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Lieber Kunde!

Sie haben sich fiir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt
entschieden, vielen Dank fiir Ihr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogeridte der Marke SEVERIN
produziert. Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und
mehrere modernste Produktionsstdatten wird der hohe
Qualititsstandard der Produkte garantiert.

Mit iiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie
kaum ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu
komplettes Sortiment im Bereich Elektrokleingeréte an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten
oder Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerdte, Produkte
fiir die Haarpflege sowie verschiedene Heizgerédte und
Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN tréagt, wurde mit
Sorgfalt hergestellt und gepriift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch,
bevor Sie Ihr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Ihnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen

Aktion zum Schutz der Umwelt:

Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe,
die wieder aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die ortlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit

Rohstoffen ist aktiver Umweltschutz.

_____________________________________________________________________________________________________________|
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@ Toastofen

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer muss vor dem Gebrauch die
Gebrauchsanweisung aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerit nur an eine vorschriftsmafBig
installierte ~ Schutzkontaktsteckdose
anschlieen. Die Netzspannung muss der
auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fiir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

1.  Temperaturregler
2. Kontrollleuchte
3. 5-Stufen-Schalter
4. Timer

5. Anschlussleitung
6. Typenschild (Geratertickseite)
7. Trgriff

8. Backblechgriff

9.  Aufnahme Drehspie3griff

10. Aufnahme Antriebsseite

11.  Aufnahme Lagerung

12.  DrehspieB3griff

13. Reflektorblech

14. Heizelement

15. Backrost

16. Backblech

17. Befestigungsklammer

18.  Drehspief3

Sicherheitshinweise

® Vor der Inbetriebnahme das komplette
Gerit incl. eventueller Zubehorteile auf
Mingel iberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerites
beeintriachtigen konnten. Falls das Geriit
z.B. einer Fallbelastung ausgesetzt
wurde, konnen von auBen nicht
erkennbare Schiden vorliegen. Auch in
diesem Fall das Gerét nicht in Betrieb

nehmen.

Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelméBig auf Beschiddigungen. Im
Falle einer Beschddigung darf das Geriit
nicht benutzt werden.

Nicht in Betrieb nehmen, wenn die
Anschlussleitung einer unzuldssigen
Zugbelastung ausgesetzt worden ist. Eine
Beschidigung ist von auflen nicht immer
erkennbar; deshalb lassen Sie das Gerit
vor der nédchsten Inbetriebnahme
iiberpriifen.

Bei der Inbetriebnahme von
Elektrowidrmegeriten entstehen hohe
Temperaturen.

Achtung! Die Tiir und die
Gehéduseoberflichen werden &
heil3, Verbrennungsgefahr!

Beriihren Sie nicht die offenliegenden
Heizelemente.

Das Reflektorblech muss unbedingt bei
jedem  Gebrauch unter den
Heizelementen liegen!

Uberhitzte Ole und Fette konnen sich
leicht entziinden. Uberfiillen Sie daher
auch nicht das Backblech.

Das Gerit nur unter Aufsicht benutzen.
Personen (einschlieBlich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind, das Gerit sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.

Halten Sie Kinder von
Verpackungsmaterial fern. Es besteht
u.a. Erstickungsgefahr!

Betreiben Sie das Gerit nicht in der
Nihe oder unterhalb von Vorhéngen,
Hingeschranken oder anderen
brennbaren Materialien und legen Sie
keine Gegenstinde auf das Gerit.
Stellen Sie das Gerdt auf eine
wirmebestindige und



spritzunempfindliche Unterlage. Das
Gerit nicht auf heile Oberflichen (z.B.
Herdplatten 0.4.) oder in die Nédhe von
offenen Gasflammen stellen.

® Die Anschlussleitung darf heif3e
Geriteteile nicht beriihren.

® Die Anschlussleitung nicht
herunterhédngen lassen.

® Das Geriit ausschalten und den
Netzstecker ziehen,
- nach jedem Gebrauch

- bei Storungen wihrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung des Geriites.

® Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, fassen Sie den Netzstecker an.

® Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separatem Fernwirksystem betrieben zu
werden.

® Wird das Gerit falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
iibernommen werden.

® Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fiir den
gewerblichen Finsatz.

® Reparaturen an FElektrogeridten miissen
von Fachkriften durchgefiihrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu
beachten sind und um Gefidhrdungen zu
vermeiden. Dies gilt auch fiir den
Austausch der Anschlussleitung.
Schicken Sie daher im Reparaturfall das
Gerit zu unserem Kundendienst. Die
Anschrift finden Sie im Anhang der
Anweisung.

Temperaturregler

Mit Hilfe des Reglerknebels kann die
gewiinschte Temperatur gewihlt werden.
Nach Betitigung des Timers leuchtet die
Kontrollleuchte. Die Kontrollleuchte
erlischt, wenn die eingestellte Temperatur
erreicht ist.

S-Stufen-Schalter

® Beide Heizelemente und Drehspief3
ausgeschaltet

) Oberhitze

Oberhitze mit Drehspief3

(= Ober-und Unterhitze

(=) Unterhitze

Die Heizelemente werden erst nach

Betitigung des Timers eingeschaltet.

Timer

Mit dem Timer kann die Einschaltzeit (max.
60 Minuten) vorgewidhlt werden. Nach
Ablauf der eingestellten Zeit ertdont ein
Signalton und die Heizelemente werden
abgeschaltet. Zum Abschalten des Gerites
auch die Heizelemente ausschalten.

Umluft
Der Ventilator der Umluft ist immer
zusammen mit dem Timer eingeschaltet.

Drehspief3

Beim Drehspief3 wird nur mit der Oberhitze

gegart.

— Bei Benutzung des Drehspief3es immer
den Backrost mit dem Backblech in eine
Einschubleiste des Gerites schieben.

® Beachten Sie bei der Bestiickung des
DrehspieBes, dass die oberen
Heizelemente und das Backblech nicht
beriihrt werden bzw. das Gargut einen
ausreichenden Abstand dazu hat.

— Das Gargut in der Mitte mit dem
Drehspief3 durchstechen, damit es einen
gleichmiBigen Abstand zum Backblech,
den Gehédusewidnden und den
Heizelementen hat. Anschliefend mit
den Befestigungsklammern das Gargut
in der Mitte des Drehspief3es fixieren.

— Abstehende Teile des Gargutes (z.B.
Fliigel beim Hdhnchen) mit einem
Zahnstocher, einem Faden oder
dhnlichem fixieren, damit sie sich nicht
16sen konnen.

— FEinsetzen
Drehspief3es:
- Bestiickten Drehspie3 auf den

und Entnahme des



DrehspieBgriff legen. Beachten Sie,
dass die Aufnahmen fiir den
DrehspieBgriff richtig in den dafiir
vorgesehenen Ausbuchtungen am
DrehspieBgriff liegen.

- Aufnahme fiir die Antriebsseite in den
Antrieb schieben (siche Abbildung II).

- Aufnahme fiir die Lagerung in die
Lagerseite setzen (siche Abbildung I).

- Zur Entnahme des Drehspiefles in
umgekehrter Reihenfolge verfahren.

Vor der ersten Benutzung
— Gerdit reinigen (siehe Reinigung und

Pflege) und evtl. Verpackungsreste und
Einlagen vollstindig entfernen.

Das Gerit vor der ersten Benutzung mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze ca.
10 Minuten aufheizen. Dabei kann ein
leichter Geruch entstehen, der sich
jedoch nach kurzer Zeit verliert. Daher
fiir ausreichende Liiftung sorgen.

Bedienung
- Kontrollieren Sie vor jeder

Inbetriebnahme, ob das Reflektorblech
unter den Heizelementen der Unterhitze
liegt.

Heizen Sie den Backraum mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze bei
geschlossener Tiir einige Minuten auf.
Drehen Sie dazu den Reglerknebel auf
die gewiinschte Temperatur und den
Einstellknebel des Timers auf die
gewiinschte Aufheizzeit. Nach Erreichen
der gewiinschten Temperatur erlischt die
Kontrollleuchte. Das Gerit ist nun
vorgeheizt.

Bestiicken Sie den Backrost. Benutzen
Sie bei fetthaltigem oder feuchtem Gut
das Backblech, damit kein Fett oder
Flussigkeit in das Geridt tropft.
Bei Benutzung des Drehspiefles den
Backrost mit dem Backblech in eine der
unteren Einschubleisten des Gerites
schieben.

Das Backblech grundsitzlich auf den
Backrost stellen und in eine der

Einschubleisten schieben.

— SchlieBen Sie die Tiir, drehen Sie den
Reglerknebel auf die gewiinschte
Temperatur und den Einstellknebel des
Timers auf die gewiinschte Garzeit.

— Zum Uberbacken konnen Sie wahlweise
auf die Schaltstufe Oberhitze oder Ober-
und Unterhitze umschalten.

— Auch wihrend des Backvorganges
konnen Sie die Schaltstufen wechseln.

— Nach Ablauf der eingestellten Garzeit
werden die Heizelemente automatisch
durch den Timer abgeschaltet.

— Zum kurzzeitigen Unterbrechen des
Garvorganges, den 5-Stufen-Schalter in
die Schaltstellung ,,@“ drehen. Beachten
Sie, dass der Timer weiterlauft.

— Wenn Sie das Gerit vorzeitig ausschalten
mochten, drehen Sie den Timer auf ,,0
und den 5-Stufen-Schalter in die
Schaltstellung ,,®@.

— Benutzen Sie nur den Tirgriff beim
Offnen der heiBen Glastiir und
verwenden Sie den Backblechgriff bei
der Entnahme des Backbleches bzw. den
DrehspieBBgriff zur Entnahme des
Drehspief3es. Das hei3e Backblech nur
auf eine wiarmebestindige Unterlage
stellen.

— Drehen Sie den 5-Stufen-Schalter nach
Beendigung der Speisenzubereitung in
die Schaltstellung ,,@“ und zichen Sie den
Netzstecker.

Garzeiten

Die angegebenen Grill- bzw. Backzeiten
sind Durchschnittswerte, da jedes Grill- bzw.
Backgut unterschiedlich beschaffen ist;
beachten Sie auch die
Herstellerempfehlungen.



Speise Temperatur /
Schaltstufe Garzeit
Héhnchen 200°C
(Drehspie3) 60 Min.
Pizza 200°C
(tiefgekiihlt) = 12-14 Min.
Toast 175°C 8-10 Min.
Hawaii =
Baguette 180°C
(tiefgekiihlt) = 16-18 Min.
Plétzchen 175°C 15-17 Min.
=
Kuchen 150°C 50-60 Min.
=
Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Gerit darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel oder Backofenspray
verwenden.

— Das Gehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch reinigen.

— Backblech, Backrost, Drehspief3 und
Befestigungsklammern konnen mit
einem milden, handelsiiblichen
Spiilmittel gereinigt werden.

— Sollte es erforderlich sein, kann das
Reflektorblech entnommen werden.
Nach der Reinigung das Reflektorblech
unbedingt wieder unter die
Heizelemente legen.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit benotigen, konnen Sie diese auch
bequem {iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,, Ersatzteilshop®.

Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
Ei sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu
EEEE  entsorgen.

Garantie

Severin gewidhrt Ihnen eine
Herstellergarantie von zwei Jahren ab
Kaufdatum. In diesem Zeitraum beseitigen
wir kostenlos alle Méngel, die nachweislich
auf Material- oder Fertigungsfehlern
beruhen und die Funktion wesentlich
beeintrdachtigen. Weitere Anspriiche sind
ausgeschlossen. Von der Garantie
ausgenommen sind: Schédden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemile Behandlung oder normalen
Verschlei3 zuriickzufiihren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B. Glas,
Kunststoff oder Glithlampen. Die Garantie
erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerit ohne Zubehorteile, gut verpackt, mit
Fehlererkldrung und Kaufbeleg versehen,
direkt an den Severin-Service. Die
gesetzlichen Gewdhrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkidufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unberiihrt.




Rotisserie toast oven

Dear Customer,
Before using the appliance, the user must
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the voltage
marked on the rating label. This product
complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

Temperature control knob
Indicator lamp

S-position switch

Timer

Power cord with plug

Rating label (at the rear)

Door handle

Baking tray handle

Recesses for spit handle assembly

10.  Spit end-piece (drive unit connection)
11.  Spit end-piece (idle)

12.  Spit handle assembly

13. Reflector sheet

14. Heating element

15. Baking rack

16. Baking tray

17.  Food holding clamps

18. Rotating spit

Important safety instructions

® Before the appliance is used, the main

body as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for
instance, have been dropped onto a hard
surface, it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse
effects on the operational safety of the
appliance.

The power cord should be regularly

examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the
appliance must no longer be used.

Do not operate the appliance if excessive
force has been used to pull the power
cord. Damage cannot always be detected
from the outside; the entire unit should
therefore be checked by a qualified
technician before it is used again.

This appliance operates at very high
temperatures.

Warning: the door as well as

the accessible surfaces of the &
appliance become hot during
operation. Burns can occur from
touching the hot parts!

Do not touch the heating elements.
Before the appliance is used, the reflector
sheet must be fitted in its proper position
underneath the bottom heating elements.
Overheated oil or fat may tend to ignite.
Therefore do not overfill the baking tray.
Do not leave the appliance unattended
while in use.

This appliance is not intended for use by
any persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning the
use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Caution: keep any packaging materials
well away from children, as they are a
potential source of danger e.g. from
suffocation.

Do not position or operate the appliance
close to or underneath any wall-
cupboards or hanging objects such as
curtains or any inflammable materials,
and do not position any objects on top of
the appliance.

During operation, the appliance must be
placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. Do not
position the appliance on or near hot



surfaces, open flames or inflammable
vapours.

® Do not allow the power cord to touch
any hot parts of the appliance.

® Do not let the power cord hang free.

® Always switch off and remove the plug
from the wall socket
- after use, as well as
- in cases of malfunction, and
- during cleaning.

® When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

® The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system

@ No responsibility can be/will be accepted
if damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

® This appliance is intended for domestic
use only and not for commercial
applications.

® In order to comply with safety
regulations and to avoid hazards, repairs
of electrical appliances must be carried
out by qualified personnel, including the
replacement of the power cord. If repairs
are needed, please send the appliance to
one of our customer service departments.
The address can be found in the
appendix to this manual.

Temperature control

With the temperature control knob, the
temperature can be set to the desired level.
The indicator lamp lights up after the timer
is activated. Once the pre-set temperature
has been reached, the indicator lamp
switches off.

S-position switch settings
® Both heating elements and rotating spit
switched off.
() Upper heat
Upper heat with rotating spit
& Upper heat and lower heat
(&2 Lower heat
The heating elements will only be switched

on after the timer is activated.

Timer

By using the timer, the cooking time can be
selected up to a maximum of 60 minutes.
After the pre-programmed time has elapsed,
an acoustic signal indicates that the heating
elements are switched off. To switch off the
whole appliance, the heating elements must
be switched off as well.

Hot-air convection

The hot-air convection fan is activated
automatically whenever the heating
elements are switched on.

Rotating spit

When using the rotating spit, only the upper

heating function is used.

— Before the spit is used, always ensure that
the backing rack and baking tray are
properly inserted into one of the guide
rails.

® When the food to be cooked is put onto
the spit, make sure that it cannot come
into contact with either the upper heating
elements or the baking tray - ensure
sufficient distance.

— Pierce the food to be cooked on the spit,
making sure that the spit goes through
the middle. This is to ensure that the food
is at a sufficient distance from the baking
tray, the oven interior and the heating
elements. Use the holding clamps to
secure the food in the center of the spit.

— Any parts sticking out (e.g. wings of a
chicken) should be held in with a tooth-
pick, a piece of string or other suitable
means. This ensures that no part of the
food can protrude or come off during the
cooking process.

— Inserting and removing the rotating spit:

- Once the food has been securely
attached, place the spit onto the handle
assembly. Ensure that the indentations
in the handle assembly fit into the
corresponding recesses in the spit.

- Slide the spit end-piece with the drive



unit connection into the drive unit (see
picture II).

- Place the idle end of the spit into its
holding bracket on the other side (see
picture I).

- To remove the rotating spit, follow
these steps in reverse order.

Start up
— Clean the appliance (see General care

and cleaning) and remove any packing
materials completely.

Before using the appliance for the first
time, let it heat up for 10 minutes with
both heating elements on. When the
appliance is switched on for the first time,
a slight smell may be emitted. This is
normal and will only last for a very short
time. Ensure sufficient ventilation.

Operation
— Before using the appliance, make sure

that the reflector sheet is fitted in its
proper position underneath the lower
heating elements.

Pre-heat the oven compartment for
several minutes with the door closed,
using both heating elements. Set the
temperature control knob to the required
level and use the timer control knob to
select the desired pre-heating time. The
indicator lamp switches off once the pre-
set temperature has been reached. The
appliance is now pre-heated and ready
for use.

Place the food to be cooked on the
baking rack. When cooking food
containing fat or moisture, use the baking
tray to stop any dripping into the interior
of the appliance. When using the rotating
spit, always ensure that the baking rack
and baking tray are properly inserted
into one of the lower guide rails.

The baking tray must always be placed
on the baking rack and inserted into one
of the guide rails.

Close the door, set the temperature
control knob to the required level and
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use the timer knob to select the desired
cooking time.

— For overhead baking or grilling, either
the upper or the upper and lower
elements may be selected.

— The switch settings (upper heat/lower
heat) may be changed during the cooking
process.

— After the pre-programmed cooking time
has elapsed, the timer will automatically
switch off the heating elements.

— To interrupt the cooking process
temporarily, set the 5-position switch to
the “®” position. However, it should be
noted that the timer function continues
during the interruption.

— To switch off the appliance earlier, set
the timer to “0” and turn the 5-position
switch to the “@®” position.

— Always use the door handle to open the
hot door after use. When removing the
baking tray, use the tray handle provided.
Likewise, when removing the spit, the
spit handle must be used. Always place
the baking tray on a heat-resistant
surface.

— After use, set the 5-position switch to the
“@®” position and remove the plug from
the wall socket.

Cooking times

The grilling/cooking times listed are
approximate times only, as each food to be
grilled or cooked is of a different nature and
consistency; please also refer to the
information contained on the food
packaging.



Food Temperature / | Grilling/
setting cooking time

Chicken 200°C 60 mins.

(rotating spit)

Pizza 200°C 12-14 mins.

(deep-frozen) =

Toast 175°C 8-10 mins.

Hawaii =

Baguette 180°C 16-18 mins.

(deep-frozen) =

Cookies, 175°C 15-17 mins.

biscuits =

Cakes, 150°C 50-60 mins.

pastry =

General care and cleaning

@ Before cleaning the appliance, ensure it is

disconnected from the power supply and

has completely cooled down.

To avoid the risk of electric shock, do not

clean the appliance with water and do

not immerse it in water.

Do not use abrasives, harsh cleaning

solutions or spray-type oven cleaners.

— The exterior of the housing may be
cleaned with a damp, lint-free cloth.

— The baking tray, baking rack, spit and
holding clamps may be cleaned using hot
water and a mild detergent.

— If necessary, the reflector sheet may be
removed before cleaning. Make sure that
the reflector sheet is fitted in its proper
position underneath the heating
elements after cleaning.

Disposal
Do not dispose of old or defective

ﬂ appliances in domestic garbage;
this should only be done through
EE  public collection points.

Guarantee
This product is guaranteed against defects in
materials and workmanship for a period of
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two years from the date of purchase. Under
this guarantee the manufacturer undertakes
to repair or replace any parts found to be
defective, providing the product is returned
to one of our authorised service centres. This
guarantee is only valid if the appliance has
been used in accordance with the
instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover
wear and tear, nor breakables such as glass
and ceramic items, bulbs etc. This guarantee
does not affect your statutory rights, nor any
legal rights you may have as a consumer
under applicable national legislation
governing the purchase of goods. If the
product fails to operate and needs to be
returned, pack it carefully, enclosing your
name and address and the reason for return.
If within the guarantee period, please also
provide the guarantee card and proof of
purchase.




@ Mini four rotissoire

Chere Cliente, Cher client,

Avant d’utiliser cet appareil, nous vous
conseillons vivement de lire attentivement
les instructions suivantes.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur
une prise de courant avec terre, installée
selon les normes en vigueur. Assurez-vous
que la tension d’alimentation correspond a
la tension indiquée sur la plaque
signalétique. Ce produit est conforme a
toutes les directives relatives au marquage
“CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Sélecteur de température

Témoin lumineux

Commutateur 5 positions
Minuterie

Cordon d’alimentation avec fiche
Plaque signalétique (au dos)
Poignée de la porte

Poignée de la plaque

Logement du palier de poignée du
tournebroche

Embout du tournebroche (connexion
du régulateur)

11.  Embout du tournebroche (libre)
12.  Palier de poignée du tournebroche
13.  Plaque réflecteur

14. Résistance

15. Grille

16. Poéle

17.  Broches a aliments

18.  Tournebroche

N ARG o S R
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Importantes consignes de sécurité

® Avant d’utiliser cet appareil, vérifiez que
tous les accessoires fournis sont en parfait
état. Ne pas utiliser cet appareil en cas de
détérioration : en effet, des dégats
invisibles peuvent avoir des incidences
facheuses sur son bon fonctionnement.
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Examinez réguliecrement le cordon pour
vous assurer de son parfait état. N'utilisez

pas l'appareil si le cordon est
endommagg.

Ne pas faire fonctionner si une force
excessive a été utilis€ée pour tirer sur le
cordon électrique. Les dégats ne peuvent
pas toujours étre détectés de I'extérieur;
I'appareil en entier doit donc étre vérifé
par un technicien qualifié avant d’étre
utilisé de nouveau.

Les appareils de cuisson dégagent de tres
hautes températures durant I'utilisation.
Attention! La porte et les
surfaces accessibles de &
I’appareil deviennent tres

chaudes, danger de brilures!

Ne touchez pas aux résistances.

Avant d’utiliser I’appareil, installez
correctement la plaque réflecteur sous les
résistances.

L'huile ou la graisse trop chaude peut
s'enflammer. Par conséquent, ne
remplissez pas trop la plaque de cuisson.
Ne laissez pas I’appareil en
fonctionnement sans surveillance.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par
une personne (y compris un enfant)
souffrant d'une déficience physique,
sensorielle ou mentale, ou manquant
d'expérience ou de connaissances, sauf si
cette personne a été formée a 1'utilisation
de l'appareil par une personne
responsable de sa sécurité, ou est
surveillée par celle-ci.

Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec |'appareil.
Attention : Tenez les enfants a 1'écart
des emballages, qui représentent un
risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

N’utilisez pas ’appareil sous ou a
proximité de rideaux, buffets ou autres
matériaux inflammables et ne posez rien
dessus.

Posez I'appareil sur une surface plate et
résistant aux éclaboussures. Ne le posez
pas sur une surface chaude, comme une



cuisiniere, ou pres d’une flamme.

® Ne laissez pas le cordon toucher les
surfaces chaudes de I'appareil.

® Ne laissez pas pendre le cordon.

® Eteignez Pappareil et débranchez-le de la
prise secteur
- apres Pemploi,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer ’appareil.

® Pour débrancher le cordon de la prise
murale, ne tirez jamais sur le cable mais
servez-vous de la fiche.

® L 'appareil n'est pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur externe ou une
télécommande indépendante.

® Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de dégats dus a une mauvaise
utilisation ou au non-respect des
consignes de sécurité.

® Cet appareil est destiné uniquement a un
usage domestique et ne doit pas servir a
un usage professionnel.

® En conformité avec les reglements et par
mesure de sécurité, faites effectuer les
réparations d’appareils électriques, y
compris le remplacement du cordon
électrique, par un technicien qualifié. En
cas de panne, envoyez I'appareil a un de
nos services apres-vente. Vous trouverez
les adresses dans I'annexe de ce manuel.

Sélecteur de température

Le sélecteur de température sera utilisé pour
choisir le niveau de cuisson souhaité. Le
témoin lumineux s’allume quand la
minuterie est activée. 1l s’éteint des que la
température a atteint le niveau requis.

Les 5 positions de réglage du commutateur
® I esdeux résistances et le tournebroche

sont hors tension

Résistance supérieure

Résistance supérieure avec

tournebroche

Résistance supérieure et chaleur

inférieure

Résistance inférieure

Les résistances ne se mettent en marche
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qu’une fois la minuterie activée.

Minuterie

Le temps de cuisson (max. 60 minutes) peut
étre présélectionné a I'aide de la minuterie.
Le voyant lumineux reste allumé aussi
longtemps qu'une résistance est enclenchée.
Des que le temps de cuisson présélectionné
est écoulé, un signal sonore retentit et les
résistances s’éteignent. Pour éteindre
completement I'appareil, vous devez mettre
le commutateur hors tension.

Chaleur a convection

Le ventilateur de chaleur a convection est
activé automatiquement des que les
résistances sont mises en route.

Tournebroche

Seule la fonction résistance supérieure est

utilisée avec le tournebroche.

— Avant d’utiliser le tournebroche, assurez-
vous que la grille et la plaque de cuisson
sont correctement positionnées dans
'une des coulisses.

® Placez les aliments sur le tournebroche
en vous assurant qu’ils n’entrent pas en
contact avec les résistances supérieures
ou la plaque de cuisson — assurez une
distance suffisante.

— Percez les aliments a cuire a la broche en
vous assurant que le tournebroche passe
au milieu, et qu'ils sont a bonne distance
de la plaque de cuisson, des parois du
four et des résistances. Fixer les aliments
au centre du tournebroche a I’aide des
broches.

— Fixez toutes les parties qui dépassent (par
ex. les ailes d’un poulet) afin d'éviter
qu'elles ne se détachent durant la
cuisson.

— Pour mettre le tournebroche en place et le
retirer:

- Une fois que les aliments sont fixés sur
le tournebroche, placez celui-ci sur le
palier de poignée. Assurez-vous que les
dents du palier de poignée s’encastrent
dans les creux correspondants sur le



tournebroche.

- Glissez 'embout avec la connexion du
régulateur dans le régulateur (voir Fig.
II).

- Placez l'autre extrémité dans le support
de l'autre coté (voir Fig. I).

- Pour retirer le tournebroche, faites
I'inverse.

Avant la premiere utilisation
— Nettoyez I’appareil avant de 'utiliser

pour la premiere fois en suivant les
instructions contenues dans le
paragraphe Entretien et nettoyage et
éliminez tous les résidus éventuels de
I'emballage.

Faites chauffer le commutateur supérieur
et inférieur a vide pendant 10 minutes
environ. L’appareil dégagera une odeur
typique de neuf qui se dispersera
rapidement. Assurez-vous que la
ventilation est suffisante.

Ultilisation
— Avant d’utiliser I'appareil, vérifiez que la

plaque réflecteur est correctement
installée sous les résistances de sole.
Préchauffez le four avec les deux
résistances pendant quelques minutes en
gardant la porte fermée. Réglez le
thermostat a la température requise et
choisissez le temps de préchauffage
requis a I’aide du bouton de réglage de la
minuterie. Le témoin lumineux
s’éteindra des que la température sera
atteinte. L’appareil est maintenant pré-
chauffé et prét a 'usage.

Placez les aliments a cuire sur la grille. 11
est préférable de cuire les aliments gras
ou juteux dans la poéle, afin d'éviter que
la graisse ou le jus ne s'infiltre dans
I'appareil. Quand vous utilisez le
tournebroche, assurez-vous que la plaque
et la grille de cuisson sont correctement
en place sur l'une des coulisses
inférieures.

La poéle doit toujours reposer sur la
grille et étre insérée dans 'une des
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coulisses de guidage.

— Refermez la porte, réglez le thermostat a
la température souhaitée et choisissez le
temps de cuisson a 'aide du bouton de
réglage de la minuterie.

— Pour griller ou gratiner, vous pouvez
enclencher la résistance supérieure ou les
deux résistances, supérieure et inférieure.

— Les niveaux de cuisson peuvent étre
changés pendant la cuisson.

- Deés que le temps de cuisson
présélectionné est écoulé, les résistances
s’éteignent automatiquement.

— Pour interrompre momentanément la
cuisson, réglez le commutateur 5-
positions sur “@®”. Cependant, notez que
la minuterie continue a marcher durant
I'interruption.

— Pour éteindre I'appareil avant la fin du
temps programmé, réglez la minuterie
sur “0” et tournez le commutateur 5-
positions sur “@®”.

— Ultilisez toujours la poignée pour ouvrir
la porte en fin de cuisson. Ultilisez la
poignée de plaque fournie pour retirer la
plaque. De méme, utilisez la poignée
adéquate pour retirer le tournebroche.
Posez la plaque de cuisson sur une
surface résistante a la chaleur.

— Apres usage, réglez I'usage, réglez le
commutateur 5-positions sur “@” et
débranchez la prise de secteur.

Temps de cuisson

Les temps de cuisson sont uniquement
donnés a titre indicatif, dans la mesure ou
chaque aliment differe de par sa nature et sa
consistance. Reportez-vous également aux
indications fournies sur I’emballage des
aliments.



Aliment Température /| Temps de
réglage grillage/cuisson
Poulet 200°C 60 min.
(tournebroche)
Pizza 200°C 12-14 min.
(surgelée) =
Toast Hawaii | 175°C 8-10 min.
=
Baguette 180°C 16-18 min.
(surgelée) =
Petits gateaux, [ 175°C 15-17 min.
biscuits =
Gateaux, 150°C 50-60 min.
patisseries =
Entretien et nettoyage
@ Avant de nettoyer ’appareil, débranchez

toujours la fiche de la prise de courant et

laissez I’appareil refroidir suffisamment.

Pour éviter tout risque de choc

électrique, ne nettoyez pas 1'appareil en

le plongeant dans 1'eau.

Nutilisez pas de produits de nettoyage

abrasifs ou durs, ni de bombes décape-

four.

— Vous pouvez nettoyer I'extérieur de
l'appareil avec un chiffon humide et non
pelucheux.

- La plaque de cuisson, la grille, le
tournebroche et les broches a aliments
peuvent étre nettoyés a ’eau chaude
avec un détergent doux.

— En cas de nécessité, la plaque réflecteur
peut étre retirée pour Etre lavée. Apres le
nettoyage, veillez a la remettre en place
correctement sous les résistances de sole.

Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.
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Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans a partir de la
date d'achat, contre tous défauts de matiere
et vices de fabrication. Au cours de cette
période, toute piece défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas |'usure normale de 1'appareil, les
pieces cassables telles que du verre, des
ampoules, etc., ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode d'emploi. Aucune
garantie ne sera due si I'appareil a fait I'objet
d'une intervention a titre de réparation ou
d'entretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie n'affecte
pas les droits 1égaux des consommateurs
sous les lois nationales applicables en
vigueur, ni les droits du consommateur face
au revendeur résultant du contrat de
vente/d'achat. Si votre appareil ne
fonctionne plus normalement, veuillez
l'adresser, sous emballage solide, a une de
nos stations de service apres-vente agréées,
muni de votre nom et adresse. Si vous
retournez votre appareil pendant la période
de garantie, n'oubliez pas de joindre a votre
envoi la preuve de garantie (ticket de caisse,
facture etc.) certifiée par le vendeur.




@

Roosterspit/oven

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden
aangesloten op een volgens de wet
geinstalleerd geaard stopcontact. Zorg
ervoor dat de op het typeplaatje aangegeven
spanning overeenkomt met de netspanning.
Dit produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

1. Temperatuurregelknop
2. Controlelampje

3. 5-standenschakelaar
4.  Tijdklok

5. Snoer met stekker
6. Typeplaatje (aan de achterkant)
7. Deurhandel

8. Hendel bakplaat

9.  Uitsparingen voor spithendel

Eindstuk spit (aandrijving)
11.  Eindstuk spit (vrijloop)
12.  Hendel spit
13. Reflectorplaat
14.  Verwarmingselement
15. Bakrek
16. Bakplaat
17. Klemmen
18.  Draaispit

Belangrijke veiligheids instructies

® Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid als gelijk
welk hulpstuk, dat wordt aangebracht,
eerst zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bij voorbeeld, op een hard
oppervlak is gevallen mag het niet meer
worden gebruikt: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
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hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

beschadiging worden gecontroleerd.
Wanneer een beschadiging wordt
meer worden gebruikt.

Niet gebruiken wanneer excessieve
uit de stopcontact te trekken. Schade is
niet altijd aan de buitenkant te zien;
moet het hele apparaat daarom worden
nagekeken door een gekwalificeerd
Dit apparaat werkt met zeer hoge
temperaturen.

en de toegankelijke &
oppervlakken van dit apparaat
Verbranding kan plaatsvinden bij het
aanraken van hete onderdelen.

Voor u het apparaat gaat gebruiken,
moet de reflectorplaat op de juiste plaats
worden aangebracht.

Oververhitte olie of vet kan ontbranden.
Laat dit apparaat nooit onbeheerd
achter.

gebruik door personen (Kinderen
inbegrepen) met verminderde fysische,
gebrek aan ervaring en wetenschap,
behalve wanneer men begeleiding of
van een persoon verantwoordelijk voor
hun veiligheid.

om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.

inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.

Het snoer moet regelmatig op eventuele
geconstateerd mag het apparaat niet
kracht is gebruikt om het aansluitsnoer
alvorens het opnieuw wordt gebruikt
monteur.

Wees erg voorzichtig: de deur

worden erg heet tijdens gebruik.
De verhittingselementen niet aanraken.
onder de onderste verhittingselementen
Daarom, overvul de bakplaat niet.

Dit apparaat is niet bestemd voor
zintuiglijke of mentale bekwaamheid, of
instructies van het apparaat gehad heeft
Kinderen moeten onder begeleiding zijn
Waarschuwing: houdt kinderen weg van
Plaats dit apparaat nooit bij of onder



overhangende kasten of gordijnen of

andere brandbare materialen en plaats

nooit voorwerpen op dit apparaat.

Plaats dit apparaat tijdens gebruik op een

hittebestendige ondergrond buiten

bereik van water. Plaats het apparaat

nooit op een hete ondergrond of in de

buurt van open vuur of brandbare

gassen.

Zorgdat het snoer niet in aanraking komt

met hete delen van de apparaat.

Laat het snoer nooit los hangen.

Schakel het apparaat altijd uit en

verwijder de stekker uit het stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het

stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik

met een externe tijdklok of een apart

afstandsbedienings systeem.

De fabrikant heeft geen

verantwoordelijkheid wanneer dit

apparaat verkeerd gebruikt word of

wanneer de veiligheidsinstructies niet

gevolgd worden.

Dit apparaat is alleen geschikt voor

huishoudelijjk gebruik.

Bij de reparatie van elektrische

apparaten moeten veiligheidsaspecten in

acht genomen worden. Reparaties

mogen derhalve slechts door erkende

vakmensen uitgevoerd worden, zelfs de

vervanging van het snoer. Indien dit

apparaat kapot is, stuur het dan aan de

klantenservice van de fabrikant. Het

adres vindt u achterin deze

gebruiksaanwijzing.

Temperatuurregelknop

De temperatuurregelknop wordt gebruikt
om de juiste temperatuur in te stellen. De
controlelampje licht op als de tijdklok
geactiveerd is. Het controlelampje schakeld
uit zodra de ingestelde temperatuur bereikt
1s.
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S-standenschakelaarinstellingen
® Zowel de verwarmingselementen als
het draaispit zijn uitgeschakeld
=) Boven verhitten
Bovenverwarming met draaispit
& Boven en onder verhitten
(=) Onder verhitten
De verhittingselementen zullen alleen

aangaan wanneer de tijdklok is
ingeschakeld.
Tijdklok

Met gebruik van de tijdklok kan men de
kooktijd selecteren (max. 60 minuten). Het
indicatielampje zal aan zijn wanneer het
verhittingselement in gebruik is. Wanneer
de voorgeprogrameerde tijd verlopen is zal
een pieptoon aangeven dat de
verhittingselementen uitgeschakeldt zijn.
Om het hele apparaat uit te schakelen
moeten ook de verwarmingselementen
uitgeschakeld worden.

Hete lucht convectie

De convectie ventilator wordt automatisch
geactiveerd steeds als de
verwarmingselementen worden
aangeschakeld.

Draaispit

Als het draaispit wordt gebruikt wordt
alleen de boven-verwarmingsfunctie
gebruikt.
— Voordat het spit wordt gebruikt te allen
tijJde eerst nagaan of het bakrek en de
bakplaat op de juiste manier in een van
de geleiderails is ingevoerd.
Als het te koken eten aan het spit wordt
gestoken moet er goed op worden gelet
dat het niet in contact kan komen met de
boven-verwarmingselementen of de
bakplaat - zorg ervoor dat er voldoende
ruimte is.

— Als het te koken eten aan het spit
gestoken moet er goed op worden gelet
dat het spit door het midden gaat. Dit zal
ervoor zorgen dat het eten op voldoende
afstand van de bakplaat, het interieur van



de oven en de verwarmingselementen is.
Gebruik nu de klemmen om het eten in
het midden van het spit te houden.
Eventueel uitstekende stukjes (b.v.
vleugel van een kip) moeten op hun
plaats worden gehouden met een
tandenstoker, een stukje touw of andere
geschikte middelen. Dit zal ervoor
zorgen dat tijdens het kookproces geen
delen van het eten zullen uitsteken of
eraf komen.

Invoeren en verwijderen van het draaispit:

- Op het moment dat het eten op de
juiste manier is aangebracht het spit op
de hendel plaatsen. Let erop dat de
inkepingen in de hendel passen in de
overeenkomende uitsparingen in het
spit.

- Schuif het uiteinde van het spit met de
aansluiting voor de aandrijfeenheid in
de aandrijfeenheid (zie afbeelding IT).

- Plaats het vrijloop-uiteinde in de
houdsteun aan de andere kant (zie
afbeelding I) van het apparaat.

- Om het draaispit te verwijderen deze
stappen in omgekeerde volgorde
opvolgen

Opstarten
— Maak het apparaat schoon (zie

Algemeen onderhoud en schoonmaken),
en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Voordat men het apparaat voor de eerste
keer gebruikt laat het eerst 10 minuten
verhitten met beide elementen. Wanneer
het apparaat voor de eerste keer verhit
wordt zal er een vreemde lucht vanaf
komen. Dit is normaal en zal maar voor
korte tijd zijn. Zorg voor voldoende
ventilatie.

Gebruik
— Controleer voor u het apparaat gaat

gebruiken of de reflectorplaat op de
juiste plaats onder de
verhittingselementen is aangebracht.

— Voorverwarm de ovenruimte voor een

paar minuten met beide elementen en de
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ovendeur  gesloten. Zet de
temperatuurregelknop op de gewenste
temperatuur en gebruik de regelknop
van de tijdklok om de gewenste
voorverwarmingstijd te selecteren. Het
controlelampje schakeld uit zodra de
ingestelde temperatuur bereikt is. Het
apparaat is nu voorverwarmd en gereed
voor gebruik.

Plaats het te bereiden voedsel op het
bakrek. Gebruik bij het bereiden van
voedsel dat vet of vocht bevat de
bakplaat om druipen in het apparaat te
voorkomen. Als het draaispit wordt
gebruikt moet er steeds op worden gelet
dat het bakrek en bakplaat op de juiste
manier in een van de beneden-
geleiderails zijn ingevoerd.

De bakplaat moet altijd op het bakrek
worden geplaatst en in een van de
geleiderails worden gestoken.

Sluit de deur, stel de
temperatuurregelknop in op de gewenste
temperatuur en gebruik de knop van de
tijdklok om de gewenste bereidingstijd te
selecteren.

Voor het met bovenverwarming koken
of grillen kunnen zowel de boven als de
boven en onder elementen worden
gekozen.

De stand van de schakelaar (Boven
verhitten/Onder verhitten) kan tijdens
het grillproces veranderd worden.
Wanneer de voorgeprogrameerde tijd
verlopen is zal de tijdklok automatisch de
verhittingselementen uitschakelen.

Om het kookproces te onderbreken
moet de 5-standen schakelaar op de “®”
stand worden ingesteld. Let er echter wel
op dat de timerfunctie tijdens de
onderbreking doorgaat.

Om het apparaat eerder uit te schakelen
de timer op “0” instellen en de 5-
standenschakelaar naar de “®” stand
draaien.

Te allen tijde de hendel gebruiken om na
het koken de hete deur te openen. Als de
dekplaat wordt verwijderd moet de



meegeleverde bakplaathendel worden
gebruikt. Evenzo, als het draaispit wordt
verwijderd moet de hendel voor het
draaitspit worden gebruikt. De bakplaat
altijd op een hittebestendig oppervlak
plaatsen.

— Na gebruik de 5-standenchakelaar naar
de “@" stand draaien en de stekker uit de
wandstopcontact nemen.

Kooktijden

De gegeven gril/kooktijden zijn uitsluitend
geschatte tijden, omdat elk voedsel dat
gegrild of gekookt wordt verschillend van
aard en samenstelling is. S.v.p., raadpleeg de
gegeven informatie op de verpakking van
het voedsel.

Produkt Temperatuur/ | Grill/
instelling Kooktijd

Kip (draaispit) 200°C 60 min.

Pizza 200°C 12-14 min.

(diepvries) =

Toast Hawaii 175°C 8-10 min.

=

Baguette 180°C 16-18 min.

(diepvries) =

Koekjes, 175°C 15-17 min.

biscuits =

Cakes, 150°C 50-60 min.

gebakjes =

Algemeen onderhoud en schoonmaken

® Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat
voldoende afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

Om electrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder.

Geen schuurmiddelen, agressieve
reinigingsmiddelen of spray-type
ovenreinigers gebruiken.
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— De buitenkant van de frituurpan mag
schoongeveegd worden met een vochtige
pluisvrije doek.

— De bakplaat, bakrek, spit en klemmen
kunnen met warm water en een zacht
afwasmiddel worden gereinigd.

— Indien nodig kan de reflectorplaat voor
het reinigen worden verwijderd te
maken. Let op dat de reflectorplaat na
het reinigen in de juiste stand onder de
verhittingselementen is geplaatst.

Weggooien

Gooi nooit oude of defecte
E apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de

WM daarvoor beschikbare publieke
collectiepunten.
Garantieverklaring
Voor dit apparaat geldt een garantie van
twee jaar na de aankoopdatum voor
materiaal- en fabrieksfouten. Uitgesloten
van garantie is schade die ontstaan is door
het niet in acht nemen van de
gebruiksaanwijzing, normale slijtage en zeer
breekbare onderdelen als glaskannen etc.
Deze garantieverklaring heeft geen invloed
op uw wettelijke rechten, en ook niet op uw
legale rechten welke men heeft als een
consument onder de toepasselijke nationale
wetgeving welke de aankoop van goederen
beheerst. De garantie vervalt bij reparatie
door niet door ons bevoegde instellingen.




(®  Mini Horno Tostador-
Asador

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario debe
leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una
toma de tierra instalada segin las normas en
vigor. Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompaiian el
etiquetado de la CEE.

Descripcion

Mando de control de temperatura

Luz indicadora

Interruptor de cinco posiciones

Temporizador

Cable eléctrico, con enchufe

Etiqueta de caracteristicas eléctricas

(en parte trasera)

Tirador de puerta

Mango de la bandeja de hornear

Huecos para el mango de montaje del

asador

10. Pieza final del asador (conexion al eje
transmisor)

11. Pieza final del asador (sin movimiento)

12.  Mango para el montaje del asador

13. Hojareflectora

14. Componente calefactor

15.  Parrilla de hornear

16. Bandeja de hornear

17.  Abrazaderas para sujetar los alimentos

18.  Asador giratorio

A el

o o~

Importantes instrucciones sobre seguridad

® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por
ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
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incluso los desperfectos no visibles
pueden tener efectos adversos sobre la
seguridad en el uso del aparato.

El cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar si ha resultado
dafiado. Si descubriera que estd dafado,
no debe utilizar el aparato.

No se debe utilizar si se ha tirado del
cable eléctrico con excesiva fuerza. Una
averia no se puede detectar siempre
desde fuera; por lo tanto, el aparato
completo debe ser examinado por un
técnico cualificado antes de utilizarse de
nuevo.

Sea muy cuidadoso. Durante el
funcionamiento de este aparato la
cubierta y la puerta se calentaran
alcanzando temperaturas muy elevadas.

Advertencia: la puerta y las
superficies accesibles del &
aparato se calientan durante su
funcionamiento. {Se pueden producir
quemaduras al tocar las partes calientes!
No toque los elementos calefactores.
Antes de usar este aparato, debe
instalarse la hoja reflectora en lugar
adecuado, debajo de los elementos
calefactores inferiores.

El aceite o la grasa calentados en exceso
pueden incendiarse. Por lo tanto no llene
en exceso la bandeja de hornear.

No deje el aparato sin vigilancia durante
su funcionamiento.

Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales o
mentales y tampoco por personas sin
experiencia ni conocimiento, a menos
que hayan recibido supervisiéon o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por
su propia seguridad.

Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.

Precaucion: mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el



peligro de asfixia.

No utilice ni coloque este aparato cerca
de objetos tales como cortinas o
materiales inflamables. Tampoco
coloque ningun objeto encima del
aparato.

Cuando el aparato esté funcionando
debe colocarse sobre una superficie
resistente al calor. No coloque el aparato
sobre o cerca de superficies calientes
tales como resistencias eléctricas, ni
proximo a una salida de gas u otras
fuentes de calor.

No deje que el cable de alimentacion
entre en contacto con ninguna parte del
aparato que esté caliente.

No permita que el cable de conexion
cuelgue libremente.
Apague siempre el
desenchiifelo de la pared
- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.
Para desenchufar, no tire nunca del
cable; agarre la clavija.

El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.

No se acepta la responsabilidad si hay
averias a consecuencia del uso incorrecto
del aparato o si estas instrucciones no
han sido observadas debidamente.

Este aparato estd disefiado s6lo para uso
doméstico y no comercial.

Para cumplir con las normas de
seguridad y para evitar riesgos, las
reparaciones de los aparatos eléctricos
deben ser efectuadas por técnicos
cualificados, incluso al reemplazar el
cable de alimentacidn. Si es preciso
repararlo, se debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios de asistencia
postventa. Las direcciones se encuentran
en el apéndice de este manual.

aparato y

Mando de control de temperatura
El mando de control de la temperatura se
utiliza para seleccionar el nivel de
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temperatura deseado. La luz indicadora se
enciende después de activar el
temporizador. La luz indicadora se apaga
una vez alcanzado el nivel de temperatura
previamente establecido.

Las cinco posiciones del interruptor
@® Losdos calentadores y el asador
giratorio estdn apagados

(3 Calentador superior

Calentador superior y asador giratorio

& Calentador superior e inferior

() Calentador inferior
Los dos calentadores se encenderdn solo
cuando se active el temporizador.

Temporizador

Con ayuda del temporizador podemos
seleccionar el tiempo de elaboracién de los
alimentos (méaximo 60 minutos). La luz
indicadora estard encendida mientras los
calentadores estén en funcionamiento.
Cuando el tiempo programado ha llegado a
su final, una sefial acustica indicard que los
calentadores se han apagado. Para apagar
por completo el aparato, se deben apagar los
calentadores también.

Conveccion por aire caliente

El ventilador de conveccion por aire caliente
se activa automdticamente cada vez que se
encienden los elementos térmicos.

Asador giratorio

Cuando utilice el asador giratorio, sélo se

utilizara la funcién del calentador superior.

— Antes de utilizar el asador, asegurese

siempre de que la parrilla y la bandeja de

hornear estan correctamente colocadas

en una de las guias.

Cuando coloque en el asador el alimento

a cocinar, asegtirese de que no entra en

contacto con los calentadores superiores

ni la bandeja para hornear — mantenga

una distancia suficiente.

— Pinche el alimento a cocinar en el asador,
asegurandose de que el asador pasa por
el centro. Esto garantiza que el alimento



esté suficientemente separado de la
bandeja de hornear, el interior del horno
y los calentadores. Utilice entonces las
abrazaderas para asegurar que el
alimento estd en el centro del asador.
Cualquier parte que sobresalga (por
ejemplo las alas del pollo) deberan
sujetarse con un mondadiente, un trozo
de hilo u otro elemento apropiado. Esto
asegurard que ninguna parte del
alimento salga o se desprenda durante el
proceso de coccion.

Introducir y extraer el asador giratorio:

- Después de sujetar perfectamente el
alimento, coloque el asador en el
mango para el montaje. Asegurese de
que las muescas encajan en los huecos
correspondientes del asador.

- Deslice la pieza final del asador con la
conexion al eje transmisor dentro del
eje (ver imagen II).

- Coloque la pieza final sin movimiento
en el soporte correspondiente del otro
lado (ver imagen I).

- Para extraer el asador giratorio, siga
estos pasos en orden inverso.

Puesta en Marcha
— Limpie el aparato (ver Mantenimiento y

Limpieza) y retire completamente el
material de empaque.

Antes de usar el aparato por primera vez,
déjelo calentar durante 10 minutos con
los dos calentadores encendidos. Cuando
se conecte el aparato por primera vez
puede emitir un leve olor. Esto es normal
y solo durard un corto tiempo. Asegurese
de tener la habitacion suficientemente
ventilada.

Funcionamiento y manejo
— Antes de usar este aparato, asegirese de

que la hoja reflectora esté instalada en el
lugar adecuado, debajo de los elementos
calefactores.

Precaliente el compartimiento del horno
durante unos minutos con la puerta
cerrada usando los dos calentadores.
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Ponga el mando de control de
temperatura en la temperatura
apropiada y use el mando del reloj para
seleccionar el tiempo de
precalentamiento deseado. La luz
indicadora se apaga una vez alcanzado el
nivel de temperatura previamente
establecido. El aparato estd entonces
precalentado y listo para su uso.

Ponga los alimentos a hornear sobre la
parrilla de hornear. Cuando hornee
alimentos grasos o himedos, use la
bandeja de hornear para impedir los
goteos dentro del aparato.
Cuando utilice el asador giratorio,
asegurese siempre de que la parrilla y la
bandeja de hornear estdn correctamente
colocadas en una de las guias inferiores.
La bandeja de hornear siempre debe
colocarse sobre la parrilla de hornear y
ser insertada en una de las ranuras de
sujecion.

Cierre la puerta, ponga el mando de
temperatura en la temperatura
apropiada y use el mando del
temporizador para seleccionar el tiempo
de coccion deseado.

Para asar por encima puede seleccionar
el calentador superior o los calentadores
superior e inferior.

Las posiciones del interruptor
(calentador superior/calentador inferior)
se pueden cambiar durante el proceso de
coccion.

Cuando el tiempo programado ha
llegado a su final, una sefial acustica
indicard que los calentadores se han
apagado.

Para interrumpir momentidneamente el
proceso de coccidn, ajuste el interruptor
de S5-posiciones a la posicion “@”. Sin
embargo, debe tener en cuenta que la
funcioén del temporizador continta
durante esta interrupcion.

Para apagar el aparato méds pronto, ajuste
el temporizador a “0” y gire el
interruptor de S-posiciones a la posicion
“@”.



— Ultilice siempre el asa de la puerta para
abrir la puerta caliente después de su
funcionamiento. Para extraer la bandeja
de hornear, utilice el mango de la
bandeja suministrado. Del mismo modo,
para extraer el asador giratorio, se debe
utilizar el mango del asador. Coloque
siempre la bandeja de hornear sobre una
superficie resistente al calor.

— Después de su utilizacion, ajuste el
interruptor de S-posiciones en la posicion
“®” y desenchufe el cable de la toma de
la pared.

Tiempos de coccion

Los tiempos de asado/coccion detallados son
s6lo tiempos aproximados, porque cada
alimento que desee asar o cocinar es de
distinta naturaleza y consistencia, consulte
también la informacién del envase del
alimento.

Alimento Temperatura/ | Tiempo de
ajuste asado/coccion

Pollo (asador | 200°C 60 mins.

giratorio)

Pizza 200°C 12-14 mins.

(congelada) =

Tostada 175°C 8-10 mins.

Hawaiana =

Baguette 180°C 16-18 mins.

(congelada) =

Galletas 175°C 15-17 mins.
=

Pasteles, 150°C 50-60 mins.

pastas =

Limpieza y Mantenimiento

® Siempre desenchufe el aparato de la
pared y permita que se enfrie
suficientemente antes de limpiarlo.

Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
No utilice productos de limpieza
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abrasivos o fuertes, ni limpiadores de
horno en esprai.

— Se puede limpiar el exterior del aparato
con un pafo limpio y humedo.

— La bandeja de hornear, la rejilla, el
asador y las abrazaderas de sujecion se
deben limpiar con agua caliente y un
detergente suave.

— De ser necesario, puede sacarse la hoja
reflectora para limpiarla. Asegurese de
volver a colocar la hoja reflectora en su
posicion apropiada, debajo de los
elementos calefactores, después de
limpiarla.

Eliminacion
Los electrodomésticos viejos o
E defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben

WM desecharse en los puntos publicos
de reciclaje y recogida.
Garantia
Este producto estd garantizado por un
periodo de dos afios, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales 0 mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no
cubre las averias debidas a uso o desgaste
normales, asi como aquellas piezas de fécil
rotura tales como cristales, piezas ceramicas,
etc. Esta garantia no afecta a los derechos
legales del consumidor ante la falta de

conformidad del producto con el contrato
de compraventa.




(@ Fornetto con girarrosto

Gentile Cliente,

Vi ricordiamo che ¢& assolutamente
necessario leggere con estrema attenzione le
seguenti istruzioni d’uso, prima di utilizzare
I'apparecchio.

Collegamento alla rete

L’apparecchio deve essere collegato
esclusivamente ad una presa messa a terra,
installata secondo le norme. Assicuratevi che
la tensione d’alimentazione corrisponda alla
tensione indicata sulla targhetta portadati.
Questo prodotto ¢ conforme alle direttive
vincolative per I’etichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

Selettore di temperatura

Spia luminosa

Interruttore a 5 posizioni
Contaminuti

Cavo di alimentazione con spina
Targhetta portadati (sul retro)
Impugnatura sportello
Impugnatura della teglia

Incavi di incastro per I'impugnatura
montaspiedo

Supporto dello spiedo (innesto del
motorino)

11. Supporto dello spiedo (fisso)

12.  Impugnatura montaspiedo

13.  Vassoio raccoglibriciole

14.  Elemento riscaldante

15. Griglia

16. Teglia

17. Forcelle di fissaggio degli alimenti
18. Spiedo rotante

N AR A o S
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Importanti norme di sicurezza

® Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che I’apparecchio non
presenti tracce di deterioramento. Non
usate I’apparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito colpi:
danni anche invisibili ad occhio nudo
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potrebbero comportare conseguenze
negative  sulla  sicurezza nel
funzionamento dell’apparecchio.
Controllate con regolarita che sul cavo di
alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nell’eventualita che tali
tracce siano rinvenute, 'apparecchio non
va pil usato.

Non utilizzare in caso sia stata esercitata
un’eccessiva forza nel tirare il cavo di
alimentazione. Eventuali danni non
sempre sono visibili dall’esterno; I'intero
apparecchio va controllato da un tecnico
qualificato prima di essere riutilizzato.
L’apparecchio funziona a temperature
altissime.

Attenzione: Lo sportello e le
superfici esterne &
dell’apparecchio raggiungono
temperature molto alte durante il
funzionamento. Il contatto con gli
elementi caldi potrebbe causare delle
scottature.

Non toccate gli elementi riscaldanti.
Prima d’utilizzare 1’apparecchio,
installate correttamente il vassoio
raccoglibriciole sotto gli elementi
riscaldanti inferiori.

L’olio o il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Consigliamo, pertanto,
di non sovraccaricare la teglia.

Non lasciate l’apparecchio senza
sorveglianza quando ¢ in funzione.
Questo apparecchio non ¢ previsto per
1'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali, o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che
non siano adeguatamente sorvegliate o
istruite sull'uso dell'apparecchio dalla
persona responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con I'apparecchio.
Avvertenza: Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa del
rischio potenziale, per esempio di
soffocamento, esistente.



Non installate né utilizzate I'apparecchio
vicino o sotto un armadio a muro o
oggetti pendenti come tendaggi o altro
materiale infiammabile, e non ponete
nessun oggetto sopra I’apparecchio.
L’apparecchio, mentre ¢ in funzione,
deve esser posto su una superficie
termoresistente, impermeabile agli
spruzzi e resistente alle macchie. Non
installate ’apparecchio vicino a superfici
calde o a contatto diretto con fiamme
libere o in prossimita di vapori
inflammabili.

Evitate che il cavo di alimentazione
venga a contatto con parti
dell’apparecchio soggette a riscaldarsi.
Non lasciate pendere liberamente il cavo
di alimentazione.

Spegnete sempre l’apparecchio e
disinserite la spina dalla presa di corrente
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire Papparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa di
corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

L'apparecchio non ¢ previsto per
l'utilizzo con un timer esterno o con un
sistema separato di comando a distanza.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso erroneo
o dalla non conformita alle istruzioni.
Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

In conformita alle norme di sicurezza e
per evitare ogni pericolo, tutte le
riparazioni di un apparecchio elettrico -
compresa la sostituzione del cavo di
alimentazione — devono essere effettuate
da personale specializzato. Nel caso in cui
I’apparecchio richieda una riparazione,
rinviatelo ad uno dei nostri Centri
Assistenza Clienti 1 cui indirizzi si trovano
in appendice al presente manuale.

25

Selettore della temperatura
Il selettore della temperatura serve per
scegliere il livello di temperatura desiderato.
La spia luminosa si accendera
all’avviamento del contaminuti e si spegnera
una volta raggiunto il livello di temperatura
predefinito.
Le 5 posizioni di
dell’interruttore

® Entrambi gli elementi riscaldanti e lo

spiedo rotante sono spenti

() Calore superiore

Calore superiore e rotazione spiedo

& Calore superiore ¢ inferiore

() Calore inferiore
Gli elementi riscaldanti si accenderanno
solamente dopo [’avviamento del
contaminuti.

regolazione

1l contaminuti

I1 contaminuti permette di scegliere il tempo
di cottura (massimo 60 minuti). La lampada
spia si accende se ¢ in funzione almeno un
elemento riscaldante. Alla fine del periodo
di tempo preprogrammato, un segnale
acustico indica che gli elementi riscaldanti
sono spenti. Per spegnere completamente
I’apparecchio, bisognera spegnere gli
elementi riscaldanti.

Funzione a convezione di aria calda

La ventilazione interna ad aria calda si attiva
automaticamente ogni qual volta vengano
accesi gli elementi riscaldanti.

Rotazione spiedo

Con la funzione della rotazione spiedo, si
accende solo l’elemento riscaldante
superiore.

— Prima di utilizzare lo spiedo, assicuratevi
sempre che la griglia e la teglia siano ben
inserite lungo una delle scanalature di
scorrimento.

Quando utilizzate la funzione del
girarrosto, assicuratevi che gli alimenti
messi sullo spiedo non arrivino a toccare
né gli elementi riscaldanti superiori né la



teglia, ma che ci sia un sufficiente
margine di gioco.
Infilate gli alimenti da preparare al
girarrosto, facendo in modo che lo spiedo
passi per il centro e che gli alimenti non
tocchino né la teglia, né I'interno del
forno né gli elementi riscaldanti. Poi,
aiutandovi con le apposite forcelle, fissate
gli alimenti al centro dello spiedo.

Eventuali parti sporgenti (come per

esempio le ali del pollo) devono essere

fissate con degli stuzzicadenti, dello
spago da cucina o altro. E questo per
evitare che parti dell’alimento possano

appunto sporgere o staccarsi durante il

processo di cottura.

Come inserire e rimuovere lo spiedo

rotante:

- Dopo aver fissato in modo sicuro
I’alimento, inserite lo spiedo
sull'impugnatura montaspiedo. Fate
attenzione ad inserire la dentellatura
presente  sull'impugnatura in
corrispondenza dell’apposito incavo
presente sullo spiedo.

- Fate scivolare lo spiedo, dal lato
dell’innesto del motorino, all’interno
del motorino (v. figura II).

- Inserite il supporto fisso sul gancio di
fissaggio presente sul lato opposto (v.
figura I).

- Per rimuovere lo spiedo rotante,
seguite queste stesse istruzioni
nell’ordine inverso.

Primo utilizzo
— Pulite ’apparecchio (vedi Manutenzione

generale e pulizia) e ecliminate
completamente il materiale
d’imballaggio.

Prima di adoperare I'apparecchio per la
prima volta lasciatelo riscaldare per 10
minuti, con entrambi gli elementi
riscaldanti accesi. Quando I’apparecchio
viene acceso per la prima volta, si
potrebbe sentire un lieve odore. Questo
fenomeno ¢ perfettamente normale e
durera poco tempo. Assicuratevi che nel
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locale vi sia sufficiente ventilazione.

Funzionamento

Prima di utilizzare 1’apparecchio,
controllate che il vassoio raccoglibriciole
sia correttamente inserito sotto gli
elementi riscaldanti.

Preriscaldate il forno per parecchi minuti,
con lo sportello chiuso e tutti e due gli
elementi riscaldanti accesi. Regolate la
temperatura desiderata tramite
I’apposito selettore e il tempo di
preriscaldamento con la manopola
contaminuti. La spia luminosa si
spegnera una volta raggiunto il livello di
temperatura predefinito. L’apparecchio ¢
ora pre-riscaldato e pronto all’uso.
Mettete sulla griglia gli alimenti da
cuocere e usate la teglia per evitare che
eventuali grassi o liquidi in essi contenuti,
sgocciolino all’interno dell’apparecchio.
Quando utilizzate la funzione di
rotazione spiedo assicuratevi sempre che
la griglia e la teglia siano ben inserite
lungo una delle scanalature di
scorrimento.

La teglia deve essere sempre poggiata
sulla griglia ed inserita in una delle
scanalature di scorrimento.

Chiudete lo sportello, regolate al livello
desiderato il selettore di temperatura e
impostate il tempo di cottura per mezzo
della manopola contaminuti.

Per cucinare o grigliare la parte superiore
degli alimenti accendete 1’elemento
riscaldante superiore o entrambi gli
elementi, superiore e inferiore.

Le regolazioni del selettore (calore
superiore/calore inferiore) possono
essere modificate durante il processo di
cottura.

Una volta terminato il periodo di cottura
preprogrammato, il contaminuti
spegnera automaticamente gli elementi
riscaldanti.

Per interrompere brevemente il processo
di cottura, girate I’interruttore a 5
posizioni sul simbolo “@®”. Il contaminuti,



pero, continuera a funzionare anche
durante I'interruzione.

— Per spegnere 'apparecchio prima del
tempo impostato, girate il contaminuti
sullo “0” e I'interruttore a 5 posizioni sul
simbolo “@”.

— Usate sempre I'impugnatura apposita per
aprire lo sportello perché diventa caldo
durante il processo di cottura. Per
rimuovere la teglia, aiutatevi con
I'impugnatura apposita in dotazione. E,
allo stesso modo, per rimuovere lo spiedo
rotante utilizzate I'impugnatura
montaspiedo. Poggiate sempre la padella
su una superficie termoresistente.

— Dopo l'uso, regolate I'interruttore a 5
posizioni sul simbolo “®” e disinserite la
spina dalla presa di corrente a muro.

Tempi di cottura

I tempi di grigliatura/cottura qui sotto
riportati sono solo approssimativi, dato che
ogni pietanza da grigliare o cucinare ¢ di
diversa natura e consistenza; vi preghiamo
pertanto di fare riferimento alle
informazioni riportate sulle confezioni di
ognuna delle pietanze.

Alimento Temperatura /| Tempi di
impostazioni | grigliatura/cottura

Pollo 200°C 60 min.

(al girarrosto)

Pizza 200°C 12-14 min.

(surgelata) =

Toast Hawaii 175°C 8-10 min.
=

Sfilatino di pane | 180°C 16-18 min.

(surgelato) =

Dolcetti, 175°C 15-17 min.

biscotti =

Torte, 150°C 50-60 min.

pasticcini =
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Manutenzione generale e pulizia

® Prima di pulire 'apparecchio, disinserite

sempre la spina dalla presa di corrente e

lasciate all’apparecchio il tempo di

raffreddarsi sufficientemente.

Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,

non pulite 'apparecchio con acqua e non

immergetelo in acqua.

Non utilizzate sostanze abrasive, né

detersivi troppo aggressivi € nemmeno

prodotti per la pulizia del forno del tipo a

spray.

— Le pareti esterne dell’apparecchio vanno
pulite con un panno umido non
lanuginoso.

— La teglia, la griglia, lo spiedo e le forcelle
possono essere lavati con acqua calda e
un leggero detersivo.

— Se dovesse essere necessario, potrete
togliere anche il vassoio raccoglibriciole e
pulirlo. Dopodiché, fate attenzione a
reinserirlo correttamente sotto gli
elementi riscaldanti.

Smaltimento

Non smaltite apparecchi vecchi o
X difettosi gettandoli tra 1 normali

rifiuti domestici, ma solo tramite 1

EEEE  punti di raccolta pubblici.

Dichiarazione di garanzia
La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né 1 diritti
acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina 1'acquisto di beni. La
garanzia decade nel momento in cui gli

apparecchi vengono aperti 0 manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Toastovn med
roterende grillspyd

Kaere kunde,
Inden apparatet tages i brug bgr denne
brugsanvisning leses omhyggeligt.

El-tilslutning

Apparatet bgr kun tilsluttes en stikdase, der
er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med elregulativet. Var
opmarksom pd om lysnettets spending
svarer til spendingen angivet pé typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som

geelder for CE-markning.

Oversigt

1.  Temperaturregulator

2. Indikatorlys

3. 5-trins kontakt

4. Minutur

5. Ledning med stik

6. Typeskilt (pa bagsiden)

7.  Dgrhandtag

8. Handtag til bagepladen

9.  Udskaringer til grillspyddets hédndtag
10.  Grillspyddets endestykke (forbindelse

til drivakslen)

11.  Grillspyddets endestykke (fti)

12.  Fordybning p4 héndtaget til
grillspyddet

13. Reflektor

14.  Varmeelement

15. Bagerist

16. Bageplade

17.  Feasteklemmer

18. Roterende grillspyd

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veret tabt pa en hard overflade mé
det ikke leengere anvendes: selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig
indvirkning pé sikkerheden ved brug af
apparatet.

28

Ledningen bgr jevnligt efterses for
beskadigelse. Hvis man opdager fejl ved
ledningen, mé apparatet ikke lengere
benyttes.

Benyt ikke apparatet hvis der er trukket i
ledningen med alt for stor kraft.
Beskadigelse kan ikke altid pavises
udefra; 1 sddanne tilfelde bgr apparatet
derfor gennemgas ngje af en autoriseret
tekniker inden det atter tages i brug.
Dette apparat arbejder ved meget hgje
temperaturer.

Ver yderst forsigtig: 1dgen og

grillens ydre flader bliver &
meget varme under brug.

Udyvis ekstrem forsigtighed:
Forbraendinger kan opsta ved bergring af
de varme dele.

Rgr aldrig ved varmeelementerne.

Inden ovnen tages 1 brug fgrste gang, mé
reflektoren inds®ttes s& den sidder
korrekt under varmeelementerne 1
bunden af ovnen.

Overophedet olie eller fedt kan let
antende. Overfyld derfor aldrig
bageformen.

Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Dette apparat er ikke beregnet til brug af
personer (inkl. bgrn) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden, med
mindre de har fiet vejledning eller
instruktion 1 brugen af dette apparat af
en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Bgrn bgr vere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.

Advarsel: Hold bgrn vak fra
emballeringen, da denne udggr en mulig
risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kvalning.

Undlad at placere eller benytte apparatet
teet ved eller under kgkkenoverskabe,
eller under hangende genstande sdsom
gardiner eller andet brandbart materiale,
og placer heller ikke noget oven pa selve
apparatet.



Brug kun apparatet pa et varmefast
arbejdsbord, som tiler stenk og pletter.
Placer ikke apparatet pé eller ner ved
varme overflader, aben ild eller
letantendelige dampe.

Lad ikke ledningen komme i bergring
med nogle af apparatets varme dele.

Lad ikke ledningen hange lgst ud over
bordkanten.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten

- efter brug,

- i tilfzelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Trek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat 1 selve stikket.

Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjelp af en ekstern timer eller et separat
fjernstyringssystem.

Vi patager os intet ansvar for skader, som
skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er kun beregnet til privat
brug, og ikke til erhvervsmassig
anvendelse.

For at overholde sikkerhedsreglerne og
for at undga farer, skal reparationer af el-
artikler, herunder udskiftning af el-
ledningen, altid udfgres af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger
for kundeservice. Adresserne findes 1
tillegget til denne brugsanvisning.

Temperaturregolator
Temperaturregulatoren bruges til at valge
den ¢nskede temperaturindstilling.
Indikatorlyset tender efter at minuturet er
aktiveret. Indikatorlyset slukker si snart den
forindstillede temperatur er niet.
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Indstillinger pa 5-trins kontakten

® Begge varmeelementerne og det

roterende grillspyd er slukket

(=) Overvarme

Overvarme og roterende grillspyd

&= Over- og undervarme

(2 Undervarme
Varmeelementerne vil fgrst tende efter at
minuturet er aktiveret.

Minutur

Med minuturet kan man velge den gnskede
tilberedningstid (max. 60 minutter).
Indikatorlampen vil vere tendt mens
varmelementerne er 1 brug. Efter den
indtillede tid er géet vil et akustisk signal
angive at varmeelementerne er slukkede.
For at slukke for apparatet ma ogsé begge
varmeelementerne vare slukkede.

Varmluft funktion
Ventilatoren til varmluft aktiveres
automatisk nar der taendes for
varmeelementerne.
Roterende grillspyd

Nér man benytter det roterende grillspyd, er
det kun det @gverste varmeelement der er 1
brug.
— Inden grillspyddet tages 1 brug skal man
altid sgrge for at bageristen og
bagepladen er korrekt placeret i en af de
nederste styrende riller.
Nar man sztter maden der skal
tilberedes fast pa grillspyddet, skal man
sgrge for at den ikke bergrer hverken
varmeelementet  foroven  eller
bagepladen forneden - s@rg for
tilstreekkelig afstand.

— Stik maden der skal tilberedes fast pa
spyddet og ver serlig opmaerksom pa om
spyddet sidder midt i maden. Dette skal
sikre at der er tilstrekkelig afstand fra
bagepladen, ovnens sider og
varmeelementer til maden. Benyt
festeklemmerne til at fastholde maden
midt pa spyddet.

— Dele der stikker ud (som f.eks. vingerne



pa en kylling) bgr festes med en kgdnal,

tandstik, husholdningssnor eller lignende.

Dette sikrer at der ikke er dele af maden

der kommer til at stikke ud eller falde af

under tilberedningen.

Indscetning og udtagning af det roterende

grillspyd:

- Nar maden er blevet sat forsvarligt fast
pa spyddet, placeres grillspyddet pa
handtagets fordybninger. Sgrg for at
fordybningerne p& handtaget passer ind
1 udskearingerne pa grillspyddet.

- Skub den ende af grillspyddet med
forbindelsen til drivakslen ind 1
drivakslen (se billede II).

- Placer den frie ende i holderen pd den
anden side (se billede I).

- Nar grillspyddet skal tages ud igen,
folges disse anvisninger 1 omvendt
rekkefglge.

For brug
— Renggr apparatet (se under Generel

rengoring og vedligehold) og fjern alle
indpakningsmaterialer fuldstendigt.
Inden apparatet benyttes fgrste gang,
tendes for begge varmeelementer 1 10
minutter. Nar apparatet tendes fgrste
gang kan der opstd en smule lugt. Dette
er normalt og vil fortage sig efter kort tid.
Serg for tilstrekkelig udluftning.

Betjening
— Inden ovnen tages i brug fgrste gang, ma

reflektoren inds®ttes s& den sidder
korrekt under varmeelementerne.
Forvarm ovnrummet 1 adskillige
minutter ved hjelp af begge
varmelementer og med lagen lukket. Szt
temperaturregulatoren pa den gnskede
temperatur og brug minuturet til at vaelge
hvor lenge ovnen skal forvarmes.
Indikatorlyset slukker si snart den
forindstillede temperatur er niet.
Toastovnen er nu forvarmet og klar til
brug.

Placer maden der skal tilberedes pé
bageristen. Nar der tilberedes mad der
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indeholder fedtstof eller vaede, benyttes
bagepladen for at forhindre dryp og
stenk pd ovnens indre dele.
Sgrg altid for at bageristen og
bagepladen er korrekt placeret i en af de
nederste riller nir det roterende grillspyd
benyttes.

- Bagepladen skal altid placeres pa
bageristen og fgres ind mellem de
styrende riller.

- Luk ovndgren, set
temperaturregulatoren pa den gnskede
temperatur og brug minuturet til at vaelge
tilberedningstiden.

— Ved almindelig bagning eller grillning
kan man valge enten kun at benytte det
gverste eller badde det gverste og det
nederste varmeelement.

— Funktionsknappens indstilling
(overvarme/undervarme) kan andres
under selve tilberedningen.

— Nér den forindstillede tillavningstid er
géet vil minuturet automatisk slukke for
varmeelementerne.

— For midlertidigtat afbryde tilberedningen
drejes 5-trins kontakten hen pé
positionen “@®” . Man bgr imidlertid vaere
opmarksom pd at minuturet ikke
stopper under afbrydelsen.

— For at slukke for toastovnen fgr tiden er
udlgbet drejes minuturet hen péd “0” og
S-trins kontakten hen pé positionen “@”".

— Benyt altid hdndtaget til at &bne den
varme ovndgr efter brug. Nar
bagepladen tages ud skal man benytte
det medfglgende héndtag til bagepladen.
Det samme galder for det roterende
grillspyd, handtaget til grillspyddet mé
benyttes. Placer altid den varme
bageplade pi et varmefast materiale.

— Efter brug sattes 5-trins kontakten hen
pa positionen “@®” og stikket tages ud af
stikkontakten.

Bagetider

De grill- og stegetider der er angivet
herunder er kun omtrentlige, da al mad der
skal tilberedes er forskellig og af forskellig



konsistens; les derfor ogsa altid den
information der er angivet pa fgdevarens
emballage.

Fgdevare Temperatur /| Grill-/bagetider
indstilling

Kylling (roterende| 200°C 60 min.

grillspyd)

Pizza 200°C 12-14 min.

(dybfrossen) =

Parisertoast 175°C 8-10 min.
=

Flute 180°C 16-18 min.

(dybfrossen) =

Smaékager, kiks 175°C 15-17 min.
=

Kager, 150°C 50-60 min.

wienerbrad =

Generel rengoring og vedligehold

® Tag altid stikket ud af stikkontakten og

lad apparatet kgle fuldstendigt af inden

renggring.

For at undgé elektrisk stgd bgr apparatet

ikke renggres med vand og heller ikke

nedsenkes 1 vand.

Benyt aldrig slibende, skrappe

renggringsmidler eller ovnrens pé

spraydase.

— Ydersiden kan renggres med en fugtig,
fnugfri klud.

— Bagepladen, bageristen, grillspyddet og
festeklemmerne kan renggres med
varmt vand og et mildt opvaskemiddel.

— Reflektoren kan om ngdvendigt udtages
for renggring. Serg for at reflektoren
atter 1indszttes korrekt wunder
varmeelementerne efter renggringen.

Bortskaffelse
Gamle eller defekte apparater ma
E aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, de skal

afleveres den lokale

pa
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genbrugsstation.

Garantierkleering

P4 dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to r fra salgsdatoen. Garantien
gelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstdet som fglge af forkert
behandling, normalt slid samt pa sk@rbare
dele som f.eks. glas, daekkes ikke af
garantien. Denne garanti har ingen
indvirkning pé dine lovmassige rettigheder,
heller ikke de nationale forbrugerrettigheder
om anskaffelse af varer. Hvis produktet ikke
fungerer og mé returneres, skal det pakkes
forsvarligt ind, og navn, adresse samt
arsagen til returneringen skal vedlagges.
Hyvis dette sker mens garantien stadig
daekker, md garantibeviset og kvitteringen
ogsa legges ved. Garantien bortfalder
ligeledes ved indgreb pa produktet af folk,
der ikke er autoriseret af os.




& Grillugn med roterande

spett
Biista kund!
Innan du anvéinder apparaten maste du ldsa
bruksanvisningen noga.
Anslutning till viigguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gédllande
bestaimmelser. Se till att ndtspdnningen 1
véagguttaget motsvarar den som dr mirkt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller
de krav som &r gillande for CE-mirkning.

Delar

Temperaturviljare

Signallampa

S-positionsbrytare

Timer

Elsladd med stickpropp

Mirkplét (pa baksidan)

Dorrhandtag

Bakplétens handtag

Fordjupningar for montering av

spetthandtaget

Spettets dndstycke (med anslutning for

drivenhet)

11.  Spettets dndstycke (utan anslutning for
drivenhet)

12.  Spetthandtag

13. Reflektorplat

14. Viéarmeelement

15.  Grillgaller

16. Bakpléat

17.  Kldmmor f6r maten

18.  Roterande spett

WO NN A LN

—_
e

Viktiga sikerhetsinstruktioner

® Kontrollera noga om det mirks nagra
defekter innan apparaten anvénds, bade
pd huvudenheten och monterade
tillsatser. Om apparaten t ex har tappats
pa en hard yta fir den inte lingre
anvindas. Aven osynliga skador kan
forsdmra apparatens driftsédkerhet.

® Kontrollera regelbundet att elsladden
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inte blivit skadad. Om sladden har
skadats far apparaten inte lidngre
anvéandas.

Anvind inte apparaten om vildsam kraft
har anvénts for att dra elsladden ur
uttaget. Skador maérks inte alltid frén
utsidan; hela enheten borde darfor
kontrolleras av en kvalificerad tekniker
innan den anvénds igen.

Nér apparaten ir 1 bruk uppstér mycket
hodga temperaturer.

Varning: apparatens lucka och

holjets ytor blir mycket heta &
nir apparaten &r i anvdndning.
Brinnskador kan uppstd om man ror de
heta delarna.

Vidror inte virmeelementen.

Innan apparaten anvidnds maéste
reflektorpldten monteras i ritt position
under de nedre virmeelementen.

Olja eller fett som Overhettas kan fatta
eld. Se darfor till att bakplédten inte blir
overfylld.

Apparaten bor alltid vara under uppsikt
nir den &r 1 anvindning.

Denna apparat bor inte anvindas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand, eller som
saknar erfarenhet och kunskap. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrackliga instruktioner betriffande
apparatens anvdndning.

Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: HAll barn pé avstdnd frén
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvivning.

Placera inte apparaten eller anvind
apparaten nira eller under viggskéap eller
hingande foremal sdsom gardiner eller
annat ldttantdndligt material. Placera ej
foremal ovanpé apparaten.

Nir apparaten dr pédkopplad bor den
stédllas pa en varmebesténdig yta, som &r
okénslig for stidnk eller flickar. Placera



inte apparaten pé eller 1 ndrheten av heta
ytor, 6ppen eld eller lattantidndliga &ngor.

® Se till att elsladden inte kommer 1
kontakt med apparatens heta ytor.

® LAatinte sladden hénga fritt.

® Sting alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vigguttaget
- efter anvindning,
- om apparaten skulle uppvisa fel och,

och

- innan apparaten rengors.

® Tag stickproppen ur vigguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

® Apparaten bor inte anvindas med hjilp
av en extern timer eller separat
fjarrkontroll.

® Inget ansvar kan/kommer att tas om en
skada uppkommit genom felaktig
anvédndning eller om bruksanvisningen
inte foljts.

® Denna apparat dr enbart avsedd for
enskilt hushall.

® For att uppfylla sdkerhetsbestimmelser
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmén, inklusive byte av sladden. Om
det krivs reparationer, var vénlig skicka
apparaten till ndgon av vira
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns
1 bilagan till denna handbok.

Temperaturviljare
Temperaturvéljaren anvdnds for att vilja
den Oonskade temperaturnivan.

Signallampan tdnds efter att timern har
aktiverats. Signallampan slidcks nir den
instdllda temperaturen uppnAtts.

S-positionsbrytarens instéillningar
® BAida grillelementen och det roterande
spettet dr avstingda
& Overvirme
Overvirme med roterande spett
& Over- och undervirme
(J Underviarme
Grillelementen upphettas endast da timern
ar aktiverad.

Timer

Genom att anvdnda timer kan man vélja
tillagningstid (max. 60 minuter).
Signallampan lyser nir ett grillelement dr
pikopplat. Nir den forprogrammerade
tiden natt sitt slut, hors en ljudsignal som
anger att elementen dr avstdngda. For att
hela apparaten skall stdngas av bor dven
varmeelementena stingas av.

Funktion med hetluftskonvektion
Hetluftsflakten aktiveras automatiskt niar du
kopplar pa viarmeelementena.

Roterande spett

Nar du anvénder det roterande spettet ar

endast funktionen for Overvirme i

anvindning.

— Innan du anvénder spettet bor du alltid
se till att grillgallret och bakplaten ar
korrekt isatta i en ledskena.

® Nir du sétter maten som skall tillagas pa
spettet bor du se till att det varken
kommer 1 kontakt med det Ovre
virmeelementet eller bakpliten —
kontrollera att avstdndet ar tillrackligt.

— Trd upp maten som skall tillagas pa
spettet och se till att maten blir
genomborrad pd mitten. P4 detta sitt ar
maten pa tillrackligt 1angt avstand frin
bakplaten, ugnens inre delar och
virmeelementena. Anvdnd nu
klimmorna for att hélla fast maten pé
spettets mitt.

— Delar som sticker ut (t ex broilervingar)
bor héllas in med tandpetare, en bit snore
eller dylikt. P4 detta sitt sikerstéller du
att inga matdelar borjar sticka ut eller
ramlar ner under tillagningen.

— Montering och avligsnande av det
roterande spettet:

- S& snart maten dr sdkert fastsatt
monterar du spettet pd handtaget.
Kontrollera att handtagets hack passar i
de motsvarande fordjupningarna i
spettet.

- Placera spettets dndstycke med dess
drivenhetsanslutning i drivenheten (se



bild II).

- Placera det andra dndstycket (som inte
har ndgon drivenhetsanslutning) i dess
héllarkonsol pa andra sidan (se bild I).

- Folj dessa steg 1 motsatt ordning for att
avligsna det roterande spettet.

Innan forsta anviindningen

Rengor apparaten (se Allmdn skotsel
och rengoring) och avligsna ev.
forpackningsmaterial.

Viérm apparaten i 10 minuter med béagge
grillelement pdkopplade, innan du tar
apparaten i bruk forsta gdngen. Nar
apparaten kopplas pé for forsta gdngen
kan en latt lukt uppsta. Detta dr normalt
och forsvinner efter en stund. Vidra
ordentligt.

Anvindning

Innan apparaten anvédnds bor du se till
att reflektorplaten dr monterad i rétt lige
under elementen.

Forvirm ugnsutrymmet i flera minuter
med luckan stingd och bdda elementen
pakopplade. Stéll in temperaturvéljaren
pé onskad temperaturnivd och anvind
timern for att stdlla in den dnskade
forvarmningstiden. Signallampan slédcks
nir den instédllda temperaturen uppnatts.
Apparaten dr nu uppviarmd och klar for
anviandning.

Placera maten pé grillgallret. Nér du
lagar mat som innehéller fett eller fukt,
bor du anvdnda bakpliten for att
forhindra att fett eller fukt droppar pé
apparatens inre delar. Nar du anvinder
det roterande spettet, bor du alltid se till
att grillgallret och bakpléten &r pé plats 1
en av de ligre ledskenorna.

Bakpldten maste alltid placeras pé
grillgallret och foras in 1 ndgon av
ledskenorna.

Sting luckan, stéll temperaturvéljaren pé
onskad temperaturnivd och vilj
tillagningstid med timerns kontrollknapp.
Vid tillagning i den 6vre delen av ugnen
eller vid grillning kan du anvinda
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antingen det 6vre eller bade det 6vre och
undre grillelementet.

— Funktionsknappens instéllning (6ver-
/undervdrme) kan &dndras under
tillagningsprocessen.

- Nir den forprogrammerade
tillagningstiden natt sitt slut, kommer
timern automatiskt att stinga av
grillelementen.

— Du kan avbryta tillagningsprocessen
tillfalligt genom att stdlla in 5-
stegsbrytaren pa “@” position. Du bor
dock notera att timerns funktion
fortsétter under avbrottet.

— Om du vill stdnga av apparaten tidigare
stéller du in timern pé “0” och vrider 5-
positionsbrytaren till “®” position.

— Anvind alltid luckans handtag for att
Ooppna den heta luckan efter
anviandningen. Nir du tar bort bakpliten
bor du anvinda bakpldtens handtag.
Likasa bor du anvinda spettets handtag
ndr du avldgsnar det roterande spettet.
Placera alltid bakplaten pa& en
varmebestédndig yta.

— Efter anvidndningen stiller du in 5-
positionsbrytaren pa “@®” position och
drar stickproppen ur vigguttaget.

Tillagningstider
Grillnings/tillagningstiderna dr endast
ungefirliga, eftersom all mat som grillas eller
tillagas &dr olika till beskaffenhet och
konsistens; vinligen 14s dven informationen
pa matforpackningen.



Mat Temperatur/ | Grillnings-/
instéllning tillagningstid

Broiler 200°C 60 min.

(roterande spett)

Pizza (fryst) 200°C 12-14 min.
=

Hawaii toast 175°C 8-10 min.
=

Baguette (fryst) | 180°C 16-18 min.
=

Smékakor, kex 175°C 15-17 min.
=

Kakor, bakelser | 150°C 50-60 min.
=

Allméin skotsel och rengoring

® Dra alltid stickproppen ur véagguttaget

och lat apparaten svalna tillrdckligt innan

rengdring paborjas.

P4 grund av risken for elektrisk stot bor

apparaten inte rengoras eller doppas i

vatten.

Anvidnd inte slipmedel,

rengdringslosningar

ugnsrengoringsmedel i sprayform.

— Apparatens utsida kan rengoras med en
fuktig, luddfri trasa.

— Bakplaten, grillgallret, spettet och
klimmorna kan rengdras med varmt
vatten och diskmedel eller 1 diskmaskin.

— Vid behov kan reflektorpléten tas ut for
rengOring. Efter rengdringen méiste
reflektorpléten sittas tillbaka pa rétt plats

starka
eller

under virmeelementen.
Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
ﬁ apparater med hushéllsavfallet,
utan ldmna dem till din hemorts
WEEN  Atervinningsstation.
Garanti i Sverige och Finland

For material- och tillverkningsfel giller 2 ars
garanti rdknat frdn inkopsdagen mot
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uppvisande av specificerat inkdpskvitto 1
overensstdimmelse med de allmédnna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rittigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall
apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite
GmbH, Tyskland.
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Grillivuni

Hyvii asiakas,
Seuraavat ohjeet tiytyy lukea huolellisesti
ennen laitteen kayttamista.

Verkkoliitinti

Laite tulee liittdd miardysten mukaisesti
asennettuun pistorasiaan. Varmista, etti
verkkojinnite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittyd jdnnitettd. Tdmi tuote on
kaikkien voimassa olevien CE-merkint6ja
koskevien direktiivien mukainen.

Osat

1. Lammonsiidin

2. Merkkivalo

3. 5-asentoinen kytkin

4. Ajastin

5. Liitdnt&johto, jossa pistoke

6.  Arvokilpi (laitteen takaosassa)

7. Luukun kahva

8. Uunipellin kahva

9. Vartaan pidikkeen syvennykset

10. Vartaan paityosa (yhdistetty
moottoriin)

11. Vartaan paityosa (ei yhdistetty
moottoriin)

12.  Vartaan pidike

13. Heijastinlevy

14. Liammityselementti

15. Ritila

16.  Uunipelti

17.  Ruoan pidikkeet

18. Pyorivi varras

Tirkeita turvaohjeita

® Ennen kiyttod laite ja mahdolliset

lisdosat tulee tarkistaa vaurioiden varalta.
Jos laite putoaa kovalle alustalle, siti ei
saa endd kayttda: ndkymaéattoméatkin
vauriot voivat aiheuttaa vaaratilanteita
laitetta kiytettdessa.

Virtajohto on tarkistettava sadannollisesti
vaurioiden varalta. Jos johdossa on vikaa,
laitetta ei saa endd kayttaa.
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Al4 kiyti laitetta, jos liitintdjohdosta on
vedetty voimakkaasti. Vika ei aina ndy
ulospiin, joten tarkistuta laite ennen
seuraavaa kayttéonottoa.

Laite toimii erittdin korkealla lammolla
ja sitd kidytettdessd on oltava hyvin
varovainen.

Varoitus: laitteen luukku ja
kosketuspinnat ovat kdyton &
aikana kuumia. Niiden
koskettaminen Vol aiheuttaa
palovammoja!

Al koske lampoelementteihin.
Heijastinlevy on asetettava
asianmukaisesti paikalleen alempien
lampdelementtien alle ennen laitteen
kaiyttoa.

Ylikuumennettu 6ljy tai rasva voi syttya
palamaan. Sen vuoksi uunipeltid ei pida
tayttia liikaa.

Ali koskaan poistu paikalta laitteen
ollessa toimintakunnossa.

Téata laitetta eivit saa kdyttdd henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti tdysin
kehittyneiti tai joilla ei ole kokemusta ja
tietoa laitteen kdytdstd, paitsi jos
henkil6iden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkild valvoo tai ohjaa heitd
alussa.

Lapsia on valvottava, jotta estetdén,
etteivit he leiki laitteella.

Varoitus: Pidd lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.

Ali aseta laitetta seindkaapin, tai
mink&in riippuvan esineen (verhojen,
muun tulenaran materiaalin) alle tai
liheisyyteen. Al laita mitééin laitteen
paille.

Kiyton ajaksi laite on asetettava
limmon- ja roiskeiden kestdville
alustalle. Alé aseta laitetta kuumalle
alustalle, tai tulen tai palovaarallisen
hoyryn ldheisyyteen.

Al4 anna liitdntidjohdon koskea laitteen
kuumia osia.



® Ald anna liitintidjohtimen roikkua
laitteesta.

@ Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kiiyton jilkeen,
- jos laitteessa on kiyttohairio,
- ennen laitteen puhdistamista.

® Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, 4l
vedd liitdntdjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

® Titd laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettdviksi erillisen ajastimen tai
kaukosdétimen kanssa.

® Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vadrinkdytostd tai kdyttdohjeiden
laiminlydmisesté.

® Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskdyttoon eika sitd tule kayttdaa
kaupallisiin tarkoituksiin.

® Turvallisuusmidridykset vaativat, ettid
sihkolaitteen saa  korjata ja
liitdntdjohdon uusia ainoastaan
sihkoalan ammattilainen. Niin véltytdin
vaarallisilta tilanteilta. Jos laite vaatii
huoltoa tai korjausta, ota yhteys
asiakaspalveluumme.

Lampaotilan siéito

Limpotila voidaan sddtdda halutuksi
lampotilan sddtimelld. Merkkivalo syttyy,
kun ajastin on aktivoitu. Merkkivalo
sammuu, kun asetettu ldmpotila
saavutetaan.

S-asentoinen kytkin
® Molemmat lampdelementit ja pyoriva
varras ovat poissa paalta
O Yiilampo
Yl1alampo ja pyoriva varras
E Ala-ja yldlimpo
(=) Alalimpo
Lampoelementit kuumenevat vasta kun
ajastin aktivoidaan.

Ajastin

Kypsennysajan voi sditda ajastimen avulla
(enintddn 60 min.). Merkkivalo palaa
lampoelementin toimiessa. Kun ohjelmoitu

aika loppuu, &ddnimerkki ilmoittaa
limpdelementtien sammumisesta. Kun
koko laite kytketddn pois pailtd, myds
lampoelementit on sammutettava.

Kuuman ilman konvektio

Kuuman ilman konvektiopuhallin aktivoituu
automaattisesti, kun ldmpdelementit
kytketidn pédlle.

Pyorivi varras

Pyorivin vartaan kanssa kdytetdin vain

yldldmpdtoimintoa.

— Varmista ennen vartaan kiyttod, ettd
ohjauskiskoillaan.

® Kun asetat ruoan vartaaseen varmista,
ettd se kosketa ylalampoelementtid tai
uunipeltid — varaa riittava etiisyys.

- Keihdstd  kypsennettivd ruoka
vartaaseen keskikohdastaan. Siten
varmistat, ettd ruoka on rittavan etaalla
uunipellistd, uunin sisdosista ja
limpoelementeistd. Kiinnitd ruoka
pidikkeilld vartaan keskelle.

— Ulkonevat osat (esim. kananpojan siivet)
on syytd kiinnittdd hammastikulla,
narulla tai muulla sopivalla tavalla. Nin
mikddn osa ruoasta ei irtoa
kypsentdmisen aikana.

— Pyorivin vartaan kiinnittiminen ja
irrottaminen:

- Kun ruoka on kunnolla paikoillaan,
aseta varras pidikkeeseensid. Varmista,
ettd pidikkeen pykélat sopivat vartaan
vastaaviin syvennyksiin.

- Liu’uta vartaan moottoriin yhdistettava
pdd moottorin kdyttoosaan (katso
kuvaa II).

- Aseta toinen pié toisella puolella
olevaan pidikkeeseen (katso kuvaa I).

- Suorita edelld kuvatut toimenpiteet
pdinvastaisessa jarjestyksessd
irrottaessasi vartaan.

Kiynnistys
— Puhdista laite (ks. Laitteen puhdistus ja
hoito) ja poista kaikki pakkausmateriaali.



Ennen ensikdyttod anna molempien
lampdelementtien olla pééllda kymmenen
minuutin ajan. Limmon tullessa péille
ensimmaéistéd kertaa laitteesta saattaa
erittyd hajuja. Ilmio on aivan normaali ja
kestdd vain lyhyen ajan. Varmista, ettad
huoneessa on tarpeeksi hyvi
ilmanvaihto.

Kaytto

Varmista ennen uunin kiyttod, ettd
heijastinlevy on asetettu asianmukaisesti
paikalleen ldampdelementtien alle.
Esilammitéd kypsennystilaa molemmilla
lampoelementeilld usean minuutin ajan
luukun ollessa suljettuna. Aseta
lammonsiidin halutulle tasolle ja valitse
sopiva esilimmitysaika ajastimella.
Merkkivalo sammuu, kun asetettu
lampdotila saavutetaan. Laite on nyt
lammennyt ja valmis kaytettidvaksi.
Aseta kypsennettivi ruoka grilliritilélle.
Jos kypsennettédvit aineet ovat rasvaisia
tai sisdltdvit nestettd, aseta grillialusta
alle kerddmidin tipat ja roiskeet.
Kun kéytit pyOrivdd varrasta varmista,
ettd uuniritild ja uunipelti on asetettu
kunnolla  johonkin  alemmista
ohjauskiskoista.
Grillialusta
grilliritilille
ohjauskiskolle.
Sulje luukku, aseta lammonsédddin
halutulle tasolle ja sddda ajastin sopivalle
kypsennysajalle.

Ylipinnan grillaukseen voit kiyttda joko
yli- tai alalimpda.

Kytkimen asentoa (yldlampd/alalampo)
voil muuttaa kypsennyksen aikana.

Kun sdddetty kypsennysaika piittyy,
ajastin sammuttaa limpoelementit
automaattisest.

Keskeytd kypsennys tilapdisesti
asettamalla 5-asentoinen kytkin “@”-
asentoon. Huomaa kuitenkin, etti
ajastintoiminto jatkuu keskeytyksen
aikana.

Sammuta laite etuajassa asettamalla

asetettava aina
tyonnettava

on
ja
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ajastin asentoon “0” ja kdantdmalla 5-
asentoinen kytkin “@®”-asentoon.

Avaa kuuma ovi kiyton jilkeen aina
kahvasta. Poista uunipelti tarkoitukseen
varatulla kahvalla. Poista pyoriva varras
samoin vartaan pidikkeelld. Aseta
uunipelti aina kuumuutta kestédvélle
alustalle.

Aseta kdyton jalkeen S-asentoinen
kytkin “@”-asentoon ja irrota pistoke
pistorasiasta.

Kypsennysajat

Alla olevat grillaus-/kypsennysajat ovat
keskimiérdisid, silld kaikki kypsennettiava
ruoka on erilaista. Katso myds ruoan

pakkausmerkintoja.
Ruoka Lampd/ | Grillaus/
asetus kypsennysaika

Kananpoika 200°C 60 min.

(pyorovarras)

Pizza (pakastettu) 200°C 12-14 min.
=

Padllystetty leipd 175°C 8-10 min.
=

Patonki 180°C 16-18 min.

(pakastettu) =

Keksit 175°C 15-17 min.
=

Kakut, leivonnaiset 150°C 50-60 min.
=

Laitteen puhdistus ja hoito

Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jadhtya kunnolla ennen sen
puhdistamista.

Sdhkoiskun vilttdmiseksi 414 puhdista
laitetta vedelld. Ali myoskédn upota siti
veteen.

Ali kiytd hankaavia, voimakkaita
puhdistusaineita tai spray-tyyppisid
uuninpuhdistusaineita.

Laitteen ulkopinta tulee puhdistaa




kostealla, nukkaantumattomalla
kankaalla.

— Ritild, uunipelti, varras ja pidikkeet
voidaan puhdistaa kuumalla vedelld tai
miedolla puhdistusaineella.

— Tarpeen vaatiessa voidaan heijastinlevy
poistaa laitteesta ennen puhdistusta.
Varmista, ettd heijastinlevy asetetaan

asianmukaisesti paikalleen
puhdistamisen jilkeen.
Jatehuolto
Kéytostd poistettavat laitteet tulisi
ﬂ viedd jatteiden
hyotykdyttdasemalle.
Takuu

Laitteelle myonnetdédn 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopéivisti
lukien yksiloityd ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikili laitetta
kiytetddn vadrin, kiyttdohjeen vastaisesti tai
huolimattomasti, vastuu syntyvistd esine- ja
henkilovahingoista lankeaa laitteen
kayttdjille. Tdma takuu ei vaikuta
lakim&éréisiin oikeuksiin eikd mihinkédéin
muihin kansallisen lainsddddnnon sddtdmiin
tuotteiden ostoa koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen
hankkijalla on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite
GmbH, Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi

39



Piecyk z opiekaczem i
roznem

Szanowni Klienci!

Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy doktadnie zapoznac si¢ z
niniejszg instrukcj3.

Podigczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podtaczaé do sieci
elektrycznej wylacznie przez prawidiowo
zainstalowane gniazdko z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe
zgadza si¢ z napigciem podanym na tabliczce
znamionowe] urzadzenia. Niniejszy wyréb
zgodny jest z obowiagzujacymi w UE
przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

1. Regulator temperatury

2. Wskaznik Swietlny

3. Pigciopozycyjny przelacznik grzania
4. Regulator czasu

5. Przewdd przytaczeniowy z wtyczka
6. Tabliczka znamionowa (z tyhu )

7. Uchwyt drzwiczek

8. Uchwyt blachy do pieczenia

9. Wglebienia na widetki do zakladania

rozna

Korcéwka rozna, ktéra ma potagczenie

z mechanizmem obrotowym

11. Korncéwka rozna (sam pret bez
potaczenia)

12. Widelki do zaktadania rozna

13.  Blacha odblaskowa

14. Element grzejny

15. Polka grilla

16. Blacha do pieczenia

17.  Zaczepy na produkty zywnoSciowe

18.  Obracajacy sie rozen

—_
e

Instrukcja bezpieczenstwa

® Przed uzyciem urzadzenia nalezy
doktadnie sprawdzic, czy gtéwny korpus i
wszystkie elementy czynnosciowe sg
sprawne i nie noszg Sladéw uszkodzenia.
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Jezeli urzadzenie spadlo na twardag
powierzchnie, nie nadaje si¢ do dalszego
uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstata z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wpltyw na
jego dziatanie 1 bezpieczenstwo
uzytkownika.

Nalezy regularnie sprawdzaé, czy
przewdd przylaczeniowy nie jest
uszkodzony. W przypadku

jakiegokolwiek uszkodzenia przewodu,
urzadzenia.

Nie nalezy uzywaé urzadzenia, jesli
gwaltowne szarpnigcia. Nie zawsze
mozna zauwazy¢ uszkodzenia patrzac na
tego, przed ponownym uzyciem, nalezy
catle urzadzenie poddac¢ kontroli
Urzadzenie wytwarza bardzo wysokie
temperatury.

urzadzenia jego drzwiczki i &
inne tatwodostepne czesci
Dotykanie goracych czegsci grozi
poparzeniem!

Przed przystapieniem do uzywania
urzadzenia nalezy zamocowa¢ blache
miejscu pod spodnimi elementami
grzejnymi.

Dlatego nie nalezy przepehia¢ blachy do
pieczenia.

bez nadzoru.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do
ograniczonych zdolnosSciach
motorycznych, sensorycznych lub
doswiadczenia i stosowne] wiedzy, chyba
ze s3 one pod nadzorem osoby

nalezy natychmiast zaprzesta¢ uzywania
przewdd zasilajacy byl narazony na
urzadzenie wylacznie z zewnatrz. Wobec
wykwalifikowanego serwisanta.

Ostrzezenie: W czasie pracy

nagrzewaja si¢ do wysokiej temperatury.
Nie wolno dotykac element6w grzejnych.
odblaskowa w przeznaczonym na to
Przegrzany olej moze si¢ tatwo zapalié.
Nie zostawia¢ wlaczonego urzadzenia
uzytku przez osoby (takze dzieci) o
umystowych, ani osoby, ktérym brakuje
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo,



ktora instruuje jak bezpiecznie korzystac
z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowac si¢ pod stalg
opieka, aby nie dopusci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Uwaga: Nie pozwala¢, aby dzieci mialy
dostep do elementéw opakowania,
poniewaz mogg one spowodowacd
zagrozenie, np. uduszenia.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w poblizu
potek Sciennych lub pod przedmiotami
wiszacymi takimi jak firanki czy inne
tatwopalne tworzywa. Nie nalezy
réwniez stawia¢ zadnych przedmiotéw
na urzadzeniu.

Podczas pracy urzadzenie musi by¢
ustawione na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury 1 odpryski thuszczu.
Nie nalezy ustawiaé urzadzenia na
goracych powierzchniach lub w ich
poblizu, ani w poblizu otwartego ognia
lub tatwopalnych oparéw.

Nalezy uwazaé, aby przewdd zasilajacy

nie dotykat zadnych goracych
elementéw.

Nie pozostawia¢ przewodu zasilajgcego
swobodnie zwisajgcego.

Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazdka

elektrycznego kazdorazowo:

- po zakonczeniu pracy

- w przypadku awarii urzadzenia

- przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia.

Nigdy nie nalezy ciaggnaé za przewdd

przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka.

Urzadzenie nie jest przystosowane do

bycia uruchamianym przy uzyciu

zewnetrznego  czasomierza  lub

odrgbnego systemu zdalnego sterowania.

Za szkody wynikle z nieprawidlowego

uzywania sprze¢tu lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcja obstugi

odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie

uzytkownik.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku

domowego, a nie przemystowego.

Ze  wzgledéw  bezpieczenistwa

jakiekolwiek naprawy urzadzen
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elektrycznych musza by¢ wykonywane
przez wykwalifikowany 1 upowazniony
do tego personel. Dotyczy to rowniez
wymiany przewodu zasilajagcego. Jesli
urzadzenie wymaga naprawy, prosimy
wysltac je do jednego z naszych dzialéw
obstugi klienta. Odpowiednie adresy
znajduja si¢ w karcie gwarancyjnej w
jezyku polskim.

Regulator temperatury

Galka regulatora temperatury wybieramy
odpowiednia moc grzania. Wskaznik
Swietlny zapali si¢ po wlgczeniu czasomierza.
Wskaznik §wietlny zgasnie, kiedy urzadzenie
osiaggnie wybrang temperature.

Pieciopozycyjny przelacznik grzania
® Obydwa elementy grzejne oraz
obracajacy si¢ rozen sg wylaczone
(=) Gorny element
Gorny element z obracajgcym si¢
roznem
& Go6rny i dolny element
(2 Dolny element
Elementy grzejne wiaczaja si¢ dopiero po
nastawieniu czasomierza.

Czasomierz

Czas przygotowywania mozna nastawi€ przy
pomocy czasomierza (maksymalnie 60 min).
Podczas grzania wskaznik Swietlny jest
wlaczony. Po uplywie zaprogramowanego
czasu stycha¢ bedzie sygnat dZzwigkowy,
ktéry informuje o wylaczeniu si¢ elementow
grzejnych. Przed wylaczeniem catego
urzadzenia najpierw nalezy wylaczy¢
elementy grzejne.

Goracy nawiew

Wentylator gorgcego nawiewu wiacza sie
automatycznie wraz z wlaczeniem
elementow grzejnych.

Obracajacy si¢ rozen

Podczas uzywania obracajacego si¢ rozna,
tylko gérny element grzejny powinien by¢
wiaczony.



— Przed kazdym uzyciem rozna sprawdzi¢,

czy potka grilla oraz blacha do pieczenia
sg odpowiednio wsuni¢te w szyny
prowadzace.

Przy wkladaniu produktéw do pieczenia
na rozen upewnic si¢, czy nie dotykaja
one goérnego elementu grzejnego ani
blachy do pieczenia — zachowacd
odpowiednig odlegtosc.

Wsung¢ produkt na rozen, upewniajac
si¢, ze metalowy pret przechodzi przez
jego Srodek. W ten sposéb pieczony
produkt pozostanie w odpowiedniej
odlegtosci od blachy do pieczenia,
Scianek piekarnika oraz elementéw
grzejnych. Nastepnie uzy¢ zaczepdw, aby
produkt znalazt si¢ na srodku rozna.
Wszelkie wystajace czesci (np. skrzydetka
kurczaka) nalezy przyczepi¢ wykataczka,
kawatkiem sznurka lub w inny podobny
sposéb. Dzigki temu zaden kawalek
pieczonego produktu nie bedzie o nic
zahacza¢ ani nie wypadnie do Srodka w

trakcie pieczenia.

Wktadanie i wyjmowanie obracajgcego
sig rozna:

- Po prawidlowym umocowaniu

produktu na roznie, wtozy¢ pret na
widetki do wktadania rozna. Sprawdzic,
czy weglebienia w widetkach pasujg do
wglebien w roznie.

- Wsung¢ koncéwke rozna, ktéra ma

potaczenie zZ mechanizmem
obrotowym, do mechanizmu
obrotowego (patrz rys.II).

- Wtozy¢ druga koncéwke na zaczep
mocujacy po przeciwnej stronie (patrz
rys.I).

- Aby wyjaé obracajacy si¢ rozen,
powtérzy¢ powyzsze czynnosSci w
odwrotnej kolejnosci.

Uruchomienie urzadzenia
— Urzadzenie nalezy wyczysci¢ wedlug

instrukcji w punkcie Czyszczenie i
konserwacja, a takze usuna¢ wszelkie
elementy opakowania.

— Przed uzyciem urzadzenia po raz
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pierwszy nalezy je nagrzewac przez ok.
10 min. uzywajac obu elementéw
grzejnych. CzynnoSci tej moze
towarzyszy¢ lekki nieprzyjemny zapach.
Jest to catkiem normalne i minie po
krotkim czasie. Nalezy pamigtac o
odpowiedniej wentylacji pomieszczenia.

Pieczenie

Przed przystapieniem do uzywania
urzadzenia koniecznie sprawdzié, czy
blacha odblaskowa zostala prawidiowo
zamocowana pod elementami grzejnymi.
Rozgrzewac piekarnik przez pare minut
przy zamknigtych drzwiczkach, uzywajac
obu elementéw grzejnych. Przy pomocy
regulatora temperatury nastawi¢ zadang
temperature, a na czasomierzu ustawic
czas pieczenia. Wskaznik Swietlny
zgasnie, kiedy urzadzenie osiggnie
wybrang temperature. Piekarnik jest
wowczas nagrzany 1 gotowy do uzytku.
Produkty przeznaczone do pieczenia
umieszczamy na kratce grilla. W
przypadku produktow zawierajacych
duza ilos¢ ttuszczu zaleca si¢ stosowanie
blachy do pieczenia. Zapobiega ona
skapywaniu tluszczu do wnetrza
piekarnika.

Przed uzyciem rozna zawsze sprawdzi¢,
czy potka grilla oraz blacha do pieczenia
s3 odpowiednio wsuni¢te na jedng z szyn
prowadzacych.

Blacha do pieczenia musi by¢ zawsze
umieszczona na polce grilla przez
WSsunigcie jej w przeznaczong na to szyne
wiodgca.

Nastepnie  zamknaé¢  drzwiczki
piekarnika, nastawi¢ Zagdang temperature
1zaprogramowac czas pieczenia.

Przy opiekaniu z géry lub pieczeniu na
roznie uzywac albo wylacznie gérnego
elementu grzejnego albo obydwu
elementow grzejnych: gérnego i dolnego.

Ustawienie przetacznika (gérny
element/dolny element) mozna zmieniac
w trakcie pieczenia.

Po uplywie zaprogramowanego czasu



pieczenia, czasomierz automatycznie
wylaczy elementy grzejne.

- Aby chwilowo przerwaé proces
pieczenia, nastawié pigciopozycyjny
przelacznik grzania na pozycje “@”.
Nalezy jednak pamigtaé, ze podczas
przerwy w pieczeniu czasomierz nadal
pracuje.

— Aby wylaczy¢ urzadzenie, nastawié
czasomierz na “0” 1 przekrecic
przetacznik na pozycje “®”.

— Do otwierania gorgcych drzwiczek po
pieczeniu zawsze uzywac specjalnego
uchwytu. Przy wyjmowaniu blachy do
pieczenia, uzywac uchwytu do blachy.
Podobnie przy wyjmowaniu
obracajacego si¢ rozna, uzywacé uchwytu
do rozna. Blache¢ nalezy zawsze kfas¢ na
powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

- Po zakonczeniu pracy, ustawié
pieciopozycyjny przelacznik grzania na
pozycje “@®” 1 wyjac wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Czas pieczenia/pieczenia na roznie

Podany ponizej czas pieczenia/pieczenia na
roznie ma charakter jedynie orientacyjny,
gdyz kazdy produkt Zywnosciowy rdzni si¢
rodzajem, konsystencjg itp.; zaleca si¢
sprawdzi¢ réwniez informacje na
opakowaniu.

Produkt Temperatura/ | Czas pieczenia/
ustawienie pieczenia na roznie

Kurczak (obracajacy |200°C 60 minut

si¢ rozen)

Pizza (gleboko 200°C 12-14 minut

Zamrozona) =

Grzanka hawajska [ 175°C 8-10 minut
=

Bagietka (gteboko | 180°C 16-18 minut

Zamrozona) =

Ciasteczka, 175°C 15-17 minut

herbatniki =

Ciasta 150°C 50-60 minut
=

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczekaé, az urzadzenie
catkowicie ostygnie.

Nie zanurzac sprzetu w wodzie, ani nie
my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

Do czyszczenia nie nalezy stosowac
zracych roztworow, srodkow
Scierajacych, ani aerozoléw do
czyszczenia piekarnikow i kuchenek.
Zewnetrzng obudowe mozna oczysci¢
przecierajac lekko wilgotna, gtadka
Sciereczkg.

Blache do pieczenia, potke grilla, rozen i
zaczepy mozna my¢ w goracej wodzie z
dodatkiem delikatnego ptynu.

W razie potrzeby przed przystapieniem
do czyszczenia mozna wyja¢ blache
odblaskowa. Po zakorczeniu czyszczenia
nalezy upewnic si¢, ze zostala ona z
powrotem prawidtowo zatozona pod
elementami grzejnymi.

Utylizacja
E Nie nalezy wyrzucac starych lub

zepsutych urzadzenn do domowego
kosza na $mieci, lecz oddawac je

BN do specjalnych punktéw zbidrki.
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Gwarancja

Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu 1 wykonania przez okres dwoch lat
od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowiazuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdZniej odestany przez sklep do
serwisu  centralnego w  Opolu,
prowadzonego przez firme¢ Serv- Serwis Sp.z
0.0. Aby gwarancja zachowala waznos¢,
urzadzenie musi by¢ uzywane zgodnie z
instrukcja 1 nie moze by¢ modyfikowane,
naprawiane lub w jakikolwiek spos6b
naruszane przez nieupowazniong do tego
osobe, ani tez uszkodzone w wyniku
nieprawidtowego uzycia.

Gwarancja nie obejmuje naturalnego
zuzycia, ani elementéw fatwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki itd.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujacymi przepisami, ktore dotyczg
zakupu przedmiotoéw uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziala¢ prawidlowo 1
musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac 1 dotgczy¢ imie, nazwisko 1 adres
nadawcy oraz przyczyn¢ odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dotaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowa.
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dovpvan ue YnoTooLd

ITgog Tovs ayamNTOUS NOGS TEAATES O
TEMITIOOES,

ITov XONOLUOTOLOETE TN OUVOAELT),
OTWOONTOTE OLOPAOTE TQOCERTIRA, TLS
oolovOeg 0OMyiec.

XUvOeon ne ™V TOEOYN] NAEXTOLXOV
QEVNATOGC

H ovoxeuvr) aut) eémet vo. GuvOEETOL UOVO
e YELWUEVY TELLA, EYRATECTNUEVT
OVUPOVA UE TLS LOYVOVOES OLATAEELS.
BefowwOeite OtL 1) TAON TOV NAEXTOLROV
QEVUOLTOG TTOV XONOWOTToLElTE ouuPadilel
UE OTIV TTOU ALVOLYQAPETOL OTI] CUOKEUY).
To mEOIOV aUTO €)YEL KATAUOKEVOOTEL
OVUPVOL UE OAES TS LOYXVOVOES OONYIES TNG
EE meol ovaryQoupr|c oTotyelmv.

Ta. péon s ovoxeviyg

1. Awomomong eléyyov OeguoxQaoiog

2. Evdewmtinn Auyvio

3. Awxomng 5 Oéoewv

4, XQovodomomtg

5. Kohwdwo pe moito

6. Euxéto otoyeimv g ovoxeuns (oto

oW UEQOG)

7. Ao mwogtog

8. Aopm topov

9. Eooyés ywo ) didtan Aafrg covPrag

10.  Ango covprag (oUvOeot LOVAdOS
od1ymomg)

11.  Ango covprog (adQavES)

12, AwdtoEn hafng couphog

13.  ®UMO avtovdxhaong

14.  Oguovtind otouyEilo

15. Zyaoa

16. Tot

17.  BehOveg ouyrQdTnong Qoryntov

18. ITeguotpepouevn covPha

Ipocoy: Kavaves aoparerog
® Ilowv yonowomowmbei n cvoxrevn, Ha
TQETEL 1] KVOLOL LOVADOL ®OOMG Ko OO
to  eEapTnuata  va  eleyybouvv
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TIQOCEXTIXA, VIO TUYOV ENOTTOUATO. AV
1] GUOXEVY], VIO TTOLQAOELY IO, EXEL TTEOEL
o€ oxANEY| emupaveln, Oev ol TEETEL VOl
yonouwomomOet Eavd. Axoun xow ov 1M
Cnuid dev @aivetal OTL UTOQEL VA
TQOXAAEDEL TTQOPANUOLTAL OTNV CLOPAAT)
AELTOVQYLOL TG OUOKEVT|G.

Oa meémel va eEeTdleTe TARTIRA TO
NAEXTORO HOADOLO YO TUYOV EVOEIEELS
PAaPNG. Ze mepimrtmon mov Peebel TETow
PPN, Oev Oa. TEETTEL VO YONOWOTTOLELTE
TIAEOV T1) CUOKEL).

M) Bé0€Te T CUOXELT] O AELTOVQYICL 0LV
€yeL yonowomomOet vitegPolnr) dvvaun
YLOL VO TQOBNYTEL TO NAEXTOIXO KOUAWDOLO.
H Prapn dev umopel mavioa va
EVTOMLOTEL 0T TNV eEmTEQLXN OY1).
OAOxANEN M ovoxevy Oo mEEmeL
ETOUEVIDGS VO, eleyyOel amo apuodLo
TEYVIXO TIOLV XONOWOTTONOEL TTOAL.

H ovoxeun Aettovgyel pe ol vimAeg
OeQUOXQUOLES.

IMgozwdomoinon: H nopta,

na0DC %Al OL TEOOLTEC &
ETMLPAVELES TNG OVOREVNG
Oeguaivovton ®ortd T xenor. Mirtogel vo.
meoxAnOovv eyravpata ov ayyiEete to
Ceota puégn!

Mnv ayyilete ta OeQuavtind OToLyELoL.
IToLv YOMOLWOTONOETE T1) CUOKEVT
meémel va. tomobetnOel to @UALO
OVTOVAXAAONG 0T 0wOoT) BE0N nATW
OTTO TOL RATW OEQUAVTIXG OTOLYELOL.

To vreeBeguoouEVO AAOL 1) MITOg UTTOQEL
va  avagheybel. Emouévwg, unv
TOQOYEWTETE TO TOL.

MnVv o@NVETE TN OUOXEVY YWQOLS
ETTLTIONOT) XATA, TV (ONON).

H ovoxevn avt dev mpoopiletan yio
YONoN OO OTOLOONTOTE ATOWUO
(egrhaufavouevav Twv TodLmV) ue
UELWUEVES OOUATIXES, OLOONTNQLES 1)
OLOVONTIKES RAVOTNTES, 1] OITO ATOUO
IOV OEV E)(EL TTELQUL KO YVOELS, EXTOS OLV
ETLTNQELTOL 1] 0LV TOV €Yovv doOel 0dNYieg
YLOL TY) XOYON TNG OUOHELVTS OUTO GITOUO
TO omolo elval vaevbuvvo yLa TV
OOPAAELC TOV.



To woudd Oar TEETMEL VoL ETNEOVVTOL
v vo, eEaopoMotel ot dev tallouv pe
T1) CUOXEL).

IMoocoyn! Toa madid meémer va
TAQAUEVOUV LAKQLE OTTO TO VAMKA
OUOXEVOOLOG, ETTELDN ELVAL OUVNTIRMG
ETUHIVOUVQ, TT.Y. RIVOUVOG OLOPUELOLS.

Mn Balete xow un xoMOWOTTOLELTE TN
OVOXEVY KOVTA, 1] HOTW OITTO VIOUAJTILOL 1)
XQEWAOTA OVILXELUEVA OTTWG T.Y.
KOVQTIVES 1] EVPAERTO. VRO ROl UMV
AXOVUITATE OAVTIXELUEVO TAVW OTY
OVOXEVY).

Kata ) duarela g Aertovoytag, M
OVOXEVY| TTQETTEL VO ELVOL TOTTOOETNUEVT
TAVW O€ ETMLPAVELO. OVOERTIXY OTN
OeouotnTa, To LeoTd VYA %L TOVG
Aexédes. Mn) Balete tn ovoxeur) emdvo 1)
XOVTO 0€ CEOTEC ETMUPAVELEG, YUUVT
PAOYOL 1) EVPAERTO OTUO.

Mnv agnvete 1o nahmdLo va. ayyitel
omotodnmote Oepud onuelo NG
OVOXEVNG.

Mnv agrvete 10 *OAMALO VO KQEUETOL
elev0eQo.

DQovTILETE TAVTQ VO XAELVETE TH)
GUOELT], 20U VO PYdleTe TO NAEXTOXO
20A®OL0 aTTo TNV TEILLK

- uevd ™) Yoo,

- o€ tegimTwon rapns,

- OV 2O0OUQIGETE T1) GUGXEV).

‘Otav Byatete to ®ahmdlo amo v
7olCaL, TTOTE UNv 10 TEAPATE, (PEOVTILETE
TIOVTOL VO TIAVETE OTOOEQA TNV TTOLLOL.

H ovoxevny dev mpoopiletar yia
AELTOVQYILOL LE EEWTEQIKO YQOVOOLUHOTTTY)
1N Eexwolotod ™AEYELLOUEVO CVOTNUO.
Aev avohopfavouue xouior vbvvn Yo
Inuiég mov mEoOrAAOVVTAL AOYW
AvOOOUEVIS YONONG 1 ETTELOT) OEV EXOUV
™onOel oL odnyies.

H ovoxevr avtn mpoopiletor yio
OLXLOXT] ROL OYL YLOL ETTOYYEAULATIRT
xonom.

o vo TNEELTE TOVS RAVOVIOUOVG
AOQMALELOG %OL VO  OITOQPEVYETE
eVOEYOUEVOUS KVOUVOUG, (POOVTILETE OL
ETLOXEVES TV NAEXTOIXDV CUOXEVDV
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%OL 1] AVTIXOTAOTOON TOV RAUAWOIOU VoL
YIVOVTOL OO EOEVUEVOUS TEYVIXOVG.
2 TEQLTTTMOY) ETUOKEVT|C, OTTOOTEINETE TN
OVOXEVY O€ €Va OO TO AEVIQAQ
eEummoétnong mehatav puag. Oa Poelte
TS OLEVOVVOELS O0TO TAQAQTNUO TOV
eYXELOLov.

"Eleyyog Ospnoxgaoiog

H Oepuoxpaoio umoel va. guiuotel oto
ernOuUNTO ETTiedo e TO OLOMOTTTY EAEYYOU
Oeguoxpaotas. H evdentinn huyvia ovafel
otawv gvepyortomOel o ypovodioxomtns. H
evoewTIXY Auyvio. ofnver Ootav 1
Oeouoxrgaoia POACEL TO TEOXUOOQLOUEVO
emirtedo.

PuOuioeis tov duoxomtn 5 0¢oewv
® To OeouavTird oTory el ®ow 1) GOV

ELVOLL OTTEVEQYOTTOLNUEVOL

8 Avw 6éguavon

Avm O£QUOVOY UE TIEQLOTQEPOUEVT
ooVPAaL

B Avw nou ndrw Ogguavon

(=) Kdrw Oé¢ouavon

Ta Bepuavtind otouyxeia ayifovv va

AeLTOVQYOUV HOVO AoV eveQyortonOel o

YOOVOILOHOTTTIG.

X00voduxomtg

XQMNOLUOTOLMVTAS TO QOVOILAXRATTY,
UWITOQELTE VOL ETUALEETE TO YQOVO YPNOWOTOG
(avotaty dwaoxewn. 60 Aemtd). O @wTeLVOg
delntng OaL elvon avauEVog 600 AeLltovQYeL
gvo. oo to Oepouavtind otovyeia. ‘Otov
AEEL 1 TTQOYQOUUATIOUEVT] OLALQHELDL, EVOL
NYNTHO onua detyvel OtL T BeQuavTLrnd
otolyeta exouvv ofnoet. I'a va ofrjoete
OAO®ANON TN oVOoXELT), Ol TTEETEL VO ELVaL
OTTEVEQYOTIOLNUEVO, ROL TO OEQUAVTIXA
OTOLYELOL.

Metaywyn 0gouov oo

O avepotneag uetaywyns feguov agoo
EVEQYOTTOLELTOL OUTOUATO RAOE (POQAL TTOU
ovafouv o OEQUOVTIHG OTOLYELOL.



IegioToeonevn oov[ika

‘Otav (oNOWOTOLElTE TNV nagtmgecpouevn

oovPAa, TiBeTaL 0 AettovQyia UOVO 1) AV

GSQMOWOT]

HQLV XQnomonomoars ™ 001)[37\(1

TTOVTOL VO PEPOUDVEDTE OTL 1) OYAQA. KOl

TO rozmpi elval omoTd tomobeTnuéva. oe

wiot oo TG earyes oémmong

® Otav 10 ayNTO TOV TQOXELTAL VO
uoyelpéete tomobetnOel ot covPia,
PePfoumbeite 0T dev umopel vo. £gbeL o
ETTOLPY] UE TOL AV DeQUAVTIXG OTOLYELD.
%0l TO OlO%O - EENOPAAOTE ETAQKRELS
OTTOOTOOELS.

— Tovmote pe ™ covPAa TO PAyNTO TTOV
TTQOXELTAL vo. WOLYELQEETE,
(pEOVTICOVTOG 1) GOVPA VO Ut SLaTTeQ VAL
a0 to ®€vto. 'Etol eEaopalilete Ot
TO (POLYNTO OUTTEYEL OLOUETA OITO TO OLOXO,
TO E0MTEQXO TOV (POVQEVOU KOl TO
Oeouavind otoyeia. Tooa, ue tig
PeAOVES OUYXRQATNONG AOPAMOTE TO
(PAYNTO OTO AEVTQO TS COVPAOC.

- Kdabe nepog mov mpoeEéyet (.. oL
(PTEQOVYES TOV KOTOTOVAOV) Oat TToETel
vo. ovyxeotnOel we wo. odovtoyhupida,
MYO OTTAY®O 1] RATOLO GAAO HATAAANAO
ueoo. 'Etolr eEaogpaiilete 0TL dev Oal
TOEEEYEL now OEV 00 OTTOROTTEL KOVEVQL
UEQOS TOV (YN TOV XaTd T dadrootoL
LLOLYELQEUOITOG,

— TomobOétnon xat a@aigeon NG
TTEQLOTOEPOUEVNS TOVPAAS:

- Mohg to @ayntd mpoodebel ue
QOQPAAELDL, TOTTOOETNOTE T1) COVPACL 0T
duata&n Aapns. BePatmbeite otL oL
odovtwoelg g Odtagng AaPng
TOQLALOVV OTIS ALVTIOTOLYES E0OYES OTN)
OOVPAQL

- OMoOnote T0 GnEO TS COVPAOS e TN
OVVOEDT LOVADUS IVNONG 0T LOVAdO.
xivnong (PA. Ewovo IT).

- TomoOeToTE TO CLOQAUVES AXQO OTO
OTNOLYUO CUYXQATNONS TOU TTOV
Poloxetal otnv aAAn whevod (PA.

Ewoval).
- T va AQPOLQEDETE ™mv
TTEQLOTQEPOUEVT oovpAa,
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axolovOnote ta PHUATE QVTO UE
AVTLOTQOY] OELQAL.

ITowv 01N GLUOTOCETE T1] GUOXELV] YLU

TEMTI] POQL.
- KabBagiote ) ovoxevn (BA. Fevexn

Qoovtida xouw xabaoLouis) ro Fyolte
%30e oCLOREVAOLOL.

ITowv ¥ONOWOTOMOETE T1) CUOKELT] YL
TOWTY (POQA, APNOTE TNV VO OeQUovOEL
yioe 10 Aerttd wow e ta Svo Beguavtind
otouyela avauuéva. Otav avafer n
OVOXEVT] YO TTOWTY POQU., UTTOQEL VAL
VITOQEEL oL EAOLpEA. ooun). AVTO €lval
PUOLOAOYIHO %o Ogv Oa ®QATNOEL TG
uovo My Aerrtd. POVTIOTE VoL VITAQYEL

em0xNG €E0EQLOUOC.

Aartovgyia
— TIoLv XONOLWOTONOETE TN CUORELY,

fepoarmwBbeite Ot 1O  @UALO
ovTavaxrloong €xel tomofetn0el ot
owoty O€on xatw Ao ta OeouavTIra
OTOUYELOL.

ITpoOepudveTe TO TUUA TOU POVQVOU
YLOL OLOKETA, AETTTAL UE TNV TTOQTOL HAELOTH),
YONOLWOTOLMVIOS %Ol TA  OVO
Oeouaviind otouyxeia. PvOulote to
domomTn eMéyyov Oeguonpaoiog oty
omatrtovuevn OegguoxQacio %ol To
YQOVOOLOKOTTTY Yia VO QUOULoETE TO
¥x00vo meoOéouavons. H evdentinm
Auyvioo ofnvel otav 1 Ogguoxrgaocia
pOaoeL oto reorabogLouEvo emimtedo. H
OVO%ELT €)EL TWQO TTEOOEQUAVOEL ®O
elval ETou Yo yonom.

Tomobetnote t0 @aynto mov Oa
UOLYELQEWPETE ETTAV® 0T Oy doa. ‘Otov
TTQONELTAL VO, LWOLYELQEPETE QPAYNTO TO
omolo  €xeL  Almog 1 vyQaola,
YOMNOLWOTOMOTE TO TOYPL YLOL VO U1
0TACovv COUOL 0TO ECMTEQLRO TNG
ovoxevng. Otov yonouomoLeite Ty
TEQLOTREPOUEVT OOVPAA, poOVTILETE
TAVTO 1) OYAQO KOL TO TOPL VO ELVOLL
OWOTA TOTOOETNUEVA OF Uia Ao TO
KOUMAOTEQES QAryeS OdYNONG.

— To Tonpi mEEmeL vo. ToToOeTEITOL TAVTAL



ETTAVM 0TI O} Q0. KOL VO WITOLLVEL LETOL
0€ oL ATt TIS QALYES 00N YNONG.

- Kheiote v mdoto, oubuiote TO
dtaxomtny  Oeguoxrpaoiag  otnv
amolttovuevy  OgouoxQaoio %ol
YONOUYLOTTOOTE TO YQOVOIAUXOTITI| YLOL
VoL ETUAEEETE TO YOOVO UALYELQEUOLTOS TTOV
emmOupelte.

— T ymMoyo oTto ETAVD UEQOG, TTQETTEL VUL
YOV OLUOTTOLELTE TO AV® 1] TO AV KO
AT OTOLYELO.

— Ou guBuioelg Tov daromtn (Avw
Béouavon/xatm BEouavon) WToelL va
OAAATOUV KOTA TO (LOLYEIQEUOL.

— 'Otav maéldeL 0 TEOYQAUUOTIOUEVOS
YQOVOG, O YQOVOOLAXOTTNG KAELVEL
autouoto T Ogouovoueveg
OVTIOTOOELS.

— T va dtoxoyete TEOOWELVA T
dradnaocia poyelpeénatog, 0€ote To
dtaxomtn 5 0Eoewv ot BEON «@».
Q0TO00, TTEETEL VO ONUELMOETE OTL O
Y00vodLaxomTn ovveyilel natd
daror).

— T Vo QUTEVEQYOTTOOETE T CUOXELY
VQELTEQQ, QUOULOTE TO YOOVOILOKOTTTN
oto «0» nou Bgote To domomTn S OEoewv
ot Oéom «@>.

— Na yonoyoroleite mavto ™ Aafn g
TOQTOS Yo. VO. avoiEeTe T Ceot| toQTaL
uetd ) Aertovgyio. ‘Otov apougelte To
TOAL, YONOYWOTTOMOTE TN A1 TOPLOY
mov oexeTon. OUolmg, OTAV OLPALQELTE
TNV TTEQLOTQEPOUEVY] COVPAML, TTQETTEL VOl
yonowomoteite T Aafn tg covPrags.
No tomobeteite mavio To Tl 08 (oL
ETPAVELDL TTOV OVTEYEL OTY) OEQUOTITOL.

— Metd ™) xonomn, 6¢ote 10 drandmTIN S
O¢oewv ot B£on «@» rat Pydhte To
NAEXTOHO HOADILO OITO TV TTEILLAL.

X00voL noyelgénatog
OL x00VOoL YNOILUOTOG/NOYELQENATOS TTOV
magatibevral ATOTEAOVV wovo

TIQOOEYYLOTIHOUG YOOVOUG, ETTELON OLPEQEL
1) (U0 RO 1) CUVETTELD, RAOE TQOPIUOV TTOV
Oa Yrjoete M Oo payelpépete. AvotoeEte
OTLS TTANQOCPOQLES TTOU ALVALYQAPOVTOL OTH)
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OUVOXEVOLOLOL TV TQOPILMV.

Toduto ©cguorgaota/ | Xedvog ynoipatog/
PuOwon UCLYELQELLOTOG

Kotonouko 200°C 60 hemra

(meuotoegopievi) ooufha)

[itoa 200°C 12-14 hemra

(naTeypuypévy) =

Toot 175°C 8-10 hemrtd,
=

Mnaryxéta 180°C 16-18 hemrdt

(naeypuypév) =

Mmuoxora 175°C 15-17 hemrde
=

Kéuw, yhura 150°C 50-60 hemect
=

Ceviz) qoovtida xon 2a00o1opnog

doovrilete va Pyalete mavio ™
OVOXEVT) OTTO TNV TTELLA ROl VO TNV
OLPY|VETE VO KQUWVEL ETTOQHRMG TTOLV TOV
ra0ooouo.

TN ™V amoguyrn nhextpomAngiag, un
YOMNOLWOTTOLELTE TTOTE VEQO AL UM
PuOilete TOTE TN GLOHELT) OTO VEQO.

M xoNOWOTTOLELTE ATOEEOTING, OXANQA
drodvporta xabaopuov 1 xobaQLoTnd
(POVQVOU TUITOV OTTQEL.

To eEwtepnd mEQIPANUO TG OVOKEVNC
WITOQEL VO ®0OQLOTEL UE EVaL VYQO TTavi,
YWOIS X VOUOL.

Mmogeite vo. na0opioete To Toi, T
OG0 YNOLUWOTOS, T1 COVPAC ROl TG
Pehoveg ovyrpdnong ue CeEoTo veQo ®al
EVOL 1)TTLO ATTOQQUITALVTLXO.

To @UAMO aVTAVAXRAAONG WITOQEL VO
opouebeL TELY aTtd TO KAOAQLOUL, OV
yoelaotel. BefailmOeite OtL, uetd to
raOdooua, To UALO avtovaxhoong O
tomoOetnOel Eava ot owotn B¢on tov
ATW OTTO TOL OEQUAVTIXG OTOLYELDL.




Amogowm
: MnV aToQQLITTETE TIG TAMES 1)

ENOTTOUOTIRESG OVOXEVES UOLL Ue

TOL OO QTTOQQIUUOTA 00, Not

B 7 QTOQQLTTETE UOVO UECOW
OMUOOLY ONUEIY CVALOYTC.

Eyyimon

To TEOIOV CUTO ELVOL EYYUNUEVO VIO Uik
7eQL0O0 VO ETMV OTTO TNV NUEQA TNG
OYOQULS VL0 ENOTTOUOTOL OTOL VKO HOL TV
raTooxeLVT) Tov. H gyyimon woyver ov xou
UOVO OV 1] CUOXEVN YQENOLUOTOLNOEL
OVUPOVA UE TLG 0ONYLES YONOEWS KL
epooov dev  €xeL TEomomolnOel 1)
ETUOXEVOAOTEL OTTO UN] ELOEVUEVOL (ITOUOL 1)
€V €YEL XATAOTQAUPEL EEALTLOG RARNG
yonons. H agovoa eyytmon dev emmpedlel
TO. VOUOOETNUEVO OXALMUATA O0G, OUTE
OTTOLOONTTOTE VOULUO OLXOULMU EYXETE MG
ROTAVOADTNG CUUPOVO UE TNV LOYVOVOO
e0vixn vouoOeoia mov SLETEL TV 0lYOQd
oyadmv.

H eyyinon avt) dev ®alOmtelL Quolrég
@00p£éc ovTe TO eVOQAVOTA UEQN TNG
OVOXEVNG.
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@ Tocrep-Tieub-
>KapOBHS

YBaxaeMblii NOKyNATEIb!

Hepeﬂ HCITOJIb30BAHUEM JOTOI'0O U3IACIINSA
ITOJIb30BATCJIb OOJI2KEH BHUMATCIBHO
IIpOYUTAaTh JaHHOC PYKOBOIACTBO IIO
OKCILTyaTallu.

Bximouenue B ceTh

Bxirouaiite  nmpubGop  TOJBKO B
3a3eMJICHHYIO PO3ETKY, YCTAHOBJICHHYIO B
COOTBETCTBUU C JAE€WCTBYIOLIMMU
HopMaMu. HarpstkeHue B CeTy JO/DKHO
COOTBETCTBOBATh HaIpSKEeHUIO,
YKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOI TaOJIUuKe.
JdaHHOe u3Aeane  COOTBETCTBYET
TpeOOBAaHUSIM AUPEKTUB, 00s13aTEJIbHBIX
JUIS TIOJTyJEHHsI TpaBa Ha MCIOJIb30BaHUE
MapkurpoBku CE.

YcrpoiictBo
1.  Perynsrop Temmieparypbl

2. MuHpukaTopHas JaMItouka

3. IIITMNO3ULIMOHHBINA HNePEKITIOYATEITb
4. Taiimep

5. IIHyp nuraHusi ¢ BUWIKOK

6. 3aBoackas TabMMUKa (Ha ThLIbHOM

CTOPOHE)
7. Pyuka nBeplpl
8.  Pyuka npoTuBHSI
9.  BobIpesbl wisl pydKky Beprelia
10. KoHueBast yactb Beprena (ais

MPUCOCAVHEHNSI K TIPUBOLIY)
11. KoHueBas yactb BepTena

(cBOOOIHAS)
12. Pyuka Beptesna B cOope
13. Ortpaxaresb

14. HarpeBaTeIbHbIi1 271eMEHT
15. Pemerka - rpuib

16. TlpotnBeHBL

17. [lepxaremm mist msica

18. Bpamaroruiicst Bepren

BaXxunblie yKa3aHMs NO TEeXHHMKe

Oe3onmacHocTH

® Ilepen BkIOYEHMEM 3JIEKTpONpUOOpa
ciaenyeTr yoeauThCs B OTCYTCTBUU
MOBPEXACHUI KaK Ha OCHOBHOM
YCTPOMCTBE, TaK M Ha JIIOOOM
JTOMOJHUTEJIbHOM, €CIM  OHO
ycTaHOBJ€HO. Ecim BBl pOHSIN
MpUOOp Ha TBEPAYIO MOBEPXHOCTb, €I0
He cjeayeT OOoJblle HMCHOJb30BaTh:
Jaxe HEeBUAUMOE IIOBPEXIECHUE
MOXET OTPHMIIATEJIbHO CKa3aTbCs Ha
BKCIUTyaTallMOHHOM 0€30MacHOCTU
npudopa.

® PerynasgapHo MNOpoBEpsIUTE IIHYP
MUATAHUS HA HAJIM4YUE BO3MOXKHOIO
noBpexaeHus. He moiab3yiTech
npudOpoOM IpY OOHAPYKEHUU TAKOTO
MOBPEXXACHMUSL.

® He Bximouaiite mpubop, eciad 1IHyp
MUTAHUS ObLI MOJBEPTrHYT
Ype3MEpHOMY HaTskeHM10. B aTom
cJyyae MOBPEXJCHME HE BCermaa
MOXHO OOHApYyXUTh IOCPEACTBOM
BHelHero ocmorpa. Ilostomy mepen
MOBTOPHBIM BKJIIOYEHHUEM MpUOOpa
€ro TOJIXKEeH MIPOBEPUTH
KBaTM(DULIMPOBAHHbIN CHELIUAICT.

@ DTO YCTPOICTBO pabOTaeT Mpy OYEHb
BBICOKOI TeMIIepaType.
byabTe OCTOPOXKHBI. I1pU
pabote mpubopa ero ABepLa
U TOBEPXHOCTb CHUJIBHO
HarpeBatotcs. [Ipy NprMKOCHOBEHUU K
TOPSIYMM YaCTSIM MOXKHO 00Keubcst!

® He npukacaiitech K HarpeBarTeJIbHbIM
2JIeMEHTaM.

® Ilepen TemM Kak  BKIIOYUTh
BJE€KTponpudop, yoeauTechb, 4YTO
oTpaxaTeJib HaXOJUTCS Ha CBOEM
LITATHOM MeECTe II0A HUWXHUMU
HarpeBaTeIbHbIMA 3JIEMEHTAMM.

® Ileperperoe mMacio WM XKUpP MMEET
TEHICHIUIO K BOCIUIAMEHEHMUIO.
ITosToMy  He MEePEMNOJHANATE
MPOTUBEHb.

® He ocrapisiite BKIIOYEHHBIM NIPUOOP



0e3 nprcMoTpa.

DTOT NpUOOp HE MpeaHa3HAYeH IS
UCIIOJIb30BaHUSI 0€3 IpUCMOTpa
auuamMu  (BKJIw4asi  JeTeil) ¢
OrpaHMYEHHBIMU (PU3NUYECKUMU,
CEHCOPHBIMU MJIM YMCTBEHHBIMU
CIIOCOOHOCTSIMM, a TaKKe JIMLIAMU, HE
00J1a1aI0IIMMU TOCTATOYHBIM OIBITOM
Y YMEHHEM, TIOKa JIMIIO, OTBEYaloIlee
3a UX OE30MaCHOCTb, HE OOYYUT UX
00palllEHUIO C JAHHBIM MIPUOOPOM.

He ocrasnstiite pereit 6e3 mpucMmorpa,
YyTOOBl OHM HE€ HaydajJu UrpaTh C
IPHUOOPOM.

IIpeaynpexaenue. JlepxuTte
YIIaKOBOYHbIE MaTepuaabl B
HEJOCTYITHOM [IJIs1 JIeTeid MecTe, TakK
KaK OHM MPEICTaBJISIIOT OMNAaCHOCTb
YIYIIbSI.

He ycranapmvBaiiTe 1 He UCHOIB3YUTE
JAHHBIA NPUOOP OKOJIO HACTEHHBIX
mKagoB WAM MOA HUMHU, WIA IO
TaKUMU TIpeaIMeTaMM, KaK 3aHaBeCu U
Jpyrve BOCILIAMEHSIEMbIE MaTepHUaibl.
Hwuero He kimagute Ha ripudop.

Bo BpeMs1 pabGoTbl npubOp AOIKEH
CTOSITh Ha TEMJOCTONKOM’
MOBEPXHOCTHU, YCTOMUYMBOM K OpbI3raMm
u nsaTHaMmM. He ycrtaHaBiuBaiiTe
MpUOOp Ha rOpsTYME MTOBEPXHOCTU WA
OKOJIO HUX, Y OTKPBITOTO IJIaMEHU
UAU BOJIM3U BOCILJIAMEHSIIOIIUXCS
T1apoB.

Cinenute 3a TEM, 4YTOObI LIHYp
MUTAaHUSI HEe COINPUKACAJICSl C ropsiueit
TMOBEPXHOCTBIO ITPHOOpA.

He  nonyckaiite  cBOOOAHOIO
MPOBUCAHUS IIIHYPA [UTAHMSL.

IMocie nmpuMeHeHHs 00A3aTEIbHO
BbIKJIOYANMTE npuodop |
BHIHMMANTE BIWIKY M3 PO3ETKH:

- MOCJIe MCNO/Ib30BAHNA;

- NPH K000 HEMoIAKe;

- mepen YMCTKOI npuoopa.
Huxkorma He TgHUTE 3a IIHYpP
MUTaHMUsSI, YTOObI BBIHYTH BUJIKY U3
CTEHHOI pO3eTKU, OEpUTECh TOJILKO 3a
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BUJIKY.

DKcmyaTauus npubopa C
WCIIOJIb30BAaHMEM BHEIIHEro TaiiMepa
UJIN  OTIACJIBbHOTO  YCTPOMCTBA
IUCTAHLIMOHHOTO YIIpaBJCHUS HeE
JOITYCKAETCsI.

®dupMa He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
MOBPEXAECHUS, MPOU3OLIEIAIINE
BCJICICTBUE HEeIIPaBUJIbHOTO

HCMOJIb30BaHUST WM HECOOMIOACHMUS
JTAHHOW MHCTPYKILIMM.

DTO YCTPOUCTBO IIpeaHa3HAYECHO
UCKJIOUUTEAbHO IJIsSI JOMAalIHEro
TIPUMEHEHUSL.

B cooTrBeTcTBUM C TpeOOBaHUSIMU
MpaBWI TeXHUKU OE30ITaCHOCTU U IS
UCKJIOUCHU S BO3MOXHOTI'0
TpaBMaTU3Ma PEMOHT
3JIEKTpONpPUOOPOB, BKIIIOYAS U 3aMEHY
HIHypa MUTAHUS, JTOJIXKEH
mpomwu3s3BOdUTTFHC A
KBJIM(PULIMPOBAHHBIM TI€PCOHAIOM.
Eciu HeoOxomvM peMOHT, OTIpaBbIe,
noxajyicra, nOpudbop B CIyxXO0y
CepPBUCHOTO OOCJIy>KMBaHUSI, aapec
KOTOPO# yKa3aH B MNPUJIOXKEHUU K
JTAHHOW MHCTPYKILIMM.

PeryJMpoBKa TeMneparypbi

Hyxnas temnepartypa 3amaeTcs Ipu
IIOMOIIIN pPEryiadaTopa TEMIICPATYPhI.
I/IH,[[I/IKaTOpHaH JJaMITO4Ka 3aropacTcid
rnocje YyCTaHOBKM TaliMepa.
JOCTUXKEHUUN BaI[aHHOfI TEMIICPATYPhI
WHIMKATOPHAs JJaMITIOYKa TacHET.

ITpu

IoloXxennsa NATHNO3HIHMOHHOIO
nepexnouaTeis

oba HarpeBaTe/IbHBIX 9JIEMEHTA U
BPALIAIOLIMICS BEPTE/ OTKITIOUYEHBI

) BepxHUit 2eMEHT
BEPXHUIA 3JIEMEHT Y BPAILAOLIUIACS

BepTeIl

= BepxHMT 1 HIDKHUIA JIEMEHTHI

() HWDKHMIA 5JIEMEHT.

DJIeMEHTBl HAYHYT HArpeBAThCA TOJBKO
I10CJI€ YCTAHOBKM TaiiMepa.



Taiimep

C noMmoublo TaliMepa  MOXHO
YCTAaHOBUTL BpeMsl pabOThl yCTPOICTBa
(makc. 60 muH). Bo Bpems HarpeBaHUs
BJIEMEHTa JlaMIIoyKa MHAMKATopa TOpUT.
ITocne ucredyeHUs yCTaHOBJIEHHOTO
BpEeMEHU pa3facTcsi 3BYKOBOI CHUTHAII,
O3HayvalolIuii, 4TO DJIEMEHTBI
oTKJIOUYMIUCh. YTOOBI MOJHOCTBHIO
OTKJIIOUUThL TNpUOOp, CIEAYeT TakKxkKe
OTKJTIOUMTh 1 HarpeBaTeIbHbIE SJIEMEHTHI.

KoHBeKIMa ropsayero Bo3ayxa
BGHTI/IJIHTOp A KOHBCKIINU TOpA4YCro
BO3OyXa BKIIOYACTCA aBTOMATUYCCKH IIPpU
BK/MIOYCHMIM Harp€BaTC/IbHbIX 3JICMCHTOB.

Bpamalommiica Bepren

[Ipu mcnonab30BaHUM BpalllaIOLIETOCs

BepTeia paboTaeT TOJIbKO BEPXHUM

Harpes.

— Ilepen HCII0JIb30BaHUEM

BpAlLIAOIIETOCs BepTesia 00s3aTe/IbHO

MPOBEPSNUTE, YTOOBI MPOTUBEHDb U

peleTKa-rpujib ObLIM ITPaBUJIBHO

BCTaBJICHBI B OHY U3 HAITPABJISIOLIMX.

I1pn HacaXuBaHUU

TIPUTOTABIMBAEMOI MUILM HAa BEPTEIl

CJENUTE 3a TeM, YTOOBI OHa HE

KacajlaCb BEPXHMX HarpeBaTeJIbHbIX

BJIEMEHTOB WJIM MPOTHUBHS, TO €CTh

obecrneubTe MEXIY HUMMU

JIOCTAaTOYHBIN 3a30p.

— Hacamgute nuily takuM oOpas3oMm,
YyTOOBI BEPTEJ IIPOXOAMJ IO €€
cepeauHe. DTO HYXHO IJis TOTO,
yTOOBl MMINA HaXOAMWJaCh Ha
JOCTaTOYHOM YIQJICHWU OT ITPOTHBHS,
BHYTPEHHEN ITOBEPXHOCTU II€YU U
HarpeBaTeJbHbIX 37eMeHTOB. Ilocie
ATOr0 3aKPENUTEe MUILY MO LIEHTPY
BepTea Mpy ITOMOIIM JEPKATeIIEH.

— CkpenuTe BbIIHUpPAKIINE YaCTHU
(HampuMep, KPbUIBIIIKU LBILJIEHKA)
3yOOUYMCTKOM, HUTKOW WJIMA YEM-TO
MnogoOHbIM. Tenepb OHU He OymyT
BBIIIMpPATh WJIMA CBEIIMBATHCS B
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MPOLIECCE TOTOBKM.
— YCTAaHOBKA M  M3BJeYeHHE

BPAIIAIOIIETOCA Bepreia:

- ITocyie HageXXHOro 3akKperuieHUS
MULIU, TIPUCOCIMHUTE BEpTEJ B
pyuyke. Yoenurechb, UTO BBICTYITbI Ha
pPYYKE BOIIUIM B COOTBETCTBYIOIIME
BBIEMKM Ha BepTeJie.

- BcraBbTe KOHILIEBYIO 4acTh BepTesia
IUIS TIPUCOEIMHEHMSI K TIPUBOIY B
otBepctue (cM. wii. II).

- BcTraBbTe cBOOOAHBIN KOHELL BepTesia
B KpENeXHYl CKOOy Ha ApYyrou
ctopoHe (cM. wi. I).

- YToOBI M3BJIEUYb BpallalOLIUICS
BEPTEJI, BBIIIOJIHUTE 3TU ACUCTBUS B
00paTHOM MOpSIIKE.

Bxmouyenue

— VYianute Bech yIHaKOBOYHBIN MaTepuas
1 ourictute ycrpoiictso (CM Ooman
YHMCTKA ¥ YXOH).

— Tlepen MCroab30BaHUEM YCTPOMCTBA
TEPBBIA pa3 IPOrpenTe €ro B TEUCHUE
10 MUHYT, BKJIIOUNB o0a
HarpeBaTeJIbHbIX 3jieMeHTa. [lpu
MepBOM BKJIIOYEHUM YCTPOICTBA
MOXET TMOSIBUTHCS C/Ia0bIA 3amax. JTo
HOpMaJIbHOE SIBJI€HUE, KOTOpPOe
MPOJOJIXKAETCSI KOPOTKOE BpeMs.

OO6ecnieubTe JOCTATOYHYIO
BEHTWISILIUIO.
HUcnoas3oBanue
- Ilepen TeM, KakK BKIJIIOYUTH

JeKTponpudbop, yobeauTechb, 4UTO
OoTpaxareJib HaXOJAUTCSd Ha CBOEM
IITATHOM MecTe oz
HarpeBaTeJIbHbIMU JIEMEHTAMU.

— Ilporpeiite yCTpOHCTBO B TE€UECHUE
HECKOJIbBKMX MWUHYT C 3aKpbITOM
NBEpLIEW, MUCIIOJb3Yysl 00a 3JIEMEHTA.
YcraHoBuTe peryasaTop TeMneparypbl
Ha TpeOyeMylo TeMIiepaTypy Harpesa,
a TarimMep -Ha HyxXHoe Bpewms. Ilpu
JNOCTVDKCHUM 3aJaHHOW TeMIIepaTypbl
WHIWKATOpHas JlaMIioyka



BbiKJIIOoUaeTcsa. Ceiiyac npuodop
MPOrpeT U FOTOB K NPUMEHEHUIO.
ITomecTuTe TIPOMYKTHI [IjIs1 TOTOBKU Ha
peleTky-rpuiab. IIlpu ToTOBKE
MPOIYKTOB C OOJBILIMM COIEPXKAHUEM
XUpa WIW BJaru, HWCIOJb3yUTe
MPOTUBEHb, YTOOBI MPEIOTBPATUTH
ToIajgaHue Kupa WIK BIard BHYTPb
ycTporictBa. Ilpu mcnonb3oBaHUU
BpalllaoIIErocsl Bepresia 00s3aTe/IbHO
MpoBepsiiiTe, YTOObI NMPOTUBEHb U
pelIeTKa-Ipub ObIIM MPaBUJIBHO
BCTaBJIEHbI B OJHY M3 HUXHUX
HaMNpPaBJISIOLINX.

I[IpoTuBeHb JOJIKEH BCeraa
HAXOJIMUThCS Ha PELICTKE U JO0JDKEH

ObITh BCTaBJ€H B OJHY U3
HaITpaBJISTIOLLIX.

3akpoiiTe ABepUY U YCTAHOBUTE
peryiasTop  TemIlepaTypbl  Ha

TpeOyeMylo TemIiepaTypy Harpesa, a
TalMEP - HA HY>KHOE BpeMs.

JIns1 3areKaHusl WK >KapKu B BepXHE
yacTu 1nipubopa, MCIIOJb3YyHTE
BEPXHUUN WU BEPXHUN U HUXKHUI
HarpeBaTe/IbHbIE 3JIEMEHTBI.

Bo BpeMsi TroTOBKM MOJOXEHUE
nepeksnodaTesisl (BepXHUuil / HIDKHUIA
BJIEMEHT) MOXHO U3MEHSITh.

ITocne ucreyeHUs yCTaHOBJIEHHOTO
BpeMEHHU TaillMep aBTOMATUYECKU
BBIKJTIOUUT HarpeBaTeJIbHbIC
BJIEMEHTBI.

YT1o0bI MpepBaTh MPOLIECC TOTOBKM Ha
HEKOTOPOE BpEMsi, YCTAHOBUTE S-
MO3ULMOHHBIA MepeKJyaTealb B
noJjioxxeHve “@”. OgHaKoO ciaeayeT
IMOMHUTb, UYTO TaliMep BO BpeMs
repepbIBa MPOAOIKAECT pabOTaTh.
YT0oObI BBIKJIIOYWUTH MPUOOP paHbIIIE,
ycTaHOBUTEe Taiimep Ha “0”, a 5-
MO3ULIMOHHBIN MepeKaJyaTesb, B
TMOJIOKEHUE “@®”.

ITocne ucnonab3oBaHus NpubOOpa
BCErJa OTKPbIBANTE TOPSYYIO JIBEPLY
TOJIbKO 3a pyuky. Ilpu uszBieyeHun
MIPOTUBHS MCIIOJbL3YUTE PYUYKY U3
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KOMILJIEKTa TOCTaBKU. s CHATUSA
Bpalllalollerocsd BepTeja TaKxXe
MnoJab3yiTech ero pydykoii. Becerma
CTaBbTE IIPOTUBEHb HA TEILIOCTOMKYIO
TIOBEPXHOCTb.

ITocne mnpumMeHeHus mnpudopa,
YCTAaHOBUTE 5-NO3ULIMOHHBIH
repexkJioyare/ib B MOJOXKEeHWE “@” U
BbIHBTE BUJIKY U3 CTECHHOM PO3ETKU.

BpeMs npuroToBIeHHA
IIpuBeneHHOE B TAOJIULIC BpeMs KapKu /
TOTOBKM SIBJISIETCSI TPUOJIU3UTEIILHBIM,

TaK KaK II’Iia,

KOTOPYIO HYKHO

MMOXApUTh WJIU MPUTOTOBUTH, UMEET
pa3sHyI0 MPUPOAY M KOHCUCTEHIIMIO.

PykoBoncTByiiTecCh, OXaJnyucra,
pEeKOMEHIALUMUAMU, HJAHHBIMUA  Ha
VITAKOBKE TPOIYKTOB.
[Tpomykt TemmneparypHast | Bpewmst xapku/
yCTaBKa TIPUTOTOBJIEHHST
L pImieHok 200 °C 60 MuH
(Ha Beprese)
[uima 200 °C 12-14 mun
(3amopoxertast) | (=)
Tocr 175°C 8-10 myH
«I'aBaiin» =
Barer 180 °C 16-18 MuH
(3amopoxeHHEri) | (=)
Homamnee cyxoe [175°C 15-17 Mun
TIeyeHbe =
Toprhl, 150 °C 50-60 MuH
TMIUPOXHBIE =
O0Imasn YICTKA B YXO/I
® OO043aTeIbHO BBIHBTE€ BUJKY U3
PO3ETKM U JaiiTe PUOOPY OCTHITh.
® Bo n3oexaHue MOpaXEeHUS
3JICKTPUUYECKUM TOKOM HE MOMTE
YCTPOMCTBO BONOW W HE MOrpyxKamrte
€ro B BOIY.
® He npumensiite abOpa3uBHBIC




MaTepuaabl, CUIbHOACHCTBYIOIINE
MOIOIIIME CPEACTBA WIW CIPEU IJIs
YUCTKU TIEYEN.

— CHapyXu KOpIyC MOXHO MHpPOTEpPETh
BJIAXKHOM OE3BOPCOBON TKAHBIO.

— TlIpoTuBeHb, peleTKy — Irpuib, BEpTea
U JepXKare/id MPOIyKTa MOXKHO MBITh
B ropsiueii Bojae ¢ NMpUMEHEHUEM
MSITKOTO MOIOLLIETO CPEICTRA.

— Eciam 310 HeobOxommmo, TO s
obecrieyeHus1 OOJIbIIETO ya00CTBa Py
YUCTKE OTpaXkaTejlb MOXHO CHSTb.
3aKOHYMB YUCTKY, yOEAUTECh, 4YTO
oTpaxaTejb YCTAaHOBJIEH Ha CBOE
LITaTHOE MECTO noj
HarpeBaTe/IbHbIMU 3JIeMEHTAMU.

Ywmsaums

He BbiOpachiBaiiTe cTapbie WU
E HEUCIPABHBIE 3JICKTPONPUOOPHI

BMECTE C OBITOBBIM MYCOPOM.
M OrHocuTe KX Ha MYHKTBI cOopa
CHeLMaTbHOIO Mycopa.
Tapanmaa
l'apaHTuiiHbIA CPOK Ha TIPHUOOPHI (PUPMBI
"Severin" - 2 roga co aHs UX npogaxu. B
T€YeHNEe 3TOr0 BpeMEHU Mbl OeCIUIaTHO
YCTpaHUM Bce Ae(eKThbl, BO3HUKIINE B
pe3yJibTaTe MPOM3BOJICTBEHHOIo Opaka
WA TPUMEHEHUSI HeKayeCTBEHHBIX
MaTepualioB. l'apanTusa HE
pacrnpocTpaHseTcsl Ha Oe(eKTHI,
BO3HUKIINWE U3-3a HECOOJIOACHUS
PYKOBOJZCTBA IO 3KCILTyaTalu, Ipyooro
oOpallieHUsI ¢ mpuOOpPOM, a Takke Ha
ObIoIIMECS (CTEeKJISIHHBIE u
KepaMuyeckyre) Jactu. JlaHHasi rapaHTus
HE HapylllaeT BalllMX 3aKOHHBIX IpaB, a
TAKXXe JIIOObIX IPYTUX TPaB MOTPEOUTENS,
YCTAaHOBJICHHBIX HallMOHaJbHBIM
3aKOHOJATeJIbCTBOM, PETyJIUPYIOIIUM
OTHOIIIEHUSI, BO3HUKAIOIINE MEXIY
MOTPeOUTENIMU U MpoAaBLaAMU TIPU
npoaaxe TOBapoOB. l'apanTus

aHHYJIUPYETCH, ecJIn npuodop
PEMOHTUPOBAJICSI HE B YKa3aHHBIX HAMU
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MYHKTaX CEpBUCHOIO O0OC/Iy>KMBaHUs. Bbl
MOXETE MO II0YTE OTHPABUTH MPUOOP C
nepeyHeM HEUCIIPAaBHOCTEN u
MPUJIOXKEHHBIM KaCCOBBbIM YEKOM Ha Halll
OMvXKaMIuii  NyHKT CEPBUCHOTO
o0CayXXUBaHUS. Kakue-n1160
JIOTIOJIHUTEJIbHBIE TapaHTUM MpoJaBlLa
3aBOJIOM-U3TOTOBUTEIEM HE
MPUHYMAIOTCSL.
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Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-apres-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servico

Centrale del servizio clienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjinstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obslugi klientow
Szerviz

Kevrouo oéofiic

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne

Tel.: 056/71 54 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.o
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv

Tel.: +35932275 617,275 614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol.sr.0.
Zihobce 137

CZ 342 01 Susice
Tel.: + 376 597 197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: + 38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus

G.L.G. Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.: 024/633133

Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,
Tammsaare tee 134B,

tel: 654 3000

Tartu: CENTRALSERVICE,
Aleksandri 6, tel: 7 344 299,
7344 337,56 697 843

Parnu: CENTRALSERVICE,
Riia mnt. 64, tel: 44 25 175
Narva: CENTRALSERVICE,
Tallinna 6A, tel: 35 60 708
Haapsalu: Teco KM OU,
Jalaka 1A, tel: 47 56 900
Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel: 3240 515

Viljandi: Aaber OU,

Vabaduse pl. 4, tel: 43 33 802
Kuressaare: Toomas Teder FIE,
Pikk 1B, tel: 45 55 978

Kéina: Ilmar Pauk Elektroonika
FIE, Mie2S,

tel: 46 36 379, 51 87 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4,
1°E.

45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 92551 3405

Fax: 925541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es
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France

SEVERIN France Sarl

4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.: 03 88 47 62 08

Fax: 03 8847 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece

Tel.: 0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO.
LTD.

No. 668, 7th. Floor
Bahar Tower

Ave. South Bahar
TEHRAN - IRAN
Tel. : 009821 - 77616767
Fax : 009821 - 77616534
Info@iranseverin.com
www.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648

Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini C.S.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
I-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 45 11 02 - 01041 86 09
Fax: 010/6 42 50 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

F.A. Kettaneh

P.O. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642

e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea

Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,
Moonrae-Dong 3ga,
Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244

Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: + 371 7279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building,
Dora

P.O.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01
253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d’Eua
3364 Leudelange

Tel.: 00352 -37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/24 45009 or - 019
Fax:+389224 63270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyar u.2

H-2040 Budaors
Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121 DP Rijen
Tel: 0161-22 00 00
Fax: 0161-29 00 50

Norway

Lgkken Trading AS
Trollasveien 34
1414 Trollasen

Tel: 40 00 67 34

Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:.06246/72702

Polska

SERV-SERWIS SP. Z O.0O.
UL.CYGANA 4

45-131 OPOLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia I
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/9 44 03 84

Fax: 02/9 44 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,
Tel.: (495) 5850573

Opbwuta Cepsuc
123362 . Mockaa,
yi. CBobompl, 1. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands srl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, BL. 20¢

Sc.2 Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+4021 688 6613

Fax: + 40212334103
+4021 688 6613

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro
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Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 021 881 60 45

Fax: 021 881 60 46

mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: + 381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT s.r.o.
Skladova 1

917 01 Trnava
Tel: 033/544 7177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Railssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /2 07 599 860
Fax: 00358 /2 07 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mollevéngsgatan 34
21420 Malmo

Tel.: 040/12 07 70
Fax: 040/6 11 03 35

Slovenia

SEVTIS d.o.o.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 1 542 1927
Fax: 00386 1 542 1926
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