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Lieber Kunde!

Sie haben sich fir ein SEVERIN-Qualitdtsprodukt entschieden,
vielen Dank fiir Thr Vertrauen!

Seit 1952 werden Elektrogerite der Marke SEVERIN produziert.
Durch diese jahrzehntelange Erfahrung und mehrere modernste
Produktionsstitten wird der hohe Qualitatsstandard der Produkte
garantiert.

Mit tiber 160 verschiedenen Produkten bietet SEVERIN wie kaum
ein anderer Hersteller dieser Branche ein nahezu komplettes
Sortiment im Bereich Elektrokleingerite an.

So umfasst das SEVERIN-Sortiment neben den traditionellen
Kiichengeriten wie Kaffeeautomaten, Toaster, Kochplatten oder
Waffelautomaten auch vielseitige Grillgerite, Produkte fiir die
Haarpflege sowie verschiedene Heizgerite und Ventilatoren.

Jedes Gerit, das die Marke SEVERIN trigt, wurde mit Sorgfalt
hergestellt und geprift.

Bitte lesen Sie diese Gebrauchsanweisung sorgfiltig durch, bevor
Sie Thr Gerit in Betrieb nehmen.

Wir wiinschen Thnen an Threm SEVERIN-Gerit viel Freude!

Geschiftsleitung und Mitarbeiter
der SEVERIN-Unternehmen
Aktion zum Schutz der Umwelt:
Nehmen auch Sie aktiv am Umweltschutz teil.
Papier und Kartons, aber auch Glas, Kunststoff und Metalle sind wertvolle Rohstoffe, die wieder

aufbereitet werden konnen.

Achten Sie deshalb auf die 6rtlichen Sammelstellen, denn der sparsame Umgang mit Rohstoffen
ist aktiver Umweltschutz.







®

Toastofen

Liebe Kundin, lieber Kunde,

jeder Benutzer muss vor dem Gebrauch
die  Gebrauchsanweisung  aufmerksam
durchlesen.

Anschluss

Das Gerdt nur an eine vorschriftsméfig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss
der auf dem Typenschild des Gerites
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerit entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Temperaturregler
Kontrollleuchte
5-Stufen-Schalter
Timer

Anschlussleitung
Drehspiefl
Befestigungsklammer
Targriff

9.  Pizzastein

10. Aufnahme Antriebsseite
11. Aufnahme Lagerung

12.  Aufnahme Drehspiefigriff
13. Backrost

14. Keksblech

15. Reflektorblech

16. Heizelement

17. Backblech mit Griff

18. Drehspief3griff

PN RPN

Sicherheitshinweise
® Vor der Inbetriebnahme das
komplette ~ Gerat incl.  eventueller

Zubehorteile auf Mingel tberpriifen,
die die Funktionssicherheit des Gerites
beeintrachtigen konnten. Falls das Gerit
z.B. einer Fallbelastung ausgesetzt wurde,
kénnen von auflen nicht erkennbare
Schiden vorliegen. Auch in diesem Fall
das Gerit nicht in Betrieb nehmen.

Uberpriifen Sie die Anschlussleitung
regelmifig auf Beschadigungen. Im Falle
einer Beschadigung darf das Gerdt nicht
benutzt werden.

Nicht in Betrieb nehmen, wenn die
Anschlussleitung  einer  unzuldssigen
Zugbelastung  ausgesetzt worden ist.
Eine Beschddigung ist von auflen nicht
immer erkennbar; deshalb lassen Sie das
Gerit vor der nichsten Inbetriebnahme

iberpriifen.

Bei der Inbetriebnahme von
Elektrowarmegeriten entstehen sehr hohe
Temperaturen.

Achtung! Wihrend des Betriebes
des Gerites kann die Temperatur
der berithrbaren Oberflichen
sehr hoch sein. Verbrennungsgefahr!
Berithren Sie nicht die offenliegenden
Heizelemente.
Das Reflektorblech muss unbedingt bei
jedem Gebrauch unter den Heizelementen
liegen!
Uberhitzte Ole und Fette konnen sich
leicht entziinden. Uberfiillen Sie daher
auch nicht das Backblech.
Das Gerit nur unter Aufsicht benutzen.
Das Gerit ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem
separatem Fernwirksystem betrieben zu
werden.
Personen (einschlieB8lich Kinder), die
aufgrund ihrer physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht
in der Lage sind, das Gerét sicher zu
benutzen, sollten dieses Gerit nicht ohne
Aufsicht oder Anweisung durch eine
verantwortliche Person benutzen.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerit spielen.
HaltenSieKindervon Verpackungsmaterial
fern. Es besteht u.a. Erstickungsgefahr!
Es muss eine ausreichende Luftzirkulation
gewihrleistet sein. Daher diirfen keine
Gegenstinde auf das Gerit gelegt werden
und zu den Winden miissen folgende



Abstinde eingehalten werden:

Seitlich: 12 cm
Hinten: 12cm
Oben: 12cm

Betreiben Sie das Gerdt nicht in der
Nihe oder unterhalb von Vorhingen,
Hiangeschrinkenoderanderenbrennbaren
Materialien.

Stellen Sie das Gerit auf
eine wirmebestindige und
spritzunempfindliche ~ Unterlage. Das
Gerit nicht auf heifle Oberflichen (z.B.
Herdplatten 0.4.) oder in die Nahe von
offenen Gasflammen stellen.

Der Pizzastein wird sehr heif§ und kiihlt
auch nur sehr langsam ab, nachdem das
Gerit ausgeschaltet und der Netzstecker
gezogen wurde. Verbrennungsgefahr bei
Beriithrung!

Lassen Sie den Pizzastein vollstindig
abkiithlen, bevor er aus dem Gerit
entnommen wird.

Keine Alufolie oder Ahnliches zwischen
Backrost und Pizzastein legen. Den
Pizzastein immer direkt auf den Backrost
legen.

Die  Anschlussleitung  darf  heifle
Geriteteile nicht beriihren.

Die Anschlussleitung nicht
herunterhdngen lassen.

Das Gerit ausschalten und den

Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch

- bei Storungen wihrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung des Geriites.

Den  Netzstecker nicht an  der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, fassen Sie den Netzstecker an.
Wird das Gerdt falsch bedient oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schiden
iibernommen werden.

Das Gerit ist zur Verwendung im
Haushalt bestimmt, nicht fir den
gewerblichen Einsatz.

Reparaturen an Elektrogeriten miissen
von Fachkriften durchgefithrt werden,
da Sicherheitsbestimmungen zu beachten

sind und um Gefihrdungen zu vermeiden.
Dies gilt auch fir den Austausch der
Anschlussleitung. Schicken Sie daher
im Reparaturfall das Gerdt zu unserem
Kundendienst. Die Anschrift finden Sie
im Anhang der Anweisung.

Temperaturregler
Mit Hilfe des Reglerknebels kann die
gewiinschte Temperatur gewihlt werden.

5-Stufen-Schalter
® Beide Heizelemente und Drehspief3

ausgeschaltet
Oberhitze

Oberhitze mit Drehspiefd
Ober- und Unterhitze
Unterhitze

Die Heizelemente werden erst

Betitigung des Timers eingeschaltet.

nach

Timer

Mit dem Timer kann die Einschaltzeit (max.
60 Minuten) vorgewahlt werden.

Zum Einstellen von Zeiten kleiner als 10
Minuten, drehen Sie den Knebel erst tiber
diese Zeit hinaus und dann langsam auf
die gewiinschte Zeit zuriick. Nach Ablauf
der eingestellten Zeit ertont ein Signalton
und die Heizelemente werden abgeschaltet.
Zum Abschalten des Gerites auch die
Heizelemente ausschalten.

Kontrollleuchte

Die Kontrollleuchteleuchtet solange das Gerit
eingeschaltet ist. Ist der Timer abgelaufen
oder wird der Timer auf die Position ,,0
gedreht, erlischt die Kontrollleuchte.

Umluft

Der Ventilator der Umluft ist immer
zusammen  mit den  Heizelementen
eingeschaltet.

Drehspiefl

Beim Drehspief8 wird nur mit der Oberhitze
gegart.



- Bei Benutzung des Drehspiefies immer
das Backblech in eine Einschubleiste des
Gerites schieben.
® Beachten Sie bei der Bestiickung des
Drehspiefies, dass die oberen Heizelemente
und das Backblech nicht beriihrt werden
bzw. das Gargut einen ausreichenden
Abstand dazu hat.
- Das Gargut in der Mitte mit dem
Drehspie  durchstechen, damit es
einen gleichmifligen Abstand zum
Backblech, den Gehiusewinden und den
Heizelementen hat. Anschlieflend mit den
Befestigungsklammern das Gargut in der
Mitte des Drehspief3es fixieren.
- Abstehende Teile des Gargutes (z.B. Fliigel
beim Hihnchen) mit einem Zahnstocher,
einem Faden oder ihnlichem fixieren,
damit sie sich nicht 16sen konnen.
- Einsetzen und Entnahme des DrehspiefSes:
- Bestiickten — Drehspiefl  auf den
Drehspiefigriff legen. Beachten Sie,
dass der Drehspief3griff richtig in den
Aufnahmen fir den Drehspieigriff
liegt.

- Aufnahme fiir die Antriebsseite in den
Antrieb schieben (siehe Abbildung II).

- Aufnahme fiir die Lagerung in die
Lagerseite setzen (siehe Abbildung I).

- Zur Entnahme des Drehspiefles in
umgekehrter Reihenfolge verfahren.

Keksblech

Auf dem Keksblech kénnen optimal Kekse
gebacken werden. Das Keksblech mit dem
Rand nach oben auf den Backrost setzen
(siehe Abbildung).

Pizzastein

- Den Pizzastein immer mittig auf den
Backrost legen und den Backrost in das
Gerit schieben.

- Das Gerit wie unter
beschrieben  auf  die
Temperatur vorheizen.

- Bei einigen vorgebackenen Pizzasorten
mit einem besonders leichten Teig darf
nur kurz vorgeheizt werden, da sonst der

Bedienung
gewiinschte

Boden der Pizza zu schnell braunt.

- Istdas Geratvorgeheizt, die Tiir aufklappen
und die Pizza mit einem Heber mittig auf
den Stein legen. Die Pizza sollte etwas
kleiner als der Stein sein, damit der Rand
des Steins frei bleibt.

- Wenn der Kise auf der Pizza zerlaufen und
der Boden leicht gebriunt ist, kann die
Pizza mit einem Pizzaheber entnommen
und serviert werden.

Vor der ersten Benutzung

- Gerit reinigen (siehe Reinigung und
Pflege) und evtl. Verpackungsreste und
Einlagen vollstindig entfernen.

- Das Gerit vor der ersten Benutzung mit
eingeschalteter Ober- und Unterhitze
ca. 10 Minuten aufheizen. Dabei kann
ein leichter Geruch entstehen, der sich
jedoch nach kurzer Zeit verliert. Daher
fiir ausreichende Liiftung sorgen.

Bedienung

® Kontrollieren Sie vor jeder
Inbetriebnahme, ob das Reflektorblech
unter den Heizelementen der Unterhitze
liegt.

® HeizenSiedenBackraummiteingeschalteter
Ober- und Unterhitze bei geschlossener
Tiir einige Minuten auf. Drehen Sie dazu
den Reglerknebel auf die gewiinschte
Temperatur und den Einstellknebel des
Timers auf die gewlinschte Autheizzeit.

® Bestiicken Sie den Backrost. Benutzen
Sie bei fetthaltigem oder feuchtem
Gut das Backblech, damit kein Fett
oder Flissigkeit in das Gerdt tropft.
Bei Benutzung des Drehspiefles das
Backblech in die unterste Einschubleiste
schieben.

® Bei Benutzung des Keksbleches oder des
Pizzasteines diese jeweils direkt auf den
Backrost setzen.

® Schlielen Sie die Tiir, drehen Sie den
Reglerknebel — auf die  gewiinschte
Temperatur und den Einstellknebel des
Timers auf die gewiinschte Garzeit.

® Zum Uberbacken kdnnen Sie wahlweise



auf die Schaltstufe Oberhitze oder Ober-
und Unterhitze umschalten.

® Auch wihrend des Backvorganges kénnen
Sie die Schaltstufen wechseln.

® Nach Ablauf der eingestellten Garzeit
werden die Heizelemente automatisch
durch den Timer abgeschaltet.

® Zum kurzzeitigen Unterbrechen des
Garvorganges, den 5-Stufen-Schalter in
die Schaltstellung ,®“ drehen. Beachten
Sie, dass der Timer weiterlauft.

® Wenn Sie das Gerit vorzeitig ausschalten
mochten, drehen Sie den Timer auf
,0“ und den 5-Stufen-Schalter in die
Schaltstellung ,, @

® Benutzen Sie nur den Tirgriff beim
Offnen der heiffen Glastiir. Verwenden
Sie den Backblechgriff bei der Entnahme
des Backbleches bzw. den Drehspie3griff
zur Entnahme des Drehspiefles. Bei
der Entnahme des Backrostes ggf. mit
Keksblech verwenden Sie Topflappen.
Das heifle Backblech nur auf eine
wirmebestindige Unterlage stellen.

® Drehen Sie den 5-Stufen-Schalter nach
Beendigung der Speisenzubereitung in
die Schaltstellung ,,®“ und ziehen Sie den
Netzstecker.

Garzeiten

Die angegebenen Grill- bzw. Backzeiten
sind  Durchschnittswerte, da  jedes
Grill-  bzw.  Backgut  unterschiedlich
beschaffen ist; beachten Sie auch die
Herstellerempfehlungen.

. Temperatur / .
Speise Schaltstufe Garzeit
Hihnchen 200°C i
(Drehspief3) 60 Min.
Pizza 200°C 12-14
(tiefgekiihlt) Min.

175°C -
Toast Hawaii 8 1 0
Min.
Baguette 180°C 16-18
(tiefgekiihlt) Min.

175°C -
Plitzchen 15 .17
Min.
150°C 50-60
Kuchen Min.
Reinigung und Pflege

® Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerit abkiihlen lassen.

® Das Gerdt darf aus Griinden der
elektrischen  Sicherheit  nicht  mit
Fliissigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.

® Keine scharfen und  scheuernden
Reinigungsmitte]l oder Backofenspray
verwenden.

- Das Gehduse mit einem leicht

angefeuchteten Tuch reinigen.

- Backblech, Backrost, Keksblech, Drehspiefd
und Befestigungsklammern konnen mit
einem milden, handelsiiblichen Spiilmittel
oder in der Spiilmaschine gereinigt
werden.

— Sollte es erforderlich sein, kann das
Reflektorblech  entnommen  werden.
Nach der Reinigung das Reflektorblech
unbedingt wieder unter die Heizelemente
legen.

- Den Pizzastein vollstindig abkiihlen

lassen. Eventuelle Speisereste konnen
mit einem Holzschaber entfernt werden.
Da der Pizzastein eine pordse Oberfliche
hat, sind Verfarbungen durch die Speisen
normal.
Wenn der Stein zur Reinigung mit Wasser
abgespiilt wird, diesen vor der nichsten
Benutzung vollstindig trocknen lassen.
Nur mit einem trockenen Stein wird ein
optimales Backergebnis erzielt.

Ersatzteile und Zubehor

Falls Sie Ersatzteile oder Zubehor zu Threm
Gerit bendtigen, konnen Sie diese auch
bequem iiber unseren Internet-Bestellshop
bestellen. Sie finden unseren Bestellshop auf
unserer Homepage http://www.severin.de
unter dem Unterpunkt ,,Ersatzteilshop®.



Entsorgung
Unbrauchbar gewordene Gerite
sind in den dafiir vorgesehenen
offentlichen Entsorgungsstellen zu

— entsorgen.

Garantie

Severin gewéhrtThnen eine Herstellergarantie
von zwei Jahren ab Kaufdatum. In diesem
Zeitraum beseitigen wir kostenlos alle
Mingel, die nachweislich auf Material- oder
Fertigungsfehlern beruhen und die Funktion
wesentlich beeintrachtigen. Weitere
Anspriiche sind ausgeschlossen. Von der
Garantie ausgenommen sind: Schaden, die auf
Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgemifle Behandlung oder normalen
Verschleify zuriickzufithren sind, ebenso
leicht zerbrechliche Teile wie z. B.
Glas, Kunststoff oder Glithlampen. Die
Garantie erlischt bei Eingriff nicht von uns
autorisierter Stellen. Sollte eine Reparatur
erforderlich werden, senden Sie bitte das
Gerdt ohne Zubehorteile, gut verpackt,
mit  Fehlererklirung und  Kaufbeleg
versehen, direkt an den Severin-Service.
Die gesetzlichen Gewiéhrleistungsrechte
gegeniiber dem Verkdufer und eventuelle
Verkiufergarantien bleiben unberiihrt.




Rotisserie toast oven

Dear Customer,
Before using the appliance, the user must
read the following instructions carefully.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an
earthed socket installed in accordance with
the regulations. Make sure that the supply
voltage corresponds with the voltage marked
on the rating label. This product complies
with all binding CE labelling directives.

Familiarisation

1.  Temperature control knob

2. Indicator lamp

3. 5-position switch

4. Timer

5. Power cord with plug

6.  Rotating spit

7.  Food holding clamps

8. Door handle

9.  Pizza stone

10. Spit end-piece (drive unit connection)
11. Spit end-piece (idle)

12. Recesses for spit handle assembly
13. Baking rack

14. Biscuit tray

15.  Reflector sheet

16. Heating element

17. Baking tray with handle

18. Spit handle assembly

Important safety instructions

Before the appliance is used, the main
body as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any
defects. Should the appliance, for instance,
have been dropped onto a hard surface, it
must no longer be used: even invisible
damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance.

The power cord should be regularly
examined for any signs of damage. In the
event of such damage being found, the

appliance must no longer be used.
Do not operate the appliance if excessive
force has been used to pull the power
cord. Damage cannot always be detected
from the outside; the entire unit should
therefore be checked by a qualified
technician before it is used again.
This appliance operates at very high
temperatures.

Warning: the door as well as
@ the accessible surfaces of the

appliance become hot during
operation. Burns can occur from touching
the hot parts!
Do not touch the heating elements.
Before the appliance is used, the reflector
sheet must be fitted in its proper position
underneath the bottom heating elements.
Overheated oil or fat may tend to ignite.
Therefore do not overfill the baking tray.
Do not leave the appliance unattended
while in use.
The appliance is not intended to be
operated by means of an external timer or
separate remote-control system
This appliance is not intended for use
by any person (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lacking experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning
the use of the appliance by a person
responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.
Caution: keep any packaging materials
well away from children, as they are
a potential source of danger e.g. from
suffocation.
Sufficient ventilation must be ensured
at all times. Do not place any objects on
the unit, and make sure that the following
minimum distances from any wall or
other object are maintained:

Side: 12 cm
Rear: 12 cm
Top: 12 cm

Do not position or operate the appliance



close to or underneath any wall-cupboards
or hanging objects such as curtains or any
inflammable materials.

During operation, the appliance must
be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains. Do
not position the appliance on or near
hot surfaces, open flames or inflammable
vapours.

Caution: the pizza stone becomes very
hot during use, and will only cool down
very slowly after the appliance has been
switched off and disconnected from mains
power. There is a severe danger of burns in
any case of contact.

Always let the pizza stone cool down
completely before it is removed from the
appliance.

Caution: do not place aluminium foil or
anything similar between the grill rack and
the pizza stone. Place the stone directly
onto the rack.

Do not allow the power cord to touch any
hot parts of the appliance.

Do not let the power cord hang free.
Always switch off and remove the plug
from the wall socket after use, as well as
- in cases of malfunction, and

- during cleaning.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

This appliance is intended for domestic use
only and not for commercial applications.
In order to comply with safety regulations
and to avoid hazards, repairs of electrical
appliances must be carried out by qualified
personnel, including the replacement
of the power cord. If repairs are needed,
please send the appliance to one of our
customer service departments. The
address can be found in the appendix to
this manual.

Temperature control
With the temperature control knob, the
temperature can be set to the desired level.

5-position switch settings
® Both heating elements and rotating spit
switched off.

Upper heat
= Upper heat with rotating spit
Upper heat and lower heat

Lower heat
The heating elements will only be switched
on after the timer is activated.

Timer

By using the timer, the cooking time can be
selected up to a maximum of 60 minutes.

To set a time of less than 10 minutes, turn the
timer to a somewhat higher setting first and
then slowly turn it back to the desired time
setting. After the pre-programmed time has
elapsed, an acoustic signal indicates that the
heating elements are switched off. To switch
off the entire appliance, the heating elements
must be switched off as well.

Indicator lamp

The indicator lamp lights up when the
appliance is switched on. It goes out once the
pre-programmed time has elapsed, or if the
switch is turned back to position 0.

Hot-air convection

The hot-air convection fan is activated
automatically whenever the heating elements
are switched on.

Rotating spit

When using the rotating spit, only the upper

heating function is used.

- Before the spit is used, always ensure that
the baking tray is properly inserted into
any of the guide rails.

® When the food to be cooked is put onto
the spit, make sure that it cannot come
into contact with either the upper heating
elements or the baking tray; ensure



sufficient distance.

- Pierce the food to be cooked on the spit,
making sure that the spit goes through the
middle. This is to ensure that the food is
sufficiently distant from the baking tray,
the oven interior and the heating elements.
Use the holding clamps to secure the food
in the centre of the spit.

- Any parts sticking out (e.g. wings of a
chicken) should be held in with a tooth-
pick, a piece of string or other suitable
means. This ensures that no part of the
food can protrude or come off during the
cooking process.

- Inserting and removing the rotating spit:

- Once the food has been securely
attached, place the spit onto the handle
assembly. Ensure that the indentations
in the handle assembly fit into the
corresponding recesses in the spit.

Slide the spit end-piece with the drive

unit connection into the drive unit (see

picture II).

Place the idle end of the spit into its

holding bracket on the opposite side

(see picture I).

- To remove the rotating spit, follow these

steps in reverse order.

Biscuit tray

The biscuit tray is ideal for baking biscuits.
Ensure that the tray is placed onto the
grill rack with the rim facing upwards (see
picture).

Pizza stone

- Always place the pizza stone on the
middle of the grill rack before inserting the
rack into the appliance.

- Preheat the appliance to the required
temperature as described in the section
Operation.

- With certain pre-baked pizzas made
from especially light dough, the pre-
heating phase should be shortened; this
is to prevent the bottom layer of the pizza
dough from browning too fast.

- After pre-heating, open the door and use

a spatula to place the pizza on the centre
of the stone. The pizza should be slightly
smaller than the stone so that there is a
clear space all round it.

The pizza is ready once the cheese topping
has melted and the bottom of the dough is
slightly brown. Use a spatula for removing
the pizza and serving it.

Start up

Clean the appliance (see General care
and cleaning) and remove any packing
materials completely.

Before using the appliance for the first
time, let it heat up for 10 minutes with both
heating elements on. When the appliance
is switched on for the first time, a slight
smell may be emitted. This is normal and
will only last for a very short time. Ensure
sufficient ventilation.

Operation

Before using the appliance, make sure that
the reflector sheet is fitted in its proper
position underneath the lower heating
elements.

Pre-heat the oven compartment for several
minutes with the door closed, using both
heating elements. Set the temperature
control knob to the required level and
use the timer control knob to select the
desired pre-heating time.

Place the food to be cooked on the baking
rack. When cooking food containing fat or
moisture, use the baking tray to stop any
dripping into the interior of the appliance.
When using the rotating spit, always
ensure that the baking tray is properly
inserted in the lowest guide rails.

If the biscuit tray or pizza stone is used,
it should be placed straight onto the grill
rack.

Close the door, set the temperature
control knob to the required level and
use the timer knob to select the desired
cooking time.

For overhead baking or grilling, either the
upper or the upper and lower elements



may be selected.

— The switch settings (upper heat/lower
heat) may be changed during the cooking
process.

— After the pre-programmed cooking time
has elapsed, the timer will automatically
switch off the heating elements.

- To interrupt the cooking process
temporarily, set the 5-position switch to
the "®" position. However, it should be
noted that the timer function continues
during the interruption.

- To switch off the appliance earlier, set the
timer to "0” and turn the 5-position switch
to the "®" position.

- Always use the door handle to open the
hot door after use. When removing the
baking tray, use the tray handle provided.
Likewise, when removing the spit, the
spit handle must be used. To remove the
baking tray and, if necessary, the biscuit
tray with it, an oven cloth must be used.
Always place the baking tray on a heat-
resistant surface.

- After use, set the 5-position switch to the
"®" position and remove the plug from the
wall socket.

Cooking times

The grilling/cooking times listed are
approximate times only, as each food
to be grilled or cooked is of a different
nature and consistency; please also refer
to the information contained on the food
packaging.

Temperature Gnlh'ng/
Food . cooking
/ setting .

time

Chicken 200°C 60 mins

(rotating spit) .
Pizza (deep- 200°C 12-14
frozen) mins.

175°C -

Toast Hawaii 8 .10
mins.

Baguette 180°C 16-18

(deep-frozen) mins.

Cookies, 175°C 15-17

biscuits mins.
150°C -

Cakes, pastry 5()‘ 60

mins.

General care and cleaning

® Before cleaning the appliance, ensure it is
disconnected from the power supply and
has completely cooled down.

® To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do not
immerse it in water.

® Do not use abrasives, harsh cleaning
solutions or spray-type oven cleaners.

- The exterior of the housing may be cleaned
with a damp, lint-free cloth.

- The baking tray, baking rack, biscuit tray,
spit and holding clamps may be cleaned
using hot water and a mild detergent, or
in a dish-washer.

- If necessary, the reflector sheet may be
removed before cleaning. Make sure that
the reflector sheet is fitted in its proper
position underneath the heating elements
after cleaning.

- Allow the pizza stone to cool down

completely ~ before  cleaning.  Any
remaining food can be scraped off with
a wooden spatula. Because the surface is
porous, discoloration as a result of contact
with food is normal.
If the stone has been rinsed in water
during the cleaning process, ensure that
it has dried of completely before it is
used again. Only a completely dry stone
ensures best baking results.

Disposal
Do not dispose of old or defective
X appliances in domestic garbage;
this should only be done through
mmmm  Public collection points.

Guarantee
This product is guaranteed against defects



in materials and workmanship for a period
of two years from the date of purchase.
Under this guarantee the manufacturer
undertakes to repair or replace any parts
found to be defective, providing the product
is returned to one of our authorised service
centres. This guarantee is only valid if the
appliance has been used in accordance with
the instructions, and provided that it has not
been modified, repaired or interfered with
by any unauthorised person, or damaged
through misuse.

This guarantee naturally does not cover wear
and tear, nor breakables such as glass and
ceramic items, bulbs etc. This guarantee does
not affect your statutory rights, nor any legal
rights you may have as a consumer under
applicable national legislation governing
the purchase of goods. If the product fails
to operate and needs to be returned, pack it
carefully, enclosing your name and address
and the reason for return. If within the
guarantee period, please also provide the
guarantee card and proof of purchase.




Mini four rétissoire

®

Chere Cliente, Cher client,

Avant dutiliser cet appareil, nous vous
conseillons vivement de lire attentivement les
instructions suivantes.

Branchement au secteur

Cet appareil ne doit étre branché que sur une
prise de courant avec terre, installée selon
les normes en vigueur. Assurez-vous que
la tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la plaque signalétique.
Ce produit est conforme a toutes les directives
relatives au marquage “CE”

Familiarisez-vous avec votre appareil
Sélecteur de température

Témoin lumineux

Commutateur 5 positions
Minuterie

Cordon d’alimentation avec fiche
Tournebroche

Broches a aliments

Poignée de la porte

Pierre a pizza

Embout du tournebroche (connexion
du régulateur)

Embout du tournebroche (libre)
Logement du palier de poignée du
tournebroche

13. Grille

14. Plaque a biscuits

15. Réflecteur

16. Résistance

17. Plaque avec poignée

18. Palier de poignée du tournebroche
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Importantes consignes de sécurité

® Avant dutiliser cet appareil, vérifiez
que tous les accessoires fournis sont en
parfait état. Ne pas utiliser cet appareil en
cas de détérioration : en effet, des dégats
invisibles peuvent avoir des incidences
facheuses sur son bon fonctionnement.

® Examinez régulierement le cordon pour

vous assurer de son parfait état. N'utilisez
pas lappareil si le cordon est endommagé.
Ne pas faire fonctionner si une force
excessive a été utilisée pour tirer sur le
cordon électrique. Les dégats ne peuvent
pas toujours étre détectés de lextérieur;
lappareil en entier doit donc étre vérifé
par un technicien qualifié avant détre
utilisé de nouveau.
Les appareils de cuisson dégagent de tres
hautes températures durant l'utilisation.
Attention! La porte et les
surfaces accessibles de Tappareil
deviennent trés chaudes, danger
de bralures!
Ne touchez pas aux résistances.
Avant  dutiliser Tappareil, installez
correctement la plaque réflecteur sous les
résistances.
Lhuile ou la graisse trop chaude peut
senflammer. Par conséquent, ne remplissez
pas trop la plaque de cuisson.
Nelaissez pasl'appareil en fonctionnement
sans surveillance.
Lappareil nest pas destiné a étre utilisé
avec un programmateur horaire externe
ou une télécommande indépendante.
Cet appareil ne doit pas étre utilisé par une
personne (y compris un enfant) souffrant
d’une déficience physique, sensorielle ou
mentale, ou manquant dexpérience ou de
connaissances, sauf si cette personne a été
formée a l'utilisation de lappareil par une
personne responsable de sa sécurité, ou
est surveillée par celle-ci.
Les enfants doivent étre surveillés afin
qu'ils ne jouent pas avec l'appareil.
Attention : Tenez les enfants a Iécart des
emballages, qui représentent un risque
potentiel, par exemple, de suffocation.
Une aération suffisante doit étre
constamment assurée. Ne placez aucun
objet sur lappareil et veillez a ce que les
distances minimales suivantes soient
respectées entre lappareil et le mur ou
tout autre objet:
Cotés:  12.cm
Arriére: 12 cm



Hauteur: 12 cm

Nutilisez pas I'appareil sous ou a proximité
de rideaux, buffets ou autres matériaux
inflammables.

Posez lappareil sur une surface plate et
résistante aux éclaboussures. Ne le posez
pas sur une surface chaude, comme une
cuisiniére, ou prés d’'une flamme.
Attention : La pierre a pizza devient
trés chaude pendant lutilisation en ne
refroidit que trés lentement apres larrét de
lappareil et sa déconnexion du secteur. 11
existe un risque extréme de bralure en cas
de contact avec celle-ci.

Laissez toujours la pierre a pizza
complétement refroidir avant de la retirer
de l'appareil.

Attention Ne placez aucun papier
aluminium ou autre produit similaire entre
la grille et la pierre a pizza. Placez la pierre
directement sur la grille.

Ne laissez pas le cordon toucher les
surfaces chaudes de l'appareil.

Ne laissez pas pendre le cordon.

Eteignez Pappareil et débranchez-le de
la prise secteur apres utilisation et aussi
dans les cas suivants :

- mauvais fonctionnement

- pendant le nettoyage.

Pour débrancher le cordon de la prise
murale, ne tirez jamais sur le cable mais
servez-vous de la fiche.

Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de dégats dus & une mauvaise
utilisation ou au non-respect des consignes
de sécurité.

Cet appareil est destiné uniquement a un
usage domestique et ne doit pas servir a
un usage professionnel.

En conformité avec les réglements et
par mesure de sécurité, faites effectuer
les réparations dappareils électriques,
y compris le remplacement du cordon
électrique, par un technicien qualifié. En
cas de panne, envoyez lappareil & un de
nos services apres-vente. Vous trouverez
les adresses dans I'annexe de ce manuel.

Sélecteur de température
Le sélecteur de température sera utilisé pour
choisir le niveau de cuisson souhaité.

Les 5 positions de réglage du commutateur
® Les deux résistances et le tournebroche
sont hors tension

Résistance supérieure

Résistance supérieure avec
tournebroche

Résistance  supérieure et  chaleur
inférieure

Résistance inférieure
Les résistances ne se mettent en marche
quune fois la minuterie activée.

Minuterie

Le temps de cuisson (max. 60 minutes) peut
étre présélectionné a l'aide de la minuterie.
Pour déterminer un temps de cuisson de
moins de 10 minutes, réglez la minuterie sur
un temps de cuisson légérement supérieur
puis retournez doucement en arriére pour
Tarréter sur le temps de cuisson voulu. Dés
que le temps de cuisson présélectionné
est écoulé, un signal sonore retentit et
les résistances séteignent. Pour éteindre
complétement l'appareil, vous devez mettre le
commutateur hors tension.

Voyant

Le voyant sallume lorsque lappareil est mis
sous tension. Il séteint dés que le temps de
cuisson pré-programmé sest écoulé, ou si le
bouton de réglage est replacé sur la position
0.

Chaleur a convection

Le ventilateur de chaleur a convection
est activé automatiquement dés que les
résistances sont mises en route.

Tournebroche

Seule la fonction résistance supérieure est

utilisée avec le tournebroche.

— Avant d'utiliser le tournebroche, assurez-
vous que la plaque est correctement



insérée dans l'une des paires de glissieres
quelconque.

® Placez les aliments sur le tournebroche
en vous assurant quils nentrent pas en
contact avec les résistances supérieures
ou la plaque de cuisson - assurez une
distance suffisante.

— Percez les aliments a cuire a la broche en
vous assurant que le tournebroche passe
au milieu, et qu’ils sont & bonne distance
de la plaque de cuisson, des parois du
four et des résistances. Fixer les aliments
au centre du tournebroche a laide des
broches.

- Fixez toutes les parties qui dépassent
(par ex. les ailes d’'un poulet) afin déviter
quelles ne se détachent durant la cuisson.

- Pour mettre le tournebroche en place et le
retirer:

Une fois que les aliments sont fixés sur
le tournebroche, placez celui-ci sur le
palier de poignée. Assurez-vous que les
dents du palier de poignée sencastrent
dans les creux correspondants sur le
tournebroche.

- Glissez lembout avec la connexion du

régulateur dans le régulateur (voir Fig.

D).

Placez lautre extrémité dans le support

de l'autre c6té (voir Fig. I).

Pour retirer le tournebroche,

l'inverse.

faites

Plaque a biscuits

La plaque a biscuits est idéale pour la
préparation de biscuits. Assurez-vous que la
plaque est placée sur la grille le bord relevé
vers le haut (voir photo).

Pierre a pizza

- Placez toujours la pierre a pizza au centre
de la grille avant d’insérer la grille dans
T'appareil.

- Préchauffez lappareil a la température
requise comme indiqué & la rubrique
Utilisation.

- Avec certaines pizzas précuites fabriquées

a partir dune pate particulierement

légeére, la phase de préchauffage doit étre
plus courte afin déviter que le dessous de
la pate ne brunisse trop rapidement.

- Apres la phase de préchauffage, ouvrez
la porte du four, puis placez la pizza au
centre de la pierre a 'aide d’une spatule. La
pizza doit étre légérement plus petite que
la pierre et laisser une marge autour.

- Lorsque le fromage est fondu et le dessous
de la pate légérement bruni, la pizza est
préte. Retirez et servez la pizza avec une
spatule.

Avant la premiére utilisation

- Nettoyez l'appareil avant de l'utiliser pour
la premiére fois en suivant les instructions
contenues dans le paragraphe Entretien
et nettoyage et éliminez tous les résidus
éventuels de lemballage.

- Faites chauffer le commutateur supérieur
et inférieur 4 vide pendant 10 minutes
environ. Lappareil dégagera une odeur
typique de neuf qui se dispersera
rapidement.  Assurez-vous que la
ventilation est suffisante.

Utilisation

- Avant dutiliser lappareil, vérifiez que
la plaque réflecteur est correctement
installée sous les résistances de sole.

- Préchauffezle fouravecles deuxrésistances
pendant quelques minutes en gardant la
porte fermée. Réglez le thermostat a la
température requise et choisissez le temps
de préchauffage requis a l'aide du bouton
de réglage de la minuterie.

- Placez les aliments a cuire sur la grille. I
est préférable de cuire les aliments gras ou
juteux dans la poéle, afin déviter que la
graisse ou le jus ne s'infiltre dans lappareil.
Avant d'utiliser le tournebroche, assurez-
vous que la plaque est correctement
insérée dans I'une des paires de glissiéres
quelconque.

- Lorsque vous utilisez la plaque a biscuits
ou la pierre a pizza, placez celle-ci
directement sur la grille.

- Refermez la porte, réglez le thermostat a



la température souhaitée et choisissez le
temps de cuisson a l'aide du bouton de
réglage de la minuterie.

— Pour griller ou gratiner, vous pouvez
enclencher la résistance supérieure ou les
deux résistances, supérieure et inférieure.

- Les niveaux de cuisson peuvent étre
changés pendant la cuisson.

- Deésquele temps de cuisson présélectionné
est écoulé, les résistances séteignent
automatiquement.

- Pour interrompre = momentanément
la cuisson, réglez le commutateur
5-positions sur "®". Cependant, notez que
la minuterie continue & marcher durant
linterruption.

- Pour éteindre lappareil avant la fin du
temps programmé, réglez la minuterie sur
"0» et tournez le commutateur 5-positions
sur"®".

- Utilisez toujours la poignée pour ouvrir la
porte en fin de cuisson. Utilisez la poignée
de plaque fournie pour retirer la plaque.
De méme, utilisez la poignée adéquate
pour retirer le tournebroche. Pour retirer
la plaque et, le cas échéant, la plaque a
biscuits, utilisez toujours un torchon a
four. Posez la plaque de cuisson sur une
surface résistante a la chaleur.

— Apres usage, réglez l'usage, réglez le
commutateur 5-positions sur "®" et
débranchez la prise de secteur.

Temps de cuisson

Les temps de cuisson sont uniquement
donnés a titre indicatif, dans la mesure ou
chaque aliment difféere de par sa nature et
sa consistance. Reportez-vous également
aux indications fournies sur lemballage des
aliments.

Temps
Aliment Teml?erature ) de
/ réglage grillage/
cuisson
Poulet 200°C 60 mn.
(tournebroche) .

Pizza 200°C 12-14
(surgelée) [z] mn.
175°C -
Toast Hawaii 8-10
mn.
Baguette 180°C 16-18
(surgelée) @ mn.
Cookies, 175°C 15-17
biscuits = mn.
Géteaux, 150°C 50-60
patisseries [z] mn.
Entretien et nettoyage
® Avant de nettoyer lappareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez lappareil refroidir suffisamment.
® Pour éviter le risque de décharge
électrique, ne nettoyez pas l'appareil en le
plongeant dans leau.
® Nutilisez pas de produits de nettoyage

abrasifs ou durs, ni de bombes décape-
four.

Vous pouvez nettoyer lextérieur de
lappareil avec un chiffon humide et non
pelucheux.

La plaque de cuisson, la grille, la plaque
a biscuits, le tournebroche et les broches
se nettoient avec de leau chaude et un
détergent doux, ou peuvent étre mis au
lave-vaisselle.

En cas de nécessité, la plaque réflecteur
peut étre retirée pour étre lavée. Apreés le
nettoyage, veillez a la remettre en place
correctement sous les résistances de sole.

Laissez refroidir complétement la pierre
a pizza avant de la nettoyer. Toute trace
daliments peut étre retirée a l'aide d’'une
spatule en bois. La décoloration de la
surface au contact des aliments, due a sa
porosité, est normale.

Si le nettoyage a nécessité un ringage
a leau, assurez-vous que la pierre est
complétement séche avant de la réutiliser.
Seule une pierre totalement séche assure
une cuisson optimale.



Mise au rebut

Ne jetez pas vos appareils
ménagers vétustes ou défectueux
avec vos ordures ménageres;
apportez-les a un centre de collecte
sélective des déchets électriques et
électroniques.

Garantie

Cet appareil est garanti par le fabricant
pendant une durée de deux ans & partir
de la date dachat, contre tous défauts de
matiére et vices de fabrication. Au cours de
cette période, toute piéce défectueuse sera
remplacée gratuitement. Cette garantie ne
couvre pas lusure normale de lappareil,
les piéces cassables telles que du verre,
des ampoules, etc, ni les détériorations
provoquées par une mauvaise utilisation et
le non-respect du mode demploi. Aucune
garantie ne sera due si l'appareil a fait I'objet
d‘une intervention a titre de réparation ou
dentretien par des personnes non-agréées
par nous-mémes. Cette garantie naffecte pas
les droits légaux des consommateurs sous les
lois nationales applicables en vigueur, ni les
droits du consommateur face au revendeur
résultant du contrat de vente/d‘achat. Si votre
appareil ne fonctionne plus normalement,
veuillez l'adresser, sous emballage solide, a
une de nos stations de service aprés-vente
agréées, muni de votre nom et adresse. Si
vous retournez votre appareil pendant la
période de garantie, noubliez pas de joindre
a votre envoi la preuve de garantie (ticket de
caisse, facture etc.) certifiée par le vendeur.
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Roosterspit/oven

Beste klant

Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
de gebruiker eerst de volgende instructies
zorgvuldig lezen.

Aansluiting

Dit apparaat mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
produkt komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving
Temperatuurregelknop

2. Controlelampje

3. 5-standenschakelaar

4. Tijdklok

5. Snoer met stekker

6. Draaispit

7. Klemmen

8. Deurhandel

9.  Pizza steen

10. Eindstuk spit (aandrijving)

11. Eindstuk spit (vrijloop)

12. Uitsparingen voor spithendel

13. Bakrek

14. Biscuitplaat

15. Reflectorplaat

16. Verwarmingselement

17. Bakplaat met hendel

18. Hendel spit

Belangrijke veiligheids instructies

® Voordat het apparaat wordt gebruikt moet
zowel de hoofdeenheid als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bij voorbeeld, op een hard oppervlak
is gevallen mag het niet meer worden
gebruikt: zelfs onzichtbare beschadiging
kan ongewenste effecten hebben op de

gebruiksveiligheid van het apparaat.
Het snoer moet regelmatig op eventuele
beschadiging  worden  gecontroleerd.
Wanneer een  beschadiging ~ wordt
geconstateerd mag het apparaat niet meer
worden gebruikt.
Niet gebruiken wanneer excessieve kracht
is gebruikt om het aansluitsnoer uit de
stopcontact te trekken. Schade is niet
altijd aan de buitenkant te zien; alvorens
het opnieuw wordt gebruikt moet het hele
apparaat daarom worden nagekeken door
een gekwalificeerd monteur.
Dit apparaat werkt met zeer hoge
temperaturen.
Wees erg voorzichtig: de deur en
de toegankelijke oppervlakken
van dit apparaat worden erg
heet tijdens gebruik. Verbranding kan
plaatsvinden bij het aanraken van hete
onderdelen.
De verhittingselementen niet aanraken.
Voor u het apparaat gaat gebruiken, moet
de reflectorplaat op de juiste plaats onder
de onderste verhittingselementen worden
aangebracht.
Oververhitte olie of vet kan ontbranden.
Daarom, overvul de bakplaat niet.
Laat dit apparaat nooit onbeheerd achter.
Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik
met een externe tijdklok of een apart
afstandsbedienings systeem.
Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik
door personen (Kinderen inbegrepen)
met verminderde fysische, zintuiglijke
of mentale bekwaamheid, of gebrek aan
ervaring en wetenschap, behalve wanneer
men begeleiding of instructies van het
apparaat gehad heeft van een persoon
verantwoordelijk voor hun veiligheid.
Kinderen moeten onder begeleiding zijn
om ervoor te zorgen dat ze niet met het
apparaat spelen.
Waarschuwing: houdt kinderen weg van
inpakmateriaal, daar deze een bron van
gevaar zijn b.v. door verstikking.
Voldoende  ventilatie ~ moet  altijd
beschikbaar zijn. Plaats nooit voorwerpen



op het apparaat en zorg ervoor dat er
voldoende ruimte aanwezig is tussen het
apparaat de muur en andere voorwerpen.

Zijkant: 12 cm
Achterkant: 12 cm
Bovenkant: 12 cm

Plaats dit apparaat nooit bij of onder
overhangende kasten of gordijnen of
andere brandbare materialen.

Plaats dit apparaat tijdens gebruik op een
hittebestendige ondergrond buiten bereik
van water. Plaats het apparaat nooit op een
hete ondergrond of in de buurt van open
vuur of brandbare gassen.
Waarschuwing: de pizza steen wordt
zeer heet tijdens gebruik, en zal zeer
langzaam afkoelen wanneer men het
apparaat uitschakeld en loskoppelt van
het stroomnet. Er is een groot gevaar voor
verbranding wanneer men contact maakt.
Laat de pizza steen geheel afkoelen voordat
men deze van het apparaat verwijderd.
Waarschuwing: plaats geen aluminium
folie of iets gelijkwaardigs tussen het grillrek
en de pizza steen. Plaats de steen direct op
het rek.

Zorgdat het snoer niet in aanraking komt
met hete delen van de apparaat.

Laat het snoer nooit los hangen.

Schakel het apparaat altijd uit en
verwijder de stekker uit het stopcontact
wanneer

- het apparaat niet juist werkt en

- tijdens het schoonmaken.

Trek de stekker niet aan het snoer uit het
stopcontact, trek aan de stekker zelf.

De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid =~ wanneer  dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Dit apparaat is alleen geschikt voor
huishoudelijk gebruik.
Bij de reparatie van elektrische
apparaten moeten veiligheidsaspecten
in acht genomen worden, zelfs de
vervanging van het snoer. Reparaties
mogen derhalve slechts door erkende

vakmensen uitgevoerd worden. Indien
dit apparaat kapot is, stuur het dan aan de
klantenservice van de fabrikant. Het adres
vindt u achterin deze gebruiksaanwijzing.

Temperatuurregelknop
De temperatuurregelknop wordt gebruikt om
de juiste temperatuur in te stellen.

5-standenschakelaarinstellingen
® Zowel de verwarmingselementen als het
draaispit zijn uitgeschakeld

Boven verhitten
Bovenverwarming met draaispit
@ Boven en onder verhitten

Onder verhitten
De verhittingselementen  zullen alleen
aangaan wanneer de tijdklok is ingeschakeld.

Tijdklok

Met gebruik van de tijdklok kan men de
kooktijd selecteren (max. 60 minuten).

Om een tijd van minder dan 10 minuten
in te stellen, draai de tijdklok eerst naar
een iets hogere stand en dan langzaam
terug naar de gewenste tijdstand. Wanneer
de voorgeprogrameerde tijd verlopen
is zal een pieptoon aangeven dat de
verhittingselementen uitgeschakeldt zijn.
Om het hele apparaat uit te schakelen moeten
ook de verwarmingselementen uitgeschakeld
worden.

Indicator lamp

Het controlelampje zal aangaan wanneer het
apparaat is aangezet. Het zal uitgaan zodra de
voorgeprogrammeerde tijd verlopen is, of de
schakelaar teruggezet is naar de 0 stand.

Hete lucht convectie

De convectie ventilator wordt
automatisch ~ geactiveerd  steeds  als
de verwarmingselementen worden
aangeschakeld.

Draaispit

Als het draaispit wordt gebruikt wordt alleen



de boven-verwarmingsfunctie gebruikt.

- Voordat het spit wordt gebruikt moet men
er altijd voor zorgen dat de bakplaat op de
juiste manier in één van de geleiderails is
ingevoerd.

® Als het te koken eten aan het spit wordt
gestoken moet er goed op worden gelet
dat het niet in contact kan komen met
de boven-verwarmingselementen of de
bakplaat - zorg ervoor dat er voldoende
ruimte is.

- Als het te koken eten aan het spit gestoken
moet er goed op worden gelet dat het
spit door het midden gaat. Dit zal ervoor
zorgen dat het eten op voldoende afstand
van de bakplaat, het interieur van de oven
en de verwarmingselementen is. Gebruik
nu de klemmen om het eten in het midden
van het spit te houden.

- Eventueel uitstekende stukjes (b.v. vleugel
van een kip) moeten op hun plaats worden
gehouden met een tandenstoker, een
stukje touw of andere geschikte middelen.
Dit zal ervoor zorgen dat tijdens het
kookproces geen delen van het eten zullen
uitsteken of eraf komen.

- Invoeren en verwijderen van het draaispit:
- Op het moment dat het eten op de

juiste manier is aangebracht het spit
op de hendel plaatsen. Let erop dat de
inkepingen in de hendel passen in de
overeenkomende uitsparingen in het
spit.

- Schuif het uiteinde van het spit met de

aansluiting voor de aandrijfeenheid in
de aandrijfeenheid.(zie afbeelding II).

- Plaats het vrijloop-uiteinde in de
houdsteun aan de andere kant (zie
afbeelding I) van het apparaat.

Om het draaispit te verwijderen deze

stappen in  omgekeerde  volgorde

opvolgen

Biscuitplaat

De biscuitplaat is ideaal voor het bakken
van biscuits. Zorg ervoor dat de plaat op het
grillrek geplaatst word met de gebogen rand
naar boven. (zie foto).

Pizza steen

Leg de pizza steen altijd in het midden
van het grillrek voordat men het rek in het
apparaat plaatst.

Het apparaat moet eerst voorverwarmt
worden tot de gewenste temperatuur zoals
wordt beschreven in de sectie Gebruik.
Met verschillende voorgebakken
pizzas gemaakt van licht deeg, moet de
voorverwarm fase verkort worden; dit om
te voorkomen dat de onderkant van het
pizza deeg te snel bruin word.

Na het voorverwarmen, open de deur
en gebruik een spatel om de pizza in het
midden van de steen te plaatsten. De pizza
moet net iets kleiner zijn dan de steen
zodat er rondom ruimte vrij is.

De pizza is klaar wanneer de kaaslaag
gesmolten is en de bodem van het deeg
een lichtbruine kleur heeft. Gebruik de
spatel om de pizza te verwijderen en te
serveren.

Opstarten

Maak het apparaat schoon (zie Algemeen
onderhoud en schoonmaken), en
verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Voordat men het apparaat voor de eerste
keer gebruikt laat het eerst 10 minuten
verhitten met beide elementen. Wanneer
het apparaat voor de eerste keer verhit
wordt zal er een vreemde lucht vanaf
komen. Dit is normaal en zal maar voor
korte tijd zijn. Zorg voor voldoende
ventilatie.

Gebruik

Controleer voor u het apparaat gaat
gebruiken of de reflectorplaat op de juiste
plaats onder de verhittingselementen is
aangebracht.

Voorverwarm de ovenruimte voor een
paar minuten met beide elementen
en de ovendeur gesloten. Zet de
temperatuurregelknop op de gewenste
temperatuur en gebruik de regelknop
van de tijdklok om de gewenste
voorverwarmingstijd te selecteren.



Plaats het te bereiden voedsel op het
bakrek. Gebruik bij het bereiden van
voedsel dat vet of vocht bevat de bakplaat
om druipen in het apparaat te voorkomen.
Voordat men het draaispit gebruikt moet
men ervoor zorgen dat de bakplaat op de
juiste manier in een van de geleiderails is
ingevoerd.

Wanneer de biscuit plaat of de pizza steen
gebruikt worden, moeten deze direct op
het grillrek geplaatst worden.

Sluit de deur, stel de temperatuurregelknop
in op de gewenste temperatuur en gebruik
de knop van de tijdklok om de gewenste
bereidingstijd te selecteren.

Voor het met bovenverwarming koken
of grillen kunnen zowel de boven als
de boven en onder elementen worden
gekozen.

De stand van de schakelaar (Boven
verhitten/Onder verhitten) kan tijdens het
grillproces veranderd worden.

Wanneer de voorgeprogrameerde tijd
verlopen is zal de tijdklok automatisch de
verhittingselementen uitschakelen.

Om het kookproces te onderbreken moet
de 5-standen schakelaar op de "®" stand
worden ingesteld. Let er echter wel op dat
de timerfunctie tijdens de onderbreking
doorgaat.

Om het apparaat eerder uit te schakelen
de timer op "0“ instellen en de
5-standenschakelaar naar de "®" stand
draaien.

Te allen tijde de hendel gebruiken om na
het koken de hete deur te openen. Als
de dekplaat wordt verwijderd moet de
meegeleverde bakplaathendel worden
gebruikt. Evenzo, als het draaispit
wordt verwijderd moet de hendel voor
het draaitspit worden gebruikt. Om de
bakplaat, en wanneer nodig, met de biscuit
plaat, moet men een pannelap gebuiken.
De bakplaat altijd op een hittebestendig
oppervlak plaatsen.

Na gebruik de 5-standenschakelaar naar
de "®" stand draaien en de stekker uit de
wandstopcontact nemen.

Kooktijden

De gegeven grill/kooktijden zijn uitsluitend
geschatte tijden, omdat elk voedsel dat
gegrilld of gekookt wordt verschillend van
aard en samenstelling is. S.v.p., raadpleeg de
gegeven informatie op de verpakking van het
voedsel.

Temperatuur Grill/

Produkt / instelling Kooktijd
Kip 200°C .
(draaispit) 60 min.
Pizza 200°C 12-14 min.
(diepvries)

175°C
Toast 8-10 min.
Hawaii

180°C
Baguette 16-18 min.
(diepvries)
Koelges, 15°C 15-17 min.
biscuits

150°C
Cakes, 50-60 min.
gebakjes

Algemeen onderhoud en schoonmaken

® Verwijder altijd de stekker uit het
stopcontact en laat het apparaat voldoende
afkoelen voordat men het schoonmaakt.

® Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met water
en dompel het nooit onder.

® Geen schuurmiddelen, agressieve
reinigingsmiddelen of spray-type
ovenreinigers gebruiken.

- De buitenkant van de frituurpan mag
schoongeveegd worden met een vochtige
pluisvrije doek.

- De bakplaat, bakrek, biscuit plaat, spit
en klemmen kunnen zowel met warm
water en een zacht afwasmiddel als in een
afwasmachine worden gereinigd.

- Indien nodig kan de reflectorplaat
voor het reinigen worden verwijderd te
maken. Let op dat de reflectorplaat na
het reinigen in de juiste stand onder de
verhittingselementen is geplaatst.

- Laat de pizza steen geheel atkoelen voordat



men deze schoonmaakt. Achtergebleven
voedselresten kunnen afgekrapt worden
met een houten spatel. Omdat het
oppervlak poreus, verkleuring als gevolg
van het contact met voedsel in normaal.
Wanneer de steen is afgespoelt met water
tijdens het scoonmaken, moet men
ervoor zorgen dat deze geheel droog is
voordat men het opnieuw gebruikt. Alleen
wanneer de steen geheel droog is heeft
men de beste bakresultaten.

‘Weggooien
Gooi nooit oude of defecte
apparaten weg in het normale
huisvuil, maar alleen in de
daarvoor beschikbare publieke
— collectiepunten.
Garantieverklaring
Voor dit apparaat geldt een garantie van twee
jaar na de aankoopdatum voor materiaal- en
fabrieksfouten. Uitgesloten van garantie is
schade die ontstaan is door het niet in acht
nemen van de gebruiksaanwijzing, normale
slijtage en zeer breekbare onderdelen als
glaskannen etc. Deze garantieverklaring heeft
geen invloed op uw wettelijke rechten, en ook
niet op uw legale rechten welke men heeft
als een consument onder de toepasselijke
nationale wetgeving welke de aankoop
van goederen beheerst. De garantie vervalt
bij reparatie door niet door ons bevoegde
instellingen.
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Mini Horno Tostador-
Asador

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, el usuario
debe leer detenidamente las siguientes
instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Debe conectar este aparato solamente a una
toma de tierra instalada segtn las normas en
vigor. Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la placa
de caracteristicas. Este producto cumple con
las directivas obligatorias que acompanan el
etiquetado de la CEE.

Descripcion

1. Mando de control de temperatura

2. Luzindicadora

3. Interruptor de cinco posiciones

4.  Temporizador

5. Cable eléctrico, con enchufe

6. Asador giratorio

7.  Abrazaderas para sujetar los alimentos

8.  Tirador de puerta

9.  Piedra para pizza

10. Pieza final del asador (conexion al eje
transmisor)

11. Pieza final del asador (sin movimiento)

12.  Huecos para el mango de montaje del
asador

13. Parrilla de hornear

14. Bandeja para galletas

15. Hoja reflectora

16. Componente calefactor

17. Bandeja de hornear con mango

18. Mango para el montaje del asador

Importantes instrucciones sobre seguridad
® Antes de utilizar el aparato, se debe
comprobar que tanto la unidad principal
como cualquier accesorio no estn
defectuosos. En caso de que el aparato
caiga sobre una superficie dura, por

ejemplo, no se debe utilizar de nuevo:
incluso los desperfectos no visibles pueden
tener efectos adversos sobre la seguridad
en el uso del aparato.
El cable eléctrico deberia examinarse con
regularidad para detectar si ha resultado
daiado. Si descubriera que estd dafado,
no debe utilizar el aparato.
No se debe utilizar si se ha tirado del cable
eléctrico con excesiva fuerza. Una averia
no se puede detectar siempre desde fuera;
por lo tanto, el aparato completo debe ser
examinado por un técnico cualificado
antes de utilizarse de nuevo.
Sea muy cuidadoso. Durante el
funcionamiento de este aparato la cubierta
y la puerta se calentardn alcanzando
temperaturas muy elevadas.
Advertencia: la puerta y las
superficies accesibles del
aparato se calientan durante su
funcionamiento. jSe pueden producir
quemaduras al tocar las partes calientes!
No toque los elementos calefactores.
Antes de usar este aparato, debe instalarse
la hoja reflectora en lugar adecuado,
debajo de los elementos calefactores
inferiores.
El aceite o la grasa calentados en exceso
pueden incendiarse. Por lo tanto no llene
en exceso la bandeja de hornear.
No deje el aparato sin vigilancia durante
su funcionamiento.
El aparato no debe ser utilizado con un
temporizador externo ni un sistema de
mando a distancia.
Este aparato no debe ser utilizado por
ninguna persona (incluidos nifios) con
reducidas facultades fisicas, sensoriales
o mentales y tampoco por personas
sin experiencia ni conocimiento, a
menos que hayan recibido supervisién o
instrucciones sobre el uso del aparato por
parte de una persona responsable y por su
propia seguridad.
Los nifios deben estar bajo supervision
para garantizar que no juegan con el
aparato.



® Precaucién:  mantenga a los ninos
alejados del material de embalaje, porque
podria ser peligroso, existe el peligro de
asfixia.

Debe asegurar una ventilacion suficiente
en todo momento. No coloque objetos
encima de la unidad, y asegurese de que se
respeten las siguientes distancias minimas
de una pared u otro objeto:

Lado: 12 cm

Posterior: 12 cm

Superior: 12 cm

No utilice ni coloque este aparato cerca de
objetos tales como cortinas o materiales
inflamables.

Cuando el aparato esté funcionando debe
colocarse sobre una superficie resistente
al calor. No coloque el aparato sobre o
cerca de superficies calientes tales como
resistencias eléctricas, ni proximo a una
salida de gas u otras fuentes de calor.
Precaucion: la piedra para pizza se calienta
mucho durante el uso, y no se enfriara
lentamente después de apagar el aparato
y desconectar el cable eléctrico. Existe un
riesgo serio de quemaduras por contacto
con la piedra.

Espere siempre hasta que la piedra para
pizza se haya enfriado por completo antes
de extraerla del aparato.

Precaucion: no coloque papel de aluminio
ni ningtn producto similar entre la parrilla
de hornear y la piedra para pizza. Coloque
la piedra directamente sobre la parrilla.
No deje que el cable de alimentacion entre
en contacto con ninguna parte del aparato
que esté caliente.

No permita que el cable de conexién
cuelgue libremente.

Desenchufelo siempre después del uso,
y también

- sihay una averiay

- durante la limpieza.

Para desenchufar, no tire nunca del cable;
agarre la clavija.

No se acepta la responsabilidad si hay
averias a consecuencia del uso incorrecto
del aparato o si estas instrucciones no han

sido observadas debidamente.

Este aparato estd disefiado sélo para uso
doméstico y no comercial.

Para cumplir con las normas de seguridad
y para evitar riesgos, las reparaciones
de los aparatos eléctricos deben ser
efectuadas por técnicos cualificados,
incluso al reemplazar el cable de
alimentacion. Si es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a uno de nuestros
servicios de asistencia postventa. Las
direcciones se encuentran en el apéndice
de este manual.

Mando de control de temperatura

El mando de control de la temperatura
se utiliza para seleccionar el nivel de
temperatura deseado.

Las cinco posiciones del interruptor
® Los dos calentadores y el asador
giratorio estan apagados
Calentador superior

Calentador superior y asador giratorio

[2] Calentador superior e inferior
Calentador inferior

Los dos calentadores se encenderan solo

cuando se active el temporizador.

Temporizador

Con ayuda del temporizador podemos
seleccionar el tiempo de elaboracién de los
alimentos (méximo 60 minutos).

Si desea seleccionar una duracion inferior a
10 minutos, gire primero el temporizador a
un ajuste superior y después girelo lentamente
hasta el ajuste de tiempo deseado. Cuando el
tiempo programado ha llegado a su final, una
sefial actstica indicard que el horno se ha
apagado. Para apagar por completo el aparato,
se deben apagar los calentadores también.

Luz indicadora

La luz indicadora se enciende cuando el
aparato estd funcionando. La luz se apaga
cuando el tiempo programado ha transcurrido,
o volviendo a colocar el interruptor en la



posicion 0.

Conveccion por aire caliente

El ventilador de conveccién por aire caliente
se activa automdticamente cada vez que se
encienden los elementos térmicos.

Asador giratorio

Cuando utilice el asador giratorio, sélo se

utilizard la funcion del calentador superior.

- Antes de utilizar el asador, asegurese
siempre de que la bandeja de hornear
estd correctamente colocada en una de
las gufas.

® Cuando coloque en el asador el alimento
a cocinar, asegurese de que no entra en
contacto con los calentadores superiores
ni la bandeja para hornear - mantenga
una distancia suficiente.

- Pinche el alimento a cocinar en el asador,
asegurandose de que el asador pasa por
el centro. Esto garantiza que el alimento
estd suficientemente separado de la
bandeja de hornear, el interior del horno
y los calentadores. Utilice entonces las
abrazaderas para asegurar que el alimento
estd en el centro del asador.

- Cualquier parte que sobresalga (por
ejemplo las alas del pollo) deberan
sujetarse con un mondadiente, un trozo
de hilo u otro elemento apropiado. Esto
asegurara que ninguna parte del alimento
salga o se desprenda durante el proceso de
coccion.

- Introducir y extraer el asador giratorio:

- Después de sujetar perfectamente
el alimento, coloque el asador en el
mango para el montaje. Aseglrese de
que las muescas encajan en los huecos
correspondientes del asador.

Deslice la pieza final del asador con la

conexion al eje transmisor dentro del eje

(ver imagen II).

- Coloque la pieza final sin movimiento en

el soporte correspondiente del otro lado

(ver imagen I)

Para extraer el asador giratorio, siga estos

pasos en orden inverso.

Bandeja para galletas

La bandeja para galletas es ideal para cocer
galletas. Asegurese de que la bandeja estd
colocada sobre la parrilla con el borde
anguloso hacia arriba (ver imagen).

Piedra para pizza
- Coloque siempre la piedra para pizza
en la zona central de la parrilla antes de
introducir la parrilla en el aparato.

- Precaliente el aparato hasta la temperatura
deseada segun se describe en la seccién
Funcionamiento.

- Con ciertas pizzas  pre-cocinadas
hechas con masa muy ligera, la fase de
precalentamiento debe ser més breve; esto
evitara que la masa de la base de la pizza se
dore demasiado rdpidamente.

- Después del precalentamiento, abra la
puerta y utilice una espatula para colocar
la pizza en la parte central de la piedra.
La pizza debe ser de tamafio ligeramente
inferior a la piedra para que haya un
espacio libre alrededor de la misma.

- La pizza estara lista cuando el queso se
haya derretido y la masa de la base esté
ligeramente dorada. Utilice una espatula
para extraer la pizza y servirla.

Puesta en Marcha

- Limpie el aparato (ver Mantenimiento
y Limpieza) y retire completamente el
material de empaque.

- Antes de usar el aparato por primera vez,
déjelo calentar durante 10 minutos con
los dos calentadores encendidos. Cuando
se conecte el aparato por primera vez
puede emitir un leve olor. Esto es normal
y solo durard un corto tiempo. Asegurese
de tener la habitacion suficientemente
ventilada.

Funcionamiento y manejo

- Antes de usar este aparato, asegurese de
que la hoja reflectora esté instalada en el
lugar adecuado, debajo de los elementos
calefactores.

- Precaliente el compartimiento del horno



durante unos minutos con la puerta
cerrada usando los dos calentadores.
Ponga el mando de control de temperatura
en la temperatura apropiada y use el
mando del reloj para seleccionar el tiempo
de precalentamiento deseado.

Ponga los alimentos a hornear sobre
la parrilla de hornear. Cuando hornee
alimentos grasos o humedos, use la
bandeja de hornear para impedir
los  goteos dentro del aparato.
Antes de utilizar el asador, asegurese
siempre de que la bandeja de hornear esta
correctamente introducida en una de las
guias.

Para poder utilizar la bandeja para galletas
o la piedra para pizza, una de estas debera
colocarse sobre la parrilla.

Cierre la puerta, ponga el mando de
temperatura en la temperatura apropiada
y use el mando del temporizador para
seleccionar el tiempo de coccidn deseado.
Para asar por encima puede seleccionar
el calentador superior o los calentadores
superior e inferior.

Las posiciones del interruptor (calentador
superior/calentador inferior) se pueden
cambiar durante el proceso de coccion.
Cuando el tiempo programado ha llegado
a su final, una sefal acustica indicard que
los calentadores se han apagado.

Para interrumpir momentineamente el
proceso de coccidn, ajuste el interruptor
de 5-posiciones a la posicion "®". Sin
embargo, debe tener en cuenta que la
funcién del temporizador continda
durante esta interrupcién.

Para apagar el aparato mds pronto, ajuste
el temporizador a "0“ y gire el interruptor
de 5-posiciones a la posicién "®".

Utilice siempre el asa de la puerta para
abrir la puerta caliente después de su
funcionamiento. Para extraer la bandeja
de hornear, utilice el mango de la bandeja
suministrado. Del mismo modo, para
extraer el asador giratorio, se debe utilizar
el mango del asador. Para extraer la
bandeja de hornear y, si fuera necesario,

la bandeja para galletas con ella, utilice
un guante protector. Coloque siempre la
bandeja de hornear sobre una superficie
resistente al calor.

- Después de su utilizacion, ajuste el
interruptor de 5-posiciones en la posicién
"®"y desenchufe el cable de la toma de la
pared.

Tiempos de coccion

Los tiempos de asado/coccion detallados
son sélo tiempos aproximados, porque cada
alimento que desee asar o cocinar es de
distinta naturaleza y consistencia, consulte
también la informacién del envase del
alimento.

Temperatura Tiempo
Alimento P de asado/
/ ajuste L.
coccién
?"”‘; 200°C 60 mi
asador = mins.
giratorio)

Pizza 200°C .
(congelada) 12-14 mins.
175°C
Tostada 8-10 mins.

Hawaiana
180°C
Baguette 16-18 mins.
(congelada)
175°C .
Galletas @ 15-17 mins.
150°C
Pasteles, 50-60 mins.
pastas

Limpieza y Mantenimiento General

® Siempre desenchufe el aparato de la pared
y permita que se enfrie suficientemente
antes de limpiarlo.

® Para evitar riesgo de electrocucién, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.

® No utilice productos de limpieza abrasivos
o fuertes, ni limpiadores de horno en
esprai.

- Se puede limpiar el exterior del aparato
con un pafio limpio y himedo.

- La bandeja de hornear, la rejilla de



hornear, la bandeja para galletas, el asador
y las abrazaderas de sujecion se pueden
limpiar con agua caliente y un detergente
suave, o en el lavavajillas.

- De ser necesario, puede sacarse la hoja
reflectora para limpiarla. Asegurese
de volver a colocar la hoja reflectora
en su posicion apropiada, debajo de
los elementos calefactores, después de
limpiarla.

- Permita que la piedra para pizza se enfrie

por completo antes de limpiarla. Cualquier
resto de alimentos debera rascarse con
una espatula de madera. Debido a que
la superficie es porosa, puede producirse
una decoloracion por el contacto con los
alimentos.
Si enjuaga con agua la piedra durante el
proceso de limpieza, aseguirese de secarla
por completo antes de utilizarla de nuevo.
Sélo conseguird una coccién perfecta con
una piedra completamente seca.

Eliminacién
Los electrodomésticos viejos o
defectuosos no se deben tirar en la
basura de su hogar, sino que deben
desecharse en los puntos publicos
- e reciclaje y recogida.

Garantia

Este producto estd garantizado por un
periodo de dos anos, contado a partir de la
fecha de compra, contra cualquier defecto
en materiales o mano de obra. Esta garantia
solo es valida si el aparato ha sido utilizado
siguiendo las instrucciones de uso, sempre
que no haya sido modificado, reparado o
manipulado por cualquier persona no
autorizada o haya sido estropeado como
consecuencia de un uso inadecuado del
mismo. Naturalmente esta garantia no cubre
las averias debidas a uso o desgaste normales,
asi como aquellas piezas de facil rotura tales
como cristales, piezas ceramicas, etc. Esta
garantia no afecta a los derechos legales del
consumidor ante la falta de conformidad del
producto con el contrato de compraventa.
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Fornetto con girarrosto

Gentile Cliente,

Vi ricordiamo che ¢ assolutamente
necessario leggere con estrema attenzione le
seguenti istruzioni d’uso, prima di utilizzare
Tlapparecchio.

Collegamento alla rete

lapparecchio  deve  essere  collegato
esclusivamente ad una presa di corrente con
messa a terra, installata a norma di legge.
Assicuratevi che la tensione d’alimentazione
corrisponda alla tensione indicata sulla
targhetta portadati. Questo prodotto ¢
conforme alle direttive vincolanti per
Tetichettatura CE.

Descrizione dell’apparecchio

1. Selettore di temperatura

2. Spia luminosa

3. Interruttore a 5 posizioni

4. Contaminuti

5. Cavo di alimentazione con spina

6.  Spiedo rotante

7. Forcelle di fissaggio degli alimenti

8. Impugnatura sportello

9.  Pietra refrattaria per pizze

10. Supporto dello spiedo (innesto del
motorino)

11. Supporto dello spiedo (fisso)

12. Incavi di incastro per 'impugnatura
montaspiedo

13. Griglia

14. Leccarda

15.  Vassoio raccoglibriciole

16. Elemento riscaldante

17.  Teglia con manico

18. Impugnatura montaspiedo

Importanti norme di sicurezza

® Prima di ogni utilizzo, controllate
attentamente che lapparecchio non
presenti tracce di deterioramento. Non
usate l'apparecchio nel caso in cui lo
stesso abbia incidentalmente subito colpi:

danni anche invisibili ad occhio nudo
potrebbero  comportare  conseguenze
negative sulla sicurezza nel funzionamento
dell'apparecchio.
Controllate con regolarita che sul cavo
di alimentazione non ci siano tracce di
deterioramento. Nelleventualita che tali
tracce siano rinvenute, lapparecchio non
va pill usato.
Non utilizzare in caso sia stata esercitata
uneccessiva forza nel tirare il cavo di
alimentazione. Eventuali danni non
sempre sono visibili dallesterno; l'intero
apparecchio va controllato da un tecnico
qualificato prima di essere riutilizzato.
Lapparecchio funziona a temperature
altissime.

Attenzione: Lo sportello e le

superfici esterne dell'apparecchio

raggiungono temperature molto
alte durante il funzionamento. Il contatto
con gli elementi caldi potrebbe causare
delle scottature.
Non toccate gli elementi riscaldanti.
Prima d’utilizzare l'apparecchio, installate
correttamente il vassoio raccoglibriciole
sotto gli elementi riscaldanti inferiori.
Lolio o il grasso surriscaldato puo
prendere fuoco. Consigliamo, pertanto, di
non sovraccaricare la teglia.
Non lasciate  lapparecchio
sorveglianza quando ¢ in funzione.
Lapparecchio non & previsto per luso
con un timer esterno o con un sistema
separato di comando a distanza.
Questo apparecchio non & previsto per
l'utilizzo da parte di persone (bambini
compresi) con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con scarsa
esperienza o conoscenza, a meno che non
siano adeguatamente sorvegliate o istruite
sulluso dellapparecchio dalla persona
responsabile della loro sicurezza.
E necessario sorvegliare che i bambini
non giochino con l'apparecchio.
Avvertenza:  Tutto il materiale di
imballaggio deve essere tenuto fuori della
portata dei bambini a causa del rischio

senza



potenziale, per esempio di soffocamento,
esistente.

Assicurate sempre una sufficiente
aerazione. Non poggiate sullapparecchio
nessun oggetto e rispettate le distanze
minime qui di seguito indicate fra
T'apparecchio e il muro o altri oggetti:

Lati: 12 cm
Dietro: 12cm
Alto: 12cm

Non installate né utilizzate lapparecchio
vicino o sotto un armadio a muro o oggetti
pendenti come tendaggi o altro materiale
infiammabile.
Lapparecchio, mentre ¢ in funzione,
deve esser posto su una superficie
termoresistente, impermeabile agli spruzzi
e resistente alle macchie. Non installate
lapparecchio vicino a superfici calde o a
contatto diretto con fiamme libere o in
prossimita di vapori inflammabili.
Attenzione: la pietra refrattaria per
pizze diventa molto calda durante l'uso,
e il processo di raffreddamento & molto
lento a cominciare dal momento in cui
lapparecchio ¢ stato spento e staccato
dalla rete di alimentazione elettrica. Esiste
il serio pericolo di scottarsi anche al
minimo contatto.
Lasciatesempreraffreddarecompletamente
la pietra refrattaria per pizze prima di
rimuoverla dallapparecchio
Attenzione: non inserite fogli di alluminio
o di materiali simili tra la griglia e la pietra
refrattaria per pizze. Sistemate la pietra
refrattaria direttamente sulla griglia.
Evitate che il cavo di alimentazione venga
a contatto con parti dellapparecchio
soggette a riscaldarsi.
Non lasciate pendere liberamente il cavo
di alimentazione.
Spegnete sempre lapparecchio e
disinserite la spina dalla presa di
corrente dopo I'uso nonché
- in caso di cattivo funzionamento,
- mentre  effettuate  la  pulizia
dell’apparecchio.
Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

® Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato o
dalla non conformita alle istruzioni.

® Questo apparecchio ¢ destinato ad uso
esclusivamente domestico e non ¢ inteso
per uso professionale.

® In conformita alle norme di sicurezza e per
evitare ogni pericolo, tutte le riparazioni
di un apparecchio elettrico - compresa
la sostituzione del cavo di alimentazione
- devono essere effettuate da personale
specializzato. Nel caso in cuilapparecchio
richieda una riparazione, rinvia telo ad
uno dei nostri Centri Assistenza Clienti
i cui indirizzi si trovano in appendice al
presente manuale.

Selettore della temperatura
Il selettore della temperatura serve per
scegliere il livello di temperatura desiderato.
Le 5 posizioni di
delPinterruttore
® Entrambi gli elementi riscaldanti e lo
spiedo rotante sono spenti

regolazione

Calore superiore
Calore superiore e rotazione spiedo
Calore superiore e inferiore
Calore inferiore
Gli elementi riscaldanti si accenderanno
solamente  dopo  lavviamento  del
contaminuti.

Il contaminuti

1l contaminuti permette di scegliere il tempo
di cottura (massimo 60 minuti).

Per impostare un tempo inferiore ai 10 minuti,
ruotate il timer sino a unimpostazione
un po pitt alta e poi riportatelo indietro
lentamente sino allimpostazione di tempo
desiderato. Alla fine del periodo di tempo
pre-programmato, un segnale acustico indica
che gli elementi riscaldanti sono spenti.
Per spegnere completamente l'apparecchio,



bisognera spegnere gli elementi riscaldanti.

Spia luminosa

La spia luminosa si accende quando
lapparecchio viene attivato e si spegne al
termine del tempo pre-programmato o se
riportate manualmente l'interruttore sino alla
posizione 0.

Funzione a convezione di aria calda

La ventilazione interna ad aria calda si attiva
automaticamente ogni qual volta vengano
accesi gli elementi riscaldanti.

Rotazione spiedo

Con la funzione della rotazione spiedo,

si accende solo lelemento riscaldante

superiore.

- Prima di utilizzare lo spiedo, assicuratevi
sempre che la teglia di cottura sia inserita
correttamente lungo una delle scanalature
di scorrimento.

® Quando utilizzate la funzione del
girarrosto, assicuratevi che gli alimenti
messi sullo spiedo non arrivino a toccare
né gli elementi riscaldanti superiori né la
teglia, ma che ci sia un sufficiente margine
di gioco.

- Infilate gli alimenti da preparare al
girarrosto, facendo in modo che lo spiedo
passi per il centro e che gli alimenti non
tocchino né la teglia, né I'interno del forno
né gli elementi riscaldanti. Poi, aiutandovi
con le apposite forcelle, fissate gli alimenti
al centro dello spiedo.

- Eventuali parti sporgenti (come per
esempio le ali del pollo) devono essere
fissate con degli stuzzicadenti, dello spago
da cucina o altro. E questo per evitare
che parti dell'alimento possano appunto
sporgere o staccarsi durante il processo
di cottura.

- Come inserire e rimuovere lo spiedo
rotante:

- Dopo aver fissato in modo sicuro
lalimento, inserite lo spiedo
sullimpugnatura montaspiedo. Fate
attenzione ad inserire la dentellatura

in
incavo

presente sull'impugnatura

corrispondenza  dell'apposito

presente sullo spiedo.

Fate scivolare lo spiedo, dal lato

dell'innesto del motorino, allinterno del

motorino (v. figura II).

- Inserite il supporto fisso sul gancio di
fissaggio presente sul lato opposto (v.
figura I).

- Per rimuovere lo spiedo rotante, seguite
queste stesse istruzioni nellordine
inverso.

Leccarda

La leccarda ¢ adatta per la cottura di
biscotti. Assicuratevi di sistemare la leccarda
direttamente sulla griglia in modo che i bordi
ad angolo siano rivolti verso l'alto (v. figura).

Pietra refrattaria per pizze

- Sistemate la pietra refrattaria per pizze
al centro della griglia sempre prima di
inserire la griglia nellapparecchio.

- Preriscaldate Tapparecchio sino alla
temperatura necessaria cosi come descritto
nella sezione Funzionamento.

— Per alcune basi di pizza pre-lievitate
ottenute da impasti particolarmente
leggeri, la fase di preriscaldamento deve
essere ridotta; questo accorgimento
impedira che lo strato inferiore
dellimpasto per pizza si abbrustolisca
troppo velocemente.

- Dopo il preriscaldamento, aprite lo
sportello e ajutatevi con una spatola
per far scivolare la pizza al centro della
pietra refrattaria. La dimensione della
pizza dovra essere leggermente inferiore
rispetto alla pietra, in modo da lasciare
liberi i bordi.

- La pizza ¢ pronta quando il condimento
di formaggio si sara sciolto e lo strato
inferiore dell'impasto sara leggermente
abbrustolito. Aiutatevi con una spatola
per rimuovere la pizza dalla pietra
refrattaria e servirla.



Primo utilizzo

Pulite Tapparecchio (vedi Manutenzione
generale e pulizia) e eliminate
completamente il materiale d'imballaggio.
Prima di adoperare lapparecchio per
la prima volta lasciatelo riscaldare per
10 minuti, con entrambi gli elementi
riscaldanti accesi. Quando lapparecchio
viene acceso per la prima volta, si potrebbe
sentire un lieve odore. Questo fenomeno
& perfettamente normale e durerd poco
tempo. Assicuratevi che nel locale vi sia
sufficiente ventilazione.

Funzionamento

Prima di utilizzare = lapparecchio,
controllate che il vassoio raccoglibriciole
sia correttamente inserito sotto gli
elementi riscaldanti.

Preriscaldate il forno per parecchi minuti,
con lo sportello chiuso e tutti e due gli
elementi riscaldanti accesi. Regolate la
temperatura desiderata tramite 'apposito
selettore e il tempo di preriscaldamento
con la manopola contaminuti.

Mettete sulla griglia gli alimenti da
cuocere e usate la teglia per evitare che
eventuali grassi o liquidi in essi contenuti,
sgocciolino allinterno dellapparecchio.
Prima di utilizzare lo spiedo, assicuratevi
sempre che la teglia di cottura sia inserita
correttamente lungo una delle scanalature
di scorrimento.

Se utilizzate la leccarda o la pietra
refrattaria ~ per  pizze,  sistematela
direttamente sulla griglia.

Chiudete lo sportello, regolate al livello
desiderato il selettore di temperatura e
impostate il tempo di cottura per mezzo
della manopola contaminuti.

Per cucinare o grigliare la parte superiore
degli alimenti accendete lelemento
riscaldante superiore o entrambi gli
elementi, superiore e inferiore.

Le regolazioni del selettore (calore
superiore/calore inferiore) possono essere
modificate durante il processo di cottura.
Una volta terminato il periodo di cottura

preprogrammato, il contaminuti spegnera
automaticamente gli elementi riscaldanti.

- Per interrompere brevemente il processo
di cottura, girate linterruttore a 5
posizioni sul simbolo "®". Il contaminuti,
perd, continuera a funzionare anche
durante linterruzione.

- Per spegnere lapparecchio prima del
tempo impostato, girate il contaminuti
sullo "0” e l'interruttore a 5 posizioni sul
simbolo "®".

- Usate sempre limpugnatura apposita
per aprire lo sportello perché diventa
caldo durante il processo di cottura.
Per rimuovere la teglia, aiutatevi con
limpugnatura  apposita  fornita in
dotazione. E, allo stesso modo, per
rimuovere lo spiedo rotante utilizzate
limpugnaturamontaspiedo. Per rimuovere
la teglia di cottura e, se necessario, anche
la leccarda, utilizzate una presina da
forno. Poggiate sempre la padella su una
superficie termoresistente.

- Dopo luso, regolate linterruttore a 5
posizioni sul simbolo "®" e disinserite la
spina dalla presa di corrente a muro.

Tempi di cottura

I tempi di grigliatura/cottura qui sotto
riportati sono solo approssimativi, dato che
ogni pietanza da grigliare o cucinare ¢ di
diversa natura e consistenza; vi preghiamo
pertanto di fare riferimento alle informazioni
riportate sulle confezioni di ognuna delle
pietanze.

Tempi di
. Temperatura / .
Alimento . . .| grigliatura/
impostazioni cottura
Pollo (al 200°C 60 min
girarrosto) :
i 200°C
Pizza 12-14 min.
(surgelata)
175°C
Toast 8-10 min.
Hawaii




Sfilatino
di pane
(surgelato)

180°C i
16-18 min.

Dolcetti, 175°C

biscotti 15-17 min.

Torte, 150°C

pasticcini 50-60 min.

Manutenzione generale e pulizia

® Prima di pulire apparecchio, disinserite
sempre la spina dalla presa di corrente
e lasciate allapparecchio il tempo di
raffreddarsi sufficientemente.

® Per evitare ogni rischio di scossa elettrica,
non pulite l'apparecchio con acqua e non
immergetelo in acqua.

® Non utilizzate sostanze abrasive, né
detersivi troppo aggressivi e nemmeno
prodotti per la pulizia del forno del tipo

a spray.

- Le pareti esterne dellapparecchio
vanno pulite con un panno umido non
lanuginoso.

- La teglia, la griglia, la leccarda, lo spiedo
e le forcelle possono essere lavati con
acqua calda e un leggero detersivo o in
lavastoviglie.

- Se dovesse essere necessario, potrete
togliere anche il vassoio raccoglibriciole
e pulirlo. Dopodiché, fate attenzione
a reinserirlo correttamente sotto gli
elementi riscaldanti.

- Lasciate raffreddare  completamente
la pietra refrattaria per pizze prima
di pulirla. Ogni alimento residuo puo
essere raschiato via con una spatola di
legno. Poiché la superficie & porosa, la
decolorazione dovuta al contatto con gli
alimenti ¢ normale.

- Se la pietra refrattaria ¢ stata lavata con
acqua, assicuratevi che sia ben asciutta
prima di riutilizzarla ancora. Solo una
pietra refrattaria perfettamente asciutta
garantisce ottimi risultati di cottura.

Smaltimento

Non smaltite apparecchi vecchi o

difettosi gettandoli tra i normali

rifiuti domestici, ma solo tramite i
mmmm  punti di raccolta pubblici.
Dichiarazione di garanzia
La garanzia sui nostri prodotti ha validita di
2 anni dalla data di vendita (certificata da
scontrino fiscale) e comprende gli eventuali
difetti del materiale o di particolari di
costruzione. I danni derivanti da un uso
improprio, rotture da caduta o similari non
vengono riconosciuti. La presente garanzia
non pregiudica i vostri diritti legali, né i
diritti acquisiti in quanto consumatore e
riconosciuti dalla legislazione nazionale
vigente che disciplina l'acquisto di beni.
La garanzia decade nel momento in cui gli
apparecchi vengono aperti o manomessi da
Centri non da noi autorizzati.




Toastovn med roterende
grillspyd

Kere kunde,
Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning laeses omhyggeligt.

El-tilslutning

Apparatet ber kun tilsluttes et stik, der
er beskyttet mod jordfejl og installeret i
overensstemmelse med el-regulativet. Veer
opmarksom pa om lysnettets spanding
svarer til spaendingen angivet pé typeskiltet.
Dette produkt overholder direktiverne som
gelder for CE-maerkning.

Oversigt

Temperaturregulator

Indikatorlys

5-trins kontakt

Minutur

Ledning med stik

Roterende grillspyd

Faesteklemmer

Dorhandtag

Pizzabagesten

0. Grillspyddets endestykke (forbindelse

til drivakslen)

11. Grillspyddets endestykke (fri)

12. Udskeringer til grillspyddets handtag

13. Bagerist

14. Bageplade til smikager

15. Reflektor

16. Varmeelement

17. Bageplade med hindtag

18. Fordybning pa handtaget til
grillspyddet

SO RPNAN R LN

Vigtige sikkerhedsforskrifter

® Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehor ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade ma
det ikke leengere anvendes: selv skader
der ikke er synlige kan have ugunstig

indvirkning pa sikkerheden ved brug af
apparatet.
Ledningen ber jeevnligt efterses for
beskadigelse. Hvis man opdager fejl ved
ledningen, md apparatet ikke langere
benyttes.
Benyt ikke apparatet hvis der er trukket
i ledningen med alt for stor kraft.
Beskadigelse kan ikke altid pavises udefra;
i sadanne tilfeelde bor apparatet derfor
gennemgas noje af en autoriseret tekniker
inden det atter tages i brug.
Dette apparat arbejder ved meget hoje
temperaturer.
Ver yderst forsigtig: Lagen og
grillens ydre flader bliver meget
varme under brug. Udvis ekstrem
forsigtighed: Forbreendinger kan opsta
ved beroring af de varme dele.
Ror aldrig ved varmeelementerne.
Inden ovnen tages i brug forste gang, ma
reflektoren indseettes s den sidder korrekt
under varmeelementerne i bunden af
ovnen.
Overophedetolieeller fedtkanletantende.
Overfyld derfor aldrig bageformen.
Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern timer eller et separat
flernstyringssystem.
Dette apparat er ikke beregnet til brug
af personer (inkl. born) med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pa erfaring eller viden,
med mindre de har faet vejledning eller
instruktion i brugen af dette apparat
af en person som er ansvarlig for deres
sikkerhed.
Born ber vaere under opsyn for at sikre at
de ikke leger med apparatet.
Advarsel: Hold bern vak fra
emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.
Der skal altid veere tilstreekkelig
ventilation. Placer ikke andre ting ovenpa
ovnen, og sorg for at overholde folgende



minimumsafstande mellem ovn og vegge
eller andre genstande:

Siderne: 12 cm
Bagpd: 12cm
Top: 12cm

Undlad at placere eller benytte apparatet
tet ved eller under kokkenoverskabe,
eller under hangende genstande sasom
gardiner eller andet brandbart materiale.
Brug kun apparatet pid et varmefast
arbejdsbord, som taler steenk og pletter.
Placer ikke apparatet pa eller ner
ved varme overflader, aben ild eller
letanteendelige dampe.

Advarsel: Pizzabagestenen bliver meget
varm under brug og vil bruge lang tid til at
kole af selv efter at der er slukket for ovnen
og stikket er taget ud af stikkontakten. Der
er stor risiko for brandsar ved berering.
Lad  altid  pizzabagestenen  kele
fuldsteendigt af inden den tages ud af
ovnen.

Advarsel: Leg ikke stanniol eller lignende
mellem grillristen og pizzabagestenen.
Placer bagestenen direkte pé risten.

Lad ikke ledningen komme i beroring
med nogle af apparatets varme dele.

Lad ikke ledningen haenge lost ud over
bordkanten.

Sluk altid for apparatet og tag stikket ud
af stikkontakten efter brug, og ogsa

- itilfelde af fejlfunktion og

- under rengoring.

Traek aldrig i selve ledningen, nér
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Vi patager os intet ansvar for skader,
som skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.
Dette apparat er kun beregnet til
privat brug, og ikke til erhvervsmaessig
anvendelse.

For at overholde sikkerhedsreglerne
og for at undgd farer, skal reparationer
af el-artikler, herunder udskiftning af
ledningen, altid udfores af kvalificeret
personale. Hvis apparatet skal repareres,
skal det sendes til en af vore afdelinger

for kundeservice. Adresserne findes i
tillegget til denne brugsanvisning.

Temperaturregulator
Temperaturregulatoren bruges til at valge
den gnskede temperaturindstilling.

Indstillinger pé 5-trins kontakten
® Begge varmeelementerne
roterende grillspyd er slukket

og det

Overvarme

Overvarme og roterende grillspyd
Over- og undervarme
Undervarme

Varmeelementerne vil forst tende efter at
minuturet er aktiveret.

Minutur

Med minuturet kan man velge den onskede
tilberedningstid (max. 60 minutter).

Hvis tiden skal indstilles til mindre end 10
minutter, mé timeren forst drejes hen pa en
noget hojere indstilling og derefter langsomt
drejes tilbage til den onskede tidsindstilling.
Efter den indstillede tid er gaet vil et akustisk
signal angive at varmeelementerne er
slukkede. For at slukke for apparatet ma ogsa
begge varmeelementerne veere slukkede.

Indikatorlys

Indikatorlyset ~ tender nir toastovnen
startes. Det slukker nér den forindstillede
tilberedningstid er gaet, eller hvis minuturet
drejes hen pa positionen 0.

Varmluft funktion
Ventilatoren til varmluft aktiveres automatisk
nar der teendes for varmeelementerne.

Roterende grillspyd

Nar man benytter det roterende grillspyd,

er det kun det overste varmeelement der er

ibrug.

- Inden grillspyddet tages i brug skal man
altid sorge for at bagepladen er placeret i
en af de styrende riller.

® Nar man satter maden der skal tilberedes



fast pa grillspyddet, skal man sorge for at

den ikke bergrer hverken varmeelementet

foroven eller bagepladen forneden - sorg
for tilstraekkelig afstand.

- Stik maden der skal tilberedes fast pa
spyddet og ver serlig opmerksom
pa om spyddet sidder midt i maden.
Dette skal sikre at der er tilstraekkelig
afstand fra bagepladen, ovnens sider
og varmeelementer til maden. Benyt
feesteklemmerne til at fastholde maden
midt pa spyddet.

- Dele der stikker ud (som f.eks. vingerne
pa en kylling) ber festes med en kodnil,
tandstik, husholdningssnor eller lignende.
Dette sikrer at der ikke er dele af maden
der kommer til at stikke ud eller falde af
under tilberedningen.

- Indswtning og udtagning af det roterende
grillspyd:

- Nér maden er blevet sat forsvarligt fast
pa spyddet, placeres grillspyddet pa
handtagets fordybninger. Serg for at
fordybningerne pa handtaget passer ind
i udskeeringerne pa grillspyddet.

- Skub den ende af grillspyddet med
forbindelsen til drivakslen ind i
drivakslen (se billede II).

Placer den frie ende i holderen pa den

anden side (se billede I).

Nar grillspyddet skal tages ud igen, folges

disse anvisninger i omvendt reekkefolge.

Bageplade til smakager

Denne bageplade er ideel til bagning af kiks
eller smakager. Sorg for at den placeres pa
grillristen med den vinklede kant opad (se
billede).

Pizzabagestenen

- Sorg altid for at placere pizzabagestenen
pa midten af grillristen inden den sattes
ind i ovnen.

- Forvarm ovnen til den enskede temperatur
som anvist i afsnittet Betjening.

- Til forbagte pizzaer med specielt let dej
bor forvarmningen af ovnen forkortes;
dette skal forebygge at bunden af pizzaen

bliver for hurtigt brun.

Efter forvarmningen &bnes ovnderen og
pizzaen placeres pa midten af bagestenen
ved hjalp af en spatel. Pizzaen bor vaere
lidt mindre end bagestenen sa der er lidt
fri kant hele vejen rundt.

Pizzaen er feerdig sd snart osten pa toppen
af pizzaen er smeltet og bunden er let
brun. Benyt en treespatel til at tage pizzaen
ud og servere den med.

For brug

Rengor apparatet (se under Generel
rengoring og vedligehold) og fiern alle
indpakningsmaterialer fuldsteendigt.
Inden apparatet benyttes forste gang,
teendes for begge varmeelementer i 10
minutter. Nar apparatet teendes forste
gang kan der opstd en smule lugt. Dette
er normalt og vil fortage sig efter kort tid.
Sorg for tilstreekkelig udluftning.

Betjening

Inden ovnen tages i brug forste gang, ma
reflektoren indszttes sa den sidder korrekt
under varmeelementerne.

Forvarm ovnrummet i adskillige minutter
ved hjlp af begge varmelementer og med
lagen lukket. Saet temperaturregulatoren
pa den onskede temperatur og brug
minuturet til at vaelge hvor leenge ovnen
skal forvarmes.

Placer maden der skal tilberedes pa
bageristen. Nar der tilberedes mad der
indeholder fedtstof eller vade, benyttes
bagepladen for at forhindre dryp og steenk
pa ovnens indre dele.

Serg altid for at bagepladen er korrekt
placeret i en af de nederste riller nar det
roterende grillspyd benyttes.

Hvis bagepladen til smakager eller
pizzabagestenen benyttes bor de placeres
direkte pa bageristen.

Luk ovnderen, sat temperaturregulatoren
pa den onskede temperatur og brug
minuturet til at vaelge tilberedningstiden.

Ved almindelig bagning eller grilning
kan man velge enten kun at benytte



det overste eller bade det overste og det
nederste varmeelement.

- Funktionsknappens indstilling
(overvarme/undervarme) kan endres
under selve tilberedningen.

- Nar den forindstillede tilberedningstid er
géet vil minuturet automatisk slukke for
varmeelementerne.

- For midlertidigt at afbryde tilberedningen
drejes  5-trins  kontakten hen pa
positionen "®" . Man ber imidlertid vaere
opmeerksom pé at minuturet ikke stopper
under afbrydelsen.

- For at slukke for toastovnen for tiden er
udlgbet drejes minuturet hen pi "0" og
5-trins kontakten hen pé positionen "®".

- Benytaltid handtaget til at abne den varme
ovndor efter brug. Nar bagepladen tages
ud skal man benytte det medfolgende
handtag til bagepladen. Det samme gaelder
for det roterende grillspyd, handtaget til
grillspyddet mé benyttes. Hvis man skal
tage bageristen ud og eventuelt bagepladen
til smakager sammen med den, m& man
benytte grydelapper eller grillhandsker.
Placer altid varme bageplader pa et
varmefast materiale.

- Efter brug settes 5-trins kontakten hen
pa positionen "®" og stikket tages ud af
stikkontakten.

Bagetider

De grill- og stegetider der er angivet
herunder er kun omtrentlige, da al mad der
skal tilberedes er forskellig og af forskellig
konsistens; laes derfor ogsa altid den
information der er angivet pa fodevarens
emballage.

Fodevare Temperatur Grill-/
v /indstilling | bagetider

Kylling

(roterende 60 min.

grillspyd)

Pizza .

(dybfrossen) 12-14 min.

X 175°C R
Parisertoast 8-10 min.
Flute 180°C .
(dybfrossen) 16-18 min.
Smékager, 175°C .
Kiks 15-17 min.

150°C
Kager, 50-60 min.
wienerbrod

| 5¢

Generel rengoring og vedligehold
® Tag altid stikket ud af stikkontakten og

lad apparatet kole fuldsteendigt af inden
rengering.

® For at undgé elektrisk stod bor apparatet

ikke rengeres med vand og heller ikke
nedsankes i vand.

® Benyt  aldrig  slibende,  skrappe

rengoringsmidler eller ovnrens pa
spraydase.

Ydersiden kan rengores med en fugtig,
fnugfri klud.

Bagepladen, bageristen, bagepladen til
smakager, grillspyddet og feesteklemmerne
kan rengeres med varmt vand og et mildt
opvaskemiddel, eller i opvaskemaskine.
Reflektoren kan om nedvendigt udtages
for rengoring. Serg for at reflektoren atter
indsatteskorrektundervarmeelementerne
efter rengoringen.

Lad pizzabagestenen kole fuldstendigt
af inden den rengores. Overskydende
madrester kan skrabes af med en
traespatel. Eftersom overfladen er pores,
kan misfarvning som felge af kontakt med
fodevarer forekomme.

Huvis stenen har veret rengjort med vand,
skal man serge for at den er fuldstendigt
tor inden den benyttes igen. Kun en helt tor
bagesten sikrer det bedste bageresultat.

Bortskaffelse

Gamle eller defekte apparater
ma aldrig smides ud sammen
med  husholdningsaffaldet, de
skal afleveres pa den lokale
genbrugsstation.



Garantierklering

Pa dette husholdningsprodukt overtager vi
garantien i to ar fra salgsdatoen. Garantien
geelder for materiale- og fabrikationsfejl.
Skader, der er opstaet som folge af forkert
behandling, normalt slid samt pa skerbare
dele som f.eks. glas, deekkes ikke af garantien.
Denne garanti har ingen indvirkning pa
dine lovmessige rettigheder, heller ikke de
nationale forbrugerrettigheder om anskaffelse
af varer. Hvis produktet ikke fungerer og ma
returneres, skal det pakkes forsvarligt ind, og
navn, adresse samt arsagen til returneringen
skal vedlegges. Hvis dette sker mens
garantien stadig daekker, ma garantibeviset
og kvitteringen ogsd laegges ved. Garantien
bortfalder ligeledes ved indgreb pa produktet
af folk, der ikke er autoriseret af os.




©) Grillugn med roterande
spett

Bista kund!
Innan du anvédnder apparaten méaste du lisa
bruksanvisningen noga.

Anslutning till viigguttaget

Apparaten bor endast anslutas till ett felfritt
jordat uttag installerat enligt gallande
bestimmelser. Se till att nitspanningen i
vigguttaget motsvarar den som dr mérkt pa
apparatens skylt. Denna produkt uppfyller de
krav som ar gillande for CE-markning.

Delar

Temperaturviljare

Signallampa

5-positionsbrytare

Timer

Elsladd med stickpropp

Roterande spett

Klammor for maten

Doérrhandtag

Pizzasten

Spettets dndstycke (med anslutning for

drivenhet)

11. Spettets dndstycke (utan anslutning for
drivenhet)

12. Fordjupningar fér montering av
spetthandtaget

13. Grillgaller

14. Kakbricka

15. Reflektorplat

16. Virmeelement

17. Bakplat med handtag

18. Spetthandtagets montering
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Viktiga sikerhetsinstruktioner

® Kontrollera noga om det marks nagra
fel pa huvudenheten eller dess tillbeh6r
innan apparaten anvinds. Om apparaten
t ex har tappats pa en hard yta far den inte
lingre anvindas. Aven osynliga skador
kan férsdmra apparatens driftsikerhet.

Kontrollera regelbundet att elsladden inte
blivit skadad. Om sladden har skadats far
apparaten inte langre anvindas.
Anvind inte apparaten om véldsam kraft
har anviénts for att dra elsladden ur uttaget.
Skador mirks inte alltid fran utsidan; hela
enheten borde darfor kontrolleras av en
kvalificerad tekniker innan den anvinds
igen.
Nir apparaten ar i bruk uppstar mycket
hoga temperaturer.
Varning: apparatens lucka och
holjets ytor blir mycket heta
ndr apparaten ar i anvdndning.
Brannskador kan uppstd om man ror de
heta delarna.
Vidror inte virmeelementen.
Innan  apparaten  anvdnds  mdste
reflektorpliten monteras i rétt position
under de nedre virmeelementen.
Olja eller fett som overhettas kan fatta
eld. Se darfor till att bakplten inte blir
Gverfylld.
Apparaten bor alltid vara under uppsikt
ndr den dr i anvindning.
Apparaten bor inte anvandas med hjélp av
en extern timer eller separat fjarrkontroll.
Denna apparat bor inte anvdndas av
personer (inklusive barn) som har
minskad fysisk rorelseforméga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstind, eller som
saknar erfarenhet och kunskap. Dessa
personer bor antingen endast anvdnda
apparaten under tillsyn av en person som
ar ansvarig for deras sikerhet eller ocksa
fa tillrdckliga instruktioner betraffande
apparatens anvandning.
Se till att barn inte leker med apparaten.
Varning: Hall barn pé avstand fran
apparatens forpackningsmaterial eftersom
fara eventuellt kan uppstd. Det finns t.ex.
risk for kvévning.
Se alltid till att ventilationen ér tillrécklig.
Placera inga féremal ovanpa ugnen och
se till att det fria avstindet mellan ugnen
och viggen eller andra foremal ar minst
foljande:
Sidorna: 12 cm



Bakom: 12 cm
Ovanfér: 12 cm

® Placera inte apparaten eller anvind
apparaten nira eller under viaggskap eller
hingande foremal sisom gardiner eller
annat lttantandligt material.

® Nir apparaten dr pakopplad bor den
stillas pa en virmebestindig yta, som ar
okinslig for stank eller flickar. Placera
inte apparaten pa eller i narheten av heta
ytor, 6ppen eld eller littantindliga angor.

® Varning: pizzastenen blir mycket het
vid anvindningen och svalnar mycket
langsamt efter det att apparaten har stingts
av och kopplats fran eluttaget. Risken for
brannskador ar stor om nagon kommer i
direktkontakt med stenen.

® Lit alltid pizzastenen svalna helt innan du
avlagsnar den frédn apparaten.

® Varning: ligg inte aluminiumfolie eller
liknande mellan grillgallret och pizzastenen.
Placera stenen direkt pa gallret.

® Se till att elsladden inte kommer i kontakt
med apparatens heta ytor.

® Lat inte sladden hinga fritt.

® Sting alltid av apparaten och dra
stickproppen ur vigguttaget efter
anvindningen, samt ocksa
- om apparaten skulle uppvisa fel och
- fore rengoring.

® Tag stickproppen ur vigguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.

® Om apparaten anvints felaktigt eller om
bruksanvisningen inte f6ljts, kan inga krav
stillas mot leverantéren eller forsaljaren.

® Denna apparat dr enbart avsedd for enskilt
hushall.

® For att uppfylla sdkerhetsbestimmelser
och undvika risker far reparationer av
elektriska apparater endast utforas av
fackmidn, inklusive byte av sladden.
Om det krivs reparationer, var vénlig
skicka apparaten till ndgon av véra
kundtjinstavdelningar. Adresserna finns i
bilagan till denna handbok.

Temperaturviljare
Temperaturviljaren anvinds for att vilja den

o6nskade temperaturnivan.

5-positionsbrytarens instillningar
® Bida grillelementen och det roterande
spettet dr avstangda

Overvirme
Overvirme med roterande spett
Over- och undervirme

Undervirme
Grillelementen upphettas endast da timern
ar aktiverad.

Timer

Genom att anvinda timer kan man vilja
tillagningstid (max. 60 minuter).

Om du vill stilla in en tid som 4r mindre
an 10 minuter vrider du forst timern till en
instéllning som &r nagot hogre och darefter
vrider du den sakta tillbaka till den 6nskade
tidsinstallningen. Nér den forprogrammerade
tiden natt sitt slut, hors en ljudsignal som
anger att elementen ar avstingda. For att
hela apparaten skall stingas av bor &ven
virmeelementena stingas av.

Signallampa
Signallampan lyser ndr apparaten kopplas pa.
Den slicks nér den forprogrammerade tiden
har natt sitt slut, eller om knappen stills tillbaka
till position 0.

Funktion med hetluftskonvektion
Hetluftsflakten aktiveras automatiskt nir du
kopplar pa virmeelementena.

Roterande spett

Nir du anvdnder det roterande spettet

ar endast funktionen for Overvirme i

anvindning.

- Innan du anvédnder spettet bor du alltid se
till att bakplaten dr ordentligt placerad i en
ledskena.

® Nir du sitter maten som skall tillagas pa
spettet bor du se till att det varken kommer
i kontakt med det Gvre virmeelementet
eller bakplaten - kontrollera att avstindet
ar tillrackligt.



- Trd upp maten som skall tillagas pa spettet
och se till att maten blir genomborrad
pad mitten. P4 detta sitt a4 maten pa
tillrackligt langt avstand fran bakplaten,
ugnens inre delar och virmeelementena.
Anvind nu klimmorna for att hélla fast
maten pa spettets mitt.

- Delar som sticker ut (t ex broilervingar)
bor hallas in med tandpetare, en bit snére
eller dylikt. P detta sitt sikerstaller du att
inga matdelar bérjar sticka ut eller ramlar
ner under tillagningen.

- Montering och avldigsnande
roterande spettet:

- Sasnart maten dr sakert fastsatt monterar
du spettet pa handtaget. Kontrollera att
handtagets hack passar i de motsvarande
fordjupningarna i spettet.

- Placera spettets dndstycke med dess
drivenhetsanslutning i drivenheten (se
bild II).

- Placera det andra andstycket (som inte
har nagon drivenhetsanslutning) i dess
hallarkonsol pa andra sidan (se bild I).

- Folj dessa steg i motsatt ordning for att
avlagsna det roterande spettet.

av  det

Kakbricka
Kakbrickan dr avsedd att anvindas vid
bakning av smdkakor. Se till att placera
brickan pa grillgallret med den vinklade

kanten uppat (se bilden) .

Pizzasten

- Placera alltid pizzastenen pa grillgallrets
mitt innan du placerar gallret i apparaten.

- Forvarm apparaten till den Onskade
temperaturen enligt avsnittet
Anvindning.

- For vissa forgraddade pizzor som gjorts av
speciellt litt deg bor forvarmningsfasen
forkortas; pa detta satt forhindrar du att
pizzans botten inte graddas for fort.

- Da apparaten virmts upp Oppnar du
luckan och anvinder en stekspade for att
placera pizzan pa stenens mitt. Pizzan
borde vara nagot mindre &n stenen sé att
det finns fritt utrymme runt den.

- Pizzan ar firdig da ostfyllningen har smalt
och bottnen blivit ljusbrun. Anvind
en stekspade for att ta bort pizzan och
servera den.

Innan forsta anvindningen

- Rengor apparaten (se Allmin skotsel
och rengoring) och avligsna ewv.
forpackningsmaterial.

- Vérm apparaten i 10 minuter med bégge
grillelement pakopplade, innan du tar
apparaten i bruk forsta gangen. Nar
apparaten kopplas pd for forsta gangen
kan en litt lukt uppsta. Detta dr normalt
och forsvinner efter en stund. Vidra
ordentligt.

Anvindning

- Innan apparaten anvinds bor du se till
att reflektorpliten ar monterad i ritt lige
under elementen.

- Forvirm ugnsutrymmet i flera minuter
med luckan stingd och bada elementen
pakopplade. Still in temperaturviljaren
pa onskad temperaturnivd och anvind
timern for att stilla in den o6nskade
forvarmningstiden.

- Placera maten pa grillgallret. Nir du lagar
mat som innehaller fett eller fukt, bor du
anvianda bakplaten for att forhindra att
fett eller fukt droppar pa apparatens inre
delar.

Innan du anvénder det roterande spettet,
bor du alltid se till att bakpliten ar
ordentligt pd plats i en av ledskenorna.

- Om du anvinder kakbrickan eller
pizzastenen bor de placeras direkt pa
grillgallret.

- Stang luckan, stall temperaturviljaren
pa onskad temperaturnivi och vilj
tillagningstid med timerns kontrollknapp.

- Vid tillagning i den 6vre delen av ugnen
eller vid grillning kan du anvinda
antingen det 6vre eller bade det 6vre och
undre grillelementet.

- Funktionsknappens instéllning (6ver-/
undervirme) kan  dndras  under
tillagningsprocessen.



- Nar den forprogrammerade
tillagningstiden natt sitt slut, kommer
timern automatiskt att stinga av
grillelementen.

- Du kan avbryta tillagningsprocessen
tillfalligt genomattstallain 5-stegsbrytaren
pa "®" position. Du bér dock notera
att timerns funktion fortsitter under
avbrottet.

- Om du vill stinga av apparaten tidigare
stiller du in timern pa "0" och vrider
5-positionsbrytaren till "®" position.

- Anvind alltid luckans handtag for att
6ppnaden hetaluckan efter anvindningen.
Nir du tar bort bakplaten bér du anvinda
bakplatens handtag. Likasa bor du
anvinda spettets handtag nér du avldgsnar
det roterande spettet. Da du tar bort
bakpléiten och vid behov dven kakbrickan,
bor du anvinda en grytlapp. Placera alltid
bakpliten pa en virmebestindig yta.

- Efter anvindningen stiller du in
5-positionsbrytaren pa "®" position och
drar stickproppen ur vigguttaget.

Tillagningstider
Grillnings/tillagningstiderna ~ ar  endast
ungefirliga, eftersom all mat som grillas
eller tillagas ér olika till beskaffenhet och
konsistens; vanligen lds dven informationen
pa matférpackningen.

Mat Temperatur | Grillnings-/
& /instéllning | tillagningstid
Broiler 200°C )
(roterande 60 min.
spett)
Pizza 200°C .
(fryst) 12-14 min.
ii 175°C
Haywaii 8-10 min.
toast
Baguette 180°C .
(fryst) 16-18 min.
3 175°C
Smélkakor, 15-17 min.
kex

Kakor, 150°C

bakelser 50-60 min.

Allmin skotsel och rengoring

® Dra alltid stickproppen ur vigguttaget
och lat apparaten svalna tillrackligt innan
rengoring paborjas.

® Pa grund av risken for elektrisk stt bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten.

® Anvind inte
rengoringslosningar
ugnsrengéringsmedel i sprayform.

- Apparatens utsida kan rengéras med en
fuktig, luddfri trasa.

- Bakplaten, grillgallret, kakbrickan, spettet
och klammorna kan rengoras med varmt
vatten och diskmedel eller i diskmaskin.

- Vid behov kan reflektorplaten tas ut
for rengoéring. Efter rengdringen maéste
reflektorplaten sittas tillbaka pa rétt plats
under virmeelementen.

- Lat pizzastenen svalna helt innan du

rengér den. Matrester kan skrapas bort
med en stekspade av tra. Eftersom ytan 4r
pords kan missfargning uppsta till f5ljd av
kontakt med matprodukter.
Om stenen har skoljts med vatten vid
reng6ringen bor du se till att den ar helt
torr innan den anvinds igen. Stenen
bor vara helt torr for att ge det bésta
bakningsresultatet.

starka
eller

slipmedel,

Bortskaffning
Kasta inte gamla eller sondriga
apparater med hushaéllsavfallet,
utan limna dem till din hemorts
mmmm  Atervinningsstation.
Garanti i Sverige och Finland
For material- och tillverkningsfel giller 2
ars garanti riknat fran inkopsdagen mot
uppvisande av specificerat inkdpskvitto
i oOverensstimmelse med de allménna
garantivillkoren. Denna garanti inverkar inte
pé dina lagstadgade rattigheter eller dina
lagenliga rittigheter enligt den nationella
konsumentskyddslagstiftningen. Ifall



apparaten anvinds felaktigt, eller vardslost,
ansvarar den som anvéinder apparaten for
eventuella material- och personskador.

Tillverkas for: Severin Elektrogerite GmbH,
Tyskland.




@

Grilliuuni

Hyvi asiakas,
Seuraavat ohjeet tdytyy lukea huolellisesti
ennen laitteen kayttamistd.

Verkkoliitidnti
Laite tulee liittdd maardysten mukaisesti

asennettuun pistorasiaan.

Varmista, ettd

verkkojdnnite vastaa laitteen arvokilpeen
merkittyd jannitettd. Téma tuote on kaikkien
voimassa olevien CE-merkint6ja koskevien
direktiivien mukainen.

o
&
a
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11.

Limmonsaadin

Merkkivalo

5-asentoinen kytkin

Ajastin

Liitantdjohto, jossa pistoke
Pyorivd varras

Ruoan pidikkeet

Luukun kahva

Pizzakivialusta

Vartaan paityosa (yhdistetty
moottoriin)

Vartaan padtyosa (ei yhdistetty
moottoriin)

Vartaan pidikkeen syvennykset
Ritild

Keksipelti

Heijastinlevy
Lammityselementti

Uunipelti ja kahva

Vartaan pidike

Térkeitd turvaohjeita

Ennen kiytt6d laite ja mahdolliset lisiosat
tulee tarkistaa vaurioiden varalta. Jos
laite putoaa kovalle alustalle, sitd ei saa
endd kdyttad: nakymattomitkin vauriot
voivat aiheuttaa vaaratilanteita laitetta
kaytettdessa.

Virtajohto on tarkistettava saannollisesti
vaurioiden varalta. Jos johdossa on vikaa,
laitetta ei saa endd kayttdd.

Ala kayti laitetta, jos liitintdjohdosta on
vedetty voimakkaasti. Vika ei aina ndy
ulospdin, joten tarkistuta laite ennen
seuraavaa kiyttéonottoa.
Laite toimii erittdin korkealla limmolla
ja sitd kdytettdessd on oltava hyvin
varovainen.
Varoitus: laitteen luukku ja
kosketuspinnatovatkaytonaikana
kuumia. Niiden koskettaminen
voi aiheuttaa palovammoja!
Al koske limpoelementteihin.
Heijastinlevy onasetettavaasianmukaisesti
paikalleen alempien limpoelementtien
alle ennen laitteen kayttoa.
Ylikuumennettu 6ljy tai rasva voi syttyd
palamaan. Sen vuoksi uunipeltid ei pida
tayttdd litkaa.
Ali koskaan poistu paikalta laitteen ollessa
toimintakunnossa.
Tatd laitetta ei ole tarkoitettu kaytettdvaksi
erillisen ajastimen tai kaukosddtimen
kanssa.
Tatd laitetta eivdt saa kéyttad henkilot
(mukaan lukien lapset), jotka eivit ole
fyysisesti, aistillisesti tai henkisesti taysin
kehittyneitd tai joilla ei ole kokemusta
ja tietoa laitteen kaytostd, paitsi jos
henkildiden turvallisuudesta vastuussa
oleva henkilo valvoo tai ohjaa heitd
alussa.
Lapsia on valvottava, jotta estetddn,
etteivit he leiki laitteella.
Varoitus: Pidd  lapset  poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
vuoksi.
Huolehdi aina riittavasta tuuletuksesta.
Al4 aseta mitddn esineitd laitteen paille.
Varmista, ettélaite on vahintdén seuraavilla
etéisyyksilld seindstd tai esineista:
Sivu: 12 cm
Takaosa: 12 cm
Yldpuoli: 12 cm
Ald aseta laitetta seindkaapin, tai
minkddn riippuvan esineen (verhojen,
muun tulenaran materiaalin) alle tai
liheisyyteen.



® Kiyton ajaksi laite on asetettava limmon-
ja roiskeiden kestaville alustalle. Ald aseta
laitetta kuumalle alustalle, tai tulen tai
palovaarallisen héyryn liheisyyteen.

® Varoitus: pizzakivialusta on kiyton aikana
erittdin kuuma, ja jadhtyy hyvin hitaasti,
kun laite on sammutettu ja irrotettu
verkkovirrasta. Kosketuksen liittyy vakava

palovammavaara.
® Anna pizzakivialustan aina jddhtyd
kokonaan, ennen kuin poistat sen

laitteesta.

® Varoitus: ild aseta alumiinifoliota tai mitd4n
sen tyyppistd ritilan ja pizzakivialustan
viliin. Aseta pizzakivialusta suoraan
ritildlle.

® Ald anna liitantdjohdon koskea laitteen
kuumia osia.

® Ali anna liitintdjohtimen  roikkua
laitteesta.
©® Katkaise virta laitteesta aina

kdyton jalkeen ja irrota pistotulppa
pistorasiasta. Tee samoin,
- jos laitteessa on toimintahiirio
- ennen kuin puhdistat laitteen

® Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
dla vedd liitintdjohdosta; tartu aina
pistotulppaan.

® Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaarinkaytosta tai kayttoohjeiden
laiminly6misestd.

® Laite on tarkoitettu ainoastaan
kotitalouskayttoon eikd sitd tule kayttaa
kaupallisiin tarkoituksiin.

® Turvallisuusmaidrdykset —vaativat, ettd
sihkolaitteen saa korjata ja liitantajohdon
uusiaainoastaansihkoalanammattilainen.
Niin valtytddn vaarallisilta tilanteilta. Jos
laite vaatii huoltoa tai korjausta, ota yhteys
asiakaspalveluumme.

Limpétilan saito
Lampotila  voidaan
lampétilan sadtimella.

saatdd  halutuksi

5-asentoinen kytkin
® Molemmat limpdelementit ja py6rivd

varras ovat poissa paaltd
8 Ylilampo
| Ylalimpo ja pyorivi varras
= Al ja ylalimps
Alalampo

Lampoelementit kuumenevat vasta kun
ajastin aktivoidaan.

Ajastin

Kypsennysajan voi sditad ajastimen avulla
(enintdan 60 min.).

Aika asetetaan alle 10 minuuttiin kddntimalla
ajastinta  ensin  hieman  suurempaan
asetukseen ja kidantamalld sitd sitten hitaasti
takaisin halutun aika-asetuksen kohdalle.
Kun ohjelmoitu aika loppuu, danimerkki
ilmoittaa limpoelementtien sammumisesta.
Kun koko laite kytketddn pois pailtd, myos
limpdelementit on sammutettava.

Merkkivalo

Merkkivalo syttyy, kun laite on kdynnistetty. Se
sammuu kun esiohjelmoitu aika on kulunut tai
jos kytkin on kaannetty takaisin asentoon 0.

Kuuman ilman konvektio

Kuuman ilman konvektiopuhallin aktivoituu
automaattisesti, kun liampoelementit kytketdan
péille.

Pyérivi varras

Py6rivin vartaan kanssa kiytetddn vain

ylélampotoimintoa.

— Varmista ennen vartaan kéyttéé, etta
uunipelti on kunnolla ohjauskiskoillaan.

® Kun asetat ruoan vartaaseen varmista,
ettd se kosketa ylalimpoelementtid tai
uunipeltid — varaa riittdva etdisyys.

- Keihastd kypsennettavd ruoka vartaaseen
keskikohdastaan. Siten varmistat, etti
ruoka on riittdvin etddlld uunipellistd,
uunin sisdosista ja limpoelementeistd.
Kiinnitd ruoka pidikkeilldi vartaan
keskelle.

- Ulkonevat osat (esim. kananpojan siivet)
on syyté kiinnittid hammastikulla, narulla
tai muulla sopivalla tavalla. Nédin mikdan



osa ruoasta ei irtoa Kkypsentimisen
aikana.

Pyérivin  vartaan  kiinnittdminen  ja
irrottaminen:

- Kun ruoka on kunnolla paikoillaan,
aseta varras pidikkeeseensd. Varmista,
ettd pidikkeen pykilit sopivat vartaan
vastaaviin syvennyksiin.

- Liv'uta vartaan moottoriin yhdistettdva

paa moottorin kayttéosaan (katso kuvaa

I0).

Aseta toinen péi toisella puolella olevaan

pidikkeeseen (katso kuvaa I).

Suorita edelld kuvatut toimenpiteet

péinvastaisessa jarjestyksessd irrottaessasi

vartaan.

Keksipelti

Keksipelti soveltuu erinomaisesti keksien
paistamiseen. Varmista, ettd pelti on asetettu
ritilalle taitettu reuna ylspain (katso kuvaa).

Pizzakivialusta

Aseta pizzakivialusta aina ritildn keskelle
ennen kuin laitat ritildn laitteeseen.
Esikuumenna laite haluttuun lampotilaan
kohdassa Kiytto kuvatulla tavalla.
Joillakin esikypsytetyilld, erityisen
kevyesti taikinasta valmistetuilla pizzoilla
esilimmitysjaksoa on syyté lyhentas, jotta
pizzan pohja ei tummenisi liian nopeasti.
Avaa esilimmityksen jélkeen ovi ja aseta
pizza lastalla keskelle alustaa. Pizzan tulisi
olla vdhan alustaa pienempi, niin ettd
pizzan ympirille jad joka puolella tyhjaa
tilaa.

Pizza on valmis, kun juusto on sulanut ja
taikinapohja hieman tummunut. Poista
pizza lastalla ja tarjoile.

Kidynnistys

Puhdista laite (ks. Laitteen puhdistus ja
hoito) ja poista kaikki pakkausmateriaali.
Ennen ensikdyttod anna molempien
limpoelementtien olla paalld kymmenen
minuutin ajan. Limmon tullessa paille
ensimmiistd kertaa laitteesta saattaa
erittyd hajuja. Ilmié on aivan normaali

ja kestdd vain lyhyen ajan. Varmista, ettd
huoneessa on tarpeeksi hyvé ilmanvaihto.

Kiytto

Varmista ennen uunin kéyttod, ettd
heijastinlevy on asetettu asianmukaisesti
paikalleen limpéelementtien alle.
Esilammita kypsennystilaa molemmilla
limpéelementeilld  usean  minuutin
ajan luukun ollessa suljettuna. Aseta
limménsaddin halutulle tasolle ja valitse
sopiva esilimmitysaika ajastimella.

Aseta kypsennettivi ruoka grilliritilalle.
Jos kypsennettdvat aineet ovat rasvaisia
tai sisaltdvdt nestettd, aseta grillialusta
alle keraamain tipat ja roiskeet.
Kun kéytat varrasta varmista, ettd
uunipelti on asetettu kunnolla johonkin
ohjauskiskoista.

Jos kaytit keksipeltid tai pizzakivipohjaa,
ne tulee asettaa suoraan ritilalle.

Sulje luukku, aseta limmonsaadin
halutulle tasolle ja saddé ajastin sopivalle
kypsennysajalle.

Ylapinnan grillaukseen voit kayttid joko
ylé- tai alalampoa.

Kytkimen asentoa (yldlimpd/alalimpo)
voi muuttaa kypsennyksen aikana.

Kun saddetty kypsennysaika paittyy,
ajastin - sammuttaa  lampSelementit
automaattisesti.

Keskeytd kypsennystilapdisestiasettamalla
5-asentoinen  kytkin  "®"-asentoon.
Huomaa kuitenkin, ettd ajastintoiminto
jatkuu keskeytyksen aikana.

Sammuta laite etuajassa asettamalla ajastin
asentoon "0" ja kdantimalld 5-asentoinen
kytkin "®"-asentoon.

Avaa kuuma ovi kiyton jilkeen aina
kahvasta. Poista uunipelti tarkoitukseen
varatulla kahvalla. Poista pyorivd varras
samoin vartaan pidikkeelld. Kun poistat
uunipeltid ja tarpeen vaatiessa keksipeltid,
kaytd uunikinnasta. Aseta uunipelti aina
kuumuutta kestaville alustalle.

Aseta  kiyton jilkeen 5-asentoinen
kytkin "®"-asentoon ja irrota pistoke
pistorasiasta.



Kypsennysajat
Alla olevat grillaus-/kypsennysajat ovat
keskimairaisid, silld kaikki kypsennettiva

ruoka on erilaista. Katso myds ruoan
pakkausmerkint6ja.
Ruoka Lampo/ Grlllaus/‘
asetus | kypsennysaika
Kananpoika 200°C 60 min
(pyorovarras) )
Pizza 200°C .
(pakastettu) 12-14 min.
- 175°C
Padllystetty 8-10 min.
leipa
Patonki 180°C .
(pakastettu) 16-18 min.
) 175°C .
Keksit 15-17 min.
150°C
Kalat, 50-60 min.
leivonnaiset

Laitteen puhdistus ja hoito

® Irrota aina pistotulppa pistorasiasta ja
anna laitteen jadhtyd kunnolla ennen sen
puhdistamista.

® Sihkoiskun vilttimiseksi dld puhdista
laitetta vedelld. Ald mydskddn upota sitd
veteen.

® Ali kidyti hankaavia,
puhdistusaineita  tai
uuninpuhdistusaineita.

- Laitteen ulkopinta tulee puhdistaa
kostealla, nukkaantumattomalla
kankaalla.

- Uunipelti, uuniritild, keksipelti, varras
ja pidikkeet voi puhdistaa kuumalla
vedelld ja miedolla puhdistuaineella tai
astianpesukoneessa.

— Tarpeen vaatiessa voidaan heijastinlevy
poistaa laitteesta ennen puhdistusta.
Varmista, ettd heijastinlevy asetetaan
asianmukaisesti paikalleen puhdistamisen
jalkeen.

- Anna pizzakivialustan jadhtyd kokonaan
ennen puhdistamista. Pintaan jddneen
ruoan voi raapia pois puulastalla. Koska

voimakkaita
spray-tyyppisid

alustan pinta on huokoinen, on normaalia,
ettd se vérjaytyy ollessaan kosketuksessa
ruoan kanssa.

Jos huuhtelet alustan vedelld puhdistuksen
yhteydessd, varmista, ettd se on kokonaan
kuivunut ennen kuin kaytit sitd uudelleen,
Vain tdysin kuivalla alustalla saadaan
paras paistotulos.

Jatehuolto
Kiytosta poistettavat
laitteet tulisi viedd jatteiden
hyotykayttoasemalle.

|

Takuu

Laitteelle myonnetdan 2 vuoden takuu, joka
koskee valmistus- ja ainevikoja, ostopdivésta
lukien yksiloitya ostokuittia vastaan yleisten
Suomessa kulloinkin alalla voimassa olevien
takuuehtojen mukaan. Mikali laitetta
kdytetdan vadrin, kayttoohjeen vastaisesti
tai  huolimattomasti, vastuu syntyvistd
esine- ja  henkilovahingoista lankeaa
laitteen kéyttdjalle. Téma takuu ei vaikuta
lakiméardisiin oikeuksiin eikd mihinkédn
muihin kansallisen lainsdddannén sadtamiin
tuotteiden  ostoa  koskeviin laillisiin
kuluttajaoikeuksiin, joita tuotteen hankkijalla
on.

Valmistuttaja: Severin Elektrogerite GmbH,
Saksa

Maahantuoja:

Oy Harry Marcell Ab

PL 63,01511 VANTAA

Puh (09) 870 87860

Fax (09) 870 87801

www.harrymarcell.fi
asiakaspalvelu@harrymarcell.fi




Piekarnik z opiekaczem i
roznem

Szanowny Kliencie
Przed przystapieniem do eksploatacji
urzadzenia nalezy dokladnie zapozna¢ si¢ z
niniejszg instrukcja.

Podlaczenie do sieci zasilajacej

Urzadzenie nalezy podiacza¢ do sieci
elektrycznej wylacznie do prawidlowo
zainstalowanego gniazdka z uziemieniem.
Nalezy sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe
zgadza si¢ z napieciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia. Niniejszy
wyréb zgodny jest z obowigzujacymi w
UE przepisami dotyczacymi oznakowania
produktu.

Zestaw

Regulator temperatury

Wskaznik $wietlny

Pigciopozycyjny przetacznik grzania

Czasomierz

Przewdd zasilajacy z wtyczka

Obracajgcy si¢ rozen

Zaczepy na produkty zywnoéciowe

Uchwyt drzwiczek

Kamionkowa plyta do pizzy

Koncéwka rozna, potaczona z

mechanizmem obrotowym

11. Koncéwka rozna (sam pret bez
polaczenia)

12. Wglebienia na widetki do zaktadania
rozna

13. Kratka grilla

14. Blacha na ciastka

15.  Blacha odblaskowa

16. Element grzejny

17. Blacha do pieczenia z uchwytem

18. Widetki do zakladania rozna
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Instrukcja bezpieczenstwa
® Przed uzyciem urzadzenia nalezy
dokladnie sprawdzi¢, czy jego glowny

korpus i wszystkie elementy czynnosciowe
s3 sprawne i nie nosza $ladow
uszkodzenia. Jezeli urzadzenie spadlo na
twarda powierzchnig, nie nadaje si¢ do
dalszego uzytku, gdyz nawet najmniejsza,
niewidoczna usterka powstala z tego
powodu, moze mie¢ ujemny wplyw
na dzialanie aparatu i bezpieczenstwo
uzytkownika.

Nalezy regularnie sprawdza¢, czy przew6d
przylaczeniowy nie jest uszkodzony. W
przypadku jakiegokolwiek uszkodzenia
przewodu, nalezy natychmiast zaprzesta¢
uzywania urzgdzenia.

Nie nalezy uzywal urzadzenia jesli
wyciagano przewdd przylaczeniowy z
duzg silg. Nie zawsze mozna zauwazy¢
uszkodzenia patrzac na urzadzenie
wylacznie z zewnatrz. Wobec tego,
przed ponownym uzyciem, nalezy
cale  urzadzenie podda¢  kontroli
wykwalifikowanego fachowca.
Urzadzenie wytwarza bardzo wysokie
temperatury.

Uwaga: W  czasie pracy

@ urzgdzenia, jego drzwiczki i inne
fatwodostepne czesci nagrzewaja

sie do wysokich temperatur. Kontakt z

nimi grozi poparzeniem!

Nie dotyka¢ elementéw grzejnych.

Przed przystapieniem do uzywania

urzadzenia nalezy zamocowa¢ blache

odblaskowa w odpowiednim miejscu pod

dolnym elementem grzejnym.

Rozgrzany olej moze si¢ fatwo zapalic.

Dlatego nie nalezy przepelnia¢ blachy do

pieczenia.

Nie zostawia¢ wlaczonego urzadzenia bez

nadzoru.

Urzadzenie nie jest przystosowane

do bycia uruchamianym przy uzyciu

zewnetrznego czasomierza lub odrebnego

systemu zdalnego sterowania.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do

uzytku przez osoby (takze dzieci)
o ograniczonych zdolnosciach
motorycznych,  sensorycznych  lub

umystowych, ani osoby, ktérym brakuje



do$wiadczenia i stosownej wiedzy,
chyba ze s3 one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenistwo,
ktéra instruuje jak bezpiecznie korzysta¢
z urzadzenia.

Dzieci powinny znajdowa¢ si¢ pod stala
opieky, aby nie dopuséci¢ do uzywania
przez nie urzadzenia jako zabawki.
Uwaga: Nie pozwalaé, aby dzieci mialy

dostep do elementéw opakowania,
poniewaz mogg one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

Nalezy zapewni¢ dostateczny — staly

przeptyw powietrza. Na kuchence nie
nalezy kta$¢ zadnych przedmiotéw, a
ponadto nalezy zapewnié, by wolna
przestrzen wokol urzadzenia byla nie
mniejsza niz podano ponizej:

Po bokach: 12 cm

Z tytu: 12.cm

Z gory: 12 cm

Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w poblizu
poélek $ciennych lub pod przedmiotami
wiszgcymi takimi jak firanki czy inne
fatwopalne tworzywa.

Podczas pracy urzadzenie musi by¢
ustawione na powierzchni odpornej na
wysokie temperatury i odpryski thuszczu.
Nie nalezy ustawia¢ urzadzenia na, lub w
poblizu, goracych powierzchni, otwartego
ognia lub tatwopalnych oparéw.

Uwaga:  kamionkowa  plyta  do
pizzy rozgrzewa si¢ do b. wysokich
temperatur i stygnie bardzo powoli
dopiero po wylaczeniu piekarnika. W
przypadku kontaktu istnieje powazne
niebezpieczenstwo poparzenia.

Przed wyjeciem kamionkowej plyty
z urzadzenia odczeka¢ az zupelnie
ostygnie.

Uwaga: nie wktada¢ folii aluminiowej ani
innych podobnych materialéw pomiedzy
kratke grilla a ptyte kamionkows. Polozy¢
plyte bezposrednio na kratke grilla.
Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajacy nie
dotykat zadnych goracych elementéw.
Nie nalezy pozostawia¢ przewodu
zasilajacego swobodnie zwisajacego.

® Wtyczke nalezy wyja¢ z gniazdka
elektrycznego kazdorazowo po
zakonczeniu pracy oraz:
- w przypadku stwierdzenia usterki

urzadzenia;
-i  przed
czyszczenia.

® Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie
nalezy szarpac za przewdd.

® Za szkody wynikle z nieprawidlowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcja obstugi wine
ponosi wylacznie uzytkownik.

® Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego, a nie przemystowego.

® Zgodnie z regulaminem bezpieczenstwa
i w celu unikniecia ryzyka, wszelkie
naprawy urzadzen elektrycznych musza
by¢ dokonywane przez wykwalifikowany i
upowazniony do tego personel. Dotyczy to
réwniez wymiany przewodu zasilajacego.
Jesli  urzadzenie wymaga naprawy,
prosimy wysla¢ je do jednego z naszych
dzialéw obstugi klienta. Odpowiednie
adresy znajdujg si¢ w karcie gwarancyjnej
w jezyku polskim.

przystapieniem do

Regulator temperatury
Gatka regulatora temperatury wybieramy
odpowiednig moc grzania.

Pigciopozycyjny przelacznik grzania
® Obydwa elementy  grzejne
obracajacy sie rozen s3 wylaczone
Gorny element

oraz

Gorny element z obracajgcym  sie
roznem
Gorny i dolny element
Dolny element
Elementy grzejne wiaczajg sie dopiero po
nastawieniu czasomierza.

Czasomierz

Czas przygotowywania mozna nastawic¢ przy
pomocy czasomierza (maksymalnie 60 min).
Aby ustawi¢ czas pracy krétszy niz 10 minut,
najpierw przekreci¢c czasownik na nieco



wyzszg pozycje, po czym powoli przekreci¢
go z powrotem do zadanego ustawienia. Po
uplywie zaprogramowanego czasu stycha¢
bedzie sygnal dzwigkowy, ktéry informuje
o wylgczeniu si¢ elementéw grzejnych. Aby
wylaczy¢ cale urzadzenie, elementy grzejne
muszg by¢ réwniez wylgczone.

Wskaznik §wietlny

Wskaznik ~ $wietlny zapala sie, kiedy
urzadzenie jest wlaczone. Gasdnie, kiedy
uplynie zaprogramowany czas pracy lub kiedy
pokretlo zostanie ustawione w pozycji 0.

Goracy nawiew

Wentylator gorgcego nawiewu wlacza si¢
automatycznie wraz z wigczeniem elementow
grzejnych.

Obracajacy si¢ rozen

Podczas uzywania obracajacego si¢ rozna,

powinien by¢ wlaczony tylko gérny element

grzejny.

- Przed wiaczeniem rozna zawsze nalezy
sprawdzi¢, czy blacha do pieczenia jest
prawidlowo wsunigta.

® Przy wkladaniu produktéw do pieczenia
na rozen upewnic sie, czy nie dotykaja one
goérnego elementu grzejnego oraz blachy
do pieczenia - zachowa¢ odpowiednia
odlegtosc.

- Wsuna¢ produkt na rozen, upewniajac sie,
ze metalowy pret przechodzi przez jego
$rodek. W ten sposéb pieczony produkt
pozostanie w odpowiedniej odleglosci od
blachy do pieczenia, $cianek piekarnika
oraz elementéw grzejnych. Nastepnie
uzy¢ zaczep6w, aby produkt znalazl si¢ na
$rodku rozna.

- Wszelkie wystajace czeéci (np. skrzydetka
kurczaka) nalezy przyczepi¢ wykataczka,
kawatkiem sznurka lub w inny podobny
sposéb. Dzieki temu zaden kawatek
pieczonego produktu nie bedzie o nic
zahacza¢ ani nie wypadnie do $rodka w
trakcie pieczenia.

- Wkiadanie i wyjmowanie obracajgcego si¢
rozna:

- Po prawidlowym umocowaniu produktu

na roznie, wlozy¢ pret na widetki

do wkladania rozna. Sprawdzi¢, czy

wglebienia w  widetkach pasuja do

wglebien w roznie.

Wsungé koncéwke rozna, ktéra ma

polaczenie z mechanizmem obrotowym,

do mechanizmu obrotowego.

- Wlozy¢ druga koncowke na zaczep
mocujacy po przeciwnej stronie (patrz

rys. I).

- Abywyjac¢ obracajacy sie rozen, powtorzy¢
powyzsze czynnosci w  odwrotnej
kolejnosci.

Blacha na ciastka

Blacha ta przeznaczona jest do pieczenia
ciasteczek. Umieszczaé ja w kratce grilla
zakrzywiong krawedzig ku gérze (patrz rys.).

Plyta kamionkowa na pizze

- Plyte  kamionkowa zawsze nalezy
umieszcza¢ na $rodku kratki grilla przed
wsunieciem jej do piekarnika.

- Rozgrza¢ piekarnik do odpowiedniej
temperatury, zgodnie z opisem w punkcie
Pieczenie.

- W przypadku niektérych pizz, wstepnie
upieczonych, wykonanych z lekkiego
ciasta, nalezy odpowiednio skréci¢ faze
rozgrzewania, aby unikng¢ przypalenia
dna pizzy.

- Po rozgrzaniu piekarnika otworzy¢
drzwiczki i za pomocg topatki umiedci¢
pizz¢ na $rodku plyty. Pizza powinna by¢
nieco mniejsza niz plyta, tak aby z kazdej
strony zostalo troche wolnego miejsca.

- Pizza bedzie gotowa, kiedy stopi sie
wierzchnia warstwa sera, a dno lekko si¢
zarumieni. Uzywajac lopatki wyjac¢ pizze
ipodad.

Uruchomienie urzadzenia

- Urzadzenie nalezy wyczyscié wedlug
instrukcji  Czyszczenie i konserwacja
ogélna, a takze usung¢ wszelkie elementy
opakowania.

- Przed uzyciem

urzadzenia raz

po



pierwszy nalezy je nagrzewac przez ok. 10
min. uzywajac obu elementéw grzejnych.
Czynnosci tej moze towarzyszy¢ lekki
nieprzyjemny zapach. Jest to caltkiem
normalne i minie po krétkim czasie.
Nalezy pamig¢ta¢ o  odpowiedniej
wentylacji pomieszczenia.

Pieczenie

- Przed przystgpieniem do uzywania
urzadzenia koniecznie sprawdzi¢, czy
blacha odblaskowa zostala prawidlowo
zamocowana pod elementami grzejnymi.

- Rozgrzewa¢ piekarnik przez pare minut
przy zamknietych drzwiczkach, uzywajac
obu elementéw grzejnych. Przy pomocy
regulatora temperatury nastawi¢ zadang
temperature, a na czasomierzu ustawi¢
czas pieczenia.

- Produkty przeznaczone do pieczenia

umieszczamy na kratce grilla. W

przypadku produktéw zawierajacych duzg

ilo$¢ ttuszczu zaleca si¢ stosowanie blachy
do pieczenia. Zapobiega ona skapywaniu
tluszczu  do  wnetrza  piekarnika.

Przed wiaczeniem rozna zawsze nalezy

sprawdzi¢, czy blacha do pieczenia jest

prawidlowo wsunieta.

Uzywajac blachy do ciastek lub plyty

kamionkowej do pizzy, nalezy umieszczaé

je bezposrednio na kratce grilla.

- Nastepnie zamkna¢ drzwiczki piekarnika,
nastawic¢ zadang temperature i
zaprogramowac czas pieczenia.

- Przy opiekaniu z gory lub pieczeniu na
roznie uzywa¢ albo wylacznie gérny
element grzejny albo obydwa elementy
grzejne: tj. gorny i dolny.

- Ustawienie przetacznika (goérny element/
dolny element) mozna zmienia¢ w trakcie

pieczenia.
- Po uplywie zaprogramowanego czasu
pieczenia, czasomierz automatycznie

wylaczy elementy grzejne.

- Aby chwilowo przerwa¢ proces pieczenia,
nastawi¢  pieciopozycyjny  przelacznik
grzania na pozycje "®". Nalezy jednak
pamietal, ze podczas przerwy w pieczeniu

czasomierz nadal pracuje.

- Aby wylaczy¢ urzadzenie, nastawi¢
czasomierz na "0" i przekreci¢ przetacznik
na pozycje "®".

- Do otwierania goracych drzwiczek po
pieczeniu zawsze uzywal specjalnego
uchwytu. Przy wyjmowaniu blachy do
pieczenia, uzywa¢ uchwytu do blachy.
Podobnie przy wyjmowaniu obracajacego
sie rozna, uzywaé uchwytu do rozna. Do
wyjmowania blachy do pieczenia lub
blachy do ciastek stosowa¢ $ciereczke lub
specjalng rekawice. Blache nalezy zawsze
kta$¢ na powierzchni odpornej na wysokie
temperatury.

- Po  zakonczeniu  pracy,  ustawi¢
pigciopozycyjny przelacznik grzania na
pozycje "®" i wyja¢ wtyczke z gniazdka
elektrycznego.

Czas pieczenia/pieczenia na roznie

Podany ponizej czas pieczenia/pieczenia
na roznie jest tylko przyblizony, gdyz kazdy
produkt zywnos$ciowy rézni sie rodzajem,
konsystencja itp.; sprawdZ rowniezinformacje
na opakowaniu.

Czas
Produkt Temper.atu'ra pl'eczem'a/
/ ustawienie | pieczenia
na roznie
Kurczak 200°C
(obracajacy 60 minut
sie rozen)
f ifzs . 200°C 12-14
gleboro minut
Zamrozona)
175°C
Grzar}ka 8-10 minut
hawajska
Bagietka 180°C 16-18
(gleboko ;
. minut
zZamrozona)
Ciasteczka, 175°C 15-17
herbatniki [z] minut




150°C 50-60

Ciasta .
minut

Czyszczenie i konserwacja ogélna

® Przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy zawsze poczeka¢ az urzadzenie
catkowicie wystygnie.

® Nie zanurza¢ sprzetu w wodzie, ani
nie my¢ go wodg, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

® Do czyszczenia nie nalezy stosowal
zracych roztwordw, $rodkéw Scierajacych,
ani aerozoléw do czyszczenia piekarnikéw
ikuchenek.

- Zewngtrzng obudowe mozna oczysci¢
przecierajagc  lekko wilgotna, gladka
Sciereczka.

- Blache¢ do pieczenia, kratke grilla, blache
do ciastek, rozen i zaczepy na Zywno$¢
mozna my¢ w goracej wodzie z dodatkiem
delikatnego ptynu do mycia naczyn lub w
zmywarce.

- W razie potrzeby przed przystgpieniem
do czyszczenia mozna wyja¢ blache
odblaskows. Po zakonczeniu czyszczenia
nalezy upewni¢ sie, ze zostala ona z
powrotem prawidlowo zalozona pod
elementami grzejnymi.

- Przed myciem plyty kamionkowej do

pizzy odczekaé az zupelnie ostygnie.
Wszelkie  resztki  zywnosci mozna
zeskroba¢ drewniang topatky. Poniewaz
powierzchnia  plyty jest porowata,
pojawienie si¢ odbarwien w wyniku
kontaktu z zywnosdcig jest zjawiskiem
normalnym.
Jezeli podczas czyszczenia plyta byla
plukana w wodzie, zadba¢ o to by przed
ponownym uzyciem byla ona zupelnie
sucha. Prawidlowy efekt pieczenia
uzyskuje si¢ tylko na zupelnie suchej
plycie.

Utylizacja

Nie nalezy wyrzuca¢ starych lub

zepsutych urzadzen do domowego

kosza na $mieci, lecz oddawac je
mmmm  do specjalnych punktow zbiorki.
Gwarancja
Gwarancja na produkt obejmuje wady
materiatu i wykonania przez okres dwdch
lat od daty zakupu produktu. W ramach
gwarancji producent zobowigzuje si¢ do
naprawy lub wymiany wszelkich wadliwych
elementéw, pod warunkiem, ze produkt
zostanie odniesiony prze klienta do punktu
zakupu, a pdzniej odestany przez sklep do
serwisu centralnego w Opolu, prowadzonego
przez firme Serv- Serwis Sp.z o.0. Aby
gwarancja zachowala wazno$¢, urzadzenie
musi by¢ uzywane zgodnie z instrukcjg i
nie moze by¢ modyfikowane, naprawiane
lub w jakikolwiek sposob naruszane przez
nieupowazniong do tego osobe, ani tez
uszkodzone w wyniku nieprawidlowego
uzycia.
Gwarancja nie  obejmuje  naturalnego
zuzycia, ani elementoéw tatwo tlukacych sie,
jak szklo, elementy ceramiczne, zaréwki
itd. Niniejsza gwarancja nie ogranicza
ustawowych praw konsumenta ani innych
praw, jakie konsument posiada zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami, ktére dotycza
zakupu przedmiotow uzytkowych. Jezeli
urzadzenie przestanie dziatal prawidtowo
i musi zosta¢ odestane, nalezy je doktadnie
zapakowac i dolgczy¢ imie, nazwisko i adres
nadawcy oraz przyczyne odestania. Jesli
urzadzenie jest nadal na gwarancji, prosze
takze dolaczy¢ paragon zakupu, lub fakture
zakupowg.




Dovpvdkt pe Yynotapla

Ayannroi mekareg,
Ilpiv  xpnoluomolioeTe T OULOKEDLN,
onwodimote  SafdoTe  MPOOEKTIKA  TIG

akoAovBeg odnyieg.

Tovdeon pe TV mapoxn nAekTpikov
peduATOG

H ovokevry autr mpémet va cuvdéetat povo
pe yewwpevn mpia, eykareotnuévn cOpQwva
pe TG toxvovoes Satdlels. BePaiwbeite
OTL 1] TAON TOL NAEKTPIKOD PEVHATOG TIOV
xpnotponoteite ovpPadifer pe avtiv mov
avaypagetal otn ovokevr]. To mpoidv avtod
ovppopp@veTal pe OAeg TG  LOXDOVLOEG
odnyieg g EE mepi avaypagrg otoiyeiwy.

Ta uépr) TG GVOKEVIG
Atakomntng puBpiong Heppokpaciog

2. Evdewktikn Avyvia

3. Awkomntng 5 Oéoewv

4. Xpovodiakontng

5. HAektpikd kaddd1o e @ig

6. Ileplotpe@opevn covBAa

7. Beldveg ovykpdtnong gayntov

8. Aapn noprag

9. IT\dka mitoag

10.  Axpo covPhag (ovvdeon oe povada
kivnong)

11.  Axpo covplag (adpavéc)

12.  Eooxég yia tn Stdtagn Aaprig covpAag

13. Zxdpa

14. Tayi pmokotwv

15. ®OANo avtavakiaong

16. @epuavTiko otolxeio

17.  Tayi pe AoPny

18.  Awdtagn Aapric covBrag

Inuavtikoi Kavoves acpdalelag

® IIptv  XPnOIOTIOIOETE T OLOKELT,
Oa  mpémer va  eléyfete  mpooekTikd
mv KkOpla povada, kabdg kar kdbe
efdptnua, yla TuXOv elatt@parta. Av
N OLOKeLH, Yl Tapddelypa, €xel mMEOEL
oe okAnpr em@aveia, dev Ba mpémet va

xpnotponomnOei Eava, akoun kit av n nua
dev @aivetar 0Tt pumopei va mpokahéoet
npoPApata 0TV ac@ar Aettovpyia g
OVOKEVNG.

® Qa mpémet va efetalete TAKTIKA TO
nAekTpikd kadwdio yia ToxOv evdeieig
BA&PNG. Ze mepintwon mov Ppedel téToa
BAAPn, dev Ba mpémer va xpnotpomnoteite
TAEOV T1) GUOKEDT).

® Mn 6éoete T ovokevr o€ Aertovpyia av
£xet xpnowpwomowmnOei vrepPolikr Svvapn
yia va tpaPnytel T0 nhekTpkd Kakwsdio.
H BA&Pn Sev pmopei mdvta va evromiotel
and v efwtepkr Oyn. OAOKAnpn n
ovokevn Oa mpémel emopévwg va eheyyOei
and appodlo TEXVIKO Tptv Xprotpomnon el
TAAL

® H ovokev] autr Aettovpyei o€ TOAD
vynAég Beppokpaoies.

IIpoeidomnoinon: H nopta, kabwng
@ KAl Ol TIPOOITEG ETIPAVELEG TNG
ovokevng, Bepuaivovtal  katd

™ Aertovpyio. Mmopei va mpokAnBovv
eykavpata av ayyi§ete Ta Oepud pépn!

® Mnv ayyilete ta Oeppavtikd otoryela.

® [IpLv XpNOIHOTIOOETE T CLOKELT) TTPETEL
va TonoBeTroeTe To pUANO avtavdklaong
ot owoty Béon katw amd Ta KAT®
Beppavtikd ototxeia.

® To vnepBeppacpévo Aadt 1§ Aimog pmopei
va  avagléyovtat  Emopévwg,  uny
napayepiCere To Tayi.

® Mnv amopoakpOVESTE OTAV 1) OCLOKELT|
Bpioketat oe Aertovpyia.

® Hovokevn Sevpoopiletat ya Aettovpyia
pe e€wTepiko xpovodiakontn 1 Eexwplotd
mAexepilopevo aboTnpa.

® H ovokevp avtp Jdev  mpoopiletal
ya  xpnon amd omotodfimote  dtopo
(mephapPavopévoy TV maudiov) pe
UELWHEVEG  CWUATIKEG, auodnTpleg 1
SlavonTikég kavoTnTeg, 1 amd  dtopo
oV Sev £xel TEIpA KAl YVAOELG, EKTOG AV
emTnpeital ) av Tov £xovv Sobei 0dnyieg
yla Tn Xprjon TG CLOKEVHG amd dTopo To
omoio eivar vrevBuvo yia TV ac@aleld
Tou.

©® To taudid Bo TpEmeL va emTnpodVTAL Yia



va efaogaliotei ot Sev mailovv pe ™

OULOKELT).
IIpocoxry! Ta moudd  mpémet  va
TAPAUEVOLY  paKPLA  amd  Ta LAKA

ovokevaoiag, emeldn  eivar  SuvnTKWg
emkivovva, T.x. kivéuvog aoguiiac.
TIpémet va LApYEl TAVTOTE EMAPKNG
efaeplopog. Mnv akovpmdte avrikeipeva
TAVWw 0T OLOKEVH Kat @povTilete va
mpobvtar ot akdAovBeg  eAdyioTeg
ATOOTACELG:

IM\evpéc: 12 ex.

Omobev: 12 ex.

Enavew: 12 ex.

Mnv tonoBeteite TN cLokeLN Kat uny ™
Bétete oe Aertovpyia KOVTA 1) KATW Ao
VTOVAGTILA 1} KPEHACTA AVTIKEIUEVA, OTIWG
KOVPTiVeG

Kata 1t Aertovpyia, n ovokevrp Oa
npémel va Ppioketar tomoBetnuévn oe
eM@AveLa TOL avTEXeL 0Tn BepproTnTa Kat
Sev Ba kataoTtpagel and Aexédeg. Mnv
TomoDeTeiTe TN OVLOKEVT] EMAVW 1) KOVTA
oe {eoTéq em@dveles, yopvy @Aoya 1
E0PAEKTO aTUO.

IIpoooxn! H mhdka mitoag Oepupaivetar
vmepPolikd katd T Xpron, eve Oa
yoxBel mOAY apyd povo peta amod Tnv
QTEVEPYOTIOINOT TG OLOKELNG  Kat
™V anoovVvSeot TNG and TNV KeVIPIKN
NAexTpIkly  mapoxn. Ymdpyet coPapog
kivduvog yla eykavpata oe TEpINTWON
EMAQNG.

TIavta va a@rvete v TAdka Titoag va
Yoxetan evredwg mpv T Pyddete and
OULOKELT).

TIpoooyr! Mnv TomoBeteite
alovuvoxapto 1§ @AAo mapopoto vAkd
petad G oxapag kat TG mAdKag yia
nitoa. TomoBetote TV Mhdaka amevbeiag
emdvw oTn oxapa.

Mnv a@rivete t0 NAEKTPIKO KaAwSo va
ayyilet omowodnmote Beppd pépog g
OUVOKEVNG.

Mnv a@rivete T0 NAEKTPIKO KAAWSI0 va
kpépetat ehevbepo.

@povtilere mavta va kAeivete ™
ovokevr), kat va Pyalete to nAektpikod

KkaA@dto ano v mpila, petd ™ xpnon
Ko emiong
- og mepintwon Svolertovpyiag TG
GUOKEVNG, Kat

- Katd Tov kabapiopo.

©® Otav Pydlete 10 @i and v mpia, moTé
unv tpapate 1o nAekTpikod kaAwdio. Na
TUAVETE TTAVTA TO PIG.

® Aev gépovpe kapiia evBVVN yia {npuég Tov
npokalovvtat Aoyw AavBacuévng xpriong
1 enewdn) dev €xovv tnpnOei o1 mapovoeg
odnyieg.

® H ovokevr avtr Tpoopiletatl yla otkiak
Kat XL yto emayyeApaTik xpron.

® Tia va Tnpeite Tovg Kavoves ac@aleiag kat
va ano@edyete mbavoig kivéuvous, va
@poVTIleTe Ol EMUOKEVEG TWV NAEKTPIKDV
OLOKELOV KAl 1] AVTIKATAOTAOT TOL
kahwdiov va yivetar and edikevpevoug
TEXVIKOUG.  Xe  TePIMTWON  EMOKEVNG,
OTEINTE T1) GLOKEDLT| O éval ATO T KEVTPAL
efumnpétnong melatwv pag. Oa Ppeite
g Sievbvvoelg oTo  mapdpta  TOv
eyxetpidiov.

PvOuion Oeppoxpaciag
Mrnopeite va pvBuicete tn Beppokpacia oto
emBupunto Pabuo pe ™ PorBeta tov Stakdmn
pOOuonG Beppokpaciag.

PvBpioeig draxontn 5 O¢cewv
® Ta S0o Oepuavtikd otorxeia kar 1
TEPLOTPEPOHEVN GOoVBAA eival oPNOTA.

Avw B¢puavon
Avw  Bépupavon e TEPIOTPEPOUEVN
covPAa
Avo kat katw Béppavon
Kdtw 6éppavon

Ta Beppavtikd ototeio Ba avayovv povo
HETA TNV €VEPYOTIOINGT TOV XpOVOSIAKOTTN.

Xpovodiakontng

Me ™ PorBeta Tov xpovodiakomn, popeite
va emAéEeTe XpOvo Ynoipatog éwg 60 Nentd,
TO HEYLOTO.

Nia va pvBpicete Xpovo GLVTOWOTEPO
and 10 Aemtd, TEPOTPEYTE apXIKA  TO



Xpovodiakont oe vyn\dtepn pOOUON Kot
KATOMY @€pTe Tov apyd otov embountod
xpovo. Otav mapéABet 0 TPOYpAUUATIOUEVOG
XPOVOG, £va NXNTIKO OTipa Bsixvu oTL éXoVV
oproet ta Oeppavtikd otorxeio. T va
oproete oAOKANpn TN ovokevr, Ba Tpémet va
eivau anevepyomompéva kat ta Beppavtikd
oTolyEia.

Evdektikn Avyvia

H evdewktikn Avxvia avaPet 6tav n ovokevn
evepyomomnBel.  Zpriver  Otav  mapéABel
0 TPOYPAUHATIOUEVOG  XpOVOG 1 av
neplotpéyete To Stakomn Eavd atn Oéon 0.

Metaywyn Ogppov agpa

O avepotipag petaywyng Oeppod aépa
evepyomoleital avtopata kabe @opd mov
avaPovy ta BeppavTikd otoryeia.

Ieprotpepopevn covfAa

‘Otav XpnOWOTIOLEITE TNV TIEPIOTPEPOUEVT

oovPAa, TiBetaw o Aertovpyia uodvo N Avw

Oéppavon.

- Ipw xpnowonowoete ™ coOPAa, va
@povtilete mavTan oxdpa va eivat cwoTd
tomoBetnuévny oe pia amd TG pdyeg
odiynong.

® Otav TO Qayntd TOL TPOKEITAL Vo
payetpéyete tomobetnBel ot covPAa,
BeParwBeite 6Tt Sev pmopei va épbel oe
emaQn {e Ta avew OepuavTikd oTotyeia
kat to Toyl. Efaogaliote emapkeic
ATOOTACELG.

- Tpumnote pe ™ codPAa o Qayntd mOL
TpOKETAL Va payelpéyete, povtilovtag
1 covBAa va pn Stamepva and To KEVTPO.
‘Etot ekaogalilete 611 To gaynto améyet
APKETA amO TO TAYi, TO E0WTEPIKO TOV
@ovpvov kat Ta Beppavtika oToryeia.
Tdpa, ac@aliote T0 ayntod 610 KEVIPO
™G coOPAag e Tig PeAdveg ouykpaTnONG.

- KaBe pépog mov mpoekéxer (mx. ot
@TepObYEG TOL KOTOTOVAOV) O Tpémet
va ovykpatnei pe pa odovroylveida,
Aiyo omayko 1 kdmoto @AAo kat@AAnlo
uéoo. ‘Etor efaopalilete o1t dev Ba
npoegéxel kau dev Ba amokomel kavéva

uépog Tov ayntod katd Tn Sadikacia
UAYELPEUATOG.

- Tomobétnon Kou agaipeon T™HG
TEPLOTPEPSUEVHG ToUSAAG:
- MoMg 10 @ayntd  mpoodedei e

ac@dheta, TomoBetiote T covPAa
ot Sdtagn Aaprig. BePawwbeite ot
ot odovtiwoeg g ddtalng AaPrig
Taiptdlovy oTIG avTioTotKeG E00XEG 0T
covPAa.
OMioBnote To dkpo Tng covPAag pe
ovvdeon povadag kiviong otn povada
kivnong (BA. Ewova ITI).
TomoBetote 10 adpavég dkpo Tng
oovflag OTO OTHPLYHA OLYKPATNONG
Tov mov Ppioketar otV amévavtt
mAevpa (BA. Ewcova I).
- Tla va apaupgoeTe TV TEPIOTPEPOLEV
c0VPAa, akohovBnoTe Ta Pripata avtd pe
avtioTpogn oelpd.

Tayi pmokoTwv

To tayi pmokotTwv eival 8avikd ya To
ynowo pmokdtwv. Befarwbeite 6Tt T0 Tayi
eivat TomoBeTnuévo 0T oXApa e TIG ywvieg
oto Xeilog va eival oTpapEveg mPog Ta
enavw (PA. Ewova).

IM\daka mitoag

- Na tonoBeteite Mdvta TV MAdKA TiTOAG
0TO KEVTPO TNG OXAPAG TIPLV ELOAYETE TN
OXApa 0TI CLOKELT).

- IIpoBepudvete T  OvLOKELH]  OTNV
ATAUTOVHEVT Beppokpacia Omwg
mepLypd@eTat otV Tapdypago
Agtrovpyia.

- Lo pepikés  mpopayelpepéveg  TiToEG
and Saitepa ehagpla oun, N @don
npobépuavong Ba mpémer va eivar Mo
ovvToun. AvTd yivetal yla va pnv mapet
TIOAD ypriyopa Xp@ua TO KATW OTPWHA
™G Gopng.

- Metd an6 v mpobéppavon, avoi€te tnv
TOPTA KAl XPOUOTIOWOTE (Lo OTATOVAA
ya va tomobetioete v Titoa OTO
kévTpo TG mAdkac. H mitoa Ba mpémet
va eivat Aiyo pkpotepn amd v mAdka
®oTe va vidpyet eEAedBepog XDpog yopw



ano avThyv.

- H mitoa eivar £towun Otav éxel Auwoet
To Tupl Kat eival EAaQPDG Kapé To KATW
uépog G {oung. Xpnowomomote pua
OTATOLAA yla TNV agaipeon g {oung kat
0 oepPipopd TG.

TIpwv XpTOIHOTIOU|GETE TN GUOKEVH yla

TPWTN Qopd

- KoBapiote ™ ovokevp (PA. Ievikég
kabapiopos xar @povrida) kar Pydhte
O\o TO VAIKO oLOKEVAGIAG.

- IIpwv XpnOILOTOWCETE TN GLOKELT] Yia
TPWTN QOpd, agnote v va BeppavOei
yioo 10 Aemtd pe avappéva kor ta dbo
Beppavtikd  otoiyeio. Otav  avdfer n
OUOKEVH] Yl TPWOTH @opd, umopei va
vdplel pa elagpd oopr. Avtd eivat
guotohoykd kat Sev Ba kpatroet mapd
uoévo yua Aiya Aemtd. Ppovtiote va
vTdpyet emapkig eEagplopdc.

Agrtovpyia

- Ilpwv  xpnowomoloete T  OCULOKELY,
BeParwBeite 611 TO PUANO avTavaklaong
éxet TonoBetnOei ot cwoty Béon Kkatw
and Ta KATw BepuavTikd ototyeia.

- IIpoBepudvete 10 TUAHA TOL QOVPVOV
Yl ApKETA AeMTA e TNV TOPTA KAELOTH,
XPNotomolwvTag kat ta Svo Bepupavicd
otolyeio. O¢éote To Stakomtn pvOuoNg
Beppokpaciag otov amartodpevo Babud
kat puOuioTe o xpOvo TPoBEpuavong pe
™ Pondeta Tov XxpovodiakdmTn.

- TomobBetnote t0 @ayntd mov Oéhete
VA HOYEIPEYETE  EMAVW OTH  OXApA.
Otav  mpoketat  va  payelpéyeTe
@ayntd to omoio éxet Aimog i vypaoia,
XPTOLHOTIOOTE TO Tayi yta va i otéalovy
{wpoi 0TO €0WTEPIKO TNG GULOKEVNG.
‘OTtav XpnOLHOTIOLELTE TNV TIEPIOTPEPOEVT
oovPha, va @povtilete mavta to Tayi
va gival owotd  Tomobetnuévo  OTIG
XapnAoTepeg payeg odrynonge.

- Av xpnowomoleite To Toyi UMOKOTWV
N v mAaka mitoag, Ba mpémel va ta
TomoBetrioeTe anevbeiag ot oxdpa.

- Kheiote v mopta, Béote to SakomTn

p0OonG Beppokpaciagotov anartovpevo
Babuéd kat pvBuiote To XpoOvo Ynoipatog
ue T BoriBeta Tov xpovodiakomntn.

- Tayropo amnd 1o emdvw PEPOG KA YOO
OTH OXAPQ, TIPETEL VAL XPT\OLHOTIOLEITE TO
avw BeppavTikd oToyeio 1| To Avw Kat
KATw BeppavTikd oTotyeia.

- Mrnopeite va alhdlete i pvBpicelg Tov
Stakom (dvw Béppavon/kdrw Bepuavon)
KaTd T1 SLAPKELA TOV HAYEIPEUATOG.

- Otav mapéABet 0 TPOYPAUUATIOUEVOG
XPOvog, o xpovodiakomng  KkAeivel
auTopata ta BeppavTikd otoryeia.

- Tavadakdyete tpoowptva tn Stadtkacia
payetpépatog, Béote to  SakodmTn 5
Béoewv o Béon «®». QoTd0O, Tpémel
VA ONUEWDOETE OTL O XPOVOSIAKOTTNG
ovveyilet katd tn Stakom).

- Ta va amevepyomoujoete T OLOKELN
vopitepa, pvBuiote o Ypovodiakomtn
010 «0» Kat B¢oTe TO SrakomTn 5 Béoewv
otn Béon «@»,

- Na xpnotpomoteite mévta ™ Aapr g
nopTag ya va avoifete T (eotn mopta
petd T Aettovpyia. Otav agaupeite t0
Tayi, xpnotpomoote ™ AaPn tayod
mov mapéxetal. Opoiwg, otav agaipeite
™V TEPLOTPEPOpEVN covPAa, Tpémel va
xpnowomnoteite T Aapiy Tng codPAag. Ta
va agatpéoete T0 Tayl pmokoTwv padi
UE aVTO, AV ATAUTEITAL, XPNOHOTIOWOTE
éva mavi yia o govpvo. Na tomobeteite
MAVTOTE TO Tayi OF EMPAVEIEG TIOV
avtéxovy otn BeppoTnTa.

- Meta ané 1 xpron, Oéote maAL TO
Swakontn 5 Béoewv ot Béon «@» kat
Bydhete To @i TOv NAekTPIKOD KaAwSiov
and v mpida.

Xpovor yneoiparog
Ot Xpovot ynoipatog/payelpéuatog
mov  mopatibeviar  amoteElOdV  povo

TIPOGEYYIOTIKODG XpOVOUG, eMeldr Stagépet
n @voN Kat n ovotaon kabe TPOPoL OV
Ba ynoete N Ba payepéyete. Avatpé€te
OTIG TTANPOPOPIEG TIOV AVAYPAPOVTAL OTN
OLOKEVACIN TWV TPOPIHWY.



Tobguo ouosaoia | B
pogiu / Pibyion noipatog
payetpéatog
Korénov%ov 200°C )
(mepLoTpe@opevn 60 \enta
aovpha)
[itoa 200°C )
p—— @ 12-14 hentd
175°C
Toot [z] 8-10 \entd
Mnaykéta 180°C .
(kaeyoypévy) [z] 16-18 hentd
, 175°C ,
Mrmiokdta @ 15-17 hentd
) , 150°C ,
Kéuk, y\okd [z] 50-60 Aemtd

Tevikog kaBapiopdg kat gpovrida

® TIpw kaBapioete ) cvokevn, PePatwbeite
ot gival  anmoovvdedepévn  anod  To
NAEKTPIKO pedpa Kot OTL €xeL KPLDOEL
EVTEAWG.

® Tia va pnv mabete nhektpomhngia, pnv
kaBapilete moTé T CLOKEVH pE VEPO Kat
un PuBilete moté T oVOKEVT) O€ VEPO.

® Mn xpnowomoteite ano€eoTikd, okAnpa
Staldpata kabapiopov 1 kabaploTikd
@OVPVOL TVTIOV OTIPEL.

- Mrnopeite va kabapicete 1o efwtepikd
nepiPAnua TG OLOKEVNG pe Eva ehagpd
Bpeyuévo mavi xwpic xvovdt.

- Mrnopeite va kabapicete T0 Tayi, ™
oX4pa, TO Tayi UMoKOTWY, TN coOPAa Kat
g Peldveg ouykpdtnong pe {eatd vepd
Kat éva Mo amoppumavTikd 1 o éva
TAVVTHPLO TUATWY.

- Av elvat amapaitnto, pmopeite va
agapéceTe T0 YOO avtavakaong mpv
anoé tov kabaplopo. Metd tov kabapiopd,
@povtiote va TtomoBetiioete TO PUANO
avrtavakhaong Eavd otn cwotr B¢on tov
KATw amd Ta OeppavTikd ototyeia.

- Ag¢note v mAdka THTOAG VA KPLWOEL
evrehwg mpty tnv kabapicete. Mnopeite va
agpapéoete pe EOOLHo TVXOV LITOAelppaTa

@ayntob pe pa EoAvn omdtovla. Eival
QUOLONOYIKO Vo GUUPEL ATIOXPWUATIOUOG
WG ATMOTENETHA TNG ETAPTG UE TO PAYNTO
eneldn) ) em@dvela eivat mopwdng.

Ye mepintwon mov mMAOVate TV TAdKA
e vepd katd tn Stadikaoia kabapiopoov,
BePatwBeite OTt eivan evreddg oTEYVH TIPLY
m xpnotporoioete Eavd. Ta Pédtiota
anoteléopata ynoipatog ekaopalifovral
Hovo pe pia Tedeiwg oteyvi mAdKa.

Amoppuyn
|

Eyyinon

To mpoiov avtd eivat eyyvnuévo yia pia
nepiodo SVO eTOV amd TNV nuépa NG
ayopdg yla eAaTTdpata oTa VAKE Kat Ty
kataokevr] Tov. H eyyonon woyxvet av kot
Hovo av 1 ovokewn xpnotponomnBei cOpPwva
pe TG odnyieg xproewg kat epocov dev
éxel tpomomonOei 1§ emokevaoTel anod n
edikevpéva dropa 1 Sev €xel KataoTpagei
eartiag kakng xprong. H mapobvoa eyyonon
Sev emnpealel Ta vopoBetnuéva Sikatdpatd
oag, ovte omowodnmote Vopo Sikaiwpa
£XeTe WG KATAVOAWTNG COHQWVA {E TNV
oxvovoa eBvikr vopobeoia mov Siémet v
ayopd ayabav.

Heyybnon avtn Sev kahvmtet puotkég pBopég
oVTe Ta eVBPAVOTA [EPT TNG CVOKEVNG.

Mnv amoppintete TG makiég M)
elattwpatikés  ovokeveg  padi
PE TA OIKIAKA ATOPPIHHATA 0ag.
Na TG amoppintete povo péow
Snudowy onpeiwv GuANOYHG.
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TocTep-meun-KxapoBHA

VBaskaeMblil HOKynaTenb!

HSPS}I JICTIONTb30OBAHMEM 3TOTO M3OENNA

MO/Ib30BaTeNb  JIO/DKEH — BHMMATEIbHO
MPOYMTATh  JIAHHOE  PYKOBOJACTBO MO
9KCILTyaTal[iL.

BxroueHne B ceTh

Bxtrodarite mpr6op TOMBKO B 3a3eM/ICHHYIO
PO3€TKY, YCTAHOB/IEHHYI0 B COOTBETCTBUU
¢ peiicTBylomuMy Hopmamu. Hampsikenue
B cetn JOJDKHO COOTBETCTBOBATH
HaIllpsAXXEHUIO, yKaSaHHOMY Ha 33BOJ1CKO]7[
Tab/mmuke. JlaHHOe M3JeNNe COOTBETCTBYET
TPCGOBEHI/IHM BUPEKTUB, O6HSaT€IIbeIX
st IIOIIY‘{EHM}I IIpaBa Ha MCIONIb3OBaHNE
mapkuposku CE.

YcerpoiicTBo

Perynarop remneparypbl

VIHpMKaTopHas TaMIoYKa

TIATUIO3MIMOHHBII ePEK/TI0YaTeNb

Taitmep

IInyp nuTaHmsA C BUIKON

Bpauaromuiicsa sepren

Jlep>xarenu s Maca

Pyuxa nBepribt

Tlnura aia nuags

0. Konnesas yacTb Beprena (s
HPUCOEANHEHNs K TIPUBOTY)

S0 RPN WD

11. KoHuesas yacTb BepTena (cBOGOjHas)

12. Bpipessl i1 py4kn Beprena

13. PemeTka - rpub

14. TIpoTMBeHb J/If eYeHbs

15.  Orpaxarenb

16. HarpesarenbHblii 371eMeHT

17. IlpoTuseHb ¢ pyuKoit

18. Pyuka BepTena B cbope

Baxupie yKasaHusa no TeXHUKe

GesomacHocTH

® Jlepes; BKIIOYEHMEM 9/eKTponpubopa
crepyer  yOeputbCcs B OTCYTCTBUI
TOBPEX/IEHNl ~ KaK  Ha  OCHOBHOM
ycTpoiicTBe, Tak M Ha  mo6oM

TIOTIO/THUTEIbHOM, €C/IY OHO YCTAHOBJIEHO.
Ecmm BpI ponsmm mpubop Ha TBEpPAYIO
MOBEPXHOCTb, €ro He Crefyer Gomblie

MCIO/Ib30BATh: Taxe HEBUVIMOE
TIOBPEXJIEHNE  MOXET  OTPUIATEIBHO
CKasaTbCAa Ha SKCHIIYaTaLU/IOHHO]Z

6esomacHocTy mpubopa.

PerynspHo mpoBepsiiTe IIHYp MUTaHUS
Ha Ha/lM4ie BO3MOXKHOTO TIOBPEXIEHNA.
He mnomeayitrech  mpubopom  mpu
0GHapyKEHWMN TAKOTO MOBPEXK/ICHM.

He Bxmovaitre mpu6op, ecay UIHYP
UTaHKsA GBUT OJBEPIHYT YPe3MePHOMY
HaTsOKeHMIo. B aTOM cTyyae oBpexieHne
He  Bcerja  MOXKHO  OGHApyXWUTh
MOCPEICTBOM ~ BHENIHEro  OCMOTpa.
I[ToaTomy Tepesi TOBTOPHBIM BK/TIOYEHMEM
npubopa  ero  [O/DKEH  IPOBEPUTH
KBa/IMUIMPOBAHHBII CIIEIA/IACT.

910 YCTPOICTBO paboTaeT HpM OYEHb
BBICOKOII TeMIeparype.

Bygbre  OCTOpOXKHBL:  IIpU
@ pabore mpubopa ero ABepia
n TOBEPXHOCTh CHJIBHO
HarpeBaioTcs. IIpy IPUKOCHOBEHMM K
TOPAYNM YaCTAM MOXHO 06Keubcs!
He npukacaiiTech K HarpeBaTeIbHBIM
97IeMEHTaM.
TlepesiTeM KaK BKITIOUMTD 9EKTPOTIPUGOp,
y6emuTech, YTO OTpaKATETh HAXOLUTCA
Ha CBOEM LITATHOM MeCTe IIOJ| HVDKHUMI
HarpeBaTeIbHbIMI 9/IEMEHTaMIL.
Tleperpetoe Macno WIM >KUDP MMeeT
TEHJIEHLMIO K BOCIITaMeHeHn1o. [ToaTomy
He TIePeroHAITe TPOTUBEHbD.
He ocrasisiiite BKII0OYeHHBIT Ipu6Op 6e3
MIPUCMOTPA.
OKcrTyaranysa npubopa c
JCIIOIb30BAHMEM BHEITHETO TaiiMepa M
OTJIeIbHOTO yCTPOIICTBA AUCTAHIIMOHHOTO
YHpaB/IeHNs He I0TyCKaeTCs.
Sror npubop He IpeHAZHAYEH IS
UCIIOIb30BAHNMS 6€3 IPUCMOTPA INLAMI
(Bk/mOyast JieTeit) C OrpaHUYEHHBIMU

dusndgecknmu, CEHCOPHBIMU Wi
YMCTBEHHBIMI CIIOCOGHOCTAMM, a
TaKOKe JMIaMu, He  obajaolMu

AOCTATOYHBIM OIIPITOM M YMEHMEM, ITOKa



JINI0, OTBeYakoIee 3a UX 6E30MacCHOCTb,
He OOYYMT MX OOpaIeHMIO C JAHHBIM

mpr6opom.
He ocrasisiite pereit 6e3 mpucmorpa,
‘{T06hl OHI HE Havanmn urparb ¢
mpr6opom.
IIpepynpexpenne. Jepxute
yHaKOBO‘{HbIe MaTepuaabl B

HEAOCTYITHOM JI/IA IICTCI/V[ MeCTE, TaK KakK
OHU IIPENICTAB/IAT OITACHOCTDb yIlyHI])SL
Heobxogumo  Bcerma  obecreunBaTh
AOCTATOYHYIO BEHTU/IALINIO. He Kmagure
Ha alnmnapaT HUKaKuX IIpeIMeTOoB; CJIEAUTE
3a TeM, '-IT06])I aHHapaT HaXoaujICsA Ha
CIefmyIomeM MIHMMAJIbHOM  yIa/IEHUN
OT CTE€Hbl WIU OT IIIOGOI‘O I[pyI‘OI‘O
npezMera:

cboky: Hal2cm;
c3amu:  Ha l2 cm;
cBepxy: Hal2cm.

He ycranapnmBaiiTe yCTpOWCTBO U He
UCIONb3YIiTe €ro OKO/MO HaCTEHHBIX
I.U](aCI)OB WJIN TI0JT HUMM, TN TIO[] TAaKUMU
TpefMeTaMy, KaK 3aHaBeCH U JpyTue
BOCIIJTaMeHsieMble MaTepuasbl.

Bo Bpems paboThl yCTPOMCTBO JJOMDKHO
CTOATh Ha >KAPOIPOYHON TOBEPXHOCTH,
yCTOMYMBOM K OpbIsTaM UM IIATHAM.
He ycramaBnmBaiite yCTPOWCTBO Ha
ropAyne TOBEPXHOCTM WM  OKONO
HUX WIM y OTKPBITOTO IUIAMEHM MUIN
BOCTI/IAMEHSIOLINXCS TAPOB.

Bynbre ocropoxmpr! Imura oA
OUIUBl Opyu paboTe mpubopa CUILHO
HarpeBaeTcsi WM IMOCTAe  BBIKTIOYEHUS
npubopa 1 OTCOE[MHEHMS €ro OT CeTh
OCTBIBAaeT O4YeHb MefyIeHHO. [Ipu nmo6om
HPUKOCHOBEHNM K HEJl MOXKHO TIO/Ty4NTh
CUTIBbHBII 0KOT.

TIpexzie 4eM CHATH IVIMTY J/A HMILBI C
npubopa, faiire eif JOCTATOYHO OCTHITD.
Buumanme! He momenarite amoMIHIEBYIO
dombry mm 06051 Apyroit mopoGHBbI
MaTepuan MeXJy peIIeTKON-TpuneM u
ot gna Tmiupl.  KmagmTe mmty
MPsIMO Ha PEelIeTKY.

Criennte 3a TeM, YTOOBI IIHYP NUTAHUSA HE
COTIPMKACANICA C TOpsAYell TIOBEPXHOCTHIO

npubopa.

He pomyckaiite CBOGOHOTO IIPOBMCAHNMSA
HIHypa MUTaHNA.

Ilocne  npuMeHeHMA  06:A3aTeNbHO
BBIK/IIOYAliTe NPUOOP M BbIHMMAjliTe
BWIKY U3 PO3ETKH, a TAKKe:

- Ipu M060ii HemoMagKe 1

- BO BpeM:A YMCTKH.

Hukorga He TSAHWTe 3a IIHYP MUTAHN,
4TOGBI BBIHYTH BWJIKY U3 HACTEHHOII
PO3ETKH, a TOTIbKO 33 CaMy BUJIKY.

® Oypma He HECET OTBETCTBEHHOCTH
32 IOBPeXJEHW:A,  IIPOU3OLIENUINE
BCTIEfICTBIE HENpaBU/IbHOTO
UCTIONB30BAHMA WM HECOOTIOfeHMs
JaHHOV MHCTPYKIWN.

® Oro YCTPOIICTBO npe/iHa3HauYeHo
UCKTIOYNTENTHHO nns TOMaIIHero
MIPYMEHEHN.

® B COOTBETCTBMM C  TpeOOBaHMAMM

NpaBUI TEXHUKM GE30MACHOCTH M s
MCK/TIOYeHMs BO3MOXKHOTO TPaBMAaTH3Ma
PEMOHT  37eKTPONpPUOOPOB,  BK/TIOYAsSL
M 3aMeHy IIHypa MIMUTAHUA, JO/DKEH
POU3BOAMTCA  KBAMU(UIMPOBAHHBIM
nepconanom. Ecmm HeoOXouM peMOHT,
OTHpaBbTe, MOXKamyiicta, mpubop B
Cyx0y  CepBUCHOTO  OOCTY>KMBAHNA,
aJipec KOTOPOIl yKasaH B MPUTOXKEHUN K
TaHHOM MHCTPYKIMIA.

Perynmuposka TemMnepaTypsi
Hyxnaa Temmeparypa 3ajaeTca
TIOMOINM PErynATOpa TEMIEPATypPbl.

pu

ITonoxeHns

TepeKIIYaTens

® o0a HarpeBaTeNbHBIX 9/IeMEHTa M1
BPAIAIOIIVIICA BEPTEe/T OTK/TIOYEHBI

MATNIOSUIMIOHHOTO

BerHMﬁ[ JIEMEHT

BEPXHMII 2/IeMEHT U Bpallalomuiicsa
BepTen

BEPXHMII ¥ HVDKHII 3/1eMeHThbI
HIDKHUI 37IEMEHT.

ONleMeHTbl HAYHYT HArpeBaTbCs TONBKO
0C/ie YCTaHOBKY TalimMepa.



Taiimep

C nomompio TaliMepa MOXXHO YCTaHOBUTb
BpeMst paboTHI yCTpoitcTBa (Makc. 60 MiH).
YT106B1 3a7aTh BpeMs MeHee 10 MuHyT,
CHayaja YCTaHOBUTE TaiiMep Ha Goree
TPOROIKUTENIbHOE ~ BpeMsA, a  3aTeM
MeJI/IeHHO  IIOBOpaYMBaiiTe ero Hasaj
70 YCTaHOBKM Ha HYXHoe Bpems. [locne
UCTeYeHNsA  YCTAHOB/IEHHOTO  BPeMeHN
PasjlacTcsl 3BYKOBOJN CUTHAJI, O3HAYAOIIVIL,
4qTOo 3JIEMEHTBI OTK/ITIOUYUIUCH. qTOGbI
HOMHOCTBIO OTKMIOUMTh HpuGOp, Craefyer
TaKKe OTKMIOYUTb M  HarpeBaTebHbIE
9JIEMEHTDI.

VInpukaTopHas 1aMIoOYKa

VInuKaTopHas JaMIIOYKa 3aropaercsa Ipu
BK/IIOYeHNN Ipubopa. ITO IPOUCXOMNUT,
KaK TOJbKO JCTEKaeT IIpeJBapuUTeIbHO
YCTaHOB/IEHHOE BpeMms, ini7e ecnu
BBIK/TIOYATeNb BO3BPAIlAETCA B MCXOIHOE
nono>xenne 0.

KoHBeKIys ropayero Bosgyxa
BeHTM/IATOp Il KOHBEKIMM TODAYETo
BO3JIyXa BK/IIOYAETCSA aBTOMATUYECKM TP
BK/TIOYEHNH HaTPeBaTe/TbHbBIX 37IeMEHTOB.

Bpamjarouuiics BepTen

HPI/I MCITIO/Ib3OBAHUN Bpalllarouierocs

BepTe/ia paboTaeT TOMbKO BEPXHUIT HaTrPeB.

- TIlepen ucnonp3oBaHeM BpPAIAIOIIErOCs
BepTesta 06513aTeIbHO IPOBEPSIITE, YTOOBI
MPpOTUBEHD 6])[11 IIPaBIU/IBHO BCTAaBJIEH B
O]:[Hy u3 Hal'lpaB]'lﬂIOH_U/[X.

® JIpy HacaXMBaHUM HPUTOTABIMBAEMON
IV Ha BEPTEN CIIEANTE 3a TEM, ‘{TD6BI
OHaHeKaCaTIaChBerHV[XHaneBaTeT[thIX
9NIEMEHTOB WM TNPOTUBHA, TO €CTh
06ECH€‘I])T€ Me)Kﬂy HUMU HOCTaTO‘IHbI]Z
3a3o0p.

- Hacagure mmuty Takum o6pasom, 4TO6BI
BepTe/n IpoOXoauyI IO €€ CepeliHe.
9TO HYXHO JI TOro, 4YTOOBI IIMINA
Haxoanmachb Ha JTOCTAaTOYHOM YHaI€eHUN
OT IIPOTUBHA, BHYTPEHHCVI TIOBEPXHOCTU
mneym u HaI‘peBaTe}IbeIX 3JIEMEHTOB.
Ilocne aToro sakpenuTe NuILy 110 IEHTPY

BepTesIa Iy IOMOLLM JiepKaTeriert.

- Ckpenure BBICTYNAIOL}E U3 IPOTHBHA
4acTM Ty (HAaIpyMMep, KPBUIBIIIKY
LbIIVIEHKA) 3yOOUMCTKON, HUTKON W/IN
4eM-To Mof06HbIM. Temepnb oHM He 6yayT
BBICTYIIATh W/ CBELIMBATHCS Yepe3 Kpast
HPOTUBHSA B POLECCE TOTOBKI.

- Yemanoska u useneueHue 6pauaoue20cs
sepmena:

- Tlocne  HaJIeKHOTO  3aKpeIUIeHNs
VI, TIPUCOENMHNTE BEPTE B PydKe.
V6eaurech, 9TO BBICTYIBI Ha pydKe
BOLIM B COOTBETCTBYIOLINE BHIEMKI Ha
BepTere.

BcraBbTe KOHLEBYIO 4acTh BepTe/a [is

HPUCOENMHEH IS K IPUBOJY B OTBEPCTIUE

(em. . 1),

- BcraBbre cBOGOIHBIT KOHEL| BepTea B

KPENeXHYI0 CKoOy Ha [Ipyroii cTopoHe

(em. m. 1).

Yro6bl 13B/IEYb BPALJAIOLIMIAC BePTer,

BBIIIOJIHUTE OTU JIEHCTBUA B 0OpaTHOM

nopsfIKe.

HPOT]/IBeHb I IeYEeHbA
ITpoTuBenb /14 neYeHbA NjieaTbHO IOXOAUT
/1A BBIIIEYKM II€YE€HbA. YGCHI/ITCCI‘), 4TO
TIIPOTUBEHDb yCTaHOBHeH Ha Pe].lIETKY*I‘pMT[b
6opTyKamMu BBEpX (CM. MIIL).

TlnmTa pis s

- Bcerga craBbTe IIMTY UIA IHUILBL HA
CepefiHy PpeIIeTKM Iepel YCTaHOBKOIL
peleTKy B Ipu6op.

- Pagorpeiite mpubop gm0  Tpebyemoit
TeMIepaTypbl, KaK OMMCAHO B pasjene
Axcnnyamayus.

- Ilpu  Bbimeuke  HEKOTOPHIX  BUJIOB
nonydabprKaTHOI IALILBL,
NPUTOTOBJIEHHO M3 OYEHb  JIETKOTO

TecTa, BPeMs PpasorpeBa MOXeT OBITh
COKpAIIIeHO; 3TO [Ie/IAeTCA I TOTO,
4TOGBI He JIOIYCTUTD CIMIIKOM GBICTPOrO
MOIPYMAHNMBAHUSA HIDKHETO CIOS TecTa
TMIIBL.

- Ilocne pasorpea OTKpoJiTe ABEpILy IeUn
" TIOMECTHTE TNy B LEHTp TUTATBI U
MOMOLIM  /IONATOYKM. IImuma  Jo/mkHa



6bITh HEMHOTO MeHblIe IJINTDI, 4TO6BI
BOKPYI Hee OCTaBa/loCch CBOOOHOE
TPOCTPAHCTBO

ITnma 6y;[e’r TOTOBA, KaK TOJIbKO
pacnyiaBuTCA  ee  ChIPHBINl  Bepx U
TIOJIPYMAHUTCA HIVDKHAA 4YacCTb. Y1061
CHATb M NOAATh NMUOLOY K CTOIY,
TO/Ib3YITECh IOMATOYKOIA.

Bxrouenne

Vpanure Bech YIMaKOBOYHBINA MaTepuas
M OYMCTHTE YCTPONCTBO (CM. paspen
O6was yucmxa u yxo0).

Ilepes;  ucromb3oBaHMEM — YCTPOICTBA
TIepBbINl pas Mporpeiite ero B Teyenue 10
MUHYT, BKIIOYMB 00a HarpeBaTebHbIX
anemenTa. Ilpm TIepBoM  BK/TIOYEHUU
YCTPOIICTBA MOXKET MOABUTHCA CIabbIit
3amax. OTO HOpPMajbHOE sABJIEHUE,
KOTOPOE IMPOJI0/IKAETCA KOPOTKOE BpeMsl.
ObecrieynTe JOCTATOUHYIO BEHTU/IALIMIO.

IKcmmyaTanus
- HCPC}I TEM, Kak BK/TIOYUTDH
arnekTporpuéop, yb6enurecn, 4TO

OTpakaTelb  HaXOJUTCA HAa  CBOEM
LITaTHOM MeCTe MOJ HarpeBaTeTbHBIMI
9/IeMEHTaM1

ITporpeiite  ycTpoiicTBO B TeyeHue
HECKOTIbKMX MUHYT C 3aKPbITOI IBEPIIEi,
ucnonp3yst oba ameMeHTa. YCTaHOBHUTE
PETy/IATOp TeMIepaTyphl Ha Tpebyemyro
TeMIlepaTypy Harpesa, a TaiiMep -Ha
HY)KHOE BpeMs.

ITomecTuTe MPOAYKTBHI /I TOTOBKM Ha
pemerKy-rpub. [Ipy roroBKe MpomayKTOB
C GONBUINM COflep)KAHMEM JKUPA WJIN
B/1ary, MCHOHb3Yf[Te TIIPOTUBEHD,
4TOGBI  TPEJOTBPATUTH  ITONAfjAHIUE
JKMpa WM BJIaTM BHYTPb YCTPOICTBA.
IIpn  mcrnonb3oBaHUYM — BPAIAIOIIETOC
BepTena 06:13aTeIbHO POBEPSIITe, ITOOBI
NPOTYMBEHD ObI/IM IPABIUILHO BCTAB/IEH B
OJIHY U3 HVDKHMX HAIPaB/IAIOLMX.

Ecnin Bpl ucmonbsyete mpoTMBEHDb IS
TeYeHbs WU IUTUTY [ IIULILbI, CTaBbTe
UX TIPAMO Ha PENIETKY-TPU/Ib.

3akpoiiTe  mBEpIy M  YCTaHOBUTE

perynaTop TeMieparypsl Ha TpeGyemyio
TEeMIIepaTypy Harpesa, a TaiiMep - Ha
HY>KHOE BPeMA.

- JIna sameKaHUsA WIM XXapKM B BepXHel
9acTu TpubOpa, MCIONb3yiTe BEPXHMI
VIV BEDPXHUI U HYDKHUI HarpeBaTebHbIe
9/IEMEHTBI.

- Bo  Bpema  roroBkm  ToO/nOKeHME
nepexyoyarens (BepXHmit / HVDKHMIL
97IEMEHT) MOKHO U3MEHAT.

- Ilocme  mcreyeHMss — YCTAHOBJIEHHOTO
BpeMeHNn TaitMep ABTOMATUYECKN
BBIK/TIOYUT HarPeBaTe/IbHbIE 3EMEHThI.

- Yro6bl mpepBaTh HPOLECC TOTOBKU
Ha HEKOTOpOe BpeMsA, YCTaHOBUTE
5-IIO3UIMOHHbI TePEeK/IIYaTe/b
B monoxenrue "®". OpHako crmemyer
TIOMHUTb, YTO TaliMep BO BpeMs IepephiBa
IPOJO/DKAET PaBOTATh.

— Yro6bl BBIKMIOYNTH NPUOOP paHblIle,
ycraHoBuTe  TaiiMep Ha  "O», a
5-NIO3ULIMOHHDIA  TIePEK/IIoYaTeNlb, B
nonoxexne "®",

- Ilocne mcmonpsoBanus npubopa Bcersga
OTKpBIBAlITE TOPAYYIO [BEPIy TONBKO
3a pyuky. IIpu u3BnedeHUM NPOTUBHSA
UCTIONMb3yHiTe PYYKy M3  KOMIIIEKTa
nocTaBku. JInA CHATUA BpalIAlOIErocs
BepTe/a TakXKe MOJb3yiTeCh ero Py4Koit.
Yrobbl CHATb TNPOTHBEHb ¥, €CIN
HeoOXOIMIMO, BMeCTe C HUM IIPOTUBEHDb
IIS TIeYeHbs, TIONb3YNTeCh KyXOHHOM
MPUXBATKOiL. Bcersja cTaBbTe MPOTUBEHD
Ha TeI/IOCTOMKYIO0 OBEPXHOCTb.

- Tlocnenpumenenus mpubopa, yCraHOBUTE
5-HOSUIMOHHBIA  IIepeKTodaTeh B
nonoxenne "®" y BLIHBTE BUIKY U3
CTEHHOII PO3ETKMN.

Bpems npurorosnenus

IpusenenHoe B Tabmuie BpeMs >KapKu
/ TOTOBKM SABIAETCA HPUOIM3NUTETBHDIM,
TaK KaK INIA, KOTOPYIO HYXXHO HOXapuUTh
WM TIPUTOTOBUTD, UMEET PA3HYI0 HPUPOLY
U KOHCUCTEHIMI.  PyKoBOACTBYyiiTech,
HOXATyiiCTa, PEKOMEHJAIMAMY, JTAaHHBIMI
Ha YTIaKOBKe TPOJ[yKTOB.



Tpogys Temmeparypras | Bpems xapku/
yCTaBKa TIPHTOTOBTIEHIA
0°C
L[bimietok (Ha 60w
BepTee)
My 200°C
(saMopoxerHas) = 12
. 175°C
Tocr «TaBaitin [z] 8-10 it
Barer o 16-18 v
(3aMOpOXKeHHBITT) [z]
[lomamnee 175°C i,
TIedeHbe, CyX0e -17 MitH
TIeYeHbe @
T 10 50-60
0pTBL, APOXHble E] -60 MuH

O6uree 06CMy>KMBaHNE U YICTKA
©® O0s13aTeNIbHO BbIHBTE BUIKY U3 PO3ETKM
¥ [jaiiTe IpUOOPY OCTHITD.

® Bo nsbexxanme TOpakeHus
9NIEKTPUYECKMM  TOKOM  He  Mo¥iTe
YCTPOICTBO BOJION 1 He TOTPY>KaiiTe ero
B BOJY.

® He npuMeHnsiiTe abpasuBHbIe MaTepyaIbl,
CUTBHOJIEICTBYIOMIE MOIOIINE CPeCTBa
VIV CIIPEV [T YUCTKY TIedeit.

— CHapyXu KOpIyC MOXHO HpOTepeTh
B/IXXHOIT 6€3BOPCOBOIT TKAHBIO.

- IIporuBeHbD, pemeTKy — Ipu/ib, IPOTUBEHDb
NNA TedeHbs, BepTeN M JlepXKarenu
MPOAIYKTa MOXXHO MBITh B TOpsYeil Bofie
C TIpUMEHEHMEM MATKOTO MOIOLIErO
CpeficTBa WM B HOCYHOMOEYHOI
MallHe.

- Eom  ato  Heobxopumo,
obecrnieyenns 6onbiIero ynobcrBa
mpM  YMCTKE  OTpaXkKaTelmb — MOXKHO
CHATb. 3aKOHYMB YHCTKY, yOeauTech,
YTO OTpaXKaTelb YCTAaHOB/IEH Ha CBOe
IITaTHOE MECTO TIOfi HarpeBaTelTbHBIMMU
97IeMEHTAMI.

— Ilepen TeM Kak HPUCTYNIUTb K YMCTKe
TUTUTBI 7 TIUIIBI, [JAJTe eif TOTHOCTHIO
ocThITh. OCTaBUIYIOCA TIMIIYy MOXHO
COCKPECTM  JIePEBAHHONM  JIOMATOYKOIA.

TO s

Tak Kak IUIMTa nopucrasd, TO €€
obecrBednBaHme IPY KOHTAKTe C MHIIeit
ABNIAETCA HOPMAJIbHBIM ABJIEHMEM. Ecm
Brl ononackusamu HHMTYBDI[OIZ BO BpemMA
YUCTKM, YOEANTECH, YTO OHA MOTHOCTDHIO
BBICOXJIA, IIPEX/Ee Y€M JCIIONIb30BaTh €€
CHOBA. Camylo JTy4IIYIO BBINEYKY MOXKHO
TOY4YUTH TONBKO Ha COBEPIIEHHO CYyXOi
TInTe.

Yrunusauus
He BbIGpachbiBaitTe cTapble WK
HeWCIIPaBHblE  3JIEKTPOIPUOOPDI
BMeCTe C OBITOBBIM MYCOPOM.
OTHOCHTe WX Ha IYHKTBI cOopa
— CIIeNMaTbHOTO MYCOpa.
lapanTna
TapaHTUIHBIT CPOK Ha IpuGOpsI (GupMeI
»Severin® - 2 roga co mHA MX mpopaxu. B
TedeHMe 9STOTO BpPeMeHM Mbl OecIIaTHO
ycTpaHuM Bce JedeKThl, BO3HUKIINE B
pesy/nbTaTe IPOU3BOACTBEHHOTrO Gpaka mm
IpYMeHEHNA HeKauyeCTBEeHHBIX MaTepuasoB.
TapaHTust ~He  pACIpOCTpaHseTCs  Ha
nedeKTbl, BOSHMKIIINE 13-32 HECOOMONEHNA
PYKOBOACTBa IO SKCIUIyaTalymu, rpy6oro
obpameHuss ¢ mpubOpoM, a TaKKe Ha
6promyecst (CTEK/IAHHbIE M KepaMudecKie)
yacty. [laHHas TapaHTUA He HapylIaeT
BAalllMX 3aKOHHBIX IIPaB, a TaKXKe JHOOBIX
JPYTHX TIPaB HOTPEOUTENS, YCTAHOBICHHDIX
HaIMOHATTbHBIM 3aKOHOZIATeTTbCTBOM,
PeryIupyIomuM OTHOLIEHNS, BOSHUKAIONIE
MeX/y IOTPeOUTENIAMM 1 MPOJABLAMMU TIPK
IpofiaXke TOBapoB. [apaHTyA aHHYMMpyeTcs,
et 1puOOp PEMOHTMPOBAICA He B
YKa3aHHBIX HaMM IIyHKTaX CEPBUCHOTO
obcmyxuBaHus. Bbl MOXeTe MO IIOYTe
OTIIPaBUTh pu6op c nepevHeM
HEeNCIPaBHOCTe n TIPYU/IO)KEHHBIM
KacCOBBIM YEKOM Ha Hauml OmpKaiummit
IYHKT CEPBUCHOro o6cmyxuBanusa. Kaxnme-
760 FOTOMTHUTETbHbIE TAPAHTUM TIPOJABIIA
3aBOJIOM-U3TOTOBHUTE/IEM He IIPMHMMAIOTCA.







Kundendienstzentralen
Service Centres

Centrales service-aprés-vente
Oficinas centrales del servicio
Centros de servigo

Centrale del servizio dienti
Service-centrales

Centrale serviceafdelinger
Centrala kundtjanstplatser
Keskushuollot

Servisné stredisko

Centrala obstugi klientow
Szerviz

Kevtpiko oéppig

SEVERIN Service

Am Briihl 27

59846 Sundern

Telefon (02933) 982-460
Telefax (02933) 982-480
service@severin.de

Kundendienst Ausland

Belgique

Dancal N.V.
Bavikhoofsestraat 72
8520 Kuurne
Tel.:056/7154 51
Fax: 056/70 04 49

Bosnia i Herzegovina
Malisic MP d.o.0
Tromeda Medugorje bb
88260 Citluk

Tel: + 387 36 650 446
Fax: + 387 36 651 062

Bulgaria

Noviz AG

Khan Kubrat 1 Str.

BG-4000 Plovdiv
Tel.:+35932275617,275614
e-mail: sales@noviz.com

Czech Republic
ARGO spol. sr.o.
Tihobce 137
(734201 Susice

Tel.: + 376 597197
Fax: +376 597 197
http://argo.zihobce.cz
argo@zihobce.cz

Croatia

TD Medimurka d.d.

Trg. Republike 6

HR-40000 Cakovec

Croatia

Tel: +385-40 328 650

Fax: +38540328 134

e-mail: marija.s@medjimurka.hr

Cyprus
G.L.G.Trading

4-6, Oidipodos Street
Larnaca, Cyprus
Tel.:024/633133
Fax: 024/635992

Danmark

Scandia Serviceteknik A/S
Hedeager 5

2605 Brondby

Tel.: 45-43202700

Fax: 45-43202709

Estonia:

Tallinn: CENTRALSERVICE,

Tammsaare tee 1348,

tel: 6543000

Tartu: CENTRALSERVICE, Aleksandri 6,
tel: 7344 299,7 344337, 56 697 843
Parnu: CENTRALSERVICE, Riia mnt. 64,
tel: 4425175

Narva: CENTRALSERVICE, Tallinna 6A,
tel: 3560708

Haapsalu: Teco KM 0U, Jalaka 1A,

tel: 47 56 900

Rakvere: Nirgi Tonu FIE,

tel:3240515

Viljandi: Aaber 0U, Vabaduse pl. 4,
tel: 4333802

Kuressaare: Toomas Teder FIE, Pikk 1B,
tel: 4555978

Kaina: llmar Pauk Elektroonika FIE, Mae2S,

tel: 46 36 379, 5187 444

Espana

Severin Electrodom. Espafia S.L.
Plaza de la Almazara Portal 4, 1°E.
45200 ILLESCAS(Toledo)

Tel: 925513405

Fax: 925 541940

eMail: severin@severin.es
http://www.severin.es

France

SEVERIN France Sarl
4, rue de Thal

B.P.38

67211 OBERNAI CEDEX
Tel.:03 8847 6208
Fax: 03 88 47 62 09

Greece

BERSON

C. Sarafidis Bros. S.A.
Agamemnonos 47

176 75 Kallithea, Athens
Tel.: 0030-210 9478700

Philippos Business Center

Agias Anastasias & Laertou, Pilea
Service Post of Thermi

570 01 Thessaloniki, Greece
Tel.:0030-2310954020

Iran

IRAN-SEVERIN KISH CO. LTD.
No. 668, 7th. Floor

Bahar Tower

Ave. South Bahar

TEHRAN - IRAN
Tel.:009821- 77616767
Fax:009821- 77616534
Info@iranseverin.com
Wwww.iranseverin.com

Israel

Eatay Agencies

109 Herzel St.

Haifa

Phone: 050-5358648
Email: service@severin.co.il

Italia

Videoellettronica di Sgambati &
Gabrini CS.N.C.

via Dino Col 52r-54r-56r,
1-16149 Genova

Green Number: 800240279

Tel.: 010/6 451102 - 01041 86 09
Fax: 010/6 4250 09

e-mail: videoelettronica@panet.it

Jordan

FA. Kettaneh

P.0. Box 485

Amman, 11118, Jordan

Tel: 00962-6-439 8642
e-mail: app@kettaneh.com.jo



Korea
Jung Shin Electronics co., Itd.
501, Megaventuretower 77-9,

Moonrae-Dong 3ga, Yongdeungpo-Gu

Seoul, Korea

Tel: +82-22-637 3245~7

Fax: +82-22-637 3244
Service Hotline: 080-001-0190

Latvia

SERVO Ltd.

Mr. Janis Pivovarenoks
Tel: +3717279892
servo@apollo.lv

Lebanon

Khoury Home

7th Floor, Cité Dora 3 Building, Dora
P0.Box 70611

Antelias, Lebanon

Telephone 01 244200, Fax 01 253535

eMail: info@khouryhome.com
Internet: www.khouryhome.com

Luxembourg

Ser-Tec

Rue du Chateau d ‘Eua
3364 Leudelange
Tel.:00352-37 94 94 402
Fax 00352 -37 94 94 400

Macedonia

Agrotehna

St.Prvomajska bb

1000-Skopje

MACEDONIA

e-mail: servis@agrotehna.com.mk
Tel: +3892/2445009 or- 019
Fax: 438922463270

Magyarorszag

TFK Elektronik Kft.
Gyaru.2

H-2040 Budadrs

Tel.: (+36) 23 444 266
Fax: (+36) 23 444 267

Nederland

HAS b.v.
Stedenbaan 8
NL-5121DP Rijen
Tel:0161-22 00 00
Fax:0161-29 00 50

Norway

Lokken Trading AS
Trolldsveien 34
1414 Trollasen
Tel: 40 00 67 34
Fax: 66 80 45 60

Osterreich

Degupa
Vertriebsgesellschaft m.b.H.
Gewerbeparkstr. 7

5081 Anif / Salzburg
Tel:06246/735810
Fax:..06246/72702

Polska

SERV- SERWIS SP.Z 0.0.

UL. CYGANA 4

45-1310POLE

Tel/Fax 0048 77 453 86 42
e-mail: centralny@serv-serwis.pl

Portugal

Novalva

Zona Industrial Maia |
Sector X - Lote 293, N. 90
4470 Maia

Tel.: 02/944 03 84

Fax: 02/944 02 68

Russian Federation
Orbita Service
123362 Moskau

ul. Svobody 18,

Tel.: (495) 5850573

Op6wTa Cepeuc
123362 1. Mockga,
yn. (Bo6ozbl, A. 18.
Ten.: (495)585-05-73

Romania

For Brands sl

Str. Capitan Aviator Alexandru

Serbanescu Nr. 33-35, BI. 20¢

Sc. 2Et.1, Ap. 27, Sector 1

Bucuresti

Tel: +40212334112
+40212334113
+402168866 13

Fax: +40212334103
+402168866 13

E-mail: office@forbrands.ro

Web site: www.forbrands.ro

Schweiz

VB Handels Sarl GmbH
Postfach 306

1040 Echallens

Tel: 0218816045
Fax: 02188160 46
mail: severin@helt.ch

Serbia

SMIL doo

Pasiceva 28, Novi Sad
Serbia and Montenegro
tel: +381-21-524-638
tel: +381-21-553-594
fax: +381-21-522-096

Slowak Republic
PREMT;s.r.0.
Skladova 1
91701Trava

Tel: 033/5447177

Finland

Oy Harry Marcell Ab
Rilssitie 6, PL 63

01511 Vantaa

Tel.: 00358 /207 599 860
Fax: 00358 /207 599 803

Svenska
Rakspecialisten HS
Mllevingsgatan 34
21420 Malmd

Tel.: 040/1207 70
Fax: 040/6 1103 35

Slovenia

SEVTIS d.0.0.
Smartinska 130

1000 Ljubljana

Tel: 00386 15421927
Fax: 00386 1542 1926
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