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RICE COOKER KH1557

Safety information

A\ Danger! Electric shock!

Connect the rice cooker only to correctly installed
and earthed mains sockets supplying a voltage
that tallies with the details given on the appliance
identification plate.

Always remove the plug from the power socket
when you move or fill the device, in event of
problems, before cleaning the appliance and
when the cooker is not in use!

Never disconnect the appliance by pulling on
the power cable. Always pull on the plug itself.
Never touch the appliance plug with wet or
moist hands.

Never submerse the device in water or other

liquids.

Should the appliance ever fall into liquid, IMME-
DIATELY remove the power plug from the socket.
Then, do not operate the appliance again until

it has been inspected by an approved service
company.

Never subject the appliance to moisture and do
not use it outdoors.

Do not use the rice cooker while standing on a
wet floor or when your hands or the appliance
are wet.

Position the power cable so that it does not come
info contact with hot or sharp-edged objects.

Do not kink or crush the power cable and do not
wind it around the appliance.

Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

A\ Risk of personal injury!
e Never leave the appliance unattended during
operation.

@ WARNING! Hot steam escapes from the
I~ steam hole and upon opening the cover!
Risk of scalding!

¢ This appliance is not intended for use by individuals
(including children) with restricted physical,
physiological or intellectual abilities or deficiences
in experience and/or knowledge unless they are
supervised by a person responsible for their safety
or receive from this person instruction in how the
appliance is to be used.

e Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance..

e Allow the appliance and accessories to cool
completely before cleaning and storing them.

A Important! Appliance damage!

* When cooking, never cover the appliance lid
with handtowels or anything similar.

* Never place the appliance adjacent to sources
of heat.

* Never open the housing. If you do, the safety
concept of the appliance can no longer be assured
and the warranty becomes void.

e Only use the accessory parts provided with the
appliance and never use the appliance without
first inserting the cooking bowl.

Intended use

Only use the rice cooker for cooking rice and
steaming foods, such as vegetables or fish.
This rice cooker is not intended for commercial use;

it is intended exclusively for use in private house-

holds!

o
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Technical Data

Before the First Use

230V ~50 Hz
700 W

Rated voltage:
Power consumption:

ltems supplied

1 Rice cooker,
incl. cooking bowl and steaming attachment
1 Power cable with safety plug
1 Measuring cup
1 Plastic spoon
1 Operating manual

The total capacity of the measuring cup is approxi-
mately 180 ml. The measuring cup has 2 different
sets of measurement markings to make filling easier:

1/4 = approx. 45 ml
1/2 = approx. 90 ml
3/4 = approx. 135 ml
40= approx. 40 ml
80= approx. 80 ml
120 = approx. 120 ml
160 = approx. 160 ml

Appliance Overview

O Ld

@ Catchment container f‘oﬁr condensed water

© Yellow control |c1mpX (Keep-warm)

O Red control lamp (Cooking)

@ Function selector switch for "Cooking"
and "Keep-warm"

@ Connection socket for the power cable

@ Cooking bowl

©O Inner cover

© Steamer attachment

@ Unlocking button

® Steam exit opening

Carefully remove the rice cooker from the packaging.
Remove all possibly remaining protective foils and

clean any packaging-dust remnants from all compo-

nents that will come info contact with foodstuffs.
Clean the appliance as described in the chapter
"Cleaning and Care".

Using the Rice Cooker

With this appliance, it is possible to cook rice as
well as to steam other foods at the same time. Experi-
ment with finding the right quantity of water and the
right cooking time for the various combinations.

Cooking Rice

® Notice

Coat the inside of the cooking bow! @ evenly with
a little grease or vegetable oil to achieve a better
cooking result.

1. Press the unlocking button ) and open the lid @.
2. Take out the cooking bow! @.
3. Measure the desired quantity of rice using the
supplied measuring cup.
As a general rule: A level measuring cup - filled

with rice - yields a portion for one person. Deter-

mine the right quantity of rice and water for you
in a few cooking aftempts.

4. Thoroughly wash and sieve the rice. If you do
not wash the rice, this could lead to poor cooking
results and increased foam and steam formation
in the cooking bowl @.

5. After washing it, pour the rice into the cooking
bowl @ and smooth it out.
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® Notice

Place at least 2 measuring beakers of rice into the
rice cooker! A lesser volume of rice could cause
inferior cooking results!

6. Then add water as per the following cup mar-

kings:

* 2 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “2”

* 4 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “4”

* 6 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “6”

* 8 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “8”

* 10 Measuring beakers of rice = Water up to
cup marking “10”
Subject to taste preferences, salt can also be
added to the rice.

® Notice

Subject to the type/sort of rice being prepared, it
could be that you may have to insert a little more or
less water to achieve an optimal cooking result.
Vary the amount of water in accordance with your
individual experiences and personal preference.

7. When the cooking bow! @ is full, place it back
in the rice cooker housing.

8. Turn the bowl left and right to make certain that
it is well seated on the heating plate. To avoid
dirtying the cooking area, ensure that there is no
moisture or rice located on the outside of the
cooking bowl @. If necessary, wipe the outside
with a clean cloth.

9. Close the lid @, ensuring that it engages.

10. Insert the power cable into the socket @ on

the rear of the appliance.

11.Insert the power plug into a properly installed
power socket. The yellow control lamp (3)
glows.

12. Press the function selectorﬁ\ﬁ/vi'rch © down.
The yellow control lamp © extinguishes
and the red control lamp O starts to
glow. The cooking process begins.

® Notice

If the cooking bowl @ is not correctly positioned,
the function selector switch @ cannot be moved to
the setting “Cooking”.

As soon as the rice is cooked, the rice cooker switches
itself automatically back to the keep-warm setting.
The red control lamp O extinguishes and the
yellow control lamp O starts to glow.

Allow the rice to stand for at least 15 minutes in the

cooking bow! @ - with the lid on @ on.

13.Remove the lid @ and stir the rice with the supplied
plastic spoon to loosen it up. The rice is now ready
to eat.

A\ Important

Use only the supplied plastic spoon for stirring or
serving the rice. Other spoons may cause damage
to the anti-stick coating.

If the rice needs to be kept warm for an extended
period, wait until shortly before eating before stirring
the rice. Do not remove the lid @ while the rice is
being kept warm and do not leave the rice in the
appliance for longer than 2 hours.

A\ Important

When the cooking and keep-warm processes are
complete, empty the catchment container for con-
densed water @. Take care when doing this: the
water is hot!

Risk of scalding!

o
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A\ Important

Always pull the power plug out of the power socket
when no longer using the rice cooker. There is a
danger of electric shock!

Steaming

&

2 IMPORTANT:

Do not lift the steaming attachment @ up during the
steaming process - the escaping steam brings with it
the real risk of scalding. The steaming attachment
© becomes hot during the steaming process. When
taking hold of the steaming attachment @), use oven
cloths or something similar to lift it from the cooking

bow! @.

1. Pour the desired quantity of water into the coo-
king bowl @. The steaming time is dictated by
the volume of water poured in. Take note of the

examples given in the following table.

e 1 filled measuring cup is sufficient for about
15 minutes of steaming.

¢ 2 filled measuring cups are sufficient for about
30 minutes of steaming, efc.

Vegetables Sh.eaming fime Weigh.f/
In minutes quantity
Mush
Kfihzzrs approx. 10 min [ approx. 450 g
Peas _ 150
(with pods) approx. 1/ minj approx. g
Asparagus | approx. 17 min | approx. 450 g
Carrot
(p:;ce’c:) approx. 20 min| approx. 450 g

Green beans:

(sliced) approx. 20 min| approx. 450 g

G beans:
re(:vr;]deec)ms approx. 25 min| approx. 450 g

Brussels sprouts |approx. 25 min| approx. 350 g

Corncobs  |approx. 30 min 2 cobs

Weight /
quantity

. Steaming time
Fish / seafood|™ . . 9
In minutes

Mussels
(cook until they | approx. 10 min| approx. 450 g
are opened)

Prawns

(cook until @ |approx. 12 min | approx. 350 g

pink colour)
Fish (Fillet) |approx. 15 min|approx. 350 g
Steak approx. 20 min| approx. 450 g
Oysters
.25 mi .700
(in the shell approx. 25 min| approx g

. Place the food to be steamed in the steaming

attachment @.

. Place the container on the cooking bow! @.
. Close the lid @, ensuring that it engages.
- Place the power plug in a wall socket. The yellow

control lamp O glows.

. Press the function selector switch @ down.

TN}
The yellow control lamp © extinguishes

and the red control lamp O starts to glow.

The steaming process begins.

o
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As soon as the added water has left the cooking
bowl @ by being completely turned to steam, the
rice cooker automatically switches back to the
"keeping warm" mode.M

The red control lamp O extinguishes and the
yellow control lamp © starts to glow again.
The food is now completely steamed and is ready
to eat.

Troubleshooting

Defect Cause Solution
The rice cooker | Push the power
is not plugged | plug into the
in. wall socket.
The device
does not
function.

The power | Use a different
socket is wall power
defective. socket.

The yellow h ki SL|.de flI;e |

indicator light The cooking | cooking bow

© swiiches on bow! @ is not | lightly to the
but the cookin " |seated correctly| right and left so
process conno? in the rice coo- | as to center the
ker housing. | bowl @ on the

be started. heating plate.

Cleaning and care

A\ Danger! Electric shock!

* ALWAYS remove the plug from the wall socket
before cleaning, and allow the appliance to
cool completely before cleaning and storing il

* Make certain that no liquid comes into contact
with the heating plate and the insides of the rice
cooker.

e Use adry cloth to clean the lid @ and the rice
cooker housing incl. the heating plate. Do not
use harsh cleaners and abrasive materials.
These could damage the upper surfaces.

* Remove the covering of the steam exit opening
to clean it with a dry cloth. After cleaning,
replace the cover.

¢ Clean the steaming attachment @, the cooking
bowl @, the plastic spoon and the measuring
cup in water containing a mild detergent.

 Dry all parts before using the appliance again.

To clean the inside of the lid @), it must be dismantled:

1. Pull the inner lid @ off of the stud.

2. Clean the inner lid @ with a mild soapy solution
and rinse it with clear water.

3. Replace the inner lid @ on the stud. Ensure that
the steam exit channel protrudes into the steam
exit opening.




IB_KH1557_E3476_LB3 23.04.2008 15:49 Uhr$§eite 7

Disposal

normal domestic waste. This product is
mmmm sybject to the European directive
2002/96/EG.

ﬁ Do not dispose of the appliance in your

Dispose of the appliance through an approved disposal
centre or at your community waste facility.

Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste disposal
centre.

Dispose of all packaging materials in an

N
%é} environmentally friendly manner.

Warranty and Service

You receive a 3-year warranty for this device as of
the purchase date. The device has been manufactured
with care and meticulously examined before delivery.
Please retain your receipt as proof of purchase.

In the case of a warranty claim, please make contact
by telephone with our service department. Only in
this way can a postfree despatch for your goods be
assured.

The warranty covers only claims for material and
maufacturing defects, not for worn parts or for damage
to fragile components, e.g. buttons or batteries.
This product is for private use only and is not intended
for commercial use.

In the event of misuse and improper handling, use
of force and interference not carried out by our
authorized service branch, the warranty will become
void. Your statutory rights are not restricted in any
way by this warranty.

DES Ltd

Units 14-15

Bilston Industrial Estate
Oxford Street

Bilston

WV14 7EG

Tel.: 0870/787-6177
Fax: 0870/787-6168

e-mail: support.uk@kompernass.com

(B Irish Connection
Harbour view

Howth

Co. Dublin

Tel: 00353 (0) 87 99 62 077
Fax: 00353 18398056

e-mail: support.ie@kompernass.com

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWw. kompernoss.com
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RIISINKEITIN KH1557

Turvaohijeet

A\ VAARA! Séihksisku!

* Liitd riisikeitin vain m&drdysten mukaisesti asennet-
tuun ja maadoitettuun pistorasiaan, jonka verkko-
j@nnite vastaa laitteen tyyppikilvessa ilmoitettuja
arvoja.

e Vedd pistoke aina pistorasiasta, kun siirrét tai
taytat laitetta, kun laitteessa ilmenee héirié, ennen
kuin ryhdyt puhdistamaan laitetta tai kun et kéytd
laitettal

* Ala koskaan vedd virtajohdosta irrottaaksesi verk-
kopistokkeen pistorasiasta. Ved itse pistokkeesta.

* Al koskaan tartu verkkopistokkeeseen mérilla

tai kosteilla kasilla.

Ala miss@én tapauksessa upota laitetta veteen
tai muihin nesteisiin.

* Jos laite putoaa nesteeseen, vedd heti pistoke
ulos pistorasiasta. Ald sen jalkeen endd ofa lai-
tetta uudelleen kéyttédn, vaan anna se ensin
valtuutetun huoltopisteen tarkistettavaksi.

* Alg dltista laitetta kosteudelle @laka kayta sité
ulkona.

o Ala kaytd riisikeitintd, jos olet kostealla lattialla
tai jos kdsissési tai laitteessa on kosteutta.

* Aseta verkkokaapeli niin, eftd se ei joudu koske-
tuksiin kuumien eikd terévareunaisten esineiden
kanssa.

o Alg taita, aléka purista verkkokaapelia @léké
kierrd sitd laitteen ympdrille.

* Anna vaurioitunut verkkopistoke tai virtajohto hefi
valtuutetun ammattihenkildstén tai huoltopalvelun
vaihdettavaksi vaarojen vélttémiseksi.

A\ LOUKKAANTUMISVAARA!

o Alg jata laitetta kéytén aikana ilman valvontaa.

&

VARO! Laitteen hdyryn poistoaukosta ja kantta
avattaessa laitteesta tulee ulos kuumaa hdyryd!

Palovammavaaral

* T&t4 laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
(mukaan lukien lapset) kaytédn, joiden rajoitetut,
fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt tai kokemuksen
ja/tai tiedon puute estévét kaytén, lukuun otta-
matta filanteita, joissa heitd valvoo turvallisuudesta
vastaava henkild tai joissa he ovat saaneet talté
ohjeita laitteen kéytdsta.

¢ Lapsia on valvottava ja on varmistettava, etteivét
he leiki laitteella.

¢ Anna laitteen ja sen lisdosien jaahtyd kokonaan,
ennen kuin puhdistat laitteen ja panet sen kaappiin.

I\ HUOMIO! Laitevauriot!

* Alg koskaan peité kantta pyyhkeillé tai vastaavilla.

* Alg koskaan aseta laitetta lémmanléhteiden
lahelle.

* Alg koskaan avaa koteloa. Muuten turvallisuutta
ei voida taata ja takuu raukeaa.

e Ké&ytd vain laitteen mukana toimitettuja lisGosia,
&laka koskaan kéyta laitetta ilman sisécn asetettua

keittoastiaa.

Ké&yttétarkoitus

Kayta riisikeitinté vain riisin keittémiseen ja elintar-
vikkeiden, kuten vihannesten tai kalan, héyrykyp-
sentdmiseen.

Téta riisikeitinté ei ole tarkoitettu ammattikayttésn,

vaan ainoastaan yksityisille kotitalouksille!

Tekniset tiedot

230V ~50 Hz
700 W

Nimellisjénnite:
Tehontarve:

o
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Toimituslaajuus

Ennen ensimmadistd kayttéd

1 Riisikeitin, keittoastia ja hdyrykypsennysosa
1 liiténtdjohto, jossa suojakosketuspistoke

1 mitta-astia

1 muovilusikka

1 kéyttsohje

Mitta-astian kokonaisvetoisuus on noin 180 ml.
Tayttamisen helpottamiseksi mitta-astiassa on 2
erilaista mitta-asteikkoa:

1/4 = noin 45 ml
1/2 = noin 90 ml
3/4= noin 135 ml
40= noin 40 ml
80= noin 80 ml
120 = noin 120 ml
160 = noin 160 ml

Laitteen yleiskatsaus

@ Kansi

@ Tiivisteveden keruusdili;o"

© Keltainen merkkivalo (lampiménépito)

O Punainen merkkivalo (keittdminen)

@ Toiminnan valintakytkin "Keittéminen" tai
"Lampimd&ndpito”

@ Virtajohdon liitdntéholkki

@ Keittoastia

O Sisempi kansi

O Hoyrykypsennysosa

@ Avauspainike

® Hoyryn poistoaukko

Ota riisikeitin varovasti pakkauksesta. Poista mah-
dolliset suojamuovit ja puhdista elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin tulevat osat pakkauspdlysté.
Puhdista laite luvussa "Puhdistus ja hoito" kuvatulla
tavalla.

Riisikeittimen ké&yttd

Laitteella on mahdollista sekd keittad riisia etté myds
héyrykypsentdd samanaikaisesti muita elintarvikkeita.
Kokeilemalla itse saat selville tarvittavat vesimadarat
ja oikean keittoajan erilaisille yhdistelmille.

Riisin keittdiminen

® Ohje

Sivele keittoastian @ siséipuolelle tasaisesti hieman
rasvaa tai kasviséliyd paremman keittotuloksen saa-
vuttamiseksi.

1. Paina avauspainiketta @ ja avaa kansi @.

2. Ota keittoastia @ ulos.

3. Mittaa haluttu m&ard riisicé mukana toimitetun
mitta-astian avulla.
Ohjeena voidaan pitd& seuraavaa: Tasaisesti
taytetty mitta-astia, joka on téynné riisig, sisaltéa
yhden henkilén annoksen. Selvitd muutaman kerran
kokeilemalla, miké riisi-vesisuhde on sinulle sopivin.

4. Pese ja siivilsi irtoriisi perusteellisesti. Jollet pese
riisid, keittotulokset voivat huonontua ja keittoas-
tiassa @ voi muodostua héiritsevén paljon vaahtoa
ja hdyrya.

5. Aseta puhdistettu riisi pesun jélkeen keittoasfiaan @
ja tasoita riisi.
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® Ohje

Aseta riisikeittimeen véhintédn 2 mitta-astiallista riisic!
Jos riisié on véhemman, keittotuloksesta saattaa tulla
huonol

6. Kaada sitten keittimeen vettd vastaavaan
CUP-merkint&an asti:
e 2 mitta-astiallista riisid = vettd CUP-merkintddn
“2" saakka
¢ 4 mitta-astiallista riisid = vettd CUP-merkintddn
“4" saakka
6 mitta-astiallista riisid = vettd CUP-merkintddn
“6" saakka
8 mitta-astiallista riisié = vettd CUP-merkintédn
“8" saakka
10 mitta-astiallista riisici = vettd CUP-merkintédn
“10" saakka
Makumieltymysten mukaan voidaan riisiin lisété

myds suolaa.

® Ohje

Riisilajista riippuen saattaa olla, ettd vettd on lisattéva

hieman lisad tai hieman vahemman ihanteellisen

keittotuloksen saavuttamiseksi. Vaihtele veden mééraa
omien kokemustesi ja mieltymyksesi mukaan.

7. Kun keittoastia @ on t&ytetty, aseta se riisikeittimen

koteloon.

8. Kaantamalla astiaa vasemmalle ja oikealle
voit varmistaa, ettd se on asetettu keittolevylle
oikein. Huolehdi siitd, ettei keittoastian @ ulko-
puolelle joudu kosteutta eiké
riisic. N&in véltetdan keittoalueen likaantumi-
nen. Tarvittaessa ulkopuoli on pyyhittéva kui-
vaksi puhtaalla liinalla.

9. Sulie kansi @ niin, ettd se lukittuu paikoilleen.

. Aseta liiténtdjohto laitteen takapuolella ole-

vaan liiténtaholkkiin @.

11.Liitd verkkopistoke asianmukaisesti asennettuun
pistorasiaan. Keltainen merkkivalo ' © sytyy.

12. Paina toiminnan valintakytkintd O dlas. Keltainen
merkklvolo '-' © sammuu ja punainen merkki-

valo i‘ O syttyy. Keittéminen alkaa.

® Ohje
Jos keittoastiaa @ ei ole asefettu paikoilleen, toiminnan
valintakytkintd @ ei voida asettaa asentoon "Keitts-

minen".

Heti, kun riisi on keitetty, riisikeitin kytkeytyy auto-
maattisesti 'rokc:isign |&mpimé&ndpitotoimintoon. Punai-
nen merkklvalo o @ sammuu, kun taas keltainen

merkkivalo " © syttyy vudelleen.

J&té riisi - kansi @ suljettuna - vield 15 minuutiksi
keittoastiaan @.

13.Avaa kansi @ ja sekoita riisi irtonaiseksi mukana
tulevalla muovilusikalla. Riisi on nyt valmista sydta-
véksi.

A\ Huvomio
Kéaytd riisin sekoittamiseen tai ottamiseen ainoastaan
mukana tulevaa muovilusikkaa. Muutoin tarttumaton

pinnoite saattaa vahingoittua.

Jos riisi on farkoitus pitdd ldmpiménd pidemmén aikaa,
sekoita se irtonaiseksi vasta véhdn ennen ruokailua.
Al avaa kantta @ lémpiméndpidon aikana, &léka

jGfé riisic l&mpimdndpitoon 2 tuntia pidemmdksi aikaa.

A Huomio

Tyhjennd keitto- ja lémpimé&ndpitotapahtuman jélkeen
tiivisteveden keruusdilic @. Toimi varovasti: Vesi on
kuumaal

Palovammavaaral




IB_KH1557_E3476_LB3 23.04.2008 15:49 Uhr$§eite 13

Hoyry- .
; P
A Hvomio Vihannekset |kypsennysaika alno/
Vedd aina verkkopistoke pistorasiasta, kun et endé minuutteja Mé&éra
kaytd riisikeitintd. On olemassa séhksiskun vaaral
i t

. Slené n. 10 min n. 450 g
Hoyrykypsennys (kokonaiset)
&

| . H t
T HUOMIO: er.nee n. 17 min n.350¢g
Alé nosta hdyrykypsennysosaa @ kypsentémisen (kuorineen)

aikana, sillé ulos tuleva héyry voi aiheuttaa palo-

vammoja. Héyrykypsennysosa @ kuumenee voi- Parsa n 17 min n. 450 g
makkaasti kypsentémisen aikana. Nosta héyrykyp-

sennysosa @ keittoastiasta @ patalappuijen tai
vastaavien avulla. Porkkanat

.20 mi . 450
(kuoritut) " min " 9
1. Kaada keittoastiaan @ haluamasi maara vettd.
Kypsennysaika riippuu lisétystd vesim&ardsta. Vihre.df pavut n. 20 min n. 450 g
Huomaa seuraavan taulukon esimerkit. (leikatut)
. aysi mitta-astialli iitaa noi i i ihredit t
1 t&ysi mitta-astiallinen riittd& noin 15 minuutin Vihre& RGVU n. 25 min n. 450 g
hoyrykypsennykseen. (kokonaiset)
* 2 tayttd mitta-astiallista riittéd noin 30 minuutin
héyrykypsentdmisezn"[ne. Ruusukaali n. 25 min n.350g
Kala / ky oy * Paino /
sennysaika
ayridgiset p. : ) Mdadara
minvuttela Maissintéhkat n. 30 min 2 tahkaa

Simpukat (kyp-

sennys avautumi-|  n. 10 min n.450 g

seen saakkal)
2. Lisad kypsennettava elintarvike hdyrykypsen-

Katkaravut nysosaan @
(kypsennyf VC'(.]' n. 12 min n.350g 3. Aseta astia keittoastialle @.
leanpunaiseksi 4. Sulie kansi @ niin, ettd se lukittuu paikoilleen.
] 5. Liitd verkkopistoke verkkopistorasiaan. Keltainen
Kala (filee) n. 15 min n.350 g merkkivalo O syiyy.
6. Paina toiminnan valintakytkin @ alas. Keltainen
merkkivalo © sammuu ja punainen merkki-
Pihvi n. 20 min n. 450 g L .-
valo O syttyy. Hoyrykypsennys alkaa.
Osterit
s.erl n. 25 min n.700g
(kuorineen)
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Kun lisétty vesi on kokonaan héyrystynyt pois keitto-
astiasta @, riisikeitin kytkeytyy automaattisesti l&m-
pimijnéipitoroiminnolle.M

Punainen merkkivalo <57 @ sammuu, kun taas
keltainen merkkivalo © syttyy vudelleen.
Laitteessa olevat elintarvikkeet ovat nyt kypsié ja
nautittavissa.

Vianetsintd
Vika Syy Korjaus
Riisikeitinté | Tyénnd verkko-
ei ole liitetty [ pistoke verkko-
pistorasiaan. pistorasiaan.
Laite ei toimi.

Pistorasia on Kayta toista

viallinen. pistorasiaa.

Tydnna keitto-
astiaa @ kevy-

Keltainen merk-
Keittoastiaa @

ivalo alag, X esti oikealle ja
kivalo @ pal ti oikealle j
keittamista ei | © ole asetettu h

eittdmisté ei | ~ .o vasemmalle, jot-

. riisikeittimen ko- N

kuitenkaan ta astia sijaitsisi

feloon oikein. keskell keittole-

vyd.

voida aloittaa.

Puhdistus ja hoito

A\ VAARA! Séihksisku!

¢ Irrota verkkopistoke aina ennen puhdistusta ja
anna laitteen jadhtyé kokonaan ennen sen puh-
distamista ja varastointial

¢ Huolehdi siitd, ettei keittolevylle eikd riisikeittimen
sisdlle p&dse nestettd.

o Kaytd riisikeittimen kannen @, kotelon ja keittolevyn
puhdistamiseen kuivaa linaa. Alé kéytd voimak-
kaita puhdistus- ja hankausaineita. Ne voivat
vavurioittaa pintoja.

* Irrota hdyryn poistoaukon @ suojus puhdistaaksesi
sen kuivalla liinalla. Aseta suojus jélleen paikoil-
leen puhdistamisen jélkeen.

¢ Puhdista hdyrykypsennysosa @, keitto-astia @,
muovilusikka ja mitta-astia astianpesuainetta si-
s@ltévassa vedessa.

¢ Kuivaa kaikki osat, ennen kuin otat laitteen taas
kayttéon.

Sisempi kansi @ voidaan irrottaa puhdistusta varten:

1. Vedé sisempi kansi @ irti tapista.

2. Puhdista sisempi kansi @ miedolla saippualivok-
sella ja huuhtele se puhtaalla vedella.

3. Tydnnd sisempi kansi @ vudelleen tappiin. Var-
mista, etté hdyryn poistokanava osuu hdyryn
poistoaukkoon.
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Havittdminen (FD Kompernass Service Suomi
Petdjcksentie 19
Alé hévitd laitetta tavallisen talousjétteen FIN - 26100 Rauma
ﬁ mukana. Témé tuote on eurooppalaisen Tel.: 02 822 28 87
mmmm  direktiivin 2002/96/EY alainen. Fax: 010 293 02 63
e-mail: support.fi@kompernass.com

Anna laite hyvéksytyn jatehuoltoyrityksen tai kunnal-
lisen jatelaitoksen havitettévéksi.

Noudata voimassa olevia médardyksié. MCICthnfUOiG

Epdselvissé tilanteissa ota yhteytté paikalliseen

jatehuoltoviranomaiseen. KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21

LN, Havitd kaikki pakkausmateriaalit ympéris- 44867 BOCHUM, SAKSA
%é} tdystavéllisella tavalla.

WWw. kompernoss.com

Takuu ja huolto

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd. Laite on
valmistettu huolellisesti ja tarkistettu perusteellisesti
ennen foimitusta. Sdilytd ostokuitti todisteeksi ostosta.
Ota takuutapauksessa puhelimitse yhteytté lahimpédn
huoltopisteeseen. Vain ndin voidaan taata tuotteesi
maksuton |éhettéminen huoltoon.

Takuu koskee ainoastaan materiaali- ja valmistusvir-
heitd, ei kuitenkaan kuluvia osia tai herkdsti vaurioi-
tuvien osien, esim. kytkinten tai akkujen vaurioita.
Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiseen kayttésn.
Tuotetta ei saa kayttéd kaupallisiin tarkoituksiin.
Vaard tai asiaton kéyttd, vékivallan kayttd ja muiden
kuin valtuutetun huoltopisteen suorittamat korjaukset
aiheuttavat takuun raukeamisen. Témé takuu ei rajoita
kuluttajan lakisaateisié oikeuksia.
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Spara den hér anvisningen fér senare frégor - och éverldmna den tillsammans med apparaten om du

verlater den till ndgon annan person!

-17-

o
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RISKOKARE KH1557

Sdkerhetsanvisningar

/\ Fara! Risk for elchock!

Anslut endast apparaten fill ett godként och jordat
eluttag med den spénning som anges pé typskylten.
Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du flyttar
eller fyller p& apparaten, vid stérningar, innan
den rengérs och nér den inte anvénds!

Dra aldrig i kabeln nér du ska dra ut den ur uttaget.
Fatta tag om sjélva kontakten nér du drar ut den.
Ta aldrig i kontakten med véta hénder.

Apparaten far absolut inte doppas ner i vatten
eller andra vétskor.

Skulle det &ndd hénda aft apparaten faller ner
i véitska ska du genast dra ut kontakten. Sedan
méste du ldmna in den till ett godkant service-
stélle fér kontroll innan du anvénder den igen.
Utsétt inte apparaten fér fukt och anvénd den
inte utomhus.

Anvand inte riskokaren nér du stér pé eft fuktigt
golv, om riskokaren sjélv &r vét eller om du ér
blét om hénderna.

Lagg kabeln s& att den inte kan komma i kontakt
med heta eller vassa féremal.

Bocka eller klém inte kabeln och linda den inte
runt apparaten.

L&t omedelbart en auktoriserad yrkesman eller
vér kundtjéinst byta ut skadade kontakter och
strdmkablar fér att undvika risken fér skador.

I\ RISK FOR PERSONSKADOR!

¢ Lamna aldrig apparaten utan uppsikt nér den
anvénds.

&

Observeral Det tranger ut het dnga ur dnguts-
|&ppet nér locket dppnas! Risk fér brénnskador!

¢ Den hér apparaten ska inte anvéindas av personer
(inklusive barn) med begrdnsad fysisk, sensorisk
eller mental férméga eller bristande erfarenhet
och kunskap om de inte férst dvervakats eller
instruerats av ndgon ansvarig person.

¢ Se noga fill s& att barnen inte leker med apparaten.

* L&t apparaten och alla delarna bli helt kalla innan
du rengér och sétter undan dem.

I\ Akta! Skador pa apparaten!

e Tack aldrig éver locket med handdukar eller
liknande nér du anvénder riskokaren.

 Stdll aldrig apparaten i nérheten av vérmekdllor.

» Oppna aldrig héljet. D& kan sékerheten inte
garanteras och garantin upphér att gélla.

* Anvédnd endast de tillbehdr som medfélier i leve-
ransen och sétt aldrig pé riskokaren utan att férst
satta i kokkarlet.

Féreskriven anvéndning

Anvand bara riskokaren fill att koka ris och till att
&ngkoka t ex grénsaker och fisk.

Den hér riskokaren &r inte avsedd fér yrkesmassigt
bruk och den f&r bara anvéndas i privata hushall!
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Tekniska data

Férberedelser

230V ~50 Hz
700 W

Nominell spénning:

Effektférbrukning :

Leveransens omfattning

j—

riskokare,
inkl. kokkarl och &ngkokningstillsats

j—

anslutningskabel med skérmad kontakt

j—

méttbdgare

j—

plastslev
1 bruksanvisning

Maéttbagaren rymmer totalt ca 180 ml. Fér att géra
det lgttare att fylla pa ris och vatten har méttbégaren
tvé métskalor:

1/4 = ca 45 ml
1/2 = ca 90 ml
3/4= ca 135 ml
40= ca 40 ml
80= ca 80 ml
120 = ca 120 ml
160 = ca 160 ml

Oversikt 6ver apparaten

©Q Llock

@ Uppsamlingskérl for kondensvatten

© Gul kontrollampa (varmhallning)

O R5d kontrollampa (kokning)

@ Funktionsviljare "Kokning" och "Varmhéllning"
O Uttag for elkabel

© Kokkarl

O Innerlock

© Angkokningstillsats

® Oppnaknapp

® Angutslépp

Ta f&rst férsiktigt ut riskokaren ur férpackningen.
Ta bort ev. skyddsfolie och rengér de delar som
kommer i kontakt med livsmedel frén damm och
rester av férpackningen. Rengér apparaten s&
som beskrivs i kapitel "Rengéring och skatsel".

Anvdnda riskokaren

Med den hér riskokaren kan du koka bara ris eller
koka ris och samtidigt dngkoka andra livsmedel.
Experimentera lite fér att hitta rétt méngd vatten
och ratt koktid fér olika kombinationer.

Koka ris

® Observera

Stryk ut ett j&@mnt, tunt lager olja eller annat matfett
Sver kokkarlets @ insida s& blir resultatet battre.

1. Tryck p& Oppnaknappen @ och lyft upp locket @.

2. Ta ut kokkarlet @.

3. Mét upp 8nskad méngd ris med medféljande
mattbagare.

Som rikivarde gaéller ett struket matt med ris = en
portion. Fér att f& rétt proportioner mellan vatten
och ris bér man férst provkoka négra génger.

4. Skélj riset noga och l&t det rinna av. Om riset
inte tvéttas kan resultatet bli sémre och det kan
bildas mycket skum och anga inuti kokkarlet @.

5. Hall sedan riset i kokkérlet @ och jamna il det
pd ytan.
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® Observera

Du maste halla minst 2 métt ris i riskokaren! Om du
forsoker koka mindre ris kan resultatet bli samre!

6. Héll sedan i motsvarande méngd vatten efter
CUP-markeringen:
* 2 métt ris = vatten upp till CUP-markering 2
* 4 métt ris = vatten upp till CUP-markering 4
* 6 métt ris = vatten upp till CUP-markering 6
* 8 matt ris = vatten upp till CUP-markering 8
* 10 matt ris = vatten upp till CUP-markering10
Den som vill kan ocksé tillsétta lite salt i riset.
® Observera

Beroende pd typen av ris kan det hédnda att man
maste fillsétta mer eller mindre vatten fér att resultatet
ska bli sé& bra som majligt. Variera mangden vatten
efter din egen smak och erfarenhet.

7. Nar du fyllt p& kokkarlet @ satter du in det

i kokkarlet igen.

Skruva grytan fram och tillbaka fér att kontrollera
att den verkligen sitter som den ska pé vérme-
plattan. Se efter s& att det inte finns fukt eller ris
pé utsidan av kokkarlet @ for att undvika att
smutsa ner i omrédet runt vérmeplattan. Torka
av kérlets utsida d& och dé med en torr trasa.
Stéing locket @ sa att det |&ser fast.

. Séitt anslutningskabeln i uttaget @ pé& apparatens
baksida.

11.5att kontakten i ett godkéint eluttag. Den gula
kontrollampan O tands.
12. Tryck ner funkfionsvaliaren @. Den gula
kon'rrollogpon © och den réda kontrol-

)

lampan &7 @ ténds. Kokningsprocessen har

bérjat.

® Observera

Om kokkérlet @ inte safts in p& rétt séitt gér det inte
att sétta funktionsvéljaren @ pé lage "Kokning".

Sé& snart riset &r férdigkokt kopplar riskokarxeﬁrgl Sver
fill varmhéllning. Den réda kontrollampan €7
slocknar och den gula kontrollampan O tdnds
igen.

Lt riset ligga kvar i riskokaren @ i minst 15 minuter

med locket @ pé.

13.0Oppna locket @ och rér om i riset med medfal-
jande plastslev s& att det blir luftigare. Sedan &r ri-
set klart att &tas.

A Varning

Anvénd endast medféljande plastslev fér att réra
om i riset och fér att ta upp det. Annars kan ytbe-
l&ggningen skadas.

Om riset ska héllas varmt under en léngre tid ska du
véinta med att réra om fills strax fére méltiden. Oppna
inte locket @ nér riset stér p& varmhélining och 1at det
inte héllas varmt i éver 2 timmar.

A Varning

Tém ut kondensvattnet ur uppsamlingskérlet @ efter
kokning eller varmhélining. Var férsiktig: vattnet &r hett!
Risk fér brannskador!

-20-
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A Varning
Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte anvénder

riskokaren. Annars finns risk for elchocker!

Angkokning

/\
<. oss:

Lyft inte upp &ngkokningstillsatsen @ nér det kokar,
du kan brénna dig pé den heta &nga som dé trén-
ger ut. Angkokningstillsatsen @ blir varm nér den
anvénds. Anvand grytlappar eller liknande nér du
lyfter av &ngkokningstillsatsen @ frén kokkérlet @.

1. Hall 6nskad méngd vatten i kokkarlet @.
Koktiden beror p& hur mycket vatten som hélls i.

Titta p& exemplen i féljande tabell.

o 1 fullt métt réicker fill ca 15 minuters &ngkokning.

e 2 fulla métt récker till ca 30 minuters &ngkokning,

osv..
Angkokni
Fisk/Skaldjur [ 77209 | vikt/méngd
I minuter
Musslor
(éngkoka tills | ca 10 min. ca450g
de &ppnas)
Rakor
(&ngkokas tills | ca 12 min. ca350¢g
de blir rosa)
Fisk (filé) ca 15 min. ca350g
Fiskkotletter ca 20 min. ca450g
Ostron
25 min. 700
(med skal) | @2 ™" ca/vva

Angkokni
Grénsaker ?g .o ning Vikt/méngd
I minuter
Svamp (hel) ca 10 min. ca450g
Artor
17 min. 350
(med skida) | ¢ 7™ [ €99PE9
Sparris ca 17 min. ca450g
Morétter
20 min. 4
(skalade] ca 20 min ca450g
Gréna bsnor ca 20 min. ca450g
(skurna)
Gréna b
ro(r;]c;la(;nor ca 25 min. ca450¢g
Brysselkal ca 25 min ca350g
Maiskolvar ca 30 min. 2 kolvar

2. Lagg de livsmedel som ska angkokas i angkok-
ningstillsatsen @.

3. Sétt tillsatsen pd kokkarlet @.

4. Sting locket @ sé att det l&ser fast.

5. Satt kontakten i eft eluttag. Den gula kontrollampan
© tands.

6. Tryck ner funkfionsvdljaren @. Den gula kontrol-
lampan © slocknar och den réda kontrol-
lampan O tinds. Angkokningsprocessen
har barjat.
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Sa snart allt vatten i kokkérlet @ féréngats kopplar
riskokaren automatiskt 6ve”i|l varmhéllning.

Den réda kontrollcmgqn O slocknar och den
gula kontrollampan © tands igen.

Den angkokta maten &r férdig och klar att &tas.

Atgérda fel

Fel Orsak Atgérd

Den ar inte
Satt kontakten

kopplad till elut-
opplad fill ely i eft eluttag.

taget.
Riskokaren

fungerar inte

&ver huvud
taget.
Eluttaget &r | Prova med ett
defekt. annat eluttag
For kokkarlet @

Den gula kon-
trollampan @
lyser men
apparaten kan
&nda inte koka.

Kokkérlet @ | férsiktigt fram
har inte satts in | och fillbaka p&
i riskokaren p& | vdrmeplattan

rétt satt. fér att centrera

det.

Rengéring och skotsel

/\ Fara! Risk for elchocker!

 Dra alltid ut kontakten och l&t apparaten bli helt
kall innan du rengér och staller undan den!

¢ Se fill att det inte kommer vétska pé kokplattan
eller innanfér héljet.

* Anvénd en torr, ren frasa fér att rengdra locket @,
héljet och varmeplattan. Anvénd inga starka
rengérings- eller 16sningsmedel. D& kan ytan skadas.

e Ta av skyddet &ver dngutsléppet @ och torka ur
det med en torr, ren trasa. Sétt tillbaka skyddet
nér du &r klar.

e Rengdr &ngkokningstillsatsen @, kokkérlet @
plastsleven och mattbagaren i vatten med vanligt
handdiskmedel.

* Torka alla delarna ordentligt innan du anvénder

apparaten igen.

Du kan ta av innerlocket @ f&r att rengdra det:

1. Dra loss innerlocket @ fran stiftet och ta av det.

2. Rengér innerlocket @ med ett milt handdiskmedel
och skélj av det med rent vatten.

3. Sétt tillbaka innerlocket @ pa stiftet igen. Se till
s& att &ngutslappsréret sticker in i dngutsléppet.

.22
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Kassering

Apparaten far absolut inte kastas bland
hushéllssoporna. Den hér produkten

mmmm faller under bestémmelserna fér EU-
direktiv 2002/96/EG.

Ldmna in den till eft féretag som har tillsténd att ta

hand om kasserade apparater av den hér typen
eller till ratt &tervinningsstation pé din kommuns

avfallsanléggning.

F&lj géllande féreskrifter.

Om du é&r tveksam ska du fréga den lokala avfalls-

hanteringsmyndigheten.

Ldmna in allt frpackningsmaterial fill milj6-

N
%@vdnlig atervinning.

Garanti och service

Fér den hér apparaten ldmnar vi tre &rs garanti frén
och med inképsdatum. Den hér apparaten har tillver-
kats med omsorg och genomgétt en noggrann kontroll
innan leveransen. Var god bevara kassakvittot som
képbevis. Vi ber dig kontakta vér kundtjénst per
telefon vid garantifall. Bara dé kan du skicka in
produkten utan kostnad.

Garantin géller endast fér material- eller fabrikationsfel.
Den técker inte forslitningsdelar eller skador p&
dmtaliga delar, som t ex knappar och batterier.
Produkten &r endast avsedd fér privat bruk och fér
inte anvandas yrkesmdssigt.

Vid missbruk och felaktig behandling, anvéindande

av vald och vid ingrepp som inte gjorts av var

auktoriserade servicefilial upph&r garantin att gélla.

Den lagstadgade garantin begrénsas inte av denna

garanti.

(B> Kompernass Service Sverige
EA Rosengrensgata 22

42131 Vastra Frélunda

Tel.: 031-491080

Fax: 031-497490

e-mail: support.sv@kompernass.com

(FDD Kompernass Service Suomi
Petdjciksentie 19

FIN - 26100 Rauma

Tel.: 02 822 28 87

Fax: 010 293 02 63

e-mail: support.fi@kompernass.com

Importor

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWw. kompernoss.com
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med, hvis apparatet gives videre fil andre."
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RISKOGER KH1557

Sikkerhedsanvisninger

I\ Pas pa! Elektrisk stod!

Slut kun riskogeren til en stikkontakt, som er in-
stalleret og jordforbundet efter forskrifterne, og
som har den stramspaending, som er angivet pd
maskinens typeskilt.

Traek alfid stikket ud of stikkontakten, nér du flytter
eller fylder maskinen, ved fejl, for du renger
maskinen, og nér du ikke bruger den!

Treek aldrig stikket ud af stikkontakten ved at
traekke i selve ledningen. Hold altid fast i selve
stikket.

Rer ikke ved stikket med vé&de eller fugtige haender.

Maskinen ma aldrig leegges ned i vand eller
andre vaesker.

Hvis riskogeren er faldet ned i vaeske, skal du
straks traekke stikket ud af stikkontakten. Lad der-
efter vaere med at bruge riskogeren, til du har
féet et godkendt servicested til at kontrollere den.
Udsaet ikke maskinen for fugt, og anvend den
aldrig udenders.

Brug ikke riskogeren, hvis du stér pa et fugtigt
guly, hvis du har véde haender, eller hvis maskinen
er vad.

Leeg ledningen, s& den ikke rerer ved varme gen-

stande eller genstande med skarpe kanter.

Bgj eller klem ikke ledningen, og vikl den ikke
rundt om maskinen.

Lad omgéende defekte stik eller kabler udskifte
af en autoriseret reparater, s& farlige situationer
undgés.

/\ FARE FOR PERSONSKADER!

&

Serg for, at riskogeren er under opsyn under

brug.

FORSIGTIG! Der kommer varm damp ud af
dampdbningen, og nér du dbner léget! Fare
for skoldning!

Denne riskoger mé ikke benyttes af personer (in-
klusive bern) med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller med manglende erfaringer
og/eller manglende viden, medmindre en ansvarlig
person holder opsyn med dem og giver dem an-
visninger til, hvordan riskogeren skal benyttes.
Barn skal veere under opsyn, sa det sikres, at de
ikke leger med maskinen.

Lad riskogeren og tilbehgrsdelene kele helt of,
for du renger dem og gemmer dem vaek.

/\ Obs! Skader pa maskinen!

Daek aldrig daekslet til med viskestykker eller
lignende under kogningen.

Stil aldrig maskinen i naerheden af varmekilder.
Abn aldrig huset. Hvis du ger det, er riskogeren
ikke laengere sikker, og garantien bortfalder.
Brug kun de medfalgende tilbehorsdele, og brug
aldrig riskogeren, uden at kogebeholderen er
sat i.

Anvendelsesformal

Brug kun riskogeren til kogning of ris og til damp-

kogning af fedevarer som f.eks. grentsager og fisk.

Denne riskoger er ikke beregnet fil erhvervsmaessig

brug, men kun fil private husholdninger!

Tekniske data

Maerkespaending:
Stremforbrug :

230V ~ 50 Hz
700 W
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Medfalger ved kab

For anvendelse farste gang

1 riskoger, inkl. kogebeholder og dampkognings-
indsats

1 ledning med stik

1 malebeeger

1 plastske

1 betjeningsvejledning

Mélebaegerets samlede indhold er ca. 180 ml. For
at gere péfyldningen nemmere har mélebzegeret
2 forskellige skalaer:

1/4 = ca. 45 ml
1/2 = ca. 90 ml
3/4= ca. 135 ml
40= ca. 40 ml
80= ca. 80 ml
120 = ca. 120 ml
160 = ca. 160 ml

Oversigt over riskogeren

O lag

(2] Opsamlingsbeholder il kondensvand
© Gul kontrollampe ‘@’ (varmholdning)
O Rad kontrollampe (o) " (kogning)

@ Funktionskontakt fil "kogning" og "varmholdning"

@ Tilslutningsstik til stremledning
@ Kogebeholder

O Indvendigt l&g

© Dampkogningsindsats

@ Abningstaste

® Dampudgangsébning

Tag forsigtigt riskogeren ud af emballagen. Fiern
eventuelt beskyttelsesfolie, og renger dele, som
kommer i kontakt med fedevarer, for rester af em-
ballagestav. Renger riskogeren som beskrevet i
kapitlet "Rengering og vedligeholdelse".

Brug af Riskogeren

Med denne riskoger kan du b&de koge ris og samtidig
dampe andre fadevarer. Eksperimentér lidt for at finde
den rigtige meengde vand og den rigtige kogetid
for de forskellige kombinationsmuligheder.

Kogning of ris

® Bemaerk

Smer jaevnligt den indvendige side af kogebeholderen
@ med en smule fedt eller planteolie, s& du opndr
et bedre kogeresultat.

1. Tryk pé &bningstasten ), og ébn laget @.

2. Tag kogebeholderen @ ud.

3. Opmal den enskede maengde ris med det med-
falgende mélebzeger.
Som vejledende vaerdi kan du bruge felgende:
Et stroget malebaeger - fyldt med ris - er en portion
til én person. Find den meengde ris / vand, du
ensker, ved at preve dig lidt frem.

4. Vask risen grundigt, og si den. Hvis du ikke vasker
risen, kan det give darlige kogeresultater og

medfere eget dannelse af skum og damp i koge-

beholderen @.
5. Fyld risen i kogebeholderen @, nér du har vasket
den, og glat risen.
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® Bemaerk

Tilseet mindst 2 mélebaegre ris til riskogeren! Hvis
der anvendes mindre ris, kan resultatet blive dérligt!

6. Heeld derefter vand pé til den tilharende
CUP-markering:
* 2 mélebaeger ris = vand til CUP-markering
uoyu
* 4 mélebaeger ris = vand til CUP-markering
u g
* 6 mélebaeger ris = vand til CUP-markering
ng
* 8 mélebaeger ris = vand til CUP-markering
ngn
* 10 mélebzeger ris = vand til CUP-markering “10”
Du kan ogsé tilseette salt til risen, hvis du gnsker
det.
® Bemaerk

Afhaengigt of rissorten kan det vaere, at du skal fylde

mere eller mindre vand pé for at opnd et godt resultat.

Variér vandmaengden efter dine egne erfaringer og

smag.

7. Seet kogebeholderen @ i riskogerens hus igen,
nér du har fyldt den.
Drej beholderen il venstre og hgjre for at sikre
dig, at den stér godt p& varmepladen. Serg for,
at der ikke sidder fugt og ris p& kogebeholderens
yderside @, s& du undgér, at kogeomrédet bliver
snavset. Ter ydersiden med en ren klud ved behov.
Luk léget @), s& det gér i hak.

. Seet filslutningsledningen i stikket @ pd& bagsiden
af riskogeren.

11. Saet stromstikket i en korrelg installeret stikkontakt.
Den gule kontrollampe (o @ lyser.
12. Tryk funktionskontakten @ ned. Den gule kon-
rrollompe " © slukkes, og den rade kontrol-
lampe f’ O lyser. Kogningen starter.

® Bemaerk
Hvis kogebeholderen @ ikke er sat ind, kan funk-
tionskontakten @ ikke stilles p& "kogning".

Sa snart risen er kogt, skifter riskogeren automatisk
tilbage til vormholdnlngsfunkhonen Den rade kon-
’rrollompe '. O slukkes, og den gule kontrollampe

i’ © lyser igen.

Lad risen blive stéende mindst 15 minutter i kogebe-

holderen @ med laget @ pa.

13.Abn laget @, og rer rundt i risen med den medfol-
gende plastske for at lasne den. Risen er nu klar il
at spise.

A o8BS
Brug kun den medfelgende plastske til at lesne eller
@se risen op med. Ellers kan slip-let-belaegningen

beskadiges.

Hvis risen skal holdes varm i laeengere tid, skal du vente
med at lasne den fil kort fid fr, den skal spises. Abn
ikke laget @), mens risen holdes varm, og brug ikke
varmholdningsfunkfionen i leengere tid end 2 fimer.

A o8BS

Tem opsamlingsbeholderen for kondensvand @
efter kogning og varmholdning. Vaer forsigtig, nér
du ger det: Vandet er varmt!

Fare for skoldning!
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A o8BS

Treek altid stikket ud aof stikkontakten, nar du ikke
bruger riskogeren laengere. Der er fare for elektrisk
sted!

Dampkogning

/\
<. oss:

Loft ikke dampningsindsatsen @ under dampningen.
Hvis du ger det, er der fare for, at du bliver skoldet
af dampen, der slipper ud. Dampningsindsatsen @
opvarmes under dampningen. Tag dampningsind-
satsen @ ud of kogebeholderen @ med grydelapper

eller lignende.

1 Heeld den gnskede vandmaengde i kogebehol-
deren @. Dampningstiden afhaenger af den
péfyldte vandmaengde. Se eksemplerne i den
efterfalgende tabel.

e 1 fyldt mélebaeger er nok til ca. 15 minutters
dampning.

e 2 fyldte mélebaegre er nok til ca. 30 minutters
dampning osv.

Fisk / skaldyr Damptid i mi- Vgt /

nutter mangde

Muslinger
(koges til de ca. 10 min. ca. 450 g
dbnes)

Rejer (k til
efer (koges fi ca. 12 min. ca. 350 ¢g
rosa farve)

Fisk (filet) ca. 15 min. ca. 350 g

Steak ca. 20 min. ca. 450 g

Osters (i skal) | ca. 25 min. ca.700g

Damptid i Vaegt /

Grentsager X
minutter mangde

Svampe (hele) | ca. 10 min. ca. 450 g

Arter

. 17 min. . 350
(med beelg] ca min ca g

Asparges ca. 17 min. ca. 450 g

Gulergdder

.20 min. .4
(skrabede) ca. 20 min ca. 450 g

Gronne banner

. 20 min. . 450
(snittede) cd min e 9

Grenne banner ca. 25 min. ca. 450 g

(hele)
Rosenkal ca. 25 min. ca.350g
Maiskolber ca. 30 min. 2 kolber

. Leeg fedevarerne, der skal dampes, i dampnings-

indsatsen @.

. Seet beholderen pd kogebeholderen @.

Luk laéget @, s& det gér i hak.

. Seet stramstikket i en stikkontakt. Den gule kon-

Y
trollampe O lyser.

- Tryk funkfionskontakten @ ned. Den gule kon-

rrollcxmpxeXX © slukkes, og den rade kontrol-
lampe O lyser. Dampningen starter.
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Nér det pafyldte vand er fordampet helt fra koge-

beholderen @, skifter riskogeren automatisk tilbage

il vormholdningsfunkrione‘nﬁ.
Den r@de kontrollam e O slukkes, og den

i
gule kontrollampe 27 @ lyser op igen.
Fedevarerne er feerdige og klar til at spises.

Afhjalpning of fejl

Fejl Arsag Afhjzlpning

Riskogeren er
ikke sluttet til
stikkontakten.

Saet stikket i en
stikkontakt.

Risikogeren
viser ingen

funktion.
Stikkontakten er| Brug en anden
defekt. stikkontakt.

Flyt beholderen

Den gule kon- Kogebeholde- lidt il hejre og
trollampe @ ren @ er ikke venstre for at
lyser, men kog- stille kogebe-

ningen kan ikke sat righigh ind i holderen @ i
riskogeren. -
startes. midten of var-
mepladen.

Rengering og vedligeholdelse

I\ Pas pa! Elektrisk stod!
e Traek altid stremstikket ud fer rengering, og lad
maskinen kele helt of, fer du renger den og gemmer

den vaek!

* Serg for, at der ikke kommer vaeske pé varme-
pladen eller ind i riskogeren.

* Brug en ter klud fil at rengering af daekslet @ og
riskogerens hus inkl. varmepladen.Brug ikke kraf-
tige rengerings- og skuremidler. De kan angribe
overfladen.

* Tag afdaekningen til dampé&bningen @ of for at
rengere med en ter klud. Seet afdaekningen pé
igen efter rengeringen.

* Renger dampningsindsatsen @, kogebeholde-
ren @, plastskeen og mélebaegeret i vand med
opvaskemiddel.

* Ter alle dele, for du bruger enheden igen.

Du kan tage det indvendige lag @ af for at rengere

det:

1. Tag det indvendige lég @ of stiften.

2. Renger det indvendige lég @ med et mildt
opvaskemiddel, og skyl det af med rent vand.

3. Seet det indvendige l&g @ pa stiften igen. Serg
for, at dampkanalen gér ind i dampébningen.
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Bortskaffelse

Smid aldrig riskogeren ud sammen med
det normale husholdningsaffald. Dette

mmmm produkt er underlagt det europaeiske
direktiv 2002/96/EF.

Bortskaf maskinen hos et godkendt affaldsfirma eller
pé dit kommunale aoffaldsanlaeg.

Folg de aktuelt gaeldende regler.

Kontakt affaldsordningen, hvis du er i tvivl.

Aflever alle emballagematerialer pé et

N
%é; affaldsdepot, s& miljzet skanes.

Garanti og service

P& denne maskine far du 3 é&rs garanti fra kebsdatoen.
Maskinen er produceret omhyggeligt og inden levering
afprevet samvittighedsfuldt. Opbevar kassebonen som
bevis for kebet. Kontakt venligst din serviceafdeling
telefonisk, hvis du ensker at gere brug af garantien.
Kun p& denne mé&de garanteres det, at tilsendelsen
af varen er gratis.

Garantien gaelder kun for materiale- eller fabrikations-
fejl, men ikke for sliddele eller sdelaeggelse af skre-
belige dele som f.eks. kontakten eller akkumulatorer.
Produktet er kun beregnet fil privat og ikke til erhvervs-
maessigt brug.

Ved misbrug og uhensigtsmeessig behandling, an-
vendelse af vold og ved indgreb, som ikke er foretaget
af vores autoriserede service-afdeling, opherer ga-
rantien. Dine juridiske rettigheder indskraenkes ikke
ved denne garanti.

Kompernass Service Danmark
Hornbaekvej 473

DK-3080 Tikab

Tel.: +45 4975 8454

Fax: +45 4975 8453

e-mail: support.dk@kompernass.com

Importer

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWw. kompernoss.com
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®urdére aut Ty odnyia yia epwtioeig mou Oa poklyouv apydTepa - kai ot mepinTwon mapadoong g
ouokeung dwoTe Ty emong ot autolg Tou Ba Ty amoktoouy!
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BPAZTHPAX PYZIOY KH1557

Yrrodeileig aodpaleiag

A\ Kivuvog! HAektpomAnéial

>uvdtore 1o Bpactipa puliol pdvo ot pia
obpdeva pe Tig mpodiaypadiq eykateoTnuévn
kal yelopévn mpida pe My avadepopevn oty
mvakida Timou TG cuokeung, Taon Siktuou.
Byalere mévra 1o Puopa and my mpida otav
KiveiTe Tn ouokeur, T yepidete, oe BAaPeg, mpiv
v kaBapioere 1) étav Sev v xpnoipomoieie!
Mot¢ pnv 1paPare oto karwdio yia va tpaPnéere
10 BUopa andé my mpida. TeaPare and o idio To
Buopa.

Mnv ayyiere To Buopa ouokeung pe Bpeypéva i
vwTta xépia.

Aev emitpémeral oe kapia mepinTwon va
BuBioere T cuokeur) oe vepd 1) ANAa uypa.

Eav kamoia ¢popd n ouokeur méoel ot uypO,
Bydhre apéowg 1o Puopa amd my mpila. Zm
ouvéxeia pnv T Bécete o hemoupyia alAd Soote
1 va ekeyBei amd tva eouciodotnuivo
ouvepyeio otpPig.

Mnv ekOtrete T cuoKeun OE Uypacia kal PNV TN
xpnotporoieite ot e&wtepikd XwPO.

Mn xpnoiporoieite To Bpaotipa puliol drav
Bpiokeote ot uypd Sameda fy drav Ta xépia i n
ouokeun eivar Bpeypéva.

TormoBerAote To kabSio €701 GOTE va pnv épxeral
o€ emadr e KAUTA 1) HUTEPA QVTIKEIpEVa.

Mn Auyilete 1) odiyyere 1o kKalwdio kai pnv 1o
TUNIYETE YUPW QTTIO T CUOKEUT).

Ta Puopara i} karodia Siktbou pe PAaPn mpémel
va avrikabiotavrar aptcwg amd eéouciodotnpévo
e181kd TTpoocwmikd f amd To TpRpa eutmpémong
TEAATQV, WOTe va amodelyovral kivouvol.

A KINAYNOZ TPAYMATIZMOY!
*  Mnv a¢nvere T cuokeun Xwpig emTENon KaTA
™ Aeitoupyia.

@ Mpoooxn! Ané my omm e€ddou atpou kai katd
'~ 10 dvolypa Tou kaNUpparog Byaiver kautdg
arpog! Kivbuvog eykatparog!

 Aum n ouokeur| Sev ipoopilerar yia xpron anod
aropa (oupmepihapPavopévay maidiov) pe
Tieplopiopiéveg Guoikig, aioOnmpiakég f TveupaTikég
Suvardmreg A pe ENeyn epmeipiag kai/ ) pe ENeipn
YVOOEWY, €KTOG Qv emmpolvial piow evog uttelBuvou
atépoU ia TV achaNed Toug f edv exouv Aae
urtodei€eig yia To TG XPNOIHOTIOIETA 1) CUCKEUT.

e Ta maibid mpémel va emmpouvtal 0oTe va
eaodalilerar om Sev mailouv pe T ouoKeur.

* Tpiv kaBapioete kar pula&ere T cuokeun kai Ta
a&eooudp, adpnoTe Ta va KPUWOOUY TIAAPWG.

A Mpoooxn! BAafeg orn ovokeun!
Kard 1o payeipepa moté pnv KaAUTITeTe TO KQTTAKI
UE TIETOETEG 1) TTAPOpOIA.

e [loté pnv TomoBeteite T cUOKeUR KOVTA O TIYEG
BeppoTnTag.

e [loté pnv avoiyere Ty emkaAuyn. X auty v
mepitrwon Sev umdpyel aopadeia kar n eyyunon
AKUPWVETAL.

e Xpnoiporoitite povo ta alecoudp mou
mepidapPdavovral oto olvolo amooTolg Kal
TTOTE PNV XPNOIUOTIOIEITE TN CUCKEUT XWPIG TO
tomoBernpévo Soxeio payepéparog.

2KOTIOG XPNHong

Xpnoiporoieiore Tov Bpactipa puliol amokAeioTikG
yia 1o payeipepa puliol kal yia To payeipepa otov
aTpo TPOIHWY OTIWG TT.X. AAXAVIKWY I yapiou.
Autdg o Bpaomipag puliol Sev mpoopilerar yia v
EMAYYENPATIKN XPNON AAAG aTTOKAEIOTIKA yia TN
XpPNon o1o 181WTIKS VoIKoKupIo!
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Texvikég mAnpodopieg

Mpiv TRV mpwTn Xpnon

Ovopaorikn 1Gon: 230V ~50 Hz
Méyiom amoppodnon
1oxU0g : 700W

2Uvolo ammooToAng

1 Bpaompag puliol
ouptiepiA. Soxeiou payeipéparog kai eéapthparog
HAYEIPEUATOG GTOV ATHO

1 ypappr olbvdeong pe Puopa emadng yeiwong

1 Soxeio pétpnong

1 mAaoTikd KouTaM

1 eyxeipidio xeipiopol

H ouvolikf xwpntikémTa Tou Soxeiou pérpnong
avépyerar mepimou ora 180 ml. MNa 1 SieukdAuvon
MG mMjpwong, To doxeio pétpnong éxer 2

Siapopetikig SiaPabpioeig:

1/4 = mepimou 45 ml
1/2 = mepimou 90 ml
3/4 = mepimou 135 ml
40= mep. 40 ml

80= mep. 80 ml

120 = mepimou 120 ml
160 = mepimou 160 ml

Emokomnon ouokeung

O Kamdki

@ Aoyzio cuykivipwong YlgpupHUKvmpévo vepo

O Kirpivn Auyvia ehéyyou (&1ampnon Leotou)

O Kokkivn Auyvia ehéyyou (Bpdoipo)

@O Aiaxoémng emdoyng Aemoupyiag yia “Bpaoipo”
kai “Aiatpnon {eotol”

0 Yrodoxn ouvdeong yia T ypappr Siktbou

@ Aoycio payeptparog

O Ecuwrepikd kamaki

O E&&pmpa payeiptparog otov atpd

@ M\AkTpo amacdahiong

® Avoiypa ££68ou arpol

Armopakpuvere To Bpaotipa pudiol MPOCEKTIKA amod
TN ouokeuacia. ATTOPAKPUVETE evOEKOHEVA UTTAPYKOUTEG,
pepPpaveg mpooTaciag kar kaBapiote Ta TpApaTa
TIou £pyovTal Ot ermadr pe TPOGIUA, AT UTTOAEipaTa
g ouokeuvaociag. KaBapiote Tn cuokeur 6mog
mepiypaderar oto Kepdhaio “KaBapiopdg kai
$povrida”.

XPHXH TOY BPAZTHPA PYZIOY

Me aut 1 ouokeur eivar Suvard va payeipéyere
pUdI aANG Kal TAQUTOXPOVA VA HAYEIPEYETE OTOV ATHO
kar ala 1podipa. Mepaparioreite Niyo Gote va
QVAKaAUYETE T OWOTH) TTOCOTNTA VEQOU Kall TOV
0WOTO XPOVO HAYEIPEHATOG Yia TiG SIapOPETIKEG
Suvardmreg ouvduaopoy.

Mayszipepa puliou:
® YroSeadn

Emotpworte 1o eowtepikd Tou Soxelou payepipatog @
opoidpopda pe Niyo Airrog ) putikd Madi, wote va
EMTUYETE £éva KAAUTEQO ATTOTEAEGHA OTO payeipepa.

1. Marfote oto mkTpo amacdaiiong O kal
avoi&te To kamdki @.

2. Amopakpuvere To Soxeio payeipéparog @.

3. Merprote v emBupnt moodtnTa puliol pe T
BonBeia Tou ameoTautvou Soxeiou pitpnong.
Zav mpoturn Tipn 1oxVer: Eva yeparo doxeio
pETPNONG - yeparTo pe puds - Sivel pia pepida yia
¢va dropo. Mpoodiopiote 1 cwoth) moodmTa
puliol / vepoU yia €04 PEcw PEPIKOV SOKIHGY
oTo payeipepa.

4. TIAOvTe To xUpa pudi kakd kal coupwoTE To.
Orav Sev mhévere To pUulI iowg udpyouv
Aoxnpa amoTeNECHATA OTO HAYEIPEPA Kal
auénuévn dnpioupyia adpol kar atpol oTo
Soxeio payeipiparog @.

5. Bahre 1o pUd) petd To mAboipo oto doxeio
payeipépatog @ kai Aeidvete To.
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® yroSedn

Bahre Touhayioto 2 Soxeia pérpnong pud oto
Bpaotipa puliot! Ze hiyotepo pudi propei Ta
armoTeAéoparta va pnv ival kahal

6. Xm ouvéxeia BaNte éwg To avriotoixo oupBolo

CUP, vepor:

* 2 Mompia pérpnong pudi = Nepd twg To
oupPoro CUP “2”

* 4 Mompia pérpnong pudi = Nepd twg To
oupPoro CUP “4”

* 6 Mompia pérpnong pudi = Nepd twg To
oupPoro CUP “6”

* 8 Mompia pérpnong pudi = Nepd twg To
oupPoro CUP “8”

* 10 MotApia pérpnong puli = Nepd twg 1o
oupforo CUP “10”
Avdloya pe ™ yebon oag, propei emong va
mpooTeDei oto Pl kar aAdT.

® yroSedn

Avéhoya pe To eidog puliol iowg xpeiaoTe va

YEHIOETE pe TTEPIOTOTEPO 1) AIyOTEPO VEPO, WOTE Va

emTUyee éva BéAtioTo amotéAeopa payeipéparog,.

MeraBahere mv mooodTTa vepol olpdwva pe TG

EQTTEIPIEG KAl TN yeUOT 0AG.

7. Merd 1o yipiopa Tou Soxeio payeipipatog @,

TomoBetroTe To oTo TepiAnua Ppaotipa

puliol.

8 Mepiotpiyte To Soxeio ota apioTepd kai dekid
yia va eéaopalioere 61 eival cwotd
TomoBetnpévo oty BeppavTikiy mAdka.
Mpootéte wote va pnv umédpyouv uypasia Kal
kaBdou pudi oty edwtepikn TMAeupd Tou
Soxelou payeiptpatog @ wote va amodlyere
va AepwBei To medio payeipépatog. Eav
amareiTal Tpémel va okoumioTel ) e§wtepikn
mAeupd pe éva kabapd mavi.

9. Khéorte To kamaxi @), éro1 woTe va koupmwoE!.

. Eicayere 1 ypappr olvdeong oty umodoxn

olvéeong @ oty mow MAeupd cuokeung.

11.Eicdyere 1o Plopa ot pia obpdwva pe Tig
mpodiaypadiq z\(fxrsmqpévq mpida. H kitpivn
Auyvia e\éyyou O avape.

12. Marfote To SiakdéTM emAoyng )\EITOUPYEQ (5]

TPoG Ta katw. H kitpivy Augvia e\éyxou s (3)

oPrvel kar n kOkkIvR Auyvia ehéyyou (4]

avaBe. H diadikacia payepéparog apyidel.

® YroSedn

Eav 1o Soyeio payepipatog @ Sev éxe eioayOsi,
o SiakoémTng emoyng Aemoupyiag @ Sev propei
va 1e0¢el oTo “Bpdoipo”.

MoNig éxer payeipeutei To pUd), o PpacTipag puliol
eMmoTpédel QUTOHATA OT )\slroupyicgélmﬁpqoqg
Ceatol. H kokkivy Auyvia ehéyyou O ofrve,
VW N KITPIV Auyvia eAéyyxou O avafe mah.

Adnote To pUl - pe KheioT6 kaméx @ - yia akdpa
TouldyioTto 15 Aemrd oto Soxeio payeipépatog @.

13. Avoi&re To kamaxi @ kai avakatéyte To pud) - yia
va S1akubsi - pe To amecTapivo MAACTIKG
koutaht. To pud) eival Topa éroipo mpog
KATAvaAWoT).

A\ TMpoooyn

XpnoipoToeiTe yia To avakaTtepa f yia v
amopdkpuvon Tou puliol amokAeoTIKG TO
amecTaApévo TMAACTIKO KouTaAl. AANIGG prTopei va
XOAGOE N AVTIKOANNTIKT) EMTIOTPWOT).

Edav 1o pUd) mpémel va SiampnBel yia mepiccdTepo
xpovo Leotd, avapivere yia To avakaTepa péxpl Aiyo
TpIv amé My karavaiwon tou. Kard 1o xpovo
Siatipnong eotol pn onkavere To karak @ kar pnv
adnoere 1o pUd) oo {£oTd yia TEPIcCOTEPO amod 2
WPEG.

A\ TMpoooyn

Merd m Siadikacia Bpaciparog kai diarpnong
{eotol adeidote To Soxeio ouykévipwong yia To
ouptukvepivo vepo @. ESo va elote mpooekTikoi:
TO VEPO gival KauTo!
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Kivéuvog eykalparog!

A\ Mpoooxn

Byddere mévra o Buopa amd my mpida drav Se
xpnoiporoieite miéov To Bpactpa puliol. Yndpye
kivéuvog nhektporinéiag!

Maysipepa oTov arpéd

&

2 [IPOZOXH:

Kard 1o Bpdoipo otov arpd pnv avacnkwoere auté 1o
elapmua @, S1dm ANoyw Tou e&epydpevou atpol
urtapyel kivduvog eykalparog. To eéapmpa Bpaciparog
orov arpd @ Oeppaiveral katd T Siadikacia otov aTpd.
Aropakplvere To eéapmpa Bpacipatog otov atpd @ pe
1 BonBeia maviol i mapdpoiou edoug, amd To doxelo

Bpaoipatog @.

1. Bdhre mv emBupnm mocdmra vepol oto Soxelo
payaptpatog @. O xpdvog Ppacipatog eéaprarai
amo v moacoTTa vepol mAnpwaong. Mpootxere Ta
mapadelypara otov akdhoubo mivaka.

e 1 yepdro Soxelo pérpnong apkel yia mepitou 15
AETTA payeipepa oTov atpo.

2 yepdra Soxeia pérpnong apkouly yia mepimou 30
AETTA HayEipEPa GTOV aTO KATT.

Xpovo
Wapi / 'p vos Bdapog /
.| Bpaciparog otov \
Qalagaiva \ \ Moocotnra
atpo oe Aerra
Média )
L mepimou 10 )
(payepebere twg } mepimou 450 g
) , AemmTd
otou avoiéouv)
Tapideg
(payeipebere twg mepimou 12 )
, i ) mepimou 350 g
610U Tapouy pol Aerrtd
xpopa)
, , mepimou 15 )
Wapi (piréro) i mepimou 350 g
AertTa
epimou 20
21eik et U mepimou 450 g
Aertta
‘Oorpaka mepimou 25 )
, , mepimou 700 g
(oTo kafouki) Aemtéy
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Xpovog
\ Bpaciparog Bapog /
Aayavika \ ,
oToV aTpo of Moocotnra
Aerrra
Maviré i 10
c:'vnaplo rrspmoul mepirou 450 g
(oAokAnpa) Aerrré
Mmlihia mepimou 17 )
} } mepimou 350 g
(pe dPAoUda) Nerrd
} mepimou 17 ;
2mapayyia Nerme mepimou 450 g
enmTd
Kapora mepimou 20
imou 450
(kaBapiopéva) Nerrd nepimoy °
mpaaoiva )
] mepimou 20 )
pacodhia Nerme mepimou 450 g
enmTa
(koppéval)
mpdaoiva )
] mepitou 25 ;
pacodNia Nerme mepimou 450 g
enmTd
(oAoKAnpa)
Aayavakia mepimou 25
imou 350
Bpu&ehiov Nerra repion 9
Kopuvn mepimou 30 2 vobK:
KOUKAE
apafoaoitou Nertd °

2. BaMte Ta mpog payeipepa otov atpo Tpodipa
oo e£dpmpa payeipéparog otov atpod @.

3. TomoBethiote 1o Soxelo emavw oo Soxeio
payeipépatog @.

4. Keiote 1o kamaxi @), woTe va koupmooe.

5. Eioayere 1o Biopa ot pia mipida Sikriou. H
KiTPIV Auyvia ehéyxou O avape.
6. Matiote To SiakdT™M emAOYAG )\moupyigq (5]

TPoG Ta Katw. H kitpivn Auyvia e\éyxou (3]
ofrver kar n kOKkivn Auyvia eéyyou (4)
avaper. To payeipepa otov atpd apyilel.

Moig eatpiotel MM pwG To yepiopévo vepd amod

10 Soxelo payeipipatog @ o Bpaoctipag puliol
yupiel autdpata o )\slTou&yio Siampnong eotol.
H kokkivn Auyvia E)\E’YXO‘UX O ofrve, evo
KitpIvn Auyvia eéyxou O avaPe mah.

Ta 1poddipa mou éxouv eicayBe eival éroipa kal

propouy va karavahwBoulv.

A16pBuwon BraPav

Zpahpa Aitia Ai6pBuon
O Bpactipac
puiov ev eivar| Bakte o dig
ouvdedeptvog | omy mpida.
H ouokeury Sev | HETV mpila.
mapouoiale
kapia
Aermoupyia.
H umodoxny  [Xpnoipomoifore
Siktbou eivar | pia G\ mipida
EAQTTOHATIKH. Sikrbou.
QOAote To
H kitpivn To doxeio Soxeio
Auyvia ehéyxou | payeipépatog | ehadpwg mpog
O avdfe, @ Sev ixel Ta 8e&id kal
wotdoo n TormoBetnBei | apioTepd, hoTe
Siadikacia owotd oto va kevipdpete
Hayeipépatog mepiBAnua 10 Soyeio
Sev propei va Bpaotpa payeipépatog
ekkivnOei. puliol. @ omv mdka
HayelpEpaTog,.
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KaBapiopdg kai ppovrida

Armopdakpuvon

A\ Kivuvog! HAektpomAnéial

* TapakahoUpe TpaPare mavra 1o Buopa mpiv
amé tov kabapiopd kar adrjvere T cuckeur va
KpuGvel evieag, Tpiv Ty kabapioete kai
puldéere!

¢ [pootére Gote va pnv $race kabdlou uypd
omv BeppavTikh TAdka Kal oTo ECWTEPIKS TOu
Bpaotipa puliol.

¢ TiaTov kaBapiopd tou kamakiol @), Tou Bpactipa
puliol cupmepihapPavopivng tng BeppavTikig
TTAGKAG XPNOIHOTIOINGCTE €va OTeyvo Tavi. Mn
Xpnotporoleite kauoTikd kabapioTiké kar orABeTikG
péoa. Autd propel va mpooBaiouy Ty
emoaveia.

* Amopakpuvere TV emKkaAuyn Tou avoiyparog
e£68ou arpol @, bote va Ty kabapioere pe dva
oteyvo6 mavi. Merd tov kaBapiopd, TomoBetiote
AN TV emKaAuyn.

e KaBapilere To e€dpmpa payeiptpatog otov atpoé
0, 1o Soyeio payepiparog @, To TAACTIKO
kouTai kai To Soxeio pétpnong oe vepd pe
QmoPPEUTIAVTIKO.

e Zteyvoote Oha ta eéapmpata mipiv Béoete AN

o€ Aerroupyia T ouokeur).

Ma va kaBapiocere To eowtepikd kamaki @, propeire

Va TO OTTOHAKPUVETE:

1. Adaiptote To eowtepikd kamaki @ amdé Tov
aéova.

2. KaBapiote 1o eowtepikd kamaxi @ pe o vepd

pe oamouvi kai Eemvete 1o pe kaBapd vepod.

3. QBAote 1o gowTepikd kamaki @ mahi otov dova.

Mpootéte o1 10 KAvah e€68ou arpol mpémel va

e&éxel oto Gvolypa e£68ou atpou.

2¢ kapia mepimTwon pnv meraere T
OUOKEUN OTa OIKIaKA atroppippara. Autd

Em 70 11POiGV uTOKeITal oV Eupwrraikn

O&nyia 2002/96/E K.

ATTOpAKPUVETE TN CUCKEUT HECW PIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATTOPPIYNG F) HECW TNG KOIVOTIKNG
eMmyeipnong amoppIyng.

Na npeite Toug 10X UovTEG KAVOVIGHOUG,.

e mepimmwon apdiPoliov eXdre ot emadn pe v

eMmyeipnon amoppIyng.

LN, AmopakpUvete OAa Ta UNIKG CUCKEUATIOV
(9 PIAIKG TTPog To TEPIBANOV.

Eyyunon kai oépfig

‘Exere yia autr T ouokeun 3 xpovia eyyinon amo v
nUepopnvia ayopds. H cuokeur) kataokeudaoTnke Kal
eAéyxOnke TPOGEKTIKA TPIV QT TNV ATTOGTOAN.
MapakaloUpe puraére Ty amddeién Tapeiou wg
anoddeaén yia my ayopd. Ze mepimwon eyyunong eare
ot emkovevia e To Tpfpa Tou oépPig miepwvika. Mdvo
¢ro1 priopei va e€aodakiotel pia Swpedv amooTol Tou
EUTTOPEUHATOG OaG.

H amddoon eyyunong ioxve pdvo yia odpdipata uNikol
f karackeung, Ox1 Opwg yia eéapripata $Bopdg f yia
BA&Peg ot elOpauota edaptipata, m.x. SiakdmTeg
f| cuoowpeutéq. To MPOidY mpoopileral povo yia
NV 1810TIKT KAl OX1 YIG TNV EMTAYYENIATIKF XPAON.

2€ MEPITITWON KAKNAG PETAXEPIoNG Kal akataAnAng
xpnons, oe xpron Biag kar oe mapepPaoeig ol
otoieg Sev Sie€fxOnoav amd o eouciodotnpivo
pag tpRpa otpPig, n eyylnon mael va 1oy el Ta vopika
oag Sikaiwpara Sev Tepiopilovial péow autg TG
eyyunong.
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REISKOCHER KH1557

Sicherheitshinweise

I\ GEFAHR! Elekirischer Schlag!

SchlieBen Sie den Reiskocher nur an eine vor-
schriftsm&Big installierte und geerdete Steckdose
mit der auf dem Typenschild des Gerdtes ange-
gebenen Netzspannung an.

Ziehen Sie, wenn Sie das Gerét bewegen, befil-
len, bei Stérungen, bevor Sie das Gerét reinigen
oder wenn Sie es nicht gebrauchen, immer den
Netzstecker aus der Netzsteckdose!

Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose zu ziehen. Ziehen
Sie am Netzstecker selbst.

Beriihren Sie den Gerdtestecker nicht mit nassen
oder feuchten Handen.

Sie diirfen das Gerdat keinesfalls in Wasser

oder andere Flussigkeiten tauchen.

Sollte das Gerét doch einmal in Flissigkeit gefal-
len sein, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus
der Netzsteckdose. Danach das Gerét nicht
mehr in Betrieb nehmen, sondern erst von einer
zugelassenen Servicestelle Gberpriifen lassen.
Setzen Sie das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus und
benutzen Sie es nicht im Freien.

Benutzen Sie den Reiskocher nicht, wenn Sie
sich auf feuchtem Boden befinden oder wenn
Ihre Hande oder das Gerét nass sind.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht mit
heiBen oder scharfkantigen Gegenstéinden in
Berihrung kommt.

Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel
nicht, und wickeln Sie es nicht um das Gerdt.
Lassen Sie beschadigte Netzstecker oder Netz-
kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um

Gefghrdungen zu vermeiden.

I\ VERLETZUNGSGEFAHR!

¢ Lassen Sie das Gerdt wahrend des Betriebes
nicht ohne Aufsicht.

@ VORSICHT! Aus der Dampfaustrittséffnung und
272 beim Offnen des Deckels tritt heier Dampf
aus! Verbrihungsgefahr!

o Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schréinkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fir ihre
Sicherheit zustdndige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerét
zu benutzen ist.

¢ Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

¢ Lassen Sie das Gerdt und die Zubehérteile voll-
sténdig abkihlen, bevor Sie sie reinigen und ver-
stauen.

A\ ACHTUNG! Geriiteschéiden!

¢ Decken Sie wihrend des Kochens niemals den
Deckel mit Handtiichern oder dhnlichem ab.

¢ Stellen Sie das Gerdt niemals in der Néhe von
Wérmequellen auf.

o Offnen Sie niemals das Gehéuse. In diesem Fall
ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt.

* Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthalte-
nen Zubehorteile und benutzen Sie das Gerét

nie ohne den eingesetzten Kochbehéilter.

Verwendungszweck

Benutzen Sie den Reiskocher ausschlieBlich zum
Kochen von Reis und zum Dampfgaren von Lebens-
mitteln, wie z. B. Gemise oder Fisch.

Dieser Reiskocher ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt, sondern ausschlieBlich fir die

Benutzung im privaten Haushalt!
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Technische Daten

Vor dem ersten Gebrauch

230V ~50 Hz
700 W

Nennspannung:
Leistungsaufnahme:

Lieferumfang

1 Reiskocher,

inkl. Kochbehélter und Dampfgareinsatz
1 Anschlussleitung mit Schutzkontaktstecker
1 Messbecher
1 Kunststofflsffel

1 Bedienungsanleitung

Die Gesamtkapazitdt des Messbechers betragt ca.
180 ml. Zur Erleichterung der Befillung besitzt der
Messbecher 2 unterschiedliche Skalierungen:

1/4 = ca. 45 ml
1/2 = ca. 90 ml
3/4= ca. 135 ml
40= ca. 40 ml
80= ca. 80 ml
120 = ca. 120 ml
160 = ca. 160 ml
Gerdateiibersicht

@ Deckel

@ Auffangbehdlter fir Kondenswasser
© gelbe Kon'rrolllc:mpeX (Warmhalten)
O rote Kontrolllampe (Kochen)

© Funktionswahlschalter fiir ,Kochen” und ,Warm-

halten”
O Anschlussbuchse fir Netzleitung
© Kochbehdlter
© Innerer Deckel
© Dampfgareinsatz
@ Entriegelungstaste
® Dampfaustrittsdffnung

Entnehmen Sie den Reiskocher vorsichtig aus der
Verpackung. Entfernen Sie eventuell vorhandene
Schutzfolien und reinigen Sie die mit Lebensmitteln
in Berhrung kommenden Teile von Verpackungs-
staubresten. Reinigen Sie das Gerét wie im Kapitel
“Reinigen und Pflegen” beschrieben.

Benutzung des Reiskochers

Mit diesem Gerdt ist es mdglich, sowohl Reis zu ko-
chen als auch gleichzeitig andere Lebensmittel
dampfzugaren. Experimentieren Sie ein wenig, um
die hierfiir richtige Menge Wasser und die richtige
Kochzeit fir die verschiedenen Kombinationsmég-
lichkeiten herauszufinden.

Reis kochen

® Hinweis

Bestreichen Sie die Innenseite des Kochbehdlters @
gleichmaBig mit ein wenig Fett oder Pflanzendl, um
ein besseres Kochergebnis zu erzielen.

1. Driicken Sie auf die Entriegelungstaste © und
Sffnen Sie den Deckel @.

2. Entnehmen Sie den Kochbehélter @.

3. Messen Sie die gewiinschte Menge Reis mit Hil-
fe des mitgelieferten Messbechers ab.

Als Richtwert gilt: Ein gestrichener Messbecher -
gefillt mit Reis - ergibt eine Portion fir eine Per-
son. Ermitteln Sie, die fiir Sie richtige Menge Reis
/ Wasser, durch einige Kochversuche.

4. Waschen Sie den losen Reis griindlich und sie-
ben Sie ihn ab. Wenn Sie den Reis nicht wa-
schen, kann es zu schlechten Kochergebnissen
und zu erhdhter Schaum- und Dampfbildung im
Kochbehdalter @ kommen.

5. Geben Sie den Reis nach dem Waschen in den
Kochbehélter @ und streichen Sie den Reis glatt.
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® Hinweis
Geben Sie mindestens 2 Messbecher Reis in den
Reiskocher! Bei weniger Reis kann es zu schlechten
Kochergebnissen kommen!
6. AnschlieBend gieBen Sie bis zur entsprechen-
den CUP-Markierung Wasser ein:
* 2 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “2”
* 4 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “4”
* 6 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “6”
* 8 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “8”
* 10 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “10”
Je nach Geschmacksrichtung, kann dem Reis
auch Salz hinzugefiigt werden.

® Hinweis
Je nach Reissorte kann es vorkommen, dass Sie et-
was mehr oder etwas weniger Wasser einfiillen

missen, um ein optimales Kochergebnis zu erzielen.

Variieren Sie die Wassermenge nach lhren eigenen
Erfahrungen und Geschmack.

7. Setzen Sie nach dem Befiillen des Kochbehdl-
ters @, diesen in das Reiskochergehé&use ein.
Drehen Sie den Topf nach links und rechts, um
sicher zu gehen, dass er gut auf der Heizplatte
aufsitzt. Achten Sie darauf, dass sich keine
Feuchtigkeit und kein Reis an der AuBBenseite
des Kochbehdlters @ befinden, um eine Ver-
schmutzung des Kochbereiches zu vermeiden.
Gegebenenfalls ist die Auf3enseite mit einem
sauberen Tuch trocken zu wischen.

SchlieBen Sie den Deckel @), so dass er
einrastet.

. Stecken Sie die Anschlussleitung in die An-
schlussbuchse @ auf der Gerdteriickseite.

11.Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschrifts-
maBig installierte Netzsteckdose. Die gelbe Kon-
trolllampe (o) " © leuchtet auf.
12. Drijcken Sie den Funkhonswohlschol'rer
nach unten. Die gelbe Konrrolllompe " (3]
erlischt und die rote Kontrolllampe i‘ (4]
leuchtet auf. Der Kochvorgang beginnt.

® Hinweis

Ist der Kochbehdlter @ nicht eingesetzt, I&sst sich
der Funktionswahlschalter @ nicht auf “Kochen”
stellen.

Sobald der Reis gekocht ist, schaltet der Reiskocher
automatisch auf die Wormhol'refunk’rlon zuriick. Die
rote Kontrolllampe 'ﬁ' O erlischt, wihrend die
gelbe Kontrolllampe 1) " © wieder aufleuchtet.

Lassen Sie den Reis - bei geschlossenem Deckel @ -
noch mindestens 15 Minuten im Kochbehdilter @.

13.Offnen Sie den Deckel @ und rihren den Reis -
zur Lockerung - mit dem mitgelieferten Kunststoff-
[&ffel um. Der Reis ist nun fertig zum Verzehr.

A\ Achtung

Verwenden Sie zum Auflockern bzw. zur Entnahme
des Reises ausschlieBlich den mitgelieferten Kunst-
stoffldffel. Ansonsten kann die Antihaftbeschichtung
beschadigt werden.

Soll der Reis fiir einen léngeren Zeitraum warm gehal-
ten werden, warten Sie mit dem Auflockern bis kurz
vor dem Verzehr. Offnen Sie wihrend der Warmhalte-
zeit nicht den Deckel @ und lassen Sie den Reis nicht
lénger als 2 Stunden in der Warmhaltung.

A\ Achtung

Leeren Sie nach dem Koch- und Warmhaltevorgang
den Auffangbehdlter fir Kondenswasser @. Gehen
Sie dabei vorsichtig vor: das Wasser ist heif!
Verbrishungsgefahr!
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A\ Achtung

Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, wenn Sie den Reiskocher nicht mehr ver-
wenden. Es besteht die Gefahr eines elektrischen

Schlages!
Dampfgaren

&

22 ACHTUNG:

Waéhrend des Garvorgangs den Dampfgareinsatz
© nicht abheben, da durch den austretenden
Dampf Verbriihungsgefahr besteht. Der Dampfgar-
einsatz @ erhitzt sich wahrend des Garvorgangs.
Nehmen Sie den Dampfgareinsatz @ mittels Topf-
lappen oder dhnlichem vom Kochbehdlter @ ab.

1. Giefen Sie die gewiinschte Wassermenge in
den Kochbehdlter @. Die Garzeit ist abhdngig
von der eingefiillten Wassermenge. Beachten
Sie die Beispiele in der nachfolgenden Tabelle.

e 1 gefillter Messbecher ist ausreichend fir ca. 15
Minuten Dampfgaren.

o 2 gefillte Messbecher sind ausreichend fiir ca.
30 Minuten Dampfgaren usw.

. Dampfgarzeit| Gewicht /
Gemiise NV
in Minuten Menge
Pilze (ganz) ca. 10 Min. ca. 450 g
Erbsen
.17 Min. . 350
(mit Schale) e n e 9
Spargel ca. 17 Min. ca. 450 g
Karott
are ?n ca. 20 Min. ca. 450 g
(geschalt)

ine Boh
grune (? "1 ca. 20 Min. ca. 450 g
(geschnitten)

griine Bohnen

ca. 25 Min. ca. 450 g
(ganz)

Rosenkohl ca. 25 Min ca.350g

Maiskolben ca. 30 Min. 2 Kolben

Fisch / Mee- |Dampfgarzeit| Gewicht/
resfriichte in Minuten Menge
Muscheln

(bis zum ca. 10 Min. ca. 450 g

Offnen garen)

Garnelen
(bis rosa Far- | ca. 12 Min. ca.350g
bung garen)
Fisch (Filet) ca. 15 Min. ca. 350 g
Steak ca. 20 Min. ca. 450 g
Austern

.25 Min. .700
(in der Schale) cd n e 9

. Geben Sie die zu garenden Lebensmittel in den

Dampfgareinsatz @.

. Setzen Sie das Behdltnis auf den Kochbehdlter

. SchlieBen Sie den Deckel @), so dass er

einrastet.

. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-

steckdose. Die gelbe Kontrolllampe (3]
leuchtet auf.

. Driicken Sie den Funktionswahlschalter @ nach

Y}
unten. Die gelbe Komrolllqmﬁe O erlischt

i
und die rote Kontrolllampe O leuchtet auf.

Das Dampfgaren beginnt.
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Sobald das eingefiillte Wasser vollstdndig aus dem
Kochbehélter @ verdampft ist, schaltet der Reisko-
cher automatisch auf dle Warmholtefunkhon zuriick.
Die rote Kontrolllampe ) 0 erlischt, wéhrend
die gelbe Kontrolllampe o) " © wiederum auf-

leuchtet.

Die eingefillten Lebensmittel sind fertig gegart und

kénnen verzehrt werden.

Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Behebung

Der Reiskocher
ist nicht mit der

Stecken Sie den
Netzstecker in

werden.

Steckdose ver- |  eine Netz-
bunden. steckdose.
Das Gerdt zeigt
keine Funktion.
Die Netz- Benutzen Sie
steckdose ist eine andere
defekt. Netzsteckdose.
Die gelbe Kon- Schieben Sie
trolllampe @ | Der Kochbehél- dlzliwcﬁfe:glc':r
leuchtet, der | ter @ ist nicht hts und link
Kochvorgang | richtig im Reis- rifn :i:n Kolch—SI
kann jedoch | kochergehduse behlter @ auf
nicht gestartet eingesetzt.

der Heizplatte
zu zentrieren.

Reinigen und Pflegen

[\ GEFAHR! Elektrischer Schlag!
e Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker und lassen Sie das Gerét vollsténdig ab-

kihlen, bevor Sie es reinigen und verstaven!

¢ Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit auf die
Heizplatte und in das Innere des Reiskochers ge-
langt.

e Zur Reinigung des Deckels @), des Reiskocherge-
hé&uses inkl. der Heizplatte benutzen Sie ein
trockenes Tuch. Verwenden Sie keine scharfen
Reinigungs- und Scheuermittel. Diese kénnen die
Oberfléche angreifen.

e Nehmen Sie die Abdeckung der Dampfaustritts-
&ffnung @ ab, um sie mit einem trockenen Tuch
zu reinigen. Nach dem Reinigen, setzen Sie die
Abdeckung wieder auf.

* Reinigen Sie den Dampfgareinsatz @, den
Kochbehdlter @, den Kunststofflsffel und den
Messbecher in spilmittelhaltigem Wasser.

¢ Trocknen Sie alle Teile, bevor Sie das Gerét wie-
der in Betrieb nehmen.

Um den inneren Deckel @ zu reinigen, kénnen Sie

ihn abnehmen:

1. Ziehen Sie den inneren Deckel @ von dem Stift
ab.

2. Reinigen Sie den inneren Deckel @ mit einer
milden Spillauge und spilen Sie ihn mit klarem
Wasser ab.

3. Schieben Sie den inneren Deckel @ wieder auf
den Stift. Achten Sie darauf, dass der Dampfaus-
trittskanal in die Dampfaustrittséffnung ragt.
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Entsorgen
Werfen Sie das Gerdét keinesfalls in den
normalen Hausmill. Dieses Produkt
mmmm ynterliegt der européischen Richtlinie
2002/96/EG.

Entsorgen Sie das Gerét iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder iber Ihre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-

einrichtung in Verbindung.

vy

&&

Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
einer umweltgerechten Entsorgung zu.

Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerdt wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Bitte be-
wahren Sie den Kassenbon als Nachweis fir den
Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantiefall mit
Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung. Nur so
kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fiir Verschleifteile
oder fir Beschédigungen an zerbrechlichen Teilen,
z. B. Schalter oder Akkus. Das Produkt ist lediglich
fir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
Ihre gesetzlichen Rechte werden durch diese Ga-

rantie nicht eingeschrénkt.

Schraven
Service- und Dienstleistungs GmbH
Gewerbering 14
47623 Kevelaer, Germany
Tel.: +49 (0) 180 5 008107
(14 Ct/Min. aus dem dt. Festnetz, ggf. abweichende Preise
aus den Mobilfunknetzen)
Fax: +49 (0) 2832 3532

e-mail: support.de@kompernass.com

KompernaB Service Osterreich
Rittenschober KG

Gmundner Strasse 10

A-4816 Gschwandt

Tel.: +43 (0) 7612 6260516

Fax: +43 (0) 7612 626056

e-mail: support.at@kompernass.com

Importeur

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWw. kompernoss.com
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