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booklet for later reference. Pass the manual on to whomsoever might acquire the appliance at a later date.
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ELECTRIC RICE COOKER

Safety information

A Danger! Electric shock!

Connect the rice cooker only to correctly installed
and earthed mains sockets supplying a voltage
that tallies with the details given on the appliance
identification plate.

* Always remove the plug from the mains power sok-
ket when you move or fill the device, in the event
of problems, before cleaning the appliance and
when the cooker is not in use!

* Never disconnect the appliance by pulling on
the power cable. Always pull on the plug itself.

* Never fouch the appliance plug with wet or moist

hands.

Never submerse the device in water or other

liquids.

* Should the appliance ever fall into a liquid,
IM-MEDIATELY remove the plug from the mains
power socket. Then, do not operate the appliance
again until it has been inspected by an approved
service company.

* Never subject the appliance to moisture and do
not use it outdoors.

* Do not use the rice cooker while standing on a
wet floor or when your hands or the appliance
are wet.

* Position the power cable so that it does not come

info contact with hot or sharp-edged objects.

* Do not kink or crush the power cable and do not

wind it around the appliance.

* Arrange for defective power plugs and/or cables
to be replaced at once by qualified technicians
or our Customer Service Department.

I\ Risk of personal injury!
* Never leave the appliance unattended during

operation.

@ Warning! Hot steam escapes from the steam
2~ hole and upon opening the cover! Risk of
scalding!

. This symbol on the appliance warns you of

the risk of burns caused by hot surfaces.

* This appliance is not intended for use by individuals
(including children) with restricted physical, physio-
logical or intellectual abilities or deficiences in
experience and/or knowledge unless they are
supervised by a person responsible for their safety
or receive from this person instruction in how the
appliance is to be used.

¢ Children should be supervised to ensure that
they do not play with the appliance.

* Allow the appliance and accessories to cool
completely before cleaning and storing them.

* Do not use an external timing switch or a separate
remote control system o operate the appliance.

A\ Important! Appliance damage!

* When cooking, never cover the appliance lid
with handtowels or anything similar.

* Never place the appliance adjacent to sources
of heat.

* Never open the housing. If you do, the safety
concept of the appliance can no longer be assured
and the warranty becomes void.

* Only use the accessory parts provided with the
appliance and never use the appliance without
first inserting the cooking bowl.

Intended use

Only use the rice cooker for cooking rice and
steaming foods, such as vegetables or fish.

This rice cooker is not intended for commercial use; it
is intended exclusively for use in private households!




Technical Data

Before the First Use

220-240V ~50 Hz
700 W

Rated voltage:
Power consumption :

ltems supplied

1 Rice cooker,
incl. cooking bow! and steaming attachment
1 power cable fitted with a plug
1 measuring cup
1 plastic spoon
1 operating manual

The total capacity of the measuring cup is approxi-
mately 180 ml. The measuring cup has 2 different

sets of measurement markings to make filling easier:

1/4 = approx. 45 ml
1/2= approx. 20 ml
3/4= approx. 135 ml
40= approx. 40 ml
80= approx. 80 ml
120= approx. 120 ml
160 = approx. 160 ml

Appliance Overview

@ Steam exit opening

A Ld

© Steamer attachment

O Cooking bowl L

© Yellow control |c|mp§)XX (Keep-warm)

@ Red control lamp (Cooking)

@ Function selector switch for "Cooking" and
"Keep-warm"

© Connection socket for the power cable

Carefully remove the rice cooker from the packaging.

Remove all possibly remaining protective foils and
clean any packaging-dust remnants from all compo-
nents that will come into contact with foodstuffs.
Clean the appliance as described in the chapter
"Cleaning and Care".

Using the Rice Cooker

With this appliance, it is possible to cook rice as
well as to steam other foods at the same time. Ex-
periment with finding the right quantity of water and
the right cooking time for the various combinations.

Cooking Rice

® Notice

Coat the inside of the cooking bowl @ evenly with
a litle grease or vegetable oil to achieve a better
cooking result.

1. Remove the lid @.

2. Take the cooking bowl @ out.

3. Measure the desired quantity of rice using the
supplied measuring cup.

As a general rule: A level measuring cup - filled

with rice - yeilds a portion for one person. Deter-
mine the right quantity of rice and water for you
in a few cooking aftempts.

4. Thoroughly wash and sieve the rice. If you do
not wash the rice, this could lead to poor cooking
results and increased foam and steam formation
in the cooking bow! @.

5. After washing it, pour the rice into the cooking
bowl @ and smooth it out.




® Nofice
Place at least 2 measuring beakers of rice into the
rice cooker! A lesser volume of rice could cause

inferior cooking results!

6. Then add water in the cooking bowl @ as per

the following cup markings:

* 2 Measuring beakers of rice =
Water up to cup marking “2”

* 4 Measuring beakers of rice =
Water up to cup marking “4”

* 6 Measuring beakers of rice =
Water up to cup marking “6”

* 8 Measuring beakers of rice =
Water up to cup marking “8"

* 10 Measuring beakers of rice =
Water up to cup marking “10”
Subject to taste preferences, salt can also be
added to the rice.

® Notice

Subject to the type/sort of rice being prepared, it
could be that you may have to insert a litfle more or
less water to achieve an optimal cooking result.
Vary the amount of water in accordance with your
individual experiences and personal preference.

7. When the cooking bowl @ is full, place it back
in the rice cooker housing. To avoid dirtying the
cooking areaq, ensure that there is no moisture
or rice located on the outside of the cooking
bowl @. If necessary, wipe the outside with
a clean cloth.

® Notice
This appliance is fitted with a safety switch: the cooking
process cannot be started with an empty cooking

bowl @.

8. Close the appliance lid @.
9. Insert the power cable into the socket @ on
the side of the appliance.

10. Insert the power plug into a properly installed
power socket. The yellow control lamp (5)

glows.

A\ IMPORTANT:

During the cooking process steam is emitted from
the steam exit opening @. NEVER hold your hands
or other parts of the body over the steam exit ope-
ning @ during the cooking process. There is a risk
of receiving severe scalds!

11. Press the function selector switch @ down. The
yellow control lamp (@) '.‘ @ extinguishes and
the red control lamp =5 @ starts to glow.
The cooking process begins.

® Notice

If the cooking bow! @ is not correctly positioned,
the function selector switch @ cannot be moved to
the setting “Cooking”.

As soon as the rice is cooked, the rice cooker switches
itself automatically chk to the keep-warm setting.
The red control lamp ‘ @ extinguishes and the
yellow control lamp 77 @ starts to glow.

Allow the rice to stand for at least 15 minutes in the

cooking bow! @ - with the lid on @ on.

12. Remove the lid @ and stir the rice with the supp-
lied plastic spoon to loosen it up. The rice is now

ready to eat.

/A Important

Use only the supplied plastic spoon for stirring or
serving the rice. Other spoons may cause damage
to the anti-stick coating.

If the rice should be kept warm for a longer period,
wait until shortly before eating before stirring the rice.
Do not remove the lid @ while the rice is being kept
warm and do not leave the rice in the appliance for

longer than 2 hours.




/A Important

Always remove the plug from the mains power sok-
ket when the rice cooker is not in use. Otherwise,
there is a permanent risk of receiving an electric

shock!
Steaming

&

A IMPORTANT:

Do not lift the steaming attachment @ up during the
steaming process - the escaping steam brings with it
the real risk of scalding. The steaming attachment @
becomes hot during the steaming process. When
taking hold of the steaming attachment @, use oven
cloths or something similar to lift it from the cooking

bowl @.

1. Pour the required amount of water into the cooking
bowl @. The cooking time is dependant on the
inserted volume of water. Take note of the examples
given in the following table.

¢ 1 filled measuring cup is sufficient for about
15 minutes of steaming.

¢ 2 filled measuring cups are sufficient for about
30 minutes of steaming, etc.

ter i ight
Fish / seafood W.u ,e,r n Weig . /
milliliter quantity
Mussels
(cook until they C]‘F;%r:(l' approx. 450 g
are opened)
Prawns
(cook until a C;in)rc::l- approx. 350 g
pink colour)
Fish (Fillet) C;F;%?;(l' approx. 350 g
Steak ;T:)rcr):l. approx. 450 g
Oysters approx.
. 700
(in the shell) 300 ml approx °

vevscie | er | aventy
M(uvj:zz)ms 72%'?:{ approx. 450 g
(wi:wedeS) ;%Fg:('. e 3200
Asparagus ;ggr:(l approx. 450 g
e I
Gre&lf@?“ 00wl |2PPOx 450
Brussels sprouts Z%ng(l. epprox. 3509
Corncobs :F;Fg(::l. 2 cobs

. Close the appliance lid @.

. Place the food to be steamed in the steaming
aftachment @.

. Place the container on the cooking bowl @.

- Place the power plug in a wall socket. The yel-
low control lamp O glows.
. Press the function selegtor switch @ down. The

yellow control lamp @ extinguishes and
5
the red control lamp O starts to glow.

The steaming process begins.




As soon as the added water has left the cooking
bowl @ by being completely turned to steam, the
rice cooker automatically switches back to the
"keeping warm" mode.

The red control lamp ‘ @ extinguishes and the
yellow control lamp 7 @ starts to glow again.
The food is now completely steamed and is ready
to eat.

Troubleshooting

Cleaning and care

Defect Cause Solution

The rice cooker | Push the power
is not plugged | plug into the

A Danger! Electric shock!
ALWAYS remove the plug from the wall socket
before cleaning, and allow the appliance to
cool completely before cleaning and storing it!

* Make certain that no liquid comes into contact
with the heating plate and the insides of the rice
cooker.

* Use a dry cloth to clean the rice cooker housing
incl. the heating plate. Do not use harsh cleaners
and abrasive materials. These could damage the
upper surfaces.

 Clean the steaming attachment @, the lid @,
the cooking bowl @), the plastic spoon and the
measuring cup in water containing a mild deter-
gent.

* Dry all parts before using the appliance again.

Disposal

in. wall socket.
The device
does not func-
tion.
The power Use a
socket is different wall
defective. power socket.
The yellow indi- bc;rvtréoics)kelr:?aty
cator light @ d h Fill the cooking
switches on, but C";h' ostuc " |bowl @with the
the cooking swit:hs:aenZot foodstuffs to be
process cannot | * © cooked.
be started. P
down.

ﬁ Do not dispose of the appliance in your

normal domestic waste. This product is
mmmm subject to the provisions of European
Directive 2002/96/EC.

Dispose of the appliance through an approved dis-
posal centre or at your community waste facility.
Observe the currently applicable regulations.

In case of doubt, please contact your waste dis-
posal centre.

Dispose of all packaging materials in an

%é} environmentally friendly manner.




Warranty and Service

Importer

The warranty for this appliance is for 3 years from
the date of purchase. The appliance has been ma-
nufactured with care and meticulously examined be-
fore delivery. Please retain your receipt as proof of
purchase. In the event of a warranty claim, please
make contact by telephone with our Service Depart-
ment. Only in this way can a postfree despatch for
your goods be assured.

The warranty covers only claims for material and
maufacturing defects, but not for transport damage,
for wearing parts or for damage to fragile compo-
nents, e.g. buttons or batteries. This product is for
private use only and is not intended for commercial
use. The warranty is void in the case of abusive and
improper handling, use of force and internal tampe-
ring not carried out by our authorized service
branch. Your statutory rights are not restricted in
any way by this warranty.

The warranty period will not be extended by repairs
made under warranty. This applies also to replaced
and repaired parts. Any damage and defects extant
on purchase must be reported immediately after un-
packing the appliance, at the latest, two days after
the purchase date. Repairs made after the expira-
tion of the warranty period are subject to payment.

DES UK LTD
Tel.: 0871 5000 700 (£ 0.10 / minute)

e-mail: support.uk@kompernass.com

(B> Kompernass Service Ireland
Tel: 1850 930 412 (0,082 EUR/Min.)
Standard call rates apply. Mobile operators may vary.

e-mail: support.ie@kompernass.com

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWww. kompernoss.com
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ELEKTRONINEN
RIISIKEITIN

Turvaohjeet

A\ VAARA! Sihksisku!

o Liitd riisikeitin vain m&édrdysten mukaisesti asennet-
tuun ja maadoitettuun pistorasiaan, jonka verkko-
j@nnite vastaa laitteen tyyppikilvesséd ilmoitettuja
arvoja.

* Vedd pistoke aina irti pistorasiasta, kun siirrét tai
taytat laitetta, kun laitteessa ilmenee héirid, ennen
kuin ryhdyt puhdistamaan laitetta tai kun et kéyté
laitettal

* Al koskaan veda virtajohdosta irrottaaksesi verk-
kopistokkeen pistorasiasta. Veds itse pistokkeesta.

¢ Alg koskaan tartu verkkopistokkeeseen marillé
tai kosteilla kasilla.

Alg missdén tapauksessa upota laitetta veteen
tai muihin nesteisiin.

* Jos laite putoaa nesteeseen, vedd heti pistoke ulos
pistorasiasta. Alé sen jalkeen endd ota laitetta
vudelleen kéyttd6n, vaan anna se ensin valtuutetun
huoltopisteen tarkistettavaksi.

¢ Alg dltista laitetta kosteudelle, alaka kayta sita
ulkona.

o Alg kaytd riisikeitintd, jos olet kostealla lattialla
tai jos kdsissdsi tai laitteessa on kosteutta.

* Aseta verkkokaapeli niin, eftd se ei joudu koske-
tuksiin kuumien eiké terévéreunaisten esineiden
kanssa.

* Alg taita, &la purista verkkokaapelia, alaka kier-
ré sitd laitteen ympérille.

* Anna vaurioitunut verkkopistoke tai virtajohto hefi
valtuutetun ammattihenkiléstén tai huoltopalvelun
vaihdettavaksi vaarojen vdlttémiseksi.

A\ LOUKKAANTUMISVAARA!

o Al j6ta laitetta kaytén aikana ilman valvontaa.

&

VARO! Laitteen h&yryn ulostuloaukosta ja kantta
avattaessa laitteesta tulee ulos kuumaa hdyrya!
Palovammavaaral

* Tatd laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden

Tama symboli laitteessa varoittaa kuumien
pintojen aiheuttamasta palamisvaarasta.

(mukaan lukien lapset) kayttdén, joiden rajoitetut,
fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt tai kokemuksen
ja/tai tiedon puute estévat kaytdn, lukuun otta-
matta filanteita, joissa heitd valvoo turvallisuudesta
vastaava henkil tai joissa he ovat saaneet téltd
ohjeita laitteen kaytdsta.

* Lapsia on valvottava ja on varmistettava, efteivat
he leiki laitteella.

* Anna laitteen ja sen lisGosien jGéhtyd kokonaan,
ennen kuin puhdistat laitteen ja asetat sen kaappiin.

o Alg kayta laitetta ulkoisen ajasfimen tai erillisen
kauko-ohjatun jériestelmén avulla.

I\ HUOMIO! Laitevauriot!

o Alg koskaan peitd kantta pyyhkeillé tai vastaavilla.

o Al koskaan aseta laifetta lamménlahteiden lahelle.

¢ Alg koskaan avaa koteloa. Muuten turvallisuutta
ei voida taata ja takuu raukeaa.

* Kaytd vain laitteen mukana toimitettuja liséosia,
&léka koskaan kéytd laitetta ilman sisééin asetettua
keittoastiaa.

Ké&yttétarkoitus

Kayta riisikeitintd vain riisin keittémiseen ja elintarvik-
keiden, kuten vihannesten tai kalan, héyryttémiseen.
Tatd riisikeitintd ei ole tarkoitettu ammattikéyttésn,
vaan ainoastaan yksityisille kotitalouksille!




Tekniset tiedot

Ennen ensimmadistd kayttéd

220-240V ~ 50 Hz

Nimellisjgnnite:

Tehontarve: 700 W
Toimituslaajuus
1 Riisikeitin,

keittoastia ja hdyrykypsennysosa
1 liitéintdjohto, jossa suko-pistoke
1 mittakulho
1 muovilusikka
1 kéyttdohje

Mittakulhon kokonaisvetoisuus on noin 180 ml.

Tayttamisen helpottamiseksi mittakulhossa on
2 erilaista mitta-asteikkoar:

1/4 = noin 45 ml
1/2 = noin 90 ml
3/4 = noin 135 ml
40= noin 40 ml
80= noin 80 ml
120= noin 120 ml
160 = noin 160 ml

Laitteen yleiskatsaus

@ Hdyryn ulostuloaukko

@O Kansi

© Hoyrykypsennysosa

O Keittoastia L

O Keltainen merkkivalo (lampiménépito)

O Punainen merkkivalo <37 (keittéminen)

@ Toiminnan valintakytkin "Keittdminen" tai
"Lampimdandpito”

@ Virtajohdon liiténtaholkki

Ota riisikeitin varovasti pakkauksesta. Poista mah-
dolliset suojamuovit ja puhdista elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin tulevat osat pakkauspélysta.
Puhdista laite luvussa "Puhdistus ja hoito" kuvatulla
tavalla.

Riisikeittimen ké&ytto

Laitteella on mahdollista seké keitt&d riisia eftd myds
héyryttaa muita elintarvikkeita. Kokeilemalla itse saat
selville tarvittavat vesim&ardt ja oikean keittoajan
erilaisille yhdistelmille.

Riisin keittéiminen

® Ohje
Sivele keittoastian @ siséipuolelle tasaisesti hieman

rasvaa tai kasviséliyd paremman keittotuloksen saa-
vuttamiseksi.

1. Poista kansi @.

2. Ota keittoastia @ ulos.

3. Mittaa haluttu mé&éré riisié mukana toimitetun
mitta-astian avulla.

Ohijeena voidaan pitéd seuraavaa: Voideltu mit-
takulho, joka on t&ynné riisid, siséltGd yhden
henkilén annoksen. Selvité muutamalla keittoko-
keella, mikd riisi-vesisuhde on sinulle sopivin.

4. Pese ja siivildi irtoriisi perusteellisesti. Jollet pese
riisid, keittotulokset voivat huonontua ja keittoasti-
assa @ voi muodostua hdiritsevén paljon vaah-
toa ja hdyrya.

5. Aseta puhdistettu riisi pesun jélkeen keittoastiaan @
ja tasoita riisi.




® Ohje
Aseta riisikeittimeen vahintddn 2 mitta-astiallista rii-
sidl Jos riisi on véhemman, keittotuloksesta saattaa
tulla huono!
6. Kaada sen jdlkeen keittoastiaan @ vettd va-
staavaan CUP-merkintédn asti.
* 2 mitta-astiallista riisic =
vettd CUP-merkint&dn “2" saakka
* 4 mitta-astiallista riisic =
vettd CUP-merkint&dn “4" saakka
* 6 mitta-astiallista riisic =
vettd CUP-merkint&dn “6" saakka
* 8 mitta-astiallista riisic =
vettd CUP-merkintéidn “8" saakka
* 10 mitta-astiallista riisic =
vettd CUP-merkint&dn “10” saakka
Makumieltymysten mukaan voidaan riisiin
lisétc my&s suolaa.

® Ohje

Riisilajista riippuen saattaa olla, eftd vettd on lisétts-
v& hieman lisé& tai hieman véhemmén ihanteellisen
keittotuloksen saavuttamiseksi. Vaihtele veden maa-
r&& omien kokemustesi ja mieltymyksesi mukaan.

7. Kun keittoastia @ on téytetty, aseta se riisikeitti-
men koteloon. Huolehdi siitd, ettei keittoastian @
ulkopuolelle joudu kosteutta eikd riisici. Néin
véltetgén keittoalueen likaantuminen.
Tarvittaessa ulkopuoli on pyyhittava kuivaksi
puhtaalla liinalla.

® Ohje
Téma laite on varustettu turvakytkimelld: Keittota-

pahtumaa ei voida kdynnistdd keittoastian @ olles-
sa tyhja.

8. Sulie kansi @.
9. Aseta liitantdjohto laitteen sivussa olevaan

liitantaholkkiin @.

10. Lliitg verkkopistoke asianmukaisesti asenneftuun

(5]

pistorasiaan. Keltainen merkkivalo
syttyy.

A HUOMIO:

Kypsennystapahtuman aikana héyryn ulostuloaukos-
ta @ tydntyy ulos hoyryd. Alé koskaan pida késia
tai muita ruumiinosia hdyryn ulostuloaukon @ pédlla
kypsennystapahtuman aikana. On olemassa palo-
vammojen vaaral

11. Paina toiminnan valintakytkin @ alas. Keltainen
merkkivalo o) "‘ @ sammuu ja punainen
merkkivalo <o @ syttyy. Keittdminen alkaa.

® Ohje
Jos keittoastiaa @ ei ole asetettu paikoilleen ja tay-

tetty, toiminnan valintakytkinté @ ei voida asettaa
asentoon "Keittdminen".

Heti, kun riisi on keitetty, riisikeitin kytkeytyy auto-
maattisesti takaisin Iémpimdndpitotoimintoon. Punai-
nen merkklvclo i O sammuy, kun taas keltainen

merkkivalo '. © syttyy vudelleen.

Jatd riisi kansi @ suliettuna vield 15 minuutiksi keittoas-

tiaan @.

12. Avaa kansi @ ja sekoita riisi irtonaiseksi mukana
tulevalla muovilusikalla. Riisi on nyt valmista sys-
tavéksi.

A\ Huomio

Kayta riisin sekoittamiseen tai ottamiseen ainoas-
taan mukana tulevaa muovilusikkaa. Muutoin tart-
tumaton pinnoite saattaa vahingoittua.

Jos riisi on tarkoitus pitéd lémpimdné pitkdn aikaa,
irrota se astiasta vasta véhan ennen ruokailua. Alg
avaa kantta @ lémpiméndpidon aikana, &laka jéta
riisié |&mpimdndpitoon 2 tuntia pidemméksi aikaa.




/\ Huvomio

Vedé aina verkkopistoke pistorasiasta, kun et enéé
kaytd riisikeitintd. On olemassa sdhkaiskun vaaral

Hoyrykypsennys

A
Q HUOMIO:

Ala nosta héyrykypsennysosaa @ kypsentdmisen
aikana, sillé ulos tuleva h&yry voi aiheuttaa palo-
vammoja. Hdyrykypsennysosa @ kuumenee voi-

makkaasti kypsentémisen aikana. Nosta hdyrykyp-

sennysosa @ keittoastiasta @ patalappuijen tai
vastaavien avulla.

1. Kaada haluamasi maaré vettd keittoastiaan @.
Kypsennysaika riippuu téytetystd vesimadrdastd.
Huomaa seuraavan taulukon esimerkit.

* 1 tdysi mitta-astiallinen riitt&& noin 15 minuutin
héyrykypsennykseen.

* 2 tdyttd mitta-astiallista riittéd noin 30 minuutin
hdyrykypsentdmiseen jne.

Kala / Vetta Paino /
dyridiset millilitroina Maéra
Simpukat
(kypserTnys n. 120 ml n. 450 g

avautumiseen

saakka)

Katkaravut
lkypsennys 1 4 40 ml n.350 g
vaalean-
punaiseksi)
Kala (filee) n. 180 ml n.350 g
Pihvi n. 240 ml n. 450 g
Osterit
. 300 ml .700
(kuoressa) " m " 9

MU S5 mil:illzt:fina ';::;;‘:é
(koi(ijnn;tset) n. 120 ml n. 450 g
(k:lzrrizzjn) n. 200 ml n-350g

Parsa n. 200 ml n. 450 g
P(EL';":TZS' n. 240 ml n. 450 g

Vihredt Rovut 240 ml 0. 450 g
(leikattuina)

\{g::,::::)” n. 300 m| n. 450 g
Ruusukaali n. 300 ml n.350¢g

Maissintghkat n. 360 ml 2 téhkaa

. Liséa kypsennettévé elintarvike hdyrykypsennys-

osaan ©.

. Aseta astia keittoastialle @.
. Sulie kansi @.

- Liitd verkkopistoke verkkopistorasiaan. Keltainen

merkkivalo '.' O syttyy.

- Paina toiminnan valintakytkin @ alas. Keltainen

merkklvalo '.' © sammuu ja punainen merkki-

valo i @ syttyy. Hoyrykypsennys alkaa.




Kun lisétty vesi on kokonaan h&yrystynyt pois keitto-

astiasta @, riisikeitin kytkeytyy automaattisesti lam-
piméndpitotoiminnolle.

25
Punainen merkkivalo O sammuy, kun taas kel-

7
tainen merkkivalo @ syttyy vudelleen.
Laitteessa olevat elintarvikkeet ovat nyt kypsié ja

navutittavissa.

Vianetsintd
Vika Syy Korjaus
Riisikeitintéd | Tyénnd verkko-
ei ole liitetty | pistoke verkko-

pistorasiaan. | pistorasiaan.

Laite ei toimi.
Pistorasia on Kaytd toista

viallinen. pistorasiaa.

Keltainen merk-
kivalo @ pa-
laa, keittémista
ei kuitenkaan
voida aloittaa.

Lisaa kypsen-
nettavat
elintarvikkeet
keittoastiaan

0.

Keittoastia @
on tyhjé ja néin
turvakytkinté ei

paineta alas.

Puhdistus ja hoito

A\ VAARA! Séhkéisku!

Irrota verkkopistoke aina ennen puhdistusta ja
anna laitteen j&&htyd kokonaan ennen sen
puhdistamista ja varastointia!

Huolehdi siitd, ettei keittolevylle eika riisikeittimen
sisélle padse nestettd.

Kaytd kuivaa liinaa riisikeittimen kotelon seka
keittolevyn puhdistamiseen. Ala kayta voimakkai-
ta puhdistus- ja hankausaineita. Ne voivat vau-
rioittaa pintoja.

Puhdista héyrykypsennysosa @), kansi @, keitto-
astia @, muovilusikka ja mitta-astia astianpesuai-
nefta siséltévéssé vedessé.

Kuivaa kaikki osat, ennen kuin otat laitteen taas

kayttoon.

Havittdminen

Alg hévité laitetta tavallisen talousiétteen
mukana. Témé tuote on eurooppalaisen
mmm direktiivin 2002/96/EC mukainen.

Anna laite hyvéksytyn jgtehuoltoyrityksen tai kunnal-

lisen jatelaitoksen havitettévéiksi.

Noudata voimassa olevia madaréyksid.

E

péselvissé tilanteissa ota yhteyttd paikalliseen

jatehuoltoviranomaiseen.

2%

Ny

Havité kaikki pakkausmateriaalit ympéris-

tdystavdlliselld tavalla.




Takuu ja huolto

Maahantuoja

Laitteen takuu on 3 vuotta ostopdivdstd. Laite on
valmistettu huolellisesti ja tarkistettu tarkasti ennen
toimitusta. Sdilytd ostokuitti todisteeksi takuun voi-
massaolosta.

Ota takuutapauksessa puhelimitse yhteytté huoltopi-
steeseesi. Vain ndin voidaan taata tuotteesi maksu-
ton léhettdminen huoltoon.

Takuu koskee ainoastaan materiaali- ja valmistusvir-
heitd, ei kuitenkaan kuljetusvaurioita, kuluvia osia tai
herkdsti vaurioituvien osien, esim. kytkinten tai akku-
jen vaurioita.

Tuote on tarkoitettu ainoastaan yksityiseen, ei kau-
palliseen kayttdsn.

Védrd tai asiaton kéytts, vékivallan kéytts ja mui-
den kuin valtuutetun huoltopisteen suorittamat kor-
jaukset aiheuttavat takuun raukeamisen. Témé takuu
ei rajoita kuluttajan lakisaéteisié oikeuksia.
Takuukorjaus ei pidennéd takuuaikaa. Tamé koskee
my&s vaihdettuja ja korjattuja osia. Mahdollisista jo
ostettaessa olemassa olevista vahingoista ja puuttei-
sta on ilmoiteftava valitdmasti pakkauksesta purka-
misen jdlkeen, kuitenkin viimeistaan kaksi p&ivaa
ostopdivéayksen jélkeen. Takuuajan jélkeen suoritetut
korjaukset ovat maksullisia.

D Kompernass Service Suomi

Tel: 01030935 80

(Soittamisen hinta lankaliittymésta: 8,21 snt/puh + 5,9 snt/min /
Matkapuhelimesta: 8,21 snt/puh + 16,90 snt/min)

e-mail: support.fi@kompernass.com

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, SAKSA

WWww. kompernoss.com
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Spara den hér anvisningen fér senare fragor - och éverlémna den tillsammans med apparaten om du

dverlater den till nédgon annan person!




ELEKTRISK RISKOKARE

Sdkerhetsanvisningar

A Fara! Risk for elchock!
Anslut endast apparaten till et godként och jordat
eluttag med den spénning som anges pé typskylten.
* Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du flyttar
eller fyller p& apparaten, vid stérningar, innan
den rengérs och nér den inte anvénds!
* Dra aldrig i kabeln nér du ska dra ut den ur uttaget.
Fatta tag om sjélva kontakten nér du drar ut den.
* Ta aldrig i kontakten med véta hénder.

Apparaten fé&r absolut inte doppas ner i vatten
eller andra vétskor.

o Skulle det &ndé hénda att apparaten faller ner
i véitska ska du genast dra ut kontakten. Sedan
mé&ste du ldmna in den till ett godkant service-
stéille for kontroll innan du anvénder den igen.

o Utsatt inte apparaten fér fukt och anvénd den
inte utomhus.

* Anvéand inte riskokaren nér du stér pé& ett fuktigt
golv, om riskokaren sjélv &r vét eller om du &r
blét om hénderna.

* Légg kabeln s& att den inte kan komma i kontakt
med heta eller vassa féremdl.

* Bocka eller klém inte kabeln och linda den inte
runt apparaten.

* L&t omedelbart en auktoriserad yrkesman eller
var kundtiénst byta ut skadade kontakter och
strémkablar fér aft undvika risken fér skador.

I\ RISK FOR PERSONSKADOR!

* L&mna aldrig apparaten utan uppsikt nér den
anvénds.

@ Observeral Det tréinger ut het &nga ur dngut-
U7 sléppet nér locket 8ppnas! Risk fér brannskador!

. Den hér symbolen som sitter p& apparaten
ska varna fér heta ytor.

Den hér apparaten ska inte anvéindas av personer

(inklusive barn) med begransad fysisk, sensorisk

eller mental frméga eller bristande erfarenhet

och kunskap om de inte férst dvervakats eller

instruerats av ndgon ansvarig person.

* Se noga il s& att barnen inte leker med apparaten.

* L&t apparaten och alla delarna bli helt kalla
innan du rengdr och sétter undan dem.

* Anvéand ingen extern timer eller separat fiérrkon-

troll f5r att styra ugnen.

I\ Akta! Skador pé apparaten!

* Tack aldrig ver locket med handdukar eller
liknande nér du anvénder riskokaren.

o Still aldrig apparaten i nérheten av vérmekéllor.

+ Oppna aldrig héliet. D& kan sékerheten infe gar-
anteras och garantin upphér att gélla.

* Anvéand endast de tillbehdr som medfélier i leve-
ransen och sétt aldrig pé& riskokaren utan aft forst
satta i kokkarlet.

Féreskriven anvéndning

Anvénd bara riskokaren fill att koka ris samt &ngkoka
t ex gronsaker och fisk.

Den hér riskokaren &r inte avsedd fér yrkesmassigt
bruk utan fé&r bara anvéndas i privata hushdll!




Tekniska data

Forberedelser

220-240V ~50 Hz
700 W

Nominell spénning:
Effektforbrukning:

Leveransens innehall

—_

riskokare,
inkl. kokkérl och &ngkokningstillsats

—_

anslutningskabel med skérmad kontakt

—_

méttbdgare

—_

plastsked
1 bruksanvisning

Maéttbagaren rymmer totalt ca 180 ml. Fér att géra
det lgttare aft fylla riskokaren har méttbagaren tva

métskalor:

1/4 = ca 45 ml
1/2 = ca 90 ml
3/4 = ca 135 ml
40= ca 40 ml
80= ca 80 ml
120= ca 120 ml
160 = ca 160 ml

Oversikt 6ver apparaten

@ Angutslépp

O Llock

© Angkokningstillsats

O Kokkarl

O Gul kontrolllampa (varmhéllning)

O R5d kontrolllampa (kokning)

@ Funktionsviljare "Kokning" och "Varmhéllning"

© Uttag for elkabel

Ta forst forsiktigt ut riskokaren ur fdrpackningen.

Ta bort ev. skyddsfolie och rengér de delar som
kommer i kontakt med livsmedel fran damm och
rester av férpackningen. Rengér apparaten s& som
beskrivs i kapitel "Rengdring och skétsel".

Anvédnda riskokaren

Med den hér riskokaren kan du bade koka ris och
samtidigt &ngkoka andra livsmedel. Experimentera
lite for att hitta rétt méngd vatten och rétt koktid for
olika kombinationer.

Koka ris

® Observera

Stryk ut eft j&@mnt, tunt lager olja eller annat matfett
Sver kokkarlets @ insida s& blir resultatet battre.

1. Ta av locket @.

2. Ta ut kokkarlet @.

3. Mét upp 8nskad méngd ris med medféljande
mé&ttbégare.

Som riktvérde gdller: Ett struket métt med ris = en
portion. Ta fram rétt proportioner mellan vatten
och ris genom att provkoka négra génger.

4. Skélj riset noga och 18t det rinna av. Om riset
inte tvéttas kan resultatet bli sémre och det kan
bildas mycket skum och &nga inuti kokkarlet @.

5. Hall sedan riset i kokkérlet @ och jamna till det
pd ytan.




® Observera

Du méste halla minst 2 métt ris i riskokaren! Om du

forsoker koka mindre ris kan resultatet bli sémrel

6. Hall sedan vatten upp till motsvarande CUP-
markering i kokkarlet @:

* 2 métt ris = vatten upp till CUP-markering 2
* 4 métt ris = vatten upp till CUP-markering 4
* & métt ris = vatten upp till CUP-markering é
* 8 métt ris = vatten upp till CUP-markering 8

* 10 métt ris = vatten upp till CUP-markering10
Den som vill kan ocksé tillsdtta lite salt i riset.

® Observera

Beroende pé typen av ris kan det hénda att man méste
tillsétta mer eller mindre vatten fér att resultatet ska bli
s& bra som méjligt. Variera méngden vatten efter
din egen smak och erfarenhet.

7. Nardu fyllt p& kokkarlet @ satter du in det
igen. Se efter s& att det inte finns fukt eller ris
pé utsidan av kokkérlet @ fér att undvika att
smutsa ner i omr&det runt vérmeplattan. Torka
av kérlets utsida d& och dé med en torr trasa.

® Observera

Den hér apparaten &r utrustad med en sékerhets-
brytare: det gér inte aft starta kokningsprocessen

med ett tomt kokkarl @.

8. Staing locket @.

9. Sétt anslutningskabeln i uttaget @ pd sidan av
apparaten.

10. Satt kontakten i et godkant eluttag. Den gula
kontrollampan O tands.

A 08Bs:

Nér det kokar kommer det ut dnga ur dngutslappet @.
Hall aldrig hénderna eller andra kroppsdelar ovanfér
&ngutsléppet @ nar det kokar. Dé finns risk fér bréinn-
skador!

. Tryck ner funktionsvéljaren @. Den gula kontrol
|c1mpcn '. @ och den réda kontrollampan
" O tainds. Kokningsprocessen har bérjat.

® Observera
Om kokkarlet @ inte fyllts och satts in gér det inte
att satta funktionsvéljaren @ pé& "Kokning".

Sa snart riset ar fardigkokt kopplar rlskokoren Sver
till varmhéllning. Den réda kontro||0mpcn ‘ (6
slocknar och den gula kontrollampan 1J '-' O ténds

igen.

L&t riset ligga kvar i riskokaren @ i minst 15 minuter

med locket @ pé.

12. Oppna locket @ och rér om i riset med medfél-
jande plastslev s& att det blir luftigare. Nu &r
riset klart att &tas.

A\ Varning

Anvénd endast medféliande plastslev fér att réra om i
riset och fér att ta upp det. Annars kan ytbeléggningen
skadas.

Onm riset ska héllas varmt under en léngre tid ska du
vénta med att réra om det tills strax fére méltiden.
Oppna inte locket @ nér riset stér pé varmhalining
och |8t det inte héllas varmt i dver 2 timmar.

A\ Varning
Dra alltid ut kontakten ur uttaget nér du inte anvénder
riskokaren. Annars finns risk for elchocker!
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Vattenméngd

Angkokning Grénsaker  millliter Vikt/méngd
Fa
@ OBS:
) o Svamp (hel) 120 ml ca450¢g
Lyft inte upp &ngkokningstillsatsen @ nér det kokar,
du kan brénna dig p& den heta dnga som da tréinger
ut. Angkokningstillsatsen @ blir varm nér den an- Artor a 200 ml a 350
vands. Anvénd grytlappar eller liknande nér du (med skida) 9
lyfter av &ngkokningstillsatsen @ frén kokkarlet @.
Sparri 200 ml. 450
1. Hall 6nskad méngd vatten i kokkérlet @. Kokfiden parns «@ " «@ g
beror p& hur mycket vatten som fylls pd.
e, . . Mort
Titta p& exemplen i féljande tabell ( ko:oder) a 240 ml ca 450 g
skalade
o 1 fullt mé&tt réicker till ca 15 minuters &ngkokning.
o 2 fulla métt racker till ca 30 minuters dngkok- Gréna bdnor 6 240 a 450
ning, osv.. (skurna) 9
Vattenméngd . .
. . . . G b
Fisk/Skaldivr | = iliirer | Vik¥/méingd f°(';‘;|0;’”°r ca300ml | ca450g
Musslor
(kokas tills de 120 ml ca450¢g
ppnas) Brysselkal ca 300 ml ca350¢g
Rékor
(kokas tills de 140 ml ca350g
blir rosa) Maiskolvar ca 360 ml 2 kolvar
Fisk (filé) 180 ml ca350¢g
2. Lagg de livsmedel som ska &ngkokas i &ngkok-
‘ ningstillsatsen @.
Biff ca 240 m| ca450g 3. Satt tillsatsen pd kokkarlet @.
4. Stéing locket @.
Osiron 5. Satt kontok’ren i ett eluttag. Den gula kontrol-
(i skal) ca 300 ml ca700g lampan &) -.- O finds.
6. Tryck ner funkfionsvdljaren @. Den gula kontrol-

lampan {J '.' @ slocknar och den réda kontrol-
lampan ﬁ O fands. Angkokningsprocessen

har bérjat.
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Sa snart allt vatten i kokkérlet @ féréngats kopplar

riskokaren automatiskt ¢ dver, h|| varmhéllning.

Den réda kontro”ompon i O slocknar och den

gula kontrollampan 1aJ '. @ tands igen.

Den angkokta maten &r férdig och klar att étas.

Atgérda fel

Eluttaget &r
defekt.

Fel Orsak Atgéird
Den ar int
en c:r‘ln © | satt kontakten
kopplad till elut-|
i eft eluttag.
taget.
Riskokaren
fungerar inte
Sver huvud
taget.

Prova men ett

annat eluttag

Den gula kon-
trollampan @
lyser med
apparaten kan

andd inte koka.

Kokkarlet @ ar
tomt och d&
trycks inte sd-

kerhetsbrytaren

ner.

Lagg de livs-
medel som ska
tillagas

i kokkarlet @.

Rengéring och skétsel

A Fara! Risk for elchocker!

Dra alltid ut kontakten och |&t apparaten bli helt
kall innan du rengér och stéller undan den!

o Se ill att det inte kommer vétska pé kokplattan
eller innanfér héljet.

* Anvéand en torr trasa fér att torka av héljet och
kokplattan. Anvénd inga starka rengérings- eller
|6sningsmedel. D& kan ytan skadas.

* Rengdr dngkokningstillsatsen @, locket @, kok-
karlet @, plastskeden och méttbdgaren i vatten
och vanligt handdiskmedel.

* Torka alla delarna ordentligt innan du anvénder
apparaten igen.

Kassering

Apparaten far absolut inte kastas bland

E hushéllssoporna. Produkten faller under
s EU-direktiv 2002/96/EC.

Lémna in den till ett féretag som har fillsténd att ta
hand om kasserade apparater av den hér typen
eller till rétt &tervinningsstation pd din kommuns
avfallsanléggning.

F&lj géllande féreskrifter.

Om du &r tveksam ska du fréga den lokala avfalls-
hanteringsmyndigheten.

(Eé} Ladmna in allt frpackningsmaterial fill

miliévénlig &tervinning.




Garanti och service Importér
Fér den hér apparaten ldmnar vi tre &rs garanti fran -~ KOMPERNASS GMBH

och med inképsdatum. Den hé&r apparaten har fill-
verkats med omsorg och genomgaétt en noggrann
kontroll innan leveransen. Var god bevara kassakvit-
tot som kdpbevis. Vi ber dig att kontakta ditt service-
stélle per telefon vid garantifall. Endast d& kan pro-
dukten skickas in frakifritt.

Garantin gdller bara fér bara fér material- eller fa-
brikationsfel, den técker inte transportskador, férslit-
ningsdelar eller skador p& &mtéliga delar som t ex
brytare och batterier. Produkten &r endast avsedd
for privat bruk och fér inte anvandas yrkesmdéssigt.
Vid missbruk och felaktig behandling, anvéndande
av véld och vid ingrepp som inte gjorts av var auk-
toriserade servicefilial upphér garantin att gélla.
Den lagstadgade garantin begrénsas inte av denna
garanti.

Garantitiden férléngs inte fér att man utnyttjar gar-
antifdSrménerna. Det géller &ven fér utbytta eller re-
parerade delar. Eventuella skador och brister som
upptécks redan vid képet méste anmélas omedel-
bart efter uppackningen, dock senast tva dagar ef-
ter inkdpsdatum. Nér garantitiden &r slut méste man

betala fér eventuella reparationer.

) Kompernass Service Sverige
Tel.: 077093 00 35

e-mail: support.sv@kompernass.com

D Kompernass Service Suomi

Tel: 01030935 80

(Soittamisen hinta lankaliittymésta: 8,21 snt/puh + 5,9 snt/min /
Matkapuhelimesta: 8,21 snt/puh + 16,90 snt/min)

e-mail: support.fi@kompernass.com

BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWww. kompernoss.com
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Lees betjeningsvejledningen igennem far farste brug, og opbevar den til senere brug. Lad vejledningen felge

med, hvis apparatet gives videre fil andre.
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ELEKTRISK RISKOGER

Sikkerhedsanvisninger

A Pas pd! Elektrisk stod!

Slut kun riskogeren til en stikkontakt, som er in-
stalleret og jordforbundet efter forskrifterne, og
som har den stramspaending, som er angivet pd
riskogerens typeskilt.

o Traek altid stikket ud of stikkontakten, nér du flytter
eller fylder riskogeren, ved fejl, fer du renger
riskogeren, og né&r du ikke bruger den!

* Traek aldrig stikket ud aof stikkontakten ved at
traekke i selve ledningen. Hold altid fast i selve
stikket.

* Ror ikke ved stikket med véde eller fugtige haender.

Riskogeren md aldrig laegges ned i vand eller
andre vaesker.

* Hvis riskogeren falder ned i vaeske, skal du straks
traekke stikket ud af stikkontakten. Lad derefter
vaere med at bruge riskogeren, for du har f&et et
godkendt servicested til at kontrollere den.

 Udsaet ikke riskogeren for fugt, og anvend den
aldrig udenders.

* Brug ikke riskogeren, hvis du star pé et fugtigt
guly, hvis du har v&de haender, eller hvis ris-
kogeren er vad.

* leeg ledningen, s& den ikke rerer ved varme
genstande eller genstande med skarpe kanter.

* Bgj eller klem ikke ledningen, og vikl den ikke
rundt om riskogeren.

* Lad omgé&ende defekte stik eller kabler udskifte
af en autoriseret reparater, sé farlige situationer
undgés.

/\ FARE FOR PERSONSKADER!

* Serg for, at riskogeren er under opsyn under

brug.

A, FORSIGTIG! Der kommer varm damp ud of

dampébningen, og nér du &bner laget! Fare

K2

for skoldning!

. Dette symbol pé vaffeliernet advarer mod
fare for forbreending pé grund af varme
overflader.

* Denne riskoger mé& ikke benyttes af personer
(inklusive bern) med begraensede fysiske, senso-
riske eller psykiske evner eller med manglende
erfaringer og/eller manglende viden, medmindre
en ansvarlig person holder opsyn med dem og
giver dem anvisninger til, hvordan riskogeren
skal benyttes.

* Born skal vaere under opsyn, s& det sikres, at de
ikke leger med riskogeren.

* Lad riskogeren og tilbeharsdelene kele helt of,
for du renger dem og gemmer dem vaek.

* Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fijern-
betjeningssystem fil at betiene automaten.

/\ Obs! Skader pa maskinen!

* Daek aldrig laget til med viskestykker eller lignende
under kogningen.

o Stil aldrig riskogeren i naerheden af varmekilder.

« Abn aldrig huset. Hvis du gar det, er riskogeren
ikke leengere sikker, og garantien bortfalder.

* Brug kun de medfalgende tilbeharsdele, og brug
aldrig riskogeren, uden at kogebeholderen er

sat i.

Anvendelsesformal

Brug kun riskogeren fil kogning af ris og til damp-
kogning af fadevarer som f.eks. grentsager og fisk.
Denne riskoger er ikke beregnet til erhvervsmaessig
brug, men kun til privat hjemmebrug!




Tekniske data

220-240V ~ 50 Hz
700 W

Maerkespaending:
Stremforbrug :

Medfgalger ved kab

1 riskoger, inkl. kogebeholder og damp-
kogningsindsats

1 ledning med stik

1 mélebaeger

1 plastske

1 betjeningsvejledning

Mélebaegerets samlede kapacitet er pé ca. 180 ml.

For at gere péfyldningen nemmere har mélebaegeret
2 forskellige skalaer:

1/4 = ca. 45 ml
1/2 = ca. 90 ml
3/4 = ca. 135 ml
40= ca. 40 ml
80= ca. 80 ml
120= ca. 120 ml
160 = ca. 160 ml

Oversigt over riskogeren

© Dampdbning

0 Lag

© Dampkogningsindsats

O Kogebeholder .

@ Gul kontrollampe (varmholdning)

O Raed kontrollampe (kogning)

@ Funktionskontakt til "kogning" og "varmholdning"
O Tilslutningsstik til stremledning

For riskogeren bruges farste
gang

Tag forsigtigt riskogeren ud af emballagen. Fiern
eventuelt beskyttelsesfolie, og renger dele, som
kommer i kontakt med fedevarer, for rester af em-
ballagestev. Renger riskogeren som beskrevet i
kapitlet "Rengering og vedligeholdelse".

Brug af riskogeren

Med denne riskoger kan du bade koge ris og samtidig
dampe andre fedevarer. Eksperimentér lidt for at
finde den rigtige meengde vand og den rigtige
kogetid for de forskellige kombinationsmuligheder.

Kogning af ris

® Bemaerk

Smer jeevnligt den indvendige side af kogebehol-
deren @ med en smule fedt eller planteolie, s& du
opnar det bedste kogeresultat.

1 Tag laget @ dof.

. Tag kogebeholderen @ ud.

. Opmél den gnskede maengde ris med det
medfelgende mé&lebaeger.

Som vejledende mél kan du bruge felgende:
Et streget mdlebaeger - fyldt med ris - er en portion
til én person. Find den maengde ris / vand, som
du synes er rigtig, ved at preve dig lidt frem.

. Vask risen grundigt, og si den. Hvis du ikke vasker
risen, kan det give dé&rlige kogeresultater og med-
fore sget dannelse af skum og damp i kogebe-
holderen @.

. Fyld risen i kogebeholderen @, nér du har
vasket den, og glat risen ud.
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® Bemaerk

Tilszet mindst 2 malebaegre ris fil riskogeren! Hvis
der anvendes mindre ris, kan resultatet blive dérligt!

6. Derefter haelder du vand i kogebeholderen @

indtil den tilsvarende CUP-markering:

* 2 mélebaeger ris = vand til CUP-markering “2"

* 4 mélebaeger ris = vand til CUP-markering “4"

* 6 mélebaeger ris = vand til CUP-markering “6”

* 8 mélebaeger ris = vand til CUP-markering “8"

* 10 mélebaeger ris = vand fil CUP-markering “10”
Du kan ogsé tilsaette salt il risen, hvis du ensker

det.

® Bemaerk

Afheengigt of rissorten kan det vaere, at du skal fylde
mere eller mindre vand pé for at opnd et godt resultat.
Variér vandmaengden efter dine egne erfaringer og
smag.

7. Seet kogebeholderen @ i riskogerens hus igen,
ndr du har fyldt den. Serg for, at der ikke sidder
fugt og ris pa kogebeholderens yderside @,
s& du undgér, at der bliver snavset omkring be-
holderen. Ter ydersiden med en ren klud ved

behov.

® Bemaerk
Denne riskoger er udstyret med en sikkerhedskon-
takt: Kogeforlgbet kan ikke startes, hvis kogebehol-

deren @ er tom.

8.
9

Luk laget @.
Seet tilslutningsledningen i stikket @ p& siden
af riskogeren.

10. Seet stremstikket i en korrelﬁ(’rﬁinstolleret stikkontakt.
Den gule kontrollampe O lyser.

A 08s:

Under kogningen slipper der damp ud aof dampéb-
ningen @. Hold aldrig haenderne eller andre dele
af kroppen hen over dampébningen @ under koge-
forlabet. Der er fare for forbraendinger!

- Tryk funktionskontakten @ ned. Den gule kon-
’rrollqmpe '.' O slukkes, og den rede kontrol-
lampe ﬁ @ lyser. Kogningen starter.

® Bemaerk
Hvis kogebeholderen @ ikke er sat ind og fyldt,
kan funktionskontakten @ ikke stilles p& "kogning".

S& snart risen er kogt, skifter riskogeren automatisk
tilbage h| vormholdnlngsfunkhonen Den rede kontrol
lampe o '.' @ slukkes, og den gule kontrollampe ﬁ
@ lyser igen.

Lad risen blive st&ende mindst 15 minutter i koge-

beholderen @ med laget @ pd.

12 Abn laget @, og rer rundt i risen med den med-
felgende plastske for at lzsne den. Nu kan risen

spises.

/\ Obs

Brug kun den medfglgende plastske fil at lasne eller
gse risen op med. Ellers kan slip-letbelsegningen be-

skadiges.

Huvis risen skal holdes varm i leengere tid, skal du vente
med at lzsne den, il kort tid far den skal spises. Abn
ikke laget @, mens risen holdes varm, og brug ikke
varmholdningsfunktionen i laengere tid end 2 timer.

A\ Obs

Traek altid stikket ud af stikkontakten, nar du ikke
bruger riskogeren lzengere. Der er fare for elektrisk
sted!
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Vand i Vagt /
1 t:
Dampkogning Grontsager milliliter maengde
Fa
Q OBS:
) o ) Svampe (hele) [ ca. 120 ml ca. 450 g
Loft ikke dampningsindsatsen € under dampnin-
gen. Hvis du ger det, er der fare for, at du bliver
skoldet af dampen, der slipper ud. Dampningsind- Arter a. 200 ml a.350g
satsen € opvarmes under dampningen. Tag damp- (med beelg)
ningsindsatsen @ ud af kogebeholderen @ med
grydelapper eller lignende. Asparges ca. 200 ml ca. 450 g
1. Heeld den gnskede vandmaengde i kogebehol-
deren @. Kogetiden er afheengig af den péfyldte Gulergdder ca. 240 ml ca. 450 g
maengde vand. Se eksemplerne i den efterfal- (skreellede)
gende tabel.
Grﬁnneﬂ banner ca. 240 ml ca. 450 g
o 1 fyldt malebaeger er nok til ca. 15 minutters (skaret)
dampning.
o 2 fyldte mélebaegre er nok fil ca. 30 minutters Grenne benner ca. 300 ml a. 450
dampning osv. (hele) ’ ' 9
. Vand i Vagt /
Fisk / skaldyr milliliter maengde Rosenkal ca. 300 ml ca.350g
Muslinger
(koges, til de ca. 120 ml ca. 450 g
&bner) Maiskolber ca. 360 ml 2 kolber
Rejer

(koges til rosa | ca. 140 ml ca. 350 g

farve)

Fisk (filet) ca. 180 ml ca.350¢g
Steak ca. 240 ml ca. 450¢g
Dsters

. 300 ml .700
(i skal) ca m ca g

. Lleeg fedevarerne, der skal dampes, i dampnings-

indsatsen €.

. Seet beholderen pd& kogebeholderen @.

. Luk laget @.

. Seet sfikkqt i en stikkontakt. Den gule kontrol-
lampe O lyser.

- Tryk funkfionskontakten @ ned. Den gule kontrol-

lampe @ slukkes, og den rade kontrol-
5
lampe @ lyser. Dampningen starter.
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Nar det p&fyldte vand er fordampet helt fra koge-
beholderen @, skifter riskogeren automatisk tilbage
fil vqrmholdnlngsfunkhonen

Den rede kontrollqmpe '. O slukkes, og den

gule kontrollampe -ﬁ O lyser igen.
Fedevarerne i beholderen er feerdige og kan spises.

Afhjzlpning of fejl

Fejl Arsag Afhjzlpning
Risk
,IS cgeren ?r Saet stikket i en
ikke sluttet til ikkontakt
stikkontakten. stikoniard:
Riskogeren

fungerer ikke.

Stikkontakten er| Brug en anden

defekt. stikkontakt.
Den gule kon- | Kogebeholde-
trollampe @ ly-| ren @ er tom, Fylddfzdekvclirker—
ser, men kognin-| og sikkerheds- | "% .eLS ‘ bo-
gen kan ikke | kontakten tryk- ghesl,dl ogebe
startes. kes sé ikke ned.| "' “€re" o

Rengering og vedligeholdelse

A Pas pa! Elektrisk stod!
Traek altid stikket ud fer rengering, og lad ris-
kogeren kgle helt of, for du renger den og gem-
mer den vaek!

* Seorg for, at der ikke kommer vaeske p& varme-
pladen eller ind i riskogeren.

* Brug en ter klud til at renggre riskogerens hus
inkl. varmepladen med. Brug ikke steerke ren-
gerings- og skuremidler. De kan angribe over-
fladen.

* Renger dampningsindsatsen @), laget @, koge-
beholderen @), plastskeen og mélebaegeret i
vand med opvaskemiddel.

* Tor alle dele of, for du bruger riskogeren igen.

Bortskaffelse

Smid aldrig riskogeren ud sammen med
det normale husholdningsaffald. Dette

mmm produkt er underkastet det europaeiske
direktiv 2002/96/EC.

Bortskaf riskogeren hos et godkendt affaldsfirma
eller p& dit kommunale affaldsanlaeg.
Folg de aktuelt geeldende regler.
Kontakt affaldsordningen, hvis du er i tvivl.

{h 7. Aflever alle emballagematerialer pé et
%é} affaldsdepot, s& miljget skanes.
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Garanti og service Importer

P& denne donkraft far du 3 ars garanti fra kebsda- KOMPERNASS GMBH
toen. Apparatet er produceret omhyggeligt og in- BURGSTRASSE 21
den levering afpravet samvittighedsfuldt. Opbevar 44867 BOCHUM, GERMANY
kassebonen som bevis for kabet.

| garantitilfelde bedes du kontakte service-afdelin- www.kompernass.com
gen telefonisk. P& denne méde kan gratis indsendel-

se af varen garanteres.

Garantiydelsen gaelder kun for materiale- eller fabri-

kationsfejl, men ikke for transportskader, sliddele el-

ler skader pé skrgbelige dele som f.eks. kontakter

eller batterier. Produktet er kun beregnet til privat og

ikke til erhvervsmaessigt brug.

Ved misbrug og uhensigtsmeessig behandling, an-

vendelse af vold og ved indgreb, som ikke er foreta-

get af vores autoriserede service-afdeling, opharer

garantien. Dine juridiske rettigheder indskraenkes

ikke ved denne garanti.

Garantiperioden forleenges ikke p& grund af pro-

duktansvaret. Det gaelder ogsé for udskiftede og re-

parerede dele. Eventuelle skader og mangler, som

allerede findes ved kab, skal straks anmeldes efter

udpakning og senest to dage efter kebsdatoen.

Nar garantiperioden er udlgbet, skal udgifterne il

reparationer betales normalt.

Kompernass Service Danmark
Tel.: +45 4975 8454
Fax: +45 4975 8453

e-mail: support.dk@kompernass.com
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H)\extpikdg Bpaotiipag
puliot

Yrrodeieig acdalsiag

A\ KivSuvog! H\extpomAnéial

Suvdtote To Bpactpa puliol pdvo ot pia
olpdwva pe i mpodiaypadig eykateoTnuévn
kal yeiwpévn mpida pe TNy avadepodpevn oty
mivakida TUmou Tng ouokeung, Taon Siktlou.
Byadere mavra to Buopa amd my mpila otav
petakiveite Tn ouokeun, T yepilete, oe PAGPeg,
mpiv kaBapioete ™) cuokeur f dtav Sev v
Xpnoiporoigire!

Mor¢ punv TpaPare oto kaAbio yia va TpaPnéere
10 Buopa and my mpila. TpaPdre amd 1o idio To
Buopa.

Mnv ayyilete To Buopa ouokeung pe Bpeypiva
vwTta xépia.

Aev emmpémerar o kapia mepiTTLON Va
BuBioere ™) cuokeun ot vepd 1 GAa uypd.

Eav kamoia ¢popd n cuokeur) meoer o uypo,
Byahre apiowg To Puopa amd my mpila. Xm
ouvixeia pnv Tn Oéoete oe Aeimoupyia alNG SdoTe
™ va eheyxBei amd éva eoucioSomnpivo
ouvepyeio otpfig.

Mnyv exBérete T cuokeur| oe uypacia kar pnv ™
xpnotporoieite ot e&wtepikd xGpo.

Mn xpnoipomoieite To Bpacthpa puliol dtav
Bpiokeote ot uypd Sameda 1) otav Ta xépia fn
ouokeun eival Bpeyptva.

TomoBetiote To kahwdio itol woTe va pnv épxetar
o€ emadr) Pe KAUTA 1) HUTEPA AVTIKEIPEVA.

Mn Auyilete /) odiyyere To kaAdSio kai pny To
TUNIYETE YUPW QTTO Tr| GUOKEUT.

Ta Buopara A kakodia Siktbou pe PAaPn mpime
va avrikaBiotavral apicwg and eouciodompivo
e161kd TpoowIKS 1) amd To Tufua edutmpétong
TeAaTOVY, GoTe va amodelyovral kivéuvol.

&

A\ KINAYNOZ TPAYMATIZMOY!

*  Mnv adrjvere T cuokeur| XwpIg eMTHPNON KATG

M Aerroupyia.

Mpocoxn! Ané v o e€680u atpol kai katd
70 Avorypa Tou kaAupparog Pyaivel kautdg
atpdg! Kivéuvog eykalparog!

Auté 1o olpPolo ot cuokeur, oag
mpoadoroiei yia kivbuvo mupkayidg amd
Leotig emaveies.

* Auth n ouokeur) Sev Tpoopiletal yia xprion

amd aropa (oupmepihapPBavopivey maididv)

pe meplopiopiveg dpuoikég, aioOnTnpiakeg f
TveupaTikeg SuvatoTnTeg 1 pe ENNeyn epmeipiag
kal/ 1 pe ENNeIYn YVOOEWY, €KTOG €AV emmnpolvTal
péow evog umelBuvou atdpou yia TRy acpaeid
Toug 1) edv £xouv A&Per umodeileig yia To Twg
XPMOIHOTTOIEITAl 1| CUOKEUT).

Ta maibid mpémel va emrnpoUvTal ©oTe va
eaodalilerar om Sev mailouv pe T ouokeur.
Mpiv kaBapioere kar puraéete ™) cuokeun kai Ta
aeooudp, adnoTe Ta va kpuhoouv TAPWG.
Mn xpnoiporoeite ewrepikd xpovodiakdm
&exwpiotd TAexeipioTpio yia va AeToupyrioeTe
Tr CUOKEUT).

A\ TMpoooxn! BAGBeg omn ouokeun!

* Kard 1o payeipepa moté pnv KAAUTITETE TO KATTAKI

HE TIETOETEG 1} TTAPOOIA.

MMoré punv TomoBereite T cUCKEUN KOVTA OF TNYEG
BeppoTnTag.

lMoté pnv avoiyete v emkaluyn. e aut Ty
mepimTwon Sev umdpye acpdAeia kar n eyyinon
AKUPQVETAL.

Xpnoiporoieite pdvo Ta aéecoudp mou
mepihapPavovrar oTo olvolo amooToARG Kal
TIOTE PNV XPMOIHOTTOIEITE Tr) CUOKEUN XWPIG TO
TomroBetnuévo Soxeio payeipiparog.
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Zkomog xpnong

Emokomnon ouokeung

Xpnoipomoieiote Tov Bpactipa puliol amokheioTikG
yia 1o payeipepa puliol kai yia To payeipepa otov
atpd TPodipwy OTTWG TT.X. AaXaVvIKQV I yapiou.
Autog o Bpaotipag puliol dev mpoopilerar yia v
EMAYYEAHATIKT XPrON AANG QTTOKAEICTIKA yia Tn)
xpron oTo 181wTIKS voikokupid!

Texvikég mMAnpodopieg

Ovopaorikn Taon: 220-240V ~50 Hz
Méyiom amoppodnon
10X UOG:

700W

2Uvolo ammooToAng

1 Bpacmpag puliol
oupmiepi\. Soxeiou payeiptparog kai eéapthuatog
payelpEpaTog oTov arpo

1 ypappr olbvdeong pe Puopa emadng yeiwong

1 Soxeio pitpnong

1 TMAQOTIKO KOUTAAI

1 eyxeipidio xeipiopol

H ouvolikr xwpnTikdtTa Tou Soxeiou pétpnong
avipyerar mepimou ora 180 ml. MNa v SieukdAuvon
™G M\pwong To Soxeio pétpnong éxel 2

Siapoperikig SiaPabpioeig:
1/4 = mep. 45 ml
1/2= mep. 90 ml
3/4= mep. 135 ml
40= mep. 40 ml
80= mep. 80 ml
120 = mep. 120 ml
160 = mep. 160 ml

@ Avorypa ££660u atpol

O Kamdki

© E&apmnpa payeipiparog otov arpd

O Aoycio payeiptparog .

O «itpivn Auyvia eéyyou (S1ampnon Leotol)

O «okkivn huyvia ehéyyou (payeipepa)

@ Aiaxomng emdoyng Aemoupyiag yia “Bpaoipo”
kai “Aiampnon Leotol”

O Yroboyn olvdeong yia T ypappn Siktiou

Mpiv TNV mpwT™ XpPNon

Aropakpuvere Tov Bpactipa pudiol TpooekTika amd
™ ouokeuaoia. AropakpuveTe evoexdpeva uTdpyouoeg
pepBpaveg mpootaciag kar kaBapilere Ta Tpfpara
TIou gpyovral o ermadr e TPOPIpa, amd umoAeippara
mg ouokevaoiag. Kabapiote 1 cuokeun} 6mug
mepiypaderar oto Kepdhaio “Kabapiopdg kai
Ppovrida”.

XPHZH TOY BPAZTHPA PYZIOY

Me auty T ouokeun eivar Suvatd va payeipiyere
pUZI aANG Kal TAUTOXPOVA Va HaYEIPEYETE OTOV ATHO
kar aA\a 1podipa. Mepaparioreite Niyo wote va
avakaAUYETE TNV OWOTH TTOCOTNTA VEPOU Kal TOV
0WOTO XPOVO payelpipaTog yia TiG S1adopETIkEg
Suvaroteg cuvduacpovy.

Mayszipepa puliol:
® Yrmédeén

EmoTpdoTe To ecwtepikd Tou Soxeiou payepiparog @
opoidpopda pe Niyo Aimog 1) putikd Madi, wote va
EMTUYETE VA KAAUTEPO QTTOTENEOHA OTO HAYEIPEPA.

1. Amopakpuvere 1o kamak @.
2. Amopakplvere To Soxeio payeipipatog @.
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3. Merprote v emBupnt moodTTa puliol pe T
BonBeia Tou ameotalpivou Soxeiou pérpnong.
Zav mpoTumn Tipn 1oy Ver: Eva yeparo Soxeio
pétpnong - yepdro pe pUd) - Siver pia pepida yia
¢va daropo. MpoodiopioTe TNy cwot) moooTTa
puliol / vepol yia eodg ptow pepikby Sokipov
oTo payeipepa.

4. TINOvte To xUpa pUdi kaAd kal CoupLOTE To.
Orav Sev mitvete To pUdi iowg umrdpyouv
doynpa amoteAéopaTa oTo payeipepa Kai
auénuévn Snpioupyia adppou kar atpou oTo
Soxeio payeipipatog @.

5. Bakte to pUd) perd To mAUoipo oto Soxeio
payepipatog @ kai Aeidvere To.

® Yrmédeén

BaAte Touhdyioto 2 Soxeia pétpnong pudi oto
Bpaompa puliol! Ze hiyotepo pUld) propei Ta
armoTe\éopara va pnv eivai karal

6. 21 ouvixeia BaNTe vepd £wg To avtioTolxo

onuadi CUP oto Soxeio payeipipatog @:

* 2 MNompia pétpnong puli =
Nepd twg 1o oupBoro CUP “2”

* 4 Mompia pétpnong puli =
Nepd twg 1o oupBoro CUP “4”

* 6 Mompia pétpnong puli =
Nepd twg 1o cupBoro CUP “6”

* 8 Mompia pétpnong puli =
Nepd twg 1o oupfBoro CUP “8”

* 10 MotApia pétpnong pud =
Nepd twg 1o oupBoro CUP “10”
Avdhoya pe m yeuon oag, propsi emiong va
mpooTedei oto P kal aAdT.

® Yrmodeaén

Avadoya pe To €idog puliol iowg xpeiaoTe va

YEHIOETE pie TTEPICTOTEPO 1) AIYOTEPO VEPO, WATE Va
emTUyeTe éva BéATioTo amotiAeopa payepépatog.
MeraBahere v moodTTa VEpoU clpdwva pe TG

EQTIEIIEG KAl Tr) yeUOT) 0ag,.

7. Merd 1o ytpiopa Tou Soxeiou payepiparog @,
TomoBetoTe To oTo MepiAnua Ppaocthpa
puliou. Mpootére wote va pnv umdpyouv
uypaoia kar kaBdhou pudi oty e&wtepik
mheupd Tou Soxeiou payeiptparog @ wote va
amouyete va hepwBei o medio payeipipatog.
Edv amaireital mpémel va okoutmotel n ewrepiki)
mAeupd pe éva kabapd mavi.

® Yrmédeén

Aut n ouokeun eivar e€omhiopivn pe évav Siakomm
acdaheiag: n Siadikacia payeiptparog Sev prmopei
va ekkivnOei pe adeio Soxeio payeipiparog @.

8. Kheiote To kamak @.

9. Eiodayere m ypappn olvdeong oty umodoxn
olvéeong @ ora mhayia TG cuokeung.

. Eicdayere To BUopa ot pia olpdwva pe Tig
mpodiaypadiq eykareompévn mpida.
H kitpivn Auyvia eéyyou O avape.

A MPOZOXH:

Kara m S1adikacia tou payeipéparog Pyaivel atpdg
amd 1o dvoiypa e£66ou atpol @. Mort pny éxete Ta
Xépia ) GANa TpApaTa Tou CePATog Tave amd To avor
ypa e€680u atpol @ kard T Siadikacia payeipéparog
otov atpo. Yrdpye kivéuvog eykaupdrwy!

11.Mamote To Siakomn emAoyng )\leoupyiqu
pog Ta karw. H kitpivn Auyvia s)\s'yxc;H (5)
ofrver kar n kOkkiv Auyvia eNéyxou (6]
avape. H diadikacia payeipiparog apyiler.

® Yrmédeén

E&v 1o Soxeio payepipatog @ Sev éxer TomoBernOei
kal yepioer, o Siakdmng emhoyng Aeroupyiag @
Sev pmopei va 1e0ei oto “Mayeipepa”.

MoMig éxer payepeutei 1o pul, o Ppaocthpag puliot
emoTpéder autdpara ot )\slToupyiaﬁéqur']pr]or]q
{eotol. H kokkivh Auyvia ehéyxou 0 oPive,
V0 N KiTpIvh Auyvia ehéyxou O avafe mah.
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Adnote To pUl) - pe kheioTd kamdkl @ - yia akopa
TouhayioTo 15 Aerrrd oto Soxeio payeipipatog @.

12.Avoiéte To kamaki @ kar avakaréyte 1o pUd) - yia
va S1aAubei - pe To ameoTalpévo TAACTIKS KOUTAMI.
To pUd) eival TOpa Eroipo TTPoG katavalwon.

A\ TMpoooxn

Xpnoiporoleite yia To avakdreua 1 yia Ty armopakpuvorn
Tou puliol ATTOKAEIOTIKG TO ATTECTAAPEVO TTAQOTIKO
koutaN. ANNIWG pTTopei va XaAAoEr 1) avTiKONNTIKT
EMOTPWOT).

Eav to pUd) mpémel va SiamnpenBsi yia mepioodtepo
Xpovo Leatd, avapévere yia To avakdrepa twg Niyo Tipiv
amd My karavahwon Tou. Kard 1o xpoévo Siatpnong
{eotol pn onkavere To kamakl @ kai pnv adrjoete To
pud) oto LeaTd yia TepicodTEpO aTtd 2 GpES.

A\ TMpoooyn

Byadere mévra 1o Bluopa amd my mpida 6rav Sev
xpnotporoigite Mov Tov Bpactpa puliol. Yrdpye
kivbuvog nhektporAnéiag!

Mayeipepa otov atpo

&

22 [IPOZOXH:

Kard o Bpdoipo otov atpd pnv avaonkwoete autd
1o e€apmpa @, 161 Moyw Tou e&epydpevou aTpol
umdpyxer kivouvog eykalparog. To eaptnua
Bpacipatog otov atpd @ Oeppaiverar katd ™
Siadikacia oTov atpod. Amopakplvere To eaptpa
Bpacipatog otov atpd @ pe ™ Bonbeia maviol 1
mapopolou &idoug, amd 1o Soxeio Bpacipatog @.

. Pi&re Tnv emBupntr mocdmra vepou oto Sdoxeio

payeptpatog @. O xpodvog payeipipatog

efaprdrar amd my moodTTa vepol mou yepioare.
MNpootxete Ta mapadeypara otov akdroubo mivaka.

1 yepdro Soxeio pétpnong apkei yia mepimou
15 Aerrdr payeipepa otov atpd.

2 yepdra Soxeia pérpnong apkolyv yia Tiepimou
30 Nerrtd payeipepa oTov arpo KA.

Wapi / Nspo‘oz Bapog /
\ X1AlooTa Tou \
Oalaooiva \ Moootnra
Aitpou
Muébia
(Bpalers twg | mep. 120 ml mep. 450 g
otou avoilouv)
Tapideg
(Bpalers twg | mep. 140 ml mep. 350 g
610U podicouv)
Wapi (¢piNéto) | mep. 180 ml mep. 350 g
Srdik mep. 240 ml mep. 450 g
Ootpaka
.300 ml .700
(oT0 KéAudOg) e m mep o
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Nepo o
Be
Aayavika XINlooTd Tou ap'oc, /
\ MoocotnTa
Aitpou
Mavire
(0;2:;\?]2:) mep. 120 ml mep. 450 g
Mmen
(ue ;;\Z:bléaq) mep. 200 ml mep. 350 g
2mapayyia mep. 200 ml. mep. 450 g
Kapora
(kaBapioptval mep. 240 ml mep. 450 g
mpdaoiva
dacdNia mep. 240 ml mep. 450 g
(koppéva)
mpaciva
$acoia mep. 300 ml: mep. 450 g
(oAoKkAnpal)
Aayavakia
BoueMov mep. 300 ml: | mep. 350 g
Kopuvn .
B¢ mep. 360 ml 2 KOUKAEG
apafooitou

. Ba\re 1a mpog payeipepa otov arpod tpddipa

oto e€dpmpa payepéparog otov atud @.

. TomroBerrote To Soxeio emavw oto doxeio

payeipipatog @.

. K\eiote 1o kamaki @.
- Eiodyere 1o Biopa o pia mpila Siktbou.

H kitpivn Auyvia eéyxou {27 '-' O avape.

. Marhote To Siakdm emAoyng )\leoupquq o

mpog Ta karw. H kitpivn Auyvia s)\syxou 5]

ofrver kai n kOkkiv Auvia eAéyxou i (6
avaPe. To payeipepa otov atpd apyiler.

MoMig e€atpiotel mMAfpwG To yepiopévo vepd amod

10 Soxeio payepipatog @ o Ppaotpag puliol
yupilel autdpara ot )\SITOUPYIO Siampnong Leotou.
H kokkivn Auyvia £)\syxou i O oPive, evon
KiTpiv Auyvia ehéyyou {oJ '-' O avaPe mah.

Ta 1pddipa mou éxouv eicayBei eival éroipa kal

propoUv va katavahwBoulyv.

Ai6pBwon Brafav

Spahpa Airtia Ai6pBuon
O Bpaoripag
puliot Sev eivar| Bakte o ig
ouvdedepivog | omy mpila.
H ouokeu Sev | HE TV Tpida.
mapouoiale
kapia
Aermoupyia.
ey H umodoxny | Xpnoipomoifote
Siktbou eivar | pia G\ mpida
eAQTTOHATIKH. Siktou.
H kitpivn .
Auyvia ehéyyxou JOEI(SCE,)X;C; Bare ta mpog
O avape, PAYEIPEHATOS payeipepa otov
O civai ad¢eio
©OTO0O N Siad atpo TpodIpa
Siadikacia  [*9 O FWOTING] 516 Soxeio
ayeipéparo aogakdag dev ayeipéparo
ESVYPSOPpEi VZ namérar dror | MY PoP K
ekkivnOei. TPOG T KATO. .
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KaBapiopodg kai dppovrida

Eyyunon kai oépfig

A Kivéuvog! HXekrporAnéia!
* [Mapakaholpe TpaPare mavra to Buopa mpiv
ané tov kabapiopd kar adrvere T cuckeur} va
KpUGVEl evTENQG, TpIv TV kaBapioete kal

puradere!

* [pootére wote va pnv drace kabdhou uypd
otnv OeppavTikh TAGKa Kal oTo ECWTEPIKS TOu
Bpaompa puliol.

* Ta tov kaBapiopd g emkdAuyng Bpaotpa
puliol oupmepihapPavopivng g BeppavTikng
TTAGKAG XPNOIHOTIOINOTE €va oTeyvo Tavi. Mn
XPnolpotoleite kauoTikd kabapioTikd kal
on\Bwtikd péoa. Autd propei va mpoofdiouv
My emaveia.

*  KaBapilere 1o eédpmpa payeipipatog otov atpd ©,
10 kamtaki @, To Soxeio payeiptparog @, To
TAQoTIKO KOUTAN kai T pelolpa ot vepd Tou
TIEPIEKEl ATTOPPUTIAVTIKO.

o Zreyvoote OAa Ta eapmpara mpiv Oéoere maAi o€

AeIToupyia T cuokeur.

Armopdkpuvon

Y& kapia mepinTwon pnv meradere

)i¢

mmmm TO TIPOI6V uTtdKeTal otnv Eupwrmaikn
Obnyia 2002/96/EC.

OCUOKEUN OTa OIKIAaKA aroppipypara. Autd

ATTOpaKPUVETE T CUOKEUT HEOW PIAG EYKEKPIPEVNG
EMIXEIPNONG ATOPPIYNG [ HEOW TNG KOIVOTIKNG
EMIXEIPNONG ATTOPPIYNG.

Na tnpeite Toug 10 UOVTEG KAVOVIOHOUG.

Ze mepimmwon apdiBoliov ehate ot emadn pe TV

EMIXEIPNON AMOPPIYNG.

LN, AmopakpUvere OAa Ta UNIKG GUOKEUaoIOV

&

$IAIKa oG To TEPIBANOV.

‘Exere yia autr ) ouokeur) 3 xpdvia eyyunon amd
NV nuepopnvia ayopdg. H ouokeur) kataokeudoTnke
kal e\éyxOnke TTPOCEKTIKG TPV ATTO TV ATTOCTOMN).
Mapakalolpe dpuraére Ty am6deaén Tapeiou wg
an6deén yia v ayopd. Mapakalolpe
emkoIvevoTe TNAedwVIKA pe Ty utmpeoia otpfig ot
TepiTTwon gyyunong. Movo éral pmopei va
eaodaliorel pia Swpedv amooTod Tou
gUTTopElpaTOG oag,.

H am6édoon eyylinong 1oxver pdvo yia odpaipara
uNikoU 1) kaTaokeung, Ox1 Opwg yia {nuitg amod
peradopa, yia eapmuara $Oopag f yia PA&Peg ot
elOpavuota eapmpara, .. SiakoémTeg
ouoowpeuTég. To TTpoidv mpoopileral pdvo yia Ty
1IS10TIKN) KaI Ox1 yIa TV EmayyeAuaTIKh XPrHon.

2 TEPITITWON KAKMAG HETAXEIPIONG Kal aKATAANANG
xpPfons, ot xpnon Piag kar ot mapepPdoeig ol
ormoieg Sev SieénxOnoav amd to edouciodotnpévo
pag tpRpa otpPig, n eyyunon mave va iox Vel Ta vo-
pika oag Sikaibpata Sev mepiopilovral péow autrg
g eyyunong.

O xpovog eyylnong Sev emekteiveral piow g
anddoong eyyunong. Autd 1oy el kai yia
e€apmpara Ta omoia éxouv avrikaraoTabei f
emokeuaotel. Evoexopeveg nén umdpyouoeg kata
v ayopd, {nuitg kar eNelyeig Tpémer va
avaipovral apEowg PETA TNV amooUCKEUAaia, TO
apydTepo Opwg SUo Nuipeg perd TV nuepopnvia
ayopdg. Emokeuig mou eppavidovrar perd  Aén

Tou Xpdvou eyyUnong xpewvovrai.

Kompernass Service Greece

Tel.: 801 200 10 18

(local charge 0,03 1EUR/minute (including VAT 19 %))
e-mail: support.gr@kompernass.com
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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Verwendung aufmerksam durch und heben Sie diese fir
den spéteren Gebrauch auf. Handigen Sie bei Weitergabe des Gerdétes an Dritte auch die Anleitung aus.
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ELEKTRISCHER
REISKOCHER

Sicherheitshinweise

I\ GEFAHR! Elekirischer Schlag!

e SchlieBen Sie den Reiskocher nur an eine vor-
schriftsm&Big installierte und geerdete Steckdose
mit der auf dem Typenschild des Gerdtes ange-
gebenen Netzspannung an.

 Ziehen Sie, wenn Sie das Gerdt bewegen, befil-
len, bei Stérungen, bevor Sie das Gerdt reinigen
oder wenn Sie es nicht gebrauchen, immer den
Netzstecker aus der Netzsteckdose!

e Ziehen Sie niemals am Netzkabel, um den Netz
stecker aus der Netzsteckdose zu ziehen. Ziehen
Sie am Netzstecker selbst.

 Beriihren Sie den Gerdtestecker nicht mit nassen
oder feuchten Handen.

Sie diirfen das Gerdt keinesfalls in Wasser
oder andere Flissigkeiten tauchen.

* Sollte das Gerdt doch einmal in Flissigkeit gefal-
len sein, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus
der Netzsteckdose. Danach das Geréit nicht
mehr in Betrieb nehmen, sondern erst von einer
zugelassenen Servicestelle Gberprifen lassen.

* Setzen Sie das Gerdit keiner Feuchtigkeit aus und
benutzen Sie es nicht im Freien.

* Benutzen Sie den Reiskocher nicht, wenn Sie sich
auf feuchtem Boden befinden oder wenn lhre
Hénde oder das Gerdt nass sind.

* Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es nicht mit
heiBen oder scharfkantigen Gegensténden in
Berhrung kommt.

* Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel
nicht, und wickeln Sie es nicht um das Gerét.

* Lassen Sie beschédigte Netzstecker oder Netz-
kabel sofort von autorisiertem Fachpersonal
oder dem Kundenservice austauschen, um
Gefdhrdungen zu vermeiden.

I\ VERLETZUNGSGEFAHR!

e lassen Sie das Gerdat wahrend des Betriebes
nicht ohne Aufsicht.

&

VORSICHT! Aus der Dampfaustrittséffnung und

beim Offnen des Deckels tritt heier Dampf

aus! Verbrishungsgefahr!

Dieses Symbol auf dem Gerét warnt Sie vor
Verbrennungsgefahr durch heifle Oberfla-

chen.

* Dieses Gerdt ist nicht dafiir bestimmt, durch
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden,
es sei denn, sie werden durch eine fiir ihre
Sicherheit zustéindige Person beaufsichtigt oder
erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerét
zu benutzen ist.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzu-
stellen, dass sie nicht mit dem Gerdt spielen.

* Lassen Sie das Gerdt und die Zubehérteile voll-
stéindig abkihlen, bevor Sie sie reinigen und ver-
stauven.

* Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder
ein separates Fernwirksystem um das Gerét zu
betreiben.

A\ ACHTUNG! Gerditeschéiden!

e Decken Sie wéhrend des Kochens niemals den
Deckel mit Handtiichern oder dhnlichem ab.

 Stellen Sie das Gerdt niemals in der Néhe von
Wérmequellen auf.

o Offnen Sie niemals das Gehduse. In diesem Fall
ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt.

* Verwenden Sie nur die im Lieferumfang enthalte-
nen Zubehorteile und benutzen Sie das Gerdit

nie ohne den eingesetzten Kochbehdlter.
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Verwendungszweck

Gerdteiibersicht

Benutzen Sie den Reiskocher ausschlieBlich zum

Kochen von Reis und zum Dampfgaren von Lebens-

mitteln, wie z. B. Gemiise oder Fisch.

Dieser Reiskocher ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt, sondern ausschlieflich fir die
Benutzung im privaten Haushalt!

Technische Daten

220-240V ~50 Hz
700 W

Nennspannung:
Leistungsaufnahme:

Lieferumfang

1 Reiskocher,

inkl. Kochbehélter und Dampfgareinsatz
1 Anschlussleitung mit Schutzkontaktstecker
1 Messbecher
1 Kunststofflffel

1 Bedienungsanleitung

Die Gesamtkapazitdt des Messbechers betrégt ca.
180 ml. Zur Erleichterung der Befiillung besitzt der
Messbecher 2 unterschiedliche Skalierungen:

1/4 = ca. 45 ml
1/2 = ca. 90 ml
3/4 = ca. 135 ml
40= ca. 40 ml
80= ca. 80 ml
120= ca. 120 ml
160 = ca. 160 ml

@ Dampfaustrittsdffnung

@ Deckel

© Dampfgareinsatz

O Kochbehdlter L

O gelbe Kontrol”ompeX X (Warmhalten)

O rote Kontrolllampe (Kochen)

© Funktionswahlschalter fir ,Kochen” und ,Warm-
halten”

© Anschlussbuchse fir Netzleitung

Vor dem ersten Gebrauch

Entnehmen Sie den Reiskocher vorsichtig aus der
Verpackung. Entfernen Sie eventuell vorhandene
Schutzfolien und reinigen Sie die mit Lebensmitteln
in Berihrung kommenden Teile von Verpackungs-
staubresten. Reinigen Sie das Gerét wie im Kapitel
“Reinigen und Pflegen” beschrieben.

Benutzung des Reiskochers

Mit diesem Gerdt ist es mdglich, sowohl Reis zu ko-
chen als auch gleichzeitig andere Lebensmittel
dampfzugaren. Experimentieren Sie ein wenig, um
die hierfir richtige Menge Wasser und die richtige
Kochzeit fir die verschiedenen Kombinationsm&g-
lichkeiten herauszufinden.

Reis kochen

® Hinweis

Bestreichen Sie die Innenseite des Kochbehdlters @
gleichméBig mit ein wenig Fett oder Pflanzendl, um
ein besseres Kochergebnis zu erzielen.

1.  Nehmen Sie den Deckel @ ab.
2. Entnehmen Sie den Kochbehdalter @.
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Messen Sie die gewiinschte Menge Reis mit
Hilfe des mitgelieferten Messbechers ab.

Als Richtwert gilt: Ein gestrichener Messbecher
- gefiillt mit Reis - ergibt eine Portion fir eine
Person. Ermitteln Sie, die fir Sie richtige Men-
ge Reis / Wasser, durch einige Kochversuche.
Waschen Sie den losen Reis griindlich und sie-
ben Sie ihn ab. Wenn Sie den Reis nicht wa-
schen, kann es zu schlechten Kochergebnissen
und zu erhhter Schaum- und Dampfbildung im
Kochbehdalter @ kommen.

Geben Sie den Reis nach dem Waschen in
den Kochbehdlter @ und streichen Sie den
Reis glatt.

® Hinweis

Geben Sie mindestens 2 Messbecher Reis in den
Reiskocher! Bei weniger Reis kann es zu schlechten
Kochergebnissen kommen!

6. AnschlieBend gieBen Sie bis zur entsprechen-

den CUP-Markierung im Kochbehdalter @ Was-

ser ein:
e 2 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “2"
e 4 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “4”
e 6 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “6”
* 8 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “8”
e 10 Messbecher Reis = Wasser bis zur CUP-
Markierung “10”
Je nach Geschmacksrichtung, kann dem Reis
auch Salz hinzugefiigt werden.

® Hinweis

Je nach Reissorte kann es vorkommen, dass Sie et-
was mehr oder etwas weniger Wasser einfiillen
mijssen, um ein optimales Kochergebnis zu erzielen.
Variieren Sie die Wassermenge nach lhren eigenen
Erfahrungen und Geschmack.

Setzen Sie nach dem Befillen des Kochbehdil-
ters @), diesen in das Reiskochergehduse ein.
Achten Sie darauf, dass sich keine Feuchtigkeit
und kein Reis an der AuBenseite des Kochbe-
halters @ befinden, um eine Verschmutzung
des Kochbereiches zu vermeiden. Gegebenen-
falls ist die AuBenseite mit einem sauberen

Tuch trocken zu wischen.

® Hinweis

Dieses Gerdt ist mit einem Sicherheitsschalter ausge-
stattet: der Kochvorgang lésst sich mit leerem Koch-
behdalter @ nicht starten.

8. SchlieBen Sie den Deckel @.

9.  Stecken Sie die Anschlussleitung in die An-
schlussbuchse @ an der Gerdteseite.

10. Stecken Sie den Netzstecker in eine vorschrifts-

méfBig |nstd|||erte Ne’rzsteckdose Die gelbe
Kontrolllampe o) '.' O leuchtet auf.

A\ ACHTUNG:

Woéhrend des Garvorgangs tritt Dampf aus der
Dampfaustrittséffnung @ aus. Halten Sie niemals
Hénde oder andere Kérperteile Gber die Dampfaus-
trittséffnung @ wdahrend des Garvorganges. Es be-
steht die Gefahr von Verbrithungen!

Driicken Sie den Funkhonswohlschql’rer

nach unten. Die gelbe Kon’rrol”cmpe '.‘ (5)
erlischt und die rote Kontrolllampe i (6]
leuchtet auf. Der Kochvorgang beginnt.

11.

® Hinweis
Ist der Kochbehdlter @ nicht eingesetzt und gefiillt,
|@sst sich der Funktionswahlschalter @ nicht auf

“Kochen” stellen.

Sobald der Reis gekocht ist, schaltet der Reiskocher
automatisch auf die Wormholtefunkhon zuriick. Die
rote Kontrolllampe ‘ O erlischt, wihrend die
gelbe Kontrolllampe 1o/ @ wieder aufleuchtet.
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Lassen Sie den Reis - bei geschlossenem Deckel @ -
noch mindestens 15 Minuten im Kochbehdlter @.

12. Offnen Sie den Deckel @ und rishren den Reis -
zur Lockerung - mit dem mitgelieferten Kunststoff-
|&ffel um. Der Reis ist nun fertig zum Verzehr.

A\ Achtung

Verwenden Sie zum Auflockern bzw. zur Entnahme
des Reises ausschlieBlich den mitgelieferten Kunst-
stoffléffel. Ansonsten kann die Antihaftbeschichtung
besch&digt werden.

Soll der Reis fir einen ldngeren Zeitraum warm gehal-
ten werden, warten Sie mit dem Auflockern bis kurz

vor dem Verzehr. Offnen Sie wéhrend der Warmhalte-

zeit nicht den Deckel @ und lassen Sie den Reis nicht
I&inger als 2 Stunden in der Warmhaltung.

A\ Achtung

Ziehen Sie stets den Netzstecker aus der Netz-
steckdose, wenn Sie den Reiskocher nicht mehr ver-
wenden. Es besteht die Gefahr eines elektrischen
Schlages!

Dampfgaren

A
Q ACHTUNG:

Woéhrend des Garvorgangs den Dampfgareinsatz
© nicht abheben, da durch den austretenden
Dampf Verbrihungsgefahr besteht. Der Dampfgar-
einsatz €@ erhitzt sich wéhrend des Garvorgangs.
Nehmen Sie den Dampfgareinsatz @ mittels Topf-
lappen oder dhnlichem vom Kochbehdlter @ ab.

1. Gieflen Sie die gewiinschte Wassermenge in
den Kochbehélter @. Die Garzeit ist abhéngig
von der eingefiillten Wassermenge. Beachten
Sie die Beispiele in der nachfolgenden Tabelle.

o 1 gefillter Messbecher ist ausreichend fir ca.
15 Minuten Dampfgaren.

e 2 gefillte Messbecher sind ausreichend fiir ca.
30 Minuten Dampfgaren usw.

Fisch / Mee- | Wasser in Gewicht /
resfriichte Milliliter Menge
Muscheln

(bis zum ca. 120 ml ca. 450¢g

Offnen garen)

Garnelen
(bis rosa Far- | ca. 140 ml ca. 350 g
bung garen)
Fisch (Filet) ca. 180 ml ca.350¢g
Steak ca. 240 ml ca. 450¢g
Austern
. 300 ml .700
(in der Schale) ca m cd 9
" Wasser in Gewicht /
Gemiise .
Milliliter Menge
Pilze (ganz) ca. 120 ml ca. 450 g
Erbsen
. 200 ml .350
(mit Schale) cd m e 9
Spargel ca. 200 ml. ca. 450 g
Korofkfn ca. 240 ml ca. 450¢g
(geschailt)

grune Bo.hnen ca. 240 ml ca. 450 g

(geschnitten)
ine Boh

grone Bonnen |- 4 300 ml ca. 450 g

(ganz)
Rosenkohl ca. 300 ml ca.350g
Maiskolben ca. 360 ml 2 Kolben




2. Geben Sie die zu garenden Lebensmittel in
den Dampfgareinsatz @.

3. Setzen Sie das Behdaltnis auf den Kochbehdlter
0.

4. SchlieBen Sie den Deckel @.

5. Stecken Sie den Netzstecker in eine Nefz—
steckdose. Die gelbe Kontrolllampe (5]
leuchtet auf.

6. Dricken Sie den Funkhonswohlschal’rer

nach unten. Die gelbe Kon’rrollldmpe '.‘ (5)
erlischt und die rote Kontrolllampe -i (6]
leuchtet auf. Das Dampfgaren beginnt.

Sobald das eingefillte Wasser vollsténdig aus dem
Kochbehélter @ verdampft ist, schaltet der Reisko-

cher automatisch auf dle Wormhql’refunkhon zuriick.

Die rote Kontrolllampe {2/ @ erlischt, wahrend
die gelbe Kontrolllampe 1aJ " O wiederum auf-
leuchtet.

Die eingefiillten Lebensmittel sind fertig gegart und

kénnen verzehrt werden.

Fehlerbehebung

Fehler

Ursache

Behebung

Der Reiskocher
ist nicht mit der

Stecken Sie den
Netzstecker in

kann jedoch
nicht gestartet
werden.

Steckdose ver- eine Netz-
bunden. steckdose.
Das Gerdat zeigt
keine Funktion.
Die Netz- Benutzen Sie
steckdose ist eine andere
defekt. Netzsteckdose.
Die gelbe Kon- | Der Kochbehal-
trolllampe @ | ter @ istleer | Fillen Sie die
leuchtet, der [ und der Sicher-| zu garenden
Kochvorgang | heitsschalter | Lebensmittel in

wird so nicht
herunter-
gedriickt.

den Kochbehal-
ter 0

Reinigen und Pflegen

zﬁ; GEFAHR! Elektrischer Schlag!
Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker und lassen Sie das Gerdt vollstdndig ab-
kihlen, bevor Sie es reinigen und verstauen!

* Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit auf die
Heizplatte und in das Innere des Reiskochers ge-
langt.

* Zur Reinigung des Reiskochergehduses inkl. der
Heizplatte benutzen Sie ein trockenes Tuch. Ver-
wenden Sie keine scharfen Reinigungs- und
Scheuermittel. Diese kénnen die Oberfldche an-
greifen.

* Reinigen Sie den Dampfgareinsatz @, den
Deckel @, den Kochbehdlter @, den Kunststoff-
|5ffel und den Messbecher in spilmittelhaltigem
Wasser.

* Trocknen Sie alle Teile, bevor Sie das Gerdt wie-
der in Betfrieb nehmen.

Entsorgen

Werfen Sie das Geréit keinesfalls in den
normalen Hausmill. Dieses Produkt

mmm unterliegt der europdischen Richtlinie
2002/96/EC.

Entsorgen Sie das Gerdt iber einen zugelassenen
Entsorgungsbetrieb oder ber Ihre kommunale
Entsorgungseinrichtung.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften.
Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer Entsorgungs-
einrichtung in Verbindung.

{n7, Fihren Sie alle Verpackungsmaterialien
%{9 einer umweltgerechten Entsorgung zu.
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Garantie und Service

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerét wurde sorgféltig produziert
und vor Anlieferung gewissenhaft geprift.

Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
for den Kauf auf. Bitte setzen Sie sich im Garantie-
fall mit Ihrer Servicestelle telefonisch in Verbindung.
Nur so kann eine kostenlose Einsendung lhrer Ware
gewdhrleistet werden.

Die Garantieleistung gilt nur fir Material- oder
Fabrikationsfehler, nicht aber fir Transportschéden,
VerschleiBteile oder fir Beschddigungen an zer-
brechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Akkus. Das
Produkt ist lediglich fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt.

Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behand-
lung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserer autorisierten Service-Niederlas-
sung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.
lhre gesetzlichen Rechte werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt.

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung

nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und repa-

rierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene
Schaden und Méngel missen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden, spétestens aber zwei
Tage nach Kaufdatum. Nach Ablauf der Garantie-
zeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Schraven
Service- und Dienstleistungs GmbH
Tel.: +49 (0) 180 5008107
(14 Ct/Min. aus dem dt. Festnetz ggf. abweichende Preise
aus den Mobilfunknetzen)
Fax: +49 (0) 2832 3532

e-mail: support.de@kompernass.com

KompernaB Service Osterreich
Tel.: 0820 899 913 (0,20 EUR/Min.)

e-mail: support.at@kompernass.com
(€ KompernaB Service Switzerland

Tel.: 0848 000 525 (max. 0,0807 CHF/Min.)

e-mail: support.ch@kompernass.com

Importeur

KOMPERNASS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM, GERMANY

WWwWw. kompernoss.com
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