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before using your Kenwood appliance

® Read these instructions carefully and retain for future
reference.

® Remove all packaging and any labels.

safety

® Ensure the cord is fully unwound from the cord wrap
before using the handmixer.

® Never put the handmixer body in water or let the cord
or plug get wet.

® Keep fingers, hair, clothing and utensils away from
moving parts.

® Never let the cord touch hot surfaces or hang down
where a child could grab it.

® Never use a damaged handmixer. Get it checked or
repaired: see 'service and customer care'.

® Never use an unauthorised attachment.

® Always unplug the appliance when not in use, before
fitting or removing parts or before cleaning.

® This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

® Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

® Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is
subject to improper use, or failure to comply with these
instructions.

before plugging in

® Make sure your electricity supply is the same as the
one shown on the underside of your handmixer.

® This handmixer complies with European Economic
Community Directive 89/336/EEC.

before using your handmixer for the first time
® \Nash the parts (see 'cleaning’).
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speed switch

tool release button

beaters

cord wrap

kneader with additional collar
kneader without additional collar
beater storage pillars

kneader storage pillars

worktop storage unit

cord clip

to use your handmixer

1

Unwrap the cord from the cord wrap and make sure
the speed switch is in the off position by lining up the O
symbol on the handmixer body with the dot on the side
of the speed switch. Insert the beaters or kneaders —
turn and push until a positive click is felt. The tabs on
the tool shafts need to line up with the outlet holes.
Important: The kneader with the additional collar will
only fit into the larger outlet hole.

Plug in.

With the ingredients in a suitably sized bowl, place the
beaters/kneaders into the bowl.

Pull the speed switch backwards to reach the desired
speed (the first dot on the handmixer body is slow and
speed 5 is fast). Line up the dot on the side of the
speed switch with the corresponding speed.

As the mixture thickens, increase the speed.

If the machine labours increase the speed.

Move the speed switch forwards to the pulse position
(P) to operate the motor as required. The motor will
operate for as long as the pulse is held in position.
When the mixture has reached the desired
consistency, return the speed switch to the off
position and then lift the beaters/kneaders out of the
bowl.



6 To remove the tools, make sure the speed switch is in
the off position and unplug the handmixer. Press the
tool release button. Hold onto the tool shafts when
ejecting the tools.

Important:

® \WVhen making bread dough we recommend that the
dough load does not exceed 400g flour.

® \Vith heavy mixtures, such as dough, don’t use your
handmixer for longer than 3 minutes in any 5 minute
period as the protection device might operate. Switch
it off as soon as you've got the right consistency.

® To protect your handmixer it is fitted with a protection
device which will stop the handmixer operating if
overloaded. If this happens, switch off, unplug, wait a
couple of minutes and then plug back into the power
supply.

Recommended speeds for beaters

Please note that these are recommendations
only and the speed you select may depend upon
the bowl size, quantities, the ingredients you
are mixing and personal preference.

Food type :::::;mended

Egg whites Gradually increase the
speed to 5

Cream 1-2

Whisked sponge Gradually increase the
speed to 3

1 stage sponge cake 1-8

Batter 1

Rubbing fat into flour. 1

Adding water to combine 1

pastry ingredients

cleaning

® Always switch off, unplug and remove the beaters or
kneaders before cleaning.

® Never put the handmixer body in water or let the cord
or plug get wet.

® Never use abrasives to clean parts.

beaters, kneaders
® \Wash by hand or in your dishwasher, then dry.

handmixer body and worktop storage unit
® Wipe with a dry to slightly damp cloth then dry.

storage

1 Wrap the cord around the base of the handmixer @
and clip the cord together using the cord clip.

2 Place the handmixer on its end into the worktop
storage unit, ensuring the plug and handle are facing
away from the storage pillars @.

3 Store the beaters in the two outside beater storage
pillars.

4 Store the kneader without additional collar in the taller
of the kneader storage pillars.

5 Store the kneader with additional collar in the shorter of
the kneader storage pillars.

service and customer care

® |f the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by KENWOOD or an authorised KENWOOD
repairer.

If you need help with:
® using your appliance or
® servicing or repairs
Contact the shop where you bought your appliance.



Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

voordat u uw Kenwood-apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

® \/erwijder alle verpakking en labels.

veiligheid

® Zorg dat het snoer volledig afgewikkeld is voordat u de
handmixer gebruikt.

® Plaats de handmixer nooit in water en laat het snoer of
de stekker nooit nat worden.

® Houd uw vingers, haar, kleding en gereedschap uit de
buurt van bewegende delen.

® | aat het snoer nooit in aanraking komen met hete
opperviakken en laat het niet naar beneden hangen

waar een kind erbij kan.
® Gebruik nooit een beschadigde handmixer. Laat het

nakijken of repareren: zie Onderhoud en klantenservice.

® Gebruik nooit een ongeautoriseerd hulpstuk.

® Haal de stekker van het apparaat na gebruik uit het
stopcontact en ook voor u onderdelen monteert of
verwijdert of voordat u het apparaat reinigt.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door
personen (inclusief kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis, tenzij ze toezicht of
instructies over het gebruik van het apparaat hebben
gekregen van de persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het geval dat het
apparaat niet correct is gebruikt, of waar deze
instructies niet worden opgevolgd.

voor u de stekker in het stopcontact steekt

® Zorg dat het voltage gelijk is aan wat aan de onderkant
van uw handmixer wordt aangegeven.

® Deze handmixer voldoet aan de Richtlijn 89/336/EEC
van de Europese Economische Gemeenschap.

voor u de handmixer de eerste keer gebruikt
® De onderdelen afwassen (zie Reiniging).

legenda
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snelheidschakelaar
ontgrendelingsknop
kloppers

snoeropslag

deeghaak met extra ring
deeghaak zonder extra ring
houders voor kloppers
houders voor deeghaken
opslagplateau

snoerklem

het gebruik van uw handmixer

1

Wikkel het snoer af en zorg dat de snelheidschakelaar
op UIT staat door het O-symbool op het hoofddeel van
de handmixer tegenover de stip naast de
snelheidschakelaar te plaatsen. Steek de kloppers of
deeghaken in de mixer — draai en duw tot u een klik
voelt. De lipjes op de steel van de hulpstukken moeten
op één lijn liggen met de gaten in de
bevestigingsopening.

belangrijk: de deeghaak met de extra ring past alleen
in de grote bevestigingsopening.

Steek de stekker in het stopcontact.

Plaats de ingrediénten in een geschikte kom en houd
de kloppers/deeghaken in de kom.

Beweeg de snelheidschakelaar naar achteren tot in de
gewenste stand (de eerste stip op de handmixer is
langzaam en snelheid 5 is snel). Zet de stip naast de
snelheidschakelaar tegenover de overeenkomstige
snelheid.

Verhoog de snelheid als het mengsel dikker wordt.

Als het apparaat te hard moet werken, verhoogt u de
snelheid.

Schuif de snelheidschakelaar indien gewenst naar voren
tot in de pulseerstand (P). De puls duurt zolang als de
knop ingedrukt gehouden wordt.

Wanneer het mengsel de gewenste consistentie bereikt
heeft, zet u de snelheidschakelaar weer in de UlT-stand
en haalt de kloppers/deeghaken uit de kom.

Om de hulpstukken te verwijderen, zorgt u dat de
snelheidschakelaar in de UlT-stand staat en de stekker
van de handmixer uit het stopcontact is getrokken.
Druk op de ontgrendelingsknop. Houd de stelen van de
hulpstukken vast terwijl u deze ontgrendelt.



belangrijk:

® Bij het bereiden van brooddeeg raden we u aan het
apparaat met deeg dat niet meer dan 400 g bloem
bevat te belasten.

® Bij zware mengsels, zoals deeg, mag u de handmixer
niet langer dan 3 minuten in een periode van 5 minuten
gebruiken omdat anders het beschermapparaat
ingeschakeld wordt. Schakel het apparaat uit zodra u
de juiste consistentie verkregen hebt.

® Uw handmixer is ter bescherming uitgerust met een
beschermapparaat dat de handmixer bij overbelasting
uitschakelt. Als dit gebeurt, schakelt u het apparaat uit,
haalt de stekker uit het stopcontact, wacht een paar
minuten en steekt de stekker vervolgens weer in het
stopcontact.

Aanbevolen snelheden voor kloppers

Het betreft hier slechts aanbevelingen; welke
snelheid u selecteert, is afhankelijk van de
afmeting van de kom, de hoeveelheden, de
ingrediénten die u gebruikt en uw persoonlijke
voorkeur.

Type voedsel Aanbevolen

snelheid
Eiwitten Snelheid geleidelijk
opvoeren tot 5
Room 1-2
Geklopt sponsdeeg Snelheid geleidelijk
opvoeren tot 3
1-staps sponscake 1-3
Beslag 1
Vet in bloem wrijven. 1
Water toevoegen om 1
gebaksingrediénten te
vermengen
reiniging

® Schakel het apparaat altijd uit, haal de stekker uit het
stopcontact en verwijder de kloppers of deeghaken
voordat u het apparaat schoonmaakt.

® Plaats de handmixer nooit in water en laat het snoer of
de stekker nooit nat worden.

® Gebruik geen schuurmiddelen om de onderdelen te
reinigen.

kloppers, deeghaken
® Met de hand of in uw afwasmachine wassen en
vervolgens drogen.

hoofddeel handmixer en opslagplateau
® Met een droge tot vochtige doek afvegen en daarna
drogen.

opslag

1 Wikkel het snoer om de onderkant van de handmixer
@ en zet het snoer met de klem vast.

2 Plaats de handmixer op zijn kant in het opslagplateau;
zorg dat de stekker en het handvat weggedraaid zijn
van de houders @.

3 Bewaar de kloppers in de twee buitenste houders.

4 Bewaar de deeghaak zonder extra ring in de lange
houder.

5 Bewaar de deeghaak met extra ring in de korte houder.

onderhoud en klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet het om
veiligheidsredenen door KENWOOD of een door
KENWOOD geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de winkel waar u het
apparaat gekocht hebt.



Francais

avant d’utiliser votre appareil Kenwood

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour
pouvoir vous y référer ultérieurement.

Retirez tous les éléments d’emballage et les étiquettes.

sécurité

Assurez-vous que le cordon est totalement déroulé
avant d'utiliser le batteur a main.

Ne plongez jamais le corps du batteur dans I'eau et ne
mouillez jamais le cordon d’alimentation ou la prise.
Gardez les doigts, les cheveux, les vétements et les
ustensiles loin des éléments mobiles.

Ne laissez jamais le cordon au contact de surfaces
chaudes ou pendre de telle fagon qu’un enfant puisse
s’en saisir.

N’utilisez jamais un batteur a main endommagé. Faites-
le vérifier ou réparer : voir « service apres-vente ».
N’utilisez jamais un accessoire non recommandé.
Débranchez toujours I'appareil lorsque celui-ci n’est pas
utilisé, avant d’installer et de retirer des éléments et
avant de procéder au nettoyage.

Cet appareil n’est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris des enfants) dont les capacités
physigues, sensorielles ou mentales sont diminuées, ou
qui ne disposent pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins qu’elles n'aient été
formées et encadrées pour I'utilisation de cet appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne puissent
pas jouer avec cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas ou
I’appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

avant de brancher Pappareil

Assurez-vous que votre alimentation électrique
correspond a celle qui est indiquée sous votre batteur a
main.

Ce batteur & main est conforme a la directive de la
Communauté économique européenne 89/336/CEE.

avant la premiére utilisation de votre batteur
a main
Nettoyez les éléments (voir « nettoyage »).

légende
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controle de vitesse

bouton de déblocage des ustensiles
batteurs

rangement du cordon

pétrisseur avec collier supplémentaire
pétrisseur sans collier supplémentaire
colonnes de rangement pour le batteur
colonnes de rangement pour le pétrisseur
unité de rangement de plan de travail

clip du cordon

utilisation de votre batteur a main

e

Sortez le cordon du rangement de cordon en le
déroulant, et assurez-vous que le contréle de vitesse
est en position « arrét », en alignant le symbole O, situé
sur le corps du batteur a main, sur le point situé sur le
coté du contréle de vitesse. Insérez les batteurs ou les
pétrisseurs — tournez et poussez jusqu’a ce qu’un petit
bruit sec se fasse entendre. Les languettes situées sur
les axes des ustensiles doivent étre alignées sur les
orifices de sortie.

important : Le pétrisseur avec collier supplémentaire
est uniquement adapté au plus grand orifice de sortie.
Branchez I'appareil.

Apres avoir placé les ingrédients dans un bol de taille
adaptée, mettez les batteurs/pétrisseurs dans le bol.
Tirez le contrble de vitesse vers I'arriere pour atteindre
la vitesse requise (le premier point sur le corps du
batteur a main correspond a une vitesse faible et le
numeéro 5 a une vitesse élevée). Alignez le point situé
sur le coté du contréle de vitesse sur la vitesse
correspondante.

Au fur et a mesure que la préparation épaissit,
augmentez la vitesse.

Si vous entendez votre appareil forcer, augmentez la
vitesse.

Déplacez le controle de vitesse vers I'avant en position
« pulse » (P) pour faire fonctionner le moteur comme
requis. Le moteur fonctionne tant que la touche pulse
est maintenue en position.

Lorsque la préparation a atteint la consistance requise,
replacez le controle de la vitesse sur la position « arrét »,
puis soulevez les batteurs/pétrisseurs hors du bol.



6 Pour retirer les ustensiles, assurez-vous que le contréle
de vitesse est en position « arrét » et débranchez le
batteur a main. Appuyez sur le bouton de déblocage
des ustensiles. Lorsque vous éjectez des ustensiles,
retenez-les par leurs axes.
important :

® | ors de la préparation de pate a pain, il est
recommandé que la charge de pate n’excéde pas 400 g
de farine.

® Avec les mélanges lourds, comme les pates, n’utilisez
pas votre batteur a main plus de 3 minutes par période
de 5 minutes. Le dispositif de protection pourrait
fonctionner. Eteignez-le des que vous avez obtenu la
consistance souhaitée.

® Afin de protéger votre batteur a main, ce dernier est
muni d’un dispositif de protection qui en interrompt le
fonctionnement en cas de surcharge. Si cela se produit,
éteignez I'appareil, débranchez-le, attendez quelques
minutes, puis rebranchez sur I'alimentation électrique.

Vitesses recommandées pour les batteurs

Veuillez noter qu’il s’agit uniquement de
recommandations et que la vitesse que vous
sélectionnez peut dépendre de la taille du bol,
des quantités, des ingrédients que vous
préparez et des préférences personnelles.

Type d’aliments Vitesses
recommandées
Blancs d’ceufs Augmentez
progressivement
la vitesse jusqu’a 5
Creme 1-2
Génoise battue Augmentez
progressivement
la vitesse jusqu’a 3
Gateau génoise en 1 étape 1-3
Pate 1
Incorporer de la matiere 1
grasse a de la farine
Ajouter de I'eau pour lier les 1
ingrédients de patisseries.

nettoyage

® \/eilez a toujours éteindre et débrancher I'appareil et a
retirer les batteurs ou pétrisseurs avant le nettoyage.

® Ne plongez jamais le corps du batteur dans I'eau et ne
mouillez jamais le cordon d’alimentation ou la prise.

® N'utilisez jamais d’abrasifs pour nettoyer les éléments.

batteurs, pétrisseurs
® | avez a la main ou au lave-vaisselle, puis séchez.

corps du batteur a main et unité de
rangement de plan de travail

® Essuyez avec un chiffon sec ou légérement humide,
puis séchez.

rangement

1 Enroulez le cordon autour de la base du batteur & main
@ puis attachez le cordon a I'aide du clip de cordon.

2 Placez le batteur a main sur son extrémité sur I'unité de
rangement de plan de travail, en veillant a orienter la
prise et la poignée dans la direction opposée aux
colonnes de rangement @.

3 Rangez les batteurs dans les deux colonnes de
rangement pour batteur situées vers I'extérieur.

4 Rangez le pétrisseur sans collier supplémentaire dans la
plus haute colonne de rangement pour pétrisseur.

5 Rangez le pétrisseur avec collier supplémentaire dans la
plus courte colonne de rangement pour pétrisseur.

service apres-vente

® Sj le cordon est endommage, il doit étre remplacé, pour
des raisons de sécurité, par KENWOOD ou par un
réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide concernant :

® |'utilisation de votre appareil

® |'entretien ou les réparations
Contactez le magasin ou vous avez acheté votre
appareil.



Deutsch

Bitte die Titelseite mit dem Abbildungen aufklappen.

vor Gebrauch lhres Kenwood-Gerites

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig durch und
bewahren Sie diese zur spéteren Benutzung auf.
Entfernen Sie jegliches Verpackungsmaterial und alle
Aufkleber.

Sicherheit

Achten Sie darauf, dass das Kabel vollstandig von der
Kabelaufwicklung genommen wurde, bevor Sie den
Handmixer verwenden.

Tauchen Sie den Handmixer niemals in Wasser ein -
Netzkabel und Stecker durfen nie nass werden.

Finger, Haare, Bekleidungsstticke und Kochwerkzeuge
von beweglichen Teilen des Geréts fernhalten.
Netzkabel niemals mit heiBen Oberflachen in Bertihrung
bringen oder in Reichweite von Kindern herunterhangen
lassen.

Benutzen Sie niemals einen beschadigten Handmixer.

Lassen Sie lhren Handmixer Uberprifen oder reparieren:

Siehe ,Kundendienst”.

Nur zugelassene Zusatzgerate benutzen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn
das Gerat nicht verwendet wird, und bevor Sie Quirle
einstecken oder herausnehmen oder das Gerat
reinigen.

Dieses Gerét darf weder von physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung eingeschrankten
Personen (einschlieBlich Kinder) benutzt werden. Auch
ddrfen Personen die weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerét haben, dieses erst nach
Anweisungen durch eine flr ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie mit dem
Gerat nicht spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur flr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung
oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Vor dem Einschalten

Bitte Uberprifen Sie, bevor Sie das Gerat anschlieBen,
ob die Netzspannung den Angaben auf dem
Typenschild entspricht (sieche Unterseite des
Handmixers).

Dieser Handmixer entspricht der CEE-Norm 89/336
(elektromagnetische Vertraglichkeit).

Vor dem ersten Gebrauch
Alle Teile reinigen: (siehe ,Reinigung”).

Legende
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Geschwindigkeitsschalter
Entriegelungstaste fur Quirle
Rdhrarm

Kabelaufwicklung

Knetquirl mit Metallrand
Knetquirl ohne Metallrand
Halter fUr RUhrquirl

Halter fur Knetquirl
Haltereinheit

Kabel-Clip

Verwendung lhres Handmixers

1

Nehmen Sie das Kabel von der Kabelaufwicklung und
vergewissern Sie sich, dass sich der
Geschwindigkeitsschalter in der Aus-Position befindet
(O-Symbol auf dem Gehause des Handmixers am
Punkt auf der Seite des Geschwindigkeitsschalters
ausrichten). Ruhr- oder Knetquirle durch Drehbewegung
mit gleichzeitigem Driicken einsetzen, bis die Quirle
einrasten. Die kleinen Lappen am Quirlschaft mUssen
an den Steckvorrichtungen ausgerichtet werden.
Wichtig: Der Knetquirl mit Metallrand passt nur in die
groéBere Steckvorrichtung.

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

Ihre Zutaten sollten sich in einer ausreichend groBen
Schussel befinden. Stecken Sie die Ruhr- oder
Knetquirle in die Schiissel.

Ziehen Sie den Geschwindigkeitsschalter zurtick, bis
Sie die gewlnschte Geschwindigkeit erreicht haben
(der erste Punkt auf dem Gehause des Handmixers
bedeutet langsame, 5 bedeutet schnelle
Geschwindigkeit). Richten Sie den Punkt an der Seite
des Geschwindigkeitsschalters an der entsprechenden
Geschwindigkeit aus.

Sobald die Mischung dicker wird, Geschwindigkeit
erhohen.

Wenn Gerat nicht kraftig genug schlagt,
Geschwindigkeit erhéhen.

Schieben Sie den Geschwindigkeitsschalter nach vorn
in die Puls-Position (P) und lassen Sie den Motor nach
lhren Winschen laufen. Die Pulsfunktion halt so lange
an, wie Sie den Schalter in Position halten.

Wenn die Mischung die gewiinschte Konsistenz erreicht
hat, stellen Sie den Geschwindigkeitsschalter auf die
Aus-Position und heben Sie die Ruhr- oder Knetquirle
aus der Schussel.



6 Zum Herausnehmen der Quirle muss sich der

Geschwindigkeitsschalter in der Aus-Position befinden.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Driicken Sie die Entriegelungstaste. Halten Sie die
Quirlschafte fest, wenn Sie die Quirle herausnehmen.
Wichtig:

® Bei der Zubereitung von Brotteig pro zu bearbeitender

Teigmenge nicht mehr als 400 g Mehl verwenden.

® Bei schweren Mischungen, wie z. B. bei Teig, sollte der

Handmixer in einem Zeitraum von 5 Minuten nicht flr

langer als 3 Minuten benutzt werden, ansonsten kénnte

der Schutzschalter aktiviert werden. Schalten Sie das
Gerét ab, sobald Sie die richtige Konsistenz erreicht
haben.

® |hr Handmixer ist mit einem Schutzschalter
ausgestattet, der das Gerét bei Uberlastung stoppt.
Wenn das Gerét bei Uberlastung ausgeschaltet wird,
stellen Sie den Geschwindigkeitsschalter auf die Aus-
Position, ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie ein
paar Minuten und stecken Sie dann den Netzstecker
wieder in die Steckdose.

Empfohlene Geschwindigkeit fiir Riihrquirle

Bitte denken Sie daran, dass dies nur
Empfehlungen sind. Die von lhnen gewdhlte
Geschwindigkeit hingt von der GroBe lhrer
Schiissel, den zu verarbeitenden Zutaten und
lhren persodnlichen Vorstellungen ab.

zum Verarbeiten von
Teigzutaten

Empfohlene

Verarbeitungsbeispiele Ges'::hwin digkeiten

Eiwei Langsam auf
Geschwindigkeitsstufe
5 hochfahren

Sahne 1-2

Ruhrkuchen Langsam auf
Geschwindigkeitsstufe
3 hochfahren

Biscuitteig 1-3

Ruhrteig 1

Zubereitung von Streuseln, 1

Hinzufligen von Wasser 1

Reinigung

® \/or der Reinigung Geréat ausschalten, Netzstecker aus
der Steckdose ziehen und Quirle entriegeln.

® Tauchen Sie den Handmixer niemals in Wasser ein -
Netzkabel und Stecker durfen nie nass werden.

® Zum Reinigen nie Scheuermittel verwenden.

Riihr- und Knetquirle
® Mit der Hand oder in der Geschirrsptimaschine
reinigen, dann trocknen.

Gehduse des Handmixers und Haltereinheit
® Mit trockenem oder leicht feuchtem Tuch abwischen,
dann trocknen.

Aufbewahrung

1 Wickeln sie das Kabel auf der Kabelaufwicklung des
Handmixers @ auf und befestigen Sie das Kabel mit
Hilfe des Kabel-Clips.

2 Stellen Sie den Handmixer mit dem unteren Ende in die

Haltereinheit. Achten Sie darauf, dass Stecker und Griff
in die den Ruhr- und Knetquirlhaltern entgegengesetzte
Richtung zeigen @.
3 Stecken Sie die Ruhrquirle in die beiden &uBeren Halter.
4 Stecken Sie den Knetquirl ohne Metallrand in den
gréBeren der beiden Knetquirlhalter.
5 Stecken Sie den Knetquirl mit Metallrand in den
kirzeren der beiden Knetquirlhalter.

Kundendienst und Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst repariert werden,
sondern muB von KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle ausgetauscht werden.

Hinweise zur:

® \/erwendung lhres Kenwood Geréates

® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Ihrem Handler in Verbindung,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben.



Italiano

prima di utilizzare la vostra apparecchiatura
Kenwood

Leggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

Rimuovere la confezione e le etichette.

sicurezza

Verificare di svolgere tutto il cavo dall’avvolgicavo prima
di usare lo sbattitore.

Non immergere mai il corpo motore dello sbattitore in
acqua e non lasciare che il cavo o la spina elettrica si
bagni.

Tenere dita, capelli, indumenti e utensili lontano dalle
parti in movimento.

Non lasciare mai che il cavo venga a contatto con
superfici calde o penzoli da dove un bambino potrebbe
afferrarlo.

Non usare mai uno sbattitore danneggiato. Farlo
controllare o riparare: Vedere la sezione ‘manutenzione
e assistenza tecnica’.

Non usare mai un accessorio non approvato.
Disinserire sempre la spina dalla presa elettrica quando
I’apparecchio non viene usato, prima di installare e di
estrarre i componenti e prima della pulizia.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-fisico-sensoriali, o
con esperienza e conoscenze insufficienti, a meno che
non siano attentamente sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.

Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino
con I'apparecchio.

Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per cui
e stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio 0 senza seguire le presenti istruzioni.

prima di inserire la spina nella presa elettrica
Accertarsi che la tensione della vostra rete sia la stessa
di quella indicata sulla base dello sbattitore.

Questo sbattitore & conforme alla Direttiva comunitaria
89/336/CEE.

prima di usare lo sbhattitore per la prima volta
Lavare i componenti (vedere la sezione ‘pulizia’).
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selettore velocita

tasto espulsione fruste

fruste a profilo piatto

avvolgicavo

frusta a torciglione con ghiera supplementare
frusta a torciglione senza ghiera supplementare
portafruste a profilo piatto

portafruste a torciglione

base per piano di lavoro

fermacavo

come usare lo sbattitore

1

Svolgere il cavo dall’avvolgicavo e controllare che il
selettore della velocita sia in posizione spenta,
allineando il simbolo 0 sullo sbattitore con il puntino sul
lato del selettore. Inserire le fruste a profilo piatto o
quelle a torciglione, ruotandole e spingendole fino a
sentire un ‘clic’. Le alette sulle astine delle fruste
devono essere allineate rispetto ai fori di inserimento.
importante: La frusta a torciglione con ghiera
supplementare puo essere inserita unicamente nel foro
piu grande.

Inserire la spina nella presa del corrente.

Versare gli ingredienti in un recipiente idoneo e
immergere le fruste a profilo piatto/a torciglione nel
recipiente.

Tirare all'indietro il selettore della velocita, fino alla
velocita desiderata (il primo puntino sul corpo dello
sbattitore corrisponde alla velocita minima, mentre il
numero 5 corrisponde alla velocita massima). Allineare il
puntino sul lato del selettore rispetto alla velocita
corrispondente.

Mano a mano che gli ingredienti si addensano,
aumentare la velocita.

Se lo sbattitore funziona a fatica, alzare la velocita.
Spostare in avanti il selettore della velocita, sulla
posizione per il funzionamento a intermittenza (P), per
azionare il motore come necessario. Il motore continua
a funzionare fino a quando il tasto rimane premuto.
Quando la consistenza ha raggiunto il punto desiderato,
rimettere il selettore della velocita sulla posizione spenta
e poi sollevare le fruste a profilo piatto/a torciglione per
estrarle dal recipiente.



6 Per disinserire le fruste, prima controllare che il selettore
della velocita sia sulla posizione spenta e disinserire la
spina dell’apparecchio dalla presa elettrica. Premere il
tasto di espulsione delle fruste. Nel disinserire le fruste,
tenerle dalle astine.
importante:

® Per impastare il pane, si consiglia di non lavorare piu di
400g di farina.

® Nel caso di cicli pesanti, come per impastare, non
usare lo sbattitore per piu di 3 minuti su 5, altrimenti il
dispositivo di protezione potrebbe attivarsi. Spegnere lo
sbattitore non appena gli ingredienti hanno raggiunto la
consistenza desiderata.

® A prevenzione dei danni, lo sbattitore & dotato di un
dispositivo di protezione che ferma il motore se rileva la
presenza di sovraccarichi. In questo caso, spegnere lo
sbattitore, estrarre la spina dalla presa elettrica e
attendere un paio di minuti, quindi inserire nuovamente
la spina.

Velocita consigliate per le fruste a profilo piatto

Si ricorda che questi consigli sono a semplice
titolo di guida e che la velocita da selezionare
puo dipendere dalle dimensioni del recipiente,
dagli ingredienti da lavorare e dalle preferenze
personali.

Ingrediente Velocita consigliate

Albumi Portare gradualmente
la velocita a 5

Panna 1-2

Pan di Spagna Portare gradualmente
la velocita a 3

Torte monostadio 1-3

Pastella 1

Incorporare burro/margarina 1

e farina

Aggiungere acqua agli 1

ingredienti per la sfoglia
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pulizia

Prima della pulizia, spegnere sempre lo sbattitore,
disinserire la spina elettrica ed estrarre le fruste a profilo
piatto o a torciglione.

Non immergere mai il corpo motore dello sbattitore in
acqua e non lasciare che il cavo o la spina elettrica si
bagni.

Non usare mai prodotti abrasivi per pulire i componenti.
fruste a profilo piatto, fruste a torciglione
Lavarle a mano o in lavastoviglie e poi asciugarle.

corpo dello sbattitore e base per piano di
lavoro

Passarli con un panno asciutto o appena umido e poi
asciugarli.

conservazione

1

Awvolgere il cavo attorno alla base dello sbattitore @ e
fermarlo in posizione usando I'apposito fermacavo.
Inserire lo sbattitore sulla base per il piano di lavoro,
verificando che spina e manico siano rivolti in direzione
opposta rispetto ai portafruste @.

Conservare le fruste a profilo piatto nei due portafruste
esterni.

Conservare la frusta a torciglione senza ghiera
supplementare nel piu alto dei due portafruste.
Conservare la frusta a torciglione con ghiera
supplementare nel piu corto dei due portafruste.

manutenzione e assistenza tecnica

In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza
deve esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un
addetto KENWOOD autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza riguardo:
uso dell’apparecchio o

manutenzione o riparazioni

Contattare il negozio dove si & acquistato
I’apparecchio.



Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

antes de usar o seu aparelho Kenwood
Leia atentamente estas instru¢des e guarde-as para
consulta futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

seguranca

Confirme que o cabo eléctrico esta completamente
desenrolado do aparelho antes de utilizar a batedeira.
Nunca submerja a batedeira em agua nem deixe o
cabo eléctrico ou a ficha apanharem humidade.
Mantenha os dedos, o cabelo, a roupa e os utensilios
afastados das pegas moveis.

Nunca deixe o cabo eléctrico tocar superficies quentes
ou pendurado de forma a que uma crian¢a 0 possa
puxar.

Nunca utilize uma batedeira danificada. Mande-a
examinar ou reparar: ver “servico e cuidados ao
cliente”.

Nunca utilize acessorios ndo autorizados.

Desligue sempre o cabo eléctrico da tomada quando a
batedeira ndo estiver em utilizagéo, antes de inserir ou
retirar os acessorios ou antes de limpar.

Este electrodoméstico néo devera ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimento, a ndo ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodomeéstico por uma pessoa responsavel pela sua
segurancga.

As criangas devem ser vigiadas para garantir que nao
brincam com o electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que se
destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrugdes ndo sejam respeitadas.

antes de ligar a corrente

Certifique-se que a sua corrente eléctrica tem a mesma
poténcia que a apresentada na parte debaixo da sua
batedeira.

Esta batedeira cumpre a Directiva 89/336/EEC da
Comunidade Econémica Europeia.

antes de utilizar a sua batedeira pela
primeira vez

Lave todos os acessorios (ver “limpeza”).

12

CICICICICICICICICIC)

Legenda

botéo de velocidades

botéo de libertagao dos acessorios

varas batedoras

enrolador do cabo eléctrico

vara misturadora com anilha adicional
vara misturadora sem anilha adicional

pilar de arrumagao das varas batedoras
pilar de arrumagao das varas misturadoras
superficie de arrumacao

clipe do cabo eléctrico

para usar a sua batedeira

1 Desenrole o cabo eléctrico do enrolador e certifique-se
que o botdo de ligagdo esta na posi¢cdo OFF, alinhando
o simbolo O do corpo da batedeira com o ponto ao
lado do bot&o de velocidades. Insira as varas
misturadoras ou batedoras — rode e empurre até sentir
um clique. As saliéncias dos acessorios precisam de
estar alinhadas com os orificios de encaixe do
aparelho.

importante: A vara misturadora com anilha adicional
apenas cabe no orificio mais largo do aparelho.

Ligue a corrente.

Com os ingredientes numa taga de tamanho
adequado, coloque as varas batedoras/misturadoras
dentro da taga.

Puxe o botao das velocidades para tras até atingir a
velocidade desejada (o primeiro ponto da batedeira é o
mais lento e a velocidade 5 € a mais rapida). Alinhe o
ponto lateral do botéao de velocidades com a
velocidade correspondente.

A medida que a mistura engrossa, aumente a
velocidade.

Se a maquina funcionar com dificuldade, aumente a
velocidade.

Mova o botao de velocidades para a frente, para a
posicdo de impulso (P) para operar o motor como
requerido. O motor funciona enquanto o botéo de
impulso estiver nessa posicéo.

Quando a mistura chegar a consisténcia desejada,
recologue o botéo de velocidades na posi¢cdo OFF e
levante as varas batedeiras ou misturadoras retirando-
as para fora da taca.



6 Para remover os acessorios, confirme que o botao de
velocidades esta na posicdo OFF e que o cabo da
batedeira esta desligado da tomada. Carregue no
botéo de libertagado dos acessorios. Segure os
acessorios quando estiverem a ser ejectados do
aparelho.
importante:

® Quando fizer massa de pao, recomendamos que a
massa nao exceda os 400 g de farinha.

® Com misturas pesadas como massas, nao utilize a
batedeira por tempo superior a 3 minutos em cada
periodo de 5 minutos, pois o dispositivo de protecgao
pode ser accionado. Desligue-a assim que obter a
consisténcia desejada.

® Para proteccao da sua batedeira, ela esta equipada
com um dispositivo de protecgao que a desliga,
sempre que esta estiver sobrecarregada. Se isso
acontecer, desligue-a, desligue-a da tomada, espere
alguns minutos e ligue-a novamente.

Velocidades recomendadas para as varas
batedoras

Agradecemos que tenha em conta que se trata
apenas de recomendacdes e que a velocidade a
seleccionar deve depender do tamanho da taca,
da quantidade, dos ingredientes que esta a
misturar e das preferéncias pessoais.

Tipo de alimento Velocidades
recomendadas

Claras de ovos Aumente gradualmente
até a velocidade 5

Natas 1-2

Batido esponjoso Aumente gradualmente
até a velocidade 3

Pao-de-I6 com um andar 1-3

Massa de bolo 1

Envolver gordura em farinha 1

adicionando agua para 1

misturar ingredientes de

pastelaria
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limpeza

® Desligue sempre a batedeira, desligue o cabo eléctrico
da tomada e retire 0s acessorios antes de limpar.

® Nunca submerja a batedeira em agua ou deixe o cabo
eléctrico ou a ficha apanharem humidade.

® Nunca utilize abrasivos para limpar pecas.

varas batedoras, varas misturadoras
® | avar & mao ou na sua maquina de loiga, secando em
seguida.
corpo da batedeira e superficie de arrumacao
® |impe com um pano seco a ligeiramente humido e
seque em seguida.

armazenamento

1 Enrole o cabo na base da batedeira @ e prenda-o com
o clipe.

2 Coloque a batedeira pela base na superficie de
arrumagao, certificando de que a ficha e a pega estao
afastadas dos pilares de arrumagao das varas @.

3 Guarde as varas batedoras nos dois pilares exteriores.

4 Guarde a vara misturadoras sem anilha no pilar mais
alto do meio.

5 Guarde a vara misturadoras com anilha no pilar mais
pequeno do meio.

assisténcia e cuidados do cliente

® Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos
de seguranca, ser substituido pela KENWOOD ou por
um reparador KENWOOD autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:

® tilizar o seu electrodoméstico ou

® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde adquiriu o
electrodomeéstico.



Espanol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

antes de utilizar su aparato Kenwood

® | ea estas instrucciones atentamente y guardelas para
poder utilizarlas en el futuro.

® Quite todo el embalaje y las etiquetas.

seguridad

® Compruebe que el cable esté totalmente desenrollado
de la base para enrollar el cable antes de utilizar la
mezcladora de mano.

® Nunca sumerja la mezcladora de mano en agua ni
permita que se mojen el cable o el enchuche.

® Mantenga los dedos, el cabello, la ropa y los utensilios
alejados de las partes moviles.

® Nunca deje que el cable toque superficies calientes ni
que cuelgue de un lugar donde un nifio pueda cogerlo.

® Nunca utilice una mezcladora de mano danada. Para
solicitar que la revisen o la reparen: consulte “servicio y
atencion al cliente”.

® Nunca utilice un accesorio no autorizado.

® Desenchufe siempre el aparato cuando no lo utilice,
antes de colocar o quitar piezas y antes de limpiarlo.

® [Este aparato no esta pensado para ser utilizado por
personas (incluyendo nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a menos que hayan
recibido instrucciones o supervision en relacion con el
uso del aparato por parte de una persona responsable
de su seguridad.

® | 0s ninos deben ser vigilados para asegurarse de que
no juegan con el aparato.

® Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico
al que esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un
uso inadecuado o si no se siguen estas instrucciones.

antes de enchufar el aparato

® Aseglrese de que el suministro de energia eléctrica es
el mismo que el que aparece en la parte inferior de la
mezcladora de mano.

® [sta mezcladora de mano cumple la Directiva de la
Comunidad Econdmica Europea 89/336/CEE.

antes de utilizar la mezcladora de mano por
primera vez
® | avar las piezas (consulte “cuidado y limpieza”).
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botén de velocidad

botoén para soltar el utensilio

batidores

base para enrollar el cable

amasadora con collarin adicional

amasadora sin collarin adicional

soportes de almacenamiento para batidores
soportes de almacenamiento para amasadoras
unidad de almacenamiento para la encimera
clip para el cable
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para usar su mezcladora de mano

1 Desenrolle el cable de la base y compruebe que el
botén de velocidad esté en posicion cerrado (off)
alineando el simbolo O del cuerpo de la mezcladora de
mano con el punto que hay en el lado del botén de
velocidad. Inserte los batidores 0 amasadoras — gire y
apriete hasta que se oiga un clic. Las lenglietas en los
ejes de los utensilios tienen que quedar alineadas con
los agujeros de salida.
importante: |.a amasadora con el collarin adicional
solo encajara en el agujero de salida méas grande.

2 Enchufe.

3 Con los ingredientes en un bol de tamafio adecuado,
ponga los batidores/amasadoras en el bol.

4 Arrastre el botdon de velocidad hacia atras para alcanzar
la velocidad deseada (el primer punto en el cuerpo de
la mezcladora es velocidad lenta y la velocidad 5 es
rapida). Alinee el punto que hay en el lado del botén de
velocidad con la velocidad correspondiente.

® A medida que la mezcla espese, aumente la velocidad.

Si la maquina se ahoga, aumente la velocidad.

® Mueva el botdn de velocidad hacia adelante a la
posicion pulse (P) para hacer funcionar el motor segun
sea necesario. EI motor funcionara mientras el botén
pulse se mantenga apretado.

5 Cuando la mezcla haya obtenido la consistencia
deseada, ponga el botén de velocidad en la posicion
cerrado (off) y, a continuacion, saque los
batidores/amasadoras del bol.

6 Para retirar los utensilios, compruebe que el botdn de
velocidad esté en posicion cerrado (off) y desenchufe la
mezcladora de mano. Apriete el botdn para soltar el
utensilio. Sujete los ejes de los utensilios al expulsarlos.



importante:

Al hacer masa de pan, recomendamos que la carga de
la masa no sobrepase los 400g de harina.

Con las mezclas pesadas, como la masa, no utilice su
mezcladora de mano durante mas de 3 minutos en
cualquier periodo de 5 minutos ya que el dispositivo de
proteccién podria ponerse en marcha. Desenchufela
tan pronto como consiga la consistencia adecuada.
Para proteger su mezcladora de mano, esta equipada
con un dispositivo de proteccién que hara que la
mezcladora se pare si esta sobrecargada. Si esto
llegara a suceder, desconecte, desenchufe, espere un
par de minutos y, entonces, vuelva a enchufar el
aparato a la toma de corriente eléctrica.

Velocidades recomendadas para los batidores

Tenga en cuenta que esto son sélo
recomendaciones, y que la velocidad que usted
seleccione puede depender del tamaio del bol,
las cantidades, los ingredientes que esté
mezclando y las preferencias personales.

Velocidades
recomendadas

Tipo de comida

Claras de huevo Aumente gradualmente

la velocidad hasta 5

Nata 1-2

Bizcocho esponjoso Aumente gradualmente

la velocidad hasta 3

Bizcocho en un solo paso 1-8

Pasta 1

Mezclar manteca con harina. | 1

Anadir agua para combinar 1
ingredientes para pasta
quebrada

limpieza

® Apague, desenchufe y retire los batidores o las
amasadoras antes de limpiarla.

® Nunca sumerja la mezcladora de mano en agua ni
permita que se mojen el cable o el enchuche.

® Nunca utilice abrasivos para limpiar las piezas.
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batidores, amasadoras
Lavelos a mano o en el lavavajillas y, a continuacion,
séquelos.

cuerpo de la mezcladora de mano y unidad
de almacenamiento para encimera

Limpie con un pafio ligeramente himedo y seque a
continuacion.

almacenamiento

1 Enrolle el cable alrededor de la base de la mezcladora
@ v sujete el cable con el clip.

Ponga la mezcladora sobre su extremo en la unidad de
almacenamiento para encimera, comprobando que el
enchufe y el asa queden alejados de los soportes de
almacenamiento @.

Guarde los batidores en los dos soportes de
almacenamiento externos para batidores.

Guarde la amasadora sin collarin adicional en el soporte
de almacenamiento para amasadoras mas alto.
Guarde la amasadora con collarin adicional en el
soporte de almacenamiento para amasadoras mas
corto.

servicio técnico y atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones de seguridad,
debe ser sustituido por KENWOOD o por un técnico

autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

el uso del aparato o

el servicio técnico o reparaciones

Pdngase en contacto con el establecimiento en el que
compro el aparato.



Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

for Kenwood-apparatet tages i brug
® | 3es denne brugervejledning neje og opbevar den i
tilfeelde af, at du far brug for at sl noget op i den.
® Fjern al emballage og meerkater.

sikkerhedsinstruktioner

® Kontroller at den stremferende ledning er helt rullet ud
af ledningsopbevaringen, for hdndmikseren tages i
brug.

Nedszaenk aldrig handmikserens hoveddel i vand og lad
aldrig den stromferende ledning eller stikkontakt blive
vade.

Serg for at holde fingre, har, tej og kekkenredskaber
vaek fra de beveegelige dele.

Lad aldrig den stremferende ledning berare varme
overflader eller haenge, séledes at bern kan na den.
Anvend aldrig en beskadiget hdndmikser. Fa den
kontrolleret eller repareret: se afsnittet 'service og
kundepleje'.

Anvend aldrig uautoriserede dele.

Tag altid stikket ud af stikkontakten nér det ikke
anvendes, for der monteres eller fiernes beveegelige
dele samt for rengering.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af personer (inklusiv
bern) med reducerede fysiske, sansemaessige eller
mentale evner, eller mangel pa erfaring og kendskab,
undtagen hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet af en person, der er ansvarlig for
deres sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig ikke erstatningsansvar, hvis apparatet ikke
anvendes korrekt eller disse instruktioner ikke folges.

for stikket saettes i kontakten

Kontroller at din elektricitetsforsyning svarer til den, der
er vist pa undersiden af din handmikser.

Denne bredrister efterkommer EEC-direktiv
89/336/EEC.

for forste anvendelse
renger delene (se afsnittet ‘rengering’).
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hastighedskontakt

knap til frigorelse af redskaber
piskeris

ledningsopbevaring

dejkrog med tilherende krave
dejkrog uden tilhgrende krave
opbevaring til piskeris
opbevaring til dejkroge
opbevaringsenhed til kekkenbord
ledningsklips

sadan anvendes din handmikser

1

Rul ledningen ud af ledningsopbevaringen og kontroller
at hastighedskontakten befinder sig i positionen slukket.
Dette geres ved at serge for at symbolet O pa
handmikseren er lige over for prikken péa siden af
hastighedskontakten. Montér piskeris eller dejkroge —
drej og tryk indtil der lyder et klik. Meerkerne pa
redskabernes skaft skal veere lige overfor
indferingshullerne i handmikseren.

Vigtigt: Dejkrogen med den tilherende krave passer
kun ind i det sterre af handmikserens to indferingshuller.
Seet i stikkontakt.

Kom ingredienserne i en passende sterrelse skal og
anbring piskeris/dejkroge i skalen.

Traek hastighedskontakten bagud for at opna den
onskede hastighed (den ferste prik p& handmikseren er
langsom og hastighed 5 er hurtig). Serg for at prikken
pa siden af hastighedskontakten er lige overfor den
tilsvarende hastighed.

@g hastigheden nar blandingen begynder at tykne.
Hvis maskinen anstrenges eges hastigheden.

Flyt hastighedskontakten fremad til pulsposition (P) for
at betjene motoren som ensket. Motoren vil veere i
funktion sa leenge pulsen holdes i positionen.

Nar blandingen har néet den enskede konsistens
returneres hastighedskontakten til sluk-positionen og
derefter tages piskeris/dejkroge ud af skalen.

For at fierne redskaberne: kontroller at
hastighedskontakten er i sluk-positionen og tag
handmikseren ud af stikkontakten. Tryk pa knappen til
frigorelse af redskaber. Hold fast i redskabernes
handtag, nér disse tages ud af handmikseren.
Vigtigt:

Nar der laves dej til brod anbefaler vi at dejportionen
ikke overstiger 400 gr. mel.



® \ed tunge blandinger som dej ber handmikseren ikke
anvendes i mere end 3 minutter ved enhver 5 minutters
periode, da beskyttelsesanordningen kan saette i gang.
Sluk for handmikseren sé snart du har opnaet den
onskede konsistens.

® For at beskytte din handmikser er denne udstyret med
en beskyttelsesanordning, som ger at handmikseren
ikke kan betjenes, hvis den er overbelastet. Hvis dette
skulle forekomme: sluk, vent et par minutter og seet
derefter stikket i kontakten igen.

Anbefalede hastigheder for piskeris

Bemaerk venligst at disse kun er anbefalinger
og at den hastighed du vzelger kan afhaenge af
skalens storrelse, mangde, hvilke ingredienser
du blander samt personlige praeferencer.

Fodevarekategori Anbefalede
hastigheder
AEggehvider Foreg gradvis
hastigheden til 5
Flade 1-2

Pisket sukkerbrodsdej Foreg gradvis

hastigheden til 3

1 trins sukkerbrodskage

1-3

Pandekagedej

1

Bland fedtstoffet i melet
og tilfer vand for at samle
ingredienserne

1
1

rengering

® Sluk, tag sikket ud af stikkontakten og tag piskeris eller
dejkroge ud af handmikseren fer rengering

pabegyndes.

® Nedsaenk aldrig hdndmikserens hoveddel i vand og lad
aldrig den stremfaerende ledning eller stikkontakt blive

vade.

® Anvend aldrig skrappe rengeringsmidler til rengering af

handmikserens dele.

piskeris, dejkroge

® Renger i handen eller i opvaskemaskine og tor efter.

Handmikserens hoveddel og
opbevaringsenhed til kokkenbordet
® Tor over med en tor eller let fugtig klud og ter efter.
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opbevaring

1

Sno ledningen rundt om héandmikserens sokkel @ og
klips ledningen fast med ledningsklipsen.

Anbring hdndmikseren pa dens bund i
opbevaringsenheden pa kekkenbordet, mens der sikres
at stikkontakten og handtaget vender veek fra
opbevaringshullerne @.

Opbevar piskerisene i de to udvendige
opbevaringshuller til piskeris.

Opbevar dejkrogen uden tilherende krave i den hojere
af de to opbevaringshuller til dejkroge.

Opbevar dejkrogen med tilherende krave i den lavere af
de to opbevaringshuller til dejkroge.

service og kundepleje

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af KENWOOD eller en
autoriseret KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

at bruge apparatet eller

servicering eller reparation

Kontakt den butik hvor du oprindelig kebte dit produkt.



Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

innan du anvander din Kenwood-apparat
® | 3s bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.
® Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

sakerhet

® Se till att sladden ar helt utdragen ur sladdhallaren
innan du anvander handmixern.

LLagg aldrig handmixerns stomme i vatten och Iat inte
sladden eller stickkontakten bli vata.

Hall fingrar, har, klader och redskap borta fran delar
som dr i rorelse.

Lat aldrig sladden komma i kontakt med varma ytor
eller hanga ned sa att ett barn kan na den.

Anvand aldrig en skadad handmixer. L&mna in den for
kontroll eller reparation: se 'service och kundtjanst’.
Anvénd aldrig tillbehér som inte &r godkanda.

Koppla alltid ur apparaten nér den inte anvands, innan
du satter ihop eller tar loss delar och fére rengdring.
Den hér apparaten ar inte avsedd fér anvandning av
personer (inklusive barn) med begransad fysisk eller
mental formaga eller begransad kansel. Den ar inte
heller avsedd fér anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de inte
Overvakas eller far instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som ansvarar for deras
sékerhet.

Barn far inte lov att leka med apparaten. L&mna dem
inte ensamma med den.

Kenwood tar inte pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner
inte foljs.

innan du satter i stickkontakten

Se till att natsp&nningen hos dig motsvarar den som
visas pa handmixerns undersida.

Handmixern uppfyller direktiven i Europeiska
ekonomiska gemenskapen 89/336/EEC.

innan du anvinder handmixern forsta gangen
Diska delarna (se 'rengdring').

Anvand apparaten endast for avsett andamal i hemmet.
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hastighetskontroll

frigbringsknapp for redskap

vispar

sladdhéllare

degkrok med extra krage

degkrok utan extra krage

forvaringsstod for vispar

forvaringsstdd for degkrokar
forvaringsenhet att stélla pa arbetsbanken
sladdklamma

anvanda handmixern

1

Dra ut sladden fran sladdhéllaren och se till att
hastighetskontrollen ar i avstangt lage genom att stélla
in O-symbolen p& handmixerns stomme med punkten
pa sidan av hastighetskontrollen. Sétt in visparna eller
degkrokarna — vrid och tryck tills du kénner ett bestamt
klick. Flikarna pa redskapsskaften méaste vara i linje
med hélen.

viktigt! Degkroken med extra krage passar endast i
det storre halet.

Koppla in.

Hall i ingredienserna i en skal av lamplig storlek och satt
ned visparna/degkrokarna i skalen.

Dra hastighetskontrollen bakat tills du nar énskad
hastighet (den forsta punkten pa handmixerns stomme
ar langsam och hastighet 5 &r snabb). Satt punkten pa
sidan av hastighetskontrollen sa att den é&r i linje med
motsvarande hastighet.

Oka hastigheten efterhand som blandningen tjocknar.
Oka hastigheten om maskinen arbetar hart.

Flytta hastighetskontrollen framat till pulslaget (P) om du
vill styra motorn efter behov. Motorn &r igang sa lange
som pulslaget ar valt.

Nar blandningen har natt énskad konsistens vrider du
tilbaka hastighetskontrollen till avstangt Iage och lyfter
darefter ut visparna/degkrokarna ur skalen.

Kontrollera att hastighetskontrollen ar i avstangt lage
och att handmixern &r urkopplad innan du tar bort
redskapen. Tryck pa frigéringsknappen for redskap. Hall
i redskapsskaften nar du frigér redskapen.



viktigt!

® Nar du gor bréddeg rekommenderar vi att
degbelastningen inte dverskrider 400 g mjol.

® Nar det géller tunga blandningar, t.ex. deg, ska
handmixern inte anvandas langre an 3 minuter i nagon
5-minutersperiod eftersom skyddsanordningen kan
aktiveras. Stang av den s snart som du fatt ratt
konsistens.

® Handmixern &r utrustad med en skyddsanordning som
stoppar den om den dverbelastas. Om detta intréffar,
stang av, dra ut stickkontakten, véanta i nagra minuter
och sétt sedan in stickkontakten igen.

Rekommenderade hastigheter for vispar

Observera att detta endast ar
rekommendationer och att den hastighet du
viljer kan bero pa skalens storlek, mingder,
ingredienserna du blandar och personliga
onskemal.

Typ av ingredienser Rekommenderade
hastigheter

Aggvitor Oka hastigheten
steguvis till 5

Grédde 1-2

Vispad sockerkakssmet Oka hastigheten
steguvis till 3

1 sockerkaka 1-3

Smet 1

Blanda fett i vetemjdl. 1

Tillsatta vatten for att

blanda ingredienser till

kakdeg

rengdring

® Stang alltid av, dra ut stickkontakten och ta loss
visparna eller degkrokarna fore rengéring.

® | 4gg aldrig handmixerns stomme i vatten och lat inte
sladden eller stickkontakten bli vata.

® Diska aldrig delarna i slipande rengdringsmedel.
vispar, degkrokar

® Diska for hand eller i diskmaskinen och torka torr.
handmixerns stomme och forvaringsenheten
som kan stiillas pa arbetsbinken

® Torka av med en torr eller nagot fuktig trasa och torka
torr.

forvaring
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Linda sladden runt foten pa handmixern @ och klam
fast sladden med sladdkl&mman.

Stall handmixern pa &nden i férvaringsenheten som gér
att stalla pa arbetsbéanken och se till att stickkontakten
och handtaget pekar bort fran forvaringsstoden @.
Forvara visparna i de tva yttre forvaringsstoden for
vispar.

Forvara degkroken utan extrakrage i det langre
forvaringsstodet for degkrokar.

Forvara degkroken med extrakrage i det kortare
forvaringsstddet for degkrokar.

service och kundtjanst

Om sladden &r skadad maste den av sékerhetsskal
bytas ut av KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller

service eller reparationer

Kontakta aterforsaljaren dar du kopte apparaten.



Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

for du tar Kenwood-apparatet i bruk

Les neye giennom denne bruksanvisningen og ta vare
pé den slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje og eventuelle merkesedler.

sikkerhet

Serg for at ledningen er helt viklet av ledningsvikleren
for du bruker handmikseren.

Du ma aldri legge selve handmikseren i vann eller la
ledningen bli vat.

Hold fingre, har, klesplagg og redskap unna bevegelige
deler.

La aldri ledningen berore varme overflater eller henge ut
over benkekanten der et barn kan fa tak i den.

Bruk aldri en skadet handmikser. F& den ettersett eller
reparert, se "service og kundetjeneste".

Bruk aldri uautorisert tilbeher.

Trekk alltid stopselet ut av kontakten nar handmikseren
ikke er i bruk, for du setter pa eller tar av deler, eller for
rengjering.

Apparatet er ikke ment brukt av personer (inkludert
barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner, eller med manglende erfaring og kunnskap, med
mindre vedkommende har fatt tilsyn eller oppleering i
hvordan apparatet skal betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for a sikre at de ikke leker med
apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk
eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til denne
bruksanvisningen

for du setter stopselet i kontakten

Pass pa at stromtilferselen stemmer overens med det
som stér pa undersiden av handmikseren.

Denne handmikseren overholder EQS-direktiv
89/336/EEC.

for du bruker handmikseren for forste gang
Vask alle delene (se "rengjering").
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hastighetsbryter

utleserknapp til redskap

visper

ledningsvikler

eltekrok med ekstra krage

eltekrok uten ekstra krage

stativ til oppbevaring av vispene
stativ til oppbevaring av eltekrokene
oppbevaringsenhet

ledningsklips

ik bruker du hdndmikseren

Vikle ledningen av ledningsvikleren og pass péa at
hastighetsbryteren er i av-posisjon ved & rette O-
symbolet pa selve handmikseren inn pa linje med
prikken ved siden av hastighetsbryteren. Sett i vispene
eller eltekrokene — vri og skyv til du kjenner et positivt
klikk. Flikene péa redskapsskaftene ma veere pa linje
med hullene.

viktig: Eltekroken med ekstra krage passer kun i det
storste hullet.

Sett stopselet i kontakten.

Ha ingrediensene i en bolle av passende starrelse og
sett vispene/eltekrokene ned i bollen.

Dra hastighetsbryteren bakover for & na ensket
hastighet (den ferst prikken pa selve handmikseren er
sakte, og 5 er hurtig). Sett prikken pa siden av
hastighetsbryteren pa linje med korresponderende
hastighet.

Nar blandingen tykner skal du eke hastigheten.

Hvis handmikseren gér tregt skal du eke hastigheten.
Flytt hastighetsbryteren framover til pulsfunksjon (P) for
a bruke motoren etter behov. Motoren gér s& lenge
som pulsfunksjonen holdes pa plass.

Nar blandingen har nadd ensket konsistens skal du
flytte hastighetsbryteren tilbake til av-posisjonen, og
deretter lofte vispene/eltekrokene ut av bollen.

For & fierne redskapen skal du sikre at
hastighetsbryteren er slatt av og stepselet trukket ut.
Trykk pa utleserknappen til redskapen. Hold i
redskapsskaftene nar du steter ut redskap

viktig:

Nar du lager braddeig anbefaler vi at deigen ikke
inneholder mer enn 400 g mel.



Med tunge blandinger, f.eks. deig, skal du ikke bruke
handmikseren i mer enn 3 minutter i lepet av en 5
minutters periode, da verneinnretningen kan koples inn.
Sla den av s& snart du har fatt riktig konsistens.
Handmikseren beskyttes av en verneinnretning som
stanser den hvis den overbelastes. Hvis dette skjer
skal du sla av mikseren, trekke ut stopselet, vente et
par minutter og sa sette stepselet i kontakten igjen.

Anbefalte hastigheter for vispene

Legg merke til at dette kun er anbefalinger, og
at valgt hastighet kan avhenge av storrelsen pa
bollen, mengde, ingrediensene du blander og
personlig smak.

Mattype Anbefalte
hastigheter
Eggehviter @k hastigheten gradvis til 5
Flote 1-2
Sukkerbred @k hastigheten gradvis til 3
Alt-i-ett sukkerbrod 1-3
Kakedeig 1
Smuldre smer i melet 1
Tilsette vann for & 1
blande paideig

rengjering

® S|4 alltid handmikseren av, trekk ut stepslet og ta ut
vispene eller eltekrokene fer rengjering.

Legg aldri selve handmikseren i vann, eller la ledningen
bli vat.

Bruk aldri skuremidler til & rengjere delene.

visper, eltekroker
Vask for hand eller i oppvaskmaskinen, og tark.

selve handmikseren og oppbevaringsenheten
Tork av med en torr til lett fuktet klut, og terk.
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oppbevaring

1 Vikle ledningen nederst pa handmikseren @ og fest
den med ledningsklipset.

Sett handmikseren rett opp og ned i
oppbevaringsenheten mens du passer pa at stepsel og
héndtak vender bort fra stativene @.

3 Oppbevar vispene i de to ytterste stativene.

4 Oppbevar eltekroken uten ekstra krage i den hoyeste
av de to oppbevaringsstativene til eltekroker.

Oppbevar eltekroken med ekstra krage i den korteste
av de to oppbevaringsstativene.

2

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den av
sikkerhetsmessige grunner erstattes av KENWOOD eller

en autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

bruke apparatet eller

service eller reparasjoner

kontakt forhandleren der du kjopte apparatet.



Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan tata Kenwood-
kodinkonetta

Lue ndma ohjeet huolella ja séilyta ne mydhempaa
tarvetta varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

turvallisuus

Varmista ennen vatkaimen kayttamista, etté johto on
k&aritty kokonaan auki johtokelasta.

Ala koskaan upota vatkaimen runkoa veteen &laka anna
pistokkeen tai johdon kastua.

Pida sormet, hiukset, vaatteet ja keittidtydvalineet loitolla
likkuvista osista.

Ala anna johdon koskettaa kuumia pintoja tai roikkua
siten, etta lapsi voi tarttua siihen.

Ala kayta vaurioitunutta vatkainta Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisétietoja on huolto ja
asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala kayta lisslaitteita, joita valmistaja ei ole hyvaksynyt.
Irrota laitteen pistoke séhkdpistorasiasta aina laitteen
ollessa kayttamattomana, ennen osien kiinnittdmista tai
irrottamista ja ennen puhdistamista.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten henkildiden
kayttdon, joilla ei ole taysin normaalia vastaavat fyysiset
tai henkiset ominaisuudet (mukaan lukien lapset), jos
heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo ei ole
opastanut heitéd kayttamaan laitetta tai jos heité ei
valvota.

Lapsia tulee pitadad silmalld sen varmistamiseksi, etté he
eivat leiki laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytdon. Kenwood-yhtio ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai naita
ohjeita ei ole noudatettu.

ennen pistokkeen tyontamista pistorasiaan
Varmista, etta virransy6ttd on sama kuin vatkaimen
pohjaan merkitty.

Tama vatkain tayttaa 89/336/EEC-direktiivn
vaatimukset.

ennen vatkaimen kadyttamista ensimmaista
kertaa
Pese kaikki osat Puhdistus -kohdassa kuvatulla tavalla.
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nopeudensaadin

tyévalineen vapautuspainike

vispilat

paikka virtajohdolle

ylimaéraisella kauluksella varustettu taikinakoukku
taikinakoukku iiman ylimaaréista kaulusta
vispildiden sailytyspaikat

taikinakoukkujen sailytyspaikat

séailytysyksikkd

virtajohdon kiinnike

vatkaimen kayttaminen

1

Kaéari virtajohto irti. Varmista, etta virta on katkaistu eli
ettd nopeudenvalitsin on O-symbolin kohdalla ja piste
on nopeudenvalitsimen vieressa. Kiinnita vatkaimeen
vispilat tai taikinakoukut. Kaanna ja tyénna, kunnes osa
napsahtaa paikoilleen. Tyovalineen varren kohoumat on
kohdistettava aukkoihin oikein.

Tarkeaa: Ylimaaraiselld kauluksella varustettu
taikinakoukku sopii vain suurempaan aukkoon.

Kytke virta.

Aseta aineosat sopivan kokoiseen kulhoon ja aseta
vispilat tai taikinakoukut kulhoon.

Veda nopeudenvalitsinta taaksepéin, jotta laite
saavuttaa oikean nopeuden. Yksi piste kuvaa hidasta
nopeutta, viisi suurta nopeutta. Kohdista
nopeudenvalitsimen sivussa nakyva piste oikein.

Jos seos sakenee, liséda nopeutta.

Jos sekoittaminen muuttuu ty6ladksi, lisaa nopeutta.
Jos siirrat nopeuskytkinta eteenpéin, laite toimii
sykayksittain. Moottori toimii, kun kytkinté pidetéaan
téssa asennossa.

Kun seos on haluamasi paksuista, pysayta vatkain ja
nosta vispilat tai taikinakoukut pois kulhosta.

Kun irrotat tyévalineet, varmista, ettd nopeuskytkin on
pysaytetyssé asennossa. Irrota pistoke pistorasiasta.
Paina tydvalineen vapautuspainiketta. Pida kiinni
ty6valineiden varsista irrottaessasi ne.

Tarkeaa:

Tehdessasi leipataikinaa on suositeltavaa kayttéa
jauhoja enintaan 400 grammaa.

Jos seos on paksua, esimerkiksi taikinaa, kayta
vatkainta enintd&n 3 minuuttia 5 minuutin aikana.
Muutoin suojalaite voi laueta. Katkaise virta, kun
haluamasi sakeus on saavutettu.



® \atkaimessa on sen suojaamiseksi suojalaite, joka
pysayttaa vatkaimen ylikuormitustilanteessa. Jos néin
kay, katkaise virta, irrota pistoke pistorasiasta, odota
muutama minuutti ja tydnna pistoke takaisin
pistorasiaan.

Suositellut nopeudet

Huomaa, etta nama ovat vain suosituksia.

Valitsemasi nopeus on ehka valittava kulhon

koon, maaran, aineosien ja oman makusi

mukaan.

Ruoan tyyppi Nopeussuositus

Munanvalkuaiset Lis&a nopeutta
vahitellen asentoon 5

Kerma 1-2

Vaahdottaminen Liséa nopeutta
vahitellen asentoon 3

Sokerikakku 1-8

Taikina 1

Rasvan hierominen jauhoihin 1

Veden lisédminen valmiisiin 1

taikina-aineksiin

puhdistaminen

® Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta, irrota
pistoke pistorasiasta ja irrota vispilat tai taikinakoukut.

® Al koskaan upota vatkaimen runkoa veteen &léké anna

pistokkeen tai johdon kastua.
® Ala puhdista osia hankausaineilla.

vispilat, taikinakoukut
® Pese kasin ja kuivaa tai pese astianpesukoneessa.

vatkaimen runko ja sailytysyksikko
® Pyyhi kuivalla tai kostealla kankaalla ja kuivaa.

sailyttaminen

1 K&&ri johto vatkaimen rungon ympérille @ ja kiinnité se

kiinnittimella.

2 Aseta vatkaimen paa @ sailytysyksikkoon siten, etta
kytkin ja kahva osoittava poispéin sailytystangoista.

3 Sailyta vispildita kahdessa ulommassa pylvaassa.

4 Sailyta taikinakoukkua iiman ylimaaraistéa kaulusta
pidemmassa pylvaassa.

5 Sailyta ylimaaraisella kauluksella varustettua
taikinakoukkua lyhyemmassa pylvadssa.

huolto ja aslakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista
vaihdettava. Vaihtotydn saa tehdd KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® [ajtteen kayttdmisessa tai

® |aitteen huolto- tai korjaustdissé,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.
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Turkce

On kapadi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan 6nce
Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

Tdm ambalajlari ve etiketleri gikartin.

guvenlik

El mikserini kullanmadan énce kordonun
dolanmadigindan emin olun.

El mikserinin gdvdesini asla suya sokmayin veya
kordonun ya da fisin islanmasina izin vermeyin.
Parmaklarinizi, sacglarinizi, giysilerinizi ve mutfak
aletlerini hareketli pargalardan uzak tutun.

Kablonun asla sicak ylizeylere temasina izin vermeyin
veya ¢ocuklarin erigebilecegdi yerlere asmayin.

Hi¢ bir zaman hasarli el mikseri kullanmayin. Kontrol
ya da tamir ettirin: bkz. ‘servis ve misteri hizmetleri’.
Onaylanmamis eklentileri asla kullanmayin.
Kullaniimadiginda, parca takmadan veya ¢ikartmadan
once ya da temizlikten 6énce daima fisini gekin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan gézetim altinda
olmayan fiziksel, duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullaniligi hakkinda agiklama
almamis kisiler ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak Uzere tasarlanmamistir.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektigi konusunda
bilgilendirilmelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hig bir sorumluluk kabul etmez.

fise takmadan 6nce

Elektrik kaynaginizin el mikserinizin altinda
gosterilenle ayni oldugundan emin olun.

Bu el mikseri Avrupa Ekonomik Toplulugu Direktifi
89/336/EEC uyumludur.

el mikserinizin ilk kullanimindan 6nce
Pargalari yikayin (bkz. ‘temizleme’).
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bolimler
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hiz anahtari

alet agma dugmesi
cirpicilar

kablo sargisi

ek halkali yogurucu

ek halkasiz yogurucu
cirpici saklama situnlari
yogurucu saklama sutunlari
calisma alani depo unitesi
kablo klipsi

el mikserinin kullanimi

1

Kablo sargisindan kabloyu gikarin ve el mikserinin
g6vdesindeki O semboliini hiz anahtarinin yanindaki
nokta ile hizalayarak hiz anahtarinin kapali konumda
oldugundan emin olun. Girpicilari veya yoguruculari
yerlestirin — cevirin ve kesin bir klik hissedilene kadar
itin. Alet milleri Gzerindeki uglar ¢ikis delikleri ile
hizada olmalidir.

Onemli: Ek halkali yogurucu sadece bilyiik gikis
deligine uyacaktir.

Fise takin.

Uygun boyuttaki kasedeki malzemelerle birlikte
cirpicilari/yoguruculari kaseye yerlestirin.

istenilen hiza erismek igin hiz anahtarini geriye gekin
(el mikserinin gévdesinin lzerindeki ilk nokta yavastir
ve hiz 5 hizlidir). Hiz anahtarinin yanindaki noktayi
uygun hizla hizalayin.

Karisim koyulastikga hizi arttirin.

Eger makine zorlanirsa hizi arttirin.

Gerektiginde motoru calistirmak icin hiz anahtarini
puls konumuna (P) dogru ileriye dogru hareket ettirin.
Motor, puls bu pozisyonda tutuldugu stirece
calisacaktir.

Karigim istenilen yogunluga eristiginde, hiz anahtarini
kapall konuma getirin ve sonra ¢irpicilari/yoguruculari
kasenin disina ¢ikarin.

Aletleri ¢ikarmak igin, hiz anahtarinin kapali konumda
oldugundan emin olun ve el mikserini fisten gekin. Alet
cikarma digmesine basin. Aletleri ¢ikarirken alet
milleri Gzerinden tutun.

Onemli:

Ekmek hamuru yaparken hamurun 400g’dan fazla un
icermemesini tavsiye ediyoruz.



Hamur gibi agir karsimlar ile el mikserinizi, her 5
dakikalik periyodda koruma cihazi calisabileceginden
3 dakikadan fazla kullanmayin. Dogru kivama erisir
erismez kapatin.

El mikserinize korunmasi igin, asiri yiklendiginde el
mikserini durduracak olan bir koruma cihazi
yerlestirilmistir. Eger bu meydana gelirse, kapatin,
fisten ¢ekin, birkag dakika bekleyin ve sonra tekrar
fise takin.

Cirpicilar igin énerilen hizlar

Lutfen bunlarin sadece 6neriler oldugunu ve
sectiginiz hizin kase boyutuna, miktarlara,
karistirdiginiz malzemelere ve kisisel tercihe bagh
oldugunu aklinizda bulundurun.

Yiyecek tipi Onerilen hizlar

Yumurta beyazi Yavas yavas hizi
5’e ylkseltin

Krema 1-2

Cirpilmisg singer Yavas yavas hizi
3’e yukseltin

1 katl stinger kek 1-3

Pasta hamuru 1

Una yag eklemek 1

Pasta malzemelerini

birlestirmek i¢in su eklemek

temizleme

® Temizlemeden 6nce daima kapatin, fisten ¢ekin ve
cirpicilarl ya da yoguruculari ¢ikarin.
EI mikserinin gévdesini asla suya sokmayin veya

kordonun ya da fisin 1slanmasina izin vermeyin.

cirpicilar, yogurucular
Elde veya bulasik makinesinde yikayin, sonra
kurulayin.

el mikseri govdesi ve galisma alani depo linitesi
Hafif nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

Parcalari temizlemek igin asla temizleyici kullanmayin.
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saklama

1 Kordonu el mikserinin tabaninin etrafina sarin @ ve
kablo klipsini kullanarak kordonu klipsleyin.

El mikserini, fisin ve tutamagin depo situnlarina
donik olmadigindan emin olarak galisma alani depo
Unitesi icindeki ucunun Ustline yerlestirin @.
Cirpicilari, iki dis ¢irpici depo slitununa koyun.

Ek halkasI olmayan yodurucuyu yogurucu uzun depo
sutununa koyun.

Ek halkasi olan yogurucuyu yogurucu kisa depo
sttununa koyun.

2

3

servis ve musteri hizmetleri

® Kablo hasar goriirse, givenlik nedeniyle, KENWOOD
ya da yetkili bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.

Asagidakilerle ilgili yardima ihtiyaciniz olursa:
cihazinizin kullanimi veya

servis veya tamir

Cihazinizi satin aldiginiz yerle baglanti kurun.



Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

pred pouzitim tohoto zafizeni Kenwood
Prectéte si peclivé pokyny v této pfirucce a
uschovejte ji pro budouci pouziti.

Odstrante veskery obalovy material a nalepky.

bezpeclnost

Pred pouzitim ruéniho mixéru se ujistéte se, ze
napajeci kabel je zcela odmotany z drazky na kabel.
Nikdy nevkladejte téleso ruéniho mixéru do vody a
zabrarite tomu, aby se kabel nebo zastrcka namodily.
Prsty, vlasy, oble¢eni a nadobi uchovavejte v
dostate¢né vzdalenosti od pohyblivych ¢asti.

Kabel nenechavejte viset doll, aby jej nemohlo
zachytit dité.

Vas ruéni mixér nepouzivejte, pokud je poskozeny.
Nechejte jej zkontrolovat nebo spravit: viz ¢asti
LServis® a ,Péce o zakazniky".

Nikdy nepouzivejte nepovolené prisluSenstvi.

Pokud pfistroj nepouzivate, pfed montazi a demontazi
dild nebo pred ¢isténim jej odpojte ze sité.

Toto pfislusenstvi by nemély pouzivat osoby (véetné
déti) trpici fyzickymi, smyslovymi ¢i psychickymi
poruchami ani osoby bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chtéji pouzivat, musi byt pod
dozorem osoby odpovédné za jejich bezpecnost nebo
je tato osoba musi poucit o bezpeéném pouzivani
prislusenstvi.

Dohlédnéte, aby si déti s pristrojem nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylu€uje veSkerou odpovédnost
v pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné pouzivano
nebo pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

pred pfipojenim pfistroje do sité

Ujistéte se, Ze elektricka pfipojka ma vlastnosti
shodné s témi, které jsou uvedeny na spodni strané
ruéniho mixéru.

Tento ruéni mixér odpovida smérnici Evropského
spolecenstvi ¢. 89/336/EEC.

Pfed prvnim pouzitim ru¢niho mixéru

V$echny &asti umyijte (viz ,Cisténi“).

26

legenda

prepinac rychlosti

tlacitko pro vyjmuti nastroju
Slehace

drazka na kabel

michac s pfidavnym krouzkem
michac bez pfidavného krouzku
stojany pro odkladani slehact
stojany pro odkladani michacu
zékladna stojan(

spona na kabel

CICICICICICICICICIC)

obsluha vaseho ruéniho mixéru

1 Vyjméte kabel z drazky na kabel a ujistéte se, Ze
prepinac rychlosti je v poloze vypnuto; symbol O na
ruénim mixéru bude srovnany s ozna¢enim na strané
prepinace rychlosti. Vlozte Slehace a michace —
otocte jimi a zatlacte je, az ucitite zfetelné zacvaknuti.
Prichytky na hfidelich nastroji musite srovnat s
vystupnimi otvory.

Dulezité upozornéni: Michac s pfidavnym krouzkem
zapadne pouze do vétSiho vystupniho otvoru.
Pristroj zapojte do sité.

Slehage/michaée vlozte do misky odpovidajici
velikosti s ingrediencemi.

Prepinac rychlosti zatdhnéte dozadu a zvolte
pozadovanou rychlost (prvni te¢ka na télese ru¢niho
mixéru znamena pomaly chod a 5 znamena rychly
chod). Pomoci oznaceni na pfepinac rychlosti
nastavte odpovidajici rychlost.

Jakmile smés za¢ne houstnout, zvyste rychlost.
Pokud se pfistroj pohybuje ztézka, zvyste rychlost.
Prepnéte prepina¢ do polohy kratkodobé sepnuti (P)
a motor bude bézet podle potfeby. Motor se sepne,
pokud budete drzet pfepinac v této poloze.

Jakmile smés dosahla pozadované hustoty, vratte
prepinac rychlosti do polohy vypnuto a potom
vytahnéte Slehace/michace z misky.

Pokud chcete nastroje demontovat, ujistéte se, ze
prepinac rychlosti je v poloze vypnuto a pfistroj
odpojte ze sité. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni
nastroju. Pfi demontazi nastroji hridele nastrojl
pridrzujte.

Dulezité upozornéni:

Pokud zpracovavate chlebové tésto, doporucujeme,
abyste na jednu davku tésta pouzili maximalné 400g
mouky.



® \/ pripadé hustych smési, napr. tésta, ruéni mixér
nepouzivejte déle nez 3 minuty v asovém Useku 5
minut; mohlo by dojit ke spusténi ochranného
zafizeni. Pristroj vypnéte, jakmile docilite pozadované
hustoty.

® /a3 rucni mixér jev vybaven ochrannym zafizenim,
které ru¢ni mixér zastavi, pokud dojte k jeho pretizeni.
Pokud k tomu dojde, vypnéte jej, odpojte ze sité,
pockejte par minut a potom jej pfipojte zpét do sité.

Doporucené rychlosti Slehani

Upozoriiujeme, ze se jedna pouze o doporucené

rychlosti a rychlost, kterou zvolite, zalezi na velikosti

misky, mnozstvi smési, ingrediencich, které michate,

a osobnich pozadavcich.

Druh potravin Doporucena rychlost

Vajecné bilky Postupné zvySujte
rychlost na 5

Smetana 1-2

Slehané piskotové tésto Postupné zvySujte
rychlost na 3

Piskotovy kola¢ z jedné smeési| 1-3

Lité tésto 1

Tuk vetfete do mouky, 1

pridejte vodu a dalsi 1

ingredience tésta.

Cisténi

® Pred ¢isténim pfistroj vypnéte, odpojte ze sité a
vyjméte Slehace a michace.

® Ruéni mixér nikdy nevkladejte do vody a zabrarite
tomu, aby se kabel nebo zastr¢ka namocdily.

® Na cisténi dill pristroje nepouzivejte piskové
pfipravky.
Slehace, michace

® Umyjte je ruéné nebo v myc€ce, potom je osuste.
Hlavni dil ruéniho mixéru a zakladna stojant

® Pristroj umyjte suchym az lehce vihkym hadfikem,
potom jej vysuste.
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ulozeni

1

Kabel omotejte kolem zakladny ruéniho mixéru @ a
zacvaknéte jej pomoci spony na kabel.

Ruéni mixér ulozte jeho koncem do zakladny pfistroje
a zkontrolujte, zda-li jsou zastréka a rukojet otoceny
smérem od stojanu pro odkladani nastroji @.
Slehage uchovavejte ve dvou venkovnich stojanech.
Micha¢ bez pfidavného krouzku skladujte na vy$Sim
stojanu pro odkladani michacu.

Michac s pfidavnym krouzkem skladujte na kratSim
stojanu pro odkladani michaca.

servis a udrzba

Je-li napajeci kabel poskozen, musi jej z
bezpecnostnich divodd vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik KENWOOD.

Pokud potfebujete pomoc:

s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi nebo

servisem Ci opravou,

obratte se na prodejnu, v niz jste pfistroj zakoupili.



Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathatok legyenek.

a Kenwood-késziilék hasznalata el6tt

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és &rizze
meg késébbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkét!

biztonsag

Ugyeljen ra, hogy a vezetéket teljesen letekerje a
vezeték tartojarol, mielétt a kézimixert hasznalna.
Soha ne meritse a kézimixer testét vizbe, és ligyeljen

ra, hogy a vezeték vagy csatlakozo ne legyen nedves.

Tartsa tavol ujjait, hajat, ruhazatat és a konyhai
eszkozoket a mozgd alkatrészektol.

A vezeték soha ne érjen forro felliletekhez, és ne
hagyja azt lelégni olyan helyen, ahol egy gyermek
megfoghatja azt.

Soha ne hasznéljon sériilt kézimixert. Ellendriztesse
és javittassa meg: lasd “szerviz és ligyfélszolgalat”.
Soha ne hasznaljon nem engedélyezett tartozékot.
Mindig huzza ki a készlléket, amikor nem hasznalja,
tovabba alkatrészek fel- vagy leszerelése, illetve
tisztitas el6tt.

A készlléket nem Uzemeltethetik olyan személyek (a
gyermekeket is beleértve), akik mozgasukban,
érzékszerveik tekintetében vagy mentalis téren
korlatozottak, illetve amennyiben nem rendelkeznek
kell6 hozzaértéssel vagy tapasztalattal, kivéve ha egy,
a biztonsagukért felelésséget vallaléo személy a
készlilék hasznalatat felligyeli, vagy arra vonatkozéan
utasitasokkal latta el 6ket.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készullékkel
jatsszanak.

A készliléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznalja! A Kenwood nem vallal
felelésséget, ha a késziléket nem rendeltetésszeriien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjak be.

miel6tt csatlakoztatna

Ellenérizze, hogy aramforrasa megfelel-e a kézimixer
aljan feltlintetettnek.

Ez a kézimixer megfelel az Eurépai Gazdasagi
Ko6zosség 89/336/EEC iranyelvének.

miel6tt el6szor hasznalja a kézimixert
Mossa el az alkatrészeket (lasd “tisztitas”).
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jelmagyarazat
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sebességkapcsolo

tartozék kioldd gomb

habverék

vezetéktartd

tésztadagaszté kiegészitd gallérral
tésztadagaszto kiegészitd gallér nélkil
habveré tarol6elem

tésztadagasztod taroloelem

asztali taroloegyseég

vezetékrogzitd

a kézimixer hasznalata

N

Tekerje le a vezetéket a vezetéktartorol és ellendrizze,
hogy a sebességkapcsold kikapcsolt allapotban van,
vagyis a kézimixer testén [évé O szimbolum egy
vonalban van a sebességkapcsol6 oldalan 1évé
ponttal. Helyezze be a habveréket vagy a
tésztadagasztokat — forgassa el és nyomja be, amig
kattanast nem hall. A tartozékok szarain 1év6
bordaknak a nyilasok rovatkaiba kell illeszkednitik.
Fontos: A kiegészit6é gallérral rendelkezé
tésztadagaszt6 csak a nagyobbik nyilasba illeszthetdé
be.

Csatlakoztassa a késziléket.

Helyezze a hozzavalokat egy megfelelé méreté talba
és helyezze a habverdket/dagasztokat a talba.

Huzza hatra a sebességkapcsolét, amig eléri a kivant
sebességet (az elsé pont a kézimixer testén a lassu,
és az 5. sebesség a leggyorsabb). Hozza egy vonalba
a sebességkapcsolo oldalan 1évé pontot a megfeleld
sebesség jelzésével.

Amint a keverék s(rlisddik, ndvelje a sebességet.

Ha a készilék “erélkddik”, ndvelje a sebességet.

Tolja elére a sebességkapcsolét a nyomdégombos
poziciéba (P) a motor szakaszos mikddtetéséhez. A
motor addig miikddik, amig a nyomoégombot
bekapcsolt helyzetben tartja.

Amikor a keverék elérte a kivant allagot, allitsa vissza
a sebességkapcsolot a kikapcsolt allasba és emelje ki
a habverdket/dagasztokat a talbol.

A tartozékok eltavolitasa el6tt ellenérizze, hogy a
sebességkapcsolo kikapcsolt allasban legyen, és
hizza ki a kézimixert. Nyomja meg a tartozék kioldo
gombot. A tartozékok levétele soran fogja meg azok
szarait.



Fontos:

Kenyértészta készitése soran azt ajanljuk, hogy a
tésztdhoz ne hasznaljon 400 g-nal tobb lisztet.

Surl keverékek, példaul tészta esetén, ne hasznalja a
kézimixert 3 percnél tovabb egy 5 perces id6szakon
belil, mert a biztonsagi védelem bekapcsolhat.
Kapcsolja ki azonnal a késziiléket, amint elérte a
megfelel§ allagot.

A kézimixer el van latva biztonsagi védelemmel, ami
ledllitja azt, ha azt tulterhelve tizemeltetik. Ha ez
torténne, kapcsolja ki, htizza ki a késziléket, varjon
néhany percet, majd dugja be ismét

Javasolt sebességek habveréh6z

Kérjiik, vegye figyelembe, hogy ezek csak
javaslatok, és a valasztott sebesség fiigghet a tal
méretétdl, a mennyiségtdl, a felhasznalt
alapanyagoktol és egyéni igényeitdl.

Eteltipus Javasolt sebességek

Tojasfehérje Fokozatosan névelje a
sebességet az 5.
fokozatig

Tejszin 1-2

Habos piskotatészta Fokozatosan ndvelje a

sebességet 3 fokozatig|
1-3

1

1

Egyszeri piskétatészta

Palacsintatészta

Zsiradék 6sszedolgozasa
liszttel

-

Viz hozzaadasa sitemények
tésztaihoz

tisztitas

® A tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki, és huzza ki a
készlléket, majd tavolitsa el a habveréket vagy
dagasztokat.

Soha ne meritse a kézimixer testét vizbe, és ligyeljen

ra, hogy a vezeték vagy csatlakozé ne legyen nedves.
Soha ne hasznaljon suroloszert a tisztitashoz.

habverék, dagasztok
Mossa el kézileg vagy gépben, majd szaritsa meg.

kézimixer teste és asztali taroloegység
Torolje le szaraz vagy enyhén nedves ronggyal, majd
szaritsa meg.

tarolas
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Tekerje a vezetéket a kézimixer @ talpa koré és
régzitse a vezetéket a vezetékrogzitével.

Helyezze a kézimixert annak alapjara az asztali
taroléegységen, Ugy, hogy a csatlakozé és a markolat
a taroléelemekkel atellenes oldalon legyenek @.
Térolja a habverdket a két kiils6 habveré
taroldelemben.

Tarolja a kiegészité gallér nélkili dagasztét a
magasabbik habverd taroléelemben.

Tarolja a kiegészité gallérral rendelkez6 dagasztét az
alacsonyabbik habveré taroloelemben.

szerviz és vevlOszolgalat

® Ha a halozati vezeték sérlilt, azt biztonsagi okokbol ki
kell cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD
altal jovahagyott szerviz szakemberével.

Ha segitségre van szlksége:

® 3 készulék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az elarusitéhellyel, ahol a
késziiléket vasarolta.



Polski

Prosimy rozlozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

przed uzyciem urzadzenia Kenwood
® Przeczytaj uwaznie ponizsze instrukcje i zachowaj je
na wypadek potrzeby skorzystania z nich przysztosci.
® \Wyjmij wszystkie materiaty pakunkowe oraz wszelkie
etykiety.

bezpieczenstwo

® Zanim zaczniesz korzystaé z recznego miksera,
upewnij sie, ze przewod jest catkowicie wyciggniety z
rowka.

Nigdy nie zanurzaj korpusu recznego miksera w
wodzie, ani nie dopuszczaj do namaczania w wodzie
przewodu lub wtyczki.

Trzymaj z dala od ruchomych czes$ci miksera palce,
wiosy, ubrania i sztuéce.

Nigdy nie dopuszczaj do tego, by przewodd dotykat
goracych powierzchni, ani nie zostawiaj zwisajgcym,
jesli moze go ztapa¢ dziecko.

Nigdy nie korzystaj z uszkodzonego miksera. Oddaj
go do sprawdzenia lub naprawy, patrz ‘obstuga i
ochrona konsumenta’.

Nigdy nie korzystaj z nieoryginalnych dodatkow.
Zawsze odiaczaj urzadzenie od pradu, jesli z niego
nie korzystasz, zanim zaczniesz mocowac lub
zdejmowac czesci, albo przed myciem.

Niniejsze urzadzenie nie powinno by¢ uzywane przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, umystowych lub o zaburzonych zmystach,
jak réwniez przez osoby niedo$wiadczone i nie
znajace sie na urzadzeniu, dopdki nie zostang one
przeszkolone na temat zasad eksploatacji tego
urzadzenia lub nie beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajgca za ich bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzieémi, zeby nie
bawity sie urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego
korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukgcji.

zanim podtaczysz

Upewnij sie, ze zasilanie pragdem jest takie samo, jak
parametry podane na spodzie recznego miksera.
Reczny mikser odpowiada wymaganiom Dyrektywy
Europejskiej Wspdlnoty Gospodarczej 89/336/EEC.
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zanim skorzystasz z recznego miksera po raz
pierwszy
Umyj czesci (patrz ‘czyszczenie’).

()
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przetacznik predkosci

przycisk do wyjmowania koncowek

koncéwki do ubijania i mieszania

rowek na przewdd

hak do zagniatania ciasta z kotnierzem

hak do zagniatania ciasta bez kotnierza

stojaki do przechowywania kofncowek

stojaki do przechowywania hakéw

podstawka do przechowywania koncéwek i hakow
zacisk do trzymania przewodu

eksploatacja recznego miksera

1

Odwin przewod wyciagajac go z rowka i upewnij sie,
ze przetgcznik predkosci znajduje sie w pozycji off. W
tym celu dopasuj symbol O na korpusie miksera do
kreski na boku przetacznika predkosci. Wtéz koncowki
do ubijania lub haki — przekre¢ i popchnij, az
ustyszysz charakterystyczne kliknigcie. Wypustki na
metalowych czes$ciach koncoéwek powinny trafi¢ w
specjalne otwory.

Uwaga: Hak do zagniatania ciasta z dodatkowym
kotnierzem pasuje tylko do wiekszego otworu.
Podtacz do pradu.

Wiéz sktadniki do miski o odpowiednim rozmiarze i
umie$¢ koncowki do ubijania / haki w misce.

Przesun przetacznik predkosci do tytu, aby ustawic¢
odpowiednig predkosc¢ (pierwsza kreska na korpusie
miksera oznacza najmniejszg predkos¢, predkosé 5 —
najwieksza). Dopasuj kreske na boku przetgcznika
predkosci do odpowiedniej predkosci.

W miare zageszczania sie masy zwigekszaj predkosc.
Jesli koncowki cigzko chodzg, zwieksz predkosé.
Przesun przetgcznik predkosci do przodu, aby ustawi¢
funkcje pulsacji (P). Silnik bedzie chodzit w tym trybie,
dopdki przycisniety jest przycisk pulsacji.

Kiedy masa osiggnie pozadang gestos¢, ustaw
przetacznik predkosci w pozycje off i wyciggnij
koncéwki do ubijania / haki z miski.



6 Zanim wyciagniesz narzedzia, upewnij sie, ze
przetacznik predkosci znajduje sie w pozyciji off, i
odtgcz urzadzenie od pradu. Wcisnij przycisk do
wyjmowania koncowek. Przy wyjmowaniu koncowek,
trzymaj je za metalowe czesci.

Uwaga:

Przy robieniu ciasta chlebowego zalecana ilo$¢ maki
powinna wynosi¢ nie wiecej niz 400 g.

Zagniatajac geste sktadniki, takie jak ciasto, nie
korzystaj z miksera przez wiecej niz 3 minuty w
5minutowych odstepach, poniewaz moze wiaczy¢ sie
bezpiecznik. Wytacz mikser, jak tylko uzyskasz
pozadanag konsystencje.

Aby chroni¢ Twoj reczny mikser, wyposazyliSmy go w
bezpiecznik, ktéry wiaczy sie i zablokuje dziatanie
miksera w przypadku przecigzenia urzadzenia. W
takiej sytuacji wytacz mikser, odtacz go od pradu,
odczekaj pare minut i znowu podtacz do pradu.

Zalecane predkosci dla koncéwek do ubijania

Uwaga! To sa tylko zalecenia, natomiast predkos¢,
ktéra wybierasz, moze zaleze¢ od rozmiaru miski,
ilosci produktu, rodzaju miksowanych sktadnikéw i
wiasnych preferencji.

Rodzaj produktu Zalecana predkos¢

biatka jajek stopniowo zwigkszaj
predkos¢ do 5
Smietana 1-2

masa o konsystencji gabki stopniowo zwigkszaj

predkos¢ do 3

szybkie ciasto biszkoptowe 1-3

rzadkie ciasto 1

wcieranie ttuszczu w make 1
dodawanie wody w celu 1
potaczenia sktadnikow
wyrobu cukierniczego
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czyszczenie

Przed czyszczeniem lub myciem zawsze wytaczaj
urzadzenie, odiaczaj go od pradu i wyciggaj koncéwki
do ubijania lub haki.

Nigdy nie zanurzaj korpusu recznego miksera w
wodzie, ani nie dopuszczaj do namaczania w wodzie
przewodu lub wtyczki.

Nigdy nie korzystaj z abrazyjnych $rodkéw do mycia.

koncowki do ubijania / mieszania, haki
My¢ recznie lub w zmywarce, nastgpnie wysuszyé.

korpus recznego miksera i podstawka do
przechowywania koncoéwek i hakéw
Przetrzyj suchg albo lekko wilgotng szmatka,
nastepnie wysusz.

przechowywanie

1

Owin przewod dookofa korpusu miksera @ i
przymocuj go, uzywajac zacisku do trzymania.
Umie$¢ urzadzenie na jego miejscu na podstawce do
przechowywania koncéwek i hakow tak, aby wtyczka i
uchwyt byty odwrécone w przeciwng strone od
stojakow @.

Przechowuj koncéwki do ubijania na dwoch
zewnetrznych stojakach.

Hak bez dodatkowego kotnierza przechowuj na
wyzszym stojaku.

Hak z dodatkowym kotnierzem przechowuj na
nizszym stojaku.

obstuga i ochrona konsumenta

Ze wzgledu na bezpieczenstwo, jesli uszkodzony
zostat przewdd, musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub przez
upowaznionego przez te firme specjaliste .

Jesli potrzebujesz pomocy w zwigzku z:
eksploatacjg swojego urzgdzenia albo

obstugg lub naprawg

skontaktuj si¢ ze sklepem, w ktérym nabyte$
urzadzenie.



Pycckun

NoxanyicTa, pasBepHUTe NePBYIO CTPAHULLY C UNMIOCTPaUMAMMN

Mepen ucnonb3oBaHueM anekTponpubopa
Kenwood

BHUMaTENbHO NPOYTUTE U COXpaHUTE 3Ty
VHCTPYKLWIO.

PacnakyiTe nsgenve n CHUMWUTE BCe YNakoBOYHblE
APNbIKK.

Mepbl NpeaoCcTOPOXKHOCTH

Mepen nonb3oBaHeM pyyHbIM MUKCEPOM ybeanTech
B TOM, 4TO NPOBOA, NMOIHOCTBIO PACKPy4eH C HAMOTKU.
He norpyxaiite Kopnyc py4HOro Mmkcepa B BOAy U He
[onyckante nonagaHue Bnarn Ha WHypP UnNu BUIIKY.
He kacaiitecb nanbuamu, Boriocamu, oaexaomu,
KYXOHHOW yTBapblo ABWXYLLMXCA AeTanein.

He ponyckaiTe kacaHus LUHYpa ropsymx
NMOBEPXHOCTEN VN CBUCAHWSA CO CTona, rae ero
MOXeT cxBaTUTb pebeHok.

He nonb3yiitecb NOBpexAeHHbIM PYYHLIM MUKCEPOM.
Obs3aTenbHO oTAaliTe ero Ha NpPoBepKy MUIn B
PEMOHT — CM. pa3fen «obcnyxuBaHuey.

He nonb3yntechb He BXOOSALWMMU B KOMMNEKT npubopa
Hacagkamm.

Bcerpa otkntovaiite ot cetn npubop nocne
1cnonb3oBaHWs, Nepe yCTaHOBKOW AeTanemn unm
CHSITWS! MX NS YUCTKU.

Iiogsim (Bkntoyas AeTein) ¢ orpaHUYeHHbIMU
PM3NYECKUMUN, CEHCOPHBIMU NN NCUXUYECKUMMN
CnocobHOCTAMM, a TakKe NpW HeJoCTaTKe OMbiTa U
3HaHWI paspeLlaeTcs Nonb30BaTbCst AaHHBIM
6bITOBLIM NPUBOPOM TOMBLKO NOA HabnaeHnem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX 6e30MacHoCTb, 1 nocne
WHCTPYKTaXxa no ucnons3oBaHuio npubopa.

[eTv fomkHbI 6bITb NOA NPUCMOTPOM U HE UrpaTb C
npméopom.

3T10oT 6bITOBON anekTponpubop paspeLuaeTcst
1cnonb3oBaTh TOMBLKO MO €ro NPSMOMY Ha3HaYeHMIo.
KomnaHunsa Kenwood He HeceT OTBETCTBEHHOCTH,
ecnu npubop 1cnonb3yeTcs He Mo Ha3HaYeHUo Unm
He B COOTBETCTBUM C AaHHOW WHCTPYKLMEN.

Mepen noagknoyeHneM B ceTb

YpaocToBepbTeCh B TOM, YTO 3NEKTponuTaHune B
Balleil CeTU COOTBETCTBYET yKa3aHHbIM Ha MUKCepe
XapaKkTepucTukam.

[aHHbIA pyYHOR MUKCEP COOTBETCTBYET TpeboBaHUsAM
[vpextnebl ESC 89/336.
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MNepen nonb3oBaHUeM PyYHbIM MUKCEPOM
BnepBble

® [IpomoWnTe BCce AeTanu (CM. pasgen «4nucTkar).

O0603HaveHus

nepekntoyaTens CKOpoCTU
KHOMKa BbICBOBOXAEHUS HAacaaoK

nonactu

HamoTKa LWHypa

TecTomMeLlanka ¢ foMNONHUTENbHON MaHXeToM
TecTomMellanka 6e3 AoNoNMHUTENBHON MaHXeTbl
LTBIPbKW ANSt XpaHeHUst nonacTein

LITBIPbKY ANS1 XPaHEeHUst TECTOMELLATKN
YCTPOWCTBO AN1s1 XpaHeHus pabounx 6rnokos
3aXKUM LUHYpa

Monb3oBaHMe PyYHbIM MUKCEPOM

1 PasmoTaiiTe NpoBoA C HAKPYTKW U YAOCTOBEPbTECH B
TOM, YTO NepPEKNYaTENb CKOPOCTU BbIKMIOYEH, T.€.
TOYKa Ha py4Ke nepeknoyaTens ykasbiBaeT Ha
cumBon O Ha kopryce py4Horo Mukcepa. BctaBbTe
nonacTu Unu TeECTOMELLANKA — MOBEPHUTE U HAXMUTE
[0 LWenyka. BeicTynbl Ha Banax HacagoK AOMKHbI
COBMAacTb C BbIXOAHLIMU OTBEPCTUSIMU.

BHumaHume! TecTtomeluanka ¢ JONONHUTENBHOM
MaHXeToW NponaeT Tonbko Yepes Gonbluee
BbIXOAHOE OTBEpPCTUE.

MoakntounTeck Kk ceTu.

[MomecTuTe nonactu/TecToMmeLlanky B MUCKY
NOAXOAALLMX Pa3MepoB C UHTpeaneHTamu.
YcTaHoBUTe nepekniodaTenb CKOPOCTEN Ha HYXHYIO
CKOPOCTb (NepBasi TOYKa Ha Kopryce py4HOro
MUKcepa 0603HayYaeT Manyto CKOpoCTb, a nATas —
BbICOKY0). COBMECTUTE TOYKY Ha nepeknioyaTene ¢
COOTBETCTBYIOLLEV CKOPOCTbIO.

Mo mepe crylieHns cmecu noBbiLLanTe CKOPOCTb.
YBEenuubTe CKOPOCTb NPW Neperpyske MexaHuama.
MepenBrHbTE NepeknoYaTens CKOPOCTH B
nonoxenwue (P) n motop 3apaboTaeT B
nynscupytowem pexvme. Motop 6yaet pabotaTtb Bce
BpEMSI, NMoKa nepeknovaTesb HaxoauTCst B 3TOM
NONOXeHNN.

Kak Tonbko cmecb 6yaeT AoBeeHa 40 HYXHOM
KOHCUCTEHLMMW, BEPHUTE NepekIodaTenb CKOpoCTH B
NOMNOXEHNE «BbIKIIOYEHO» U BblHbTE
nonacTu/TecToMeLLanky n3 MUCKU.



6 [lepen cHATMEM HacafoK yAOCTOBEPbLTECH B TOM, YTO
nepeknioyaTesnis CKOpoCTU HaxoauTCs B
BbIKITIOYEHHOM MONOXEHUW U OTKIOYUTE PYYHOM
MUKCEp OT ceTU. Haxkmute Ha KHOMKY
BbICBOOOXAEHMSA Hacaaok. BeiHumas Hacagku,
cnepyeT AepxaTbCs 3a UX Barsbl.

BHumaHue!

® [Ipu npuroToBneHnn Tecta ans xneba pekomeHayem
He 3arpyxatb 6onee 400 r Myku.

® [Ipu NPUroTOBMIEHNM TAKUX FYCTbIX CMECEN, Kak TecTo,
py4YHOW MUKCep He fofmkeH paboTaTb bonee 3 MUHYT
B TEYEHMEe Kaxaoro 5-MUHYTHOro nepuoaa, NocKonbKy
MOXeT cpaboTaTb NpefoXpaHUTENbHOE YCTPOMCTBO.
BbikntovainTe ero, kak TONbKO MOMyynTe HYXXHYHO
KOHCUCTEHLMIO.

® [Ins 3awmTbl MUKCEPaA NPeayCMOTPEHO 3alUTHOE
YCTPOWCTBO, OCTaHaBnmBatLee paboTy py4yHoOro
MuKcepa npwv neperpyske. B aTom cnyyae Bbikntounte
npubop, oTcoeanHNTE OT CETU, BEKAUTE Napy MUHYT
1 CHOBa BKMIOYUTE B CETb.

PekoMmeHAyeMble CKOPOCTHbIE PeXUMbl Ans
nonacreu

Cnep,yeT yuunTbiBaTb, YTO 3TO TOJIbKO peKoMmeHaauuu
n BblspaHHaﬂ BaMM CKOPOCTb MOXeT 3aBUCETb OT
pasmMmepoB MUCKM/YalLm, KonMyecTBa CMeLIMBaemMbIxX
WUHIrpeaAueHTOB U BalWUX JINYHbIX ﬂpenﬂO‘ITeHMﬁ.

PekomeHpyemble

Buabl npoaykroB
Abl npoay CcKOpoCTHU

AnyHble 6enku MocTeneHHO NoBbILLANTE
CKOpOCTb A0 5-i1

CnuBku 1-2

MeHswwuiica B3buTbIn 6enok | MocTeneHHO NoBbILLIANTE]
ckopocTb Ao 3-i

TopT 13 nopucToro Tecta 1-3

B3butoe xuakoe Tecto 1

3amelunBaHue macna B Tecto} 1
[o6aeneHne Boabl Ans 1
CMELUVBaHNS UHIPEeOVNEHTOB.
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YNCTKa

® Bcerga Bbikntovarite npubop 1 oTCoeanHsInTe OT
ceTun, Npexae YeM CHATb NonacTn Unu TecToMeLlanku
nepepn YMCTKOW.

® He norpyxaiTe Koprnyc py4HOro Mvkcepa B BOAy U He
Aonyckante nonagaHue Bnaru Ha WHYP UNu BUIIKY.

® He nonbayiiteck abpa3vBamu ANs YUCTKK AeTanen.

Jlonactu, Tectomewanku
® MoiTe BpPY4HYIO UNK B NOCYAOMOEYHON MaLLUHE,
3aTeMm BbICyLUUTE.

Kopnyc py4Horo mukcepa u ycTpoicTBo Ans
XpaHeHus pabouumx 6nokoB

® [IpoTpuTe CyXxoW Unun BrnaxKHOW TKaHbio, 3aTem
BbICyLLMTE.

XpaHeHune

1 O6GepHuTe LWHYP BOKPYr OCHOBaHWS @ MuKcepa v
3aKpenuTe LHYP C MOMOLLbIO 3aXuMa.

2 lNomecTuTe py4HON MUKCEP BEPTUKAmNbHO B
npeaHasHaveHHbI 451 HEro OTCEK yCTpocTBa Ans
XpaHeHuns paboyunx 6rokoB, yAOCTOBEPUBLLUCH, YTO
BUJIKa LUHYpa 1 pykosiTka obpalleHbl B CTOPOHY OT
LUTbIPLKOB AJ151 XpaHeHs @.

3 lNomecTnTe nonactu Ha ABa BHELUHUX
npeaHasHavyeHHbIX Ans HUX LWTbIpbKa.

4 YcTaHoBWUTE TecToMeluanky 6e3 4oNoNHUTENbHOM
MaHXeTbl Ha ANUHHBIA LUTBIPEK AN XpaHEeHNs
TEeCTOMELLarnok.

5 YcTaHoBUTe TecTOMeLLanky ¢ AOMNOMHUTENbHON
MaHXeTOWN Ha KOPOTKUIA LUTBIPEK A8 XpaHEHUs
TECTOMELUarnok.

O6cnyxumBaHue n 3abota o
nokynatensx

® [pu noBpexaeHun LWHypa B Lensx 6e3onacHocT! oH
[OJIDKEH OblTb 3aMeHEH B NpefcTaBuUTeNbCTBE
KOMMaHUM UK B CrieLmanu3npoBaHHOM MacTePCKOW
no pemoHTy arperatoB KENWOOD.

Ecnv BaM HyXHa nomMoLLb B:

® oNb30BaHMKN NpPMGOPOM Unu

® Texo6CnyKMBaHUM UM PEMOHTE
O6paTtutech B marasviH, B KOTOPOM Bbl Mprobpenu
npu6op.



EAANnvIKa

NopakaAw va §eSITTAWOETE TNV PTTPOOCTIVH OeAiSa OTTOU TTAPEXETAI EIKOVOYPAPnOoN

TTPIV XPNOIUOTTOINCETE T ouokeur] Kenwood

® AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG OONYiEG Kal QUAGETE TIG
yIO HEAANOVTIKT) avagopd.

® AQaIPETTE TN OCUOKEUODIO KAl TIG ETIKETEG.

aocpdaAela

® BeBalwwbeite 6TL TO KAADSLIO €XEL EETUALXTEL EVTEADG
arnod TNV €00XT AMoBAKeUONG KAAWdiou MpoTou
XPNOLUOTIOOETE TO MIEEP XEIPOG.

® [loTé unv BubiCeTe TN povada Tou Ui&ep Xelpdg oe
VEPO KAl UNV APAVETE TO KAAWDIO 1) TO PIG va
Bpexovrat.

® Na kpatdrte Ta dAXTUAQ, Ta HAAALA Kal Ta pouxa oag
Kat Ta ouvepya koudivag Jakpld anod ta Kivoupueva
HEPN.

® Mnv apnveTe MOTE TO KAAMDLO VA AKOUUTIA O€
KAUTEQ EMIPAVELEG, OUTE VA KPEUETAL WOTE VA UMOPEL
va To maoel éva naidi.

® Mnv XPNOLUOTIOLEITE TIOTE TO UiEEP XELPOG €AV EXEL
urtootei BAGRN. PpovTifeTe va EAEYXETE N va
EMIOKEUACETE TIG PAAREG: deite TNV evoTnTa «OEPPIG
Kal eEUMMPETNON TIEAATOV>.

® Mnv XPNOLUOTIOLEITE TIOTE YN EYKEKPLUEVA
eCapthuata.

® AroouvdEeTe TIAVTA TN CUCKEUN 6Tav dev N
XPNOLUOTIOLEITE, TIPLV ATIO TNV TOMOBETNON 1) TNV
apaipeon eEaPTNUATWYV 1) TIPLV Artd Tov Kabaplopod.

® H ouokeun autn dev mpoopifeTal yla xpnon arno
daropa (ouprepltAapBavouévwy TwV Nadlov) Je
TIEPLOPLOUEVEG PUOLKEG, ALOBNTNPLEG 1] DLAVONTIKEG
IKAVOTNTEG 1) EAAELYN eUMELPiag KAl YVOOEWV, TIAPA
Hovov eav Bpiokovtal utd Tnv emiBAeyn atduou ou
eival ureuBuvo yla TNV acPAAELa Toug 1) akoAouBouv
TIG 00NYieq TOU OXETIKA e TN AelToupyia Tng
OUOKEUNG.

® Ta raudid Ba mpérel va BpiokovTal uno
mapakoAoubnaon, €10l WoTe va dlac@alideTal OTL dev
Taifouv [e Tn OUCKeUN).

® YPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO VIO TNV OIKIOKH
XpAon yia tnv otroia Trpoopidetal. H Kenwood d¢
@épel oTToIadNTTOTE £UBUVN AV N CUOKEUN
XpnoipotroinBei pe AavBaopévo TpoTro R o€
TIEPITITWAON PN CUPHOPPWONG PE AUTEG TIG 0DNYiEG.
mpiv amé Tn ouvdeon oTnV mpiga

® BeBawwbeite 6TL N mapoxn Tou NAEKTPIKOU peUUATO]
OUWTTITTTEL PE EKEIVN TIOU avaypaPeTAl OTO KATW
MEPOG TOU Uiep XELPOG.
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AuTO TO UiEep XELPOG oUpHOPPOVETAL e TNV Odnyia
89/336/EOK g Eupwrnaikng Oovoukng
Kowotntag.

TpIV amé TNV PWTN XPAON ToU Hi§ep XeEIPOG
MAUVTE Ta PEPN TNG CUCKEUNG, (BA. «KaBapLOPOG»).

UTtOVNa
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SlaKOMTNG TaXUTNTAg

KOUWTT armaoc@AaAlong epyaieiowv

XTurnTpLa

£00XN arnobrkeuong kaAwdiou

eEapTnua CUUMOPATOG HE TIPOCBETO SAKTUALO
eEaptnua CUUOPATOG XWPIG TIPO0BeTO SAKTUALO
UTIoS0XEG AMOBNKEUONG YIa TA XTUTINTAPLA
UTTOB0XEG aroBrnkeuong yia eEaptnuata
Cupwuatog

emutpanedla povada anobrnkeuong

KAUT KaAAwdiou

WG XpnoLuoroleital
TO Mi&ep XEPOQ

1 ZeTUAETe TO KAA®SLO AMd TNV £00XT ATTOBAKEUONG

KaAwdiou Kat Bepawwbeite 6TL 0 dlakOMTNG TAXUTNTAG
eival kAelotog (B€on off), euBuypappifovrag To
oupBoAo O Tng povadag Tou Uigep XepoOg e TNV
KOUKK{®a TToU unapxet oTo TAAL Tou SLakOTITn
Tayxutntag. Elcaydyete Ta xtunntipla n ta
e€apThuata CUUOUATOG — OTPEYTE KAl TLECTE PEXPLS
OTOU AKOUOTEL TO XAPAKTNPLOTIKO KAIK. Ot YAWTTIOEG
oToug A&oveqg TwV eEAPTNUATWY TIPETEL va
€UBUYPAUULOTOUV UE TIG OTIEG £EODOU.

ZnpavTiko: To e§apTnua UUMOPUATOG HE TOV
MPOCHETO OAKTUALO EPAPHOLEL POVO OTN LEYOAAUTEPN
ot eEo6dou.

2UVOEQDTE Tn OUCKEUT) oTnVv mpida.

XpnotomomoTte éva UroA KataAAnAou peyéBoug yia
Ta UAIKA KAl TOTOBETAOTE Ta XTUMNTNpLa/eEapThpata
CUUOMATOG LECA OTO UMOA.

2UpeTe TO dLOKOTTN TAXUTNTAG MPOG TA THOW Yla va
pubuioete TNV TAXUTNTA TTIOU BEAETE (N TIPWTN
KOUKKI®Q OTn povada Tou UiEep XEPOG avTIOTOLXEL
0Tn XapnAr taxutnta kat n 8éon 5 otnv uPnAn
TaxuTnTa). EUBUYpappioTe TNV KOUKKIDA O0TO TAAL
Tou OLOKOTTTN TaxUTNTAG Ke TNV avTioTolxn
TayxutnTa.



Kabwg mnlet To peiypa, augavete tnv Taxutnta.
Edav n ouokeun kataroveital, au€note tnv TaxuTnTa.
MeTakivAOoTE TO SLAKOTTTN TAXUTNTAG MPOG TA EUNPOG
otn B€on Aettoupyiag maApou (P) yia va
AeLTOUPYNOEL TO HOTEP AVAAOYWG. TO HOTEP
AelToupyei 0Tn pUBULOT TIAApoU Yia 600 dLAoTNUa O
dlakémTng Bpioketal oe autn Tn B€on.

‘Otav 1o JelyHa amoKTACEL TNV UPT) TIOU BEAETE,
OoUpETE TO BLAKOTITN TaXUTNTag ot B€on off
(arevepyoroinaon) Kat arnopakpUVeTe Ta
XTUrnTrpla/e€aptnuata CUUOUATOG artd TO UTTOA.
lNa va agapéote Ta epyaleia, Bepawbeite OTL O
dlakémTNg TaXUTNTag Bpioketal otn B€on off kat
QArocuVvOEDTE TO UiEEp XELPOG amd TNV mpica.
MathoTe TO Koupmi arnaocPAALonNg EPYAAEIWV.
Kpatrote ta gpyaleia anod toug A§oveg Toug Kabwg
Ta Byadete.

ZnHavTIko:

‘Otav avapetyvueTe CUUN Ya Ywpi, ouviotatat To
aAeupl TNG CUUNG va unv &emepva ta 400 yp.

[Ma mxta peiypata, onwg n ¢uun, pnv
XPNOLUOTIOLEITE TO MIEEP XELPOG YA MEPLOTOTEPO Ao
3 Aerttd o€ omolodNAMoTE KUKAO 5 AeTtv, KaBwg
evdEXeTal va evepyoronBel 0 unxaviopog
MPoOoTaciaq. OE0TE TN CUOKEUT eKTOG AetToupyiag
MOALG N CUUN QMOKTACEL TN CWOTH UPT).

lNa Adyoug npootaciag, To HiEep XeIPOG dlaBETEL
MNxaviopd mpooTaciaq mou oTapatd tn Aettoupyia
Tou, otav unepPpopTwbel. EQv evepyornonbei o
Hnxaviopog npootaociag, B€0Te eKTOG Aettoupyiag
TN OUCKEUT), Qrnocuv3ECTE TNV amno tnv npida,
TIEPLUEVETE €va-OUO AETITA Kal, OTN CUVEXELQ,
ouvdéaote Vv §ava otnv npica.
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MpoTelvopeveg TaxUTNTEG Yia Ta XTUmNTApIa

‘Exete um’ 6yiv 6TI Ta MAPAKATW gival amA®g
TPOTACEIG Kal OTI N TaxUTNTa Mou Oa emA£EeTe
egapraral amé 1o HEYeOOG TOU PTTOA, TIG TTOGOTNTEG,
Ta UAIKG TTOU avapelyvueTe Kal Tn SIKA oag mpoTiunon.

Tumog payntou MpoTelvopevn

TaxurnTta
Mapéyka AuEavete oTadlaka tny
TaxumnTta éwg 10 5
2avtuyi 1-2

Mavteomnavt pe apya Au&avete 0TadlOKA TNV

Taxumnta éwg 10 3

AppAaTo KEIK EVOG oTAdioU 1-3
Z0un 1
AvauelEn Boutupou e aleupt |1
MpooBnkn vepou yla 1

AvapelEn UAIKQV yla YAUKA

KaBApPLOPOC

® Na B€TeTe MAVTA TN OUOKEUT| EKTOG AetToupyiag, va
TNV anocuvdgeTe anod TNV Tpida Kal va apalpeite ta
XTUMNThpa 1 Ta e§apTrpata {UUOUATOG TIPOTOU TNV
KkaBapioeTe.

MoTé unv BubiCete TN povada Tou Ui&ep Xelpdg oe
VEPO KAl KNV aPrVETE TO KAAWSLO N TO PIG va
Bpexovral.

Mnv xpnotlJomoleite MOTE ano&eoTIKA TIPOLOVTA YA
va kaBapioeTe Ta PEPN TNG CUCKEUNG.

xrTunntApia, eEapTipara uu®paTog

MAUveTE OTO X€PL 1) OTO MAUVTAPLO TUATWV KAl TA
OTEYVWVETE.

Hovada pigep xeipog kal emTpanédia

povada amoBnkeuong

SKoutiCeTe Pe EAAPPOG UYPO Tavi Kal LETA UE
oTeyvo.



arobrkeuon

1 TuAi€Te TO KOAWDLO YUPpW artod TN Bdon Tou pigep
XEPOG @ Kal OTEPEDOTE TO KAAWSLO
XPNOLLOTIOIWVTAG TO KALT KAAWdiou.

2 TomoBetnOTE TO Wi&ep XEPOQ HE TN BAON TOU OTNV
emtpanedla povada anobrikeuong, GPovTioviag To
PLg KaL ) AaBn) va eival oTpaupéva mpog tnv avtitetn
MAeupd Twv UModoxav anobrkeuong @.

3 TomoBeTAOTE TA XTUMNTAPLA OTIG SUO AKPLAVEG
UTIOd0XEG AMOBNKEUONG YIa TA XTUTIMTAPLA.

4 TomnoBetnote 1o e£ApTNUA CUUOUATOG XWPIQ
MPOOBETO SAKTUALO OTNV YnAOTEPN UTIOSOXT
anodnkeuong yla eEApTnua CUUOUATOG.

5 TonoBetnote 10 e£ApTnNUA CUUOUATOG PE TNV
TPOOBETO SAKTUALO OTNV XAUNAOTEPN UTIOSOXT)
anodnkeuong yla eEApTNUa CUUOUATOG.

O€PPLS KAl EEUMMPETNON TIEAATWV

® EAv 10 KaAWDLO €£xel UTIOOTEL (LA, TIPETIEL, YA
AOYoug acpalAeiag, va aviikataoTabel arnd tnv
KENWOOD 1) arnd €E0UCLlOd0TNHEVO KEVTPO
enokeuwv Tng KENWOOD.
Edv xpelaleote Bonbela OXETIKA UE:

® TN XPNon NG OUCKEUNG 1

® T0 O€PPIQ 1) TIG ETILOKEUEG
EMIKOLVWVNOTE PE TO KATACTNUA artd TO Oroio
QayopacaTte Tn OUCKEUT 0Qg.
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