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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf lhres Melitta® Cremio
Milchaufschaumers!

Wir freuen uns, Sie als Milchschaum- und Kaffeespezialitaten-
Liebhaber begrifien zu dirfen.

Mit Threm neuen Melitta® Cremio Milchaufschdumer werden
Sie viele besondere Genussmomente erleben. Ob kalt oder
warm — genielfen Sie lhre Lieblings-Kaffeespezialitditen mit
allen Sinnen und lassen Sie sich verwohnen!

Damit Sie und lhre Gaste lange Freude am Melitta® Cremio
haben, bitten wir Sie, die vorliegende Bedienungsanleitung
sorgfaltig zu lesen und gut aufzubewahren.

Falls Sie weitere Informationen bendétigen oder Fragen zum
Produkt haben, wenden Sie sich bitte direkt an unseren
Kunden Service* oder besuchen Sie uns im Internet unter
www.melitta.de, www.melitta.at oder www.melitta.ch. Hier
finden Sie auch nitzliche Tipps und inspirierende Rezepte.

Wir wiinschen Ihnen nun viel Freude mit Inrem Melitta® Cremio!

Ihr Melitta® Cremio Team

* Deutschland: 0571 861900
Osterreich: 0662 43 95 11
Schweiz: 062 388 98 48

® Registered trademark of a company of the Melitta Group




Hinweise zu dieser Bedienungsanleitung

A Warnung!

Texte mit diesem Symbol enthalten Informationen zu
Ihrer Sicherheit und weisen Sie auf mogliche Unfall- und
Verletzungsgefahren hin.

Bestimmungsgemaler Gebrauch

Der Melitta® Cremio Milchaufschaumer ist ausschlieRlich fir
die Zubereitung von warmem und kaltem Milchschaum sowie
fur die Erwarmung von Milch geeignet.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und ahnlichen
Anwendungen verwendet zu werden, wie z.B.: in Klichen
fur Mitarbeiter in Laden, Blros und anderen gewerblichen
Bereichen; in landwirtschaftlichen Anwesen; von Kunden
in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen; in
Frihstlckspensionen.

Der bestimmungsgemale Gebrauch umfasst,

+ dass Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam lesen,
verstehen und berlcksichtigen.

+ dass Sie insbesondere die Sicherheitshinweise beachten.

» dass Sie den Melitta® Cremio innerhalb der
Betriebsbedingungen einsetzen, die in dieser Anleitung
beschrieben sind.



Nicht bestimmungsgemaler Gebrauch

Als nicht bestimmungsgemaRer Gebrauch gilt, wenn Sie
den Melitta® Cremio anders einsetzen, als es in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben ist.

A Warnung!

Durch nicht bestimmungsgemafen Gebrauch kénnen Sie sich
verletzen oder verbrihen.

Hinweis

Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die auf einen nicht
bestimmungsgemaien Gebrauch zuriickzufiihren sind.




Allgemeine Sicherheitshinweise

Bitte lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch.
Wenn Sie die Hinweise nicht einhalten, kann dies Ihre eigene
Sicherheit und die des Gerats beeintrachtigen.

/\ Warnung!

— Bewahren Sie u. a. folgende Gegenstande
aulerhalb der Reichweite von Kindern auf:
Verpackungsmaterial und Kleinteile.

— Alle Personen, die das Gerat benutzen,
mussen sich vorher mit der Bedienung
vertraut gemacht haben und tber mogliche
Gefahren unterrichtet sein.

— Lassen Sie niemals Kinder das
Gerat unbeaufsichtigt benutzen oder
unbeaufsichtigt in der Nahe des Gerats
spielen.

— Benutzen Sie das Geréat nur, wenn es sich
in einwandfreiem Zustand befindet.

— Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser.

— Nehmen Sie keine Anderungen am

Gerét, seinen Bestandteilen und dem

mitgelieferten Zubehor vor.

Berlihren Sie das Gerat niemals mit

nassen oder feuchten Handen oder Fllen.

Greifen Sie wahrend des Betriebs niemals

in den Innenraum des Geréats.

— Beachten Sie auch die Sicherheitshinweise
auf der nachsten Seite.



/\ Warnung!

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die dariber hinaus
resultierenden Gefahren verstehen. Kinder
diurfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Wartung durch den
Benutzer dirfen nicht von Kindern sowie
von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen
ohne Beaufsichtigung durchgefuhrt
werden.

Berthren Sie niemals heil3e Flachen des
Gerats.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbst
ZU reparieren.

Wenden Sie sich fur eventuelle
Reparaturen ausschlieBlich an die Melitta®
Service-Hotline:

I;_)eutschland: 0571 861900
Osterreich: 0662 43 95 11
Schweiz: 062 388 98 48




/\ Warnung!

Brandgefahr und Gefahr eines elektrischen
Schlags kann durch falsche Netzspannung,
falsche oder beschadigte Anschliisse und
Netzkabel entstehen.

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung
mit der Spannung Ubereinstimmt, die auf
dem Typenschild des Gerats angegeben
ist.

Stellen Sie sicher, dass die Steckdose
den geltenden Normen bezuglich der
elektrischen Sicherheit entspricht.
Wenden Sie sich in Zweifelsfallen an eine
Elektro-Fachkraft.

Verwenden Sie niemals beschadigte
Netzkabel (beschadigte Isolierung, blanke
Drahte).

Lassen Sie beschadigte Netzkabel
ausschlieBlich durch den Hersteller oder
durch qualifiziertes Fachpersonal ersetzen.
Verwenden Sie das Gerat ausschlielich
mit der zugehorigen Station.

Stellen Sie das Geréat niemals auf heillen
Flachen oder in feuchten Radumen auf.



Beschreibung des Gerats

Legende zu Abbildung A (siehe Umschlag)

Nr. | Erkléarung
Deckel
Dichtung
Ruihrstab
Milchbehalter
Handgriff

Bedientaste: Milch warm aufschaumen und Milch
erwarmen

g bh W IN| -

Bedientaste: Milch kalt aufschaumen
Station mit Netzkabel
Kabelaufwicklung

=0 |0 N O

0 | Aufsatz zum Aufschaumen von Milch (Cappuccino)

Aufsatz zum Aufschdumen von Milch
(Latte Macchiato)

12 Aufsatz flr das Erwarmen von Milch




Inbetriebnahme

» Spllen Sie das Innere des Geréats vorsichtig unter
flieRendem Wasser aus (siehe Seite 11).

* Lesen Sie vor der Inbetriebnahme die Sicherheitshinweise
(siehe Seiten 4 - 6) aufmerksam durch.

Aufstellen

Stellen Sie das Geréat auf einer stabilen, ebenen und
trockenen Flache auf.

AnschlieRen
Stecken Sie das Netzkabel in eine geeignete Steckdose.



Kaffee- und Milchspezialitaten zubereiten

Warmer
Milchschaum

Kalter
Milchschaum

Milch erwdrmen

Einfillmenge:
100 ml-200 ml

Einflllmenge:
100 ml-400 ml

Offnen Sie den Deckel, indem Sie diesen gegen den Uhrzeigersinn
(Abb. B) drehen und nach oben abnehmen.

Fillen Sie die gewiinschte Menge Milch in den Behalter. Beachten
Sie dabei die Min.- und Max.-Markierung im Behalter (Abb. C).

Aufgeschéumte__MiIch dehnt sich aus und
lauft bei einer Uberschreitung der Max.-
Markierung Uber.

Schrauben Sie einen Aufsatz fiir
Milchschaum (Abb. A, Nr. 10/11) auf den
Ruihrstab.

Schrauben Sie den
Aufsatz fiir Milch
(Abb. A, Nr. 12) auf
den Rihrstab.

Setzen Sie den Deckel auf den Behalter und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn (Abb. D) bis zum Anschlag. Der Deckel muss biindig
mit dem Handgriff abschlieRen.

Dricken Sie die
Taste £ (Abb.
A, Nr. 6), wenn
Sie warmen
Milchschaum
zubereiten méchten.

Driicken Sie die
Taste Cp (Abb. A,
Nr. 7), wenn Sie
kalten Milchschaum
zubereiten méchten.

Dr[]cksn Sie die
Taste & (Abb. A,
Nr. 6).

Die Kontrollleuchte in der entsprechenden Taste leuchtet.
Die Milchzubereitung beginnt.

Die Zubereitung stoppt automatisch. Der Motor stoppt und die
Kontrollleuchte in der Taste verlischt.

Drehen Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn (Abb. B) und
nehmen Sie ihn nach oben ab.

GielRen Sie den Milchschaum in lhr Trinkgefa® oder I6ffeln Sie ihn
vorsichtig aus dem Behalter, um die Anti-Haft-Beschichtung des
Behalters nicht zu beschadigen.

Reinigen Sie den Melitta® Cremio (siehe Seite 11).
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Hinweise

—  Fir ein perfektes Milchschaumerlebnis verwenden Sie
gekuhlte Milch (7-8 °C).

—  Sie koénnen alle handelsublichen Milchvarianten
(unabhangig vom Fettgehalt) verwenden. Sogar
Soja- und laktosefreie Milch lasst sich mit dem Melitta®
Cremio perfekt aufschaumen. Fir ein hervorragendes
Milchschaumergebnis spielt der Eiweilgehalt eine wichtige
Rolle. Je héher dieser ist, desto stabiler und feinporiger
wird das Ergebnis.

—  Offnen Sie wahrend der Zubereitung nicht den Deckel.
Mi)’glichkei$“zum manuellen Abbruch: Driicken Sie erneut
die Taste & (Abb. A, Nr. 6) oder nehmen Sie das Gerat
von der Station.

Rezepte

1

2

. Cappuccino

Verwenden Sie den Aufsatz zum Aufschaumen von Milch
fur einen Cappuccino (Abb. A, Nr. 10) und bereiten Sie
warmen Milchschaum wie oben beschrieben zu.

Fillen Sie Ihre Cappuccinotasse zuerst mit Espresso und
fiigen Sie dann Milchschaum hinzu (siehe Seite 9).

Wir empfehlen ein Mengenverhéltnis von 1/3 Espresso zu
2/3 Milchschaum.

. Latte Macchiato

Verwenden Sie den Aufsatz zum Milchaufschaumen flr
einen Latte Macchiato (Abb. A, Nr. 11) und bereiten Sie
warmen Milchschaum wie oben beschrieben zu.

Fillen Sie lhr Latte-Macchiato-Glas mit der warmen

Milch und dem Milchschaum (siehe Seite 9). Danach
fugen Sie den Espresso hinzu. Wir empfehlen ein
Mengenverhaltnis von 2/3 Milch und 1/3 Milchschaum und
1 Tasse Espresso.



Reinigung und Pflege

« Spllen Sie das Innere des Gerats vorsichtig unter
flieRendem Wasser aus. Achten Sie dabei darauf, dass
kein Wasser auf die silberfarbenen Kontakte am Handgriff
gelangt.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem handelsublichen
Geschirrspulmittel und einem weichen, angefeuchteten
Tuch, um die Anti-Haft-Beschichtung des Behalters nicht
zu beschadigen.

« Spllen Sie den jeweiligen Aufsatz vorsichtig unter
flieBendem Wasser ab.

«  Wischen Sie das AuRere des Gerats und den Deckel mit
einem feuchten Tuch ab.

@ Vorsicht!

Der Motor befindet sich im Deckel und kann durch eindringendes
Wasser beschadigt werden.

— Reinigen Sie den Deckel niemals unter flieRendem Wasser.
— Reinigen Sie das Gerat niemals im Geschirrrspiler.
Benutzen Sie niemals spitze Gegenstande, um den
Milchschaum zu entnehmen (fiihrt zur Beschadigung der
Beschichtung).

Hinweise

— Die Reinigung ist bei sofortigem Entfernen der
Milchriickstéande einfacher.

— Nutzen Sie bei hartnackiger Verschmutzung den
Melitta® PERFECT CLEAN ESPRESSO MACHINES
Milchsystem-Reiniger. Fiillen Sie dazu 25 ml des Melitta®
PERFECT CLEAN ESPRESSO MACHINES Milchsystem-
Reinigers in den Behéalter und fiillen Sie anschliefend mit
lauwarmem Wasser bis auf 250 ml auf. Lassen Sie die
Reinigungsldsung fir einige Zeit einwirken und entfernen
Sie anschlieflend hartnackige Verschmutzungen mit einem
feuchten Lappen oder Schwamm.

11
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Stérungen beheben

Stoérung

Ursache

MaRnahme

Nach dem Driicken
einer Taste blinkt
das Symbol é
(Abb. A, Nr .6)
dreimal.

Der Deckel ist nicht
richtig geschlossen.

SchlieBen Sie den
Deckel richtig. Der
Deckel muss buindig
mit dem Handgriff
abschlielRen.

Das Gerat ist zu
heil.

Lassen Sie das
Gerat abkiihlen.

Nach dem Driicken
einer Taste leuchtet
das Symbol &p
(Abb. A, Nr ..7)
dreimal und verlischt
anschliefRend, das
Gerét startet nicht.

Der Deckel ist nicht
richtig geschlossen.

SchlieRen Sie den
Deckel richtig. Der
Deckel muss bundig
mit dem Handgriff
abschlielRen.

Das Gerét bricht
den Vorgang
vorzeitig ab, die
Kontrollleuchte
verlischt.

Der Behélter ist
leer oder nicht bis
zur Mindestmenge
gefillt und die
Temperatur-
Uberwachung hat
ausgelodst.

Spllen Sie das
Gerat aus und
lassen Sie es
abkuhlen.

Die Milch wird nicht
aufgeschaumt.

Die Fillmenge ist
unterschritten, der
Aufsatz kommt nicht
in Kontakt mit der
Milch.

Befillen Sie den
Behalter bis zur
Min.-Markierung.

Falscher Aufsatz
verwendet.

Nutzen Sie einen
Aufsatz zum
Milchaufschdumen
(Abb. A, Nr. 10/11).




Stérung

Ursache

MaBnahme

Milchschaum
schaumt oben aus
dem Gerat heraus.

Das Gerat ist
Uberfullt.

Netzstecker
ziehen. Gerat
abkihlen lassen
und anschlielend
reinigen.

Falscher Aufsatz
verwendet.

Richtigen Aufsatz
verwenden.

Das Gerat bricht den
Vorgang vorzeitig
ab, beide Symbole
blinken dreimal.

Der Motor ist
Uberlastet.

Bitte nehmen Sie
Kontakt zum Melitta®
Kunden Service auf.

Wenden Sie sich an den Melitta® Kunden Service*, wenn die

oben genannten MaRnahmen die Stérung nicht beheben oder

andere hier nicht aufgefiihrte Stérungen auftreten:

*Deutschland: 0571 861900
Osterreich: 0662 43 95 11
Schweiz: 062 388 98 48

Entsorgung

Entsorgen Sie das Gerat bitte umweltgerecht Giber geeignete

Sammelsysteme.

13
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Melitta Garantie

Zusatzlich zu den gesetzlichen Gewahrleistungsrechten, die dem Endabnehmer
gegeniber dem Verkaufer zustehen, geben wir fir dieses Gerat, sofern es bei
einem von uns aufgrund seiner Beratungskompetenz autorisierten Handler
erworben wurde, eine Herstellergarantie zu folgenden Bedingungen:

1. Die Garantiezeit beginnt mit dem Tag des Verkaufs an den Endabnehmer.
Sie betragt 24 Monate. Das Kaufdatum ist durch eine Kaufquittung zu belegen.
Das Gerat wurde fiir den Gebrauch im Haushalt konzipiert und konstruiert und
ist nicht fur eine gewerbliche Nutzung geeignet. Garantieleistungen fihren
weder zu einer Verlangerung noch zu einem Neubeginn der Garantiezeit fir
das Gerét oder eingebaute Ersatzteile.

2. Innerhalb der Garantiezeit beseitigen wir alle Mangel des Gerates, die auf
Material- oder Fabrikationsfehlern beruhen, nach unserer Wahl durch Reparatur
oder Austausch des Gerates. Ausgewechselte Teile gehen in unser Eigentum
Uber.

3. Nicht unter die Garantie fallen Mangel, die durch unsachgeméafien Anschluss,
unsachgemale Handhabung oder Reparaturversuche durch nicht autorisierte
Personen entstanden sind. Der Beweis fehlender Ursachlichkeit fir den

Mangel wird dem Endabnehmer auferlegt. Das Gleiche gilt bei Nichtbeachtung
der Gebrauchs-, Pflege- und Wartungsanweisung sowie der Verwendung

von Verbrauchsmaterialien (z. B. Reinigungs- und Entkalkungsmittel oder
Wasserfilter), die nicht den Originalspezifikationen entsprechen. VerschleiRteile
(z. B. Dichtungen und Ventile) und leicht zerbrechliche Teile wie Glas sind von
der Garantie ausgenommen.

4. Die Abwicklung von Garantieleistungen erfolgt jeweils Uber die fiir das
betreffende Land bestehende Service-Hotline* (siehe Angaben unten).

5. Diese Garantiebestimmungen gelten fir in der Bundesrepublik Deutschland,
Osterreich und der Schweiz gekaufte und genutzte Gerate. Werden Gerate

im Ausland gekauft oder dorthin gebracht, werden Garantieleistungen nur im
Rahmen von fir dieses Land geltenden Garantiebestimmungen erbracht.



*DE

Melitta Consumer Service
Melittastr. 44

32427 Minden

Telefon: 0571 86 1900

AT

Melitta Gesellschaft m.b.H.
Miinchner Bundesstralle 131
5021 Salzburg

Telefon: 0662 43 95 11

CH

Melitta GmbH

Abt. Kundendienst
4622 Egerkingen
Telefon: 062 388 98 48
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Dear Customer,

Congratulations on buying your Melitta® Cremio milk frother!

We would like to welcome you as a milk froth lover and as
someone who enjoys a variety of coffee specialties. With your
new Melitta® Cremio milk frother, you will experience many
special moments of enjoyment. Whether cold or warm - enjoy
your favourite coffee specialities and indulge yourself with all
your senses!

Please read these operating instructions carefully and
thoroughly and keep them in a safe place so that you and your
guests can enjoy the Melitta® Cremio for a long time.

Should you require more information or if you have any
questions on this milk frother, please contact us directly
(+49 571 86 1900) or visit us on the Internet at www.melitta.de.
Here you will also find useful tips and inspiring recipes.

We extend our best wishes for your satisfaction with the
Melitta® Cremio.

Your Melitta® Cremio team

® Registered trademark of a company of the Melitta Group

17
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Information about these operating instructions

A Warning!

Sections with this symbol contain information for your safety and
indicate possible accident and injury hazards.

Intended use

The Melitta® Cremio milk frother is exclusively designed for
the preparation of warm and cold milk froth as well as for
heating milk.

This appliance is intended for home use and in similar
settings, such as: Employee kitchens in stores, offices and
other commercial areas; in agricultural facilities; by customers
at hotels, motels and other housing facilities; at bed and
breakfasts.

Intended use includes,

» that you carefully read, understand, and comply with the
operating instructions.

« that you particularly comply with the safety instructions.

« that you use the Melitta® Cremio within the operating
conditions specified in these instructions.



Non-intended use

Non-intended use applies when you use the Melitta® Cremio
in a manner that differs from the use described in these
operating instructions.

Through non-intended use you can injure or scald yourself.

The manufacturer bears no liability for damage attributed to
improper use.

i<
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General safety instructions

Please read the following instructions carefully. Failure to
comply with the instructions can affect your own safety and
the safety of the appliance.

/\ Warning!

Keep the following objects out of the reach
of children: packaging materials and small
parts.

All persons using the appliance must be
familiar with the operation of the appliance
beforehand, and they must be instructed in
the possible hazards associated with the
appliance.

Never allow children to use the appliance
or play near the appliance unsupervised.
Only use this appliance if it is in faultless
condition.

Never immerse the appliance in water.

Do not make any changes to the appliance,
its components or to the accessories
supplied.

Never touch the appliance with wet hands
or feet.

Comply with the safety instructions on the
next page.



/\ Warning!

Never reach into the interior of the
appliance when it is in operation.

The appliance can be used by children
above 8 years of age and by people with
limited physical, sensory or mental abilities
or lacking experience and knowledge if
they are supervised or were instructed

on the safe use of the appliance and
understand the resulting dangers. Children
are not allowed to play with the appliance.
Cleaning and maintenance by the user
may not be performed by children and
people with limited physical, sensory or
mental abilities or lacking experience and
knowledge if they are not supervised.
Never touch hot surfaces on the appliance.
Never attempt to repair the appliance
yourself. If repairs are necessary please
contact the Melitta® Service Hotline

(+49 571 86 1900) only.

om
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/\ Warning!

Danger of fire and electric shock due to
incorrect supply voltage, incorrect or damaged
connections and power cord.

Ensure that the supply voltage agrees with
the supply voltage specified on the type
plate of the appliance.

Ensure that the power outlet meets the
applicable standards for electrical safety. If
in doubt contact a qualified electrician.
Never use damaged power cords
(damaged insulation, bare wires).

Only have the damaged power-supply
cord replaced by the manufacturer or by
qualified specialists.

Appliance is only to be used with the stand
provided.

Never place the appliance on hot surfaces
or in wet areas.



Appliance description

Legend for Fig. A (see cover)

z
°

Explanation
Lid
Sealing

Frothing rod

Container
Handle

Button: to froth warm milk & heat milk

Button: to froth cold milk

O N oo~ WIN -

Station with power-supply cord

9 Cord storage

10 | Milk frothing attachment (cappuccino)

11 Milk frothing attachment (latte macchiato)

12 Milk heating attachment

Starting up

» Carefully rinse the inside of the appliance under running
water (see page 26).

» Carefully read the safety instructions before starting up
(see page 20-22).

Setting up
Place the appliance on a stable, even, and dry surface.
Connect

Plug the cord into an appropriate power outlet.

23
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Preparation of coffee- & milk specialities

Warm milk froth

| Cold milk froth

Heating milk

Filling quantity:
100 ml - 200 ml

Filling quantity:

100 ml - 400 ml

Open the lid by turning it anti-clockwise (Fig. B) and remove it.

Pour the desired amount of milk into the container. Pay attention to
the min. and max. filling levels on the container (Fig. C).

Frothed milk expands and will overflow if it is
filled above the max. level.

Screw the milk froth attachment (Fig. A,
No. 10/11) onto the frothing rod.

Screw the milk
attachment
(Fig. A, No. 12) onto
the frothing rod.

Place the lid on the container and turn it clockwise (Fig. D) as far as

possible. The closed lid must be aligned

with the handle.

Press the button &
(Fig. A, No. 6), if
you want to prepare
warm milk froth.

Press the button £

(Fig. A, No. 7), if you

want to prepare cold
milk froth.

Press the button
(Fig. A, No. 6).

&=

The indicator light on the respective button is illuminated. The milk

froth preparation starts.

The preparation stops automatically. The motor stops and the
indicator light on the button turns off.

Turn the lid anti-clockwise (Fig. B) and remove it.

Pour the milk or milk froth in your cup or spoon it carefully out of the
container, without damaging the non-stick coating.

Clean the Melitta® Cremio (see page 26).




Note

Use refrigerated milk to prepare your milk froth (7-8 °C).
You can use all kinds of standard milk variants
(independent of fat level). Even soy or lactose free milk

can be frothed perfectly with Melitta® Cremio. The protein
content is relevant for an excellent milk froth result. The
higher the proportion the more stable and fine pored the
result.

Keep the lid closed during preparation. Press the é, button
(Fig. A, No. 6) or Ep again or remove the appliance from
the station to stop the preparation manually.

Recipes

1. Cappuccino

Use the milk frothing attachment for a cappuccino (Fig. A,
No. 10) and prepare the warm milk froth according to the
list above.

At first fill the Espresso into your cappuccino cup,
afterwards add the milk froth (see page 24). For a
perfect cappuccino we recommend a proportion of 1/3
espresso and 2/3 milk froth.

2. Latte Macchiato

Use the milk frothing attachment for a latte macchiato
(Fig. A, No. 11) and prepare the warm milk froth
according to the list above.

At first fill the prepared milk and the milk froth (see page
24) into the latte macchiato glas, afterwards add the
espresso. For a perfect latte macchiato we recommend
a proportion of 2/3 milk and 1/3 milk froth and a cup of
espresso.

25
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Cleaning and maintenance

Carefully rinse the inside of the appliance under running
water.

Clean the appliance with a soft, damp cloth and ordinary
washing up liquid to avoid a damaging of the non-stick
coating inside the container. Make sure that the silver-
coloured contacts on the handle do not get wet.

Carefully rinse the attachment under running water.

@ Caution!

The motor is located in the lid and can be damaged if it gets wet.

Never rinse the lid under running water.
Never wash the appliance in the dishwasher.

Never use sharp or pointed objects to extract the milk froth
(could cause damages to the non-stick coating).

Note

Cleaning is easier if you clean the appliances inmediately
after use.

In the case of persistent soiling please use the Melitta®
PERFECT CLEAN ESPRESSO MACHINES Milk System
Cleaning Liquid (Fill 25 ml of the Milk System Cleaning
Liquid into the appliance and add water up to 250 ml).

Let the mixture of water and Melitta® PERFECT CLEAN
ESPRESSO MACHINES Milk System Cleaning Liquid act
upon for a few moments. Afterwards remove persistent
soiling with a smooth cloth or sponge.



Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

After pressing a
button, the indicator
light & (Fig. A,
No. 6) flashes three
times.

The lid is not closed
properly.

Close the lid prop-
erly. The closed lid
must be aligned with
the handle.

The appliance is too
hot.

Let the appliance
cool down.

After pressing a
button, the indicator
light ©p (Fig. A,
No. 7) flashes three
times and after that
switches off, the
appliance doesn't
start.

The lid is not closed
properly.

Close the lid
properly. The closed
lid must be aligned
with the handle.

The appliance
stops the process
too early, and the
indicator light turns
off.

The container is
empty or not filled to
the minimum level
and the temperature
monitoring function
was triggered.

Rinse out the
appliance and let it
cool down.

No milk froth Not enough milk, the | Fill up until min.
attachment doesn't mark.
touch the milk.
Wrong whisk. Use a whisk for
frothing (Fig. A, No
10/11).
Milk froth is The appliance is Disconnect the plug.

overflowing out
of the top of the
appliance.

overfilled. Let the appliance
cool down and then
clean it.

Wrong whisk. Use the right whisk.
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Problem

Cause

Solution

The milk frother
stops the process
and the indicator
lamps are flashing
three times.

Motor is overloaded.

Please contact the
customer service.

Contact the Melitta® customer service (+49 571 86 1900) if the
above mentioned measures do not help to solve the problem.

Disposal

Please dispose the appliance in an environmentally
responsible manner via suitable collection systems.




Terms of guarantee

In addition to the legal guarantee claims, to which the end user is entitled
relative to the seller, for this device, if it was purchased from a dealer authorized
by Melitta® due to his consulting competence, we grant a manufacturer's
guarantee under the following conditions:

1. The guarantee period begins with the day the product was sold to the end
user. The guarantee is 24 months. The purchase date of the device must be
verified by a purchase receipt. The device was designed and built for household
use only. It is not dedicated for a commercial use. Guarantee performances
lead neither to an extension of the guarantee period nor to a new beginning of
the guarantee period for the device or installed spare parts.

2. Within the guarantee period we will correct all device defects that are based
on material or manufgacturing errors, through repair or replacement of the
device at our discretion. Replace parts become the property of Melitta®.

3. Defects that occurred due to improper connection, improper handling, or
repair attempts by nonauthorized persons are not covered by the guarantee.
The proof of lacking cause for the defect is imposed on the end user. The same
applies for failure to comply with the use, care, and maintenance instructions
as well for the use of consumables (e.g. cleaning and decalcifying agents or
waterfilters) that do not correspond to the original specifications. Wear parts
(e.g. seals and valves) and fragile parts like glass are excluded from the
guarantee.

4. Guarantee performances are processed via the Service Hotlines for the
respective country* (see information below).

5. These guarantee conditions apply for devices purchased and used in UK.

If devices are purchased in foreign countries or brought into foreign countries,
then guarantee performances will only be provided as specified in the guarantee
conditions applicable for this country.

*Melitta Europa GmbH & Co. KG
Ringstralle 99

D-32427 Minden

Germany

Email to: melitta.consumer.service@mh.melitta.de
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Chere cliente, cher client!

Nous vous félicitons pour I'achat de votre mousseur a lait
Cremio de Melitta®.

Nous nous réjouissons de vous accueillir comme gourmet et
amateur de mousse de lait gourmande et de spécialités de
café.

Avec votre nouveau mousseur a lait Cremio de Melitta® vous
aurez de nombreux moments savoureux. Que ce soit une
boisson chaude ou froide - Savourez vos spécialités de café
préférées en ouvrant tous vos sens et laissez vous emporter.

Afin que vous et vos invités puissiez profiter le plus longtemps
possible de votre Cremio de Melitta®, lisez attentivement ce
mode d’emploi et conservez-le soigneusement.

En cas de demande dinformations supplémentaires
ou dautres questions relatives au produit, vous
pouvez vous adresser directement a nous®
ou  vous rendre sur notre site www.melitta.fr,
www.melitta.be, www.melitta.ch ou www.melitta.es.
Retrouvez également toutes les astuces et des idées de
recettes gourmandes en vous connectant sur notre rubrique
«Plaisirs café».

Nous vous souhaitons d’excellents moments de dégustations
avec votre Cremio de Melitta® !

Votre équipe Cremio de Melitta®

* France: 0 970 805 105
Belgique / Luxembourg: 0032 9 331 52 00
Suisse: 062 388 98 49
Espagne: 91 662 27 67

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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Consignes relatives au mode d’emploi

A Avertissement!

Les textes présentant ce symbole contiennent des informations
relatives a votre sécurité et vous informent d’'un éventuel risque
d’accident et de blessure.

Emploi réglementaire

Le mousseur a lait Cremio de Melitta® est uniquement congu
pour la préparation de mousse de lait chaude et froide et pour
le réchauffement du lait.

Cet appareil est destiné a des applications domestiques

et similaires comme les cuisines pour les employés de
magasins, bureaux et autres domaines industriels ; dans les
propriétés agricoles ; par les clients d‘hétels, de motels et
autres hébergements, dans les pensions.

L’emploi réglementaire comprend,

» lalecture attentive, la compréhension et le respect du
mode d’emploi.

« en particulier le respect des consignes de sécurité.

« l'utilisation de Cremio de Melitta® dans le cadre des
conditions d'utilisation décrites dans ce mode d’emploi.



Emploi non-réglementaire

Un emploi non-réglementaire a lieu, si vous utiliser Cremio
de Melitta® dans un cadre différent des conditions d’utilisation
décrites dans ce mode d’emploi.

A Avertissement!

Suite a un emploi non réglementaire, vous risquez de vous
blesser ou de vous briler.

Remarque

Le fabricant n’est pas tenu responsable des dégats faisant suite
a un emploi non réglementaire.
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Consignes générales de sécurité

Veuillez lire attentivement les consignes suivantes. Le non
respect de ces consignes risque de nuire a votre propre
sécurité ainsi qu’a celle de l'appareil.

/\ Avertissement!

Tenir les objets suivants, entre autres,
hors de portée des enfants: matériaux
d’emballage et petites piéces.

Toutes les personnes se servant de
I'appareil doivent avant toute chose se
familiariser avec le mode d’emploi et étre
informées des risques encourus.

Ne jamais laisser des enfants utiliser
I'appareil sans surveillance ou jouer sans
surveillance a proximité.

Utiliser uniquement I'appareil lorsqu’il est
en bon état.

Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau.
N’apporter aucune modification a I'appareil,
a ses composants ni aux accessoires
fournis.

Ne jamais toucher I'appareil avec des
mains ou des pieds humides ou mouillés.
Pendant son fonctionnement, ne jamais
tenter d’accéder a la partie intérieure de la
machine.

Respectez également les consignes de
sécurité sur la page suivante.



/I\ Avertissement!

— L‘appareil peut étre utilisé par des
enfants a partir de 8 ans et par des
personnes ayant des capacités physiques,
sensorielles ou mentales restreintes ou
ayant un manque d‘expérience et/ ou de
connaissances s'ils sont sous surveillance
ou ont été informés de la manipulation s(re
de l‘appareil et ont compris les dangers qui
en résultent. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l‘appareil.
Le nettoyage et I‘entretien ne doivent
pas étre effectués sans surveillance par
des enfants ou des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou
mentales restreintes ou ayant un manque
d‘expérience et / ou de connaissances.
— Ne jamais toucher les surfaces chaudes de
'appareil.
— Ne jamais essayer de réparer vous-méme
'appareil.
Pour d’éventuelles réparations, adressez-
vous exclusivement a la hotline de service
de Melitta® :
France: 0 970 805 105
Belgique / Luxembourg:
0032 9 331 52 00
Suisse: 062 388 98 49
Espagne: 91 662 27 67
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/\ Avertissement!

Risque d’'incendie ou d’électrocution suite

a une mauvaise tension de secteur, a

des raccords ou cordons d’alimentation

inappropriés ou endommageés.

Veiller a ce que la tension du secteur
corresponde a la tension indiquée sur la
plague signalétique de I'appareil.

— Veliller a ce que la prise soit conforme aux
normes en vigueur relatives a la sécurité
électrique. En cas de doute, s’adresser a
un électricien spécialisé.

— Ne jamais utiliser de cordons
d’alimentation endommageés (isolation
endommagée, fils dénudés).

— Faire remplacer les cordons d’alimentation
endommagés uniquement par le fabricant
ou par un technicien qualifié.

— Utiliser 'appareil uniquement avec le socle
électrique qui lui appartient.

— Ne jamais poser la machine sur des
surfaces chaudes ou dans des piéces
humides.



Description de la machine

Légende relative a la figure A (voir couverture)

N° | Explication

1 Couvercle

2 Fermeture hermétique

3 Axe rotatif

4 Récipient avec revétement anti-adhésif

5 Poignée du récipient

6 Bouton pour mousse de lait chaude ou lait chaud
(voyant rouge)

7 Bouton pour mousse de lait froide (voyant bleu)

8 Base avec cordon d'alimentation

9 Rangement pour cordon d'alimentation

10 | Axe rotatif pour mousseur a lait (Cappuccino)

11 Axe rotatif pour mousseur a lait (Latte Macchiato)

12 Batteur pour lait chaud
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Mise en service

* Rincez I'intérieur de la machine prudemment sous I'eau

courante (voir page 41).

» Veuillez lire attentivement les consignes de sécurité avant

la mise en service (voir page 34 - 36).

Installation
Installez I'appareil sur une surface stable, plane et séche.

Branchement

Branchez le cordon d’alimentation dans une prise électrique
appropriée.



Préparation de boissons gourmandes a base
de café et de mousse de lait

Mousse de lait Mousse de lait Préparation de lait
chaude froide chaud

Remplir la quantité
requise :
100 ml - 400 ml

Remplir la quantité requise :
100 ml - 200 ml

Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre
(fig. B) et soulevez-le.

Versez la quantité de lait souhaitée dans le récipient. Respectez
minutieusement les repéres MIN et MAX du réservoir (fig. C).

Le lait mousseux prend plus de place et
déborde en cas de dépassement du repére
MAX.

Vissez le batteur pour
le lait (fig. A,
n°® 12) sur I'axe rotatif.

Vissez 'embout pour la mousse de lait
(fig. A, n°® 10/11) sur 'axe rotatif.

Replacez le couvercle sur le réservoir et tournez-le dans le sens des
aiguilles d’'une montre (fig. D) jusqu’en butée. Le couvercle doit se
fermer correctement sur la poignée.

Appuy%‘z sur le Appuyez sur le
bouton & (fig. A, bouton & (fig. A,
n® 6) pour préparer n® 7) pour préparer
une mousse de lait une mousse de lait

chaude. froide.

Appuy%‘z sur le
bouton & (fig. A,
n® 6) pour préparer du
lait chaud.

Lorsque le témoin lumineux de la touche correspondante s’allume, la
préparation de lait démarre.

La préparation s’arréte automatiquement. Le moteur s’arréte et le
témoin lumineux de la touche s’éteint.

Tournez le couvercle dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre
(fig. B) et retirez-le par le haut.

Versez la mousse de lait dans votre tasse ou servez-vous d’une
cuillere en prenant soin de ne pas endommager la surface anti-
adhésive.

Nettoyez le Cremio de Melitta® selon les consignes (voir page 41).
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Remarque

—  Utiliser de préférence du lait froid (7-8 °C).

—  Vous pouvez utiliser n'importe quel type de lait frais
(indépendamment du niveau de graisse de celui-ci). Avec
Cremio de Melitta®, vous pouvez méme émulsionner
parfaitement du lait de soja ou du lait sans lactose. Pour
une mousse parfaite trés fine, nous recommandons
d'utiliser du lait avec une forte teneur en protéine.

—  Pour interrompre la préparation manuellement, maintenez
le couvercle fermé pendant la préparation. Appuyez sur
le bouton préalablement sélectionné f:,, ou Cp ou retirer
I'appareil du socle d’alimentation.

Recettes
1. Cappuccino

« Utilisez I'emulsionneur a lait pour un Cappucino (fig. A,
n° 10) et préparez la mousse de lait chaude selon les
instructions ci-dessus.

» Versez d'abord le café expresso dans votre tasse, ajoutez
ensuite la mousse de lait (voir page 39). Pour un
Cappuccino parfait nous recommandons la proportion
suivante : 1/3 de café expresso et 2/3 de mousse de lait.

2. Latte Macchiato

- Utilisez I'emulsionneur a lait pour un latte macchiato
(fig. A, n° 10) et préparez la mousse de lait chaude selon
les instructions ci-dessus.

» Versez d'abord le lait et la mousse de lait (voir page
39) dans votre tasse, ajoutez ensuite le café expresso.
Pour un parfait latte macchiato nous recommandons la
proportion suivante : 2/3 de lait et 1/3 mousse de lait et
café expresso.



Nettoyage et entretien

Rincez I'intérieur de la machine prudemment sous I'eau

courante.

Nettoyez la machine avec un produit usuel pour laver

la vaisselle et un chiffon doux et humide afin de ne pas

endommager le revétement anti-adhésif du réservoir.
Veillez a ce que I'eau ne péneétre par sur les contacts
argentés de la poignée.

Nettoyez les éléments amovibles prudemment sous 'eau

courante.

@ Prudence!

Le moteur se trouve dans le couvercle et peut étre endommagé
si 'eau s’y infiltre.

Ne jamais nettoyer le couvercle sous I'eau courante.
Ne jamais nettoyer I'appareil au lave-vaisselle.

Ne jamais utiliser d'objet coupant ou pointu pour extraire
I'accessoire mousseur a lait (cela peut endommager l'appareil).

Remarque

Pour un nettoyage plus facile, entrenez réguliérement votre
appareil tout de suite apres usage.

Pour un nettoyage hygiénique parfait, nous vous
recommandons d'utiliser régulierement le produit
Nettoyant Pour Le System Lait "Melitta® PERFECT CLEAN
ESPRESSO MACHINES". (Dosage: Versez 25 ml de
Nettoyant Pour Le System Lait "Melitta® PERFECT CLEAN
ESPRESSO MACHINES au sein du Cremio et ajoutez de
I'eau jusqu'a la graduation 250 ml). Laissez le mélange

de I'eau et du nettoyant Melitta® agir et retirez ensuite les
résidus encore présents a I'aide d’'une éponge ou d’un
chiffon lisse.
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Un probléme,

une solution

Probléme

Origine

Solution

Apres avoir pressé
le bouton, le voyant
luminueux clignote
trois fois £ (fig. A,
n° 6).

Le couvercle
n'est pas fermé
correctement.

Fermez le couvercle
correctement. Le
couvercle doit étre
aligné exactement
sur la poignée.

L’appareil est trop
chaud.

Laissez l'appareil
refroidir.

Aprés avoir pressé
le bouton, le voyant
luminueux clignote
trois fois £p (fig. A,
n° 7) puis s'éteind,
I'appareil ne se met
pas en marche.

Le couvercle
n'est pas fermé
correctement.

Fermez le couvercle
correctement. Le
couvercle doit étre
aligné exactement
sur la poignée.

L’appareil interrompt
la procédure trop t6t,
le témoin lumineux
s'éteint.

Le réservoir est
vide ou pas rempli
jusqu'au repére
MIN et le processus
de sécurité de la
température s'est
déclenché.

Nettoyez la machine
et laissez-la refroidir.

Pas de mousse de
lait origine

Quantité de lait
insuffisante, elle
n'atteind pas l'axe
rotatif.

Remplir jusqu'a la
graduation min.

Mauvais fouet

Utilisez un fouet
pour émulsionner
(fig. A, n° 10/11).




Probléme

Origine

Solution

La mousse de
lait déborde du
couvercle.

La machine est trop
rempli.

Retirer la prise.
Laissez refroidir

la machine puis la
nettoyer. Renouveler
I'opération en
respectant les
quantités (p. 39).

Mauvais fouet

Utilisez un autre
fouet.

L'appareil s'arréte et
le voyant lumineux
clignote trois fois.

Mauvais fouet

Merci de contactez
le service
consommateur.

Adressez-vous a la hotline de service de Melitta®*, si vous
n’avez pas pu résoudre les problemes avec les mesures

indiquées ici.

*France: 0 970 805 105
Belgique / Luxembourg: 0032 9 331 52 00
Suisse: 062 388 98 30
Espagne: 91 662 27 67

Fin de vie du produit

Pour le respect de I'environnement, ne jetez pas I'appareil
avec les ordures ménageéres, mais déposez-le dans un point

de collecte approprié pour son recyclage.

43



44

Garantie Melitta®

Outre les droits de garantie appartenant a I'utilisateur final vis-a-vis du vendeur,
nous fournissons avec cet appareil une garantie constructeur aux conditions
suivantes, a condition que la machine ait été acquise auprés d’'un revendeur
agréé :

1. La période de garantie prend effet a la date d’achat de la machine par
I'utilisateur final. Elle est de 2 ans. La date d’achat de la machine doit étre
indiquée sur une preuve d’achat. La machine a été congue et fabriquée pour un
usage domestique et non pour un usage industriel.

2. Pendant la période de garantie, nous nous chargeons de remédier a tous les
défauts de la machine, faisant suite a un défaut de matériel ou de fabrication, et
procédons, selon notre choix, a la réparation ou au remplacement de I'appareil.
Les piéces remplacées sont alors la propriété de Melitta®.

3. Sont exclus de la garantie les défauts liés a un branchement non conforme,
a une manipulation nonconforme ou a des tentatives de réparation par des
personnes non autorisées. La preuve de 'absence de causalité pour le vice
est a la charge de I'utilisateur final. Il en va de méme en cas de non-respect
des consignes d’utilisation, de maintenance et d’entretien, ainsi qu’en cas
d'utilisation de consomm ables (produits de nettoyage, de détartrage ou filtre a
eau) non conformes aux spécifications. Les piéces d’'usure (telles que les joints
et vannes par ex.) et les pieces facilement cassables comme le verre, sont
également exclus de la garantie.

4. Les garanties sont appliquées par 'assistance téléphonique* (Service
Consommateur au N° Azur 0 810 400 424).

Ces conditions de garantie sont valables pour les machines achetées et
utilisées en France, Belgique ou Suisse. Lorsque des machines sont achetées
a I'étranger ou importées la-bas, les prestations de garantie sont uniqguement
appliquées dans le cadre des conditions de garantie en vigueur dans ce pays.



*FR

Melitta France S.A.S.
Service consommateurs
02570 Chézy-sur-Marne

www.melitta.fr
0970 805 105

CH

Melitta GmbH
Abt. Kundendienst
4622 Egerkingen

www.melitta.ch
Tel: 062 388 98 49

BE

Melitta Belgié N.V.
Brandstraat 8
9160 Lokeren

www.melitta.be
Tel: 0032 9 331 52 00

ES

Cofreso Ibérica S.A.U.
Apdo. Correos 1.082.
28108 Alcobendas (Madrid)

www.melitta.es

Numero de atencion técnica: 91 662 27 67
Horario: de 9:00-14:00
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Geachte klant!
Van harte gefeliciteerd met de aankoop van uw Melitta®
Cremio-melkopschuimer!

Het verheugt ons u als liefhebber en genieter van
melkschuim- en koffiespecialiteiten te mogen begroeten.

Van de nieuwe Melitta® Cremio-melkopschuimer zult u vele
bijzondere momenten kunnen genieten. Of het nu om een koud
of een warm drankje gaat; geniet met al uw zintuigen van uw
lievelings-koffiespecialiteiten en laat u verwennen!

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door en bewaar
deze zorgvuldig, zodat u en uw gasten lang plezier zullen
hebben van de Melitta® Cremio.

Hebt u behoefte aan verdere informatie of hebt u nog vragen
over dit product, neem dan direct contact met ons op* of bezoek
ons op het internet via www.melitta.nl of www.melitta.be. Hier
vindt u ook nuttige tips en inspirerende recepten.

Wij wensen u veel plezier met de Melitta® Cremio!

Het Melitta® Cremio-team

* Nederland: 0031 183 642 626
Belgié: 0032 9 331 52 00

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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Opmerkingen bij deze gebruiksaanwijzing

A Waarschuwing!

Teksten met dit symbool bevatten informatie m.b.t. de veiligheid
en wijzen op mogelijke gevaren voor ongevallen of letsel.

Reglementaire toepassing

De Melitta® Cremio-melkopschuimer is uitsluitend bestemd
voor het bereiden van warm en koud melkschuim en voor het
verwarmen van melk.

Dit apparaat is bestemd voor gebruik in het huishouden

en in vergelijkbare toepassingen, zoals: in keukens voor
medewerkers in winkels, kantoren en andere zakelijke
omgevingen; in de agrarische sector; door klanten in hotels,
motels en op andere logeeradressen; in bed-and-breakfast-
pensions.

De reglementaire toepassing omvat het volgende:

» dat u de gebruiksaanwijzing aandachtig leest, begrijpt en
opvolgt;

» dat u met name de veiligheidsinstructies opvolgt;

« dat u de Melitta® Cremio binnen de omstandigheden
gebruikt die in deze gebruiksaanwijzing zijn beschreven.



Niet-reglementaire toepassing

Als niet-reglementaire toepassing geldt, wanneer u de Melitta®
Cremio op een andere wijze gebruikt, dan in de
gebruiksaanwijzing wordt omschreven.

A Waarschuwing!

Door niet-reglementair gebruik kunt u zich verwonden of zich
verbranden.

Opmerking

De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die het gevolg is
van niet-reglementair gebruik.
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Algemene veiligheidsinstructies

Lees de onderstaande aanwijzingen alstublieft zorgvuldig
door. Als u de instructies niet opvolgt, kan dit uw eigen
veiligheid en die van het apparaat reduceren.

/\ Waarschuwing!

Bewaar onder andere de volgende
voorwerpen buiten het bereik van
kinderen: verpakkingsmateriaal en kleine
onderdelen.

Alle personen die het apparaat gebruiken,
moeten de

bediening vooraf hebben leren kennen en
op de hoogte zijn van mogelijke gevaren.
Laat kinderen het apparaat nooit zonder
toezicht gebruiken of zonder toezicht in de
buurt van het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat alleen, wanneer het
in een onberispelijke toestand is.

Dompel het apparaat nooit onder in water.
Voer geen veranderingen uit aan

het apparaat, de onderdelen en de
meegeleverde accessoires.

Raak het apparaat nooit met natte of
vochtige handen of voeten aan.

Grijp tijJdens de werking nooit in de
binnenruimte van het apparaat.

Volg ook de veiligheidsinstructies op de
volgende pagina op.



/\ Waarschuwing!

Het apparaat mag door kinderen vanaf

8 jaar worden gebruikt, evenals door
personen met verminderde psychische,
sensorische of geestelijke vaardigheden,
of met een gebrek aan ervaring en kennis.
Deze dienen dan onder toezicht te staan of
over het veilige gebruik van het apparaat
te zijn geinstrueerd en bovendien de
mogelijke gevaren begrijpen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen.

Het is echter niet toegestaan dat kinderen
evenals personen met verminderde
psychische, sensorische of geestelijke
vaardigheden, of met een gebrek aan
ervaring en kennis zonder toezicht het
apparaat reinigen en onderhouden.

Raak hete oppervlakken van het apparaat
nooit aan.

Probeer het apparaat nooit zelf te
repareren.

Neem voor eventuele reparaties uitsluitend
contact op met de Melitta® Service-Hotline.

Nederland: 0031 183 642 626
Belgié: 0032 9 331 52 00

-
Z
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/\ Waarschuwing!

Brandgevaar en gevaar voor elektrische
schokken door verkeerde netspanning,
verkeerde of beschadigde aansluitingen en
netsnoer.

Controleer of de netspanning overeenstemt
met de spanning die op het typeplaatje van
het apparaat wordt vermeld.

Controleer of het stopcontact aan de
geldende normen voor elektrische
veiligheid voldoet. Neem in geval van
twijfel contact op met een elektricien.
Gebruik nooit een beschadigd netsnoer
(beschadigde isolatie, blanke draden).
Laat een beschadigd netsnoer uitsluitend
vervangen door de fabrikant of
gekwalificeerd vakpersoneel.

Gebruik het apparaat uitsluitend met het
bijbehorende station.

Plaats het apparaat nooit op hete
oppervlakken of in vochtige ruimtes.



Beschrijving van het apparaat

Legenda bij afbeelding A (zie omslag)

nr. | Toelichting

1 Deksel

2 Afsluiting

3 Roerstaaf

4 Reservoir

5 Handgreep

6 Bedieningstoets: melk warm opschuimen & melk
verwarmen

7 Bedieningstoets: melk koud opschuimen

8 Basis station met snoer

9 Snoer opberger

10 | Melkopschuim element (Cappuccino)

11 Melkopschuim element (Latte Macchiato)

12 Opzetstuk voor het verwarmen van melk
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Ingebruikname

» Spoel het binnenste van het apparaat voorzichtig af onder
stromend water. (zie pagina 57)

» Lees voor de ingebruikname de veiligheidsinstructies
(zie pagina 50-52) aandachtig door.

Opstellen

Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke en droge
ondergrond.

Aansluiten
Steek het netsnoer in een geschikt stopcontact.



Bereiding van koffie- & melkspecialiteiten

Warm melkschuim Koud melkschuim
. . Melk verwarmen
bereiden bereiden
Vulhoeveelheid: Vulhoeveelheid:
100 ml - 200 ml 100 ml - 400 ml

Open het deksel door dit tegen de wijzers van de klok in (afb. B) te
draaien en naar boven te verwijderen.

Giet de gewenste hoeveelheid melk in het reservoir. Let daarbij op
de min.- en max.-markering in het reservoir (afb. C).

Opgeschuimde melk neemt toe en loopt
over bij het overschrijden van de max.-

markering.
Schroef het
Schroef het opzetstuk voor melkschuim opzetstuk voor melk
(afb. A, nr. 10/11) op de roerstaaf. (afb. A, nr. 12) op de
roerstaaf.

Plaats het deksel op het reservoir en draai dit met de wijzers van
de klok mee (afb. D) tot de aanslag. Het deksel moet gelijk met de
handgreep afsluiten.

91§

Druk op toets & Druk op toets Ep
(afb. A, nr. 6), (afb. A, nr. 7), s
Druk op toets &
wanneer u warm wanneer u koud (afb. A, nr. 6)
melkschuim wilt melkschuim wilt T
bereiden. bereiden.

Het controlelampje van de desbetreffende toets brandt. De
bereiding van het melkschuim begint.

Het bereiden stopt automatisch. De motor stopt en het
controlelampje van de toets gaat uit.

Draai het deksel tegen de wijzers van de klok in (afb. B) en neem
het deksel er naar boven af.

Giet het melkschuim in uw kopje of schep het voorzichtig
met een lepel uit het reservoir zonder schade te verrichten aan de
antikleeflaag van het reservoir.

Reinig de Melitta® Cremio (zie pagina 57).
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Opmerking

Gebruik bij voorkeur koude melk (7-8 °C).
U kunt alle standaard soorten melkvariéteiten gebruiken
(ongeacht het vetgehalte).Zelfs sojamelk of lactosevrije
melk kunnen perfect worden opgeschuimd met
Melitta® Cremio. Voor een excellent melkschuim is het
proteinegehalte bepalend. Hoe groter de verhouding, hoe
stabieler het resultaat en hoe fijner de porién.
Houd het deksel tijdens het bereiden gesloten. Druk

. [ -~ i
opnieuw op toets & of P, of neem het apparaat uit het
station om de bereiding handmatig af te breken.

Recepten

1. Cappuccino

Gebruik het opzetstuk voor melkschuim voor een
cappuccino (afb. A, nr. 10) en bereid het warme
melkschuim volgens bovenstaande lijst.

Eerst de espresso in uw cappuccino kop doen, daarna het
melkschuim toevoegen (zie ook pagina 55). Voor een
perfecte cappuccino bevelen wij u een verhouding

1/3 espresso en 2/3 melkschuim aan.

2. Latte Macchiato

Gebruik het opzetstuk voor melkschuim voor een
latte macchiato (afb. A, nr. 11) en bereid het warme
melkschuim volgens bovenstaande lijst.

Eerst het latte macchiato glas vullen met de bereide melk
en het melkschuim (zie pagina 55), daarna de espresso
toevoegen. Voor een perfecte latte macchiato adviseren
we een verhouding van 2/3 melk en 1/3 melkschuim en
espresso.



Reiniging en onderhoud

Spoel het binnenste van het apparaat voorzichtig af onder
stromend water.

Reinig het apparaat met een gangbaar afwasmiddel

en een zachte, vochtig gemaakte doek om de anti-
kleeflaag van het reservoir niet te beschadigen. Let erop
dat er geen water op de zilverkleurige contacten op de
handgreep komt.

Spoel het desbetreffende opzetstuk voorzichtig af onder
stromend water.

@ Voorzichtig!

De motor bevindt zich in het deksel en kan door binnendringend
water worden beschadigd.

Reinig het deksel nooit onder stromend water.
Reinig het apparaat nooit in de vaatwasmachine.

Gebruik nooit scherpe of puntige voorwerpen om het
melkschuim te verwijderen (kan schade veroorzaken aan de
coating).

Opmerking

Schoonmaken is eenvoudiger wanneer u het apparaat
onmiddellijk na gebruik schoonmaakt.

In het geval van hardnekkige vervuiling kunt u gebruik
maken van de Melitta® PERFECT CLEAN ESPRESSO
MACHINES Melk Systeem Reiniger (Dosering: Vul

25 ml van de Melitta® PERFECT CLEAN ESPRESSO
MACHINES Melk Systeem Reiniger in de Cremio en voeg
water toe tot 250 ml). Laat het mengsel van de Melitta®
Melk Systeem Reiniger en water inwerken en daarna
hardnekkig vuil verwijderen met een zachte doek of spons.
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Storingen verhelpen

Storing

Oorzaak

Maatregel

Na het indrukken
van een knop,
knippert het “
indicatielampje &
(afb. A, nr. 6) drie
keer.

Het deksel is niet
goed gesloten.

Sluit het deksel
correct. Het deksel
moet gelijk met de
handgreep afsluiten.

Het apparaat is te
heet.

Laat het apparaat
afkoelen.

Na het indrukken
van een knop,
knippert het
indicatielampje &P
(afb. A, nr. 7) drie
keer en wanneer
dit stopt, start het
toestel niet.

Het deksel is niet
goed gesloten.

Sluit het deksel
correct. Het deksel
moet gelijk met de
handgreep afsluiten.

Het apparaat breekt
de procedure
vroegtijdig af, het
controlelampje gaat
uit.

Het reservoir is leeg
of niet tot de min.-
markering gevuld
en de temperatuur-
beveiliging is
geactiveerd.

Spoel het apparaat
schoon en laat het
afkoelen.

Geen melkschuim

Niet genoeg melk,
het opzetstuk komt
niet in aanraking
met de melk.

Vullen tot de
aanduiding "min.".

Verkeerde klopper

Gebruik een klopper
om op te schuimen
(afb. A, nr. 10/11).

Het melkschuim
schuimt boven het
apparaat uit.

Het apparaat is te
vol.

Trek de stekker uit
het stopcontact.
Laat het apparaat
afkoelen en reinig
het vervolgens.

Verkeerde klopper

Schroef het
opzetstuk voor melk
(afb. A, nr. 9,10, 11)
op de roerstaaf.




Storing

Oorzaak

Maatregel

De melkopschuimer
stopt het proces

en de lampjes
knipperen drie keer.

Motor is overbelast

Neem contact
op met de
klantendienst.

Neem contact op met de Melitta® Hotline*, wanneer de hier

genoemde maatregelen de storing niet verhelpen.

* Nederland: 0031 183 642 626
Belgié: 0032 9 331 52 00

Afvalverwijdering

Verwijder het apparaat a.u.b. op een milieuvriendelijke manier

via een geschikt inzamelsysteem.
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Garantievoorwaarden

Voor zover dit apparaat werd gekocht bij een door ons (op grond van zijn
adviescompetentie) geautoriseerde handelaar verlenen wij naast de wettelijke
garantierechten voor dit apparaat een fabrikantengarantie tegen de volgende
voorwaarden:

1. De garantieperiode begint op de dag van verkoop aan de eindafnemer. Deze
bedraagt 24 maanden. De aankoopdatum van het apparaat moet door een
aankoopbon worden aangetoond. Het apparaat werd voor huishoudelijk gebruik
gefabriceerd en is niet geschikt voor commercieel gebruik. Door de vervanging
van onderdelen of van het apparaat wordt de garantieperiode niet verlengd.

2. Tijdens de garantieperiode verhelpen wij alle gebreken aan het apparaat die
resulteren uit materiaal- of fabricagefouten, naar onze keuze door reparatie

of vervanging van het apparaat. Vervangen onderdelen en apparaten worden
eigendom van Melitta®.

3. Niet onder de garantie vallen gebreken die door onvakkundige aansluiting,
onvakkundige bediening of reparatiepogingen door niet geautoriseerde
personen zijn ontstaan. De eindafnemer is verantwoordelijk voor het

leveren van bewijs voor de oorzaak van het gebrek. Hetzelfde geldt bij niet-
inachtneming van de gebruiks- en onderhoudsaanwijzingen evenals bij het
gebruik van verbruiksmateriaal (bijv. reinigings- en ontkalkingsmiddelen)

dat niet voldoet aan de originele specificaties. Slijtage-onderdelen (bijv.
afdichtringen en ventielen) en licht breekbare onderdelen zoals glas vallen niet
onder garantie.

4. De afwikkeling van garantieprestaties vindt steeds via de voor het betreffende
land verantwoordelijke service lijn plaats* (zie hieronder).

5. Deze garantievoorwaarden gelden voor apparaten die in Belgié en Nederland
werden gekocht en gebruikt.

*NL

Melitta Nederland B.V.
Postbus 340
4200 AH Gorinchem

www.melitta.nl
0031 183 642 626

BE

Melitta Belgié N.V.
Brandstraat 8
9160 Lokeren

www.melitta.be
Tel: 0032 9 331 52 00



Estimado/a cliente:

Enorabuena, por la compra de un batidor de leche eléctrico
Melitta® Cremio.

Es un placer saludar a un consumidor al que le gusta el café
y la espuma de leche, un consumidor que sin duda sabra
disfrutar de nuestras variadas propuestas de café.

Con tu nuevo batidor de leche eléctrico Melitta® Cremio
podras disfrutar de momentos inolvidables. Tanto para
bebidas frias como calientes, disfrutaras de tus cafés favoritos
con todos los sentidos, concédete un capricho.

Para que contus invitados puedas vivir experiencias agradables
con Melitta® Cremio durante mucho tiempo, lee atentamente
este manual de instrucciones y guardalo bien.

Para mas informacién sobre el producto, puede contactar con
nosotros a través de nuestro servicio de atencion al cliente
916622767 o través de nuestra web www.melitta.es, donde
encontraras consejos Utiles y recetas que te inspiraran.

Te deseamos que pases grandes momentos con Melitta®
Cremio!

Su equipo Melitta® Cremio

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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Acerca de este manual de instrucciones

A Advertencia:

Los textos con este simbolo contienen informacion sobre
seguridad e indican posibles peligros de accidente o de
lesiones.

Uso adecuado del aparato

El batidor de leche eléctrico Melitta® Cremio esta disefado
exclusivamente para la preparacion de espuma de leche
caliente y fria, asi como para calentar leche.

Este aparato esta destinado al uso doméstico o a usos
similares, como p.ej.: en cocinas para trabajadores en
tiendas, oficinas y otros espacios de trabajo; en propiedades
agricolas; por clientes en hoteles y otro tipo de residencias;
en pensiones.

Para utilizar adecuadamente el producto es importante:

» Leer atentamente, comprender y cumplir las indicaciones
del manual de instrucciones.

«  Cumplir las instrucciones de seguridad.

» Utilizar Melitta® Cremio respetando las indicaciones de
funcionamiento descritas en las instrucciones.



Uso inadecuado

Cualquier uso de Melitta® Cremio distinto al descrito en el
manual de instruciones se considera innadecuado.

Si utiliza el aparato indebidamente puede sufrir lesiones o
quemaduras.

El fabricante no se hace responsable de los dafios derivados del
uso inadecuado del aparato.
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Instruciones generales de seguridad

Lea atentamente las siguientes instrucciones. Si no las lee
puede poner en peligro su propia seguridad y la del aparato.

/\ Advertencia:

— Guardelos siguientes objetos, entre otros,

fuera del alcance de los nifios: material de

embalaje y piezas pequenas.

Todas las personas que utilicen el aparato

deben haberse familiarizado primero con

las instrucciones del manual y haber leido

los posibles peligros existentes.

Nunca deje que los nifios utilicen el

aparato sin vigilancia ni jueguen sin

vigilancia cerca del mismo.

— Solo debe utilizar el aparato cuando
éste se encuentre en perfecto estado de
funcionamiento.

— No sumerja el aparato en el agua.

— No realice modificaciones en el aparato, en
SuUs componentes 0 en sus accesorios.

— Nunca toque el aparato con las manos o
los pies mojados o0 humedos.

— Nunca toque el interior del aparato
mientras se encuentra en funcionamiento.

— Observe asimismo las instrucciones de
seguridad de la pagina siguiente.



/\ Advertencia:

El aparato puede ser utilizado por

ninos mayores de 8 afos, por personas
con capacidades fisicas psicologicas

0 sensoriales mermadas o falta de
experiencia y conocimientos, si son
supervisados por otra persona o si ha
recibido instrucciones sobre el uso seguro
del aparato. Los nifios no deben jugar con
el aparato. La limpieza y el mantenimiento
por el usuario no deben ser realizados por
nifos ni personas con capacidades fisicas,
psicologicas o sensoriales mermadas o
falta de experiencia y conocimientos sin
supervision.

Nunca toque las superficies calientes del
aparato.

Nunca intente reparar el aparato por
cuenta propia. Si precisara cualquier
reparacion, dirijase exclusivamente al
servicio técnico de Melitta® (916622767).
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/\ Advertencia:

Peligro de incendio y peligro de electrocucion
al conectar el aparato a una red eléctrica

de caracteristicas incompatibles o mediante
conectores o cables de alimentacion
incorrectos 6 dafados.

Asegurese de que el voltaje de la
instalacion eléctrica de su casa coincide
con la tension que figura en la placa de
especificaciones del aparato.

Asegurese de que la toma de alimentacion
cumple la normativa vigente en materia

de seguridad eléctrica. En caso de duda,
consulte a un electricista autorizado.
Nunca utilice cables de alimentacion
danados (aislamiento dafiado, cables
desprotegidos).

En caso de que el cable de alimentacién
resulte dafado, éste solo debera ser
sustituido por el fabricante o por personal
técnico autorizado.

Utilice el aparato exclusivamente con la
corriente de alimentacion correspondiente.
Nunca coloque el aparato sobre superficies
calientes ni en habitaciones humedas.



Descripcion del aparato

Leyenda de la ilustracion A (ver la tapa)

N.° | Explicacion

1 Tapa

2 Sellado

3 Varilla agitadora
4 Recipiente

5 Asa

Botdn de operacion: batir la leche en caliente &

6 calentar la leche

7 Boton de operacion: batir la leche en frio
8 Estacion con cable de alimentacion

9 Envoltura del cable

10 | Espuma de leche (Cappuccino)

11 Espuma de leche (Latte Macchiato)

12 | Accesorio para calentar leche
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Puesta en marcha
» Lave el interior del aparato con cuidado colocandolo bajo
el agua corriente (consulta la pagina 71).

* Antes de encender el aparato, lea atentamente las
instrucciones de seguridad (consulte la pagina
64-66).

Montaje

Coloque el aparato sobre una superficie estable, plana y
seca.

Conexion
Conecte el cable de alimentacion en el enchufe adecuado.



Preparacion de especialidades de café y leche

Espuma de leche
caliente

Espuma de leche
fria

Calentar leche

Cantidad de llenado:
100 ml - 200 ml

Cantidad de llenado:
100 ml - 400 ml

Abra la tapa girandola en direccion opuesta a las agujas del reloj
(fig. B) y extraigala tirando de ella hacia arriba.

Llene la cantidad deseada de leche en el recipiente. Tenga
presente la marca MIN y MAX del recipiente (fig. C).

La leche batida se expande y rebosa al
superarse la marca MAX.

Ajuste el accesorio para la espuma de leche
(fig. A, N.° 10/11) a la varilla agitadora

Ajuste el accesorio

para leche (fig. A,

N.°12) a la varilla
agitadora.

Coloque la tapa sobre el recipiente y girela en la direccién de las
agujas del reloj (fig. D) hasta el tope. La tapa debe cerrarse hasta

quedar pegada al asa.

Pulse el botén é“p
(fig. A, N.° 6) si
desea preparar

espuma de leche

caliente.

Pulse el boton
(fig. A, N.° 7) si
desea preparar

espuma de leche

fria.

Pulse el botén é

(fig. A, N.° 6).

La luz de control del boton correspondiente se ilumina. Comienza la
preparacion de la espuma de leche.

La preparacion se detendra automaticamente. El motor se detendra
y la luz de control del botén se apagara.

Gire la tapa en direccion opuesta a las agujas del reloj (fig. B) y
extraigala tirando de ella hacia arriba.

Vierta la espuma de leche en su taza o extraigala cuida
dosamente con una cuchara, sin dafar el revestimiento
antiadherente del interior del recipiente.

Limpie Melitta® Cremio (consulte la pagina 71).
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Indicacion

—  Utilice leche fria (7-8 °C).

—  Puede utilizar todos los tipos de leche (idenpendientemente
de su nivel de grasa)lncluso la leche de soja se puede
espumar perfectamente con Melitta® Cremio. Para obtener
un resultado excelente a la hora de montar la leche, es
preferible que la leche tenga un alto nivel de proteinas
cuando mayor sea el nivel de proteinas mejor resultado se
obtiene.

— Mantenga la tapa cerrada durante la preparacion. Pulse
el boton é, o £ nuevamente o retire el aparato de la
estacion para interrumpir manualmente la preparacion.

Recetas

Cappuccino

* Use el elemento preparando la espuma de leche para
un Cappuccino (fig. A, N.° 10) como explicado en la lista
puesto arriba.

» Primero ponga el espresso en la tasa de cappuccino,
después agriege la espuma de leche (ver pagina 69).
Recomendamos una proporcion de 1/3 espresso a
2/3 espuma de leche.

Latte Macchiato

* Use el elemento preparando la espuma de leche para un
Latte Macchiato (fig. A, N.° 11) como explicado en la lista
puesto arriba.

» Primero ponga la espuma de leche preparada (ver pagina
69) en el vaso de latte macchiato. Después agriege el
espresso. Recomendamos una proportcion de 2/3 leche y
1/3 espuma de leche con una tasa de espresso.



Limpieza y cuidado

Lave el interior del aparato con cuidado colocandolo
bajo el agua corriente. Limpie el aparato utilizando un
lavavajillas comun y un pafio suave humedecido para
no danar el revestimiento antiadherente del recipiente.
Al realizar esta operacion, evite que el agua entre en
contacto con los interuptores plateados del asa.

Lave el accesorio correspondiente con cuidado
colocandolo bajo el agua corriente.

@ Precaucion:

EI motor se encuentra integrado en la tapa y puede resultar
dafnado si el agua penetra en él.

— Nunca limpie la tapa bajo el agua corriente.

— Nunca lave el aparato en el lavavajillas.

Nunca utilice objetos afilados o puntiagudos para extraer la
espuma de la leche (puede causar dafios a la capa).

Indicacion

— Limpieza mas féacil si limpia los dispositivos
inmediatamente después de su uso.

— En caso de suciedad persistente utiliza el limpiador
de leche PERFECT CLEAN ESPRESSO MACHINES
de Melitta®.(Dosificacion: Llene 25 ml del limpiador de
leche liquida de Melitta® PERFECT CLEAN ESPRESSO
MACHINES en el batidor Cremio y afadir agua hasta
250 ml). Deje la mixtura de Melitta® Sistema Limpiador
De Leche y agua haga su efecto y después saque la

contaminacion persistente con un trapo suave o una
esponja.
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Subsanar averias

Averia

Causa

Medida

Después de pulsar
, [ .

un botéon & (fig.

A, N.° 6) laluz de

control del boton

parpadea trés veces.

La tapa no esta
correctamente
cerrada.

Cierre la tapa
correctamente. La
tapa debe cerrarse
hasta quedar pega-
da al asa.

El aparato esta
sobrecalentado.

Espere hasta que
el aparato se haya
enfriado.

Después de pulsar
un boton B (fig.
A,N.°7) laluz de
control del boton
parpadea trés veces
y luego se apaga sin
que el aparato se
encienda.

La tapa no esta
correctamente
cerrada.

Cierre la tapa
correctamente. La
tapa debe cerrarse
hasta quedar
pegada al asa.

El aparato
interrumpe el
proceso antes de
tiempo y la luz de
control se apaga.

El recipiente esta
vacio o no esta lleno
hasta la cantidad
minima y el piloto
de temperatura ha
saltado.

Lave el aparato y
espere hasta que se
enfrie.

No hay espuma de
leche.

No hay demasiada
leche en el aparato
de modo que el
accesorio no toque
la leche.

Llene el aparato
hasta la marca min.
con leche.

Molinillo falsa

Use el molinillo para
espumar (fig. A,
N.° 10/11).




Averia

Causa

Medida

La espuma de leche
rebosa del aparato.

El aparato rebosa.

Desconecte

el enchufe de
alimentacion. Espere
hasta que el aparato
se haya enfriado y
luego limpielo.

Molinillo falsa

Ponga el molinillo
correcto.

El aparato
interrumpe el
proceso y las
luzes de control
parpadean trés
veces.

El motor esta
sobrecargado.

Por favor, péngase
en contacto con el
servicio de atencién
al cliente.

Dirijase al servicio técnico de Melitta® (0041 91 66 227 67) si
no es posible reparar la averia aplicando las medidas que se

mencionan aqui.

Eliminacion

Elimine el aparato de forma respetuosa con el medio
ambiente utilizando los sistemas de recogida adecuados.
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Términos de garantia

Para este aparato, ademas de las reclamaciones legales de garantia, a las
cuales el usuario final tiene derecho en relacién con el vendedor, si el aparato
fue comprado a un representante autorizado debido a la competencia de su
asesoramiento, otorgamos una garantia del fabricante bajo las siguientes
condiciones:

1. El periodo de garantia comienza el dia en que el producto fue vendido al
usuario final. La garantia es de 24 meses. La fecha de compra del aparato
debe ser verificada por un recibo de compra. El aparato fue disefiado y
fabricado sélo para uso doméstico, éste no esta concebido para un uso
comercial.

2. Dentro del periodo de garantia corregiremos todos los defectos del aparato
que estén basados en problemas de materiales o de produccion, a través de
la reparacion o del reemplazo del aparato de acuerdo a nuestro criterio. Las
partes que se reemplacen pasaran a ser propiedad de Melitta®.

3. Los defectos que hayan ocurrido debido a una conexion indebida, a una
manipulacion inadecuada, o a los intentos de reparacion realizados por
personas no autorizadas no estan cubiertos por la garantia. Es obligacion

del usuario final la demostracion de falta de causalidad en cuanto al defecto.
Lo mismo se aplica para el hecho de no cumplir con las instrucciones de

uso, cuidado y mantenimiento, asi como para el uso de consumibles (por €j.,
agentes descalcificadores y de limpieza o filtros de agua) que no correspondan
a las especificaciones originales. Las partes de uso (por €j., sellos y valvulas) y
las partes fragiles como el vidrio quedan excluidas de la garantia.

4. Los certificados de garantia se procesan a través de los Servicios de Linea
Directa para el respectivo pais* (ver informacién mas abajo).

5. Estas condiciones de vigencia de garantia se aplican para los aparatos que
hayan sido adquiridos y utilizados en Espafia u otros paises de habla hispana.
Si los aparatos son comprados en paises extranjeros o llevados a paises
extranjeros, entonces la garantia sera proporcionada como se especifica en las
condiciones de garantia que aplican para esos paises.

ES

Cofreso Ibérica S.A.U.
Apdo. Correos 1.082.
28108 Alcobendas (Madrid)
www.melitta.es

Numero de atencion técnica: 0041 91.662.27.67.

Horario: de 9:00-14:00



Gentile cliente!

Complimenti per aver acquistato il Suo montalatte Melitta®
Cremio!

Siamo lieti di poterLe dare il benvenuto come amante della
schiuma di latte e di specialita a base di caffe.

Con il Suo nuovo montalatte Melitta® Cremio potra godersi
tanti particolari momenti di piacere. Sia come bevanda fredda
o calda, si goda con tutti i sensi le specialita di caffé che
preferisce e si lasci viziare!

Affinché il Suo Melitta® Cremio riservi per lungo tempo a
Lei e ai Suoi ospiti momenti felici, la preghiamo di leggere e
conservare scrupolosamente queste istruzioni per I'uso.

Se ha bisogno di ulteriori informazioni o ha delle domande
in merito al prodotto, la preghiamo di rivolgersi direttamente
a noi* oppure visiti il nostro sito Internet allindirizzo
www.melitta.ch. Qui trovera anche consigli utili e ricette
ispiranti.

Le auguriamo quindi tanta gioia con il Suo Melitta® Cremio!
Il Suo team Melitta® Cremio

* |talia: 0049 571 86 19 00
Austria: 0043 662 43 95 11
Svizzera: 0041 62 388 98 48

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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Note relative a queste istruzioni per l'uso

A Avvertenzal

| testi accompagnati da questa icona contengono informazioni
per la Sua sicurezza e indicano possibili pericoli d’incidente e
lesioni.

Uso conforme

Il montalatte Melitta® Cremio & adatto esclusivamente alla
preparazione di schiuma di latte calda e fredda e per il
riscaldamento di latte.

L’apparecchio & destinato ad essere utilizzato in ambito
domestico e per applicazioni simili, quali p.es.: nella cucina
per i collaboratori in negozi, uffici e altri ambiti commerciali;
in immobili agricoli; dai clienti in hotel, motel e altre strutture
abitative; nei bed & breakfast.

L’uso conforme comprende che:

» Leilegga attentamente, comprenda e osservi le istruzioni
per l'uso.

» Lei si attenga in particolare alle avvertenze di sicurezza.

» Lei impieghi Melitta® Cremio nell’lambito delle condizioni di
funzionamento descritte in queste istruzioni per I'uso.



Uso non conforme

Come uso non conforme si intende I'impiego di Melitta®
Cremio in modo diverso da come descritto nelle presenti
istruzioni per l'uso.

A causa di un uso non conforme puo ferirsi o scottarsi.

Il produttore non risponde per danni da ricondursi a un uso non
conforme.
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Avvertenze di sicurezza generali

La preghiamo di leggere con attenzione le seguenti
avvertenze. Se non le rispetta, pud venire pregiudicata la Sua
stessa sicurezza e quella dell'apparecchio.

/\ Avvertenzal!

— Conservi tra l'altro i seguenti oggetti
fuori dalla portata dei bambini: materiale
d’imballaggio e piccoli componenti.

— Tutte le persone che impiegano
I'apparecchio devono prima aver preso
confidenza con I'utilizzo ed essere istruite
sui possibili pericoli.

— Non lasci mai utilizzare I'apparecchio a
dei bambini o non li lasci giocare nelle sue
vicinanze senza supervisione.

— Ultilizzi 'apparecchio solo se si trova in
condizioni perfette.

— Non immerga mai I'apparecchio in acqua.

— Non effettui modifiche all’apparecchio, ai
suoi componenti e agli accessori forniti in
dotazione.

— Non tocchi mai I'apparecchio con mani o
piedi bagnati o umidi.

— Rispetti anche le avvertenze di sicurezza
riportate nella pagina successiva.



/\ Avvertenzal!

— L‘apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di eta superiore a otto anni e
da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali se sorvegliati o se
adeguatamente istruiti riguardo all‘utilizzo
sicuro dell‘apparecchio e abbiano
compreso gli eventuali pericoli. | bambini
non devono giocare con l‘apparecchio.

La pulizia e la manutenzione dell‘utente
non devono essere eseguiti da bambini

o da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali senza supervisione o
senza avere l‘esperienza e la conoscenza
necessarie.

— Non inserisca mai le mani all’interno
dell’apparecchio durante il funzionamento
on tocchi mai le superfici molto calde
dell’apparecchio.

— Non tenti mai di riparare da solo/a
I'apparecchio. Per le eventuali riparazioni
si rivolga esclusivamente alla hotline di
assistenza Melitta®

Italia: 0049 571 86 19 00
Austria: 0043 662 43 95 11
Svizzera: 0041 62 388 98 48
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/\ Avvertenzal!

Pericolo di incendio e di folgorazione elettrica a
causa di una tensione di alimentazione errata,
collegamenti e cavo di alimentazione errati o
danneggiati

Assicurarsi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
riportata sulla targhetta dell’apparecchio.
Assicurarsi che la presa soddisfi le norme
in vigore in materia di sicurezza elettrica.
Nei casi dubbi rivolgersi a un elettricista
specializzato.

Non utilizzare mai cavi di alimentazione
danneggiati (isolamento danneggiato, fili
scoperti).

Fare sostituire i cavi di alimentazione
danneggiati esclusivamente dal produttore
o da personale specializzato qualificato.
Utilizzare I'apparecchio esclusivamente
con la relativa stazione.

Non installare mai I'apparecchio su
superfici molto calde o in ambienti umidi.



Descrizione dell'apparecchio

Legenda della figura A (vedi copertina)

N. Spiegazione

1 Coperchio

2 Chiusura ermetica

3 Agitatore

4 Recipiente

5 Impugnatura

6 Tasto di comando: montare il latte caldo & riscaldare
il latte

7 Tasto di comando: montare il latte freddo

8 Base con cordone d'alimentazione

9 Avvolgitore cavo

10 | Asse rotatorio per montalatte (Cappuccino)

11 Asse rotatorio per montalatte (Latte Macchiato)

12 | Accessorio per riscaldamento latte
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Messa in funzione
» Sciacquare con cautela l'interno dell’apparecchio sotto
acqua corrente (vedere pagina 85).

» Prima della messa in funzione leggere attentamente le
avvertenze di sicurezza (vedere pagina 78-80).

Installazione

Appoggiare I'apparecchio su di una superficie stabile, piana e
asciutta.

Collegamento
Inserire il cavo di alimentazione in una presa adatta.



Preparazione di bevande gustose a base di
caffé e di schiuma di latte

Schiuma di latte Schiuma di latte Riscaldamento del
calda fredda latte
Capacita: Capacita:
100 ml - 200 ml 100 ml - 400 ml

Aprire il coperchio ruotandolo in senso antiorario (Fig. B) e
rimuoverlo verso l'alto.

Riempire il recipiente con la quantita desiderata di latte. Nel farlo,
porre attenzione alle tacche Min. e Max. del recipiente (Fig. C).

Il latto montato si espande e fuoriesce in
caso di superamento della tacca Max.

. , . . . Avvitare I'accessorio
Avvitare I'accessorio per la schiuma di latte

i o per il latte (Fig. A,
(Fig. A, N. 10/11) sull'agitatore. N. 12) sull'agitatore.

Applicare il coperchio sul recipiente e ruotarlo in senso orario
(Fig. D) fino all’'arresto. Il coperchio deve chiudere a filo con
limpugnatura.

. 94 . ~
Premere il tasto & | Premere il tasto
(Flg_. A, N. 6), se si (Flg. A,N.7),sesi Premere il tasto é!’p
desidera preparare desidera preparare (Fig. A, N. 6)

schiuma di latte schiuma di latte 9- A, N 0)-
caldo. freddo.

La spia di controllo del tasto si illumina.
Inizia il riscaldamento del latte.

La preparazione si arresta automaticamente. Il motore si ferma e la
spia di controllo del tasto si spegne.

Ruotare il coperchio in senso antiorario (Fig. B) e rimuoverlo verso
I'alto.

Versare la schiuma di latte nel contenitore per bere desiderato
o estrarre accuratamente dal recipiente con un cucchiaio, senza
graffiare la superfice non aderente.

Pulire il montalatte Melitta® Cremio (vedere pagina 85).
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Nota

Se possiblie utilizzi latte freddo (7-8 °C).

Lei puo utilizzare tutto il latte acquistabile (indipendente dal
contenuto di grassi). Con il Melitta® Cremio si pud frullare
perfettamente anche il latte di soia senza lattosio. Per un
ottimo risultato di schiuma & importante il contenuto delle
proteine. Piu alto il contenuto delle proteine, piu persistente
e fino diventa il risultato.

Durante la preparazione mantenere il coperchio chiuso.
Premere nuovamente il tasto é‘“, o Ep oppure rimuovere
I'apparecchio dalla stazione per interrompere manualmente
la preparazione.

Ricettas

1. Cappuccino

Utilizzi I'allaciamento per frullare latte per Cappuccino
(Fig- A, N. 10) e prepari schiuma di latte calda com'e
illustrato sopra.

Versi prima I'Espresso nella Sua tazza da Cappuccino

e poi aggiunga la schiuma di latte (vedi p. 83). Per un
ottimo risultato raccommandiamo un rapporto di quantita
di: 1/3 di Espresso e 2/3 di schiuma di latte.

2. Latte Macchiato

Utilizzi I'allaciamento per frullare latte per Latte Macchiato
(Fig. A, N. 11) e prepari schiuma di latte calda com'e
illustrato sopra.

Versi prima la latte e la schiuma di latte I'Espresso

nella Sua tazza da Latte Macchiato (vedi p. 83)

e poi aggiunga |'Espresso. Per un ottimo risultato
raccommandiamo un rapporto di quantita di: 2/3 die latte
e 1/3 die schiuma di latte e Espresso.



Pulizia e manutenzione

Sciacquare con cautela l'interno dell’apparecchio sotto
acqua corrente.

Pulire 'apparecchio con un detergente per stoviglie in
commercio e un panno morbido e inumidito per non
danneggiare il rivestimento antiaderente del recipiente. A
questo riguardo fare attenzione che I'acqua non raggiunga
i contatti di colore argento sull’impugnatura.

Sciacquare con cautela il relativo accessorio sotto acqua
corrente.

@ Cautela!

Il motore si trova nel coperchio e puo venire danneggiato in caso
di penetrazione dell’acqua.

Non pulire mai il coperchio sotto acqua corrente.
Non lavare mai I'apparecchio in lavastoviglie.

Non utilizzare mai oggetto tagliente o aguzzo per estrarre
I'accessorio montalatte (cido pud danneggiare I'apparecchio).

Nota

Per una pulizia piu facile, pulite il vostro apparecchio
immediatamente dopo impiego.

Per una pulizia igienica perfetta, vi raccomandiamo
d'utilizzare regolarmente il detergente "Melitta® PERFECT
CLEAN ESPRESSO MACHINES". (Dosaggio: Versate

25 ml di "Melitta® PERFECT CLEAN ESPRESSO
MACHINES" nel recipiente del Cremio ed aggiungete del
acqua alla graduazione 250 ml). Lasci agire la mistura di
acqua e Melitta® Milk System Cleaning Liquid per un breve
momento. Dopo rimuovi i depositi pertinaci con un panno
tenero od una spugna.
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Risolvere i guasti

Guasto

Causa

Rimedio

Dopo di premere

un tasto, la luce di
segnalazione é“p
(Fig. A, N. 6) scocca
tre volte.

Il coperchio non
€ chiuso corretta-
mente.

Chiudere il coper-
chio correttamente.
Il coperchio deve
chiudere a filo con
I'impugnatura.

L'apparecchio &
troppo caldo.

Lasciare raffreddare
I'apparecchio.

Dopo di premere
un tasto, la luce
di segnalazione
Cp (Fig. A,N. 7)

Il coperchio
non & chiuso
correttamente.

Chiudere il coperchio
correttamente. Il
coperchio deve
chiudere a filo con

scocca tre volte I'impugnatura.
e dopo estingue.

L'apparecchio no si

avvia.

L'apparecchio Il recipiente € vuoto | Sciacquare

interrompe il
processo in anticipo;
la spia di controllo si
spegne.

0 non & riempito con
la quantita minima

e il dispositivo di
monitoraggio della
temperatura &
scattato.

I'apparecchio e
lasciarlo raffreddare.

Nessun schiuma di
latte.

Non abbastanza di
latte, I'allaciamento
non € immerso nella
latte.

Versare fino alla
min. marcatura.

L'allaciamento
sbagliato.

Utilizzi
un'allaciamento per
frullare (Fig. A,

N. 10/11).

La schiuma di latte
fuoriesce dall'alto
dall'apparecchio.

L'apparecchio €
troppo pieno.

Estrarre la spina.
Lasciare raffreddare
I'apparecchio e poi
pulirlo.

L'allaciamento
sbagliato.

L'allaciamento
appropriato.




Guasto

Causa

Rimedio

L' accessorio
montalatte s'ferma
istantaneamente
e la spia luminosa
lampeggia.

I motore & in
surriscaldato.

Si metta in contatto
con il servizio di

assistenza al cliente.

Rivolgersi alla hotline Melitta® (062 388 98 30) se le misure
qui indicate non consentono di risolvere il guasto.

Smaltimento

Smaltire I'apparecchio in modo ecologico tramite sistemi di

raccolta adatti.
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Condizioni di garanzia

Oltre ai diritti di garanzia che a norma di legge spettano all‘acquirente fi nale
rispetto al venditore, per questo apparecchio concediamo una garanzia
produttore alle seguenti condizioni, se il medesimo apparecchio & stato
acquistato da un rivenditore da noi autorizzato sulla base della sua competenza
in termini di consulenza:

1. La durata della garanzia inizia dal giorno della vendita all‘acquirente fi nale
e corrisponde a 24 mesi. La data di acquisto dell‘apparecchio deve essere
dimostrata da una ricevuta di acquisto. L‘apparecchio € stato concepito e
costruito per I'uso domestico.Le prestazioni di garanzia non comportano né un
prolungamento né un nuovo inizio del periodo di garanzia per |‘apparecchio o
per i pezzi di ricambio montati.

2. Durante il periodo di garanzia rimuoviamo tutti i difetti dell’apparecchio da
ricondursi a difetti del materiale o di fabbricazione, riparando o sostituendo,
a nostra scelta, I'apparecchio. | componenti sostituiti diventano di nostra
proprieta.

3. Nella garanzia non rientrano difetti derivanti da allacciamento non a regola
d‘arte, utilizzo non corretto o tentativi di riparazione da parte di persone

non autorizzate. All'acquirente finale spetta 'onere della prova di causalita
mancante per il difetto. Lo stesso vale per il mancato rispetto delle istruzioni per
I'uso, la cura e la manutenzione nonché per I‘utilizzo di materiali di consumo
(p.es. detergenti e decalcifi canti o fi Itri dell'acqua) che non corrispondono alle
specifi che originali. | componenti soggetti a usura (p.es. guarnizioni e valvole),
componenti che si rompono facilmente, quali gli elementi in vetro, e i danni
dovuti a corpi estranei nella macina (p.es. pietre), sono esclusi dalla garanzia.

4. Il disbrigo delle prestazioni di garanzia avviene attraverso la hotline di
assistenza* esistente per il Paese interessato.

5. Queste condizioni di garanzia si applicano agli apparecchi acquistati e
utilizzati nella Svizzera. Se gli apparecchi vengono acquistati o portati all‘estero,
le prestazioni di garanzia vengono erogate solo nell'ambito delle condizioni di
garanzia valide per questo Paese.



*IT

After Sales Service / Servizio centrale di assistenza clienti
Melittastr. 44

32427 Minden

Tel.: 0049 571 86 19 00

E-Mail: aftersales@mh.melitta.de

CH

Melitta GmbH
4622 Egerkingen
Svizzera

www.melitta.ch
0041 62 388 98 48

AT

Melitta Ges. m.b.H.
Minchner Bundesstrafie 131
5021 Salzburg

Tel. 0043 662 43 95 11
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Basta kund!

Gratulerar till ditt kop av Melitta® Cremio mjoélkskummmare!

Valkommen som ytterligare en i raden av entusiaster for
kaffespecialiteter med mjélkskum.

Med din nya Melitta® Cremio mjoélkskummare kommer du att
fa uppleva manga njutningsfulla kaffestunder. Oavsett om du
dricker kaffet kallt eller varmt - njut av ditt favoritkaffe i fulla drag
och unna dig det déar lilla extra!

For att du och dina gaster lange ska ha gladje av Melitta®
Cremio bor du lasa bruksanvisningen noga och spara den for
framtida behov.

Om du behéver mer information eller har nagra fragor om
produkten kan du vanda dig direkt till oss (kundtjanst: 020-
435177) eller bestka var hemsida: www.melitta.se. Har finner
ni aven anvandbara tips och insprirerande recept.

Vi hoppas du far stor gladje av din Melitta® Cremio!

Melitta® Cremio-teamet

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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Information om bruksanvisningen

A Varning!

Avsnitt med den har symbolen innehaller sdkerhetsinformation
och upplyser om méjliga risker fér olyckor och skador.

Avsedd anvandning

Melitta® Cremio mjélkskummare ar endast avsedd for
tillagning av varmt och kallt mjélkskum samt fér uppvarmning
av mjolk.

Apparaten ar avsedd att anvandas for hushallsandamal och
liknande, exempelvis i kdk for medarbetare i butiker, kontor
och andra arbetsplatser; i storhushall; av kunder pa hotell,
motell, vandrarhem och liknande logityper; pa bed-and-
breakfast-pensionat.

| den avsedda anvandningen ingar att du:

* noggrant laser igenom, forstar och foljer bruksanvisningen
» sarskilt foljer sékerhetsanvisningarna.

» anvander Melitta® Cremio enligt de driftvillkor som anges i
bruksanvisningen.



Ej avsedd anvandning

Melitta® Cremio ar endast avsedd att anvandas enligt be-
skrivningen i bruksanvisningen.

Vid ej avsedd anvandning kan du skada eller branna dig.

Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar vid ej avsedd
anvandning.
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Allmanna sakerhetsanvisningar

Las noggrant igenom féljande anvisningar. Om du inte
foéljer anvisningarna kan din egen och apparatens sékerhet
paverkas.

/\ Varning!

— Férvara bl. a. féljande foremal oatkomligt
for barn: férpackningsmaterial och
smadelar.

— Alla som anvander apparaten maste forst
informera sig om hur den ska hanteras
samt om mojliga risker.

— Lat aldrig barn anvanda apparaten eller
leka i ndrheten av apparaten utan uppsikt.

— Apparaten far anvandas endast om den ar
tekniskt felfri.

— Apparaten far inte sdnkas ner i vatten.

— Utfér inga andringar pa apparaten, dess
komponenter eller medfdljande tillbehor.

— Vidror aldrig apparaten med vata eller
fuktiga hander eller fotter.

— Vidror aldrig apparatens invandiga delar
under pagaende drift.

— Folj ocksa sakerhetsanvisningarna pa
nasta sida.



/\ Varning!

— Apparaten kan anvandas av barn fran 8
ar samt av personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller som
inte har erfarenhet och kunskaper, om
det sker under uppsikt eller om de har
fatt anvisningar om hur apparaten ska
anvandas pa sakert satt och alltsa forstar
vilka faror som kan uppkomma. Barn far
inte leka med apparaten.

Rengoring och underhall fran anvandarens
sida far inte utféras av barn eller av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk
eller mental férmaga eller som inte har

erfarenhet och kunskap om hur apparaten
ska hanteras, om detta inte sker under
uppsikt.

— Vidror aldrig apparatens heta ytor.

— Fo6rsok aldrig att reparera apparaten sjalv.
Vand dig till Melittas® kundtjanst (0 20-
435177) om apparaten behover repareras.
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/\ Varning!
Risk for brand och elektrisk stét p.g.a.
felaktig natspanning, felaktiga eller
skadade anslutningar och felaktig eller
skadad natkabel
Kontrollera att den spanning som anges
pa apparatens markskylt stammer med
natspanningen pa platsen.

— Kontrollera att eluttaget motsvarar géllande
normer for elektrisk sakerhet. Radfraga en
elektriker om du ké&nner dig osaker.

— Anvand aldrig skadade natkablar (skadad
isolering, frilagda ledare).

— Skadade natkablar far under garantitiden
endast bytas ut av tillverkaren, och darefter
endast av en behdrig elektriker.

— Anvand bara apparaten tillsammans med
dess stall.

— Apparaten far aldrig placeras pa heta ytor
eller i fuktiga utrymmen.



Beskrivning av apparaten

Bildtext till bild A (se omslag)

Nr | Forklaring
Lock
Forsluta

Omrorare

Behallare

A WIN -~

Handtag

6 Mandverknapp: Framstallning av varmt mjolkskum &
uppvarmning av mjolk

7 Mandéverknapp: Framstalining av kallt mjélkskum

8 El-platta med kabel
9 Sladdférvaring

10 | Mjoélkskumsvispen (Cappuccino)

11 Mjolkskumsvispen (Latte Macchiato)

12 | Tillsats for mjolkvarmning
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Komma igang
»  Skolj forsiktigt apparatens innanméate under rinnande vat-
ten (se sidan 101).

- La&s noggrant igenom sakerhetsanvisningarna pa sidan
94-96 innan du bdérjar anvanda apparaten.

Uppstallning

Placera apparaten pa ett stabilt, jamnt och torrt underlag.

Anslutning
Anslut natkabeln till ett Iampligt uttag.



Tillredning av kaffe- och mjolkdrinkar

Varmt mjolkskum ‘ Kallt mjolkskum Varmning av mjolk
Volym: Volym:
100 ml - 200 ml 100 ml - 400 ml

Vrid locket moturs (bild B) och lyft bort det.

Fyll pa dnskad méangd mjolk i behallaren. Behallaren har
markeringar (bild C) fér min- och max-mangd.

Nar mjolken skummas 6kar den i volym,
och skummet rinner éver om mer mjolk an
maxmangden fylls pa.

Skruva pa tillsatsen
for mjolk (bild A,
nr 12) pa omrdéraren.

Skruva pa tillsatsen for mjolkskumning (bild
A, nr 10/11) pa omroraren.

Sétt tillbaka locket pa behallaren. Skruva fast det medurs (bild D) till
stopp. Locket ska ligga i niva med handtaget.

Tryck pa knappen Tryck pa knappen

& (bild A, nr 6),
om mjélkskummet
ska vara varmt.

Cp (bild A, nr 7),
om mjdlkskummet
ska vara kallt.

Tr‘yck pa knappen
(bild A, nr 6).

Kontrollampan i knappen tands. Mjélken bérjar véarmas.

Varmningen upphor automatiskt. Motorn stannar och kontrol lampan
i knappen slocknar.

Vrid locket moturs (bild B) och lyft bort det.

Hall mjolkskummet i koppen eller glaset, eller skopa forsiktigt ut det
ur behallaren med en sked, utan att skada belaggningen.

Rengdring av Melitta® Cremio (se sidan 101).
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Observera

— Valj garna kall mjolk (7-8 °C).

— Man kan anvéanda alla sorters mjélkvarianter (oberoende
av fettniva). Aven soja och laktosfri mjélk gar att
skumma perfekt med Melitta® Cremio? For ett perfekt
mjolkskumresultat ar proteininehallet (i mjélken) viktigt. Ju
hogre proportionerna ar desto stabilare och finporigare blir
resultat.

—  Lat locket sitta kvar under varmningen. Tryck pa knappen
e -~ . . . =
& eller , en gang till eller ta bort apparaten fran stallet
om du vill avbryta skumningen manuellt.

Mjolkskumsrecept

1. Cappuccino

* Anvéand mjélkskumsvispen fér Cappuccino (bild A, nr 10)
och tillred det varma mjélkskummet enligt listan ovan.

- Hall forst i en Espresso i din cappuccinokopp. Darefter
haller du pa mjolkskummet (se sid 99). For en perfekt
cappuccino rekommenderar vi proportionerna 1/3 kopp
med Espesso och 2/3 kopp med mjélkskum.

2. Latte Macchiato

* Anvand mjolkskumsvispen for Latte Macchiato (bild A,
nr 11) och tillred det varma mjélkskummet enligt listan
ovan.

« Hall forst den tillredda mjélken och mjolkskummet (se
sid 99) i ett latte macchiatoglas. Tillsatt sedan en
Espresso. For en perfekt latte macchiato rekommenderar
vi proportionerna 2/3 kopp med mjélkskum och 1/3 kopp
med Espesso.



Rengoring och skoétsel

»  Skolj forsiktigt apparatens innanméate under rinnande
vatten.

* Rengor apparaten med vanligt diskmedel och en mjuk,
fuktig trasa, sa att den smutsavvisande beldggningen pa
behallaren inte skadas. Se till att vatten inte hamnar pa de
silverfargade kontakterna i handtaget.

«  Skolj forsiktigt den anvanda tillsatsen under rinnande
vatten.

@ Varning!

Motorn sitter i locket och kan ta skada av intrangande vatten.
Rengor aldrig locket under rinnande vatten.

Rengor aldrig apparaten i diskmaskinen.
Anvand aldrig vassa eller kantiga féremal for att fa ut
mjolskummet (kan orsaka skada pa teflonet).

Observera

Rengdringen ar lattare om du gor den direkt efter
tillredning.

Om den &r extra smutsig, anvand Melitta® PERFECT
CLEAN ESPRESSO MACHINES Mjolksystemsrengorare.
(Dosering: Fyll Cremio med 25 ml av Melitta® PERFECT
CLEAN ESPRESSO MACHINES Mjolksystemsrengoring
och tillsatt vatten uppp till 250 ml.). Lat blandningen fran
Melitta® Mjolksystemsrengéring tillsammans med vatten

verka och ta sedan bort envis smuts med en mjuk trasa
eller svamp.
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Atgarder vid fel

Fel

Orsak

Atgird

Nar man tryckt pa
en knapp blinkar
indikator!"uset tre
ganger & (bild A,
nr 6).

Locket ar inte or-
dentligt stangt.

Stang locket ordent-
ligt. Locket ska ligga
i niva med handta-
get.

Apparaten ar
Overhettad.

Lat apparaten
svalna.

Nar man tryckt pa
en knapp blinkar
indikatorljuset tre
ganger & (bild
A, nr 7) och efter
det sténgs den av,
apparaten startar
da inte.

Locket ar inte
ordentligt stéangt.

Stang locket
ordentligt. Locket
ska ligga i niva med
handtaget.

Apparaten avbryter
processen i fortid
och kontrollampan
slocknar.

Behallaren ar
tom eller har
fyllts pa med for
litet mjolk, och
temperaturvakten
har I6st ut.

Skolj ur apparaten
och lat den svalna.

Inget mjolkskum.

Inte tillrackligt med Fyll upp till min.
mjolk, vispen vidror markering.

ej mjélken.

Fel visp. Anvand en visp for

skummning (bild A
nr 10/11).

Mjélkskum rinner
Over ur apparaten.

Apparaten har fyllts
pa med for mycket
mjolk.

Dra ur natsladden.
Lat apparaten svalna
och gor rent.

Fel visp.

Korrekt visp.




blinkar.

Fel Orsak Atgard
Mjoélkskummaren Maskinverket ar Var snall
stannar tillredningen | dverhettat. och kontakta
och indikatorlampan kundservice.

Kontakta Melittas® kundtjanst (020-435177), om de beskrivna
atgarderna inte avhjalper felet.

Avfallshantering

Nar apparaten ar férbrukad ska den lamnas till en
atervinningsstation for miljévanlig avfallshantering.
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Garantivillkor

| de fall da garantin skall géras ansprak pa, skall man ta kontakt med butiken
for hantering av arendet. De har kompetensen att I6sa eventuella problem med
Melitta® produkter. Melitta® beviljar anspraken med féljande villkor:

1. Garantitiden borjar den dag produkten saldes till slutférbrukaren. Garantin
géller 24 manader. Forsaljningsdatum av apparaten maste kunna verifieras med
kvitto. Apparaten &r designad och tillverkad endast fér anvandande i hushall.

Ar inte avsedd fér kommersiellt bruk. Garantiutféranden leder varken till en
utdékning av garantiperioden eller ny pabdrjan av grantiperioden for apparaten
eller installerade reservdelar.

2. Under garantiperioden kommer vi att atgarda samtliga apparatdefekter
som beror pa material- eller tillverkningsfel, genom reparation eller utbyte av
apparaten. De utbytta delarna kommer i Melittas® &go.

3. Skador uppkomna p g a felaktig anknytning, felaktig behandling, eller
reparationsforsok av icke-auktoriserade personer tacks inte av garantin.
Bevis pa saknat orsakssamband for felet vilar pa slutanvéndaren. Det samma
géller misslyckande att félja bruks- och underhallsinstruktioner vad galler
anvandningen av konsumtionsvaror (t ex rengdring och avkalkningsmedel
eller vattenfilter) som inte éverensstdmmer med originalspecifikationerna.
Férslitningsdelar (t ex packningar och ventiler) och émtaliga delar som glas
ingar inte i garantin.

4. Garantiutféranden handhas via Service Hotlines* for respektive land (se
information nedan).

5. Dessa garantivillkor galler apparater salda och anvanda i Sverige.
Om apparater ar salda utomlands eller medtagna till utlandet, kommer
garantiataganden endast att tillhandahallas enligt garantivillkor for detta land.

*SE

Melitta Scandinavia AB
Konsumentkontakt
Box 504

250 24 Helsingborg

www.melitta.se
020-43 5177



Kaere kunde!

Hjerteligt tillykke med kgbet af din Melitta® Cremio
meelkeopskummer!

Det glaeder os at byde dig velkommen som maelkeskum og
kaffespecialitet liebhaver.

Med din nye Melitta® Cremio maelkeopskummer vil du opleve
mange seerlige gjeblikke fuld af nydelse. Kold eller varm — nyd
dine ynglings kaffespecialiteter med alle sanser og lad dig
forkeele!

For at du og dine gaester kan have gleede af din Melitta® Cremio
i lang tid, bedes du leese denne brugsanvisning grundigt
igennem og opbevare den godt.

Skulle du have brug for yderligere informationer eller have
spgrgsmal om produktet, bedes du henvende dig direkte
til os (Kundeservice +45 4635 3000) eller besgge os pa
www.melitta.dk. Pa vores hjemmeside finder du tips og
inspirende opskifter med kaffe.

Vi gnsker dig god forngjelse med din Melitta® Cremio!

Dit Melitta® Cremio team

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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Informationer om denne brugsanvisning

A Advarsel!

Tekster med dette symbol indeholder informationer om
din sikkerhed og henviser til mulige risici for ulykker og
tilskadekomst.

Formalsbestemt anvendelse

Din Melitta® Cremio maelkeopskummer er udelukkende
egnet til tilberedning af varmt eller koldt maelkeskum og til
opvarmning af meelk.

Dette apparat er beregnet til brug i husholdninger og lignende
steder, som f.eks.: i medarbejderkakkener i forretninger,
kontorer og andre erhvervsmeessige omrader; landbrug;

af geester pa hoteller, moteller og andre boligindretninger;

i morgenmadspensioner.

Den formalsbestemte anvendelse omfatter,

» atdu leeser, forstar og overholder brugsanvisningen.
» atdu er specielt opmaerksom pa sikkerhedsanvisningerne.

» at du bruger din Melitta® Cremio i overensstemmelse med
de driftsbetingelser, der er beskrevet i denne vejledning.



Ikke-formalsbestemt anvendelse

Som ikke-formalsbestemt anvendelse anses, hvis du bruger

din Melitta® Cremio anderledes end beskrevet i denne
brugsanvisning.

A Advarsel!

Ved ikke-formalsbestemt anvendelse kan du padrage dig
kveestelser eller skolde dig.

Information

Producenten overtager intet ansvar for skader, som stammer fra
ikke-formalsbestemt anvendelse.
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Generelle sikkerhedsinformationer

Lees venligst falgende anvisninger grundigt igennem. Hvis du
ikke overholder anvisningerne, kan dette pavirke din egen og
meelkeopskummerens sikkerhed.

/\ Advarsel!

— Opbevar bl.a. falgende
genstande utilgaengeligt for bern:
indpakningsmateriale og smadele.

— Alle personer, der benytter
maelkeopskummeren, skal forinden have
gjort sig fortrolig med betjeningen og veere
informeret om mulige risici.

— Lad aldrig bgrn benytte
maelkeopskummeren eller lege i naerheden
af maelkeopskummeren uden opsyn.

— Benyt kun meelkeopskummeren, hvis den
befinder sig i fejlfri tilstand.

— Dyp aldrig maelkeopskummeren i vand.

— Foretag ingen aendringer pa
maelkeopskummeren, dens komponenter
og det medfalgende tilbehar.

— Bergr aldrig meelkeopskummeren med
vade eller fugtige haender eller fadder.

— Grib aldrig ind i meelkeopskummerens
indre under driften.

— Veer ogsa opmeerksom pa
sikkerhedsinformationerne pa den naeste
side.
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/\ Advarsel!

Dette apparat kan benyttes af barn fra 8
ar samt af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og viden, hvis disse er
under opsyn eller er blevet undervist i en
sikker brug af apparatet og forstar deraf
resulterende risici. Barn ma ikke lege med
apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke
udfgres af barn eller af personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og viden
uden opsyn.

Bergr aldrig varme flader pa
meelkeopskummeren.

Forsgg aldrig selv at reparere
maelkeopskummeren. Henvend dig ved
eventuelle reparationer udelukkende til
Melitta® hotline (+45 4635 3000).

X
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/\ Advarsel!

Brandfare og fare for et elektrisk stad pga.
forkert forsyningsspaending, forkerte eller
beskadigede tilslutninger og forsyningskabel

Veer sikker pa, at forsyningsspaendingen
stemmer overens med spaendingen, der er
anfart pa meelkeopskummerens typeskilt.
Veer sikker pa, at stikdasen svarer til

de geeldende standarder om elektrisk
sikkerhed. Hvis du er i tvivl, bedes du
henvende dig til en elinstallatgr.

Anvend aldrig beskadigede
forsyningskabler (beskadiget isolering,
blanke trade).

Lad udelukkende et beskadiget netkabel
udskifte af producenten eller af kvalificeret
fagpersonale.

Brug kun meelkeopskummeren med den
tilhgrende station.

Opstil aldrig maelkeopskummeren pa
varme flader eller i fugtige rum.



Beskrivelse af maelkeopskummer

Billedtekst til afbildning A (se omslag)

Nr. | Forklaring

Lag

Lukning

Rarestav
Beholder
Handtag

A WIN -~

Betjeningsknap: Opskumning af varm maelk &
opvarmning af meelk

7 Betjeningsknap: Opskumning af kold maelk

8 Station med netkabel

9 Ledningsoprul

10 | Maelkeskumspisker (Cappuccino)

11 Meelkeskumspisker (Latte Macchiato)

12 | Meelkeopvarmningsenhed
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Ibrugtagning
»  Skyl forsigtigt maelkeopskummeren under rindende vand
(se side 115).

» Lees sikkerhedsinformationerne opmeerksomt igennem
inden ibrugtagning (se side 108-110).

Opstilling

Opstil maelkeopskummeren pa et stabilt, plant og tert
underlag.

Tilslutning
Seet netkablet i en egnet stikdase.



Tilberendelse af kaffe og meelkespecialiteter

Varmt maelkeskum | Koldt malkeskum Opvarmning af
malk
Max kapacitet: Max kapacitet:
100 ml - 200 ml 100 ml - 400 ml

Abn 1aget ved at dreje dette mod uret (Fig. B) og tage det af opad.

Fyld den gnskede maengde meaelk i beholderen. Veer derved
opmeerksom pa min.- og max. markeringen i beholderen (Fig. C).

Opskummet mzelk udvider sig og lgber over
ved en overskridelse af max. markeringen.

Skru meelkeskumenheden (Fig. A, nr. 10/11) Sz‘;‘ijgmze":‘fe:;fgg“

a rgrestaven..
P rgrestaven.

Seet laget pa beholderen og drej det med uret (Fig. D) til anslag.
Laget skal flugte med handtaget.

o [0 o -~
Tryk pa knap & Tryk pa knap Cp "
(Fig. A, nr. 6), hvis (Fig. A, nr. 7), hvis Tryk pa knap é‘,
du vil tilberede varmt | du vil tilberede koldt (Fig. A, nr. 6).
meelkeskum. meelkeskum.

Kontrollampen i knappen lyser. Opvarmningen af maelken starter.

Tilberedningen stopper automatisk. Motoren standser og
kontrollampen i knappen slukker.

Drej laget mod uret (Fig. B) og tag det af opad.

Heeld maelkeskummet i din kop/glas eller gs det op af
beholderen med en ske gor dette forsigtigt for ikke at adelaegge
maelkeskummet.

Rengegr din Melitta® Cremio (se side 115).
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Information

Brug helst kold meelk (7 - 8 °C).
Du kan bruge alle former for meelk.

- Hold Iaget lukket under tilberedningen. Tryk igen pa knap

é’, eller Cp eller tag opskummeren ud af stationen, for at
afbryde tilberedningen manuelt.

Recept

1. Cappuccino

Anvend piskeren til en Cappuccino og tilbered den varme
maelkeskum (Fig. A, nr. 10).

Tilbered farst en espresso i en cappuccino kop og
tilsaet derefter den varme maelk. Til tilberedelse af en
cappuccino anbefaler vi 1/3 del espresso og 2/3 varm
meelk (se side 113).

. Latte Macchiato

Anvend piskeren til en Latte Macchiato og tilbered den
varme maelkeskum (Fig. A, nr. 11).

Tilbered farst den varme maelk og maelkeskum. Haeld den
varme meelkeskum op i caféglas og tilbered herefter en
espresso. Til tilberedelse af en latte macchiato anbefaler
Vi 2/3 meelk og meelkeskum og 1/3 espresso (se side
113).



Rengearing og pleje
Skyl forsigtigt meelkeopskummeren under rindende vand.

Renggr meelkeopskummeren med et gaengs
opvaskemiddel og en blgd, fugtig klud for ikke at
beskadige beholderens slip-let beleegning. Veer derved
opmeerksom pa, at der ikke kommer vand pa de
splvfarvede kontakter pa handtaget.

Skyl forsigtigt den pageeldende enhed af under rindende
vand.

@ Forsigtig!
Motoren sidder i laget og kan tage skade pga. indtreengende

vand.
— Renger aldrig laget under rindende vand.

— Renger aldrig meelkeopskummeren i opvaskemaskine.
Brug aldrig skarpe genstande i meelkeskummeren, det kan
gdeleegge beleegningen.

Information

— Apparatet renggres lettest direkte efter brug.

— Anvend til rengering af maelkeskummeren Melitta®
PERFECT CLEAN ESPRESSO MACHINES Renggring
Til Maelkesystemer (Anvendelse: Fyld 25 ml. af Melitta®
PERFECT CLEAN ESPRESSO MACHINES Renggring Til
Meelkesystemer i beholderen og tilsaet op til 250 ml. vand).
Lad blandingen af Melitta® Maelkesystem Renggring og
vand rense beholderen, og hzeld det bagefter ud og after
med en klud.
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Afhjeelpning af forstyrrelser

Fejl

Arsag

Lasning

Efter et tryk pa
kontakten blinker
lyset tre gange é
(Fig. A, nr. 6).

Laget er ikke rigtigt
lukket.

Luk laget rigtigt. La-
get skal flugte med
handtaget.

Meelkeopskummeren
er for varm.

Lad
maelkeopskummeren
kole af.

Efter et tryk pa
kontakten blinker
lyset tre gange og
apparatet slukker,
og apparatet
starter ikke P
(Fig. A, nr. 7).

Laget er ikke rigtigt
lukket.

Luk laget rigtigt.
Laget skal flugte med
handtaget.

Meaelkeopskummer
afbryder for tid

og, kontrollampen
slukker.

Beholderen er tom
eller ikke fyldt med
minimumsmeaengden
og temperaturo-
vervagningen er
blevet udlgst.

Skyl
maelkeopskummeren
og lad den kgle af.

Ingen varm
maelkeskum.

Der er ikke
tilstreekkelig meelk i
og apparatet kan ikke
skumme.

Fyld op til minimums
markeringen.

Ikke korrekt pisker.

Anvend piskeren til
skumning (Fig. A, nr.
10/11).

Maelkeskummet
lgber over.

Meelkeopskummeren
er overfyldt.

Traek netstikket

ud. Lad
maelkeopskummeren
kole af og rengar
den.

Ikke korrekt pisker.

Korrekt pisker.




Fejl Arsag Lesning
Meelkeskummeren | Beholderen er Kontakt venligst
stopper og overfyldt. kundeservice.
kontakten lyser tre
gange.

Henvend dig til Melitta® Hotline Kundeservice (+45 4635
3000), hvis ovennaevnte Igsninger ikke afhjalper fejlen.

Bortskaffelse

Bortskaf maelkeopskummeren miljgvenligt via egnede
samlesystemer.
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Garantibestemmelser

Melitta® giver 24 maneders reklamationsfrist pa Deres nye elkedel,
reklamationsfristen er i henhold til falgende betingelser:

1. Reklamationsfristen er 24 maneder for kebsdato. Kgbsdato skal
dokumenteres ved hjeelp af maskinstemplet kassebon/kgbskvittering.

2. Melitta® forpligter sig til at afhjeelpe fabrikations- og materialefejl, der
konstateres ved elkedlens normale brug i private husholdninger her i landet,
ved udskiftning af defekte dele eller ombytning af elkedlen.

3. Reklamationsfristen omfatter ikke skader, der skyldes f.eks. mangelfuld
betjening, forkert tilslutning, tab pa gulv eller lignende. Pavisningen af
manglende arsagssammenhzaeng for defekten palaegges slutforbrugeren.
Reklamationsfristen omfatter ikke skader forarsaget af manglende afkalkning
(se afkalkningstips i brugsanvisningen) samt brud pa glas. Reklamationsfristen
bortfalder hvis reparation er foretaget af andre end Melittas serviceveerksted.

4. Reklamationsfristen er kun gaeldende i Danmark. | tilfeelde af reklamation
beder vi Dem venligst afleverer elkedlen, hvor den er kabt, eller sende den
omhyggeligt emballeret og som forsigtig pakke til vores servicevaerksted*. Husk
at vedlaegge maskinstemplet kassebon/kabskvittering, samt en kort beskrivelse
af fejlen.

5. Alle krav som ikke er deekket ind under ovennaevnte reklamationsfrist
er udelukket, uanset hvilken type krav det geelder, hvis ikke geeldende lov
foreskriver det.

*DK

Dansk Quick Service
Skaerbaekvej 14
2610 Rgdovre

www.melitta.dk
+45 46 35 30 00



Mila zakaznice, mily zakazniku!

Srdeéné Vam gratulujeme ke koupi zpénovace mléka Melitta®
Cremio.

PotéSilo nds, Ze Vas mulzeme pfivitat jako milovnika a
konzumenta nejriznéjsich mléénych specialit.

Se svym novym jakostnim vyrobkem Melitta® Cremio proZijete
mnoho jedine¢nych chvil. At se rozhodnete pro studeny nebo
teply napoj — vychutnavejte si své oblibené mlécné speciality
vSemi smysly a nechejte se hyckat.

Aby Vam i Vasim hostim slouZil pfistroj Melitta® Cremio co
nejdéle, prectéte si pozorné tento navod k pouziti a peclivé si
ho uschovejte.

Potfebujete-li dalsi informace nebo mate otazky k vyrobku,
obrat'te se prosim pfimo na nas (Hotline: 800 606 806) nebo
nas navstivte na internetu na www.melitta.cz, www.melitta.sk.
Zde také naleznete uzitecné typy a inspirujici recepty.

A ted Vam pfejeme mnoho spokojenosti s pfistrojem Melitta®
Cremio!

Vas tym Melitta® Cremio

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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Upozornéni k tomuto navodu k obsluze

A Vystraha!

Texty s timto symbolem obsahuiji informace k Vasi bezpe¢nosti
a upozorfiuji na mozna nebezpeci nehody a Urazu.

Pouziti v souladu s uréenim

Kavovar Melitta® Cremio je ur¢en vyhradné k pfipravé mlécné
pény a ohfevu mléka.

Tento spotfebi€ je ur€en k pouziti domacnostech a

v podobnych aplikacich, jakymi jsou napfiklad: kuchyné
zaméstnancu v obchodech, kancelafich a dalich pracovnich
usecich; zakazniky v hotelich, motelech a dalSich ubytovacich
zafizenich; v penzionech podavajicich snidani.

Pouziti k uréenému ucelu zahrnuje

* pozorné precteni, porozuméni a dodrzovani navodu
k obsluze.

» dodrzovani zejména bezpecnostnich pokynd.

» pouziti pfistroje Melitta® Cremio v ramci provoznich
podminek, které jsou popsany v tomto navodu.



Pouziti k jinému nez uréenému ucelu

Za pouziti k jinému nez uréenému ucelu se povazuje pouziti
pristroje Melitta® Cremio jinym zpUsobem, neZ je popsano

v tomto navodu k obsluze.

A Vystraha!
PFi pouziti kavovaru k jinému nez uréenému Ucelu se mizete
zranit nebo popalit horkou vodou ¢i vzduchem.

Upozornéni

Vyrobce neruci za $kody zplisobené pouzitim pfistroje k jinému
nez uréenému ucelu.
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Obecné bezpecnostni pokyny

Prectéte si prosim peclivé nasledujici pokyny. Nedodrzeni
pokynl muZze negativné ovlivnit Vasi bezpecénosti a
bezpec€nost pfistroje.

/\ Vystraha!

Z dosahu déti ukladejte m.j. tyto predméty:
Obalovy material nebo malé dily.

VSechny osoby pouzivajici pfistroj se musi
nejprve seznamit s obsluhou a musi byt
informovany o moznych nebezpedich.
Nenechavejte nikdy déti bez dozoru
pouzivat pfistroj a nenechavejte je bez
dozoru hrat si v blizkosti pfistroje.
Neprovadéjte zadné zmény na pristroji,
jeho soucastech, ani na dodaném
prislusenstvi.

PFistroj nikdy neponofujte do vody.
Pristroje se nikdy nedotykejte mokryma
nebo vihkyma rukama ¢i nohama.

Nikdy nesahejte b&éhem provozu dovnitf
pristroje.



/\ Vystraha!

Déti od véku 8 let a rovnéz osoby

se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostateCnymi zkusenostmi a znalostmi
mohou pfistroj pouzivat pouze pod
dozorem, nebo pokud byly pouceny o
bezpetném pouzivani pfistroje a rozuméji
nebezpecim, ktera z tohoto pouzivani
vyplyvaji. Pfistroj neni hracka a je
zakazano, aby si s nim déti hraly.

Déti a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatecnymi zkuSenostmi a
znalostmi nesmi bez dozoru provadét
Cidténi ani udrzbu pfistroje provadéné
uzivatelem.

Pouzivejte pouze pfistroj, ktery je

v technicky bezvadném stavu.

Nikdy se nedotykejte horkych ploch

pristroje. N
Nikdy se nepokouSejte pfistroj sami ©
opravit. Pro pfipadné opravy se obracejte

vyhradné na servisni horkou linku Melitta®

(800 606 806).
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/\ Vystraha!

Nebezpeci pozaru a urazu elektrickym
proudem pfi nespravném sitovém napéti,
nespravnych nebo poskozenych pfipojkach a
sitovych kabelech

Ujistéte se, ze sit'ové napéti souhlasi s
napétim uvedenym na typovém Stitku
pristroje.

Ujistéte se, ze zasuvka odpovida platnym
normam o bezpecnosti elektrickych
zarizeni. V pfipadé pochybnosti se obrat'te
na odborného elektrikare.

Nikdy nepouzivejte poSkozené sitové
kabely (poskozena izolace, holé draty).
Poskozené sitové kabely nechejte vyménit
vyhradné vyrobcem nebo kvalifikovanym
odbornym personalem.

Pristroj pouzivejte vyhradné s pfislusnou
stanici.

Pristroj nikdy neumistujte na horké plochy
ani ve vlhkych prostorach.



Popis pristroje

Vysvétlivky k vyobrazeni A (viz obal)

¢. | Vyklad

1 Vicko

2 Tésnéni

3 Michaci ty¢

4 Nadrzka

5 Rukojet’

6 Ovladaci tla¢itko: Zpénovani teplého mléka &
ohfivani mléka

7 Ovladaci tlacitko: Zpé&novani studeného miléka

8 Zakladna se sitovym kabelem

9 Obal na kabel

10 | Nastavec pro zpénéni mléka (Cappuccino)

11 Nastavec pro zpénéni mléka (Latte Macchiato)

12 | Nastavec k ohfevu mléka
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Uvedeni do provozu

» Vnitfek pfistroje pozorné umyjte pod tekouci vodou (viz
strana 129).

» Pred uvedenim pfistroje do provozu si pozorné
prostudujte bezpecnostni pokyny (viz strana 122-124).

Umisténi

Pristroj postavte na pevnou, rovnou a suchou plochu.

Pfipojeni
Zasunite zastréku sitového kabelu do vhodné sitové zasuvky.
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Priprava mlécnych specialit s kavou

Tepla vmlecna Studenfl mlécéna Ohiev miéka
péna péna

Objem plInéni: Objem plInéni:

100 ml - 200 ml 100 ml - 400 ml

Vicko oteviete oto€enim proti sméru hodinovych ruci¢ek (obr. B) a
sejmutim smérem nahoru.

Do nadoby naplite pozadované mnozstvi mléka.
Respektujte pfitom znacky minimalniho a maximalniho mnozstvi v
nadobce (obr. C).

Objem napénéného mléka se zvySuje a pfi
prekroceni znacky maximalniho mnozstvi by
mléko pretékalo.

Nastavec na
mlécnou pénu (obr.
A, ¢. 12) nasroubujte
na michaci ty¢.

Nastavec na mléCnou pénu (obr. A, €.
10/11) naSroubujte na michaci tyc.

Na nadobu posadte vicko a otocte ji ve sméru hodinovych rucicek
(obr. D) az na doraz. Vicko musi otvor tésné uzavirat a licovat s
rukojeti.

PFi pfipravé teplé
mlécné pény
stisknéte tlacitko
(obr. A, €. 6) a
pristroj zapnéte.

P¥i pfipravé studené
mlécné pény
stisknéte tlaCitko
(obr. A, €.7) a
pristroj zapnéte.

Stisknéte tlacitko
(obr. A, €. 6).

Kontrolka tlagitka sviti. Ohfev mléka zacina.

Priprava se zastavi automaticky. Motor se zastavi a kontrol ka

tlacitka zhasne.

Vicko oteviete oto¢enim proti sméru hodinovych ruci¢ek (obr. B) a
sejmutim smérem nahoru.

Mlécnou pénu nalijte do nadobky na napoj nebo ji opatrné vyjméte
nejlépe plastovou IZziCkou z nadoby tak, abyste neposkodili
nepfilnavy povrch.

Pristroj Melitta® Cremio vycistéte (viz strana 129).
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Upozornéni

Doporucujeme pouzit studené mléko (7-8 °C).
MUzete pouzit jakykoli standardni druh mléka, nezavisle
na obsahu tuku. Pomoci Melitta® Cremio mizete dokonce
vytvorit pénu i ze sojového mléka nebo miéka bez laktdzy.
Pro naslehani mléka je dilezity obsah bilkovin. Cim vice
bilkovin v mléku je, tim budemlécna péna lepsi, stabilngjsi
a jemné porovita.
Béhem pripravy nechte vicko pfistroje zaviené. Znovu

. v v il o v vs .
stisknéte tlaCitko & nebo [p, nebo sejméte pfistroj ze
stanice a pfipravu tak preruste rucné.

Recepty
1. Cappuccino

Pouzijte Slehaci nastavec na Cappuccino (obr. A, €. 10) a
pfipravte teplou mlé€nou pénu dle instrukci vyse.

Nejprve nalijte do vaseho cappuccino Salku espresso
a pak pridejte mlé€nou pénu (viz strana 127:

Priprava teplé mlé¢né pény). Pro spravné cappuccino
doporu€ujeme pomér 1/3 espressa a 2/3 mlécné pény.

2. Latte Macchiato

PouZijte Slehaci nastavec na Latte Macchiato (obr. A,
€. 11) a pripravte teplou mlé€nou pénu dle instrukci vySe.

Nejprve nalijte do latte macchiato sklenice pfipravené
mléko s mlé€nou pénou (viz strana 127: Priprava teplé
mlécné pény) a poté pridejte espresso. Pro spravné latte
macchiato doporucujeme pomeér 2/3 mléka s mléénou
pénou a 1/3 espressa.



Cisténi a péce
» Vnitfek pfistroje pozorné umyjte pod tekouci vodou.

»  Pristroj umyjte zvenku béznym pfipravkem na myti
nadoby a mékkou, navihéenou utérkou, abyste
neposkodili nepfilnavou povrchovou vrstvu nadoby.

Dbejte, aby se na stfibrné zbarvené kontakty na rukojeti

nedostala voda.

» Prislusny nastavec pozorné oplachnéte pod tekouci
vodou.

@ Pozor!

Motor se nachazi ve vicku a pfipadna vnikla voda ho maze
poskodit.

—  Vicko nikdy nemyijte tekouci vodou.

— Nikdy pfistroj nemyjte v my¢ce nadobi.

Nikdy nepouzivejte ostré nebo Spicaté predméty k vyjmuti
mlécné pény (mohlo by dojit k poSkozeni povrchové vrstvy
pristroje).

Upozornéni

— Pro snazsi udrzbu a cisténi doporucujeme pfistroj vycistit
ihned po pouziti.

— V pfipadé pretrvavajiciho znecisténi pfistroje pouzijte Cistici
kapalinu mlééného systému plnoautomatickych espress
Melitta®. (Davkovani: Nalijte 25 ml istici kapaliny mlééného
systému plnoautomatickych espress Melitta® do zpénovace
mléka Melitta® Cremio a doplrite vodou do 250 ml.). Nechte
smés Melitta® Cistice mlééného systému a vody plsobit a
poté pfipadné zbytky necistot odstrarite mékkym hadfikem
nebo houbickou.
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Odstranéni poruch

Porucha

PFicina

Opatreni

Po stisku tlacitka
kontrolka l;:&P (obr.
A, €. 6) trikrat
zablika.

Vicko neni spravné
zaviené.

Viko zavrete
spravné. Vicko musi
otvor tésné uzavirat
a licovat s rukojeti.

PFistroj je prehraty.

Nechte pristroj
vychladnout.

Po stisku tlacitka
kontrolka & (obr.
A, €. 7) trikrat
zablika a poté se
zafizeni vypne a
nespusti se.

Vicko neni spravné
zaviené.

Viko zavrete
spravné. Vicko musi
otvor tésné uzavirat
a licovat s rukojeti.

PFistroj operaci
pred¢asné ukonéi,
kontrolka zhasne.

Nadoba je

prazdna nebo

neni naplnéna ke
znaéce minimalniho
mnozstvi a
zareagovalo
sledovani teploty.

PFistroj proplachnéte
a nechte ho
vychladnout.

Zadna mlééna péna.

Malo mléka, Slehaci
nastavec neni
ponoren.

Naplnit po rysku min.

Spatna metla.

Pouzijte metlu pro
Slehani (obr. A, €.
10/11).

Mlécna péna horem
pretéka z pfistroje.

Pristroj je pfeplnény.

Vytahnéte zastrcku
ze sité. Pristroj

nechte vychladnout
a poté ho vycistéte.

Spatna metla.

Spravny metla.

Zpénovac mléka
zastavi proces a
indikator blika.

Motor je pretizen.

Prosim kontaktujte
servisni zakaznickou
linku.




Jestlize zde uvedena opatfeni poruchu neodstrani, obratte se
na zakaznickou linku Melitta® Hotline (800 606 806).

Likvidace

Pristroj zlikvidujte Setrné k zivotnimu prostfedi prostfednictvim
vhodnych sbérnych systémd.
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Podminky zaruky

Nad ramec zakonnych zaru¢nich podminek, na které ma koncovy uzivatel
narok ve vztahu k prodejci, pokud bylo toto zafizeni zakoupeno od prodejce
opravnéného spolec¢nosti Melitta®, poskytujeme zaruku vyrobce za
nasledujicich podminek:

1. Zaruéni Ihata zac¢ina dnem prodeje produktu koncovému uzivateli. Zaruka je
24 mésicl. Datum prodeje zafizeni musi byt uvedeno na prodejnim dokladu.
Zafizeni je uréeno pouze k pouziti v domacnosti. Neni uréeno ke komerénimu
pouzivani. Provedeni opravy v rdmci zaruky nevede ani k prodlouzeni zaruéni
Ihdty ani k novému zacatku zaruéni doby pro zafizeni nebo instalované
nahradni soucastky.

2. Béhem zaruéni doby opravime vSechny vady materialu pfistroje nebo vyrobni
vady bud' opravou, nebo vyménou zafizeni, coz zavisi na naSem uvazeni.
Vyménéné soucasti se stavaji majetkem spolecnosti Melitta®.

3. Na vady, které vzniknou v dusledku nespravného pfipojeni, nespravného
zachazeni nebo pokusem o opravu neopravnénymi osobami, se zaruka
nevztahuje. Prokazat neexistenci pficinné souvislosti pro danou vadu je povinen
koncovy uzivatel. To samé plati v pfipadé nedodrzeni pokynl pro pouziti, péci a
udrzbu, nebo v pfipadé pouziti spotfebnich material( (napf. Cisticich prostredku,
prostfedku proti vodnimu kameni nebo vodnich filtrl), které neodpovidaji
puvodnim specifikacim. Ze zaruky jsou vynaty opotfebitelné soucasti (napf.
tésnéni a ventily) a kfehké soucastky jako sklo.

4. Zaruky jsou feseny prostfednictvim prodejct v dané zemi.*

5. Tyto zaruéni podminky plati pro zafizeni zakoupené a pouzivané v Ceské
republice. Pokud je zafizeni zakoupené v jinych zemich nebo prevezeno

do jiné zemé, poskytuji se zaru¢ni podminky podle specifikace v zaruénich
podminkach platnych pro tuto zemi.

*CZ & SK

Melitta CR s.r.0.
Radlicka 1/19
150 00 Praha 5

www.melitta.cz
www.melitta.sk
800 606 806



YBaxkaembIi nokynarensb!

Mosppasnsiem Bac ¢ nokynkori BcneHvBaTens monoka Melitta®
Cremio!

MbI pagel npuBeTCcTBOBaTL Bac cpeam niobutenen pasnmyHbIX
BMAOB KOoe, B TOM YMCIE HAMUTKOB C MOJTOYHOW MEHKOM.

Baw HoBbI BecrneHuBaTenb Monoka Melitta® Cremio gact Bam
BO3MOXHOCTb He pa3 HacnagutbCs Yy4ecHbIM BKYCOM 3TUX
HanUTKOB. XOMNoAHble UMK ropsiyme — HacnaguTecb Bawmmm
nobuMbIMU KodeHbIMM HanuTKkaMn 1 nobanyrte cebsa kKode
C npekpacHbIM BKycom!

Ona obecnevyeHns OnNUTENbHOrO cpoka cnyxObl annaparta
Melitta® Cremio  BHUMaTenbHO  npounTaliTe  [aHHOe
PYKOBOACTBO MO 3KCMyaTauum U CoOXpaHUTe ero B HageXHOM
mMecTe.

Ecnn Bam Heobxoavma fononHuteneHas uHdopMaums unm y
Bac Bo3Huknu Bonpockl, kKacalwwmecst nagenvs, obpalianTtecb
HenocpeacTeeHHo k Ham (Mocksa (499) 500 80 07 n CaHkr-
MeTepbypr (812) 677 79 39) unu noceTuTe Hally CTpaHULy B
ceTn VIHTepHeT no agpecy www.melitta.ru. Bel Takke HavigeTe
Ha cavite Melitta pasHooOpasHblie peLenTbl NPUroTOBNEHUS
HaNUTKOB C MOMOKOM U MOIOYHOW NEHKOM.

Mbl Hageemcs, 4To BeneHuBaTtenb Melitta® Cremio obecneunt
Bam He3abbiBaemoe HacnaxaeHue BenMKONenHorW MofIoYHOM
neHkon!

Konnektus paspabotumkos Melitta® Cremio

® Registered trademark of a company of the Melitta Group
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YkasaHusi No JaHHOMY PYKOBOZACTBY MO
aKcnnyaTauum

A MpepynpexpeHne!

TeKCT € TakuM CUMBOMOM COAEPXKUT UHADOPMALIMIO MO TEXHUKE
6e30MacHOCTU U yKa3biBaeT Ha BO3MOXHbIE PUCKN HECHACTHBIX
CnyyaeB W Mony4YeHns TpaBM.

Vicnonb3oBaHne no HasHa4eHuno

BcnennBatenb monoka Melitta® Cremio npegHasHayeH Tonbko
ONS NPUrOTOBIIEHUS FOpPsiYEl U XONOAHOM MOTOYHOWM NEHKU, a
TaKke AN nogorpeBaHnsi MOJOKa.

OT0T anekTponpubop npegHasHaveH ans 4acTHOro
MCMONb30BaHMA B JOMaLLHUX YCNOBUSX, a Takke Ans
NPUroTOBNEHNS OrpaHUYEHHOro KonnyecTaa kode
paboTHMKaMM pasnnyHbIX OpraHM3aLin B OOUCHBLIX KYXHSAX U
roCTSMU pasnuMyHoro Bnaa otenemn, roCTUHNL, NaHCUOHOB U
T.M.

Vicnonb3oBaHWe No HasHayYeHuo NogpasymeBaerT,

° 4yTO Bbl BHMMATENBHO npo4yunTann pykoeogcTteo no
aKcnnyaTtayun, NOHANM ero n cobnogaeTte npueeaeHHbIe
B HEM YyKa3aHuA,

° yTo Bbl Takke HEYKOCHUTENbHO cobnopaeTe MHCTPYKUUN
no TexHuke 6e3onacHoCTY;

* yto Bbl cnonbayete annapat Melitta® Cremio B
COOTBETCTBUM C IKCMNyTaLMOHHBbIMU TpeboBaHUsSIMK,
KOTOpble NpvBeAeHbl B JaHHOM PYKOBOACTBE.



Vicnonb3oBaHne He Mo HasHa4YeHUo

Mcnonb3oBaHnem He Mo HasHaYeHWIo cymTaeTcs nboe
npumeHeHue BcnenmsaTtenst Melitta® Cremio, otnunyatoeecs
OT OnNMcaHHOro B AaHHOM pyKOBOACTBE NO aKcnyaTtayunun.

A MpenynpexaeHne!

B cnyyae ncnonb3oBaHus He No Ha3HaveHuo Bbl MoxeTe
MONy4nTb TPaBMY WU OXOT.

YkasaHve

[MponssoanTenb He HECET HMKaKoW OTBETCTBEHHOCTH 3a yu.l,ep6,
ABMAOLWNIACA pe3ynbTaToOM UCMONb30BaHMA HE MO Ha3HAYEHUIO.
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O6LUMe NHCTPYKUMM NO TEXHMKE BE30NacHOCTH

BHMmaTenbHO npounTanTe AaHHble ykaszaHus. B cnyyae
HecoOnoAeHNst AaHHbIX YKa3aHWi BO3HUKAET ONacHOCTb Ans
Baluero 340poBbs 1 YHKLMOHANBHOW UCMPaBHOCTU
annapara.

/\ MpeaynpexaeHue!

— YnakoBo4Hble MaTepuarnbl 1 Menkie
Aetanu cnegyeTt XpaHuUTb B HEOOCTYMHOM
Ona geTen mecTe.

Bce nuua, ncnonbsyowme gaHHbIN

annapat, cHa4ana AOMKXHbl N3y4nTb

NPVHLMNbI €ro 06CcnyXnBaHusa n

03HAKOMUTBLCHA C BO3MOXHbIMU

ONacHOCTAMM.

Hw B KOem crniyvae He paspeluanTte

ncnonb3oBaTth annapaT AeTaM Unm urpatb

psgoM ¢ Hum 6e3 npucmoTpa.

— He nameHanTe KOHCTPYKUUMIO annapara,
€ro KOMMOHEHTOB N BXOAALMNX B KOMMIEKT
npyvHaanexHocTen.

— Hw B kOEM crniyyae He norpyxanTe annapart
B BOAY.

— Hwu B kOem cnyyae He npukacanTecb
K annapaty BRa)XHbIMW NN MOKPbIMU
pykamu Unm Horamu.

— Bo Bpems paboTtbl annapaTa HM B KOEM
cny4yae He OTKpbIBanTe ero.
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/\ TMpeaynpexaeHue!

— AnnapaT MOXEeT MCNOoNb30BaTbLCA AeTbMU
B BO3pacTe OT 8 neT, a Takke nuuamm
C orpaHn4yeHHbIMU OU3NYECKUMN,
CEHCOPHbIMU U MEHTarnbHbIMMK
BO3MOXXHOCTSIMU UM HE UMEKLLUMUN
[OCTaTOYHOro onbiTa U 3HaHWI, TONbKO
€CIN1 OHM HaxoaATcs Nog NPUCMOTPOM Wi
ObINM NPOMHAOPMUPOBAHbLI O NPUHLIMNAX
©e3onacHoro ncnonb3oBaHWs annapaTta
1 BO3MOXHbIX onacHocTaX. [JeTam
3anpeLllaeTcs urpaTb C annapaTom.

— VcnonbsyiiTe annapat TOMNbKO B
ncnpaBHOM COCTOSHUN.

— He paspellaeTcs npukacaTbCs K ropsaymnm
NOBEPXHOCTSIM annapara.

[eTam, a Takke nuuam ¢ orpaHNYeHHbIMN
PU3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMU UMK
MeHTanbHbIMU BO3MOXHOCTSIMU UMW He
MMELMM OOCTaTOYHOrO OnbiTa N 3HaHWI
3anpeLyaeTcs NPoOU3BOAUTb OUMUCTKY U
obcnyxunBaHue annapata 6e3 Hag3opa
WHbIX NnL,.

— Hwu B kOem cnyyae He NblTanTecb
CaMOCTOSITENTbHO OTPEMOHTMPOBATb
annapart. Npn Heob6XxoANMOCTM PEMOHTA
obpaulanTech TONMbLKO B CEPBUCHYHO
cnyx0y komnaHun Melitta® (Mockea
(499) 500 80 07 n Cankr-lNeTepbypr
(812) 677 79 39).
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/\ MMpeaynpexneHue!

OnacHocTb noxapa v nopaxeHus
3NEKTPUYECKMM TOKOM MpPU HENPaBUIbHOM
CETEBOM HanpsiKeHUN, HEMpPaBUITbHOM
NoaKNoYEHNN, NOBPEXOEHNN KOHTAKTOB U
ceTeBoro kabens

Y6enuTecb B TOM, YTO CETEBOE
HanpsKeHne COOTBETCTBYET HaNPSKEHWIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOACKOWN Tabnnyke
annapara.

Y6enuTecb B TOM, YTO ceTeBas

po3eTka COOTBETCTBYET AEMCTBYOLLNM
Hopmam no anektpobesonacHocTu. Mpu
HanNM4MM cCOMHeHun obpaljanTecs K
npogeccnoHanbHbIM 3NEKTPOTEXHUKAM.
Hwn B koem cnyyae He Ucnonb3ynTte
noBpexaeHHbI kabenb (NnoBpexaeHHas
N30MAUUs, OrofieHHbIe NPoBOAA).
O6pallantecb Ans 3ameHsbl
NoBpeXaAeHHOro kabens TonbKo K
NpoV3BOANTENIO UMW B aBTOPU3OBAHHbIE
cepBuc-UeHTpbl (M. Ha www.melitta.ru).
Vicnonb3yinTe annapart TOfIbKO BMECTe C
COOTBETCTBYOLLEN 6A30BOI CTAHLUMEN.
Hwu B Koem crniydae He ycTaHaBnmBamTe
annapaT Ha ropsiune NoBEpPXHOCTU Unu
B MOMELLEHNSIX C BbICOKOW BIIAXXHOCTbIO
BO34yXxa.



Onucanwne annaparta

OnwncaHune K pucyHky A (cMm. 0Bnoxky)

Ne MosicHeHue

1 Kpbllwka

2 3aKpbITe

3 Mewwanka

4 EmkocTb

5 Pyuka

6 KHonka ynpaBneHus: NpuroToBneHne ropsaven nexHkn
1 HarpeB Morsioka

7 KHonka ynpaBneHusi: NpurotToBneHne XonoaHom
NeHKN

8 6a3a co LWHypom

9 XpaHeHue LwHypa

10 | Hacagka onst B36uBaHusa mMoroka (KanyunHo)

11 Hacagka Ans B3OMBaHUS Mosioka (naTTe MakknaTo)

12 Hacagka ons Harpesa Morioka
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I'IepBoe BKIto4YeHne
« [lpomoiiTe BHYTPEHHIOK YacTb annapara nog npoToYHON
Bogou (cm. cTp. 143).

. I'Iepe/:l ncnonb3oBaHMEM annaparta BHUMMaTeslnbHO
ﬂpO‘-lVITaVITe YKa3aHuAa No TeXHUKe ©6e3onacHocTH (CM. CTp.
136-138).

YcTaHoBKa

YcTaHoBWTE annapaT Ha YCTOWYMBYIO, POBHYIO U CyXYHO
NMOBEPXHOCTb.

[NoakntoyeHne

BcTaBbTe LUTENCENbLHYO BUMKY CETEBOro kabens B
COOTBETCTBYHOLLYIO PO3ETKY.



[MpuroToBneHNe MOOYHO-KOHENHBIX HANMUTKOB

Tennasi MOrioYHasi XxornopgHas
HarpeB monoka

neHa MOJIOYHasA NneHa
06beM mMosoka: 06beM mMoroka:
100 ml - 200 ml 100 ml - 400 ml

OTKpONTE KPBILLKY, MOBEPHYB €€ NMPOTUB YacoBOW CTpenku (puc. B)
1 CHSIB MO HanpaBneHnio BBEPX.

3anenTte Tpebyemoe KonMYecTBO Morioka B emkocTb. OBpaTtute npu
3TOM BHUMaHue Ha meTku Min. n Max. B emkocTu (puc. C).

BcneHeHHoe monoko yBENUYMBaAETCA B
obbeme n nepenosiHAeT eMKOCTb, eclnu
MOMOKO ObINO HanMTO Bbie MeTkn Max.

. HakpyTuTe Hacagky
HakpyTuTe Hacaaky Ans MOMOYHON NEHKU
Ans mosnoka (puc. A,

(puc. A, Ne 10/11) Ha meLuanky. Ne 12) Ha MeLuanky.

YCcTaHOBUTE KPbILLKY HAa EMKOCTb U MOBEPHUTE €€ N0 4acoBOn
ctpenke (puc. D) no ynopa. Kpellika gomkHa 6biTe 3aKkpbiTa U
HaxXoAWTbCS Had PYYKOW.

HaxmunTe kHonky HaxmunTe KHonKy
& (puc.A,Ne6), | P (puc. A, Ne7),
ecnu TpebyeTcsa ecnu TpebyeTtcs HaxmuTe kHomnky é
NpUroToBUTb NpUroToBUTb (puc. A, Ne 6).
ropsivyyto MOMOYHYO XONoAHYt0
NeHKy. MOMOYHYHO MEHKY.

38FOpaeTCH MHOWKaTOpa KHOMKK. HaunHaeTcsa Harpes MOJI0Ka.

[MpurotoBneHne ocTaHaBNMBaeTCA aBTOMaTUYECKU. Pabota
asuratensd npexkpawiaeTcsd, KOHTPOSibHaaA namMmna KHOMKU racHeT.

[MoBepHWTE KpbILKY NPOTUB YacoBoW cTpenku (puc. B) n cHumute
€e Mo HanpaBsfeHNo BBEPX.

Mepenente MOJIO4YHYO MEHKY B YallKy Ul neperioxmTe ee
aKKypaTHO TIOXKOW U3 €MKOCTH.

BbinonHute ounctky annapata Melitta® Cremio (cm. cTp. 143).
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YkasaHue

—  Jlyywe ucnonb3oBatb xon0gHoe Monoko (7 - 8 °C).

—  Bbl MOxeTe ncnonb3oBaTh BCe CTaHAAPTHbIE BUAbI
MOIOKa, HE3aBUCUMO OT CTeNeHn XupHoctn.Monoko, He
cofepxalliee Co UM NakTosy, Takke OTINYHO B30ObLETCA
¢ nomouybto Melitta® Cremio. [ins naeanbHoO NeHbl BaXHO
cofepxaHve npoTenHa B Mornoke. Yem Bbile cogepxaHne
npoTtevHa, Tem 6onee yCToM4MBON N MENKOMOPUCTON
Oyaet neHa.

—  Kpblwka annapata gomkHa 6biTb 3akpbiTa BO BpeMst
npurotoenenus. Ans py4Horo npepbﬁaHm NpUroTOBMNEHNS
MOBTOPHO HAXMWUTE KHOMKY p Unu [CP UK XKEe CHUMUTE
annapart ¢ 6a30BOW CTaHLUMN.

peuenTbl

1. Kany4uHo

*  Vcnonb3yiTe Hacagky AN NPpUroToBNEHWS NeHbl Ans
kanyuyuHo (puc. A, Ne 10) 1 npurotToBbTe ropsYyto
MOOYHYIO MEHY.

+ Cnepsa BbIneliTe acnpecco B Bawly yaluky Ans kanyyvHo,
3aTeM fobaBbTe MOMOYHYHO NeHy (cM. cTp.141). Onsa
naeanbHOro Kamy4yvMHO Mbl pekomeHayem nponopumio 1/3
3CMnpecco 1 2/3 MOIOYHOW NeHbl.

2. naTTe MakKKuaTo

*  Vcnonb3yinTe Hacagky AN NpUroToBNEHWS NeHbl Ans
natte makkmuaTo (puc. A, Ne 11) n npuroToBbTE ropsiyyto
MOJOYHYIO MEHY.

»  BbIneritTe NpUroToBNEHHbLIE MOJIOKO Y MOMOYHYHO MEHY
(cm. cTp. 141) B cTakaH onsa natTe Makkuarto, 3aTem
pob6aBbTe acnpecco. [ns naeanbHOro naTre MakknaTo
Mbl PEKOMEHYEM MPOMNOPLIMI0 3CNPecco 1 2/3 Morioka u
1/3 MOMOYHON NEHBI.
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OuuncTtka 1 yxop

MpomoliTe BHYTPEHHIOK YacTb annapaTta nog npoTOYHOM
BOZION.

Ona mblTest annaparta VICI'IOJ'IbSyVITe ObITOBOE mMowulee
CpeacTBo Anda nocyabl U MATKYHO BITa)KHYHO TKaHb, 4TOObI
He NOBPeANTb aHTUMNpUrapHoe nokpbiTve. Npu aTom
crneauTe 3a Tem, YToObl BoAa He nonana Ha CepeﬁpMCTble
KOHTaKTbl Y PYYKWN.

OCTOPOXXHO NPOMOWTE COOTBETCTBYHOLLYIO HacaaKy noj
NPOTOYHON BOOOW.

@ OcTopoXHO!

ﬂBI/IFaTeJ'Ib HaxoaUTCA B KPbILLKE U MOXET ObITb noespexaeH
BCcneacrteme NpPpoOHMKHOBEHUA BOAObI.

Hukorga He npombiBanTe KPbILLKY MOA NPOTOYHONM BOAOW.

He paspeluaeTcst MbITb annapaTt B NOCYAOMOEYHON
MallVHe.

HUKOrAa He NCMonb3ylTe OCTpble NPeAMEeTbl AN TOro, YToobI
YepnaTb MOMOYHYIO MEHY, T.K. OHX MOTYT NOBPEANTb BHYTPEHHEE
MoKpbITUE.

YkazaHve

yncTka nponaeT GbicTpee, ecnu Bbl nouncTnTe YCTPOMCTBO
cpasy nocre Ucnonb3oBaHus.

B cnyyae cunbHOro 3arpsisHeH1st UCMoSb3YNTe XUOKNIA
ouncTuTenb Ansa acnpecco-kodemawmH Melitta® PERFECT
CLEAN. (Jo3vpoBka: 3aneinte 25 M XUAKOTO O4YUCTUTENS
ans acnpecco-kogpematumnH Melitta® PERFECT CLEAN

B Cremio n goneriTte BoAdbl Ao oTMeTkn 250 mn). [avite
CMECM XWUAKOCTM A1 OYUCTKM MOJSIOYHBIX CUCTEM

Melitta® c Bogoii nogeincTBoBaTh, a 3aTeM UCMOMNb3ynTe
Heabpa3snBHY0 ryoKy Unm TPANOYKy.
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YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEMN

HeucnpaBHocTb MpuuunHa Mepbl no
yCTpaHeHuto
[Mocne HaxaTus HenpasunbHo MpaBunbHO

KHOMKN 3 pasa
MopraeT uHaukatop
& (puc. A, Ne 6).

3aKpbITa KpblLLKa.

3aKPOITE KPBbILLKY.
Kpbilka gomkHa
ObITb HaZ Py4YKOM.

Annapat cnuvwKom
ropsiynn.

[Oarite annaparty
OCTbITb.

Mocne HaxaTus
KHOMKK 3 pasa
MopraeT UHAMKaTOp
Ep (puc. A, Ne 7), n
nocre npekpawleHms
MopraHusi
YCTPOWCTBO He
HaunHaeT paboTy.

HenpasunbHo
3aKpbITa KpbILLKa.

MpaBunbHO
3aKPOWNTE KPBbILLKY.
Kpblwka gomkHa
ObITb Hag Py4YKON.

AnnapaT JOCPOYHO
npepbiBaeT padory,
racHer.

EmkocTb He
3arnonHeHa unu
3arnonHeHa He

0o otmeTkun Min.,
cpaboTtana cucrtema

[NpomoriTe annapat
1 fante emy OCTbITb.

TemnepaTtypHoro
KOHTpONA.

HEeT MOSIOYHON MeHbl. | HeAOCTaTOYHO 3anenTe go
MOJI0Ka, U HacagKka MUHUMaInbHOM
He MoXeT B36MBaTb. | OTMETKU.
HeBepHaaA Hacajka. VICI'IOJ'Ib3yl7ITe

Hacagky ans
B36MBaHuA (puc. A,
Ne 10/11).




HeucnpaBHoCTb MpuunHa Mepbl no
ycTpaHeHuto
MonoyHas neHka Annapat M3Bneknte
BbINMBaETCH U3 nepenonHeH. LUTENCENbHY BUIIKY

annapara. 13 CceTeBOl PO3ETKU.
[avite annapaty
OCTbITb, MOCIEe Yero
npomowTe ero.

HeBepHasi Hacadka. | BepHO Hacaaka.

BCNeHnBaTenb MoTOp neperpyxeH. | MNoxanyiicTa,

MoroKa npekpatiaet obpatutech B

paboty n CEPBWCHBIN LiEHTP.

3aropatotcst

VHAWKALMOHHbIE

NamnoYKu.

Cesxutechb ¢ ropsyein nuHmen komnanum Melitta® B Mocksa
(499) 500 80 07 n Cankr-lNeTepbypr (812) 677 79 39, ecnu

YKa3aHHble Mepbl HE NpuUBENIN K YCTPaHEHUIO HEUCNPAaBHOCTU.

YTunusaums

BeinonHsiTe yTunusaumio annapaTta B COOTBETCTBUN
C HOpMamWu 3aLLUThl OKpY>KatoLLE cpeabl Yepes
COOTBETCTBYHOLLME CUCTEMbI cOOpa BbILeAWNX U3
ynoTpebneHuns anekTponprubopos.
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[FapaHTuiHbIE 06A3aTeNnbCTBA

Komnanus Menutta-Pycnang npegoctaBnseT cnefytolime rapaHtum Ha
[aHHbIA YanHUK:

1. FapaHTWitHBLIN CPOK cocTaBnseT 24 mecsaua ¢ gatbl NOKynku. MapaHTus
cyMTaeTcs AelCTBUTENbHON TONbKO B TOM Cnyyae, ecnv Aata nokynku
noATBEPXAAeTCA NevaThbio U NOANVCHI0 NPOAaBLA B rapaHTUMHOM TanoHe
UNU Hanuunem Yeka. [laHHblii YaliHUK NpeAHa3HayYeH Ans AoMallHero
ncnonb3oBaHus. Cpok cnyx6bl YalHKKa cocTaBnseT 5 net.

2. B TeyeHne rapaHTUiHOro cpoka Mbl 6ecnnaTtHo ycTpa - Hsem Bce AedeKTbl,
cBsi3aHHble ¢ 6pakom maTepuana unu cbopku. MapaHTuiiHoe obcnyxuBaHue
BKIOYaeT B cebs yCTaHOBKY UMW 3aMeHy NpuULLEALMX B HEFrOAHOCTb YacTei.
3ameHeHHble YacTy CTaHOBATCS COOCTBEHHO-CTBIO M3roToBuTENS. MapaHTuiiHoe
obcnyxmBaHue He BKIOYaeT B cebs TpaHCMOPTHbIE pacxofbl

3. He noanexart rapaHTuitHOMYy 06CnyxuBaHuio AedekTbl, Bbl3BaHHbIE
HapyLLUEHWEM MHCTPYKLMW MO 3KCnnyaTauum (Hanpumep, MexaHuyeckue
NOBPEXAEHNS, UMW UCMOSb-30BaHME YalHMKa NPU HanNpshkxeHun, He
COOTBETCTBYHO-LLEMY YKazaHHOMY B MHCTPYKLIMW) UMM UCTONb30BaHUe He Nno
NPAMOMY Ha3HaYeHWIO UMW PEMOHT YaiHVKa B CBA3W C €CTECTBEHHbIM N3HOCOM
netanew n ysnos. bpemsi foka3sbiBaHWUSA OTCYTCTBUSA NPUYUHHO-CNEACTBEHHON
CBS131 B OTHOLLEHWMN AedheKTa NexuT Ha KoHe4YHoM nonyyarene. [apaHTuiiHoe
0673aTeNbCTBO TEPSET CUNY NpK 0BHaPY-XEHWUN CriefoB BCKPbITUA npubopa
TPETbUMU NULLAMK, HE YMONTHOMOYEHHBIMW N3roTOBUTENEM, UMW NPU UCMOMNb-
30BaHWM He OPUrMHarbHbIX AeTaneil.

4. ins nonyyYeHns rapaHTUiHbIX ycnyr cnegyeT o6paTuTbes No TenedoHy
cepBuC-LieHTpa* (cMm. n. 5)

5. MapaHTusi fencTBUTENbHA TOMBKO B TOW CTpaHe, rae 6bin npuobpeTteH
YaiiHuk. B cnyyae Heo6xoaMMoCTV fOCTaBbTe YaiHWK N0 BO3MOXHOCTH B
OpUrMHanbHON ynakoBke, C 3anosIHeHHbIM GraHKOM rapaHTuu, ¢ onuca-Huem
nedekToB B cepBucHyto cnyxty 3A0 “MenutTa-Pycnana” no agpecam:

*RU

CaHkT-leTepbypr,,
MynkoBckoe wocce, A. 9, kopn. 3, nuT.A, 0p.231
Ten.: (812) 6777939

Mocksa,
INyxHeukas Hab., A.6, cTp.1,
Ten.: (499) 5008007

Anpeca cepBUCLIEHTPOB B Apyrux ropogax Poccun Ha
www.melitta.ru
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