F R INFORMATION POUR LA CORRECTE GESTION DES DECHETS D'APPAREILS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Alafinde lavie utile de I'appareil, ce dernier ne doit pas étre éliminé mélangé aux ordures ménagéres brutes.

Il peut étre porté, sans codt additionnel, aux centres spécifiques de collecte, agréés par les administrations locales, ou aux prestataires
quifacilitent ce service.

L'élimination séparée d'un déchet d'électroménager permet d'éviter d'éventuelles conséquences négatives pour I'environnement et la
santé, dérivées d'une élimination inadéquate, tout en facilitant le traitement et le recyclage des matériaux qu'il contient, avec la
considérable économie d'énergie et de ressources que celaimplique.

Afin de souligner I'obligation de collaborer a la collecte sélective, le marquage ci-dessus apposé sur le produit vise
arappeler la non-utilisation des conteneurs traditionnels pour son élimination.

Pour davantage d'information, contacter les autorités locales ou votre revendeur.

G INFORMATION FOR THE CORRECT DISPOSAL OF ELECTRICALAND ELECTRONIC
APPLIANCES

When the appliance reaches the end of its service life, you should not dispose of it with the general domestic waste.

Itcan be taken free of charge to the local administrations' specific selective collection centres, or to distributors who provide this service.
Separating a domestic appliance before disposing of it means you will prevent possible negative consequences for the environment and
health which may be given rise to by incorrect disposal, and it means the materials making it up can be treated and recycled, obtaining
important savings on energy and resources.

To remind you that you must collaborate with a selective collection scheme, there is a symbol on the product
warning you not to dispose of itin traditional refuse containers.

For further information, contact your local authority or the shop where you bought the product.

Notice d’installation et d’utilisation des cuisiniéres
électriques

Instructions for use and maintenance of electric cookers

CFF-56VA
CFF-56VC
CFF-56VC X

® 3e3 0 © ¢ © ©
600 000V
7_/

L//

01.2006
C60021310

2429; 2452






GB

16

ATTENTION !

10.
11.
12.

La cuisiniére est un produit qui n’est pas fait des matériels dangereux pour I’environnement.

On peut utiliser les matériels de I’emballage pour le recyclage.

Il faut adapter la cuisiniére détruite a I’état de ne pas pouvoir I'utiliser de nouveau. Il faut quitter
la porte parce qu’il peut provoquer le danger surtout par les enfants. Apres il faut passer
I'appareil au recyclage.

Veuillez consulter la notice d’instructions avant d’installer et d’utiliser le matériel.

Le branchement et les réparation de la cuisiniére ne peut étre effectue que par un installateur
habilite ou un technicien autorise par le constructeur, en accord avec les textes en vigueur dans
le pays concerne.

Il est interdit d’utiliser la cuisiniere endommagée jusqu’au moment de sa reperation. Le
constructeur n’est pas responsable pour des blessures ou endommagement provoques par
I'installation incorrecte de I'appareil ou par sa utilisation incorrecte.

Chaque intervention a I'appareil réalisable par le méme utilisateur est complétement interdit
sous la discipline de perdre la garanti, sauf le remplacement de I'ampoule du four.

La cuisiniére est réalisée dans la I-ere classe de protection contre I'electrocoution et elle exige le
bronchement a I'installation avec des terres correctes.

La cuisiniére peut étre installer entre les meubles de I’hauteur de max.850 mm.
On peut installer le produit depuis de 8 heures de présence dans la cuisine.
Il est interdit de soulever la cuisiniére en tirant sur la porte de four.

Le constructeur se réserve le droit de procéder a des modifications sans préavis sur ses
produits dans le but de toujours offrir des appareils en adéquation avec les nouvelles
techniques et répondant a de meilleurs critéres de qualité. Ces modifications n’auront bien
entendu aucun préjudice pour les utilisateurs.

Nos appareils remplissent les normes de sécurité:

1. 73/23/EEC - Les appareils électriques de basse tension
2. 89/336/EEC — Compatibilidad electromagnetique
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CLEANING AND MAINTANANCE

e Next grasp the door with both hands, turn it in the closing direction through an angle of 45° and take out
the hinges.

3 21
T

Fig. 21
Taking out the oven door

CAUTION!

1. The hinge bow is tense with a big strength, therefore while taking out the door a
special care must be taken not to cut one’s own fingers.

2. During cleaning the upper wall of the oven you should pay attention to electric
heaters, temperature sensor and lamp of the oven illumination; do not change
position of sensor setting.

3. Do not pour water onto the bottom of oven otherwise it may trickle through some
possible leakage and get on the lower heater.

6.3.2 DISASSEMBLY OF SIDE CATALYTICAL SHIELDS
a) b)

(=)

Fig. 22
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To disassembly the side catalytical shields you must first disassembly the guides.

Disassembly of guides:
— gently press the ladder bar 1 down and take it from beneath the blocking cap 2, (fig. 22a),

— turn aside the guides 4, lift and take them off from the oven openings (fig. 22b),
— take the catalytic shields 3 out.

6.3.3 CLEANING OF CHAMBER INTERIOR

After removing the catalytical shields you can clean the inside of the chamber. Clean the enamelled
surfaces with agents intended for cleaning cookers. In order to clean baked stains you can use special
detergent intended for cleaning ovens. Since these detergents are caustic, you should use them in minimal
amounts and with a great caution, observing the recommendations of detergent manufacturer.

CAUTION'!
A special cleanser for oven you can use only for enamelled surface. Do not clean with
it catalytic enamel shield.
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INFORMATIONS GENERALES

1 INFORMATIONS GENERALES
1.1 DESTINATION

La cuisiniere est destinée uniquement a un usage domestique. Son utilisation a d’autres fins est strictement
interdite !

1.2 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Tableaun 1
CFF-56VA ‘ CFF-56VC | CFF-56VCX

Dimensions d’encombrement de la cuisiniére

(hauteur x largeur x profondeur) [mm] 850 x 500 x 600
Volume [dm?] 58,0 \ 55,0
Tension nominale de I'alimentation 400V 3N ~ 50Hz
Puissance nominale de la cuisiniére (W] 7800
Foyers des plaques | ¢ 145mm 1200 [W] 2 ex
en céramiques ¢ 180mm 1700 [W] 2 ex
Résistance supérieure W] 700
Résistance inférieur [w] 1300
Equipement du four | Résistance du gril W] 2000
électrique Gril W] 4.0
Eclairage du four W] - 25,0
Parois catalytiques - . .
Minuterie 120 min avec interrupteur - . .
Plat creux 1ex . . .
La casserolerie | Grille plat 1lex . o .
Tournebroche 1lex . . .

1.3 INFORMATIONS IMPORTANTES

1. Pendant I'utilisations I'installation chauffe. Il est recommande de prendre les précautions pour éviter de
toucher les éléments chauds a l'intérieur du four. Eloigner les enfants de I'appareil pendant le fonction-
nement !

2. Les cables de branchement des autres appareils électrodomestiques se trouvant prés de la cuisinieres
doivent étre places loin de partie chaudes. Surtout il faut faire I'attention de ne pas les toucher par les
porte chaude de four.

3. En cas de pannes de I'appareil, il convient de le débrancher du réseau électrique.

4. Les graisses et les huiles chaudes peuvent prendre feu. C'est pour cela qu'il faut toujours surveiller la
cuisson de ces plats (p.ex. des pommes frites)

5. Apres une cuisson ne prenez pas a main nue la casserole rie. Il est conseille d'utiliser des gants de
protections.

6. En ouvrant la porte de four il faut étre prudent et s’éloigner de la porte par le raison d’évacuation des
gaz chauds de l'intérieur du four.

7. |l est interdit de mettre a I'intérieur du four et dans le casserolier des objets pouvant prendre feu ainsi
quo des objets sensibles aux températures élevées.

8. Ne pas mettre des objets lourdes sur la porte du four ou s’appuyer dessous.
9. Il estinterdit d'utiliser I'appareil pour chauffer les pieces de I'appartement.
10. Tout les changements de l'installation électrique sont complétement interdits.

3 FR
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CLEANING AND MAINTANANCE

Cakes @

INFORMATIONS GENERALES

Table 2
Kind of cake Timing [hour:min] Temperature [°C]

Round cake 1:15-1:20 160 — 175

Yeast cake 0:50 — 1:00 175-190
Sponge-cake 0:30 — 0:40 170 — 180

short crust 0:10 — 0:25 210 - 220

Plaited bun 0:30 —0:40 190 — 200

Strudel (apple) 0:40 — 0:50 220

Fruit cake 0:25 — 0:50 200 - 210

Streusel cakes 0:20 - 0:30 200 - 220

Meat dishes @

Table 3
Dish Temperature [°C] Timing [min]

Meat . 225250 ,
- short roasting 12 — 15 per centimetre of meat
Meat . 180 - 210 thickness
- long roasting

Chicken 225 - 250 50 — 60

Goose, duck, turkey 200 -210 Up to 3 hours depending on the
Venison 190 - 210 size

Fish

- roasting, up to 2 kg 225 - 250 20-30

- stewing, up to 2 kg 180 - 200 30-50
CAUTION'!

Before proceeding with cleaning, disconnect the cooker from the electrical power,
and wait until it cools down.

6.1 GENERAL REMARKS

In order to maintain the proper technical condition and aesthetic appearance, the cooker must be regularly
cleaned.

e The cooker must no be cleaned with the use of any coarse-grained, abrasive powders, abrasive
sponges, aggressive chemical agents and sharp objects.

e The parts made of stainless steal, knobs and fascia panel should be cleaned with soft cleaning liquids
without any abrasive powders since they could damage the overprints.

e Guides should not be washed in a dishwasher.

e After using them, baking tins and forms, grates and roast pans should be soaked in luke-warm water
with the addition of washing liquid, then washed and dried.

e Check to make sure that the oven door seal is clean.

6.2 CLEANING THE CERAMIC HOB

e Clean the ceramic hob surface regularly after each use, as even the smallest dirt will bake during the
next use.

GB 12

1.4.2 POSITIONEMENT DES ZONES DE CUISSON

4 1\

Dessin. 3
145 Q 180
A — Indicateur de température de zones de cuisson
€]

1.5 EMMENAGEMENT DE LA CUISINIERE

e Les éléments de I'emballage sont trés dangereux pour des enfants.
lIs doivent étre inaccessibles pour eux.

e Apres le déballage, il faut placer la cuisiniere dans I'endroit qui
permet l'accés facile a la plaqgue en céramique et au four. On

oje [ ole
déconseille de placer la cuisiniére sur un fondement.
|| 650 mm | .. A N . : ilati
r e La cuisine doit étre seche et elle doit avoir une bonne ventilation.
/ " \ e En emménageant la cuisiniére entre les autres meubles de cuisine,
— la différence minimal entre les cotes de la cuisiniére et les meubles
1| N8 dbdd de cuisine doit &tre 30 mm. (dessin 4).

B e En cas d'installation d’'une hotte, la distance entre la table et la
hotte devra étre d’au minimum 650 mm. |l est interdit de suspendre
des placards au-dessus de la cuisiniere.

e L'interrupteur principal de la cuisine ou la prise de courant de
alimentation de la cuisiniére devra permettre I'acces facile pour

min. 30 mm =* I'usager.

max. 850 mm|
min. 1350 mm

¢
&

Dessin 4

La cuisiniére possede des pieds réglables a I'avant, qui permettent d’obtenir une assise correcte quel que
soit le sol, par vissage ou dévissage. Pour réaliser la régulation de I'hauteur de la cuisiniére on peut suivre
une des méthodes présentée:
Régulation de la cuisiniére:
1. 1l faut enlever de la cuisiniére la casserolier (dessin 5) et aprés par la suspension de casserolier, il
faut changer I'hauteur de pieds qu’on désire.
2. |l faut tourner la cuisiniére (dessin 6) pour obtenir 'accés aux pieds par la part inférieure. On peut
réaliser la régulation manuellement ou en clé spéciale de diamétre 8 mm. En mettant la clé dans le
trou de la pied il fout le tourner pour obtenir le résultat désire.

.5&”’
Dessin 5

Dessin 6




a9 Ll

"ainjesadwsa) pue swi) wnwido 8y} UMOP 8jou Usy) pue ysip Jenoited
B 10} SOlJ} [eJoAds dxew 0} S| uofnjos }saq ay| ‘umop pue dn Aiea Aew sopoesd ul yolym ‘sanjen
BaAIleOIpUl Ble 8say) ‘jeaw pue ybnop Jojy sbuiwiy Bupjood sjewixoidde azuewwns so|qe} ‘mojeg e
"0,05¢2 — 00z Wwoyj s1 anjesadwsy Buiseos ayy ‘AjjeoidA | yesw jo azis pue adA} uo Juspuadsp
Aurew si ainjesadws) Bunseos ay| @ uopouny Buisn puswwogal S\ ‘S8|puey jue)sisal jJeay Y)m
sjod uoJi-}sed pue ‘sjod [99)s ssajulels pue [aweusd ‘sse|b ‘sjod olwelsd asn ued noA jesw Bunseol Jo4 e
'sajnuIw aiow G Ajeyewixoldde oy usao ayy ul ya| Ajgelsjeid g pjnoys axed ayy
‘Bueq ay} Jayy "Apeau s Bupjeq ayj — pod ayj o} 3ols jou saop Ansed j| "oxed ay} ojul Ind aq pjnoys
poJ USpoOM B ‘UBAO 3y} Ho Bulyoums aioyaqg sajnuiw may e ‘Apeas si Buiyeq ayj ji Yoayo 0} Jopio u| e
‘uasoyo
S| @ uofouny uaym pajyiny yi Juswaiinbal siy "Ajlusns pajesy aq pinoys axed auy} Bupjeq s|iypn e
‘awl} Buyeq Jabuoj ‘Jlemod Jamo| — ybnop pinbi pue yoiyy —
‘awn Bunjeq poys ‘Jemod ybiy — axeo uiy} o} 1no pajjol ybnop —
:sa|nJ Buimojjo} 8y} Japisuod ‘Buiyeq jo ainjesadwsa) ay) Bunos|es usypy e
"|ley @xed axew ued Bujuado ‘paso|d jday aq pjnoys
Joop 8y} Bupieq sIYM 0,002 — 091 Inoge ainjesedwsy ul pexeq ale sexed Ajlensn "sjuswalinbel
JuBloyip OABY SayeD Jualayip 9ouls uaAno By} Bupesysid uo suoponisul 8y} Aj@SOD MOj04 e
"J]ays paJim 8y} Jo a13uso ay) ul paoeld aq pjnoys suiy Bunjeg
*asi 0} ybnop ay) 4o} 82e|d ybnous aaes| 0} Jybiay Jivy} Jo ¢/ 0} dn ybnop yum pajjiy 8q pjnoys skel| e
'asn 1S.1} 810J8q UBAO pajeay AjBuou)s e ul payeq ag pinoys Aed} Uiy Map ‘|Io} wniuiwnie pue sAed)
sse|b pue olwelad ‘sAel) paloA0d UO|J@| OS[e pue sAel} ul} [euonipes) 8sn ued noA sayed Bupeq Jo4 e
‘palinbal ainjeiadwsa} ay) payoeal sey USAO 8y} sueaw }i ‘Yo saob dwej jojid pal 8y} UBYAL e

S3IHSIA ONIUVdIdUd NO SLNIH TV33IN3I9 S°S

‘anoge
se paasold uonouny siyy Buisn sy “Hds Buiiseos e uo saysip Jo Bulub Jamols oy smojie uonouny syl

J93eay saddn y3im Buijjuo

[
a|puey —/
Aedy yds-Bunseos — 9
(Aeuy dup) Aesy buiyeq — g
nds — ¢ / .
IS TENS . % J .
aALp Jids-bulseol — g \,f ] :
Jajeay (16 — | 33_\\3
6L bi4 b—

‘Buiub jo awn 8y} 18s ‘Algissod ‘pue ainjesadwa)l ayj Isnipe ‘UsAO 8y} uo uin}  —

‘JOOp 8y} 8S0|2 pUE d|puey 8y} JNO MBIOS  —
‘awed} 8y} uo yds Jo pus

JBYJ0 8y} 1saJ pue awoy } ysnd ‘uoiosuuod aAup jds-jseol ay} ojul §ds jo pus pajuiod ay) pasul  —
‘MaIos 18s 8y} Buluayyby aq uonisod s)i Ul )l 8INOBS PUEB Y0} PUODISS BY} Ul BPIS UBY) HONS

ay} Buoje |eoujowwAs si )1 uonuaje Buiked ajiym J1 0JUO JedSW XoNs pue Jds Sy} OJUO 3JOj BUO BpIS  —

‘(@n9| ajeridosdde ayy uo swely yds-buiseod ayy ul apls  —

‘UBAO BU} WO} N0 Alessaoauun ||le snowal  —

tuano ay3 bunesado

'0)0 syl|yseys ‘sabesnes ‘Ainod se saysip yons Buljub Aiejol 0} pasn si jids-bunseoy

yds-Bunseou yym Buijjuo

N3IAO

9

- E

"G SIA S3)| Jed J3SSIA 9] 18 / 9IIUISIND B| I3AR 18113S 9| ‘9 SNoJ) S3| suep Jasod 9| g siale
s9| Jed saide 18 a[eIIAA BXe,| 8p Inolne 08T 9P £ uondajoid ap 3INUBANOI B| JaUINO] */ dI3IUISIND
B] 9p ayoneb 2100 ap € uonoaloid Sp SINUBSANOD e JUSXIY INb G SIA S3| Ja119sSap Ine} |I aire} 3 INod

"UOIXBUUO0D 8P a)e| B] J2INSSE INe) |1 8431UISIND B| 3p Juswayduelq 9| saldy

‘¥ ayoene,| suep T 3|ged ap SIA Xne s329e,| sa|qissod

JUapuUal 9 SNOJ) S8| SNOS SAINYS SBINSSY ST ' BYdeNe,| Suep a|qed 3| Jaxid *(/ UISSap) UOIXauuod
sap anbe|d B] 99AR pi0doe US Z UOIXaUUOD ap ane| B] e Jayduelq (8 uISsSap) T uoneiuawie,p a|qed

g uissag , uissag

z [€——N0EZ
A0EZ l«—nogz
<~I\0£Z~7
3d N 3ad N S'I Z'I I-'I
|| \ ||
@N N €1 21 11 @NNE'IZ'IH
z|.uu.u9x{,: wag‘l,xg
ZHO0S ~ A0ET ZH0S ~ N€ A0OY

(g
“WNWIUIW Ne Ww € 8p 8119 BIAsp Inaidniiaul,|
8p 10BIU0D 8P SIUBWIPID S8 8.Ud dduelsIp e ‘auued ap Ssed Ud juelinod 3| Jadnod ap uenswlad
SIN0%3s ap Jnaidnualul uNn,p SIUNW 3119 WRIASP 3J3IUISIND | auawie Inb anbuose uonejelsul,

€7 - 21 - T Sauloq sap sjusaw|d sa| Jlaninb
nej |1 ed unod ‘(e/ uIssap) ZHOS ‘NE~ A0OY aseydul ap uoneyuawife,| e Ja1dope €| 1inad uQ (g2 uIssap)
ZH0S~ AOSZ Uoisua] B] ap gseydouow ‘jireusle jueinod ap uonelusawife,| e sudoidde 1s8 algiuIsIing e

Jed agubis 1s8 8118} 8p |uI0( B "UOIXBUUOD ap 8Nk | e sjulol Juos Inb syuswsg|e sioJl e A || ‘se1oedwod
2119 aniop Inb ‘(2 uissap) N — N Saaubis ‘asnau ajqed ap sauioq g 18 €1 — g1 — T seaubis aseyd
ap sauloq € JUop SagAel SaUI0g 9 JBAR UOIXBUUOD ap a)e| aun e A |1 Ja1uIsind | ap aialie aied e sueq

*2431UISIND B] ap 9nb11}039 UoIjE|[RISUL | SUBP SUoIEdIpow Sap
2412} 9p Jp4djul 1S3 || "sAed anbeyd suep iNanbBIA US 10] ] D9AE PA0DIE UD ANIJONIISUOD
9] Jed aspOoINE USIDIUYDI} un no 3Iliqey inajejeisul un Jed anyoaye 2413 lOp
2431UISIND B 9P JUBWIdYDURA( 37 "uoneudWIe.p 3jged ap sed apassod au a4IUISIND e

ANINFHONVHSE }'€

NOILVTIVLSNI €

"9119us} B| JURJIANO US a|dwaxa Jed ‘BuIsind

B| USIQ 8[NUSBA UO IS sajueuadb sed Juos au suonoe sad juepuad sauasald agwny el 18 INapo,T "89N3ID
sn|d e| ainjeladwa) ] INS IN3)09|9s 9| jue|Bas us ainay T UOJIAUS juepuad Inoj 8| Jauuonouo} alie
'9]0JaSSBI sues Sed 39 suep Juaws|jduuondadxa ‘sainuiw € ‘Aua uepuad sanbejd

S9| Jayneyod alrey ap 9IdSUOI 1S3 |I ‘DI3IUISIND | 10} dlgiwald e Jnod aydsrew us aipdWw 3p JUBAY
‘JueAonsu ynpoid un,p 8aqiquil spneyd

uonnjos aun,p apie, e ('918 ‘anbeyd e| ‘a)jub e|) unoy ap awadinby | 18 Ino} 9] JaAonau ap 9||IdSU0I 1S3 ||
‘apiwny 18 XNOp UOKYIYD Un,p apre,| B 8119A U3 18 |leWd US S8deNS Sa| JoAoNau ap 3)|1asuod 1S3 ||

NOILVHVd3dd ¢

—

NOILVTIVLSNI



OVEN

Turning the oven off
Set the function and temperature selector knobs to zero position.

5.3.1 WHAT HAPPENS WHEN THE OVEN IS SET ON

On selecting an oven function:

— cooker operation indicator light will come on,
— oven lamp will turn on,
— the roasting-spit will start (if such function was chosen),
On selecting a temperature:
— the heaters will turn on (appropriate to the function chosen),
— temperature selector control light will come on.

If the recipe specifies to put the dish into a preheated oven it should be done once the red control lamp
goes off for the first time

5.4 DESCRIPTION OF OVEN FUNCTIONS
@ Lower heater turned on

Heat is delivered by the lower heater, which is located beneath the floor. This function allows for extra
heating of the cake bottom (e.g. while baking moist fruit cakes). We recommend using this function during
the last 10 — 15 minutes of the dish stay in the oven.

@ Lower heater and upper heater turned on — Conventional baking

Both heaters deliver heat to the oven interior. Dishes should be placed on a single, preferably middle level
of the oven. This kind of heating is ideal for cooking cakes, meat, fish, bread and pizza.

@ Upper heater turned on

Heat is delivered by the upper heater. This heating method can be used for extra heating of the dish top,
for toast etc.

@ Traditional heating (grilling)

e Small portions of meat should be used for traditional grilling (stakes, scalded sausages, grilled
sausages), shashliks, fish, and toast.

e The grilled dish should be no more than 2 — 3 cm thick. The dishes can be placed on a baking tin and
on a grill.

e Before grilling meat and fish should be basted with a small amount of fat.

Operating the oven:
— preheat the oven by setting the maximum temperature,

— set the function knob to position ,
— set the required temperature and possibly grilling time,
— after half of the grilling time turn the grilled portions over.

CAUTION!

1. While grilling the appliance must not be left without supervision.

2. While roasting meat on a grill insert the drip tray on the bottom runner to collect fat and meat
juice from the meat grilled on the upper level; put approximately 0,5 | of water to the tray.

3. While grilling the cooker is very hot. Close attention should be paid to children, keep children
well away.

GB 10

PLAQUE EN CERAMIQUE

4 PLAQUE EN CERAMIQUE

4.1 REGLES GENERALES DEXPLOITATION DES PLAQUES EN
CERAMIQUE

[

Il faut éviter de faire tomber sur les plaques des objets durs, car ils peuvent provoquer des félures.

2. |l faut faire I'attention pour ne pas rayer la surface des plaques avec les bords aiguises de casseroles
ou d’autres objets.

3. Les casseroles devront étre posées sur les marques signalétiques du centre des plaques. La surface
des plaques est résistante mais elle peut se rayer facilement. C’est pour cela qu'il ne faut pas frotter les
casseroles sur la plague, mais les déplacer délicatement.

4. |l ne faut jamais allumer une plaque avant d’y mettre la casserole équipe d’'un fond plat. Ne jamais
allumer une plaque sur laquelle on a pose une casserole vide ou dotée d’un fond gondole; on risque
d’endommager la plaque.

5. Il est interdit de mettre sur les plaques de récipients ou éléments en aluminium ou en matiéres

plastiques.

4.2 COMMENT UTILISER LES PLAQUES EN CERAMIQUE

Avant d'allumer la zone de cuisson, il faut s’assurer auparavant de

bien tourner le sélecteur rotatif qui commende la plague que I'on veut
allumer.

Le dessin 9 présente [lattribution des plaques chauffantes aux
sélecteurs.

Dessin 9

Sélecteur de zone chauffante

Le sélecteur fait possible la régulation de puissance en 6 niveaux
rotatifs. Les sélecteurs tournent dans les deux sens de 0 jus qu’ a 360°
(dessin 10).

Pour choisir la puissance minimale il faut tourner le sélecteur dans le
sens contraire aux aiguilles d’une montre et le mettre dans la position
»1". Pour chauffe rapidement ou faire bouillir le repas il est conseille de
mettre le sélecteur dans la position ,6", et aprés diminuer la
puissance..

Dessin 10

4.2.1 INDICATEUR DE TEMPERATURE

( e L'augmentation de la température des plaques est signalee par un
indicateur qui se trouve dans la plaque en ceramique. L'indicateur se
compose de 4 témoins (dessin 11), dépendant les 4 zone chauffantes.

e Les témoins s’allume quand la température de plaque est supérieure a
50°C.

e Le couleur de la zone chauffant se change aprés son allumage. Il faut faire
attention en éteignant la zone chauffante parce qu’elle encore reste
chaude pendant quelques minutes.

N e Les témoins peuvent griller et dans ce cas ne plus signaler quo la plaque

est chaude. Dans ce cas-la il faut appeler le service aprés vente cautorise.
Dessin 11

4.3 CHOIX DES USTENSILES

e Laregle de base pour une utilisation correcte des plaques en céramique consiste dans le choix de la
vaisselle.
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OVEN

-2 T,

Pot too small for the
cooking zone.

Uneven pot bottom Dirt on the cooking zone.

Fig. 13

5.1 OVEN STRUCTURE AND ACCESSORIES

CFF-56VA CFF-56VC; CFF-56VCX

(3]

Fig. 14 Fig. 15

1 — upper heater; 2 — grill heater; 3 — lower heater; 4 — roasting-spit drive; 5 — oven lamp ; 6 — temperature
control sensor; 7 — ladder guide; 8 — side catalytic shield

¢ Installed in the upper part of every oven there are upper heater 1, grill heater 2, and beneath the floor
there is, invisible, lower heater 3 (fig. 14). Grill drive connection 4 is located on the rear wall.

e In case of ladder guides 8, the grill or trays should be placed between two bars which will secure their
stable position and will prevent the input from falling out while inserting and taking it out.

5.2 OPERATING THE OVEN

To operate the oven you use:
— function selector knob,
— temperature selector knob,
— timer knob (in models CFF-56VC; CFF-56VCX).

5.2.1 FUNCTION SELECTOR KNOB OF THE OVEN

The knob (fig. 16) can be turned in both directions from 0 — 360°. Oven functions are represented with
graphic symbols on the knob.

It has the following settings:

FOUR

GB 8

e Dans la partie supérieure du four est installée une résistance supérieure 1 et une résistance du gril 2.
Dans la partie basse du four (invisible) se trouve la résistance inférieure 3 (dessin 14). Sur la paroi
arriére est situe I'embout d’alimentation du tournebroche 4.

e En cas des glissieres normales 8 il faut poser les plaques entre deux supports ce qui les garantit une
position correcte stabilisé et ne permet pas a les tomber.

5.2 SELECTEURS DU FOUR

Le four possédent les sélecteurs suivants:
— Sélecteur des fonctions du four,
— Sélecteur du régulateur de température,
— minuterie (dans les modéles CFF-56VC; CFF-56VCX).

5.2.1 SELECTEUR DES FONCTIONS DU FOUR

Ce sélecteur (dessin 16) on peut tourner dans les deux sens de 0 — 360°. Sur le sélecteur il y a des
symboles graphiques qui présentent les fonctions du four.

Le sélecteur du four a les positions suivantes:

)

résistance inférieure @ — résistance du gril

. . ol o hatad Z .
@ — résistance inférieure et supérieure — résistance du gril et le tournebroche
@ — résistance supérieure — résistance supérieure et le tournebroche
0 — four éteint

m Sens pour * Sens pour
0 allumer éteindre
v O <

=100

Dessin 16 Dessin 17
Sélecteur des fonctions du four Sélecteur du régulateur de température

5.2.2 SELECTEUR DU REGULATEUR DE TEMPERATURE

e Le sélecteur du régulateur de température (dessin 17) permet de choisir et de maintenir
automatiqguement la température souhaitée.

e Sur le sélecteur sont inscrits les chiffres - 50, 100, 150, 200 i 250, qui correspondent aux choix de
température en [°C].

e Pour choisir la température, tourner le sélecteur dans le ses des aiguilles d’'une montre alors que pour
éteindre le four il faut tourner dans le sens contraire aux aiguilles d’'une montre.
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INSTALLATION

3 INSTALLATION

3.1 ELECTRICAL CONNECTIONS

Cooker is not equipped with the AC power cable. Cooker shall be properly connected to mains by
qualified electrician. No modifications or changes to electric system of the cooker are allowed.

e The terminal strip is located on the cooker rear wall and has six screwed cable clamps, including three
phase clamps identified with symbols L1 — L2 — L3, and two neutral terminals identified with symbols
N — N (fig. 7), which should be shorted. The short-circuiting switches, three items, are enclosed with the

terminal strip. The protective earthing terminal is marked with the symbol .

e The cooker is designed to be connected to 230V ~ AC, 50Hz power supply, (fig. 7b). It can be adjusted
to three-phase current 400V ~3N, 50Hz (fig. 7a). To do so you should take off short-circuiting switches
from terminals L1 - L2 - L3.

e The cooker power supply system shall be provided with cut-out switch allowing lockout power supply in
emergency. Working contacts of the safety cut-out switch shall be spaced from each other to at least

3mm.
a) b)
400V 3N ~ 50Hz 230V ~ 50Hz
5x1,5mm2 3 x 6 mm?>

L1L2 L3N N@ L1L2 L3N N@
R T

L1L213 N PE N PE

L1
Lzaov»
230V—>| 230V

230V——»

Fig. 7 Fig. 8

e Connect the AC power cable 1 (Fig. 8) to the terminal strip 2 in accordance with the data plate (fig. 7).
Place the lead in clamping ring 4. The gaps under openings 6 give access to the screws fastening
cable 1 in clamping ring 4.

e Once the cooker has been connected, the terminal strip should be secured.

e To do so unbolt screws 5 which fasten the plate 3 on the left side of the cooker 7. turn the plate 3
through an angle of 180° on its vertical axis and then put it in openings 6 with the catches 8, press to
the cooker 7 and screw down with screws 5.

4 CERAMIC HOB

4.1 GENERAL PRINCIPLES FOR USING THE HOB

1. Be careful not to drop any hard objects on the hop as it may cause cracks.

2. Do not let the hob to be scratched with sharp edges of pots or other objects.

3. Place pots in the centre of the cooking zone. Do not slide pots over the hob surface but lift them and
move gently to other position so as not to scratch the hob.

4. Turn on cooking zone only after placing a pot with meal on it. You must not turn on the cooking zone
with an empty pot on it or when the pot bottom is not flat as this may lead to damage to the cooking
zone.

5. Ceramic plate must not be used to prepare meals in aluminium foil or plastic containers. You must not
put plastic items on the hob.

GB 6

FOUR

@ Systéme conventionnel (résistance inférieure et supérieure)

Pendant cette fonction on utilise les deux résistances — inférieur et supérieure. Il faut mettre les plats
uniquement sur un seul niveau. Le positionnement idéal correspond au niveau central du four. On utilise
cette fonction pour faire cuire des gateaux, de la viande, du poisson, du pain et des pizzas.

@ Cuisson a ’aide de la résistance supérieure

Pendant cette fonction on utilise seulement la résistance supérieure. C'est une fonction pour préparation
rapide des plats (toasts, plats gratines) ; grace a elle, le plat peut étre dore sur le haut.

@ Grillades traditionnelles

e Pour la grillades traditionnelles il faut préparer les petits morceaux de la viande (stecks, saucissons,
saucisses de gril, poisson les toasts, etc.).

e Le grosseur du plat grille doit étre entre 2 et 3 cm. On peut mettre les plats sur la lechefrite et sur la
grille.

e Avantdes grillades, il faut mettre un peu de I'huile sur la viande et sur la poisson.

Utilisation du gril:
— Préchauffer le gril en sélectionnant la température maximale.

— Positionner le sélecteur des fonctions sur la position @ ,
— Sélectionner la température et éventuellement le temps nécessaire a la grillade,
— Des que la moitie du temps est écoule retourner la grillade sur I'autre face.

ATTENTION'!

1. Soyez vigilant pendant le fonctionnement de P'appareil. Interdit de lassée I’appareil
sauf la supervision.

2. Pendant la grillade de la viande sur la grille, il faut mettre la lechefrite sur la
glissiére la plus basse afin de recueillir la graisse tombant dans la partie inférieure
du four et y mettre environ de 0,5 | de 'eau.

3. Pendant le travail la cuisiniére se fait trés chaude. Tenir hors de portee des enfants.

Aaaad

Grillade au tournebroche

Le tournebroche permet de rotor dans le four des volailles, des saucisses, ... etc.
Utilisation du tournebroche:

— Il faut retirer du four tout I'équipement inutile,

— Glisser le cadre du tournebroche sur un niveau correcte,

— Insérer sur la broche une des fourchettes et placer la grillade en faisant attention a ce qu’ elle soit
équilibrée le long de la broche ; puis insérer la deuxieme fourchettes et la sécuriser pour qu’elle ne
bouge pas, en vissant les vis se trouvant sur les fourchettes,

— Glisser la partie pointue de la broche dans I'orifice destine a cet effet et la pousser jusqu’au bout, la
deuxieme partie de la broche devra s’appuyer sur le cadre du tournebroche,

— Dévisser la poignée et fermer la porte du four,

— Allumer le four, sélectionner la température et éventuellement le temps de cuisson désire.

————— Dessin 19
2 =3 1 — résistance de gril

@— 2 — alimentation du tournebroche
@

>\§ 3 —fourchettes
O 4 — broche du tournebroche
®// 5 — lechefrite

6 — cadre du tournebroche

7 — poignée du tournebroche

56
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GENERAL INFORMATION

1.4 APPLIANCE DESCRIPTION
CFF-56VA CFF-56VC; CFF-56VCX

B> <O 1 F> o 1
NS N
. | S e————

i el —5 seie ec2°] 5
10 N7 9 N7
9 [N 10 g
12 12
| 13 \ S~—13
2 2
3 3

Fig. 1
1 — ceramic hob; 2 — electric oven; 3 — oven door; 4 — drawer; 5 — heating zone knob D; 6 — heating zone knob C;

7 — heating zone knob B; 8 — heating zone knob A; 9 — temperature control knob; 10 — function selector knob;
11 — timer knob; 12 — baking tin; 13 — griddle

1.4.1 SWITCHBOARDS

CFF-56VA
CFF-56VC
CFF-56VCX
Fig. 2
1 — cooker oper. indic. light

2 — temp. control indic light

Cooker operation indicator light signals switching on of any heating element of a cooker, which is either a
heating zone of a hob or an oven.

Temperature control indicator light signals the temperature controller is operating. The light comes on once
the temperature in the oven is set and when reaching the set temperature it automatically goes out.

1.4.2 COOKING ZONE ARRANGEMENT

e N

O 180 Fig. 3

145

9,
10

A — Heating zone indicator

145

€] A

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Plat de la viande @

Tableaux 3
Plat Température [°C] Temps de la cuisson[min]
Viande — grillade courte 295 _ 250 '
12 — 15 pour une centimétre de
i —gri viande
Viande — grillade longue 190 - 210
Volaille 225 - 250 50 — 60
Canard, oie, dinde 200 - 210 En dépendance de la taille jusqu’a
Gibier 190 - 210 3 heures
Poisson
- Grillade jusgu’a 2 kilos 225 -250 20-30
- Cuisson a la vapeur jusqu'a 2 180 - 200 30-50
kilos

GB 4

6 NETTOYAGE ET ENTRETIEN

ATTENTION!
Avant de procéder au nettoyage de P’appareil, il faut débrancher la cuisiniére de la prise
de courant et attendre son complet refroidissement.

6.1 REMARQUES GENERALES

La cuisiniere doit étre nettoyée systématiquement pour garder son bon état technique et estethique.

e Pour le nettoyage il ne faut pas utiliser de produits abrasifs, d’éponges en aluminium, de produits
chimiques agressifs et d'objets pointus.

e Les parties métalliques inoxydables ainsi quo les sélecteurs et les commandes devront étre nettoyés

avec un liquide doux qui ne contient pas d'éléments abrasifs risquant d’'endommager les inscriptions
indicatives.

e |l estinterdit de laser des glissiéres dans le lave-vaisselle.

e Les plagues et les moules pour les gateaux ainsi quo le plagues servant a Curie la viande et la
lechefrite, doivent étre soigneusement nettoyés, apres leur utilisation, avec de I'eau chaude et des
produits pour la vaisselle, puis séches.

e Contrbler la propreté des joints de la porte du four.

6.2 NETTOYAGE DE LA PLAQUE CERAMIQUE

e La surface des plaques doit étre nettoyée aprés chaque utilisation pour éviter quo la plus petite saleté
résiduelle brdle lors de I'utilisation suivante.

e Pour garder la plaque en bon état et pour qu’elle garde son apparence neuve El faut I'entretenir a I'aide
des produits appropries. Il est interdit d'utiliser des éponges en aluminium, des poudres ou des laits
nettoyants.

e La saleté délicate devra étre nettoyée a l'aide d'un torchon doux ou d’'une éponge imbibee d’eau
chaude (dessin 20a) en prenant soin de ne pas rayer la surface en verre. Apres il faut sécher la surface.

a) b)

e La salete résistante devra étre nettoyée a l'aide des

produits prévus pour [I'entretien des surfaces en
céramiques.
* L)

v ¥ Dessin 20
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6.1 GENERAL REMARKS
6.2 CLEANING THE CERAMIC HOB
6.3 OVEN CLEANING

6.3.1 disassembly of the oven door
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

6.3.2 disassembly of side catalytical shields . .14
6.3.3 cleaning of chamber interior
7 TROUBLESHOOTING 15
GB 2

ATTENTION!

1. La Charniére tint assez fortement et c’est pour cela qu’en retirant la porte du four il
faut etre trés prudent pour ne pas se coincer un doigt.

2. Pendant le nettoyage de la partie haute du la cavité il faut faire attention aux
résistances placées a cet endroit ainsi qu’au détecteur de température et a
Pallumage du four ; il est interdit de changer la position du détecteur.

3. Il est interdit de mettre de l'eau sur le fond du four, ce qui pourrait inonder la
résistance inférieure.

6.3.2 DEMONTAGE DES PROTECTEURS LATERAUX CATALYTIQUES
a) b)

=

Dessin 22

THTTRN\\
THITTIRN\\

Pour changer les protecteurs latéraux catalytiques il faut avant démonter les glissiéres.

Demontaze des glissiéres:
— Toucher doucement la partie de glissiere en bas et les enlever de I'écrou 2 (dessin 22a),
— Les glissieres 4 déplacer vers I'avant et les enlever de la suspension du four (dessin 22b),
— Enlever les protections catalytiques 3.

6.3.3 NETTOYAGE DE LA CAVITE

Apres savoir retire les protections catalytiques, on peut nettoyer l'intérieur de la cavité. Les surfaces en
email devront étre nettoyées avec des produits servant a nettoyer la cuisiniere.

Pour nettoyer les residou difficiles, on peut utiliser des produits décapants spéciaux pour four. Ces produits
sont cependant agressifs et doivent étre utilises avec prudence en respectant scrupuleusement les
indications du fabricant.

ATTENTION !

Les produits spéciaux pour le nettoyage des fors ne peuvent etre utilises quo pour
nettoyer les partie emaillees de la cavite. Il est interdit de les utiliser pour le nettoyage
des protections catalytiques emaillees.

Dans les fors avec des glissiéres standards, apres le nettoyage de la cavité il faut installer les protections
catalytiques et les glissiéres dans le sens contraire du démontage.

ATTENTION !

Pendant le montaze, il faut faire attention a ce quo les glissiéres soient montées sur la
cote approprie du four. La barre en fer qui limite Pincorporation du plateau ou de la
grille du four devra se trouver derriére la suspension arriére.

15 FR
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