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1 Zona de coocidn / Cooking Zone / Zone de cuisson / Zong de cozedura

2 Seguro para nifios / Child Lock / Sécurité enfant / Dispositivo de seguranga de criangas

Boton de encendido/apagado / ON / OFF / MARCHE / ARRET / Ligar/Desligar

Menas - / Minus - / Moins - / Negativo -

Mas + /Plus +/ Plus + / Positivo +

BOOSTER: Maxima potencia /Maximum Power / Puissance maximum / Poténcia méxima

Temporizador / Minuteur / Timer / Temporizador

Fig.2 - Abb.2 - Afb. 2 - Puc. 2 - Rys. 2 - Kuva 2.- /¥ 2 - 2, dbra - Erx, 2.
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Fig.3 - Abb.3 - Afb. 3 - Puc. 3
Rys. 3 - Kuva 3. - 3 - 3. dbra - E. 3.

Fig.4 - Abb.4 - Afb.4 - Puc.4 - Rys. 4 - Kuva 4. - (4 - 4, dbra - Ew. 4.
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Abb.6 - Afb. 6 - Puc. 6 - Rys, 6 - Kuva 6.
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CE PRODUIT EST CONCU
EXCLUSIVEMENT POUR
USAGE DOMESTIQUE. LE
CONSTRUCTEUR  DECLINE
TOUTE RESPONSABILITE POUR
DOMMAGES ET BLESSURES
CAUSEES PAR UNE
INSTALLATION  INCORRECTE
OU PAR UN USAGE IMPROPRE,
ERRONE OU ABSURDE.

Le fabricant déclare que ce produit
remplit  toutes les  conditions
essentielles requises par la directive
2014/35/EU  sur matériel électrique
de basse fension, et par la directive
2014/30/EU sur compatibilité
electromagnétique.

PRECAUTIONS

- Pendant I'emploi éloignez tout matériel
magnétisable tel que cartes de crédit,
disquettes, calculettes, etc.

- N'utilisez jamais de papier d’aluminium
ni placez directement d'aliments
enveloppés dans le papier d'aluminium
sur le plan de cuisson

-N'appuyez pas d'objets métalliques
tels que couteaux, fourchettes, cuillers
et couvercles sur la surface du plan de
cuisson pour éviter qu'ils se chauffent

- Si vous effectuez la cuisson au moyen
de casseroles antiadhésives et sans
assaisonnement, limitez le temps de
chauffe a une ou deux minutes

-Lors de la cuisson d'aliments qui

pourraient attacher sur le fond de la
casserole, commencez a puissance
minimale et augmentez progressivement
tout en remuant souvent.

-En fin d'utilisation, éteindre en
intervenant sur le dispositif prévu a cet
effet (décrément jusqu'a “0") et ne pas
se fier au détecteur de marmites.

- Si la surface de la plague se casse,
débrancher immédiatement I'appareil
du réseau électrique pour éviter un
eéventuel choc électrique.

- Ne pas utiliser d'appareils & vapeur pour
le nettoyage de la plaque.

- Lappareil et ses parties accessibles
peuvent  chauffer  pendant le
fonctionnement.

-Veillez a ne pas toucher les éléments
chauffants.

- Les enfants dgés de moins de 8 ans
doivent étre tenus a 'écart de I'appareil,
sauf s'ils sont placés sous surveillance
permanente.

- Cet appareil peut éfre utilisé par des
enfants & partr de 8 ans, par des
personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, ou
bien par des personnes possedant
une expérience ou des connaissances
insuffisantes, & condition de les placer
sous surveillance, de leur avoir donné
les instructions appropriées concernant
|'utilisation de I'appareil en toute sécurité
et de leur faire prendre conscience des
dangers encourus. Les enfants ne doivent
pas jouer avec I'appareil. Les opérations
de nettoyage et de maintenance qui



incombent & ['utiisateur ne doivent
pas étre réalisées par des enfants non
surveilles.

- Cuisiner avec de la graisse ou de I'huile
sans surveillance presente un risque
d'incendie. Ne tentez JAMAIS d'éteindre
un feu avec de I'eau. En cas d'incendie,
débranchez I'appareil et couvrez les
flammes avec le couvercle d'une
casserole ou un drap, par exemple.

-Le processus de cuisson doit étre
effectué sous surveillance. Un processus
de cuisson & court terme doit étre
surveillé continuellement.

- Cuisson sans surveillance sur une
plaque chauffante avec de la graisse ou
de 'huile peut étre dangereux et peut
causer un incendie.

- Risque d'incendie : ne stockez pas
d’éléments sur la surface de cuisson.

- N'utiliser que des protecteurs de plaque
de cuisson congus par le fabricant de
'appareil de cuisson, indiqués par le
fabricant dans les consignes d'utilisation
ou intégrés a I'appareil. Lutilisation de
protecteurs non adaptés peut étre a
I'origine d'accidents.

Installer dans le cablage fixe un dispositif
de déconnexion du réseau électrique
avec une séparation de contact sur tous
les pdles qui permette une déconnexion
totale dans des conditions de surtension
de catégorie lll, conformément & la norme
de cablage.

La prise ou linterrupteur omnipolaire

doivent étre facilement accessibles aprés

la mise en place de I'appareil.
Cet appareil n'est pas prévu pour fonction-

ner a I'aide d’un temporisateur externe ou
d'un systéme de commande & distance
indépendant.

Le Constructeur décline toute responsa-
bilité au cas ol ces normes et les autre
normes contre les accidents ne seraient
pas observeées.

Sile cable d’alimentation
s’abime, demandez a votre ser-
vi ce d’assistance technique
agrée, au fabricant ou bien a
un technicien compétent de
vous le changer, afin d’éviter un
risque quelconque.

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT (Fig. 1)

Il =& base sur les propriétés électromagniétiques de la plupart des

récipients de cuisson,

Le circuit dlactronique contrile le fonctionnement de ia bobine

{inducteur) qui crée un champ magnétiguee.

C'ast le récipient de cuisson méme qui transmet la chaleur au

aliments,

La cuissen a lisu comme décrit cidessous.

- déperdition minimale (haut rendement)

- Ie systema s'amite automatiguement si l'on retire ou seulement
soukéve |3 cassenole

- e systéme Electronique garantit la maximum de flexibilté et de
précision de réglage.

(Fig. 1)

1 Caszerole

2 Induced current

3 Champ magnétique

4 Inducteur

5 Clreuit électronique

f Alimentation &lectrigue

Instructions pour 'usager (Fig. 2)

1 Zone de cuisson

2 Sécurité anfant

3 MARCHE | ARRET

4 Moins -

5 Plus +

6 Boosier (Pussance maximum)

7 Minutaur

Puissance de ta zone de chauffage Puissance max, (230 V)

{Booster)

IB6304BK |
Heating Zone Max. Power(230V) |

- 1200/1500W (booster}

1B00/2300W {booster)
2000/2300W (booster)
1200/1500W {booster) |




IHBB303BK,
Heating Zone

IB6303BK , ILM-3280
Max. Power{230V)

12001500W (booster)

2300/2600W [booster)
2300/3000W (booster)

nas

Instaliation

Towles |es opérations relatives & I'installaion (branchement
electrique) doivent Etre effectwdes par du personngl qualifié,
canfarmément aux régles en viguer,

En t2 qui conceme les instructions spécifiques, voir la partie relative
& l'installateyr.

Pour commencer & cuisiner

1. Appuyez sur ki commande ARRET/MARCHE.

Aprs la mise en marche, 'alarme sonme une fois et tous les vayants
* — ", indicating that the induction hob has enterad the state of
standby mode.

2. Posez un récipient adapté sur la 20ne 08 cuisson que vous
souhallez utiliser.

= Assurez-vous que |a base du récipient et |a surface

o la zone de cuisson sont propras ef séches.,

3. En fonction de k2 zone de cuisson sur laquelle be récipient est
placeé, sélectionnez |2 zone concemnée en appuyant sur la touche «
~{1}.I.a symbode 0 séectionné restera allums

4. Sélactionnez ke niveau de puissance en appuyant sur la touche

-

5, Le niveau de puissance commencera & 5. Le fait d'appuyer sur
= + = figra augmentar |e niveau de puissance de 5 & 9 en ordre
croizsant. Le fait d'appuyer sur la touche « - » fera décroftre la
puiszance de 9 4 0.

> 8i vous ne choisissez pas un niveau d'intensité dans la minute,
la plague de cuisson A induction s'éteindra Butomatiguement. Vous
devrez redémamer 3 |"Stape 1.

= Vous pouvez modifier le réglage da lintensité & tout moment en
caurs de cuisson.

51 le voyant clignote - = - = pendant I réglage de 'intensité
cela signifie qua

= VOUS N'avez pas place lerécipientsur la zone de cuisson adéquate ou,
> gue e récipient gue wvous  utiiser  n'est
pas adaptd & la cuisson  par  induction  ou,
> que ke récipient est trop petit ou n'est pas correctement centré sur
la 20ne de cuisson.

Le chauffage ne débutera pas tant qu'il n'y aura pas de réciplent
adaplé sur la zons de culssan,

Le voyant s'éteindra automatiguement aprés 1 minute si aucun
récipient adapté n'y est posé.

A la fin de la cuisson

1. Touchez Ya zone concemée gque vous souhaitez éteindre en

appuyant sur la touche (1).

2. PMppuyez sur la flouche « - = pour faire baisser

Fintersité jusqud « 0 » ou appuyer sur = + = gt

; - » simultanément, |e niveau de pulssance passera directement
L1IES

3. Prendre garde aux surfaces chaudes,

La leftre « H = s'affichera pour signaler la zone de cuisson chaude

au toucherElle disparaftra lorsque la surface aura atteint une

température sécurisée. Elle peut aussi ébre ulilisée en fant que

fonction d'économie d'énergie ; si vous soubaitez faire chauffer

d'auﬁ: réciplents, utilisez la plague de culsson qui est encare

chau

Activation de la fonction « Bogst »

1. Sélectionnez la 2one de chauffage en appuyant sur 2 touche de
sélection de ka rone (A).

2. En appuyant sur la touche de commande Boost (F) = =, le

wpyant de la zone affiche « P » et la puissance est & 500 maximum
().

Annwler 1a fonction « Boost =

1. Touchez la zone concernés que vous souhaitez annuler en
appuyant sur a touche {1).

1a. Appuyez sur la touche « - = {4) pour annuler la fonction Boost ; la
zone de cusson passera de nouveau au niveau 9.

b i 'on appuie simultanément sur les commandes « - » gt « +
=, [a zone de

culsson s'Bteindra et la fonction Boost sera automatiguement
annulée.

= La fonction pewt &re ulilisde sur n'importe quelle zone do culsson.
= La zong de cuisson pesse de nouveaw au niveay 9 au bout de

5 minutes,

Mode sécurisé (Sécurité entant)

= Vous pouvez verrouslier les commandes pour éviter toute utilization
imvolontairg (i est impossible par exemple qu'un enfant allume les
2ones de cuisson accidentallament).

= Lorsque |es commandes sont verrouillées, toutes les commeandes,
& I'exception de la commande ARRET sonk désactivées.

Pour verroulller les commandes

Appuyer sur fa touche de verrouillage des commandes pendant
J secondes. Le woyant du minuteur affichera « Lo s,

Pour déverrouiller les commandes

1. Assurez-vous que |3 2one de cuisson 4 induction est allumés.

2. Appuyez sur la ftouche de commands et maintenez-k appuyée
pendant quelgues secondes,

3. Vous pouvez maintenant utlliser volre plagque de cuisson a
induction.

Lorsque la plague de cuisson est en mode de verrouillage, toutes
les commandes sont désactivées, 4 de la commande
ARRET ; vous pouvez toujours éteindre la plague de cuisson
en la placant sur ARRET en cas d'urgence, mals vous devrez
déverrouiller la plaque de culsson avant la prochaine opération,

Lilisation du minuteur

Le minuteur préserte deux utilisations ;

= Vious pouvez ['ufiliser pour le décompte des minotes.Dans ce cas,
aucune zone de cuisson ne s'allumersa tant gue les minutes ne &
sefont pas dcouldes,

= Vous pouvez I'utiliser pour étzindre une zone de cuisson krsqua
les minutes se sont Ecoulées.,

>Vous pouvez programmer be minuteur jusgu'a 99 minutes.

Utilisation du minuteur pour le décompte des minutes
5l vous ne sélectionnez pas une zone de cuisson

1.Assurer-wous que la table de cuissan est allumée,
REMARQLE -wous pouvez utiliser le décompte des minutes mima si
VOUES n'avez selectionné aucune one de cusson.

2 Appuyez sur ka touche du minuteur (7) = . Le voyant de
décompte commencera 3 clignoter et b chiffre « 10 » s'affichera sur
Ie vayant du minutaur,

3. Réglez I'eure en appuyant sur la touche de commande « - » ou
€ + # dU minuteur,

Astuce -

= Appuyer une fols sur [a commands = - = ou = + = du minuteur
parmettra de diminuer ou augmenter d°na minute.

> AppUyez sur |a commande « - » ) « + » gu minuteur et maintenez-



la appuyée pour diminuer ou aegmenter de 10 minutes,

= §i I'on appuie sur « - » gt « + = simultanément, be minuteur est
annulé et le voyant du minuteur &'étaint.

4, Dés que le temps est pr mé, & décomple démare
immédiatement. L'écran affichera e temps restant

5. L'alarme retentica pendant 30 secondes &t e voyant du minuteur
s'iteindra lorsque le lEMps programme sesa écoulg,

Réglage du minuteur pour éeindre une ou plusieurs zones de
cuisson

5i le minuteur est programmeé pour une zone ;

1. Sélectionnez la zone de culsson concemée, én cows de
fonctionnemant, én appuyant sur 2 touchs (1)

2, Appuyez sur 1a touche du minutew (73 « », I8 woyant du
minitewr clignaie et vous pouvez programmer le minutsur sur ce

point.

3, Alalde des boutons « + = 6t « - », vous pauvez effeciuer | réglage
du minutaur, entre 1 et 99 minutes.

Astuce : Appuver ung fois sur la commande « - » ou « 4 = du minuteur
permetira de diminuer ou augmenter d'une minute,

Appuyez sur la commands « = = 0U « + = du minitewr et maintenez-la
appuyée pour diminuer ou augmenter de 10 minutes.

5i Pon appuie sur = - = 8l « + = simuttanérment, le minuteur est annulé
et le voyant du minuteur 5"éteint.

4, Dés que le temps est programmé, le décomple démarre
immediatement, L'écran affichera le temps restant et le voyant du
minuteur clignotera pendant 5 secondes.

REMARQUE : le bouton luminewx prés du voyant du niveau de

puissance b  s'allumera, indiquant que la zone est sélectionnée.
5. Une fois  be temps de culsson programme écould, la zong de
cuisson comespondante 5'éteindra automatiguament.

[autres zones de cuisson peuvent coatinuar 3 fonctionner si elles
ont €8 allumees auparavant,

Arrét automatique

la commande sensitive s'améte  automatiquement  aprés
60 szcondes d'inactivité, Aprés la sélection d'un foyer, le délai d'arvét
automatique se divise en deux temps : au bout de 60 secondes le
foyer éllst désélectionng, 60 zacondes apras, la commande sensitive
garréte,

Indicateur de chaleur résiduslie

Il sinnale & I'uiilisateur gue b verre est chaud et peut présentar un
danger en cas de contact avec ta surface située autour du foyer. La
températune est déterminée & partir d'un modéte mathématique. La
chaleur résiduelle ast indiquée par Ia lettre *H" sur 'affichaur 4 sept
segments comaspondant,

Le chauffage et le refroidissement sont calculés en fonction :

- de I3 puissance sélectionnée (de “0" & "9}

- La période d'activation.

Aprés avoir éleint be foyer, Iafficheur comespondant Indlque *H°
jusqud ce que la température du foyer redescende en dessous du
niveau critique (< 60°C) sur la basa du modile mathdrratiue.

Arrét automatique (durée limite de fonctionnement)

En fonction Iz puissence choisie, chaque foyer s'éteint aprés un
temps établi s avcune opdration n'est exécutée. Chague intervention
sur le foyer (avec les touches PLUS et MOINS) rétablt la durée limite
de fonciionrement du foyer & sa valeur initiale,

Protection contre la mise enmarche involontaire

- &l e contrile electronigue détecte Factivation continue d'une touche
pendant environ 10 secondes, il provoque un arrét automatique. Le
contrile émet un signal sonore d"emeur pour avertir ['utilisateur de
la présence d'un otyet sur les capteurs. Les effichewrs indiquent le
code deémeur * ER 0 3 ° tant que le contrile électronique signale
Fearewr. Si le foyer est chaud, afficheur indique alemativernent
"H* et le signal d'erreur.
5 avcun foyer n'est activé pendant 60 secondes aprés |a mise
an marche de la commanda sensitive, le contride revient en mode

stand-by

- uand b contride est achif, fa touche ON/AOFF est prioritaire sur
toutes les autres touches : le contrdle peut §tre coupé 2 tout mament
méme en cas d'activation multiples ou continue des touches.

-En mede stand-by, 'activation continue des touches na prodult
aucun effet. Avant que be comirdle élechonique pulsse e remis en
marche, il doit s'assurer qu'aucuna touche n'est active.

Signal sonare (vibraur)

Pendant le fanctionnement, le visreur signale les activitds sulvantes .

- activation normale des touchas (son bref).

- actvation continue des touches pendant plus de 10 secondes (son
profongé infermitent).

Casseroles (Fig. 3)

- ung cassercde dont e fond atting "aimant serail déji wia casserole
adaptie A |a cuksson & induction

- employez plutdt des casseroles qaranties pour la cuisson &
induction

- cassenles au fond plat et épais

- un récipient au diamétre identique & celui de la zona pemmat
d'utiliser la puissance maximale,

- ime casserole plus petite raduit |a puissance mals ne causera pas
de déperdition d'énergle. Nous conseiflons quand-méme de ne pas
uliliser de récipients avac un diamdtre inférieur 4 10 cm.

- Técipients en acier inoxydable pourses d'un fond & couches
multiples ou en acier inoxydable ferritique si spécifiguament
produits pour cuisson 3 induction

= récipiants en fonte de prélérence au fond émaillé qui ne raye pas
le plan vitrocéramigue

- mous déconseillons les récipients en verre. en céramique, en
terre cuite, en aluminium, an cuivre ou en acier inoxydable non
magnetique (austénitiqua).

Entretien (Fig. 4)

Enlevez ausstat du plan de culsson toul fragment de papier en

abluminiurn, tout résidy de nourribure, toute éclaboussures de gralsse,

de sucre ou d'autres aliments fortement riches en saccharine 3

I'alde d'une racette a fin d'éviter d'endommager la surface du plan.

Ensuite, nettoyer avee un produit adéquat et du papier absorbant,

puis rincer & l'eau ot sécher aves un torchan propre. N utilisar en

aucun cas d'éponges métalgues ou abrasives, dviter dgalement
d'utiliser des détergents chimiques agressifs comme les produits de
netioyage pour fours,

Instructions pour ['installateur

Installation

Ces instructions spnt faites powr le technicien spécialise comme
puide & I'installation, au réglage & & Mentretien subvart les lois et les
nammes en vigueur, Les interventions doivent toujours &tre effectudes
quand I'appareil est débranché.

Positionnemant él:lu.ﬁj
L'appareil est prévu pour Etre encanstré dans un plan de travail
comma ilustré dans la figure correspondanta,

Mettre ke ruban adhésif liveé avec I'appareil au long du pourtour du

plan,

Nous décorseillons P'encasirerment sudessus d'un four, Au cas

contraire, wérifiez ce qui suft

- le four est muni d'un efficace systéme de refroidissement

-iln'y a awcun passage d'air chaud du four au plan de cuisson

g v & des ouvertures pour ka venlilation comme indigué dans la

gure.

Branchement él e (Fig.

Avant d'effactuer le branchement electrigue, 5" assurer gue ;

- |85 caracteristigues de l'installation soient da nature a safisfaire
tmtesl&T indications poridas sur la praque signalstique siuée sous
I apparaf ;

- que linstaliafion dispose d'un raccordement 3 Ia terma secon les
normes et les dispositions an vigueur, La mise & terre est ebligatoire
aux tarmes de [ loi,

Si Mzppareil n'a pas de cbla et /fou de prise comespondante, wtifizer

de la matiére aple & I'sbsorption indiquée sur la plague signalétiqus

et la température de travail. Le cible ne devra jamais attgindre une
température supérieure de 50°C 3 cells ambiants.
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