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Avant de commencer, merci de bien vouloir lire ce
manuel d'utilisation !

Chére cliente, cher client,

Nous vous remercions d'avoir porte votre choix sur un produit Beko, Nous espérons
que vous tirerez le meilleur parti de votre produit, qui a éte fabriqué dans des usines de
pointe avec des matériaux de qualite, C'est pourquel nous vous prions de lire attenti-
vement le présent manuel et tous les autres documents connexes dans leur intégralité
avant d'utiliser le produit et de les conserver. Si vous cedez I'appareil & une tierce per-
sonne, n'cubliez pas de |ui fournir le Manuel d'utilisation. Respectez tous les avertis-
sements et informations contenus dans le manuel d'utilisation.

Souvenez-vous que ce Manuel d'utilisation s'applique également a plusieurs autres
modeles, Les différences entre les modéles seront identifiees dans le manuel,
Explication des symboles

Vous trouverez les symboles suivants dans ce Manuel d'utilisation ;

Informations importantes ou astuces utiles d'utilisation,
Avertissement de situations dangereuses relatives a la sante et aux biens.
Avertissement de risgue de choc électrique.

Avertissement de risgue d'incendie.

PP

Avertissement de surfaces brilantes.

Arcelik A.S.
Karaagoe caddesi No:2-6
c € 34445 Sitluce/1stanbul/ TURKEY
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Ce chapitre contient les ins-
tructions de sécurité qui vous
aideront a éviter les risques de
blessure corporelle ou de de-
gats matériels. Le non respect
de ces instructions entrainera
I'annulation de toute garantie.
Sécurité générall
» Cet appareil peut étre utilise
par des enfants de 8 ans et
plus et des personnes aux
capacités physigues, senso-
rielles ou mentales réduites
ou des personnes dénuées
d’expérience ou de connais-
sance si elles ont pu bénéfi-
cier d'une surveillance cu
d'instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et compren-
nent les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'apparell. Le net-
toyage et I'entretien ne doi-
vent pas étre effectués par
un enfant sans surveillance.
« Cet appareil n'est pas congu
pour étre utilisé par des per-

sonnes (y compris les enfants)

présentant des aptitudes
physigues, sensorielles et
mentales réduites, ou sans
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experience et sans connais-
sances, a moins d'avoir éteé
encadrées ou recu des con-
signes d'utilisation.

Les enfants béneficiant d'un
encadrement ne doivent pas
jouer avec I'appareil.

Si I'appareil est confié a une
autre personne pour usage
personnel ou vendu en se-
conde main, assurez-vous
qu'il est toujours accompa-
gne du manuel d’utilisation,
des étiquettes, de tout autre
document pertinent et des
pieces.

Ne jamais poser I'appareil sur
un sol recouvert de moquette.
Dans le cas contraire, I'ab-
sence de circulation d'air en-
dessous de I'appareil entrai-
nera la surchauffe des pieces
éléctriques. Cette surchauffe
causera des dommages a
votre appareil.

Les procédures d'installation
et de réparation doivent étre
effectuees par des agents
d'entretien gualifies. Le fabri-
cant ne sera pas responsable
des dommages causes a la
suite d'une utilisation faite par



des personnes non qualifiees,

situation susceptible d'annu-
ler aussi la garantie. Avant
l'installation, lisez attentive-
ment les instructions.

« Ne faites pas fonctionner
I'appareil s'il est défectueux
ou présente des dégats vi-
sibles.

« Assurez-vous que les bou-
tons de fonctionnement de
I'appareil sont en position
d'arrét aprés chague utilisa-
tion.

Sécurité lors de l'installation

du gaz

«» Toutes les operations sur des
equipements et des sys-
temes de gaz ne peuvent
étre réalisées que par des
personnes habilitées et quali-
fiees.

» Avant l'installation, assurez-
vous que les conditions de
distribution locale (type et
pression du gaz) sont com-
patibles aux réglages de
I'appareil.

» Cet appareil n'est pas rac-
cordé a un dispositif
d’évacuation des produits de
la combustion. Il doit &tre ins-
tallé et raccordé conforme-
ment aux regles d'installation

en vigueur. Une attention
particuliere sera accordée
aux dispositions applicables
en matiere de ventilation.
Avant l'installation, page 18.
ATTENTION : L'utilisation
d'un appareil de cuisson au
gaz conduit a la production
de chaleur, d’humidité et de
produits de combustion dans
le local ou il est installé. Veiller
a assurer une bonne aération
de la cuisine, nctamment lors
de l'utilisation de I'appareil :
maintenir ouverts les orifices
d’aération naturelle, ou instal-
ler un dispositif d’aération
mecanigue (hotte de ventila-
tion mecanigque). Une utilisa-
tion intensive et prolongee de
I"appareil peut nécessiter une
aération supplémentaire, par
exemple en ouvrant une fe-
nétre, ou une aeration plus
efficace, par exemple en
augmentant la puissance de
la ventilation mécanique.

Les appareils et les systemes
a gaz doivent étre verifiés ré-
gulierement pour assurer leur
fonctionnement correct. Le
régulateur, le tuyau et son
collier de serrage doivent &tre
vérifies regulierement et rem-
placés a la fréquence re-
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commandeée par le fabricant
ou lorsgue nécessaire.

» Nettoyez régulierement les
brileurs a gaz. Les flammes
doivent étre bleues et briler
de maniere uniforme.

« Cet appareil doit &tre utilisé
dans une piéce équipée d'un
détecteur de monoxyde de
carbone régle et fonctionnant
correctement. Assurez-vous
que le détecteur de mo-
noxyde de carbone fonc-
tionne correctement et est
entretenu fréequemment. Le
détecteur de monoxyde de
carbone doit étre installé a 2
meétres au maximum de |'ap-
pareil.

» Une bonne combustion est
nécessaire dans les appareils
a gaz. En cas de combustion
incomplete, du monoxyde de
carbone (CO) pourrait étre
géenére. Le monoxyde de
carbone est incolore, inocdore
et tres toxique, pouvant étre
mortel méme a tres petites
doses.

» Demandez les informations
concernant les numeéros de
telephone d'urgence et les
mesures de securité a
prendre en cas d'odeur de
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gaz aupres de votre fournis-
seur en gaz.

Que faire si vous sentez une

odeur de gaz

« N'utilisez pas de flamme nue
et ne fumez pas. N'appuyez
sur aucun bouton électrique
(p. ex., bouton de I'ampoule,
sonnette d'entrée, etc.)
N'utilisez pas de téléphone
fixe ou de télephone portable.
Risque d'explosion et d'in-
toxication |

» Ouvrez les portes et fenétres.

« Fermez toutes les valves sur
les appareils a gaz et les
compteurs de gaz.

« VVérifiez le branchement de
tous les tuyaux et raccords.
Si vous sentez toujours une
odeur de gaz, quittez 'appar-
tement.

» Avertissez les voisins.

« Contactez les pompiers. Utili-
sez un telephone en-dehors
de votre domicile.

« Ne rentrez pas dans votre
domicile tant qu'on ne vous a
pas indigué que cela pouvait
se faire en toute sécurité.

Sécurité électrique

« 3i le produit est en panneg, ne
I'utilisez pas, a moins qu'il ne
soit réparé par un Agent



d'entretien agréé. Vous ris-
queriez un choc électrique |

« Branchez I'appareil unigue-
ment a une sortie/ligne avec
mise a la terre ainsi que la
tension &t la protection speci-
fiées dans le chapitre « Spé-
cifications techniques ».
Faites installer la mise a la
terre par un électricien gquali-
fié lorsque vous utilisez 'ap-
pareil avec ou sans transfor-
mateur Notre entreprise dé-
cline sa responsabilité par
rapport a tout probleme con-
sécutif a la non mise a la terre
de 'appareil suivant la régle-
mentation locale en vigueur.
Ne lavez jamais 'appareil en
y versant de 'eau. Vous ris-
queriez un choc électrique |
Ne touchez jamais la prise si
vous avez des mains moulil-
lees | De méme, ne débran-
chez jamais I'appareil en le ti-
rant par le cable. Pour ce
faire, il est conseille de tou-
jours tenir la prise avant de la
tirer.

Débranchez I'appareil pen-
dant les opérations d'installa-
tion, d'entretien, de net-
toyage et de réparation.

« Si le cordon d'alimentation
est endommagsg, il doit étre

remplacé par le fabricant, I'un
de ses techniciens ou une
personne de qualification si-
milaire afin d’éviter tout risque.
Installez I'appareil de sorte
gue I'on puisse le déconnec-
ter complétement du réseau.
La séparation doit &tre effec-
tuée par une prise secteur ou
un commutateur intégré a
l'installation électrique fixe,
suivant la réglementation en
matiére de construction.
La surface arriere du four de-
vient chaude pendant ['utili-
sation. Vérifiez gque le raccor-
dement de gaz/électrique
n'est pas en contact avec la
surface arriere, cela pourrait
endommager les connexions.
Ne pas coincer le céble
d'alimentation entre la porte
du four et le chassis et ne
pas le faire passer sur des
surfaces brdlantes. Dans le
cas contraire, l'isolation du
cable pourrait fondre et pro-
voquer un incendie suite a un
court-circuit.
Toutes les opérations sur des
équipements et des sys-
temes électriques ne peuvent
étre réalisées que par des
perscnnes habilitees et quali-
fices.
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» En cas de dégats, éteignez
I'appareil et débranchez-le du
secteur. Pour ¢ce faire, cou-
pez le fusible domestique.

« Vérifiez gue la tension du fu-
sible est compatible avec
I'appareil.

Sécurité du produit

« AVERTISSEMENT : Les par-
ties accessibles de I'appareil
deviennent chaudes au cours
de son utilisation. Des me-
sures doivent &tre prises pour
éviter de toucher aux élé-
ments de chauffage. Les en-
fants de moins de 8 ans doi-
vent étre maintenus a l'écart,
sauf s'ils sont continuelle-
ment surveillés.

» Ne jamais utiliser I'appareil
sous I'emprise de 'alccol ou
de toute autre drogue.

» Prenez garde lorsque vous
utilisez des boissons alcooli-
sees dans vos plats. |'alcool
s'évapore a temperatures
elevées et peut provoquer un
incendie étant donné qu'il
peut s'enflammer lorsqu'il
entre en contact avec des
surfaces chaudes.

» Assurez-vous gu’aucune
substance inflammable ne
soit placée a proximite de
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I'appareil étant donné que les
cbtés peuvent chauffer pen-
dant son utilisation.

« 'appareil chauffe pendant
son utilisation. Des mesures
doivent &tre prises pour éviter
de toucher aux €léments de
chauffage qui se trouvent a
l'intérieur du four.

« Evitez d'obstruer les éven-
tuelles sorties d'aération.

« Ne pas faire chauffer de
boites de conserves et de
bocaux en verre clos dans le
four. La pression qui s'accu-
mulerait dans la boite/le bo-
cal pourrait le faire éclater.

« Ne placez pas de plagues de
cuisson, de plats ou de feuille
d'aluminium directement sur
le bas du four. L'accumula-
tion de chaleur pourrait en-
dommager le fond du four.

« N'utilisez pas de nettoyants
fortement abrasifs ou de
grattoir en métal affite pour
nettoyer la porte vitrée du
four car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut entrainer
féler la vitre.

« N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de
I'appareil, car ceux-ci présen-
tent un risque d'électrocution.



« (Varient en fonction du mo-
déle de four))

Placer correctement la grille
et le lechefrite sur les gradins
Faites coulisser la grille ou le
lechefrite entre 2 glissieres de
coulissement et vérifiez-en
I'équilibre avant de placer des
aliments dessus (Observez
I'illustration ci-dessous)

e}

» Ne pas utiliser I'appareil si la
porte en verre est absente ou
fendue.

« Utilisez toujours des gants de
protection thermigue lorsque
vous placez ou retirez des
plats du four chaud.

Placez le papier de cuisson
contenant les aliments dans
la cassercle ou sur l'acces-
soire du four (plateau, grille
métallique, etc.) et insérez
I'ensemble dans le four pré-
chauffé. Retirez le surplus de
papier de cuisson qui dé-
borde de |'accessoire ou de
la cassercle afin d'éviter tout
contact avec les élements
chauffants du four. N'utilisez
jamais le papier de cuisson a
une température de fonction-
nement supérieure a la valeur
recommandeée pour un pa-
pier de cuisson. Evitez de
placer le papier de cuisson
directement sur la base du
four.
AVERTISSEMENT : Assurer
gue le cable d'alimentation
de l'appareil est débranché
ou que le coupe-circuit est
désactivé avant de remplacer
la lampe pour éviter tout
risque de choc électrique.
Ne refermez pas la plague de
recouvrement superieure
avant que les plagques chauf-
fantes ou les brdleurs n'aient
refroidi.
Essuyez la plague de recou-
vrement superieure avant de
I'ouvrir afin d'éviter tout écou-
9/FR



lement d'eau vers 'arriere ou
I'intérieur du four.

« Pour éviter toute surchauffe,
I'appareil ne doit pas étre ins-
tallé derriere une porte déco-
rative.

« L'apparell doit étre placé a
méme le sol. Il ne doit étre
place ni sur un socle ni sur un
piedestal.

+« AVERTISSEMENT : Le fait
de cuire les aliments conte-
nant de I'huile cu des ma-
tieres grasses sur une table
de cuisson sans surveillance
peut s'avérer dangereux, au
point de provoquer un incen-
die. N'essayez JAMAIS
d'éteindre le feu avec de
I'eau. Coupez plutdt 'alimen-
tation de l'appareil, puis cou-
vrez la flamme avec un cou-
vercle ou une couverture
pare-flammes.

+ ATTENTION : Le processus
de cuisson doit étre encadré.
Les processus de cuisson de
courte duree doivent étre
continuellement encadreés.

» AVERTISSEMENT : Danger
d'incendie : ne rien conserver
sur les surfaces de cuisson.

« | 'appareil n'est pas prevu
pour foncticnner avec une
minuterie externe ou uN sys-
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teme de telécommande dis-
tinct.

« AVERTISSEMENT : Utilisez
uniguement les dispositifs
protecteurs congus par le fa-
bricant des appareils de cuis-
sSoN, 0uU ceux indiqués par ce
dernier comme adéguats,
dans le manuel d'utilisation,
ou encore des dispositils
protecteurs fournis avec |'ap-
pareil. L'utilisation des dispo-
sitifs protecteurs inappropriés
peut causer des accidents.

Pour que votre appareil soit

fiable:

« Velllez a ce gue la fiche soit
bien branchée dans la prise
afin que des étincelles ne se
produisent pas.

« Utilisez uniquement les
cables de rallonge d'origine,
et veillez a ce qu'ils ne soient
pas coupes ou autrement
endommagés.

» Assurez-vous également que
la prise ne contient pas de li-
Quide ni de moisissure avant
de brancher I'appareil.

« Veillez enfin a ce que votre
connexion au gaz soit instal-
lée afin d'éviter toute fuite de
gaz.



Utilisation prévue

« Cet appareil est congu pour
un usage domestique. L utili-
sation commerciale est inter-
dite.

« ATTENTION : Cet appareil
sert uniquement a des fins de
cuisson. Il ne doit pas étre
utilisé a d’autres fins, par

exemple le chauffage du local.

« Bvitez d'utiliser cet appareil
pour réchauffer les assiettes
sous le grill, accrocher des
serviettes et des torchons,
etc. sur les poignées, sécher

et réchauffer quoi que ce soit.

« e fabricant ne saurait étre
tenu responsable des degats
causés par une utilisation ou
une manipulation incorrecte.

» Le four peut étre utilise pour
décongeler, cuire, rétir et gril-
ler des aliments.

» | es pieces détachées
d’origine sont disponibles
pendant 10 ans, a compter

de la date d’achat du produit .

Sécurité des enfants

+ ATTENTION : Les parties
accessibles peuvent
s'échauffer pendant |'utilisa-
tion. Les enfants doivent étre
tenus a I'écart.

« Les matériaux d’emballage
peuvent présenter un danger
pour les enfants. Gardez les
matériaux d'emballage hors
de portée des enfants. Veuil-
lez jeter les pigces de l'em-
ballage en respectant les
normes écologiques.

« Les appareils électriques

et/ou a gaz sont dangereux

pour les enfants. Tenez les
enfants a l'écart de l'appareil
lorsqu'il fonctionne et interdi-
sez-leur de jouer avec.

Ne rangez pas d’objets au

dessus de 'appareil que les

enfants pourraient atteindre.

« Lorsgue la porte avant est
ouverte, ne posez pas
d'objets lourds dessus et ne
permettez pas aux enfants de
s’y asseoir. || pourrait bascu-
ler ou les charnieres de porte
étre endommagées.

Mise au rebut de I'ancien

appareil

Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets :

Ce produit est conforme a la directive
DEEE (2012/19/UE) de I'Union euro-
péanne). Ce produit porte un symbole
de classification pour la mise au rebut
des équipements électriques et électro-
niques (DEEE).
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Le présent produit a éte fabriqué avec
des pigcas et du matériel de qualité
supériaure susceptibles d'étre reutlises
et adaptés au recyclage. Par congé-
quent, nous vous censeillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures me-
nagéres et d'autres dechets ala fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
racyclage de tout matériel lectrique et
électronique. Veuillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d’informations concernant le point de
collecte le plus proche.

Conformité avec la directive LdSD :
L'appareil que vous avez acheté est
conforme & la directive LASD
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{2011/65/UE} de I'Union européenne. |l
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages

+ | es emballages sont dangersux pour
les enfants. Conservez les emballages
en lieu sir a I'écart des enfants, Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniare approprige et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des dechets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
Normaux.
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Sélecteur des fonctions du four
Plaque chauffante Arrigre gauche
Brileur rapide Avant gauche
Brileur auxiliaire Avant droit

9 Brlleur normal Arriére droit

10 Bouton d'allumage

Contenu de l'emballage

Les accessoires fournis peuvent
varier selon le modéle de 'appa-
reil. Tous les accessoiras décrits
dans le manuel d'utilisation peu-
vent ne pas falre partie de votre
appareil,

1.Manuel ds ['utilisateur

2.Plague standard
Utilisée pour les patisseries, les ali-
ments congelés et les grands rotis.

O~ 3

s

3.Grille métallique
Utilisée pour les rétis et pour les ali-
ments a cuire, rétir ou pour les ra-
golits, elle se place dans le four a la

hauteur souhaitée.
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4 Placer correctement |'étagére mé-

tallique et la plaque sur les chéassis
télescopiques

(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

Les chéassis télescopiques vous per-
mettent d'installer et de retirer facile-
ment les plagues et 'étagére métal-
lique.

Lorsque vous utilisez la plagque et
I'étagere métalligue avec les chassis
télescopiques, vérifiez que les gou-
pilles situées a I'arriére du chassis té-
lescopique reposent contre les bords
de I'étagere métallique et du plateau.




15/FR



Caractéristiques techniques

GENERALITES

Cimensions extérieures {hau-
teur/ongueur/profondeur)

850 mm/B00 mm/B00 mm

Tansion/frégquence

220-240V ~ B0 Hz

Consommation d'énergie totale

3.3 kW

Type de cable/section

min.HOSW-FG 3 x 1,5 mm*

Catégorie de produit & gaz

Il 2E+3+ /1l 2H3B/P

Type /pression de gaz

NG G 20/20 mbar

Consommation totale de gaz

5.9 kW {429 g/h —Ipg)

Type / pression de conversion au gaz’
—en option

LPG G 30/28-30 mbar
NG G 25/25 mbar - Propane 31/37
mbar - NG G 20/13 mbar

Table de cuisson

Brilleurs

Arrigre gauche Plaque chauffante
LDimension 180mm

Puissance 1000 W

Avant gauche Brileur rapide
Dimension 22-24 cm
Puissance 2.9 kW {211 g/h -pg)
Avant droit Brilleur auxiliaire
LDimension 12-18 cm
Puissance 1 kKW {73 arh -pg)
Arrigre droit Brileur normal
Dimension 18-20 cm
Puissance 2 KW (145 g/h —pg)
FOUR/GRILL

Four principal Four traditionnel
Ampoule interne 15-26W
Conscmmation énergétique du gril 2.2 kW

Données de base : Les informaticns sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont fournies conformeément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1. Ces
valeurs sont déterminées & charge standard avec des résistances de volte et
de sole ou des fonctions de cuisson ventilée {le cas échéant).

La classe de consommation énergétique est déterminée conformément 2 la
hiérarchie sulvante en fonction de la présence ou non sur 'appareil les fonctions
correspondantes. 1-Cuisson tournante économique, 2- Cuisson lente Turbo, 3-
Cuisson Turbo, 4- Cuisson ventilée sole/volte, 5- Cuisson volte et sole.

16/FR




Les caractéristiques techniques Les valeurs mentionnées sur les

peuvent changer sans avis préa- étiquettes de I'apparail ou dans la
lable afin d'améliorer la gualité de documentation qui I'accompa-
I'appareil. gnent sont cbtenues dans des

conditions de laboratoire confor-
Mément aux NONMes Correspon-
dantes. En fonction des condi-
tions de fonctionnement et de
I'environnement de I'appareil, ces
valeurs peuvent varier,

Les illustrations comprises dans
ce manuel sont schématiques et
peuvent ne pas correspondre
exactement a I'appareil.

Tableau des injecteurs

G 20/13 mbar 145 84 116

G 20/20 mbar 115 72 103

G 30/28-30 a7 50 72

mbar

G 25/25 mbar 115 72 103

G 31/ 37 mbar a7 50 72

Vuillet Vous pouvez vous procurer les auprés du service aprés-vente de votre

injecteurs non foumnis avec votre produit  revendeur.
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Le produit doit étre installé par une per-
sonna qualifiée conforméament a la re-
glementation en vigueur, Dans le cas
contraire, la garantie n'est pas valable.
Le fabricant se sera pas tenu pour res-
ponsable des dégats consécutifs & des
procédures réalisées par des personnas
non autcrisées et pourra annuler la ga-
rantie dans ce cas.

La préparation de I'emplacement
et l'installation du gaz et de I'élec-
tricité pour I'appareil sont sous la
responsabilité du client.

A Installez I'apparail conformément
aux réglementations en matiére
de gaz et d'électricité en vigueur
dans votre localité.

Avant l'installation, regardez si
I'appareil présente des défauts. Si
tel est le cas, ne le faites pas ins-
taller.
Les appareils endommagés pré-
sentent des risques pour votre
securite.
Avant l'installation
Pour veiller & ce qu'une distance libre
scit conservée sous I'appareil, nous
vous recommandons de monter
I'appareil sur une base solide et de veil-
ler & ce que ses pieds ne transpercent
pas le tapis, la moquette, ou tout autre
revétement de sol.
Le sol de la cuisine doit pouveir suppor-
ter le poids de I'appareil plus le poids
des instruments de cuisine et de la
nourriture.
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* | 'appareil correspond & un appareil de
classe 1. En d'autres termas, il peut
étre placé avec le coté arrigre et un
cOté contre les murs de la cuising, des
meubles ou des equipements de toute
taille. Les meubles ou les équipements
de cuisine situes sur l'autre cote doi-
vent étre de taille inférieure ou égale.

¢ Vous pouvez |'utiliser avec des
meubles de part et d’autre, mais en
prévoyant une distance minimale de
400 mm au-dessus du niveau de la
plague chauffante ; prévoyez un écart
de 65 mm entre 'apparell et le mur, la
cloiscn ou le placard.

* [ aissez une distance minimum de 750
mm au-dessus de la surface de la
table de cuisson.

* S'il faut encastrer une hotte au-dessus
de la cuisiniére, reportez-vous aux
consignes du fabricant de la hotte
concernant la hauteur d'installation. Si
aucune taille n'est definie dans le ma-
nuel de la hotte, cette hauteur doit
étre d'au moins 650 mm.

* Tout meuble de cuisine situé a cété de
I'appareil doit résister a la chaleur
{100 °C min.}.



Chaine de sécurité

Si votre appareil présente 2 chaines
de séourité;

L'appareil doit &tre sécurisé contre le
basculement par les deux chaines de
securité fournies avec votre cuisiniére.
Fixez le crochet (1} sur le mur de la cui-
sine {8} en utilisant la cheville appropriée
et connectez la chalne de sécurité (3)
sur le crochet via le mécanisme de ver-
rouillage (2).

Stabilité du crochet

;

2 Mécanisme de verrouilage

3 Chaine de sécurité

4 Fixez fermement la chaine a la partie
artiere de la cuisiniére

5 Partie arrigre de la cuisiniére

6 Mur de la cuisine

Si votre appareil en présente une

soulse ;

L'appareil doit &tre sécurise contre tout

basculement par la chaine de sécurité

fournie avec votre four.

Pour sécuriser la chaine de votre produit,

suivez les étapes décrites dans I'image

ci-dessous :

La chaine de stahilité doit étre

aussi courte que possible pour
évitar que la cuisiniere ne bascule
vers I'avant et en diagonale,
Grace a cette précaution, la cuisi-
niera ne s'incline pas sur le cite.

La chaine de stabilité de la cuisiniére
congue pour les plagues de cuisson,
n'est pas fournie avec une encoche
coOMmme support.

Ventilation de la piéce

Toutes les pieces necessitent une fe-
nétre ouvrable, ou équivalent ; certaines
pieces nécassiteront égalament un ori-
fice d'aération permanent. L'air de
combustion est préleve dans I'air de la
piece. Les gaz émis sont directement
rejetés dans la pigce. Une bonne ventila-
tion ast essentielle au fonctionnement en
toute sécurité de votre appareil.

Piéces avec des portes et/ou fenétres
qui s'ouvrent directement & I'extérieur
Les portes et/ou fenétres qui s’ouvrent
directement a |'extérieur doivent présen-
ter une ouverture de ventilation totale
aux dimensions specifiées dans le ta-
bleau ci-dessous en fonction de la puis-
sance agraulique totale de I'apparell (la
puissance agraulique totale de 'apparall
est mentionnée dans le tableau des
spécifications technigues de ce manuel
d'utilisation}. Siles portes et/ou les fe-
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nétres ne présentent pas d'ouverture de
ventilation totale correspondant a la
consommation totale de gaz tel que
spécifie dans le tableau ci-dessous, il
devrait certainement avoir une autre
ouverture de ventilation fixe dans la
piéce pour satisfaire aux exigences mi-
nimales de ventilation totale en matiere
de consommation totale de gaz de 'ap-
pareil. L'ouverture de ventilation fixe
peut comprendre des ouvertures pour
les briques creuses existantes, la di-
mension d’cuverture du conduit de la
hotte d'extraction, etc.

D-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500
10-115 £00
11,6 -13 700
13-1556 800
156 -17 900
17-19 1000
19-24 1250

Pidces qui ne disposent pas de portes
et/ou de fenétres qui s’ouvrent direc-
tement a |'extérieur

Sila pigce dans laquelle I'appareil est
installé ne dispose pas de porte ou de
fenétre qui s'ouvre directement &
I'extérieur, vous devez absolument re-
chercher d'autres produits qui fournis-
sent une ouverture de ventilation fixe et
non ajustable, conforme aux exigences
minimales de ventilation pour la con-
sommation totale de gaz par I'appareil,
tel gu'indiqué dans le tableau ci-dessus.
En outre, vous devez scrupuleusemeant
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suivre la réglementation pertinente ré-
gissant les batiments.

Lorsque la piece ou I'espace intérisur
contient plus d'un appareil alimenté au
gaz, vous davez prévoir une zone de
ventilation supplémentaire, outre la re-
commandation du tableau ci-dessus. La
dimension d'une zone de ventilation
supplémentaire doit étre conforme & la
réglementation sur les autres appareils a
gaz.

Assurez-vous également de prévoir un
dégagement minimal de 10 mm sur le
bord inférieur de la porte, qui s'ouvre &
I'intérieur, dans la piéce dans laquelle le
produit est installé. Vous devez vous
assurer que les éléments tels que les
tapis et autre revétements de plancher,
etc., n'obstruent pas le dégagement
lorsque vous fermez la porte.

Yous pouvez ingtaller votre cuisiniére
dans une cuisine, une salle 2 manger ou
une chambre-salcn, mais pas dans une
piéce contenant une colonne de douche
OuU une baigneire. La cuisiniére ne doit
pas étre installée dans une chambre-
salon de moins de 20 m®,

Evitez d'installer cet appareil dans une
piéce en dessous du niveau du sol &
moins que cette piece soit ouverte au
niveau du sol sur I'un des cdtés au
moins.

Installation et branchement
L'apparell doit étre installé et raccordé
conformément aux réglementations
d'installation en vigueur.

N'installez pas 'appareil a proxi-
mité de réfrigérateurs ou congéla-
teura. La chaleur émise par I'ap-
pareil augmenterait la consomma-
tion d'énergie des dispositifs de
refroidissement.

* Transportez |'appareil avec au moins

deux personnes.



* L 'unité doit étre placée directement au
sol. Elle ne doit pas étre placée sur
une base ou un socle.

N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour porter ou déplacer
I'appareil. Cela endommage la
porte, la poignée &t les char-
nires.

Raccordement électrique

Branchez I'appareil 2 une prise mise a la
terre protégée par un digjoncteur minia-
ture de capacité suffisante tel gu'indiqué
dans le tableau « Caractéristiques tech-
nigues ». Faites installer la mise a la terre
par un élactricien qualifié lors de |'utlisa-
tion de I'apparell avec ou sans transfor-
mateur. Notre société ne sera pas tenue
pour responsable das dégats résultant
de I'utilisation de I'appareil sans une
installation de mise & la terre conforme
aux raglementations locales en vigueur,

L'appareil doit uniguement étre
raccorde a l'alimentation élec-
trique par une personne autorisée
at qualifiée. La période de garan-
tie de I'appareil démarre unique-
ment aprés son installation cor-
recte.

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs & des procédures réalisées par
des personnes non autorisées.

Le cable d'alimentation ne doit
pas étre serré, plié ou pincé ou
antrer an contact avec des piéces
chaudes de 'appareil.

Un cable d'alimentation endom-
mageé doit étre remplaceé par un
électricien qualifié. Dans le cas
contraire, il présente un risque
d'électrocution, de court-circuit
ou d'incendie !

Les valeurs de I'alimentation électrique
doivent correspondre aux valeurs figu-
rant sur la plaque signalétique de |'appa-
reil. La plaque signalétique est visible
lorsque la porte ou le couvercle inférieur
sont ouverts, ou elle est situge sur la
paroci arriére de |'appareil, en fonction du
type de I'appareil.

Le céble d'alimentation de I'appareil doit
étre conforme aux valeurs du tableau
"Caractéristiques techniques”.

La prise du cable d'alimentation
doit é&tre facile d'accés aprés l'ins-
tallation (ne le faites pas passer
au-dessus de la table de cuisson).

Lors du clblage, vous devez res-
pecter les réglementations natio-
nales/ocales en matiére
d'électricité. Par ailleurs, vous
devez utiliser des prises et des
fiches recommandées pour pro-
duits. Au cas cu la limite de puis-
sance de I'appareil est supérieure
& la capacité de conduction du
courant par |a fiche et la prise,
branchez 'appareil directement
sur une installation électrique fixe
sans utiliser de fiche ni de prise.

Avant d’effectuer tout travail sur
I'installation électrique, I'appareil
doit étre débranche du réseau
d’alimentation électrique.
Vous risqueriez un choc élec-
trique |
Branchez le ¢éble d'alimentation dans la
prise.
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Raccordement au gaz

L'appareil doit &tre connacté au
systéme d'alimentation en gaz
uniquerment par un technicien
autorise et qualifie.

Risgue d'explosion et d'intoxica-
tion cause par des réparations
effectuees par des personnes non
professionnelies !

Le fabricant se sera pas tenu pour
responsable des dégats consécu-
tifs a das procédures réalisées par
des personnas non autorisées.

Avant d'effectuer tout travail sur
I'installation de gaz, I'appareil doit
étre débranche du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion !

* Les conditions et valeurs de réglages
du gaz sont indiquéas sur las plagues
signalétiques { ou plagues type ion)

Votre produit est doté d'une ali-
mentation en gaz naturel (NG).

* 'installation de gaz naturel doit étre
préparée de fagcon appropriée pour
I'assemblage avant I'installation de
I'appareil.

* Le raccordement au gaz de votre
apparail doit &tre réalisé par le service
agrée.

» Un flexible doit &tre prévu a la sortie
de l'installation de raccordement du
gaz naturel et 'embout de ce tuyau
doit étre fermé a I'aide d'une prise
pour le raccord. Retirez la prise pour
le raccord pendant le raccordement et
votre appareil sera connecté au
moyen d'un dispositif de raccorde-
ment plat (manchaon).

* Assurez-vous que la valve de gaz
naturel soit facllement accessible.

+ Si vous devez utiliser ultérieurement
votre appareil avec un type de gaz dif-
férent, vous devez consulter le service
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agréé pour la procédure de conver-

sion correspondante.
Raccordement du tuyau de gaz &
la cuisiniére : {$'applique aux mo-
deles allant en France.)
Conditions réglementaires d'installa-
tion

ALes installations au gaz font I'objet
d’une réglementation. Votre instal-
lation doit s'y conformer. Nous
vous recommandons de prendre
connaissance des textes corres-
pondants.

¢ Avant l'installation, s'assurer que les
condi-ticns de distribution locale (na-
ture du gaz et pression) et le réglage
de 'appareil sont compatibles.

* | es conditions de réglage de cet ap-
pareil sont indiquées a l'arriére de ce-
lui-ci, & proximité du tuyau de raccord
de gaz.

+ | es conditions de réglage du gaz de
votre appareil sont indiqués sur
I'étiquette situde a l'arriére prés du
tuyau a gaz.

¢ | a combustion du gaz est possible
grace a l'oxygéne de l'air. Il est donc
nécassaira que cet air soit renouvelg
en permanence et gue les produits de
la combustion soient éva-cués {un
déhit d'air de 2m3/h par kKW de puis-
sance est nécessairg).

+ Cat appareil n'ast pas raccordé a un
dispo-sitif d'évacuation des produits
de la com-bustion. Il doit étre installe
et raccordé con-formément aux régles
d'installation en vi-gueur et une atten-
tion particuliere sera ac-cordée aux
digpositions en matiére de ventilation.

+ | ¢ flexible de gaz ne doit pas étre en
con-tact avec des parties mobiles du
meuble d'encastrament (par exemple
une vis} et ne pas passer par des en-



droits ol il vy a un risque d'écrasement
du flexible.

* En France, les textes concernés
sont les arrétés du 02/08/1977 et
du 24/03/1982 complétés par la
norme DTU-P 45204 (= DTU 61.1)
du CSTB “Installation gaz”, (Norme
NFC 15.100 {régles d'installation
électrigue basss tension).

Les échauffements produits par son
fonctionnement classent cette cuisi-
niére: en type X selon norme élec-
trique EN 60.335.2.6 (incorporable),
en classe 1 (non incorporable) ou en
classe 2- sous-classe 1 {incorpo-
rable), sslon norme gaz EN 30.1.

ALes tubes souples ou tuyaux
flexibles doivent &tre acces-
sibles sur toute la longueur,
remplacés avant la date limite
d'utilisation {indiquée sur le
tuyau), et veiller & avoir une
longueur de 1,25 m maximum.

Le raccordement au gaz
s'effectue a l'arriére de 'apparell,
Evitez que le tuyau scit en contact
avec d'autres piéces de l'appareil,
gu'il ne se trouve pas dans un
androit susceptible d'étre encom-
bré et qu'il ne puisse pas étre en
contact avec une partie mobile.

Raccordement au gaz

Votre appareil est fourni avec un kit de
raccordement au gaz, composé de ;

* 2 joints rondelles

* 1 adaptateur

+ 1 ambout Butane

* 1 embout gaz naturel

Selon le gaz que vous utilisez et le type
de tuyau, veuillez respecter les configu-

rations suivantes. Interposer les joints
comme indiqué sur le dessin.

A. Pour le gaz Butane/Propane, le rac-
cordement avec un tuyau souple et
collier se fait sur I'embout Butane, qui
est & fixer sur I'adaptateur, qui lui-méme
sa fixe sur la cuisiniére (Figure A).

B. Pour le gaz naturel, le raccordement
avec un tuyau souple et collier se fait sur
I'embout gaz naturel, gui est & fixer sur
I'adaptateur, gui lui-méme se fixe sur la
cuisiniers (Figure B)

C. Le raccordement « mécanique » avec
un flexible se fait sur 'adaptateur, qui lui-
méme se fixe sur la cuisinisre (Figure C).

A B c
Ly} [y N
™ o o
Ad J{:‘Imr _§ Adapl:::-:lr :§ Fnda\;)l‘::::::fr::§
apratour — 2 m w .
L~ -1 E — e
Embout __¥2  Emboutgaz o= @
Butang natyral 1l Flexible —
Colligr -~z Collier —&
Tuyau — i Tuyau — &
sauple _;§§ souple

L'embout butane permet le raccor-
dement par tube souple en caout-
chouc de diamétre inté-rieur de 6 mm
destiné aux gaz distribués par bou-
teilles.

L'embout pour gaz de conduite per-
met le raccordement par tube souple
de diamétre intétieur de 15 mm, le
tube devant étre enfoncé suffisam-
ment pour permettre son maintien
obligatoire par un collier de serrage.
Utiliser un tube portant |'estampille
NF-GAZ. Ce tube est & remplacer
régulidrement avant la date limite
d'utilisation.

APour rechercher une fuite de gaz,
n'utilisez ni un briguet ni une allu-
mette.
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Contrdle d’étanchéité :

Faire attention a ce gue les bou-
tons sur le tableau de bord soient
fermés et la bouteile de gaz soit
ouverta, Pour contrdler la fuite de
gaz il faut utiliser du savon. &'l
existe une fuite de gaz, la partie
savonnee devient mousseuse.
Dang ce casg, il faut recontrdler le
raccordement gaz.

o L'utilisation d’un appareil de cuis-
s0N a gaz conduit a la production

it g

Ee

H
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de chaleur et d’humidité dans le * Si la sortie du tuyau de gaz et la vanne
local ou il est installé. Veiller a de gaz naturel ne sont pas du méme
assurer une bonne agration de ce coté, assurez-vous que le tuyau ne
local: maintenir ouverts les orifices traverse pas la zone chaude lors du
d'aération naturelle ou installer un raccordement.

dispositif d’aération mécanique
{hotte de ventilation mécaniqus).
Une utilisation intensive et prolon-
gée de 'appareil peut nécessiter
une aération supplémentaire, par
exemple en ocuvrant une fenétre,
ou une aération plus efficace, par
exemple en augmentant la puis-
sance de la ventilation mécanique
si elle existe .

Si votre appareil dispose d’une seule

sortie de gaz ;

* Avant de raccorder le tuyau de gaz,
assurez-vous gue la sortie du tuyau de

gaz a l'arriére de |'appareil se trouve Si votre appareil dispose de deux
du méme ¢ote de 'appareil gue la sorties de gaz ;
vanne de gaz naturel. ¢ | 'une des deux sorties est scellée a

["aide d’un bouchon aveugle.
L'extrémité de I'autre prise est ouverte.
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1 Sortie du tuyau & gaz
2 Prise pour le raccord

{La prise a laguelle le bouchon aveugle
est fixé peut varier selon le modéle du
produit.)

* Avant de connecter le gaz, assurez-
vous que la vanne de gaz naturel et la
sortie du tuyau de gaz de l'appareil a
raccorder au gaz se trouvent du
méme cote,

* Si lavanne de gaz naturel et la sortie
de tuyau de gaz a extrémité ouverte
se trouvent du méme cite, effectuez
le raccordement de gaz comme indi-

* Si la vanne de gaz naturel et la sortie
du tuyau de gaz sont scellées par la
face du bouchon aveugle et se trou-
vent du méme céte, retirez le bouchon
aveugle de la sortie du tuyau de gaz a
I'aide de deux clés. Fermez la sortie
du tuyau de gaz a I'aide de ¢ bou-
chon aveugle a I'endroit ou le raccor-
dement du gaz ne sera pas effectud
avec un nouveau joint d'étancheite
(non utilisg).

H
H

. ke i

+ Effectuez le raccordement de ga
comme indiqué sur la figure ci-
dessous sur la sortie du tuyau de gaz

Risque d'incendie :
Si vous n'effectuez pas le raccordement
conformement aux instructions ci-
dessous, il y aura un risque de fuite de
gaz et d'incendie. Notre société dé-
cline toute responsabilité pour les
dommages qui en résultent.

* | e raccordement au gaz ne daoit étre
effectue que par le foumnisseur autori-
sé.

* | e raccordement au gaz de |'appareil
doit impérativement se faire par la sor-
tie du tuyau de gaz prés du robinet de
gaz naturel,

¢ | a sortie du tuyau de gaz gui ne sera
pas utilisée doit &tre scellée avec le
bouchon aveugle.

+ | orsgue vous scellez la sortie du tuyau
de gaz qui ne sera pas utilisee a la
prise pour le raccord, vous devez ab-
solument utiliser un joint d'étanchéité
neuf et inutilisé.

AAprés avoir changé le sens de
raccordement du houchon
aveugle, faites effectuer le con-
tréle des fuites de gaz par le ser-
vice autorisé.
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Le tuyau a gaz flexible doit &tre
raccorde de maniére a ce qu'll
n'entre pas en contact avec les
pieces mobiles qui I'entourent et &
ne pas le coincer lorsque ces
piéces mobiles se déplacent.
{exemple : tiroirs}). De plus, vous
ne devez pas le placer dans des
espaces cu il risque d’étre écrase.

Le tuyau de gaz ne daoit pas étre
serré, plié ou pincé ou entrer en
contact avec des piéces chaudes
de l'appareil.

Un tuyau de gaz endommage
VOUS expose a un risque d'explo-
sion.

Contrdle des fuites au point de

raccordement

* Vérifiez que toutes les manettes de
I'appareil sont sur la position fermee.
Vérifiez que I'alimentation en gaz est
cuverte. Préparez une mousse savon-
neuse et appliquez-la sur les peints de
raccord du tuyau pour controler les
fuites de gaz.

* Des bulles apparaitront s'il y a une
fuite de gaz. Si ¢'est le cas, inspectez
le raccord de gaz de nouveau,

» Si votre appareil dispose de deux
sorties de tuyau de gaz, assurez-
vous que la sortie de gaz inutilisée est
scellée a 'aide d’une prise pour le
raccord. Préparez de la mousse sa-
vonneuse et appliquez-la sur le point
de raccordement de la prise pour le
raccord pour vérifier I'absence de
fuites de gaz. Des bulles apparaitront
s'il y a une fuite de gaz. Dans ce cas,
vétiflez & nouveau le raccordement de
la prise pour le raccord.

* AU lieu du savon, vous pouvez utiliser
des aérosols disponibles sur le mar-
ché pour vérifier les fuites de gaz.
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N'utilisez jamais d'alumette ou de
briquet pour effectuer le contréle
des fuites.

* Poussez le produit vers le mur de la
cuisine.

» Réglages des pieds de la cuisinidre
Les vibrations pendant I'usage peu-
vent faire bouger les plats de cuisson.
Cette situation dangereuse peut étre
avitée si le produit est équilibre et
stable.

Pour votre sécurité; veuillez verifiez
due le produit est stable en réglant les
quatre pieds en bas en les tournant
vers la gauche et |a droite st en les ali-
gnant avec le haut.

Vérification finale

1.Vérifiez les fonctions édlectriques.

2.0uvrez le robinet de gaz.

3.Vérifiez les raccords de l'installation de
gaz.

4. Allumez les brileurs et vériflez I'agpect
de la lamme.

La flamme doit &tre bleue et avoir
una forme réguliére. Si slle est
jaunatre, assurez-vous que le
bouchon du brdleur est correcte-
ment installé et nettoyez la bri-
leur.

Conversion du gaz

Avant d’effectuer tout travail sur
l'installation de gaz, 'appareil doit
étre débranché du réseau de
distribution du gaz.

Vous risqueriez une explosion |

Pour changer le type de gaz de votre
appareil, changez tous les injecteurs et
réglez las flammes de toutes les valves a
la position de débit réduit.
Changement de Pinjecteur des
brileurs.
1.Retirez le couvercle de brileur et le
corps du brileur.



2.Dévissez les injecteurs en tournant
dans le sens contraire des aiguilles du
montre.

3.Fixez les nouveaux injecteurs.

4.Verifiez le branchement de tous les
raccords.

La positicn des nouveaux
teurs est marguée sur leurs
ballage ou le tableau de l'injec-
teur. Tableau des injectets,
page 17 peut étre consulté.

o {(Varient en fonction du modéle de
four.}}
Sur certaing brileurs de la plaque
de cuisson, |'injecteur est recou-
vert d'une pigce métallique. Reti-
rez ce couvercle métallique lors
du remplacement de l'injecteur.

1 Dispositif de sécurité a I'allumage
{modéle dépendant}

2 Electrode

Injecteur

4 Brlleur

o

Sauf en cas de condition anor-
male, ne tentez pas de retirer les
robinets des brileurs de gaz.
Vous devez contacter le service
agrée s'il est nécessaire de chan-
ger les robinets.

Réglage de débit de gaz réduit

pour les robinets de la plaque de

cuisson

1.Allumez le brileur & régler et position-
nez la manette sur la position infe-
rieure.

2.Enlevez le bouton du robinet de gaz.

3.Utilisez un tournevis conventionnel
pour ajuster la vis de réglage du débit.

Pour le LPG (Butane - Propane), tournez

le tournevis dans le sens contraire des

aiguilles d'une montre. Pour

I'alimentation en gaz naturel, tournez

ure fois la vis dans le sens inverse des

aiguilles d’une montre.

» La hauteur normale d'une flamme

réguliere en débit réduit doit étre de 6-7

mim.

4.5i la flamme est plus grande que la
longueur souhaitée, tournez la vis
dans le sens des aiguilles d'uns
montre. Si elle est plus petite, tournez
dans le sens contraire des aiguilles
d'une montre.

5.Pour le dernier contrdle, placez le
brlleur sur les positions flamme haute
et flamme réduite et vérifiez sila
flamme est allumée ou éteinte.

6.En fonction du type de robiinet de gaz
utilisé sur votre apparell, la position de
la vis de réglage peut varier.

1 Vis de réglage du débit
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Vis de réglage du débit

Si le type de gaz de |'appareil est
modifié, alors la plague signalé-
tigue indiquant le type de gaz
utilisé par I'appareil doit égale-
ment étre modifiée.

Vérification de fuites aux injec-
teurs

une force raisonnable et répétez une
nouvelle fois le processus de I'étape 3.

4.5i la mousse persiste, vous devez

immédiatement arréter |'alimentation
du produit en gaz et appeler un Agent
de service agréé ou un technicien dis-
posant d'une licence, N'utilisez pas le
produit avant intervention préalable

du service agrée.

Avant d’effectuer la conversion sur le
produit, assurez-vous gue tous les bou-
tons de commande sont en position
arrét. Lorsque la conversion des injec-

teurs est effectuée, vérifiez chague injec-
teur pour identifier d'éventuelles fuites
de gaz.

1.Assurez-vous que I'alimentation du

produit en gaz est activée et mainte-
nez tous les boutons de commande
en position arrét,

2.Chaque trou d'injection est bloqué par

un doigt qui applique une force rai-
sonnable afin d'arréter toute fuite de
gaz lorsque le bouton de commande
correspondant est actionné et qu'il est
maintenu en position enfoncee pour

permettre au gaz d'atteindre l'injecteur.

3.Appliquez de I'eau savonneuse prepa-

rée au niveau de la connexion

d'injecteur & 'aide d'une petite brosse.

En cas de fuite de gaz au niveau de la
connexion d'injecteur, 'eau savon-
neuse commencera & mousser, Dans
ce cas, serrez I'injecteur en appliquant
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Déplacement ultérieur
+ Conservaz le carton d'origine de |'ap-

pareil et Wtilisez-le pour déplacer le
produit. Suivez les instructions figurant
sur le carton. Sl vous n'avez plus le



carton original, emballez |'appareil
dans du film a bulles ou du carton
épais avec du ruban adhésif pour
maintenir le tout.

* Afin d'eviter que la grile et la lechefrite
situés a l'intérieur du four
n'endommagent la porte, placez une
bande de carton sur la contre-porte a
hauteur des plagues. Attachez la porte
du four aux parois latérales a l'aide de
ruban adhésif.

* Attachez les couvercles et grilles de
support avec du ruban adhésif,
+ N'utilisez pas la porte ou la poignée
pour soulever ou déplacer I'appareil.
Ne placez aucun obijet sur I'appa-
reil et déplacez-le bien & plat.

Inspectez I'aspect géneéral de
I'appareil pour déceler les dégéts
potentielement dus au transport.
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Conseils pour faire des éco-
nomies d'énergie

Les conseils suivants vous permettront
d'utiliser votre appareil de fagon écolo-

gique et d'économiser ainsi de |'énergie

* Ultilisez des ustensiles de cuisine re-
couverts d'émail car la transmission
de chaleur sera amélioree.

* Lorsque vous cuisinez, lancez un pre-
chauffage si cela est conseille dans le
manuel d'utilisation ou la description
de la recette.

* N'ouvrez pas la porte du four trop
souvent pendant la cuisson.

* Essayez de faire cuire plusieurs plats
simultanément dans le four lorsque
vous le pouvez. Yous pouvez placer
deux plats de cuisson sur le chassis
métallique.

* Faites cuire plusieurs plats successi-
vament. Le four sera déja a tempeéra-
ture.

* Vous pouvez économiser de I'énargie
en éteignant votre four guelques mi-

nutes avant la fin du temps de cuisson.

N'ouvrez pas la porte du four.

* Décongelez les plats surgelés avant
de les cuire.

» Utilisez des récipients munis de cou-
vercles. Sans couvercle, la consom-
mation d'énergie peut étre 4 fois plus
importante.

* Sélectionnez le brileur le mieux adap-
t& 4 lataille du bas de la casserole uti-
lisée. Sélectionnez toujours la casse-
role a la taille la plus appropriee pour
vos plats. Les grandes casseroles né-
cessitent davantage d'énergie.

* Veillez a utiliser des casseroles a fond
plat pour la cuisson sur une table de
cuisson électrique.

Les casseroles avec un fond épais of-
frent une meileure conduction de la
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chaleur. Vous pouvez économiser jus-
qu'a 1/3 de I'énergie.

* | es récipients et casseroles doivent
étre compatibles avec les plagues
chauffantes. Le fond des récipients ou
des casseroles ne doit pas étre plus
petit que la plague chauffante,

+ Veilaz a ce que les plagues chauf-
fantes et le fond des casseroles soient
toujours propres. La saleté réduit la
conduction de la chaleur entre la
plague chauffante et le fond de la cas-
serole.

* Pour les cuissons longues, éteignez la
plague chauffante 5 a 10 minutes
avant la fin du temps de cuisson. Vous
pouvez ainsi économiser jusqu'a 20 %
d'énergie en utilisant la chaleur rési-
duelle.

* Des informations sur |'efficacité éner-
getique selon EU 66/2014 peuvent
étre trouvées sur la fiche produit four-
nie avec le produit,

Premiére utilisation
Premier nettoyage de I'appareil

La surface pourrait &tre endom-
magee par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/crémes de
nettoyage ou d'cbjets tranchants
pour le nettoyage.

1.Retirez tous les matériaux d'emballage.

2.Essuyez les surfaces de 'apparail a
I'aide d'un chiffon humide ou d'une
aponge et terminez avec un chiffon
sec.

Premiére cuisson

Faites chauffer I'appareil pendant 30

minutes puis éteignez-le. De cette ma-

nigre, tous les résidus de production ou



les couches de congervation seront
brilés et supprimés.

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brilures |
L'appareil peut &tre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brlleurs, sections
internes du four, résistances, stc.
lorsgu'ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'ecart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermigue lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Four électrique

1.Sortez toutes les plagques de cuisson
et la grile métalligue du four.

2.Fermez la porte du four,

3.5électionnez la position "Traditionnel".

4.Sélectionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utiisation du four
électrigue, page 36.

5.Faites fonctionner le four environ 30
minutes.

6.Eteignez votre four ; voir Utilisation du
four électrique, page 36

Four a grill

1.Sortez toutes les plaques de cuisson
et la grille métalligue du four.

2.Fermez la porte du four.

3.5électionnez l'intensité la plus forte
pour le grill ; voir Utifisation du grif,
page 40.

4.Faites fonctionner le four environ 15
minutes.

5.Eteignez votre grill ; voir Ulilisation du
grifl, page 40

Plaque chauffante

1.Tous les résidus de production ou les
couches de conservation doivent étre
brllés avant la premiére utilisation.
Faites fonctionner la plaque chauffante
& un niveau de température intermé-
diaire pendant 8 minutes a vide (sans
ustensile dessus). Aucune casserole
ou récipient ne doit étre placé sur la
plague chauffante au cours de cette
procédure.

Line odeur et de la fumée peauvent
se dégager pendant quelques
heures au cours de la premiére
utilisation. Ge phénoméne est tout
a fait normal. Assurez-vous que la
piéce ast bien agrée pour évacuer
I'odeur et la fumée. Evitez de
raspirer la fumée et 'odeur qui se
dégagent.
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Généralités concernant la
cuisson

Na remplissez jamais la poéle
a plus d'un tiers. Ne laissez
pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque vous
chauffez de I'huile. Une huile
surchauffée expose au risque
d'incendie. Ne tentez jamais
d'éteindre un éventuel in-
cendie avec de 'eau ! Lors-
que I'huile s'enflamme, cou-
vrez-la avec une couverture
pare-flammes ou un chiffon
humide. Eteignez la table de
Cuisson si cela ne pose aucun
risque et appelez les sapeurs-
pompiers.

* Avant de faire frire des aliments, sé-
chez-les toujours avant de les tremper
dang I'huile chaude. Assurez-vous que
les aliments surgelés soient bien dé-
congelés avant de les faire frire.

* Ne couvrez pas le récipient lorsgue
vous faites chauffer de ['huile.

* Disposez les poéles et casseroles de
maniére a ce gue leur poignée ne se
trouve pas au-dessus de la table de
culsgon afin d'éviter de faire chauffer
les poignées. Ne placez pas de réci-
pients instables et pouvant se renver-
ser facilement sur la table de cuisson.

* Ne placez pas de récipients et de
casseroles vides sur les foyers gui
sont allumés. lls pourraient étre en-
dommages.

* Faire chauffer un foyer en 'absence
d'un récipient ou d'une casserole peut
entrainer des dommages pour |'appa-
rail. Arrétez les foyers de cuisson une
fois la cuisson terminge.
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* | a surface de |'apparell peut étre bri-

lante, évitez donc de poser des réci-
pients en plastique cu en aluminium
dessus.

Evitez également d'utiliser ce type de
récipients pour y conserver de la nour-
riture.

N'utilisez que des casseroles a fond
plat.

Flacez la quantiteé de nourriture ap-
proprige dans les casseroles utilisées.
Ainsi, vous n'aurez pas a effectuer un
nettoyage superflu en évitant que vos
plats ne debordent.

Ne posez pas les couvercles de vos
poéles et casseroles sur les foyers de
cuisson.

Placez les casseroles de maniére & ce
gu'elles solent centrées sur le foyer de
cuisson. Lorsque vous voulez dépla-
cer la casserole sur un autre foyer de
cuisson, soulevez-la et placez-la sur le
foyer de cuisson souhaité au lieu de la
faire glisser.

Cuisson au gaz
¢ |a taille du récipient et celle de la

flamme doivent correspondre. Réglez
les flammes du gaz afin gu'elles ne
dépassent pas du fond du récipient et
centrez ce dernier sur la grille.

Wilisation des tables de
cuisson

1

Flaque chauffante 18-20cm

2 Brlleur rapide 22-24 cm



3 Brlleur auxilizire 12-18 om

4 Brileur normal 18-20 om {Les di-
mensions indiquées représentent
les diameétres recommandés de
poélas et casseroles a utiliser.)

A Evitez d'utiliser les ustensiles de
cuisine au-dela des dimensions
maximales indiguees ci-dessus.
L'utilisation des grandes casse-
roles présente un danger d'intoxi-
cation au monoxyde de carbone,
de surchauffe des surfaces adja-
centes et des boutons de com-
mande. L'utilisation des petites
cassaroles représante un risque
de brllure par la flamme.

Le symbole représentant une grands
flamme indigue la puissance de cuisson
la plus élevée et le symbole représentant
une petite flamme indique la puissance
de cuisson la moing élevée. En position
OFF (indicateur vers le haut}, les brileurs
ne sont pas alimentes en gaz.

Allumage des briileurs a gaz

Les brileurs a gaz sont allu-
mes au moyen de boutons
d'allumage.

1.Maintanaz le bouton du brileur ap-
proprié enfoncé.

2. Tournez-le dans le sens anti-horaire
vers le symbole représentant la grande
flarmme.

3.Appuyez sur le bouton d'allumage et
relachez-le. Répétez I'opération jus-
qu'a ce que le gaz s'enflamme.

4.Reglez la puissance de cuis-
son souhaitée.

Arrét des brileurs a gaz.

Tournez le bouton de la zone garde-au-

chaud sur la position OFF (indicateur

vers le haut).

B
e
i
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Systéme de coupure de sécurité
du gaz (sur les modéles dotés d'un
composant thermique)

1 Un mécanisme de
sacurité fait office de
contre-mesure et se
déclenche pour
couper |'arrivée de
gaz en cas de dé-
bordement de |i-
quide sur les bri-
leurs.

* Appuyez sur le bouten et tourmez-le
dana le sens anti-horaire pour allumer
le gaz.

¢ Maintenez ensuite le bouton enfoncé
pendant 3 a 5 secondes supplémen-
taires pour activer le systéme de sécu-
rite.

+ 3i la gaz ne s'alume pas aprés avoir
appuya et relaché le bouton, répétez
I'opération en maintenant le bouton
anfoncé pendant une quinzaine de
secondes.

Relachez le bouton si le brileur a
gaz ne s'allume pas aprés

15 secondes.

Patientez au mgins 1 minute
avant de réessayer. Vous risque-
riez une accumulation de gaz et
une explosion |

1. Sécurité de
coupure du
gaz

Utilisation des plagques chauf-
fantes

Les boutons de la table de cuissen peu-
vent étre tourngs dans les deux sens et
fournissent le contrdle de la température
graduellement.

Si la table de cuisson est équipée
de plagues chauffantes avec la
fonction Booster, la plague chauf-
fante appropriée sera désignae
par un point rouge.
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Allumage des plagques chauffantes
Utilisez les boutons de la plague chauf-
fante pour faire fonctionner les plaques
chauffantes. Positionnez le bouton de la
plaque chauffante au niveau adéquat
afin d'obtenir le niveau de cuisson sou-
haité.

Arrét des plaques chauffantes
Tournez le bouton de la plague chauf-
fante sur OFF {indicateur vers le haut)
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Informations générales con-
cernant la patisserie, la ro-
tisserie et les grillades

Les surfaces chaudes peuvent
provoquer des brilures |
L'appareil peut &tre trés chaud
pendant son utilisation. Ne tou-
chez jamais les brlleurs, sections
internes du four, résistances, etc.
lorsqu’ils sont chauds. Tenez les
enfants a I'ecart.

Utilisez toujours des gants de
protection thermigue lorsque vous
placez ou retirez des plats du four
chaud.

Faites attention lors de 'ouverture
du four car de la vapeur peut s'en
achapper.

La vapeur peut provoquer des
brllures sur vos mains, votre
visage et/ou vos yeux.

Conseils pour la patisserie

+ Utilisez des plats en métal anti-
adhérent adaptés ou des ustensiles en
aluminium ou des moules en silicone
résistant a la chaleur,

» Utilisez 'espace de la plague au mieux.

* Placez le moule de cuisson au milieu.

* Sélectionnez I'emplacement adapte
avant d'allumer le four ou le grill. Ne
changez pas d'emplacement lorsque
le four est chaud.

* Gardez la porte du four farmege.

Conseils pour rétir

* Assaisonner les poulets entiers,
dindes et gros morceaux de viande
avec du jus de citron et du poivre noir
avant la cuisson augmentera la per-
formance de cuisson.

* [ a viande rdtie met 15 a 30 minutes
de plus a cuire avec des os par rap-
port & un réti équivalent sans os.

* Chaqgue centimétre d'épaisseur de
viande requiert environ 4 a & minutes
de temps de cuisson.

* | aissez la viande reposer dans le four
pendant environ 10 minutes aprés le
temps de cuisson. Le jus se répartira
sur I'ensemble de la viande et ne cou-
lera pas a sa découpe.

* |_e poisson doit &tre placé au milieu du
four ou plus bas dans un plat résistant
au feu.

Conseils pour les grillades

Lorsque la viande, poissons et volailles

sont grillés, ils brunissent rapidement,

deviennent croustillants et ne séchent
pas. Les morceaux minces, les bro-
chettes de viandes et les saucisses mais
agalement les légumes a forte teneur en
liquide {par exemple les tomates et les

cignons) sont particuligrement adaptés a

cette cuisson.

* Répartissez les morceaux a griller sur
la grille métallique ou la plaque de
cuisson avec la grille métalligue de
maniére a ce que I'espace couvert ne
dépasse pas la taile de la résistance.

* Clissez |'étagére métallique ou la
plague de cuisson aved la grille dans
le four au niveau souhaité. i vous
faites des grillades sur I'étagére, glis-
saz la plague de cuisson sur le chassis
pour recueillir les graisses. La plaque
de cuisson a glisser doit pouvoir cou-
vrir toute la surface du gril. Cette
plague peut ne pas étre fournie avec
le produit. Ajoutez un peu d'eau dans
la plague de cuisson pour faclliter le
nettoyage.
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Les aliments non adaptes pour
le gril exposent a des risques
d'incendie. N'utilisez que des
aliments & griller adaptés & une
chaleur de gril intense.

Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. |l 8'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Utilisation du four électrique

Sélection d'une température et
d'un mode de fonctionnement.

EEEEZ’WZZEEEE

1 Sélecteur de température du four

2 Sélecteur des fonctions du four

1. Tournez le bouton de la minuterie
meécanique a fond dans le sens des
aiguilles d'une montre, puis remettez-
le au temps de cuisscen scuhaite,

2.Réglez la manette des fonctions sur la
fonction souhaitée,

3.Réglez la manette Température sur la
ternpérature souhaitee.

» Le four chauffe 4 la température réglée

et garde cette température. Pendant le

chauffage, le voyant de la température

reste allume.

Arrét du four électrique

Placez le minuteur de four sur la position

arrét.

Lorsque le minuteur est réglé sur

une periode définie, il s'arrétera

automatiquement ; voir Utllisation

de 'horfoge au four, page 37
Tournez la manette des fonctions et
celle de la temperature sur la positicn
arrét (supérieure).
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Positions des chassis (pour mo-
dele avec grill)

Il est important de placer la grille correc-
tement sur le chéssis. La grille doit &tre
insérée entre les chassis matalliques
comme sur lillustration.

Ne laissez pas la plague du gril appuyée
sur le mur arriere du four, Faites coulis-
ser la grille vers I'avant du chassis et
placez-la a I'aide de la contre-porte afin
d'obtenir les meilleures performances du
arill.

{Varient en fonction du modéle de four,)

Modes de fonctionnement

L'ordre des modes de fonctionnement
présenté peut varier sur votre appareil.

Les elements chauffants
supérieurs et inféricurs
fonctionnent simultang-
ment. Les aliments sont
cuits simultanégment par le
dessus et le dessous. Par
exemple, il est adapte pour
des gateaux, des patisse-
ries ou des gateaux et des
ragolts dans des moules.
Cuisson avec une seule
plague.




Seule la sole fonctionne.,
Adapté par ex. pour das
— pizza et pour dorer le des-
sous des plats.

Cette fonction doit égale-

— ment étre utilisée pour facili-
ter le nettoyage vapeur.

Le petit grill sur le haut du
four fonctionne. Adapte
pour les grillades.

* Placez des portions de

petite cu moyenne talle
cotrectement sous 'élé-
ment de grill pour les gril-
lades.

» Retournez la nourriture a
Mmi-cuisson.

Le grand grill sur le haut du
four fonctionne. Adapte
pour les griller de grandes
quantités de viande.

* Placez des portions de
grande ou moyenne taile
correctement sous la re-
sistance de grill pour les
grillades.

+ Retournez la nourriture &
mi-cuisson.

Utilisation de I'horloge du four

./. 10

100

Démarrage de la cuisson

Pour faire fonctionner le four, vous
devez sélectionner le mode de
cuisson et la température désirée
et régler I'heure. Dans le cas con-
traire, le four ne fonctionnera pas.

1. Tournez le bouton de la minuterie
mécanique dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis ramenez-le 4 la
durée de cuisson désirée.

2. Placez votre plat dans le four.

3.S8électionnez une température et un
mode de fonctionnement, voir, Utilisa-
tion du four électrique, page 36.

» Le four chauffera jusgu'a la tempeéra-

ture définie et il maintiendra cette tem-

pérature jusqu'a la fin de la durée de
cuisson sélectionnée,

4.Lorsque la durée de cuisson est ter-
minée, le bouton de réglage de la du-
rée toumnera automatiguement dans le
sens inverse des aiguilles d'une
montre. Un son avertisseur retentit
pour indiquer que la durée définie est
arrivée a échéance et |'alimentation
électrique est coupée.

Si vous ne soubaitez pas utiliser la
fonction de minuterie, toumez la
manette dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre sur le sym-
bole de la main.

5.Eteignez le four & l'aide du bouton de
réglage du temps, la manette des
fonctions ou celle des températures.

Eteindre le four avant I'heure ré-

glée

1. Tournez la manette de réglage du
temps dans le sens contraire des ai-
guilles d'une montre jusqu'a son arrét.

2.Eteignez le four a I'aide du bouton de
réglage des températures st de la ma-
nette des fonctions.
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Tableau des temps de cuisson

Les durées indiguées dans ce
tableau ne servent que
d'exemple. Elles peuvent varier
salon la températurs, |'épaissaur
et le type d'aliments, ainsi gue vos
préférences de cuisson.

Cuisson au four et rétisserie

Le ter étage du four est I'empla-

cement du premier gradin,

Gateaux Une . oty - 3 180 25 .. 30
s plague | plague Plague standard O
Géateaux LIne Wonle & cake sur 2 180 Ay ... 50
en moule | plague grille metallique™
Pestits Line . e 3 160 25..035
aateaux Dleque Plague standard O
Genoise Lne Plat & chamiére 3 160 25 .35
placque rond d'un dia-
métre de 26 cm iz
sur grille metal-
licyue™
Cookies Lne Placue & patisse- M 3 180 25..30
plagque ne'
Péte 4 Une . 2 200 30 ... 40
choux plaque Plague standard &
Péte au Line . s — 2 210 25..035
beurre plague Plague standard O
Lt’:}\-’alﬂ de | Une Plaque standard | 2 200 35..45
péte plagque
Lasagnes | Line Plat rectangulaire Z- 210 340
plagque en métalverre sur =
grille metallicue”™
Pizza ﬁl';‘zw Placue standard” il 2 200 ... 220 15..20
Bifteck Une 2 25 min. 250/max, 100 ...
fentier) / placue Plague standard” il puis 180 ... 190 120
Rt
Giget Line 2 25 min. 220 puis | 70 .. 90
d'agneau | plague Plaque standard® = 190
[cassercle)
Poulet réti | Une . 2 15 min. 25¥max, | 70 .. 90
(1.8-2 ky} | plague Plaque standard = puis 190
Dinde (5.5 | Une . 1 25 min. 25k max, 150 ...
kgt placue Plaque standard = puis 190 210
Poisson Une Placue standard” ) 3 200 20...30
placque il

Mous vous suggérons de procéder & un prechauffage pour tout aliment & faire cuire,
* Ces accessoires ne sont pas forcement foumis aves le produit.
* Cgs accessoires ne sont pas fournis avec le produilt, Il 5'agit d'accessoires disponibles dans le com-

IMENCE.
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Tableau de cuisson pour plats
tests

Les plats mentionnés dans ce tableau
de cuisson sont préparés conformément

& la norme EN 60350-1 afin de per-
mettra aux organismes de contrdle de
tester plus facilement le produit.

Sables ne plague Plaque standard* ] 3 144} 20 ... 30
;’aettgasux Lne plague Plaque standard® o 3 160 25 .35
Geénoise | Une plague Plat & charniére 3 160 25..035
rand d'un diamétre =
cle 26 om sur grille -
etallicgue*
Tourte: LIne: placjue Flat rond en metal 2 180 8. 60
aux d'un diarmétre de =
poOMMmes 20 cm sur grille
mistallicue”™
Mous vous suggérons de procéder & un prechauffage pour tout aliment & faire cuire,
* Ces accessoires ne sont pas forcement foumis aves le produit.
** Ces accessoires ne sont pas fournis avec le produit. 1| $'agit d'accessoires disponibles dans le com-
merce.

Conseils pour la patisserie

* Sile gateau est trop sec, augmentez
la température de 10°C et réduisez le
ternps de cuisson.

* Sile gateau est trop humide, utilisez
moing de liquide ou baissez la tempe-
rature de 10°C.

* Sile gateau est trop fonce sur le des-
sus, placez-le au niveau inférieur,
baissez la température et augmentez
le temps de cuisson.

* S'il est bien cuit a l'intérieur mais col-
lant a 'extérieur, utilisez moins de li-
quide, baissez la température et aug-
mentez le temps de cuisscn.

Conseils pour la pétisserie

* 5i la patisserie est trop séche, aug-
mentez la température de 10°C et ré-
duisez le temps de cuisson. Humectez
les couches de pate avec une sauce
composea de lait, d'huile, d'ocsuf et de
yaourt.

* 5i la patisserie met trop de temps
pour cuire, faites attention a ce que

I'épaisseur de la patisserie que vous
avez préparée ne dépasse pas la pro-
fondeur de la plagque.

+ 3 la partie supérieure de |la patisserie
dore mais que la partie inférieure n'est
pas culte, vérifiez que vous n'avez pas
utilisé trop de sauce pour le bas de la
péatisserie. Essayez de répandre la
sauce équitablement sur les couches
de péte et le haut de la patisserie afin
de les dorer au méme niveau.

Faitas cuire |la pate conformément
au mode et a la température indi-
qués dans le tableau de cuisson.
Si la partie inférieure n'est toujours
pas suffisamment dorée, la pro-
chaine fois, placez-la a un niveau
inférieur.

Conssils pour la cuisson dss légumes
+ 3 la plat de légumes ne contient plus
de jus et devient trop sec, cuisez-les
dans une casserole avec un couvercle

au lieu d'une plague. Les recipients
clos préservent le jus du plat.
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* 5iun plat de légumes ne cuit pas,
faites bouillir les légumes au prealable
ou préparez-les comme des aliments
en congerve et placez-les au four.

Utilisation du grill

Fermez la porte du four pendant
les grillades.

Les surfaces chaudes peuvent
briler !

* Tournez la manette du réglage de
I'heure dans le sens inverse des ai-
guilles d'une montre sur le symbole
main pendant le grill.

Allumage du grill

1. Tournez la manette Fonction dans le
sens des aiguilles d'une montre sur le
symbole du grill.

2.Réglez ensuite la température désirée
du grill.

Grillade par grill électrique

3.81 nécessalre, effectuez un préchauf-
fage d'environ & minutes.

» Le voyant du thermostat {température)

s'allume.

Extinction du grill

1. Tournez la manette des fonctions sur
la position arrét (haut).

& Les aliments non adaptes pour
le gril exposent a des risques
d’incendie. N'utilisez que des
aliments a griler adaptés aune
chaleur de gril intense.
Ne placez pas la nourriture
trop au fond du gril. Il s'agit de
la zone la plus chaude et les
aliments gras pourraient
prendre feu.

Tableau des temps de cuisson
pour le grill

OSSN arille metallicque iy Iy ITEx ceaf T TN
Ailes ou cuisses Grille métallique ] 250max 25...35 min.
de poulet
Cotelettes Grille métallique ] 250max 20...25 min.
d'agneau
Rati de boeut Grille métallique ) 250max 25, 30 min,
Citelettes de Grille mietallicue ) 25(Krmax 25...30 min. *
WEDIL
Pain toast * Grille metallicue 250Wmax 1.3 mir.

" selon 'épalsseur

*Préchauffez pendant & minutes,

**Si la température du gril de votre produit ne paut pas &tre ajustde, le grll fonctionnera a la température re-
commandée,

Les plats mentionnégs dans ce tableau
de cuisson sont préparés conformément
alanorme EN 60350-1 afin de per-

mettre aux organismes de contréle de
tester plus facilement le produit.

Pair grille Grille: métallicues

250Mmax 1.3 mir.

Boulettes de
viande (bosuf) -
12 morceaux

Grille métallique

250max 25...35 min.

Retourmez les aliments aprés les 2/3 du temps total de cuisson,
Nous vous suggérons de procéder & un préchauffage 5 minutes pour tout aliment 2 faire rotir.
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Généralités

Un nettoyage régulier de 'appareil en
rallongera la durée de vie et diminuera
I'appariticn de problémes.

surface en verre pourrait &tre endom-
magea.

La surface pourrait étre endom-

Débranchez 'appareil de la prise
d'alimentation avant de commen-
cer le nettoyage et I'entretien.
Vous risqueriez un choc élec-
trique !

Laissez I'appareil refroidir avant
de le nettoyer.

Les surfaces chaudes peuvent
briler !

* Nettoyez 'appareil aprés chaque utili-
sation. Il vous sera ainsi possible
d'Ster plus facilement les résidus de
nourriture éventuels, évitant ainsi qu'ils
ne brilent lors de I'utilisation suivante.
Aucun produit nettoyant particulier
n'est nécessaire pour nettoyer 'appa-
reil. Utilisez de I'eau tiéde avec du dé-
tergent, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer I'appareil et es-
suyez-le & I'aide d'un chiffon sec.
Veillez toujours a bien essuyer les
excés de liquide aprés le nettoyage et
essuyez immediatameant tout déver-
sement.

N'utilisez pas de détergents contenant
de I'acide ou du chlore pour nettoyer
les surfaces en acier inoxydable et la
poignae. Utilisez un chiffon doux avec
un détergant liquide non abrasif pour
nettoyer ces parties, en prenant soin
de toujours frotter dans le méme sens.
(Cette fonction est optionnslle. Elle
paut ne pas étre disponible sur
votre produit.)

N'utilisez pas de grattoirs métalliques
ou de matériaux de nettoyvage abrasifs
pour nettoyer le couvercle en verre. La

magee par certains détergents ou
produits de nettoyage.

N'utilisez pas de détergents
agressifs, de poudre/crémes de
nettoyage ou d'objets tranchants
pour le nettoyage.

N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour le nettoyage de I'ap-
parell, car ceux-ci présentent un
risque d'électrocution.

Nettoyage du briilleur

Nettoyage du brileur

1.Retirez les grilles de la table de cuis-
son.

2. Retirez toutes les piéces amaovibles du
brileur et nettoyez uniquement a la
main a l'aide d'une €ponge, un peu de
détergent et de I'eau chaude.

3.Nettoyez les piaces fixes du brlleur
avec un chiffon humide.

4.Nettoyez la fiche et I'élément ther-
mique {pour les modéles avec sys-
témes d'allumage et thermigue) a
I'aide d'un chiffon légérement humidi-
fig. Puis, séchez en utilisant un chiffon
propre. Assurez-vous gue les trous
pour flamme et la fiche ont bien sé-
ches.

Dans le cas contraire, aucune étincelle

ne se produira & la fin de ['allumage.

5.Lorsque vous installez les grilles supe-
rieures, veillez a bien positionner les
grilles afin de centrer les brileurs.

Assemblez les piéces du briilleur

Aprés avoir nettoye le brileur, placez les

pléces comme indigué ci-dessous.
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Couvercle du brlleur

;
2 Téte du brileur

3  Chambre du brileur
4

Bougie {produits internes avec allu-
meur}

1.Placez la téte du brlleur de telle sorte
qu'elle passe & travers la bougie du
brileur {4). Tournez la téte du brileur
vers la droite et vars la gauche pour
vous assurer qu'elle est bien en place
dans la chambre du brileur,

2.Placez le couvercle du brileur sur la
téte du brlleur.

Tables de cuisson électriques

1.Eteignez les plagues chauffantes et
attendez qu'elles refroidissent.

2. Si nécessaire, nettoyez les plaques
chauffantes avec un produit de net-
toyage {des dégrais-
sants/adoucissants sont disponibles
en magasing spécialisés}.

3.Faites chauffer quelgues minutes
aprés le nettoyage afin de faire sécher
la partie supérieure.

4. Appliquez réguligrement une fine
couche d'huile pour machines sur la

surface supérieure de la plaque chauf-

fante de cuisson pour la protéger.
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Nettoyage du bandeau de
commande

Nettoyez le bandeau de commande et
les boutons de commande avec un
chiffon humide et essuyez-les.

Si votre produit est équipe des
boutens, ne retirez pas ceux de
commande pour nettoyer le pan-
neau de commande.

Le panneau de commande pour-
rait &tre endommagé |

Nettoyage du four

Pour nettoyer la paroi laté-

rale(Varient en fonction du modéle

de four.)

{Cette fonction est optionnelle. Elle

peut ne pas étre disponible sur votre

produit.)

1.Retirez la partie avant du rail latéral en
le tirant vers le cHté opposé de la pa-
roi latérale.

2.Retirez le rail latéral complsternent en
le tirant vers vou

Parois catalytiques

{Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Les parois latérales internes (A) et/ou la
parcl arrigre {B) de votre produit peuvent
étre revétues d'un émail catalytique. Les
paroisg catalytiques ont une couleur
matte claire et une surface poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four. Grace a leur structure perforée, les



surfaces catalytiques absorbent la
graisse et lorsqu'elles commencant a
briller, cela signifie qu'elles sont cou-
vertes de graisse. Dans ce cas, il est
recommande de remplacer les pieces.
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Il assure un nettoyage facile parce gue
la saleté {aprés avoir attendu pas trés
longtemps) est ramollie par la vapeur qui
se forme a l'intérieur du four et las
gouttes d'eau de condensation sur les
surfaces intérieures du four.

1.Retirez tous les accessoires du four,

2 Versez 500 ml d'eau sur la plaguedu-

3.Reéglez la termpérature du four a 100°
C et laissez tourner sur le mode de
nettoyage vapeur facile bas pendant
25 minutes.

4.0uvrez la porte et essuyez les sur-
faces intérieures du four avec une
éponge ou un chiffon humide.

5.Utilisez de I'eau tidde avec du déter-
gent, une eponge ou un chiffon doux
pour nettoyer la saleté persistanta et
enlevez-la 4 l'aide d'un chiffon sec.

Pendant le mode nettoyage va-
peur facile, I'eau qui est placée
dans le plateau pour ramclir les
résidus et la saleté amassés dans
la cavité du four s'évapore et se
condense dans la cavité du four
et dans le verre intérieur de la
porte du four, de sorte que 'eau
peut 8'écouler lorsgue vous ou-
vrez la porte du four, Essuyez la
condensation dés que vous ou-
vrez la porte du four,

Nettoyage de la porte du four.
Utilisez de I'eau tieéde avec du détergent,
un chiffon doux ou une éponge pour
nettoyer la porte du four et essuyez
I'appareil & I'aide d'un chiffon sec.
Essuyez le verre avec du vinaigre. Rin-
cez-le ensuite pour éliminer les résidus
de calcaire gui peuvent se trouver sur la
vitre du four,

N'utilisez pas de détergents abra-
sifs ou de grattoirs en métal dur
pour nettoyer la porte du four.
Vous pourriez rayer la surface et
endommager la vitre.

Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est axpliqués
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avolr retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les &
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I'aide d'un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’'une
éponge et séchez-les a I'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-la ensuite pour &iminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.

Retirer la porte du four

1.0uvrez la porte frontale (1)

2.0uvrez les clips sur le logement de la
charniére (2) sur les cotés droit et
gauche de la porte frontale en faisant
prassion sur les clips, tel gqu'illustre
dans le schéma.

;
2 Charniére(position fermée)
3 Four

4 Charnigre{position cuverte}

3.0uvrez la porte frontale & moitié.
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4.Retirez la porte frontale en la tirant
vers le haut pour la libérer des char-
niéres droite et gauche.

Les étapes effectuées pendant le
processus de retrait doivent étre
suivies dans I'ordre inverse pour
installer la porte. N'oubliez pas de
fermer les clips du logement de la
charniére lors de |a réinstallation
de la porte.

Retrait de la vitre de la porte
(Cette fonction est optionnelle. Elle
peut ne pas étre disponible sur votre
produit.)

Le panneau vitré inteme de la porte du
four peut &tre retiré pour le nettoyage.

2.Tirez vers vous et retirez le morceau
en plastigue place sur le haut de la
porte d'entrée.



3.Comme illustré sur la figure, soulevez
le panneau de verre du fond (1) lége-
rement dans la direction A et retirez-le
dans la direction B.

1 Panneau vitré du fond
2* Panneau vitré du fond (Elle peut ne
pas étre disponible sur votre pro-
duit.}

4.5i votre appareil est équipé d'un pan-
neau vitré intérieur (2], répétez cette
cpération pour enlever le panneau an
verre intérieur {2).

5.La premiére étape pour réassembler la
porte est de réinstaller le panneau de
verre intérieur {2). Placez le coin chan-
freiné du panneau en ver pour qu'il
reste sur le coin chanfreing de I'en-
coche en plastique. (Si votre appareil
est équipé d'un panneau vitré inté-
rieur}. Le panngau de verre intérieur (2)
doit étre installé dans I'encoche en
plastique prés du panneau en verre du
fond {1).

6.Quand vous installez le panneau en
verre de derriére (1}, vérifiez que le cé-
té imprimé du panneau fait face au
second panneau en verre. Il est impor-
tant d'assecir les coins inférieurs de

tous les panneaux en verre intérieurs
{1) dans I'encoche en plastique infe-
rieure.

7.Poussez le morceau en plastique dans
le cadre jusqu'a ce que vous enten-
diez un "click”.

Remplacement de I'ampoule
du four

Avant de remplacer I'ampoule de
four, verifiez que 'appareil est
débranché de I'alimentation et
froid afin d'éviter tout risque de
choc électrique.

Les surfaces chaudes peuvent
briler |

Dans ce four, une lampe & incan-
descence d'une puissance infé-
rieura a 40 W, d'une hauteur infé-
rieure & 60 mm, d'un diamétre
inférieur a 30 mm ou une lampe
halogéne & culot de type G,
d'une puissance inférieure 2 60 W
est utilisée. Les lampes convien-
nent pour un fonctionnement a
des températures supérieures a
300 °C. Les lampes du four psu-
vent étre abtenues auprés
d'agents de service agréés ou
d'un technicien titulaire d'une
licence.

L'emplacement le la lampe peut
varier par rapport a l'illustration.

L'ampoule utilisée dans cet appa-
reil n'est pas appropriée a l'éclai-
rage d'une pigce d'un ménage.
Cette ampoule est destinée a
aicler I'utilisateur & distinguer les
denrées alimentaires.
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Les ampoules utilisées dans cet
appareil doivent résister a des
conditions physiques extrémes
talles que des températures supé-
rieures a 50 °C.

Si votre four est équipe d'une

lampe ronde :

1.0ébranchez I'apparsil de I'alimentation.

2.Dévisssez le cache de 'ampoule en le
tournant dans le sens contraire des
aiguilles d'une montre pour 'enlever.
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3.81 la lampe de votre four est de type
{A} comme l'indique le schéma ci-
aprés, otez-la en la faisant pivoter
comme illustré, avant de la remplacer.
Si, par contre, ¢lle est de type (B), ti-
rez-la pour I'éter comme illustré sur le
schéma avant de la remplacer.

4 Remettez en place le cache de I'am-
poule.



Le fo de:

* |l est normal que de la vapeur s'échappe pendant le fonctionnement. »>> Cela
_n'est pas un défaut,

* Lorsque les pieces métalliques sont chauffées, slles peuvent se détendre et
émettre ces bruits. >>> Cefa n'est pas un defaut.

Le appareil ne fonctionne pas,

* Le fusible d'alimentation est défectueux ou grillé. >=> Vérffiez fes fusibles dans fa
boite a fusibles. Remplacez ou reactivez-les le cas échéant.

* | 'appareil n'est pas relié a la prise de mise & la terre. »>> Vérifiez fe branchement

* [ 'ampoule du four est défectueuse. »>=> Rempfacer ampouie du four.
+ |'alimentation est coupse. >>> Verifiez s'if v a du courant. Verifiez les fusibles

dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas échéant,

* Peut ne pas é&tre réglé sur une certaine fonction de cuisson et/ou 4 une certaine
température. >>> Réglez le four sur une cerlaine fonction de cuisson et/ou a une
certaine tempeérature,

* Sur les modéles équipés d'un minuteur, le minuteur n'est pas réglé. »>> Reglez
I'heure.

{Sur les produits avec four micro-ondes, le minuteur ne contrdle que le micro-
ochdes.)

+ |'alimentation est coupsge. >>> Verifiez s'if v a du courant. Verifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réactivez-les le cas echéant.

H n'y a pas d'étincelle d'allumage.

* Pas de courant. >=> Vérifiez fes fusibles dans la boffe 4 fusibles.

s ['h

H

s |

Le

* Les brlleurs sont sales. »>»> Netfoyez les composants des brifetrs.

* Les briileurs sont humides. =>»> Séchez les composants des brifeurs.

* Le couvercle du brlleur n'est pas assemblé correctement. >=> Assemblez le
couvercle du brifeur correctement,

* Le robinet de gaz principal est fermé. >»>> Quwrez le robinet du gaz.

* La bonbonne de gaz est vide {en cas d'utilisation du LPG). >>»> Remplacez ia
bonbonne du gaz.

(Bur les modales aves un mintte i} L'éaran de ihoriogs clignote oule
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* Une coupure de courant a eu lieu. >>> Réglez I'heure / Eteignez 'appareil, puis
ra#umez—r‘e

. Toumez le bouton de Ia minuterie mecanique a fond dans le sens des aiguilles
d'une montre, puis remettez-le au temps de cuisson souhaite.

Consultez le technicien autorisé
ou le revendeur qui vous a vendu
I'appareil si vous ne parvenez pas
a résoudre le probléeme aprés
avoir suivi les instructions com-
prises dans ce chapitre. N'es-
sayez jamais de réparer un appa-
reil défectusux vous-méme.
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Mepen Havanom 3kcnayaTauuu NpoUUTaUTE 3TO
PYKOBOACTBO Nonb3oBatens!

Yeaxaemuli nokynartens!

CnacuGo 3a T, YTO OTAANW NPEANOYTEHUE NPOAYKUMU KOMNaHUKM «Bekox.
Hapeemcn, YTo 3TO BLICOKOKAYECTBEHHOE U3ASNWE, U3FOTOBAEHHOE C
NPUMEHEHWEM CaMbIX COBPEMEHHLIX TEXHONOTMH, ByAeT AeMOHCTPUPOBAaTL
Haunyulue peaynkTaThl 3KkcnnyaTauuy. Ans sToro Nnepen HavanoM sKkcnnyaTtauuu
BHUMATENBLHO NPOMUTATE 3TO PYKOBOACTBO W BCHY CONYTCTBYHLLYH AOKYMEHTaLUMIO
W UCMONb3YWTE €ro B AanbHElLLEM B KauecTBe cnpaBoyHWka. Ecnu Bl nepenaete
u3nenuye HOBOMY BnaaensLy, NnepeaanlTe eMmy U PYKOBOACTBO NOML3oBaTensA.
MpuaepskBaiTeckh BCex NPEAYNPEXASHWA W UHDOPMaLMK, COASPKALLMXCA B
pykoBoAcCTBE.

MoMHUTE, YTC AaHHOE PYKOBOACTEO NONL30BATENS TAKKE MOXET GbiTh NPUMEHUMO
K HEKOTOPbLIM ApYrUM MoAenaM. Pasnuuna mexay moasnamu ByayT ykasaHs! B
pykoBoAcCTBE.

NMoAcHeHWA K cumBONam

B naHHOM pyKOBOACTEE NONbL30BATENA UCNONLIYIITCA CNeayLLUe CUMBONLI:

o BaxxHan WHGOPMALIMA UNK NOMNE3HBIE COBETHI NQ UCNONB30BAHUID.
MpeaynpexaeHue 0 CUTyaunsax, ONacHeX AnA KU3HW D4R U UMYLWLECTEA.
MpeaynpexaeHue o6 oNacHOCTW NOPaXeHUS 3NEKTPUYECKUM TOKOM.

MpegynpexaeHwe o6 onacHOCTK NoXapa.

- d =

MpeaynpexageHUe O ropauUX NOBEPXHOCTAX.

IMpouipoauTens: komnanua Apuennk {(Arcelik A.8.)
10puwmgecknit anpec: Kapaau Txanaecn Ne 2-6 34445
Crotawaxe/Crambya/ Typuna

c € MNponsseacsao 8 Typoun



H BaxHLIe MHCTRYKLMU U

npeaynpe EHUA NO TEXHUKE

De3onacHOCTM U oxpaHe

OKpYXKalowllen cpefbl 4
OBwwe npaeuna TexHnkn DesonacHocTy 4

MpaBuna TexHrkKY Gea0NAaCHOCTH NP
pabote c razoBeiM obopygoBaHveM... 5

SnexkTpobe3onacHoCTb.....

BE30NACHOCTE U3ABTNMA ..o
McnonsaoBaHWe NG HASHAYEHWUIG.. .. ... 12
Be30NacHOCTE AETEM....cvvveeerecereeavenaeens 13
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B aanHom paspene
COAEPXATCS MHCTPYKLMM NO
TexHuke Be30nacHoCTH,
KOTOpPbIE NOMOTyT Bam
n3bexatb TpaBm U
nospexaeHni. MNpn
HECOBMAEHUN STUX NPaBUN
BCE rapaHTUNHbIE
00A3aTeNnbCTBA
AHHYNUPYIOTCA.

OBwue npaBmna TEXHWUKK

0e30nacHoOCTH

« 3TO U3penne MoXxeT
3KCNNyaTMpOBaThLCA AETbMU
craplue 8 net v NAbMU ¢
OrpaHnYeHHbIMK
hU3NHECKUMU, CEHCOPHBLIMU
NN YMCTBEHHBIMU
CNOCOBHOCTAMM, a TaKKe
nMUaMu, He MMErLMMHU
AOCTATOMHOMO ONbITA U
3HAHWIA, TONBKO B TOM
cnyyae, eCnu oHK
HaxoaATcs noa
HabnaAeHUeM NuL,
OTBETCTBEHHbLIX 338 WX
0e30MacHOCTL, UK
MPOUHCTPYKTUPOBAaHLI Ha
npeamMeT 6e30NacHoro
NCNONb30BaHUA U3Aenusa 1
OCO3HAIT CBA3aHHbIE C
3TUM PUCKM.
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Cneau

AETU He urpanu ¢
YCTPOWCTBOM. [leTn MOryT
YUCTUTL K OBCNYXMBATE
YCTPOWCTBO TONLKO NoA
HabnwaeHnem.

MpuBop He pomKeH
MCNONb30BaTLCH NULEMMU
(BknOvan geten) ¢
OrPaHUYEHHbIMM
HhU3NHeCKUMU, CEHCOPHBLIMK
WNU YMCTBEHHbIMM
CNOCOOHOCTAMU UK
HEAOCTATKOM ONbITa U
3HAHWA, 3a UCKNKYEHNEM
cnyyaes, korga
UCNONb30BaHUE NPOUCXOAUT
NnoA HenocpeACTBEHHbIM
KOHTPONEM WUNK B
COOTBETCTBUM C YKA3AHUSIMU.
Cnepute 3a AeTbMU, YTODBI
OHWU HE urpanu ¢ npmbopom.
B cnyuae nepegayun
nzaenust TpeTeeMy nNuuy B
NUYHOE NENb30BaHUE UNU B
Lensix BTOPUYHOro
NCNOMb30BaHUSA
HEODXOAUMO TaKKe
nepeaaTb PyKoBOACTBO
Nnonb3oBaTens, HakNemnku
u3genus, a Takke apyrue
CBA3aHHbLIE C HUM
OOKYMEHTbI 1 KOMMQHEHTHI.



+ He ycTanHasnueante
YCTPOWUCTBO Ha KOBPOBOM
MNOKpbITUKN. HegocTaTtouHas
BEHTUNALWA NO4 OHULLEM
YCTPONCTBA MOXET
NPUBECTU K Neperpesy
SNeKTPUYecKux getanen n
npobnemam B paboTte
nspenus.

- PaboTtbl Nno yCcTaHoBKE M
PEMOHTY AOKHbI
BbIMONHATLCS TONBKO
npeacTaBUTENsIMU
aBTOPU3OBAHHOW CEePBUCHOWM
cnyxokbl. NpousBoguTene He
HeceT OTBETCTBEHHOCTU 33
MNOBPEXAEHNA B pesynbTaTte
BbIMONHEHMA PAbOT Nuuamm,
HE UMEIOLLMMMN
COOTBETCTBYIOLLEN
Ksanudukaumn. 3To Takke
MOXET NPUBECTHU K
AHHYNUPOBAHWID TapaHTUM.
Mepen yCTaHOBKOM
BHUMATENBHO NPOYTUTE
NHCTPYKLMW.

+ He nonbayireck
HeUCcNpPaBHbIM U3genuem, a
TaKkKe NPU HaNMUYUKU Ha HEM
3aMeTHbIX NOBPEXASHUA.

- MpoeepsanTte, 4TobEI NOCNE
KaKaoro Mcnonb30BaHus
nepeknodaTeny GyHKUUI
n3penus BuINKU BoIKNIDYEHI.

lMpasuna TeXHWKK
De3onacHoOCTK Npu padoTe ¢
rasoBblM 00OPYAOBAHMEM

- Bce paboTbl € razoBbiMu

npuoopamm n CUCTEMamm
AOMKHbI BEIMONHATE TONBKO
KBanUPMUMPOBaHHLIE
cneyuanucTbl, UMeroLLne
Nnpaeso Ha BLINONHEHWE
Taknx pabor.

- [Nepea ycTaHOBKON

NpoBepbTE, COOTBETCTBYIOT
nn napameTpbl MECTHOWM
pacnpeaenuTensHoW cetu
(naBneHue u TUN raza)
HacTpoWkam npubopa.
3TO YCTPOUCTBO HE
NOACOEANHAETCA K
YCTPOWCTBY A7 YAANeHus
NPOAYKTOB ropeHus. 310
YCTPOWCTBO He
NoAcCOeAUHSIETCH K
YCTPOWUCTBY ANA yAANEHUs
NPOAYKTOB ropeHus.
YCTaHOBKA U NOAKNIOMEHWE
npuoopa AOIMKHbI
BbINONHATLCA B
COOTBETCTBUN C
AEWCTBYIOLWLMMK HOPMaMU U
npasunamn. Ocoboe
BHUMaHWE cnegyer yaenutb
TPeboBaHMAM K BEHTUNALMM
(CM. pasgaen fo ravana
yemaroeku, cmp. 20).
OCTOPOXHO: Bo Bpems
akcnnyataunv razoBomn
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NNUTLI OHa BLIGENSAET TENNO,
BNary u NnpoaykKTbl CropaHusi
B MOMELLEHUN, B KOTOPOM
yCTAHOBNEHa. Ybeaurecs,
UTO KYXHSA XOPOLLO
npoBeTPMBaETCSA, B
0CODEHHOCTU BO BPEMS]
ucnonb3oBaHusa npubopa:
AEPXKUTE OTKPbITEIMU
OTBEPCTUSA, YEPES KOTOPLIE
OCYLLECTBNSETCA
€CTECTBEHHAA BEHTUNALUMS,
MnKu yctaHoBUTe Npubop
AN UCKYCCTBEHHOW
BEHTUNALNKN (MEXaHUYECKYIO
HaANNUTHYIO BbITSXKY).
OnuTencHOe MHTEHCUBHOE
NCNonb3oBaHne npubopa
MOXET TpeboBaTh
AONONHUTENBLHOW
BEHTMASILWK, HAanpumep,
yBenu4eHus YPOBHS
MOLLHOCTU MEXaHUYECKOW

BbITAXKW, eClTK OHA MMeeTCA.

Heobxoaumo perynapHo
NPOBEPATL UCNPABHOCTD

ra3oBbIX NPUBOPOB U CUCTEM.

PerynaTtop, wnaHr v ero
XOMYT cneflyeT npoBepsATb
PerynapHo U 3aMeHsAThL B
CPOKMW, PEKOMEHOOBAHHbIE
NPOU3BOAUTENEM, UK NO
Mepe HEOBXO0aAUMOCTW.
PerynapHo oyvwainte
ra3oBble ropenku. [openka
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A0MKHa ropeTb POBHbLIM
ronyobiM nnameHeMm.
HaHHOE nspenue OomKHO
MCNONb30BaTLCH B
noMeLLeHum, rae
YCTaHOBINEH NPaBUbHO
OTperynupoBaHHbIA K
paboTOCNOCOBHLIN AaTYMK
yrapHoro rasa. Yoeautecs,
uTO AATYMK YIrapHOro rasa
paboTaeTt NnpaBunbHO K
pErynsipHo npoxoauT
TeXHU4eckoe oBCnyXuBaHue.
HaTtuuk yrapHoro rasa
OOIKEeH yCTaHaBNUBATLCS
Ha pacCcTosiHUK He Bonee 2
M OT U3genus.

B rasosbix npubopax
HEOOXoaAuMoO obecneunTb
NONHOEe CXXMraHue rasa, Tak
KaK Npu HEMOMNHOM CropaHum
rasa BblAenseTcs yrapHbIi
ra3 (CO). YrapHbii ras
(MOHOOKCKA yrnepoaa) - 3To
OMEHb AAOBUTbBIN
becuyBeTHbIN ra3 Hes 3anaxa,
KOTOPbLIA AaXe B O4eHb
ManbiX 403aX BbI3biBaET
oTpaBneHue 1 CMepThb.
Y3Halte y ¢cBOEro
nocTaBLW VKA rasa renegoH
MECTHOW aBapUMUHON
cny>0bl rasa, a Takke
O3HAKOMbTECb C MepamMu
NpPeaoCTOPOXHOCTMU,
KOTOpbIe HEOBXOAUMO



npeanpUHUMATL MpK
oBHapyXeHuKn 3anaxa rasa.

Mepbl NpeaocToOpOXKHOCTH

npu 0OHapy>XeHUK 3anaxa

rasa

« CHe nonbayitech
OTKPbITBIM NNaMEHEM U He
Kypute. He nonb3yrrech
3NEKTPUYECKNMM

BLIKMOMATENAMK (Hanpumep,

BbIKITOMAaTENEM OCBELLEHUS,
ABEPHbLIM 3BOHKOM U T.4.).
He noneayiteck
CTaLUMOHAPHLIMK U
MODBUNBLHBIMKU TenegoHaMK.
Octeperantech B3pbiBa U
OTpaBNeHnsa rasom!

- [MNepekponte BCE KpaHbl
ra3oBbIX NPUBOPOB U
ra30BbIX CHETYUKOB

- OTKpONTE OKHa 1 ABepw.

- MpoBepbTe BCE TPYOLI U
COEANHEHUNS Ha
repMeTnvHOCTh. ECcnn 3anax
raza He ucuesaeT, NOKUHbTE
noMeLleHue.

« [peaynpeaute cocenei.

+ Bbl3oBUTE NOXKapHYO
KOMaHAay. 3BOHUTE MO
TeneoHHOMY annaparty,
KOTOPbIA HAXoaUTCS 3a
npeaenaMm aoma.

+ He BxoauTe B NomMeLleHue,
noka BamMm He coobular, 4Tto
310 BesonacHo.

OnekTpobe3onacHOCTL
+ B cnyyae HencnpaBHOCTH

cnenyeT NpekpaTuTb
3KCNNyaTauul niagenvs,
noka oHoO He byaer
OTPEMOHTUPOBAHO B
aBTOPU3OBAHHOM
CEPBUCHOM LIeHTpE.
CylwiecTByeT puck
NOPaKEHUSA SNEKTPUUECKUM
TOKOM!
spenve MOXKHO
NOAKNIYATL TOMNLKO K
3a3eMNeHHON
po3eTke/NuHuK,
HanpsiKeHWe U ypoBEHb
3aLLUKUTbI KOTOPOWN
COOTBETCTBYIOT NapameTpam,
YKa3aHHLIM B pasgene
«TexHnyeckue
XapakTepUCTUKN.
YCTaHOBKY 3a3eMneHus
AOIMKEH BLINOMNHATL
KBanMpLMpOBaHHbBIN
cneumnanueT (npu
MCNONb30BaHKMK Npuoopa ¢
TpaHchopMaTopomMm unu bes
Hero). Hawa komnaHus He
HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a
kakune-nnbo npobnemsl,
BO3HUKLUWE BCNEACTBUE
NCNOMNb30BAHUSA N3OENVS
Bes sazemMneHus,
BbINQMHEHHOIO B
COQTBETCTBUN ¢ MECTHBIMMW
HOpPMaMK1 U NpaBUNamMu.
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« Hukorna He nerTte Boay Ha
nsnenve BO BPEMs MbiTbs!
CyLuecTByeT pUCK
MOPAXEHNA ANEKTPUHECKUM
TOKOM!

Kateropuyecku
3anpeLuaeTcs
AOTparMBaTbes K
LuTENCENLHON BUNKE
BNaXHbIMKU pykamu! He
TAHUTE 3a kabenb NUTaHus.
BbIHUManA BUNKY U3 pO3ETKM,
BepuTeck HENOCPEeACTBEHHO
32 BUMKY.

[Mpexae 4Yem npucTynathb K
YCTAHOBKE, TEXHUYECKOMY
O0CNY>XMBAHUIO, YUCTKE U
PEMOHTY, nsgenve
HEOBXoANMO OTKIHOUUTE OT
SNEKTPOCEeTH.

Bo nsbexaHne Hec4HacTHbIX
CNy4aeB NpU NOBPEXAEeHUN
kabens NuTaHus ero 3ameHy
AOIKEH BbINOMNHATD
npoun3BoAUTENb, €ro
CneunanucT no cepeucy Unu
nUUo, UMeLLee
aHaNOrU4YHYH
KBanuukauuio.
OnekTponpubop cnegyet
yCTaHaBNUBATL TakuM
00pa3som, UTOObI €ro MOXHO
ObING NONMHOCTLIY
OTCOEAUHUTL OT CeTH
SNEKTPONUTAHUS.
OTcoeanHeHWe AOMKHO
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OCYLWECTBMATLCS C
NOMOLLbI LWITENCENBHOW
BUINKW UNW BBIKNKOYATENA,
BCTPOEHHOIO B
HOUKCUPOBAHHYIO CETb
ANEKTPONUTAaHUS, B
COOTBETCTBUN CO
CTPOUTENBHBIMU
HOpMaTUBaMu U NpaBUMNamMu.
3aaHaA CTEHKa AyxoBoro
LwKkadha BoO BpeMs paboThl
CUNbHO HarpeBaeTcs.
Cnepute 3a TemM, 4TobbI
rasoBble LWNaHrn 1
anekTpu4eckue NpoBoAa He
conpukacanuce ¢ 3agHel
CTEHKOW, TaK KaK 3TO MOXET
NPUBECTU K UX
NOBPEXASHUIO.

Cnepute 3a TemM, 4TobbI
LWHYP NUTaHUs He Bbin
3axar Mexay pamon u
ABepLen AyxoBoro wkada,
W HE NPOKNAaabIBANTE €ro no
ropsymMm NoBepxXHoOcTaM. B
NPOTUBHOM Cry4ae
usonsauma kabens MoxeT
pacnnaBuTbLCH, 4YTO
NPVYBEAET K KOPOTKOMY
3aMblKaHUIO 1 NoXapy.

Bce paboTbl ¢
3NEKTPUYECKUM
obopyaoBaHeEM K
cucTeMamm AOMKHbI
BbINONHATLCA TONLKO
KBanupuunpoBaHHbIMK



cneynannucTamu,
AONYLIEHHbIMM K
BbIMOSTHEHMIO Taknx paboT.

- B cnyyae kakoro-nmbo
MOBPEXAEHNA BbIKMIOMUTE
npUBop 1 OTCOSAUHUTE ero
OT 3NeKTpoceTu. [Ansa aToro
BbIKITOHUTE OOLLKIA
npeaoxpaHuTens B AoMe.

- [MpoBepbTE, COOTBETCTBYIOT
NV U34ENUKD HOMUWHATNBHBIE
XapPaKTEPUCTUKK
npeaoxpaHuTenst.

besonacHocTb nspenus

- BHUMAHUE: aHHoe
n3genue n ero BHeLHNe
YacTV HarpeBarTCA B
npouecce NcnonbL30BaHuA.
byabTe OCTOPOXHbI, He
KacarWTechb HarpesaTenbHbIX
anemeHTOB. Hetel mnaguwe
8 neT cnegyeT aonyckatb K
AYXOBOMY LUKay TONbKO
noAa NOCTOAHHLIM
MPUCMOTPOM B3POCHbIX.

+ He noneayiiteck npubopom,
Haxoaack Noa,
BO3AEUCTBMEM anNKOrons
WUNKU NEKaPCTBEHHbIX
npenapaToB, CHUXaoLMX
CKOPOCTb PeaKkunmn unm
HAPYLLALWNX KOOPAMHALWNIO
ABWXEHWA.

+ byabTe OCTOPOXHbLI NpK
MCNONb30BAHWN CMUPTHLIX

HaMNUTKOB B
npuroTaBNMBacMbIX Broaax.
Mpu BbICOKON TEMNEPATYPE
CMUPT UCNAPAETCA U NPHK
COMNPUKOCHOBEHUM €
rOpsi4YUMK NOBEPXHOCTAMM
MOXET 3aropeThbes 1
BbI3BaTb Noxap.
He pacnonaranTte psaom ¢
npuoopom
NErkOBOCMNAMEHAKLINECSH
MarTepuansbl, Tak Kak BO
BpeMsl paboTbl ero 6oKoBbIe
NOBEPXHOCTU MOTYT CUNBLHO
HarpeBaTbCs.
Bo Bpemsa paboThl
YCTPONCTBO MOXKET
HarpeBatbcs. byabTe
OCTOPOKHBI, HE KACAWUTECH
HarpeBaTenbHbIX
3NEMEHTOB BHYTPU
AyX0oBOro wkada.
Cnepute 3a TemM, 4TobbI
BEHTUNALMOHHbIE
OTBEPCTUA ObINN NONHOCTLIO
OTKPbLITHI.
He pasorpesaiite B
AYXOBOM LWKady NpoAYyKThl B
3aKPbITbIX KEeCTAHbIX UNK
CTEKNSAHHLIX 6aHkax. BHyTpu
DaHOK MOXKET NOBLICUTLCSA
OABNEHKUE, YTO NPUBEAET K
B3pbIBY.
He cTaBbTe NpOTUBHKU UNU
nocyay HenocpeacTBEHHO
Ha AHO AyX0BOoro wkada, a
9/RU



TaKXKe He KNnaaute Ha Hero
amoMuHueByro honbry.
M3BbITOUHOE TENMO MOXET
MPUBECTU K NOBPEXKAEHUIO
AHa AyxoBoro wkada.

+ He ucnonbaynTte AnNg YUCTKK
CTEKNAHHON ABEepUbI
AyXoBOro wkada rpybeie
abpa3uBHbIE YUCTSLLINE
CPeAcTBa Unn ocTpble
METANNUYECKUE CKPEOKH,
4YTOBBI HE NoUapanaThb
NOBEPXHOCTL, NOCKOMNLKY
3TO MOXET NPUBECTU K
paspyLUeHno cTekna.

+ He ucnonbaynTte AnNg YUCTKK
yCTPONCTBA
NapoOUNCTUTENM, NOCKONbKY
3TO MOXET NPUBECTU K
MOPaKEHUK SNEKTPUYECKUM
TOKOM.

« (Moxet oTnuyaThea B
3aBUCMMOCTU OT MOAENM
n3genusa.)

MpaBMNbHOE pacnonoxeHne
NPOBONOYHON PELLETKA U
MPOTUBHS Ha
HanpPaBNsOLLMX
[MpoBONQYHYIO peLueTky
nWvnu NpoTUBEHL crneayeT
NPaBUNbLHO YCTaHaBNMBaATL
Ha HanpaenAwLME.
BcraBbTe NpoBONOYHYHD
peLueTKy Unu nNnpoTUBEHb
MeXAY 2 HanpaBNALUMUK K
npoBepbTe, YCTONHUBO NK
10/RU

OEPXUTCS pelleTka unu
NPOTUBEHb (CM. PUCYHOK).

TonbKo NOCHE 3TOrO MOXHO
KNnacTb HA HUX NPOAYKTHI

el

» He nonbaynTeck AyXOBbIM

Wwkadom, ecnu CTeKNo B
nepeaHen aeepue
NOTPECKanock NN BbIHYTO.
Momewas npoaykTbl B
ropsvMn yxoBon LKadg mnu
BbIHUMASA UX OTTYAA,
0Ba3aTeNLHO NONL3YUTECh
TEPMOCTONKUMHU
pyKaBULAMMU.

Monoxute bymary ans
BLICTUNAHWSA NEKAPHBIX
¢OpM B ropLIOK ANSA BapKu



WNKU Ha MPOTUBEHL, PELLETKY
M T.4. BMecTe ¢
NPUroTaBNMBAEMbIMU
MALLEBLIMWA NPOAYKTAMU, W
MOMECTUTE BCE B
NpeABapUTENLHO HarpeTyo
nedb. Yaanute Uanuukm
Bymaruy, BoICTynawLme 3a
npeaensi NPOTUBHS UMK
ropLuka, Ytobbl OHWN HE
CMOITIM CONPUKACaTbCA C
HarpeBaTenbHbIMU
anemeHTamMu. He
ncnonb3ynTe Bymary Ans
BbICTMNAHUSA NeKapHbIX
chopm, padoyas
TEMNEPATYPA KOTOPON HUXKE
TEMNEpPATYpPbl B neyn. He
Knagute oymary
HENOCPeaCTBEHHO Ha
OCHOBaHMe neyu.
BHUMAHMUE: MNepepn
3amMeHon namnbl ybeauTecs,
YTO LWIHYP nuTaHua npubopa
OTKITHOMEH OT CETU UK YTO
npepbiBaTenb LEnu
BbIKMIOYEH, YToDbl n3bexaTtb
MOPaXKEHWA 3MEKTPUHECKUM
TOKOM.

He 3akpbiBaiTe BEpPXHIOK
KPbILLKY, NOKa
3NEKTPUYECKNE UINK FA30BbIE
KOHOPKN HE OCTBLIHYT.
[Nepen oTKpbIBAHMEM
BbITUpPaNTE BEPXHIOD
KPBILLKY Hacyxo, 4Tobbl

BNara He Nonana Ha
3aQHIO CTEHKY U BHYTPb
OyXOBOro wkada.

Mpubop He cneayeT
yCTaHaBnNuBaThb 33
AeKopaTVBHON ABepLEN,
NOCKONbKY 3TO MOXET
NPVYBECTU K NeperpeBy.
Mpubop cneayet
yCTaHaBNuBaTtk NPAMO Ha
non. He ycranaesnuBanre
nNpuoop Ha NOACTABKY UMK
CTONKY.

BHUMAHME: MNpun
NPUrOTOBNEHUA NULLN C
XXUPOM WM MAcnNoM He
OCTaBNSAWUTE BAPOUHYIO
naHenb 6e3 npueMoTpa,
NOCKONbKY 3TO MOXET
NPUBECTU K BO3rOpaHuio.
KaTteropuyecku
SAMPEWAETCH racutb
Takoe nnamsi BOAoOMu;
cnenyeT BblKYUTL
YCTPONCTBO U HAKPbITb
OTrOHb, HANPUMEP, KPbLILLKOW
UNU NPOTUBONOXAPHbLIM
NOKPbITUEM.
OCTOPOXHO: 3a
NPOLLECCOM NMPUIrOTOBNEHUS
NULLIK HeOBX0AUMO CneguTb.
3a KpaTKOBPEMEHHDbIM
NPOLECCOM NPUIrOTOBINEHUS
nUM HeodXoaMMO CneanTb
NOCTOSIHHO.

11/RU



- BHUIMAHUE: OnacHoctb
noxapa: He XpaHuTe
npeamMeTbl Ha KOHOPKaX.
KoHCTpYKUMS AAaHHOro
YCTPONCTBA He
npeaycmaTpuBaeT
ynpaeneHne MM ¢ NOMOLLbH
BHELUHEero TanMepa unu
OTAENbHOW CUCTEMBI
ANCTAHLMOHHOTO
yNpaBneHus.

BHUMAHWE: Vcnoneayite
TONbKO 3aLUUTHBIE
orpaxkaeHusa Ans NNUThI,
pazpaboTaHHble
NpPOU3BOAUTENEM BaLLErD
KyXOHHOTIo 000pyaoBaHus
WNW yKa3aHHbIE
NPOU3BOAUTENEM B
PYKOBOACTBE Nonb3oBaTens
Balero obopyaoBaHNUs Kak
noaxoasiLme Ans Hero,
nnbo xe 3aUTHbIE
OrpaykaeHus, BCTPOEHHbIE B
BALLE KyXOHHOE
00opyaoBanue
npou3BoAUTENEM.
Wcnonb3aoBaHue
HECOOTBETCTBYHIOLLUX
3aLUTHBIX OrpaxXaeHui
MOXET NPUBECTU K
HECYaCTHOMY Cry4aro.
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Ans obecnedveHus noxapHon
He3onacHOCTU U3genus
COONKAANTE HUXKEYKA3aHHbIE
npasuna.

- YbeauTtech, MTO BUNKa
NMNOTHO BCTaBnNeHa B
PO3EeTKY U HE UCKPUT.

» 3anpewaeTcs
UCNONb30BaTh
NoBpPEXAEHHBIN NUOO
obpesaHHbIn Kabenb, a
TaKKe YANMVHUTEND; MOXHO
NoMNb30BaTbCA TONLKO
OPUrMHanNbLHLIM Kabenem.

» Ybeagutecn, 4TO B pO3eTKe, K
KOTOPOW noaknyaeTcd
n3aenue, OTCYTCTBYIOT
KUAKOCTb UNW BRAra.

- Ybeautech, MTO
NoAKNIQYeHWe rasa
BbINOMHEHO TakUM 0Bpasom,
YTOBLI UCKIMIOHUTL YTEuKY
rasa.

Mcnonb3soBaHue no

HA3HAYEHWIO

» llaHHOe u3genue
npeagHasHavyeHo
WCKNIO4YUTENBLHO ANs
ObITOBOIO UCMOMNb30BaHKUA.
3anpewaercs
MCNonNb30BaTh NPUOOP B
KOMMEPUECKNX LENSAX.

- OCTOPOXHO: OaHHoe
nzaenue NpeaHasHa4YeHo
WCKNIO4YUTENBLHO ANs



NPUroTOBNEHUs UK. Ero
3anpeLueHo UcnonbL3oBaTb
ANS Apyrux uenen,
Hanpumep, Ana oborpesa
nomeLweHmns."

+ Uspenue He cneayet
MCNONbL30BaTh C LENLID
HarpeBaHUs Tapenok noa
rpyUneMm, CyLLKU NonoTeHew w1
MNOCYAHLIX NONOTEHEL,
nyTeM pa3BeLUMBAHWUA UX Ha
pydKax, a Takke ans
oborpeBa NoMeLLeHus.

« [pon3BoaguTent He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a
NMOBpeXAeHUa B peaynbTate
MCNONb3OBAHNA U3AENNS HE
MO HA3HAYEHMWIO UK
HENPABUNbHOTO 0bpaleHus
C HUM.

« OdyxoBon wkad MOXHO
nMcnonb30BaTh AnNs
Pa3MopaXKUBaHMS,
BbINEKAHWUA, KAPEHUS U
NPUrOTOBNEHUA NPOAYKTOB
Ha rpune.

besonacHocTe aeten

- BHUMAHUE: JocTtynHble
YyacTu npubopa MoryT
CWUINBHO HarpeBaTbCs NPM
ncnonb3oBaHuun. He
AOMYCKaNTE K HAM ASTEN.

+ YNakoBOYHbIE MaTepuansl
OnacHbl ANA AeTewn.
XpaHuTe ynakoBoYyHbIe

MaTepuansl B HEAOCTYMHOM
ans neten mMecTte.
YTUnmsnpyure sce
YNAKOBOUYHbIE MATEPUAnsl B
COOTBETCTBUM C HOPMamu no
oXpaHe oKpyxawLen cpeibl.

» DNeKTpUYeckoe uunu
rasoBoe obopyaoBaHue
npeacTaBnsT ONAacHOCTL
ansa aeten. Bo Bpems
paboTbl AyXOBOro WKada He
JONyCKanTe K HeMy AeTen, a
TakKe He paspellanTe um
urpatb ¢ HUM.

» He pasmewaite Hag
npnbopoM npeameThl,
KOTOpLIE AETU MOTYT
NonbiTaTbCA A4OCTATh.

- He cTaBbTE Ha OTKPbITYIO
ABepLy TaXenbie npeaMeTsl
W HE NO3BONsSNTEe AeTAM
caauTbcs Ha Hee, [lyxosoi
LKah MOXeT
nepeBepPHYTLCA, a TaKkkKe
MOTYT BbITb NOBPEXKAEHDI
neTnu agsepubl.

YTHHH3aL|MH CTaporo ngenun

CootBeTtcrBue AupektuBe EC 06
YyTUNM3aLUun 3NeKTPUYeCcKoro
3aneKTpoHHOro obopygosaHuA
{WEEE) n yTunmaauun BbllieAlero
13 ynotpebnenua obopyaoBaHua:

[aHHoe u3genwe COOTBETCTBYET
Oupektnee EC 06 yTunuaauum
3MNEeKTPUYECKOro W 3MEKTPOHHOMO
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obopyposanua (2012/19/EV). OaHHoe
usaenue MeeT MapKUPOBKY,
YKa3bIBAKLUYIG HA YTUNU3ALMK ero Kak
QNEKTPUYECKOTO U SNEKTPOHHOMO
obopyposaHuna (WEEE).

370 U3aenUe NPOU3BELEHD U3
BbICOKOKaUECTBEHHbIX AeTanei 1
MaTepPUanoR, KOTOPbLIE NOANEKAT
NOBTOPHOMY WCMONMB3OBAHWIO U
nepepabotke. Mo3ToMy He
BeiBpaceiBaiTe nsgenue ¢ 0bkI4HBIMKI
BeITOBEIMKM OTXOAAMW Nocne
aaBepweHus ero aKkcnnyatauwu. Ero
cnegyet caaTk B COOTBETCTBYIOLLMUIA
LEHTP N0 YyTUIU3aLMKU 3NeKTPUYECKoro
W aneKTpoHHoro oGopyaosaHus. O
MECTOHaXOXOEHUN TaKUX LIEHTPOB Bl
MOXEeTe y3HaTk B MECTHEIX OpraHax
BNacTu.

CooteeTcTBUE [IUpekTvee EC 006
OrpaHuYeHUM CoaEpPXKaHUA BpeaHbIX
selwecTe (RoHS):

MpuoGpeteHHoe BaMK usaenve
cooTeeTcTByeT Oupextuse EC o
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Npaeunax orpaHW4eHUR coaepXaHus
BpeaHbIX BewecTe (2011/65/EL). OHo
He COOEPXUT BPEAHLIX U
3anpeLueHHbIX MaTepuanos,
yKaszaHHbIX B [UpekTuse.

YTunusauus YNaKOBO4YHbIX

MaTtepuanos

* ¥YNaKkoBoYHbIE MaTepuanl onacHsl
ansa aetel. XpaHuTe ynakoBoYHule
maTtepuansl B Ge3onacHoM 1
HedOCTYNHOM ANA AeTen
mecTe.YnakoBoYHble MaTtepransl
M30enMsa W3roTOBMEHbl U3
MaTepuanos, NoAnekalmx
BTOPUYHOW NepepaboTke.
YTUNU3NPYIHTE UX COOTBETCTBYIOLLIMM
06pa3oM U COPTUPYWTE COrNAcHO
MHCTPYKLIMIA NO oBpalleHno ©
O0TX0AaMU, NOANEXaLLUMA
BTOpUYHOW nepepaboTke. He
YTUMUIUPYIHTE UX BMECTE C
OBLIMHBIMA GhITOBLIMA OTXOAAMMU.



Ob3zop

8 BepxHaa KpbilWKa

9 Jlamnodka

MepenHsa asepua

1

2 PyJka asepubl
3 HuxHAA YacTb

4 TMpoTueeHb

" HarpeeatenbHbIn

10 BepxHu

3NeMeHT
11 Monoxenus nonok {(MoxeTt

5 MposonoyHan pelueTtka

6 NMaHens ynpaeneHun
7  Kpblwka KoHOPKK

oTn4aTeCA B 3aBUCUMOCTH OT

MoAenu naaenus

)

Amep (310

3aBMCUT OT Moaenun. Tanmep

nTa
Ballero Nnpoaykra MOXeT

3 MexaHu4eckn

1 CurdanbHan namnodka
2 Jamnouka TepmMocTara

coctaenate 100 unn 90 muHyT. Ha

WNNKCTRaUUK B KAHECTBE

)
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npumepa nokazadbl 100 MUHYT
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Py4ka TepmocTaTa
Pyuka eeiBopa dyHKUMK
InexTpokoHdopka 3aaHAA Neean

KoHdropka BeicTporo Harpeea
MNepenHan nesan
HononHutensHan koHGOopKa
MNepeaHns npaeas
HopmaneHas koHdopka 3agHsas
npaeas

10 KHonka poaxura
CopepxaHue ynakoBKu

1.
2.

3.

Wagenve koMnnekTyeTcs
pasnnYHbliM Habopom
OONONHUTENBHbIX
NPUHAANEXHOCTEN B
3aBNCMMOCTH OT MOOENW.
HekoTopble ONONHATENbHEIE
NPUHAANEXHOCTH, ONWCAHHLIE B
PYKOBOACTBE NONL30BATENS, B
KOMMMeKTe 3TOro M3genus MoryT
OTCYTCTBOBATD.

PykoBoACTBO NONL30BaTens
CTaHaapTHBIA NPOTUBEHb
MNpeaHa3sHaveH ANA BLINEYKK
U3AENUIA U3 TeCTa, Pa3MOPaKUBAHUA
3aMOPOXKEHHBIX MPOAYKTOR U
KapeHWAa NpoaykToe 6oNbLLIMMK
KYCKamMu.

PeweTKa

MNpeaHasHaveHa AN KapeHun, a
TaKKe NS pasMeLweHusa NPOAYKTOR
Ha HY>KHOW MONKE Mpu BbiNEYKe,
XAPEHUW UMK NPUTOTOBINEHWW B
dropmax.
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4.MMpaBynbHOE pacnonoxeHue

NPOBONOMHON PELETKMA HA
BbIABWHKHbIX HarpaBNALWWX
{danHana dryHKUNA —
A0NoNHUTENEHaA. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBATH B BalleM wUzgernvu.)
Bnaroaapa HanUuMK BbIABUKHBIX
HanpasnAKLLMX MOXHO Nerko
YCTaHaBNUBATL W BLIABUIATL
NMPOTUBHW U NPOBONOYHYIO PEWETKY.
MNpw ycTaHOBKE MPOTUBHEN UMK
MPOBOMNOYHON PEWETKW CreauTe 3a
Tem, 4ToBkI Kpas NPOTUBHS MNK
PELUETKN ONUPanUCh Ha WTLIPEKK,
pacnonoX)eHHbIE Ha 338HEN 4YacTu
BbIABWKHEIX HANPaBMAKWMWX.




17/RU



TeXHUYECKNE XapaKTePUCTUKN

OBLWWE CBEOQEHUA
abaputsl {(BbicoTa / WnpuHa / rmybuna) [ 850 mm/600 Mm/600 Mm
Hanpsxenwe/yacToTa 220-240 B ~ 50y,

Q6wwana noTpebnsaeman MOLWHOCTL

3.3kBT

Tun kabena/ceyeHue

MuUH.HOSVV-FG 3 x 1,5 mm*

Kateropus rasosoro nputopa

Il 2E+3+ /1l 2H3B/P

Twn rasa/naBneHwe

NG G 20/20 mbap

Q6WuIn pacxon rasa

5.9 kBT (429 g/h —pg)

Mepexoa Ha Tvn rasa/gasneHue’

— AONONHUTENEHO

LPG G 30/28-30 mbap
NG G 25/25 mBap - nponaH 31/37
mBap - NG G 20/13 mbap

BAPQOYHAA NAHEIb

Koudhopku

3agHsas nesasn JnekTpokoHhopka

Pasmepsl 180mMm

MowHoCTb 1000 Bt

MNepenHan nesan Kondropka GeicTpOro Harpesa
Paamepel 22-24 cm

MoLHOCTE 2.9xB71 (211 g/h Hpg)
MNepegHsna npasas HbononHuTtensHas KoHgpopka
Paamephl 12-18 cm

MowHoCTb 1 kBt (73 g/h —ipg)

3aaHAA Npasan HopmaneHan koHdopka
Paamepel 18-20 cm

MoLHOCTE 2 kBT (145 g/h —Ipg)
AYyXOBKA/IPUINb

[NaBHbLIA Ayx0BOH WKady

OOLIYHbIA QYXOBOW WKad

Jlamnoqka BHYTPEHHEND OCBEeWEeHWA

15-25 Bt

punb: NnoTpebnaeMas MOLLHOCTb

2.2 kBT

"

QcHOBHbIE ceegeHun [JaHHble Ha I'IaCI'IOpTHOI;I Tabnu4ke SHSDFOI'IOTDBGFIBHMH

3NEKTPUHECKUX AYXO0BLIX WKaOB NpUBEAEHbl B COOTBETCTBUM CO
ctanaaptom EN 80350-1 / IEC 60350-1. 3TK gaHHble onpeaeneHbl Npyu
CTaHAAPTHOW Harpyake ¢ PyHKUMAMWU HUWKHETO-BEPXHETO HarpeBaTenbHOro
3NEMEHTA WK Harpesa ¢ NOMOLLLIO BEHTUNATOPA (NPWY HANWYUK).

Knacc aHepreTudeckol adhpeKTUBHOCTHU OnpeaeneH B COOTBETCTBUN C
NPUBEAEHHEIMW HIKE NPUOPUTETAMW B 3aBMCUMOCTWU OT HANMWHMA WK
OTCYTCTBWS COOTBETCTBYHOLWMX (PyHKUMA B u3gaenuun. 1 - MpuroToBneHue C
BEHTUNATOPOM - 3KOHOMWYHBIN pexnM, 2 - MeaneHHoe NpUroToBneHWe B
TypGopexume, 3 - MNMpurotoeneHue B TypBopexume, 4 - Harpee ceepxy W
CHW3Y C BEHTUNATOPOM, 5 - Harpee cBepxy W CHU3Yy.
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Mpu YCOBEPLIEHCTBOBAHW 3HaueHus, ykasaHHbIe Ha

KauecTBa npoayKUuu OTUKETKAX U3ASNNA UNK B
TEXHUYECKME XapaKTepUCTHKU CONPOBOAUTENLHOM

MOryT ObITh M3MEHEHBI 3 AOKYMEHTALUK, MONYYeHbI B
npeABapuTENLHOro NabopaTopHbIX YCNOBUAX
yBeAOMMNEHKS. COrMNAcHO COOTBETCTBYLLIMM

cTaHaapTam. JTW daHHble MoryT
6bITe MHBIMW B 3aBUCHMOCTU OT
YCMOBWIA KCNNyaTauum
usgenns.

MnnrocTtpauun B 4aHHOM
PYKOBOACTEE SBNAKTCA
CXEMATUYHBIMKA 1 MOTYT
HECKONBKO OTAMYATLCA OT
KOHKPETHOIO N3Qenus.

XapakTepuCTUKU ropenok

G 20/13 mGap 145 84 116
G 20/20 mbap 115 72 103
G 30/28-30 87 50 72
Mmbap

G 25/25 mbap 115 72 103
G 31/ 37 mbap 87 50 72
Bl moxeTe nprobpect QOpCyHKW, HE  MOZENW B aBTOPU30BAHHOM
BOLUEALINE B KOMNMNEKTAUWIO BaLER CEPBUCHOM LigHTpe.
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MNpubop AoMmKeH ycTaHaenNMBaTheA
kBanUULMPOBAHHBIM CNELMaNUCTOM
B COOTBETCTBUM C AEHCTBYHILLUMMUA
HOpMamW WU nNpaevnamun. B npoTUBHOM
cnyyae rapaHTus
aHHynupyeTcA.MNpou3soaUTENL He
HeceT OTBETCTBEHHOCTH 3a
NoBPEXASHWA B pe3yneTaTe
BbINONHEHWA paboT nuuamMu, He
WUMEICLLMMW COOTBETCTBYIOWEW
KBanuukauun. 3T0 MOXKET NPUBECTH K
aHHYNWPOBAHWIO rapaHThK.

MoaroToBka MecTa YCTAHOBKM,
3MEeKTPUYECKOro U rasoBoro
oBopygoeaHus obecnedueaeTcs
noKynartenem.

AEuTosoﬁ npubop cneayet
yCTaHaBNWBaTL B COOTBETCTEUU
GO BCEMU MECTHLIMW HOPMaMK
No NOAKMIHEHWUI FA30BOr0
W/UNU INEKTPUYECKOro
ofopynoeaHus.

Mpexae YemM NpUCTYNaTe K
YCTaHOBKE, BU3YankeHO
NMPOBEPLTE OTCYTCTBWME BHELLHUX
Aedekrtos ayxoeoro wkacdka.
MNpwv HaNW4YKMK gedeKTor He
yCTaHaBnNWBawWTe ero.
MNoBpexaeHHbIe
3MNeKTPoNpUBOpLl NPeaCTABNAT
coGon yrposy Bawen
©esonacHocTw.

o Ha4yana ycTaHOBKW

Ana Toro utobel 06ecneuuTsL Hanuuue
HeoOX0aAUMBIX 3a30p0B And
UMPKYNALMU BO3AYXA NOA NMWUTONH,
pekoMeHAYeM YCTaHaBnNuBaTh € Ha
TBEPAOM DCHOBAHUW TAK, YTOBBI HOXKU
He MorpyXanuck B KOBEP UMK MArKoe
HaNonbLHOE NOKPLITUE.

20/RU

KyXOHHBIA Non AOMKEH BbiASPKMBATL
Bec npubopa ¢ yyeToM Beca Nocyabl U
NEOAYKTOB.
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» 370 YCTPOUCTBO COOTBETCTRYET
TpeboeaHuAM K npubopam knacea 1,
W £r0 MOXHO YCTaHABNUBATH TaK,
yToOBl 330HAA W ogHa U3 BOKOBBLIX
CTEHOK MPUMBIKANU K CTeHaM
NOMELLIEHWUA, CTEHKAM KYXOHHBIX
Wkad4MKoB unu SbiToBbIX Npubopor
moGol BelCOTel. KyxoHHasa mebenb
UNK BeIToBEIE NPUBOPLI,
NPUMbIKaIOLLIME C APYTON CTOPOHSI,
AOMKHbl BEITh He Beiwe npubopa.

* Ee MOXHO Mcnone3oeathk C
KyXOHHbBIMW WKaghamu ¢ oBenx
CTOPOH, 0AHAKO CreayeT OCTaBUTL
ceoBoaHOe NPOCTPAHCTRO MUHUMYM
400 mm Hag YPOBHEM KOH(OPOK, a
TaKke Bokosoe cBOBOOHOE
NPOCTPAHCTBO HE MeHee 65 MM
MEXAY NMUTOA W CTEHORN,
nNeperopoAKor UNU BbICOKUM
KYXOHHBIM LLKAOM.

» [nUTa MOXET TaKKe CTOATH
oTthenbHo. O6ecneubTe cROBOOHOE
paccToAHue He MeHee 750 mmM ot



MNOBEPXHOCTU NAUTHLI A0
NOBEPXHOCTEN HaA HEl.

* B cnyyae ycTaHOBKW HaANNUTHOTO
BO3AYX004UCTUTENA cobnaanTe
WHCTPYKLUWKW er0 NPOU3BOAWTENS B
OTHOLUEHUK BLICOTHI MOHTaKA
ycTporcTBa. Ecnu B MHCTPYKUMU K
BbITAXKE HE YKa3aH kakor-nubo
pasmep, 3Ta BbICOTa A0MKHa ObiTh
He MeHee G650 mm.

» Bca kyxoHHas mebenb, pagom ¢
KOTOPOW yCTaHaBnMBaeTCs
YCTPOWCTBO, A0MKHa ObiTh
TEpPMOCTOWKOW (He meHee 100 °C).

MpegoxpaHWTenbHan Lenb

Ecnu u3aenue ocHaleHO ABYMSA
npeAoXpaHUTeNbHbIMKM Lenamu(2);
Ana ofecnevyeHns yCTONYUMBOCTU
n3AenuA ero HeoGxoANMO 3aKpennTb C
NOMOLWBLH ABYX NPefoXpaHnTenbHbIX
uenen, BXOAAWMWX B KOMNNEKT
nocTaBKM.

C nomoLLbio COOTBETCTBYHILLETO
Awbenn ycTaHoBUTE KpHUokK (1) B
CTeHe KyxHU (6), a 3aTeM
NOACOSANHUTE NPEAOXPAHUTENBLHYD
uenb {3) K KpHUKy ¢ NOMOLLBH
KapabuHa (2).

% oo

1 Kptouok
2 KapabwH
3 MNpepoxpaHuTenbHasa Lenb

4 TpoyHo 3akpenuTe uenb ¢ 3aaHen
CTOPOHBI MANTLI

5 3apHAsa cTopoHa NNuTL

6 CTeHa KyxHU

Ecnu nagenve oGHalleHo OAHON

NpefoXpaHUTENLHOM Lenbi(1};

Ina oBecnevyeHns YCTOMYMBOCTH

nzgenus ero HeoBxoauMo 3aKPENUTE C

NOMOLLILI} BXOAALLEN B KOMNNEKT

NOCTaBKU NPEAOXPAHUTENLHOA Uenu

Ha OyXOBOM LUKady.

CneayiTe yKalaHWAM Ha pUCYHKe

HUKe ANA KpenneHus

enuy K 3Oenu.

—pp—
"

I A
MpeaoxpaHuTensHas Lenb
AOMXHA BbITh KaK MOXHO
KOpoYe, YTOBb! UCKIOYUTE
ONPOKUALIBaHWE U3AENUS KaK
Brepen, Tak U B CTOPOHY.

B kOHCTpyKUMKU NpenoX paHUTENLHON
Lenu ANA NNUTLI HET rHeaaa ans
KpenneHnsa CKoBbl.

BeHTUnAauuA nomeleHUA

Bo Bcex nomelueHnax AonxHo GoiTk
OTKPLIBAKILLEECA OKHO, 8 B HEKOTOPLIX
NomeLLeHUAX NOTpebyeTeA Takke
Hanu4Me NOCTOAHHON BEHTUNALMMK.
3abop BO3Ayxa ANA Npouecca ropeHus
NPOU3BOAUTCA B NOMELLEHWH, U
yX0AALLUE radbl BLIASNAKTCA
HENoCPeACTBEHHD B NOMELLEHWE.
Moatomy ans BezonacHow
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skcnnyaTtauuu ycTpoictea
HeobxoaumMo obecneuuTs B
NOMELUSHWA XOPOLLYID BEHTUNALUKD.
MomeweHWa ¢ ABEPAMU U (UNU)
OKHaMW, KOTOpPbIE OTKPbLIBAKTCA
HENOCPEeACTBEHHO HAPYKY

B Apepsx u (MNu) OKHaxX, KOTOpbLIS
OTKPLIBAKTCA HENOCPEACTBEHHO
HapyXy., A0MKHO BTk 06w ee
BEHTUNAUMOHHOE OTBEPCTUE C
pasmepamu, ykasaHHbiMK B Tabnuue
HIDKE, C y4eTOM OBLWEeld MOWHOCTH
rasoBoOro NOTOKAa yCTpoicTea (obwan
noTpebnaemas MOLWHOCTE rasoBoro
NOTOKa YCTPOWCTBA NOKa3aHa B
TabNUUE TEXHWHECKUX XapaKTEPUCTUK
B AaHHOM PYKOBOACTBa NONbL30BATENS).
Ecnu B gBepsax W (MNK) OKHax HeT
oBLWEero BEHTUNALMOHHOMO OTBEPCTUS,
COOTBETCTBYILLErD 0BLLEeMy pacxony
rasza ycTpolcTea, KaK ykazaHo B
Tabnuue HUXe, TorAa B NOMELLEHUK
oBA3aTenEHO AOMKHO ObITh
AOMNOMHUTENBHOE NOCTOAHHOE
BEHTUMALMOHHOE OTBEPCTUE, UTODbI
0GecneduTEL BLINOMHEHWE oBLLIUX
MUHUManNEHLIX TpeGoBaHWi K
BEHTUMNALMW B COOTBETCTBUM G OBLLIMM
pacxofoMm raza B JaHHOM YCTPOWCTBE.
B KayecTBe NOCTOAHHOrO

BEHTUMALMOHHOID OTBEPCTUA MOXHO
NPUMEHUTE OTBEPCTUS ANA
CYLWECTEYHLWX BO3AYXOBOAOB,
HanpUMep OTBEPCTUA C pasmMepamiu
BO3AYX0BOAA GLITOBON BHITHXKKM U T. 4.

0-2 100
2-3 120
34 175
4-6 300
6-8 400
§-10 500
10-11.5 600

22/RU

11,513 700
13-15,5 800
15,517 200
17-19 1000
19-24 1250

MoMmelweHUA, He UMeloLMe ABepen U
{UNK} OKOH, KOTOPKLIE MOTYT
OTKPLIBATLCA HENOCPEACTBEHHO
HapyXy

Ecnu B nomellgHnun, rae
yCTaHaBnNWBaeTCs YCTPOMCTEO,
OTCYTCTEYIOT ABEPL W (MNW) OKHO,
KOTOpble OTKPLIBAKOTCA
HENOCPEACTBEHHO Hapyxy, crneayeT
HaNTHU UHYIO NPOAYKUMK, ONpeaeneHHo
No3BONALWYK 0BecneunTE Hanuuue
NOCTOAHHOMO HEpEerynupyemoroe 1
HEe3aKpbIBAEMOro BEHTUNALMOHHOIO
OTBEPCTUSA W BLIMNONHEHUE 0BLLKMX
MUHUMANBHBIX TREBOBaHWA K
BEHTUNALMU B COOTBETCTEUKU ¢ 0GLUM
pacxoaoMm rasa B AaHHOM YCTPOUCTRE,
KaK yKa3aHo B NPUBSASHHOW BhilLe
Tabnuue. Kpome Toro, cneayeTt
coGnaath COOTBETCTRYIOLLME
pekoMeHgaumMu No CTPoUTENbHEIM
HOpMaM.

Ecnu nomeleHue unu BHyTpeHHee
NPOCTPaHCTBO coaepKuUT Gonee
OAHOrO ra3oBOro YCTPOWCTBA, TO B
AoNonHeHWe K TpeBoBaHuto,
yKazaHHoMy B Tabnuue Bblwe, A0MKHA
HbiTb 06ecneveHa 3oHa
AONONHWTENEHOW BeHTUnAuMK. Pasmep
AOMNONHUTENBHOW BEHTUNALUMOHHOR
30HbI AOITKEH COOTBETCTBOBATL
TpeboBaHWUAM ApYTUX rasoBbIxX
npubopos.

B nomellueHuu, rae yCcTaHOBNEHD
uafenue, Takke AonMKeH BbITh
npeaycMoTpeH MUHUManLHbI
¢B0B0oAHLIA 3a30p 10 MM MexAY
NONOM U HUKHUM Kpaem ABepH,



KOTOpas OTKPLIBAETCA BHYTPb
nomeLeHus. Heobxoanmo obecnaunTs,
yToBkI TAKUE U3AESNUA, KaK KOBPHI,
NepekpLITUA U T. 4., HE NepeKpbLIBanu
AaHHoe ceoBoaHOE NPOCTPaHCTBY,
Koraa ABEpb 3aKpbITa.

MNnuTa MOXeT ycTaHaBNUBaTLCH B
KyXHE, B KyXHe-CTONOBOM UNK B XUNOK
KOMHATe, HO He B NOMELLEHWHW C

BAHHORW MnW gywem. Mnuty
3anpeLwasTcs yCTaHaBNMBATE B XKWUNOW
KOMHaTe nnowaaei meHee 20 KB. M.,
He yctaHaBnuBanTe NNWTY B
NOMELWEHNN, HAXOAALLIEMCH HUXE
YPOBHSA NOBEPXHOCTW, €CNK OHO He
BbIXOAWT Ha yPOBEHE NOBEPXHOCTH
X0TA Bkl OAHOW CTOPOHOM.

YcTaHoBKa U nogKknoyueHme
MNpubop cneayeT ycTaHasnuMeaTs U
NOAKNIYaTL B COOTBETCTBUN C
ASUCTBYHOLLUMU HOPMAMUK U
npagunamu.

He ycTaHasnueanTe Uspenve
PAAOM ¢ XONOAUNBHUKOM MNU
MOPO3UNLHOW KaMepoi.
Mockonbky AYXOBOWA LWkach
M3Ny4aeT Tenno, XonoAunLHUKK
6yayT noTpebnaTk Honblue
ANEKTPO3HepPrMu.

* MepeHocKTe NPUGOP AOMKHEI He
MEeHee ABYX YENOBEK.

+ MpuBop cneayeT yCcTaHaBNMBATL
npsAmMo Ha non. He ycTaHaenveanTe
nNpuSop Ha NoAcCTaBKA.

He nepemMewanTe yCTPOWCTBO,
AepXack 3a gsepuy wwunu 3a

PYYKY ABepuUbl. sepua, pydka
UMK NETAWU MOMYT NOBRPEAUTECS.

MoAaknwYeHWe K INEKTPOCETH
MoaknyanTe usaenue K po3eTke Unu
MUHUKA ¢ 3a38MNEHUEM, 3aLUNLLIEHHOR
MWHUATHOPHLIM aBTOMAaTUYECKUM
BbIKMIOUATENEM C COOTBETCTBYHILLIMM
HOMUHAMNOM, KOTOPLIA YKa3aH B
Tabnuue «TexHuueckue

XapaKTePUCTUKW) . Y CTAaHOBKY
3a3eMNEHUA AOMKEH BLINOMHATL
KBanUhULUUPOBAHHBLIA 3NEKTPUK (NpK
MCNONL30BAHUKM U3AEMNKA C
TpaHctopmaTopom unu Be3 Hero).
Hawa koMnaHua He HeceT
OTBETCTBEHHOCTH 3a yllepd,
NOHECEHHLIM BCNEACTRME
MCcNoneL30BaHusA nigenus Ges
3a3eMneHWs, BbINONHEHHOMO B
COOTBETCTBMW C MECTHBIMIM HOPMaMM W
npasunamu.

MoaknyeHwe npubopa K
3NEKTPOCETU A0IMKEH
EbINOMNHATL
KeanuduuMposaHHbIA
cheynanucT, UMEWWA NPago
Ha BbINONHEHWE TaKkux pabor.
apaHTUAHBIA Nepuoa
HaYUHaETCA TONLKE NOCNe
NPaBUMLHON YCTaHOBKU.
MNpoussoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NOBPEXKAEHWA B pe3ynkTare
BbINOMHeHUA paboT nuUaMu, He
UMEKILLUMUA COOTBETCTBYIOLIEH
KBanudukauum.

WHyp nuTaHWa He AomkeH SbiTk
CAaBNEH, U30THYT UKW 3aXarT, a
TaKKe He AOMKEH
conpukacaTbCcs C
HarpeBarLWMICs
KOMMOHEHTaMU M3genus.
3ameHy NOBpPeXASHHOTO WHypa
NUTaHWS OOMKEH BBINOMHATL
KeanuuUMPOBaHHBIA 3NEKTPWK.
B npoTUBHOM cryJae aT0 MOXET
MPWUBECTU K NOPaXEHWIO
SNEKTPUUECKUM TOKOM,
KOPOTKOMY 38MBIKAHUKY UMK
BO3ropaHuio!
MapaMeTpbl ANEKTPUYECKON CETH
AOMKHBI COOTBETCTBORATE AaHHbLIM,
YKa3aHHbLIM Ha nacnopTHol Tabnuuke
npubopa. MacnopTHyo Tabnuuky
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MOXHO YBUASTL MO0 NpU OTKPLITON
ABEpUE UNWU HUXHER Kpbilwke, Nubo Ha
3aaHeh cTeHke npubopa, B
3aBUCUMOCTH OT TUNa npubopa.

WHyp nuTaHuA npubopa AonKkeH
COOTBETCTBOBATL NApameTpam,
ykasaHHbIM B Tabnuue "TexHuueckue
XapakTepUcTUKU".

K wrenceneHOW BANKE LWHypa
NMUTaHWA NOCNe YCTAaHOBKK
JomKeH BblTe oGecnedeH nerkui
AocTyn {He NpokNaabiBanTe
LWHYP Hah BapOYHOW
NOBEPXHOCTLHD).

MpW MOHTaKE NPOBOAKU
HeoBxoaumMo cobnraaTth
HaUWMOHaNbHLIE/MECTHbIE
3MNEeKTPOTEXHUYECKWE NPaBUna U
HOPMBbI, 2 TalkKe UCNONL30BaTh
COOTBETCTBYHLUME

PO3eTKW/ LITENCENBHBLIE BAUNKA W
BUNKY ANA AyxoBkW. B cnyyae
ecnu NPeAenbHLIE 3HAYEHUA
MOLLIHOCTH NPOAYKLMU
NPEBLILAIT AONYCTUMYH)
Harpyaky Ha BUNKY U PO3ETKY,
nagenue OQOMKHO GblTh
NoAKMKYEHD Yepes
CTAaUMOHAPHOE 3NEKTPUYECKDS
oBopyaoeaHue HanpsMyto Ges
MCMNONL3I0BAHUS BUIKW 1
PO3ETKA.

Mepea BEINONHEHVEM KaKWUX-
nuGo 3NeKTPOMOHTaXHEIX paboT
oTKN4UTE Npubop ot
ANEKTPUUECKOIA CETU.
CyliectsyeT pUck NopaxkeHWA
ANEKTPUYSCKUM TOKOM!

BKMIQUATE LLIHYP NUTAHUA B PO3ETKY.
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MoaknioyeHue raza

MoaknoueHue npubopa K
SNEKTPUYECKON CeTU AOMKEH
BLIMNOMNHATE
KBaNUDULIMPOBAHHBINA
CNeUWanUCT, UMEKILLMA NpaBo
Ha BbINONHEHWE TaKkux pabor.
HenpodreccoHanbHeIM PEMOHT
MOXKET MPUBECTU K B3PLIBY UMK
OTPaBneHuto razom!
MpouseogUTENE HE HEceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a
NnoBpeXdeHns B pedynetaTe
BLINONTHEHUA paboT NUUAMW, HE
WMEISLLIMMW COOTBETCTBYIOLWIEW
Keanudukauum.

MNepen BLINONHEHUEM KaKUX-
nudo paboT NO MOHTaKY
rasoebix NpubGOPOB NepeKpoiiTe
noaauy raza.

3TO MOXET MPUBECTU K B3pbIBY!

» Tun 1 AaBNeHWUE raza, Ha KOTopble
oTperynuposaH npubop, ykazaHbl Ha
NacnopTHOW Tabnuue 1unu
MapKUPOBKE.

» CM. yKasaHus No NOAKMHHEHUID K
CETW razocHabKeHWs u
nepeoBopynoBaHuio npubopa Ha
APYTOW TUMN rasa B UHCTPYKUWK MO
3KCnnyaTauuu, Npunaraemomn K
npubopy.

Ha pawe vsgenve moxet
nogaeatbCcs NPMPOAHLIA ras
{(NG).

» Y3en noaauu NpUpoaHOro rasa
OonkeH GbiTh HaQNEXaLKUM
obpa3som noaroTosneH Kk cbopke
nepen yCTaHOBKOW U3aenua.

» MoaknyeHWe BalLEro 3Aenus K
razopacnpefenutenbHol cetu Bynet
BLINONHATLCA aBTOPU3OBAHHLIM
NepcoHanom.

» [1nA NoAKNKYEHUA U3AENUA K
rasopacnpeenuTenbHoOl CeTn Ha
BbINYCKHOM OTBEPCTUM Y3Na AOMKHA



BbITh rubkan Tpyba, a koHeu, TpyOhl
AOMKeH BbITk 3aKPbIT MyXoH
3arnywkoi. [Nyxana sarnywka
AomkHa BLITL yAaneHa npu
BbIMNOMHEHUN COEAUHEHUA, a
usaenve NOAKNKYAETCA ¢
UCMONL30BaHWEM MNOCKOro
COBAUHUTENLHOMO YCTPOMCTBA
{pykaga).

+ Mnyxas 3arnylwka aomkHa GeiTe
yAaaneHa npu BbINOAHEHUA
coeaAuHeHWsa, a nagenuve
NoAKMN4AETCH C NCNOMb30BAHNEM
NNOCKOrO CO8ANHUTENBHOrO
yCTpOWCTBA (pyKkaea).

+ Ecnn BnocneacTBUW BO3HWKHET
Heo6Xx0AMMOCTL NepeBecTn u3aenue
Ha apyrol Bug rasa, obpaTutech B
aBTOPWU3OBAHHBLIA CEPBUCHBIA LIEHTP
no BONPOCY BbINONHEHWS
COOTBETCTRYIOLEA NpoUeaypb.

Ecnv nzgenune ocHaweHo 0gHUM

razoBbINYCKHLIM NaTRYOKOM;

* Mepen noacoeAUHEHUEM ra3oBoro
LraHra NpoBepsLTe, YTO BhIMNYCKHOE
OTBEPCTUE ra30BOro WNaHra B
3afHei YacTu U3NENUA HAXOAUTCA
Ha TOMA ¥e CTOPOHE U3AENUA, YTO U
KnanaH noaaudu NpyupoaHoro raza.
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+ Ecnu BeInyckHOe OTBEPCTUE
ra3oBoro WNaHra U Knanad noaauu
NPUPOAHOrO rasza He PacNONOXeHbI
Ha OAHOW CTOPOHE, NPOBEPLTE,

4TOBLI LUNAHT NPU COEAUHEHUN He
NPOXOAWI Yepe3 30HY NOBbILLEHHOM
TemnepaTyphbl.

5

i

Ecnu y Bawero npoaykTa ABa

EbIX0AA raza;

* OAWH 13 ABYX BbIXOA0B 3aKPLIT
3arnywkoi, KoHeu apyroro Beixoaa
OTKPBIT,

1 BbINyckHOE OTBEpPCTUE ra3oBoro

wnaHra

2 T[nyxaq sarnywka
(Belxoa, K kOTOpOMy
NPWCOEAVHAETCA 3arnyLuKa, MoxeT
OTAWYATECH B 3aBUCUMOCTH OT
MOAENU U3ASMHA.)

*» lMepen NnoakNKIYEHWEM raza
ybenuTech, YTo KnanaH NpupoaHOro
rasa v BbIXOA ra3oBoro WNaHra
NPOAYKTa, KOTOPbIA HyXHO
NOAKMKYATE K rasy, HaxoaaTcA Ha
OAHOW CTOPOHE.
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« Ecnu knanaH npupoaHoro rasa u
BbIMYCKHOW NaTpyGOK razosoro
LUNAHTa ¢ OTKPBLITHIM KOHLLOM
HaxoAATCHA ¢ 0AHON CTOPOHBI,
BbINONHUTE NOAKNIOYEHWE ra3a, Kak

NOKA3aHO Ha PUCYHKE HUXKE.

S48 ]

4

» Ecnu knanaH npupogHoro rasa m
BbINYCKHOW NaTpyGoK rasosoro
LUMAHra 3aKpbIThl NNACTUKOBOM
3arnyLWKoi ¢ OAHON CTOPOHI,
CHUMUTE 3arnyLuxy 3
COeqUHUTENLHON FONOBKKW ANA
NOAKNKYEHWA raz0Bore WNaHra ¢
NOMOLUEK ABYX KNKYen. 3aKkpolite
BbIXOA MA30BOrO WNAHMA NOCTORAHHON
3arnyLwWwKkoi, rae NoAKNKYeHWe rasa
He 6yAeT ocylecTBNATLCA HOBOM
(HeUCNonNLE30BaHHOW)
YNNOTHUTENLHON NPOKNaAKONA.

REEECTE
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* MoacoeAWHUTE ras, Kak NokasaHo Ha
PUCYHKE HWXKE, HA BbIXOAE ra3oBoro
WNaHra paaoM ¢ KnanaHom
NPUPOAHOro rasa.

Puck noxapa:

BruinonHeHWe NOAKNKYEHWs B
HapyweHWe NPeacTaBReHHbIX HAXE
WHCTPYKUWIA BrneYeT 3a coBoi puck
yTeuku rasa u noxapa. Hawa
KOMMAHWA He HeceT
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OTBETCTBEHHOCTM 3a ywepo,
NOHECEHHLIW B pe3ynbTarte
HapyWeHWs MHCTPYKLMA.

» [NoaknKyeHue K
rasopacnpefenuTenbHOW CeTu
AOMKHO BLINONHATLCA TOMBKO
NepcoHanoM asToOPM30BAHHOIO
NOCTaBLUMKA YCIyr.

* MoaknoYeHWe N3genus K
rasopacnpegenuTensHOW CeTu
068a3aTENEHO AOMKHO BBINOMHATLCA
Yyepes BbINYCKHOE OTBEPCTHE
rasoBOro WaHra Bo3ne KnanaHa
NPWPOAHOro rasa.

» COoequHUTENEHYH FONOBKY ANA
NOAKMKYEHWA ra30BOr0 WNaHra
He0BX0OWMO 3aKPLITE 3arNYLWKON.

* [1pu 3aKPLITUA FNYX0KA 3arnywWwKoRn
BbINYCKHOTO OTBEPCTUSA rasoBoro
LWNaHra, KoTopbid He GyaeT
MCNONbL30BAaTLEA, OBA3ATENLHO
AoMkHa GbITh UCNONL30BAHa HOBAA U
HEWCNONb30BaHHAA YNMOTHUTENLHAA
npoknaaka.

Al'locne U3MEHEHKWA HanpaBneHuA
NOAKNIYEHKUA 3arNyLUKONI
KOHTPONb YTEYKKW ra3a AonXKeH
BbINONHUTL YNOMHOMOYEHHBINA
CEepPBUCHEIN LEHTP.

MBKWIA ra3oBLIW LLNAHT OOMXKeH
BbITe NoACOEAWNHEH TAKUM
oBpasom, 4ToBkl OH He Kacancs
OKPYXARLWWX ero JBWKYLLMXCS
yacTtewn 1 4ToBbl OHWU He
3aUEnnANW WNaHr Npw
OBWXKEHWMH.

{Hanpumep, BIABWKHBbIE ALLMUKKA)
Kpome TOro, lWwnaHr He AOMKeH
pacnonarathcA B TEX MECTax,
rae oH MoxeT ObITk Nepeskar.



Ma30BLIA LUNAHT HE OOMXeH GhiTh
CAABMEH, U3OTHYT UMK 3axXar, a
TakKe He AOMKeH
CONPUKAcaTbCA ¢
HarpesakwLLUMUGCH
KOMNOHEHTAMW WU3AENKA.
MNoBpexaeHHLIW ra3oBLIA WNaHr
MOKET NPUBECTH K B3PLIBY.

MpoBepka coegMHeHMSA HA YTeYKy
rasa

YCTaHOBWTE BCE PErynaTopbl
M3aennsa B NONOXEeHWe
«BelkntoveHo». YcTaHoBuTe BCE
perynaTopbl M3AENWs B NONOXKEHWe
«BblkmoYeHo». [ns npoeepku
YTEYKWN rasa NpPUroToBbTE MbINbHYK
NeHy W HaHecuTe ee Ha MecTo
noAcoeaMHEHWs WnaHra.
Ansa NpoBepKW yTeYkW rasa
NPUrOTOBLTE MEINBHYKD NEHY W1
HaHecUTe ee Ha MecTo
noacoeaAuHeHusa wnadra. B atom
cny4ae elle pas NpoBepbTe
NOACOeAMHEHWE ra3oBoro LUNaHra.
Ecnu napenue ocHalweHo ABymMsA
razoBbINYCKHLIMKU NaTpyGkaMu,
obecneubTe, YTOOLI
HEUCMoNb3yemblid ra3oBbINYCKHOM
naTpyboK BbiN 3aKpbIT rNYXoN
3arnyLwwKoi. MpUroToBLTE MbINbHYID
NeHY U HAHECUTE €8 Ha TOUKY
YCTaHOBKW rMyXoW 3arnyLkn AnA
NPOBEPKK Ha HanW4ue ytedex rasa. B
cnyvae yTedku rasa MbinbHas neHa
6ynet nyselpuTeca. B aTom cnyyae
eLle pas NpoBepbTe YCTaHOBKY
rNYXOR 3arnyLKkn.
BmecTo MbINbHOW NeHbl Bbl MOXETe
MCMonb30BaTh UMEWMECH B
npoaaxe cnpew Ana NPoBEPKK
YyTEYKW rasa.
Hw B Koem cny4ae He
MCNONL3YATE ANA NPOBEPKA
YTEUKU ra3a CruKK 1ru
3axuranky.

» MpuaBuHLTE NPUBOP K CTEHE KYXHMU.

* PerynupogaHwne HOXeK OYXOBKH
Mpu Hanuunu BubpaUKUK Nocyaa Bo
BpEMA NPUrOTOBNEHUA MOXET
caeuraThes. Ana npenoTepalueHms
OnacHLIX CUTYaUWUid HeoBXoaUMO,
ytobbl NPUBOpP CTOAN POBHO U
YCTORUUBO.
B uensax 6e3onacHOCTH, BLIPOBHANTE
nNprBop ¢ NOMOoWbD 4 perynupyemelx
HOMEK HOXKW. [Ins 3aToro
NOBOpPaYUBavTE WX BNEBO W BNPaRBO
Ao Tex nop, noka npubop He Byner
POBHO CTOATE Ha CTOMEWHWLUE.

OKoHYaTenbLHaA NpoBepKa

1.MpoBepbTe, paboTatoT Nu
3NEKTPUHECKNE KOMMOHEHTEI.

2.0T1kpoiTe noaady rasa.

3.MpoeepbTe MecTa NOAKMHYEHUE
rasa Ha HagEeXHOCTb 3aKpenneHus 1
repMeTUHHOCT.

4. 3a¥ruTe ropenku u NpoBepbTe
BHELLIHWIA BUA NNamMeHu.

MNnamaA JONKHO BbITE ronyGbiM 1
umeTb obbiuHy chopmy. Ecnu
nNama MMeeT KenToBaThId
OTTEHOK, NPoBEpLTE NONOXEHUE
HaKnagkW ropenkn Unu
MPOUNUCTUTE FrOPEnKY.

Mepexon Ha ApYron BMA rasa

Mepes BLINONHEHWEM KaKWX-
nuBo paboT No MOHTaxy
rasoewix NpuSopoB NepekponTe
noaady raaa.

3TO MOXKET NPUBECTU K B3pbIBY!

[nsa nepexoaa Ha apyrown Bua rasa
HeoBXoOQWMO 3aMeHWUTb Bee hOPCYHKU
npuBopa W oTperynupoeatk Bce KpaHbl
ANA yMEHbLUEHWSA NogaqYu rasa.
3amera hopCyHOK B ropenkax
1.CHUMMTE Haknagky ropenku u
BbIHETE KOPMYC FOPENKU.
2.BbiBUHTUTE (POpCYHKK, NOBOpa4YMBas
NPOTUB YACOBOW CTPENKU.
3.BcTaebTe HOBbIE (DOPCYHKN.
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4.MNposepbTe COSAUHEHUA Ha
HaneXHOCTh 3aKpenneHun 1
repMeTUYHOCTL.

PacnonoxeHue HoebixX (hopCyHOK
YKa3aHO Ha yrnakoBke unu B
Tabnuue Ha Xapakmepucmukul
20penok, cmp. 19.

((MoxeT oTnUYaTLCA B
33BWCMMOCTUW OT MOAENU
nzgenus.))

B HekoTopbIx Mogensx
KOH(POPOK (pOpCyHKa 3aKpbITa
METaNNMYeCKON KpbIWKOW. Ang
3ameHbl POPCYHKK
METaNNMWHECKYK KPBILIKY
HeoBX0OUMO CHATL.

1 YcTpoRCcTRO ras-koHTpons (B
3aBUCUMOCTU OT MOAEMHN)

2 Ceeua 3axuraHua
dopcyHka
4 Topenka

L

He cHumaiTe rasoeble KpaHbl
ropenok 6es ocoboi
HeoBxogumocTu. B cnydae
HeoBXoAUMOCTI 3aMEHBLI KpaHOB
obpaluaiTech TONLKO B
DUPMEHHBIN CEPBUCHBLIA LLEHTP.

PerynupoBka razoBblX KpaHoB AnNA

YMEHbLWEHWA Noga4yv raza

1.3axruTe ropenky, KOTOPYH3 HYXKHO
OTPEryNUpoBaTh, U YCTAHOBUTE
PYUKY PErynsaropa B NONOXEHWe
MHUHUMAaMkLHOMO NNAMeHU.

2.CHUMWTE pYYKY perynatopa ¢
rasoBoro kpaHa.
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3.K BUHTY perynupoBkn Noaauu rasa
NPUMEHANTE OTBEPTKY
COOTBETCTBYHOLUEro pasmMepa.

Ansa cxwkeHHoro HedhTaHoro rasa

(ByTaH-NponaH) cneayeT NOBEPHYTL

BWHT M0 4acoBoi cTpenke. AnA

NpUPOAHOro rasa cneayeT NOBEPHYThL

BWHT Ha oguH ofopoT NnpoTuB

4YacoBOW CTPEnKW.

» HopmanbHas BblCOTa NPAMOro

NnameHn Npu YyCTaHOBKE PerynaTtopa B

NONOXEHWE MUHUMANBHOTO NNamMeHK

OOMKHa CoOCTaBNATE 6-7 MmM.

4 .Ecnu nnams BblWe, YeMm HYXHO,
NOBEPHWTE BUHT NO HYACOBOW CTPerike,
€CINM HWXKE — NOBEPHWUTE B
NPOTUBONONOXKHYIO CTOPOHY.

5.B kavecTBe 3aKnYUTEeNLHONW
NPOBEPKN YCTAHOBUTE PErynaTop
kOHDOPKU B NONOXEHUE
MaKCUMANBHOMO U MUHWMATNBHO
NnameHn U NpeBepbLTE
BOCNMAMEHEHWE W BbIKNIOYEHWE OHS.

MonoxeHue BUHTa perynupoBKA

noaayM 3aBUCUT OT TWUMa ra3osBoro

BEHTWUNSA, UCMONL3YEMOro B

CTPOUCTBE.

1 BWHT perynupoBKM Nogaqm rasa



1 BWHT perynupoBkn noaauu rasa

Mpu 3ameHe T1Na rasa
HeoB6X0AUMO TaKKe 3aMEeHUTL U
nacnopTHy Tabnuuky npubopa,
coaepXaLLy uHhopMaLie o
notpebnAemomM rase.

NMpoeepka OpPCYHOK HA HaNU4We

YTEYKH

MNepen BLINONHEHWEM KOHBEPCHUU

usaenua yéeauTeCk, UTO BCE PYUKH

YNPaBneHns HaxogaTcH B

EbIKNIOYEHHOM NonoXeHun. Mocne

NpaBurbHON KOHBEPCHUW (YOPCYHOK

HeoGX0aMMO NPOBEPUTE KakKOyH

POPCYHKY Ha YTEYKY rasa.

1.¥BeauTeck, YTO BKNOYEHA nogaqa
raza K U3genuio, Npu 3TOM BCE PYYKW
yNpaeneHns AomKkHel SbiTk
EbIKIMHYEHbI.

2. Kaxgoe oteepctne B POPCYHKe
BnokupyeTca nanbuem,
NpUKNaabLIBan pasymHoe ycunue,
YTOObI OCTAHOBUTL YTEUKY rasa,
KOrAa COOTBETCTBYIILAA PyyKa
ynpaeneHusi BKNKYaeTca U
YAEPKUBAETCA B HAXKATOM
NONOXEeHUKW, NO3BONAA rasy NnonacTb
B YOPCYHKY.

3.HaHecuTe NoAroTOBNEHHYID
MbINBHYID BOAY HA COEAUHEHWE
hOPCYHKN C NOMOLLILIO HEBONLLLOH
weTkd. Ecnu B mecTe coequHEeHURA
POPCYHKW €CTb yTEYKA raza,
MbINEHaA BOAA HAYHET NeHuTbCs. B

3TOM Cry4ae 3aTAHUTE DOPCYHKY C
pasymMHbIM yCUMUEM U NOBTOPUTE
Wwar 3 elle pas.

4 Ecnv neHa NoABNSASTCA CHOBA,

HeoBX0AUMO HEMEAMEHHO
OTKNKUUTL NOAAYY rasa Ha naaenve
W BbI3BaTE CneuuanucTa 13
aBTOPU3IOBAHHOIC CEPBUCHOM
LUeHTpa unKn MacTepa C NTMUEH3NER.
He ucnone3yiTte uagenve Qo
npoeeaeHus paboT aBTOPU3OBAHHEIM
CEPBUCHBIM LEHTPOM.
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Ona 6yaywen MpukpenuTe ABEpLY AYXOBOro
TpchnOpTupOBKH Wkagha K BOKOBLIM CTEHKaM KNEHKOMA

+ CoXpaHuUTe OpUTMHAMNBHYIO geHTOH‘

»
YMaKOBOYHYIO KOPOBKY W NepeBosuTe akpenuTe Haknasku ropenok u
npubop B Hen. CneayiTe yKkasaHnam, NOACTABKW AN NOGYAbI KNEHKoi

HaHeCceHHLIM Ha ynakoske. Ecrin ﬂeHTO“A ) )
»
OPUIMHANEHANA YNakoBOYHan Kpobka & NOAHUMANTE 1 He NepeaBUrainTe

He COXpaHWnach, 3aBepHUTE AyX0BOW LUKach, AepXkack 3a ABEPLY
W3genue B MysbipHaTYIo YNaKoBKy Wi 3a pysKy ABEPLIbI.

WK NOMECTUTE B NNOTHLIA KAPTOH. He pasmewante Ha npubope
HafnexHo 3aknenTe KNernkoW NeHTON. HWKaKWX NpegmeToB W He
* Utobbl NnpoBONOYHAA pelueTKa 1 CTaBbTE €r0 BEPTHUKANBHO.

MPOTUBEHB, KOTOPLIE XPaHATCA
BHYTPU JlXOBKM, HE NOBPEAUNMA NPEaMeT BO3MOXHbIX
ABEPLY, NOMECTUTE C BHYTREHHEW MOBPEXASHMA MPH

CTOPOHbI ABEPLIbI KAPTOHHYH TPaHCNOPTHPOBKE.
NoMocKy BPOBEHL C MPOTUBHSIMU.

QOcmoTpute NprBop cHapyXKu Ha
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PexomeHgauun no 3KOHOMMU

ANEKTPOIHEPrum
T PeKomMmeHgauk NoMoryT Bam
MCNoONBE30BAaTE M3gene 3KoNnorn4eckn
YWCTBIM CNOCOGOM U 3KOHOMWUTE
3NEKTPO3HEPIHKD.

McnoneaydTe B AyX0BOM WHKady
TEMHYIO WU 3ManUpPOBaHHYIO
nocyay: 370 NO3BONWUT YNyYLWTL
Tennonepeaavy.

MporpeBaiTe AyxoeoW WkKad nepeg
NPWUrOTOBAEHWEM MULLIA, ECITW 3TO
PEKOMEHAYETCH B PYKOBOACTBE
nonkL30BaTena UMM B MHCTPYKLUMAX NO
NPUrOTOBNEHWUKY NPOAYKTOR.

Bo BpemA NPUroTOBNEHUA MUKW HE
OTKpLIBAWTE ABEpLUY AYXOBOro
wkacda CNULLIKOM YacTo.

Mo BO3MOXHOCTU CTapanTech
rOTOBUTL B AYXOBOM LUKahy
HeCcKoNbLKoO BN 0AHOBPEMEHHO.
MNpwu APUrOTOBNEHUK MUK Ha
peLleTky MOXHO YCTaHaBNUWBaTE NO
ABE EMKOCTH C NPOAYKTAMMU.
loToBbLTE BMKOAA OAHO 32 APYIUM.
Oyxoeoi wkady yxe ByaeT nporper.
Ansa 3KOHOMWW 3NEKTPO3HEPTUN
MOXHO BRIKNKYATE AYX0BOW WKad 3a
HECKONBKO MWHYT A0 OKOHYaHWs
npuroToBneHwsa Brnaa. He
OTKpEIBAWTE ABEPLUY AYXOBOrO
wkada.

PasmoparkvBalnTe 3aMOPOXEHHEIE
NPOAYKTEI NEPER NPUrOTOBMEHUEM.
loTOBBETE NUWY B 3aKPLITOW NoCyAe.
MpW NPUroTOBNEHWKW B OTKPBITOA
nocyae aHepronotpebneHue moxeT
BO3pacTu B 4 paza.

BribupaiTe KoHdopky
COOTBETCTBEHHO pazMepy Ha
nocyawl. O6a3zaTensHo BuIbupaiiTe
nocyay CoOTBETCTBEHHO 06bemy
npuroToenaemoro 6nwaa. Yem

Gonbwe 06bem Nocyabl, TEM BbiLLE
3HepronoTpebneHune.

» [ns NpUroToBNEHWA NULLK Ha
3NEKTPUYECKUX KOHhopKax
MCNONL3YATE NOCYAY TONLKO C
NNOCKUM AHOM.

Mocyaa ¢ TONCThIM AHOM NyyLle
NpoBoAWT TENNO, YTO NO3BONAET Ha
TpeTk COKpaTWUTE NoTpebneHne
3Hepruun.

* Pazmep nocyasl BOMmKeH
COOTBETCTBOEATE pasmepy
3MNeKTpU4eckon KoHgopku. He
cneayeT MCNONB30BaTE NOCYAY C
AHOM MEHbLUEro guamMeTpa, Yem
AWameTp KOHGXOPKW.

* Cnegute 3a Tem, YToGbl KOHGPOPKKA U
AHO nocyabl BbINM YUCTBIMK.
3arpasHeHus yxyawarT
Tennonepeaayy Mexay KOHOPKOA u
OHOM NocyAbl.

» Ecnun 6noao roToBUTCA AONrO,
BbIKNKUYaITE KOHopKY 3a 5-10
MUHYT A0 OKOHYaHWA NPUrOTOBMEHUSA.
Mcnone3oBaHue ocTaTtouHoro Tenna
NO3BONAET CIKOHOMUTE A0 20%
ANEKTPOIHEPrUU.

» WHgopmauuo 06
3HeproahHeKTUBHOCTH B
cooTBeTcTEMU ¢ EU 66/2014 MoxkHO
HaNTK B cneunduKalnum NpoaykTa,
nNpyWnaraeMon K NPoayKTY.

MoaroToBKa K 3KCNAyaTauuu
QOuuctka npubopa nepen HaYanoMm
kcnnyarTaumm

HekoTopble MOKOWMWE CpeacTEa W
YUCTAWME MaTeprankl MOryT
noBpeAnTb NOBEPXHOCT.

He ncnonbayite AnNs YMCTHU
arpeccuBHbIE MOKOLLME
CpeacTsa, YMCTAWNE
NOPOLWKW/KPEMEI, a TaKkke
OCTpLIE NPeAMETHI.
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1.CHUMKTE BCE YNAKOBOUYHbIE
MaTepuan.l.
2.MpoTpute noBepxHocTL Npubopa
BN&XHOW TKAHLH UNK rYOKON 1
BbITPUTE HACYXO.
MepeoHavYansHbIA Nporpes
MNporpeiTte npubop B TeueHue 30
MUWHYT, a 3aTeM BbIKNKUUTE. 31O
06eCNeUnT BLIFOPaHUE U yaaneHue
NPOU3BOACTBEHHBIX 3arpA3HEHUA 1
MNOKPLITUA.

"opsYMEe NOBEPXHOCTU MOTYT
NPUHUHUTE OXorn!

Bo Bpemsa pabotel npubop
MOXET CUNBHO HarpeeatecH. He
NpWKacanlTeCk K TOPAYMM
KOHC(pOpKam, BHYTPEHHUM HacTaM
AyX0BOro weacpa,
HarpeBaTenbHBIM 3NEMEHTAM U
T.n. He paspewaiTe geTtam
NPUBNKaTLECA K HEMY.
Momewuasa NpoayKTLl B ropaYmii
AYXOBOW LWKagh UNU BLIHUMASA WX
0TTYAa, 0bA3aTenkHo
NONbL3YHTECH TEPMOCTOMKUMU
pykaBuLaMu.

JnekTpUMecKU AYXORON WKad)

1.BbiHbTE M3 AyX0OBOrO LWKadha BCe
MNPOTUBHU W PELUETKY.

2.3aKpoiiTe ABepLy AyXoBOro wkada.

3.Bbibepute nonokeHue Static
(CTaTnueckuin)

4 BKNIOUUTE rpUnk HA MaKCUManbHY
MOWHOCTE {CM. pa3aen [pasuna
IKCARYaMauuu 3TeKImpuUYecKol
dyxoeku, cmp. 37).

5.0alTe ayxoeomy Wkadgy nopaboTtatk
OKONMo 30 MUHYT.
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6.3aTemM BLIKMIQUUTE AYXOBOIA Wikad
(cMm. pasgen lpasuna
aKcARyamauuy 3neKmpuYecKotl
dyxoeku, cmp. 37).
Ayxoeon wkad ¢ rpunem
1.BbIiHbTE U3 AyXOBOro WKada Bce
NPOTUBHU U pELUETKY.
2.3akponTe ABepUY AYX0BOro LWKadha.
3.BknrouuTte rpunk Ha MakCUMankHyH
MOLLHOCTE (CM. pasgen Kak
ONL308aAMLCH apuneM, cmp. 42).
4 Nante gyxoeoMmy Wwkady nopatoTatb
OKONO 15 MUHYT.
5.3arem BuIKNIOYUTE AyXO0BOW WKad
(cM. paznen Kax none3osamscsa
apunnem, cmp. 42).
Kondpopra
1.Mepea Havanom akcnnyatauum
HeoBxoaumMo NpokanuTe npuop,
yTo0bl YOanuTE Bce
NMPOWZBOACTEEHHEIE 3arpAZHEHUS W
3aLMTHEIE NOKPBITUA. BrovnTe
KOHC(POPKY W NPOrpenTe ee B TEYEHHWE
8 MWHYT NpW cpeaHe TemnepaType
©es nocyael. Bo Bpemsa aToi
NpoUeaypLl HUHETO HE CTABbTE HA
KOHGOPKY.
MNpu NepeoM BKNIDUYEHWUU B
TeueHWe HECKONEBKUX Yacos
BO3MOXKHO BblASNEHWE AbIMA U
3anaxa. 370 BNONHE HOPMANLHO.
Y6eauTeCk, UTO KyXHS XopoLo
npoeeTPUBaETCA, UTODLI
yOaNUTL AblM U 3anax. He
BAbIXaWTe BLIASNAKLLKECA ObIM
W 3anaxu.



Obwue cBegeHUA o
NPUroTOBNEHUW NULLW

He sanonHsiTe KacTprone
pacTUTENEHEIM Macnom
Sonee Yem Ha ogHy TPeTb.
Mpwu HarpeBaHWWM Macna He
OCTaBNSATE BAPOYHYIO
naHent 6es npucmoTpa.
OcreperaiTeck BO3ropaHus
packaneHHblXx Mmacen. He
TYWKUTe 0roHs BofoM! Mpu
BO3rOPaHWK Macna HaKpouTe
nocyay oAesinom 1M
BNaXKHOW TKaHkH. Mo
BO3MOXHOCTH BbIKNKIYUTE
BaPOUHYH) NaHenb U
NO3BOHUTE B NOXAPHYH
cnyxoy.

* MNepen xkapeHbeM NPOAYKTHI HYKHO
obnzaTtentHo obcyllMBaTh.
OnyckaiTe NpoAyKThl B rOPAYUA XKUp
C OCTOPOXHOCTEID. 3aMOPOXEHHbIE
NPOAYKTEI NEPEL XapeHbem cneayeT
NOMHOCTBK PasMopo3UTh.

* Mocyay, B KOTOPOW pasorpeBaeTcs
WP, HEGKPBIBaTb HENB3S.

+ MMocyay cneayeT CTaBWTL Ha NNAWTY
Takum obpazom, 4ToBkl pydkKn He
Harpeeanvck Hag ropaden
NMOBEPXHOCTLIC NNWUTEL. He cTaBeTe
Ha NNUTY HEYCTOWYUBYIO NOCYAY,
KOTOpas Nerko onpokMabIBaeTCs.

+ He cTaBbTe Ha BKKOYEHHBIE
KOHCBOPKU NYCTYHO Nocyay — 370
MOKET MPUBECTU K €€ NOBPEXOEHUID.

* He ocTaBnaiTe BKNKYEHHBIMU
KOHCPOPKKU, HA KOTOPbIX HET NOCYAbl —
3TO MOXET NPUBECTU K
noBpeKAeHW NnuThl. O6A3aTensLHO
BbIKNOYalTe KOHOPKU Nnocne
OKOHYAHUA NPUrOTOBMEHWUS NALLIA.

* He cTaebTe Ha NNUTy
NNacTMacCoBYH UMK aniaMUHUEBYH)

nocyay, TaK Kak Ha ropsayen
NOBEPXHOCTH OHU MOTYT
pacnnaBUTLCA.

Takyla nocyay Takke He cneayeT
MCNONL30BaTh ANA XPaHeHKUs
NULLEBBLIX NPOAYKTOB.

MoxHO MCNoNbL30BaThL TONLKO NOCYAY
C MMOCKUM AHOM.

Pazmep nocyasl BOMKeH
COOTBETCTBOBATE KONMMYECTEBY
nNpoAyKkToB. Torga NpoayKTel He
SyayT BeINNecKkWBaTLCH M3 NOCYALI, U
He NPWAETCH NWULWHWA pas MeITb
NnuTY.

He Knaawte Ha KOHOPKU KPLILWKK
KacTpHonk.

PasmelwlainTe nocyay no UeHTpy
KOHpOopKK. ECnK HyKHO
NepeEMECTUTE NOCYAyY Ha APYTYIo
KOHCPOPKY, NOAHUMUTE €& K
nepectasbTe. HA B KOEM Criyyae He
nepeasuvranTe nocyay no
NOBEPXHOCTU NNUTHLI.

MpuroToRNEHWEe NULWKM HA FA20B0H
KoHdopre
» [nameTp nnamMeHn AomKeH

COOTBETCTEOBATL pa3Mepy nocyabl.
Mnama razosoi KOHGXOpKK cneayeT
perynupoeaTk TakuM 0Bpazom,
YToGH OHO HE BLIXOAWNOD 33
npeaensbl AHa nocyasl. MNocyay
cneayeT CTaBUTb N0 LUEHTPY
KOHCPOPKU.
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JKkennyaTaumMsa BapoUiHbIX
naHeneu

1 3nektpokoHdopka 18-20cm

2 KoHdpopka BricTporo Harpesa 22-
24 cm

3 [HononHuTeneHan koHgopka 12-18
cM

4 HopmaneHan koHgopka 18-20 ¢m
CMWCOK PEKOMEHAOBAHHBIX
AWaMeTpoB NOCYALl ANs
WCNONB30BaHUSA Ha
COOTBETCTBYIOLLUX KOHhopKaXx.

A He nonbayiATeck nocyaor BHe
YKA3aHHOIA 30HbI.
McnoneaoBaHue nocyabl
SonbLiore pasmepa BbiabiBagT
OMacHOCTL OTPaBNEHUA YrapHbIM
rasom, neperpee NpuneratLLux
NOBEPXHOCTENR U pyyeK
ynpaeneHun. AcnonbaosaHue
HeGonbLWOW NocyALl NPUBOAUT K
PUCKY NONYyYeHWA OXOroB OT
nnameHu.

Bonblwon cumeon nnameHu
COOTEBETCTBYET MaKCUManNkHOMY
YPOBHK) MOLUHOCTH, & ManeHbKUA
CAMBOMN NAAaMEHU — MMHUMAaNbHOMY. B
NONOXEHWWN «BbIKNIOYEHO» (BEpPXHSAS
TOYKAa) NoAaYa rasa K ropenkam
npekpawaeTcs.

Po3xur ra3oBbIX ropenck

Poaxnr rasoBblX ropenok
BLINONHAETCA C NOMOLLEH
KHONOK NoAaXra.

1.MpukMUTE perynatop ropenku u
2.NoBEpHUTE ero NpPoTUB YacoBOK
GTPENKU B CTOPOHY BONLLIONO

CUMBONA NNAMEHU.
3.HaxmuTe 1 oTNycTUTE KHOMKY
posxura. MNosTopAliTe 3Ty
npoueaypy, NOKa raa He 3aropuTcs.
4. YCTaHOBUTE HYXHBIA YPOBEHB
MOLLIHOCTHW.
BbiknioveHne ra3oBbiX ropenok
MosepHUTE perynaTop 3oHbI
noaorpesa B NONOXEHWe
«BriknioyeHo» (BBEPX).

Cucrema NpeaoTEPAWEHNA YTEYKW
rasa (B MOgenAx c Tepmonapon)

openku cHabxeHw
NpeAoXpaHUTENbHb
M MeXaHW3MOM,
NpekpawatLwmum
nogady rasa, ecnw
nnamsi BHE3aNHo
noracHer,
HanpumMep, ero
3anLET XKUOKOCTb.

» [1ns po3xKura NpuwxM1UTe perynaTop U
NOBEPHUTE &ro NPOTUB YacoBoW
CTPENKU.

* YToOhl BKNKYUTE CUCTEMY 38T,
nocne BOCNMamMeHeHWR rasa
YASPRUBANTE PErynATOR B HAXaTOM
nonoxeHuu ewe 3-5 cekyHa.

» Ecnu nocne HaxaTua W oTNycKaHuA
perynatopa Nnams noracHeT,
NOBTOPUTE TE Xe ASWCTBKA,
YACSPXWBAA PErynaTop B HaXaToM
NoNOXeHWN B TedeHne 15 cekyHa.

Ecnu B TedeHue 15 cekyHa
PO3XKUI TOPENKW HE NPOW3OoLUEn,
OTMNYCTUTE KHOMKY.

MoBTOPWUTE NONLITKY HE paHee,
Yem 4Yepes 1 MUHYTY.
CyLEeCTBYET PUCK HAKONNEHUS
rasa v eapoipa!

1 Cuctema
NpeaoTBpaLleHu
A yTeukW rasa



WUcnone3oeaHue KoHGpOpoK
Perynatopsl BapoyHOM NaHENW MOXHO

noBopay“uBaTh B NEOM HanpaBneHWU.

PerynuposaHue Temnepatyphl
BLINOMHASTCA CTYNEHYATO.

Ecnu sapoyHan naHens
OCHallleHa KoH(popKamu ¢
pPEXMMOM YCKOPEHHOTO Harpeea,
COOTBETCTBYHWMWE KOH(POPKK
0603HaYalnTCs KPacHoW TOYKOM.

BxnroyeHwe KOHGOPOK
YnpaeneHue KOH(OPKamK
OCYLLECTBNAETCH C NOMOLLbHY
perynsaTopoe. 4T1obel ycTaHOBUTE

HYXHbIA YPOBEHbL MOLLIHOCTH,
nepeeBeauTe PerynaTop KoHMOpKY B
COOTBETCTBYHLIEE NONOXKEHUE.

pasorpes | kMNAYEHU |Bapka

aHue e, ,
BbIAEPXKUB | Xape
aHue HWe

BoikneyeHne KoHgopok
MoeepHUTE perynATop koHOpKA B
nonoxeHue «BbIKN.» (BBEpxX).
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Obwue cBegeHUA o
BbINEKaHUW, XKAPEHUU U
NPUrOTOBNEHUUN C FPUNEM

opsYMe NOBEPXHOCTH MOTYT
NPUHUHATE OXOrn!

Bo Bpemsa pabotel npubop
MOXET CMNLHO HarpesaTecs. He
NpUKacamnTeck K ropavnm
KOHDOPpKaM, BHYTPEHHUM YACTAM
AYX0OBOro wkacda,
HarpesaTenbHbLIM 3NEMEHTaM U
T.MN. He paspewaite aeTAM
NPUBNMKATLCA K HEMY.
Momewuasa NpoayKTLl B ropaYmii
OYXOBOW LWKach UNU BLIHUMARA WX
0TTYAa, 0bA3aTenkHo
NONbL3YHTECH TEPMOCTOMKUMU
pykasuLamMK.

ByabTe OCTOPOXHEI, OTKPLIBAS
ABEPUY AYXOBOTO WKadia, Tak
KaK HapyKy MOXET BbIXOAUTE
nap.

Bbinyckaembld nap mMoxer
oBxedb BaM pPyKW, NULO Wunu
rnaza.

CORBETHI NO BbINEKAHUID

* McnonbaydTe aHTUNpUrapHele
MeTannu4eckne Tapenku unu
antMUHWEEBLIE KOHTERHEpPBI C
COOTBETCTEBYHOLLMM NOKPEITUEM, MMGQ

TEPMOCTOWKME CUNUKOHOBLIE HOPMBI.

* PaunoHanbHO UCNONLayiTe
nnoLuaak peLleTku.

* YcTaHaenusaiTe hopmy AnA
BbINEKAHWA B CEPeAUHE PELUISTKA.

* BuibupanTte npaBunLHOE NONOKEHUE
peleTky nepe BKNUSHUEM
ayxosoro Wwkada unu rpuna. He
U3MEHAKWTE NONOXEHWE PeLlaTKM,
Koraa AyxosoW LWkady ropsauni.

+ OepxuTe 3akpuITON ABepUY LWKadha.
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CoBeTbl NO NPUrOTORNEHUI

XapeHbIX 6nog

» TyLKy KypUUbl UMK UHOEHAKUA WU
Gonklure Kycku MAca nepea
NPUrOTOBNEHUEM PEKOMEHAYETCA
COPBLIZHYTE NMUMOHHBIM COKOM U
nockinaTk YepHbIM Nepuem. Toraa
rotoeoe 6noac GyaeTt BrycHee.

» MAaco ¢ KoCTAMU CNeayeT kapuTk Ha
15-30 MUHYT Aanblle, YEM TAKoe Xe
KONWYeCTBa MAca 0e3 KocTel.

* Ha kaxae CaHTUMETP TONWMWHbI
maAca TpebyeTtca npubnuantencHo 4-
5 MWHYT BPEMEHW NPUrOTOBIMEHUS.

* Mo ucTeHEHUN BPEMEHH
NPWIOTOBNEHWA MACA OCTABbTE Ero B
Ayx0oBOM WKadyy npumepHo Ha 10
MUHYT. COK Ny4dlle pacnpenenutcs
BHYTPW KYCKa XapeHoro Msaca U He
OyaeT BbITEKATb, KOrAa Bul OyaeTe
paspezaTtk MACO.

* Py B TepMocCTOlKOW nocyae
cneayeT roTOBUTb Ha peLUeTKe,
YCTaHOBNEHHOW Ha cpeaHUA UNK
HUXHUIA YPOBEHb.

CoBeTbl NO NPUrOTORNEHUI

NPOAYKTOB Ha rpune

Mpu NPUrOTOBNEHUW HA rPUNE MACO,

pbiba unu nTuua BLICTPO

noapyMAHUBAETCA, CBEpXy 0bpasyeTes

XPYCTALLAsA KOPOUKa, M NPOAYKT He

nepecsixaeT. Ha rpune MoxHo

OTAUYHO NPUIOTOBUTL HE TONLKO

TOHKUE KYCKU MACA, WALINBLIKA 1

COCUCKU, HO U OBOLUM C GONLLLIMM

COOEpXaHUEM XUAKOCTU (Hanpumep,

NOMUAOPLI U NYK).

» 0na NpuroToBNEHUA Ha rpune
pasnoMxuTE KyCKW NPOAYKTOB Ha
PELUETKE UMW HA NPOTUBHE C
peLeTKol Tak, YToGbl NNowaap,
3aHUMaeMan NPoAYKTamm,
COOTBETCTBOEANa pasmepam
HarpeBaTensHOro 3NeMeHTa.



* BcTaBbTe NPOBONOYHYID peLleTKy
Unu NPOTUBEHL C PELLETKOW B
AYXO0BOW LWKAM) HA HYXHbBIA YPOBEHB.
Ecnu npoaykThl roToBATCA Ha
NpoBOMNOYHON pelleTke, TO AnA
cbopa kupa YCTaHOBUTE NPOTUBEHL
Ha HUWXKHUIA YpoBeHb. Menonbayemblid
NPOTUBEHE NO pasMepam AOMKeH
COOTBETCTBOBATL NNoWaau,
3aH1MaeMORn roTOBALLIMMKUCA
npoaykramu. Takon NpoTUEEHb
MOXET He BXOAWTb B KOMMMEKT
nsgenua. Ana obner4eHus o4UCTKMW
NPOTUBHA HanNenTe B HEero HeMHOro
BOAbI.

& MNpoayKTbl, KOTOPLIE HE
noaxogaT gns
NPWrOTOBNEHWA Ha rpune,
MOTYT MPUBECTH K
BO3ropaHuie. Ha rpune
MOXHO MOTOBUTE TONLKO
TakWe NPOAYKTHI, KOTOpLIE
BbIAEPHKUBAKT MHTEHCUBHBLINA
Harpes.

He pa3smelyaite npoayKkThl
CAULIKOM BN3Ko K 3aaHeN
YacTu rpunA. 31a 30Ha
HarpesaeTcs CUNbHEE BCEro,
W XUPHBIE NPOAYKTHI MOTYT
3aropethbCs.

MpaBuna akcnnyaTtauuu
INEKTPUIYECKOWN OYXOBKU
BoiGepuTe TeMnepatypy 1 pexnum

1 Pydka tTepmocrara

2 Py4ka eoiBopa dyHKUMK

1.MOAHOCTEIO NOBEPHUTE PYYKY
MEeXaHW4ecKoro TauMepa no 4YacoBOW

CTpenke, 3artemM BepHWTE €€ Ha
Kenaemoe Bpemsa NPUroToBNEHUA.

2.YcTaHoBUTE HYXHBINA peskum paboTs!
C NOMOLLLI pyuKW BbIGOpa hyHKUMA.
3.YCTaHOBUTE HYKHYIO TEMNERaTYRY C
NOMOLLLIO peryrnaTopa TeMnepaTyphl.
» Mocne HarpeBa AyxXOBKW B HEW ByaeT
NoAnepKUBaTECA 38AaHHaR
TemnepaTtypa. Bo Bpems Harpeea
GyneT CBeTUTLCA MHAUKATOP
TEeMnepaTyphbl.
BbiknioyeHne aneKTpuYecKon
BYXOBKW
MNepeBeaguTe TalMep AYXOBKA B
NONOXeHWEe OTKNIOYEHWS.

Koraa Taimep yCTaHOBMNEH Ha
onpeAeneHHoe BpeMs, OH
EbIKNIOYAETCH aBTOMAaTUHECKU
(cM. Mcnone3oeanie 4acos
dyxoeku, cmp. 39

MoeepHUTE pydKy BolGopa byHKUMA K1
PErYNATOp TEMNEpPaTypkl B NONOKEHWE
OTKNIOUEHURA (BBEPX).

YpoBHN ayxoBkK {ANA Mogenen ¢
rpunem)

MpaeWnbeHO yCTaHaBNWBAWTE peLleTKy
B Hanpaensawwme. PelleTky cneayer
BCTABUTL MEXAY HANPABNAKLLUUMUA, KaK
NoKasaHo Ha pPUCYHKeE.

Cnepnute 3a Tem, YToGHI pelueTka He
yrnupanack B 3aAHIGK CTEHKY AYXOBKU.
Y100l rpunk HopMansHo paboTan,
BbIABUHLTE PELUeTKY K NepeaHer YacTu
HanpasnAKLLWUX U OTpEryrnupyiTe ee
NONOXEHWE ¢ NOMOLULH ABEPLbI.
(MoxeT 0TNUUYaTLCA B 3aBUCUMOCTH OT
MOAENU U3ASHA. )

T

i
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PexuMbl paboTbl

MNpueBeaeHHan 3aech
nocNeaoBaTenLHOCTL PEXUMOB
paboTbl MOXET OTNUYATLCA OT Ballel

MOASMK
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Pa6oTatoT 0ba
HarpeeaTenkbHbIX
3NEMEHTa — U BEPXHUIA, U
HWKHUIA. MpoayKThl
nogorpeBarnTCs
OAHOBPEMEHHO CEBEPXY W
CHW3y. 310T

PEXUM MNOAXOAWT,
Hanpumep, Ans TOPTOE,
pazHOoIN BEINEYKU, a TaKkKe
KEKCOB W 3aneKaHoK B
cdropmax.. [oTOBbTE TONBKO

C OA4HWUM NPOTHUBHEM.

PaboTaeT TONLKO HUKHMIA
HarpeeaTenkHbIA aNeMeHT.
MoaxoAnT ANA BLINEYKK
nMLLBT 1
NONOMHUTENBHOO
ofxapuBaHUA NPOOYKTOR ¢
HIWKHEH CTOPOHBI.

3Ta hyHKUMA Takke
ynpowaeT OMWUCTKY Napom.

PaboTtaeT maneid rpunk Ha
noTonke Ayxosku. MoxeT
MCNONL30BATLCA ANA
NPUroToBNeHKUa GnKA Ha
rpune.

+ Onsa npuroToBneHuA
&noa B aTOM pexuMe
pacnonoXxuTe noa
HarpeeaTenem rpunsa Ha
COOTBETCTBYHOWEM
YPOBHE AYXOBKU
HeGonbLLIoE NNk

cpeaHee KONWYecTEO
npoaykTa.

* Korga nponget
NONOBWHA BPEMEHH,
OTBEAEHHOIo Ha
NPUroTOBNEHNE,
nepeBepHUTE NPOAYKT.

PaboTtaeT 6onbLLOR rpunk
Ha NOTONKE AYXOBKU.
MoaxoauT Ans
NPUroTOBMNEHUSA Ha rpune
GonbWKMX NOpUUi MACa.

» [1Ns NpUroToBNEHUS Ha
rpyvne Nonoxure
Sonbwwe unu cpegHue
nopuun noa
HarpeeaTenkbHbIA
3NEeMEeHT rpunA Ha
COOQTBETCTBYHOLLIMA
YPOBEHE MOSKW AyXOBOro
wkacpa.

* Korga nponget

NONOBWHA BPEMEHH,

OTBEAGHHOTO Ha

NPUroTOBNEHKE,

NepeBepHUTE NPOAYKT.




Mcnonb3oBaHue YacoR AYXOBKW

MogroToBKa K paboTe
npuroToBneHve Gnog

[ns noaroToBKKW AyXOBKU K
paGoTe HeoGxoanmMo BeIGpaTh
HYXKHBIA pEXUM 1 TemMnepaTypy
NPUrOTOBNEHUA, a TaKKe
YCTaHOBWTL BpemA. B
NPOTUBHOM Cry4ae OyxX0BKa
paGoTaTtk He GyaeT.

1.MoBepHUTE PyYKY MeXaHU4eCcKoro
Tallmepa No YacoBoW CTpenke, 3aTeM
NOBEPHUTE OGPATHO Ha XenaeMoe
BpEeMA NPUrOTOBNEHAA.
2.MocTaebTe 6NLAO B AYXOBOW KA.
3.Bbibepute pexum padoThl U
Temnepatypy (cm. fipasuna
SIKCAMyamacLit 3meKmpu4ecKol
dyxoeku, cmp. 37.
» [yxoBka pazorpeeTca Ao 3afaHHON
TeMnepartypsl, KoTopan dyaeT
NoAASPKUBATLCA A0 YCTAHOBMNEHHOMO
BPEMEHKW OKOHYaHKUA NPUrOTOBNEHMS.
4 Mo ncTeMeHuW 3agaHHoOro BpemMeHin
NPUroTOBNEHWSA py4dKa Time
Adjustment (YcTaHoeka BpemeHu)

dBTOMATWYSCKW NOBEPHETCH NPOTHUE

yacosol cTpenku. MNpo3eyuut
3BYKOBOW CUMHaN, 03HAYaLWMA, YTO
3afaHHOe BpemMs UCTEKNo, u Npubop
BbIKNKYATCA.

Ecnu TaiMep He ucnonbayetcen,
BbIKNIUYKUTE Ero, NOBEPHYB PYUKY
NPOTUB YaCOBOW CTPENKK K
CMMBOY PYKW.

5.0yX0BKY MOXHO BbIKNIOYUTE C
NMOMOLLEIC PErYNATOPa BPEMEHM,
pPyYKK BeIBopa hyHKUMA 1
perynstopa TemnepaTypel.

HocpoyHoe BbIKNIDYEHNE BYXOBKN

1.MoeepHuTe perynatop Time
Adjustment (¥craHoBka BpemeHn)
NMPOTUB YaCOBOW CTPENKW A0 ynopa.

2.BblkniovmnTe ayxoBKy © NOMOLLED
pPyYKK BeIBopa hyHKUMA 1
perynstopa TemnepaTypel.

Bpema npurotoBneHuA Snwog,

3HayeHns BpeMeHu B 3TON
Tabnuue cneayeT cyMTaTh
cNpagoYHLIMKU. OHU MOryT
U3MEHATLCA B 3ABUCUMOCTM OT
TeMnNepaTypbl NPOAYKTOB,
TOMLLUHBLI, BUAA U BaLLIMX
KYNUHAPHBIX NPeanoYTEHWA.

Beineuka u xapeHue

1-1 nonkoid Ayxosoro Wkada
SBNASTCH HWKHAA NOMNKa.

Beinedka Ha OouH CTaHaapTHBIR - 3 180 25..30
NPOTYBHE NPOTVBEHL NpoTUBEEHL* i
Breinewra B Oaun dopmel AN 2 180 40 ... 50
chopme NpOTMEEHD KEKCOB Ha i
peleTre™
MNupokHbe QauH CTaHaapTHbIR = 3 160 25..35
NPOTVBEHL NpoTUBEEHL* =
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Buckeur Oaun Kpyrnas 3 160 25...35
NpOTHBEHE APYHUHHARA
cKoBOpOAA =
OUAMETPOM =
26 cm Ha
pellerke”™*
Mevenbe OouH MpoTUBEHB ™ 3 180 25..30
NpOTHEEHE | ANS BBINEYKM®
HM3genuvna us OpuvH CraHpapTHBIA = 2 200 30..40
TeCTa NPOTVBEHL NpoTUBEEHL*
Cpoobnan Oaun CraHaapTHEIA ] 2 200 25...35
BRINeqKa NpOTHBEHE NpoTUBEEHL*
Jarkeacka Oaun CraHaapTHEIA & 2 200 35 .45
NpoTHBEHE npoTHBEHs” =
NazaHen Ogwn CreknanHan / 2-3 200 30..40
NpOTHEEHE | METANNU4ECK
as
NPSMOYroneH =
an CKOBOpOOA
Ha pEWeTke™"
Mvuua OouH CTaHaapTHBIR = 2 200 ... 220 16 .20
NpaTHEEHE npoTHBEHE”
Budhwiteks OauH 2 25 MuH. 100...120
{rycrom)wapk | npotueeHe | CTaHaapTHEIA ™ 250/max,
oe NpoOTMBEHE" sarem 180 ..
180
BapaHes Hora | OguH CTaHaapTHbIR 0 2 25 muH. 220 70 .80
(3anekaHka} NPOTHEEHE NpoTHEEHE" 3arem 180
Hapenan OouH . 2 15 muH. 70 ... 90
Kypﬂua (1.8-2 | npoTneeHs CTaHnapTHb:u ] 250imax,
Kr) NpaTHBEHS 3arem 180
WMugerka (5.5 | OguH . 1 25 MuH. 150 ... 210
Kr} NPOTHEEHE C;s:fua;);’:::u = 250/max,
3arem 180
Priba OouH CTaHaapTHBIR - 3 200 20 .30
NpoTHBEHE npoTHBEHs” il

NN BCEX TUNOB NPOOYKTOR PEKOMEHTYETCA NPOUIBECTW NPEABAPUTENLHLIR pa3orpes.
* 3T arceccyapbl MOTYT HE NOCTABNATEEA © NPOOYKTOM.

** 3TW aKCeccyapsl He NOCTABNAKTCA ¢ NPOAYKTOM. JTH AKCECCYapkl SOCTYNHE B NPOSAKE.
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Tadnuua ANA NPOGHOro NPUroTOBAEHUA

britoaa, BHECEHHbIE B HACTOALLYI0 Tabnuuy roToBATCA B CoOTBeTCTEMM © EN
80350-1, uTobbl OBNErUTL KOHTROMUPYIOLWUM OPraH13aLnAM NPOLECC NPoBEPKY

npoayKTa.

necoqHos OUH TaHOapTHLIA [
neqeHbe | NpoOTHBEHS MPOTUBEHL”
MupoxHe | OguH CraHgapTHeii [ 3 160 25..38
g npoTHBEHs MPOTUBEHL”
Buckeur | OpguH Kpyrnas 3 160 25..38
npoTHEEH: npyxUHHas
cKOBOPOOA o
Aavnamerpom 28
CM HA
peleTre™
AGnovHel | Ogun Kpyrnas 2 180 50 ... 60
A nupor NpaTMEEHE METAMNUYECKD
e brogo =
Avametpom 20 ==
CM Ha
pelweTke™™

Ans BCEX TUNOB NPOOYKTOB PEKOMEHOYETCA NPOUIBECTM NPEABAPUTENLHLIA PEIOrPEs.
* 3TW aKkceccyapkl MOTYT He NOCTABNATECA € NPOOYKTOM.
** 3TW aKCeccyapsl He NOCTABNAKTCA ¢ NPOAYKTOM. JTH AKCECCYapkl SOCTYNHE B NPOSAKE.

CoBeThbl NO BhiMNe4ke

* Ecnu “apenue NonyyaeTcA CrULWKOM
CYXWUM, CNeayeT NOBLICUTL
TemMneparypy npuMepHe Ha 10°C u
COKPaTUTE BPEMSA NPUrOTOBNEHKA.

* Ecnu napnenue nonyyaeTon Chipbim,
CREAYET YMEHBLLUTE KONWYECTBO
KUAKOCTHA UNU NOHWU3UTL
Temnepatypy Ha 10°C.

* Ecnu BepxHAA KOPOUKa CIMLLIKOM
3apyMAHUBAETCH, cneayeT
nocTaBUTE M3OENME HIDKE, MOHU3NTE
TeMnepaTypy W yBenu4uTe BpemMs
MPMroTOBNEHWUS.

+ Ecnw nagenue xopoluo nponekaeTcs,
HO CHapyXW npuropaeT, cneayeT
YMEHBLWWTE KONMHECTBO XUAKOCTH,
MOHW3NTE TEMMNEPAaTYPY U YBEMNWYUTE
BpeMs NpPUroTOBNEHWUS.

CoBeTbl NO BbiNeyke
* Ecnu nspenwe nony4aeTca CrUWKOomM
Cyx1M, cheayeT NOBbICUTE

Temnepatypy npumepHo Ha 10°C u
COKPatTUTEL BpemMs NPUroTOBNEHUS.
CwmaxbTe CNoW TectTa CMechl 13
MONOKA, pacTUTENEHOIO Macna, suy
W Rorypta.

Cnepute 3a Tem, YToObI TOMNWMHAE
nzgenus He NpeBeiwana rmySuHEl
NPOTUBHA, MHa4e oHo ByaeT gonro
BbINEKATLCH.

Ecnuv BepxHWil crnoi nagenus
NOAropaeT, a HUKHWIA ocTaeTcs
ChIPbIM, BO3MOXHO, B HUXKHEM CNoe
M30enus CAMWKOM MHOTO HaYWMHKK.
Hrobbl U3AeNUe pOBHO
noapyMsaHUBanack, cTapanTech
paBHOMEPHO pacnpeAenATE HAaUUHKY
MeXay CNoAmMU TecTa 1 no
NOBEPXHOCTH U3AENUA.
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Mpu BLINEUKE W3AENUii U3 TecTa
coGniaaniTe pexum u
TEMNEpaTypy, yka3aHHbIe B
Tabnuue peuentos. Ecnu
HUXHWA CNOW U3aenua Nnoxo
NponeKkaeTcsd, B CNEAYOWMA pas
nocTasbTe MPOTUBEHE Ha OAWH
YPOBEHBE HIKE.

CoBeTbl N0 NPUIOTOBNEHWIO

OBOLUHLIX Gmrog

« Ecnu oBoLUM BLINYCKAKIT COK U
CTAHOBATCH CNULLKOM CYXUMM,
roTOBbLTE UX HE HA NPOTUBHE, a B
ckosopoae nof Kpbilukor. B
3aKPLITON NOCYAe COK COXPaHWUTCA.

» Ecnu oBowHoe Gnropgo octaeTcsA
CbipOBATLIM, MPEXIE YeM roTOBUTb
OBOLUM B AYXOBOM WKadge, MOXHO UX
NpoBapWTe MNKW NpoSnaHwnpoBaTe.

Kak nonb30BaTbLCA rpynem

3akpeiBaiiTe ABepLUy BO BpEMS
NPUrOTOBNEHKUA NULLW HA rPpUne.
opsYMe NOBEPXHOCTH MOTYT
NPUUUHUTE OXOork!

* Mpwv NPUIroTCEBNEHUN B PeXUMe
rPUNA NOBEPHATE PerynaTop
BPEMEHW MO YAaCOBOW CTpernke U
YyCTaHOBWTE Ha 3Ha4ok Hand
(Pyka).

Bpems npMroToBneHnA oniog Ha rpune

Mp

urotTosneHue 6NA Ha ANEKTP

BrnioueHue rpuna

1.MoeepHUTE pyuky BoIBOpa yHKLMI
M YCTAHOBWUTE HA HYXHbIA 3HaUOK
pexuMa «punby».

2.3aTem yCTaHOBUTE HYXKHYID
TEMNEPaTYPY XKapeHbs.

3.Mpu HeOBXOAUMOCTU NporpenTe
rpUNE OKONO 5 MUHYT.

» [NpK 3TOM BKMKOYUTCH MHOWKATOPHASA

namnoYKa Temnepartypebl.

BbiknioveHune rpyuns

1.MoeepHWTe pydKy BoIGOpa oyHKUMA
B NONOXeHWe OTKNYeHUs (BBepX).

& MpoAayKTbl, KOTOPLIE He
nogxoAaT Ansa
NPUrOTOBAEHUA HA rpune,
MOrYT NPUBECTH K
BO3ropaHuK. Ha rpune
MOXXHO rOTOBWUTE TOMNBLKO
Takue NpoayKTkl, KOTOPLIE
BbIASPXKMBAIOT UHTEHCUBHEIRN
Harpes.

He pasmewiaiite npoayKThl
CNULLIKOM BNKM3ko K 3anHer
YacTU rpunsa. 3Ta 30Ha
HarpeBaeTCA CUMNLHES BCErOD,
W KUPHBIE NPOAYKTLI MOMYT
3aropeThcs.

HYLCKOM rpune

Priba Pewetka 4..5 250/rmax 20...25 MuH.
Kyprua {rycri) Pewetka 4.5 250/max 25...35 MuH.
OTéreHele U3 Pewertka 4.5 250/max 20...25 MuH.
MONOA0A

DapaHUHG

FoctBud Pewerka 4.5 250/max 25...30 MuH. *
OTéreHele U3 Pewertka 4.5 250/max 25..30 mMuH. *
TENATHHE

[peHkmn * PeweTka 250/max 1.3 muH.

® B JABHWCHMOCTH OT TONWMHBEI
*PA30IPerTe B TEMEHHE 5 MUHYT.

**ECNN TeMMNEpATYPY IPHNS BAWETS NPOAYETA HEBOIMOXKHO OTPEryNMUMpoBaTh, NPMNL Byaet pafoTaTe npu

I 1yeMOH TEMAepaType.
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britoaa, BHECEHHbIE B HACTOALLYI0 Tabnuuy roToBATCA B CoOTBeTCTEMM © EN
80350-1, uTobbl OBNErUTL KOHTROMUPYIOLWUM OPraH13aLnAM NPOLECC NPoBEPKY
NpoayKTa.

MpeHkn Pewetka 260/max 1.3 muH.
TedTemm Pewetka 250fmax 25...35 muH.
{roesauHa) -

12 KYCKaMK

NepeespHuTe eay nocne 2/3 oT obwera BPeMeHw NPUroTOBNEHWA Ha rpune.

MNepeg npuroToer

nbLIx GNoa pEKOMEHAYETCA Ba30rpeTh AYX0B0A WKad B TEYEHHUE 5 MMHYT.
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O6wme ceegeHnn
PerynspHo BbINONHANTE YUCTKY
npubopa. 310 NO3BOMUT NPOANUTL
CpOK ero cnyxObl, a Takke usbexaTtb
MHOIMX Npodnem.

Mepea BoiNONHeHWaM paSoT no
0BCnyXUBaHUIO W YNCTKE
OTKN4UTE Npubop ot
3MEeKTPUYECKOW CeTH.
CywecTteyeT pUcK nopaxeHus
3MEKTPUYECKUM TOKOM!

ﬁ [anTte nagenuio ocTeiTh, Npexae
YeM NPUCTYNAaTh K YUCTKE.

opsYMe NOBEPXHOCTH MOTYT
NPUUUHUTE OXOork!

* Mpubop cnegyeT TWATENLHO
YUCTUTL NOCNE KaXA0ro
ucnonesoBaHua. Tak nerye yaanarth
OCTaTKW MUK, KOTOPLIE MOTYT
NpUropeTsb Npy CNeayrwem
ucnons3oeaHuu npubopa.

+ AnnA unctku npubopa He TpebyloTes
cneuManbHble YUCTALLWE CpeacTBa.
Mpubop MOKHO BLIMBITE TENMOA
Boaol ¢ pobaBneHWem KUaKUM
MOKLLIErO CPeacTBa, MCNonbays
MArKYH TKaHb WK ryBRy. A satem
NPOTEPETH CYX0W TKAHBIHD.

+ OBsa3artensHo NnpoTupanTe Npudop
HaCyXx0 NOCNe YUCTKW W Cpasy Xe
yAansnTe NoNaBWyr Ha Hero
XUOKOCTE.

* He ncnoneayWte Ans YUCTEW PYYKK W
NOBEPXHOCTEN U3 HepPXKaBeoWwen
CTanu YWCTAWMWE CPeacTea,
coaepKaMMU KUCNOTY UMK XNop.
3TK AeTanu MOXHO NpoTUpaTh
MAMKOW TKAHBH), CMOYEHHOR B
XUAKOM MOMOLLEM cpencTae (a3
abpasusHbIx n06aBOK), cTapasach
TepeThk B OAHOM HanpaBneHWH.
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* {aHHaA pyHKUMA —
aononHurensHaa. OHa MoxeT
OTCYTCTBOBaTb B Ballem U3genuu.)
He ucnonkayiTe ANA YACTKK
CTEKNMAHHON KPBILLIKW METaNMUYecKue
ckpebru 1 abpaauBHbIe YMCTALUE
cpenacTea, YTobbl He NOBPEeAUTE
NOBEPXHOCTL CTEKNA.

HekoTopble MOKOWMWE CpeacTEa W
YUCTAWME MaTeprankl MOryT
noBpeAnTb NOBEPXHOCT.

He ncnonbayite AnNs YMCTHU
arpeccuBHbIE MOKOLLME
CpeacTsa, YMCTAWNE
NOPOLWKW/KPEMEI, a TaKkke
OCTpLIE NPeAMETHI.

He ucnonbayite ANA YACTKU
yCTPOMCTBA NApOOUUCTUTENMK,
NOCKOMBKY 3TO MOXET NPUBECTU
K MOPaXEHUID AMeKTPUYECKUM
TOKOM.

YucTtka BAPOUYHOWU NaHenm

HYucTka BapoUHON ropenku

1.CHAMUTE peLUeTKH C BAPOUHOIA
NOBEPXHOCTH.

2.CHUMIUTE BCE CheMHbIE AeTanu
ropenku U QUUCTUTE (MCKNKYUTENEHO
BPYUHYIO) C MOMOLLLIO MyDKM,
YUCTALLErO CPeAcTEa W ropsaden
BOAbI.

3.MpoTpWTe BCE HECHEMHEIE AETaNM
FOPENKW MOKPOW TKaHBID.

4.MpoTpuTe cBEYyY W HarpeeaTerbHLIA
anemeHT {ecnu Bawa mMoaent
OCHALLleHa CUCTEMOW PO3XMra M
HarpeBaTeNkHbIM 3NEMEHTOM)
BNaXHOW TKkaHblo. [ocne aTtoro
BbITPUTE NOBEPXHOCTH HACYXO0
4YnCcTON TKaHble. OTBEPCTUS OANS
NNamMeHu U CBeYa AOMKHLI GbiTh
NONHOCTLHY CYXUMM.

B npoTuBHOM cnyuae uckpa npu

PO3XUre HEe BOZHUKHET.



5.MpH yCTaHOBKE BEPXHUX PELUSTOK
rpuns cneauTe 3a Tem, 4Tobnl
ropenku HaxoaunUck TOYHO Mo
LEHTPY peLleToK.

CHopka ropenku

MNocne oUUCTKUA TOPEnKY, PasMecTuTe

AeTarnu Kak ykasaHo HUXe.

Haknagka ropenku
[onoBKa ropenku
Kamepa ropenkm

Ceeya 3axuraHus (B Moaensax,
OCHALEHHLIX CUCTEMOM po3KuUra)

1.¥YCTaHOBUTE FONOBKY rOPeriki Takum
oGpasom, 4Tobel OHa Npoxoguna
Yepes cBeuy 3aKuraHus ropenku (4).
MoBepHWTE rONOBKY rOPenku BNEBO U
ernpaeo, Ytobel yOeaAuTLCA, UTO OHa
NpaBeurnLHO YCTAHOBNEHA B Kamepe
ropernku.

2.¥YCcTaHoBUTE HaKNaAKy ropenku Ha
ronoBKYy.

JnekTpUMYecKkue BapoYHble NaHenu

1.BeIkniguute BCE KOHMOPKU KU
AOKAWUTECE, NOKA OHWU OCThIHYT.

2. MNpu HeoGXoAUMOCTH DUUCTUTE
KOHCPOPKU KaKUM-NUGO MOKOLLIUM
CpPeAcTBOM (Takue cpeacTsa MOXHO
npuoBpecTy B CNeLUananpoBaHHbIX
MaraauHax).

3.Mocne YUCTKKM BKMKUUTE KOHBOPRKK
HA HECKONBKO MWHYT AnSA NPOCYLUKK.

4.lnA 3alWMThl OT PHKABYUHBI
perynsapHO CMa3blBauTe
NOBEPXHOCTE KOHGIOPOK TOHKUM
CNnoemM MaWWHHOro Macna.

1
2
3
4

HYucTka naHenu ynpasneHus
OuUCTLTE NaHent yNnpasneH1s u
PYYKU-PEryNATOPbLI BNAKHON TKaHBH 1
BBITPUTE HaCyxo.

Ecnu Baw npubop ocHalleH
KHOMKaMW/py4YKkamu, He
CHUMAITE PyYKU-PETYNATOPEI
ANA YUCTKW NaHENW yNpPaBneHns.
Tak MOXHO NOBPEeAWTE NaHenNb
ynpasneHus!

HYucTtka gyxoBKU

YucTka BOKOBbIX CTeHOK{MoxeT

OTANYATLCA B 3aBMCMMOCTH OT

MoAenn uaaenus.)

{faHHas dhyHKUMA —

AononHuTenbHasa. OHa MoxeT

OTCYTCTEOBATL B BALLEM U3ASAUN.)

1.CHAMUTE NEpPegHIoK YacTb GOKOBOK
peLleTkH, OTTAHYB ee oT BoKoBOW
CTEHKM.

2.MoTAHUTE BOKOBYK pelUeTKy K cebe

CTeHKM C KaTanMTHUYECKNM
NoKpLITUEM

{danHana dryHKUNA —
AononHuTenbHaA. OHa moxeT
OTCYTCTEOBAThL B BalleM M3AefnN.)
BHyTpeHHue GokoBble CTeHkK (A) 1
(unu) 3apHAA cTeHka (B) eawero
M3AeNUA MOTYT BbITh NOKPBITHI
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KaTanUTUUYECKON amankio. CTeHkU ©
KaTanuTUYECKUM NOKPLITUEM UMEIDT
CBETNYID MATOBYHO NOPUCTYHO
NOBEPXHOCTL. CTEHKN OyX0OBOro
wiKagha ¢ KaTanUTUYECKUM MOKPLITUEM
He HyXaalnTcA B YiCTKe. bnarogaps
nepdopUPOBaHHON CTRYKTYPE,
MOBEPXHOCTU G KATANUTUUECKUM
MOKPBITUEM NOTMOLWAIDT XKUP 1 NPK
HaKONMeHWN X1pa Ha NoOBEPXHOCTb
HauuHatoT 6necteTe. B Takom cnyyae
PEeKOMEHAYETCA WX 3aMEHWUTD.

it s sstdadoss FHEEEY %

MpocTtan o4yucTKa Napom

3T0 ynpowaeT YUCTKY, NOCKONbKY

rpask (nocne KpaTkoBpeMeHHoro

OXMAAHWNA ) CMAMYASTCA NapoM,

00pa3oBbIBAKWMMCA B AYXOBOM

wkadpy, U kKannsmMu BoAbl,

KOHASHCUPYHOLLMMWUCH Ha BHYTPEHHWUX

NOBEPXHOCTAX AYXOBOTO WKaga.

1.BuiHbTE M3 AyxoBOro wkadia Bce
NPWHaANEKHOCTH.

2.Hanelite 8 npoTUBeHE 500 MN BOALI
U NOMECTUTE ero Ha 2-10 pelueTky

3.YcTaHoBUTE AYXOBKY A0 Nerkoro
peXuma 04UCTKX Napom 1 pabotatk
Ha 100 ° C B TeveHne 25 MUHYT.
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4.OTkpoNTE ABEpPUY U NPOTPUTE
BHYTPEHHUE NMOBEPXHOCTU AYXOBOro
LWkacha BNAKHON ryGKOM UNK TKaHbID.

5.Crolkyio rpask cneayeT yaansaTh
TENNOW BOAOW C XMAKMUM MOIOLLIUM
CPEACTBOM, UCMOMb3YS MATKYH) TKaHb
1nu ryBky, a nocne YMCTKK cneayeT
BLITUPATh NPUBOR CYXON TKAHLK.

Mpw paboTte B pexnme
YNPOLWEHHOM OMHUCTKW Napom,
BOAA, HANWTAaA B NOTOK AN
pazmsardeHus oGpasoBaBwMXCs
OCaaKOB/IPS3K BHYTPU OYXOBKMK,
WCNapuTCA U KOHAEHCUPYETCH
BHYTPW OYXOBKW W Ha
BHYyTPEHHEW NOBEPXHOCTW ABEPH
AYXOBKW, MO3TOMY MPH OTKPBITUA
ABEpPW AyXOBKW MOXET KanaTtk
gofa. BuITpUTe KOHAEGHSAT cpazy
nocne oTKPLITUA ABEpeli
AYXOBKA.

YucTka ABepLbl AYXOBKN

MolTe ABepUY AYXOBKA MAMKOA TKaHbK
1nK rybkol, CMOYEHHOW B TENNOW BoAE
¢ NOBARNSHUEM KUAKOTO MOKLLLEMD
CpPeAcTBa, U BhITUPAWTE CYXOi TKaHbIO.
MpoTpUTE CTEKNO YKCYCOM, a 3aTem
OMNONOCHUTE ro OT OCTATKOB U3BECTH,
KoTopble MOryT 0B6pa3oBaThCa Ha
CTEKNE AYXOBKM.

He ncnonbayite AnNs YMCTHU
ABepUbl MOKLLWE CpeacTea C
abpasuBHEIMKW BELLECTBAMKW UMK
mMeTannuyeckne ckpebrn. OHu
MOryT NoLapanaTe NOBEPXHOCTb
W NOBPEAWUTE CTEKNO.

OuncTtka ABepubl OYXOBKW

He ucnonbayiite xecTrue
abpa3suBHLIE YUCTALLUE
cpeacTsa, MeTannuyeckue
CKpebkK, MPOBOMOYUHYH MOYANKY
unu otenueareny ANA YMCTKU
ABEpLbl U CTEKNA AYXOBKU.



Bbl MOXETE CHATL ABepuUy AYXOBKK K
ABEpPHbIE CTEKNA, YToObl NOYUCTUTL MX.
O ToMm, KaK CHATL ABepLbl U cTekna
oBbACHAETCA B pasgenax «CHATHE
aeepubl ayxosKkiy» U «CHATHE
BHYTPEHHWUX cTekon aeepubl». MNaocne
CHATKUA BHYTPEHHWX CTEKON ABEpUbI
OYHUCTUTE MX C NOMOLBID CpeaCcTEa AnA
MbITeS1 NOCYAb), TENNOR BOADA U
MSITKOR TKAHWU WK [YBKKU W BBITPUTE WX
CYXOW TKaHe. poTpuTe cTeKNo
YKCYCOM, @ 3aTeM OnoNoCHWTE ero aT
OCTaTKOB U3IBECTH, KOTOPLIE MOTYT
obpasnBaTbCs Ha CTekne AyXOBKK.

CHATWE ABepUbl AYXOBOro WKada

1.0TkpolTe NepegHiow asepuy (1).

2.0TKPOATE 3aKUMbL Ha KOpNyce NeTnu
(2) ¢ npaeoh U NEBOR CTOPOHLI
NepeaHen ABepubl, HamaB Ha HUX,

1 Heepua

LWapHUpHBIA 3aMOK{3aKpbITOS

nonoxeHue)

Oyxosoh wkadh

4  WapHUpHBIA 3aMoKk{oTKPBITadA
no3uuus)

[¥5)

3 OTKpoiTE NepegHIOD ABepuy
HaMNoMOBHHY.

4 CHUMUTE NepegHIo asepuy,
NOTSIHYB ee BBEpX W aceaboans oT
Npasoi W NeBai NeTnu.

[ns ycTaHoBKM ABepubl Ha
MECTO crneayeT BhINOoMHUTL B
oBGpaTHOM nopAake AeicTens no
cHATUIo. He 3abyabTe 3aKkpbiTh
3aKUMbI HA KOpMyce NeTnv npu
YyCTaHOBKe OBepUbl HA MEcTo.

CHATHe BHYTPeHHEro Ctekna
Asepubl

{AaHHan dyHKUNA —
AONONHUTeNLHaA. OHa MoXeT
OTCYTCTROEAThb B BalleM U3Aenun.)
BHyTpeHHee cTeKNo NaHenu ABepLbl
AYyXOBOro Wweadya MOKHO CHATE A
YUCTKM.

1.0TkpoiTe ABepLY AYXOBKN.
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2.NMotaHuTe K cede U CHUMUTE
MNacTMaCcCOBYH HAKNAAKY Ha
BEPXHEA CTOPOHE NBEpLbI.

3.MpunoaHUMUTE NEPBOE BHYTPEHHES
CTEKNO (1) B HANPaBNEeHWH A W
EbITAHWTE €r0 B HanpaeneHuu B, kak
NOKa3aHO Ha PUCYHKE.

1 [lepeoe BHYTPEHHEE CTEKNO
2* BHyTpeHHee ¢cTekno (OHa MoXeT
OTCYTCTBOBATE B BALUEM M3AENWN. )

4 Ecnu ycTPOMCTBO OCHALLLEHO
NaHensL ANs BHYTPEHHEro
cTekna(2); Ytobbl BbIHYTL cpeaHee
CTEKNO (2), NOBTOPUTE 3TH Xe
DNeACTBUA.

5.Mpwu cBopke aABepuUbl CHaYana
cnegyeT BCTaBUTb CPeAHEE CTEKNO
(2). yToBbI CKOWEHHBIA yron cTekna
nonan Ha dyacKky NnacTMaccoBOro
AepxaTtens, Kak NnoKkasaHo Ha
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pucyHke. (Ecnu yeTporcTBO
OCHAaLLEHO NaHenkLa Ans
BHYTpeHHero cTekna). CpeaHee
cTekno (2) cneayeTt yCTaHOBUTL B
nNacTMaccoBbIid AepKaTenk PAAOM ©
NepBbIM BHYTPEHHUM CTEKNOM (1).
6.Mepeoe bHyTpeHHee cTekno (1)
cneayeT yCTaHaBNUBaTE TakUM
oBpasom, 4TobEl HAANUCE Ha CTekne
Gbina obpalleHa K cpeaHemy CTekny.
Cnepute 3a Tem, YTOObI HKKHWIA
yron nepeoe bHyTpeHHee ctekno (1)
©bln NPaBUNEHO BCTABNEH B HUXHWA
NNacTMaCcCoBLIW gepxaTens.
7.MpyKMUTE NNACTMACCOBYIO
HaknagKy K pame Ao Wwenyka.

3amMeHa NaMNovKn OCBeLUeHUA
AyXoBoro wkaca

Bo nabexaHue nopaxeHun
SNEKTPUYECKUM TOKOM, Mpexae
HYEM 3AMEHATE NAaMNOYKY,
ybeauteck B TOM, UTO
snextponpubop 0TCOeANHEH OT
CeTH W OCThIN.

opsAYMe NOBEPXHOCTH MOryT
NAPUHUHWTE oxoru!

B 3Tol AyX0BKE UCNOMb3yeToA
naMna HakanueaHus
MOLLHOCTED MeHee 40 BT,
BbICOTOW MeHee B0 mMm,
AVamMeTpoM meHee 30 MM unu
ranoreHHas namna ¢ Uokonem
Tna G9, MOWHOCTLIO MeHee 60
BT. Jlamnel nogxoaat gns
paboTel Npy TEMNepaType Bbile
300 ° C. Namnel N8 AyXOBKK
MOXKHO MONY4YWTb ¥
aBTOPU3OBAHHBIX CEPBUCHBIX
areHTOB WNKW Y TEXHUYECKOro
cneynanucTa c NMUeH3nen.



PacnonoxeHne NamnoYkn MoxeT
OTNMYaTbCs OT U3oGpaxeHna Ha
PUCYHKE.

Namna, ncnonbayemas B 3TOM
npubope, He NOAXOAWUT ANA
OCBELEHUA BhITOBBIX
nomMelleHWin. 3ta namna
npeAHasHayeHa anA
BCNOMOraTenkHON Lenm,
NO3BONAKLWEH NONb30BaATENK
YBUAETH NMULLEBLIE NPOAYKTHI.

Namnbl, CNONL3yEMBIE B 3TOM
npubope, AOMKHLI BLIGEPKUBATD
3KCTpeManbHele uaudeckne
YCNOBWS, Hanpumep
Temnepatypy ewiwe 50 °C.

3ameHa Kpyrnon NnaMnoykn

OCBeLeHNA AYXOBOro wkada

1.0TcoeauHuTe ayxoBoi wkad oT
3NEKTPOCETH.

2.CHAMWTE CTEKNAHHBIA NnadoH,
NOBEPHYB EM0 NPOTHUE YaCOBOW
CTPEnkKH.

3.Ecnu B Bawen AyxoBKe
ncnone3yetcs namna Tuna (A),
NoKazaHHas Ha PUCYHKE HIKe,
MOBEPHUTE €€ B COOTBETCTBMU C
PUCYHKOM, 4TOBOkI M3BNEYL €€ K
3ameHuTb. Ecnun ucnoneayetcn
namna tuna (B), notaHuTe K
W3BNEKUTE ee, Kak NOKa3aHo Ha
PUCYHKE, W 3aMEHUTE.

(5]

4.YcTaHoOBWTE HAa MECTO CTeKNAHHBIN
nnadyoH.
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. BI'IOJ'IHE Hopmaano ecnuy nap BbI,EI,eJ'IFleTCFl BO BDEMH paSOTbI >>> 3mo He
ABNACITICH HGUCHPGBHOC!TIHO

+ Mpu HarpeBaHUN MeTannNUUeckue AeTanu MoryT pacmnpﬂrbc;u M W3naBaTh
3BYKU. >>> IMO He AASEIMCH HEUCTPABHOCILIO.

+ Mnaekwii npe,qoxpanTenb HewcnpaseH Unw cpaboTan. >>> [lposepbme
nnaskue npedoxpaHumenu e 6noke ripedoxpanumenell. [pu Heobxodumocmu
3AMEHLIMEe UX LU 8KAKYLIMe.

+ OyxoBON WKady He BKMIOYEH B {3a3eMNEHHYH) PO3ETKY ANeKTPOceTH. >>>
ﬂposepbme COB0UHEHLIE WIMerCenbHOLU 8UMKU.

« Nlamnodka ocBeLLeHus OyX0BOro Wkadpa HeucnpasHa. >>> 3amerume
RaMImoNKy 0C8eLUeHus wiKkaga.

* Het snektponutanuna. >>> Mpogephme HamLe ANeKmponumants.
lpogepeme npedoxparument 8 brioke npedoxpanumened. fpu
Heoﬁxodumocmu JaMeHume unu exmovume npedoxpaHument.

* He 3anaHa (byHI{Ll,MFl unm TemnepaTypa. =>>> BriGepume yHKULWIO U
YCMaHO8UMe meMnepamypy ¢ NoOMOoLLbI0 fepexknoyamens yrruL u (L)
peaynamopa memnepamypsi.

* B Mogensx, ocHaWeHHLIX TAMMEPOM, TAWMED HE YCTAHOBNEH. >>>
Ycmanosume spems.

(B Mogensx C MUKPOBOIMHOBOW NEYBH) yrpaBneHwe no Taimepy gencrayet
TONLKO ANs MUKPOBOMHOBOW NeYn).

* Het snektponutanuna. >>> Mpogephme HamLe ANeKmponumants.
lpogepeme npedoxparument 8 brioke npedoxpanumened. fpu
Heoﬁxodumocmu 3aMeHUMe UM 8KIT04LMe npedoxpadument.

. HeT TOKa, >>> ﬂposepbme npedoxpar—rumenu 8 6noke npedoxparumenedl.
+ He yCTaHosneHo BDEMH »>>> Yomarosume spemst

. rlepEKpblT 06u.|,vw| rasoBblil KpaH. >>> Omkpodlime 2a30661l KPaH.
. I'Ieperuﬁ rasoBOro WnaHra. >>> ﬂpaeuano pacnono;«ume 2a30ebit] wnaHe.

. FopenKM 3acopeHb|. >>> Oqucmume KOMITOHEHITIB! 20DEAKU.

+ [openkn BnaxHele. >>> [TpoCYLutime KOMITOHEeHITIb! 20p8nKU.

+ Haknagka ropenku nnNoxo ycTaHoBNeHa. >>> [lpaguibHO yomanoeLime
HaxnaoKy 20pernKL.

+ MepeKpwIT razoBbli KpaH. >>> Omkpodime 2a3oebill KpaH.

* [a308bIA BaNNOH NYCT (NPU UCMONb3OBAHUW CXMKEHHOMO raza). >>>
3amerume zazosbill 6annon.
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+ PaHee npoM3oLno OTKMIOUEHUE SMNEKTPOIHEPTUK. >>> YomaHosume spems /
Beixmoutme dyxoeoll wikadh U srmoyUme cHoea.

+ MONHOCTLEIC NOBEPHUTE PYYKY MEXaHWYECKOro TalMepa Nno YacoBOW CTpenke,
3aTeM BEePHWUTE €€ Ha Xenaemoe BpemMs NPUroToBMNeHNA.

Ecnn Bel He mMoOXeTe yCTpaHuTh
Henonagku, HeCMoTPSA Ha
BbINONHEHWE UHCTPYKLMIA,
NpYBEAEHHEIX B faHHOM
pasaene, obpatuTtechk K
npeaAcTaBUTENID
aBTOPU30BAHHOW CEPBUCHON
cnyxBel. He neitaiiteck
CaMOCTOATENBLHO
OTPEMOHTUPOBATL HEUCNPABHBII
anekTponpubop.
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