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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren Produkten
finden Sie auf unserer Internetseite.

Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
klichen von L&aden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.
Gerat nur bestimmungsgeman und fur
haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und
-zeiten benutzen. Vorgeschriebene Hochst-
mengen nicht Uberschreiten.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Das Nichtbeachten der
Anweisungen fUr die richtige Anwendung des
Gerétes schlie3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schéden aus.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausfuhrungen, siehe auch ModellUbersicht
(Bild M). Das Gerét ist wartungsfrei.

Zu lhrer Sicherheit
Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur gemén Angaben auf dem Typen-
schild anschlieBen und betreiben. Nur zur
Verwendung in geschlossenen Raumen.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét
keine Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerét fern halten.

Gerat nicht ohne Aufsicht betreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Personen (auch Kinder) mit verminderter
kérperlicher Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung beztglich des
Gebrauchs durch eine Person, die fir ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder hei3e
Flachen ziehen. Wenn die Anschlussleitung
dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden. Reparaturen
am Geréat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Nicht in rotierende Teile greifen.

Das Gerét darf aus Sicherheitsgriinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte Antriebe
mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Schwenkarm nicht verstellen, wéhrend das
Gerét eingeschaltet ist. Vollstandigen Stillstand
des Antriebs abwarten.

Das Grundgerét nicht in Wasser tauchen oder
unter flieBendem Wasser reinigen.

Das Gerét nur mit Originalzubehdr benutzen.
Bei Gebrauch des Zubehors die beigelegten
Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehor gleichzeitig
benutzen.

Gerét ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein-
und ausschalten.

m Wichtiger Hinweis

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln — nach dem Ausschalten
[auft der Antrieb kurze Zeit nach.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen”.

Das Gerét lasst sich in Pos. 1 und 3 nur

einschalten:

— wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde und

— der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét einge-

schaltet, aber der Motor lauft danach nicht

wieder an. Zum Wiedereinschalten Drehschalter

auf 0/off drehen, dann einschalten.
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Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wéhrend der Benutzung
selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursachen kann die
gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen an
Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

Erlauterung der Symbole am Gerét
bzw. Zubehoér

Anweisungen der
Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge!
Nicht in Nachfulléffnung greifen.

WO

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
»Easy Armiift“-Funktion zur Unterstitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off) lauft
das Gerat automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
MUMS52..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fir gewUnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUM54../MUMS56..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter flr gewiinschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige (MUM54../56..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Auslosen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

Bild

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
auf den hinteren Bereich driicken und
Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
- Durchlaufschnitzler und
- Zitruspresse (Sonderzubehor *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fiir Werkzeuge (Rihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und
Fleischwolf (Sonderzubehor *)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehér *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUMS52../MUM54..: Kabel im Kabelfach
verstauen
MUMB56..: Kabelaufrollautomatik

Schiissel mit Zubehoér

11 Edelstahl-Riihrschiissel

12 Deckel

Werkzeuge

13 Rihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehoértasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einflillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
19a Wende-Schneidscheibe — dick/dinn
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19c¢ Reibscheibe — mittelfein

20 Scheibentréager

21 Gehause mit Auslasséffnung

Mixer *

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang

enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Arbeitspositionen Bild &
A Achtung!

Gerét nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehor
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

m Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift“-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

® Entriegelungstaste drlcken und
Schwenkarm bewegen.
Bewegung mit einer Hand unterstttzen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewUnschte Position bewegen.

de
Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Geréit
abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerdt nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe ,Reinigen
und Pflegen*®.

m Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene
Richtwerte fUr die Arbeitsgeschwindigkeit

*  Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Ruhr-
besen und Knethaken; Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Position|  Antrieb MUMS2.. Mldmgg beziehen sich auf die Gerate mit 7-stufigem
- Drehschalter. FUr Gerate mit 4-stufigem
@ 1-4 1-7 Drehschalter finden Sie die Werte in Klammern
jeweils dahinter.
A A TR In dieser Gebrauchsanleitung befindet sich ein
= Aufkleber mit Richtwerten fUr die Arbeits-
é 1-2 1-3 geschwindigkeit des Gerétes bei Verwendung
der Werkzeuge bzw. des Zubehdrs.
2 7 ﬁ * - - Wir empfehlen, diesen Aufkleber am Geréat
anzubringen (Bild ).
1 ﬁ;. 2-4 3-7 Vorbereiten
3 |6 X e Grundgerat auf glatten und sauberen
L] VI 2-4 37 Untergrund stellen.
® Kabel herausziehen (Bild [l).
MUM52../MUM54.. T
9 Eﬁ @ 34 57 Kabelstaufach: e
4 - Kabel auf die gewlinschte Lange \’
7 ‘_ H;_La 3-4 5-7 herausziehen.
— MUMS56..

T
Kabelaufrollautomatik: ﬂ
Kabel in einem Zug bis zur ‘
gewdinschten Lange (max. 100
¢cm) herausziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslange vermindern:

Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewunschten Lange aufrollen lassen. Dann
erneut leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.
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Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

Bei Geréaten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel
nicht von Hand einschieben. Wenn sich das
Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen und
dann aufrollen lassen.

® Netzstecker einstecken.

Schissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten l&uft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerdét darf aus Sicherheitsgrinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!

Schissel nur flr Arbeiten mit diesem Gerét
verwenden.

Riihrbesen (13)
zum Ruhren von Teigen, z. B. Ruhrteig

Schlagbesen (14)

zum Schlagen von Eischnee, Sahne und dD)
zum Schlagen von leichten Teigen, z. B.
Biskuitteig

Knethaken (15)

zum Kneten von schweren Teigen und d
zum Unterheben von Zutaten, die nicht
zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schiissel
und den Werkzeugen
® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
® Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
® Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.

Bild @

A

Hinweis:
Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild 3-4b).
® Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.
® FEntriegelungstaste driicken und 9}
Schwenkarm in Position 1 bringen. _A
® Deckel aufsetzen. —
® Drehschalter auf gewtinschte Stufe stellen.
Unsere Empfehlung:
— Ruhrbesen:
zuerst einrtihren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wéhlen
— Schlagbesen:
Stufe 7 (4), unterrUhren auf Stufe 1 (1)
—  Knethaken:
zuerst einrlhren bei Stufe 1 (1), kneten bei
Stufe 3 (2)
Zutaten nachfiillen
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Zutaten durch die Nachfulléffnung im Deckel
nachflllen.
oder
® Deckel abnehmen.
® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. B
® Zutaten einfullen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm in Position 2 bringen.

Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

Schussel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

b

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfillschacht greifen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerét
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefdhrten
Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uﬂberlastung
Um bei einer Uberlastung des

Durchlaufschnitzlers gréBere Schaden an lhrem

Gerat zu verhindemn, verfligt die Antriebswelle

des Durchlaufschnitzlers Uber eine Einkerbung

(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle.

Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle
ist beim Kundendienst erhaltlich.
Wende-Schneidscheibe -
dick/dinn

zum Schneiden von Obst und GemUse.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
»1“ fUr die dicke Schneidseite

,3“ flr die dinne Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkése, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Wende-Raspelscheibe - grob/fein oy

zum Raspeln von Gemuse, Obst und A
Kése, auBer Hartkadse (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
L2 fUr die grobe Raspelseite

L4 fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkédse nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspeln.
Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nussen.

Verarbeitung auf Stufe 7 (4).

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkése.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Arbeiten mit dem

Durchlaufschnitzler

Bild €@
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E
Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.
Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des
Durchlaufschnitzlers abnehmen (Bild [€-5a).
Scheibentrager am unteren Ende festhalten,
dabei mussen die beiden Spitzen nach oben
zeigen.
Gewlnschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlnschte Seite nach oben zeigt.
Scheibentréger am oberen Ende ergreifen
und in das Geh&use einsetzen (Bild [€-6b).
Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.
Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.
Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der
Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: Fur gleichmaBige Schneidergebnisse
dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.
Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebensmittel
im Durchlaufschnitzler festklemmen, Kichen-
maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,
Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel des
Durchlaufschnitzlers abnehmen und
Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

Geréat am Drehschalter ausschalten.
Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antrigbswelle driicken (Bild [E).

Teile reinigen.
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Mixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengesetzten Zustand und mit
aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heifem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende
Fllssigkeit einfiillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden. Keine tief-

gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)

verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Arbeiten mit dem Mixer

® Entriegelungsknopf driicken und 3
Schwenkarm in Position 4 bringen. ‘B.

® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.”

® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgeréat) und gegen

Bild

den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schdumende oder heiRe
FlUssigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;
® Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.
® Drehschalter auf gewlnschte Stufe stellen.
Zutaten nachftillen (Bild KI-8)
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen
oder
® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfullen
oder
e flissige Zutaten durch den Trichter einfullen.

Nach der Arbeit

® Gerdt am Drehschalter ausschalten.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Oberfidchen kdnnen beschadigt werden.

Grundgerét reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerat niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat und Antriebsschutzdeckel feucht
abwischen. Bei Bedarf etwas Spulmittel
benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spUlmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da bleibende Verformungen
wahrend des Spulvorgangs moglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spUlmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach der
Verarbeitung von z. B. Karotten etwas Speised|
auf ein Tuch geben und den Durchlaufschnitzler
(nicht die Zerkleinerungsscheiben) damit
abreiben. Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
berthren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spUlmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von FlUssigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spdimittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(Stufe M). Spulwasser ausschitten und Mixer
mit klarem Wasser ausspulen.

m Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild [

® \Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehdrtasche verstauen.

® Zubehdrtasche in der Schiissel
aufbewahren.

® Zur Aufbewahrung in der Originalverpackung
siehe Bild .

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker
Ziehen.

Wichtiger Hinweis fur
MUMS54../MUM56..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes, ein
Auslésen der elektronischen Sicherungen bzw.
ein Geratedefekt wird durch Blinken der
Betriebsanzeige angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
zu beseitigen.

Stérung

Gerat lauft nicht an.

Abhilfe

® Stromversorgung Uberprifen.

® Netzstecker Uberprufen.

® Schwenkarm kontrollieren. Richtige
Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

® Die Wiedereinschaltsicherung ist aktiv.
Gerét auf 0/0off stellen und dann zurtick auf
gewlnschte Stufe stellen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Stérung

Gerét schaltet wéhrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden zu

viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

® Gerat abschalten.

® \erarbeitungsmenge reduzieren. Zulassige
Hdchstmengen (siehe ,,Anwendungs-
beispiele”) nicht Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die

Entriegelungstaste betatigt.

Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.

Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

® Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schwenkarm in Position 1 bringen. ey

® (Gerét einschalten (Stufe 1). _!_

e Gerat wieder ausschalten. —
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt

wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb

Lorummt”, Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® Gerét abschalten und Netzstecker ziehen.

® Mixer abnehmen und das Hindernis
entfernen.

® Mixer wieder aufsetzen.

® (Gerét einschalten.

m Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g (dD)

® Sahne 12 bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) — je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

Eiwei3

1 bis 8 Eiweil3 dD)

® FEiweil 4 bis 6 Minuten auf Stufe 7 (4)
mit dem Schlagbesen verarbeiten.
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Biskuitteig (ﬁ))

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl

evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Stérkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen und das
gesiebte Mehl und Stéarkemehl in ca. ¥ bis
1 Minute |6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Ruihrteig
Grundrezept @

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Péackchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 7 (4) mit
dem RuUhrbesen verrthren.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Mirbeteig
Grundrezept @ d

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

o Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem Ruhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

® Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute auf
Stufe 1 (1), dann ca. 3—4 Minuten auf
Stufe 3 (2) kneten.

Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept d
500 g Mehl
1Ei
80 g Fett (Raumtemperatur)
80 g Zucker
200-250 ml lauwarme Milch
25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
Schale von 2 Zitrone
1 Prise Salz
® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.
Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig d

Grundrezept

300 g Mehl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

® Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept d
750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser
Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann

ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Ya 1 Ol

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten missen gleiche Temperatur haben.

® Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer verarbeiten.

® Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.
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Honig-Brotaufstrich
30 g Butter (aus dem Kuhlschrank, 7 °C)
190 g Honig (aus dem Kuhischrank, 7 °C)
e Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.
® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 7 (4) mixen.
Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
E: europdischen Richtlinie 2002/96/EG
Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
| . .
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgerate vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei lhrem Fachhandler
oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.

de

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zusténdigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kbnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fir Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dartiber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Sonderzubehor
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fUr Tartar oder
FleischWOlf Hackbraten.
MUZ45LS1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheibensatz Fein fUr Pasteten und Aufstriche, grob fUr Bratwirste und
fein (3 mm), Speck.
grob (6 mm)
MUZ45S8V1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Spritzgebéckvorsatz Mit Metallschablone flr 4 verschiedene Gebackformen.
MUZ45RV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Reibevorsatz Zum Reiben von Nussen, Mandeln, Schokolade und

getrockneten Brotchen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Asiagemuse-Scheibe

7] MUZ45FV1 Fur den Fleischwolf MUZ5FWA1.
Zum Pressen von Beerenobst auBBer Himbeeren
Fruchtpressenvorsatz ’
P Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.
MUZ45PS1 Fur den Durchlaufschnitzler MUZ5DST.
Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln flir Pommes frites.
Scheibe
MUZ45AG1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS.

Schneidet Obst und GemUse in feine Streifen flr
asiatische GemUsegerichte.

Kartoffelpuffer-Scheibe

MUZ45RSH1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Reibscheibe grob Zu“m Reiben roher Kartoffeln z. B. fUr Reibekuchen oder
Kl6Be.

MUZ45KP1 Fir den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Zum Reiben roher Kartoffeln fur Rosti und Kartoffelpuffer,
zum Schneiden von Obst und Gemuse in dicke Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten
Edelstahl- verarbeitet werden.
Rdhrschissel
MUZ5MX1 Zum Mixen von Getrénken, zum Prieren von Obst und

. GemUse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum
Mixer-Aufsat: ) .
KLIJ):wesrtstgf? ate Zerkleinern von Obst und Nussen, zum Crushen von

EiswUrfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und Fleisch,
Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kése, zum Reiben

von Nussen und gekUhlter Schokolade.

Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Uber den Handel oder den

Kundendienst erworben werden.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in
employee kitchens in shops, offices, agricultural
and other commercial businesses, as well as
use by guests in boarding houses, small hotels
and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quanti-
ties of food for domestic use. Do not exceed the
stipulated maximum quantities.

Please read the operating instructions carefully
and keep them in a safe place. If the instructions
for correct use of the appliance are not
observed, the manufacturer’s liability for any
resulting damage will be excluded.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. [M).
The appliance is maintenance-free.

For your safety
General safety instructions

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord
and/or appliance are damaged.

Keep children away from the appliance.

Do not leave the running appliance unattended.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

en

Do not allow persons (incl. children) with
restricted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and
knowledge to operate the appliance unless
they are supervised or have been instructed

in the use of the appliance by somebody who
is responsible for their safety.

Always pull out the mains plug after using

the appliance, before cleaning the appliance,
before leaving the room or if a fault occurs.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces. To prevent injury, a damaged
power cord must be replaced by the manu-
facturer or his customer service or a similarly
qualified person. Only our customer service may
repair the appliance.

Safety instructions for this appliance
Keep hands clear of rotating parts.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (5, 8).

Do not adjust the swivel arm while the appliance
is switched on. Wait until the drive has come
to a standstill.

Do not immerse the base unit in water or clean
under running water.

Use the appliance with original accessories only.
When using the accessories, follow the
enclosed operating instructions.

Use only one tool or accessory at any one time.
Use only the rotary switch to switch the
appliance on or off.

m Important information

Do not change tool/accessory until the drive is
at a standstill - when the appliance is switched
off, the drive continues running briefly.

Safety systems
Start lock-out
See “Operating positions” table.
The appliance can be switched on in pos. 1 and
3 only:
— when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place and
— the blender drive cover has been
attached (8).
Restart lock-out
If the power is interrupted, the appliance
remains switched on but the motor does not
start running again when the power is restored.
To switch the appliance on again, turn the rotary
switch to 0/off, then switch on.
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Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload protection
feature has been activated. A possible cause
may be that too much food was processed

at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

Explanation of the symbols on the
appliance or accessory

Follow the instructions in the
instructions for use.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools! Do not put
fingers in the feed tube.

Overview

Please fold out the illustrated pages. Fig. &

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armiift” function to support
the upward movement of the arm
(see “Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position
for changing the tools.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed - slow,
4 = high speed — fast.
MUM54../MUM56..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed - slow,
7 = high speed — fast.

4 On/Off display (MUM54../56..)
Is lit while the appliance is operating (rotary
switch on M or 1-7).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped or
the appliance is defective — see section
entitled “Troubleshooting”.

5 Drive cover
Toremove the drive cover, press on the rear
area and remove cover.

6 Drive for
- continuous-feed shredder and
- citrus press (optional accessory *).
When not in use, attach the drive cover.

7 Dirive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory *)

8 Blender drive cover

9 Dirive for blender (optional accessory *)
When not in use, attach the blender drive
cover.

10 Cord store

MUMS52../MUM54..: Stow the cord in the
cord store.
MUMBS56..: Automatic cord winder

Bowl with accessories
11 Stainless steel mixing bowl
12 Lid

Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.

Continuous-feed shredder

17 Pusher

18 Cover with filling shaft

19 Cutting discs
19a Reversible slicing disc — thick/thin
19b Reversible shredding disc — coarse/fine
19c¢ Grating disc — medium-fine

20 Disc holder

21 Housing with outlet opening

Blender *

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

* Ifan accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade or
customer service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Operating positions Fig. &
A Attention!

Before operating the appliance, attach the tool/
accessory to the correct drive and in the correct
position and place in the operating position
according to this table.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

m Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

® Press the Release button and move
the swivel arm.
Support movement with your hand.

® Move the swivel arm until it engages
in the required position.

Position Drive MUMB52..|MUMb4..
MUM56..
@ 1-4 1-7
ey _
17 Y o | | 7
(| 1o | 1s
2 |7 2 A
. £ o4 | 37

3 6 2
LWy | 24 | s
9 Et @ 34 | 57

4 =1
7 ,_ H;_Lg 34 | 57

* Insert/remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Operating the appliance

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

m Important information

In these instructions for use the recommended
reference values for the operating speed refer
to appliances with a 7-setting rotary switch.
For appliances with a 4-setting rotary switch
you can find the values in brackets after

the values for a 7-setting rotary switch.

These instructions for use contain a sticker with
reference values for the operating speed of the
appliance when using the tools or accessories.
We recommend attaching this sticker to the
appliance (Fig. [@).

Preparation
® Place the base unit on a smooth, clean
surface.
® Pull out the power cord (Fig. ).
MUM52../MUM54..
Cord store:
Pull out cable to the required
length.

MUM56.. T
Automatic cord winder: ﬂ
Pull out the cord in one go to the ‘
required length (max. 100 cm)

and slowly release; the cord will
then lock.

Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll
up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the cord
will then lock.

~AL
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Warning!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually.

If the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

® Insert the mains plug.

Bowl and tools

A Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating, keep fingers
clear of the mixing bowl. Attach the lid (12)
before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come
to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a stanadstill.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (5, 8).

A Attention!
Use bow! with this appliance only.

Stirrer (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture

for whisking egg whites, cream and light
dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)

for kneading heavy dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut

(e.g. raisins and chocolate chips)

Working with the bowl
and the tools Fig. 3
® Press the Release button and move the
swivel arm to position 2. %
® |nsert the bowl: —
—  Tilt the bowl forwards and then set
it down,
— turn anti-clockwise until it locks into
place.
® Depending on the processing task, insert the
stirrer, whisk or kneading hook until it locks
into position.
Note:
If using the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can lock
into position (Fig. @-4b).
® Put the ingredients to be processed into
the bowl.

_ ©
Whisk (14) @)
L

® Press the Release button and move

2

the swivel arm to position 1.

o Attach the lid.

® Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:

—  Stirrer:

first stir in at setting 1 (1), then select
setting 7 (4)

- Whisk:

setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)

— Kneading hook:

first stir in at setting 1 (1), knead at
setting 3 (2)

Adding more ingredients
® Switch off the appliance with the rotary

switch.

® Add more ingredients through the feed

opening in the lid.
or

® Remove lid.
® Press the Release button and move B

the swivel arm to position 2.

® Add ingredients.

After using the appliance
® Switch off the appliance with the rotary

switch.

® Pull out the mains plug.
® Remove lid.
® Press the Release button and move E

the swivel arm to position 2.

® Take the tool out of the drive.
® Remove the bowl.
o Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Continuous-feed shredder

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges

of the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-
feed shredder, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.
Do not reach into the feed tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must
be completely assembled before use.
Never assemble the continuous-feed
shredder on the base unit.

Operate the continuous-feed shredder
in the indicated operating position only.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Protection from overload Fig. d
To prevent serious damage to your appliance if
the continuous-feed shredder is overloaded, the
drive shaft of the continuous-feed shredder has
a notch (predetermined breaking point). If an
overload occurs, the drive shafts breaks at this
point.

A new disc holder with drive shaft is available
from customer service.

Reversible slicing disc - thick/thin
for slicing fruit and vegetables.

Process at setting 5 (3).

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“3” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for slicing
hard cheese, bread, rolls or chocolate. Slice
boiled, waxy potatoes only when they are cold.

&

Gopdoe

«ﬁ“[r\ﬁ"a °

Reversible shredding disc -
coarse/fine

for shredding vegetables, fruit cheese, except
for hard cheese (e.g. Parmesan).

Processing at setting 3 (2) or 4 (3).
Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with the
coarse side only at setting 7 (4).

Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7 (4).

Warning!

The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed
shredder
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.
® |Insert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set
it down.
— Turn anti-clockwise until it locks
into place.
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 3.
® Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder (Fig. [E-5a).

Fig. ©

bi
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® Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.

® Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc holder
(Fig. [E-63). In the case of reversible discs,
ensure that the required side is face up.

® GCirip disc holder at the upper end and insert
into the housing (Fig. [€-6b).

® Attach the cover (note mark) and rotate all
the way in a clockwise direction.

® Place continuous-feed shredder on the drive
and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

® Turn rotary switch to recommended setting.

® Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process thin

ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in

the continuous-feed shredder, switch appliance

off, pull out mains plug, wait until the drive

comes to a standstill, remove cover from the

continuous-feed shredder and empty feed tube.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary switch.

® Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

e Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [&).

® (Clean parts.

Blender

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until the
drive Is at a standstilll Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add only
a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.
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Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate when empty.

Working with the blender Fig.

® Press the release button and move the  [5]
swivel arm to position 4. i

® Remove the blender drive cover.

® Attach blender jug (match mark on the
handle to mark on the base unit) and turn all
the way in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.5 litres;
optimal processing capacity — solids =
50-100 g;

® Attach the lid and turn anti-clockwise all the
way into the blender handle.
The lid must be locked in position.

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients (Fig. F1-8)

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed opening

or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

e Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Attention!

Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.
Do not use a steam cleaner.

o Pull out the mains plug.

® \Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-safe.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,
as they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed shredder
All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth
and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs).

Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare hands.

The blender jug, lid and funnel are dishwasher-
safe.

Tip: After processing liquids, it is often sufficient
to clean the blender without removing it from
the appliance. Pour a little water and washing-
up liquid into the attached blender.

Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse

out the blender with clear water.

m Important information

If required, clean accessories bag.
Follow care instructions in the bag.

Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the
mains plug.

Fig. 4

® Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

® Keep accessories bag in the bowl.

® To store in the original packaging,
see Fig. M.
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Troubleshooting

A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains

plug.
m Important information for
MUMS54../MUM56..

The On/Off display flashes if the appliance has
been operated incorrectly or the fuse has
tripped or the appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault

Appliance does not start.

Remedial action

® Check the power supply.

® Check the mains plug.

® Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

® Screw on blender or bowl as far as possible.

® Attach the blender lid and screw on as far as
possible.

e Attach drive cover to unused drives.

® The safety lock is active. Switch appliance to
0O/off and then back to the required setting.

Fault
Appliance switches off during use.
The overload protection feature has been activa-
ted. Too much food was processed at one time.
Remedial action
® Switch off the appliance.
® Reduce processing quantity.
Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release button
was inadvertently pressed.

The swivel arm moves up. The drive switches off,
but does not stop in the tool change position.
Remedial action

Set rotary switch to 0/off.

Move swivel arm to position 1.
Switch on appliance (setting 1).
Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

i
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Fault
Blender does not start working or stops during
use, the drive is “humming”. Blade is blocked.
Remedial action
® Switch off the appliance and pull out
the mains plug.
® Detach the blender and remove the
obstruction.
® Re-attach the blender.
® Switch on the appliance.

m Important information

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.

Application examples

Whipped cream
100-600 g dj})

® \Whip cream with the whisk for 112
to 4 minutes at setting 7 (4) depending on
the quantity and properties of the cream.

Egg white
1 to 8 egg whites dD)

® Beat egg white with the whisk for 4
to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture
Basic recipe dD)

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baklng powder if required
Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.

® Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within approx.
2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture
Basic recipe O

3-4 eggs
200-250 g sugar
1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from 2 lemon
200-250 g butter or margarine (room
temperature)

500 g flour
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1 packet of baking powder

125 ml milk

® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
2 minute at setting 1 (1), then for approx.
3-4 minutes at setting 7 (4).

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Short pastry
Basic recipe @ d

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

® Using the stirrer, process all ingredients for
approx. ¥2 minute at setting 1 (1), then for
approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

® Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. %2 minute at setting 1 (1),

then for approx. 3—4 minutes at setting 3 (2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe d

500 g flour

1 egg
80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of V2 lemon

1 pinch of salt

o Mix allingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then for
approx. 3—6 minutes at setting 3 (2).

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Pasta dough
Basic recipe d

300 g flour

3 eggs

1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 (2) until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

20

Bread dough

Basic recipe d
750 g flour

2 packets of dry yeast

2 tsp. salt

450-500 ml of warm water
Process all ingredients for approx. ¥2 minute
at setting 1, then for approx. 4-5 minutes at

setting 3 (2) using the kneading hook.

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya | ol

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

® Process the ingredients (except the ail) in the
blender for several seconds at setting 3 (2)
or4 (3).

® Switch the blender to setting 7 (4) and slowly
pour the oil through the funnel and mix until
the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do NOT

store.

Honey bread spread 30 g butter

(from refrigerator, 7 °C)

190 g honey (from refrigerator, 7 °C)

® Cut butter into small pieces and put into the
blender.

® Add honey and blend for 15 seconds at

setting 7 (4).

Disposal
This appliance has been identified
E in accordance with the European

directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold. Details regarding these
conditions can be obtained from the dealer from
whom the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.
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MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

MUZ5FW1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer
MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Perforated disc set fine
(3 mm), coarse (6 mm)

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
sausages and bacon.

French fries disc

MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
o Viennese whirl With metal template for 4 different pastry moulds.
N attachment
~2 MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.
4f§ Grater attachment chc))”rS grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
il '
7] MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.

Juicer attachment For prgssing soft fruit, except rasplberries, tomatoes and
rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DSH.

For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1

Asiatic vegetables disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DSH.
Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.

MUZ45RS1

Grating disc coarse

For the continuous-feed shredder MUZ5DSH.
For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes
or dumplings.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45KP1
Potato fritter disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
For grating raw potatoes for rostis and potato fritters,
for cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2

Stainless steel mixing
bowl

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
in the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for
Plastic blender preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-blender shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts

and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or from

customer service.

22
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité.

Sur notre site Web, vous trouverez des
informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation

de quantités habituellement nécessaires

dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer.
Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hotels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

Ne dépassez pas les quantités maximales
prescrites.

Veuillez lire la notice d’utilisation attentivement
et conservez-la soigneusement.

Le non-respect des instructions permettant
d’utiliser correctement 'appareil dégage le
fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles (voir également la vue d'ensemble
des modéles, Figure [M).

L’appareil ne demande pas d’entretien.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pour votre sécurité
Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites fonctionner I'appareil
que conformément aux indications figurant sur
la plague signalétique. N'utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés.

N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimen-
tation et I'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage.

Eloignez les enfants de I'appareil.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelqu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.

Débranchez la fiche male de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant chaque netto-
yage, lorsque vous quittez la piece et en cas
de panne.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne
frotte pas sur des arétes vives ou des surfaces
tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul
le fabricant ou son service aprés-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente
est habilité a remplacer un cordon de branche-
ment endommagé. Les réparations sur I'appa-
reil sont réservées a notre service apres-vente.

Consignes de sécurité pour cet appareil

Ne touchez pas les pieces en rotation.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil

ne pourra étre utilisé que si les couvercles

de protection (5, 8) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque
I'appareil est allumé. Attendez jusqu’a I'arrét
complet de I'entrainement.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
ou ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine. Lorsque vous utilisez les accessoires,
respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N'utilisez gu’un outil ou accessoire a la fois.
Allumez et éteignez I'appareil uniquement par
le sélecteur rotatif.
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m Remarque importante

Ne changez I'accessoire qu’apres que le
mécanisme d’entrainement se soit immobilisé ;
il continue de tourner quelques instants apres

avoir éteint I'appareil.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail »

|"appareil se met en marche sur les positions

1 et 3 uniquement :

— sivousavez misle bol (11) en place et I'avez
fait tourner jusqu’a ce qu'il encrante, et

— avez pose le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur (8).

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil reste

en position allumée mais le moteur ne redé-

marre pas une fois le courant revenu.

Pour rallumer, tournez le sélecteur rotatif sur

0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'utili-

sation, ceci signifie que la protection anti-

surcharge s’est activée. L’'une des causes

possibles : trop grandes quantités d'aliments

traitées en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le systéme

de sécurité s'active, voir « Dérangements

et remedes ».

Explication des symboles sur
I'appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant
dans la notice d'utilisation.

Prudence ! Lames rotatives.

Prudence ! Accessoires rotatifs !
N’introduisez pas les doigts dans
I'orifice d’ajout.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier
les volets illustrés.
Appareil de base
1 Touche de déverrouillage
2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift » pour assister

Figure A

24

le mouverment montant du bras
(voir « Positions de travail »).
Interrupteur rotatif
Apres I'arrét (position 0/off), I'appareil
se remet automatiquement sur la position
optimale pour changer les accessoires.
MUMS52.. :
0/off = Arrét
M = Marche momentanée, avec vitesse
la plus élevée, maintenez I'interrupteur
pendant la durée de fonctionnement
souhaitée.
Positions 1-4, vitesse de travail :
1 = basse vitesse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.
MUM54../MUMS56.. :
0/off = Arrét
M = Marche momentanée, avec vitesse
la plus élevée, maintenez l'interrupteur
pendant la durée de fonctionnement
souhaitée.
Positions 1-7, vitesses de travail :
1 = basse vitesse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.
Voyant de fonctionnement
(MUM54../56..)
Il reste allumé pendant la marche
(sélecteur rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’un défaut dans I'appareil, voir le chapitre
« Dérangements et remedes ».
Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriére puis retirez le couvercle.
Entrainement
- de "accessoire rapeur/éminceur et
- du presse-agrumes (accessoire

en option *).
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.
Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option *)
Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur
Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option *)
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.
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10 Rangement du cordon
MUMB52../MUMb54.. : Placez le cordon
d’alimentation dans son rangement.
MUMB5B.. : Enrouleur automatique
de cordon

Bol mélangeur avec accessoires

11 Bol mélangeur en acier inoxydable

12 Couvercle

Accessoires

13 Fouet mélangeur

14 Fouet batteur

15 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate

16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les disques
a réduire.

Accessoire rapeur/éminceur

17 Pilon-poussoir

18 Couvercle avec ouverture pour ajout

19 Disques a réduire
19a Disque a découper réversible —

épais/ mince

19b Disque a raper réversible — épais/fin
19c¢ Disque a réper — mi-fin

20 Porte-disque

21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur *

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

* Siun accessoire n'a pas été livré d’origine,
VOUS pouvez vous le procurer dans le

commerce et aupres du service aprés-vente.

Positions de travail Figure &
A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’uniquement
Si les accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

m Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction
« Easy Armlift » qui assiste le mouvement

montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail :

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant.
Aidez le mouvement d’une main.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu’il encrante.

Position| Entraine- MUM52..|MUMb54..
ment MUMS56..
d§ 1-4 1-7
1 7 ﬁ] (dD) 1-4 1-7
(| 12 | 13
2 7 ;E * - -
. EE' o4 | 37
1
)| 24 | 37
9 EF @ 3-4 5-7
4 —_
7 « H;_Lg 34 | 57

* Mise en place/enlevement du fouet batteur,
du fouet mélangeur et du crochet pétrisseur ;
Ajout de fortes quantités d‘aliments.

Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche méle aans la prise
de courant qu’une fois tous les préparatifs
sur l'appareil acheves.

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les
accessoires/outils en position de travail.

Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires

a des sources de chaleur. Les pieces ne vont
pas au four a micro-ondes.

® Avant la premiere utilisation, nettoyez I'appa-
reil a fond, voir « Nettoyage et entretien ».

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de travail
recommandées dans cette notice d’utilisation
se réferent aux appareils équipés d’un sélec-
teur rotatif a 7 positions.
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m Remarque importante

Pour les appareils équipés d’un sélecteur

a 4 positions, les valeurs respectives suivent
entre parenthéses. Dans cette notice d’utili-
sation se trouve un autocollant mentionnant
des valeurs indicatives pour la vitesse de travail
de I'appareil lorsque vous utilisez les différents
outils ou accessoires.

Nous recommandons de fixer cet autocollant
sur I'appareil (Figure [@).

Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

® Sortez le cordon de son rangement
(Figure ).

MUMb52../MUMb54.. T
Casier de rangement du cordon :

Sortez la longueur de cordon \’
voulue.

MUM56..
Enrouleur automatique de
cordon :

T
A
Tirez continuellement le cordon

jusgu’a sortir la longueur voulue
(1,00 metre maxi.) puis relachez-le
lentement. Le cordon s'immobilise
sur la longueur voulue.

Pour réduire la longueur du cordon :

Tirez légerement sur le cordon, puis laissez-

en la longueur voulue s’enrouler.
Ensuite, tirez a nouveau légerement sur
le cordon, puis relachez-le lentement.
Le cordon s'immobilise sur la longueur
voulue.

Attention !

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le rentrez.

Sur les modeles a enrouleur automatique,
ne rentrez pas le cordon a la main. Si le cordon
Se coince, sortez-en la longueur maximum puis
laissez-le a nouveau s’enrouler.
® Branchez la fiche male dans la prise

de courant.

Bol et accessoires

Risque de blessure avec les pieces
en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle
(12) en place !
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Risque de blessure avec les pieces
en rotation !

Changez les accessoires uniquement lorsque
I'appareil est au repos — une fois I'appareil
éteint, le mécanisme d’entrainement continue
de tourner un certain temps puis s'immobilise
sur la position de changement des acces-
soires. Tournez le bras pivotant seulement
apres que I'appareil s'est immobilise.

Pour des raisons de sécurite, I'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entrainements
qQui ne servent pas.

A Attention !
Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet appareil.

Fouet mélangeur (13)
Pour pétrir les pates, par ex. de la pate O

levée

Fouet batteur (14)
Pour monter les ceufs en neige, battre dD)

la creme et les pates liquides,
par exemple la pate a biscuits

Crochet pétrisseur (15)
pour pétrir les pates épaisses et d
incorporer des ingrédients qu’il ne faut

pas broyer (par exemple les raisins secs,
les plaquettes de chocolat)

Travailler avec le bol
et les outils Figure @
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la E
position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le,
— tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a I'encrantement.

Suivant besoins, enfoncez le fouet mélan-
geur, le fouet batteur ou le crochet pétrisseur
jusgu’a ce qu’il encrante dans I'entrainement.
Remarque :

Si vous choisissez le crochet pétrisseur,
tournez le déflecteur de péte jusqu’a ce que
le crochet encrante (Figure [3-4b).

Versez les ingrédients a préparer dans le bol.
Appuyez sur la touche de 9%}
déverrouillage et amenez le bras ‘
pivotant sur la position 1. o
Mettez le couvercle en place.

Réglez 'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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Un conseil :
— Fouet mélangeur :
commencez par fouetter sur la position
1 (1), puis passez sur la position 7 (4)
— Fouet batteur :
vitesse 7 (4), incorporation d'ingrédients
alavitesse 1 (1)
—  Crochet pétrisseur :
commencez par incorporer les ingrédients
ala vitesse 1 (1), puis pétrissez a la
vitesse 3 (2)
Rajouter des ingrédients
® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
® Rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.
ou
® Enlevez le couvercle.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la %
position 2. —
® Ajoutez des ingrédients.
Apreés le travail
® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Enlevez le couvercle.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage E
et amenez le bras pivotant sur la
position 2.
® Détachez I'accessoire de I'entrainement.
Retirez le bol.
® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Accessoire rapeur/éminceur

A Risque de blessure !

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords !

Ne posez/retirez I'accessoire rapeur/éminceur
qQu’aprés avoir éteint le moteur et débranché
la fiche méle de la prise de courant.
Nintroduisez pas les doigts dans I'ouverture
d’gjout.

Attention !

Nutilisez 'accessoire rapeur/éminceur
qQu’entierement assemblg.

N’assemblez jamais I'accessoire rapeur/
éminceur sur I'appareil de base.

N'utilisez I'accessoire rapeur/éminceur que
dans la position de service indiquee.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Protection contre la surcharge  Figure [d
Pour empécher un endommagement important
de votre appareil en cas de surcharge de
|'accessoire rapeur/éminceur, 'arbre
d'entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En cas
de surcharge, I'arbre d'entrainement casse

a cet endroit.

Un nouveau porte-disques a arbre
d'entrainement est disponible auprées du
service apres-vente.

Disque a découper réversible —
épais/mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments sur la position 5 (3).
Chiffre « 1 » sur le disque a découper réversible,
signalant le c6té de coupe épaisse

« 3 » pour le cbté de coupe mince

Attention !

Le disque a réduire réversible convient pour
couper le fromage dur, le pain, les petits-pains
et le chocolat. Ne coupez les pommes de terre
cuites fermes qu’aprés qu’elles ont refroidi.
Disque a raper réversible -

épais/fin

pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan par
exemple). Travaillez sur la position 3 (2) ou 4 (3).
Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais

« 4 » pour le coté servant a réper fin

Attention !

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour réper les noix. Ne rdpez le fromage mou
qu’avec le coté épais sur la position 7 (4).
Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre crues,
le fromage dur (p. ex. le parmesan),

le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments sur la position 7 (4).
Attention !

Le disque a raper ne convient pas pour raper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.

Travailler avec I’'accessoire
rapeur/éminceur Figure €
® Appuyez sur la touche de déverrouillage B

&

= )
D

et amenez le bras pivotant sur la
position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers 'avant puis
posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusgu’a I'encrantement.
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Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 3.

Retirez le couvercle d’entrainement de
I'accessoire rapeur/éminceur (Figure [€-5a).
Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

Posez prudemment le disque a découper ou
le disque a raper sur les pointes du porte-
disques (Figure [€-6a). Avec les disques
réversibles, veillez bien a ce que le cété
souhaité regarde vers le haut.

Saisissez |'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(Figure [€-6b).

Posez le couvercle (respectez le repeére) puis
tournez dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a la butée.

Posez I'accessoire rapeur/éminceur sur
I'entralnement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a la butée.

Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

Versez les produits alimentaires a traiter dans
I'ouverture d’ajout et faites-les avancer avec
le pilon poussoir.

ey

Attention !

Evitez que les aliments coupés ne s’accumulent
directement a la sortie.

Un conseil : pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments minces en
bottes.

Remarque : Si les aliments a traiter devaient
se coincer dans 'accessoire rapeur/éminceur,
éteignez le robot culinaire, débranchez la fiche
méle de la prise de courant et attendez que
I'entrainement se soit immobilisé, retirez

le couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur
puis videz 'ouverture d’ajout.

Apres le travail
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Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
Tournez I'accessoire rapeur/éminceur en
sens inverse des aiguilles d'une montre puis
retirez-le.

Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Retirez le porte-disques avec le disque. Pour
ce faire, appuyez avec le doigt, par le bas,
contre I'arbre d’entrainement (Figure [3l).
Nettoyez les pieces.

Mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes/I’entrainement en
rotation !

Nintroduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place ! Ne retirez/posez le mixeur qu’apres
avoir arrété I'entrainement ! N'utilisez le mixeur
qu’une fois assemblé et avec son couvercle
en place.

A Risque de bralure !

Lorsque vous traitez des aliments mélanges
tres chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
menage dans le couvercle.

Versez au maximum 0,5 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d’ingrédients surgelés
(sauf les glagons). Ne faites pas tourner
le mixeur a vide.

Utilisation du mixeur

® Appuyez sur le bouton de

Figure
déverrouillage et amenez le bras ;@
pivotant sur la position 4.

® Retirez le couvercle protégeant

I’entrainement du mixeur.

® Mettez le bol mixeur en place (le repére sur

la poignée et celui sur I'appareil de base
doivent coincider) puis tournez en sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu’a
la butée.

® Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litres ;
quantité maximale de liquides moussants
ou trés chauds = 0,5 litre,

quantité optimale d’aliments solides a traiter
=50 a 100 grammes ;

® Posez le couvercle et tournez-le en sens

inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur.
Le couvercle doit avoir encranté.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position

voulue.
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Rajouter des ingrédients (Figure F1-8)

® FEteignez 'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingrédients

ou

® Retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® \ersez les ingrédients liquides par I’entonnoir.

Apres le travail

® Fteignez I'appareil par 'interrupteur rotatif.

® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer

le mixeur immédiatement apres utilisation.

Nettoyage et entretien

A Attention !
N'utilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I’'appareil de base

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais 'appareil de base dans I'eau
et ne le tenez jamais sous I'eau du robinet !
Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur

a vapeur.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil de base et les couvercles
de protection du mécanisme d’entrainement
avec un chiffon humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur

et des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent aller
au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en matiere plastique
dans le lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le lavage !

Nettoyer I’'accessoire rapeur/éminceur
Toutes les pieces de 'accessoire rapeur/
éminceur vont au lave-vaisselle.

Un conseil : Pour enlever le dépdt rouge laissé
aprés le traitement des carottes par exemple,
versez un peu d’huile alimentaire sur un chiffon
et frottez 'accessoire rapeur/éminceur avec
(pas les disques a réduire). Ensuite, rincez
I'accessoire rapeur/éminceur.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fr
Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir vont
au lave-vaisselle.

Un conseil : Aprés le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans

le détacher de I'appareil.

Pour cela, versez un peu d’eau additionnée

de produit a vaisselle dans le mixeur en place.
Faites fonctionner le mixeur pendant quelques
secondes (position M). Jetez I'eau de nettoyage
puis rincez le mixeur a I'eau claire.

m Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessures !

Si I'appatreil ne sert pas, débranchez sa fiche
méle de la prise de courant.

Figure [4

® Rangez les accessoires et les disques
a réduire dans la sacoche d’accessoires.

® Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

® Pour le rangement dans I'emballage
d’origine, voir la Figure M.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer tout dérangement,
debranchez la fiche male de la prise a courant.

Consigne importante pour
MUM54../MUM56..

Si une erreur a été commise dans le manie-
ment de 'appareil, si les fusibles électroniques
disjonctent ou en présence d’un défaut dans
I'appareil, le voyant de fonctionnement se met
a clignoter.
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Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a I'aide
des consignes qui suivent.

Dérangement

L’appareil ne démarre pas.

Remeéde

o Vérifiez I'alimentation électrique.

e \/érifiez la fiche male.

® Contrblez le bras pivotant.
Position correcte ? Encranté ?

e Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

® Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

® Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

® | a sécurité anti-réenclenchement est active.
Amenez I'appareil sur la position 0/off et puis
ramenez-le sur la position souhaitée.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimentaires

traitée en méme temps.

Remede

® Fteignez I'appareil.

® Réduisez la quantité a traiter.
Ne dépassez pas les quantités maximales
admissibles (voir « Exemples d’utilisation ») !

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait.

Le bras pivotant se déplace vers le haut.

Le mécanisme d’entrainement s’éteint

mais ne demeure pas dans la position

de changement d’outil.

Remeéde

® Amenez le sélecteur rotatif sur 0/off.

® Amenez le bras pivotant sur la
position 1.

® Allumez I'appareil (niveau 1).

® FEteignez a nouveau I'appareil.

® | ‘appareil s'immobilise en position
de changement d’accessoire.

f
].
N

Dérangement

LLe mixeur ne démarre pas ou s’arréte pendant
I'utilisation. Le moteur « bourdonne ».

Les lames sont bloguées.
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Remede

® Fteignez I'appareil et débranchez la fiche
méle de la prise de courant.

Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.
Remettez le mixeur en place.

Allumez I'appareil.

m Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre
service apres-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly
1009 a600g dj))

® Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 1% a 4 minutes
(suivant la quantité et les propriétés
de la creme) sur la position 7 (4).

Blanc d’ceuf
1 a 8 blancs d’ceufs dD)

® Travaillez les blancs d’ceufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 7 (4).

Pate a biscuits
Recette de base dD)

2 ceufs

2-3 ¢. a soupe d’eau tres chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 7 (4), jusqu’a ce
que vous obteniez une mousse ferme.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position 1
(1) et, en ¥2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que vous
aurez préalablement passées au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pate levée
Recette de base O

3 a4 ceufs

200 a 250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d'un

demi-citron

200-250 g de beurre ou de margarine

(@ la température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

® Meélangez tous les ingrédients avec
le fouet mélangeur pendant env. ¥2 minute
sur la position 1 (1), puis env. 3 & 4 minutes
sur la position 7 (4).

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate brisée
Recette de base @) d

125 g de beurre (a la tempéra-

ture ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Meélangez tous les ingrédients avec
le fouet mélangeur pendant env. ¥2 minute
sur la position 1 (1), puis env. 2 & 3 minutes
sur la position 6 (3).

A partir de 500 g de farine :

® Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute sur la
position 1 (1), puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 3 (2).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Péate a la levure de boulanger d

Recette de base

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiere grasse (a la température

ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet

de levure.

Le zeste d'un demi-citron

1 pincée de sel

® Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur la
position 3 (2).

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pate a pates
Recette de base d
300 g de farine
3 ceufs
1 a2 cuilleres a soupe (10 a 20 g) d’eau froide,
selon le besoin
® Travaillez tous les ingrédients pendant 3a 5
minutes environ sur la position 3 (2) jusqu’a
obtention d’une péate.
Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate a pain é
2 sachets de levure
2 c. a café de sel
au niveau 1, puis environ 4-5 minutes au niveau
3 (2) avec le crochet pétrisseur.
2 c. a café de moutarde
Ya 1 d’huile
1 pincée de sucre
Les ingrédients doivent tous se trouver
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec
le mixeur réglé sur la position 3 (2) ou 4 (3).
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.
Pate tartinable au miel
30 g de beurre (sorti du réfrigérateur, @
® Coupez le beurre en petits morceaux
et versez-les dans le mixeur.

Recette de base

450-500 ml d'eau chaude

Mayonnaise

2 c. a soupe de jus de citron ou de vinaigre
ala méme température.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 7 (4),
La mayonnaise ne se conserve pas

7 °0)

® Rajoutez le miel et mélangez pendant

750 g de farine
Travaillez tous les ingrédients environ %2 minute
2 ceufs
1 pincée de sel
® Pendant quelques secondes, mélangez
versez I'huile lentement par I'entonnoir
longtemps, consommez-la rapidement.
190 g de miel (sorti du réfrigérateur, 7 °C)
15 secondes sur la position 7 (4).
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Mise au rebut

h5{

Cet appareil a été labélisé en confor-
mité avec la directive communautaire
européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive
fixe le cadre, en vigueur sur tout le
territoire de I'UE, d’une reprise et d’un
recyclage des appareils usagés.

Accessoires en option

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

MUZ5ZP1
Presse-agrumes

Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.

Kit de disques ajourés,
fin (3 mm), grossier
(6 mm)

MUZ5FW1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir & viande tartare ou un réti de viande hachée.
g3 2.6 MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
les saucisses grillées et le lard.

MUZ45SV1
Kit pour gateaux secs

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
gateaux 4 formes différentes.

MUZ45RV1
Embout a raper

Pour le hachoir a viande MUZ5FWA1.
Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

MUZ45FV1

Kit pour coulis
de fruits et légumes

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
les tomates et baies d’églantier.

Simultanément, le kit dénoyaute automatiquement
les groseilles/cassis par exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45P$1

Disque a pommes
frites

Pour 'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DS1.
Pour découper des frites dans les pommes de terre crues.
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MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DST.
Disque & légumes Découpe les fruits et Iégumes en fines lanieres pour
asiatiques préparer des plats asiatiques.

MUZ45RS1 Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DS1.

Disque a raper (épais)

Pour raper des pommes de terre crues, par exemple pour
faire des rapées de pomme de terre ou des boulettes.

1)

MUZ45KP1

Disque pour galettes
de pommes de terre

Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DS1.

Pour raper des pommes de terre crues et préparer
des « rosti » et des galettes de pommes de terre, pour
découper les fruits et légumes en rondelles épaisses.

MUZ5ER2

Bol mélangeur
en acier inoxydable

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
plus les ingrédients.

MUzZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire

Bol mixeur les fruits et légumes en purée, pour préparer de la mayon-

en plastique naise, réduire des fruits et légumes, pour broyer des
glacons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes

Multimixeur et la viande, pour raper les carottes, radis et le fromage,

pour raper/concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

Si un accessoire n'a pas été livré d'origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce ou
aupres du service apres-vente.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio.

Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione
di quantita usuali per la famiglia o per impieghi
non professionali, simili a quello domestico.

Gli impieghi simili a quello domestico compren-
dono ad es. I'impiego in cucine per il personale
di negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende
di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di
pensioni, piccoli hotel e simili strutture abitative.
Usare I'apparecchio solo per I'impiego previsto
e per quantita di alimenti e tempi usuali per la
famiglia. Non superare le quantita massime
prescritte.

Leggere con attenzione interamente e conser-
vare con cura queste istruzioni per I'uso!
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude una responsabilita
del costruttore per i danni da essa derivanti.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versionim(]cfr. anche prospetto dei
modelli, figura ). L’apparecchio non richiede
manutenzione.

Per la vostra sicurezza
Avvertenze di sicurezza generali

A Pericolo di scossa elettrica!
Collegare e usare 'apparecchio solo rispet-
tando i dati della targhetta d’identificazione.
Usare solo in ambienti chiusi.

Utilizzare solo se il cavo di alimentazione

e I'apparecchio non presentano danni.
Tenere I'apparecchio fuori della portata dei
bambini.
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Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.

Non consentire I'uso dell’apparecchio

a persone (anche bambini) con ridotta perce-
zione sensoriale o ridotte capacita mentali
oppure con carenti esperienze e conoscenze,
ameno che non siano sorvegdliate 0 non siano
state istruite all'uso dell’apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.
Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima

di allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso
di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi
né metterlo a contatto con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimenta-
zione di questo apparecchio subisce danni,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona

in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo
dal nostro servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo
apparecchio

Non toccare parti in rotazione.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio
€ consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
sono coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (5, 8).

Non spostare il braccio oscillante quando
I'apparecchio ¢ in funzione. Attendere I'arresto
completo dell’ingranaggio.

Non immergere I'apparecchio base in acqua,
né lavarlo sotto acqua corrente.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali.
Per I'uso degli accessori osservare le accluse
istruzioni.

Usare solo un attrezzo o un accessorio per
volta.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con
la manopola.

m Avvertenza importante

Cambiare I'utensile/accessorio solo ad ingra-
naggio fermo — dopo avere spento I'apparec-
chio, I'ingranaggio continua a girare
brevemente.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

|"apparecchio pud essere acceso nelle

pos. 1 e 3 solo:

— selachiave (11) e stata inserita e ruotata
fino allo scatto e

— il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (9) € applicato.
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Blocco di riaccensione

In caso d'interruzione dell’energia elettrica,
I’apparecchio resta inserito, ma il motore dopo
I'interruzione non si riavvia. Per la riaccensione
ruotare la manopola su 0/off, poi accendere.
Sicurezza di sovraccarico

Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si ¢ attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea

di quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in
caso di guasto».

Spiegazione dei simboli sull’appa-
recchio o sugli accessori

Seguire le indicazioni del libretto
d’istruzioni.

' Attenzione: Lame rotanti.
®!

Attenzione: Utensili rotantil
Non introdurre le mani nell’apertura
di aggiunta ingredienti.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Apparecchio base
1 Pulsante di sblocco
2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armilift» per favorire
il movimento del braccio verso l'alto
(vedi «Posizioni di lavoro»).
3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I’apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
MUMS52..:
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per
la durata desiderata.
Grado 1-4, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
4 = alto numero di giri — veloce.
MUMb54../MUM56..:
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.

Figura IX
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Grado 1-7, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento (MUM54../56..)
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione della
sicurezza elettronica ed in caso di un difetto
dell’apparecchio, vedi il capitolo «Rimedio in
caso di guasti».

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte posteriore
e sollevare.

6 Ingranaggio per
- sminuzzatore continuo e
- spremiagrumi (accessorio speciale *).
Applicare il coperchio di sicurezza,
se I'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili (frusta per mes-
colare, frusta per montare, braccio
impastatore ) e tritacarne
(accessorio speciale *)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore
(accessorio speciale *)

Applicare il coperchio di sicurezza, se I'in-
granaggio del frullatore non viene utilizzato.
10 Conservazione del cavo
MUM52../MUM54..: Riporre il cavo nel
vano portacavo
MUMBS6..: Awolgicavo automatico
Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio
Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.
Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
19a Disco doppia funzione per affettare —
spesso/sottile
19b Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine
19c¢ Disco grattugia — medio-fine
20 Portadisco
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21 Carcassa con apertura di uscita
Frullatore *
22 Bicchiere frullatore

23 Coperchio
24 Bicchierino dosatore

* Se un accessorio non € compreso nella forni-
tura, puo essere acquistato nel commercio
e presso il servizio assistenza clienti.

Posizioni di lavoro Figura &

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile/acces-
sorio secondo la sequente tabella € applicato
allingranaggio indicato nella posizione corretta
ed e in posizione di lavoro.

Il braccio oscillante deve essere arrestato in ogni
posizione.

m Avvertenza

Il braccio oscillante € dotato della funzione
«Easy Armlift», che favorisce suo solleva-
mento.

Regolazione della posizione di lavoro:

® premere il tasto di sblocco e muovere
il braccio oscillante.
Aiutare il movimento con una mano.

® Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.

Posi- Ingranaggio| MUMB52..|MUMb4..
zione MUMS56..
@ 1-4 1-7
ey _
17 Y o | | 7
(|12 | 1s
2 |7 2 A
L | | e | e
3 |5 U
2| 24 | oar
8 EF @ 34 5-7
4 =1
7 ‘B; H;_Lg 34 | 57

* Montare/smontare lo sbattitore, le fruste
ed il braccio impastatore; aggiungere grandi
quantita di alimenti
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Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

A Attenzione!

Usare 'apparecchio solo con I'utensile/acces-

sorio in posizione di lavoro.

Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non esporre apparecchio ed accessori a fonti

di calore. Le parti non sono idonee per I'uso

in forno a microonde.

® Al primo uso pulire accuratamente appa-
recchio ed accessori, vedi capitolo «Pulizia
e cura».

E Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste istruzioni
per 'uso per la velocita di lavoro si riferiscono
agli apparecchi con selettore a manopola

a 7 posizioni. Per gli apparecchi con selettore
amanopola a 4 posizioni i rispettivi valori sono
indicati dopo i primi fra parentesi.

In queste istruzioni per I'uso vi € un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
del’apparecchio nel’impiego di utensili ed
accessori.

Consigliamo di applicare questo adesivo
sull’apparecchio (figura ).

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

e Estrarre il cavo (figura [1).
MUMb52../MUMb54.. T
Vano portacavo:

Estrarre il cavo alla lunghezza ’
necessaria.

MUMS56.. T
Awvolgicavo automatico: L ﬂ
estrarre il cavo con un solo movi- ‘

mento continuo fino alla lun- 9

ghezza desiderata (max. 100 cm)
e rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.
Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvolgere
fino alla lunghezza desiderata.

Tirare poi di nuovo un poco il cavo e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automatico
non introdurre il cavo con la mano. Se il cavo
si blocca, estrarlo completamente e poi lasciario
riavvolgere.

® |Inserire la spina di alimentazione.

Ciotola ed utensili

Pericolo di ferite da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Lavorare solo con

il coperchio (12) applicato!

Sostituire 'utensile solo quando l'ingranaggio
e fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma nella
posizione di sostituzione utensile.

Muovere il braccio oscillante solo quando
l'utensile si € fermato.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio
€ consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
Sono coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (5, 8).

A Attenzione!

Usare la ciotola solo per il lavoro con questo
apparecchio.

Frusta (13)

per mescolare paste, per es. pasta fluida @
miscelata

Sbattitore (14)

per montare albume d’uovo, panna ({D)
€ paste leggere, per es. pasta biscotto
Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti piu solidi e per d
amalgamare ingredienti che non devono
essere sminuzzati (ad es. uvetta, pezzetti
di cioccolato)

Lavoro con la ciotola
e gli utensili Figura 3
® Premere il pulsante di sblocco e portare :E

il braccio oscillante nella posizione 2.
® Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.
® A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Avvertenza:
Per il braccio impastatore ruotare la spatola,
finché il braccio impastatore non s’arresta
(figura @-4b).
® |Introdurre nella ciotola gli ingredienti
da lavorare.
® Premere il pulsante di sblocco
e portare il braccio oscillante nella /ﬁ
posizione 1.
® Applicare il coperchio.
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
Il nostro consiglio:
— frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla velocita
1 (1), dopo selezionare la velocita 7 (4)
—  sbattitore:
grado 7 (4), aggiungere e mescolare
algrado 1 (1)
—  braccio impastatore:
mescolare prima al grado 1 (1), impastare
al grado 3 (2)
Aggiungere ingredienti
® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.
® Aggiungere gli ingredienti attraverso
I’apertura di aggiunta nel coperchio.
oppure
® Rimuovere il coperchio.
® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 2. %
® Introdurre gli ingredienti. =

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Estrarre la spina di alimentazione.

Rimuovere il coperchio.

Premere il pulsante di sblocco e portare %

il braccio oscillante nella posizione 2.
® Estrarre 'utensile dall'ingranaggio.
® Rimuovere la ciotola impastatrice.
® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Sminuzzatore continuo

A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti

€ dai bordi dei dischi sminuzzatori.

Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo
Solo ad ingranaggio fermo e spina di alimenta-
zione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.
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Attenzione!
Usare lo sminuzzatore continuo solo nello stato
di montaggio completo. Non montare mai
lo sminuzzatore continuo sull'apparecchio
principale.
Usare lo sminuzzatore continuo solo nella
posizione di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico Figura @
Al fine di evitare maggiori danni all'apparecchio
in caso di sovraccarico sullo sminuzzatore
continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo & dotato di un intaglio
(punto di rottura prestabilita). In questo punto
I'asse di azionamento si spezza in caso di
sovraccarico.

Un nuovo portadisco con asse di azionamento
puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti.

Disco doppia funzione per

affettare — spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione al grado 5 (3).

Indicazione sul disco doppia funzione
per affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile
Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non
e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
patate cotte, che nella cottura si mantengono
dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso/fine
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione alla velocita 3 (2) o 4 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione

per grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non

€ idoneo per grattugiare noci.

Grattugiare il formaggio tenero solo con il lato
grosso al grado 7 (4).

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude, formaggio
duro (per es. parmigiano), cioccolata
raffreddata e noci.

Lavorazione al grado 7 (4).

&
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Attenzione!
Il disco grattugia non € idoneo per grattugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.

Lavoro con lo

sminuzzatore continuo Figura @

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 2. E

® Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice

inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

® Premereil pulsante di sblocco e portare (C 0}
il braccio oscillante nella posizione 3.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore continuo
(figura [€-5a).

® Tenere il portadisco sull'estremita inferiore
con le due punte rivolte verso I'alto.

® Deporre con precauzione il disco per affettare
o il disco grattugia desiderato sulle punte del
portadisco (figura [€-6a). Nel caso di dischi
doppia funzione, prestare attenzione che il
lato desiderato sia rivolto verso I'alto.

e Afferrare il portadisco sull'estremita superiore
ed introdurlo nella carcassa (figura [€-6b).

® Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
all'arresto.

® Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio, come si mostra nella figura
[€-8, e ruotarlo in senso orario fino all'arresto.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® Introdurre gli alimenti da lavorare nel pozzetto
di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell’alimento tagliato

nell'apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi tagliare

prodotti a gambo sottile riuniti in mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo

dovessero restare attaccati alimenti da lavorare,

spegnere il robot da cucina, estrarre la spina,

attendere che I'ingranaggio sia fermo, rimuovere

il coperchio dello sminuzzatore continuo

e vuotare il pozzetto di carico.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
€ rimuoverlo.

® Rimuovere il portadisco con il disco. Atal fine
spingere da sotto I'asse di azionamento con
il dito (figura [).

® Pulire le parti.

Frullatore

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore e fermo!

Mettere in funzione il frullatore solo completa-
mente assemblato e con il coperchio
applicato.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare ingre-
dienti surgelati (tranne cubetti di ghiaccio).
Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore Figura

® Premereil pulsante disbloccoeportare [
il braccio oscillante nella posizione 4.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza -
dell’ingranaggio frullatore.

® Applicare il bicchiere frullatore (riferimento
sul manico allineato al riferimento dell’appa-
recchio base) e ruotarlo in senso antiorario
fino all’arresto.

® |ntrodurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale, solidi = da
50 a 100 grammi.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti (figura K1-8)

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre dli
ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi attra-
verso I'apertura di aggiunta

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Ruotare il frullatore in senso orario
€ rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato

preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

A Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavarlo sotto acqua corrente.
Non usare pulitrici a getto di vapore.

® Fstrarre la spina di alimentazione.
® Pulire I'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno umido.
Se necessario utilizzare un poco di detersivo
per stoviglie.
® Infine asciugare I'apparecchio.
Pulire la ciotola impastatrice e I'utensile
Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie.
Non incastrare le parti di plastica nella lavasto-
viglie, poiché questo durante il lavaggio
potrebbe causare deformazioni permanentil
Pulire lo sminuzzatore continuo
Tutte le parti dello sminuzzatore continuo sono
lavabili in lavastoviglie.
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Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un
panno e con questo strofinare 1o sminuzzatore
continuo (non i dischi sminuzzatori).
Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidii

e spesso sufficiente lavare il frullatore, senza
separarlo dall'apparecchio. A tal fine introdurre
un poco di acqua con detersivo per piatti nel
frullatore montato. Accendere il frullatore per-
qualche secondo (grado M). Versare I'acqua
di lavaggio e sciacquare il frullatore con acqua
pulita.

Un errore nell’'uso dell’apparecchio, un’attiva-
zione della sicurezza elettronica oppure un
difetto dell’apparecchio viene visualizzato

dall'intermittenza della spia di funzionamento.

Il braccio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto con
I'aiuto delle istruzioni seguenti.

E Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.
Osservare le indicazioni per il trattamento nella
borsa.

Conservazione

A Pericolo di ferite!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina di rete.

Figura [4

® Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

® Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

® Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura M.

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

Avvertenze importanti per
MUMS54../MUM56..
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Guasto

L’apparecchio non si awia.

Rimedio

o Controllare I'alimentazione elettrica.

o Controllare la spina di alimentazione.

o Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

® Ruotare il frullatore o la ciotola impastatrice
fino all’arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore e ruotarlo
fino all’arresto.

® Applicare il coperchio di sicurezza ingra-
naggio sugli ingranaggi non utilizzati.

® E attivo il blocco di riaccensione.
Disporre l'interruttore su 0/off € poi indietro
sul grado desiderato.

Guasto

L’apparecchio si spegne durante 'uso.

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

Sono stati lavorati troppi alimenti contempora-

neamente.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio.

® Ridurre la quantita di lavorazione.
Non superare la massima quantita ammessa
(vedi «<Esempi d’impiego»)!

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato per
errore il pulsante di sblocco.

I braccio oscillante si solleva.

L’ingranaggio si disinserisce, ma non resta fermo
nella posizione di cambio utensile.

Rimedio

® Ruotare la manopola su 0/off.

Portare il braccio nella posizione 1. _9J
Accendere 'apparecchio (velocita 1). _!_
Spegnere di nuovo I'apparecchio. —
L’utensile resta fermo nella posizione

di cambio utensile.
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Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si ferma

durante I'uso, I'ingranaggio «ronza».

La lama € bloccata.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

® Applicare di nuovo il frullatore.

® Accendere I'apparecchio.

m Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
100 g-600 g ((fj))

® | avorare la panna con lo sbattitore
da 1%2 a 4 minuti al grado 7 (4) (a seconda
della quantita e delle proprieta della panna).

Albume
Da 1 a 8 albumi dD)

® Lavorare gli albumi con lo sbattitore
da 4 a 6 minuti alla velocita 7 (4).

Ricetta base

Pasta biscotto @)

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare gliingredienti (tranne farina e fecola)
con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
al grado 7 (4).

® Disporre l'interruttore rotante sul grado 1 (1)
e mescolare farina e fecola passate al
setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un tempo
daca. ¥2 a1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base O
3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di

2 limone

200-250 g di burro o margarina (a temperatura
ambiente)

Robert Bosch Hausgerate GmbH

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. ¥2 minuto al grado 1 (1), poi
ca. 3-4 minuti al grado 7 (4).

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base O d

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. ¥2 minuto al grado 1 (1), poi
ca. 2-3 minuti al grado 6 (3).

Da 500 g di farina:

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. ¥2 minuto al grado 1 (1), poi
ca. 3-4 minuti al grado 3 (2).

Quantitd massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:
Ricetta base d

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)

80 g zucchero

200-250 ml latte tiepido

25 g di lievito fresco 0 1 pacchetto di lievito

Secco

Buccia di 72 limone

1 pizzico sale

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 3-6 minuti al grado 3 (2).

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta
Ricetta base d

300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)

di acqua fredda

® [ avorare tutti gli ingredienti da 3-5 minuti
circa al grado 3 (2) in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base
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Pasta per il pane
Ricetta base d
750 g farina
2 confezioni lievito secco
2 cucchiaini sale
450-500 ml acqua calda
Lavorare tutti gliingredienti per ca. 2 minuto alla
velocita 1, poi per ca. 4-5 minuti con il braccio

impastatore alla velocita 3 (2).

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Y4 | di olio

2 cucchiaio succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio) nel
frullatore per qualche secondo alla velocita
3 (2) oppure 4 (3).

o Commutare il frullatore alla velocita 7 (4)
e versare lentamente I'olio attraverso il
bicchierino dosatore e continuare mesco-
lare fino ad emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.
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Companatico al miele

spalmabile

30 g burro (dal frigorifero, 7 °C)

190 g miele (dal frigorifero, 7 °C)

® Tagliare il burro a pezzetti e metterlo nel
frullatore.

® Aggiungere il miele e frullare per 15 secondi
al grado 7 (4).

Smaltimento

Questo apparecchio € contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato acquistato
I'apparecchio, & sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comunque
necessario presentare il documento di acquisto.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Accessorio speciale

Set dischi forati fine
(3 mm), grosso (6 mm)

MUZ5ZP1 Per spremere arance, limoni e pompelmi.
Spremiagrumi

MUZ5FW1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne

MUZ45LS1 Per il tritacarne MUZ5FW1.

Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
arrostite e speck.

MUZ45SV1
Adattatore per
pasticcini di pasta
miscelata iniettata

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

MUZ45RV1
Adattatore grattugia

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.

7] MUZ45FV1
Adattatore spremifrutta

Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di pomo-
dori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo al ribes
vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli e semi.

MUZ45PS1

Disco per patatine
fritte

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.

MUZ45AG1
Disco verdura Asia

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di verdure
asiatici.

MUZ45RS1

Disco grattugia
grosso

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DSH1.
Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
o canederli.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per frittelle Per grattugiare patate crude, per preparare patate

di patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate,
e per affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g

Ciotola impastatrice
di acciaio inox

di farina piu gli ingredienti.

MUZ5MX1

Adattatore frullatore
in plastica

Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

MUZ5MM1
Multimixer

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare
noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non € compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o presso
il servizio assistenza clienti.
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Sous réserve de modifications.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van
uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten het
gebruik in kantines van winkels, kantoren,
landbouwbedrijven en andere industriéle
bedrijven, evenals het gebruik door gasten
van pensions, kleine hotels en soortgelijke
woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden.

De voorgeschreven maximumhoeveelheden
niet overschrijden.

Lees de gebruiksaanwijzing a.u.b. zorgvuldig
en bewaar deze goed. Bij niet-naleving van

de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor
daaruit resulterende schade.

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M).
Het apparaat is onderhoudsuvrij.

Voor uw veiligheid
Algemene veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!
Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer

en het apparaat niet zijn beschadigd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kinderen uit de buurt van het kussen houden.
Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.
Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken. Wanneer het aansluit-
snoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice
of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door onze klantenservice.
Veiligheidsvoorschriften voor dit
apparaat

Niet in draaiende onderdelen grijpen.

Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

De draaiarm niet verstellen wanneer het appa-
raat is ingeschakeld. Wacht tot de aandrijving
geheel stilstaat.

Het basisapparaat niet in water dompelen

of onder stromend water reinigen.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren. Bij gebruik van het toebehoren

de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht
nemen.

Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren
tegelijk gebruiken.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen
met de draaischakelaar.

E Belangrijke aanwijzing
Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.
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Veiligheidssystemen
Inschakelbeveiliging
Zie tabel ,,Bedriifsposities”
Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen worden
ingeschakeld:
— wanneer de kom (11) is aangebracht

en door hem te draaien is vastgeklikt en
— het beschermdeksel van de

mixeraandrijving (8) is aangebracht.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen.
Opnieuw inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.
Overbelastingsbeveiliging
Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.
Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,,Hulp bij
storingen”.

Toelichting bij de symbolen op het
apparaat en het toebehoren

Aanwijzingen in de
gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken!
Niet in de vulopening grijpen.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b. Afb. A

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
»Easy Armiift”-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie ,Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale stand
voor het verwisselen van de hulpstukken
gezet.
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MUMS52..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-4, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.
MUM54../MUM56..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende
de gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.
4 Functie-indicatie (MUMS54../56..)
Brandt tijdens het gebruik (draaischakelaar
op M of 1-7).
Knippert bij een bedieningsfout van het
apparaat, bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie het
hoofdstuk ,,Hulp bij storingen”.
5 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel
te verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.
6 Aandrijving
- voor doorloopsnijder
- en citruspers (extra toebehoren *).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)
8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
9 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren *)
Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
10 Kabelvak
MUM52../MUMb54..: Het snoer opbergen in
het snoeropbergvak
MUMBS56..: Automatische snoeropwikkeling
Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel
Hulpstukken
13 Roergarde
14 Klopgarde
15 Kneedhaak met deegvanger
16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fiinmaakschijven.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Doorloopsnijder

17 Stopper

18 Deksel met vulschacht

19 Fijnmaakschijven
19a Snij-draaischijf — dik/dun
19b Rasp-draaischijf — grof/fijn
19¢ Maalschijf — middelfijn

20 Schijfhouder

21 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer *

22 Mengbeker

23 Deksel

24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is meege-
leverd, kan het in de speciaalzaak of bij
de klantenservice worden aangeschaft.

Arbeitspositionen Afb. E

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
Jjuiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zjjn
vastgeklikt.

E N.B.

De draaiarm beschikt over een ,easy armlift”-
functie, die de omhoogbeweging van de draai-
arm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien.
De beweging met een hand ondersteunen.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Bedrijfs-| Aandrijving MUM52..|MUMb54..
stand MUMS56..
O | |

21
17 @ 14 1-7
(| 12 | 1o
2 |7 ;E . | - -
L | | | e

3 |6 I
2] 24 | s
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* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)garde
en de kneedhaak; Toevoegen van grote
verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het werken
met het apparaat zijn uitgevoerd.

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken.

Apparaat en toebehoren niet blootstellen

aan warmtebronnen. De onderdelen zjin niet

geschikt voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zZie ,Reiniging en onderhoud”.

@ Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de werksnel-
heid in deze handleiding hebben betrekking
op de apparaten met een draaiknop met

7 standen. Erachter staan tussen haakjes

de waarden voor apparaten met een draai-
schakelaar met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een sticker
met de richtwaarden voor de werksnelheid van
het apparaat bij gebruik van de hulpstukken
resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het apparaat
te plakken (afb. [@).
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Voorbereiden

® Het basisapparaat op een vlakke en schone
ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen (afb. [1).

MUM52../MUM54.. T
Snoeropbergvak:
De kabel tot de gewenste lengte \’
uittrekken.

MUMS56..

T
Automatische snoeropwikkeling: | ﬂ
Het snoer in één keer tot de /
gewenste lengte uittrekken

(max. 100 cm) en langzaam
loslaten; het snoer is gearréteerd.
Het snoer inkorten:

Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen.

Dan opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
Bij apparaten met een automatische snoer-
opwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:

het snoer geheel afwikkelen en dan laten
opwikkelen.

® De stekker in het stopcontact steken.

Kom en hulpstukken

Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Tiidens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altijd werken met aangebracht
deksel (12)!

Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de aan-
arijving nog even na en bljjft dan staan op
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas
bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

A Attentie!

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (13) O

voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg

Klopgarde (14)
voor het kloppen van eiwit, slagroom dD)
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg
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Kneedhaak (15)
voor het kneden van dik deeg en het d
mengen van ingrediénten die niet
fiingemaakt mogen worden
(bijv. roziinen, chocolaatjes)

Werken met de kom
en de hulpstukken
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.
® Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen
— tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien
o Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in
de aandrijving steken tot deze vastklikt.
N.B.:
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
(afb. @-4b).
® De ingrediénten in de kom doen.
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.
® Deksel aanbrengen.
® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.
Ons advies:
— Roergarde:
eerst roeren op stand 1 (1), dan stand 7 (4)
kiezen
—  Kklopgarde:
stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)
- kneedhaak:
eerst roeren op stand 1 (1), kneden
op stand 3 (2)
Ingrediénten toevoegen
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
e ingrediénten toevoegen via de vulopening

in het deksel.

Afb. 3

b

-y
/|

of

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

® De ingrediénten toevoegen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Na gebruik
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
® Stekker uit het stopcontact trekken.
® Deksel verwijderen.
e Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. :E
® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.
® Kom verwijderen.
® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.
Doorloopsnijder

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen van
de fiinmaakschijven grijpen.
Fiinmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwi-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en
de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet samenge-
bouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de afge-
beelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting  Afb. [d
Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorkomen,
is de aandrijfas van de doorloopsnijder voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbelasting
breekt de aandrijffas op dit punt.

Een nieuwe schiffhouder met aandrijffas is
verkrijgbaar bij de klantenservice.
Snij-draaischijf -

dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5 (3).

Aanduiding op de snij-draaischijf:

»1“ voor de dikke snijziide

»3* voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.

&
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Rasp-draaischijf — grof/fijn

voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 3 (2)
of 4 (3).

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

L2 voor de grove raspzijde

L4“ voor de fiine raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove Zjjde raspen op stand 7 (4).

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardappels,
harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.
Verwerking op stand 7 (4).

Attentie!

De maalschiff is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.

Werken met de doorloopsnijder
e Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.
® Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen,
— tegen de klok in tot aan de aanslag

draaien.

Afb. €

b

e Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.

® Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€-5a).

® De schijffhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar boven
wijzen.

® De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijffhouder leggen
(afb. [€@-6a). Bij draaischijven erop letten dat
de gewenste zijde naar boven wijst.

® Schiffhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afb. [E-6b).

® Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

® Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten.

® De te verwerken levensmiddelen
in de vulschacht doen en aandrukken
met de stopper.
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Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet
ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt
u dun snijgoed het best gebundeld verwerken.
Opmerking: Als er levensmiddelen vast komen
te zitten in de doorloopsnijder, dient u de keuken-
machine uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te trekken. Dan wacht u tot de
aandrijving stilstaat, neemt u het deksel van de
doorloopsnijder en maakt u de vulschacht leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien
en verwijderen.

e Schiffhouder met schijf verwijderen..
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandrijfas drukken (afb. [).

® Onderdelen reinigen.

Mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat!

De mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel
gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt er
stoom uit de trechter in het deksel. Maximaal
0,5 liter hete of schuimende mixvioeistof
toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd

ijsblokjes) verwerken. De mixer niet zonder

vulling laten lopen.

Werken met de mixer Afb.

® Ontgrendelknop indrukken en de |
draaiarm op positie 4 zetten. ‘B.

® Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.
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® Mixkom aanbrengen (markering op de hand-
greep tegen de markering op het basisappa-
raat) en tegen de klok in draaien tot aan
de aanslag.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vioeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid, vast
=50 tot 100 gram.

® Deksel aanbrengen en tegen de klok
in tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen (afb. KI-8)

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of

® Vioeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
® Mixer met de klok mee draaien
en verwijderen.
Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik
reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.
Geen stoomreiniger gebruiken.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de afwas-
automaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels

het rode laagje te verwijderen, kunt u een beetje
slaclie op een doek doen en daarmee de door-
loopsnijder (niet de fijinmaakschijven) schoon-
wrijven. Daarna de doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Na verwerking van vloeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met
afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
Schakel de mixer enkele seconden in (stand M).
Afwassopje weggieten en de mixer uitspoelen
met schoon water.

m Belangrijke aanwijzing
Z0 nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak

nl
Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact vooraat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUM54../MUM56..
Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven

door een knipperende in-bedrijf-indicatie.

in acht nemen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [4

® Hulpstukken en fiinmaakschijven opbergen
in de opbergzak.

® Opbergzak in de kom bewaren.

® Bewaren in de originele verpakking,
zZie afb. .

Robert Bosch Hausgerate GmbH

De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

® Stroomvoorziening controleren.

® Netstekker controleren.

® Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

® Mixer/kom tot aan de aanslag vastdraaien.

® Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

® Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

® De beveiliging tegen herinschakeling is actief.
Apparaat op 0/off zetten en dan opnieuw
op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijidens het gebruik.

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Er werden teveel levensmiddelen tegelijk

verwerkt.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen.

e Kleinere hoeveelheid verwerken.
Toegestane hoeveelheden (zie ,Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!
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Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep.

De draaiarm beweegt naar boven.

De aandrijving schakelt uit, maar bliift niet
op de hulpstukwisselpositie staan.
Oplossing

Draaischakelaar op 0/off zetten.
Draaiarm op positie 1 zetten.

Apparaat inschakelen (stand 1). %\
Apparaat weer uitschakelen. o
Het hulpstuk blijft op de hulpstukwissel-
positie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tidens het gebruik stil-

staan, de aandrijving ,,oromt”. Het mes is geblok-

keerd.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken.

® Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

® Mixer weer aanbrengen.

® Apparaat inschakelen.

E Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice als
de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

100 g-600 g dD)

® Room 1%z tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (4)

(afhankelijk van de hoeveelheid en
de eigenschappen van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 tot 8 eieren dD)

® FEiwit 4 tot 6 minuten op stand 7 (4)
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg (dD)

Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water
100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g aardappelmeel
eventueel bakpoeder
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® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde
op stand 7 (4).

® De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. %2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Basisrecept
3-4 eieren

Roerdeeg
o)

200-250 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen

200-250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

o Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 7 (4).

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Zandtaartdeeg
Basisrecept O d

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. Y2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 2-3 minuten op stand 6 (3).

Bij meer dan 500 g meel:

® De ingrediénten ca. 2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 3 (2).

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Gistdeeg

Basisrecept d

500 g meel

1ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van ¥z citroen

1 snufie zout

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut op stand 1,
daarna 3-6 minuten op stand 3 (2) met
de kneedhaak verwerken.

Max. hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept d

300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 EL (10-20 g) koud water

® Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten
op stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept d

750 g meel

2 pakjes gedroogde gist

2 TL zout

450-500 ml warm water

Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken op

stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand 3 (2)

verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Ya | olie

2 EL citroensap of azijn

1 snufie zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

® De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise

is beperkt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Honingboter
30 g boter (uit de koelkast, 7 °C)
190 g honing (uit de koelkast, 7 °C)
e Boter in kleine stukken verdelen en

in de mixer doen.
® Honing toevoegen en 15 seconden mixen

op stand 7 (4).

Afvoeren van afval

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
E/ de Europese richtlijin 2002/96/EG over
oude elektrische en elektronische
| s
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele
EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op de
garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs nodig.

53



Extra toebehoren

MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen
Citruspers en grapefruit.

MUZ5FWA1 Voor het fijnmaken van viees voor tartaar of gehakt.
Vleesmolen

MUZ45LS1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.

Ponsschijvenset fiin
(8 mm), grof (6 mm)

Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten
en spek.

MUZ45SVv1

Spritsgebak-hulpstuk

Voor de vieesmolen MUZ5FWA1.
Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

MUZ45RV1 Voor de vieesmolen MUZ5FWA1.
Maalvoorzetstuk Voor het malen van noten, amandelen, chocola
en gedroogde broodijes.
MUZ45FV1 Voor de vieesmolen MUZ5FWA1.
. Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
Fruitpershulpstuk tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelik worden bijv.
aalbessen automatisch van steelties en pitten ontdaan.
MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Patates-fritesschijf

Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.

MUZ45AG1
Azia-groenteschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.

MUZ45RS1
Maalschijf grof

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.
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MUZ45KP1
Aardappelkoekjesschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rdsti en
aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2
Roestvrijstalen kom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en groente,
Mixer-opzetstuk bereiden van mayonaise, fijnmaken van groente, fruit
Kunststof en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor

het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de klantenservice

worden aangeschaft.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne,
forsteklasses husholdningsapparat.
Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstés
f. eks. brug i medarbejderkakkener i forretnin-
ger, pa kontorer, i landborugsmaesssig og anden
erhvervsmaessig drift samt brug pé pensioner,
smé hoteller og andre former for boliger, hvor
apparatet betjenes af geesterne selv.

Benyt kun apparatet til de fastlagte formal og

til de meengder og -tider, som er aimindelige

i husholdningen. Overskrid ikke de foreskrevede
max. maengder.

Lees venligst brugsanvisningen grundigt igen-
nem og opbevar den et sikkert sted til senere
brug. Producenten fraskriver sig ansvaret for
skader, der skyldes en manglende overholdelse
af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsa modeloversigt, Billede [M).

Apparatet er vedligeholdelsesfrit.

For din egen sikkerheds skyld
Generelle sikkerhedstips

/\ Risiko for elektrisk stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges i henhold til
angivelserne pa typeskiltet. Det ma kun bruges
i lukkede rum.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og appara-
tet er ubeskadigede.

Hold bern veek fra apparatet.

Apparatet ma kun bruges under opsyn.
Personer (ogsé bern) med reduceret fysisk
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registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
apparatet, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brugen, for rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Ledningen mé ikke traskkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,
fabrikantens serviceveaerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.
Apparatet ma kun repareres af fabrikantens
servicepersonale.

Sikkerhedstips til dette apparat

Stik ikke fingrene ind i roterende dele.
Apparatet méa af sikkerhedsmasssige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag

er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).
Forsag ikke at indstille svingarmen, mens
apparatet er teendt. Vent til drevudtaget star
helt stille.

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Apparatet ma kun bruges med originalt tilbeher.
Tilbeher skal bruges iht. bestemmelserne

i vedlagte brugsanvisninger.

Brug kun et redskab eller et tilbeher ad gangen.
Apparatet ma kun teendes og slukkes med
drejekontakten.

E Vigtige rad

Udskift kun redskab/tiloeher, nér maskinen
stér stille — maskinen kerer kort, efter at den
er slukket (efterlab).

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel ,Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

— hvis skélen (11) er sat i og drejet helt fast og
- laget til drevudtag til blender (8) er sat pa.
Indkoblingssikring

Ved stromsvigt forbliver apparatet teendt, men
motoren kerer ikke videre, ndr strammen vender
tilbage. Apparatet teendes igen ved at dreje
grebet hen pa 0/off og taende for det igen.
Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk, mens den er

i brug, er overbelastningssikringen slaet fra.

En mulig &rsag kan veere, at for store mesngder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en gang.
Veerd at vide hvis sikkerhedssystemet
aktiveres (se ,Hjeelp i tilfaelde af fejl®).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Forklaring af symbolerne pa apparat
og tilbehor

Folg instrukseme i brugsanvis-
ningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.
5]

Veer forsigtig! Roterende redskaber!
Stik ikke fingrene ind i péfyldnings-
abningen.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarmen
LEasy Armlift“~-funktion til understottelse
af armens bevaegelse opad (se ,Arbejds-
positioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
apparatet automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
MUMS52..
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
hastighed, hold kontakten fast for ensket
blendetid.
Trin 1-4 = arbejdshastighed:
1 = lav hastighed — langsom,
4 = hgj hastighed — hurtig.
MUM54../MUM56..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
hastighed, hold kontakten fast for gnsket
blendetid.
Trin 1-7 = arbejdshastighed:
1 = lav hastighed — langsom,
7 = hgj hastighed - hurtig.

4 Driftsindikator (MUM54../56..)
Lyser under driften (drejekontakt p&d M
eller 1-7).

Billede I

Blinker, hvis apparatet betjenes forkert, hvis
den elektroniske sikring udleses hhv. hvis der

opstéar en defekt pa apparatet, se kapitel
LHjeelp i tilfeelde af fejl“.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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5 LAag til drevudtag
L&get til drevudtag fiernes ved at trykke
pa det bageste omrade og tage laget af.
6 Drev til
- hurtigsnitter og
- citruspresse (specialtilbehor *).
Sast beskyttelseskappen pa, nar drevet ikke
er i brug.
7 Drev til redskaber (roreris, piskeris, dej-
krog) og kedhakker (specialtilbehgr *)
Lag til drevudtag til blender
Drevudtag til blender (specialtilbehor *)
Beskyttelseskappen saettes pa drevet,
nar blenderen ikke er i brug.
10 Opbevaring af ledning
MUM52../MUM54... Opbevar ledningen
i ledningsrummet
MUMBS6..: Automatisk ledningsoprul
Skal med tilbehor
11 Roreskal af stal
12 Lag
Redskab
13 Roreris
14 Piskeris
15 Dejkroge med dejskraber
16 Tilbehgrstaske
Bruges til at opbevare redskaber og finhak-
ningsskiver.
Hurtigsnitter
17 Frugt-/grontsagsstopper
18 Lag med pafyldningsabning
19 Finhakningsskiver
19a Vende-snitteskive — tyk/tynd
19b Vende-rékostskive — grov/fin
19c¢ Riveskive — middelfin
20 Skiveholder
21 Hus med &bning
Blender *
22 Blenderbasger
23 Lag
24 Tragt

* Felger en tilbeharsdel ikke med leveringen,
kan den kabes i handlen og hos kunde-
service.

© ©
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Arbejdspositioner

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/tilbehar
er anbragt rigtigt efter denne tabel og befinder
sig i arbejdsposition.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

E Bemaerk

Svingarmen er udstyret med ,,Easy Armlift*-
funktionen, der understetter svingarmens
beveegelse opad.

Billede [E

Indstilling af arbejdsposition

® Tryk pa sikkerhedsknappen og bevasg
svingarmen.
Understet bevaegelsen med en hand.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i den
onskede position.

Betjening

A Fare for kvaestelser!

Saet forst elstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar/redskab
befinder sig i arbejdsposition.
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udszet ikke apparat og tilbeharsdele for varme-
kilder. Delene ma ikke saettes i mikrobel-
geovnen.
® Rengor apparat og tilbeher, for den tages

i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).

E Vigtige rad

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed, der
er anbefalet i denne brugsanvisning, refererer

*

Isaetning/udtagning af rareris, piskeris og
dejkroge; Tilsaetning af store maengder
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Position|  Drev MUMS2.. mgmgg til apparaterne med 7-trinnet greb.
@ 1-4 1-7 m
Vigtige rad
1 / ﬁ] (dj) 1-4 =7 Til apparater med 4-trinnet greb findes
d 1-a veerdierne i parentes bagefter.
-2 B | neerveerende brugsanvisning findes en etiket
med vejledende vaerdier for apparatets
2 7 :E * - - arbejdshastighed, nar der bruges redskaber
og tilbeher.
£I o 4 3.7 Vi anbefaler, at denne etiket anbringes
3 |6 fﬁ p& apparatet (Billede ).
LL@M_] 2-4 3-7 Forberedelse
e Stil grundmodellen pa en glat, ren flade.
9 :ﬁ 3.4 5.7 ® Traek ledningen ud (Billede ).
4 MUM52../MUM54.. T
- Kabelrum:
7 ._ H;_Lﬁ 34 57 Traek ledningen ud i den ’
= onsnkede leengde.

MUMS56..

T
Automatisk ledningsoprul: L ﬂ
Treek ledningeni et treek ud i den ‘
onskede leengde (max. 100 cm)

og slip den langsomt; ledningen
er fastlst.

Ledningens arbejdsleengde reduceres:

ved at treekke let i ledningen og rulle den op,
til den enskede laengde er naet.

Treek igen let i ledningen og slip den
langsomt; ledningen er fastlast.
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Pas pa!

Ledningen ma ikke drejes, nar den skubbes ind

pa plads.

Ledningen ma ikke skubbes manuelt ind

pa plads, hvis apparatet er udstyret med
automatisk ledningsoprul.

Hvis ledningen kommer til at sidde i klemme,
treekkes ledningen ud, fer den rulles op igen.
® Sgaet stikket .

Skal og redskaber

Kveestelsesfare som folge
af roterende redskaber

Stik aldrig handen ned i skélen, nar apparatet
eri gang. Arbejd altid med pasat lag (12)!
Udskift kun redskab, nar apparatet stér stille —
apparatet kerer kort efter, at det er slukket
(efteriob) og bliver staende i den position, hvor
redskabet skiftes. Bevaeg forst svingarmen,
nér redskabet star stille.

Apparatet ma af sikkerhedsmaessige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag

er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).

/\ oBs!

Brug kun skalen til arbejde med dette apparat.

Rareris (13) @
Piskeris (14)

bruges til piskede aeggehvider, piske-

flode og til let dej (f. eks. lagkagedej)

da

Anbefallng

Rareris:

Ingredienserne rores forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter pa trin 7 (4)
Piskeris:

Trin 7 (4), ingredienserne rores sammen
patrin 1 (1)

Altekrog:

Ingredienseme rares forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter aeltes pa trin 3 (2)

Pafyldning af flere ingredienser

® Sluk for apparatet med grebet.

Pa&fyld ingredienserne gennem abning i laget.
eller

Tag laget af.

Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. %
P&fyld ingredienserne. —

Efter arbejdet

Sluk for apparatet med grebet.

Treek stikket ud.

Tag laget af.

Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
sving-armen i position 2.

Tag redskabet ud.

Tag skélen af.

Vask de enkelte dele af, se ,Rengering
og pleje”.

A

Hurtigsnitter

! Kveestelsesfare

bruges til at rare degj (f. eks. merdej)
FAEltekrog (15)

bruges til at eelte tung dej og iblanding af d
ingredienser, som ikke skal finhakkes

(f. eks. rosiner, tynde chokoladeblade)

Arbejde med skal

og redskaber

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

® Sat skdlen pé plads:

Billede @

® szt det onskede redskab (rareris, piskeris
eller eeltekrog).
Bemaerk:
Ved drej krogen drejes dejskraberen,
indtil dejkrogen kan trykkes pa plads
(Billede [3-4b).

e Kom ingredienserne i skalen.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
sving-armen i position 1.

® St laget pa.

® Stil grebet pa det anskede trin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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- vip skalen fremad og sast den pé plads,
— drej dentil venstre, indtil den falder i hak.

2

——

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Motoren skal sta stille og netstikket vaere
trukket ud, nér hurtigsnitteren seettes pa/tages
ar apparatet.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Pas pa!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den

er samlet rigtigt. Forseg aldrig at samle
hurtigsnitteren pa kakkenmaskinen.
Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne
driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning Billede
Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker sterre skader pa dit
apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braskker pa dette sted i tilfeelde af
overbelastning.

En ny skiveholder med drivaksel kan kabes hos
kundeservice.
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Vende-snitteskive -

tyk/tynd

til snitning af frugt og grent.
Forarbejdning pa trin 5 (3).
Betegnelse pa vende-snitteskive:
»1“ for den tykke skeereside

»3" for den tynde skeereside
Pas pa!

Vende-snitteskiven er ikke egnet til at snitte
hard ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofler skal altid veere kolde, for
de snittes.

Vende-rakostskive — grov/fin

til rakost af frugt, grent og ost, undtagen
hard ost (f. eks. parmesan). Indstilling
pa trin 3 (2) eller 4 (3).

Betegnelse pa vende-rakostskive:

,2" for den grove rékostside

,4* foro den fine rékostside

Pas pa!

Vende-rakostskiven er ikke egnet til rakost
af nadder. Blad ost ma kun rives pa den
grove side trin 7 (4).

Riveskive — middelfin

til at rive ra kartofler, hard ost (f. eks.
parmesan), kelet chokolade og nadder.
Forarbejdning pa trin 7 (4).

Pas pa!

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke
kaffebenner og peberrod.

Arbejde med

)
i

hurtigsnitteren Billede [
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil %
® Sast skdlen pa plads: =
— drej den til venstre, indtil den falder i hak.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
® Tag laget til drevudtag af drevet pa —
hurtig-snitteren (Billede [€-5a).
holderen, her skal de to spidser pege opad.
® Anbring den gnskede skaere- eller riveskive
(Fig. [€-6a). Hvis der benyttes en vendeskive,
skal man vaere opmaerksom p4, at den

sving-armen i position 2.
— vip skélen fremad og saet den pé plads,
svingarmen i position 3.

e Hold fast i den nederste ende pa skive-
forsigtigt pa spidserne af skiveholderen
rigtige side vender opad.
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e Tag fat i den gverste ende pa skiveholderen
0g saet den ind i huset (Fig. [-6b).

® Sat laget pa (hold gje med markeringen) og
drej det til hgjre indtil stop.

® Sget hurtigsnitteren pé drevet og drej den til
hajre indtil stop som vist i Fig. [€-8.

e Stil grebet pé det anskede trin.

® Kom levnedsmidlerne i pafyldningsabningen
0g brug stopperen til at stoppe med.

Pas pa!

Undgé tilstopning i udgangsabningen.

Tip: Snit tynde levnedsmidler i bundter, det giver

et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis levnedsmidler saetter sig

i Klemme i hurtigsnitteren: Sluk for kekken-

maskinen, trask stikket ud og vent til drevet star

helt stille. Tag herefter Iaget af hurtigsnitteren og

tom pafyldningsabningen.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

Drej hurtigsnitteren til venstre og tag den af.

Drej laget mod venstre og tag det af.

Tag skiveholder med skive af.

Tryk hertil fingeren mod drivakslen nedefra

(Billede [3).

® Rengor delene.

Blender

Kveestelsesfare som falge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!
Blendleren skal vaere sat rigtigt pa og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes
med blenderen. Blenderen ma kun sasttes
pa og tages af, nar apparatet stér helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens Iag.

Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke
dybfrossede madvarer (undtagen isterninger).
Blenderen skal altid veere fyldt med ingre-
dienser, ndr den er i gang.
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Arbejde med blenderen Billede
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil ~
svingarmen i position 4. i
® Tag lag til drevudtag til blender af.
® Saet blenderen pa (markering péa greb pa
markering pa grundmodel) og drej den til
venstre indtil stop.
e Pafyld ingredienserne.
Maksimal bearbejdningsmeengde, flydende
konsistens = 1,25 liter; maksimal
bearbejdningsmaengde, skummende
eller varme vaesker = 0,5 liter;
optimal forarbejdningsmaengde,
fast = 50 til 100 gram.
® Sat laget pa og drej det helt til venstre ind
i blendergrebet.
Laget skal veere faldet i hak.
® Stil grebet pa det anskede trin.

Pa&fyldning af flere ingredienser (Billede HI-8)

® Sluk for apparatet med grebet.

® Tag laget af og pafyld ingredienserne

eller

® Fjern tragten og pafyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

e Pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Drej blenderen mod hejre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug.

Renggaring og pleje

/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Renggring af grundmodel

A Risiko for stromstod!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.
Brug ikke nogen damprenser.

® Treek stikket ud.

® Tor grundmodel og l&g af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel i
rengeringsvandet efter behov.

® Tor apparatet af med en tor klud.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Renggring af skal og redskab

Skél og redskaber kan sesttes i opvaske-
maskinen.

Plastdele ma ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Renggering af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan tale opvaske-
maskine.

Tip: Ved rivning af guleradder opstar der en red
belaegning, som fiernes med et par draber
spiseolie. Olien smares pa hurtigsnitteren

(ikke pé snitteskiverne) med en kiud.

Herefter rengoeres hurtigsnitteren.

Renggring af blender

Kvaestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.

Blender, 1&g og tragt kan tale opvaskemaskine.
Tip: Hvis blenderen kun har veeret brugt til
blendning af vaeske, behever man normalt ikke
at tage den af maskinen. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i blenderen, mens den

er pé apparatet. Taend for blenderen og lad den
kere i et par sekunder (trin M). Heeld vandet ud
0g skyl blenderen med rent vand.

m Vigtige rad

Renger tilbeharstasken efter behov.
Felg plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

A Fare for kvaestelser!
Traek elstikket ud, nar apparatet ikke er i brug.

Billede [4

® Opbevar redskaber og finhakningsskiver
i tilbeharstasken.

® Opbevar tilbehorstasken i skalen.

® Til opbevaring i den originale emballage,
se Billede M.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl

A Fare for kveaestelser!
Treek altid stikket ud forinden.

Vigtig henvisning for
MUM54../MUM56..
Forkert betjening af apparatet, en udlesning
af de elektroniske sikringer hhv. en defekt pa
apparatet vises med en blinkende driftslampe.

® Sluk for maskinen igen.
® Redskabet bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes.

Fejl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende under
brug, drevudtaget ,,orummer®. Kniven er blokeret.
Afhjeelpning

® Sluk for apparatet og treek stikket ud.

® Tag blenderen af og fiern det, som generer.
® Sast blenderen pa igen.

® Teend for apparatet.

Svingarmen skal vaere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forseg altid forst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfelgende henvis-
ninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjeelpning

o Kontrollér stromtilfarslen.

o Kontrollér netstikket.

o Kontrollér svingarmen. Rigtig position”?
Faldet i hak?

® Dregj blenderen eller skalen helt fast.

® Sast blenderlaget pé og drej det fast indtil
stop.

® Sast lag pa de drevudtag, der ikke er i brug.

® Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil ferst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pa det enskede trin.

Fejl
Apparatet slukker under brug.
Overbelastningssikringen er aktiveret.
Der er blevet forarbejdet for mange levnedsmidler
pa en gang.
Afhjeelpning
o Sluk for apparatet.
® Reducer forarbejdningsmaengden.
Overskrid ikke tilladte maks. maengder
(se ,Eksempler pa brug*)!

Fejl

Sikkerhedstasten blev ved en fejitagelse betjent,
mens maskinen var i gang.

Svingarmen bevaeger sig opad.

Drevet slukker, men bliver ikke stdende

i redskabsskiftepositionen.

Afhjeelpning

® Stil grebet pa 0/off.

e Stil svingarmen i position 1. 9o
® Teend for maskinen (trin 1). !
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m Vigtige rad

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes
serviceafdelingen.

Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning

Flodeskum
100 g-600 g ((fj))

® Pisk fladen i 1,5 til 4 minutter
pa trin 7 (4) (afheengigt af meengde
og kvalitet) med piskeriset.

AEggehvider
1 til 8 eeggehvider dD)

® Pisk eeggehviderne i 4 til 6 minutter
pa trin 7 (4) med — med piskeriset.

Lagkagebund
Grundopskrift

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 lile pakke vanillesukker

70 gmel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter pa
trin 7 (4) med piskeriset, til det skummer.

® Stil apparatet pa trin 1 (1) og tilsast det
sigtede mel og maizenamel skevis i labet
af et halvt til et minut.

Max. maengde: 2 x grunddej
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Rordej

Grundopskrift O

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 lile pakke vanillesukker eller skal af en ¥z citron

200-250 g smer eller margarine

(rumtemperatur)

500 g mel

1 lile pakke bagepulver

125 ml maelk

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pé trin 1 (1), herefter i ca. 3-4 minutter pa trin
7 (4) med roreriset.

Max. meengde: 1,5 x grundde;

Mordej

Grundopskrift @) d

125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1 eeg

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

® Ror alle ingrediensermne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 2-3 minutter
pa trin 6 (3) med roreriset.

Fra 500 g mel:

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pé trin 1 (1) med eeltekrogen, herefter dejen
aeltes i ca. 3—4 minutter pa trin 3 (2).

Max. maengde: 2 x grundde;

Geerdej

Grundopskrift d

500 g mel

1 eeg

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken maelk

25 g frisk geer eller 1 pakke torgeer

Skal af ¥z citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 (2) med asltekrogen.

Max. maengde: 1,5 x grunddej

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nudeldej

Grundopskrift d

300 g mel

3 &g

Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

® Alle ingredienser rores til en dejica. 3til 5
minutter pa trin 3 (2).

Max. maengde: 1,5 x grundde;

Broddej

Grundopskrift d

750 g mel

2 sma pakker torgaer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand

Rer alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa trin

1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin 3 (2) med

eeltekrogen.

Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur.

® /EQ, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3).

e Stil blenderen pé trin 7 (4). Heeld langsomt
olie gennem hullet i ldget og bliv ved med at
blande mayonnaisen, til den har faet en fast
konsistens.

Mayonnaise skal bruges i Igbet af kort tid.

Honning til at smore pa bred

30 g smer (fra keleskabet, 7 °C)

190 g honning (fra keleskabet, 7 °C)

® Skeer smarret i sma stykker og kom
det i blenderen.

® Tilsaet honning og bland det hele
i 15 sekunder pa trin 7 (4).
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Bortskaffelse

Dette apparat er maerket int. bestem-
ﬁ melserne i det europeeiske direktiv
2002/96/EF om affald af elektrisk
| . .
0g elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser
mht. retur og brug af gammelt elektrisk
0g elektronisk udstyr, der geelder i hele
EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage og
aeldre apparater og vaer med til at skane miljget.
Er der tvivl om ordningerne og hvor genbrugs-
pladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.

Ekstratilbehor

Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Hulskive-saet fin
(8 mm), grov (6 mm)

MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse

MUZ5FWA1 Til hakning af réat ked til tartar eller frikadeller/boffer.
Kadhakker

MUZ45LS1 Til kedhakkeren MUZ5FWA1.

Fin til postejer og smurt palaeg, grov til pelser og bacon.

MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
Smakageformsaet Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.
MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FWA.
Kornkvaem Til at rive nedder, mandler, chokolade og terrede
rundstykker.
7] MUZ45FV1 Til kadhakkeren MUZ5FWA1.
Frugtpresse Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,

tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f. eks. ribs.
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MUZ45PS1
Pommes-frites-jern

Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.
Til at skeere ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1
Asia-grent-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DSH1.
Skeerer frugt og gront i fine strimler til asiatiske
grontsagsretter.

MUZ45RS1
Riveskive grov

Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.
Til at rive ré kartofler til f. eks. kartoffelfrikadeller/
sosterkage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1
Kartoffelrsti-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.
Til at rive ra kartofler til résti og til at skeere frugt og grent-
sager i tykke skiver.

MUZ5ER2
Roreskal af stal

Skélen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel plus
ingredienser.

MUZ5MX1 Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent,

Blender af kunststof Uil @t fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent
0g nadder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1 Bruges til at hakke krydderurter, grentsager, eebler og

Multimixer kad, til rékost af guleradder, selleri og ost og til at rive

nadder og kalet chokolade.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Felger en tilbehersdel ikke med leveringen, kan den kebes i handlen eller hos kundeservice.

Ret til eendringer forbeholdes.

65



no

Innhold

For dinegensikkerhet ................ 66
Enoversikt .......... .. ... o 67
Betiening ... 68
Rengjeringogpleie .................. 71
Oppbevaring . ...........ocoiiit. 71
Hielpvedfel ....................... 71
Eksemplerpdbruken .. ............... 72
Avskaffing ........ .. .. o 73
Garantibetingelser ................... 73
Ekstratibeher ......... ... .. ... .. ... 74

Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.

Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av
vanlige mengder for husholdningen og ikke for
industrielt bruk. Med bruk i sma bedrifter med
tekjokken menes sma kjokken for medarbeidere
if. eks. butikker, kontorer, landbruksbedrifter og
andre smabedrifter, sdsom bruk pa gjesterom

i pensjonater, sma hoteller eller lignende
innretninger.

Maskinen méa kun brukes forskriftsmessig og
for & bearbeide vanlige husholdningsmengder
innen vanlige bearbeidelsestider.

Den foreskrevne hayeste mengden mé ikke
overskrides.

Vennligst les oppmerksomt igiennom bruks-
anvisningen og oppbevar denne omhyggelig.
Dersom det ikke bilir tatt hensyn til henvis-
ningene for riktig bruk av apparatet, er
produsenten ikke ansvarlig for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dersom du gir maskinen videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.
Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utferelser (se ogsa modelloversikt, Bilde [).
Maskinen er vedlikeholdsfri.

For din egen sikkerhet
Generelle sikkerhetsveiledninger

A Fare for elektrisk stot!

Apparatet ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pé typeskiltet. Apparatet mé kun
brukes i lukkede rom.

Det mé& kun benyttes nar den elektriske
ledningen og apparatet selv ikke viser tegn

pa ytre skade.
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Hold barn borte fra apparatet.

Maskinen ma kun brukes under oppsyn.
Personer (ogsa barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, ma ikke
f& betjene det, med mindre de har ftt oppleering
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstar feil.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller
varme flater. Dersom stremkabelen pa denne
maskinen er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, var kundeservice eller av en annen
kvalifisert person for & unngé at det oppstér fare.
Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas

av var kundeservice.

Sikkerhetsveiledninger for dette
apparatet

Ikke ta pa roterende deler.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun brukes
dersom de drev som ikke brukes er dekket

til med beskyttelser (5, 8).

Svingarmen ma ikke innstilles nr maskinen

er i gang. Vent til maskinen er helt stoppet.
Basismaskinen mé ikke dyppes ned eller
rengjeres under rennende vann.

Maskinen méa kun brukes med originalt tilbeher.
Under bruken av tilbeheret, ma den vedlagte
bruksanvisningen folges.

Bruk kun et verktay hhv. tilbehar.

Apparatet mé kun slas pé og av med
dreiebryteren.

E Viktig henvisning

Verkoy/tilbehar mé kun skiftes nar drevet star
stille — etter at apparatet er slétt at, gér drevet
etter i kort tid.

Sikkerhetssystemer

Innkoplingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i Pos. 1 og 3:

— nérbollen (11) er satt pa, er skrudd pé til den
stopper og

—  nér lokket pa mikserdrevet (8) er satt pa.

Sikring mot gjeninnkopling

Ved strombrudd forblir maskinen innkoplet,

men blir ikke automatisk startet nér stremmen

kommer igjen. For innkopling igjen dreies

bryteren pa 0/off, deretter slas den pa.
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Overbelastningssikring

Sl&s motoren av under bruk av seg selv,

er overbelastningsvernet aktivert.

En mulig arsak kan vasre at det blir bearbeidet
for store mengder matvarer.

Hvordan du gér fram dersom et av sikker-

hetssystemene er aktivert, se “Hjelp ved feil”.

Forklaringer av symbolene
pa apparatet hhv. tilbeharet

Anvisninger i bruksveiledningen
ma folges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.
5]

Veer forsiktig! Roterende verktoy!
Ikke grip ned i fylledpningen.

En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.

Basismaskin

1 Utlgsningstast

2 Svingarm
“Easy Armlift” funksjon for understettelse
av bevegelsen av armen oppover
(se “Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoplingen (stiling 0/off) gér
maskinen automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
MUMS52..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hoayeste turtall,
hold bryteren for gnsket miksetid fast.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
4 = hoyt turtall - hurtig.
MUM54../MUM56..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hoayeste turtall,
hold bryteren for gnsket miksetid fast.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
7 = hoyt turtall - hurtig.

4 Driftslampe (MUM54../56..)
Lyser under driften (turtallsbryter pad M
eller 1-7).

Bilde I
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Blinker dersom det er gjort feil ved betje-
ningen av apparatet, dersom den elektro-
niske sikringen er utlast hhv. ved en defekt
pa apparatet, se kapittel “Hjelp ved feil”.
5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For & ta av lokket pa drevet, trykkes det
pa baksiden og lokket kan tas av.
6 Drev for
- giennomlgpskutter og
- sitruspresse (ekstra tilbehgr *).
Nar den ikke brukes ma beskyttelseslokket
settes pa.
7 Drev for verktgy (rerepinne, visp,
eltekrok) og kjottkvern (ekstra tilbehar *)
8 Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet
9 Drev for mikser (ekstra tilbehgr *)
Nar det ikke er i bruk, ma beskyttelseslokket
settes pa.
10 Kabeloppkveiling
MUMS52../MUM54... Rull opp kabelen
i kabelrommet
MUMB56..: Kabelopprullingsautomatikk
Bollen med tilbehar
11 Rustfri eltebolle i stal
12 Lokk

Verktoy
13 Rorepinne
14 Visp
15 Eltekrok med deigskrape
16 Veske for tilbehgr
For oppbevaring av verktay og kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

17 Stoter

18 Lokk med péfyllingssjakt

19 Kutteskiver
19a Vende-skjeereskive — tykk/tynn
19b Vende-raspeskive — grov/fin
19¢ Raspeskive — middels fin

20 Skiveholder

21 Kasse med utlepsapning

Mikser *

22 Miksebeger

23 Lokk

24 Trakt

* Dersom en av tilbehersdelene ikke er med
i leveringsomfanget, kan den kjopes
i handelen hos var kundeservice.
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Arbeidsposisjoner Bilde &

/\ Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet/tilbe-
haret er satt pa det riktige drevet i henhold

til denne tabellen og satt i riktig posisjon

og arbeidsstilling.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

m Henvisning

Svingarmen er utstyrt med “Easy Armlift”
funksjon. Denne understatter bevegelsen
til svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

e Trykk utlgsningstasten og flyt pa svingarmen.
Bevegelsen understettes med en hand.

® Flytt svingarmen inntil den smekker i onsket
posisjon.

Posisjon Drev MUM52..|MUMb4..
MUM56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁl @ 14 1-7
d 1-2 1-3
2 7 :E * - -
v | | 2| e

* |°
)| 24 | 37
9 S @ 34 | 57

4 —_
7 _‘i_ d;ﬂ 34 | 57

*  Innsetting/uttaking av visp/rerepinne og
eltekrok, pafyling av sterre arbeidsmengder.

Betjening

A Fare for skade!

Stapselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er foretatt.
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/\ Obs!

Maskinen ma kun drives med tilbeher/verktay

i arbeidsstilling.

Maskinen ma ikke settes i gang nar den er tom.

Apparatet og tilbeharet ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for mikrobaige.

® Apparatet og tilbeheret ma rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “Rengjering og
pleie”.

m Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten
som er anbefalt i denne bruksveiledningen,
relaterer til apparater med en dreiebryter med
7 trinn.

For apparater med 4-trinns dreiebryter finner
du verdiene hhv. i parentes bak.

| denne bruksveiledningen finnes det et klistre-
merke med retningsverdier for arbeidshastig-
heten pa apparatet nar det brukes verktay hhv.
tilbeher.

Vi anbefaler 8 lime dette Klistremerket pa appa-
ratet (bilde [@).

Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk ut kabelen (bilde D).

MUMb52../MUMb4.. T

Rom for oppvikliing av kabelen

Trekk ut kabelen til ansket ’

lengde. [y

MUMS56.. T

Kabelopprullingsautomatikk: :@Q

100 cm) og slipp den langsomt

igien. Kabelen er n& sikret.

Forringing av arbeidslengden:

Trekk lett i kabelen og rull den inn til nsket

lengde. Deretter trekker du lett i kabelen igjen

og slipper den langsomt. Dermed er kabelen
Kabelen ma ikke fordreies nér den skyves inn.
Ved maskiner med kabelopprullingsautomatikk
ma kabelen ikke skyves inn med hand.
Dersom kabelen klemmes fast, mé den trekkes
helt ut og sa rulles opp igjen.
® Stikk inn stopselet.

Trekk ut kabelen med ett trekk
inntil ansket lengde (maks
sikret fast.

Obs!
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Bolle og verktoy

A Fare pa grunn av roterende verktay

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned

i bollen. Du ma kun arbeide med pasatt

lokk (12)!

Verktayet ma kun skiftes nar motoren sta stille.
Etter at maskinen er slétt av, gar den raskt

i posisjon for skift av verktay — og blir staende
der. Svingarmen ma farst beveges etter

at verktoyet star stille.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun
brukes dersom de drev som ikke brukes

er dekket til med beskyttelser (5, 8).

/\ Obs!

Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.
Roarepinne (13) O

for rering av deig, f. eks. kakedeig

Visp (14)

for pisking av eggehvite, kremflote dD)
og lett deig, f. eks. biskuitdeig
Eltekrok (15)

for elting av tyngre deig og for & rere d
inn ingredienser som ikke skal hakkes
(f. eks. rosiner, sjokoladebiter)

Arbeider med bollen
og verktoy Bilde 3
® Trykk utlosningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. :E
® Sett inn bollen:
— settinn bollen som er bayet framover
og plasser den,
— drei den mot klokkens retning inntil
den stopper.
® Alt etter oppgave stikker du inn rgrepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet til
de smekker i.
Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
til eltekroken smekker fast (bilde [3-4b).
e Fyll pé tilsetningene som skal bearbeides

i bollen.
® Trykk utlesningstasten og sett 9
svingarmen i posisjon 1. ‘

——

® Sett lokket pa.
® Sett dreigbryteren pa ensket trinn.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Var anbefaling:
—  Rarepinnen:
farst reres det inn med trinn 1 (1), deretter
velges trinn 7 (4)
- Vispen:
trinn 7 (4), blanding pé trinn 1 (1).
—  Eltekroken:
forst innrering pa trinn 1 (1), deretter elting
pa trinn 3 (2).
Pafylling av tilsetninger
e Sla maskinen av med dreiebryteren.
® Fyll pa tilsetninger igiennom fyllapningen
i lokket.
eller
® Taav lokket.
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
® Fyll pa ingrediensene.
Etter arbeidet
e Sla maskinen av med dreiebryteren.
Trekk i stopselet.
Ta av lokket.
Trykk utlasningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
® Ta verktoyet av drevet.

e Taav bollen.

® Rengjer alle delene, se “Rengjering og pleie”.
Gjennomlgpskutter

A Fare for skade

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas

i langs kanten!

Gjennomigpskutteren ma kun settes pa/tas
av nar drevet stér stille og nar stepselet

er trukket ut.

Ikke grip inn i pafylingssjakten.

Obs!

Gjennomigpskutter ma kun brukes nar den
er komplett satt sammen.
Gjennomigpskutteren ma aldri monteres
sammen pa basismaskinen.
Gjennomigpskutteren ma kun brukes i den
driftsposisjonen som er vist.

Beskyttelse mot overbelastning Bilde @
For & forhindre at apparatet tar sterre skade
dersom gjennomigpskutteren blir overbelastet,
har drivakslingen pa giennomigpskutteren en
kjerv (fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet.

En ny skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice.

A
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Vende-skjaereskive — tykk/tynn
For skjeering av frukt og grennsaker
Bearbeiding pa trinn 5 (3).
Betegnelsen péa vende-skjeereskiven:
“1” for den tykke skjeeresiden

“3” for den tynne skjeeresiden

Obs!

Vende-skjsereskiven er ikke egnet for a skjsere
hard ost, brad, rundstykker og sjokolade. Kokte,
faste poteter ma kun skjseres nar de er kalde.

Vende-raspeskive — grov/fin AV
for & raspe grennsaker, frukt og ost,
dessuten hard ost (f. eks. Parmesan).
Arbeid pa trinn 3 (2) eller 4 (3).
Betegnelsen pa vende-raspeskiven:
“2” for den grove raspeskiven

“4” for den fine raspeskiven

Obs!

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet for
& raspe natter. Myk ost ma kun raspes med
den grove siden pa trinn 7 (4).
Raspeskive — middels fin ‘
For riving av ra poteter, hard ost (f. eks.
Parmesan), kald sjokolade og notter.
Bearbeiding pa trinn 7 (4).

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost eller
ost i skiver.

Arbeider med gjennomlgps-
kutteren Bilde @
® Trykk utlosningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. B
® Settinn bollen:
— settinn bollen som er boyet framover
og plasser den,
— drei den mot klokkens retning til
den stopper.
® Trykk utlosningstasten og sett 2o
svingarmen i posisjon 3. /]
® Vernelokket pa drevet pa —
giennomlgps-kutteren tas av (bilde [€-5a).
® Hold skiveholderen fast i nederste enden,
begge spissene ma peke oppover.
® Den onskede skjeere- eller riveskiven legges
forsiktig oppa spissen av skiveholderen
(oilde [@-6a). Ved vendeskiver mé det passes
pa at den riktige siden peker oppover.
® Skiveholderen holdes i den gvre enden og
settes inn i kassen (bilde [€-6b).
® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen) og
drei det i klokkens retning til anslag.
® Gjennomigpskutteren settes pa drevet og
dreies i klokkens retning til anslag (bilde [€-8).

&
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e Dreigbryteren settes pa anbefalt trinn.
o Matvarene som skal bearbeides fylles ned
i pafyllingssjakten og skyves ned med
stateren.
Obs!
Unnga at de tingene som er skaret opp hoper
seg opp I utlepsapningen.
Tips: For jevne skjaereresultater ma tynt
skjeeregods bearbeides i bunter.
Henvisning: Dersom matvarene blir klemt fast
i giennomigpskutteren, méa kjokkenmaskinen
straks slas av, stepselet méa trekkes ut, vent
til drevet stér stille, ta lokket av og tam
pafylingssjakten.
Etter arbeidet
@ Sla maskinen av med dreiebryteren.
® Gjennomlgpskutteren dreies mot klokkens
retning og tas av.
® Drei lokket mot klokkens retning og ta det av.
® Ta av skiveholderen med skiven.
Hertil trykkes fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [).
® Rengjer delene.

Mikser

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Ta aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes péa/tas av nar drevet
stér stille! Mikseren ma kun brukes nar den
er montert sammen og med pasatt lokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer
det damp ut av trakten i lokket.

Fyll derfor pa maksimailt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. lkke arbeid med

dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nér den er tom.

Arbeide med mikseren

® Trykk utlesningsknappen og sett
svingarmen i posisjon 4.

® Ta av vernedekselet pa mikserdrevet.

o Miksebegeret settes pa (markering pa
héndtaket pa basismaskinen) og dreies
i klokkens retning inntil anslag.

Bilde
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® Fyll pa ingrediensene.
Maksimal mengde veeske = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter;
optimale mengde for bearbeiding,
fast = 50 til 100 gram.

® Sett pa lokket og drei det inn i mikserhand-
taket imot klokkens retning inntil anslag.
Lokket mé veere fast lukket.

® Sett dreigbryteren pa ensket trinn.

Pafylling av tilsetninger (bilde K1-8)

® Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Talokket av og fyll pa tilsetninger

eller

e ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsépningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Etter arbeidet
e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter bruk.
Rengjoring og pleie

/\ Obs!

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen.

A Fare for stromstot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.
Ikke bruk damprenser.

® Trekk i stopselet.

® Tork av maskinen og vernedekslene
for drevene med en fuktig klut.
Om nedvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel.

e Deretter ma den torkes av.

Rengjering av rarebollen og verktoy

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene mé ikke klemmes fast

i maskinen, de kan bli deformert under
vaskingen!

Rengjering av gjennomlgpskutteren

Alle delene pé giennomlgpskutteren kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tips: For fierning av redt belegg etter arbeid
med f. eks. gulretter, smares litt matolie pa en
klut og giennomlgpskutteren (ikke kutteskiven)
torkes av med dette etterpa.

Skyll deretter giennomlgpskutteren.

Rengjoring av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.

Miksebeger, lokk og trakten kan vaskes

i maskinen.

Tips: Etter at du har bearbeidet vaesker,

er det ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten
ataden av apparatet. Hell litt oppvaskmiddelinn
i den péasatte mikseren.

Sl& mikseren pé i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren deretter
med rent vann.

@ Viktig henvisning

Vesken for tilbeharet ma rengjeres om
nedvendig. Ta hensyn til henvisningene
om pleie i vesken.

Oppbevaring

A Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stopselet
trekkes ut.

Bilde [4
® \erktoy og kutteskivene ma oppbevares
i tilbeharsvesken.
® Tilbeharsvesken kan oppbevares i bollen.
® For oppbevaring i original emballasjen
se bilde .

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

Far feil blir utbedret, méa stopselet trekkes ut.

Viktig henvisninger for
MUMS54../MUM56..

Driftsindikasjonen blinker dersom det oppstér
en feil ved betjeningen av apparatet, dersom
den elektroniske sikringen utleses hhv. dersom
det oppstér en defekt.
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Svingarmen ma veere riktig smekket i ved
hver av arbeidsposisjonene.

Forsgk ferst om du ikke kan utbedre det opp-
statte problemet med hjelp av de felgende
henvisningene.

Feil

Maskinen gér ikke.

Utbedring:

o Kontroller stramforsyningen

o Kontroller stopselet.

o Kontroller svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

® Skru mikseren hhv. bollen fast til anslag.

® Sett pa mikserlokket og skru fast inntil
anslag.

® Sett beskyttelsesdekselet pa de drev som
ikke brukes.

® Sikringen mot innkopling er aktiv.
Sett maskinen pa 0/off og sett den sa tilbake
til det onskede trinnet.

Feil

Maskinen slés av under driften. Sikringen for over-

belastning er utlast. Det ble bearbeidet for store

mengder matvarer samtidig.

Utbedring:

® SI& av maskinen.

® Reduser mengden matvarer som skal
bearbeides. Tillatt sterste mengder
(se “eksempler for anvendelse”) ma ikke
overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble ldseknappen betjent

nér drevet var i gang. Svingarmen beveger seg
oppover. Drevet slas av, men blir ikke staende
i posisjonen for skift av verktoy.
Utbedring:

Sla dreigbryteren pa 0/off.

Sett svingarmen i posisjon 1.

Sl& apparatet pa (trinn 1).

Sla apparatet av igjen.

Verktoyet blir nd stdende i posisjonen
for skift av verktay.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet “brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring:

e Sla av maskinen og trekk ut stepselet.
Ta av mikseren og fiern hindringen.
Sett mikseren pa igjen.

Sla pa maskinen igjen

i
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m Viktig henvisning
Dersom feilen ikke lar seg utbedre, ma

du henvende deg til var kundeservice.

Eksempler pa bruken
Vispet kremflgote dj))

100 g-600 g

® Flaten vispes i 174 til 4 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen (alt etter
mengde og egenskapen til floten).

Stiv eggehvite

1 til 8 eggehviter

® Eggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen.

Biskuitdeig dj))

Grunnoppskrift

2 egg

2-3 spiseskje varmt vann

100 g sukker

1 ts vaniliesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4—6 min. patrinn 7 (4) med vispen til det hele
blir kremaktig.

® Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 (1) og bland
inn det silte melet og potetmelet i porsjoner
av ca. ¥z til 1 minutt med en skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rort formkakedeig
Grunnoppskrift @

3-4 egg
200-250 g sukker
1 knivsodd salt
1 ts vaniliesukker eller skall av Y% sitron
200-250 g smer eller margarin (med rom-
temperatur)
500 g mel
1 ts bakepulver
125 ml melk
® Ror forst alle ingrediensene i 2 minutt
pa trinn 1 (1), deretter reres pa trinn 7 (4)
i 3-4 minutter med rerepinnen.
Sterste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften
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Mordeig
Grunnoppskrift @ d

125 g smer (romtemperatur)
100-125 g sukker
1 egg
1 knivsodd salt
litt skall av sitron eller vaniljesukker
250 g mel
evt. bakepulver
® Ror forst alle ingrediensene i V2 minutt
pé trinn 1 (1), deretter reres pa trinn 6 (3)
i 2-3 minutter med rarepinnen.
Fra og med 500 mel:
® Flt alle ingrediensene med eltekroken
ca. Y2 min. pa trinn 1 (1), deretter 3-4 min.
pa trinn 3 (2).
Stearste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Gjaerdeig
Grunnoppskrift d

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

Skall av ¥z sitron

1 knivsodd salt

® FElt forst alle ingrediensene i ca. ¥ minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter
du pé trinn 3 (2) i 3-6 minutter.

Sterste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften

Pastadeig
Grunnoppskrift d

300 g mel
3egg
etter behov 1-2 spiseskje (10-20 g) kaldt vann
® alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 il

5 minutter pa trinn 3 (2) til det dannes

en deig.

Starste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften.

Broddeig
Basis oppskrift d

750 g mel

2 pk torr gjeer

2 ts salt

450-500 ml varmt vann
Alle ingrediensene bearbeides med eltekroken
i ca. Y2 minutt pa trinn (2) 1, deretter

ca. 4-5 minutter pé trinn 3.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

no

Majones

2egg

2 ts sennep

Ya liter olie

2 spiseskije sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) péa trinn 3 (2) eller
4 (3).

e Sla mikseren over pa trinn 7 (4).

La olien renne langsomt igjennom trakten
og miks til majonesen emulgerer.
Majonesen ma brukes opp snart, da den ikke
taler lang lagring.
Honning palegg
30 g smer (fra kjgleskapet, 7 °C)
190 g honning (fra kjgleskapet, 7 °C)
® Smoret skjseres i sSma stykker og helles
ned i mikseren.
® Fyll pa honning og mikse alt i 15 sek.
pa trinn 7 (4).

Avskaffing
Dette apparatet tilsvarer det euro-
ﬁ peiske direktivet 2002/96/EG som
kiennetegner gamle elektro- og

elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for
returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle méter & skrote apparatet pa
faes ved henvendelse til faghandelen eller hos
kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser
som er oppgitt av var representant i de respek-
tive land. Detaljer om disse garantibetingelsene
far du ved & henvende deg til elektronandelen
der du har kjopt apparatet. Ved krav i forbin-
delse med garantiytelser, er det i alle fall
nadvendig a legge fram kvittering for kiopet

av apparatet.
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Ekstra tilbehor

Innsats for hullskive
fin (8 mm), grov (6 mm)

MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse

MUZ5FWA1 For kutting av ferskt kjett for tilberedning av karbonader
Kiottkvern eller Kjottpudding.

MUZ45LS1 For kjattkvernen MUZ5FWA.

Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for steke-
pelser og bacon.

MUZ45SVv1

& Forsats for sproyte-
N bakst

For kjettkvernen MUZ5FW1.
Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.

~ MUZ45RV1
“".§ | Raspepésats
e

For kjettkvernen MUZ5FW1.
For riving av netter, mandler, sjokolade og terkete
rundstykker.

7| MUZ45FV1
Forsats for fruktpresse

For kjettkvernen MUZ5FW1.

For pressing og mosing av beaerfrukt med unntak
bringebeer, tomater og nyper. Samtidig blir f. eks. stilkene
og kiernene pa solbaer/rips automatisk fiernet.

MUZ45PS1
Pommes frites skive

For giennomlgpskutteren MUZ5DSA.
For skjaering av ra poteter for Pommes Frites.

MUZ45AG1
Asia gronnsakskive

For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
gronnsakretter.

MUZ45RS1
Riveskive grov

For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For riving av ré poteter, f. eks. for potetkaker eller kumle.
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Rustfri eltebolle i stal

MUZ45KP1 For giennomlgpskutteren MUZ5DSH.

Skive for stekte For riving av ra poteter til “Rosti” og stekte potetkaker,
potetkaker for skjeering av frukt og grennsaker i tykke skiver.
MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

ingredienser.

MUZ5MX1

Pé&sats for mikser
av plast

For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsaker,
for tilberedning av majones, for kutting av frukt og netter,
for knusing av isbiter.

MUZ5MM1
Multimikser

For & hakke urter, grennsaker, epler og kjett, for & raspe
gulretter, reddik og ost, for & rive natter og kald sjokolade.

Dersom en del av tibeheret ikke skulle vaere med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen

eller hos kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Endringer forbeholdes.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en
produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av h6g kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida pa Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett hushall
och darmed alltsd inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex. fikarum f6r anstéllda i en affar, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesméassiga
foretag samt nér géster pé ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvénder
produkten.

Anvand maskinen for att bearbeta endast
s&dana méngder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.
Overskrid inte maxméangden.

L&s noggrant bruksanvisningen och spara den.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som
uppstar nar produkten inte anvands i enlighet
med bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen folja med produkten vid
ett eventuellt &garbyte.

Obs! Bruksanvisningen géller for flera varianter
av maskinen (se dven modelléversikt, bild [M).
Koksmaskinen &r underhallsfri.

For din sékerhet
Allmanna sakerhetsanvisningar

A Risk fér elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r
densamma som anges pa produktens typskylt.
Far endast anvandas i slutna rum.

Produkten far inte anvandas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvanda produkten.
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Hall alltid maskinen under uppsikt nar den
anvands.

Lat inte personer (galler &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesféornimmelse eller
mental formaga eller med otillrackligt erfarenhet
och kunskap anvénda produkten utan att ha
uppsikt dver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sakerhet.

L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar.

L&t inte sladden ligga Over vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av tillverkaren, service eller annan fackkunnig
person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utforas
av service.

Sakerhetsanvisningar just fér denna
produkt

Stoppa aldrig ned handen i nagot tilloehtr som
roterar!

Av sékerhetsskal far maskinen endast startas
nér drivuttag som inte anvands &r tackta av
skyddslock (5, 8).

R&r inte den stéllbara funktionsarmen nar
maskinen ar igang. Vanta tills motorn stér

helt stilla.

Diska aldrig motorstativet och skolj det aldrig
under rinnande vatten utan torka det rent med
fuktig duk.

Koksmaskinen far endast anvandas tillsam-
mans med originaltilloehdr. Folj de anvisningar
som folier med respektive extra tillbehor.
Anvand bara ett verktyg resp. tillbor &t gangen.
Anvand alltid strémvredet for att starta resp.
stdnga av maskinen.

E Viktigt

Koéksmaskinen far inte vara igang néar ett
verktyg/tilloehdr ska séttas fast eller tas loss -
maskinen fortsétter rotera ytterligare en liten
stund sedan den sténgts av.

Sakerhetssystem

Séakerhetssparr

Se tabellen dver olika arbetslagen for funktions-

armen

| lage 1 och 3 gar maskinen endast att starta

nar:

—  nér blandarskélen (11) sitter p& uttaget och
vridits fast och

— skyddslocket (8) sitter dver mixeruttaget.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Sakerhetssparr vid strémavbrott

Vid stromavbrott & maskinen fortfarande pak-
opplad men motorn startar inte automatiskt igen
nar strdmmen &r tillbaka. Starta maskinen igen
genom att forst vrida strémvredet till 0/off och
déarefter starta igen.

Séakerhetsspérr vid éverbelastning

Om motorn stdngs av ndr du anvander stav-
mixern innebdr det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mdjlig orsak kan vara att fér stora
mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se avsnittet ”Rad vid fel” hur du ska géra om
nagot av sékerhetssystemen aktiverats.

Forklaring av symbolerna pa maskinen
resp. tillbehéren

Folj anvisningarna i bruksanvis-
ningen.

Viktigt! Roterande kniv.
5]

Viktigt! Roterande verktyg' Stick
aldrig ned fingrarna i matarroret.

Oversiktsbilderna
Vik forst ut uppslaget med bilder.

Motordel

1 Lasknapp for den stallbara
funktionsarmen

2 Stallbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift som
g0r det latt att svanga upp funktionsarmen
(se avsnittet "Arbetslagen”).

3 Stréomvred
N&r maskinen sténgts av (lage 0/off) kdrs
maskinen automatiskt till optimalt 1age
for byte av verktyg.
MUMS52..
0/off = Stop
M = Momentlage (s& lange vredet halls
| det hér laget arbetar mixern pa hdgsta
hastighet).
Lage 1-4 = Hastigheter
1 = langsam hastighet — l&ngsamt,
4 = snabb hastighet — snabbt.
MUM54../MUM56..:
0/off = Stop
M = Momentlage (s& lange vredet hélls
| det hér laget arbetar mixern pa hogsta
hastighet).

Bild

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Lage 1-7 = Hastigheter
1 = ldngsam hastighet — ldngsamt,
7 = snabb hastighet — snabbt.

4 Lampa (MUM54../56..)

Lyser nér produkten anvands (stromvredet
arilage M eller 1-7).

Blinkar nar produkten anvands pé felaktigt
satt, nar den elektroniska sékringen loses ut
resp. Nar det blir pa produkten, se avsnittet
"Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
Né&r du behdver ta bort skyddslocket
Over drivuttaget, tryck baktill pa locket
och ta av det.

6 Drivuttag fér
- gronsaksskarare och
- citruspress (extra tillbehor *).
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nar det
inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp, ballong-
visp, degkrok) och kéttkvarn (extra
tillbehor *)

8 Skyddslock till drivuttaget fér mixern

9 Drivuttag for mixer (extra tilloehér *)
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nar det
inte anvands.

10 Sladdférvaring
MUMS52../MUMb54... Linda ihop sladden
och stuva in den i sladdfacket.
MUMS56..: Automatisk sladdupprulining

Blandarskalen med tilloehor

11 Blandarskal i rostfritt stal

12 Lock

Tillbehor

13 Grovvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehérsvaska
For forvaring av verktyg och skér- och
rivskivor.

Gronsaksskarare

17 Pamatare

18 Lock med matardppning

19 Riv- och skarskivor
19a Vandbar skérskiva — tunt/tjockt
19b Vandbar riv- och strimmelskiva —

grov/fin

19c¢ Rivskiva — medelfin

20 Skivhallare

21 Behallare med 6ppning nedtill
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Mixern *
22 Mixerbagare
23 Lock
24 Tratt

* Nar ett tillbehor inte folier med leveransen kan
det képas av kundservice eller i fackhandeln.

Arbetslégen fér funktions-
armen

/N Var férsiktig!

Kbksmaskinen far startas férst nér verktyg resp.
tillbehdr sitter fast i rétt drivuttag och funktions-
armen star i ratt lage. Se tabellen 6ver olika
arbetsldgen for funktionsarmen.

Den stéllbara fuktionsarmen maste sitta stadigt
i respektive arbetslédge fére start.

m Obs

Funktionsarmen ar utrustad med funktionen
Easy Armlift, som gor det latt att svanga upp
funktionsarmen.

Bild [&

Stall in funktionsarmens lage

® Tryck pa l&sknappen och vrid funktions-
armen.
Stod rérelsen med ena handen.

® V/rid funktionsarmen till 6nskat lage och
kontrollera att den sitter fast i det laget.

Lage Drivuttag MUMB52..|MUMbA4..
MUMB56..
@ 1-4 1-7
17 51 @ | 14| 1
(| 12 | 18
2 |7 2 . - _
L | | e | e

3 |6 Y
2wl 24 | sz
9 EF @ 34 | 57

4 =
7 ,_ H;_Lg 34 | 57

* Né&r ballongvisp, growvisp och degkrok
ska sattas fast/tas bort; Nar mycket stora
méngder ska fyllas pa i blandarskalen.
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Montering och start

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Séitt inte stickkontakten i vdgguttaget forran
au &r klar med alla férberedelser for att kunna
arbeta med maskinen.

/\ Var férsiktig!
Starta aldrig k6ksmaskinen forrén ett verktyg/
tilbehcr sitter pa plats.
Séarfa inte maskinen utan att det finns livsmedel
i den.
Stéll aldrig grundmaskinen eller olika tillbehdr
pa heta ytor. Tillbehdren &r inte lampliga for
mikrovagsugn.
® Rengdr motorstativet och alla tillbehor
grundligt fére férsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

m Viktigt

De rekommenderade riktvarden for olika
arbetshastigheter som finns i denna bruks-
anvisning galler for maskiner med strémvred
med 7 lagen. For maskiner med stréomvred
med 4 lagen aterfinner du vardena inom
parentes efter det férsta vardet.

| denna bruksanvisning finns en klisteretikett
med riktvérden for arbetshastigheter for olika
verktyg och tilloehor.

Vi rekommenderar att du féster etiketten

pé& maskinen (bild [&).

Férberedelser

e Stall maskinen pa plant, rent och torrt
underlag.

o Dra ut sladden (bild ().
MUMb52../MUMb4.. T
Sladdférvaring:

Dra ut sladden till dnskad langd. ’
5

(max. 100 cm) med ett enda 9%

drag och sléapp den sedan

ldngsamt; sladden stannar d& i det I&get.

Om du drog ut sladden for langt:

Dra I&tt i sladden och I&t den rullas tilloaka

till 6nskad langd. Dra dérefter pa nytt Itt

i sladden och slapp den sedan ldngsamt
s& att den stannar.

MUM56..
Automatisk sladdupprullning:
Dra ut sladden till 6nskad langd

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Obs!

Vik inte sladden i skarpt veck.

Skjut inte in sladden fér hand i maskiner med
automatisk sladdvinda. Om sladden skulle
fastna, dra da ut den i sin helhet och lat den
sedan rulla in av sig sjélv.

® Sétt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskal och verktyg

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa verktyg som roterar

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér
maskinen &r igang. Ha alltid locket (12) pa!
Sténg alltid av maskinen nér du vill byta
verktyg — drivuttaget och verktygen/tilloehdren
fortsétter rotera en kort stund sedan koks-
maskinen stangts av.

Svéng inte upp funktionsarmen férran
maskinen star helt stilla.

Av sékerhetsskal far maskinen endast startas
ndr drivuttag som inte anvands dr téckta

av skyddslock (5, 8).

/\ Var férsiktig!

Anvénd blandarskéalen endast ihop med denna

kbksmaskin.

Grovvisp (13)
for att blanda pajdeg och saftig, tung

©

sockerkaka

Ballongvisp (14)
for att vispa gradde, &ggvita och

®

sockerkakssmet.

Degkrok (15)
for att blanda och knada jasdegar

¢

och tyngre degar och fér att vanda
ner ingredienser som inte ska hackas
sonder (t.ex. russin, chokladknappar).

Sa satts verktygen
och blandarskalen fast
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2.
® Sétt fast blandarskélen genom att:
— luta den nedéat mot dig och stélla
den pé plattan,
— vrid fast den moturs till stoppet.
® Beroende pa vad som ska bearbetas, satt
i growvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Bild 3

:E A Var férsiktig sa att du inte skadar dig

SV

Obs:

N&r du anvander degkroken méste degav-
visaren vridas sa att degkroken kan fastna
(Bild @-4b).

Hall ingredienserna i blandarskalen.
Tryck pé l&sknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 1.

Satt locket pa blandarskalen.

Vrid stromvredet till 6nskad hastighet.

24

Vi rekommenderar:

Growvisp:

borja blanda pé hastighet 1 (1), ka darefter
till 7 (4)

Ballongvisp:

Anvand hastighet 7 (4), blanda ner ingre-
dienser péa hastighet 1 (1)

Degkrok:

Borja blanda pé hastighet 1 (1), kndda

pa hastighet 3 (2)

Sa har fyller du pa med mera ingredienser
® Stang av maskinen med stromvredet.
e Fyll pa ingredienserna genom

pafyliningsdppningen i locket.
eller

® Ta bort locket.

® Tryck pa lasknappen och svang upp

e Hall ingredienserna i bagaren.

funktionsarmen till 1age 2.

b

Efter arbetet
® Sténg av maskinen med stromvredet.

[ ]
® Ta bort locket.
[ ]

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2.

Lossa verktyget fran drivuttaget.

Ta bort blandarskalen.

A

® Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengéring

och skotsel”.

Gronsaksskarare

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa den
vassa kniven och de vassa riv- och skarski-
vorna. Ta aldrig skivorna i skérytorna utan
enbart ldngst ut i kanternal

Koksmaskinen ska vara avstangd och stick-
kontakten utdragen ur vdgguttaget nér grén-
saksskéraren placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget.

Stick aldrig ned fingrarna i matarrdret.
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Obs!

Grénsaksskéraren far endast anvéndas helt
ihopmonterad.

Grdnsaksskéraren maste monteras ihop innan
den placeras pa drivuttaget.
Grénsaksskéraren far bara anvédndas i de
anvisade arbetsldgena.

Overbelastningsskydd

For att forhindra att gronsaksskéraren
Overbelastas och darmed skadar kbksmaskinen
ar grénsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (6verbelastningsskydd). Om motorn
Overbelastas bryts drivaxeln av pa detta stalle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att kopa hos

service.
N

Bild @

Vandbar skarskiva -

tunt/tjockt

for att skéra frukt och grénsaker.
Bearbeta pa hastighet 5 (3).

Beteckning pé den vandbara skarskivan:
"1” for tjocka skivor

3" for tunna skivor

Obs!

Den véndbara skérskivan &r inte lamplig for att
skéra hardost, bréd, smafranska eller choklad.
Kokt potatis med fast konsistens skérs forst
sedan de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva -
grov/fin

lamplig for att riva och strimla gronsaker,
rotfrukter, potatis, frukt och ost utom hérdost
(t.ex. parmesanost). Anvand hastighet 3 (2)
eller 4 (3).

Beteckning pé den vandbara rivskivan:

2" f6r grovrivet

4" f6r finrivet

Obs!

Den véndbara rivskivan &r inte ldmplig att riva
nétter med. Ost, typ Herrgard och Grevé, rives
alltid med den grova sidan pa hastighet 7 (4).
Rivskiva — medelfin

lamplig for att riva rda potatisar, hard
ost (t.ex. parmesanost), kall choklad
och ndtter.

Bearbeta pé hsatighet 7 (4).

Obs!

Denna rivskiva &r inte ldmplig for att riva ost, t.ex.
Herrgérd och Grevé och mjukare ostsorter.

(Y
‘*‘Flr\,g °
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Anvéanda grénsaksskararen Bild @
® Tryck pé l&sknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2. B
Satt fast blandarskélen genom att:

- luta den nedét mot dig och stalla den

pa plattan,

— vrid fast den moturs till stoppet.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 3.

® | ossa skyddslocket fran uttaget for
gron-saksskararen (bild [€-5a).

o Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera att
de béda spetsarna pekar uppét.

® Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pé skivhallarens spetsar (bild [€-6a).
Om skivan ar vandbar, kontrollera att dnskad
sida pekar uppét.

e Fatta skivhallaren upptill och placera den
i grénsaksskararen (bild [€-6b).

® Satt pa locket (observera markeringen) och
vrid medurs tills det sitter fast.

® Placera gronsaksskéraren pa drivuttaget
enligt bild [€-8 och vrid medurs tills den sitter
fast.

® Vrid strémbrytaren till rekommenderat lage.

® [ Agg det livsmedel som ska bearbetas
i pafyliningsroret och tryck ned med
pamataren.

Obs!

L&gg inte fér mycket samtidigt i matarréret

sa att det blir stopp i den nedre éppningen.

Tips: Stoppa i hela knippen nar skivgodset ar

tunt s& blir skivningsresultatet jamnare.

Obs! Om det du bearbetar skulle fastna i gron-

saksskéraren, stéang da forst av koksmaskinen,

dra sedan ut stickkontakten ur védgguttaget och
vanta till maskinen star helt stilla. Lyft sedan av
locket till gronsaksskararen och tém matarréret.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® | yft sedan av locket till gronsaksskéararen
och tém matarroret.

® V/rid locket moturs och ta bort det.

o Lyft ut skivhallaren tillsammans med skivan.
Tryck med fingret underifrdn mot drivaxeln
(bild ).

® Rengodr alla delar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Mixern

Var férsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna som dessutom
roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet. Kbksmaskinen
ska vara avstangd nér mixemn placeras pa
resp. lossas fran drivuttaget. Mixern maste
vara helt ihopmonterad och ha locket pa néar
den anvénds.

A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trénger anga
ut genom tratten i locket. Héll dérfor aldrig
i mera &n 0,5 liter het eller skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta
ingredienser (undantag &r isbitar). Lat inte
mixern ga utan att det finns livsmedel i den.

Sa har anvander du mixern Bild
® Tryck pa lasknappen och svang upp 5
funktionsarmen till lage 4. /b

® Ta bort skyddslocket fran det drivuttag
som &r avsett for mixern.

® Stall mixerbagaren pa drivuttaget (marke-
ringen pé béagaren ska vara riktad mot
markeringen pa motorstativet) och vrid
moturs till stoppet.

® Hall ingredienserna i bagaren.
Max. mangd flytande vatska = 1,25 Liter;
Max. mangd skummande eller het vatska =
0,5 liter;
torra ingredienser = 50 till 100 gram.

® Sitt pa locket och vrid fast moturs i mixer-
handtaget tills det fastnar.
Locket méste sitta fast pé ratt satt.

® \/rid strémvredet till 5nskad hastighet.

Sa har fyller du pa med mera ingredienser

(bild KI-8)

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Ta bort locket och fyll pA med mera
ingredienser

eller

® Torra ingredienser: Ta bort tratten och fyll
pé genom matardppningen

eller

e Flytande ingredienser: Fyll pa genom tratten.
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Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.
® \/rid mixern medurs och ta av den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengéring och skétsel

/\ Var férsiktig!
Anvénd inga starka rengdringsmedel.
Motorstativets yta kan skadas.

Motorstativet

A Risk fér elektriska stotar!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller
inte under rinnande vatten.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare som
rengdr med angtryck.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdrmotorstativet och skyddslocken med
en fuktig duk. Anvand lite handdiskmedel vid
behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Rengoéra blandarskalen och verktygen
Blandarskalen och verktygen kan rengdras

i diskmaskin.

Stall plastdetalier pa sadant sétt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem!

Rengdra gronsaksskéararen

Alla delar som hor till gronsaksskararen gar att
rengdra i diskmaskin.

Tips: For att ta bort réd beldggning sedan

du t.ex. bearbetat morotter, gor s& hér:

Gnid med nagra droppar matolja sa gar
belaggningen bort (gnid inte riv- och skarski-
vorna). Diska darefter gronsaksskéraren.

Rengdéra mixern
Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!
Ta aldrig i knivarna med handerna.

Mixerb&garen, locket och tratten kan rengéras
i diskmaskin.
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Tips: Néar du bearbetat vatskor récker det ofta
att rengdra mixern utan att lyfta av den frén
grundmaskinen. Hall lite vatten med en droppe
handdiskmedel i mixern medan den sitter

pa kdksmaskinen. Fast locket och Iat maskinen
ga pé hastighet M under nagra sekunder.

Hall sedan bort vattnet och skélj ur med rent
vatten.

m Viktigt

Rengdr vid behov tilloehdrsvaskan. Inuti vaskan
finns anvisningar fér rengdring. FOlj dem.

Kontrollera funktionsarmen. Har du stéllt den

i ratt 1age? Sitter den ordentligt fast i det

laget?

o Kontrollera att mixern resp. blandarskéalen
sitter fast ordentligt.

® Sitt locket pa mixern och vrid fast det fill
stoppet.

® Satt skyddslock pé de drivuttag som inte
anvands.

® Sakerhetsspérren har aktiverats.

Stang av maskinen och starta den dérefter

(O/off) igen pé Onskad hastighet.

Férvaring

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Nér kbksmaskinen inte anvénds ska
stickproppen vara utdragen ur vagguttaget.

Bild [4

® Forvara verktyg och riv- och skérskivor
i tilbehdrsvaskan.

o Tillbehdrsvaskan forvaras i blandarskélen.

® Om maskinen ska férvaras i originalférpack-
ningen se bild M.

Réad vid fel

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Dra alltid férst ut sladden ur vdgguttaget innan
au férséker atgérda ett fel.

Viktigt

MUM54../MUM56..
Om produkten anvands pé felaktigt sétt, om
de elektroniska sékringarna utlbses eller det blir
fel pé produkten s& markeras detta genom att
lampan blinkar.

Den stéllbara fuktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetslage fore start.
Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjélp av nedanstdende anvisningar.

Fel

Kdéksmaskinen startar inte.

GOr s har

o Kontrollera att det finns el i vagguttaget.

o Kontrollera att stickkontakten sitter fast
pa ratt satt i vagguttaget.
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Fel

Koksmaskinen stanger av sig under arbetet.

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

For ménga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Gor sa har

® Stang av kbksmaskinen.

® Bearbeta mindre mangd livsmedel.
Bearbeta inte mer &n maximalt angiven
mangd (se "Exempel”)!

Fel

Du har rékat trycka péa lasknappen medan

maskinen var igéng.

Drivarmen gér uppat. Motorn stangs av men blir

inte stdende i det lage dar verktyget/redskapet

kan séttas fast eller tas loss.

Gor sa har

® \/rid strémbrytaren till 1&ge 0/off.
Svang upp drivarmen till Iage 1.

d 2
® Starta kbksmaskinen (hastighet 1). _!_
® Stang ater av kdksmaskinen. —
® Verktyget blir stdende i det lage dar
verktyget/redskapet kan sattas fast

eller tas loss.

Fel

Mixern startar inte eller stannar under arbetet,

motorn "brummar”. Kniven har fastnat.

GOr sa har

® Stingav maskinen och dra ut stickkontakten
ur vagguttaget.

® Ta bort mixerbagaren och avlidgsna det som
fastnat i knivarna.

o Satt tillbaka mixern.
® Starta maskinen.

E Viktigt

Vand dig till service om felet inte gér att
atgarda.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Exempel pa vad du kan géra med
maskinen

Vispgradde
100 g-600 g (1 d-6 di) dj))

® Vispa gradden 1%2—4 min pé& hastig-
het 7 (4) (beroende p& mangd och
konsistens). Anvand ballongvispen.

Vispa aggvita
1-8 aggvitor ({D)

® Vispa &ggvitorna 4-6 min pa hastig-
het 7 (4). Anvand ballongvispen.

Grundrecept
2 499

Sockerkaka/tartbotten @)

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 tsk vanilisocker

70 g vetemjol

70 g potatismjol

1 tsk bakpulver

® Vispa ingredienserna (&gg, vatten, socker
och vanilisocker) ca 4-6 min pa hastighet
7 (4) till skum. Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjdl, potatismjdl och
bakpulver. Vrid till hastighet 1 (1) och rér ner
mij6lblandningen skedvis under ca ¥2—1 min.
Smarj och brda en tartform val; hall i smeten
och gradda i 200 grader ca 25 minuter.
Prova med provnal att kakan &r fardig.
Lat den kallna under bakduk pa galler.

® Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Saftig sockerkaka
Grundrecept (b)

3-4 agg

200-250 g socker

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

200-250 g smér eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjdl

1 tsk bakpulver

174 dl mjlk

e Blanda alla ingredienser ca. %2 minut pa
hastighet 1 (1), fortsatt darefter blanda
ytterligare 3—4 min pé hastighet 7 (4).
Anvéand growvispen eller degkroken.

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mérdeg
Grundrecept O d

125 g smdr (rumsvarmt)

100-125 g socker

1499

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

250 g vetemjol

1 tsk bakpulver

e Blanda alla ingredienser ca. ¥ minut pa
hastighet 1 (1), fortsatt dérefter blanda
ytterligare 2-3 min pé hastighet 6 (3).
Anvand growvispen eller degkroken.

Om receptet innehaller 500 g vetemjél

(maxméangden):

® Bearbeta ingredienserna med degkroken
ca. Y2 minut pa hastighet 1 (1), fortsatt
darefter ca. 3-4 minuter pa hastighet 3 (2).

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Deg
Grundrecept d

500 g vetemjol

1499

80 g Fett (rumsvarmt)

80 g socker

2-2%> dI fingervarm mjdlk (37 °C for farsk jast;

ca 40 °C for torrjast, se férpackningen)

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet frén en halv citron

1 krm salt

® Anvand degkroken. Mat upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca 2 min pa
hastighet 1, fortsatt darefter ytterligare
ca 3-6 min pa hastighet 3 (2) .

Max. méngd: 1,5 ggr grundreceptet

Nudeldeg
Grundrecept d

300 g vetemjdl

34agg

efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

® Bearbeta alla ingredienser ca 3-5 minuter
pé hastighet 3 (2) till en deg.

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet

Bréddeg
Grundrecept é

750 g vetemjol

2 paket torriast

2 tsk salt

450-500 ml varmt vatten
Anvand degkroken och blanda alla ingredienser
ca. %2 minut pa hastighet 1, darefter ca. 4-5
minuter pa hastighet 3 (2).
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Majonnas

2899

2 tsk senap

22 dl matolja

2 msk citronsaft eller vindger

1 krm salt

1 krm socker

Alla ingredienser maste ha samma temperatur.

® Blanda nagra sekunder ingredienserna
(utom matoljan) pa hastighet 3 (2) eller 4 (3).

® Oka till hastighet 7 (4) och hall matoljan
l&ngsamt genom tratten och fortséatt blanda

till jamntjock konsistens.

Majonnasen far tjock konsistens.
Hallbar ca 1 vecka i kylskap.
Honungspalagg

30 g smor (kylskapskallt, 7 °C)

190 g honung (kylsképskallt, 7 °C)
® Anvand mixern.

Extra tillbehor

® Tillsatt honung och blanda 15 sekunder
pé hastighet 7 (4).

Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for det
E\/ europeiska direktivet 2002/96/EG om
— elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.

HOr med din kommun eller det stélle dér du kopt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullst&ndiga texten finns
hos din handlare. Spar kuvittot.

MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och grapefrukt.
Citruspress
MUZ5FWA1 For att bearbeta farskt kot till rabiff och kottfars.
Kéttkvarn
23 @6 MUZ45LS1 Till kéttkvarn MUZ5FWA .
Halskivor fin (3 mm) Halskiva fin till pastejer och olika smdrgaspalagg, grov
grov (6 mm) till korv och flask.
~ MUZ45SV1 Till kttkvarn MUZ5FWA .
o Kakspritsmunstycke Med mall i metall f6r 4 olika typer for att forma kakor.
N
MUZ45RV1 Till kottkvarn MUZ5FWA .
Rivtilsats Fér att riva ndtter, mandel, choklad och torkat bréd.
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7] MUZ45FV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.,

For att gdra mos av barfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinb&r automatiskt av med stjalk
och kérna.

Passertillsats

MUZ45P$1 Till gronsaksskarare MUZ5DS 1.
Pommes frites-skiva For att skara ra potatis till pommes frites-stavar.

MUZ45AG1 Till grénsaksskarare MUZ5DS 1.

Skérskiva for asiatiska Skér frukt och grénsaker i fina strimlor till asiatiska
ritter gronsaksrétter.

MUZ45RS1 Till gronsaksskéarare MUZ5DS1.

Rivskiva grov For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och kroppkakor.

MUZ45KP1 Till grénsaksskérare MUZ5DS1 .

Skarskiva for rést och  Forattriva ré& potatis till rosti och rérakor, aven for att skara

rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjdl plus

Blandarskal i rostfritt ~ ingredienser.

stal

MUZ5MX1 For att blanda drycker, géra puré av frukt och grénsaker,

Mixer i slagfast plast bereda majonnés, finférdela frukt och nétter, krossa
isbitar.

MUZ5MM1 Anvands for att hacka kryddor, grénsaker, &pplen

Matberedartillsats och kétt, strimla morétter och réttika, riva osten, ndtter

och kall choklad.

Om ett extra tillbehor inte medfdlier leveransen finns det att kdpa i fackhandeln eller hos service.

Ratten till andringar forbehalles.
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Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone.

Lisétietoja tuotteistamme I6ydét internet-
sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskayttssa tai siihen rinna-
stettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammattimai-
seen kayttoon. Kotitalouskayttddn rinnastettava
kayttd kasittdd esim. laitteen kayton likkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten
yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa.

Kéayta laitetta vain maaraysten mukaisesti ja
noudata tassé iimoitettuja valmistusmaéaria ja
-aikoja. Ala ylita imoitettuja maksimimaaria.
Lue kayttdohje tarkkaan ja sailyta se huolel-
lisesti. Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Muista antaa kayttdohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille

(katso myb6s oheinen taulukko eri malleista,
kuva [M). Laite on huoltovapaa.

Turvallisuusasiaa
Yleiset turvallisuusohjeet

A Séhkéiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.

Kayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun litdntdjohto ja laite
ovat moitteettomassa kunnossa.

Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.
Ald kéyta koskaan laitetta iiman valvontaa.
Henkilét (myods lapset), jotka ovat fyysisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttéa laitetta,
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paitsi jos he kayttavat sité valvonnan alaisena tai
ovat saaneet opastusta laitteen kayttddn henki-
I6lt&, joka on vastuussa heidan turvallisuudes-
taan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kaytén
jélkeen, ennen koneen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun koneeseen tulee
kayttohairio.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivéat
vaurioita liténtgjohtoa. Jos laitteen litdntajohto
vioittuu, sen saa turvallisuussyisté vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat
valtuudet omaava séhkbasentaja.

Jaté sen vuoksi laitteen korjaukset vain
valtuutetun huoltolikkeen tehtavaksi.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
Varo koskettamasta py&riviin osiin.

Laitetta saa turvallisuussyisté kayttaa vain,

kun kayttamattomat kayttolitdnnat on peitetty
suojakansilla (5, 8).

Ald muuta varren asentoa virran ollessa kytket-
tyn& koneeseen. Odota, ettéd moottori on
pyséhtynyt.

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sité
juoksevan veden alla.

Kayta laitetta vain alkuperdisvarusteiden kanssa.
Kun kaytat varusteita, noudata oheisia
kayttdohjeita.

Kéytad samanaikaisesti vain yhté varustetta tai
lis&varustetta.

Kéaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

m Téarkea ohje

Vaihda varuste/lisévaruste vain moottorin
ollessa pysahdyksissa — moottori toimii viela
jonkin aikaa virrankatkaisun jélkeen.

Turvajérjestelmét

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko »Kayttdasennot«

Koneen voi kaynnistad vain asennoissa 1 ja 3:

—  kun kulho (11) on paikallaan ja napsahtanut
kiinni ja

— tehosekoittimen kayttdlitdnnan suojakansi
(8) on asetettu paikalleen.

Uudelleenkaynnistymissuoja

Sahkodkatkon sattuessa kone jaa paalle,

mutta moottori ei kéynnisty, kun sahkot

taas kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin

asentoon 0/off ja kdynnista sitten kone.
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Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kaytdn aikana itsestdan
pois paalta, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.
Syyné saattaa olla, etté on kasitelty samanai-
kaisesti suurempia maaria aineksia.

Katso kappaleesta »Ohjeita kayttéhairididen
varalle« miten on toimittava, jos turvajar-
jestelma aktivoituu.

Laitteeseen tai lisdvarusteeseen
kiinnitettyjen symbolien selitykset

[:li:l Noudata kayttéohjeita.

' Varoitus! Pyoriva tera.
!

Varoitus! Pyo6riva varuste!
Ala tartu tayttdaukkoon.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

Peruslaite

1 Avaamispainike

2 Kéantyva varsi
»Easy Armlift«-toiminnon avulla varsi likkuu
ylospain (katso »Kéayttdasennot«).

3 Valitsin
Kun pysaytat laitteen (asento 0/off),
se asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
MUMb52..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kdytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Tehoalueet 14, kayttdnopeudet:
1 = alhainen kéytténopeus — hidas,
4 = suuri kayttbnopeus — nopea.
MUMb54../MUM56..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kdytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Tehoalueet 1-7, kdyttonopeudet:
1 = alhainen kaytténopeus — hidas,
7 = suuri kdytténopeus — nopea.

4 Toiminnan naytté (MUM54../56..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7).
Valo vilkkuu, jos laitetta kaytetaan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteité kayttohairididen varalle«.

Kuva A
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5 Kayttoliitdnnan suojakansi
Irrota kayttdliitdnnan suojakansi painamalla
sitd takaosasta ja poista kansi.

6 Kayttoliitanta
- vihannesleikkurille ja
- sitruspusertimelle (lisédvaruste *).
Kun et kayta lisalaitteita, aseta kaytto-
litinnan suojakansi paikoilleen.

7 Kayttoliitanta varusteille (pallovispila,
vispila, taikinakoukku) ja lihamyllylle
(lisavaruste *)

8 Tehosekoittimen kayttéliitdnnan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisévaruste *)

Kun et kayta lisdlaitteita, aseta kaytto-
litinn@n suojakansi paikoilleen.

10 Johdon siilytystila
MUM52../MUMbBA4..: Kelaa litantdjohto sita
varten olevaan tilaan
MUMS56..: Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen

11 Teraskulho

12 Kansi

Varusteet
13 Vispilat
14 Pallovispila
15 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttdpainin
18 Kansi, jossa on tayttdsuppilo
19 Hienonnusterat
19a K&annettava viipalointitera —
paksu/ohut
19b Kaannettava raastintera — karkea/hieno
19¢ Raastetera
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin *
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo

*Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.
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Kayttéasennot

A Huom.!

Kéyta konetta vain, kun varuste/lisédvaruste
on kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
olkeaan kayttolitéantéan ja paikkaan ja se on
olkeassa kdyttbasennossaan.

Kééntyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kéyttdasentoon.

Kuva [

m Huomautus

Varressa on »Easy Armlift«-toiminto, jonka
avulla varsi kdantyy helpommin ylos.

Kayttbasennon saato:

® Paina avaamispainiketta ja vainda varren
asento.
Kéayta apuna katta.

e Siirrd varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento Kaytto- MUM52..|MUMb4..
litanta MUM56..
@ 1-4 1-7
1|7 ﬁl | = |
d 1-2 1-3
2 7 :E * - -
v | | 2| e
|7
W | 2-4 | a7
9 S @ 34 | 57
4 =
7 _ H;_Lg 34 | 57

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus; Suurempien méarien
lisd8minen.

Kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut konegella tydskentelyéa
varten on tehty.
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A Huom.!

Kéyta konetta vain, kun varuste/lisédvaruste

on kéyttéasennossaan.

Alé kdynnisté konetta iiman varustetta.

Ald altista konetta ja varusteita lGmmdnighteille.

Osat eivét sovellu mikroaaltouunikdyttéén.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttdkertaa, katso kappale
»Puhdistuss.

m Téarkea ohje

Kayttdohjeessa suositellut tyénopeuden viitear-
vot koskevat koneita, joissa on 7-asentoinen
valitsin. Jos koneessa on 4-asentoinen valitsin,
vastaavat tiedot on annettu suluissa.
Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kéytettdessa
varustetta tai lisdvarustetta.

Suositus: kiinnité tarra koneeseen (kuva ).

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

o \/eda litantgjohto ulos (kuva [).
MUM52../MUM54.. T
Johdon kelaustila:
Veda johto tarvittavaan ’
pituuteen. [y

O

hitaasti irti; johto lukittuu.
Kun johto on liian pitkéa:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua

MUMS56..

Johto kelautuu automaattisesti

sopivan mittaiseksi. Veda sitten uudelleen
johdosta ja paasta hitaasti irti; johto lukittuu.

paikoilleen:

Vedé yhdelld vedolla litdnta-
johtoa ulos haluamasi maara
(max. 100 cm) ja paasta johto

Huom.!

Varo, ettei johto Kierry sisaéntydnnettdessd.
Kun koneessa on automaattinen johdonkelaus,
alé tyénnéd johtoa siséén késin. Jos johto juuttuu
kiinni, vedéa se kokonaan ulos ja anna sen sitten
kelautua paikalleen.

® |aita pistotulppa pistorasiaan.
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Kulho ja varusteet

Varo pyérivia varusteita -
loukkaantumisvaara

Ald tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
TyGskentele vain kannen (12) ollessa
paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahty-
nyt — kone kay vield jonkin aikaa pysayttamisen
Jjélkeen ja pysahtyy varusteiden vaihtoasen-
toon. Siirrd varsi toiseen asentoon vasta sitten,
kun varuste on pyséhtynyt.

Laitetta saa turvallisuussyista kayttéaa vain, kun
kayttamattomat kayttdlitdnnat on peitetty
suojakansilla (5, 8).

A Huom.!

Kéyté kulhoa vain tdmén laitteen kanssa.

Vispilat (13)
sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan (d))

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
ja kevyet taikinat,

esim. sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa d
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse

Pallovispila (14) (d))

hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)
Kulhon ja varusteiden kaytt6 Kuva 3

asentoon 2.

Kiinnita kulho:

— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta
paikalleen ja laske alas,

— k&anna vastapéivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

Kiinnita sopiva varuste — vispila, pallovispila

tai taikinakoukku —, niin etté se lukittuu

kayttolitantaan.

Ohje:

K&anna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(Kuva [3-4b).

Tayta ainekset kulhoon.

Paina avaamispainiketta ja kdanna %\

Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi :E

varsi asentoon 1.
Laita kansi paikalleen.
Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

Vispila:
sekoita ensin nopeudella 1 (1), valitse sitten
asento 7 (4)
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— Pallovispila:
nopeus 7 (4), ainesten sekoittaminen
nopeudella 1 (1)
—  Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1 (1), vaivaa
nopeudella 3 (2)
Ainesten lisddminen
® Pysayta kone valitsimesta.
® |is&a ainekset kannessa olevan tayttéaukon
kautta.
tai
® [rrota kansi.
® Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi
asentoon 2. E
® Tayta ainekset.
Kaytoén jalkeen
® Pysaytd kone valitsimesta.
® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.
® |[rrota kansi.
® Paina avaamispainiketta ja k&&nné varsi
asentoon 2. B
Irrota varuste kayttolitannasta.
Poista kulho.
® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Vihannesleikkuri

A Loukkaantumisvaara

Alé koske hienonnusterien teréviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain terdn
reunastal

Kiinnité/irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pyséhtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Ald laita sormia tayttésuppiloon.

Huom.!

Kéyté vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen Kiinnitettyina.

Kokoa ensin vihannesleikkuri.

Kéytd vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
Kkayttéasennossa.

Ylikuormitussuoja Kuva
Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa.

Uuden teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata
huoltopalvelusta.
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Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut ®
viipaloi hedelmét ja kasvikset. Kaytténopeus 5 (3).
Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:

»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom.!

Kéénnettava vijpalointiterd ei sovellu kovan
juuston, leivén, sémpyldiden tai suklaan
viipalointiin. Vijpaloi keitetyt perunat vain Kylminé.
Kaannettava raastintera - o>
karkea/hieno
raastaa vihnannekset, hedelméat ja juuston,

paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttdnopeus 3 (2) tai 4 (3).

Ké&annettavan raastinterdn merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huom.!

Kéénnettéva raastintera ei sovellu pahkindiden
rouhimiseen. Raasta pehmedéd juustoa vain
terdn karkealla puolella nopeudella 7 (4).

Raastetera

raastaa raa’at perunat ja kovan juuston
(esim. parmesanin) sek& rouhii jaédhdytetyn
suklaan ja pahkinat.

Kayttdnopeus 7 (4).

Huom.!

Raasteteréa ei sovellu pehmeén juuston

tai juustoviipaleiden raastamiseen.

Vihannesleikkurin kayttoé Kuva @

® Paina avaamispainiketta ja kddnna varsi
asentoon 2. E

o Kiinnita kulho:
— Kallista kulhoa itseesi pain, aseta

paikalleen ja laske alas,
— k&anna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

® Paina avaamispainiketta ja k&anna
varsi asentoon 3.

® Irrota vihannesleikkurin kayttoliitdnnan
suojakansi (kuva [€-5a).

® Pida kiinni teranpidikkeen alacsasta, samalla
molempien karkiosien tulee olla ylospéin.

® Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen terénpidikkeen
karkiosien paalle (kuva [€-6a). Kun kaytat
kaannettavaa terdd, varmista etta
tarvitsemasi kéayttépuoli on yldspain.

® Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).
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® Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkintd) ja
kaanna myodtapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta vinannesleikkuri kayttolitdannan paalle
kuten kuvassa [€-8 ja kadnna myotapaivaan
vasteeseen asti.

® Valitse suositeltu nopeus:

® | aita ainekset tayttdsuppiloon ja tyénnad
sisdanpain sydttdpainimella.

Huom.!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivéat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni

vihannesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,

irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta

moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin

kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.

Kaytoén jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan
jairrota.

® [rrota kansi vastapaivadn kaantéen.

® Poista terénpidike ja tera. Painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva [a).

® Puhdista osat.

Tehosekoitin

Varo terdvéa terda/pyérivaa
kdyttéakselia — loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen! Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pyséhtynyt!

Kokoa ensin tehosekoitin ja Kiinnité se vasta
Sitten peruskoneeseen.

Ald kdyté tehosekoitinta iiman kantta.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.

Téytéd tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintéaén 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald késittele pakasteita (paitsi jddpaloja).
Ald kdytéd tehosekoitinta tyhjand.
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Tehosekoittimen kayttd Kuva

® Painaavaamispainikettajakdénnavarsi 3]
asentoon 4.

® Poista tehosekoittimen kayttolitdnnan — -
suojakansi.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kd&nna vastapaivaan
vasteeseen asti.

® Tayta ainekset.
Maksimimaéaré nesteita = 1,25 litraa;
maksimim&aéara vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,5 litraa;
optimaalinen kasittelymaara, kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

® Aseta kansi paikalleen ja kd&nna vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen
kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisdaminen (kuva F1-8)

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |rrota kansi ja liséa ainekset

tai

® poista suppilo ja lisaa kiinteat ainekset
vahitellen tayttGaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon 18pi.

Kayton jalkeen

® Pysdyta kone valitsimesta.

® |rrota tehosekoitin myotépaivaan kaantaen.

Vinkki: Puhdista tehosekoitin heti kayton

jélkeen.

Puhdistus

A Huom.!

Ald kiytéd hankaavia puhdistusmenetelmié.
Laitteen pinta voi vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

A Séhkoiskun vaara!

A4 upota peruskonetta veteen tai pese sité
Juoksevan veden alla.
Ald kdyté héyrypuhdistinta.

® |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone ja kayttolitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.
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Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivét jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesté vinannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
l&htee punaista vérid, jonka voit pyyhkié pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusteristd) liinalla
ja muutamalla tipalla ruokadliya.

Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terdvaa terdd — loukkaantu-
misvaara!

Alé koske tehosekoittimen teraén paliain ksin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit usein
puhdistaa tehosekoittimen myos irrottamatta
sitd koneesta. Kaada koneeseen kiinnitettyyn
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisétty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kéaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(nopeudella M). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

m Téarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

A Loukkaantumisvaara

Kun et kéyté konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [4

e Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

e Sailyta varustelaukkua kulhossa.

e Sailytys alkuperaispakkauksessa,
katso kuva .
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Toimenpiteité kayttéhairididen varalle

Toimenpide
® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta varsi asentoon 1.
Loukkaantumisvaara ® Kéynnista kone (tehoalue 1). ﬁ
Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirion o Katkaise taa“s virta konee;ta.
; ; ® \Varuste pysahtyy varusteiden
poistamista. ,
vaihtoasentoon.
Térkeé ohje koskien malleja Hairié

MUM54../MUM56..

Jos kaytat laitetta vaérin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan néytdn valo alkaa vilkkua.

Kaantyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kéyttéasentoon.

Yritd poistaa hairid ensin seuraavien ohjeiden
avulla.

Hairi

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

® Tarkista virransaanti.

® Tarkista pistotulppa.

® Tarkista varsi. Onko se oikeassa asennossa?
Onko se napsahtanut kiinni?

o Kaanna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen
ja k&&nna vasteeseen asti.

o Kiinnita suojakansi kayttdmattomien
kayttolitantdjen paalle.

® Uudelleenkaynnistysmissuoja on aktivoitunut.
Aseta valitsin asentoon 0/0ff ja sitten takaisin
haluamaasi asentoon.

Hairié
Kone kytkeytyy kéytdn aikana pois paalta.
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Kasiteltavia aineksia oli lian paljon.
Toimenpide
o Katkaise virta koneesta.
® Pienennd kasiteltdvien ainesten maaraa.
Ald ylitd maksimimaaria
(katso »Kayttdesimerkit«)!

Hairié

Kayton aikana painettiin vahingossa
avaamispainiketta.

Varsi kdantyy ylos. Moottori kytkeytyy pois paalta,
mutta laite ei pysahdy varusteiden
vaihtoasentoon.
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Tehosekoitin ei toimi tai pyséhtyy kaytdn aikana,

moottori »hurisee«. Terd on jumittunut.

Toimenpide

® Katkaise virta koneesta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

® |rrota tehosekoitin ja poista este.

® Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

® Kaynnista kone.

m Téarkea ohje

Jos hairid ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
kéanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Kayttdohjeita

Kermavaahto

100 g-600 g dD)

® Vatkaa kerma vaahdoksi pallovis-
pilalla 1%2—4 minuutin ajan nopeudella 7 (4)
(kermamaéran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto

1-8 kananmunan valkuaista

® Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pallovis-
pilalla 4-6 minuutin ajan nopeudella 7 (4).

Sokerikakkutaikina

Perusohje dD)

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniliasokeria

70 g jauhoja

70 g perunajauhoja

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja perunajauho)
pallovispildlld vaahdoksi noin 4-6 minuutin
ajan nopeudella 7 (4).

® Kaanna valitsin asentoon 1 (1) ja lisda
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin ¥2—1 minuuttia.

Maksimimaéara: 2 x perusohje
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Kakkutaikina
Perusohje O

3-4 munaa
200-250 g sokeria
ripaus suolaa
1 1l vaniljasokeria tai 72 sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampoista)
500 g jauhoja
1 tl leivinjauhetta
125 ml maitoa
® Sekoita vispildlla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 3—-4 minuuttia nopeudella 7 (4).
Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Murotaikina
Perusohje @) d

125 g voita (huoneenlampdistd)
100-125 g sokeria
1 muna
ripaus suolaa
hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
250 g jauhoja
mahd. leivinjauhetta
® Sckoita vispildlla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 2-3 minuuttia nopeudella 6 (3).
500 g jauhoja tai enemman:
® Vaivaa aineksia taikinakoukulla
noin %2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 3—-4 minuuttia nopeudella 3 (2).
Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje d

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenldampdista)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava méaéré kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-6
minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Robert Bosch Hausgerate GmbH

fi

Pastataikina

Perusohje d

300 g jauhoja

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylméaa vetta

® \Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin 3-5
minuutin ajan nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje d

750 g jauhoja

2 pussillista kuivahiivaa

2 tl suolaa

450-500 ml lamminta vettar

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 4-5

minuuttia nopeudella 3 (2).

Majoneesi

2 munaa

2 1l sinappia

Ya | Bliya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitda olla huoneenlampdisia.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 (2) tai 4 (3).

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja kaada
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.
Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
30 g voita (j@akaapista, 7 °C)
190 g hunajaa (jadkaapista, 7 °C)
tehosekoittimeen.
® | isdd hunaja ja sekoita 15 sekuntia

0Oliy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
Hunajalevite
® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita voipalat
nopeudella 7 (4).
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Kierratysohjeita
E Téassa laitteessa on s&hko- ja

elektroniikkalaiteromusta annetun

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,

merkintd (waste electrical and

electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytosta poistettujen
laitteiden palautus-oikeudesta ja

hyodyntémisesta ja se koskee kaikkia EU-

maita. Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat koneen myyjalta
seka kaupungin tai kunnan virastosta,

jatehuoltoasioista vastaavilta henkilGilta.

Lisavaruste

josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

Sitruspuserrin

MUZ5FWA1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurekkeen
Lihamylly valmistamista varten.

MUZ45LS1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Reikélevysarja hieno
(3 mm), karkea (6 mm)

Hieno tera pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille
ja silavalle.

MUZ45SV1 Lihamyllyyn MUZ5FWA.
Kakkupursotin Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.
~ MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FWA.
4"\9 Raastinlaite Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sampyléat.
8L
gl
7] MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FWA.

Sosepuserrin Soseuttaa Imarjat'(paitsi vadelmgt), tomagtit ja .
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Ranskanperunateré Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista

varten.
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MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DSH.
WOK-tera Suikaloi hedelmat ja vinannekset aasialaisiin kasvisruokiin.
MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DSH.

Raastetera karkea

Raastaa raa’at perunat esim. perunaochukaisiin
ja kndodeleihin.

Tehosekoitin, muovia

— MUZ45KP1 Vihannesleikkurin MUZ5DS.
Réstiperunatera Raastae} raa’e_lt perunat rostiperunataikinaan, viipaloi
hedelmét ja vihannekset.
MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus
Teraskulho lisdainekset.
MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmét ja vihannekset,

valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
murskaa jadpalat.

MUZ5MM1
Teholeikkuri

Silppuaa yrtit, pilkkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat
ja jadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan likkeista tai

asiakaspalvelusta.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
domeéstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las de
hogares particulares de caracter no comercial
se entienden cocinas para personal en oficinas,
comercios, explotaciones agricolas, etc.,

asi como cocinas para uso por huéspedes

o clientes de pensiones, hostales, casas

de huéspedes o instalaciones semejantes.

No elaborar cantidades de alimentos superiores
ni sobrepasar los tiempos de funcionamiento
habituales para uso en el hogar.

No sobrepasar las méximas cantidades

de alimentos admisibles.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de incumplimiento de las
instrucciones relativas al uso correcto del
aparato, el fabricante excluye cualquier respon-
sabilidad por los dafos que ello pudiera
ocasionar.

En caso de ceder o entregar el aparato a otra
persona, acompafielo siempre de las corres-
pondientes instrucciones de uso.

Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato (véase

al respecto la vista general de modelos, Fig. [M).
El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.
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Observaciones para su seguridad

Advertencias de seguridad de caracter
general

A iPeligro de descarga eléctrical
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de carac-
teristicas del mismo. Utilizar el aparato sdlo en el
interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia
durante su funcionamiento.

No permitir que las personas (incluidos los nifios)
cuyas facultades sensoriales 0 mentales estén
mermadas o0 que carezcan de suficientes cono-
cimientos y experiencia, manejen y manipulen
el aparato, excepto en caso de hacerlo bajo

la vigilancia de una persona con experiencia

o hacer recibido instruccion practica por

la persona responsable de su seguridad.
Desconectar el aparato de la red eléctrica —
extrayendo el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente —, tras cada uso,

al abandonar la cocina 0 en caso de comprobar
defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato
por encima de bordes o cantos cortantes.
Prestar asimismo atencion a que el cable

de conexion del aparato no entre en ningun
momento en contacto con objetos o piezas
calientes. Con objeto de evitar posibles situa-
ciones de peligro, la sustitucion del cable de
conexion del aparato sélo podra ser realizada
por personal técnico del fabricante o de su
Servicio Técnico. Las reparaciones € interven-
ciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial

de la marca.

Advertencias de seguridad para este
aparato

No introducir nunca las manos en el recipiente
durante el funcionamiento del aparato.

Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse soélo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).

No modificar la posicion el brazo giratorio
estando el aparato en funcionamiento.
Aguardar para ello siempre a que el aparato
(es decir, el accionamiento utilizado) esté
parado.

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
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iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

Usar el aparato solo en combinacion con los
accesorios originales del fabricante.

En caso de usar los accesorios especificos,
deberan tenerse en cuenta las instrucciones
de uso especificas de los mismos.

Utilizar sélo un accesorio simultaneamente
con la base motriz.

Conectar o desconectar el aparato exclusiva-
mente a través del mando giratorio.

E Advertencia importante

Cambiar los accesorios sélo con el motor
parado dado que, tras desconectar el aparato,
€l accionamiento del mismo continia girando
durante unos instantes.

Sistemas de seguridad
Seguro de conexién
Véase la tabla «Posiciones de trabajo»
En las posiciones 1y 3, el aparato sélo
se puede conectar:
— sielrecipiente de mezcla (11) esta colocado

en la maquina y se ha encajado girandolo y
— silatapa protectora del accionamiento

de la batidora (8) esta colocada.
Proteccion contra puesta en marcha fortuita
En caso de corte o interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece conectado,
aungue el motor no se pone en marcha.
Para volver a conectar el aparato, girar
el mando ala posicion «0/off».
Seguro contra sobrecarga
En caso de desconectarse el motor automatica-
mente durante el trabajo con el aparato, ello
es debido a la activacion de la proteccion contra
sobrecarga. Una posible causa puede ser
la elaboracion de una excesiva cantidad
de alimentos.
Para conocer los detalles sobre el com-
portamiento del aparato en caso de acti-
varse uno de los sistemas de seguridad,
debera consultarse el capitulo «Localizacién
de averias».

Explicacién de los simbolos
en el aparato o los accesorios

iObsérvense estrictamente las
instrucciones de uso!

' jAtencion! Cuchillas giratorias.
!
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jAtencion! jAccesorios giratorios!
No introducir las manos en la
abertura para incorporar ingre-
dientes.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor,
las paginas con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcion «Easy Armlift» para facilitar
la elevacion del brazo giratorio (véase
el apartado «Posiciones de trabajo».

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion
de desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion optima para
cambiar los accesorios.
MUMS52..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el méximo ndimero de revolu-
ciones; hay que mantenerlo accionado con
la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.
MUM54../MUMS56..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el méximo numero de
revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato (MUMb54../56..)
Se ilumina durante el funcionamiento del
apara)to (mando giratorio en la posicion M
01-7
Parpadea en caso de un error en el manejo
del aparato, al dispararse el fusible electro-
nico o en caso de registrarse una averia
en el aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento
de los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

Fig. I
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6 Accionamiento para
- el cortador-rallador y
- el exprimidor de citricos (accesorio

opcional *).
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional *)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUM52../MUMbBA4..: Guardar el cable
de conexién en el compartimento del cable
MUM56..: Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador
de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los cuchillas
y discos.

Cortador-rallador

17 Empujador

18 Tapa con boca de llenado

19 Cuchillas picadoras
19a Cuchilla reversible para cortar —

gruesa/fina
19b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino

19c¢ Disco rallador — semifino

20 Soporte portadiscos

21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora *

22 Vaso de la batidora

23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de
Su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.

98

Posiciones de trabajo

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito

y la posicion de trabajo correcta, de confor-
midad a la tabla adjunta.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

Fig. 3

E Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la funcion
«Easy Armlift»> que facilita los movimientos
de elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

® Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.
Apoyar el movimiento con una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posicion| Acciona- MUMS52..|MUM54..
miento MUMB56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁ | = |
Co| e | 1o
2 7 [E * - -
v | | e | e
3 6 L2/
2| 24 | s
9 ﬁ @ 34 | 57
i
i H;_Lg 34 | 57

* Montar/Desmontar la varilla batidora,
la varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.
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Manejo del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
SOlo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar.

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios

en posicion de trabajo.

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus

accesorios antes de usarlos por vez primera.

No exponer el aparato y sus accesorios

a la accion de fuentes de calor. Las piezas no

son aptas para emplear en el microondas.

® Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios
antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y limpieza».

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la veloci-
dad de trabajo que facilitan en las presentes
instrucciones de uso se refieren a aparatos
con mando giratorio de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de cuatro posiciones, los valores estan
indicados entre paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un adhe-
sivo con valores de referencia para la velocidad
de trabajo del aparato con accesorios
montados.

Aconsejamos colocar dicho adhesivo

en el aparato (Fig. [@).

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa 'y limpia.

® Extraer el cable de conexion del comparti-
mento (Fig. ).

MUM52.I./MUM54.. T
Compartimento para guardar ~

Extraer el cable de conexion del

aparato en la longitud necesaria.

MUMS56..

Recogecable automatico:
Tirar del cable, una sola vez,
hasta alcanzar la longitud

deseada (maxima longitud

100 cm), soltarlo lentamente.
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El cable queda retenido en la posicion
alcanzada.

Reducir la longitud del cable: Volver a tirar
ligeramente del cable y soltarlo lentamente;
el cable queda retenido en esta posicion.

jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento.
En los modelos equipados con recogecable
automatico, no tratar de introducirlo manual-
mente en su alojamiento, de lo contrario no se
podra extraer completamente mas adelante.
En caso de estar el cable agarrotado, extraerlo
completamente de su alojamiento y enrollarlo.
® Introducir el cable de conexion en la toma de
corriente.

Recipiente de mezcla y accesorios

iPeligro de lesiones a causa
de la rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en €l reci-
piente mientras esté en funcionamiento

€l aparato! jTrabajar solo con la tapa (12)
colocadal

Cambiar los accesorios solo con el motor
parado — jEl aparato continua funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sdlo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).

A jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para elaborar
alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (13)

para preparar masas, por ejemplo masa @
batida de bizcocho

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a punto dD)
de nieve, preparar nata o batir masas
ligeras, por ejemplo masa batida
Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y mezclar d
ingredientes que no deben picarse
(por ejemplos uvas pasas, laminas
de chocolate)
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Trabajar con el recipiente
de mezclay los accesorios Fig. @
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. E
Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
® Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento.
Advertencia:
En la varilla de amasado, girar el separador
de masa hasta que encaje la varilla
en el accionamiento (Fig. @-4b).
® |ncorporar los ingredientes en el recipiente.
® Pulsarlatecla de desbloqueoy colocar (_ 0}
el brazo giratorio en la posicion 1.
® Colocar la tapa sobre el recipiente.
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.
Nuestra sugerencia:
—  Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicion 1 (1)
y gjustar a continuacion la posicion
de trabajo 7 (4)
—  Varilla batidora:
posicion «7» (4); mezclar los ingredientes
en la posicion «1» (1)
- Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes
en la posicion «1» (1) y amasarlos
a continuacion en la posicion «3» (2)
Agregar o reponer ingredientes
® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
® Incorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.
o
® Retirar la tapa.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar %

el brazo giratorio en la posicion 2.
® Poner los ingredientes en la jarra
batidora.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la tapa.
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el brazo giratorio en la posicion 2.

® Retirar el accesorio del accionamiento.

® Retirar el recipiente del aparato.

® |impiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cortador-rallador

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar %

A iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.

jSujetar los discos picadores solo por

el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base
motriz solo una vez que el accionamiento

de ésta se ha parado completamente y se

ha extraido el cable de conexion de la toma
de corriente.

No introducir las manos en la boca de llenado.

jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sdlo estando
completamente armado. No armar el cortador-
rallador directamente sobre la base motriz.
Usar el cortador-rallador solo en la posicion

de trabajo mostrada.

Proteccién contra sobrecarga Fig. @
Con objeto de proteger el aparato contra
posibles dafios por sobrecarga del cortador-
rallador, el eje de accionamiento del cortador-
rallador posee una entalladura o punto de rotura
prescrito que se rompe en caso de sobrecarga.
El soporte portadiscos con eje nuevo se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Cuchilla reversible para cortar — @
gruesa/fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escalon «5» (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas solo estando frias.
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Cuchilla reversible pararallado - =5/>
grueso/fino AT

pararallar verdura, fruta y queso, excepto queso
duro curado (tipo parmesano).

Procesar en el escalén 3 (2) 6 4 (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos sdlo con la cara
gruesa en el escalon «7» (4).

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escaldn «7» (4).

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar que-
S0s blandos y cortables tipo edamer o gouda.

Trabajar con el
cortador-rallador Fig. @
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. %
® Colocar el recipiente: -
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
® Pulsar latecla de desbloqueoy colocar
el brazo giratorio en la posicion 3.
® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [€-5a).
® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
inferior. Prestar atencion a que las dos
puntas estén hacia arriba.
® Colocar cuidadosamente la cuchilla picadora
0 el disco rallador sobre las puntas del
soporte portadiscos (Fig. [€-6a). En caso de
tratarse de cuchillas reversibles debera
prestarse atencion a que la cara deseada
esté hacia arriba.
® Sujetar el soporte portadiscos por el extremo
superior y colocarlo en la carcasa (Fig. [€-6b).
® Montar la tapa, prestando atencion a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.
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® Colocar el cortador-rallador sobre €l
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [@-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

® |ntroducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empujarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular

de los alimentos, cortar éstos por manojos

delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos que

se desean procesar en el cortador-rallador

quedaran aprisionados o inmovilizados habra

que desconectar el robot de cocina.

Extraer el cable de conexiéon de la toma

de corriente y aguardar a que el accionamiento

se haya parado. Retirar la tapa del cortador-

rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Girar el cortador-rallador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo de su emplazamiento.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el eje de acciona-
miento (Fig. [).

® |impiar las piezas.

Batidora

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el acciona-
miento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada! jDesmontar o montar la batidora
Solo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra
batidora correctamente fjada y la tapa
colocada.
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A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como maximo 0,5 litros de liquico
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar de
elaborar productos o ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar
la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora Fig.

® Pulsarlatecla de desblogueoy colocar 5
el brazo giratorio en la posicion 4.

® Retirar la tapa protectora del -
accionamiento de la jarra batidora.

® Montar la jarra batidora (la marca en el asa
de la jarra debe coincidir con la marca de la
base motriz); girarla hacia izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta el tope.

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible = 1,25
litros. Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros),
Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 50-100 gramos.

® Montar la tapa en la jarra y girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope.
La tapa tiene que estar encajada.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes (Fig. F1-8)

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

® retirar el embudo y agregar los ingredientes
sdlidos a través de la abertura

o}

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.
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Consejo practico: Limpiar la jarra directa-
mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.
jLas superficies del aparato pueden resultar
Qariadas!

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
/No colocar nunca la base motriz bajo

el chorro de agua del grifo!

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pano
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajilas
(para lavado a mano).

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequefios

El recipiente y los accesorios pequefios

se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador son aptos
para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias, lombar-
das o productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con

un pano el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el cortador-
rallador con agua.
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Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para €l lavado en el lavavaijillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra batidora
sin necesidad de retirarla de la base motriz.
Simplemente basta poner un poco de agua

y lavavajillas manual en la batidora montada

en el aparato. Activar durante unos instantes

la funcién «M». Verter el agua al desaglie

y enjuagar la jarra con agua limpia.

m Advertencia importante

En caso necesario limpiar la bolsa de los
accesorios. Prestar atencion a los consejos
de lavado y cuidado que figuran en la bolsa
de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. 4
® Guardar los accesorios en la bolsa.

® Guardar la bolsa en el recipiente de mezcla.
® Guardarla en el embalaje original, Fig. .

Localizacién de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion
de la toma de corriente.

Advertencia importante para
los modelos
MUM54../MUM56..

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o registrarse
una averia en el aparato, el piloto de
funcionamiento del aparato parpadea.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posi-
cion de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema surgido
con ayuda de los consejos que le facilitamos

a continuacion.

Averia

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e \erificar la alimentacion de corriente.

e \erificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

® Verificar el brazo giratorio.
¢ Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esté enclavado en su posicion?

® Apretar la jarra batidora o el recipiente hasta
el tope.

® Montar la tapa de la jarra batidora y apretarla
hasta el tope.

® Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

® FEl seguro contra puesta en macha indebida
o fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion «0/off» y a continuacion ajustar
la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccion contra sobrecarga se ha activado.

Se ha elaborado una cantidad excesiva

de alimentos.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato.

® FElaborar una menor cantidad de alimentos.
No superar las maximas cantidades admisi-
bles (véanse los «Ejemplos de aplicacion»)!

Averia

Durante el funcionamiento del accionamiento

se pulso fortuitamente la tecla de desbloqueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.

El accionamiento se desconecta, pero no queda

en la posicion para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

® Colocar el mando giratorio en la posicion
«O/off».

@ Colocar el brazo giratorio en la posicion (_ 9

de trabajo «1».

Conectar el aparato (escaléon 1).

Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicion

para cambio de accesorio.

—=—
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Averia
La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo Las cuchillas estan blogueadas.
Forma de subsanarla
® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexion de la toma de corriente.
® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable
del bloqueo de la cuchilla.

® Colocar la jarra batidora sobre la base motriz.

e Conectar el aparato.

m Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos de aplicacion

100-600 gramos

Nata montada dj})

® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%2—-4 minutos en la posicion
de trabajo «7» (4), segun la cantidad
y las propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto
de nieve dj})

1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos
en la posicion de trabajo «7» (4).

Masa de bizcocho
Receta bdsica (ﬁ))

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azUcar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion de
trabajo «7» (4), hasta formar una masa
esponjosa consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion «1»
(1) y agregar y mezclar la harina y la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante aprox.
-1 minuto. agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica
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Masa batida
Receta basica @

3-4 huevos

200-250 gramos de azUcar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azlcar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla 0 margarina

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

® FElaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. 2 minuto
en la posicion «1» (1) y a continuacion,
durante 3—4 minutos, en la posicion «7» (4).

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta bésica

Masa quebrada
(pastaflora) @ d

Receta basica
125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
100-125 gramos de azUcar
1 huevo
1 pizca de sal
unas cascaras de limén o un poco de azlcar
de vainilla
250 gramos de harina
levadura en polvo
® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. 2 minuto en
la posicion «1» (1) y a continuacion, durante
2-3 minutos, en la posicién «6» (3).
A partir de 500 gramos de harina:
® Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. ¥2 minuto en
la posicion «1» (1) y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicién «3» (2).
Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta
bésica
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Masa de levadura

Receta bdsica d

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azUcar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Céscara de 72 imon

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto en
la posicién de trabajo 1y a continuacion,
durante 3-6 minutos, en la posicion «3» (2).

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta basica

Masa para pasta

Receta bdsica d

300 gramos de harina

3 huevos

1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)

de agua fria

® Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
minutos en la posicion de trabajo «3» (2),
hasta formar una masa.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta bésica

Masa para pan

Receta basica d

750 gramos de harina

2 bolsitas de levadura seca

2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada

Amasar todos los ingredientes con el garfio

amasador durante aprox. ¥2 minuto en la

posicion de trabajo 1y a continuacion,

durante aprox. 4-5 minutos, en la posicion

de trabajo 3 (2).

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Ya litro de aceite

1 pizca de sal

1 pizca de azlicar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

Mayonesa
2 cucharada sopera de zumo de limoén o vinagre
temperatura.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® (Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo «3» (2) 0 «4» (3).
Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos en la jarra
batidora en dicha posicion.

® Colocar el mando en la posicion «7» (4).
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayo-

nesa emulsione.
Consumir la mayonesa tras su elaboracion.
iNo guardarla!
en el pan
30 gramos de mantequilla
(del frigorifico, 7 °C)
® Cortar la mantequilla en trozos pequenos;
ponerlos en la jarra batidora.
® Agregar la miel y batir la masa durante

Crema de miel para untar
190 gramos de mantequilla (del frigorifico, 7 °C)
15 segundos en la posicion «7» (4).

Eliminacion de embalajes y des-
guace del aparato usado

El presente aparato incorpora las
marcas prescritas por la directiva
|

europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electrénicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye

el marco reglamentario para una
retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién
Europea.

Solicite una informacion detallada y actual a este
respecto a su distribuidor o Administracion
local.

Condiciones de garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como
la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
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Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso
no doméstico.

Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables

al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)

o falta de seguimiento en las instrucciones
de funcionamiento y mantenimiento que para
cada aparato se incluyen en el folleto

de instrucciones.

Accesorio opcional

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha

de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

Laintervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.

MODELO: FD:  E-Nr. F. COMPRA:

MUZ5ZP1
Exprimidor de citricos

Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.

MUZ5FWA1

Picadora de carne

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de carne
picada.

MUZ45LS1

Juego de discos
finos (3 mm),
gruesos (6 mm)

Para la picadora MUZ5FW1.
Los discos finos para preparar pasteles y cremas,
los gruesos para salchichas y bacon.

MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
reposteria

MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio para rallar

Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.
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MUZ45FV1

Accesorio tamizador
de frutas

Para la picadora MUZ5FW1.

Para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1

para cortar patatas
crudas.

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.
Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1

Disco para cortar
verduras orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.
Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos
de verdura asiéticas.

MUZ45RS1
Disco rallador, grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.
Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o Aoquis.

O
(=) 'F,wuuq,, )

MUZ45KP1

Disco para rallar
patatas a la suiza

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas
de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras
en rodajas gruesas.

MUZ5ER2

Recipiente de mezcla,
de acero inoxidable

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
correspondientes.

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,
Jarra batidora preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.
de pléastico

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas

Miniprocesador

y came, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces
y chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra adquirir
en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodomeéstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0Ss nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais numa
familia ou em aplicacdes similares e nao para
uso industrial. Utilizagdes semelhantes a um lar
abragem, p. ex., a utilizagdo em cozinhas para
colaborades de lojas, escritérios, empresas
agricolas e de outros ramos de actividade,
bem como a utilizagdo por clientes de pensoes,
pequenos hotéis e de outras empresas

do género.

Utilizar o aparelho apenas de acordo com as
determinacgdes e para as quantidades e tempos
de preparacdo normais para o sector domés-
tico. N&o ultrapassar as quantidades maximas
indicadas.

Por favor, leia completa e atentamente as
instrugdes de servigo e guarde-as em lugar
seguro. A nao observancia das indicacdes
sobre a utilizag&o correcta do aparelho exclui
uma responsabilidade do fabricante por danos
dai resultantes.

No caso do aparelho mudar de dono, as instru-
¢Oes de servico devem acompanha-lo.

Estas instrucdes de servico descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. [M). O aparelho néo carece de manutenc&o.

Para sua seguranca
Indicacbes gerais de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!
Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo
com as indicagdes da chapa de caracteristicas.
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Utilizar o aparelho apenas em interiores.
Utilizar apenas, se o cabo eléctrico e a maquina
n&o apresentarem danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.
Né&o utilizar 0 aparelho sem vigilancia.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criancas) com limitagcdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informacdes sobre a utilizagéo
do mesmo, por parte de uma pessoa respon-
savel pela sua seguranca.

Desligar a ficha da tomada, apds cada utiliza-
¢ao, antes da limpeza, antes de abandonar

a cozinha ou em caso de avaria.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agugadas nem superficies quentes.

Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho
apresentar danos, tera que ser substituido pelo
fabricante ou pelos seus Servigcos Técnicos ou
por um técnico devidamente qualificado para
o efeito, para se evitarem situagdes de perigo.
As reparagdes no aparelho devem ser executa-
das somente pelos Nossos Servigos Técnicos.

Indicacbes de seguranca para este
aparelho

Nao tocar nas pegas em rotacéo.

Por razdes de seguranca, o aparelho sé deve
funcionar, se os accionamentos n&o utilizados
estiverem cobertos com as respectivas tampas
de protecgéo (5, 8).

Nao alterar a posicao do brago mével, enquanto
o aparelho estiver ligado. Aguardar que o accio-
namento esteja completamente parado.

Nao mergulhar o aparelho base em agua, nem
o limpar sob agua corrente.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais. Na utilizagcdo dos acessorios, respeitar
as instrugdes de servigo anexas.

Utilizar simultaneamente apenas uma ferra-
menta e um acessorio.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com
0 selector.

E Indicagdo importante

Substituir ferramentas/acessorios s6 depois
do accionamento completamente parado —
depois de desligado, 0 accionamento ainda
gira por inércia durante alguns momentos.
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Sistemas de seguranca

Proteccéo de ligagcéo

Ver tabela «Posicdes de trabalho».

O aparelho so6 pode ser ligado na Pos. 1 e 3:

— Seatigela (11) tiver sido colocada e rodada
até prender e

— atampa de proteccao do accionamento
do copo misturador (8) estiver colocada.

Proteccéao contra ligagdo indevida

Numa falha de corrente, o aparelho continua

ligado, mas, depois disto, o motor ndo volta

a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o selector

para 0/off, e, depais, ligar.

Proteccéo contra sobrecarga

Se, durante a utilizagéo, o motor se desligar

s0zinho, isso significa que foi activada a protec-

¢é&o contra sobrecarga. Uma causa possivel

pode ser a preparacéo simultanea de grande

quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdao dum sistema

de seguranca, ver «Ajuda em caso

de anomalias».

Explicacao dos simbolos no aparelho
e nos acessorios

Seguir as indicagbes das instrugbes
de servigo.
5]

Cuidado: Laminas em rotacao.

Cuidado: Ferramentas em rotacao!
N&o tocar na abertura de
enchimento.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragdes.
Aparelho
1 Tecla de desbloqueamento
2 Braco oscilante
Funcao de «Easy Armlift» para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver «PosicOes de trabalho»).
3 Selector rotativo
Depois de desligado (Posi¢ao 0/off),
0 aparelho segue automaticamente para
a posicao ideal para substituicéo das
ferramentas.

Fig. I

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUMS52..:
0/off = Stop
M = Comutagdo momenténea com
velocidade méaxima, nao largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.
Fases 1-4, velocidade de funcionamento:
1 = Rotacéo baixa - lento,
4 = Rotagao elevada — rapido.
MUM54../MUMS56..:
0/off = Stop
M = Comutagdo momenténea com veloci-
dade maxima, n&o largar o selector, se se
pretender um funcionamento continuo
do misturador.
Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotacéo baixa — lento,
7 = Rotagéo elevada — rapido.
Indicagdo de funcionamento
(MUMb4../56..)
Esté iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7).
Esté a piscar em caso de erros na utilizagéo
do aparelho, na activagéo do dispositivo
electrénico de seguranca ou de defeito
no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso
de anomalias».
Tampa de proteccao do accionamento
Para retirar a tampa de protecgéo do accio-
namento, pressionar a zona traseira e retirar
a tampa.
Accionamento para
- dispositivo para cortar e ralar e
- espremedor de citrinos

(Acessorio especial *).
Em caso de n&o utilizagao, aplicar a tampa
de protecgéo do accionamento.
Accionamento para ferramentas (varas
para massas leves e bater claras em
castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (Acessorio
especial *)
Tampa de proteccéo do accionamento
do copo misturador
Accionamento para o copo misturador
(Acessorios especial *)
Em caso de né&o utilizacao, aplicar a tampa
de proteccéo do accionamento.
Arrumagcéo do cabo
MUMS2../MUMb54..: Guardar o cabo
no seu compartimento
MUMS56..: Automatico de enrolamento
do cabo
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Tigela com acessorios

11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
proteccao para as massas

16 Bolsa para acessoérios
Para arrumacéo das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar

17 Calcador

18 Tampa com canal de enchimento

19 Discos de triturar
19a Disco reversivel de corte — grosso/fino
19b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
19c¢ Disco de raspar — médio/fino

20 Suporte de discos

21 Estrutura com abertura de saida

Misturador *

22 Copo misturador

23 Tampa

24 Funil

* Se um acessorio n&o estiver incluido
no fornecimento, ele pode ser adquirido
no comeércio da especialidade ou nos
Servigos Técnicos.

Posicoes de trabalho

A Atengéo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento correcto
€ na posicdo correcta e se estiver na posicao
de funcionamento.

O braco movel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

Fig. 3

E Indicacao

O brago oscilante esta equipado com a fun¢éo
de «Easy Armilift», que apoia 0 movimento

ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicao de trabalho:

® Accionar a tecla de desblogueamento
e deslocar o brago movel.
Apoiar o movimento com uma das maos.

® Movimentar o brago movel até este encaixar
na posi¢ao de trabalho pretendida.
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* Montar/desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo € massas
pesadas; Adicionar grande quantidade
de alimentos.

Utilizagao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos os preparativos para
o trabalho com o aparelho.

A Atencéo!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posicao de funcionamento.

Né&o colocar o aparelho vazio em

funcionamento.

Né&o expor o aparelho nem os acessorios

a qualquer fonte de calor. As pecas ndo sdo

proprias para utilizar no micro-ondas.

® Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver «Limpeza
€ manutencao».

m Indicagdo importante

Os valores de referéncia para a velocidade de
trabalho recomendados nestas instru¢des de
senvigo referem-se a aparelhos com selector

de 7 fases. Para aparelhos com selector de

4 fases, 0s respectivos valores encontram-se
entre paréntesis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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- . Perigo de ferimentos devido
m i Indlciagao |mp9n§nte a fergamentas em rotacdo
Estas instrucdes de servico incluem um auto-
colante com os valores de referéncia para
a velocidade de trabalho do aparelho, utili-
zando as ferramentas ou 0s acessorios.
Recomendamos a colagem deste auto-

colante no aparelho (Fig. ).

Movimentar o brago mdvel so depois da
ferramenta completamente imobilizada.

Por razées de seguranca, o aparelho so deve
funcionar, se 0s accionamentos néo utilizados
estiverem cobertos com as respectivas
tampas de protecgéo (5, 8).

Preparacao A Atencéo!

® Colocar o aparelho base sobre uma Utilizar a tigela apenas para trabalhar com este
superficie lisa e limpa. aparelho.

® Puxar o cabo para fora (Fig. [B]).
MUMS52./MUM54.. ; Vara para massas leves (13)
Compartimento para o cabo: Para bater massas, p. ex. massas leves @

~Z

Desenrolar o cabo até ao

comprimento pretendido. Vara para bater claras

em castelo (14) dD)
MUMS56.. " Para bater claras em castelo, natas
Automético de enrolamento L ﬂ e para bater massas muito leves,
do cabo: 9 p. ex. massa para bolos
Puxar o cabo para fora, até

ao comprimento pretendido
(max. 100 cm) e, depoais, liberta-lo
lentamente ; o cabo fica bloqueado.

Reduzir o comprimento de trabalho do cabo:
Puxar suavemente o cabo e deixa-lo enrolar
até atingir o comprimento desejado.

Depois, puxar novamente o cabo ¢ liberta-lo
lentamente; o cabo fica bloqueado.

Para amassar massas pesadas e para
envolver ingredientes que nao devem
ser fragmentados (p. ex. passas de uvas,
raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela e as ferramentas
Fig. @
® Premir a tecla de desbloqueamento E

Vara para massas pesadas (15) d

e colocar 0 brago movel na posicao 2.
® Colocagéo da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,
— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.
® Em funcdo do trabalho a realizar, introduzir
a vara para massas leves, a vara para bater
claras em castelo ou a vara para massas
pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-
mento.
Indicacéo:
No caso de massas pesadas, rodar
a protec¢do das massas até que a vara

Atencéo!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico do
cabo, este ndo deve ser recolhido
manualmente. Se o cabo prender, puxa-lo
totalmente para fora e, depois, deixa-lo enrolar
até ao fim.

® Ligar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotagdo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar

a tigela. Trabalhar sempre com a tampa
colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica imobili-
zado na posicdo de substituicdo de ferra-
mentas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

possa encaixar (Fig. @-4b).

® Colocar os ingredientes a serem trabalhados

dentro da tigela.

® Premir a tecla de desbloqueamento  (_0}

e colocar 0 brago movel na posicao 1.
[C——\

® Colocar a tampa.
® Regular o selector para a fase pretendida.
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A nossa sugestao:
— Varas para massas leves:
Primeiro, misturar na fase 1 (1), depois
seleccionar a fase 7 (4)
— Vara para bater claras em castelo:
Fase 7 (4), envolver os ingredientes
na fase 1 (1)
— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 (1) e amassar na fase 3 (2)
Adicionar ingredientes
® Desligar o aparelho através do selector.
® Introduzir os ingredientes através
da abertura na tampa
ou
® Retirar a tampa.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago mével na posicao 2.
® |ntroduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.
® Desligar a ficha da tomada.

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desblogueamento

A

e colocar 0 brago movel na posicao 2. %
Retirar a ferramenta do accionamento. ——
Desmontar a tigela.
® |impar todos os componentes,

ver «Limpeza e manuteng&o».

Dispositivo para cortar e ralar

A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas léminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
€ ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a ficha
desligada da tomada.

Né&o tocar no compartimento de enchimento.

Atencio!

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve ser
utilizado na situagdo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo

para cortar e ralar no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve
funcionar na posi¢cdo apresentada.

112

Proteccéo contra sobrecarga Fig. @
Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no dispositivo
de cortar e ralar, o veio de accionamento deste
dispositivo dispde de um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga o veio de
accionamento quebra neste ponto.

Um novo suporte de discos com veio de
accionamento pode ser adquirido Nos N0ssos
Servicos Técnicos.

Disco reversivel de corte -

grosso/fino ®
para cortar frutos e legumes Processamento
na fase 5 (3).

Designagéo no disco reversivel de corte:

«1» para o lado de corte mais grosso

«3» para o lado de corte mais fino

Atencéo!

O disco reversivel de corte ndo é indicado para
cortar queifo rijo, péo, paezinhos e chocolate.
Batatas cozidas ou muito cozidas s6 devem ser
cortadas frias.

Disco reversivel de ralar — grosso/
fino

para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmes&o).

Processamento na fase 3 (2) ou 4 (3).
Designacéo no disco reversivel para ralar:

«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atencéo!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado para
ralar nozes. Quejjo mole s6 deve ser ralado com
0 lado grosso na fase 7 (4).

Disco de raspar — médio/fino

para ralar batatas cruas, queijo rijo

(p. ex. Parmeséo), chocolate refrigerado
e nozes.

Processamento na fase 7 (4).

Atencéo!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Trabalhar com o dispositivo
para cortar e ralar Fig. @
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicao 2. 2
® Colocagao da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,
— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Premir a tecla de desbloqueamento 0}
e colocar o brago movel na posi¢éo 3. _/_|

® Retirar a tampa de proteccao do —
acciona-mento do dispositivo de corte
(Fig. @-5a).

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situacéo, as duas pontas tém
que apontar para cima.

® Assentar com cuidado os discos de cortar e
de ralar pretendidos nas pontas do suporte
de discos (Fig. [€-6a). No caso de discos
reversiveis, ha que ter atengéo para que a
face pretendida figue a apontar para cima.

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior € inseri-lo na caixa (Fig. [E€-6b).

® Assentar a tampa (atencdo a marcagao) e
rodar no sentido dos ponteiros do relégio até
prender.

® Colocar o dispositivo para cortar e ralar
no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [[-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

® Posicionar o selector na fase recomendada.

e Adicionar os alimentos para preparar através
do compartimento de enchimento
€ empurrar com o calcador.

Atencéo!

Evitar a acumulagdo de alimentos cortados na

saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,

preparar o produto para cortar em molhos

de pequeno volume.

Indicagao: Se os alimentos a preparar ficarem

agarrados ao dispositivo de corte, devera

desligar a maquina, retirar a ficha da tomada

e aguardar até o accionamento estar completa-

mente parado. Retirar a tampa do dispositivo

de corte e esvaziar o compartimento

de enchimento.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o dispositivo para cortar e ralar em
sentido contrério ao dos ponteiros do reldgio
e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

® Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o0 dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. ).

® |impar os varios componentes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

pt

Misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacéo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! Desmontar/montar o mistura-
dor, s6 com o accionamento completamente
parado. O misturador s pode trabalhar
completamente montado e com a tampa

de protecgdo colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
Se uma passagem de vapor atraves do funil
para a tampa.

Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

Né&o processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo).

Né&o utilizar o misturador vazio.

Trabalhar com o copo

misturador Fig.
® Premir a tecla de destravamento S|
e colocar o braco oscilante na ‘i.

posicao 4. —
Retirar a tampa de protec¢éo do acciona-
mento do misturador.

Colocar o copo misturador (marcacéo

na asa com marcagao do aparelho base)

e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até prender.

Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido = 1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que formem
espuma ou guentes = 0,5 litro;

quantidade ideal para, sdlidos =

50 a 100 gramas.

Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até ao
batente no punho do misturador.

A tampa tem que estar encaixada.

Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes (Fig. KI1-8)

Desligar o aparelho através do selector.
Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes
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ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

® Desligar 0 aparelho através do selector.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar 0 copo misturador

imediatamente apds utilizagao.

Limpeza e manutencéo

A Atencéo!
N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
e nem o lavar sob agua corrente.
Néo utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de proteccao
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loica.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas

A tigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica.

Nao entalar as pegas de pléstico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar e ralar
Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loica.

Sugestao: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparagao de, por ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo para
cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.
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Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

N&o tocar com as m&os na lamina
do misturador.

O copo misturador, a tampa € o funil podem ser
lavados na méaquina de lavar loiga.

Sugestao: Depois da preparacédo de liquidos,
¢é frequentemente suficiente limpar o misturador
sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loiga no misturador montado

na maquina. Ligar o copo misturador durante-
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

m Indicagdo importante

Se necessario, impar a bolsa dos acessorios.
Dar atencéo as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho néo estiver em utilizagdo,
devera retirar a ficha da tomada.

Fig. [4
® Arrumar as ferramentas e os discos de picar
na bolsa de acessorios.
® Arrumar a bolsa de acessorios dentro
da tigela.
® Para arrumagao na embalagem original,
ver Fig. M.

Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar qualquer anomalia

desligue a ficha da tomada.

m Indicacdo importante para
MUM54../MUM56..

Aindicacao de funcionamento a piscar indica

um erro no manuseamento do aparelho,

uma activagéo do dispositivo electrénico
de seguranca ou uma avaria no aparelho.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



O braco mével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar

0 problema surgido, com a ajuda das
indicagdes seguintes.

Anomalia

O aparelho ndo arranca.

Ajuda

e \erificar se ha corrente.

e \erificar a ficha.

® \Verificar o brago mével. Posi¢éo correcta?
Bem engatado?

® Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.

® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.

® Colocar a tampa de protecgao dos acciona-
mentos que ndo estdo em utilizagao.

® A seguranca contra nova ligagao esta activa.
Colocar o aparelho em 0/off e, depois
retornar para a fase desejada.

Anomalia
O aparelho desliga durante o funcionamento.
A proteccéo contra sobrecargas foi activada.
Foram preparados demasiados alimentos em
simultaneo.
Ajuda
® Desligar o aparelho.
® Reduzir as quantidades a preparar.
N&o ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver «Exemplos de aplicagéo»)!

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla de des-
blogueamento foi activada inadvertidamente.
O brago oscilante desloca-se para cima.
O accionamento desliga, mas, no entanto,
nao fica parado na posi¢cdo de substituicao
da ferramenta.
Ajuda
® Colocar o selector rotativo na posicao 0/off.
® Deslocar o braco oscilante para a
posicéo 1. E
® |igar o aparelho (Fase 1).
® Desligar de novo o aparelho.
® A ferramenta fica parada na posicao
de substituicao.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para durante
0 US0, 0 accionamento provoca «zumbidos»

A lamina esta bloqueada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ajuda
® Desligar o aparelho e retirar a ficha

da tomada.
® Desmontar 0 copo misturador e eliminar

0 Obstaculo.
® \/oltar a montar o0 copo misturador.
® Ligar o aparelho.

m Indicacéo importante
Se nao for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagéo

100 g-600 g

Natas batidas dj))

® Bater as natas 1%z a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras
1 a8claras dD)

® Bater as claras 4 a 6 minutos na fase
7 (4) com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base dD)

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pd

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7 (4)
com as varas para massas leves, até formar
espuma.

® Rodar o selector para afase 1 (1) e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de ¥z até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Receita base

Massas leves @)
3-4 ovos

200-250 g de acucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca
de 2 liméo

200-250 g de manteiga ou margarina

(@ temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd
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125 ml de leite

o Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 72 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 3-4 minutos
na fase 7 (4).

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa quebrada
Receita base O d

125 g de manteiga (a tempera-

tura ambiente)

100-125 g de acucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limao ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em po

o Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 72 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 2-3 minutos
na fase 6 (3).

A partir de 500 g. de farinha:

® Com a vara para massas pesadas, amassar
durante ca. de %2 minuto nafase 1 (1) e,
depois, 3—4 minutos na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada
Receita base d

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de acucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho

de fermento seco

Raspa de casca de %2 limao

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de ¥2 minuto na fase 1 e, depois,
amassar todos os ingredientes com
a vara para massas pesadas, durante
3-6 minutos, na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida
Receita base d

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 (10-20 g) colheres

de sopa de agua fria

® Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3a 5
minutos na fase 3 (2) até formar uma massa.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
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Massa para pao
Receita base d

750 g de farinha
2 pacotinhos de fermento em pé
2 colheres de cha de sal
450-500 ml de agua quente
Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca. de 2 minuto na fase 1 e, depoais,
cerca 4-5 minutos na fase 3 (2) com as varas
para massas pesadas
Maionese
2 0vos
2 cl. de cha de mostarda
Y4 | de Oleo
2 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre
1 pitada de sal
1 pitada de agucar
Os condimentos tém que estar todos a mesma
temperatura.
o Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, nafase 3 (2) ou 4 (3), durante
alguns segundos.
® Comutar o misturador para a fase 7 (4)
e deitar lentamente o 6leo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.
Consumir a maionese rapidamente,
ndo a guardar.
Preparado de mel para
barrar pao
30 g de manteiga (a temperatura
do frigorifico, 7 °C)
190 g de mel (@ temperatura do frigorifico, 7 °C)
® Partir a manteiga em pedagos pequenos
e coloca-los no copo misturador.
® Juntar 0 mel e misturar ambos os
ingredientes, durante 15 segundos na fase
7 (4) no copo misturador.
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Reciclagem

Este aparelho esta identificado de
E acordo com a Norma Europeia 2002/

96/UE sobre aparelhos eléctricos e
electronicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
A Norma prevé as condicbes para
recolha e valorizagcao de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Acessorios especiais

pt

Condicoes de garantia

Para este aparelho vigoram as condicdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que 0 mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacao de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necessaria a apresenta-
¢ao do documento de compra do aparelho.

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, imdes e toranjas.

Espremedor

de citrinos

MUZ5FW1 Para picar carne fresca, para a preparagéo de bife tartaro

Picador de came

ou de rolo de carne picada.

MUZ45LS1

Jogo de discos com
furos fino (3 mm),
grosso (6 mm)

Para o picador de carne MUZ5FW1.
Fino para empadas e acompanhamentos para o pao,
grosso para salsichas frescas e toucinho.

MUZ45S8V1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para Com molde metdlico para 4 formas diferentes de bolos.

farturas

MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FWA1.

Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.

MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.

Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer

espremedor de fruta ~ Mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira brava.
Seréo tirados 0s pés as groselhas e, simultaneamente,
descarogadas.

MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.

Disco para batatas
fritas

Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1

Disco para legumes
asiaticos

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.
Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicoes
asidticas de legumes.

MUZ45RS1

Disco de raspar
grosso

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
de batata ou alméndegas.

MUZ45KP1

Disco para bolinhos
de batata ralada

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Para ralar batatas cruas para «Rdsti» (= batatas assadas
no forno) e bolinhos de batata ralada, para cortar fruta

e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2
Tigela em inox

Natigela podem ser preparados até 750 g de farinha mais
ingredientes.

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta
Adaptador para e.de legumes, para a preparagéo de maioneses, para

o misturador triturar fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

em plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e carne,
Multimisturador para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar nozes

e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no comércio
da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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2ag euxaploTouye yia TV ayopd TG véag
oag auaKsunc; amo Tov Oiko BOSCH.

M aurn EIaAsEars Hia povrspva, uynArig
1T0IGTNTAG OIKIOKI] OUOKEUT].

Mepairépw mAnpopopieg oxeTiKd pe Ta
npoiovra pag 6a Ppeite ornv iIoTooeAida
pag.

H napouoa cuokeur mpoopidetal yia v
enefepyaoia moootTwy, CUVABWY YIa TO
VOIKOKUPLO 1] OE U EMAYYENUATIKES
EPAPOYEG, TIAPOOLEG JUE VOIKOKUPLO.

OL TaPOOLEG JUE TO VOIKOKUPLO EQPAPOYEG
nep\apBAvouy M. X. TN XPrjon oe koudiveq
Y1a TOUG UTTAAAAOUG KATAOTNUATWY,
ypapeiwv, aypoTIKwV kat AANNWV eTxelpr-
Oewv, KABWG KaL T XPr)on arod eVOIKIAOTEG
EEVWVWV, HIKPWV EEvoBoXelwV Kal
TIAPOWOIWY KATOLKLWV.

Xpnouuoroleite TN ouokeur] HOVO UUPWVA
e TV appudlouaa Xprion Kal yia ocoTnTeg
Kal Xpovoug eneEepyaoiag, ouvriBelg yla v
OlKLaKY] Xprion. Mnv uniepBaivete Tig
TPOJLAYPAPOEVES LEYIOTES TIOOGTNTES.
MapakaeioBe va SLaBACETE TIPOTEKTIKA TIG
o5nylsq XPrIoNg Kat va Tig PUAAEETE KaAd.
H pn Tenon twv odnywy yia m owotr
XPrion TNG OUOKEUNG QMOKAE(EL TNV EuBUwN
TOU KATAOKEUAOTT) YIa {NHLEG TTIou
TPOKUTTTOUV Mo auTh.

Katd v napaxdpnon g CUoKeung oe
Tpitoug dwote Hadi Tig oérwlsq XpPriong.

Ot 0dnyieg xprong meptypapouv Slapopes
napa}\)\ayeq BA. smonq OTOV OUVOTTTIKO

nivaka povtehwv (Eikéva [M). H ouokeun dev
XpeladeTal ouvmpnan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MNa Tnv aopdieid oag
Fevikég ummodeieiq aopaleiag

A Kivduvog nAektponAnéiag!
2UVOEETE KaL AELTOUPYEITE TN CUOKEUT] UOVO
oUpewva e Ta aTolxela oty rvakida
TUMou. Xpnoy.omoLElTE T OUOKEUN| UOVO
g KAELoTOUG XWPOUG.

Xpnoworolelte T ouokeun pévov, étav
Qautr Kal To TPOPOSOTIKG KAAWDLO dev
napouctdfouv BAAREG.

Kpartdre Ta nadid pakptd and t ouokeur).
Mn Aettoupyelte Tn ouokeur) Xwpiq
eniBAeyYn.

Mpdowrna (eniong nmawdld) Pe CWHATIKEG
dlaTapax€g oTIG AlOONOELG 1] HELWUEVN
VONTIKY] IKavOTNTA A pe EN\ewn mieipag kau
YVWOoeEwWV dev TIPETEL va Xelpifovtal )
ouokeur, ekTég av eruBAEnovTal ) eixav
KATATOTIOTE! OXETIKA |IE TN CUOKeUT] and
PSoWTOo, UTEUBUVO YIA TNV ACPAAELd TOUG.
Metd and kdbe xprion, mpLv Tov Kabaplouo,
étav eykataleimeTe 1o dwUATIO 1) OE Tiep(-
rtwon BAARNG, TpaBdrte To Pig and v
npica.

Mn @EpveTe TO TPOPODOTIKO KAAWSLO O
EMAYT] € AXUNEES AKPEG 1 |IE KAUTEQ
eredveleg. H alayr] Tou Tpo@odoTikou
kaAwdiou, dtav autd Mapouatdlel kamnola
BA&RN, ertpénetal va yivetal uévov and tov
KOTOOKEUAOTT 1) TNV avTioTouKn unnpeoia
TEXVIKNAG £EUTIMPETNONG TIEAATWY 1] Ao
KATAMNAQ KATAPTIOUEVO TTPOCWTTO, WOTE
va arogeUyovtal oL Kivduvol.

Ol ETLOKEUEG 0T CUCKEUN TIPETTEL VA ava-
TiBevtaL oV urnpeoia Texvikng eEurmMPE-
TNONG TWV MEAATWV UAG.

Yrodei&eig aogpaleiag yia Tnv
mapouoa GUOKeEUR

Mnv TLdveTe Ta MePLOTPEPASEVA LEEN.

H guokeur| erutpgnetal yia Adyoug
aopaleiag va Aettoupynoel povov, otav

Ol N XpnotuoroloUpeveg Kivroelg sival
KOAUMEVEG UE KATTAKLA TIPO0TATIaq
kivnong (5, 8).

Mn Bubioete T Baokn ouCKeuN peca oe
vepo oUTe va TNV kaBapioeTe KATw ano
TPEXOUEVO VEPD.

Xpnouuoroleite T cuokeur| pévo pe Ta
QuBevTikd eEapTriaTa. e TEPTTWoN

XPNong Twv eEapmUATWY TNEEITE TIG
EMOUVAITTOUEVEG 0ONYiEG XPNONG.
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Xpnoluorolelte udvo éva epyaleio 1
avtioTolya eE4pTMua TauToxPova.

O€T1ETE TN OUCKEUT O€ Kal eKTOG Aettoupyiag
QTTOKAELTTIKA |UE TOV TIEPLOTPEPOIIEVO
dlakorm.

m ZnNHavTIK UedeIEn

AMACete Ta epyaleia/eEapmuara pévo
e akivntomonuévn Ty kivnon — petd myv
anevepyoroinon 1 kivnon meploTpEPeTal
Y10 KAUITOoo XPAOvo akoua.

ZuoTtpara acpaleiag

AopdAeia 8éong oe Aerroupyia

BA. otov mivaka "@€oelg epyaciag”

210 onp. 1 kai 3 ) ouokeun propel va Tedel

Hévo og Aettoupyla:

—  otav 1o prio) (11) €xel TorobemPei kat
EXeL OTPAPE( UEXOL VA KOUUMWOEL KAl

- €xeLTonobemPei To Kandki mpoaotaciag
Klvnong pigep (8).

AopdAeia ek véou B€ong o€ Asiroupyia

2e nepimrwon Slakorig PeUUATOg N

OUOKEUN TIAPAIEVEL UETA TNV arnokatdoTtaon

NG TPopodoaoiag o Aettoupyia, aAAd o

kivnmpag dev Eava&ekivd. [a v ek véou

evepyoroinon yuplote Tov MePLOTPOPIKO

dlakortm oto 0/off, petd evepyonoiote.

Ao@dAeia UTTEPPOPTWONG

2€ TePImTwoT 1oV 0 KNt pag OTAUATATEL

autépata Katd ) xprion, Tote €xel

evepyoroinBein mpootacia unepPépTwong.

Muwa ruBavn artia propel va eivat n

Tautéxpovn enegepyaaia oAU HeyAAwY

TIOCOTATWY TPOPILWV.

ZXETIKA PE TNV CUPTIEPIPOPA OE IEPITITWON

EVEPYOTIOINONG KATIOIOU OUOTHHATOG

aopaleiag avaTpgEre oTnv mapdypapo

”AvTigeTwmon BAaBwv”.

EneERynon Twv cupBoAwv oTn

ouoKeun N avrtioToixa ota eapTrjpara

AkolouBroTe TG 0dnyieg Twv
odnylwv Xprong.
Mpoooxn! Meplotpedueva

Haxaipia.

Mpoooxr)! Meplotpepdpeva
epyaieia! Mnv mdvete oto
AvoLya CUMTTAT)PWONG UAIKWV.
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NapakaAeiode v’ avoitere
TIG O€Aideg peE TIG EIKOVEG.
Baoikn ocuokeun
1 MAfkTpo anmacpdliong
2 Z1pepouevog Bpayiovag
Aettoupyia "Easy Armlift” yla v
unoaTrpLEn ™g kivnong Tou Bpaxiova
Tpog Ta navw (BA. "O€oelg epyaociag”).
3 MepioTpepOpeVOg BIAKOTTNG
Metd mv anevepyortoinon (©€on 0/off)
N ouoKeuN Kiveltal autépata rmpog Ty
1aviki B€on yla v aAAayr Twv
epyaleiwv.
MUMS52..:
O/off = Ztom
M = otiyiaia Aettoupyia e Tov JéyloTo
aplOpd oTPoPwWV, KPATATE TOV JLAKATTIN
yla my erbuunt didpkela avauEng.
Babpida 1-4, Taxutnta Aettoupyiag:
1 = 0 HIKPATEPOG APLOUAG OTPOPWY,
apyd
4 = 0 peYOAUTEPOG aPIBUOG OTPOPWY,
YPryopa
MUM54../MUMS56..:
O/off = Zton
M = otiyuaia Aettoupyia e Tov JéyoTo
aplOud oTpoPwv, KPATATe ToV dLAKATTN
yla v erbupunt didpkela avauEng.
Babpida 1-7, taxumrta Asttoupyiag:
1 = 0 UKPSTEPOG APLOHOG OTPOPWY,
apyd
7 = 0 peYOAUTEPOG APIBUOG TTPOPWY,
Ypnyopa
4 'Evdeign Aeitoupyiag (MUM54../56..)
AvdBel katd T Aettoupyia (replotpe-
pOpevog dlakdrmmng oto M 1j 1-7).
AvaBooprivel o€ TepITTwon oPaAudTwy
OTOV XEIPIOUS TNG OUOKEUNG, KATA TNV
EVEPYOTIOINOT TNG NAEKTPOVLKNIG
aopAlelag v avriorola e BAABN ™Q
ouokeun|g, BA. "Avtipetwrion BAaBwY”.
5 TMpooTarTeuTiké Kamdki Kivnong
Ma v agaipeon Tou MPOCTATeUTIKOU
Karakiou g kivnong riéote otnyv miow
TEPLOXN KAl apalPE0TE TO KATTIAKL.
6 Kivnon yia
- KOPTN SlapKeiag XwpPig UImoA Kai
— OTUQTN £0TTIEPIBOEIBWV (£101KO
€EdpTnpa *).
‘Otav dev xpnoonolettal, Tornobeteite
To KamdkL poataciag kivnong.

Eikéva 1A
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7 Kivnon yia epyaheia (epyaleio avadeu-
ong, epyaAeio XTurpaTog, epyaleio
{upwpaTog) Kal Kpeatopnyavr (1316
€gdpTtnpa *)

8 TMpooTareuTiké Kamdki Kivnong Higep

9 Kivnon yia 1o pi&ep (€181k6
€EapTNpa *)

‘Otav dev xpnoluoroleital, TorobeTr|oTe
TO Kamndki Tpootaciag kivnong pigep.

10 ®UAagn kaAwdiou
MUM52../MUM54..: BAlete TO KAOAWDLO
aToV XWPo Kahwdiou
MUMB56..: Autépato cuotnua
TePITUNENG KaAwdiou

MnoA pe e€aptipara
11 MnoA and avo&eidwTto XaAupa
12 Kandki
EpyaAeia
13 EpyaAeio avadeuong
14 EpyaAeio XTumipaTog
15 EpyaAgio (UUWHATOG PE TEPAXIO
anweénong Lupng
16 Onkn eEapTnuaTWV
Ma T eUAaEN Twv epyaleiwv Kat Twv
Slokwv Kormg.
Ko@Ttng diapkeiag
17 MeoTAg
18 Kandki pe ywvi mijpwong
19 Aiokol Kkorng
19a Aiokog KOG SUO TAEUPWV —
XOVTPO/WS KOYIO
19b Aiokog Tpuiuarog dUo Meupwv —
XOVTPO/WNS TpiYio
19¢ Aiokog Tpwpiparog — pEtplo TPiPLo
20 dopéag diokou
21 NepiBAnua pe dvoiypa KEvwong
Migep *
22 MNotnpi pigep
23 Kamaki
24 Xwvi

*  Av éva eEdptmpa dev ouprep\apBdavetal
0T ouoKeUaoia mapadoong, Uropeite va
TO TpopnBeuTeite and To eunopLo KaL TNV
urnpeoia TexVIKAg EUnmPETong
TIEAQTWOV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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O€ocig epyaaoiag Eikéva B
/N Mpoooxri!

/\EITOUPYEITE TN OUCKEUT] UdVoV, dTav TO
gpyaAeio/eEdpnua ouupwva Le Tov rivaka
auTtov Exel ToroBeTnBel oTn owoTr Kivnon
Kat otn owotr 6€on kat dtav BplokeTal otn
B€on epyaoiag.

O oTpepdluevog Bpaxiovag NMPEMeL va EXel
KOUUMWOoEL 0 KABe BEom epyaoiag.

m Ynédeign

O otpe@dpuevog Bpaxiovag sival eEomAIoE-
vog e T Aettoupyia “Easy Armlift”,

1 omola urootpilel v kivnon

Tou Bpaxiova oTpEYng Pog Ta Navw.

Pueuion Tng 6€ong epyaoiag:

e [latoTe To MANKTPO anacPANong Kal
KOUVAOTE TOV OTpePOlEVO Bpaxiova.
Ynootnpi&te TV kivnon e To éva xépL.

o dépte TOV OTPEPIOEVO Bpaxiova onv
€MmOuNT €0, LEXPL VA KOUUTIWOEL.

©éon Kivnon MUM52..|MUM54..
MUM56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ' dD) 1-4 1-7
(| 12| 13
2 7 ;B * - -
L || 2a | s

3 2
2w 24 | sz
9 EF Eﬂ 34 | 57

4 =
7 ,_ H;_Lg 34 | 57

* Tornobémon/agaipeon Tou gpyaieiou
avddeuong, epyaleiou XTuMMUATOG Kal
epyaieiou (upwparog. MNpdobeon
peydAwv ogom|twy ene&epyaciag.
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XelpI1opog

A Kivduvog Tpauuariouou!

BdAte 10 @ic otV rpida, apou 0AoKANpw-
Bouv mpwta BAeG oL MPOETOIUAOIES yia THV
£0YQOIQA |UIE TI) CUOKEUT).

/\ Mpoooxri!

/\EITOUPYEITE TN OUOKEUT] UOVOV LIE TO

gpyaleio/e€dptna ot BEon epyaoiag.

Mn Aettoupyeite m O'UO'K8UI'] XwpPic (,oo,ono.

Mnv 8K98T8T£ m OUOKeUr kaita sEapmuaTa

o€ nnysc; eapuomraq Ta ugpn dev eivat

KatdAAnAaQ yia gpoupvo LIKPOKUUATWYV.

e [lpw Tnv pw XPNom kabapilete kaAd
TN oUOKeUn Kal Ta eEaptmuara, BA. oto
ke@dhalo "Kabaplopdg kat ppovtida”.

m ZnNHavTIK uedeIEn

OL CUVIOTWHEVEG EVOEIKTIKEG TIIEG YIA TNV
TayUutnra epyaciag oTig apouoeg odnyleq
XPNONG AVaPEPOVTAL O CUOKEUEG e
TIEPLOTPOPIKO SLAKOTTIN 7 BaBLIBwV.

lMa oUoKeUER e T[SplOTpO(leO Slakérm
4 Babuidwv Ba BPe(Te Tiq TES kAbe popa
O€ TIOPEVOETELG |IETA aMO QUTEG,

>Tig mapouaeq odnyieqg xpriong Bpioketat
€va QUTOKOANTO e EVOEIKTIKEG TIUES Yia
Vv TaxUTnTa £pYyaociag g CUCKEUNG O¢
XPrion Twv epYaAeiwv 1} avtioToia Twv
eEapmudrwy.

Epelq oag ouvioTtoUpe, va eTKOAAOETE
TO QUTOKOMNTO QUTO OTN CUOKEUT
(Eikéva @).

MNpocToipacia
e TormoBetoTe TN BACIKA CUCKEUT) EMAVW
oe Aela kat kabapn erpdvela.

Melwon Tou prjkoug epyaciag:

Tpapri&te eAappA TO KAAWDLO KAl APrioTE
TO va TUAIXTel WG To ermBuUuNTS PAKOG.
Katdmv tpafri&te ek véou eAappd To
KaAWJI0 Kal aPprioTe To apyd eAelBepo,
TO KAAWDLO EXEL KAEIOWOEL.

Mpoooxr!

Kard mv wenon MOOG TA UEOA TIPOOEETE
va un oTpIPTel To KAAWSIO.

2€& OUOKEUEG € QUTOATO oUOoTNUA
nePITUAIENG kKaAwdiou unv weelte To
KaAWdIo LE TO XEpL npoG 1a uaaa

Av uaykw0ei 1o KaAwdlo, ToTe TPaPri&te
TO UEXOL TO TEPUA TIOOG TA E&W KAl aprioTe
kardmv va EavatuAixrel.

® Bddete 10 PIg oMV TIPICa.

MrmoA ka1 epyaleia

Kivduvog Tpauuariouou amo
MEPIOTPEPOUEVA EPYaAEia

Kard m Astroupyia un Badete moTe T0 XEPL
0ag UEoa oTo UMoA. AOUAEUETE UOVO e
TOMOBETNUEVO TO Kardki (12).

AMAeTe TO EpYaAEIO UOVO UE aKIVITOTTOL-
nNUEVN TNV KIvNon — UETA TNV BEOT EKTOG
Aettoupyiag n kivnon afaKox\ouea va
Aerroupyel yia Aiyo Xpovo Kat aKiviTorole-
Tal o 6gon aMayng gpyaleiou.

Kiveite Tov otpepouevo Bpaxiova, apou
aKIvnToroinBel mpwta 1o EpyaAslo.

H ouokeur) eritpernetat yia AGyoug
aopaleiac va /\£lTOUpr]USl ,uovov drav

OL 141 XPI)OYIOTTOIOULEVEG KIVIOELS Elval
KAAULUEVEG JUE KardKIa rpooTaotag
Kkivnaong (5, 8).

A IMpoooxr!

Xpnowuoroteite To UMoA UOVo yla epyacteg

UE TNV napodoa CUCKEU.

o TPaPrETE MPOG TA £Ew TO KAAWSLO EpyaAeio avadeuong (13)
(Eikéva b). yla To avakdarepa {uung @)
MUM52../MUM54.. . (. X Culur] KSlK),
Xwpog anobrikeuong e EPYU’\S'Q XTuUnnparog (14) .
KaAwdlou: \’ Yla TO XTUTMUA HAPEYKAG, OavTLyi (dD)
Tpapri&te 10 KAAWSLO OTO Kal YL TO XTUMnua eAagpLdg ¢uung,

€MOUUNTS UrKog TIPOoG Ta €.
MUMS56..

Autdéuaro clomua
nEPITUNENG kaAwdiou:
TpapriETe TO KOAWDIO UEUIAG
G TO ermBupNTd PRKOG

(to oAU 100 cm) TPog Ta £EW Kal aPrjoTte
TO apyd eAeUBePO, TO KAAWAIO EXEL
kAeWdwoel ot Béon aut),

T X. QUPN Pruokdétou
EpyaAeio {upwparog (15)
Ma 1o {Upwpa Baptdg ¢UUNG Kat yia d’
™V avdpEn UNkwv, Ta orola dev
TIPETEL VA KOTIOUV (T1. X. OTapideg,
KOMUATIO OOKOAATAG)
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Epyaocia pe To pmmoA

Kal Ta epyaleia

Eikéva B

Matote T0 MANKTPO AracpANONG

Kal PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova :E

otn 6éon 2.

TomoBeToTE TO UIMOA:

—  TOTOBETNOTE TO UIMOA e Ko Tipog
Ta eunpog kat katorv anobgote To,

—  OTPEPETE aAvTiBeTa PO TN POPA TWV
SEKTWV TOU POAOYLOU, LEXOL VA
KOUUMWOEL.

Avdhoya e v epyaoia TorobeTr|oTe

oTnVv kivnon to epyaieio avddeuong,

XTUTATOG 1] UMWUATOG £TCL, WOTE Va

KOUMMWOEL.

YnodeiEn:

2T0 gpyaieio JUPWUATOG OTPEPETE TO

TEMAXL0 anwbNong UHNG, MEXPL VA UIMOPEL

va KOUUMNWOEeL To epyaleio (Eikéva E-4b).

BdAte Ta UANIKA TTOU TIPOKELTAL Va

eneepyaoteite, JEOA OTO WO,

MatoTe TO MARKTPO anacPANong O

KaL PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova

ot Bgon 1. —

TormoBetrioTe TO KaAmdKL.

PubuiCete Tov meploTpepdpevo dAKOTTN

oTnVv embupunTry Babpida.

H olUoTaon pag:

Epyaheio avddeuong:

AvakareUeTe TpwTa oTn Babpida 1 (1),
EMAEETE eTA T Babuida 7 (4)
Epyaleio xtunmuarog:

Babuida 7 (4), analé avakdrepa otn
Babuda 1 (1)

Epyaieio Qupwuarog:

Avakatéte mpwta ot Babuida 1 (1),
CUpwpa otn Babuida 3 (2)

ZupnAfpwon UAK®WV

OETETE TN OUOKEUN |IE TOV TIEPLOTPE-
POpeVO BLAKATTIN eKTAG Aettoupyiag.
2UPNMANPWaoTe UAIKA ard Tto dvoltyua
OUPMARPWONG UNKWY OTO KATTAKL.

n

AQalp€aTe TO KaAKL.

MatoTe To MANKTPO ANATPANONG

KAl PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova %
otn 6€on 2. =
Pixvete Ta UAKA.

MeTda Tnv epyaocia

OETETE TN OUOKEUN |IE TOV TIEPLOTPE-
POpEVO BLAKOATTIN €KTAG AetToupyiag.
TpaBdre To Pi1g and v npila.
APaPEaTe TO KATIAKL.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MatoTte To MANKTPO ANATPANONG

KAl PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova %
otn 6€on 2. =
Agalpéate To gpyaieio and v kivnon.
AQaIPEaTE TO UMOA.

KaBapilete 6Aa ta pepn, PA.

"KaBaplopdg kal ppovtida”.

Ké¢pTng diapkeiag xwpig PHImoA

A Kivduvog Tpaupariopou
Mnv mdvete Ta KoPTeEd Laxalpla Kat Tig

aKUEG TwV dloKwV KomriG. MIAveTe Toug
JloKoug Komrig UOvo otV dKen.

A Kivduvog Tpauuariouou
TorMoBETETE/APAIOEITE TOV KOPTT) YEVIKTIG
XOT10MG HOVO LIE QKIVITTOTIOINEVT) TV
kivnon n ue ByaAugvo to @Ig amo v npida.
Mn Bddete Ta xgpta oag ugoa oo oTépIo

TATIoWONG.
Mpoooxrj!
Xonotuoroleite Tov KOQTn YeVIKIG xpriong
HOVO O€ MAT)PWG OUVAPLOAOYNUEVN
kardoraon. Mn ouvapuoAoyeite mote Tov
KOQTN MOTE 0N BACIKI] CUCKEUT.
/\EITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKIIG XOTrIONG
Udvo otn Bon Asttoupyiag rou deixveral.
NpooTacia anmé unteppopTwon Eikéva @
Ma va gunodlotolv Yeydaleg {nEg ot
OUOKEUN 0aGg O€ MeP(MTwaT UreppOpTwonGg
TOU KOPTN Xwpig UroA, o dEovag kivnong Tou
KOPTN XWPIG UIToA SLaBETeL la eyKoT)
(onueto nBeAnuévng Bpauvong). 3e
MEP{TTTWOT UMEPPOPTWONG OTIALEL 0 AEovag
kivnong o’ auto To onueio.
KawvoUpyto gpopéa diokou pe dEova Kivnong
MTOPE(TE VA TPOUNBEUTETE aro v
unnpeaia TeXVIKNG EEUTTNEETONG EAATWV.

Aiokog koG 3U0 TTAEUPWV —
XOVTPO/YIAG KOYIO

&

Y1a TO KOYWO PPOUTWY KAt AaXAVIKWOV
EneEepyaoia om Babuida 5 (3).
Ovopaoia otov 3ioko Kort)G SIMTANG OYng:
”1” yl1a TN hepld yla Xovipo KOYIUo

”3” yla N pepLd yia WG kKOYLUo
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Mpoooxr!

O diokog kortriG dUo mAeupwv dev eivat
KaTtdAANAoG yia To KOYIo okAnpou Tuplou,
YwutoU Kat ookoAdrag. KOBete TG
Boaougveg nardreg uovov KpUEG.
Aiokog TpIyipaTog dUo MAsupwyv —
XOVTPO/PIAG TpiPIpo

Y1a TO TP{WIO AaXAVIKWV, PPOUTWwY
Kat TupLou, ektdg and okAnped Tupl
(. X- nappeddva). EneEepyaoia o
BaBuida 3 (2) 11 4 (3).

Ovopaaia otov dioko Tpwipatog Mg
oyng:

"élg,nﬁa ™ Heptd yia xovrpd tpiyuo

”4” yia TN HePLd yia Yo tpiyo

Mpoooxr!

O diokog Tpupiuarog duo MAeUPWV dev eival
KardAAnAoG yia 1o TPIPILO POUVTOUKIWY 1}
Kapudlwv. TpiBete TO HAAQKOS TUPI UOVO LIE TN
UepLd yta xovtod Tpiiuo ot Babuida 7 (4).
Aiokog TpIYiparog — pérpio TpiPIpo
yla To TelYIuo wung nardrag, -
OKANpPOU TupIoU (TT. X. MappeCava), kpuag
OOKOAATAG KAl (POUVTOUKIWY 1 KAPUDLWV.
EneEepyaoia om Babuida 7 (4).

Mpoooxr!

O diokog Tpuwpiuarog dev gival katdAAnAog
yia To TpiyIuo paAakou Tuplod.

Epyaoia pe Tov KOQTN

Slapkeiag Eikéva @
e [latmjote To MAAKTPO anac@Ailong %

Kal PEPTE ToV OTPEPOEVO Bpaxiova
ot 6€on 2.

® TomoBeTioTe TO UIMOA:

— TOTOBOETOTE TO MIOA e KAIoM TIpogq
Ta gunpdg Kat Katory anobgate To,

—  OTPEPETE avTiBeTa pog TN popd Twv
SEIKTWV TOU POAOYLOU, HEXPL VA
KOUMMWOEL

e [latrote TO MANKTPO anacPANoNg
Kal PEPTE TOV OTPEPIEVO Bpaxiova
ot 6éon 3.

o Agalpéote To Kandkl npootaaciag kivnong
and mv kivnon Tou k6P dlapkeiag
Xwpig urtoA (Ewdva [€-5a).

o Kpartdre Tov popéa diokou aTo KdTw Akpo,
oL U0 pUTeq delxvouv POog TaA TIAVW.

e TomoBetote Tov emBUUNTO JiOKO KOTIG
1 TPWIUATOG TIPOOEKTIKA EMAVW OTIG
pUTeq Tou popea diokou (Ewkdva [E-6a).
2e dlokoug dImAig dYng nMpoaoéEte va
Seixvel n erubupnTr) Meupd npog ta
avaw.
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e [idote Tov popéa Siokou oTo endvw
AKpPO KaL TOTOBETAOTE TOV OTO MEPIBANUA
(Edva [E-6b).

e TornoBetroTe amnd nAvw To Kardkl (po-
0€ETe TO ONUAdL) KAl OTPEYTE TO 0T PopA
TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU UEXPL TO TEPHAL.

® TormoBetoTe TOV KOPTN XWPIG UIMOA
endvw otV kivnon énwg deixvetalr onv
Ekéva [€-8 kal oTpEYTE TOV 0N POoPd TWV
OEIKTWV TOU POAOYLOU LEXPL TO TEPA.

e [upioTe TOV MEPLOTPOPIKS SLOKATTIN OTN
OUVIOTWEVT Babuida.

® BdATe Ta npog eneEepyaoia TpéPLUa
OTOV XWEO MANPWONG KAl OTIPWETE TA HE
TOV TIEDTN).

Mpoooxr!

AMOQEUYETE TN OUCCWPEUON TWV ayabwv

Korm¢ oto dvotyua eE6dou.

ZupBouAn: INa opoldoppa anoteAéouata

koG SoUAeUETE Ta AeTTTA ayadd yia KOYLo

0€ JaTodKla.

Ynédei&n: e neplirwon mou HayKwoouv Ta

eneEepyaldueva TPOPLIA OTOV KOPTN

dlapkelag xwpig UroA, anevepyornomoTe Ty

KouQvounxavr], Bydkte To ¢ig and v rpida,

TIEPIUEVETE TNV AKIVNTOTIONOT ™G Kivnong,

apalpéaTe To KAMdKL Tou KOPTN dlapkeiag

XWPIG UTOA Kat aSEIAOTE TOV XWPO

MANPWONG.

Metd Tnv epyacia

® OETETE TN OUOKEUN |IE TOV TIEPLOTPE-
(Opevo dLaKATTIN eKTOG Aettoupyiag.

® JTPEYTE TOV KOPTN BlapkKeiag Xwpig UrmoA
avtioTpopa TPog TN PopPA TWV JEIKTWV
TOU poAoyloU Kal apalpéaTe Tov.

® ITPEPETe TO KamdkL avtiBeTa Tpog ™
POoPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU Kal TO
agpalpelte.

e Apaipgote Tov popéa dloKou |iE ToV
dioko. 'V autd ruéote e To dAxTUAo and
Kdtw Tov agova kivnong (Eikéva [).

e Kabapiote Ta pépn.

Mi&ep

Kivduvog Tpauuariouou amo 1o
KOQTEPO Laxaipl Tou igep/Tnv
MTEPIOTPEPOUEV Kivnon!

Mnv Bddete note To xept 0ag peoa oro
ToroBeTNUEVO LiEeP! Apalpeite/Toro-
Beteite TO UigeE LOvoV, dTav N Kivion eivat
akivnrornolnuevn! Aerroupyeite To uiEep
Udvov, dtav eival cuvapLOAOYNUEVO Kal UE
TOMOBETNIEVO TO KAMAKL.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A Kivduvog Zeuariouarog!

Orav douleUete kautd UAIKG, eEEpxeTal
atuog and 1o Xwvi 0To KArdkl.

leuicete 10 rotript Tou uiEep e 0,5 Aftpa
Kauto 1} appidov uyPO To MOAU.

Mpoooxr!

To ui&ep umopel va ndbet {nuud.

Mn douleUete Kateuyugva UAIKA

(ekTOG amo naydkia). Mn Asitoupyeite

TO Uikep ddelo.

Epyaoia pe 10 plEsp
I'IaTaTs TO Kouprt anaocpa)\lonq Kat {
PEPVETE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova f!.
otn 6éon 4. =

® AQQIPECTE TO MPOOTATEUTIKO KATAKL
Kivnong pigep. L, i

® TormoBetrote To NMotAPL PiEEP (TO onuadt
0t Aar) va OUUIITTEL [IE TO ONUAdL 0T
BaoIkr) CUOKeUN) Kal OTPEYTE avtioTpoPpa
TIPOG TN POPA TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU
MEXPL TO TEPUA.

® Pixvete Ta UAKA.
MEylom) noodmra, uypd = 1,25 Aitpq,
MEYLOTN MOoGTNTa aPPifovTa 1y Kauta
uypd = 0,5 )\lTpa
laavuq] noodtnTta sns&spyamaq,
oteped = 50-100 ypopuopla

® TormoBeTtr|OTe TO KAMAKL KAl OTPEYTE
TO avTioTpoPa 0T PoPA TWV SEIKTWV
TOU poAoylou PEXPL TO TEPUA ot Aafn)
TOU Ui&ep.
To karmdkL TIPEMEL va XEL KOUUMWOEL.

® PuBpilete Tov MeplOTPEPSUEVO BIAKATTIN
oty embupntr Babuida.

ZupnApwon ulikwv (Eikéva BI-8)

® OETETE TN CUOKEUN) |UE TOV TIEPLOTPE-
POpevVO BLAKATTIN eKTAG AetTtoupyiag.

® AQaLPE0TE TO KATAKL KAl CUUNANPWOTE
TA UNKA

n

® agalpeite To xwvi kal pixvete Aiya Aiya ta
oTeped UNIKA otadlakd péoa and to
Avolyua CUMIMATPWONG UNKWY

n

® XUveTe TA UYPA UNKA HECW TOU XwvioU.

MeTda Tnv epyaocia

® OETETE M) OUOKEUN LE TOV TEPLOTPE-
POpEVO SIAKATTIN EKTOG Asnoupylaq

® >Tpéte TO WiEeEP OTN cpopa TWV OEIKTWV
TOU poAoytoU Kat Clq)CllpSOTS TO.

ZupBouUAR: Zag ouviotoUpe va kabapilete

TO Ui&ep ap€owg PETA ™ XPron.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Eikéva H1

el
Ka@apiopdg kal ppovrida

/N Mpoooxri!

Mn xpno:uonozs:rs ,usoa Kaeaptouou rmou
Xapagouv. Ol emeaveleg Umopouv va
urooTouv PBOPEG.

Ka®apiopdg TnG BaciKig OUOKEUNRG

A Kivduvog nAektpomnAnéiag!

Mn BubioeTe TN Bacikr) oUOKeUr] NMOTE Eoa
O€ VEPO OUTE va TNV KOATHOETE KATW arto
TOEXOUEVO VEPO.

Mn xonooroirjoete atokabaptot.

® TpaBdrte To @I and v Tpida.

® 2KouTtoTe T BaCIK] CUOKEUT) KAL TO
TIPOOTATEUTIKO Kardkt kivnong pe
Bpeyuévo ravi. Av xpelaotel, xpnouuo-
Ttolelte Afyo anoppunavTiké MAUCIUATOG
TUATWV.

® 2Tr CUVEXELQ OKOUTTCETE TN OUOKEUT| va
OTEYVWOEL

Ka®apiopog Tou PmmoA Kai TwV ePYAAEiwv
To uroA kat Ta epyaieia mAgvovtal oTo
TIAUVTIPLO TUATWV.

Mn HaYKWVETE Ta TAAOTIKA Uépn péoa oTo
TIAUVTHPLO TUATWV, YLOTI Uopel va peivouv
MOVILEG TTapaUOPPWOElg Katd T dladikaoia
m\uciparog!

KaBapiopog k6@Tn diapkeiag Xwpig oA
‘O\a Ta pépn Tou KOPTM dlapkelag Xwpig
MIToA TAEVOVTAL OTO TIAUVTHPLO THATWV.
ZupBouAn: MNa v arnopdkpuvon TNG
KOKKIVNG Xpwong UeTd v enegepyaocia

TL X. Kapotwy, BpeEte €va mavi pe Atyo Aadt
payntou kat Tpiyte W’ autd Tov KOPTN
dlapkeiag xwpiq prtoA (6xt Toug diokougq
kortr|g). MAUveTe Katdmy Tov KOPTN.

Ka®apiopdg Tou pigep
Kivéuvog Tpauuariouou amndé
TO KOQTEPO paxaipt!
Mnv ayyilete To uaxaipt Tou uikep e Ta
XEpta yuuvd.
To MoTHPL ToU UEEP, TO KATIAKL KAl TO Xwvi
TIAEvOVTAL OTO TAUVTHPLO TATWV.
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ZupBouAn: MeTd v eneEegpyaaia uypwv
ouxvd uropeite va kabaploete To UiEep
XWPIG va xpelaotel va To apalp€oeTte anod
N ouokeun. Na tov okord autd XUveTe Aiyo
vePO e amopPUMAvTIKG TIATWY HECA OTO
TOTOBETNUEVO UiEEP. OETETE YIa LEPIKA
deutepdAertra 1o HiEep oe Aettoupyia
(BaBuida M). Xuote To vepd Muaiuarog

Kat EeMAUvTE TO UiEep pe kaBapd vepd.

m InpavTikn urredeign

Av xpelagetat kabapiote N Orjkn e&ap-
TNHATWV. MPooEETe TIq UMODEIEEILG
ppovTidag otn Bnkn.

®UAaEn

A Kivéuvog Tpauuariouou!
Orav d¢ xpnowuonoleital n ouokeun,
Bydlete T0 QI and v mpica.

Eikéva [d

o Ouldte Ta epyaleia kal Toug dlokoug
KOTI G OTn BrKn eEapTNUATWV.

o QuAdte Tn BNkN eEapTnudTwyY oA
OTO WITOA.

® [0 TN QUAAEN otnv QubevTikn
ouokeuaoia, BA. Eikéva M.

AvTipeTwmon BAapwv

A Kivduvog Tpaupariouou!

lowv v avnuarwmon BAaBwv Bydlete
TO QIG aré v rpida.

ZnUavTikK unédeIgn yia Tnv
MUM54../MUM56..
Tuxdv opdaAua oTtov XePLopd NG
OUOKEUN|G, 1) EVEPYOTIOINOT) TWV NAEKTPO-
VIKQOV aoQaelwV 1) avtioTotxa Kdrota
BAGPN ™G ouokeurg deixvovtal and To
avaBoopnua g évdelEng Aettoupyiag.

O oTpepOuevog Bpayiovag mpémel va €xel
KOUUTIWOEel o€ KaOe B€an epyaociag.
MpooTabrjoTte MPWTA VA AVTIUETWITOETE

TO POBANUA Tou gupaviotnke BAoeL Twv
akoAoUBwV UTtodelEewv.
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BAGBNn

H ouokeur] dev Eekvad.

AvTIUETWTION

o EAéyEre v Tpopodoaoia pe pelpa.

o EAéyEre 1O @IG.

® ENEyEte Tov oTpepduevo Bpaxiova.
Eivat otn owotr| B€on; 'Exel KOUUTWOEL,

® JTPEYTE TO UEEP 1) avTioToLXA TO UITOA
MEXPL TO TEPUQA VA OPIEEL.

® TomnoBetoTe TO KamdKL Tou MiEep Kat
OTPEYTE TO UEXPL TO TEPHIA VA OPIEEL.

® TomoBeTOoTE TO MPOCTATEUTIKO KATIAKL
Kivnong oTig N XPNOoULOTOLOUKEVEG
KIV\OELG.

® Haopdheia évavit abEANNG
enavevepyoroinong eival evepyn.
PqulO‘rsm ouokeun oto 0/off katkatdriv
nilow oty ermbuunTt) 6€om.

BAGBN

H ouokeun TiBetaw katd ) xprjon extdq

Aertoupyiag. ‘Exel evepyoroinbei n aopdieia

uneppoéptwong. EneEepydomiav oAU

HeyAAeg TOOGTNTES TPOPIWV TAUTOXPOVA.

AvTigETWMION

® ArnevepyomomoTe T CUCKEUN.

® Melwote v noodtnta eneepyaciag.
Mnv urtepBE(TE TIQ ETUTPETTTEG EYIOTEG
nogdmreq (BA. “MNapadeiypata
€QApUOYNG”)!

BAGBNn

Me ieplotpeSpevn v kivnon natienke

Katd AA6og To MAIKTPO anaocpa)\lor]q

O neploTpepduevoq Bpayiovag Kiveital mpog

Ta navw. H kivnon anevepyoroleital, dev

akwnroroleital dpwg ot 8o aAayrg

epyaieiou.

AvTigeTWMION

® Pubpiote Tov MePLOTPOPIKS SLAKATTM
oto 0/off.

o DEpTe TOV MEPLOTPEPOUEVO
Bpaxiova atn Béon 1.

o EvevepyoronjoTe T ouoKeur
(BabBpida 1).

® Anevevepyororjote Eava Tn CUOKEUN).

® To gpyaleio akvnTomoleiral otn 6€on
al\ayrg epyaleiou.

f
ﬂ.
I
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BAGBn

To pi€ep dev Eekivd 1] akvnToroleital katd

™ Xpron, N kivon Bouet.

MriAokaplop€vo paxaipt.

AvTigETWMION

® O¢£TeTE TN OUOKEUN) €KTOG AstToupyiag kat
BydAte to pIg and mv mpida.

® AQalpgoTe TO UEEP Kal ArMOPAKPUVETE
TO gunoédlo.

® =avatornoBeTroTe TO IEEp.

® O€£TETE TN OUOKEUN OE AstToupyia.

m ZnpavTikn uédeign

Ze mep(rTTwor ou dev UMopE(Te va avtl-
petwrioete eoeiq T PAAPN, mapakaleiode
va KAAEOETE TNV UTNPEET(a TEXVIKAG

€EUMNPETNONG TIEAATQV.

MNapadeiypara epappoywv

ZavTyi
100 g-600 g dj))

® Xturdre TNV KPEUa YAAAKTOGQ
1% éwg 4 Aertrd ot Baduida 7 (4)
(avéhoya pe v moodTnTa KAl TIQ
1OLOTNTEG TNG KPEUAG) |E TO EPYAAEio
XTUTHUATOG,.

Mapéyka dj))

1 éwg 8 aompddia aBywv

e Xturndre T’ aonpddia 4 £wg
6 Aertrd 0N Babpida 7 (4) pe
TO epyaAeio XTturmuarog.

ZUpun PMoKOTOU (ﬁ))

Baorj ouvrayn

2 apyd

2-3 Koutahég oourag (K.0.) (eatd vepd

100 g ¢axapn

1 pak. Bavia

70 g akelpt

70 g Kopv GAdoup

EVOEXOMEVWG UTEIKLY TIAOUVTEP

® XTurmroTe Ta UAIKA (ekTOG and To aleuplt
KL TO KOpV PAAOUP), UEXPL VA OXNUATL-
otel YTo appwdeq piypa, emi 4—6 Aerrd
oTn Babpida 7 (4) pe To epyaleio
XTUTATOG.

e PuBuioTe Tov MePLOTPEPOPEVO SLAKATTIN
oTn Babpida 1 (1) kat mpoobEate ava-
KATEUOVTAG TIPOTEKTIKA TO KOOKIVIGUEVO
aAeUpl Kal To kopv PAdoup KOUTaALd-
koutaNd evtdg mep. V2 €wg 1 Aertrou.

Méyiotn moodTnTa: 2 poPEG TN BACIKN

ouvtayn

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Zpn KEIK

Baoikr ouvrayn O

3-4 apyd

200-250 g {axapn

1 péda aAatl

1 pak. Baviha v} To EUoua 2 Aepoviou

200-250 g Boutupo 1} papyapivn

(oe Beppokpaoia dwuartiou)

500 g aAelpt

1 POK. UMEKLY TTAOUVTEP

125 ml ydha

o Avakatéyte OAa Ta UNIKA T TTEP.
Y2 Nertré ot Babuida 1 (1), katory
avakaTteYte ta emni mep. 3—4 Aertd om
Babpida 7 (4) ue To epyaleio avadeuong.

Méyiotn moodTtnTta: 1,5 popEg TN Baoiki

ouvtayn

Zpn Tadprag

Baoikri ouvrayn O d’

125 g Boutupo (o€ Bepokpa-

ola dwpartiou)

100-125 g Caxapn

1 apyod

1 pe€da aAdTL

Afyo Euoua Aepoviou 1) Aiyn Baviha

250 g aAelpt

EVOEXOUEVWG UIEIKLY TTAOUVTEP

® Avakatéyte OAa Ta UNIKA ertl Tiep.
% Aerttd otn Babuida 1 (1), katoruv
QAVaKaATEYTE TaA el eP. 2-3 AeTTtd o)
Babpida 6 (3) pe To epyaleio avddeuong.

And 500 g aleupt

® Zupwote Ta UNKA erti V2 mepimou Aerttd
otn Baduida 1 (1) pe To epyaieio Jupwua-
TOG, CUUWOTE KaToTy el ep. 3—4 Aertrd
oTn Babpida 3 (2).

Méyiotn moodtnTta: 2 popEG TN BACIKN

ouvtayn

Z0un pe payia

Baoikri ouvrayn d’

500 g aAelpt

1 apyod

80 g Ainog (o€ Beppokpacia dwpariou)

80glaxapn

200-250 ml xAapd yaha

25 g ppéokia payld r) 1 ak. arnognpapévn

paytd oe okévn

=Uopa Y2 Aepoviou

1 pé€da aAdTL

® AouAéPte Oha Ta UNIKG el V2 mepimou
Aertd otn Babpida 1 kaw katdry et Tep.
3-6 Aerttd ot Babuida 3 (2) e To
epyaieio Lupwuatog.

Méyiotn moadtnTa: 1,5 popd ) Bacikr|

ouvtayn

127



el

Zgpn yia Jupapikd

Baoikri ouvrayr d

300 g aleupt

3 apyad

av xpelddetal 1-2 kout. gourag (10-20 g)

KpUo vepd

® Zupwote 6Aa ta UAKA padf yia repimou
3 €wg 5 Aerttd ot Babpida 3 (2).

Méyiotn moodrnTa: 1,5 popeg ™ Bacikn

ouvtayn

ZGpn ywpiol d,

Baoukrj ouvrayn
2 pakeAdkla Enpn payld
2 K. YA. aAdTt
450-500 ml Ceotd vepd
Babuida 1, yetd mep. 4-5 Aertd o Babuda
3 (2) pe 10 gpyaAeio QUUWUATOG.
Mayiovéla
2 K.T. Jouotdpda
Y | NGdL
2 KouT. goumnag Xupog Aepoviou 1y EUdL
1 mpEda gaxapn
Ta UNIKA TipEreL va €xouv Tnyv dla
eeppOKpQOlCl
Heplkd deutepdAertta ot Baduida3 (2) 1
4 (3) oto uikep.
® PubpiCete T0 pikep oTN Babuida 7 (4),
KalL XTUTIATE TO Miya péXPL va TIAEEL N
paylovela.
KaravaAwvere Tn payiovéZa ouvroua, autr
Aleippa Ywpiou ané pél
Kal BouTupo
30 g Boutupo (amnd To Yuyeio, 7 °C)
o Koyte o BoUTUupO OF UIKPA KOUATLA
kat BdAte Ta péoa oto pikep.
® [pooBEate TO PENL KaL avakaTEYTe el

750 g aAelpt
AouléPte OAa Ta UAIKA TieP. V2 AettTd o
2 apyd
1 npéla aldrt
Aou)\eLst Ta UANIKA (ekTdg amnd to A&dL)
pixvete To AAdL apyd péoa and to Xwvi
Sev diarnpeital yia MoAu.
190 g HéN (amd to Yuyelo, 7 °C)
15 deutepdAertra otn Babuida 7 (4).
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Andéoupon

H ouokeun €xet onuavoel oupgpwva
E\/ Me TNV Eupwnau(r] odnyia 2002/96

E. K. mepi nAekTplkwv Kat
. NAEKTPOVIKWV ANV CUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). H odnyia divel
TO MAQiO10 y1a TNV o€ OAn TNV
erkpdrela g E. E. .oxtouoa
ntapalapr) kat a&oroinon Twv
TIAALWY CUCKEUWV ard ToV TWANT.
A MANPOPOPIES OXETIKA UE TOUG
enikaypoug TPAToug andouponq
aneuBuvBE(Te 0TO EI8IKO KATACTNA, ATt
GTOU AYOPAOATE TN CUCKEUT| 1) OTN ANpOTIKN
1 Kowvotikiy Apxr] TOu TOTOU KATOLKIag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. H Eyyunon kaA\Ag Aettoupyiag Twv
TIPOIOVTWYV HAG TIAPEXETAL YA XPOVIKO
dldotnua elkooL TEOOAPWY (24) UNvadv
and TNV nuePopnvia g mpwtng
ayopdg Tou avaypd@eTal o
Bewpnuévn anodetEn ayopdg. Ma v
napoxn g eyyunong anarteitat n
enidelen g Bewpnuévng anodelEng
ayopdg otnv oroia avaypdgetat o
TUmog KaL To povre)\o Tou npOLOVToq

2. Hetapela usoa OTa AVWTEPW XPOVIKA
6pla, o epirwon n)\nuus)\ouq
Aettoupyiag g oucmsunq,
avalapBdvel TNV UTOXPEWON TNG
enavagopdq g o€ ouaAn Aettoupyia
KAl TNG avTIKATAoTAoNG KABe TuXOV
eENATTWUATIKOU HEPOUG (TTANV TWV
QvVaAWDCIWV Kal TwV euTtadwy, Orwg Ta
YUAALVa, AQuITTpeg KATT). Antapaitntn
npoUndBeon yla va L.oxUel n) eyyunon
elval n un Aertoupyia ™g ouokeurig va
TIPOEPXETAL A TNV TOAUMENN
KOTQAOKEUT) TNG KAl Ox1 eTti Tapadeiypatt
and kakr xprion, Aaveaouévn
eykatdoTaon, Jn tenon Twv odnyLwov
XPrioNG TNG OUOKEUNG, AKATAANNAN
ouvtripnon and npdowrna un
egoualodotnuéva and v BSH EANGQ
ABE 1 ané eEwyeveig napdyovteg
OMwg SLAKOTIEG NAEKTPIKOU PEUATOG
1} dlagoporoinong TG TAoNG KATT.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



3. Zmnv nepinmtwon nou To Tpoidv dev
Aettoupyel owotd ASyw NG
KATAOKEUNG TOU Kal EQAOOV 1
TIANUMENNG AetToupyia ekdNAWBONKe
KaTA tnVv nepiodo gyyunong,

To EEouciodotnuévo ZEpBLg (N TO

efoualodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH

EA\Ag ABE 6a To emiokeudoel ue okomo

Tn XPron yla Tnv ornoia Kataokeud-

OTnKe, Xwpig va undp&el xpéwaon yla

QVTAAAGKTIKA 1} TNV epyaatia.

4. Aev KaAurttovtal and tnv eyyunon ot
XPEWOELG Kal oL kivduvol Tou
oxetiCovral e ™ petagopd Tou
TPOIOVTOG TIPOG ETOKEUN] OTOV
MeTanwAnTr 1j mpog 1o EEoualo-
dotnuévo X€pPig g BSH EAGG ABE.

5. OAeq ol emIOKEUEG TNG eyyUNoNg
npénel va yivovtal ané 1o EEouaio-
dotnuévo Z€pRLg (n To e€ouatodotn-
uévo ouvepyelo) TG BSH EMGG ABE.

6. H eyyunon dev kaAUrtel kavéva rpoidv
TIOU Xpnolomnoleital mépav Twv
POJIAYPAPWY YLa TIG OTOIES
KOTAOKEUAOTNKE (TT. X. OLKIAKN XPrion).

7. H eyyunon kaArg Aettoupyiag mou
TIapEXETAL arnd TOV KATAOKEUAOTT)
ntadel av anokoAAnBouyv, aAolwbouv
1] Tporornoindouv e orolodnnoTe
TPOTIO oL Tawvieq acpaleiag 1) oL EIBIKEG
OLOKPITIKEG AUTOKONM\NTEG ETIKETEG ETTH
Twv omnoiwv avaypdeetal o apduség
oelpdg ) 1 nuepounvia ayopdg.

8. H eyyunon dev KaAUTTTEL:

— Emuokeuég, petartpornég 1 kabaplt-
onoUg Tou éNafav Xwpea oe KEVIPO
service un eEoualodotnuévo and tnv
BSH EM\&q ABE.

- NaBog xprion, urepBoAkr) xprion,
XEPLONO A AetToupyia Tou mpoidvtog
KaTd TPOTOo Un CUUPWVO E TIG
odnyieg nou niepl€xovral ota
eYXeLPIdla xpriong kayn ota OxeTKA
éyypaga xpnong, cuunep\aupavo-
MEVWV TNG TANUUEAOUG PUAAENG TNG
OUOKEUNG, TNG MTWONG TNG CUCKEUNG
KATT.

— Mpoidvta pe ducavdyvwaoto aploud
oelpdg.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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— Znuiég mou mpokalouvTal evBEIKTIKA
ané aotparnég, vepd 1| uypaaoia,
PwTLd, TIOAeN0, dnudaoleg avata-
paxgg, AdBog tdoelg Tou SIkTUou
Tapoxng PeUMATOG, 1] OTIOLOJNTIOTE
AOyo Tou eival mépav and Tov EAeyX0
TOU KATaokeuaaotTn 1} Tou e§ouatodo-
nuévou ouvepyeiou.

9. H eyyunon mou npooépetal avel va
loxUel epAOooV N KUPLOTNTA TNG
OUOKeUNG petaBlBaotel oe TpiTo
POOWTTO ard Tov apXIKO ayopadoTr| TO
évopa Tou ornolou avaypd@eTal oTo
napactatikd ayopdg TG CUOKEUNG.

10. AvTIKaTtdoTao™ TNG CUCKEUNG YiveTal
Hévo epdaov dev eival duvatn N
emdLépOBwon TG KaToTiY MoTomoinoNng
NG aduvapiag emokeung and 1o
E&ouolodotnuévo Z€pRLg (n to
eEoualodoTnuévo ouvepyelo) TNg
BSH EA\Gg ABE.

11. H kB¢ emiokeun 1} N QvIlkataoTaon
e\atTwuaTikoU pépoug dev apateivel
ToV Xpdvo £yyunong Tou mpoiovTog.

12. EEapTtripara Kat UNKA TIou avTikadi-
oTwvTal Katd ™ dldpkela ™G eyyunong
ETIOTPEPOVTAL OTO OUVEPYE(D.

BSH A.B.E. - 170 xAu. EBvikng 080U
ABnvav — Aapiag & Motapou 20, Knelowd

SERVICE

A6rva: 170 xAu. EBvikiig odou

ABnvwv - Aapiag & Motapou 20,

Knowold — tA.: 210-42.77.700

Oeao/vikn: 8,30 XAU. EBvikrg 050U
©eo/vikng — Moudaviwv,

Meploxn) @€pun — A.: 2310-497.200
Narpa: XapaAdurn & Epevotpwie —
TnA.: 2610-330.478

Kpntn: EBvikiig AvTiotdoewg 23 & KaAaud,
HpdkAelo — A.: 2810-321.573

Kdmpog: Apx. Makapiou " 39, ‘Eykwpn —
Neukwotia - Maykumnplo TnA.: 77778007
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EiI3iIka eEapTrijpara

MUZ5ZP1 IMa to oTUYPIIO TIOPTOKAALWV, ASHOVIGV Kal
STOPTNC YKPETPPOUT.

€0TEPI0EDWV

MUZ5FW1 lMa 1o KOYIO VwTtoU KPEATOG YLa KIpd.
Kpeatounxavr

MUZ45LS1 Na mv kpeatounyavr) MUZ5FW1.

2eT dldTpnTwv
Silokwv YIS (3 mm),
Xovtpd (6 mm)

WIS yia até kat alelppara, Xovtpd yia AoUKAvika
Kat Aapdi.

(kSYo/Tpio)
MUZ45SVA1 Na mv kpeatounyavr) MUZ5FW1.
MpoodpTmua Me HETAMIKOS XvApL Yia 4 SLapOPETIKA oxraTa

MMOKSTWV TIPECAG

MIOKATWV.

AnoxXupwTr] poUTwv

~ MUZ45RV1 MNa mv kpeatounyavr) MUZ5FW1.
= < IMa o TP{YO POUVTOUKLWY, KAPUDLWV, AUUYSAAWY,
3\ Mpoodapmpa h ; .
& } TPWIHATOR OOKOAATAG Kal EepoU YwpLoU.
7] MUZ45FV1 MNa mv kpearopnyavr) MUZ5FWA1.
MpoodpTnpa Ma mv anoxUuwon HoUpwy eKTOG ard GPAUroudl

Kal TNV TTIOATOTOINOM VTOUATAG KAt KOATAYOU.
Tautdxpova anopakpUvovTal auTéuaTta ol oot kat
OL OTIOPOL TI. X. ATO PPAYKOOTAPUAQ.

MUZ45PS1 Ia tov kép dlapkeiag xwpiq proA MUZ5DSH.
A{OKOG Y10 TaTETES Ma 10 KOYIO WG MATdTag yia NAtdTteg TNYAvNTEG.
myavnTeg

MUZ45AG1 IMa tov k&P dlapkeiag xwpiq proA MUZ5DSH1.
A{oKOG AaXQVIKGV Y1a KoBel (p,poUTa, Kal Aaxavikd g AETTTEG PETEG YIa TNV
MV aolaTikA KouZiva AOLATIKY) Kougiva.

MUZ45RSH1 MNa Tov k6 dapkeiag xwplg prtoA MUZ5DSH.
A{oKOG XOVTPOU Ma 70 TP{YIO wUNG NATATag M. X. Yia

TPWIHATOG atarokePTEdeG 1 MNAAdkia nardrag.
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MAaoTtiké enibepa
pigep

MUZ45KP1 IMNa tov kéP dlapkeiag xwpiq proA MUZ5DSH1.
A{oKoG YLa TO TP{WIpO 0 70 TPIPILO WUNG TATATAG Yia POOTL KAt

naTérag ya TIOTATOKEPTEDEG, YA TO KOYILO PPOUTWY Kat
TMATATOKEPTESES ACQXQAVIKWV O€ XOVTPEG PETEG.

MUZ5ER2 210 uroA propelte va enegepyaoteite péxpLl kat 750 g
Mo\ arnd aAeUpL OUV UNIKAL.

avoEeldwTo XAAuBa

MUZ5MXA1 Mamv avqu&n nmotwv, yia tny moATornoinon ¢poutwv

Kl AQXaviK@wy, YLa TNV apackeur] Hayloveélag, yla To
KOWLO PpPOUTWV Kal Kapudlwv, yla ToV BpUUATIONS
rayokUBwv.

MUZ5MM1
MoAupitep

Ma 10 KOYIHO APWHATIKWV XOPTWY, AQXAVIKWY, IAAWY
Kal KpEaTog, yla To TpiYiuo kapdtwy, paraviol Kat
TUpLoU, Yia TO TPIPIO ENPWV KAPTIV KAl TIAYWHEVNG
OOKOAQTOG.

Av kdrolo eEdptnpa dev oupnep\apBAveTal ot cuckeuaoia napddoong, TOTE UNopeite va
TO TpounBeuTelte amnd Ta elOIKA KATAOTHUATA 1) TNV UTNPEeoia TEXVIKNG EUMNEETNONG

TIEACITWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

TnpouUue To dikaiwua aAaywv.
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Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz.

Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi
icin, liitfen internet sitemize bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amagch kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, orn. diikkanlarin, birolarin, ciftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiiclik otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece Uretildigi amac icin, evde
islenilen miktar ve sreler icin kullaniniz.
Islediginiz miktarlarda, 6ngoriimis olan
azami miktarlari asmayiniz.

Kullanma kilavuzunu liitfen itinal bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolayi saklayiniz. Cihazin dogru kullanimiicin
verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan
hasarlardan tiretici sorumlu degildir.

Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller igin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
(Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kendi giivenliginiz icin

Genel giivenlik bilgi ve uyarilan
A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen
bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz

ve calistinniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak i¢in tasarlanmistir.
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EEE yonetmeligine uygundur

Sadece elektrik kablosunda ve cihazda
herhangi bir hasar yoksa kullaniniz.
Cocuklar cihazdan uzak tutunuz.

ihazi kesinlikle denetimsiz calistirmayiniz.
Vicutsal hassasligi azalmis veya akli
dengesi bozuk, tecrlibesiz ve yeterince
bilgi sahibi olmayan kisilerin (cocuklar
dabhil), cihazi kullanmasina izin vermeyiniz;
bu kisilere ancak sorumlulugu Uistlenecek
bir kisinin denetimi altinda veya cihazin
kullanimi hususunda yeterli egitim gordii-
lerse, kullanma izni veriniz.
Cihaz her kullandiginizda isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden 6nce, cihazin
kurulu oldugu yerden ayrildiginizda veya
herhangi bir ariza durumunda elektrik fisini
daima prizden cikariniz.
Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Uzerinden gecgecek sekilde
cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma
yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman,
sadece lretici tarafindan, ureticinin yetkili
servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir
tehlike olusmasini 6nlemek icin, sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapiimaldir.
Bu cihaz icin giivenlik bilgi
ve uyarilan
Donen pargalar tutmayiniz ve dokunmayiniz.
Cihaz givenlik acisindan sadece kullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (5, 8) ile kapatiimis olarak
calistinimaldir.
Cihaz galisma konumundayken, cevirme
kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz.
Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altinda temizlemeyiniz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile birlikte
kullaniniz. Aksesuarlari kullanirken, ilgili
aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina
dikkat ediniz.
Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar
kullaniniz.
Cihazi sadece doner salter ile aginiz
ve kapatiniz.

E Onemili not

Aleti/Aksesuar sadece tahrik (motor)
duruyorken degistiriniz — Tahrik (motor),
cihaz kapatildiktan sonra da bir siire
hareket etmeye devam eder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Giivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlar” tablosuna bakiniz

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak

su kosullarda devreye sokulabiliyor:

— kap (11) takilmissa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse ve

— mikser tahrigi koruyucu kapagi (8)
yerine takilmissa.

Tekrar devreye sokma emniyeti

Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik

kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine

calismaya devam etmez. Yeniden devreye

sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna

ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yiiklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda kendi-

liginden kapanirsa, asir yiiklenmeye karsi

koruma sistemi aktiflestiriimistir.

Ayni zamanda ¢ok miktarda besinin

islenmesi olas! bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani

devreye girmesi durumunda yapilacak

islem icin ”Anza durumunda yardim”

bdliimiine bakiniz.

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki
sembollerin aciklamasi

Kullanma kilavuzunun
talimatlarina uyunuz.
Dikkat: Donen bicaklar.
Dikkat: Donen aletler!
Elinizi malzeme ilave etme
agzi icine sokmayiniz.

Genel bakis

Lutfen resimli sayfalar
aciniz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini acma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin "Easy Armlift”
(kolay kol kaldirma) fonksiyonu
(bakiniz ”Isletme pozisyonlari”).

Resim 1A

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.

MUMS5G2..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademe 1-4, Calisma hiz::

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

4 = Yiiksek devir sayisi — Hizli
MUM54../MUM56..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmalidir.

Kademeler 1-7, calisma hiz:

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

7 = Yiksek devir sayisi — Hizli

4 Isletme gostergesi (MUM54../56..)
Cihaz calistigi zaman yanar.

(Doner salter M veya 1—7 konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik glivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip séner, bakiniz
bolim “Ariza durumunda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
cikarmak igin, arka kisma basiniz
ve kapagdi cikariniz.

6 Tahrik sistemi
— Dograyici icin ve
— Narenciye sikma iinitesi icin

(0zel aksesuar *).
Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapadi yerine
takilmahdir.

7 Aletler (kanistirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma
iinitesi (6zel aksesuar *) icin tahrik
sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapadgi

9 Mikser icin tahrik sistemi
(0zel aksesuar *)

Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi
yerine takilmalidir.
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10 Kablo muhafaza bolumii
MUM52../MUMS54..: Elektrik kablosunu
kablo gozii icine yerlestiriniz.
MUMBS56..: Kablo sarma otomatigi
Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz celik karigtirma kabi
12 Kapak
Aletler
13 Karistirma teli
14 Cirpma teli
15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni
16 Aksesuar cantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi igin kullanilir.
Dograyici
17 Tikac
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri
19a Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince

19b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

19¢ Rendeleme diski — orta incelikte

20 Disk mesnedi

21 Cikis delikli govde

Mikser *

22 Mikser kabi

23 Kapak

24 Huni

*

Eger bir aksesuar linitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar
ve yetkili servis lizerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari Resim [E

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuary/alet asagidaki
tabloya gére dodru tahrik sistemine ve
dogru pozisyona takilmis ve ¢alisma
pozisyonunda ise calistirniz.

Cevirme kolu her ¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

E Bilgi

Cevirme kolu "Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimigtir
ve bu sayede cevirme kolunun yukari
hareketi desteklenir.
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isletme pozisyonunun ayarlanmasi

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® Cevirme kolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozi- Tahrik-
syon sistemi

MUM52..|MUM54..
MUMS56..

3-4 5-7

NE:

3-4 5-7

0 1-4 | 17
1|7 ' @) 1-4 1-7
S ] 2 | s
2 |7 E ) - -
. ﬁ;l, o-4 | 37
L )| 2-4 | 3-7

Ul

ik

7,_

*

Cirpma, kanstirma ve yogurma uglarinin
takilmasi/cikariimasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi

Kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak icin
tiim 6n hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuary/alet takili

durumunda ve calisma pozisyonunda

caligtiriniz.

Cihazi ici bos ¢alistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir isi

kaynagina maruz birakmayiniz. Parcalar

mikrodalga finnlar igin uygun degildir.

o Cihaz ve aksesuarlan ilk kez kullanil-
madan once iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bolimine bakiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar icin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar igin
gecerli de@erleri, parantez icinde diger
degerlerin pisinde goreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi icin gegerli kilavuz degerleri
iceren bir gikartma bulunmaktadir.

Bu cikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
ediyoruz (Resim [@).

Hazirlanmasi

® Ana cihaz diizgiin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

® Kablosunu cekip cihazin icinden ¢ikariniz
(Resim D).
MUM52../MUM54.. T
Kablo gozu:
Kabloyu istediginiz uzunluga
kadar disar cekiniz.

MUMG6..

Kablo sarma otomatigi:
Kabloyu bir seferde, araliksiz
olarak istediginiz uzunluga
(azm. 100 cm) kadar cekip
uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;
boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Kablonun ¢alisma uzunlugunun
azaltlmasi:

Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunlu@a ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Dikkat!

Kabloyu iceri iterken blikmeyiniz.

Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda
kabloyu cihazin igine elden iteleyerek
sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa, kabloyu
tamamen disari cekip aginiz ve sonra tekrar
sarilmasini saglayiniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Anahtar ve aletler

Donen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s6z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiri-
niz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor
belli bir stiire dbnmeye devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur.

Cevirme kolunu ancak alet durduktan
sonra hareket ettiriniz.

Cihaz glivenlik acisindan sadece Kkullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (5, 8) ile kapatiimis olarak
caligtinlmalidir.

/\ Dikkat!

Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar icin kullaniimalidir.
Karnistirma teli (13)

Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak
icin kullanilir

Cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. biskiivi hamuru) hazirlamak
icin kullanilir

Yogurma kancasi (15) d’

S| O

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malze-
melerin (6rn. kuru lziim, cikolata
parcaciklar) hamura karistirimasi
icin kullanilir

Karistirma kabi ve aletler

ile calisiimasi Resim 3@

e Kilit sistemini acma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna ahmz.%

e Kabin takilmasi: =

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
calisma yonuiniin tersine dogru
ceviriniz.

® Yapilacak ise gore, kanstirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin igine sokunuz.
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Bilgi:
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama
(styirma) dizenini donderiniz
(Resim [@—-4b).
® [slenecek malzemeleri kaba doldurunuz.
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 1 pozisyonuna ahmz.ﬁ
e Kapag yerine takiniz.
o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
Bizim Onerimiz:
- Kanstirma teli:
Once kademe 1°de (1) karistiriniz, sonra
kademe 7’yi (4) seciniz
- Cirpma teli:
Kademe 7 (4), diger malzemelere
karistirmak cin kademe 1 (1)
- Yogurma kancasi:
Once kademe 1’de (1) karistiriniz, sonra
kademe 3’de (2) yogurunuz
Malzeme ilave edilmesi
® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
® Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi tizerinden
doldurunuz.
veya
o Kapag cikariniz.
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.%
® Malzemeleri miksere doldurunuz. -

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
® Elektrik figini ¢ekip ¢ikariniz.

o Kapag cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna ahmz.ﬁ
Aleti tahrik sisteminden c¢ikariniz.
Karistirma kabini ¢ikariniz.

Tum pargalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bicaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Dograyiciyi sadece tahrik sistemi (motor)
dururken ve elektrik fisi cekilip prizden
cikarilmisken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Elinizi besin doldurma adzina sokmayiniz.
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Dikkat!

Dograyiciyr sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyi kesinlikle ana
cihaz lzerinde monte etmeyiniz.

Dograyiciyr sadece bildirilen isletme
pozisyonunda calistinniz.

Asin yuklenmeye karsi korumaResim &
Dograyicinin asiri yiiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir gentik
(zaruri kinlma yeri) 6ngorulmusttr. Asiri
yiiklenme s6z konusu oldugunda, tahrik
mili bu ¢entigin bulundugu yerden kirilir.
Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik mili,
yetkili servis tizerinden alinabilir.
Cevrilebilen kesme diski —

kalin/ince ®
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Isleme 5 (3) kademede yapilmaldir.
Ceuvrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi icin ”1”

Ince kesme tarafi icin ”3”

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sanavic ekmegdi ve cikolata islemek
icin uygun degildir. Pigirilmis, dagilmadan
pisen tiirden patatesleri sadece sogukken

kesiniz.

Cevrilebilen raspalama diski — Yy
kaba/ince
Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik turleri rendelemek icin
kullanilir. Isleme, 3 (2) veya 4 (3)
kademesinde yapiimalidir.

Ceuvrilebilen raspalama diski tizerindeki
tanim: Kaba raspalama tarafi icin 72"

Ince raspalama tarafi icin ”4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
raspalamak icin uygun degildir.

Yumusak peyniri sadece kaba tarafile 7 (4).
kademede raspalayiniz.

Rendeleme diski —
orta incelikte

Cig patates, sert peynir (8rn. parmican),
sogutulmus cikolata ve findik tiirleri
rendelemek igin kullanilir.

Isleme 7 (4) kademede yapiimahdir.
Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Dograyici ile calisiimasi Resim [€
o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve

cevirme kolunu 2 pozisyonuna ahmz.ﬁ
® Kabin takilmas:

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
calisma yonuniin tersine dogru
ceviriniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 3 pozisyonuna ahan.E

e Dograyicinin tahriginden tahrik
koruyucu kapagini ¢cikariniz (Resim [€-5a).

® Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki u¢ yukari bakmalidir.

® |stediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uclarina
oturtunuz (Resim [@-6a). Cevrilebilen
disklerde, istediginiz tarafin yukarida
olmasina dikkat ediniz.

® Disk mesnedini Ust uctan tutunuz ve
gOvdenin icine yerlestiriniz (Resim [E-6b).

® Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Dograyiclyl Resim [€-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin zerine takiniz ve
sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

® Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin cikis deliginde yigiimasini

onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuclari

elde etmek icin, kesilecek besinler ince

oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: Islenecek besinler dograyici icinde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik fisini ¢cekip prizden

cikariniz, tahrik sisteminin durmasini

bekleyiniz, dograyicinin kapagini acip

cikariniz ve besin doldurma agzini bosaltiniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Dograyiclyl saatin ¢calisma yonininiin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.

® Kapag saatin calisma yoninin tersine
dogru ceviriniz ve gikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disk mesnedini disk ile birlikte cikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastinniz (Resim [l).

Parcalari temizleyiniz.

Mikser

Keskin bicaklarindan/donen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan
cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina ézellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar c¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya koptren sivi
doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos

calistirmayiniz.
Mikser ile calisiimasi Resim
® Kilit c6zme diigmesine basiniz ve

cevirme kolunu 4 konumuna aliniz. ‘iﬁ
Mikser tahrik sistemi (motor) -
koruyucu kapagini yerinden cikariniz.
Kanstirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yonuniin tersine dogru ceviriniz.
Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktan = 1,25 litre;

Azami kopliren veya sicak sivi miktari =
0,5 litre;

Ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram.

Kapagi takiniz ve saatin ¢alisma yonuinin
tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz.

Kapak yerine oturmus olmaldir.

Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi (Resim Fl-8)

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

e Kapag! acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® Huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® Sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Mikseri saatin calisma yoniinde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yliizeyi zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

® Elektrik figini ¢ekip ¢ikariniz.

® Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Kanstirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde ylkanmaya elveriglidir.

Plastik parcalar bulasik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tiim pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.
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Oneri: Orn. havug islendikten sonra cihazda
olusan kirmizi lekeleri temizlemek igin, biraz
likit yemek yagini bir beze dokiiniiz ve bu
bez ile dograyiciyl (dograma diskleri harig)
siliniz. Ardindan dograyiciy yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢cok kez mikseri cihazdan ¢ikarmadan
temizlemek yeterli olur.

Bunun icin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanh su doldurunuz.
Mikseri birka¢ saniye calistiriniz

(kademe M). Deterjanh suyu dokip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.

E Onemli not

Aksesuar cantasini ihtiyaca gore temizleyi-
niz. Canta igindeki bakim ve koruma bilgi
ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik fisini
prizden ¢ekip cikariniz.

Resim [d

® Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

® Aksesuar cantasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

e COrijinal ambalaj icinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Anza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir anza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden cikarilimalidir.

MUM54../MUM56..

icin 6nemli bilgi
Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
guvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gostergesinin yanip sonmesi ile gosterilir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S6z konusu olan problemi ilk dnce asagidaki
bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.

Anza

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi

® Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

® FElektrik fisini kontrol ediniz.

® Cevirme Kkolunu kontrol ediniz.
Pozisyon dogru mu? Yerine oturup
kilitlenmis mi?

® Mikseri ya da kanstirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

® Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullaniimayan tahrik sistemlerine takiniz.

® Tekrar devreye sokma giivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Anza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Asin yiklenme emniyeti aktiflesmis.

Ayni anda cok fazla besin islendi.

Giderilmesi

e Cihazi kapatiniz.

e isleme miktarini azaltiniz. izin verilen
azami miktarlan (bakiniz "Kullanim
ornekleri”) asmayiniz!

Anza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basilmigtir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Giderilmesi

® Doner salteri 0/off (kapall) konumuna
ayarlayiniz.

® Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz.

® Cihazi devreye sokunuz
(kademe 1).

® Cihaz tekrar kapatiniz.

® Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

N

Anza
Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi
"homurduyor”. Bicak bloke edilmistir.
Giderilmesi
e Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini cekip
prizden cikariniz.
® Mikseri cihazdan cikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.
® Mikseri tekrar cihaza takiniz.
® Cihazi devreye sokunuz.

@ Onemli not

EQer aniza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti

100 g-600 g dD)
® Kremayl 1%2—4 dakika

sureyle 7 (4) kademesinde (kremanin

miktarina ve 6zelliklerine gore) cirpma teli
ile isleyiniz.

Yumurta aki

1-8 yumurtanin aki dD)

® Yumurta akini 4—6 dakika
suireyle 7 (4) kademesinde ¢irpma teli ile
isleyiniz.

Temel tarif

Biskiuivi hamuru (ﬁ))

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta haric) yaklasik
4-6 dakika 7 (4) kademesinde ¢irpma teli
kOpukll bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.
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® Doner salteri 1 (1) kademesine ayarlayi-
niz ve elekten gecirilmis unu ve nisastay,
bu kdpiik kivamindaki malzemeye
yaklasik — 1 dakika igerisinde kasik kasik

_ilave ederek kanstiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin 2

misli

Mayasiz hamur

Temel tarif @

3-4 yumurta

200-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya Y2 limonun

kabugu

200-250 g tereya@i veya margarin

(oda sicakhginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml siit

® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1'de (1) karistinniz.

Sonra yaklasik 3—4 dakika 7 (4)
_kademesinde karistirma teli ile kanstiriniz.
Islenebilecek azami miktar: Temel tarifenin
1,5 misli

Pogaca hamuru
Temel tarif @ C
125 g tereyaQi (oda
sicakliginda)
100-125 g seker
1 yumurta
1 tutam tuz
Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri
250 g un
Gerekirse kabartma tozu
® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’de (1) kanistiriniz.
Sonra yaklasik 2—-3 dakika 6 (3)
kademesinde karistirma teli ile karistiriniz.
500 g undan sonra:
® Malzemeleri once yogurma kancasi ile
yaklasik 72 dakika kademe 1'de
karnstinniz. Sonra yaklasik 3—4 dakika
3 (2) kademesinde yogurma kancasi ile
. yogurunuz.
Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin
2 misli

Mayali hamur d

Temel tarif

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakliinda)
80 g seker

200-250 ml 1lik siit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz) maya
¥ limonun kabugu
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1 tutam tuz

® Tim malzemeleri dnce yaklasik 2 dakika
kademe 1'de karistirniniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yogurma

_ kancasi ile karigtiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifenin

1,5 misli

Makarna hamuru

Temel tarif d

300 g un

3 yumurta

Intiyaca gore, 1-2 corba kasigi (10-20 g)

soguk su

® Tim malzemeleri yakl. 3—-5 dakika 3 (2)
kademede bir hamur olusacak sekilde

. kanstinniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Ekmek hamuru

Temel tarif d

750 g un

2 paket kuru maya

2 cay kasigi tuz

450-500 ml sicak su

Tdm malzemeleri yakl. dakika 1 kade-

mesinde, sonra yakl. 4-5 dakika yogurma

kancasi ile 3 (2) kademesinde isleyiniz.

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakhidi ayni olmalidir.

® Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
3 (2) veya 4 (3) kademesinde mikser
icinde igleyiniz.

o Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tizerinden mikserin
icine dokiinliz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Ekmek ustiine stirmek icin

® Tereyagini kiiclik parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

o Bali da ilave ediniz ve 15 saniye 7 (4)

balli tereyad
kademesinde karistiriniz.

30 g tereyaQi (buzdolabindan, 7 °C)
190 g bal (buzdolabindan, 7 °C)
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Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
E/ cihazlar (waste electrical and

— electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir. Bu direktif, eski
cihazlarin geri alinmasi ve degerlen-
diriimesi icin, AB dahilinde gecerli
olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.

tr

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagli
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullari

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlan
gecerlidir. Bu hususda daha detayl bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek igin, cihazi

Ozel aksesuar

satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
goOstermeniz sarttir.

MUZ5ZP1

Narenciye sikma
Unitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.

MUZ5FW1
Et kiyma makinesi

Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma
kizartmasi icin taze et kiymak icin kullanilir.

MUZ45LS1

ince (3 mm) ve
kaba (6 mm) delikli
disk seti

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
Pate, etli borek ve ezmeler igin ince, kizartmalk
sucuk ve jambon igin kaba.

MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
Sikma hamur 4 farkll kurabiye sekKli igcin metal sablonlu.
on takimi

MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Rendeleme takimi

Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
kiiclik kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.

7] MUZA45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
Meyve sikici Ahududuz domates“ve kusbur'ny'harig, tzumsu
6n takimi meyvelerin sikilip pirelenmesi icin kullanilir.

Ayni anda orn. Frenk tziimi otomatik olarak
sapciklardan ve c¢ekirdekten arindirilir.
MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Patates kizartmasi
diski

Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek icin
kullanilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1
Asya tiirii sebze diski

Dograyict MUZ5DS1 igin kullanilir.
Asya tlirt sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.

MUZ45RS1

Rendeleme diski,
kaba

Dograyict MUZ5DS1 igin kullanilir.

Orn. patatesten yapilan tava keki veya gozlemesi
ya da patates hamurundan kofte yapmak icin ¢ig
patates rendelemekte kullanilir.

MUZ45KP1
Patates hamuru diski

Dograyict MUZ5DS1 igin kullanilir.

Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru
kizartmasi icin ¢i§ patates rendelenmesi icin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek icin
kullanilir.

MUZ5ER2

Paslanmaz celik
karistirma kabi

Kabin iginde azami 750 g un art ek malzeme
islenebilir.

MUZ5MX1

Plastikten mikser
st parcasi

icecek kanstirmak, meyve ve sebze piirelemek,
mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak,
kiip buz parcalamak igin kullanilir.

MUZ5MM1

Cok fonksiyonlu
mikser

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak icin,
havug, turp ve peynir raspalamak igin, findik
ve sogutulmus cikolata rendelemek icin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis

Uzerinden satin alinabilir.

142

Degisiklikler olabilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

4446333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefoniardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi lizerinden (icretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve TicaretAS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniiniizi iyi giinlerde kullanmanizi dileriz.

KUGCUK EV ALETLERI

BELGESI

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla butin parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Arizalarin g|der|lmesw konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uizerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gecersizdir.

GARANTI SARTLARI

1. Garanti stresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bittn parcalari dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti sUresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen slre garanti stiresine eklenir. Malin tamir stiresi en
fazla 30 is gtintdur. Bu slre, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisi, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatgisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isglini icerisinde giderilmemesi halinde imalat¢i veya ithalat¢i malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, iscilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda h\(;b\r (icret talep etmeksizin tamiri yapllacakt\r

5. Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tuketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti suresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti strresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin dizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkin bulunmad\gmm bel|r\enme5|
durumlarinda, tiketici malin Gcretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel MUdurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullanilmasinda; 4077 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yarirluge
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel Mudurlugu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLER' SAN. VE TIC As Marka Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Bosch  Kahve Makinasi 86094 29.06.2010
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Dilim Kesici 86018 29.06.2010
Bosch  Ekmek Kizartma Mak 86095 29.06.2010
Umraniye 34770 - Istanbul Bosch  Sulsitici (Kettle) 86099 29.06.2010
Tel.: (0216) 528 9000 Bosch  Muttak Robotu 87045 15072010
. Bosch  Kahve Degirmeni 85999 29.06.2010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tost Makinasi 86102 291062010
Bosch  Kiyma Makinasi 86035 29.06.2010
Bosch  Sag Kurutma Mak 86067 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Cay Makinas) 86104 29.06.2010
ret Bosch  Katenciye Sikacas 86037 29.06.2010
. " Bosch  Banyo Tartisi 89990 26.08.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerate GmbH Bosch  Elektrikli Sac Masasi 87182 15.07.2010
Carbery St 34 SR g gm kua

- 7 . osch ta

- Bosch  Blender 87180 15.072010
D-81739 Mlinchen Bosch  Sac Sekillendirici 87182 15072010
Bosch  Katl Meyva Sikacagi 87181 151072010
Phone: +49 (89) 459001 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax:+49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi gtinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleri icerisinde dogrudan bu numarayi cevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri bolimunde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢cekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintinazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILI SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬂ‘"ﬁ

MALIN

Cinsi . ... KUCUKEVALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (UrGnin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma stresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzgdzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.

Do uzytkowania o charakterze podobnym

do domowego nalezy np. uzywanie urzadzenia na
zapleczach sklepoéw, w biurach, gospodarstwach
rolnych lub innych (matych) przedsiebiorstwach
oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktére sa typowe dla gospodarstwa
domowego. Nie przerabia¢ wiekszej ilosci
produktéw niz podana ilos¢ dopuszczalna.
Instrukcje obstugi prosze przeczyta¢ uwaznie

i starannie jg przechowywac.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody
spowodowane zastosowaniem urzadzenia
niezgodnym z jego przeznaczeniem lub
niewfasciwg jego obstuga.

Instrukcje obstugi prosze przekazac¢ wraz z urza-
dzeniem ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.
Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje urzadzenia
(patrz przeglad modeli, rysunek [M).

Urzadzenie nie wymaga przegladéw ani
konserwagciji.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

pl
Zapewnienie bezpieczenstwa pracy
Ogolne wskazéwki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem
elektrycznym!
Urzadzenie podtaczac¢ do gniazdka sieciowego,
ktorego parametry zgodne sg z podanymi
na tabliczce znamionowej i tak eksploatowad.
Uzywac tylko w zamknietych pomieszczeniach.
Nie podtaczac urzadzenia, jezeli elektryczny
przewod zasilajacy lub urzadzenie sa uszkodzone.
Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od dzieci.
Wiaczonego urzadzenia nie wolno pozostawia¢
bez nadzoru.
Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob
(réwniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych albo nie posiadajacych odpowied-
niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub zostaty
pouczone w obstudze i uzytkowaniu urzgdzenia
przez osobe, ktora odpowiada za ich
bezpieczenstwo.
Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opusz-
czeniem pomieszczenia, w ktérym stoi urzadzenie,
lub w przypadku awarii wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.
Nie wolno ociera¢ elektrycznego przewodu
zasilajgcego o ostre krawedzie ani gorgce
powierzchnie. Aby uniknac¢ zagrozen w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajacego, nalezy zlecic¢
jego wymiane wytacznie producentowi, albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub specjaliscie
o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich
uprawnieniach. Naprawy urzgdzenia mozna
przeprowadzi¢ tylko w naszym autoryzowanym
punkcie serwisowym.
Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy
Z niniejszym urzadzeniem
Nigdy nie dotyka¢ wirujacych elementéw
urzadzenia.
Ze wzgledoéw bezpieczenstwa urzadzenie mozna
wigczac tylko wtedy, gdy nieuzywane napedy
zastoniete sg pokrywkami ochronnymi (5, 8).
Nie zmienia¢ potozenia wychylnego ramienia
urzadzenia, jezeli urzadzenie jest wigczone.
Zaczekac az naped catkowicie sie zatrzyma.
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Urzadzenia podstawowego nie wolno zanurza¢
w wodzie ani my¢ pod biezaca woda.
Urzadzenie eksploatowaé tylko z oryginalnym
wyposazeniem. Przy zastosowaniu wyposazenia
przestrzegac wskazowek zawartych w instruk-
cjach obstugi dotaczonych do wyposazenia.
Uzywac tylko jedno narzedzie lub wyposazenie.
Urzadzenie wiaczac i wytaczac tylko przetaczni-
kiem obrotowym.

m Wazna wskazéwka
Narzedzia/wyposazenie mozna zmieniaé tylko
wtedy, jezeli naped jest catkowicie nieruchomy -
po wytaczeniu naped pracuije jeszcze krotki czas.

Systemy zabezpieczajace

Zabezpieczenie wtaczania

Patrz tabela ,,Pozycje robocze*

Urzadzenie daje sie wiacza¢ w pozycjach 1i 3

tylko wtedy:

- jezeli miska (11) jest zatozona i przekrecona
az do zatrzasku oraz

- zalozona jest pokrywa ostaniajaca naped
miksera (8).

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwania doptywu pradu urza-

dzenie pozostaje w stanie wigczonym, jednakze

po wznowieniu doptywu pradu silnik nie zacznie

pracowac. W celu ponownego wigczenia

urzadzenia, ustawi¢ przetacznik obrotowy

na O/off. Nastepnie wtgczy¢ urzadzenie.

Zabezpieczenie przed przeciagzeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik wytaczy

sie samoczynnie, oznacza to, ze wiaczyt sie

system zabezpieczenia przed przecigzeniem.

Mozliwg przyczyna moze byc¢ zbyt duza ilosé

produktow spozywczych obrabianych na raz.

Sposob postepowania w przypadku

zadziatania ktoregos systemu

zabezpieczajacego opisany jest w rozdziale

,Usuwanie drobnych usterek".

Objasnienie symboli na urzadzeniu
wzglednie wyposazeniu

Prosze przestrzegac¢ wskazéwek
w instrukcji obstugi.

| Uwaga! Obracajace sie noze.
!
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Uwaga! Obracajace sie narzedzia.
Nie wktada¢ rak do otworu
WSypowego.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane
kartki z rysunkami.

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy blokade

2 Ramie urzadzenia
Funkcija , Easy Armlift“ wspierajaca poruszanie
sie ramienia urzadzenia w gore (patrz,,,Pozycje
robocze®).

3 Przetacznik obrotowy
Po wyfaczeniu (pozycja 0/off), urzadzenie
ustawia sie automatycznie w optymalnej
pozycji umozliwiajacej zmiane narzedzi.
MUMS52..
0/off = stop
M = wiaczenie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetgcznik przytrzymac zadany
czas.

Zakresy 1-4, predkosc¢ robocza:

1 = niska liczba obrotéw - powoli,

4 = wysoka liczba obrotow - szybko.
MUM54../MUM56..:

0/off = stop

M = wiaczenie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotoéw, przetacznik przytrzymac zgdany
czas.

Zakresy 1-7, predkos¢ robocza:

1 = niska liczba obrotow - powoli,

7 = wysoka liczba obrotow - szybko.

4 Lampka kontrolna (MUM54../56..)

Swieci sie podczas pracy (przetacznik
obrotowy na M lub 1-7).

Miga przy btednej obstudze urzadzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego zabezpieczenia
lub przy uszkodzeniu urzadzenia, patrz rozdziat
,Usuwanie drobnych usterek®.

5 Pokrywa ostaniajaca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajgcej naped,
nacisna¢ na tylng czes¢ pokrywy a nastepnie
ja zdjag.

6 Naped dla
- rozdrabniacza oraz
- wyciskarki do owocow cytrusowych

(wyposazenie dodatkowe *).
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy natozy¢
pokrywe ostaniajaca naped.

7 Naped dla narzedzi (koncowka do mie-
szania, do ubijania i hak do zagniatania
ciasta) oraz przystawki do mielenia migsa
(wyposazenie dodatkowe *)

Rysunek A
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8
9

10

Pokrywa ostaniajgca naped miksera
Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe *)

Jezeli mikser nie jest uzywany, nalezy natozy¢
pokrywe ochronng napedu miksera.
Schowek dla elektrycznego przewodu
zasilajacego

MUMS52../MUM54..: Przewdd elektryczny
zwing¢ w schowku

MUMB56..: Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego

Miska z wyposazeniem

1

12
Ko
13
14
15

16

Miska do mieszania ze stali szlachetnej
Pokrywa

Acowki
Koncowka do mieszania
Koncoéwka do ubijania
Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta
Torebka do przechowywania akcesoriow
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajacych.

Rozdrabniacz

17
18
19

20
21

Popychacz

Pokrywa z otworem wsypowym

Tarcze rozdrabniajace

19a Dwustronna tarcza do krojenia
na plasterki - grubo/cienko

19b Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki -
grubo/drobno

19c¢ Tarcza do tarcia - $rednio

Uchwyt tarcz

Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser *

22
23
24

Pojemnik miksera
Pokrywka
Lejek

*

Pozycje robocze

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go dokupic¢

w sklepach lub za posrednictwem naszego
serwisu.

Rysunek [

A Uwaga!
Urzadzenie wigczac tylko wtedy, gdy narzedzie/
wyposazenie jest zamocowane jak pokazano

w tabelce na odpowiednim napedzie,

pl

m Wskazowka

Ramie urzadzenia wyposazone jest w funkcje
,Easy Armlift“ wspierajaca poruszanie sie

ramienia w gore.

Nastawianie pozyciji roboczej:
® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i przekreci¢ ramie urzadzenia.
Wesprzec reka ruch ramienia urzadzenia.
® Ramie odchyli¢ do zadanej pozyciji, az do
zatrzasku.

Pozycja Naped MUM52..|MUM54..
MUMS56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ' @) 124 | 1-7
C | 12 | 13
2 |7 2 . _ _
. £, 2-4 | 3-7

3 6 2
2| 2ea | a7
9 EF @ 3-4 | 5-7

4 =
7 ,_ H;_Lg 3-4 | 5-7

*  Wkiadanie/wyjmowanie koncowek do ubijania,
mieszania i haka do zagniatania, dodawanie
wiekszej ilosci produktow.

Obstuga

A Niebezpieczernstwo zranienia!

Wtyczke wiozy¢ do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania
do pracy z urzagdzeniem zostaty przeprowa-
dzone.

A Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem/

we wiasciwej pozycji i pozycji roboczey.
Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczej.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

narzedziami w odpowiedniej pozycji roboczej.
Nie wigcza¢ pustego urzgdzenia (na biegu
jatowym).
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Urzadzenia i czesci wyposazenia nie poddawac
dziataniu ciepfa. Nie wkfadac czesci urzadzenia
do kuchenki mikrofalowey.
® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem dokfadnie wyczyscic,
patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacija“.

m Wazna wskazéwka

Zalecane wartosci orientacyjne dla predkosci
roboczej zawarte w niniejszej instrukcji obstugi,
odnosza sie do urzadzen z siedmiostopniowym
przetacznikiem obrotowym.

Dla urzadzen z czterostopniowym przetgcznikiem
obrotowym, wartosci orientacyjne podane sg
w hawiasach.

W niniejszej instrukcji obstugi znajduje sie
naklejka z wartosciami orientacyjnymi dla
urzadzenia podczas pracy z narzedziami
wzglednie wyposazeniem.

Zalecamy nalepic¢ naklejke na urzadzenie
(rysunek [4).

Przygotowanie

® Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkiej
i czystej powierzchni.

® Wyciggna¢/odwinac elektryczny przewdd
zasilajacy (rysunek [)

MUMS52../MUM54..

Schowek na elektryczny przewod
zasilajacy:

Wyciagnac elektryczny przewod

zasilajacy na zgdang dtugosc.

MUMS56..
Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego:

T
\’
Przewdd elektryczny wysunac

5
jednym pociagnieciem na zadang /g

dtugosc (maks. 100 cm) i powoli puscic;
przewod elektryczny jest zablokowany.
Zmniejszanie dtugosci wyciagnietego
elektrycznego przewodu zasilajacego:
Przewod elekiryczny lekko pociagnac

i zwolni¢ aby zwinat sie do zadanej dtugosci.
Nastepnie ponownie lekko pociagnac i powoli
puscic¢ przewod elektryczny jest zablokowany.

Uwaga!

Przewodu elektrycznego nie wolno przekrecac
przy wsuwaniu.

Elektrycznego przewodu zasilajacego z auto-
matycznym zwijaczem nie wolno wsuwac
recznie. Jezeli przewdd elektryczny zablokuje
sie, nalezy go catkowicie wysunac i powoli
puszczac aby sie zwinat.

® Wtyczke witozy¢ do gniazdka sieciowego.
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Miska i narzedzia

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami

Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wkfadac
rgk do miski. Pracowac tylko z zatozong
pokrywa (12)!

Narzedzia wymieniac tylko po wylaczeniu

i zatrzymaniu napedu - po wyfgczeniu urzg-
dzenia naped pracuje jeszcze krotki czas

i zatrzymuje sie w pozycji wymiany narzedzi.
Ramie urzadzenia przekrecac dopiero

po zatrzymaniu sie narzedzia.

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie
mozna wigczac tylko wtedy, gdy nieuzywane
napedy zasfonigte sa pokrywkami ochronnymi
(5, 8).

A Uwaga!

Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym
urzgdzeniem.

Koncowka do mieszania (13) O

do mieszania ciasta, np. ciasta ucieranego

Koncowka do ubijania (14)

do ubijania piany z biatek, Smietany dD)
i lekkich ciast, np. ciasta biszkoptowego
Hak do zagniatania (15)

do zagniatania ciezkich ciast i do mieszania d’
dodatkéw, ktére nie powinny by¢ rozdrob-
nione (np. rodzynki, wiorki czekoladowe)

Praca z zastosowaniem
miski i narzedzi Rysunek 3
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 2. B
® Natozy¢ miske:
- natozy¢ miske nachylong do przodu,
a nastepnie rowno postawic,
- przekrecic¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara az do zatrzasku.
® Zaleznie od zadania wtozy¢ do napedu (az do
zatrzasku) koncowke do mieszania, koncowke
do ubijania lub hak do zagniatania ciasta.
Wskazowka:
Przy zaktadaniu haka do zagniatania, prze-
kreci¢ odgraniacz ciasta, aby hak mégt
zatrzasnac (rysunek [3-4b).
® Whozy¢ do miski skfadniki przeznaczone
do przerobienia.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzgdzenia odchyli¢ do pozyciji 1.2‘
® Natozy¢ pokrywe.
® Przetgcznik obrotowy nastawic¢ na zadany
zakres.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Zaleca sie:
- Koncowka do mieszania:
najpierw zamieszac¢ sktadniki na zakresie
1 (1), nastepnie nastawi¢ na zakres 7 (4).
- Koncoéwka do ubijania:
zakres 7 (4), domieszanie sktadnikow
na zakresie 1 (1).
- Hak do zagniatania:
najpierw zamieszac¢ sktadniki na zakresie
1 (1), nastepnie zagniata¢ na zakresie 3 (2).
Dodawanie sktadnikow
® Urzadzenie wytaczy¢ przetgcznikiem
obrotowym.
® Dodac sktadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.
albo
® Zdjac¢ pokrywe.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 2. :E
® Wiozy¢ sktadniki.
Po pracy
® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.
® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Zdjac¢ pokrywe.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 2. %
® \Wyjac¢ narzedzie z napedu. =
® Zdjac¢ miske.
® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,,Czyszczenie i pielegnacja“.

Rozdrabniacz

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajace
chwytac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktadac/zdejmowac tylko
wtedy, gdy urzadzenie jest wytaczone

a naped nieruchomy.

Nie wkiadac palcow do otworu wsypowego.

Uwaga!

Rozdrabniacz mozna uzywac tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany.

Nie wolno montowac rozdrabniacza na
korpusie urzgdzenia.

Rozdrabniacz eksploatowac tylko w przedsta-
wionych pozycjach roboczych.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ochrona przed przeciazeniem Rysunek [@
Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony jest w
naciecie (miejsce przetomu) zapobiegajace
wiekszemu uszkodzeniu urzadzenia w przypadku
przeciazenia rozdrabniacza. W razie przecigzenia
wat napedowy famie sie w tym miejscu.
Nowy uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna nabyC poprzez autoryzowany serwis.
Dwustronna tarcza do krojenia ®
na plasterki - grubo/cienko
do ciecia na plasterki owocéw i warzyw.
Obrabiac na zakresie 5 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do krojenia
na plasterki:
, 1% dla grubej strony krojenia
3" dla cienkiej strony krojenia
Uwaga!
Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie
do krojenia twardego sera, chleba, butek ani
czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego
gatunku kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia

na wiorki - grubo/drobno

do tarcia na wiérki warzyw, owocow i sera
z wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu).
Obrabia¢ na zakresie 3 (2) lub 4 (3).

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia

na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

4" dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiorki nie nadaje
sie do tarcia orzechow. Miekkie sery trzec tylko
na grubej stronie tarczy na zakresie 7 (4).

Tarcza do tarcia - srednio
do tarcia surowych ziemniakow, twardego
sera (np. parmezan), oziebionej czekolady
i orzechow.
Obrabiac na zakresie 7 (4).
Uwaga!
Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia
miekkiego i Zéftego sera.
Zastosowanie rozdrabniacza Rysunek [€
® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 2. E
® Natozy¢ miske:
- natozy¢ miske nachylong do przodu,
a nastepnie rowno postawic,
- przekrecic w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara az do zatrzasku.
® Nacisng¢ przycisk zwalniajacy blokade (0
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 3. _A

A
Gl
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® Zdja¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajaca (Rysunek [€-5a).

® Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnej
koncowce; obydwa czubki musza przy tym
pokazywac do gory.

® Zatozyc (ostroznie) zadang tarcze do krojenia
lub tarcia na czubek uchwytu tarczy (Rysunek
[[-6a). Przy dwustronnych tarczach zwrocic

uwage, aby zgdana strona pokazywata do gory.

® Chwyci¢ uchwyt tarcz za gorny koniec i wiozy¢
do obudowy (Rysunek [€-6b).

® Natozy¢ pokrywe (zwroci¢ uwage na
oznaczenia) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [€-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zalecany
zakres.

® Produkty przeznaczone do przetworzenia
wkiadac przez otwor wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwaga!

Zwracac uwage na to, aby w otworze wyloto-

wym nie gromadzify sie produkty.

Wskazowka: Wskazowka: Cienkie produkty cigc

w wiazkach, wtedy otrzymamy rownomierne

rozdrobnienie.

Wskazoéwka: Jezeli wiozone produkty zablokujg

sie w rozdrabniaczu, nalezy wytaczy¢ robot

kuchenny i wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego,

odczekaé az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma,

zdja¢ pokrywe rozdrabniacza i oproznic otwor

WSYpOWy.

Po pracy

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

® Rozdrabniacz przekreci¢ w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazowek zegara i zdjgc.

® Pokrywe przekrecic w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjac.

® Zdja¢ uchwyt tarcz z tarczg. W tym celu
nacisna¢ palcem z dotu na wat napedowy
(rysunek [i).

® Umyc¢ poszczegdlne czesci.
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Mikser

ostrymi nozami miksera/

i Niebezpieczenstwo zranienia

obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie wkifadac rak do zatozonego miksera!
Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy,

gdy urzadzenie jest wylaczone a naped nieru-
chomy! Mikser mozna wigczac tylko komplet-
nie zmontowany i z zatozong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo sparzenia!

Podczas obrébki goracych produktow
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra goracych
lub pienigcych ptyndw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno obrabia¢ zadnych zamrozonych
produktow (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wigczac pustego miksera.

Zastosowanie miksera Rysunek

Nacisngc¢ przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzgdzenia odchyli¢ do pozyciji 4. ﬁ
Zdjac pokrywe ostaniajaca naped —
miksera.

Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie

na uchwycie na oznaczenie na korpusie urza-
dzenia) i przekrecic¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara az do oporu.
Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow = 1,25
litra; maksymalna ilos¢ pienigcych lub goracych
ptynéw = 0,5 litra;

optymalna ilo¢ miksowanych sktadnikéw
statych = 50-100 graméw.

Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara,

az do oporu w uchwycie miksera.

Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

Dodawanie sktadnikéw (rysunek K1-8)

Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.
Zdjac pokrywe i dodac sktadniki,

albo

wyjac lejek z pokrywy i state sktadniki dodawacé
stopniowo przez otwor wsypowy

albo

ptynne sktadniki doda¢ poprzez lejek.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Po pracy
® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.
® Mikser przekrecic¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac.
Wskazéwka: Mikser wyczysci¢ najlepiej zaraz
PO uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnia urzgdzenia moze
ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

ﬁ Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac

w wodZzie ani my¢ pod biezaca woda.

Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych
strumieniem pary.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Urzadzenie wytrze¢ tylko wilgotng Scierka,.
W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.
® \Wytrze¢ urzadzenie do sucha.
Czyszczenie miski i wyposazenia
Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.
Zwroci¢ uwage na to, aby czesci z tworzywa
sztucznegdo nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec trwatej deformacji podczas
procesu zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna myc¢

w zmywarce do naczyn.

Wskazoéwka: Czerwony nalot, ktory pozostaje np.
po tarciu marchewki mozna usunac¢ przecierajac
czesci rozdrabniacza (z wyjatkiem tarcz
rozdrabniajacych) scierka nasaczong kilkoma
kroplami oleju jadalnego.

Nastepnie wymy¢ rozrdrabniacz.

Czyszczenie miksera
Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gofymi
rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wskazowka: Po obrobce sktadnikow ptynnych
wystarcza czesto wymycie miksera bez koniecz-
nosci zdejmowania go z urzadzenia.

Do zatozonego miksera wla¢ troche wody

z odatkiem ptynu do mycia naczyn.

Wiaczy¢ mikser na kilka sekund (na zakres M).
Nastepnie wyla¢ wode i wyptukac¢ mikser czystg
woda.

E Wazna wskazowka

W razie potrzeby wyczyscic torebke

do przechowywania akcesoriow.
Przestrzegac¢ wskazowek pielegnacii znajdu-
jacych sie w torebce do przechowywania
akcesoriow.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Prosze wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego,
jezeli urzadzenie nie jest uzywane.

Rysunek [4

® Koncowki i tarcze rozdrabniajgce umiescic
w torebce do przechowywania akcesoriow.

® Torebke do przechowywania akcesoriow
przechowywac w misce.

® Przechowywanie w oryginalnym opakowaniu,
patrz rysunek M.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed przystgpieniem do usuwania usterek
nalezy zawsze najpierw wyja¢ wtyczke

z gniazdka sieciowego.

Wazna wskazowka dla
MUM54../MUM56..
Lampka kontrolna miga przy btednej obstudze

urzadzenia, przy uruchomieniu elektronicznego
zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji robocze;j.

Prosze najpierw sprobowaé usunaé wystepujacy
problem w oparciu o niniejsze wskazowki.
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Usterka

Urzadzenia nie wiacza sie.

Srodki zaradcze

® Sprawdzi¢ doptyw pradu.

® Sprawdzi¢ wtyczke.

® Sprawdzi¢ ramie urzadzenia.
We wiasciwej pozycji? W zatrzasku?

® Mikser lub miske przekreci¢ az do oporu.

® Zatozy¢C pokrywe miksera i przekrecic az
do oporu.

® Pokrywki ostaniajgce napedy zatozy¢
na nieuzywane napedy.

® Zabezpieczenie przed ponownym wiaczeniem
jest aktywne. Urzadzenie nastawi¢ na O/off,
a nastepnie ponownie przekrecic¢ na zadany
zakres.

Usterka

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

System zabezpieczajacy przed przeciazeniem jest

aktywny. Wtozono za duzo produktow spozywczych

naraz.

Srodki zaradcze

® \Wyiaczy¢ urzadzenie.

® Zmniejszyc¢ ilos¢ miksowanych skfadnikow.
Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej
ilosci produktow (patrz ,Przyktady zastoso-
wania®“)!

Usterka

Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.

Ramie wychylne podnosi sie do gory.

Naped wytacza sie, nie pozostaje jednak w pozyciji
wymiany narzedzi.

Srodki zaradcze

® Pokretto wytgcznika nastawic¢ na O/ off.

® Ramie wychylne ustawi¢ w pozyciji 1. 9o
® Wiaczy¢ urzadzenie (zakres 1).
® Ponownie wytaczy¢ urzadzenie. o
® Narzedzie pozostaje w pozycji wymiany

narzedzi.

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzymuje

sie podczas pracy, a naped ,brzeczy".

Noz jest zablokowany.

Srodki zaradcze

® Wylaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Zdja¢ mikser i usunaé przyczyne zablokowania
noza.

® Ponownie zatozy¢ mikser.

® Wiaczy¢ urzadzenie.
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m Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungé
wystepujacych usterek, prosze zwrocic sie do
naszego autoryzowanego punktu serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita smietana
100 g-600 g dj))

® Smietane ubija¢ koncowka do ubijania
od 1,5 do 4 minut na zakresie 7 (4)
(zaleznie od ilosci i wlasciwosci $mietany).

Piana z biatek
1 do 8 biatek z jaj dD)

® Biatka ubijac koncéwka do ubijania
4 do 6 minut na zakresie 7 (4).

Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy dD)

2 jajka

2-3 tyzki goracej wody

100 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane skfadniki (oprécz maki i maki ziemnia-
czanej) ubija¢ ok. 4-6 minut koncowka
do ubijania na zakresie 7 (4), az do mocnego
spienienia.

® Przetgcznik obrotowy przetaczyé na zakres
1 (1) i mieszajac dalej ok. ¥2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwor wsypowy
przesiang make i make ziemniaczana.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy

Ciasto ucierane
Przepis podstawowy @
3-4 jajka

200-250 g cukru

1 szczypta soli

1 paczka cukru waniliowego lub otarta skorka

z V2 cytryny

200-250 g masta lub margaryny (o temperaturze

pokojowej)

500 g maki

1 paczka proszku do pieczenia

125 ml mleka

® Podane sktadniki miesza¢ koncowka do
mieszania ok. %2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 7 (4).

Maksymalna ilos¢: 1,5 x przepis podstawowy

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ciasto kruche
Przepis podstawowy O d

125 g masta (o temperaturze

pokojowej)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane sktadniki miesza¢ koncowka do
mieszania ok. ¥2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 2-3 minuty na zakresie 6 (3).

Od 500 g maki:

® Skiadniki mieszac¢ hakiem do zagniatania
ok. ¥2 minuty na zakresie 1 (1), nastepnie
ok. 3-4 minuty na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy d
500 g maki

1 jajko

80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)

80 g cukru

200-250 ml letniego mleka

25 g $wiezych drozdzy lub 1 paczka suszonych

drozdzy

otarta skorka z ¥2 cytryny

1 szczypta soli

® Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-6 minut na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis podstawowy

Ciasto na makaron
Przepis podstawowy d

300 g maki
3 jajka
w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe (10-20 g)
zimnej wody
® Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto

ok. 3 do 5 minut na zakresie 3 (2).
Maksymalna ilos¢: 1,5 x przepis podstawowy

Ciasto chlebowe
Przepis podstawowy d

750 g maki

2 paczki drozdzy suszonych
2 tyzeczka soli

450-500 ml cieptej wody
Podane sktadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
ok. %2 minuty na zakresie 1, nastepnie ok. 4-5
minut na zakresie 3 (2).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Majonez

2 jajka

2 tyzeczki musztardy

Ya | oliwy

2 tyzki soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg sama

temperature.

® Sktadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 (2) lub 4 (3).

® Nastepnie przetaczy¢ mikser na zakres 7 (4),
dolewac powoli oliwe przez lejek i tak dtugo
mieszac, az powstanie emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie -

nie przechowywac.

Masto miodowe

30 g masta (z lodéwki, 7 °C)

190 g miodu (z lodéwki, 7 °C)

® Masto podzielic na mate kawatki i wiozy¢
do miksera.

® Nastepnie doda¢ mioéd i miksowaé 15 sekund
na zakresie 7 (4).

Usuwanie opakowania i zuzytego
urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE
— oraz polskg Ustawa z dnia 29 lipca
2005 r. ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*®
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany facznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynika-
jacych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych
oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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Warunki gwarancji W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
Dla urzadzenia obowiazuja warunki gwaranciji konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
wydanej przez nasze przedstawicielstwo urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
handlowe w kraju zakupu. odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
w kazdej chwili w punkcie handlowym, 30.05.1995 roku ,W sprawie szczegdlnych
w ktorym dokonano zakupu urzadzenia. warunkdw zawierania i wykonywania umow

rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

Wyposazenie dodatkowe

MUZ5ZP1 Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn i grejpfrutow.
Wyciskarka do owocow
cytrusowych
MUZ5FW1 Do rozdrabniania Swiezego migsa na tatar lub kotlet mielony.
Przystawka do mielenia
migsa
g3 a6 MUZ45LS1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Zestaw sitek drobno Drobno dla paszetow i past, grubo dla kietbasy do pieczenia
(3 mm), grubo (6 mm) | Stoniny.
MUZ45SV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Przystawka do wycis- Z metalowym szablonem dla 4 réznych rodzajéw form
kania ciastek do ciastek.
~ MUZ45RV1 Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.
f} Przystawka do tarcia Do tarcia orzechéw, migdatéw, czekolady i suchych butek.
&2
MUZ45FV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
NN Do wyciskania soku z owocow jagodowych poza malinami,

Przystawka do wycis-

kania owocow pomidoréw i owocow dzikiej rozy na przecier/mus.

Produkty spozywcze, jak np. porzeczki, zostajg
jednoczesnie automatycznie wypestkowane oraz

pozbawione todygi.
MUZ45PS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do frytek Do ciecia surowych ziemniakow na frytki.
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MUZ45AG1

Tarcza do ciecia warzyw
Azja

Dla rozdrabniacza MUZ5DSH1.
Tnie owoce i warzywa na drobne paski dla potraw
azjatyckich.

MUZ45RS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do tarcia - Do tarcia surowych ziemniakow np. na placki ziemniaczane
grubo lub kluski.

MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do tarcia Do tarcia surowych ziemniakow na szwajcarski placek
Ziemniakow ziemniaczany, do ciecia owocow i warzyw na grube plasterki.
MUZ5ER2 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus sktadniki

Miska do mieszania
ze stali szlachetnej

dodatkowe.

MUZ5MX1 Do miksowania napojow, rozcierania owocow i warzyw,
Kubek miksujacy przygotowywania majonezu, do rozdrabniania owocow

Z tworzywa sztucznego i orzechow, do kruszenia lodu.

MUZ5MM1 Do siekannia ziét, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia na widrki
Multimixer marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia orzechéw

i schtodzonej czekolady.

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢ w sklepach lub za
posrednictwem naszego serwisu.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Szivbol gratulalunk uj BOSCH késziiléke
megvasarlasahoz.

On egy kivalé minéségli, modern haztartasi
késziilék mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a keészlléket nem ipari felhasznalasra tervez-
ték, a késziilék haztartasi vagy haztartasszeri
mennyisegek feldolgozasara kesziilt.
Haztartasszer( alkalmazasnak minésiil példaul

a készllék hasznalata izletek, irodak, mezégazda-
Sagi és egyéb ipari izemek dolgozoi konyhaiban,
valamint vendéghazakban, kis hotelekben

és hasonl6 éplletekben.

A készliléket csak rendeltetésszertien, és a haztar-
tasban szokasos mennyiségek feldolgozasara

és csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja.
Az el6irt maximalis mennyiségeket ne lepje tul.
Keérijlk, olvassa el figyelmesen a hasznalati
utasitast, és gondosan érizze meg.

A készlilék helyes alkalmazasara vonatkozé
utasitasok figyelmen kiviil hagyasa esetén

a gyarté nem felel az ebbdl eredd karokert.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast

is adja oda.

A hasznalati utmutatoban megtalalja a kiilonb6zé
kivitel(i készllékek leirasat (lasd modell valasztékot
is, M abra). A késziilék nem igényel karbantartast.

Az On biztonsaga érdekében
Altalanos biztonsagi el6irasok

/\ Aramiités veszélye!

A készliléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és lizemeltesse.

A készlilék csak zart térben hasznalhato.

A csatlakozovezetéknek és a készlléknek
sertilésmentesnek kell lennie.

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kdzelébe.
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Ne Gzemeltesse a készliléket felligyelet nélkil.
Ne engedje, hogy szellemi vagy testi fogyatékos-
saggal élé vagy hianyos tapasztalattal és tudassal
rendelkezd személyek (gyerekek) kezeliék

a készliléket, hacsak nem valaki felligyel rajuk
vagy egy a biztonsageért felelés személy altal
eligazitasban részesiiltek a készllék hasznalatat
illetéen.

A munka befejezése utan, a tisztitds megkezdése
elétt, mielétt elhagyja a helyiséget ill. a készilék
meghibasodasa esetén huzza ki a halozati
csatlakozot.

A csatlakozoévezetéket ne hluzza végig éles
széleken vagy forrd fellleten.

Ha a készlilék csatlakozdvezetéke megsértil,
akkor azt a gyartéval vagy annak (igyfélszolgala-
taval vagy hasonléan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkerlilése érdekében.

A készlilék javittatasat csak a vevdszolgalatunkkal
végeztesse.

Biztonsagi elbirasok a késziilékhez

Ne nyuljon a forgd alkatrészekhez.

Biztonsagi okokbdl a készlilék csak akkor
lzemeltethetd, ha a nem hasznalt meghajtok (5, 8)
veédéfedéllel vannak lezarva.

AlengOkar allasat ne valtoztassa meg, ha

a készllék be van kapcsolva.

A meghajtomui teljes leallasat meg kell vamni.

Az alapkésziiléket soha ne meritse vizbe,

s ne tisztitsa folyo viz alatt.

A készliléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
Tartozékok hasznalata eseten tartsa be hasznalati
Utmutato eléirasait.

Egyidejlleg csak egy szerszamot, ill. tartozékot
hasznaljon.

A készlléket kizardlag a forgokapcsoloval
kapcsolja be- és ki.

E Fontos tudnivalo

A szerszamot/tartozékot csak akkor cserélje ki,
ha a hajtémdi teljesen leallt (kikapcsolas utan
a hajtomi rovid ideig még forog).

Biztonsagi rendszerek

Bekapcsolasgatlo

Lasd: ,,Munkapoziciok” tablazat

A készlilék az 1. és 3. pozicidban csak akkor

kapcsolhaté be:

- haatalat (11) betette és bekattanasig
elforditotta és

- aturmixgép hajtomivének véddfedelét (8)
feltette.
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Ujrabekapcsolas elleni védelem
Aramkimaradas esetén a kész(ilék bekapcsolva
marad, de a motor az aramsziinet utan nem lép
Ujra mukodésbe. Az ismételt bekapcsolashoz
forgassa a forgokapcsolot O/off allasba, azutan
kapcsolja be.

Tulterhelés elleni védelem

Ha a motor hasznalat kézben magatol ledll, a tulter-
helés elleni védelem aktivalodik. Lehetséges ok tul
nagy mennyiségu élelmiszer egyidejl
feldolgozasa.

Biztonsagi rendszerek bekapcsolasa utani
teendoket lasd: ,,Segitség lizemzavar esetén”.

A késziiléken, ill. tartozékokon talalhato
szimboélumok jelentése

Tartsa be a haszndlati utasitasban
foglaltakat.

' Vigyazat! Forgod kések!
!

Vigyazat! Forgo szerszamok!
Ne nyuljon az utantoltd nyilasba.

A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa ki
a képes oldalt.
Alapgép
1 Kioldégomb
2 Lengdkar
,Easy Armlift” funkcio a felfelé torténd
karmozgas eldsegitéséhez (lasd
,Munkapoziciok”).
3 Forgathaté kapcsolé
Kikapcsolas utan (0/off allas) a késztilék
automatikusan a szerszamok cseréjéhez
szlikséges megfeleld pozicioba all.
MUMS52..
0/ off = stop
M= pillanat izemmaod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési idoére tartsa nyomva.
1-4 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
4 = magas fordulatszam - gyors.
MUM54../MUM56..:
0/ off = stop
M= pillanat izemmod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolét a kivant
keverési idére tartsa nyomva.

A abra
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1-7 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
7 = magas fordulatszam - gyors.

4 Miikodésjelzé6 (MUM54../56..)

Uzem kdzben vilagit (forgokapcsold M vagy
1-7 allasban).

Villog, ha a készlilék kezelésében hiba
torténik, ha kiold az elektronikus biztositék,
illetve a készlilék meghibasodasa esetén,

lasd a ,,Segitség lizemzavar esetén” fejezetet.

5 Meghajtasvédo fedél
A meghaijto védéfedelének levételéhez
nyomja meg a hatsé részt és vegye le
a fedelet.

6 Meghaijtas a
- szeletel6hoz és a
- citrusgyiimoélcs-préshez (kiegészit6

tartozék *).
Ha nem hasznalja a készliléket, helyezze
ra a meghajtasvédo fedelet.

7 Meghaijtas a szerszamokhoz (keverészar,
habverészar, dagasztészar) és a husdara-
I6hoz (kiegészit6 tartozék *)

8 Turmixgép-hajtomi vedéfedél

9 Meghaijté a turmixgéphez (kiegészitd
tartozék *)

Ha nem hasznalja a készliléket, helyezze
fel a turmixgép-hajtoma védodfedelét.
10 Kabel tarolasa
MUM52../MUMS54..: A kabelt a kabel-
rekeszben tarolja.
MUMBS56..: Automata kabelfelteker6
Tal tartozékokkal
11 Nemesacél keverétal
12 Fedél
Szerszamok
13 Keverészar
14 Habverészar
15 Dagasztoszar tésztaterel6vel
16 Tartozéktaska
A szerszamok és apritotarcsak tarolasahoz.
Szeletelé

17 Tomdeszkodz

18 Fedél betoltonyilassal

19 Apritotarcsak
19a Forgo-vagotarcsa - vastag/vékony
19b Forgé-6riétarcsa - durva/finom
19¢ Orlétarcsa - kozepes finomsagu

20 Tarcsatarto
21 Haz kifolyonyilassal
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Turmixfeltét *
22 Turmixpohar
23 Fedél

24 Tolcsér

* Ha egy tartozékrész nem alaptartozék,
a kereskedésekben és az ligyfélszolgalatnal
beszerezhetd.

Munkapoziciéok

A Figyelem!

A késziiléket csak akkor szabad miik6dtetni,
ha a szerszam/tartozék a kbvetkezé tablazat
szerinti megfelelé meghajtémdiivén és megfelel6
lizemelési allasban rogzitve lett.

A lengbkar reteszelésének minden munkapozi-
cioban be kell kattannia a helyére.

m Megjegyzés:

A lengdkar ,,Easy Armlift” funkcioval van ellatva,
mely a lengdkar felfelé torténé mozgatasat segiti.

[& abra

Munkapozicio beallitasa:

® A kioldogombot nyomija le, és a lengékart
forditsa el.
Az egyik kezével segitse a mozgast.

® A lengdkart bekattanasig elforgatva allitsa
a kivant helyzetbe.

Pozicio | Meghajtas MUM52..|MUM54..
MUMS56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ' dD) 124 | 1-7
d 1-2 1-3
2 |7 2 . _ -
' £, 2-4 3-7

3 6 2
L 2ea | a7
9 EF @ 3-4 5-7

4 =
7 ‘B; H;_L@ 3-4 | 5-7

* A habveré-, keverészar és dagasztoszar
behelyezése/kivétele; Nagy feldolgozasi
mennyiség hozzaadasa.
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A késziilék kezelése

A Sériilésveszély!

Csak akkor dugja be a halozati csatlakozot,
ha a késziilékkel valé6 munkahoz mar minden
elbkésziiletet befejezett.

A Figyelem!

A készliléket csak tartozékkal/szerszammal

felszerelve szabad lizemeltetni.

Ne jarassa a készliiléket liresen.

A késziiléket és a tartozékokat ne tegye ki héfor-

rasnak. A készlilék részei nem alkalmasak

mikrohullamu siitében valo hasznalatra.

® A készliléket és a tartozékokat els6 hasznalat
elétt alaposan meg kell tisztitani, lasd:
,Tisztitas és apolas”.

E Fontos tudnivalo

A jelen hasznalati utasitasban a munkasebesség-
hez ajanlott iranyértékek 7-fokozatu forgokapcso-
l6val rendelkez6 késziilékekre vonatkoznak.

A 4-fokozatu forgokapcsoléval rendelkezd
készlilékekhez az értékek mindig zardjelben
szerepelnek.

Ebben a hasznalati utasitasban egy matrica
talalhato a késziilék szerszamok, ill. tartozékok
hasznalatakor érvényes munkasebességére
vonatkozd iranyértékekkel.

Ajanlott a matricat a készllékre ragasztani

( abra).

El6készités
o Allitsa az alapkésziiléket sima és tiszta feliiletre.
® Huzza ki a kdbelt (18] abra).
MUM52../MUM54..
Kabeltartd rekesz:
A kabelt hiizza ki a kivant
hosszusagra.

T

77
MUM56.. T
Automata kabelfeltekerd: L ﬂ
A kabelt egy mozdulattal a kivant ‘
hosszusagra huzza ki (max.
100 cm) és lassan engedie el;
a kabel rogzitodik.
A kabel-munkahosszusag csokkentéséhez:
kénnyedén huzza meg és hagyja a kivant
hosszuséagra feltekeredni.
Majd kénnyedén ismét hizza meg a kabelt és
lassan engedije el; a kabel rogzitédik.
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Figyelem!

A kabelt visszacsévélés kbzben ne csavarja el.
A kabelfeltekeré automataval felszerelt készLiilé-
ken ne tolja vissza kézzel a kabelt.

Ha a kabel beszorult, huzza ki egészen, és aztan
hagyja feltekeredni.

® Dugja be a halozati csatlakozddugot.

Tal és szerszamok

A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellépd veszély

A késziilék izemelése k6zben soha ne nydljon
a talba. Csak felhelyezett fedéllel (12)
dolgozzon!

A szerszamot csak a meghajtomdi leallasakor
cserélje - kikapcsolas utan a hajtémdi révid
ideig fut még és a szerszamcsere kivant
helyzeténél all le. A leng6kart csak a szerszam
leallasat kvetden forditsa el.

Biztonsagi okokbdl a készlilék csak akkor
lizemeltethet6, ha a nem hasznalt meghajtok
(5, 8) védbfedéllel vannak lezarva.

A Figyelem!
A talat csak akkor hasznalja, ha ezzel
a készlilékkel dolgozik.

Keverdszar (13) O

tésztak keveréséhez, pl. kevert
tésztakhoz.

Habverdszar (14) dD)

tojasfehérje, tejszin és kdnnyl tésztak
felveréséhez, pl. piskotatésztahoz.
Dagasztészar (15) d’

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozza-
valok Osszekeverésehez, amelyeket nem
kell apritani (pl. mazsola, csokoladélapocska).

Miiveletek a tallal
és a szerszamokkal 3 abra
® Nyomja meg a nyitG-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 2-es pozicioba. %
® Helyezze be a talat: —
- az eléredontott talat helyezze fel, majd
allitsa le,
- forditsa (tkozésig az dramutato jarasaval
ellentétes iranyban.
® A feldolgozasi miveletnek megfeleld kevers-
szarat, habverdszarat vagy dagasztészarat
bekattanasig be kell nyomni a meghajtasba.
Megjegyzés:
Dagasztoszar esetében a tésztaterelét el kell
forgatni, amig a dagasztoszar be nem akad
(3-4b abra).
® A feldolgozando hozzavalokat toltse a talba.
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® Nyomja meg a nyito-nyomoégombot, ey
és a lengékart hozza a 1-es pozicioba.
® Helyezze fel a fedelet. —
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
Javaslatunk:
- Keverészar: elészor 1-es fokozaton hasznalja
(bekeverés), azutan allitsa 7-es (4-es) fokozatra
- Habverdszar: 7-es (4-es) fokozattal inditsa,
majd 1-es (1-es) fokozatra kapcsolja vissza
- Dagasztoszar:
elészor 1-es (1-es) fokozaton keverje 0ssze,

majd 3-as (2-es) fokozaton dagasszon
A hozzavalok utantoltése
® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoldval.
® A hozzavaldkat a fedélen Iévé adagolonyilason
at lehet utantolteni.
vagy
® Vegye le a fedelet.
® Nyomja meg a nyito-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 2-es pozicioba. E
® Toltse be a hozzavalokat.
A munka befejezése utan
A készlléket kapcsolja ki a forgokapcsoldval.
Huzza ki a haldzati csatlakozddugot.
Vegye le a fedelet.
Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 2-es pozicioba. %
A szerszamot vegye ki a meghajtobol. —
Vegye le a talat.
® Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.
Szeletel6
A Sériilésveszély
Ne nydljon az éles késekbe és az apritotar-
csak éleihez. Az apritotarcsat csak a szélén
fogja meg!
A szeleteldt csakis alléo meghajtonal, kihtzott
halézati csatlakozédugonal szabad feltenni,
illetve levenni.
Ne nydljon a betoltényilasba.

Figyelem!

A szeletel6t csak teljesen 6sszeszerelt allapot-
ban hasznalja. A szeletelét soha ne szerelje
Ossze az alapkésziiléken.

A szeletel6t csak a bemutatott lizemeltetési
helyzetben szabad miko6dtetni.
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Tulterhelés elleni védelem [[d abra
Akésziileken, a szeleteld tulterhelésébdl fakadoan
keletkezd nagyobb karok elkerlilése érdekében
a szeleteld hajtotengelyén kialakitasra kertlt egy
bevagas (tervezett torési hely). Tulterhelés esetén
a hajtétengely ezen a helyen térik el.
Uj tarcsatarto és a hozzatartozo hajtétengely a
vevoszolgalatnal kaphato.
Forgoé-vagoétarcsa - vastag/vékony ®
gylmolcs és zoldség szeleteléséhez.
Feldolgozas az 5-0s (3-as) fokozaton
Jelolés a forgo-vagotarcsan:
,1” vastag vagasi oldalhoz
»3" vekony vagasi oldalhoz
Figyelem!
A forgo-vagotarcsa nem alkalmas kemény sajt,
kenyér, zsemle és csokoladé szeletésére.
Fétt, nem szétfové fajtaju burgonyat csak
hidegen szeleteljen.
Forgo-6riétarcsa - durva/finom
gylmolcs, zoldség és sajt, kiveve kemény =
sajt (pl. parmezan) reszeléséhez. Feldolgozas 3-as
(2-es) vagy 4-es (3-as) fokozaton.
Jelolés a forgo-6ridtarcsan:
,2" durva 6rlési oldalhoz
,4” finom 6rlési oldalhoz
Figyelem!
A forgo-6riGtarcsa nem alkalmas dio reszelésé-
hez. Puha sajtot csak a durva oldalaval 7-es
(4-es) fokozaton reszeljen.
Oriétarcsa - kdzepes finomsagu
nyers burgonya, kemény sajt (pl. parmezan),
h(itott csokoladé és did reszeléséhez, illetve
daralasahoz.
Feldolgozas az 7-es (4-es) fokozaton
Figyelem!
A reszelbékorong nem alkalmas puha
és szeletelhet6 sajt reszeléséhez.
Munka a szeletelével [€ abra
® Nyomja meg a nyité-nyomdgombot,

és a lengdkart hozza a 2-es poziciéba. B
® Helyezze be a talat:

- az eléredontétt talat helyezze fel, majd
allitsa le,
- forditsa Gtk6zésig az éramutato jarasaval
ellentétes iranyban.

® Nyomija meg a nyito-nyomogombot, 9

és a lengdkart hozza a 3-as pozicidba. ‘
® A szeleteld meghajtasa el6tt vegye le o

a hajtomu véddéfedelét ([€-5a abra).
® Tartsa meg a tarcsatartot az also vegénél fogva.

Kozben mindkét hegynek felfelé kell mutatnia.
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@ Ovatosan helyezze a tarcsatarté hegyeire
a kivant vago- vagy oriétarcsat ([€-6a abra).
A forgotarcsanal tigyelien ra, hogy a kivant
oldal legyen felfelé.

® Fogja meg a tarcsatartot a felsé végénél fogva,
és helyezze a hazba ([€-6b abra).

® Tegye fel a fedelet (ligyelien a jelolésre) és az
6ramutatd jarasaval ellentétes iranyban forgassa
el ttkdzesig.

® Helyezze a szeletel6t a [€-8 abran lathato
modon a hajtasra, és forgassa az 6ramutatéd
jarasaval megegyezd iranyba (itk6zésig.

® A forgokapcsolét allitsa az ajanlott fokozatra.

® Adagolja a feldolgozando €lelmiszert a betolté-
nyilasba és a toméeszkozzel tolja be.

Figyelem!

Kertilje el a szeletelni kivant élelmiszerek

feltorlédasat a kibmlényilasnal.

Hasznos tanacs: Egyenletes vagashoz a vékony

vagnivalot kétegenként dolgozza fel.

Megjegyzés: Ha a feldolgozando élelmiszer

megakad a szeletelében, kapcsolja ki a konyhai

gépet, a halozati csatlakozot hiizza ki, varja meg,

mig a hajtom( megall, vegye le a szeleteld fedelét

és Uritse ki a betoltdnyilast.

A munka befejezése utan

® A készliléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® Forgassa a szeletel6t az oramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® A fedelet forgassa az éramutaté jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® \egye le a tarcsatartot a tarcsaval egylitt.
Ehhez alulrol nyomja meg az ujjaval
a meghaitotengelyt ([ abra).

® Tisztitsa meg az alkatrészeket.

Turmixfeltét

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomii miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett turmixfeltétbe!
A turmixgépet csak a meghajtéomu allé
helyzetében tegye fel/vegye le!

A turmixgépet csak 6sszerakott allapotban
és felhelyezett fedéllel szabad lizemeltetni.

A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben Iévé
tolcséren keresztiil g6z tavozik.

Maximum 0,5 liter forré vagy habzé folyadékot
szabad betoblteni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Figyelem!
A turmixgép megsériilhet. Ne dolgozzon
meélyhditdtt hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).
Ne jarassa a turmixgépet lresen.
Munka a turmixgéppel abra
® Nyomja meg a nyité-nyomdgombot, 5
és a lengdkart hozza a 4-es pozicioba. i
® A turmixmeghaijto védéfedelét vegye le. ——
® Helyezze fel a turmixpoharat (a markolaton levé
jelolés a késziléken levé jeldlésen legyen),
és az 6ramutato jarasaval ellenkezd iranyban
forditsa el (itkdzésig.
® Toltse be a hozzavalokat.
Maximalis folyékony mennyiség = 1,25 liter;
maximalis habos vagy forro folyadékmennyiség
= 0,5 liter;
optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard =
50-100 gramm.
® Tegye fel a fedelet, és forditsa el a turmixfeltét
fogojaba tkodzésig az dramutato jarasaval
ellenkezd iranyba.
A fedélnek be kell reteszelnie.
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

A hozzavalok utantéltése

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoléval.

® \egye le a fedelet, és toltse be a hozzavaldkat

vagy

® vegye ki a tdlcsért, és a szilard hozzavaldkat egy-
mas utan az utantolté nyilason keresztll tltse be

vagy

® a folyékony hozzavaldkat toltse be a tdlcséren
keresztll.

A munka befejezése utan (K-8 abra)

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoldval.

® A turmixgépet az dramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye le.

Hasznos tanacs: A turmixfeltétet hasznalat utan

azonnal tisztitsa meg.

Tisztitas és apolas

A Figyelem!
Ne hasznaljon surolészert a késziilék tisztitasa-

hoz. A késziilék feliilete megsértilhet.
Az alapgép tisztitasa

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa foly viz ala.
Gozlizemdi tisztitot ne hasznaljon.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Az alapkésziiléket és a meghajtok véddéfedelét
nedves torl6vel tisztitsa meg. Szlikség esetén
hasznaljon egy kevés mosogatoszert.

® A készliléket ezutan tordlje szarazra.

A tal és a szerszamok tisztitasa

Atal és a szerszamok mosogatogépben tisztithatok.

A miianyag tartozékokat a mosogatogépben ne

szoritsa be, mert a mosogatas folyaman ezeknél

maradando alakvaltozas is lehetséges!

Szeleteld tisztitasa

A szeletelé minden alkatrésze tisztithatd

mosogatdgépben.

Hasznos tanacs: A pl. sargarépa feldolgozasa

utan visszamarado pirosas elszinezédés eltavo-

litasahoz Ontson egy kis étolajat egy torléruhara,

és azzal dorzsolje at a szeletel6t (az apritotarcsakat

ne). Ezutan mossa el a szeletel6t.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
A keverékést ne fogja meg puszta kézzel.

A turmixpohar, a fedél és a télcsér mosogato-
gépben moshato.

Hasznos tanacs: Folyadékok feldolgozasat
kovetéen gyakran elegendd a mixert igy
megtisztitani, hogy azt levenné a készllékrol.
Ehhez 6ntsdn egy keves mosogatoszeres vizet

a feltett turmixfeltétbe. Néhany masodpercre
kapcsolja be a turmixgépet (M fokozat).

A mosogatovizet dntse ki, és Oblitse ki tiszta vizzel
a turmixgépet.

m Fontos tudnivalo

Szlikség esetén tisztitsa meg a tartozéktaskat.
Vegye figyelembe a taskaban lévé apolasi
Utmutatast.

Tarolas

A Sériilésveszély!

Ha nem hasznalja a késziiléket, huzza ki
a haldzati csatlakozot.

[4 abra

® A szerszamokat és az apritotarcsakat
a tartozéktaskaban tarolja.

® Atartozéktaskat a talban tarolja.

® Atarolast az eredeti csomagolasban
lasd M abra.
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Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az (izemzavar megsziintetése elétt huzza ki
a csatlakozédugot.

Fontos utmutatas a MUM54../
MUMS56.. késziilékhez
Ha a késztilék kezelésében hiba torténik, ha kiold
az elektronikus biztositék illetve a készlilék

meghibasodasa esetén villog a mikodésjelzé.

A lengdkar reteszelésének minden munka-
poziciéban be kell kattannia a helyére.

A fellépd problémat eldszor az alabbi utmutatasok
segitségével probalja meg elharitani.

Hibajelenség

A készlilék nem indul el.

A hiba elharitasa

® Ellendrizze az aramellatast.

® Ellendrizze a halozati csatlakozodugot.

® Ellendrizze a lengdkart. Megfelel6 pozicidban
van? A helyére kattant?

® Aturmixfeltétet ill. a talat forditsa el Gtkozesig.

® Tegye fel a turmixfeltét fedelét, és csavarja
ra Utkdzésig.

® A meghajtému véddéfedeleit a nem hasznalt
meghajtokra tegye fel.

® Az (jrabekapcsolas elleni védelem aktiv.
A készlléket dllitsa O/off helyzetbe, és azutan
kapcsolja vissza a kivant fokozatra.

Hibajelenség

A készlilék hasznalat kdzben kikapcsol.

A tulterhelés elleni védelem mostantol aktiv.

Tul sok élelmiszert dolgozott fel egyidejlleg.

A hiba elharitasa

® Kapcsolja ki a készliléket.

® Csokkentse a feldolgozasi mennyiséget.
Ne lépje tul a megengedett maximalis
mennyiségeket (lasd "Felhasznalasi peldak”)!

Hibajelenség

Jaré hajtas mellett véletleniil megnyomta

a kireteszelé gombot.

A lengdkar felfelé mozog. A hajtas lekapcsol,

de nem a szerszamcserehez megfeleld helyzetben
all meg.
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A hiba elharitasa

A forgokapcsolét allitsa O/ off allasba.
Mozgassa a lengdkart 1. helyzetbe.
Kapcsolja be a késziiléket (1-es fokozat).
Kapcsolja ki Gjra a készliléket.

A szerszam a szerszamcserehez megfeleld
helyzetben all meg.

Hibajelenség

A turmixgép nem kezd el mUikodni vagy hasznalat

kozben leall, a meghajtéomu “zug” A kés blokkolva

van.

A hiba elharitasa

® Kapcsolja ki a készliléket és hlzza ki a csatla-
kozodugot.

® \egye le a turmixfeltétet és tavolitsa el az
akadalyt.

® A turmixfeltétet ismét helyezze vissza.

® Kapcsolja be a készliléket.

m Fontos tudnivalo

Ha az (izemzavar nem szlintethet6 meg, kérjlik
forduljon az tigyfélszolgalathoz.

Alkalmazasi példak
Tejszinhab dD)

100 g-600g

® Atejszint 112-4 percig 7-es (4-es)
fokozaton (a tejszin mennyiségétdl és tulajdon-
sagatol fliggden) a habverészarral verje fel.

Tojasfehérje-hab

1-8 tojasfehérje (dD)

® Atojasfehérjét 4-6 percig 7-es (4-es)
fokoza-ton verje fel a habverészarral.

Piskotatészta

Alaprecept (dD)

2 tojas

2-3 evokanal forro viz

100 g cukor

1 csomag vanilias cukor

70 g liszt

70 g étkezési keményitd

esetleg stitépor

® Ahozzavalokat (a liszt és az étkezési keményitd
kivetelével) a habverdszarral kb. 4-6 percig
7-es (4-es) fokozaton verje habosra.

® Allitsa a forgokapcsolot az 1-es fokozatra (1)
és az atszitalt lisztet és étkezési keményit6t
kb. ¥2-1 perc alatt kanalanként adagolja hozza.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kevert tészta
Alaprecept O

3-4 tojas

200-250 g cukor

1 csipet s6

1 csomag vanilias cukor, vagy 2 citrom héja

200-250 g vaj vagy margarin

(szobahémérséklet)

500 g liszt

1 csomag stitépor

125 ml tej

® Akeverdszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. 2 percig az 1-es (1-es) fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 7-es (4-es) fokozaton.

Maximalis mennyiség: 1,5 x az alaprecept

Omlos tészta
Alaprecept O d

125 g vaj (szobahémérsékletl)

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet s6

kevés citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg stitépor

® Akeverdszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. 2 percig az 1-es (1-es) fokozaton, azutan
kb. 2-3 percig a 6-os (3-as) fokozaton.

500 g-nal nagyobb lisztmennyiség esetén:

® Adagasztoszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. 2 percig az 1-es (1-es) fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 3-as (2-es) fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kelt tészta d

Alaprecept
500 g liszt

1 db tojas
80 g zsir (szobahémérséklet()
80 g cukor
200-250 ml langyos tej
25 g friss éleszté vagy 1 csomag szaraz éleszté
Y citrom héja
1 csipet s6
® Adagasztoszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. 2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-6 percig a 3-as (2-es) fokozaton.
Maximalis mennyiség: 1,5 x az alaprecept

Metélt tészta d

Alaprecept
300 g liszt

3 tojas

igény szerint 1-2 evékanal (10-20 g) hideg viz

® Az dsszetevoket kb. 3-5 percig 3-as (2-es)
fokozaton gyurja Ossze.

Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kenyértészta d

Alaprecept

750 g liszt

2 csomag szaraz éleszté
2tk sO

450-500 ml meleg viz
A dagasztoszarral az 6sszes hozzavalot keverje

kb. ¥2 percig az 1-es fokozaton, azutan

kb. 4-5 percig a 3-as (2-es) fokozaton.
Majonéz
2 tojas
2 evékanal mustar
Ya 1 olaj
2 ek citromlé vagy ecet
1 csipet s6
1 csipet cukor
A hozzavalok azonos hémeérsékletliek legyenek.
® A hozzavalokat (az olaj kivételével) néhany
masodpercig 3-as (2-es) vagy 4-es (3-as)
fokozaton dolgozza fel a turmixgépben.
® Aturmixgépet kapcsolja a 7-es (4-es)
fokozatra, és az olajat a télcséren keresztil
lassan adja hozza és addig keverje tovabb,
amig a majonéz jol sszekeveredik.
A majonézt rogton hasznalja fel, ne tarolja.
Mézes krém (kenyérre)
30 g vaj (a hiitébdl 7 °C)
190 g méz (a htitébdl 7 °C)
® A vajat kis darabokra vagva tegye
a turmixfeltétbe.
® Adja hozza a mézet, és keverje 7-es (4-es)
fokozaton 15 masodpercig.
Artalmatlanitas
A készilék a 2002/96/EG, az
E/ elektromos és elektronikus hasznalt
— készlilékekrol szolo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) europai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
készlilékek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész
EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kerjlk,

tajekozodjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
oOnkormanyzatnal.
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Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 oran

bellili meghibasodas esetén a késztiléket
a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az elGirt
15 napon bellili, kdlcsonkesziilek biztositasa

esetén 30 napon beliili javitasrol.

Kiilonleges tartozék

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,

szabalyosan kitoltétt garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Mindségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint forgal-
mazo tanusitjuk, hogy a késziilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

MUZ5ZP1 Narancs, citrom és grapefruit préseléséhez.
Citrus-gyimolcsprés

MUZ5FWA1 Friss hus apritasahoz tatar beefsteakhez vagy fasirthoz.
Husdarald

MUZ45LS1 MUZ5FW1 husdaralohoz.

Lyuktarcsa-készlet finom
(3 mm), durva (6 mm)

Finom a pastétomokhoz és szendvicskrémekhez, durva
a slilt kolbaszhoz és szalonnahoz.

MUZ45LS1

Kinyomos siitemény-
elétét

MUZ5FW1 husdaralohoz.
Fémsablonokkal 4 kiilénb6zé siiteményformahoz

MUZ45RV1
Reszel6 el6tét

MUZ5FW1 husdaralohoz.
Dio, mandula, csokoladé forgacsolasahoz és szaritott
zsemle reszeléséhez.

MUZ45FV1 MUZ5FW1 hasdaralohoz.
Gyiimolcsprés-elétét quyés gy[]fnél(’:sék', kjvéve mélpa,_?aradicsom es
csipkebogyo préselésehez. Egyidejlleg pl. a ribizlit
a készlilék automatikus kimagozza, szarat eltavolitja.
MUZ45PS1 MUZ5DS1 szeleteléhdz.
Hasabburgonya- Nyers burgonya hasabburgonyava térténd apritasahoz.
szeleteld tarcsa
MUZ45AG1 MUZ5DS1 szeleteléhoz.

Azsiai zoldségszeleteld
tarcsa

A gylmolcsot és zoldséget vékony csikokra vagja az azsiai
zOldséges ételekhez.
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MUZ45RS1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.

Reszelékorong, durva Nyers ’burgonya reszeléséhez pl. reszelt siiteményhez vagy
gomboéchoz.

MUZ45KP1 MUZ5DS1 szeletel6hdz.

Burgonya krumplilangoshoz valo reszeléséhez, valamint

Krumplilangos-tarcsa Lo IO RS .
gylimolcsok és zoldségek szeleteléséhez.

MUZ5ER2 A talban maximum 750 g lisztet plusz a hozzavalokat lehet

Nemesacél keverstal  feldolgozni.

MUZ5MX1 ltalok turmixolasahoz, gylimolcsok és zoldségek
purésitéséhez, majonéz készitéséhez, gyiimolcs

Kever¢ felsérész A o ~ .
és di6 apritasahoz, jégkocka apritasahoz.

muianyag

MUZ5MM1 Flszerek, zoldségek, alma és hus apritasahoz, répa,

Multifunkcios mixer retek és sajt reszeléséhez, dio- és csokoladéforgacs
készitéséhez.

Ha egy tartozékrész nem alaptartozék, a kereskedésekben vagy az ligyfélszolgalatnal beszerezhetd

A médositas jogat fenntartjuk.
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Wupo BiTaecmo Bac 3 roKyrnkoro HoBOro
npunaay cpipmm BOSCH.

Bu npuabanm cyqacHuii, BUCOKOAKICHU
nobyToBuii npunaa.

JoaatkoBy iHghopmaLiito rpo Hawy
npoAaykuito By 3HavigeTe Ha Hawwivi
CTOpIHLUI B IHTepHeTi.

Llen npunaa npusHadeHnin anA nepepobku
NPOAYKTIB y 3BM4alHIN ANA AOMaWHBLOMo
rocnoaapcTaa KinbkocTi B AoMallHix abo
nobyToBMX YMOBaX i He po3paxoBaHnn
[AJ1A BUKOPVCTAHHA B NPOMMCAOBUX LLINAX.
3acTocyBaHHA B NO6YTOBKX yMOBax
BKNOYaE, Hanp, BUKOPUCTaHHA B KyXHAX
AnA cnispobiTHWKIB Mara3uHiB, odicis,
CiflbCbKOroCrnoAapCbKmx i iHWmx
NPOMUCIIOBUX MiAMPUEMCTB, a TAKOXX
KOPUCTYBaHHA rOCTAMM MaHCIOHIB,
HeBeNNKMX roTenis i NoAIGHNX 3aknaais.
BuikopucToBy#Te npunaa nvwe 3a npusHa-
YeHHAM ANA nepepobkun NpoayKTiB

Y KilbKOCTi Ta NPOTArOM Hacy, AKi
BiAMNOBIAAIOTb 3BM4aVHUM ANA AOMALHBOro
rocriogapcTsa ymoaM. He nepesuwylite
pPEeKOMeHA0BaHOI MaKCcMMasbHOI KiflbKOCTi.
Byab nacka, npo4MTanTe yBa>kHO iHCTPYKLLitO
3 BMKOpWCTaHHA Ta 36epiraviTe ii A6ainmeo.
Y pasi HeAoTpUMaHHA BKa3iBOK WOAO
NpaBWibHOrO BUKOPUCTaHHA npunany
BMPOBHWK He Hece BiAMNoBiAanbHOCTI 3a
36UTKW, AKI BUHMK NI BHACNIAOK LLbOro.
MNepenasaiiTe iIHCTPYKLLIO 3 BUKOPUCTAHHA
HacCTyMHYM KopucTyBa4am pasom i3
npunaaom.

JlaHa iHCTPYKLLIA 3 BUKOPUCTaHHA onuncye
pi3Hi MoAeni (AMBITECA TAKOX OrNAL
Mozeneii, mantoHok ).

Mpunap He noTpebye TexHiHHOro fornaay.
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Ana Bawoi 6e3nekn

3aranbHi BKa3iBKN 3 TEXHIKN
6e3nekun

A Hebeszneka yaapy ctpymom!
Mpunap niakno4aTh Ta ekcnnyaTysaTu nvwe
Y BiANOBIAHOCTI i3 TEXHIHHUMW AaHUMMU,
3a3HajveHnMn Ha TabnnyLli.

JIvwe AnA BUKOPUCTaHHA B 3aKpUTUX
NPUMILLLEHHAX.

KopucTtywTeca npunagom nvwe 3a yMoBU
BiICY THOCTi MOIWKOAXXEHb eNeKTPponpoBoLy
Ta npunagy.

TpvmaiiTe npunag, noosans Bif AiTeN.

He 3annwavite npunag nig Yac po6otun 6e3
Harnaay.

He ponyckavite ekcrinyaTauii npunany
ocobamu (B T. Y. AiTbMK) i3 0BMEXKEHUM
Pi3NHHUM CEHCOPHMM CMIPUAHATTAM, i3
HEpO3BNHEHVMM PO3YMOBUMM 3A4I6HOCTAMMY,
a TakoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM A0CBIAY

Ta 3HaHb; eKcnyaTalia npunaay B Takmx
BMNaAKax A03BONAETLCA IMILE Mif HAr NALO0M
abo nicnA NpoBeAeHHs IHCTPYKTaxy

3 eKcnnyaTauii ocobolo, Aka Bianosinae

3a ix 6e3neky.

BuimaiTe wrencenbHy BUNKY i3 PO3ETKM
NiCNA KOXKHOro KOPUCTYBaHHA, nepes,
YUCTKOIO, NMPU BUXOA i3 NPUMILLLEHHA Ta

y pasi aedeKTy.

He TArHITL WHYp Yepes rocTpi kpai Ta rapAdi
noBepxHi. AKLLO WHYP XMBAEHHA LLbOrO
npunaay nowkKo4 KeHW, TO MOoro 3amiHa
NMOBWHHA BUKOHYBAaTNCA BUPOBHUKOM, 0r0
cny>x6oto cepsicy abo BiANOBIAHO
kBanicpikoBaHnmM paxiBLLeM 3 METOIO
YHUKHEHHA pU3VKiB.

PeMOHT npunasy npoBOAWTLCA NKLE HALOK
cnyx6oto cepsicy.

BkasiBku 3 TexHiku 6e3nekun ana
Lboro npunaay

He TopkantecA 06epToBMX AeTanen.
EkcnnyaTauia npunasy A0nycKaeTLCA nnile
3a YMOBM AOTPYMaHHA BUMOr 6e3neku,
3riAHO AKUX NPUBOAM, WO HE BUKOPVCTOBY-
tOTLCA, MOBVHHI By TN 3aKPUTUMUN 3aXMCHUMM
Kpuwkamm (5, 8).

He pyxainTe Baxinb, NoK1 npunag, BBiMKHe-
HWI. 3a4ekanTe NOBHOI 3YNMUHKX NpUBOAY.
Hikonu He 3aHyptoiiTe ronoBHMN 610K
npunaay B BOAY Ta HiKONN HE MUIATe NOro
niA, NPOTOYHOIO BOAOHO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BukopucToByiTe Npunag, nvwe 3 opuriHans-
HUMW KOMIMAEKTYOHMMN eleMEHTaMMU.

Mpv BUKOpUCTaHHi akcecyapis A0TpU-
MyIMTeCA A0AaHVX IHCTPYKLIN 3 BUKO-
pYICTaHHA.

OpHo4acHO MOXKHa KopMCTyBaTuCA nviie
OAHi€lo Hacaakoto abo ofHMM akcecyapoMm.
JnA BMWKaHHA Ta BUMWKaHHA npunaay
KOPUCTYMTECA NLE NePEMMKAYEM.

m Baxnuea BkasiBka

Hacankw/akcecyapy MiHATY anwe nicnA
MOBHOI 3YNWUHKN NPYBOAY — MPUBIL,
MPOLOBXYE pyxaTuca e AeAKni

Yac nicnA BUMKHEHHA.

Cuctemu 6e3neku
BnokyBaHHA NPOTU BBIMKHEHHA
JAunBiTbcA Tabnmuto «Pobo4i NoNoXKeHHsA».

Mpunan BMUKaeTbeA B nol. 1 Ta 3 nuwe Toa;:

— Konu Yawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa
B 3adhikcoBaHe NonoXKeHHA Ta

— 3axucHa Kpuuwka npueoay 6neHaepa (8)
3akpuTa.

BnokyBaHHA NOBTOPHOIO BBIMKHEHHA

Min yac nepepsu B noaadi cTpymy npunaa,

3anMwaeTbCA BBIMKHEHUM, ane ABUIYH

He 3aBOANTLCA Mi3HilWe npu nogadi cTpymy.

JlnA NOBTOPHOr 0 BBIMKHEHHA YCTaHOBITb

nepemukad Ha 0/off, a NoTiM BBIMKHITb.

3axucT Bia nepeBaHTaXKeHHA

B pasi akTMBOBaHOro 3axucTy Bif, nepe-

BaHTa)KeHHA, ABUIYH BUMMKAETbCA

CaMOCTINHO NiA, Yac ekcnnyartauii.

Lle moxe 6yTu cnpninHeHe 0fHO4acHoIo

nepepobKoIo 3aHaATO BENNKOI KilbKOCTi

MPOAYKTIB.

3axoau B pa3i BBIMKHEHHA cuctemMun

6e3neku onucaHi B po3aini «Jonomora

npu HenosnaakKax».

MoAcHeHHA cMMBOJIiB Ha Npunaa,i
Ta akcecyapax

JoTpumyiiTecA BKasiBOK
IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii.

Ob6epexxHo! O6epToBi HOXI.
5]

Ob6epexcHo! ObepToBi Hacaaku!
He BcTpomnAnTe Hikonu pyK oo
OTBOPY AJIA 3aBaHTaXXyBaHHA Nif,

4ac poboTu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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KopoTkui ornag

Byab nacka, po3ropHitb
CTOPIHKM 3 MaJlloHKaMu.

OcHoBHUI 650K Npunaay

1 KHonka po36s10KyBaHHA

2 TloBOpPOTHMIA BaXiNb
dyHKuUiA «Easy Armlift» anA niaTpu-
MaHHA pyXy BaXKento AOBEpXy
(amBiTbeA «Po6O4I NONOXKEHHA»).

3 Nepemukay
MNicnA BUMKHeHHA (nonoxeHHs 0/off)
npunag asToMaTU4HO NPUXOAUTb
B ONTUMarbHe NONOXXEHHA ANA 3MiHN
HacanoK.

MUM52..:

0/off = cTon

M = IMNyNbCHWIA PEXXUM 3 HaNBULLOO

WBWAKICTIO, TPMMaviTe nepemMukay

npoTArom 4acy notpiéHoro anA

nepepobku.

CryneHi 1-4, po6o4a WBMAKICTb:

1 = HM3bKa WBNAKICTb 06epTaHHA
MOoBiNbHO,

4 = BUCOKa WBNAKICTb 06epTaHHA
WBNIKO.

MUM54../MUMS56..:

0/off = cTon

M = IMNyNbCHWIA PEXXUM 3 HANBULLOO

WBWAKICTIO, TPMMaviTe nepemMukay

npoTArom 4acy notpiéHoro anA

nepepobku.

CryneHi 1-7, pob6o4a WBUAKICTb:

1 = HM3bKa WBNAKICTb 06epTaHHA
MOoBiNbHO,

7 = B1COKa WBUAKICTb obepTaHHA
WBNIKO.

4 IHaukaTopHe Tabno (MUM54../56..)
CsiTuTbCA Nig 4ac poboTn (nepemmkad
Ha M a6o 1-7).

Bnvmae B pasi Henonafok B ynpasiHHi
npunagy, npu cnpawoBaHHi eNeKTPoH-
Horo 3anobikHvKa abo aedekTi npunaay,
AVBITbCA po3ain «Jlonomora npu
Hernonaakax».

5 3axucHa kpuiiKa npusoay
o6 3HATW, HATUCHITb Ha 3axMCHY
KPWLWKY NpVBOAY 33a4y i 3HIMITb.

6 Mpueiag ana
— 6araTocpyHKLiOHaNbHOI HapPi3KM i
— npeca ana untpycosux (CneuianbHi

KOMMJIEKTYIO4i eNleMeHTH *).
3akpuinTe Npu1BIL 3aXMCHOK KPULLKOHO,
AKIO By HUM He KopucTyeTecA.

ManioHok A
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7 MpwuBia AnAa Hacaaok (BiHUYOK-
Milwasnka, BIHM40K-36uBasnka, ra4ok
ANA BUMillyBaHHA) | M’Aacopy6ku
(CneuianbHi koMnnekTytoui
efleMeHTU *)

8 3axucHa kpuwka npusoay 6neHaepa

9 Mpusiag ana 6neHpepa (CneuianbHi
KOMMJIEKTYI04i AUCKM *)
3akpuinTe NpuBIL 3aXMCHOK KPULLKOIO,
AKILO By HUM He KopucTyeTeca.

10 Biacik ana kabenio
MUMS52../MUM54..: PoamicTiTe Kabenb
y BiACiKy AnA kabento.
MUMS56..: ABTOMaTn4He 3MOTYBaHHA
kabento.

Yawa 3 akcecyapamm
11 Yawa i3 BUCOKOAKICHOI cTani
12 Kpwuuka

Hacaakn
13 BiH4MK-Miwanka
14 BiH4nk-36uBanka
15 Ta4ok AnA BuMilWyBaHHA 3 BiaXuio-
Ba4eM TicTa
16 lMiacTaBka anAa akcecyapis
Jna 36epiraHHA Hacanok i pixkyymx
LVCKiB.
BaraTocpyHkLUiOHanLHa Hapi3Ka
17 WToBxa4
18 Kpuuka 3 Tpy6KOIO ANIA 3aNOBHEHHA
iHrpeaieHTiB
19 Pixy4i anckn
19a ABOCTOPOHHIV AMCK ANA pi3aHHA —
KpynHo/ApibHO
19b ABOCTOPOHHA WaTKIBHULA —
KpynHo/apibHO
19¢c ABOCTOPOHHA TepTKa — cepeliHbO
20 Ban ana auckis
21 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM
Mikcep *
22 Yawa 6neHaepa
23 Kpuwka
24 BopoHka

* JleTani, AKi He BXOAATb A0 KOMMAEKTY
NocTaBKW, MOXXHa 3aMOBUTM Hepe3
mMarasuH abo cny>xby cepaicy.
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Pob6o4i nono)xxeHHA ManioHok [E

A YBaral!

Excrinyatyvite npunaa avwe 3a yMoBy,

{0 aKcecyapu/Hacaaku BCTaBAeHi 40
npaBnIIbHOro NMpMBOAY Ta B IPaBuiibHOMY
pobo4OMY roNIOXeEHHI Y BiAMOBIAHOCTI i3 LliE0
Tabnuer.

Baxins nosuHeH 6y Ty 3aghikcoBaHUM B riasy
B KOXHOMY po6040MY MOJI0OXKEHHI.

m BkasziBka

MoBOPOTHWIA BaxKinb yCTaTKOBaHWI
dyHKuieto «Easy Armlift», Aka nigTpumye
pyX MOBOPOTHOr0 BaXKENIO AOBEPXY.

YcTtaHoBKa po6040ro rnosioXXeHHA

® HaTuCHiTb KHOMKY po36510KyBaHHA
Ta NOBEPHITb BaXKifb.
MNiaTpumariTe pyx pyKoto.

® [loBepHiTb BaxiNb B 6axkaHe NonoXeHHA
Tak, wob BiH 3aMWOoB B Nas.

Mono- MpwuBig, MUMS52..MUM54..
JKEHHA MUM56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁ @) 1-a 1-7
(| 12 | 1-3
2 7 [E * - -
L | | e | s
3 6 L2/
LI 24 | a7
9 ﬁ @ 34 | 57
i
7 o dlg | e | 57

* YcTaHoBKka/3HiMaHHA BiHNYKa-36MBanKu,
BiHMYKa-MilWanky, ra4ka and BUMiLly-
BaHHA. JloaaBaHHA BENMKOI KiNbKOCTI
NPOAYKTIB ANA nepepobKu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BukopucTtaHHA

A Hebesneka oTpumaHHA Tpasm!

Bmukarite BUsIKy A0 pO3eTKU inwwe ricsa
3aKiH4YeHHA rMiAroToBky rpunaay A0
poboTu.

A Veara!

Ekcninyatyvite npunaa nvwe 3 akcecyapamu/

Hacazakamu B po6040MY MOSOXKEHHI.

He excrninyatyvite rnpuna rnopoxHim.

Tpumavite npunas 1a vioro KOMIIEKTYOHi

ro4ani Bia Axxepes tenna. Jerani He MOXxHa

BUKOPUCTOBYBATH B MIKPOXBU/ILOBIV Mei.

e [lepesn nepwmnm BUKOPUCTaHHAM
noYuCTITb A6anMBO Npunaa Ta
npunaann, AvBiTecA «HuleHHA Ta
aornag».

m Baxxnuea Bka3siBka

PekomMeHA0BaHi B Lt iHCTPYKLUIi 3 ekcrinya-
Tauii ycTaHoBKM po6o40i WBMAKOCTI 3a3Ha-
YeHi ANA Npunagis 3 nepeMukademM Ha

7 WBMAKOCTEW. YCTaHOBKM ANA Npunaais

3 nepeMurKaqem Ha 4 WBMAKOCTi HaBeAeHi
MopAL B AyXKax.

JaHa iHCTpyKUiA 3 ekcnnyaTawii MicTUTb
HaKnemnky 3 yctaHoBkamm po6oHoi
WBUAKOCTI MpUnay npy BUKOPUCTaHHI
HacaloK Ta aKkcecyapis.

Mu pekoMeHAYEMO MPUKAEITY L0 HaKNenKy
Ha npunag (MantoHok [#).

MiaroToBka
® YcTaHOBITb roNnoBHWIM 610K Npunasy
Ha piBHIl Ta YMCTIiN NOBEPXHi.
® BuinmiTb kabenb (ManioHok [1).
MUM52../MUM54.. T

Biacik ana kabenio:
BuTtArHiTe kKabenb Ao 6axaHoi [?’

AO0BXNHW.

MUM56.. T
ABTOMaTU4HE 3MOTYBaHHA L ﬂ
kabento: )
BuTtArHiTe kabenb oaHUM
pyxoM A0 6axKaHoi AOBXUHN
(makc. 100 cM) Ta BiANyCTiTb NOBINLHO;
kabenb 3ynMHNTLCA Ha MiCLi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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CKopo4eHHA poboH4oi A0BXMHN Kabento:
MoTArHiTL 3nerka 3a kabenb, a NOTIM
3MoTalTe Moro Ao 6a)kaHoi LOBXUHN.
MoTim 3HOBY 3nerka NOTArHiITL 3a Kabenb
Ta BiANyCTiTb NOBINLHO; kabenb
3YMUHUTLCA Ha MICLLI.

YBara!

He nepekpyuyvite kabesb riia Hac vioro
3MOTYBaHHA.

He Brnaaavite kabesib Big pyku B ipunanax
3 aBTOMAaTUYHUM 3MOTYBaHHAM.

AKwo kabesb 3aCTONOPUTHCA, VIOro CIiA
OBHICTIO BUVIHATY, @ MOTiM 3HOBY 3MOTATH.
® BBiMKHITb BUIKY A0 PO3ETKMW.

Yawa i npunaaaAa

Hebesreka nopaHeHHsA
obepToBUMU Hacaakamu

He BcTpomnaAliTe Hikoam pyk 40 Hawi rig
qac pobotw. ig 4ac pobotv kpuwka (12)
roBuHHa by v 060B’A3KOBO 3aKpUToro!

Hebe3sneka nopaHeHHA
obepToBuMU HacagKamu

MiHAviTe Hacaakv aviwe Mic/A MOBHOI
3YIHKY MPUBOAY — MICSIA BUMKHEHHA
rpUIBIA e AEAKMY Hac rpoAOBXKYE
pyxaTucA Ta 3YrnMHAETLCA B OSIOXKEHHI
AJIA 3MIHY Hacazok. Baxine pyxatv ivwe
1icA MOBHOI 3YMUMHKU HACaAKM.
Ekcrinyatauia rnpunany A0ryckaeTbCA
Jmie 3a yMOBU AOTPUMAHHS BUMOI
be3rieKu, 3rifHo AKVX MPUBOAM, IO

He BUKOPUCTOBYIOTLCA, MOBUHHI Oy Ty
3aKpUTUMU 3aXUCHUMU Kpuwkamu (5, 8).

A YBara!

BukopucTtoByviTe Hawy nviwe A48 poboTu
3 LM rpUnaaom.

BiH4nk-miwanka (13)
ANA nepemilyBaHHA TicTa, Hanp,

BiHuunk-36uBanka (14)
AnA 36nsBaHHA AE4YHMX GinkKiB, BepLLKiB
Ta nerkux BUAIB TicTa, Hanp,

3006Horo TicTa @

BicKkBiTHOrO TicTa

ANA BUMIllyBaHHA Ba)XKOro TicTa Ta

Ma4ok ana 3amiwysaHHA (15) d

NiaMilWyBaHHA IHFPEAIEHTIB, AKi He
NMoBWHHI noapibHoBaTHCA (Hanp,
POA3VHOK, WOKONaAHMX NiacTiBLIB)
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Po6oTa 3 4awelo Ta Hacaakamu
MamoHok @
® HaTucHIiTb KHONKY po3610KyBaHHA
Ta NOBEPHITb BaXKiflb B NMOAOXKEHHA 2. E
® BcrasTe vawy:
— BCTaBTe 4Yally HaxuNeHoo Brepes,
Ta yCTaHOBITb PiBHO,
— TMOBEPHITb NPOTW FOAMHHOI CTPINKN
Do doikcaLlii B nasy.
® B 3anexHocTi Bia MeTn nepepobku
npueaHanTe A0 NPUBOAY BiHYMK-MiWanky,
BiHYMK-36VBanKy 41 ra4oK anA samiuwy-
BaHHA Tak, Wob Hacalka HyTHO 3anwna
B nas.
BkagsiBka:
MoBepHITh BiaxunoBa4 TicTa Ha radky anAa
3aMilyBaHHA Tak, Wob ra4ok Mir BBINTK
B na3 (ManioHok [3-4b).
® 3aBaHTaXKTe MPoAyKTU ANA nepepobKu
[0 Haui.
® HaTuCHITbL KHOMKY po36NoKyBaHHA  (_ 0}
Ta MOBEPHITb BaXiflb B MONOXEHHA 1.
® 3aKpuiiTe KPULLKY. —
® YCTaHOBITb NepeMunkayd Ha 6arkaHui
CTYMiHb.
Hawa nopapa:
—  BiHYMK-Miwanka:
cro4atky nepemiwysaTtu Ha cTyneHi 1 (1),
NOTiM BBIMKHYTM CTYnNiHb 7 (4)
—  BiH4MK-36MBanka:
CTYNiHb 7 (4), niamiwyBaTy Ha
cTyneHi 1 (1)
— [a4oK AnA 3amilwyBaHHA:
cno4YaTtky rnepemillyBaTi Ha CTyrMeHi
1 (1), BUMiwyBaTK Ha cTyneHi 3 (2)
[donaBaHHA NPoOAYKTIB
® BUMKHITb Npunaz, noBepHyBswWwn
nepemMukan.
® 3aBaHTa)XTe MPOAYKTMW Hepes OTBip ANA
3aBaHTa)KyBaHHA B KpULILL.
abo
® 3HiMITb KPULLKY.
® HaTuCHITb KHOMKY po3610KyBaHHA
Ta NOBEPHITb BaXKiflb B MONOXKEHHA 2. %
® 3aBaHTaXKTe iHrpedieHTu. —

Micna po6otn

® BUMKHITb Npunag, noBepHyBLN
nepemuKau.

® BuiiMiTb wTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKU.

® 3HIMiTb KPULLKY.

® HaTuCHITb KHOMKY po36i0KyBaHHA
Ta MOBEPHITb BaXKiflb B MONOXKEHHSA 2. B
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® BuiiMiTb Hacaaky i3 npusoay.

® BulimiTb Hawy.

® [lo4uncTiTb BCi eneMeHTHn, AMBITbCA
«HuweHHA Ta pornAa».

BaraTtodyHKuUiOHanbHa Hapi3Ka

A Hebeszneka nopaHeHHA

He TopkaTuca rocTpux HOXiB i KaHTIB
ANCKIB AJIA pidaHHA. BpaTtu avcku anA
pi3aHHA mwe 3a kpai!

Bcrasnsavite i 3HimaviTe baratogyHKLio-
HaJIbHY HapPI3Ky JMwe r1ic/is MoBHOI 3y rMHKN
rPUBOAY, BMVIHABLLIN 110Epes BUIIKY

i3 po3eTku.

He scTpomsavite pyk Ao Tpybku ANA
3aroBHEHHS.

YBara!

BararogyHKLioHabHy Hapi3Ky BUKOPUCTO-
BYyBaTy e y roBHICTIO 3I6paHoMy BUr A AL
Hapisky Hikosm He 36upaTtv Ha OCHOBHOMY
npunagi i 6aratogyHKLOHabHY HAaPI3KY
BUKOPUCTOBYBATY JINIWE B 3a3HA4YEHOMY
POBOHOMY 105I0XKEHHI.

3axucT Bia nepeBaHTa)KeHHA [H

o6 nonepeAnTU 3HA4HI NOWKOAXKEHHA
BMpoOy B pasi nepeBaHTa)KeHHA
6araTodyHKLiOHaNbLHOI Hapi3kKK, Ha
npuBoAHOMY Bany 6araTodyHKLiOHanbHOI
Hapi3ky 3pobneHa HaciHka (MicLie 3aaaHoro
3noMmy). ¥ BUNaaKy nepeBaHTaXeHHA
NPUBIAHWI Ban 3naMy€eTLCA B LLbOMY MiCLLi.
HoBui Ban AnA AMCKIB 3 NPWBIAHMM BaOM
MoOXKHa npuabaTtu B cnyx6i cepsicy.

[ BOCTOPOHHIlh ANCK ANA pi3aHHA — ®
KpynHo/api6Ho

ANIA Hapi3aHHA (OPYKTIB Ta OBOMIB.
Mepepobka Ha cTyniHi 5 (3).

MNMo3Ha4eHHsA Ha LBOCTOPOHHBOMY AMCKY AJIA
pi3aHHA:

«1» — CTOpOHa ANfA Hapi3aHHA TOBCTUMM
CKnbkamu

«3» — CTOpOHa ANA pi3aHHA TOHKUMU Wapamun
VBara!

Z1BOCTOPOHHIVI ANCK ANIA Pi3aHHA He
npuaaTHWA 41A Pi3aHHA TBEPAOro cHpy,
xniba, 6yno4oK i wokonaay. BapeHy, TBepay
KapTorio pi3aTu JINWE XOJ0AHOIO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[ BOCTOPOHHA WaTKiBHULA — Y
KpynHo/api6Ho NAE
ANA WwaTKyBaHHA OBO4iB, CPPYKTIB i cupy,
KpiM TBEPAOro cupy (Hanp, napmesaH).
Mepepobka Ha cTyniHi 3 (2) abo 4 (3).
Mo3HayeHHA Ha ABOCTOPOHHIN WaTKIBHULL:
«2» — CTOPOHA A A KPYNHOrO WaTKyBaHHA
«4» — cTOpOHa ANA APIGHOrO WaTKyBaHHA
VBara!

J1BOCTOPOHHA WaTKIBHULA He ripyuAaTHa AJ1A
waTKyBaHHA ropixis. M’akui cup pisatv imwe
Ha CTOPOHI AJIA KPYIHOIro WaTKyBaHHA Ha
CTyniHi 7 (4).

[BoCTOPOHHA TepTKa — cepeAHbO
ANIA TePTKU CUPOi KapToni, TBEPAOro
cupy (Hanp, napmesaH), OXoNno4)KeHOro
WwoKonaay Ta ropixis.

Mepepobka Ha cTyniHi 7 (4).

VBara!

/1BOCTOPOHHA TepTka He rnpuaatHa A1
TEPTKU M’AKOI0 | CKW6OYHOIO CUpy.

Po6oTa 3 6araTodpyHKLiOHaNbLHOIO
Hapi3Kolo MantoHok [€

® HaTuCcHiTb KHOMNKY po360KyBaHHA %

Ta MOBEPHITb BaXKiflb B MONOXXEHHS 2.
® BcraBTe vawy:
— BCTaBTe 4ally HaxuNeHoo Brepes,
Ta yCTaHOBITb PIBHO,
— TMOBEPHITb NPOTWN FOAMHHOI CTPINKN
[0 dpikcaLlii B nasy.

® HaTuCHITb KHOMKY po36siokyBaHHA  (_ 0
Ta MOBEPHITb BaXKiflb B MNONOXKEHHA 3.

® 3HiMiTb 3aXMCHY KPULWWKY 3 NpMBOAY
6araTodpyHKLIIOHaNbHOI Hapi3KK
(MantoHok [€-5a).

e TpumanTe Ban AnA AUCKIB 32 HUXKHIN
KiHeLlb, Npu LiboMy o6unaBa 3y6LLi MOBUHHI
rokasyBaTtu LOBepXy.

® bBaxkaHun anck AnA HapisaHHA abo
WwaTKyBaHHA NoKNaaitb o6epexxHo Ha 3y6Li
Bana AnA AuckiB (ManoHok [€-6a).
MpocniakynTe, wo6 ABOCTOPOHHIN ANCK
nexas 6a)kaHOI CTOPOHOIO LOBEPXY .

® Bi3bMiTb Ban ANA AVCKIB 32 HUXKHIN KiHeLb
i BCTaBTe B kopnyc (MantoHok [€-6b).

® 3akpuinTe KPULLKY (3BEPHITb yBary Ha
MO3Ha4Ky) i NOBEPHITL 32 FOANHHOIO
CTPISIKOIO 0 Yopy.

® YcTaHoBIiTb 6araTodyHKLiOHaNbHY
Hapi3Ky Ha NpuBifA Tak, AK 306pa)keHo Ha
MantoHky [€-8, i noBepHiITh ii 3a roAMHHOIO
CTPINKoIo A0 yropy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® [lepemuka4 BCTaHOBUTU Ha
peKOMeHA0BaHiIl CTYMiHi.
® [lpoayKTn AnA nepepobku 3aknactu
B TPpY6Ky ANA 3anoBHEHHA iHFPeaiEHTIB
i NiAWTOBXHYTU WTOBXa4eM.
VBara!
YHukaTn Hakorm4yBaHHA Hapi3aHux
rPOAYKTIB riepe BuUryCKHUM OTBOPOM AJIA
MPOAYKTIB.
Mopagaa: [1nA piBHOMipHMX pe3ynbTaTiB
TOHKi NPOAYKTW Hapi3aviTe, cKnaaato4u
ny4Kkamu.
BkagiBka: Y pasi 3aT1CHEHHA NPOAYKTIB
nepepobKm B Hapi3LLi KyXOHHWI KOMOanH cnig,
BUKMIOHYUTU, WTENCeNbHY BUNKY BUTAMHYTH i3
PO3€eTKM, 3a4eKaTu 3yNMHKM NPUBOAY, 3HATK
3 HapI3KNKPULKY | BAMHATN NPOAYKTY i3
TpybKM ANA 3anOBHEHHA IHIPEAIEHTIB.
Micna po6otun
® BUMKHITb Npunas, NoBepHyBIIn
nepemMukay.
® Hapi3Ky noBepHy T\ NPOTK FOANHHOI
CTPINKK | 3HATU.
® [loBepHITb KPUILKY NPOTU FOANHHOI
CTPINKW Ta 3HIMITb ii.
® BuiiMiTb Ban AnA AVCKIB pa3oM i3 AUCKOM.
JnA Luboro HaTUCHITL NanbLLeM 3HU3Y
Ha NpuBiaHWi Ban (ManioHok [i).
® [lpouncTutn geTtani.

Mikcep

Hebeszneka nopaHeHHA rocTpyumu
Hoxxamm/obepToByM rpusoaom!

He BcTpomuAliTe Hikoam pyk A0 BCTaBJie-
Horo bneHaepal 3HimMaTy Ta BCTaBaAaTh
OneHAep MOXXHA TilbKy [PY MOBHIV 3YMMHLL
npusoay! lNepea rio4aTkom poboTu
bs1eHAEep ¢ 060B’A3KOBO MOBHICTIO
3i6patut i 3aKpUTU KPULLKOIO.

A Heb6e3neka onikis!

[ig Yac nepepobkv rapA4YmX NPOAYKTIB

B O1eHAepi i3 BOPOHKU B KpULLLL BUCTYNAe
rapa. 3aBaHTaxyvite makcumym 0,5 JiTpis
rapa<oi abo riH1CToI piavHN.

VBara!

Mikcep moxe 3incysaTucs.

He nepepobnaiite wBuaKO3aMOPOXEHI
rPoOAYKTYU (3@ BUHATKOM KyOUKIB J1b04Y).
He BmuKkariTe nopoxHeoro bneHaepa.
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Po6oTa 3 6neHaepom ManioHok

® HaTuCHITb Ha KHOMKY po36J0Ky- .|
BaHHA i yCTaHOBITb MOBOPOTHWIA ‘i.
BaXiflb B MONOXEHHI 4. =

® 3HiMiTb 3aX1CHY KpULWKY NpBOAY
6neHaepa.

® BcraBTe Hawy 6neHaepa (no3Haqka Ha
pyHLi NOBMHHA CXOAUTMCA 3 MO3HAYKO0
Ha OCHOBHOMY 6J10LLi) i MOBEPHITL MPOTH
FOANHHOI CTPINKK A0 yriopy.

® 3aBaHTaXKTe iHrpedieHTu.
MaKkcumanbHa KinbKiCTb pianHn =
1,25 niTp; MakcuManbHa KifbKiCcTb
niH1cTol abo rapA4oi pianHu = 0,5 niTp;
onTyManbHa KinbKiCTb TBEPANX NPOAYKTIB
AnA nepepobku = 50—100 rpam.

® 3akpunTe KpULLKY i MOBEpPHITL ii NpoTn
FOAVHHOI CTPINKK A0 Yropy B HOCUKY
Kpuwky 6neHaepa.
Kpuwka nosuHHa 6y Tu 3acikcoBaHoro
B Ma30Bi.

® YCTaHOBITb NepeMyvka4 Ha 6akaHun
CTYMiHb.

DopaaeaHHA npoaykTie (ManioHok HI-8)

® BuMKHITb Npunaa, NoBepHyBLWN
nepemMuka-.

® 3HATU KPULWKY | LOAATUN IHFPEniEHTH

a6bo

® BWiHATV BOPOHKY i AoaaTy TBepai
iHrpeaieHTn NoCcTyMNoBO Yepes OTBIp
ANA AoAaBaHHA KOMMOHEHTIB

a6bo

® 3anuinTe piAKi NPOAYKTN Yepe3 BOPOHKY.

Micna po6otn

® BUMKHITb Npynaa, NoBepHyBLWN
nepemmKa-.

® [loBepHiTb 6neHAep 3a roAMHHOI
CTPINKOIO Ta 3HIMITb 1Oro.

Mopaaa: bneHaep NO4YUCTITbL Havikpalle

0Apasy X MicnA BUKOPUCTaHHA.

YuweHHA Ta gornag,

A Yearal!

He 3actocoByvite HiAknx abpa3usHyx 3acobis
JJI8 YMCTKN. Ha MoBEPXHAX MOXYTb
BUHUKHYTU MOWKOAXKEHHA.
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YuuweHHA ronosHoro 610Ky npunaay

Hebe3sneka Bpa)xeHHA
eJIeKTPUYHUM TOKOM!

Hikonm He 3aHyproviTe ronoBHmi 610K
npunaay B BOAY Ta HIKON He TpUManTe
VI0rro i npOTOYHOK BOAOKO.

He 3acTocoByviTe HiAKux napoBux MawmH
AJIA HUCTKU.

® BuiiMiTb WTencensHy BUMKY i3 PO3ETKU.

® [lpoTpiTb ronoBHMn 610K Npunasy
BOJIOrOK0 raH4ipKoto. 3a noTpebu MoXxHa
KOPUCTYBaTUCA HEBEJIMKOIO KiNbKICTIO
MUOHOro 3acoby.

® [licnA uboro NPoTepTN Npuna Hacyxo.

YuweHHA Yawi Ta akcecyapis

YHawy Ta akcecyapu MoXHa MUTU

B MOCYAOMVINHIN MaLWHi.

He 3aTuckanTe nnacTmMacosi enemMeHT
B MOCYAOMWINHIN MaLVHi, LLe MOXXe
npu3BecTn [0 ix cTanoi aedopmadii
nig, 4ac MuTTA!

YuuweHHAa 6araTocyHKUiOHaNbHOT
Hapi3ku

Bci aetani Hapiskv MOXXHa MUTU B MOCY A,0-
MUIAHIN MalWmHi.

Mopapa: AnA ycyHeHHA 4epBOHOIro HanLoTy
nicnA nepepobkun AeAknx NPOAYKTIB, Hanp,
MOPKBM, HanNMnTe TPOXN Xap4oBoi onii Ha
TKaHWHY i NpoTpITb Heto 6araTopyHKLio-
HanbHy Hapi3Ky (TiNbKN He PidKy4i ANCKN).
MicnA LubOro Hapi3Ky CroNOCHYTU.

YuweHHAa 6neHaepa

Hebesneka nopaHeHHA rocTpyumu
HoXxxamu!

He topkatiteca Hoxa 6neHaepa
OroIEHUMU PYKaMM.

Kenux, Kp1iLKy Ta BOPOHKY MOXXHa MUTU

B MOCYAOMWINHIN MaLWHi.

Mopaaa: [nA 4nctkm 6neHpepa nicnA
nepepobku piAnH H4acTo HeoboB'A3KOBO
3HiMaTu oro 3 npunaay.

JnA uboro HanMMTEe TPOXU BOAM 3 MUIOHNM
3aco60M A0 YCTaHOBNEHOIr0 Ha NPUBOAI
6neHaepa. BBiMKHITL GneHAep Ha Aekinbka
ceKyHz, (cTyniHb M). Bunuiite nonockanbHy
BOAY Ta CroNOCHITL 6ieHaep YMCTO0 BOAOH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



m BaknuBa BKas3iBKa

MNiacTasky AnA npunagaa NoYUCTITh 3a
noTpebu. JoTpuMynTecA pekoMeHaaLlin
3 AornAAY B NiACTaBL.

uk

® 3aKpuinTe 3axXMCHYMMN KpULKamu
NpYBOAM, AKi HE BUKOPUCTOBYHOTLCA.

® 3axuCT BiA NOBTOPHOMO BBIMKHEHHA
aKTMBOBaHWi. [epeMKHiTb Npunag, Ha
0/off, a noTim Hazaa Ha 6a)kaHy CTynMiHb.

36epiraHHA

A Hebesneka oTpumaHHA Tpasm!

FAkwo Bu He kopucTyeTeca rnpunasom,
TO BUWVIMITb BUJIKY i3 PO3ETKU.

ManioHok [d4

e [loknaaiTb HacaaKku i pxXydi AMCKK
[0 niacTasku AnA npunasis.

e 3bepiranTte niacTaBky AnA NnpunasaA
B Yali.

e lllono 36epiraHHA B OpUriHanbHiin
ynakoBLi ANBITbCA, ManioHoOK [A.

Jdonomora npu HenosnaakKax

A Hebesneka oTpyiMaHHa TpaBm!

BuwiimiTe wrercesnsHy BUSIKY i3 PO3ETKMU
riepes TviM, AK rpucTyrnaTu A0 YCYyHeHHA
Herionaaxku.

Ba)xnuea BKa3iBKa anAa
MUM54../MUMS56..

B pasi Henonaakun B yripasniHHi npunagy,
Mpw CnpaLoBaHHi eNeKTPOHHOIo 3arnobix-
HuKa abo aedbekTi npunaay 6numae
iHAMKaTopHe Tabno.

Baxine nosuHeH 6yTn 3achikcosaHUM

B Na3y B KOXXHOMY po604OMY MOJIOXKEHHi.

CnpobyinTe crno4aTKy YCyHY TV BUHUKNY
npo6nemy 3a A0NOMOrol0 HaCTYMHUX
BKa3iBOK.

Henonaaka

Mpvnan He BMMKa€ETLCA.
YcyHeHHA Henonaaku

o [lepesipTe nopavy cTpymy.

® [lepesipTe wWTencensHy BUNKY.

® [lpokoHTpontonTe BaXiNb. Yn npaBunbHe

nono>xeHHA? Yu 3acpikcoBaHuin B nasy?
® breHaep 1M Hawy NoBEpHiTb A0 ynopy.

® 3akpunTe KpUILKY 6neHaepa Ta MoBepHITb

i po ynopy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Henonapaka

Mpunan, BUMMKaETLCA Mg, Hac poboTw.

BBiMKHYBCA 3axWCT Bif, NepeBaHTaXKeHHA.

3aHanTo 6araTo NpoAyKTiB Nepepobnanuca

0AHO4acHo.

YcyHeHHA Henonaaku

® BuMKHITL Nnpunaa.

® 3MeHwWTe KiNbKiCTb NepepobntoBaHmx
NpoAyKTiB. He nepesulLyiiTe A0NYCTUMOI
MaKcUMaJsbHOI KinbKOCTi MPOAYKTIB
(amsiTbea «lMpuknaav AnA BUKOpUC-
TaHHA»)!

Henonapka

Min 4ac po6oTn NpuBoAY MMMOBINBLHO Byna

HaTUCHYTa KHornka po3610KyBaHHS.

MoBOPOTHWI BaXKifb MigHIMAETLCA AOBEPXY.

MpvBiL BUMUKaAETLCA, OAHAK, HE 3aNMWaeTbCA

B NMONOXKEHHI ANA 3MiHN HacaAoK.

YcyHeHHA Henonaaku

® BBiMKHiTb MOBOPOTHMI NepemMmnkad
Ha O/off.

® [1oBOPOTHWI BaXKifb NPUBELIT o
B MOMOXKeEHHA 1.

® BBiMKHITb Mpunag, (cTyniHb
WBWAKOCTiI 1).

® BUMKHITb Npunag, 3HoBY.

® Hacapnka 3anuwaeTbcsA B MONOXKEeHHi AnA
3MiHN HacanokK.

Henonapka

BneHaep He no4mHae npavtosaTy abo 3ynu-
HAETLCA Mig, Hac poboTw, MPUBIA, «IYAUTb».
Hixx 3abnokosaHun.

YcyHeHHA Henonaaku

® BUMKHITb Npunag, Ta BUTArHITb
wrencenbHy BUMKY i3 PO3ETKU.

3HiMiTb 6neHAaep Ta yCyHbTe NepelKkoay.
® BcrasTe 6neHaep 3HOBY.

® BBiMKHITb Npunaa.

m Baxxnuea Bka3siBka

3BepHiTbeA, OyAb nacka, 3a A0NOMOrolo
Do cnyx6m cepsicy, AKWO Bam He BaanocA
YCYHYTU HEMONaaKy.
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Mpuknaan AnAa BUKOPUCTaHHA

36uTi Bepwkun
100 —600 r dD)

® Bepuwku 36vBaiiTe BiHHMKOM-
36uBankoto 1%2—4 XBUINHWN Ha CTYMeHi
7 (4) (B 3aNeXXHOCTI Bif, KinbKOCTi Ta
BNAcTUBOCTEN BEPLIKIB).

Ae4Hunin 6inok
1-8 6inkis (dD)

o bBinku 36uBainTe BiHYMKOM-361Ban-
KO 4—6 XBUNWH Ha CTYNeHi 7 (4).

OcHosHui peLient

bickBiTHe TicTO dD)

2 AnuA

2-3 cT. n. rapAa4oi Boan

100 r uykpy

1 NakeTuK BaHiNbLHOIO LLYKpY

70 r 6opolHa

70 r Kpoxmanto

MOXXHa po3nyuwyBa4y TicTa

® |HrpeaieHT (KpiMm 6opolHa | Kpoxmarnio)
npubn. 4-6 xBunuH 36nsatu B NiHy
BiHW4KOM-361BanNKoI0 Ha CTYMiHi 7 (4).

o [lepemunkay BKNOYMTU Ha CcTyniHb 1 (1)
i AofasaTy Mo NOXLi nepecisHe 6opowHo
i Kpoxmans NpoTAroM Npubn. ¥2—1
XBUAVHM.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuenT

OcHoBHui peLient

3a06He TicTO @)

3—4 AnuA

200-250 r uykpy

1 ny4ka coni

1 nakeTUK BaHiNbLHOro LLyKpy abo wKipka

Y2 NAMOHY

200-250 r BeplwKoBoro macna abo

MaprapuHy (KiMHaTHOI TemnepaTtypu)

500 r 6opowHa

1 nakeTUK po3nywyBsada Ticta

125 mn Mmonoka

o [lepemiwarite BIHHMKOM-MilLANKOIO BCi
iHrpeaieHTn Npmban. ¥o—1 XBUNMHM Ha
ctyneHi 1 (1), a noTim Nnpubn. 3—4 xBUANHU
Ha cTyneHi 7 (4).

MakcumarnbHa KisibKicTb: 1,5 X OCHOBHUIA

peuent
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Mico4He TicTO

OcHoBHui peLient O C

125 r macna (KimHaTHoi

TemnepaTypw)

100-125 r uykpy

1 Anue

1 ny4ka coni

TPOXM WKiIPKN NMMOHY ab0 BaHiNbHOro LYKpY

250 r 6opowHa

MO>XXHa po3nyLysay TicTa

® [lepemiwanTe 3a AONOMOrOIO BiHNYKA-
MilWwanku BCi iHrpeAieHTV Npuba.
Y2 XBUAMHK Ha CcTynNiHi 1 (1), a NOTiM
npubn. 2—3 XBUIMHW Ha CTYNiHi 6 (3).

AnAa 500 r 6opowHa i GinbLe:

® Bumiwante ra4ykom AnA BUMIlLyBaHHA
iHrpeAieHTN NpWbA. 2 XBUAMHW Ha CTYNeHi
1 (1), a noTiMm npubn. 3—4 xBUNNHU
Ha cTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHUI

peuenT

[Opixaxxose TicTo

OcHosHuii peLient d/

500 r 6opoLwHa

1 Anue

80 r xupy (KiMHaTHOI TemnepaTypw)

80 r uykpy

200-250 mn Tennoro Monoka

25 r cBiXuX ApiKAXiB abo 1 nakeTuK cyxmx

LpiKOXKiB

WKipKa %2 AMMOHY

1 ny4ka coni

® BuMiwanTte ra4kom AnA BUMIllyBaHHA
BCi iHrpeaieHTn nNpmbn. V2 XBUNMHU Ha
cTyneHi 1, a notiMm npubn. 3—6 xBUIUH
Ha cTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbkicTb: 1,5 X OCHOBHUIA

peuent

TicTo ANA NOKWNHN

OcHoBHWI peuent d,

300 r 6opouwHa

3 AnuA

B 3anexXxHocTi Big noTpebu 1-2 cT. n.

(1020 r) xononHoi Boan

® 3amiwanTe TIiCTO i3 iHrpeaieHTiB npmban.
3-5 XBUNIWH Ha cTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUI

peuent

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OcHoBHWY peuent

750 r 6opouHa

2 nakeTrKa Cyxux ApixKIAXiB
24. 0. coni

450-500 mn Tennoi BoAu
BumiwanTe ra4kom AnA BUMIllyBaHHA BCi
iHrpeaieHTn Npub . 72 XBUWMHW Ha CTYMeHi 1,
a noTimM Npubn. 4-5 XBUANHW Ha cTyneHi 3 (2).

MaitoHe3

2 AnuA

2 4. n. rip4nui

Ya n onii

2 CT. 11. AMMOHHOIO coky abo ouTy

1 ny4ka coni

1 ny4ka Lykpy

IHrpeaieHT NOBUHHI MaTn OAHAKOBY

Temneparypy.

® [lepemiwanTe iHrpeaieHTH (Kpim onii)
JeKinbka ceKyHz, Ha cTyniHi 3 (2) abo 4 (3)
B 6neHaepi.

® Mikcep nepeknio4nTI Ha CTYnNiHb 7 (4)
i 3anMBaTV NOBINBLHO ONit0 Yepe3 BOPOHKY
— 36mBaTu 40 TVX Mip, MOKN MavoHe3
He eMynbrye.

MaiioHe3 BUKOpUCTalTe AKHalWBKALWe

1 He 36epiraiTe Moro.

MeaoBa 6yTepb6poaHa maca

30 r BeplwKoBoro Macna (i3 xonoanb-

Huka 7 °C)

190 r meay (i3 xonopuneHuka 7 °C)

® BeplKoBe Macno noAiniTe Ha ManeHbKi
WMaTo4KM Ta MOKNaAiTh A0 GneHaepa.

e JlopaiiTe mepa Ta 36uBainTe 15 cekyHA,
Ha CTyneHi 7 (4).

TicTo ana xni6a d

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YTunisauia

JaHni npunan nosHa4eHuin y
BiANOBIAHOCTI i3 JInpekTneoto
|

€sponencbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTunisauito enekTpu4Horo Ta
eNeKTPOHHOIrOo YCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). JlupekTvBa BU3Ha4ae
nopAAoK 360py Ta yTunizaLlii ctapux
npunaais Ha TepuTopii ycix KpaiH
€C.

3a iHdbopmaLLieto Npo akTyanbHi WaAaxu
yTunisauii 3BepHiTbcA 6yab nacka oo

CBOro cneLianiaoBaHoro Toprosusa abo

[0 aAMiHiCcTpaLii CBOEi rpomMaam.

FapaHTiiHi ymoBUM

YMOBM rapaHTii AnA Lboro npunaay BU3Ha-
YaloTbCA HaWVM NPeACTaBHUKOM Y KpaiHi,
Ze npunag 6ys npoaaHuii.

MoapobuLi LmMx yMOB MOXXHa OTpUMAaTU Bif,
TOProBUA, Y AKOro npunag, 6yB KynneHui.
Buicysatoum 6yab-AKy BUMOrY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOK0 rapaHTieto, cnia noaasaTu
YeK Ha NpoJaHuin ToBap abo KBUTaHLLH0.
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CneuianbHi KOMMNJIEKTYIO4i efleMeHTun

MUZ5ZP1 JlnA BU4aBnioBaHHA COKY i3 anenbCuHiB, IMMOHIB
Mpec ana i rperincppyTiB.

LLMTPYCOBMX

MUZ5FW1 Ana noapibHeHHA cBiXoro M'Aca AnsA doapuy abo
M'acopy6ka CTpas i3 cpapuuy.

MUZ45LS1 Ana m’Aacopybku MUZ5FW1.

Habip pewiTok

3 ManMmu oTBopamm
(3 Mm), 3 BENVKUMN
oTBOpamu (6 Mm)

3 ManMmMmu oTBopamu ASiA nawTeTis Ta 6y TepbpoaHmX
Mac, 3 BeIMKMMM OTBOPaMK ANA »KapeHnx Kobac
i cana.

MUZ45SV1
Hacanka anA ne4vsa

Ana m’Aacopybkmn MUZ5FW1.
3 MeTaneBuM wWabnoHom AnA 4 pisHnx hopm ne4rea.

MUZ45RV1
Hacanka-TepTka

Ana m'Acopy6kn MUZ5FW1.
JnA HaTVpaHHA ropixie, MUrAanio, WOoKonaay i Cyxmx
6ynok.

MUZ45FV1
Hacanka-npec ana
opyKTiB

Ana m’Aacopybku MUZ5FW1.

AnA npuroTyBaHHA MycCy i3 NNOAIB, KpiM ManuHu,
NomiAopiB i WMMWUHW. ABTOMaTU4HO BUAANAE
BOAHOYAC HYepeLky i KICTOHKU NNoAIB, Hanp,
CMOPOAMHU.

MUZ45PS1 Jna 6araTodyHKLioHanbLHOI Hapi3kn MUZ5DSH.
Jvck AnA HapisanHA  ANA Hapi3aHHA cupoi kapTonni AnA kapToni gopi.
kapTonni dopi

MUZ45AG1 Jna 6araTodyHKLioHanLHOI Hapi3kn MUZ5DSH.

Juck anA HapisaHHA
OBOMIB AJA CTPaB
asiaTCbKOol KyXHi

Pi>xe dopyKTH i 0BOHI TOHKMMW CMY>XKamu AnA
OBOY€EBYIX CTPaB a3iaTCbKOI KyXHi.

MUZ45RS1
KpynHa TepTka

JnAa 6araTodyHKLioHanbHoi Hapisku MUZ5DSH.
JnAa HaTvpaHHA cMpoi KapTonni, Hanp, AnA AepyHiB
Yu KHUANIB.
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MUZ45KP1
Jvck anA nepyHis

Ana 6araTodyHKLiOHanbLHOI Hapi3kn MUZ5DSH.
JnA HaTVpaHHA cMpOi KapTonni ANA KapTONIAHUX
MAVHLLIB YY1 AepYHiB, ANA Hapi3aHHA OPYKTIB | OBOHIB
TOBCTUMM CKMOKamW.

Hacanka-6neHaep
i3 nnacTtmacu

MUZ5ER2 B Yawi mo>xHa nepepobnATn 60pOLWHO i IHrpesieHTr
Yawa i3 BUCOKO- Baroto fo 750 T.

AKicHoi cTani

MUZ5MX1 JnA NpuroTyBaHHA HaroiB, Niope i3 PpyKTiB i 0BOHIB,

MalioHe3y, AnA noApibHeHHA cOpyKTiB i ropixis, AnA
HaKOoJOBaHHA NboAY .

MUZ5MM1
MynbTibnexaep

JnA noapibHeHHA 3eneHi, oBoHiB, AGNYK i M'Aca, AnA
HaTVpaHHA MOPKBW, peAbKn i cupy, ANA HaTUpPaHHA
ropixiB i OXONOAXKEHOro wokonaay.

KoMnnekTyto4di eneMeHTw, AKi He BXOAATL A0 KOMMNEKTY NocTaBku, MOXXHa npnabatn

B MarasuHi abo B cnyx6i cepsicy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

BHeceHHA 3MiH He BUKNtOYaEeTbCA.
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OT Bcero cepAla nosapassigeM Bac

C MTOKYMKo¥ HOBOIro npubopa ghypmai
BOSCH.

Bbi npyrobpesii coBpeMeHHbIU, BbICOKO-
Ka4ecTBeHHbIVi bbITOBOM npnbop.
AononHuTtensHyto uHghopmaumio

0 Hawevi npoAyKunn Bei HavigeTe

Ha Hawevi cTpaHuLe B VIHTepHeTe.

OToT Npnbop NpeAHa3HayeH ANA nepe-
paboTKy NpoAyKTOB B 06bIHHOM ANA AoMall-
Hero xo3AncTBa KONM4ecTBe B A0OMalIHUX
1K 6bITOBLIX YCNOBUAX M HE paccymTaH andA
MCMONb30BaHMA B MPOMBIWIEHHbIX LLEeNAX.
MprMeHeHVe B BbITOBbLIX YCNOBUAX
BKJIIOHAET UCMOJNIb30BaHME, Hamp., B KyXHAX
ANA COTPYAHNKOB MarasvHoB, 0O1COB,
CEeJIbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYIUX
MPOMBIWAEHHBIX NPEANPUATUN, a TakxXe
1crnonb30BaHne anekTponpubopa roctAMm
MaHCUOHOB, He6OoMNbLWKX OTenen 1 NOAO0OHbIX
3aBeAeHUN.

JaHHbIN anekTponpnbop MOXHO MUCMoNb30-
BaTb TOJIbKO MO Ha3Ha4eHWIo 1 NepepabaTbl-
BaTb C €ro NOMOLLbIO TOMBbKO Takoe Konu-
YeCTBO MPOAYKTOB 1 B TEHEHUE TAKOrO
BPEMEHU, KOTOpble XapaKTepHbl ANA AoMall-
Hero xo3AKncTea. Konn4ecTBo nepepabathbi-
BaeMbIX MPOAYKTOB He AOMKHO NpeBbIWaTh
MakCc1MasbHO LONYyCTUMOIrO KONMYECTBa,
yKa3aHHOro B 3TON MHCTPYKLMN.

Mpo4TuTe, NOXKanyrcTa, BHUMaTENbHO
LaHHY0 MHCTPYKLMIO MO aKcnnyaTaumm

1 MOJIOXKUTE €€ Ha XpaHEHWE B HALEXKHOE
MecTo. MNpon3BoaAnTeENb HE HECET OTBETCT-
BEHHOCTY 3a YObITKN, BO3HMKWNE B PE3YJIb-
TaTe HecobnoaeHUA pekoMeHAaLni No
NpaBUJILHOMY NPUMEHEHWIO BbITOBOMO
npubopa.

Mpu nepepade aToro 6LITOBOro 3NEKTPO-
npubopa Apyromy BrnagenbLy He 3abyabTte
oTAaTb eMY U 3TY UHCTPYKLUIO.
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B AaHHON MHCTPYKLUM ONUCKIBAIOTCA
KYXOHHbIe KOM6aliHbl pa3inyHbIX Moaenen
(cmoTpuTe TaKkxe 0630p pasnmnyHbIX
MOZENEN KYXOHHBLIX KOMOaliHOB,

PucyHok [U). JlaHHbIn 6bITOBOM 3neKTpo-
nNpubop He Hy>XAaeTcA B TEXHUHECKOM
obcny>XvBaHuu.

Ona Bauweit 6e3onacHocTuU

O6uwue yka3aHUA NO TEXHUKE
6e3onacHocTH

A OnacHOCTb nopaxeHUA 3J1IeKTpu-
YyecKuM Tokom!

Mopkniodavite n ncnonbaynte npmubop
TONBKO B COOTBETCTBUN C TEXHUHECKMMMU
AaHHbIMW Ha TUMNOBOWN Tabnunke.

OTOT anekTponpubop paccHuTaH Ha
MCMoNb30BaHNE TOMBKO B 3aKPbIThIX
NMOMELLEHNAX.

OnekTponprbopoM MOXKHO NONL30BaTLCA,
TONBKO €CNN CETEBOM WHYP U CaM ANEKTPO-
nprbop He MMEIOT NOBPEXAEHI.

He noanyckante aetent 611M3Ko K 3NeKTpo-
npubopy.

He ocTaBnaviTe paboTaiowmin anekTpo-
npnbop 6e3 npucmoTpa.

Jlnua (Takxxe 1 AeTH) C MOHMXKEHHBIM
BOCMPVATMEM OpraHamu HyBCTB UIN
AyweBHOBONBHbIE, a TAKXKe nmua, He
obnaparowme AOCTATOHHLIMY OMNbLITOM W
3HaHWAMM, HUA B KOEM Cly4ae He AOJXKHbI
CaMOCTOATENBHO NONb30BaTLCA ObITOBLIM
nNpubopoM, a TOMLKO MOoA NPUCMOTPOM UAn
B Cny4ae, ecnv OHU MoNyHUNN NoApobHbLIN
WHCTPYKTaXK Mo NpaBuibHOMY MCMOJb30-
BaHWio 6bITOBOrO Nprbopa oT nnua,
OTBETCTBEHHOIO 3a MX 6e30MacHOCTb.
BunKy 13 po3eTku cnefyeT nssnekaTb
KaXKAblli pa3 nocne Ucrnosb30BaHvA
npubopa, nepea, 4UCTKON, ecnn Bbl Noku-
JaeTe rnomelleHne nnn B cydae BO3HUKHO-
BEHWA HEWCTPaBHOCTM.

CneauTte 3a TeMm, 4Tobbl HE NOBPEAUTL
ceTeBOM WHyp anekTponpubopa 06 ocTpble
KpaA 1 ropA4ne NOBEPXHOCTW.

Ecnu ceTeBoli WHyp 3TOro anekTponpubopa
NoBpeXAEH, TO, BO M3bexxaHne onacHom
cUTyaumn, 3aMeHATb ero AOMKHbI
cneumanuncTbl OUPMbI-M3roTOBUTENA UAU
€ro cepBUCHOM cny>X0bl, UK INLLO, MMetoLLee
TaKyto e KBanngukauuo. Bo nsbexxaHve
onacHbIX ANA nonb3oBaTena cuTyauuni,
pPeMOHT nprbopa LOMKEH BbINONHATLCA
TONbKO CneLmanicTaMmy Hallen ceprcHON
cNny>06bl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YKka3aHuAa no TexHuke 6e3onacHoOCcTH
Ana paHHoro npubopa

He anKacaVlTer K Bpauarounmca getanam.

N3 coobpakeHuin 6e30nacHOCTN BbITOBbLIM
NpubopOM MOXHO MONb30BaTLCA TONBKO
TorAa, Koraa Heucronb3yeMmble NPUBOAbI
3aKpbITbl 3aWMTHLIMY KpblwkKamu (5, 8).
Moka anekTponpnbop BKNHOHEH, MOBOPOTHbIN
KPOHWTEVH HeNb3A NEPEBOAUTL B APYroe
nonoxeHune. CHa4ana cneayeT LOXAATbCA
NOJHOM OCTaHOBKM MpMBOAA.

OcHoBHoW 610K anekTponpubopa Henb3A
norpy»artb B BOAY UM MbITb B MPOTOHHOW
Bo4e.

Mcnonb3yinte anekTponpubop Tonbko

B KOMMMNEKTE ¢ PMPMEHHBIMU NpUHaANEX-
HocTAMM. pr NCNoNbL30BaHNM NPUHAANEX-
HOCTen cneayeT PyKOBOACTBOBATLCA
COOTBETCTBYHOWMMMN MHCTPYKLMAMM MO
aKcnnyaTauum, BXOAAWMMN B KOMMNNEKT

MOCTaBKM 3TOro GbITOBOro anekTponpuéopa.

Oﬂ.HOBpeMEHHO ncnonb3oBaTb MOXXHO

TOJIbKO O4HY HacaakKy ninn npuHaane>xHocCTb.

BeikntodanTte v BkntoHarite npnbop TonbKo
C NMOMOLLIO MOBOPOTHOMO BhIKNOHaTENA.

m BaxHaa nHcpopmauma
Hacankun/npuHaane>xHoCT MEHATb TONBKO
roce NnosHol 0CTaHOBKW MprBoAa —
NpyBOA NPOAOMKaET ABUraThCA ele
HEKOTOpOE BPeMA CNyCcTA nocne
BbIKNO4YEHMA.

Cuctemsl 6e30nacHocTH

Bnokuposka BKJlo4eHNA

cM. Tabnuuy «Pabo4ne nonoXkeHus»

Mpubop Bkno4aeTcA B noa. 1 u 3 ToNbKO

B TOM chly4ae:

— ecnuyawa (11) BcTaBneHa v nosepHyTa
B 3adpMKCMpOBaHHOE MONOXKEHWE U

—  3awwuTHaA Kpblwka npmMBoaa Mukcepa (8)
3aKpbiTa.

BnoknpoBka NOBTOPHOr0 BKJIOHEHUA

Mpu nonaqe Toka nocne OTKNOHEHNA

KYXOHHbI KOM6alH BKNOYAETCA, HO

ABVratenb He Ha4MHaeT paboTarTs.

Mepen TeM, Kak cHoOBa BKNOHMTL Npubop,

ycTaHoBUTe BbIkNto4aTenb Ha 0/off, 1 Tonbko

nocne aToro BKAOHanTe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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3awuTa oT neperpysku

Ecnun nsuratens Bo Bpema paboThl
aBTOMaTNHECKW BbIKNIOYAETCA, TO 3TO
3Ha4uT, 4TO cpaboTano yCcTPOMCTBO 3alunThbI
OT neperpy3kun. 3To MOrno NPoVN3onNTU B
pe3ynbTaTe 0AHOBPEMEHHOW nepepaboTku
60nbWOro KoNNHecTsa NPOAYKTOB.

Kak ce6a BecTu npu cpabaTbiBaHUN OAHOMN
13 cuctem 6e3onacHoOCTH, ONMCaHO

B pasaene «[lomMolb Npyu ycTpaHeHUN
HeucnpaBHOCTEW».

Pa3bAcHeHWe CUMBOJIOB Ha npubope
M NPUHaANEXHOCTAX

Cobniopaiite ykasaHvA
B VIHCTPYKLLVW MO 3KCNyaTaLmm.

OcTopoXxHo!
Bpauwatowmeca HoXW.

OcTopoxHo!

Bpauwatowmeca Hacaaku!

He onyckaliTe pyKy B 0TBepcTMe
AnAa pobaBneHnA NpoayKTOB.

BOR

KomnnekTHbIN 0630p

OTKpoliTe, NoXxanyuncTa,
CTpaHULLbl C PUCYHKaMM.

OcHoBHol 610K

1 KHonka pa36510kMpoBkKu

2 MoBOPOTHBIN KPOHWITEWNH
®yHKumA «Easy Armilift» AnA noaaepxku
LBVKEHWA KPOHLWTENHA BBEPX
(cm. «Pabo4re nonoxxeHusa»).

3 TMMoBOPOTHbII BbiIKlOYaTEsNb
Mocne BbikNtoHeHWA (nonoxeHne 0/off)
npubop aBToMaTUHECKN NPUXOAUT
B ONTVMarbHOe NonoXxeHne anA
CMeHbl HacaaoK.
MUM52..:
0/off = BbIKNtO4EHO,
M = MOMeHTaneLHoe BKNIOHEHVE Ha
MakcUManbHyH CKOPOCTb, BbIKOHaTENb
cnepyeT AepXaTb HaXaTbIM B TEHEHVE
BCEro npotiecca nepepaboTku
NPOAYKTOB.
MonoxxeHna 1—4 = ckopocTb paboThbl:
1 = camoe Hu3Koe 41cno o6opoToB —

MeZAJieHHaA CKOpOCTb,
4 = HauBbICWEE YMCNo 060pOTOB —
6bICTpanA CKOpOCTb.

PucyHok A
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MUM54../MUMS6..:

0/off = BbIKNO4EHO,

M = MOMeHTanbHoe BKNoHeHve Ha

MakCc1MarbHYI0 CKOPOCTb, BbIKNlo4aTenb

cnepyeT AepXaTb HaXaTbIM B TeHeHve

BCero npotiecca nepepaboTku

NPOAYKTOB.

MonoxxeHna 1=7 = ckopocTb paboThl:

1 = camoe Hu13Koe 41cno obopoTos —
MeaneHHaA CKOpOCTb,

7 = HauBbICLEe 4ncno o6opoToB —
6bICTpanA cCKOpoCTb.

4 WNuaukaTtop paboyero coctoaHuA
(MUM54../56..)

CeeTuTCA BO BpeMA paboTbl (MOBOPOT-
HbI BbIKNtO4aTens Ha M unu 1-7).
MuraeT B cny4ae ownboK B ynpasneHun
npvubopom, npu cpabaTbiBaHUN SNEKTPOH-
HOro nNpeAoxpaHUTena nnu Heucnpas-
HocTun npubopa, cMoTpUTe pa3aen
«[TomolLb Npu YCTpaHeHWUN Hencnpas-
HOCTEW>».

5 3awuTHaAa KpbllWwKa ANA NpUBoAa
YHT106bI CHATL 3ALWUTHYIO KPbIWKY
npuBoAa, HAXXMUTE Ha Hee c3aau
W CHUMUTE.

6 [lpueoa ana
— YHMBEpCaJIbHOW Pe3Kn 1
- npecca ANfA LMTPYCoBbIX

(CneunanbHbie NPUHAANEXHOCTHN *).
Ecnu Bbl He nonb3yeTech aTUMK
npucnocobneHnAMU, TO 3aKpbiBaniTe
NPUBOA, 3aLNTHON KPbILWKOW.

7 MpuBopa Ana HacaaokK (BEeHYUK ANnA
nepemellMBaHuA, BEHYUK ANnA
B36MBaHUA, KPIOK ANA TecTa)

1 Macopy6ku (CneunanbHeie
npuHaaIeXXHoOCTH *)

8 3awwuTHaA KpbllwKa 4514 NPUBOAA
6neHpepa

9 Tpusopa ana 6neHaepa
(CneunanbHble NPUHAANEIKHOCTU *)
Ecnu Bbl He nonb3yeTeck 6neHaepom,
TO HaKpOITE MPUBOA, KPbIWKOM.

10 OTcek AnA ceTeBoro wHypa
MUMS52../MUM54..: Y6epuTe ceTeBol
WHYP B OTAENeHNe ANIA ero XpaHeHnsa
MUMB56..: MpucnocobnenHne anA
aBTOMaTNHEeCKON HAMOTKU
3NEeKTPOLWHYpa

CmMmecuTenbHasa Yawa ¢ npuHaanex-
HOCTAMMU

11 CmecuTenbHaA Yawa u3 HepXkaBe-
lolen ctanm
12 Kpebiwka
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Hacaakn
13 BeH4uK ANA nepemMewiMsaHuA
14 BeHu4uk ana s36usaHnA
15 Kplok ana tecta c otaenurtenem
16 CymKa ana npuHaaseXxHocTen
AnA xpaHeHVA HacanokK N peXxXyLwmx
L/ICKOB.
YHuBepcasnbHaa pe3Ka
17 Tonkatenb
18 Kpblwka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
19 [Oucku-usamenbuutenu
19a J1ByCTOPOHHWI ANCK-WNHKOBKA —
ANA Hape3aHuA NPoAYKTOB
Ha TONCTbIE/TOHKME NOMTUKN
19b /1ByCTOpPOHHUIN AUCK-TEpKa —
¢ 6onbwrMU/ManeHsKumMm
OTBEpPCTUAMU
19¢ [luck-Tepka — ¢ 0TBEPCTUAMU
cpenHen BenYmHbl
20 [OepxxaTesnb AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINYCKHLIM OTBEpPCTUEM
BneHaep *
22 CrakaH 6neHpepa
23 Kpbiwka
24 BopoHka

* [MprHaanexHoCcTn, KoTopble He BXOAAT
B KOMMMEKT nocTaBku npubopa, MOXXHO
npuobpecT B Mara3nHe Ui B CEPBHICHOMN
cnyxb6e.

Pab6o4une nonoxxeHuAa

A Buumarue!

KYXOHHb IV KOMOaViH MOXHO BK/IOHaTb
TOJILKO 10C/1€ TOIrO, KaK Hacaakw/
NPUHAANEXHOCTH ObliN MPUKDPEIEHSI,
COr/IacHo NpuBEAEHHOM Hxe Tabnuue,
K rpaBuibHOMY rPpUBOAY B PaBuiibHOM
rosuuum u nepeseaeHsl B paboqee
r0JI0XXeHMe.

[1oBOPOTHBIN KPOHLITENH AOJIKEH
QUKCUpPOBaTBECA B KaxaoMm paboHem
10JIOXEHUN.

PucyHok [E

m Yka3zaHue:

MoOBOPOTHBIN KPOHWTENH OCHaLLEeH
dyHKumen «Easy Armlift», KoTopaa
noAfepXXUBAET ABWKEHVE MOBOPOTHOrO
KPOHLITEHA BBEPX.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YcTaHoBKa B paboyee nonoxxeHue

® Ha)xMuTe Ha KHOMKY pa361oKMpoBKM
N Ha4HWUTe nepemMellleHne NoBOPOTHOMO
KpOHWTeNHa.
MoanepxunTe ABWKEHVE PYKON.

® B Heobxonnmom Bam paboqem
MONOXKEHNN MNOBOPOTHbIN KPOHWTENH
LOMKEH 3athmKcMpoBaThCA.

Mono- | MpvBoa KyxoH- |MUMS54..
YKeHue| HbIV MUMS56..
kombanH
MUMS52...
d5 1-4 1-7
1|7 Eiﬂ db 1-4 1-7
L1 | 13
IRIREE
L | | e | e
3 6 L2
2|l 24 | sz
o EU 34 | 57
4 f———
7 Céii“ Ezhg 34 | 57

* YcTaHOBKa/CHATWE BEHYMKOB ANA nepe-
MewnBaHuA 1 B3MBaHWA 1 Kptoka AnA

TecTa; aobasneHne 60MblWOro KoanyecTea

npeaHa3HaY4eHHbIX 451A nepepaboTku
MPOAYKTOB.

AKkcnnyatauuAa

A OnacHocTs TpaBMMpoBaHUA!

BcraBbTe BUIIKy B pO3ETKY TOJIBKO 110C/1e
10JIHOrO OKOHHYaHWA OAroTOBKU rpubopa
K pabore.

A Bunmarue!

Ha4un+aiite nonbs30BaTeCA KyXOHHbIM
KOMOasiHOM TOJIbKO r10C/e repeBosa
npuHaAnexHocTe/Hacaaok B pabo4ee
10/10)XeHMe.

Henb3a BKmoHaTs r1ycTou KyXOHHbIV
KOMObaviH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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TMpnbop v NpUHaANEXHOCTN HENB3A

roABeprath BO3AEVICTBUIO UCTOHHUKOB

Tenna.

Jeranu Henb3A ucrnonL308aTh

B MUKPOBOJIHOBOW 1€4!.

® [lepen nepBbIM UCNONL30BaHNEM
aNeKTponpubop 1 NpPYHaLNEXHOCTU
K HEMY cneayeT TlWwaTeNbHO NOYUCTUTb,
Kak yKa3aHo B paszene «4ucrka u yxoa».

m BakHaa nHcpopmauma

PekoMeHA0BaHHbIE B LaHHOWN MHCTPYKLMA
Mo aKcrnyaTaLmum ycTaHoBKM paboqeii
CKOPOCTM yKa3aHsl AnA npubopos

C NMOBOPOTHbLIM BbIKNOHaTenem Ha 7
cKopocTel. YcTaHoBKM AnA npubopos

C MOBOPOTHLIM BbIKMIOYaTENEM Ha 4
CKOPOCTM NpVBEAEHbI PALOM B CKOBKax.
JlaHHaA HCTPYKLMA Mo aKennyaTaumm
COAEPXUT HakNeliKy ¢ ycTaHoBKamu
pabo4ei ckopocTy npubopa Npu 1cnonL30-
BaHWW HacafoK MW NPUHALNEXXHOCTEN.
Mkl pekOMeHAYEeM NPUKNEUTL 3TY HaKNEnKy
K MoBepxHocTu npubopa (pucyHok [€).

MoaroTtoBka

® [locTaBbTe OCHOBHOWM GJIOK KYXOHHOIO
kombaliHa Ha rnafKyto 1 YUCTYIo
MOBEPXHOCTb.

® |I3BneKnTe CETEBON WHYP (PUCYHOK [3).
MUMS52../MUMS54.. T
(u?':ﬂen_eHme AJIA CETEBOrO . ’
ypa:
N3BNEKNTE CETEBON WHYP
Ha HY>XHYIO AJIMHY.
MUMS56.. T
Mpucnocobnexve anA asTo- L ﬂ
MaTU4eCKON HAaMOTKM )
ANEKTPpOLWHypa:
NOTAHYB 3a WHYpP, N3BNEKNTE
€ro 3a oAVH pa3 Ha HeobxoanMyto
Bam anunHy (Makc. 100 cMm) 1 3aTemM
MeANEeHHO OTNyCTUTE: CETEBOM WHYP
3adonKenpyeTcs.
YMeHblueHne paboyen AnviHbl CETEBOro
WHypa:
cnerka noTAHWUTE 3a WHYp U AanTe emMy
HamoTaTbCA A0 Heobxoanmon Bam
AJIMHBL. 3aTEM CHOBaA cnerka noTAHUTe
3a WHYpP U MeANIEHHO OTMNYCTUTE: CETEBOW
WHyp 3acmkKcupyeTcA.
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BHumaHue!

lpu 3anpaBke ceTeBOro WHypa ero Hesb3A
repeKkpyY1BaTh.

Y KyXOHHbIX KOMOAVIHOB C aBTOMAaTNHECKOM
HaMOTKOV CeTeBOro WHypa ero HeJsb3A
3anpaBnATe BPYYHYyo. Ecian ceTeBoit wHyp
3aK/IMHNIO, TO U3BJIEKUTE €ro 0JIHOCThIO
U 3aTeM AanTe eMy HaMOTaThbCA.

® BcTaBbTe BUNIKY B PO3ETKY.

CmMmecuTenbHada 4Yalla u Hacaaku

He vcknto4eHa ornacHocTs
TpaBMUPOBaHUA O Bpalyaro-
wmecAa Hacaakm

Bo Bpemsa paboTs! anekTporpubopa
HUYIKOra He orlycKkauTe pyKy B CMECUTESb-
Hyto Yauly. PaboTasiTe TONIbKO C 3aKPbITOM
Kpbiwkou (12)!

3ameHaAviTe HacaaKkv TOJIbKO 10C/Ie MOHOM
OCTaHOBKY MPUBOAA: 110CHIE BbIKIIIOYEHUA
rpYBOA elle HEKOTOpoe BpeMA paboTaeT
10 MHEPLIMM M 3aTEM OCTaHaBINBAETCA

B OJIOXKEeHWN 3aMeHbl Hacaok.
[NepeBoAnTL MOBOPOTHBIN KDOHIUTEVH

B JIPYroe roJsIoXKeHNe MOXHO TOJIbKO
10CJ1€ MOJIHOV OCTAHOBKY HACaAKMy.

U3 coobparkeHunii 6e30rmacHOCTH ObITOBbIM
rPUO0OPOM MOXKHO 0J1b30BATLCA TOJILKO
TOrAa, KorAa Heucrosb3yembie rpuUBOabI
3aKpbIThbl 3aUNTHBIMU KpbIKamu (5, 8).

A BHumanve!
Ucrionb3yiite cmecutenbHylo Hally ToIbKO
AJ1A paboTbi ¢ 3TUM rPUGOPOM.
BeHuuk ana nepemewmsaHua (13)
ncnonb3yeTcA ANA NepeMewnBaHmA @
TecTa, Hanpumep, caobHoro Tecta
BeHuuk ana B36usanHna (14) (dD)

ncnonb3dyeTcAa AnA B36vBaHuA
ANYHbIX 6EJ'IKOB, CNIMBOK N nerkoro
TecTa, Hanpumep, 61CKBUTHOIO
Kptok ana Tecrta (15) d’

ANA 3aMellBaHUA TAXKENOoro Tectan
n06aBneHnA MHrpeaAVEHTOB, KOTOpPbIe
He AO0MKHbI M3MenbyaTbeaA (Hanpymep,
13toMa, WoKonaaHbIX MNacTUHOK)
BbinonHeHne paboT ¢ CnonbL30BaHMEM
CMecUTeNbHOM Halv U HacaAokK

PucyHok 3
® Ha)XmuTe Ha KHOMKY pa3610KUPOBKY %

1 NepeBeAnTe NOBOPOTHbIN
KPOHWTEVH B MONOXEHNE «2».
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® YcTaHOBKa CMECUTENBHOM Halu:
— HaKNOHWUTE CMECUTENBHYIO Haly
Brepea, 1 3aTemM yCTaHOBUTE ee
Ha KombalH,
— TOBEepHWTe ee NPOTUB HacoBOW
CTpenku Ao chukcaumn.
® B 3aBucyMOCTM OT B1Aa nepepabaTbl-
BaeMbIX MPOAYKTOB BCTaBbTe B NPUBOA, A0
dorKcauum BEHHUK ANA NepemMelnBaHma,
BEH4YMK A51A B36MBaHMA UK KPIok ANA
TecTa.
YKa3aHue:
Mpw ycTaHOBKe Kptoka AnA TecTa
nosopaqvBavTe oTAenMTenNb A0 Tex nop,
noka Hacafka He 3acukcrpyetca
(pucyHok [3-4b).
® 3arpysuTe B Yauly npefHasHa4eHHble
AnA nepepaboTKM KOMMOHEHTHI.
® Ha)xmuTe Ha KHonky pa36noku-
POBKM 1 NEPEBEANTE MOBOPOTHbLIN
KPOHWTEVH B NONOXKEHNe «1».
® HakpoiTe KpbIWKOM.
® YcTaHOBWTE NOBOPOTHBIV BbIKIOHATENb
Ha HeobXOAVMYIO CKOPOCTb.
Hawa pekomeHpauuna:
— BeH4uk anA nepemMewrBaHuA: cHavana
3amewwnBaHue Ha 1- (1) ckopocTwy,
3aTeM nepemewnBaHvie Ha 7-1 (4)
CKOpOCTU
— BeHuuk anAa B3bueaHuA: 7-A (4) CKOPOCTb,
nobasneHvie KOMMOHeHTOB Ha 1-1 (1)
cKopocTu
— Kpiok anA Tecta: cHa4ana nepemeun-
BaHue Ha 1-11 (1) ckopocTn, 3aTem
3amMewnBaHue Ha 3-1 (2)
[o3arpy3Kka KOMNOHEHTOB
® BbIKno4uTe YCTPOMCTBO C MOMOLLLBIO
NMOBOPOTHOIO BbIKMOHATENA.

® BbinonHWTe A03arpy3Ky KOMMOHEHTOB
Yepes OTBEPCTUE B KPbILUKE.
um

® CHUMWTE KpbILWKY.

® Ha)xmMuTe Ha KHOMKY pa36oKMpOBKU %

9

1 nepeBeanTe NOBOPOTHBIN
KPOHLWTEVH B MONOXKEHNE «2».
® 3arpy3uTe NPOAyKThlI.

Mo okoH4aHuUu paboTsl

® BuikntounTe Nprbop ¢ NOMOLLbo
MOBOPOTHOr O BbIKNtOHATENA.

® l13BneknTe BUIKY U3 PO3ETKU.

® CHUMUTE KPBbILKY.

® HaxxmunTe Ha KHOMKY pa36noKMpoBKY
1 NepeBeAnTe NOBOPOTHbIN %
KPOHWTEVH B MONOXEHNE «2». ~

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® lI3BneknTe Hacaaky 13 NpusoAa.

® CHYMUTE CMeCUTENIbHYLO Yally.

e [poBeawTe YMCTKY BCEX AeTanel, kak
yKasaHo B pasgene «4HucTtka n yxoa».

YHuBepcanbHaa pe3ka

He ucknto4eHa onacHocTh
TPaBMUPOBaHUA

He kacaviteck pykamu oCTpbIx HOXes

U KpaeB pexxylnx ANCKOB.
Zucku-usmens4uTesnn MoxHo 6patb
TOJIbKO 3a KpaA!

YcranaBnvBaTe/cCHUMATL YHUBEDCASLHYIO
PE3KY MOXHO TOJILKO I10CJIE 10JIHOV
OCTaHOBKY MpYBOAA 1 U3BJIEHEHUA BUJIKU
U3 PO3ETKM.

He onyckaiite pyk B 3arpy304Hbivi CTBOJI.

BHumaHue!

YHuBepcansHyo pe3ky MOXHO UCI0b30BaTh
TOJIbKO B r10JIHOCTbIO COOpaHHOM BuAe.

Ee Henb3sa cobupats Ha OCHOBHOM 6J10Ke
KYXOHHOro kombariHa.

Ucrione3yrite yHUBEpcabHY0 Pe3Ky TOJbKO
B yKa3aHHOM paboHeM roJIOXXEeHUN.

3awuTa oT neperpysku PucyHok &
Y7106kl NPEAOTBPATUTL 3HAYUTENBHbIE
noBpeXxAeHvA U3nenvA Bo BpeMA
neperpy3ku yHMBepcanbHON pesku,
NPUBOAHON Ban YH/BepCcanbHOW pe3kn
cHab>keH Hace4Kol (3aaaHHoe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpysku NprBoLHON
BaN CloMaeTCcA B 3TOM MecTe.

HoBbIln AepXKaTenb AUCKOB C NPUBOAHBLIM
BaJIoM MOXXHO NpubpecTu B cnyx6e cepsuca.

[ByCTOPOHHUIN ANCK-IUIMHKOBKA — )
ANA Hape3aHUA NPOAYKTOB

Ha TOJICTble/TOHKUE JIOMTUKMN

ANA Hape3aHuA 0BOLLEN N OPYKTOB.
MepepaboTka NPoAYKTOB NPOBOAUTCA
Ha ckopocTu 5 (3).

O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AMCKe-
W/HKOBKE:

«1» — CTOpOHAa AfA Hape3aHuA NPOAYKTOB
Ha TONCTblE NOMTUKN

«3» — CTOpOHa ANnA Hape3aHuA NPOAYKTOB
Ha TOHKME NOMTUKM

BHumaHue!

1BYCTOPOHHW ANCK-WUMHKOBKA He rpeaHas-
Ha4YeH AJ1A Hape3aHuA Cbipa TBEPAbIX
copToB, xneba, 6ynoHek v wWokonaaa.
BapeHnbiii HepacceinyaTeivi KapToghess
MOXKHO Hape3aTb Ha JIOMTUKU TOJIbKO
riocse oxnax 4eHuA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[ByCTOPOHHMI AUCK-TEPKa —
¢ 6onbwMMHU/ManeHbKUMmn
oTBEpCTUAMU

ANA HaTMpaH1A oBolLel, PPYKTOB U1 Cbipa
ntobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOrO (HanpUmMep,
cbipa napmesaH). MNMepepaboTka Ha 3-11 (2)
nnu 4-i (3) ckopocTn.

O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKe-
TEpKe:

«2» — CTOpOHa ¢ 60NbWMMM OTBEPCTUAMM
«4» — CTOPOHA C ManeHbKUMU OTBEPCTUAMMU
BHumaHue!

ZIBYCTOPOHHWIT ANCK-TEPKA HE rpeaHas-
HayeH AJIA U3MEJIbHEHUA OPEXOB.

MArkuii coip MOXHO HaTvpaTs (Ha 7-4 (4)
CKOPOCTY) TOJIbKO HAa CTOPOHE C KPYIHLIMU
OTBEPCTUAMM.

Ovck-Tepka — c oTBepCTUAMU
cpeaHel BeJINHUHBLI

ANA HaTVpaHuA CbIporo KapTodpena,
TBEPLOIrO chipa (Hanpumep, cbipa
napmesaH), OXNaXAeHHOro Wwokonana
1 OPEXOB.

MepepaboTka NPOAYKTOB MPOBOANTCA
Ha ckopocTn 7 (4).

BHumaHue!

Juck-Tepka He ripeaHa3HaqeH AJA
HaTupaHua 1 JIOMTEBOIO Chipa.

PaboTa c yHuBepcasibHOW pe3Kon
PucyHok €
® Ha)xmuTe Ha KHOMKY pa3bioKMpoBKU %

N NepeBeANTE MOBOPOTHLIN
KPOHLWTENH B MONOXKEHNE «2>.
® YcTaHOBKa CMECUTENBHON Hawu:
— HaKNOHWUTE CMECUTENBLHYIO Haly
BMepeA, 1 3aTeM YyCTaHOBUTE ee
Ha KombaiH,
— TMOBEPHUTE ee NPOTUB HacOBOW
CTpenku Ao dmkcaLmm.
® Ha)xmuTe Ha KHOMKy pa3bnoku- o)
POBKM 1 NepeBeAnTe NOBOPOTHbIN
KPOHWITENH B MONOXEeHMe «3». -
o CHVMWTE 3alnTHYIO KPbIWKY C NpMBOAAa
YHUBepcanbHoi pe3ku (pucyHok [€-5a).
® Bo3bMuTE AeprKaTenb ANCKOB 32 HXXHUNA
KoHeL,, Npn 3ToM 06a 3y6ua AOMKHbI
nokasbiBaTb BBEPX.
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YcTaHoBUTE XenaeMbln ANCK ANA Pe3Ku
WIIN WWHKOBKM OCTOPOXKHO Ha 3y6Libl
JepxxaTenA Anckos (pucyHok [€-6a).
YcTaHaBnvBanA ABYCTOPOHHUE AWCKM,
cnepuTe 3a TeM, 4Tobbl Hy>XKHaA CTopoHa
HaxoAunacb cBepxy.

BosbMuTe aep)kaTenb AMCKOB 3a
HV>XKHWI KOHeL, U BCTaBbTe B KOPryc
(pucyHok [€-6b).

HacaanTb KpbiwKy (o6patuTe BHUMaHue
Ha MeTKY) 1 NoBepHUTE Mo HacoBoMn
CTpenke 4o ynopa.

YcTaHoBUTE YHMBEpPCANbHYIO PE3KY Ha
npuBoAE Tak, Kak M306pa)keHo Ha
pvcyHke [E-8, 1 noBepHuTE ee No xoady
4acoBOW CTPenKKn 40 yrnopa.
YcTaHOBUTE MOBOPOTHbLIN BIKNOYATENb
Ha peKOMeHAyeMYyIo CKOpPOCTb.
3arpysuTe NpoAyKThl ANA NepepaboTku
B 3arpy304HbIn CTBOM, ANA NOATaNKW-
BaHWA NPOAYKTOB NONb3YNTECh
Tonkarenem.

BHumanne!

lNoctapavitech n3beratb CKOMAEHUA
60/1b1IOrO KOJIMHECTBA N3MESTbHEHHbIX
MPOAYKTOB B BbIXOAHOM OTBEPCTUM.
PekomeHaaumna: Ana nonyyeHuA
paBHOMEpPHbIX Pe3ybTaToB TOHKME
NPOAYKTbl PEKOMEHAYETCA pe3aTth,
cKnaabiBas ny4Kkamu.

Yka3zaHue: B cny4yae 3aknvHuBaHuA nepe-
pabaTbiBaeMbIX MPOAYKTOB B YHMBEPCalb-
HOW pe3Ke — BbIKMIO4YNTE KYXOHHBIN KoM6aliH,
N3BNEKNTE BUIKY M3 PO3ETKN, AOXKANTECH
MOSHON OCTaHOBKW NPUBOAA, CHAMUTE
KPBbIWKY C YHUBEPCANbHON pe3kun 1 ocBo6o-
AVTe 3arpy304Hbiil CTBON OT NPOAYKTOB.

Mo okoH4aHUMu paboThli

BeIknto4nTe nprbop ¢ NoMoLLbLIO NOBOPOT-
HOr o BbIKNOHaTenA.

MoBepHWTE yHMBEPCANbHYIO Pe3KY
NPOTVB 4aCOBOW CTPENKU N CHUMUTE.
MoBepHWTE KPbIWKY NPOTMB H4aCoBON
CTPENKN Y CHUMUTE ee.

CHuMUTe pepxxaTtenb ANCKOB BMecTe
C AMCKOM. lnA aToro HaXKmMuTe Ha
NPUBOAHON Ban CHWU3Y NanbLem
(pucyHok [i).

MpoBeauTe 4MCTKY AeTanen.
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BneHaep

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA
0 JIe3BUA HOXa/Bpalyarounyica
npusoa!

Hukoraa He onyckavite pyKy B brieHAep,
YCTaHOBJIEHHbIVI HA OCHOBHOWV 6110k!
breHaep MOXHO CHUMATL/YCTaHaBMBATL
Ha MECTO TOJIbKO I10C/IE 10JIHOV OCTaHOBKM
npuBoAa. brneHaepom MOXHO MoJsL30-
BaTbCA TOJILKO TOrAa, KOrAa OH HaxoanTcA
B COOPaHHOM BUAE U 38KPbIT KDbILIKOM.

A OnacHocTe ownapusaHnal

lpu nepepaboTke B b61eHAEPE ropAYNX
MPOAYKTOB 4Epe3 BOPOHKY KDbILIKM
BbIXOAUT riap. B 6reHaep Henb3a
3anusate bonee 0,5 imTpa ropa<es
NI CUJIbHOIMEeHALY evicA KULAKOCTU.

Buumanune!
Mukcep MOXHO noBpeAuTb.
Henb3a nepepabarteiBath HUKakme 3amMopo-
JKEHHbIe NMPOAYKTbI (38 UCKIIOHeHNeM
KyOUKOB iy eBoro fbAa).
Mukcep He AomkeH paboTaTh BXOOCTYIO.
Pa6oTa c 6neHaepom PucyHok
® HaxmuTe Ha KHOMKy pa3bnoku-
POBKM 1 MEPEBEANTE KPOHLITENH ﬁ
B MONOXKeHUe «4». -
® CHumuTe Cc npuBoaa bneHaepa 3awWwmnTHYO
KPbILWKY.
® YcTaHoBUTe cTakaH bneHaepa (MeTkKa
Ha py4Ke AOo/MKHa coBnajaTb C METKON
Ha OCHOBHOM B110Ke) 1 MOBEPHUTE NPOTYB
4acoBoOW CTPENKN [0 yrnopa.
® 3arpy3uTe NpoAyKThI.
MaKcUMasbHOE KOANHECTBO XXUAKOCTU =
1,25 nuTpa; MmakcumanbHoe KoM4ecTBo
NeHALLENCA NN FOPAYEN XKUAKOCTN =
0,5 nuTpa;
onTMManbHOe KONMYEeCTBO ANIA nepe-
paboTKn TBEPAbIX MPOAYKTOB =
50-100 rpamm.
® 3aKpoWnTe KPhILWKY 1 NMOBEPHUTE e€ NPOTHB
4acoBOW CTPENKN A0 yropa B pyyKe
MuKcepa.
Kpbiwka fomkHa 3adouKcnpoBaThecA
B nase.
® YCcTaHOBUTE MOBOPOTHbIN BbIKOHATENb
Ha He0BXO0ANMYHO CKOPOCTb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[lo3arpy3ka KOMNOHEHTOB

(pucyHok H1-8))

® Bhbiknto4nTe Nprbop ¢ NOMOLLbIO
MOBOPOTHOIO BbIKflO4aTENA.

® CHUMUTE KpbIWKY 1 Ao6aBbTe
HEOOXOAVMbIE KOMMOHEHTbI

nnm

® 1I3BJIeKMTE BOPOHKY U MOCTEMNEHHO
3arpy>xanTe TBepAble KOMMOHEHTbI
Yyepes OTBEPCTME KPbILWKM

unm

® 3aneliTe >XMAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.

Mo okoH4YaHuu paboThbl

® Buikniounte nprbop ¢ NomMoLblo
MOBOPOTHOr O BhIKJIIOHATENA.

® [loBepHuTe 6neHaep No HacoBOW CTPeNKe
N CHUMUTE €ero.

PekomeHaauma: ny4iue BCero nombiTb

6neHaep cpasy nocne 1crosbL30BaHMA.

Yuctka n yxoa

A Buumanne!

He nonb3yvitecs abpas3nBHbIMu YUCTALLNMU
cpesncteamu. lNoBepxHOCTb aneKTporpmbopa
MOXET ObITb [10BpeXAeHa.

Yuctka ocHoBHOro 610Ka

OnacHoCTb nopakeHuA
9JIEKTPUYECKUM TOKOM!

OcHoBHovi 610K asiekTporpubopa H1

B KOeM cJiy4ae HeJflb3A Morpy>xatk B BOAY
U HUKOI 4@ HEJIb3A MbITb B [POTO4YHOV BOJE.
Henb3a nons308aTeCA Napoo+MCcTUTENEM.

® l13BneKknTe BUNKY U3 PO3ETKN.

® [IpoTpuTe OCHOBHOM 610K KYXOHHOIO
KombaliHa v 3alMTHbIE KPbIWKX MPUBOAOB
BNaXKHOM TKaHblo. Mpn HeobxoanmocTn
nobasbTe B BoAY ANA MPOTUPKN HEMHOMO
cpencTBa ANA MbITbA NOCYAbl BPY4HY!IO.

® B 3aknio4eHne NpoTpuTe anekTponpubop
Hacyxo.

YucTka cmecuTeNbHOW Yalwm U HacaaokK
CMecuTenbHYHo Hally U HacaaKn MOXXHO
MbITb B MOCYA0OMOE4HON MalWuHe.
MnacTmaccoBble AeTann Henb3Aa 3aXKMMmaTb
MeXZly HaxoAAWeNcA B MOCYLOMOEHHOM
MalrHe Nocy Lo, TakK Kak OHM B mMpoLecce
MbITbA MOMYT OKOHYaTeNbHO AehOpMUPO-
BaTbcA!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YucTka yHMBepcanbHON pe3ku

Bce netanu yH1BepcansHoM pe3kn MOXHO
MbITb B MOCYA0OMOE4HON MallVHe.
PekomeHaauma: [lnAa ycTpaHeHWA KpacHOro
HaneTa nocrne rnepepaboTKn Takux rnpo-
LYKTOB, KaK, Hanpumep, MOpPKOBb, HanenTe
HEMHOro M1LWEeBOro pacTUTENIbHOro Macna
Ha TKaHb 1 MPOTPUTE €10 YHMBEPCANbHYHO
pe3Ky (TONbKO He peXxywme ANCKK).

Mocne aToro NoMownTe yHMBEPCAaNbHYHO
pesky.

YucTka 6neHpepa

OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele 1e3BUA HoXa!

3a Hox« brieHaepa Heslb3A 6paTbCA rosiov
PYKOU.

CtakaH 6neHaepa, KpbIWKY 1 BOPOHKY
MO>XHO MbITb B MOCYAOMOE4HOM MallVHe.
PekomeHaauua: na 4MCTKN MUKcepa
nocne nepepaboTKn XMAKOCTEN 3a4acTyto
ero HeobA3aTenbHO CHMMAaTL ¢ Npunbopa.
JlnA aTOro B yCcTaHOBNAEHHbIN Ha KOMOanH
6neHaep AobaBbTe HEMHOIO BOAbI CO
CPEACTBOM ANIA MbITbA MOCYAbl BPY4HY!O.
3arem BKNoHUTE GNeHaep Ha HECKONLKO
ceKyHz (nonoxkeHue M). 3aTeM BbinenTe
pacTBOp MOLWEro CPeACcTBa M MPOMONTE
6neHaep B HUCTON BOAOMN.

@ BaxkHaa nHdpopmauma

MouncTuTEe CYMKY ANA NpUHALNEXHOCTEN
npu HeobxoaumocTn. O6paTuTe BHUMaHVe

Ha peKoMeHAaLMV Mo YXO4Y B CYMKE.

XpaHeHue

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

U3BnekuTe BUIIKY U3 pO3ETKU, €C/iv Bbi
He r10/1b3yeTech rp1bopom.

PucyHok [4

® YnoXuTe HacafKu 1 pexylumne AUCKK
B CYMKY AJIA NPUHAANEXXHOCTEN.

® XpaHuTe CYMKy ANA NpvHanneXHocTemn
B CMeCHTENLHON Yale.

® JlnA xpaHeHWA B OpUr1HanbHOM yrnakoBke
CM. pucyHok .
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Momoluwb Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEWN

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

Mepes ycTpaHeH1em HencrpaBHOCTH
N3BJIeKNTE BUJIKY U3 PO3ETKU.

Ba)kHoe yka3aHue ansa
MUM54../MUMS56..

B cny4ae ownbku B ynpasneHum nprbopom,
npy cpabaTbiBaHUM 3NEKTPOHHOIO NPELOX-
paHUTENA UK HeMcnpasHOCTKM Npubopa
MUraeT nHaukarop paboyero CoCToAHNA.

MoBOPOTHBIN KPOHWTENH A0JKEH chukcu-

poBaTbCA B KaXKA0M pa6oyeM MosIoXKEHUMN.

MonbiTanTeck cHa4ana ycTpaHuTb
BO3HMKLWYO Npo6nemy ¢ NoMoLblo
HIKENPUBEAEHHbIX YKa3aHWUA.

HeucnpaBHocTb

AnekTponpnbop He BKNKOHaETCA.

YcTpaHeHue

e [IpoBepbTe, He OTKMIOHUAW N
3NEKTPOSHEPIUIO.

® [IpoBepbTe CETEBYIO BUIIKY.

® [lpoBepbTe NOBOPOTHbIN KPOHIITENH:
B NPaBUIbHOM MONOXEHUN?
3admkcmpoBaH?

e [loBepHuTe BneHaep UM CMecuUTENbHY
Yauwy 80 ynopa.

® 3akponTe 6neHaep KpbIWKON 1 NOBEPHUTE
ee A0 ynopa.

® 3aKponTe 3alUTHLIMW KpbIWKaMn
Heucnonb3yemble MPYBOAbI.

® AKTVBUPOBAHO YCTPOWCTBO 3allnThbl
OT NOBTOPHOrO BKNo4eHuA. MNepeseanTte
BblKNtoHaTeNb B nosioxeHune «0/off» n
3aTeM Ha3as, Ha Heobx0AVMYH0 CKOPOCTb.

HeuncnpaBHocTb

KyxoHHbI/ KoM6aViH BbIKn0HaeTcA BO BpeMA

ncnonb3oBaHuA. CpaboTano yCcTponcTeo

3awmThl OT neperpy3kn. OAHOBPEMEHHO

nepepabaTbiBanock cnMwkKom 6onbLoe

KONM4EeCTBO NPOAYKTOB.

YcTpaHeHue

® Bebiknio4nte npubop.

o CokpaTute Konm4ecTso nepepabaTbl-
BaeMblIX MPOAYKTOB.
He npeBblwaiiTe AoMyCcTUMOro Makcu-
ManbHOrO KONM4ecTsa NPoAYKTOB Npu
nepepaboTke (cmoTpuTe «[prmepsbl
MCMoNb30BaHNA»)!
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HeucnpaBHocTb

Bo BpemA paboTkl nprBoaa cnyyanHo 6bina

HaKaTa KHorka pa360KMpoBKU.

MoBOPOTHBIN KPOHWTENH NOAHMMAETCA BBEPX.

lMprBOA BbIKNIOHAETCA, OAHAKO, He OCTaeTCA

B MONOXXEHWUM ANA 3aMeHbl HACaAoK.

YcTpaHeHue

® YcTaHOBWTE NOBOPOTHBIV BbIK/OHATENb
Ha 0/off.

® [1oBOPOTHBI KPOHWTENH NpuBeanTe (0}
B MosioXeHve 1.

® Bknto4uTte npubop (ckopocTb 1).

® Bhbikniouute npnbop cHoBa.

® Hacazka ocTaeTcA B MONOXEHUN ANA
3aMeHbl Hacaaok.

HeucnpasHocTb

BneHaep He Ha4vHaeT paboTaTb nnm

0CTaHaB/MBaETCA BO BPEMA MCMOMb30BaHWA,

npuBoA, «ryanT». Hox 3abnokuposaH.

YcTpaHeHue

® BbIKNo4MTE KYXOHHbBI KOMOanH
N N3BNEKUTE BUIIKY U3 PO3ETKN.

® CHumunTe 6neHpep 1 ybepute
npenATcTBMe.

® CHoBa ycTaHoBuTe 6neHaep Ha OCHOBHOM
6110K.

® Bkniounte npubop.

m BaxHaa uHcphopmauuma

Ecnun HencrpaBHOCTL YCTPaHUTL He
yaactcs, To obpaTuTech, Noxanymncra,
B CepBUCHYI0 cnyxoby.

Mpumepsl UCNOIb30BaHNA

B36utble cnuBku
100-600 dD)

o B3s6usalite cnuBku oT 1,5 00 4
MUWHYT (B 3aBUCUMOCTW OT KOJIMHECTBA
1 CBOWVICTB CNIMBOK) Ha 7-11 (4) cKopocTH
C MOMOLLULIO BEHYMKa ANA B36MBaHWA.

B36uTtblie 6enkn
Ot 1 no 8 An4HbIX 6enkoB (dD)

® B36uBaiitTe 6enku oT 4 [0 6 MVUHYT
Ha 7-1 (4) CKOPOCTM C MOMOLbIO
BeH4MKa AnA B36mBaHNA.

OcHosHoli peLient

BuckentHOe TecTo dj))

2 Aanua,

2-3 CT. n. ropA4en BoAbI,

100 r caxapa,

1 NakeTUK BaHUJILHOIO caxapa,
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70 r MyKMU,

70 r Kpaxmana,

npv HeobXx. HEMHOIr0 XMMU4ECKOro

paspbIxnuMTena TecTa.

® B36uBariTe Bce KOMMOHEHTLI (Kpome
MYKW 1 Kpaxmana) B Te4eHue NprMepHo
4—6 MVHYT Ha 7-11 (4) CKOPOCTU C MOMO-
LWbi0 BeH4MKa AnfA B36vBaHuA A0 obpaso-
BaHVA MeHbl.

® 3aTeM nepeBeanTe NOBOPOTHbIN BbIKIO-
YaTenb Ha 1-10 ckopocTh (1) 1 B TedeHne
0,5—1 MVHYTbI MO CTONOBON NOXXKE
no06aBnANTe B CMeCb NPOCEAHHbIE MYKY
1 Kpaxmann.

MakcmanbHoe KONIM4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOE KOIMHECTBO NPOLYKTOB

13 OCHOBHOIO peLenTa.

CanobHoe TecTo @

OcHoBHovi peLient
3—4 anua,

200-250 r caxapa,

1 wenoTtka conu,

1 NakeTVK BaHUNbHOIo caxapa unu Lueapa

C MNONOBMHbI NIMMOHA,

200-250 r cnMBo4HOro Macna unu

MaprapuHa (KOMHaTHoM TemrnepaTypbl),

500 r Myku,

1 NaKeTUK XMMN4ECKOro paspbIXiMTena

TecTa,

125 MmN Monoka.

® Bce KOMMOHEHTLI B TeHeHWEe NoNYyMUHY ThI
nepemMeLnBanTe C MOMOLLBIO BEHYMKa ANA
B36MBaHMA Ha 1-11 (1) ckopocTn, a 3aTem
B Te4eHue 3—4 MUHYT Ha 7-11 (4) CKOPOCTMU.

MakcumanbHOe KONM4ecTBO TecTa:

1,5-KpaTHOE KONM4EeCTBO NPOAYKTOB 13

OCHOBHOIO peLenTa.

CaobHoe neco4Hoe
TecTo O d

OcHosHovi peLient
125 r cnMBo4YHOrO Machna (KoOMHaTHOM
TemnepaTypbl),

100-125 r caxapa,

1 Anuo,

1 wenoTtkKa conu,

HEMHOrO IMMOHHOW L,eApbl UKW BaHUABHOrO
caxapa,

250 r MyKn,

npu HeobX. HEMHOIro XMMU4ECKOro
paspbIxnuMTena TecTa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Bce KOMMOHeHTbLI NepemelBanTe
C NMOMOLLbIO BEH4YMKA ANA nepemMewm-
BaHWA Np1bAn3nNTeNbHO NOAMUHYThI
Ha 1-1 (1) ckopocTu, a 3aTeM B TeHEHWE
OK. 2—-3 MUHYT — Ha 6-11 (3) cKkopocTMu.
Ha4unHasa ¢ 500 r Myku:
® repemMelBaniTe TECTO C MOMOLLLIO KPIOKa
AnA TecTa NpUMEepHO NONIMUHY ThI Ha 1-1
(1) ckopocTH, 3aTeM B TeHeHme NPUMepPHO
3—4 MUHYT Ha 3-11 (2) ckopocCTw.
MakcumanbHoe Koin4ecTBO TecTa:
2-KpaTHOe KOnM4ecTBO NPOAYKTOB
13 OCHOBHOIO peLienTa.

[OpoxxXeBoe TecTo d,

OcHoBHovi peuent
500 r MyKH,
1 Anuo,
80 r >xupa (KOMHaTHOW TeMnepaTypsbl),
80 r caxapa,
200-250 mn Tennoro Mosoka ,
25 cBeXXUX UM 1 MAKETUK CyXMX APOXKIKEN,
Leapa c NoJIoBUHbI IMMOHa,
1 wenoTka conu.
® Bce KOMMOHEHTbI MOIMUHY ThI NepeMeLn-
BalTe C MOMOILLbIO KpoKa ANIA TecTa
Ha 1-1 cKopoCTW, a 3aTeM B TeHEHNE
3—6 MUHYT Ha 3-1 (2) CKOpOCTW.
MakcumanbHOe Konn4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOE KONM4EeCTBO NPOAYKTOB U3
OCHOBHOIO peLenTa.

TecTo Ana nanwn
OcHosHovi peLient d/
300 r MyKu,
3 Anua,
no HeobxoAanMocTH 1-2 CT. NOXKK (10-20 1)
XONOAHOW BOABI.
e [lepemelwwmBariTe BCe UHIPEANEHThI OT
3 80 5 MUHYT Ha 3-11 (2) ckopocTyu Ao
nony4eHnA OAHOPOAHOr O TecTa.
MakcumanbHoe KonM4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOE KONM4eCTBO NPOAYKTOB U3
OCHOBHOIO peLenTa.
TecTo AnAa xneba
OcHoBHovi peuent d’
750 r MyKu
2 nakeTuKa Cyxmx LpoXOKen
2 4. . conu,
450-500 mn Tenso BoAbl
Bce KOMMOHEHTbI NepeMeLnBanTe
C MOMOLLLbIO KptoKa ANA TecTa NpUMepHo
B TEYEHWe NONMUHYThI Ha 1-I CKOpOCTH,
a 3aTeM NPUMEPHO B TeHEHNE 4—5 MUHYT
Ha 3-11 (2) ckopocTw.
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MarioHes

2 Aanua,

2 4. NOXKN ropHuLLbl,

Y4 n pacTUTENbHOro Macna,

2 CT. NOXXKM NIMMOHHOMO COKa U CTONOBOI0

yKcyca,

1 wenoTka conn,

1 WwenoTKa caxapa.

Bce uHrpeaneHTbl A0MKHbI UMETh

OJVMHaKOBYIO TEMMNepaTypy.

o [lepemeuwnBanTe B GneHaepe
KOMMOHEHTbI (KpOMe pacTUTENbHOro
Macna) B Te4eHNe HECKONbKNX CeKYHA,
Ha 3-1 (2) unu 4-1 (3) ckopocTu.

o [lepeknioynTe 6neHaep Ha 7-10 (4)
CKOPOCTb U MeANIEeHHO BAMBaviTe Macno
Yepe3 BOPOHKY. B3buealiTe Bce BMecTe
[0 Tex rnop, noka MavioHe3 He
SMynbrypyeTcA.

MpuroToBneHHbI MalioHe3 He creayeT

A0SO XPaHUTb.

Mepaoeasa 6yTepbpoaHaa macca

30 r cnMBoYHOIro Macna (M3 xonoanb-

HUKa, 7 °C)

190 r mena (M3 xonoamneHvika, 7 °C)

® Pa3pexbTe CNMBOYHOE MAcCo Ha MefK1e
KYCOYKM 1 NONOXXMTE ero B GneHaep.

e Jlo6asbTe Men 1 B36VBaiiTe Bce
B Te4eHue 15 ceKyHA, Ha 7-11 (4) cKkopocTM.

CneuunanbHble npnHaanexxHoctu

YTunusauua

OTOoT 6bITOBOW aNeKTponpubop
nmeeT 0603Ha4eHNe CcornacHo
|

TpebosaHuAM AnpekTnebl EC 2002/
96/EG 06 oTCny>XM1BLWMX CBOWN CPOK
ANEKTPUHECKNX N BNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B aTol1 AnpeKkTnBeE NprBEAEHSI
npasuna, LeNCTBYOWME Ha BCEN
TeppuTtopun EC, no npuemy un
yTUAM3aLnM OTCIY>KMBLINX CBOM
CpOK Nprbopos.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToAax
yTrnusauum Bel cmoxeTe nonyynTb y
Balwero Toprosoro areHTa nnu B

opraHax KOMMyHaNbHOro yrpasneHusa no
MecTy Bawero xutenbcTsa.

FapaHTuUiiHbIE yCNOBUA

Mony4nTb ncHepnbiBarowyo MHpopmMaunio
06 ycnoBuAX rapaHTUMHOro obcny>KnBaHmA
Bbl MOXXeTe B Bawem 6nvkaviwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LLEHTpE nnu

B CEPBMCHOM LIEHTpe OT MpoM3BOAUTENA
000 «BCX BbiTOBaA TexHUKa», a Takxe
HaviT1 B (OUPMEHHOM rapaHTUAHOM TaJloHe,
BblAABaeMOM Mpy NPoAaXe.

MUZ5ZP1
Mpecc anAa LNTPYCOBbIX

JLnA BbPKMMaHWUA CoKa 13 anenbCUHOB,
JIMMOHOB 1 rpeindpyToB.

AMK (3 MM), C KPYMHBIMK
0TBEPCTUAMM (6 MM)

ANCKOB C MeJNIKUMKN OTBEepPCTun-

MUZ5FW1 JAnA namenb4yeHnA cBeXxero mAaca AnA
npuroToBneHua cpapwa wunm 6ntoa, n3
Macopy6ka dapua.
23 06 MUZ45LS1 Ana mAacopybkn MUZ5FW1.
KoMnnekT CbOpMOBO‘-IHbIX C Menkumm oTBEepPCTMAMM ANA NawTeToB

1 6yTepbpoAHLIX Macc, ¢ KpyMHbIMK
OTBEPCTUAMM ANA XKapeHbIX Konbacok
n cana.
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MUZ45SV1

Hacapnka-wabnoH
ONA BbiNeYkun

Ana mAacopybkn MUZ5FW1.
C meTanam4eckumm wabnoHamu Ana 4 pasnu4HbIX
bopM neyveHbA.

—_—

MUZ45RV1
Hacanka-Tepka

AnAa macopy6kn MUZ5FW1.
JnA namens4eHnA opexos, MMHAAnNA, WoKonaaa
1 cyxmx 6ynok.

MUZ45FV1

Hacanka-npecc ana
OTXXMMa CoKa

Ana mAacopybkn MUZ5FW1.

JlnA npuroToBneHyA Mycca us Aroa, Kpome
MaJHbl, MTOMUA0POB U WWMOBHUKA.
OnHoBpeMeHHO aBTOMAaTNHECKUN OTAENAET BETOHKN
N 3EePHBIWKW, Harp., CMOPOAVHbI.

MUZ45PS1
Junck anA kaptodena

pu

JnA yHuBepcansHom pe3kn MUZ5DS1.
JnA Hape3aHWA cbiporo kapTodena npu
NpUroToBNEHNN KapTodoena dopu.

MUZ45AG1

Juck pnA Hapeskn
osoluel anA 6o,
a3naTCKom KyxXHK

JnA yHnBepcanbHon pe3kn MUZ5DS1.
HapesaeT dopyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMW MONOCKaMM
JJIA OBOLLHBIX 61104 a3MaTCKOM KyXHW.

MUZ45RS1

Juck-Tepka AnA cbipbix
oBolwen

AnA yHrBepcansHon peskn MUZ5DSH.
JlnA HaTupaHuA ceiporo kaptoddena, Harmp.,
ANA APaHUKOB MU KNELLOK.

MUZ45KP1
JVcK TepKa/WwMHKOBKA

AnA yHrBepcanbHon peskn MUZ5DSH.

JnA HaTnpaHmA cbiporo KapTodoena AnA KapTo-
denbHbIX Onaanin U APaHVKoB, ANA HAPE3KN
bpyKTOB 1 OBOLLEN TONCTBIMU IOMTUKAMMU.

MUZ5ER2

CwmecuTenbHanA Yawa ns
Hep>KaBeromel7| cTann

B yawe MoXHO nepepabatbiBaTb MyKy
W VHrpeaveHTbl BecoM A0 750 r.

MUZ5MX1

MnacTukoBaA HacalKa-
6neHaep

JLnA NpyroToBneHVA HaNUTKOB, Mope U3 PPyKTOB
1 OBOLLEN, ManoHe3a, ANA U3Menb4eHnA PpyKToB
1 OPEXO0B, AJIA U3MebYeHNA KyOrKoB Nbaa.

MUZ5MM1
MyneTnbnenaep

AnA namenb4eHnA 3eneHu, oBollLel, AGNOK 1 MAca,
LNA HaTVPaHVA MOPKOBW, PEANca 1 cbipa, ANA
HaTUPaHWA OPEXOB N OXNaXKAEHHOMO WoKonaaa.

MprHaLneXxHOCTU, He BXOAALLME B KOMIMIEKT MOCTaBKM, MOXXHO NprobpecTy B MarasuHe unm
B cny»x6e cepsuca.

MpaBo Ha BHeceHue N3MEHEHNI OCTaBNAeM 3a coboM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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UHdopMauua usrotoeuTens
O rapaHTMMHOM U CEPBUCHOM 0OCNy>XUBaHUM

MyHKTbl 1-2 3aNONHAKTCA TONbKO B

1. Nspenve Ccnyuae, eCnu 3TW JaHHble He cofep-
aTCA B AOKYMEHTaxX O NOKyNKe uaae-
1A (KaccoBblM UeK U/1Nu TOBAPHbIN

2. Mogenb yek, ToBapHan HaknagHas).

3. [laHHaA MHopMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble GbIToBble NPUBOpPbI TOBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapKM, KohemallnHbl, KOHEMONKU, BECbI, KYXOHHbIE KOMBaiHbI, MUKCEPbI, NbINECcOChl, PE3KU, TOCTEPbI,
YTIOTU, PeHbl, pacNpAMUTENH ANA BONOC, SNEKTPOUANHUKM, COKOBLDKMMANKHM, U3MenbunuTenu, bneHaepsl,
rnafiMnbHble JOCKKU, MacCcaXxepbl, BAHHOUKM, 3NEKTPOTrPENKN U aHanoruuHble UM U3aenus.

4. YBaxaeMble lamMbl U rocnoga, coobuiaem Bawm, uto noaTBepx/aeH1e COOTBETCTBUA Hallen
Tr npoaykuuu obasatenbHbiM TpeboBaHMAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM OCYLLLECTBNA-
eTcA B hopme obA3aTenbHOM cepTUdUKaLmnn.
MHdopmaLmio no cepTudrKaLnm HalMx NPpMBOPOB, a TaKkKe AaHHbIE O HOMepe cepTUtrKaTa
COOTBETCTBUA U CPOKe ero Aencteua Bol moxete nonyuntb B OO0 «BCX BbiToBas TeXHMKa».
Hawa npoaykuua npoussefieHa Noa KOHTPONem TpaHCHaLWOHanbHoW kopnopauuu «bCX
bow yHA CumeHc Xaycrepete MOX», agpec wrab-kBapTupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepu
LTtpacce 34, l'epmaHua.
OpraHusauueit, ynonHoMoUeHHON M3roTOBUTENIEM HAa OCHOBaHWM OrOBOPA C HUM, ABNAETCA
00O «BCX BbiToBas TexHWKa», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manaa Kanyxckas, A.19, cp.1;
Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.

A5146

5. ObAsaTenbHble cBeleHUA 0 TEXHUUECKMX XapaKTepUCTMKax Npubopa npueeseHbl Ha TUNOBOM Tabnnuke
npubopa Unn Ha ero 3TUKETKE W/UNK B CONPOBOAUTENBHON OKYMEHTALUK.

6. AKceccyapbl U CpeAcTBa No yxoay

[inf 6e3ynpeuHoro yHKLMOHUPOBAHMA Baluei TEXHUKK 1 yxofa 3a Heil NPOU3BOAUTENb PEeKOMEHAYET
MCMONb30BaTb TONbKO OPUTMHAlNbHbLIE aKceccyapbl U cpeacTsa no yxody. OpUrMHanbHble akceccyapbl
paspaboTtaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU MAEaNbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Balwero npubopa. OpuriHanbHble
aKkceccyapbl M CpeAcTBa Mo yXo[y COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHUAM KauecTBa TOBapHOro
3Haka Bosch, oHW NpoxoAAT 3aBoAckMe UCMbITaHUA ANA obecneueHUAs MaKCUManbHOW HAfEXHOCTU B
pabore.

Mo Bcem Bonpocam, CBA3aHHbIM C akceccyapamu U cpeacTBaMu No yxoay Ans Baweit 6bITOBOM TEXHUKH,
Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30OBaHHbIE CEPBUCHBIE LEHTPbI, NepeYncneHHble Ha oboporTe.

7. FapaHTUA u3rotoBuTensa
dupma-usrotoBuTeNb NPeAoCTaBnAeT Ha NpUobpeTeHHbIN Bamu bbiToBOI NpHMboOp rapaHTHio B COOTBETCT-
BMW C IENCTBYIOLMM 3aKoHOfaTenbcTBoM PO o 3awmTe npas notpebutenei cpokom 1 roa.

Mpuem 3aABOK Ha PeMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. Mockse:
B r. CaHkT-lMetepbypre:

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Appeca v tened 1 aBTOp X cep X LEeHTPOB NpuBeAeHbl Ha 0b6opoTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bsh-service.ru

PekomeHayem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu TonbKo aBTOf X cep X LLleHTPOB.
Y3HaiTe 6 06 opwr| X yapax u cpefcTBax no yxoay Ana Bawe# 6biToBow

TeXHUKHU B UHTepHeTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHnue! BaxkHaa uHcdopmauua ana norpebutenen

[aHHblit nprbop npeaHasHaueH ANA UCNONb30BaHUA UCKMIOUUTENBHO ANA NUUHBIX, CEMENHBIX, JOMALLHWX
M MHbIX HYX[, HE CBA3aHHbIX C OCYLIeCTBNEHMEM NPeANnPUHUMATENbCKOM JeATeNbHOCTU NMbo yaoBneT-
BOpeHWeM DObIToBbIX NOTpebHOCTEN B odbrce NPeAnpPUATUA, YUPEXKAEHUA UMK OpraHu3aunu. Mcnonbso-
BaHUWe Npubopa B LUenAx, OTNMUHbIX OT BbilE€YKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLeHMeM NpPaBUN Hagnexallen
akcnnyatauumn npubopa.

Hanuuue dhvpmeHHOM 3aBOACKOM TUNOBOM Tabnnuku Ha npubope obAsartenvHo! Moxanyicra, ybeautech
B ee HanMunMK 1 coxpaHuTe ee Ha Npubope B TeueHne Bcero cpoka cnyxbel npubopa. Yaanexue tTabnuukm
BefeT K 06e3nnueHno Npubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLIEHUAM NPaBUN ero aKCnayaraLuuu.
M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HeAoCTaTk1 B npubope, ecnu cepBUCHOM cnyxGoi byaet
[loKa3aHo, UTo OHW BO3HUKNK MOCNe Nepefaur npubopa notpebutento BCneAcTB1Ee HapyLUEHUA UM NPaBHN
Nonb3oBaHWA, TPAHCMOPTUPOBKK, XPaHEHUA, IEUCTBUM TPETbUX MWL, HEMPEOAONUMON CUNbl (Noxapa,
NPUPOAHON KaTacTpodbl W T.N.), NoNagaHUA ObITOBbIX HACEKOMbIX W TPbI3YHOB, BO3AEWCTBUA MHbIX
NOCTOPOHHUX (PAKTOPOB, a TaKKe BCNEACTBUE CYLLECTBEHHbIX HapyLeHUH TeXHWUeckux TpeboBaHwit,
OroBOPEHHbIX B UHCTPYKLIMM MO SKCMyaTalim, B TOM UMCNe HECTabUNbHOCTH NapamMeTPOB SNEKTPOCETH,
ycTaHoBneHHbix FOCT 13109-97.

[inAa noatBepXAeHWA AaTbl NOKYNKM Npubopa Npu rapaHTUUHOM PEMOHTE WNW NPeAbABNEHUU MHbIX
npeaycCMOTPeHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHuit ybeautensHo Nnpocum Bac coxpaHATb JOKYMEHTbI O MoKynke
(4eK, KBUTaHLMIO, MHble [JOKYMEHTbI, NOATBEPXKAAIOLWME AATY U MECTO MOKYMKK).

CobniofeHne peKkoMeHAaLUi U yYKa3aHU|, COAEPXKaLUMXCA B MHCTPYKLMK MO 3KcnnyaTaunn (npaesunax
nonb3oBaHKA), NOMOXET u3bexarb Nnpobnem B akcnnyartauun npubopa u ero obcnyxxuBaHUU.
HeuncnpaBHbie y3nbl npubopoB B rapaHTUiHbIA Nepuos GecnnatHo PeMOHTUPYIOTCA UMK 3aMEHATCA
HOBbIMHU. PelleHWe Bompoca O LenecoobpasHOCTU UX 3aMeHbl MW PEMOHTA OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepBuca.

9. Unchopmauma o cepsuce

B nepwvop 1 nocne UcteueHMA rapaHTUitHOro cpoka Hatwa Cnyxba CepBuca, a Takke MacTepcKue Halux
napTHEPOB BCeraa rotoBbl NPeAnoXuTs Bam cBou yenyru. CNUcok aipecoB YNONHOMOUYEHHbIX U3roTOBU-
Tenem NyHKTOB aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOrO OBCNYXMBaHUA HaXxoAWTCA Ha obopoTe.

Cpok cny»6bl Manbix 66IToBbIX TPUBOPOB (KPOME KyXOHHbIX KOMBAItHOB M MbINECOCOB) COCTABNAET 2 roAa.
Cpok cnyxbbl KyXOHHbIX KOMBaHOB U MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. Cpok cnyx6bl U3fenua ucumcnaeTca
C AiaTbl ero Nokynku, nMbo npu HEBO3MOXHOCTH ee ONpefeneHunn, C AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENUA, HaHe-
CEHHOW Ha TUNOBY'O TabNMUKY U3aenuA. B COOTBETCTBMM CO CTaHAaPTOM U3rOTOBUTENA [laTa U3rOTOBNEHNUA
mapkupyetca FD ITMM, rae [T — roa usrotosneHua MuHyc 1920, a MM — mecsAL, U3roToBNEHKA.

PaspaboTaHo ans »n3Hu
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-

Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung®

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Sasiall &y all el Lay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-ua@bshg.com

www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o0.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com
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BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

*k.OB4a kynen 1
6yn.Mpe3naeHT JNINHKLIH

6n. 431-napTep

1359 Codpusa

Ten.: 0879 826 388

mobil: 087 814 50 91
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (2 —>
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Bardo Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

BY Belarus, Benapycb
OO0 "BCX bbiToBas TexHuUka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotfebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S.A.

Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
ltdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens

Tel.: 2104 277 701

Fax: 2104 277 669
North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200

Fax: 2310 497 220
South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403

Fax: 2810 324 585
Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.

Kopilica 21a

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 453 891
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, 8w

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IN India, Bharat, #Ra

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4, Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road,

Andheri East

Mumbai 400 093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KazakcTtaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ob—ul

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. LLlycesa 98

2012 KuwunHes
Ten./dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru



ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakepgoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
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PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccusn

000 "BCX BbiToBast TexHuka"
CepBuc OT NponsBoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, $iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH His$ni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &5

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX NobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovi¢a 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000756853/02.2012
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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