SIEMENS

HF 26526 HF 26526 EU
HF 26556 HF 26556 EU
HF 265468 HF 26566

.

Gebrauchsanweisung
Instruction manual
Mode d'emploi
Istruzioni per I'uso
Gebruiksaanwijzing

Ce four micro-ondes vous permettra de cuisiner avec plaisir.

Pour profiter de toutes ses qualités techniques, veiliez lire
allantivernent sa notice d'utiizafion.

En debut de notice figurent dimportants conseils de
sécurité. Ensuite, vous apprensz & connaftra votre apparsi
en datails. Nous vous montrons tout o2 gu'il est capable de
taire et la fagon dont vous devez ['utiliser,

Les tableaux sont construits de sorte que vous puissiez
régler votre appareil au fur et & mesure, Vous trouverez
gyalement des plats usuels, la vaissells adéquate et les
valeurs optimales de réglage, tout cela testd auparavant
dans notre laboratoire.

Pour gue votre apparsil garda longtemps I'aspect du nauf,
nous vous offrans de nombreux congeils d’entretien st de
nettoyags. Si un incident devalt sunvenir, vous trouverez
dang les demigres pages des informations qui vous
permetirons de remedier vous-mames aux petites pannas.
Yous avez des guestions? Consultez toujours la tabls des
matires detaillés. Vous vous v refrouveraz trés facilement,
Il ne nous reste plus qu'a vous souhaiter beaucoup de plaisic
& puisiner avec votre nouveal four micro-ondes.
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Protection de ’environnement

Remarques
concernant la mise
au rebut

&6

Pour vous parvenir, cet apparsl a éte conditionne
dans un emballage desting a le protéger. Tous les
matériaws constitudifs de 'emballage sont
compatibles avec lenvircnnament al recyclablas,
Aidez-neus & dliminer M'emballage dans le respact
de 'emvironnement.

Les appareils usages ne sont pas ces dachets dé-
nugs de valeur, Une mise au rebul respeciususs de
Fervironnement permet d'en récupsrer de precisuses
matidres premiéras,

Avant de mettre 'ancien appareil au rebut, rendez-le
inutlizable of collez deszus une etiquetie porant la
mention suvante: «Attention: apparail défectusuxs,

Pour chienir les coordonnees du centre de recyclage
ou rapporter 'ancien apparsl et l'emballags. veuillez
consulter vofre revendsur ou Madminiztration de volrs
rmunicipalits.

Avant le branchement du nouvel
appareil

Avant d'utiliser votre nouvel appareil, veuillez lire
attentivement la présente notice d'utilisation. Elle
contient des remargues importantes concemant
l'utilisation et I'entretien de I'apparsil.

O Conserver aves soin la notica de montage &t
d'utilisation. 8 vous remettez 'appareil & un tiers,
vauilisz-y joindre sa notice de montage et
d'utilisation.

O Ne mettaz pas 'apparsil en sarvice s vous
constsier une avarie dus au fransport.

Installation et branchement

0 Veuillez respectsr les instructions de montage
spdciglas,

O L'apparsil peut &'sncastrer dans un placard mural
de 80 crm de large (place & 85 cm minimum du
s01,

O L'appareil est liveé prét & brancher, Vous n'avez
plus qu'a le raccorder 4 une prizs a confact de
terre réglementairement installés, Le fusible/
disjoncteur la protégeant doit supportsr
16 amperas. La tension du sscteur doit
comrespondre 4 cele spacifiée sur la plagus
signaletious.
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0 Seul un Alectricien agrés est habilite a changer la

0

prise femelle de place ou 4 changer le cordon de
branchament. 5i une fois le four encastrd la prise
femelle n'est plus accessible, || faudra installer,
cite secteur, un dispositit de coupure tous piles
orésentant une-guvertiure d'auw moins 3 mm entre
contacts,

N'Utifiser pas de multiprise, de boites de
connexion ou de rallonges élecirguss, Une
surcharge entrainerait des risques diincendis,

Remarqgues importantes

Consignes de
sécurité
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Cet appareil est conforme aux dispositions de
scurite applicables aux apparsis &ectriques.,
Seuls les techniciens du service aprés-venta
formés par le fabricant sont habilités & effectuer
des réparations. Des réparations insxperies
peuvent engendrer das risques considerables
pour "utilisatsur.

Ltilizez 'apparell uniquemisnt pour préparer des
alimeants.

Les anfants ne peuvent ullliser le micro-ondas qua
si vous le lour aver appris. s doivent savoir faire
marcher le micro-ondes correctameant et
cormprendre les dangers sur lesguels la nofica
diutilization attire I'atiention.

N utllisez jamais votre micro-ondss sans gue le
plateau tournant soit en place.

Me placez pas les aliments directement sur le
plateau tournant, mals toujours conténus dans un
racinisnt.

Si du liquide a débordé, vellez 2 cequ'line
panvienne pas par 'entrainement du plateau
tournant dans l'intérisur de 'appareil,

Utilisez l& micro-ondes uniguement avec des
aliments 4 l'intérieur, Dans le cas contrairg,
I"apparal peut subir une surcharge. Un courl test
de vaisselle fal exception & cetie régle [vair
«Consels pour vaisssles).

Les suraces des appareils de cuisson et de
chauffage deviennent chaudes lorsgue cos
apparsis fonctionnent,

Elcignez les enfants. Risgue de brilures!

Les canles de branchement des apparsis
glactrioues na doivent pas &lre conces dans la
porie de four, Ceoi polrrait endommager leur
gaine izolante.

Court-girouit, electrocution!

Me stockez jamals de matieres inflammables dans
le four. Elles risqueraient de s'enflammer lors de g
misa an marche du micre-ondes.

Risoue de briiuras!

Si vous constater la presence de fumes dans |e
four, n'ouvrer pas la porte. Dabranchez e cabls
&lactrigue.

La porie de Fapparsi doit fermer correctement. Le
joint dela porte doit toujours &lre propre.

Sila porte du four est endomimages, Vous ne
devez plus utiiser e four jusqu'd ce qu'ells ait &té
reparee par un technicien du SAV. Les micro-
ondes fsqueraient sinon de s'echapper par la
porte mal fermée.,

Protégez le micro-ondes des fortes chalours ef da
I"humidité,

M'ouvrez pas e boitier, L'apparell fonctionne avec
de la hauie tension,

Sl 'apparsll est défectusuy, ratirez sa fichse mals
dela prise de courant ou devisser/coupes B
tusibleds disjoncteur se trouvant dans ls boftier
a fusibles.

Appelez le service aprés-vente.

L'armpoule déclairage deit uniguament &tre
changés par le SAV.
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=T Tt T O mmm_ﬂ:m de brilures!

Consignes de
sécurité pour
I'utilisation du
micro-ondes
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Lorsgue vous chauffer des liquides, placez
toujours une cuiliére & café dans le récipient pour
gviter le retard d'ébullition. Lors de |'eoullition
tardive, le liquids atteint la température d'éoullition

&8s que des bulles de vapsur nese forment, Hien
gu'une légére secousse du récipient peut fairs
soudainement déborder ou faire [aillir e liquide
brilanl. Cecl peut engandrer des blessures et
priiures.

a Aliments pour bebe:

Réchauflez toujours les aliments pour kébe dans
des leurs pots non farmes ou dans des biberong
sans la tétine. Une fois réchauffés, mélangsz ou
agitez bien. La chateur se répartit sinst de fagon
uniforme. Verifiaz la temperature des aliments
avant de les donner & 'enfant, Risgue de britures!

Me chauffez jamais de mets ou de boissens dans
des récipiants harrmétiguement fermeés. Bisgue
d'explo=ion|

Ma chauffer pas trop les boissons alcoclisées.
Rizque dexplosion!

Me réchauffer pas les mats dans des emballages
fui consenvent la chaleur. lIs pourraient
s'anflammer. Lorsgue vous réchaufiss des
aliments dans dos récipisnis en plastique, en
papier ou autres matgriaux infliammables, vous
dever les surveller, Siles aliments sont
hermatiquernsnt fermes, lzur emballage peut
aclater,

Me failes pas cuire les ceufs dans leur coguille ou
nie réchautfez pas les osufs durs, lls pourraient
éclater aves une vinlance & la limite de Mexplosion.
Il &n va de méme pour les coqullizges et les
crustaces, Avant de faire des oeufs sur le plat ou
das ceufs poches, percer leur jauns,

Lorsquevous faites cuire des aliments comportant
une enveloppe ou une peau durs, comme des
pommes, tomates, pommes de terre, Saucisses,
cos enveloppes peuvent éclater. Percez-les avanl
de les faire réchaufiar,

Si vous déshydraler des herbes aromatiques, des
fruits, du pain cu des champignons, survelliez le
processus, Une déshydratation excesshe
nrésanterait das risgues d'incendis.

Me chauffez pas 'huile alimentaire au micro-
ondes. Elle pourrait s'enflammesr.

Utiliser exlusivernent de la vaissele convenant aux
micro-ondes.

La vaisselle an procalaing ou en céramigue peut
présetter des microporasités dans le2s poignées et
les couvercles. Derriére ces milcroporosités se
dissimulent des cavités, De 'humidits peut s’y
introduire &f Taire 2clater 'ustensile,

Veuillez respecter les puissances micro-ondes
ginal gus les temps de cuisson indigues cans la
notice d'utlisation. S vous selectionnez une
puissance trop dlevée ou un temps trop long, les
aliments peuvent s'enflammer et endommagsr
'apparail.

Les mets réchauffés deégagent de la chaleur, Le
récipient peut devenir trés chaud, Utiliser des
gants de cuising lorsgue vous retirez le récipient
du four,
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Le bandeau de commande

SIEMENS

Zone d'affichage
| pour Ihewre et la durée

| Boutan rotatif

pour réglsr Fheure et la
duree.

Yous pouves regler une
durde jusqu'a 99 minules.

Touche Heure ||©

| Touches de réglage de la
pulssance du micro-ondes

®@6a

a0 \Watts

= = - o 180 Watts

360 Watls

Touche de memoire |\® @ @ @ 600 Walls

1000 Watts

Touches de programime -

. ——; Grill e Touche Gril
P = touche Programme
6 = louche Foids

Touche Stop |\q Stop u m Start Touche Start

Touche d'ouverture
de porte |

INNO-WAVE
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Sélecteurs
escamotables

Les modes de
cuisson

Micro-ondes

Grillades

Micro-ondes combinées au
gril

Le boutonrotatif est escamotable dans chague
position.

FPour les faire rentrer al sortin, appuyez sur la manetts.
Le houton rotatif peut &tre tourne vers la droile ou vers
la gauche.

En pénatrant dans lzs aliments, les micro-ondes se
transforment en chaleur. Les micro-ondes
comviennent pour decongeler rapidement, réchauffer,
faire fondar &t cuirs,

Puissances mirco-ondes
1000W Pour réchauifer des iguides.

BO0WY  Pour réchautfer et faire cuire des
preparations,

360V Pour faire cuire de la viande et pour
réchauffer des préparations délicates.

180W  Pour decongeler et poursuivie la cuisson,

S0W  Pour décongeler des préparations délicates.

Toute |z surfzce située sous 2 résistance est
chawffée. Vous pouvez aingl griller plusisurs steaks,
Saucisses, poissons ou tnasls,

Dans ¢e cas, le gril fonctionne en méme temps que
les micro-ondes. Les mets seront croustillants et
dorés comme d'habitude, mais cuiront beaucoun
plus vite etvous economisseraz da I'énergis.
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Les accessoires

94

Le plateau tournant

Comment metire |2 plateau toumant en
place;

1. Placer 'arnsau 4 roulettes @ dans |2
croux situg & Fintérisur du four,

I'enfrainement © situg au millew du
plancher du four,

M utilisez pas 'apparal! sans gque le
plateau tourmnant soit en place. Velllez &4
ce gu'il soit correctement enclenché.

Le plateau toumant tourne lors de ous
|es modes de cuisson, || peut toumer
dans les daux sans,

Léchefrite

Elle peut également servir & récupérer la
graizse sl vous faites des grillades
directement sur la grille ou givousvous

en mode combing.

Grille

nour ariler poas. das steaks, saucisses
ou das toasts

ol comme surface support, pLeK, pour
des plats & gratins.

Placer la grile sur le plateaw toumant ou
dans la |&chefrite,

2. Enclencher le plateau toumant b dans

server de la grille pour faire cuire et griller

— Remargues

nf3e O Le jour est équipé d'un ventilateur da
Zoda refroidissement. Le ventilateur peut
W continuer de fonctionner méme si

yolls aver déja éteint le four,

O De l'sau de condensation peut se for-
mer & la vitre de la porte, aux parois
intérieures et au plancher. Cecl est
normal et ne compromet pas le fon-
tiohnemant du micro-ondes. Essuyez
I'eau de condensation aprés |a cuis-
£0n.

Avant la premiére utilisation

Aprés avolr branché 'apparsil ou aprés une coupure
Régler I'heure de couranl, trois zéros s'allument & I'affichage. Aprés
une courte durée, il apparait 12:00 & "affichage.

Réglez I'heurs.

1. A Paide du bouton rotat, 2. Bppuyez sur la touche
réglaz I'heure. Heure (5,
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Masquage de I'heure

Affichage de 'heure

Modifier I'heure
par ex. passage de 'heure
d'ete a I'heure d'hiver

Remargue

Chauffer ’'enceinte
de cuisson

96

Appuyez sur la touche Heure (B et ensuite sur la
touche Stop.
L'affichage ast noir,

Appuyaz sur la touche Heure (B et réglez comme
décrit sous point 1 et 2.

Appuyez sur la toucha Heure (B et réglez comme
decrit sous point 1 &t 2.

1 3 ure durge est subiterment affichas, le bouton
rotatif a &té tourné par inadvertance, Appuyez sur
la touchs Stop. Lheurs s réaffichs;

Afin d'8liminer Modeur du neuf, laissar chaulfer le four
&vide, porte farmés, pendant 10 minutes.

1. Appuvez sur la touche Giril,

2. Al'aide du bouton rotalif, réglez sur 10 minutes
3. Appuyez surla touche Start,

En raizon de 'odevr dégagé, | est recommands
d'adrer la cuising pendant ce processus.

Les micro-ondes

Vous pouvez utiliser les micro-ondes selles ou
cambinées aves la gl

Tesiez-le directement une pramiére fois. Vous pouvez
par example faire chauffer une iasse d'eau.

Prenez une grande iasse sans decor doré ou argenie,
puis plagez une culllére & café dedans. Placez |z tasse
avec del'sau sur le plateau toumant.

1. Appuyez sur |z touche de puissance micro-ondes
e 1000 Watls,

2. Al'aide du bouton rotatif, réglez sur 1 minute

3. Appuyez sur la touche Sta

Au bout de 1 minute un signal sonors se fait enfendre,
L'eau aot chauds,

Veuillez ire attentiverment les consignss de securiie au
debut de la notice d'utilization. Ces consignes sont
trés importantss.
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_ﬂm@_mmmm Remarques
1. 3.
R 5668
A @O
@ Sec =

Gl ()

® ® @ 6

= S a (_Start ) Programmer plusieurs

 ® @ @ uc_mmmm:nmm micro-ondes
‘ successives

1. Appuyaz surla touchs de 2. Réglaz la durde par I 3. Appuyez sur la foucha Start,
puissance micro-ondes bouton rotatit,

souhaitée. Le voyant lumineuy

au-desaus de la touche clignote.

i

Le voyant lumineux au-cessus de la puissance
micro-ondes est sllums, La durée s'écoule
visiblernent a |'affichage.

Apres ['écoulement du un =ignal 2onore == fait entendre.

temps A I"affichage apparait «0-.
Sivous cuvrez |2 porte-du Tour oU vous sppuves surla
touche Stop, I'affichage reindigue 'heurs,

Correction Si wous n'avez regle gu'une puissance micro-cndes,
vous pouvez & tout moment medifier la durés. S vous
aver r2gle plusisurs pulssances ef durées pour le
micre-ondes, vous pouvez medifier la durée
uniguement avanl d'enclencher l& micro-ondes.

Arréter Appuyez une fols sur la touche Stop ou ouvrez g
porte cu four. Appuyvez sur la touche Start aprés avoir
fermeé la porle,

Effacement Appuyez deux fois surla touche Stop ou cuviez g

porte et appuyez une fols sur la touche Stop.

O Yous pouver régler une durée jusou'd B8 minutes.
1 minute par pas de. 1 seconde
jusqu'a 5 minutes par pas de 10 secondes
jusqu'd 30 par pas de 1 minuie
jusou'a 99 minutes par pas de 5 minutes.

O ‘Vous pouwvez régler la puissance 1000 W paur
miax. 30 minutes, toutes las autres puissances
jusgu'a 99 minutss.

1 Vous pouvez régler tout d'abord la puissance
micra-ondes et enzsuite le temps de cuisson ou
vice versa,

Procédez comme décrit saus les points 1 et 2. Réglez
ansuite la 2. puissance micro-ondes et durée de
cuisson. Vous pouvez programmer jusau'a 3
puissances micro-ondes et durees de cuissan
successives, A la fin de la programmation, appuyez
sur la touche Start.

O Vous pouver aussi sglectionner deux fois la méme
plissance micro-ondes: p.ex, 800W
-360 W-800 W.
Vous ne pouvez sélectionner 1000 W gu'une
saule fois.
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Décongeler, réchauffer et cuire ik W8

aux micro-ondes tableaux

Utilisez de la vaisselle en verre, vitrocéramigue,
Vaisselle porcelaing, céramigue ou plastique resistant ala
chaleur. En affel, ces matidres laissent pagser les
Mmicro-onoes,

Crast | cas contraire pour la vaissslle métalicus. Les
micro-ondes ne peuvent passar, les mets stockas
dans des récipients métalligues fermés restent froids.
Veillez & ce que du métal, comme une cuillére, soit a
Une distance d'au moins 2 om des parois du four el
de la face intérisure de la porte. Le verre delaface

intarisure de la porte pourrait Btre detérioré par la e E—

farmation d'étincalles. Décongélation

Dians de nombreux cas, vous pouvez faire cuire les
mets dans le plat de service. Cecl vous evite de
changer de plat et réduit la quantité de vaisselle a
laver. :
Utiliaar de la vaissels présentant des motifs dores ou
argentés uniguement i son utiiisation pour micro-
ondes est garantie par le fabricant,

Planer la vaissale imparativernent sur le platesu
tournant.

Test de la vaisselle: Larsgue vous n'étes pas sir sivolre vaizselle comvient
aux micro-ondes, pifectusz le test suivant:
Placaz I plat vide dang le four pendant flir ¥ a
1 minute & la puissance maximum, A mi-temps, verifiez
i termpérature. Le plat doit sortir frol ou tiede du four.
Votra plat n'est pas approprié s'il est chaud ocu sl =g
gtinceles se produisent.

Les tablsaux suivants vous indigusnt de nombreusses
possikbilites et valeurs de reglags pour le micro-ondes.

Les duress indiguees dans les tableaux sont
indicatives, Elles dependent de la vaisssle, dala
qualité, de la tempearature et de la nature de 'aliment.

Les Lableaux indiquent fréguemment des plages de
dures. Régler d'abord surta plus courte durée, puis
rallongez-la sl neceszaire,

II'=e peut que les quantités dont vous disposez
diffrent de celles indiguéses dans les tableaux.
lci s'appligue une régle génsrale:

Double cuantiteé - Quasimant double durée,
Dami-guantie - Demi-dures.

Placez |z vaizssle toujours sur 12 plateau foumant.

O Dizsposez les alimants surgelés dans un récipient
non fermé aue vous placez sur le plateaw tournant,

1 Fendant le processus de décongslation, remuez
oU refournez les aliments 1 - 2 fois, Reloumez les
gros morceaux plusieurs fois.

O Laisser reposer l'aiment decongele pendant
10 - 20 minutes & Iz iempérature ambiants, afin
qua la lempeératurs s'égalise. Ensuite, vous pouvez
vider les volallles. Vous pouver continuer &
préparer [a viands méams s un petit novau est
encare surgels.

O Vous pouvez recouvrir les morceals délicats,
comme les cuisses el les ales de poulet ou bien
I'enrobage gras des ridis avec de petils morcealx
de feuille d’aluminium. La feuills ne doit pas entrer
en contact avec les pargis du four, A lz moitié de la
durée de décongélation, vous pouvez enlevar la
feuille daluminiurm.

Attention! L& micro-ondes ne doit pas étre mis en
marche sans aliments a Vintérisur. Ce test de vaissele
pat la ssule exception & cette régle.

Quantité  Puissance micro-ondes, watt Remarques
Durée, minutes
Viands ce bosut, par, 800 g T180W, 15 min. + 90W, 15 - 23 min.  Recouwez les parties delicates
VEaU en un seul maorceau 1000 180°W, 20 min. + 90W, 20 - 30 min.  aves une feuille o alirminium,
(Ve U sans og) 18000 180°W, 30 min. + S0 W, 25:- 35 min.
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Quantité Puissance micro-ondes, watt

Durée, minutes

Remargues

Viande de boetsf, porc;
VL BN IIOFCEALUX OU Br
Tranches

Yignda hachee, mixds

lles ou morceauUs oe
volailie

Poiszon
en filets, en franches, p.es
dames

Paisson en un sel
morceall

Lagumes, poax. petits pois
Fruils,

[ri, ramboizes

Beura

Pain, ertigr

by, secs
0Ex. 4 pate levde

Gateaus, fordants
p.2k. GAtezux ux fruits, au
fromage blanc

2l g
5000
800 g

200 g
500 g
800

a0l g
1200 g
400 g

g
600

300 g

3004
altg

1259
250 g
5007
1000 g

&00q
Te0q

5009
750 4

T80W, 5 min. + 303 W, 4 - 6 min.
FB0W, 10 min. =90 W, 5 -10 min,
180W, 12 min. + 90W, 10 - 15 min

20 W, 75 min
180 W, 10 min, + 90W, 10 - 15 min.
T80 W, 15 min. + 20'W, 15 - 20 min,

1B0W, & min, + 90 W, 10 - 15 min.
180'W, 15 min. + 90 W, 20 - 25 min.

180°'W, 5 min. +20W, 10 - 15 min.

Ta0W, 3 min. + 20W, 10 - 15 min,
TBO W, 8 min. + 90 W, 20 - 30 min.

1B0°W, 10- 15 min

180 W, 7 - 10 rrvim,
180°W, B'rriin, +90°W, 5- 10 mirn.

180W. 2 min. + 90W, 2 - 3 min.
180W, 2 min. + 90W, 3- 5 min.

180W, 8 min, + 90W, 5- 10 min
180W, 12 min, + 90 W, 10 - 20 min.

90W, 10 - 15 min,
TE0W, 5 min. + 20W, 10 - 15 min,

180'W, 5 min. + 90W. 15 - 20 min,
1RO W, 7 min. + 80'W, 15 - 20 min,

Rooourez les panips deficates
avec une fewlliad aliminium,
Sépara? |es morceauy lorsgue
VoS les refoues.

La congeler 4 plat, si possible.
Eritra-temps, retournes-la

plusieurs fols 2t enlevez i viande

ddja decongelde.

Entouraz les cuisses ot |os ailes

e feville d gluminium,

Separes s pidoes 0éja
décongelées.

Aecowre? les parties délicates
avec o# petts marceawx da
feille d'zliminiuem.

Erifr-tamps, remuaz
dilicatement &t aéparer los
pigces décongslées,

Enlaver 'embaliags
rompatement

Separez las moreeaus de gateau

lorsgue vaus les reioumes,
Uniguement pour des gateals

sans glacage, chantilly ou créme

fraiche.

Unigueman! pour des gateau
sans glacags ou gélatine.
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e e———— —— = =]
Décongeler, .
rechauffer ou cuire
des mets surgelés

Sorez les plats cuisings de leur emballags. Dans
un récipent allant au micro-ondes ils rechautfent
plus rapderment et de fagon plus uniformes. Les
différents ingradients du plat peuvent se rechauffer
plus ol mains vite,

Dies mels de faible épaisseur réchauffant plus vite
que das mets de grosse épaisseur. Clest pourguoi
|l ezt recommande de bign répartir les mets dans le
récipiant, pour qu'ils scisnt peu épais, N'empilez
pas les aliments,

Recouvrez oujours les mets, S vous ne disposez
pas d’un couvercls adapte & votre récipient,
prenez une assiette ou du film special pour
migre-oades.

Entre-lamips, remuez ou retoumes l2s meta

2 -3 tois

Une fois réchauffés, laissez reposer les plais

2 - 5 minutes pour que |a température s'égalise a
I'intérigur.

Les alimants gardent laur saveur, Vous pouvez
donc fare usags de sel et d'épices avec
modération:

Quantité

Puissance micro-ondes, Remargues
watl

Durée, minutes

Menu, plaleav-rapas. plat
cuising & 2-3 ingradients

Patages
Ragolis

\iandas an sauce, pax
goulast

Poisson, p.ex, filets

Soufiles, poax. lasagnes,
cannellonis

300-400g

400 q
500 g
500g

4000

450 g

BOOW, 8- 12 min.

E00W, 8 - 10 min.
BO0W, 10 - 13 min.

BOOW, 12 - 17 min. Separez les morceau da
vignde lorsgue vous

ramuer e plat

B6O0W, 10 - 15 min, Ajoutez #ventusllement de

I'eaw, du jus de citron ou
dut win.

600W, 10 - 15 min
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Duantité

Puissance micro-andes,
watt
Durée, minutes

Remargues

Aompagnemants
Riz, pates

Légumeas, p.ex. petits pois,

brocoolis, carolies

Epinards & 1a créme

2300
000
alll g
600 g

450 q

GBO0W, 3 - 5 min

SO0 W, B - 10 min.
o0 W, 8- 10 min.
BOOW, 15 -201

Ajoutsz un peu de liquids

Ajautez un peu I'sau dans
o réciplent jusou'a cauvrir
Iz tond.

BOG W, 11 - 18 min Faire cuira sans ajouter da

I'BEU.

Réechaufferdes

mets

|

Sorez les plats cuisings de leur emballage. Dans
urt récipient allant auw micro-ondes iis réchauffent
plus rapidement et de fagon plus uniforme, Les
différents ingredisnts du plat peuvent se réchauiler
plus ou moins vite,

Lorsque vous chaufiez des liguides, placer
louiours une cullisre & cafe dans |2 récipient pour
&vitar I retard d'&bullition, Lors de Nébullition
lardive, |2 liguide atteint |z température d'ébullition
sans que des bullss de vapeur ne se forment. Bien
gu'une [&oére secousss du récipisnt peut faire
débarder ou Taire jailir 12 liguide brolant. Cecl peut
snoendrer des blessures et brilures,

Recouvraz toujours les meis. 3l vous ne dispossz
pas d'un couvercle adapte & volre récipient,
prensz une assletts ou du film spacil pour
micra-ondas.

Entre-temps, remuez ou retournez les mets
plusieurs fois. Varifiez |z température.

Une fois réchaulics, lalsses reposer les plats
2 - B minutes pour gue latemperature 8'éoalise &
lintérieur.

(uantite

Puissance micro-ondes,
watt
Durée, minutes

Remargques

Menu, plateau-repas, plat
cLising (2-3 ingrédiants)
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BOOW, 5 - B min

Quantité Puissance micro-ondes,  Remarques
wati
Durée, minutes
Balsson: 125 m| 1000 W, ¥ - 13 min. Placez une cuiliere dans la
200 ml 1000 W, 132 - 2% min. recipient, Ne chauffer pas trop
500 mi T000W, 3 - 4 min, das bojssons alooolizdes. Vous
dever les contrler
entre-fremps,
Aliment pour bébe, A0 mi 360 W, Ya min, Sans Wling oy S_r_{ma_.m.,.
p.ax, hiberon de il 100 ml 360 W ¥ - 1 min [ouiours bien agiter apres
200 mi AE0W 1 -2 min. I'awoir réchauffé. Conlrdlez
impérativement 1a
lemparatura!
Potage, 1 tasse 17561 BO0W, 2 - 3 min.
2 lasses ahlg GO W, 3 - 4 min,
Vigndes en sauce 500 g B0 W, 8- 11 min. Separe? les ranches da
viande,
Ragadt 400 g GO0 W, & - B min,
80010 &600 W, B - 11 min.
Légumas, 1 portion 180 g BOD W, 2 - 3 min.
? portions 20049 BOO W, 3 - & min,

Cuire des mets

L) Faites cuire los mats dans des récipisnts farmes.
Bomusz ol retournez-les pencant fa cuisson,

O Les alments gardent leur savaur, Vous pouvesz
donc smplover du sel et des gpices aveo

rracisration.

O Des mets de faible 2paisseur réchaufient plus vite
e des mets de grosse epaisseur, Cest pourguoi
il st racommande da bign répartir les mets dans e
récipient, pour gu'lls soient peu &pais. Dans la
maaUie du possible, n'empllez pas les aliments,

O Une fois cuits, laissez reposer les plats
2 - 5 minutes pour gue la termpéraiurs s'egalise 4

Iintérisur.
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Quantité

Puissance micro-ondes, W
Durée, minutes

Remarques

Poulat entier 1200 g
frais, sans abats

Filet de poiszon, 400 ¢

frais

Légumes, freis 25009
500 g

Aecompagname 250 ¢

nis, pex 500 g
pommes de 7a0 g
ierre

12549
Bz 25049
Entremets. pex,
pudding 500 ml
(instantans),

fruits, compote 500 ¢

BO0 W, 22 - 25 min.

BOOW, 7 - 12 min,

GO0 W, 6 - 10 min,
BOOW, 10 - 15 min,

GO0 W, & - 10 min.
600 W, 12 - 15 min.
600 W, 15 - 22 min.

BO0W, 4 -6+ 180W 12 - 15 min.
BOOW, 6-8+180W 15 - 18 min.

8O0 W, 6 - 8 min.

8600 W, 9 - 12 min,

Retournez-e & mi-cuisson,

Coupez [es ldgumes an
Morceau e méme grosseur,
Ajoutez 1 -7
soupe d'eau par 100 g de
[Egumes,

oupsz lss pommes de tarre
BN Marceal de meme
grosseur. Ajoutez env. 1 om
d'sau dans 2 récigient,
rEmusz.

Ajoutez deux fois son volums
da liguide.

Entre-tamps, remusz bien le
pudding 2 - 3 fois avec un
igust.

Conseils sur
I"'utilisation
de la fonction
micro-ondes

Les quantités de mets
préparées ne sont pas
accompagnees de
données de réglage.

Le mets est trop sec.
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Allongez ou reduisez les temps de cuisson en suivant
la régle approximative suvante:

Cluantite double = guréa doubla

Quantite divisse par deux = durgs divisss par deux

Diminuez e tamps de cuisson ou bien choisisser uns
puigsance de micro-ondss plus feible. Couwez le
rmets et aioutaz du liguids,

Une fois la durée écoulée,
le mets n'est pas encore
décongelé, chaud ou cuit.

Une fois le temps de
cuisson écoulé, les bords
du mets sont briilés alors
gue le centre n'est pas
cuit.

Grillades

Positions gril

Allongez le temps de cuisson. Cholgizsez une
puigsanca de micro-ondes plus devie szlon les
incications, Les quantités importantas prennent plus
de temps & cuire. Tensz compte de 'épaisseur du
mets car les mets 2pais tardent plus & cuire.

Rermuez de temps en temps. La fois suivante,
gdlectionnaz une puissance moins forte et allongez e
temps dz cuisson.

Vous pouvez sélectionner 3 positions gril différentes.

3 = puizsani

2 = moyen

1 =faible

si vous appuyez une fois sur la touche Gril, |l apparait
ta positicn gril 3. Vous pouwvez modifier les positions
gril en appuyant sur la touche Gril,
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Réglages

Stop I Start )

]
Iy

=

Grill

&

O Pour récupérer e jus de viande, placesz la grille
dans la lachefrite sur le platesu tournant,

O Pour retoumaz les morceaux de viands, utilisez
une pince, Sivous piguez lz viands avec una

1|

fourchatte; elle perdra du jus et 2echs.

1 La viande rouge, poex. du beeul, dore plus vits
gu'une viande blanche, comme du veau ou du
pore. Ne vous lalssez pas deconcerter, Des
morceaux de grilads de viande blanche ou des
filats de poisson ne sont souvent aue lBgérement
dorés 4 la surface, mais a lintériaur il sont cuits et
juteu

1. Appuyez sur la touche Gril,
A \'affichage apparalt |a position
gril 3.

Avec la touche Gril vous pauvez
maintenant sélectionner une
autrs position gril.

Aprés ["écoulement du
temps
Correction

Effacement

Tableau de grillades
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2. Réglez la durée par fe
Dowdon rotatr,

3. Appuyez sur la touche Start.

un signal sonore == fail entandrs.
Ciuvrez la porte du four cu 2ppuysz sur la touche
Stop. L'heurs se réaffiche,

Yous pouver modifisr & tout moment la position gril &t
la durge.

Appuyez deux fois sur la touche Stop ou ouvrez |z
porte et apouyez une fois sur la touche Stop.

ad Grillez toujours sur la grille avec fa porte du four
farmae et sans préchauffags.

O Toutes les valeurs indiquéss sont donnees a titre
indicatif et peuvent varier en fonction de la nature
des aliments.

4 Rincez la viande & 'eau froide et séchez-la avec
du papier abaorbant.
Salez la viande seulernent une fois grillée.

Quantité Poids Position grll  Temps en minutes Remarques

Sinaks 2-Fpaes chacun 3 1. face: eny. 15 minutes 2-3cm

gy, 2000y 2o face onw, 10 - IS minutes d'épaisseur
Slzaks (Bohing) 3-4 pinas chaturn 3 1. face: env, 20 minutes 1-Zcm

an, 1209 2 face: env. 15 minutss Epsinaeur
Saucizses a griller 4-6 pieces chaeun 3 1. face: snv. 10 mirutes

amw, 150 g & face:any, 10 minutes
Dames de poisson F-3 pigces chacune 3 1, faz: env. 10 mmutes Huller la grille

env, 1509 2. face env, 8 - 12 minutes Al prealabis,
Pals=on, entier 2-3 pigces EhEcun 3 1. faee env. 10 minutes Hullzr fa.grille
pes: truite e, 150 g 2 faca any, 10- 1omimites A préalabie.
Brunir 2-8 franches ) 1. face: erw. 2 - 3 ninulss
des toasls 2. face; any, 2 - 3 minutss
fEratingr des toasis 2-4 lranchias 2 Selom 4 gamilsre:

ey, 5 - Bminuins

Réglex e bouton rolabil sur i premiérs durée. Retoume: le3 grilzdes el régles ensulte Ia curee pour 2. face,
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Micro-ondes et gril combinés

Vous pouvez régler e fonctionnement simultana du
gril et des micro-ondes. Les mets deviennant bisn

croustilants et dorés, La cuisson ast plus rapide at
Yous economisez de 'energie,

1. Appuysz sur la touche de puissance 2. dpnuysz sur ia touche Gril.

micre-ondes souhaitée. A I'affichage apparall la position gril 3.
twac la touchs Gril vous pouvez maintenant
sélectionner une autme position gril,
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3. Réglez la durde par le boulan rotatif,

Aprés "&coulement du
temps

Correction

Effacement

Gril combiné aux
micro-ondes

4. Appuyez sur la fouche Start.
L2 duree réglas démarrs,

un signal sonore se fait entendre.

& 'affichage apparall «Os,

Si vous owvrez la porte du four ou Vous appLyez surla
touche Swop, laflichage réindigue |'haure.

O Appuyez une [ois sur la tlouche Stop ou ouvrez la
porte du four, Appuyez sur s touche Start apres
avaoir ferme la porte.

A Vous pouvez madifier & tout moment la position
gl et la durés.

O Appuvez deux fais sur la touche Stop ou ouvrez |a
porte st appuyez une fois sur ia fouchs Stop.

O Placer la vaisselle toujours sur le plateau tournant
et ne couvrez pas les aliments.

2 Four faire rtie des alimants, utilisez un plat haot,
Ainsi lntérieur du four reste propre.

O Pour des souffiés et grating, utilisez un grand
récinient pigt. Dans des récipients étrofts et hauts,

les mets nécessilenl plus de Temps pour [z
cuisson &t brunissent davaniage & la surfacs,
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1 Verifiez & fa taille du recipient est adapise au
campartimant de cuisson. Le récipient ne doit pas
&tre trop grand, car le plateau tourmant doit pouvair
lournsr.

O Reglez toujours le temps de cuisson maximal,
Verifiez Naliment aprés ls temps plus court indigue,

O Avant de couper 2 viande, laissez-la reposear
encore 5 - 10 minutes. Le jus de viande se
répartira uniformeament et ne s'écoulera pas
loraque vous coupez la viande.

O Lai=sez cuirs les souffies et grating encore
& minutss, e four ieint,

Quantité Puissance Position Durds en Remargues
Paids micro-ondes, W il minytes

Al de pore, 7o0 g env. 1. faca: 360 W +grl 7 15 eriin Retourner aprés

. &ching 2. tace: 350 W +gril b 20-25min 15 minutzs,

Arti dee vians hachée™ TEOQEmw, B0 15 min:

mey, 7 cmode hat +&00 W <] 3-5 rin.

Poulet, enfier PEO0 geny.  HEOW 3 15 min. Le plzner cite blans

+3EW 20-Z5 min vers |e baa. Refourmes
aprds 15 minutes,

Mesceaux de’poulst, 200 g onw. B0 W 3 20-25 min, L& placer cité peal:

2%, Quarts de poulet vers |e haut. Me pes
I refaurmer,

el de carard 200 0 eny THOW & 25-20min, Le piacer ciie pezy
vers f2 heul Ne pss
I retaumer.

Gralin g pates 1000 geny.  BO0OW i 18-23 min, L parsemer de

i ingrégants pré-cuis) lrormage

Gratin de pommes g lame 1100 geny. GOOW i 2075 min,

[de pommes e farre cruas)

Poissan. grating B0gem,  BODW 3 10-15 min. D paizson surels
dnit-Btre décongesd
au pedalaile,

Boulfle su fromage bfang” HUED g B W 15 min

+ SE0W 1 &-12 min

Fridntre lgs abmenls o soord s micro-ondes. Régler ensuite le mode Combi.
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Programmes automatiques

= Tt SR e e il =
Programmes de
décongélation

Préparer les aliments

Vaisselle

Temps de repos

Votre four 4 micre-ondes dispose de 10 programmes
auUtomatigues. Vous n'entrez gue le numero du
prograrmme &t le poids. L'électronigue se charge du
reste:

Pour chague programime vous frouverez dans les
tablealux B3 aliments appropriés et la fourchette de
poids corespondante, Vous pouvez regler chague
poids & Uintérisur de la fourchette de poids.

Las 3 programmes de décongélation permettent de
décongeler de la viande, ds la volaille, du poisson, du
pain et du gateau.

Utiliser des alimearils congelés et stockés & -187C,
pas trop épais et portionneés.

Pour decongeler 'aliment, retirez-le toujours de-son
miballags et pesez-le. Vous aursz besoin de
connaitre be poids pour régler le programme.

Vous polvez recounr les morceaux delicats, comme
les cuizses et glles de poulst ou les queles de
poisson, aves de petits merceaux ds feullle
d'alurminium, Cecl évite qu'ile précuisent. Veilaz 4 ce
que fa fzuile ne touche pas les parois du four.

Déposez 'aliment sur un récipient plat, adapte aux
micro-ondes, p.ex. une assietts an varrs ol en
porcelaing et ng mettez pas de couvercle.

Pout companser la température, "aliment décongele
devralt encore reposer pendant 10-30 minutes,

Les gros morcealx de viands ngcessitent un temps
de repos plus long gue les petits morceawx, Avant le
temins de repos, séparer les morceaux plats st la
viande hachse.
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Ensuite vous pouvez continuez & traiter les aliments,
méme si le cosur des gros morceaux de viande est
gvantugliemant encore congelé, En cas de volaille,
volUs pouvez maintenant enlever les abats.

Attention! Lors de la decongelation de viande, volaile ou de
poisson sa-forme du liouide, || ne doit en aucun cas
Stre réutilisg ou entrer an contact saves d'aulres
alimenis.

Aliments Numeérao du Fourchette de

programme poids

Viande ef voleille P

- riifi 0,2-2.0ka

- morceaty plats de viands 0.2-1.5 kg

- viande hachée 0,2-1,0 kg

- poulet, pouiarde, canard 0,7-2.0 kg

Poisson PO2 0.1-1.0 kg

poigson entier, filet de poisson, dame de poisson
Fain et gatsau” P i3 0,2-1,5 kg

- pain, entier, rond ou oblong, pain en franches,
gateaux & pate levée, gateau 4 la levure de boulanger,

gateaus aux fruits

e

sont inappropries.

Des tartes 4 la chantilly, 4 la créma, des giteaoy a0 codlis, avec du giagage ou de la gelating

Programmes de
cuisson

Vaisselle

Préparer les aliments
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Les 4 programmeas de cuisson permsttant de faire
cliire du riz, des pommes de tare et des legumes.

Faites toujours cuira 'aliment dans un récipient
adapte aux micro-ondes aves un couvercle. Four faire
cuire d iz, utilisez toujours un grand recipient haul.

Pesez 'aliment. Vous aurez besoin de conngltre &
poids pour régler le programme.

Riz: n'utilizez pas de riz en sachat.

Ajoutez la guantite d'eau nécessaire selon les
indications sur Pemballage. Gongralement, ¢'est deux
a trois fois le volume de iz,

Signal

Temps de repos

Pormmes de terre: Pour des pommes de terre cuites a
I'anglaise, coupez les pommes de terre crues en de
petits morceaux réguliers, Ajoutez une cullerés 4
soupe d'eau &t un peu de sel pour 100 g de pommes
de terra. Pour das pommes de tarrs en robe des
champs, faites les cuire humide sans ajouter de 'eau.
Percez la peau & plusisurs endroits au préalable.

Legumes frais: pesez les légumes frais epluches.
Coupez les légumes en petits marceaux reguliers,
Ajoutez une cuillerée & soupe d'eau pour 100 g de
[Egumes,

Légumes surgelés: seuls des légumss planchis, non
précuits, sont ApPropriés pour ce programme.,
Ajoutez 2-4 cuillerées 4 soupe d'eau. Pour des
&pinards | n'est pas nécessaire d'ajcuter de l'ealt.

Lors du déraulsment du programmee, un signal sonors
se fait entendre aprés une certaine durés. Bemuez
"aliment.

Remuez de nouvead les aliments & la fin du
programme. Pour compenser la température,
devralt encore reposer pendant 5-10 minutes.

Les résultats de cuisson dépendent de la nature et de
la gualité de 'alimeant.

Aliments Numérodu  Fourchette Signal
programme  de poids pour remuer
Riz F o4 0.1-0,3 kg fprés env.
- iz long, riz natursl, riz rand 2-T minutas
riz Basmati
FPommes de terre FO5 0.2-1.0kn p.%% desillga
- pommes de terrs & ['anglaiss, mi-cuigson
pommes de terre en robe des champs
Légurmas frais P 06 0,2-1,0 ko A mi-cuissan

- chau-flewr, brocoli, petits pois, ferouil,
carottes, chou-rave, poireal, poivions,

courgattes
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Aliments Mumérodu Fourchette  Signal
programme  de poids pour remuer
Légumes surgeles P07 0,15-1,0ky A mi-cuisson

- chou-flewr, brocali, petits pois, caroties
CROU-rave, poireaLs, poirons,
choux de Bruxelles, épinards

EEE——— 7 programimes sont & votre disposition pour faire cuire
Programmes de ot dorer die la viande et de lavolalll.
cuisson combineés

LUttilisez g possible des produits frais, Les alimants
surgelés dovant &trs compléternsnt décongslés au
prealable

Préparer les aliments

Peser I'alimant. Vous aurer besoin de connglire e
poids pour régler ls programme,

Du réti de viande hachée ne doit pas &tre plus 2pais
que 7 om avant la cusson.

En cas de riti de pors; placez-le d'abord avec le cdig
gras au contact du récipient, de la volaile avec le
blanc versla bas.

La programime réti de pore P 08 n'est pas appropris
aux rotis farcis,
Vaisselle Faites culre les alimants dans un récipient approprié
aux micro-ondss aui n'est pas trop grand et gui
résiate & la chaleur, Pour dee rétis deviande hachée
utllisez un recipient relatverment plat.

Aprés le déroulement du programme, les viandes de
pore et les rdtis de viande hachée devwont encore
reposer env. 5-10 minutes pour compenser la
temperalura,

Vous pouvez senvir les valalles immédiatemsnt.

Temps de repas

Aliments Mumérodu Fourchette Signal pour retourner
programme  de poids
Rifis de viands hachée POa 0.5-1,7 kg =

-viande hachée mixte, viande nachae de boeuf,
vignde hachee d'agneau
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Aliments Mumérodu  Fourchette Signal pour retourner
programme  de poids
Ritis de porc Fog 0.8-1.5ka Aprés emv. 2/3 du
- £chine, routé, jambon, sscalope temps,
245 02 61 54118 Couerme
Valzille P-0 0,8-2.0ko Apres eny. 2/3 du

- poulet, poularde, canard

temps.

Réglages
2.
LN N
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1. Appuyer sur la touche P,
& Iaffichage apparait P 01,

2. Par le hauton rotatif, réglez I 3. Appuyez sur ks touche Poids.
programme désire, Le réglage de base pour ie poids
apparai a I'affichags,
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4, Par |2 houton rotatif, réglez le poids désiré,

Apres l'ecol
temps

Correction

Effacement

Remarque
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ulement du

5. Bppuyer sur 1a touche Start,
La durge paur le programme s'écoula & 'affichage.

un signal scnore se fait entendre,
Appuyez sur la Touche Stop ou cuvrez |a porte du
friur,

Appuyez deux fois sur la touche Stop el reglez de
noLveall.

Appuyez deux fois sur la touchs Stop.

0 Lors de certains programmas, un signal sonore se
fajt entendre aprés une certaine durés, Ouvrez 1a
porte du four et ramuez les aliments ou bien
retoumes a viande ou la volaille, Une fois la porte
du four refermée, appuyer de nouveal surla
touche Marche.

Memory

P et oW ey ey e epp————)
Em_.:o_._mm_._mm
reglages

A l'aide de Mamory, vous pouvez mémoriser et
reppeler & tout moment deuwx programmations que
vous ulilsez fréguemment.

A cet effst, vous disposez des deux emplacements-
mamaire M1 et M2, Les emplacements-mémoirs sont
selectionnes au moyen de la touche M pour Mamary.
Appuyesz ung fois sur cette touchs pour s&lectionner
I'emplacarment-mémeire M1, deux fois pour
I'ermplacement-mémoire M2.

Exemple : Chauffez 1 tasse de potage pendant
2 minutes & 800 watts,

1.

1. Appuyez sur la fouche M pour Memory, Le
voyant iumineux au-dessus de la touche clignote.

2. Appuyez sur la touche de puissance
micre-ondas GO0 W,

A __mﬁnw_mm_m apparaft M1, Pour I'emplacernant-
memaire M2, appuye: encors une fois aur la

lauche.
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3. Régler la durde par le bouton rotatif,

Remargues
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4, Appuyer encare une fois sur la touche M pour
Memory. Le réalage est mémoriss, L'heure g2
reafichs.

1 Yous e pouver mémariser qu'uns seuls
puissance micro-ondes et non pas plusieurs
pUISsANCEs SUCCRSENES,

O Vous pouvez mémariser le mode micro-ondes, la
mode gril ou un mode combine.

2 Un réglage mémorisé peut étre remplace a tout
moment par un auire réglage. Procédez au
réglage comme décrit aux points 1a 4,

fagee—: et e e ]

Démarrer Memory

Vous pouvez appeler A tout moment les plats

1.

MEeMarses,
2.

& @
@ @
o (&)

B @ @

Stop

o

1. Appuyez une ou daux fois sur la touche M pour
Memony. L'smplacement-méamoirs et la durés

mémorises apparaissent & 'afichage.

Aprés 'écoulernent du
temps

Arréter

Madifier

Effacement

2. Appuyaz sur la touche Star,
Le mode Memory mamoriss demarre,

i signal scnore se fait entendre.
A l'affichage apparait <0
Si vous ouvrez la porte du four ou vous appuyez surls
touche Stap, I'affichags réindigus I'neurs.

Appuyez ung Tois suUr ia touche Stop ou cuvrez &
porte du four, Appuyez sur la touche Start apras avor
ferme la porte.

Les réglages Memory ne peuvent pas &tre modifies.
S vous dasires mémoniaar un aylre réglage.
srregistrez les nouvealx réglages dans
I*emplacement-mémaoire M1 ou M2,

Si vous mémorisez de nouveaux réglages, les anciens
rélages saront offacés.
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Modifier la durée du signal

Procédez de la maniére
suivante

122

La durse réalée une fois ecoulge, vous entendraz
pendant 1 minute un signal.

Yous pouvez modifier [a durée du signal da
80 secondes 44 - 5 secondes.

O L'appareil ne doit pas &lra en marche.

O Appuysz pendant 8 secondeas sur la touche Start
jusgu'a ce guiun signal se fasse entendra. A
I'affichage apparsit «3».

La modification est memarisas.

De la méme mani&re, vous pouvez remettrela duree
du sigral sur 80 secondes.

Plats tests selon EN 60705

Les laboratoires de contrdle se servent de ces plats
tests pour varifier la gualité et le fonctionnement des
apparsils & micro-andes.

Cuisson avec les
micro-ondes seules

Plat Puissance micro-ondes W, Remarques
durée en minutes
Lait aux oeuls 600 W, 9 min. + 180 W, 15-20 min, 700 o dans un piat en Pyres,
2hZlcm
Bisguit 600 W, 8-10 min; Plat ern Pyrax @ 22 cm
Rati de viande BOO W, 23-28 min, Moule 4 cake en Pyrax, 28 om
hachas

Decongelation avec les
micro-ondes seules

Plat Puissance micro-ondes W, Remarques
durée en minutes

Viande 180W, 9 min. + 80W, 10-12 min, Flague en plastique allant appropriee
aux micra-ondes @ 22 cm.
Ratourner aprés 9 minutes

Cuisson avec les
micro-ondes et gril

Plat Puissance micro-ondes W, position gril, Remargues
durée en minutes
Gratin de pommesde  G00W, + position gril 1, 20-25 min, Plat en Pyrex @ 22 cm
=iTE
Galeaus . Mon recommandé
Poulet 1. face: 380 W + position gril 3. 15 min. Placer dans un récipient en
2. face: 360 W + position gril 3, 20-25 min.  verre approprié. Betournar
apras 15 min,
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Entretien et nettoyage

Extérieur de
'appareil

[t = R i o A B k-4 ]
Enceinte de
cuisson

124

M'utilisez jamais de netloyveur haute pression cu de
netioyeur 3 jet de vapeur.

Essuyez 'apparsil aves un chiffon hurmide suffit. £
est trés salz, aoutez guelgues gouttes de produit
pour la valssells dans 'eau de nettoyage. Ensuite,
essuyez 'appareil avec un chiffon sec.

M Utilisez pas de produits de netlovage agressifs ou
récurants car cetie opération feralt apparsfitre des
taches mates. Si de tels produits entrent en contact
avao 'appareil, essuyer-les immediaternant,

Aprés la cuisson, essuyez l'intériaur du four refroidi &
I'side d'un chiffon humide, Des eclaboussuras et des
dépdts 2'enievent facilement et ne glincrustant pas
davantage la prochaing fois.

Si le four est plus fortement sall, wtilisez des prodults
oe netloyags doux.

Essuyez bien l'intérisur du four aves un chiffon doux,
afin d"&viter |a fonmation de carrosion.

M'utilisez pas de spray pour four, pas d'autres
pradults agressifs de nettoyage pour four ni de
produits récurants, Des matelas récurants, doonges
agressives des produits abrasifs sont egalement
inappropriés. lis rayent |2 surface,

| et trée facle de débarrasser votre four das odelrs
désanréables, p.ex. aprés avoir prépars du poisson.
Placez & I'intérieur un bol d'eau additionne de
nusloues gouttes de jus de citron, Placez toujours
urie cuillére & café dans le récipient pour éviter lg
retard d'ébulition, Chauffez I'eau pendant 1 &

2 minuies & ls puissance micro-ondas maximum.

Accessoires

Plateau tournant

Faiies tramper l2s aoccessoires immeadistement aprés
utilization. Les résidus gimenigires g'enlévent ainsi
facilernent & la brosse ou avec une eponge 4 vaissells.
La grille peut se nettoyar avec un produit spacial inox
ou au lave-vaissells.

Matioyez e plateau toumant et 'annesy & roulsties
aves du produit & vaisselle. Essuyer le craux dans
I'enceints de cuissan avec un chiffon humide. Vaillsz
& ce gue de I'eau ne parvienne pas par 'entrainement
ou plaisau tournant dans lintersur de 'apparsil.
Lorsgues vous rematioz e support en place, veilier &
ce qu'il 'enclenche carrectement.

Incidents et dépannage

Il 28 peut qu'una petite panne géne e bon fonctionne-
ment de volre apparsl. Avant dappsler le eervice
aprés-vente, veuillez respecter las consignes
sLivantes:

Incident

Cause possibie

Remarques/Remédes

L'apparell ne fonctionre  La fiche male n'est pas enfonces La connaeciar

pas

Le micro-ondss ne

Vous n'avez pas appuye suorla

Coupura de courant

Veriflioz si 'bclairage de la cuisine
s'allume.

La porte n'est pas completement  Vérifiez si des résidus alimentaires ou
s'enclenche pas. farmas

Ln-coms Etranger coincent la porte.
Appuyez sur (3 foliche Start.

touche Start

L'apparsil n'est pas en
marcha, L'affichags
indigue une durde.

Le pouton rotafi a £te actionng
par megarde.

Appuyez sur la fouche Stop.
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Incident

Cause possible

Remarques/Remédes

Les mats chauffant plus
lentement qu'avant

Le plateay tournant dmet
un bruit de grésillament
ou e frotfement,

L& puissance micro-ondes ragies
est frop fainle

Wous aver place dans apparsil
ung guantité d'alimenis plus
importante que d'habituda

Les mets étaiant plus froids que
d'habitude

Encrassement ou un Corps
éfrangar au niveau de
P'entrainemeant du plateau
tournant

Salectionnsz uns puissance de chautfs
plus forte

Double quantite - quasiment double
duree

Pandant la cuisson, ramues ou
retourner ies mats de temps an femps.

Metloyes 'anneau & roulsttes ef le
craux & Fintériaur du four.
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Seuls les techniciens du service aprés-vente
formés par le fabricant sont habilités a effectuer
des réparations. Des réparations insxperies pauvent

engendrer des risgues considérables pour M'utiisateur,

Service apres-vente

Muméros de produit E-N®
et de fabrifcation FD

Caractéristiques
techniques

Sivotrs agparail a besoin d'étre répars, notre service
gprés-vento se tient & votre disposition, Vous trou-
verez 'adresse et le numéro de téléphone du SAV le
plus procne dans Nannuaire i8lsphomious. Les
centres dz SAY indigues vous renseigneront
agalement volontisrs sur le bursay de 34V e plus
proche de votre domicils,

Indiguzz loujours au service aprés-vents les numeros
E {numéro de produit) et FD (numeéro da fabrication)
de votre epparail. En ouvrant la porte du micro-ondes,
vous trouverez a droiie la plague signalétioue com-
portant ces numéros, Polr eviter d’avoir & leg
recharcher en ¢as de panne, reportar de suite ces
numeros Jgns 'encadrd ci-dessous,

| E-P FD

_ Service apris-vents =

Alimentation en courant: 230NV, 50 Hz
Puissance totale conneciés: 2410.W

FPuizsancse micro-onoas: 1000 W
Gril: 1300W
Freguence: 2450 MHz

Dirnensions (hx la x p)

- Apparsl]
- Enceinte de cuisson

31 x5 x3%cm
21,5 % 36x 35.0m

Poids 13 kg

Conformea awx nommes VDE: oui
Margque CE de conformité:  oui
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Cucinars con guesto apparecchic @ microonde Sard un verc
piacers.

Par poter usulruire di tuth | vantaggi tecnic! offerti, &
importanie leggere le istruzion per Muso.

Allinizio delle istruzioni per 'uso sona forpite alcuns
importanti informazioni ai fini della sicurszza. Si potra poi
prenders confidenza con le singole parti del nuove
apparecchio. Verrd gui mostrato futto cid che pud farg,
nonché it made par utilizzario.

|e tabells sono strulturate in made tale da consentire di
proceders alla regolazions in mode graduale, Sono gui
ilustrate e pietanze @il comuni, le stoviglis adatte ed ivaler
di impostazions ottimali, il tutto naturalments gla provato
nelia nostra cucing sperimentale.

Affincheé 'apparecchio possa essers consanvato a lungo in
buone condizionl, seno qui formitl numerosi consigl per la
cura & la pulizia: E gualora dovessero verlficarsi del guast], le
ultime pagine forniscong informazioni utili per eliminare da se
le piccole anomalie.

Wi sono domande? In guesto caso, consultare sempra
innanzitutio l'indice dettagliato, in medo da orientars
rapidamente,

Ed ora ... buon diverimento con il nuovo apparecchio a
microonde:



Montageanweisung
Installation Instructions
Installatievoorschrift
Manuel de montage

Istruzione perl'installazione
Instrucciones de Montaje
Instrucoes de montagem

Montagevejledning
Monteringsanvisning
Monteringsanvisning
Asennusohjeet

Odnyieg eykardoraonc
WHCTPYKUMA MO MOHTaXY
Montaj Talimatlan

bitte: aufoswahren
pleass Keap

goed Dowanen

& garder soignausement

bedes opbavanst
SEard anyisningan
mi opphevaes
sdilytd ohjee

56500940380 02701

Sl prega di conserdang
[por favar, ouardar
[por-favor, Quardar

Mo puidogetal
MoxcanyiicTa, coxpaHuTe
Liitfen saklayinz
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Das miissen Sie beachten
ElektrizcherAnschluss

Cas Gargt ist steckerfzrtig und darf nur an
enevorschriftsmario instaliens Schutrkon-
takl-Sleckdese angeschlnssan werden, Das
Verlegen einer Stechkdose ader der Aus-
tausch der Anschlusseilung dadt nue vors
Elekirotachmann unter Beriicksichtigung der
anschlagigen Vorschriften susgefihe wer-
ey,

Wilgrin der Slecker nach dem Einkag nicht
et arrelchizar it mass inslallationsseitig
gne alpelige Trennverichtung mit ainem
Fontaklatstard von mind, 3 mm varhanden
B Gemdh Profbestimmungan flir
Eradrmung entspnchl das Gerat cer
Sehuizhkiagss oy,

Bild 1

Einbaumabel

Der Eintauschrank darl hinter cerm Geral
fegire Fiickwand haten,

A Eirbau in Hechachrank,

B Einkau Gt sinem SBackofen,

G Einbau Gosr alnem Kihlgerst
Windesleinbaubdhe 85 o,
Litftungsschlitze und Anssugottnungen nicht
vardecken.

Bild 2

Einbau vorbereiten
Anviarmeddmrmung im Mebel snschmauben,
B Lufischacht an der Gerateiokesite
befestigan,

C Schaumstafistralizn aul das Bodenbiech
klezben,

D Bedanblech im Mabel anschraukers,

E Obere Befostigungstails anschraubern,
Eild 3

Gerét einsetzen

A Schaumslofstreiien auf tas Gerdt kober,
B Gerat ins Mibal sehichen,

C Blerse sufstacken

Hirweis:

Anschlussleitung nicht elngekdemmean odss
Knicken

GB

Please note

Electricalconnection

The oven is fitted with a plug and must only
be connectad o a popeny inslalled ezrthad
seoket, The socket must only be instaled
and the connecting cabile must only be
replaced by o qualified alectricizn, and in
antrrdance with tha approoriste ragulations,
ITthe plug is no longsr accessibla following
nstattation, anall- oo isolating switch must
e present on he nstallation side with a
cantact oap of at fzast 3 mm,

B The over conforms 1o protection

calegony " inaccordance with test

spscifications for warming,

Fig. 1

Built-in furmniture

Tree biili-in cabinet shiall not have A rear wall

behird the appliance,

A Installation in & Figh cabinal,

B Inslalliation shove an overn,

G Instaliation above a rafrigarator,

Finirnuim instaliztion height 85 cm.

Lo nol covse vertilation slots and sirintaks

DCNEE.

Fig. 2

Preparing for installation
Gerew the heat shiskd to the cabinet,

B Fix tha air ozt to the rear of the

Appliance,

C Stick foarm strins to the base panol,

D Screww tha bass panel Lo the casinar,

E Sorew in the upper mounting parts,

Fig. 3

Installing the oven

A Slick fosm strips to the apoliance,

B Push the appliance into the cabinet,

G Attach the frame,

MNote:

Crx met trag o kink 1 mairs lead,

NL
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Hierop dient u te letten
Elektrischeaansluiting

Hat apparaat is kiaar voor getsmilk an mag
alleen oo sen geaard stopcontact warden
eangesloten dat volgans de voorsconflen iz
geinstaliserd. Hel aznbrengen var hel
stopooniact of et verangen van de
amnsluitkabe! dien: coor een slekdncian, mat
irachtnemirg van de geldends
voaorschritten, te worden uitgevoend,
Wanrsar de stekker na bet inbowwen niel
meer toegankalijl is, moat ean schekelaar
met esn conactalstand van minstens 3 mm
worden geinstallesrd,

| Volgens de oncerzosksvoorschritien
batrafoncds doe versorming voidoet hot
appraraal sar de normen van
veillighsidsidases "™,

Afbeelding 1
Inbouwmeubel

D inbauwkast mag achler ket apparaal
geen achiterwars habbern,

A Inboue n heng-legkast,

B inbous evern een cuven,

C Inbou boven ean koelkest,

Minimala inbouwhongie 85 cm
Vantilatizsleuyen sn aanzuigopeningen niat
afclekkar,

56500940380 02/01
Afbeelding 2
Inbouw voorbereiden
AW armile-isolitio in Rel maubel
vastaohroeven,
B Luchthkoker bevestigen aan de achlériide
van hat aposraat,
C Schuimstolrepen ap da boderrolast
Dlakhian.
D Bodemplaat vastschrosven n hat misubal
E Brvensts bevestaingsdelen
vaslsohrosyan.
Afbeelding 3
Het apparaat aanbrengen
A Schuimstofrepen oo het apoaraat
prakden.
B Het appareal in et maubel schiuken,
C Schemm bevestigen.
M.B.;
D aanahuitkabel niet inklemmen of krikken,

FR
Consignes a respecter
Branchementélectrique
L'appars! est lvré prét 4 brancher et deit
e raceordd irmpérativement & une prise de
colbmant de séouritd réglementairsmment
installée, Seal un dlectrickn agres est nabiile
i nataller Gu i deolznar ung prise ou a
changsr le cordon G branchement, &0
respeclant s prescriptions an vigualr,

3 L fois e four encastre, la priss n'sst
[Fus accessibla | faodra intalor, oot
saciaur, un disposind de coupune tous pdles
BveC un ecartarment des contacts d'au
TINS5 mr,

B Selon les réglarrsnts d'essai en rationg
de chauffage, 'appanail correspond 4 la
clazse doprotection v,

Pourla France:

La fiche mdle doi rester loement actesaibles
urie fois Paopars] encastrd

Fig. 1

Meubles encastrés

Le placard ne doit pas possddaer une paro
cerrigre 'apparell

A Encastrement cans un placard hat

B Encastrement au-tessus d'un faur,

C Encastrament au-dessus d'un frigo
Hautsur miremom d'encastrement 85 arn,
Me pas courirles fantes o' sération et les
crifices o sapiration,

Fig. 2

Preparation de
I'encrastrement

A Ymser isciation thermioue dans =
maLikle,

B Fixar agration sur la face amére de
Fapparel

C Calier |2 bands da mousse surla tale du
fond,

D visser |2 tie cu fond dans e meukis,

E ‘inser les diéments do fisation supériers,



&2

Fig. 3

Encaster 'appareil

A Caoller |2 pande de moussssur apparal,
B Pousser I'apparail cans le meubla.

C Ernboiter e cadre

Remargue:

e pag neer ou olier lecable
d'alirmentatian.

IT

Aspetti a cui prestare
attenzione
Collegamentoelettrico

| apparsschio & cotale d) connettone ¢ deve
emsenn collagato esclusivaments & una presa
con messa 8 tarra instaliale inmodo
approprizto, Lo spostameantc ol una presa o
la soatituziona dells ines di alacciameanto
ROSE0ND BER6M BT unicaments ca
personale spesializzato confonmemernita alle
rarmiativg in vigars ir matera,

Sa, dopod montagaio, 1 connsttars non
pit accessibile, & necassario pravacars, &l
memento celinstallazions, un disoositive di
separazicne conipolars con ung distanza tra
icontatti non inferiore & 3 mim.

@ Secondo e disposizion di collauds perl
riscaldamanta, Mapparscchio commisponde
alla classe di sicurezza *Y"

Figura 1

Mobile incassato

Ltarmiadics e midng 0o deve avers alouna

parete distro Mappanacchio,

A rdontacgio nall'armadio 8 colonra,

B mMortaggic sl di scora di un fema.

C Montaggio sl disopradiun Ingarilers.

Altazza minirmg di monlagoio 85 o,

Mean coprire 2 teritoig di ventilezicne e le

presa o'aris,

Figura 2

Preparazione del montaggio

A fuitare Pisolzmenta termico al mobile,

B Fiszare il vano di asrazicns alla parste

posterors el appanacehic.

G Incolian: e sirises in maletiale sspanso

aulla lamiars di base,

13 Avsditane |z tamiera of Dese g mobile
Aanvitars le partl o Fesaggio supearion.

Figura 3

Montaggic dell’apparecchio

A Incolisre e strisce in matsrials espansc

sull' soparecchio,

B Insenm Fapparecchio nel reokils,

C diontans | oannallo;

Avvertenza.

Farg in modo che la ines A allzcciamesnto
non i pigghi né rimanga intrappala,

ES
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Cosas que deberia tener en
cuenta

Conexioneléctrica

El aparsto estd listo para sar conectado v
s6ln debe conectarse a una loma e
corfente con contacto de puesta a tera
instalada conforme a las instreccioneas, El
carmbio de ubicacion dauna toma oa
carrente o 2 cambio dolinga de conexian
solodene regtizarlo un electicisin cualiicedo
sigulsnio kas indicacionas
GOFresponcEtas.

Si ura vz efpctuads’ lz instalacn al
enchute no estd 2 alcanoce, s& debe
cizponsr &l lado de fa instakacicn deun
disoositve de sepparacion cmnipalar Goenun
distancis entre contactos de par ko manos
3omm

B Senun los reglarmantos de ensayo sobrs
calontamicnio, Bl 2ogralo pertenace a./la
camogaria de proteccidn "
llustracion 1

Mueble empotrado

[atras del gparata, el armario emactradn no
flaba tene pared de fondo,

A Roniaje en una posician elevacds del
ATTanic,

B Wertaje schre un horoao,

C Wontaje sabne un fgarifico,

Adura de rrontalz mininta 85 om.

S laoen las alerty s de ventilssan nllos
onticikas de gspiracian.

llustracién 2

Preparacion del montaje

A Fiiar con tornilios el alslamiento armico &l
miletils,

B 2ujetar la caja da sire & |2 cara posteror
dal aparata.

C Pegar la lirg ce rratenal esnorjade schre
la chapa de Base del srmazan del aparato.
D storrillar 1 chapa de bass del armazan
ool aparato & musklz,

E Alemillar las piezas de sujecian
SLpEriGs.

llustracion 3

Colocacion del aparato

A Pegar s fira de ratedal esponjade sobeg
al angratn.

B Empujar & aparsto dento del muostle,

C Encajer el rrarco dela pantalla,
Advertencia:

Mo gprisanar rf doilar klines de conesion.

56500840380 02/01
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Indicagbes a respeitar
Ligagaoelécirica

Oraparelho e518 pronto a ligar a aorents &
deve s ligado a urme lomada com contacta
i saguranca, nslaleda em confomridads
com as narmas. A instalacao de uma
lesmiecha ou a substituicas do caba de ligacac
deserm ser sampre efectuadss norum
slactrcista g raspaitando as nommas
anlicaves,

Se, depois ds instalacio, a ficha ficar
inacessivel. deve exstirdo lado ca
instalagia urn dispositve da corle
oinnipalar, com wnes distdnoia de contactn
de. palo menos, 3 mim,

B Dezcordo com as especiicagtes da
ersan relalivas ao agquecimenta, o apareho
corresponds & classe de protecgio 'Y,
Fig. 1

Movel para encastrar

O arrndno para encastrar nao pode ser
fachadn na parte frassia do sparsino,

A Wentagem nurm armdrio vertical,

B tontagam por cime ce um fomo,

C honlsgem por cirma de urr frigarifice.
Albra minima pars a instalaggo 85 am,
Medo pobir as foncas di ventilseho e os
orificios de entraca do ar,

Fig. 2

Preparagao da montagem

A Aparstusar o ealzmenio larmicc ac
Armiare,

B Fizar a caia da ventilzcio na parle
postaric: do aparalho.

C Colar gs liras de espurma a placa do
funda,

D aparafusar s placs do fundo 8o mével,
E Aparsfusar as pecas de fixagio
SUDEAONES.

Fig. 3

Introducéo do aparelho

A Colar-as tiras de espurns ao aparslha
B Introdusir o aparsing no s

G Encaixar a rmaldura,

Mota:

MEa entalar nem dobear O Caho deigacao

DK

De skal vaere opmaerksom pa
folgende

Elektrisk tilslutning

Man mé udelukrande stikle apparatsls
lezednivigy | en faghiol korekt installaret
beskytialseastikhonakt, Andinger vad en
stikkortakt aller udskitning afen
tlsrutringsledning rd udsiukkende
gennemiores af en faglaart elektriker under
hensymagen il de gesldends farskrifle
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Heis mian ikke leengers kan né stikka: otar
rantagen, skal dear vesre e skilleanodning
rred sn kantakiafziand of min. 3 rmmll
stedat:

B Apparatets svarer il beskyltelsasklzase
v Thenbold il kontrelbestermmelserme for
CEVArTINIngG,

Figur 1

Montagemeabel

Wortegeskabst maikke havs an bagvesg
Dag apparate,

A dantage i hajt skao,

B rdontage aver an bageown,

G Montags over ot kaleaggregat,

winireal rrantzgeheide 52 om.
Yentialicoeabninge: og udsugringsébninger
Mg Tl vesng okt il

Figur 2
Montageforberedelse

A Varmedazm onirg pdskroes | mekbe,

B |uitskakt fastgares pd apparateis
DRgEine,

C Srumstolstiber klzsbes fast pd
birdpiaden,

[ Bundpleden skruss fast | mablat,

E Do averste festgenekesdele skoas fast,

Figur 3

Placering af apparat

A Skumstolstiber klsbes fasl pd apparatel,
B Apparster skubbes ing | meslet

C Blenoen stikkes pa.

Tips:

Tilslutningasledningen mi ke veene | klammes
aeller knaeklkes,

i e e

SE

Féljande maste beaktas

Elektrisk anslutning

Lignen leveraras med stickkartakl och S
endast ansiutas till jordatwEgourtag,
rcrtaring sy vaggkortalet eller byte av
arslutningsledningen fr endast utitras av
fehitnig elekdder uncder bezklande av
lilarmplics Fresknller,

O stickkontaktben inte g et rd efter del
att dan byvaots in, maste FHnskiliars
arviindas: Arwind en kestakt med en
kontaktiponing cm minst 2 mmoeh ellpolic
franslaghing.

B Enligt kontrollpestimmelsar fGr
uppEmmning melsvarar produkasn
shycidaklase ",

Bild 1

Inbyggnadsskap
Inbygonedsskipet B inte ha ndgon bakre
vy bakom produkten

A nbwggrad et higekap.

B Inhyognad dver en ugr,

G Inbyggnact Sver atl kylskag,

Wingte inbrpgonacshaid 85 am,
Vertilationsspringor ooh
irsugningsdppninaar i inls ckas dvsr,

R 2

Bild 2

Férbereda inbyggnad

A Shruva fast wirmaisolaring | skdpot

B St fast et vertiiaticnsschakt pd ugnens
baksicla.

G Limma fast skurmremsor pd bottenpiaten,
D Skrovs fast bodenpiaten | skipel,

E Skniva fast de tve fastsintningsdelarme,
Bild 3

Sitta in produkten

A Limima fast skumremsor pd proculkban.
B Skjut in produketen | skipar,

G Slick pé kanlskyodst,

Ohsl

Wil inta gch kiim inte fast
anslutningsisdningen.

e s B

NO
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Dette ma du vaere
oppmerksom pa
Elektrisktilkopling

Apparatet e kiart i tilkopli-g og ma bar
tilkoplas en forskriitemesslg montort jordet
stikkontakd, Moniering av stlkkontakl eller
ulskifting av tioplingslednicg mE barg
forstes e elakiviker, og slle angjeldearids
rexy ey g forskritter red falges,

Deraom stapseiet iske ar tilgengelio atter
rrantenrg, mé det installares en lerpolet
skillebnvter mad en kestaklavstand of minst
S

B [ht wonsrolforskritters for copearming
samavarar dette apparatar mad
Deskyttelcesidase ",

Far Morge:

Slikkontaklen rma vesne tilgengelg elter
menlerngen av apoaraiel

Fig. 1

Kjakkenelement til
innbygging

Inroynaingsskanet md ke ha nosn
hatvan bak apparatat,

A innbenaing | herekap,

B Innbygging cver siskiacen,

C Innbyguing over Kaleskag,

Riinste innbyagingsheyde 85 om.

Mok cletcd il uluftrings: oo

MRS NOSEnNInger.

Fig. 2

Forberedelser fer innbygging
A Sk fast vermeisolzsionen |
kjekmanalementsl,

B Fest luftzsjaktan 8 baksidan av
Apparatet

G Lirm srumplastremser pa ounsplater,
D Skru fast bunnplaten | kjeskenalementst.
E 2kro fast de avre nosteringsdelans,
Fig. 3

Innsetting av apparatet

A Lim skumaolastramser pd apparatet,

ooy g
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B Skyv apparatat inn | Kakkenelementet.
C Sett pd frontpansciet

Merk:

Tilkaplingslacningen mé fxe klemmes elar
78 knekk,

Fren SR s - % Sy

FI
Mita on otettava huomioon
Sahkaliitanta

Laite crrliténavalmis ja san littdminen on
sallillug aincastaan madriystenmiskaizest
gaennattuun sunjakosketus-pistarasiaan
Fistorasizn sirtimizen ta litEntEjohiojen
vaihtarnisen sag ehdd sincastaan
valtuutattu sinkdazantaja painattuen
médraysion mukaisest,

S pisloke i ke zaatavills asennidkeen
jElkesn, asennuspuistia vty olla
yleisnapainen jakoiate, iola onwdh, 3 mm
konsbetinmal,

B Lampotiannousun kosmaaraysian
rLgeaan laite vastaa suojaluoklas *Y"
Kuva 1

kiinted kalusto

Faapissa & sae olla laitteen takana seinad
A Asennus kasopin,

B Asennus uunin ylapucisis,

C Asennus Jadkanin yiEpuolalle
wahimmidis ssannuskorksus 85 om
Tuuletusraog A imusukkala el saa paittsd,
Kuva 2

Asennuksen valmistelu

A Ruuvag Emiménearistys palkallasn,

B Kiinniia tuuletusaukke Hitesn
takaplcisis,

C Liirraa vaghiomuoyipalal pohjalespn,
O Ruiwea pohjaleey kKinn kahustesseen.
E Finreaa yin innitysosa kinni,

Kuva 3

Laitteen asennus

A Liimag vaahtemucyipalat istteaseen,

B Tvinnd laite kalusteasaen,

C Fisia sucjaovi paikailesan,

Huomautus:

Warc ettailiténtédjohto joudu pudstuksin i
LT

GR

Auto mipEnel va TIPOCEEETE
Hiexrpindg odvBeon

H ouokeur] sl STourn yio ouvSsoT
KOl ETITRENSTOL va ouvdeBel oe o
Mpifa oooke moU SiVOL EYROTEOTTHEYT
TUUpWE e TOUS Kovowopoeis, H
HETOTAMOT) o npifag 1 on
OVTIRATOOTOON Tow Kohodion
alEECTS ENMTRENETOL Vi

My aTonor el pove and Evoay
EfKEUEYD NAEKTRORGYD, AapfovovTong
Ut ToUS oxETRODS KEVOVITHOUE,

S e
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Edv 0 pEUMOTOMNITING [LETa TV
Tonageton Sev eivol mAEoY TpooIToL,
npEne ond Ty mheupa g
EYROTOOTACNS vol UMdpyet o SaTaln
SIOKOMTG Gy Ty TIOMOY |15 pIo
EACRUITY) QMOOTOON SNopnc 3 omm.

B ZOppovo pE ToUC kovonopous
shiyyou nepl BEpUOVOTE 1] OUOKELR
aviotoel oy saTnyopio
npooragias YT

Eix. 1

Evroiifopevo £mimho

To svioplopevo vroukdm Sev
ETTpEnETal va £xe nlow and T
CUORELT] KovEVE o Tolopa,

A TonoBéton o8 Prkd viouhdrl

B Tonofémon ndve and to podpvo.
C Tonogémon navw ond éva buyelo,
Ehdyiomo oo TemoBérmone B85 cm.
My wadigete TG oxopss ebasmopol
Kol T avolypoara avappdanons.

Eik. 2

Nposroipacio Tono8étnonc
A Bidwore Tr Beppopdvaarn oo
BT

B Frepedore To kovdl Tou qgpa
ot oW nhaupd TNE cudkeurs.

C Konwjore huplBec agppadoud
uwhikod TAvie oTn AQpapive Tou marou,
D Biaote ) Aapapiva tou maTou
a0 EMIThG,

E Evduome o sndvw sEoprrjuora
OTEREMITIC,

Eik. 3

TomoBETNON TNG CUCKEUNG
A Kokhrjote hwpldze agpodoug
Uhisol Midve ) ouakau,

B Inputte ™ ouokeud péoo oto
ANITAD.

C Tonodetiore To mhdioe kdiugne,
YoEeiEn:

hir| pawd;qm‘s Oy TooKicETs TO
KOAOE0  TOWEEET,

RU

Ha 4to cneayer obpatuts
BHMIMdHNE

Nogrnievedne K 3NEKTROCETH

Mede MOMHD NOOKNIOHETE K CETH, HO
TONBED Hepes NPasrisHS
YCTAHOBREHHYIO POZATRY ©
FAZEMNANWAM KOHTaKToM. MNepaHoc
POZETHA WK 3aMaeHa GeTesdra
NEoBoOE - QOAHHB BRINONHATRECA TONBKO
KEAAMPMUHPOREHHLIM SNEKTPHROM ©
YHETOM CYLSCTEVIOWNE NPeanncaH .
Ecni nocne YETasoBEM Meqw A0
WTENCEALHDH BUMKH HERCIRGHHD
OyneT aobpaTeca, TO NPH YCTAHOBKE
CREAYET CASNATH CNELHanbHERA
BEINOYATENE ANA OTKROHYEHKMA BoEX
NeNCos, Tak YTobkl PACCTORHWE
MBS AY PAIOMEHY TRIMK KOHTAKTAME
OKA3A0I00E HE MeHes 3 6m,

E Mo peayieTaTAM WCHLITAHRA
HArpEB: NpHOCH COOTEETCTRYET KNACCY
FAWATEL Y,

Puc. 1

BcTpoennaa mebens

Y wraca, B KOTOPLIR BCTPEWBRETCA
npuBop, He aonsHo GbiTh ZaAHEA
CTEHEK,

A BorpavBadue B Wkadi-neHan,

B Borpaveanue nog oyxoskof.

C Borpawsadue HAL XONOAMABHUEGM.

MHHUMENRHAA BLICOTE BCTRAWBEHKWR
85 o

Hi} 3aKprBﬂTh EBEEHTHNALMOFHHBIG
NEopesd | B3Ny R03aG0RHEE
OTEECTHA,

Puc. 2

MoaroTtoBka K
BCTPavBaHWIO

A TMPUBKHTHTE TENNOWICARLMID BHYTRH
kA,

B Sakpendrs BoasywHeR KkaHan Ha
aafHell cTopeHe npuBopa,

C Haknewts nonocel vz
NeHOaTepMaNa Ha NKTY  OCHOBAHKA,
D MpuedHTUTE NARTY GCHOBAHMA
BHYTEW WKADE.

E MpuBsHTHTE BEpEHHE ANSMEeHTh
KpEnAeHHA,

Puc. 3

YeradHoeka npubopa
A HaknewTh nonockl 1a
NEHOMATEPHANE HA NpROop.
B Berapute npufiop 8 wkadn.
C YoranosuTs NaHeib,
MpumeyaHue:

He nonyckaTs 2alleMmnedss Wik
ﬂE.'pEI‘HEH CETEBOND I'IFIGI:'-U.E&.

TR

Bunlara dikkat etmelisiniz
Elektrik baglantisi

Cihazmn alaktrik tigi, yonetmeliklers
wygun bir sekiide kurulmus olan, toprak
hattina sahip bir prize takildif zaman,
cihaz gahsmaya hazirdie, Bir prizin
mionta) veya cihaan elekink kablosunun
dedgistirimesi, sadece yetkili bir elektriko
tarafindan ve gegerll yonetmelikler
dikkade ahnarak vaplmahdir.

Efjar cihaz kurulduktan sonra cihazn
fising arismek miimkin dedilse, en az

3 mm kantak mesafesi alan bir ayirma
tertibat Sngardlmelidir,

# sinma testi kurallanna gore, bu cihaz
™ koruma sinima dahildir,

Resim 1

Cihazin, icine kurulacag
mobhilya

Cihazmn iging korulacal dolabin, cibazin
arka losminda arka panosu olmamalice,
A Yitksek dolap iging kurma.

o
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B 8ir finmn st tarafina kurma,

C Bir buzdolabimin st laralina kurma,
Asoari kurma yilkseklidi 85 cm.
Havatandirma deliklerinin ve hava amme
deliklzrinin ond kapatlmamalchr.
Resim 2

Kurma isleminin
hazirlanmas:

A s valhiin mobilyarn iz
viclalayimz,

B Hava bacasi (kanal) cihazin arka
tarafima sabitlenmelidic,

C Kopiik maddesi seritleri taban sacina
WapIStrnz,

D Taban sacim mobilyann igine
widalayinz,

E Ust sabitiema pargalarn vidalayip
tutturunue,

Resim 3

Cihazin yerlestirilmesi
A Kapik maddesi seritler cihaza
yapshinme,

B Cihaz mobilyann igine eleyiniz.
C Panovu yerine takine,

Bilgi:

Badlant hatlanm skagtirmayinz ve
kartlayip kirmayini,
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