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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren Produkten
finden Sie auf unserer Internetseite.

Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kUchen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Géaste von Pensionen, kleinen
Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen.
Geréat nur bestimmungsgeman und fur
haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und
-zeiten benutzen. Vorgeschriebene Hochst-
mengen nicht Uberschreiten.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch und bewahren Sie diese
sorgféltig auf. Das Nichtbeachten der
Anweisungen flir die richtige Anwendung des
Gerétes schlieft eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausfliihrungen, siehe auch ModellUbersicht
(Bild [M). Das Gerét ist wartungsfrei.

Zu lhrer Sicherheit
Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerét nur gemal Angaben auf dem Typen-
schild anschlieBen und betreiben. Nur zur
Verwendung in geschlossenen Raumen.
Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat
keine Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fern halten.

Gerét nicht ohne Aufsicht betreiben.

3

Personen (auch Kinder) mit verminderter
korperlicher Sinneswahrnehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerat nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung beztiglich des
Gebrauchs durch eine Person, die flr ihre
Sicherheit verantwortlich ist.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heif3e
Flachen ziehen. Wenn die Anschlussleitung
dieses Gerates beschéadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Geféhrdungen zu vermeiden. Reparaturen
am Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise fiir dieses Geréat

Nicht in rotierende Teile greifen.

Das Gerét darf aus Sicherheitsgrinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte Antriebe
mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das
Gerat eingeschaltet ist. Vollstandigen Stillstand
des Antriebs abwarten.

Das Grundgerat nicht in Wasser tauchen oder
unter flieBendem Wasser reinigen.

Das Gerét nur mit Originalzubehdr benutzen.
Bei Gebrauch des Zubehors die beigelegten
Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehdr gleichzeitig
benutzen.

Gerét ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein-
und ausschalten.

m Wichtiger Hinweis

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln — nach dem Ausschalten
lauft der Antrieb kurze Zeit nach.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen®.

Das Gerét lasst sich in Pos. 1 und 3 nur

einschalten:

— wenn die Schussel (11) eingesetzt und bis
zum Einrasten gedreht wurde und

— der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat einge-

schaltet, aber der Motor lauft danach nicht

wieder an. Zum Wiedereinschalten Drehschalter

auf 0/off drehen, dann einschalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Uberlastsicherung

Schaltet der Motor wéhrend der Benutzung
selbsténdig ab, ist der Uberlastungsschutz
aktiviert. Eine mdgliche Ursachen kann die
gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen an
Lebensmitteln sein.

Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

Erlauterung der Symbole am Geréat
bzw. Zubehor

Anweisungen der
Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge!
Nicht in Nachfulléffnung greifen.

O

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Grundgerat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
»Easy Armiift“-Funktion zur Unterstitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off) lauft
das Gerat automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
MUMS52..:
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit héchster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-4, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
4 = hohe Drehzahl — schnell.
MUM54../MUMS56..:

0/off = Stopp

M = Momentschaltung mit hochster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige (MUM54../56..)
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerates, beim Auslosen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Geréatedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

Bild
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5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
auf den hinteren Bereich driicken und
Deckel abnehmen.

6 Antrieb fir
- Durchlaufschnitzler und
- Zitruspresse (Sonderzubehor *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fir Werkzeuge (Riihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und
Fleischwolf (Sonderzubehor *)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehor *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufbewahrung
MUM52../MUMBA4..: Kabel im Kabelfach
verstauen
MUMBS56..: Kabelaufrollautomatik

Schissel mit Zubehor

11 Edelstahl-Ruhrschissel

12 Deckel

Werkzeuge

13 Riihrbesen

14 Schlagbesen

15 Knethaken mit Teigabweiser

16 Zubehortasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.

Durchlaufschnitzler

17 Stopfer

18 Deckel mit Einfillschacht

19 Zerkleinerungsscheiben
19a Wende-Schneidscheibe — dick/dinn
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19c¢ Reibscheibe — mittelfein

20 Scheibentrager

21 Gehéause mit Auslasséffnung

Mixer *

22 Mixbecher

23 Deckel

24 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.
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Arbeitspositionen BildE  Bedienen

A Achtung!
Gerdt nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehor A ’
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in Verletzungsgefahr!

der richtigen Position angebracht und in Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Arbeitsstellung ist. Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerét
Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition abgeschlossen sind.
eingerastet sein. A Achtung!
m Hinweis Geréit nur mit Zubehor/Werkzeug in Arbeits-
stellung betreiben.

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift“- Gerét nicht leer betreiben.

Funktion ausgestattet, welche die Bewegung Gerdt und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

des Schwenkarmes nach oben unterstitzt. aussetzen. Teile sind nicht mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten

Einstellen der Arbeitsposition: Gebrauch grundlich reinigen, siehe ,,Reinigen

® Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm bewegen. und Pflegen’.
Bewegung mit einer Hand unterstutzen. m

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die Wichtiger Hinweis
gewinschte Position bewegen. In dieser Gebrauchsanleitung empfohlene

Richtwerte fUr die Arbeitsgeschwindigkeit

Position | Antrieb MUMS2.. Mﬂmgg beziehen sich auf die Geréte mit 7-stufigem
- Drehschalter. Fir Geréate mit 4-stufigem
0 1-4 1-7 Drehschalter finden Sie die Werte in Klammern
jeweils dahinter.
1 7 ' ((ﬁ)) 1-4 1-7 In dieser Gebrauchsanleitung befindet sich ein
= Aufkleber mit Richtwerten fUr die Arbeits-
d 1-2 1-3 geschwindigkeit des Gerétes bei Verwendung

der Werkzeuge bzw. des Zubehdrs.
- - Wir empfehlen, diesen Aufkleber am Gerat
anzubringen (Bild [@).

2-4 37 Vorbereiten
® Grundgerat auf glatten und sauberen

*
L@J 2-4 3-7 Untergrund stellen.

N
~
.
N b

® Kabel herausziehen (Bild D).
MUMS52../MUM54..

T
Kabelstaufach: s ’

-

Kabel auf die gewlinschte Lange
H;Lﬁ 3.4 5-7 herausziehen.

MUMSS.. | .
* Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Rihr- Kabelaufrollautomatik: :@%

i

besen und Knethaken; Zugeben groBer Kabel in einem Zug bis zur
Verarbeitungsmengen. gewunschten Lange (max. 100
cm) herausziehen und langsam

loslassen; das Kabel ist arretiert.
Kabel-Arbeitslange vermindern:

Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewlnschten Lange aufrollen lassen. Dann
erneut leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.

5 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

Bei Geréten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel
nicht von Hand einschieben. Wenn sich das

Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen und

dann aufrollen lassen.
® Netzstecker einstecken.

Schiissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Weéhrend des Betriebes nie in die Schuissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten l&uft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerét darf aus Sicherheitsgriinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!
Schuissel nur fir Arbeiten mit diesem Gerét

Riihrbesen (13)
zum Rihren von Teigen, z. B. Rihrteig

Schlagbesen (14)
zum Schlagen von Eischnee, Sahne und
zum Schlagen von leichten Teigen, z. B.

verwenden.

Biskuitteig

Knethaken (15)
zum Kneten von schweren Teigen und C
zum Unterheben von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Arbeiten mit der Schissel
und den Werkzeugen
® Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
® Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
® Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hinweis:

Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild @-4b).
Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.
Entriegelungstaste driicken und C o
Schwenkarm in Position 1 bringen. _!_
Deckel aufsetzen. -
Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

Rihrbesen:

zuerst einrUhren bei Stufe 1 (1), dann
Stufe 7 (4) wéhlen

Schlagbesen:

Stufe 7 (4), unterrUhren auf Stufe 1 (1)
Knethaken:

zuerst einrUhren bei Stufe 1 (1), kneten bei
Stufe 3 (2)

Zutaten nachfiillen

Gerat am Drehschalter ausschalten.
Zutaten durch die Nachfullbffnung im Deckel
nachfillen.

oder

Deckel abnehmen.

Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E
Zutaten einfdllen.

Nach der Arbeit

Geréat am Drehschalter ausschalten.
Netzstecker ziehen.

Deckel abnehmen.

Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.
Schissel entnehmen.

Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

b

Durchlaufschnitzler

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen.
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Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerét
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgeftihrten
Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung
Um bei einer Uberlastung des
Durchlaufschnitzlers gréBere Schaden an lhrem
Gerét zu verhindern, verfugt die Antriebswelle
des Durchlaufschnitzlers Uber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle.
Ein neuer Scheibentrager mit Antriebswelle
ist beim Kundendienst erhaltlich.
Wende-Schneidscheibe -
dick/diinn S
zum Schneiden von Obst und Gemise.
Verarbeitung auf Stufe 5 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
,1“ fUr die dicke Schneidseite
,3" fur die dinne Schneidseite
Achtung!
Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkdse, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

/\°

Bild @

Wende-Raspelscheibe - grob/fein
zum Raspeln von GemUse, Obst und
Kase, auBer Hartkase (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 (2) oder 4 (3).
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2" fur die grobe Raspelseite

»4“ fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Nissen. Weichkése nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 (4) raspein.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und NUssen.
Verarbeitung auf Stufe 7 (4).
Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkése.

Arbeiten mit dem

Durchlaufschnitzler

® Entriegelungstaste drlicken und

Schwenkarm in Position 2 bringen.

Schissel einsetzen:

— Nach vorne geneigte Schissel

aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

® FEntriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des
Durchlaufschnitzlers abnehmen (Bild [€-5a).

® Scheibentrager am unteren Ende festhalten,
dabei mUssen die beiden Spitzen nach oben
zeigen.

® GewUlnschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [€-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlnschte Seite nach oben zeigt.

® Scheibentrédger am oberen Ende ergreifen
und in das Geh&use einsetzen (Bild [€-6b).

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

e Durchlaufschnitzler wie in Bild [€-8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der

Auslassoffnung vermeiden.

Tipp: FUr gleichmaBige Schneidergebnisse

dinnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebensmittel

im Durchlaufschnitzler festklemmen, Kichen-

maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,

Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel des

Durchlaufschnitzlers abnehmen und

Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild [).

® Teile reinigen.

Bild €

bi
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Mixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengesetzten Zustand und mit
aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBerm Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende
Fllssigkeit einfillen.

Achtung!
Mixer kann beschéadigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)
verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.
Arbeiten mit dem Mixer Bild
® Entriegelungsknopf driicken und
Schwenkarm in Position 4 bringen. ﬂ
® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.”
® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgerat) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
® Zutaten einflillen.
Maximalmenge flussig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schdumende oder heiBe
Flissigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;
® Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.
® Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfllen (Bild F1-8)

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einfullen

oder

o flissige Zutaten durch den Trichter einfllen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Reinigen und Pflegen

A Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

Oberfiachen kénnen beschéadigt werden.
Grundgerét reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampfreiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgeréat und Antriebsschutzdeckel feucht
abwischen. Bei Bedarf etwas Spuiimittel
benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spUlmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da bleibende Verformungen
wahrend des Spulvorgangs moglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spUlmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach der
Verarbeitung von z. B. Karotten etwas Speisedl
auf ein Tuch geben und den Durchlaufschnitzler
(nicht die Zerkleinerungsscheiben) damit
abreiben. Durchlaufschnitzler dann spulen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Handen
berthren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spUlmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von FlUssigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit SpUlmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(Stufe M). Spulwasser ausschitten und Mixer
mit klarem Wasser ausspulen.

E Wichtiger Hinweis
Zubehortasche bei Bedarf reinigen.

Pflegehinweise in der Tasche beachten.
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Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild [4

® \Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehdrtasche verstauen.

® Zubehdrtasche in der Schiissel
aufbewahren.

® Zur Aufbewahrung in der Originalverpackung
siehe Bild .

Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker
Ziehen.

Wichtiger Hinweis fiir
MUM54../MUM56..

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes, ein
Auslésen der elektronischen Sicherungen bzw.
ein Gerétedefekt wird durch Blinken der
Betriebsanzeige angezeigt.

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
Zu beseitigen.

Stérung

Gerét lauft nicht an.

Abhilfe

® Stromversorgung Uberprifen.

® Netzstecker Uberprtifen.

® Schwenkarm kontrollieren. Richtige
Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

® Die Wiedereinschaltsicherung ist akdiv.
Gerét auf O/off stellen und dann zurlick auf
gewlnschte Stufe stellen.

Stérung

Gerét schaltet wéhrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden zu

viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

® Gerat abschalten.

® Verarbeitungsmenge reduzieren. Zuldssige
Hdchstmengen (siehe ,Anwendungs-
beispiele”) nicht Uberschreiten!

Stérung

Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die

Entriegelungstaste betétigt.

Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.

Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der

Werkzeugwechselposition stehen.

Abhilfe

Drehschalter auf 0/off stellen.

® Schwenkarm in Position 1 bringen.

® Gerét einschalten (Stufe 1).

® Gerat wieder ausschalten.
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.
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Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt

wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb

Lorummt®, Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® Gerét abschalten und Netzstecker ziehen.

® Mixer abnehmen und das Hindemis
entfernen.

® Mixer wieder aufsetzen.

® (Gerét einschalten.

m Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g dD)

® Sahne 12 bis 4 Minuten auf
Stufe 7 (4) — je nach Menge und
Eigenschaften der Sahne, mit dem
Schlagbesen verarbeiten.

Eiweil3

1 bis 8 Eiweil3 ({D)

e FEiweil 4 bis 6 Minuten auf Stufe 7 (4)
mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Biskuitteig ((b))

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemenhl

evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 (4) mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 1 (1) stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 72 bis
1 Minute I6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Rihrteig
Grundrezept O

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Y2 Zitrone

200-250 g Butter oder Margarine

(Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

125 ml Milch

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 7 (4) mit
dem Ruhrbesen verrlhren.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Murbeteig
Grundrezept @ d

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evtl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. Y2 Minute auf Stufe 1 (1),
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 6 (3) mit
dem RuUhrbesen verarbeiten.

Ab 500 g Mehl:

® Zutaten mit dem Knethaken ca. V2 Minute auf
Stufe 1 (1), dann ca. 3-4 Minuten auf
Stufe 3 (2) kneten.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hefeteig
Grundrezept d
500 g Mehl
1Ei
80 g Fett (Raumtemperatur)
80 g Zucker
200-250 ml lauwarme Milch
25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
Schale von Y Zitrone
1 Prise Salz
® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 (2) mit
dem Knethaken verarbeiten.
Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig d

Grundrezept

300 g Mehl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

® Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf
Stufe 3 (2) zu einem Teig verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept d
750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser
Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1, dann

ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 (2) mit dem

Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Va1 Ol

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

o Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 (2) oder 4 (3) im Mixer verarbeiten.

® Mixer auf Stufe 7 (4) schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.
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Honig-Brotaufstrich
30 g Butter (aus dem Kuhlschrank, 7 °C)
190 g Honig (aus dem Kuhlschrank, 7 °C)

e Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.

® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 7 (4) mixen.

Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E\/ europadischen Richtlinie 2002/96/EG

Uber Elektro- und Elektronikaltgeréate

(waste €electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur eine EU-weit
gultige Ricknahme und Verwertung der
Altgeréte vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Ihnrem Fachhéndler
oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerét gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordemn.
Die Garantiebedingungen flr Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Sonderzubehér
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUZ5FW1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fur Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
MUZ45LS1 Flr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheibensatz Fein fur Pasteten und Aufstriche, grob fur Bratwdirste und
fein (3 mm), Speck.
grob (6 mm)
~7 MUZ45SV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
o Spritzgebéckvorsatz Mit Metallschablone flir 4 verschiedene Gebéackformen.
\%
MUZ45RV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
7 Reibevorsatz Zum Reiben von NUssen, Mandeln, Schokolade und
@}; getrockneten Brétchen.
=371
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/] MUZ45FV1

FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Zum Pressen von Beerenobst auBer Himbeeren,

AsiagemUse-Scheibe

Fruchtpressenvorsat
ruehtpr vorsaiz Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.
MUZ45PS1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.
Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes frites.
Scheibe
MUZ45AG1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DS1.

Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen flr
asiatische Gemusegerichte.

Kartoffelpuffer-Scheibe

MUZ45RS1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DST.

Reibscheibe grob Zu“m Reiben roher Kartoffeln z. B. flr Reibekuchen oder
Kl6Be.

MUZ45KP1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Zum Reiben roher Kartoffeln fir Rdsti und Kartoffelpuffer,
zum Schneiden von Obst und Gemdise in dicke Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schussel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Edelstahl- verarbeitet werden.

RUhrschissel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getrénken, zum PUrieren von Obst und
Sear Gemdse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

I&A&):}(%Srtgg;fs atz Zerkleinermn von Obst und Nissen, zum Crushen von

Eiswurfeln.
MUZ5MM1 Zum Hacken von Krautern, Gemiise, Apfeln und Fleisch,
Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kése, zum Reiben

von Nussen und gekuhlter Schokolade.

Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Uber den Handel oder den

Kundendienst erworben werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in
employee kitchens in shops, offices, agricultural
and other commercial businesses, as well as
use by guests in boarding houses, small hotels
and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quanti-
ties of food for domestic use. Do not exceed the
stipulated maximum quantities.

Please read the operating instructions carefully
and keep them in a safe place. If the instructions
for correct use of the appliance are not
observed, the manufacturer’s liability for any
resulting damage will be excluded.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. [M).
The appliance is maintenance-free.

For your safety
General safety instructions

A Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only in
accordance with the specifications on the rating
plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord
and/or appliance are damaged.

Keep children away from the appliance.

Do not leave the running appliance unattended.
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Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception or mental
abilities or with lack of experience and
knowledge to operate the appliance unless
they are supervised or have been instructed

in the use of the appliance by somebody who
is responsible for their safety.

Always pull out the mains plug after using

the appliance, before cleaning the appliance,
before leaving the room or if a fault occurs.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces. To prevent injury, a damaged
power cord must be replaced by the manu-
facturer or his customer service or a similarly
qualified person. Only our customer service may
repair the appliance.

Safety instructions for this appliance
Keep hands clear of rotating parts.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (5, 8).

Do not adjust the swivel arm while the appliance
is switched on. Wait until the drive has come
to a standstill.

Do not immerse the base unit in water or clean
under running water.

Use the appliance with original accessories only.
When using the accessories, follow the
enclosed operating instructions.

Use only one tool or accessory at any one time.
Use only the rotary switch to switch the
appliance on or off.

m Important information

Do not change tool/accessory until the drive is
at a standstill - when the appliance is switched
off, the drive continues running briefly.

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched onin pos. 1 and

3 only:

— when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place and

- ’Eh)e blender drive cover has been attached
8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance

remains switched on but the motor does not

start running again when the power is restored.

To switch the appliance on again, turn the rotary

switch to 0/off, then switch on.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload protection
feature has been activated. A possible cause
may be that too much food was processed

at one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

Explanation of the symbols on the
appliance or accessory

Follow the instructions in the
instructions for use.

Caution! Rotating blades.

Caution! Rotating tools! Do not put
fingers in the feed tube.

Overview
Please fold out the illustrated pages. Fig. I

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armlift” function to support
the upward movement of the arm
(see “Work positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched
off (position 0/off), the appliance runs
automatically to the optimum position
for changing the tools.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-4, Operating speed:
1 = low speed - slow,
4 = high speed — fast.
MUM54../MUMS56..:
0/off = Stop
M = Pulse switch at maximum speed, grip
switch for required blending duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 = low speed - slow,
7 = high speed — fast.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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4 On/Off display (MUM54../56..)
Is lit while the appliance is operating (rotary
switch on M or 1-7).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped or
the appliance is defective — see section
entitled “Troubleshooting”.
5 Drive cover
Toremove the drive cover, press on the rear
area and remove cover.
6 Drive for
- continuous-feed shredder and
- citrus press (special accessory *).
When not in use, attach the drive cover.
7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (special accessory *)
8 Blender drive cover
9 Drive for blender (special accessory *)
When not in use, attach the blender drive
cover.
10 Cord store
MUM52../MUMb54..: Stow the cord in the
cord store.
MUMB56..: Automatic cord winder
Bowl with accessories
11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid
Tools
13 Stirrer
14 Whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.
Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
19a Reversible slicing disc — thick/thin
19b Reversible shredding disc — coarse/fine
19c¢ Grating disc — medium-fine
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening
Blender *
22 Blender jug
23 Lid
24 Funnel

* Ifan accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade or
customer service.

14
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Operating positions

/\ Attention!

Before operating the appliance, attach the tool/
accessory to the correct drive and in the correct
position and place in the operating position
according to this table.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

m Note

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Fig. [

Selecting the operating position:

® Press the Release button and move
the swivel arm.
Support movement with your hand.

® Move the swivel arm until it engages
in the required position.

Position Drive MUM52..|MUM54..
MUM56..
@ 1-4 1-7
17 5 | 1| T
(| 12 | 13
2 |7 2 R -
L | | s | e

3 |6 U
2| 24 | s
o 4 7
9 ‘B @ 3 5

4 [—\
7 Eﬁﬁ ﬂ;_Lg 34 | 57

* Insert/remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.
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Operating the appliance

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to heat

sources. Parts are not microwave-safe.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

m Important information

In these instructions for use the recommended
reference values for the operating speed refer
to appliances with a 7-setting rotary switch.
For appliances with a 4-setting rotary switch
you can find the values in brackets after

the values for a 7-setting rotary switch.

These instructions for use contain a sticker with
reference values for the operating speed of the
appliance when using the tools or accessories.
We recommend attaching this sticker to the
appliance (Fig. [).

Preparation
® Place the base unit on a smooth, clean
surface.
® Pull out the power cord (Fig. ).
T

Cord store:

Pull out cable to the required §§Q

length. [Q

MUMS56.. T

Automatic cord winder: L ﬂ

Pull out the cord in one go to the

required length (max. 100 cm) 9

locked.

Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll

up to the required length. Then gently pull
the cord again and slowly release; the cable

MUMS52../MUM54..
and slowly release; the cord is
is locked.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Warning!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an automatic cord
winder, do not insert the cord manually.

If the cord jams, pull out the cord all the way
and then allow it to wind up.

® Insert the mains plug.

Bowl and tools

A Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating, keep fingers
clear of the mixing bowl. Attach the cover (12)
before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come
to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a stanastill.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (5, 8).

A Attention!
Use bow! with this appliance only.

Whisk (14)

for whisking egg whites, cream and light
dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15)

for kneading heavy dough and mixing-in C
ingredients that ought not be cut
(e.g. raisins and chocolate chips)
Working with the bowl

and the tools Fig. @
® Press the Release button and move the %

Stirrer (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture @)

swivel arm to position 2.
® |nsert the bowl:
—  Tilt the bowl forwards and then set
it down,
— turn anti-clockwise until it locks into
place.
® Depending on the processing task, insert the
stirrer, whisk or kneading hook until it locks
into position.
Note:
If using the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can lock
into position (Fig. @-4b).
® Put the ingredients to be processed into
the bowl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Press the Release button and move  (_ 0}
the swivel arm to position 1. !

® Attach the cover.

® Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:

—  Stirrer:

first stirin at setting 1 (1), then select setting
7(4)

- Whisk:

setting 7 (4), mix in at setting 1 (1)

—  Kneading hook:

first stir in at setting 1 (1), knead at
setting 3 (2)

Adding more ingredients
® Switch off the appliance with the rotary

switch.

® Add more ingredients through the feed tube

in the cover.
or

® Remove lid.
® Press the Release button and move B

the swivel arm to position 2.

® Add ingredients.

After using the appliance
o Switch off the appliance with the rotary

switch.

® Pull out the mains plug.
® Remove lid.
® Press the Release button and move %

the swivel arm to position 2.

® Take the tool out of the drive.
® Remove the bowl.
® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Continuous-feed shredder

A Risk of injury

Do not grip the sharp blades or edges

of the cutting discs. Take hold of cutting
discs by the edge only.

Before attaching/removing the continuous-
feed shredder, wait until the drive has come
to a standstill and pull out the mains plug.
Do not reach into the feed tube.

Warning!

The continuous-feed shredder must
be completely assembled before use.
Never assemble the continuous-feed
shredder on the base unit.

Operate the continuous-feed shredder
in the indicated operating position only.

16
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Protection from overload Fig. @
To prevent serious damage to your appliance if
the continuous-feed shredder is overloaded, the
drive shaft of the continuous-feed shredder has
a notch (predetermined breaking point). If an
overload occurs, the drive shafts breaks at this
point.

A new disc holder with drive shaft is available
from customer service.

Reversible slicing disc - thick/thin
for slicing fruit and vegetables.

Process at setting 5 (3).

Designation on the reversible slicing disc:
“1” for the thick slicing side

“8” for the thin slicing side

Warning!

The reversible slicing disc is not suitable for slicing
hard cheese, bread, rolls or chocolate. Slice
boiled, waxy potatoes only when they are cold.

Reversible shredding disc - So )
coarse/fine ST
for shredding vegetables, fruit cheese, except
for hard cheese (e.g. Parmesan).

Processing at setting 3 (2) or 4 (3).

Designation on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable

for shredding nuts. Shred soft cheese with the
coarse side only at setting 7 (4).
Grating disc — medium-fine

for grating raw potatoes, hard cheese
(e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Process at setting 7 (4).

Warning!

The grating disc is not suitable for grating soft
cheese and cheese slices.

Working with the continuous-feed
shredder
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 2.
® Insert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set
it down.
— Turn anti-clockwise until it locks
into place.
® Press the Release button and move
the swivel arm to position 3.
® Remove drive cover from the drive
of the continuous-feed shredder (Fig. [€-5a).

S

Fig. @

bi
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® Hold disc holder at the lower end, ensuring
that the two tips are face up.

o Carefully place the required slicing or
shredding disc onto the tips of the disc holder
(Fig. @-6a). In the case of reversible discs,
ensure that the required side is face up.

® Grip disc holder at the upper end and insert
into the housing (Fig. [€-6b).

® Attach the cover (note mark) and rotate all
the way in a clockwise direction.

® Place continuous-feed shredder on the drive
and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [€-8.

® Turn rotary switch to recommended setting.

o Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up

in the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process thin

ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in

the continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until the

drive comes to a standstill, remove cover from
the continuous-feed shredder and empty feed
tube.

After using the appliance

e Switch off the appliance with the rotary switch.

® Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

o Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. [E).

® Clean parts.

Blender

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until the
drive is at a standstilll Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.5 litres of hot or frothing liquid.
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Warning!

Blender may be damaged. Do not process

deep-frozen ingredients (except ice cubes).

Do not operate when empty.

Working with the blender Fig.

® Press the release button and move the
swivel arm to position 4. ;ﬁ

® Remove the blender drive cover.

® Attach blender jug (mark on the handle
on mark on the base unit) and turn all the
waly in an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.5 litres;
optimal processing capacity — solids =
50-100 g;

® Attach the cover and turn anti-clockwise
all the way into the blender handle.
The cover must be locked in position.

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients (Fig. F1-8)

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the cover and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Attention!

Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.
Do not use a steam cleaner.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Pull out the mains plug.

® Wipe the base unit and drive cover with
a damp cloth. If required, use a little
detergent.

® Then dry the base unit.

Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-safe.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher,
as they could be permanently deformed during
the washing process!

Cleaning the continuous-feed shredder
All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing
e.g. carrots, pour a little cooking oil on a cloth
and rub the film off the continuous-feed
shredder (not the cutting discs).

Then rinse the continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare hands.

The blender jug, lid and funnel are dishwasher-
safe.

Tip: After processing liquids, it is often sufficient
to clean the blender without removing it from
the appliance. Pour a little water and washing-
up liquid into the attached blender.

Switch on the blender for several seconds
(setting M). Pour out the water and rinse

out the blender with clear water.

E Important information

If required, clean accessories bag.
Follow care instructions in the bag.

Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the
mains plug.

Fig. 4

® Store tools and cutting discs in the acces-
sories bag.

® Keep accessories bag in the bowl.

® To store in the original packaging,
see Fig. .
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Troubleshooting

A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains

plug.
m Important information for
MUM54../MUM56..
The On/Off display flashes if the appliance has
been operated incorrectly or the fuse has

tripped or the appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which
has occurred with the help of the following
information.

Fault

Appliance does not start.

Remedial action

® Check the power supply.

® Check the mains plug.

® Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

® Screw on blender or bowl as far as possible.

® Attach the blender cover and screw on as far
as possible.

® Attach drive cover to unused drives.

® The safety lock is active. Switch appliance to
0/0ff and then back to the required setting.

Fault
Appliance switches off during use.
The overload protection feature has been activa-
ted. Too much food was processed at one time.
Remedial action
® Switch off the appliance.
® Reduce processing quantity.
Do not exceed permitted maximum
quantities (see “Application examples”).

Fault

While the drive was running, the release button
was inadvertently pressed.

The swivel arm moves up. The drive switches off,
but does not stop in the tool change position.
Remedial action

® Set rotary switch to 0/off.

® Move swivel arm to position 1. ey
® Switch on appliance (setting 1). /|
® Switch off appliance again. o
® Tool stops in tool change position.
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Fault
Blender does not start working or stops during
use, the drive is “humming”. Blade is blocked.
Remedial action
® Switch off the appliance and pull out
the mains plug.
® Detach the blender and remove the
obstruction.
® Re-attach the blender.
® Switch on the appliance.

E Important information

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.

Application examples

Whipped cream
100-600 g dj))

® Whip cream with the whisk for 112
to 4 minutes at setting 7 (4) depending on
the quantity and properties of the cream.

Egg white
1 to 8 egg whites ({D)

® Beat egg white with the whisk for 4
to 6 minutes at setting 7 (4).

Sponge mixture
Basic recipe dD)

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Bakmg powder if required
Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 7 (4) until frothy.

® Rotate switch to setting 1 (1) and spoon
in the sifted flour and cornflour within approx.
Y2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture
Basic recipe O

3-4 eggs
200-250 g sugar
1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon
200-250 g butter or margarine (room
temperature)

500 g flour

Robert Bosch Hausgerate GmbH



1 packet of baking powder

125 ml milk

® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
Y2 minute at setting 1 (1), then for approx.
3-4 minutes at setting 7 (4).

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Short pastry
Basic recipe @ (_,

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

® Using the stirrer, process all ingredients for
approx. ¥2 minute at setting 1 (1), then for
approx. 2-3 minutes at setting 6 (3).

From 500 g flour:

® Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1 (1),

then for approx. 3-4 minutes at setting 3 (2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe d

500 g flour

1 egg
80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of ¥2 lemon

1 pinch of salt

o Mix all ingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then for
approx. 3-6 minutes at setting 3 (2).

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Pasta dough
Basic recipe d

300 g flour

3 eggs

1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 (2) until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bread dough

Basic recipe d
750 g flour

2 packets of dry yeast

2 tsp. salt

450-500 ml of warm water
Process all ingredients for approx. ¥2 minute
at setting 1, then for approx. 4-5 minutes at

setting 3 (2) using the kneading hook.

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya | oll

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

® Process the ingredients (except the ail) in the
blender for several seconds at setting 3 (2)
or4 ().

® Switch the blender to setting 7 (4) and slowly
pour the oil through the funnel and mix until
the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do NOT

store.

Honey bread spread 30 g butter

(from refrigerator, 7 °C)

190 g honey (from refrigerator, 7 °C)

o Cut butter into small pieces and put into the
blender.

® Add honey and blend for 15 seconds at

setting 7 (4).

Disposal
This appliance has been identified
E in accordance with the European

directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold. Details regarding these
conditions can be obtained from the dealer from
whom the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.
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Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

Perforated disc set fine
(8 mm), coarse (6 mm)

MUZ5FWA1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer
MUZ45LS$1 For the mincer MUZ5FW1.

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
sausages and bacon.

Asiatic vegetables disc

MUZ45SV1 For the mincer MUZ5FW1.
o Viennese whirl With metal template for 4 different pastry moulds.
% attachment
~ MUZ45RV1 For the mincer MUZ5FW1.
4f§ Grater attachment rFocTIrs grating nuts, almonds, chocolate and dried bread
(&5

MUZ45FV1 For the mincer MUZ5FW1.

Juicer attachment For prgssing soft fruit, except rasplberries, tomatoes and
rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.

MUZ45RS1
Grating disc coarse

For the continuous-feed shredder MUZ5DSH1.
For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes
or dumplings.

21
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MUZ45KP1
Potato fritter disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.
For grating raw potatoes for rostis and potato fritters,
for cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2

Stainless steel stirring
bowl

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed
in the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for
Plastic blender preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-blender shredding carrots, radishes and cheesg, for grating nuts

and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or from

customer service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité.

Sur notre site Web, vous trouverez des
informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation

de quantités habituellement nécessaires

dans un foyer, ou dans des applications non
professionnelles similaires a celles d’un foyer.
Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniqguement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

Ne dépassez pas les quantités maximales
prescrites.

Veuillez lire la notice d’utilisation attentivement
et conservez-la soigneusement.

Le non-respect des instructions permettant
d’utiliser correctement I'appareil dégage le
fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

La notice d’utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d'ensemble
des modéles, Figure [M).

L’appareil ne demande pas d’entretien.
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Pour votre sécurité
Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites fonctionner I'appareil
que conformément aux indications figurant sur
la plague signalétique. N’utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés.

N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimen-
tation et I'appareil lui-méme ne présentent
aucun dommage.

Eloignez les enfants de I'appareil.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’'un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelqu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.

Débranchez la fiche male de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant chaque netto-
yage, lorsque vous quittez la piece et en cas
de panne.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne
frotte pas sur des arétes vives ou des surfaces
trés chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul
le fabricant ou son service apres-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente
est habilité a remplacer un cordon de branche-
ment endommagé. Les réparations sur I'appa-
reil sont réservées a notre service apres-vente.
Consignes de sécurité pour cet appareil
Ne touchez pas les pieces en rotation.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil

ne pourra étre utilisé que si les couvercles

de protection (5, 8) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque
I'appareil est allumé. Attendez jusqu’a I'arrét
complet de I'entrainement.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
ou ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine. Lorsque vous utilisez les accessoires,
respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N'’utilisez qu’un outil ou accessoire a la fois.
Allumez et éteignez I'appareil uniqguement par
le sélecteur rotatif.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



m Remarque importante

Ne changez I'accessoire qu’apres que le
mécanisme d’entrainement se soitimmobilisé ;
il continue de tourner quelques instants apres

avoir éteint I'appareil.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail »

'appareil se met en marche sur les positions

1 et 3 uniguement :

— sivous avez misle bol (11) en place et I'avez
fait tourner jusqu’a ce qu'il encrante, et

— avez poseé le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur (8).

Sécurité anti-réenclenchement

En cas de coupure de courant, I'appareil reste

en position allumée mais le moteur ne redé-

marre pas une fois le courant revenu.

Pour rallumer, tournez le sélecteur rotatif sur

0/off puis ramenez-le en position allumée.

Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant I'utili-

sation, ceci signifie que la protection anti-

surcharge s’est activée. L’'une des causes

possibles : trop grandes quantités d'aliments

traitées en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le systéme

de sécurité s'active, voir « Dérangements

et remeédes ».

Explication des symboles sur
I'appareil et les accessoires

Respectez les instructions figurant
dans la notice d'utilisation.

Prudence ! Lames rotatives.

Prudence ! Accessoires rotatifs |
N’introduisez pas les doigts dans
I'orifice d’ajout.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier
les volets illustrés.
Appareil de base
1 Touche de déverrouillage
2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift » pour assister

Figure I

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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le mouverment montant du bras
(voir « Positions de travail »).
Interrupteur rotatif
Apres I'arrét (position 0/off), I'appareil
se remet automatiquement sur la position
optimale pour changer les accessoires.
MUMS52.. :
0/off = Arrét
M = Marche momentanée, avec vitesse
la plus élevée, maintenez I'interrupteur
pendant la durée de fonctionnement
souhaitée.
Positions 1-4, vitesse de travail :
1 = basse vitesse — marche lente,
4 = vitesse élevée — marche rapide.
MUM54../MUMS56.. :
0/off = Arrét
M = Marche momentanée, avec vitesse
la plus élevée, maintenez I'interrupteur
pendant la durée de fonctionnement
souhaitée.
Positions 1-7, vitesses de travail :
1 = basse vitesse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.
Voyant de fonctionnement
(MUM54../56..)
Il reste allumé pendant la marche
(sélecteur rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence
d’un défaut dans I’appareil, voir le chapitre
« Dérangements et remedes ».
Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I'entrainement, appuyez sur la zone
arriere puis retirez le couvercle.
Entrainement
- de l'accessoire rapeur/éminceur et
- du presse-agrumes (accessoire

en option *).
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.
Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option *)
Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur
Entrainement du bol mixeur
(accessoire en option *)
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.
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10 Rangement du cordon
MUM52../MUMBA4.. : Placez le cordon
d’alimentation dans son rangement.
MUMB56.. : Enrouleur automatique
de cordon

Bol mélangeur avec accessoires

11 Bol mélangeur en acier inoxydable

12 Couvercle

Accessoires

13 Fouet mélangeur

14 Fouet batteur

15 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate

16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les disques
a réduire.

Accessoire rapeur/éminceur

17 Pilon-poussoir

18 Couvercle avec ouverture pour ajout

19 Disques a réduire
19a Disque a découper réversible —

épais/ mince

19b Disque a raper réversible — épais/fin
19c¢ Disque a raper — mi-fin

20 Porte-disque

21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur *

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

* Siun accessoire n'a pas été livré d’origine,
VOUS pouvez vous le procurer dans le

commerce et aupres du service aprés-vente.

Positions de travail Figure &
/\ Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’uniquement
Si les accessoires se trouvent sur I'entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travail.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusgu’a ce qu’il encrante.

Position| Entraine- MUM52..|MUM54..
ment MUMS56..
@ 1-4 1-7
1 7 ' @ 1-4 1-7
(| 12 | 13
2 7 2 * - -
L | | s | e
=
| 24 | 37
9 ﬁ @ 34 | 57
. L
7 ~ ﬂ;_Lg 34 | 57

E Remarque

Le bras pivotant est doté de la fonction
« Easy Armilift » qui assiste le mouvement

montant du bras pivotant.

Réglage de la position de travail :

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant.
Aidez le mouvement d’une main.
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* Mise en place/enlevement du fouet batteur,
du fouet mélangeur et du crochet pétrisseur ;
Ajout de fortes quantités d‘aliments.

Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche méle dans la prise
de courant qu’une fois tous les preparatifs
sur 'appareil achevés.

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les

accessoires/outils en position de travail.

Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

N’exposez pas I'appareil et ses accessoires

a des sources de chaleur. Les pieces ne vont

pas au four a micro-ondes.

® Avant la premiere utilisation, nettoyez I'appa-
reil a fond, voir « Nettoyage et entretien ».

m Remarque importante

Les valeurs indicatives de la vitesse de travail
recommandées dans cette notice d’utilisation
se réferent aux appareils équipés d’'un sélec-
teur rotatif a 7 positions.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



E Remarque importante

Pour les appareils équipés d’un sélecteur

a 4 positions, les valeurs respectives suivent
entre parentheses. Dans cette notice d’utili-
sation se trouve un autocollant mentionnant
des valeurs indicatives pour la vitesse de travail
de I'appareil lorsque vous utilisez les différents
outils ou accessoires.

Nous recommandons de fixer cet autocollant
sur I'appareil (Figure ).

Préparatifs

® Posez I'appareil de base sur une surface
lisse et propre.

® Sortez le cordon de son rangement
(Figure ).

MUM52../MUM54.. T
Casier de rangement du cordon :

Sortez la longueur de cordon ~A
voulue.

MUMS56..

Enrouleur automatique de
cordon :

Tirez continuellement le cordon

(1,00 metre maxi.) puis relachez-le
lentement. Le cordon s'immobilise
sur la longueur voulue.

Pour réduire la longueur du cordon :

Tirez légerement sur le cordon, puis laissez-

en la longueur voulue s’enrouler.
Ensuite, tirez a nouveau légerement sur
le cordon, puis relachez-le lentement.
Le cordon s’immobilise sur la longueur
voulue.

Attention !

Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le rentrez.

Sur les modeles a enrouleur automatique,
ne rentrez pas le cordon a la main. Si le cordon
se coince, sortez-en la longueur maximum puis
laissez-le a nouveau s’enrouler.
® Branchez la fiche méle dans la prise

de courant.

Bol et accessoires

Risque de blessure avec les piéces
en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Ultilisez-le uniquement avec le couvercle
(12) en place !

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Risque de blessure avec les pieces
en rotation !

Changez les accessoires uniquement lorsque
I'appareil est au repos — une fois I'appareil
éteint, le mécanisme d’entrainement continue
de tourner un certain temps puis s'immobilise
sur la position de changement des acces-
soires. Toumnez le bras pivotant seulement
apres que I'appareil s'est immobilise.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entrainements
qui ne servent pas.

A Attention !
Utilisez le bol uniquement en fonctionnement
sur cet appareil.

Fouet mélangeur (13)
Pour pétrir les pates, par ex. de la pate @)

levée

Fouet batteur (14)
Pour monter les ceufs en neige, battre (({D)

la creme et les pates liquides,
par exemple la pate a biscuits

pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu'il ne faut

Crochet pétrisseur (15) C

pas broyer (par exemple les raisins secs,
les plaquettes de chocolat)

Travailler avec le bol
et les outils Figure @
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la z
position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le,
— tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a I'encrantement.

® Suivant besoins, enfoncez le fouet mélan-

geur, le fouet batteur ou le crochet pétrisseur
jusgu’a ce qu’il encrante dans I'entrainement.
Remarque :

Si vous choisissez le crochet pétrisseur,
tournez le déflecteur de péte jusqu’a ce que
le crochet encrante (Figure [3-4b).

® \ersez les ingrédients a préparer dans le bol.
® Appuyez sur la touche de

7]

déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 1.

® Mettez le couvercle en place.
® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position

voulue.
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Un conseil :
— Fouet mélangeur :
commencez par fouetter sur la position
1 (1), puis passez sur la position 7 (4)
— Fouet batteur :
vitesse 7 (4), incorporation d'ingrédients
ala vitesse 1 (1)
—  Crochet pétrisseur :
commencez par incorporer les ingrédients
ala vitesse 1 (1), puis pétrissez a la
vitesse 3 (2)
Rajouter des ingrédients
® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
® Rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.
ou
® Enlevez le couvercle.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la E
position 2.
® Ajoutez des ingrédients.
Apres le travail
® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® FEnlevez le couvercle.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la z
position 2.
® Détachez I'accessoire de I'entrainement.
® Retirez le bol.
® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Accessoire rapeur/éminceur

A Risque de blessure !

N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords !

Ne posez/retirez I'accessoire rapeur/éminceur
qu’aprées avoir éteint le moteur et débranché
la fiche méle de la prise de courant.
Nintroduisez pas les doigts dans 'ouverture
d’ajout.

Attention !

Nutilisez 'accessoire répeur/éminceur
qu’entierement assemble.

N’assemblez jamais I'accessoire rapeur/
éminceur sur 'appareil de base.

N'utilisez 'accessoire rdpeur/éminceur que
dans la position de service indiquée.
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Protection contre la surcharge  Figure @
Pour empécher un endommagement important
de votre appareil en cas de surcharge de
I'accessoire rapeur/éminceur, |'arbre
d'entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmée). En cas
de surcharge, I'arbre d'entrainement casse

a cet endroit.

Un nouveau porte-disques a arbre
d'entrainement est disponible auprés du
service apres-vente.

Disque a découper réversible —
épais/mince

pour émincer les fruits et légumes.
Travaillez les aliments sur la position 5 (3).
Chiffre « 1 » sur le disque a découper réversible,
signalant le c6té de coupe épaisse

« 3 » pour le coté de coupe mince

Attention !

Le disque a reduire réversible convient pour
couper le fromage dur, le pain, les petits-pains
et le chocolat. Ne coupez les pommes de terre
cuites fermes qu’aprés qu’elles ont refroidi.
Disque a raper réversible - Y
épais/fin

pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan par
exemple). Travaillez sur la position 3 (2) ou 4 (3).
Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible,
pour désigner le coté servant a raper épais

«4 » pour le coté servant a raper fin

Attention !

Le disque a réper réversible ne convient pas
pour raper les noix. Ne rdpez le fromage mou
qu’avec le coté épais sur la position 7 (4).
Disque a raper — mi-fin

pour raper les pommes de terre crues,
le fromage dur (p. ex. le parmesan),

le chocolat réfrigéré et les noix.
Travaillez les aliments sur la position 7 (4).
Attention !

Le disque a raper ne convient pas pour raper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.
Travailler avec I'accessoire
rapeur/éminceur Figure @
® Appuyez sur la touche de déverrouillage B

&)

et amenez le bras pivotant sur la
position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers 'avant puis
posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusgu’a I'encrantement.
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Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 3.

Retirez le couvercle d’entrainement de
I'accessoire rapeur/éminceur (Figure [@-5a).
Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux
pointes regardent vers le haut.

Posez prudemment le disque a découper ou
le disque a raper sur les pointes du porte-
disques (Figure [€-6a). Avec les disques
réversibles, veillez bien a ce que le cété
souhaité regarde vers le haut.

Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(Figure [€-6Db).

Posez le couvercle (respectez le repére) puis
tournez dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'a la butée.

Posez |'accessoire rapeur/éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [€-8,
puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d'une montre jusqu'a la butée.

Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

Versez les produits alimentaires a traiter dans
I'ouverture d’ajout et faites-les avancer avec
le pilon poussoir.

2

Attention !

Evitez que les aliments coupés ne s’accumulent
directement a la sortie.

Un conseil : pour que la coupe des aliments
soit réguliere, présentez les aliments minces en
bottes.

Remarque : Si les aliments a traiter devaient
se coincer dans I'accessoire rapeur/éminceur,
éteignez le robot culinaire, débranchez la fiche
méle de la prise de courant et attendez que
I'entrainement se soit immobilisé, retirez

le couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur
puis videz I'ouverture d’ajout.

Aprés le travail

Eteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
Tournez I'accessoire rapeur/éminceur en
sens inverse des aiguilles d'une montre puis
retirez-le.

Tournez le couvercle en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

Retirez le porte-disques avec le disque. Pour
ce faire, appuyez avec le doigt, par le bas,
contre I'arbre d’entrainement (Figure [3l).
Nettoyez les pieces.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes/I’entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place ! Ne retirez/posez le mixeur qu’aprées
avoir arrété I'entrainement ! N'utilisez le mixeur
qu’une fois assemblé et avec son couvercle

en place.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélanges
tres chauds, de la vapeur traverse 'entonnoir
meénage aans le couvercle.

Versez au maximum 0,5 litre de liquide tres
chaud ou moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d’ingrédients surgelés
(sauf les glagons). Ne faites pas tourner
le mixeur a vide.

Utilisation du mixeur

Figure
Appuyez sur le bouton de
déverrouillage et amenez le bras ;ﬁ
pivotant sur la position 4.
Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.
Mettez le bol mixeur en place (le repére sur
la poignée et celui sur I'appareil de base
doivent coincider) puis tournez en sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu’a
la butée.
Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximale de liquide = 1,25 litres ;
quantité maximale de liquides moussants
ou treés chauds = 0,5 litre,
quantité optimale d’aliments solides a traiter
=50 a 100 grammes ;
Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a
la butée dans la poignée du mixeur.
Le couvercle doit avoir encranté.
Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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Rajouter des ingrédients (Figure F-8)

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingrédients

ou

® Retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® \ersez les ingrédients liquides par I'entonnoir.

Apres le travail

® Fteignez I'appareil par 'interrupteur rotatif.

® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer

le mixeur immédiatement apres utilisation.

Nettoyage et entretien

A Attention !
N'utilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans 'eau
et ne le tenez jamais sous I'eau du robinet !

Ne e nettoyez jamais avec un nettoyeur

a vapeur.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Essuyez I'appareil de base et les couvercles
de protection du mécanisme d’entrainement
avec un chiffon humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur

et des accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent aller
au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en matiere plastique
dans le lave-vaisselle car elles risqueraient de se
déformer de fagon irréversible pendant le lavage !

Nettoyer I’'accessoire rapeur/éminceur
Toutes les pieces de I'accessoire rapeur/
éminceur vont au lave-vaisselle.

Un conseil : Pour enlever le dépbt rouge laissé
apres le traitement des carottes par exemple,
versez un peu d’huile alimentaire sur un chiffon
et frottez I'accessoire rapeur/éminceur avec
(pas les disques a réduire). Ensuite, rincez
I’accessoire rapeur/éminceur.
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Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir vont
au lave-vaisselle.

Un conseil : Aprés le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans

le détacher de I'appareil.

Pour cela, versez un peu d’eau additionnée

de produit a vaisselle dans le mixeur en place.
Faites fonctionner le mixeur pendant quelques
secondes (position M). Jetez I'eau de nettoyage
puis rincez le mixeur a I'eau claire.

m Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessures !

Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
maéle de la prise de courant.

Figure [4

® Rangez les accessoires et les disques
a réduire dans la sacoche d’accessoires.

® Rangez la sacoche d’accessoires dans
le bol.

® Pour le rangement dans I'emballage
d’origine, voir la Figure M.

Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise a courant.

Consigne importante pour
MUMS54../MUM56..

Si une erreur a été commise dans le manie-
ment de 'appareil, si les fusibles électroniques
disjonctent ou en présence d’un défaut dans
I'appareil, le voyant de fonctionnement se met
a clignoter.
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Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a I'aide
des consignes qui suivent.

Dérangement

L’appareil ne démarre pas.

Reméde

e \/érifiez I'alimentation électrique.

e \/érifiez la fiche male.

® Contrdlez le bras pivotant.
Position correcte ? Encranté ?

e Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a
la butée.

® Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

® Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

® | a sécurité anti-réenclenchement est active.
Amenez I'appareil sur la position 0/off et puis
ramenez-le sur la position souhaitée.

Dérangement

’appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimentaires

traitée en méme temps.

Remede

® Fteignez I'appareil.

® Réduisez la quantité a traiter.
Ne dépassez pas les quantités maximales
admissibles (voir « Exemples d’utilisation ») !

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée

par mégarde pendant que le mécanisme

d’entrainement tournait.

Le bras pivotant se déplace vers le haut.

Le mécanisme d’entrainement s’éteint

mais ne demeure pas dans la position

de changement d’outil.

Remeéde

® Amenez le sélecteur rotatif sur 0/off.

® Amenez le bras pivotant sur la _C
position 1. 7]

® Allumez I'appareil (niveau 1).

® Fteignez a nouveau I'appareil.

® | ‘appareil s'immobilise en position
de changement d’accessoire.

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s'arréte pendant
I'utilisation. Le moteur « bourdonne ».

Les lames sont bloquées.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Remede

® Fteignez I'appareil et débranchez la fiche
méle de la prise de courant.

Enlevez le mixeur et retirez 'obstacle.
Remettez le mixeur en place.

Allumez I'appareil.

E Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le dérange-
ment, veuillez s.v.p. vous adresser a notre

service aprés-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly
100ga600g ((fj))

® Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 1% a 4 minutes
(suivant la quantité et les propriétés
de la creme) sur la position 7 (4).

Blanc d’ceuf
1 a8 blancs d’ceufs (dD)

® Travaillez les blancs d’ceufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 7 (4).

Pate a biscuits
Recette de base (({D)

2 ceufs

2-3 c¢. a soupe d’eau tres chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et la
fécule) env. 4 & 6 minutes avec le fouet
batteur sur la position 7 (4), jusqu’a ce
que vous obteniez une mousse ferme.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position 1
(1) et, en ¥2 a 1 minute environ, incorporez
par cuillerées la farine et la fécule que vous
aurez préalablement passées au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base
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Pate levée O

Recette de base

3a4 cufs

200 a 250 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’'un

demi-citron

200-250 g de beurre ou de margarine

(@ la température ambiante)

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait

® Meélangez tous les ingrédients avec
le fouet mélangeur pendant env. %2 minute
sur la position 1 (1), puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 7 (4).

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate brisée
Recette de base @ d

125 g de beurre (a la tempéra-

ture ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé

250 g de farine

éventuellement de la levure chimique

® Meélangez tous les ingrédients avec
le fouet mélangeur pendant env. %2 minute
sur la position 1 (1), puis env. 2 a 3 minutes
sur la position 6 (3).

A partir de 500 g de farine :

® Pétrissez les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. Y2 minute sur la
position 1 (1), puis env. 3 a 4 minutes
sur la position 3 (2).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a la levure de boulanger

Recette de base d

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiére grasse (a la température

ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet

de levure.

Le zeste d'un demi-citron

1 pincée de sel

® Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. Y2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur la
position 3 (2).

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base.
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Pate a pates

Recette de base d

300 g de farine

3 ceufs

1 a2 cuilleres a soupe (10 a 20 g) d’eau froide,

selon le besoin

® Travaillez tous les ingrédients pendant 3 a 5
minutes environ sur la position 3 (2) jusqu’a
obtention d’une péte.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate a pain d
2 sachets de levure
2 c. a café de sel
au niveau 1, puis environ 4-5 minutes au niveau
3 (2) avec le crochet pétrissedur.
2 c. a café de moutarde
Ya | d’huile
1 pincée de sucre
Les ingrédients doivent tous se trouver
tous ces ingrédients (sauf I'huile) avec
le mixeur réglé sur la position 3 (2) ou 4 (3).
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.
Pate tartinable au miel
30 g de beurre (sorti du réfrigérateur,
® Coupez le beurre en petits morceaux
et versez-les dans le mixeur.

Recette de base

450-500 ml d'eau chaude

Mayonnaise

2 ¢. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

a la méme température.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 7 (4),
La mayonnaise ne se conserve pas

7°0)

® Rajoutez le miel et mélangez pendant

750 g de farine
Travalillez tous les ingrédients environ 2 minute
2 ceufs
1 pincée de sel
® Pendant quelques secondes, mélangez
versez I'huile lentement par I'entonnoir
longtemps, consommez-la rapidement.
190 g de miel (sorti du réfrigérateur, 7 °C)
15 secondes sur la position 7 (4).
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Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en confor-
E mité avec la directive communautaire

européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usagés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive
fixe le cadre, en vigueur sur tout le
territoire de I'UE, d’une reprise et d’un
recyclage des appareils usagés.

Accessoires en option

fr

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

MUZ5ZP1
Presse-agrumes

Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.

MUZ5FWA1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir & viande tartare ou un réti de viande hachée.
23 06 MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Kit de disques ajourés Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour
fin (3 mm), grossier " les saucisses grillées et le lard.
(6 mm)

~ MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

o Kit pour gateaux secs Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
g gateaux 4 formes différentes.

~ MUZ45RV1

. ’.§ Embout & raper
O
(5

Pour le hachoir & viande MUZ5FW1.
Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
pains secs.

MUZ45FV1

Kit pour coulis
de fruits et légumes

Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises,
les tomates et baies d’églantier.

Simultanément, le kit dénoyaute automatiquement
les groseilles/cassis par exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1

Disque a pommes
frites

Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DST.
Pour découper des frites dans les pommes de terre crues.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DST.
Disque 2 légumes Découpe les fruits et Iégumes en fines lanieres pour
asiatiques préparer des plats asiatiques.

MUZ45RS1 Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DST .

Disque a raper (épais)

Pour réper des pommes de terre crues, par exemple pour
faire des rapées de pomme de terre ou des boulettes.

MUZ45KP1

Disque pour galettes
de pommes de terre

Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DST.

Pour raper des pommes de terre crues et préparer
des « rosti » et des galettes de pommes de terre, pour
découper les fruits et légumes en rondelles épaisses.

MUZ5ER2

Bol mélangeur
en acier inoxydable

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine
plus les ingrédients.

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire

Bol mixeur les fruits et légumes en purée, pour préparer de la mayon-

en plastique naise, réduire des fruits et Iégumes, pour broyer des
glagons.

MUZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes

Multimixeur et la viande, pour réper les carottes, radis et le fromage,

pour raper/concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

Si un accessoire n'a pas été livré d'origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce ou
aupres du service apres-vente.
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio.

Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione
di quantita usuali per la famiglia o per impieghi
non professionali, simili a quello domestico.

Gli impieghi simili a quello domestico compren-
dono ad es. I'impiego in cucine per il personale
di negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende
di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di
pensioni, piccoli hotel e simili strutture abitative.
Usare I'apparecchio solo per I'impiego previsto
e per quantita di alimenti e tempi usuali per la
famiglia. Non superare le quantita massime
prescritte.

Leggere con attenzione interamente e conser-
vare con cura queste istruzioni per I'uso!
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude una responsabilita
del costruttore per i danni da essa derivanti.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

Questo libretto d’istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura [M). L’apparecchio non richiede
manutenzione.

Per la vostra sicurezza
Avvertenze di sicurezza generali

A Pericolo di scossa elettrica!
Collegare e usare 'apparecchio solo rispet-
tando i dati della targhetta d’identificazione.
Usare solo in ambienti chiusi.

Utilizzare solo se il cavo di alimentazione

e 'apparecchio non presentano danni.
Tenere I'apparecchio fuori della portata dei
pbambini.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.

Non consentire I'uso dell’apparecchio

a persone (anche bambini) con ridotta perce-
zione sensoriale o ridotte capacita mentali
oppure con carenti esperienze e conoscenze,
a meno che non siano sorvegliate 0 non siano
state istruite all’'uso dell’apparecchio da una
persona responsabile della loro sicurezza.
Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima

di allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso
di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi
né metterlo a contatto con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimenta-
zione di questo apparecchio subisce danni,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo
servizio assistenza clienti o da persona

in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo
dal nostro servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo
apparecchio

Non toccare parti in rotazione.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio
& consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
SoNo coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (5, 8).

Non spostare il braccio oscillante quando
I'apparecchio ¢ in funzione. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

Non immergere I'apparecchio base in acqua,
né lavarlo sotto acqua corrente.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali.
Per I'uso degli accessori osservare le accluse
istruzioni.

Usare solo un attrezzo o un accessorio per
volta.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con
la manopola.

m Avvertenza importante

Cambiare I'utensile/accessorio solo ad ingra-
naggio fermo — dopo avere spento I'apparec-
chio, I'ingranaggio continua a girare
brevemente.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

’apparecchio pud essere acceso nelle

pos. 1 e 3 solo:

— selachiave (11) e stata inserita e ruotata
fino allo scatto e

— il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (9) € applicato.
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Blocco di riaccensione
In caso d’interruzione dell’energia elettrica,
I’apparecchio resta inserito, ma il motore dopo
I'interruzione non si riawia. Per la riaccensione
ruotare la manopola su 0/off, poi accendere.
Sicurezza di sovraccarico
Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si € attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile
puo essere la lavorazione contemporanea
di quantita eccessive di alimenti.
Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in
caso di guasto».

Spiegazione dei simboli sull’appa-
recchio o sugli accessori

Seguire le indicazioni del libretto
d’istruzioni.

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti!
Non introdurre le mani nell’apertura
di aggiunta ingredienti.

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
Funzione «Easy Armlift» per favorire
i movimento del braccio verso I'alto
(vedi «Posizioni di lavoro»).

3 Interruttore rotante
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off)
I’apparecchio va automaticamente nella
posizione ottimale per il cambio degli
utensili.
MUMS52..:
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per
la durata desiderata.
Grado 14, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
4 = alto numero di giri — veloce.
MUM54../MUM56..:
0/off = spento
M = Funzionamento «pulse» alla massima
velocita, mantenere la manopola per la
durata desiderata.

Figura IX
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Grado 1-7, velocita di lavoro:
1 = basso numero di giri — lento,
7 = alto numero di giri — veloce.

4 Spia di funzionamento (MUM54../56..)
Si accende durante il funzionamento
(manopola su M oppure su 1-7).
Lampeggia in caso di errori nell’'uso
dell’apparecchio, in caso di attivazione della
sicurezza elettronica ed in caso di un difetto
dell’apparecchio, vedi il capitolo «<Rimedio in
caso di guasti».

5 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte posteriore
e sollevare.

6 Ingranaggio per
— sminuzzatore continuo e
- spremiagrumi (accessorio speciale *).
Applicare il coperchio di sicurezza,
se I'ingranaggio non viene utilizzato.

7 Ingranaggio per utensili (frusta per mes-
colare, frusta per montare, braccio
impastatore ) e tritacarne
(accessorio speciale *)

8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

9 Motore per frullatore
(accessorio speciale *)

Applicare il coperchio di sicurezza, se I'in-
granaggio del frullatore non viene utilizzato.
10 Conservazione del cavo
MUMB52../MUMBA4..: Riporre il cavo nel
vano portacavo
MUMBS56..: Awolgicavo automatico
Ciotola con accessori
11 Ciotola impastatrice di acciaio inox
12 Coperchio
Utensili
13 Frusta
14 Sbattitore
15 Braccio impastatore con spatola
16 Borsa portaccessori
Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.
Sminuzzatore continuo
17 Pestello
18 Coperchio con bocca di carico
19 Disco sminuzzatore
19a Disco doppia funzione per affettare —
spesso/sottile
19b Disco doppia funzione per grattugiare —
grosso/fine
19c¢ Disco grattugia — medio-fine
20 Portadisco
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21 Carcassa con apertura di uscita

Frullatore *

22 Bicchiere frullatore
23 Coperchio

24 Bicchierino dosatore

* Se un accessorio hon € compreso nella forni-
tura, pud essere acquistato nel commercio
e presso il servizio assistenza clienti.

Posizioni di lavoro Figura &

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo se I'utensile/acces-
sorio secondo la seguente tabella e applicato
allingranaggio indicato nella posizione corretta
ed e in posizione di lavoro.

Il braccio oscillante deve essere arrestato in ogni
posizione.

E Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della funzione
«Easy Armlift», che favorisce suo solleva-
mento.

Regolazione della posizione di lavoro:

® premere il tasto di sblocco e muovere
il braccio oscillante.
Aiutare il movimento con una mano.

® Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.

Posi- | Ingranaggio| MUMB52..|MUMb4..
zione MUM56..
@ 14 1-7
1|7 5 | 14| 1T
(|12 | 1
2 |7 :E - | -
R = A
3 5 2
2yl 24 | s
o 4 -7
8 @ 3 5
4 [—\
7 " H;_Lﬁ 3-4 5-7

*  Montare/smontare lo sbattitore, le fruste
ed il braccio impastatore; aggiungere grandi
quantita di alimenti

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con I'utensile/acces-
sorio in posizione di lavoro.

Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto.
Non esporre apparecchio ed accessori a fonti
di calore. Le parti non sono idonee per I'uso
in forno a microonde.

® Al primo uso pulire accuratamente appa-
recchio ed accessori, vedi capitolo «Pulizia
e cura».

E Avvertenza importante

| valori orientativi consigliati in queste istruzioni
per I'uso per la velocita di lavoro si riferiscono
agli apparecchi con selettore a manopola

a 7 posizioni. Per gli apparecchi con selettore
amanopola a 4 posizioni i rispettivi valori sono
indicati dopo i primi fra parentesi.

In queste istruzioni per I'uso vi € un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
del’apparecchio nel’impiego di utensili ed
accessori.

Consigliamo di applicare questo adesivo
sul’apparecchio (figura [4).

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

e Estrarre il cavo (figura ).
MUMS52../MUM54.. T
Vano portacavo:

Estrarre il cavo alla lunghezza \’
necessaria.

MUM56..

T
Awolgicavo automatico: L .\
estrarre il cavo con un solo movi- /
mento continuo fino alla lun-

ghezza desiderata (max. 100 cm)
e rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.
Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvolgere
fino alla lunghezza desiderata.

Tirare poi di nuovo un poco il cavo e
rilasciarlo lentamente; il cavo si arresta.
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Attenzione!
Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.
Negli apparecchi con avvolgicavo automatico
non introdurre il cavo con la mano. Se il cavo
si blocca, estrarlo completamente e poi lasciarlo
riavvolgere.
® |Inserire la spina di alimentazione.

Ciotola ed utensili

Pericolo di ferite da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola. Lavorare solo con

il coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
e fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma nella
posizione di sostituzione utensile.

Muovere il braccio oscillante solo quando
l'utensile si e fermato.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio
€ consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
sono coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (5, 8).

A Attenzione!
Usare la ciotola solo per il lavoro con questo
apparecchio.

Frusta (13)

per mescolare paste, per es. pasta fluida @)
miscelata

Sbattitore (14)

per montare albume d’uovo, panna dD)
e paste leggere, per es. pasta biscotto
Braccio impastatore (15)

per lavorare impasti pitl solidi e per C
amalgamare ingredienti che non devono
essere sminuzzati (ad es. uvetta, pezzetti
di cioccolato)

Lavoro con la ciotola
e gli utensili Figura 3
® Premere il pulsante di sblocco e portare B

il braccio oscillante nella posizione 2.
® Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.
® A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.
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Avvertenza:
Per il braccio impastatore ruotare la spatola,
finché il braccio impastatore non s’arresta
(figura @-4b).
® |[ntrodurre nella ciotola gli ingredienti
da lavorare.
® Premere il pulsante di sblocco ey
e portare il braccio oscillante nella ‘
posizione 1. —
® Applicare il coperchio.
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.
Il nostro consiglio:
— frusta per mescolare:
prima aggiungere mescolando alla velocita
1 (1), dopo selezionare la velocita 7 (4)
—  sbattitore:
grado 7 (4), aggiungere e mescolare
algrado 1 (1)
— braccio impastatore:
mescolare prima al grado 1 (1), impastare
al grado 3 (2)
Aggiungere ingredienti
® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.
® Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.
oppure
® Rimuovere il coperchio.
® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 2. %
® [ntrodurre gli ingredienti. =

Dopo il lavoro
® Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.
® FEstrarre la spina di alimentazione.
® Rimuovere il coperchio.
® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 2. %
® Estrarre 'utensile dall’ingranaggio. =
® Rimuovere la ciotola impastatrice.
® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Sminuzzatore continuo

A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti

e dai bordi dei dischi sminuzzatori.

Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo
solo ad ingranaggio fermo e spina di alimenta-
zione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.
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Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello stato
di montaggio completo. Non montare mai

lo sminuzzatore continuo sull'apparecchio
principale.

Usare lo sminuzzatore continuo solo nella
posizione di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico Figura @
Al fine di evitare maggiori danni all'apparecchio
in caso di sovraccarico sullo sminuzzatore
continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo € dotato di un intaglio
(punto di rottura prestabilita). In questo punto
I'asse di azionamento si spezza in caso di
sovraccarico.

Un nuovo portadisco con asse di azionamento
puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti.

Disco doppia funzione per

affettare — spesso/sottile

per tagliare frutta e verdura.

Lavorazione al grado 5 (3).

Indicazione sul disco doppia funzione
per affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato di taglio sottile
Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non
e idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
patate cotte, che nella cottura si mantengono
dure.

Disco doppia funzione per
grattugiare — grosso/fine
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione alla velocita 3 (2) 0 4 (3).
Indicazione sul disco doppia funzione

per grattugiare:

«2» per il lato grattugia grossa

«4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non

€ idoneo per grattugiare noci.

Grattugiare il formaggio tenero solo con il lato
grosso al grado 7 (4).

Disco grattugia - medio-fine

per grattugiare patate crude, formaggio
duro (per es. parmigiano), cioccolata
raffreddata e noci.

Lavorazione al grado 7 (4).

S

E2
CTASD

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Attenzione!
Il disco grattugia non e idoneo per grattugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.

Lavoro con lo

sminuzzatore continuo Figura

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 2. B

® Applicare la ciotola impastatrice:
— sovrapporre la ciotola impastatrice

inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

® Premereil pulsante di sblocco e portare (_ 0}
il braccio oscillante nella posizione 3.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore continuo
(figura [€-5a).

® Tenere il portadisco sull'estremita inferiore
con le due punte rivolte verso l'alto.

® Deporre con precauzione il disco per affettare
o il disco grattugia desiderato sulle punte del
portadisco (figura [€-6a). Nel caso di dischi
doppia funzione, prestare attenzione che il
lato desiderato sia rivolto verso I'alto.

o Afferrare il portadisco sull'estremita superiore
ed introdurlo nella carcassa (figura [€-6b).

® Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
all'arresto.

® Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio, come si mostra nella figura
[€-8, e ruotarlo in senso orario fino all'arresto.

® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

® |ntrodurre gli alimenti da lavorare nel pozzetto
di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell’alimento tagliato

nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi tagliare

prodotti a gambo sottile riuniti in mazzetti.

Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo

dovessero restare attaccati alimenti da lavorare,

spegnere il robot da cucina, estrarre la spina,

attendere che I'ingranaggio sia fermo, rimuovere

il coperchio dello sminuzzatore continuo

e vuotare il pozzetto di carico.
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Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

® Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

® Rimuovere il portadisco conil disco. Atal fine
spingere da sotto I'asse di azionamento con
il dito (figura [x).

® Pulire le parti.

Frullatore

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore e fermo!

Mettere in funzione il frullatore solo completa-
mente assemblato e con il coperchio
applicato.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto cald,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare ingre-

dienti surgelati (tranne cubetti di ghiaccio).

Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore Figura

® Premereil pulsante disbloccoeportare [
il braccio oscillante nella posizione 4.

® Rimuovere il coperchio di sicurezza -
dell'ingranaggio frullatore.

® Applicare il bicchiere frullatore (riferimento
sul manico allineato al riferimento dell’'appa-
recchio base) e ruotarlo in senso antiorario
fino all’arresto.

® Introdurre gli ingredienti.
Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale, solidi = da
50 a 100 grammi.

® Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nell'impugnatura
del frullatore. Il coperchio deve innestarsi.
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® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti (figura KI-8)

® Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre dli
ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi attra-
verso I'apertura di aggiunta

oppure

® introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato

preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

A Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai 'apparecchio base
in acqua, né lavario sotto acqua corrente.
Non usare pulitrici a getto di vapore.

® Estrarre la spina di alimentazione.
® Pulire I'apparecchio base ed i coperchi
di sicurezza ingranaggi con un panno umido.
Se necessario utilizzare un poco di detersivo
per stoviglie.
® Infine asciugare I'apparecchio.
Pulire la ciotola impastatrice e I'utensile
Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili
in lavastoviglie.
Non incastrare le parti di plastica nella lavasto-
viglie, poiché questo durante il lavaggio
potrebbe causare deformazioni permanenti
Pulire lo sminuzzatore continuo
Tutte le parti dello sminuzzatore continuo sono
lavabili in lavastoviglie.
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Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un
panno e con questo strofinare lo sminuzzatore
continuo (non i dischi sminuzzatori).

Lavare poi lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto
sono lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi

e spesso sufficiente lavare il frullatore, senza
separarlo dall'apparecchio. A tal fine introdurre
un poco di acqua con detersivo per piatti nel
frullatore montato. Accendere il frullatore per-
qualche secondo (grado M). Versare I'acqua
di lavaggio e sciacquare il frullatore con acqua
pulita.

it

Un errore nell’'uso dell’apparecchio, un’attiva-
zione della sicurezza elettronica oppure un
difetto dell’apparecchio viene visualizzato

dal’intermittenza della spia di funzionamento.

E Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.
Osservare le indicazioni per il trattamento nella
borsa.

Conservazione

A Pericolo di ferite!

Quando I'apparecchio non € in uso estrarre
la spina di rete.

Figura [4

® Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

® Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

® Per la conservazione nell'imballaggio
originale vedi figura M.

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

Avvertenze importanti per
MUM54../MUM56..

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Il braccio oscillante deve essere arrestato
in ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto con
I'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si awia.

Rimedio

o Controllare I'alimentazione elettrica.

o Controllare la spina di alimentazione.

® Controllare il braccio oscillante.
Posizione corretta? Braccio in arresto?

o Ruotare il frullatore o la ciotola impastatrice
fino all’arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore e ruotarlo
fino all’arresto.

® Applicare il coperchio di sicurezza ingra-
naggio sugli ingranaggi non utilizzati.

® FE attivo il blocco di riaccensione.
Disporre I'interruttore su O/off e poi indietro
sul grado desiderato.

Guasto

L’apparecchio si spegne durante I'uso.

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

Sono stati lavorati troppi alimenti contempora-

neamente.

Rimedio

® Spegnere 'apparecchio.

® Ridurre la quantita di lavorazione.
Non superare la massima quantita ammessa
(vedi «Esempi d’impiego»)!

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato per
errore il pulsante di sblocco.

I'oraccio oscillante si solleva.

L’ingranaggio si disinserisce, ma non resta fermo
nella posizione di cambio utensile.

Rimedio

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Portare il braccio nella posizione 1. ey
® Accendere I'apparecchio (velocita 1).
® Spegnere di nuovo 'apparecchio.
® | 'utensile resta fermo nella posizione
di cambio utensile.
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Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si ferma

durante I'uso, I'ingranaggio «ronza».

La lama € bloccata.

Rimedio

® Spegnere 'apparecchio ed estrarre la spina
d’alimentazione.

® Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

® Applicare di nuovo il frullatore.

® Accendere I'apparecchio.

m Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata
100 g-600 g dj))

® | avorare la panna con lo sbattitore
da 1%z a 4 minuti al grado 7 (4) (a seconda
della quantita e delle proprieta della panna).

Albume
Da 1 a 8 albumi dD)

® |avorare dli albumi con lo sbattitore
da 4 a 6 minuti alla velocita 7 (4).

Ricetta base

Pasta biscotto @)

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare gliingredienti (tranne farina e fecola)
con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti
al grado 7 (4).

e Disporre I'interruttore rotante sul grado 1 (1)
e mescolare farina e fecola passate al
setaccio, 1 cucchiaio per volta, in un tempo
da ca. ¥2 a 1 minuto.

Quantitd massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base O

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di
Y2 imone

200-250 g di burro o0 margarina (a temperatura
ambiente)
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500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto al grado 1 (1), poi
ca. 3-4 minuti al grado 7 (4).

Quantitd massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base O C

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. ¥2 minuto al grado 1 (1), poi
ca. 2-3 minuti al grado 6 (3).

Da 500 g di farina:

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. 2 minuto al grado 1 (1), poi
ca. 34 minuti al grado 3 (2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:
Ricetta base d,

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)

80 g zucchero

200-250 m latte tiepido

25 g dilievito fresco 0 1 pacchetto di lievito

Secco

Buccia di 72 limone

1 pizzico sale

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥ minuto al grado 1,
poi ca. 3-6 minuti al grado 3 (2).

Quantitd massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta
Ricetta base d

300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g)

di acqua fredda

® | avorare tutti gli ingredienti da 3-5 minuti
circa al grado 3 (2) in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pasta per il pane

Ricetta base d
750 g farina

2 confezioni lievito secco
2 cucchiaini sale
450-500 ml acqua calda
Lavorare tutti gliingredienti per ca. 2 minuto alla
velocita 1, poi per ca. 4-5 minuti con il braccio

impastatore alla velocita 3 (2).

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Y4 | di olio

2 cucchiaio succo di limone o0 aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'olio) nel
frullatore per qualche secondo alla velocita
3 (2) oppure 4 (3).

e Commutare il frullatore alla velocita 7 (4)
e versare lentamente I'olio attraverso il
bicchierino dosatore e continuare mesco-
lare fino ad emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Companatico al miele
spalmabile
30 g burro (dal frigorifero, 7 °C)
190 g miele (dal frigorifero, 7 °C)
® Tagliare il burro a pezzetti e metterlo nel
frullatore.
® Aggiungere il miele e frullare per 15 secondi
al grado 7 (4).

Smaltimento

Questo apparecchio € contrassegnato
E conformemente alla Direttiva europea
— 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comunque
necessario presentare il documento di acquisto.
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Accessorio speciale

Adattatore spremifrutta

MUZ5ZP1 Per spremere arance, limoni e pompelmi.
Spremiagrumi
MUZ5FWA1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne
93 06 MUZ45LS$1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Set dischi forati fine Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
(3 mm), grosso (6 mm) arrostite e speck.
~~7 MUZ45SV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
€ Adattatore per Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.
pasticcini di pasta
miscelata iniettata
~ MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FW1.
Adattatore grattugia Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
rappresi.
MUZ45FVA Per il tritacarne MUZ5FW1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di pomo-
dori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo al ribes
vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli e semi.

MUZ45PS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per patatine Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.
fritte

MUZ45AG1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco verdura Asia

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di verdure
asiatici.

MUZ45RS1

Disco grattugia
grosso

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate
0 canederli.
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MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per frittelle Per grattugiare patate crude, per preparare patate

di patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate,
e per affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g

Ciotola impastatrice
di acciaio inox

di farina piu gli ingredienti.

MUZ5MX1

Adattatore frullatore
in plastica

Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
frantumare cubetti di ghiaccio.

MUZ5MM1
Multimixer

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare
noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non € compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o presso
il servizio assistenza clienti.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 44
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van
uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden

die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten het
gebruik in kantines van winkels, kantoren,
landbouwlbedrijven en andere industriéle
bedrijven, evenals het gebruik door gasten
van pensions, kleine hotels en soortgelijke
woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die
gebruikelijk zijn in het huishouden.

De voorgeschreven maximumhoeveelheden
niet overschrijden.

Lees de gebruiksaanwijzing a.u.b. zorgvuldig
en bewaar deze goed. Bij niet-naleving van

de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor
daaruit resulterende schade.

Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M).
Het apparaat is onderhoudsvrij.

Voor uw veiligheid
Algemene veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!
Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.
Alleen voor gebruik binnenshuis.

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer

en het apparaat niet zijn beschadigd.

45

Kinderen uit de buurt van het kussen houden.
Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.
Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken. Wanneer het aansluit-
snoer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice
of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor dit
apparaat

Niet in draaiende onderdelen grijpen.

Om veiligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

De draaiarm niet verstellen wanneer het appa-
raat is ingeschakeld. Wacht tot de aandrijving
geheel stilstaat.

Het basisapparaat niet in water dompelen

of onder stromend water reinigen.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren. Bij gebruik van het toebehoren
de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht
nemen.

Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren
tegelijk gebruiken.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen
met de draaischakelaar.

m Belangrijke aanwijzing
Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Veiligheidssystemen
Inschakelbeveiliging
Zie tabel ,Bedriifsposities”
Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen worden
ingeschakeld:
— wanneer de kom (11) is aangebracht

en door hem te draaien is vastgeklikt en
— het beschermdeksel van de

mixeraandrijving (8) is aangebracht.
Beveiliging tegen opnieuw inschakelen
Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld, maar na de stroomstoring
gaat de motor niet opnieuw lopen.
Opnieuw inschakelen: draaischakelaar op 0/off
draaien, dan inschakelen.
Overbelastingsbeveiliging
Als de motor zichzelf tijldens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.
Wat u moet doen indien een veiligheids-
systeem wordt geactiveerd, zie ,,Hulp bij
storingen”.
Toelichting bij de symbolen op het
apparaat en het toebehoren

Aanwijzingen in de
gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken!
Niet in de vulopening grijpen.

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b. Afb. I

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
»Easy Armlift”-functie ter ondersteuning
van de omhoogbeweging van de arm
(zie ,Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale stand
voor het verwisselen van de hulpstukken
gezet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUMS52..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-4, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
4 = hoog toerental — snel.
MUM54../MUMS56..:
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende
de gewenste mixduur vasthouden.
Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.
4 Functie-indicatie (MUM54../56..)
Brandt tijdens het gebruik (draaischakelaar
op M of 1-7).
Knippert bij een bedieningsfout van het
apparaat, bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie het
hoofdstuk ,Hulp bij storingen”.
5 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel
te verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.
6 Aandrijving
- voor doorloopsnijder
- en citruspers (extra toebehoren *).
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak)
en vleesmolen (extra toebehoren *)
8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
9 Aandrijving voor mixer
(extra toebehoren *)
Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
10 Kabelvak
MUMB52../MUMbBA4..: Het snoer opbergen in
het snoeropbergvak
MUMS56..: Automatische snoeropwikkeling
Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel
Hulpstukken
13 Roergarde
14 Klopgarde
15 Kneedhaak met deegvanger
16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken
en de fiinmaakschijven.
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Doorloopsnijder

17 Stopper

18 Deksel met vulschacht

19 Fijnmaakschijven
19a Snij-draaischijf — dik/dun
19b Rasp-draaischijf — grof/fijn
19¢ Maalschijf — middelfijn

20 Schijfhouder

21 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer *

22 Mengbeker

23 Deksel

24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is meege-
leverd, kan het in de speciaalzaak of bij
de klantenservice worden aangeschaft.

Arbeitspositionen Afb. A

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
Juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijin
vastgeklikt.

E N.B.

De draaiarm beschikt over een ,easy armlift”-
functie, die de omhoogbeweging van de draai-
arm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien.
De beweging met een hand ondersteunen.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Bedrijfs-| Aandrijving MUM52..|MUMb54..
stand MUM56..
@ 1-4 1-7

1 |7 ﬁ @ 124 | 17
d 1-2 1-3

2 |7 B A
L | | s | e

3 6 2J

2| 24 | s
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9 @ 34 | 57
4 L

7 £t~ d;_Lg 34 | 57

*  Aanbrengen/verwijderen van de (roer)garde
en de kneedhaak; Toevoegen van grote
verwerkingshoeveelheden.

Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het werken
met het apparaat zijn uitgevoerd.

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/
hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten
gebruiken.

Apparaat en toebehoren niet blootstellen
aan warmtebronnen. De onderdelen zjjn niet
geschikt voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

m Belangrijke aanwijzing

De aanbevolen richtwaarden voor de werksnel-
heid in deze handleiding hebben betrekking
op de apparaten met een draaiknop met

7 standen. Erachter staan tussen haakjes

de waarden voor apparaten met een draai-
schakelaar met 4 standen.

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een sticker
met de richtwaarden voor de werksnelheid van
het apparaat bij gebruik van de hulpstukken
resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het apparaat
te plakken (afb. [@).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen (afb. [1).

MUMS52../MUM54.. T
Snoeropbergvak:

De kabel tot de gewenste lengte \’
uittrekken.

MUMBS56..

T
Automatische snoeropwikkeling: | ﬂ
Het snoer in één keer tot de )
gewenste lengte uittrekken

(max. 100 cm) en langzaam
loslaten; het snoer is gearréteerd.
Het snoer inkorten:

Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen.

Dan opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.
Bij apparaten met een automatische snoer-
opwikkeling het snoer niet met de hand
inschuiven. Wanneer het snoer klemzit:

het snoer geheel afwikkelen en dan laten
opwikkelen.

® De stekker in het stopcontact steken.

Kom en hulpstukken

Verwondingsgevaar door roterende
hulpstukken

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Altiid werken met aangebracht
deksel (12)!

Hulpstukken alleen vervangen bi stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de aan-
arijving nog even na en bljft dan staan op
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas
bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Om velligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

A Attentie!

Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde (13) O

voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg

Klopgarde (14)
voor het kloppen van eiwit, slagroom ((b))
en dun deeg, bijv. biscuitdeeg

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kneedhaak (15)
voor het kneden van dik deeg en het d
mengen van ingrediénten die niet
fiingemaakt mogen worden
(bijv. rozijnen, chocolaatjes)

Werken met de kom
en de hulpstukken
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.
® Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden
en aanbrengen
— tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien
o Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in
de aandrijving steken tot deze vastklikt.
N.B.:

Afb. @

b

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt
(afb. @-4b).
® De ingrediénten in de kom doen.
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 1 zetten.
® Deksel aanbrengen.
® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.
Ons advies:
—  Roergarde:
eerst roeren op stand 1 (1), dan stand 7 (4)
kiezen
- Kklopgarde:
stand 7 (4), doorroeren op stand 1 (1)
- kneedhaak:
eerst roeren op stand 1 (1), kneden
op stand 3 (2)
Ingrediénten toevoegen
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
® ingrediénten toevoegen via de vulopening

in het deksel.

2

of

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

® De ingrediénten toevoegen.
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Na gebruik
® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.
® Stekker uit het stopcontact trekken.
® Deksel verwijderen.
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. z
® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.
® Kom verwijderen.
® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.
Doorloopsnijder

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen van
de fiinmaakschijven grijpen.
Fiinmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken!

Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwi-
deren wanneer de aandrijving stilstaat en
de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet samenge-
bouwde toestand gebruiken.

Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de afge-
beelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting Afb. @
Om bij overbelasting van de doorloopsnijder
grotere schade aan uw apparaat te voorkomen,
is de aandriifas van de doorloopsnijder voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbelasting
breekt de aandriffas op dit punt.

Een nieuwe schiffhouder met aandrijfas is
verkrijgbaar bij de klantenservice.
Snij-draaischijf -

dik/dun

voor het snijden van fruit en groente.
Verwerking op stand 5 (3).

Aanduiding op de snij-draaischijf:

» 1% voor de dikke snijzijde

»3" Voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischiff is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.

)
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Rasp-draaischijf — grof/fijn

voor het raspen van groente, fruit en
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 3 (2)
of 4 (3).

Aanduiding op de rasp-draaischijf:

»2" voor de grove raspziide

,4“ voor de fiine raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met

de grove Zijde raspen op stand 7 (4).

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardappels,
harde kaas (bijv. parmezaanse kaas),
gekoelde chocolade en noten.
Verwerking op stand 7 (4).

Attentie!

De maalschijf is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.

Werken met de doorloopsnijder

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

® Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden

en aanbrengen,
— tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten.

® Aandrijvingsbeschermdeksel
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. [€A-5a).

® De schijffhrouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar boven
wijzen.

® De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig
op de punten van de schijffhouder leggen
(afb. [€-6a). Bij draaischijven erop letten dat
de gewenste zijde naar boven wijst.

e Schiffhouder bovenaan vastpakken en in
de behuizing aanbrengen (afo. [€-6b).

® Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

® Doorloopsnijder volgens afb. [€-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee
tot aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten.

® De te verwerken levensmiddelen
in de vulschacht doen en aandrukken
met de stopper.

Afb. €

bi

ey
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Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet

ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt

u dun snijgoed het best gebundeld verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast komen

te zitten in de doorloopsnijder, dient u de keuken-

machine uit te schakelen en de stekker uit het
stopcontact te trekken. Dan wacht u tot de
aandrijving stilstaat, neemt u het deksel van de
doorloopsnijder en maakt u de vulschacht leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien
en verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien
en verwijderen.

e Schiffhouder met schijf verwijderen..
Daartoe met de vinger van onderaf tegen
de aandriffas drukken (afb. [).

® Onderdelen reinigen.

Mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat!

De mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel
gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt er
stoom uit de trechter in het deksel. Maximaal
0,5 liter hete of schuimende mixvioeistof
toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd

iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder

vulling laten lopen.

Werken met de mixer

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 4 zetten.

® Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

Afb.

i
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® Mixkom aanbrengen (markering op de hand-
greep tegen de markering op het basisappa-
raat) en tegen de klok in draaien tot aan
de aanslag.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
vioeistof = 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid, vast
=50 tot 100 gram.

® Deksel aanbrengen en tegen de klok
in tot aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen (afb. K1-8)

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischake-
laar.

® Mixer met de klok mee draaien
en verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.
Geen stoomreiniger gebruiken.

® Stekker uit het stopcontact trekken.

® Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.
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Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de afwas-
automaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastkliemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels

het rode laagje te verwijderen, kunt u een beetje
slaolie op een doek doen en daarmee de door-
loopsnijder (niet de fijnmaakschijven) schoon-
wrijven. Daarna de doorloopsnijder afwassen.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Na verwerking van vioeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met
afwasmiddel in de gemonteerde mixer.
Schakel de mixer enkele seconden in (stand M).
Afwassopje weggieten en de mixer uitspoelen
met schoon water.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing voor
MUM54../MUM56..
Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect wordt aangegeven

door een knipperende in-bedrijf-indicatie.

E Belangrijke aanwijzing
Z0 nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak

in acht nemen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb. [

® Hulpstukken en fijinmaakschijven opbergen
in de opbergzak.

® Opbergzak in de kom bewaren.

® Bewaren in de originele verpakking,
zie afb. M.
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De draaiarm moet in elke bedrijfspositie
zijn vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

® Stroomvoorziening controleren.

® Netstekker controleren.

® Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

® Mixer/kom tot aan de aanslag vastdraaien.

® Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

® Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

® De beveiliging tegen herinschakeling is actief.
Apparaat op 0/0off zetten en dan opnieuw
op de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Er werden teveel levensmiddelen tegelijk

verwerkt.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen.

o Kleinere hoeveelheid verwerken.
Toegestane hoeveelheden (zie , Toepas-
singsvoorbeelden”) niet overschrijden!
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Storing

De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt

terwijl de aandrijving liep.

De draaiarm beweegt naar boven.

De aandrijving schakelt uit, maar blift niet

op de hulpstukwisselpositie staan.

Oplossing

Draaischakelaar op 0/off zetten.

® Draaiarm op positie 1 zetten.

® Apparaat inschakelen (stand 1). ﬁ

® Apparaat weer uitschakelen.

® Het hulpstuk blijft op de hulpstukwissel-
positie staan.

Storing

Mixer werkt niet of blijft tidens het gebruik stil-

staan, de aandrijving ,oromt”. Het mes is geblok-

keerd.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken.

® Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

® Mixer weer aanbrengen.

® Apparaat inschakelen.

E Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice als
de storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

100 g-600 g ((b))

® Room 172 tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (4)

(afhankelijk van de hoeveelheid en
de eigenschappen van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 tot 8 eieren ((b))

® FEiwit 4 tot 6 minuten op stand 7 (4)
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water
100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g aardappelmeel
eventueel bakpoeder

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten
tot schuim kloppen met de klopgarde
op stand 7 (4).

® De draaischakelaar op stand 1 (1) zetten
en het gezeefde meel en aardappelmeel
in ca. ¥2 tot 1 minuut er lepel voor lepel
doorroeren.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept O

34 eieren
200-250 g suiker
1 snufje zout
1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen
200-250 g boter of margarine
(kamertemperatuur)
500 g meel
1 pakje bakpoeder
125 ml melk
® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 7 (4).
Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Zandtaartdeeg
Basisrecept O d

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

o Alle ingrediénten ca. %2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1 (1), daarna
ca. 2-3 minuten op stand 6 (3).

Bij meer dan 500 g meel:

® De ingrediénten ca. ¥2 minuut kneden
met de kneedhaak op stand 1 (1), daarna
ca. 3-4 minuten op stand 3 (2).

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept
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Gistdeeg

Basisrecept d

500 g meel

1ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van V2 citroen

1 snufje zout

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut op stand 1,
daarna 3-6 minuten op stand 3 (2) met
de kneedhaak verwerken.

Max. hoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept d
300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 EL (10-20 g) koud water
® Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten

op stand 3 (2) tot deeg kneden.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept d
750 g meel

2 pakjes gedroogde gist
2 TL zout

450-500 ml warm water
Alle ingrediénten ca. %2 minuut verwerken op
stand 1, dan ca. 4-5 minuten op stand 3 (2)

verwerken met de kneedhaak.

Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Y4 | olie

2 EL citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® Deingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 (2) of 4 (3).

® De mixer op stand 7 (4) zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise

is beperkt.
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Honingboter
30 g boter (uit de koelkast, 7 °C)
190 g honing (uit de koelkast, 7 °C)
® Boter in kleine stukken verdelen en

in de mixer doen.
® Honing toevoegen en 15 seconden mixen

op stand 7 (4).

Afvoeren van afval

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
E de Europese richtlijn 2002/96/EG over
oude elektrische en elektronische
| .
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele
EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op de
garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Extra toebehoren
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MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen
Citruspers en grapefruit.

MUZ5FWA1 Voor het fijnmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Vleesmolen

MUZ45LS$1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.

Ponsschijvenset fijn
(8 mm), grof (6 mm)

Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten
en spek.

MUZ45SV1
Spritsgebak-hulpstuk

Voor de vieesmolen MUZ5FW1.
Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

MUZ45RV1 Voor de vieesmolen MUZ5FWA1.
Maalvoorzetstuk Voor het malen van rjoten, amandelen, chocola
en gedroogde broodijes.
MUZ45FVA Voor de vieesmolen MUZ5FW1.
; Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
Fruitpershulpstuk tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steelties en pitten ontdaan.
MUZ45P$S1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Patates-fritesschijf

Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.

MUZ45AG1
Azia-groenteschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH1.
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.

MUZ45RS1
Maalschijf grof

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45KP1
Aardappelkoekjesschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rosti en
aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente
in dikke plakken.

MUZ5ER2
Roestvrijstalen kom

In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
worden verwerkt.

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en groente,
Mixer-opzetstuk bereiden van mayonaise, fijnmaken van groente, fruit
Kunststof en noten, en het malen van ijsblokjes.

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en vlees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor

het fijnraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de klantenservice
worden aangeschaft.
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Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne,
forsteklasses husholdningsapparat.
Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstés
f. eks. brug i medarbejderkakkener i forretnin-
ger, pa kontorer, i landbrugsmaesssig og anden
erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner,
smé hoteller og andre former for boliger, hvor
apparatet betjenes af geesterne selv.

Benyt kun apparatet til de fastlagte formél og

til de meengder og -tider, som er aimindelige

i husholdningen. Overskrid ikke de foreskrevede
max. maengder.

Laes venligst brugsanvisningen grundigt igen-
nem og opbevar den et sikkert sted til senere
brug. Producenten fraskriver sig ansvaret for
skader, der skyldes en manglende overholdelse
af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Giv brugsanvisningen videre til en senere gjer.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsé& modeloversigt, Billede [M).

Apparatet er vedligeholdelsestrit.

For din egen sikkerheds skyld
Generelle sikkerhedstips

/\ Risiko for elektrisk stod!

Apparatet skal tilsluttes og bruges i henhold til
angivelserne pa typeskiltet. Det méa kun bruges
i lukkede rum.

M& kun tages i brug, hvis ledningen og appara-
tet er ubeskadigede.

Hold bern veek fra apparatet.

Apparatet ma kun bruges under opsyn.
Personer (ogsé bern) med reduceret fysisk
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registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
apparatet, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brugen, fer rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Ledningen mé ikke tracskkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er
beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,
fabrikantens servicevaerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.
Apparatet ma kun repareres af fabrikantens
servicepersonale.

Sikkerhedstips til dette apparat

Stik ikke fingrene ind i roterende dele.
Apparatet ma af sikkerhedsmasssige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag

er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).

Forseg ikke at indstille svingarmen, mens
apparatet er taendt. Vent til drevudtaget star
helt stille.

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Apparatet ma kun bruges med originalt tiloeher.
Tilbeher skal bruges int. bestemmelserne

i vedlagte brugsanvisninger.

Brug kun et redskab eller et tilbeher ad gangen.
Apparatet ma kun taendes og slukkes med
drejekontakten.

E Vigtige rad

Udskift kun redskab/tiloeher, ndr maskinen
stér stille — maskinen karer kort, efter at den
er slukket (efterlab).

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel , Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

—  hvis skélen (11) er sat i og drejet helt fast og
— laget til drevudtag til blender (8) er sat pa.
Indkoblingssikring

Ved stramsvigt forbliver apparatet teendt, men
motoren karer ikke videre, ndr strammen vender
tilbage. Apparatet teendes igen ved at dreje
grebet hen pa 0/off og teende for det igen.
Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk, mens den er

i brug, er overbelastningssikringen slaet fra.

En mulig &rsag kan veere, at for store maengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en gang.
Veerd at vide hvis sikkerhedssystemet
aktiveres (se ,Hjeelp i tilfeelde af fejl“).
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Forklaring af symbolerne pa apparat
og tilbehgr

Folg instruksemne i brugsanvis-
ningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.
5]

Veer forsigtig! Roterende redskaber!
Stik ikke fingrene ind i pafyldnings-
&bningen.

Overblik
Fold billedsiderne ud.

Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarmen
»Easy Armilift“~-funktion til understottelse
af armens bevaegelse opad (se ,Arbejds-
positioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) karer
apparatet automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
MUMb52..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
hastighed, hold kontakten fast for ansket
blendetid.
Trin 1-4 = arbejdshastighed:
1 = lav hastighed — langsom,
4 = hgj hastighed — hurtig.
MUM54../MUMS56..:
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
hastighed, hold kontakten fast for ensket
blendetid.
Trin 1-7 = arbejdshastighed:
1 = lav hastighed — langsom,
7 = hgj hastighed — hurtig.

4 Driftsindikator (MUM54../56..)
Lyser under driften (drejekontakt pd M
eller 1-7).
Blinker, hvis apparatet betjenes forkert, hvis

Billede &

den elektroniske sikring udlases hhv. hvis der

opstar en defekt pa& apparatet, se kapitel
»Hjeelp i tilfeelde af fejl“.
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5 Lag til drevudtag
Laget til drevudtag fiernes ved at trykke
pé det bageste omrade og tage laget af.
6 Drev til
- hurtigsnitter og
- citruspresse (specialtilbehgr *).
Saet beskyttelseskappen pa, nar drevet ikke
er i brug.
7 Drev til redskaber (roreris, piskeris, dej-
krog) og kedhakker (specialtilbehar *)
8 Lag til drevudtag til blender
9 Drevudtag til blender (specialtilbehor *)
Beskyttelseskappen sasttes pa drevet,
nar blenderen ikke er i brug.
10 Opbevaring af ledning
MUMB52../MUMb5A4..: Opbevar ledningen
i ledningsrummet
MUMB6..: Automatisk ledningsoprul
Skal med tilbehor
11 Roreskal af stal
12 Lag
Redskab
13 Roreris
14 Piskeris
15 Dejkroge med dejskraber
16 Tilbehgrstaske
Bruges til at opbevare redskaber og finhak-
ningsskiver.
Hurtigsnitter
17 Frugt-/grontsagsstopper
18 Lag med pafyldningsabning
19 Finhakningsskiver
19a Vende-snitteskive — tyk/tynd
19b Vende-rékostskive — grov/fin
19c¢ Riveskive — middelfin
20 Skiveholder
21 Hus med dbning
Blender *
22 Blenderbaeger
23 Lag
24 Tragt

* Felger en tilbehersdel ikke med leveringen,
kan den kebes i handlen og hos kunde-
service.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Arbejdspositioner Billede [&

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/tilbehar
er anbragt rigtigt efter denne tabel og befinder
sig i arbejdsposition.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

E Bemaerk

Svingarmen er udstyret med ,,Easy Armlift*-
funktionen, der understetter svingarmens
bevaegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition

® Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen.
Understet bevaegelsen med en hand.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i den
onskede position.

MUMB52..|MUMb54..
MUMS56..

Position Drev

1-4 1-7
1 |7 ﬁ] 1-4 1-7

1-2 1-3

A

da
Betjening

A Fare for kvaestelser!

Saet forst elstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, nér tilbehar/redskab
befinder sig i arbejdsposition.

Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udseet ikke apparat og tilbeharsdele for varme-
kilder. Delene ma ikke seettes i mikrobal-
geovnen.

® Renger apparat og tilbeher, for den tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).

E Vigtige rad

Vejledende veerdier mht. arbejdshastighed, der
er anbefalet i denne brugsanvisning, refererer
til apparaterne med 7-trinnet greb.

E Vigtige rad

Til apparater med 4-trinnet greb findes
veerdierne i parentes bagefter.

| neerveerende brugsanvisning findes en etiket
med vejledende vaerdier for apparatets
arbejdshastighed, nar der bruges redskaber
og tilbeher.

Vi anbefaler, at denne etiket anbringes

pa apparatet (Billede ).

]
o 3

9 ‘E;

4 [———|

ELFQ@:D:I « | O-6-O

7;@“

* |saetning/udtagning af raereris, piskeris og
dejkroge; Tilsaetning af store meengder
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Forberedelse
e Stil grundmodellen pé en glat, ren flade.
® Traek ledningen ud (Billede [1).
MUMS52../MUM54.. T
Kabelrum:
Treek ledningen ud i den \’
onsnkede leengde.

MUMS56.. T
Automatisk ledningsoprul: L ﬂ
Treek ledningeni et treek ud i den /
onskede leengde (max. 100 cm)

og slip den langsomt; ledningen
er fastlast.

Ledningens arbejdsleengde reduceres:

ved at treekke let i ledningen og rulle den op,
til den enskede laengde er naet.

Traek igen let i ledningen og slip den
langsomt; ledningen er fastlast.
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Pas pa!

Ledningen ma ikke drejes, nar den skubbes ind

pa plads.

Ledningen ma ikke skubbes manuelt ind

pa plads, hvis apparatet er udstyret med
automatisk ledningsoprul.

Hvis ledningen kommer til at sidde i klemme,
treekkes ledningen ua, far den rulles op igen.
® Scet stikket i.

Skal og redskaber

Kveestelsesfare som folge
af roterende redskaber

Stik aldrig handen ned i skélen, nar apparatet
eri gang. Arbejd altid med pasat lag (12)!
Udskift kun redskab, nar apparatet star stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket
(efteriob) og bliver staende i den position, hvor
redskabet skiftes. Beveeg ferst svingarmen,
nér redskabet stér stille.

Apparatet ma af sikkerhedsmeaessige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag

er beskyttet med beskyttelsesldag (5, 8).

/\ oBs!

Brug kun skélen til arbejde med dette apparat.

Rareris (13) @
Piskeris (14)

bruges til piskede aeggehvider, piske-

flade og til let dgj (f. eks. lagkageds))

bruges til at rere dej (f. eks. merdej)
FAltekrog (15)

Anbefaling:

Rareris:

Ingredienserne rares forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter pa trin 7 (4)
Piskeris:

Trin 7 (4), ingredienserne rgres sammen
patrin1 (1)

AEltekrog:

Ingredienserne rares forsigtigt sammen
pa trin 1 (1), herefter eeltes pa trin 3 (2)

Pafyldning af flere ingredienser

® Sluk for apparatet med grebet.

Pafyld ingredienserne gennem &bning i l1aget.
eller

Tag laget af.

Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. E
Pafyld ingredienserne.

Efter arbejdet

Sluk for apparatet med grebet.

Treek stikket ud.

Tag laget af.

Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
sving-armen i position 2.

Tag redskabet ud.

Tag skélen af.

Vask de enkelte dele af, se ,Rengering
og pleje”.
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Hurtigsnitter

! Kveaestelsesfare

bruges til at eelte tung dej og iblanding af d

ingredienser, som ikke skal finhakkes

(f. eks. rosiner, tynde chokoladeblade)

Arbejde med skal

og redskaber

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

® Sat skdlen pa plads:

Billede @

® |saet det onskede redskab (rereris, piskeris
eller eeltekrog).
Bemeerk:
Ved drej krogen drejes dejskraberen,
inatil dejkrogen kan trykkes péa plads
(Billede 3-4b).

e Kom ingredienserne i skalen.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
sving-armen i position 1.

® Szt laget pa.

® Stil grebet pa det anskede trin.
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— vip skélen fremad og sast den pa plads,
— drej dentil venstre, indtil den falder i hak.

24

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa finhakningsskiverne!

Motoren skal sta stille og netstikket veere
trukket ud, nar hurtigsnitteren seettes pa/tages
af apparatet.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

Pas pa!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den

er samlet rigtigt. Forseg aldrig at samle
hurtigsnitteren pa kakkenmaskinen.
Hurtigsnitteren mé kun bruges i den angivne
driftsposition.

Beskyttelse mod overbelastning Billede @
Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker sterre skader pa dit
apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen braskker pa dette sted i tilfaslde af
overbelastning.

En ny skiveholder med drivaksel kan kabes hos
kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Vende-snitteskive -

tyk/tynd

til snitning af frugt og grent.
Forarbejdning pa trin 5 (3).
Betegnelse pa vende-snitteskive:
» 1 for den tykke skeereside

»3" for den tynde skeereside
Pas pa!

Vende-snitteskiven er ikke egnet til at snitte
hérd ost, brod, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofler skal altid veere kolde, for

de snittes.

Vende-rakostskive — grov/fin

til rakost af frugt, grent og ost, undtagen
hérd ost (f. eks. parmesan). Indstilling
pa trin 3 (2) eller 4 (3).

Betegnelse pa vende-rakostskive:

,2* for den grove rakostside

,4“ foro den fine rékostside

Pas pa!

Vende-rakostskiven er ikke egnet til rakost
af nedder. Blod ost ma kun rives pa den
grove side trin 7 (4).

Riveskive — middelfin

til at rive ra kartofler, hérd ost (f. eks.
parmesan), kalet chokolade og nadder.
Forarbejdning pa trin 7 (4).

Pas pa!

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke
kaffebanner og peberrod.

Arbejde med
hurtigsnitteren Billede [©

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil %

sving-armen i position 2.
® Sast skdlen pa plads:
— vip skélen fremad og saet den pa plads,
— drej dentil venstre, indtil den falder i hak.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil ey
svingarmen i position 3. ‘
® Tag l&get til drevudtag af drevet pa
hurtig-snitteren (Billede [€-5a).
e Hold fast i den nederste ende pa skive-
holderen, her skal de to spidser pege opad.
® Anbring den enskede skaere- eller riveskive
forsigtigt pa spidserne af skiveholderen
(Fig. [@-6a). Hvis der benyttes en vendeskive,
skal man veere opmaerksom p4, at den
rigtige side vender opad.

Fodea
= ©
=05
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® Tag fat i den gverste ende pé skiveholderen
og seet den ind i huset (Fig. [E-6D).

® Sast laget pé (hold gje med markeringen) og
drej det til hgjre indtil stop.

® Saot hurtigsnitteren pa drevet og drej den il
haijre indtil stop som vist i Fig. [@-8.

e Stil grebet pé det anskede trin.

e Kom levnedsmidlerne i pafyldningsabningen
0g brug stopperen til at stoppe med.

Pas pa!

Undgaé tilstopning i udgangsabningen.

Tip: Snit tynde levnedsmidler i bundter, det giver

et mere ensartet snit.

Bemaerk: Hvis levnedsmidler seetter sig

i Klemme i hurtigsnitteren: Sluk for kekken-

maskinen, trask stikket ud og vent til drevet star

helt stille. Tag herefter Iaget af hurtigsnitteren og

tom péfyldningsabningen.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Drej hurtigsnitteren til venstre og tag den af.

e Drej laget mod venstre og tag det af.

® Tag skiveholder med skive af.
Tryk hertil fingeren mod drivakslen nedefra
(Billede [a).

® Rengor delene.

Blender

Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!
Blendleren skal veere sat rigtigt pa og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes
med blenderen. Blenderen ma kun sasttes
pa og tages af, nar apparatet stér helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens Iag.

Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke
dybfrossede madvarer (undtagen isterninger).
Blenderen skal altid veere fyldt med ingre-
dienser, nar den er i gang.
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Arbejde med blenderen Billede
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil N
svingarmen i position 4. i
® Tag I&g til drevudtag til blender af.
® Saat blenderen pa (markering pé greb pa
markering pa grundmodel) og drej den til
venstre indtil stop.
e Pafyld ingredienserne.
Maksimal bearbejdningsmeaengde, flydende
konsistens = 1,25 liter; maksimal
bearbejdningsmasngde, skummende
eller varme veesker = 0,5 liter;
optimal forarbejdningsmeaengde,
fast = 50 til 100 gram.
® Saat laget pa og drej det helt til venstre ind
i blendergrebet.
Laget skal vaere faldet i hak.
® Stil grebet pa det anskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser (Billede H1-8)

® Sluk for apparatet med grebet.

® Tag l&get af og pafyld ingredienserne

eller

® Fjern tragten og pafyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

e Pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Drej blenderen mod hejre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug.

Renggring og pleje

/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af grundmodel

A Risiko for stremstad!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.
Brug ikke nogen damprenser.

® Treek stikket ud.

® Tor grundmodel og l&g af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel i
rengeringsvandet efter behov.

® Tor apparatet af med en tor klud.
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Rengering af skl og redskab

Skal og redskaber kan saettes i opvaske-
maskinen.

Plastdele méa ikke klemmes fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret under
opvasken!

Rengering af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan téle opvaske-
maskine.

Tip: Ved rivning af guleredder opstér der en red
belaegning, som fiernes med et par dréber
spiseolie. Olien smares pa hurtigsnitteren

(ikke pa snitteskiverne) med en kiud.

Herefter rengeres hurtigsnitteren.

Renggring af blender

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.

Blender, 1&g og tragt kan téle opvaskemaskine.
Tip: Hvis blenderen kun har veeret brugt til
blendning af vaeske, behever man normalt ikke
at tage den af maskinen. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i blenderen, mens den

er pa apparatet. Teend for blenderen og lad den
kare i et par sekunder (trin M). Heeld vandet ud
0g skyl blenderen med rent vand.

m Vigtige rad

Renger tilbeharstasken efter behov.
Felg plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

A Fare for kvaestelser!
Traek elstikket ud, nar apparatet ikke er i brug.

Billede [«

® Opbevar redskaber og finhakningsskiver
i tilbehorstasken.

® Opbevar tilbeherstasken i skalen.

® Til opbevaring i den originale emballage,
se Billede .

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Hjeelp i tilfaelde af fejl

A Fare for kveestelser!
Traek altid stikket ud forinden.

Vigtig henvisning for
MUM54../MUM56..
Forkert betjening af apparatet, en udlesning
af de elektroniske sikringer hhv. en defekt pa
apparatet vises med en blinkende driftslampe.

da

® Sluk for maskinen igen.
® Redskabet bliver stdende i den position,
hvor redskabet skiftes.

Feijl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende under
brug, drevudtaget ,,orummer®. Kniven er blokeret.
Afhjzelpning

® Sluk for apparatet og traek stikket ud.

® Tag blenderen af og fiern det, som generer.
® Saet blenderen pa igen.

® Teend for apparatet.

Svingarmen skal vaere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forseg altid ferst at afhjeelpe det opstaede
problem ved hjeelp af efterfelgende henvis-
ninger.

Fejl

Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning

o Kontrollér stromtilfarslen.

e Kontrollér netstikket.

e Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

® Drej blenderen eller skalen helt fast.

® Sast blenderldget pé og drej det fast indtil
stop.

® Saet lag pa de drevudtag, der ikke er i brug.

® Genindkoblingssikringen er aktiveret.
Stil forst apparatet pa 0/off og herefter
tilbage pé det enskede trin.

Fejl
Apparatet slukker under brug.
Overbelastningssikringen er aktiveret.
Der er blevet forarbejdet for mange levnedsmidler
pé en gang.
Afhjeelpning
® Sluk for apparatet.
® Reducer forarbejdningsmaengden.
Overskrid ikke tilladte maks. maengder
(se ,Eksempler pa brug*)!

Fejl

Sikkerhedstasten blev ved en fejltagelse betjent,
mens maskinen var i gang.

Svingarmen bevaeger sig opad.

Drevet slukker, men bliver ikke stdende

i redskabsskiftepositionen.

Afhjaelpning

® Stil grebet pa 0/off.

® Stil svingarmen i position 1. ey
® Taend for maskinen (trin 1). !
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m Vigtige rad

Kan fejlen ikke afhjeelpes, kontaktes

serviceafdelingen.

Opskrifter/ingredienser/
forarbejdning

Floadeskum
100 g-600 g ((fj))

® Pisk fladen i 1,5 til 4 minutter
pa trin 7 (4) (afheengigt af masngde
og kvalitet) med piskeriset.

Aggehvider
1 til 8 eeggehvider (dD)

® Pisk aeggehviderne i 4 til 6 minutter
pa trin 7 (4) med — med piskeriset.

Lagkagebund
Grundopskrift (dD)

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter pa
trin 7 (4) med piskeriset, til det skummer.

® Stil apparatet pa trin 1 (1) og tilsast det
sigtede mel og maizenamel skevis i labet
af et halvt til et minut.

Max. meengde: 2 x grunddej
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Rordej

Grundopskrift O

3-4 &g

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 lille pakke vanillesukker eller skal af en V2 citron

200-250 g smer eller margarine

(rumtemperatur)

500 g mel

1 lille pakke bagepulver

125 ml meelk

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 3-4 minutter pa trin
7 (4) med roreriset.

Max. meengde: 1,5 X grunddej

Mordej

Grundopskrift @ d

125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1&g

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 2-3 minutter
pa trin 6 (3) med roreriset.

Fra 500 g mel:

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1) med asltekrogen, herefter dejen
aeltes i ca. 3—-4 minutter pa trin 3 (2).

Max. maengde: 2 x grundde;

Geerdej
L

Grundopskrift

500 g mel

1&g

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken meelk

25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer

Skal af ¥z citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingrediensemne i ca. et halvt minut
pa trin 1 (1), herefter i ca. 3-6 minutter
pa trin 3 (2) med esltekrogen.

Max. maengde: 1,5 x grundde;
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Nudeldej

Grundopskrift d

300 g mel

3 &g

Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand

® Alle ingredienser reres til en deji ca. 31il 5
minutter pa trin 3 (2).

Max. maengde: 1,5 x grundde;j

Broddej

Grundopskrift d,

750 g mel

2 sma pakker targaer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand

Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa trin

1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin 3 (2) med

eeltekrogen.

Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingrediensermne har samme

temperatur.

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 (2) eller 4 (3).

® Stil blenderen pa trin 7 (4). Heeld langsomt
olie gennem hullet i ldget og bliv ved med at
blande mayonnaisen, til den har féet en fast
konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lgbet af kort tid.

Honning til at smoere pa breod

30 g smer (fra keleskabet, 7 °C)

190 g honning (fra keleskabet, 7 °C)

® Skeer smarret i sma stykker og kom
det i blenderen.

® Tilszet honning og bland det hele
i 15 sekunder pa trin 7 (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
E melserne i det europeaeiske direktiv
— 2002/96/EF om affald af elektrisk

og elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser
mht. retur og brug af gammelt elektrisk
0g elektronisk udstyr, der geelder i hele
EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage og
aeldre apparater og veer med til at skéne milioet.
Er der tvivl om ordningerne og hvor genbrugs-
pladserne er placeret, kan kommmunen
kontaktes.

Ekstratilbehor

da

Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfort pa
garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

Pé reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.
Citruspresse
MUZ5FWA1 Til hakning af rét ked til tartar eller frikadeller/boffer.
Kadhakker
03 06 MUZ45LS$1 Til kedhakkeren MUZ5FWA.
Hulskive-saet fin Fin til postejer og smurt pélaeg, grov til pelser og bacon.
(8 mm), grov (6 mm)
~ MUZ45SV1 Til kadhakkeren MUZ5FW1.
S Smakageformsast Med metalskabelon til 4 forskellige smakageformer.
~ MUZ45RV1 Til kadhakkeren MUZ5FW1.
7 Kornkveern Til at rive nedder, mandler, chokolade og terrede
5 N rundstykker.
s> gl
] MUZ45FVv1 Til kadhakkeren MUZ5FW1.
Til at presse baerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
Frugtpresse
gip tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kerner
automatisk fra f. eks. ribs.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45PS1
Pommes-frites-jern

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Til at skeere ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1
Asia-grent-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.
Skeerer frugt og gront i fine strimler til asiatiske
grentsagsretter.

MUZ45RS1
Riveskive grov

Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.
Til at rive ré& kartofler til f. eks. kartoffelfrikadeller/
sosterkage eller kartoffelboller.

MUZ45KP1
Kartoffelrosti-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.
Til at rive r& kartofler til rosti og til at skeere frugt og grant-
sager i tykke skiver.

MUZ5ER2
Roreskal af stal

Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel plus
ingredienser.

MUZ5MX1
Blender af kunststof

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent,
til at fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent
og nedder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1
Multimixer

Bruges til at hakke krydderurter, grentsager, aebler og
kad, til rAkost af guleredder, selleri og ost og til at rive
nadder og kelet chokolade.

Folger en tilbeharsdel ikke med leveringen, kan den kabes i handlen eller hos kundeservice.
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Ret til eendringer forbeholdes.
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hqy kvalitet.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av
vanlige mengder for husholdningen og ikke for
industrielt bruk. Med bruk i smé& bedrifter med
tekjokken menes sma kjgkken for medarbeidere
if. eks. butikker, kontorer, landbruksbedrifter og
andre smabedrifter, sdsom bruk pa gjesterom

i pensjonater, sméa hoteller eller lignende
innretninger.

Maskinen méa kun brukes forskriftsmessig og
for & bearbeide vanlige husholdningsmengder
innen vanlige bearbeidelsestider.

Den foreskrevne hayeste mengden ma ikke
overskrides.

Vennligst les oppmerksomt igjennom bruks-
anvisningen og oppbevar denne omhyggelig.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvis-
ningene for riktig bruk av apparatet, er
produsenten ikke ansvarlig for skader som
oppstar pa grunn av dette.

Dersom du gir maskinen videre til andre, ber
bruksanvisningen leveres med.
Bruksanvisningen beskriver forskijellige
utferelser (se ogsé modelloversikt, Bilde [M).
Maskinen er vedlikeholdsfri.

For din egen sikkerhet
Generelle sikkerhetsveiledninger

A Fare for elektrisk stot!

Apparatet mé& kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet. Apparatet méa kun
brukes i lukkede rom.

Det méa kun benyttes nar den elektriske
ledningen og apparatet selv ikke viser tegn

pa ytre skade.
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Hold barn borte fra apparatet.

Maskinen ma kun brukes under oppsyn.
Personer (ogsé barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet, méa ikke
f& betjene det, med mindre de har fatt opplaering
i bruken av apparatet og under tilsyn av
personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstar feil.

Ikke trekk stramkabelen over skarpe ting eller
varme flater. Dersom stremkabelen pa denne
maskinen er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, var kundeservice eller av en annen
kvalifisert person for & unngé at det oppstar fare.
Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas

av var kundeservice.
Sikkerhetsveiledninger for dette
apparatet

Ikke ta pa roterende deler.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun brukes
dersom de drev som ikke brukes er dekket

til med beskyttelser (5, 8).

Svingarmen maé ikke innstilles nar maskinen

er i gang. Vent til maskinen er helt stoppet.
Basismaskinen ma ikke dyppes ned eller
rengjeres under rennende vann.

Maskinen méa kun brukes med originalt tilbehar.
Under bruken av tilbeheret, ma den vedlagte
bruksanvisningen folges.

Bruk kun et verktay hhv. tilbehar.

Apparatet mé& kun slés pa og av med
dreiebryteren.

m Viktig henvisning

Verkoy/tibeher méa kun skiftes nar drevet star
stille — etter at apparatet er slétt at, gér drevet
etter i kort tid.

Sikkerhetssystemer

Innkoplingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun sla pa i Pos. 1 og 3:

— narbollen (11) er satt pa, er skrudd pa til den
stopper og

— ndr lokket p& mikserdrevet (8) er satt pa.

Sikring mot gjeninnkopling

Ved strambrudd forblir maskinen innkoplet,

men blir ikke automatisk startet nér stremmen

kommer igjen. For innkopling igjen dreies

bryteren pa 0/off, deretter slas den pa.
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Overbelastningssikring

Slas motoren av under bruk av seg selv,

er overbelastningsvernet aktivert.

En mulig arsak kan veere at det blir bearbeidet
for store mengder matvarer.

Hvordan du gar fram dersom et av sikker-

hetssystemene er aktivert, se “Hjelp ved feil”.

Forklaringer av symbolene
pa apparatet hhv. tilbehgret

Anvisninger i bruksveiledningen
mé felges.

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktay!
Ikke grip ned i fylledpningen.

En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.

Basismaskin

1 Utlgsningstast

2 Svingarm
“Easy Armlift” funksjon for understottelse
av bevegelsen av armen oppover
(se “Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoplingen (stilling 0/off) gar
maskinen automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
MUMS52..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hayeste turtall,
hold bryteren for ansket miksetid fast.
Trinn 1-4, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall - langsomt,
4 = hoyt turtall - hurtig.
MUM54../MUMS56..:
0/off = stop
M = Momentkopling med hayeste turtall,
hold bryteren for ansket miksetid fast.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 = lavt turtall — langsomt,
7 = hoyt turtall - hurtig.

4 Driftslampe (MUM54../56..)
Lyser under driften (turtallsbryter pad M
eller 1-7).

Bilde I
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Blinker dersom det er gjort feil ved betje-
ningen av apparatet, dersom den elektro-
niske sikringen er utlest hhv. ved en defekt
pa apparatet, se kapittel “Hjelp ved feil”.
5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For & ta av lokket pa drevet, trykkes det
pé baksiden og lokket kan tas av.
6 Drev for
- gjennomlopskutter og
- sitruspresse (ekstra tilbehgar *).
Nar den ikke brukes méa beskyttelseslokket
settes pa.
7 Drev for verktoy (rorepinne, visp,
eltekrok) og kjottkvern (ekstra tilbehgar *)
8 Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet
9 Drev for mikser (ekstra tilbehor *)
Nér det ikke er i bruk, méa beskyttelseslokket
settes pa.
10 Kabeloppkveiling
MUM52../MUM54..: Rull opp kabelen
i kabelrommet
MUMBS56..: Kabelopprullingsautomatikk
Bollen med tilbehar
11 Rustfri eltebolle i stal
12 Lokk

Verktoy

13 Rorepinne

14 Visp

15 Eltekrok med deigskrape

16 Veske for tilbehgr
For oppbevaring av verktay og kutteskiver.

Gjennomlgpskutter

17 Stoter

18 Lokk med pafyllingssjakt

19 Kutteskiver
19a Vende-skjeereskive — tykk/tynn
19b Vende-raspeskive — grov/fin
19¢ Raspeskive — middels fin

20 Skiveholder

21 Kasse med utlgpsapning

Mikser *

22 Miksebeger

23 Lokk

24 Trakt

*  Dersom en av tilbehorsdelene ikke er med
i Ieveringsomfanget, kan den kjopes
i handelen hos var kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Arbeidsposisjoner Bilde &

A Obs!

Maskinen ma kun brukes nér verktayet/tilbe-
haret er satt pa det riktige drevet i henhold

til denne tabellen og satt i riktig posisjon

og arbeidsstilling.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

m Henvisning

Svingarmen er utstyrt med “Easy Armlift”
funksjon. Denne understetter bevegelsen
til svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

® Trykk utlesningstasten og flyt pa svingarmen.
Bevegelsen understettes med en hand.

® Flytt svingarmen inntil den smekker i onsket
posisjon.

MUMS52..MUMb4..
MUMS6..

Posisjon Drev

1-4 1-7
1 |7 ﬁ] 1-4 1-7

1-2 1-3

A

]
o 3

9 flj

4 [———|

7;@“

* Innsetting/uttaking av visp/rerepinne og
eltekrok, pafyling av sterre arbeidsmengder.

Betjening

A Fare for skade!

Stepselet ma ferst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er foretatt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A Obs!

Maskinen ma kun drives med tilbeher/verktoy

i arbeidsstilling.

Maskinen ma ikke settes i gang nar den er tom.

Apparatet og tilbeharet ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for mikrobailge.

® Apparatet og tilboeheret ma rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “Rengjering og
pleie”.

E Viktig henvisning

De retningsverdiene for arbeidshastigheten
som er anbefalt i denne bruksveiledningen,
relaterer til apparater med en dreiebryter med
7 trinn.

For apparater med 4-trinns dreiebryter finner
du verdiene hhv. i parentes bak.

| denne bruksveiledningen finnes det et Klistre-
merke med retningsverdier for arbeidshastig-
heten pa apparatet nar det brukes verktay hhv.
tilbeher.

Vi anbefaler & lime dette Klistremerket pa appa-
ratet (bilde [@).

Forberedning

® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk ut kabelen (bilde D).

MUMS52../MUM54.. T

Rom for oppvikling av kabelen

Trekk ut kabelen til onsket ~A

lengde. [Q

MUMS56.. T

Kabelopprullingsautomatikk: :9%

100 cm) og slipp den langsomt

igien. Kabelen er n& sikret.

Forringing av arbeidslengden:

Trekk lett i kabelen og rull den inn til ensket

lengde. Deretter trekker du lett i kabelen igjen

og slipper den langsomt. Dermed er kabelen
Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves inn.
Ved maskiner med kabelopprullingsautomatikk
méa kabelen ikke skyves inn med hand.
Dersom kabelen klemmes fast, ma den trekkes
helt ut og sa rulles opp igjen.
o Stikk inn stopselet.

Trekk ut kabelen med ett trekk
inntil ansket lengde (maks
sikret fast.

Obs!
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Bolle og verktoy

A Fare pa grunn av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned

i bollen. Du ma kun arbeide med pasatt

lokk (12)!

Verktoyet ma kun skiftes ndr motoren sta stille.
Etter at maskinen er slétt av, gar den raskt

i posisjon for skift av verktay — og blir stdende
der. Svingarmen ma farst beveges etter

at verktoyet star stille.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun
brukes dersom de drev som ikke brukes

er dekket til med beskyttelser (5, 8).

A Obs!

Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.
Rarepinne (13) @

for rering av deig, f. eks. kakedeig

Visp (14)

for pisking av eggehvite, kremflote ({D)
og lett deig, f. eks. biskuitdeig
Eltekrok (15)

for elting av tyngre deig og for & rere d
inn ingredienser som ikke skal hakkes
(f. eks. rosiner, sjokoladebiter)

Arbeider med bollen
og verktoy Bilde @
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. :E
® Sett inn bollen:
— sett inn bollen som er bayet framover
og plasser den,
— drei den mot klokkens retning inntil
den stopper.
® Alt etter oppgave stikker du inn rarepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet il
de smekker i.
Henvisning:
Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
til eltekroken smekker fast (bilde [3-4b).
e Fyll pé tilsetningene som skal bearbeides

i bollen.
® Trykk utlesningstasten og sett %I
svingarmen i posisjon 1. !

® Sett lokket pa.
® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.
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Var anbefaling:
— Rarepinnen:
farst reres det inn med trinn 1 (1), deretter
velges trinn 7 (4)
- Vispen:
trinn 7 (4), blanding péa trinn 1 (1).
—  Eltekroken:
forst innraring pé trinn 1 (1), deretter elting
pa trinn 3 (2).
Pafylling av tilsetninger
® SI& maskinen av med dreiebryteren.
® Fyll pa tilsetninger igiennom fyllapningen
i lokket.
eller
® Taav lokket.
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
e Fyll p&ingrediensene.
Etter arbeidet
e Sla maskinen av med dreiebryteren.
® Trekk i stopselet.
® Taav lokket.
® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
® Ta verktoyet av drevet.

® Taav bollen.

® Rengjer alle delene, se “Rengjering og pleie”.
Gjennomlgpskutter

A Fare for skade

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas

i langs kanten!

Gjennomigpskutteren ma kun settes péa/tas
av nar drevet star stille og nar stepselet

er trukket ut.

Ikke grip inn i péafylingssjakten.

Obs!

Gjennomigpskutter méa kun brukes ndr den
er komplett satt sammen.
Gjennomigpskutteren ma aldri monteres
sammen pa basismaskinen.
Gjennomigpskutteren ma kun brukes i den
driftsposisjonen som er vist.

Beskyttelse mot overbelastning Bilde @
For & forhindre at apparatet tar sterre skade
dersom gjennomlgpskutteren blir overbelastet,
har drivakslingen pa giennomigpskutteren en
kjerv (fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet.

En ny skiveholder med drivaksling faes hos
kundeservice.

b
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Vende-skjeereskive - tykk/tynn
For skjeering av frukt og grennsaker

S

Bearbeiding pa trinn 5 (3).

Betegnelsen péa vende-skjeereskiven:

“1” for den tykke skjeeresiden

“3” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Vende-skjsereskiven er ikke egnet for & skjeere
hard ost, brad, rundstykker og sjokolade. Kokte,
faste poteter ma kun skjeeres nar de er kalde.

Vende-raspeskive - grov/fin
for & raspe grennsaker, frukt og ost,

dessuten hard ost (f. eks. Parmesan).
Arbeid pé trinn 3 (2) eller 4 (3).

Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspeskiven

“4” for den fine raspeskiven

Obs!

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet for
& raspe natter. Myk ost ma kun raspes med
den grove siden pa trinn 7 (4).

Raspeskive — middels fin
For riving av ra poteter, hard ost (f. eks.

Parmesan), kald sjokolade og notter.
Bearbeiding pa trinn 7 (4).

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost eller
ost i skiver.

Arbeider med gjennomlgps-

kutteren

Bilde @
Trykk utlgsningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2. E
Sett inn bollen:
— settinn bollen som er beyet framover
0g plasser den,
— drei den mot klokkens retning til
den stopper.

Trykk utlgsningstasten og sett ol
svingarmen i posisjon 3. ‘

Vernelokket pa drevet pa
giennomlgps-kutteren tas av (bilde [€-5a).
Hold skiveholderen fast i nederste enden,
begge spissene ma peke oppover.

Den onskede skjeere- eller riveskiven legges
forsiktig oppé spissen av skiveholderen
(bilde [€-6a). Ved vendeskiver mé det passes
pé at den riktige siden peker oppover.
Skiveholderen holdes i den gvre enden og
settes inn i kassen (bilde [€-6b).

Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen) og
drei det i klokkens retning til anslag.
Gjennomlgpskutteren settes pa drevet og
dreies i klokkens retning til anslag (bilde [€-8).

Robert Bosch Hausgerate GmbH

® Taav vernedekselet pa mikserdrevet.
® Miksebegeret settes pa (markering pa
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e Dreiebryteren settes pa anbefalt trinn.
o Matvarene som skal bearbeides fylles ned

i pafyllingssjakten og skyves ned med
stateren.

Obs!

Unnga at de tingene som er skaret opp hoper
seg opp i utlepsapningen.

Tips: For jevne skjaereresultater ma tynt
skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene blir klemt fast
i giennomigpskutteren, méa kjgkkenmaskinen
straks slas av, stopselet ma trekkes ut, vent

til drevet stér stille, ta lokket av og tam
pafylingssjakten.

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Gjennomlgpskutteren dreies mot klokkens

retning og tas av.

o Drei lokket mot klokkens retning og ta det av.
® Ta av skiveholderen med skiven.

Hertil trykkes fingeren nedenfra mot
drivakslingen (bilde [).

® Rengjer delene.
Mikser

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Ta aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet
star stille! Mikseren ma kun brukes nar den
er montert sammen og med pasatt Iokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer
det damp ut av trakten i lokket.

Fyll derfor pa maksimait 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke arbeid med
dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).
Ikke bruk mikseren nar den er tom.
Arbeide med mikseren

® Trykk utlesningsknappen og sett

Bilde

héndtaket pa basismaskinen) og dreies
i klokkens retning inntil anslag.

svingarmen i posisjon 4.
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e Fyll péingrediensene.
Maksimal mengde vaeske = 1,25 liter;
maksimal mengde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter;
optimale mengde for bearbeiding,
fast = 50 til 100 gram.

® Sett pa lokket og drei det inn i mikserhand-
taket imot klokkens retning inntil anslag.
Lokket mé& veere fast lukket.

® Sett dreigbryteren pa ansket trinn.

Pafylling av tilsetninger (bilde K1-8)

® SI& maskinen av med dreiebryteren.

® Talokket av og fyll pa tilsetninger

eller

e ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafylingsapningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den av.
Tips: Rengjer mikseren helst straks etter bruk.

Rengjoering og pleie

/\ Obs!

lkke bruk skurende rengjaringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjoring av basismaskinen.

A Fare for stromstot!

Maskinen ma alarri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.
Ikke bruk damprenser.

® Trekk i stopselet.

® Tork av maskinen og vernedekslene
for drevene med en fuktig kiut.
Om nadvendig kan det brukes litt
oppvaskmiddel.

® Deretter ma den tarkes av.

Rengjoring av rgrebollen og verktoy

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast

i maskinen, de kan bli deformert under
vaskingen!

Rengjering av gjennomlgpskutteren

Alle delene pa giennomigpskutteren kan vaskes
i oppvaskmaskin.
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Tips: For fiering av redt belegg etter arbeid
med f. eks. gulretter, smeres litt matolje pa en
klut og giennomlgpskutteren (ikke kutteskiven)
torkes av med dette etterpa.

Skyll deretter giennomlgpskutteren.

Rengjoering av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.

Miksebeger, lokk og trakten kan vaskes

i maskinen.

Tips: Etter at du har bearbeidet veesker,

er det ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten
atadenavapparatet. Hell litt oppvaskmiddel inn
i den pasatte mikseren.

Sla mikseren pé i noen fa sekunder (trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren deretter
med rent vann.

m Viktig henvisning

Vesken for tiloeharet ma rengjeres om
nadvendig. Ta hensyn til henvisningene
om pleie i vesken.

Oppbevaring

A Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stopselet
trekkes ut.

Bilde [4
® \erktoy og kutteskivene ma oppbevares
i tilbeharsvesken.
® Tilbeharsvesken kan oppbevares i bollen.
® [or oppbevaring i original emballasjen
se bilde M.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

For feil blir utbedret, ma stapselet trekkes ut.

Viktig henvisninger for
MUM54../MUM56..

Driftsindikasjonen blinker dersom det oppstéar
en feil ved betjeningen av apparatet, dersom
den elektroniske sikringen utleses hhv. dersom
det oppstér en defekt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Svingarmen ma veere riktig smekket i ved
hver av arbeidsposisjonene.

Forsgk ferst om du ikke kan utbedre det opp-
statte problemet med hjelp av de felgende
henvisningene.

Feil

Maskinen gér ikke.

Utbedring:

o Kontroller stramforsyningen

o Kontroller stopselet.

e Kontroller svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

® Skru mikseren hhv. bollen fast til anslag.

® Sett pa mikserlokket og skru fast inntil
anslag.

® Sett beskyttelsesdekselet pa de drev som
ikke brukes.

® Sikringen mot innkopling er aktiv.
Sett maskinen pa 0/off og sett den sa tilbake
til det gnskede trinnet.

Feil

Maskinen slas av under driften. Sikringen for over-

belastning er utlast. Det ble bearbeidet for store

mengder matvarer samtidig.

Utbedring:

e Sla av maskinen.

® Reduser mengden matvarer som skal
bearbeides. Tillatt sterste mengder
(se “eksempler for anvendelse”) ma ikke
overskrides!

Feil

Ved en feiltakelse ble laseknappen betjent

nér drevet var i gang. Svingarmen beveger seg
oppover. Drevet slas av, men blir ikke staende
i posisjonen for skift av verktay.
Utbedring:

Sl& dreiebryteren pé 0/off.

Sett svingarmen i posisjon 1.

Sl& apparatet pa (trinn 1).

Sl& apparatet av igjen.

Verktoyet blir na stdende i posisjonen
for skift av verktoy.

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet “orummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring:

e Sl& av maskinen og trekk ut stepselet.
® Ta av mikseren og fiern hindringen.

® Sett mikseren pa igjen.

® SI& pa maskinen igjen

Z]
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E Viktig henvisning
Dersom feilen ikke lar seg utbedre, ma
du henvende deg til var kundeservice.

Eksempler pa bruken
Vispet kremflote (@)

100 g-600 g

® Flaten vispes i 174 til 4 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen (alt etter
mengde og egenskapen til flaten).

Stiv eggehvite

1 til 8 eggehviter (dD)

® FEggehviten vispes 4 til 6 minutter
pa trinn 7 (4) med vispen.

Biskuitdeig (@)

Grunnoppskrift

2 egg

2-3 spiseskje varmt vann

100 g sukker

1 ts vaniliesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4—6 min. patrinn 7 (4) med vispen til det hele
blir kremaktig.

® Sett sa dreiebryteren pa trinn 1 (1) og bland
inn det silte melet og potetmelet i porsjoner
av ca. ¥z til 1 minutt med én skje av gangen.

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rart formkakedeig
Grunnoppskrift @

3-4 egg
200-250 g sukker
1 knivsodd salt
1 ts vaniliesukker eller skall av V2 sitron
200-250 g smer eller margarin (med rom-
temperatur)
500 g mel
1 ts bakepulver
125 ml melk
® Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1 (1), deretter reres pa trinn 7 (4)
i 3—4 minutter med rerepinnen.
Sterste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften
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Mgardeig
Grunnoppskrift @ (/

125 g smer (romtemperatur)
100-125 g sukker
1 egg
1 knivsodd salt
litt skall av sitron eller vaniliesukker
250 g mel
evt. bakepulver
® Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt
pa trinn 1 (1), deretter reres pa trinn 6 (3)
i 2-3 minutter med rerepinnen.
Fra og med 500 mel:
o FElt alle ingrediensene med eltekroken
ca. 2 min. pa trinn 1 (1), deretter 3-4 min.
pa trinn 3 (2).
Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Gjaerdeig
Grunnoppskrift d,

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

Skall av 2 sitron

1 knivsodd salt

e FElt forst alle ingrediensene i ca. 72 minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter
du pa trinn 3 (2) i 3-6 minutter.

Sterste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften

Pastadeig
Grunnoppskrift d,

300 g mel
3 egg
etter behov 1-2 spiseskje (10-20 g) kaldt vann
® alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 il

5 minutter pa trinn 3 (2) til det dannes

en deig.

Sterste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften.

Broddeig
Basis oppskrift d

750 g mel

2 pk torr gjeer

2 ts salt

450-500 ml varmt vann
Alle ingrediensene bearbeides med eltekroken
i ca. Y2 minutt pa trinn (2) 1, deretter

ca. 4-5 minutter pa trinn 3.
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Majones
2 egg
2 ts sennep
Ya liter olie
2 spiseskje sitronsaft eller eddik
1 knivsodd salt
1 knivsodd sukker
Ingrediensene ber ha samme temperatur.
® Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt olien) pa trinn 3 (2) eller
4 (3).
® Sla mikseren over pa trinn 7 (4).
La olien renne langsomt igiennom trakten
og miks til majonesen emulgerer.
Majonesen ma brukes opp snart, da den ikke
taler lang lagring.

Honning palegg
30 g smer (fra kjgleskapet, 7 °C)
190 g honning (fra kioleskapet, 7 °C)
® Smgoret skjgeres i sSmé stykker og helles

ned i mikseren.
e Fyll pa honning og mikse alt i 15 sek.

pa trinn 7 (4).

Avskaffing
Dette apparatet tilsvarer det euro-
E peiske direktivet 2002/96/EG som

kiennetegner gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for
returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle méter & skrote apparatet pa
faes ved henvendelse til faghandelen eller hos
kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser
som er oppgitt av var representant i de respek-
tive land. Detaljer om disse garantibetingelsene
far du ved & henvende deg til elektrohandelen
der du har kjopt apparatet. Ved krav i forbin-
delse med garantiytelser, er det i alle fall
nedvendig a legge fram kuvittering for kjopet

av apparatet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ekstra tilbehor

MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse
MUZ5FWA1 For kutting av ferskt kjett for tilberedning av karbonader
Kiottkvern eller Kjettpudding.
23 06 MUZ45LS$1 For kjottkvernen MUZ5FWA1.
Innsats for hullskive Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for steke-
fin (3 mm), grov (6 mm) pelser og bacon.
~ MUZ45SV1 For kjettkvernen MUZ5FW1.
S Forsats for sproyte- Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
S pakst
~ MUZ45RV1 For kjettkvernen MUZ5FWA.

For riving av netter, mandler, sjokolade og terkete

= Raspepésats
51 § Pep rundstykker.
S (]

7| MUZ45FV1 For kjettkvernen MUZ5FW1.

Forsats for fruktpresse qu pressing og mosing av baerfruk‘l[ rlned.unntak .
bringebaer, tomater og nyper. Samtidig blir f. eks. stilkene
og kijernene pa solbaer/rips automatisk fiernet.

MUZ45P$S1 For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.
Pommes frites skive For skjaering av ra poteter for Pommes Frites.

MUZ45AG1 For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Asia grennsakskive Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
grennsakretter.

MUZ45RS1 For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Riveskive grov For riving av ra poteter, f. eks. for potetkaker eller kumle.
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MUZ45KP1 For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for stekte For riving av ra poteter til “Rosti” og stekte potetkaker,
potetkaker for skjeering av frukt og grennsaker i tykke skiver.
MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

Rustfti eltebolle i stal

ingredienser.

MUZ5MX1

Pasats for mikser
av plast

For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsaker,
for tilberedning av majones, for kutting av frukt og netter,
for knusing av isbiter.

MUZ5MM1
Multimikser

For & hakke urter, grennsaker, epler og Kjett, for & raspe
gulretter, reddik og ost, for & rive natter og kald sjokolade.

Dersom en del av tilbeheret ikke skulle veere med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen
eller hos kundeservice.
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Endringer forbeholdes.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en
produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestémt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida p4 Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
s&dana mangder som ar normala for ett hushall
och darmed alltsd inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex. fikarum fér anstéllda i en affar, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesméssiga
foretag samt nér géster pa ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand maskinen for att bearbeta endast
sa&dana mangder som ar normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.
Overskrid inte maxméangden.

L&s noggrant bruksanvisningen och spara den.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som
uppstar nar produkten inte anvands i enlighet
med bruksanvisningen.

L&t bruksanvisningen foljia med produkten vid
ett eventuellt &garbyte.

Obs! Bruksanvisningen galler for flera varianter
av maskinen (se dven modelléversikt, bild [M).
Koéksmaskinen &r underhallsfri.

Foér din sékerhet
Allmanna sakerhetsanvisningar

A Risk fér elektriska stétar!

Kontrollera att ndtspanningen hemma hos dig &r
densamma som anges pa produktens typskylt.
Far endast anvandas i slutna rum.

Produkten far inte anvandas om den eller
sladden &r skadad.

L&t inte barn ensamma anvanda produkten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hall alltid maskinen under uppsikt nar den
anvands.

L&t inte personer (galler &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesfornimmelse eller
mental forméga eller med otillréckligt erfarenhet
och kunskap anvanda produkten utan att ha
uppsikt dver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvandas av en person,
som ansvarar for deras sékerhet.

L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar.

L&t inte sladden ligga Over vassa kanter eller
kommai kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av tillverkaren, service eller annan fackkunnig
person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utforas
av service.

Sakerhetsanvisningar just fér denna
produkt

Stoppa aldrig ned handen i nagot tilloehdr som
roterarl

Av sakerhetsskal far maskinen endast startas
nar drivuttag som inte anvands &r téckta av
skyddslock (5, 8).

Ror inte den stéllbara funktionsarmen nar
maskinen ar igang. Véanta tills motorn star

helt stilla.

Diska aldrig motorstativet och skolj det aldrig
under rinnande vatten utan torka det rent med
fuktig duk.

Koksmaskinen far endast anvandas tillsam-
mans med originaltillbehdr. Folj de anvisningar
som folier med respektive extra tillbehor.
Anvand bara ett verktyg resp. tilbor &t gangen.
Anvand alltid stromvredet for att starta resp.
stdnga av maskinen.

m Viktigt

Kdksmaskinen far inte vara igéng néar ett
verktyg/tilloehdr ska séttas fast eller tas loss —
maskinen fortsatter rotera ytterligare en liten
stund sedan den sténgts av.

Sakerhetssystem
Sakerhetssparr
Se tabellen dver olika arbetslagen for funktions-
armen
| lage 1 och 3 gar maskinen endast att starta
nar:
- nér blandarskalen (11) sitter p& uttaget och
vridits fast och
skyddslocket (8) sitter Gver mixeruttaget.
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Séakerhetssparr vid stromavbrott

Vid strémavbrott &r maskinen fortfarande pék-
opplad men motorn startar inte automatiskt igen
nar strommen &r tillbaka. Starta maskinen igen
genom att forst vrida strémvredet till 0/off och
darefter starta igen.

Sékerhetssparr vid éverbelastning

Om motorn sténgs av nar du anvander stav-
mixern innebdar det att dverbelastningsskyddet
aktiverats. En mgjlig orsak kan vara att for stora
mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se avsnittet "Rad vid fel” hur du ska géra om
nagot av sékerhetssystemen aktiverats.

Forklaring av symbolerna pa maskinen
resp. tillbehéren
Fo&lj anvisningarna i bruksanvis-
ningen.

Viktigt! Roterande kniv.

Viktigt! Roterande verktyg! Stick
aldrig ned fingrarna i matarréret.

Oversiktsbilderna
Vik forst ut uppslaget med bilder.

Motordel

1 Lasknapp for den stallbara
funktionsarmen

2 Stallbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift som
gor det latt att svanga upp funktionsarmen
(se avsnittet "Arbetslagen”).

3 Stromvred
Nar maskinen stangts av (lage 0/off) kdrs
maskinen automatiskt till optimalt 1age
for byte av verktyg.
MUMS52..:
0/off = Stop
M = Momentlége (s& lange vredet halls
| det har laget arbetar mixern pa hogsta
hastighet).
Lage 1-4 = Hastigheter
1 = langsam hastighet — l&ngsamt,
4 = snabb hastighet — snabbt.
MUM54../MUMS56..:
0/off = Stop
M = Momentlage (sé lange vredet halls
| det hér laget arbetar mixern pa hogsta
hastighet).

Bild

Lage 1-7 = Hastigheter
1 = langsam hastighet — langsamt,
7 = snabb hastighet — snabbt.

4 Lampa (MUMb54../56..)

Lyser ndr produkten anvands (stromvredet
arilage M eller 1-7).

Blinkar nér produkten anvands pé felaktigt
satt, ndr den elektroniska sékringen l6ses ut
resp. Nar det blir pa produkten, se avsnittet
"Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
Nar du behdver ta bort skyddslocket
Over drivuttaget, tryck baktill pa locket
och ta av det.

6 Drivuttag for
- gronsaksskérare och
- citruspress (extra tillbehor *).
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp, ballong-
visp, degkrok) och koéttkvarn (extra
tillbehor *)

8 Skyddslock till drivuttaget fér mixern

9 Drivuttag for mixer (extra tilloehoér *)

Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.

10 Sladdférvaring
MUMS52../MUMS54..: Linda ihop sladden
och stuva in den i sladdfacket.
MUMS56..: Automatisk sladdupprulining

Blandarskalen med tillbehor

11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Tillbehor

13 Grovvisp

14 Ballongvisp

15 Degkrok med degavvisare

16 Tillbehérsvaska
For forvaring av verktyg och skér- och
rivskivor.

Gronsaksskarare

17 Pamatare

18 Lock med matardéppning

19 Riv- och skarskivor
19a Vandbar skarskiva — tunt/tjockt
19b Véandbar riv- och strimmelskiva —

grov/fin

19c¢ Rivskiva — medelfin

20 Skivhallare

21 Behallare med 6ppning nedtill
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Mixern *
22 Mixerbagare
23 Lock
24 Tratt

* Nar ett tillbehdr inte flier med leveransen kan

det kdpas av kundservice eller i fackhandeln.

Arbetslagen for funktions-
armen

/\ Var férsiktig!

Kbksmaskinen far startas férst ndr verktyg resp.
tillbehdr sitter fast i rétt drivuttag och funktions-
armen star i rétt ldge. Se tabellen éver olika
arbetslégen for funktionsarmen.

Den stéllbara fuktionsarmen maste sitta stadigt
i respektive arbetslége fére start.

m Obs

Funktionsarmen ar utrustad med funktionen
Easy Armlift, som gdr det latt att svanga upp
funktionsarmen.

Bild &

Stall in funktionsarmens lage

® Tryck pa l&sknappen och vrid funktions-
armen.
Stod rérelsen med ena handen.

® \/rid funktionsarmen till 6nskat lage och
kontrollera att den sitter fast i det laget.

Lage Drivuttag MUMB52..|MUMb4..
MUM56..
@ 14 1-7
1|7 g | 14| 1T
Ol | 1o
2 |7 :E R
v | | e | e

3 |6 2
LI 24 | sz
o @ 34 | 57

4 [—\
7 Eﬁﬁ H;_Lg 34 | 57

* Nar ballongvisp, growisp och degkrok
ska séttas fast/tas bort; Nar mycket stora
mangder ska fyllas pa i blandarskalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Montering och start

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Séitt inte stickkontakten i vagguttaget forrdn
au &r klar med alla férberedelser for att kunna
arbeta med maskinen.

/\ Var forsiktig!
Starta aldrig kbksmaskinen forrén ett verktyg/
tilbehcr sitter pa plats.
Séarfa inte maskinen utan att det finns livsmede/
i den.
Stéll aldrig grundmaskinen eller olika tillbehdr
pa heta ytor. Tillbehdren ér inte lampliga for
mikrovagsugn.
® Rengdr motorstativet och alla tilloehdr
grundligt fére forsta anvandningen,
se avsnittet "Rengdring och skotsel”.

m Viktigt

De rekommenderade riktvarden for olika
arbetshastigheter som finns i denna bruks-
anvisning galler fér maskiner med stromvred
med 7 lagen. FOr maskiner med strémvred
med 4 lagen terfinner du vardena inom
parentes efter det forsta vardet.

| denna bruksanvisning finns en klisteretikett
med riktvarden for arbetshastigheter for olika
verktyg och tilloehor.

Vi rekommenderar att du féster etiketten

pa& maskinen (bild ).

Férberedelser

e Stall maskinen pé plant, rent och torrt
underlag.

e Dra ut sladden (bild ().
MUMS52../MUMb54.. T
Sladdférvaring:

Dra ut sladden til nskad tngd. |~S¢2)
MUMS56.. T
Automatisk sladdupprullning: L ﬂ
Dra ut sladden till 6nskad langd )
(max. 100 cm) med ett enda

drag och slépp den sedan

langsamt; sladden stannar d& i det I&get.
Om du drog ut sladden for langt:

Dra latt i sladden och I&t den rullas tillbaka
till 6nskad langd. Dra dérefter pa nytt I&tt
i sladden och slépp den sedan langsamt
s& att den stannar.
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Obs!

Vik inte sladden i skarpt veck.

Skjut inte in sladden fér hand i maskiner med
automatisk sladdvinda. Om sladden skulle
fastna, dra déa ut den i sin helhet och lat den
sedan rulla in av sig sjélv.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Blandarskal och verktyg

Var férsiktig sa att du inte skadar
dig pa verktyg som roterar

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér
maskinen &r igang. Ha alltid locket (12) pa!
Sténg alltid av maskinen nér du vill byta
verktyg — drivuttaget och verktygen/tillbehdren
fortsétter rotera en kort stund sedan koks-
maskinen sténgts av.

Svéng inte upp funktionsarmen forrédn
maskinen star helt stilla.

Av sékerhetsskél far maskinen endast startas
ndr drivuttag som inte anvands &r téckia

av skyddslock (5, 8).

/N Var férsiktig!

Anvénd blandarskalen endast ihop med denna

kbksmaskin.

Grovvisp (13)
for att blanda pajdeg och saftig, tung

0

sockerkaka

Ballongvisp (14)
for att vispa gradde, &ggvita och

®

sockerkakssmet.

Degkrok (15)
for att blanda och knada jasdegar

¢

och tyngre degar och fér att vanda
ner ingredienser som inte ska hackas
sonder (t.ex. russin, chokladknappar).

Sa satts verktygen

och blandarskalen fast

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2.

e Sitt fast blandarskalen genom att:
— luta den nedat mot dig och stélla

den pé plattan,

— vrid fast den moturs till stoppet.

® Beroende pa vad som ska bearbetas, satt
i growvispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
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Bild 3

Obs:

Nar du anvander degkroken maste degav-
visaren vridas s& att degkroken kan fastna
(Bild @-4b).

Hall ingredienserna i blandarskalen.
Tryck pé lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 1.

Satt locket péa blandarskalen.

Vrid stromvredet till dnskad hastighet.

24

Vi rekommenderar:

Growvisp:

borja blanda pé hastighet 1 (1), 6ka déarefter
till 7 (4)

Ballongvisp:

Anvand hastighet 7 (4), blanda ner ingre-
dienser pé hastighet 1 (1)

Degkrok:

Borja blanda pé hastighet 1 (1), kndda

pa hastighet 3 (2)

Sa har fyller du pa med mera ingredienser
® Stadng av maskinen med stromvredet.
e Fyll pé ingredienserna genom

pafyliningsdppningen i locket.
eller

® Ta bort locket.

® Tryck pa lasknappen och svang upp

o Hall ingredienserna i bagaren.

funktionsarmen till 1age 2.

bi

Efter arbetet
® Stang av maskinen med stromvredet.

°
® Ta bort locket.
°

Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2.

Lossa verktyget fran drivuttaget.

Ta bort blandarskalen.

bi

® Rengdr alla delar, se avsnittet "Rengéring

och skotsel”.

Gronsaksskarare

E A Var férsiktig sa att du inte skadar dig

Var forsiktig sd att du inte skadar dig pa den
vassa kniven och de vassa riv- och skérski-
vorna. Ta aldrig skivorna i skérytorna utan
enbart léngst ut i kanterna!

Koksmaskinen ska vara avstéangd och stick-
kontakten utdragen ur vagguttaget nér gron-
saksskéraren placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget.

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.
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Grénsaksskéraren far endast anvéndas helt
ihopmonterad.

Grénsaksskéraren maste monteras ihop innan
den placeras pé drivuttaget.
Grénsaksskéraren far bara anvéndas i de
anvisade arbetsldgena.

Overbelastningsskydd

For att forhindra att gronsaksskéraren
Overbelastas och darmed skadar kdksmaskinen
ar grénsaksskérarens drivaxel forsedd med en
skara (Overbelastningsskydd). Om motorn
Overbelastas bryts drivaxeln av pa detta stélle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att kopa hos

service.
N

Bild @

Vandbar skarskiva -

tunt/tjockt

for att skéra frukt och grénsaker.
Bearbeta pa hastighet 5 ().

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"1” for tjocka skivor

3" for tunna skivor

Obs!

Den véndbara skérskivan &r inte lamplig for att
skéra hardost, bréd, smafranska eller choklad.
Kokt potatis med fast konsistens skérs forst
sedan de kallnat.

Vandbar riv- och strimmelskiva -
grov/fin

lamplig fér att riva och strimla gronsaker,
rotfrukter, potatis, frukt och ost utom hérdost
(t.ex. parmesanost). Anvand hastighet 3 (2)
eller 4 (3).

Beteckning pa den vandbara rivskivan:

2" f6r grovrivet

47 16r finrivet

Obs!

Den véndbara rivskivan &r inte ldmplig att riva
nétter med. Ost, typ Herrgard och Grevé, rives
alltid med den grova sidan pa hastighet 7 (4).
Rivskiva — medelfin

lamplig for att riva réa potatisar, hard
ost (t.ex. parmesanost), kall choklad
och nétter.

Bearbeta pa hsatighet 7 (4).

Obs!

Denna rivskiva &r inte lémplig for att riva ost, t.ex.
Herrgard och Grevé och mjukare ostsorter.

2
CTASD
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Anvanda grénsaksskéraren Bild €

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2. B

® Sitt fast blandarskélen genom att:
— luta den nedét mot dig och stélla den
pa plattan,
— vrid fast den moturs till stoppet.

® Tryck pa lasknappen och svang upp 0
funktionsarmen till 1age 3.

® | ossa skyddslocket fran uttaget for
gron-saksskararen (bild [€-5a).

e Hall fast skivhallaren nedtill och kontrollera att
de béda spetsarna pekar uppéat.

® Placera Onskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pé skivhallarens spetsar (bild [€-6a).
Om skivan &r vandbar, kontrollera att énskad
sida pekar uppét.

® Fatta skivhéallaren upptill och placera den
i gronsaksskararen (bild [€-6b).

e Satt pad locket (observera markeringen) och
vrid medurs tills det sitter fast.

® Placera gronsaksskéraren pa drivuttaget
enligt bild [€-8 och vrid medurs tills den sitter
fast.

® \/rid strémbrytaren till rekommenderat lage.

® | &gg det livsmedel som ska bearbetas
i pafyliningsroret och tryck ned med
pamataren.

Obs!

L&gg inte for mycket samtidigt i matarréret

sa att det blir stopp i den nedre éppningen.

Tips: Stoppa i hela knippen nar skivgodset &r

tunt s& blir skivningsresultatet jamnare.

Obs! Om det du bearbetar skulle fastna i gron-

saksskéraren, stang da forst av koksmaskinen,

dra sedan ut stickkontakten ur vagguttaget och
vénta till maskinen star helt stilla. Lyft sedan av
locket till gronsaksskararen och tom matarréret.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® | yft sedan av locket till grénsaksskéararen
och tém matarroéret.

® \/rid locket moturs och ta bort det.

e Lyft ut skivhallaren tillsammans med skivan.
Tryck med fingret underifrdn mot drivaxeln
(bild ).

® Rengdr alla delar.
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Mixern

Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa de vassa knivarna som dessutom
roterar!

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan
den satts fast i motorstativet. Kbksmaskinen
ska vara avstangd nér mixem placeras pa
resp. lossas fran drivuttaget. Mixern maste
vara helt ihopomonterad och ha locket pa nér
den anvands.

A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingrediienser tranger anga
ut genom tratten i locket. Héll dérfor aldrig
i mera &n 0,5 liter het eller skummande vétska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta

ingredienser (undantag &r isbitar). Lat inte

mixern ga utan att det finns livsmedel i den.

Sa héar anvander du mixern Bild

® Tryck pa lasknappen och svang upp |
funktionsarmen till 1age 4. i

® Tabort skyddslocket frn det drivuttag =
som &r avsett fér mixern.

® Stall mixerbagaren pa drivuttaget (marke-
ringen pa bagaren ska vara riktad mot
markeringen pa motorstativet) och vrid
moturs till stoppet.

o Hall ingredienserna i bagaren.
Max. mangd flytande vatska = 1,25 Liter;
Max. méngd skummande eller het vatska =
0,5 liter;
torra ingredienser = 50 till 100 gram.

® Satt pa locket och vrid fast moturs i mixer-
handtaget tills det fastnar.
Locket méste sitta fast pé ratt satt.

® Vrid stromvredet till dnskad hastighet.

Sa har fyller du pa med mera ingredienser

(bild HI-8)

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Ta bort locket och fyll p4 med mera
ingredienser

eller

® Torraingredienser: Ta bort tratten och fyll
pé genom matardéppningen

eller

e Flytande ingredienser: Fyll pa genom tratten.
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Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.
® Vrid mixern medurs och ta av den.
Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengdring och skétsel

/N Var férsiktig!
Anvénd inga starka rengdringsmedel.
Motorstativets yta kan skadas.

Motorstativet

A Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare som
rengdr med angtryck.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet och skyddslocken med
en fuktig duk. Anvand lite handdiskmedel vid
behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Rengodra blandarskalen och verktygen
Blandarskalen och verktygen kan rengdras

i diskmaskin.

Stall plastdetaljer pa sadant satt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem!

Rengoéra grénsaksskéararen

Alla delar som hér till gronsaksskararen gér att
rengdra i diskmaskin.

Tips: For att ta bort rod belaggning sedan

du t.ex. bearbetat morétter, gor sa hér:

Gnid med nagra droppar matolja sa gar
belaggningen bort (gnid inte riv- och skarski-
vorna). Diska darefter gronsaksskararen.

Rengéra mixern
Var forsiktig sa att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!
Ta aldrig i knivarna med hédnderna.

Mixerb&garen, locket och tratten kan rengéras
i diskmaskin.
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Tips: Néar du bearbetat vatskor racker det ofta
att rengbra mixern utan att lyfta av den fran
grundmaskinen. Hall lite vatten med en droppe
handdiskmedel i mixern medan den sitter

pa kdksmaskinen. Fast locket och lat maskinen
g4 pé hastighet M under nagra sekunder.

Hall sedan bort vattnet och skolj ur med rent
vatten.

E Viktigt

Rengdr vid behov tilloehdrsvaskan. Inuti vaskan
finns anvisningar for rengdring. FOIj dem.

sV

o Kontrollera funktionsarmen. Har du stallt den
i ratt Iage? Sitter den ordentligt fast i det
laget?

® Kontrollera att mixern resp. blandarskalen
sitter fast ordentligt.

® Satt locket pa mixern och vrid fast det till
stoppet.

® Satt skyddslock pé de drivuttag som inte
anvands.

® Sakerhetsspérren har aktiverats.

Sténg av maskinen och starta den darefter
(O/off) igen pé Onskad hastighet.

Foérvaring

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Nér kbksmaskinen inte anvénds ska
stickproppen vara utdragen ur vagguttaget.

Bild [4

® F[oOrvara verktyg och riv- och skarskivor
i tilbehdrsvéskan.

® Tillbehorsvéskan forvaras i blandarskalen.

® Om maskinen ska férvaras i originalférpack-
ningen se bild M.

Rad vid fel

Var férsiktig sa att du inte
skadar dig!

Dra alltid férst ut sladden ur vdgguttaget innan
au férscker atgarda ett fel.

Fel

Kdksmaskinen stanger av sig under arbetet.

Overbelastningsskyddet har aktiverats.

For manga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Gor sa har

® Stang av kéksmaskinen.

® Bearbeta mindre mangd livsmedel.
Bearbeta inte mer &n maximalt angiven
mangd (se "Exempel”)!

Viktigt

MUM54../MUM56..
Om produkten anvands pa felaktigt sétt, om
de elektroniska sékringarna utldses eller det blir
fel pa produkten s& markeras detta genom att
lampan blinkar.

Den stéllbara fuktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetslége fére start.
Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjélp av nedanstdende anvisningar.

Fel

Kdéksmaskinen startar inte.

GOr s& har

o Kontrollera att det finns el i vagguttaget.

o Kontrollera att stickkontakten sitter fast
pa ratt satt i vagguttaget.
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Fel
Du har rékat trycka pé lasknappen medan
maskinen var igéng.
Drivarmen gér uppét. Motorn stangs av men blir
inte stdende i det lage dar verktyget/redskapet
kan séttas fast eller tas loss.
Gor sa har
® \/rid strombrytaren till Iage 0/off.
® Svang upp drivarmen till lage 1. ey
® Starta kdksmaskinen (hastighet 1). _!_
® Sténg ater av kdksmaskinen. _
® Verktyget blir stdende i det lage dér
verktyget/redskapet kan séttas fast
eller tas loss.

Fel

Mixern startar inte eller stannar under arbetet,

motorn "brummar”. Kniven har fastnat.

GOr sé har

® Stangav maskinen och dra ut stickkontakten
ur vagguttaget.

® Ta bort mixerbagaren och avlidgsna det som
fastnat i knivarna.

o Satt tillbaka mixern.
® Starta maskinen.

m Viktigt

Vand dig till service om felet inte gér att
atgarda.
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Exempel pa vad du kan géra med
maskinen

Vispgradde
100 g-600 g (1 di-6 d) dj))

® Vispa gradden 1%2—4 min pé hastig-
het 7 (4) (beroende pa mangd och
konsistens). Anvand ballongvispen.

Vispa aggvita
1-8 aggvitor ({D)

e \ispa &ggvitorna 4-6 min pa hastig-
het 7 (4). Anvand ballongvispen.

Grundrecept
2 499

Sockerkaka/tartbotten @)

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 tsk vanilisocker

70 g vetemjol

70 g potatismjol

1 tsk bakpulver

® \/ispa ingredienserna (&gg, vatten, socker
och vanilisocker) ca 4-6 min pa hastighet
7 (4) till skum. Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjol, potatismjol och
bakpulver. Vrid till hastighet 1 (1) och rér ner
mjdlblandningen skedvis under ca ¥2—1 min.
Smorj och brda en tartform val; hall i smeten
och gradda i 200 grader ca 25 minuter.
Prova med provnal att kakan &r fardig.
L&t den kallna under bakduk pa galler.

® Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Saftig sockerkaka
Grundrecept O

3-4 agg

200-250 g socker

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

200-250 g smér eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjdl

1 tsk bakpulver

1% dl mjolk

e Blanda alla ingredienser ca. ¥ minut pa
hastighet 1 (1), fortsatt darefter blanda
ytterligare 3-4 min pa hastighet 7 (4).
Anvand growvispen eller degkroken.

Max méngd: 1,5 ggr grundreceptet
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Mordeg
Grundrecept O C

125 g smér (rumsvarmt)

100-125 g socker

1499

1 krm salt

1 tsk vaniljisocker

250 g vetemjol

1 tsk bakpulver

e Blanda alla ingredienser ca. ¥ minut pa
hastighet 1 (1), fortsatt darefter blanda
ytterligare 2-3 min pa hastighet 6 (3).
Anvénd growvispen eller degkroken.

Om receptet innehéller 500 g vetemjol

(maxméangden):

® Bearbeta ingredienserna med degkroken
ca. Y2 minut pa hastighet 1 (1), fortsatt
dérefter ca. 3—-4 minuter pa hastighet 3 (2).

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Deg
Grundrecept d,
500 g vetemjdl

1agg

80 g Fett (rumsvarmt)

80 g socker

2-2%2 dl fingervarm mjolk (37 °C for farsk jast;

ca 40 °C for torrjast, se férpackningen)

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet fran en halv citron

1 krm salt

® Anvand degkroken. Mat upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca 2 min pa
hastighet 1, fortsétt darefter ytterligare
ca 3-6 min pa hastighet 3 (2) .

Max. méngd: 1,5 ggr grundreceptet

Nudeldeg
C

Grundrecept

300 g vetemjdl

34agg

efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

® Bearbeta alla ingredienser ca 3-5 minuter
pé hastighet 3 (2) till en deg.

Max méangd: 1,5 ggr grundreceptet

Bréddeg

Grundrecept d
750 g vetemjol

2 paket torrjast

2 tsk salt

450-500 ml varmt vatten
Anvand degkroken och blanda alla ingredienser
ca. Y2 minut p& hastighet 1, darefter ca. 4-5
minuter pa hastighet 3 (2).
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Majonnés

2agg

2 tsk senap

2% dl matolja

2 msk citronsaft eller vindger

1 krm salt

1 krm socker

Alla ingredienser maste ha samma temperatur.

e Blanda ndgra sekunder ingredienserna
(utom matoljan) pa hastighet 3 (2) eller 4 (3).

® Oka till hastighet 7 (4) och hall matoljan
l&ngsamt genom tratten och fortsatt blanda

till jimntjock konsistens.

Majonnasen far tjock konsistens.
Hallbar ca 1 vecka i kylskap.
Honungspalagg

30 g smor (kylskapskallt, 7 °C)

190 g honung (kylskapskallt, 7 °C)
® Anvand mixern.

Extra tillbehor

sV

® Tillsatt honung och blanda 15 sekunder
pa hastighet 7 (4).

Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven fér det
E europeiska direktivet 2002/96/EG om
— elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for &tertagande
och atervinning av gamla produkter
inom EU.

HOr med din kommun eller det stélle dar du kdpt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestdmmelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och grapefrukt.
Citruspress
MUZ5FWA1 For att bearbeta farskt kot till rébiff och kottfars.
Koéttkvarn
23 06 MUZ45LS1 Till kdttkvarn MUZ5FW1.
Hélskivor fin (3 mm), Hélskiva fin till pastejer och olika smorgaspalagg, grov
grov (6 mm) till korv och flask.
7 MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA .
S Kakspritsmunstycke Med mall i metall for 4 olika typer for att forma kakor.
N
MUZ45RV1 Till kottkvarn MUZ5FWA .
Rivtilsats For att riva nétter, mandel, choklad och torkat bréd.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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] MUZ45FVv1 Till kéttkvarn MUZ5FWA.

Passertilsats For att gbra mos av bérfrulfter”utom hallqn, tomater ogh
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt av med stjalk
och kérna.

MUZ45PS1 Till gronsaksskérare MUZ5DS1.

Pommes frites-skiva For att skara ré potatis till pommes frites-stavar.

MUZ45AG1 Till gronsaksskérare MUZ5DS1.

Skarskiva for asiatiska  OKar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska

ritter gronsaksréatter.

MUZ45RS1 Till gronsaksskérare MUZ5DSH.

Rivskiva grov For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och kroppkakor.

MUZ45KP1 Till gronsaksskérare MUZ5DS1.
Skarskiva for rést och  FOrattriva r& potatis till rosti och rérakor, aven for att skara

rarakor frukt och gronsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus

Blandarskal i rostfritt ~ Ingredienser.

stal

MUZ5MX1 For att blanda drycker, gdra puré av frukt och gronsaker,

Mixer i slagfast plast bereda majonnéas, finférdela frukt och notter, krossa
isbitar.

MUZ5MM1 Anvéands for att hacka kryddor, gronsaker, applen

Matberedartilsats och kott, strimla morétter och réttika, riva osten, notter

och kall choklad.

Om ett extra tillbehodr inte medféljer leveransen finns det att kdpa i fackhandeln eller hos service.

Ratten till andringar forbehalles.
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Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone.

Lis&tietoja tuotteistamme I6ydaét internet-
sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu maarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytdssa tai siihen rinna-
stettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammattimai-
seen kayttoon. Kotitalouskayttddn rinnastettava
kayttd kasittdd esim. laitteen kayton likkeiden,
toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten
yritysten taukotiloissa, seka laitteen kayton
pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja
vierastiloissa.

Kéayta laitetta vain maaraysten mukaisesti ja
noudata, t&ssa iimoitettuja valmistusmaéaria ja
-aikoja. Ald ylita imoitettuja maksimimaaria.
Lue kayttdohje tarkkaan ja séilyta se huolel-
lisesti. Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Muista antaa kayttdohije laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Kéayttdohje on tarkoitettu eri malleille

(katso myds oheinen taulukko eri malleista,
kuva [M). Laite on huoltovapaa.

Turvallisuusasiaa
Yleiset turvallisuusohjeet

A Séhkoiskun vaara!

Liita laite ainoastaan tyyppikilvessé olevien
ohjeiden mukaiseen séhkdverkkoon.

Kéayta laitetta vain sisatiloissa.

Kéayta laitetta vain, kun litantdjohto ja laite
ovat moitteettormassa kunnossa.

Pida laite poissa pienten lasten ulottuvilta.
Ala kdyta koskaan laitetta ilman valvontaa.
Henkilét (myos lapset), jotka ovat fyysisesti
tai henkisesti rajoitteisia tai joilla ei ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
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paitsi jos he kayttavat sitd valvonnan alaisena tai
ovat saaneet opastusta laitteen kayttéon henki-
|61t4, joka on vastuussa heidan turvallisuudes-
taan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kayton
jalkeen, ennen koneen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun koneeseen tulee
kayttohairio.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat
vaurioita litdntgjohtoa. Jos laitteen liitdntdjohto
vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat
valtuudet omaava sadhkbasentaja.

Jaté sen vuoksi laitteen korjaukset vain
valtuutetun huoltoliikkeen tehtavaksi.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
Varo koskettamasta pyoriviin osiin.

Laitetta saa turvallisuussyisté kayttaa vain,

kun kayttamattomat kayttolitdnnat on peitetty
suojakansilla (5, 8).

Ald muuta varren asentoa virran ollessa kytket-
tyn& koneeseen. Odota, ettd moottori on
pyséhtynyt.

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sité
juoksevan veden alla.

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.
Kun kaytat varusteita, noudata oheisia
kayttdohjeita.

Kéyta samanaikaisesti vain yhté varustetta tai
lisdvarustetta.

Kéaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

m Tarkeé ohje

Vaihda varuste/lisévaruste vain moottorin
ollessa pysahdyksissa — moottori toimii viela
jonkin aikaa virrankatkaisun jélkeen.

Turvajarjestelméat

Kaynnistyssuoja

Katso taulukko »Kayttdasennot«

Koneen voi kdynnistad vain asennoissa 1 ja 3:

—  kun kulho (11) on paikallaan ja napsahtanut
Kiinni ja

— tehosekoittimen kayttdlitdnnan suojakansi
(8) on asetettu paikalleen.

Uudelleenkaynnistymissuoja

Sahkdkatkon sattuessa kone jaa paalle,

mutta moottori ei kaynnisty, kun séhkdt

taas kytkeytyvat paélle. Aseta valitsin ensin

asentoon 0/off ja k&ynnista sitten kone.

86



fi

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kayton aikana itsestéaan
pois péaalta, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.
Syyna saattaa olla, ettd on kasitelty samanai-
kaisesti suurempia maaria aineksia.

Katso kappaleesta »Ohjeita kayttéhairididen
varalle« miten on toimittava, jos turvajar-
jestelma aktivoituu.

Laitteeseen tai lisdvarusteeseen
kiinnitettyjen symbolien selitykset

[:E] Noudata kayttdohjeita.

Varoitus! Pydriva tera.

Varoitus! Py6riva varuste!
Ala tartu tayttdaukkoon.

Laitteen osat
Kaanna esiin kuvasivut.

Peruslaite

1 Avaamispainike

2 Kaéntyva varsi
»Easy Armlift«-toiminnon avulla varsi likkuu
ylospain (katso »Kayttdasennot«).

3 Valitsin
Kun pysaytat laitteen (asento 0/off),
se asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
MUMSG2..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kaytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Tehoalueet 14, kayttdnopeudet:
1 = alhainen kaytténopeus — hidas,
4 = suuri kdytténopeus — nopea.
MUM54../MUM56..:
0/off = seis
M = pitoasento, suurin kaytténopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Tehoalueet 1-7, kayttonopeudet:
1 = alhainen kaytténopeus - hidas,
7 = suuri kdytténopeus — nopea.

4 Toiminnan naytté (MUM54../56..)
Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7).
Valo vilkkuu, jos laitetta kdytetaan vaarin,
jos elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteitd kayttohairididen varalle«.

Kuva A
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5 Kayttdliitdnnén suojakansi
Irrota kayttdliitnnan suojakansi painamalla
sitd takaosasta ja poista kansi.

6 Kayttoliitanta
- vihannesleikkurille ja
- sitruspusertimelle (lisdvaruste *).
Kun et kayta lisdlaitteita, aseta kaytto-
litdnn&n suojakansi paikoilleen.

7 Kayttoliitanta varusteille (pallovispila,
vispild, taikinakoukku) ja lihamyllylle
(lisavaruste *)

8 Tehosekoittimen kayttéliitdnnan
suojakansi

9 Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisévaruste *)

Kun et kayta lisélaitteita, aseta kayttod-
litdnnan suojakansi paikoilleen.

10 Johdon séilytystila
MUMB2../MUMBA4..: Kelaa litantdjohto sita
varten olevaan tilaan
MUMS56..: Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Kulho varusteineen

11 Teraskulho

12 Kansi

Varusteet
13 Vispilat
14 Pallovispila
15 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain
16 Varustelaukku
Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttdmiseen.
Vihannesleikkuri
17 Syéttopainin
18 Kansi, jossa on tayttésuppilo
19 Hienonnusterat
19a Kéannettava viipalointitera —
paksu/ohut
19b Kaannettava raastintera — karkea/hieno
19¢ Raastetera
20 Teranpidike
21 Runko ja poistoaukko
Tehosekoitin *
22 Kulho
23 Kansi
24 Suppilo

* Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.
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Kayttdasennot Kuva [E

A Huom.!

Kéyté konetta vain, kun varuste/lisdvaruste
on Kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
olkeaan kayttoliténtédén ja paikkaan ja se on
olkeassa kdyttbasennossaan.

Kééntyvén varren tulee napsahtaa aina kiinni
Kéyttbasentoon.

m Huomautus

Varressa on »Easy Armlift«-toiminto, jonka
avulla varsi kééntyy helpommin ylos.

Kayttdasennon saato:

® Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento.
Kayta apuna katta.

e Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento Kaytto-

liitant&

MUMS52..MUMb4..
MUMS56..

1-4 1-7
1 |7 ﬁ] 1-4 1-7

1-2 1-3

A

]
o 3

9 flj

4 [———|

3-4 5-7

e - ceo

7zﬁﬁ

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus; Suurempien méaarien
lis&d&minen.

Kaytto

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty.
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A Huom.!

Kéyta konetta vain, kun varuste/lisévaruste

on kayttéasennossaan.

Alé kdynnista konetta ilman varustetta.

Ald altista konetta ja varusteita lGmmadnighteille.

Osat eivéat sovellu mikroaaltouunikayttéon.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttdkertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

E Tarkeé ohje

Kayttdohjeessa suositellut tyénopeuden viitear-
vot koskevat koneita, joissa on 7-asentoinen
valitsin. Jos koneessa on 4-asentoinen valitsin,
vastaavat tiedot on annettu suluissa.
Kayttdohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettaessa
varustetta tai lisdvarustetta.

Suositus: kiinnité tarra koneeseen (kuva [@).

Alkuvalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

® \/eda litantajohto ulos (kuva ).
MUMS52../MUM54.. T
Johdon kelaustila:

Veda yhdella vedolla litanta-
johtoa ulos haluamasi maara
(max. 100 cm) ja paasta johto
hitaasti irti; johto lukittuu.

Kun johto on liian pitka:

Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua
sopivan mittaiseksi. Veda sitten uudelleen
johdosta ja paasta hitaasti irti; johto lukittuu.

Ved3 johto tarvittavaan \’
pituuteen. [Q
MUMS56.. T
Johto kelautuu automaattisesti [ ﬂ
paikoilleen: 9

Huom.!

Varo, ettei johto kierry sisddntyonnettdessa.
Kun koneessa on automaattinen johdonkelaus,
alé tydnnéd johtoa siséén késin. Jos johto juuttuu
kiinni, vedé se kokonaan ulos ja anna sen sitten
kelautua paikalleen.

e |aita pistotulppa pistorasiaan.
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Kulho ja varusteet

Varo pyérivié varusteita -
loukkaantumisvaara

Ald tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
TyGskentele vain kannen (12) ollessa
paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on pyséhty-
nyt — kone Kay vield jonkin aikaa pysayttamisen
Jjélkeen ja pysahtyy varusteiden vaihtoasen-
toon. Siirra varsi toiseen asentoon vasta sitten,
kun varuste on pyséhtynyt.

Laitetta saa turvallisuussyista kéyttéaé vain, kun
kéyttdmattomat kayttoliitdnnéat on peitetty
suojakansilla (5, 8).

A Huom.!

Kéytéd kulhoa vain tdmén laitteen kanssa.

Vispilat (13)
sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan @

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
ja kevyet taikinat,

esim. sokerikakkutaikinan
Taikinakoukku (15) C

Pallovispila (14) dD)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse
hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)
Kulhon ja varusteiden kaytté Kuva 3
® Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi B

asentoon 2.

o Kiinnita kulho:

— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta
paikalleen ja laske alas,

— k&&nna vastapéivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

e Kiinnita sopiva varuste — vispild, pallovispila
tai taikinakoukku —, niin etta se lukittuu
kayttolitantaan.

Ohje:

Kéaanna taikinakoukun taikinanohjainta,
kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan
(Kuva [3-4b).

® Tayta ainekset kulhoon.

® Paina avaamispainiketta ja kd&dnna
varsi asentoon 1. ﬁ

® | aita kansi paikalleen.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Suositus:

- Vispila:

sekoita ensin nopeudella 1 (1), valitse sitten
asento 7 (4)
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— Pallovispila:
nopeus 7 (4), ainesten sekoittaminen
nopeudella 1 (1)
—  Taikinakoukku:
sekoita ensin nopeudella 1 (1), vaivaa
nopeudella 3 (2)
Ainesten lisddminen
® Pysayta kone valitsimesta.
® | isda ainekset kannessa olevan tayttdaukon
kautta.
tai
® |rrota kansi.
® Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 2. E
® Taytd ainekset.
Kayton jalkeen
® Pysayta kone valitsimesta.
® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.
® |rrota kansi.
® Paina avaamispainiketta ja kdanna varsi
asentoon 2. E
Irrota varuste kayttolitannasta.
Poista kulho.
® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Vihannesleikkuri

A Loukkaantumisvaara

Ald koske hienonnusterien teraviin teriin
tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain terdn
reunastal

Kiinnité/irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa
irrotettu pistorasiasta.

Ald laita sormia tayttosuppiloon.

Huom.!

Kéyté vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyind.

Kokoa ensin vihannesleikkuri.

Kéyté vihannesleikkuria vain ilmoitetussa
kayttbasennossa.

Ylikuormitussuoja Kuva @
Vihannesleikkurin kéyttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vihannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa.

Uuden teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata
huoltopalvelusta.
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Kéénnettava viipalointitera —
paksu/ohut ®
viipaloi hedelmét ja kasvikset. Kaytténopeus 5 (3).
K&&nnettavan viipalointiterdn merkinnat:

»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huom.!

Kéénnettava viipalointitera ei sovellu kovan
Jjuuston, leivan, sémpyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain kylmind.
Kaannettéava raastintera - Y
karkea/hieno
raastaa vihannekset, hedelméat ja juuston,

paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kayttdnopeus 3 (2) tai 4 (3).

Kéannettavan raastinteran merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huom.!

Kéénnettéva raastintera ei sovellu pahkindiden
rouhimiseen. Raasta pehmedd juustoa vain
terdn karkealla puolella nopeudella 7 (4).

Raastetera

raastaa raa’at perunat ja kovan juuston
(esim. parmesanin) seka rouhii jadhdytetyn
Suklaan ja pahkinét.

Kaytténopeus 7 (4).

Huom.!

Raastetera ei sovellu pehmedén juuston

tai juustoviipaleiden raastamiseen.
Vihannesleikkurin kayttoé Kuva @
® Paina avaamispainiketta ja kddnna varsi E

asentoon 2.
o Kiinnita kulho:
— Kallista kulhoa itseesi pain, aseta
paikalleen ja laske alas,
— k&anna vastapéivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.
® Paina avaamispainiketta ja kd&dnna
varsi asentoon 3.
® |rrota vihannesleikkurin kayttolitdnnan
suojakansi (kuva [€-5a).
o Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta, samalla
molempien karkiosien tulee olla yldspéin.
® Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen terénpidikkeen
karkiosien padlle (kuva [€-6a). Kun kaytat
kaannettavaa terdd, varmista ettéa
tarvitsemasi kdyttopuoli on yldspéin.
® Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [€-6b).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkintd) ja
kaanna mydtapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta vinannesleikkuri kayttdlitannan paalle
kuten kuvassa [€-8 ja kddnna myotapaivaan
vasteeseen asti.

® \alitse suositeltu nopeus:

® | aita ainekset tayttdsuppiloon ja tydénna
sisdanpain syottdpainimella.

Huom.!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni

vihannesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,

irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta

moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin

kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jéalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® Kaanna vihannesleikkuria vastapéivaan
jairrota.

® [rrota kansi vastapéivaan kaantaen.

® Poista terAnpidike ja terd. Painamalla
sormella kayttdakselia vasten alhaaltapain
(kuva [).

® Puhdista osat.

Tehosekoitin

Varo terdvda terda/pyorivad
kdyttéakselia — loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoit-
timeen! Irrota/kiinnité tehosekoitin vain kun
koneen moottori on pyséhtynyt!

Kokoa ensin tehosekoitin ja Kiinnité se vasta
sitten peruskoneeseen.

Ald kdyta tehosekoitinta ilman kantta.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia.

Téyta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetté enintaén 0,5 litraa.

Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald Késittele pakasteita (paitsi jddpaloja).
Ald kdytéd tehosekoitinta tyhjand.
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Tehosekoittimen kayttd Kuva

® Painaavaamispainikettajak&énnavarsi 3]
asentoon 4.

® Poista tehosekoittimen kayttdlitdnnan ——-
suojakansi.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kddnna vastapaivaan
vasteeseen asti.

® Taytd ainekset.
Maksimimaéara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaéra vaahtoavia tai kuumia
nesteita = 0,5 litraa;
optimaalinen kasittelymaéra, kiinteita
aineksia = 50-100 grammaa.

® Aseta kansi paikalleen ja k&&nné vasta-
paivaan vasteeseen asti tehosekoittimen
kahvassa. Kannen tulee napsahtaa kiinni.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisdaminen (kuva HF1-8)

® Pysayta kone valitsimesta.

® |[rrota kansi ja lisaa ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiinteat ainekset
vahitellen tayttéaukon kautta

tai

® kaada nestemadiset ainekset kulhoon
suppilon 1&pi.

Kayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® |[rrota tehosekoitin mydtapaivaan kaantaen.

Vinkki: Puhdista tehosekoitin heti kaytén

jélkeen.

Puhdistus

A Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusmenetelmia.
Laitteen pinta voi vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

A Sédhkoiskun vaara!

Al ypota peruskonetta veteen tai pese sité
Juoksevan veden alla.
Ald kdyta hoyrypuhdistinta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone ja kayttdlitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla linalla.
Kayta tarvittaessa kasinpesuun tarkoitettua
pesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.
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Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.
Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesta vinannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
|&htee punaista varig, jonka voit pyyhkié pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusteristd) liinalla
ja muutamalla tipalla ruokadljya.

Huuhtele sitten vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terédvéadé terda — loukkaantu-
misvaara!

Al koske tehosekoittimen teréén paljain kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit usein
puhdistaa tehosekoittimen myds irrottamatta
sitd koneesta. Kaada koneeseen kiinnitettyyn
sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kéaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(nopeudella M). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

m Téarkea ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku.
Noudata laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

A Loukkaantumisvaara

Kun et kéyté konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.

Kuva [

® Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.

e Sailyta varustelaukkua kulhossa.

o Sailytys alkuperdispakkauksessa,
katso kuva .

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Toimenpiteita kayttdhairididen varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirion
poistamista.

fi
Toimenpide
Aseta valitsin asentoon 0/off.
Aseta varsi asentoon 1.
Kéaynnista kone (tehoalue 1).
Katkaise taas virta koneesta.

Varuste pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.

ey

Téarkea ohje koskien malleja
MUM54../MUM56..

Jos kaytét laitetta vaarin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan n&ytdn valo alkaa vilkkua.

K&antyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kéyttéasentoon.

Yrité& poistaa hairié ensin seuraavien ohjeiden
avulla.

Hairio

Laite ei kaynnisty.

Toimenpide

® Tarkista virransaanti.

® Tarkista pistotulppa.

® Tarkista varsi. Onko se oikeassa asennossa?
Onko se napsahtanut kiinni?

o Kaanna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen
ja kdanna vasteeseen asti.

o Kiinnita suojakansi kayttamattémien
kayttolitanttjen paélle.

® Uudelleenkdynnistysmissuoja on aktivoitunut.
Aseta valitsin asentoon 0/off ja sitten takaisin
haluamaasi asentoon.

Hairié
Kone kytkeytyy kaytén aikana pois paalta.
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.
Ké&siteltavia aineksia oli lian paljon.
Toimenpide
o Katkaise virta koneesta.
® Pienennd kasiteltavien ainesten mééréé.
Ald ylita maksimimaaria
(katso »Kayttdesimerkit«)!

Hairié

Kayton aikana painettiin vahingossa
avaamispainiketta.

Varsi kédantyy ylos. Moottori kytkeytyy pois paalta,
mutta laite ei pysahdy varusteiden
vaihtoasentoon.
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Hairié

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kaytdn aikana,

moottori »hurisee«. Terd on jumittunut.

Toimenpide

® Katkaise virta koneesta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

® |[rrota tehosekoitin ja poista este.

® Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

o Kaynnista kone.

m Tarkea ohje

Jos héiri¢ ei poistu annettujen ohjeiden avulla,
kéanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Kayttdohjeita

Kermavaahto

100 g-600 g (dD)

® Vatkaa kerma vaahdoksi pallovis-
pildlld 1%2—4 minuutin ajan nopeudella 7 (4)
(kermamaéran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto (dD)

1-8 kananmunan valkuaista
® Vatkaa valkuaiset vaahdoksi pallovis-
pilalla 4—6 minuutin ajan nopeudella 7 (4).

Sokerikakkutaikina

Perusohje (dD)

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniliasokeria

70 g jauhoja

70 g perunajauhoja

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja perunajauho)
pallovispildlld vaahdoksi noin 4-6 minuutin
ajan nopeudella 7 (4).

® Kaanna valitsin asentoon 1 (1) ja liséa
siivildidyt jauhot ja perunajauho lusikka
kerrallaan ja sekoita noin ¥2—1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje
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Kakkutaikina
Perusohje O

3-4 munaa

200-250 g sokeria
ripaus suolaa
1 1l vaniliasokeria tai ¥z sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)
500 g jauhoja
1 tl leivinjauhetta
125 ml maitoa
® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia
noin 2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 3—-4 minuuttia nopeudella 7 (4).
Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Murotaikina
Perusohje @ d

125 g voita (huoneenldampaoisté)
100-125 g sokeria
1 muna
ripaus suolaa
hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria
250 g jauhoja
mahd. leivinjauhetta
® Sekoita vispildlla kaikkia aineksia
noin ¥z minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 2-3 minuuttia nopeudella 6 (3).
500 g jauhoja tai enemman:
® \/aivaa aineksia taikinakoukulla
noin ¥2 minuuttia nopeudella 1 (1), sitten
noin 3—-4 minuuttia nopeudella 3 (2).
Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje d

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampdista)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava méaara kuivahiivaa

2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-6
minuuttia nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje
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Pastataikina

Perusohje d

300 g jauhoja

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kylmaa vetta

® \/aivaa kaikki ainekset taikinaksi noin 3-5
minuutin ajan nopeudella 3 (2).

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina

Perusohje d,

750 g jauhoja

2 pussillista kuivahiivaa

2 1l suolaa

450-500 ml Iamminté vettar

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 4-5

minuuttia nopeudella 3 (2).

Majoneesi

2 munaa

2 1l sinappia

Ya | Gliya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitadé olla huoneenlampdisié.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 (2) tai 4 (3).

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 (4) ja kaada
kauan, kunnes majoneesi emulgoituu.
Kayta majoneesi tuoreena, ala sailyta.
30 g voita (ja8kaapista, 7 °C)
190 g hunajaa (jadkaapista, 7 °C)
tehosekoittimeen.
® Lisdad hunaja ja sekoita 15 sekuntia

0Oljy hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin
Hunajalevite
® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita voipalat
nopeudella 7 (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



fi

Kierratysohjeita Takuuehdot
T4ss4 laitteessa on sahko- ja Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
E elektroniikkalaiteromusta annetun myontamét takuuehdot. N )
EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen Taydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
merkinté (waste electrical and josta olet ostanut laitteen. -
electronic equipment — WEEE). Takuutapauksessa on néytettava ostokauitti.

Direktiivi antaa puitteet kdytosté poistettujen
laitteiden palautus-oikeudesta ja
hyodyntédmisesta ja se koskee kaikkia EU-
maita. Tarkempia tietoja
kierratysmahdollisuuksista saat koneen myyjalta
seka kaupungin tai kunnan virastosta,
jatehuoltoasioista vastaavilta henkil6ilta.

Lisavaruste

MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

Sitruspuserrin

MUZ5FWA1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurekkeen

Lihamylly valmistamista varten.

93 06 MUZ45LS$1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Reikalevysarja hieno Hieno tera pasteijcille ja levitteille, karkea bratwursteille
(3 mm), karkea (6 mm) 1a silavalle.
~ MUZ45SV1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
S Kakkupursotin Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa.
~ MUZ45RV1 Lihamyllyyn MUZ5FWA1.
r‘} Raastinlaite Rouhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat sémpylat.
8
(s
~~] MUZ45FV1 Lihamyllyyn MUZ5FWA1.

Sosepuserrin Soseuttaa marijat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45P$S1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Ranskanperunatera Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
varten.
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MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DSH.
WOK-tera Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin kasvisruokiin.
MUZ45RS1 Vihannesleikkuriin MUZ5DSH.

Raastetera karkea

Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukaisiin
ja kndodeleinin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DSA .

Réstiperunatera Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan, viipaloi
hedelmét ja vinannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

Teraskulho lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vinannekset,

Tehosekoitin, muovia

valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmét ja pahkinat,
murskaa jadpalat.

MUZ5MM1
Teholeikkuri

Silppuaa yrtit, pilkkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat
ja jadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan likkeista tai

asiakaspalvelusta.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
doméstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las de
hogares particulares de caracter no comercial
se entienden cocinas para personal en oficinas,
comercios, explotaciones agricolas, etc.,

asf como cocinas para uso por huéspedes

o clientes de pensiones, hostales, casas

de huéspedes o instalaciones semejantes.

No elaborar cantidades de alimentos superiores
ni sobrepasar los tiempos de funcionamiento
habituales para uso en el hogar.

No sobrepasar las méximas cantidades

de alimentos admisibles.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de incumplimiento de las
instrucciones relativas al uso correcto del
aparato, el fabricante excluye cualquier respon-
sabilidad por los danos que ello pudiera
ocasionar.

En caso de ceder o entregar el aparato a otra
persona, acompafielo siempre de las corres-
pondientes instrucciones de uso.

Las presentes instrucciones de uso son vélidas
para diferentes modelos de aparato (véase

al respecto la vista general de modelos, Fig. [M).
El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.
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Observaciones para su seguridad

Advertencias de seguridad de caracter
general

A iPeligro de descarga eléctrica!
Conectar y usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de carac-
teristicas del mismo. Utilizar el aparato sélo en el
interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia
durante su funcionamiento.

No permitir que las personas (incluidos los nifios)
cuyas facultades sensoriales o0 mentales estén
mermadas o que carezcan de suficientes cono-
cimientos y experiencia, manejen y manipulen
el aparato, excepto en caso de hacerlo bajo

la vigilancia de una persona con experiencia

o hacer recibido instruccion practica por

la persona responsable de su seguridad.
Desconectar el aparato de la red eléctrica —
extrayendo el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente —, tras cada uso,

al abandonar la cocina o en caso de comprobar
defectos en el mismo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato
por encima de bordes o cantos cortantes.
Prestar asimismo atencion a que el cable

de conexion del aparato no entre en ningun
momento en contacto con objetos o piezas
calientes. Con objeto de evitar posibles situa-
ciones de peligro, la sustitucion del cable de
conexion del aparato solo podra ser realizada
por personal técnico del fabricante o de su
Servicio Técnico. Las reparaciones € interven-
ciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal técnico
cualificado del Servicio Técnico Oficial

de la marca.

Advertencias de seguridad para este
aparato

No introducir nunca las manos en el recipiente
durante el funcionamiento del aparato.

Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).

No modificar la posicion el brazo giratorio
estando el aparato en funcionamiento.
Aguardar para ello siempre a que el aparato
(es decir, €l accionamiento utilizado) esté
parado.

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual

96



es

iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

Usar el aparato solo en combinacion con los
accesorios originales del fabricante.

En caso de usar los accesorios especificos,
deberan tenerse en cuenta las instrucciones
de uso especificas de los mismos.

Utilizar sdlo un accesorio simultaneamente
con la base motriz.

Conectar o desconectar el aparato exclusiva-
mente a través del mando giratorio.

m Advertencia importante

Cambiar los accesorios solo con el motor
parado dado que, tras desconectar el aparato,
el accionamiento del mismo contindia girando
durante unos instantes.

Sistemas de seguridad
Seguro de conexién
Véase la tabla «Posiciones de trabajo»
En las posiciones 1y 3, el aparato sélo
se puede conectar:
— sielrecipiente de mezcla (11) esta colocado

en la maquina y se ha encajado girandolo y
— silatapa protectora del accionamiento

de la batidora (8) esta colocada.
Proteccion contra puesta en marcha fortuita
En caso de corte o interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece conectado,
aunque el motor no se pone en marcha.
Para volver a conectar el aparato, girar
el mando ala posicion «0/off».
Seguro contra sobrecarga
En caso de desconectarse el motor automatica-
mente durante el trabajo con el aparato, ello
es debido a la activacion de la proteccion contra
sobrecarga. Una posible causa puede ser
la elaboracién de una excesiva cantidad
de alimentos.
Para conocer los detalles sobre el com-
portamiento del aparato en caso de acti-
varse uno de los sistemas de seguridad,
debera consultarse el capitulo «Localizacién
de averias».

Explicacién de los simbolos
en el aparato o los accesorios

iObsérvense estrictamente las
instrucciones de uso!

jAtencion! Cuchillas giratorias.

jAtencion! jAccesorios giratorios!
No introducir las manos en la
abertura para incorporar ingre-
dientes.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor,
las paginas con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcién «Easy Armlift» para facilitar
la elevacion del brazo giratorio (véase
el apartado «Posiciones de trabajo».

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicion
de desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion Optima para
cambiar los accesorios.
MUMS52..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo ndmero de revolu-
ciones; hay que mantenerlo accionado con
la mano).
Posicion 1-4, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
4 = velocidad de trabajo rapida.
MUM54../MUMS56..:
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo ndmero de
revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7 = la velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato (MUM54../56..)
Se ilumina durante el funcionamiento del
apara)to (mando giratorio en la posicion M
01-7).
Parpadea en caso de un error en el manejo
del aparato, al dispararse el fusible electro-
nico 0 en caso de registrarse una averia
en el aparato; véase al respecto el capitulo
«Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento
de los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

Fig.
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6 Accionamiento para
- el cortador-rallador y
- el exprimidor de citricos (accesorio

opcional *).
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional *)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.

10 Recogida del cable
MUM52../MUMb54..: Guardar el cable
de conexion en el compartimento del cable
MUMS56..: Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora

14 Varilla batidora

15 Garfio amasador con separador
de masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los cuchillas
y discos.

Cortador-rallador

17 Empujador

18 Tapa con boca de llenado

19 Cuchillas picadoras
19a Cuchilla reversible para cortar —

gruesa/fina
19b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino

19c Disco rallador — semifino

20 Soporte portadiscos

21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora *

22 Vaso de la batidora

23 Tapa

24 Embudo

*

En caso de que el equipo de serie de
Su aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.
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Posiciones de trabajo Fig. &1
A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito

y la posicion de trabajo correcta, de confor-
midad a la tabla adjunta.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

E Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la funcién
«Easy Armlift> que facilita los movimientos
de elevacion del mismo.

Ajustar la posicioén de trabajo:

® Pulsar la tecla de desbloqueo y mover
el brazo giratorio.
Apoyar el movimiento con una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posicion|  Acciona- MUMS52..|MUM54..
miento MUM56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ﬁ] @ 1-4 1-7
C| o1 | 18
2 7 E * - —
L | | | e
1
)| 24 | 37
9 ‘B @ 3-4 5-7
4 [—\
7 ﬂ« ﬂ;_Lg 34 | 57

* Montar/Desmontar la varilla batidora,
la varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.
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Manejo del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
SOlo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar.

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios

en posicion de trabajo.

Se aconsgja limpiar a fondo el aparato y sus

accesorios antes de usarlos por vez primera.

No exponer el aparato y sus accesorios

a la accion de fuentes de calor. Las piezas no

son aptas para emplear en el microonaas.

® Limpiar a fondo el aparato y sus accesorios
antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y limpieza».

m Advertencia importante

Los valores de referencia respecto a la veloci-
dad de trabajo que facilitan en las presentes
instrucciones de uso se refieren a aparatos
con mando giratorio de siete posiciones.

Para los aparatos con mando giratorio

de cuatro posiciones, los valores estan
indicados entre paréntesis.

Las presentes instrucciones incluyen un adhe-
sivo con valores de referencia para la velocidad
de trabajo del aparato con accesorios
montados.

Aconsejamos colocar dicho adhesivo

en el aparato (Fig. [@).

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa y limpia.

® Extraer el cable de conexion del comparti-
mento (Fig. ).

MUMS52../MUM54..
Compartimento para guardar

el cable:

Extraer el cable de conexion del

<2

aparato en la longitud necesaria.

MUM56..

Recogecable automéatico:
Tirar del cable, una sola vez,
hasta alcanzar la longitud

[y.

deseada (maxima longitud
100 cm), soltarlo lentamente.
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El cable queda retenido en la posicion
alcanzada.

Reducir la longitud del cable: Volver a tirar
ligeramente del cable y soltarlo lentamente;
el cable queda retenido en esta posicion.

jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento.
En los modelos equipados con recogecable
automatico, no tratar de introducirlo manual-
mente en su alojamiento, de lo contrario no se
podra extraer completamente mas adelante.
En caso de estar el cable agarrotado, extraerlo
completamente de su alojamiento y enrollarlo.
® Introducir el cable de conexion en la toma de
corriente.

Recipiente de mezcla y accesorios

iPeligro de lesiones a causa
de la rotacion de los accesorios!

iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! jTrabajar sdlo con la tapa (12)
colocadal

Cambiar los accesorios sdlo con el motor
parado — jEl aparato continda funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sdlo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).

A jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla sdlo para elaborar
alimentos con este aparato.

Varilla mezcladora (13)

para preparar masas, por ejemplo masa O
batida de bizcocho

Varilla batidora (14)

para montar la clara de huevo a punto dD)
de nieve, preparar nata o batir masas
ligeras, por ejemplo masa batida
Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y mezclar d
ingredientes que no deben picarse
(por ejemplos uvas pasas, laminas
de chocolate)
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Trabajar con el recipiente
de mezcla y los accesorios Fig. @
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. :%
® Colocar el recipiente:
inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
® Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento.
Advertencia:
En la varilla de amasado, girar el separador
de masa hasta que encaje la varilla
en el accionamiento (Fig. @-4b).
® [ncorporar los ingredientes en el recipiente.
® Pulsar latecla de desbloqueoy colocar
el brazo giratorio en la posicion 1. %]
® Colocar la tapa sobre el recipiente. o
® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.
Nuestra sugerencia:
— Varilla mezcladora:
mezclar primero en la posicion 1 (1)
y ajustar a continuacion la posicion
de trabajo 7 (4)
— Varilla batidora:
posicion «7» (4); mezclar los ingredientes
en la posicion «1» (1)
—  Garfio amasador:
mezclar primero los ingredientes
en la posicion «1» (1) y amasarlos
a continuacion en la posicion «3» (2)
Agregar o reponer ingredientes
® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
® Incorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.
o
® Retirar la tapa.
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. %
® Poner los ingredientes en la jarra =
pbatidora.
Tras concluir el trabajo
® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® Retirar la tapa.
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® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 2. %

® Retirar el accesorio del accionamiento. ~—

® Retirar el recipiente del aparato.

® |impiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cortador-rallador

A iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores.

jSujetar los discos picadores solo por

el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base
motriz sdlo una vez que el accionamiento

de ésta se ha parado completamente y se

ha extraido el cable de conexion de la toma
de corriente.

No introducir las manos en la boca de llenado.

jAtencion!

Ultilizar el cortador-rallador solo estando
completamente armado. No armar el cortador-
rallador directamente sobre la base motriz.
Usar el cortador-rallador sélo en la posicion

de trabajo mostrada.

Proteccién contra sobrecarga Fig. @
Con objeto de proteger el aparato contra
posibles dafios por sobrecarga del cortador-
rallador, el eje de accionamiento del cortador-
rallador posee una entalladura o punto de rotura
prescrito que se rompe en caso de sobrecarga.
El soporte portadiscos con eje nuevo se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Cuchilla reversible para cortar - ®
gruesa/fina

para cortar frutar y verdura.
Procesar en el escaldn «5» (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
picar y cortar:

«1» designa la cara mas gruesa

«3» para la cara mas delgada

jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sdlo estando frias.
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Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino

para rallar verdura, frutay queso, excepto queso
duro curado (tipo parmesano).

Procesar en el escalén 3 (2) 6 4 (3).
Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado:

«2» designa la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos solo con la cara
gruesa en el escalon «7» (4).

Disco rallador - semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escalon «7» (4).

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar que-
S0s blandos y cortables tipo edamer o gouda.

Trabajar con el
cortador-rallador Fig. @

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar B

CAVAREN
A

el brazo giratorio en la posicion 2.
® Colocar el recipiente:
— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,
— girarlo hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas
del reloj), hasta hacerlo encajar.
® Pulsar latecla de desbloqueoy colocar
el brazo giratorio en la posicion 3.
® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [€-5a).
® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
inferior. Prestar atencién a que las dos
puntas estén hacia arriba.
® Colocar cuidadosamente la cuchilla picadora
0 el disco rallador sobre las puntas del
soporte portadiscos (Fig. [€@-6a). En caso de
tratarse de cuchillas reversibles debera
prestarse atencion a que la cara deseada
esté hacia arriba.
® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
superior y colocarlo en la carcasa (Fig. [€-6b).
o Montar la tapa, prestando atencién a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.
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® Colocar el cortador-rallador sobre €l
accionamiento, tal como se muestra en
la figura [€-8, y girarlo hacia al derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo recomendada.

® [ntroducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empuijarlos
con el empujador.

jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan

retenciones u obstrucciones de alimentos

en la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular

de los alimentos, cortar éstos por manojos

delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos que

se desean procesar en el cortador-rallador

quedaran aprisionados o inmovilizados habra

que desconectar el robot de cocina.

Extraer el cable de conexion de la toma

de corriente y aguardar a que el accionamiento

se haya parado. Retirar la tapa del cortador-

rallador y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Girar el cortador-rallador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo de su emplazamiento.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el eje de acciona-
miento (Fig. [).

® Limpiar las piezas.

Batidora

A

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada! jDesmontar o montar la batidora
Solo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra
batidora correctamente fijada y la tapa
colocada.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el acciona-
miento giratorio!
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A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como méximo 0,5 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar de
elaborar productos o ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar
la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora Fig.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 4. ﬂ
Retirar la tapa protectora del —
accionamiento de la jarra batidora.

Montar la jarra batidora (la marca en el asa
de la jarra debe coincidir con la marca de la
base motriz); girarla hacia izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta el tope.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Méxima cantidad de liquido admisible = 1,25
litros. Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros),

Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 50-100 gramos.
Montar la tapa en la jarra y girarla hacia

la izquierda (sentido de marcha contrario

al de las agujas de reloj), hasta el tope.

La tapa tiene que estar encajada.

Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes (Fig. KI-8)

o}
[ ]

0]
[ ]

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

retirar el embudo y agregar los ingredientes
sdlidos a través de la abertura

agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Tras concluir el trabajo

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.
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Consejo practico: Limpiar la jarra directa-
mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No usar agentes frotadores para su limpieza.
iLas superficies del aparato pueden resultar
Oariadas!

Limpiar la base motriz

A jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
/INo colocar nunca la base motriz bajo

el chorro de agua del grifo!

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Limpiar la base motriz (bloque motor)
y las tapas protectoras sélo con un pafio
humedo. En caso necesario se puede
agregar un poco de agente lavavajillas
(para lavado a mano).

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequefos

El recipiente y los accesorios pequefios

se pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador son aptos
para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias, lombar-
das o productos similares, se acumula sobre
las piezas de plastico una capa de color rojizo.
Esta capa se puede eliminar aplicando varias
gotas de aceite comestible y frotando con

un pano el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el cortador-
rallador con agua.
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Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos.

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavajillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra batidora
sin necesidad de retirarla de la base motriz.
Simplemente basta poner un poco de agua

y lavavajillas manual en la batidora montada

en el aparato. Activar durante unos instantes
la funcion «M». Verter el agua al desagle

y enjuagar la jarra con agua limpia.

m Advertencia importante

En caso necesario limpiar la bolsa de los
accesorios. Prestar atencién a los consejos
de lavado y cuidado que figuran en la bolsa
de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig. [
® Guardar los accesorios en la bolsa.

® Guardar la bolsa en el recipiente de mezcla.
® Guardarla en el embalaje original, Fig. M.

Localizacion de averias

A iPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion
de la toma de corriente.

Advertencia importante para
los modelos
MUM54../MUMS56..

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico o registrarse
una averia en el aparato, el piloto de

funcionamiento del aparato parpadea.

1083

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posi-
cién de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema surgido
con ayuda de los consejos que le facilitamos

a continuacion.

Averia

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e \erificar la alimentacion de corriente.

e \Verificar el enchufe del cable de conexion
del aparato.

e \erificar el brazo giratorio.
¢ Se encuentra en la posicion correcta?
¢ Esté enclavado en su posicion?

® Apretar la jarra batidora o el recipiente hasta
el tope.

® Montar la tapa de la jarra batidora y apretarla
hasta el tope.

® Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

® [l seguro contra puesta en macha indebida
o fortuita esta activado. Colocar el aparato
en la posicion «0/off» y a continuacion ajustar
la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.

La proteccion contra sobrecarga se ha activado.

Se ha elaborado una cantidad excesiva

de alimentos.

Forma de subsanarla

® Desconectar el aparato.

® Flaborar una menor cantidad de alimentos.
No superar las maximas cantidades admisi-
bles (véanse los «Ejemplos de aplicacion»)!

Averia

Durante el funcionamiento del accionamiento

se pulso fortuitamente la tecla de desbloqueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.

El accionamiento se desconecta, pero no queda

en la posicién para cambio de accesorios.

Forma de subsanarla

® Colocar el mando giratorio en la posicion
«Ofoff>».

® Colocar el brazo giratorio en la posicion (_ 90
de trabajo «1».

® Conectar el aparato (escalon 1).

® Desconectar el aparato.

® FEl accesorio queda parado en la posicion
para cambio de accesorio.
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Averia
La batidora no se pone en marcha o se para
de repente. El motor produce un «murmullo»
sordo Las cuchillas estan blogueadas.
Forma de subsanarla
® Desconectar el aparato y extraer el cable
de conexién de la toma de corriente.
® Retirar la jara batidora de la base motriz
y eliminar el ingrediente responsable
del bloqueo de la cuchilla.

® Colocar la jarra batidora sobre la base motriz.

® Conectar el aparato.

m Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Ejemplos de aplicacion

Nata montada
100-600 gramos ((b))

® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%2—-4 minutos en la posicion
de trabajo «7» (4), segun la cantidad
y las propiedades concretas de la nata.

Claras de huevo a punto
de nieve ((b))

1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4-6 minutos
en la posicion de trabajo «7» (4).

Masa de bizcocho
Receta bdsica ((b))

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azUcar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto la
harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion de
trabajo «7» (4), hasta formar una masa
esponjosa consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion «1»
(1) y agregar y mezclar la harinay la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante aprox.
¥2—1 minuto. agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta

basica
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Masa batida
Receta bdsica O

3-4 huevos

200-250 gramos de azUcar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azucar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla o margarina

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto
en la posicion «1» (1) y a continuacion,
durante 3—4 minutos, en la posicion «7>» (4).

Méxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta basica

Masa quebrada
(pastaflora) @ d

Receta bdsica
125 gramos de mantequilla
(temperatura ambiente)
100-125 gramos de azlcar
1 huevo
1 pizca de sal
unas cascaras de limdn o un poco de azlcar
de vainilla
250 gramos de harina
levadura en polvo
® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto en
la posicion «1» (1) y a continuacion, durante
2-3 minutos, en la posicién «6» (3).
A partir de 500 gramos de harina:
® Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. 2 minuto en
la posicion «1» (1) y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicién «3» (2).
Maxima cantidad admisible: 2 veces la receta
bésica
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Masa de levadura

Receta bdsica d

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azucar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Cascara de 72 limoén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto en
la posicion de trabajo 1y a continuacion,
durante 3-6 minutos, en la posicion «3» (2).

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta béasica

Masa para pasta

Receta basica d,

300 gramos de harina

3 huevos

1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos)

de agua fria

® Batir todos los ingredientes durante 3 a 5
minutos en la posicion de trabajo «3» (2),
hasta formar una masa.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces

la receta bésica

Masa para pan

Receta bdsica d,

750 gramos de harina

2 bolsitas de levadura seca

2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada

Amasar todos los ingredientes con el garfio

amasador durante aprox. ¥2 minuto en la

posicion de trabajo 1 y a continuacion,

durante aprox. 4-5 minutos, en la posicion

de trabajo 3 (2).

2 cucharilla de mostaza

Y4 litro de aceite

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

Mayonesa
2 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre
temperatura.
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® Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo «3» (2) 0 «4» (3).
Mezclar todos los ingredientes (excepto
el aceite) durante unos segundos en la jarra
batidora en dicha posicion.

® Colocar el mando en la posicion «7» (4).
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayo-

nesa emulsione.
Consumir la mayonesa tras su elaboracion.
iNo guardarla!
en el pan
30 gramos de mantequilla
(del frigorifico, 7 °C)
® Cortar la mantequilla en trozos pequefos;
ponerlos en la jarra batidora.
® Agregar la miel y batir la masa durante

Crema de miel para untar
190 gramos de mantequilla (del frigorffico, 7 °C)
15 segundos en la posicion «7» (4).

Eliminacion de embalajes y des-
guace del aparato usado

El presente aparato incorpora las
ﬁ marcas prescritas por la directiva

europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electrénicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye
el marco reglamentario para una
retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unidn
Europea.
Solicite unainformacién detallada y actual a este
respecto a su distribuidor o Administracion
local.

Condiciones de garantia
CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como
la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por €l
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
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Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso
no doméstico.

Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables

al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)

o falta de seguimiento en las instrucciones
de funcionamiento y mantenimiento que para
cada aparato se incluyen en el folleto

de instrucciones.

Accesorio opcional

es

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha

de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompafara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.
MODELO: FD:

E-Nr.: F. COMPRA:

MUZ5ZP1
Exprimidor de citricos

Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.

MUZ5FWA1

Picadora de carne

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de carne
picada.

23 06 MUZ45LS$1 Para la picadora MUZ5FW1.
Juego de discos Los discos finos para preparar pasteles y cremas,
finos (3 mm), los gruesos para salchichas y bacon.
gruesos (6 mm)
~7 MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.
S Accesorio para Con plantilla metalica para cuatro pastas diferentes.
N reposteria
~2 MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FW1.
7 Accesorio para rallar Para rallar nueces, almendras, chocolate y panecillos
GI asentados o secos.
ST

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Accesorio tamizador  ara preparar purés de bayas, excepto frambuesas,

de frutas tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.

MUZ45PS1 Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

para cortar patatas
crudas.

Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1

Disco para cortar
verduras orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.
Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos
de verdura asidticas.

MUZ45RS1
Disco rallador, grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.
Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza o fioquis.

MUZ45KP1

Disco para rallar
patatas a la suiza

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Para rallar patatas crudas para preparar tortilas
de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras
en rodajas gruesas.

MUZ5ER2

Recipiente de mezcla,
de acero inoxidable

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
correspondientes.

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,
Jarra batidora preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.
de plastico

MUZ5MM1 Para picar hierbas aromaticas, verdura, manzanas
Miniprocesador y carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces

y chocolate frio.

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, lo podra adquirir
en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.
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Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.
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Muitos parabéns por ter comprado

um novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre

0S nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no
processamento de quantidades habituais numa
familia ou em aplicacdes similares e nao para
uso industrial. Utilizacdes semelhantes a um lar
abragem, p. ex., a utilizagdo em cozinhas para
colaborades de lojas, escritdrios, empresas
agricolas e de outros ramos de actividade,
bem como a utilizagdo por clientes de pensdes,
pequenos hotéis e de outras empresas

do género.

Utilizar o aparelho apenas de acordo com as
determinagdes e para as quantidades e tempos
de prepara¢do normais para o sector domés-
tico. N&o ultrapassar as quantidades maximas
indicadas.

Por favor, leia completa e atentamente as
instrucdes de servico e guarde-as em lugar
seguro. A nao observancia das indicagdes
sobre a utilizag&o correcta do aparelho exclui
uma responsabilidade do fabricante por danos
dai resultantes.

No caso do aparelho mudar de dono, as instru-
¢Oes de servico devem acompanha-lo.

Estas instrucdes de servico descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. [M). O aparelho n&o carece de manutengéo.

Para sua seguranca
Indicacbes gerais de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!
Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo
com as indica¢des da chapa de caracteristicas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Utilizar o aparelho apenas em interiores.
Utilizar apenas, se o cabo eléctrico e a maquina
nao apresentarem danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.
N&o utilizar o aparelho sem vigilancia.

Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criangas) com limitagdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas ou que
tenham recebido informacgdes sobre a utilizagéo
do mesmo, por parte de uma pessoa respon-
savel pela sua seguranca.

Desligar a ficha da tomada, apds cada utiliza-
¢éo, antes da limpeza, antes de abandonar

a cozinha ou em caso de avaria.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agugadas nem superficies quentes.

Se 0 cabo de alimentacao deste aparelho
apresentar danos, tera que ser substituido pelo
fabricante ou pelos seus Servicos Técnicos ou
por um técnico devidamente qualificado para
o efeito, para se evitarem situagdes de perigo.
As reparagdes no aparelho devem ser executa-
das somente pelos nossos Servigcos Técnicos.

Indicacbes de seguranca para este
aparelho

Nao tocar nas pegas em rotacéo.

Por razdes de seguranga, o aparelho sé deve
funcionar, se os accionamentos n&o utilizados
estiverem cobertos com as respectivas tampas
de protecgao (5, 8).

Na&o alterar a posicao do brago maével, enquanto
o aparelho estiver ligado. Aguardar que o accio-
namento esteja completamente parado.

Nao mergulhar o aparelho base em agua, nem
o limpar sob agua corrente.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios
originais. Na utilizacdo dos acessorios, respeitar
as instrucdes de servigo anexas.

Utilizar simultaneamente apenas uma ferra-
menta e um acessorio.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com
o selector.

m Indicagao importante

Substituir ferramentas/acessorios s6 depois
do accionamento completamente parado —
depois de desligado, 0 accionamento ainda
gira por inércia durante alguns momentos.
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Sistemas de seguranca
Proteccéo de ligagcéao
Ver tabela «Posigbes de trabalho».
O aparelho so6 pode ser ligado na Pos. 1 e 3:
— Seatigela (11) tiver sido colocada e rodada

até prender e
— atampa de proteccao do accionamento

do copo misturador (8) estiver colocada.
Proteccéao contra ligagdo indevida
Numa falha de corrente, o aparelho continua
ligado, mas, depois disto, 0 motor ndo volta
a arrancar. Para voltar a ligar, rodar o selector
para 0/off, e, depois, ligar.
Proteccéo contra sobrecarga
Se, durante a utilizagdo, 0 motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a protec-
¢ao contra sobrecarga. Uma causa possivel
pode ser a preparagao simultanea de grande
quantidade de alimentos.
Como proceder na activacdo dum sistema
de seguranca, ver «Ajuda em caso
de anomalias».

Explicagdo dos simbolos no aparelho
e nos acessorios

[:E] Seguir as indicagbes das instrucdes

de servigo.

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotacao!
Nao tocar na abertura de
enchimento.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragdes.

Aparelho

1 Tecla de desbloqueamento

2 Brago oscilante
Funcao de «Easy Armlift» para apoio
do movimento ascendente do brago
(ver «Posicdes de trabalho»).

3 Selector rotativo
Depois de desligado (Posigao 0/off),
0 aparelho segue automaticamente para
a posicao ideal para substituicéo das
ferramentas.

Fig.
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MUMS52..:
0/off = Stop
M = Comutagéo momentanea com
velocidade méaxima, ndo largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.
Fases 1-4, velocidade de funcionamento:
1 = Rotacéo baixa - lento,
4 = Rotagao elevada — rapido.
MUM54../MUMS56..:
0/off = Stop
M = Comutagéo momentanea com veloci-
dade méaxima, nao largar o selector, se se
pretender um funcionamento continuo
do misturador.
Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotacéo baixa - lento,
7 = Rotagéo elevada - rapido.
Indicacdo de funcionamento
(MUMb54../56..)
Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7).
Esté a piscar em caso de erros na utilizagéo
do aparelho, na activagao do dispositivo
electrénico de seguranca ou de defeito
no aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso
de anomalias».
Tampa de proteccéo do accionamento
Para retirar a tampa de protecg¢éo do accio-
namento, pressionar a zona traseira e retirar
a tampa.
Accionamento para
- dispositivo para cortar e ralar e
- espremedor de citrinos

(Acessorio especial *).
Em caso de n&o utilizagao, aplicar a tampa
de protecgéo do accionamento.
Accionamento para ferramentas (varas
para massas leves e bater claras em
castelo, varas para massas pesadas)
e picadora de carne (Acessorio
especial *)
Tampa de proteccéo do accionamento
do copo misturador
Accionamento para o copo misturador
(Acessorios especial *)
Em caso de n&o utilizagao, aplicar a tampa
de protecgéo do accionamento.
Arrumacéo do cabo
MUMB2../MUMBA4..: Guardar o cabo
no seu compartimento
MUMS56..: Automatico de enrolamento
do cabo
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Tigela com acessorios

11 Tigela em inox

12 Tampa

Ferramenta

13 Vara para massas leves

14 Vara para bater claras em castelo

15 Varas para massas pesadas com
protecg¢ao para as massas

16 Bolsa para acessorios
Para arrumacéo das ferramentas e dos
discos de picar.

Dispositivo para cortar e ralar

17 Calcador

18 Tampa com canal de enchimento

19 Discos de triturar
19a Disco reversivel de corte — grosso/fino
19b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
19c¢ Disco de raspar — médio/fino

20 Suporte de discos

21 Estrutura com abertura de saida

Misturador *

22 Copo misturador

23 Tampa

24 Funil

*  Se um acessorio ndo estiver incluido
no fornecimento, ele pode ser adquirido
no comeércio da especialidade ou nos
Servigos Técnicos.

Posicoes de trabalho

A Atencéo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento correcto
€ na posicdo correcta e se estiver na posicao
de funcionamento.

O braco mdvel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

Fig. &

m Indicacao

O brago oscilante esta equipado com a fungéo
de «Easy Armilift», que apoia 0 movimento

ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posic¢ao de trabalho:

® Accionar a tecla de desblogueamento
e deslocar 0 brago movel.
Apoiar o movimento com uma das maos.

® Movimentar o brago movel até este encaixar
na posi¢ao de trabalho pretendida.
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* Montar/desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; Adicionar grande quantidade
de alimentos.

Utilizacao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos os preparativos para
o trabalho com o aparelho.

A Atencéo!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posicéo de funcionamento.

Néo colocar o aparelho vazio em

funcionamento.

N&o expor o aparelho nem os acessdrios

a qualquer fonte de calor. As pegas ndo s&o

proprias para utilizar no micro-ondas.

® |impar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver «Limpeza
e manutencaon.

m Indicagao importante

Os valores de referéncia para a velocidade de
trabalho recomendados nestas instrugdes de
senvico referem-se a aparelhos com selector

de 7 fases. Para aparelhos com selector de

4 fases, 0s respectivos valores encontram-se
entre paréntesis.
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m Indicagao importante

Estas instru¢des de servico incluem um auto-
colante com os valores de referéncia para

a velocidade de trabalho do aparelho, utili-
zando as ferramentas ou 0s acessorios.
Recomendamos a colagem deste auto-
colante no aparelho (Fig. [@).

Preparacao

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

® Puxar o cabo para fora (Fig. ).

MUMS52../MUM54.. T
Compartimento para o cabo:

Desenrolar o cabo até ao A
comprimento pretendido.

MUMS56.. T
Automatico de enrolamento L ﬂ
do cabo: )

Puxar o cabo para fora, até 9

ao comprimento pretendido
(max. 100 cm) e, depoais, liberta-lo
lentamente ; o cabo fica bloqueado.

Reduzir o comprimento de trabalho do cabo:

Puxar suavemente o cabo e deixa-lo enrolar
até atingir o comprimento desejado.
Depois, puxar novamente o cabo e liberta-lo
lentamente; o cabo fica blogueado.

Atencéo!

Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico do
cabo, este ndo deve ser recolhido
manualmente. Se o cabo prender, puxa-lo
totalmente para fora e, depois, deixa-lo enrolar
ate ao fim.

® |igar a ficha a tomada.

Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Trabalhar sempre com a tampa
colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica imobili-
zado na posicdo de substituicao de ferra-
mentas.

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Movimentar o braco mdvel s depois da
ferramenta completamente imobilizada.

Por razbes de seguranca, o aparelho so deve
funcionar, se os accionamentos ndo utilizados
estiverem cobertos com as respectivas
tampas de protecgéo (5, 8).

A Atenc&o!
Ultilizar a tigela apenas para trabalhar com este
aparelho.

Vara para massas leves (13) O

Para bater massas, p. ex. massas leves

Vara para bater claras

em castelo (14) dD)
Para bater claras em castelo, natas
e para bater massas muito leves,
p. ex. massa para bolos

Vara para massas pesadas (15) d

Para amassar massas pesadas e para
envolver ingredientes que nao devem
ser fragmentados (p. ex. passas de uvas,
raspas de chocolate)

Trabalhar com a tigela e as ferramentas
Fig. @

e colocar o brago movel na posi¢éo 2.

® Premir a tecla de desbloqueamento E

® Colocacéo da tigela:

— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,

— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio.

® Em func¢do do trabalho a realizar, introduzir

a vara para massas leves, a vara para bater
claras em castelo ou a vara para massas
pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-
mento.

Indicacao:

No caso de massas pesadas, rodar

a protecgéo das massas até que a vara
possa encaixar (Fig. @3-4b).

e Colocar os ingredientes a serem trabalhados

dentro da tigela.

® Premir a tecla de desbloqueamento  [_ 0}

e colocar o brago mével na posicéo 1.
=1

® Colocar a tampa.
® Regular o selector para a fase pretendida.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A nossa sugestao:
— Varas para massas leves:
Primeiro, misturar na fase 1 (1), depois
seleccionar a fase 7 (4)
— Vara para bater claras em castelo:
Fase 7 (4), envolver os ingredientes
na fase 1 (1)
— Vara para massas pesadas:
Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes
na fase 1 (1) e amassar na fase 3 (2)
Adicionar ingredientes
® Desligar o aparelho através do selector.
® Introduzir os ingredientes através
da abertura na tampa
ou
® Retirar a tampa.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicao 2.
® |ntroduzir os ingredientes.

Depois do trabalho
® Desligar o aparelho através do selector.
® Desligar a ficha da tomada.
® Retirar a tampa.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicéo 2.
Retirar a ferramenta do accionamento.
Desmontar a tigela.
® Limpar todos 0s componentes,

ver «Limpeza e manutengao».

Dispositivo para cortar e ralar

A

A

A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a ficha
desligada da tomada.

Néo tocar no compartimento de enchimento.

Atencio!

O dispositivo para cortar e ralar so deve ser
utilizado na situagdo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo

para cortar € ralar no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar s6 deve
funcionar na posi¢cdo apresentada.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Proteccao contra sobrecarga Fig. @
Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no dispositivo
de cortar e ralar, o veio de accionamento deste
dispositivo dispde de um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga o veio de
accionamento quebra neste ponto.
Um novo suporte de discos com veio de
accionamento pode ser adquirido Nos NOssos
Servigos Técnicos.
Disco reversivel de corte - ®
grosso/fino
para cortar frutos e legumes Processamento
na fase 5 (3).
Designacéao no disco reversivel de corte:
«1» para o lado de corte mais grosso
«3» para o lado de corte mais fino
Atencio!
O disco reversivel de corte ndo € indicado para
cortar queijo rijo, péo, paezinhos e chocolate.
Batatas cozidas ou muito cozidas so devem ser
cortadas frias.

Disco reversivel de ralar - grosso/
fino L
para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmes&o).

Processamento na fase 3 (2) ou 4 (3).
Designacao no disco reversivel para ralar:

«2» para o lado de raspar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atencgo!

O disco reversivel de ralar ndo € indicado para
ralar nozes. Queijjo mole so deve ser ralado com
0 lado grosso na fase 7 (4).

Disco de raspar - médio/fino

para ralar batatas cruas, queijo rijo

(p. ex. Parmesao), chocolate refrigerado
e nozes.

Processamento na fase 7 (4).

Atencéo!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Trabalhar com o dispositivo
para cortar e ralar Fig. €@
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicao 2. z
e Colocagao da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,
— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.
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Premir a tecla de desbloqueamento T O}j
e colocar o brago movel na posigéo 3. _!_
Retirar a tampa de proteccéo do —
acciona-mento do dispositivo de corte

(Fig. @-5a).

Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situacéo, as duas pontas tém
que apontar para cima.

Assentar com cuidado os discos de cortar e
de ralar pretendidos nas pontas do suporte
de discos (Fig. [€-6a). No caso de discos
reversiveis, ha que ter atengéo para que a
face pretendida fique a apontar para cima.
Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [€-6b).
Assentar a tampa (atengéo a marcagao) e
rodar no sentido dos ponteiros do relogio até
prender.

Colocar o dispositivo para cortar € ralar

no accionamento, conforme ilustrado na
Fig. [€-8 e rodar no sentido dos ponteiros
do relégio até prender.

Posicionar o selector na fase recomendada.
Adicionar os alimentos para preparar através
do compartimento de enchimento

€ empurrar com o calcador.

Atencéo!

Evitar a acumulagdo de alimentos cortados na
saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,
preparar o produto para cortar em molhos

de pequeno volume.

Indicacgao: Se os alimentos a preparar ficarem
agarrados ao dispositivo de corte, devera
desligar a maquina, retirar a ficha da tomada

e aguardar até o accionamento estar completa-
mente parado. Retirar a tampa do dispositivo
de corte e esvaziar o compartimento

de enchimento.

Depois do trabalho

Desligar o aparelho através do selector.
Rodar o dispositivo para cortar e ralar em
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
e retira-lo.

Rodar a tampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

Retirar o suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. Ia).

Limpar os véarios componentes.
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Misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacdo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! Desmontar/montar o mistura-
dor, s6 com o accionamento completamente
parado. O misturador so pode trabalhar
completamente montado e com a tampa

de proteccdo colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
Se uma passagem de vapor atraves do funil
para a tampa.

Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

Né&o processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo).

Né&o utilizar o misturador vazio.

Trabalhar com o copo

misturador Fig.

® Premir a tecla de destravamento 5
e colocar o brago oscilante na ‘B.
posicéo 4. =

® Retirar a tampa de protec¢éo do acciona-
mento do misturador.

® Colocar o copo misturador (marcagéo
na asa com marcagao do aparelho base)
e rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

® [ntroduzir os ingredientes.
Quantidade maxima de liquido = 1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que formem
espuma ou quentes = 0,5 litro;
quantidade ideal para, sélidos =
50 a 100 gramas.

® Assentar a tampa e rodar em sentido
contrério ao dos ponteiros do reldgio até ao
batente no punho do misturador.
A tampa tem que estar encaixada.

® Regular 0 selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes (Fig. F1-8)
® Desligar 0 aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes
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ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes solidos na abertura
de enchimento

ou

e introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o copo misturado no sentido dos
ponteiros do reldgio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apos utilizagao.

Limpeza e manutencgéao

A Atencéo!
N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos.
As superficies exteriores podem sofrer danos.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
€ nem o lavar sob agua corrente.
Néo utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de protec¢éo
do accionamento devem ser limpos com
um pano humido. Se necessario, utilizar
um pouco de detergente da loiga.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas

A tigela e as ferramentas podem ser lavadas
na maquina de lavar loica.

N&o entalar as pecas de plastico dentro da
maquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar e ralar
Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maquina
de loiga.

Sugestao: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparagao de, por ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo para
cortar e ralar (ndo nos discos de picar).
Depois, lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Néo tocar com as m&os na lamina
do misturador.

O copo misturador, a tampa e o funil podem ser
lavados na maquina de lavar loiga.

Sugestao: Depois da preparagéo de liquidos,
¢ frequentemente suficiente limpar o misturador
sem o retirar do aparelho base.

Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loica no misturador montado

na maquina. Ligar o copo misturador durante-
alguns segundos (Fase M). Despejar a agua
de lavagem e, depois, fazer nova passagem
com agua limpa.

E Indicagao importante

Se necessario, impar a bolsa dos acessorios.
Dar atencéo as indicacdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacéao

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho néo estiver em utilizagdo,
devera retirar a ficha da tomada.
Fig. 4
® Arrumar as ferramentas e os discos de picar
na bolsa de acessorios.
® Arrumar a bolsa de acessorios dentro
da tigela.
® Para arrumacgao na embalagem original,
ver Fig. M.

Ajuda em caso de anomalias

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

Indicagdo importante para
MUM54../MUM56..
A indicacéao de funcionamento a piscar indica
um erro No manuseamento do aparelho,
uma activacéo do dispositivo electronico
de seguranca ou uma avaria no aparelho.
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O bragco mével tem que estar engatado
numa posicéo de trabalho.
Primeiramente, devera tentar eliminar
0 problema surgido, com a ajuda das
indicacdes seguintes.

Anomalia

O aparelho ndo arranca.

Ajuda

e \Verificar se ha corrente.

e \erificar a ficha.

® \Verificar o brago mével. Posi¢éo correcta?
Bem engatado?

® Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.

® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.

® Colocar a tampa de protecgéo dos acciona-
mentos que ndo estdo em utilizagao.

® A seguranga contra nova ligagao esta activa.
Colocar o aparelho em 0/off e, depois
retornar para a fase desejada.

Anomalia
O aparelho desliga durante o funcionamento.
A protecc¢éo contra sobrecargas foi activada.
Foram preparados demasiados alimentos em
simultaneo.
Ajuda
® Desligar o aparelho.
® Reduzir as quantidades a preparar.
N&o ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver «<Exemplos de aplicagéo»)!

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla de des-
blogueamento foi activada inadvertidamente.
O brago oscilante desloca-se para cima.
O accionamento desliga, mas, no entanto,
nao fica parado na posicao de substituic&o
da ferramenta.
Ajuda
® Colocar o selector rotativo na posicao 0/off.
® Deslocar o0 braco oscilante para a ey
posicao 1.
e Ligar o aparelho (Fase 1). —
® Desligar de novo o aparelho.
® A ferramenta fica parada na posi¢cao
de substituigdo.

Anomalia

O copo misturador ndo arranca ou para durante
0 USO, 0 accionamento provoca «zumbidos»

A lamina esta bloqueada.
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Ajuda
® Desligar o aparelho e retirar a ficha
da tomada.
® Desmontar 0 copo misturador e eliminar
o obstaculo.
® \/oltar a montar 0 copo misturador.
® Ligar o aparelho.

m Indicacao importante
Se néo for possivel eliminar a anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagéo

Natas batidas

100 g-600 g (6))

® Bater as natas 1%2 a 4 minutos na
fase 7 (4), (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras
1 a8claras dD)

® Bater as claras 4 a 6 minutos na fase
7 (4) com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base dD)

2 0vos

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de acucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pd

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7 (4)
com as varas para massas leves, até formar
espuma.

® Rodar o selector para afase 1 (1) e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de 2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base O

3-4 ovos

200-250 g de agucar
1 pitada de sal

1 pacotinho de agUcar baunilhado ou a casca
de 72 liméao

200-250 g de manteiga ou margarina

(& temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd
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125 ml de leite

e Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 2 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 3-4 minutos

nafase 7 (4).
Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
Massa quebrada
Receita base O (_,

125 g de manteiga (a tempera-

tura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limao ou agucar

paunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pd

o Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 72 minuto na
fase 1 (1), depois, mais ca. de 2-3 minutos
na fase 6 (3).

A partir de 500 g. de farinha:

o Com avara para massas pesadas, amassar
durante ca. de ¥2 minuto na fase 1 (1) e,
depois, 3-4 minutos na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada
Receita base d

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho

de fermento seco

Raspa de casca de 2 limao

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de ¥2 minuto na fase 1 e, depoais,
amassar todos os ingredientes com
a vara para massas pesadas, durante
3-6 minutos, na fase 3 (2).

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida
Receita base d

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 (10-20 g) colheres

de sopa de agua fria

® Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3a 5
minutos na fase 3 (2) até formar uma massa.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Massa para pao
Receita base d

750 g de farinha
2 pacotinhos de fermento em pé
2 colheres de cha de sal
450-500 ml de agua quente
Trabalhar todos os ingredientes durante
cerca. de 2 minuto na fase 1 €, depois,
cerca 4-5 minutos na fase 3 (2) com as varas
para massas pesadas
Maionese
2 0vos
2 cl. de cha de mostarda
Y4 1 de dleo
2 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre
1 pitada de sal
1 pitada de agucar
Os condimentos tém que estar todos a mesma
temperatura.
® Misturar os ingredientes (excepto o 6leo)
no misturador, nafase 3 (2) ou 4 (3), durante
alguns segundos.
® Comutar o misturador para a fase 7 (4)
e deitar lentamente o dleo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.
Consumir a maionese rapidamente,
nao a guardar.
Preparado de mel para
barrar pao
30 g de manteiga (a temperatura
do frigorifico, 7 °C)
190 g de mel (@ temperatura do frigorifico, 7 °C)
® Partir a manteiga em pedagos pequenos
e coloca-los no copo misturador.
® Juntar o mel e misturar ambos o0s
ingredientes, durante 15 segundos na fase
7 (4) no copo misturador.
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Reciclagem

hi¢

Este aparelho esta identificado de
acordo com a Norma Europeia 2002/
96/UE sobre aparelhos eléctricos e
electronicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).

A Norma prevé as condicdes para
recolha e valorizagao de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE.

Condicoes de garantia

Para este aparelho vigoram as condic¢des de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagao de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria a apresenta-
¢ao do documento de compra do aparelho.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

AcessoOrios especiais

MUZ5ZP1 Para espremer laranjas, imdes e toranjas.

Espremedor

de citrinos

MUZ5FWA1 Para picar carne fresca, para a preparacgéo de bife tartaro

Picador de carne

ou de rolo de carne picada.

Disco para batatas
fritas

93 06 MUZ45LS$1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Jogo de discos com Fino para empadas e acompanhamentos para o pao,
furos fino (3 mm) grosso para salsichas frescas e toucinho.
grosso (6 mm)
~~7 MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
€ Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos.
3 farturas
~ MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
1= Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.
g
(e
~~] MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
espremedor de fruta ~ MoUsse de framboesas, tomate e frutos da roseira brava.
Serao tirados os pés as groselhas e, simultaneamente,
descarogadas.
MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.

Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.

117

Robert Bosch Hausgerate GmbH



pt

MUZ45AG1

Disco para legumes
asiaticos

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.
Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicbes
asiaticas de legumes.

MUZ45RS1

Disco de raspar
grosso

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos
de batata ou aiméndegas.

MUZ45KP1

Disco para bolinhos
de batata ralada

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.

Para ralar batatas cruas para «Rdsti» (= batatas assadas
no forno) e bolinhos de batata ralada, para cortar fruta

e legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2
Tigela em inox

Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha mais
ingredientes.

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta
Adaptador para e de legumes, para a preparagdo de maioneses, para

o misturador triturar fruta e nozes e para picar cubos de gelo.

em plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas arométicas, legumes, macas e carne,
Multimisturador para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar nozes

e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria néo fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no comércio
da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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2ag euxapIoToUpE yia TV ayopd TnG véag
oag auaKsunq amo Tov Oiko BOSCH.

M aurq JlaAsfars HIa povrspva, uynArig
TOIOTNTAG OIKIAKI) OUOKEUT].

Mepaitépw MANPOPOpPIEg OXETIKA e T
npoiovra pag 6a Ppeite otnv iIoTo0eAida
pag.

H napouoa ouokeur| mpoopifetal yia v
eneEepyaoia MoooTHTWY, CUVHRBWVY Yyla TO
VOIKOKUPLO 1] OE U EMAYYENUATIKEG
EPAPOYEG, TIAPOLIOLEG UE VOIKOKUPLO.

OL MapdUoLES LIE TO VOIKOKUPLO EQAPOYEG
nep\apBAvouy . X. Tn XPrjon oe koudiveg
Yla TOUG UTTAAANAOUG KATACTNHUATWY,
ypageiwv, aypoTiKwV Kat AANWV ETLXELPN-
OewV, KABWG KalL Tn XPrion and eVOIKIAOTEG
Eevavav, LIKPWY EEVOBOXEiWV Kal
TIAPOMOIWY KATOIKLWV.

XPNOWOTIOLE(TE TN OUOKEUN MOVO OULPWVA
Me TNV appoouoa Xpriom Kat yia TIooGTNTeS
KaL XPOvoUg enegepyaoiag, guviBelg yia v
owiakr| xprion. Mnv uriepBaivete Tiq
POJLAYPAPOLEVEG UEYLOTEG TIOCOTNTEG.
MapakaAeioBe va daBACETE TIPOCEKTIKA TIQ
odnyleg xpriong kat va Tig QUAAEETE KaAd.
H un mpnon Twv odnylwy yla T owaoTr
XPNOM TNG CUCKEUNG aroKAe(eL TV eubuvn
TOU KATAoKeuaoTH yia {nuIég mou
TIPOKUTTTOUV ard auTr).

Kartd v napaxwpnor g OUoKeUNg oe
Tpitouq dwote pad( Tiq oérwleq Xprong.

O1 03nyieg xProng nepLypapouv SLAPopes
napa)\)\aysq, BA. smonq OTOV OUVOTTTIKO

nivaka povteAwv (Eikéva [M). H ouokeun) dev
XPewddetal ouvtrpnon.

119

MNa Tnv aopdieid oagq
Fevikég umodei&eig aopaleiag

A Kivduvog nAekrpomAnéiag!
ZUVvdEeTe Kal AelToupyelte T ouokeur] uévo
olugwva pe Ta oToixela oty rvakida
TUrnou. XpnolJorolelte T ouokeur] HOvo
0€ KAELOTOUG XWPEOUG.

Xpnoworoleite Tn cuokeur| povov, dtav
QUTY KAl TO TPOPOJOTIKS KAAWSI0 dev
napouctdlouv BAAReG.

Kpatdre ta mawdid pakptd and T ouoKeUn.
Mn Aettoupyeite TN ouokeun] Xwpiq
eniBAeY.

Mpdowra (eriong nadid) pe CWHATIKEG
dlaTapaxég oTIg alotr|oelg 1 JElwUEVN
VONTIKA kavotnTa A e EANewpn reipag kat
YVoewv dev IPETEL va xelpifovtal Tn
OUOKeUn, ekTtdg av eruBAgnovTal 1 eixav
KatarorioTtel OxeTIKA e T ouoKeur| and
npPdéowo, unelbuvo yia TNV acpAield Toug.
Metd and kdBe xprion, mpLv Tov Kabaploug,
étav eykataleimete To dwudTio i og Tiepl-
mtwon BAGRNG, Tpapdte To PIg and v
np[Co.

Mn (pepvaTs TO Tpoq)oéorlKo KaAWdLo og
EMAPI| PE AXUNPEG AKPEG 1) HE KAUTEG
eruedveleg. H aMayr] TOU Tpo<p060TlKou
kaAwdiou, étav autd mapouatdlel kamnola
BAABN, enrrpénsml va yivetat pévov and tov
KOTAOKEUAOTT) Y] TNV avTioTolyn urmpeaoia
TEXVIKAG £EUTMPETNONG TIEAATWV 1] Ao
KATAMNAQ KATAPTIOPEVO TTPOCWTTO, WOTE
va arogeuyovtal oL Kivduvol.

Ol eMOKEUEG OTN CUOKEUTY] TIPETIEL VA Ava-
TiBevral oV urnpeoia Texvikng eEurmpé-
TNONG TWV MEAATWV AG.

Ymnodei&eig acpaleiag yia Tnv
mapoUoa CUOKEUN

Mnv TidveTe Ta MeploTPEPSEVA LEEN.

H ouokeur] errpénetal yia Adyoug
aopalelag va Aettoupyroet Hovov, étav

Ol [N XPnotuoroloUpeveg Kivroelg eival
KOAUMEVEG U KATIAKLA TIPOoTACIag
kivnong (5, 8).

Mn Bubioete T Baoikr) cuokeun peca oe
vepO oUTe va TV kaBapioeTe KATw and
TPEXOUEVO vEPOD.
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XpNOULOTIOLE(TE TN CUCKEUT] UOVO LE TA
auBevtikd eEaptuata. Xe mepirrwon
XPNoNG Twv eEAPTNUATWY TNEELTE TIG
€MouvVarTtopeveg odnyieg xprnong.
Xpnoluoroleite pévo éva epyaieio ry
avtiototxa eEdpTnua Tautoxpova.

O£TeTE TN OUOKEU O€ KAl eKTOG AetTtoupyiag
QATTOKAELOTIKA |UE TOV TIEPLOTPEPOIEVO
dlakodrrm.

m ZnNUavTIK unédeign
ANMACeTe Ta spya)\sm/sﬁapmuara povo
HE aKIVNTOTTOMUEVN TV Kivom — META TV

anevepyonoinan n kivnon MepLoTPEPeTaL
Y10 KAUITooo XPAOvo akGua.

ZuoTipata acpaleiag

Ao@dAieia 6€ong oc AeiToupyia

BA. otov nivaka "©€oelq epyaoiag”

210 onp. 1 ka1 3 ) cuokeun pnopel va Tebel

pévo og Aettoupyla:

— étav To ProA (11) €xel ToroBemOel Kau
€xel OTPAPEl HEXPL VA KOUUTIWOEL Kal

- €xeltonobemOel To kandki npootaciag
Kivnong pigep (8).

AopdAeia ek véou B€éong o€ Asiroupyia

Ze mepitwon SLaKomm g PEUUATOG 1

OUOKEUN TIAPAUEVEL UETA TNV arokatdoTaon

m™mg TPoPodooiag oe Asttoupyia, aMd o

Kwntpag dev Eava&ekivd. [a v ek véou

€VEPYOTIONON YUPIOTE TOV TEPLOTPOPIKO

dlakortm oto 0/off, petd evepyomnotr|ote.

AU(pGM-:IO unspwopTwonq

Ze MEPITTTWOT MOV 0 KWITTMPAG OTAHATIOEL

QUTOLATA KATA Tr) XPr|0T), TOTE EXEL

gvepyoronBei n mpootacia unepPopTWoNG.

Mua rubavry artia propei va eivat n

Tautéxpovn eneEepyaocia moAU peydAwv

TIOCOTATWY TPOP{LWV.

ZXETIKA UE TNV CUPTIEPIPOPA OE TTEPITITWON

EVEPYOTTOINONG KATIOIOU OUOTHHATOG

aopaleiag avaTp€ETe oTnv mapdypapo

”AvTigeTwmon BAaBWV”.

Ene€rjynon Twv oupBOAWY oTn

ouoKeun A avrioToixa oTa e§apTpara

AkoloUBNOTE TIG 0BNYieg Twv
odNYLV XProng.
Mpoooxn! MeploTpepdpeva

@ ' paxaipta.
[ ]
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Mpoooxn)! Meplotpepdueva
gpyaieia! Mnv rudvete oto
AvVOLYHA CUUIMAYPWONG UKWV,

Me pia pamia

NapakaleioBe v’ avoigere
TIG OEAIBEG PE TIG EIKOVEG.
Baoikn cuokeun
1 MARkTpO anmacpdliong
2 Z1pepdpevog Bpayiovag
Aertoupyia "Easy Armilift” y.a mv
unoomplE,n m™mg kivnong Tou Bpaxlova
npog Ta navw (BA. "O€oelg epyaoiag”).
3 MeploTpepOpevog SIaKOTTNG
Metd my artevepyortoinon (©gon 0/off)
1] OUCKeUN Kiveftal autépata mpog v
1Oavikr) B€on yla Tnv alkayr Twv
epyaeiwv.
MUMS52..:
O/off = Ztom
M = otiypiaia Aettoupyia e Tov uéyloto
apBud oTpopwv, Kpatdre Tov SIAKATTN
yla v erbuuntr didpkela avapiEng.
Babpida 1-4, taxutnta Aertoupyiag:
1 = 0 HIKPGTEPOG aPIBHOG OTPOPWY,
apyd
4 = 0 peyYahUTEPOG APLBUOG OTPOPUY,
Ypnyopa
MUM54../MUMS56..:
O/off = Z1om
M = otiypuaia Asttoupyia e Tov péyoto
aplBpd oTpoPwv, KPATATE ToV SLIAKATTN
yla v erbupntr didpkela avapEng.
BaBuida 1-7, taxutnta Aertoupyiag:
1 = 0 UKPSTEPOG APLOUOG OTPOPWY,
apyd
7 = 0 peYOAUTEPOG APIBHOG OTPOPWY,
Ypnyopa
4 'Evdeign AelToupvlaq (MUMS54../56..)
AVGBS[ katd ™m Aettoupyia (meplotpe-
@ouevog dakdrmg oto M1y 1-7).
AvaBooprivel o€ MePITTwoT OPaAIATwY
OTOV XELPLOPG TG OUOKEUNG, KATA TNV
€VEPYOMOMOT NG NAEKTPOVIKIG
aopalelag 1y avtiotoxa oe AN ms.
ouokeung, BA. “Avtiuetwrion BAaBwOV”.
5 MpooTaTeuTIKO KATIAKI Kivnong
Ma mv agpaipeon Tou TPOCTATEUTIKOU
Karakiou Tng kivnong réate otnyv niow
TEPLOXN KAl APalPEOTE TO KATIAKL.

Eikéva 1A
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6 Kivnon yia
- KOpTN Slapkeiag Xwpig PmoA kai
— oTUQTN £0TIEPIBOEIBWV (EIBIKO

egaprtnua *).
‘Otav dev xpnoyiomnoleital, TonobeTeite
TO KaMndkL pogotaaciag kivnong.

7 Kivnon yia epyaleia (epyaleio avadeu-
ongG, epyaAeio XTunpaTog, epyacio
{upwpaTog) Kal Kpeatopnyavr (€181k6
€EApTNHA *)

8 MpooTareuTiké Kamdki Kivnong pigep

9 Kivnon yia 1o pigep (€131k6
egapTNpa *)

‘Otav dev xpnoloroleTal, TOMoBeTHOTE

To Kamndki ipootaaciag kivnong pigep.
10 ®UAaEn kaAwdiou

MUMS52../MUM54..: BdZete 10 KOAWDLO

OTOV XWPOo KaAwdiou

MUMB6..: Autéuarto ouotnua

TEPITUNENG kaAwdiou

MrioA pe e€aptipara
11 MmoA ané avo&eidwTo XaAuBa
12 Kamdki
Epyaleia
13 EpyaAeio avadeuong
14 Epyaleio XTumiparog
15 Epyaleio (upwpaTog pe Tepdyio
anwénong upng
16 Onkn eEapTnuaTwWv
Ma ™ PUAAEN TwV gpyaleiwy Kat Twv
dlokwv kormig.
Ko¢1ng diapkeiag
17 TeoTAg
18 Kandki pe xwvi mijpwong
19 Aiokoi konng
19a Aiokog KOG SUO MAEUPWV —
XOVTPO/WAS KOYIO
19b Aiokog Tpuwpiuarog dUo MAeupwv —
XOVTPO/WIAS TP{io
19¢ Aiokog Tpwiparog — p€tplo Tpigo
20 dopéag diokou
21 MepiBAnpa pe avoiypa kévwong
Migep *
22 Motrpi pigep
23 Karmaki
24 Xwvi

*  Av éva eEdptnua dev ouprnep\auBdveral
0T OUOKEUAOo(a Mapadoong, UNopeite va
TO TipounBeuTeite and To EUMOPLO KAL TNV
urnpeoia TexVIKAG eEUNMPETOoNG
TEEAQTWV.
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Oéocig epyaaiag Eikéva &
/N Mpocoyr!

/\EITOUPYEITE TN OUOKEUI] Uovov, dtav To
gpyaleio/eEdptnua ouupwva Le Tov rivaka
auTtov Exel ToroBetnBel otn owotr kivnon
Kat ot owotrj 6gon kai dtav Bpioketral omn
B€on epyaoiag.

O otpepduevos Boaxiovag MpEMeL va Exel
KOUUMWOEL O KABe BEon epyaoiag.

E Ynoédeign

O otpepduevog Bpaxiovag eival eEomAloE-
vog pe Tn Aettoupyia "Easy Armlift”,
n orola uroatnpiCel v kivnon

ToU Bpaxiova oTpEYng MPog Ta MAvw.

Pu6uion Tng B€éong epyaciag:

o [lamoTe To MANKTPO anac@dAlong Kat
KOUVN|OTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova.
Yoot pi&te v kivnon pe To éva XépL.

e O£pte Tov OTPEPEVO Bpaxiova oy
eMMBUMNTY BEom, UEXPL VA KOUUTWOEL.

©éon | Kinon MUM52..[MUM54..
MUM56..
@ 1-4 1-7
17 95 h | 1| T
Col e | 1o
2 7 B * - -
L | | e | e

3 ey
Ly | 24 | a7
9 ‘B @ 34 57

4 [——\
7 ;ﬁ" H;_Lg 34 | 57

* TornoBemon/agaipeon Tou epyaleiou
avadeuong, epyaleiou XTUMMUATOG Kal
epyaleiou Quuwparog. Npdobeon
peydhwv oogoTitwy eneEepyaaiag.
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XelpI1opog

A Kivduvog tpaupariouou!

BdAte T0 PG omy npida, apou OAoKANpw-
Bouv rrpwm OAgg ot nposro:uaazsc; yla tyv
goyaoia e T CUOKEUN).

/N Mpoooxri!

/\EITOUPYEITE TN OUOKEUT] UOVOV LIE TO

gpyaAgio/eédptnua otn Beon epyaoiag.

Mn Aeitoupyeite TN ouokeun XwpiG popTio.

Mnv ek6€TeTe T OUOKEUN KAl Ta &apTrjuata

o€ NNYEg Bepuotntag. Ta ugpn dev eivai

KaTtdAAnAQ yia poupvo LIKOOKUUATWYV.

e [pwv v nMpwtn Xperion kabapilete kahd
TN ouoKeun Kal Ta eEaptuara, BA. oto
kepdhato "Kabaplopudg kat gppovtida”.

m ZnNUavTIK unédeign

O1 ouVIOTWUEVEG EVOEIKTIKEG TIIEG VIO TNV
TayUtnTa epyaociag oTig rapouoeg odnyieq
XPNIONG QVAPEPOVTAL OE GUOKEUEG Lie
TIEPLOTPOPIKS OLAKATTTN 7 BABUIBWV.

la CUOKEUEQ |IE IEPLOTPOPIKO SLAKATTIN
4 Babudwv Ba Bpeite TIq TWESG KdBE Popd
o€ apeveEoelq UETA and auTeg.

>1ig mapouoeq odnyieg xpriong Bpioketa
€va QUTOKOAANTO IE EVOEIKTIKEG TIUEG YO
v TaxUTnTa £pyaciag g CUOKEUNG 0
PN oM Twv epyaleiwy 1 avtiotoixa Twv
eEapmudTwy.

Epeiq oag ouviotolpe, va emkoANAoeTe
TO QUTOKOMINTO aQUTO T CUCKEUN
(Eikéva @).

MpocToipyacia

® ToroBemote ™ BaOik} CUCKEUN EMAVW
oe Aela kat kabapn erpdvela.

® TpaPri&re Tpog Ta €Ew TO KAAWDLO
(Eikéva [).
MUM52../MUM54.. T
Xwpog arobrikeuong
KaAwdiou: \’
TpaBri&te 10 KAAWDLO OTO
EMOUUNTS KOG TIPOG T EEW.
MUM56.. .
Autdéuaro olotnua L ﬂ
TePITUNENG KaAwdiou: @
TpaBriETe TO KAAWDSIO UEWUAS
WG TO EMOUMNTO URKOG
(tro moAU 100 cm) Tipog Ta £Ew Kal aprjoTte
TO apYA EAEUOEPO, TO KAAWSLO EXEL
KAeWOwaoel aTn B€on aut,

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Melwon Tou urkoug epyaociag:

TpaBri&re eAappd 1O KAAWDLO KAl aPprioTe
TO va TUNIKTel WG To emBupnTd PAKOG.
Katémv tpafnr&te ek véou eAappd TO
KaAWDLO Kal aprioTe To apyd eAelUBepo,
TO KAAWDLO EXEL KAEIDWOEL.

TMpoooxr!

Kard v wbnon mpog ta uéoa npoos&te
va un oTplpTel To KAAWIO.

& OUOKEUEG UE QuTduaTo ouotnua
nePITUAIENG KaAwdiou unv woelTe To
KaAWSIo UE TO XEPL IOOG TA UETQ.

Av uaykw8el To kaAwdio, Tote Tpafréte
TO UEXOL TO TEPUA MEOG TA EEW Kal aprioTe
Kkarorv va EavatuAixTel.

® Bdlete 10 PIg oV TIPIdaL.

MrmoA kai epyaleia

Kivduvog Tpauuarioyou amno
TIEPIOTPEPOEVA pYyaleia

Kard m Astroupyia un BAlete note 1o XEpL
0ag UEoa oto UmoA. AOUAEUETE UOVO e
TOMoBeMLIEVO TO Kardkl (12).

AMdleTe TO epyaleio UOVO LE aKIvITOMOL-
nUEVN TNV Kivnon — eTd v €0 eKTOG
Aslroupytac; n KlVI7077 eEaKox\ouea va
AetToupyel yia Alyo Xpovo Kal QKIVITTOMOIEL-
Talom Bgon aMayng spya/\etou

Kiveite Tov otpepopevo Boaxiova, apou
aKvrTonomnBel mpwra 1o EPYaAgio.

H ouokeun emtpemnetat yia Adyoug
aopaleiag va AEIToupynoet Iovov, otav

OL 141 XPIOYIOTTOIOUUEVEG KIVIIOELS Elval
KAAUUUEVEG LUE KardKIa pooTaotag
kivnong (5, 8).

A Mpoooxrj!
Xonowuonoieite To UrtoA uovo yia pyaocieg
e TNV Tapouoa OUOKEUT.
EpyaAeio avadeuong (13)

yla to avakdrepa uung @)
(. X. QN KEIK)

EpyaAeio xtunjparog (14)

yla 1o XtUnnua papéykag, oavttyi (dD)
KAl yla To XTUrnpua ehagptdg Zuung,
T X. UUN prokotou

EpyaAeio Jupwparog (15) d

Ma 1o Uuwpa Baptdg Cuunq Kat yla

TIPETEL VA KOTIOUV (TT. X. OTapideg,
KOMUATIO GOKOAATAG)
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Epyacia pe TO UTTOA

Kal Ta epyaleia

Eikéva B

Mamote To MAAKTPO ArAacPANoNg

Kal pEPTE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova :E

otn 6€on 2.

TomnoBeToTE TO UIOA:

— TOMOBETOTE TO UMOA pe KAIoM TIpog
Ta eunpdg Kat katdrv anoBgote 1o,

—  OTPEPETE QVTIBETA TPOG TN POPA TWV
SEWKTWV TOU POAOYLOU, LEXPL Va
KOUMTWOEL

Avdloya e TNV epyaocia Tornobetriote

otV kivnon to gpyaieio avddeuong,

XTUTMUaToq 1j QUUWMATOG £T0L, WOTE va

KOUUTIWOEL.

Yriédeign:

210 gpyaielo JUPWUATOG OTPEPETE TO

TEMAXL0 anwOnong UHNG, HEXPL VA UITOPEL

va KOUUTWOEL To epyaleio (Eikéva E-4b).

BdAte ta UAIKA TTOU TIPOKETAL VA

eMEEEPYAOTE(TE, UETA OTO UITOA.

Mamote 10 MANKTPO anacpAlong o)

KaL PEPTE TOV OTPEPAEVO Bpaxiova /|

ot 8gon 1. —

TormoBetrioTte TO KAMAKL.

PuBpiCete Tov neplotpepdiievo SlakoTm

otnv erbupunTr| Babuida.

H ouoTaon pag:

Epyaieio avddeuong:

AvakateUeTe TipwTa oTn Babuida 1 (1),
EMNEETE ETA TN BABUBA 7 (4)
Epyaleio xturmuarog:

Babuida 7 (4), analé avakdrepa otn
Babpida 1 (1)

Epyaheio Qupwparog:

Avakatéte pwta ot Babuida 1 (1),
CUpwpa otn Babuida 3 (2)

ZupnAfpwon UNIK@WvV

O£TETE TN OUOKEU |UE TOV TIEPLOTPE-
@OuEVO dLAKATTIN eKTAG Aettoupyiag.
ZuprmAnpwote UNKA ard To dvolypa
OUPM\APWONG UNKWY OTO KATTAKL.

e [lamjote To MAKTPO anacpdiiong
Kal PEPTE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova %
ot 6€on 2. =

e Apaipgote To gpyaleio and tnv kivnon.

® AQALPEDTE TO UIOA.

e KaBapilete OAa Ta pépn, BA.
"KaBaploudg kat ppovtida”.

Ko@T1ng diapkeiag Xwpeig UTToA

A Kivduvog Tpauuariouou

Mnv rudvete Ta kopTeEd Laxaipla Kat Tiq
AaKUEG TwV Siokwv Kormrig. Miavete Toug
diokoug Korrig U6vo otV dkon.

A Kivéuvog Tpauuariouou
ToroBeTeite/APAIPEITE TOV KOPTI] YEVIKTIG
XOTIOTG HOVO LE QKIVITTOTIOEVT) TNV
Kivnon n e ByaAugvo To @Ig and myv npifa.
Mn Badete ta xepia oag ugoa oto oTéuo
TATIOWOTG.
IMpoooxr!
Xonoorolelre Tov KOQTnN YEVIKIG Xoriong
HOVO O€ MATIOWG OUVAPHOAOYNUEVT)
kardotaon. Mn ouvapUOAOYE(Te TOTE TOV
KOQTN MOTE 0T BACIKI) OUCKEUN.
/\EITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKIIG XorionG
UAvo otn BEon Aetroupylag rou deixveTaL
NpooTtacia amd uneppopTwon Eikéva E
Ma va eunodlotouy Ueydheg Inuiég ot
OUOKEUN 0QgG O TEPIITTWAT UMEPPOPTWONG

TOU KOPTN XWPIG UTOA, 0 GEovag kivnaong tou

KOPTN XWPIG KUITOA SLaBETel ia eyKoTm)
(onuelo nBeAnuévng Bpauong). Ze

MEPITTTWOT) UMEPPOPTWONG OTACeL 0 AEovag

kivnong o’ auto To onueio.

Kawoupyto popea diokou pe agova kivnong
Mrtopefte va mpopnBeuteite ano mv
urnpEeoia TEXVIKAG EUTMPETNONG TIEATWY.

® AQaPEOTE TO KAMAKL.

e [lamjote To MAKTPO anacPdAlong
KaL PEPTE TOV OTPEPOUEVO Bpaxiova %
ot 6€on 2. =

® Pixvete Ta UAIKA.

MeTtd TnVv epyaoia

® OETETE TN CUOKEUN |IE TOV TEPLOTPE-
POUEVO SLAKATTIN eKTOG Aettoupyiag.

® TpaBdrte To PI1g and v npida.

® AQaP€0Te TO KAMAKL.

Aiokog komg 3U0 TAEUPWV — )
XOVTPO/YIAG KOYIpO

Y1Q TO KOYIUO PPOUTWV KAl AQXAVIKWY
Enegepyaoia om Babuida 5 (3).
Ovopaoia otov loKo KoTmG SIMANG OYngG:
”1” yla TN pepLd yia Xovipd KOYo

73" yia ) pepld yia Yo KOYo
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IMpoooxr!

O diokog Kortrig duUo mAeupwyv dev eival
KaTtdAAnAoG yia to KoYio okAnpou Tuptod,
YwutoU kat ookoAdrag. KéBete Tig
Boaougveg nardreg uovov KpUEG.

Aiokog TpIYipaTog dUo TAEUpWV —
XOVTPO/YIAG TpiYipo

Y1a TO TP{WIO AaXAVIKWV, POUTWwY

Kal TuploU, ektdg and okAnpd Tupl

(. . mapuegava). Enegepyaoia om
Babuida 3 (2) N 4 (3).

Ovopaoia otov dioko Tpwpipatog duthng
oyng:

"él{’n\ﬁa ™ hepld yia xovtpd tpiyio

74”7 yia T Heptd yla Yo Tpipio
IMpoooxrj!

O diokog Tpupiuarog duo MAeUpWv dev eivat
KardAAnAoG yia To TPIYILIO POUVTOUKIWV 1}
kapudlwv. TpiBete TO HaAakd Tupi Udvo Le
UepLd yia Xovtd Teiyiuo ot Babuida 7 (4).

Aiokog TpIYipaTog — HETPIO TPIYPIHO
Yla 1o TPiYIHo WG natdrag,

OKANPOU TUPLoU (TT. X. TappeCava), Kpuag
OOKOAQTAG KAl POUVTOUKIWV 1] KAPUDIWV.
Ene&epyaoia ot Babuida 7 (4).

Mpoooxr!

O diokog Towiuarog dev eival KATAAMNAOG
yia 1o TPiyIuo paiakou Tuptou.

Epyaoia pe Tov k6QTN

dlapkeiag Eikéva @

Kal PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova

ot 6€on 2.

TomnoBeTOTE TO UIMOA:

— TOTOBETN|OTE TO UIMOA pE KAIOT TIpog
TA gUnEAg Kat Katory anobéate To,

—  OTPEPETE QAVTIBETA TIPOG TN POPA TWV
SEIKTWV TOU POAOYLOU, HEXPL Va
KOUMTWOEL

MatoTe TO MAKTPO anacPaNong _OJ

KQL PEPTE TOV OTPEPSEVO Bpaxiova /|

ot 6gon 3. —

Agalpéate To Kandki npootaaciag kivnong

anod v kivnon Tou kéeTnN dlapkeiag

XwpIg urtoA (Ewéva [@-5a).

Kpartdre Tov popéa diokou oto Katw AKpo,

oL dUo pUTeg delxvouv POoG Ta TIAVW.

TonoBetioTe Tov erBuuNnTé SioKo KOTAG

A TPWIUATOG TIPOTEKTIKA EMAVW OTIG

pUTeg Tou popea diokou (Ewdva [E-6a).

2e dlokoug JIAYIg dYng PoaéEte va

Seixvel n erubupnTr) Meupd npog ta

avaw.

Matriote To MAAKTPO AracPAAoNG %

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e [idote Tov popéa BIOKOU OTO EMAVW
KO KaL TOTOBETAOTE TOV OTO MEPIBANUa
(Eikéva [@-6b).

e ToroBemote and ndvw To Kardkl (npo-
0€ETe TO ONUADL) KAt OTPEYTE TO OTN popd
TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU UEXPL TO TEPUA.

e TomoBetiote TOV KOPT XWPIG HUIMOA
eNMAvw oMV kivnon énwg delxvetalr oy
Ewéva [[9-8 kal oTpEYTe TOV 0N POopd TWV
JEIKTWV TOU POAOYLOU UEXOL TO TEPHAL

e [uploTe TOV MEPLOTPOPIKG JLAKATTIN OTN
ouvioTWHEVN Baduida.

® Bd\te Ta npog eneepyaoia TpéPpua
OTOV XWPO MANPWONG Kal OTIPWETE TA e
TOV TEOTN).

IMpoooxrj!

AMOQEeUYETE TN CUOCWPEUON TWV ayabwv

Korg oto dvoryua eE6dou.

ZupBouAn: Na opoduoppa anoteAéouata

Kkortg SouAeUeTe Ta Aetttd ayadd yla kAo

o€ JaTodkia.

YmodeiEn: Ze meplrwon mou payKwoouy Ta

enegepyaldueva TPOPIA OToV KOPT

dlapkelag xwplg UroA, anevepyornomoTe Ty
kou{wvopunxavr, Bydkte to @ig and Tnv npida,

TIEPIUEVETE TNV aKWVNTOTONON ™G Kivnong,

aPaLPECTE TO KATIAKL TOU KOPTN dlapkeiag

XWPIG MITOA Kt ASELATTE TOV XWPO

TMANPWONG.

Metd TnVv epyaoia

® OETETE T CUOKEUN |IE TOV TIEPLOTPE-
POuEVO JLaKATTIN eKTOG Aettoupyiag.

® 2TPEYTE TOV KOPTN dlapkeiag Xwpig Urtok
avtioTpopa TPOog TN PoPA TWV JEIKTWV
TOU poAoytoU Kal apalpéaTe Tov.

® ZTPEPETE TO KAMAKL avTiBeTa TIPOG TN
POopd TV JEKTWV TOU POAOYLOU Kal TO
apalpeite.

o Agalpgote Tov popea SIOKOU e TOV
dioko. '’ autd riéote e To dAXTUAo amd
kdtw Tov dgova kivnong (Eikéva ).

e KaBapiote Ta pépn.

Mi&ep

Kivéuvog Tpauuariouou amo 1o

KOQTEPO paxaipl Tou pisep/Tnv

TTEPIOTPEPOUEVN Kivnon!
Mnv Badete mote To xept 0ag Eoa oTo
TOMOBETNUEVO LigeP! Apaipeite/Toro-
Beteite TO UiEEP povov, otav N Kivion eivat
akwvnroroinuevn! Aerroupyelte to Likep
HOvoV, OTav eival CUVAPUOAOYNUEVO Kal Lie
TOMOBETNIIEVO TO KATAKL.
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A Kivduvog leuariouarog!

Orav douleUeTe KauTd UAIKA, EEEpxeTal
atuog and 1o Xwvi 0To KArdkL.

Teuicete 1o notript Tou Wikep e 0,5 Altpa
Kautd 1 appidov uypPO TO MOAU.

Mpoooxr!

To ui&ep umopei va ndbet Inuud.

Mn douAeuete kateyuyugva uAikd

(ekTOG ano naydkia). Mn Aertoupyeite

TO Uikep ddeto.

Epyaocia pe 1o pigep Eikéva

e [lardre To koupri anacPdNong kat [
PEPVETE TOV OTPEPONEVO Bpaxiova
ot 6€on 4.

® AQQIPECTE TO MPOOTATEUTIKO KAMAKL
kivnong Higep. L, )

® TormoBemote To NMotAPL KiEep (To onuddt
0 AQPr va CUUMITTTEL € TO ONUAdL O
Baokr) ouokeun) kal oTPEYTE avtioTpopa
TIPOG TN POPd TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU
UEXPL TO TEPHAL.

® Pixvete Ta UAIKA.
Méylot noodmra, uypd = 1,25 Aitpq,
péylotn moodtnra agpifovra i kautd
uypd = 0,5 Aitpq,
1davikr) moodtnTa enegepyaoiag,
oteped = 50-100 ypappudpla.

e TomoBetrioTe TO KaMdKL KAt OTPEYTE
TO avTiOTPOPA 0N POPA TWV OEIKTWV
TOU poAOYLoU PEXPL TO TEPUa ot AR
TOU Mi&ep.
To kamndkL TIPETEL va £XEL KOUUTIWOEL.

® PuBpilete Tov MEPIOTPEPSUEVO SLAKATTIN
oty erbupnt) Babpuida.

SupnAnpwon ulikwv (Eikéva H1-8)

® O£TETE TN OUOKEUN |UE TOV TIEPLOTPE-
POuEVO JLAKATTIN eKTAG AetToupyiag.

® AQalPE0TE TO KAMAKL KAl CUUMANPWOTE
Ta UAKA

I . oo o

® agalpelte To Xwvi kat pixvete Alya Alya ta

oteped UNKA otadlakd péoa and to

AvoLYHa CUPMAPWONG UAIKWY

n

® YUveTE TA UYPA UNKA HETW TOU XWVLoU.

Metd Tnv epyacia

® O£TETE TN OUOKEU |UE TOV TIEPLOTPE-
POpevo SLAKATTIN eKTAG AetTtoupyiag.

® 2TpéYTe TO WiEEP 0N POPA TWV JEIKTWV
TOU poAoyloU Kat apalp€oTe TO.

ZupBouAn: Xag ouviotoUpe va kaBapilete

TO MiEep apéowg peTd T Xprion.
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Ka@apiopog kai ppovTida

/\ Mpoooyij!

Mn xpnouortoieite uéoa kabaplouou rmou
xapadouv. O1 empaveles Uropouv va
urtooTouv PBOPEG.

Ka@apiopdg TG Bacikig OUOKEUNG

A Kivduvog nAektpomninéiag!

Mn Bubioete T Bacikr) ouokeur) MOTE UEoa
0€ vePO oUTE va TNV KPATOETE KATW arod
TOEXOUEVO VEQO.

Mn xonoworoirjoete atokabaptot.

e TpaBdrte To PIg and v npida.

® ZKOuTOoTE TN BACIKY) CUOKEUN| KaL TO
TIPOOTATEUTIKO Kamdkt kivnong ue
Bpeyuévo ravi. Av XpelaoTel, Xxpnotuo-
ntolelte Aiyo anoppunavtikd mAuciuatog
Tudtwy.

® 3TN OUVEXELD OKOUTTCETE TN OUOKeUT) va
OTEYVWOEL

KaBapiopdg Tou PTToA Kal TWV EPYTAEiwV
To uroA kat ta epyaieia MAévovtal oto
TIAUVTHIPLO TIATWV.

Mn HayKWVETE Ta TAQOTIKA €PN éoa aTo
TAuvVTHPLo Tudtwy, yiati propel va peivouv
HOVIHIEG TTAPAOPPWOELG KaTd Tn dladikaacia
m\uaiuarog!

KaBapiopdg kO@Tn Siapkeiag Xwpig oA
‘O\a Ta pépn Tou KAPTN dlapkelag Xwpig
MITOA TAEVOVTAL OTO TIAUVTTPLO TILATWV.
ZupBouAn: MNa mv aroudkpuvon TG
KOKKIVNG Xpwaong HeTd v enegepyaaia

. X. Kapotwv, BpeEte éva avi pe Atyo Aadt
payntou kal TpiYte W autd Tov KOP
dlapkeiag xwpig proA (dxt Toug diokoug
kormig). MAUveTe KaTOMIY TOV KOPT.

Ka@apiopdg Tou pigep
Kivduvog Tpauuariouou amo
TO KOQTEPO paxaipi!

Mnv ayyilete To Laxaipt Tou LiEEp LE T
XEpla yuuva.

To rnotipL Tou EEP, TO KATIAKL KAl TO Xwvi
TIAEVOVTAL OTO TIAUVTHPLO TIATWV.
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ZupBoulny: Metd v eneEepyacia uypwv
ouxvd urnopeite va kabapioete to WiEep
XWpIq va xpelaotel va 1o apalpéoete and
TN cuokeur). Na Tov okord autd xUvete Aiyo
vePd |l amopPUMAVTIKS MIATWY oA OTO
TOTOBETNUEVO MiEep. OETETE yIa PEPIKA
deutepolertta To iEep oe Aettoupyia
(BaBuida M). Xuote To vepd MAUC(UATOG

Kat EeMA\UvTE TO MiEep pe kaBapd vepod.

m InpavTikn urtedeign

Av xpelagetat kabapiote n Orjkn e&ap-
TNUATWV. MNPOCEETE TIG UTTODEIEELG
ppovtidag atn Onkn.

®UAaEn

A Kivduvog tpauuariouou!
Orav d¢ xpnowuornoleiral n OUOKEUN,
Byddete 10 PIG ard v mpida.

Eikéva 4

o OuAdte Ta epyaleia kat Toug diokoug
KOTIAG 01N Brjkn eEapmudTwy.

e OuAdTe T ONKN eEapTNUdTWY HEoa
OTO WMITOA.

e [0t QUAaEN otnv aubevtiki
ouokeuaoia, BA. Eikéva .

AvmipeTwmon BAaBwv

A Kivéuvog Tpauuariouou!

TMowv v avriuetaon BAaBwv Bydlete
TO PIG artd v npida.

ZnUavTik UodeIEn yia TRV
MUMS54../MUM56..
Tuxov ocpa)\pa aTov xmptopo mg
OUCKEUTNG, 1] EVEQYOTIOMAN TWV NAEKTPO-
VIKWV a0PaAEwV 1) avTioTola kdrota
BAGBN TG ouokeung deixvovtal and To
avaBoéopnua g évoelEng Aettoupyiag.

O oTpepOpevoq Bpaxiovag mpémel va £xel
KOUUNMWOE€I o KABe B€on epyaoiag.
MpooTabroTte MPWTA va avTIETWIToETE

T0 POBANA ToU gupavioTnke BATEL TwV
akoAoUBwV UTodE(EewV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BAGBN

H ouokeur| dev Eekivd.

Avnpsrwmon
o EAEyEre Vv TpoPodooia e pedpa.

® EAéyEre 1O QL.

o EAEyEte Tov oTpe@dievo Bpaxiova.
Eival otn owotr) 8€on; "Exel KOUPNMWOEL,

® XTpEYTe TO UiEEP 1] avTioToIXA TO WITOA
MEXPL TO TEPUA va OPIEEL.

o TormoBeTroTe TO KAMAKL TOU UEEP Kal
OTPEYTE TO UEXPL TO TEPUA VA OPIEEL.

® TomoBeTOTE TO MPOCTATEUTIKO KATTAKL
Kivnong oTig un XPNOoYIoToloUHEVES
KWVOELG.

® H aopdAeia Evavtl aBEAG
enavevepyormnoinong sivat evepyn.
PubBuiote Tn cuokeun oto 0/off kal katdriv
niow oty ermbupnt) B€on.

BAGBn

H ouokeun tibetal katd ) xprjon ektdg

Aetroupyiag. ‘Exel evepyoroinbel n aopdieia

uneppoéptwong. EneEepydomeav oAU

HEYAAEG TTOOOTNTEG TPOPILWY TAUTOXPOVA.

AvTigeTWITION

® ArevepyOTIOoTE T CUCKEUN.

o Mel\wote Ty noodnta enekepyaociag.
Mnv untepBelte TIQ ETUTPETTEG PEYLIOTEQ
noodémreg (BA. “MNapadeiypata
epappoyng”)!

BAGBN

Me reploTpedpevn my kivnon namenke

Katd Ad6og To TMAKTPO cmaccpa)\lonq

O neplotpepduevoq Bpayiovag Kivetral mpogq

Ta dvw. H kivnon anevepyorolettal, dev

akwnroroleitat Suwg ot Béom al\ayr|g

epyaAeiou.

AvTigeTWITION

® Pubuiote Tov MePLOTPOPIKS SLAKATTN
oto 0/off.

o DOEpTe TOV MEPLOTPEPOEVO
Bpaxiova ot 6€on 1.

e Evevepyoromote T ouokeur
(BaBuida 1).

® Arnevevepyorowmote Eavd Tn oUoKeUr.

® To gpyaleio akivnrormoleiral ot B€on
aMayng epyaleiou.

%1
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BAGBN

To pi€ep dev Eekvd 1 akvnronoleiral katd

™ Xpron, N kivnon Bope.

MriAokaplopEvo paxaipt.

AvTigeTwmon

® OE£TETE TN CUOKEUN EKTOG AetToupyiag kat
Bydite TO PIg and v Tipida.

® Apaip€oTe TO MIEEP KAl AMOUAKPUVETE
TO gUnodLo.

® =avatornoBeTr|oTe TO MIEep.

® O£TeTE TN OUOKEUN OE Aettoupyia.

m ZnuavTikr unodeign

Ze nepimtwon mou dev prnopeite va avtl-
petwrtioeTe e0eig T BAGRN, Mapakaleiobe
va KOAEOETE TNV UMNPECia TEXVIKAG
€EUMMPETNONG MEAATV.

Napadeiypara epappoywv

Zavriyi
100 g-600 g (ﬂ))

® Xtumdre TNV KPEUA YAAOKTOG
12 €wg 4 Aertrd o Babuida 7 (4)
(avdhoya pe v moodtnTa Kat Tig
1BIOMTEG TNG KPEUAG) HE TO EPYaAeio
XTUTAATOG.

Mapéyka
1 éwg 8 aompddia aBywv ({D)

e Xtundre T aonpddia 4 €wg
6 Aerttd 0N Babpida 7 (4) pe
TO gpyaAeio XTUMAUATOG.

Z0pn pmaKéTou
Baotkrj ouvrayr (dD)

2 apyd

2-3 KouTaAEg oourag (K.0.) {eatd vepd

100 g Zdxapn

1 pak. Bavia

70 g akeupt

70 g Kopv (p)\aoup

avésxopsqu MIEIKLY TIdouvTep
® XTurrote Ta UNKA (aKToq anod 1o aAelpl
KaL TO KOpV GAAOUP), HEXPL VA OXNATL-
oTel TNXTO aPpPwdeq piyua, eni 4—6 Aerrd
oTn Babuida 7 (4) e To epyaleio
XTUTTAMATOG.

® PuBpioTe Tov MePIOTPEPOEVO BLAKOTTIN
otn Babuida 1 (1) katw poobEate ava-
KaTeUOVTAG TIPOTEKTIKA TO KOOKIVIOUEVO
aAeUpl Kal To kopv GAdoup kouTtald-
KoutaMd evtdg miep. Y2 €wg 1 Aertrod.

MéyioTtn moodTnTa: 2 PopEQ TN BACIKN

ouvtayn
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Zopn KEIK

Baorj ouvrayr O

3-4 aBya

200-250 g {axapn

1 péla aAartl

1 pak. Bavilia 1} To EUoua Y2 Aepoviou

200-250 g Boutupo 1} papyapivn

(o Beppokpacia dwpartiou)

500 g aAelpL

1 Ppak. UMEKLY TIAOUVTEP

125 ml yaAa

® Avakatéyte OAa T UNIKA erti iep.
Y2 NeTTté 0N Babuida 1 (1), katorv
avakatéYte Ta eni mep. 3—4 Aertd om
Babuida 7 (4) pe To epyaleio avddeuong.

Méyiotn moooTtnTa: 1,5 popEg T Baoikn

ouvtayn

Zopun Taprag

Baoikrj ouvrayrj O C

125 g Boutupo (o€ Beppokpa-

ola 6u)pcmou)

100-125 g Zaxapn

1 apyoé

1 peda aAdTL

Alyo EUopa Aepoviou 1y Aiyn Baviha

250 g aAelpL

eVOEXOMEVWG UMEIKLY TIAOUVTEP

e Avakatéyte OAa Ta UNKA et Tep.
2 Aertrd otn Baduida 1 (1), katomv
avakatéYte Ta eni mep. 2-3 Aertd om
Babuida 6 (3) e To epyaleio avadeuong.

A6 500 g aleupt

® ZUNWOTE TA UNKA el 2 nspu'[ou Aerttd

ot Baduida 1 (1) e To spyo)\Slo Quppa-

Toq, Cupwote katomy el Tiep. 3—4 Aetrd
ot Babuida 3 (2).

Méyiotn moodTnTa: 2 PoPEG TN BACIKN

ouvtayn

Z0un pe payia

Baourj ouvrayrj d

500 g aAelpt

1 apyod

80 g Alrtog (o€ Beppokpaocia dwpatiou)

80 g caxapn

200-250 ml x)\lapo ya)\a

259 cppaoKla Mayld r) 1 ak. aro&npapévn

payld oe okdvn

=Uopua Y2 Aepoviou

1 péla aAdTL

® Aouléyte 6Aa Ta UAIKA emti V2 mepimou
Aerttd otn Babuida 1 kat katrdry eni rep.
3-6 Aerttd ot Babuida 3 (2) ue to
epyaieio Lupwuatog.

Méyiotn mogdétnra: 1,5 popd T Baoikry

ouvtayn
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ZGpun yia Jupapika

Baowrj ouvrayn d/

300 g alelpt

3 apyd

av xpelddetal 1-2 kout. gourag (10-20 g)

KpUO vepd

® Zuuwote OAa Tta UAIKA padi yia miepimou
3 €wgq 5 Aertrd ot Babpida 3 (2).

Méyiotn moodTtnTta: 1,5 popég ™ Baoikn

ouvtayn

Z6pn Ywpiol d

Baoikr ouvrayrj

2 paKeNdKIa Enpny paytd

2 K. YA. aAdmt

450-500 ml Zeotd vepd

Babuida 1, petd rep. 4-5 Aertrd o Babuida

3 (2) pe To epyale(o JUUWUATOG.

MayiovéCa

2 K.T. gouotdpda

¥4 | NGdL

2 KOUT. goumnag XUMSG Aepoviou i EUdL

1 ipéla Chxapn

Ta UNIKA TipEmeL va €xouv Tnyv (dla

Beplokpaoia.

[ ]
Heplkd deutepdiertta ot Babuida 3 (2) 1
4 (3) oto pikep.

® Pubuilete To UiEep 0N BaBuida 7 (4),
Kal XTUTIATE TO Uiypa péxpL va TREEL N
Hayloveda.

KartavaAwvere Tn payiovéfa olvropa, autr

Aleippa YwHIol amd péA

Kai BouTupo

30 g Boutupo (ard To Yuyeio, 7 °C)

® Kdoyte o BoUTUpPO OF UKPA KOUATLIA
Kal BAAte Ta pE€oa oTo Wikep.

® [1pooBEaTe To PéNL kal avakaTéWTe et

750 g aAelpt
AouléPte OAa Ta UAIKA TeP. Y2 Aerttd otn
2 apyd
1 péla aAdrL
AouléPte Ta UNIKA (ekTéG ard To AAd)
pixvete To AMAdL apyd péoa and to Xwvi
dev diarnpeital yia oAu.
190 g uéN (amd to Yuyelo, 7 °C)
15 deutepdAertra otn Babuida 7 (4).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Anéoupon

H ouokeur] €xel onuaveel ouupwva
E pe v Eupwrtaikr) odnyia 2002/96
E. K. mepl nAektpikav kat
. NAEKTPOVIKWV MANWV OCUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). H odnyia divel
To TMAao10 yia TNV o€ 6An v
enkpdrela g E. E. .oxtouoa
TiapaAapr) Kat aglomoinomn Twv
TIOALWY CUCKEUWY Ao TOV TIWANTH).
Ma MAnpoQopieg OXETIKA |ie TOUG
ernikaipoug Tporoug andoupong
areuBuvBelte 0To 1BIKO KATAoTUA, art’
dmou ayopdoarte T CUCKEUN 1] 0T AnNpOTIKA
1} Kowotikrj Apxr] Tou Térmou Katolkiag oag.

OPOI EITYHXZHZ

1. Heyyunon napéxerat yua
EIKOOITEOOEPLG (24) priveg, amno v
nuepounvia ayopd TG OUCKEUN|G TIOU
avaypd@etal otn Bewpnuévn anddelgn
ayopdgq (deAtio Aavikiig MWANoNg
1 TYWoASYL0). Na v napoyr Qg
eyyunong anaureltat n emidelgn mg
Bewpnuevng anddeigng ayopds.

2. H etapia, p€oa ota o ndvw xpovikd
6pla, oe TePITTwon MANUUeAOUq
Aertoupyiag g ouokeunig, avahapBAavel
TNV UMOXPEWOT EMAvVapopAag 0e OUOAN
Aertoupyia kat Tng avtikardotaong kdbe
TUXOV EATTWUATIKOU UEPOUG, (TANV Twv
AVOAWOIUWY KAl TV eUrabay, énwg ta
YUdAwva, oL AQUITI)peG K.ATL.) epdécov
QUTT| TIPOEPXETAL AMNG TNV KATAOKEUN KA
OXL Ao TNV KaKr| Xpnouornoinon, my
AavBaopévn eykatdotaarn, Ty un
TNENOT TWV 0dNYLLV XPNoNG, TV
AKATAAANAN OuVTHENOT), TNV EMEPPRAOT
KN €E0UCLOd0TNUEVWY TIPOCWTTWV
1 eEwyeveig napdyovteg onwg
NAEKTPIKEG QVTIOPACELG K.ATT. 2TV
TeP{TTwon Tou 1) eTapla eldornonoel
Yla NV TANUUEAN Aetroupyia petd mv
TIap0od0o £§aUNVoU ans v ayopd mg,
Bewpeital 6Tl n cuokeur| Kata MV
napddoor] TNG oTov TEAKS KATAVOAWTY
AettoupyoUoe Kavovikd kat 6Tt n BAGRN
dev oPelleTAL O€ EAATTWUATIKOTNTA
™G eKTOG av 0 TEAIKOG KATAVAAWTAG
anodei&el To avtiBeto. Kard ) didpkela
Mg eyyunong rnapgxovrat dwpedv Ta
QAVTOANCKTIKG, N £pYQO0IA ETIIOKEUNG KA
METAPOPA TNG OUOKEUNG (v AUTO KPLOEL
ArapaitnTo) ota CUVEPYEL TNG ETALPIAG.
Onatadninote AA\N aglwon arokAeieTal.
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3. Heyyunon dev loxUel og iepitrwon
TIPAYMATOTIOMNONG EMOKEUWV 1) YEVIKA
napepBdoewv un eEoualodotnUEVWY and
TNV ETAPEIQ TIPOOWTIWV OTr) CUCKEUN.

. H kdBe erokeun) 1} avtikataotaaon
eNaTTwpATIKOU HEPOUG Sev mapateivel
TO XPOVo TG eyyunong.

. EEapmjpara kat UNKA Tou avTikabloTwv-

6. Heyyunon nadel va loxUel and ) oTiyun

TIOU 1 KUPLOTNTA TNG OUOKEUTG UETABI-
Baotel oe TpiTo MPOCWTIO Ao TOV
ayopaotr.

. AAN\ayr TGg ouokeung yivetal uévo

oTnVv nepitwon mou dev eival duvatr
n erudlépbwon mQ.

TAL KATa T SLAPKELa TG £yyunong
ETOTPEPOVTAL OTO CUVEPYE(O.

Eidika eEapTrijpara

MUZ5ZP1

Ztoemg
€0TIEPIO0EIdOWY

a1 1o OTUYIO TTIOPTOKAALDV, AELOVIWV KAl
YKEEIMPPOUT.

2eT ddTpnTwv
Siokwv PG (3 mm),
Xovtpd (6 mm)

MUZ5FW1 Ma 1o kAP0 vwroU KPEaTog yia Kiud.
Kpeatopnxavr
@3 @6 MUZ45LS1 Ma mv kpeatopnyavr) MUZ5FWA1.

WG yia maté kat aAsippata, Xovtpd yia AoUKAvIKa
kat Aapdi.

AroxupwTr] poUTwv

(kSWio/Tpiwo)
~~~7 1 MUZ45SV1 Ma mv kpeatopnyavr) MUZ5FWA1.
o Mpoodpmua Me UeTaMIKS xvdapl Yia 4 SLapopeTIkd oxrjpaTa
3 UrokSTwv mpéoag  MTILOKOTWV.
~. MUZ45RV1 Ma mv kpeatopnyavr) MUZ5FWA1.
r’§ Mpoodpmua Ma 10 TR0 POUVTOUKLWY, KaPUDWY, AUUYDAAWY,
AR 0 ookoAdrag kal Egpou Pwiuto.
2 TPWiparog
] MUZ45FV1 Ma mv kpeatopnyavr) MUZ5FWA1.
Mpoodpmua Ma v anoxUpwaon HoUpwv eKTOG arnd GEAoUdl

KQL TNV TIOATOMO{N oM VIONATAG KAl KPATALYoU.
Tautdxpova arnopakpuvovTtal autéuata ot pioxol kat
Ol OTIOPOL TL. X. arnd PPAYKOOTAPUAQL.

MUZ45PS1

Alokog yla nardreq
myavnTeg

Ma tov k6 dlapkeiag xwpiq proh MUZ5DSH1.
Ma 1o KOYIOo WG MATdTag Yid MATATEG TNYAVNTEG,.
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MUZ45AG1 Ma tov k6 dlapkeiag xwpiq prok MUZ5DSH1.
AioKOG AaXQVIKGV Y1a KéBel ppouta Kal Aaxavikd oe AETTTEG PETEG Yia TNV
MV aowatiki kougiva  AOLATIKN koudiva.

MUZ45RS1 MNa Tov k6P dlapkeiag Xwpeig proA MUZ5DSH.
A{oKoG XOVTPOU A TO TEIYIHO WU MATATAg TT. X. Yia

ToWipatoe TATAToKEPTEDEG 1] MMAAAKLa TatdTag.

MUZ45KP1 MNa tov kéem dlapkeiag xwpiq proA MUZ5DS1.
A{oKoG YL To TP{WIo 0 T0 TEIPIHO WG TATATAG Yia POOTL KAt

natérag yia TIOTATOKEPTEDES, Y1 TO KOWILO PPOUTWY Kat
MATATOKEPTEDES AQXQVIKWV O€ XOVTPEG PETEG.

MUZ5ER2 210 UIoA uropelte va enegepyaaoteite péxpL kat 750 g
Mol ard aAelpt ouv UNIKG.

avo&eldwTo XdAuBa

MUZ5MX1 Mamv avaugn motwv, yia Ty moAtornoinon ¢poutwv

MAaoTIKG eniBepa KAt AQXavikayv, yia v apaockeun paylovelag, yia to

LiEep KOYLO @poUTWY Kal Kapudlwy, Yla ToV BPUUUATIONS
TiayokUpwv.

MUZ5MM1 Ma 10 KOWLO APWHATIKWV XOPTWV, AQXAVIKWOV, AWV

MoAupiEep Kal KPEATOG, Yl TO TPiPIo kapdtwy, paravioU Kat
TUpLoU, Yia TO TP(PILO ENPWV KAPTIWV KAl TIAYWUEVNG
OOKOAATAG.

Av kdrolo eEdptnua dev cuunep\auBdvetal otn cuokeuaoia napddoong, ToTe pnopeite va
TO TPOoNBeuTelte Ao Ta £IOIKA KATAOTIUATA 1 TNV UTINPETIA TEXVIKAG EUMNEETNONG
TEAQTWV.

TnpouUue To diKaiwpa arAaywy.
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Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yéniinde vermis
oldunuz.

Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi
icin, liitfen internet sitemize bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amagh kullanim icin degil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, orn. diikkanlarin, burolarin, ciftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiiciik otellerin ve benzeri mesken
tertibatlaninin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihaz sadece Uretildigi amac icin, evde
islenilen miktar ve stireler icin kullaniniz.
Islediginiz miktarlarda, ongoriilmiis olan
azami miktarlar asmayiniz.

Kullanma kilavuzunu liitfen itinali bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolayi saklayiniz. Cihazin dogru kullanimricin
verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde sz konusu olan
hasarlardan Uretici sorumlu degildir.

Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
(Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kendi giivenliginiz icin
Genel giivenlik bilgi ve uyarilari

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen
bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz
ve calistinniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir.
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EEE yonetmeligine uygundur

Sadece elektrik kablosunda ve cihazda
herhangi bir hasar yoksa kullaniniz.
Cocuklari cihazdan uzak tutunuz.

ihaz1 kesinlikle denetimsiz calistirmayiniz.
Viicutsal hassasligi azalmis veya akli
dengesi bozuk, tecriibesiz ve yeterince
bilgi sahibi olmayan kisilerin (cocuklar
dahil), cihazi kullanmasina izin vermeyiniz;
bu kisilere ancak sorumlulugu Ustlenecek
bir kisinin denetimi altinda veya cihazin
kullanimi hususunda yeterli egitim gordii-
lerse, kullanma izni veriniz.
Cihaz her kullandiginizda isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden once, cihazin
kurulu oldugu yerden ayrildiginizda veya
herhangi bir arniza durumunda elektrik figini
daima prizden cikariniz.
Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Uzerinden gecgecek sekilde
cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma
yer vermemek icin, cihazin baglanti
kablosunda herhagi bir hasar oldugu zaman,
sadece Uretici tarafindan, ureticinin yetkili
servisi tarafindan veya benzeri yetki ve
egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.
Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir
tehlike olusmasini 6nlemek icin, sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapilmahdir.
Bu cihaz icin giivenlik bilgi
ve uyarilan
Donen parcalari tutmayiniz ve dokunmayiniz.
Cihaz giivenlik acisindan sadece kullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (5, 8) ile kapatiimis olarak
calistinimalidir.
Cihaz calisma konumundayken, cevirme
kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz.
Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.
Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altinda temizlemeyiniz.
Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Aksesuarlar kullanirken, ilgili
aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina
dikkat ediniz.
Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar
kullaniniz.
Cihazi sadece doner salter ile aginiz
ve kapatiniz.

m Onemli not

Aleti/Aksesuari sadece tahrik (motor)
duruyorken degistiriniz — Tahrik (motor),
cihaz kapatildiktan sonra da bir siire
hareket etmeye devam eder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Giivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlari” tablosuna bakiniz

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak

su kosullarda devreye sokulabiliyor:

— kap (11) takiimissa ve yerine oturuncaya
kadar gevrilmisse ve

— mikser tahrigi koruyucu kapadi (8)
yerine takilmissa.

Tekrar devreye sokma emniyeti

Elektrik kesilmesi durumunda cihaz acgik

kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine

calismaya devam etmez. Yeniden devreye

sokmak igin, doner salteri 0/off konumuna

ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yuklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda kendi-

liginden kapanirsa, asiri yiiklenmeye karsi

koruma sistemi aktiflestirilmistir.

Ayni zamanda ¢ok miktarda besinin

islenmesi olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani

devreye girmesi durumunda yapilacak

islem icin ”Ariza durumunda yardim”

bolumiine bakiniz.

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki
sembollerin aciklamasi

KuIIanma kilavuzunun
tallmatlarlna uyunuz.

' Dikkat: DOonen bigaklar.
®!

Dikkat: Donen aletler!
Elinizi malzeme ilave etme
agz icine sokmayiniz.

Genel bakis

Lutfen resimli sayfalan
aciniz.

Ana cihaz
1 Kilit sistemini acma tusu
2 Cevrilen kol
Kolun yukari dogru hareketini
desteklemek icin "Easy Armlift”
(kolay kol kaldirma) fonksiyonu
(bakiniz "Isletme pozisyonlari”).

Resim I

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.

MUMS52..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siiresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.

Kademe 1-4, Calisma hiz::

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

4 = Yiksek devir sayisi — Hizli
MUM54../MUM56..:

0/off = Stop

M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siiresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.

Kademeler 1-7, galisma hiz:

1 = Dusuk devir sayisi — Yavas

7 = Ylksek devir sayisi — Hizli

4 Isletme gostergesi (MUM54../56..)
Cihaz calistigi zaman yanar.

(Doner salter M veya 1-7 konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik giivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip séner, bakiniz
bolum ”Ariza durumunda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruma kapagini
cikarmak icin, arka kisma basiniz
ve kapagdi cikariniz.

6 Tahrik sistemi
— Dograyici icin ve
— Narenciye sikma unitesi icin

(0zel aksesuar *).
Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapadi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (kanstirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma
iinitesi (6zel aksesuar *) icin tahrik
sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapadg

9 Mikser icin tahrik sistemi
(ozel aksesuar *)

Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi
yerine takilmaldir.
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10 Kablo muhafaza boliimii
MUM52../MUMb54..: Elektrik kablosunu
kablo gozu icine yerlestiriniz.
MUMB56..: Kablo sarma otomatigi
Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz celik karistirma kabi
12 Kapak
Aletler
13 Karnistirma teli
14 Cirpma teli
15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) duzeni
16 Aksesuar cantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi icin kullanilir.
Dograyici
17 Tikac
18 Doldurma agizh kapak
19 Dograma diskleri
19a Cevrilebilen kesme diski —
kalin/ince

19b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

19¢ Rendeleme diski — orta incelikte

20 Disk mesnedi

21 Cikis delikli govde

Mikser *

22 Mikser kabi

23 Kapak

24 Huni

*

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar
ve yetkili servis lizerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlan Resim &

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gore dodru tahrik sistemine ve
dogru pozisyona takilmis ve calisma
pozisyonunda ise caligtiriniz.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

isletme pozisyonunun ayarlanmasi

® Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® Cevirme Kkolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozi- | Tahrik- MUM52..[MUM54..
syon sistemi MUMS6..
@ 1-4 1=7
1|7 ﬁ] G | 14| 17
C| 12| 13
2 7 2 * - -
L | | s | e

3 |6
Ll 2-a | a7
9 @ 34 | 57

4 ===
7 :ﬁ‘_ H;_Lg 3-4 | 57

m Bilgi

Cevirme kolu "Easy Armlift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir
ve bu sayede cevirme kolunun yukari
hareketi desteklenir.
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* Cirpma, karistirma ve yogurma uclarinin
takilimasi/¢ikariimasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi

Kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile calismak igin
tiim on hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuary/alet takili

durumunda ve galisma pozisyonunda

calistiriniz.

Cihazi ici bos ¢alistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir is

kaynagina maruz birakmayiniz. Pargalar

mikrodalga firinlar icin uygun degildir.

o Cihaz ve aksesuarlari ilk kez kullanil-
madan once iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bolimiine bakiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




E Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda tavsiye edilen
calisma hizi kilavuz degerleri, 7 kademeli
doner saltere sahip cihazlar icin gecerlidir.
4 kademeli doner salterli cihazlar icin
gecerli degerleri, parantez icinde diger
degerlerin pisinde goreceksiniz.

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlarin kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi icin gegerli kilavuz degerleri
iceren bir cikartma bulunmaktadir.

Bu cikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye

ediyoruz (Resim [@).

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
lizerine koyunuz.

® Kablosunu cekip cihazin icinden cikariniz
(Resim BI).

MUM52../MUM54.. .
Kablo gozu:

Kabloyu istediginiz uzuniuga | ¢
kadar disar gekiniz. [y

MUMS6..

T
Kablo sarma otomatigi: :@

Kabloyu bir seferde, araliksiz
olarak istediginiz uzunluga

(azm. 100 cm) kadar cekip
uzatiniz ve yavas yavas serbest birakiniz;
boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Kablonun galisma uzunlugunun
azaltilmasi:

Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunlu@a ulasincaya kadar sarilmasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Dikkat!

Kabloyu igeri iterken biikmeyiniz.

Kablo sarma otomatigi olan cihazlarda
kabloyu cihazin igine elden iteleyerek
sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa, kabloyu
tamamen disari gekip aginiz ve sonra tekrar
sarilmasini saglayiniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Anahtar ve aletler

Dénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi
s0z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagdin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiri-
niz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor
belli bir siire donmeye devam eder ve alet
degistirme pozisyonunda durur.

Cevirme kolunu ancak alet durduktan
sonra hareket ettiriniz.

Cihaz glivenlik acisindan sadece kullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (5, 8) ile kapatilmis olarak
calistinlmaldir.

/\ Dikkat!

Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar icin kullanilmalidir.
Karistirma teli (13)

Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak
icin kullanihir

Cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur
(6rn. biskivi hamuru) hazirlamak
icin kullanilir

Yogurma kancasi (15) d

S| O

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malze-
melerin (Orn. kuru zim, cikolata
parcaciklar) hamura kanstinimasi
icin kullanihr

Karistirma kabi ve aletler

ile calisiimasi Resim 3

o Kilit sistemini agcma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.%

® Kabin takilmasi: =

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
galisma yoniinin tersine dogru
ceviriniz.

® Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin igine sokunuz.
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Bilgi: Dikkat!

Yogurma kancasinda, yogurma kancasi Dograyiclyr sadece komple monte edilmis
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama  sekilde kullaniniz. Dograyiciy kesinlikle ana
(styirma) duzenini donderiniz cihaz iizerinde monte etmeyiniz.

(Resim @-4b). Dograyiciyr sadece bildirilen isletme

® [slenecek malzemeleri kaba doldurunuz. pozisyonunda calistirniz.

® Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve Asin yiiklenmeye karsi korumaResim
° (F:(ewrr[le kol_unut 1kp02|syonuna allnlz. Dograyicinin asir yiiklenmesi durumunda,
apagl yerine taxiniz. cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek

® Doner salteri istediginiz kademeye icin, dograyicinin tahrik milinde bir centik
ayarlayiniz. (zaruri kinlma yeri) ongorulmustur. Asin

Bizim Onerimiz: yiiklenme s6z konusu oldugunda, tahrik

— Karnstirma teli: mili bu ¢centigin bulundugu yerden kirilir.
Once kademe 1°de (1) karistiriniz, sonra Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik mili,
kademe 7’yi (4) seginiz yetkili servis lizerinden alinabilir.

- Cirpma teli: ilebi iski —
Kademe 7 (4), diger malzemelere E;Ylwﬁ,t:éen kesme diski ®

karistirmak cin kademe 1 (1)

— Yogurma kancasi:
Once kademe 1’de (1) karistiriniz, sonra
kademe 3’de (2) yogurunuz

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Isleme 5 (3) kademede yapilmalidir.
Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi icin ”1”

Malzeme ilave edilmesi ince kesme tarafi igin ”3”

e Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz. Dikkat! ’

® Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
etme veya doldurma deligi lizerinden ekmek, sandvic ekmegi ve cikolata islemek
doldurunuz. icin uygun dedgildir. Pisirilmis, dagilmadan
veya pisen tiirden patatesleri sadece sodukken

e Kapagdi cikariniz. kesiniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve Cevrilebilen raspalama diski —
cevirme kolunu 2 pozisyonuna ahmz.ﬁ Raba/ince p

® Malzemeleri miksere doldurunuz. o o

— i Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus

Isiniz sona erdikten sonra cikolata ve findik tiirleri rendelemek icin

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz. kullanilir. Isleme, 3 (2) veya 4 (3)

® FElektrik fisini ¢cekip ¢ikariniz. kademesinde yapiimalidir.

e Kapagd! cikariniz. Cevrilebilen raspalama diski tizerindeki

°

Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve tanim: Kaba raspalama taraf icin 2"
cevirme kolunu 2 pozisyonuna aliniz. Ince raspalama tarafi igin ”4”

® Aleti tahrik sisteminden cikariniz. Dikkat!
® Kanstirma kabini gikariniz. Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
° Tu_m pargala_rl temlzle_ylnlz, bakiniz raspalamak icin uygun dedildir.

"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”. Yumusak peyniri sadece kaba taraf ile 7 (4).
Dograyici kademede raspalayiniz.

Rendeleme diski —

ﬁ orta incelikte
Yaralanma tehlikesi Cig patates, sert peynir (6rn. parmican),
Elinizle keskin bicaklara ve dograma sogutulmus cikolata ve findik tiirleri

diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve irelndele;nef ilgir:jkullaglllr. Imalid
tutmayiniz. Dograma disklerini sadece sleme 7 (4) kademede yapiimalidir.

kenardan tutunuz! Dikkat! o . 3
Dograyiciyr sadece tahrik sistemi (motor) Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dururken ve elektrik fisi cekilip prizden dilim kesilebilen peynir igin uygun degildir.

cikarilmigken ana cihaza takiniz/cikariniz.
Elinizi besin doldurma agzina sokmayiniz.
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Dograyici ile calisiimasi

Resim [@
Kilit sistemini agcma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.;%
Kabin takilmasi:

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
calisma yoniniin tersine dogru
ceviriniz.

Kilit sistemini agma tusuna basinizve (_ 9}

cevirme kolunu 3 pozisyonuna aliniz.

Dograyicinin tahriginden tahrik

koruyucu kapagini gikariniz (Resim [€-5a).

Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;

bu esnada iki ug yukari bakmalidir.

Istediginiz kesme ve raspalama diskini

dikkatlice disk mesnedinin uclarina

oturtunuz (Resim [[-6a). Cevrilebilen
disklerde, istediginiz tarafin yukarida
olmasina dikkat ediniz.

Disk mesnedini Ust uctan tutunuz ve

govdenin icine yerlestiriniz (Resim [E-6b).

Kapagi takiniz (isarete dikkat ediniz) ve

sonuna kadar saatin calisma yontinde

ceviriniz.

Dograyiclyl Resim [€-8'de gosterildigi

gibi, tahrik sisteminin Uzerine takiniz ve

sonuna kadar saatin calisma yoniinde

geviriniz.
® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayniz.
® Islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile igeri iteleyiniz.
Dikkat!
Kesilen besinin ¢ikis deliginde yigilimasini
Onleyiniz.
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® Disk mesnedini disk ile birlikte ¢ikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastirniz (Resim [).

® Parcalari temizleyiniz.

Mikser

Keskin bicaklarindan/donen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz! Mikseri cihazdan
cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman
cihazin durur vaziyette olmasina ézellikle
dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini
kapatarak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Dikkat!
Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.
Mikser ile calisiimasi Resim
® Kilit c6zme diigmesine basiniz ve
¢evirme kolunu 4 konumuna aliniz. ;ﬁ
® Mikser tahrik sistemi (motor)
koruyucu kapagini yerinden cikariniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuclari
elde etmek icin, kesilecek besinler ince
oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.
Bilgi: Islenecek besinler dograyici icinde
sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu
kapatiniz, elektrik fisini cekip prizden
cikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, dograyicinin kapagini agip
cikariniz ve besin doldurma agzini bosaltiniz.
isiniz sona erdikten sonra
o Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.
® Dograyiclyl saatin calisma yoniniinin
tersine dogru ceviriniz ve cihazdan
cikariniz.
® Kapag: saatin calisma yoniniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Kanstirma kabini yerine takiniz (kulp
Uizerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yoniiniin tersine dogru geviriniz.
Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktarn = 1,25 litre;

Azami koplren veya sicak sivi miktar =
0,5 litre;

Ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram.

® Kapag takiniz ve saatin galisma ydniiniin

tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz.
Kapak yerine oturmus olmaldir.

o Doner salteri istediginiz kademeye

ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi (Resim HI-8)

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

e Kapag acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® Huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agz lizerinden ilave
ediniz

veya

® Sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter Uzerinden kapatiniz.

® Mikseri saatin ¢alisma yoniinde ceviriniz
ve cihazdan c¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Karistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde yikanmaya elveriglidir.

Plastik parcgalarn bulasik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Dograyicinin temizlenmesi
Dograyicinin tiim parcalar bulasik
makinesinde yikanabilir.
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Oneri: Orn. havug islendikten sonra cihazda
olusan kirmizi lekeleri temizlemek icin, biraz
likit yemek yagini bir beze dokiiniiz ve bu
bez ile dograyiclyl (dograma diskleri haric)
siliniz. Ardindan dograyiciyi yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi so6z
konusudur!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardag, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur.

Bunun icin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanh su doldurunuz.
Mikseri birka¢ saniye calistiriniz

(kademe M). Deterjanh suyu dokiip
bosaltiniz ve mikseri temiz su ile durulayiniz.

m Onemli not

Aksesuar cantasini ihtiyaca gore temizleyi-
niz. Canta i¢indeki bakim ve koruma bilgi
ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik fisini
prizden cekip ¢ikariniz.

Resim [4

® Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

® Aksesuar gantasini kabin iginde
muhafaza ediniz.

® Qrijinal ambalaj icinde muhafaza etmek
icin, bakiniz resim M.
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Anza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekilip prizden cikariimalidir.

MUM54../MUM56..

icin 6nemli bilgi
Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
guvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gostergesinin yanip sonmesi ile gosterilir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

S0z konusu olan problemi ilk 6nce asagidaki
bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.

Ariza

Cihaz harekete gecmiyor.

Giderilmesi

® Elektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

® Elektrik figini kontrol ediniz.

® Cevirme kolunu kontrol ediniz.
Pozisyon dogru mu? Yerine oturup
kilitlenmis mi?

® Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

o Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullaniimayan tahrik sistemlerine takiniz.

® Tekrar devreye sokma giivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Ariza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor.

Asin yiklenme emniyeti aktiflesmis.

Ayni anda cok fazla besin islendi.

Giderilmesi

® Cihazi kapatiniz.

® isleme miktarini azaltiniz. izin verilen
azami miktarlan (bakiniz *Kullanim
ornekleri”) asmayiniz!

Ariza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit agma tusuna basilmistir.
Cevrilen kol yukari dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Giderilmesi

® Doner salteri 0/off (kapal)) konumuna
ayarlayiniz.

® Cevrilen kolu 1 pozisyonuna o
getiriniz. 7]

o CihaziI devreye sokunuz o
(kademe 1).

® Cihazi tekrar kapatiniz.

® Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

Arnza
Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmistir.
Giderilmesi
® Cihazi kapatiniz ve elektrik fisini cekip
prizden cikariniz.
® Mikseri cihazdan c¢ikariniz ve ilgili engel
gideriniz.
® Mikseri tekrar cihaza takiniz.
o Cihazi devreye sokunuz.

E Onemli not

E@er ariza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti

100 g-600 g ((ﬁ))

o Kremayl 1%2—4 dakika
sureyle 7 (4) kademesinde (kremanin
miktarina ve 0zelliklerine gore) cirpma teli
ile isleyiniz.

Yumurta aki

1-8 yumurtanin aki (ﬁ))

® Yumurta akini 4—6 dakika
sureyle 7 (4) kademesinde cirpma teli ile
isleyiniz.

Biskiivi hamuru

Temel tarif (dD)

2 yumurta

2-3 corba kasi§i sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 7 (4) kademesinde ¢irpma teli
kopuklu bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.
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® Doner salteri 1 (1) kademesine ayarlayi-
niz ve elekten gecirilmis unu ve nisastayi,
bu kopik kivamindaki malzemeye
yaklasik — 1 dakika igerisinde kasik kasik
ilave ederek karistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin 2

misli

Mayasiz hamur

Temel tarif @

3-4 yumurta

200250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya V2 limonun

kabugu

200-250 g tereyagi veya margarin

(oda sicakliginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml siit

® Tiim malzemeleri dnce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de (1) karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 7 (4)

. kademesinde karigtirma teliile kanstiriniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifenin

1,5 misli

Pogaca hamuru
Temel tarif @ d
125 g tereyaQi (oda
sicakliginda)
100-125 g seker
1 yumurta
1 tutam tuz
Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri
250 g un
Gerekirse kabartma tozu
® TiUm malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de (1) kanistiriniz.
Sonra yaklasik 2—-3 dakika 6 (3)
kademesinde karistirma teli ile kanistiriniz.
500 g undan sonra:
® Malzemeleri 6nce yogurma kancasi ile
yaklasik 72 dakika kademe 1’de
karistinniz. Sonra yaklasik 3—4 dakika
3 (2) kademesinde yogurma kancasi ile
. yogurunuz.
Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin
2 misli

Mayahi hamur d

Temel tarif

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakliinda)
80 g seker

200-250 ml 1lik siit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz) maya
¥ limonun kabugu
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1 tutam tuz

® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik %2 dakika
kademe 1’de kanistiriniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 (2) kademesinde yodurma
kancasi ile karistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifenin

1,5 misli

Makarna hamuru

Temel tarif d

300 g un

3 yumurta

Intiyaca gore, 1-2 corba kasigi (10-20 g)

soguk su

® Tim malzemeleri yakl. 3—5 dakika 3 (2)
kademede bir hamur olusacak sekilde

. kanstinniz.

Islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Ekmek hamuru

Temel tarif d

750 g un

2 paket kuru maya

2 cay kasigi tuz

450-500 ml sicak su

Tum malzemeleri yakl. dakika 1 kade-

mesinde, sonra yakl. 4-5 dakika yogurma

kancasi ile 3 (2) kademesinde isleyiniz.

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Malzemeleri (yag harig) birkag saniye
3 (2) veya 4 (3) kademesinde mikser
icinde isleyiniz.

® Mikseri kademe 7’e (4) ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni lzerinden mikserin
icine dokunuz ve mayonez gereken
kivarama gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Ekmek ustiine stiirmek icin

® Tereyagini kiiclik pargalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

® Bali da ilave ediniz ve 15 saniye 7 (4)

balli tereyagi
kademesinde karistiriniz.

30 g tereyadi (buzdolabindan, 7 °C)
190 g bal (buzdolabindan, 7 °C)
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Giderilmesi

1

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
cihazlar (waste electrical and
electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir. Bu direktif, eski
cihazlarin geri alinmasi ve degerlen-
dirilmesi igin, AB dahilinde gecerli
olan bir uygulama kapsamini

belirlemektedir.

Ozel aksesuar

tr

Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullan

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

MUZ5ZP1

Narenciye sikma
Unitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.

MUZ5FW1
Et kiyma makinesi

Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma
kizartmasi icin taze et kiymak icin kullanilir.

Patates kizartmasi
diski

o3 06 MUZ45LS1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
ince (3 mm) ve Pate, etli borek ve ezmeler icin ince, kizartmalk
kaba (6 mm) delikli sucuk ve jambon igin kaba.
disk seti
~~7 1 MUZ45SV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
S Sikma hamur 4 farkl kurabiye sekli icin metal sablonlu.
on takimi
e MUZ45RV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 igin kullanilir.
7 Rendeleme takimi Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
@\; kiiclik kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.
S
7] MUZA45FV1 Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
Meyve sikici Ahududu, domates ve kusburnu haric, tizimst
6n takimi meyvelerin sikilip pilirelenmesi icin kullanilir.
Ayni anda orn. Frenk Uzimu otomatik olarak
sapciklardan ve gekirdekten arindirilir.
MUZ45PS1 Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek igin
kullanihr.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45AG1
Asya tiirii sebze diski

Dograyict MUZ5DS1 icin kullanilir.
Asya tlrli sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.

MUZ45RS1

Rendeleme diski,
kaba

Dograyict MUZ5DS1 icin kullanilir.

Orn. patatesten yapilan tava keki veya gdzlemesi
ya da patates hamurundan kofte yapmak icin ¢ig
patates rendelemekte kullanilir.

MUZ45KP1
Patates hamuru diski

Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru
kizartmasi icin ¢i§ patates rendelenmesi icin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir.

MUZ5ER2

Paslanmaz celik
karistirma kabi

Kabin iginde azami 750 g un art ek malzeme
islenebilir.

MUZ5MX1

Plastikten mikser
st parcasi

icecek kanstirmak, meyve ve sebze piirelemek,
mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak,
kiip buz parcalamak icin kullanilr.

MUZ5MM1

Cok fonksiyonlu
mikser

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak icin,
havug, turp ve peynir raspalamak icin, findik
ve sogutulmus cikolata rendelemek icin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis

uzerinden satin alinabilir.
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Degisiklikler olabilir.
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Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginidur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmadlgmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MidurlGgi tarafindan izin verilmistir.
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Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzgdzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt na nowo-
czesne, wysokowartosciowe urzadzenie
gospodarstwa domowego.

Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

Z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.

Do uzytkowania o charakterze podobnym

do domowego nalezy np. uzywanie urzadzenia na
zapleczach sklepow, w biurach, gospodarstwach
rolnych lub innych (matych) przedsiebiorstwach
oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktére sg typowe dla gospodarstwa
domowego. Nie przerabia¢ wiekszej ilosci
produktéw niz podana ilo$¢ dopuszczalna.
Instrukcje obstugi prosze przeczyta¢ uwaznie

i starannie jg przechowywac.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody
spowodowane zastosowaniem urzadzenia
niezgodnym z jego przeznaczeniem lub
niewtasciwa jego obstuga.

Instrukcje obstugi prosze przekaza¢ wraz z urza-
dzeniem ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.
Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje urzadzenia
(patrz przeglad modeli, rysunek [M).

Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Zapewnienie bezpieczenstwa pracy
Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym!
Urzadzenie podfacza¢ do gniazdka sieciowego,
ktorego parametry zgodne sg z podanymi
na tabliczce znamionowej i tak eksploatowac.
Uzywac tylko w zamknietych pomieszczeniach.
Nie podtaczac urzadzenia, jezeli elektryczny
przewod zasilajacy lub urzadzenie sg uszkodzone.
Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od dzieci.
Wiaczonego urzadzenia nie wolno pozostawiac
bez nadzoru.
Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob
(rowniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych albo nie posiadajacych odpowied-
niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub zostaty
pouczone w obstudze i uzytkowaniu urzadzenia
przez osobe, ktora odpowiada za ich
bezpieczenstwo.
Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opusz-
czeniem pomieszczenia, w ktérym stoi urzadzenie,
lub w przypadku awarii wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.
Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu
zasilajacego o ostre krawedzie ani gorace
powierzchnie. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, nalezy zleci¢
jego wymiane wytacznie producentowi, albo jego
autoryzowanemu serwisowi lub specjaliscie
o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich
uprawnieniach. Naprawy urzagdzenia mozna
przeprowadzi¢ tylko w naszym autoryzowanym
punkcie serwisowym.

Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy
Z niniejszym urzadzeniem

Nigdy nie dotykac wirujacych elementow
urzadzenia.

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie mozna
wiaczac tylko wtedy, gdy nieuzywane napedy
zastoniete sg pokrywkami ochronnymi (5, 8).

Nie zmienia¢ potozenia wychylnego ramienia
urzadzenia, jezeli urzadzenie jest wigczone.
Zaczekac az naped catkowicie sie zatrzyma.
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Urzadzenia podstawowego nie wolno zanurzac
w wodzie ani my¢ pod biezaca woda,.
Urzadzenie eksploatowac tylko z oryginalnym
wyposazeniem. Przy zastosowaniu wyposazenia
przestrzegac wskazéwek zawartych w instruk-
cjach obstugi dotaczonych do wyposazenia.
Uzywac tylko jedno narzedzie lub wyposazenie.
Urzadzenie wiaczac i wytaczac tylko przetaczni-
kiem obrotowym.

m Wazna wskazéwka
Narzedzia/wyposazenie mozna zmienia¢ tylko
wtedy, jezeli naped jest catkowicie nieruchomy -
po wytaczeniu naped pracuije jeszcze krotki czas.

Systemy zabezpieczajace

Zabezpieczenie wtagczania

Patrz tabela ,,Pozycje robocze*

Urzadzenie daje sie wiacza¢ w pozycjach 1i 3

tylko wtedy:

- jezelimiska (11) jest zatozona i przekrecona
az do zatrzasku oraz

- zatozona jest pokrywa ostaniajgca naped
miksera (8).

Zabezpieczenie przed ponownym

wiaczeniem

W przypadku przerwania doptywu pradu urza-

dzenie pozostaje w stanie wigczonym, jednakze

po wznowieniu doptywu pradu silnik nie zacznie

pracowac. W celu ponownego wiaczenia

urzadzenia, ustawi¢ przetacznik obrotowy

na O/off. Nastepnie wiaczy¢ urzadzenie.

Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Jezeli podczas pracy urzadzenia silnik wytaczy

sie samoczynnie, oznacza to, ze wiaczyt sie

system zabezpieczenia przed przecigzeniem.

Mozliwg przyczyna moze byc¢ zbyt duza ilosé

produktéw spozywczych obrabianych na raz.

Sposob postepowania w przypadku

zadziatania ktéregos systemu

zabezpieczajacego opisany jest w rozdziale

,Usuwanie drobnych usterek".

Objasnienie symboli na urzadzeniu
wzglednie wyposazeniu

Prosze przestrzegac¢ wskazéwek
w instrukcji obstugi.

Uwaga! Obracajace sie noze.
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Uwaga! Obracajace sie narzedzia.
Nie wktada¢ rak do otworu
wsypowego.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane
kartki z rysunkami.
Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajgcy blokade

2 Ramieg urzadzenia
Funkcja , Easy Armlift” wspierajaca poruszanie
sie ramienia urzadzenia w gore (patrz ,,Pozycje
robocze").

3 Przetacznik obrotowy
Po wytaczeniu (pozycja 0/off), urzadzenie
ustawia sie automatycznie w optymalnej
pozycji umozliwiajgcej zmiane narzedzi.
MUMS52..
0/off = stop
M = wigczenie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetacznik przytrzymac zadany
czas.

Zakresy 1-4, predkosc¢ robocza:

1 = niska liczba obrotéw - powoli,

4 = wysoka liczba obrotow - szybko.
MUM54../MUM56..:

0/ off = stop

M = witaczenie chwilowe, najwyzsza liczba
obrotow, przetacznik przytrzymac zadany
czas.

Zakresy 1-7, predkos¢ robocza:

1 = niska liczba obrotow - powoli,

7 = wysoka liczba obrotéw - szybko.

4 Lampka kontrolna (MUM54../56..)

Swieci sie podczas pracy (przetacznik
obrotowy na M lub 1-7).

Miga przy btednej obstudze urzagdzenia, przy
uruchomieniu elektronicznego zabezpieczenia
lub przy uszkodzeniu urzadzenia, patrz rozdziat
,Usuwanie drobnych usterek".

5 Pokrywa ostaniajgca naped
W celu zdjecia pokrywy ostaniajacej naped,
nacisna¢ na tylng czes¢ pokrywy a nastepnie
ja zdjac.

6 Naped dla
- rozdrabniacza oraz
- wyciskarki do owocow cytrusowych

(wyposazenie dodatkowe *).
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy natozyc
pokrywe ostaniajaca naped.

7 Naped dla narzedzi (koncowka do mie-
szania, do ubijania i hak do zagniatania
ciasta) oraz przystawki do mielenia miesa
(wyposazenie dodatkowe *)

Rysunek &}

Robert Bosch Hausgerate GmbH



8 Pokrywa ostaniajgca naped miksera

9 Naped miksera (wyposazenie
dodatkowe *)
Jezeli mikser nie jest uzywany, nalezy natozy¢
pokrywe ochronng napedu miksera.

10 Schowek dla elektrycznego przewodu
zasilajacego
MUMS52../MUMS54..: Przewod elektryczny
zwing¢ w schowku
MUM56..: Automatyczny zwijacz przewodu
elekirycznego

Miska z wyposazeniem

11 Miska do mieszania ze stali szlachetnej

12 Pokrywa

Koncowki

13 Koncowka do mieszania

14 Koncoéwka do ubijania

15 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

16 Torebka do przechowywania akcesoriow
Do przechowywania narzedzi i tarcz
rozdrabniajacych.

Rozdrabniacz

17 Popychacz

18 Pokrywa z otworem wsypowym

19 Tarcze rozdrabniajace
19a Dwustronna tarcza do krojenia

na plasterki - grubo/cienko
19b Dwustronna tarcza do tarcia na widrki -
grubo/drobno

19¢ Tarcza do tarcia - $rednio

20 Uchwyt tarcz

21 Obudowa z otworem wyrzutowym

Mikser *

22 Pojemnik miksera

23 Pokrywka

24 Lejek

* Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego
serwisu.

Pozycje robocze Rysunek [E

A Uwaga!

Urzadzenie wigczaé tylko wtedy, gdy narzedzie/
wyposazenie jest zamocowane jak pokazano

w tabelce na odpowiednim napedzie,

we wiasciwej pozycji i pozycji roboczey.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczeyj.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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m Wskazéwka

Ramie urzadzenia wyposazone jest w funkcije
~Easy Armlift“ wspierajacg poruszanie sie
ramienia w gore.

Nastawianie pozyciji roboczej:
® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i przekrecic¢ ramie urzadzenia.
Wesprzec¢ reka ruch ramienia urzadzenia.
® Ramie odchyli¢ do zadanej pozyciji, az do
zatrzasku.

Pozycja Naped MUM52.. mgmgg
O 1-4 1-7
1 |7 ' @ 1.4 1-7
C |1 | 18
2 |7 z . _ _
. £, 2-4 3-7

3 6 2
L] oea | sz
9 ‘B @ 3-4 5-7

4 LU
7 :ﬁ‘_ H;_Lﬁ 3-4 5-7

*  Whkiadanie/wyjmowanie koncowek do ubijania,
mieszania i haka do zagniatania, dodawanie
wiekszej ilosci produktow.

Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wtyczke wiozy¢ do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania
do pracy z urzagdzeniem zostaty przeprowa-
dzone.

A Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozycji roboczej.
Nie wigczac pustego urzadzenia (na biegu
jatowym).
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Urzadzenia i cze$ci wyposazenia nie poddawac
dziataniu ciepfa. Nie wkiadac czesci urzadzenia
do kuchenki mikrofalowey.
® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.

E Wazna wskazowka

Zalecane wartosci orientacyjne dla predkosci
roboczej zawarte w niniejszej instrukcji obstugi,
odnoszg sie do urzadzen z siedmiostopniowym
przetacznikiem obrotowym.

Dla urzadzen z czterostopniowym przetacznikiem
obrotowym, wartosci orientacyjne podane sg
w nawiasach.

W niniejszej instrukcji obstugi znajduje sie
naklejka z wartosciami orientacyjnymi dla
urzadzenia podczas pracy z narzedziami
wzglednie wyposazeniem.

Zalecamy nalepi¢ naklejke na urzadzenie
(rysunek ).

Przygotowanie

® Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkiej
i czystej powierzchni.

® Wyciagnac/odwina¢ elektryczny przewod
zasilajacy (rysunek [])
MUMS52../MUM54.. T
Schowek na elektryczny przewod
zasilajacy: \’
Wyciagnac elektryczny przewod
zasilajacy na zadang dtugos¢.
MUMS56..
Automatyczny zwijacz przewodu
elektrycznego:
Przewdd elektryczny wysunac
jednym pociagnieciem na zadang
dtugosé (maks. 100 cm) i powoli puscic;
przewdd elektryczny jest zablokowany.
Zmniejszanie dtugosci wyciagnietego
elektrycznego przewodu zasilajacego:
Przewdd elektryczny lekko pociagnac
i zwolni¢ aby zwinat sie do zadanej dtugosci.
Nastepnie ponownie lekko pociagna¢ i powoli
puscic¢ przewod elektryczny jest zablokowany.

Uwaga!

Przewodu elektrycznego nie wolno przekreca¢

przy wsuwaniu.

Elektrycznego przewodu zasilajgcego z auto-
matycznym zwijaczem nie wolno wsuwac
recznie. Jezeli przewod elektryczny zablokuje
sig, nalezy go catkowicie wysungc i powoli
puszczac aby sie zwinat.

® Wtyczke wtozy¢ do gniazdka sieciowego.
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Miska i narzedzia

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkiadac¢
rgk do miski. Pracowac tylko z zatozong
pokrywa (12)!

Narzedzia wymieniac tylko po wyfaczeniu

i zatrzymaniu napedu - po wyfaczeniu urzg-
dzenia naped pracuje jeszcze krotki czas

i zatrzymuje sie w pozycji wymiany narzedzi.
Ramie urzadzenia przekrecac dopiero

po zatrzymaniu sie narzedzia.

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie
mozna wigczac tylko wiedy, gdy nieuzywane
napedy zasfoniete sg pokrywkami ochronnymi
(5, 8).

A Uwaga!

Miske stosowac do pracy tylko z niniejszym
urzgdzeniem.

Koncéwka do mieszania (13)
do mieszania ciasta, np. ciasta ucieranego O

Koncowka do ubijania (14)
do ubijania piany z biatek, Smietany ({D)

i lekkich ciast, np. ciasta biszkoptowego

do zagniatania ciezkich ciast i do mieszania

Hak do zagniatania (15) d/

dodatkéw, ktore nie powinny by¢ rozdrob-
nione (np. rodzynki, wiorki czekoladowe)

Praca z zastosowaniem
miski i narzedzi Rysunek 3
® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i ramie urzadzenia odchylic do pozyciji 2. E
® Natozy¢ miske:
- natozy¢ miske nachylong do przodu,
a nastepnie rowno postawic,
- przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazowek zegara az do zatrzasku.
® Zaleznie od zadania wtozyé do napedu (az do
zatrzasku) koncéwke do mieszania, koncowke
do ubijania lub hak do zagniatania ciasta.
Wskazowka:
Przy zaktadaniu haka do zagniatania, prze-
kreci¢ odgraniacz ciasta, aby hak mogt
zatrzasnac (rysunek [3-4b).

® Wiozy¢ do miski sktadniki przeznaczone

do przerobienia.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade

i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozycji 1 ﬁ

® Natozy¢ pokrywe.
® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany

zakres.
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Zaleca sie:
- Koncowka do mieszania:
najpierw zamieszac¢ sktadniki na zakresie
1 (1), nastepnie nastawi¢ na zakres 7 (4).
- Koncowka do ubijania:
zakres 7 (4), domieszanie sktadnikow
na zakresie 1 (1).
- Hak do zagniatania:
najpierw zamieszac¢ sktadniki na zakresie
1 (1), nastepnie zagniatac na zakresie 3 (2).
Dodawanie sktadnikéw
® Urzadzenie wytaczy¢ przetgcznikiem
obrotowym.
® Dodac¢ sktadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.
albo
® Zdjac pokrywe.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 2.
® Whozyc¢ sktadniki.

Po pracy

® Urzadzenie wytaczy¢ przetgcznikiem
obrotowym.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Zdjaé pokrywe.

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 2.

® Wyjaé narzedzie z napedu.

® Zdjg¢ miske.

® \Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja’.

A

A

Rozdrabniacz

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajagce
chwytac tylko za brzeg!

Rozdrabniacz zaktadac/zdejmowac tylko
wtedy, gdy urzadzenie jest wyfagczone

a naped nieruchomy.

Nie wktadac palcéw do otworu wsypowego.

Uwaga!

Rozdrabniacz mozna uzywac tylko wtedy,
gdy jest kompletnie zmontowany.

Nie wolno montowac rozdrabniacza na
korpusie urzadzenia.

Rozdrabniacz eksploatowac tylko w przedsta-
wionych pozycjach roboczych.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ochrona przed przecigzeniem Rysunek @
Wat napedowy rozdrabniacza wyposazony jest w
naciecie (miejsce przetomu) zapobiegajace
wiekszemu uszkodzeniu urzadzenia w przypadku
przeciazenia rozdrabniacza. W razie przecigzenia
wat napedowy tamie sie w tym miejscu.
Nowy uchwyt tarcz wraz z watem napedowym
mozna naby¢ poprzez autoryzowany serwis.
Dwustronna tarcza do krojenia ®
na plasterki - grubo/cienko
do ciecia na plasterki owocow i warzyw.
Obrabiac na zakresie 5 (3).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do krojenia
na plasterki:
, 1 dla grubej strony krojenia
,3" dla cienkiej strony krojenia
Uwaga!
Dwustronna tarcza do krojenia nie nadaje sie
do krojenia twardego sera, chleba, butek ani
czekolady. Ugotowane ziemniaki twardego
gatunku kroic tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia

na wiorki - grubo/drobno

do tarcia na wiérki warzyw, owocow i sera
z wyjatkiem twardego sera (np. parmezanu).
Obrabia¢ na zakresie 3 (2) lub 4 (3).

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia

na wiorki:

,2" dla grubej strony tarcia

,4“ dla drobnej strony tarcia

Uwaga!

Dwustronna tarcza do tarcia na wiérki nie nadaje
sie do tarcia orzechéw. Migkkie sery trzec tylko
na grubej stronie tarczy na zakresie 7 (4).

Tarcza do tarcia - srednio
do tarcia surowych ziemniakow, twardego
sera (np. parmezan), oziebionej czekolady
i orzechow.
Obrabiac na zakresie 7 (4).
Uwaga!
Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia
miekkiego i zoftego sera.
Zastosowanie rozdrabniacza  Rysunek [€
® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i ramie urzgdzenia odchyli¢ do pozyciji 2. B
® Natozy¢ miske:
- natozyé miske nachylong do przodu,
a nastepnie rowno postawic,
- przekreci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara az do zatrzasku.
® Nacisnac przycisk zwalniajgcy blokade (O}
i ramie urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 3.
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® Zdja¢ z napedu rozdrabniacza pokrywe
ostaniajaca (Rysunek [€-5a).

® Przytrzymac uchwyt tarcz przy dolnej
koncowce; obydwa czubki muszg przy tym
pokazywac do gory.

® ZatozycC (ostroznie) zadang tarcze do krojenia
lub tarcia na czubek uchwytu tarczy (Rysunek
[€-6a). Przy dwustronnych tarczach zwrocic¢

uwage, aby zgdana strona pokazywata do gory.

® Chwycic uchwyt tarcz za gérny koniec i wtozy¢
do obudowy (Rysunek [€-6b).

® Natozy¢ pokrywe (zwrocic uwage na
oznaczenia) i przekrecic¢ az do oporu
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

® Natozy¢ rozdrabniacz, jak pokazano na
rysunku [€-8, na naped i przekreci¢ az
do oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

® Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zalecany
zakres.

® Produkty przeznaczone do przetworzenia
wktadac przez otwor wsypowy i popychac
popychaczem.

Uwaga!

Zwracac uwage na to, aby w otworze wyloto-

wym nie gromadzify sie produkty.

Wskazéwka: Wskazdwka: Cienkie produkty cigc

w wigzkach, wtedy otrzymamy réwnomierne

rozdrobnienie.

Wskazéwka: Jezeli wiozone produkty zablokujg

sie w rozdrabniaczu, nalezy wytaczyé robot

kuchenny i wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego,

odczekac¢ az urzadzenie catkowicie sie zatrzyma,

zdja¢ pokrywe rozdrabniacza i oproznic otwor

WSYpPOWY.

Po pracy

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

® Rozdrabniacz przekrecic¢ w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazowek zegara i zdjac.

® Pokrywe przekreci¢ w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjaé.

® Zdja¢ uchwyt tarcz z tarczg. W tym celu
nacisnac¢ palcem z dotu na wat napedowy
(rysunek [&1).

® Umyc¢ poszczegolne czesci.
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Mikser

ostrymi nozami miksera/

f Niebezpieczenstwo zranienia

obracajacym sie napedem!

Nigdy nie wktadac rak do zatozonego miksera!
Mikser zaktadac/zdejmowac tylko wtedy,

gdy urzadzenie jest wylaczone a naped nieru-
chomy! Mikser mozna wigczac tylko komplet-
nie zmontowany i z zatozong pokrywa.

A Niebezpieczeristwo sparzenia!

Podczas obrébki goracych produktéw
wydostaje sie para przez lejek w pokrywie.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra goracych
lub pienigcych ptyndw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno obrabia¢ zadnych zamrozonych
produktow (z wyjgtkiem kostek lodu,).

Nie wiaczac pustego miksera.

Zastosowanie miksera Rysunek

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade N
i ramie urzadzenia odchyli¢c do pozyciji 4. ‘B.
Zdjac pokrywe ostaniajaca naped -
miksera.

Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie

na uchwycie na oznaczenie na korpusie urza-
dzenia) i przekrecic w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazowek zegara az do oporu.
Wiozy¢ sktadniki.

Maksymalna ilos¢ ptynnych sktadnikow = 1,25
litra; maksymalnailo$¢ pienigcych lub goracych
ptynow = 0,5 litra;

optymalna ilos¢ miksowanych skfadnikow
statych = 50-100 gramow.

Natozy¢ pokrywe i przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara,

az do oporu w uchwycie miksera.

Pokrywa musi by¢ zatrzasnieta.

Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zadany
zakres.

Dodawanie sktadnikéw (rysunek K1-8)

Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.
Zdjac pokrywe i dodac sktadniki,

albo

wyjac lejek z pokrywy i state sktadniki dodawaé
stopniowo przez otwor wsypowy

albo

ptynne sktadniki dodac¢ poprzez lejek.
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Po pracy
® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.
® Mikser przekreci¢ w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac.
Wskazoéwka: Mikser wyczyscic¢ najlepiej zaraz
PO uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujgcych Srodkow
czyszczacych. Powierzchnia urzadzenia moze
ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢

w wodzie ani my¢ pod biezaca woda.

Nie wolno stosowac urzadzen czyszczacych
strumieniem pary.

® Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Urzadzenie wytrzeé tylko wilgotng scierka.
W razie potrzeby uzyc¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® \Wytrzeé¢ urzadzenie do sucha.

Czyszczenie miski i wyposazenia

Miske i narzedzia mozna my¢ w zmywarce

do naczyn.

Zwrdcic¢ uwage na to, aby czesci z tworzywa
sztucznego nie zostaty zablokowane w zmywarce,
poniewaz moga ulec trwatej deformacji podczas
procesu zmywania!

Czyszczenie rozdrabniacza

Wszystkie czesci rozdrabniacza mozna myc¢

w zmywarce do naczyn.

Wskazowka: Czerwony nalot, ktory pozostaje np.
po tarciu marchewki mozna usuna¢ przecierajac
czesci rozdrabniacza (z wyjatkiem tarcz
rozdrabniajacych) scierka nasaczong kilkkoma
kroplami oleju jadalnego.

Nastepnie wymy¢ rozrdrabniacz.

Czyszczenie miksera
Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie nalezy chwytac¢ gotymi
rekoma.

Pojemnik miksera, pokrywe i lejek mozna my¢
w zmywarce do naczyn.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wskazowka: Po obrébce sktadnikow ptynnych
wystarcza czesto wymycie miksera bez koniecz-
nosci zdejmowania go z urzadzenia.

Do zatozonego miksera wlac troche wody

z odatkiem ptynu do mycia naczyn.

Wiaczy¢ mikser na kilka sekund (na zakres M).
Nastepnie wyla¢ wode i wyptuka¢ mikser czystg
woda.

m Wazna wskazowka

W razie potrzeby wyczyscic¢ torebke

do przechowywania akcesoriow.
Przestrzega¢ wskazowek pielegnacii znajdu-
jacych sie w torebce do przechowywania
akcesoridw.

Przechowywanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Prosze wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego,
jezeli urzadzenie nie jest uzywane.

Rysunek [4

® Koncowki i tarcze rozdrabniajgce umiescic
w torebce do przechowywania akcesoriow.

® Torebke do przechowywania akcesoriow
przechowywac w misce.

® Przechowywanie w oryginalnym opakowaniu,
patrz rysunek M.

Usuwanie drobnych usterek

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed przystapieniem do usuwania usterek
nalezy zawsze najpierw wyjac¢ wtyczke
Z gniazdka sieciowego.

Wazna wskazowka dla
MUMS54../MUM56..
Lampka kontrolna miga przy btednej obstudze
urzadzenia, przy uruchomieniu elektronicznego

zabezpieczenia lub przy uszkodzeniu urzadzenia.

Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczej.

Prosze najpierw sprébowaé usung¢ wystepujacy
problem w oparciu o niniejsze wskazowki.
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Usterka

Urzadzenia nie wiacza sie.

Srodki zaradcze

® Sprawdzi¢ doptyw pradu.

® Sprawdzi¢ wtyczke.

® Sprawdzi¢ ramie urzadzenia.
We wiasciwej pozycji? W zatrzasku?

® Mikser lub miske przekreci¢ az do oporu.

® Zatozy¢ pokrywe miksera i przekrecic az
do oporu.

® Pokrywki ostaniajgce napedy zatozy¢
na nieuzywane napedy.

® Zabezpieczenie przed ponownym wigczeniem
jest aktywne. Urzadzenie nastawi¢ na O/off,
a nastepnie ponownie przekreci¢ na zadany
zakres.

Usterka

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy.

System zabezpieczajacy przed przecigzeniem jest

aktywny. Wiozono za duzo produktow spozywczych

naraz.

Srodki zaradcze

® \Wytgczy¢ urzadzenie.

® Zmniejszy¢ ilos¢ miksowanych sktadnikow.
Nie przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej
ilosci produktéw (patrz ,Przyktady zastoso-
wania“)!

Usterka

Podczas pracy napedu zostat przypadkowo
nacisniety przycisk zwalniania blokady.
Ramie wychylne podnosi sie do gory.
Naped wytacza sie, nie pozostaje jednak w pozyciji
wymiany narzedzi.

Srodki zaradcze

® Pokretto wytacznika nastawic¢ na O/ off.
® Ramie wychylne ustawi¢ w pozycji 1.
® Wigczy¢ urzadzenie (zakres 1).
°
°

7]

Ponownie wytaczy¢ urzadzenie.
Narzedzie pozostaje w pozycji wymiany
narzedzi.

Usterka

Mikser nie zaczyna pracowac, albo zatrzymuije

sie podczas pracy, a naped ,,brzeczy”.

Noz jest zablokowany.

Srodki zaradcze

® WytaczyC urzadzenie i wyjac wtyczke
z gniazdka sieciowego.

® Zdjaé mikser i usunaé przyczyne zablokowania
noza.

® Ponownie zatozyé mikser.

® Wigczy¢ urzadzenie.
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E Wazna wskazéwka

Jezeli w opisany sposob nie da sie usungé
wystepujacych usterek, prosze zwrdcic sie do
naszego autoryzowanego punktu serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita smietana
100 g-600g dj))

° Smietane ubija¢ koncowkg do ubijania
od 1,5 do 4 minut na zakresie 7 (4)
(zaleznie od ilosci i wtasciwosci Smietany).

Piana z biatek
1 do 8 biatek z jaj (dD)

® Biatka ubijac koncowka do ubijania
4 do 6 minut na zakresie 7 (4).

Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy ({D)

2 jajka

2-3 tyzki goracej wody

100 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane skfadniki (oprécz maki i maki ziemnia-
czanej) ubija¢ ok. 4-6 minut koncéwka
do ubijania na zakresie 7 (4), az do mocnego
spienienia.

® Przetgcznik obrotowy przetaczy¢ na zakres
1 (1) i mieszajac dalej ok. 2 do 1 minuty
dodawac tyzkami przez otwoér wsypowy
przesiang make i make ziemniaczana.

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis podstawowy

Ciasto ucierane O

Przepis podstawowy
3-4 jajka

200-250 g cukru

1 szczypta soli

1 paczka cukru waniliowego lub otarta skorka

z V2 cytryny

200-250 g masta lub margaryny (o temperaturze

pokojowej)

500 g maki

1 paczka proszku do pieczenia

125 ml mleka

® Podane skfadniki miesza¢ koncowkg do
mieszania ok. ¥2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 7 (4).

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis podstawowy
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Ciasto kruche
Przepis podstawowy O d

125 g masta (o temperaturze

pokojowej)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane skfadniki miesza¢ koncowka do
mieszania ok. ¥2 minuty na zakresie 1 (1),
nastepnie ok. 2-3 minuty na zakresie 6 (3).

Od 500 g maki:

® Skiadniki mieszac¢ hakiem do zagniatania
ok. ¥2 minuty na zakresie 1 (1), nastepnie
ok. 3-4 minuty na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilo$é: 2 x przepis podstawowy

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy d
500 g maki

1 jajko

80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)

80 g cukru

200-250 ml letniego mleka

25 g swiezych drozdzy lub 1 paczka suszonych

drozdzy

otarta skorka z V2 cytryny

1 szczypta soli

® Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-6 minut na zakresie 3 (2).

Maksymalna ilos¢: 1,5 x przepis podstawowy

Ciasto na makaron
Przepis podstawowy C

300 g maki
3 jajka
w razie potrzeby 1-2 tyzki stotowe (10-20 g)
zimnej wody
® Wszystkie sktadniki zagniata¢ na ciasto

ok. 3 do 5 minut na zakresie 3 (2).
Maksymalna ilos¢: 1,5 x przepis podstawowy

Ciasto chlebowe
Przepis podstawowy C

750 g maki

2 paczki drozdzy suszonych
2 tyzeczka soli

450-500 ml cieptej wody
Podane sktadniki miesza¢ hakiem do zagniatania
ok. ¥2 minuty na zakresie 1, nastepnie ok. 4-5
minut na zakresie 3 (2).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Majonez

2 jajka

2 tyzeczki musztardy

Ya | oliwy

2 tyzki soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg sama

temperature.

® Skitadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka
sekund w mikserze na zakresie 3 (2) lub 4 (3).

® Nastepnie przetaczy¢ mikser na zakres 7 (4),
dolewac powoli oliwe przez lejek i tak dtugo
mieszac, az powstanie emulsja majonezu.

Majonez spozy¢ w krotkim czasie -

nie przechowywaé.

Masto miodowe

30 g masta (z lodéwki, 7 °C)

190 g miodu (z lodoéwki, 7 °C)

® Masto podzieli¢ na mate kawatki i wtozyc
do miksera.

® Nastepnie doda¢ miod i miksowaé 15 sekund
na zakresie 7 (4).

Usuwanie opakowania i zuzytego
urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE
- O polska Ustawa z dnia 29 lipca
2005 . ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym®
(Dz.U.z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elekirycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynika-
jacych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych
oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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Warunki gwarancji

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo

handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,
w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

Wyposazenie dodatkowe

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow*.

MUZ5ZP1 Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn i grejpfrutow.
Wyciskarka do owocow
cytrusowych
MUZ5FW1 Do rozdrabniania Swiezego migsa na tatar lub kotlet mielony.
Przystawka do mielenia
migsa
a3 g6 MUZ45LS1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
Zestaw sitek drobno Drobno dla paszetéw i past, grubo dla kietbasy do pieczenia
(3mm), grubo (6 mm) | Stoniny.
~ MUZ45SV1 Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.
& Przystawka do wycis- Z mgtalowym szablonem dla 4 réznych rodzajow form
N kania ciastek do ciastek.
~- MUZ45RV1 Dla przystawki do mielenia migsa MUZ5FW1.
r“% Przystawka do tarcia Do tarcia orzechow, migdatow, czekolady i suchych butek.
AN
s il
MUZ45FV1 Dla przystawki do mielenia miesa MUZ5FW1.
. Przystawka do wycis- Do wyciskania soku z owocow jagodowych poza malinami,
Kania owocow pomidorow i owocow dzikiej roézy na przecier/mus.
Produkty spozywcze, jak np. porzeczki, zostajg
jednoczesnie automatycznie wypestkowane oraz
pozbawione fodygi.
MUZ45PS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.
Tarcza do frytek Do ciecia surowych ziemniakow na frytki.
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MUZ45AG1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do ciecia warzyw Tnie owoce i warzywa na drobne paski dla potraw

Azia azjatyckich.

MUZ45RS1 Dla rozdrabniacza MUZ5DS1.

Tarcza do tarcia - Do tarcia surowych ziemniakéw np. na placki ziemniaczane
grubo lub Kluski.

MUZ45KP1 Dla rozdrabniacza MUZ5DSH1.

Tarcza do tarcia Do tarcia surowych ziemniakow na szwajcarski placek
Ziemniakow ziemniaczany, do ciecia owocow i warzyw na grube plasterki.
MUZ5ER2 W misce mozna miesza¢ do 750 g maki plus sktadniki

Miska do mieszania
ze stali szlachetnej

dodatkowe.

MUZ5MX1 Do miksowania napojow, rozcierania owocow i warzyw,
Kubek miksuiacy przygotowywania majonezu, do rozdrabniania owocow

Z tworzywa sztucznego i orzechow, do kruszenia lodu.

MUZ5MM1 Do siekannia ziot, warzyw, jabtek i miesa, do tarcia na wiorki
Multimixer marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera, do tarcia orzechow

i schtodzonej czekolady.

Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢ w sklepach lub za
posrednictwem naszego serwisu.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Szivbol gratulalunk uj BOSCH keésziileke
megvasarlasdhoz.

On egy kivalo minéségl, modern haztartasi
késziiléek mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a késziiléket nem ipari felhasznalasra tervez-
ték, a készlilék haztartasi vagy haztartasszeri
mennyisegek feldolgozasara keszlilt.
Haztartasszer(i alkalmazasnak minéstl példaul

a készllék hasznalata izletek, irodak, mezégazda-
sagi és egyéb ipari izemek dolgozoi konyhaiban,
valamint vendéghéazakban, kis hotelekben

és hasonlo éplletekben.

A késziiléket csak rendeltetésszerlien, és a haztar-
tasban szokasos mennyiségek feldolgozasara

és csak a haztartasban szokasos ideig hasznélja.
Az el6irt maximalis mennyiségeket ne lépje tul.
Keérjlk, olvassa el figyelmesen a hasznalati
utasitast, és gondosan 6rizze meg.

A készlilék helyes alkalmazasara vonatkozo
utasitasok figyelmen kiviil hagyasa esetén

a gyarto nem felel az ebbdl eredd karokért.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast

is adja oda.

A hasznalati utmutatoban megtalalja a kilonb6zé
kivitel(i készlilékek leirasét (lasd modell valasztékot
is, M abra). A késziilék nem igényel karbantartast.

Az On biztonsaga érdekében
Altalanos biztonsagi el6irasok

/\ Aramiités veszélye!

A készliléket csakis a tipustablan szereplé adatok
szerint csatlakoztassa és Gizemeltesse.

A készlilék csak zart térben hasznalhato.

A csatlakozovezetéknek és a késziléknek
sérulésmentesnek kell lennie.

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe.
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Ne Uzemeltesse a keszlléket felliigyelet nelkul.
Ne engedije, hogy szellemi vagy testi fogyatékos-
saggal €l6 vagy hianyos tapasztalattal és tudassal
rendelkezd személyek (gyerekek) kezeljék

a készlléket, hacsak nem valaki felligyel rajuk
vagy egy a biztonsageért felelés személy altal
eligazitasban részesliltek a készilék hasznalatat
illetéen.

A munka befejezése utan, a tisztitas megkezdése
elétt, mielétt elhagyja a helyiséget ill. a készllék
meghibasodasa esetén huizza ki a halozati
csatlakozot.

A csatlakozovezetéket ne hluzza végig éles
szeleken vagy forro fellileten.

Ha a készlilék csatlakozévezetéke megsérdil,
akkor azt a gyartoval vagy annak Uigyfélszolgala-
taval vagy hasonldan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkerlilése érdekében.

A készlilék javittatasat csak a vevdszolgalatunkkal
vegeztesse.

Biztonsagi eldirasok a késziilékhez

Ne nyuljon a forgd alkatrészekhez.

Biztonsagi okokbdl a készlilék csak akkor
Uzemeltethetd, ha a nem hasznalt meghajtok (5, 8)
vedoéfedéllel vannak lezarva.

A lengdkar allasat ne valtoztassa meg, ha

a készlilék be van kapcsolva.

A meghajtomi teljes leallasat meg kell varni.

Az alapkésziiléket soha ne meritse vizbe,

€s ne tisztitsa folyo viz alatt.

A készliléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
Tartozékok hasznalata esetén tartsa be hasznalati
utmutato elGirasait.

Egyidejlleg csak egy szerszamot, ill. tartozékot
hasznaljon.

A készliléket kizarolag a forgokapcsoloval
kapcsolja be- és ki.

m Fontos tudnivalé

A szerszamot/tartozékot csak akkor cserélje ki,
ha a hajtom(i teliesen leallt (kikapcsolas utan
a hajtomu révid ideig még forog).

Biztonsagi rendszerek

Bekapcsolasgatlé

Lasd: ,,Munkapozicidk” tablazat

A készllék az 1. és 3. pozicidban csak akkor

kapcsolhato be:

- haatalat (11) betette és bekattanasig
elforditotta és

- aturmixgép hajtomivének véddfedelét (8)
feltette.
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Ujrabekapcsolas elleni védelem
Aramkimaradas esetén a készlilék bekapcsolva
marad, de a motor az aramszlnet utan nem lép
Ujra mikodésbe. Az ismételt bekapcsolashoz
forgassa a forgokapcsolét O/off allasba, azutan
kapcsolja be.

Tulterhelés elleni védelem

Ha a motor hasznalat kzben magatél leall, a tulter-
helés elleni védelem aktivalodik. Lehetséges ok tul
nagy mennyiségu élelmiszer egyideju
feldolgozasa.

Biztonsagi rendszerek bekapcsolasa utani
teenddket lasd: ,,Segitség lizemzavar esetén”.

A késziiléken, ill. tartozékokon talalhato
szimbolumok jelentése
Tartsa be a hasznalati utasitasban
foglaltakat.

Vigyazat! Forgo kések!
Vigyazat! Forgo szerszamok!
Ne nyuljon az utant6ltd nyilasba.

A késziilék részei

Keérjiik, hogy hajtsa ki
a képes oldalt.
Alapgép
1 Kioldégomb
2 Lengdkar
~Easy Armlift” funkcio a felfelé tortend
karmozgas elésegitéséhez (lasd
»,Munkapoziciok”).
3 Forgathaté kapcsolo
Kikapcsolas utan (O/off allas) a késztilék
automatikusan a szerszamok cseréjehez
szlikséges megfeleld pozicioba all.
MUMS52...
0/off = stop
M= pillanat izemmaod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsoloét a kivant
keverési idére tartsa nyomva.
1-4 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
4 = magas fordulatszam - gyors.
MUM54../MUM56..:
0/off = stop
M= pillanat izemmaod legnagyobb
fordulatszammal, a kapcsolot a kivant
keverési iddre tartsa nyomva.

IX abra
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1-7 fokozat, munkasebesség:
1 = alacsony fordulatszam - lassu,
7 = magas fordulatszam - gyors.

4 Miikodésjelz6 (MUM54../56..)

Uzem kozben vilagit (forgokapcsold M vagy
1-7 allasban).

Villog, ha a késziilék kezelésében hiba
toérténik, ha kiold az elektronikus biztositék,
illetve a készllék meghibasodasa esetén,

lasd a ,,Segitseg lzemzavar esetén” fejezetet.

5 Meghajtasvédo fedél
A meghaijto véddéfedelének levételéhez
nyomja meg a hatso részt és vegye le
a fedelet.

6 Meghaijtas a
- szeletel6hoz és a
- citrusgyiimolcs-préshez (kiegészité

tartozék *).
Ha nem haszndlja a készliléket, helyezze
ra a meghajtasvedo fedelet.

7 Meghajtas a szerszamokhoz (keverészar,
habverészar, dagasztészar) és a husdara-
I6hoz (kiegészit6 tartozék *)

8 Turmixgép-hajtomi védofedeél

9 Meghajto a turmixgéphez (kiegészitd
tartozék *)

Ha nem hasznalja a készliléket, helyezze
fel a turmixgép-hajtomi védodfedelét.

10 Kabel tarolasa
MUM52../MUM54..: A kabelt a kabel-
rekeszben tarolja.
MUMDS56..: Automata kabelfeltekerd

Tal tartozékokkal

11 Nemesacél keverétal
12 Fedél

Szerszamok

13 Keverészar

14 Habver6szar

15 Dagasztoszar tésztaterelGvel

16 Tartozéktaska
A szerszamok és apritotarcsak tarolasahoz.

Szeletel6

17 Toémoéeszkoz

18 Fedél betoltonyilassal

19 Apritotarcsak
19a Forgé-vagétarcsa - vastag/vékony
19b Forgo-éritarcsa - durva/finom
19¢ Orlétarcsa - kdzepes finomsagu

20 Tarcsatarto

21 Haz kifolyonyilassal
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Turmixfeltét *
22 Turmixpohar
23 Fedél

24 Tolcsér

*

Ha egy tartozékrész nem alaptartozék,
a kereskedésekben és az ligyfélszolgalatnal
beszerezhetd.

Munkapoziciok

A Figyelem!

A késziiléket csak akkor szabad mikodtetni,
ha a szerszam/tartozék a kévetkezé tablazat
szerinti megfelel6 meghajtémdivén és megfelelé
lizemelési allasban rogzitve lett.

A lengGkar reteszelésének minden munkapozi-
ciéban be kell kattannia a helyére.

m Megjegyzés:

Alengékar ,,Easy Armilift” funkcioval van ellatva,
mely a lengdkar felfelé torténé mozgatasat segiti.

[E1 abra

Munkapozicié beallitasa:

® A kioldogombot nyomija le, és a lengokart
forditsa el.
Az egyik kezével segitse a mozgast.

® A lengdkart bekattanasig elforgatva allitsa
a kivant helyzetbe.

A késziilék kezelése

A Sériilésveszély!

Csak akkor dugja be a halozati csatlakozot,
ha a késziilékkel valo munkahoz mar minden
el6késziiletet befejezett.

A Figyelem!

A készliléket csak tartozékkal/szerszammal

felszerelve szabad lizemeltetni.

Ne jarassa a készliléket liresen.

A készliléket és a tartozékokat ne tegye ki h6for-

rasnak. A késziilék részei nem alkalmasak

mikrohullamu siitében valé hasznalatra.

® A kesziileket és a tartozékokat els6 hasznalat
el6tt alaposan meg kell tisztitani, lasd:
»Tisztitas és apolas”.

E Fontos tudnivalo

A jelen hasznalati utasitasban a munkasebesség-
hez ajanlott iranyértékek 7-fokozatu forgokapcso-
|6val rendelkezd készllékekre vonatkoznak.

A 4-fokozatu forgokapcsoldval rendelkez6
készlilékekhez az értékek mindig zardjelben
szerepelnek.

Ebben a hasznélati utasitasban egy matrica
talalhato a késztiilék szerszamok, ill. tartozékok
hasznalatakor érvényes munkasebességére
vonatkozo iranyértékekkel.

Ajanlott a matricat a készlilékre ragasztani

(™ abra).

Pozicié | Meghajtas MUM52..|MUM54..
MUMS56..
@ 1-4 1-7
1 |7 ' @ 1oa | 1-7
C | 12 | 1-s
2 |7 B . _ _
. £, 2-4 | 3-7

3 6 L2
L] 2ea | a7
o @ 3-4 | 5-7

4 is
7 Cﬁ" H;_Lﬁ 3-4 | 5-7

A habveré-, keverészar és dagasztoszar
behelyezese/kivétele; Nagy feldolgozasi
mennyiség hozzaadasa.

157

El6készités
o Allitsa az alapkésziiléket sima és tiszta felliletre.
® Huzza ki a kébelt (8] abra).
MUM52../MUM54..
Kabeltarto rekesz:
A kabelt hiizza ki a kivant
hosszusagra.

T

07
MUMS56.. T
Automata kabelfeltekerd: L ﬂ
A kabelt egy mozdulattal a kivant
hosszusagra huzza ki (max.
100 cm) és lassan engedje el;
a kabel rogzitodik.
A kadbel-munkahosszlsag csokkentéséhez:
konnyedén huzza meg és hagyja a kivant
hosszusagra feltekeredni.
Majd kénnyedén ismét huzza meg a kabelt és
lassan engedie el; a kabel rogzitédik.
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Figyelem!

A kabelt visszacsévélés kbzben ne csavarja el.
A kabelfeltekeré automataval felszerelt készlilé-
ken ne tolja vissza kézzel a kabelt.

Ha a kabel beszorult, huzza ki egészen, és aztan
hagyja feltekeredni.

® Dugja be a halozati csatlakozodugot.

Tal és szerszamok

A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellépo veszély

A késziilék lizemelése k6zben soha ne nydljon
a talba. Csak felhelyezett fedéllel (12)
dolgozzon!

A szerszamot csak a meghajtomdi leallasakor
cserélje - kikapcsolas utan a hajtému révid
ideig fut még és a szerszamcsere kivant
helyzeténél all le. A leng6kart csak a szerszam
ledllasat kbvetben forditsa el.

Biztonsagi okokbdl a készlilék csak akkor
lizemeltethetd, ha a nem hasznalt meghajtok
(5, 8) védbfedéllel vannak lezarva.

A Figyelem!

A télat csak akkor hasznalja, ha ezzel
a készlilékkel dolgozik.

Keverészar (13)

tésztak keveréséhez, pl. kevert O
tésztakhoz.

Habverészar (14)

tojasfehérije, tejszin és konnyl tésztak ((b))
felveréséhez, pl. piskotatésztahoz.
Dagasztoszar (15)

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozza- d
valok 6sszekeveréséhez, amelyeket nem

kell apritani (pl. mazsola, csokoladélapocska).

Miiveletek a tallal
és a szerszamokkal [3 abra
® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 2-es pozicioba. %
® Helyezze be a talat: =
- az eléredontott talat helyezze fel, majd
allitsa le,
- forditsa (itk6zésig az oramutato jarasaval
ellentétes iranyban.
® A feldolgozasi miveletnek megfeleld keverd-
szarat, habverészarat vagy dagasztoszarat
bekattanasig be kell nyomni a meghajtasba.
Megjegyzés:
Dagasztoszar esetében a tésztaterelét el kell
forgatni, amig a dagasztoszar be nem akad
(3-4b abra).
® A feldolgozando hozzavalokat toltse a talba.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot, Sy
és a lengdkart hozza a 1-es pozicioba.

® Helyezze fel a fedelet.

® A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

Javaslatunk:

- Keverészar: el6szor 1-es fokozaton hasznalja
(bekeverés), azutan allitsa 7-es (4-es) fokozatra

- Habverészar: 7-es (4-es) fokozattal inditsa,
majd 1-es (1-es) fokozatra kapcsolja vissza

- Dagasztoszar:
elészor 1-es (1-es) fokozaton keverje 6ssze,

majd 3-as (2-es) fokozaton dagasszon
A hozzavalok utantoltése
® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® A hozzavalokat a fedélen lévé adagolonyilason
at lehet utantolteni.
vagy
® Vegye le a fedelet.
® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 2-es pozicioba. z
® Toltse be a hozzavalokat.
A munka befejezése utan
® A készliléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
® \egye le a fedelet.
® Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengbkart hozza a 2-es pozicioba. %
A szerszamot vegye ki a meghajtobdl. =
Vegye le a talat.
Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd
a , Tisztitas és apolas” fejezetet.
Szeletel6
A Sériilésveszély
Ne nydljon az éles késekbe és az apritotar-
csak éleihez. Az apritétarcsat csak a szélén
fogja meg!
A szeletel6t csakis allé meghajtonal, kihtzott
halézati csatlakozédugonal szabad feltenni,
illetve levenni.
Ne nydljon a betéltényilasba.

Figyelem!

A szeletelbt csak teljesen 6sszeszerelt allapot-
ban hasznalja. A szeletel6t soha ne szerelje
Ossze az alapkésziiléken.

A szeletelbt csak a bemutatott lizemeltetési
helyzetben szabad miikbdtetni.
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Tulterhelés elleni védelem [d abra
Akeésziileken, a szeleteld tulterhelésébdl fakadoan
keletkez6 nagyobb karok elkerlilése érdekében
a szeleteld hajtotengelyen kialakitasra kertilt egy
bevagas (tervezett torési hely). Tulterhelés esetén
a hajtétengely ezen a helyen térik el.
Uj tarcsatarto és a hozzatartozo hajtotengely a
vevoszolgalatnal kaphato.
Forgo-vagotarcsa - vastag/vékony @
gylmolcs és zoldség szeleteléséhez.
Feldolgozas az 5-0s (3-as) fokozaton
Jelolés a forgo-vagotarcsan:
, 17 vastag vagasi oldalhoz
3~ vékony vagasi oldalhoz
Figyelem!
A forgé-vagotarcsa nem alkalmas kemény sajt,
kenyér, zsemle és csokoladé szeletésére.
Fétt, nem szétfova fajtaju burgonyat csak
hidegen szeleteljen.
Forgo-6riétarcsa - durva/finom
gyumolcs, zOldség és sajt, kivéve kemény
sajt (pl. parmezan) reszeléséhez. Feldolgozas 3-as
(2-es) vagy 4-es (3-as) fokozaton.
Jelolés a forgo-6riétarcsan:
,2” durva 6rlési oldalhoz
,4” finom 6rlési oldalhoz
Figyelem!
A forgé-6riétarcsa nem alkalmas di6 reszelésé-
hez. Puha sajtot csak a durva oldalaval 7-es
(4-es) fokozaton reszeljen.
Orlétarcsa - kbzepes finomsagu
nyers burgonya, kemény sajt (pl. parmezan),
hitott csokoladé és dié reszeléséhez, illetve
daralasahoz.
Feldolgozas az 7-es (4-es) fokozaton
Figyelem!
A reszelbkorong nem alkalmas puha
és szeletelhetd sajt reszeléséhez.
Munka a szeletel6vel [€ abra
® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 2-es pozicioba. z
® Helyezze be a talat:
- az eléredontott talat helyezze fel, majd
dllitsa le,
- forditsa (itk6zésig az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyban.
® Nyomja meg a nyito-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 3-as pozicidba.
® A szeletel6 meghajtasa el6tt vegye le
a hajtém( véddéfedelét ([€-5a abra).
® Tartsa meg a tarcsatartot az also vegenél fogva.
Kézben mindkét hegynek felfelé kell mutatnia.

ey
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® Ovatosan helyezze a tarcsatarté hegyeire
a kivant vago- vagy orlétarcsat ([€-6a abra).
A forgétarcsanal ligyelien ra, hogy a kivant
oldal legyen felfelé.
® Fogja meg a tarcsatartot a fels6 végénél fogva,
és helyezze a hazba ([€-6b abra).
® Tegye fel a fedelet (ligyelien a jeldlésre) és az
oramutaté jarasaval ellentétes iranyban forgassa
el (itkozesig.
® Helyezze a szeletel6t a [€-8 abran lathatd
modon a hajtasra, és forgassa az dramutato
jarasaval megegyezd iranyba Utkozésig.
® A forgokapcsolét allitsa az ajanlott fokozatra.
® Adagolja a feldolgozando élelmiszert a betolto-
nyilasba és a tomdeszkdzzel tolja be.
Figyelem!
Kertilje el a szeletelni kivant élelmiszerek
feltorlédasat a kibmlényilasnal.
Hasznos tanacs: Egyenletes vagashoz a vékony
vagnivalét kétegenként dolgozza fel.
Megjegyzés: Ha a feldolgozando élelmiszer
megakad a szeletel6ben, kapcsolja ki a konyhai
gépet, a halozati csatlakozét huzza ki, varja meg,
mig a hajtdmi megall, vegye le a szeletel6 fedelét
eés Uritse ki a betoltényilast.

A munka befejezése utan

® A készliléket kapcsolja ki a forgokapcsoléval.

® Forgassa a szeletel6t az dramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® A fedelet forgassa az 6ramutato jarasaval
ellentétes iranyba és vegye le.

® \/egye le a tarcsatartot a tarcsaval egyuitt.
Ehhez alulrél nyomja meg az ujjaval
a meghaijtotengelyt ([ abra).

® Tisztitsa meg az alkatrészeket.

Turmixfeltét

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomdi miatt!

Soha ne nydiljon a felhelyezett turmixfeltétbe!
A turmixgépet csak a meghajtomui allé
helyzetében tegye fel/vegye le!

A turmixgépet csak 6sszerakott allapotban
és felhelyezett fedéllel szabad lizemeltetni.

A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben lévé
télcséren keresztiil g6z tavozik.

Maximum 0,5 liter forré vagy habzo folyadékot
Szabad betblteni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Figyelem!
A turmixgép megsériilhet. Ne dolgozzon
mélyhditott hozzavaldkkal (kivéve jégkocka).
Ne jarassa a turmixgépet lresen.
Munka a turmixgéppel abra
® Nyomja meg a nyitd-nyomogombot,
és a lengdkart hozza a 4-es poziciéba. ;ﬁ
® A turmixmeghajto véddfedelét vegye le.
® Helyezze fel aturmixpoharat (a markolaton lévé
jelolés a késziiléken levé jeldlésen legyen),
és az 6ramutato jarasaval ellenkez6 iranyban
forditsa el Utkdzésig.
® Toltse be a hozzavalokat.
Maximalis folyékony mennyiség = 1,25 liter;
maximalis habos vagy forro folyadékmennyiség
= 0,5 liter;
optimalis feldolgozasi mennyiség, szilard =
50-100 gramm.
® Tegye fel a fedelet, és forditsa el a turmixfeltét
fogojaba ltkdzésig az dramutatd jarasaval
ellenkezd iranyba.
A fedélnek be kell reteszelnie.
® A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
A hozzavalok utantoltése
® A készliléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® Vegye le a fedelet, és toltse be a hozzavaldkat

vagy
® vegye ki atdlcsért, és a szilard hozzavalokat egy-
mas utan az utantolté nyilason keresztlil toltse be

vagy

® a folyekony hozzavalokat toltse be a tdlcseren
keresztll.

A munka befejezése utan (KI-8 abra)

® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.

® A turmixgépet az dramutato jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye le.

Hasznos tanacs: A turmixfeltétet hasznalat utan

azonnal tisztitsa meg.

Tisztitas és apolas
A Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a készlilék tisztitasa-
hoz. A késziilék feliilete megsértilhet.

Az alapgép tisztitasa

A Aramiités veszélye!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyo viz ala.
GOéziizemdi tisztitot ne hasznaljon.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Az alapkésziiléket és a meghajtok veddéfedelét
nedves torl6vel tisztitsa meg. Szilkség eseten
hasznaljon egy kevés mosogatoszert.

® A készlléket ezutan tordlje szarazra.

A tal és a szerszamok tisztitasa

Atal és a szerszamok mosogatdgépben tisztithatok.

A mianyag tartozékokat a mosogatogépben ne

szoritsa be, mert a mosogatas folyaman ezeknél

maradando alakvaltozas is lehetséges!

Szeletel6 tisztitasa

A szeletelé minden alkatrésze tisztithatod

mosogatdgépben.

Hasznos tanacs: A pl. sargarépa feldolgozasa

utan visszamarado pirosas elszinezddés eltavo-

litasahoz Ontson egy kis étolajat egy torléruhara,

és azzal dorzsolje at a szeleteldt (az apritotarcsakat

ne). Ezutan mossa el a szeletel6t.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!
A keverbkést ne fogja meg puszta kézzel.

A turmixpohar, a fedél és a tdlcsér mosogato-
gépben moshato.

Hasznos tanacs: Folyadékok feldolgozasat
kovetden gyakran elegendd a mixert gy
megtisztitani, hogy azt levenné a készllékrdl.
Ehhez 6ntson egy keves mosogatoszeres vizet

a feltett turmixfeltétbe. Néhany masodpercre
kapcsolja be a turmixgépet (M fokozat).

A mosogatovizet Ontse ki, és oblitse ki tiszta vizzel
a turmixgepet.

E Fontos tudnivalo

Szilkseg esetén tisztitsa meg a tartozektaskat.
Vegye figyelembe a taskaban lévé apolasi
Utmutatast.

Tarolas

A Sériilésveszély!

Ha nem hasznalja a készliléket, hiizza ki
a halézati csatlakozot.

[4 abra

® A szerszamokat és az apritotarcsakat
a tartozéktaskaban tarolja.

® A tartozéktaskat a talban tarolja.

® Atarolast az eredeti csomagolasban
lasd M abra.
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Segitség lizemzavar esetén

A Sériilésveszély!

Az lizemzavar megsziintetése el6tt huzza ki

a csatlakozédugot.
m Fontos Utmutatas a MUM54../
MUM56.. késziilékhez

Ha a készllék kezelésében hiba térténik, ha kiold
az elektronikus biztositék illetve a készlilék

meghibasodasa esetén villog a mikodésjelzo.

A lengdkar reteszelésének minden munka-
pozicioban be kell kattannia a helyére.

A fellépd problémat elészor az alabbi utmutatasok
segitségével probalja meg elharitani.

Hibajelenség

A készilék nem indul el.

A hiba elharitasa

® Ellendrizze az aramellatast.

® Ellendrizze a halozati csatlakozodugot.

® Ellendrizze a lengdkart. Megfeleld pozicioban
van? A helyére kattant?

® Aturmixfeltétet ill. a talat forditsa el Gtkdzesig.

® Tegye fel a turmixfeltét fedelét, és csavarja
ra (tkdzésig.

® A meghajtomu védofedeleit a nem hasznalt
meghajtokra tegye fel.

® Az Ujrabekapcsolas elleni védelem aktiv.
A készlléket allitsa O/off helyzetbe, és azutan
kapcsolja vissza a kivant fokozatra.

Hibajelenség

A készlilék hasznélat kozben kikapcsol.

Atulterhelés elleni védelem mostantol aktiv.

Tul sok élelmiszert dolgozott fel egyidejlileg.

A hiba elharitasa

® Kapcsolja ki a készlléket.

® (CsoOkkentse a feldolgozasi mennyiséget.
Ne lépje tul a megengedett maximalis
mennyiségeket (lasd "Felhasznalasi példak”)!

Hibajelenség

Jaro hajtas mellett véletleniil megnyomta

a kireteszelé gombot.

A lengdkar felfelé mozog. A hajtas lekapcsol,

de nem a szerszamcseréhez megfeleld helyzetben
all meg.

161

A hiba elharitasa

A forgokapcsolot allitsa O/ off allasba.
Mozgassa a lengdkart 1. helyzetbe.

Kapcsolja be a készlléket (1-es fokozat). ﬁ
Kapcsolja ki Ujra a késztiléket.

A szerszam a szerszamcseréhez megfeleld
helyzetben all meg.

Hibajelenség

A turmixgép nem kezd el mikddni vagy hasznalat

kozben ledll, a meghajtom “zag” A kés blokkolva

van.

A hiba elharitasa

® Kapcsolja ki a készlléket és hlizza ki a csatla-
kozddugét.

® \Vegye le a turmixfeltetet és tavolitsa el az
akadalyt.

® A turmixfeltétet ismét helyezze vissza.

® Kapcsolja be a készliléket.

m Fontos tudnivalo

Ha az Uizemzavar nem sziintethet6 meg, kerjik
forduljon az ligyfélszolgalathoz.

Alkalmazasi példak

Tejszinhab
100 g-600g d})
® Atejszint 112-4 percig 7-es (4-es)

fokozaton (a tejszin mennyiseégétdl és tulajdon-
sagatol fliggden) a habverdszarral verje fel.
Tojasfehérje-hab
1-8 tojasfehérje (dD)
® Atojasfehérjét 4-6 percig 7-es (4-es)
fokoza-ton verje fel a habverészarral.
Piskotatészta
Alaprecept @)
2 tojas
2-3 evékanal forro viz
100 g cukor
1 csomag vanilias cukor
70 g liszt
70 g étkezési keményitd
esetleg sutépor
® Ahozzavalokat (a liszt és az étkezési keményitd
kivételevel) a habverészarral kb. 4-6 percig
7-es (4-es) fokozaton verje habosra.
® Allitsa a forgokapcsolot az 1-es fokozatra (1)
€s az atszitalt lisztet és étkezési kemeényitét
kb. 72-1 perc alatt kanalanként adagolja hozza.
Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept
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Kevert tészta
Alaprecept O

3-4 tojas

200-250 g cukor

1 csipet sO

1 csomag vanilias cukor, vagy V2 citrom héja

200-250 g vaj vagy margarin

(szobahémérséklet)

500 g liszt

1 csomag stitépor

125 ml tej

® A keverdszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. ¥2 percig az 1-es (1-es) fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 7-es (4-es) fokozaton.

Maximalis mennyiség: 1,5 x az alaprecept

Omlos tészta
Alaprecept O d,

125 g vaj (szobahdmérséklet)

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet sO

kevés citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg sitdépor

® A keverdszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. ¥2 percig az 1-es (1-es) fokozaton, azutan
kb. 2-3 percig a 6-os (3-as) fokozaton.

500 g-nal nagyobb lisztmennyiség eseten:

® A dagasztoszarral az 6sszes hozzavalét keverje
kb. ¥2 percig az 1-es (1-es) fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 3-as (2-es) fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kelt tészta C

Alaprecept
500 g liszt

1 db tojas
80 g zsir (szobahémérséklet()
80 g cukor
200-250 ml langyos tej
25 g friss éleszt6 vagy 1 csomag szaraz élesztd
Y2 citrom héja
1 csipet s6
® A dagasztoszarral az 6sszes hozzavalét keverje
kb. V2 percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-6 percig a 3-as (2-es) fokozaton.
Maximalis mennyiség: 1,5 x az alaprecept

Metélt tészta C

Alaprecept
300 g liszt

3 tojas

igény szerint 1-2 evdkanal (10-20 g) hideg viz

® Az Osszetevdket kb. 3-5 percig 3-as (2-es)
fokozaton gyurja 0ssze.

Maximalis mennyiség: 1,5 x alaprecept

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kenyértészta C

Alaprecept

750 g liszt

2 csomag szaraz élesztd
2tk s6

450-500 ml meleg viz
A dagasztoszarral az 6sszes hozzavalot keverje
kb. %2 percig az 1-es fokozaton, azutan

kb. 4-5 percig a 3-as (2-es) fokozaton.

Majonéz
2 tojas @
2 evOkanal mustar
Y4 1 olaj
2 ek citromlé vagy ecet
1 csipet sO
1 csipet cukor
A hozzavalok azonos hémérsékletliek legyenek.
® A hozzavalokat (az olaj kivetelével) néhany
masodpercig 3-as (2-es) vagy 4-es (3-as)
fokozaton dolgozza fel a turmixgépben.
® Aturmixgépet kapcsolja a 7-es (4-es)
fokozatra, és az olajat a tdlcséren keresztl
lassan adja hozza és addig keverje tovabb,
amig a majonéz jol 6sszekeveredik.
A majonézt rogton hasznalja fel, ne tarolja.
Mézes krém (kenyérre)
30 g vaj (a hiitébdl 7 °C)
190 g méz (a hiitébél 7 °C)
® A vajat kis darabokra vagva tegye
a turmixfeltétbe.
® Adja hozza a mézet, és keverje 7-es (4-es)
fokozaton 15 masodpercig.

Artalmatlanitas
ﬁ A késziilék a 2002/96/EG, az

elektromos és elektronikus hasznalt
— készlilékekrol szol6 (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurdépai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
készlilékek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész
EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi Utmutatasokrol kérjlk,
tajékozédjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
onkormanyzatnal.
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Garancialis feltételek

A garancialis feltételeketa 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran

beldli meghibasodas esetén a készlléket
a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az elGirt
15 napon belilli, kdlcsénkésziilék biztositasa

esetén 30 napon bellli javitasrol.

Kilonleges tartozék

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,

szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint forgal-
mazé tanusitjuk, hogy a késziilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

MUZ5ZP1 Narancs, citrom és grapefruit préseléséhez.
Citrus-gylimolcsprés

MUZ5FW1 Friss hus apritasahoz tatar beefsteakhez vagy fasirthoz.
Husdaralé

MUZ45LS1 MUZ5FW1 hasdaralohoz.

Lyuktarcsa-készletfinom
(3 mm), durva (6 mm)

Finom a pastétomokhoz és szendvicskrémekhez, durva
a st kolbaszhoz és szalonnahoz.

Reszeld el6tét

MUZ45LSH1 MUZ5FW1 husdaralohoz.

$ Kinyomos stitemény- Fémsablonokkal 4 kilénbdzd stiteményformahoz
elétét
MUZ45RVA1 MUZ5FW1 husdaralohoz.

Dio, mandula, csokolade forgacsolasahoz és szaritott
zsemle reszeléséhez.

MUZ45FV1
Gylimolcsprés-elétét

MUZ5FW1 husdaraléhoz.

Bogyos gylimolcsok, kivéve malna, paradicsom és
csipkebogyo préseléséhez. Egyidejlleg pl. a ribizlit
a készlilek automatikus kimagozza, szarat eltavolitja.

MUZ45PS1 MUZ5DS1 szeleteléhdz.

Hasabburgonya- Nyers burgonya hasabburgonyava térténd apritasahoz.
szeleteld tarcsa

MUZ45AG1 MUZ5DS1 szeleteléhoz.

Azsiai zoldségszeleteld
tarcsa

A gylimolcsot és zoldséget vékony csikokra vagja az azsiai
zOldséges ételekhez.
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MUZ45RS1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.

Reszelékorong, durva Nyers Vburgonya reszeléséhez pl. reszelt siiteményhez vagy
gomboéchoz.

MUZ45KP1 MUZ5DS1 szeletel6hoz.

Burgonya krumplilangoshoz valo reszeléséhez, valamint

Krumplilangos-tarcsa AP .
gyimolcsok és zdldségek szeleteléséhez.

MUZ5ER2 A talban maximum 750 g lisztet plusz a hozzavalokat lehet

Nemesacél keverstal  feldolgozni.

MUZ5MX1 ltalok turmixolasahoz, gyimolcsok és zoldsegek

Kevers felsérész purésitéséhez, majonéz készitéséhez, gylimolcs

miianyag és di6 apritasahoz, jégkocka apritasahoz.

MUZ5MM1 Flszerek, zoldségek, alma és hus apritasahoz, répa,

Multifunkcios mixer retek és sajt reszeléséhez, dié- és csokoladéforgacs
készitéséhez.

Ha egy tartozékrész nem alaptartozék, a kereskedésekben vagy az ligyfélszolgalatnal beszerezhetd

A modositas jogat fenntartjuk.
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WWupo BiTaecmo Bac 3 noKyrnkoro HOBOro
npunaay ¢hipmy BOSCH.

By npriabany cy4YacHuvi, BACOKOAKICHUVE
nobyToBuii npunaa.

JoaatkoBy iHgbopmauito rpo Haluy
npoAykuito By 3HavigeTe Ha Haivi
CTOpiHLI B IHTEepHETI.

Llen npunan npusHadeHvin AnA nepepobku
NPOAYKTIB Y 3BMYaMHIN AnA AOMAaWHBLOro
rocrnopapcTaa KinbkKocTi B AoMallHix abo
nobyToBUX YMOBaX i HE pO3paxoBaHuii
ANIA BUKOPWCTaHHA B MPOMUCOBUX LLiNAX.
3acTocyBaHHA B MOBYTOBMX yMOBax
BKJIIO4a€, Hamnp, BUKOPUCTaHHA B KYXHAX
AnA cniBpobiTHWKIB Mara3uHiB, odicis,
CiNbCbKOroCcroAapCbKumX i iHWMX
NPOMMCOBMX MiANPUEMCTB, a TaKOX
KOPVCTYBaHHA FOCTAMMW MaHCIOHIB,
HEBENVKMX roTeniB i NoaibHNX 3aknaais.
BuvikopurcToByWTe Npunag nvwe 3a npusHa-
YeHHAM AnA nepepobkun NPoAyKTIB

Y KifIbKOCTi Ta NPOTAroM 4acy, Aki
BiZANOBIAAIOTb 3BMYAVHUM ANA AOMAWHBOMO
rocnogapctea ymosaMm. He nepesuwyiite
PEKOMEHA0BaHOI MakCUMasbHOI KibKOCTi.
Byab nacka, npoymTanTe yBaXKHO iHCTPYKLLtO
3 BUKopWCcTaHHA Ta 36epiraviTe ii a6annmeo.
Y pasi HepOTpMMaHHA BKa3iBOK WOAO0
NpaBUSILHOrO BUKOPUCTAHHA npunasy
BUPOGHVIK He Hece BiAMNoBiAanbHOCTI 3a
36UTKK, AKI BUHWKAI BHACNIAOK LbOro.
MepenaBanTe iHCTPYKLIIO 3 BUKOPUCTaHHA
HaCTYMHUM KOopUcTyBa4am pa3om i3
npunaaom.

JlaHa iHCTPYKLIiA 3 BUKOPUCTaHHA onucye
pi3Hi MoAeni (AMBITLCA TAKOX OrNAL
MoZaenei, manioHok ).

Mpunan He noTpebye TexHIHHOro fornALYy.
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Ana Bawoi 6e3neku

3arasibHi BKa3iBKu 3 TeXHiKu
6e3neku

A Hebesneka yaapy cTpymom!
Mpunaga nigkno4aTyi Ta ekcnnyaTysBaTu nvwe
Y BiANOBIAHOCTI i3 TEXHIHHUMW AaHUMW,
3a3Ha4eHnMK Ha TabnunuL.

JInwe anA BUKOPUCTaHHA B 3aKpUTUX
NPUMILLEHHAX.

KopucTyiiTeca npunaiom nvie 3a yMosu
BiICYTHOCTi NOWKOAXKEHb €NEKTPONPOBOAY
Ta npunaay.

TpumainTe npunaa nooaans Bif AiTEN.

He 3anvnwavite npunag nig 4yac pobotn 6e3
Harnsay.

He ponyckaiite ekcnnyatauii npunagy
ocobamu (B T. 4. AiTbMMK) i3 0OMEXXEHUM
i3NHHUM CEHCOPHMM CTIPUMHATTAM, i3
HEpO3BMHEHUMM PO3YMOBUMMU 3Ai6HOCTAMMN,
a TakoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM [0CBIAY

Ta 3HaHb; eKkcrnyaTauifa npunaay B Takux
BMMNaAKax 403BONAETLCA NMLWeE Mif HarnALoM
abo nicnA NpoBeAeHHs IHCTPYKTaxy

3 ekcnnyaTtauii ocoboto, AKa Bianosinae

3a ix 6e3neky.

BuiimanTte wrencensHy BUIKY i3 pO3eTKU
nicnA KOXXHOMO KOPUCTYBaHHA, Nepes,
YUCTKOIO, MPW BUXOA i3 NPUMILLLEHHA Ta

y pasi AedekTy.

He TArHITL WHYp Yepes rocTpi Kpai Ta rapAHi
noBepxHi. AKLLO WHYP XMBAEHHA LbOro
npunaay nowKoA KeHW, TO KOro 3amiHa
MOBWHHA BUKOHYBaTUCA BUPOBHUKOM, 110ro
cnyx6oto cepsicy abo BiANoBiAHO
kBanicpikoBaHM haxiBLLEM 3 METOIO
YHUKHEHHA PU3KKIB.

PeMOHT npvnasy NpOBOAWTLCA NNLIE HALIOK
cny>6oto cepsicy.

Bka3siBku 3 TexHiku 6e3neku ana
uboro npunaay

He TopkaiTecA 06epToBKX AeTanen.
EkcnnyaTauia npunasy AONyCKaeTbCA nuvwe
3a YMOBW AOTPVIMaHHA BUMOr 6e3neku,
3riAHO AKMX NPUBOAM, WO HE BUKOPUCTOBY-
OTbCA, MOBVHHI By TN 3aKpUTUMM 3aXUCHUMMU
Kpuwkamu (5, 8).

He pyxaiiTe Baxinb, NOKV Npunaa, BBiMKHe-
HUI. 3ayekarTe NOBHOI 3yMMHKM MPUBOAY.
Hikonn He 3aHypioliTe ronoBHWN 610K
npunagy B BOLY Ta HiKOnM He MUIATE AOro
nig, NPOTOYHOIO BOAOIO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BuvikopucToBynTe npunaa nvwe 3 opuriHans-
HMMUW KOMMJIEKTYIOHMMUN efieMeHTamMMm.

Mpu BUKOpUCTaHHI akcecyapiB [OTpU-
MyWTEeCA AOAAHWX IHCTPYKL,N 3 BUKO-
pUCTaHHA.

OaHo4acHO MOXXHa KOpUCTYBaTUCA Nnwe
ol Hielo Hacaakoto abo 0AHMM akcecyapom.
JnA BMYKaHHA Ta BUMWKaHHA Npunaay
KOPUCTYIMTECA Nvile nepemMmnkaqem.

m Baxnuea BkasiBka

Hacapnkw/akcecyapy MiHATY nvwe nicnA
MOBHOI 3YNMMHKM NPUBOAY — NPUBIA
MPOLOBXXYE PyXaTUCA Lie AEAKUN

4ac nicnA BUMKHEHHA.

Cucrtemn 6e3nekun
BrnokyBaHHA NPOTU BBIMKHEHHA
JAunBiTbcA TAbNULIO «P0o604i NONOXKEHHA».

Mpwunag BMyKaeTbeA B non. 1 Ta 3 nuie Toa,:

— Konu Yawa (11) BcTaBneHa i noBepHyTa
B 3adpikcoBaHe MOMOXKEHHA Ta

—  3axucHa Kpuwka npueoay bneHaepa (8)
3akpuTa.

BnokKysaHHA NOBTOPHOr0 BBIMKHEHHA

Mia Yac nepepsw B noAadi CTpyMy npunaa,

3anMWaeTbCA BBIMKHEHUM, ane ABUIYH

He 3aBoANTbLCA Mi3Hile nNpu noaadi cTpymy.

JlnA NOBTOPHOMO BBIMKHEHHA YCTaHOBITb

nepemukad Ha 0/off, a NOTiM BBIMKHITb.

3axucT Bia nepeBaHTaXXeHHA

B pasi akTMBOBaHOro 3ax1CTy Bi4 nepe-

BaHTa)XeHHA, ABUIYH BUMUKAETbCA

CaMOCTINHO Mif, Hac ekcrnyarawii.

Lle moxe 6yTu cnpu4nHeHe oAHOHaCHO

nepepobKoto 3aHaATO BENWKOI KiNbKOCTI

NPOAYKTIB.

3axoau B pa3i BBIMKHEHHA cuctemu

6e3neku onucaHi B po3aini «[Jonomora

npw Hernonaakax».

lNMoAcHeHHA CMMBOJIIB Ha NpuUnaai
Ta akcecyapax

JoTpumyiiTecA BKa3iBoK
IHCTPYKLIi 3 ekcnnyaTauii.

Ob6epexxHo! O6epToBi HOXI.
5]

O6epexxHo! ObepToBi Hacapku!
He BcTpoMnAnTe HiKONN pyK A0
OTBOPY ANA 3aBaHTa)KyBaHHA Mif4

Yac po6oTu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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KopoTkum ornag

ByAab nacka, po3ropHiTb
CTOPIHKMN 3 MaJIloOHKaMW. ManioHok I

OcHoBHuI 610K Npunaay

1 KHonka po36s0KyBaHHA

2 ToBOpPOTHMIA BaXiNb
dyHKUiA «Easy Armlift» anA niaTpn-
MaHHA pyXxy BaXkenio A0BepXy
(amBiTbCA «P06OHI NONOXKEHHA»).

3 MNepemuka4
MicnA BUMKHeHHA (nonoxeHHA 0/off)
npunag aBToMaTnyHO NPUXOANUTb
B ONTVMasbHe MONOXXEHHA ANA 3MiHU
HacafoK.

MUM52..:

0/off = cTon

M = IMNyNbCHWIA PEXXUM 3 HaMBWLLOO

WBWAKICTIO, TPUMaMnTe nepemmkad

NpoTArom 4acy notpiéHoro ana

nepepobku.

CryneHi 1-4, pobo4a WBMAKICTb:

1 = HM3bKa WBNAKiCTb 06epTaHHA
NOBINILHO,

4 = BMCOKa WBWAKICTb 06epTaHHA
WBWAKO.

MUM54../MUM56..:

0/off = cTon

M = IMNyNbCHWIA PEXXUM 3 HaMBWLLOO

WBWAKICTIO, TPUMaMnTe nepemmkad

NpoTArom 4acy notpiéHoro ana

nepepobku.

CryneHi 1-7, pobo4a WBNAKICTb:

1 = HM3bKa WBNAKiCTb 06epTaHHA
MOBINILHO,

7 = BMCOKa WBWAKICTb 06epTaHHA
WBWAKO.

4 IHpmkaTopHe Tabno (MUM54../56..)
CsiTuTbheA Nig Hac poboTun (Nnepemrikad
Ha M a6o 1-7).

Bnumae B pasi Henonaaok B ynpasniHHi
npunaay, Npy cnpaLioBaHHi eNeKTPoH-
Horo 3anobixHuka abo aedekTi npunaay,
AMBiTbCA po3ain «Jlonomora npu
Heronaakax».

5 3axucHa KpuiiKa npusoay
o6 3HATU, HATUCHITbL Ha 3axMUCHY
KPULWKY NpuBOAY 33a4y i 3HIMITb.

6 [Mpueip ana
— 6araTocpyHKLiOHaNbHOI Hapi3KM i
— npeca ana uutpycoux (CneuianbHi

KOMIMJIEKTYIO4i eJieMeHTH *).
3akpuiiTe NpmBIA 3aXMCHOIO KPULLKOLO,
AKWO Bn HUM He KopucTyeTecA.
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7 MMpusia Ana HacaaoK (BiHUYOK-
Milanka, BiHN40K-36usasnka, ra4ok
ANA BUMiLlYBaHHA) | M’Acopy6kun
(CneuianbHi KoMnaekTylo4i
esleMeHTn *)

8 3axucHa Kpuiika npuBoay 6neHaepa

9 Mpusia ana 6neHpepa (CneuianbHi
KOMMJIEKTYI0Yi ANCKM *)
3akpwiiTe npmBIA 3aXMCHOIO KPULLKOLO,
AKWO Bn HMM He KopuCTyeTecA.

10 Biacik ana kabenio
MUM52../MUM54..: Po3micTiTb kabenb
y Biaciky AnA kabento.
MUMS56..: ABTOMaTn4He 3MOTYBaHHA
kabento.

Yawa 3 akcecyapamu

11 Yawa i3 BUcokoaKicHoOi cTani

12 Kpuuwka

Hacapaku
13 BiH4uk-miwanka
14 BiH4uk-36uBanka
15 a4yok ANA BUMIWYBAHHA 3 BiAXWUIIO-
Bayem TicTa
16 MiacTaska AnA akcecyapis
AnA 36epiraHHA Hacanok i pixky4mx
JUCKIB.
BaraTodpyHkLUioHanbLHa Hapi3Ka
17 LUToBxa4
18 Kpwuuka 3 1:py6K0|o ANA 3anoBHEHHA
iHrpeaieHTiB
19 Pixy4i anckn
19a LBOCTOPOHHIN AMCK ANA pi3aHHA —
KpynHo/Api6Ho
19b ABOCTOPOHHA WaTKIBHULA —
KpynHo/Api6Ho
19¢c ABOCTOPOHHA TepTKa — cepesHbo
20 Ban ana auckis
21 Kopnyc 3 BUNYCKHUM OTBOPOM
Mikcep *
22 Yawa 6neHaepa
23 Kpuuka
24 BopoHKa

* JleTani, AiKki He BXOAATb A0 KOMMIEKTY
MocTaBKW, MOXHa 3aMOBUTU Hepe3
marasuH abo cny>x6by cepsicy.
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Pob60o4i nonoXxeHHA ManioHok [E

A Yeara!

Ekcninyatyvite npunaa nvwe 3a ymMoBH,

1o akcecyapu/Hacaaku BCTaBEHi 4O
rpaBnIIbHOIo NMPUBOAY Ta B PaBuiibHOMY
pob0HOMY 10JIOXEHHI Y BIAMOBIAHOCTI i3 Liieto
TabauLero.

Baxins nosuHeH 6yTu 3aghikcoBaHuM B rasy
B KOXHOMY pO604OMY MOJIOXKEHHI.

E BkagziBka

MoBOPOTHUI BaXKiNb ycTaTKOBaHUM
dyHkLieto «Easy Armlift», Aka ninTpumye
PyX MOBOPOTHOr 0O BaXXENtO AOBEPXY.

YcTtaHoBKa po6040ro nosoXXeHHA

® HaTUCHITb KHOMKY po36510KyBaHHA
Ta NMoBEepHITb BaXKifb.
NiaTpnmariTe pyx pyKoro.

o [loBepHiTb BaXifib B 6aXKaHe NosIoXKeHHA
Tak, 1Wwob BiH 3aMwWoB B Nas3.

Mono- MpuBig MUMS52..MUM54..

JKEHHA MUMS56..

@ 1—4 1-7

1 7 ﬂ @ 1-4 1-7

(| 12 | 1-3

2 7 ;% * - -

L | | e | e
A=

)| 24 | 37

9 ﬁ @ 34 | 57
s

7 :ﬁh H;_LQ 34 5-7

* YcTaHoBKa/3HiMaHHA BiHNYKa-36MBanku,
BiHMYKa-MilWwanku, rayka ana Bumiwy-
BaHHA. JloaaBaHHA BENVKOI KiIbKOCTI
NpPoAYKTiB ANA nepepobku.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



BukopucrtaHHA

A Hebesneka oTpyMmaHHa TpaBm!

Bmvikavite BUNKY A0 pO3ETKU MILE MICTA
3aKiH4YeHHA MAroToBKU rpunaay 4o
poboTu.

A YBara!

Ekcninyatyvite npunaa nvwe 3 akcecyapamu/

Hacazakamu B po6040My MOJIOXKEHHI.

He excrninyatyvite npunaz rnopoxHim.

Tpumavite npunas 1a vioro KOMIMAEKTYIoHi

rioaani Big Axxepen tenna. Jerani He MoxHa

BUKOPUCTOBYBATY B MIKPOXBU/ILOBIV MeHi.

o [lepen nepwnm BUKOPUCTaHHAM
no4mncTiTh A6annueo nNpunaa, Ta
npunaanA, AvBiTbeA «HuieHHA Ta
nornan».

m Baxxnuea BKa3siBka

PekomMeHA0BaHi B Ll iHCTPYKLi 3 ekcrinya-
Tauii ycTaHoBKM pobo4oi WBMAKOCTI 3a3Ha-
YeHi ANA Npunagis 3 nepeMnKkaqem Ha

7 WBMAKOCTEN. YCTaHOBKM ANA Npunaais

3 nepeMukaqemM Ha 4 WBMAKOCTI HaBedeHi
MopAA B Ay>KKax.

JlaHa iHCTpyKUiA 3 ekcnnyarauii MicTUTb
HaKnelnKy 3 yctaHoBKamu pobo4oi
WBNAKOCTI Mpunany npy BUKOPUCTaHHI
HacafloK Ta aKcecyapis.

Mw pekoMeHAYEMO NPUKNEITU LLI0 HaKNerKy

Ha npunaa (MantoHok [).

Miaroroska

® YCTaHOoBITb FONOBHUI 610K Npunaay
Ha piBHil1 Ta YNCTil MOBEpPXHi.

® BuiimiTb kabenb (MantoHok D).

MUMS52../MUM54..
Biacik ana kabento:

MUMS56..
ABTOMaTU4HE 3MOTYBaHHA

T
BuTtarHite kabenb A0 6a>kaHoi [?’
Kabento:
BuTtArHite Kabenb oagHUM

LOBXVHMW.
ﬁ
pyxoM A0 6axaHoi AOBXWHU

(makc. 100 cm) Ta BiaAnyCTiTb MOBINLHO;
kabenb 3yNMHUTLCA Ha MiCLLi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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CKopo4eHHA po6o40i AoBXMHU Kabento:
MoTArHiTb 3nerka 3a kabenb, a NOTIM
3MoTanTe Moro Ao 6axkaHoi AOBXUHW.
MoTim 3HOBY 3nerka NoTArHiTL 3a kabenb
Ta BiANyCTiTb MOBINLHO; Kabenb
3YMNUHUTLCA Ha MiCLLI.

VBara!

He nepekpyuyiite kabesb riia Hac vioro
3MOTYBaHHA.

He Bknaaavite kabesnb Bia pykv B ripunagax
3 aBTOMAaTN4HUM 3MOTYBaHHAM.

AKwo Kabesb 3aCTONOPUTLCA, VIOro Cig
OBHICTIO BUVIHATY, & MOTiM 3HOBY 3MOTAaTH.
® BBiMKHITb BUNKY A0 PO3ETKMU.

Yawa i npunaaaa

Hebesrieka nopaHeHHA
obepToBuMU HacagKaMU

He BcTpomnaite Hikom pyk 40 Hauwi rig
vac pobotw. [ig 4ac pobotv kpuwka (12)
r1oBuHHa 6y Ty 060B’A3KOBO 3aKpUTOIO!

Hebesneka nopaHeHHA
obepToBuMU HacagKaMU

MiHaAviTe Hacaakv aviue ric/s MoBHOI
3YMUHKY PUBOAY — MICJIA BUMKHEHHA
MPUBIA We AEAKMY Hac rMpoAOBXYe
pyxaTucA Ta 3YMUHAETLCA B MONIOXKEHHI
1A 3MIHV Hacazok. Baxine pyxatv imwe
7iCTIA MOBHOI 3YIMHKU HACAAKM.
Ekcrinyarauia npunany A0r1ycKaeTbCA
e 3a yMoBU AOTPUMAHHA BUMOI
be3rieKu, 3rifAHO AKUX MPUBOAM, 1O

HE BYKOPUCTOBYIOTLCHA, MOBUHHI OyTu
3aKpUTUMU 3aXUCHUMY Kpuiwkamu (5, 8).

A Veara!

BukopucTtoByviTe Hauly nvwe A4 poboTu
3 LM rpuUnaLaom.

3p06Horo Ticta

BiHunk-36uBanka (14)

anA 36usaHHA AE4HKX BiNKiB, BEpLIKiB
Ta flerkmx BUAis Ticta, Hanp,
bickBiTHOrO TicTa

a4ok ana 3amiwysaHHA (15) d

BiHumnk-miwanka (13)
ANA nepeMillyBaHHA TicTa, Hanp, @)

AJIA BUMillYBaHHA Ba)XKOro TicTa Ta
NiAMIWYBaHHA iHFPeadieHTiB, AKi He
MoBWHHI NoApibHioBaTUCA (Hanp,
POA3UHOK, WOKONaAHMX NIacTiBLIB)
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Po6oTa 3 4awelo Ta Hacaakamu
MantoHok 3
® HaTtucHiTb KHOMNKY po3610KyBaHHA
Ta MoBEepHITb BaXKiNb B NONIOXXEHHA 2. E
® BcTtaBTe vawy:
— BCTaBTe 4Yally HaxuneHoo Brepes,
Ta yCTaHOBITb PiBHO,
— MOBEPHITb MPOTY FOANHHOI CTPINKN
[0 chikcauii B nasy.
® B 3anexxHocTi BiA MeTn nepepobku
npuveaHanTe A0 NPMBOAY BiHHMK-MilanNKY,
BiIHYMK-36MBaNKy 41 ra4ok As1A 3amily-
BaHHA Tak, Wob Hacaaka YyTHO 3anwna
B nas.
Bkagzieka:
MoBepHiTb BiaxutoBaYy TicTa Ha rayky Ans
3aMilWyBaHHA Tak, Wob ra4yok Mir BBIATH
B na3 (MantoHok [3-4b).
® 3aBaHTa)KTe MPOAYKTM ANA nepepobku
[0 Yadui.
® HaTucHITb KHOMKY po36sIoKyBaHHA  (_ O
Ta NOBEpPHITb BaXXiflb B MONOXEHHA 1. 7]
® 3aKpuiiTe KpULLKY. —
® YCTaHOBITb NepeMukay Ha 6axkaHuin
CTYMiHb.
Hawa nopaaa:
—  BiH4YMK-Miwanka:
crnoyaTky nepemiwysatn HacTyneHi 1 (1),
NOTiM BBIMKHYTW CTYMiHb 7 (4)
—  BiH4MK-36MBanka:
CTYNiHb 7 (4), niamMiwysaTn Ha
cTyneHi 1 (1)
— [la4ok anA 3amiwyBaHHA:
cro4aTKy nepemilyBaTu Ha CTYMneHi
1 (1), BUMilwyBaTK Ha cTyneHi 3 (2)
[JopaaBaHHA NPOAYKTiB
® BuUMKHITb Npunag, NoBepHyBLWN
nepemyiKay.
® 3aBaHTaXKTe NPOAYKTU Yepes OTBIp ANA
3aBaHTa)KyBaHHA B KPULLLI.
abo
® 3HIMITb KpULLKY.
® HaTuCHITb KHONKY po36510KyBaHHA
Ta MoBEpHITb BaXKiflb B MONOXEHHA 2. %
® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHTn. —

Micna pobotn

® BuUMKHITb Npunag, NoBepHyBLWN
nepemyviKay.

® BunMiTb wWTencensHy BUNKY i3 pO3eTKU.

® 3HiMIiTb KpULLKY.

® HaTuCHITb KHOMNKY po36510KyBaHHA
Ta MoBEpHITb BaXKifb B MONOXEHHA 2. :E
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® BuimiTb Hacaaky i3 npusoay.

® BuiimiTb Hawy.

® [lo4ncTiTb BCi eNeMeHTU, AMBITbCA
«HuweHHA Ta pornAan».

BaraTtodyHkuUioHanbLHa Hapi3Ka

A Hebe3neka nopaxeHHs

He TopkaTuca roctpux HOXIB i KaHTIB
AVCKIB AJ1A pi3aHHA. bpatu avcku Ana
pi3aHHA e 3a Kpai!

Bcrasnavite i 3HimaviTe 6aratogbyHKLiio-
HaJlbHY HaPI3Ky JnLWe MICSA MOBHOI 3YMUHKU
rPUBOAY, BUVIHABLUIY 110repes BUIKY

i3 poO3eTKMN.

He BcTpomnaviTe pyk 40 TpyOku AnA
3aroBHEHHS.

VBara!

BaratogyHkuioHanbHy Hapi3ky BUKOPUCTO-
ByBaTy e y roBHICTIO 3I6paHoMy BUrIAA.
Hapisky Hikosm He 36upaTtit Ha OCHOBHOMY
npunaai i 6aratogyHKLIOHa bHY HaPI3Ky
BUKOPUCTOBYBATY JINLE B 3a3HAHEHOMY
POBOHOMY 10/I0XKEHHI.

3axucT Bia nepeBaHTa)x<eHHA E

o6 nonepeAnTU 3HA4HI MOWKOAXKEHHA
BMPOOY B pasi nepeBaHTaXKeHHA
6araTodyyHKLioHanbHOI Hapi3ku, Ha
npusoAaHoMy Bany 6araTodyHKLiOHanbHOi
Hapi3kun 3pobneHa HaciHka (MicLe 3aaaHoro
3nomy). Y BunaaKy nepeBaHTaXKeHHA
NPVBIAHWIA Ban 3n1amMy€eTbCA B LLbOMY MiCLLI.
HoBwuin Ban AnA AWCKIB 3 NPVBIAHUM Banom
MoXKHa npuabatu B cnyxo6i cepsicy.

[ BOCTOPOHHIN AUCK ANA pi3aHHA — ®
KpynHo/api6bHo

ANA Hapi3aHHA PpyKTiB Ta OBOMIB.
MNepepobka Ha cTyniHi 5 (3).

lMo3Ha4eHHA Ha ABOCTOPOHHBEOMY AWCKY ANA
pi3aHHsA:

«1» — CTOpOHa ANIA Hapi3aHHA TOBCTMMM
cknbkamm

«3» — CTOpPOHa AN1A pidaHHA TOHKUMU Wapamu
VBara!

1BOCTOPOHHIVI ANCK AN1A pi3aHHA He
npuaaTHi A01A pi3aHHA TBEPAOIo cypy,
xniba, 6yno4HokK i wokonany. BapeHy, teepay
KapTorio pisaty viue Xoa04HOK.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[ BOCTOPOHHA WaTKiBHULA — AV
KpynHo/api6éHo
ANIA WaTKyBaHHA OBOYIB, PPYKTIB i cupy,
KpiM TBEpAOro cupy (Hanp, napmesaH).
Mepepobka Ha cTyniHi 3 (2) abo 4 (3).
Mo3Ha4eHHA Ha ABOCTOPOHHIN WaTKiBHULL:
«2» — CTOpPOHA AJIA KPYMHOrro WwaTKyBaHHA
«4» — cTOpoHa ANA ApiGHOro waTKyBaHHA
VBara!

Z1BOCTOPOHHA WwaTKiBHULIA He rnpuaaTHa A4
waTKyBaHHA ropixis. M’AKu cup pizatn avwe
Ha CTOPOHI ANIA KPYIHOIo WaTKyBaHHA Ha
CTyriHi 7 (4).

[ BOCTOPOHHA TepTKa — cepeaHbO
ANA TepTKM CUPOi KapTonni, TBEPAOro

cvpy (Hamp, napMe3saH), OX0N04KeHOro
WwoKonaay Ta ropixis.

Mepepobka Ha cTyniHi 7 (4).

Veara!

1BOCTOPOHHA TepTKa He rnpuaatHa A0A
TEPTKU M’AKOIrO | CKMOOYHOIro cUpy.

Po6oTa 3 6araTocpyHKLiOHaNLHOIO
Hapi3KoIo MantoHok [€

Ta MOBEpHITb BaXKifb B NONIOXXEHHA 2.
BcTasTe Yauwy:
— BCTaBTe Yally HaxuneHoo Brepes,
Ta yCTaHOBITb PiBHO,
— MOBEPHITb NPOTWN FOAMHHOI CTPINKK
A0 dikcaLlii B nasy.
HaTuCHITb KHOMKY po36nokyBaHHA (O
Ta NoBEpPHiTb BaXKifb B MONOXKEHHA 3.
3HIMITb 3aXVCHY KpULWKY 3 NpMBOAY
6araTodhyHKLIiOHaNbHOI Hapi3KK
(MantoHok [€-5a).
TpumainTe Ban ANA ANCKIB 3a HVXKHIN
KiHeub, Npy uboMy 0buasa 3y6LLi MOBUHHI
rnokasyBaTu JOBepxy.
BakaHui amck anA Hapi3aHHA abo
WwaTKyBaHHA MOKNaAiTb 06epexHo Ha 3y6LLi
Bana AanA auckis (ManoHok [€-6a).
MpocniakyiiTe, W06 ABOCTOPOHHII ANCK
nexcas 6aXkaHOIO CTOPOHOIO AOBEPXY.
Bi3bMiTb Ban ANA AMCKIB 3@ H/XHI KiHeLLb
i BCTaBTe B Kopnyc (mantoHok [€-6b).
3akpuinTe KpULLKY (3BEPHITb yBary Ha
No3Ha4Ky) i NOBEPHITb 3a FOANHHOIO
CTPiNKOIO 10 yropy.
YcTaHoBITb 6araTodyHKLIOHaNbHY
Hapi3Ky Ha npvBia Tak, AK 306pa)keHo Ha
MantoHky [€-8, i noBepHiTh ii 3a FOANHHOIO
CTPIfNKOIO A0 yropy.

HaTuCHITb KHONKY po36510KyBaHHA :E

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o [lepemMunkay BCTaHOBUTU Ha
peKOMeHA0BaHil CTYMiHi.
o [ponykTn AnA nepepobkun 3aknactu
B TPy6Ky ANA 3anoBHEHHA iHrpedieHTIiB
i NAWTOBXHYTK WTOBXa4eM.
VBara!
YHukaTv Hakonm4yBaHHA Hapi3aHux
POAYKTIB rnepes BUryCKHUM OTBOPOM AJA
MPOAYKTIB.
Mopaaa: [1nA piBHOMipHUX pe3ynbTaTiB
TOHKi NPOAYKTW Hapi3aiTe, cKnaaaro4m
ny4Kamu.
BkagziBka: Y pasi 3aTMCHEHHA NpoAyKTiB
nepepobku B Hapi3L,i KyXOHHWI KoMbaH chig,
BUKIIIOHYUTW, WTENCeNbHY BUNKY BUTATHYTH i3
pO3eTKW, 3a4eKaTi 3yNnHKM NPUBOAY, 3HATU
3 HapI3KMKPULLKY | BAMHATY NPOAYKTM i3
Tpy6KM ANA 3anOBHEHHA IHIPEAIEHTIB.
Micna po6otun
® BuyMKHITb Npunag, noBepHyBsWn
nepemMukau.
® Hapi3ky noBepHyTU NPOTU FOANHHOI
CTPINKM i 3HATN.
® [oBepHITb KpULLKY NPOTU FOAVNHHOI
CTPINKW Ta 3HIMITb i.
® BuiimMiTb Ban AnA ANCKIB pa3oM i3 AUCKOM.
JnA uboro HaTUCHITL NanbLLEM 3HU3Y
Ha npvBiaHui Ban (MamoHok ).
® [lpo4ncTuTu geTani.

Mikcep

Hebesreka opaHeHHA rocTpummn
Hoxcamm/obepTosyM ripysoaom!

He BcTpomaavitTe Hikom pyk A0 BCTasJle-
Horo bneHaepal 3HiMaTv Ta BCTaBaATU
OneHaep MOXKHA TiflbKy 1Py MOBHIV 3YrMHLL
npusoay! MNepes rio4atkom poboTu
bn1eHAep c1ia 060B’A3KOBO MOBHICTIO
3ibpaty i 3aKpUTY KPULIKOKO.

A He6e3neka onikis!

i 4ac nepepobku rapA4ux rPOAyKTIB

B OrieHAepi i3 BOPOHKU B KpULLLLi BUCTYIAE
napa. 3aBaHTaxxyvite makcumym 0,5 JiTpiB
rapA4oi abo rHucTol pianHN.

Vsara!

Mikcep moxxe 3incyBaTucA.

He nepepobnavite wemnaKo3aMopOXKeHi
NPOAYKTH (3@ BUHATKOM KyOUKIB 1b04Y).
He Bmukavite nopoxHeoro bneHaepa.
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Po6oTa 3 6neHaepom MantoHoOK

® HaTuCHIiTb Ha KHOMKY po360Ky- N
BaHHA i yCTAHOBITb MOBOPOTHMI ‘B
BaXiNb B MONOXEHHI 4. =

® 3HiMiTb 3aXVCHY KpULWKY NPYBOAY
6neHaepa.

o BcrasTe 4awy 6neHaepa (No3Haqka Ha
pYLi NOBUMHHA CXOANTUCA 3 MO3HAYKOI0
Ha OCHOBHOMY 610LLi) i MOBEPHITb NPOTU
rOAMHHOI CTPINKN A0 yrnopy.

® 3aBaHTaXKTe iHrpeaieHTn.

MakcuMasbHa KinbKiCTb piavHN =

1,25 niTp; MakcuManbHa KinbKicTb
niHMcTol abo rapA4oi pianHu = 0,5 niTp;
onTUMarbHa KiflbKiCTb TBEPAVX MPOAYKTIB
AnA nepepobku = 50—100 rpam.

® 3akpuinTe KpULLKY i MOBEPHITH ii NpoTn
FOAVHHOI CTPINKWN A0 YNOpYy B HOCUKY
KpuwKu 6neHaepa.

Kpuiwka nosuHHa 6y T 3achikcoBaHoo
B Na30Bi.

® YCTaHOBITb NepemMuKad Ha 6axkaHni
CTYnNiHb.

[oaaeaHHA npoaykTie (MantoHok K1-8)

® BuyMKHITb Npynag, noBepHyBWn
nepemMuka-.

® 3HATY KPULWLKY i AOAATU IHFPeAIEHTN

abo

® BuiiHATY BOPOHKY i AoAaTy TBepai
iHrpedieHT NOCTYMNOBO Yepes OTBIp
AnA AoAaBaHHA KOMMOHEHTIB

abo

® 3anunTe piaki NPOAYKTW Hepe3 BOPOHKY.

Micna po6otn

® BuyMKHITb Npynag, noBepHyBWN
nepemMukau.

® [loBepHiTb GieHAep 3a rOANHHOK
CTPINKOIO Ta 3HIMITb 1Oro.

Mopaaa: bneHaep No4UCTITb Havkpalle

0Apasy X nicnA BUKOPUCTaHHA.

YuweHHA Ta aornaag,

A YBara!

He 3actocoByvite Hifknux abpasusHux 3acobis
A YNCTKU. Ha noBEepXHAX MOXYTb
BUHUKHY TV MOWKOAXEHHS.
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YuweHHAa ronosHoro 610Ky npunaay

Hebesrieka BpaxeHHA
eJIEKTPUYHUM TOKOM!

Hikosm He 3aHyprovite ronosHu 6110k
ripunaay B BOAY Ta HIKOJN He TpUManTe
MI0rro g MPOTOYHO BOAOIO.

He 3actocoByiTe Hifikux MapoBux MatiH
JJIA YUCTKM.

® BuiMiTb WTencensHy BUNKY i3 pO3eTKU.

® [IpoTpiTb ronoBHWIM 610K Npunany
BOJIOrO0 raHyipKoto. 3a noTpedn MoXKHa
KOPUCTYBaTUCA HEBENMKOIO KiNbKIiCTIO
MUI04Oro 3acoby.

e [licnA uboro NPoOTepTM NpuNas Hacyxo.

YuuweHHAa Yawi Ta akcecyapis

YHawy Ta akcecyapn MoOXHa MUTK

B NMOCYAOMWINHIN MaLWWHi.

He 3aTnckanTe nnacTMacoBi enemMeHTH
B NMOCYAOMWIHIN MaWWHI, Lle MOXXe
npu3BecTn Ao ix ctanoi gedoopmadiii
nig, 4ac MuTTA!

YuuweHHa 6araTocpyHKLiOHaNLHOT
Hapi3ku

Bci neTani Hapi3ku MOXXHa MUTU B NOCYA,0-
MUWWHIN MawWmHi.

Mopapa: AnA ycyHeHHA 4epBOHOr 0 HaNLOTy
nicnA nepepobku AeAKMX NPOAYKTIB, Hanp,
MOPKBMU, HaNWNTE TPOXM XapHOoBOi onii Ha
TKaHWHY i NpoTpITb Heto 6araTodyHKLLiO-
HanbHY Hapi3Ky (TiNbKW He PKY4i ANCKW).
MNicnA LboOro Hapi3kKy CrONOCHYTW.
HYuweHHa 6neHaepa

Hebesneka nopaHeHHA rocTpymm
HoXxamu!

He topkaviteca Hoxa bneHaepa
OronieHMY pyKamu.

Kenux, Kp1LWKy Ta BOPOHKY MOXXHa MUTK

B NMOCYAOMWINHIN MaLWHi.

Mopapa: AnA 4ncTtkn 6neHaepa nicnA
nepepobKu pianH H4acTo HeO6OB'A3KOBO
3HiMaTV Moro 3 npunaay.

JlnA uporo HanuTe TPOXM BOAN 3 MUKOHMM
3aco60M A0 YCTaHOBJIEHOrO Ha MPUBOAI
6neHaepa. BBiMKHITL GneHAep Ha Aekinbka
CeKyHa (cTyniHb M). Bunuiite nonockansHy
BOAY Ta CMOMOCHITb 6neHAep YMCTO0 BOAOIO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



m Baknusa BKa3iBKa

MincTasky AnA npunaana NnoYUCTITh 3a
notpebun. JoTpuMynTecA pekoMmeHaaLLin

3 AOrnAAy B NiACTaBLL.

uk

® 3akpuinTe 3axXVCHUMKN KpUlKamm
Np1BOAM, AKi HE BUKOPVCTOBYIOTBCA.

® 3axuCT BiA NOBTOPHOIO BBIMKHEHHA
aKkTVBOBaHui. MepeMKHiTb Npunas Ha
0/off, a noTiM Ha3an Ha 6axxaHy CTyniHb.

36epiraHHA

A Hebesneka oTpyimaHHA Tpasm!

Akwo Bu He kopucTyeTeca ripunanom,
TO BUVIMITb BUJIKY i3 PO3ETKU.

ManioHok [4

o [loknaaiTb HacaAKw i piXXydi AUCKM
L0 MiACTaBKM ANA Npunaaas.

e 3bepiranTe NiacTaBky ANnA Npunaana
B Yalli.

o lllono 36epiraHHA B OpuriHanbHIN
yNakoBLLi AMBITbCA, MasntoHoK M.

Jonomora npmn HenonaakKax

A Hebeszneka oTpyimaHHA Tpasm!

BuiimiTb wrerncesbHy BUJIKY i3 pO3ETKU
repes TiM, AK MPUCTYNaTy A0 YCyHEeHHA
HeronanKkm.

Baxxnuea Bka3iBka anA
MUMS54../MUMS56..
B pasi Henonaaku B ynpasniHHi npunaay,
npwy cnpaLioBaHHi eneKTPoHHOro 3anobix-
HuKa abo AecbekTi npunaay 6numae

iHAMKaTopHe Tabno.

Baxine nosuHeH 6yTn 3achikcosaHum

B Na3y B KOXXHOMY po604OMY MOJIOXKEHHi.
CnpobyiiTe crno4aTky yCyHyTU BUHUKAY
npo6siemy 3a A0MOMOrot0 HACTYMHUX
BKa3iBOK.

Henonaaka

Mpunap He BMUKaeTLCA.

YcyHeHHA Henonaaku

o [lepesipTe nopady cTpymy.

® [lepesipTe wWTencensHy BUMKY.

o [pokoHTpontoliTe BaxXKinb. Y1 npaBunbHe
nonoxxeHHA? Yn 3adpikcoBaHuii B nasy?

o bneHpep 41 Hawy noBepHiTk 40 yropy.

® 3aKkpuiiTe Kp1WKy bneHaepa Ta noBepHITb
i o ynopy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Henonaaka

Mpunap, BUMKKaeTbCA Nif, Hac poboTu.

BBiMKHYBCA 3aXM1CT Bifl NepeBaHTaXXeHHA.

3aHanTo baraTo NpoAyKTiB NepepobnAnucA

OZHO4acHo.

YcyHeHHA Henonaaku

® BuMKHITb Npunag.

® 3MeHWTe KinbKicTb NepepobntoBaHmx
NpoAyKTiB. He nepeBuiLyinTe AonycTnmMoi
MaKCMManbHOI KiflbKOCTi MPOAYKTIB
(avBiTbea «Mpuknaan anA BUKOpUC-
TaHHA»)!

Henonapaka

Mip, 4ac poboTu NprBoAy MUMOBINEHO Byna

HaTWCHYTa KHOMKa po36n0KyBaHHA.

MoBOPOTHWIA BaXXinb MiAHIMAETLCA LOBEPXY.

MpuBia BUMMKAETLCA, OAHAK, HE 3aNVWaeTLCA

B MONOXKEHHi ANA 3MiHW Hacalok.

YcyHeHHA Henonaaku

® BBiMKHiTb MOBOPOTHMI NepemMmKad
Ha 0/off.

® [loBOPOTHMIN BaXKinb NPUBEAITb ey
B MONOXEHHA 1. ‘

® BBiMKHITb npunag, (CTyniHb —
wBnAKocTi 1).

® BUMKHITb Npunag, 3HoBy.

® Hacaaka 3anviwaeTbesA B MONOXKEHHI ANA
3MiHWN HacanokK.

Henonapaka

BneHaep He no4nHae npautoBaTy abo 3ynu-
HAETLCA Mig, Hac poboTH, MPUBIA, «IYAUTb».
Hixx 3a6nokosaHuit.

YCcyHeHHA Henonaaku

® BUMKHITb Npunag, Ta BUTAMHITb
wTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKU.

3HiMiTb 6neHaep Ta yCyHbTE NEPELLKOAY .
BcTaBTe 6neHaep 3HoBY.

BBiMKHITb Npunaa.

E Baknusa BKasiBKa

3BepHiTbeA, byAb Nacka, 3a A0NOMOroo
o cnyx6u cepaicy, AKWo Bam He BaanocA
YCYHYTU Hemnonaaky.
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Mpuknaan ana BUKOPUCTaHHA

36uTi BepwKu
100 =600 r (ﬁ)}

® Bepuwku 36uBaiiTe BiHHMKOM-
36uBankoto 12—4 XBUANHWN Ha CTYMeHi
7 (4) (B 3aneXXHOCTI Bif, KiNbKOCTi Ta
BNacTMBOCTEN BEPLIKIB).

Ae4Huin 6inok
1-8 6inkiB dD)

e binku 36uBainTe BiHYMKOM-36MBan-
KO0 4—6 XBUNWH Ha CTYNeHi 7 (4).

OcHosHuii peLient

bickBiTHe TicTO ((ﬁ))

2 AnuA

2-3 cT. n. rapa4oi Boan

100 r uykpy

1 NnakeTWK BaHiNbHOI O LyKpy

70 r 6opolwHa

70 r Kpoxmanto

MO>XHa po3nyuwysa4y Ticta

® |HrpepieHTU (KpiM 6opolHa i Kpoxmarnto)
npubn. 4—6 xsunuH 36usatu B NiHy
BiIHW4KOM-361BaNKo0 Ha CTYniHi 7 (4).

® [epemunkay BKNOYUTHU Ha CTynMiHb 1 (1)
i AoAasaTu No NoxXLui nepeciAHe 6opowHO
i KpoxmManb NpoTAromM nNpubn. 2—1
XBUAVHW.

MakcumanbHa KisibKicTb: 2 X OCHOBHUIA

peuent

OcHosHWii peLent

3a06He TicTO O
3-4 anuA

200-250 r uykpy

1 ny4ka coni

1 NakeTWK BaHinbHOro LyKpy abo WwKipka

Y2 NNMOHY

200-250 r BepwkoBoro macna a6o

MaprapuHy (KiMHaTHOI TemnepaTypu)

500 r 6opolwHa

1 nakeTWK po3nylwyBsaya TicTa

125 mn monoka

o [lepemiwalite BiIHYMKOM-MillanKoto BCi
iHrpeaieHTn Npnba. ¥o—1 XBUINHM Ha
ctyneHi 1 (1), a noTimM Nnpnbn. 3—4 XBUANHU
Ha CTyneHi 7 (4).

MakcumanbHa KifibKicTb: 1,5 X OCHOBHUI

peuenT
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Mico4He TicTO

OcHoBHw peLenT @ C

125 r macna (KiMmHaTHoi

TemnepaTypw)

100—-125 r uykpy

1 Anue

1 ny4ka coni

TPOXU WKipKX IMMOHY ab0 BaHinbHOro LyKpy

250 r 6opowHa

MOXXHa po3nyulyBa4y Ticta

® [lepemiwaiite 3a AONOMOrOO BiHUYKa-
Millanku BCi iHrpeaieHTn npmbn.
Y2 XBUAVHU Ha cTyniHi 1 (1), a NoTiM
npnbn. 2—-3 XxBUNNHK Ha CcTynNiHi 6 (3).

AnAa 500 r 6opowHa i GinbLe:

® BumiwanTe raykom AnA BUMIWyBaHHA
iHrpedieHTn Npunbn. 2 XBUNWHW Ha CTYMEHI
1 (1), a noTiMm nNpubn. 3—4 XBUIUHU
Ha cTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KiflbKiCTb: 2 X OCHOBHUI

peuenT

Apixaxose TicTo d

OcHosHWii peLent

500 r 6opowHa

1 Anue

80 r »upy (KiMHaTHOI TemnepaTypu)

80 r uykpy

200-250 mn Tennoro Monoka

25 r cBiXkuMX ApiXAaXiB abo 1 nakeTuk cyxmx

ApiKAXKIB

WKipKa %2 NIMMOHY

1 ny4ka coni

® Bumiwante raykom AnA BUMillyBaHHA
BCi iHrpeieHT npmbn. V2 XBUINHU Ha
cTyneHi 1, a notiMm npubn. 3—6 xBUNNH
Ha cTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUI

peuenT

TicTo ANA NOKWNHN

OcHosHwii peLient d

300 r 6opouwHa

3 AnuA

B 3aneXHOCTi Big, noTpebn 1-2 cT. 1.

(1020 r) xonoaHoi Boan

® 3amilaiTe TIiCTO i3 iHrpeaieHTIB Npno”.
3-5 XxBUAKWH Ha CcTyneHi 3 (2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUI

peuenT

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OcHosHwi peuent

750 r 6opouwHa

2 nakeTuKa Cyxux ApiKAXKiB
24. 1. coni

450-500 mn Tennoi BoAN
BumiwarnTte ra4koM ANA BUMillyBaHHA BCi
iHrpedieHTn Npubn. Y2 XBUNWMHU Ha CTYMeHi 1,
a noTim Npnbn. 4-5 XBUAWHK Ha CTyNeHi 3 (2).

MaitoHe3

2 AnuA

2 4. 1. ripyvui

Ya n onii

2 CT. N. IMOHHOr O COKy abo ouTy

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

IHrpeieHTV NOBUHHI MaTn 0AHAKOBY

TemMnepaTypy.

® [lepemiwaniTe iHrpeAieHTH (kpim onii)
LEeKiNnbKa CeKyHzA, Ha CTyniHi 3 (2) abo 4 (3)
B GneHaepi.

® Mikcep nepekno4mT Ha CTYMiHb 7 (4)
i 3anMBaTV MOBINBLHO ONit0 4epe3 BOPOHKY
— 36vBaTK A0 TUX Mip, NOKM MaoHe3
He eMynbrye.

MatioHe3 BUKOpUCTaliTe AKHalWBuaLe

1 He 36epiraiiTe roro.

Meaoea 6yTepbpoaHa maca

30 r BepwKoBoro macna (i3 xonoamnb-

Huka 7 °C)

190 r meay (i3 xonoauneHuka 7 °C)

® BeplukoBe Macno noAinitTe Ha ManeHbki
WMaTO4KM Ta NoKnaAiTe Ao 6neHaepa.

e JlopaiiTe Men Ta 36uBanTe 15 cekyHA,
Ha CTyneHi 7 (4).

TicTo ana xni6a C

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YTunizauia

Januin npynas nosHayeHwn y
BiAMOBIAHOCTI i3 AMpeKTMBOO
|

€sponeiicbkoro Coto3y 2002/96/EG
npo yTunisaLito eneKTpu4Horo Ta
€JIEeKTPOHHOIO YCTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). lupekTnBa BU3Ha4ae
nopAnok 36opy Ta yTunisau,ii ctapux
npunaais Ha TepuTopii ycix KpaiH
€C.

3a iHdbopmaLieto Npo akTyanbHi WiAXu
yTunisauii 3sepHiTbcA Byab nacka oo

CBOro cneLianiaoBaHoro Toprosusa abo

[0 aaMiHiCTpaLii CBOei rpoMaam.

FapaHTiliHi ymoBU®

YMOBW rapaHTii AnA LUboro npunany Bu3Ha-
4aloTbCA HalWWM NPeacTaBHUKOM Yy KpaiHi,
Ae npunaga, 6yB NnpoAaHuii.

MoapobuLi umx yMOB MOXHa OTpMMaTy BiA,
TOProBUA, Y AKOro npunag, 6yB KynneHui.
Bucysatoumn 6yab-AKY BUMOTY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTi€eto, cnif nogasaTu
4eK Ha npoAaHui ToBap abo KBUTaHL,IIO.
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CneuianbHi KOMNAEKTYIOHi eneMeHTun

MUZ5ZP1 JlnA BU4aBnioBaHHA COKY i3 anenbCuHiB, IMMOHIB
Mpec anA i rperndopyTiB.

LLMTPYCOBMX

MUZ5FW1 JnA noapibHeHHA cBiXXOro M'Aca ana capwy abo
M’Acopy6ka CTpas i3 chapuuy.

MUZ45LS1 Ana m’acopybkn MUZ5FW1.

Habip pewiTok

3 ManumMm oTBopamMu
(3 Mm), 3 BEANKMMU
oTBOpamu (6 Mm)

3 ManMmy oTBOpamMu ANA nawTeTiB Ta 6yTepbpoaHnx
Mac, 3 BeIMK1MM OTBOpaMu ANA »XapeHnx kosbac
i cana.

MUZ45SV1
Hacanka anA nedvsa

Jna m’acopybkn MUZ5FW1.
3 meTanesnm wabnoHom AnA 4 pi3HMx bopM neyvea.

MUZ45RV1
Hacanka-TepTka

Jna m’Aacopybkn MUZ5FW1.
JnA HaTupaHHA ropixis, MUrAanto, WoKonaay i Cyxmx
6ynok.

MUZ45FVA
Hacagnka-npec ansa
bpykTiB

Ana m’Aacopybkn MUZ5FW1.

JnA npuroTyBaHHA Mycy i3 NNOAIB, KpiM ManuHu,
NOMIZopPIB i WWUNWWUHW. ABTOMAaTUYHO BUAASNIAE
BOZHO4AC HepeLKu i KICTOHKU nnoais, Hanp,
CMOPOAVHN.

MUZ45PS1 JnAa 6aratodyHkuioHansHoi Hapisku MUZ5DSH.
JVCK ANA Hapi3aHHA JnA HapisaHHA cnpoi kapTonni AnA KapToni dopi.
KapTonni dopi

MUZ45AG1 JnAa 6aratodyHkuioHansHoi Hapiskn MUZ5DSH.

Juck anA HapizaHHA
OBOMIB ANA CTpas
asiaTcbKOol KYXHi

Pi>ke copyKTu i 0BOHI TOHKMMU CMY>XXKamun AnA
OBOY€EBUX CTPaB a3iaTCbKOi KYXHi.

MUZ45RS1
KpynHa TepTka

Jna 6aratodyHKLUioHanbHoi Hapi3kn MUZ5DS1.
JnA HaTupaHHA cMpoi KapTonni, Hanp, ANA AepyHiB
YU KHUANIB.
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MUZ45KP1
Jvck anAa pepyHis

A na 6araTodyHKLioHanbHoi Hapi3kn MUZ5DSH.
AnA HaTvpaHHA cMPOi KapToni ANnA KapTonaAaHNX
MIAVHLLIB 41 AepYHIiB, ANA Hapi3aHHA COPYKTIB i OBOHIB
TOBCTUMMU CKUBKaMu.

MUZ5ER2
YHawa i3 BUCOKo-
AKicHoi cTani

B vauwi Mo>xHa nepepobnAT 60poLWHO i iHrpeaieHTH
Baroto ao 750 r.

MUZ5MX1

Hacanka-6neHaep
i3 nnacTmacu

JnA npyroTyBaHHA HaMoiB, Nope i3 PpyKTiB i OBOHIB,
MavioHe3y, AnA noapibHeHHA AOPYKTIB i ropixis, ANA
HaKoMBaHHA NbOAY .

MUZ5MM1
MynbTibneHaoep

Jna noapibHeHHA 3eneHi, oBo4iB, AGNYK i M'Aca, AnA
HaTupaHHA MOPKBW, peAbKW i cypy, ANA HaTUpaHHA
ropixiB i OXONOAXKEHOr O Wokonaay.

KOMI'IﬂeKTy}O‘-Ii eneMeHTH, AKi He BXOAATb A0 KOMMNEKTY NOCTaBKN, MOXXHa I'Ipl/I,EI.GaTI/I

B MarasuHi abo B cnyx6i cepsicy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaeTbCA.
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OT Bcero cepaua no3apassiaeMm Bac

C MoKynKovi HoBoro npubopa ghyvpmel
BOSCH.

BbI nprobpenv coBpeMeHHbIU, BbICOKO-
KavecTBEeHHbIVi ObITOBOV npubop.
JononHutenbHy0 nHGbopmMmal o

0 Hawevi npoAykunn Bel HavigeTe

Ha Hauwevi cTpaHuLe B MIHTepHeTe.

OT10T Npubop nNpeaHasHa4eH AnA nepe-
paboTKn NpoAYyKTOB B 0OLIMHOM ANA AoMall-
Hero xo3ANCTBa KONMYECTBE B AOMALIHUX
UK BbITOBBIX YCNOBUAX U HE paccHuTaH AnA
MCMONb30BaHNA B MPOMBbIWIEHHbIX LLENAX.
MpvMeHeHne B BbITOBLIX YCNOBUAX
BKJIHO4aET UCMOJNIb30BaHMe, Harnp., B KyXHAX
ANA COTPYAHVKOB Mara3nHoB, 01CoB,
CENbCKOXO3ANCTBEHHbIX U APYTUX
NPOMBIWNEHHBIX MPEANPUATUN, a TaKxXe
1CroNb30BaHme anekTpornpubopa roctAMm
NaHCMOHOB, HeBOoNbLMX OTENEN N NOAOOHbBIX
3aBefeHuN.

JlaHHbIN anekTponprbop MOXKHO UCMONb30-
BaTb TONBKO MO Ha3Ha4eHWo 1 nepepabaTbl-
BaTb C €ro NoMoLLbK TONIbKO Takoe Kosn-
4eCTBO NPOAYKTOB U B TEHEHUE TAKOIrO
BPEMEHM, KOTOpbIE XapaKTepHbl ANA AoMall-
Hero xo3AncTea. KonnyecTso nepepabatbl-
BaeMbIX NMPOAYKTOB HE LOJMKHO NPeBbIWaTh
MaKcuMaJsibHO L0MNyCTUMOro KOnM4ecTBa,
YyKa3aHHOro B 3TON MHCTPYKLUN.

MpoyTnTe, NoXXanyicTa, BHAMATENbHO
[aHHYI0 MHCTPYKLMIO MO SKcnnyaTaumm

1 MONOXUTE €€ Ha XpaHeHne B HaAeXXHOe
mecTo. MNpon3BoanTenb He HeCET OTBETCT-
BEHHOCTU 3a Y6bITKN, BO3HUKIWNE B pe3yJib-
TaTe HecobnoAeHNA peKkomMeHaaL M No
npaBuiaLHOMY MPYMEHEHWIO BbITOBOro
npubopa.

Mpwv nepepaqe aToro 66ITOBOro ANEKTPO-
npubopa Apyromy BrnagenbLy He 3abynbTe
oTAaTb EMY U 3TY MHCTPYKLUIO.
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B naHHOM MHCTPYKLMUM ONKMChIBAOTCA
KYXOHHble KOMbaliHbl pa3nn4HbIX MOAENew
(cmoTpuTe Takxxe 0630p pasnnyHbIX
Moaenemn [IHXOHHbIX KombanHoB,

PucyHok [M). JlaHHbIM 6bITOBOI 3NEKTPO-
Nprbop He HY>XAaeTcA B TEXHNHECKOM
obcnyxnBaHuw.

Ana Bawein 6e3onacHocTuU

O6uume yKa3aHUA NO TEXHUKe
6e3onacHocTH

A OnacHoOCTb rnopaxeHUa 3J1eKTpu-
yeckum Tokom!

MoakntoyaviTe 1 Mcnonb3ynTe Npnbop
TONbKO B COOTBETCTBUM C TEXHUHECKUMM
JAaHHBbIMWN Ha TUNOBOW Tabnnyke.

OToT anekTponpubop paccHUTaH Ha
MCNONb30BaHWE TOMbKO B 3aKPbITbIX
NoMelLLEHVAX.

OnekTponprmbopoM MOXXHO MoJSIb30BaTLCA,
TONBKO €CNN CETEBON WHYP 1 CaM dNEKTPO-
Npnbop He UMEOT NOBPEXXAEHMIA.

He nognyckante petelt 6113k K 9NeKTpo-
npubopy.

He ocTtasnAiiTe paboTatowmmn anekTpo-
npubop 6e3 npucmoTpa.

Jinua (TakxKe 1 AeTu) ¢ MOHMKEHHBIM
BOCMPVATMEM OpraHamu YyBCTB MK
AyweBHOBONbHbIE, a TAKXE Nnua, He
obnaparowme [OCTATO4HLIMW OMbITOM U
3HaHUAMMU, HU B KOEM Cly4ae He A0MKHbI
CaMOCTOATENBHO NONb30BaTLCA ObITOBbIM
npubopoMm, a TONBLKO NoA MNPUCMOTPOM UK
B Cly4ae, ecnv OHW Moy4MIn Noapo6HbIN
WHCTPYKTaXX MO NpaBWibHOMY UCTONb30-
BaHWo BbiToBOro npnbopa oT nmua,
OTBETCTBEHHOr 0 3a VX 6e30NacHOCTb.
Bunky n3 poseTku cnefyeT n3BnekaTb
KaXKAbl pa3 rnocne Mcrnosb30BaHuA
npubopa, nepea HACTKOW, ecnu Bbl noku-
JlaeTe NoMeleHVe Unu B cy4ae BO3HUKHO-
BEHWA HEeNCnpaBHOCTMU.

Cneaute 3a TeM, 4TO6bI He MOBPEeANTb
ceTeBOW WHYp anekTponpubopa o6 ocTpble
KpaA 1 ropA4m1e NoBEpXHOCTW.

Ecnn ceTeBol WwHyp aToro anekTponpubopa
NoBpeXAeH, To, BO n3bexxaHne onacHom
cuTyauumn, 3aMEHATb ero AOMKHbI
cneuvanucTbl OMpMbI-M3roToBUTENA NAK
€ro cepBUCHO CNY>X6bl, MK INLLO0, UMetoLLEE
Takylo xe Ksanucukauuo. Bo nsbexxaxHne
onacHbIX ANIA NoNb30BaTeNA CUTYyaL i,
PEMOHT Npnbopa AOMKEH BbINOMAHATLCA
TONBKO CNeLManMcTaMmm Hallen cepBUCHON
CNy>06bl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Yka3aHua no TexHuke 6e3onacHocTn
AnAa aaHHoro npubopa

He ﬂpMKacaVITer K Bpaulalouwnmca aetanam.

M3 coobpakeHunin 6e30nacHOCTM BbITOBbLIM
NprbopoM MOXXHO MONb30BaTLCA TONBKO
TOraa, Koraa HemcrnoNb3yeMble NPYBOAI
3aKpbIThl 3aWUTHBIMK KpbilwKamu (5, 8).
Moka anekTponpnbop BKNOHEH, MOBOPOTHbIN
KPOHWTENH HENb3A NEPeBOANTb B A pYroe
nonoxxeHue. CHa4ana cneayeT A0XKAATbCA
MOJHON OCTaHOBKM NPMBOAA.

OcHoBHoW 650K anekTponpubopa Henb3A
norpy><atb B BOAY MM MbITb B MPOTOYHOW
BOAeE.

Mcnonbaynte anekTponpnbop ToNbLKO

B KOMMEKTe ¢ PMpMeHHbIMUN NPUHAANEXK-
HocTAMMU. [Mpy CNONIb30BaHWN MPUHALNEX-
HocCTel cneAyeT pyKOBOACTBOBATLCA
COOTBETCTBYIOWUMUN MHCTPYKLMAMM MO
aKcrnnyaTaumu, BXOAAWNMN B KOMMNEKT

MoCTaBKM 3TOro ObITOBOrO aneKTponpubopa.

Oﬂ.HOBpeMeHHO ncnonb3oBaTb MOXXKHO

TOJIbKO O4HY HacaaKy i npuHaaone>xHoCTb.

BhlkntodainTe 1 BKNoHarite npnbop TonbKo
C MOMOLLLBIO MOBOPOTHOMO BhIKNtoHaTENA.

m BaxxHaa uHchopmaumnsa

HacaJJ.KVI/I'IpVIHa.EI.ﬂe)KHOCTVI MEHATb TOJNIbKO
rocne nonHoM OCTaHOBKM npmeoaa —
npuBoA4 NpoAo»KaeT ABUraTbCA elle
HEeKOTOopoe BpeMA CryCcTA nocne

BbIKNTIO4EHNA.

Cuctembl 6e3onacHocTH

Bnokunposka BKJ1lOYEeHUA

cM. Tabnuuy «Pabo4me nonoXxeHnaA»

Mpunbop BkntoHaeTcA B non. 1 U 3 Tonbko

B TOM cry4ae:

— ecnuHawa (11) BcTaBneHa 1 noBepHyTa
B 3aOMKCMPOBAHHOE MONIOXKEHME U

—  3awuTHaA KpblwKa npuBoaa Mukcepa (8)
3aKpbITa.

Bnoknposka NOBTOPHOIO BKJIIOHYEHUA

Mpun nopade Toka nocne OTKAOYEHNA

KYXOHHbI KOM6alH BKNOYaeTCA, HO

ABuUrartenb He Ha4mHaeT paboTaThb.

Mepen TeM, Kak CHOBa BKNOHUTL Npubop,

ycTaHoBuTe Bbiknto4aTenb Ha 0/off, n Tonbko

rocne 3TOro BKOYanTe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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3awuTa oT neperpysKu

Ecnn aBuratens Bo Bpems paboThl
aBToOMaTW4eCKM BbIKO4aeTcA, TO 3T0
3Ha4uT, 4TO cpaboTano yCTPOMCTBO 3aWMNThI
OT Neperpy3kun. ATo MOryio NPoU3oNTN B
pe3ynbTaTe 04HOBPEMEHHOMN NepepaboTku
60MbLWOro konnyecTsa NPOAYKTOB.

Kak ce6a BecTu npu cpabaTbiBaHUN OAHOMN
n3 cuctem 6e3onacHoCTU, ONUCaHO

B pa3aene «[omoub Npu ycTpaHeHn
HeucnpaBHOCTEN .

Pa3bacHeHue cumBosoB Ha npubope
M NpUHaANeXHOCTAX

Cobniopavite ykasaHuA
B MHCTPYKLLMW MO 3KCMayaTaLmu.

5

OcTopoXHo!
Bpauatouwmneca HoXn.

OcTopoXHO!

Bpauwatowmneca Hacanku!

He onyckaviTe pyky B oTBepcTve
AnA pobaBneHVA NPOAYKTOB.

KomMmnnekTHbIN 0630p

OTKpoWiTe, NoXKanyuncTa,
CTpaHuLbl C pUCYHKaMMU.

OcHoBHoM 610K

1 KHonka pa36510KupoBku

2 ToBOPOTHbLIN KPOHIWITEWNH
®yHkumA «Easy Armlift> AnA noAAepXKu
OBVKEHVA KPOHWTENHA BBEPX
(cm. «Pabo4ne nonoxkeHnA»).

3 [oBOpPOTHBIN BbIKJIIOYaATESb
Mocne BbikNto4eHWA (nonoxeHue 0/off)
npnbop aBTOMaTUHECKN NPUXOAUNT
B OMTMMAarbLHOE MONoXeHVe ANA
CMeHbI HacaaokK.
MUM52..:
0/off = BbIKNtOYeHoO,
M = MOMeHTansHoe BKIIOHeHVE Ha
MakCHManbHYH0 CKOPOCTb, BbIKNIOHaTeNb
cnepyeT AepXaTb HAXXaTbIM B TEHEHVE
BCero npotiecca nepepaboTku
NPOAYKTOB.
MonoxxeHnA 1—4 = ckopocTb paboThbl:
1 = camoe HM13Koe 4ncno o6opoToB —

MeZAJieHHaA CKOpOCTb,
4 = HauBbIclWee 41cno o6opoToB —
6bICTPaA CKOPOCTb.

PucyHok &}
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MUM54../MUM56..:

0/off = BbIKNO4EHO,

M = MOMeHTanbHOoe BKNoHeHWe Ha

MaKCcrMaJsbHY CKOPOCTb, BbIKNIoHaTENb

cnepyeT AepXaTb HaXaTbIM B TeHeHve

BCero npotiecca nepepaboTku

NMPOAYKTOB.

MonoxxeHuna 1=7 = ckopocTb paboThl:

1 = camoe HM3Koe 4ncno o6opoToB —
MeAneHHaA CKOpOCTb,

7 = HavBbICLwee 4Y1cno 06opoToB —
6bICTpanA CKOpOCTb.

4 WNnauvkaTop paboyero coctoAHUA
(MUM54../56..)

CseTuTCA BO BpeMA paboThbl (MOBOPOT-
HbI BblKNtoHaTenb Ha M unu 1-7).
Mwuraet B cny4ae ownbok B ynpaBneHun
npubopom, nNpu cpabaTbiBaHUN SNEKTPOH-
HOro NMpPeAOXpaHUTEeNA MW Hencnpas-
HocTu Npubopa, CMOTpPUTE pasaen
«[Momolb Npy yCTpaHeHUn Hevncnpas-
HocTeln»,

5 3awuTHaA KpbilWwKa ANA npuBoaa
YHT06bI CHATL 3ALUTHYIO KPbIWKY
npuBOAa, HAXKMUTE Ha Hee c3aaun
N CHUMUTE.

6 MMpusoa ana
— YHMBEpCanbHOW pe3Knu 1
— npecca AfA UMTPYCOBbIX

(CneuvnanbHble NPUHAANEXHOCTH *).
Ecnu Bbl He nonb3yeTecb 3TUMU
npucnocobneHnAMK, To 3aKpbiBaniTe
NPWBOA, 3aLMUTHON KPbILWKOM.

7 MpuBoa ANA HacapoK (BeHYUK anA
nepemMelwnBaHnA, BEHYUK ANA
B36MBaHUA, KPIOK AJ1A TecTa)

1 mAcopy6ku (CneunanecHble
npUHaANeXXHoOCTHU *)

8 3awmuTHaA KpbilWKa ANA npusoaa
6neHaepa

9 lMpusopa ana 6neHaepa
(CneunanbHble NPUHAANEXXHOCTH *)
Ecnu Bl He nonb3yeTeck 6neHaepom,
TO HaKponTe MPVBOA, KPbIWKOMN.

10 OTceK ANA ceTeBOro WHypa
MUMS52../MUM54..: Y6epuTe ceTeBol
WHYp B OTAENeHne AJIA ero XxpaHeHnA
MUMBS56..: MpucnocobneHne ana
aBTOMaTUHECKON HaMOTKM
ANEKTPOLWHypa

CmMmecuTenbHaa 4Yala ¢ npuHaanex-

HOCTAMU

11 CmecuTesnbHaA Yalla U3 Hep)xase-
ouen ctanm
12 Kpebiuwka
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Hacapku
13 BeH4uK ANAa nepemelwiMBaHuA
14 BeHu4uk ana s36usaHua
15 Kpiok AnAa Tecta c otaenutenem
16 CymKa AnAa npuHaanexHocTten
JnA xpaHeHWA HacaAoK 1 pexyLmx
JVICKOB.
YHuBepcanbHaAa pe3Ka
17 Tonkatenmb
18 Kpbilka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
19 [Aucku-usmensuntenu
19a J1ByCTOPOHHWIN ANCK-WMHKOBKA —
ANA Hape3aHuA NpoAyKTOB
Ha TONCTbIE/TOHKNE IOMTUKM
19b J1ByCTOPOHHUIA ANCK-TEPKA —
¢ 6onbwnMmU/ManeHeKumm
OoTBEPCTUAMU
19¢ [luck-Tepka — ¢ OTBEPCTUAMU
cpenHen Benn4nHbl
20 [ep>xaTesib AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbIMYyCKHbIM OTBEPCTUEM
BneHaep *
22 CrtakaH 6neHpepa
23 Kpbliwka
24 BopoHkKa

* [MpuHaaneXxHocTu, KOTopble He BXOAAT
B KOMMMEKT nocTaBkun npubopa, MoXHO
npuobpecTn B Mara3uHe Uimn B CEPBUICHON
cnyxb6e.

Pa6o4une nonoxxeHna

A BHumarune!

KyXOHHbIVI KOMOaiH MOXHO BKJIlOHaTb
TOJIBKO 10CJ1e TOro, Kak Hacaakw/
MPUHAANEXHOCTY ObLIN MPUKPENTIEHbI,
COrnIacHo rpuBEAEHHOM Hxe Tabavue,
K npaBusibHOMY pUBOAY B NPaBUIbHOM
rno3uLmm 1 nepeseAeHbl B pabo4yee
r10J10)KEHMe.

[MoBOPOTHBIVI KPOHIITEVH AOIKEH
UKCHPOBATBECA B KaXAoM pabo4em
OJIOXNEHMNH.

PucyHok [E

E YKa3saHue:

MoOBOPOTHLIN KPOHWTENH OCHALLEH
dyHKumen «Easy Armlift», koTopaa
NOAAEPXKMBAET ABMKEHME NOBOPOTHOIO

KPOHLUTEHA BBEPX.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




YctaHoBKa B pabo4ee nosoxxeHue

® HaxkmuTe Ha KHOMKY pa36nok1poBKm
1 Ha4HUTe nepemMelleHne NoBOPOTHOO
KPOHLWTENHA.
MopnepXxunTe ABUKEHME PYKOWN.

® B Heobxoanmom Bam paboqem
NOMNO>KEHNW MOBOPOTHbIN KPOHIWTEWH
LOMKeH 3adhmkcnpoBaTthbes.

ru

Tpnbop n NpUHaANEXHOCTN HEJIL3A

roABeprate BO34EVCTBUIO UCTOYHUKOB

Tera.

Jetanu Heb3A ncronb308aTb

B MUKDOBOJIHOBOW 1€441.

e [lepen nepBbIM MCNONL30BAHUEM
anekTponpubop 1 NpUHaANEXHOCTU
K HeMy crnefyeT TulaTeNbHO MOYUCTUTD,
Kak yka3aHo B pasfene «HucTka n yxon».

m Ba)xHaa uHdopmauuma

PekomeH0BaHHbIE B @HHOW UHCTPYKLMN
Mo aKcnnyaTaLun yCTaHOBKM paboqelt
CKOPOCTY YKa3aHbl AnA Npubopos

C MOBOPOTHbLIM BbIKNtoHaTENeM Ha 7
CKOpoCTelA. YcTaHoBKM AnA Npubopos

C MOBOPOTHbLIM BbIKNtoHaTENeM Ha 4
CKOPOCTY NpUBeLEeHbl PALOM B CKOOKaXx.
JaHHaA MHCTPYKLLMA Mo aKcnyaTaLmm
COLEPXKUT HakNelKy ¢ ycTaHOBKamMu
pabo4elt cKkopocTy Nprbopa Npy UCToNb30-
BaHUM HacaAoK UK NpUHAANEXHOCTE.
Mbl pekoMeHZYyeM NPUKNenTb 3Ty HaKNewrKy

K noBepxHocTu npubopa (pucyHok @).

Mono-| MMpuBoa KyxoH- |MUMb54..
XeHue HbIVA MUM56..
Kom6aliH
MUM52...
<5 1-4 1-7
1|7 iii“ ) 1-4 1-7
Co| 12 | 18
IR IEE
L | | 2 | e
|* 7
)| 24 | 37
9 Et @ 34 5-7
4 =
7_‘i_ d;g 34 | 57

* YcTaHOBKa/CHATWE BEHYMKOB ANA nepe-
MewnBaHuA 1 B3breaHnA 1 KpoKa anAa

TecTa; nobaBneHne 6onbloro KonnyecTsa

npeAHasHa4eHHbIX AnA nepepaboTku
MPOLYKTOB.

OkcnnyaTtauuAa

A OnacHocTb TpaBMmpoBaHuA!

BcTaBbTe BUIIKY B pO3ETKY TOJILKO I10C/€
10JIHOrO OKOHYaHMA MOAroTOBKU rpmubopa
K pabore.

A BHumanue!

HauuHavite nob30BaTeCA KYXOHHBIM
KOMOaviHOM TOJIbKO rioc/ie repesoaa
npuHaAanexHocTe/Hacaaok B pabo4ee
10/I0XXEHMe.

Henb3a BKo4aTh r1yCTOM KYXOHHbI
KoMmObaviH.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

MoaroToBKa

® [locTaBbTe OCHOBHOM 610K KYyXOHHOMO
kombaiHa Ha rnaakyio 1 HUCTYHo
NMOBEPXHOCTb.

® l13BneknTe ceTeBon WHypP (PUCYHOK D).

OTAaeneHvie AnA ceTeBoro
WwHypa:
N3BNEKNTE CETEBON WHYP

MUMS52../MUM54.. T
\’

Ha HY>KHYIO AJIVHY.

MUMS56..
MpucnocobneHve anA aBTo-

g;;;LJ
NOTAHYB 3a WHYpP, N3BNEKNTe

MaTU4eCKoN HaMOTKU

3ANEKTPOLWHypa:

€ro 3a oAuH pa3 Ha Heobxoanmyto
Bam anuny (Makc. 100 cMm) u 3aTem
MEeAJNIEHHO OTMNYCTUTE: CETEBOW WHYP
3admKempyeTceA.

YMeHbleHve paboyer ANNHbI CETEBOMO
wHypa:

cnerka rnoTAHWTE 3a WHYp U fante emy
HamoTaTbcA A0 Heobxoammon Bam
LNVHBI. 3aTEM CHOBa cnerka noTAHUTe
3a WHYpP U MEAJIEHHO OTMYCTUTE: CETEBOW
WHYp 3adhmkcrpyeTcA.
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BHumanue!

lpu 3anpaBke ceTeBoro WHypa ero Hesb3A
repeKkpyH1BaTh.

Y KyxoHHbIX KOMbariHOB C aBTOMAaTUHECKOU
HaMOTKOV CeTeBOoro WHypa ero Hesb3A
3arpasfiaTe BPY4HYy. Ecin ceTesow wHyp
3aK/MHWUIIO, TO U3BJIEKUTE Ero MOJIHOCTLIO
v 3aTemM Aavite eMy HaMoTaThkCA.

® BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.

CmecuTenbHaA 4awa u Hacaaku

He ucknro4eHa onacHoCTe
TpaBMUpoBaHNA O Bpauaro-
wyieca Hacaakm

Bo Bpemsa paboTtel anekTporpubopa
HYIKOr,4a He OrlycKamTe PyKy B CMECUTEIb-
Hyto Hally. PaboTasite TOIbKO C 3aKpbITOM
Kpbiwkou (12)!

3ameHAviTe HacasaKku TOJIbKO 10C/1e 10JIHOM
OCTaHOBKY MPUBOAA: OCIE BbIKIIIOHEHNA
MPUBOJA elle HEKOTOPOoe BPeMA paboTaeT
10 MHEPLIMN M 3aTEM OCTaHaBJ/INBAETCA

B [10JIOXKEHMN 3aMeHbI Haca/iokK.
[NepeBoAUTE MOBOPOTHBIN KDOHLITEVIH

B /IPYroe oJIOXXEeHNE MOXXHO TOJIbKO
10CJ1€ 10JIHOV OCTaHOBKU HacalKu.

U3 coobpakeHmii 6e30racHoCTV ObITOBbIM
rpPrBOPOM MOXXHO IM0JIb30BATLCA TOJILKO
TOr4a, Koraa Heycrosb3yemMble rpuBoAabI
3aKPbIThbI 3AUUTHBIMY KPbIlKamu (5, 8).

A Buumanve!
Hcrions3yvite cMecnTesbHYyIo Hailly TObKO
4514 paboTsl ¢ aTUM rPprbOPOM.
BeHu4uk ana nepemewmsanma (13)
NCroNb3yeTcA AJIA NepemMellvBaHvA O
TecTa, Hanpumep, caobHoro Tecta
BeHuuk ana s3busaHuna (14) ({D)

ncrnonb3yeTcA AnA B36ueaHnA
AN4HbIX 6ENKOB, CIMBOK 1 NErkoro
TecTa, Hanpumep, GUCKBUTHOMO
Kptok ana Tecta (15) d

ANA 3aMelVBaHnA TAXKENoro Tectaun
nobasneHvA HrpeANeHTOB, KOTopble
He JOMKHbI U3MenbyaTheA (Hanprmep,
N3ioMa, WoKoNaaHbIX MNacTUHOK)
BeinonHeHue paboT ¢ nucnosb3osaHnem
CMecUTeNIbHOM Yalln U HacaAokK

PucyHok 3
® HaxmuTe Ha KHOMNKY pa3610KMpOBKU %

1 nepeBeanTe NOBOPOTHBIN
KPOHLWTENH B MOJIOXKEHNE «2».
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® YcTaHoBKa CMECUTENBHOM Halu:

— HaKNOHWUTE CMECUTENbHYIO Hawy
Brepes 1 3aTeM YyCTaHOBUTE ee
Ha KombaliH,

— ToBepHUTe ee NPOTMB YacoBOM
CTPenKu A0 rkcaumn.

e B 3aBucuMOCTM OT Buaa nepepabatbl-
BaeMbIX MPOAYKTOB BCTaBbTE B NMPUBOA, A0
domKcaLMmn BEHYUK ANA nepeMeliBaHunA,
BEH4YVK ANA B3OMBaHWA MW KPIOK ANA
TecTa.

YkazaHue:

Mpu ycTaHOBKe Kptoka AnA Tecta
noBopaqvBainTe oTAeNUTENb A0 TEX Mop,
noka Hacafka He 3adouKkcmpyeTcaA
(pucyHok [3-4b).

® 3arpysuTe B Hawy npefHasHa4YeHHble
AnA nepepaboTKy KOMMOHEHTBI.

® Ha)xmuTe Ha KHOMKy pa3bnoku- o
POBKM 1 MepeBeANTe NOBOPOTHbIN /|
KPOHLITENH B NMONOXKeHNe «1», —

® HakpoiiTe KpbIWKOW.

® YcTaHOBWTE NOBOPOTHLIN BbIKOYATENb
Ha HeobxoAVMYIO CKOPOCTb.

Hawa pekomeHpauuna:

— BeH4vk AnA nepemMewvBaHuA: cHa4ana
3aMewmnBaHne Ha 1- (1) ckopocTu,
3aTeM nepemelwmnBaHune Ha 7-1 (4)
CKOpOCTK

— BeHuuk ana B36uaHuA: 7-A (4) CKOPOCTb,
nobaBneHne KOMMOHEHTOB Ha 1-1 (1)
CKOpOCTH

— Kptok onA Tecta: cHa4ana nepemewm-
BaHue Ha 1-11 (1) ckopocTu, 3aTem
3amMelnBaHue Ha 3-1 (2)

Jlo3arpy3ka KOMNOHEHTOB

® BhbiKno4MTE YCTPONCTBO C NOMOLLLIO
MOBOPOTHOrO BbIKNHOHATENA.

® BuinonHnTe A03arpy3Ky KOMMOHEHTOB
4Yepes OTBEPCTME B KPbILKE.
um

® CHVMUTE KPBbILWKY.

® HaxkmuTe Ha KHOMKY pa36iioKMpoBKM
1 NepesBeanTe NOBOPOTHbIN E
KPOHLWTENH B MONOXKEHNE «2>.

® 3arpysuTe NpoAyKThI.

Mo okoH4aHUn paboThl

® Buikno4ute npmMbop ¢ NoMoLLbIo
MOBOPOTHOrO BbIKNOHATENA.

® |13BnekunTe BUNKY U3 PO3ETKMU.

® CHUMWTE KPbILLKY.

® HaxxmuTe Ha KHOMKY pa36yioKMpOBKU %
1 NepeBeanTe NOBOPOTHBIN
KPOHLWTENH B MOJIOXXEHUNE «2». =

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® lI3BnekuTe HacalKy 13 NpuBoAa.

® CHUMUTE CMECUTENBHYIO Yvally.

e [lpoBeauTe HMCTKY BCex AeTaneil, Kak
yKasaHo B pasaene «4ucTka u yxoa».

YHuBepcasbHaA pe3ka

He ucknro4eHa onacHocTh
TpaBMUPOBaHUA

He kacaviteck pykamu oCTpbIX HOXEN

U KpaeB PeXyLmnx ANCKOB.
Zuvcku-usmensHmuTenn MoxHo 6parts
TOJIbKO 3a KpaA!

YcTaHaBnvBaTe/CHUMATL YHUBEPCATIbHYIO
PE3KY MOXHO TOJILKO 10C1€ 10JIHOM
OCTaHOBKY MPYBOAA 1 U3BJIEHEHUA BUTIKU
U3 PO3ETKMN.

He onyckaiite pyk B 3arpy304Hbivi CTBOJI.

BHumaHue!

YHuBepcanbHywo pe3ky MOXHO UCITONIb30BaTh
TOJIbKO B [OJIHOCTbIO COOpaHHOM Bue.

Ee Henb3Aa cobupaTs Ha OCHOBHOM 6J10Ke
KYXOHHOIro KombariHa.

Ucrions3yiite yHUBEPCALHYIO PE3KY TOJIbKO
B yKaszaHHOM paboHem rosIoXeHUH.

3awuTa oT neperpy3sku PucyHok @
YT106bI NPEAOTBPaTUTL 3HAYUTENBHBLIE
NoBpeXXAeHVA N34envA BO BpeMA
neperpy3ku yHMBepcanbHOM pe3kiu,
NMPUBOAHON Ban yHMBEpPCaNbHOM pe3Kn
CHab>XeH Hace4Kol (3aAaHHoe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpy3sku npMBoAHOM
BaJs CIOMaeTcA B 3TOM MecCTe.

HoBbIln AepxkaTtenb AMCKOB C NPUBOAHBIM
BaJIOM MOXXHO Npunbpectu B cny»xbe cepsuca.

[ BYCTOPOHHUI AUCK-IINHKOBKA — ®
ANA Hape3aHUA NPOAYKTOB

Ha TOJICTble/TOHKUE JIOMTUKUN

ANA Hape3aHWA oBoLLEN N OPYKTOB.
MepepaboTka MPOAYKTOB MPOBOANTCA
Ha ckopocTu 5 (3).

O603Ha4eHunA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKe-
WNHKOBKE:

«1» — CTOpOHa ANA Hape3aHWA NPOAYKTOB
Ha TONICTbIE NOMTUKN

«3» — CTOPOHa ANA Hape3aHWA NPOAYKTOB
Ha TOHKME NOMTUKMN

BuumaHue!

IBYCTOPOHHMIT ANCK-LIMHKOBKA HE MpeaHas-
Ha4eH AJIA Hape3aHWA Cbipa TBEPAbIX
copToB, Xneba, bynoHeK v WoKonasa.
BapeHsivi Hepaccbin4yaTbiii kapToghess
MOXXHO Hape3aTtb Ha JIOMTUKM TOJIbKO
r10CN1€e OXNAXKAEHUA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[ BYCTOPOHHUIN AUCK-TEpKa — AV
¢ 6onbwMMU/ManeHbKumMu NTAES
oTBepcTUAMM

LNA HaTVpaHWA oBowwew, (OPYKTOB U Cbipa
nobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOr0 (HarnprmMep,
cbipa napmesaH). MNepepaboTka Ha 3-11 (2)
nnn 4-i (3) ckopocTu.

O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AWCKe-
TepkKe:

«2» — CTOpOHa ¢ 60NbWMMM OTBEPCTUAMM
«4» — CTOpOHA C ManeHbKUMM OTBEPCTUAMMU
Buumarune!

A1ByCTOPOHHW ANCK-TEPKA HE MPEAHAa3-
HaYeH AJ1A U3MeJIb4eHVA OPexos.

Markuii cbip MOXHO HaTvpaTs (Ha 7-4 (4)
CKOPOCTY) TOJIbKO Ha CTOPOHE C KPYITHbIMU
OTBEPCTUAMM.

Auck-Tepka — ¢ oTBEpCTUAMU
cpeaHen BeJINHUHbI

ANA HaTUpaHWA cbiporo KapTodens,
TBEPAOrO chipa (Hanpumep, cbipa
napme3aH), OXJlaXK AEeHHOro Wwokonaaa
N OPEXOB.

MepepaboTka NpoAyKTOB NPOBOAUTCA
Ha ckopocTn 7 (4).

Buumarune!

Avck-Tepka He ripeaHasHayveH AJ1A
HaTUpaHuA v JIOMTEBOIO Chipa.

Pa6boTa c yHuBepcasibHOW pe3Kon
PucyHok [€
® HaXKMuTe Ha KHOMKY pa36noKMpoBKM %

1 NepeBeAnTe NOBOPOTHBIN
KPOHLWTENH B MOJIOXKEHNE «2».
® YcTaHOBKa CMecUTENbHOM Halu:
— HaKNOHWTE CMECUTENBHYIO Hauy
BMepes 1 3aTeM YCTaHOBUTE ee
Ha KombalH,
— TMOBEPHUTE ee NPOTUB HaCOBOWA
CTpenKu A0 dmkcaumm.
® Ha)xmuTe Ha KHOMKy pa3bnoku-
POBKM 1 NEPEBEANTE NOBOPOTHBII
KPOHLWTENH B MOJIOXKEHNE «3».
e CH/MUTE 3alMTHYIO KPbIWKY C NpUBOAA
yHMBepcanbHoi peaku (pucyHok [€-5a).
® Bo3bMmuTE AepXKaTenb AUCKOB 3a HUXKHWN
KOHeL,, Npu aToM 06a 3y6La AONMKHbI
nokasblBaTb BBEPX.

24
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® YCcTaHOBUTE XKeNaeMblil AUCK ANA Pe3Ku
WAW WHKOBKM OCTOPOXKHO Ha 3y6Libl
AepxxaTena AUCKOB (pUCyHOK [€-6a).
YcTaHaBnvBaA ABYCTOPOHHME LUCKM,

cneauTe 3a TeMm, 4Tobbl HY>XHaA CTOpOHa

Haxoaunacb CBEpXxy.

® BosbmuTte aepxaTenb ANCKOB 3a
HVKHUIA KOHELL M BCTaBLTE B KOPNYC
(prcyHok [€-6b).

® HacaauTb KpbllwKy (06paTute BHUMaHue
Ha METKY) 1 MOBEPHUTE MO 4acoBOM
CTpenke A0 ynopa.

® YcTaHOBUTE YHMBEPCAaNbHYO Pe3Ky Ha
npuBoOAE Tak, Kak n3obpaxkeHo Ha
pvcyHke [E-8, n noBepHWTE ee Mo xoay
4acoBOW CTPENKN A0 yrnopa.

® YcTaHOBMTE NOBOPOTHLIN BbIKMOHATENb
Ha pekoMeHyeMYH CKOPOCTb.

® 3arpysuTe NPOAYKTbI ANA nepepaboTku
B 3arpy304HbIii CTBON, AJIA NOATaNKU-
BaHWA NPOAYKTOB MONb3YNTECh
TonKaTenem.

BHumaHue!

lMoctapavitecb n3beratb CKOMAEHNA

60/1b1LI0r0 KOIMHECTBA N3MEJTIbHEHHbIX

MPOAYKTOB B BbIXOAHOM OTBEPCTUM.

PekomeHaauma: Ana nonyyeHus

paBHOMEpPHbIX pe3ynbTaToB TOHKUE

NPOAYKTLI PEKOMEHAYeTCA pe3aThb,

cKnaapbiBas nyvykamu.

Yka3zaHue: B cny4dae 3aknMHuBaHvA nepe-

pabaTbiBaeMbIx NPOAYKTOB B YHMBEpCanb-

HOW pe3ke — BbIKJIK4YMTE KYXOHHBI kKoMbariH,

U3BMNEKNTE BUIIKY U3 PO3ETKHU, AOXKANTECH
MONHO OCTAHOBKU NPUBOAA, CHAMUTE
KPbILWKY C YHUBEpCAnbHON Pe3ku 1 ocBobo-
ZUTe 3arpy304HbIil CTBON OT MPOAYKTOB.

Mo okoH4YaHUM paboThl

® BhiknounTe Nprbop ¢ NOMOLLbIO MOBOPOT-

HOIO BbIKJIlO4HaTeENA.

® [loBepHUTE YHMBEPCANBLHYIO PE3KY
npoTuB YacoBon CTpenkKn n CHUMuTe.

® [loBepHWTE KpbIWKY NPOTUB HacoBOW
CTpeNiKn n CHUMUTE ee.

® CHumunte Aep)xaTtenb ANCKOB BMeCTe
C ANCKOM. [lnA 3TOro HAXXMUTE Ha
FIpI/IBOJJ,HOVI Bajn CHM3Y nanbLem
(pucyHok ).

e [IpoBeauTe 4UCTKY AeTanew.
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BneHaep

OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA
0 J1Ie3BUA HOXKa/Bpallarowmyica
npusoA!

Hukor.aa He oryckavite pyKy B 611eHaep,
YCTaHOBJIEHHbIVI HA OCHOBHOW 6710k!
BreHaep MOXHO CHUMATL/YCTaHaBIMBAThL
Ha MEeCTO TOJILKO r10CJ1E MOJIHOV OCTaHOBKU
npyBoAaa. breHaepomM MOXHO rosb30-
BaTbCA TOJILKO TOrAa, KOrAa OH HaxoAnUTCA
B COOpaHHOM BUAE 1 3aKPbIT KDbILIKOM.

A OnacHocTs owwnapusaHuA!

lpu nepepaboTke B breHaEpe ropA4mX
MPOAYKTOB 4EPE3 BOPOHKY KPbILIKM
BbIXOAUT riap. B 6neHaep Henb3A
3amBaTtk bosee 0,5 nnuTpa ropAa4eri
WIN CUTTbHOMEHALL EVICA XUAKOCTH.

BHumaHne!

Mukcep MoxHO noBpeAunTs.

Henb3a nepepabarteiBate HUKaKkue 3amMopo-
JKEHHbIE MPOAYKThI (3@ UCKIIIOHEHNEM
Ky6uKOB ruiesoro bAa).

Mukcep He aomxeH paboTaTb BXOJOCTYIO.

Pa6boTta c 6n1eHaepom PucyHok
® HaxKmuTe Ha KHOMKY pa3bnoku- S|
POBKM 1 NepeBeanTe KPOHWTENH li.

B MONIOXKEHNE «4».

o CHumuTe c NpuBoAa 6neHzepa 3almnTHYO
KPbILWKY.

® YcTaHoBUTe cTakaH 6neHaepa (MeTka
Ha py4ke AO/MKHa coBrnaaaTb C METKOMN
Ha OCHOBHOM 6110KE) 1 MOBEPHUTE NMPOTYB
4acoBOW CTPenKn o ynopa.

® 3arpysuTe NpoAyKThI.
MakcMManbHOE KOIMHECTBO XUAKOCTU =
1,25 nnTpa; MakcumassHoe Konnm4ecTso
neHALenca nm ropA4en XXMaKocTn =
0,5 nuTpa;
onTMManbHOEe KONM4eCTBO ANA nepe-
paboTKy TBEPAbIX MPOAYKTOB =
50-100 rpamm.

® 3aKponTe KPhbIWKY 1 MOBEPHUTE € NPOTHB
4acoBOW CTPeNKM 0 yropa B py4ke
MuKcepa.
Kpblwka nomkHa 3admkcupoBaTbcA
B nase.

® YcTaHOBUTE NMOBOPOTHBIN BbIKNIIOHATEND
Ha HeobxoAVMYIO CKOPOCTb.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



[Ao3arpy3ka KOMNOHEHTOB

(pucyHok HF1-8))

® Bbikno4nTe nprbop ¢ noMoLLblo
NMOBOPOTHOIO BbIKMOHATENA.

® CHuMUTE KpbIWKY 1 obaBbTe
HeobXoAMMble KOMMOHEHTbI

nnm

® I3BNEKNTE BOPOHKY M MOCTEMNEHHO
3arpy>kaiTe TBepAble KOMMOHEHTbI
Yepes 0TBEPCTHE KPbIWKK

unm

® 3anenTe XXUAKOCTb Yepe3 BOPOHKY.

Mo okoH4aHuU paboTbi

® BroikntounTe Nprbop ¢ MOMOLLLIO
MOBOPOTHOrO BbIKNOYATENA.

® [MoBepHuTe GneHAep No HacoBoi CTpenke
1 CHUMUTE ero.

PekoMeHaauma: nydie BCero noMbiTb

6neHaep cpasy nocne UCNosb30BaHA.

YucTtka n yxoa

A BHumarue!

He nonb3yvitecs abpa3uBHbIMyU YUCTALLNMU
cpeactsamu. [loBepxHOCTE aneKkTporpubopa
MOXKET ObITb MOBPEXAEHA.

YucTka ocHoBHOro 6510ka

OnacHoCTb rnopakeHuA
ANIeKTpU4eCKUM TOKOM!

OcHoBHoVi 6J10K 2/1eKTpOorprbopa H1

B KOeM CJly4ae HeJslb3A Morpyxars B BOAY
U HUKOrAa HeJb3A MbITb B [POTO4YHOV BOAE.
Henib3A r1os1b30BaTeCA Mapoo4UCTUTENIEM.

® l13BneKknTe BUIKY U3 PO3ETKMW.

® [IpoTpuTE OCHOBHOM 610K KYXOHHOMO
kKombariHa 1 3aWnTHbIE KPbIWKM NPYBOAOB
BNa)XHOM TKaHbto. Mpn HeobxoanmocTn
no6aBbTe B BOAY ANA NPOTVPKN HEMHOIO
CpeAcTBa ANA MbITbA MOCYAbl BPY4HY!IO.

® B 3aKknio4eHve npoTpute anekTponpunbop
Hacyxo.

YucTka cMecUTEeNbHOI Yawm U HacafokK
CmecuTenbHyo Hawy 1 Hacaaku MOXHO
MbITb B MOCY A OMOEYHON MalnHe.
MnacTmaccoBble AeTanu HeNb3A 3aXKMMaThb
MEeXAY HaxoAsAulencA B NocyL0MOeHHON
MallrHe Mocy 0N, Tak Kak OHW B NpoLLecce
MbITbA MOIYT OKOH4YaTeNbHO AechopmMmpo-
BaTbCA!

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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HucTka yHuBepcanbHON pesku

Bce neTtany yH1BepcanbHON Pe3Kn MOXHO
MbITb B MOCYOMOE4HO MalwmHe.
PekomeHaauma: nA ycTpaHeHWA KpacHoOro
Haneta nocne nepepaboTKn Taknx Npo-
AYKTOB, Kak, Hanprmep, MOPKOBb, HaneinTe
HEeMHOrO M1IWEeBOro PacTUTENLHOro Macna
Ha TKaHb 1 NPOTPUTE el YHMBEPCANbHYIO
Pe3KY (TONLKO He pexxyume AVCKN).

Mocne aTOro NOMoNTe YHBEpCanbHYo
pesky.

HYuctka 6neHaepa

OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele sie3BUA HOXa!

3a Hox brieHaepa HeJslb3A 6paTbCA roJiov
PYKOU.

CrakaH 6neHzepa, KpbIWKY 1 BOPOHKY
MO>XHO MbITb B MOCYA0MOEYHOM MaWmnHe.
PekomeHpauma: 1nAa 4icTKM MUKcepa
nocne nepepaboTKu XXNAKOCTEN 3a4acTyro
ero HeobA3aTenbHO cHUMaTb ¢ nNprbopa.
JlnA 9TOro B yCTaHOBNEHHbIN Ha KoMbaiH
6neHaep nobaBbTe HEMHOIO BOAbI CO
CPeACTBOM ANA MbITbA NOCYAbl BPYYHYIO.
3aTtem BkntoHUTE GneHaep Ha HECKONBLKO
cekyHz (monoxkeHne M). 3aTeM Bbinente
pacTBOp MOIOLLErO CPeACTBa U MPOMOITE
6neHaep B HACTON BOAON.

E BaxxHaa uHchopmauma

Mo4ncTnTe CYyMKY ANA NPUHAANEXHOCTEN
npu HeobxoaymocTu. ObpaTuTe BHUMaHWe

Ha peKOMEeHAaLMN MO YXOAY B CYMKe.

XpaHeHue

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

U3BnekuTe BUIIKY U3 pO3€TKU, eciiv Bbl
He r10/1b3yeTeCh rMPUOOPOM.

PucyHok [d

® YNOXWTe HacalKu U pexxylumne ANCKU
B CYMKY AJIA NPUHAANE)KHOCTEN.

® XpaHuTe CyMKY ANA npuHaanexHoctemn
B CMecuTenbHON Yale.

® JlnA xpaHeHVA B OpUrMHanbHOM yrakoBke
CM. pucyHok .
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Momouwb Npu yCcTpaHeHun
HemcnpaBHOCTeﬁ

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

lepes ycTpaHeHneM HeuCrPaBHOCTU
U3BJIEKUTE BUJIKY U3 PO3ETKM.

Ba)xHoe yka3aHue ana
MUM54../MUM56..

B cny4ae ownbku B ynpasneHuy npréopom,
npu cpabaTbiBaH1 3NEKTPOHHOMO MPenoX-
PaHWUTENA NN HEUCTIPaBHOCTM Nprbopa
MUraeT MHaMKaTop pabo4ero COCTOAHMA.

MOBOPOTHBIN KPOHWTENH A0JKEeH couKcu-

poBaTbCA B KaXKA0M pabo4em MosIoKeH M.

MonbiTanTech cHa4ana ycTpaHuTb
BO3HUKLYO Npobnemy ¢ MOMOLLbIO
HVDKEeNpPUBEAEHHbIX YKa3aHWi.

HeucnpaBHoCTb

OnekTponprbop He BKOHaeTCA.

YcTpaHeHue

e [lpoBepbTe, HE OTKAYMAN NN
3NIEKTPOSHEPT IO,

e [IpoBepbTe CETEBYIO BUNKY.

o [poBepbTe NOBOPOTHbINA KPOHIWTENH:
B NPaBWIbHOM MONOXXEHNN?
3adonKcnpoBaH?

® [loBepHWTE GneHAep AN CMECUTENBHYHO
Yawy o0 yrnopa.

® 3akpoiTe bneHAep KPbIWKO 1 MOBEPHUTE
ee A0 ynopa.

® 3akponTe 3aWUTHLIMU KpbIKamu
Heuncnonb3yemMble NPUBOAbI.

® AKTVBMPOBAHO YCTPONCTBO 3aWuThbI
OT NOBTOPHOrO BKMo4eHNA. MNepeBeanTe
BbIKJIHOHaTENb B MosioXeHne «0/off» n
3aTeM Ha3aj, Ha HeobX0AMMYHO CKOPOCTb.

HeucnpaBHoCTb

KyxOHHbIi KombaliH BbIKNOHaeTCA BO BpeMA

ucnonb3oBaHuA. CpaboTano ycTponcTBo

3awuThl 0T Neperpy3kn. OaHOBPEMEHHO

nepepabatbiBanoch CANWKOM GobLoe

KONMHeCTBO NPOAYKTOB.

YcTpaHeHue

® Bbiknio4uTe npubop.

o CokpaTuTe Konn4ecTtso nepepabatbl-
BaeMbIX MPOAYKTOB.
He npesblwarite A40MyCTUMOro Makcu-
ManbHOro Konn4ecTsa NpoAyKTOB Npu
nepepaboTke (cMmoTpuTte «lMprmepbl
NCMoNb30BaHWA»)!
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HeucnpaBHocTb

Bo Bpema paboTbl NprBoAa cnyyavHo 6bina

HakaTa KHorka pa36oKMpoBKM.

MoBOPOTHBIN KPOHWTEVH NOAHUMAETCA BBEPX.

MpuBoA BbIKNIOHAETCA, OAHAKO, HE OCTaeTCA

B MONOXXEHWUN ANA 3aMeHbl HaCa oK.

YcTpaHeHue

® YcTaHOBWTE NOBOPOTHLIN BbIKNOHATENb
Ha 0/off.

® [10BOPOTHBIN KPOHWTENH NpUBEAUTE (_ OJ
B nono>xeHue 1.

® Bkmo4unTe nprbop (ckopocTb 1).

® Bobiknio4dnTe npubop cHosa.

® Hacanka ocTaeTcA B MONOXXEHUN ANA
3aMeHbl HacaAoK.

HeucnpasHocTb

BneHaep He Ha4MHaeT paboTaTtb nnn

0CTaHaB/IMBaETCA BO BPEMA MCMONb30BaHWA,

npvBoOA, «ryanT». Hox 3abnoknposaH.

YctpaHeHue

® BbIK04MTE KYXOHHBIN KOMBaWH
N U3BNEKNTE BUNKY U3 PO3ETKN.

® CHumuTe BneHpep n ybepute
npenAaTcTBue.

e CHoBa ycTaHoBuUTe BneHaep Ha OCHOBHOM
6nokK.

® Bkniouute npubop.

m BaxxHaa nHcpopmauma

Ecnn HencnpaBHOCTb YCTPaHUTL He
yZacTcA, To obpaTuTech, noXxkanymcra,
B CEPBUCHYIO CNyXOy.

Mpumepbl UCNOJIb30BaHUA

B36uTtble cNMBKMN

100-600 r ({D)

o B36usariTte cnuBkun ot 1,5 0o 4
MUVHYT (B 32aBUCMMOCTM OT KOJIM4ecTBa
1 CBOWNCTB CNIMBOK) Ha 7-11 (4) CKopocTu
C NOMOLLbIO BEHYMKA ANA B36MBaHNA.

B36utble 6enku ({D)

OT 1 80 8 ANYHbIX 6enkos

® B36uBavite 6enku oT 4 1,0 6 MUHYT
Ha 7-1 (4) CKOpPOCTM C NOMOILLbIO
BeH4vKa AnA B36vBaHuA.

BuckBuTHOE TEecTo @)

OcHoBsHovi peLient

2 Anua,

2-3 CT. N. ropA4yen Boabl,

100 r caxapa,

1 NaKeTUK BaHWUNLHOr O caxapa,

Robert Bosch Hausgerate GmbH



70 r MyKMH,

70 r kpaxmana,

npy HeobX. HEMHOIO XMMNHECKOrOo

paspbIxauTens TecTa.

® B36uBalTe BCe KOMMOHEHTLI (KpomMe
MYKM 1 Kpaxmana) B Te4eHne NprMepHo
4—6 MVHYT Ha 7-11 (4) CKOpOCTH C MOMO-
WO BEHYMKa AnA B36uBaHuA no obpaso-
BaHWA MeHbI.

® 3aTtem nepeBeauTe NMOBOPOTHbLIN BIKAIO-
YaTenb Ha 1-10 ckopocTh (1) u B TeHeHne
0,5—1 MVHYTbI MO CTONOBOM NOXKKE
[06aBnANTe B CMeCb NPOCEAHHBIE MYKY
1 Kpaxman.

MakcumanbHoOe KonM4ecTBo TecTa:

2-KpaTHOe KONM4eCcTBO NPOAYKTOB

13 OCHOBHOIO peLenTa.

CnobHoe TecTO
OcHoBHovi peuent O
3-4 Aanua,

200250 r caxapa,

1 wenoTka conu,

1 nakeTWK BaHWNBHOIO caxapa unu ueapa

C NOJIOBMHbI IMMOHA,

200-250 r cnmMBoY4HOro machna mnm

MaprapvHa (KOMHaTHON TemnepaTypbl),

500 r MyKn,

1 nakeTVK XMMN4ecKoro paspbIxnTena

TecTa,

125 mn Mmonoka.

® Bce KOMMOHEHThI B Te4eHWe NoAYyMUHY Tbl
nepemMeLnBanTe C MOMOLLLIO BEHYMKA ANA
B36MBaHWA Ha 1-1 (1) ckopocTn, a 3aTem
B Te4eHne 3—4 MUHYT Ha 7-11 (4) CKOpOCTU.

MakcumanbHoOe Konnm4ecTBO TecTa:

1,5-KpaTHOE KONM4EeCTBO NPOAYKTOB N3

OCHOBHOIO peLienTa.

CaobHoe neco4Hoe
TecTo @) d

OcHosHovi peLient
125 r cnnBo4HOrO Macna (KOMHaTHOM
TemnepaTypbl),

100-125 r caxapa,

1 Anuo,

1 wenoTKa conu,

HEMHOrO IMMOHHOW LeApbl AN BaHWUABLHOIO
caxapa,

250 r MyKu,

npu HeobX. HEMHOIO XMMN4YECKOro
pas3pbIxiMTena TecTa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Bce KOMMOHEHTbI NepeMelmBanTe
C MOMOLLBIO BEHHYMKA AJIA NepemMellm-
BaHVA NpU6AM3NTENBHO NOAMUHYTHI
Ha 1-1 (1) ckopocTu, a 3aTeM B TeHeHne
OK. 2—3 MUHYT — Ha 6-11 (3) cCKopocCTy.
Ha4nHaa ¢ 500 r Mmyku:
® [epemMelBanTe TECTO C MOMOLLLIO KpIoKa
LNA TecTa NPUMEPHO NOAMUHYTbI Ha 1-1
(1) ckopocTu, 3aTeM B TeHEHNE MPUMEPHO
3—4 MVHYT Ha 3-11 (2) ckopocTw.
MakcumanbHoe KoNM4ecTBO TecTa:
2-KpaTHOE KOJIMHECTBO NPOAYKTOB
13 OCHOBHOIO peLenTa.

[ poXx>xXeBoe TecTo d

OcHosHovi peLient
500 r MyKu,
1 Ao,
80 r >xunpa (koMHaTHOW TeMnepaTypbl),
80 r caxapa,
200—-250 mn Tennoro MoJioka ,
25 r cBEXMX 1NK 1 NaKeTUK CyXuX LPOXKeN,
Leapa ¢ nonoBUHbI NMMMOHA,
1 wenotka conw.
® Bce KOMMNOHEHTbLI MOIMUHYThI NepemMeLln-
BaviTe C MOMOLLbIO KPIOKa ANiA TecTa
Ha 1-M CKOPOCTK, a 3aTEM B TEHEHNE
3-6 MUHYT Ha 3-11 (2) ckopocTu.
MakcumanbHoe Konu4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOE KONM4eCTBO NPOAYKTOB U3
OCHOBHOIO peLienTa.

TecTo AnA nanwun
OcHosHovi peLient d
300 r MyKn,
3Aanua,
no HeobxoanmocTn 1-2 cT. NoXxkun (10-20 1)
XOMNOAHOW BOAbI.
e [lepemMewrBanTe BCE MHIPEANEHTEI OT
3 80 5 MUHYT Ha 3-1 (2) ckopocTu A0
nonyYeHnA OAHOPOAHOrO TecTa.
MakcumanbHOe KONu4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOE KONMYEeCTBO NPOLYKTOB U3
OCHOBHOIO peLienTa.
TecTo AnAa xneba
OcHosHoi peLient d
750 r MyKn
2 nakeTvKa Cyxux ApoXOKen
2 4. n. conu,
450-500 mn Tennon BoAbI
Bce KOMMNOHEHTLI NepemelnBanTe
C NMOMOLLLIO KptoKa ANnA TecTa NpUMepPHO
B T€HEHNE NONMUHYThI Ha 1-1 CKOpOCTH,
a 3aTeM NpUMepHO B Te4eHne 4-5 MUHYT
Ha 3-1 (2) ckopocTu.
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MarioHes

2 Anua,

2 Y. NIOXKKWN FropHuLLbl,

Y4 N pacTUTENbHOro Macna,

2 CT. NOXXKWN IMMOHHOIO COKa WA CTONOBOIO

yKcyca,

1 wenoTtka conu,

1 wenoTka caxapa.

Bce MHrpeaneHTbl AOMKHBI UMETb

OLVHaKOoBYIO TEMMepaTypy.

e [lepemewnBaiTe B bneHaepe
KOMMOHEHTbI (KPOMe pacTUTENBHOMO
mMacna) B TeHeHNe HECKONbKNX CEKYHA,
Ha 3-1 (2) nnun 4-n (3) ckopocTw.

® [lepeknoynte 6neHaep Ha 7-10 (4)
CKOPOCTb 1 MEAJIEHHO BIMBanTe Macno
Yepe3 BOPOHKY. B3buBaiiTe Bce BMecTe
[0 Tex Mop, Nnoka MamnoHes He
My nbrypyeTcA.

MpuroToBneHHbIN MalioHe3 He cneayeT

AOJIFO XPaHUTb.

Meaosaa 6yTepbpoaHaa macca .
30 r cnvBo4HOrO Macna (M3 xonoAunb-
HKKa, 7 °C)
190 r mena (13 xonoauneHuka, 7 °C)
® Paspe)xbTe CIMBOYHOE Macno Ha Menkne
KYCO4KM 1 NOnoXXuTte ero B 6neHaep.
® Jlo6aBbTe Men 1 B36MBaliTe BCe
B TedeHue 15 cekyHA Ha 7-11 (4) ckopocTu.

CneuunanbHblie npnHaaneXxHoCcTun

YTunusauua

OT10T 6bITOBON anekTponpubop
nmeeT 0603Ha4eHNe CornacHo
|

TpeboBaHuAM ampekTrebl EC 2002/
96/EG 06 oTCny>XMBLWMX CBOIN CPOK
SNEKTPUHECKNX U SNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

B aToW AnpeKTMBE NpuBeAEHbI
npasuna, AeVCTBYIOULNE Ha BCEN
Tepputopun EC, no npuemy n
yTUAM3aLLNM OTCIYXKMBLUKX CBOM
CpOK nprbopos.

NHdopmaumio 06 akTyanbHbIX METOAAX
yTunmsaunm Bel cmoxeTe nonyunTb y
Bawero Toprosoro areHTa unu B

opraHax KOMMyHanbHOro ynpasieHuA no
MecTy Balero xuTtenbcTsa.

FapaHTUIHbIE YyCNOBUA

Mony4nTb ncHepnbiBarolLyo MHAOPMAaLLMIO
06 ycnoBuAxX rapaHTUnHOro obcny>xnesaHuA
Bbl MoXeTe B Bawem 6avxaniwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LLeHTpe nnm

B CEPBMCHOM LLeHTpe OT Npov3BoamnTena
000 «BCX BbIToBanA TexHWKa», a Takxe
HaviT! B (OUPMEHHOM rapaHTUAHOM TasloHe,
Bbl4,aBaEMOM MPW NPOAAXeE.

MUZ5ZP1 Ana BbDKMMaHWA COKa 13 anefnbC1HOB,
Mpecc ANA LMTPYCOBbIX NIIMOHOB 1 rPerncppyTOB.
MUZ5FW1 JnAa namenb4eHnA ceexero MAca AnA
npuroToBneHunA chapwa unm 6ntoa, n3
Macopy6ka dapua.
@3 06 MUZ45LS1 Jna mAacopy6kn MUZ5FW1.
KomnnekT q)OpMOBO"IHle C Menkumm OTBEpPCTMAMU ANA NawTeToB
AVICKOB C MeNnKumm oTBepcTu- 1 ByTepbpoaHbIx Macc, ¢ KpyrnHbIMM
AMU (3 MM), C KpyMHbIMU OTBEPCTUAMM ANIA XKapeHbIX KoNnbacok
0oTBEPCTUAMM (6 MM) ncana.
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~7 MUZ45SV1 JAna mAacopybkn MUZ5FWA1.
Hacazka-wa6bnoH C meTannmyeckumu wabnoHamu AnA 4 pasnnyHbIX
N LA BbINEHKN cpopM nesieHbA.
MUZ45RV1 Ana mAacopybkn MUZ5FW1.
Hacazka-Tepka JlnA namens4eHnA opexos, MUHAAnNA, Wokonasa

1 cyxmx Bynok.

MUZ45FV1 JAna mAacopybkn MUZ5FWA1.
Hacaaka-npecc ana JnAa npurotoBneHA Mycca u3 AroA, Kpome
OTXKIMa CoKa ManvHbl, TOMWAOPOB U WWMOBHMKA.

OnHOBpeMeHHO aBToMaTUHecKM OTAeNAeT BETOHKM
U 3ePHBbILWKM, HANp., CMOPOAVHbI.

MUZ45PS1 JAnA yHneepcansHom peskn MUZ5DSH.
Jlvck anA kaptocpena  4LNA Hape3aHUA Cbiporo kapTochena npu
chpu npuroToBNeHMn kaptodpena copu.
MUZ45AG1 JnAa ynneepcansHol peskn MUZ5DSH.
JlVCK AnA Hapesku HapesaeT dopyKTbl 1 0BOIWM TOHKMMM NONOCKaMM
oBowWel ANnA 6oL [NA OBOWWHbIX 611104 a31aTCKOM KYXHWN.
a3naTcKom KyxHu

MUZ45RSH1 JAna yrneepcanbHon peskn MUZ5DSH.
JlVick-Tepka AnA cbipbix ALNA HATVPaHA Cbiporo kapTocena, Harp.,
oBOWEN ANA APaHNKOB WM KNELLOK.

MUZ45KP1 JnA ynneepcansHol peskn MUZ5DSH.

JIVCK TepKa/WnHKoBka  AMIA HATIPAHWA CbIPOro KapTodhenA AnA KapTo-
chenbHbIX ONaauin 1 ApaHuKoB, ANA HAPE3KM
chpyKTOB 1 OBOLLEV TONCTBIMU IOMTUKAMMU.

MUZ5ER2 B yawe MoxxHO nepepabaTbiBaTbh MyKy
CMecuTenbHaA Yawa s Y MHrpeaneHTbl Becom o 750 T.

Hep>KaBetolLel cTanm

MUZ5MX1 JnA NpuroToBneHNA HaNMUTKOB, Mope U3 PpyKToB
MnacTvKoBas Hacazka- ! OBOLEN, ManoHe3a, AfA 3MeNbYeHNA OPYKTOB
6neHaep 1 OpPEeXOoB, ANA n3mMenb4eHrA KyGUKoB Nbaa.
MUZ5MM1 JAnA namenb4eHua 3eneHu, oBollen, AGNOK 1 MAca,
My neTnbneHaep AnA HaTnpaHA MOPKOBW, peauca u cbipa, 4nA

HaTUpaHnA OpeXoB N OXNaXXAeHHOIro wokonaaa.

MpuHaane)xHoCTu, He BXOAAIME B KOMMAEKT NOCTaBKM, MOXHO NpMobpecTun B MarasuHe unm
B cny>x6e cepsuca.

MpaBo Ha BHeCceHMe N3MEHEHWIN ocTaBnAeM 3a CO6oM.
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Anpeca CepBUCHbIX LLEHTPOB Ha TeppuTopuu Poccuu no o6cnyKMBaHUIO GbITOBOI TEXHUKU

ABAKAH. Y Kobbinssickuii P.C., 655016, np-T /1. Haponos, a.16,
Ten: (3902) 26-65-64, chaxc: (3902) 22-65-64
ANBMETBEBCK, 000 «AnbieTbesckiit Cepsmchbiii LienTpy,
423450, Cyneimanosoii yn., a.10, Ten: (8553) 30-25-00, 40-36-00, 43-57-00,
dhakc: (8553) 30-25-00
AHFAPCK, [IK «TeneTon», 665838, 8 mykpopaiion, 4.8-84, af 2849,
Ten: (3955) 56-03-90
AHXKEPO-CYIDKEHCK, 000 «Cepsichbiit ueHTp Periot-Macteps,
652473, yn. Tlobeni, 4.2, Ten: (38453) 52033, 8-951-594-9898
ANATHTBI, /M Kopenarios A.1O., 184209, yn. 3ukoebesa, 1222,
Ten: (81555) 6-61-06, chaxc: (81555) 6:61-06
AP3AMAC, 1M Abpocios [1.A., 607224, yn. 9-e Man, 4.4,
Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, axc: (83147) 7-73-82
APMABMP, 000 «®opets, 352900, yn. Xantypuna, 2.107,
Ten: (8613) 73-36-96, chakc: (8613) 74-50-00
APXAHTENBCK, 000 «Cepaichii Lientp «Mup», 163045, Tarapura yn., a1,
Ten: (8182) 27-60-66, 27-55-10, dhaxc: (8182) 27-60-66
. MM Kyarieuos , 414041, yn.,
.18, Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, chakc: (8512) 36-84-10
AUMHCK, M Kynpik C 10.. 662150, MkpH. 2.1.6,
Ten: (39151) 4-42-22. 7-24-31, akc: (39151) 7-24-22
BANAKOBO, M Gapbiwrvikos E.B., 413853, yn.Uanaesa, 1. 1594,
Ten: (8453) 44-10-15, chaxc: (8453) 44-10-15
BANALLOB, /1 Puikenbkina H.C., 412309, yn. Mynauapckoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78
BAPHAYI, 000 «P.C.LL», 656044, yn. Monoea, 4,55,
Ten: (3852) 48-50-67, chac; (3852) 48-40-67
BAPHAYN, 000 «Xenuy-Cepsincy, 656049, yn. Mponerapexan, 4,113,
Ten: (3852) 63-59-88, chaxc: (3852) 63-94-02
BENFOPOA1, 000 «Bbibop-Cepsicy, 308600, [paxaanckiii np-T. 4,32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-93-90, 36-55-16, chakc: (4722) 32-69-29
BENOTOPCK, WM flecathuk H.B., 676850, yn. Mennna, n.43,
Ten: (41641) 2-52-02
BEMOPEUEHCK, 00O «Tenemmp, 352630, yn. Wannmosa, 4.3,
Ten: (86155) 3-37-17, 3-29-24, chakc: (86155) 3-37-17
BEPE3HUKM, 000 «PenbuiTroprrextyikas, 618419, yn. 1. Tonctoro, 4.76 a,
Ten: (3424) 23-71-61, chaxc: (3424) 23-71-61
BUHCK, 1M byarnkosa C.H., 659300, yn. Pesonioupm, 90,
Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, chakc: (3854) 32-91-75
BNAFOBELLEHCK, 00O «AMyDCKHI CEPBICHbIT LiEHTD,
675000, yn. OKTAOpbCKan, A.162, Ten: (4162) 52-86-38, dhakc: (4162) 33-36-38
BOFYUAHBI, 000 «Cepsyc uertp No3», 663430, yn. Metmra, 4.119,
Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35
BPATCK, 1 Pynaxos K.C., 665729, yn. KocuoHasTos, 4,60,
Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-60, dhac: (3953) 46-85-93
BPATCK, 111 Umakos 10.5., 665710, yn. CHexwan, 0.37a,
Ten: (3953) 44-91-01, chaxc: (3953) 44-91-01
BPAHCK, 000 «Cenera-Cepaucy, 241037, Crakike [umuTposa np-T, .28,
Ten: (4832) 41-82-54, chaxc: (4832) 72-17-42
BENMKWUA HOBIOPOJ, 000 «TKT», 173025, yn. Kouetosa, 4.234,
Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dhaxc: (8162) 61-12-00
BINAMBOCTOK, V1 t0secbosw BT, 690014, Hapopwbii npocnexT, .11,
Ten: (4232) 96-62-27
BNAGMKABKA3, 000 «Apkruka-Cepsyics, 362015, Kocra np-, a.15,
Ten: (8672) 25-01-07, chac: (8672) 25-01-07
BNAUMMP, 000 «Bnayminp-Cepavcy, 600014, Cronteneii np-, 4.36,
Ten: (4922) 36-45-18, 36-45-19, dhakc: (4922) 36-45-19
BONrOrPAM, 000 «lnarera Ceparc, 400107, yn. Prorckan, 1.3,
Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, dakc: (8442) 36-64-26
BOMOTPALL, 000 «Tonvmary, 400050, Kyaeuosa yn., a.49,
Ten: (8442) 27-05-06, chaxc: (8442) 27-05-07
BOMFOTPARL, 000 «Tonnmar», 400082, 50-Tu net Oktabpa yn., A.17,
Ten: (8442) 62-93-74, daxc: (8442) 62-93-74
BONFOTPARL, 000 «Tonwmar, 400117, 8+i BosaywHOM apwin yn., 4.35,
Ten: (8442) 35-15-81, haxc: (8442) 35-15-81
BONFOAOHCK. W Hoparuiios Mapar Acratoewy, 347387, K. Mapkea yn., .30,
Ten: (8639) 25-29-29, chaxc: (8639) 25-29-29

BOMOIAA, V1 Korosanos C.A., 160013, yn. Mowexonckoe wocce, 4.6,
Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, thaxc: (8172) 71-59-69

BOMOMMA, 000 «ABTOpH30BaHHbIt LieHTp «[THoHep Cepaucy, 160024,

yn. Cegepran, 1,34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, charc: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 «ME[ A», 169900, yn. Trmarickan, 284,

Ten: (82151) 6-60-06, chaxc: (82151) 6-60-06

3NATOYCT, 000 «Pembbitrexiika - Cepsucy, 456228, yn. Taranaiickan, 0.204,

Ten: (3513) 65-37-47, chaxc: (3513) 65-13-56
MBAHOBO, 000 «LienTp pemonTHsIx yenyr, 153048, Ienepana Xnebruko-
Bayn., 1.36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 33-76-71, hakc: (4932) 29-17-38
WKEBCK, 000 «[IC», 426000, yn. K. Mapkca, 1.393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64, thakc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 Cryx6a cepayca «Baw [lowm», 426057, yn. B.Ciskosa, 4,152,
Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, dhaxc: (3412) 24-95-13

MHTA, /1 Hecrepoei £1.H.. 169830, yn. Kiuposa, 4,29,

Ten: (82145) 6:38-19, haxc: (82145) 6-38-19
MPKYTCK, 000 «Kowry-Cepaic LienTp», 664047, I

MOCKBA, 000 «CepyicHan pynnay, 121087, bapknan yn.. 4.8,

TLL «opbyLukay, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, daxc: (495) 73563-05
MOCKBA, 000 «CepancHan [pynnas, 117519, Kuposorpaackas yn., 415,
TLL (SneKTponHbii Pain, nas. 11147, Ten: (495) 518-66-89, chaxc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, 000 «ABTOp#30BaHi5if1 LienTp «Tnorep o%mxs
183038, yn. Caepanosa, 4. 194, Ten: (8152) 70-39-30, chaxc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 «/lvnep-Cepency, 183038, yn Krumosuua, .46,
Ten: (8152) 40-00-83, 44-47-49, dhakc: (8152) 40-00-83
MYPOM. VM Cepkosa T A, 602267, yn. Mockoscxa, A1,
Ten/chaxc: (4923) 43-35-54

., BA6A,
Ten: (3952 20-89-02, 22-27-32, 291048, pac: (3952) 29-10-48
MPKYTCK, MK «TeneTon», 664081, yn. Muckykosa, 4,156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, dhakc: (3952) 42-70-15

MOLLIKAP-ONA, W Bewikapesa C.B., 424000, yn. Cosercia, 4173,

Ten: (8362) 45-73-68, chaxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «Komnanva Baw cepancy, 420032, yn.Anacryaosa, 4.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, dhakc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «/lya3o», 420080, [lexabpycros yn., A, 1066,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, dhaxc: (8435) 62-46-14

UENHbI, M Mawenosa T A., 423819, np-T Mupa, 0,46, k8. 112,
Ten: (8552) 38-24-96, chaxc: (8552) 38-24-97

HABEPEXHBIE YEMHbI, 000 «Jnexam Cepayic Mniocs, 423815,

np- Baxwrosa, 4,20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, chakc: (8552) 39-39-43
HANBUMK, 000 cAncba-Cepencs, 360000, Mewnna np-, 4.24,

Ten: (8662) 42-04-30, 42-04-54, dhaxc: (8662) 42-04-54

HAXOJIKA, VM Kypakos C.¢., 692922, yn. Morpanmunan, .40,

Ten: (4236) 63-03-62, chaxc: (4236) 62-99-54

HE®TEIOTAHCK, 1T Koxyxti AO., 628311, yn. 16A mukpopaiio, a.85,

Ten: (3463) 25-19-90, chaxc: (3463) 25-19-90

KANUHUHIPARL, OO0 «PemTexCepeicr, 236011, C
Ten: (4012) 30-38-00, chaxc: (4012) 30-38-30
KANYTA, 000 «Macrep-Cepsvc, 248001, yn. Cysoposa, 117, crp. 3,

Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, (hakc: (4842) 54-7561
KAMEHCK-YPANbCKWM, /M Llaiinypos CA., 623409, yn. Mewiwa, 4.95,

Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, chakc: (3439) 37-02-03

KAHALL, W [lamyTpues IOpuii Cepreesyy, 429330, Monegan yn., 4,20,

Ten: (8353) 34-14-63, 34-16-19, dhakc: (8353) 32-31-67

KAHCK. 000 «9NexTpoHyika nnioc HTepHelutny, 663614, yn. Akosenko, a.74,
Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, chakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Kyabacc-Murnopr-Cepsincy, 650060, np-T Mewna, 137/3,
Ten/charc: (3842) 51-05-33

KMHELUMA, OO0 «Penbuimrextnias, 155800, yn. Mpasas, 4.75.

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, charc: (49331) 3-16-39

KUPOB, 000 «Keanpar Cepavcs, 610014, yn. M

yn..a.75,

. WM Waxmatos H.I", 628600, yn.Morepckas, 0.30 A,
Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, chakc: (3466) 64-22-63
HWXKHUWA HOBIrOPOA, OO0 «Cumonar, 603074, Copmosckoe wocce, A.15A,
Ten: (8312) 41-47-20, 41-38-85, chac: (8312 ) 75-44-57

HWKHWA TATUN, 000 «Pagyionmnopts, 622002, yn. Bbikosa, 4.24/22,
Ten: (3435) 45-11-80, daxc: (3435) 45-11-80

HOBOKY3HELK, 000 «Cubeepsics, 654066, yn. Ipankbi, 18,

Ten: (3843) 33-07-35, 8-904-967-9292

HOBOMOCKOBCK, 000 «ECKO», 301650, yn. Mockosckas, 10a,

Ten: (48762) 6-46-46, 3-46-46, dhaxc: (48762) 6-46-46

HOBOPOCCHHCK, 000 «Aprok-Cepaicy, 353905, yn. Ceposa, .14,
Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, chaxc: (8617) 63-03-95

HOBOCHBMPCK, 000 «Bupiocar, 630030, yn. Mepeomarickan, 4.220,
Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, chakc: (383) 337-36-26

A24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, dhaxc: (8332) 51-35-55

KMPOB, OO0 «TBKOM», 610001, np-T Oktabpbckuit, 4.116a,

Ten: (8332) 54-40-42, chakc: (8333) 54-40-42

KHPOB, OO0 «UrNC-Kupoen, 610000, Mockosckaa yn., 4.9,

Ten: (8332) 35-55-13, chac: (8332) 38-20-60

KOMOMHA, 000 «Pocurka-2», 140411, np. Kupoea, .15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, dhakc: (4966) 14-14-86

KOMCOMOIbCK-HA-AMYPE, OO0 «[ ambuT», 681010, Bokaanshas yn., 041,

Ten: (4217) 53-21-31, 53-67-91, dhakc: (4217) 20-10-90
KOPEHOBCK, /1 [Oparos [1.8., 353180, yn. Mypuixvia, A.22,
Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, chaxc: (86142) 4-43-59
KOCTPOMA, OO0 «Cepaichiit uenTp «f enapay, 156000, Monourias ropa yn.,
1.3, Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, hakc: (4942) 31-25-01

KPACHO[IAP. /1 Kpacroweros fO.H., 350000, yn. [ opskoro, a.104,

Ten: (861) 292°77-90, 624-17-26, charc: (861) 253-50-20

KPACHOIAP, 000 «KybaHspembeiycnyri, 350049, yn. Ceepar, 1.237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, chakc: (861) 279-60-15

KPACHOAPCK, V1 bnvaiios 1.1, 660020, yn. flyaurckas, o 124,

Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, chakc: (391) 229-65-95

KYPFAH, 000 «ToBapiLecrao npeanpHivatenein,

640020, yn. Kpacuria, a.41, Ten: (3522) 45-87-54, dhakc: (3522) 45-76:38
KYPCK, 1M CyHuos Al 305044, yn. Cranumorkas, A.4A,

Ten: (4712) 39-38-00, chaxc: (4712) 39-37-47

NECOCMBMPCK, UM Fonoswtos E.T", 662544, yn. 60 net BIIKCM, 11-33,

Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300

NIMBHBI, 000 3n-cepavcy, 303850, yn. [Apyxbe Haponos, A.121,

Ten/carc: (4867) 72-10-07

MMNELK, 000 «Bnagor, 398032, yn. Kocmonastos, 4,66,

Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, dpakc: (4742) 31-25-17

NMNELK, 000 «CepicHsiit UeHTp «Donvyiy, 398016, KocwionaeTos yn., A8,
Ten: (4742) 34-07-13, chaxc: (4742) 35-37-57

NMCKM, M T Vikva 397901,

000 «3H-cTyavo», 630132, yn. XKenesonopoxHas, 4,14,
Ten: (383) 221-42-16, 263-76-37. chakc: (383) 220-51-73

HOTMHCK, UM 3anbilwsbiii AW 142407, yn. 3o Mkteprauvonana, 0175,
Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, charc: (496) 519-32-02

HOPHIBCK, V1 Cepreeriko O.B., 663300, yn. Komcomonbexan, .38-81,
Ten: (3919) 36-64-64

OBHUHCK, 000 «Paguotextinia, 249030, Kypuarosa yn., .46,

Ten: (48439) 5-31-31, 6-44-14, 56350, thakc: (48439) 6-44-14

OMCK, 3A0 «Esporex-Cepaicy, 644024, yn. Mapuwana Xykosa, .91,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/dac: (3812) 58-06-87

OPEN, Ml Tyceea Onbra BikTopoeHa, 302043, Komcomonbekan yn., 4,241,
Ten: (4862) 72-16:95, 8 (919) 201-09-30, chaxc: (4862) 72-16-95

OPEN, M1 Kowyxos 1.C., 302030, nn. Mipa, 4.3,

Ten: (4862) 43-67-65, chakc: (4862) 47-09-43

OPEHBYPT, 000 «/lnkoc-Cepanc nniocs, 460006, yn. Heaenscias, o84,
Ten: (3532) 67-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, charc: (3532) 57-24-91
OPCK, 000 «AcTa - Cepaucs, 462431, yn. Kpamatopckas, .50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, chakc: (3537) 28-28-78

NEH3A, 000 «Apcetan-Cepavc, 440600, yn. Kypaesa, 1a,

Ten: (8412) 52-19-21, 95-99-99, dhakc: (8412) 52-19-21

NEH3A, 000 «EspocTunb-leriaar, 440600, yn. Bonoapckoro, 22a,

Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, dhake: (8413) 54-43-01

TNEPMb, 000 «mnopt-Cepaics, 614107, yn. Mrerepras, 4,10,

Ten: (3432) 65-69-83, 66-12-60, dhakc: (3432) 60-14-41

TNEPMb, 000 «CarypH-Cepancs, 614070, bynosap larapwta, .24,

Ten: (8342) 259-66-59, chakc: (8342) 259-66-59

TNEPMb, Vi IOz C.B., 614068, yn. Kpwcanosa, 4.29,

Ten: (3422) 36-30-33, chaxc: (3422) 38-33-80

METPO3ABO/ICK, 000 «dvpwa cArar - Cepancy, 185002, yn. Cyompackas,
2.8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34, dhakc: (8142) 72-20-56

nE TCKWH, /1 T, EA.,

683024, yn. NlyKaweeckoro, 1,23, Ten: (4152) 26-32-00

2.32,Ten: (4739) 14-21-55, 14-05-15, chakc: (4739) 14-21-55

MAFALAH, /M Tepexyh B.A., 685030, yn. [araputia, 26/2, ar. «XX| ek,
Ten: (4132) 65-13-65, chaxc: (4132) 65:47-47

MAMKOR, 000 «3nektpok-Cepaics, 358018, yn. [umntposa, 25,
Ten/charc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, Vi LLiawianos V.1, 367026, np. Muawa LLiamns, 4,20,

Ten: (8722) 64-71-33, 64-28-95, thakc: (8722) 64-71-33

BOPOHEX, I Myxaiinos Arapeii Mropesiy, 394055, yn.
.38, Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, dhawc: (4732) 25-92-44

BOTKMHCK, 000 «PuT-Cepancy, 427739, yn. Kuposa, .19,

Ten: (34145) 42002, thakc: (34145) 42002

FPO3HBIN, 000 «Texsonniocs, 364029, yn. Xankansckan, .75,

Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66

[IMBHOTOPCK, /1 Muraes [1.H., 663090, yn. LkonbHan, 4,314,

Ten: (39144) 3-52-65

MMUTPOBIPAL, 1M denoros C.A., 433505, yn. OKTAGpbCKan, 4.63,

Ten: (8423) 52-86-59, 59-14-64, chaxc: (8423) 52-86-59

EKATEPMHBYPT, 000 «EBpoTextinka-Cepency, 620146, yn. bapanra, .28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, dpaxc: (3433) 59-50-50

ENELL WM LLynerin A, 399776, yn. 220+ Qum;xomo; Avenauu, la,

Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, charc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK, /1 peuarnikos A.B., 662978, bl 7 MennHrpaackmit, 421
«8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, chaxc: (39197) 7-00-28
3ENEHOTPAR, 000 «[lynicaps, 124365, 1. 3enerorpan, kopn. 1604,

Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, chaxc: (499) 738-43-33

BHWMaHwe! CrMcoK CepBUCHbIX LIEHTPOB NOCTOAHHO 0BHOBNAETCA,

VM Abnas 3.A., 367000, yn. Hypaannosa, .52,
Ten: (8722) 67-64-88, chaxc: (8722) 78-04-14

MAXAUKANA, VM Swipbexoe A.A., 367000, yn. Mernra, A.113a,
Ten: (8722) 67-95-87, chaxc: (8722) 67-95-87
MEXAYPEUEHCK, 111 baxuaes A A., 652870, yn. Mywkika, .2,
Ten: (38475) 5-35-00

KaA yn.,

. AN Unrapee M.H., 397350, yn. Coserckan, 4,76,

Ten: (4737) 62-31-10

NPOKOMbBEBCK, 000 «Anothas, 653004, yn. LLlnwkita, 394,

Ten/chaxc: (3846) 62-62-64

TICKOB, 000 cMyrMakcy, 180019, Pykckwii np., .49,

Ten/charc: (8112) 72-13-90

NATUIOPCK, 1M Cokonos U.B., 357500, np-T Kanwtia, A.19,

Ten: (8793) 97-35-98, 33-97-97, dhaxc: (8793) 97-35-98

MATUOPCK, UM Uephsasciont E.B., 357551, yn. 1-a Habepexnan, .32, kop.4,
Ten: (8793) 33-17-29, chaxc: (8793) 33-17-29

POCCOLLb, /1M [lybposn+ Cepreit Anexceesny, 396655, Mponetapckan yi.,
10,148, Ten: (4739) 64-76-76, chakc: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, 000 cAnyc-Cepaicy, 344006, Counanvictuiecka yn.,
2141, Ten: (863) 263-43-98, chakc: (863) 263-43-98

MUACC. 000 «Pembbitrextika - Cepayics, 456228,
Ten: (3513) 55-59-40
MUHEPATNBHbIE BOfIbI, M1 Yephrsckwii E.B., 357203, yn. Fopukoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, chaxc: (8793) 33-93-69

BOAbI, 1N Earennii B
50 et OKTABPA yn., A.67, Ten: (918) 759-99-14
MOXKFA, 000 «Pyt-Cepancy, 427790, yn. Moxrunckas, A.51,
Ten: (34139) 32049, dhakc: (34139) 32049
MOCKBA, 000 «BHewPemTopr, 105062, MoacoceHCkuit nep., .23, CTp.8,
Ten: (495) 518-64-32, 518-69-41, 518-69-47, hakc: (495) 5186437
MOCKBA, 000 «llynbcaps, 121096, Onexo fysamuayn.. a21. .2,
Ten: (495) 987-10-43

npT. A8,

357212,

, 000 «AbpHc-niocs, 344018, ByneHHOBCKAM NP-T, .72A,
Ten (863) 244-35-90. chakc: (863) 299-36-00

PBIBMHCK, 000 «Tpanc-skcrieaniuna», 152920, np T Ceposa, 4.8,

Ten: (4855) 28:65-10, chaxc: (4855) 28:65-10

PA3AHb, 000 «ApKTiika - Cepsicy, 390046, AxoHToBa yr1., 4,19,

Ten: (4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, chakc: (4912) 21-05-70
CAMAPA, 000 «Dupwa «Cepauc-Lientp», 443096, Minuypuria yn., a.15,
0h.307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, thakc: (8462) 63-74-74
CAMAPA, 000 «3Hon-Cepaics, 443090, yn. Cosetckoi Apmin, 2. 148,
Ten: (8462) 24-53-39, 24-07-40, dhakc: (8462) 24-53-39
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «5CX BbiTOBaR TexHikas, 195009,
Ceepanoscxan Hab.. 4,46, Ten: (812) 449-31-61, thakc: (812) 449-31-62

http://www.bsh-service.ru

CAHKT-NETEPBYPT, 000 «TouHo & cpok», 196105, yn. Ceeaboprexan, 4,10,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, chakc: (812) 369-00-72
CAHKT-NETEPBYPT, 000 i?mmacn Cepavo,

192148, yn.Ceposa, .37, nu. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, chac: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Beponay, 430000, yn. Mponerapcias, 36,

Ten/cbarc: (8342) 48-31-11

CAPATIYN, 000 «PyT-Ceparcs, 427760, Asnna yn., 1.92,

Ten: (34147) 3-30-79, chaxc: (34147) 3-30-79

CAPATOB, 000 «Bora cepaics, 410012, Mockosckan yn., a.134/146,

Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, dhakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepeics, 410004, 4- Bakypopckwii np-a, A4,

Ten: (8452) 51-00-99, chaxc: (8452) 51-00-99

CACOBO, 1 'yces B.A., 391430, yn. Manbiwesa, .49,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-03-11, chaxc: (49133) 5-14-31

CMONEHCK, 000 «Textocar-Cepicy, 214018, yn. Paeackoro, 4.2A,

Ten: (4812) 55-27-56, chaxc: (4812) 65-94-53

€OuN, 000 ancéhmumxe, 354000, yn. Mockoscras, 2.5,

Ten: (8622) 64-33-22, chaxc: (8622) 64-10-00

COUM, 000 «Texwrcepancr, 354068, orckan yn., A.3/3,

Ten: (8622) 62-02:95, chaxc: (8622) 62-02-95

CTABPOMONb, 000 «TexHo-Cepaicy, 355044, yn. 7-8 MpomsilneHHas, 4.6,
Ten: (8652) 39-30-30, chaxc: (8652) 39-30-30

CTAPbI OCKON, 340 «AanTax-Hrbophn, 309509, w-+ Nebenmre, A 1A,
Ten: (4725) 24-62-37, chawc: (4725) 24-73-49

CYPIYT, 000 «ACL 628400, np. #,0.21, k8111,
Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, dhakc: (3462) 25-69-70

CbI3PAHb, OAO cPanyra», 446001 " Moben!, A.16,

Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, dhaxc: (8464) 33-23-64

CbI3PAHb, 000 «Cep 446001, nep. [ 0,a7,

Ten (8464) 91-06-92, chakc. (8464) 91-06-92

CBIKTBIBKAP, 00C ¢/lomocepaicy, 167000, yn. Mepromaiickan, A.78, och.37,
Ten: (8212) 22-84-90, 57-10-12, dhakc: (8212) 22-84-90

TAFAHPOT,, 1l Kazapan Baaren Auparukonuy, 347900, Criaptakosckwii nep.,
A.2.7en: (8634) 38-38-65, chac: (8634) 38-38-65

TAFAHPOT, 000 «5ECT Cepaincy, 347900, nep. CumpHoBCKHiA, A.45,

Ten: (8634) 37-90-66, 37-99-66, dhakc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL «AtnanT-Cepavcs, 392000, yn. Mockoeckan, 4.23A,

Ten: (4753) 72-63-46, 72-66-56, dhakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «Cr3k0-Ceprics, 170002, Uaiikosckoro np-, 4.100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, dhakc: (4822) 35-40-81

TONLATTH, OO0 %;mxm,nmumxos, 445039, yn. flaepxuHcroro, 4,252,
Ten: (8482) 51-17-77, chaxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, /i1 Babui A.M., 634021, yn. Emem.n 72,

Ten: (3832) 52-32-25, 52-33-42, dhakc: (3822) 52-33°42

TYNA, 000 flyar cepancy, 300024, Kykoackoro y.. 413,

Ten: (4872) 36-26-30, chakc: (4872) 36-30-31

TIOMEHb, 000 «EBpocepsic, 625035, Np-. eonoropaseenunkos, a.33,
Ten: (3452) 97-82-52, chaxc: (3452) 26-06-06

YNAH-YA3. 1Ml Mytpocbarios C A., 670000, yn. Epbarosa, 4,28,

Ten: (3012) 21-89-63, chakc: (3012) 21-89-63

YNbAHOBCK, 000 «Mactep-Cepsiics, 432017, yn. Miaesa, n.42,

Ten: (8422) 32°07-33, 32-49-56, dhaxc: (8422) 32°07-33

YPAW, 000 «[Tufl», 628284, yn. Aaponopr. 4.29,

Ten: (3467) 63-15-15, chaxc: (3467) 63-15-15

YCCYPUACK, 000 «Textocepancs, 692525, yn. Cosercias, .96,

Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dhaxc: (4234) 33-51-80

YOA, UM Cantivos A.B., 450104, yn.Poccwiickas, A.45/1,

Ten: (3472) 35-27-55, chaxc: (3472) 33-72-46

YA, 000 HIT «AKKO», 450005, yn. Mapxometko, 2,106,

Ten: (3472) 72-02-52, 74-16-05, dhakc: (3472) 72-02-52

XABAPOBCK, 000 «Cepancrbiit ueHTp «IHKA Textikas, 680007,

yn. Bonouaerckan, A8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39, dakc: (4212) 21-60-39
XAHTBI-MAHCUACK, /1 Kt AA., 628012, yn. Obckan, 429,

Ten: (3467) 30-00-05, chakc: (3467) 30-00-01

YAMKOBCKHM, 00O «Pur-Cepsincy, 617764, yn. Boksanshan, 4.41,

Ten: (3424) 45-74-74, 43-20-39, dhaxc: (3412) 45-74-74
YEBOKCAPbI, 000 «BTM-Cepancy, 428029, np. . Axosnesa, £.4/2,

Ten: (8352) 63-72-98, chaxc: (8352) 63-73-24

YEBOKCAPbI, 000 «BTH-Cepancy, 428009, np. M. Topskoro, .32/25,

Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, dhaxc: (8352) 41-70-24

YENABMHCK, 000 «Toroc-Cepaycy, 454026, Mobeas np-T, 4,292,

Ten: (3517) 41°34-03, chakc: (3517) 93-61-49

YENABMHCK, 000 TTL| Penbuitrextviar, 454081, Aptunnepuiickasn yn.,
2,102, Ten: (3517) 71-17-12, cpakc: (3517) 71-17-12

YEPEMOBEL, /1 Actanosiy 1.C., 162625, yn. Mouenkosa, .18,

Ten: (8202) 29-55-64, chaxc: (8202) 29-55-64
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgeréte
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Baaiall &3 ) < jla¥)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-ua@bshg.com

www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

06/11

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

xk.OB4a kynen 1
6yn.Mpe3naeHT NInHKBbNH

6n. 431-naptep

1359 Codpust

Ten.: 0879 826 388

mobil: 087 814 50 91
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (n—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Bardo Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

BY Belarus, Benapycb
OO0O "BCX BbbiToBasi TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kdmrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0 892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens

Tel.: 2104 277 701

Fax: 2104 277 669
North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200

Fax: 2310 497 220
South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403

Fax: 2810 324 585
Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com

06/11

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, > w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP "Batkayev lidus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, g—!

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KvwuHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

06/11

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

000 "BCX BbiToBast TexHUka"
Cepsuic oT npousBoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvéagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iiniK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovica 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

9000677614/06.2011
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