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Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nueva plancha de asar RODEO de PALSON.

IMPORTANTE

Para reducir el riesgo de lesiones o dafios personales, cuando use aparatos eléctricos, debe tomar precauciones de

seguridad basicas:

1. Lea la totalidad de estas instrucciones.

2. No toque partes calientes del aparato. Use las asas o salientes y tome las debidas precauciones ya que con el
aparato en funcionamiento estan las superficies accesibles a altas temperaturas.

3. Para protegerse contra electrocucion, no sumerja los controles o cables en agua ni ningdn otro liquido.

4. Mantenga la vigilancia si el aparato se utiliza cerca de nifios.

5. Desenchufelo de la toma de corriente cuando no esté en uso y antes de proceder a su limpieza. Deje que se enfrie
por completo antes de tocar o manipular el aparato.

6. No utilice el aparato si no funciona correctamente o se ha dafiado de cualquier manera. Lleve el aparato al servicio

técnico postventa para su examen, reparacion, o ajuste eléctrico o mecanico.

Cuando utilice prolongadores de cable, preste especial atencion para evitar tropiezos o causar lesiones.

No utilice el grill al aire libre si no es en una zona a cubierto de lluvia o salpicaduras de agua.

No permita que cuelgue el corddn por el borde de la mesa ni que toque las superficies calientes.

10. No coloque el grill cerca de salidas de gas, ni superficies calientes ni cerca de un quemador eléctrico o en un horno
caliente.

11. Es recomendable que este aparato no sea movido cuando contiene aceite caliente o grasas.

12. Conecte siempre primero el panel de mandos al grill y a continuacién el otro extremo del cable a la toma de corriente
de la pared. Para desconectarlo, apague el mando y quite el enchufe de la toma de corriente.

13. No use el aparato para otra cosa que el uso para el que esta destinado.

14. Si el cable de corriente esta dafiado, debera ser sustituido por el fabricante, su servicio técnico autorizado o por un
técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

15. Sélo utilizar este aparato con este tipo de toma mévil suministrada (termostato movil).

16. No utilizar carbén de madera o combustible similar con este aparato.

17. El aparato debe secarse después de su limpieza y antes de usarlo de nuevo.

18. Este producto no esta permitido para uso infantil u otras personas sin asistencia o supervision si su estado fisico,
sensorial 0 mental le limita de usarlo con seguridad. Los nifios deberian ser supervisados para asegurar que no
juegan con dicho producto.
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GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
ESTE PRODUCTO ES SOLO PARA USO DOMESTICO

MODO DE USO

Antes de utilizarlo por primera vez, familiaricese con los rasgos de su grill. Lave el grill en el lavaplatos o en agua jabonosa

templada, enjuaguelo, y séquelo. No sumerja nunca el mando de control ni permita que entre en contacto con ningun

liquido. “Engrase” la superficie de la plancha frotando ligeramente con aceite de cocina.

Quite el aceite en exceso con un papel absorbente.

1. Cologue el grill en una superficie seca y nivelada.

2. Inserte firmemente el mando de control en el aparato. AsegUrese de que el mando se insertd correctamente. Conecte
el extremo opuesto del corddn al enchufe de la toma de corriente.

3. Gire el termostato de temperatura al valor deseado de calor. La luz del piloto se apagara cuando la temperatura
asignada sea alcanzada. Durante el cocinado, la luz del piloto seguird encendido y la temperatura deseada se
mantendra.

4. Prepare los alimentos a cocinar. El grill ofrece un acabado sobre la plancha que permite cocinar casi sin aceite.




Coloque los alimentos sobre el grill y cocine a su gusto o segun el cuadro de tiempos de asado que le indicamos
mas adelante. El calor debe ajustarse segun la preferencia personal y los alimentos a cocinar.

Apague el termostato cuando acabe de asar. Desenchufe el cable de la toma de corriente de la pared y del aparato.
Déjelo enfriar antes de manipular el cajén recogegrasas.

Se suministra un cable de longitud corta para reducir el riesgo de enredarse o tropezar. Pueden usarse alargadores si
el cuidado es extremo.

Si utilizara un alargador, este debe poder soportar igual o superior potencia eléctrica del grill. El alargador debe colocarse
para que no sea cubierto con tejidos ni donde sea accesible por nifios o exista peligro de tropezarse.

CUIDADO Y LIMPIEZA

Antes de su primer uso y después de cada uso, lave el grill en agua jabonosa templada, enjuague, y seque. No
sumerja el mando de control en agua ni permita que entre en contacto con ningun liquido.

Utilice utensilios de plastico o madera para manipular los alimentos sobre la plancha. No use utensilios de metal ya
que pueden rallar la superficie de antiadherente de la plancha. No corte alimentos sobre la superficie de asado.

Si hay cualquier residuo de comida que permanece en la superficie de asado o en la base del grill, debe quitarse
fregando suavemente con un estropajo muy suave, o un papel absorbente. No use estropajos de aluminio o
limpiadores de cocina de abrasivos.

Con el tiempo, el acabado antiadherente de la plancha puede oscurecerse debido al calor y a los alimentos
cocinados aunque no afecta en absoluto al buen funcionamiento de su grill. Para quitar este descoloramiento, use a
un limpiador disefiado para limpiar superficies.

Después de ser tratada la superficie antiadherente con algun limpiador, humedezca ligeramente la superficie de la
plancha con aceite de cocina antes de su nuevo uso.

Para limpiar las demas partes de su grill, simplemente limpie salpicaduras y gotas de grasa cuando estos ocurran.
Cualquier resto de residuo de comida puede quitarse con una esponja o estropajo suave.

TIEMPOS DE ASADO

Alimento Tiempo en minutos
Bacon 5-8
Huevos fritos 3-5
Pescado 5-10
Jamon 10-12
Hamburguesa 8-12
Patatas 10-12
Salchichas 20-30
Bistec 18-20

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos.
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Our products are developed to meet the highest quality, performance and design standards. We hope you enjoy your new
PALSON RODEO griddle plate.

IMPORTANT PRECAUTIONS

In order to reduce the risk of injury, you must take certain basic safety precautions when using electrical devices:

1. Read these instructions fully.

2. Do not touch any hot parts of the device. Use the handles or knobs and proceed with due care as there are accessible
surfaces at high temperatures when the device is operating.

3. To protect yourself against electric shocks, do not immerse the controls or cables in water or any other fluid.

4. Watch the device at all times if it is being used near children.

5. Unplug from the mains when it is not in use and before cleaning. Allow to cool fully before touching or handling the
device.

6. Do not use the device if it malfunctions or has been damaged in any way. Take the device to the aftersale technical

service for inspection, repair, or electrical/mechanical adjustment.

When using extension cables, make sure that no-one can trip over it or suffer injury.

If you use the grill in the open air, make sure that it is in a place protected from rain or water splashes.

9. Do not allow the power cord to hang over the table edge or touch hot surfaces.

10. Do not place the grill near gas outlets, hot surfaces or near an electric burner or in a hot oven.

11. You are advised to not move this device when it contains hot oil or fat.

12. Always connect first the control panel to the grill and then the other end of the cord to the wall socket. To unplug, turn
off the control panel and then pull the plug out of the socket.

13. Only use the device for its intended purpose.

14. If the power cord is damaged, it should be replaced by the manufacturer or its authorized technical service or by a
qualified technician in order to avoid hazards.

15. Only use this device with the removable socket supplied (removable thermostat).

16. Do not use charcoal or any similar fuel with this device.

17. Dry the device after cleaning and before reusing.

18. This appliance is not intended for use by children or other persons without assistance or supervision if their physical,
sensory or mental capabilities prevent them from using it safely. Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.

KEEP THESE INSTRUCTIONS
THIS PRODUCT IS FOR DOMESTIC USE ONLY

DIRECTIONS FOR USE

Before using for the first time, familiarize yourself with the features of your grill. Wash the grill in the dishwasher or in warm,

soapy water, rinse and dry. Never immerse the control panel or allow it to come into contact with any liquid. “Grease” the

plate surface by rubbing it lightly with cooking oil.

Remove the excess oil with a paper towel.

1. Place the grill on a dry, level surface.

2. Insert firmly the control panel into the device. Make sure that the control is inserted correctly. Plug the other end of
the power cord in the mains socket.

3. Turn the temperature thermostat to the desired heat setting. The lamp will turn off when the temperature reaches the
setting. During cooking, the lamp will remain lit and the thermostat will keep the device at the desired temperature.

4. Prepare the food to be cooked. The plate finish allows you to cook with virtually no oil.

5. Place the food on the grill and cook to your taste or as stated in the grilling times given below. The heat should be
adjusted to your personal preference and the food to be cooked.

6. Turn off the thermostat after using. Unplug the power cord from the wall socket and from the device. Leave to cool
before handling the grease collection drawer.




A short power cord is supplied in order to reduce the risk of getting tangled or tripping. You can use extension cables if
you take suitable precautions.

If you use an extension cable, this must have a capacity that is equal or greater than the grill’'s power rating. The extension
cable should be placed so that it is not covered by fabrics or in a place that is accessible to children or where there is a
risk of tripping.

CARE AND CLEANING

- Before using for the first time and after each use, wash the grill in warm, soapy water, rinse and dry. Do not immerse
the control panel in water or allow it to come into contact with any liquid.

- Use plastic or wood utensils to manipulate food on the plate. Do not use metal utensils as these may scratch the
plate’s non-stick surface. Do not cut food on the grilling surface.

- If there are any remains of food on the grilling surface or on the grill bottom, remove by rubbing gently with a very
soft cleaning pad or with a kitchen towel. Do not use aluminium scourers or abrasive cooker cleaners.

- With time, the plate’s non-stick finish may darken due to the heat and the food cooked on it. However, this will have
not affect your grill's performance in any way. To remove these stains, use a surface cleaner.

- After treating the non-stick surface with a cleaner, lightly moisten the plate surface with cooking oil before reusing.

- To clean the other parts of your grill, simply wipe off grease splashes and drops when they occur. Any remains of
food can be removed with a sponge or soft pad.

GRILLING TIMES

Food Time in minutes
Bacon 5-8

Fried eggs 3-5

Fish 5-10

Ham 10-12
Hamburger 8-12
Potatoes 10-12
Sausages 20-30
Steak 18-20

Thank you for choosing one of our products.




Nos produits sont développés pour répondre aux standards de qualité, de fonctionnalité et de design les plus élevés. Nous
espérons que vous profiterez de votre nouveau gril RODEO de PALSON.

IMPORTANT

Pour réduire tous risques de Iésion ou de dommages personnels, lorsque vous utilisez des appareils électriques,

respectez les précautions de sécurité de base :

1. Lisez toute la notice.

2. Netouchez pas les parties chaudes de I'appareil. Utilisez les poignées et prenez les précautions nécessaires, car les
surfaces accessibles atteignent des températures élevées lorsque I'appareil fonctionne.

3. Pour vous protéger contre I'électrocution, ne plongez jamais les commandes ou le cables dans I'eau ou dans tout
autre liquide.

4. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance s'il est utilisé a proximité d’enfants.

5. Débranchez-le lorsque vous ne I'utilisez pas et avant de le nettoyer. Laissez refroidir complétement I'appareil avant
de le toucher ou de le manipuler.

6. Nutilisez pas I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement ou s'il est endommagé de quelque maniére que ce

soit. Remettez I'appareil au service technique aprés-vente pour examen, réparation ou réglage électrique ou

mécanique.

Lorsque vous utilisez une rallonge, faites spécialement attention pour éviter de trébucher ou de vous blesser.

N'utilisez pas le gril & I'air libre, si ce n’est dans une zone a I'abri de la pluie ou des éclaboussures d’eau.

Ne laissez pas pendre le cordon sur le bord d’une table ou entrer en contact avec des surfaces chaudes.

10. Ne placez pas le gril a proximité de sorties de gaz, de surfaces chaudes, d'un brileur électrique ou d’'un four
chaud.

11. Il est recommandé de ne pas déplacer I'appareil lorsqu'il contient de I'huile chaude ou de la graisse.

12. Branchez toujours en premier lieu le panneau de commande au gril et ensuite 'autre extrémité du cable a la prise de
courant. Pour le débrancher, éteignez la commande et retirez la fiche de la prise de courant.

13. Nutilisez pas I'appareil pour un usage autre que celui auquel il est destiné.

14. Si le cable électrique est endommagé, faites-le remplacer par le fabricant, par son service technique autorisé ou
encore par un technicien qualifié, afin d’éviter tout danger.

15. N'utilisez cet appareil qu'avec le type de prise amovible fournie (thermostat amovible).

16. N'utilisez pas de charbon de bois ou de combustible similaire avec cet appareil.

17. Séchez I'appareil aprés I'avoir nettoyé et avant de ['utiliser a nouveau.

18. Ce produit ne doit pas étre utilisé par des enfants ou des personnes sans aide ou surveillance si leur état physique,
sensoriel ou mental les empéche de I'utiliser en toute sécurité. Les enfants devront étre surveillés pour s'assurer
qu'ils ne jouent pas avec ce produit.
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CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS
CE PRODUIT NEST CONCU QUE POUR UN USAGE DOMESTIQUE

MODE D’EMPLOI

Avant d'utiliser votre gril pour la premiére fois, familiarisez-vous avec ses caractéristiques. Lavez le gril dans le lave-

vaisselle ou dans de 'eau tiéde savonneuse, rincez-le et séchez-le. Ne plongez jamais le panneau de commande dans un

liquide et veillez & ce qu'il n’entre pas en contact avec celui-ci. “Graissez” la surface de la plaque en la frottant |égérement

avec de 'huile de cuisine.

Retirez 'exces d’huile avec du papier absorbant.

1. Placez le gril sur une surface séche et plane.

2. Insérez fermement le panneau de commande dans I'appareil. Assurez-vous que le panneau de commande est inséré
correctement. Branchez a la prise de courant I'extrémité opposée.

3. Amenez le thermostat sur la température voulue. Le voyant lumineux s'éteindra lorsque la température sera atteinte.
Durant la cuisson, le voyant lumineux restera allumé et la température souhaitée sera maintenue.




Préparez les aliments a griller. Le revétement du gril permet de cuisiner presque sans huile.

Placez les aliments sur le gril et cuisez-les selon votre godt ou selon le tableau des temps de cuisson que vous
trouverez ci-aprés. La chaleur doit étre réglée en fonction des go(ts personnels et des aliments a cuisiner.
Eteignez le thermostat lorsque vous avez terminé. Débranchez le cable électrique de la prise de courant et de
I'appareil. Laissez refroidir le gril avant de manipuler le bac ramasse-graisse.

L'appareil est fourni avec un cable court pour réduire les risques de s’y prendre les pieds ou de trébucher. Vous pouvez
utiliser une rallonge en prenant les mesures de sécurité nécessaires.

Si vous utilisez une rallonge, elle doit pouvoir supporter une puissance électrique égale ou supérieure a celle du gril. La
rallonge doit étre placée de maniére a ne pas étre recouverte par des tissus, a ne pas étre a la portée des enfants ou @
ne pas s’y trébucher.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois et aprés chaque utilisation, lavez le gril dans de I'eau tiéde
savonneuse, rincez-le et séchez-le. Ne plongez jamais le panneau de commande dans I'eau et ne le laissez pas
entrer en contact avec un liquide.

Utilisez des ustensiles en plastique ou en bois pour manipuler les aliments se trouvant sur la plaque. N'utilisez pas
d'ustensiles en métal qui pourraient rayer la surface antiadhésive de la plaque. Ne coupez pas les aliments sur la
surface de grillage.

Si des restes d'aliments sont collés sur la surface de grillage ou sur la base du gril, retirez-les en frottant légerement
avec un tampon trés doux ou du papier absorbant. N'utilisez pas un tampon en aluminium ou des produits nettoyants
abrasifs.

Avec le temps, le revétement antiadhésif de la plaque peut devenir plus foncé en raison de la chaleur et des aliments
cuits, bien que cela n’affecte en rien le bon fonctionnement de votre gril. Pour éliminer cette décoloration, utilisez un
produit nettoyant pour surfaces.

Apres avoir traité la surface antiadhésive avec un produit nettoyant, graissez légérement la surface de la plaque avec
de I'huile de cuisine avant de I'utiliser a nouveau.

Pour nettoyer les autres parties de votre gril, éliminez simplement les éclaboussures et les gouttes de graisse. Tout
résidu d’aliment peut étre éliminé avec une éponge ou un tampon doux.

TEMPS DE GRILLAGE

Aliment Temps en minutes
Bacon 5-8

CEufs sur le plat 35
Poisson 5-10
Jambon 10-12
Hamburger 8-12
Pommes de terre 10-12
Saucisses 20-30
Steak 18-20

Merci de nous prouver votre confiance en choisissant 'un de nos produits.




Os nossos produtos sao concebidos para atingir os mais altos niveis de qualidade, funcionalidade e design. Esperamos
que aproveite o seu novo grelhador RODEO da PALSON.

IMPORTANTE

Ao utilizar aparelhos eléctricos e para evitar possiveis riscos de electrocusséo, incéndio ou danos pessoais, tome as

seguintes precaugdes basicas de seguranca:

1. Leia com muita atencéo todas as instrugdes dadas pelo fabricante.

2. Nao toque as partes quentes do aparelho. Use as asas ou pegas tomando as devidas precaugdes, dado que, em
funcionamento, certas superficies do aparelho encontram-se a altas temperaturas.

3. Para evitar riscos de electrocussao, ndo submirja o painel de controlo ou cabos em agua ou qualquer outro liquido.

4. \Vigie atentamente o aparelho quando o mesmo for utilizado em presenca de criangas.

5. Desligue sempre o aparelho da tomada quando n&o estiver em uso e antes de realizar a sua limpeza. Deixe-o
arrefecer totalmente antes de tocar ou manusear o aparelho.

6. Nao utilize o aparelho se ndo 0 mesmo ndo funciona correctamente ou se apresentar qualquer tipo de dano. Dirija-se
ao servico de pds-venda mais proximo para que os técnicos procedam a sua verificagéo, reparacéo ou calibragem
eléctrica ou mecanica.

7. Caso utilize cabos de extenséo, assegure-se de os instalar de forma a evitar riscos de tropegdes e quedas.

8. Néo utilize o aparelho ao ar livre se ndo é um sitio resguardado da chuva ou salpicaduras de agua.

9. Nao permita que o cabo se dependure pela borda da mesa ou cruze ou permanega em contacto com superficies
quentes incluindo aquecedores e radiadores.

10. Né&o ponha a grelha perto de saidas de gas, superficies quentes, aquecedor eléctrico ou forno quente.

11. Recomenda-se ndo deslocar o aparelho se 0 mesmo contém 6leo ou gorduras quentes.

12. Ligue sempre, em primeiro lugar, o painel de controlo na grelha e, logo, a ficha do cabo na tomada eléctrica. Para
desligar o aparelho, apague o controlo correspondente e, logo, extraia a ficha da tomada.

13. Jamais utilize o aparelho para outros fins que nao sejam os previstos para 0 mesmo.

14. Caso o cabo esteja deteriorado, devera ser substituido pelo préprio fabricante, pelo seu servigo pés-venda ou por
pessoal similar devidamente qualificado, para evitar possiveis perigos.

15. O aparelho s6 deve ser utilizado com o tipo de ficha mdvel incluida no fornecimento (termdstato mével).

16. N&o utilize carvdo de madeira ou combustiveis similares neste aparelho.

17. Seque sempre o aparelho apos a limpeza e antes de o usar novamente.

18. Este produto ndo é apropriado para uso infantil nem deve ser utilizado, sem a devida assisténcia ou superviséo,
por pessoas que padegam alguma limitag&o fisica, sensorial ou mental que possa incidir sobre a seguranga das
mesmas. Tomar as medidas necessarias para evitar que as criangas brinquem com este produto.

GUARDE ESTAS INSTRUGCOES
ESTE PRODUTO E EXCLUSIVAMENTE PARA USO DOMESTICO

MODO DE USAR

Antes de usar a sua nova grelha pela primeira vez, familiarize-se com as caracteristicas do aparelho. Lave-0 na maquina

de lavar lougas ou com agua morna e sab&o, enxague-o e seque-0. Nao submirja o painel de controlo em agua ou deixe

que entre contacto com qualquer outro liquido. Lubrifique a superficie da chapa untando-a com ¢leo de cozinha.

Elimine o excesso de dleo com um papel absorvente.

1. Ponha a grelha sobre uma superficie seca e bem nivelada.

2. Insira firmemente o painel de controlo no aparelho. Verifique se o painel funciona correctamente. Ligue a ficha do
cabo na tomada eléctrica.

3. Gire o termdstato de temperatura até a temperatura pretendida. O indicador luminoso apaga-se automaticamente
quando o aparelho atinge a temperatura seleccionada. Durante a coc¢éo, observa-se que se acende e apaga o
indicador luminoso, isto significa que o aparelho trabalha mantendo a temperatura seleccionada pelo utente.

4. Prepare os alimentos que pretende cozinhar. A superficie antiaderente da chapa permite cozinhar quase sem dleo.
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Ponha os alimentos sobre a grelha e prepare-0s ao seu gosto ou segundo os tempos de preparagdo que se indicam
a seguir. A temperatura deve ser conforme as preferéncias pessoais e ao tipo de alimento a cozinhar.

Apague o termostato quando termine de cozinhar. Desligue a ficha da tomada e extraia o cabo do aparelho. Deixe
a grelha arrefecer antes de manusear a gaveta recolhe-gorduras.

O cabo incluido no fornecimento é curto para reduzir o risco de quedas ou tropegdes. No entanto, pode-se utilizar cabos
de extensao tendo o devido cuidado para evitar acidentes.

Caso utilize cabos de extensdo, assegure-se de que sdo os adequados para a poténcia da grelha. Localize o cabo de
extens&o de forma que ndo permanega coberto por nenhum tipo de material (tecidos, alcatifas, etc.), ndo seja acessivel
as criangas e nao produza qualquer risco de quedas ou tropegdes.

CUIDADO E LIMPEZA

Antes de usar a sua nova grelha pela primeira vez, lave-a na maquina de lavar lougas ou com agua morna e sabao,
enxague-a e seque-a. Nao submirja o painel de controlo em agua ou deixe que entre contacto com qualquer outro
liquido.

Utilize utensilios de plastico ou madeira para mover os alimentos na chapa. N&o use utensilios metalicos, ja que
poderiam riscar a superficie antiaderente da chapa. Nao corte alimentos sobre a superficie antiaderente.

Se restos de comida ficarem aderidos a superficie da chapa ou na base da grelha, elimine-os esfregando
suavemente com um esfregdo macio ou papel absorvente. Nao use esfregdes de aluminio ou produtos de limpeza
abrasivos.

Com o uso e o passar do tempo, a superficie antiaderente da chapa pode escurecer devido ao calor e aos alimentos
preparados, mas isto ndo interfere no bom funcionamento da sua grelha. Para eliminar este escurecimento, aplique
um produto de limpeza para superficies delicadas.

Depois de limpar a superficie antiaderente com produtos de limpeza adequados, unte-a com 6leo de cozinha antes
de usar o aparelho novamente.

As outras da partes na grelha néo requerem limpeza especifica, bastando simplesmente eliminar as salpicaduras
e gotas de dleo ou gordura quando estas se produzirem. Os restos de alimentos aderidos podem ser facilmente
eliminados com uma esponja ou esfregdo macio.

TEMPOS DE PREPARAGAO

Alimento Tempo em minutos
Bacon 5-8

Ovos fritos 3-5

Peixe 5-10
Presunto 10-12
Hamburgueres 8-12
Batatas 10-12
Salsichas 20-30

Bife 18-20

Obrigado por depositar a sua confianga em nds escolhendo um dos nossos produtos.




Unsere Produkte sind auf hochste Anspriiche hinsichtlich Qualitat, Funktionsfahigkeit und Design ausgelegt. Wir hoffen,
dass Sie mit Ihrem neuen Tischgrill RODEO von PALSON zufrieden sein werden.

WICHTIG

Beim Einsatz von Elektrogeraten sind einige Mindestsicherheitsmafinahmen zu berticksichtigen, um kérperliche Schaden

zu vermeiden:

1. Bedienungsanweisungen genau und véllig durchlesen.

2. Die heiBen Teile des Gerates nicht anfassen. Benutzen Sie die Griffe oder Vorspriinge und gehen vorsichtig vor, da
bei in Betrieb befindlichem Gerét die zuganglichen Flachen sehr heil} werden.

3. Kontrollelemente oder Kabel nie in Wasser oder eine andere Flussigkeit tauchen, um einen Elektroschock zu
vermeiden.

4. Besondere Vorsicht walten lassen, wenn das Gerat in der Nahe von Kindern benutzt wird.

5. Wird das Gerat nicht benutzt und vor der Reinigung ist der Stecker aus der Steckdose zu ziehen. Vor Anfassen oder
Handhabung des Gerates muf es véllig abgekiihlt sein.

6. Funktioniert das Gerét nicht einwandfrei oder ist beschadigt, darf es nicht benutzt werden. Bringen Sie es zur
Prifung, Reparatur oder elektrischen bzw. mechanischen Justierung zum technischen Kundendienst.

7. Gehen Sie besonders vorsichtig vor, wenn Sie Verlangerungskabel benutzen, damit Sie nicht darlber stolpern oder
sich verletzen.

8.  Grill nicht im Freien verwenden, es sei denn an einem vor Regen und Wasserspritzern geschitzten Ort.

. Vermeiden, daR das Kabel (iber den Tischrand héngt oder heilke Flachen bertihrt.

10. Girill nicht in der Nahe von Gasabzlgen, heilen Flachen, Elektrobrenner oder heillem Ofen aufstellen.

11. Das Gerit sollte nicht bewegt werden, wenn es heiRes Ol oder Fett enthalt.

12. Stets zunachst die Kontrolleinheit am Grill anschlieRen, dann erst das andere Ende des Kabels in die Steckdose an
der Wand stecken. Zum Abschalten wird die Kontrolle abgeschaltet und der Stecker aus der Steckdose gezogen.

13. Gerat einzig und allein fiir den vorgesehenen Zweck benutzen.

14. Ist das Kabel beschadigt, mufl es vom Hersteller oder seinem zugelassenen technischen Kundendienst oder
einem qualifizierten Techniker ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

15. Gerat nur mit dem mitgelieferten beweglichen Anschluf} (beweglicher Thermostat) einsetzen.

16. Keine Holzkohle oder &hnliches Brennmaterial fiir dieses Geréat verwenden.

17. Nach der Reinigung und vor erneutem Gebrauch muR das Geréat gut abgetrocknet werden.

18. Dieses Produkt darf nicht von Kindern benutzt werden oder von sonstigen Personen, bei denen aufgrund der
korperlichen, sensorischen oder geistigen Verfassung ein sicherer Gebrauch ohne Hilfe oder Beaufsichtigung
einschrankt ist. Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicherzustellen, dass sie das Produkt nicht zum Spielen
benutzen.

HEBEN SIE DIESE ANWEISUNGEN GUT AUF
DIESES GERAT IST NUR FUR HAUSHALTSGEBRAUCH BESTIMMT

EINSATZ

Vor dem Erstgebrauch machen Sie sich mit der Arbeitsweise des Grills vertraut. Grill im Geschirrspiler oder mit

lauwarmem Seifenwasser waschen, abspiilen und gut trocknen. Kontrolleinheit nie in Flussigkeiten tauchen und die

Berlihrung mit Flissigkeiten vermeiden. Grillplatte einfetten, indem sie leicht mit Kiichendl eingerieben wird.

Uberschiissiges Ol mit Kiichenpapier entfernen.

1. Grill auf eine trockene und ebene Flache stellen.

2. Kontrolleinheit fest in das Gerat stecken. Sicherstellen, daB sie korrekt eingesetzt wurde. Anschliefend das andere
Ende des Kabels in die Steckdose stecken.

3. Thermostat auf die gewiinschte Temperatur einstellen. Bei Erreichen dieser Temperatur erlischt das Anzeigeldmpchen.
Wahrend des Grillvorgangs bleibt das Anzeigelampchen an, und die gewlinschte Temperatur wird gehalten.

4. Bereiten Sie die zu bratenden Lebensmittel zu. Die Grillflache ermdglicht es, fast ohne Ol zu braten.

12



Lebensmittel auf die Grillplatte legen und nach lhren Wiinschen oder entsprechend der Bratzeittabelle zubereiten.
Die Temperatur ist nach Ihren Gewohnheiten und gemaR den Lebensmitteln einzustellen.

Nach dem Braten ist der Thermostat abzuschalten. Kabel aus der Steckdose ziehen und vom Gerat trennen. Vor
Herausziehen der Fettauffangschale mul das Gerat véllig abgekihlt sein.

Das Gerat wird mit kurzem AnschluBkabel geliefert, damit man nicht darlber stolpern kann. Falls Sie ein
Verlangerungskabel benutzen, missen Sie mit duRerster Vorsicht vorgehen.

Bei Einsatz eines Verlangerungskabels mul dieses fir gleichen oder héheren Anschluwert wie der Grill ausgelegt sein.
Das Verlangerungskabel ist so zu fiihren, dal es nicht durch Stoffe bedeckt wird, Kindern nicht zugénglich ist und Sie
nicht dariber stolpern kdnnen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Vor jedem Gebrauch sowie der Erstbenutzung ist der Grill mit lauwarmem Seifenwasser zu waschen, abzuspllen
und gut zu trocknen. Kontrolleinheit nicht in Wasser tauchen und vermeiden, daf sie mit Fliissigkeiten in Berthrung
kommt.

Zur Handhabung der Lebensmittel auf der Grillplatte diirfen nur Kunststoff- oder Holzgerate verwendet werden.
Benutzen Sie keine Metallgerate, da sie die nichthaftende Oberflache der Grillplatte verkratzen kénnen. Keine
Lebensmittel auf der Grillplatte schneiden.

An der Grillflache oder dem Unterteil haftende Lebensmittelreste sind durch leichtes Reiben mit weichem
Scheuerschwamm oder Kiichenpapier zu entfernen. Keine Aluminiumschwamme oder scheuernde Reinigungsmittel
verwenden.

Nach einiger Zeit kann die nichthaftende Beschichtung der Grillplatte durch die Hitze und die Lebensmittel dunkler
werden, was aber keinesfalls das einwandfreie Funktionieren des Gerates beeintrachtigt. Zur Entfernung der
Verfarbung kann ein fiir die Reinigung von Oberflachen entwickeltes Reinigungsmittel eingesetzt werden.

Nach der Behandlung der nichthaftenden Flache mit einem Reinigungsmittel ist sie leicht mit Kiichendl einzufetten,
bevor sie erneut benutzt wird.

Die Ubrigen Grillteile werden von Spritzern und Fetttropfen gereinigt. Lebensmittelreste kénnen mit einem Schwamm
oder weicher Scheuerwolle entfernt werden.

GRILLZEITEN

Lebensmittel Zeit in Minuten
Schinkenspeck 5-8
Spiegeleier 3-5

Fisch 5-10
Schinken 10-12
Frikadellen 8-12
Kartoffeln 10-12
Wiirstchen 20-30
Beefsteak 18-20

Vielen Dank, dass Sie eines unserer Produkte ausgewahlt haben.
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I nostri prodotti sono stati sviluppati per raggiungere i piu elevati standard per qualita, funzionalita e design. Ci auguriamo
che possiate usufruire pienamente della vostra nuova piastra da cottura RODEO di PALSON.

IMPORTANTE

Per ridurre il rischio di lesioni o danni personali, quando usate apparecchi elettrici, dovete prendere precauzioni di

sicurezza basilari:

1. Leggete interamente le presenti istruzioni.

2. Non toccate le parti calde dell’apparecchio. Usate le anse o le parti sporgenti e prendete le dovute precauzioni dato
che con I'apparecchio in funzione le superfici accessibili arrivano ad alte temperature.

3. Per proteggersi dall’elettrocuzione, non sommergete i dispositivi di comando o i cavi nel’acqua né in nessun altro
tipo di liquido.

4. Controllate qualora I'apparecchio venga usato vicino a bambini.

5. Staccatelo dalla presa di corrente quando non lo utilizzate e prima di procedere alla sua pulizia. Lasciatelo raffreddare
completamente prima di toccare o manipolare I'apparecchio.

6. Non utilizzate I'apparecchio se non funziona nella maniera corretta o se & stato danneggiato in qualche modo. Portate

I'apparecchio al relativo servizio tecnico post-vendita perché venga esaminato, riparato o nel caso in cui abbia

bisogno di una regolazione elettrica 0 meccanica.

Quando utilizzate prolunghe di cavi, fate attenzione in maniera da evitare di inciampare o causare lesioni.

Non utilizzate il grill all'aria aperta se non si trova in una zona riparata dalla pioggia o schizzi d'acqua.

Fate in modo che il cavo non penzoli dal bordo del tavolo né che tocchi le superfici calde.

10. Non mettete il grill in prossimita delle fuoriuscite di gas, né delle superfici calde, né in prossimita di un fornello elettrico
0 vicino ad un forno caldo.

11. E consigliabile che questo apparecchio non venga spostato quando contiene olio caldo o grassi.

12. Collegate sempre prima il pannello dei comandi al grill ed in seguito I'altra estremita del cavo alla presa di corrente
della parete. Per staccarlo, spegnete il dispositivo di comando e togliete la spina dalla presa di corrente.

13. Non usate I'apparecchio per un uso diverso da quello al quale € destinato.

14. Se il cavo di corrente € danneggiato dovra essere sostituito dal fabbricante o dal servizio tecnico autorizzato che ad
esso corrisponde o da un tecnico qualificato, in maniera tale da evitare un pericolo.

15. Utilizzate soltanto questo apparecchio con questo tipo di presa mobile fornita (termostato mobile).

16. Non utilizzate carbone di legno o combustibile simile con il presente apparecchio.

17. L'apparecchio deve essere asciugato dopo essere stato pulito e prima di essere nuovamente utilizzato.

18. Non si consente I'uso del presente prodotto ai bambini o ad altre persone il cui stato fisico, sensoriale 0 mentale ne
limiti 'uso sicuro qualora non siano assistiti o sotto vigilanza. Tenere i bambini sotto controllo per accertarsi che non
giochino con questo prodotto.

© © N

CONSERVATE LE PRESENTI ISTRUZIONI
QUESTO PRODOTTO E ATTO SOLTANTO ALL'USO DOMESTICO

MODALITA D’USO

Prima di utilizzarlo per la prima volta, familiarizzate con le caratteristiche del vostro grill. Lavate il grill nel lavastoviglie o in

acqua insaponata tiepida, sciacquatelo, ed asciugatelo. Non immergete mai il dispositivo di controllo e fate in modo che

non entri a contatto con nessun liquido. “Ungete” la superficie della piastra strofinando leggermente con olio di cucina.

Togliete I'olio in eccesso con carta assorbente.

1. Mettete il grill su una superficie asciutta e livellata.

2. Inserite saldamente il dispositivo di controllo nell'apparecchio. Assicuratevi che il dispositivo di comando sia stato
inserito nella maniera corretta. Collegate I'estremita opposta del cavo alla spina della presa di corrente.

3. Girate il termostato di temperatura fino al valore di calore desiderato. La luce della spia si spegnera quando la
temperatura prescelta sara raggiunta. Durante la cottura, la luce della spia continuera ad essere accesa e la
temperatura desiderata verra mantenuta.
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Preparate gli alimenti da cucinare. Il grill offre un ultimo tocco sulla piastra che consente di cucinare quasi senza
olio.

Mettete gli alimenti sul grill e cucinate in base ai vostri gusti o in base alla tabella di tempi di cottura che si indica piu
avanti. Il calore si deve regolare in base alle preferenze personali ed in base agli alimenti da cuocere.

Spegnete il termostato quando finite di arrostire. Staccate il cavo dalla presa di corrente della parete e
dall'apparecchio. Lasciatelo raffreddare prima di manipolare il vassoio raccogli grassi.

Viene fornito un cavo di lunghezza corta in maniera da ridurre il rischio di rimanere impigliati o inciampare. Si possono
usare prolunghe se l'attenzione ¢ elevata.

Nel caso in cui si utilizzasse una prolunga, questa deve essere in grado di reggere la stessa potenza elettrica del grill o
una superiore. La prolunga non si deve mettere in maniera tale da essere coperta da tessuti, non si deve mettere né in
luoghi in cui sia accessibile ai bambini né Ia dove esiste il pericolo di inciampare.

MANTENIMENTO E PULIZIA

Prima di usarlo per la prima volta e dopo ciascun uso, lavate il grill in acqua insaponata tiepida, sciacquate ed
asciugate. Non immergete il dispositivo di comando nell’'acqua e non permettete che entri a contatto con un altro
liquido, qualsiasi esso sia.

Utilizzate utensili in plastica o in legno per manipolare gli alimenti sulla piastra. Non usate utensili in metallo dato che
potrebbero graffiare la superficie antiaderente della piastra. Non tagliate mai gli alimenti sulla superficie di cottura.
Se & rimasto qualche resto di cibo sulla superficie di cottura o sulla base del grill, si deve rimuovere sfregando
con delicatezza con un panno non abrasivo o carta assorbente. Non usate lana d'acciaio o spugnette di cucina
abrasive.

Col tempo, la pattina antiaderente della piastra puo diventare piu scura per il calore e a causa degli alimenti cottivi,
nonostante tutto non pregiudica nella maniera piu assoluta il buon funzionamento del vostro grill. Per rimuovere tale
cambiamento di colore usate un detersivo ideato per pulire superfici.

Una volta trattata la superficie antiaderente con tale detersivo, inumidite leggermente la superficie della piastra con
olio da cucina prima del nuovo uso.

Per pulire le altre parti del vostro grill, imuovete semplicemente schizzi e gocce di grasso quando vi sono. Qualsiasi
altro tipo di residui di cibo si deve togliere con una spugnetta o un panno delicato.

TEMPI DI COTTURA

Alimento Tempo in minuti
Pancetta 5-8

Uova fritte 35
Pesce 5-10
Prosciutto 10-12
Hamburger 8-12
Patate 10-12
Salsicce 20-30
Fettina 18-20

Vi ringraziamo per la fiducia accordataci scegliendo uno dei nostri prodotti.
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Onze producten zijn ontworpen om aan de hoogste vereisten met betrekking tot kwaliteit, functionaliteit en design te
voldoen. Wij hopen dat u veel plezier beleeft aan uw nieuwe grillplaat RODEO van PALSON.

BELANGRIJK

Om het risico op brandwonden en persoonlijk letsel door gebruik van elektrische apparatuur te voorkomen, dienen de

volgende veiligheidsmaatregelen te worden opgevolgd:

1. Lees deze aanwijzingen helemaal door.

2. Raak de warme oppervlaktes van het apparaat niet aan. Gebruik de handvaten of uitsteeksels en neem de nodige
voorzorgsmaatregelen in acht, gezien het feit dat de plaat erg hoge temperaturen kan bereiken als het apparaat aan staat.

3. Om elektrische schokken te voorkomen, mogen de bedieningseenheid of de snoeren niet worden ondergedompeld
in water of andere vloeistoffen.

4. Wees voorzichtig als het apparaat in de buurt van kinderen wordt gebruikt.

5. Trek de stekker uit het stopcontact als het apparaat niet wordt gebruikt en alvorens schoonmaakwerkzaamheden uit
te voeren. Laat het apparaat helemaal afkoelen alvorens het aan te raken of er werkzaamheden aan uit te voeren.

6. Gebruik het apparaat niet indien het niet goed werkt of op de een of andere manier beschadigd is. Breng het naar de
after sales service voor controle, reparatie of elektrische of mechanische afstelling.

7. Indien u verlengsnoeren gebruikt, zorg er dan voor dat er niemand over het snoer kan struikelen..

8. De grill mag alleen buitenshuis worden gebruikt als het op een plaats is waar het apparaat beschermd is tegen regen
en waterspetters.

9. Zorg ervoor dat het snoer niet over de tafelrand hangt en dat het niet in contact staat met warme oppervlaktes.

10. Plaats de grill niet in de buurt van gasuitlaten, warme oppervlaktes, elektrische kachels of warme ovens.

11. Het is raadzaam om het apparaat niet te verplaatsen indien het warme olie of vet bevat.

12. Sluit altijd eerst de bedieningseenheid op de grill aan en steek pas daarna de stekker in het stopcontact. Zet, om het
apparaat uit te zetten, de bedieningseenheid uit en trek de stekker uit het stopctontact.

13. Gebruik het apparaat alleen waarvoor het bestemd is.

14. Indien het snoer beschadigd is, dient het, om gevaar te voorkomen, te worden vervangen door de fabrikant of de
bevoegde technische dienst.

15. Gebruik het apparaat alleen met dit type bijgeleverde verplaatsbare aansluiting (verplaatsbare thermostaat).

16. Gebruik dit apparaat niet op houtskool of dergelijke brandstoffen.

17. Het apparaat dient na het schoonmaken goed te worden afgedroogd voordat het opnieuw mag worden gebruikt.

18. Dit product is niet geschikt om zonder toezicht te worden gebruikt door kinderen of door personen die het wegens
hun lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke gesteldheid niet op een veilige manier kunnen gebruiken. Gebruik door
kinderen mag alleen onder toezicht, om te voorkomen dat ze met het product gaan spelen.

BEWAAR DEZE AANWIJZINGEN
DIT PRODUKT IS SLECHTS BEDOELD VOOR HUISHOUDELIJK GEBRUIK

GEBRUIKSAANWIJZING

Zorg, alvorens de grill te gebruiken, dat u vertrouwt bent met de werking. Was de grill in de vaatwasmachine of met lauw

zeepsop. Spoel het daarna af en droog het. Dompel de bedieningseenheid nooit onder in water en zorg ervoor dat het

niet in contact komt met andere vloeistoffen. De grillplaat dient te worden “ingevet” door hem voorzichtig in de wrijven

met keukenolie.

Verwijder het teveel aan vet met keukenpapier.

1. Plaats de grill op een droge en vlakke ondergrond.

2. Steek bedieningseenheid stevig in het apparaat. Controleer of de eenheid goed is ingebracht. Steek het andere
uiteinde van het snoer in het stopcontact.

3. Draai de thermostaat naar de gewenste temperatuur. Het waarschuwingslampje gaat uit zodra de ingestelde
temperatuur wordt behaald. Het waarschuwingslampje blijft tijdens de bereiding branden en de gewenste temperatuur
zal worden gehandhaafd.
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Maak de etenswaren klaar. Door de speciale laag op de grillplaat, hoeft er bijna geen olie te worden gebruikt.

Leg de etenswaren op de grill en bereid deze naar smaak of volgens het tijdschema dat u hieronder aantreft. De
warmte kan, afhankelijk van de persoonlijke smaak en het soort voedingsmiddelen, worden ingesteld.

Zet de thermostaat uit zodra u klaar bent met grillen. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en uit het
apparaat. Laat het afkoelen alvorens de vetopvangbak uit te nemen.

Om te voorkomen dat iemand over het snoer kan struikelen of erin verward kan raken, is een korte snoer geleverd.
Verlengsnoeren kunnen worden gebruikt, maar wees hierbij voorzichtig.

Indien er gebruik wordt gemaakt van een verlengsnoer, moet deze hetzelfde elektrische vermogen hebben als de
grill. Het verlengsnoer dient zo te worden verplaatst dat het niet onder kleden of doeken kan komen, buiten bereik van
kinderen blijft en zo dat er niemand over kan stuikelen.

ONDERHOUD EN SCHOONMAKEN

Alvorens het apparaat voor het eerst te gebruiken, dient u de grill schoon te maken met lauw zeepsop. Spoel het
daarna af en droog het. Dompel de besturingseenheid niet onder in water en zorg ervoor dat het niet in contact met
vloeistoffen kan komen.

Gebruik plastic of houten keukengerei om de etenswaren op de gril om te draaien. Gebruik geen metalen
keukengerei, aangezien daarmee krassen op de anti-aanbaklaag kunnen ontstaan. Snijd de etenswaren niet op de
grillplaat.

Indien er resten op de grillplaat of op de basis van de grill achter zijn gebleven, kunnen deze worden voorzichtig
worden verwijderd met behulp van een zacht sponsje of met absorberend papier. Gebruik geen aluminium sponsjes
of bijtende schoonmaakmiddelen.

De anti-aanbaklaag kan mettertijd donkerder van kleur worden, door de warmte en de bereide etenswaren. Dit
heeft echter geen enkele invioed op de werking van uw grill. Om deze verkleuring te verwijderen, kan een speciaal
schoonmaakmiddel worden gebruikt.

Na de anti-aanbaklaag te hebben gereinigd met schoonmaakmiddelen, dient de plaat enigszins te worden
bevochtigd met keukenolie alvorens hem opnieuw te gebruiken.

Voor het schoonmaken van de overige onderdelen van de grill, hoeft u alleen maar de donker geworden spatten en
druppels vet te verwijderen. Overige etensresten kunnen met een zacht sponsje worden verwijderd.

GRILLTIJDEN

Voedsel Tijd in minuten
Bacon 5-8
Gebakken eieren 3-5

Vis 5-10
Ham 10-12
Hamburgers 8-12
Aardappelen 10-12
Worstjes 20-30
Biefstuk 18-20

Wij danken u voor uw vertrouwen in ons en voor het kiezen voor een van onze producten.
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Ta dikG Yag TPOIGVTA €ival KATAOKEUAOHEVA VIO VA QVTATTOKPIVOVTal aTa TTAéovV UWnAd oTavTap 1600 O€ TToIOTNTA 600
kai o€ Aerroupyikdtnta kai oxedlaopd. EAmiCoupe va amohatoete v kavoupia oag oxapa wnaoipatog RODEO tng
PALSON.

ZHMANTIKO

Ma v peiwon Tou KIvoUvou TTPOKANGNG TTPOCWTTIKWY ATUXNUATWY 1) TPAUUATIOPWY, OTAV XPNOIUOTIOIEITE NAEKTPIKES

OUOKEUEG, Ba Trpérel va AapBavere Tig Baaikég TPoQUAAEEIS aopaleiag:

1. AiaBdoTe TPOOEKTIKG OAEG TIG TIOPEXOUEVEG 0ONYIES XPAONG TNG GUTKEUNG.

2. Mnv ayyiete TG Bepuaivopeveg emM@Aveleg TNGNAEKTPIKAG OUOKEUNG. XpnaIOoTToIEioTe TIG AABEG Kal TOuG PUBPIOTEG
@povTifovTag TAvVTa va TIAIPVETE TIG AVAYKaieG TTPOPUAAEEIS KaBwg dtav n ouokeun Bpioketal o€ AeIroupyia OAEG o1
TTPOONTEG EMQPAVEIES EivVal O€ UYPNAEG BEPUOKPATIES.

3. Ta va mpooTareleaTe amo pia mav nAektpotAngia unv Bubioete ToTE TOUG EAEYXOUG i Ta kaAwdia Tpo@odoaiag
o€ vepd 1) o€ Kammolo GAAo uypo.

4. Eivai amrapaitntn pia adiGkoTn kai ouvexng emmiBAeyn otav KATToIo NAEKTPIKF) GUCKEUT XPNCILOTIOIETE OTTO TTaIdIA N
auTtd Bpiokovtal KOVTG GTOV XWPO XPNCILOTIOINGNG TNG.

5. AmoouvdéaTe TNV NAEKTPIKR GUOKEUR aTro TV TIpila TTapoxG Tou NAEKTPIKOU pEUUATOG OTAV AUTH SEV XPNOIKOTIOIEITAl
Kal TTavTa TTPIV TIPOXWPNAOETE OTO KABAPIOPO TNG. AQRAOTE TNV va KPUWOE! EVIEAWG TIPIV TIACETE 1} XEIPIOTETE TV
NAEKTPIKI) GUOKEUT).

6. Mnv mpoxwpeite 0TV Xpnoigotoinon TG nAekTpikAG ouokeung otav auth dev Asimoupyei Kahd fy €xel utrooTei
otroloudAoTe TUTIOU BAGRN. MnyaiveTe apéowg TNV NAEKTPIKA CUCKEUN OTO TTANCIEGTEPO OTNV TTEPIOXN 00G KévTpo
Mapoxng BonBeiag perd v TwANoN, yId pia AeTTopepn eEETaon, EMOKEUN 1 NAEKTPIKA A unxavikn puBuion.

7. Ortav xpnoiuoToleite KaAWSIA TTPOEKTACNG, TTPETTE VO TIPOTEXETE IBIITEQA ETOT WOTE VA OTTOPEUYETE TUXOV ONICBNOEIG
1} TNV TTPdKANGN aTuXNUATWY.

8. Mnv TTpoXwpAOETE TTOTE TNV XPNOIKOTIOINGN TNG WNOTIEPAG OE UTTAIBPIO XWPO EKTAG Kal €AV TTPOKEITAI YIG TTEPIOXN
TTOU va KAAUTITETAI OTTO TNV BPOXNA KAl TIG GTAYOVES TOU VEPOU.

9. Mnv emrpémere 010 KOAWDIO VO KPEUETAI ATTO TNV GKPEn Tou Tpamediol 1) va EpxeTal O€ ETTAQN PE TIG BEPUES
ETMPAVEIEG.

10. Mnv ToTroBeTeiTe TNV NAEKTPIKA WNOTIEPA KOVTA OTIG £§0d0UG Uypagpiou, oUTe oe BepUEG emPAveleg MG oUTE Kal
KOVTG o€ €va NAEKTPIKS WATI Koudivag 1y o€ éva eaTd @oUpvo.

11. ZuvioTdtan 181aiTEPa VO UNV PETAKIVEITE QUTAV TNV NAEKTPIKA CUCKEUN OTAV QUTH TTEPIEXEI
Cea16 AGdI 1) NiTTapég ouaieg.

12. ZuvdéaTe TTPWTA TOV TTVOKA TWV XEIPIOPWY OTNV WNOTIEPA Kal KATOTTIV TV GAAN dkpn Tou KaAwdiou Tpo@odoaiag
oTnV TpiCa TTapOXNG Tou NAEKTPIKOU PEUPATOG Tou ToiXou. M va TV aTro ouvO£CETE TWPA, OBACTE TOV XEIPIOPO Kal
AQAIPETTE TOG PEUMATOAATITN TOU KaAwSiou atro TV TIPIa TTapOXAG TOU NAEKTPIKOU PEUPATOG.

13. Mnv TpoyxwproETe GTNV XPNCILOTIOINGN CUTAG TNG GUOKEURAG YIA pia GAAN XpAon TTEpav QUTAG TTOU TTPORAETTETAI ATTO
TO KATAOKEUAOTA TNG.

14. Edv 10 kaAWJI0 Exel uTTOOTEI PBOPE, Ba TIPETTEN VO AVTIKATAGTAOE ATTO TOV KATAOKEUAOTH ATTO TV UTTNPETia MapoxAg
BonBeiag perd TV TWANGN, | OTTO AVOYVWPIOUEVO ETTIONUA, ECEIBIKEUUEVO TTPOOWTTIKG, UE ATTWTEPO OKOTIO TNV
aTmopuyr oToloudATToTE KIVOUVOU.

15. Na xpnoipotroieite autrv TNV NAEKTPIKT) GUOKEUR OTTOKAEIOTIKG KOl JOVOV HE QUTOV TOV TUTTO TNG TTAPEXOMEVNG KIVATAG
Mwng. ( kivnTog BepPoaTATNG).

16. Mnv TpoxwpnoETE TNV XPNOIHOTIOINGN KapBouvaguAwY f} TTapouoiou TUTToU EUMAEKTO UAIKG yiG TNV AeIToupyia auTrg
NG OUOKEUAG.

17. H nAekTpIKr) ouokeun Ba TTPETEl va OTEYVWVETAI META aTTO TOV KABapIoud TG Kai TTPpIV XPnoIPoTToinbei ek véou.

18. Autd 10 TrpOIOV Gev EMTPETTETAN VIG TIAIDIK XProN A amd GAAa dTopa, Xwpig TTapakoAoubnon kai emiBAeyn, 6tav n
QUOIKN, QI0ONTNPIOKN 1} YUXIKF TOUG KATAOTAON Ta EPTTOBICEI VO TO XPNOIMOTIOIOUV e ao@aAeia. Ta TTaidid Ba TpéTel
va emTnpolvTal €101 WOTE Va €i0TE Oiyoupol TTwG OV TTaI{OUV e TO TTPOAVAPEPBEV TTPOIOV.

OYNA=TE MPOZEKTIKA AYTEZ TIZ OAHIIEX XPHZHX
[TPOION ATMOKAEIZTIKA KAI MONO TIA OIKIAKH XPHZH

TPOMOZ AEITOYPTIAZ

Mpiv TNV xpnoigotoiNoeTe yId TPWTN Qopd, KAAG eival va eEOIKEIWBEITE PE Ta XAPAKTNPIOTIKG TNG WNOTIEPAS TIOU HONIG
armoktoate. MAEveTe TNV YnoTiEpa GTO TTAUVTAPIO TTIATWY, 1) € XNIOPO CATTOUVIOPEVO VEPO, TNV CETTAEVETE Kal TNV
oteyvwvete. Mnv BuBioete ToTé ToV XeIPIOPO eAEyXou 0UTE va ETITPEWETE VO ENBEI O€ €TTAQR e OTTOIOUBHTIOTE TUTIOU
uypd. “AITTaiveTe * TV EMQAVEID TG OXAPaAg aAEIPWVTAG TNV eEAa@pd pe éva atrAd Addi yia payeipeupa.

AgaipéaTe 10 emTAEOV AGSI e Pia aTTOpPOPNTIKA XAPTOTTETGETA.

1. TomoBeteioTe TNV WnoTIEPA ETAVW O€ pia OTEYVA KAl EUBUYPAPUIOUEVN ETIQAVEIQ.
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2. Eiodyete otaBepd Tov XeIpIoPd eAéyxou péoa aTnv NAEKTPIK) OUOKEUN. ZIYOUPEUTEITE TIWG O XEIPIOUOG EI0GXONnKe
owaTd. XuvdEaTe To avTiBETO Gkpo Tou KaAwdiou oTnv Tpida TTapOxrG Tou NAEKTPIKOU PEUNATOG.

3. Tupiote Tov BeppoaTdtn pUBUIoNG TnG Bepuokpaaiag aTov emBuuNnTo Babud Bépuavong. To AAPTIAKI TG PWTEIVAG
évdeitng Ba afroel 61av n onueiwpévn Bepuokpacia Ba éxer emTeuxbei. Katd v Sidpkeia Tou wnaipatog, T0
AapTraki TG ewrtevig £voeitns Ba egakoAoubei va eival avappévo, kai n emeupntr Bepuokpaaia Ba SiatnenOei.

4. EToIpaoTe TIG TPOQEG yId payeipeupa. H ynoTiépa Tpoo@Epel pia TeAEIOTToINGN EMAvW OTNV Oxapa ot TETolo Babuo
€101 WOTE VA TNG ETITPETTE va Jayelpelel axedov Xwpig AGdI.

5. TomobeteioTe TIG TPOYEG ETTAVW OTNV GXAPa Kal payelpeUeTe OTwG €o€ic emBupeite i av BéAeTe oUWV pE Tov
Trivaka Twv Xpévwv ynoipaTog Tou oag utrodeikvUoupe Aiyo Tapakdtw. H Bépuavon Ba mpémer va pubpietal
OoUUQWVA PE TNV TIPOCWTTIKA TTPOTIPNGN Kol TO €00G TwV TPOYWV TTPOG HAYEIPEUNAL.

6. Xprote Tov BeppoaTdrn dtav TEAEIWOETE TO WAGIHO. BydATe T0 kaAwdio Tpo®odoaiag aTmo TV TPICa Tou NAEKTPIKOU
peUPATOG TOU TOIXOU Kail TNG GUOKEURG. MepipéveTe PéxpIG GTOU KpUWOEl TTPIV TACETE TO OUPTAPI ATTOBAKEUONG TWV
NITTOPWV OUCIWV.

Xopnyeital pe éva kovid o€ PAKog KaAWJIO €101 WOTE Vo PEIWVETAl 0TO EAAXIOTO O KivOUVOG va PtrepdeleTal 1 va
OKOVTAQTETE £TTAVW O€ aUTO. MrTopeite va xpnoipoTroinoeTe KaAWSIa TTPOEKTAONG EQATOV EQIOTATE OTO PEYITTO TNV
TTPOCOXI| 0O,

Edv xpnoiyoTrolgite éva kaAwdio TPoékTaong, autd Ba TpETel va avTéXe ion 1 kal peyaAUTepn nAeKTPIKR 10XU aTTo autAv
NG NAEKTPIKAG WnaTapids. To kaAwdio TpoékTaong Ba TPETel va TOTTOBETEITaI £T01 WOTE VA NV TTAPapEVEl KAAUPEVO
aro ugdoparta ouTe kel 6Trou Ba eival elkoAn n TTpdoPacn o€ pikpd TaIdIA A 6TTOU UTTAPYXE! KiVOUVOG VO OKOVTA@TEl
KATToI0G ETTGVW TOU.

tDPONTIAEZ KAI KAOAPIOTHTA
Mpiv TTPOXWPEACETE OTNV TIPWTN XPNOIKoTIoNaN TNG Kai METd aTTo KABe xpran TG, TAEvETE TNV WnoTiEpa o€ XNpo
OaTIOUVIOPEVO VEPO, TNV SETTAEVETE Kai TV oTeyvwveTe. Mnv Bubioete TToTé Tov XeIpIoUd eAEyxou péoa ae vepo oUTe
va ETTPEWETE Vo ENBEI O€ £TTAQR e OTTOIOUSHTIOTE TUTTIOU dAAO UYPO.

- XpnoiyotroigioTe TAQOTIKG 1) {UAIVO HOYEIPIKG Epyaeia dTav TIPOKEITAI Va XEIPIOTEITE TIG TPOYES ETTAVW OTNV OXAPA.
Mnv xpnoipotroleite pETaANIKG Hayelpikd epyaheia eTTeIdR auTd umopouv va paBdwdouv Thv avTIKOAANTIKY TIQAveia
NG oXApag. Mnv KOBETE TPOYES EMAVW OTNV EMQPAVEIR TOU WNOIHATOG.

- Edv umdpyer KAToIo KaTGAOITTO TPOPAG TTOU vV TIAPAPEVE! ETTAVW 0TV EMQAvEID wnaiuatog i oty Bdon g
wnoTiépag, Ba Tpémel va agaipeBei TpiBovag eAappd pe éva oAU amaAd ouppaTdkl yid TTAUOINO KATOOPOAIKWY
1| Y€ pia ammoppo@nTIKA XAPTOTIETOETA. MV XpNnOIUOTIOIEITE CUPMATAKIA OTTO GAOUpIVIO 1} aTTOgEOTIKG KaBapIoTIKA
Kougivag.

- Me 10 Xpdvo n avTikoMnTIKA TeAEIOTTOINON TNG OXAPaAG PTTOPEi va Jaupicel TTou Ba ogeileTal aTnv Béppavan kai oTig
HOYEIPEUPEVEG TPOPEG aKOUA Kal dv auTo dev eTpeddel kaBdAou Tnv kaAr Asitoupyia TG wnoTapidg oag. Edv twpa
BeAAOETE VO AQAIPETETE AUTOV TOV ATTOXPWHATIONS, XPNOILOTIOIEIoTE €va €I0IKO KaBAPIOTIKG EIDIKA KATAOKEUAOUEVO
yId TOV KaBaPIOPO ETTIPAVEIWV.

- Eg@ooov n avtikoAANTIKA €m@daveia £xel UTTOOTEN TNV XPAON KATToIoU €I81KOU KaBapIOTIKOU, TTPIV TIPOXWPACETE OTNV
€K véou xpnaolpotoinan TG, Ba Tpémel va AadwaoeTe eha@pd TV eM@AveIa TG aXapag pe éva AddI koudivag.

- Td va kaBapioeTe Ta AoITmd pépn TNG WnoTapIGG aag, aTmAd kal povo kabapioTe mTOINioHaTa Kol oTayoveg Arapwy
ouaiwv otav autd auppaivel. OtrolodATTOTE GAAO KATAAOITTO TPOPAG UTTOPET VO aQaIpeBEi PE Eva oQouyydpr 1) HE Eva
amaAd oUPUATAKI.

XPONOI WHZIMATOZ

Tpoon Xpovog ag AeTrTd
Mmeikov 5-8
Tnyavitd auya 3-5

Yapi 5-10
Zopytov 10-12
MmigTékia 8-12
Mardreg 10-12
Noukavika 20-30
Mrrpi{oAeg 18-20

EuxapioToupe yia Tnv egmoTtoaUvn Tou pag deixvete diaAéyovTag Eva atmo Ta JIKG pag TpoidvTa.
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LRUZ

[poeKTMpys Halun U3genus, Mbl CTPEMUMCS K TOMY, Y4TOObI X Ka4eCTBO, AM3alH M (hyHKLMOHANBHOCTb OTBEYanm
CTaHfapTam HauBbicLLero ypoBHs. Hageemcs, uto Bam nonpasutcs HoBbilt rpuns RODEO dupmbl PALSON.

BHUMAHME
Bo n3bexaHue HecHacTHbIX Criy4aes npy Mofb30BaHUM aNeKTpOBLITOBLIMI Mpubopami criegyet cobnioaaTh cneaytoLme
Mepbl 6esonacHocTu:

1.
2.

10.

1.

12.

13.
14.

15.
16.
17.
18.

BHUMaTENbHO MPOYTUTE UHCTPYKLMM NO SKCnyaTaLuy.

He npukacaritech k ropsumnm yactsam npubopa. [epxute ero 3a pyyku 1 He 3abbiBaiTe, 4to npu pabote npubopa ero
MOBEPXHOCTW CUMBHO HarpeBatoTCs.

Bo u3bexaHne nopaxeHnsi TOKOM He NOrpyxaiiTe MynbT ynpasneHust unu WHyp npubopa B BoAy UMW Apyryto
KIKOCTb.

He octasnsitte npnbop 6e3 npucMoTpa, 0CoBEeHHO KorAa psAOM HaxoAaTes AeTH.

Bcerpa otcoeauHsiiTe npubop OT CETH, €CnM Bbl UM HE MONb3YETECh WM XOTUTE NPOM3BECTM ero o4nUCTKy. OumncTka
[OIMKHa NPON3BOAMTLCSA TOMBKO MOCME TOro, Kak MpUbop MONHOCTbLIO OCTHIHET.

Hukorga He nomnb3yitecb NpuOGOPOM, €CMK MO KakoW-nMbo MpUYMHE OH MOMYYMn MOBPEXAEHUs unu paboTtaet
HenpaBunbHo. OBpaTuTECh B TEXHUYECKYHD CryxBy nocnenpopaxHoro obCryxuBaHus Ans ero 0CMoTpa, PEMOHTa
UNN Hanagkv.

B cnyyae ncnonb3oBaHus yanuHuTenei cneauTe 3a Tem, YTobbl HUKTO 06 HIX HE CMIOTKHYMNCS — 3TO MOXET NpUBECTM
K HECHaCTHOMY Cryyalo.

[Mpn ycTaHoBKe rpuns Ha ynuLe creayeT 3aluwiatb ero oT A0KAS U BOAHbIX OpbI3r.

Cnegute 3a Tem, 4Tobbl WHyp npubopa He cBUCan CO CTOMEWHULBl M He compukacancs C ropsiyumm
MOBEPXHOCTAMM.

He craBbTe rpunb BONW3M OT rasoBbIX BEHTWMEN, HarpeBatoLLMXCs NOBEPXHOCTEN, ANEKTPUYECKUX ropenok uim
paboTatoLLer NanThl.

He pekomeHayeTcst nepeHocUTb NpUBop B HEOCTLIBLLEM COCTOSIHUM.

[Mpy noakmnio4YeHUn rpuns cHavana cnepyet NoACOeANHUTb K HEeMY MyMbT YNpaBrneHus, N Nilb 3aTeM BCTaBMSTb
LTencenb B po3eTky. Mpu OTKIOYEHUM, BBIKIKOYNATE NyNbT YNpaBeHus, a 3aTeM BbiHbTE LUTENCenb 13 PO3eTKM.

He ucnonbayiite npubop He No HasHa4eHuto.

Bo n3bexaHne onacHOCTY Npu NOBPEXAEHNM LLUHYPa NUTaHNS €70 3aMeHa A0MKHA OCYLLECTBAATLCS NPON3BOANTENEM,
ohnLmManbHON TEXHUYECKON CryxBor unu Apyrumin KBanuULMPOBaHHBIMI crieLanicTamu.

10T NPMBOP MOXET MCNONbL30BATLCS TOMBKO C TUMOM pasbema, NpUAaHHbIM B KOMMIEKTE (CbeMHbI TEpMOCTaT).
He pomyckaeTcs ucnonb3oBaHne APEBECHOTO YIMs Unv Apyroro NoAobHoro B1aga Tonnvmea ¢ 3Tum nprbopom.
[Mocne ouncTku npubopa ero creayet HacyXo BbITEPET.

3anpeLuaeTcs Nonb3oBaTbCs AaHHbIM U3aenvem 6e3 NoMOLLM M PUCMOTPa AETAM U PYTUM NULAM C OrpaHUyYeHHbIMM
(PU3NYECKUMM 1 YMCTBEHHBIMU BO3MOXHOCTSMU. He 0cTaBnsTh feTelt 6e3 npucmoTpa 1 He No3BonsATb UM UrpaTh C
npn6opom.

COXPAHUTE 3TN MHCTPYKLIMA
MPUBOP MNPEAHA3HAYEH TOJIbKO [ANA BbITOBOIO NCMOJIb3OBAHNA

PEXWM NONb30BAHKUA

[Mepen Tem kak BnepBble NPUCTYNUTB K NOMb30BaHMIO rpUneM, 03HaKOMBTECH C ero XapakTepuctukamu. Beimolite npubop
B MOCYJOMOEYHO! MalUVMHE WM BPYYHYO B TENMOW MbINbHOW BOAE, MOCMe YEro CronoCHUTE ero 1 BbITPUTE HACyXo.
Hukoraa He norpyxaiTe B BOAY MnM APYryl0 XUAKOCTb MynbT ynpasneHus npubopa. Cnerka cMaxsTe MOBEPXHOCTb
XapPOBHW PaCTUTENbHLIM MaCHOM.

Manuwku macna yganute GymaxHoi candeTkoil.

1.
2.

YCTaHOBWUTE PUfb Ha CYXYH POBHYHO MOBEPXHOCTb.
Bcrasbte nynsT ynpasnexus B npubop, y6eaMBLIMCH B TOM, YTO OH HafieHO 3akpenneH B rHesge. Moaknounte
[pYroi KOHeLl LWHypa K po3eTKe.
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YcTaHoBWUTE TEPMOCTAT Ha OTMETKY C Xernaemoii Temnepatypol. Mpu AOCTIKEHUM 3a3aHHON TeMnepaTypbl aMnoyka
CBETOBOIO WHAMKATOPa NoracHeT. B npoLiecce NpUroToBMEHNs! NULLM NaMnoYka BKIOYAETCS, CUTHaNU3upysi 0 TOM,
4TO TEMNepaTypa NOAAEPKMNBAETCS HA HYXHOM YPOBHE.

MpuroToBLTe NPOAYKTHI ANs Xapku. MOKPLITUE XapOBHW MO3BONSIET XapuTb NPOAYKTLI MpakTU4eckn 6e3 Macna.
BbInoXuUTe MPOOYKTbl HA XapOBHIO M XapbTe 4O MOMHOM FOTOBHOCTM MO Ballemy BKYCy. Hxe npuBogum
OPUEHTUPOBOYHOE BPEMS XapeHHUsi. YCTaHOBKY TEMMepaTypbl MOXHO NPOWU3BOAMTH MO XENaHUo B COOTBETCTBIW C
TUNOM NPOAYKTa.

Mo OKOHYaHMIO MPUFrOTOBMEHMS BbIKIIOYMTE TepMocTaT. OTCOEAMHUTE LUHYP NUTaHWs OT CETH, a 3aTeM OT npubopa.
BbIHMMaliTe NOAAOH TONBKO NOCHE TOro, Kak NPUBOp MOMHOCTLI0 OCTLIHET.

B Lensix npeaynpexaeHus HecuacTHbIX Cryyaes npubop YKOMMIEKTOBaH KOPOTKUM LUHYPOM nuTaHus. Kcnonb3oBaHue
yOnuHuTeneit Tpebyet cobniofeHnst MakciManbHoM OCTOPOKHOCTU.

SneKTqueCKme napameTpbl UCNONb3yeMoro yanuHuTena OAOmKHbI ObITb MAEHTUYHBIMW UK NpeBoCXoAnTb napameTpbl
rpunsa. CnepuTte 3a TeEM, 4TOObI HUKTO HE MOT 3aKpbITb YONNMHUTEND TKaHbO, CMOTKHYTLCA UMK AEPHYTb 3a Hero.

YX0O U OYUCTKA

Tepes nepBbIM 1 3aTeM NMOCKe KaKA0ro UCTONb30BaHNS rPUNSs BEIMOIATE €ro B MbINbHO! BOAE, CMONIOCHUTE U HACYXO
BbITPUTE. HUKOrAa He norpyxaiite B BOAY UMM APYIYIO XUAKOCTb NYALT yrpasnexus npubopa.

B npouecce npuroToBReHUs NULLM NONb3yHTECH NNACTMACCOBLIMU MW [epeBSAHHBIMY Nonatkamy Unn Lunuamu.
Metannuyeckasi yTBapb MOXET Mouapanatb HempurapHoe MOKPbITUE XapoBHW. He pexsre MUy npsmo Ha
)XapoBHE.

B crnyyae npununaHust ocTaTkoB MWLM K MOBEPXHOCTW XapOBHW UMM OCHOBAHMWIO MPUNS CriedyeT yoansTb UX ¢
MOMOLLBI0 O4EHb MSIFKOI MoYanki niv BymaxHoii candetku. He nonb3yiiTech antoMUMHUEBBIMU MoYankamy unm
€aKIMI MOKOLLMMIN CPEACTBAMM.

Co BpeMeHeM HenpurapHoe MoKpbITE XapoBHW MOXET MOTEMHETb. JTO CBS3AHO C BBICOKOI TEMNepaTypon 1
TMMOM NPUIOTOBNSIEMON MULLE M He BNWSIET Ha paboTy npubopa. YAanuTb 3T TEMHbIE NTHA MOXHO C MOMOLLbIO
creunanbHbIX CPEACTB A O4UCTKU MOBEPXHOCTEN.

lMocne NpoBeSeHUs OYUCTK HEMPUrapHOTO MOKPLITHSI KaAPOBHI C MOMOLLbBI0 GbITOBOW XMUMUM Crierka CMaxbTe ee
pacTuTenbHbIM Macnom.

Kannu xwpa 1 octatky nuLLm, nonasLuKe Ha Apyrvie YacTv Npubopa, MOXHO yAansTh ¢ NOMOLLb ry6Ku Uk Msrkoi
movarkm.

BPEMS XXAPEHUA

Mpogy«kT Bpems B MUHyTax
BekoH 5-8
Anynnua 35

Priba 5-10
BerunHa 10-12
[ambyprep 8-12
KapTodenb 10-12
Cocucku 20-30
Budirekc 18-20

Brarogapum 3a JOBEpUE K HALIMM U3AENUsM.
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Termékeinket szigori minGségi, praktikai és tervezési szempontok alapjan allitottuk el6. Reméljik, hogy meg lesz
elégedve az Uj PALSON RODEO grillsiitével.

FONTOS

Az esetleges sériilések és balesetek elkertilése érdekében az elektromos készulékek hasznalata soran tartsa be az alabbi

alapvetd biztonsagi el6irasokat:

1. Akészilék hasznalata elétt olvassa el a teljes hasznalati utasitast.

2. Akésziilék forro részeihez émni tilos. Mivel a mikodésben 1évé készulék felllete felforrosodhat, a késztiléket mindig
a fogantyuknal fogja meg.

3. Az esetleges aramutések elkeriilése érdekében a készlilék kabeleit és egyéb részeit vizbe vagy egyéb folyadékba
maértani tilos.

4. Kulonoésen évatosan jarjon el, ha a készuléket gyermekek kdzelében hasznalja.

A késziléket hasznalat utan és tisztitas el6tt hizza ki a halézati konnektorbol; miel6tt hozzanyulna, hagyja kihdini.

A helytelenil mikodé vagy sérilt készUlék hasznalata tilos. Ebben az esetben vigye a készliléket az tigyfélszolgalat

szakembereihez atvizsgalas és elektromos vagy miszaki javitas céljabdl.

Hosszabbiték hasznalatakor kiléndsen tgyeljen arra, hogy elkerilje a megbotlast vagy sértlést.

A grillstitét szabad levegdn, es6tdl és vizcseppektél nem védett helyen ne haszndlja.

9. Ugyelien arra, hogy a késziilék kabele az asztal szélérél ne logjon le, és meleg felillettel ne érintkezzen.

10. A grillsiitét gaz, meleg feliletek és elektromos égeté kozelébe, valamint sit6be helyezni tilos.

11. Aforr6 olajat vagy zsirt tartalmazo grillstitét lehet6leg ne mozditsa el.

12. Elészor mindig a vezetékcsatlakozo kabelt csatlakoztassa a grillstitéh6z, majd a kabel masik végét a halézati
konnektorhoz. Hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket és huzza ki a csatlakozé dugét a konnektorbol.

13. Akészuléket kizarolag rendeltetése szerint hasznalja.

14. Esetleges balesetek elkerlilése érdekében a sériilt vezetékcsatlakozd kabel cseréjét kizarélag a gyartd, az
Ugyfélszolgalat szakemberei, vagy egy megfelel képesitéssel rendelkezé szakember végezheti el.

15. A késziléket kizarolag a készilékhez tartoz6 vezetékcsatlakozéval (mozgathatd hészabalyozéval) hasznalja.

16. A készilék haszndlata soran faszenet vagy hasonl¢ tiizel6anyagot ne hasznaljon.

17. Akészuléket tisztitas utan és Ujabb hasznalat el6tt meg kell szaritani.

18. A készilék hasznalata gyermekek valamint olyan személyek szamara felligyelet nélkiil tilos, akiknek fizikai,
érzékelési vagy szellemi allapota ezt nem engedi meg. A gyermekeket tartsa felligyelet alatt és gy6z6djon meg arrol,
hogy nem jatszanak a készlilékkel.
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ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST
AKESZULEKET KIZAROLAG HAZTARTASBAN HASZNALJA

HASZNALATI UTASITAS

A grillsité elsé hasznalata el6tt ismerkedjen meg annak tulajdonsagaival. A grillsiitét mosogatégépben vagy langyos

mososzeres vizben mossa el, oblitse el és szaritsa meg. A kabelt folyadékba ne martsa, és kertlje el, hogy folyadékkal

érintkezzen. Kis mennyiségl fézdolajjal ,zsirozza at” a grillstto felliletét.

A felesleges olajat nedvszivé papirral itassa fel.

1. Allitsa a grillsiitét szaraz és vizszintes feliiletre.

2. Avezetékcsatlakozé kabelt csatlakoztassa a késziilékhez, és gy6z6djon meg rola, hogy megfeleléen a helyén van.
A kabel masik végét csatlakoztassa a halézati konnektorhoz.

3. Allitsa a hészabalyozot a kivant hémérsékletre. Amint a késztilék eléri a meghatarozott hémérsékletet, a kijelz6 lampa
kialszik. F6zés soran a lampa égni fog, és a kivant hémérséklet allando marad.

4. Készitse el6 a fézéshez szikséges ételeket. A grillsiitét olaj nélkil is hasznalhatja.

5. Helyezze az ételeket a grillsiitére, és izlés szerint vagy a hasznalati utasitas végén talalhato tablazat alapjan sisse
meg 6ket. A hémérsékletet a személyes izlés és a felhasznalt ételek fliggvényében hatarozza meg.
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6.

A grillstitét hasznalat utan kapcsolja ki. Huzza ki a kabelt a halézati konnektorbdl és a késziilékbél. Mielétt a
zsirgy(jté talcahoz érne, hagyja kihilni a késziiléket.

A készillékhez az esetleges balesetek elkeriilése érdekében révid hosszabbité kabel jar. Egyéb hosszabbitok
hasznalatakor kiiléndsen 6vatosan jarjon el.

Amennyiben hosszabbitét hasznal, lgyelien arra, hogy a hosszabbitd elektromos teljesitménye a grillsitéével
megegyez6 vagy annal nagyobb legyen.

A KESZULEK KARBANTARTASA ES TISZTITASA

Elsé hasznélat el6tt a grillstitét langyos mosdszeres vizben mossa el, 6blitse el és szaritsa meg. A kabelt folyadékba
ne martsa, és kertilje el, hogy folyadékkal érintkezzen.

Az étel forgatdsahoz mlianyag vagy fa eszkozoket hasznaljon.

Keriilje a fém eszkdzok hasznalatat, mert ezek megkarcolhatjak a grillsiité tapadasmentes fellletét. A stit6lapon ételt
ne szeleteljen.

Az ételmaradék sutélaprol vagy a grillsiité aljardl torténd eltavolitasahoz a készulék felliletét finoman, puha ronggyal
vagy nedvszivé papirral kell atd6rzsélni. Aluminiumbdl késziilt rongyot és mard hatasu tisztitdszert ne hasznaljon.
Idével a meleg és az ételek hatasara a siit6lap tapadasmentes feliilete megsététedhet, de ez a grillsiité miikodését
nem befolyasolja. Az elszinezédés eltavolitasahoz felilettisztitd szert hasznaljon

Miutan a tapadasmentes feliletet tisztitoszerrel kezelte, valamint a kovetkez6 hasznalat el6tt a sitélapot fézéolajjal
kenje at.

A grillstité tobbi részének tisztitdsahoz egyszeriien térélje le a zsircseppeket. Puha szivaccsal vagy ronggyal
barmilyen ételmaradék eltavolithato.

GRILLEZESI IDO

Etel Sutési id6é percben meghatarozva
Szalonna 5-8

Siilt tojas 3-5

Hal 5-10

Sonka 10-12

Hamburger 8-12

Burgonya 10-12

Kolbasz 20-30

Bifsztek 18-20

Kdszonjlk, hogy bizalmaval megtisztelt benniinket és a mi termékiinket valasztotta.
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Uriinlerimiz en yiiksek kalite,islevlik ve dizayn standartlarina ulasmak icin gelistirilmistir. PALSON un yeni RODEO
1zgarasini iyi ginlerde kullanmanizi diliyoruz.

ONEMLI

Elektrikli aletleri kullanirken yaralanmalara ve kisisel zararlara neden olmamak icin genel bazi giivenlik tedbirleri almak

gerekmektedir:

1. Bu talimatlarin hepsini dikkatlice okuyunuz.

2. lzgaranizin sicak béllimlerine dokunmayiniz. Izgaraniz ¢alisir halde iken ulagilabilir bélimleri cok sicak oldugundan
gerekli gtivenlik 6nlemlerini aliniz ve tutacak saplardan yararlaniniz.

3. Elektrik carpmalarina neden olmamak i¢in makinanizin elektrikli bélumlerini ve elektrik kablosunu su ya da baska bir
sivi igerisine sokmayiniz.

4. Buzgarayi gocuklarin bulundugu ortamlarda kullaniyorsaniz ¢ok dikkatli olunuz.

5. lzgaranizi kullanmadiginizda elektrik fisini prizden her zaman ¢ikariniz. Temizlemek ve yer degistirmek istiyorsaniz
1zgaranizin sogumasini bekleyiniz.

6. lzgaraniz iyi calismiyorsa ya da herhangi bolim{ zarar gérmisse litfen 1zgaranizi kullanmayiniz. Izgaranizin
incelenmesi, tamiri, elektrik ya da mekanik ayarlarinin yapilmasi icin yetkili teknik bir servise bagvurunuz.

7. Egder 1zgaranizda bir uzatma fisi kullaniyorsaniz, takilip diismeleri ve yaralanmalari dnlemek icin cok dikkat
edilmelidir.

8. Eger izgaranizi acik havada kullanacaksaniz, buranin Gstil kapall yagmur ve su damlalarinin ulasamayacag! bir yer
olmasina dikkat ediniz.

9. Elektrik kablosunun bir tezgah ya da masadan asagiya dogru sarkmamasina ve calisma aninda ¢ok Isi (ireten
1zgaranizla temas halinde olmamasina 6zen gdsteriniz.

10. lIzgaranizi gaz ¢ikisi olan yerlere, elekirik isiticisinin , ates ya da sicak bir ocak ya da firin gibi sicak bélgelerin izerine
ve yakinina koymayiniz.

11. Bu 1zgaranin, icerisinde sicak sivi yag ya da yag varken yerinden oynatiimamasi tavsiye edilir.

12. Her zaman icin 6ncelikle kumanda panelini 1zgaraya monte ediniz ve daha sonra kablonun diger ucundaki fisi
duvardaki elektrik prizine takiniz. Izgaray| kapatmak igin ise 6nce kumanday kullanarak 1zgarayi kapatiniz ve elektrik
fisini prizden cikariniz.

13. Izgaranizi imal edildigi amag disinda baska amaglarla kullanmayiniz.

14. EQer 1zgaranizin elektrik kablosu zarar gérmisgse tehlikeli bir duruma neden olmamak igin kablo Uretici firma, yetkili
teknik servisi ya da uzman bir teknik eleman tarafindan yenisi ile degistirilmelidir.

15. Izgaranizi yalnizca Uretici firma tarafindan verilen bu tip hareket edebilir termostat ile kullaniniz.

16. Bu 1zgaray! 1sitmak icin odun kdmuri vs. gibi enerji maddeleri kullanmayiniz.

17. Bu aleti temizledikten sonra tekrar kullanmak icin iyice kurutmaniz gerekmektedir.

18. Bu Uriinlin gocuklar tarafindan kullanimi yasaktir ve ayrica fiziksel ya da duyu organlari ile ilgili problemi olan ve
zihni 6z(rlu kisilerin kullanimi saglam baska bir kisinin yardim ve gézetimi altinda olmalidir. Cocuklarin bu aletle
oynamadiklarindan emin olmak icin siirekli kontrol altinda tutulmalar gerekmektedir.

BU KULLANIM TALIMATLARINI SAKLAYINIZ
BU ALET YALNIZCA EVDE KULLANILMAK UZERE iMAL EDILMISTIR.

KULLANIM SEKLI

ilk kullanimdan énce 1zgaranizi iyice inceleyiniz. Bulasik makinasinda ya da ilik su sabunla yikayiniz, iyice durulayiniz ve

kurutunuz. Kumanda aletini asla bir sivi icerisine sokmayiniz ve bir sivi ile temas etmesine izIn vermeyiniz. Izgara yapilan

yiizeyi hafifce mutfak yagi ile yaglayiniz.

Fazla olan yag bir mutfak kagidi ile aliniz.

1. Izgarayi kuru ve diizgiin, egimsiz bir zemin iizerine yerlestiriniz.

2. Kontrol kumanda aletini 1zgaraya iyice monte ediniz. Bu kumandanin yerine iyice oturup oturmadigini kontrol ediniz.
Bu aletin bagl oldugu kablonun ucundaki fisi elektrik prizine takiniz.
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Isi termostatini dilediginiz 1siya getiriniz. lzgaraniz dilediginiz 1siya ulastiginda 1sikli gosterge sonecektir. lzgara
yapma islemi sirasinda bu 1sik yanip sénecek ve bdylece pisirme slreci boyunca izgaranizin isii ayni kalacakir.
Pisireceginiz besin maddelerini hazirlayiniz. Izgaraniz size hemen hemen tam yagsiz olarak besinleri hazirlamaniza
olanak vermektedir.

Hazirladiginiz besin maddelerini 1zgaranin (izerine yerlestiriniz ve asagida verdigimiz tabloda yeralan pisirme
sirelerini baz alarak dilediginiz sekilde pisiriniz. Isi derecesinin ayarlanmasi kisisel zevklere ve hazirlanan besin
maddelerinin cinsine gore degisebilir.

Pisirme islemi tamamlandiktanm sonra termostati kapatiniz. Elektrik fisini duvardaki prizden cekiniz. Yag toplayici
tepsiyi yerinden ¢ikarmadan énce 1zgaranizin sogumasini bekleyiniz.

Kutu i¢inde verilen kablo, takilip diismekleri 6nlemek amaciyla kisadir ancak ¢ok dikkatli kullaniimasi kosulu ile uzatma
kablosu kullanilabilir.

E@er uzatma kablosu kullanacaksaniz, bu kablonun i1zgaranin asil kablosuna esit ya da daha fazla bir elektrik giicine
dayanabilecek yapida olmasi gerekmektedir. Uzatma kablosunu kullanirken bu kablonun her hangi bir kumasla
kapatiimamasina ve takilip dismeleri 6nlemek i¢in ¢ocuklarin ulasamayacaklari yerlere takiimasina dikkat edilmelidir.

BAKIM VE TEMIZLIK

Izgaranizi ilk kez kullanmadan énce ve her kullanimdan sonra ilik su sabunla yikayiniz, iyice durulayiniz ve
kurutunuz. Kumanda aletini asla bir sivi icerisine sokmayiniz ve bir sivi ile temas etmesine izIn vermeyiniz

Izgara Uzerindeki besin maddelerine ¢evirmek karistirmak icin her zaman plsatik ya da tahta mutfak geregleri
kullaniniz. Metal mutfak geregleri yapismaz 6zellikli 1zgara yiizeyine zarar verebileceginden bu tlir gereglerin
kullaniimamasi énerilir. Bir mesin maddesini kesmek istiyorsaniz, bu kesme islemini 1zgara tUzerinde yapmayiniz.
Eger 1zgaranizin ylizeyine yapismis olan bir besin maddesi varsa, yumusak bir siinger ya da mutfak kagidi ile silerek
cikarabilirsiniz. Temizlik iglemi icin metal bulasik teli ya da parlatici 6zelligi olan deterjanlar kullanmayiniz.
Izgaranizin yapismaz &zellikli yiizeyi, 1si ve Uzerinde pisirilen besinler nedeniyle zamanla koyu bir renk alabilir. Bu
renk degisimi 1zgaranizin iyi bir sekilde calismasini hicbir sekilde etkilemez. Bu renk degisimini temizlemek icin bir
uygun bir ylizey temizleyici kullanabilirsiniz.

Izgaranizin yapismaz 6zellikli yizeyini temizledikten sonra tekrar kullanmadan énce, bu yiizeyi mutfak yagi ile hafifce
yaglayiniz.

Izgaranizin diger bélimlerini temizlemek istiyorsaniz yalnizca sigramig olan ve damlamig yaglari temzileyiniz. Yemek
artiklari yumusak bir stingerle temizlenebilir.

P|$|RME SURELERI

Besin maddesi Pisirme sresi ( dakika )
Pastirma 5-8 5-8

Kizarmis yumurta 3-5

Balik 5-10

Jambon 10-12
Hamburger 8-12

Patates 10-12

Sosis 20-30

Biftek 18-20

Uriinlerimizi segerek bize gosterdiginiz giivene tesekkiir ederiz.
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