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Indhold

Tak for, at du har valgt et af vores hgjkvalitetsprodukter.

Du bedes laese denne brugsanvisning omhyggeligt for at sikre optimal og
regelmaessig ydelse fra dit nye produkt Den vil guide dig sikkert igennem alle
produktets funktioner. Vi anbefaler, at du opbevarer brugsanvisningen pa et

sikkert sted, s& den altid kan bruges som reference. Den skal skal folge produktet

ved en eventuel overdragelse til en ny ejer.

Vi gnsker dig god forngjelse med den nye maskine.
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Ret til aendringer uden varsel forbeholdes

@ Lees brugsanvisningen grundigt igennem, fgr du installerer apparatet og tager det i brug.
Det forebygger ulykker og sikrer korrekt betjening. Opbevar altid brugsanvisningen sam-
men med apparatet, og lad den fglge med ved flytning eller salg. Alle, der bruger appara-
tet, skal vaere helt fortrolige med dets betjenings- og sikkerhedsfunktioner.

Generelt om sikkerhed
ADVARSEL

Personer (herunder barn), der har fysisk eller sensorisk funktionsnedseettelse eller mang-
ler erfaring og viden, mé ikke bruge dette apparat. Den person, der har ansvaret for deres

sikkerhed, skal holde gje med dem eller instruere dem i, hvordan apparatet bruges.

Barns sikkerhed

® Apparatet ma kun bruges af voksne. Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de

ikke leger med apparatet.

® Opbevar al emballagen utilgaengeligt for barn. Der er fare for kvaelning.
® lad ikke barn komme teet pd apparatet, nar der er teendt for det.



Om sikkerhed

ADVARSEL
SIa bgrnesikringen til for at hindre, at bgrn og dyr kan teende for apparatet ved et uheld.

Sikkerhed under brug

Fiern al emballage, maerkater og folie fra apparatet, fgr det tages i brug.

Seet kogezonerne pa "sluk”, nér de ikke er i brug.

Risiko for forbraending! Leeg ikke metalgenstande som kgkkenredskaber eller grydelag
pa kogearealet, hvor de kan blive meget varme.

Personer med indopereret pacemaker skal holde overkroppen mindst 30 cm fra teendte
induktionskogezoner.

& ADVARSEL
Brandfare! Overophedet fedt og olie selvantaendes meget let.

Korrekt brug

Hold altid @je med apparatet under brug.

Brug kun apparatet til madlavning i husholdningen!

Brug ikke apparatet som arbejds- eller frasaetningsplads.

Seet ikke varme gryder eller pander pé betjeningspanelet. Det kan beskadige elektronik-
ken.

Leeg eller opbevar ikke meget brandfarlige vaesker og materialer, eller genstande, der
kan smelte (af plastik eller aluminium) pa eller ved apparatet.

Veer forsigtig, nar du tilslutter apparatet i en stikkontakt i neerheden. Lad ikke lednin-
ger rore apparatet eller varmt kogegrej. Ledningerne ma ikke veere viklet sammen.

Sadan undgar du skader pa apparatet

® Den glaskeramiske plade kan tage skade, hvis du taber ting eller kogegrej pa den.
® Kogegrej af stgbejern og stgbt aluminium, eller kogegrej med beskadiget bund kan rid-

se glaskeramikken, hvis du skubber dem pé pladen.

* Undgd, at gryder og pander koger tarre. Ellers kan kogegrej og glaskeramik tage skade.
® Teend aldrig for en kogezone, hvis den er tom, eller der stdr en tom gryde eller pande

pa den.

® Dak ikke nogen del af apparatet med alufolie.
® Saet ikke varme gryder eller pander pé displayet, heller ikke nar der er slukket for appa-

ratet. Der er risiko for, at displayet bliver misfarvet eller tager skade. Der kommer et
signal, nar en gryde eller pande stér pa displayet.
Daek ikke ventilationsspalten pd 5 mm mellem bordpladen og skabsfronten nedenunder.

& ADVARSEL
Hvis pladen far en revne, skal du tage stikket ud af kontakten for at forebygge
elektrisk stad.



Installationsvejledning

INSTALLATIONSVEJLEDNING

(i)

Far installation skal du notere serienummeret (Ser. Nr.) fra typeskiltet. Typeskiltet sid-
der i bunden af apparatets kabinet.

Modell HK884400F-G [ Prod.Nr. 949 593 27101 |
Typ 58 GBD C3 AU [220-240 V 50-60-Hz [Induction 7,4 kW
Made in Germany [SerNr....ccouee. 7.4 kW | X
AEG-ELECTROLUX ERA 2

Sikkerhedsanvisninger

AN

ADVARSEL

Lees dette!

Kontroller, at apparatet ikke har faet skader under transporten. Tilslut ikke et beskadiget
apparat. Kontakt om ngdvendigt forhandleren.

Apparatet ma kun installeres, tilsluttes eller repareres af en autoriseret servicetekniker.
Brug kun originale reservedele.

Brug farst indbygningsapparater, nar de er monteret i passende indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

Du ma ikke aendre produktet og dets specifikationer. Risiko for skader p4 mennesker og
apparat.

Overhold altid ngje de love, bestemmelser, retningslinjer og normer (regler om sikkerhed,
korrekt bortskaffelse, elsikkerhed osv.), der gaelder i brugslandet!

Overhold mindsteafstandene til andre apparater og enheder!

Indbyg beskyttelse mod stgd. F.eks. skal du montere en isolerende plade direkte under ap-
paratet, hvis der er en skuffesektion nedenunder!

Beskyt snitfladerne i bordpladen mod fugt med en passende fugemasse!

Forsegl revnen mellem apparat og bordplade helt med en egnet fugemasse!

Beskyt apparatets bund mod damp og fugt, f.eks. fra opvaskemaskine eller ovn!

Installer ikke apparatet ved siden af en dor eller under et vindue! Ellers kan varme pander
og gryder blive revet pa gulvet, nér dere dbnes eller vinduer blaeser op.

ADVARSEL
Risiko for skader ved elektrisk stad. Falg ngje vejledningen for tilslutning til lysnet.

Der er spaending pa nettilslutningsklemmen.

Tilslutningsklemmen til lysnettet skal ggres spaendingsfri.

Serg for bergringsbeskyttelse ved at udfgre indbygningen korrekt.

Lase og uprofessionelt udfgrte stikforbindelser kan medfgre, at klemmen bliver overop-

hedet.

Klemmeforbindelser skal udfares korrekt af en autoriseret installatar.

® Forsyn kablet med traekaflastning.

® Brug det korrekte tilslutningskabel, type HO5BB-F Tmax 90°C (eller hgjere) til 1-faset
eller 2-faset tilslutning.

e Udskift et defekt netkabel med et specialkabel (type HO5BB-F Tmax 90°C; eller hojere.
Kontakt det lokale servicecenter.

Apparatets installation skal udferes med en afbryder med mindst 3 mm brydeafstand, sa

du kan afbryde forbindelsen til lysnettet pa alle poler.



Installationsvejledning

Du skal have passende isoleringsenheder: gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med skrue-
gevind skal tages ud af fatningen), fejlstromsreleeer og kontaktorer.

Indbygning
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@ Hvis du bruger en beskyttelseskasse (ekstraud-
styr), er der ikke brug for den forreste ventilati-
onsspalte pd 5 mm og beskyttende plade lige un-
der apparatet.




P Produktbeskrivelse

PRODUKTBESKRIVELSE

Oversigt over kogesektionen

? F Induktionskogezone, 2300 W, med boo-
sterfunktion, 3200 W

Induktionskogezone, 2300 W, med boo-
sterfunktion, 3200 W

Induktionskogezone, 2300 W, med boo-
= e sterfunktion, 3200 W
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Brug tasterne til at betjene apparatet. Kontrollamper, display og signaler viser de
funktioner, der er i brug.

e ———

teender og slukker for kogesektionen

. _—O lasen starter og stopper funktionslasen eller bgrnesik-
ringen

Y starter og stopper STOP+GO

P aktiverer Boosterfunktion

displayet viser de aktive funktioner



Produktbeskrivelse

B skalaen til at veelge varmetrin

@ vaelger timeren (Stopur , Automatisk slukning ,
Minut ur )

B ANV veelger indstillingerne

9| OK bekreefter indstillingen

Display

Displaymeddelelser og signaler viser de funktioner, der er i brug.

A B B Kogezonerne
7 ® 0 © 923 Funktionslasen er slaet til
GO

" ~funktionen er slaet til
H -o B Stopur
Q Q L. Automatisk slukning
O B Vinut ur
A Minut ur -symbol

Kogezonen pa displayet Beskrivelse

‘ Kogezonen er taendt. @verst: varmetrin, nederst: timeren.

Holde varm [ Stop+Go -funktionen er slaet til

’ N Boosterfunktion er slaet til

/\ Boosterfunktion arbejder

Zonen tilpasses



P Betjeningsvejledning

Der star ikke kogegrej pa kogezonen

, N Opkogningsautomatikken arbejder

S - ’
- OptiHeat Control . Kogezonen er slukket. Stgrrelsen og farven
{ viser restvarmen :
! ! e Stor rad - koger stadig
e Stor, lys rad - holde varm
- o lille, lys rod - stadig varm
A e Lille, hvid - kogezonen er kold
Restvarme
ADVARSEL

Efter en tilberedning er kogezonen stadig varm. Risiko for forbraending!

Induktionskogezoner laver den varme, der skal bruges til madlavningen, i selve kogegre-
jets bund. Glaskeramikken opvarmes af restvarmen i kogegrejet.

BETJENINGSVEJLEDNING

Teend og Sluk
Ror ved (D) i 1 sekund for at teende eller slukke for apparatet.

Automatisk slukning
Funktionen slukker automatisk for kogesektionen, hvis:

alle kogezoner er slukket.

du ikke indstiller et varmetrin, ndr du har teendt for kogesektionen.

du daekker et sensorfelt med en genstand (f.eks. en gryde eller en klud) i over 10 sekun-
der. Advarslen lyder, til du har fjernet genstanden.

kogezonen bliver for varm (f.eks. hvis en gryde koger tar). Du kan farst bruge kogesek-
tionen, nar kogezonen er kolet af.

du bruger forkert kogegrej. ? teendes i displayet, og efter 2 minutter slukkes kogezo-
nen automatisk.

du ikke slukker for en kogezone eller aendrer varmetrin. Efter nogen tid slukkes koge-
sektionen automatisk. Se tabellen.



Betjeningsvejledning [EIN

Tid for automatisk slukning
Varmetrin 1-3 4-6 7-8 9-14

Slukker efter 6 timer 5 timer 4 timer 1,5 timer

Valg af sprog

Hvis du vil @endre sprog, starter du apparatet med (D og rarer sa ved OK . Vaelg sprog-
menuen med pilene. Rgr ved OK for at bekraefte. Displayet viser listen over sprog. Rer
ved A\ or \/ for at indstille sproget. Rgr ved OK for at bekreefte.

ser varmetrinnet, og teelleren starter.

=0

[e<)

Varmetrin
Bergr betjeningspanelet ved varmetrinnet. Skift
PP
den star pa den gnskede indstilling. Displayet vi- 6o 14 |14

op eller ned efter behov. Loft farst fingeren, nar sop |

Opkogningsautomatik

Opkogningsautomatikken indstiller det hg-
jeste varmetrin (ikke P )i et stykke tid og
saenker s& temperaturen til det gnskede ni-
veau.

Start funktionen ved at rgre ved symbo-
let P og derefter indstille det gnskede var-
metrin. A teender, ndr kogezonen arbejder
pa hgjeste varmetrin.

Stop funktionen ved at aendre varmetrin.

®

©3 2%

- N W N ®

=]

SI3 Boosterfunktion til og fra

Boosterfunktion tilfgrer ekstra effekt til kogezonerne. Boosterfunktion er hgjst aktivi 10

minutter. Derefter slar induktionszonen automatisk over pa det foregdende varmetrin el-
ler det hgjeste varmetrin.

SIa funktionen til ved at rgre ved P . P i cirklen teender. Efterhanden som zonen bliver

varmere, skifter cirklen farve.

SI& funktionen fra ved at rgre ved varmetrin 1-14.



T Betjeningsvejledning

Effektstyring

Effektstyringen fordeler effekten parvis mellem
to kogezoner (se tegningen). Boosterfunktion , ,
gger effekten til det hgjeste trin for den ene ko- /
gezone i et par og saetter automatisk den anden -+ -+
kogezone ned pd et lavere varmetrin. Displayet
for den reducerede zone skifter mellem to trin.

Brug af timer

Der er 3 timer-funktioner: Stopur , Automatisk slukning og Minut ur . Veelg timer-funkti-
on ved at rore ved @) en eller flere gange, til symbolet for den nskede funktion lyser.

Stopur

Brug denne funktion til at overvage, hvor laenge kogezonen arbejder. Den starter automa-

tisk, og pa displayet vises den under varmetrinnet for kogezonen.

* Nulstil Stopur ved at rore ved @) for at vaelge Stopur @ . Veelg sa kogezone pa listen
med pile, og rgr ved OK ™ for at bekreefte.

©®) Automatisk slukning

Brug Automatisk slukning til at indstille, hvor lang tid kogezonen skal arbejde uafbrudt.

Ror ved @) to gange for at vaelge Automatisk slukning . Veelg s& kogezone pa listen med

pile, og rar ved OK * for at bekraefte. Indstil tiden med pilene. Nar tiden er géet, slukkes

zonen automatisk.

* Slukke for signalet: ror ved @

® Minut ur

Ror ved @ tre gange for at vaelge Minut ur . Indstil tiden med pilene. Kontrollampen
Minut ur teender. Nar tiden er gdet, lyder signalet.

STOP+GO

Med funktionen % slaet til, indstilles alle taendte kogezoner til holde varm ((1)).
Nar % er aktiveret, kan varmetrinnet ikke sendres.

% standser ikke timer-funktionen.

e Denne funktion aktiveres ved at bergre "% . (1) teendes.

STOP

® Funktionen deaktiveres ved at bergre "¢, . Det forst indstillede varmetrin aktiveres.

Du kan lase betjeningspanelet, men ikke (D) . Det forhindrer en utilsigtet @ndring af var-
metrinnet.

Bergr =—Q for at starte denne funktion. Symbolet ==Q teender.

Timeren forbliver teendt.

Bergr =—Q for at stoppe denne funktion. Det varmetrin, som du farst indstillede, lyser.
Nar du stopper apparatet, stopper du 0ogsé denne funktion.

Barnesikringen

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af kogesektionen.



Nyttige oplysninger og rad [ 11 |

S|4 barnesikringen til
e Ror ved =—Q i 4 sekunder, nar alle zoner er slukket, eller nar apparatet er ved at lukke
ned.

Displayet viser meddelelsen om, at barnesikring er slaet til.
e Sluk for kogesektionen med (1) .

SIa bgrnesikring fra
e Teend for kogesektionen med (1) .
® Ror ved ==Q 0953 OK .

Overspringe barnesikringen til en enkelt madlavning

e Tand for kogesektionen med () . Rer ved A og \/

® Indstil varmetrin inden 10 sekunder. Du kan betjene kogesektionen. Nar du slukker
for kogesektionen med (1), er barnesikringen slaet til igen.

Deaktivering og aktivering af lydene

Teend for apparatet. Bergr OK, og indstil derefter lydmenuen med pile. Bergr OK for at
bekraefte. Angiv indstillingen med pilene. Bergr OK for at bekraefte.

Nar denne funktion anvendes, kan du kun hgre lyde, nar:

e Du rgrer ved (D

® Minuturet gar ned

® Power-off-timeren slas fra

® Du anbringer noget pa betjeningspanelet.

NYTTIGE OPLYSNINGER OG RAD

i)
AN

Brug induktionskogezonerne med kogegrej, der er egnet hertil.

Seet gryden eller panden pa krydset pa kogezonen. Daek krydset helt. Den magnetiske del
af kogegrejets bund skal have en diameter p4 mindst 120 mm. Induktionskogezoner til-
passes automatisk til starrelsen af kogegrejets bund. Du kan tilberede i stgrre kogegrej pé
to kogezoner ad gangen.

Kogegrej til induktionskogezoner

(i)

Madlavning med induktion foregar ved, at et kraftigt elektromagnetisk felt naeste gjeblik-
kelig danner varme indvendig i kogegrejet.

Materiale

® egnet: stgbejern, emaljeret jern, rustfrit stal, sandwichbund (maerket som egnet af pro-
ducenten).

® uegnet: aluminium, kobber, messing, keramik, porcelzen.

Kogegrej er egnet til induktionskogezoner, hvis ...
® .. noget vand kommer meget hurtigt i kog pa en zone, der stér pa det hgjeste varmetrin
e .. en magnet traekker i kogegrejets bund.

Bunden af kogegrejet skal vaere sa tyk og plan som muligt.



Nyttige oplysninger og rad

Lyde under drift

Hvis du kan hgre

* sma knald: kogegrejet bestar af forskellige materialer (sandwichbund).

¢ flgjten: du bruger en eller flere kogezoner pa hgjt varmetrin, og kogegrejet bestar af
flere materialer (sandwichbund).

® brummen: du bruger hgjt varmetrin.

® klikken: elektronikken arbejder.

® hvislen, summen: blaeseren korer.

Lydene er normale og betyder ikke, at der er noget galt.

Spar pa energien
@ e Laxg sa vidt muligt altid 14g pa gryderne.
e Szt kogegrejet pd, inden du taender for kogezonen.

Oko Timer (@ko-timer)

@ For at spare strgm slukker kogezonens varmelegeme automatisk tidligere end nedteellings-
timeren giver signal. Den reducerede opvarmningstid afhaenger af varmetrin og tilbered-
ningstid.

Eksempler pa anvendelser
Oplysningerne i tabellen er kun vejledende.

Bruges til: [ Gode rad

1 At holde feerdig mad varm Efterbe- Lag
hov
1-3 Hollandaise, smelte: Smar, chokolade,  5-25 Rer en gang imellem
gelatine min.

1-3 Stivne/sterkne: Luftige omeletter, bag-  10-40 Leeg 149 pé under tilberedningen
te &g min.

3-5 Mgrkogning af ris og meelkeretter, op-  25-50 Tilseet mindst dobbelt s meget vee-
varmning af feerdigretter min. ske som ris, ror rundt i maelkeret-
ter under tilberedningen

5-7 Dampning af grentsager, fisk, ked 20-45 Tilseet f& spsk. vaeske
min.

7-9 Dampning af kartofler 20-60 Brug hgjst ¥4 | vand til 750 g kar-
min. tofler

7-9 Kogning af starre portioner, sammen- ~ 60-150  Op til 3 | vaeske plus ingredienser

kogte retter og supper min.



Vedligeholdelse og renggring

Bruges til: Tid Gode rad

9-12 Naensom stegning: Schnitzler, cordon  Efterbe- Vendes undervejs
bleu (kalveked), koteletter, frikadeller,  hov
polser, lever, g, pandekager, aebleski-
ver, samt opbagte saucer

12-13  Kraftig stegning, hash browns (rosti), ~ 5-15 Vendes undervejs
tournedos, steaks min.
14 Kogning af sterre maengder vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friture-

kogning af pommes frites

Boosterfunktionen er velegnet til at varme store maengder vand.

Information om akrylmid

Vigtigt Ifglge nye videnskabelige undersggelser kan der dannes sundhedsskadeligt
akrylamid, hvis du bruner maden (iszer hvis den indeholder stivelse). Derfor anbefaler vi,
at du tilbereder ved lavest mulig temperatur og ikke bruner maden for meget.

VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

Rengor altid apparatet efter brug.
Brug altid kogegrej med ren bund.

& ADVARSEL
Skarpe og skurende renggringsmidler skader apparatet.
Af hensyn til din egen sikkerhed mé du ikke renggre apparatet med damp- eller hgjtryk-
srenser.

@ Ridser eller mgrke pletter i glaskeramikken betyder ikke noget for apparatets funktion.

Sadan fjernes snavs:

1. - Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie og sukkerholdige madvarer. Ellers kan snav-
set beskadige apparatet. Brug en speciel skraber til glasset. Seet skraberen skrat
ned pa glasoverfalden, og bevaeg bladet hen over overfladen.

- Fjernes, nar apparatet er kelet tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller vand, fedt-
steenk og metalskinnende misfarvning. Brug et pudsemiddel til glaskeramik eller
rustfrit stal.

2. Tor apparatet af med en fugtig klud og lidt opvaskemiddel.

3. Slut med at tarre efter med en ren klud.



Hvis noget gar galt

HVIS NOGET GAR GALT

Du kan ikke teende for appara-
tet eller betjene det.

Du kan ikke sendre varmetrin el-
ler slukke for kogezonen.

Varmetrinnet skifter

Der kommer et signal, nar du
slukker for apparatet.

Der kommer et signal, og appa-
ratet slukkes automatisk.

Der kommer et signal, og appa-
ratet teender og slukker igen. Ef-
ter 5 sekunder kommer der et
eller flere signaler.

Restvarmeindikatoren skifter ik-
ke farve.

Displayets baggrundslys er
teendt, men kontrasten er darlig

Il og teksten kommer frem

? teender

E teender.

® Bornesikringen eller funktionslasen eller Stop+Goer slaet til.
Sl funktionen fra. Se "Betjening af apparatet”.

o Automatisk slukning er sldet til. Fjern alle genstande fra be-
tieningspanelet. Teend for apparatet igen.

® Du har rort ved 2 eller flere sensorfelter samtidig. Rer kun
ved ét sensorfelt.

® Taend for apparatet igen, og indstil varmetrin inden 10 se-
kunder.

e Der er vand eller fedtstaenk pa betjeningspanelet. Tar betje-
ningspanelet af

Der er vand eller fedtstaenk pa betjeningspanelet. Tgr betje-
ningspanelet af

Boosterfunktionen er sldet til. Se "Effektstyring".

Du har deekket et eller flere sensorfelter. Fjern ting pa sensor-
felterne.

Du har daekket et eller flere sensorfelter i mere end 10 sekun-
der. Fjern ting pa sensorfelterne.

Du har daekket (D). Fjern ting fra sensorfeltet.

Kogezonen er ikke varm, fordi den kun har veeret teendt i kort
tid. Hvis kogezonen skulle vaere varm: Kontakt kundeservice.

En varm gryde eller pande har daekket displayet. Fjern genstan-
den, og lad apparatet kele af. Hvis kontrasten ikke vender tilba-
ge: Kontakt kundeservice

o Automatisk slukning er blevet udlgst. Sluk for apparatet, og
teend igen.

® Uegnet kogegrej. Brug egnet kogegre;.

e Der star ikke kogegrej pa kogezonen. Szet kogegrej pa koge-
zonen.

o Diameteren pa kogekarrets bund er for lille til kogezonen.
Flyt kogegrejet til en mindre kogezone.

Der er en fejl i apparatet.

Kobl apparatet fra lysnettet i et stykke tid. Sluk pa gruppeafbry-
deren, eller tag sikringen ud pa tavlen. Tilslut igen. Hvis E lyser
igen: Kontakt kundeservice.



Miljphensyn

E4 teender Der er en fejl i apparatet, fordi en gryde eller pande er kogt ter,
eller du bruger uegnet kogegrej. Overophedningssikringen for
kogezonerne er blevet udlgst. Automatisk slukning er blevet ud-
Ipst. Sluk for apparatet. Fjern den varme gryde eller pande.
Vent ca. 30 sekunder, og teend for kogezonen igen. Fejimedde-
lelsen skal forsvinde, mens restvarmeindikatoren godt ma lyse.
Lad gryden eller panden kgle af, og kontroller den. Se afsnittet
"Kogegrej til induktionskogezoner".

Hvis du har prgvet de ovennavnte forslag, uden at problemet er Igst: Kontakt forhandle-
ren eller kundeservice. Oplys specifikationerne pd typeskiltet, den trecifrede kode for glas-
keramik (der star i hjornet af kogepladen) og den fejimeddelelse, der lyser.

Hvis fejlen skyldes forkert betjening, er et teknikerbesgg fra servicecentret eller forhand-

leren ikke gratis, heller ikke i garantiperioden. Oplysninger om kundeservice og garantibe-
tingelser star i garantihaeftet.

MILU@HENSYN

Symbolet )5 pa produktet eller pa pakken angiver, at dette produkt ikke ma behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet overgives til en affaldsstation for behandling af
elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sgrge for at dette produkt bliver bortskaffet p& den
rette made, hjaelper du med til at forebygge eventuelle negative pavirkninger af miljget
og af personers helbred, der ellers kunne forarsages af forkert bortskaffelse af dette
produkt. Kontakt det lokale kommunekontor, affaldsselskab eller den forretning, hvor
produktet er kgbt, for yderligere oplysninger om genanvendelse af dette produkt.

Emballagemateriale

@ Emballagematerialet er miljgvenligt og kan genanvendes. Plastdelene er maerket:
>PE<,>PS< osv. Aflever emballagens dele som husholdningsaffald pd kommunens gen-
brugsstation.



I inhoud

Wij danken u voor uw keuze voor een van onze producten van hoogwaardige
kwaliteit.

Lees deze gebruiksaanwijzing alstublieft zorgvuldig door, zo kunt u zeker zijn van
optimale en professionele prestaties van uw apparaat. De handleiding zal u in
staat stellen om alle processen perfect en op de meest efficiénte wijze te laten
verlopen. Wij adviseren u deze handleiding op een veilige plaats te bewaren, dan
kunt u hem te allen tijde raadplegen. Geef deze handleiding ook aan een
eventuele toekomstige eigenaar van het apparaat.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe apparaat.
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Wijzigingen voorbehouden

/™ VEILIGHEIDSINFORMATIE

@ Lees voor uw eigen veiligheid en correcte werking van het apparaat eerst deze handlei-
ding aandachtig door, alvorens het apparaat te installeren. Bewaar deze instructies altijd
bij het apparaat, zelfs wanneer u deze verplaatst of verkoopt. Gebruikers moeten volledig
op de hoogte zijn van de bediening en veiligheidsfuncties van het apparaat.

Algemene veiligheid

& WAARSCHUWING!
Mensen (met inbegrip van kinderen) met beperkte lichamelijke, zintuiglijke of verstande-
lijke vermogens of gebrek aan ervaring en kennis mogen dit apparaat niet gebruiken. Zij
moeten onder toezicht staan of instructies krijgen over het gebruik van dit apparaat van
iemand die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Veiligheid kinderen

® Dit apparaat is alleen bedoeld voor gebruik door volwassenen. Kinderen moeten in de
gaten gehouden worden om te voorkomen dat zij met het apparaat gaan spelen.



Veiligheidsinformatie

® Houd alle verpakkingsmaterialen uit de buurt van kinderen. Gevaar voor verstikking.
® Houd kinderen uit de buurt van het apparaat als het aan staat.

& WAARSCHUWING!
Om te voorkomen dat kleine kinderen of dieren per ongeluk het apparaat inschakelen,
adviseren wij de kinderbeveiliging te activeren.

Veiligheid tijdens het gebruik

e Verwijder al het verpakkingsmateriaal, stickers en folie van het apparaat, voordat u het
in gebruik neemt.

® Schakel de kookzones na ieder gebruik uit.

® (evaar voor brandwonden! Leg geen metalen voorwerpen, zoals bestek of deksels op
de kookplaat; deze kunnen zeer heet worden.

® Gebruikers met geimplanteerde pacemakers moeten hun bovenlichaam op een afstand
van ten minste 30 cm van ingeschakelde inductiekookzones houden.

& WAARSCHUWING!
Brandgevaar! Oververhitte vetten en olién kunnen snel in brand vliegen.

Gebruik conform de voorschriften

e Controleer het apparaat altijd tijdens gebruik.

¢ Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk gebruik!

® Het apparaat mag niet worden gebruikt als werkblad of aanrecht.

e /et geen heet kookgerei op het bedieningspaneel om schade aan de elektronische voor-
ziening te voorkomen.

e Plaats geen brandbare vloeistoffen, licht ontvlambare materialen of voorwerpen die
kunnen smelten (bijv. plastic folie, plastic, aluminium) op of in de buurt van het apparaat.

® Pasop als u het apparaat aansluit in de buurt van een stopcontact. Voorkom contact
tussen elektrische verbindingen en het apparaat of heet kookgerei. Voorkom dat elek-
trische verbindingen verstrikt raken.

Voorkoming van beschadiging van het apparaat

® Het glaskeramische oppervlak kan beschadigd raken als er voorwerpen op vallen.

* Kookgerei dat gemaakt is van gietijzer, aluminium of met beschadigde bodems, kun-
nen krassen veroorzaken op de glaskeramische plaat als deze over het oppervlak wor-
den geschoven.

® laat kookgerei niet droogkoken, om schade aan het kookgerei en het glaskeramische
oppervlak te voorkomen.

® Gebruik de kookzones niet met lege pannen of zonder pannen erop.

® leg nooit aluminiumfolie over welk deel van het apparaat ook.

® /et geen heet kookgerei op het display, ook wanneer het apparaat uit is. Gevaar voor
verkleuring of beschadiging van het display. Er klinkt een geluid als er kookgerei op
het display staat.

® De ventilatieruimte van 5 mm tussen het werkblad en de voorzijde van het onderlig-
gende apparaat mag niet worden afgedekt.

& WAARSCHUWING!
Als er een scheur in het oppervlak zit, haalt u de stekker uit het stopcontact om
elektrische schokken te voorkomen.



I Montage-instructies

MONTAGE-INSTRUCTIES

(i)

Noteer voor de installatie , het serienummer (ser. nr.) op het typeplaatje. Het typepla-
tje van het apparaat bevindt zich aan de onderkant van de behuizing.

Modell HK884400F-G [ Prod.Nr. 949 593 27101 |
Typ 58 GBD C3 AU [220-240 V 50-60-Hz [Induction 7,4 kW
Made in Germany [SerNr....ccouee. 7.4 kW | X
AEG-ELECTROLUX ERA 2

Veiligheidsinstructies

AN

WAARSCHUWING!

Lees deze zorgvuldig!

Controleer of het apparaat niet beschadigd is tijdens het transport. Sluit een beschadigd
apparaat niet aan. Neem indien nodig contact op met de leverancier.

Alleen een geautoriseerde onderhoudstechnicus kan dit apparaat installeren, aansluiten
of repareren. Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Inbouwapparaten mogen alleen worden gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de normen voldoen.

Verander de specificaties van dit product niet en wijzig het niet. Gevaar voor letsel en
schade aan het apparaat.

De wetten, voorschriften, richtlijnen en normen die van kracht zijn in het land waar het
apparaat wordt gebruikt dienen in acht genomen te worden (veiligheidsvoorschriften, cor-
recte recycling overeenkomstig de voorschriften, veiligheidsvoorschriften met betrekking
tot elektrische installaties, enz.)!

Houd de minimumafstanden naar andere apparaten en units in acht!

Tijdens de installatie moet een antistootbescherming zijn aangebracht, bijv. lades mogen
alleen worden aangebracht als er onder het apparaat een beschermende vloer aanwezig is!
De uitgezaagde oppervlakken van het werkblad moeten beschermd worden tegen vocht
met een geschikte afdichting!

Het juiste afdichtmiddel moet worden gebruikt om de opening tussen het apparaat en
het werkblad af te dichten!

Bescherm de onderkant van het apparaat tegen stoom en vocht, bijv. van een afwasma-
chine of oven!

Installeer het apparaat niet naast deuren of onder ramen! Anders kan het hete kookgerei
van de kookplaat worden gestoten, als de deuren of ramen worden geopend.

WAARSCHUWING!
Risico van verwonding door elektrische stroom. Volg de instructies voor de elektrische
aansluitingen nauwkeurig op.

De netaansluiting staat onder stroom.

Schakel de stroomtoevoer naar de netaansluiting uit.

Garandeer de bescherming tegen aanraking door een vakkundige inbouw.
Loszittende en onvakkundig aangebrachte stekkerverbindingen kunnen oververhitting
van de aansluiting veroorzaken.

Laat de klemaansluitingen correct installeren door een gekwalificeerde elektricien.

® /org ervoor dat het snoer niet wordt belast door trekken.



Montage-instructies [IEEIN

® |n het geval van een eenfase- of tweefase-aansluiting, moet het geschikte netsnoer
van het type HO5BB-F Tmax. 90°C (of hoger) worden gebruikt.

e Vervang een voedingskabel door een speciale kabel (type HO5BB-F Tmax 90°C; of ho-
ger). Neem contact op met onze serviceafdeling.

Er moet een voorziening in de elektrische installatie aanwezig zijn die het mogelijk maakt

om het apparaat los te koppelen van alle polen van de netvoeding, met een contactope-

ning van minstens 3 mm.

U dient te beschikken over de juiste scheidingsvoorzieningen: stroomonderbrekers, zeke-

ringen (schroefzekeringen moeten uit de houder worden verwijderd), aardlekstrips en con-

tacten.

Montage
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Beschrijving van het product

@ Als u een beveiligingsdoos gebruikt (extra toebe-
horen), dan zijn de ventilatieruimte voor van 5
mm en de beschermmat onder het apparaat niet
nodig.

BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

Indeling kookplaat

gensfunctie 3200 W

Inductiekookzone 2300 W met vermo-
gensfunctie 3200 W

Inductiekookzone 2300 W met vermo-
4 + gensfunctie 3200 W

? ? Inductiekookzone 2300 W met vermo-

+ +

Bedieningspaneel
Inductiekookzone 2300 W met vermo-

é é gensfunctie 3200 W

Indeling bedieningspaneel
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Beschrijving van het product

Gebruik de sensorvelden om het apparaat te bedienen. Displays, indicatielampjes en
geluiden geven aan welke functies worden gebruikt.

B T E——

schakelt de kookplaat in en uit

_—O De blokkering schakelt de toetsblokkering of het kinderslot in
en uit

o schakelt in en uit STOP+GO

P activeert Power Boost

het display toont de actieve functies

B de bedieningsstrip Bedieningsknop brander

@ selecteert de timer (Automatische teller , Stroom-
uit klok , Kookwekker )

ﬂ VAN AYA selecteer de instellingen

B 0K bevestigt de instelling

Display

Berichten in het display en geluiden tonen welke functies worden gebruikt.

n E ﬂ De kookzones
ng;gr ® © 923 BS, toetst.)e\./eiiliging is ingeschakeld
" functie is ingeschakeld

B - | Automatische teller
O O L. Stroom-uit klok

Q | A Kookwekker
Kookwekker controlelampje

De kookzone in het display Beschrijving

De kookzone wordt gebruikt. Boven: temperatuurinstelling, on-
der: de Timer.

Warmhouden [ Stop+Go functie is ingeschakeld

/ N Power Boost is ingeschakeld



Bedieningsinstructies

De kookzone in het display Beschrijving

Power Boost werkt

Zone in instelling

_
@ Er staat geen kookgerei op de kookzone

P N De automatische opwarmfunctie werkt

7~ \L OptiHeat Control . De kookzone is uitgeschakeld. Afmetingen
en kleuren geven de restwarmte aan :
| ® Groot, rood - kookt nog
\_ 4 ® Groot, helder rood - houdt warm
B [ ]
_ (]

Klein, helder rood - nog warm
Klein, wit - kookzone is afgekoeld

Restwarmte

WAARSCHUWING!
Na kooksessie is de kookzone nog heet. Gevaar voor brandwonden!

De inductiekookzones creéren de voor het koken benodigde warmte direct onder in het
kookgerei zelf. Het keramische glas wordt opgewarmd door de restwarmte van het kook-
gerei.

BEDIENINGSINSTRUCTIES

In- en uitgeschakeld
Raak (1) gedurende 1 seconde aan om het apparaat in- en uit te schakelen.
schakelt de oven uit

De functie schakelt de kookplaat automatisch uit als:
® alle kookzones zijn uitgeschakeld.
® u de kookstand niet hebt ingesteld nadat u de kookplaat hebt ingeschakeld.



Bedieningsinstructies

e y een of meer sensorvelden door voorwerpen hebt bedekt (een pan, doeken, enz.) lan-

ger dan 10 seconden. Het geluid blijft klinken totdat u het voorwerp hebt weggenomen.
de kookplaat raakt oververhit (bijv. wanneer een pan droogkookt). Voordat u de kook-

plaat opnieuw gebruikt moet de kookzone zijn afgekoeld.

u gebruikt ongeschikt kookgerei. ? gaat branden en na 2 minuten schakelt de kookzo-

ne automatisch uit.

u hebt een kookzone niet uitgeschakeld of hebt de kookstand niet gewijzigd. Na enige

tijd wordt de kookplaat uitgeschakeld. Zie tabel.

Automatische uitschakeltijden

Temperatuurin- 1-3 4-6 7-8 9-14
stelling
Wordt uitge- 6 uur 5 uur 4 uur 1,5 uur
schakeld na
Taalkeuze

Om de taal te wijzigen start u het apparaat met (D en selecteert u vervolgens OK . Selec-
teer met de pijlen in het menu Taal. Druk op OK om te bevestigen. Op het display wordt
een lijst met talen weergegeven. Raak A aan, of druk op \/ om de taal in te stellen.
Druk op OK om te bevestigen.

Temperatuurinstelling
Raak de bedieningsstrip aan bij de gewenste kook-

stand. Stel deze indien gewenst hoger of lager s 1T T
in. Laat niet los voordat de juiste kookstand is be- do u fu
reikt. Het display toont de kookstand en de teller : 2
=0 = E
start. 8 s




Bedieningsinstructies

De automatische opwarmfunctie

De automatische opwarmfunctie stelt de
hoogste kookstand in (niet P ) gedurende
enige tijd en verlaagt daarna het vereiste
niveau.

Om functie te starten raakt u P aan en
stelt u daarna de benodigde kookstand

in. A gaat branden wanneer de kookzone
op de hoogste kookstand staat.

Om functie te stoppen kookstand wijzigen.

®

©3 2%

© = N W N DN ®©
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Power Boost in- en uitschakelen

Power Boost zorgt voor extra vermogen naar de inductiekookzones. Power Boost wordt
maximaal 10 minuten geactiveerd. Daarna wordt de inductiekookzone automatisch terug-
geschakeld naar de vorige of hoogste kookstand.

Om in te schakelen raakt u P aan. P in de cirkel gaat branden. Naarmate de zone heter
wordt, verandert de kleur van de cirkel.

Raak een kookstand aan (1-14) om uit te schakelen.

Vermogensbeheer

Het vermogensbeheer verdeelt het vermogen tus-
sen twee kookzones die als een paar samenwer- ,
ken (zie afbeelding). Power Boost zorgt voor een

maximaal vermogen voor één kookzone in het —|—/ \—i—
kookpaar en verlaagt automatisch de tweede
kookzone tot een lager vermogen. Het display
voor de verlaagde zone wisselt.

Timer gebruiken

Er zijn 3 timerfuncties: Automatische teller , Stroom-uit klok en Kookwekker . Om de ti-
merfunctie te selecteren @) blijven aanraken totdat het lampje van een vereiste functie
gaat branden.

Automatische teller

Gebruik deze functie om te controleren hoe lang de kookzone wordt gebruikt. Gaat auto-

matisch aan en blijft aan onder de kookstand in de kookzone op op het display.

* Om de Automatische teller te resetten raakt u @) aan om Automatische teller @) . Se-
lecteer daarna de kookzone uit de lijst met pijlen en raak OK aan om te bevestigen.

®) Stroom-uit klok

Gebruik de Stroom-uit klok om in te stellen hoe lang de kookzone moet werken.

Raak @) tweemaal aan voor Stroom-uit klok . Selecteer daarna de kookzone uit de lijst
met pijlen en raak OK aan om te bevestigen. Stel de tijd in met de pijlen. Wanneer de tijd
is verstreken, schakelt de zone zichzelf uit.



Bedieningsinstructies

¢ Geluid uitschakelen: raak @ aan
© Kookwekker

Raak @) driemaal aan voor Kookwekker . Stel de tijd in met de pijlen. Het Kookwekker
controlelampje gaat branden. Als de ingestelde tijd verstreken is, klinkt er een geluidssignaal.

STOP+GO

Slot

De "%’ -functie stelt alle kookzones in voor een warmhoudstand ((1)).

Als °%" loopt, kunt u de warmte-instelling niet wijzigen.

*w" stopt de timerfunctie niet.

® Raak voor het activeren van deze functie "= aan. (1) gaat aan.

® Raak voor het uitschakelen van deze functie % aan. De kookstand die u eerder hebt
ingesteld verschijnt.

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen, maar niet () . Hiermee wordt voorkomen dat
de kookstand per ongeluk wordt veranderd.

Raak om deze functie te starten == aan. Het symbool ==Q gaat branden.

De timer blijft aan.

Raak om deze functie te stoppen == aan. De kookstand die u eerder hebt ingesteld
verschijnt.

Als u het apparaat stopt, stopt deze functie ook.

Het kinderslot

Deze functie voorkomt het ongewenste gebruik van de kookplaat.

Het kinderslot starten
¢ Raak =—Q 4 seconden aan wanneer alle zones uit zijn of wanneer het apparaat wordt
uitgeschakeld.

Het display toont het bericht dat het kinderslot actief is.
e Schakel de kookplaat uit met ().

Kinderslot uitschakelen
e Schakel de kookplaat in met ().
® Raak =—Q aan en vervolgens OK .

Kinderbeveiliging tijdelijk uitschakelen voor een enkele kooksessie

® Schakel de kookplaat in met (D . Raak A en\/ aan.

¢ Stel de kookstand binnen 10 seconden in. U kunt het apparaat inschakelen. Wan-
neer u de kookplaat uitschakelt met (D), wordt de kinderbeveiliging weer geactiveerd.

In- en uitschakelen van de geluiden

Schakel het apparaat in. Raak OK aan en stel vervolgens het geluidmenu in met de pijlen.
Raak OK aan om te bevestigen. Stel de optie in met de pijlen. Raak OK aan om te bevestigen.
Als deze functie is ingeschakeld, kunt u de geluiden alleen horen als:

e u (D aanraakt

® de kookwekker af gaat

® de Power-off timer uitgaat

® alsu iets op het bedieningspaneel plaatst.



Nuttige aanwijzingen en tips

NUTTIGE AANWIJZINGEN EN TIPS

@ Gebruik de inductiekookzones met geschikte pannen.

& Zet kookgerei op de kruismarkering van de kookzone. Bedek de kruismarkering volledig.
Het magnetische deel van de bodem van het kookgerei moet minimaal 120 mm bedra-
gen. Inductiekookzones passen zich automatisch aan de grootte van de bodem van het
kookgerei aan. Voor groot kookgerei kunt u twee kookzones gelijktijdig gebruiken.

Kookgerei voor inductiekookzones

@ Bij inductiekoken wekt een krachtig elektromagnetisch veld een vrijwel onmiddellijke
warmte in het kookgerei op.

Kookmaterialen

® geschikt: gietijzer, staal, ge€mailleerd staal, roestvrij staal, een meerlaags bodem
(door de fabrikant specifiek gekenmerkt als geschikt).

® niet geschikt: aluminium, koper, messing, glas, keramiek, porselein.

Kookgerei is geschikt voor een inductiekookplaat als ...
® cen beetje water op de hoogste kookstand binnen korte tijd wordt verwarmd.
® een magneet vast blijft zitten aan de bodem van het kookgerei.

@ De bodem van het kookgerei moet zo dik en viak mogelijk zijn.

Geluiden tijdens de werking

Als u een van de volgende geluiden hoort

e krakend geluid: kookgerei is vervaardigd uit verschillende materialen (sandwichcon-
structie).

o fluiten: u gebruikt een of meer kookzones op hoog vermogen, en het kookgerei is ge-
maakt van verschillende materialen (sandwichconstructie).

® zoemen: u kookt op hoog vermogen.

o tikken: er vinden elektrische schakelprocessen plaats.

® sissen, zoemen: de ventilator is aan.

De geluiden zijn normaal en geven geen defecten aan.

Energie besparen

@ * Doe indien mogelijk altijd een deksel op de pan.
® /et de pan op de kookzone voordat u deze inschakelt.

Oko Timer (Eco-timer)

@ Om energie te besparen schakelt het verwarmingselement van de kookzone zichzelf eer-
der uit dan het signaal van de timer met aftelfunctie klinkt. De verwarmingstijdreductie
wordt bepaald door het kookniveau en de kooktijd.



Onderhoud en reiniging

Voorbeelden van kooktoepassingen
De gegevens in de volgende tabel dienen slechts als richtlijn.

Gebruik om:

35

B=7

7-9

79

9-12

12-13

14

Bereide gerechten warmhouden

Hollandaise saus, smelten: boter, cho-
colade, gelatine

Stollen: luchtige omeletten, gebakken
eieren

Zachtjes aan de kook brengen van rijst
en gerechten op melkbasis Reeds berei-
de gerechten opwarmen

Groenten stomen, vis smoren vlees
Aardappelen stomen

Bereiden van grotere hoeveelheden
voedsel, stoofschotels en soepen

Licht gebraden: kalfsoester, kalfs cor-
donbleu, koteletten, rissoles, worstjes,
lever, roux, eieren, pannenkoeken, do-
nuts

Door-en-door gebraden, opgebakken
aardappelen, lendenbiefstukken, steaks

naar be-
hoefte
5-25
min
10-40
min
25-50
min

20-45
min
20-60
min
60-150
min
naar be-
hoefte

5-15
min

Afdekken
Tussendoor mengen
Met deksel bereiden

Voeg minstens tweemaal zoveel
vloeistof toe als rijst, melkgerech-
ten tijdens het bereiden tussen-
door roeren

Voeg een paar eetlepels vocht toe

Gebruik max. Y4 | water voor 750 g
aardappelen

Tot 3 | vloeistof plus ingrediénten

Halverwege de bereidingstijd om-
draaien

Halverwege de bereidingstijd om-
draaien

Aan de kook brengen van grotere hoeveelheden water, pasta koken, aanbraden van
vlees (goulash, stoofvlees), frituren van patates frites

De Powerfunctie is geschikt voor het verwarmen van grote hoeveelheden water.

Informatie over acrylamides

Belangrijk! Volgens recente wetenschappelijke informatie kan het intensief bruinen van
levensmiddelen (met name in producten die zetmeel bevatten), een gezondheidsrisico
vormen tengevolge van acrylamides. Om die reden adviseren wij levensmiddelen zoveel
mogelijk bij lage temperaturen gaar te laten worden en de gerechten niet te veel te bruinen.

ONDERHOUD EN REINIGING

Reinig het apparaat na elk gebruik.
Gebruik altijd kookgerei met een schone bodem.



Problemen oplossen

& WAARSCHUWING!
Scherpe voorwerpen en schurende reinigingsmiddelen beschadigen het apparaat.
Het reinigen van het apparaat met een stoomstraal- of hogedrukreiniger is om veiligheids-
redenen verboden.

@ Krassen of donkere vlekken in de glaskeramiek hebben geen invloed op de werking van
het apparaat.

Vuil verwijderen:

1. - Verwijder direct: gesmolten plastic, gesmolten folie en suikerhoudende gerech-
ten. Anders kan het vuil het apparaat beschadigen. Gebruik een speciale schraper
voor de glazen plaat. Plaats de schraper schuin op de glazen plaat en verwijder
resten door het blad over het oppervlak te schuiven.

- Verwijder nadat het apparaat voldoende is afgekoeld: kalkvlekken, waterkrin-
gen, vetvlekken, glimmende metaalachtige verkleuringen. Gebruik een speciaal
schoonmaakmiddel voor glaskeramiek of roestvrij staal.

2. Reinig het apparaat met een vochtige doek en een beetje afwasmiddel.

3. Wrijf het apparaat ten slotte droog met een schone doek.

PROBLEMEN OPLOSSEN

U kunt hetapparaat nietinscha- ® De kinderbeveiliging of de toetsblokkering of Stop+Go is ac-
kelen of gebruiken. tief. Schakel de functie uit. Zie het hoofdstuk "Bediening
van het apparaat".
® Automatische veiligheidsuitschakeling actief is. Verwijder
voorwerpen van het bedieningspaneel. Schakel het apparaat
opnieuw in.
® Erzijn 2 of meer sensorvelden tegelijk aangeraakt. Raak
slechts één sensorveld tegelijk aan.
® Schakel het apparaat opnieuw in en stel de temperatuur bin-
nen 10 seconden in.
® Erligt water op het bedieningspaneel of het paneel is met
vetspatten bedekt. Bedieningspaneel schoonmaken

U kunt de kookstand niet wijzi-  Er ligt water op het bedieningspaneel of het paneel is met vet-
gen of de kookzone uitschake-  spatten bedekt. Bedieningspaneel schoonmaken
len.

Temperatuurinstelling wisselt Het vermogensbeheer is actief. Zie hoofdstuk Vermogensbeheer.

Er klinkt een geluid als het ap-  Een of meer sensorvelden zijn bedekt. Maak de sensorvelden vrij.
paraat is uitgeschakeld.

Er klinkt een geluid en hetap- U hebt een of meer sensorvelden afgedekt gedurende meer
paraat schakelt zichzelf uit. dan 10 seconden. Maak de sensorvelden vrij.

Er klinkt een geluid en het ap- U hebt (1) bedekt. Maak het sensorveld vrij.
paraat wordt in- en uitgescha-

keld. Na 5 seconden klinken er

een of meer geluiden.



Milieubescherming

Mogelijke oorzaak en oplossing

De restwarmte-indicatie wijzigt De kookzone is niet heet omdat deze slechts kort was ingescha-
de kleur niet. keld. Als de kookzone heet moet zijn, neem dan contact op
met de Klantenservice.

De achtergrondverlichting is Het hete kookgerei heeft het display bedekt. Verwijder voorwer-
aan maar het contrast van het  pen en laat het apparaat afkoelen. Neem contact op met de
display is slecht klantenservice wanneer het contrast niet herstelt

Il en tekst gaan branden ® De automatische uitschakeling is in werking getreden. Scha-

kel het apparaat uit en weer in.

? gaat branden ® Ongeschikt kookgerei. Gebruik geschikt kookgerei.
® Geen pan op de kookzone. Zet kookgerei op de kookzone.
® De diameter van de bodem van het kookgerei is te klein voor
de kookzone. Verplaats kookgerei naar een kleinere kookzone.

E gaat branden. Het apparaat heeft een storing.
Koppel het apparaat enige tijd los van de elektrische voeding.
Haal de zekering uit de zekeringenkast in uw huis. Zet de zeke-
ring terug. Als E opnieuw gaat branden, neem dan contact op
met de klantenservice.

E4 gaat branden Het apparaat bevat een fout omdat het kookgerei droogkookt,
of u gebruikt ongeschikt kookgerei. Oververhittingsbeveiliging
voor de kookzone is in werking getreden. De automatische uit-
schakeling is in werking getreden. Het apparaat uitschakelen.
Verwijder het hete kookgerei. Schakel de kookzone na onge-
veer 30 seconden weer in. Foutmelding zou moeten verdwij-
nen, restwarmte-indicatie kan blijven staan. Laat het kookgerei
afkoelen en controleer het aan de hand van het hoofdstuk
"Kookgerei voor de inductiekookzone".

Als u door het volgen van de bovenstaande suggesties het probleem niet kunt oplossen,
dient u contact op te nemen met uw vakhandelaar of de klantenservice. Geef de gege-
vens door van het typeplaatje, een driecijferige code voor de glaskeramische plaat (be-
vindt zich op de hoek van de kookplaat) en de foutmelding die wordt weergegeven.

Bij foutieve bediening van het apparaat wordt het bezoek van de technicus van de klan-
tenservice of de vakhandelaar in rekening gebracht, zelfs tijdens de garantieperiode. De
instructies over de klantenservice en de garantiebepalingen vindt u in het garantieboekje.

MILIEUBESCHERMING

Het symbool " op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als
huishoudafval mag worden behandeld, maar moet worden afgegeven bij een
verzamelpunt waar elektrische en elektronische apparatuur wordt gerecycled. Als u
ervoor zorgt dat dit product op de juiste manier wordt verwijderd, voorkomt u mogelijke
negatieve gevolgen voor mens en milieu die zich zouden kunnen voordoen in geval van
verkeerde afvalverwerking. Voor gedetailleerdere informatie over het recyclen van dit
product, kunt u contact opnemen met de gemeente, de gemeentereiniging of de winkel
waar u het product hebt gekocht.



Milieubescherming

Verpakkingsmateriaal

@ De verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk en herbruikbaar. De kunststof onderdelen
zijn gemarkeerd, bijv.: >PE<,>PS<, etc. Gooi het verpakkingsmateriaal weg in de juiste
afvalcontainer bij uw plaatselijke afvalverwerkingsdienst.



Sommaire

Nous vous remercions d'avoir choisi I'un de nos produits de qualité.

Afin de garantir une performance optimale et constante de votre appareil,
veuillez lire attentivement cette notice d'utilisation. Il vous permettra d'utiliser
correctement et efficacement toutes les fonctions de I'appareil. Nous vous
recommandons de conserver cette notice a proximité pour une utilisation rapide
et optimale. Si I'appareil devez étre vendu ou cédé a une autre personne, assurez-
vous que la notice d'utilisation I'accompagne.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir avec votre nouvel appareil.

SOMMAIRE

CONSIGNES DE SECURITE 31 Utilisation du minuteur 40
INSTRUCTIONS D'INSTALLATION 3 STOP+GO 40
5 Verrouillage 40
DESCRIPTION DE L'APPAREIL 35 Sécurité enfants 41
NOTICE D'UTILISATION 38 Désactivation et activation des signaux
Mise en fonctionnement et mise & l'arrét sonores 41
38  CONSEILS UTILES 41
Dispositif d'arrét de sécurité 38 ENTRETIEN ET NETTOYAGE 43
Sélection de la langue 39
Niveau de cuisson 39  EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT
Fonction de démarrage automatique de la _ 44
cuisson 39 EN MATIERE DE PROTECTION DE
Activation et désactivation de la fonction L'ENVIRONNEMENT 45
Puissance maxi 39 Emballage 46

AN
i)

Sous réserve de modifications

CONSIGNES DE SECURITE

Pour votre sécurité et le bon fonctionnement de I'appareil, lisez attentivement ce manuel
avant l'installation et l'utilisation. Conservez ces instructions a proximité de I'appareil. Les
utilisateurs doivent connaitre parfaitement le fonctionnement et les fonctions de sécu-
rité de I'appareil.

Avertissements importants

AVERTISSEMENT

Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y compris des enfants)
dont les facultés physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui manquent d'ex-
périence et de connaissances, @ moins qu'une personne responsable de leur sécurité ne
les supervise ou leur donne des instructions sur la maniere de |'utiliser.



Consignes de sécurité

Sécurité des enfants

Cet appareil a été concu pour étre utilisé par des adultes. Veillez a ce que les enfants
n'y touchent pas et ne I'utilisent pas comme un jouet.
Ne laissez pas les emballages a portée de main des enfants. lls pourraient s'asphyxier !

® Tenez les enfants éloignés de I'appareil pendant son fonctionnement.

& AVERTISSEMENT
La sécurité enfants empéche ['utilisation accidentelle ou involontaire de I'appareil.

Utilisation

Retirez tous les emballages, les étiquettes et les films protecteurs de 'appareil (sauf la
plaque signalétique) avant de l'utiliser pour la premiére fois.

® Mettez les zones de cuisson a l'arrét apres chaque utilisation.
® Risque de brilures ! Ne posez aucun objet contenant du métal, comme les couverts et

couvercles de récipients sur la table de cuisson. lIs risqueraient de s'échauffer.
Les utilisateurs porteurs d'un pacemaker doivent se tenir a une distance d'au moins 30
cm (au niveau du buste) des zones de cuisson a induction mises en fonctionnement.

& AVERTISSEMENT
Danger d'incendie ! Surveillez attentivement la cuisson lors de friture dans I'huile ou la
graisse : les graisses surchauffées s'enflamment facilement.

Utilisation

Surveillez toujours I'appareil pendant son fonctionnement.

Votre appareil est destiné a un usage domestique normal.

N'utilisez pas I'appareil comme plan de travail ou support.

Ne posez pas de récipient chaud sur le bandeau de commande pour éviter d'endomma-
ger les composants électroniques.

Ne posez pas ou ne stockez pas de liquides ou des matériaux inflammables, des objets
susceptibles de fondre (plastique, aluminium) sur ou a proximité de I'appareil.

Faites attention si vous branchez d'autres appareils électriques a des prises situées a
proximité de la table de cuisson. Controlez que les cables d'alimentation n'entrent pas
en contact avec les surfaces briilantes de I'appareil ou les récipients bralants. Contro-
lez que les cables ne sont pas enchevétrés.

Comment éviter d'endommager I'appareil

Des objets ou des récipients de cuisson peuvent, en tombant, endommager la surface
vitrocéramique.

N'utilisez pas de récipients en fonte, ni de récipients dont le fond est endommagé et
rugueux. lls risqueraient de rayer la table de cuisson.

Ne faites pas "brller" les récipients et ne laissez pas le contenu s'évaporer en totalité.
Cela peut entrainer des dégats permanents des récipients et de la table de cuisson.
Ne placez pas de plats de cuisson vides sur les zones de cuisson et ne mettez pas ces
derniéres en fonctionnement sans récipient.

® Ne recouvrez aucune partie de I'appareil a l'aide de feuilles d'aluminium.
® Ne posez pas de récipient chaud sur l'afficheur, méme lorsque I'appareil est a l'arrét.

Cela pourrait décolorer ou endommager l'afficheur. Un signal sonore retentit lors-
qu'un récipient est posé sur l'afficheur.



Instructions d'installation

® laissez un espace ouvert de 5 mm sous le plan de travail et a I'avant de I'appareil pour
la ventilation.

& AVERTISSEMENT
Si votre table de cuisson est endommagée (éclat, félure,...), débranchez votre ap-
pareil pour éviter tout risque d'électrocution.

INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

@ Avant d'installer I'appareil , notez le numéro de série qui figure sur la plaque signaléti-
que. La plaque signalétique se trouve sur la partie inférieure de I'appareil.

Modell HK884400F-G [ Prod.Nr. 949 593 271 01 |
Typ 58 GBD C3 AU [220-240 V 50-60-Hz [Induction 7,4 kW]
Made in Germany [SerNr. .voveveees [7.4 kW ] E
AEG-ELECTROLUX (€ =

Avertissement importants

AVERTISSEMENT

Veuillez lire attentivement cette notice d'utilisation ainsi que les recommandations et les
avertissements qu'elle contient avant de procéder a l'installation et a la premiére utilisa-
tion de I'appareil.

Vérifiez que I'appareil n'a pas été endommagé pendant le transport. Ne branchez jamais
un appareil endommagé. Si nécessaire, contactez le magasin vendeur.

Les opérations d'installation, de branchement et de réparation sont du ressort exclusif
d'un technicien qualifié. En cas d'intervention sur I'appareil, exigez du Service Apres-ven-
te des piéces de rechange certifiées constructeur.

Les appareils encastrables ne peuvent étre mis en fonctionnement qu'apres avoir été in-
stallés dans des meubles et des plans de travail homologués et adaptés.

Ne modifiez pas ou n'essayez pas de modifier les caractéristiques de cet appareil. Cela
représenterait un danger pour vous.

L'installation doit étre conforme a la législation, la réglementation, les lignes directrices
et les normes en vigueur dans le pays de résidence (consignes de sécurité électro-techni-
ques et réglementation, recylage conforme et réglementaire, etc.).

Respectez I'espacement minimal requis par rapport aux autres appareils !

La protection contre les contacts accidentels doit étre assurée par le montage, par exem-
ple les tiroirs doivent étre installés uniquement avec un plancher de protection directe-
ment sous I'appareil.

Protégez l'appareil de I'humidité en placant un joint d'étanchéité dans les rainures du
plan de travail.

Le joint comble les fentes entre le plan de travail et I'appareil.

Protégez la partie inférieure de I'appareil de la vapeur et de I'numidité émanant, par exem-
ple, d'un lave-vaisselle ou d'un four.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une porte ou sous une fenétre ! Les récipients
chauds sur la table de cuisson risquent de tomber lors de I'ouverture de la porte ou de la
fenétre.



Instructions d'installation

& AVERTISSEMENT
Le courant électrique peut provoquer des blessures. Les opérations d'installation et de
branchement doivent étre réalisées par un technicien qualifié.

La borne d'alimentation est sous tension.

Mettez la borne d'alimentation hors tension.

Assurez-vous que l'appareil est correctement installé de maniére a éviter tout contact.

Des connexions desserrées ou incorrectes peuvent étre a I'origine d'une surchauffe des

bornes.

Le raccordement électrique ne doit étre effectué que par un électricien qualifié.

® |e cable ne doit pas étre tendu.

® En cas de raccordement monophasé ou biphasé, utilisez impérativement le cable d'ali-
mentation approprié de type HO5BB-F Tmax 90°C (ou plus).

® Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un cable spécial
(type HO5BB-F Tmax 90°C ; ou plus). Veuillez vous adresser au Service Aprés-vente.

Dans le cas d'une installation fixe, le raccordement au réseau doit étre effectué par I'in-

termédiaire d'un interrupteur a coupure omnipolaire, ayant une distance d'ouverture des

contacts d'au moins 3 mm.

Les dispositifs d'isolement comprennent : des coupe-circuits, des fusibles (les fusibles a

visser doivent étre retirés du support), des disjoncteurs de mise a la terre et des contacteurs.

Montage
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Description de I'appareil

P > min.
TR %
@ A 5 mm
\
A
A
A

@ Sivous utilisez un boitier de protection (accessoi-
re supplémentaire), I'espace ouvert de ventila-
tion de 5 mm et le fond de protection installé di-
rectement sous I'appareil ne sont plus nécessaires.

DESCRIPTION DE L'APPAREIL

Description de la table de cuisson

? ? Zone de cuisson a induction 2300 W,

avec fonction Booster 3200 W

Zone de cuisson a induction 2300 W,
avec fonction Booster 3200 W

Zone de cuisson a induction 2300 W,
avec fonction Booster 3200 W

Bandeau de commande

+
‘ Zone de cuisson a induction 2300 W,
é é avec fonction Booster 3200 W

+ +




Description de I'appareil

Description du bandeau de commande
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Les touches sensitives permettent de commander I'appareil. Des voyants, des
affichages et des signaux sonores confirment l'activation des fonctions sélectionnées.

- Touche sensitive fonction

B B

(ol -]

Afficheur

_—O le verrouillage

STOP
+
GO

P
I'affichage

la barre de commande

S

ANAY
0K

Mise en fonctionnement et mise a I'arrét de la ta-
ble de cuisson

Activation et désactivation de la fonction de ver-
rouillage des touches ou de la Sécurité enfants

Activation et désactivation de la fonction STOP
+G0

activations Puissance maxi
indique les fonctions activées
pour régler le niveau de cuisson

sélectionne le minuteur ( Durée de cuisson , Fin
de cuisson , Minuteur )

sélectionne les réglages

confirme le réglage

Des messages sur I'afficheur et des signaux sonores indiquent quelles fonctions sont acti-

vées.



Description de I'appareil

Zones de cuisson

BfY © © ©

923 Verrouillage des touches activé

° La fonction & est activée
H —o Q Q 1 Durée de cuisson
] Fin de cuisson
Q A Minuteur
A Voyant Minuteur

Zone de cuisson affichée

Description

La zone de cuisson est en fonctionnement. Haut : Indicateur du

niveau de cuisson ; Bas : Affichage du minuteur.

La fonction Maintien au chaud [ Stop+Go est activée

Puissance maxi est activee

Puissance maxi fonctionne

Zone en cours d'ajustement

Absence de récipient sur la zone de cuisson

La fonction de démarrage automatique de la cuisson fonctionne



Notice d'utilisation

7 OptiHeat Control . La zone de cuisson est a l'arrét. La taille et la
' ' couleur indiquent la chaleur résiduelle :
® Grand cercle rouge : cuisson en cours
® Grand cercle rouge vif : maintien au chaud
' ® Petit cercle rouge vif : la zone de cuisson est encore chaude
® Petit cercle blanc : la zone de cuisson est froide

Chaleur résiduelle

AVERTISSEMENT
Méme a l'arrét, les zones de cuisson restent encore chaudes quelque temps. Risque de
brilures !

Les zones de cuisson a induction générent la chaleur nécessaire directement sur le fond
des plats de cuisson. La chaleur résiduelle des récipients suffit pour chauffer la table vitro-
céramique.

NOTICE D'UTILISATION

Mise en fonctionnement et mise a l'arrét
Appuyez sur () pendant 1 seconde pour mettre I'appareil en fonctionnement ou a l'arrét.

Dispositif d'arrét de sécurité

La table de cuisson est automatiquement mise a l'arrét si :

® Toutes les zones de cuisson sont mises a l'arrét.

® \ous ne réglez pas le niveau de cuisson aprés la mise en fonctionnement de la table de
cuisson.

® Vous avez posé un objet (casserole, chiffon, etc.) sur une touche sensitive pendant plus
de 10 secondes. Un signal sonore retentira tant que vous n'aurez pas enlevé I'objet.

e En cas de surchauffe (par ex. une casserole brale sur le feu). Avant de réutiliser la table
de cuisson, laissez refroidir la zone de cuisson.

® \ous utilisez des récipients qui ne sont pas adaptés. ? s'allume et, 2 minutes apres, la
zone de cuisson est automatiquement mise a l'arrét.

® \ous n'avez pas mis a l'arrét une zone de cuisson ou modifié le niveau de cuisson.
Aprés un certain temps la table de cuisson se met a I'arrét. Voir tableau.

Durée du dispositif d'arrét de sécurité

Niveau de cuis- 1-3 4-6 7-8 9-14
son
Se met a I'arrét 6 heures 5 heures 4 heures 1 heure et demie

apres



Notice d'utilisation

Sélection de la langue

Pour changer la langue, appuyez sur () pour mettre I'appareil en fonctionnement, puis
appuyez sur OK . Sélectionnez le menu Langue en appuyant sur les fléches. Appuyez sur
OK pour confirmer. La liste des langues disponibles s'affiche. Appuyez sur A\ ou \/ pour
sélectionner la langue de votre choix. Appuyez sur OK pour confirmer.

Niveau de cuisson

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité. Aug-
mentez ou diminuez le niveau de cuisson, si né- stop
cessaire. Ne relachez pas la pression tant que le co
niveau de cuisson souhaité n'est pas atteint.
L'écran affiche le niveau de cuisson choisi et le
décompte commence.
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Fonction de démarrage automatique de la cuisson

La fonction de démarrage automatique se @
positionne pendant un certain temps sur >
le niveau de cuisson le plus élevé (et non I
sur P ), puis la température diminue jus- 10
qu'a atteindre le niveau nécessaire.

Pour lancer la fonction, appuyez sur le sym-
bole P, puis réglez la puissance souhai-
tée. A S'affiche lorsque la zone de cuisson
fonctionne a la puissance maximale.

Pour désactiver la fonction, modifiez le ni-
veau de cuisson.

©
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Activation et désactivation de la fonction Puissance maxi

Puissance maxi vous permet d'augmenter la puissance des zones de cuisson a induction.

Puissance maxi est activée pendant une durée maximale de 10 minutes. La zone de cuis-
son revient ensuite automatiquement au niveau de cuisson préalablement sélectionné ou
au niveau maximum.

Pour activer la fonction, appuyez sur P . P entouré d'un cercle s'allume. A mesure que

le niveau de cuisson de la zone augmente, la couleur du cercle change.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur un niveau de cuisson (1-14).



Notice d'utilisation

Gestion du niveau de puissance

Le dispositif de gestion de la puissance répartit la
puissance disponible entre deux zones de cuis- \ \

son formant une paire (voir la figure). Puissance / \
maxi augmente la puissance sur une zone de cuis- 4 -
son de la paire en la portant au niveau maxi-
mum et réduit automatiquement la puissance de
I'autre zone de cuisson couplée. L'affichage indi-
que en alternance la puissance maximale et celle de la zone correspondante.

Utilisation du minuteur

Il existe trois fonctions de minuterie : Durée de cuisson , Fin de cuisson et Minuteur .
Pour sélectionner une fonction de minuterie, appuyez plusieurs fois sur @) jusqu'a I'appa-
rition du symbole de la fonction désirée.

Durée de cuisson

Utilisez cette fonction pour vérifier la durée de fonctionnement de la zone de cuisson

sélectionnée. La fonction démarre automatiquement. Le voyant s'allume sous le niveau

de cuisson de la zone de cuisson.

® Pour réinitialiser la fonction Durée de cuisson , appuyez sur @) pour faire apparaitre
le symbole Durée de cuisson (® . Sélectionnez ensuite la zone de cuisson dans la liste a
I'aide des fleches, puis appuyez sur OK pour confirmer.

®) Fin de cuisson

Utilisez la fonction Fin de cuisson pour régler la durée de fonctionnement de la zone de
cuisson sélectionnée.

Appuyez deux fois sur @) pour faire apparaitre le symbole de la fonction Fin de cuisson .
Sélectionnez ensuite la zone de cuisson dans la liste a I'aide des fléches, puis appuyez sur
OK pour confirmer. Sélectionnez la durée de cuisson a I'aide des fleches. Une fois le
temps de cuisson écoulé, la zone se met a I'arrét automatiquement.

e Désactivation du signal sonore : appuyez sur @

@ Minuteur

Appuyez trois fois sur @) pour faire apparaitre le symbole de la fonction Minuteur . Sélec-
tionnez la durée de cuisson a l'aide des fleches. Le voyant Minuteur s'allume. Une fois le
temps de cuisson écoulé, un signal sonore retentit.

STOP+GO

La fonction "¢ permet de mettre simultanément tous les foyers de cuisson allumés en
position de maintien au chaud ((1)).

Lorsque *% fonctionne, vous ne pouvez pas modifier le niveau de cuisson.

=" n'interrompt pas le minuteur.

* Pour activer cette fonction, effleurez *% . (1) s'allume.

 Pour désactiver cette fonction, effleurez % . Le niveau de cuisson précédent s'allume.

Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de commande, a I'exception de (D), pour éviter une
modification involontaire du niveau de cuisson.
Pour activer cette fonction, appuyez sur ==Q . Le symbole ==Q s'allume.



Conseils utiles

Le Minuteur reste allumé.
Pour désactiver cette fonction, appuyez sur==Q. Le niveau de cuisson précédent s'allume.
Quand vous mettez a I'arrét I'appareil, vous mettez également a I'arrét cette fonction.

Sécurité enfants

Ce dispositif permet d'éviter une utilisation involontaire de I'appareil.

Activation de la Sécurité enfants
e Appuyez sur ==Q pendant 4 secondes lorsque toutes les zones de cuisson sont a I'ar-
rét ou pendant la mise a I'arrét de l'appareil.

Un message s'affiche, indiquant que la Sécurité enfants est activeée.
* Mettez a |'arrét la table de cuisson avec (D).

Désactivation de la Sécurité enfants
* Mettez la table de cuisson en fonctionnement en appuyant sur (D).
* Appuyez sur ==Q , puis sur OK .

Désactivation temporaire de la Sécurité enfants le temps d'une cuisson

e Mettez la table de cuisson en fonctionnement en appuyant sur (1) . Appuyez sur A et
\Y%

® Réglez le niveau de cuisson dans les 10 secondes qui suivent. Vous pouvez utili-
ser la table de cuisson. Lorsque vous mettez la table de cuisson a l'arrét en appuyant
sur (1), la Sécurité enfants est de nouveau activée.

Désactivation et activation des signaux sonores

Activez I'appareil. Appuyez sur OK, puis réglez la signalisation sonore a I'aide des fleches.
Appuyez sur OK pour confirmer. Réglez I'option a I'aide des fleches. Appuyez sur OK pour
confirmer.

Lorsque cette fonction est en fonctionnement, vous ne pouvez entendre des signaux so-
nores que lorsque :

e vous appuyez sur (D

® |e décompte du minuteur commence

® |e minuteur de fin de cuisson s'éteint

® vous posez quelque chose sur le bandeau de commandes.

CONSEILS UTILES

4]
AN

Utilisez des récipients adaptés aux zones de cuisson a induction.

Déposez le récipient de cuisson sur la croix dessinée sur la table de cuisson. Recouvrez
complétement la croix. La zone magnétique au fond du récipient doit avoir un diametre
minimum de 120 mm. Les zones de cuisson a induction s'adaptent automatiquement au
diametre du fond du récipient utilisé. Les récipients de grande taille peuvent reposer sur
deux zones de cuisson en méme temps.



Conseils utiles

Récipients de cuisson compatibles avec les zones de cuisson a induction

@ Les zones de cuisson a induction générent un champ électromagnétique qui génére a
son tour une chaleur presque instantanée a l'intérieur des récipients de cuisson.

Matériau de |'ustensile

® adapté : un fond en fonte, acier, acier émaillé, acier inoxydable ou avec plusieurs cou-
ches de métaux différents (conseillé par les fabricants).

® non adapté : aluminium, cuivre, laiton, verre, céramique, porcelaine.

Les ustensiles de cuisine conviennent pour l'induction si

e .. une petite quantité d'eau entre rapidement en €bullition sur la zone réglée a la puis-
sance maximum

e .. unaimant adhére au fond du récipient de cuisson.

@ Le fond du récipient de cuisson doit étre lisse, propre et sec, aussi plat et épais que
possible avant chaque utilisation.

Bruits de fonctionnement

Si vous entendez

® un craquement : l'ustensile est composé de différents matériaux (conception "sand-
wich").

® un sifflement : vous utilisez une ou plusieurs zones de cuisson avec la fonction Boos-
ter et l'ustensile est composé de différents matériaux (conception "sandwich").

® un bourdonnement : vous utilisez la fonction Booster.

® un cliqguétement : en cas de commutations électriques.

® un sifflement, bourdonnement : le ventilateur fonctionne.

Ces bruits ne sont pas signe de dysfonctionnement de I'appareil et n'ont aucune

incidence sur son bon fonctionnement.

Economie d'énergie

@ ® Sipossible, couvrez toujours les récipients de cuisson avec un couvercle pendant la cuis-
son.
® Déposez toujours le récipient sur la zone de cuisson avant de mettre celle-ci en fonc-
tionnement.

Oko Timer (Minuteur Eco)

@ Pour réaliser des économies d'énergie, le foyer s'éteint automatiquement avant le signal
du minuteur. La réduction du temps de cuisson dépend de la puissance et de la durée de
la cuisson.

Exemples de cuisson
Les valeurs figurant dans le tableau suivant sont indicatives.



Entretien et nettoyage

Niveau
de
Ccuis-

=5

5=7

7-9

7-9

9-12

12-13

14

Adapté a :

Conserver les aliments cuits au chaud

Sauce hollandaise, faire fondre : beur-
re, chocolat, gélatine

Solidifier : omelettes, ceufs au plat

Riz et plats a base de riz ; cuisson de
petites quantités de pomme de terre
ou de légumes a la vapeur ; réchauffa-
ge des plats cuisinés

Faire cuire a la vapeur les légumes, le
poisson, la viande

Faire cuire a la vapeur des pommes de
terre

Cuisson de grandes quantités d'ali-
ments, ragoQts et soupes

Cuisson a feu doux : escalopes, cor-
dons bleus de veau, cotelettes, rissolet-
tes, saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets

Cuisson a température élevée des pom-
mes de terre rissolées, longe de beeuf,
steaks

selon
besoin.
5-25
min.
10-40
min.
25-50
min.

20-45
min.
20-60
min.

60-150
min.

selon
besoin.

5-15
min.

Conseils

Recouvrir
Remuer de temps en temps.
Couvrir pendant la cuisson.

Ajouter au moins deux fois plus
d'eau que de riz. Remuer car les ali-
ments a base de lait se séparent du-
rant la cuisson.

Ajouter quelques cuilleres a soupe
de liquide.

Utiliser max. V4 | d'eau pour 750 g
de pommes de terre.

Ajouter jusqu'a 3 | de liquide, plus
les ingrédients.

Retourner a mi-cuisson.

Retourner a mi-cuisson.

Faire bouillir de grandes quantités d'eau, cuire des pates, de la viande (goulasch, boeuf

en daube), grande friture pour frites.

La fonction Booster convient pour faire chauffer de grands volumes d'eau.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AN

(i)

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
Utilisez toujours des récipients de cuisson dont le fond est propre et sec, lisse et plat.

AVERTISSEMENT
Les objets tranchants et les produits de nettoyage agressifs ou abrasifs endommagent I'ap-

pareil.

Par mesure de sécurité, il est interdit de nettoyer la table de cuisson avec un appareil a
jet de vapeur ou a haute pression.

Les égratignures ou les taches sombres sur la vitrocéramique n'ont aucune influence sur
le fonctionnement de l'appareil.



En cas d'anomalie de fonctionnement

Retrait des salissures :

1. - Retirez immédiatement : plastique fondu, feuilles plastiques et aliments sucrés.
En cas de non-respect de cette consigne, la salissure risque d'endommager l'appa-
reil. Utilisez un racloir spécial pour la vitre. Tenez le racloir incliné sur la surface
vitrée et faites glisser la lame du racloir pour enlever les salissures.

- Une fois que I'appareil s'est suffisamment refroidi, enlevez : les cernes de cal-
caire, traces d'eau, projections de graisse, décolorations métalliques luisantes. Utili-
sez un agent de nettoyage spécial pour vitrocéramique ou acier inoxydable.

2. Nettoyez I'appareil a l'aide d'un chiffon humide et un peu de détergent.

3. Etenfin, essuyez I'appareil a I'aide d'un chiffon propre.

EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Anomalie Cause possible et solution

Vous n'arrivez pas a mettre |'ap-
pareil en fonctionnement.

Vous n'arrivez pas a modifier le
niveau de cuisson ou mettre a
I'arrét la zone de cuisson.

Alternance des niveaux de cuis-
son

Un signal sonore retentit lors-
que l'appareil est a l'arrét.

Unssignal sonore retentit et I'ap-
pareil se met a 'arrét.

Unsignal sonore retentit et |'ap-
pareil se remet en fonctionne-
ment et a 'arrét. Au bout de 5
secondes, un signal sonore re-
tentit de nouveau.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne change pas de couleur.

® |a Sécurité enfants, le verrouillage des touches ou la fonc-
tion Stop+Go est activée. Désactivez la fonction. Voir le cha-
pitre "Utilisation de l'appareil".

® |‘arrét de sécurité est activé. Enlevez ce qui recouvre le ban-
deau de commande. Remettez I'appareil en fonctionnement.

® \ous avez appuyé sur 2 ou plusieurs touches sensitives en
méme temps. N'appuyez que sur une seule touche sensitive
a la fois.

® Remettez I'appareil en fonctionnement et réglez le niveau
de cuisson dans les 10 secondes qui suivent.

® |l yadel'eau ou des projections de graisse sur le bandeau
de commande. Essuyez le bandeau de commande

Il'y a de I'eau ou des projections de graisse sur le bandeau de
commande. Essuyez le bandeau de commande

Le dispositif de gestion de la puissance est activé. Voir le chapi-
tre "Gestion du niveau de puissance”.

Vous avez recouvert une ou plusieurs touches sensitives. Enle-
vez ce qui recouvre la ou les touches sensitives.

Vous avez recouvert une ou plusieurs touches sensitives pen-
dant plus de 10 secondes. Enlevez ce qui recouvre la ou les tou-
ches sensitives.

Vous avez recouvert la touche @ Enlevez ce qui recouvre la
touche sensitive.

La zone de cuisson n'a été activée que pendant un court laps

de temps et, par conséquent, n'a pas eu le temps de chauffer.
Si la zone de cuisson est censée étre chaude, contactez le Ser-
vice Apres-vente.



En matiére de protection de I'environnement

Anomalie Cause possible et solution

Le rétroéclairage est activé Un récipient chaud recouvrait I'afficheur. Enlevez le récipient
mais le contraste d'affichage et laissez I'appareil refroidir. Si le contraste ne s'améliore pas,
est faible contactez le Service Apres-vente

Il suivi d'un message, s'affiche  ® Le dispositif d'arrét de sécurité est activé. Mettez I'appareil a
I'arrét, puis remettez-le en fonctionnement.

? s'affiche ® |e récipient de cuisson n'est pas adapté. Utilisez des réci-
pients de cuisson appropriés.
® Aucun récipient sur la zone de cuisson. Déposez toujours le
récipient sur la zone de cuisson.
® |e diametre du fond du récipient est trop étroit pour la zone
de cuisson. Choisissez une zone de cuisson plus petite.

E s'affiche. Erreur du systeme €électronique.
Débranchez I'appareil pendant quelques minutes. Déconnectez
le fusible de I'installation électrique de I'nabitation. Mettez de
nouveau sous tension. Si E s'affiche de nouveau, contactez le
Service Aprés-vente.

E4 s'affiche Une erreur du systeme électronique s'est produite parce que
vous avez utilisé un récipient vide ou qui n'est pas adapté a la
zone de cuisson. La protection anti-surchauffe de la zone de
cuisson est activée. Le dispositif d'arrét de sécurité est activé.
Mettez I'appareil a I'arrét. Enlevez le récipient chaud. Au bout
d'environ 30 secondes, remettez la zone de cuisson en fonction-
nement. Le message d'erreur doit disparaitre, le voyant de cha-
leur résiduelle peut rester allumé. Laissez refroidir le récipient
et consultez le chapitre "Récipients de cuisson compatibles
avec les zones de cuisson a induction".

Si les indications ci-dessus ne vous permettent pas de remédier au probléme, veuillez
vous adresser a votre magasin vendeur ou au Service Aprés-vente. Veuillez lui fournir les
informations figurant sur la plaque signalétique, la combinaison a 3 lettres et chiffres
pour la vitrocéramique (située dans un des coins de la table de cuisson) et le type de mes-
sage d'erreur qui s'affiche.

En cas d'erreur de manipulation de la part de l'utilisateur, le déplacement du technicien
du Service Apres-vente ou du magasin vendeur peut étre facturé méme en cours de ga-
rantie. Les instructions relatives au Service Apres-vente et aux conditions de garantie fi-
gurent dans le livret de garantie.

EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Le symbole B surle produit ou son emballage indique que ce produit ne peut étre traité
comme déchet ménager. Il doit étre remis au point de collecte dédié a cet effet (collecte
et recyclage du matériel électrique et électronique).

En procédant a la mise au rebut de I'appareil dans les régles de I'art, nous préservons
I'environnement et notre sécurité, s'assurant ainsi que les déchets seront traités dans des
conditions optimum.



En matiére de protection de l'environnement

Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit, veuillez prendre contact avec
les services de votre commune ou le magasin ou vous avez effectué I'achat.

Emballage

@ Tous les matériaux d'emballage sont écologiques et recyclables. Les composants en plasti-
que sont identifiables grace aux sigles : >PE<,>PS<, etc. Veuillez jeter les matériaux d'em-
ballage dans le conteneur approprié du centre de collecte des déchets de votre commune.



Innhold

Takk for at du valgte ett av vare hgykvalitetsprodukter.

For & sgrge for at dette produktet regelmessig yter optimalt, bgr du lese denne
bruksanvisningen grundig. Den vil hjelpe deg i & navigere gjennom alle
prosessene pa mest effektiv og lettest mate. For at du kan raddfere deg med denne
handboken nar du matte trenge det, anbefaler vi at du oppbevarer den pa et
trygt sted. Den bar fglge med maskinen, dersom du gir den videre til en annen
bruker.

Vi haper at du far mye glede av den nye maskinen din.
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Med forbehold om endringer

/N SIKKERHETSINFORMASJON

@ For at du skal bruke apparatet korrekt og sikkert, ma du lese denne bruksanvisningen
ngye for apparatet installeres. Oppbevar denne bruksanvisningen sammen med appara-
tet, ogsd hvis du selger det eller flytter. Den som bruker apparatet mé vaere godt kjent
med sikkerhetsfunksjonene og hvordan apparatet betjenes.

Generelt om sikkerhet

& ADVARSEL
Personer (0gsa barn) med redusert fysisk eller psykisk helse, eller som mangler erfaring
og kunnskaper om bruken, mé ikke bruke apparatet. De méa ha tilsyn og gis instruksjon
om bruken av apparatet av en person som er ansvarlig for deres sikkerhet.

Barns sikkerhet

® Dette apparatet skal kun brukes av voksne. Hold tilsyn med barn, slik at de ikke leker
med apparatet.

® Hold all emballasje utenfor barns rekkevidde. Det er fare for kvelning.

® Hold barn borte fra apparatet nar det er koplet inn.



Sikkerhetsinformasjon

ADVARSEL
Aktiver barnesikringen for & hindre at smé barn og husdyr kan komme til & aktivere appa-
ratet.

Sikkerhet under bruk

Fiern all emballasje, klistremerker og belegg fra apparatet fgr farste gangs bruk.

Still kokesonene pé "av" etter hver bruk.

Forbrenningsfare! Ikke legg metallgjenstander, som f.eks. bestikk eller grytelokk pé ko-
kefeltet, fordi de kan bli varme.

Brukere med pacemaker ma holde overkroppen minst 30 cm fra induksjonskokesonene
nar de er slatt pa.

& ADVARSEL
Brannfare! Overopphetet fett og olje kan ta fyr veldig raskt.
Riktig bruk
¢ Ha alltid tilsyn med apparatet under bruk.
o Apparatet skal kun brukes for matlaging i private husholdninger!
o |kke bruk apparatet som arbeidsbenk, og ikke oppbevar ting pa det.
® |kke sett varme kokeredskaper pa betjeningspanelet for & unnga skader pa elektronikken.
[ ]

Ikke plasser eller oppbevar sveert brennbar vaeske eller materiale, eller smeltbare gjen-
stander (laget av plast eller aluminium) pa eller i naerheten av apparatet.

Veer forsiktig ndr du kopler apparatet til stikkontakter som befinner seg naer apparatet.
Ikke la ledninger komme borti apparatet eller varme kokeredskaper. Pase at ledningene
ikke floker seg.

Slik unngér du skade pa apparatet

Hvis gjenstander eller kokeredskaper faller ned pé den glasskeramiske overflaten, kan
den bli skadet.

Kokeredskap av stopt jern, stept aluminium eller med skadde bunner kan skrape den
glasskeramiske overflaten hvis de skyves over den.

Ikke la kokeredskaper tarrkoke, for & unngd skade pé kokeredskapet og den glasskera-
miske overflaten.

® Bruk aldri kokesonene med tomt kokeredskap eller uten kokeredskap.
o |kke dekk til deler av apparatet med aluminiumsfolie.
® |kke sett varme kokeredskaper pa displayet, selv nar apparatet er av. Det er fare for

misfarging av eller skader pa displayet. Det hores et lydsignal nar det star noe pé displayet.
Ikke dekk til ventilasjonsdpningen, som ma vaere 5 mm mellom arbeidsbenken og over-
siden av enheten under den.

& ADVARSEL
Hvis det er sprekk i overflaten, ma stremforsyningen kobles fra for & unnga elek-
trisk stot.



Installasjonsanvisninger

INSTALLASJONSANVISNINGER

For du monterer koketoppen ber du notere serienummeret (Ser. Nr.) som star pa type-
skiltet. Typeskiltet finner du pa den nedre delen av koketoppen.

Modell HK884400F-G [ Prod.Nr. 949 593 271 01 |
Typ 58 GBD C3 AU [220-240 V 50-60-Hz [Induction 7,4 kW]
Made in Germany [SerNr. .vovveveenee [7.4 kW ] E
AEG-ELECTROLUX (€ =

Sikkerhetsanvisninger

AN

ADVARSEL

Dette ma du lese!

Kontroller at apparatet ikke er skadet under transport. Ikke kople til et skadet apparat.
Hvis n@dvendig, snakk med leverandgren.

Kun en autorisert servicetekniker kan installere, kople til eller reparere dette apparatet.
Bruk kun originale reservedeler.

Innbygningsprodukter skal bare brukes nar de er bygd inn i egnede skrog og arbeidsben-
ker som oppfyller standardene.

Ikke modifiser eller endre spesifikasjonene pd dette produktet. Fare for personskade eller
skade pa apparatet.

Folg lovene, forskriftene, direktivene og standardene som gjelder i brukslandet (sikkerhets-
bestemmelser, forskrifter for resirkulering, sikkerhetsregler for elektrik osv.)!

Overhold minimumsavstanden til andre apparater og enheter!

Monter bergringsbeskyttelse. Ved montering av skuff direkte under koketpooen skal det
for eksempel monteres beskyttelsesplate!

Beskytt kantene pé arbeidsbenken mot fuktighet med en tetningslist som passer!
Apparatet ma forsegles til arbeidsbenken uten mellomrom, med en tetningslist som passer!
Beskytt bunnen av apparatet mot damp og fuktighet, f.eks. fra en oppvaskmaskin eller ovn!
Ikke installer apparatet ved siden av en dgr eller under et vindu! Ellers kan varme kokered-
skaper skyves av platetoppen nar dgrer og vinduer dpnes.

ADVARSEL
Fare for personskade pga. elektrisk strgm. Fglg anvisningene om elektrisk tilkopling ngye.

Nettilkoplingsklemmen er stramfarende.

Skill nettilkoplingsklemmen fra stramnettet.

Montér forskriftsmessig for & sikre bergringsbeskyttelse.

Lase og uforsvarlige kontaktforbindelser kan overopphete klemmen.

Klemmeforbindelsene skal utfares av en kvalifisert elektriker.

Monter strekkavlaster for kabelen.

Bruk riktig stremledning av type HO5BB-F Tmaks 90°C (eller hayere) for enkelfase- el-

ler tofaseforbindelser.

e En skadet stremledning skal erstattes med spesiell ledning (type HO5BB-F Tmaks 90°C;
eller hgyere. Snakk med serviceavdelingen.

Apparatet ma ha en enhet i den elektriske installasjonen som gjgr det mulig & kople appa-

ratet fra hovedstrgmmen ved alle poler med en kontaktapningsbredde p& minst 3 mm.

Du mé ha korrekte isoleringsenheter: ledningsbeskyttende strambrytere, sikringer (sikrin-

ger av skrutypen skal fjernes fra holderen), jordfeilbrytere og kontaktorer.



Installasjonsanvisninger

Montering
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@ Hvis du bruker beskyttelsessettet ProBox (tilleggs-
utstyr), er 5 mm ventilasjonsdpning og annen de-
leplate mellom skuff og koketopp un@dvendig.




Produktbeskrivelse

PRODUKTBESKRIVELSE

Oversikt over kokefeltet

? F Induksjonskokesone 2300 W med Po-

werfunksjon pa 3200 W

Induksjonskokesone 2300 W med Po-
wer-funksjon pa 3200 W

Induksjonskokesone 2300 W med Po-
+ + wer-funksjon pd 3200 W

‘ I:I ‘ Betjeningspanel

Induksjonskokesone 2300 W med Po-
é é wer-funksjon pa 3200 W

Oversikt over betjeningspanelet

o0 @0 o® 0O

@O0 OO o0 oOe
n . 1

P P P P n
}7?‘)’? |14 |14 @ 14| 14| @ E
}7'_0 gs gs O 8§ 8§ AN

OO s s o—

3 3 3z 3z
B— O - = SR v

Zo Zo 0_ OL

Bruk sensorfeltene til & betjene koketoppen. Indikatorer, displayer og lydsignaler
forteller hvilke funksjoner som er aktive.

e — e —

slar koketoppen pa og av

. _—O lasen aktiverer og deaktiverer tastelasen eller barnesik-
ringen

Y aktiverer og deaktiverer STOP+GO

P aktiverer Booster

displayet viser de aktive funksjonene



Produktbeskrivelse

T T S

kontrollspylen for valg av effekttrinn
@ velger tidsuret ( Stoppeklokke , Koketid , Varselur )
B VN AV velg innstillingene
9| OK bekrefter innstillingen

Display
Meldinger i displayet og lydsignaler forteller hvilke funksjoner som er aktive.
O B O Kokesonene

sToP ) Tastelésen er pa
nic*b @ @ @ 9:23 . sTop P
" —funksjonen er p3
B —o B Stoppeklokke

Q Q L. Koketid

O | A Varselur
A Varselur indikator

Kokesonen i displayet Beskrivelse

Kokesonen er aktiv. Over: effekttrinn, under: tidsuret.

@ Holde varm [ Stop+Go -funksjonen er pa

, N Booster er pa

/\ Booster er aktiv

Sonen justeres



Brukerveiledning

Det er ingen kokeredskap pa kokesonen

e RN Den automatiske oppvarmingsfunksjonen er aktiv
I \
A
S -— /
- OptiHeat Control . Kokesonen er av. Stgrrelse og farger indike-
{ rer restvarmen :
! ! e Stor red - tilbereder
® Stor lys rgd - varmholdning
e e [iten lys rod - fremdeles varm
A e Liten hvit - kokesonen er kald
Restvarme
& ADVARSEL

Etter tiloeredningen er kokesonen fremdeles varm. Forbrenningsfare!

Induksjonskokesonene gir den ngdvendige varmen for tilberedning direkte i bunnen av
kokeredskapet. Glasskeramikken varmes opp av restvarmen fra kokeredskapet.

BRUKERVEILEDNING

Pa og Av

Berar (D) i 1 sekund for & aktivere eller deaktivere apparatet.

Automatisk utkopling
Funksjonen deaktiveres automatisk hvis:

alle kokesonene er av.

du ikke stiller inn et effekttrinn etter at du har slatt komfyrtoppen pa.

du dekker et sensorfelt med en gjenstand (en gryte, en klut, osv.) i mer enn 10 sekun-
der. Lydsignalet hgres til du fjerner gjenstanden.

komfyrtoppen blir for varm (f.eks. hvis en kasserolle koker tarr). For komfyrtoppen bru-
kes igjen, ma kokesonene veere kalde.

® du bruker feil kokeredskap. ? vises og etter 2 minutter deaktiveres kokesonen automatisk.
® du ikke deaktiverer en kokesone eller endrer effekttrinn. Etter en stund deaktiveres kom-

fyrtoppen. Se tabellen.

Tider for automatisk utkopling
Varmeinnstilling 1-3 4-6 7-8 9-14



Brukerveiledning

Stopper etter 6 timer 5 timer 4 timer 1,5 timer

Valg av sprak

For & endre sprék, start apparatet med (D og deretter berar OK . Velg sprakmenyen med
pilene. Bergr OK for & bekrefte. Displayet viser listen over sprék. Bergr A eller \/ for &
stille inn sprak. Bergr OK for & bekrefte.

Effekttrinn

Bergr betjeningslinjen ved varmeinnstillingen. En-
dre opp eller ned, hvis det er ngdvendig. Ikke

slipp for effekttrinnet er korrekt. Displayet viser Go
effekttrinnet og nedtellingen starter.
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Automatisk oppvarming

Automatisk oppvarmingsfunksjon angir
hoyeste varmeinnstilling (ikke P ) far et-
ter en stund, reduserer deretter til riktig ni-
Va.

Trykk pa symbolet for & starte funksjo-
nen P og still deretter inn gnsket var-
me. A tennes ndr kokesonen virker ved
hgyeste varmeinnstilling.

Forandre varmeinnstilling for & avbryte
funksjonen.
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Sl& Booster pa og av

Booster gir ekstra effekt til induksjonskokesonene. Booster er aktivert i maks. 10 minut-
ter. Deretter kopler induksjonskokesonen automatisk tilbake til forrige effekttrinn, eller
det hoyeste.

For & aktivere, berar P . P tennes i sirkelen. Nar sonen blir varmere endrer sirkelen farge.
For & deaktivere, bergr et effekttrinn 1-14.




Brukerveiledning

Effektstyring

Effektstyringen deler effekten parvis mellom to
kokesoner (se bilde). Booster gker effekten opp til \ ,
maksimumsnivaet for et kokesonepar, og reduse- /
rer automatisk effektnivaet for den andre koke- + -+
sonen. Displayet for den reduserte sonen skifter.

Bruke tidsuret

Det er 3 tidsurfunksjoner: Stoppeklokke , Koketid og Varselur . For & velge tidsurfunksjon,
berar @) gjentatte ganger, til indikatoren for ngdvendig funksjon tennes.

Stoppeklokke

Bruk denne funksjonen for & se hvor lenge kokesonen er aktiv. Den starter automatisk og

tennes under effekttrinnet for kokesonen i displayet.

* For 4 tilbakestille Stoppeklokke , berar @) for & hente frem Stoppeklokke @ . Deret-
ter, velg kokesone fra listen med pilene og bergr OK for & bekrefte.

®) Koketid

Bruk Koketid for 4 stille inn hvor lenge kokesonen er aktiv under tilberedningen.

Berar @) to ganger for & hente frem Koketid . Deretter, velg kokesone fra listen med pile-

ne og bergr OK for & bekrefte. Still inn tiden med pilene. Nar tiden er ute, slar sonen seg

av.

* Deaktivere lydsignalet: beror @)

® Varselur

Beror @) tre ganger for & hente frem Varselur . Still inn tiden med pilene. Varselur -indi-
katoren tennes. Nar tiden er ute hgres et lydsignal.

STOP+GO

Lase

Med "= -funksjonen stilles alle de aktive kokesonene pa varmholdning. ((D ).

Nar = opererer, kan du ikke endre varmeinnstillingen.

* stopper ikke tidsur-funksjonen.

* For 3 aktivere denne funksjonen, bergr *% . (1) lyser.

* For 4 deaktivere denne funksjonen, bergr *% . Effekttrinnet som ble innstilt tidligere,
vises.

Du kan lase betjeningspanelet, men ikke (D . Det forhindrer utilsiktet endring av effekt-
trinnet.

Trykk pa ==Q for & starte denne funksjonen. Symbolet ==Q tennes.

Tidsuret er pa.

Trykk pa ==Q for & stoppe denne funksjonen. Effekttrinnet som ble innstilt tidligere, vises.
Néar du slar av koketoppen, stopper du ogsa denne funksjonen.

Barnesikringen

Denne funksjonen hindrer at komfyrtoppen blir aktivert ved et uhell.



Nyttige tips og rad

Aktivere barnesikringen
e Berpr ==Q i 4 sekunder nar alle sonene er av, eller nér apparatet slas av.

Displayet viser meldingen at barnesikringen er aktiv.
e Deaktiver komfyrtoppen med (D).

Sla av barnesikringen
e Aktiver komfyrtoppen med (1) .
e Beror =Q og deretter OK .

Deaktivere barnesikringen nar du skal bruke komfyrtoppen

e Aktiver komfyrtoppen med (D) . Bergr A og \/

e Still inn effekttrinn innen 10 sekunder. Du kan betjene komfyrtoppen. Hvis du de-
aktiverer komfyrtoppen med (1), blir barnesikringen aktiv igjen.

Deaktivering og aktivering av lydene

SIa pa ovnen. Bergr OK og still deretter inn lydmenyen med piler. Trykk p& OK for & be-
krefte. Still inn alternativet med piler. Trykk p& OK for & bekrefte.

N&r denne funksjonen er pd, harer du lyder bare nér:

e du bergrer (D

e Tidsuret kommer ned

e Tidsuret for & sla av, slukker.

® du legger noe pa betjeningspanelet.

NYTTIGE TIPS OG RAD

(i)
AN

Bruk egnede kokeredskaper til induksjonskokesonene.

Sett kokeredskapet pa krysset som er pd kokeoverflaten. Dekk krysset fullstendig. Den mag-
netiske delen av bunnen pé kokereskapet ma vaere minst 120mm. Induksjonskokesonene
tilpasser seg starrelsen av kokeredskapets bunn automatisk. Du kan bruke store kokered-
skaper pa to kokesoner samtidig.

Kokeredskaper for induksjonskokesoner

(i)

Ved induksjonskoking generer et kraftig elektromagnetisk felt varme i kokereskapet ne-
sten momentant.

Kokekarets materiale

e riktig: stopt jern, stal, emaljert stal, rustfritt stal, en bunn med flere lag (merket med
dette av fabrikanten).

e feil: aluminium, kobber, messing, glass, keramikk, porselen.

Kokeredskapet er riktig for induksjonskoketopp hvis ...
o . litt vann koker veldig raskt pa en sone med hgyeste effekttrinn
e .. en magnet fester seg til bunnen av kokeredskapet.

Kokeredskapets bunn mé vaere sa tykk og jevn som mulig.



Nyttige tips og rad

Lyder under drift

Hvis du kan hgre

o knekkelyder: kokeredskapet er laget av forskjellige materialer (Sandwichkonstruksjon).

o plystrelyder: to eller flere kokesoner er innstilt pa haye effekttrinn og kokereskapet er
laget av forskjellige materialer (Sandwichkonstruksjon).

® summelyder: du bruker hgye effekttrinn.
o klikkelyder: det skjer elektriske koplinger.

® brumming, during: viften er aktiv.

Lydene er normale og henviser ikke til feil.

Energisparing

&)

Oko Timer(@ko-tidsur)

¥

Eksempler pa tilberedningsmater

Opplysningene i tabellen er kun veiledende.

® Legg om mulig alltid et lokk pd kokeredskapet.
o Sett kokeredskapet pd kokesonen far du sl&r kokesonen pé.

For energisparing, koples varmeelementet for kokesonen av fgr tiden er ute. Hvor mye
tiden reduseres avhenger av effektniva og tilberedningstid.

Effekt- Brukes til: Tips
trinn

35

5=7/

79

9-12

12-13

Holde tilberedt mat varm

Hollandaise-saus, smelte: smar, sjoko-

lade, gelatin

Stivne: eggeomelett, eggestand

Smakoke ris og melkeretter, varme opp

ferdigretter
Dampkoke grannsaker, fisk, kjgtt
Dampkoke poteter

Koke storre mengder, gryteretter og
supper

Steke lett: schnitzel, cordon bleu av
kalv, koteletter, kjgttkaker, pglser, le-
Ver, sausejevning, egg, pannekaker,
smultringer

Steke kraftig, potetlapper, biffer

etter be-
hov
5-25
min.
10-40
min.

25-50
min.

20-45
min.
20-60
min.
60-150
min.

etter be-
hov

5-15
min.

Dekk til
Ror av og til
Tiloered med lokk

Tilsett minst dobbelt mengde vae-
ske til risen, melkeretter rores om
av og til

Tilsett noen fa spiseskjeer vaeske
Bruk maks. 74| vann til 750 g poteter
Opptil 3 liter vaeske pluss ingredien-

Ser

Snus etter halve steketiden

Snus etter halve steketiden



Stell og rengjering

Effekt- Brukes til: Tips
trinn

Koke opp mye vann, koke pasta, brune kjott (gulasj, grytestek), frityrsteke pommes frites

Powerfunksjonen egner seg for oppvarming av mye vann.

Informasjon om akrylamider

Viktig Ifaelge ny vitenskapelig viten kan akrylamider utgjgre en helsefare nér det stekes
ved hpy temperatur (seerlig mat som inneholder stivelse). Vi anbefaler derfor at du
tilbereder maten ved s& lav temperatur som mulig og ikke steker den for hardt.

STELL OG RENGJ@RING

Rengjgr apparatet etter hver bruk.
Bruk alltid kokeredskaper med ren bunn.

& ADVARSEL
Skarpe og skurende rengjgringsmidler skader apparatet.
For din sikkerhet, ikke rengjer apparatet med damp eller hgytrykkspyler.

@ Striper eller marke flekker i glasskeramikken pavirker ikke koketoppens funksjon.

Fierne smusset:

1. - Fjern straks: smeltet plast, plastfolie og mat som inneholder sukker. Hvis ikke,
kan smuss fore til at koketoppen skades. Bruk spesialskrape til glasset. Plasser skra-
pen pd glassflaten i skarp vinkel, og skyv bladet bortover flaten.

- Etter at toppen er avkjglt fjernes: kalkringer, vannringer, fettflekker, blanke me-
talliske misfarginger. Bruk et spesialrengjgringsmiddel som er egnet for glasskera-
mikk eller rustfritt stal.

2. Rengjgr koketoppen med en fuktig klut og litt rengjeringsmiddel.

3. Til slutt gnir du koketoppen helt tarr med en ren klut.

HVA MA GJ@RES, HVIS...

Du kan ikke aktivere eller betje- ® Barnesikringen, tasteldsen eller Stop+Go er aktiv. Deaktivere
ne apparatet. funksjonen. Se kapitlet "Bruke apparatet".
* Ngdutkopling er pa. Fjern eventuelle gjenstander fra betje-
ningsfeltet. SIa apparatet pa igjen.
® Du bergrte 2 eller flere sensorfelt samtidig. Bergr bare ett
sensorfelt.
o Aktiver apparatet igjen og still inn effekttrinn innen 10 se-
kunder.
® Det er vann eller fettsprut pa betjeningsfeltet. Tark av betje-
ningsfeltet



Hva mé gjares, hvis...

Du kan ikke endre effekttrinn el-
ler sla av kokesonen.

Effekttrinnet skifter av seg selv

Det hgres et lydsignal nar appa-
ratet er av.

Det hores et lydsignal og appa-
ratet slar seg av.

Det hgres et lydsignal og appa-
ratet aktiveres og deaktiveres
igjen. Etter 5 sekunder hgres en-
da et lydsignal.

Restvarmeindikatoren endrer
ikke farge.

Bakgrunnsbelysningen er pa,
men kontrasten i displayet er
darlig

Il og tekst vises

? vises

E vises.

E4 vises

Det er vann eller fettsprut pa betjeningsfeltet. Tork av betje-
ningsfeltet

Effektstyringen er aktivert. Se avsnittet "Effektstyring".

Du dekket til et eller flere sensorfelt. Avdekk sensorfeltene.

Du dekket til en eller flere sensorfelt i mer enn 10 sekunder.
Avdekk sensorfeltene.

Du dekket til @ . Avdekk sensorfeltet.

Kokesonen er ikke varm fordi den bare har veert i bruk en kort
stund. Hvis kokesonen ber veere varm, snakk med kundeservice.

Varmt kokeredskap har dekket til displayet. Fjern gjenstander
0g la apparatet kjgle ned. Hvis kontrasten ikke kommer tilbake,
ring serviceverkstedet

® Npdutkoplingen er aktiv. Deaktiver apparatet og aktiver det
igjen.

o feil kokeredskap. Bruk riktig kokereskap.

® Ingen kokeredskap pa kokesonen. Sett kokeredskap pa koke-
sonen.

e Diameteren pa kokekarets bunn er for liten for kokesonen.
Flytt kokeredskapet til en annen kokesone.

Det er en feil i apparatet.

Kople apparatet fra stremnettet en stund. Kople fra sikringen i
husets sikringsskap. Kople til igjen. Hvis E vises igjen, snakk
med kundeservice.

Det er en feil i apparatet fordi et kokeredskap terrkoker, eller
du ikke bruker riktig kokereskap. Overopphetingsbeskyttelsen
for kokesonen er aktiv. Ngdutkoplingen er aktiv. SIa apparatet
av. Fern det varme kokeredskapet. Etter ca. 30 sekunder slar
du kokesonen pa igjen. Feilmeldingen bgr forsvinne, restvar-
meindikatoren kan vises fortsatt. Nedkjgl kokeredskapet og kon-
troller det i forhold til avsnittet "Kokeredskaper for induksjons-
kokesoner".

Hvis du har prevd lgsningsforslagene over og ikke kan Igse problemet, snakk med forhand-
leren eller serviceavdelingen. Oppgi opplysningene pa typeskiltet, tresiffret bokstavkode
for den glasskeramiske overflaten (den er pa hjornet av kokeflaten) og en feilmelding

som vises.

Ved feil bruk, er hjelp av serviceverksted eller forhandler ikke gratis, selv innenfor garanti-
perioden. Anvisninger om kundeservice og garantibetingelser finner du i garanti-heftet.



BT Miljpvern

MILU@VERN

Symbolet )5 pa produktet eller pd emballasjen viser at dette produktet ikke mé
behandles som husholdningsavfall. Det skal derimot bringes til et mottak for resirkulering
av elektrisk og elektronisk utstyr. Ved & sgrge for korrekt avhending av apparatet, vil du
bidra til & forebygge de negative konsekvenser for miljg og helse som gal handtering kan
medfgre. For naermere informasjon om resirkulering av dette produktet, vennligst
kontakt kommunen, renovasjonsselskapet eller forretningen der du anskaffet det.

Emballasjemateriale

@ Embalasjen er miljgvennlig og resirkulerbar. Deler av plast er merket med: >PE<,>PS<,
osv. Kast emballasjematerialene som husholdningsavfall i riktig avfallsbeholder ved kom-
munens avfallsinnsamlingsstasjon.
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