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Diese Bedienungsanleitung hilft Ihnen beim

® bestimmungsgemaBen,

e sicheren und

e wirtschaftlichen

Gebrauch des Girill- und Backautomaten Bifinett KH 1138.

Wir setzen voraus, dass der Benutzer Uber allgemeine Kenntnisse im Umgang mit
Hausgeraten verflgt.

Jede Person, die diesen Grill- und Backautomaten

e aufstellt,

e bedient,

® reinigt oder

* entsorgt,

muss den vollst&dndigen Inhalt dieser Bedienungsanleitung zur Kenntnis genommen
haben. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung immer in der Nahe des Grill- und Back-
automaten auf.

Gestaltungsmerkmale

Verschiedene Elemente der Bedienungsanleitung sind mit festgelegten Gestal-tungs-
merkmalen versehen. So kdnnen Sie leicht unterscheiden, ob es sich um

normalen Text,

e Aufzahlungen, oder
[ Handlungsschritte
handelt.
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Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

A Grundlegende Sicherheitshinweise

¢ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.

¢ Achten Sie sorgfaltig darauf, dass das Gerat jederzeit auBerhalb der
Reichweite von Kindern ist.

e Sie durfen das Gerategehause des Grill- und Backautomaten nicht 6ffnen oder reparieren.
In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewahrleistung erlischt.
Lassen Sie den defekten Girill- und Backautomat nur vom Handler oder autorisiertem
Fachpersonal reparieren.

e Sind das Gerat oder das Netzkabel beschadigt, dirfen Sie das Gerat nicht in Betrieb
nehmen. Lassen Sie das Gerét in diesem Fall von qualifiziertem Fachpersonal reparieren.

e Lassen Sie keine Flussigkeiten in das Gerategehause des Grill- und Backautomaten
gelangen. Sie durfen das Gerat keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dartber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten Gegensténde,
wie z. B., Vasen auf dem Gerat abstellen. Es besteht Brandgefahr und Gefahr eines
elektrischen Schlags!

Falls doch einmal Flissigkeit in das Gerategehause gelangt, ziehen Sie sofort den
Netzstecker des Gerats aus der Netzsteckdose und lassen Sie es reparieren.

e Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren Materialien in unmittelbarer
Umgebung des Grill- und Backautomaten befinden (z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen
etc.). Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegenstande auf, Gber oder im Geréat.

Es besteht Brandgefahr.

e Berlihren Sie niemals die Heizstédbe oder das Sichtfenster wahrend des Betriebs oder
bevor der Grill- und Backautomat abgekuhlt ist. Fassen Sie wahrend des Betriebs nicht
in den Grill- und Backraum. Warten Sie bis das Gerét abgekuhlt ist. Sie kdnnten sich
andernfalls verbrennen.

e Da Gehduse und das Sichtfenster in der Glastir wahrend der Benutzung sehr heiB wer-
den, missen Sie einen Topflappen o. A. zum Offnen der Ofenklappe benutzen. Sie kén-
nen sich andernfalls verbrennen.

e |assen Sie den Girill- und Backautomaten nach Gebrauch erst abkUhlen, bevor Sie ihn
transportieren.

e Fassen Sie Gerét, Netzkabel und -Stecker nie mit nassen Handen an. Es besteht sonst
die Gefahr eines elektrischen Schlags.

e Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose, ziehen Sie nicht am Kabel selbst.

e Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

e \erlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder darliber stolpern kann.

e Sie durfen keine Verlangerungskabel verwenden.

e Wenn Sie lhren Grill- und Backautomaten Uber einen langeren Zeitraum nicht nutzen,
missen Sie ihn vom Stromnetz trennen. Nur wenn Sie den Netzstecker aus der Netz-
steckdose ziehen, ist er vollstandig stromfrei.

®



Sicherheitshinweise / Lieferumfang

Erlauterung der Sicherheitshinweise
In der Bedienungsanleitung finden Sie folgende Kategorien von Sicherheitshinweisen:

A Gefahr!

Hinweise mit dem Wort GEFAHR warnen vor mdglichen Personenschaden.

A Achtung!
Hinweise mit dem Wort ACHTUNG warnen vor méglichen Sach- oder
Umweltschaden.

@ Diese Hinweise enthalten besondere Angaben zum wirtschaftlichen Gebrauch der
Grill- und Backautomaten.

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient zum Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen. Er ist aus-
schlieBlich flr diesen Zweck bestimmt und darf nur daflr verwendet werden. Dazu gehort
auch die Beachtung aller Informationen in dieser Bedienungsanleitung, insbesondere der
Sicherheitshinweise. Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemé&B und kann
zu Sachschéden oder sogar zu Personenschaden fliihren. KompernaB Ubernimmt keine
Haftung flr Schaden, die durch nicht bestimmungsgemaBen Gebrauch entstehen.

Lieferumfang

Die Verpackung beinhaltet

e den Grill- und Backautomaten KH 1138
e einen Gitterrost

e ein Backblech

e ein Kriimelblech

e einen Griff

¢ eine Garantiekarte

¢ diese Bedienungsanleitung.



Aufstellen

U Stellen Sie das Gerét auf einem festen, ebenen und hitzebesténdigen Untergrund auf.
Sorgen Sie fUr ausreichende Bellftung rund um das Gerat.

A Brandgefahr!

Der Abstand zwischen Gerate-Ruckseite und Wand sollte mindestens 10 cm, nach oben
mindestens 10 cm und seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher darf das Geréat z. B. nicht in
Schranke o. A. gestellt werden. Andernfalls ist keine ausreichende Beliiftung des Grill- und
Backautomaten mdéglich und er kénnte einen Brand verursachen oder beschadigt werden.

A Brandgefahr!

Stellen Sie den Grill- und Backautomaten unbedingt auf eine feste, ebene und hitzebe-
sténdige Unterlage. Andernfalls besteht Brandgefahr und das Gerat kann beschéadigt
werden. Darlber hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund dauerhafte Abdriicke in
der Unterlage entstehen.

A Gefahr eines Stromschlags!

Stellen Sie das Gerét nicht in unmittelbarer Nahe von Wasser auf, z. B. an Spllbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerraumen. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.



Beschreibung

Beschreibung
Mit dem Girill- und Backautomaten kdnnen Sie Speisen erwarmen, backen und grillen. Die
Umluftfunktion sorgt fur eine gleichmaBige und schnelle Verteilung der Warme im Gerat.

Bedienelemente
Gerat:

Zubehor:




Beschreibung / In Betrieb nehmen

@ Temperaturregler. @ Gitterrost
Stufenlose Einstellung der
Temperatur von 100 °C bis 250 °C

@ Funktionsschalter fiir @ Backblech
OFF (Aus),
Oberhitze,

Unter- und Oberhitze
und Unterhitze.

© Kontrollleuchte (Power). © Krimelblech
Leuchtet wahrend des Betriebs

@O Zeitschaltuhr. @ Griff fur Gitterrost/Backblech
Einstellung der gewtinschten

Back-/Girillzeit von 0 — 60 min.

© Glastur mit Griff @ Kippschalter fiir Umluft (Convection)

In Betrieb nehmen

[J Nehmen Sie den elektrischen Grill- und Backautomaten und alle Zubehdrteile aus der
Transportverpackung.

A Quetschgefahr!
Greifen Sie beim Offnen oder SchlieBen der Tiir nicht in die Tirscharniere.
Sie kénnten sich sonst die Hand quetschen.

[] Vor der ersten Inbetriebnahme missen Sie das Gerat und alle Zubehdrteile von even-
tuellen Verpackungsriickstanden reinigen. Reinigen Sie die Zubehorteile mit einer hand-
warmen, milden Seifenlauge und trocknen Sie anschlieBend ab.

0 Wischen Sie das Gerategehause mit einem leicht mit Wasser angefeuchteten Tuch ab
und trocknen Sie es anschlieBend sorgféltig.

[1 Wenn das Gerat innen und auBen vollstéandig trocken ist, stecken Sie den Netzstecker
in eine entsprechende Netzsteckdose (230V, ~ 50 Hz) in der Wand.

[] Schalten Sie jetzt das Gerét ohne eingelegtes Zubehér und ohne Grill- bzw. Backgut
ein. Lassen Sie die Tur des Gerats vollstandig gedffnet.

O Wéhlen Sie mit dem Temperaturregler @ 250 °C. Stellen Sie den Funktionsschalter @
auf Ober-, oder Unterhitze bzw. Ober- und Unterhitze.

O Stellen Sie die Zeitschaltuhr @) auf 15 Minuten ein.
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In Betrieb nehmen / Ausschalten und transportieren / Bedienen

@ Da die Heizelemente leicht eingefettet sind, kann es bei dieser ersten Inbetriebnah-
me zu leichter Geruchsbildung kommen. Diese ist unschadlich und hort nach kurzer
Zeit auf.
[1 Wenn sich das Gerat automatisch abgeschaltet hat, stellen Sie den Funktionsschalter
© auf OFF (Aus).
[J Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose und warten Sie, bis das Gerat
abgekuhlt ist.
[] S&ubern Sie den Grill- und Backraum anschlieBend mit einem leicht mit Wasser
befeuchteten Tuch und trocknen ihn ab.

Ausschalten und transportieren

Ausschalten
O Stellen Sie den Funktionsschalter @ und die Zeitschaltuhr @ auf OFF (Aus).

Transportieren

1 Wenn Sie den Grill- und Backautomaten transportieren mochten, lassen Sie ihn
zunéchst abkuhlen.

[] Ziehen Sie das Netzkabel aus der Netzsteckdose.

[1 Wickeln Sie das Netzkabel um die Abspannhaken auf der Geréaterlickseite.

Bedienen

Grillen und backen

U Schieben Sie das Kriimelblech unterhalb der unteren Heizstabe ganz in den Girill- und
Backautomaten.

O Nehmen Sie den Gitterrost @ und das Backblech @ aus dem Ofen. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw. bestreichen Sie das Backblech mit Butter oder Ol.

O Legen Sie anschlieBend das Grill- bzw. Backgut auf den Gitterrost @ bzw. das Bak-
kblech @ und schieben Sie es in eine der Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Grill- bzw. Backguts zu den Innenwanden und den Heizele-
menten des Gerats.

[J Wenn Sie den Grill- und Backautomaten im Backbetrieb verwenden mochten, schlieBen
Sie die Glastur.

O Falls Sie auf dem Gitterrost @ grillen méchten, muss die Glastur einen Spalt breit offen
stehen. Wenn Sie die Tir vorsichtig zuklappen, rastet sie kurz vor dem SchlieBen in die-
ser Position ein.

O Wéhlen Sie die gewiinschte Temperatur mit dem Temperaturregler @. Im Grillbetrieb
missen Sie stets die hdchste Temperaturstufe (250 °C) wahlen.

®
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Bedienen

O AnschlieBend wahlen Sie mit dem Funktionsschalter @ zwischen Oberhitze (z. B. zum
Uberbacken), Unterhitze (z. B. fiir Kuchen) oder Ober- und Unterhitze (z. B. fiir Pizza).
Wenn Sie grillen mdchten, drehen Sie den Funktionsschalter stets auf Oberhitze.

O Stellen Sie mit der Zeitschaltuhr @) die gewiinschte Grill- bzw. Backzeit ein.

Die maximale Grill- bzw. Backzeit betragt 60 Minuten

U Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts weniger als 25 Minuten betrégt, stellen Sie
die Zeitschaltuhr zundchst auf 60 Minuten und dann zurlick auf die gewlnschte Girill-
bzw. Backzeit.

[1 Wenn Sie den Ofen vorheizen mochten, addieren Sie diese Zeit zu der eigentlichen Garzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass Ihr Grill- und Backautomat eingeschaltet ist. Der
Schalter der Zeitschaltuhr bewegt sich nun gegen den Uhrzeigersinn auf Null zu.

0 Das Gerat schaltet sich nach Ablauf der eingestellten Zeit automatisch ab. Wenn Sie
das Gerat vorzeitig ausstellen mochten, drehen Sie die Zeitschaltuhr zurlick auf OFF.
Sie horen ein Klingelzeichen und die Kontrollleuchte erlischt.

@ Nachdem sich das Gerat abgeschaltet hat, kann die Zeitschaltuhr noch eine kurze
Zeit weiterlaufen.

O Benutzen Sie zum Herausziehen des Gitterrosts @ bzw. Backblechs @ immer den mitge-
lieferten Griff €. Um den Gitterrost heraus zu heben, mUssen Sie die kleinen Haken des
Griffs von oben in das Gitter einhaken @). Um das Backblech aus dem Gerat zu heben,
missen die groBen Haken des Griffs am Rand des Backblechs eingehakt werden @.

O Schalten Sie nach dem Grillen oder Backen den Funktionsschalter @ auf OFF (Aus)
und lassen Sie das Gerat abklhlen, bevor Sie es reinigen oder erneut benutzen.

@ Hat lhr Grill- und Backautomat die von Ihnen eingestellte Temperatur erreicht, schal-
ten sich Heizelemente bzw. der Ventilator zeitweise ab, um die eingestellte Tempera-
tur zu halten.

Grillen und backen mit Umluft

Falls Sie mit Umluft backen oder grillen, kénnen Sie in der Regel auf ein Vorheizen des
Grill- und Backraums verzichten. Das Gar- und Braunungsergebnis ist bei Verwendung
von Umluft gleichméBiger und Sie kdnnen den Grill- und Backautomaten auch mit zwei
Blechen oder Grillrosten gleichzeitig bestiicken.

Beachten Sie die Zubereitungshinweise in Rezepten bei Verwendung von Umluft.

®



Zubereitungstipps und Rezepte

L] Driicken Sie auf den Kippschalter fiir die Umluft (Convection), bis er in Position 1 einrastet.
Der Ventilator im Grill- und Backraum arbeitet.
Die tbrige Bedienung entspricht dem Grillen und Backen ohne Umluft.

Zubereitungstipps und Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele fiir die Zubereitung von Speisen. Diese
Beispiele sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann variieren.

@ Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fUr vier Personen:

e 1 Tasse Mehl

Teel6ffel Backpulver

e 1Ei

1 Essloffel geschmolzene Butter

1 Tasse Milch

3 Essloffel Zucker

e Salz

e flir verschiedene Varianten zuséatzlich NUsse, zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken.

Zubereitung:

[1 Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Backpulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

[ die Butter in einem Topf schmelzen und mit dem Teig verrihren.

[0 Je nach Geschmack mit Nissen, Schokoflocken, zerdrlickten Bananen oder anderen
Frichten mischen.

O In typische Muffin-Formen geben und bei 200 °C mit Oberhitze und Umluft etwa 15
Minuten backen.

Hawaiitoast

Zutaten fUr 4 Toast:

e 4 Scheiben Toast

e 1-2 Essléffel Remoulade

¢ 120 g gekochter Schinken

e 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
e Curry.

13
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Zubereitungstipps und Rezepte / Reinigen

Zubereitung:

[] Die Toastscheiben vortoasten.

0 AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen

0 und mit dem gekochten Schinken belegen.

[1 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten Toast legen.

1 Mit Curry wrzen.

1 Danach jeweils eine Scheibe Kase oben auf die Ananas legen.

U Die Hawaiitoasts auf den Grillrost legen und im Grill- und Backautomaten auf der mittle-
ren Schiene bei Oberhitze und Umluft ca. 8 Minuten Uberbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen
U Schieben Sie den Girillrost in die mittlere Schiene des Grill- und Backraums
] Legen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne Verpackung auf den Grillrost.
U Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze und eingeschalteter Umluft ca. 20 Minuten.

Ihr neuer elektrischer Grill- und Backautomat verfiigt Gber selbst reinigende Innenwénde.
Waéhrend der Grill- und Backautomat in Betrieb ist, werden
Verschmutzungen automatisch entfernt.

A Gefahr eines elektrischen Schlags!
Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose bevor Sie den Grill- und Bak-
kautomaten reinigen. Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags!

A Gefahr eines elektrischen Schlags!
Tauchen Sie das Gerét bei der Reinigung keinesfalls in Wasser. Es besteht die Gefahr
eines elektrischen Schlags!

A Achtung!

Benutzen Sie keine Haushaltsreiniger oder scharfe bzw. spitze Gegensténde, um Ver-
schmutzungen zu entfernen. Dadurch kdnnten Sie den Grill- und Backautomat und seine
speziell beschichteten Innenwénde beschadigen.

0 Sollten dennoch einmal Verschmutzungen auftreten, kénnen Sie den Grill- und Backauto-
maten mit einem weichen Tuch, das leicht mit einer milden Seifenlauge getrankt ist, reinigen.

®



Reinigen / Fehlfuntionen beseitigen

[0 Entnehmen Sie bei Bedarf das Kriimelblech am Boden des Grill- und Backautomaten

und reinigen es.

Schieben Sie das Kriimelblech anschlieBend wieder unterhalb der unteren Heizstéabe in
den Girill- und Backautomaten

A Gefahr eines elektrischen Schlags!
Bevor Sie das Gerat nach der Reinigung wieder benutzen, muss es vollstéandig trocken
sein. Lassen Sie daher nach der Reinigung die Tir des Gerates geoffnet.

Fehlfunktionen beseitigen

Symptom

Der des Grill- und
Backautomaten
heizt nicht auf.

Abschalten des Grill-
und Backautomaten
ist nicht méglich.

Der Lufter fur die Umluft
funktioniert nicht.

Das Turglas ist gebrochen
oder weist Risse auf.

Mégliche Ursache und Abhilfe

Die Zeitschaltuhr steht auf 0 Minuten.

Stellen Sie die Zeitschaltuhr auf eine Zeit von groBer 0
Minuten ein.

Eine Haushaltsicherung ist defekt.Uberpriifen Sie die Haus-
haltssicherungen und erneuern Sie diese gegebenenfalls.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Probieren Sie eine andere Netsteckdose aus.

Der Grill- und Backautomaten ist moglicherweise defekt.
Lassen Sie den Grill- und Backautomaten von Fachpersonal
Uberprifen.

Ein elektronisches Bauteil ist defekt.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose und lassen
Sie den Girill- und Backautomaten von Fachpersonal Gberprifen.

Der Schalter flr die Umluft steht in der Position ,,0“.

Stellen Sie den Kippschalter fiir die Umluft in die Position ,,1%.
Der Girill- und Backautomaten ist moglicherweise defekt.
Lassen Sie den Grill- und Backautomaten von Fachpersonal
Uberprifen.

Lassen Sie den Grill- und Backautomaten
von Fachpersonal reparieren.

Sollte sich eine Fehlfunktion trotzdem nicht beseitigen lassen, wenden Sie sich bitte an
Ihren Fachhandler oder den Hersteller.

®
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Entsorgen

Entsorgen Sie den Girill- und Backautomat KH 1138 Uber einen zugelassenen Ent-
sorgungsbetrieb oder Uber Ihre kommunale Entsorgungseinrichtung. Werfen Sie den Grill-
und Backautomat keinesfalls in den normalen Hausmuill.

Beachten Sie die aktuell geltenden Vorschriften. Setzen Sie sich im Zweifelsfall mit lhrer
Entsorgungseinrichtung in Verbindung.

Technische Daten

Netzspannung: 230V, ~ 50 Hz
Nennleistung: 1.380 W
Innenraumvolumen: 18 Liter

Ce

Der Girill- und Backautomat KH 1138 genligt der CE-Kennzeichenrichtlinie (93/68/EEC).

KompernaB Handelsgesellschaft mbH
Burgstr. 21
D-44867 Bochum

Die Garantiebedingungen entnehmen Sie bitte der beiliegenden Garantiekarte.



Konformitatserklarung

Konformitatserklarung

Die KompernaB Handelsgesellschaft mbH, Burgstr. 21, D-44867 Bochum, Deutschland,
erklart hiermit fir dieses Produkt die Ubereinstimmung mit allen anwendbaren internationa-
len Sicherheitsnormen, Vorschriften sowie EG-Richtlinien.

e EU-Niederspannungsrichtlinie: 73/23/EWG,

e EN 60335-1

e EN 60335-2-9

e Elektromagnetische Vertraglichkeit: 89/336 EWG
e EN 55014

e EN 55014-2

e EN 61000-3-2 +A1+A2

Type: KH1138

Bzchf:, 10.10.2003

Hans KompernaB, Geschéaftsflihrer
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Avant-propos

Cette notice d'utilisation vous aidera a utiliser le four gril automatique Bifinet KH 1138
e conformément a sa destination,

¢ de maniere sire et

e économique.

Nous supposons que I'utilisateur détient des connaissances générales sur I’emploi des
appareils électroménagers.

Toute personne qui

¢ installe

e utilise,

® nettoie ou

e met au rebut

ce four gril automatique doit avoir entierement lu le contenu de la présente notice
d’utilisation. Veuillez toujours conserver cette notice d’utilisation a proximité du four
gril automatique.

Structuration du texte

Différents éléments composant la notice d’utilisation s’accompagnent de symboles définis
d’avance. lls vous permettent de distinguer facilement s’il s’agit d’un

texte normal
e d’énumérations ou
] de manipulations a effectuer.
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Consignes de sécurité

Consignes de sécurité

A Consignes de sécurité générales

Ne laissez jamais I'appareil marcher sans surveillance.

Veillez soigneusement a ce que I’'appareil demeure en permanence hors de portée des
enfants.

Il ne vous est pas permis d’ouvrir le boitier du four gril automatique, ni de réparer cet
appareil. Sa sécurité serait dans ce cas compromise et vous perdriez le bénéfice de la
garantie. Ne confiez la réparation du four gril défectueux qu’au revendeur ou a du
personnel spécialisé et agréé.

Si I'appareil ou son cordon d’alimentation sont endommagés, vous ne pourrez pas le
mettre en service. Veuillez dans ce cas confier la réparation de I’appareil a du personnel
qualifié et agréé.

Veillez a ce qu’aucun liquide ne puisse pénétrer dans le corps du four gril automatique.
N’exposez pas I'appareil a I’hnumidité et ne vous en servez pas en plein air. En outre, ne
posez jamais dessus d’objets remplis de liquides (vases par ex.). Risque d’incendie et
d’électrocution !

Si malgré tout du liquide a pénétré dans le corps de I’'appareil, débranchez
immédiatement la fiche male de la prise de courant puis faites-le réparer.

Pendant la marche, éloignez de I’environnement immédiat du four gril tous matériaux
facilement inflammables (par ex. torchon a vaisselle, maniques, etc.) Ne faites jamais
sécher des textiles ou objets sur I'appareil ou au-dessus de celui-ci. Risque d’incendie!
Ne touchez jamais les résistances chauffantes ou le bandeau transparent pendant la
marche ou tant que le four gril n’a pas refroidi. Pendant la marche, n’introduisez jamais
les mains dans le compartiment de cuisson et grillade. Attendez que I’appareil ait
refroidi. Vous risqueriez sinon de vous brdler.

Vu que le corps de I'appareil et le bandeau transparent composant la porte en verre
deviennent trés chauds, vous devrez utiliser une manique ou assimilée pour ouvrir la
porte du four. Vous risqueriez sinon de vous br(ler.

Si le four gril automatique vient de servir, attendez qu’il ait refroidi avant de le transporter.
Ne saisissez jamais I"appareil, le cordon d’alimentation et la fiche male avec les mains
mouillées. Vous risqueriez sinon de vous électrocuter.

Pour débrancher le cordon d’alimentation électrique, tirez toujours la fiche male de la
prise de courant, ne tirez pas sur le cordon lui-méme.

Ne pliez et ne coincez pas le cordon d’alimentation.

Posez le cable d’alimentation pour que personne ne risque de marcher ou trébucher
dessus.

L’emploi d’un prolongateur avec cet appareil n’est pas permis.

Si votre four gril doit rester assez longtemps sans servir, vous devrez le débrancher de
la prise. L’appareil ne se retrouve enti€rement hors tension qu’apres avoir débranché sa
fiche male de la prise de courant.
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Consignes de sécurité / Etendue des fournitures

Légende des consignes de sécurité
Dans cette notice d’utilisation, vous trouverez différentes catégories de consignes de

sécurité.

A Risque de...!

Les consignes précédées de I'expression RISQUE DE.. vous préviennent d’un risque de
dommages corporels.

A Attention !

Les consignes précédées du terme ATTENTION vous préviennent d’un risque de dégats
matériels ou environnementaux éventuels.

@ Ces consignes contiennent des indications particulieres sur une utilisation
économique du four gril automatique.

Utilisation conforme

Ce four gril sert a faire chauffer, cuire et griller des aliments. Il est exclusivement destiné a
cette fin et ne pourra servir qu’a cette fin. Fait également partie d’une utilisation conforme
le respect de toutes les instructions contenues dans la présente notice d’utilisation, les
consignes de sécurité notamment. Toute autre utilisation sera réputée non conforme, elle
peut engendrer des dégats matériels voire des dommages corporels. Kompernass
décline toute responsabilité des dommages imputables a une utilisation non conforme.

Etendue des fournitures

L’emballage contient

e |e four gril automatique KH 1138
e Une grille

¢ Une plaque de cuisson

¢ Une plaque a miettes.

e Une poignée

e Une carte de garantie

e Cette notice d’utilisation.
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Installation

Installation

] Posez 'appareil sur une surface ferme, plate et résistante a la chaleur. Veillez a une
aération suffisante autour de I'appareil.

A Risque d’incendie !

L’écart entre le dos de I'appareil et le mur doit étre d’au minimum 10 cm, de 10 cm par
rapport a un plafond et de 5 cm sur les cotés. Pour cette raison, n’installez jamais le four
dans un placard ou assimilé. Dans le cas contraire, le four gril automatique ne serait pas
suffisamment ventilé et il risquerait de provoquer un incendie ou de s’endommager.

A Risque d’incendie !

Placez impérativement le four gril automatique sur une surface dure, plane et résistante a
la chaleur. Vous risqueriez sinon de provoquer un incendie et d’endommager I’appareil.
En outre, sur une surface molle, des empreintes définitives risqueraient d’apparaitre.

A Risque d’électrocution !
Ne placez pas I'appareil a proximité immédiate de I’eau, par ex. contre un évier, une
baignoire ou dans une cave humide. Vous risqueriez sinon une électrocution.



Description

Description
Ce four gril automatique vous permet d’échauffer des aliments, de les faire cuire et de les

griller. La fonction a air pulsé assure une répartition uniforme et rapide de la chaleur dans
I’appareil.

Eléments de commande
Appareil :

.5

S
F




Description / Mise en service

@ Thermostat © Grille
Réglage en continu de la température
entre 100 et 250 °C

@ Sélecteur des fonctions suivantes @ Plaque de cuisson
OFF (Arrét)
Chaleur de volte
Convection de volte et sole
Chaleur de sole

© Voyant de contrdle (Power). © Plague a miettes
Il s’allume pendant la marche

@ Minuteur @ Poignée de la grille / plaque de cuisson
Il permet de régler le temps de
cuisson / grillade entre 0 et 60 mn

© Porte en verre avec poignée @ Commutateur & bascule pour I'air pulsé
(convection)

Mise en service

[] De I'emballage qui a servi a son transport, sortez le four gril électrique automatique
ainsi que tous ses accessoires.

A Risque d’écrasement !
Pour ouvrir et fermer la porte, n’approchez pas les doigts de la charniére de porte.
Vous risqueriez sinon de vous écraser la main.

L] Avant la premiére mise en service, vous devrez nettoyer les déchets d’emballage
présents sur/dans I'appareil et sur ses accessoires. Nettoyez les accessoires avec de
I’eau tieéde additionnée d’un savon doux puis séchez-les ensuite.

U Essuyez le corps de I'appareil avec un chiffon Iégérement humecté d’eau puis séchez
ensuite soigneusement.

L1 Une fois les parois intérieures et extérieures de I’'appareil entierement seches, branchez
sa fiche male dans une prise de courant murale correspondante (230 V, ~ 50 Hz).

] Allumez ensuite I'appareil sans ses accessoires et sans aliments a cuire ou griller.
Laissez la porte de I'appareil ouverte en grand.

[0 Réglez le thermostat @ sur 250°C. Réglez le sélecteur de fonctions @ sur la
convection naturelle ou sur la chaleur de voite ou de sole.

0 Réglez le minuteur @ sur 15 minutes.
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Mise en service / Mise hors tension et transport / Utilisation

@ Vu que les résistances chauffantes ont regu une mince couche de graisse, une légére
odeur peut se dégager lors de la premiéere mise en service. Ce phénomene est
normal, sans risques et cesse au bout de peu de temps.

[] Si 'appareil s’est mis automatiquement hors tension, ramenez le sélecteur de fonctions

© sur OFF (Arrét).

] Débranchez la fiche male de la prise de courant et attendez que I'appareil ait refroidi.

] Ensuite, nettoyez le compartiment de cuisson et grillade avec un chiffon Iégérement

humecté d’eau.

Mise hors tension et transport

Mise hors tension
[0 Ramenez le sélecteur de fonctions @ et la minuterie @ sur OFF (Arrét).

Transport

[] Si vous voulez transporter le four gril automatique, attendez d’abord qu’il ait refroidi.
[] De la prise femelle, débranchez la fiche male terminant le cordon d’alimentation.

] Enroulez le cordon d’alimentation autour des crochets prévus au dos de I'appareil.

Grillades et cuisson

] Enfournez entierement la plaque a miettes dans le four gril automatique, en dessous
des résistances chauffantes.

[ Sortez la grille @ et la plaque de cuisson @ hors du four. Etalez le cas échéant du
papier sulfurisé sur ces pieces ou beurrez ou huilez la plaque de cuisson.

O Posez ensuite les grillades ou aliments a cuire sur la grille @ ou la plaque @ puis
insérez-la dans I'un des rails. Veillez ce faisant a ce qu’il y ait un écart suffisant entre les
grillades et aliments d’une part, les parois intérieures et résistances chauffantes de
I’appareil d’autre part.

[ Si vous voulez utiliser le four gril en mode Four, fermez la porte en verre.

O Si vous voulez faire des grillades sur la grille @), laissez la porte ouverte légérement
ouverte. Si vous refermez doucement la porte, elle encoche dans cette position peu
avant la position de fermeture.

[ Réglez le thermostat @ sur la température voulue. En mode Gril, vous devrez toujours
régler la température la plus élevée (250°C).

[J Ensuite, a I'aide du sélecteur de fonctions 9 choisissez entre la chaleur de volte
(par ex. pour gratiner des plats), la chaleur de sole (par ex. pour faire cuire des gateaux)
ou la chaleur volte et sole (par ex. pour les pizzas). Si vous voulez faire des grillades,
réglez toujours le sélecteur de fonctions sur la chaleur de vo(te.

®
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Utilisation

O A l'aide du minuteur @), réglez la durée de cuisson ou grillade voulue
La durée maximale des grillades et des cuissons s’éleve a 60 minutes.

[] Si le temps de cuisson de vos grillades ou plats est inférieur a 25 minutes, commencez par
régler le minuteur sur 60 minutes puis ramenez-le sur le temps de grillade ou cuisson voulu.
[] Si vous voulez préchauffer le four, ajoutez ce temps au temps de cuisson proprement dit.

Le voyant de contrdle @ indique que le four gril s’est allumé. La manette de la minuterie
tourne en sens inverse des aiguilles d’une montre pour revenir sur zéro.

[] Une fois écoulé le temps sur lequel vous I'aviez programmé, I'appareil s’éteint
automatiquement. Si vous voulez I'éteindre prématurément, ramenez simplement la
manette du minuteur sur OFF.

Vous entendez un bruit de sonnette et le voyant de contrdle s’éteint.

@ Une fois que I'appareil s’est éteint, il peut arriver que la minuterie continue de
marcher encore brievement.

O Pour extraire la grille @ ou la plaque de cuisson @), servez-vous toujours de la poignée
@ livrée d’origine. Pour soulever la grille et la sortir, vous devez accrocher les petits
crochets de la poignée dans la grille, par le haut @). Accrochez les grands crochets de
la poignée contre le bord de la plaque de cuisson @.

[J Apres une grillade ou cuisson, ramenez le sélecteur de fonctions @ sur OFF (Arrét) puis
laissez I’appareil refroidir avant de le nettoyer ou de vous en resservir.

@ Une fois que le four gril a atteint la température sur laquelle vous 'aviez réglé, les
résistance chauffantes et le ventilateur s’éteignent périodiquement pour maintenir la
température réglée.

Grillades et cuisson avec I’air pulsé (convection)

Si vous voulez faire cuire des plats ou des grillades avec I'air pulsé, vous pouvez en régle
générale renoncer a préchauffer le compartiment de cuisson et grillade. Si vous utilisez
I’air pulsé, le résultat de cuisson et de brunissage sera plus uniforme, et vous pouvez
aussi insérer deux plaques ou grilles a la fois dans le four gril automatique.

[ Si vous utilisez Iair pulsé, respectez les conseils de préparation figurant dans les recettes.
Appuyez sur le commutateur a bascule commandant I’air pulsé (Convection), jusqu’a ce
qu’il encoche sur la position 1.

Le ventilateur fonctionne dans le compartiment de cuisson et grillade.

Le reste des manipulations correspond a celles des cuissons et grillades sans Iair pulsé.
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Conseils de préparation et recettes

Conseils de préparation et recettes

Dans ce chapitre, nous vous livrons quelques exemples de préparation de plats. Ces
exemples constituent des recommandations. La durée de préparation réelle peut différer.

@ Respectez les conseils de préparation imprimés sur I’emballage des aliments.

Muffins

Ingrédients pour quatre personnes

e 1 tasse de farine

e 1 cuiller a café de levure chimique

e 1 ceuf

e 1 cuiller a soupe de beurre fondu

e 1 tasse de lait

e 3 cuillers a soupe de sucre

e Sel

Et en plus, selon la variante : des noix/noisettes, bananes écrasées ou écailles de chocolat.

Préparation :

1 Dans une jatte, ajoutez successivement et mélangez lentement, les ingrédients
suivants: farine, levure chimique, ceuf, lait, sel et sucre.

[] Ensuite, faites fondre le beurre dans une casserole puis mélangez-le a la pate.

[] Suivant le goQt recherché, ajoutez des noix/noisettes, écailles de chocolat,
les bananes écrasées ou d’autres fruits.

[] Versez ensuite la pate dans des moules a muffin typiques puis faites-la cuire pendant
env. 15 minutes, four réglé sur la chaleur de vo(te et 'air pulsé a 200°C

Toast Hawai

Ingrédients pour 4 toasts

e 4 tranches de pain a griller

e 1-2 cuillers a soupe de sauce rémoulade

e 120 g de jambon cuit

e 1/2 boite d’ananas

e 4 tranches de fromage pour gratiner les toasts
e Curry.
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Conseils de préparation et recettes / Nettoyage

Préparation :

[] Faites préalablement griller les tranches.

U Ensuite, enduisez-les d’une couche mince de sauce rémoulade.

U Garnissez-les ensuite avec le jambon cuit.

[] Déposez ensuite une tranche d’ananas sur le toast garni.

[] Epicez avec le curry.

] Ensuite, déposez une tranche de fromage sur chaque ananas.

[] Posez enfin les toasts sur la grille puis enfournez-la sur le rail du milieu,
four gril automatique réglé sur la chaleur de voQte et I'air pulsé. Faites gratiner
les toasts pendant env. 8 minutes.

Cuisson d’une pizza surgelée

] Enfournez la grille dans le compartiment de grillade et cuisson, sur le rail du milieu.

[1 Posez la pizza surgelée, débarrassée de son emballage, sur la grille.

U Faites cuire la pizza pendant env. 20 minutes, avec la chaleur de volte et sole plus
I’air pulsé enclenchés.

Nettoyage
Votre nouveau four gril électrique présente des parois intérieures autonettoyantes.
Pendant qu’il fonctionne, les salissures se détachent automatiquement.

A Risque d’électrocution !
Avant de nettoyer le four gril automatique, débranchez toujours la fiche male de la prise
de courant. Vous risqueriez sinon une électrocution.

A Risque d’électrocution !
Lors du nettoyage, ne plongez jamais I’appareil dans I’eau. Vous risqueriez sinon une
électrocution.

A Attention !

N’utilisez jamais de détergents domestiques ou d’objets acérés et/ou pointus pour
enlever des salissures. Vous risqueriez d’endommager le four gril automatique et le
revétement spécial de ses parois intérieures.

[] Si cependant des salissures devaient apparaitre lors d’une cuisson, vous pouvez nettoyer
le four gril automatique avec un chiffon doux imbibé d’eau contenant du savon doux.
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Nettoyage / Suppression des dérangements

[] Si nécessaire, retirez la plaque a miettes située au bas du four gril automatique puis

nettoyez-la.

Ensuite, réenfournez la plaque a miettes dans le four gril automatique, en dessous des

résistances chauffantes.

A Risque d’électrocution !
Avant de réutiliser I'appareil aprés un nettoyage, attendez qu’il ait entierement fini de
sécher. Pour ce faire, laissez la porte de I'appareil ouverte apres le nettoyage.

Suppression des dérangements

Symptéme

Le four gril automatique
ne chauffe pas.

Impossible d’éteindre le
four gril automatique.

Le ventilateur a air pulsé
ne fonctionne pas.

Porte en verre
cassée ou félée

Cause possible et remede

La minuterie se trouve sur 0 minute.

Réglez la minuterie sur une durée supérieure a 0 minute.
Fusible du logement défectueux.

Veérifiez les fusibles de votre logement puis changez-les
le cas échéant.

Prise femelle défectueuse.

Essayez une autre prise.

Le four gril automatique est peut-étre défectueux.
Faites-le vérifier par du personnel spécialisé.

Composant électronique défectueux.
Débranchez la fiche male de la prise de courant puis faites
vérifier le four gril automatique par du personnel spécialisé.

Le commutateur de I’air pulsé se trouve sur la position ,,0“.
Ramenez le commutateur de I'air pulsé sur la position ,,1.
Le four gril automatique est peut-étre défectueux.
Faites-le vérifier par du personnel spécialisé.

Faites réparer le four gril automatique par du
personnel spécialisé.

Si avec ce tableau vous ne parvenez pas malgré tout a supprimer le dysfonctionnement,
veuillez s.v.p. vous adresser a votre revendeur ou au fabricant.
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Mise au rebut

Mise au rebut
Mettez le four gril automatique KH 1138 au rebut par le biais d’une entreprise de
dépollution agréée ou par les services de voirie de votre commune. Ne jetez en aucun
cas votre four gril automatique aux ordures ménageres.

Veuillez respecter les prescriptions actuelles en vigueur. En cas de doute, contactez un
organisme de dépollution.

Données techniques

Tension du secteur : 230V, ~ 50 Hz
Puissance nominale : 1380 W
Volume du compartiment intérieur : 18 litres

Cce

Le four et gril automatique KH 1138 se conforme a la directive de labellisation
CE (93/68/CEE).

KompernaB Handelsgesellschaft mbH
Burgstr. 21
D-44867 Bochum

Pour connaitre les conditions de garantie, veuillez vous reporter a la carte de garantie
ci-jointe.



Déclaration de conformité

Déclaration de conformité

La société Kompernas Handelsgesellschaft mbH, Burgstr. 21, D-44867 Bochum, Allemagne,
déclare que ce produit est conforme a toutes les normes de sécurité et prescriptions
internationales applicables, ainsi qu’avec les directives communautaires.

e Directive sur les basses tensions: 73/23/EWG
e EN 60335-1

e EN 60335-2-9

e Compatibilité électromagnétique:89/336 EWG
e EN 55014

e EN 55014-2

e EN 61000-3-2 +A1+A2

Type d’appareil / Type: KH 1138

Bzchf:, le 10 octobre 2003

Hans KompernaB, gérant



Voorwoord

Deze bedieningshandleiding helpt u bij

¢ reglementair

e veiligen

e economisch

gebruik van de grill- en backautomaat Bifinett KH 1138.

Wij gaan ervan uit dat de gebruiker over algemene kennis in de omgang met
huishoudelijke toestellen beschikt.

ledereen die deze grill- en bakautomaat

e opstelt,

e bedient,

e reinigt of

e verwijdert,

moet de volledige inhoud van deze bedieningshandleiding gelezen en begrepen hebben.
Bewaar deze bedieningshandleiding altijd in de buurt van de grill- en bakautomaat.

Kenmerken van de vormgeving

Verschillende elementen van de bedieningshandleiding zijn met vastgelegde kenmerken
uitgerust. Zo kunt u eenvoudig onderscheiden of het om

normale tekst,

e opsommingen, of
[ te volgen stappen
gaat.
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Veiligheidsaanwijzingen

Veiligheidsaanwijzingen

A Fundamentele veiligheidsaanwijzingen

34

Laat het toestel tijdens het bedrijf nooit zonder toezicht achter.

Verzeker dat het toestel op elk ogenblik buiten het bereik van kinderen is.

U mag de behuizing van de grill- en bakautomaat niet openen of repareren. In dit geval
wordt de veiligheid niet verzekerd en vervalt de garantie. Laat de defecte grill- en
bakautomaat enkel door de handelaar of door bevoegd vakpersoneel repareren.

Indien het toestel of de netkabel beschadigd is dan mag u het toestel niet in bedrijf
nemen. Laat het toestel in dit geval door bevoegd vakpersoneel repareren.

Laat geen vloeistoffen in de behuizing van de grill- en bakautomaat binnendringen. U
mag het toestel in geen geval aan vocht blootstellen en in de open lucht gebruiken.
Bovendien mag u geen met vloeistoffen gevulde voorwerpen, zoals vazen, op het
toestel plaatsen. Gevaar voor brand en gevaar voor een elektrische schok!

Indien desondanks vocht in de behuizing van het toestel binnendringt dan moet u de
netstekker van het toestel onmiddellijk uit de contactdoos trekken en het toestel laten
repareren.

Tijdens het bedrijf mogen zich geen licht brandbare materialen in de onmiddellijke
nabijheid van de grill- en bakautomaat bevinden (bijvoorbeeld vaathanddoeken,
keteldoeken, enz.) Droog nooit textiel of voorwerpen op boven of in het toestel.

Er bestaat gevaar voor brand.

Raak nooit de verwarmingselementen of het kijkvenster aan tijdens het bedrijf of
vooraleer de grill- en bakautomaat afgekoeld is. Grijp tijdens het bedrijf nooit in de grill-
en bakruimte. Wacht tot het toestel afgekoeld is. U zou zich anders kunnen verbranden.
Omdat de behuizing en het kijkvenster in de glazen deur tijdens het gebruik zeer heet
worden moet u een doek of iets soortgelijks gebruiken om de klep van de oven te openen.
U zou zich anders kunnen verbranden.

Laat de grill- en bakautomaat na gebruik eerst afkoelen vooraleer hen te transporteren.
Raak het toestel, de elektrische kabel en stekker nooit met natte handen aan. Anders
bestaat gevaar voor een elektrische schok.

Trek de elektrische kabel steeds aan de stekker uit de contactdoos. Trek nooit zelf aan
de kabel.

Buig of klem de elektrische kabel niet.

Leg de elektrische kabel zodanig dat niemand erop kan treden of erover kan vallen.

U mag geen verlengingskabel gebruiken.

Wanneer u uw grill- en bakautomaat langere tijd niet gebruikt moet u hem van het
stroomnet ontkoppelen. Enkel wanneer u de netstekker uit de contactdoos trekt is hij
volledig stroomvrij.



Veiligheidsaanwijzingen / Leveromvang

Uitleg bij de veiligheidsaanwijzingen
In de bedieningshandleiding vindt u de volgende categorieén van veiligheidsaanwijzingen:

A Gevaar!

Aanwijzingen met het woord GEVAAR waarschuwen voor mogelijke persoonlijke
verwondingen.

A Opgepast!

Aanwijzingen met het woord OPGEPAST waarschuwen voor mogelijke materi€le en
ecologische schaden.

@ Deze aanwijzingen bevatten bijzondere gegevens voor een economisch gebruik van
de grill- en bakautomaat.

Gebruik conform de voorschriften

De grill- en bakautomaat dient om etenswaren op te warmen, gaar te koken of te grillen.
Hij is uitsluitend voor dit doel bestemd en mag enkel voor dit doel gebruikt worden.
Daarbij hoort ook het in acht nemen van alle informatie in deze bedieningshandleiding,

in het bijzonder de veiligheidsaanwijzingen. Elk ander gebruik geldt als niet conform de
voorschriften en kan tot materiéle schaden of zelfs tot persoonlijke verwondingen leiden.
KompernaB aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schaden die door een gebruik dat niet
conform de voorschriften is veroorzaakt worden.

Leveromvang

De verpakking bevat

e de grill- en bakautomaat KH 1138
® een rooster

e een bakplaat

¢ een kruimelopvangplaat

® een greep

e een garantiekaart

e deze bedieningshandleiding.
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Opstellen

Opstellen

U Stel het toestel op een vaste, viakke en hittebestendige ondergrond op. Zorg voor
voldoende verluchting rond het toestel.

A Brandgevaar!

De afstand tussen de achterkant van het toestel en de wand moet minstens 10 cm, naar
boven minstens 10 cm en naar beide kanten telkens 5 cm bedragen. Daarom mag het
toestel bijvoorbeeld niet in kasten e.d. geplaatst worden. Anders is geen voldoende
verluchting van de grill- en bakautomaat mogelijk en zou een brand veroorzaakt of zou
het toestel beschadigd kunnen worden.

A Brandgevaar!

Plaats de grill- en bakautomaat absoluut op een vaste, vlakke en hittebestendigde
ondergrond. Anders bestaat gevaar voor brand en kan het toestel beschadigd worden.
Bovendien kunnen bij een zachte ondergrond duurzame afdrukken op de ondergrond
ontstaan.

A Gevaar voor een elektrische schok!

Plaats het toestel niet in de onmiddellijke nabijheid van water, bijvoorbeeld in de buurt
van spoelgoten, wasbakken of in vochtige kelders. Anders bestaat het gevaar van een
elektrische schok.



Beschrijving

Beschrijving
Met de grill- en bakautomaat kunt u etenswaren verwarmen, bakken en grillen. De functie
van de circulatielucht zorgt voor een gelijkmatige en snelle verdeling van de warmte in het
toestel.

Bedieningselementen
Toestel:

Toebehoor:
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Beschrijving / In bedrijf nemen

@ Temperatuurregelaar. © Rooster
Traploze instelling van de temperatuur
van 100 °C tot 250 °C

® Functietoets voor @ Bakplaat
OFF (Uit),
Bovenhitte,
Onder- en bovenhitte
en onderhitte.

©® Controlelamp (Power). © Kruimelplaat
Licht tijdens het bedrijf op

O Timer. @ Greep voor rooster/bakplaat
Instelling van de gewenste
bak-grilltiid van 0 — 60 min.

© Glazen deur met greep @ Kipschakelaar voor circulatielucht
(convectie)

In bedrijf nemen

0 Neem de elektrische grill- en bakautomaat en alle toebehoordelen uit de
transportverpakking.

A Klemgevaar!
Grijp bij het openen of sluiten van de deur niet in de deurscharnieren. Anders kan
uw hand geklemd worden.

1 V&or de eerste inbedrijfstelling moet u het toestel en alle toebehoordelen van eventuele
verpakkingsresten ontdoen. Reinig de toebehoordelen met een lauwe, milde zeeploog
en droog ze vervolgens af.

] Wrijf de behuizing van het toestel met een lichtjes bevochtigde doek af en droog
vervolgens zorgvuldig.

[1 Wanneer het toestel binnen en buiten volledig droog is moet u de stekker in een
contactdoos (230V, ~ 50 Hz) in de wand steken.

U Schakel nu het toestel zonder ingelegd toebehoor en zonder grill- en/of bakmateriaal
aan. Laat de deur van het toestel volledig open.

O Kies met de temperatuurregelaar 1 250 °C. Plaats de functieschakelaar @ op
boven-, of onderverwarming, en/of op boven- en onderverwarming.
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In bedrijf nemen / Uitschakelen en transporteren / Bedienen

O Stel de timer @ op 15 minuten in.

@ Aangezien de verwarmingselementen lichtjes ingevet zijn kan het bij deze eerste
inbedrijfstelling tot een lichte reukvorming komen. Deze is onschadelijk en stopt na
korte tijd.

1 Wanneer het toestel zich automatisch uitgeschakeld heeft plaatst u de

functieschakelaar @ op OFF (Uit).

] Trek de netstekker uit de contactdoos en wacht tot het toestel afgekoeld is.

U Reinig de grill- en bakruimte vervolgens met een lichtjes met water bevochtigde

doek en droog hem af.

Uitschakelen en transporteren

Uitschakelen
O Plaats de functieschakelaar @ en de timer @ op OFF (Uit).

Transporteren

[1 Wanneer u de grill- en bakautomaat wilt transporteren, laat hem dan eerst afkoelen.
(] Trek de kabel uit de contactdoos.

[J Wikkel de kabel rond de afspanhaak aan de achterkant van het toestel.

Bedienen

Grillen en bakken

[] Schuif de kruimelplaat onder de onderste verwarmingselementen volledig in de grill-
en bakautomaat.

O Neem de rooster @ en de bakplaat @ uit de oven. Bedek deze eventueel met
bakpapier en/of breng boter of olie op de bakplaat aan.

O Leg vervolgens de te grillen en/of te bakken etenswaren op de rooster @ en/of op de
bakplaat @ en schuif deze in één van de rails. Let daarbij op voldoende afstand van de
te grillen en/of te bakken etenswaren ten opzichte van de binnenwanden en van de
verwarmingselementen van het toestel.

[1 Wanneer u de grill- en bakautomaat in het bakbedrijf wenst te gebruiken, sluit dan de
glazen deur.

O Indien u op de rooster @ wilt grillen, moet de glazen deur een spleet open staan.
Wanneer u de deur voorzichtig dichtklapt, sluit zij kort voor het sluiten in deze positie in.

[] Selecteer de gewenste temperatuur met de temperatuurregelaar 1. In het grillbedrijf
moet u steeds de hoogste temperatuur (250 °C) selecteren.

O Kies vervolgens met behulp van de functieschakelaar @ tussen bovenhitte (bijvoorbeeld
gratineren), onderhitte (bijvoorbeeld voor taart) of boven- en onderhitte (bijvoorbeeld
voor pizza’s). Wanneer u wilt grillen plaats de functieschakelaar dan altijd op bovenhitte.

@
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Bedienen

O Stel met de timer @ de gewenste grill- en/of baktijd in.
De maximum grill- en/of baktijd bedraagt 60 minuten

[1 Wanneer de kooktijd van de te grillen en/of te bakken etenswaren minder dan
25 minuten bedraagt, moet u de timer eerst op 60 minuten en vervolgens weer op
de gewenste grill- en baktijd plaatsen.
[J Wanneer u de oven wilt voorverwarmen moet u deze tijd met de feitelijke kooktijd optellen.

De controlelamp @ geeft aan dat uw grill- en bakautomaat aangeschakeld is. De schakelaar
van de timer verplaatst zich nu tegen de richting van de wijzers van de klok naar nul.

[] Het toestel schakelt zich na afloop van de ingestelde tijd automatisch uit. Wanneer u
het toestel vroegtijdig wilt uitschakelen moet u de timer terug op OFF plaatsen.
U hoort een belletje en de controlelamp gaat uit.

@ Nadat het toestel uitgeschakeld is kan de timer nog korte tijd verder lopen.

O Gebruik om de rooster @ en/of de bakplaat @ uit te trekken altijd de meegeleverde
greep @. Om de rooster uit te nemen moet u de kleine haak van de greep van boven in
de rooster haken @. Om de bakplaat uit het toestel te heffen moeten de grote haken
aan de rand van de bakplaat gehaakt worden @.

0 Schakel na het grillen of het bakken de functieschakelaar @ op OFF (Uit) en laat het
toestel afkoelen vooraleer het te reinigen of opnieuw te gebruiken.

@ Wanneer uw grill- en bakautomaat de door u ingestelde temperatuur bereikt heeft,
dan schakelen de verwarmingselementen en/of de ventilator zich tijdelijk uit om de
ingestelde temperatuur te behouden.

Grillen en bakken met circulatielucht

Indien u met circulatielucht bakt of grilt dan hoeft u in de regel de grill- en bakruimte niet
voor te verwarmen. Het kook- en gratineerresultaat is bij het gebruik van circulatielucht
gelijkmatiger en u kunt de grill- of bakautomaat ook met twee platen of roosters gelijktijd
uitrusten.

Neem de aanwijzingen voor recepten bij gebruik van circulatielucht in acht.
[J Druk op de tuimelschakelaar voor de circulatielucht (conventie) tot hij in positie 1 insluit.

De ventilator in de grill- en bakruimte werkt.
De rest van de bediening komt met het grillen en bakken zonder circulatielucht overeen.
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Bereidingstips en recepten

Bereidingstips en recepten

In dit hoofdstuk geven wij u enkele voorbeelden voor het bereiden van gerechten.
Deze voorbeelden zijn aanbevelingen. De bereidingsduur kan variéren.

@ Neem de bereidingsaanwijzingen op de verpakking van de levensmiddelen in acht.

Muffins

Ingrediénten voor vier personen:

¢ 1 tas meel

Theelepel bakpoeder

e 1ei

1 eetlepel gesmolten boter

1 kop melk

3 eetlepels suiker

e Zout

¢ \oor verschillende varianten bijkomend noten, in stukjes gesneden bananen of chocoviokken.

Bereiding:

[0 Meng in een kom meel, bakpoeder, ei, melk, zout en suiker langzaam na elkaar.

[] Laat vervolgens de boter in een pan smelten en meng de gesmolten boter met het deeg.

0 Naargelang uw smaak met noten, chocovlokken, platgedrukte bananen of andere
vruchten mengen.

[ In typische Muffin-vormen plaatsen en bij 200 °C met bovenhitte ongeveer 15 minuten
bakken.

Toast Hawai

Ingrediénten voor 4 toasts:

e 4 schijven toastbrood

¢ 1-2 eetlepel(s) remouladesaus

e 120 g gekookte ham

e 1/2 blik ananas

e 4 schijven kaas om te gratineren
e Curry.
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Bereidingstips en recepten / Reinigen

Bereiding:

[] De schijven toastbrood voortoasten.

U Vervolgens dunnetjes met remouladesaus bestrijken

[ En met de gekookte ham beleggen.

[] Telkens een schijf ananas op de belegde toast leggen.

1 Met curry kruiden.

[1 Daarna telkens een schijf kaas boven op de ananas leggen.

[] De toasts Hawai op de grillrooster leggen en in de grill- en bakautomaat op het
middelste niveau bij bovenhitte en circulatielucht ongeveer 8 minuten gratineren.

Diepgevroren pizza bakken

[1 Schuif de grillrooster in de middelste positie van de grill- en bakruimte

[] Leg de diepgevroren pizza zonder verpakking op de grillrooster.

[] Bak de pizza bij boven- en onderhitte en aangeschakelde circulatielucht ongeveer 20
minuten.

Reinigen
Uw nieuwe elektrische grill- en bakautomaat beschikt over zelfreinigende binnenwanden.
Terwijl de grill- en bakautomaat in bedrijf is worden vervuilingen automatisch verwijderd.

A Gevaar voor een elektrische schok!
Trek de stekker altijd uit de contactdoos vooraleer de grill- en bakautomaat te reinigen.
Gevaar voor een elektrische schok!

A Gevaar voor een elektrische schok!
Dompel het toestel tijdens de reiniging in geen geval in water onder.
Gevaar voor een elektrische schok!

A Opgepast!

Gebruik geen huishoudelijke reinigingsmiddelen of scherpe en/of puntige voorwerpen om
vervuilingen te verwijderen. Daardoor zou de grill- en bakautomaat en zijn speciaal
beklede binnenwanden beschadigd kunnen worden.

U Indien desondanks vervuilingen optreden kunt u de grill- en bakautomaat met een
zachte doek, die lichtjes met een milde zeeploog ondergedompeld is, reinigen.
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Reinigen / Storingen verhelpen

[ Indien nodig, de kruimelopvangplaat op de bodem van de grill- en bakautomaat

uitnemen en reinigen.

Schuif vervolgens de kruimelplaat opnieuw onder de onderste verwarmingselementen in

de grill- en bakautomaat.

A Gevaar voor een elektrische schok!
Vooraleer het toestel na de reiniging opnieuw te gebruiken moet het volledig droog zijn.
Laat bijgevolg na de reiniging de deur van het toestel open.

Storingen verhelpen

Symptoom

De grill- en bakautomaat
verwarmt niet.

Het is niet mogelijk
de grill- en bakautomaat
uit te schakelen.

De ventilator voor de
circulatielucht werkt niet.

Het deurglas is gebroken
of vertoont scheuren.

Mogelijke oorzaak en oplossing

De timer staat op 0 minuten.

Stel de timer op een tijd in die groter is dan 0 minuten.

Een zekering in het huishouden is defect.

Controleer de zekeringen in het huishouden en vervang deze
eventueel.

De elektrische contactdoos is defect.

Probeer een andere elektrische contactdoos.

De grill- en bakautomaat is eventueel defect.

Laat de grill- en bakautomaat door vakpersoneel controleren.

Een elektronische component is defect.
Trek de netstekker uit de contactdoos en laat de
grill- en bakautomaat door vakpersoneel controleren.

De schakelaar voor de circulatielucht staat in de positie ,,0“.
Plaats de tuimelschakelaar voor de circulatielucht in de positie ,,1%.
De grill- en bakautomaat is mogelijkerwijs defect.

Laat de grill- en bakautomaat door vakpersoneel controleren.

Laat de grill- en bakautomaat door vakpersoneel repareren.

Indien een storing desondanks niet verholpen kan worden gelieve zich dan tot uw
vakhandelaar of tot de fabrikant te wenden.

@
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Verwijderen

Verwijderen
Verwijder de grill- en bakautomaat KH 1138 via een toegelaten gespecialiseerd bedrijf of via
uw gemeentelijke instantie. Plaats de grill- en bakautomaat nooit bij het normale huisvuil.

Neem de actueel geldige voorschriften in acht. Neem in geval van twijfel contact op met
uw gespecialiseerde firma.

Technische gegevens

Netspanning: 230V, ~ 50 Hz
Nominaal vermogen: 1.380 W
Volume binnenruimte: 18 Liter

Cce

Voor de grill- en bakautomaat KH 1138 volstaat de CE-kenmerkingsrichtlijn (93/68/EEC).

KompernaB Handelsgesellschaft mbH
Burgstr. 21
D-44867 Bochum

De garantievoorwaarden vindt u op de bijgevoegde garantiekaart.



Conformiteitverklaring

Conformiteitverklaring

De firma KompernaB Handelsgesellschaft mbH, Burgstr. 21, D-44867 Bochum, Duitsland,
verklaart hiermee dat dit product aan alle van toepassing zijnde internationale
veiligheidsnormen, voorschriften evenals EG-richtlijnen voldoet.

EU-laagspanningsrichtlijn: 73/23/EWG

EN 60335-1

EN 60335-2-9

Elektromagnetische compatibiliteit: 89/336 EWG
EN 55014

EN 55014-2

EN 61000-3-2 +A1+A2

Toesteltype/type: KH 1138

Bzchf:, 10.10.2003

Hans KompernaB, Algemeen Directeur
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® AoPaAT| Kalt

® OLKOVOUIKN

XPNON TNG NAEKTPIKNG CUCKEUNG YKPIA Kat poUpvou Bifinett KH 1138.

MpPoUMOBETOUNE OTL 0 XPNOTNG DIABETEL YEVIKEG YVWOEIC OG0 APOPA TO XEIPIOUO
OLKIAK®OV OUCKEU®V.
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* KaBapilel 1
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TIPOCEKTIKA KAl OAOKANPWHEVA OAEG TIG 0dNYIEG XPNoNG. AlAPUAAETE TO gyXELPidLO
QUTO TAVTA KOVTA OTN CUOKEUN.

XapakTnpIoTIKa oeAidomoinong

Alagpopa oTolxeia Tou eyxelptdiou autoU cuvodelovTal ard oTavrap
XAPAKTNPLOTIKA oeAldoroinong. 'EToL uropeite eUKoAd va dlaKpiveTe €AV OTNV KABe
TEPIMTWON MPOKELTAL Yid

arho Keiyevo,

e amapibunon n

[J odnyiec xelptopou.
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0dnyieq acpaleiag

A MevikEg 0dnyicg ao@aleiag

Mnv a@nveTe TIOTE TN CUOKEUY) ATAPATAPNTN KATA TN AelToupyia.

Mavrta va ¢povTileTe | CUOKEUN va BplokeTal pakpld amd naidid.

Agv ETUTPEMETAL VA AVOIEETE TO TIEPIBANUA TNG CUCKEUNG YKPIA Kal poUpvou i va
TIPOCTIOONOETE VA TNV ETIOKEUACETE. S€ TETOLA TEPIMTWON OEV UTIAPXEL APKETN)
ao@AAela Kal EMIMAEOV XAVETE TNV £yyUNaon Mou €XETE EMAVW OTN GUOKEUT.
AwOoTE TN CUOKeUT o€ TiepinTtwon BAAPRNG Mpog emdlopOwaon oToV EUMNMOPO 0ag N
o€ €E0UCLOBOTNUEVO EEEIBIKEUNEVO TIPOOWTIKO.

Eav n ouokeun 1 1o KaAwdlo Tpopodoaiag nmapouatalouv BAARN, dev eTuTpEMETAL
va BECETE TN OUOKEUY 0g AelToupyia. AMOTE TNV OE AUTNA TNV MEPIMTWON TIPOG
ETILOKEUY] O €EEIBIKEUMEVO TIPOCWTILKO.

Mnv agnvete uypd va el0eABoUV OTO TiEPIBANUA TS CUOKEUNG. MpEmel va KpaTa-
TE TN CUOKEUT| JAKPLA amod uypacia Kal dev EMITPEMETAL VA TNV XPNOLUOTIOLEITE
oTo UmnatBpo. Aev EMITPEMETAL ETONG VA TOTIOOETHOETE doxeia Pe vEPO, OTWG TL.X.
Bala, emdvw oTn cuokeun. Ypiotatal Kivduvog upkaytdag Adyw nAektpomnAné&iag!
Eav map' OAa autd €l0EABEL UYPO OTO ECWTEPIKO TOU TIEPIBANUATOG, TPABRNHETE
AUECWS TO PIC Ao TNV MPIla Kal dSWOTETN CUCKEUT) YIA ETILOKEUN).

Katd tn didpkela Tng AelToupyiag dev EMITPETETAL VA BPioKovTAl EUPAEKTA UAIKA
OTO Aueoo TePIBANNOV TNG CUOKEUNG (TL.X. METOETEG TNG Koulivag, TIIACTPEG KATL.).
Mnv OTEYVQOVETE TIOTE UPACUATA 1) AAAA AVTIKEIMEVA ETMAVW OTNV CUCKEUN N HECA
oe auTn. Ypilotatal Kivduvog TupKaylag.

MnV 0KOUWMATE TOTE TA OTOIXEla BEPUAVONG 1 TO MAPABUPO KATA TN SIAPKELA TNG
AelToupyiag, 1 PoToU 1) CUCKEUN Va £XEL KPUMOEL IETA TN Xpron. Mnv BAleTe Ta xepla
0ag Katd TN SIAPKELA NG ASIToUpYiag oTo BAAAUO Ynoiuatog. EISAMwS propel va Kaeite!
Eme1dn) 1o nepiBAnua Kat To mapddupo eAEYXOU KATA TN SIAPKELA TNS XPNONG
CeotaivovTal apa noAU, va XpNOLUOTIOLEITE TIIACTPEG N KATL MAPOWOLO YIA TO
Aavolypa Tng moOpTaAg TNG CUOKEUNG. EIBANWG unopei va kaeite!

MeTA TN XPTON Apr)OTe TN CUCKEUT] TIPWTA VA KPUWOEL, TIPOTOU TN HETAPEPETE.
MoTE va Unv akoUUmATE T GUOKEUN, TO KAA®WDIO TPOPOd0aiag 1 To PIG UE
Bpeyueva xeEpta. EIBAA®S upioTatal Kivduvog nAEKTPOTANEIQG.

MavTa va maveTe 1o PIG Yia va To BYAAETE arod TNV mpida, ToTE UnV TPARATE TO
KaAwdlo Tpopodoaoiag.

Mnv SIMAWVETE 1] HAYKWVETE TO KAA®DLO TpoPodoaiag.

Mavta va pEPeTe To KAA®DIO £TOL WOTE VA PNV UTIAPXEL KivOUVOG KATIOLOG va TO
TATNoEL 1] va OKOVTAYEL € AuTO.

AgvV ETUTPEMETAL VA XPNOLUOTIONOETE KAAWSLO EMEKTAONG.

Edv eV XpNOIUOTIO|CETE TN CUOKEUN YIA HEYAAUTEPO XPOVIKO dIACTNA, TIPETIEL
va BYAAETE TO PIg Ao TNV Mpila. Movo oTav £XeTe BYAAEL TO PIG Ao TNV MpPila, n
OUOKEUN gival eVTEA®G Aveu peUATOG.



0dnyiec aopaleiac / Suokeuaoia mapddoong

EEARynon Twv cupBoAwy yia ummodci&eig ao@aleiag:
Se auTo To eyXelpidlo Ba Bpeite TIC AKOAOUBEG KATNyopieg UTIOdEIEEWY AOPAAEING:

A Kivduvog!
‘Ooeg unodei&elg ouvodeUovTal amo Tn Ae&n KINAYNOZ, onuaivouv OTL UTIApXEL
KivOUVOGQ TpaupaTtiopoU yia To XPnaoTn.

A Mpoooxn!
‘Ooeg unodei&elg ocuvodeUovTal aro Tn AeEn MPOZOXH, onuaivouv OTL UTIAPXEL
KivOuvog {nUIAg yla T CUCKEUN 1 TO TIEPIBAAAOV.

@ TETOlOU €1d0UG UTIOBEIEEIG AVAPEPOUV EIBIKEG CUPPBOUAEG YIATNV OLKOVOIKT)
XPNON TNG CUCKEUNG YKPIA Kal poUpvou.

ZKomog xpong

H cuokeun YKPIA KAl poUpPVOoU TIPOCPEPETAL YIA TO (ECTAUA KAl TO YNOLUO TPOPIUWYV.
H ouokeurn mpoopileTal AMOKAEIOTIKA YA AUTO TO OKOTIO XPT|oNG Kal EMITPEMETAL Vd
Xpnotuporoleital povo yL autov. Mpémnel emiong va TnpouvTal OAEG oL UTIOBEIEELG TOU
TIPOOKEINEVOU eYXELPLDioU, 1OIKA Ol UTIodEIEEIG aopaAeiag. KaBe dA\ou eidoug
XPNon €ival evavTia oTo OKOTO XPoNG TNG CUCKEUNG Kal UMOPEL va TPOKAAETEL
NUIEG 1) aKOMA KAl TpAUPATIoONO. H eTalpia KompernaB dev avahapupavel oudesyia
euBUlVN yia InuLES TTou TpokaloUvTatl arnd Aaveacuegvn xpron.

ZuoKeuaoia mapadoong

H cuokeuaocia cupnephaupavel

® TNV NAEKTPLKI CUCKEUT YKPIA Kal poUpvou KH 1138
* ula oxapa

e &va Tayli

e £va TayPi oUANOYNG Yia PixouAa

e pla Aafn yla Tn oxapa Kat tTo tayi

® ula Kapta eyyunong

® £va eyXeLpidlo Pe 0dnyieg xpnong.
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>Tnoluo

[0 ToroBeTnOTE TN CUOKEUY OE HIa 0TABEPT], EMIMEDN KAl AVOEKTIKY 0N BepuoOTNTA
ETIQAVELA KAl PPOVTIOTE YIA EMAPKT) AEPIOUO YUPO Ao TN CUCKEUN).

A Kivduvog nmupkayidag!

H amooTtaon avapeoa oTnV miow MAEUPA TNG CUCKEUTG KAl TOV TOIXO TPEMEL Va
gival 1o Atyotepo 10 eKATOOTA, TIPOG TA EMAVW TO AlyoTepo 10 eKATOOTA KAl OTA
MAQyla KABe popda 5 ekaTooTdA. M AUTO N CUCKEUN deV EMITPEMETAL VA TOTIOOETNOEL
TLX. HEOA o€ VTOUAAQTLa 1 mapopola £rmmAa. EISAAwG eV UTIAPXEL APKETOG XWPOG
YlO TOV ETIAPKT) EEAEPLIONO TNG CUCKEUNG KAl UPIoTATAL KivOUVOG TIUPKAYLAG N
BAABNG yla Tn CUOKEeUN

A Kivduvog nupkayiag!

MPETEL OTIWODNTIOTE VA TOTIOOETIOETE TN GUOKEUN O [la oTaBepr, EMIMEdN Kal
avOeKTIKN 0T BepuodTNTA eMIPAVELd. EISAAN®G upioTaTtal Kivduvog MupKayLdg Kalt
BAABNG yla Tn cuokeur|. EAv n emi@dvela TomoBETNONG eival JAAAKN, UTMOPEL EMIONG
va dnuioupynBoUvV HOVIUA ATIOTUTIWHATA OE AUTH).

A Kivduvog nAekTponAnéiag!
Mnv TOTIOBETEITE TN CUCKEUT] KOVTA O€ VEPO, TL.X. KOVTA 0 VEPOXUTEG, VITITNPEG 1)
og uypoUg UTIOYELOUG XWPOUG. EISAAWG upioTaTal Kivduvog nAeKTpomAn&iag.



MNeplypapn

Mepiypaon
Me Tn ouoKeur YKPIA Kal ¢oUpvou UMopEiTe va e0TAVETE Kal va YosTe TPOPIUA.
Xapn otn Aettoupyia Beppol agpa, n BepUOTNTA AMAOVETAL OUOLOMOPPA KAl
ypniyopa o€ 6Ao to Baiapo Ynoipatog.

ZTolxcia XeIpIopoU
SUOKeUmN:

.5

EEaptnuata:
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Neptypapn / ©&on oe Aettoupyia

@ Oeppootarng 0O >=xapa
Suvexng puBbulon TG BepUoKPAGCIAC
a6 100° C ewg 250° C

©® AWKOTING AelTOUpPYLAG Yia @ Tauvi
® OFF (kAeloT0),

* MAVw BEpuavon,
® KATW Kal Mavw B€puavaon
® KATW BEppavon.

© Auyxvia évdelgng (Power) © Tawi culoyng yia wixouha
avapel katd Tn dldpKela AelToupyiag

@ XpovodlaKomIng © ANapn ya ™ oxdpa kat To Tagi
PUBuLon Tou embupuntol Xpovou

wnoipatog arod 0 - 60 Aentd

© Tudhvn mopta pe Aapn @ Awkommg yia Bspud agépa (Convection)

O@&£on oc AsiToupyia

[ ApalpeoTe evTEA®G AO T CUCKEUACIA TN VEA 00G NAEKTPLKT) CUCKEUT YKPLIA Kal
poUpvou KaBwg Kal OAa Ta eEapTnuaTa.

A Kivduvog TpaupaTiopou!
Mnv mavete Toug pel€deg TNG MOPTAG OTAV TNV avoiyeTe. EISAAAWG Uropel va
MAYKWOETE TO XEPL OAG.

[ Mptv TV MpwTN XPenon 8a TpEmel va kaBapiosTe T CUOKeUN Kal OAA Ta eEAPTNUATA
aro TUXOV UTIOAEIUUATA NG CUOKEUAOIag. Ma To oKomo auTo kabapioTe Ta eEaptnuata
0€ KAUTO VEPO HE NTILO AMOPPUTIAVTIKO TUATWY KAl 0T CUVEXELA OTEYVWOOTE TA.

[ ZpouyyioTte To MepiBANUA TNG CUCKEUNG e €va UYPO TAVi KAl OTEYVWOTE TO OTN
OUVEXELA TIPOOEKTIKA.

[1'Otav n ouoKeun €XEL OTEYVWOOEL EVTEA®G ATIO HECA Kal aTio £Ew, TOTIOBETNOTE TO
PIG oTNV avTioTolxn mpifa (230 V, ~ 50 Hz) oTov Toixo.

[J Twpa eVEPYOTIOINCTE TN CUOKEUN, XWPIC VA EXETE TOTIOBETIOEL TA EEAPTNUA KAL XWPIG
@ayNnTo yia Yoo oto YKPIA / poUpvo. AP|oTE TNV TIOPTA TNG CUCKEUNG EVIEAWG AVOLXT).

0 ©¢ote 10 Beppootatn @ otoug 250° C. ETUAEETE e TO SLAKOTITN AetToupyiag @
«TIAVW BEpHAvoN», «KATW BEPUAVON» 1| «TIAVW KAl KATW BEpuavaon».

0 ©¢ote 10 Xpovodiakortn @ ota 15 Aemtd.



©¢on os Asttoupyla / ATIEVEPYOTIOINON KAl UETAPOPA / XELPLOUOC

@ Eme1d1 Ta BeppavTikd oTolxeia ival Aiyo ypaoaplopeEva, UMopel Kata tTnv
MPWTN AEITOUPYIA VA TIAPOUCIACTEL Hla EAAPPLA HUPWSLA. AUTO eival aBAABEG
kal eEagaviletal Eava peta anod Alyo xpovo.

0 Otav n ouokeun arevepyoromnBei autopata, O£ote To dLAKOTITN Aettoupyiag @

otn 6¢on OFF.

[0 ApalpeaoTe TO PIG Ao TNV Mpila Kal MEPIUEVETE, WOTIOU VA KPUWOEL 1 CUCKEUT).

[0 KaBapiote To BAAAPO YNGCIUATOG ETELTA HE £Va UYPO TAVI KAl OTEYVWOTE TOV

KaAd.

Anevepyormnoinon Kal HETAPOPa

Anevepyoroinon
O ©¢ote 10 dlakomtn Aettoupyiag @ kal 1o Xpovodiakomntn @ otn 6£on OFF.

MsTagopa

[1'Otav BEAETE va HETAPEPETE TN CUCKEUN YKPIA KAl poUpPVOoU, AProTe TNV MPOTA
Va KPUWOEL EVTEARG.

[0 ApalpgaoTte TO PIg amo TNV mpila.

[0 Tuli&te 10 KAOAWSL0 TPOPODdOCIAS YUPW ATO TOUG YAVTIOUG OTNV oW TMAEUPA TNG
OUOKEUNG.

XeIpIopog

AsiToupyia yKpIA Kal poUpvou

0 'Znpw&te To TAYPl CUANOYNG Yia WiXoUAQ KATW Ao To aTolXeio B€puavong
EVTEAWG UECA OTN CUOKEUT.

O 'Apapeate T oxapa @ kai to tayi @ ard to BAAapo Ynoipatog. KaAuyTte, eav eival
anapaitnTo, To Tayi/ ™ oxapa pe AadoxapTo N aAeiyte To Tayi he BoUTupo 1 AadL.

O TomoBeTnoTe TO GayNnToO Yia Ynolpo 1 YKPIA otn oxapa @ n 1o tagi @ kat
OMPWETE TN OoXApPaA 1) To TAYi O Hia Ao TIC pAYEeG. [POCEETE va UTIAPXEL APKETN
amooTAOoY TOU PAYNTOU ATO TA E0WTEPIKA TOLXWHATA KAl Ta BEPUAVTIKA oTolXEla
TNG CUOKEUNG.

[0 Eav 6€AeTe va XpNOILOTIOOETE TN AelToUpYia poUpvou, KAEIOTE TN YUAALvn
nopTa.

[0 'Eav BEAeTe va XPNOIUOTIOOETE TN AElTOUPYIA YKPIA Yid va PHoeTe 0N oxapa
0. rpémnel va agnoete TN YudAtvn opta Alyo avolxtn. OTav kAeivete Tnv nopta,
ao@alilel Alyo TpLv To KAEIOLWO Og AuTn T BEon.

O EruAégte v erubupnt Beppokpaocia pe To Beppootatn @. Ma to Yoo ot oxapa
TOU YKPIA TIPETEL va TUAEYETAL TIAVTA 1) UPNAOTEPN Babpida Bepuokpaaiag (250°C).
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Xelplopog

031 ouvéxela eTIAEETE e TO SIAKOTTIN Aettoupyiag @ peTa&U«Tavw BEppavon» (TLX. yia
OYKPATEV), «KATW BEPUAVAN» (TLX.YIA YAUKQ) 1] «TIAVW KAl KATW BEpavon» (L. Yla ritoa).
[Ma Yoo ot oXapa Tou YKPIA TIPETIEL VA ETIAEYETE TIAVTA TNV«TIAV®W BEpUAvVON)».

O PuBpiote pe 1o Xpovodiakorm @ to erbupntd Xpovo Ynoipatog oto YKPIA 1) poUpvo

O MEYLOTOG XPOVOG YNOoiUATOg OTO YKPIA 1] TO poUpVvo avepxXeTal oe 60 AemTa.

[0 'Otav o xpovog YnoipaTtog Tou Gpayntol oag ival HikpoTepog anod 25 Aemntq,
PUBUIOTE TO XPOVOBIAKOTITN MP®WTA 0TA 60 AETTA KAl UETA OTPEYTE TOV MIOW OTOV
EMOUUNTO XPOVO YNoiUaTog OTO YKPIA 1) TO poUpVvo.

[l Eav BEAeTe va mpobepudveTe TO YoUPVO, TIPOCHECTE AUTOV TO XPOVO OTOV
TPAYUATIKO XPOVOo Ynaoiuartog.

H Auxvia eévdelEng @ deixvel 0TL N cUOKeUN gival evepyomoinuévn. O Xpovo-
SIOKOTITNG KIVELTAL TWPA EVAVTIA OTN POopd TWV JEIKTWV Tou poAoyloU mpog to 0.

[ H ouokeun amevepyoroleital AuTOMATA HETA TN ANEN TOU pUBUIOUEVOU XPOVOU.
Edv BEAETE va AMEVEPYOTIOINOETE TN GUOKEUT MPOwPaA, OTPEYTE TO Xpovodla-
KOTTN oTn 6€on OFF. Hyel éva koudoUvioua Kat n Auxvia eAéyxou aBnveL.

@ A@oU n CUOKEUT) arevepyoroinbei, 0 XpovodIaKOTITNG UIMopPEL va Aettoupyei
akoun yta Aiyo xpovo.

0 MNa va tpapn&ete £&w T oxapa @ 1 to tadi @ XPNOLHOTIOLEITE TAVTA T
ouvnupévn Aapn @. Na va apalpeoete Tn oXAPA,MPETEL VA TIEPATETE TO HIKPO
AYKLOTPO TNG AaBng ano enavw péoa ot oxdpa @. Ma va apaipeaete To TaPi
ard TN CUOKEUT, TIPETIEL VA TIEPATETE TO HEYAAO AYKLOTPO TNG AABNG oTO
neptdwplo Tou Tayou @.

0 Metd tn xpnon B€ate to dlakommn Aettoupyiag @ otn B€on OFF kat agrote
OUOKEUT] va KPUWOEL, TIPOToU TNV KAaBapioeTe 1) TNV XpPNOLUoTIooeTe Eava.

@ ‘OTtav n cuoKeuT POACEL 0T BeppoKpPaAcia Tou pubuioate, anevepyorolouvTatl
MEPIKWG TA BEPUAVTIKA OTOLXELA 1) O AVEUIOTNPAG, YIA Va dlatnenBei n pubuio-
MEVN BepuoKpaoia, kal evepyoroloUvTal Eava autopata avaloya e TIG aVAYKEG.

AeiToupyia yKpIA Kal poUpvou pe Bepuo agpa

‘Otav Ynvete Pe Bepuo agpa, dev eival avaykaia n mpoBEpuavon Tou Balduou
ynoipartog. To anotéAeoua Tou PYnoipdaTog ival Tio opolOPoPPOo OTAV XPNOIUOTIOol-
eite TN Aettoupyia pe Bepud agpa, Kal eMIMAEOV ival dUvaTO va TOTIOBETNOETE
TauTtoxpova duo Taytd 1 oxApeg Ue ¢aynTto oto 6AAapo YnoipaTog.
MapakaAoUWE va TIPOCEEETE TIG UTIODEIEEIG TWV CUVTAYWY TIOU ApopoUuV TN
Aettoupyia pe Bepuod agpa.



SUMBOUAEC KAL OUVTAYEQ

[ MNatnoTe To dlakomTn yia Bepud agpa (Convection), éwg 0Tou acg@aliost otn B£on 1.
O aveuloTnpag TNG CUCKEUNG evepyoroleital.
O napamnepa XeLPLOPOG eival idlog e TOV XELPLOWO Yia YNROolLo Xwpig Bepud agpa.

ZUMBOUAEG KAl OUVTAYEG

>T0 £3APIO AUTO 0ag SIVOUE HEPIKA TIAPASELYATA Yia TV ETOIHACIaPaynT®V. Ta mapadeiy-
AT QUTA £XOUV CUUBOUAEUTIKO XAPAKTNEA KAl 0 XPOVOG YNOIUATOG UMopEl va dlapEpEL.

@ Na akoAouBeite oTIg uTtodei&elg TTOU BPIiOKOVTAL OTIG CUCKEUAOIESG TWV TPOPIHWYV.

Magivg

YAIkd yia 4 atopa:

e 1 oAITZavi aAeUpl

® KOUTAAQKL TOU TOAyLlOU UTMEIKLY TIAOUVTEP

e 1 auyo

¢ 1 KOUTAAL TNG ooUTAG AlwpuEVo BoUTUpPO

e 1 pAiTZavi yaha

e 3 KouTdAla TnG colTag {axapen

e aAaTL

® yla JLOPOPETIKES YEUOELC XPNOLUOTIOINOTE EMIMAEOV Kal ENpoug Kaproug,
WINOKOUMEVYT Hrtavava f vipAadeg 0oKOAATAG.

Etolpaoia:

[0 AvakatePTte oe €va UMoA To aAeUpl, TO UMEIKLY TIAOUVTEP, TO AUYO,TO YAAQ, TO
aAdTL KAl TN Jaxapen Je TNV ava@epOuevn oelpa.

[0 "Emetta AlwoTe To BOUTUPO OE Ia KATOAPOAA KAl AVAKATEWTE TO WUe TN J0un.

[J Avaloya e To yoUoTo oag, mpooBeote Enpoug Kapmoug, VipAadeg 0oKOAATAG,
WIAOKOUMEVN Urtavava n aAAa ¢ppoulTa.

[0 Awote TN UM OTNV TUTIKA GOPMA Yid HAPLY, Kal Yrote atoug 200° C Pe «Tiavw
B&puavon» Kal Bepuo agpa yia 15 AeTtd Tiepinou.

TooT Xapan

YAIKA yia 4 ToOT:

* 4 PETEQ YW yla TOOT

¢ 1-2 KOUTAALQ TNG ooUTag paylovela
120 yp. aumov

1/2 kovogpBa avava

® 4 PETEQ TUPL VIO TOOT

kapt (Curry).
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SUuBOUAEC Kal ouvTtayee / KaBapltoudg

Etolpaoia :

[0 ®puyaviote TIG PETES YwHULOU.

[0 AAeiTe TIQ €TelTa pe paylovela

[] kat arm\woTe TO {AUTOV EMAVW.

[] e kABe TOOT BAATE Hla PETA avava.

[J NaomaAioTe TO TOOT WE KAPL.

[0 "Yotepa BAATE Hla PETA TUPL EMAVW ATIO TOV avava.

[0 TortoBetnoTE T TOOT XaARAN OTN 0XAPA. SPWETE TN oXApa 0N Keaaia paya aTo BAAa0
YNoiuaTog Kal YhoTe Ta TOOT HE «Tavew BEPUAvon» kal BepUo agpa yla mepirnou 8 Aertrd.

WRolpo KAaTEPUYUEVNG TIITOAG
[ Snpw&Tte TN oxadpa otn peoaia paya oto BAAAPO YnoipgaTog.
[0 ToroBe TR oTE TNV KATEYUYUEVT TITOA XWPIC TN CUOKeUAoia TG oTn oxdpa.
[0 Wrote TNV mitoa pe «mavew Kat KATw BEpuavon» Kat Bepuo agpa yia 20 AETTd MepImou.

Ka@apiopog
H véa 0ag NAEKTPLKT] CUCKEUT YKPIA Kal poUpvou dlabETel autokabapl{opeva

£0WTEPIKA TolXwUaTa. Katd tn SlapKeLa TIoU 1) CUCKEUT| BploKeTal o AelToupyia,
arnopakpuveTal autopaTa n pumavon.

A Kivduvog nAekTpomAngiag!
Na Bydlete AvTa TO PIG ATIO TNV TPIZa TPLV aTiO TOV KABApLopnd. EISAAWG
upioTaTal Kivduvog nAektponAn&iag!

A Kivduvog nAekTpomAngiag!
Katd tov Kabaplopo un BuBileTe Tn GUOKEUN OE Kapia TMEPITTWON 0TO VEPO.
Yoiotatal kKivduvog nAekTpomAné&iag!

A Mpoooxn!

Mnv XpnolpoToleite TOTE AAAA KABAPLOTIKA TOU VOLKOKUPLOU oUTE KOPTEPA 1
AlXUNEA aVTIKEIHEVA YA VA ATIOUAKPUVETE aKABAPOIieS. AlAPOPETIKA UMOPEL N
OUOKEUN Kal Ta €13LKA ETIIOTPWUEVA ECWTEPIKA TOLXWHATA VA UTIOGTOUV INnuLa.

[ Eav Tuxov napapeivouv akabapaoieg, Urmopeite va kabapioeTe T OUOKEUT| PE Eva
MaAakO uypO Tavi Kat €éva Nrio arnmoppuUTAVTIKO.
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KaBaplopog / AoKatAoTaon avwuaAloOV

00 Eav eival avaykaio, agaipeote 1o TaPi cuAAoyng yia PixouAa Kat kaBapioTe To.
SpwETE TO TaPi GUAAOYNG Yia YiXouAd £MeLTa TIAAL KATW ard TO OTOLXEIO
B€puavong oto BANApO YNoiHaTog TNG CUCKEUNG.

A Kivduvog nAekTponAnéiag!
MpoToU EMAVAAEITOUPYNOETE TN CUCKEUY] UETA TOV KABaplouo BeRalwBeite OTL EXEL
OTEYVWOOEL EVTEA®G. A To AOYO AUTO VA APNVETE TNV MOPTA AVOLXTI] HETA TOV

KABaPLOWO.

AMoKATAOTAON AVWHAAIOV

AvwuaAia

H cuokeun YKpIA
Kal poupvou dev
CeotaiveTat.

H amevepyoroinon
TNG OUOKEUNG
eivat aduvarn.

O aveuloTnpag Tou
Bepuol agpa dev
BdouAeUEL

To YUl TG opTag EXEL
OTIACEL 1) EXEL PWYHES.

MBavn altia Kat amoKaTaoTacn

O XpovodlakoTTNnG BpiokeTal ota 0 Aetttad.

PuBuiote To dlakomTn 0g €va XpoOvo peyallTtepo aro 0
Aemta.

Mia ac@AaAela Tou NAEKTPIKOU 0ag EXEL TIECEL T KAEL.
EAEYETE TIG ACPAAELEG TOU NAEKTPIKOU 0AG Kal €AV gival
avaykaio aANAETE TIG.

H mnpica eival xahaouevn.

AoKlpaoTe pia AAAn mpica.

H ouokeun YKpIA Kat poUpvou Uropei va mapouactalel BAARN
AWOOTE TN CUOKEUT) YIa EAEYXO OFE EEEIOIKEUEVO TIPOCWTTIKO.

'Eva NAEKTPOVIKO eEApTNUA TTapouatalel BAARN.
BYAATe TO ®Ig amo TNV npila Kal dwoTe T CUCKEUN yla
ENeyxo o€ EEIDIKEUUEVO TIPOOWTILKO.

O dlaKOMTNG Yia Bepuod agpa BpiokeTal otn BEon «0x.
©€&0Te TO JLAKOTITIN Yia Bepud agpa oTn BEoN «1».

H ouokeun YKPIA Kat poUpvou UMopel va apouactalel BAARN.
A®OTE TN CUOKEUN Yla EAEYXO OE EEEIOIKEUMEVO
TIPOCWTILKO.

A®MOTE TN CUCKEUN YLA ETILOKEUT OE EEEIBIKEUPEVO
TIPOCWTIKO

Edv dev PMoOpPEiTE va AMOKATACTAOETE TNV avwlaAia, mapakahoUpe aneubuvBeite
OTOV EUMOPO 0AG 1) TOV KATAOKEUAOTT).
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AldBeon ota anoppiyyata

A1a6eon oTa anoppiypara

PwTnoTe 01O dNpo / TNV KOvOTNTA 0AG OE TIOLd ONpeld Uropeite va dlaBEoeTe
OUOKEUN YKPIA Kal poUpvou KH 1138 ota mAaiola g mpooTtaciag Tou mepLBAAOVTOG.
J€ Kapia mepintwon va punv Sla8E0eTE T CUCKEUN OTA OLKIAKA arnoppidpaTa.

Na tnpeite mavra T1g 1IoxUouoeg dIATAEELG. S€ TIEPIMTWAON Tou deV eioTe aiyoupol,
PWTNOTE TO OO / TNV KOLVOTNTA 04G Yld TIG loXUouoeg JLlaTAEELG.

TeEXVIKEG MPOSIAYPAPEG

Tdon pelhaTog: 230V, ~ 50 Hz
OvouaoTIKY WoXUG: 1.380 W
XwpnTIKOTNTA BAAAOU YNoINATOG: 18 Aitpa

Ce

H NAeKTPIKN GUOKeUN YKPIA Kal poUpvou KH 1138 ekmAnpei Toug 0poug TG
kateuBuvTnplag ypauung CE (93/68/EEO).

KaraokeuaoTng

KompernaB Handelsgesellschaft mbH
Burgstr. 21
D-44867 Bochum

Eyylunon

O1 6pol eyyUnong avapEpovTal oTnV MPOOoKeIeEVN KApTa eyyUunong.



AnAwon looduvauiacoo

Euneig, KompernaB Handelsgesellschaft mbH, Burgstr. 21, D-44867 Bochum, Germany,
dNAWVOULE [E TO TIAPOV TNV LOOSUVAIA TOU TIPOIOVTOG auToU WE TIG aKOAouBeg
KateuBuvTnpLleg YPaupEg TG Eupwraikng KotvotnTtag:

e KateuBuvTnpla ypauun g EK mepi XaunAng nAeKTpikng taong: 73/23/EWG
e EN 60335-1

e EN 60335-2-9

e HAekTpOUAYVNTIKOG CUMBIBacuOg: 89/336 WG

e EN 55014

e EN 55014-2

e EN 61000-3-2 +A1+A2

Type: KH1138

B;chj, 10.10.2003

Hans KompernaB, Geschéaftsflihrer



www.kompernass.com

LA-€0/0L-8ELLHM INPI



