KRUPS

ESPRESSERIA AUTOMATIC

Pour utilisation domestique seulement

Veuillez vous reporter a la carte de garantie pour plus de détails sur les conditions de garantie dans votre
pays, avec un maximum de 3000 cycles par an. Cet appareil est destiné a une utilisation domestique
uniquement et ne convient pas a une utilisation commerciale ou professionnelle. Toute utilisation de cette
machine dans un contexte autre que domestique n'est pas couvert par la garantie du fabricant.

La garantie exclut les machines espressos ne fonctionnant pas ou mal par I'absence de nettoyage,
de détartrage, ou par la présence de corps étrangers dans le broyeur.

Photos non contractuelles
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O O O O [ L'appareil est prét pour un cycle de café ou de vapeur.
O O O O O/ ® | Clignotement simple : I'appareil est en phase de
préchauffage ou en cycle d'initialisation.
O O O O |O/® @| Double clignotement : un cycle de 2 cafés est en
cours.
Information Service Aprés-Vente dans le mode réglage
® o o o O des paramétres de fonctionnement.
0O/® O O O 0/0@ Vider le collecteur de marc (un cycle de 2 cafés est en
cours).
o/e O O O [ ) Vider le collecteur de marc + nettoyer le tiroir + vider
le bac récolte-gouttes.
Vérifier le collecteur de marc absent ou mal positionné.
o O O L Vérifier le tiroir de nettoyage absent ou mal positionné.
() O O O Réglage de la dureté de I'eau.
Remplir le réservoir d'eau.
O/@® ©) ©) ® Vérifier le réservoir d'eau absent ou mal positionné.
Le cycle café a été interrompu par manque d'eau.
O/® ©) ©) O/@ Remplir le réservoir d'eau.
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O
age de la coupure automatique auto-off.
@) O | Reglage de | i ff
O O () Programme de nettoyage demandé ou en cours.
Programme de nettoyage : préparation du cycle de
O O o/e o nettoyage ou de ringage.
@) @) O O Réglage de la température du café.
O O O () Programme de détartrage demandé ou en cours.
Programme de détartrage : préparation du cycle de
o O o o/® o détartrage ou de ringage.
Cycle de ringage du programme de détartrage :
O o/e O o/e () demande de vider le réservoir d'eau, de le rincer et de
le remplir d’eau fraiche.
@) O O/@ | O/0 @) Demande ringage long (environ 150 ml) voir page 5.
@) O [ ) () () Ringage long en cours.
O

Clignotement permanent : anomalie de
fonctionnement.

[ @)

. Témoin éteint
: Témoin allumé

O/® . Témoin clignotant
O/®® : Temoin en double clignotement
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accessoires (vendus séparément)
XS 4000 XS6000 F 054

F o088 :
KRUPS B+ SetAuto © —  Poudre wiv
R nettoyant liquide ] | I " Cappuccino : = do détarrage

Cartouche
Claris -
Aqua Filter
System

(non fournie)

== pour systéme (non fourni) (1 sachet
s Cappuccino fourni)
(non fourni)

XS 3000
Tablette de
10 pastilles
de nettoyage
(2 pastilles
fournies)
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DESCRIPTIF
—

Poignée / couvercle réservoir d’eau

Couvercle de réservoir café en grains

Réservoir café en grains

Réservoir d'eau = 3 j — = Girille repose-tasses

Bouton de réglage de la finesse
de broyage

Notice spéciale entretiens ' o8- 1| Bouton rotatif volume café

Tiroir a café

: Buse vapeur
Collecteur de marc de café P

Sorties café, poignée réglables en hauteur ‘

Girille et bac récolte-gouttes amovible

Bouton de réglage de la finesse
de broyage

Goulotte pastille de nettoyage

Broyeur & meules en métal

Afficheur digital réglage des paramétres

Touche vapeur

Touche et témoin lumineux “marche/arrét” : ~ = Touche café fort

Bouton rotatif volume café : Touche café standard

Témoin lumineux “vider le marc a café”et Témoin lumineux “détartrer”
“vider le bac récolte-gouttes”

Témoin lumineux “nettoyer”

Témoin lumineux “remplir le réservoir d'eau”

Touche “ringage/entretiens”

Photos non contractuelles

Signaux d’avertissements

Voyant allumé Vider le collecteur de marc de cafe, Procéder au nettoyage
- le bac récolte-gouttes et le tiroir a café

a Voyant clignotant ﬂ Remplir le réservoir d'eau ﬁ Procéder au détartrage

ﬁ Procéder au ringage
long




Chere Cliente, cher Client,
Nous vous félicitons pour I'achat de cette Espresseria Automatic Krups. Vous en apprécierez aussi bien la qualité du
résultat en tasse que la grande facilité d'utilisation.

Espresso ou lungo, ristretto ou cappuccino, votre machine a café / espresso automatique a été congue pour vous
permettre de savourer a la maison la méme qualité qu'au bistrot, quelque soit le moment dans la journée ou dans la
semaine ou vous le préparerez.

Grace a son Compact Thermoblock System, sa pompe 15 bars et parce qu'elle travaille exclusivement a partir de café en
grains fraichement moulus juste avant extraction, votre Espresseria Automatic vous permettra d'obtenir une boisson
contenant un maximum d'arémes, recouverte d'une magnifique créme épaisse et dorée couleur chamois, un produit
provenant de I'huile naturelle des grains de café.

L'espresso n'est pas servi dans une tasse a café traditionnelle, mais plutét dans de petites tasses en porcelaine.
Pour obtenir un espresso a une température optimale et une créme bien compacte, nous vous conseillons de bien faire
préchauffer vos tasses.

Apres certainement plusieurs essais, vous trouverez le type de mélange et de torrefaction du café en grains correspondant
a vos godts. La qualité de I'eau utilisée est aussi bien str un autre facteur déterminant dans la qualité du résultat en tasse
que vous obtiendrez.

Vous devez vous assurer que I'eau est fraichement sortie du robinet (afin qu’elle n'ait pas eu le temps de devenir stagnante
au contact de I'air), qu'elle est exempte d'odeur de chlore et qu'elle est froide.

Le café espresso est plus riche en aréme qu'un café filtre classique. Malgré son go(t plus prononcé, trés présent en
bouche et plus persistant, I'espresso contient en fait moins de caféine que le café filtre (environ 60 & 80 mg par tasse en
comparaison avec 80 & 100 mg par tasse). Cela est di a une durée de percolation plus courte.

Gréace a sa grande simplicité de manipulation, la visibilté de tous ses réservoirs ainsi que ses programmes automatiques
de nettoyage et de détartrage, votre Espresseria Automatic vous apportera un grand confort d'utilisation.

Important: Consignes de Sécurité

O Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de I'appareil et conservez-le : une utilisation non conforme
dégagerait Krups de toute responsabilité.

O Branchez I'appareil uniquement sur une prise secteur reliée a la terre. Vérifiez que la tension d'alimentation indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil correspond bien a celle de votre installation électrique.

O Veillez & ne pas poser I'appareil sur une surface chaude telle qu'une plaque chauffante ni a I'utiliser a proximité d'une flamme nue.

O Retirez immédiatement la prise secteur si vous constatez une anomalie quelconque pendant le fonctionnement.

O Ne tirez pas sur le céble d'alimentation pour retirer la prise secteur.

O Ne laissez pas le cable d'alimentation pendre du bord d'une table ou d'un plan de travail.

O Ne laissez pas votre main ou le cable d'alimentation sur les parties chaudes de 'appareil.

O Ne laissez jamais tremper |'appareil, le fil ou la prise électrique dans I'eau ou dans un autre liquide.

O Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants ) dont les capacités physiques, senso-
rielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d'expérience ou de connaissance, sauf si elles ont pu bénéficier, par
l'intermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou d'instructions préalables concernant ['utilisation
de l'appareil.

O |l convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils ne jouent pas avec I'appareil.

O N'utilisez pas l'appareil si le cable d'alimentation ou I'appareil lui-méme est endommagé.

O Si le cable d'alimentation ou la fiche sont endommageés, n'utilisez pas I'appareil afin d'éviter tout danger, faites obligatoirement
remplacer le céble d'alimentation par un centre agréé KRUPS.

O Reportez-vous toujours aux instructions pour le détartrage de I'appareil.

O Protégez I'appareil de I'humidité et du gel.

O N'utilisez pas I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement ou s'il a subi un dommage. Dans un tel cas, il est conseillé de faire
examiner I'appareil par un centre agréé KRUPS (consultez la liste dans le livret Service KRUPS).

O Excepté pour le nettoyage et le détartrage selon les procédures du mode d'emploi de I'appareil, toute intervention sur I'appareil
doit étre effectuée par un centre agréé KRUPS.

O Pour votre sécurité, n'utilisez que des accessoires et consommables agréés KRUPS pour votre appareil.

O Toute erreur de branchement annule la garantie.

O Débranchez I'appareil dés que vous cessez de I'utiliser pendant une longue période et lorsque vous le nettoyez.

O Tous les appareils sont soumis a un contréle qualité sévére. Des essais d'utilisation pratiques sont faits avec des appareils pris
au hasard, ce qui explique d’éventuelles traces d'utilisation.

O L'emploi de prises multiples et/ou rallonges est déconseillé.

O Ne mettez pas d'eau dans le réservoir a café en grains et/ou sous trappe d'entretien.

O Faites attention a I'orientation de la buse Vapeur pour éviter tout risque de bralure.

O En cas d'absence de détartrage, de nettoyage ou d'entretien régulier ou suite & la présence de corps étranger dans le broyeur, la
garantie de votre appareil (voir document séparé) ne pourra étre prise en compte.

Limites d’utilisation

Cette machine Espresso ne doit étre utilisée que pour la préparation d'espressos ou de cafés, pour faire mousser le lait et chauffer
des liquides. Aucune responsabilité ne saurait étre engagée pour les endommagements éventuels découlant de I'utilisation de
I'appareil a des fins non autorisées, de mauvais branchements, manipulations, opérations et réparations hasardeuses. Les garanties
de maintenance deviendront nulles dans de telles circonstances.

Cet appareil est uniquement destiné & un usage domestique a l'intérieur de la maison. Il nest pas congu pour une utilisation commerciale ou
professionnelle.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

MESURE DE LA DURETE DE L'EAU

Avant d'utiliser l'appareil pour la premiére fois ou aprés avoir constaté un changement dans la dureté de I'eau, il convient
d'adapter 'appareil a la dureté de I'eau constatée. Pour connaitre la dureté de I'eau, déterminez-la a I'aide du batonnet livré
avec I'appareil ou adressez-vous a votre compagnie des eaux.

. . 0 1 2
Degré de dureté
Trés douce douce moyennement dure
°f <5,4° >7,2° >12,6° >25,2° >378°
°dH <8° >4° >7° >14° >21°
°e <8,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
y > 2 :
Remplir un verre d’eau Lire aprés 1 minute le niveau de dureté de I'eau
et plonger un batonnet
>
Utiliser de I'eau de source ou issue d'une cartouche filtrante pour optimiser le résultat en tasse.

CARTOUCHE CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM F 088 (VENDUE SEPAREMEN

Nous vous conseillons pour optimiser le go(it de vos préparations et la durée de vie de votre appareil d'utiliser la cartouche
Claris - Aqua Filter System vendue en accessoire.

Elle est composée d'une substance anti-calcaire et de charbon actif qui réduit chlore, impuretés, plomb, cuivre, pesticides...
présents dans I'eau. Les minéraux et oligo-éléments sont alors préservés.

F088

Filtrer I'eau avec la cartouche Mécanisme permettant de Installation de la Placez un récipient sous

Claris - Aqua Filter System mémoriser le mois de mise cartouche dans la machine : la buse vapeur. Faire
vous permet de réduire : en place et de changement visser la cartouche filtrante passer 300 ml d'eau en
La dureté en carbonate - de la cartouche (aprés dans le fond du réservoir. appuyant 1 fois sur la
jusqu'a 75 %* maximum 2 mois). touche ringage pendant
Le chlore - jusqu’a 85 %* plus de 3 secondes.
Le plomb - jusqu'a 90 %* Si vous le souhaitez

Le cuivre - jusqu'a 95 %* vous pouvez renouveler
L'aluminium - jusqu'a 67 %* I'opération.

/
@ La cartouche Claris nécessite d'étre remplacée tous les 50 litres d’eau environ ou tous les deux mois au minimum.

* indications fournies par le fabricant



Branchez I'appareil sur ~ Soulevez la grille Appuyez simultanément  Lafficheur digital de Regardez bien
la prise secteur mais repose-tasses en sur les touches ‘Service' réglage des paramétres verficalement au
ne I'allumez pas. appuyant a l'arriere et W. se trouve sous la fond du hublot.
pour la faire basculer. trappe d’entretien.

Réglage de la dureté de ’eau

Les appareils sont
préréglés en usine
pour le niveau de
dureté 3.
trés douce
douce
Le témoin réservoir Appuyez par impulsion 2 = moyennement dure
d'eau s'allume. [z sur la touche @ 3 =dure

e @ - le nombre de fois nécessaire 4 = trés dure

pour sélectionner le niveau

de la dureté de I'eau utilisée.
’ Réglage du mécanisme de coupure automatique de I’alimentation électrique

Réglage de la température du café

Les appareils sont
préréglés en usine sur
le niveau 2 clean

(0 —{(®

Appuyez sur la touche
vapeur pour passer en
réglage de température e 0 -
du café pour que : => Le témoin lumineux ‘calc’ Appuyez par impulsion

M s'allume. piore sur la touche @
¢y

le nombre de fois nécessaire
pour régler la température
du café souhaitée.

Les appareils sont
préréglés en usine
sur 1 heure

clean cale

Vous avez la possibilité
d'éteindre votre machine
aprés un nombre d'heures
pré-programme.

Appuyez sur la touche

(@ —©

vapeur pour passer en Le témoin lumineux Appuyez par impulsion
réglage de coupure ‘clean’ s’allume. sur la touche @
automatique pour que : => | le nombre de fois
Clean . .
mn - nécessaire pour obtenir
oy N la durée souhaitée.

A chacune de ces étapes vous pouvez mémoriser les réglages en appuyant sur la touche () si vous avez fini vos réglages
(les 4 témoins clignotent 2 fois) ou poursuivre la procédure. La mémorisation de ces réglages reste en vigueur méme en cas
de panne d’alimentation électrique. A tout moment vous pouvez modifier ces réglages en répétant ces opérations.
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PARATION DE LAPPAREIL

| —= .
Remettez-le en place en Ouvrez le couvercle du Refermez le couvercle

Retirez et remplissez

le réservoir d'eau. appuyant fermement et réservoir a café en du réservoir a café en
refermez le couvercle. rains. Mettez le café grains.
250 gr maxi).

sous tension de I'apr)areil, le réservoir d'eau est absent ou incomplétement rempli, le témoin ‘remplir réservoir’ s'allume
et la préparation de I

RINCAGE DES CIRCUITS

‘ Ne pas remplir le réservoir d’eau chaude, d’eau minérale, de lait ou de tout autre liquide. Si, lors de la mise

‘espresso ou du café est momentanément impossible.

Mettez I'appareil en marche en appuyant ~ Ringage du circuit café : Ringage du circuit vapeur :

sur la touche @ . Le témoin lumineux Mettez un récipient pouvant contenir 0,5 | sous Appuyer ensuite pendant 3 secondes

clignote pendant le préchauffage et le les buses café et buse vapeur. Appuyer briéve- sur la touche 'Service' pour lancer un

cycle d'initialisation. ment sur la touche 'Service' pour lancer un cycle  cycle de ringage du circuit vapeur, qui
de ringage du circuit café, qui s'arrétera automati- ~ s'arrétera automatiquement apres
quement apres environ 40 ml. environ 300 ml.

A chaque fois que vous branchez votre appareil, la machine effectue un cycle d'initialisation.

Il est préférable de faire un ou plusieurs ringages des 2 circuits aprés plusieurs jours sans utilisation.

PREPARATION DU BROYEUR

Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de bro¥age des grains de café.
Plus le réglage du broyeur & café est fin, plus le caf¢ a priori est fort et crémeux.”
Réglez le degré de finesse de broyage desiré en tournant le bouton ‘Réglage de la finesse de broyage’

Vers la droite la
mouture est
plus grosse.

Vers la gauche
la mouture est
plus fine.




PREPARATION D’UN ESPRESSO ET D'UN CAFE

VOTRE APPAREIL EST EXCLUSIVEMENT CONCU POUR UTILISER DU CAFE EN GRAINS.
Lors de la préparation de votre premier café, aprés une longue période d’absence ou aprés une
i'\ procédure de nettoyage ou de détartrage, un peu de vapeur et d’eau chaude sortent de la buse
O vapeur (auto-amorcage).
Si les sorties café sont réglées trop hautes par rapport a la taille de vos tasses, il y a un risque
d’éclaboussures ou de brilures.

PREPARATION D’UN ESPRESSO (DE 20 A 70 ML)

La quantité d’eau pour un espresso doit étre comprise entre 20 et 70 ml.
A chaque fois que vous branchez votre appareil, la machine effectue un cycle d'initialisation.
Appuyez sur le bouton (1) le témoin lumineux clignote pendant le préchauffage de la machine.

Vous avez préparé votre appareil, Sélectionnez la touche W Vous pouvez a tout moment régler le
le témoin é est fixe. pour obtenir un espresso corse, volume de I'eau.

Mettez une tasse sous les sorties café. ou la touche &0 pour obtenir un

Vous pouvez abaisser ou remonter les espresso standard.

sorties café selon la taille de votre tasse.

Pour arréter I'’écoulement dans votre tasse, vous pouvez soit réappuyer sur une des touches ® ou B2,
soit tourner le bouton rotatif vers la position mini.

PREPARATION D'UN CAFE (DE 80 A 220 ML)

La quantité d'eau pour un café doit étre comprise entre 80 et 220 ml.

Quelques instants apres, la percolation proprement dite se poursuit.
A partir d'une certaine quantité en tasse, nous vous conseillons pour obtenir un café plus fort - de diviser
votre préparation en deux cycles. Par exemple 2 fois 70 ml pour une tasse de 140 mil.

NE PAS RETIRER LE RESERVOIR AVANT LA FIN DU CYCLE

I /, La mouture est humidifiée avec un peu d'eau chaude aprés la phase de broyage.
/ ! \  (c'est-a-dire environ 15 secondes aprés la fin de I'écoulement du café).

FONCTION 2 TASSES

Votre appareil vous permet de préparer 2 tasses de café ou d'espresso. Veillez & ne pas enlever les tasses aprés le premier
cycle. Vous avez préparé votre appareil. Le témoin (T) est fixe.

Lappareil enchainera
automatiquement
2 cycles complets
de préparation de café.

Mettez deux tasses Sélectionnez la touche @ ou K selon
sous les sorties cafe. votre choix, avec un double appui rapide.
Vous pouvez abaisser ou Le témoin (D) s'allume avec un double

remonter les sorties café

€ clignotement pour vous informer que vous
selon la taille de vos tasses.

avez demandé deux tasses de café.

/" Sivous appuyez une premiére fois sur la touche * B et une deuxiéme fois sur la touche * &2’
(ou inversement), le dernier appui n'est pas pris en compte.
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PARATIONS AVEC DE LA VAPEUR

La vapeur sert a faire mousser le lait pour confectionner par exemple un cappuccino ou un caffe latte et aussi a chauffer les
liquides. Comme la production de vapeur nécessite une température plus élevée que pour préparer un espresso, I'appareil
assure une phase de préchauffage supplémentaire pour la vapeur.

Appuyez sur la touche ¢!y

Le témoin (1) clignote pendant le préchauffage.

Une fois la phase de préchauffage achevée, le témoin @ reste fixe et

vous pouvez commencer la production de vapeur en appuyant & nouveau sur la touche ¢/l .

Appuyer de nouveau sur la touche ¢!} pour arréter le cycle.

KRUPS

P~

f'} Attention, l'arrét du cycle n'est pas immédiat.

MOUSSE DE LAIT \

Nous vous conseillons d'utiliser du lait pasteurisé ou UHT, récemment ouvert. Le lait cru ne permet pas d'obtenir
des résultats optimums. Aprés avoir utilisé les fonctions vapeur, la buse peut étre chaude, nous vous conseillons
d'attendre quelques instants avant de la manipuler.

Quand votre mousse de
lait est suffisante...

Versez le lait dans
votre pot a lait.

Faites plonger la buse
vapeur dans le lait.

Vérifiez que la buse
vapeur est bien en
place.

Lancez la fonction
vapeur comme
expliqué dans le
paragraphe ci-dessus.

...réappuyez sur la touche

{1y pour arréter le cycle.
Attention, l'arrét du cycle
n'est pas immeédiat.

PR

h

Pour enlever toute trace
éventuelle de lait

dans la buse vapeur,
placez un récipient
sous la buse et

Laissez la vapeur
s'échapper au moins 10
secondes et réappuyez
sur la touche ¢y

pour stopper le processus.
appuyez sur la touche &y fournie si nécessaire. Ne pas laver la buse vapeur dans un lave-vaisselle.

La buse vapeur est démontable pour permettre un nettoyage en
profondeur. Lavez-la avec de I'eau et un peu de savon a vaisselle non
abrasif au moyen d'une brosse. Rincez-la et séchez-la. Avant de la remet-
tre en place, assurez-vous que les trous d'entrée d'air ne sont

pas bouchés par des résidus de lait. Débouchez-les a I'aide de ['aiguille

Pour interrompre la fonction vapeur, il suffit d’appuyer sur n'importe quelle touche.
Si la buse est obstruée, débouchez-la avec l'aiguille fournie.
La durée maximum de production de vapeur par cycle est limitée a 2 minutes.

SET AUTO-CAPPUCCINO XS 6000 (VENDU SEPAREMENT

Cet accessoire auto-cappuccino facilite la préparation d'un cappuccino ou d'un caffe latte.

m o |

\

XS 6000

'!ﬁ!ﬁ‘ =10

Branchez les différents
éléments entre eux.

A

Sélectionner la posi-
tion cappuccino ou
caffe latte sur la buse
spéciale.

Remplissez le pot a lait
et placez une tasse ou
un verre sous la buse
auto-cappuccino.

Appuyez sur la
touche ¢4 pour lancer

puis arréter le cycle.

Placez votre tasse
sous les sorties café
et lancez un cycle
café / espresso.

Pour éviter que le lait ne séche sur 'accessoire auto-cappuccino, il faut veiller a bien le nettoyer. Il est recommandeé
de le laver immédiatement en faisant un cycle avec de la vapeur avec le pot de I'accessoire rempli d'eau afin de

nettoyer la buse de l'intérieur. Pour cela, vous pouvez utiliser le nettoyant liquide XS4000 disponible en accessoire.
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VIDANGE DU COLLECTEUR DE MARC DE CAFE, DU TIROIR A CAFE
ET DU BAC RECOLTE-GOUTT

Le bac récolte-gouttes regoit I'eau usagée et le collecteur de marc de café regoit la mouture usageée.
Le tiroir & café permet d’éliminer d'éventuels dépdts de marc de café.

Si le témoin *f@ s'allume, Retirez le tiroir 4 café.  Nettoyez-le sous 'eau  Retirez, videz Le bac récolte-gouttes

retirez, videz et nettoyez et séchez-le bien et nettoyez est équipé de flotteurs
le bac récolte-gouttes. avant de le remettre le collecteur de marc qui vous indiquent & tout
en place. de café. moment quand le vider.

Des % e vous retirez le collecteur de marc de café, vous devez le vider complétement
pour éviter tout débordement par la suite.

ou s’il a été remis en place en moins de 4 secondes.
Lorsque le témoin T est allumé ou clignote la préparation d'un espresso ou d'un café est impossible.

/N
L]
5 Le témoin ‘Treste allumé si le collecteur de marc de café n’est pas enfoncé ou installé correctement
I Le collecteur de marc de café a une capacité maximum de 12 cafés.

RINCAGE DU CIRCUIT CAFE : VOIR PAGE 5

PROGRAMME DE NETTOYAGE - DUREE TOTALE : 20 MINUTES ENVIRON

clean Lorsqu'il est nécessaire de procéder & un nettoyage I'appareil vous en avertit par I'allumage du témoin lumineux ‘clean’.
i programme n'est accessible que lorsque I'appareil le demande (soit environ toutes les 300 préparations de café
ou d'espresso).

Attention ! Pour respecter les conditions de garantie, il est indispensable d’effectuer le cycle de nettoyage
v de I'appareil quand il vous le signale. Bien suivre l'ordre des opérations.
Quand le voyant est allumé, vous pouvez continuer & utiliser l'appareil mais il est conseillé d'exécuter le programme le plus vite possible.

Lancez le programme de
nettoyage en appuyant le tiroir de nettoyage.
sur la touche ‘Service' Remettez-le en place. café puis remettez-le en
Les témoins ‘clean’ et place. Le témoin ‘ x1 @’

Eich oligno’&"nt. s'éteint.

Enlevez et nettoyez Videz et nettoyez le

collecteur de marc de

Retirez et videz le bac
récolte-gouttes.

Enlevez, remplissez et
remettez le réservoir en
place.

Placez sous les sorties
café un récipient pouvant
contenir au minimum 0.6 |.



XS3000

o

1 - Cycle de nettoyage

Le témoin ‘clean’ devient fixe.

Le cycle de nettoyage va se dérouler de fagon automatique.
La pompe aspire 'eau par intermittence. La durée de cette
opération est d’environ 10 minutes et le témoin ‘clean’ clignote

a nouveau. ﬁ

Ouvrez la trappe Aé)puyez sur la touche
d'entretien et insérez ‘Service’ pour lancer
une pastille de le cycle de nettoyage.

nettoyage KRUPS
(XS3000) dans la
goulotte de nettoyage.

2 - Premier rincage

Le témoin ‘clean’ redevient fixe.

Le programme se poursuit.

Un premier cycle de ringage va se dérouler de fagon
automatique. Il permet de rincer I'appareil et d'éliminer les
restes de nettoyant. Ce premier cycle de ringage dure environ
5 minutes quand il est achevé, le témoin ‘clean’ clignote

a nouveau. E

Videz votre récipient Appuyez a nouveau sur

d'eau usagée et la touche ‘Service’ pour

remettez-le sous les lancer un premier cycle

sorties café. de ringage.
3 - Deuxiéme rincage Z%

a
Le témoin ‘clean’ redevient fixe.

ke Un deuxieéme cycle de rincage va se .

dérouler de fagon automatique. Ce deuxiéme cycle de ringage
dure environ 5 minutes.
Lorsque le deuxieéme cycle de ringage est terming, le témoin
‘clean’ s'éteint. E

Videz votre récipient Appuyez & nouveau sur

d'eau usagée et la touche ‘Service’ pour

remettez-le sous les lancer un deuxieme

sorties café. cyle de ringage.

Votre appareil est prét pour
une nouvelle utilisation.

Enlevez et videz votre Videz le bac récolte-gouttes ~ Remplissez votre
récipient d'eau usagée. et remettez-le en place. réservoir d'eau.

Si au démarrage du programme il n'y a pas assez d'eau dans le réservoir, vous en serez averti par 'allumage du
témoin ‘ | . Ajoutez la quantité convenable d’eau dans le réservoir et le nettoyage se poursuit automatiquement.
Si vous appuyez sur la touche * ' pendant le nettoyage ou en cas de panne d'alimentation électrique,
le programme de nettoyage doit étre relancé depuis le début. Ceci est obligatoire pour des raisons de ringage
de circuit d'eau. Dans ce cas, une autre pastille de nettoyage est nécessaire. Bien réaliser le cycle total de nettoyage
pour éviter tout risque d'intoxication.
Le cycle de nettoyage est un cycle discontinu, ne pas mettre les mains sous les sorties café pendant le cycle.
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PROGRAMME DE DETARTRAGE - DUREE TOTALE : 22 MINUTES ENVIRON

La quantité du dépot de tartre dépend de la dureté de I'eau utilisée. Lorsqu'il est nécessaire de procéder a un
détartrage, I'appareil vous en avertit automatiquement par I'allumage du témoin ‘calc’.
Ce programme n'est accessible que lorsque I'appareil le demande.

Lancez le programme  Enlevez et nettoyez le Placez un récipient Videz le réservoir et Faites dissoudre un
de détartrage en bac récolte-gouttes. pouvant contenir au remplissez-le avec de  sachet de détartrant
appuyant sur la, moins 0,6 | d’eau sous  I'eau tiéde jusqu'au Krups (40 g) FO54
touche ‘Service' Les | les sorties café ainsi trait ‘calc’

témoins ‘calc’ et ‘| que sous la buse

clignotent vapeur

1 - Cycle de détartrage

Le témoin ‘calc’ devient fixe.

Le cycle de détartrage est démarré et va se dérouler de fagon

automatique. La pompe aspire I'eau par intermittence et sort par les buses sorties café puis par la buse vapeur. La durée de
cette opération est d’environ 10 minutes.

Lorsque le cycle est
acheveé, les témoins

‘réservoir d'eau’ et
‘calc’ clignotent.

Replacez le réservoir Appuyez sur la touche
a eau. Le témoin ‘1)’ ‘Service' aprés avoir
s'éteint et le témoin effectué toutes ces
'calc’ devien fixe. opérations.
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2 - Premier rincage

Un premier ringage est nécessaire pour éliminer les restes de détartrant.
Ce cycle se déroule de fagon automatique. Sa durée est d’environ 6 minutes.

Videz, nettoyez et rin-
cez le réservoir d’eau
puis remplissez-le a
nouveau jusqu’au
niveau “Maxi".

Videz le bac récolte
gouttes et remettez-le
en place ainsi que
votre récipient comme
précédemment.

Replacez votre réservoir
d’eau. Le témoin ‘calc’
clignote et le témoin

! EJ'_ ' s'éteint.

Videz votre récipient

pleim dhota uoanes Appuyez sur la touche

‘Service', le t¢émoin
‘calc’ redevient fixe. Le
cycle automatique va
durer 6 minutes.

3 - Deuxiéme rincage

A la fin du premier ringage le témoin ‘calc’ clignote.
Un deuxieéme cycle automatique va durer 6 minutes.

Lorsque le deuxiéme
ringage est terminé,
le témoin ‘calc’
s'éteint.

Videz et remplissez
votre réservoir d'eau.

Videz le bac
récolte-gouttes et
remettez-le en place.

Enlevez votre récipient
d'eau usagée et le bac
récolte-gouttes et
remettez-les en place.

Appuyez a nouveau sur
la touche ‘Service’, | =
le témoin ‘calc’
redevient fixe.

Un deuxiéme cycle
automatique va durer
6 minutes.

Votre appareil est prét
pour une nouvelle utilisation.

S'il n'y a pas assez d'eau dans le réservoir, vous en serez averti par I'allumage du témoin * & ' Ajoutez la quantité
convenable dans le réservoir et le detartrage se poursuit automatiquement.

Sile collecteur de marc de café n'est pas a sa place, vous en serez averti par 'allumage du témoin ‘%ffe
Remettez le collecteur en place pour que le cycle se poursuive automatiquement.

Si une coupure de courant se produit durant le cycle, il faudra le relancer entiérement.

A

PROGRAMME DE RINCAGE LON ‘
+[&]

Bien réaliser le cycle total de nettoyage pour cause de risque d’intoxication. Le cycle de détartrage
est un cycle discontinu, ne pas mettre les mains sous les sorties café pendant le cycle.

Lorsqu'il est nécessaire de Proceder a un ringage long, I'appareil vous en avertit par le clignotement des
témoins lumineux 'clean’ et 'calc’

Lorsque le ringage
long est terming, les
témoins 'clean’ et

'calc’ s'éteignent.

Placer un récipient Lancez le programme de

Enlevez, remplissez et

remettez le réservoir en
place.

pouvant contenir au
minimum 0,15 | sous
les sorties café et la
buse vapeur.

ringage long en appuyant

sur la touche 'Service'.
Les témoins 'clean' et

'calc' deviennent fixes.

11



ENTRETIEN GENERAL

Retirez toujours le cordon d'alimentation de la prise et laissez refroidir votre appareil avant de le nettoyer.
N'utilisez pas d'ustensiles ou de produits de nettoyage susceptibles de rayer ou de corroder I'apparell.
Essuyez le corps de I'appareil extérieurement a I'aide d'un chiffon humide.

Nettoyez le tiroir de nettoyage, le bac récolte-gouttes Rincez le réservoir
et sa grille, le collecteur de marc de café a I'eau d'eau a I'eau claire.
chaude avec un détergent liquide.

i!\ Ces piéces ne sont pas concues pour étre lavées au lave-vaisselle.

TRANSPORT DE LAPPAREIL

Conservez et utilisez 'emballage original pour transporter I'appareil.

i E En cas de chute de I'appareil hors emballage, il est souhaitable de le ramener dans un centre agréé pour éviter
H tout risque d'incendie ou de problémes électriques.

PRODUIT ELECTRIQUE OU ELECTRONIQUE EN FIN DE VIE

Participons a la protection de ’environnement !
(@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

EEm <2 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

@
<
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PROBLEMES ET ACTIONS CORRECTIVES

L'appareil ne s’allume pas aprés appui sur la
touche

Vérifiez que la fiche du cordon est bien enfoncée dans la prise de courant.

De I'eau ou de la vapeur sort anormalement
de la buse vapeur.

Dans le cas de fonctionnements répétés, quelques gouttes peuvent s'écouler
par la buse vapeur.

L'espresso ou le café n'est pas assez chaud.

Changez le réglage de la température cafe.
Chauffez les tasses en les ringant a I'eau chaude.

Le café est trop clair ou pas assez corsé.

Vérifiez que le réservoir a café en grains contient du café et que celui-ci
s'écoule correctement.

Evitez d'utiliser du café huileux, caramélisé ou aromatisé.

Diminuez le volume de café sélectionné au moyen du bouton rotatif.
Sélectionnez la touche & .

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la gauche pour obtenir une
mouture plus fine.

Réalisez votre préparation en deux cycles en utilisant la fonction 2 tasses.

Le café s’écoule trop lentement.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la droite pour obtenir une
mouture plus grossiére (peut dépendre du type de café utilisé).
Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.

Le café est peu crémeux.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la gauche pour obtenir une
mouture plus fine.
Enlevez la cartouche Claris.

L'appareil n'a pas délivré de café.

Un incident a été détecté pendant la préparation.
L'appareil s'est réinitialisé automatiquement et est prét pour un nouveau cycle.

Vous avez utilisé du café moulu a la place du
café en grains.

Aspirez a I'aide de votre aspirateur le café pré-moulu contenu dans le réservoir
a grains.

Le broyeur émet un bruit anormal.

Il y a présence de corps étrangers dans le broyeur.
Contactez le Service Consommateurs Krups.

Le bouton de réglage de la finesse de
broyage du broyeur est difficile & tourner.

Modifiez le réglage du broyeur uniquement lorsqu'il est en fonctionnement.

La vapeur ne sort pas par la buse.

Aprés avoir éteint et laissé refroidir votre appareil :

Nettoyez et débouchez tous les orifices de la buse avec 'aiguille fournie (cf. page 7).
Débouchez I'orifice de la pipe support de la buse vapeur avec une aiguille.
Enlever la cartouche Claris.

La quantité de mousse du lait est
insuffisante.

Veérifiez que la vapeur sort bien par la buse, asséchez le petit orifice
d'entrée d'air en partie supérieure de la buse en cas de besoin.
Utilisez un récipient froid et du lait récemment ouvert.

Changez éventuellement de type de lait (UHT ou pasteurisé).

La mousse de lait est trop grossiére.

Vérifiez le bon emboitement des 2 extrémités du petit tube inox dans la partie
souple de la buse vapeur.

L'accessoire Auto-Cappuccino
n'aspire pas le lait
(accessoire vendu séparément).

Vérifiez que le tuyau plongeant dans le lait n’est pas bouché

Vérifiez le bon emboitement du tube souple dans I'accessoire pour éviter
toute prise d'air.

Aprés avoir éteint et laissé refroidir votre appareil, débouchez I'orifice de sortie
de I'accessoire Auto-Cappuccino.

Le programme de nettoyage ou de
détartrage refuse de démarrer.

Ces programmes ne sont possibles que lorsque I'appareil le demande (témoin
'clean’ ou 'calc' allumé).

Aprés avoir rempli le réservoir d'eau, le

voyant « | » reste allumé.

Vérifiez le bon positionnement du réservoir sur I'appareil.
Vérifiez que le flotteur dans le fond du réservoir se déplace librement.
Rincez le réservoir et si nécessaire détartrez-le.

Apres avoir vidé le collecteur de marc de
café, le voyant « 7 » reste allume.

Enlevez le collecteur, assurez-vous qu'il est bien vide, attendez 8 secondes et
remettez-le en place.
Vérifiez que le tiroir de nettoyage est correctement enfoncé.

Une coupure de courant s'est produite lors
d'un cycle.

L'appareil se réinitialise automatiquement lors de la remise sous tension et est
prét pour un nouveau cycle.

Il'y a de I'eau ou du café sous I'appareil.

Le bac récolte-gouttes a débordé : videz-le.
Vérifiez le bon positionnement du bac récolte-gouttes.

Les 4 témoins rouges clignotent en
permanence.

Débranchez 'appareil, retirez la cartouche Claris, attendez 20 secondes, puis
remettez-le en service.

Si le défaut persiste, relevez le chiffre qui apparait dans I'afficheur, sous la
grille repose-tasses et contactez le Service Consommateurs Krups.
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Voici quelques recettes a réaliser avec votre Espresseria Automatic :

G »

¢ Cappuccino
Pour un cappuccino dans les régles de I'art, les proportions idéales sont les suivantes: 1/3 de lait chaud, 1/3 de café,
1/3 de mousse de lait.

« Caffe Latte

Pour cette préparation, appelée aussi souvent Latte Macchiato, les proportions sont les suivantes: 3/5 de lait chaud,
1/5 de café, 1/5 de mousse de lait.

* Pour ces préparations a base de lait, utilisez de préférence du lait demi-écrémé bien frais.

* Pour finir, vous pouvez saupoudrer de chocolat en poudre.

 Café Creme
* Préparez un espresso classique dans une grande tasse.
* Ajoutez un nuage de créme pour obtenir un café creme.

« Café corretto*

* Préparez un tasse d'espresso comme d’habitude.

* Corrigez ensuite légérement le goGt en ajoutant 1/4 ou 1/2 verre a liqueur de cognac.
L'anisette, I'eau de vie de raisins, le Sambuco, le Kirsch et le Cointreau conviennent aussi a cet effet.
Il existe encore de nombreuses autres possibilités pour «anoblir» I'espresso.
Limagination est illimitée.

e Liqueur au café*
* Mélangez dans 1 bouteille vide de 0,75 litre

3 tasses d'espresso, 250 g de sucre candi brun, 1/2 litre de Cognac ou de Kirsch.
* Laissez macérer le mélange pendant au moins 2 semaines.

Vous aurez ainsi une liqueur délicieuse, surtout pour les amateurs de café.

» Café glacé a l'italienne
4 boules de glace a la vanille, 2 tasses d’espresso froid sucré, 1/8 | de lait, créme fraiche, chocolat rapé.
* Mélangez I'espresso froid avec du lait.
* Répartissez les boules de glace dans des verres, versez le café dessus et décorez avec la créme fraiche et le chocolat rapé.

» Café a la frisonne*
* Ajoutez un petit verre de rhum a une tasse d'espresso sucré.
* Décorez avec une bonne couche de créme fraiche et servez.

¢ Espresso parfait*
2 tasses d'espresso, 6 jaunes d'oeuf, 200g de sucre, 1/8 litre de créme fraiche sucrée, 1 petit
verre de liqueur d'orange.

* Battez les jaunes d'oeuf avec le sucre jusqu'a formation d'une masse épaisse et mousseuse.

* Ajoutez 'espresso froid et la liqueur d'orange.

* Mélangez ensuite la créme fraiche fouettée.

* Versez le tout dans des coupes ou des verres.

* Mettez les coupes dans le congélateur.

(* : Labus d’alcool est dangereux pour la santé.)
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Photos are non-contractual.

KRUPS

ESPRESSERIA AUTOMATIC

For domestic use only.

Please check your guarantee card for more details on the guarantee conditions in your country, with a
maximum of 3000 cycles a year. This appliance is intended for domestic use only and is not suitable for
commercial or professional use. Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the
instructions, the manufacturer accepts no responsibility and the guarantee will not apply.
The guarantee expressly excludes espresso machines that do not work or which work poorly because they
have not been cleaned or descaled, or because there are foreign bodies in the grinder.

{, HOTLINE (UKD 0845 330 6460 (01) 677 4003

ENGLISH FRANCAIS

DEUTSCH
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The appliance is ready for a coffee or steam cycle.

Slow flashing: the device is in the preheating phase

missing or incorrectly positioned.

©) ©)
o O O/e@ or an initialisation cycle.
O O O/ ® @| Double flash: a 2 coffee cycle is in process.
Product support information in operating parameters
o O o setting mode.
Empty the coffee grounds collector (a 2 coffee cycle
o/@ O o/e@ is underway).
Empty the coffee grounds collector + clean the dra-
o/@ O o wer + empty the drip tray.
Check coffee grounds collector is not missing or
O @ incorrectly positioned. Check cleaning tray is not
[

@)

Set water hardness.

Fill tank with water. Check water tank is not missing

@ ®/O|O0[O| O [O|O|O[0O]|0O|O

(@@ O(O(O(O[O|0O| O |O|O0|0|0|0]|0

L
O
o o/e o or incorrectly positioned.
Coffee cycle has stopped due to lack of water.
O o/e® o/e® Fill tank with water.
@) O O Setting auto off automatic cut-off.
O O [ ] Cleaning program requested or in process.
Cleaning program: preparing cleaning or rinsing
o o o/® o cycle
@) O O O | Setting coffee temperature.
O O O (] Scale removal program requested or in process.
Scale removal program: preparing scale removal or
O o o o/® o rinsing cycle.
Rinsing cycle or scale removal cycle: request to
@) O/. @) O/. () empty water tank, rinse it and fill with fresh water.
O O O/0 | O/@ O Long rinse request (around 150 ml) see page 5.
@) O [ ) [} ( ] Long rinse in progress.
O/0 | O/ | O/ | O/ O Constant flashing: operating fault.
O : Light off O/® . Light flashing

. Light on

O/®® : ight double flashing



DESCRIPTION . ... 1
Warning signals

Information on espresso coffee

Safety instructions

BEFOREFIRSTUSE .......... .. e 3
MEASURING WATER HARDNESS
CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM CARTRIDGE

SETTINGS . ... 4
SETTING WATER HARDNESS

SETTING COFFEE TEMPERATURE

SETTING THE AUTOMATIC ELECTRICAL POWER SUPPLY CUT-OFF MECHANISM
PREPARING THE APPLIANCE . ... .. e 5
RINSING OF CIRCUITS

PREPARING THE GRINDER

PREPARING ESPRESSO AND LONG COFFEES ................................ 6
PREPARING AN ESPRESSO (FROM 20 TO 70 ML)

PREPARING A CUP OF COFFEE (FROM 80 TO 220 ML)

2-CUP FUNCTION
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FROTHING MILK
AUTO-CAPPUCCINO SET XS6000
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MAINTAINING YOUR APPLIANCE . . . ... 8
EMPTYING THE COFFEE GROUNDS COLLECTOR, THE CLEANING TRAY

AND THE DRIP TRAY

RINSING THE COFFEE CIRCUIT

CLEANING PROGRAM

SCALE REMOVAL PROGRAM ... ...\ . et 10
LONG RINSING PROGRAMME
GENERAL MAINTENANGE ..+ e et et 12
MOVING THE APPLIANCE 3
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accessories (sold separately)

@ 088 Claris XS 4000 XS6000 F 054 XS 3000
—Aqua Filter [ ] : :
System KRUPS B Autor - —=—  Descaling “ " Packet of 10
Cartridge (not [y Cleaning fluid for Cappuccmo Set ~—— powder (one cleaning
supplied) : Cappuccmo sys- (not supplied) ° sachet sup- tablets (two

-'. tem (not supplied)

plied) tablets sup-
plied)




DESCRIPTION

Water tank handle/lid

Water tank

Ground coffee setting

Special maintenance instructions

Cleaning tray

Coffee grounds collector

Coffee outlets with height adjusting handle ‘

D —

Coffee bean container lid

Coffee bean container

=

\

Removable drip grid and tray

Cleaning inlet

Cup tray

N .
< » g Coffee volume rotating knob

Steam nozzle

Grinding fineness setting knob

Digital display for parameter setting

Metal grinding wheel

Steam button

Topview

“On/Off" key and light

Coffee volume rotating button

"empty the coffee grounds" and "empty the drip

tray” warning light

“Fill water tank” light

Warning signals

Strong coffee key

Standard coffee key

“Scale removal” light

“Clean” light

“Rinsing/servicing” key

I Light on Empty the coffee grounds collector, the
o drip tray and the coffee drawer.

a Light flashing ﬂ Fill water tank

Photos are non-contractual.

ﬁ Proceed with cleaning
ﬁ Proceed with scale removal

@ Carry out a long rinse




Dear Customer,
Thank you for having purchased this Krups Espresseria Automatic. We are sure you will enjoy both the quality of the coffee
it makes and how easy it is to use.

Whether you want a short, strong shot of a ristretto, a good espresso, a bigger and milder lungo, or a creamy cappuccino,
your automatic coffee / espresso machine has been designed so you can enjoy the same quality at home as at the bistro,
whatever the time of day and right through the week.

Thanks to its Thermoblock System, its 15 bar pump and because it uses real coffee beans that are ground just before the
coffee is made, your Espresseria Automatic will give you a drink containing maximum aroma, with a fine creamy golden
brown top produced by the natural oils contained in coffee beans.

Drink your espresso from small porcelain cups rather than the usual coffee cup or mug.
To obtain an espresso at just the right temperature and a nice compact creamy top, we advise you to pre-heat your cup.

After a few trial runs you will find the type of mix and roast of the coffee beans that suits your taste. The quality of the water
used is obviously another essential factor in the coffee you make.

Make sure the water has come fresh out of the tap (contact with the air tends to make it stagnate), that it is free from
chlorine odours and is cold.

Espresso coffee is richer in aroma than a conventional filter coffee. Despite its stronger, longer-lasting taste, espresso in
fact contains less caffeine than filter coffee (about 60 to 80 mg per cup as compared with 80 to 100 mg per cup). This is
due to the shorter percolation time.

Due to the visibility of the containers and its automatic cleaning and scale removal programs, your Espresseria Automatic is
extremely easy to use.

Important: Safety instructions

O Read the instructions for use carefully before first using your appliance and keep them for reference: Incorrect use of the
appliance will release KRUPS from any responsibility.

O Place on a flat, stable, heat-resistant worksurface.

O Connect the appliance only to an earthed mains socket. Check that the power supply voltage shown on the appliance’s rating
plate corresponds to that of your electrical installation.

O Make certain not to place the appliance near sources of heat such as a hot-plate or use it close to a naked flame.

O Immediately take the plug out of the socket if you notice any problem during operation.

O Do not pull the power supply cord to remove the plug.

O Do not let the power supply cord hang down from a table or work surface.

O Do not put your hand or the power supply cord on the hot parts of the appliance.

O This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.

O Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

O For safety reasons, do not use the appliance if the power supply cord or plug are damaged. Only have the power supply cord
replaced by an authorised KRUPS service centre.

O Always refer to the instructions when removing scale from the appliance.

O Protect the appliance against humidity and freezing.

O Do not use the appliance if it does not run correctly or if it has been damaged. In this case, have the appliance examined by a
KRUPS authorised service centre (see list in KRUPS Service handbook).

O Apart from cleaning and scale removal in accordance with the appliance’s user instructions, any intervention on the appliance
must be performed by an authorised KRUPS service centre.

O In the interests of safety, only use accessories and consumables authorised by KRUPS for your appliance.

O Any error in connection negates the guarantee.

O Disconnect the appliance as soon as you stop using if for a long period of time and when you clean it.

O All appliances are subject to stringent quality control. Practical tests using appliances taken at random are conducted and this
may explain any slight marks showing prior to use.

O You are advised against using multiple plugs and/or extensions.

O Do not put water into the coffee bean container and/or under the servicing flap.

O Be careful of the direction of the steam nozzle as steam can cause scalding.

O Failure to ensure scale removal, cleaning and regular maintenance or the presence of foreign particles in the grinder will mean
that the guarantee will be negated.

Limits to use

This Espresso machine must only be used to prepare espressos or coffee, to froth up milk and heat liquids. This product has been
designed for domestic use only. Any commercial use, inappropriate use or failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.

It is not designed for commercial or professional use.
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BEFORE FIRST USE

MEASURING WATER HARDNESS

Before using the appliance for the first time or if you have noted a change in water hardness, it is advisable to adapt the
appliance to the water hardness. To determine the water hardness, use the measuring stick delivered with your appliance or
get in contact with your water authority.

Degree of 0 1 2
hardness Very soft soft moderately hard
°f <5,4° >72° >12,6° >925,2° > 378°
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°

0 1 2 3 4
Fill a glass with water After 1 minute the hardness measurement will
and immerse a stick appear (moderately hard water).

into it.

Use filtered water, but not bottled mineral water.

CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM F 088 CARTRIDGE (SOLD SEPARATEL

To get the best taste from your coffee and extend your appliance’s service life, we advise you to use the Claris - Aqua Filter
System cartridge sold as an accessory.

It comprises a scale-removing substance and activated carbon that reduces chlorine, impurities, lead, copper, pesticides, etc.
that are present in the water. Minerals and trace elements will then be preserved.

F088

Filter the water using the Claris- Mechanism to indicate the Installing the cartridge in Place a receptacle
Aqua Filter System cartridge to  month the cartridge was fit- the machine. under the steam nozzle.
reduce carbonate hardness by  ted and when to replace it On first use, screw the Run 300 ml of water by
as much as 75 %* (after 2 months at most). filter cartridge into the pressing the rinse but-
Chlorine — up to 85 %* bottom of the water tank. ton once for more than
Lead - up to 90 %* 3 seconds. You can
Copper — up to 95 %* repeat this operation if
Aluminium - up to 67 %* you wish.

,/v
@ The Claris cartridge needs to be replaced after about every 50 litres of water or every two months at least.

* indications provided by the manufacturer



Connect the appliance
to the mains power
supply but do not turn
it on.

Lift the cup %
pressing on

rid by

Press the ‘Service’ and
I he backto W keys at the same
make it tilt. time.

flap.

dow

Look down vertically to
the bottom of the win-

Setting water hardness

Appliances are
pre-set in the factory
for hardness level 3.

The “water tank” light

will come on. =
1=

Press the & key as many
times as are needed to select
the hardness level for the

water used.

0 = very soft

1 = soft

2 = moderately hard
3 = hard

4 = very hard

The digital display for
parameter setting is
under the servicing

Setting the coffee temperature

Appliances are
pre-set in the factory
to 2, average
temperature.

Press the steam key to

switch to coffee

temperature setting =>

clean

(0 —{(®

The ‘calc’ light will
come on. Tl

Press the W key as
many times as are
needed to select the

desired coffee temperature.

Appliances are
pre-set in the factory
to 1 hour.

It is possible to turn your
machine off automatically after
a number of pre-programmed

hours.

Press the steam key to switch

to automatic
cut-off setting =>

ey

clean cale

(@ —©

The ‘clean’ light will
come on.

clean
P

7iN

Press the ® key as
many times as are
needed to select the
desired duration.

Setting the automatic electrical power supply cut-off (auto-off)

At each of these stages, you can memorise your settings by pressing the (1) button when you have reached the setting you
want (the 4 lights flash 2 times) or carry on with the procedure. These settings will remain memorised even if the electrical
power is cut off. You can modify these settings at any time by repeating these operations.
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PREPARING THE APPLIANCE

Open the coffee bean Close the coffee bean

Pull out and fill the Put it back in place by

. pressing firmly and container lid. Add the container lid again.
water tank close the lid again. coffee beans (250 g

maximum).

the water tank is not in place or not correctly filled (under the “min! level,), the “fill water tank” light will come on and
making an espresso or a cup of coffee will be made impossible.

RINSING OF CIRCUITS

Do not fill the water tank with hot water, mineral water, milk or any other liquid. If you turn on the appliance when
7

1s

Turn the appliance on by pressing the O  Rinsing out the coffee circuit: Rinsing out the steam circuit:

button. The light @ will flash during the  Place a recipient of at least 0.5 L under the Press the 'Service’ button for 3

pre-heating and initialisation cycle. coffee and steam nozzles. Press the 'Service'  seconds to start a steam circuit rin-
button quickly to start a coffee circuit rinsing  sing cycle, which will automatically
cycle, which will automatically stop after stop after around 300 mL.

around 40 mL.

Each time you plug your machine in, it will carry out an initialisation cycle.

PREPARING THE GRINDER

You can choose the strength of your coffee by setting the coffee bean grinding fineness.
The finer the grinding setting, the stronger and creamier the coffee should be. Set the desired fineness for grinding by tur-
ning the ‘Grinding fineness setting’ knob.

It is preferable to rinse the 2 circuits out at least once after the machine has not been used for several days.

Turn to the left
for finer grind.

Turn to the right
for coarser
grind.




PREPARING ESPRESSO AND LONG COFFEES

YOUR APPLIANCE IS DESIGNED TO MAKE COFFEE FROM COFFEE BEANS ONLY.
v When you first make coffee with the machine or after a long period of absence or a cleaning or scale
/ e \  removal procedure, a little steam and hot water will come out of the steam nozzle (priming).
Splashing or scalding may occur if the coffee outlets are set too high in relation to the size
of the cups.

PREPARING AN ESPRESSO (FROM 20 TO 70 ML)

The quantity of water for an espresso must be between 20 and 70 ml.
Each time you plug_your machine in, it will carry out an initialisation cycle.
Press the button . The light will flash during the pre-heating and initialisation cycle.

T
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You have now prepared your appliance. Select the @ key to get a You can change the volume of water
The (D light will stay on. strong espresso or the &2 at any time.

Put a cup under the coffee outlets. key to get a standard

You can lower or raise the coffee espresso.

outlets to suit the size of your cups.

To stop coffee flowing into the cup, you can either again press one of the ® or & keys or turn the
knob to the min. position.

PREPARING A CUP OF COFFEE (FROM 80 TO 220 ML)

The quantity of water for a cup of coffee must be between 80 and 220 ml.

» The ground coffee is moistened with a little hot water after the grinding stage.
« A few moments later, percolation as such starts.
£
L]

Beyond a certain amount of coffee in the cup, we recommend - in order to obtain a stronger coffee - to
divide your preparation into two separate cycles. Example 2 x 70ml cycles for a cup of 140 ml.

DO NOT REMOVE THE WATER COMPARTMENT BEFORE THE END OF THE CYCLE
(that is around 15 seconds after the coffee has finished dripping through).

2-CUP FUNCTION

You can use your appliance to make 2 cups of coffee or espresso. Remember not to remove the cups after the first cycle.
You have now prepared your appliance. The (7) light will stay on.

The appliance will
automatically sequence
2 complete
coffee-making cycles.

Put two cups under the Select the @ key or P key according
coffee outlets. . to your choice, pressing twice rapidly in
You can lower or raise the succession. The (D light will come on

coffee outlets to suit the

( with a double flash to confirm that you
size of your cups.

have ordered 2 cups of coffee.

i you first press the = key and then the B (or vice versa), the second action will not
be taken into account.




PREPARING STEAM

Steam froths up the milk to make a cappuccino or a caffe latte, for example, and also heats up liquids. As you need a higher
temperature to produce steam than to make an espresso, the appliance runs an additional pre-heating phase for steam.

Press the ¢!y key .

The (1) light will flash while the appliance heats up.

Once pre-heating has been completed, the (T) light will remain on continuously and you can start
producing steam by again pressing the (I, key.

Press the ¢y button again to stop the cycle

/N
I T

We recommend that you use pasteurised or UHT milk that has been recently opened. Untreated milk does not
give the best results. After the steam function has been used, the nozzle can be hot, and we recommend that
you wait for a few moments before handling it.

Be careful, because the cycle does not stop immediately.

KRUPS KRUPS

..again press the

Check that the steam

le i tl Pc')ILlir' the milk into your I lained in th h é’,“) key to stop the cycle

nozzle is correctly milk jug. ] tion as explained in the  enough... -

fitted. Immerse the nozzle in paragraph above. Cecf;aéeggg Eg?‘;‘gg inhﬁne-
the milk. d)l/ately.

Initiate the steam func- ~ Once your milk is frothy

KRUPS

- Y

To remove any remaining Let the steam escape for at

milk from the steam
nozzle, place a
receptacle under the
nozzle and press the ¢}y
key.

least 10 seconds and then
again press the ¢y key to
stop the process.

The steam nozzle can be removed for more intense cleaning. Wash it out
with water and a little washing up liquid and a small non-abrasive brush.
Rinse and dry it. Before putting it back, ensure that the air inlet holes are
not blocked by any milk residues. If necessary, unblock them using the
needle supplied. Do not wash the steam nozzle in the dishwasher.

To interrupt the steam function, just press any key. Be careful as the nozzle may be hot.
If the nozzle is blocked, unblock it using the needle supplied.
The maximum duration for production of steam per cycle is limited to 2 minutes.

SETTING UP THE AUTO-CAPPUCCINO XS 6000 (SOLD SEPARATELY

This auto-cappuccino accessory makes it easier to make a cappuccino or a caffe latte.

HE

Ol e

\

'!ﬁﬂ‘ =10

XS 6000
Attach the various Select the cappuccino Fill up the milk pot and Press the ¢ button Place your cup
parts together. or caffe latte position place a cup or a glass to start and then to under the coffee out-

(L)

inside of the nozzle.

on the special nozzle.

lets and start a cof-
fee / espresso cycle.

underneath the auto-
cappuccino nozzle.

stop the cycle

To prevent milk from drying on the auto-cappuccino accessory, it must be cleaned thoroughly. It is recommend that you
wash it immediately _tlgy carrying out a cycle with steam and the accesso
0 do so, you can use liquid cleaner XS4000, available as an accessory.

pot filled with water in order to clean the

7



MAINTAINING YOUR APPLIANCE

EMPTYING THE COFFEE GROUNDS COLLECTOR, THE COFFEE TRAY
AND THE DRIP TRAY

The drip tray receives waste water and the coffee grounds collector receives used coffee grounds.
The coffee cleaning tray allows you to eliminate any deposits of coffee grounds.

If the T light comes
on, remove, empty and
clean the drip tray.

Clean it under water
and dry thoroughly.

Remove the coffee
cleaning tray.

Remove, empty and
clean the coffee
grounds collector.

The drip tray is equipped
with floats to tell you
when to empty it.

As soon as you remove the coffee grounds collector, you will have to empty it completely to avoid any overflow.

A
L
¢ The ‘T light will remain on if the coffee grounds collector is not slotted in fully or not fitted correctly or if
% it has been put back in less than 4 seconds. You cannot make espresso or coffee while the :zg light is on or is
flashing. The coffee grounds collector has a maximum capacity of 14 coffees.

RINSING OUT THE COFFEE CIRCUIT: SEE PAGE 5

MACHINE CLEANING PROGRAM - TOTAL DURATION: ABOUT 20 MINUTES

dlesn When a cleaning operation is necessary, the appliance warns you of this by flashing the "clean" light.

This program is only accessible when the machine requests it (i.e. approximately every 300 coffees or espressos).

when informed to do so. Be sure to follow the procedure closely, step by step.

i'i Caution! To benefit from the guarantee conditions, it is essential to perform the appliance cleaning cycle
You can continue to use the appliance when the light is on, but you are advised to perform the program as soon as possible.

il
Press the ‘Service’ Remove and clean EmfPty and clean the
button to start up the the cleaning tray then coffee grounds collector
cleaning program. fit it again. then fit it again.

The ‘clean’ and 7@
lights will flash. ~

F1E]

The 1 light will go off.

Remove and empty the
drip tray.

Remove, fill and re-fit
the water tank.

Place a receptacle with a
minimum capacity of 0.6 |
under the coffee outlets.

ENGLISH




XS3000

o

Open the servicing
flap and insert a
KRUPS cleaning
tablet (XS3000) in
the cleaning inlet.

Empty your waste water
receptacle and put it
back under the coffee
outlets.

Empty your waste
water receptacle and
put it back under the
coffee outlets.

Press the ‘Service’
button to start up the
cleaning program.

Again press the ‘Service'

button to start the first
rinsing cycle.

KRUPS

Again press the
‘Service’ button to start
the second rinsing
cycle.

Remove and empty your
waste water receptacle.

Empty the drip tray and fit
it again.

1 - Cleaning cycle

The ‘clean’ light becomes steady.

The cleaning cycle will be run automatically.

The pump sucks up water intermittently. This operation lasts
about 10 minutes and the ‘clean’ light will flash again.

2 - First rinsing

The ‘clean’ light will become steady again.

The program continues.

A first rinsing cycle will be run automatically. It allows the
appliance to be rinsed and remaining detergent to be elimina-
ted. This first rinsing cycle lasts about 5 minutes and once fini-
shed the ‘clean’ light will flash again. E

3 - Second rinsing

The ‘clean’ light again becomes steady.

A second cleaning cycle will be run automatically. This second
rinsing cycle lasts about 5 minutes.

Once the second rinsing cycle has finished, the ‘clean’ light will
go off.

Your appliance will be ready
for use again.

Fill your water tank.

If there is not enough water in the water tank when you start the program, the & light will come on to

warn you. Add the appropriate amount of water to the container and cleaning will continue automatically.

If you press the (D key during cleaning or in the event of power failure, you will have to restart the cleaning
program right from the start. This is essential due to water circuit rinsing reasons. In this case, you will need to use
another cleaning tablet. Be sure to complete the entire cleaning cycle to avoid any risk of irritation (seek medical
advice if cleaning solutions are accidently swallowed.

The cleaning cycle is a continuous cycle. Do not put your hands under the coffee outlets during the cycle.

9




SCALE REMOVAL PROGRAM - L DURATION: ABOUT 22 MINUTES.

The quantity of scale deposited depends on the hardness of the water used. The appliance will automatically
warn you by the ‘calc’ light coming on when you need to proceed with scale removal.
This program is only accessible when the machine requests it.

ENGLISH

FO54

Press the ‘Service’ Remove and clean the  Place a receptacle with Empty the tank and fill  Dissolve a sachet of
key to start up the drip tray. a minimum water it with lukewarm water  Krups scale remover
scale removal capacity of 0.6 | under  up to the ‘calc’ marking.  F054 (40 g).

program. The ‘calc’ the coffee outlets and
?I;sh & lights will under the steam nozzle.

1 - Descaling cycle

The 'calc' light stops blinking.
The descaling cycle starts and is carried out automatically. The pump occasionally sucks up water which comes out of the
coffee nozzles and then the steam nozzle. This operation lasts approximately 10 minutes.

When the cycle has
completed, the ‘water

tank’ and ‘calc’ lights

blink.

Put the water tank _ Press the 'Service' but-
back in place. The |g ton after having carried
light turns off and the out all of these opera-
'calc’ light stops blin- tions.

king.

10



2 - First rinsing

A first rinsing is needed to eliminate the remaining scale remover.
This cycle is run automatically. It lasts about 6 minutes.

Empty your receptacle ~ Empty the drip tray and  Empty, clean and rinse  Replace your water Press the ‘Service' key.

full of waste water. then put it back again the water tank and then tank. The ‘calc’ I|ght will - The ‘calc’ light will
together with the fill it again up to the flash and the | light  become steady. The
receptacle as “Max. level. will go off. automatic cycle will last

previously. 6 minutes.

3 - Second rinsing

At the end of the first rinsing, the ‘calc’ light will flash.
A second automatic cycle will last 6 minutes.

Once the second
rinsing is finished,
the ‘calc’ light will
go off.

Remove your waste Again press the Empty the drip tray and  Empty and then fill

water recipient and the  ‘Service’ key. The then fit it again. your water tank.

drip tray then fit them ‘calc’ light will

again. become steady.
A second automatic . - .
cycle will last 6 Your appliance is now ready for use again.
minutes.

If there is not enough water in the water tank, you will be warned by the & light.
» Add the appropriate amount of water to the tank and scale removal will continue automatically.
% If the coffee grounds collector is not fitted you will be warned by the %[ light flashing.
Fit the collector again for the cycle to continue automatically.
If a power failure occurs during the cycle, you will have to start it up again from the start.

The scale removal cycle is a continuous cycle. Do not put your hands under the coffee outlets
during the cycle.

G RINSING PROGRAM |

j Be sure to complete the entire scale removal cycle to avoid any risk of intoxication.

When the long rinsing
program is complete,
"clean" and " calc

the
lights turn off

H

Remove, fill and replace Under the coffee out- Launch the long rinse pro-
the water tank. lets and steam nozzle gram by pressing on the
place a recipient that Service" button.
can contain at least The "clean" and "calc"
0.15 L. lights stop blinking.
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GENERAL MAINTENANCE

Always remove the power supply cord from the socket and let your appliance cool down before cleaning it.
Do not use utensils or cleaning products likely to scratch or corrode the appliance.
Wipe the body of the appliance on the outside using a moist cloth.

Clean the cleaning drawer, the drip tray, the coffee Rinse the water tank
grounds collector and the drip tray grid using warm with fresh water.
water and washing up liquid detergent.

i!\ These parts are not designed to go into the dishwasher.

MOVING THE APPLIANCE

Keep the packing and use it again to move the appliance.

i!\ If the unpacked appliance is dropped, it is advisable to have it inspected by an authorised Service Dealer.

ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCT AT END OF SERVICE LIFE

Let’s all help protect the environment!

@ Your appliance contains many recyclable materials that can be re-used.

[ ) Take it to a civic waste collection point.
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TROUBLESHOOTING, CORRECTIVE ACTIONS

The appliance does not turn on after | press
the Gg button.

Check that the power supply cord plug is correctly inserted in the socket.

Water or steam are coming out of the steam
nozzle unexpectedly.

If used often, some drops of water may run out of the steam nozzle.

The espresso or coffee is not hot enough.

Change the coffee temperature setting.
Heat the cups by rinsing them under hot water.

The coffee is too weak or not strong
enough.

Check that the coffee bean compartment contains coffee and that it is running
through properly.

Avoid using oily, caramelised or flavoured coffee beans.

Reduce the volume you have selected using the knob.

Select the ® button.

Turn the fineness of grind button to the left to obtain a finer grind.

Make your coffee in two separate cycles by using the 2 cup function.

The coffee flows too slowly.

Turn the fineness of grind button to the right to obtain a coarser grind (may
depend on the kind of coffee being used)
Carry out one or more rinsing cycles.

The coffee is not creamy enough.

Turn the fineness of grind button to the left to obtain a finer grind.
Remove the Claris cartridge.

The machine has not produced any coffee

An incident has been detected during the coffee making process.
The machine automatically re-initialises and is ready for a new cycle.

You used ground coffee instead of coffee
beans.

Use your vacuum cleaner to remove the ground coffee in the coffee bean
container.

The grinder is making an unusual noise.

There is a foreign body in the grinder.
Contact the Krups Consumer Service.

The grinding fineness button is difficult to
turn.

Only adjust the grinder when it is operating.

Steam does not come out of the nozzle.

After having turned the machine off and left it to cool

(leean ang unblock all of the openings in the nozzle using the needle supplied
cf page

Unk?lock the o enmg of the steam nozzle support pipe using a needle.
Remove the Claris cartridge.

Not enough froth on the milk.

Check that the steam comes out of the nozzle, dry the little air inlet at the top
of the nozzle if necessary.

Use a cold recipient and recently opened milk.

Possibly change the brand or type of milk (UHT or pasteurised).

The milk froth is too bubbly.

Check that the 2 ends of the small stainless steel tube in the flexible part of
the steam nozzle are fitted together properly.

The Auto-Cappuccino accessory does not
suck up the milk (accessory sold separately)

Check that the tube that goes into the milk is not blocked.

Check that the flexible tube is fitted tightly into the accessory to prevent air
getting in.

After having turned the machine off and left it to cool, unblock the outlet of the
Auto-Cappuccino accessory.

The cleaning or descaling program will not
start.

These programs are only possible when the machine requests them ('clean' or
'calc' light on).

After having filled the water tank, the 5
light remains on.

Check for correct positioning of the tank in the coffee maker.
Check that the float at the bottom of the tank moves freely.
Rinse the accessory and if necessary remove scale.

lector, the fie) light remains on.

After having emptied the coffee grounds col-

Remove the collector, make certain that it is empty, wait for 8 seconds and
then fit it again.
Check that the cleaning tray is correctly pushed in.

A power failure occurred during a cycle.

The appliance will re-initialise automatically when power is turned on and be
ready for a new cycle.

There is water or coffee under the appliance.

The drip tray is overflowing. Empty it.
Check for correct positioning of the drip tray

The 4 red lights flash permanently.

Unplug the machine, remove the Claris cartridge, wait for 20 seconds and
then turn it all back on.

If the fault persists, note the number which appears on the display under the
cup tray and contact the Krups Consumer Service.
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Here are some recipes you can make using your Espresseria Automatic:

¢ Cappuccino
For a cappuccino, the ideal proportions are as follows: 1/3 hot milk, 1/3 coffee, 1/3 milk froth.

« Caffe Latte

To make coffee with milk, also often called Latte Macchiato, the proportions are as follows: 3/5 hot milk, 1/5 coffee,

1/5 milk froth.

« For these milk-based preparations, it is best to use cold skimmed milk straight from the refrigerator (ideally between
6 and 8° C).

* To finish off, you can sprinkle with cocoa.

 Café Creme
* Prepare a conventional espresso in a large cup.
* Add a little cream to get a café creme.

« Café corretto*

* Prepare a cup of espresso as usual.

* Then add 1/4 or 1/2 of a liqueur glass of Cognac to taste.
You can also use anisette, brandy, Sambuca, Kirsch or Cointreau.
There are many other ways to give some punch to your espresso.
Just use your imagination.

» Coffee liqueur*
* Mix 3 cups of espresso, 250 g of brown sugar candy and 1/2 litre of Cognac or Kirsch in an empty 0.75 litre bottle.
* Leave the mixture to marinate for at least 2 weeks.

You will obtain a delicious liqueur. A real treat for coffee lovers.

« Italian style iced coffee

4 scoops of vanilla ice-cream, 2 cups of espresso with sugar to taste, 1/8 | milk, fresh cream, grated chocolate.

* Mix the cold espresso with the milk.

* Serve the scoops of ice-cream into the glasses, pour the coffee onto them and decorate with fresh cream and grated
chocolate.

* Coffee a la frisonne
* Add a small glass of rum to a cup of sweetened espresso.
* Decorate with a good layer of fresh cream and serve.

* Flambéed espresso*

2 cups of espresso, 2 small glasses of Cognac, 2 teaspoons of brown sugar, fresh cream.
* Pour the Cognac into heat-resistant glasses, heat and light.

* Add the sugar, mix, pour in the coffee and decorate with fresh cream.

* Espresso parfait*

2 cups of espresso, 6 egg yolks, 200g sugar, 1/8 litre of sweetened fresh cream, 1 small glass of orange liqueur.
* Beat the egg yolks with the sugar until it forms a thick, frothy mass.

* Add the cold espresso and the orange liqueur.

* Then mix in the whipped fresh cream.

* Pour the mix into saucer champagne glasses or ordinary.

* Put the champagne glasses in the freezer.

(*: Remember, over-indulgence in alcohol is bad for the health.)

14
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Abbildungen unverbindlich

KRUPS

ESPRESSERIA AUTOMATIC

Verwendung nur fiir den Hausgebrauch

Die Details tiber die in lhrem Land geltenden Garantiebedingungen entnehmen Sie bitte dem
Garantiebrief, wobei sich die Garantie auf maximal 3000 Durchlaufzyklen pro Jahr beschrankt. Diese
Maschine ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch bestimmt und darf keinesfalls fir berufliche oder

gewerbliche Zwecke verwendet werden. Jegliche Verwendung dieser Maschine auBerhalb des privaten
Haushalts wird nicht von der Garantie des Herstellers gedeckt.
Von der Garantie ausgeschlossen sind Espressoautomaten, die aufgrund mangelhafter Reinigung oder
Entkalkung bzw. vorhandener Fremdkérper im Kaffeemehlbehélter nicht oder schlecht funktionieren.

{ HoTLNE (D 0800 98000 00 (CH) 0800 - 3777 37 ((A ) 00800 98 000 000
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Y Das Gerit ist bereit fiir einen Kaffee- oder

Dampfzyklus.

O/® Einfaches Blinkzeichen: das Gerat befindet sich in
der Aufheiz-oder in Initialisierungphase.

O/ ® @| Doppeltes Blinkzeichen: ein 2-Kaffee-Zuklus lauft.

@ O(0O|O

®) Kundendienst-Information im Modus Einstellung der
Betriebsparameter

Kaffeesatzbehdlter leeren (ein Zyklus fir 2 Tassen
o/e@ Kaffee ist im Gange.).

O
~
o

® Den Kaffeesatz-Behilter leeren+ die Lade reinigen +
die Tropfenauffangschale leeren.

@)
~
o

Kontrollieren, ob der Kaffeesatzbehalter nicht oder
[ ) falsch eingesetzt ist. Kontrollieren, ob der
Reinigungsschieber nicht oder falsch eingesetzt ist

®f O [O|O|O|0O|0O]|O

Einstellung der Wasserharte.

Wassertank fiillen
Kontrollieren, ob der Wassertank nicht oder falsch.

Der Kaffeezyklus wurde wegen Wassermangel unterbro-
chen. Fiillen Sie den Wassertank.

O
~
([

@ ®/O|O0[O| O [O|O|O[0O]|0O|O

(@@ O(O(O(O[O|0O| O |O|O0|0|0|0]|0
O

L
O
O
@)
O O O Einstellung der automatischen Abschaltung Auto-Off.
O O [ ) Reinigungsprogramm wird angefordert oder lauft.
o | © |o/e @ | Rerioinge: onm Spiimykee o
O O O O Einstellung der Kaffeetemperatur.
O O O (] Entkalkungsprogramm wird angefordert oder l4uft.
O | 0 [0 [ore] e |Emmmemermmimmminsd
O |0/ | O | O/@ | @ | oiion und mi risohom Wasser flon.
O O O/0 | O/@ O Befehl Langes Spiilen (ungefahr 150 ml) siehe Seite 5.
@) O [ ) [} @ Vorgang Langes Spiilen lauft.

O/0 | O/ | O/ | O/ O Standiges Blinken: Betriebsstorung.

O :Kontrollleuchte leuchtet nicht auf O/®  :Kontrollleuchte blinkt

. Kontrollleuchte leuchtet auf 0/00 . Doppeltes Blinken der Kontrollleuchte
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BESCHREIBUNG
—

Giriff/Wassertankdeckel

Deckel des Kaffeebohnenbehélters

Kaffeebohnenbehélter

Wassertank —pt e Wartungsklappe mit
- LECEEREERE
Verstellknopf fiir die Mahlstérke

Wartungsanleitung "Service 6.2 1 Kaffeemengen-Drehknopf
Guide" i |

Reinigungsschieber

Kaffeesatzbehalter Dampfdise

Kaffeeauslauf mit Griff

Abtropfbehilter mit Rost

Verstellknopf fiir die Mahlstérke

Reinigungsschacht

Metall-Mahlwerkl

Digitalanzeige zur Einstellung der Parameter

Dampftaste

Netzstromtaste mit Betriebs-LED : ~ . e Taste ,starker Kaffee"

Kaffeemengen-Drehknopf 5 Taste ,normaler Kaffee"

Anzeigeleuchte ,Kaffeesatzbehlter leeren, und LED "calc"
+Abtropfbehalter leeren”

LED "clean"

Leuchtanzeige ,Wassertank fiillen*

Service-Taste

Ansicht Bedienfeld
Abbildungen unverbindlich

Warnanzeigen
. Den Kaffeesatzbehélter und den
- Leuchtanzeige brennt Auffangbehélter leeren ﬁ Reinigen

<IN

a Leuchtanzeige blinkt ﬂ Wasseianiilen ﬁ Entkalken

Einen langen Spiilgang
ausfiihren




Sehr geehrter Kunde, sehr geehrte Kundin,
Wir freuen uns, dass Sie diese Espresseria Automatic von Krups gewihlt haben. Sie werden sich sowohl an der Qualitét
ihres Kaffees als auch an ihrer groBen Anwenderfreundlichkeit erfreuen.

Mit Ihrer Kaffee-/Espressomaschine kénnen Sie zu Hause einen Espresso oder Lungo, Ristretto oder Cappuccino wie im
Café genieBen, ganz gleich an welchem Tag und zu welcher Uhrzeit.

Das Thermoblock System, die 15 Bar-Pumpe und die Verwendung ausschlieBlich frisch gemahlener Kaffeebohnen schen-
ken Ihnen bestes Aroma und eine herrlich dicke, goldfarbene Crema, die durch das natiirliche Ol der Kaffeebohnen erzeugt
wird.

Der Espresso wird nicht in einer herkémmlichen Kaffeetasse serviert, sondern in kleinen Porzellantasschen.
Damit Ihr Espresso die richtige Temperatur und eine schén kompakte Crema erhélt, empfehlen wir Ihnen, Ihre Tassen gut
vorzuwérmen.

Nach mehreren Versuchen werden Sie bestimmt die richtige Mischung und Réstung der Kaffeebohnen finden, die Ihrem
Geschmack entspricht. Die Qualitét des verwendeten Wassers ist natiirlich auch ein ausschlaggebender Faktor fiir die
Qualitit des Ergebnisses in der Tasse.

Sie miissen sicherstellen, dass das Wasser frisch aus dem Wasserhahn kommt (damit es durch den Kontakt mit der Luft
nicht abgestanden ist), dass es nicht nach Chlor riecht und kalt ist.

Der Espresso hat mehr Aroma als ein herkémmlicher Filterkaffee. Trotz seines ausgeprégteren, intensiven und langer anhal-
tenden Geschmacks enthélt der Espresso weniger Koffein als Filterkaffee (ca. 60 bis 80 mg pro Tasse im Vergleich zu 80
bis 100 mg pro Tasse). Dies liegt an der kiirzeren Briihdauer.

Dank der groBen Bedienungsfreundlichkeit, der Sichtbarkeit aller Behilter sowie der automatischen Reinigungs- und
Entkalkungsprogramme bietet Ihnen die Espresseria Automatic einen hohen Verwendungskomfort.

Wichtig: Sicherheitshinweise

O Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor dem ersten Gebrauch Ihres Geréts sorgfaltig durch und bewahren Sie sie gut auf: Bei
unsachgeméBer Verwendung tibernimmt Krups keine Haftung.

O SchlieBen Sie das Gerat ausschlieBlich an einer geerdeten Steckdose an. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung lhrer
Elektroinstallation mit der auf dem Typenschild des Geréts angegebenen Versorgungsspannung tibereinstimmt.

O Stellen Sie das Gerit nicht auf heiBe Flachen (z.B. Herdplatten) oder in die Ndhe von offenem Feuer.

O Ziehen Sie sofort den Netzstecker, wenn Sie wihrend des Betriebs eine Anomalie feststellen.

O Ziehen Sie den Stecker nicht am Kabel aus der Steckdose.

O Lassen Sie das Netzkabel nicht vom Rand eines Tisches oder einer Arbeitsplatte herunterhdngen.

o hassen Sie das Netzkabel niemals in die Nahe von oder in Beriihrung mit den heiBen Teilen des Gerates kommen oder herunter-

dngen.

o Taughen Sie das Gerét, das Kabel oder den Stecker nie in Wasser oder eine andere Fliissigkeit.

O Bei Verwendung einer Claris - Aqua Filter System Kartusche muss die Wasserhérte auf O eingestellt werden.

O Personen (einschlieBlich Kinder), die Aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder ihrer
Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in der Lage sind, das Gerat sicher zu benutzen, sollten dieses Gerét nicht ohne Aufsicht
oder Anweisung durch eine verantwortliche Person benutzen.

O Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherstellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

O Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder das Gerét selbst beschadigt ist.

O Wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist, darf das Gerét zur Vermeidung von Gefahren nicht verwendet werden.

O Lassen Sie das Netzkabel unbedingt vom KRUPS-Kundendienst austauschen.

O Befolgen Sie fiir das Entkalken des Geréts stets die Anweisungen.

O Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit und Frost.

O Benutzen Sie lhr Gerét nicht, wenn es nicht fehlerfrei funktioniert, gefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist. In
diesem Fall wird empfohlen, das Gerat vom KRUPS-Kundendienst kontrollieren zu lassen (siehe Adressenliste im
KRUPS-Serviceheft ).

O Mit Ausnahme der Reinigung und der Entkalkung gem&B den Anweisungen in der Gebrauchsanleitung des Gerits, diirfen alle
Eingriffe am Geréat nur vom KRUPS-Kundendienst vorgenommen werden.

O Zu lhrer eigenen Sicherheit sollten Sie nur Zubehér und Ersatzteile von KRUPS verwenden, da diese fiir Ihr Gerét geeignet sind.

O Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

O Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerit langere Zeit nicht benutzen und wenn Sie es reinigen.

O Alle Gerite werden einer strengen Kontrolle unterzogen. Mit einer beliebigen Auswahl an Geréten werden praktische
Benutzungstests durchgefiihrt, was eventuell vorhandene Spuren der Benutzung erklart.

O Es wird davon abgeraten, Mehrfachsteckdosen oder Verlangerungskabel zu verwenden.

O Fiillen Sie kein Wasser in den Kaffeebohnenbehélter und/oder unter die Wartungsklappe.

O Achten Sie auf die Ausrichtung der Dampfdiise, um jegliche Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

O Wenn das Gerét nicht entkalkt, gereinigt oder regelmaBig gewartet wird oder Fremdkérper im Mahlwerk vorhanden sind, kann die
2 Jahres-Garantie (6000 Zyklen, mit maximal 3000 Zyklen pro Jahr) nicht zum Tragen kommen.

Verwendungsgrenzen

Diese Espressomaschine darf nur fir die Zubereitung von Espressos oder Kaffee, zum Aufschdumen von Milch und Erhitzen von
Fliissigkeiten verwendet werden. Fiir Schaden aufgrund unsachgeméaBer Verwendung des Geréts, fehlerhafter Anschliisse und
Handhabungen, riskanter Vorgange und Reparaturen wird keinerlei Haftung ibernommen. Unter deramgen Bedingungen erléschen
die Wartungsgarantien.

Dieses Gerét ist ausschlieBlich fiir privaten Gebrauch in geschlossenen Rdumen bestimmt. Es ist nicht fiir einen kommerziellen oder
professionellen Gebrauch bestimmt.
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

MESSUNG DER WASSERHARTE

Vor der ersten Verwendung des Gerits oder wenn Sie eine Anderung der Wasserhirte festgestellt haben, muss das Gerit auf
die festgestellte Wasserharte abgestimmt werden. Die Wasserharte kénnen Sie mit Hilfe des mit dem Gerét gelieferten
Teststédbchens ermitteln oder bei lhrem Wasserversorgungsunternehmen in Erfahrung bringen.

Hartegrad 0 . 1, ) 2
Sehr weich Weich Mittelhart
°f <5,4° >72° >12,6° >925,2° > 378°
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >175° > 26,25°

Nach 1 Minute, Hartemessung (mittelhartes Wasser)

Fillen Sie ein Glas und
tauchen Sie das
Teststébchen in das Wasser

Verwenden Sie Quellwasser oder gefiltertes Wasser.

FILTERPATRONE CLARIS — AQUA FILTER SYSTEM F 088 (SEPARAT ERHA

ICH)

Damit Ihre Zubereitungen besonders gut schmecken und fiir eine langere Lebensdauer lhres Geréts empfehlen wir lhnen, die
als Zubehor erhaltlich Filterkartusche Claris — Aqua Filter System zu verwenden.

Sie enthilt eine kalkentfernende Substanz und Aktivkohle, die Chlor, Verunreinigungen, Blei, Kupfer, Pestizide, usw. im
Wasser reduziert. Mineralstoffe und Spurenelemente bleiben erhalten.

F088

Stellen Sie einen
Behdlter unter die
Dampfdise. Lassen Sie
300 ml Wasser durchlau-
fen, indem Sie 1 mal lan-
er als 3 Sekunden auf
ie Spiiltaste driicken.
Wenn Sie wiinschen,
kénnen Sie den Vorgang
wiederholen.

Durch die Filterung des Wassers Mechanismus zur

mit der Filterpatrone Claris — Speicherung des Monats,
Aqua Filter System kénnen Sie  an dem die Patrone einge-
folgendes reduzieren: setzt wurde und Erinnerung
Karbonatharte — bis zu 75%* wann sie

Chlor - bis zu 85%* auszuwechseln ist

Blei — bis zu 90 %* (spatestens nach 2

Kupfer - bis zu 95 %* Monaten).

Aluminium - bis zu 67 %*

Einsetzen der Filterpatrone
in das Gerat: Schrauben
Sie die Filterpatrone in den
Boden des Wassertanks.

4
% Die Filterpatrone Claris muss nach ca. 50 Litern Wasser oder mindestens alle 2 Monate ausgewechselt werden.

* Herstellerangaben



SchlieBen Sie das Gerat
an die Steckdose an,
aber schalten Sie es
nicht ein.

Heben Sie die
Tassenablage ab,
indem
driicken, um ihn zu kip-
pen.

ie von hinten

Driicken Sle gle|chze|t|g
auf die Tasten ,Service"
und B

Die Digitalanzeige fiir die |talanze|ge fur die
Einstellung der
Parameter beflndet sich
unter der
Wartungsklappe.

Schauen Sie senkrecht
auf den Boden des
Fensters.

Einstellung der Wasserharte

Die Gerste werden im
Werk auf den
Hartegrad
3 voreingestellt.

Die Kontrollleuchte des
Wassertanks
leuchtet auf.

&

0 = Sehr weich
1 = Weich

2 = Mittelhart
3 =Hart

4 = Sehr hart

DEUTSCH

Driicken Sie so oft auf die
Taste @ ,bis der Hartegrad
des verwendeten Wassers
gewdhlt ist.

Einstellung der Kaffeetemperatur

Die Gerdte werden im
Werk auf 2 = mittlere
Temperatur
voreingestellt.

Driicken Sie die
Dampftaste, um auf die
Einstellung der
Kaffeetemperatur
umzuschalten:

m

clean

(0 —{(®

Die Kontrollleuchte ,calc*

leuchtet auf. il

Driicken Sie so oft auf die
Taste W ,bis die
gewiinschte
Kaffeetemperatur eingestellt
ist.

Einstellung der automatischen Abschaltung der Stromversorgung (auto-off)

Die Gerdte werden im
Werk auf 1 Stunde
voreingestellt.

Sie kénnen Ihr Gerét nach

einer vorprogrammierten

Anzahl von Stunden ausschal-

ten.

Driicken Sie die Dampftaste,

um auf die Einstellung der

automatischen Abschaltung

umzuschalten:

clean cale

(@ —©

Die Kontrollleuchte
sclean* leuchtet auf.

clean
P

7iN

Driicken Sie so oft auf
die Taste W, bis die
gewiinschte Dauer
eingestellt ist.

Sie kénnen die Einstellungen bei jedem dieser Schritte speichern, indem Sie den Knopf driicken, (1)
sobald Sie Ihre Einstellungen vorgenommen haben (die 4 Lichter blinken 2 Mal) oder den Vorgang fortfiihren. Diese
Einstellungen bleiben auch im Falle eines Stromausfalls gespeichert. Die Einstellungen kénnen jederzeit abgeéndert werden,

indem man diese Vorgénge wiederholt.




L‘ .' = |_-——= -
Nehmen Sie den Setzen Sie ihn mit einem Offnen Sie den Deckel SchlieBen Sie den

Wassertank ab und kréftigen Druck wieder des .. Deckel des
' sl . ; i ; Kaffeebohnenbehilters. u
(/L:/IIaesnsge ihn mit Zg]nulggcslgll.hersen Sie Fiillen Sie den Kaffee ein Kaffeebohnenbehélters.

(max. 250 gr.)
? // Fiillen Sie kein heiBes Wasser, Mineralwasser, Milch oder andere Fliissigkeiten in den Wassertank. Wenn der

Wassertank beim Einschalten des Geréts nicht eingesetzt oder nicht ausreichend gieﬁjllt ist, leuchtet die Leuchtanzeige
Wassertank flillen auf und die Zubereitung eines Espressos oder eines Kaffees ist zu diesem Zeitpunkt nicht maglich.

SPULEN DER KREISLAUFE

B B

Setzen Sie das Gerét mit einem Druck Spilen des Kaffee-Kreislaufs: L Spiilen des Dampf-Kreislaufs:
auf die Taste @ in Betrieb. Die Stellen Sie einen Behalter, der 0,5 | Fliissigkeit Dp—m_&FS—rrUc en Sie danach 3 Sekunden lang
. o aufnehmen kann, unter die Kaffeedise und die die . Service” Taste, um den Zyklus
Anzeigeleuchte (O blinkt wahrend dem  Dampfdiise. Driicken Sie kurz die .Service” Tz Qe ] L £YKIUS,
; e ampfdise. Driicken Sie kurz die ,Service” Taste,  ,m’Spiilen des Dampf-Kreislaufs in
Vorheizen und der Initialisierungsphase. um den Zyklus zum Spiilen des Kaffee-Kreislaufs  Betrieb zu nehmen. Dieser Zykius
in Betrieb zu nehmen. Dieser Zyklus schaltet sich  gchalfet sich nach ungefihr 300 ml
nach ungefdhr 40 ml automatisch ab. automatisch ab.

¢/  Wenn das Gerat einige Tage lang nicht benutzt wurde, sollten die beiden Kreislédufe ein Mal oder mehrmals
% %espﬁlt werden. o
ei jedem Anschluss des Geréts lauft ein Initialisations-Zyklus ab.

VORBEREITUNG DES MAHLWERKS

Sie kénnen die Starke lhres Kaffees dndern, indem Sie die Mahlstérke der Kaffeebohnen verstellen.
Je feiner die Mahlstérke, desto stérker und cremiger wird der Kaffee.
Zum Verstellen der Mahlstérke am Drehknopf ,Einstellung der Mahlstérke" drehen.

Nach links wird Nach rechts

das Kaffeemehl wird das
feiner. Kaffeemehl
gréber.




ZUBEREITUNG EINES ESPRESSOS UND EINES KAFFEES

IHR GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG VON KAFFEEBOHNEN BESTIMMT.
v Beim Zubereiten lhres ersten Kaffees, nach einer langeren Abwesenheit oder nach einer Reinigung
/ e \  oder Entkalkung entweichen etwas Dampf und heiBes Wasser aus der Dampfdiise (Selbststart).
Wenn die Wasserauslaufe fiir Ihre Tassen zu hoch eingestellt sind, besteht Spritz- oder
Verbrennungsgefahr.

ZUBEREI G EINES ESPRESSOS (20 BIS 7

Die Wassermenge fiir einen Espresso muss zwischen 20 und 70 ml betragen.
Bei jedem Anschluss des Geréts lauft ein Initialisations-Zyklus ab. Driicken Sie den Schalter(T)
und die Anzeigeleuchte blinkt wahrend der Aufheizphase des Gerits.

Ronpalaonts Co uaheet oo manont ayf,  Mit der Taste @ erhalten Sie Sie kénnen die Wassermenge
Stellen Sie eine Tasse unte? die Auslaufe. ~ &inen starken Espresso, mit der jederzeit verstellen.

Je nach GréBe lhrer Tasse kénnen Sie die Taste [P einen normalen

Kaffeeausldufe weiter nach oben oder Espresso.

nach unten stellen.

Um den Ausfluss in Ihre Tasse zu stoppen, konnen Sie entweder erneut auf eine der Tasten ® oder
driicken oder den Drehknopf auf Mindestposition stellen.

ZUB ITUNG EINES KAFFEES (80 BIS 220 ML)

Die Wassermenge fiir einen Kaffee muss zwischen 80 und 220 ml betragen.

Einige Augenblicke spéter wird der eigentliche Briihvorgang fortgesetzt.
Ab einer bestimmten TassengroBe soliten Sie den Inhalt Ihrer Tasse in zwei aufeinander folgenden Zyklen
zubereiten, damit der Kaffee starker wird. Zum Beispiel 2 Mal 70 ml fiir eine Tasse mit 140 ml Inhalt.

DER WASSERBEHALTER DARF NICHT VOR BEENDIGUNG DES ZYKLUS HERAUSGENOMMEN WERDEN

I /, Das Kaffeemehl wird nach dem Mahlen mit etwas heiBem Wasser befeuchtet.
/ ! \  (also ungefdhr 15 Sekunden nachdem kein Kaffee mehr austritt).

FUNKTION 2 TASSEN

Mit Inrem Gerat kénnen Sie 2 Tassen Kaffee oder Espresso zubereiten. Nehmen Sie die Tassen nach dem ersten Zyklus nicht
weg. Sie haben |hr Gerét vorbereitet. Die Kontrollleuchte (T) leuchtet permanent auf.

Das Gerat fiihrt
automatisch 2 komplette
Kaffeezyklen
hintereinander durch.

v AP

Driicken Sie zweimal schnell

Stellen Sie zwei Tassen

unter die Auslaufe. Je nach hintereinander auf die Taste 2 oder E2.
GroBe Ihrer Tassen kénnen Die Kontrollleuchte (1) blinkt zweimal auf
Sie die Kaffeeausléaufe und bestitigt, dass Sie zwei Tassen
weiter nach oben oder nach Kaffee gewahlt haben.

unten stellen.

¢’ Wenn Sie zuerst die Taste 2 und dann die Taste 2
(oder in umgekehrter Reihenfolge) driicken, wird der letzte Druck nicht registriert.

6
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ZUBEREITUNGEN MIT DAMPF

Der Dampf dient zum Aufschaumen von Milch, mit der Sie z.B. einen Cappuccino oder einen Caffe Latte zubereiten kdnnen,
oder zum Erhitzen der Fliissigkeiten. Da fiir die Erzeugung von Dampf eine héhere Temperatur erforderlich ist, als fur die
Zubereitung eines Espressos, besitzt das Gerét eine zusatzliche Heizphase fiir den Dampf.

Driicken Sie die Taste Y.

Die Kontrollleuchte () blinkt wihrend des Vorheizens.
Sobald das Vorheizen beendet ist, leuchtet die Kontrollleuchte (D permanent auf und Sie
kénnen die Dampferzeugung starten, indem Sie erneut die Taste (!} driicken.

Driicken Sie zum Anhalten des Zyklus erneut den Schalter. ¢}

i!i Vorsicht, der Zyklus wird nicht sofort beendet.

MILCHSCHAUM \

Wir raten zum Gebrauch von pasteurisierter oder ultrahocherhitzter Milch, die erst kurz vorher geéffnet wurde.
Mit roher Milch erzielt man keine optimalen Ergebnisse. Nach Gebrauch der Dampf-Funktionen kann die Duise
eventuell heiB sein, Sie sollten eine Weile warten, bevor Sie sie anfassen.

KRUPS KRUPS

Wenn Sie ausreichend  ..drlicken Sie ermeut die

Uberpriifen Sie, dass I(ﬁieﬁ'sn %lke die Milch in - Nehmen Sie die / geroe o
die Dampfdise gut TarL?Ch(I%r? SIZ"QI% Dampf-Funktion wie Milchschaum haben... s?gt?oé?f‘ ,um den Zyklus zu

Vorgcht der Zyklus wird
nicht sofort beendet.

nachstehend beschrie-

sitzt.
ben in Betrieb.

Dampfduse in die
Milch.

KRUPS

k-

Lassen Sie den Dampf
mindestens 10
Sekunden entweichen
und stoppen Sie durch ein
erneutes Driicken der
Taste ¢ty .

Zum Entfernen eventuel-
ler Milchreste in der
Dampfdiise, stellen Sie
einen Behdlter unter die
Diise und driicken Sie
die Taste (1.

Die Dampfdiise kann zur griindlichen Reinigung abgenommen werden.
Reinigen Sie sie mit Wasser und nicht scheuerndem Spiilmittel mit einer
Biirste. AnschlieBend abspiilen und trocknen. Versichern Sie sich vor
dem erneuten Einsetzen der Diise, dass die Lufteintrittséffnungen nicht
durch Milchreste verstopft sind. Entfernen Sie diese gegebenenfalls mit
der mitgelieferten Nadel. Die Dampfdiise ist nicht spiilmaschinenfest.

Zum Unterbrechen der Dampffunktion brauchen Sie einfach nur auf eine beliebige Taste zu driicken.
Sollte die Diise verstopft sein, reinigen Sie sie bitte mit der mitgelieferten Nadel.
Die Dampferzeugung ist auf eine maximale Dauer pro Zyklus von 2 Minuten beschrénkt.

AUTO-CAPPUCCINO-SET XS 6000 (SEPARAT ERHALTLICH)

Dieses Auto-Cappuccino Zubehérteil dient zur Zubereitung von Cappuccino und Caffe Latte.

Ol e

e

XS 6000

\

'!m‘ 1= 1)

Stellen Sie die
Spezialduse auf
Position Cappuccino
oder Caffe Latte.

Stecken Sie die einzel-
nen Elemente zusam-
men

A

Fillen Sie den Milchtopf ~ Driicken

und stellen Sie eine
Tasse oder ein Glas
unter die Auto-
Cappuccino Diise.

%.e Stellen Sie lhre Tasse
Schalter ¢!y um den unter die Kaffeeaustritte
Zyklus in Betrieb zu neh-

und nehmen Sie einen
men und dann anschlie-

Kaffee / Espresso
Bend wieder zu stoppen  Zyklus in Betrieb.

Um zu verhindern, dass die Milch nicht in dem Auto-Cappuccino Zubehérteil antrocknet, muss dieses stets besonders griindlich gereinigt
werden. Es sollte sofort nach Gebrauch gereinigt werden. Lassen Sie dazu einen Dampf-Zyklus durchlaufen und fiillen Sie den Topf des
Zubehérteils mit Wasser, um die Diise von innen zu reinigen. Dazu kann das gesondert erhéltliche XS4000 Reinigungsmittel verwendet werden.
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WARTUNG IHRES GERATS

AUSLEEREN DES KAFFEESATZBEHALTERS, DER KAFFEESCHUBLADE UND DER TROPFSCHALE ‘

Die Tropfschale fangt das verbrauchte Wasser auf, der Kaffeesatzbehalter das verbrauchte Kaffeemehl.
Mit dem Kaffeeschieber kénnen Sie eventuelle Ablagerungen von Kaffeesatz entfernen.

Wenn die Kontrollleuchte Nehmen Sie die Unter flieBendem Kaffeesatzbehélter Die Tropfschale besitzt
7 aufleuchtet, die Kaffeeschublade Wasser reinigen und herausnehmen, eine Wasser- .
Tropfschale abnehmen,  heraus. gut trocknen. ausleeren und reinigen. a}gggﬁa”wzaer;%eéiga”gkgﬁ

ausleeren und reinigen. werden muss. 9

Sobald Sie den Kaffeesatzbehilter herausnehmen, miissen Sie ihn vollstandig leeren, um ein anschlieBendes
Uberlaufen zu vermeiden.

/N
L3
., Die Kontrollleuchteii leuchtet weiterhin auf, wenn der Kaffeesatzbehélter nicht korrekt eingedriickt oder instal-
/" liert ist oder wenn er in weniger als 4 Sekunden wieder eingesetzt wurde.
Wenn die Kontrollleuchte 7 aufleuchtet oder blinkt, kann kein Espresso oder Kaffee zubereitet werden. Der
Kaffeesatzbehlter hat ein Fassungsvermdgen fiir héchstens 9 Portionen Kaffee.

SPULEN DES KAFFEE-KREISLAUFS: SIEHE SEITE 5

REINIGUNGSPROGRAMM DER MASCHINE - GESAMTDAUER: CA. 20 MINUTEN

clean Wenn das Gerat gereinigt werden muss, wird dies durch ein Aufleuchten der ,Clean” Anzeigeleuchte angezeigt.
.- Dieses Pliogramm ist nur auf Anfrage des Gerits hin verfiigbar (ungeféhr alle 300 Zubereitungen von Kaffee oder
Espresso).

Achtung! Damit die Garantie wirksam werden kann, miissen Sie den Reinigungszyklus unbedingt
ivi ausfiihren, wenn die entsprechende Anzeige am Gerit erscheint. Beachten Sie die Reihenfolge der Vorgin%:.
° Wenn die Anzeige aufleuchtet, kdnnen Sie das Gerét weiterhin verwenden, aber wir empfehlen, das Programm méglichst bald

auszufiihren.

Starten Sie das Den . Den Kaffeesatzbehélter
Reinigungsprogramm Reinigungsschieber ausleeren und reinigen
mit der Taste ,Service*. herausnehmen und und wieder einsetzen.
Die Anzeigen ,clean” reinigen. Setzen Sie Die Anzeige :zg erlischt.
und:t@ blinken.

en . .
Reinigungsschieber

IZ] wieder ein.

Die Tropfschale heraus- Den Wassertank abneh- Stellen Sie einen Behélter mit
nehmen und ausleeren. men, mit Wasser fiillen einem Fassungsvermégen
und wieder einsetzen. von mindestens 0,6 | unter

die Kaffeeauslaufe.
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XS3000

o

Offnen Sie die
Wartungsklappe und
legen Sie eine
Reinigun sgastille
KRUPS 8( 3000) in
den Reinigungsschacht

Leeren Sie den Behalter
mit dem durchgelaufenen
Wasser aus und stellen
Sie ihn wieder unter die
Kaffeeauslaufe.

Leeren Sie den Behilter
mit dem durchgelaufe-
nen Wasser aus und
stellen Sie ihn wieder
unter die Kaffeeauslaufe.

Starten Sie den
Reinigungszyklus mit
der Taste ,Service".

Starten Sie einen ersten
Spitilzyklus durch
erneutes Driicken der
Taste ,Service".

KRUPS

Starten Sie einen
zweiten Splilzyklus
durch erneutes Driicken
der Taste ,Service".

Den Behalter mit dem
durchgelaufenen Wasser
entfernen und ausleeren.

Die Tropfschale ausleeren
und wieder einsetzen.

1 - Reinigungszyklus ?

Die Anzeige ,clean” leuchtet permanent auf. Der
Reinigungszyklus lduft automatisch ab. Die Pumpe saugt das
Wasser mit Unterbrechungen an. Dieser Vorgang dauert etwa
10 Minuten. AnschlieBend blinkt die Leuchtanzeige ,clean”

erneut. ﬁ

2 - Erstes Spiilen

Die Anzeige ,clean” leuchtet wieder permanent auf. Das
Programm wird fortgesetzt.

Ein erster Spiilzyklus lauft automatisch ab. Er dient dazu, das
Gerat zu spilen und Reste des Reinigungsmittels zu entfernen.
Dieser erste Spililzyklus dauert etwa 5 Minuten. AnschlieBend
blinkt die Leuchtanzeige ,clean” erneut. ﬁ

- - chean
3 - Zweites Spiilen -9
Die Anzeige ,clean” leuchtet wieder permanent auf. Ein zweiter
Spiilzyklus lauft automatisch ab. Dieser zweite Splilzyklus
dauert etwa 5 Minuten.
Nach Beendigung des zweiten Spiilzyklus erlischt die
Leuchtanzeige ,clean”.

:

lIhr Gerit ist wieder
einsatzbereit.

Den Wassertank erneut
mit Wasser fillen.

Auslaufe.

Sie die notwendige Menge

Wenn beim Starten des Programms nicht genug Wasser im Tank ist, leuchtet die Anzeige |& auf. Fiillen

asser in den Tank und die Reinigung wird automatisch fortgesetzt.

Wenn Sie wihrend der Reinigung die Taste (D driicken oder bei einem Stromausfall muss das

Reinigungsprogramm wieder von Anfang an gestartet werden. Das ist erforderlich, um den Wasserkreislauf zu spiilen.
In diesem Fall ist eine weitere Reinigungspastille notwendig. Zur Vermeidung einer Vergiftungsgefahr muss der
Reinigungszyklus komplett durchgefiihrt werden.

Der Reinigungszyklus ist ein Zyklus mit Unterbrechungen. Halten Sie die Hande wihrend des Zyklus nicht unter die

9




MINUTEN.

Die Menge der Kalkablagerungen héngt von der Harte des verwendeten Wassers ab. Wenn das Entkalken
erforderlich ist, werden Sie durch das Aufleuchten der Leuchtanzeige ,calc" automatisch darauf hingewiesen.
Dieses Programm ist nur auf Anfrage des Gerits hin verfiigbar.

F054

Starten Sie das Die Tropfschale heraus- Stellen Sie einen Den Tank ausleeren Einen Beutel Krups-
Entkalkungsprogramm  nehmen und reinigen. Behlter mit mindes- und bis zum Strich Entkalker (40g) FO54
mit der Taste tens 0,6 | ycalc! mit lauwarmem  auflésen.

»Service". Die Fassungsvermégen Wasser fiillen.

Anzeigen ,calc” unter die

Kaffeeauslaufe und

und | blinken.
unter die Dampfdiise.

1 - Entkalkungs-Zyklus

Die Anzeige ,Calc” leuchtet auf.
Der Entkalkungs-Zyklus ist angelaufen und lauft automatisch ab. Die Pumpe saugt das Wasser intervallweise an und dieses
lauft dann durch die Kaffee-Diisen und die Dampfdiise nach auBen. Der Vorgang nimmt ungefahr 10 Minuten in Anspruch.

Nach Ende des
Durchlaufs beginnen
die Anzeigelampchen

Wassertank fillen”
und ,calc” zu blinken.

Setzen Sie den Driicken Sie nach
Wasserbehilter wieder Ausfiihrung all dieser
ein. Die Anzeige £ Vorgénge den

geht aus und die »Service” Schalter.
Anzeige ,Calc” leuch-

tet auf.

10
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2 - Erstes Spiilen

Ein erstes Spiilen ist erforderlich, um Reste des Entkalkers zu entfernen.
Dieser Zyklus lauft automatisch ab. Er dauert etwa 6 Minuten.

Den Wassertank
ausleeren, reinigen,
spuilen und wieder bis
zum maximalen
Fillstand mit Wasser
fullen.

Leeren Sie den
Behalter mit dem
durchgelaufenen
Wasser aus.

Die Tropfschale
ausleeren und wieder
einsetzen, sowie den
Behalter wie oben.

Setzen Sie lhren
Wassertank wieder ein.
Die Anzeige ,calc”
blinkt und die Anzeige
| erlischt.

Driicken Sie die Taste
wService* und
Anzelge scalc" leuch-
tet permanent auf.
Der automatische
ﬁ{klus dauert 6
inuten.

3 - Zweites Spiilen

Nach Beendigung des ersten Spiilens blinkt die Anzeige ,calc".
Der zweite automatische Zyklus dauert 6 Minuten.

Nach Beendigung
des zweiten
Spiilzyklus erlischt
die Leuchtanzeige
ycalct.

Den Behalter mit dem Driicken Sie erneut Die Tropfschale Den Wassertank
durchgelaufenen d|edTg,st%‘,,Se,rVIce ausleeren und wieder ausleeren und neu
Wasser und die R rge einsetzen. fiillen.

Tropfschale ausleeren
und wieder anbringen.

W|?der permanent

auf.

Der zweite automati-

sche Zyklus dauert 6
inuten.

Ihr Gerat ist wieder einsatzbereit.

Wenn nicht genug Wasser im Tank ist, leuchtet die Anzeige & auf. Fiillen Sie die notwendige Menge

Wasser in den Tank und die Entkalkung wird automatisch fortgesetzt.

Wenn der Kaffeesatzbehlter nicht eingesetzt ist, leucht die Leuchtanzeige il auf. Setzen Sie den Behdlter ein, damit
der Zyklus automatisch fortgesetzt wird.

Wenn es wihrend des Zyklus zu einem Stromausfall kommt, muss er vollkommen neu gestartet werden.

Zur Vermeidung einer Vergiftung
Der Entkalkungszyklus ist ein
nicht unter die Auslaufe.

efahr muss der Zyklus komplett durchgefiihrt werden.
us mit Unterbrechungen. Halten Sie die Hiande wahrend des Zyklus

N S

LPROGRAMM

Sobald ein Durchlauf Langes Spiilen erforderlich ist, beginnen die Anzeigelampchen ,clean” und ,calc” des
Geriéts zu blinken.

+E

Nach Beendigung
des Durchlaufs
Langes Spiilen gehen
die Anzeigeldmpchen

»clean” und ,calc”

aus.

H

Nehmen Sie den
Wasserbehélter heraus,
fillen Sie ihn auf und
setzen Sie ihn wieder
ein.

Stellen Sie unter die
Kaffeeauslédufe einen
Behéalter mit einem
Mindestfassungsver-
mdgen von 0,15 1.

Starten Sie das Programm
anges Spiilen mit einem
Druck auf die Taste
Service”,

Die Anzeigeldmpchen

sclean” und ,calc” héren auf

zu blinken.
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ALLGEMEINE WARTUNG

Vor der Reinigung immer den Netzstecker ziehen und das Gerét abkiihlen lassen. Verwenden Sie keine Reinigungsutensilien
oder -mittel, die das Gerét verkratzen oder verdtzen kénnten.
Reinigen Sie das Gehiduse des Geréts auBen mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie den Reinigungsbehilter, die Den Tank mit klarem
Tropfenauffangschale und ihren Rost und den Wasser ausspiilen.
Kaffeesatz-Behalter mit fllissigem Reinigungsmittel

i'\ Diese Teile sind nicht spiilmaschinenfest.
L]

DEUTSCH

TRANSPORT DES GERATS

Bewahren Sie die Originalverpackung auf, um das Gerét zu transportieren.

Wenn das Gerét ohne seine Verpackung zu Boden fallt, sollte es zu einer autorisierten Servicestelle gebracht
H werden, um jegliche Brandgefahr oder elektrische Probleme zu vermeiden.

ENTSORGUNG DES GERATS

Denken Sie an den Schutz der Umwelt !
@ Ihr Gerét enthlt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet werden knnen.

[ Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.



PROBLEME, LOSUNGEN

Das Gerét geht nicht in Betrieb, wenn man
den Schalter (D driickt.

Priifen, ob der Netzstecker korrekt in der Steckdose eingesteckt ist.

Es treten anormal viel Wasser oder Dampf
aus der Dampfdiise aus.

Wird das Gerét mehrmals hintereinander in Betrieb genommen, knnen eini-
gen Tropfen aus der Dampfduse austreten.

Der Espresso oder der Kaffe ist nicht hei
genug.

Stellen Sie die Kaffeetemperatur neu ein.
Wirmen Sie die Tassen durch Spiilen mit heiBem Wasser an.

Der Kaffee ist zu diinn oder hat nicht genug
Aroma

Uberpriifen Sie, dass sich im Kaffeebohnenbehélter auch tatsachlich
Kaffeebohnen befinden und dass sie korrekt aus dem Behilter austreten kon-
nen.

Verwenden Sie keine 6ligen, karamellisierten oder aromatisierten Kaffeesorten.
Stellen Sie mit Hilfe des Drehknopfs ein geringeres Kaffeevolumen ein.
Driicken Sie den Schalter ®. . )

Drehen Sie den Einstellknopf nach links, um den Kaffee feiner zu mahlen.
Bereiten_Sie mit der 2-Tassen-Funktion lhren Kaffee in zwei hintereinander fol-
genden Zyklen zu.

Der Kaffee lauft zu langsam durch

Drehen Sie den Einstellknopf nach rechts, um den Kaffee gréber zu mahlen.
(das kann von der Art des verwendeten Kaffees abh'éngen?.
Fiihren Sie einen oder mehrere Spiil-Zyklen durch.

Der Kaffee hat nicht viel Crema.

Drehen Sie den Knopf zum Einstellen der Mahlqualitét nach links, um den
Kaffee feiner zu mahlen.
Nehmen Sie die Claris-Kartusche heraus.

Das Gerét bereitet keinen Kaffee zu.

Waihrend der Zubereitung wurde ein Stérfall gemeldet.
Das Gerit reinitialisiert sich automatisch und ist betriebsbereit fiir einen neuen Zyklus.

Sie haben gemahlenen Kaffee anstelle von
Kaffeebohnen verwendet

Mit dem Staubsauger den gemahlenen Kaffee aus dem Kaffeebohnenbehalter
absaugen.

Das Mahlwerk gibt ungewdhnliche
Gerausche von sich.

Es befinden sich Fremdkérper im Mahlwerk.
Treten Sie mit dem Verbraucherservice von Krups in Verbindung.

Der Einstellknopf des Mahlwerks ldsst sich
nur schwer drehen.

Stellen Sie das Mahlwerk nur ein, wenn sich dieses in Betrieb befindet.

Der Dampf tritt nicht aus der Duse aus

Schalten Sie das Gerat zunachst aus und lassen.Sie es abkihlen: )
Reinigen Sie es anschlieBend. Reinigen Sie alle Offnungen der Diise mit der
mitgelieferten Nadel (vgl. Seite 7?.. L
Reinigen Sie die Offnung der Zuleitung der Dampfdiise mit einer Nadel.
Nehmen Sie die Claris Kartusche heraus.

Sie erhalten nicht geniigend Milchschaum

Versichern Sie sich, dass der Dampf durch die Diise austritt. Trocknen Sie
%egebenenfal_ls die kleine Lufteintritts6ffnung im oberen Teil der Diise.

erwenden Sie einen kalten Behilter und frisch gedffnete Milch. .
\/.erwer'\l/lcjlerp1 Sie eventuell einen anderen Typ von Milch (UHT oder pasteuri-
sierte Milch).

Der Milchschaum ist nicht fein genug.

Versichern Sie sich, dass die beiden Enden des kleinen Edelstahlréhrchens im
weichen Teil der Dampfdiise richtig ineinander gesteckt sind.

Das Auto-Cappuccino Zubehdrteil saugt
keine Milch an (Zubehérteil separat verkauft).

Verstich?trn tSi(—:‘ sich, dass das Rohrchen, das in die Milch getaucht wird, nicht
verstopft ist.

Versichern Sie sich, dass das'bieEsame Rohrchen im Zubehdrteil richtig
zusammengesteckt ist und keine Luft aufnimmt. o .
Schalten Sie das Gerit aus und lassen Sie es abkiihlen. Reinigen Sie
anschlieBend die Austrittséffnung des Auto-Cappuccino Zubehérteils.

Das Reinigungsprogramm oder das
Entkalkungsprogramm laufen nicht an.

Diese Programme sind nur auf Anfrage des Gerats hin betriebsbereit (die
Anzeigeldmpchen ,clean” oder ,calc” leuchten auf).

Die Leuchtanzeige | geht nach dem
Auffullen des Wasserbehilters nicht aus.

Priifen, ob der Tank korrekt in der Espressomaschine eingesetzt ist.
Priifen, ob sich der Schwimmer am Boden des Tanks frei bewegt.
Den Wassertank ausspiilen und falls erforderlich entkalken.

Die Leuchtanzeige# geht nach dem Leeren
des Kaffeesatz-Behalters nicht aus.

Den Behilter abnehmen, sicherstellen, dass er leer ist , 8
Sekunden warten und wieder einsetzen.
Priifen, ob der Reinigungsschieber korrekt eingeschoben ist.

Wihrend eines Zyklus wurde der Strom
unterbrochen.

Wenn das Gerit wieder unter Spannung steht, wird es automatisch
reinitialisiert und ist wieder bereit fiir einen neuen Zyklus.

Unter dem Gerét ist Wasser oder Kaffee
vorhanden

Die Tropfschale ist tibergelaufen: Leeren Sie sie aus. Priifen, ob die
Tropfschale korrekt eingesetzt ist.

Die 4 roten Kontrollleuchten blinken standig.

Stecken Sie das Gerét aus und nehmen Sie die Claris Kartusche heraus.
Nehmen Sie das Gerat nach 20 Sekunden wieder in Betrieb. )

Wenn das Problem weiterhin besteht, notieren Sie bitte die Zahl, die auf der
Anzeige unter dem Tassen-Rost erscheint und treten Sie mit dem
Verbraucherservice von Krups in Verbindung.
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Einige Rezeptvorschlage fiir Ihre Espresseria Automatic:

¢ Cappuccino
Die idealen Proportionen fiir einen Cappuccino nach allen Regeln der Kunst: 1/3 heiBe Milch, 1/3 Kaffee, 1/3 geschaumte
Milch.

* Caffe Latte

* Fir diese Zubereitung, die auch haufig Latte Macchiato genannt wird, gelten die folgenden Proportionen: 3/5 heiBe Milch,
1/5 Kaffee, 1/5 geschaumte Milch.

« Fiir diese Rezepte auf Basis von Milch sollten Sie vorzugsweise gut gekiihlte, teilentrahmte Milch verwenden (direkt aus dem
Kuhlschrank, am besten zwischen 6 und 8°C). AbschlieBend kénnen Sie das Getrénk mit Schokoladenpulver bestreuen.

 Café Creme
¢ Bereiten Sie einen herkdmmlichen Espresso in einer groBen Tasse zu.
Fiigen Sie einen Hauch Sahne hinzu, und Sie erhalten einen Café Creme.

I
O
n
-
2
w
(a]

« Café corretto*
* Bereiten Sie eine Tasse Espresso zu.
« Korrigieren Sie anschlieBend leicht den Geschmack, indem Sie _ oder _ Likérglas Cognac hinzufiigen.
Sie kénnen auch Grappa, Sambuco, Kirschwasser oder Cointreau verwenden.
Es gibt noch viele andere Mdéglichkeiten, den Espresso zu "veredeln". Hier sind der Phantasie keine Grenzen gesetzt.

« Kaffeelikor*

* Mischen Sie in einer leeren 0,75 |-Flasche
3 Tassen Espresso, 250 g braunen Kandiszucker, _ Liter Cognac oder Kirschwasser.

* Lassen Sie diese Mischung mindestens 2 Wochen stehen. Sie erhalten so einen kgstlichen Likér, der besonders
Kaffeeliebhabern schmeckt.

« ltalienischer Eiskaffee
4 Kugeln Vanilleeis, 2 Tassen kalten, gestiBten Espresso, 1/8 | Milch, Schlagsahne, geriebene Schokolade.

* Vermischen Sie den kalten Espresso mit der Milch.

« Verteilen Sie das Eis in Glasern, gieBen Sie den Kaffee dartiber und verzieren Sie mit Schlagsahne und geriebener
Schokolade.

* Friesenkaffee*
* GieBen Sie ein kleines Glas Rum in eine Tasse gesiiten Espresso.
* Mit einer dicken Schicht Sahne verzieren und servieren.

* Flambierter Espresso*

2 Tassen Espresso, 2 kleine Glaser Cognac, 2 Teeldffel braunen Zucker, Sahne.
* Den Cognac in feuerfeste Glaser gieBen, erhitzen und flambieren.

* Den Zucker hinzufiigen, umriihren, Kaffee eingieBen und mit Sahne verzieren.

* Espresso Parfait*
2 Tassen Espresso, 6 Eigelb, 200 g Zucker, 1/8 | gesiiBte Sahne, 1 kleines Glas Orangenlikor.
* Eigelb und Zucker schaumig riihren.
* Kalten Espresso und Orangenlikér hinzufiigen.
* AnschlieBend mit der Schlagsahne verriihren
und in Schalen oder Glaser fiillen.
« Stellen Sie die Schalen in den Gefrierschrank.

(* : Der MiBbrauch von Alkohol geféhrdet Ihre Gesundheit).
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Foto’s niet bindend

KRUPS

ESPRESSERIA AUTOMATIC

Alleen voor huishoudelijk gebruik

Wij verwijzen u naar de garantiekaart voor meer informatie aangaande de garantievoorwaarden in uw land,
met een maximum van 3000 gebruikscycli per jaar. Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik
bestemd en is derhalve niet geschikt voor commercieel of beroepsmatig gebruik. Elk gebruik van dit
apparaat buiten de huishoudelijke context wordt niet door de fabrieksgarantie gedekt.

De garantie is tevens niet van toepassing op de espresso apparaten die niet functioneren als gevolg van
niet of slecht reinigen, ontkalken of de aanwezigheid van vreemde voorwerpen in de koffiemolen.
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Controleer of de koffielade ontbreekt of slecht
geplaatst is.

@)

Het apparaat is gereed voor een koffie- of stoomcy-
O O o clus.
Bij gewoon knipperend controlelampje : het apparaat is
O O o/e@ bezig met de voorverwarming of met de intialiseringscyclus.
Knippert tweemaal: er is een koffiecyclus voor
O ) Oo/0@® 2 kopjes in gang gezet.
Productinformatie in de stand parameterinstelling.
L O ©) P °
De koffiedik-opvangbak leegmaken (er is een cyclus
O/. O O/.. van 2 koffies bezig?.
De koffiedik-opvangbak leegmaken + de lade schoonmaken
O/. O o + de lekbak legen en schoonmaken.
Controleer of de opvangbak afwezig of slecht
®) ® geplaatst is.
[

Instelling waterhardheid.

Vul reservoir met water. Controleer of waterreservoir
ontbreekt of slecht geplaatst is.

O
~
([

De koffiecyclus is onderbroken bij gebrek aan water.
Vul het reservoir met water.

Automatische instelling stopzetten auto off.

@ ®/O|O0[O| O [O|O|O[0O]|0O|O

Schoonmaakprogramma aangevraagd of in uitvoe-
ring.

@)
~
o

Schoonmaakprogramma: voorbereiding
schoonmaak- of spoelcyclus.

©)

Instelling koffietemperatuur.

©)

(@@ O(O(O(O[O|0O| O |O|O0|0|0|0]|0

Ontkalkingsprogramma aangevraagd of in uitvoering.

©)

O
N
o

Ontkalkingsprogramma: voorbereiding ontkalkings- of
spoelcyclus.

O
~
o

Spoelcyclus of ontkalkingscyclus: er wordt gevraagd
het waterreservoir te legen, spoel het af en vul met
vers water.

o/®

Oo/®

Vraag voor lange spoeling (ongeveer 150 ml) zie
pagina 5.

O|lO0| O|O|O|O|O|0O|0O|O|0O|0O| @

Lange spoelbeurt bezig.

O
~
o

Oo/®

o/®

Oo/®

ONN JNOGARN NN IN JNOIN RN RN

Knippert constant: abnormale werking.

OF Controlelampje is uit
: Controlelampje brandt

O/® . Controlelampje knippert
0/00 . Controlelampje knippert tweemaal
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BESCHRIJVING
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Koffiedik-opvangbak

In hoogte verstelbare koffie-uitgangen

D —

Deksel koffieboonreservoir

Koffieboonreservoir

Onderhoudsrooster met pla-
teau om kopjes op te warmen

Draaiknop hoeveelheid koffie

Stoompijpje
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a Controlelampje knippert ﬂ Vul waterreservoir ﬁ Ontkalken uitvoeren

ﬁ Overgaan tot de lange
spoeling




Beste Klanten,
Wij danken u voor de aanschaf van deze Krups Espresseria Automatic. Wij zijn er zeker van dat u zult genieten van de
kwaliteit van de espresso en hoe makkelijk het apparaat ingebruik is.

Of u nu een gewone espresso, een ‘lungo’, een sterke ‘ristretto’ of een zachte cappuccino wilt, uw automatisch koffie /
espresso-apparaat is zo ontworpen dat u dezelfde kwaliteit thuis heeft als in de horeca, op elk gewenst moment van de
dag of de week.

Dankzij het Thermoblock System, het 15 bar pompdruksysteem en omdat er echte koffiebonen vers gemalen worden voor-
dat de koffie gemaakt wordt, zorgt uw Espresseria Automatic voor een maximaal aroma, met een goudbruine crémezachte
schuimlaag die ontstaat door de natuurlijke olién die in koffiebonen zitten.

Drink uw espresso uit kleine porseleinen kopjes in plaats van de gebruikelijke koffiekopjes.

Voor het verkrijgen van een espresso op de juiste temperatuur en een compacte crémelaag adviseren wij u uw kopje voor
te verwarmen.

Na een paar keer proberen zult u het type mengsel en branding van de koffiebonen vinden dat het meest aansluit bij uw
smaak. NB : gebruik nooit bonen met een suikerlaagje (de apparaat zal in dat geval namelijk vastlopen). De kwaliteit van
het water dat u gebruikt is eveneens een essentiéle factor in het resultaat van de koffie die u in uw kopje krijgt.

Verzeker u ervan dat het water uit de kraan vers is, dat het geen chloorgeur heeft en redelijk koud is.

Espresso-koffie heeft een rijker aroma dan conventionele filterkoffie. Ondanks het feit dat het sterker en aanhoudender van
smaak is, bevat het minder cafeine dan filterkoffie (ongeveer 60 tot 80 mg per kop in vergelijking met 80 tot 100 mg per
kop). Dit is te danken aan de kortere doorlooptijd.

Dankzij de goede afleesbaarheid van de reservoirs en de automatische schoonmaak- en ontkalkingsprogramma’s, is uw
Espresseria Automatic uiterst gemakkelijk in het gebruik.

Belangrijk: veiligheidsvoorschriften

O Lees de voorschriften zorgvuldig vooér het eerste gebruik van uw apparaat, en bewaar ze: bij onjuist gebruik van het apparaat komt
de aansprakelijkheid van KRUPS te vervallen.

O Sluit het apparaat alleen aan op een geaard stopcontact. Controleer voordat u het apparaat in gebruik neemt of de netspanning,
aangegeven op uw apparaat, overeenkomt met de netspanning bij u thuis

O Verzeker u ervan dat het apparaat niet op een hete ondergrond staat zoals een kookplaat, en gebruik het niet in de buurt van een
open vlam.

O Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u iets onregelmatigs opmerkt terwijl het apparaat in werking is.

O Trek nooit aan het snoer om de stekker uit het stopcontact te halen.

O Laat het snoer niet langs een tafel of werkblad hangen.

O Laat uw handen of het elektriciteitssnoer niet in contact komen met de hete onderdelen van het apparaat.

O Stop het apparaat, het snoer of de stekker nooit in water of enige andere vloeistof.

O Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht gebruikt te worden door kinderen of andere personen, indien hun fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stelt dit apparaat op een veilige wijze te gebruiken. Indien zij geen ervaring heb-
ben met het gebruik van of kennis hebben van het apparaat, dienen zij onder toezicht te staan van een verantwoordelijk persoon
die bekend is het met gebruik van het apparaat.

O Er moet toezicht op jonge kinderen zijn, zodat zij niet met het apparaat kunnen spelen.

O Gebruik het apparaat niet als het snoer of het apparaat zelf beschadigd is.

O Als het snoer of de stekker beschadigd is/zijn moet deze vervangen worden door een erkend KRUPS reparateur of servicedienst,
om elk gevaar te voorkomen.

O Kijk altijd in de voorschriften voor het verwijderen van kalk uit het apparaat.

O Bescherm het apparaat tegen vochtigheid en bevriezen.

O Gebruik uw apparaat niet als het niet goed functioneert, of als het beschadigd is. In dit geval dient u zich te wenden tot een
erkend servicepunt van KRUPS (zie servicelijst of kijk op www.krups.nl).

O Alle werkzaamheden anders dan het schoonmaken en het gebruikelijke onderhoud dienen door een erkende KRUPS reparateur
verricht te worden.

O Gebruik voor uw veiligheid alleen accessoires en onderdelen van de fabrikant die specifiek geschikt zijn voor uw apparaat.

O Een verkeerde aansluiting maakt de garantie ongeldig.

O Trek de stekker uit het stopcontact zodra u het apparaat voor langere tijd niet meer gebruikt en/of wanneer u het schoonmaakt.

O Alle apparaten worden onderworpen aan een strenge kwaliteitscontrole. Er worden praktische gebruikstests toegepast op wille-
keurige apparaten waardoor eventuele sporen van gebruik verklaard kunnen worden.

O Het gebruik van meervoudige contactdozen en/of verlengsnoeren wordt afgeraden.

O Schenk geen water in het koffieboonreservoir en/of onder het onderhoudsrooster.

O Let op de richting van het stoompijpje om verbrandingsrisico's te vermijden.

O Als ontkalken, schoonmaken en regelmatig onderhoud wordt nagelaten of indien er vreemde voorwerpen in de molen worden
gestopt, houdt dit in dat de 2-jaarlijkse of 6.000-cyclus garantie (met een maximum van 3.000 cycli per jaar) komt te vervallen.

Gebruikslimiet

Dit espresso-apparaat mag alleen maar gebruikt worden voor het bereidden van espresso’s of koffie, om melk op te schuimen en
vloeistoffen op te warmen. KRUPS is niet aansprakelijk voor schade die voortkomt uit gebruik van het apparaat voor niet toegestane
doeleinden, te wijten is aan verkeerde aansluitingen en hanteringen, of riskante verrichtingen en reparaties. De onderhoudsgarantie
komt in dergelijke gevallen te vervallen.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik en dient alleen binnenshuis gebruikt te worden. Het is niet ontworpen
om voor handels- of beroepsdoeleinden te gebruiken.
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VOOR HET EERSTE GEBRUIK

‘ METEN VAN DE WATERHARDHEID

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt of als u een verandering hebt geconstateerd in de hardheid van het water
is het raadzaam het apparaat aan te passen aan de waargenomen waterhardheid. Om deze waterhardheid te bepalen kunt u
het bijgeleverde kartonnen strookje gebruiken of neem contact op met uw waterleidingmaatschappij.

Hardheidsgraad 0 1 . 2 :
erg zacht zacht middelmatig hard
°f <5,4° >72° >12,6° >25,2° >378°
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <8,75° >5° >8,75° >175° > 26,25°

e

Na 1 minuut zal de hardheidsmeting verschijnen (bij middelmatig hard water).

Vul een glas met water
en dompel het strookje
erin.

/
@ Gebruik leidingwater of water dat net door een filter is gegaan.

‘ CLARIS - AQUA FILTER F 088 CARTRIDGE (APART VERKRIJGBAAR)

Om de beste smaak te krijgen voor uw bereidingen en de levensduur van uw apparaat te verlengen, adviseren wij u het
Claris - Aqua Filter te gebruiken (deze wordt apart als accessoire verkocht).

Het is samengesteld uit een anti-kalk substantie en actieve koolstof waardoor de in het water aanwezige chloor, onzuiverhe-
den, lood, koper, pesticiden, enz. verminderd worden. Mineralen en oligo-elementen blijven wel bewaard.

F088

Door het filteren van het water ~ Mechanisme om de maand Installeren van het filter in Plaats een bak onder
met de Claris - Aqua Filter aan te geven waarin het het apparaat. het stoompijpje. Laat
kunt u hardheid aan carbonaten filter geplaatst is en Schroef het filter voor de 300 ml water lopen
terugbrengen tot 75 %* wanneer het weer eerste keer in de bodem door één keer langer
Chloor —tot 85 %* vervangen moet worden van het waterreservoir. dan 3 seconden op de
Lood - tot 90 %* (na maximaal 2 maanden). spoelknop te drukken.
Koper - tot 95 %* U kunt dit als u wilt
Aluminium - tot 67 % herhalen.
y
@ Het Claris Filter moet minimaal om de 50 liter water of om de 2 maanden vervangen worden.

* indicaties worden geleverd door de fabrikant



Doe de stekker van het
apparaat in het stop-
contact maar zet het
niet aan.

Til het rooster op waar
de kop!es worden op
geplaal

naar achter duwt om
het te doen kantelen.

st, terwijl u het

Druk tegelljkemjd op de
‘Service’ en W
knoppen.

et onderhoudsrooster.

Het digitale dlspla voor Kijk goed naar het
de (parameter) instellin-
en bevindt zich onder

onderste gedeelte van
het schermpje

Instelling van de waterhardheid

De apparaten worden
in de fabriek ingesteld
op hardheidsniveau 3.

Het controlelampje
van het waterreser-
voir

gaat branden.

&

Druk een aantal malen op de
B knop (met tussenpozen),
zo vaak als nodig is om het
hardheidsniveau voor het

gebruikte water te selecteren.

0 = erg zacht

1 = zacht

2 = middelmatig hard
3 = hard

4 = erg hard

Instelling van de koffietemperatuur

De apparaten worden
in de fabriek ingesteld
op 2, gemiddelde
temperatuur.

Druk op de stoomknop om
over te gaan op
koffietemperatuur
instelling : =>

clean

(0 —{(®

Het controlelampje ‘calc’

gaat branden. [

Druk een aantal malen op de
W knop (met tussenpozen),
zo vaak als nodig is om de
gewenste koffietemperatuur
in te stellen.

Instellen van de automatische uitschakeling

De apparaten worden
in de fabriek ingesteld
op 1 uur.

U hebt de mogelijkheid om uw SEEC —{O

apparaat uit te zetten na een

aantal voorgeprogrammeerde

uren.
Druk op de stoomknop om

over te gaan op de instelling
‘automatische uitschakeling”:

=
=

clean cale

Het ‘clean’
controlelampje gaat

branden.
clean
P

7iN

Druk een aantal malen
op de W knop (met
tussenpozen), zo vaak
als nodig is om de
gewenste tijdsduur in te
stellen.

Bij elk van deze stappen kunt u, wanneer u klaar bent met uw instellingen, de afstellingen opslaan door te drukken op de toets @(de
4 controlelampjes knipperen 2 keer), of u kunt verder gaan met de procedure. De opslag in het geheugen van deze afstellingen blijft
van kracht, zelfs bij een stroomonderbreking. U kunt op elk moment deze afstellingen wijzigen door deze handelingen over te doen.
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ORBEREIDING VAN HET APPARAAT

II - ‘ v g =
Vul het waterreservoir. Plaats het terug door er Open het deksel van Sluit het deksel van het

stevig op te drukken en het koffieboonreservoir. koffieboonreservoir
sluit het deksel weer. Voeg de koffiebonen weer.

toe (maximaal 250 g).

zet terwijl het waterreservoir niet op z'n plaats zit of niet voldoende gevuld is, gaat het lampje“vul waterreservoir” branden
en het maken van een espresso of een kop koffie zal dan onmogelik zijn.

HET SPOELEN VAN DE CIRCUITS

‘ Vul het waterreservoir niet met heet water, mineraalwater, melk of enige andere vloeistof. Als u het apparaat aan

KR 1s

Zet het apparaat in gang door te druk-
ken op de toets (D . Het controle-
lampje @ knippert tijdens de voorver-
warming en tijdens de initaliseringscy-
clus.

Spoeling van het koffiecircuit : Spoeling van het stoomcircuit:

Paaats 3o bff’l-kje et een mhouc(ijvar:j O'E;I Druk vervolgens 3 seconden lang op
onder de Kolhe Utgangen en onger de SI00m- e toets ‘Service' om een spoelcyclus
opening. Druk kort op de toets ‘Service’ om Al Y
een automatische spoelcyclus van het koffiecir- ~ ¥an het sto}c])m0|rCU|t te starten. Dit zal
cuit te starten. Dit zal automatisch stoppen na  automatisch stoppen na ongeveer
ongeveer 40 ml. 300 ml.

Het is aan te raden één of verschillende spoelingen van de 2 circuits uit te voeren als u het apparaat verschil-

lende dagen niet hebt gebruikt. Telkens wanneer u het apparaat inschakelt, voert zij een initialiseringscyclus uit.

VOORBEREIDING VAN DE MOLEN

U kunt de sterkte van uw koffie kiezen door de koffieboon maalgraad in te stellen.
Hoe fijner de maalinstelling des te sterker en creme-achtiger de koffie zou moeten zijn.
Regel de gewenste maalgraad door aan de knop ‘Maalgraad instelling’ te draaien.

Draai naar
rechts voor een
grovere maal-
graad.

Draai naar links
voor een fijnere
maalgraad.




BEREIDING VAN ESPRESSO EN GEWONE KOFFIE

UW APPARAAT IS ONTWORPEN OM ALLEEN KOFFIE TE MAKEN MET KOFFIEBONEN.
Als u voor het eerst koffie zet met het apparaat of na een lange periode van afwezigheid of
i'\ ontbreken van een schoonmaak- of ontkalkingsprocedure zal er een beetje stoom en heet water
O uit het stoompijpje komen (automatische ontsteking).
Als de koffie-uitgangen te hoog zijn ingesteld ten opzichte van de maat van de kopjes kan dit leiden
tot opspatten of verbranding.

BEREIDING VAN EEN ESPRESSO (VAN 20

De hoeveelheid water voor een espresso moet tussen 20 en 70 ml liggen.
Telkens wanneer u uw apparaat inschakelt, voert het een initialiseringscyclus uit.
Druk op de knop (D) : het controlelampje knippert tiidens de voorverwarming van het apparaat.

H\é/t ifnagjrgat isz;]ubh}sgg an ;:rl])ruik. Selecteer de ® knop voor een U kunt altijd de hoeveelheid water
Plaats een @ je onder de koffie- sterke espresso of de &R knop wijzigen.
uitgangen. U Rint de koffie-uitgangen voor een standaard espresso.

naar boven of naar beneden halen om af
te stemmen op de maat van uw kopjes.

Om het doorlopen van de koffie in uw kopje stop te zetten, kunt u of weer drukken op één van de ® of &P
knoppen ofwel de draaiknop naar de laagste stand draaien.

BEREIDING VAN EEN KOP KOFFIE (VAN 80 TOT 220 ML)

De hoeveelheid water voor een kop koffie moet tussen 80 en 220 ml liggen.

Het koffiemaalsel wordt bevochtigd met een beetje heet water na de maalfase.

Na verloop van tijd start het koffiezetproces zelf.

Van zodra er een zekere hoeveelheid in het kopje is, raden we u aan om, als u een sterkere koffie wil verkrijgen,
uw bereiding in twee cycli te laten verlopen. Bijvoorbeeld 2 keer 70 ml voor een kop van 140 ml.

TREK HET RESERVOIR NIET UIT VOOR HET EINDE VAN DE CYCLUS
(meer bepaald ongeveer 15 seconden na het doorlopen van de koffie).

= @

2-KOPJES FUNCTIE

U kunt uw apparaat gebruiken om 2 kopjes koffie of espresso te maken. Haal de kopjes na de eerste cyclus nog niet weg.
Uw apparaat is nu klaar voor gebruik. Het lampje blijft branden.

Het apparaat zal
automatisch 2 complete
koffiezet-cycli in gang
zetten.

Plaats twee kopjes onder de Selecteer de @WPknop of EP knop naar

koffie-uitgangen. keuze door achtereenvolgens twee keer
U kunt de koffie-uitgangen snel te drukken. Het lampje (T) gaat
naar boven of naar benden tweemaal knipperen om te bevestigen
halen om af te stemmen op dat u gevraagd heeft om 2 kopjes koffie.

de maat van uw kopjes.

// Als u eerst op de X knop hebt gedrukt en dan op de 2 (of omgekeerd), dan zal de tweede handeling niet in
aanmerking worden genomen.
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BEREIDINGEN MET STOOM

Met stoom kan melk worden opgeschuimd om cappuccino te maken of ‘caffe latte’ bijvoorbeeld, en ook kunnen allerlei
vloeistoffen opgewarmd worden. Aangezien het produceren van stoom een hogere temperatuur nodig heeft dan voor
het bereiden van een espresso, zorgt het apparaat voor een extra voorverwarmfase voor stoom.

Druk op de ¢!y knop.
Het lampje 6

Als het voorverwarmen eenmaal klaar is zal het lampje

zal gaan knipperen terwijl het apparaat opwarmt.

continu blijven branden en u kunt

beginnen met het opstarten van de stoom door weer op de ¢!knop te drukken.
Druk opnieuw op de toets ¢! om de cyclus te begindigen.

/N

Opgelet, de cyclus eindigt niet onmiddellijk.

OPSCHUIMEN VAN MELK ‘

We raden u aan halfvolle of volle (houdbare) melk te gebruiken die recent werd geopend.
Onbehandelde melk maakt geen optimale resultaten mogelijk. Nadat u de stoomfuncties hebt gebruikt, kan het

mondstuk heet zijn.

Controleer of het
stoompijpje correct
vastzit.

Om enige melkresten
van het stoompijpje te
verwijderen, plaatst u
een kan onder het
stoompijpje en drukt u
op de¢!y knop.

Giet de melk in uw
melkkan. Dompel het
stoompijpje in de melk
onder.

KRUPS KRUPS

... drukt u weer op de ¢}

Als do melk genoeg is knop om de cyclus te stop-

opgeschuimd...

Start de stoomfunctie
zoals uitgelegd in de
bovenstaande para-
graaf;

en.
%_pgelet, de cyclus eindigt
niet meteen.

KRUPS

Laat de stoom minstens

10 seconden lang
ontsnappen en druk dan
weer op de ¢} knop om
het proces stop te zetten.

k-

Het stoommondstuk is afneembaar. Zo kunt u het grondig schoonma-
ken. Was het met water en een weinig, niet schurend afwasmiddel met
behulp van een borstel. Spoel het en droog het. Voordat u het stoom-
mondstuk terugplaatst, moet u ervoor zorgen dat de luchtopeningen niet
verstopt zitten met melkresten. Maak ze zo nodig open met behulp van
de meegeleverde naald. Was het stoommondstuk niet mee in de vaat-
wasser.

Om de stoomfunctie te onderbreken kunt u op ongeacht welke knop drukken.
Als het mondstuk verstopt zit, maak het dan open met behulp van de meegeleverde naald.
De maximale tijdsduur voor stoomproductie per cyclus is beperkt tot 2 minuten.

SET

TO-CAPPUCCINO XS 6000 (APART VERKRIJGBAAR)

Dit auto-cappucino-accessoire vergemakkelijkt de bereiding van een cappucino of van een caffe latte.

HE

XS 6000

Ol e

\

I!‘ﬁ 1= 1

Verbind de verschil-
lende elementen
onderling.

Selecteer de positie
cappuccino of caffe
latte op het speciale
mondstuk.

Druk op de toets ¢} Zet uw kop onder de
om de cyclus te star- koffie-uitgangen en
ten en vervolgens start een koffie /
weer te stoppen; espressocyclus.

Vul de melkpot en zet
een kopje of een glas
onder het auto-cap-
puccino mondstuk.

v Om te vermijden dat de melk droogt op het aut(rcatppugcino accessoire, moet u ervoor zorgen dat het goed is schoongemaakt. Het verdient aanbe-
° veI|n§ dit accessoire onmiddellik schoon te maken terwijl u een cyclus met stoom uitvoert met de kom van het accessoire vol water om het mondstuk
* van binnenuit schoon te maken. Daarvoor kunt u gebruik maken van het vioeibare schoonmaakmiddel XS4000 dat beschikbaar is als accessoire.
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ONDERHOUD VAN UW APPARAAT

LEGEN VAN DE KOFFIEDIK-OPVANGBAK,
DE KOFFIELADE EN HET LEKBAKIJE

Het lekbakje vangt afvalwater op en de koffiedik-opvangbak vangt gebruikt koffieresidu op.
De koffielade stelt u in staat eventuele afzetting van koffiedik te verwijderen.

Als het lampje i@ gaat  Verwijder de koffie- Reinig het onder water  Verwijder, leeg en Het lekbakije is voorzien
branden, verwijder, leeg lade. en droog het goed reinig de koffiedik- van vlotters om u te

en reinig het lekbakje af. opvangbak. informeren dat het
dan. geleegd moet worden.

Zodra u de koffiedik-opvangbak verwijdert moet u het helemaal legen om overstromen te voorkomen.
Leeg tevens het lekbakje.

A
L
¢ Het lampje 7 zal blijven branden als de koffiedik-opvangbak niet goed is aangedrukt/geplaatst of als het
% geinstalleerd is in minder dan 4 seconden. U kunt geen espresso of koffie maken terwijl het lampje g aan is of knip-
pert. De koffiedik-opvangbak heeft een maximale capaciteit van 12 kopjes koffie. ’

SPOELING VAN HET KOFFIECIRCUIT: ZIE PAGINA 5

SCHOONMAAKPROGRAMMA — TOTALE TIJDSDUUR: ONGEVEER 20 MINUTEN

clean Wanneer het nodig is om over te gaan tot een schoonmaak, waarschuwt uw apparaat hiervoor door dat er een contro-
.- lelampije “clean” begint te branden. Dit programma is enkel toegankelik wanneer het apparaat het vraagt (meer bepaald
elke 300 koffie- of espressobereidingen).

voeren wanneer dit gevraagd wordt. Zorg ervoor de handelingen in de goede volgorde te verrichten.
U kunt het apparaat nog gebruiken als het lampje brandt. Voer het programma echter wel snel uit, want dit

Opgelet! Om van de garantievoorwaarden gebruik te maken is het van belang de schoonmaakcyclus uit te
{ v }
< lampje blokkeert eventuele andere waarschuwingen.

Druk op de ‘Service’ Verwijderen reinig Leeg en reinig de koffie-

knop om het schoon- koffielade. Plaats het dik-opvangbak. Plaats het
maakprogramma op te dan weer terug. weer terug. Het lampje @
starten. De ‘clean’ en g zal uitgaan. i

lampjes zullen gaan

knipperen.
]

Verwijder en leeg het Vul en plaats het water- Plaats een kan met een
lekbakije. reservoir opnieuw. minimuminhoud van 0,6 |
onder de koffie-uitgangen.
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XS3000

o

Open het
onderhoudsrooster en
breng een KRUPS
‘schoonmaaktablet’
(XS3000) in de
schoonmaakopening.

Leeg de bak met
afvalwater en zet het
terug onder de koffie-
uitgangen.

Leeg de bak met
afvalwater en zet het
terug onder de koffie-
uitgangen.

Druk op de ‘Service'
knop om het
schoonmaakpro-
gramma op te starten.

Druk weer op de
‘Service’ knop om een
eerste spoelcyclus op te
starten.

KRUPS

Druk weer op de
‘Service' knop om een
tweede spoelcyclus
op te starten.

Leeg de bak met afval-
water.

Leeg het lekbakje en plaats
het weer terug.

1 - Schoonmaakcyclus

Het ‘clean’ lampje gaat continu branden.

De schoonmaakeyclus zal automatisch gaan werken.

De pomp zuigt bij tussenpozen water op. Deze handeling duurt
ongeveer 10 minuten en het ‘clean’ lampje gaat weer

knipperen. ﬁ

2 - Eerste spoeling

Het ‘clean’ lampje gaat continu branden.

Het programma gaat door.

De eerste spoelcyclus zal automatisch gaan werken. Het staat
het apparaat toe gespoeld te worden en dat resterend
schoonmaakmiddel wordt verwijderd. Deze eerste spoelcyclus
duurt ongeveer 5 minuten en eenmaal beé&indigd zal het ‘clean’

lampje weer gaan knipperen. E

3 - Tweede spoeling £3

Het ‘clean’ lampje gaat weer continu branden.

Een tweede schoonmaakcyclus zal automatisch gaan werken.
Deze tweede spoelcyclus duurt ongeveer 5 minuten.

Als de tweede spoelcyclus beéindigd is, gaat het ‘clean’ lampje
uit.

Uw apparaat is weer gereed
voor gebruik.

Vul uw waterreservoir.

/  automatisch doorgaan.
% Als uop de

Als er niet genoeg water in het waterreservoir is als u het programma opstart, dan gaat het EJ'_ lampje
branden om u te waarschuwen. Voeg de vereiste hoeveelheid water aan het reservoir toe en de schoonmaak zal

knop drukt tijdens de schoonmaak of tijdens een stroomstoring, dient u het schoonmaakpro-

gramma opnieuw vanaf het begin op te starten. Dit is nodig voor het spoelen van het watercircuit. In dit geval is een
ander ‘schoonmaaktablet’ nodig. Zorg ervoor dat de volledige schoonmaakcyclus wordt beéindigd, om gezondheids-
risico's te vermijden. De schoonmaakcyclus is een cyclus met tussenpozen. Houd uw handen niet onder de koffie-uit
gangen tijdens de cyclus.
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KALKINGSPROGRAMMA - TOTALE TI DUUR : ONGEVEER 22 MINUTEN.

De hoeveelheid afgezette kalk is afhankelijk van de hardheid van het gebruikte water. Het apparaat
waarschuwt u automatisch waarbij het ‘calc’ lampje gaat branden : het is dan noodzakelijk over

te gaan op ontkalking.

Dit programma is enkel toegankelijk wanneer het apparaat het vraagt

: ’%;/7 7

F054

Druk op de ‘Service’ Verwijder en reinig het  Plaats een bak met een  Leeg het reservoiren  Los een zakje
knop om het lekbakje. minimale watercapaci-  vul het met lauwwarm  ontkalkingsmiddel van
ontkalkingspro- teit van 0,6 | onder de  water tot de ‘calc’ Krups FO54 (40 g) op.
%ramma op te starten. koffie-uitgangen en aanduiding.

e lampjes ‘calc’ en onder het stoompijpje.

téla gaan knipperen.

1 - Ontkalkingscyclus

De ontkalkingscyclus is gestart en zal automatisch verlopen. De pomp zuigt bij tussenpozen water aan en laat dit water uit
de koffiemondstukken en vervolgens via het stoommondstuk uitlopen. Dit duurt ongeveer 10 minuten.

Wanneer de cyclus
voltooid is, knipperen
de controlelampjes '

waterreservoir ' en
'kalk'.

Breng het waterreser- Druk op de toets

voir opnieuw aan. Het “Service” nadat u al
controlelampje 1§ deze bewerkingen hebt
gaat uit en het lampje uitgevoerd.

“calc” blijft branden.
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2 - Eerste spoeling

Een eerste spoeling is noodzakelijk om de kalkresten te verwijderen.
Deze cyclus wordt automatisch opgestart. Dit duurt ongeveer 6 minuten.

P Plaats het waterreser-
Leeg, reinig en spoel v0|r weer terug. Het

het waterreservoir en e |
m t knip-
vul het dan weer tot het f?eargn gn Eje gaa P

“Max." niveau. ampje gaat ui

Leeg uw bak met
afvalwater.

Leeg het lekbakje en
zet het daarna weer
terug evenals de bak
zoals daarvoor.

Druk op de ‘Service'
knop. Het ‘calc’ lampje
gaat continu branden.

3 - Tweede spoeling

Aan het eind van de eerste spoeling gaat het ‘calc’ lampje branden.
Een tweede automatische cyclus duurt 6 minuten.

Als de tweede
spoeling klaar is
gaat het ‘calc’
lampje uit.

Leeg en vul uw
waterreservoir.

Leeg het lekbakje en
plaats het weer terug.

Verwijder de
afvalwaterbak en het
lekbakje en plaats ze
weer terug.

Druk weer op de
‘Service' knop. Het
‘calc’ lampje

gaat continu bran-
den.

Uw apparaat is weer klaar voor gebruik.

Als er niet genoeg water in het waterreservoir zit, dan wordt u gewaarschuwd door het lampje | . Voeg de juiste hoe-
veelheid water aan het reservoir toe en de kalkverwijdering zal automatisch doorgaan. Als de koffiedik-opvangbak niet op
Z'n plaats is, dan wordt u gewaarschuwd door het knipperende lampje . Zet de opvangbak weer terug zodat de
cyclus automatisch verdergaat. Als er een stroomstoring optreedt tijdens de cyclus, dan zult u weer helemaal van voren
af aan moeten beginnen.

Zorg ervoor de hele ontkalkingscyclus af te maken om gezondheidsrisico’s te vermijden. De ont-
kalkingscyclus is een cyclus met tussenpozen. Houd uw handen niet onder de koffie-uitgangen
tijdens de cyclus.

e Gsomeosmew
3]

Wanneer een lange spoelbeurt nodig is, waarschuwt het apparaat u door het knipperen van de controlelampjes
‘clean’ en 'kalk'.

Wanneer de lange
spoelbeurt voltooid is,
gaan de controle-

lampjes 'clean’ en
'kalk" uit.

Plaats een bak die
minstens 0,15 | kan

Verwijder het reservoir,
vul het en zet het terug.

bevatten onder de kof-

fie-uitgangen en het
stoommondstuk.

Start het lange spoelpro-

%ramma door op de toets
ervice' te drukken.

De controlelampjes 'clean’

en 'kalk' gaan permanent

branden.
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ALGEMEEN ONDERHOUD

Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat uw apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt.
Gebruik geen schoonmaakproducten die krassen kunnen achterlaten op het apparaat, of die het kunnen aantasten.
Veeg de romp van het apparaat aan de buitenkant af met een vochtige doek.

Maak de schoonmaaklade schoon met warm water Spoel het waterre-
met daarin een vloeibaar afwasmiddel, alsmede de servoir om met vers
lekbak en de koffiedik-opvangbak. water.

i!\ Deze onderdelen zijn niet geschikt om te worden gewassen in een vaatwasser.

TRANSPORT VAN HET APPARAAT

Bewaar en gebruik de originele verpakking voor het vervoeren van het apparaat.

i E Als het apparaat onverpakt is gevallen, dan is het raadzaam het terug te brengen naar een erkend servicepunt
° om brandgevaar of elektrische problemen te voorkomen.

EINDE LEVENSDUUR VAN UW ELEKTR(ON)ISCH APPARAAT

Bescherm het milieu
(@ Uw apparaat bevat veel materiaal dat voor recycling/hergebruik geschikt is.

mmmm 2 Nt in de vuilnisbak deponeren of naar een stortplaats brengen, maar naar een door uw gemeente opgezet centraal
afvalinzamelpunt brengen.

NEDERLANDS



PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

Het apparaat gaat niet aan nadat u op de
toets (5 hebt gedrukt.

Controleer of de stekker van het snoer goed in het stopcontact zit.

Er komt abnormaal water of stoom uit het
stoommondstuk

Wanneer het apparaat herhaaldelijk wordt gebruikt, kunnen er enkele druppels
uit het stoommondstuk komen.

De espresso of koffie is niet heet genoeg.

Wijzig de afregeling van de temperatuur van de koffie.
Verwarm de koppen door ze te spoelen met warm water.

De koffie is te slap of niet sterk genoeg.

5ijk neli erter koffie is in het reservoir voor koffiebonen en of de koffie correct

oorvloeit,

Vermijd olieachtige, gekaramelliseerde of gearomatiseerde koffie te gebruiken.
Verminder het volume van de geselecteerde koffie door middel van de draai-

kno

Selgpteer de toets & . ) .

Draai de knop voor het fijner maken van de maling naar links om een fijner
maalsel te verkrijgen. ) ) . .
Doe uw bereiding in twee cycli door gebruik te maken van de functie 2 kopjes.

De koffie loopt te langzaam door.

Draai de knop voor het fijn maken van de vermaling naar rechts om een grover
maalsel te verkrijgen (kan afhangen van het gebruikte koffietype).
Voer één of meer spoelcycli uit.

De crema-laag is te dun.

Draai de knop voor de maalgrootte naar links voor een fijner koffiemaalsel.
Verwijder het Claris Aqua filter.

Het apparaat heeft geen koffie geleverd.

Er werd een storing opgemerkt tijdens de voorbereiding. Het apparaat heeft zich
automatisch geherinitialiseerd en is klaar voor een nieuwe cyclus.

U heeft gemalen koffie gebruikt in plaats van
koffiebonen.

Gebruik uw stofzuiger om het koffiemaalsel in het koffieboonreservoir
te verwijderen.

De maalvoorziening maakt een abnormaal
geluid.

Er zitten vreemde voorwerpen in de maalvoorziening.
Neem contact op met de klantenservice van Krups.

De regelknop van de fijnheid van het maalsel
van de maalinrichting kan maar moeilijk draaien.

Wijzig uitsluitend de afregeling van de maalinrichting wanneer die aan het wer-
ken is.

Er komt geen stoom uit het stoompijpje.

Nadat u uw apparaat het uitgezet en hebt laten afkoelen:
Maak al de openingen van het mondstuk schoon en ontstop ze met de mee-
eleverde naald (cf. pagina 7). ) )
ntstop de opening van de ondersteuningsbuis van het stoommondstuk met
een naald. Verwijder de Claris-patroon.

Niet genoeg schuim op de melk.

Kijk na of de stoom goed uit het mondstuk komt; droog zo nodig de kleine
opening voor luchttoevoer in het bovenste deel van het mondstuk af.
Gebruik een koude bak en recent geopende melk.

Verander eventueel van type van melk (halfvolle of volle (houdbare) melk).

De opgeschuimde melk is te grof.

Kijk na of de twee uiteinden van het roestvrijstalen pijpje goed
aaneensluit in het soepele bovendeel van de stoombuis.

Het accessoire Auto-Cappucino zuigt geen
melk aan .
(Afzonderlijk verkocht accessoire)

Kijk na of de buis die in de melk terecht komt, niet is verstopt.

Kijk na of de soepele buis goed insluit in het accessoire zodat er geen lucht
wordt aangezogen.

Nadat u uw apparaat het uitgezet en hebt laten afkoelen, moet u de uitgangso-
pening van het accessoire Auto-Cappucino ontstoppen.

Het reinigings- of ontkalkingsprogramma
weigert te starten.

Deze programma’s zijn alleen mogelijk wanneer het apparaat hier om vraagt
(controlelampje 'clean' of 'kalk' brandt).

Nadat u het waterreservoir hebt gevuld, blijft
het controlelampje | branden.

Controleer of het reservoir goed geplaatst is in het apparaat
Controleer of de vlotter op de bodem van het reservoir vrij beweegt
Spoel het accessoire af.

Nadat u de koffiedik-opvangbak hebt leeg-
gemaakt, blijft het controlelampje g
branden.

Verwijder de opvangbak, verzeker u ervan dat deze leeg is, wacht 8 seconden
en zet het weer in elkaar
Controleer of de schoonmaaklade goed is aangedrukt.

Er heeft zich een stroomstoring voorgedaan
tijldens een cyclus.

Het apparaat start automatisch opnieuw op wanneer de spanning weer terug
is en is dan klaar voor een nieuwe cyclus.

Er ligt water of koffie onder het apparaat.

Het lekbakje is overgelopen. Leeg het lekbakje.
Controleer of het lekbakje goed geplaatst is.

De 4 rode lampjes knipperen continu.

Schakel het apparaat uit. Trek het Claris Aqua filter uit, wacht 20 seconden en
zet het dan opnieuw aan. . . )

Als de storing blijft duren, noteer dan het cijfer dat verschijnt OP het display,
onder het rooster om er de kopjes op te plaatsen en neem contact op met de
klantendienst van Krups.
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Hier volgen een aantal recepten die u kunt maken bij het gebruik van de Espresseria Automatic:

¢ Cappuccino
Voor een cappuccino volgens het boekje zijn de ideale verhoudingen als volgt: 1/3 hete melk, 1/3 koffie, 1/3 opgeschuimde
melk.

» Caffe Latte / koffie verkeerd

Om koffie met veel melk te maken, ook wel Latte Macchiato genoemd zijn de verhoudingen als volgt: 3/5 hete melk, 1/5 koffie,

1/5 opgeschuimde melk.

* Voor deze op melk gebaseerde bereidingen is het het beste om koude halfvolle melk te gebruiken die direct uit de koelkast
komt (ideaal tussen 6 en 8° C).

* Voor de ‘finishing touch’ kunt u er een beetje cacaopoeder over strooien.

 Café Creme
* Bereid een gewone espresso in een groot kopje.
* Voeg er een wolkje room aan toe om een ‘café créeme’ te krijgen.

« Café corretto*

* Bereid een kop espresso als gewoonlijk.

* Voeg er dan 1/4 of 1/2 likeurglas Cognac toe om te proeven.
U kunt ook anisette, brandy, Sambuca, Kirsch of Cointreau gebruiken.
Er zijn vele manieren om uw espresso kracht bij te zetten.
Gebruik gewoon uw verbeelding.

« Koffielikeur*
* Mix 3 kopjes espresso, 250 g bruine kandijsuiker en 1/2 liter Cognac of Kirsch in een lege fles van 0,75 liter.
* Laat het mengsel minstens 2 weken in de fles trekken.

U krijgt een overheerlijke likeur. Een echte must voor koffieliefhebbers.

* lJskoffie op z’n Italiaans
4 bolletjes vanille-ijs, 2 kopjes espresso met suiker om te proeven, 1/8 | melk, slagroom, geraspte chocola.

* Mix de koude espresso met de melk.

* Serveer de bolletjes ijs in de glazen, schenk de koffie er overheen en decoreer met verse opgeklopte slagroom
en geraspte chocola.

» Koffie op z’n Fries*
* Voeg een klein glas rum toe aan een kopje gezoete espresso.
* Decoreer met een flinke laag opgeklopte slagroom en serveer.

* Geflambeerde espresso*

2 kopjes espresso, 2 kleine glaasjes Cognac, 2 theelepels bruine suiker, créme fraiche.
* Giet de Cognac in hittebestendige glazen, verhit en flambeer het.

* Voeg suiker toe, mix, giet de koffie erbij en decoreer het met opgeklopte slagroom.

¢ Espresso parfait*

2 kopjes espresso, 6 eierdooiers, 200g suiker, 1/8 liter gezoete slagroom, 1 klein glaasje sinaasappellikeur.
* Klop de eierdooiers met de suiker totdat het een dikke luchtige massa wordt.
* Voeg de koude espresso en de sinaasappellikeur er aan toe.
* Mix dit met de opgeklopte slagroom.
* Giet de mix in champagne- of gewone glazen.
* Zet de champagneglazen in de vriezer.

(*:Overmatig gebruik van alcohol is slecht voor de gezondheid.)
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Foto non contrattuali

KRUPS

ESPRESSERIA AUTOMATIC

Soltanto per uso domestico

Vi preghiamo di consultare la carta di garanzia per maggiori dettagli sulle condizioni di garanzia nel vostro
Paese, con un massimo di 3000 cicli all'anno. Questo apparecchio ¢ destinato esclusivamente ad un uso
domestico e non ¢ adatto a un utilizzo commerciale o professionale. Qualsiasi utilizzo di questa macchina in
un contesto diverso da quello domestico non & coperto dalla garanzia del fabbricante.

La garanzia esclude le macchine espresso che non funzionano o funzionano male per I'assenza di pulizia, di
decalcificazione, o per la presenza di corpi estranei nel contenitore per caffé in polvere.

L servizio consumatorl (1) 024571 24 17 (CH ) 0800 - 37 77 37
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L'apparecchio & pronto per un ciclo di caffé o di vapore.

Verificare che lo scomparto per la pulizia sia
correttamente posizionato.

O O
®) 'e) O/® Intermittenza semplice : I'apparecchio ¢ in fase di
preriscaldamento o in ciclo di inizializzazione.
Lampeggiamento doppio: & in corso un ciclo di
O @) oc/00 2 caffe.
) e} e Informazione Assistenza Tecnica nella modalita di
regolazione dei parametri di funzionamento.
Svuotare il serbatoio filtri (un ciclo di due caffé & in
o/@ O Oo/0@® corso)
Svuotare il serbatoio filtri + pulire il cassettino +
o/@ O o svuotare il vano raccogli-gocce.
Verificare che il recipiente di raccolta dei fondi sia
®) ® correttamente posizionato.
[

@)

Regolazione della durezza dell'acqua.

Riempire il serbatoio d'acqua. Verificare che il
serbatoio dell'acqua sia correttamente posizionato.

O
~
([

Il ciclo di preparazione del caffé e stato interrotto
perché manca acqua. Riempire il serbatoio.

Regolazione dell'interruzione automatica Auto Off.

@ ®/O|O0[O| O [O|O|O[0O]|0O|O

Programma di pulizia richiesto o in corso.

@)
~
o

Programma di pulizia: preparazione del ciclo di pulizia
o di risciacquo.

©)

Regolazione della temperatura del caffe.

©)

(@@ O(O(O(O[O|0O| O |O|O0|0|0|0]|0

Programma di eliminazione del calcare richiesto
0 in corso.

©)

O
N
o

Programma di eliminazione del calcare: preparazione
del ciclo di eliminazione del calcare o di risciacquo.

O
~
o

Cycle de ringage du programme de détartrage :
demande de vider le réservoir d’eau, de le rincer et
de le remplir d’eau fraiche.

o/®

Oo/®

Richiede risciacquo lungo (circa 150 ml) vedere
pagina 5.

O|lO0| O|O|O|O|O|0O|0O|O|0O|0O| @

Risciacquo lungo in corso.

O
~
o

Oo/®

o/®

Oo/®

ONN JNOGARN NN IN JNOIN RN RN

Lampeggiamento permanente: anomalia di
funzionamento.

OF Spia spenta
: Spia accesa

0/@ . Spia lampeggiante
0/00 . Spia in lampeggiamento doppio
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DESCRIZIONE

Impugnatura/coperchio del serbatoio
dell'acqua

Serbatoio dell'acqua

Manopola di regolazione della
finezza di macinazione

Avvertenza speciale per la manu-
fenzione

Scomparto per la pulizia

Recipiente di raccolta dei

fondi di caffé

Ugelli caffé, impugnature regolabili in altezzal

D —

Coperchio del serbatoio del caffé in grani

Serbatoio caffé in grani

Grriglia posatazze

Manopola per la regolazione
del volume di caffe

Ugello del vapore

Griglia e vaschetta raccogligocce removibili

Scomparto per la pastiglia di pulizia

Manopola di regolazione della
finezza di macinazione

Display digitale per la regolazione dei parametri

Macinacaffé in metallo

Tasto vapore

Tasto e spia luminosa “on-off"”

Manopola per la regolazione del volume di caffe

Vista dall’alto

Tasto caffé forte

Tasto caffé normale

Spia lunimosa “svuotare il filtro caffe” e “svuotare

il vano raccogli-gocce”

Spia luminosa “riempimento serbatoio dell'acqua”

Segnali di avvertenza

Spia accesa

a Spia intermittente

Svuotare il serbatoio filtri di caffé, il
vano raccogli-gocce e il cassettino

ﬂ Riempire il serbatoio dell'acqua

Spia luminosa “eliminazione calcare”

Spia luminosa “pulizia”

Tasto “risciacquo/manutenzione”

Foto non contrattuali

ﬁ Procedere alla pulizia

Procedere all’'elimina-
zione del calcare

ﬁ Procedere al risciacquo
lungo




Egregio/Gentile Cliente
La ringraziamo per aver acquistato questa macchina da caffé Espresseria Automatic Krups. Siamo certi che potra
apprezzarne sia la qualita del risultato in tazza che la grande facilita di utilizzo.

Espresso lungo, ristretto o cappuccino, la macchina da caffé espresso automatica & stata ideata per consentirLe di
assaporare a casa la stessa qualita del caffé del bar, in ogni momento della giornata.

Grazie al Thermobox System, alla pompa da 15 bar ed al funzionamento esclusivo con caffé in grani macinato al momento
appena prima dell’estrazione, la macchina Espresseria Automatic permette di ottenere una bevanda contenente i migliori
aromi del caffé, ricoperta da una magnifica crema densa e dorata color camoscio, derivante dall'olio naturale dei grani di
caffe.

L'espresso deve essere servito in piccole tazzine di porcellana. Per ottenere un espresso ad una temperatura ottimale ed
una schiuma cremosa, si consiglia di preriscaldare adeguatamente la tazzina.

Certamente, dopo varie prove, ciascun utilizzatore trovera il tipo di miscela e di torrefazione del caffé in grani corrispon-
dente al proprio gusto. La qualita dell'acqua utilizzata rappresenta, indubbiamente, un altro fattore determinante della qua-
lita del risultato ottenuto in tazza.

E necessario accertarsi che I'acqua sia appena uscita fresca dal rubinetto (affinché non abbia avuto il tempo di ristagnare
a contatto con l'aria), che sia priva di odore di cloro e che sia relativamente fredda.

Il caffé espresso & pil ricco d'aroma rispetto ad un caffé classico. Nonostante il suo gusto piu pronunciato, molto presente
in bocca e piu persistente, I'espresso contiene in realtd meno caffeina rispetto al caffé filtro (circa 60-80 mg per tazza
rispetto agli 80-100 mg per tazza). Cid & dovuto ad una durata di percolazione piu breve.

Grazie alla evidente semplicita di manipolazione, alla visibilita di tutti i serbatoi, nonché ai programmi automatici di pulizia e
di eliminazione del calcare, la macchina Espresseria Automatic sara in grado di offrire un gran comfort di utilizzo.

Importante: Istruzioni di sicurezza

O Leggere attentamente le istruzioni per I'uso al momento del primo utilizzo dell’apparecchio e conservarle con cura:
Krups declina ogni responsabilita in caso di utilizzo non conforme alle stesse.

O Collegare I'apparecchio esclusivamente ad una presa di corrente dotata di messa a terra. Verificare che la tensione di alimenta-
zione indicata sulla targhetta segnaletica dell'apparecchio corrisponda esattamente a quella dell'impianto elettrico utilizzato.

O Non appoggiare I'apparecchio su una superficie calda, come ad esempio una piastra termica; non utilizzarlo nei pressi di una
fiamma libera.

O Disinserire immediatamente la spina dalla presa di corrente nel caso in cui si constati una qualunque anomalia durante
il funzionamento.

O Non tirare il cavo di alimentazione per disinserire la spina dalla presa.

O Non lasciare pendere il cavo di alimentazione sullo spigolo di un tavolo o di un piano da lavoro.

O Non appoggiare la mano o il cavo di alimentazione sui componenti caldi dell'apparecchio.

© Non immergere per alcun motivo I'apparecchio, il cavo o la spina nell'acqua o in un altro liquido.

O Questo apparecchio non deve essere utilizzato da persone (compresi bambini) le cui capacita fisiche, sensoriali o mentali sono
ridotte, o da persone prive di esperienza o di conoscenza, salvo se hanno potuto beneficiare, attraverso una persona responsa-
bile della loro sicurezza, di una sorveglianza o di istruzioni preliminari relative all'uso dell'apparecchio.

O Invitiamo a sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.

O Non utilizzare I'apparecchio qualora il cavo di alimentazione o I'apparecchio stesso siano danneggiati.

O Nel caso in cui il cavo di alimentazione o la spina risultino danneggiati, non utilizzare 'apparecchio, al fine di evitare qualsiasi
pericolo, nonché far sostituire necessariamente il cavo di alimentazione da un centro assistenza autorizzato KRUPS.

O Fare sempre riferimento alle istruzioni per attuare la procedura di eliminazione del calcare dall'apparecchio.

O Proteggere 'apparecchio dall'umidita e dal gelo.

O Non utilizzare I'apparecchio nel caso in cui non funzioni correttamente o qualora abbia subito un danno. In tal caso, si consiglia di
far esaminare I'apparecchio da un centro assistenza autorizzato KRUPS (consultare I'elenco sull'opuscolo Service KRUPS).

O Tranne che per la pulizia e 'eliminazione del calcare da attuare secondo le procedure riportate nelle presenti istruzioni, & necessa-
rio che qualsiasi intervento sull'apparecchio sia eseguito da un centro assistenza autorizzato KRUPS.

O Al fine di garantire la sicurezza degli utilizzatori, avvalersi unicamente di accessori e di materiali di consumo omologati KRUPS
per I'apparecchio.

O Qualsiasi errore di collegamento elettrico annulla la garanzia.

O Disinserire la spina dell'apparecchio subito dopo I'uso e durante la pulizia.

O Tutti gli apparecchi sono sottoposti ad un rigoroso controllo della qualita. A tal fine, vengono effettuati alcuni test di utilizzo pratici
su apparecchi scelti a caso, ragione per cui & possibile trovare eventuali tracce di utilizzo sull'apparecchio.

O E sconsigliato I'uso di prese multiple e/o di prolunghe.

O Non mettere acqua nel serbatoio del caffé in grani e/o sotto lo sportellino di manutenzione.

O Fare attenzione all'orientamento dell'ugello Vapore, per evitare qualsiasi rischio di ustioni.

O In caso di mancata esecuzione della procedura di eliminazione del calcare, di pulizia o di manutenzione regolare, nonché di corpo
estraneo nel macinacaffé, la garanzia di 2 anni o di 6000 cicli (con un massimo di 3000 cicli I'anno) sara ritenuta caduca.

Limiti di utilizzo

E necessario che questa macchina da caffe sia utilizzata esclusivamente per la preparazione di caffé espresso o caffé lungo, nonché
per far schiumare il latte e per riscaldare liquidi. Il costruttore declina ogni responsabilita per eventuali danni derivanti dall'utilizzo
dell’apparecchio per scopi non autorizzati, collegamenti elettrici errati, manipolazioni, operazioni e riparazioni rischiose.

In tali circostanze, le garanzie di manutenzione diverranno nulle.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente ad un uso domestico. Non ¢, pertanto, ideato per un utilizzo commerciale o
professionale.
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AL PRIMO UTILIZZO

MISURAZIONE DELLA DUREZZA DELLACQUA

Prima di utilizzare I'apparecchio per la prima volta o dopo aver constatato un cambiamento di durezza dell'acqua, & opportuno
adattare I'apparecchio alla durezza dell'acqua constatata. Per conoscere il grado di durezza dell'acqua, occorre determinarla
con l'ausilio del bastoncino fornito in dotazione all’apparecchio o rivolgersi all’ente di distribuzione idrica della propria zona.

Grado di durezza 0 1 5 2
Molto dolce Dolce Mediamente dura
°f <5,4° >72° >12,6° >25,2° > 37,8°
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
V > P o 4
Riempire un bicchiere Dopo 1 minuto, misurazione della durezza (acqua mediamente dura).
d'acqua ed immergere
un bastoncino.
Utilizzare acqua di sorgente o acqua proveniente da un sistema dotato di cartuccia filtrante.

CARTUCCIA CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM F 088 (VENDUTA SEPARATAMENTE)

Per ottimizzare il gusto delle preparazioni e la durata dell'apparecchio, si consiglia di utilizzare la cartuccia Claris — Aqua Filter
System, venduta come accessorio.

E composta di una sostanza anticalcare e di carbone attivo in grado di ridurre il cloro, le impurita, il piombo, il rame ed i
pesticidi generalmente presenti nell'acqua, pur preservando, nel contempo, i minerali e gli oligoelementi.

F088

Il filtraggio dell’acqua con la car- Meccanismo che consente Installazione della Collocare un recipiente
tuccia Claris- Aqua Filter System di memorizzare il mese di cartuccia all'interno della sotto I'ugello del vapore.
consente di ridurre: installazione e di sostitu- macchina : avvitare la car- Far defluire 300 ml

La durezza di zione della tuccia filtrante sul fondo del d'acqua, premendo
carbonato- fino al 75%* cartuccia (dopo 2 mesi al serbatoio. 1 volta sul tasto di

Il cloro - fino al 85%* massimo). risciacquo per pit di 3

Il piombo - fino al 90%* secondi. Se necessario,
Il rame - fino al 95%* & possibile ripetere
L'alluminio - fino al 67%* I'operazione.

,/v
% La cartuccia Claris deve essere sostituita all'incirca ogni 50 litri d’acqua oppure ogni due mesi come minimo.

*indicazioni fornite dal fabbricante



REGOLAZIONI

Collegare la spina dell’
apparecchio alla presa
di corrente senza accen-
derlo.

R

Sollevate la gr|gI|a
posatazze premendo la  contemporaneamente i
arte posteriore per  tagti “Service” e W .

arla oscillare.

Premere

Il display digitale di
regolazione dei parame-

tri si trova sotto lo spor-
tellino di manutenzione.

Guardate bene in verti-
cale al fondo dell'oblo

Regolazione della durezza dell’acqua

Gli apparecchi sono
preregolati in origine
per un livello di
durezza 3.

La spia luminosa
del serbatoio
dell'acqua si
accende.

Premere il tasto @ a piu
riprese, secondo il numero di
volte necessario per selezio-

nare il livello della durezza
dell'acqua utilizzata.

0 = molto dolce

1 = dolce

2 = mediamente dura
3 =dura

4 = molto dura

Regolazione della temperatura del caffe

Gli apparecchi sono
preregolati in origine
su 2, temperatura
media.

Premere il tasto del vapore
per passare in modalita di

regolazione della tempera-
tura del caffé :

clean

(0 —{(®

La spia luminosa “calc”

si accende. piore

iderata.

Premere il tasto @ a piu

riprese, secondo il numero di
volte necessario per regolare
la temperatura del caffé des-

’ Regolazione del meccanismo di interruzione automatica dell’alimentazione elettrica (auto-off)

Gli apparecchi sono
preregolati in origine
su 1 ora.

E possibile spegnere il vostro
apparecchio dopo un numero
di ore pre-programmate.
Premere il tasto del vapore
per passare in modalita di
regolazione dell'interruzione
automatica :

ey

clean cale

(@ —©

La spia luminosa
“clean” si accende.

clean
P

7iN

Premere il tasto

a pil riprese, secondo
il numero di volte
necessario per ottenere
la durata desiderata.

Durante ciascuna di queste fasi potete memorizzare le varie regolazioni premendo il relativo tasto (D), se avete terminato (le 4
spie lampeggiano 2 volte), oppure proseguire nelle operazioni. La memorizzazione rimane valida fino a eventuale black-out
elettrico. In qualsiasi momento potete modificare queste impostazioni ripetendo le operazioni.
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PREPARAZIONE DELLAPPARECCHIO

| = .
Rimuovere e riempire Ricollocarlo premendo Aprire il coperchio del Richiudere il coperchio

il serbatoio dellacqua. saldamente e richiudere serbatoio del caffé in del serbatoio del caffe
il coperchio. rani. Mettere il caffé in grani.
250 gr. max.).

» Non riempire il serbatoio con acqua calda, acqua minerale, latte o qualsiasi altro liquido. Nel caso in cui, in occa
@ sione della messa sotto tensione dell'apparecchio, il serbatoio del'acqua sia assente o non completamente riempito, la
spia luminosa “riempimento serbatoio” si accende e la preparazione del caffé espresso o del caffé lungo &€ momentanea
mente impossibile.

PULIZIA DEI CIRCUITI

Mettete I'apparecchio in funzione pre- Pulizia del circuito caffé : Pulizia del circuito vapore :

mendo il tasto @) relativo. La spia lumi- Mettete un recipiente da 0,5 | sulle bocchette ~ Premere inoltre per 3 secondi sul

nosa (D lampeggia durante il pre-riscal-  caffé e vapore. Premere leggermente sul tasto « Service » per iniziare un ciclo

damento e il ciclo di inizializzazione. tasto “Service” per iniziare un ciclo di risciac-  di pulizia del circuito vapore, che si
quo del circuito di caffé che si fermera auto-  fermera automaticamente dopo circa
maticamente dopo circa 40 ml. 300 ml.

Dopo ogni accensione dell'apparecchio, viene effettuato un ciclo di inizializzazione.

E preferibile effettuare 1 o piu cicli di pulizia dei 2 circuiti dopo vari giomi senza utilizzo.

PREPARAZIONE DEL MACINACAFFE

qussibi!e regolare la forza del caffé regolando la finitura dei grani.
Piu il taglio del grano & piccolo, tanto pit il caffé sara forte e cremoso. o ) .
Regolate il grado di finitura del taglio desiderato girando il tasto “Regola la finitura dei grani”.

Verso sinistra la
miscela & pil
fine.

Verso destra la
miscela & pil
grossa.




PREPARAZIONE DI UN CAFFE ESPRESSO E DI UN CAFFE LUNGO

QUESTO APPARECCHIO E IDEATO ESCLUSIVAMENTE PER LUTILIZZO DI CAFFE IN GRANI.
In occasione della preparazione del primo caffé, nonché dopo un lungo periodo di assenza o in
i'\ seguito ad una procedura di pulizia o di eliminazione del calcare, & possibile che un po’ di vapore e
O di acqua calda fuoriescano dall’'ugello del vapore (auto-innesco).
Nel caso in cui gli ugelli del caffé siano regolati troppo alti rispetto alla dimensione delle tazze,
sussiste il rischio di spruzzi o di ustioni.

PREPARAZIONE DI UN CAFFE ESPRESSO (DA

E necessario che la quantita d'acqua per un caffé espresso sia compresa tra 20 e 70 ml.
Dopo ogni accensione dell’apparecchio, viene effettuato un ciclo di inizializzazione.
Alla pressione del tasto la spia luminosa () lampeggia durante il pre-riscaldamento dell'apparecchio.

L'apparecchio & pronto, la spia (1) Selezionare il tasto @ per otte- In qualsiasi momento, & possibile
¢ fissa. Callocare una tazza sotto gli ugelli  nere un caffé espresso forte, regolare il volume dell'acqua.
del caffé. E possibile abbassare o alzare oppure il tasto &P per ottenere

gli ugelli del caffé secondo la dimensione un caffé espresso normale.
della tazza utilizzata.

Per arrestare il ciclo di preparazione, & possibile premere nuovamente uno dei tasti 8 o & , oppure
ruotare la manopola verso la posizione min.

PREPARAZIONE DI UN CAFFE LUNGO (DA 80 A 220 ML)

E necessario che la quantita d’acqua per un caffé lungo sia compresa tra 80 e 220 ml.

La miscela viene umidificata con un po’ d’acqua calda in seguito alla fase di macinazione.

piu forte. Per esempio due volte 70 ml per una tazza da 140 ml.

MAI TOGLIERE IL SERBATOIO PRIMA DELLA FINE DEL CICLO
(cioé 15 secondi circa dopo che il caffé ha smesso di essere erogato).

Dopo alcuni istanti, prosegue la percolazione propriamente detta.
A partire da una certa quantita in tazza, vi consigliamo di dividere la preparazione in due cicli- per ottenere un caffée
A
L]

FUNZIONE 2 TAZZE

L'apparecchio consente all'utilizzatore di preparare 2 tazze di caffé lungo o di caffé espresso. Fare attenzione a non rimuovere

le tazze dopo il primo ciclo. L'apparecchio & pronto. La spia (7) ¢ fissa.

Lapparecchio eseguira
automaticamente
2 cicli completi di

l preparazione del caffé.

Selezionare il tasto @ oppure &2 a pia-

Collocare due tazze sotto gli

ugelli del caffé. cimento, premendo rapidamente due
E possibile abbassare o \IiOIte" ® s g
alzare gli ugelli del caffe a spia Sl accende con un

do la di h dell Iampeg%gamento doppio, al fine di infor-
secondo 1a dimensione delle mare ['utilizzatore che sono state richieste
tazze utilizzate. due tazze di caffe.

V4 . .o . . . . . .
f/ Nel caso in cui si prema una prima volta il tasto ® ed una seconda volta il tasto &2 (o viceversa), I'ultima pres
sione sul tasto non viene tenuta in considerazione.




PARAZIONI CON IL VAPORE

Il vapore serve per far schiumare il latte occorrente, ad esempio, per la preparazione di un cappuccino o di un caffelatte, nonché
per riscaldare altri liquidi. Dato che la produzione di vapore richiede una temperatura piti elevata rispetto a quella necessaria
per la preparazione di un espresso, I'apparecchio garantisce una fase di preriscaldamento supplementare per il vapore.

n

Premere il tasto &3 .
lampeggia durante la fase di preriscaldamen
Una volta terminata la fase di preriscaldamento, la spia

La spia

inizio alla produzione di vapore premendo nuovamente il tasto ¢ .
Premere di nuovo sul tasto ¢y per fermare il ciclo.

i'i Attenzione, lo stop del ciclo non & immediato
LJ

to.
(B rimane fissa ed & possibile dare

Vi consigliamo di utilizzare latte pastorizzato o UHT, recentemente aperto. Il latte crudo non permette di ottenere
risultati ottimali. Dopo aver utilizzato le funzioni vapore, la bocchetta potrebbe essere calda, vi consigliamo di
aspettare prima di toccarla.

Verificare che I'ugello
del vapore sia corretta-
mente posizionato

Per rimuovere qualsiasi
eventuale traccia di latte
dall'ugello del vapore,
collocare un recipiente
sotto l'ugello e premere
il tasto¢/lyy .

Versare il latte nella
lattiera. Inmergere
I'ugello del vapore
nel latte.

KRUPS

Fate iniziare la fun-
zione vapore come
spiegato nel paragrafo
qui sotto.

Nel momento in cui la
schiuma di latte & suffi-
ciente...

KRUPS

... premere nuovamente il
tasto 1Y per arrestare il
ciclo.

Attenzione, lo stop del
ciclo non & immediato.

KRUPS

Lasciare che il vapore
fuoriesca per aimeno
10 secondi e premere
nuovamente il tasto (1
per arrestare il ciclo.

R

k-

La bocchetta vapore si pud smontare per permettere una pulizia in pro-
fondita. Lavatela con acqua e un po’ di detersivo per piatti non abrasivo
e con una spugna. Risciacquatela e asciugatela. Prima di ricollocarla
assicuratevi che i fori di entrata dell'aria non siano otturati da residui di
latte. Sbloccarli con I'ago fornito in dotazione se necessario. Non lavare
la bocchetta in lavastoviglie.

Per interrompere la funzione vapore, ¢ sufficiente premere un tasto qualunque.
Se la bocchetta ¢ otturata, sbloccarla con I'ago fornito in dotazione.
La durata massima di produzione di vapore per ogni ciclo & limitata a 2 minuti.

SET AUTO-CAPPUCCINO XS 6000 (VENDUTO SEPARATAMENTE)

Questo accessorio per cappuccino automatico facilita la preparazione di un cappuccino o caffé latte.

HE

XS 6000

Ol e

>

'!;Aﬁ‘

1= 1)

Collegate i diversi ele-
menti fra loro.

A

Selezionate la posi-
zione cappuccino o
caffé latte sulla boc-
chetta speciale.

Riempite il recipiente
{Jer il latte e mettete una
azza o bicchiere sotto
la bocchetta del cap-
puccino automatico.

7

Premete (per iniziare il
ciclo. ¢%

Posizionate la vostra
tazza sotto le uscite
e fate iniziare un

ciclo caffé/espresso.

Per evitare che il latte non si secchi sull'accessorio del cappuccino-automatico bisogna pulirlo molto bene. Si racco-
manda di lavarlo immediatamente effettuando un ciclo con var)ore con il recipiente riempito di acqua per poter pulire la

bocchetta all'interno. Per questo, potete utilizzare il liquido pulente XS4000 disponibile fra gli accessori.



AMENTO DEL RECIPIENTE DI RACC

MANUTENZIONE DELLAPPARECCHIO

] DEI FONDI DI CAFFE,
DELLO SCOMPARTO DEL CAFFE E DELLA VASCHETTA RACCOGLIGOCCE.

La vaschetta raccogligocce riceve I'acqua di scolo, mentre il recipiente di raccolta dei fondi di caffé riceve
la miscela di scarto. Lo scomparto del caffé consente di eliminare eventuali depositi di fondi di caffé.

Nel caso in cui la spia“@ Rimuovere lo

si accenda, rimuovere,
svuotare e pulire la
vaschetta raccogligocce.

scomparto del caffé.

Pulirlo sotto I'acqua
corrente ed
asciugarlo
accuratamente.

Rimuovere, svuotare e
pulire il recipiente di
raccolta dei fondi di
caffée.

La vaschetta raccogligocce
¢ dotata di galleggianti che,
in qualsiasi momento, indi-
cano all'utilizzatore quando
& opportuno svuotarla.

Non appena si rimuove il recipiente di raccolta dei fondi di caffe, & necessario svuotarlo completamente
per evitare qualsiasi traboccamento successivo.

A
L
5 La spia “f rimane accesa nel caso in cui il recipiente di raccolta dei fondi di caffé non sia inserito o installato
K in modo corretto, oppure nel caso in cui sia stato ricollocato in meno di 4 secondi. Nel momento in cui la spia:sg]
€ accesa oppure lampeggia, la preparazione di un caffé espresso o di un caffé lungo & impossibile. )
Il recipiente di raccolta dei fondi di caffé ha una capienza massima di 12 caffe.

PULIZIA DEL CIRCUITO CAFFE: VEDERE PAGINA 5

PROGRAMMA DI PULIZIA - DURATA TOTALE: 20 MINUTI CIRCA

clean E necessario eseguire il programma di pulizia all'incirca ogni 350 preparazioni di caffé espresso o di caffé lungo.
.- Nel momento in cui & necessario procedere ad un ciclo di pulizia, I'apparecchio avverte I'utilizzatore tramite
I'accensione della spia luminosa “clean”.

non appena quest’ultimo lo segnala all’utilizzatore. Seguire attentamente I'ordine delle operazioni.
Nel momento in cui la spia & accesa, & possibile continuare a

Attenzione! Affinché la garanzia sia valida, & indispensabile compiere il ciclo di pulizia dell’apparecchio
i v }
< all'esecuzione del programma il piu velocemente possibile.

utilizzare I'apparecchio, ma si consiglia di procedere

Lanciare il programma di
pulizia premendo il tasto
“Service”. Le spie “clean”
€7@ lampeggiano.

EE]

Rimuovere e svuotare
la vaschetta raccogli-
gocce.

Rimuovere e pulire lo
scomparto per la puli-
zia .Riposizionarlo
correttamente.

Rimuovere, riempire &
riposizionare correttamente
il serbatoio.

8

Svuotare e pulire il reci-
iente di raccolta dei
ondi di caffé, poi riposi-
zionarlo correttamente.
La spia :ffg si spegne.

Collocare un recipiente in
rado di contenere almeno
,6 | sotto gli ugelli del

caffé.
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XS3000

1- Ciclo di pulizia

La spia “clean” & fissa.

Il ciclo di pulizia si svolge automaticamente.

La pompa aspira I'acqua ad intermittenza. La durata di
quest’operazione corrisponde a circa 10 minuti e la spia
“clean” lampeggia nuovamente.

Aprire lo sportellino di Premere il tasto
manutenzione ed “Service” per lanciare
inserire una pastiglia il ciclo di pulizia.

di pulizia KRUPS
(XS3000) nell’
apposito scomparto.

2- Primo risciacquo

La spia “clean” & nuovamente fissa.

Il programma prosegue.

Un primo ciclo di risciacquo si svolge in maniera automatica.
Esso consente di risciacquare 'apparecchio e di eliminare i
residui di prodotto detergente. Questo prlmo ciclo di
risciacquo dura circa 5 minuti. Non appena & giunto al termine,
la spia “clean” lampeggia nuovamente. H

Svuotare il recipiente Premere nuovamente il

dell'acqua di scolo e tasto “Service” per

riposizionarlo sotto gli lanciare un primo ciclo di

ugelli del caffe. risciacquo.
3- Secondo risciacquo g

Bris

o La spia “clean” & nuovamente fissa.

Un secondo ciclo di risciacquo si svolge in maniera
v automatica. Questo secondo ciclo di risciacquo dura circa

5 minuti.
Nel momento in cui il secondo ciclo di risciacquo & terminato,
la spia “clean” si spegne. E

Svuotare il recipiente Premere nuovamente il

dell'acqua di scolo e tasto “Service” per

r|p03|2|onarlo sotto gli lanciare un secondo

ugelli del caffe. ciclo di risciacquo.

Ora, Papparecchio é pronto
per un nuovo utilizzo.

Rimuovere e svuotare il Svuotare la vaschetta Riempire il serbatoio
recipiente dell'acqua di accogligocce e dell'acqua.
scolo. riposizionarla correttamente.

Nel caso in cui, all'avviamento del programma, non sia presente una quantita sufficiente d'acqua nel serbatoio,
2 Iutilizzatore ne sara awvertito tramite 'accensione della spia |&] . Aggiungere la quantita
% necessaria di acqua nel serbatoio un'altra pastiglia di pulizia. Portare correttamente a termine
il ciclo di pulizia completo per evitare qualsiasi rischio di intossicazione. Il ciclo di pulizia & un ciclo discontinuo;
pertanto, non mettere le mani sotto gli ugelli del caffé durante I'esecuzione del ciclo. 10
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PROGRAMMA DI ELIMINAZIONE DEL CALCARE - DURATA TOTALE: 22 MINUTI CIRCA.

La quantita del deposito di calcare dipende dalla durezza dell’acqua utilizzata. Nel momento in cui &
necessario procedere ad un ciclo di eliminazione del calcare, I'apparecchio avverte automaticamente
I'utilizzatore tramite I'accensione della spia “calc”. Non si pud accedere a questo programma se non quando
I'apparecchio lo richiede.

F054

Lanciare il programma  Rimuovere e pulire la Collocare un recipiente  Svuotare il serbatoio e  Far sciogliere un
di eliminazione del vaschetta in grado di contenere  riempirlo con acqua sacchetto di polvere
calcare premendo il raccogligocce. almeno 0,6 | d'acqua tiepida fino alla riga anticalcare Krups

tasto “Service”. .
Le spie “calc” e &
lampeggiano.

sotto gli ugelli del “calc”. (40 gr) FO54.
caffé, nonché sotto
I'ugello del vapore.

Ciclo di decalcificazione

La spia « calcare » diventa fissa.
Si instaura il ciclo di decalcificazione e continua in modo automatico. La pompa aspira 'acqua a intermittenza ed esce dalle
bocchette di uscita del caffé e poi dalla bocchetta vapore. La durata di questa operazione ¢ di circa 10 minuti.

Quando il ciclo & ter-
minato, le spie "serba-
toio d’acqua" e "calc"

lampeggiano.

Ricollocare il serbatoio Premere il tasto

ad acqua. La spia | si “Service” dopo aver
spegne e la spia “calc” effettuato tutte queste
diventa fissa. operazioni.

10
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2. Primo risciacquo

E necessario eseguire un primo risciacquo per eliminare i residui di prodotto anticalcare.
Questo ciclo si svolge in maniera automatica. La sua durata & di circa 6 minuti.

Svuotare il recipiente Svuotare la vaschetta Svuotare, pulire e Riposizionare il serbatoio Premere il tasto

pieno d'acqua di scolo. raccogligocce e risciacquare il serba- dellacqua. La spia “calc” “Service”, la spia “calc”
riposizionarla, insieme toio dell'acqua, poi lampeggia e la spia |j  diventa nuovamente
al recipiente, come in riempirlo di nuovo fino  si spegne. fissa. Il ciclo automatico
precedenza. al livello “Max”

durera 6 minuti.

3- Secondo risciacquo

Alla fine del primo risciacquo, la spia “calc” lampeggia.
Il secondo ciclo automatico dura 6 minuti.

Nel momento in cui il
secondo risciacquo
¢ giunto al termine,
la spia “calc” si
spegne.

Rimuovere il recipiente  Premere nuovamente il Svuotare la vaschetta  Syuotare e riempire il

dellacqua discolo e la  tasto “Service”, c raccogligocce e serbatoio dell'acqua.
vaschetta la spia “calc” & 21%%st5|onarla correta-

raccogligocce; di nuovo fissa. -

riposizionarli Ilsecondo ciclo Ora, 'apparecchio & pronto per un nuovo uti-
correttamente. automatico dura 6 minuti. lizzo

Nel caso in cui non sia presente una quantita sufficiente d’acqua nel serbatoio, I'utilizzatore ne sara avvertito tramite
I'accensione della spia |& . Aggiungere la quantita opportuna di acqua nel serbatoio affinché la procedura di elimina
zione del calcare prosegua automaticamente. Nel caso in cui il recipiente di raccolta dei fondi di caffé non sia idonea
mente collocato, ['utilizzatore ne sara avvertito tramite il lampeggiamento della spia %# . Riposizionare il recipiente di rac
colta affinché il ciclo possa proseguire in maniera automatica. Qualora intervenga un'interruzione di corrente elettrica
durante il ciclo, sara necessario rilanciare il programma dall'inizio.

intossicazione. Il ciclo di eliminazione del calcare & un ciclo discontinuo; pertanto, non mettere

A Portare correttamente a termine il ciclo di pulizia completo per evitare qualsiasi rischio di
le mani sotto gli ugelli del caffé durante il ciclo.

PROGRAMMA DI RISCIACQUO LUNGO

+ L'apparecchio avverte con il lampeggiamento delle spie luminose "clean" e "calc" quando & necessario proce-
dere ad un risciacquo lungo.

Quando il risciacquo
lungo & terminato, le

spie "clean" e "calc"
si spengono.

H

Togliere, riempire e Collocate un reci- Lanciare il programma di
) /

rimettere a posto il ser-  piente che possa risciacquo lungo pre-

batoio. contenere minimo mendo il tasto "Service".

0,15 ml sotto le uscite o won "
del caffé e sotto la Le spie "clean” e "calc

bocchetta vapore. diventano fisse.
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MANUTENZIONE GENERALE

Disinserire sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e lasciare raffreddare I'apparecchio prima di procedere alla
pulizia. Non utilizzare utensili o prodotti detergenti che potrebbero eventualmente rigare o corrodere I'apparecchio.
Asciugare il corpo esterno dell'apparecchio con un panno umido.

Pulite il cassettino di pulizia, il vano raccogli-gocce e Risciacquare il serba-
la sua griglia, il serbatoio filtri con acqua calda e toio dell'acqua con
detergente liquido. acqua corrente pulita.

i!\ Questi pezzi non sono adatti per lavastoviglie

TRASPORTO DELLAPPARECCHIO

Conservare ed utilizzare I'imballaggio originale per trasportare I'apparecchio.

i E In caso di caduta dell'apparecchio al di fuori dell'imballaggio, & opportuno portarlo presso un centro
H assistenza autorizzato per evitare qualsiasi rischio di incendio o problemi elettrici.

PRODOTTO ELETTRICO O ELETTRONICO A FINE VITA

Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente!

(@ Questo apparecchio contiene numerosi materiali valorizzabili o riciclabili.

[ ) Smaltirlo presso il centro di raccolta rifiuti comunale o in un’apposita discarica, conformemente alle norme in
vigore.




PROBLEMI, AZIONI CORRETTIVE

L'apparecchio non si accende dopo aver
premuto il tasto Q) relativo.

Verificare che la spina del cavo di alimentazione sia correttamente inserita
nella presa di corrente.

Acqua o vapore escono in modo anomalo
dalla bocchetta vapore.

In caso di ripetuti funzionamenti, poche gocce possono fuoriuscire dalla boc-
chetta vapore.

L'espresso o il caffé lungo non sono
abbastanza caldi.

Cambiate la regolazione della temperatura del caffe.
Riscaldate le tazze sciacquandole con acqua calda.

Il caffé & troppo chiaro o non abbastanza
forte.

Verificate che il serbatoio del caffé in grani contenga caffé e che questo venga
correttamente erogato.

Evitate di utilizzare caffé oleoso, caramellato o aromatizzato.

Diminuite il volume di caffé selezionato mediante il tasto a rotella.

Selezionate il tasto. ®

Girate il bottone della finitura di taglio dei grani verso sinistra per ottenere una
macinatura piu sottile.

Realizzate la vostra preparazione in due cicli utilizzando la funzione 2 tazze

Il ciclo di preparazione del caffé & troppo
lungo.

Girate il tasto della finitura di taglio dei grani verso destra per ottenere una
macinatura piu grossa (dipende dal tipo di caffé utilizzato).
Effettuate uno o piu cicli di pulizia.

Il caffé & poco cremoso.

Girare il pulsante della finezza di macinazione verso sinistra per ottenere un
caffé in polvere piu fine.
Togliere la cartuccia Claris.

L'apparecchio non ha prodotto caffé.

Si ¢ verificato un incidente durante la preparazione.
L'apparecchio si & riavviato automaticamente ed & pronto per un nuevo ciclo.

Si ¢ utilizzato caffé macinato al posto del
caffé in grani.

Aspirare, per mezzo di un aspiratore, il caffé premacinato contenuto nel
serbatoio per caffé in grani.

Il trituratore emette un rumore anomalo.

Sono presenti residui esterni nel trituratore.
Contattare il Servizio Consumatori Krups.

E difficile girare il tasto di regolazione di fini-
tura dei grani.

Modificate la regolazione del trituratore solo durante il funzionamento.

Il vapore non esce dall'ugello.

Dopo aver spento e lasciato raffreddare il vostro apparecchio : pulite e sturate
tutti i fori della bocchetta con I'ago fornito in dotazione. (cf. pag. 7).

Liberate i fori del tubicino che sostiene la bocchetta vapore con un ago.
Togliete la cartuccia Claris.

La quantita di schiuma di latte &
insufficiente.

Verificate che il vapore esca bene dalla bocchetta, asciugate il piccolo foro di
entrata di aria nella parte superiore della bocchetta se necessario.

Utilizzate un recipiente freddo e del latte aperto di recente.

Cambiate eventualmente tipo di latte (UHT o pastorizzato).

La schiuma di latte & troppo grossolana.

Verificate il corretto inserimento delle 2 estremita del piccolo tubo inox nella
parte flessibile della bocchetta vapore.

L'accessorio Cappuccino-Automatico non
aspira latte (accessorio venduto separata-
mente).

Verificate che la guarnizione che viene immersa nel latte non sia otturata.
Verificate il corretto inserimento del tubo flessibile nell'accessorio per evitare
qualsiasi presa d'aria.

Dopo aver spento e lasciato raffreddare il vostro apparecchio, liberate il foro di
uscita dell’accessorio “Cappuccino-Automatico”.

Il programma di pulizia o di
decalcificazione non parte.

Questi programmi sono possibili solo quando I'apparecchio lo richiede (spia
"clean" o "calc" acceso).

Dopo aver riempito il serbatoio di acqua, la
spia |§ rimane accesa.

Verificare il corretto posizionamento del serbatoio nella caffettiera.
Verificare che il galleggiante sul fondo del serbatoio si sposti liberamente.
Risciacquare il serbatoio e, se necessario, procedere all'eliminazione del calcare.

Dopo aver svuotato il serbatoio filtri del
caffé, la spia ifg rimane accesa.

Rimuovere il recipiente, accertarsi che sia completamente vuoto, attendere
8 secondi e riposizionarlo correttamente.
Verificare che lo scomparto di pulizia sia correttamente inserito.

Si & verificata un'interruzione di corrente in
occasione di un ciclo.

L'apparecchio si reinizializza automaticamente in occasione della rimessa sotto
tensione ed & pronto per un nuovo ciclo.

Sono presenti acqua o caffé sotto
I'apparecchio.

La vaschetta raccogligocce € piena: svuotarla.
Verificare il corretto posizionamento della vaschetta raccogligocce.

Le 4 spie rosse lampeggiano in modo
permanente.

Smontate I'apparecchio, togliete la cartuccia Claris, aspettate 20 secondi
dopodiché rimettetela in serivzio.

Se il problema persiste, annotate il numero che appare sulla targhetta, sotto la
griglia posatazze e contattate il Servizio Consumatori Krups.
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Ecco qualche ricetta da realizzare con la macchina Espresseria Automatic:

¢ Cappuccino
Per un cappuccino preparato a regola d'arte, le proporzioni ideali sono le seguenti: 1/3 di latte caldo, 1/3 di caffe, 1/3 di
schiuma di latte.

* Caffelatte
Per questa preparazione, le proporzioni sono le seguenti: 3/5 di latte caldo, 1/5 di caffé, 1/5 di schiuma di latte.
* Per questa preparazione a base di latte, utilizzare preferibilmente latte parzialmente scremato molto fresco
(a temperatura da frigorifero, idealmente tra 6 e 8°C).
* Per finire, & possibile cospargere con cioccolato in polvere.

¢ Caffé con panna
* Preparare un caffé espresso classico in una tazza grande.
» Aggiungere una nuvola di panna per ottenere un caffé con panna.

e Caffé corretto*

* Preparare una tazza di caffé espresso come al solito.

* Poi, correggere leggermente il gusto aggiungendo 1/4 o 1/2 bicchierino da liquore di Cognac.
L'anisetta, I'acquavite, la Sambuca, il Kirsch ed il Cointreau sono anch’essi idonei a questa preparazione.
Esistono moltissime altre possibilita per “nobilitare” I'espresso.

L'immaginazione non ha confini.

¢ Liquore al caffé*

* Miscelare in una bottiglia vuota da 0,75 litri 3 tazze di caffé espresso, 250 gr. di zucchero di canna non raffinato,
1/2 litro di Cognac o di Kirsch.

» Lasciare macerare la miscela per almeno 2 settimane.
Si otterra cosi un liquore delizioso, soprattutto per gli appassionati di caffe.

* Affogato al caffé
4 palline di gelato alla vaniglia, 2 tazze di caffé espresso freddo zuccherato, 1/8 | di latte, panna montata, cioccolato a scaglie.
* Miscelare 'espresso freddo con il latte.
» Suddividere le palline di gelato in bicchieri grandi, versare sopra il caffé e decorare con la panna montata ed il cioccolato
a scaglie.

o
Z
<
2
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¢ Irish Coffee*
» Aggiungere un bicchierino di rhum ad una tazza di caffé espresso zuccherato.
» Decorare con uno strato abbondante di panna montata e servire.

* Espresso flambé*

2 tazze di caffé espresso, 2 bicchierini di Cognac, 2 cucchiaini da caffé di zucchero di canna non raffinato, panna montata.
» Versare il Cognac in bicchieri resistenti al calore, riscaldare e fiammeggiare.

* Aggiungere lo zucchero, mescolare, versare il caffé e decorare con panna montata.

¢ Espresso perfetto*

2 tazze di caffé espresso, 6 tuorli d'uovo, 200 gr. di zucchero, 1/8 litro di panna zuccherata, 1 bicchierino di liquore all’arancia.
 Sbattere i tuorli d'uovo con lo zucchero fino a formare un composto denso e schiumoso.

» Aggiungere I'espresso freddo ed il liquore all'arancia.

* Poi miscelare la panna montata.

* Versare il tutto in coppette o bicchieri.

* Riporre le coppette nel congelatore.

(*: L'abuso di alcool & pericoloso per la salute.)
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Fotos no contractuales

KRUPS

ESPRESSERIA AUTOMATIC

Exclusivamente para uso doméstico.

Por favor, lea las instrucciones para mas detalles sobre las condiciones de garantia en su pais, con un
maximo de 3.000 usos al afio.

Este producto ha sido disefiado para uso exclusivamente doméstico y no es apropiado para utilizacion
comercial o profesional. Toda utilizacion de este aparato en un contexto diferente al doméstico no queda
cubierta por la garantia del fabricante.

La garantia excluye las maquinas espressos que no funcionan o que funcionan mal por la falta de limpieza,
descalcificacion, o por la presencia de cuerpos extrafios en el molinillo.
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El aparato esta listo para un ciclo de café o de vapor.

Verificar que la bandeja de limpieza esté bien colo-
cada.

O O
Parpadeo simple: El aparato esta en fase de preca-
O O o/@ lentamiento.
O O O/. @/ Doble parpado: esta en curso un ciclo de 2 cafés.
) @) e Informacion Servicio Postventa en el modo ajuste de
parametros de funcionamiento.
Vacie el recolector de posos (un ciclo de 2 cafés
o/@ O Oo/0@® esta en curso).
Vacie el recolector de posos + limpie la bandeja +
o/@ O o vacie la bandeja recoje-gotas
Verificar que el depdsito de poso de café esté bien
®) ® colocado.
[

@)

Reglaje de la dureza del agua.

Llenar el depésito de agua.

@ ®/O|O0[O| O [O|O|O[0O]|0O|O

(@@ O(O(O(O[O|0O| O |O|O0|0|0|0]|0

L

O

O o/e o Verificar que el depdsito de agua esté bien colocado.
El ciclo de café ha sido interrumpido por falta de agua.

o o/® O/e@ Llenar el deposito de agua.

O O O Reglaje del parada automatica auto-off.

O O [ ] Programa de limpieza solicitado o en curso.
Programa de limpieza: preparacion del ciclo de

O O O/. o limpieza o de aclarado.

O O O O Reglaje de la temperatura del café.

O O O [ ) Programa de descalcificacion solicitado o en curso.
Programa de descalcificacion : preparacion del ciclo

o O o o/® o de descalcificacion o de aclarado.
Ciclo de aclarado del programa de descalcificacion :

O O/e O o/e () solicitud de vaciar el depdsito de agua, de aclararlo
y de llenarlo con agua fresca.
Pide un aclarado largo (alrededor de 150 ml) ver

O | O |o/@|0/@| O [Tk

O O [ ) [ ) [ ) Aclarado largo en curso.

O/0 | O/ | O/ | O/ O Parpadeo permanente: anomalia de funcionamiento.

O : Indicador apagado
. Indicador encendido

0/@ . Indicador parpadeante
O/®® : |ndicador con doble parpadeo
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Senales de advertencias

Il Piloto iluminado Vacie el recolector de posos de café, la Proceder a la limpieza
s bandeja recogegotas y la gaveta del café

a Piloto parpadeando ﬂ Llenar el deposito de agua E;g?gr?e" a la descalcifi-

ﬁ Proceda a un aclarado
largo




Estimado cliente,
Bienvenido a la Espresseria Automatica Krups. Le agradecemos la confianza depositada en nuestros productos. A partir
de ahora podra disfrutar del mejor resultado en su taza de la manera mas facil.

Espresso o lungo, ristretto o cappuccino, su cafetera le permitirad saborear en su propia casa la misma calidad y diversidad
que en la cafeteria. Sea cual sea el momento del dia o de la semana, usted, su familia y sus invitados podran disfrutar de
todas las especialidades del café apretando un simple boton.

Gracias a su sistema unico de molinillos intercambiables, usted podra cambiar en cada café el gusto, la marca, la fuerza y
la finura de su molienda. Ademas, dispone de una base para sus molinillos, especialmente concebida para asegurar una
conservacion dptima del aroma cuando utilice otro tipo de café. Su maquina esta equipada con un sistema Compact
Thermoblock y con una bomba de 15 bares que le permitiran obtener un café con el aroma mas intenso, recubierto de una
espesa crema.

El aroma es mucho mas intenso que otros cafés clasicos de filtro. Sin embargo, a pesar intensidad y sabor, el espresso
contiene menos cafeina que el café de filtro (aproximadamente 60 - 80 mg en contraposicion a 80 - 100 mg por taza).
Todo ello es debido a una duracion menor de percolacion (tiempo durante el cual el agua esta en contacto con el café).

Para obtener un espresso a una temperatura 6ptima y una crema adecuada, le aconsejamos precalentar bien sus tazas. La
calidad del agua utilizada es, por supuesto, otro factor que determina la calidad del resultado. Deberia asegurarse de que
el agua es corriente (que no haya tenido tiempo de estancarse en contacto con el aire), y que esta exenta de olor a cloro
y es fresca.

Gracias a su gran sencillez de uso, la visibilidad de sus depdsitos, y sus programas automaticos de limpieza y de descal-
cificacion, su Espresseria Automatica le aportara una gran comodidad de uso.

Encontrara en este documento todo lo que debe que saber acerca de los reglajes y la utilizacion de su nueva maquina
Espresseria.

Importante: Consignas de Seguridad

O Lea atentamente el modo de empleo antes de la primera utilizacion del aparato y consérvelo: una utilizacién no conforme liberaria
Krups de toda responsabilidad.

O Conecte el aparato unicamente en una toma sector conectada a tierra. Verifique que la tension de alimentacion indicada en la
placa del fabricante del aparato corresponde debidamente a la de su instalacion eléctrica.

O No ponga el aparato sobre una superficie caliente como una placa eléctrica y tampoco lo utilice cerca de una llama
sin proteccion.

O Retire inmediatamente la toma sector si observa cualquier anomalia durante el funcionamiento.

O No tire del cable de alimentacion para retirar el enchufe.

O No deje el cable de alimentacion colgar del borde de una mesa ni de una superficie de trabajo.

O No deje su mano o el cable de alimentacion sobre las partes calientes del aparato.

O Nunca sumerja el aparato, el cable ni la toma eléctrica en agua ni en cualquier otro liquido.

O Este aparato no esta previsto para ser utilizado por personas (incluso los nifios) cuyas capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales esteén reducidas, o personas sin experiencia o sin conocimiento, excepto si han podido beneficiarse, a través de una per-
sona responsable de su seguridad, de una vigilancia o de instrucciones previas referentes a la utilizacion del aparato.

O Conviene vigilar a los nifios para asegurarse de que no juegan con el aparato.

O No utilice el aparato si el cable de alimentacion o el propio aparato esta dafado.

O Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, no utilizar el aparato para evitar todo peligro, hacer reemplazar
obligatoriamente el cable de alimentacion por un centro aprobado KRUPS.

O Remitase siempre a las instrucciones para descalcificar el aparato.

O Proteja el aparato de la humedad y del frio.

O No utilice el aparato si no funciona correctamente o si ha sufrido un dafio. En tal caso, se aconseja hacer examinar
el aparato por un centro aprobado KRUPS (consulte la lista en el cuaderno de Servicio KRUPS).

O A excepcion de la limpieza y la descalcificacion segun los procedimientos del modo de empleo del aparato, toda
intervencion en el aparato debe efectuarse por un centro aprobado KRUPS.

O Para su seguridad, utilice para su aparato solo accesorios y recambios aprobados KRUPS.

O Todo error de conexion anula la garantia.

O Desconecte el aparato tan pronto deja de utilizarlo durante un periodo largo o cuando lo limpia.

O Todos los aparatos se someten a un severo control de calidad. Se realizan pruebas de utilizacion con aparatos tomados
al azar, lo que explica eventuales restos de utilizacion.

O Se desaconseja utilizar tomas mdiltiples y/o prolongadores.

O No ponga agua en el depdsito para café en granos y/o bajo la trampilla de mantenimiento con bandeja reposatazas.

O Preste atencion a la orientacion de la boquilla de vapor para evitar todo riesgo de quemadura.

O La garantia de 2 afos pierde su validez en caso de falta de descalcificacion, de limpieza o de mantenimiento regular
o por la presencia cuerpos extrafios en el molinillo.

Limites de utilizacion

Esta maquina Espresso debe utilizarse solamente para preparar espressos o cafés, para hacer espumar la leche y calentar liquidos.
No podra comprometerse ninguna responsabilidad por los dafios eventuales que emanen de la utilizacion del

aparato con fines no autorizados, por mala conexion, manipulaciones, operaciones ni reparaciones peligrosas.

Las garantias de mantenimiento se anulan en tales circunstancias.

Este aparato solo esta destinado a un uso doméstico en el interior de la casa. No ha sido disefiado para una utilizacion comercial ni
profesional.
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ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

MEDIDA DE LA DUREZA DEL AGUA

Antes de utilizar el aparato por primera vez o después de haber observado un cambio en la dureza del agua, conviene adaptar
el aparato a la dureza del agua observada. Para conocer la dureza del agua, determinela con la tira de papel suministrada con
el aparato o dirijase a su compafia de agua.

0 1 2
Grado de dureza .
Muy blanda Blanda Medianamente dura
94 <54° >72° >12,6° >059° > 378°
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <8,75° >5° >8,75° >17,5° > 26,25°
1 2 3 4

Llenar un vaso de
agua e introducir en el
mismo una tira.

Después de 1 min, medida de dureza (agua medianamente dura).

Utilizar agua mineral embotellada de una dureza de 25 a 35 mgl/litro de calcio o procedente de un cartucho filtrante.

CARTUCHO CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM F 088 (VENDIDO POR SEPARADO)

Para optimizar el gusto de sus preparaciones y la duracién de vida de su aparato, le aconsejamos utilizar el cartucho Claris -
Aqua Filter System vendido como accesorio.

Se compone de una sustancia anticalcarea y carbon que reduce el cloro, las impurezas, el plomo, el cobre, los pesticidas...
presentes en el agua. De esta forma se preservan los minerales y los oligoelementos.

F088

Filtrar el agua con el
cartucho Claris - Aqua Filter
System le permite reducir:
La dureza en

carbonato - hasta 75 %*

El cloro - hasta 85 %*

El plomo - hasta 90 %*

El cobre - hasta 95 %*

El aluminio - hasta 67 %*

Mecanismo que permite

memorizar el mes de insta-
lacién y de cambio del car-
tucho enroscar el cartucho

Ponga un recipiente
bajo la boquilla de
vapor. Pase 300 ml de
agua pulsando 1 vez la
tecla aclarado durante
mas de 3 segundos.

Si lo desea, puede reno-
var la operacion.

Instalacion del cartucho en
la maquina.
En la primera utilizacion:

(después de 2 meses como
maximo).

filtrante en el fondo del
deposito.

4
% El cartucho Claris necesita reemplazarse cada 50 litros de agua aproximadamente o cada dos meses como minimo.

* indicaciones suministradas por el fabricante



Conecte el aparato ala  Levante la rejilla Pulse simultaneamente  La pantalla digital de Mire bien verticalmente

corriente pero no lo reposa-tazas presio- |as teclas ‘Service' y reglaje de los parame- | fondo de la ventanita
ponga en marcha nando desde atras ) Itrots se e_lrlwtéentra ta]o_
para hacerla bascular ~ ~ a trampilla de manteni-

miento.

Reglaje de la dureza del agua

Los aparatos son
prerregulados en
fabrica para el nivel
de dureza 3.

0 = muy blanda
1 = blanda
El indicador luminoso Pulse la tecla 2 = medianamente dura
de agua se enciende. w la cantidad de veces 3 =dura

=~ necesaria para
seleccionar el nivel de la
dureza del agua utilizada.

& 4 = muy dura

Reglaje de la temperatura del café

Los aparatos son
prerregulados en
fabrica en clean

2 temperaturas medias
—(0 —(®

Pulse la tecla vapor
para pasar a reglaje de
temperatura del café

para que : => El indicador luminoso Pulse la tecla
‘calc se enciende. W |a cantidad de veces
n m necesaria para regular la
Y e (_ temperatura deseada del
café.
Reglaje del mecanismo de parada automatica de la alimentacion eléctrica (auto-off) ‘

Los aparatos son
prerregulados en
fabrica en 1 hora

clean cale

Tiene la posibilidad de apagar ._4 - D
su maquina después de un _{
numero de horas pre-progra-
mado.

Pulse la tecla vapor

para pasar a regulacion El indicador luminoso Pulse la tecla @ la
de corte automatico ‘clean’ se enciende. cantidad de veces
para que : => — necesaria para obtener
@ la duracion deseada.
n v
i..-f 1N

En cada una de estas etapas usted puede memorizar los ajustes presionando sobre la tecla (T) si los ha terminado. (Los 4
pilotos parpadean 2 veces) o seguir el procedimiento. La memorizacion de estos ajustes permanece incluso en caso de
corte de alimentacion eléctrica. Puede modificar estos ajustes en cualquier momento repitiendo estas operaciones.
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Retire y llene el

Reinstalelo en su lugar Abra la tapa del Cierre la tapa del

depésito de agua. apoyando firmemente y depésito para café en deposito para café en
cierre la tapa. rano. Ponga el café grano.
?250 g maximo).

é Si al poner en tension utilizar el aparato, el deposito de agua no esta colocado o esta incompletamente lleno (bajo el
nivel “min”), se enciende el indicador ‘llenar deposito’ y es momentaneamente imposible preparar espresso o café.

ACLARADO DEL CIRCUITO DE CAFE

Aclarado del circuito de café: Aclarado del circuito de vapor:
go_ngla '-k‘)” re‘?lip'gmle q]%e pluel;'ia cg}lnt%ner 051 Presionar después durante 3 segun-
ajo la boquilla del café y la boquilla de vapor. o
Presionar brevemente la'tecla 'Service' para g%?cj%}aeg:jarsazr;ﬁ; ?:ﬁf?u!tagizr lg:
lanzar un ciclo de aclarado del circuito café, . o por,
que se parara automaticamente des-

ue se parara automaticamente después de )
gproximgdamente 40 ml. P pués de aproximadamente 300 ml.

Es preferible hacer uno o varios aclarados de 2 los dos circuitos después de varios dias sin utilizacion. Cada

Ponga el aparato en marcha presio-
nando la tecla @ . El piloto luminoso (0]
parpadea durante el precalentamiento y
el ciclo de inicializacion.

vez que enchufe su aparato, la maquina efectua un ciclo de inicializacion.

PREPARACION DEL MOLINILLO

Puede ajustar la intensidad de su café regulando la finura de trituracion de los granos de cafe.
Mientras mas fino sea el reglaje del molinillo de café, mas fuerte y cremoso es el café.
Regule el grado de finura de trituracién deseado girando el botén ‘Reglaje de la finura de trituracion.

Hacia la Hacia la
izquierda el derecha el
molido es mas molido es mas
fino. grueso.




PREPARACION DE UN ESPRESSO Y DE UN CAFE

SU APARATO HA SIDO EXCLUSIVAMENTE DISENADO PARA UTILIZAR CAFE EN GRANOS.
Al preparar su primer café, después de un largo periodo de ausencia o después de un procedimiento
i'\ de limpieza o de descalcificacion, de la boquilla de vapor salen un poco de vapor y agua caliente
O (autocebado).
Si las salidas de café estan reguladas demasiado altas respecto al tamafio de sus tazas, hay riesgo
de salpicaduras o de quemaduras.

PREPARACION DE UN ESPRESSO (DE 20 A 70 ML)

La cantidad de agua para un espresso debe estar comprendida entre 20 y 70 ml.
Cada vez que enchufe su aparato, la maquina efectua un ciclo de inicializacion.
Presione el boton (1), el piloto parpadea durante el precalentamiento de la maquina.

Usted ha preparado su aparato, el Seleccione la tecla @ para En todo momento usted puede regu-
indicador (T) esta fijo. obtener un espresso fuerte o la lar el volumen de agua.

Ponga una taza bajo las salidas de café. tecla &P para obtener un

Puede bajar o subir las salidas de café espresso estandar.

segun el tamano de su taza.

Para detener la salida de café, puede volver a pulsar una de las teclas ® o &2, girar el boton rotativo hacia
la posicion minima.

PREPARACION DE UN CAFE (DE 80 A

La cantidad de agua para un café debe estar comprendida entre 80 y 220 ml.

Algunos segundos después, continua la salida del café.
A partir de una cierta cantidad en taza, para obtener un café mas fuerte le aconsejamos que divida su preparacion

en dos ciclos. Por ejemplo 2 veces 70 ml para una taza de 140 ml.

NO RETIRE EL DEPOSITO ANTES DEL FINAL DEL CICLO.

I /, El café molido se prehumidifica con un poco de agua caliente después de la fase de trituracion.
/ ! \  (es decir, aproximadamente 15 segundos después del final del goteo del café)

FUNCION 2 TAZAS

Su aparato le permite preparar 2 tazas de café o de espresso. No retire las tazas después del primer ciclo.
Usted ha preparado su aparato. El indicador () esta fijo.

El aparato encadenara
automaticamente 2 ciclos
completos de
preparacion de café.

Ponga dos tazas bajo las Seleccione la tecla @ o 10 segun su
salidas de café. seleccion, con una doble

Puede bajar o subir las sali- pulsacion rapida.

das de café segun el El indicadorSD se enciende con un
tamario de sus tazas. doble parpadeo para informarle que

usted ha solicitado dos tazas de café.

V4 . . . - .
f Si usted presiona una primera vez la tecla % y una segunda vez la tecla B (0 lo contrario),
la ultima pulsacién no es tomada en consideracion.
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PARACION CON EL VAPOR

El vapor sirve para hacer espumar la leche y preparar, por ejemplo, un cappuccino o un caffe latte y también calentar los liqui-
dos. Como la produccién de vapor necesita una temperatura mas elevada que para preparar un espresso, el aparato
asegura una fase de precalentamiento suplementaria para el vapor.

Presione la tecla ¢l\;.

El indicador (1) parpadea durante el precalentamiento.
Una vez terminada la fase de precalentamiento, el indicador (I) se mantiene fijo y puede
comenzar la produccion de vapor pulsando de nuevo la tecla ¢y .
Presione de nuevo sobre la tecla ¢!y para parar el ciclo.

/N

Cuidado, la parada del ciclo no es inmediata.

PUMA DE LECH \

Le aconsejamos que use leche pasteurizada o UHT, recién abierta. La leche cruda no permite obtener resulta
dos 6ptimos. Después de haber utilizado las funciones vapor, la boquilla puede estar caliente, le recomendamos
que espere unos Iinstantes antes de manipularla.

Verifique que la
boquilla de vapor esta
bien instalada.

Para eliminar los restos
de leche en la boquilla
de vapor, ponga un
recipiente bajo la
boquilla y presione la
teclaglly.

Vierta la leche en su
jarra de leche.
Sumerija la boquilla de
vapor en la leche.

KRUPS

Lance la funcion vapor
como se explica en el
parrafo a continuacion.

Cuando la espuma de
leche es suficiente,

KRUPS

Prelsione nuevz-(ljmente IaI
tecla (/Y para detener el
cic[o.u

Cuidado, la parada del
ciclo no es inmediata

KRUPS

Deje que el vapor se
escape al menos 10
segundos y presione
nuevamente la tecla ¢
para detener el proceso.

R

k-

La boquilla del vapor es desmontable para permitir una limpieza en pro-
fundidad. Lavela con agua y poco de jabon no abrasivo con un cepillo.
Aclarela y séquela. Antes de volver a ponerla en su sitio, asegurese de
que los agujeros de entrada del aire no estén bloqueados con residuos
de leche. Desbloquéelo con la aguja suministrada si es necesario. No
lave la boquilla vapor en el lavavajillas.

Para interrumpir la funcion vapor, basta con pulsar cualquier tecla.
Si la boquilla esta obstruida, desbloquéela con la aguja suministrada.
La duracién maxima de produccion de vapor por ciclo esta limitada 2 minutos.

SET AUTO-CAPPUCCINO XS 6000 (VENDIDO POR SEPARADO)

Este accesorio auto-capuccino facilita la preparacion de un capuchino o de un café latte.

HE

XS 6000

Ol e

\

'!;Am‘

1= 1)

Enchufe los diferentes
elementos entre ellos

A

Seleccione la posicion
capuchino o café latte
sobre la boquilla espe-
cial.

Rellene el recipiente
de leche y coloque
una taza o un vaso
bajo la boquilla auto-
capuccino.

7

Presione sobre la
tecla ¢y para lanzar y
después parar el ciclo.

Coloque una taza
bajo las salidas del
café y lance un ciclo
café / espresso.

Para evitar que la leche se seque sobre el accesorio auto-capuccino, hay que cuidar que esté bien limpio. Se reco
mienda lavarlo inmediatamente haciendo un ciclo con vapor con el recipiente del accesorio lleno de agua con el fin de
limpiar la boquilla del interior. Para esto, usted puede utilizar el limpiador liquido XS4000 disponible en accesorio.



MANTENIMIENTO DEL APARATO

VACIADO DEL DEPOSITO DE POSO DE CAFE, DE LA BANDEJA DE LIMPIEZA
Y DE LA BANDEJA RECOGEGOTAS

La bandeja recogegotas recibe el agua usada y el depésito de poso de café recibe el café molido usado.
La bandeja de limpieza permite eliminar eventuales depodsitos de poso de café.

Si el indicador T8 se Retire la bandeja de Limpiela bajo el aguay Retire, vacie y limpie La bandeja recogegotas
enciende, retire, vaciey  limpieza. séquelo bien antes el deposito de poso de  esta equipada con

limpie la bandeja recoge- de colocar. café. boyas que le indican
gotas. 52 cti(a)gg momento cuando

Tan pronto usted retira el depdsito de poso de café, debe vaciarlo completamente para evitar todo
desbordamiento a continuacion.

A
L
., Elindicador g se mantiene encendido si el depésito de poso de café no esta instalado
/" correctamente o si se ha instalado en menos de 4 segundos.
Cuando el indicador *#E esta encendido o parpadea, es imposible preparar un espresso o un café.
El deposito de poso de café tiene una capacidad maxima de 14 cafés.

ACLARADO DEL CIRCUITO DE CAFE: VER PAGINA 5

PROGRAMA DE LIMPIEZA DE LA MAQUINA - DURACION TOTAL : 20 MINUTOS APROXIMADAMENTE ‘

clean Debe ejecutar el programa de limpieza aproximadamente cada 350 preparaciones de espresso o de café.
@ Cuando es necesario proceder a una limpieza, el aparato se lo advierte con el indicador
luminoso ‘clean’.

iAtencion! Para conservar las condiciones de garantia, es indispensable efectuar el ciclo de limpieza
i'i del aparato cuando se lo sefiala. Seguir bien el orden de las operaciones.
° Cuando el indicador luminoso esta encendido, puede continuar utilizando el aparato pero se aconseja ejecutar el
programa lo antes posible.

Ejecute el programa de Retire y limpie la Vacie y limpie el deposito
limpieza pulsando la bandeja de limpieza. . de poso de café

tecla ‘Service' Los Instalela nuevamente. reinstalelo. El indicador
indicadores ‘clean’ y g 176 se apaga.
centellean. =

EE]

Retire y vacie la Retire, llene y reinstale Ponga bajo las salidas de

bandeja recogegotas. el deposito en su lugar. café un recipiente que
pueda contener como
minimo 0.6 I.

8



XS3000

o

1 - Ciclo de limpieza

El indicador ‘clean’ se pone fijo.

El ciclo de limpieza se desarrolla de forma automatica.

La bomba aspira el agua por intermitencia. La duracién de esta
operacion es de aproximadamente 10 minutos y el indicador
‘clean’ parpadea de nuevo.

Abra la trampilla de Presione la tecla
mantenimiento e ‘Service' para lanzar el
inserte una pastilla de ciclo de limpieza.
limpieza KRUPS

(XS3000) en el canal

de limpieza.

2 - Primer aclarado

El indicador ‘clean’ se pone fijo.

El programa contintia.

Un primer ciclo de aclarado se desarrollara de forma automa-
tica. Permite aclarar el aparato y eliminar los restos de deter-
gente. Este primer ciclo de aclarado dura aproximadamente 5
minutos y cuando ha terminado, el indicador ‘clean’ parpadea

de nuevo. E

Vacie su recipiente de Presione de nuevo la
agua usada y pongalo tecla ‘Service’ para
bajo las salidas de café. lanzar un primer ciclo de
aclarado.
3 - Segundo aclarado
Bris
- El indicador ‘clean’ se pone fijo.
Un segundo ciclo de aclarado se desarrollara de forma auto-
b matica. Este segundo ciclo de aclarado dura aproximadamente
5 minutos.
Cuando se ha terminado el segundo ciclo de aclarado, se —
! apaga el indicador ‘clean’.
Vacie su recipiente de Presione de nuevo
agua usada y pongalo la tecla ‘Service’ para
nuevamente ‘bajo las lanzar un segundo ciclo
salidas de café. de aclarado.

Su aparato esta listo
para una nueva utilizacion.

Retire y vacie su Vacie la bandeja Llene su deposito de
recipiente de agua recogegotas y agua.
usada. reinstalela.

Si al arrancar nuevamente el programa no hay suficiente agua en el depdsito, usted sera advertido por el indicador
> |& . Afada la cantidad conveniente de agua en el depésito y la limpieza continia automaticamente. Si usted pulsa
latecla (D durante la limpieza o en caso de averia de alimentacion eléctrica, el programa de limpieza debe relan
zarse desde el comienzo. Esto es obligatorio por razones de aclarado de circuito de agua. En este caso, se necesita
otra pastilla de limpieza. Realizar debidamente el ciclo total de limpieza para evitar todo riesgo de intoxicacion.
El ciclo de limpieza es un ciclo continuo. No poner las manos bajo las salidas de café durante el ciclo.
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PROGRAMA DE DESCALCIFI ION TOTAL: 22 MINUTOS APROXIMADAMENTE

La cantidad del deposito de cal depende de la dureza del agua utilizada. Cuando es necesario proceder a una
descalcificacion, el aparato le advierte automaticamente por el indicador ‘calc’.
Este programa sélo es accesible cuando el aparato lo demanda.

F054

Ejecute el programa Retire y limpie la Ponga un recipiente Vacie el depdsito y Disuelva un sobre
de descalcificacion- bandeja recogegotas. Que pueda contener al  llénelo con agua tibia  de Polvos
pulsando la tecla menos 0,6 | de agua hasta la marca ‘calc’. descalcificacores
‘Service' Los ) bajo las salidas de Krups (40 g) FO54.
indicadores ‘calc’ y | café, asi como bajo la

parpadean. boquilla de vapor.

1 - Ciclo de descalcificacion

El piloto ‘calc’ se queda fijo. El ciclo de descalcificacion ha empezado y se va a desarrollar de manera automatico. La bomba
aspira el agua intermitentemente y sale por la boquilla de café y después por la de vapor. La duracion de esta operacion es
de aproximadamente 10 minutos.

ESPANOL

Cuando se acabe, los
pilotos “deposito de

agua” y “calc” parpa-
dean.

Reemplace el deposito, Presione la tecla

de agua. El piloto se |&] “Service” después de
apaga y el piloto “calc” haber efectuado todas
se queda fijo. estas operaciones.

10



2. Primer aclarado

Se necesita un primer aclarado para eliminar los restos de producto descalcificador.
Este ciclo se desarrolla de forma automatica. Su duracién es de aproximadamente 6 minutos.

Vacie su recipiente Vacie la bandeja Vacie, limpie y aclare Ponga su depdsito de Presione la tecla

lleno de agua usada. recogegotas e el depdsito de aguay  agua. El indicador ‘calc’  ‘Service!, el indicador
instalela, asi como su llénelo nuevamente parpadea y se apaga el ‘calc’ se pone fijo.
recipiente, como se hasta el nivel “Max". indicador | . El ciclo automatico

indica anteriormente. durara 6 minutos.

3 - Segundo aclarado

Al final del primer aclarado, el indicador ‘calc’ parpadea.
Un segundo ciclo automatico durara 6 minutos.

Cuando se termina
el segundo aclarado,
se apaga el

indicador ‘calc’

I —— ! N
Retire su recipiente Presione de nuevo la Vacie la bandeja Vacie y llene su

de agua usada y la tecla ‘Service', elindi- recogegotas e instdlela depdsito de agua.

bandeja recogegotas cador ‘calc’ se pone nuevamente.

e instalelos fijo.

nuevamente. Un segundo ciclo [T - - - <
automatico durara |=®=| | Su aparato esta listo para una nueva utilizacion.
6 minutos.

Si no tiene bastante agua en el deposito, usted sera advertido por el indicador | . Afada la canti

dad necesaria en el deposito y la descalcificacion continua automaticamente. Si el deposito de poso de café no
esta instalado, usted sera advertido de ello por el encendido del indicador ¢

Coloque nuevamente el deposito en su lugar para que el ciclo continte autormaticamente.

Si se produce un corte de corriente durante el ciclo, sera necesario relanzarlo completamente.

Realizar bien el ciclo total de limpieza debido al riesgo de intoxicacion.
El ciclo de descalcificacion es un ciclo discontinuo, no poner las manos bajo las salidas de café
durante el ciclo.

PROGRAMA DE ACLARADO LARGO

Cuando sea necesario hacer un aclarado largo, el aparato se lo indica con el parpadeo de los pilotos lumino-
sos “limpiar” y “calc”.

Cuando el aclarado
largo ha terminado,

los pilotos “limpiar” y
“calc” se apagan.

Levante, rellene y vuelva Coloque bajo las sali- Lalncedel rograma de
i i Osi das de café un reci- aclarado largo presio-
a introducir el deposito Pardo sobre ta teola

en su sitio. piente con una capaci-

dad minima de 0,15 L. Serwce Los pilotos

“clean” y “calc” se quedan
fijos.
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MANTENIMIENTO GENERAL

Retire siempre el cable de alimentacion de la toma y deje enfriar su aparato antes de limpiarlo.
No utilice utensilios ni productos de limpieza que puedan rayar o deteriorar el aparato.
Seque el cuerpo exterior del aparato con un pafio himedo.

Limpie la bandeja de limpieza y el recipiente recoje-
gotas. Aclare el deposito y su rejilla, el colector de
posos de café con agua clara caliente con deter-
gente liquido.

Aclare el depésito
de agua con agua
limpia.

i!\ Estas piezas son estan concebidas para lavarse en el lavavajillas.

TRANSPORTE DEL APARATO

Conserve y utilice el embalaje original para transportar el aparato.

En caso de caida del aparato fuera del embalaje, es preferible llevarlo a un centro aprobado para evitar todo
° riesgo de incendio o problemas eléctricos.

FINAL DE VIDA DE UN PRODUCTO ELECTRICO O ELECTRONICO

iParticipemos en la proteccion del medio ambiente!

(@ Su aparato contiene numerosos materiales valorizables o reciclables.

[ ) Confielo a un punto de recogida selectiva o a un centro de servicio aprobado para que se efectue su trata-
miento.

-
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PROBLEMAS, ACCIONES CORRECTIVAS

El aparato no se enciende después de
haber presionado la tecla @ .

Verifique que el enchufe del cable esta bien hundido en la toma de corriente.

El agua o el vapor salen anormalmente de la
boquilla del vapor.

En el caso de funcionamientos repetidos, algunas gotas pueden salir por la
boquilla de vapor.

El espresso o el café no esta
suficientemente caliente.

Cambie el ajuste de la temperatura de café.
Caliente las tazas aclarandolas con agua caliente

El café es demasiado claro o no esta
suficiente fuerte.

Verifique que el deposito de café en grano contiene café y que este gotea
adecuadamente. Evite usar café graso, caramelizado o aromatizado. Disminuya
el volumen de café seleccionado por medio del boton rotativo. Seleccione la
tecla ® gire el boton de la finura del triturado hacia la izquierda para obte-
ner una molienda mas fina.

Realice su preparacion en dos ciclos utilizando la funcién 2 tazas.

El café sale demasiado lentamente.

Gire el boton de la finura del triturado hacia la derecha para obtener una
molienda mas gruesa (puede depender del tipo de café utilizado) Efectue uno
o varios ciclos de aclarado.

El café es poco cremoso.

Gire el boton de la fineza de la molienda hacia la izquierda para obtener una
molienda mas fina.
Retire el cartucho Claris.

El aparato no expide café

Se ha detectado un incidente durante la preparacion. El aparato se ha iniciali-
zado automaticamente y esta listo para un nuevo ciclo.

Usted ha utilizado café molido en vez de
café en grano.

Aspire con su aspirador el café premolido contenido en el depdsito de granos.

La trituradora hace un ruido anormal.

Se detecta la presencia de un cuerpo extrafio en la trituradora.
Contacte con el Servicio al Consumidor Krups.

El boton de ajuste de la finura del triturado
es dificil de girar.

Modifique el ajuste del triturado Uunicamente cuando esta en funcionamiento.

El vapor no sale por la boquilla.

Después de haber apagado y dejar enfriar su aparato:

Limpie y desbloquee todos los orificios de la boquilla con la aguja suminis-
trada (cf. Pagina 7). Desatasque el orificio de la pipa de apoyo de la boquilla
de vapor con una aguja. Levante el cartucho Claris.

La cantidad de espuma de la leche es
insuficiente.

Verifique que el vapor sale bien por la boquilla, deseque el pequefio orificio de
entrada de aire en la parte superior de la boquilla en caso de necesidad.
Utilice un recipiente frio y de leche recién abierto. Cambie de vez en cuando el
tipo de leche (UHT o pasterizada)

La espuma de leche tiene demasiadas
burbujas .

Verifique el ajuste de los 2 extremos del tubito inoxidable en la parte flexible de
la boquilla de vapor.

El accesorio Auto-Cappuccino no aspira
laleche (accesorio vendido por separado).

Verifique que el tubo que entra en la leche no esté atascado. Verifique el
ajuste del tubito flexible en el accesorio para evitar cualquier toma de aire.
Después de haber apagado y dejar enfriar el aparato, desatasque el orificio de
la salida del accesorio Auto-Capuccino.

El programa de limpieza o de descalcifica-
cioén no arranca.

Estos programas no son posibles si el aparato no lo pide (el piloto « clean » o
« calc » se encienden)

Después de haber rellenado el deposito de
agua, el piloto |5 queda encendido.

Verifique que el depdsito en la cafetera esta bien colocado.
Verifique que el flotador en el fondo del depdsito se desplaza libremente.
Aclare el deposito y descalcifiquelo si es necesario.

Después de haber vaciado de recipiente de
poso de café, el i piloto sigue iluminado.

Retire el depdsito, asegurese que esta bien vacio, espere 8 segundos y
coléquelo nuevamente en su lugar.
Verifique que el la bandeja de limpieza esta correctamente colocada.

Se produce un corte de corriente durante un
ciclo.

El aparato se reinicializara automaticamente al volver a ponerse bajo tension y
esta listo para un nuevo ciclo.

Hay agua o café debajo del aparato.

La bandeja recogegotas se ha desbordado: vaciela.
Verifique que la bandeja recogegotas esta bien colocada.

Los 4 indicadores rojos centellean
permanentemente.

Desenchufe el aparato, retire el cartucho Claris, espere 20 segundos, des-
pués vuelva a ponerla en servicio. Si el fallo persiste, anota la cifra que apa-
rece en la pantalla, bajo la rejilla reposa-tazas y contacte el Servicio al
Consumidor Krups.
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He aqui algunas recetas a realizar con su Espresseria Automatic:

¢ Cappuccino
Para un cappuccino, las proporciones ideales son las siguientes: 1/3 de leche caliente, 1/3 de café,
1/3 de espuma de leche.

* Caffe Latte

Para esta preparacion, llamada con frecuencia Latte Macchiato, las proporciones son las siguientes: 3/5 de leche caliente,

1/5 de café, 1/5 de espuma de leche.

» Para estas preparaciones a base de leche, utilice de preferencia leche semidesnatada bien fresca (directa del
refrigerador, idealmente entre 6 y 8° C).

* Para terminar, puede espolvorear chocolate en polvo.

* Café con leche
* Prepare un espresso clasico en una taza grande.
* Afada una nube de nata para obtener un café con leche.

* Café corretto*

* Prepare una taza de espresso de forma habitual.

» Corrija a continuacion ligeramente el gusto afiadiendo 1/4 6 1/2 vaso de licor de cofac.
El anis, el aguardiente de uvas, el Sambuco, el Kirsch y el Cointreau también son adecuados para este fin.
También existen numerosas posibilidades para “ennoblecer” el espresso.
La imaginacion es ilimitada.

¢ Licor de café*
* Mezcle en 1 botella vacia de 0,75 litro

3 tazas de espresso, 250 g de azucar candi moreno, 1/2 litro de cofac o de Kirsch.
* Deje macerar la mezcla durante al menos 2 semanas.

Asi obtendra un delicioso licor, sobre todo para los amantes de café.

¢ Café helado a la italiana

4 bolas de helado de vainilla, 2 tazas de espresso frio con aztcar,1/8 | de leche, nata, chocolate rayado.
* Mezcle el espresso frio con la leche.
* Reparta las bolas de helado en vasos, vierta el café encima y decérelo con la nata y el chocolate rayado.

e Café ala frisonne*
* Afada un vaso pequefio de ron a una taza de espresso dulce.
» Decorelo con una buena capa de nata y sirvalo.

* Espresso flambeado*

2 tazas de espresso, 2 vasos pequefios de cofac, 2 cucharitas de azicar moreno, nata.
 \Vierta el cofiac en vasos que resistan el calor, caliente y flambee.

* Afada el aztcar, mezcle, vierta el café y decore con nata.

-
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¢ Espresso perfecto* . . .
2 tazas de espresso, 6 yemas de huevo, 200 g de azucar, 1/8 litro de nata dulce, 1 vaso pequefio de licor de naranja.

» Bata las yemas de huevo con el azucar hasta formar de una masa espesa y espumante.
* Afada el espresso frio y el licor de naranja.

* Mezcle a continuacion la nata batida.

* Viértalo todo en copas o vasos.

* Ponga las copas en el congelador.

(*: El abuso del alcohol es peligroso para la salud.)
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Fotografias ndo contratuais

KRUPS

ESPRESSERIA AUTOMATIC

Apenas para utilizacao doméstica
Queira consultar o cartdo de garantia para obter mais informagées acerca das condigdes de garantia
no seu pais, com um maximo de 3000 ciclos por ano. Este aparelho destina-se, exclusivamente, a
uma utilizagdo doméstica e ndo ¢ adequada para uma utilizagdo comercial ou profissional. Qualquer
utilizagdo desta maquina num contexto ndo doméstico nao esta abrangida pela garantia do fabricante.
A garantia exclui as maquinas de café expresso que néo funcionam ou que funcionam mal devido a
auséncia de limpeza, descalcificagdo ou presenga de corpos estranhos no moinho.

R CLUBE CONSUMIDOR 808 284 735
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O aparelho encontra-se pronto para iniciar um ciclo
de café ou de vapor.

Verificar se a gaveta de limpeza esta ausente ou mal
colocada.

®) 'e) O/® Intermiténcia simples: o aparelho esta em fase de
pré-aquecimento ou em ciclo de inicializag&o.
®) ®) 0/0® A luz piloto pisca duas vezes: um ciclo de 2 cafés
estd em curso.
) e} O Informagao relativa ao Servigo de Assisténcia Técnica inserido
no modo de regulagdo dos pardmetros de funcionamento.
Esvaziar o depdsito de borras (esta em curso um
o/@ O Oo/0@® ciclo de 2 cafés).
O/® e ® Esvaziar o deposito de borras + limpar a gaveta +
esvaziar a gaveta de recolha de pingos.
Verificar se o deposito de borras de café esta
®) ® ausente ou mal colocado.
[

Regulagéo do nivel de dureza da agua.

O
N
o

Encher o reservatorio de agua.
Verificar se o reservatério de agua esta ausente ou mal colocado.

O
N
o

O
~
([

O ciclo de café foi interrompido por falta de agua.
Encha o deposito de agua.

Regulagdo da paragem automatica (auto off).

@ ®/O|O0[O| O [O|O|O[0O]|0O|O

O programa de limpeza desejado encontra-se em
curso.

@)
~
o

Programa de limpeza: preparagdo do ciclo de lim-
peza e de enxaguamento.

©)

Regulacéo da temperatura do café.

©)

(@@ O(O(O(O[O|0O| O |O|O0|0|0|0]|0

Programa de descalcificagdo em curso.

O|lO0(O0|O|0O|0O

©)

O
N
o

Programa de descalcificagdo: preparagdo do ciclo de
descalcificagao ou de enxaguamento.

o/e

O
~
o

Ciclo de enxaguamento do programa de
descalcificagao: pede para esvaziar o reservatorio
de agua, enxaguar e encher com agua fresca.

@)

o/®

Oo/®

Pedido de enxaguamento longo (cerca de 150 ml)
ver pagina 5.

O|lO0| O|O|O|O|O|0O|0O|O|0O|0O| @

O

Enxaguamento longo em curso.

O
~
o

Oo/®

o/®

Oo/®

ONN JNOGARN NN IN JNOIN RN RN

A luz piloto pisca ininterruptamente: anomalia de
funcionamento.

O :Luz piloto apagada

. Luz piloto acesa

O/® . Luz piloto pisca uma vez
O/00 . piloto pisca duas vezes




PAGINA

DESCRITIVO ... e 1
Avisos

Elementos de informagéo sobre o café expresso

Instrugdes de seguranga

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZA(;AO ............................................ 3
MEDICAO DA DUREZA DA AGUA
CARTUCHO CLARIS - AQUA FILTER SYSTEM

REGULAGOES . ... .. ... o i 4
REGULACAO DA DUREZA DA AGUA

REGULACAO DA TEMPERATURA DO CAFE

REGULACAO DO MECANISMO DE CORTE AUTOMATICO DA ALIMENTAGAO ELECTRICA
PREPARACAO DO APARELHO ... .t
ENXAGUAMENTO DOS CIRCUITOS

PREPARACAO DO MOINHO

PREPARACAO DE UM EXPRESSOEDEUMCAFE ............................. 6
PREPARAGCAO DE UM EXPRESSO (DE 20 A 70 ML)

PREPARACAO DE UM CAFE (DE 80 A 220 ML)

FUNGCAO 2 CHAVENAS

PREPARAGAO DO VAPOR .........ooiiiiit e 7
ESPUMA DE LEITE
CONJUNTO AUTO-CAPPUCCINO XS6000

MANUTENCAO DO SEU APARELHO .. ............ccoiiitsiniiniannini . I
ESVAZIAMENTO DO DEPOSITO DE BORRAS DE CAFE, DO DEPOSITO PARA CAFE E
DA GAVETA DE RECOLHA DE PINGOS

LIMPEZA DO CIRCUITO DE CAFE

PROGRAMA DE LIMPEZA

PROGRAMA DE DESCALCIFICAGAD . ...\ttt 10
PROGRAMA DE ENXAGUAMENTO LONGO
MANUTENCAO GERAL ... eeas 12

TRANSPORTE DO APARELHO

PRODUTO ELECTRICO OU ELECTRONICO EM FIM DE VIDA

PROBLEMAS ESOLUGOES .............iitiitiiiiiiii i 13
RECEITAS . ... it 14

Fotografias ndo contratuais

acessorios (vendidos em separado)

™ Foss XS 4000 KRUPS XS6000 F 054 P6 des- XS 3000
Cartucho B Liquido de limpeza B+ Set Auto =R calcificante (1 -« Pacotes de
Claris — [T para o sistema Cappuccmo - saqueta forne- 10 pastilhas
Aqua Filter 5 - Cappuccino (ndo (ndo fornecido) cida) de limpeza (2
System (ndo [ fornecido) pastilhas for-
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DESCRICAO
Pega / tampa do reservatério de / S
agua

Tampa do reservatorio de café em grao

Depésito de café em grdo

Reservatorio de agua 2 : Y — o Grelha de aquecimento
EEEIEVERES

Regulador do grau de moagem

Manual de instrugdes de facil g " f Bot&o rotativo do
consulta ; =) volume de café

Gaveta de limpeza

Tubo de vapor

Deposito de borras de café

Saidas de café, punho regulador de altura

Grelha e gaveta para recolha de pingos
removivels

Botéo de regulagéo do grau de
moagem

Abertura para a pastilha de limpeza

Moinho com mé metalica

Visor digital de regulagao dos parametros

Vista de cima
Botao de vapor

Botao com luz piloto ligar/desligar D e Tecla café curto

Botao rotativo de selecgao do volume de café i Tecla café normal

Indicador luminoso “esvaziar a borra do café” Luz piloto “descalcificar”
e “esvaziar a gaveta de recolha de pingos

Luz piloto “limpar”

Luz piloto “encher o reservatorio de agua”

Tecla “enxaguamento/manutengées”

Fotografias nao contratuais

Avisos . :
Esvaziar o depdsito de borras, a gaveta

Indicador aceso ?e recolha de pingos e a gaveta de ﬁ Proceder a limpeza
s impeza

a Indicador intermitente ﬂ Encher o reservatério de agua Pfoceder 4 descalcifica-
¢ao
ﬁ Proceder ao enxagua-
mento longo




Caro(a) cliente,
Parabéns por ter adquirido uma maquina de café expresso Espresseria Automatic Krups. Apreciara a qualidade do seu
café, mas igualmente a facilidade da sua utilizagéo.

Expresso ou longo, café curto ou cappuccino, a sua maquina de café / expresso automatica foi concebida para lhe
permitir saborear em casa um expresso com a mesma qualidade que no café, sempre que o desejar.

Gragas ao Sistema Termobloco, & sua bomba de 15 bares e porque este aparelho funciona exclusivamente a partir de
gréos de café moidos imediatamente antes de extrair o café, a Espresseria Automatic permitir-lhe-a obter uma bebida com
aroma intenso, perfumado e cremoso, produzido pelo éleo natural dos graos de café.

Prefira saborear o seu café expresso numa pequena chavena de porcelana em vez de uma chavena de café tradicional.
Para obter um expresso a temperatura ideal e um creme compacto, aconselhamos a que aquega previamente as chave-
nas.

Apos alguns testes, encontrara o tipo de mistura e de torrefacgao do grdao que melhor corresponde ao seu paladar.
A qualidade da agua utilizada é obviamente outro factor determinante para a qualidade do resultado final da sua chavena
de café.

Deve certificar-se que a agua acabou de ser tirada da torneira (para ndo estagnar em contacto com o ar), que a mesma se
encontra isenta de qualquer cheiro a cloro e esta relativamente fria.

O aroma do café expresso é mais intenso do que o de um café filtro classico. Apesar do seu forte paladar, muito nitido e
mais persistente na boca, o expresso contém na realidade menos cafeina do que um café de filtro (cerca de 60 a 80 mg
por chavena em comparagdo com os 80 a 100 mg por chavena de café filtro). Este facto explica-se devido a duragéo de
percolagdo que é mais curta.

Gragas a grande simplicidade de manipulagao, & visibilidade de todos os reservatdrios assim como aos seus programas
automaticos de limpeza e descalcificagéo, a Espresseria Automatic proporcionar-lhe-a uma grande comodidade de
utilizagéo.

Importante: Instrucées de Seguranca

O Leia atentamente o manual de instrugdes antes da primeira utilizagido do aparelho e guarde-o para futuras consultas: uma
utilizagdo nao conforme ao manual de instrugées liberta a Krups de qualquer responsabilidade.

O Ligue o aparelho exclusivamente a uma tomada com terra. Verifique se a tenséo eléctrica do seu aparelho ¢ compativel com a
tensdo da sua instalagéo eléctrica.

O Nao coloque o aparelho sobre uma superficie quente tal como uma placa eléctrica e nunca o utilize perto de uma chama.

O Se constatar qualquer anomalia durante a extracgao do café retire imediatamente a ficha da tomada.

O Nao desligue o aparelho puxando pelo cabo.

O Nao deixe o cabo eléctrico pendurado & beira de uma mesa ou de uma superficie de trabalho.

O Nao coloque as maos ou o cabo eléctrico em contacto com as partes quentes do aparelho.

O Nao coloque o aparelho, o cabo eléctrico ou a ficha dentro de agua ou de qualquer outro liquido.

O Este aparelho nao foi concebido para ser utilizado por pessoas (?nclumdo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo ser que tenham sido devidamente
acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizagéo do aparelho, pela pessoa responsavel pela sua seguranga.

O E importante vigiar as criangas por forma a garantir que as mesmas nao brinquem com o aparelho.

O Nao utilize o aparelho se o cabo eléctrico ou o proprio aparelho estiverem de algum modo danificados.

O Nunca utilize o aparelho se o cabo eléctrico ou a tomada estiverem de algum modo danificados, por forma a evitar qualquer
perigo, faga-os substituir, obrigatoriamente, por um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado Krups.

O Consulte o manual de instrugdes sempre que efectuar qualquer descalcificagao.

O Proteja o aparelho contra a humidade e o gelo.

O Nao utilize o seu aparelho se este néo estiver a funcionar correctamente ou se estiver de algum modo danificado. Neste caso,
dirija-se a um Servigo de Assisténcia Técnica autorizado KRUPS (ver lista no folheto anexo).

O Qualquer intervengéo para além da limpeza e da descalcificagdo normais devera ser efectuada por um Servigo de Assisténcia
Técnica autorizado KRUPS.

O Para sua seguranga, utilize apenas acessorios e pegas sobresselentes KRUPS.

O Qualquer erro de ligagao anula a garantia.

O Desligue o seu aparelho apos cada utilizagao e antes de proceder a sua limpeza.

O Todos os aparelhos foram submetidos a um rigoroso controlo de qualidade e foram objecto de testes de utilizagao alguns
aparelhos aleatoriamente seleccionados o que explica eventuais vestigios de utilizagéo.

O Desaconselha-se a utilizagao de tomadas multiplas ou de extensoes.

O Nao deite agua no reservatdrio de café em grao e/ou sob a tampa de abertura do compartimento de manuteng&o.

O Tome cuidado com a orientagéo do tubo de vapor por forma a evitar qualquer perigo de queimadura.

O A garantia de 2 anos, ou 6000 ciclos (com maximo 3000 ciclos por ano), exclui as maquinas de café que nao funcionam ou
funcionam mal devido & auséncia de descalcificagéo, limpeza, manutengéo regular ou presenca de corpos estranhos no moinho.

Limites de utilizacao

Esta maquina de café Expresso deve ser utilizada exclusivamente para a preparagéo de expressos ou de cafés, para tornar o leite
cremoso e para aquecer liquidos. Qualquer dano devido a uma utilizag&o do aparelho para fins ndo autorizados, ligagdes
incorrectas, manipulagdes, operagdes de reparagao efectuadas por pessoas ndo qualificadas, liberta a KRUPS de qualquer
responsabilidade. Nestas circunstancias a garantia de manutengéo ¢ anulada.

O seu aparelho foi concebido apenas para uma utilizagdo doméstica dentro de casa e exclui qualquer utilizagdo comercial ou
profissional.

PORTUGUES



ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

MEDICAO DA DUREZA DA AGUA

Antes de utilizar o seu aparelho pela primeira vez ou depois de ter constatado uma alteragéo na dureza da agua, convém que
ajuste o aparelho a dureza em questdo. Para conhecer a dureza da agua, determine-a com ajuda da vareta incluida no
aparelho ou dirija-se a Companhia das Aguas.

0 1 2
Grau de dureza . .
Muito doce doce dureza média
°f <5,4° >72° >12,6° >925,2° > 378°
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°e <3,75° >5° >8,75° >175° > 26,25°

e

Apds 1 min., medida da dureza (agua de dureza média)

Encher um copo com
agua e mergulhar uma
vareta no copo

Utilizar agua da fonte filtrada

CARTUCHO CLARIS- AQUA FILTER SYSTEM F 088 (VENDIDO SEPARADAMENTE)

Para optimizar o sabor das suas preparagoes e o tempo de vida do seu aparelho, aconselhamos a que utilize o cartucho
Claris — Aqua Filter System vendido como acessorio.

Este cartucho ¢ constituido por substancias anti-calcarias e carvao activo que reduz o cloro, as impurezas, o chumbo, o
cobre, os pesticidas...presentes na dgua. Os minerais e os oligoelementos sdo preservados.

F088

Colocar um recipiente

Filtrar a agua com o cartucho Mecanismo que permite Instalagao do f
Claris — Aqua Filter System memorizar o més de cartucho na maquina. 5; rcga%%ig:rtusssg?
permite-lhe reduzir: instalagao e de substituicao Aquando da primeira 30p0 ml de & Sa re-
a dureza em carbonato do cartucho utilizagéo: mindo 1 Vezg,o b%téo
— até 75%* (no maximo apos 2 meses). enroscar o cartucho filtrante de enxaguamento
O cloro até 85%* no fundo do reservatério d guar

o urante mais de 3
O chumbo até 90% segundos.
O cobre até 95% Hesear

Se desejar pode repetir

O aluminio até 67%* a
a operagao.

/
% O cartucho Claris deve ser substituido no final de aproximadamente 50 litros de agua ou, no minimo, a cada dois meses

* indicagdes fornecidas pelo fabricante



Ligue a ficha do apa-
relho &

tomada, sem ligar o
mesmo.

Levante a grelha de

tras

suporte das chavenas
carregando na parte de
e modo a solta-la.

Prima simultaneamente
nas teclas Servico e WP

~ REGULAGCAO DE PARAMETROS |

manutengao.

O visor digital de regu- digital de regu-
lagao dos parametros
encontra-se na tampa
da abertura para a

Olhe bem na vertical
para o fundo da janela.

Regulacao do grau de dureza da agua

Os aparelhos foram
previamente regulados
na fabrica para um
grau de dureza de
nivel 3.

A luz piloto do
reservatorio de
agua acende.

Prima por impulsos

atecla @ o numero de
vezes necessarias para
seleccionar o grau de dureza
da agua utilizada.

0 = muito doce

1 =doce

2 = dureza média
3 =dura

4 = muito dura

Regulacao da temperatura do café

Os aparelhos foram
regulados previamente
na fabrica
para temperatura
média 2.

clean

—(0 —

Prima na tecla vapor

para passar para a regula-
céo da

temperatura do café : =>

acende

A luz piloto “calc”

aalc

Prima por impulsos na tecla
®o namero de vezes
necessario

para regular a temperatura
que deseja para o seu café

Regulacdo do mecanismo de corte automatico da corrente eléctrica

Os aparelhos foram
regulados previamente
na fabrica
a1 hora

clean

calc

(@ —©

Existe a possibilidade de
desligar a maquina ap6s um
numero especifico de horas
pré=-programado.

A luz piloto
“clean” acende

Pressione por impulsos
na tecla @ o

numero de vezes
necessario para obter
o tempo desejado.

Em cada uma destas etapas, pode memorizar as definigdes premindo o botdo (T) se tiver terminado as definigées (os 4
indicadores piscam 2 vezes) ou prosseguir com o procedimento. A memorizagao destas definicdes mantém-se mesmo no
caso de falha de corrente. Pode modificar estas definigdes em qualquer altura repetindo as mesmas operagoes.
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Retire e encha o Volte a coloca-lo Abra a tampa do Volte a fechar a tampa

reservatorio de agua. pressionando deposito de café em do deposito de café
firmemente e feche a rao. Coloque o café em grao.
tampa 250 g no maximo).

// Nao encha o reservatério com agua quente, agua mineral, leite ou qualquer outro liquido. Se, quando colocar o aparelho
em fL_Jnmonamento, o reseryatérlo de agua ndo estiver presente ou se ndo estiver complptamente cheio (nivel minimo), a
luz piloto“encher reservatério” acende e a preparagao do expresso ou do café torna-se impossivel.

ENXAGUAMENTO DOS CIRCUITOS

5} *.

Ligue o aparelho premindo o botao (. Enxaguamento do circuito de café: Enxaguamento do circuito de vapor:
O indicador luminoso (Dpisca durante o Cologue um. reczifiente, com 0,5 | de capaci-  De seguida, prima durante 3 segun-
pré-aquecimento e o ciclo de inicializa- ggdz por tF)’a'Ir);oa as S[)aledaéss dnestc:r]:(téez ° l:tjgtgo dos o botao ‘Service’ para iniciar um
Géo. vapor. Frima por breves I ciclo de enxaguamento do circuito de

‘Service’ para iniciar um ciclo de enxagua- tormi tomati t
mento do circuito de café, que termina auto- ~ VaPOr, que termina automaticamente
maticamente passados cerca de 40 ml.. passados cerca de 300 ml.

que liga o aparelho, a maquina efectua um ciclo de inicializagéo.

‘ E preferivel fazer um ou varios enxaguamentos dos 2 circuitos apos varios dias sem utilizar a maquina. Sempre

PREPARACAO DO MOINHO

Pode ajustar a intensidade do seu café afinando o grau de moagem dos gréos.
Quanto mais fina for a moagem, mais forte e cremoso o café sera. Para moer os gréos de acordo com o tipo de café que
preparar rode o botdo “Regulagdo do grau de moagem”.

Para a direita a
moagem &
mais grossa.

Para a
esquerda

a moagem €&
mais fina




PREPARACAO DE UM EXPRESSO E DE UM CAFE

O SEU APARELHO FOI CONCEBIDO PARA FUNCIONAR EXCLUSIVAMENTE COM CAFE EM GRAO.
Quando preparar o seu primeiro café, apés um longo periodo de inactividade ou a seguir a um
i'\ processo de limpeza ou de descalcificacao, pode acontecer que saia do tubo de vapor um pouco
O de vapor ou de agua quente (auto-desencadeamento).
Se a altura das saidas de café tiver sido regulada demasiado alta em relacdo ao tamanho da
chavena, pode haver risco de salpicos ou de queimaduras.

A quantidade de agua necessaria para um café expresso varia entre os 20 e os 70 ml.
Sempre que liga o aparelho, a maquina efectua um ciclo de inicializagao. Prima o botéo@ e o indicador luminoso pisca
durante o pré-aquecimento da maquina.

O seu aparelho esta pronto.

A luz piloto (1) esta fica Prima a tecla @@ Pode regular a qualquer momento o
Cologue uma’chavena por baixo das sai- para obter um expresso curto, volume de agua.

das de café. ou a tecla (&0 para obter um

Pode regular a altura da saida de café expresso normal.

consoante o tamanho da chavena.

Para interromper a extraccao de café, pode : premir de novo a tecla ® ou EP em alternativa rodar o botdao
de volume de café para a posicao mini.

PREPARAGAO DE UM CAFE (80 A 220 ML)

A quantidade de agua necessaria para um café varia entre os 80 e os 220 ml.

Alguns momentos depois, , inicia-se a extracgao do café.
A partir de uma determinada quantidade na chavena, aconselhamos-lhe a dividir a sua preparacao em dois
ciclos de modo a obter um café mais forte. Por exemplo, 2 vezes 70 ml para uma chavena de 140 ml.

NAO RETIRAR O RESERVATORIO ANTES DO FINAL DO CICLO

O café moido ¢ humedecido com um pouco de agua quente apos a fase de moagem.
/ ! \  (ou seja, cerca de 15 segundos ap6s o fim do escoamento do café).

FU O 2 CHAVENAS

O seu aparelho permite preparar 2 chavenas de café ou expresso. N&o retire as chavenas a seguir ao primeiro ciclo. O seu

aparelho esta pronto. A luz piloto (T) esta fixa.

O aparelho efectua
automaticamente

2 ciclos completos
de preparacao de café.
Coloque duas chavenas Seleccione a tecla @ ou EP consoante
por baixo das saidas de a sua seleccéo, mediante uma dupla
café. pressao rapida.
Pode regular a altura da A luz piloto (1) acende e pisca duas
saida de café consoante o vezes para confirmar que seleccionou a
tamanho das chavenas. extraccdo de duas chavenas de café.

V4 . - = - = =
¢ Se pressionar a tecla 2 e posteriormente a tecla 2 (ou vice versa), a segunda acgéo néo
sera tomada em consideragao.

PORTUGUES



EPARACOES COM VAPOR

O vapor permite obter uma espuma de leite para preparar, por exemplo, um cappuccino ou um caffe latte e também aquecer
liquidos. Como a produgao de vapor requer uma temperatura mais elevada do que a preparagédo de um expresso, o aparelho
efectua uma fase de pré-aquecimento adicional para o vapor.

Prima a tecla ¢! .

A luz piloto (1) pisca durante o pré-aquecimento.

Logo que a fase de pré-aquecimento estiver concluida, a luz piloto @ fica fixa e
pode comegar a produgéo de vapor premindo novamente a tecla ¢!\.
Prima de novo o botéo ¢!y para parar o ciclo.

i!i Atencgao, a paragem do ciclo néo ¢ imediata.

ESPUMA DE LEITE \

E aconselhavel utilizar leite pasteurizado ou UHT recentemente aberto. O leite nzo tratado néo permite a obten-
cao de resultados ideais. Depois de utilizar as fungdes de vapor, o tubo pode estar quente, sendo aconselhavel
aguardar alguns instantes antes de tocar nele.

Verifique se o tubo
de vapor se encontra
bem colocado.

Para remover qualquer
eventual vestigio de leite
do tubo de vapor,
coloque um recipiente
por baixo do tubo de
vapor e prima a tecla ¢}

Verta o leite para
dentro do recipiente.
Mergulhe o tubo
de vapor no leite

KRUPS

Inicie a fungao vapor
tal como explicado no
paragrafo acima.

Quando o leite se tornar
suficientemente
Cremoso...

KRUPS

volte a premir a tecla ¢!y
para interromper o ciclo.
Atengéo, a paragem do
ciclo nao ¢ imediata.

KRUPS

Deixe sair o vapor pelo
menos durante 10 segun-
dos e ,prima de novo a
tecla ¢y para parar o
processo.

k-

O tubo de vapor é desmontavel para permitir uma limpeza em profundi-
dade. Lave-o com agua e um pouco de detergente da loiga néo-abrasivo
com a ajuda de uma escova. Enxaguie-o e seque-o. Antes de o colocar
de novo no lugar, certifique-se de que os orificios de entrada de ar ndo
estéo entupidos por residuos de leite. Se necessario, desentupa-os com
a ajuda da agulha fornecida. Nao lave o tubo de vapor na maquina da loiga.

Para interromper a fungéo vapor, basta premir qualquer tecla.
Se o tubo estiver entupido, desentupa-o com a agulha fornecida.
A durag@o maxima de produgéo de vapor por ciclo limita-se a 2 minutos.

ACESSORIO AUTO-CAPPUCCINO VENDIDO SEPARADAMENTE.

Este acessdrio auto-cappuccino facilita a preparagéo de um cappuccino ou de um café com leite.

HE

XS 6000

Ol e

\

'!;Am‘

I_J 0

Ligue os diferentes
elementos entre eles.

A

Seleccione a posigao
cappuccino ou café
com leite no tubo
especial.

* de modo a limpar o tubo do interior. Para tal, pode utilizar o produto d

Encha o recipiente com

leite e coloque uma cha-

vena ou um copo por
baixo do tubo .
auto-cappuccino.

7

e limpeza liquido Xg

Prima o botdo ¢
para iniciar e pare de
seguida o ciclo

Coloque a chavena
por baixo das saidas
de café e inicie um
ciclo de café /
expresso.

Para evitar que o leite seque no acessdrio auto-cappuccino, € necessario garantir que o limpa devidamente. Recomenda-se que o lave
de imediato apos a sua utilizagao mediante a realizagao de um ciclo de vapor com o recipiente do acessorio fomecido cheio com agua,
4000 disponivel como acessorio.



MANUTENGCAO DO SEU APARELHO

ESVAZIAR O DEPOSI DE BORRAS DE CAFE, A GAVETA DE LIMPEZA,
VETA DE RECOLHA DE PINGOS.

A gaveta de recolha de pingos recebe a agua usada e o deposito de borras de café recebe o café moido
usado.

A gaveta de café permite remover os eventuais depositos de borras de café.

Se aluz pilotozzg acender,  Retire a gaveta de lim- Lave-acomaguadator-  Retire, esvazie e lave A gaveta de recolha de pin-

retire e esvazie a'gavetade  peza de café. neira @ seque-a bem. o depdsito de borras de 903 esta eqU'P?Oda com indi-

recolha de pingos. café. cadores que informam
quando chegou a altura de a
esvaziar.

Logo que retirar o depésito de borras de café deve esvazid-lo completamente
por forma a evitar em seguida qualquer derrame.

/N
L3
5 A luz piloto *fg acende quando o depésito de borras de café ndo estiver completamente encaixado, se ndo
K tiver sido correctamente instalado ou se tiver sido instalado em menos de 8 segundos.
Se a luz piloto 7@ fica acesa ou se piscar € impossivel preparar um expresso ou um café.
A capacidade maxima do deposito de borras de café é de 12 cafés.

ENXAGUAMENTO DO CIRCUITO DE CAFE: VER PAGINA 5

PROGRAMA DE LIMPEZA DA MAQUINA — DURAGAO TOTAL: CERCA DE 20 MINUTOS

clean Sempre que € necessario proceder a uma limpeza, o aparelho avisa-o acendendo o indicador luminoso ‘clean’. Este programa
@ s6 fica acessivel quando o aparelho assim o pede (ou seja, apds cada 300 preparagdes de café ou de expresso).

Atencao! Para beneficiar das condicoes de garantia, € indispensavel que os ciclos de limpeza sejam
{!} efectuados cada vez que o aparelho o indicar. Seguir as operacoes pela ordem correcta. Quando a luz piloto
estiver acesa, pode continuar a utilizar o aparelho, mas aconselhamos a que efectue sem demora a operagao indicada.

Inicie o programa de Retire e limpe a Esvazie e limpe o de 00
limpeza premindo gaveta de limpeza. sito de borras de caf¢ e
a tecla “Serviga’. ) Voltar a coloca-la no volte a coloca-lo deI

As luzes piloto “Clean” e devido lugar. seguida no devido lugar.

iTE piscam. A luz piloto:fg apaga-se.

EE]

PORTUGUES

Retire e esvazie a

ta d Iha d Retire, encha, e Coloque por baixo das
g%veoz; e recolha de volte a colocar o saidas de café um reci-
pingos. reservatorio no lugar piente com uma capaci-

dade de pelo menos 0,6 |.
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XS3000

o

1 - Ciclo de limpeza

A luz piloto “clean” fica fixa.

O ciclo de limpeza vai desenrolar-se automaticamente.
A bomba aspira a agua por intervalos. Esta operagao
dura cerca de 10 mn e a luz piloto “clean” volta a piscar.

Abra a tampa de

a i Prima a tecla
manutengao e insira d o
uma pasﬁlha de “Service” para iniciaro
limpeza KRUPS ciclo de limpeza.

XS3000) na abertura
de limpeza.

2 - Primeiro enxaguamento

A luz piloto “clean” fica de novo fixa.

O programa prossegue. Um primeiro ciclo de enxaguamento
desenrolar-se-a automaticamente. Este ciclo permite enxaguar
o aparelho e remover os restos de produto. Este primeiro ciclo
de enxaguamento dura aproximadamente 5 minutos. Logo que
estiver concluido a luz piloto volta a piscar. E

Esvazie o recipiente Prima de novo a tecla
de agua usada e volte a “Service” para langar
coloca-lo por baixo das um primeiro ciclo de
saidas de café. enxaguamento.
3 - Segundo enxaguamento
~ A luz piloto “clean” torna-se fixa.
Um segundo ciclo de enxaguamento
S desenrolar-se-4 automaticamente. Este segundo ciclo de enxa-
guamento dura cerca de 5 minutos.
Logo que estiver concluido o segundo ciclo de enxaguamento,
a luz piloto “clean” apaga-se.
a
Esvazie o recipiente de Prima de novo na tecla
agua usada e coloque- “Service" para langar
o por baixo das saidas um segundo
de café. ciclo de enxaguamento.

O seu aparelho esta pronto
para uma nova utilizacao

Retire e esvazie o reci- ESVS?;S gsggzgﬁiecmj‘a Encha o reservatorio
piente de agua usada. no devido lugar. de agua.

P ~ . . . . oo .
Se no inicio do programa nao houver agua suficiente no reservatério, a luz piloto g ilumina-se para o
I / avisar. Acrescente a quantidade de dgua necessaria no reservatorio e a limpeza seguira automaticamente.

Se premir na tecla () durante a limpeza ou em caso de avaria eléctrica, tera de voltar a langar o programa
de limpeza desde o inicio. Isto ¢ obrigatério por razdes de enxaguamento do circuito de agua. Sera necessaria, neste
caso, uma nova pastilha de limpeza. (%

intoxicagao.

O ciclo de limpeza é um ciclo ndo continuo, ndo coloque as méos por baixo das saidas de café durante o ciclo.

ciclo total de limpeza devera ser realizado por forma a evitar qualquer risco de

9



PROGRAMA DE DESCALCIFICAGAO - DURAGAO TOTAL : CERCA DE 22 MINUTOS

calc A quantidade do depdsito de calcario depende da dureza da agua utilizada. Quando é necessario efectuar
uma descalcificagéo, o aparelho previne-o automaticamente através da luz piloto “Calc” que se ilumina.
Este programa s6 fica acessivel quando o aparelho assim o pede.

Inicie o programa

de descalcificagao

Premindo atecla

‘Service”. As luzes
iloto “Calc” e |

‘Encher reservatorio”

piscam.

1 - Ciclo de descalcificacao

O indicador ‘calc’ fica fixo.

Retire e limpe a gaveta
de recolha de pingos.

FO54

Coloque um recipiente  Esvazie o reservatério  Dissolva uma saqueta

gom uma n?:ﬁgglg%dﬁ e encha-o com ge proldg.;m
L) agua morna até a escalcificante
de §9uapor banc das  irca “Galc” Kiups (40 ¢) FO54.

como por baixo do
tubo de vapor.

O ciclo de descalcificagao inicia-se e desenrola-se de forma automatica. A bomba aspira a 4gua de forma intermitente e sai
pelas saidas de café e, de seguida, pelo tubo de vapor. A duragao desta operagéo é de cerca de 10 minutos.

Volte a instalar o reser-
vatério de agua. O
indicador |5
desliga-se € o indica-
dor ‘calc’ fica fixo.

Quando o ciclo chega
ao fim, os indicadores
'reservatorio de agua'

e 'calc' (calcario) pis-

cam.

Prima o botao ‘Service'
depois de efectuar
todas estas operagdes.
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2 - Primeiro enxaguamento

E necessario um primeiro enxaguamento para remover os restos de produto descalcificante.
Este ciclo desenrolar-se-a automaticamente. A sua duragdo é de cerca de 6 minutos.

Esvazie o recipiente
cheio de agua usada.

Esvazie a gaveta de
recolha de pingos e
volte a coloca-Ta no
devido lugar, assim
como o seu recipiente
como anteriormente.

Volte a colocar o reser-

vatorio de agua.

A luz piloto “Calc” pisca
e a luz piloto Iél'_ apaga-

Esvazie, limpe, e
enxague o reservatorio
de agua e de seguida
encha-o novamente

até ao nivel “Max". se.

Prima a tecla
“Service”, a luz piloto
“Calc"fica fixa.

O ciclo automatico vai
durar 6 minutos.

3 - Segundo enxaguamento

No final do primeiro enxaguamento a luz piloto “Calc” pisca.
Um segundo ciclo automatico vai durar 6 minutos.

Logo que o segundo
enxaguamento
estiver concluido,

a luz piloto “calc”
apaga-se.

Esvazie e encha o
reservatorio de agua.

Esvazie a gaveta de
recolha de pingos e
volte a coloca-la no
devido lugar.

Retire o recipiente
de 4gua usada e a
gaveta de

recolha de pingos e
volte a coloca-los no
devido lugar.

Prima de novo a tecla
“Servigo"a luz piloto
“Calc” =
fica fixa.

Um segundo ciclo
automatico vai durar
6 minutos.

O seu aparelho esta pronto para uma nova utili-
zacao.

Se nzo houver agua suficiente no reservatério, a luz piloto [  ilumina-se para o avisar.

Acrescente a quantidade de agua necessaria e a descalcificagéo seguira automaticamente.

Se o deposito de borras de café nao estiver no devido lugar, a luz piloto g pisca

para o avisar. Volte a colocar o depdsito de borras de café no devido lugar € o ciclo continuara automaticamente.
Se acontecer um corte eléctrico durante o ciclo, o ciclo devera ser relangado desde o inicio.

O ciclo de descalcificacao devera ser correctamente efectuado por forma a evitar qualquer risco de
intoxicacdo. O ciclo de descalcificacao é um ciclo nao continuo, ndo coloque as maos sob as sai-
das de café durante o ciclo.

PROGRAMA DE ENXAGUAMENTO

NGO

Sempre que é necessario proceder a um enxaguamento longo, o aparelho avisa-o do mesmo através da inter-
miténcia dos indicadores luminosos 'clean' (limpeza) e 'calc' (calcario).

Quando o enxagua-
mento longo chega
ao fim, os indicadores
'clean’ (limpeza) e

'calc' (calcario) desli-
gam-se.

Retire, encha e volte a
colocar o reservatorio
de agua no lugar.

Coloque um recipiente
com uma capacidade
minima de 0,15 | por
baixo das saidas de
café e do tubo de
vapor.

Inicie o programa de enxa-
guamento longo premindo
0 botao 'Service'
(Assisténcia). Os indica-
dores 'clean’ (limpeza) e

'calc’ (calcario) ficam fixos.

11



MANUTENCAO GERAL

Retire sempre a ficha da tomada e aguarde que o aparelho esteja frio antes de o limpar.
Nao utilize qualquer utensilio ou detergente susceptivel de riscar ou corroer o aparelho.
Limpe o corpo do aparelho exteriormente com um pano humido.

Limpe a gaveta de limpeza, a gaveta de recolha de Enxague o reserva-
pingos, a respectiva grelha e o deposito de borras de toério de agua
café com agua quente e detergente liquido. com agua limpa.

i!\ Estas pecas nao sdo concebidas para serem lavadas na maquina da loica.

TRANSPORTE DO APARELHO

Guarde e utilize a embalagem original para transportar o aparelho.

i E Se o aparelho cair ao chao fora da sua embalagem, ¢ preferivel que se dirija a um Servigo de Assisténcia
H Técnica autorizado KRUPS para evitar qualquer risco de incéndio ou qualquer problema eléctrico.

PRODUTO ELECTRICO OU ELECTRONICO EM FIM DE VIDA

Proteccao do ambiente em primeiro lugar !
(@ O seu produto contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.

B 2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

PORTUGUES



PROBLEMAS E SOLUCOES

O aparelho ndo se acende depois de premir
o botdao

Verifique se a ficha foi correctamente introduzida na tomada.

Sai agua ou vapor de forma anémala do
tubo de vapor.

No caso de funcionamentos repetidos, podem sair algumas gotas pelo tubo
de vapor.

O expresso ou o café néo estao
suficientemente quentes

Altere a definicdo da temperatura do café.
Aquega as chavenas enxaguando-as com agua quente.

O café passa demasiado claro ou
o café extraido é pouco forte

Certifique-se que o reservatorio de café em grdo contém café e que este esta
a escoar correctamente.

Evite utilizar café oleoso, caramelizado ou aromatizado.

Diminua o volume de café seleccionado por meio do botao rotativo.
Seleccione o botao ®

Rode o botéo de regulagéo da moagem para a esquerda de modo a obter
uma moagem mais fina.

Realize a sua preparagdo em dois ciclos utilizando a fungdo 2 chavenas.

O café passa muito lentamente

Rode o botéo de regulagédo da moagem para a direita de modo a obter uma
moagem mais grossa (pode depender do tipo de café utilizado). Efectue um
ou varios ciclos de enxaguamento.

O café é pouco cremoso

Rode o botéo de regulagdo da moagem para a esquerda de modo a obter
uma moagem mais fina.
Retire o cartucho Claris.

O aparelho nao forneceu cafe.

Foi detectada a ocorréncia de um incidente durante a preparagéo.
O aparelho reinicializou-se automaticamente e esta pronto para um novo ciclo.

Utilizou café em pé em vez de utilizar café
em grao.

Aspire com ajuda do seu aspirador o café moido contido no reservatorio de
graos.

O moinho emite um ruido anomalo.

Verifica-se a presenga de corpos estranhos no moinho.
Contacte o Clube Consumidor da Krups.

E dificil rodar o botéo de regulagéo da moa-
gem do moinho.

Modifique a definigado do moinho apenas quando este estiver a funcionar.

O vapor néo sai pelo tubo

Depois de desligar e deixar arrefecer o aparelho:

Limpe e7desentupa todos os orificios do tubo com a agulha fornecida (cf.
agina

Besentupa o orificio do tubo de suporte do bocal de vapor com uma agulha.

Retire o cartucho Claris.

O leite néo é suficientemente cremoso

Verifique se o vapor sai devidamente pelo tubo. Seque o pequeno orificio de
entrada de ar na parte superior do tubo caso seja necessario.

Utilize um recipiente frio e leite recentemente aberto.

Mude, eventualmente, de tipo de leite (UHT ou pasteurizado).

A espuma de leite é demasiado espessa.

Verifique o encaixe adequado das 2 extremidades do pequeno tubo de inox
situado na parte flexivel do tubo de vapor.

O acessorio Auto-Cappuccino nao aspira
leite (acessorio vendido em separado).

Verifique se o tubo que mergulha no leite ndo esta entupido.

Verifique o encaixe adequado do tubo flexivel no acessorio para evitar qual-
quer tipo de entrada de ar.

Depois de desligar e deixar arrefecer o aparelho, desentupa o orificio de saida
do acessorio Auto-Cappuccino.

O programa de limpeza ou de descalcifica-
G¢ao nao arranca.

Estes programas sé sdo possiveis quando o aparelho pede (indicador 'clean’
ou 'calc' aceso).

Depois de encher o reservatério de agua, o
indicador § mantém-se aceso.

Verifique se o reservatorio de agua da maquina de café esta bem encaixado.
Verifique se o indicador no fundo do reservatorio se desloca liviemente
Enxague o reservatorio e se for necessario descalcifique-o.

Depois de esvaziar o depdsito de borras de
café, o indicador iz mantém-se aceso.

Retire o depdsito, assegure-se de que esta totalmente vazio, aguarde 8
segundos e volte a coloca-lo no devido lugar.

Verifique se a gaveta de limpeza foi correctamente introduzida.

Aconteceu um corte eléctrico enquanto
decorria o ciclo.

O aparelho volta a arrancar automaticamente quando colocado sob
tensdo e esta pronto para um novo ciclo.

Presenca de agua ou café em torno do apa-
relho.

A gaveta de recolha de pingos esta demasiado cheia : esvazie-a.
Verifique se a gaveta de recolha de pingos estd bem colocada.

As 4 luzes piloto piscam ininterruptamente

Desligue o aparelho, retire o cartucho Claris, aguarde 20 segundos e ligue-o
de novo. No caso de persisténcia da falha, registe o numero que aparece no
visor, sob a grelha de suporte das chavenas e contacte o Clube Consumidor
Krups.
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Apresentamos em seguida algumas receitas que podera preparar com a Espresseria Automatic.

¢ Cappuccino
Para preparar um bom cappuccino, as proporgdes ideais sdo as seguintes: 1/3 de leite quente, 1/3 de café,
1/3 de espuma de leite.

» Caffe Latte

Para esta preparagéo, também chamada Latte Macchiato, as proporgdes séo as seguintes: 3/5 de leite quente, 1/5 de café,

1/5 de espuma de leite.

* Para estas preparagoes a base de leite, utilize preferencialmente leite meio gordo muito fresco (acabado de sair do
frigorifico, o ideal seria entre 6 e 8°C).

* No fim da receita, pode polvilhar com chocolate em po.

» Café com natas
* Prepare um expresso classico numa chavena grande.
* Acrescente um pouco de natas para obter o café com natas.

* Café corretto*

* Prepare uma chavena de café expresso como habitualmente.

» Em seguida corrija ligeiramente o paladar acrescentando 1/4 ou 1/2 calice de licor de conhaque.
Pode utilizar igualmente anis, aguardente, Sambuco, Kirch ou Cointreau.
Existem ainda inumeras possibilidades para enriquecer o café.

* Licor de café*
* Misture numa garrafa vazia de 0,75 litros

3 chavenas de expresso, 250 g de agucar mascavado, 1/2 litro de Conhaque ou de Kirch.
* Deixe macerar a mistura durante pelo menos 2 semanas.

Obtém assim uma bebida deliciosa, sobretudo para todos os apreciadores de café.

* Café gelado a Italiana

4 bolas de gelado de baunilha, 2 chavenas de expresso frio agucarado, 1/8 | de leite, natas, chocolate ralado.
* Misture o expresso frio com o leite.
* Distribua as bolas de gelado nos copos, verta o café em cima e decore com natas e chocolate ralado.

 Café a la frisonne*
* Acrescente um pequeno copo de rum a uma chavena de expresso agucarado.
* Decore com uma boa camada de natas e sirva.

* Expresso flambé*
2 chavenas de expresso, 2 pequenos copos de Conhaque, 2 colheres de café de agticar mascavado,
natas

* Verta o conhaque em copos que resistam ao calor, aquega e faga “flamber”.

* Acrescente agucar, misture, verta no café e decore com natas.

¢ Expresso perfeito*
2 chavenas de espresso, 6 gemas de ovo, 200 g de agucar, 1/8 litro de natas com agucar, 1 calice de licor de laranja
* Bata as gemas de ovo com o agucar até obter uma massa espessa e cremosa.
* Acrescente o expresso frio e o licor de laranja.
* Misture em seguida as natas batidas.
* Verta tudo em tagas ou copos.
* Coloque as tagas no congelador.

(* : 0 excesso de dlcool é perigoso para a satde.)
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AyamTh TEAGTLOO®, KYKTNTE TEAKTN,
Zactfuvxa[pouus yla Mv ayopd e ouokeunc Espresseria Automatic Krups. 2 ouokeun aut 6a pLoplbete va exTuoeTe Ty
[owlinTa tou kagllkat Tautlkpova v eukoAia o XpRong .

Avahova pe TE}I} [potiunon oag espresso 1 lungo, ristretto 1 cappuccino, 1) hpotoa autliam Kuq;sn% elvat [poypappatioulin ot
®ote va Uloplbete oto olltt oag va albAatoete kagllidlag Chilintag, [(Tag oy kagetlpla olbiadnlbre dpa mC nuipag, Ka
olbadnCbre ulpa ™G BdouAdag.

H cuokeur| Espresseria Automatic xdp&oro ooorﬂm ™G Thermoblock System, nﬁ)avﬂ\[a Eﬂacmﬁ 15 bar kat 7o yeyovLe (11 doulelet
alOKAELOTIKA 58 ppeokoaeoulVoug kCkkoug kagpll, oag divel ™ duvatlinta va albAadoete kapllue th\eto Gpwpa, okeldopVo pe
ulpoxo [Clkvikal xpuoapVio kaiudkt, to olbio [polpyetar alllto puatkINGBL [bu eplEpilketal oToug KIKKOUG Tou Kag

To espresso oepB{petaL og pikpd LopoeAdviva pAuTZavia. ’ ) ’ ) )
Edv 60Aete va [(ete espresso o 0woTH Beppokpacia pe wpaio kaipdkL, oag ouotivoupe va [hoBeppaivete Ta GALTZAVLA.

Metd allpepik& ChoolliBeleg aiyoupa Ba Bpeite T LoP@H TOU WiyHaTog Kat kapoupvTiopatoc Tou kagl] o olbiog avtalokpivetal o
yeuon oag. H Colmta tou vepou [bu ypnotuolobieite eivat Bepaiwg GKEJ]JT] Dhac ChoodloptoTik g Chpayovrag me Colintag tou
albreAlbpatoc oo GALTZAVL.

BeBawwdeite, (it 1o vepll eivar pplbko alllm Bpdon ( dev ChIIEL va el oe eLagn e tov alpa yia [bAG kpa), dev [Tt va Eplket
[OAG YA@pto kaw [HLTEL va eivat oXeTIKA KpUO.

0 kaglt espresso %}u duvatltepo dpwpa alllrov kKhaowkaelpiAtpou. Mapd v eviovlIepn yedon, o espresso dlabltel omv
CpayparikCmta AyLtepn kapelm alltov kagld eiktpou (C2pilou 60 [g 80 mg oo pALTZavt oe aiyKpLon pe 80 Lg 100 mg ato
QATCavy). Autetvar alotlheopa pkpltepou xplou pLhtpapiopartog.

Xapn omv opatlinta [Awv Twv doxeiwv ¢ kat xdpn ota autlliata [poypdupata kabaptopod kat
apaldTwong, n ouckeun Espresseria Automatic 8a oag [booglpel peydAn eukolia o Xpron.

Znpavtik(] Odnyieg aopalerag

0 Mpv mv Chdym xpnon mg ouokeung peAeThoTe [HOCEKTIKA TIG 08NYiee XpRoNG Kat GUAGETE TG o aopahle pCpoc:
n etapeia Krups 3¢ pLpet olbladnlote eulvn yia mv akatdAAnAn xpron mg Lapoloag ouokeunc.

0 TolbBetelte ™ ouokeun uov oe nhektplki [pica pe velwon. EALYETE, edv 1 Tpopodotiki Tdon avageplfievn oy eTk[ta mg ouokeung avtalbkpivetal
0TV Téon Tou nAekTpLKoU 0ag SLKTUOU.

0 Mnv tolb6eteite ™ ouokeun oe Leat ellpaveta (L. oe nhektpikudtt) n kovtd oe avoly™ ewTLd.

0 Edv dlallotioete Katd ™ Aettoupyia mg ouokeung ololadhlbre avwpalia, BydAte aplbug To g alllmy [piZa Tou nAeKTpIKOU SIKTUOU.

0 Mn ByaZete 10 oi¢ alDmv [pica tpap@vTag 1o 1popodotkIkahmdio.

0 Mnv apivete 1o TpopodoTk Ikahadio va kpllietal alllmy ellpdvela epyaciac.

0 Mnv tolb6eteite Ta x[ha n 10 Tpo@odoTkIkarddLo oe {eaTd plpn ™G OUOKEUNG.

0 Mn BubiZete ™ ouokeun, To Tpo@odoTK IkaAddLo 1 To @Lg aTo vepln oe GAAa uypd.

0 H Tpolo et GUTKELN DEV TPETEL VX XPNOLUOTOLELTAL KTO KTOUC (CUUTEPIAGHBOVOUEVWY TWV THLOLWY) TWV OTDLWY 1) TWHATLKY, XloONTApLX N
TUELHRTLKN LKAVOTNTO EVAL HELWHEVN. ETIONG SEV TPETEL VOX XPNOLHOTOLEITAL TO GTOUK XWPLG EUTELPLX 1} YVIOOTN WG TPOG TN XPNaT, EKTOG EQV
TX XTOPK QUTG BPlokovTaL UTD ETIRAEYN KTO KXTOLO GTOHO TOU ElvaL LTEDBUVO WG TPOG TNV KTPXAELK TOUC.

O Tox TXLOLK TPETEL V&X BplokOVTaL UTD ETIBAEYN TPOKELHEVOU VO DLXTOAALTTEL OTL HEV B XPNOLUOTDLATOLY TN TUTKELN WG TXLXVIOL.

0 Mn xpnowolbieite ™ ouokeun, [av 1o Tpo@odotikCIkah@dio 1y n ouokeur Ckouv [&Bet {nud.

0 Edv 1o tpogodotikIkarddlo 1) n [pica Ckouv [hBeL {nuid, yia ALyoug aopahetag un xoenotpoldielte T ouokeun kat
ellkowvwviiote pe La egouatodomulio kLvtpo olppLg e KRUPS.

0 IMa mv apakdtwon Choxwpeite [hvia olpgwva pe TLg 0dnyieg.

0 GuAGEte ™ ouokeun pakpd ol mv uypacia kat mv Caywwid.

0 Mn ypnowolbieite ™ ouokeun, edv de Aettoupyel kavovikd i av ket [hBet Inud. Smv [EpiTwon aut) oag ouoTvoupe
va Lapadhoete ™ ouokeun yia [hpakoholBnon oe e&ouatodomulVo kKtpo olppig mg KRUPS
(8eite Tov KaTAAOYO OTO eyXeLpidLo Tou ol PRl KRUPS).

0 Extl¢ alllug diadikaocieg kaBaptopol kat apardtwong olupwva pe TG 0dnyieg xpnong mg [ipoloag ouoKeunc,

[eg ot aAeg [hpeppaoerg (T2l va exteholvtar alllto eEouatodomulVo olppLg e KRUPS.

0 lMa Aoug aopdietag xpnotuolbieite o ouokeun pvov afeooudp Kat avialakTika eykekpuVa alllmy etawpeia
KRUPS.

0 OLbladnCbte akat@MnAn oUvSeoN aKUpOVEL TV LoXU TG eyyUnang.

0 Albouwvdléte ™ ouokeur alllto nhektpikdikTuo [av dev  xpnowuolbieite yia [AU kawplkat [pv alltov
Kkadaptoplmg.

0 OAeg ot ouokeult, ulbkilTouv oe copaplilheyyo [ollmtac. Se tuxaia eliheyplVeg ouokeuld; Chaypatolbiodvtat
[pakTik(E Sokwle xpnong, o olbio efnyel ta evdexieva onpeia xpnotwoldinone aut@v.

0 Ae ouviotdtatn xpnowolbinon COAIULAIZwvV 1} nAekTpKaV LpoekTdoewy .

0 Mn tolbeeteite veplloto doxeio Tou kaglkay 1 kdtw alllto otliio oepBlpiopatog.

0 EAYEte ™V katedBuvan tou akpoiolou [pog aldguyr eyKauuATwy.

0 ¢ [EpilFwon Chpdeiyng apardtwong, kabaptopol i TakTkAg ouvmpnong EVwv owpdtwv oto pilo, de plbpel va
LoxUoeL 1 eyyinon [£plldou 2 e1dv 1} 6000 KiKAwV (Le eAdLaTo apt8ulI3000 kukAoug To [Fog).

Neploptopl xpriong Tg ouokeuig

H ouokeun espresso 6a [HIEL va ypnowpoloieite plvov yia mv ChoeTowpacia tou espresso , yla mv katackeun Tou agplyaou Kat yia 1o {bTapa Twv
uypav. H [apotoa ouokeun Choopicetar albrAeloikd yia oiakn xpron. Ze [epiTwon elbyyeAuatikig xpnong 1 un TeNong Twv odnyLdv Xprong n eyyunon
dev LoYUEL.

O KXTOKEVXOTAG DEV PEPEL KxpLG €VBOVN Yiax evdexopeveg BAGBeG [ou ChokoFouv ald T AavOxaHéVN XPAON, KAKEG KAAWOLWTELG, XPNTELG,
Aettoupyieg kot elikivduveg eliokevég. YLb auTég TIG GUVONKEG, OL €YyLNTELG TUVTAPNONG BEWPODVTAL KKUPEG.

H quckeur’] auTth ChoopiTeta alOKAELTTIKG YLK OLKLOK XPOT OTO ECWTEPLKO TOU OLITIO0. Aev €xel oXedlaaTel yio eplbpikn n elixyyeAuaTkn
xenaon.
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METPH>H THX >KAHPOTHTAS TOY NEPOY

Mpwv mv Chdm xerion OUOKEUNC 1) Qv eEaKpLBmOETE aAAayn e okAnplIntag tou vepol 8a [pdL va [hooapuootei n
OUOKeUN 0NV €EaKPLBW okAnpInTa tou vepouU. Eav el1Bupelte va eEakpIBOOETE TV okAnplinTa Tou vepou, uLbpeite va
T0 KAveTe padi pe tov [pounBeuljlievo uetpnm i alguBuvBeite omv ulhpeoia Chpoxnig vepol.

Babulg 0 1 2
okAnplintag oAU parak] paAax] ultpLa okAnp]
of <5,4° >7,2° >12,6° >05,9° >378°
°dH <3° >4° >7° >14° >21°
°TH <3,75° >5° >8,75° >175° > 26,25°
1 2 3 4
¢ )
1%¥
(oel.t.)
lepiote To [bTPL PE Mpwv ™ ulTpr ™g okAnplintag.
vepllkat BaAte ploa Metd d A;\%?:Jn uTpnon g okAnplintag tou vepol eugaviletat (uecaia okAnplvepl)
oe autlJTov PETPNTH.
7
MCbpeite va xpnowuoldinoete prAtpaptopVo vepdaAld Tt peTaAAk]

PuBpioTe Tn 0kAnpoTHTX TOL VEPOL oTo e[ 1L £d0 0 e&kv Xpnotpolbieite To

Ma m BeAtiwon g yeuong tou [poetowpalfievou kaplkat T pokpolwia TG CUCKEUNG 0AG GUCTAVOULE va
xpnotpololeite v kaoclta Claris — Aqua Filter System (20ompa), Lou ChoAeitat m&a&soouép XWPLOTA.

AlbteAeitar alldulikd, ta olbia eEaAeipouv v uddtivn [Tpa kat alllevepyntik[lavepaka, Ta olbia Yeldvouv To
[&ptexievo Tou xAwpiou, Twv akaBapol®v, Tou WLAUBSOU, Tou XaAKoU, Twv eviopokTLVwv KTA. [Eplexliieva oto vepl]
‘Etol dlampouvtar  ta yLtaAAa Kat Ta LxvooTolxeia.

F088

TolbBeteloTe TO BOXElD KATW
alto akpopUoLo atuou.
Agnote va Lepdoouv 300ml

Eykatdotaon me kaoltag om
OUOKEUN

Mptv v [pdym xprion: Bildwote

To ATpdpLopa tou vepoud ulbw ™mg Amou[gvio, n olbia divel ™
kaoltac Claris - duvatlinta va TolbBeTHoETE OTN
Aqua Filter System oag divet uvAun o wiva Cbu tolbBetoate

 duvatinTa va pelwoeTe:

mv kaolTa kat Tov prva Cou Ba

T/nv avepakiki okAnplinta - [hg yia 75 Esmms( va v aM3EETE (T0
o
o

To xA@pto — [hog 85 %*
To uCAuBdo- Chog 90 %*
Tov xaAk- Clg 95 %*
To ahoupivio — Livg 67 %*

spLo0lepo Uotepa all12
HAvEG).

v kaolta g tpaplopatog oTov
[&to tou doxelou.

VEB\)U Cat@vrag To koupd yia
gMwpa yua xpovikddLdomua
TouhaxLotov 3 deutepoAlTwv.
Eglbov ellBupeite, ulbpeite va
eldvaldBete ™ ouykekpim
dladikaoia

/
@ H kaolta Claris [pI&L va aANGZeTat TouAGxLoTov KGBe 2 prveg i uetd ™ xoron [Epilbu 50 Aitpwv vepol.

* 1a ototyeia Chpadivovral allltov



PYOGMIZH

BdAte 10 @I1G oV ZNKWOTE TO TREYUX EVOTO-  [arAgTe ouyxpbwg ta O ynotakle deikmg g

3 e KOSLTO(EE'TE ™mv K(xeé-:‘rn
Chica, xwplg Chwg va E0TIC MTCAVLLV TBTW- 5[4 «Service» Kal p0BuLonG Twv Lhpautpwy ~ €VOELEN 0TO TpaBu-
QVAlETE TNV OuoKewy.  YTOG OTO TEOW pépog yix ) BpioKeTal KATW ul]]}JJ p&KkL

VO GVaOTKWOEL

PYOMIZH TOY ENIMNEAOY ZKAHPOTHTAZ NEPOY

OL ouokeult eivat
pubulopVeg o]
TO £PYOOTACLO
oto elil£d0
okAnplintag 3.

0 = MoAU poAax]
1 = MaAax[

H pwtewvn Vdetgn Tou Mathote 1o Kouuld L 2 = Meoaia okAnpl]
Soxelou 6a 3 1lbeg popld, dhoTe va 3 = SkAnpl
. dlaAlEete v okAnplinta 4 = oAU okAnpl]
Tou vepol.

’ PYOMIZH THZ OEPMOKPAZIAZ TOY KAOE

Ot ouokeul g eivat
pubutopVeg allro
Egvoommo oTo 3
el£30 2, [ou eivaL n clean

uCbn Bepuokpacia. ( ~ % Y

Matote To Koupld

tlbeg poplt, wote va
puBuioete ™V alutoluevn
Oeppokpacia Tou kapll: => Matote 10 Kouuld
«atu&», yia va Chopeite

Mamote 1o koupld B 1lbeg
pople, woTe va puGuLcsTs

mn 0T pUBULON Beppokpaciag mv 08/ 0Kpaoia Tou kagld
«y TOU KG(PE H pwtewn calc 010 &l ﬁﬁo [bu B0ete.

[V3eLEn «uddtvn -

’ PYOMIZH THZ AYTOMATHZ AIAKOINHZ AEITOYPIIAZ THZ ZY2ZKEYHZ (auto off)

OL ouokeuld; eivac
puBuLopVeg alll
TO £pYOOTACLO

om 1 opa. dAter calc

‘ExeTe T duvaTOTHTH Vo xlevep-
Yolow)oeTe T cuokevy oog Ele-
To ol xpLBUO ek Twv IpoTEpwV
|pOYPOXHHATLOUEVWV WPWIV.
Matiote 10 Kouuld «atplé», ya va

(@ —©

[poBelte 0N pUBULON ™G
uu‘rElmrnq dlakolfic Aettoupyiag H pwtewvn LVdetEn Matmote 1o Koupld L
™G OUTKEUNG => «kadaploplg» (clean) 1beg ople, GoTe va
mn 6a avayet. dean puBuioETE TOV
wy ;}?\: alhutouuevo xplvo.

S€ KBV aTd TX OTAOLK GUTE, UTDPELTE V& ’TDBNKEDTETE ot pvnpn TG pu(-)ulcreLg THTWVTAG TO KOUUTE @ €QV EXETE ONOKANPWOEL
TG pueuLUeLg aoG (ou4 evﬁetEelg cxvthochnvouv 2 tpopeg) 1 UTOPELTE V& GUVEXLTETE TN dLaxdikaoic. H aroBnkevan Twv pueulcrewv
QUTQV OTN UVAKN THPXUEVEL O€ LOXD KON KAL O€ TEPLTTWOT BLAKOTAG TNG NAEKTPLKNG TPOPoSOTinG. MTDPELTE VX TPOTOTOLATETE TLg
PUBULOELG AUTEG BVX TRTK OTLYPI] ETRVOAXUBAVOVTAG GUTH T PAUKTO.
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MPOETOIMAZIA THZ XYZKEYHZ

BYGATE KaL YEU(OTE TO TolbbeteloTe TO Eava AvoiEte 10 KaldikL allllto K\eioTe To Soxelo Tou

B0XELO TOU VEPOU. o 6Lén Tou, Llbte Soxelo Tou kagl] BaAte kapl]
T0 JUVaTA Kal KAE(OTE TO [ﬁq Tov kagL(to
kaldikL. E:pmcl}apo 250 g).

/M yepiCete 10 doxeio pe Leotlivep] petaAkCvepl] yahan pe oldodnlote Ao uypl] EpLbov katd ) GUvSean TG GUCKEUNC TO
60x vepoU Aell gL 1 eivat avelapkdg yeudto (katw allto “min®), 6a avayel [Vdeln «yepiote To doxeio» kau n [poetoadia Tou
espre§ue~oev Ba elval [pog o [apl¥ duvam.

ZETIA VU KUKAWHXTWY KXPE

OéoTe ™ O'UUKGUh o€ )\el'roupyi_o( THTW- _%_éﬁ\u O TOU KUKAWUGTOC KO(E : ) 05\ Eeﬁ\UUlX TOU_KUKAWHOTOC O(STgOU L,
i qé 0TOBETAOTE Evar DOXELD XWPNTIKOTNTAG 0,5 NiTpwv 2T GUVEXELK, THTNOTE YLK 3 0EUTEPO-
X&%{ ggé(r'(])\?eﬂ.rl[(am %ﬂvtp.r(;geeé}’)ﬁ;xgﬂigl Korrw,(xr‘;l) TO KPOPUTLX Koupré KOL TO GKPOOTLO AETTQ, TO KOUHTE 'Service' %eﬁlg) YL VO
"y ! oTHOU. MaTAOTE yLo Aty dEUTEPONETTK TO KOUWTE €KKLVAOETE EVAV KOKAO EETAUPXTO
TOV KUKAO €KKLVNONG. 'Service' (Z€pPLC) YL VO EKKLVATETE Evav KOKAQ TOU KUKAWHOGTOG &THOU, 0 0TDLOG B
EETAUPATOC TOL KUKANWHATOG, K€, 0 0TDLOC B OTOUOTNOEL XUTOUKTWG UETH XTO
GTHURTNOEL KUTOPRTWG HETK KT TEPLTOL 40 mlml.  TEP(TOL 300 ml.

adPAVELXG. KXBE QOp& TOU EVEPYOTDLELTE TN GUCKEUN OOC, TO UNXAVNUX TPOXYUXTOTOLEL EVAV KOKAO EKKIVATAC,

MPOETOIMAZIA TOY MYAOY

MObpeite va elAEete ehappd 1y Bapy kagllue ™ pUButon mg Aelilintag tou aAlbuatog twv Kkkwv Tou kagll
‘000 Ae[IlTepn elvat n piBuLon tou uuAou, Tbo duvatltepog eival o kaple kat [EpioolTepo Kpey.

V4 . , . . . . . . . . . .
ElvaiL TPOTLHOTEPO VOt EKTENELTE €V ) TEPLOTOTEPQ EETAOUATX TWY 2 KUKAWHATWV ETELTO XTO PKETEC UEPEG

21V Kateubuvon
[pog ta de&la
elval To dAeopa
xovtpltepo.

21nv Kateubuvon
[pog ta aplotepd
elval To dAeopa
Ae[dlTepo.




H ouokeun [poopiletal albkAeLoTika Kat uLVov yia xprion KCkkwv kagpl]

‘Otav Xpnowpol OLeiTe TN ouokeun yLa [pwTn Popan £dv dev [XeTe Xpnowol bLoeL TN CUoKeUN YLa apket(]
{ ! \ Xpovik_Idtaotnpa iy dev [Xete kavel kadapiopl kal apardtwon yia LoAU kawpl] Aiyog atplé kat Zeotlvepl]

Byaiver alto akpopuoLo atuou.

Eav ta otljua ekpong tou kagplleivar pubpiopVa LOAG YynAa oxetikd pe to pLyedog Twv PALTaviwv oag,

plopei va oag Litolhioet o kapls ) va kaeite.

MPOETOIMAZIA TOY ESPRESSO (20 EQX 70

H [bolinTa tou vepol yia Va espresso [HIIEL va eivar alll20 Cdg 70 ml.
K&B€e pop& TOL EVEPYOIDLELTE TN CUOKEUN TXG, TO HNXKVNUX TPAXYUKTOTOLEL EvaV KOKAO €KKivNONG.
MaTAOTE TO TAAKTPO . H pwTewvn évdeltn avaBoaPAVEL KXT& TNV TPOBEPURVON TNG CUCKEUAC.

H ouokeyn oag eivat Crowun. H pwtenn MNatote To Dhiktpo & via Trv [bolnTa Tou veool Ubosite
vgeen (1) 6a %}upswa avapim. BAkte to 5UV§TDSO’H)BJTC]TO E] 10 vg mv puBTi[cm'ra pOTHEER
oAtZave katw alta ot expong Tou kagl] B

, ¢ ’ > \iktpo B2 yia kavovik [Tote 60AeTe.
MCbpeite va xaunAwoeTe 1) va UnAwoeTe Ta eolpLboo.

otllia ekpong avahoya pe To GYoC Tou
QALTZavL0U 0aG.

Av 60AeTe va dtak(ipete ™ SiAeuon Tou kagl]) pCbpeite va Chtoete 1 To (Anktpo B 10 & va yupioete To
koupli xelpropol otn 6L6N mini.

NMPOETOIMAZIA TOY KAO®E (80 EQX 220 ML)
H CbolinTa vepol yia va kapUCHpIEL va eivat peta&u 80 kat 220 ml.

Aol TeheLigel 1) Sladikacta Tou aACbpatog, o akeoulVog kaple; pouokeleTal pe Aiyo {eatlvepl]

4 ytepa aLl\iyo apxidetL 10 pLAtpdpLopa . K i . Lo i i
MépX XTD PLX GUYKEKPLUEVI TDOOTNTX PALTCXVLOU, OXG cvvw'ro,ugle = €6V €TEOVYELTE EVOV TIO BUVXTO KXPE = VXX
HOLPKOETE TNV TPOETOLUKTLX TOU KXPE T€ dUO KUKAOUG, Mox TRPKOELYHE, 2 (popeg aTd 70 mi yLex Evex ALTCRVL
XwpnTikoTnTRG 140 Ml

/TN
L]

MHN A®AIPEITE TO AOXEIO MPIN AITO TO TEAOZ TOY KYKAOY
(BnNAodn TEPLTOL 15 SEVTEPOANETIX TPLV KXTD TO TENOG TNG PONG KXWPE).

AEITOYPTIA TIA 2 OAITCANIA

H ouokeur| oag divel ™ duvatinta va etopdoete 2 pALT{avia kapln espresso. MpoolEte va unv Chpauepioste Ta
QALTZAvLa peTd Tov Cp@To KukAo. H ouckeun eivatl ChoeTtotpaculin. H ewtewvih deten (D) ChpapVet avapubm.

H ouokeuq autiata
0a ekteALbeL ouvex ieva
2 [\npeLg KUKAOUG
[poeTolpaciag tou kapll

TolbBeTeloTE 2 PALTLAVIQ Natiote 1o DMiktpo [ou B0AeTe

katw allllta othla ekpong CRFNE) ; "

Tou kael Ta O%LG £KPONG H" n ‘,’DK% Erhngcrs o BUO,(POpEt vprvopa.
Tou kaglJ plopeiTe va Ta eutewh LVdeEn ba avaBooprioet
usm};\ﬂqosts UnACtepan B0 poplt yia va eliBeBatdoel [Tt nmoate mv
xaunALTepa, oUppwva pe To : g

ud;seoq TV PALTCAVLAV. ellhoyn yLa duo pAtZavia kagld

y
Edv Chmoete Chdyra mv eliloyry B kat petd mv elihoyry &P (1} aviiotpopa), n deitepn dev Ba AneBel ulln.
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PAZKEYH KA®E ME ATMO

O atule xpnotuetet ya 1o applyaia, Ox. yia va 1o [pooBLbeTe oto cappuccino ) otov kagllcaffe latte kat ellong yia
{[btapa Twv uypdv. EC2WN yia v Capaywyn Tou atpol xpetdletat L]Jn)\Ekapn Beppokpacia alllmv ChosTtolpacia Tou
espresso, n ouokeun e£aopaiel pia elILALbv dladikaoia [pobLpuavong sl_%pKr’] ya mv
Natmote To koupd &Y H pwtervn IdeEn @ avapooprivel [ho GeppaiveTal n GUGKEUN.
‘Otav oAokAnpw6el n dtadikaacia [pobLpuavong, n pwtewvn [Vdel&n 6a Lhpaueivel "
avappin kat pCbpeite va apxioete v dadikaoia Chpaywyng Eavaldtovtag to koupld &
MoaTtAoTe I&AL To kouvpll ¢ v vae oTapaTAOETE TOV KOKAO.

/N

Mpoooxn, N dLXKOTN TOL KUKAOUL eV ELVAL KUETT.

S0 OUVLOTOOHE VO(,)SPHULHOTDL NOETE TNOTEPLWHEVO YRAK 1} UHT, TO 0TDI0 €XETE AVOLEEL TPOTWATX. TO PPETKO
YRt D€V €lvail KATGAANAO Lo Be,)\'rw'ra ATDTEAETPATO. APOTOU EXETE XPNOLUOTOLATEL TN AELTOUPYLX )
QATHOD, TO XKPOWUOLO UTDPEL VA ElvaiL TEOTO, OTOTE TG TUVLOTOUUE VX TEPLUEVETE YLO ALYO TPLV TO XKOUUTTTETE.

KRUPS KRUPS

ExkwvioTe Tn AetToupyia
ATHOO okoAOLBWVTAG TaX
BAUaTa TOL TEPLYPaPO-
VTOL 0TNY TXPATRVW
TP Y POXPO.

...&ava Chriote To koupld 4]
KaL OTAMATAOTE TOV KUKAO.
Mpoaooxn, n dlakom Tou
KUKAOU dev elvaL Guean.

‘Otav KataokeuaoTel
elhpkng Cboldnta
appyaAou....

EAYEte, €dv TO
akpo@UoLo elval cwoTtd
eykataomulVo.

Bdtete 10 Y&Aa 01O
doxelo yaAatog.
Bubiote T0 akpopUuaoLo
0TO YdAa.

KRUPS

k-

Ma myv e§dAewyn tTwv  AgroTe Tov atullva To p(KponEqmo (x'ry\ou ELVOIL APALPQUUEVO YLX V& ElvaL duvaTOg 0 kKaBapL-
evdexlievwv Lxvav @elyel YL TOUAAXLOTOV 0106 e B&boc. MAYVETE TO pE VEPO KL ALy HN AELAVTLKO XTDPPUTRVTLKO
yahatog oTo akpopuoto 10 deuteplhelFa kal Eava — TTXTWV )gJ OLHOTDLWVTAG YLK BOUPTOQ. ZETRUVETE KGL OTEYVWOTE, To. [1pty
aAte L doxelo alll  Lamote To koupld TO EaVAPGAETE 0T BEOT Tov, BePaLWBELTE OTL OL OTEG ELTODOU KEPXK OEV
KAT®w KkaL LATAOTE TO  YLQ VO GTAUATAGEL 1 €XOUV POUAWCEL ATO TA KATXAOLTX TOY YXAXKTOG, EQV ElvaL amxpaiTnTO,

0 Jn & h U] EEPOUNWOTE TLG HE TNV TPEXOUEVN BEAOVE. MNV TAEVETE TO &XKPOPLTLO
KOUHLL 2- PAYWYN TOU ATHOU. &THOD OTO TAUVTHPLO TLATCWV.

I"a 1o TeAeiwpa ™G Aettoupyiac me Chpaywyng Tou atuol ¢tdvet va Chmoete olblodnilbte kouul.
E&v TO akpo@0aL0 €ival BouAwpEVO, EEBOVAWTTE TO HE TNV mﬂex()uevn Belova.
Edv 1o akpoguato ival BouhwulVo, kaBapioTe 1o pe pa A BeAlva.

ZET AUTO-CAPPUCCINO XS 6000 (MQAEITAI XQPIZTA)
AUTO TO EEXPTNUX KUTOUKTNG TRPKTKEVNG KXTOUTTLVO LEUKOADVEL TNV TRPKOKELR KXTOUTOLVO 1 KXPE AKTE.

XS 6000

'!.;Am‘ 1= 10

ZUVOEDTE Ta dLBpopa
ELRPTNHUATX UETOED
TOUG,

/1N

ETINEETE TN Béom yix
KATOUTOLVO 1 YLX
KOPE AGTE OTO ELOLKO
akpoPUTLO.

TEWLOTE TO OOXELO YRAXKTOG
KL TOTOBETNOTE €var NTTR-
VL1 €V TOTAPL KATW OO TO
KPOWUTLO GUTOUXTNG TP~
OKELNG KATOUTTLVO.

7

MaTAoTE To KoupTE ¢ty
YLO VO EEKLVATEL KL
TN OUVEXELX VO OTO-
HOTATEL O KUKAOG

TotoBethoTe TO, PATTH-
VL 00C KATW OTD TIC
€5000UG KAPE KL EKKL-
vioTe évav KOKAO Kapé
@INTpOUL / €ETPECO.

Tio v pnv Eepadet To YoM Thvw GTO EEXPTNHG KUTOUXTNG TXPAOKEVNG KATOUTGEVO, PPOVTLOTE VaX TO KABXPITETE KONG. ZUVLOTHTAL VXX TO
kaBapieTe dpeae HONLG OAOKANPUIVETE €vary KOKAO OTUOD L€ TO BOXELD TOL EEXPTANKTOG TOU EXETE YEULTEL € VEPO, TPOKELLEVOL VOX KB
PLOTEL TO ETWTEPLKO TOL GKPOPUTLOU. X TOV TKOTO KUTO, UTDPELTE VO XPNOTHOTOLATETE TO LYPO KXBXPLOTLKG XS4000 TOU dLarTiBeTart WG EEXPTNHE.



AAEIAZMA

O diokog oUANOYAG UYPWV paletet To xpnotuolbinulvo veplkal To doxelo Tou aleoulVou kael] Tov
xenotpolbinu¥o kaell O diokog kaBaptopol Tou kaedivel ™ duvatlinta va e§aAelpBolv ulbAeippata
areouVou kagl]

AEdv avaget n pwten ApaiplbTe T0 dloko MAUveTe TO pe vepld BydATte, adeldoTe Kau O dlokog GUANOYNG UYPWY
[VdelEn “d, Byate, adeldote kaBapLopol Tou kagll  OTEYVWMOTE TO KAAG. kaBapioTe 10 doxelo SloblTel Dwmipeg, ot oldiol
KaL kaBapiote ™ oxdpa Tou aAeopVou kapll oag elyvouv, LTte [HTEL va
OUNOYAG UYPQV. TO 0deLdoETE.

ivi MOAg B\ﬁ)\ers 10 doxeio Tou aleouVou kagl) [HIIEL va Tov adetdoeTte evieA®G, yia va albpuyeTte
° [1eavn ulEpyxeilion.

/  Howtewn WdelEn 8 6a peivel avauun, edv 1o doxeio aheopuVou kapIdev (el epapulbel kKald n edv To
% BaAate [low OT&IBBJY] Tap oe AlyCtepa alll4 deuteplhelTa alllmv hpa [bu to Bydiarte.
Edv n pwtewvr Vdeten " eival avapulin 1 avaBooBrivet, dev ulbpeite va kaveTe espresso 1 kagll

=EMAYMA TOY QMATOZ KA®E: ANATPE=TE >TH ZEAIAA 5

MPOrPAMMA KAOAPIZMOY THZ ZYZKEYHZ — ZYNOAIKH MEPIOAOZ: MEPIMOY 20 AEMNTA

clean ‘Otav eivan alapaimTo vt IpoxwpnaeTe g€ kaBapLapo, n Guokeun oig ewdolotel avaBovTag TNV GwTELVA EvdeLEn ‘clean’,
o @ (kaBaxpLapog). To Ipoypappa auTo eivan dLaBéatpo povo otav To alatel n cuakeun (1 lepilov k&Be 350 lapaokeveg kapé
CER @iATpou N ealpéao).

i E Mpoetdoldinon! Ma mv menon twv [pav eyyinong [HEL va exteleital o guokeur o kikAog kabapiopol, [lbte
! uldipxer [poetdoloinon. I'Ipoaoa(srs YO ™MV 0WOTH 0eLpd Twv Sladikaotdv. MOA avéer n puel Saﬂoﬁs ulbpeite va
ouvexioete va xpnowlolbielte mv ouckeur, aAAG oag ouoTAvoupe va ekteNlbete To Lplypauua to UUVTOL?IhEpO Suvatly.

Mathote 10 - BydAte kal kaBapiote AdeldoTe KaL kaBap{oTe TO

koupd IZ] 0 3{0KO KaBapLOHOU. doxelo akeoplVou kaglka
«Service» yla va KLV oeL TO =avaBdAte To 0N gavaBahte 1o 0T SRJ Tou.
[p¥pappa kabapLopou. Ou 6Lbn Tou. H pwtewn VdelEn & 6a

owTteLvlt evdeielg«kabapLople»
kat “f& avaBooprvouv.

BydATe kaL adeldote BydAte, yepioTe kat TolbesthoTe KGTW alllTa
oxapa ouANOYNG EavaBdAte 1o doxelo otllia ekpong Tou kapl]
UypwV. vepoU o 8Lbn Tou. doxelo, pe xwpntk[Inta

8
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XS3000

- KikAog kabapiopol

H pwtewvi [VdetEn «kabaptople» (clear&s[val avappuin guvexdg.

O kikAog kaBapLopol Ba EaKLvnOSl autCiota. H avtAia aCbppopdet To
veplloTadlakd. H Bm&};sm authg ™G dLadikaoiag eivat [£pildu 10
Ae[Xd kaw n pwtewvi VdetEn «kabBaptoplt» Eavd Ba avaBooprvel.

AvoiEte mv BaAida MatAote 10 koupd
cuvmglonq KaL BaATe pia “Service* yLa va gekwvioet
TapCAfa kaBapLopol 0 KUKAOG KaBapLopou.

KRUPS (XS3000) ov
ulbdoyn kadaptopou.

2 - Mpwtog kabaplopl§

wtew [Vdetn «kabaploplt» (clean) 8a otaBepolbindel. To
Db paua ouvexiceL.
O Lowrog kukAog kaBaptopod 6a tplEelL evreAnc autliata.
ZelAlVeTaL n guokeun kat eEaleipovTal Ta uCbAElupaTa Tou
KaBapLoTikou [bu XpE‘r rb\ Cparog KUKAOG kaBaptapol
dtapkel [Epilbu 5 AelTd kat ulALg TENELGOEL, n ewtewvn [VdelEn E

«kaBapLoule» Eava Ba aquoanvaL

AdeldoTe To doxelo pe 10 -ava[thchs 0 Kouuld
xpnowolbnpvo vepTkat “Service* yLa va EEKVATEL 0
gavapahte 1o katw alllta [pitog kUKAOG KABaPLOMOU.
ota ekpong kagll

3 - Aeutepog kadaplopl§

H pwtewv D¥del&n «kabaplopult» (clean) Ba eival oTaBepd avapulin.
O delTepog KUKAOG K(le(lpl()ﬁ:u 8a tplEeL autlliata. O deltepog
KUkAoG kaBapLopol dlapkel [Epildu 5 Ae[Td. MG Tehetdoet autlt o
KUkAoG, 1 pwTetvi) LVdel&n «kaBapLople» Ba oBnoeL.

" ]

AdeldoTe 10 doXelo e TO
xonotuolbmuvo veplkat
&avapaAte o katw alllta

Zavalamote 1o kouud
“Service" yla va EekivioelL o
5e0TePOG KUKAOG

KaBapLopou.

H cuckeun Twpa eivat
[foyun yia mv
elLjrevn xprion.

BydAte kat adetdote 0 AdetdoTe ™ oydpa TepioTe T0 S0XEL0 TOU
doyelo pe 10 OUANOYAG UYPWV KaL VEPOU.
ellotplWite ™ o B0bN ™C

Av sev ulipxe apketlveplloTo Soxelo katd my exkivnon Tou Lhoypaupartog, 8a avayel n putewn LV3eLEn
» & . Mpoclbe SEI'hpKT] [ooldnTa vepou oto doxelo kaL o KuGapLouEd; 6a ouveyioel autliata.
% Edv I]rrnosts Katé v Sldpketa Tou kaBaptopol To koupd @ 1 av dlakoli n Lhpoxn Tou nAekTELKOU
peupatog, to [pLypappa kabaptopol CHIIEL va Eekivioel alllmv apxr. Autleival avaykaio ALyou kaBapLopou
Tou uddativou KUkAou. Zmv [EpiTwon aut [HIEL va xpnowwolowoete GAAn tap[AFa kaBapLopou. BeBaiwbeite
[ Cker ohokAnpwBEel 0 kUikAog kaBapLopoy, yia va aloeuyete v [EpilTwon plluvong. O KUKAOG KaBapLopol
elval ouvexng. Mn Bagete Ta x(hla katw alllta otllita ekporig Tou kaplkaTtd v SLAPKELA TOU KABAPLOWOU.
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NMPOIrPAMMA AGAAATQZHZ — AIAPKEIA: MEPIMNOY 22 AEMNTA.

H [bolta ald8liatog e uddtvng [Ttpag sﬁuﬁ;émt allmv okAnplinta tou vepou [bu ypnowolbieite. Eav
XpeLaotel apahdtwan, N ouckeur Ba oag Lpoerdolbiioet pe v eLavarauBaviiievn aléwkVion mg [hoetdolbinang (calc)
To lpOypappax GuTO €lvail SLaBETLUO HOVO OTAV TO GIXLTEL N TUTKELN.

Zekunote To Ed)D(pupua TG BydAte kat kaBapiote  Tolbeemiote Va ABeLGOTE TO BOYElO KAl  A@RioTe va SLAAUBEL
apahdtwong [atdviag o To dioko ouNoYAG Soxelo [EptekTikInTag  yepiote 1o e )%I;CIDD ulCba To GaKOUAGKL
koupd «Service». Ot uYpGV. TouAdxotov 0,6 I katw  veplukpL mv [V8elEn  apaAdtwong me Krups
owtewlE aMJta otlua exporg «uddTivn tpa» (calc). (40 g) FO54.

" . Tou kKapl] KaBmG Kat
evoelgeig udarun ipa» 0TO AKPOPUOLO ATHOU.

kat | avaBoopivouv.

1 - KOKAOG X XAXTWONG

H évdeLEn ‘calc’ (xPOAXTWON) OTROEPOTOLEITAL.

O KOKAOG BPOAKTWONG EKKLVELTAL KoL Bax dLeEaxOel auTOPGTWG. H avTALX poL@d TO VEPO PE BLAKOTEG KOiL
BYQiVEL XTO T XKPOPUOLX EEODOL TOU KXPE KXL OTH TUVEXELX KTO TO XKPOWUOLO aTHOL. H dLépkeLa TNG
AELTOLPYILX GXUTAG ElvaL TEPLTOL 10 AETTG.

MOALg oAokAnpwoet o
KUKAOG, avaiBoaBrvouv
oL eVOELEELG ‘réservoir

d'eau’ (d0X€LO VEPOD) KaiL
‘calc’ (XQOAGTW

AVTIKOTOOTAOTE TO NoTAGTE TO KOLWTE
doxeio vepou. H €vdeL- ‘Service' (0€pBLS) HOALG
€n &) oBnvet kawn ONOKANPWOETE ONEC
€VdELEN ‘calc’ (xaNG- QUTEG TLG AELTOUPYLEC,
Twan)

oTaBepoTOLELTAL.

K-
x
T
>
<

<

<

w

10




2 - Mpwtog kadaploul &

O [pdTog kaBaptoplt sivar avaykaiog yia Ty eEGAewdn twv uLbAeipudtwv pfow e apaldTwong.

ABELGOTE TO YepdTo Soyelo  ASeLdoTe To Sioko AdeLdoTe, kabapioTe Ellotplipre 1o doxeio vepou  Mamote To koupld

pe 10 xonowuolonuvo GUAOYNG UYPOV KaL gelhGveTe To oxelo vepou 0T BLbM Tou. H purew «Service». H putewvn
vepll al]oTﬁ%Ta Tov o 8Lbn Kat Eavayepiote To kL LVOeLEn «calc» avaoopivel  [V3elgn «calc» Oq
Tou, [Idg kat To doxelo. v LdeLEn “Maxi‘. kaun putewn LVdelEn 1 elval otabepd _

avoypOm. O s
autljllatog KUKAOG 6a

3 - Aeltepog kabaplopl &

MLOALG teAewmoel o [hdTog kabaptouls (pwrswt‘lj del&n «calc» 8a avaBoaPriveL.
O deutepog autiatog KUKAOG Ba dlapklbel 6 AelTd.

MOALG TeEAELOOEL O
delTePOC
kadapLople, n
PwTeLV [VdeLEn
«calc» Ba ofnoeL..

AdeldoTe To vepdto ZavoLémioTe T Ade1doTe 0 Bioko OUMOYG  ABELGOTE Kal Ye(oTe TO

Soyelo pe T0 koupd «Service». H uyp@v kat elotplipte TOV Soxelo Tou vepou.

xonotuolbinuio veplka Qutewh [V3elgn o 806 Tou.

T0 5{0KO GUANOYAC UYPOV «calc» 8a efvat

kat ellotpllyTe Ta om 01aepd avapuin. L. .

6Lom Touc. O deurepog H ouokeun gival [Towun yia xpron.
autCliatog kukAog Ba

Edv To doxeio dev [Xel apket LoolinTa vepou, Ba avayel o pwtevlE eheykmg & .
¢/ Tpooblbte oto doxeio elhpkn [bolinTa vepol kat n apardTwon 6a ouvexioel autiata.
% Edv 10 Soxeio akeouVou kapdev eival o BLbn Tou Ba avayel o pwTelvE eAeykg “IEl. Edotpllite TO
doxelo o BLbn Tou, yia va ouvexiosl autjiata o KUKAOG. Edv KaTd T SLdpKela Tou KUKAOU GLGKO&:[ n Chpoxn
TOU NAEKTPLKOU pelpaTtog, o KUkAog CHLIEL va eLhvaAngeet.

A Beawwbeite (11 [keL ohokAnpwbei o kikAog apararwong, yia va aldguiyete mv [Epi Twon piluvong. O kukhog apakdrwong eivat

MPOrPAMMA =ETA OZ AIAPKEIAZ

=] OTav €lvaL ATXPAITNTO VO TPOXWPHOETE O€ EETAUUK SLXPKELRG, N CUOKELH OKG TPOELBOTOLEL pE
TO AVXPBOTPRACLUO TWV PWTELVWYV EVOEIEEWV “clean” (KxBapLTHOC) KaL “calc” (xPaAXTWAN).

MoALG oAoKkAnpwBEel To
EETAUX dLXPKELXG, OL
€VDELLELG “clean” (KaBo-

Rgcuég) Ko “calc” (apo-
&TWAN) GBAVOLV.

AQaLpéoTe, yepioTe kaw  ToroBetAoTe évax EK%\{V'IUT € T05TP6YP,0W0<

€TOVXTOTOBETATTE TO doxeLo XwPNTKOTNTAG E;Td"’y%m%o }("(‘)’L’)KGT!["E  ice'

Boxelo o Béon Tou.  TOUAAXLOTOV 0,15 (0€pBLc). L€V5€’Lg€l “clean”
ATpWV K&TW OTO TLG (Kagtxgwpég) kot calc”
€E080UC KAPE KOL TO (apoxhdTwon) oTaBepoToL-
aKpPOWUOTLO KTHOD. obvTaL.
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FENIKH ZYNTHPHZH

Mpwv Tov kKaBapLopIByalete Lavta to TpopodoTikIkaAwdio allltyv [pifa Tou nAeKTPLKOU SIKTUOU KaL APROTE TNV OUOKEUN va
Kpu®oeL. Mn xonotuolbleite epyaleia n kaBaploTika uCba, ta olbia 8a uLbpoloav va ypatoouvicouv 1j va dLaBp®oouv
ouokeun. Tnv eEwTeptkn ellpAvela ToU OMUATOC TNG CUOKEUNG kKaBapiote mv we [Va vwlDigaoua.

KaBapioTe To oupTHPL KABXPLOHOD, TOV KEDO TUANO- =e[\OVETE TO BOYELD
yn% PONG KL TO TAEYUX TOU KL TOV GUNAEKTN KATO - vepoU pe kabapl
KaBLo0 Kopé pe TETTO VEPO KAL LYPO KXOXPLOTLKO. vepld

i!\ T EEXPTAPXTH XUTK BEV EXOVV OXEDLXKOTEL YLX TAOGLHO OTO TAUVTIPLO TEXTWV.

H META®OPA THZ XYZKEYHZ

KpateloTe T OUOKEUAGIA TNG OUOKEUNG Kal Xpnotpolbleiote TV yia T UETaPopd TnG.

ivi Se [&pilTwon (Fwong g ouokeung n olbia dev eivat ToLdBeuOIN 0N cuokeuaoia g, e [HIEL va
L]

HAEKTPIKH H HAEKTPONIKH 2£YZKEYH 2TO TEAOX THZ XPHZIMHZ [QHZ

Suveloplpoupe yia v CpopuAagn Tou [£piBariovTog !
@ aH ouokeur| oag CEplXel peydin Coolinta Capalllpa ekpetareuievwv n avakukAWULVwV UNK@OV.
B 2 Mnyaivete ™ ouokeur oe eldKIxdpo Tou Apou 1 ot edikeupVo olppic, (b 6a Chaypatoldmei n petaldinon me.
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NMPOBAHMATA KAI AIOPOQTIKEX ENEPTEIEX

H gugkeun dev aviBeL apOTOU EXETE TOTATEL
70 TMKTPO (D) .

EAYETe, €dv TO QLG TOU TPOPOSOTIKOU KAAWS{oU eival kavovikd BaAulVo oy
[HiCa Tou nAekTPLKOU BLKTUOU.

Nepo 1/ aTHOG €EEPXOVTAL XWPLG AOYO &TD TO
aKPOPUOLO KXTHOD.

Z€ TEPLTTWON ETXVOAXUBAVOLEVWY DUGAELTOLPYLUY, KATDLEG OTAYOVEG
EVOEXETAL VX TPEEOLV GTD TO AKPOPOTLO KXTHOU.

To espresso 1 0 kaglt dev elvat apketd {eotls.

ANGETE TN pLBULON THG Se%ﬂomac’mg TOU KQ(E.
ZEOTRVETE T @, Lﬂ?é(vw( EETAEVOVTAG Tal pE TETTO VEPO.

O kaold; eival COAG ehagpig 1y dev eivat
elhpkig duvatle,.

BeBatwOeite OTL TO doXeLO KOKKWV KOE TEPLEXEL KAWE KOL OTL N PON TOU KKPE
elvail owaTh. ATOQOYETE VO XPNOLUOTOLTETE EARLWOELG, KXPHUEAWHEVOUG 1
XPWHATLKOUG KOKKOUG KAPE.

MEeLWOTE TNV ETIAEYUEVN TOOOTNTX KKQE XPNTLUOTOLWVTRG TO TEPLOTPOPLKO
TAAKTPO. ETIAEETE TO KoupTt & .

FUR'LOTG TO KOUUTE TG NETTOTNTRG GKAETNG TPOG TX XPLOTEPGK YLK VX ELVAL TIO
WA N GA€oN. EKTEAETTE TV TRPATKELN T€ 0O KUKAOUG XPNOLHOTOLWVTHG TN
NELTOUPYLX 2 ALTTOVLIV.

O kaold xovetar [hpa COAU oLyd..

TuploTe TO KOUMTE TNG AETTOTNTAG GAETNG TPOG TO BEELK YLK VO ELVaKL TIO XOVTPH
n OAEON (EVOEXETAL VO EEAPTATAL GTO TOV TUTD KXPE TOU XPNOLUOTOLELTAL).
[pXYHXTOTOINGTE EVQV I TEPLTTOTEPOUC KOKAOUC EETAOUATOC,

O kagl¢; dev eival LOAU KpEP®DING.

FUR'LOTG TO KOUUTE TG NETTOTNTRG GKAETNG TPOG TX XPLOTEPG YLK VX ELVAL TIO
WIAR N GAean.
AgpatpéaTe TO piATpo Claris.

H ouakeun dev BYGTEL KXQE.

EvTotioTnke éva GUPBGY KaTK TNV TPOETOLUAOTN, ) o
H oUOKELN EKKLVELTAL TRAL GUTOURTWS KXL ELVAL ETOLUN YLO EVAV VED KOKAO.

Xpnowpolboate akeopVo kagllavti yia
KOUG Kap|

Me E]v nAexTpLk) okollh albppogriote Tov aeouVo kaplallto doxeio Tou
Kagl

0 pOAOG KAETNG EKTEUTEL EVOV KPOTLKO
66puBo

YTBpXOUV EéVe CUWUTX METK GTOV HOAO GAEaNC.
ETtkowvwvnoTe pe To Kévtpo KatavodwTwy Tng Krups.

Aev €lval 0KOAN N TEPLOTPOPN TOU KOLUTIOD
NG AETTOTNTAG GAETNG TOL POAOL GAETNC.

TpoTtoTol0TE TN pUBULEN TOL PONOL GAETNC HOVO OTAV BplOKETAL O€
AeLToupyia.

AllJto akpoguolo de Byaivel atule.

A@o0 OBACETE TN TUOKELN OKG KAL TNV KPNOTETE VO KPUWTEL :

KaBapioTe ko EEBOVAWOTE ONEG TLC OTEG TOU GKPOPUTLOU ME TNV THPEXOUEVN
BeAova (avaTp€ETe 0N OEALDK 7). ZEBOVAWTTE TNV OTT) TOU CWANVK gé(cng TOU
OKPOPUOLOU XTHOD ME L BENOVK. ApaiLpéaTe To iATpo Claris.

H [bolimta tou appol yahakTog eivat aveldpkic.

BeBatwOeiTE OTL 0 KTHOG EEEPXETAL CWOTK KTO TO XKPOWTLO, KTOOTPAYYLTTE
TN ULKPH OTT ELTOB0L KEPX TO ETRVW TUAKX TOL KKPOPYUTLOL, EPOTOV ElvaL
ATHPAITNTO. XPNOLUOTOLNOTE €V KPOO DOXELD 1] YKAX TOU EXETE AVOLEEL
TPOTPARTA. TEAOC, GANGETE TUTD YRAXKTOC (UHT 1 TROTEPLWHEVO).

To applyaha eivat [apa COANG Clkv[]

BeBawBeite OTL Tar 2 Gkpar TOU HIKPOL VOEEIBWTOL TWANVXX ElVL CWOTE
TOTOBETNHEVH OTO EVKRUTTO TUNHK TOU XKPOPUTLOL KTHOU

To ELAPTNHX RUTOUKTNG T’RPRTKEVNG KATOU-
TO(VO dEV aVappOP& TO YAAK (TO EEXPTNHA
TWAELTAL EEXWPLOTR).

BeBatwOeiTe 0TL 0 CWARVAG TOU €lvait BuBLOPEVOC TTO YRAX eV ExEL BOUNWTEL
BeBatwOeiTe OTL 0 EOKAPTTOG CWANVAG EIVAL CWOTK TOTOBETNHEVOG HETH OTO

EEXPTNUX WOTE VO KTDPEDYETAL 1 EL00DOC TOL CéPXX.

Aol OBNTETE TN TUCKELH TG KXL TNV KPATETE VO KPUWTEL, EEBOVADOTE THY
01N €E000UL TOL EEXPTAPATOC KUTOURTNG THPRTKEVNHG KATOUTOLVO.

To TPOYPAUUK KXOXPLIUOD 1) RQANATWANG
dev EEKLVAEL.

To TPOYpa&ppaTa auTh dev dlaTiBevtal Tipd povo oTav ariTnBel oo T
guoKeun (avaBeL n évoelEn 'clean' (kaxBapLapodc) 1 'cale' (apahdTwan)).

A@oU YepioeTe To Soxelo VEpoD, N wTEWN
EVOELEN |5 THPOHEVEL AVOULEV.

EACYETe av To doyelo eival owatd TolbBemulVo omv kagetCpa.
EALVETe, [it 0 D\wtipag otov [aTo Tou doxeiou Kiveltal eAelBepa.
Ze[A\Uvete 10 Soyeio kaL oe [EpilFwon avaykng ekteAlbTe ™V agaAdTwon Tou.

A@oU adeLBTETE TOV CUAEKTN KaTakaBLO0
KXQE, 1) QWTELVH EVOELEN ] THPOHEVEL
VOUUEVN.

H ouokeun autlhata ellotpliel omv apxki ™ katdotaon katd v avavidbon mg Chpoxng
Tou pedparog kat eivar Crowun yia kawvolpyLo KUKAo.

Katw o ™ ouokeur| uldpxetl vepln kagld.

0 dlokog ouAoyNG uypv YLLoe: adetdoTe Tov.
EALYETe [Va 0 diokog ouhhoyng uypav [el TolbBemBel owaTd.

MENIC aSeldoEL T0 d0YEl0 GReoiVoU KapLIpVeEr N
QwTely] LVOeLEN «adeLaoTe TOV OUCOWPEUTH TOU
Katakd6l» avapulin.

BydAte TOV GUOCWPEUTA, sAD/Ers edv elval eviehae d3etoc, LEpwllete 10 Esuﬂ:&D\sI}u Ka
ellotplte Tov om BLoN ToU. )ﬂ(irs, eav 1 [piga kabapLopod elvat kavovikd toldBemulim.

Kat ot 4 k[kkiveg pwtelvld; evoeiEelg
avapooBrvouv cuvlXela.

BY&ATE TN OUOKELH XTO TB\/ TPLCK, APALPETTE TO ,?\i.)\TpO Claris, TEpLpéVETE 20
QEUTEPONETTX KL ETELTC BETTE TN GUOKELN KAL THAL OE NELTOUPYLX.

EQv TO OQOAUX TXPXHEVEL, OMUELWTTE TOV XPLOPO TOU EHPAVLLOTOV 0TV
EVOELEN, 0TO TAEYHO EVATORETNC OALTLAVLUV KAL ETIKOLVUWVAOTE HE TO KEVTpo
KorovorAwT v The Krups.
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- Sagpe

P

Edw ChpablTovral pepkle ouvtayle, tig olbieg plopeite va g [hoeTolpndoete uLbw ™G ouokeung Espresseria
Automatic:

e Cappuccino (Kalbutoivo)
Ma mv [poetopacia Tou yviolou kalbutoivou eival katdAAnAa ta ak[Aouba cuoTtatikd: 1/3 Leotol ydAatog,
1/3 kapUespresso, 1/3 applE yaAatog.

e Caffe Latte

lMa Tov ouykekpuVo kagl) ovopal[fievo ellong Latte Macchiato, eivat Ta ak[AouBa cuoTaTik@: 3/5 {eoTol yYAAaTog,
1/5 kapUespresso, 1/5 apple yaAatog.

Na toug Chpl¥teg kapldeg oe Baon ydhatog xpnotolbieite kaAUTtepa nuildxo yaia

(oo Yuyeio, Bepuokpaociag 6 kat 8° C).

MCopeite va Choldhioete Tov kapllue ok(In cokoAdtag.

KagL§ pe kpla
Mpoetowdote kAaokJespresso o€ PeydAo GALTZAVL.
MpoaoBLbte Alyo kplla kat [Tol 8a albkmoete kaplue kpla.

Kagl§ corretto*
Mpoetowdote [Va pALTZave espresso (g ouvnbwg,.
Metd [hooblbTe 1/4 1y 1/2 CothpL AkDp 1y Kovidk i Sambuca , 1) Kirsch, 1) Cointreau.

o AkLp pe kaplF

Se adeto uLbukaAL CplekTik(InTag 0,75 Tou AlTpou avapeLyvieTe

3 pALTAvia espresso, 250 g okoupa ¢axapn, 1/2 kovidk 1 Kirsche

AQfVOUE TO piyua TOUAGXLoTOV 2 £Bdouadeg va albppogroeL.

Oa kepdioete [Tou ullpoxo AL, To olbio Ba suxaptothoet Cholavtle autods, [bu ayalbive tov kapll

Kplog kapl ala ttakka

4 pepideg CaywTol Bavihiag, 2 pALT{avia kplo YAUKLIEspresso, 1/8 | ydAa, yAukid kplla, Tptupu¥n cokoAdta.
AvakaTeleTe TOV KPUO espresso pe YAAa.

Xwpiote 11¢ pepideg tou Lhywtol oe Lompdkia, x0ote alll] [hvw tov kagllkal dlakooueioTe pe YAUKLA Kpllia kat
oM cokoAdTa.

Kaegls ala frisonne*
Mpoodlbte a pkpOCdmpdkL polpL oe a gALT{avL YAUKOU espresso.
Awakoopeiote pe va Caixt otpdpa yAukldg kplliag kat oepBipeTe.

e Flambe espresso*

2 PALTZAvia espresso, 2 Hikpa Cotnpdkia Kovidk, 2 kouTtaAdkla tou kaplkaedgdxapn, YAukLa kplfia.
P{&Te 10 KOVLAK oTa LOTNPdKLa, {eoTaiveTe TO KAl PAoY(OTE.

MpooBLbte Caxapn, avakateleTe , pixvete Tov kapllkal dtakoopueioTe pe YAuKLd kpllia.

o Mappllespresso*

2 pALTZAvia espresso, 6 kplkoug auy@v, 200 g {axapn, 1/8 Zaxapwulyn yAukld kpla, 1 ukpOCdtpdkL AL
CbpTokdAL.

Xtulhote ta auyd pe ¢axapn, ulket va yiver a ChkvOkat appddeg peiyua.

MpooBLbTe KpUo espresso kat AikCp CopTokAAL.

Se ouvlkela avakatelete pe gplbkia kplfia.

BdAte 1o peilyua oe Cothpta 1) uldA .

TolbBethoTe T OGNV KATAYPUEN.

(*: H uC&pRoAwkr katavaAwon tou aAkolA BAALTeL oV uyeia.)
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