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FRA

Merci d’avoir acheté cet appareil TEFAL.
Lire attentivement les instructions de
cette notice et les garder a porter de

main.

La société TEFAL se réserve le droit de modifier & tout
moment, dans I'intérét du consommateur, les
caractéristiques ou composants de ses produits.

Installation

Poser I'appareil sur un plan ferme : éviter
de I'utiliser sur un support souple, de type
nappe Bulgomme.

Ne pas placer I'appareil sur ou pres de
surfaces glissantes ou chaudes, ni laisser
le cordon pendre au-dessus d’une source
de chaleur (plaques de cuisson, cuisiniére
agaz...).

Ouvrir I'appareil en
appuyant sur le
Verrou.

Enlever tous les
emballages,  auto-

collants ou accessoires
divers a I'intérieur comme a I'extérieur de
I"appareil.

Utilisation

Fermer I'appareil. Brancher le cordon sur
le secteur : le voyant lumineux s’allume.

Vérifier que linstallation électrique est

compatible avec la puissance et la

tension indiquées sous I'appareil. Ne

brancher I'appareil que sur une prise

avec terre incorporée.

Si le cable d’alimentation est endommagé,

il doit étre remplacé par le fabricant, son

service apres-vente ou une personne de

qualification similaire afin d’éviter un

danger.

Lors de la premiére utilisation :

« Verser un peu d’huile sur les plaques.
Essuyer avec un chiffon doux.

e Un léger dégagement d’odeur ou de
fumée peut se produire.

Laisser préchauffer I'appareil :

le Thermosignal indique visuellement que
I'appareil a atteint la bonne température
de cuisson.

AVANT PRET

THERMOSIGNAL ~ THERMOSIGNAL

Ne pas toucher les surfaces chaudes de
I’appareil : utiliser les poignées.

Recettes

Utiliser des tranches de pain de taille
moyenne (10 x 10 cm), a beurrer sur les
faces extérieures.

* 4 tranches de pain « 20 g de beurre
© 70 g de gruyere 1 tranche épaisse de
jambon cuit  poivre

Couper le gruyere en fines lamelles et en
disposer la moitié sur deux tranches de
pain. Poser par-dessus 1/2 tranche de
jambon et poivrer. Recouvrir de gruyére
puis fermer avec les autres tranches de
pain.

* 4 tranches de pain « 20 g de beurre
e 2 barres de chocolat noir sucré
e 1/2 banane

Sur deux tranches de pain, disposer deux
carrés de chocolat, de la banane coupée
en rondelles et, a nouveau, deux carrés de
chocolat. Recouvrir ensuite avec les autres
tranches de pain.

Apreés Utilisation

Débrancher le cordon du secteur et laisser
refroidir I'appareil en position ouverte.
Nettoyer les plaques et le corps de
I'appareil avec une éponge et votre
détergent habituel.

Ne pas utiliser d’éponge métallique ni de
poudre a récurer.

Ne jamais plonger I'appareil et le cordon
dans I'eau.




Wij danken u voor de aanschaf van dit
TEFAL apparaat. Lees aandachtig deze
gebruiksaanwijzing en houd hem

binnen handbereik, ongeacht het model.

TEFAL behoudt zich het recht voor dit apparaat of
onderdelen daarvan in het belang van de gebruiker te
allen tijde zonder voorafgaande kennisgeving te
wijzigen.

Installatie

Plaats het apparaat op een stevige
ondergrond : vermijd gebruik op een
onstabiele ondergrond.

Plaats het apparaat niet op of bij gladde
of hete oppervlakken. Laat het snoer
niet boven een warmtebron hangen
(kookplaat, gaspit...).

Open het apparaat
door op de knop
bovenop het apparaat
te drukken.

Verwijder de verpakking,
alle  stickers en

accessoires aan de binnen- en buitenkant
van het apparaat.

Gebruik

Sluit het apparaat. Steek de stekker in het
stopcontact : het controlelampije gaat branden.

Controleer of de spanning overeenkomt
met de spanning die op het typeplaatje
onder op het apparaat staat vermeld.
Steek de stekker van het apparaat altijd
in een geaard stopcontact.

Wanneer de netaansluitleiding is
beschadigd dient deze te worden
vervangen door de fabrikant, zijn
servicedienst of een gelijkwaardig
gekwalificeerd persoon om een
gevaarlijke sitiatie te voorkomen.

Vaor het allereerste gebruik :

= Raden wij u aan de bakplaten met olie in
te wrijven en ze daarna af te nemen met
een absorberende doek.

e Er kan zich een lichte geur- en
rookontwikkeling voordoen.

Laat het apparaat voorverwarmen :

het lampje Thermosignal gaat branden
wanneer het apparaat de juiste
baktemperatuur heeft bereikt.

VOOR

KLAAR

THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

Raak de warme oppervlakken van het
apparaat niet aan : gebruik altijd de
handvaten.

Recepten

Gebruik sneetjes brood van ongeveer
10 x 10 cm en besmeer de buitenkant licht
met boter.

= 4 sneden brood « 20 g boter « 70 g Goudse
kaas = 1 plakje ham = peper

Snijd de kaas in dunne plakjes and verdeel
het over twee sneetjes brood. Leg een half
plakje ham erbovenop en strooi er een
snufje peper overheen. Bedek het met de
andere twee sneden.

» 4 sneden brood * 20 g boter « 2 eepjes
chocolade = 1/2 banaan

Bedek twee sneden brood met de
chocolade, daaroverheen de in stukjes
gesneden banaan. Daarna met nog wat
chocolade bedekken. Doe de andere twee
sneden er bovenop.

Na het gebruik

Het apparaat uitschakelen en laat het
apparaat helemaal afkoelen door deze
open te laten staan.

Het apparaat afnemen met een vochtig
zacht sponsje of doekje en wat
afwasmiddel of vioeibaar schoonmaakmiddel.
Gebruik nooit schuursponsjes of agressief
schuurpoeder.

Nooit het apparaat en het snoer in water
onderdompelen.

NED



DEU

Wir bedanken uns, dass Sie sich fiir den
Kauf eines TEFAL-Gerates entschieden
haben. Welches Modell Sie auch wahlten,
lesen Sie bitte in jedem Fall die

Bedienungsanleitung sorgféltig durch und
bewahren Sie diese zum Nachlesen auf.
TEFAL behalt sich das Recht vor, im Interesse des

Verbrauchers  Anderungen der technischen
Eigenschaften und der Bestandteile vorzunehmen.

Vorbereitung

o
Stellen Sie das Gerét auf einen festen
Untergrund und vermeiden Sie die
Benutzung auf einer weichen Unterlage.

Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in die
Néhe von glatten bzw. heiRen Oberflachen
und lassen Sie das Elektrokabel nicht
Uber Hitzequellen
Gaskocher...).

héngen (Kochplatten,

Offnen Sie das Gerét
durch Driicken des
Knopfes.

Entfernen  Sie die
gesamte Kartonage,

Aufkleber oder Zubehor
von der Innen- und Aussenseite des
Gerates.

Handhabung

SchlieRen Sie das Gerdt. Stecken Sie den
Stecker in die Steckdose : die Kontroll-
Lampe leuchtet auf.

Uberprifen Sie, ob Ihre elektrische Anlage
mit den Leistungs- und Spannungs-
angaben am Boden des Gerétes
Ubereinstimmen. SchlieBen Sie das Gerat
nur an eine geerdete Steckdose an.

Wenn die AnschluBleitung dieses Gerates
beschadigt wird, muf sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Wahrend des ersten Anfheieens :
 Gielen Sie etwas Ol auf die Platten und
wischen Sie es anschlieRend mit einem
saugféhigem Kiichentuch auf.

« Es kann zu einer leichten unbedenklichen

Gerneks- u. Rauchbildung Kommen.
Lassen Sie das Gerat vorheizen
das Thermosignal an, dass die korrekte
Temperatur erreicht ist.

VOR BEREIT

THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

Berlihren  Sie nicht die heissen
Oberflachen des Gerates, sondern
benutzen Sie bitte immer die Griffe.

Rezepte

Verwenden Sie mittelgrosse Toastscheiben
(10 x 10 cm), aussen mit Butter bestrichen.

e 4 Scheiben Toastbrot 20 g Butter
* 70 g Schweizer Kése = 1 dicke Scheibe
gekochten Schinken e Pfeffer

Schneiden Sie den Schweizer Kase in
dunne Scheiben und legen Sie die Halfte
davon zwischen die beiden Brotscheiben.
Legen Sie eine halbe Scheibe Schinken
oben auf das Brot und bestreuen Sie es
mit Pfeffer. Dann decken Sie alles mit dem
Schweizer Kase ab und klappen Sie die
Scheiben zusammen.

e 4 Scheiben Toastbrot = 20 g Butter
= 2Riegel Schokolade = 1/2 Banane

Legen Sie auf zwei der Scheiben
2 Stiickchen  Schokolade, einige
Bananenscheiben und wieder 2 Stiickchen
Schokolade. Dann decken Sie das ganze
mit den restlichen Scheiben ab.

Nach dem Gebrauch

Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie
das Gerat zum Abkuhlen gedffnet.

Reinigen Sie die Platten und das Gehause
des Gerates mit einem feuchten
Schwamm und einem haushaltstblichen
Geschirrspilmittel.

Benutzen Sie keinen Topfkratzer oder
Scheuermilch.

Tauchen Sie niemals das Gerat oder das
Kabel in Wasser.




Grazie per aver acquistato questo
elettrodomestico TEFAL. Per qualsiasi
modello, raccomandiamo di leggere
attentamente queste istruzioni per I'uso

e di tenerle a portata di mano.

La sociéta TEFAL si riserva il diritto di modificare in
qualsiasi momento, nell’interesse del consumatore,
caratteristiche o componenti di questo prodotto.

Installazione

Posizionare  I'apparecchio su una
superficie stabile : evitare di usarlo su
superfici morbide.

Non posizionare I'elettrodomestico sopra
0 vicino superfici scivolose e calde, e non
lasciare pendere il cavo sopra fonti di
calore (piastre di cottura, fornelli...).

Aprire |'apparecchio
premendo il tasto.

Rimuovere  imballi,
adesivi 0 accessori
dentro 0 fuori
I’apparecchio.
Uso

Chiudere I'apparecchio. Inserire la spina
nella presa : la luce si accende.

Verificare che la vostra installazione sia
compatibile con la potenza e il
voltaggio indicati sotto I'apparecchio.
Collegare I'apparecchio solo con presa
con messa a terra.

Se il cavo di alimentazione e’
danneggiato, esso deve essere sostituito
dal costruttore o dal suo servizio
assistenza tecnica 0 comunque da una
persona con qualifica similare, in modo
da prevenire ogni rischio.

Durante il primo utilizzo :
= Versare dell’olio sulle piastre. Pulire con
una carta da cucina assorbente.

= L'apparecchio potrebbe rilasciare un
lieve odore o fumo.

Lasciare pre-riscaldare I'elettrodomestico :
il Termosegnale indica visivamente che
I"apparecchio é alla giusta temperatura di

cottura.

PRIMA PRONTO
THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

Non toccare le superfici calde

dell’elettrodomestico : usare le maniglie.

Ricette

Utillizare fette di pane di media grandezza
(10 X 10 cm), imburrate sulle superfici
esterne.

« 4 fette di pane = 20 g burro « 70 g formaggio
groviera = 1 fetta spessa di prosciutto
cotto = pepe

Tagliare a fettine il formaggio groviera e
porre meta del formaggio su due fette di
pane. Mettere 1/2 fetta di prosciutto e
aggiungere pepe. Coprire con formaggio
groviera quindi unire le altre fette di pane.

« 4 fette di pane = 20 g burro « 2 tavolette
di cioccolato * 1/2 banana

Su due fette mettere due barrette di
cioccolato, alcune fettine di banana e poi
ancora due barrette di cioccolato. Coprire
quindi con le rimanenti fette di pane.

Dopo I'Uso

Scollegare il cavo dalla presa e lasciare
raffreddare I'apparecchio in posizione
aperta.

Pulire le piastre e la base dell’apparecchio
con una spugna e detergente liquido.

Non utilizzare spugne metalliche o polveri
abrasive.

Non immergere mai I'apparecchio e il
cavo in acqua.




ENG

Thank you for purchasing this TEFAL
appliance. Whatever your model, please
read the instructions carefully and keep

them to hand.

TEFAL SA has an ongoing policy of research and
development and may modify these products without
prior notice.

Installation

Allow the appliance to pre-heat :
the Thermosignal indicates that the
appliance has reached the correct cooking

temperature.
BEFORE READY
THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

Do not touch the hot surfaces of the
appliance : use the handles.

Recipes

Place the appliance on a firm table : do not
use it on a soft base.

Do not place the appliance on or near
slippery or hot surfaces, never leave the
cord hanging over a heat source (cooking
plates, gas cooker...).

Open the appliance by
pressing on the button.

Remove any packaging,
stickers or accessories
inside and outside the

appliance.

Use

Close the appliance. Plug the cord into the
wall socket : the light comes on.

Check that your electric installation is
compatible with the power and the
voltage indicated under the appliance.
Connect the appliance to a plug with an
earth connection.

If the power supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufacturer or
its service agent or a similarly qualified
person in order to avoid a hazard.

During first use :

= Pour a little oil on the plates. Wipe off
with an absorbant kitchen towel.

* The appliance may give off a slight
odour and smoke.

Use medium-sized slices of bread (10 x 10 cm),
to be buttered on outer surfaces.

e 4 slices of bread » 20 g butter » 70 g
gruyere cheese « 1 slice thick chicken
© pepper

Cut the gruyere cheese into thin slices and
place half of the cheese on two slices of
bread. Place half slice of chicken on top
and add pepper. Cover with gruyere
cheese then join with the other slices of
bread.

4 slices of bread = 20 g butter = 2 bars
of plain chocolate = half banana

On two ot them, place two pieces of
chocolate, some banana cut into slices
and, once more, two pieces of chocolate.
Then cover with the remaining slices of
bread.

After Use

Unplug the cord from the wall socket and
leave the appliance to cool in an open
position.

Clean the plates and the base of the
appliance with a sponge and washing up
liquid.

Do not use scouring pads or hard abrasive
powder.

Never immerse the appliance and the
cord in water.




FOR U.K. USERS ONLY :
ADDITIONAL INFORMATION

AND INSTRUCTIONS

Wiring Instructions

WARNING : ALL APPLIANCES MUST BE
EARTHED.

IMPORTANT : the wires in this lead are
coloured in accordance with the following
codes.

N: Blue  E: Green and
or black yellow or green

L: Brown

or red

Fit correct
fuse(13 amp)
Use cable
gripper

Green and Yellow : Earth
Blue - Neutral
Brown . Live

Connect the Green/Yellow wire to the
terminal in the plug marked “E” (or by the
earth symbol) or coloured Green and
Yellow.

Connect the Brown wire to the terminal in
the plug marked ”L” or coloured Red.
Connect the Blue wire to the terminal in the
plug marked "N” or coloured Black.
Seek professional advice if you are unsure of
the correct procedure for the above.

About Your Factory
Fitted Plug

The cord is already fitted with a plug
incorporating an appropriate fuse. If the
plug does not fit your socket outlet, see
paragraph below.

Should you need to replace the fuse in the
plug supplied, an appropriately rated

approved BS 1362 fuse must be used
(refer to electrical specification for fuse
rating).

If the plug supplied does not fit your socket
outlet, it should be removed from the
mains lead and disposed of safely. The
flexible cord insulation should be stripped
back as appropriate and a suitable
alternative plug fitted.

The replacement plug must be equipped
with an appropriate fuse. If the plug has
external access to the fuse (non-rewirable
type plug) please note that the fuse cover
is an important part of the plug. Please
ensure that it is always refitted correctly. If
you lose this cover, please do not use the
plug. You may contact Tefal U.K. Limited
for a replacement.

For any problems or queries, please

contact our helpline :

0845 602 1454 - UK (calls charged at
local rate)

(01) 412 3000 - Ireland

ENG



Bu TEFAL Urininy sectiginiz
tesekkiir ederiz. Cihazinizin modeli ne
olursa litfen asagidaki

kullanim talimatlarini dikkatle okuyun

sonra bakmak izere

Fransa TEFAL Urinler onceden haber vermeden
arastirma ve gelistirme yapma hakkini sakli tutar

Urinin Kurulmasi

Cihazi sabit bir tezgah Uzerine
yerlestirin : yumusak bir zemin Uzerinde
kullanmaktan kaginin.

Cihazi kaygan veya sicak zeminlerin
Uzerine veya yakinina yerlestirmeyin.
Kablosunun Is1 kaynaklarinin
Uzerinden sarkmasina izin vermeyin
(ocak, tip vb...).

Diugmeye basarak,
cihazi agin.

Tom paket, etiket
veya cihazin igindeki
veya disindaki
aksesuarlart cikarin.

Kullanim

Cihazin  kapatin. Cihazin fisini prize
takin : pilot 15191 yanacaktir.

Evinizdeki elektrik donaniminin
cihazin ¢alismasi igin yeterli giicte ve
cihazin altinda belirtilen voltaj ile
uyumlu olup olmadigini kontrol edin.
Cihazinizi sadece toprakh priz ile
kullanin.

Kablonun zarar gérmesi durumunda,
herhangi bir tehlikeye yol agmamak
icin, sadece iretici firma veya yetkili
servisler tarafindan degistiriimesine
dikkat edin.

Ik kullanim :

e Plakalara ¢ok az yag sirin. Kagit bir
havlu ile yagin fazlasini alin.

e Srasinda cihazdan hafif koku ve
duman ¢ikabilir.

Cihaz 6n 1sinma igin ¢alistirin
Thermosignal gorsel olarak cihazin
dogru pisirme sicakligina geldidini

belirtir.
ONCE HAZIR
THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

Cihazin sicak kisimlarina dokunmayin :
tutma saplarini kullanin.

Tarifler

Dis yUzeylerine yag surllmis, orta
kalinliktaki (10 x 10 cm), ekmek
dilimleri kullaniniz.

e 4 dilim ekmek * 20 gr. yag
« 70 gr. kasar (veya Gruyere peynir%
* 2 dilim jambon < karabiber

Peyniri 4 dilim halinde kesin ve yarisini
iki ekmek dilimi Uzerine yerlestirin.
Peynirlerin Uzerine jambonlari
yerlestirip karabiber serpin. Kalan
peynirler ile jombonlarin Uzerini ortip,
kalan 2 ekmek dilimi ile tostlar
kapatin.

* 4 dilim ekmek * 20 gr. yag =2 parga
sade cikolata * 1/2 muz

iki tanesinin Uzerine birer parca
cikolatayr yerlestirip ince dilimler
halinde kestiginiz muzlari balustirin.
Muzlarin - Uzerine tekrar 1l'er parca
gikolata koyup kalan ekmek dilimleri ile
Ustlerini kapatin.

Kullanimdan Sonra

Cihaz fisten ¢ekin. Cihazi sogumasi
icin kapag agik halde sogumaya
birakin.

Plakalari ve cihazin tabanini bir singer
ve bulasik deterjani ile temizleyin.

Toz, asindirici temizlik malzemeleri
veya bulasik teli kullanmayin.

Cihazi veya kablosunu asla suya
sokmayin.




Gracias por comprar este aparato TEFAL.
Sea cual sea el modelo en su posesion,
lea atentamente las instrucciones y

guardelas a mano.

La sociedad TEFAL se reserva el derecho de modificar
en cualquier momento, por interés del consumidor,
caracteristicas o componentes de los productos.

Instalacion

Ponga el aparato sobre un soporte sélido y
estable : no coloque nunca directamente
sobre un soporte fragil.

No ponga el aparato sobre superficies
deslizantes o calientes, o cerca de
ellas, ni deje que el cable cuelgue por
encima de una fuente de calor (placas
de cocina, cocina de gas...).

Para abrir el aparato
presione el boton.

Retire los embalajes,
etiquetas o accesorios
de dentro y fuera del

aparato.

Utilizacion

Cerrar el aparato. Enchufar el cable en la
toma : se enciende el piloto.

Compruebe que la instalacion eléctrica es
compatible con la potencia y el voltaje
indicados en el aparato. Conecte el
aparato a un enchufe con una toma de
tierra.

Si el cable de alimentacion esté dafiado,
éste debe reemplazarse por el fabricante,
0 en un Servicio Técnico autorizado por
TEFAL, o una persona cualificada, para
evitar cualquier peligro.

En la primera utilizacion :

* Aflada un poco de aceite en las
bandejas y limpie con papel absorbente
de cocina.

= El aparato puede desprender un ligero
olor y humear.

Precaliente el aparato :

el Thermosignal le indica de forma visual
que el aparato ha alcanzado la temperatura
correcta para empezar la coccién.

ANTES LISTO

THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

No toque las superficies calientes del
aparato : utilice las manijas.

Recetas

Utilice rebanadas medianas de pan
(10 x 10 cm) para untar con mantequilla
los lados exteriores.

e 4 rebanadas de pan < 20 g de
mantequilla = 70 g de queso gruyere
e 1 lonchas gruesas de jamén cocido
* pimienta

Cortar el queso en finas lonchas, y poner la
mitad sobre cada una de las rebanadas de
pan. Poner encima media loncha de jamoén
y pimentar. Recubrir de queso y unir las
rebanadas de dos en dos.

e 4 rebanadas de pan < 20 g de
mantequilla = 2 barras de chocolate
negro = 1/2 platano

Cortado en dos mitades, ponga dos trozos
de chocolate, eche el platano cortado en
rodajas y vuelva a poner otros dos trozos
de chocolate, luego cdbralo con el resto
de las rebanadas de pan.

Tras la Utilizacion

Desconecte el cable y deje enfriar el
aparato en la posicion abierta.

Limpie las placas y el cuerpo del aparato
con una esponja y un detergente liquido.

No emplee estropajos ni detergentes
abrasivos.

No sumerja nunca el aparato ni el cable
dentro del agua.

ESP



Obrigado pela aquisicdo deste aparelho
TEFAL. Seja qual for o seu modelo, leia
cuidadosamente as presentes instrucoes

e guarde-as sempre ao seu alcance.
TEFAL reserva-se o direito de modificar, em qualquer

momento, no interesse do consumidor, as
caracteristicas ou componentes dos seus modelos.

Instalacéo

Cologue o aparelho sobre uma mesa firme
e estavel : ndo o utilize sobre uma base
fragil (mesa de vidro, tecidos, moveis
envernizados...).

N&o colocar o aparelho sobre
superficies deslizantes ou quentes,
nem deixar o cabo pendente por cima
de uma fonte de calor (placas de
cozinha, bicos de gas).

Abrir o aparelho
carregando no botéo.
Retire  todos  os
materiais de
acondicionamento,

autocolantes ou
acessorios que se encontrem no interior
ou no exterior do aparelho.

Utilizacao

Fechar o aparelho. Ligar a corrente : a luz
piloto acende-se.

Verifique se a sua instalagéo eléctrica é
compativel com a poténcia e a voltagem
indicadas na parte inferior do aparelho.
Ligue o aparelho a uma tomada com
ligacéo a terra.

Se 0 cabo de alimentagdo estiver
danificado o mesmo deverd ser
substituido pelo fabricante, servico de
assisténcia ou por uma pessoa
qualificada de modo a evitar perigo.

Durante a primeira utilizagéo :
« Deite um pouco de 6leo nas placas e
limpe com papel absorvente.

« O aparelho podera libertar um ligeiro
fumo e odor.

Deixe pré-aquecer o aparelho :
o0 Thermosignal indica visualmente que o
aparelho antigiu a temperatura ideal para

cozinhar.
ANTES PRONTO
THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

Ndo toque nas superficies quentes do
aparelho : utilize as punhados.

Receitas

Utilize fatias de pdo médias (10 x 10 cm),
a barrar no lado exterior.

* 4 fatias de pdo branco = 20 g de
manteiga 70 g de gruyére = 1 fatia
grossa de presunto ¢ pimenta

Corte o gruyere em fatias finas e coloque
sobre duas fatias de pdo. Por cima,
coloque 1/2 fatia de presunto, tempere
com pimenta. Cubra com gruyére e tape
com outra fatia de péo.

* 4 fatias de pdo branco ¢ 20 g de
manteiga = 2 barras de chocolate preto
doce « 1/2 banana

Entre elas coloque 2 quadrados de
chocolate, banana cortada as fatias, e de
nov 2 quadrados da chocolate. Cubra com
outras duas fatias de péo.

Apos a Utilizacao
Desligue 0 cabo da tomada e deixe
arrefecer o aparelho aberto.

Limpe a placa e o corpo do aparelho com
uma esponja e seu detergente habitual.

Nao utilize materiais abrasivos ou
produtos agressivos.

Nunca mergulhe o aparelho e o cabo em
agua.




EuxapioToUpe mou emAg€ate va
Eo PACETE QUTR Tn OUCKEUR THG
TEFAL. Ave&apTnTa amo TO HOVTEAO

TTOU EXETE OTNV KATOXN 0ag, diapaare

TPOCEKTIKA TIG TAPAKATW 0dnyieg

aopalgiag Kal QUAAETE TIG yia vad

auTEG eav  KpIBei

avarpegete o
oKOTIpO.

HTEFAL S.A. éxeL pLa TpEX0UGa TTOALTLKI EpEUVaG
KaL avantugng Kat Popel va TPOTIOTIOLEL auTa Td
mpoioVTa XWPLG mponyouUpevn , ELdomoinon.
TIPOELSOTOLNON TWV KATAVAAWTWV.

Eykataotaon

© pnopel va epgaviotel  kamvog 1
ehappla ocw], dev UTApxel OPWG
AOYog avnouxiag.

APNVETE TN CUCKEUN VA TPOBePUAVOEL
Thermosignal mpoewornolel noTe N
OUOKEUN) Bplokeml omyv qu)\)\n)\n
8eppokpacia kal eival £rolun yia
ynotpo.

Mpiv ‘ETOIMO

THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

ToroBeTeloTe TN CUOKEUN EMAVW OE
dla otaBepn) eru@avela : anoeuyeTe
Va TNV XPNOLUOTIO0eTE OTNPLOVTAG
TNV EMAVW O€ PLOAOKN) ETILPAVELD.

Mnv TomoBeTeiTe MOTE TN OUCKeun
KOVTA R EMAVW O {e0TEG N EMQAVEIEG
mou YAIGTPAVE, KAl QUOIKA MOTE pnv
u(pnvs:Te TO KAAWSI0 va erpe'rul navw
ano onomannon eoTia eeppornmq
(eoTia uypagpiou, KEPAUIK €0TId...).

O¢oTe o€ Aettoupyia
TV GUCKEUN TUELOVTAG
TO KOuuni.

BydAte omoladnriote
QAUTOKOAANTA 1] AAAa
afeocouap

guokeguaaoiag
UMApXoUV HECA 1 EEW ATIO TN CUOKEUT).

Xpnon

KAeiote 1 oucKaun Kal BaAte T0
OTNV UModoxN TG MPIZag : N PWTELVR
€vdelEn avaBet.

EAavF,'rs oTI n nAsprlKn oag
eykataotaon eivar oupBath pe TNV
10XU kai Ta Volt mou avaypagovTai
OTO KATW HEPOG TNG OUOKEUNG.
ZuvdEOoTe TN OUOKeUurn Ot Tpila pe
yeiwon.
pxX naplm’mon mou T0 KaAwdio ™mg
auaKsunq nupoucuuom BAaBn n
aAAeg @pOopEG, Ba mpEnel apéowg va
EMOKEUACTEI N vd aAvTIKATAOTABE]
anod Tov Mpopn6euTH i AMO Kamoio
aﬁouoloaompévo KaTaoTnua service
TnG TEFAL, £T01 @OTE va amoPeuyOei
omoloodnmoTe mMOavog Kivéuvog.
KaTd Vv mpmTn XPron TG CUOKEUN !
® aAeipeTe pe Alyo AAdL TIG TAAKEG
KAl TI§ OKOUTIeTe pe  pa
AMOPPOPNTIKN TETOETA KOUTivag.

Mot¢ pnv ayyieTe Tig {eoTEG eM@Aveieg
TNG OUCKEUNG : XPNOIMOTIOIEIOTE TIG
€IIKEG XEIPOAAPBEG.

SUVTayEQ

Xpnolpornoleiote  @eteg  YwuioU
petpiou peygBoug (10 x 10 ek.) Kkat
aAelppéveg pe  BoUTupo  OTIQ
eEWTEPIKEG ETUPAVELEG.

e 4 @&teq Ywui * 20 yp. BoUTtupo
* 70 yp. Tupi gruyere * 1 p£Ta BpacTo
Tapmov © mmepi

KoBsrs T0 TUpl oe )\sn'rsq qu:qu Kat
BQCSTS TO MIOO TAvw o€ 2 (pSTaq
Ywpi. Katomv Balete pon ¢Eta
aumov Kal TUMEPL EVA KAAUTTETE UE
TO UTIOAOLTIO TUPL TIG AANEG 2 PETEQ
YwHLou.

* 4 @&teqg Ywpi * 20 yp. PBouTupo
e 2 pmnépeg ookoAara ¢ 1/2 ymavava
Avapei&te og €va unw)\ ™m GOKO)\QTG
Kal Tn pnavava Koppévn oe HIkpa
KOMMATAKLA. FaplﬁaTs 2 PETEG YwUL
e TO Tapamavw Heiypa  Kal TIg
KAAUTITETE WE TIG UTIOAOLTIEG 2.

MeTa Tn Xpnon

Bya)\Ts TO Ka)\wélo ano v unoéoxn
NG MPIGAg Kal peTémnelta. Apnote N
OUOKEUN M€ uvotx‘ro KATaKL
TIPOKELUEVOU VA KPUMOEL.

Kaeaplors TIQ QVTLKOMnnqu TAGKEQ
Kaewq Kat m Bdon ™mg, Toonepqq ue
€va OPOoUYYApL KAl Uypo yla Ta mata.
Mnv XpPnOLHOTIOlEITE TIOTE OKANPEQ
oKOVEG KaBaplopoU 1 oUpua.

Moté unv ﬁuBl(eTs TN OUOKEUR R TO
KAaAwdI0 OTO VEPO.




Cnacn6o Bam 3a 10, uTo Bot ﬁuoﬁpeﬂu
naanHylo npoaykumio TE
3aBUCMMOCTH OT BbIOpaHH
MojeM, MNPOYNTaiiTe BHUMATE/ILHO
WHCTPYKIMIO MO SKCILIyaT:

COXpaHuTe ee.

Oupma TEFAL octaBnseT 3a coGoil npasa
WU3MEHWUTb B MHTEepecax NnoKynarena TeXHU4Yeckmne
XapakTepucTukKu U1 cocTasnfalwue 3IToro
annapara.

Ycranoska

YcTtanoBute npubop Ha TBepAylo,
YCTOHUMBYIO TOBEPXHOCTb : HE
oJIB3yiiTech MPUOOPOM, YCTAHOBJIEHHBIM
Ha MSTKOW MIM HeyCTONHUMBOI
OCHOBE.

He ycranasiuBaiiTe npudop Ha
WM BOJIM3M CKOJIB3KHMX M TOPSUMX
MOBEPXHOCTel, He ocTaB.jsiiTe
HIHYP CBUCAIOMMM HAJ UCTOUHUKOM
Teria (manra).

OrkpoiiTe anmapar,
HaXaB Ha KHOIKY.

Ynanure BCe
YyHaKOBOUYHEBIE
MaTepuaus,
HaKJIeIKM, JOCTaHBTEe
MOTMONHUTENbHBIE

ye HeoGxoaumo

TIPMHAAIEKHOCTU.

UcenonszoBanne

3akpoiite anmapar. BcrtaBbre mIHyp
anmapata B PO3eTKY: 3arOpuTCs
CBETOBOIi MHAMKATOP.

Hponepme, 4TOOBl HANpsIZKeHNne
Bameii ceTm COOTBeTCTBOBAJIO
Ka3aHHOMY Ha Kopmnyce npuoopa.
ouKmoqauTe npuoop K po3eTke ¢

3a3emMJ/IeHneM.

Ecan npoBoja nuTanusi noBpeK/jeH,
TO OH [0JIZKeH ObITh 3aMeHeH
M3rOTOBUTE/IEM nian B
aBTOPM30BAHHOM CEPBMCHOM IIeHTpe
BO M30eKaHNe OMACHBIX CUTYAIil.

ITpn HepBOM MCIIOJIb30BAHUN
armapara :

® peKOMeHJyeTcsl cllerka cmMa3aTh
IUIMTKY PACTUTEIbHBIM MAacloM U
MpOTEePeTh UX MSTKOI TPSIMOUKOIL.

® MOXET MOSIBUTLCS JIECKMIi 3amax u
TIBIMOK.

aTh amnmnapary

230TPETHCS

BETOBOII MHAMKATOP TeMIePaTypPhl
npouHdopMupyeT 0  TOM, 4YTO
JOCTUTHYTa HeoOXoxmmast ISt
NPUTOTOBIEHNUS] TEMIIepaTypa.

l'lpl’lﬁOp HarpesaeTrcsi MOZKHO rOTOBUTH

THERMOSIGNAL THERMOSIGNAL

Hukorga HE KacaiirTech l'Opﬂ‘l]/lX
l'lOBerHOCTe]/[ npuﬁopa Mcmmwywre

PYKOBHIIbL.
PenenTnl

Wcnonp3yiite  JOMTUKM xJjeba
Gouible uem

1laa3Mep0M He
0 x 10 cM, 3apaHee CMaxXbre HuX
MaCJIOM.

* 4 omTHKa Xj1e6a ® 20 r C/IMBOYHOI0
macjae 70 r mBeiifapcKOro cnipa

® KYCOK KYypUIlBI *© YepHBbIii
MOJIOTHIIi Mepery

Hapexpre  mBeiinapckuii CBIp
TOHKMMM Jonabkamu. Ilomoxute ceip
Ha 2 JnoMTHMKa Xxueba, mg00aBbTE
CBEpPXy 1O KYyCOUKY  KYypMIBIL.
ITonepunte. HaxkpoiiTe noibkamn
chipa n MOJIOXKUTE CBEpPXY

OCTaBIIMECS JOMTUKY XJjeba.

* 4 tomTHKa xjeba © 20 r cJIMBOYHOIO
Mac/ia © HI0KOJIaJ © MOJIOBMHKA
GaHaHa

Ha nBa n1omTHKa X1eba MOJOXUTE MO
2 Kycoyka IIOKojdana, [go0aBbTe
TOpe3aHHblii Ha KPYXKOUKM OaHaH U
emle 1o 2 Kycouka mokonazna. Cepxy
MOJOXKUTE OCTaBLIMECS JOMTUKU
xye0a.

ITocse ucnoib30Banusa

Buiabre BUMIKY U3 PO3E€TKU U
OCTaBbTEC OTKprTbIﬁ arnrmapar
OCTHIBATh.

BrIMoiiTe IMTKM 1 KOpITyC anrmapara
ry0Koii ¢ MOIOIIMM CPEJCTBOM MO/
TEMI0i BOMOI.

He ucnonb3yiite abpasuBHble ryOKn
U HOPOLIKI .

Huxoraa He norpyzaiite npuéop u
HIHYP NUTAHUS B BOAY.

RC 301 520 920 - Ref. 2017532.020 - 09/02



	French
	Dutch
	German
	Italian
	English
	Turkish
	Spanish
	Portuguese
	Greek
	Russian

