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Avant la première utilisation

fig. 4
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Merci d’avoir acheté cet appareil TEFAL, uniquement destiné à un usage domestique.

Lire attentivement les instructions de cette notice et les garder à portée de main.

Pour votre sécurité, cet appareil est conforme aux normes et réglementations applicables (Directives Basse

Tension, Compatibilité électromagnétique, Matériaux en contact avec les aliments, Environnement,…).

Tefal se réserve le droit de modifier à tout moment, dans l’intérêt du consommateur, les caractéristiques ou

composants de ses produits.

Description

1. Socle en plastique

2. Godet porte-accessoires

3. Bac à eau

4. Support résistance

5. Résistance

6. Cordon

7. Pierre*

8. Plaque lisse*

9. Plaque gril*

10. Plaque crêpier*

11. Sauteuse*

12. Couvercle en verre
avec son bouton
à monter*

13. Tirette*
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• Enlevez tous les emballages ou accessoires divers à l’intérieur

comme à l’extérieur du produit. 

• Vérifiez que la tension de votre appareil correspond à celle

de votre installation. 

• Avant chaque utilisation, déroulez entièrement le cordon - fig. 8

• Montez le bouton du couvercle en verre de la sauteuse

(disponible suivant les versions).

15mn

A la première utilisation, 

un léger dégagement d’odeur

et de fumée peut se produire

pendant les premières minutes. 

Cela est normal et dû

à la nouveauté de l’appareil. 

Installation de l’appareil avant chaque utilisation

• Posez le socle de l’appareil (1) sur votre table ou plan de travail. 

• Insérez le bac à eau (3) dans le socle de l’appareil - fig. 1

• Insérez dans le socle le godet porte-accessoire (2) - fig. 2
Cela vous permettra d’y caler le couvercle en verre (disponible selon modèle) ou tout autre accessoire 

dont vous vous servirez - fig. 2b

• VERSEZ 1 L D’EAU DANS LE BAC A EAU - fig. 3

• Posez le support résistance (4)  sur les petites plaques de métal qui dépassent aux quatre coins de le socle

de l’appareil - fig. 4

• Positionnez le boitier de la résistance (5) correctement dans le socle de l’appareil - fig. 5b
ATTENTION ! La résistance, une fois insérée ne doit pas être plus haute que le socle de l’appareil.

Si c’est le cas, ou si elle bouge trop facilement, sortez là et recommencez la manipulation jusqu’à

ce qu’elle soit correctement installée - fig. 5b

• Placez la plaque de votre choix sur l’appareil - fig. 6 et fig. 7
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fig. 15c
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• Cet appareil n’est pas prévu pour être utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités

physiques, sensorielles ou mentales sont réduites, ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, 

sauf si elles ont pu bénéficier, par l’intermédiaire d’une personne responsable de leur sécurité, d’une surveillance

ou d’instructions préalables concernant l’utilisation de l’appareil.

Il convient de surveiller les enfants pour s’assurer qu’ils ne jouent pas avec l’appareil.

• Ne pas toucher les surfaces chaudes de l’appareil.

• Si un accident se produit, passez de l’eau froide immédiatement sur la brûlure et appelez un médecin
si nécessaire.

Prévention des accidents domestiques

• Tout aliment liquide ou solide entrant en contact avec les pièces marquées du logo ne peut être consommé.

• Les fumées de cuisson pourraient être dangereuses pour des animaux ayant un système de respiration

particulièrement sensible, comme les oiseaux. Nous conseillons aux propriétaires d’oiseaux de les éloigner

de la cuisine.

fig. 13 fig. 14

Conseils de sécurité

• Pour éviter la surchauffe de l’appareil, ne pas le placer dans un coin ou contre un mur.

• Ne jamais placer l’appareil directement sur un support fragile (table en verre, nappe, meuble verni…).

• Eviter de l’utiliser sur un support souple, du type “Bulgomme”.

• Dérouler entièrement le cordon - fig. 8

• Le câble d’alimentation doit être régulièrement examiné afin de déceler les signes d’avaries

et l’appareil ne doit pas être utilisé si le câble est endommagé.

• Si le câble de cet appareil est endommagé, il doit être remplacé par le fabricant, son service après-vente

ou une personne de qualification similaire afin d’éviter un danger.

• Vérifier que l’installation électrique est compatible avec la puissance et la tension indiquées sous l’appareil. 

• Ne brancher l’appareil que sur une prise avec terre incorporée. 

• Raccorder l’appareil à une installation comportant un dispositif de courant différentiel résiduel ayant un

courant de déclenchement n’excédant pas 30 mA.

• Si une rallonge électrique est utilisée, elle doit être avec prise de terre incorporée; prendre toutes les précautions

afin que personne ne s’entrave dedans.

• Ne jamais brancher l’appareil lorsqu’il n’est pas utilisé, ni à vide.

• Cet appareil n’est pas destiné à être mis en fonctionnement au moyen d’une minuterie extérieure

ou par un système de commande à distance.

• Ne jamais utiliser l’appareil sans surveillance. 

• Ne pas toucher les parties métalliques de l’appareil en chauffe ou en fonctionnement car elles sont très chaudes. 

• Ne pas déplacer l’appareil chaud durant son utilisation. 

• N’utilisez que les plaques fournies avec l’appareil ou acquises au centre de service agréé. 

fig. 16 fig. 16b

fig. 15 fig. 15b

Verser 1 L d’eau est nécessaire pour le bon fonctionnement de l’appareil. N’oubliez pas de remplir de nouveau
le bac à eau toutes les 60 minutes en moyenne - fig. 15 à fig. 15c. Cependant, la préparation de certaines
recettes fait baisser le niveau d’eau plus rapidement. Pour éviter tout problème, surveillez donc régulièrement
le niveau d’eau, et ne laissez jamais l’appareil sans surveillance.
Si vous devez rajouter de l’eau en cours de cuisson : > éteignez l’appareil > à l’aide d’une manique ou
d’une tirette, tirez le bac à eau vers vous avec précaution, en ne le sortant qu’à moitié > remplissez le bac
à eau avec 1 L d’eau maximum à l’aide d’un pichet > replacez le bac à eau sous le support de la résistance
(faites-le avec précaution afin de ne pas renverser d’eau) > rallumez l’appareil.

IMPORTANT

60
mn

Instructions d’utilisation
• Avant chaque utilisation, déroulez entièrement le cordon - fig. 8

• Avant son branchement, versez systématiquement 1L d’eau maximum dans votre appareil - fig. 15 à fig. 15c
Ceci vous permettra de : > limiter l’émission de fumées > faciliter le nettoyage > éviter tout risque de surchauffe.
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fig. 17 fig. 18 fig. 19

fig. 20
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fig. 23

Nettoyage

• Débranchez et laissez refroidir l’appareil - fig. 17 - fig. 18 - fig. 19 et fig. 20

• Le socle de l’appareil se nettoie avec une éponge et un peu de liquide vaisselle - fig. 22
Evitez les tampons à récurer. 

• La résistance ne se nettoie pas.

Si elle est vraiment sale, frottez-la avec un chiffon sec lorsqu’elle sera refroidie. 

• Les plaques, le bac à jus et le réflecteur doivent être nettoyés après chaque utilisation,

soit avec votre liquide vaisselle habituel (pas de grattoir ni de poudre à récurer

ni éponge métallique) - fig. 22 soit au lave-vaisselle - fig. 21

• Seule la plaque pierrade® ne passe pas au lave-vaisselle - fig. 21b et se nettoie avec un grattoir.

• Le socle de l’appareil ne passe pas au lave-vaisselle - fig. 23

Ne jamais

plonger

l’appareil avec

sa résistance

et son cordon

dans l’eau.

Rangement

• Après l’utilisation et le nettoyage, vous pouvez ranger vos plaques facilement dans l’appareil - fig. 24

• Posez une plaque sur le dessus de l’appareil - comme en mode cuisson

• Insérez une deuxième plaque sous le bac à eau.

ATTENTION ! La plaque pierre et la sauteuse ne peuvent pas être rangées sous le bac à eau.

Il est donc conseillé de la laisser sur le dessus de l’appareil. 

Participons à la protection de l’environnement !
Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

fig. 21b

Avant
la cuisson

Prêt pour démarrer
la cuisson

Le Thermospot®

vous indique

visuellement

que votre grill

est à la bonne

température de cuisson. 

Votre appareil possède un système de sécurité thermique.

Celui-ci coupe l’alimentation en cas de surchauffe et le voyant lumineux s’éteint. 

Ceci est souvent dû à un manque ou à l’absence d’eau dans le bac à eau. 

De même, s’il se produit un dégagement de fumée inhabituellement important, débranchez immédiatement

votre appareil. 

Laissez le refroidir un moment.

Si vous souhaitez le rallumer par la suite, remplissez de nouveau le bac à eau puis rebranchez le.

IMPORTANT

• Branchez l’appareil - fig. 9 Dès lors, le voyant lumineux s’allume. S’il ne s’allume pas, vérifiez que :

> la résistance est bien positionnée > le bac à eau est bien positionné > il y a bien 1 L d’eau dans le bac à eau.

• Préchauffez pendant 10 minutes en position Max, puis réglez le thermostat à la température de votre choix.

• Chaque pierre est un élément naturel unique. Plus ou moins perméable selon sa porosité, une pierre

immergée dans l’eau pendant le nettoyage peut se fissurer ou éclater lors de la chauffe suivante sur l’appareil. 

• Laver la pierre sous l’eau courante en la frottant avec une éponge abrasive et l’essuyer. Eviter les détergents.

• Ne jamais plonger ou laisser tremper la pierre chaude ou froide dans l’eau.

• Ne jamais mettre la pierre au lave-vaisselle.

Précautions pour le nettoyage de la pierre

fig. 21


