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ENGLISH

Read this instruction booklet carefully
before installing and using the
machine. In this way, you will obtain
the best possible results and maxi-
mum operating safety.

SAFETY WARNINGS

Read the following instructions carefully!

Before use, check that the power supply corre-
sponds to the voltage shown on the serial num-
ber plate. Connect the appliance only to pro-
perly-earthed power outlet (minimum 10A).

In case of incompatibility between the plug
and your socket, have the socket replaced by
a qualified electrician.

The electrical safety of this appliance is only
guaranteed when it is properly earthed accor-
ding to current electrical safety regulations.
The manufacturer declines all responsibility for
any damage resulting from inadequate
earthing of the appliance. If in doubt, consult
a qualified electrician.

Do not use the appliance without water.

This appliance is designed to make coffee: be
careful to avoid scalding when using the
water and steam jets.

Do not touch hot parts (steam tube, area
around the filter-holder and filter).

Do not remove the filter-holder when the
appliance is producing steam or hot water.

Do not leave water in the machine when the
room temperature is 0°C or below.

After unpacking, check the appliance for
damage. If in doubt, do not use the applian-
ce; contact a qualified technician.

Packaging materials (plastic bags, polystyrene
foam, etc) are a potential source of danger,
and must be kept out of reach of children.

This appliance is designed for domestic use
only. Any other use of the appliance is consi-
dered improper and therefore dangerous.

The manufacturer declines all responsibility for
any damage resulting from improper, incor-
rect or careless use of the appliance.

Do not touch the appliance with wet or damp
hands or feet.

Do not use the appliance in bathrooms.

Do not allow the appliance to be used by chil-
dren or irresponsible persons unless under
supervision.

Do not immerse the appliance in water.

Before carrying out any cleaning or mainte-
nance operations, always disconnect the
appliance from the mains power supply by
removing the plug.

In case of failure or malfunction, switch off the
appliance and do not attempt to effect repairs.
Contact an authorized Service Centre and
insist on original spare parts. Failure to obser-
ve the above points may affect the safety of
the appliance.

Installation must be carried out according to
manufacturer’s instructions.

The power cable must not be replaced by the
user, as this requires the use of special tools. If
the power cable is damaged or needs repla-
cing, contact an authorized Service Centre.

Remove the plug from the mains socket when
the appliance is not in use. Do not leave the
appliance switched on unnecessarily. Turn off
the power switch when the appliance is not in
use.

Materials and articles destined for use in con-
tact with food products conform to the EEC
directives 89/109.

This appliance conforms to EEC Directive EN
55014 regarding the suppression of radio
disturbance.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE
Removable reservoir cap

Water tank cap

Drip coffee machine water tank cover
Removable drip coffee filter holder

Drip coffee water tank

Drip coffee water tube

Drip coffee filter holder cavity

ON/OFF switch and indicator light
Coffee dispenser switch and indicator light
10 Steam switch and indicator light

11 Drip coffee ON/OFF switch and indicator light
12 Recessed warming plate

13 Boiler outlet

14 Water level indicator

15 TSteam and hot water spout

16 Steam knob

17 Compartment for filter

18 Grid for caps

19 Removable drip tray

20 2-cup filter

21 1-cup filter

22 Crema system

23 Filter holder

24 Cappuccino nozzle (if fitted)

25 Pressing spoon |if fitted)

26 Measuring spoon

27 Carafe for drip coffee machine

28 Permanent filter (if provided)

USING THE ESPRESSO COFFEE-MAKER
FOR THE FIRST TIME

Remove the packaging and take out the bag con-
taining the accessories. When the appliance is
new, the following accessories must be washed
with lukewarm water and detergent then rinsed
thoroughly: filter cup, measure, two filters, frothy-
coffee disc. The internal circuit of the coffee-maker
must then be pre-washed as follows:

Filling the tank

Raise the espresso coffee maker lid (2) and pour
fresh water into the tank (fig. 1). For easier fil-
ling, the tank can be extracted by pulling
upwards (fig. 2). Be careful to reinsert the tank,
pressing it fo the end.
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Pre-wash

e Plug in at the power socket, remembering the
safety instructions.

® Press the ON/OFF switch (8) and the delivery
switch (9). The ON/OFF pilot lamp switches

on (fig. 3).The pump will switch on. Wait until
water begins to flow from the boiler nozzle,
then press the delivery switch again. After
about 2 minutes, the OK pilot lamp will light
(fig. 4). This indicates that the boiler has rea-
ched the correct temperature.

® Press the delivery button again for 10/15
seconds, allowing water to flow from the boi-
ler nozzle (fig. 5), then switch off the delivery
button.

e To ensure perfect pre-washing, repeat the
above procedure at least five or six times.

The machine is now ready for use.

Positioning the filter holder

To insert the filter holder in the machine, position
it under the boiler nozzle (fig. ). Then push the
filter holder upwards and at the same time rotate
it towards the right.

HOW TO MAKE A PERFECT ESPRESSO
COFFEE

e Always use fresh water and keep the tank clean.

* Before making coffee, always wait for the OK
pilot lamp to light; this lamp indicates that the
water in the boiler has reached the correct
temperature for brewing coffee.

e Before making coffee, heat the cups, filter hol-
der, filters and Never Fail Crema system.

The accessories can be heated with hot tap
water or in the following way:

e Insert the Never Fail Crema system into the fil-
ter holder. This device makes it possible for you
to get an excellent cup of coffee, no matter
what type of powdered coffee you may be
using.

Warning: if you wish to use the 2-cup filter, put
the “Never Fail Crema” system with the lower
projecting parts inserted in the coffee outlet
holes of the filter holder cavity (fig. 7). If you
wish to use the one-cup filter instead, rotate the
“Never Fail Crema” system 1/4 of a turn so
that the projecting parts are not inserted inside
the coffee outlet holes and in this way the devi-
ce remains in the high position (fig. 8).

* Insert the 1- or 2-cup filter in the filter holder
and attach the filter holder to the machine as
explained above.

* Place the coffee cups beneath the filter holder.

® Turn on the machine by pressing the ON/OFF
switch (8).

*  Wait fot the OK light to come on then press the
delivery switch (9) making water come out of
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the boiler outlet to warm the filter holder, filter
and cups.
o Press the delivery switch again, then remove and
drain the filter holder, the filler and the cups.
We suggest you follow this procedure
(delivering hot water without coffee in
the filter) after using the machine to pro-
duce steam. This brings the machine
back to the optimum temperature for
making coffee.
Top quality beans, correctly roasted and ground,
will always produce the best coffee.

Procedure

e Switch on the machine by pressing the
ON/OFF switch (8) and wait until the OK
pilot lamp lights.

e A few drops of water may escape from the
boiler nozzle. This is perfectly normal.

* Insert the Never Fail Crema system in the filter
holder as explained above; then insert the 1-
or 2-cup filter.

* Place 1 or 2 measures of ground coffee in the
filter (fig. 9) spreading it evenly and pressing
down lightly with the tamper (fig. 10).

* Attach the filter holder as explained above.

* Place the pre-warmed cup or cups on the drip
tray under the filter holder spouts. When the
OK pilot lamp lights, press the delivery switch.
When the desired quantity of coffee is obtai-
ned (generally 20 - 30 seconds), turn the deli-
very switch off (fig. 11).

*  Wait a few seconds before detaching the filter
holder by turning the handle from right to left.

e To remove the used coffee grounds, retain the
filtler in position using the special lever fitted to
the handle (fig. 12).

e |f you want to remove the Never Fail Crema
system, turn the filter holder face-down and
knock the system out. The removal of the
Never Fail Crema system must be carried out
when the filter is cold.

e |f the machine is not to be used for a long
time, turn it off and empty the water tank.

A pre-wash should be performed, as descri-
bed above, before using it the next time.

MAKING A CAPPUCCINO

* Use a deep metal container, preferably of
small diameter.

e Do not fill to more than 1/3rd, otherwise the
milk may overflow when it boils.

e Switch the machine on by pressing the
"ON/OFF" switch (8).

® Press the steam switch (10). After about 3 minu-
tes, the OK pilot lamps (9 and10) lights to indi-
cate that the machine has reached the correct
temperature for the generation of steam (fig.
13).

*  When using the steam function, a few drops
of water may escape from the nozzle: this is
complefely normal. However, care should be
taken to avoid scalding.

* Immerse the steam tube deeply into the milk in
order to heat it (fig. 14) and turn the steam knob
gradually counterclockwise until steam is produ-
ced. Adjust the position of the knob to regulate
the quantity of steam delivered by the nozzle.

* ower the container until the tube skims the sur-
face of milk, immersing the tube slightly from
time to time for a few seconds (fig. 14).

e |f your coffee machine is equipped with a cap-
puccino nozzle, immerse the nozzle into the
milk down to the mark on the “cappuccino”
nozzle (fig. 15).

For a few moments, the steam will come

out mixed together with a little water. In

order to obtain drier steam, hold the
steam knob open for a few seconds.

e Immediately after use, unscrew and rinse the
cappuccino nozzle to remove any milk deposit
(fig. 16).

* From time to time, use a pin to clean the holes
in the cappuccino nozzle (fig. 17).

WARNING: Whenever you make
use of the steam function, first be
certain that there is water in the
boiler compartment. Do so in the
following way:

1) Make sure that there is water inside the
removable tank (1).

2) Push the ON/OFF (8) and the coffee
emission buttons (9). The indicator light
for the ON/OFF switch will turn on. The
pump will begin to “load up” water.
Wait until water begins to come out of
the boiler tap, then turn off the coffee
emission switch. Now proceed as you
would for the regular use of the steam
function.




PRODUCING STEAM

(for heating liquids, such as tea, etc.)

Press the ON/OFF switch (8) and the steam switch (10).
After a few minutes, the OK pilot lamp (10) lights
to indicate that the machine has reached the cor-
rect temperature for the selected function (in this
case, to make steam).

Immerse the steam nozzle in the liquid to be hea-
ted and turn the steam control knob counter-
clockwise.

Adjust the position of the knob to regulate the
quantity of steam delivered by the nozzle.

When the liquid is hot, completely close the steam
knob and turn the ON/OFF switch off.

HOT WATER

(to prepare tea, etc))

e Switch the machine on by pressing the
ON/OFF switch (8) and wait until the OK
pilot lamp lights.

® Place a cup or glass under the steam tube (15).

® Press the delivery switch (9) and, at the same
time, open the steam outlet lever.

* Hot water will flow from the tube. As soon as
the desired quantity of hot water has been
obtained, close the lever and press the deli-
very switch again.

HELPFUL HINTS FOR USING THE
DRIP COFFEE MAKER

1. Before using your Drip Coffee Maker for the
first time, fill the drip coffee carafe with water to
the 10-cup level, and pour info the water reser-
voir. Follow the instruction below, omitting the
paper filter and coffee. This will throughly
cleanse the unit prior the initial brew of coffee.

2. Always use fresh, cold tap water to brew coffee.

3. The Drip Coffee Maker brews a maximum of
10 cups. Never exceed this maximum amount
as shown by the markings on the carafe.

4. Use a fine drip grind coffee - that is recom-
mended for drip coffee makers.

5. The warming plate heats up when the drip cof-
fee maker is switched ON. Avoid touching it,
and never allow the power cord to come info
contact with it.

6. The amount of freshly brewed coffee delivered
affer the brewing process will always be sligh-
tly less than the amount of water poured into
the reservoir. This is due to the absorption of
some water by the ground coffee. Therefore
put in a little more water to begin with.

HOW TO MAKE DRIP AND/OR BAR-
LEY COFFEE

1. Remove the carafe from the recessed warming
plate. Grasp the handle, lift it up, slide the
carafe straight out. Open the lid, and fill the
carafe with cold water to the desired level
(fig. 18).

2. Open the drip coffee reservoir cover, and
pour the water into the reservoir (5) (fig. 19).
Close the lid of the carafe and place carafe
on warming plate.

3. Turn the drip coffee water tube (6) to the right
(fig. 20).

4. Place paper filter into the filter holder (fig. 21)
or permanent filter (if provided).We recom-
mend 1x4 cone style filters.

5. Measure coffee into the filter, using the handy
measuring spoon provided (fig. 22). Measure
slightly less than one level spoon of ground
coffee for every cup of water measured into
the reservoir. Personal tastes differ.
Experiment with varying amounts of coffee,
until the desired strength is reached.If you are
using the permanent filter and want to make
coffe using a blend of barley, chicory and so
on, remember fo halve the amount of powder
(one measuring cup every two cups of coffee|
to prevent the coffee from seeping out of the
filter. Replace filter holder.

6. Replace the drip coffee water tube (6) in the
centre.

7. Plug the coffee maker.

8. Push the ON/OFF drip coffee switch to the
ON position (fig. 23). The red light indicates
that the machine is operating.

9. The carafe rests on a warming plate that will
keep your coffee at serving temperature. Turn
switch to the OFF position if carafe is empty.

During the brewing cycle, the coffee
maker will create some steam. This is
normal and to be expected.

KEEPING THE COFFEE HOT

The coffee is kept warm on a warming plate
which begins to heat up when the drip ON/OFF
coffee switch is switched on and will keep the cof-
fee hot until the coffeemaker is switched off.



DRIP-INTRRUPTION FEATURE

This special feature is for the person who can't
wait for all of the coffee to be brewed, especially
when making 8-10 cups. When carafe is halfil-
led, remove the carafe and serve. Replace carafe.
The flow of coffee into carafe will resume.

To prevent coffee from overflowing from the filter
holder during the brewing cycle, the carafe
should be immediately returned to the warming-
plate after pouring.

SIMULTANEOUS USE OF THE COFFEE
MAKER

CAUTION: If you plan to serve coffee and
espresso at the same time, make sure that you
start preparing the drip coffee first, which needs a
longer time for brewing.

Always be present when the espresso/cappucci-
no part of the machine is in the ON position.
Make sure that the machine is turned OFF imme-
diately after preparing use.

CLEANING AND MAINTENANCE

e Before carrying out any cleaning operations
of the exterior parts, switch the machine off,
remove the plug from the socket and leave the
machine to cool.

e Do not use solvents, detergents or abrasive
products to clean the machine. A soft damp
cloth is sufficient.

o Clean the filter holder, filters, drip tray, carafe
and water reservoir regularly.

ELECTRICAL CONNECTION (UK ONLY)

A) If your appliance comes fitted with a plug, it will incorporate a 13
Amp fuse. If it does not fit your socket, the plug should be cut off
from the mains lead, and an appropriate plug fitted, as below.
WARNING: Very carefully dispose of the cut off plug after remo-
ving the fuse: do not insert in a 13 Amp socket elsewhere in the
house as this could cause a shock hazard.

With alternative plugs not incorporating a fuse, the circuit must be
protected by a 15 Amp fuse.

WARNING - THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED
IMPORTANT

The wires in the mains lead are coloured in accordance with the fol-

lowing code:
Green and yellow: Earth
Blue: Neutral O =
Brown: Live

e To remove the drip coffe filter holder, press the
filter holder then rotate it leftwards and lift it (fig.
24). When reassembling it, be careful to insert it
correctly.

e To extract the Never Fail Crema system, once
the filter has been removed rotate the filter hol-
der and hit it against a plane surface so the
device falls out.

e Do not wash the machine: it is an electrical

appliance

DESCALING

It is advisable to de-scale the appliance every 4 - 8
months, depending on the hardness of the water
and the frequency of use. De-scale using water and
vinegar as follows:

e Fill the tanks with water, diluting 100 cc of vine-
gar or descaling agent in it.

* Operate the machine as though making the
espresso and coffee filter until the tanks has
been emptied, then rinse.

* Repeat the operation with water only for 2-3
tanks, rinsing until there is no longer any smell
of vinegar or descaling agent

Descaling with other substances may be hazar-

dous to your hedlth.

If the plug is a moulded-on type, the fuse cover must be re-fitted
when changing the fuse using a 13 Amp Asta approved fuse to BS
1362. In the event of losing the fuse cover, the plug must NOT be
used until a replacement fuse cover can be obtained from your nea-
rest electrical dealer. The colour of the correct replacement fuse
cover is that as marked on the base of the plug.

B)  If your appliance is not fitted with a plug, please follow the instruc-
tions provided below:

As the colours of the wires in the mains lead may not correspond with
the coloured markings identifying the terminals in your plug, proceed as
follows:

The green and yellow wire must be connected to the terminal in the plug
marked with the letter E or the earth symbol =<+ or coloured green or
green and yellow.

The blue wire must be connected to the terminal marked with the letter
N or coloured black.

The brown wire must be connected to the terminal marked with the letter
L or coloured red.



FRANCAIS |

Lire trés attentivement ce mode d’em-
ploi avant l'installation et I'utilisation
de cet appareil. Vous pourrez ainsi
obtenir les meilleurs résultats et la
plus grande sécurité en ce qui concer-
ne son utilisation.

SECURITE

Lire attentivement les instructions suivantes:

Avant d'utiliser I'appareil, vérifier que la ten-

sion du réseau corresponde bien a celle qui
est indiquée sur la plaque de |'appareil.

Brancher |'appareil uniquement & une installa-
tion électrique et & des prises de courant

ayant une capacité minimum de 10A et
munies d’une mise & la terre efficace.

Dans le cas oU la fiche de I'appareil n’entre-

rait pas dans la prise, faire changer la prise
par un technicien qualifié.

La sécurité électrique de cet appareil est
assurée seulement si celuici est correctement

branché & une installation de mise & la terre
efficace, comme prévu par les normes de
sécurité électrique en vigueur.

Ne pas faire fonctionner I'appareil sans eau.
Cet appareil est fabriqué pour faire du café:
faire aftention aux brdlures qui pourraient étre
causées par des jets d’eau chaude ou de
vapeur ou bien par une mauvaise utilisation
de I'appareil.

Ne pas toucher les parties chaudes de I'appa-
reil (zone d'écoulement en contact avec le porte-

filtre et le filtre).

Ne pas enlever le portefiltre lorsque I'appareil
est sous pression ou est en fonctionnement.

Ne pas laisser le marc de café dans le porte-
filtre accorché a I'appareil, I'enlever immédia-

tement aprés |"écoulement du café.

Aprés avoir déballé 'appareil, s'assurer que
celui-ci soit en bon état. En cas de doute, ne

pas utiliser I'appareil et contacter un techni-

cien qualifié.
Ne pas laisser les emballages de cet appareil
(sachets en plastique, polystyréne expansé,

efc.) a la portée des enfants car ils peuvent
étre dangereux.

Cet appareil ne doit étre utilisé que pour un
usage domestique. Toute autre utilisation est
réputée impropre ef, par conséquent, dange-
reuse.

Le fabricant ne pourra étre tenu responsable
des éventuels dommages dérivant d’utilisa-
tions impropres, erronées ou illogiques.

Ne pas toucher |'appareil avec les mains ou
les pieds mouillés ou humides.

Ne pas utiliser I'appareil dans des piéces tel-
les que salle de bains ou douche.

Ne pas laisser utiliser I'appareil par des
enfants ou par des personnes en état d'inca-
pacité sans surveillance.

Ne pas plonger |'appareil dans I'eau.

Débrancher |'appareil avant d’effectuer toute
opération de nettoyage ou d’entretien.

En cas de panne et/ou de mauvais fonctionne-
ment de I'appareil, débrancher I'appareil et ne
pas essayer de |'ouvrir pour le faire réparer,
s'adresser uniquement & un Centre de Service
Aprés-vente agréé par le fabricant et exiger
des piéces de rechange d’origine.

L'installation doit étre effectuée selon les
instructions du fabricant.

Le cordon d’alimentation de cet appareil ne
doit pas étre remplacé par |'utilisateur car
cette opération nécessite des outils spéciaux.
Si le cordon est détérioré ou doit étre rem-
placé, s’adresser & un Centre de service
aprés-vente agréé par le fabricant.
Débrancher |'appareil lorsqu’il n’est pas utili-
sé. Ne pas laisser 'appareil en cas de non-uti-
lisation.

Les matériaux et les objets destinés au contact
avec les aliments sont conformes aux prescrip-

tions de la Directive CEE 89/109.

Cet appareil est conforme & la Directive CEE
EN 55014 relative a I'antiparasitage.



DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Réservoir d’eau amovible

Couvercle réservoir d'eau

Couvercle du réservoir d’eau café traditionnel
Porte-filtre amovible pour café traditionnelle
Réservoir d’eau café traditionnel

Tige sortie eau pour café traditionnelle
Logement porte-filtre café traditionnel
Interrupteur et voyant ON/OFF

Interrupteur et voyant OK sortie café

10 Interrupteur et voyant OK vapeur

11 Interrupteur et voyant ON/OFF café
traditionnel
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12 Plaque chauffante en creux

13 Sortie de la chaudiére

14 Indicateur de niveau

15 Tube sortie vapeur et eau chaude
16 Bouton ouverture vapeur

17 Logement filtre

18 Plan d’appui chauffant/égoutte-tasses
19 Egouttoir amovible

20 Filtre 2 tasses

21 Filire 1 tasse

22 Disque pour café créme

23 Porte-filtre

24 Buse pour “cappuccino”

25 Pressoir (si prévu)

26 Cuillére de dosage

27 Verseuse café traditionnel

28 Filtre permanent (si prévu)

COMMENT EFFECTUER LA PREMIERE
MISE EN SERVICE

Aprés avoir déballé I'appareil, extraire le sachet
qui contient les accessoires. Si |'appareil est neuf,
le laver & I'eau tiéde avec du détersif puis rincer
abondamment les accessoires: le porte-filtre, le
doseur, le disque pour café créme et les deux fil-
tres.

Effectuer donc un prélavage du circuit intérieur de
la machine, en procédant comme suit:

Remplissage du réservoir

Soulever le couvercle amovible (2) et verser de
I'eau fraiche dans le réservoir “espresso” (fig. 1).
Pour simplifier cette opération, le réservoir peut
étre enlevé en le tirant vers le haut (fig. 2).

Veiller & remettre le réservoir en place en le pous-
sant bien & fond.

Prélavage

e Brancher I'appareil sur le secteur en respec-
tant les instructions de sécurité.

e Appuyer sur les touches marche/arrét (8) et de
distribution du café (9). Le voyant de I'interrup-
teur marche/arrét (fig.3) s'allume. La pompe
commencera & “charger de |'eau”. Attendre
que l'eau sorte de la goulotte chaudiére, puis
éteindre l'interrupteur de sortie café. Aprés
deux minutes environ s’allume le voyant “OK”
(fig.4) indiquant que I'eau (dans la chaudiére)
a atteint la température optimale.

e Appuyer de nouveau sur l'interrupteur de distri-
bution pendant 10/15 secondes, en laissant
couler I'eau de la goulotte chaudiére (fig.5) puis
éteindre |'inferrupteur de distribution.

e Pour un prélavage parfait, répéter la procédure
ci-dessus au moins cing ou six fois de suite.

A ce point, la machine est préte pour la production

de café.

Accrochage

Pour accrocher le portedfilire & la machine, le pla-
cer sous la goulotte de la chaudiére (fig.6) et le
pousser vers le haut en le tournant & droite en
méme temps. Tourner en poussant toujours
a fond!

PREPARATION DU CAFE EXPRESS

Quelques conseils pour obtenir un bon café

o Utiliser toujours de I'eau froide et veiller a ce
que le réservoir soit bien propre.

e Avant de faire couler le café, il faut toujours
attendre que le voyant “OK” s’allume. En
effet, ceci indique que I'eau se trouvant a
I'intérieur de la chaudiére est & la température
idéale pour faire le café.

®  Pour obtenir un café d’excellente qualité, il est
préférable de ne pas utiliser des tasses en pla-
stique ou en carton.

e Faire réchauffer les tasses, le porte-filtre le

disque pour café créme et les filtres avant de
faire le café.
Pour réchauffer les tasses, le portedfiltre et les
filtres on peut les passer sous le robinet d’eau
chaude ou bien on peut procéder de la facon
suivante:

¢ Introduire le “"Disque pour café créme” a l'inté-
rieur de la coupelle porteiltre.

Ce dispositif vous permet d’obtenir un excel-
lent café quel que soit le type de poudre de
café que vous utilisez.



Attention: si vous souhaitez utiliser le filtre pour 2

tasses, placez les ergots inférieurs du “Disque
pour café créme” dans les orifices de sortie du
café de la coupelle portefilire (fig. 7). Si vous
souhaitez par contre utiliser le filtre pour 1 tasse,
tournez le “Disque pour café créme” d'1/4 de
tour de sorte que les ergots ne se trouvent pas a
I'intérieur des orifices de sortie du café et le dispo-
sitif reste ainsi dans la position plus haute (fig. 8).
Insérer le filtre pour 1 ou 2 tasses dans le porte-
filtre, accrocher le porte-filtre sur la machine
suivant les indications précédentes.

Positionner la tasse sous le porte-filire.

Allumer la machine en appuyant sur l'interrup-
teur marche/arrét (8).

Attendre I'allumage du voyant OK et appuyer
sur l'interrupteur de distribution café (9) et lais-
ser que |'eau chaude chauffe les accessoires.
Eteindre l'interrupteur de distribution, décrocher
et égoutter le portediltre, le filire et les tasses.

Il est conseillé d’effectuer cette opération
(I'écoulement d’eau chaude sans café
dans le filtre) méme si on veut faire un
café aprés avoir écoulé de la vapeur.
Dans ce cas, un “cycle a vide” a pour but
de remettre la machine a la température
optimale pour faire un café délicieux.

Pour un résultat excellent, utiliser un café de pre-
miére qualité, bien torrefié et moulu.

Procédure

Allumer la machine en appuyant sur 'interrup-
teur de marche/arrét (8) et attendre I'alluma-
ge du voyant OK.

La sortie de quelques gouttes de la goulotte
est normale dans ce cas et ne constitue pas un
défaut de fonctionnement.

Introduire dans la coupelle porte-filtre le
"Disque pour café créme” comme indiqué
auparavant; introduire ensuite le filtre pour 1
ou 2 tasses selon le cas.

Verser 1 - 2 doseurs de café moulu dans le fil-
tre (fig. 9) en le distribuant réguliérement avec
un légér pressage. (fig. 10).

Accrocher le porte-filtre comme indiqué au
préalable.

Appuyer sur le bac ramasse-goutte la ou les
tasse(s) déja chaudes, en correspondance des
becs des portes-filtres. Lorsque le voyant est
allumé, appuyer sur l'interrupteur de distribution et
ne le relécher qu’aprés avoir obtenu la quantité de

café souhaitée (20-30 secondes environ) (fig. 11).
Pour décrocher le portefiltre, attendre quel-
ques secondes puis tourner la poignée de
droite & gauche.

Pour extraire le marc de café, maintenir le filtre
bloqué & I'aide du levier prévu & cet effet incor-
poré dans la poignée et faire sortir le café ou la
pastille en tapotant le portefilire renversé (fig. 12).
Si I'on souhaite enlever le “Disque pour café
créme”, refourner la coupelle portefiltre et la taper
sur un plan. Le "Disque pour café créme” ne doit
étre enlevé que lorsque la coupelle est froide.
En cas de non utilisation de I'appareil pendant
longtemps, |"éteindre et vider le réservoir & eau.
Lors de la prochaine mise en service, effectuer
un prélavage comme décrit au préalable.

PREPARATION D’UN BON CAPPUCCINO

Utiliser un récipient métallique, si possible de
petit diamétre et haut.

Le remplir de lait pour 1/3 seulement pour
éviter que le lait sorte lors de I'ébullition.
Allumer la machine en appuyant sur I'interrup-
teur marche/arrét (8).

Appuyer sur l'interrupteur vapeur (10). Aprés
3 minutes environ le voyant “OK” (10) s’allu-
mera pour indiquer que la machine a atteint
la température optimale pour “générer” la
vapeur (fig.13).

Attention! Quelques gouttes d’eau sont suscep-
tibles de sortir pendant cette phase; c’est par-
faitement normal mais faites aftention & ne
pas vous briler.

Immerger le tube de sortie vapeur dans le lait en
profondeur (fig.14) ef tourner la poignée vapeur
dans le sens inverse des aiguilles d'une montre.
En agissant sur la poignée, on peut varier la
quantité de vapeur en sortie du tube.

Ensuite, abaisser le récipient pour que le tube fréle
la surface du lait, en I'immergeant & peine de femps
en femps et pendant quelques secondes (fig.14).
Si I'appareil dispose de la buse vapeur cap-
puccino, immerger le tube dans le lait
jusqu’au repére situé sur la cloche de la buse
vapeur cappuccino (fig.15).

Pendant les premiers instants de distri-
bution, un mélange de vapeur et d’eau
sorte; pour une vapeur plus séche,
attendre quelques instants avec la poi-
gnée de réglage vapeur ouverte.



o Aussitdt aprés |'utilisation, dévisser et rincer la
buse vapeur cappuccino pour éviter toute
incrustation de lait (fig.16). '

¢ Nettoyer de temps en temps la buse spéciale
pour café créme avec une épingle (fig. 17).

ATTENTION: Chaque fois que vous
utilisez la fonction vapeur, assurez-
vous que la chaudiére contienne
bien de I’eau, en procédant de la
maniére suivante:

1) Vérifiez qu'il y ait de I'eau & l'intérieur du
réservoir amovible (1).

2) Appuyez sur les touches ON/OFF (8) et

de distribution du café (9). Le voyant de
I"interrupteur ON/OFF s’allume. La pompe
commence & “charger |'eau”.
Attendez jusqu’au moment oU |'eau sort de
la douchette de la chaudiére, puis étei-
gnez l'interrupteur de distribution du café.
Procédez ensuite comme pour I'utilisation
normale de la fonction vapeur.

DISTRIBUTION DE VAPEUR

(pour préparer thé, bouillon etc...)

La fonction vapeur est utile pour chauffer des liqui-
des. Presser I'interrupteur “ON/OFF” (8) et I'inter-
rupteur vapeur (10) pour brancher I'appareil .
Aprés quelques minutes, le voyant “OK” (10)
s'allume pour indiquer que I'appareil a atteint la
température optimale pour effectuer la fonction
sélectionnée, dans notre cas, la sortie de vapeur.
Plonger la tige vapeur dans la boisson & rechauf-
fer et tourner la poignée vapeur dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre. En agissant
sur la poignée on peur régler la quantité de
vapeur qui sortira de la tige. Quand la boisson
est chaude, refermer complétement la commande
vapeur et presser & nouveau l'interrupteur vapeur.

PRODUCTION D’EAU CHAUDE

(pour préparer thé, bouillon, efc...)

e Allumer la machine en appuyant sur l'interrup-
teur marche/arrét (8) et attendre que le
voyant “OK" s'allume.

e Placer un verre ou une tasse au-dessous du
tube de sortie vapeur (15).

e Appuyer sur linterrupteur de sortie café/eau
(9) et actionner en méme temps le levier d’ou-
verture vapeur.

* l'eau chaude sortira du tube et aprés avoir
obtenu la quantité souhaitée, actionner le levier
pour fermer, éteindre l'interrupteur de distribu-
tion de I'eau et l'interrupteur de marche/arrét.

UTILISATION DE L’APPAREIL: CAFE

TRADITIONNEL

1. Avant d'utiliser votre machine & café taditionelle
pour la premiére fois, remplissez la verseuse
d’eau jusqu’au niveau 10 tasses, versez ensuite
dans le réservoir d’eau. Suivez les instructions
indiquées ci-dessous en mettant de cété le filtre
en papier et le café. Cela vous permetira de net
toyer complétement |'appareil avant de commen-
cer & préparer le café.

2. Utilisez toujours de I'eau du robinet fraiche et
froide pour préparer le café.

3. Les machines a café traditionnelle permettent de
préparer 10 tasses au maximum. Ne dépassez
jamais cette quantité maximum indiquée par le
repére qui se frouve sur la verseuse.

4. Utilisez du café moulu fin, recommandé pour les
machines & café traditionnelles.

5. La plaque chauffante chauffe quand I'interrup-
teur de la machine & café est mis sur ON
(MARCHE). Evitez de le toucher et faites atften-
tion & ce que le cordon d’alimentation n’entre
jamais en contact avec celui-ci.

6. La quantité de café fraichement préparée,
distribuée aprés le processus de préparation
sera toujours légérement inférieure & la quan-
tité d’eau versée dans le réservoir. Cela est di
au fait que le café moulu absorbe une petite
quantité d’eau. Par conséquent, versez un peu
plus d’eau au départ.

COMMENT PRI’EQARER UN CAFE FILTRE
UNE BOISSON A BASE D'ORGE

1. Retirez la verseuse de la plaque chauffante.
Prenez la verseuse par la poignée, soulevez-la
et retirez-la. Ouverez le couvercle et remplis-
sez la verseuse avec de I'eau froide jusqu’au
niveau choisi (fig. 18).

2. Ouvrez le couvercle du réservoir d’eau, machi-
ne & café traditionnelle et versez 'eau & I'inté-
rieur (fig. 19). Fermez le couvercle de la verseu-
se et placez cellei sur la plaque chauffante.

3. Retirez le portefiltre commme sur la fig. 20.

4. Mettez le filtre en papier dans le porte-filtre
(fig. 21) ou filtre permanent (si prévu)

Nous vous recommandons d’utiliser un filtre
conique 1x4.

5. Mesurez le café dans le filtre en utilisant la
pratique cuillére doseuse fournie avec I'appa-
reil (fig. 22). Mesurez & peine moins d'une
cuillére de café moulu par tasse d’eau



mesurée dans le réservoir. Les godts varient
d’une personne a I'autre: essayez avec diffé-
rentes quantités de café, jusqu’a atteindre la
force désirée. Si vous utilisez le filire perma-
nent et vous souhaitez préparer une boisson &
base d'orge, chicorée, etc., n'oubliez pas de
réduire de moitié les quantités de poudre utili-
sée (1 mesure pour 2 tasses) afin d'éviter que
la boisson ne s'écoule hors du filtre.

Remettre le tuyau de distribution de |'eau
“café filtre” au centre.

6. Fermez le couvercle du réservoir d’eau, machi-
ne & café traditionnelle

7. Branchez la machine & café.

8. Mettez 'interrupteur ON/OFF en position ON
(fig. 23). Le voyant rouge indique que la
machine est en fonctionnement.

9. La verseuse se trouve sur une plaque chauffan-
te qui gardera votre café & la bonne tempéra-
ture. Mettez l'interrupteur sur la position OFF
si la verseuse est vide.

Pendant le cycle d’érogation de café,
la machine va relacher par a-coups
un peu de vapeur. Cela est tout a fait
normal, ne vous en étonnez pas.

COMMENT GARDER LE CAFE CHAUD

Le café est gardé chaud sur une plaque chauffan-
te qui commence a chauffer quand I'interrupteur
ON/OFF “Café filtre” (11) est pressé, et gardera
le café chaud jusqu’a ce que I'appareil soit éteint.

INTERRUPTION CAFE TRADITIONNEL

Cette caractéristique a été concue spécialement
pour les personnes qui ne peuvent pas attendre
que tout le café soit préparé, spécialement quand
on a programmé 8/10 tasses. Une fois que la
verseuse est & moitié pleine, retirezla et servez.
Replacez la verseuse. L'écoulement du café dans
le verseuse reprendra.

Pour éviter que le café ne déborde du portedfiltre
pendant le cycle de préparation, il faut immédic-
tement remettre la verseuse sur le porte-filtre aprés
avoir servi.

UTILISATION SIMULTANEE DE LA
MACHINE A CAFE TRADITIONEL ET
ESPRESSO:

ATTENTION: si vous voulez préparer café et
espresso en méme temps, n'oubliez pas de com-
mencer & préparer d’abord le café traditionnel
pour lequel un temps plus long est requis.

Restez toujours & cété de I'appareil quand la par-
tie Espresso/Cappuccino de la machine est en
position ON, et assurez-vous qu'elle soit remise
sur OFF immédiatement aprés avoir préparé |'e-
spresso ou le cappuccino.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Eteindre et débrancher I'appareil et le laisser
refroidir avant d’effectuer toute opération de
nettoyage ou d’entretien.

® Pour le nettoyage de I'appareil, ne pas utiliser
de solvants, de détergents ni d'abrasifs. Il suffit
d'utiliser un chiffon doux humide.

e Nettoyer réguliérement le porte filtre, le filtre, I'é-
gouttoir ainsi que les réservoirs et la. verseuse.

e Pour enlever le porte-filtre “café filtre”,
appuyer sur le portefilire méme, puis le faire
tourner vers la gauche et le soulever (fig. 24).
Lors de la remise en place, veiller & introduire
le portedfiltre correctement.

e Pour extraire le “Disque pour café créme”, enle-
ver le filtre, faire tourner la coupelle et la taper
sur un plan de maniére & faire sortir le dispositif.

e Ne pas laver la machine & café, c’est un
appareil électrique.

DETARTRAGE

Il est conseillé de détartrer I'appareil tous les 4-8 mois

suivant la dureté de I'equ et suivant la fréquence d'utili-

sation de |'appareil.

Il est conseillé de détartrer I'appareil avec de I'eau

et du liquide décalcifiant. de la fagon suivante:

e Remplir les réservoirs d’eau et ajouter 100cc de
vinaigre ou du liquide décalcifiant selon les
indications du producteur:

* Faire fonctionner I'appareil comme pour faire
du café espresso et traditionnel jusqu’a ce que
les réservoirs soient vides, puis rincer

e Répéter |'opération avec de I'eau du robinet
deux ou trois fois de suite pour bien rincer et
pour éliminer toute odeur de décalcifiant.

Effectuer cette opération avec d’autres substances

peut étre dangereux.



DEUTSCH

Lesen Sie diese Gebrauchsanweisung
vor der Installation und der
Inbetriebsetzung des Gerétes auf-
merksam durch. Nur dann kdnnen
Sie optimale Nutzung und héchste

Betriebssicherheit erzielen.

SICHERHEITSHINWEISE

Das Gerdt nur an geerdete Steckdosen
anschlieBen. Mindestabsicherung muB3 10 A
befragen.

Sollte die Steckdose fiir den Gerdtestecker
ungeeignet sein, ist diese von qualifizierten
Fachleuten durch eine geeignete auszuwech-
seln.

Die elektrische Sicherheit dieses Gerétes ist
nur dann gewdhrleistet, wenn es gemdf den
giltigen elekirischen Sicherheitsvorschriften
mit einer wirksamen Erdung versehen ist. Der
Hersteller haftet nicht fir eventuelle Schéden,
die durch die nicht vorgenommene Erdung der
Anlage entstehen kénnten. Wenden Sie sich
an einen Fachmann.

Das Gerdt nicht ohne Wasser betreiben.

Dieses Gerat wurde fir die Zubereitung von
Espresso und zum Erwdrmen von Gefrdnken
konzipiert. Achten Sie darauf, sich nicht mit
dem austretenden heien Wasser bzw. Dampf
zu verbrennen oder sich durch unsachgemafe
Anwendung anderswiirtig  zu verletzen.

Das Berithren aller heiBen Stellen vermeiden
(Brihbereich, Filterhalter und Filter).

Den Filterhalter nicht entfernen, solange das
Gerdt noch unter Druck steht und der
Brithvorgang nicht beendet ist.

Das Gerdt nicht in RGumen mit Temperaturen
um oder unter 0°C stehen lassen, wenn noch
Wasser im Behdlter ist.

Uberzeugen Sie sich nach dem Auspacken, daf
das Gerdt keine Beschadigung aufweist. Im
Zweifelsfall darf das Gerdt auf keinen Fall benutzt
werden. Wenden Sie sich an einen Fachmann.

Das Verpackungsmaterial (Kunststoffbeutel,
ausgeschaumtes Polystyrol usw.) nicht in
Reichweite von Kindern lassen, da dies eine

Gefahrenquelle darstellt.

Das Gerat darf auschlieBlich als
Haushaltsgerdt verwendet werden Jede ande-
re, zweckentfremdete Verwendung kann
gefdhrlich sein.

Der Hersteller kann fiir Schaden, die durch
zweckentfremdete, falsche bzw.
unsachgem@fe Verwendung entstehen, nicht
haftbar gemacht werden.

Beriihren Sie das Gerét nicht mit nassen bzw.
feuchten Hénden und bedienen Sie es nicht,
wenn Sie barfu sind oder nasse Fiile haben.

Das Gerat nicht in Badezimmern oder
Duschréumen verwenden.

Das Gerdat darf von Kindern oder Personen,
die mit dem Betrieb nicht vertraut sind, nicht
unbeaufsichtigt bedient werden.

Das Gerét nicht ins Wasser tauchen.

Vor Beginn jeder Reinigungs- oder
Wartungsarbeit stets den Netzstecker ziehen.

Bei Beschdadigungen und/oder
Betriebsstorungen des Gerdtes, schalten Sie es
sofort aus und versuchen Sie nicht, es selbst
zu reparieren. Fir eventuelle Reparaturen
wenden Sie sich ausschlieBlich an eine autori-
sierfe Kundendienststelle und verlangen Sie
ausnahmslos Originalersatzteile. Die
Nichteinhaltung dieser Vorschrift kann die
Befriebssicherheit lhres Gerétes geféhrden.

Die Installation muf gemall den
Herstellerhinweisen erfolgen.

Wird der Austausch des Netzkabels erforderli-
ch, darf dieses ausschlieBlich durch einen vom
Hersteller autorisierten Fachmann oder direkt
bei einer Kundendienststelle ausgewechselt
werden.

Das Gerdit nicht unndtig eingeschaltet lassen,
bei Nichtgebrauch Hauptschalter ausschalten
und Netzstecker ziehen.

Materialen und Gegensténde, die mit
Nahrungsmitteln in berihrung kommen ent-
sprechen den Vorschriften der EG-Richtlinie
89/109.

Dieses Gerét entspricht der EG-Richtlinie EN
55014 fiir Funkentstérung.



BESCHREIBUNG DES GERATES

Herausziehbarer Wasserbehéilter

Wasserbehdlterdeckel

Woasserbehdalterdeckel “Filterkaffee”

Herausziehbarer Filterhalter

Wasserbehdlter firr “Filterkaffee”

Wasserausgabershrchen “Filterkaffee”

Filterhalteraufnahme fir “Filterkaffee”

Netzschalter und Ein-/Aus-Kontrollampe

Netzschalter und OK-

Espressobereitschaftsanzeige

10 Netzschalter und OK-Dampfbereitschafisanzeige

11 Netzschalter und OK-
Filterkaffeebereitschafisanzeige

12 Wérmeplatte

13 Heisswasseraustritt

14 Wasserstandsanzeige

15 Dampf- und HeiBwasserdise

16 Dampfmengenregler

17 Siebaufnahme

18 Tassenabstellfléiche

19 Ausziehbarer Tropfwasserbehdilter

20 Sieb fiir 2 Tassen

21 Sieb fir 1 Tasse

22 Vorrichtung fiir cremigen Kaffee

23 Siebhalter

24 Cappuccino-Dise (sofern vorgesehen)

25 Kaffeestopfer

26 Dosierloffel

27 Glaskanne mit MaBangabe fiir Filterkaffee

28 Filtereinsatz aus Plastik

VMoOoNOULWRON—

ERSTMALIGE INBETRIEBNAHME DES
GERATES

Nach dem Auspacken des Gerétes, den Beutel
mit dem Zubehor entnehmen. Ist das Gerdt nevu,
missen die Zubehdrteile wie Siebhalter,
Dosierlsffel, die beiden Siebe, die Vorrichtung fiir
cremigen Kaffee und der Kaffeestopfer mit war-
mem Wasser und Spulmittel gereinigt und danach
mit reichlich klarem Wasser nachgespilt werden.
Nun den Maschineninnenraum wie folgt reinigen:

Fiillen des Wasserbehdlters

Den Deckel anheben und frisches Wasser in den
“Espresso”- Wasserbehlter (2) einfillen (Abb. 1).
Um diesen Arbeitsgang zu erleichtern, kénnen Sie
den Wasserbehalter herausnehmen, indem Sie
ihn nach oben ziehen (Abb. 2).

Beim erneuten Einsetzen achten Sie darauf, dafy
Sie ihn ganz nach unten driicken.

Reinigung vor dem Gebrauch

e Den Netzstecker unter Beachtung der
Sicherheitshinweise einstecken.

» Den Netzschalter (8] und den
Kaffeeausgabeschalter (9) driicken. Es schaltet
sich die Netzanzeige ein ({Abb. 3). Die Pumpe
beginnt zu arbeiten. Abwarten, bis das
Wasser aus dem HeiBwasseraustritt ausflieft,
darauthin den Kaffeeausgabeschalter aus-
schalten. Nach ca. 2 Minuten schaltet sich die
Bereitschaftsanzeige ein (Abb. 4). Damit wird
angezeigt, daB das Wasser (im Kessel) die
richtige Temperatur erreicht hat.

e Erneut den Kaffeeausgabeschalter iber 10 bis
15 Sekunden driicken und das Wasser aus dem
HeiBwasseraustritt herausflieBen lassen (Abb. 5),
danach den Kaffeeausgabeschalter ausschalten.

e Zur grindlichen Reinigung vor dem Gebrauch soll-
te dieser Vorgang mindestens finf- bis sechsmal

wiederholt werden.Nun ist lhr Gerit betriebsbereit.

Befestigen des Filterhalters
Den Filterhalter unter den HeiBwasseraustritt fih-
ren (Abb. 6). Danach nach oben driicken und
gleichzeitig nach rechts drehen.

ZUBEREITUNG VON ESPRESSO

e. Stets frisches Wasser verwenden und darauf
achten, daP der Wasserbehdlter sauber ist.

* Vor Ausgabe des Kaffees stets abwarten, bis sich
die Bereitschaftsanzeige einschaltet. Sie zeigt an,
daf das Wasser im Kessel die ideale Temperatur
fir die Zubereitung des Kaffees erreicht hat.

e. Die Tassen, der Siebhalter, die Siebe und die
Vorrichtung fir cremigen Kaffee vor der
Zubereitung des Kaffees vorwéirmen.

o Zur Erwérmung der Zubehérteile kann heifies
Wasser aus der Warmwasserleitung verwen-
det oder wie folgt vorgegangen werden:

¢ Die Vorrichtung fir cremigen Kaffee in den
Siebhalter einsetzen.

Mit dieser Vorrichtung haben Sie unabhéngig
von dem verwendeten Kaffeepulver die
Méglichkeit, einen optimalen Kaffee zu brithen.
Achtung: Wenn Sie das Sieb fir 2 Tassen
verwenden méchten, setzen Sie die
Vorrichtung fiir cremigen Kaffee so ein, daB
sich die unteren Auskragungen in den
Kaffeeauslaufsffnungen des Siebhalters (Abb.
7) befinden. Bei Verwendung des Siebes fir 1
Tasse hingegen, drehen Sie die Vorrichtung
fir cremigen Kaffee um 1/4, damit sich die

17



Auskragungen nicht in den
Kaffeeauslauféffnungen des Siebhalters befin-
den und die Vorrichtung in oberer Stellung
verbleibt (Abb. 8).

* Setzen Sie das Sieb fir 1 oder 2 Tassen in den
Siebhalter und befestigen Sie ihn, wie vorab
beschrieben, an der Maschine.

 Stellen Sie die Tassen unter den Siebhalter

* Die Espressomaschine durch Driicken der
ON/OFF-Taste (8) einschalten.

* Die Einschaltung der Bereitschaftsanzeige
abwarten, den Kaffeeausgabeschalter (9)
driicken und die Zubehérteile mit dem heifen
Wasser vorwérmen.

* Den Kaffeeausgabeschalter ausschalten,
Siebhalter, Filter und Tassen vom Gerét ent-
nehmen und abfropfen lassen.

Es wird empfohlen, diesen Vorgang

(HeiBwasserausgabe ohne Kaffee im

Filter) ebenfalls dann auszufijhren, wenn

nach der Ausgabe von Dampf ein Kaffee

zubereitet werden soll.

In diesem Fall dient der Leerlauf dazu, die Maschine

auf die Idealtemperatur zu bringen, um einen perfek-

ten Espresso zuzubereiten.Fir hichsten Kaffeegenufs
wird empfohlen, gut gerésteten und richtig gemahle-
nen Kaffee von erstklassiger Qualitét zu verwenden.

Zubereitung

* Die Espressomaschine durch Driicken der
ON/OFF-Taste (8) einschalten und das
Aufleuchten der Kontrollampe “OK” abwarten.

* Das Austreten einiger Wassertropfen aus der
Dusche ist véllig normal und kein Defekt

* Setzen Sie die Vorrichtung fiir cremigen
Kaffee wie vorab beschrieben in den
Siebhalter ein. Setzen Sie dann nach Bedarf
das Sieb fir 1 oder 2 Tassen ein.

* 1-2 Dosierldffel gemahlenen Kaffee in das
Sieb geben, gleichméaBig verteilen und mit
dem Kaffeestopfer leicht andriicken (Abb. 10).

* Den Siebhalter wie oben beschrieben befestigen.

* Die bereits vorgewdrmte/n Tasse/n auf dem
Tropfwasserbehalter unter den
Ausgabesffnungen des Siebhalters abstellen Bei
eingeschalteter Bereitschaftsanzeige den
Ausgabeschalter driicken und erst loslassen,
wenn die gewiinschte Kaffeemenge erreicht ist
(ca. 20-30 Sekunden) (Abb.11).

* Fiir die Abnahme des Siebhalters einige
Sekunden abwarten, daraufhin den Griff von
rechts nach links drehen.

* Zur Entfernung des gebrauchten Kaffees das
Sieb mit dem Hebel blockieren, der sich im
Griff befindet, und den Kaffee oder die
Pastille bei umgedrehtem Filterhalter herausk-
lopfen (Abb.12).

Achten Sie bei diesem Vorgang darauf, daf
Sie sich nicht beschmutzen.

* Mochten Sie die Vorrichtung fir cremigen
Kaffee entfernen, drehen Sie den Siebhalter
um und klopfen ihn aus. Um die Vorrichtung
fir cremigen Kaffee zu entfernen, muB der
Siebhalter kalt sein.

® Bei langeren Stillstandzeiten das Gerét aus-
schalten und den Wasserbehdlter entleeren.
Bei Wiedereinschalten das Geréat vor
Gebrauch wie oben beschrieben reinigen.

ZUBEREITUNG EINES WOHL-
SCHMECKENDEN CAPPUCCINOS

* Ein moglichst schmales und hohes Metallgefaf
verwenden.

* Ungefdhr nur zu einem Drittel mit Milch fiillen,
damit die Milch nicht iiberkocht.

® Die Espressomaschine durch Driicken der
ON/OFF-Taste (8) einschalten

* Den Dampfschalter (10) betdtigen. Nach etwo
3 Minuten schalten die Bereitschaftsanzeigen
(9 und 10) ein, die darauf hinweisen, daf das
Gerat die optimale Temperatur fir die
Dampfabgabe erreicht hat (Abb. 13)

* Achtung! Es kann vorkommen, daB3 wéhrend
dieser Phase der Heiflwasseraustritt leicht
tropft. Diese Erscheinung ist vollkommen nor-
mal. Wegen Verbrilhungsgefahr ist jedoch
Vorsicht geboten.

* Die Dampfdise tief in die Milch eintauchen
(Abb. 14) und den Dampfmengenregler entge-
gen dem Uhrzeigersinn drehen. Mit dem
Dampfmengenregler ist es méglich, die austre-
tende Dampfmenge wunschgeméf einzustellen.

* Das GefdB so weit senken, bis die Dampfdise
die Oberflache der Milch beriihrt und diese
mehrmals Uber einige Sekunden knapp eintau-
chen [Abb 14).

* Bei der Ausfihrung mit Cappuccino-Dise, die
Dampfdiise bis zur Markierung am Cappuccino-
Disenkegel in die Milch eintauchen.

Im ersten Moment des Dampfaustrittes
ist der Dampf mit Wasser gemischt. Um
einen trockeneren Dampf zu erhalten,



warten Sie bei gedffnetem
Dampfmengenregler kurz ab.

o Sofort nach Gebrauch die Cappuccino-Dise
abschrauben und  ausspilen, um
Milchriickstéinde zu entfernen (Abb 16).

o Gelegentlich sollten die Dampfausgangs-&ffnun-
gen der Cappuccino-Diise mit Hilfe einer Nadel
gereinigt werden (Abb. 17).

ACHTUNG: Jedesmal wenn Sie die
Dampffunktion verwenden, ver-
gewissern Sie sich auf folgende
Weise, dafl im Kessel Wasser
vorhanden ist:

1) Prifen Sie, ob im herauziehbaren
Behdlter (1) Wasser ist.

2) Driicken Sie die Tasten ON/OFF (8) und
Kaffeeausgabe (9). Die Kontrollampe des
Schalters ON/OFF schaltet ein. Die
Pumpe beginnt Wasser zu ziehen.
Warten Sie ab, bis Wasser aus der
Dusche austritt, dnach schalten Sie den
Kaffeeabgabeschalter aus. Verfahren Sie
danach so wie beim normalen Gebrauch
der Dampffunktion.

DAMPFAUSGABE

(Fir die Zubereitung von Tee, Brithe usw.)

Die Dampfausgabe ist auch fir das Erwdrmen
von Flissigkeiten nijtzlich.

Den ON/OFF-Schalter (8) und die Dampf-Taste
(10) betatigen.

Nach einigen Minuten schaltet die OK-
Bereitschaftsanzeige (10) ein und weist darauf
hin, daB die Maschine jetzt die optimale
Betriebstemperatur fir die vorab gewdhlte
Funktion erreicht hat. Die Dampfdiise in die zu
erwdrmende Flissigkeit eintauchen und den
Dampfmengenregler entgegen dem Uhrzeigersinn
drehen. Die austretende Dampfmenge kann mit dem
Dampfmengenregler nach Wunsch eingestellt werden.
Nachdem die Flissigkeit erwarmt ist, den
Dampfmengenregler vollstindig schlieBen und die
Dampf-Taste ausschalten.

HEISSWASSERBEREITUNG

(fir die Zubereitung von Tee, usw.)

o Das Gerit durch Driicken der ON/OFF-Taste
(8) einschalten. Das Aufleuchten der
Kontrollampe “OK” abwarten.

¢ Ein Glas oder eine Tasse unter die Dampfdise stellen.

* Den Abgabeschalter (9) driicken und gleichzei-
tig den Dampfmengenregler &ffnen.

o Aus der Dampfduse fritt heifles Wasser aus. Nach
Erreichen der gewiinschten Menge, den
Dampfmengenregler schlieBen und den

Abgabeschalter sowie die ON/OFF-Taste ausschatien.

VERWENDUNG DER KAFFEEMASCHI-
NE FUR FILTERKAFFEE
NUTZLICHE TIPS ZUR BENUTZUNG

1. Bevor Sie Ihre Filterkaffeemaschine zum ersten
Mal verwenden, sollten Sie die Glaskanne bis
zur Markierung fir 10 Tassen mit Wasser fil-
len und das Wasser in den Wasserbehdlter
gieBen. Folgen Sie dann den unten gegebe-
nen Anweisungen, lassen Sie jedoch den
Papierfilter und den Kaffee weg. Auf diese Art
reinigen Sie das Gerdt, bevor Sie zum ersten
Mal Kaffee kochen.

2. Verwenden Sie immer frisches, kiihles
Leitungswasser zum Kaffeekochen.

3. Mit der Filterkaffeemaschine kénnen Sie bis zu
10 Tassen Kaffee kochen. Fiillen Sie das
Wasser nie Uber die Grenzmarkierung hinaus,
die auf der Glaskanne angezeigt ist.

4. Verwenden Sie feingemahlenen Filterkaffee,
wie er fir Kaffeemaschinen empfohlen wird.

5. Die Warmhalteplatte erhitzt sich, sobald die
Kaffeemaschine eingeschaltet wurde.
Vermeiden Sie es, die heifle Platte zu berih-
ren und bringen Sie nie das Netzkabel mit ihr
in Berhrung.

6. Die Menge an gekochtem Kaffee wird immer
elwas geringer sein als die verwendete Menge
an frischem Wasser, die Sie in den Behdlter
eingefiillt haben. Das liegt daran, dafB etwas
Wasser im Kaffeesatz zuriickbleibt.

ZUBEREITUNG VON FILTER-/MALZKAFFEE

1. Nehmen Sie die Glaskanne von der
Warmhalteplatte. Nehmen Sie dazu den Griff in
die Hand, heben Sie die Kanne etwas an und
ziehen Sie sie heraus. Offnen Sie dann den
Deckel und fillen Sie die Kanne bis zum gewiin-
schten Fillstand mit kaltem Wasser (Abb. 18).

2. Offnen Sie den Deckel des Wasserbehdlters
an der Filterkaffeemaschine und gieflen Sie
das Wasser in den Behdlter (5) (Abb. 19).
SchlieBen Sie den Kannendeckel und stellen
Sie die Kanne auf die Warmeplatte.

3. Drehen Sie das Wasserausgaberdhrchen
“Filterkaffee” nach rechts (Abb. 20).

4. legen Sie einen Papierfilter in den Filterhalter
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ein. (Abb. 21) oder filtereinsatz aus Plastik.
Wir empfehlen Filtertiten Nr. 1x4.

5. Fillen Sie mit dem Dosierldffel Kaffeepulver
in den Papierfilter (Abb. 22). Wir empfehlen,
pro eingefillter Tasse Wasser einen
Dosierlffel Kaffeepulver zu verwenden. Die
Kaffeepulvermenge variiert jedoch je nach
personlichem Geschmack.

Wenn Sie den Filtereinsatz aus Plastik verwen-
den und mit Malz-, Zichorienmischungen usw.
einen Kaffe zubereiten méchten, denken Sie
bitte daran, die verwendeten Pulvermengen zu
halbieren (1 MeBlsffel alle 2 Tassen), damit
der Kaffee nicht aus dem Filter austritt.
Positionieren Sie das Wasserausgabershrchen
“Filterkaffee” wieder in die Mitte.

6. SchlieBen Sie den Wasserbehdlterdeckel fir
“Filterkaffee”.

7. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose.

8. Schalten Sie das Gerat mit dem Filterkaffee-
ON/OFF-Schalter ein [Abb. 23). Die rote
Lampe zeigt an, daB das Gerét in Betrieb ist.

9. Die Warmeplatie halt lhren Kaffee in der
Kanne auf Trinktemperatur. Schalten Sie den
Schalter auf AUS, wenn die Kanne leer ist.

Wéihrend der Kaffeezubereitung tritt
im Deckelbereich Dampf aus. Das ist
véllig normal.

WARMHALTEN DES KAFFEES

lhr Gerdt ist mit einer Warmhalteplatte ausgestat-
tet, um den Koffee auf Trinktemperatur zu halten.
Diese Platte erwdrmt sich jedesmal dann, wenn
der Filterkaffee-Ein-/Aus-Schalter in Betrieb ist und
bleibt bis zum vollstandigen Ausschalten des
Gerdtes heil3.

ZEITWEILIGE
KAFFEEAUSGABEUNTERBRECHUNG
Mit |hrem Gerét kénnen Sie die Kaffeeausgabe
zeitweilig unterbrechen, wenn Sie dies wiinschen
(insbesondere bei der Zubereitung von 8-10
Tassen Kaffee). Ist die Glaskanne zur Hélfte gefil-
It, kénnen Sie diese herausnehmen und den
Kaffee bereits servieren. Danach stellen Sie sie
wieder unter den Filterhalter und der Kaffee fliefit
erneut aus.

Nach dem Servieren missen Sie die Glaskanne
allerdings sofort wieder auf die Warmeplatte
zuriickstellen, um zu vermeiden, daf3 der
Papierfilter Gberlauft.
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GLEICHZEITIGER GEBRAUCH
FILTERKAFFEE-/ESPRESSOMASCHINE
ACHTUNG: Méchten Sie gleichzeitig Filterkaffee
und Espresso servieren, beginnen Sie zundchst
mit der Zubereitung des Filterkaffees, der eine léin-
gere Brihzeit beansprucht.

Lassen Sie das Gertt niemals unbeaufsichtigt, wenn es
in Befrieb ist. Achten Sie darauf, daB die Maschine
nach dem Gebrauch sofort ausgeschaltet wird.

REINIGUNG UND WARTUNG

e Bevor Sie mit Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten beginnen, den Netzstecker
aus der Steckdose ziehen und das Gerét volk
standig abkihlen lassen.

e Keine Ldsungsmittel, Spilmittel oder
Scheuermittel zur Reinigung verwenden. Eir
weiches feuchtes Tuch genigt.

 Reinigen Sie regelmaBig die Siebaufnahme
die Siebe, den Tropfwasserbehdlter, die
Wasserbehdlter und die Glaskanne.

e Um die Filterhalterung firr “Filterkaffee” zu ent
nehmen, driicken Sie auf den Filterhalter selb-
st, drehen ihn dann nach links und entnehmer
ihn so (Abb. 24). Achten Sie auf das korrekte
Wiedereinsetzen.

o Um die Vorrichtung fiir cremigen Kaffee zu entfer
nen, drehen Sie den Siebhalter nach
Herausnehmen des Siebes um und klopfen ihn aut
einer Fléiche aus, so daf die Vorrichtung herausfdlt

o Spilen Sie die Maschine nicht, denken Sie
stets daran: es handelt sich um eir
Elektrogerdt.

ENTKALKEN

Je nach Wasserhérte und der Befriebshéiufigkeit solltz

das Gerdt alle 4 bis 8 Monate entkalkt werden. Wi

empfehlen das Entkalken mit einem spezieller

Kaffeemaschinen-Entkalkungsmitiel oder auf die nact

stehend beschriebene Weise mit Wasser und Essig

e Fillen Sie beide Wasserbehdlter und geber
Sie jeweils 100 cc Essig oder die von
Hersteller angegebene Menge
Entkalkungsmittel hinzu.

e Befreiben Sie das Gerdt, als ob Sie Espresse
und Filterkaffee zubereiten wiirden solange
bis beide Wasserbehdlter geleert sind. Spiler
Sie diese danach mit klarem Wasser nach.

e Wiederholen Sie diesen Vorgang 2 bis 3 Ma
bei nur mit Wasser gefiillten Wasserbehdlters
und spilen Sie jeweils nach, bis del
Essiggeruch vollstindig beseitigt ist.

Die Entkalkung mit anderen Substanzen kanr

gefdihrlich sein.



ITALIANO

Leggere con attenzione questo libret-
to istruzioni prima di installare ed
usare |"apparecchio. Solo cosi potrete
ottenere i migliori risultati e la massi-
ma sicurezza d’uso.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

leggere attentamente e conservare le seguenti
istruzionil

Prima dell'utilizzo verificare che la tensione
della refe corrisponda a quella indicata nella
targa dell’‘apparecchio. Collegare |'apparec-
chio solo ad una presa di corrente avente una
portata minima di 10A e dotata di efficiente
messa a ferra.

In caso di incompatibilita tra la presa e la
spina dell’apparecchio, fare sostituire la presa
con altra di tipo adatto, da personale profes-
sionalmente qualificato.

La sicurezza eleftrica di questo apparecchio &
assicurata soltanto quando lo stesso & corretta-
mente collegato ad un efficace impianto di
messa a terra come previsto dalle vigenti
norme di sicurezza eleftrica. |l costruttore non
pud essere considerato responsabile per even-
tuali danni causati dalla mancanza di messa
a terra dell'impianto. In caso di dubbio, rivol-
gersi ad una persona professionalmente quali-
ficata.

Non mettere in funzione |'apparecchio senza
acqual

Questa macchina & costruita per “fare caffé”
e per “riscaldare bevande”: fate attenzione a
non scoftarvi con getti d’acqua o di vapore o
con un uso improprio della stessa.

Non toccare parti calde (tubo erogazione
vapore, zona di erogazione a contatto con
portafiltro e filtro).

Non togliere la coppetta portafiltro con la
macchina in pressione o in erogazione.

Non lasciare la macchina contenente acqua
in un ambiente a temperature inferiore o
uguale a 0°C.

Dopo aver folto I'imballaggio, assicurarsi del-
I'integrita dell’apparecchio. In caso di dubbio,
non utilizzare I'apparecchio e rivolgersi a per-
sonale professionalmente qualificato.

Gli elementi dell'imballaggio (sacchetti in plo-
stica, polistirolo espanso, ecc.) non devono
essere lasciati alla portata dei bambini in
quanto potenziali fonti di pericolo.

Questo apparecchio dovrd essere impiegato
solo per uso domestico. Ogni altro uso & da
considerarsi improprio e quindi pericoloso.

Il costruttore non pud essere considerato
responsabile per eventuali danni derivanti da
usi impropri, erronei ed irragionevoli.

Non toccare |'apparecchio con mani o piedi
bagnati o umidi.

Non usare in locali adibiti a bagno o doccia.

Non permettere che |'apparecchio sia usato da
bambini o da incapaci, senza sorveglianza.

Non immergere |'apparecchio in acqua.

Prima di effettuare qualsiasi operazione di
pulizia o di manutenzione, disinserire |'appa-
recchio dalla rete di alimentazione elettrica,
staccando la spina.

In caso di guasto o di cattivo funzionamento
dell’apparecchio, spegnerlo e non manomet-
terlo. Per eventuali riparazioni, rivolgersi sola-
mente ad un Centro di Assistenza Tecnica
autorizzato dal costruttore e richiedere 'vtiliz-
zo di ricambi originali. Il mancato rispetto di
quanto sopra pud compromettere la sicurezza
dell'apparecchio.

L'installozione deve essere effettuata secondo
le istruzioni del costruttore.

Se necessario, il cavo di alimentazione pud esse-
re sosfituito solamente da personale autorizzato
dal Produttore o dal suo servizio assistenza.

Staccare la spina dalla rete di alimentazione
e spegnere |'interruttore generale quando I'ap-
parecchio non & utilizzato. Non lasciare I'ap-
parecchio inutilmente inserito.

| materiali e gli oggetti destinati al contatto con
prodotti alimentari sono conformi alle prescri-
zioni della Direttiva CEE 89/109 e al D.L di
attuazione 25 Gennaio 1992 n°. 108.

Questo apparecchio & conforme alla direttiva
CEE EN 55014 sulla soppressione dei radio-
disturbi.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

Serbatoio estraibile acqua

Coperchio serbatoio acqua

Coperchio serbatoio acqua “caffé filtro”

Portafiliro estraibile “caffé filtro”

Serbatoio acqua “caffé filtro”

Tubo erogazione acqua “caffé filtro”

Alloggio portafiltro “caffé filiro”

Interruttore e lampada spia ON/OFF

Interrutiore e lampada spia OK erogazione

caffe

10 Interruttore e lampada spia OK vapore

11 Interruttore e lampada spia ON/OFF “caffé
filtro”

12 Piastra riscaldante

13 Doccia caldaia

14 Indicatore livello acqua

15 Tubo erogazione vapore o acqua calda

16 Manopola vapore

17 Vano filtro

18 Griglia poggiatazze

19 Vaschetta raccogligocce

20 Filtro 2 tazze

21 Filro 1 tazza

22 Dispositivo “crema”

23 Coppetta portafiliro

24 Cappuccinatore (se previsto)

25 Pestello

26 Misurino

27 Caraffa graduata “caffé filtro”

28 Filtro permanente (se previsto)

COME METTERE IN FUNZIONE LA
MACCHINA “ESPRESSO” PER LA
PRIMA VOLTA

Dopo aver folto I'apparecchio dall'imballo, estrarre
il sacchetto contenente gli accessori. Quando I'ap-
parecchio & nuovo, & necessario lavare con acqua
tiepida e detersivo, risciacquando poi abbondante-
mente, gli accessori: coppetta poria-filtro, misurino,
due filtri, pressino, “Dispositivo” Crema”. Effettuare
quindi un prelavaggio del circuito interno della
macchina, operando come segue:
Riempimento del serbatoio

Sollevare il coperchio serbatoio “espresso” (2] e ver-
sare all'inferno del serbatoio I'acqua fresca (fig. 1).
Per facilitare questa operazione il serbatoio pud
essere sfilato tirandolo verso I'alto (fig. 2).

Fate aftenzione a reinserire il serbatoio premen-
dolo a fondo.

VoOoNOULRARWN—
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Prelavaggio

* Inserire la spina tenendo presente le avverten
ze di sicurezza.

* Premere i tasti ON/OFF (8) e di erogazione
caffé (9). Si accende la spia dell'interrutiore
ON/OFF (fig. 3). La pompa inizierd a “caricare
acqua”. Attendere fino a quando I'acqua esce
dalla doccia caldaia, quindi spegnere I'interrut
tore erogazione caffé. Dopo circa 2 minuti ¢
accende la spia OK (fig. 4). Questo segnalc
che |'acqua (in caldaia) é in temperatura.

* Premere nuovamente 'inferrutiore erogazions
per 10/15 secondi, lasciando piovere |'ac
qua dalla doccia caldaia (fig. 5), poi spegne
re |'interrutiore erogazione.

* Per un adeguato prelavaggio, proceders
come sopra per almeno cinque o sei volte.

A questo punio, la macchina & pronta per il nor

male uso.

Aggancio

Per agganciare la coppetta alla macchina, porto
re la coppetta soffo la doccia della caldaia (fig
6). Quindi spingere la coppetta verso I'alto e cor
temporaneamente ruotarla verso destra.

PREPARAZIONE DEL CAFFE ESPRESSO

* Usare sempre acqua fresca e fenere pulito
serbatoio.

* Prima di erogare il caoffé, attendere sempre
che la spia di OK si accenda; essa indica che
I‘acqua in caldaia ha raggiunto la femperat:
ra ideale per fare il caffé,

* le tazzine, la coppetta porta-filtro, i filtri ed
dispositivo “Dispositivo Crema” vanno risce
dati prima di fare il caffe.

Per riscaldare gli accessori si pud usare I'ac
qua calda del rubinetto di casa, oppure <
pud procedere come segue:

* Inserire il dispositivo “Dispositivo Cremc
all’interno della coppetta portdfiltro.

Questo dispositive Vi permette di otfenere ur
oftimo caffé, indipendentemente dal tipo ¢
polvere di caffé che state usande
Attenzione: se volete ufilizzare il filtro da :
caffé, mettete il “Dispositivo Crema” con
sporgenze inferiori inserite nei fori uscita caft
della coppetta portafiliro (fig. 7). Se invec:
volete utilizzare il filro da 1 caffé, ruotate
dispositivo “Dispositivo Crema” di 1/4 di gir
in modo che le sporgenze non siano inseris
all'interno dei fori uscita caffé ed il dispositiv:
rimanga cosi in posizione alta (fig. 8).



* |Inserire il filiro da 1 o 2 caffé nel portafiliro e
quindi agganciarlo alla macchina come pre-
cedentemente indicato.

e Posizionare le tazze sotto alla coppetia.

® Accendere la macchina premendo I'inferrutto-
re ON/OFF (8).

e Attendere |'accensione della spia OK quindi
premere |'interruttore erogazione caffé (9) e
lasciare che I'acqua calda riscaldi gli accessori.

¢ Spegnere |'inferrutiore erogazione, sganciare
e sgocciolare coppetta, filtro e tazzine.

E consigliabile eseguire questa operazio-

ne (I’erogazione di acqua calda senza

caffé nel filtro) anche se si vuole fare un
caffé dopo aver erogato vapore. In que-

sto caso, |'effettuazione di un “ciclo a

vuoto” ha lo scopo di riportare la mac-

china alla temperatura ideale per fare un
caffé perfetto.

Per un miglior risultato, & opportuno utilizzare un

caffé di oftima qualitd, ben torrefatto e giustamen-

te macinato.

Come procedere

e Accendere la macchina premendo I'interrutio-
re ON/OFF (8) e attendere |'accensione della
spia OK.

e Se esce qualche goccia d'acqua dalla doccia,
cié & normale e non costituisce difetto.

* Inserire nella coppetta portafiltro il dispositivo
"Dispositivo Crema” come precedentemente
descritto; inserire quindi il filtro da 1 o 2
tazze a seconda della necessita.

e Versare 1 - 2 misurini di caffé macinato nel fi-
tro (fig. 9) distribuendolo regolarmente e pre-
mendolo leggermente con il pestello (fig. 10).

* Agganciare la coppetta come in precedenza
suggerifo.

* Appoggiare sulla vaschetta raccogli-gocce la
tazza o le tozze gid calde, in corrispondenza
dei beccucci delle coppette. Quando la spia
OK & accesa, premere l'interruttore erogazio-
ne e rilasciarlo solo quando si sara offenuta la
quantitd desiderata di caffé (circa 20 - 30
secondi) (fig. 11).

® Per sganciare la coppetta, attendere qualche
secondo poi ruotare da destra a sinistra |'im-
pugnatura.

* Per estrarre il caffé usato, tenere il filtro bloc-
cato con |'apposita levetta incorporata nell’im-
pugnatura e far uscire il caffé o la pastiglia
battendo la coppetta capovolta (fig. 12).

Durante questa operazione, fate attenzione a
non sporcarvi.

* Se si desidera rimuovere il “Dispositivo
Crema", capovolgere la coppetia portafiliro e
battere. La rimozione del “Dispositivo Crema”
deve essere effettuata a coppetta fredda.

¢ Dovendo lasciare inutilizzata la macchina per
lungo tempo, spegnere la macchina e vuotare
il serbatoio dell'acqua.

Al successivo avvio, effetuare un prelavaggio
come gid visto in precedenza.

COME PREPARARE UN BUON CAPPUCCINO

e Utilizzare un contenitore metallico possibil-
mente di piccolo diometro e alto.

e Riempirlo di latte per 1/3 solamente, per evi-
tare che il latte fuoriesca quando bolle.

» Accendere la macchina premendo l'interrutio-
re ON/OFF (8).

* Premere |'inferruttore vapore (10). Dopo circa
3 minuti si accenderanno le spie “OK" (9 e
10) ad indicare che la macchina ha raggiun-
to la temperatura oftimale per “generare” il
vapore (fig. 13).

o Attenzione! E possibile che durante questa
fase fuoriesca dalla doccia qualche goccia di
acqua: questo & assolutamente normale; fate
comunque attenzione a non scotfarvi.

* Immergere il tubo di erogazione vapore in
profondita nel latte (fig. 14) e ruotare la
manopola vapore in senso antiorario. Agendo
sulla manopola, & possibile variare la quantita
di vapore che uscira dal tubo.

¢ Poi abbassare il contenitore in modo che il
tubo sfiori la superficie del latte, immergendo-
lo appena di fanfo in tanto e per pochi secon-
di (fig. 14).

* Nella versione dotata di cappuccinatore,
immergere il fubo nel latte fino al segno posto
sulla campana del cappuccinatore (fig. 15).

Nei primi istanti di erogazione, il vapore

fuoriesce frammisto ad acqua e quindi

per avere un vapore piu secco, attendere
qualche istante con la manopola regola-
zione vapore aperta.

e Subito dopo I'uso, svitare e sciacquare il cap-
puccinatore per evitare incrostazioni da lafte
(fig. 16).

e Di tanfo in tano, con l'ausilio di uno spillo,
pulire i fori del cappuccinatore (fig. 17).
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ATTENZIONE: Ogniqualvolta utiliz-
zate la funzione vapore accertate-
vi che all’interno della caldaia ci
sia acqua, operando nel seguente
modo:

1) Verificare che all’interno del serbatoio
estraibile (1) ¢i sia acqua.

2) Premere i tasti ON/OFF (8) e di erogazio-
ne caffé (9). Si accende la spia dellinter-
ruttore ON/OFF. La pompa inizierd a
“caricare acqua”.

Attendere fino a quando "acqua esce
dalla doccia caldaia, quindi spegnere
I'interruttore erogazione caffé. Procedere
quindi come per il normale utilizzo della
funzione vapore.

EROGAZIONE VAPORE

(per riscaldare té, brodo, ecc.)

La funzione vapore é utile per riscaldare liquidi.
Premere l'interruttore ON/OFF (8) e l'interruttore
vapore (10).

Dopo alcuni minuti si accendera la spia OK (10)
ad indicare che la macchina ha raggiunto la tem-
peratura oftimale per eseguire la funzione impo-
stata.

Immergere il tubo erogazione vapore nel liquido
da riscaldare e ruotare la manopola apertura
vapore in senso antiorario.

Agendo sulla manopola, & possibile variare la
quantita di vapore che uscira dal tubo.

Quando il liquido & caldo, richiudere completa-
mente la manopola vapore e spegnere |'interrutio-
re vapore.

PRODUZIONE DI ACQUA CALDA

(per preparare té, ecc.)

® Accendere la macchina premendo I'interrutto-
re ON/OFF (8) e attendere 'accensione della
spia “OK".

e Sistemare un bicchiere o una fazza softo il
tubo erogazione vapore (15).

e Premere |'inferrutiore erogazione (9) e confem-
poraneamente aprire la manopcﬂc apertura
vapore.

¢ l'acqua calda uscira dal tubo, e, oftenuta la
quantitd desiderata, chiudere la manopola,
spegnere |'interruttore erogazione ed 'inferrut-
tore "ON/OFF".
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MACCHINA DA CAFFE “FILTRO”:
CONSIGLI UTILI PER L'UTILIZZO

1. Prima di utilizzare la vostra macchina da caffé
per la prima volta, riempire la caraffa d
acqua fino a livello 10 e versarla nel serbe-
toio acqua. Seguire le istruzioni sottoriportate
(omettendo |' utilizzo del filtro e del caffé
Questa operazione serve a pulire il circuite
interno dell'apparecchio, prima di iniziare I'e
rogazione del caffé’.

2. Utilizzare sempre acqua di rubinetto fredda e
fresca.

3. La macchina da caffé “filiro” permeite di fare
fino ad un massimo di 10 caffé. Non superare
mai la quantitd massima riportata sulla carcf
fa.

4. Utilizzare caffé di buona qualitd raccomande-

to per macchine da caffé “filtro”

Con la macchina per caffé “filtro” accesa, lo

piastra riscaldante si riscalda; evitare di toc:

carla.

o

Evitare inoltre che il cavo di alimentazione
vada sopra la piastra.

6. la quantita di caffé erogato al termine de!
processo di erogazione caffé sard sempre
leggermente inferiore alla quantitd d'acque
versata nel serbafoio. Cid & dovuto all’assorbi-
mento d'acqua del caffé macinato.

COME FARE IL CAFFE FILTRO/ORZO”

1. Togliere la caraffa dalla piastra riscaldante.
Nell’estrarla fare attenzione a sollevarle
Aprire il coperchio della caraffa quindi riem-
pirla con acqua fredda, fino al livello deside-
rafo (fig. 18).

2. Aprire il coperchio serbatoio acqua “caffé fit
tro” e versare |'acqua nel serbatoio (5) (fig
19). Riposizionare la caraffa sulla piastre
riscaldante.

3. Ruotare il tubo uscita acqua “caffé filiro” verse
destra (fig. 20).

4. Posizionare il filtro di carta nel pordfiltro (fig
21) oppure il filiro permanente (se previsto).
Se utilizzate filtri di carta vi consigliamo il tipe
1x4.

5. Mettere il caffé nel filtro servendovi del misurk
no in dotazione (fig. 22). Mettere un misurine
di caffé macinato per ogni tazza d'acqua ver-
sata nel serbatoio d'acqua, tuttavia la quantitc
di caffé da utilizzare varia secondo i gusti per-
sonali. Se state utilizzando il filtro permanente



e volete farvi un caffé utilizzando miscele di
orzo, cicoria, ecc. ricordatevi di dimezzare le
quantita di polvere ufilizzata (1misurino ogni
2 tazze) per evitare che il caffé fuoriesca dal
filtro.

Riposizionare il tubetto uscita acqua “caffé fil-
tro” al centro.

6. Chiudere il coperchio serbatoio acqua “caffé
filtro”.

7. Collegare I'apparecchio.

8. Premere |'interruttore ON/OFF “caffé filtro”
(fig. 23). La luce rossa indica che I'apparec-
chio & in funzione.

9. la caraffa appoggia su una piasira riscaldante
che permette di mantenere il caffé caldo. Quando
la caraffa é vuota spegnere |'apparecchio.

E’ del tutto normale che durante I’e-
rogazione del caffé |’apparecchio
emetta vapore dalla zona coperchio.

CAFFE SEMPRE CALDO

L'apparecchio & dotato di una piastra riscaldante
per mantenere il caffé caldo. Questa piastra
entra in funzione ogniqualvolta l'interruttore
ON/OFF "Caffé filtro” (11) & premuto e rimane
attiva fino al completo spegnimento dell'apparec-
chio.

INTERRUZIONE MOMENTANEA
EROGAZIONE CAFFE

L'apparecchio vi permette di inferrompere momen-
taneamente |'erogazione del caffé, qualora fosse
necessario; (specialmente quando dovefe erogare
8-10 caffé). Quando la caraffa & metd piena,
potete rimuoverla e servire, quindi riposizionarla.
Il caffé riprendera a defluire nella caraffa.

Dopo aver versato il caffé, la caraffa deve essere
immediatamente riposizionata sulla piastra riscal-
dante, onde evitare che il caffé fuoriesca dal por-
tafiltro durante 'erogazione di caffé.

USO SIMULTANEO DELLA MACCHINA
DA CAFFE ESPRESSO/”CAFFE FILTRO”

ATTENZIONE: Se desiderate servire contempora-
neamente il caffé espresso ed il caffé “filiro”, ini-
ziate dapprima con il “caffé filtro” che richiede
un tempo di erogazione superiore.

Non lasciare mai |'‘apparecchio incustudito quan-
do la macchina da caffé espresso & in funzione.
Verificare che |'apparecchio venga sempre
spento immediatamente dopo |'uso.

PULIZIA E MANUTENZIONE

e Prima di qualsiasi operazione di pulizia o
manutenzione, spegnere la macchina, stacca-
re la spina dalla presa di corrente e lasciar
raffreddare I'apparecchio.

* Per la pulizia della macchina non usare sol-
venti, detergenti né abrasivi. Sara sufficiente
un panno umido e morbido.

* Pulire regolarmente la coppetta portafiltro, i
filtri, la vaschetta raccogligocce, i serbatoi
dell’acqua e la caraffa.

* Per la rimozione del porfafiliro “caffé filiro”, pre-
mere sul portdfiliro stesso, quindi ruotarlo verso
sinistra e sollevarlo (fig. 24). Nel rimontarlo,
fare attenzione ad inserirlo in modo corretto.

® Per estrarre il “Dispositivo Crema”, una volta
tolto il filiro ruotare la coppetta e sbatterla con-
tro un piano in modo da far uscire il dispositivo.

¢ Non lavare la macchina, & un apparecchio
elefirico.

DECALCIFICAZIONE

E consigliabile procedere ad una decalcificazio-

ne della macchina ogni 4 - 8 mesi a seconda

della durezza dell’acqua e della frequenza d'uso.

Si consiglia di decalcificarla o con decalcificante

specifico per macchina da caffé, o con acqua e

aceto in questo modo:

* Riempire entrambi i serbatoi di acqua diluen-
dovi in ognuno 100 cc di aceto o il decalcifi-
cante nella quantita indicata dal fornitore.

* Far funzionare la macchina come se si faces-
se sia caffé “espresso”, sia caffé “caffé filtro”
fino a svuotare i serbatoi e quindi sciacquarli.

» Ripetere |'operazione con sola acqua per 2 -
3 serbatoi, risciacquando fino a non sentire
pil odore di aceto.

Effettuare questa operazione con altre

sostanze puo essere pericoloso.
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NEDERLANDS

Lees aandachtig dit instructieboekje
door alvorens het apparaat te instal-
leren en in gebruik te nemen. Alleen
op deze manier kunt u de beste
resultaten bereiken en wordt de
maximale veiligheid tijdens het
gebruik gegarandeerd.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees aandachtig en bewaar de volgende instruc-
ties!

Voor het in gebruik nemen van het apparaat
controleren dat de netspanning overeenkomt
met de spanning aangegeven op het appa-
raat. Sluit het apparaat alleen aan op een
geaard stopcontact met een minimum cappa-
ci- feit van 10A.

Indien het stopcontact en de stekker aan het
apparaat niet overeenkomen, laat dan door
een bevoegd vakman een andere stekker
monteren.

De elektrische veiligheid van dit apparaat is
alleen gegarandeerd bij een correcte aanslui-
ting op een geaard elektriciteitsnet zoals voor-
zien door de wettelijke voorschriften ten aan-
zien van elekirische veiligheid. De fabrikant
kan niet aansprakelijk gesteld worden voor
eventuele schade veroorzaakt door het ont-
breken van een aardleiding.

Bij twijfel dient u zich tot een bekwaam vak-
man te wenden.

Zet het apparaat niet aan zonder water!

Dit apparaat is gemaakt om koffie fe zetten,
espresse en cappucino te maken en om
dranken op te warmen : let op dat u zich niet
brandt aan heet water of stoom door een
verkeerd gebruik.

Rack geen hete onderdelen aan (stoompiipie,
filterhouder, filter).

Nooit de filterhouder verwijderen als het
apparaat onder druk staat of als de koffie
doorloopt.

Laat het apparaat niet vol met water in een
omgeving met een temperatuur onder of rond
de 0°C staan.

Controleer het apparaat zorgvuldig nadat u
het heeft uitgepakt . Gebruik het apparaat niet
in geval van twijfel en neem eventueel contact
op met een uw dedler.
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Houdt het verpakkingsmateriaal (plastic
zakken enz.) uit de buurt van kinderen.

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor hui-
shoudelijk gebruik. Elk ander gebruik wordt
als onjuist en dus gevaarlijk beschouwd.

De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld
worden voor schade veroorzaakt door onjui-
st, oneigenlifk of onredelijk gebruik van het
apparaat.

Raak het apparaat nooit aan terwijl u natte
handen of voeten heeft.

Gebruik het apparaat niet in de nabijheid van
douches of wasbakken.

Laat geen kinderen of niet bekwame personen
het apparaat gebruiken zonder toezicht.
Dompel het apparaat niet in water.

Alvorens het apparaat schoon te maken of
enige andere vorm van onderhoud uit te voe-
ren, altijd eerst de stekker uit het sfopcontact
trekken.

In geval van storingen of slecht functioneren,
het apparaat afzetten en niet zelf proberen
reparaties uit te voeren, wend u zich uitslui-
tend tot een door de fobrikant erkend
Technisch Service Center en eis het gebruik
van originele onderdelen. De veiligheid van
het apparaat kan clleen op deze manier
gegarandeerd worden,

Het apparaat moet veigens de insfructies van
de fabrikant geinstalleerd
Indien nodig, moet het snoer vervangen wor-

worden.

den door een erkend vakman of door de servi-
ce dienst van de fabrikar:

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer
het apparaat voor langere tiid niet gebruikt
wordt. Laat het spparcat nist onnodig aan-

staan.

Dit appareat vo aan EG-richtlijn EN
55014 m.b.t. der roringsvoorschriffen.
De materialen en de voorweroen waarvan de
bedoeling is dat zi] in 2o
dingsmiddelen zijn conform aan de voorschrif-
ten van de richilijn EEG 89/109.




BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

Uitheembaar waterreservoir

Deksel waterreservoir

Deksel waterreservoir “filterkoffie”

Uitneembare filterhouder “filterkoffie”

Waterreservoir “filterkoffie”

Water distributie pijp “filterkoffie”

Filterhouderruimte “filterkoffie”

AAN-UIT schakelaar met controlelampie

AAN-UIT schakelaar met controlelampije voor

“espresso” koffie

10 Schakelaar en OK lampje voor stoom

11 AAN-UIT schakelaar met controlelampie voor
“filterkoffie”

12 Warmhoudplaat

13 Sproeikop verwarmingselement (espresso)

14 Waterniveau aanduiding

135 Stoom of warm water pijpje

16 Stoom knop

17 Opbergruimte voor Filter

18 Draagrooster kopjes

19 Lekbakje

20 Filter voor 2 kopjes

21 Filter voor 1 kopje

22 Schijf voor ideale creme laag (espresso)

23 Filterhouder

24 Cappuccino kegeltie (indien aanwezig)

25 Aanstamper (espresso koffie)

26 Doseerschepje

27 Kan met niveau aanduiding voor “filterkoffie”

28 Permanent filter (indien aanwezig)

VONOCOUVREWN -

HOE HET ESPRESSO APPARAAT VOOR
DE EERSTE KEER TE GEBRUIKEN

Na het apparaat vit de verpakking genomen te
hebben, het zakje met de accessoires eruit halen.
Indien het apparaat nieuw is, verdient het aanbeve-
ling de accessoires ( de filterhouder, het doseer-
schepje, de beide filters, de aanstamper, de schijf
voor ideale créme laag (espresso)) met lauw water
en een schoonmaackmiddel te wassen en daarna
grondig fe spoelen. Hierna dient het apparaat
intern gespoeld te worden en wel als volgt:

Het vullen van het reservoir

* De deksel van het “espresso” waterreservoir
(2) optillen en het reservoir vullen met vers
water (afb. 1)

* Om dit te vereenvoudigen kan het reservoir
ervit gehaald worden door het omhoog fe
trekken (afb. 2). Het reservoir bij het terugzet-

ten helemaal tot op de bodem doordrukken.

Vooraf spoelen

* Steek de stekker in het stopcontact en houdt U
daarbij aan de veiligheidsvoorschriften.

* Druk op de schakelaars AAN/UIT (8) en
“espresso” koffie (9) . Het controlelampije van
de AAN/UIT schakelaar gaat branden (afb.
3). De pomp zal beginnen met het “innemen
van water”. Wacht tot het water vit de
sproeikop van het verwarmingselement komt
en zet vervolgens de schakelaar “espresso”
koffie uit. Na ongeveer 2 minuten gaat het
lampje “OK” branden (afb. 4) . Dit betekent
dat het water (in de boiler) op temperatuur is.

* Druk opnieuw op de “espresso” koffie schake-
laar gedurende 10/15 seconden en laat het
water uit de spoeikop van het verwarmingsele-
ment druppelen (afb. 5), zet vervolgens de
“espresso” koffie schakelaar uit.

® Voor een goede doorspoeling de hierboven
beschreven handelingen tenminste vijf of zes
keer herhalen.

Op dit punt is het apparaat voor normaal gebruik

gereed.

Bevestiging filterhouder

Om de filterhouder aan het apparaat te bevesti-
gen, de filterhouder onder de sproeikop van het
verwarmingselement brengen (afb. 6). Duw de fil-
terhouder vervolgens omhoog terwijl u hem tege-
lijkertijd naar rechts draait.

HET BEREIDEN VAN ESPRESSO-KOFFIE

*  Gebruik alfijd vers water en houdt het waterre-
servoir schoon.

*  Wacht voor u de koffie laat lopen altijd tot het
OK lampje gaat branden; dit lampje geeft
aan dat het water in de boiler de ideale fem-
peratuur heeft bereikt voor het bereiden van
espresso.

* De kopjes, de filterhouder, de filters en de
schijf voor ideale créme laag (espresso) die-
nen voorverwarmd te worden voor men koffie
zet,

Om deze accessoires te verwarmen kan men
warm kraanwater gebruiken of als volgt te
werk gaan:

* De schijf voor ideale créme laag (espresso) in
de filterhouder leggen.

Met dit mechanisme is het mogelijk van de
soort gemalen koffie die gebruikt wordt, een
uitstekend kopje koffie te zetten.
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Opgelet:

indien u het filtler voor twee kopjes wenst te
gebruiken, dient u de schijf met de onderste
vitsteeksels in de koffie distributiegaten van
de filterhouder te steken (afb. 7).

Indien u echter het filter voor één kopje wenst
te gebruiken, dient u de schijf voor ideale
créme laag (espresso)een kwartslag te
draaien zodat de vitsteeksels niet in de koffie
distributiegaten schuiven en de schijf op de
hoge stand blijft (afb. 8).

Het filter voor één of twee kopijes in de filierhou-
der drukken en daarna aan het apparaat beve-
stigen zoals bovenstaand omschreven.
De kopjes onder de fillerhouder plaatsen.

Zet het apparaat aan door op de AAN/UIT
schakelaar te drukken (8).

Wacht tot het OK lampje gaat branden en
druk daarna op de schakelaar voor “espres-
so” koffie (9) en laat het warme water de
accessoires verwarmen.

Zet de schakelaar voor “espresso” koffie uit
verwijder de filterhouder, filter en kopjes en
laat ze vitlekken.

Het is raadzaam deze handeling (het
laten lopen van warm water zonder
koffie in het filter) ook uit te voeren
als men een kopje koffie wil zetten
nadat men het apparaat stoom heeft
laten produceren. In dit geval heeft de
“zsonder koffie cyclus” tot doel het
apparaat weer terug te brengen op de
ideale temperatuur voor het bereiden
van een perfect kopje Espresso.

Voor een opfimaal resultaat dient men koffie van
een uitstekende kwaliteit te gebruiken, die op de
juiste manier gebrand en gemalen is.

Hoe gaat men te werk

2

Zet het apparaat aan met de
AAN/UITschakelaar (8) en wacht tot het
lampje OK gaat branden.

Het is normaal als er eventueel water uit de
sproeikop druppelt, dit betekent niet dat het
apparaat kapot is.

Leg de schijf voor ideale créme laag (espres-
so) in de filterhouder, zoals eerder omschre-
ven: hierna het filter voor 1 of 2 kopijes in de
filterhouder drukken, al naar gelang de
gewenste hoeveelheid koffie.

1 -2 doseerschepjes gemalen koffie in het fil-

8

ter doen (afb. 9), gelijkmatig verdelen en licht
aandrukken met de aanstamper (afb. 10).

e De filterhouder bevestigen zoals hiervoor
beschreven.

e 7Zet de voorverwarmde kopjes (of het kopje)
op het draagrooster onder de koffie distribu-
tiegaten van de filterhouder. Wanneer het OK
lampje gaat branden, op de “espresso” kof-
fie schakelaar drukken en pas weer loslaten
nadat men de gewenste hoeveelheid koffie
heeft verkregen (ongeveer 20 - 30 seconden)
(afb. 11).

e Om de filterhouder te verwijderen, enige
seconden wachten en vervolgens de hand-
greep van rechts naar links draaien.

e Om de gebruikte koffie te verwijderen, het fil-
ter geblokkeerd houden met het schuifie op:
de handgreep en, terwijl u de filterhouder
ondersteboven houdt , de koffie lostikken
(afb. 12). Let op voor rondvliegende spetters
bij het lostikken van de gebruikte koffie.

e Indien u de schijf voor ideale créme laag
(espresso) wenst e verwijderen, dient u de fil-
terhouder ondersteboven te houden en het ele-
ment los te kloppen. Dit dient u te doen als
de filterhouder afgekoeld is.

» Indien het apparaat voor langere tijd niet
gebruik wordt, het apparaat afzetten en het
waterreservoir legen.

Bij de eerstvolgende ingebruikneming, her
apparaat eerst spoeien op de manier zoals
hiervoor beschreven.

HOE EEN LEKKERE CAPPUCCINO TE
MAKEN

* Een metalen kannetie gebruiken, zo mogelijk
hoog en met een kleine diameter.

o Het kannefie voor 1/3 vullen met melk, om te
voorkomen dat de melk over de rand komt.

e Zet het apparaat aan met de AAN/UIT
schakelaar (8).

* Druk op de stoomschakelaar (10). Na onge-
veer 3 minuten gaan de OK lampjes (9 en
10) branden, hetgeen betekent dat het appa-
raat de optimale temperatuur heeft bereik:
voor het produceren van stoom. (afb. 13)

* let opl Het is mogelijk dat er gedurende deze
fase water uit de sproeikop druppelt: dit is vol-
strekt normaal; let u er echter op dat u zich
niet brandt.

o Steek het stoompijpje diep in de melk (afb



14) en draai de stoomknop (16) tegen de wij-
zers van de klok in. Door deze knop te
draaien, kunt u de hoeveelheid stoom regelen.
* Hierna het kannetje laten zakken, zodat het
stoompijpje boven de melk zweeft, het pijpje
afwisselend en oppervlakkig in de melk laten
zakken gedurende enkele seconden (afb. 14)
* Indien uw apparaat is vitgerust met een cappuc-
cino kegeltie, het pijpje in de melk laten zakken
tot aan het streepje op het kegeltie (afb. 15).

Tijdens de eerste seconden van stoompro-
duktie, is de stoom vermengd met water
en om dus een drogere stoom te verkrij-
gen, dient u enige seconden te wachten
met de stoomknop opengedraaid, alvo-
rens het pijpje in de melk te steken.

* Onmiddellijk na gebruik, het cappuccino
kegeltje losschroeven en afspoelen om het
aankoeken van melkresten te voorkomen.
(afb. 16).

* Maak af en toe de gaatjes van het cappucci-
no kegeltje schoon met behulp van een speld.

(afb. 17).

BELANGRIJK: ledere keer als de
stoom functie gebruikt wordt, dient
men er zich van te verzekeren dat
er water in het apparaat aanwezig
is, door als volgt te werk te gaan:

1) Controleren of het uitneembaar reservoir
(1) gevuld is met water.

2) De toetsen ON/OFF (8) en voor koffie
distributie (9) indrukken. Het controle-
lampje van de ON/OFF schakelaar gaat
aan. De pomp begint “water te laden”.
Wachten tot het water vit het distributie ele-
ment begint te lopen, dan de schakelaar
voor koffie distributie afzetten. Hierna te
werk gaan als bij het normale gebruik van
de stoom functie.

STOOM PRODUKTIE
(Om thee, bouillon enz. te verwarmen)

De stoomfunctie is nuttig voor het verwarmen van
vloeistoffen
Druk op de AAN/UIT schakelaar (8) en op de
stoom schakelaar (10).
Na enkele minuten gaat het OK lampije bran-
den (10) om aan te geven dat het apparaat
de optimale temperatuur bereikt heeft om
stoom fe produceren.

Steek het stoompijpje in de te verwarmen
vloeistof en draai de stoomknop tegen de wij-
zers van de klok in.

Door aan de knop te dracien kunt u de hoe-
veelheid stoom, die uit het pijpje komt , regelen.
Wanneer de vloeistof warm is, de stoomknop
volledig dichtdraaien en de stoomschakelaar
vitdoen.

HET PRODUCEREN VAN WARM WATER

(om thee te zetten, enz.)

Zet het apparaat aan door op de AAN/UIT
schakelaar te drukken (8) en wacht tot het OK
lampije gaat branden.

Zet een glas of een kopje onder het stoom-
pilpie (15).

Druk op de “espresso” koffie (9) schakelaar
en draai tegelijkertijd de stoomknop open.

Het warme water komt uit het pijpje. Bij het
bereiken van de gewenste hoeveelheid, de
stoomknop dicht draaien en de “espresso”
koffie schakelaar vitzetten en de AAN/UIT
schakelaar afzetten.

FILTERKOFFIE APPARAAT:
AANBEVELINGEN VOOR HET GEBRUIK

1.

Alvorens uw apparaat voor de eerste keer te
gebruiken, de kan met water vullen tot aan
niveau 10 en het water in het reservoir giefen.
De hieronderstaande aanwijzingen opvolgen
(zonder papieren filter en koffie gebruiken).
Hierdoor wordt het apparaat intern gespoeld,
alvorens te beginnen met koffie zetten.
Gebruik altijd vers en koud kraanwater.

Met het filterkoffie apparaat kunt u een maxi-
mum van 10 kopjes koffie zetten. U dient
nooit het maximum niveau aangegeven op de
kan te overschrijden.

Gebruik koffie van goede kwaliteit geschikt
voor filterkoffie apparaten.

. Als het filterkoffie apparaat aan staat, wordt

het warmhoudplaatie warm, let op het plaatie
niet aan te raken.

Eveneens dient u te vermijden dat het aansluit-
snoer van het apparaat met het plaatje in aan-
raking komt.

De hoeveelheid koffie die uviteindelijk verkre-
gen wordt, zal altijd enigszins minder zijn
dan de hoeveelheid water die in het reservoir
gegoten is. Dit is te wijten aan het opnemen
van water door de gemalen koffie.
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HET BEREIDEN VAN FILTERKOFFIE/MOUTKOFFIE

1. Neem de kan van het warmhoudplaatje. Let
erop de kan enigszins op fe tillen. Open het
deksel van de kan en vul hem met koud water
tot het gewenste niveau (afb. 18).

2. Open het deksel van het filterkoffie waterreser-
voir en giet het water in het reservoir (5) (afb.
19) . Zet de kan terug op het

3. Draai het waterdistributie pijpje filterkoffie
naar rechts (afb. 20).

4. leg het papieren filter in de filterhouder (afb.
21) of permanent filter (indien aanwezig).
Wij raden u aan papieren filters n.1x4 te
gebruiken.

5. Doe de koffie in het filter gebruikmakend van

het bijgevoegde doseerschepje (afb. 22).

Reken één doseerschepje koffie per kop.

Vanzelfsprekend hangt de hoeveelheid te

gebruiken koffie af van de persoonlijke smaak.

Indien het permanente filter gebruikt wordt en

u wenst koffie te maken van mout- of cichorei-

mengsels, enz. dient u de helft van de aange-

geven hoeveelheid te gebruiken (1 maat-
schepje voor twee koppen koffie) om te
voorkomen dat de koffie uit het filter stroomt.

Zet het waterdistributie pijpje filterkoffie weer

in de cenirale positie.

Sluit de deksel van het waterreservoir filterkoffie.

Sluit het apparaat aan.

. Druk op de AAN/UIT schakelaar filterkoffie
(afb. 23) . Het rode lampije geeft aan dat het
apparaat in werking is.

9. De koffie wordt warmgehouden op het

warmhoudplaatie. Wanneer de kan leeg is
het apparaat uitschakelen.

® N o

Het is volkomen normaal dat er tij-
dens het lopen van de koffie stoom
vit het dekselgedeelte komt.

ALTLJD WARME KOFFIE

Het apparaat is uitgerust met een warmhoud-
plaatie om de koffie warm te houden. Deze plaat
freed in werking zodra de ON/OFF schakelaar
“filterkoffie” (11) is ingedrukt en blijft warm tot-
dat het apparaat vitgezet wordt.

TIJDELIUJK ONDERBREKEN VAN HET
KOFFIE ZETTEN (LEKSTOP)

Met dit apparaat kunt u tijdelijk het koffie zetten
onderbreken, indien dit nodig mocht blijken; (vooral
als u 8-10 kopijes koffie wilt zeften). Wanneer de
kan half vol is , kunt u de kan van het plaatie nemen
en koffie schenken, daarna de kan weer terugzet-
ten. Het doorlopen van de koffie zal worden hervat.
Nadat u koffie geschonken heeft, de kan onmid-
dellijk terugzetten op het warmhoudplactie, om te
voorkomen dat de koffie in het filter overstroomt.
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GELIJKTIUDIG GEBRUIK VAN HET
ESPRESSO KOFFIE EN HET FILTERKOF-
FIE APPARAAT

LET OF: Indien u gelijktijdig zowel espresso koffie
als filterkoffie wilt serveren, dient u eerst te begin-
nen met het zetten van filterkoffie, omdat dit meer
tijd in beslag neemt.

Laat het apparaat nooit onbewaakt achter als het
espresso apparaat aanstaat. Zet het apparaat
onmiddellijk of na gebruik.

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUD
Alvorens over te gaan tot het schoonmaken of
enig ander onderhoud, het apparaat vitzetten,
de stekker uit het stopcontact trekken en het
apparaat laten afkoelen.

* Voor het schoonmaken van het apparaat geen
oplos, schoonmaak- of schuurmiddelen gebruiken.
Een zachte, vochtige doek is voldoende.

* Regelmatig de fillerhouder, de filters, het lekbakie,
de waterreservoirs en de kan schoonmaken

e De filterhouder voor filterkoffie kan ervit
gehaald worden door een lichte druk uit te
oefenen op de filterhouder waarna men de
houder naar links draait en hem omhoog
haalt (afb. 24). Bij het terugzetten van de fil-
terhouder dient men erop te letten dat dit op
de juiste manier gebeurt.

®  Om de schiif voor de ideale crémelaag vit de
espresso filterhouder te halen, de filterhouder
omkeren en op een doek kloppen zodat de
schijf eruit val.

* Hef apparaat niet met water schoonmaken
het betreft een elektrisch apparaat.

ONTKALKING

Het verdient aanbeveling om de 4 - 8 maanden
het apparaat te ontkalken, dit hangt af van de
hardheid van het water en van de frequentie van
het gebruik. Wij raden aan het apparaat te
ontkalken 6f met een speciaal voor koffiezetappa-
raten geschikt ontkalkinigsprodukt 6f met water en
azijn en wel op de volgende manier:

e Vul beide reservoirs met water waarin 100 cc
azijn is opgelost of de door de fabrikant aange-
geven hoeveelheid van het ontkalkingsprodukt.

® laat het apparaat functioneren alsof men
zowel espresso koffie als filterkoffie maakt fof-
dat de reservoirs leeg zijn, daarna de reser-
voirs omspoelen.

® Herhaal deze handeling met alleen water tot
het legen van 2 - 3 reservoirs, doorgaan me:
spoelen fof men geen azijn meer ruikt.

Voer deze handeling niet uit met andere

produkten, dit zou gevaarlijk kunnen

zijn.



ESPANOL J

Lean con atencién estas instrucciones
antes de instalar y usar el aparato.
Sélo asi podran obtener los mejores
resultados y la maxima seguridad de
uso,

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

ileer cuidadosamente las siguientes instrucciones!

Antes del uso comprobar que la tensién de |a
red corresponda a la indicada en la placa de
datos del aparato. Conectar el aparato sélo @
las instalaciones y tomas de corriente, que
tengan una intensidad minima de 10A y dota-
das de una eficaz foma de fierra.

En caso de incompatibilidad entre la clavija y
el enchufe del aparato, hacer sustituir el
enchufe con ofro de fipo apropiado por perso-
nal profesionalmente calificado.

la seguridad eléctrica de este aparato estd
asegurada solamente cuando el mismo estd
correctamente conectado a una eficaz toma
de fierra, como establecen las vigentes nor-
mas de seguridad eléctrica. El fabricante no
se hace responsable por dafios eventuales
debidos a falta de toma de fierra en la insla-
cion. En caso de dudas, dirfjanse a una per-
sona profesionalmente calificada.

iNo poner en funcionamiento el aparato sin
agual

Esta méquina esté construida para hacer café
y calentar liquidos: atencién a no quemarse
con los chorros de agua o de vapor por un
uso incorrecto de la misma,

No tocar las partes calientes (tubo del vapor,
zona de suministro en contacto con el portafil-
tro o filtro).

No quitar la copita portafiltro con la maquina
bajo presién o en suministro.

No dejar la maquina conteniendo agua en un
ambiente a temperatura inferior o igual a
0°C.

Después de haber quitade el embalaje, ase-
gurarse de la integridad del aparato. En caso
de dudas no lo utilicen y dirfjanse a personal
profesionalmente calificado.

Lo elementos del embalaje (bolsitas de plésti-

co, espuma de poliestireno, etc.) no deben
dejarse al alcance de los nifios por ser poten-
ciales fuentes de peligro.

Este aparato tendré que destinarse sélo al uso
para el cual ha sido concebido, es decir para
uso doméstico. Cualquier ofro uso es incorrec-
fo y por consiguiente peligroso.

El fabricante no puede ser considerado
responsable de eventuales dafios derivados
de uso incorrecto, erréneo e irracional,

El uso de cualquier aparato eléctrico estd
somefido al cumplimiento de algunas reglas
fundamentales.

No tocar el aparato con manos o pies moja-
dos o himedos.

No usar el aparato en el cuarto de bafio o
ducha.

No permitir que el aparato sea usado por
nifos o por incapaces sin vigilancia.

No sumergir el aparato en agua.

Antes de efectuar cualquier operacién de lim-
pieza o mantenimiento, desenchufar el apara-
to de la red de alimentacién eléctrica.

En caso de averia y/o mal funcionamiento del
aparato, apagarlo y no forzarlo.

Para la eventual reparacion dirigirse solamen-
te a un Centro de Asistencia Técnica autoriza-
do por el fabricante y requerir la utilizacién
de piezas de repuesto originales. La falta de
respeto a lo sobredicho puede comprometer
la seguridad del aparato,

La instalacién tiene que ser ejecutada segin
las instrucciones del fabricante.

El cable de alimentacién de este aparato no
debe ser sustituido por el usuario, ya que para
su sustitucion es necesaria una herramienta espe-
cial. Si el cable se dafiara o si fuera necesario
reemplazarlo, dirfjase Gnicamente a un Centro
de Asistencia autorizado por el fabricante.
Desconectar el enchufe de la red de alimenta-
cion cuando no se utilice el aparato durante
mucho tiempo. No dejar el aparato indtilmen-
te conectado. Apagar el interruptor general
del aparato cuando no se utiliza.

Este aparato ha sido construido con arreglo @
la Norma CEE EN 55014 en materia de pertur-
baciones radio-eléctricas.

Los materiales y los objetos destinados al con-
tacto con productos alimenticios se ajustan a
lo dispuesto por la Directiva CEE 89/109.
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DESCRIPCION DEL APARATO

Depésito de agua removible removible
Tapa depésito de agua

Tapa depésito de agua café percolado
Portafiltro removible café percolado
Depésito de agua café percolado
Tubo de suministro café percolado
Alojamiento café percolado

oNOUBMBWON-

Interruptor y piloto luminoso de

ENCENDIDO/APAGADO

9 Interruptor y piloto luminoso salida de café
OK

10 Interruptor y piloto luminoso de OK vapor

11 Interruptor y piloto luminoso de ENCENDK-
DO/APAGADO café percolado

12 Placa térmica ranurada

13 Salida de la caldera

14 Indicador de nivel agua

15 Tubo de suministro vapor y agua caliente

16 Mando de vapor

17 Alojamiento filtro

18 Rejilla para aapoyar las tazas

19 Bandejita recogegotas

20 Filtro para 2 tazas

21 Filtro para 1 taza

22 Disco café crema

23 Portafiltro

24 Boquilla para tazas [si se suministra)

25 Apisonador

26 Cuchara dosificadora

27 Jarra para el café percolado

28 Filtro permanente ( si lo tuviera)

COMO PONER LA MAQUINA EXPRE-
SO EN MARCHA POR PRIMERA VEZ

Desembalar la méquina y exiraer la bolsa con los
accesorios. Cuando el aparato es nuevo, es nece-
sario lavar con agua templada y detergente, y
aclarar bien, los siguientes accesorios: copa por-
tafiliro, medidor, apisonador disco café crema y
filiros . Asimismo, se hara un prelavado de la
maquina, de la siguiente manera:

Llenado del depésito

Levantar la tapa depésito de agua espresso (2) y
verter agua fresca en el depésito (fig. 1).

Para facilitar esta operacién es posible sacar el
depésito firando de él hacia arriba (fig. 2)
Pongan atencién, al introducir nuevamente el
depésito empojenlo hasta el fondo.
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Prelavado

e Enchufar el aparato respetando las adverten-
cias de seguridad.

o Pulsar los interruptores ON/OFF (8) y de sali-
da del café (9). Se encenderé el piloto lumi-
noso del interruptor ON/OFF (fig. 3), y la
bomba comenzard a cargar agua. Esperar
hasta que el agua empiece a salir del depési-
to, y desactivar el interruptor de salida del
café. Unos dos minutos después, se encen-
deré el piloto “OK” (fig. 4) para indicar que
el agua de la caldera esté a la temperatura
adecuada.

e Activar nuevamente el interruptor de salida
por 10/15 segundos, dejando caer el agua
desde la salida de la caldera (fig. 5), y desac-
tivarlo.

e Para un adecuado prelavado, repetir la ope-
racién al menos cinco o seis veces.

La méquina queda ast lista para el uso normal.

Colocacién de la copa portdfiltro

Para acoplar la copa portdfiltro a la maquina,
colocarla bajo la salida de la caldera (fig. 6),
empujar hacia arriba y, al mismo tiempo, girar
hacia la derecha.

PREPARACION DEL CAFE EXPRES

s Utilizar siempre agua fresca y mantener el
depésito limpio.

o Antes de servir el café, esperar siempre a que
el piloto "OK” se apague, que es la indica-
cién de que el agua de la caldera esté a la
temperatura ideal.

o Antes de hacer el café, calentar la taza, la copa
portdfiltro, los filtros y el Disco café crema.

Para calentar los accesorios se puede utilizar
el agua del grifo del fregadero, o bien proce-
der como sigue:

e Introducir el disco café crema en el interior de
la copita portailtro.

Este dispositivo les permite obtener un buen
café, independientemente de la clase de café
en polvo que estén utilizando.

Atencién: si quieren utilizar el fillro de dos
cafés, pongan el disco café crema con los
salientes inferiores introducidos en los orificios
de salida del café de la copita portafiltro
(fig.7). Si por el contrario desean utilizar el fil-
iro de 1 café, giren el disco café crema de
1/4 de vuelta, de manera que los salientes no
estén infroducidos en el interior de los orificios



de salida del café y el dispositivo se quede
asi en la posicién alta (fig. 8).

Colocar entonces el filtro para una o dos
tazas y enganchar la copa como se indico pre-

viamente.
Site las tazas debajo del portdfiltro.

Encender la méquina mediante el interruptor

ON/OFF (8),

Esperar a que se encienda el pilofo “OK”,
pulsar el interrupior de salida del café (9) y

dejar que el agua caliente los accesorios.

Desactivar el inferruptor de salida, desengan-

char y escurrir la copa, el filro y las tazas.

Se aconseja realizar esta operacion
(salida de agua caliente sin café en el
filtro) incluso cuando se desee hacer
un café después de haber suministra-
do vapor. En este caso, la ejecucion de
un “ciclo en vacio” tiene la finalidad
de llevar la méaquina a la temperatura
ideal para obtener un café perfecto.

Para conseguir los mejores resultados, utilizar un
café de éptima calidad, bien torrefaccionado y
adecuadamente molido.

Procedimiento

Encender la maquina mediante el interruptor
ON/OFF (8), y esperar a que se encienda el
piloto "OK".

Si sale alguna gota de agua de la caldera, se
ha de considerar normal y no constituye
ningin defecto.

Introducir en la copita porta-filiro el Disco café
crema. como ha sido descrito anteriormente;
luego introduzcan el filtro de 1 o 2 tazas,
segin la necesidad.

Echar 1 6 2 medidas de café molido en el fil-
tro (fig. 9), distribuirlo regularmente y com-
pactarlo un poco con el apisonador (fig. 10).
Enganchar la copa como se indicé previamente.
Apoyar la taza o tazas, ya calientes, sobre la
cubeta de goteo, debajo de los picos de las
copas. Cuando se enciende el piloto, pulsar
el interruptor de salida y soltarlo cuando se
haya servido la cantidad deseada de café
(unos 20-30 segundos)(fig. 11).

Para desenganchar la copa, esperar unos
segundos y girar la empuiiadura de derecha
a izquierda.

Para desechar el café usado, mantener el fil-
fro bloqueado con la palanca de la empuiia-

dura y golpear la copa boca abajo para que
caiga el café o la pastilla. (fig. 12).

Si se desea remover el disco café crema, vol
car la copita portailiro y sacudir. Esta ope-
racién con el disco café crema debe ser efec-
tuada cuando la copita esta fria.

Si la maquina no se ha de utilizar por un tiem-
po prolongado, apagarla y vaciar el depésito
de agua.

La préxima vez que se la encienda, realizar
un prelavado como se indicé previamente.

COMO PREPARAR UN BUEN CAPU-
CHINO

Utilizar un recipiente metdlico, preferiblemen-
te alto y de didmetro pequefio.

Llenarlo de leche hasta 1/3 de su capacidad,
para evitar que se derrame al hervir.
Encender la maquina mediante el interruptor
ON/OFF (8)

Pulsar el interruptor del vapor.
Aproximadamente a los 3 minutos se encen-
derd el "OK" (9 y 10), que indica que la
méquina ha alcanzado la temperatura éptima
para generar el vapor (fig. 13).

jAtencién! Durante esta etapa, es posible que
gotee algo de agua por la salida de la calde-
ra, lo cual es absolutamente normal. De todas
formas, prestar atencién a no quemarse.
Sumergir profundamente el surtidor de vapor
en la leche (fig. 14) y girar la perilla del
vapor en el sentido contrario al de las agujas
del reloj. La perilla permite regular la canti-
dad de vapor que saldré del tubo.

Bajar el recipiente hasta que el tubo roce la
superficie de la leche, y sumergirlo apenas de
vez en cuando y por pocos segundos (fig. 14).
En la versién con boquilla para capuchino, sumer-
gir el tubo en la leche hasta la marca practicada
en la campana de la misma {fig. 15).

Al principio, el vapor sale mezclado
con agua. Dejar por unos instantes la
perilla de regulacién abierta, hasta
que no salga mas liquido.

Inmediatamente después del uso, desenroscar
y aclarar la boguilla para capuchino, para
evitar que se adhiera la leche (fig. 16).

De vez en cuando, con el auxilio de un dlfiler,
limpiar los agujeros de la boquilla para capu-

chino (fig. 17).
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’7 ;CUIDADO!: cada vez que utilizan
la funcién vapor, asegurense de
que en el interior de la caldera
haya agua, operando de la
siguiente manera:

1) Verificar que en el interior del deposito
extraible (1) hay agua.

2) Pulsar los mandos ON/OFF (8) y de ero-
gacién del café (9). Se enciende el indica-
dor luminosode! interruptor ON/OFF. La
bomba empieza a “cargar el agua”.
Esperar hasta que el agua salga por la
ducha de la caldera, luego apagar el
interruptor de erogacion del café.
Confinuar como se suele hacer en la nor-
mal utilizacién de la funcién vapor.

SUMINISTRO DE VAPOR

(para preparar té, caldos, efc.)

La funcién vapor es (til para calenfar liquidos.
Encender la méquina pulsando el botén ON/OFF
(8) y el boton del vapor (10).

De unos minutos se encenderd el piloto “OK”
(10) indicando que la maquina ha alcanzado la
temperatura apropiada para ejecutar la funcién
elegida, en este caso la produccién de vapor.
Sumergir profundamente el sortidor de vapor en
la leche y girar la perilla del vapor en el sentido
contrario al de las agujas del reloj.

Cuando el liquido esta caliente, cerrar de nuevo
completamente el mando del vapor y desactivar
el inferruptores del vapor.

PRODUCCION DE AGUA CALIENTE

(para preparar té, caldos, efc.)

e Encender la maquina mediante el interruptor
ON/OFF (8) y esperar a que se encienda el
piloto “OK”.

e Colocar un vaso o una faza debajo del surti-
dor de vapor (15).

e Pulsar el interruptor de salida (9) y, al mismo
fiempo, abrir la salida de vapor con la palanca.

e El agua caliente saldré por el tubo. Una vez
obtenida la cantidad deseada, cerrar la sali-
da con la palanca, y desactivar los interrupto-
res de salida y ON/OFF.
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USO DE LA MAQUINA: CAFE PERCOLADO
AYUDAS UTILES PARA USAR LA CAFE-
TERA DE CAFE POR PERCOLACION

1. Antes de estrenar su cafetera automatica por
percolacién, llene la jarra de agua hasta el
nivel de 10 tazas y viértala en el deposito de
agua. Siga las instrucciones que se detallan
a continuacién, omitiendo el filtro de papel y
el café, con lo cual limpiara a fondo la uni-
dad antes de hacer su primer café.

2. Utilice siempre agua fria del grifo para hacer
su café.

3. La cafetera automética por percolacion elabo-
ra un méximo de 10 tazas. Nunca se debe
sobrepasar esta canfidad media, que se sefic-
la en la jarra.

4. Utilice un café bien molido recomendado para
las cafeteras autométicas por percolacién.

5. La placa térmica se calienta cuando la cafetera
por percolacion se enciende. Procure no focar-
la, y no permita que el cable de la alimentacién
eléctrica enire en contacto con ella.

6. la cantidad de café recién hecho producido
después del proceso de elaboracién siempre
sera ligeramente menor que la cantidad de
agua verfida en el depdsito. Ello obedece a lo
absorcion de una parte del agua por el café molido.

COMO PREPARAR EL CAFE
FILTRO/MALTA

1. Retire la jarra de la placa térmica ranurada.
Coja el asa, levantela y deslicela hacia fuerc
Abra la tapa y llene la jarra de agua fric
hasta el nivel apropiado (fig. 18).

2. Abra la tapa del depésito de agua y vierta &
agua dentro de él (5) (fig. 19). Coloque lo
jarra en la placa térmica.

3. Girar el tubo de salida del agua “café perce-
lade” hacia la derecha (fig.20).

4. Retire el portafiltro, tal como se indica en lafig. 21 o
filtro permanente [ si lo tuvieral
Recomendamos filtros de fipo conico 1x4

5. Distribuya el café en el filiro utilizando la céme-
da cuchara dosificadora suministrada (fig. 22
Ponga algoe menos que una cucharada rasa ¢z
café molido por cada taza de agua vertida er
el deposito. Cada persona fiene sus preferer
cias, asi que experimente con diferentes can’
dades hasta obtener el sabor deseado.

Si estén utilizando el filiro permanente y quis



ren preparar un café utilizando mezclas de
malta, achicoria, etc, recuerden que deben
utilizar la mitad de la cantidad de polvo (una
medida cada dos tazas) para evitar que el
café se salga.

Volver a poner el tubito de salida del agua
“café filtro” en el centro.

6. Cerrar la tapa del depésito de agua “café
percolado”

7. Enchufe la cafetera.

8. Ponga el interruptor de ENCENDIDO/APA-
GADO para café percolado en la posicién de
encendido (fig. 23). La luz roja indica que la
magquina estd funcionando.

9. la jarra se deposita en una placa térmica que
mantendré el café a la temperatura de degu-
stacién. Gire el inferruptor a APAGADO si |a

jarra estd vacia.

Durante la erogacién de café, la cafe-
tera generara algo de vapor: esto es
perfectamente normal.

PARA MANTENER EL CAFE CALIENTE

El café se mantiene caliente en una placa térmica
que empieza a calentarse cuando el interruptor
ON/OFF “Café filtro” (11) esté pulsado, y man-
tendrd el café caliente hasta que ésta se apague.

INTERRUPCION DEL PERCOLADO

Esta caracteristica especial es para aquellas per-
sonas que no pueden esperar hasta que salga
fodo el café, sobre todo si se preparan entre 8 y
10 tazas. Cuando la jarra esté medio llena, refi-
rela y sirva el café. Vuelva a colocar la jarra y el
café volverd a caer en ella.

Para evitar que el café se derrame del portafiltro
durante el ciclo de elaboracién, deberé volver a
colocar la jarra en la placa térmica inmediata-
mente después de servir el café.

USO SIMULTANEO DE LA CAFETERA
PARA CAFE ESPRESO/PERCOLADO
ADVERTENCIA: Si piensa preparar café percola-
do y expreso al mismo tiempo, procure empezar
con el café percolado primero que riquiere un
tiempo maés largo para la erogacién.

Siempre debe estar presente cuando la parte expre-
so/capuchino del aparato esté encendida, asegurén-
dose de apagarla inmediatamente después de pre-
parar un expreso o capuchino.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

* Antes de efectuar operaciones de limpieza o
de mantenimiento, apague el aparato, desen-
chifelo y espere hasta que se enfrie.

* No ufilice disolventes, defergentes ni produc-
tos abrasivos para limpiar este aparato. Un
pafo suave y humedecido es suficiente.

* Llimpie con regularidad el portofiliro, filiro y
bandeja escurridora. y los depésitos de agua.

* Para remover el porta-filtro “café filtro”, sujetar
el porta-filro mismo, luego girarlo hacia la
izquierda y levantarlo (fig.23). Al volver a mon-
tarlo pongan atencién e introdizcanlo de la
manera correcta.

* Para sacar el disco café crema, cuando se ha
quitado el filtro, se gira la copita y se sacude
contra una superficie de manera que salga el
dispositivo.

* No lave la maquina. Recuerde que es un apa-
rato eléctrico.

DESCALCIFICACION

Se aconseja descalcificar la maquina cada 4-8

meses, segin la dureza del agua vy la frecuencia de

uso. Utilizar agua y vinagre de la siguiente manera:

*  Llenar el depésito de agua diluyendo 100 cc de
vinagre.

* Poner la méquina en marcha como para hacer
café hasta que el depésito se vacie, y aclarar.

* Repetir la operacién sélo con agua, dos o fres
veces, y aclarar hasta que no se sienfa mas
olor de.

N.B.: Realizar esta operacién con otras

sustancias puede ser peligroso.
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PORTUGUES

Ler atentamente este manual de
instrucées antes de instalar e utilizar
o aparelho. Somente desta forma
podera obter os melhores resultados
e a méaxima seguranca de utilizacdo.

MEDIDAS DE SEGURANCA

leia atentamente e conservar as seguintes
instrugoes:
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Antes de utilizar @ méquina, verificar que a
tensdo da rede corresponda daquela indicada
na placa de dados do aparelho. Ligar o apa-
relho somente o uma tomada de corrente que
tenha uma capacidade minima de 10 A e
que seja dotada de uma eficiente ligacdo a
terra.

Em caso de incompatibilidade entre a fomada
de corrente e a ficha do aparelho, faca com
que a tomada seja substituida - por pessoa
qualificada - por uma tomada de fipo adequa-
do.

A seguranca eléctrica desfe aparelho é garan-
fida somente quando o mesmo estiver correc-
tamente conectado a um sistema de ligagéo &
terra eficiente como previsto pelas normas de
seguranga eléctrica em vigor. O fabricante
ndo se responsabiliza por eventuais danos
causados pela falta de ligagdo a terra. Em
caso de dovida, contactar uma pessoa profis-
sionalmente qualificada.

Nao colocar a funcionar o aparelho sem
4gual

Esta méaquina foi fabricada para “fazer café”
e para “aquecer bebidas": prestar atencGo
para ndo se queimar com jactos de agua ou
de vapor ou com o uso impréprio da mesma.
Néo foque nas pecas quentes (tubo de vapor,
zona de saida de vapor em contacto com
porta-filtro e filtro)

Néo refirar o portafiliro com a maquina sob
pressdo ou quando estiver saindo vapor ou
agua.

Néao deixar a maquina com dgua em um
ambiente com temperatura inferior ou igual a
0°C.

Depois de fer retirado o aparelho da emboala-
gem, certificarsse da infegridade deste. Em caso

de divida, néo utilizar o aparelho e contactar
uma pessoa profissionalmente qualificada.
Os materiais da embalagem (saquinhos de
pléstico, poliestireno expandido, etc) ndo
devem ser deixados ao alcance das criangas
pois s&o potenciais fontes de perigo.

Este aparelho & previsto somente para o uso
doméstico. Todo outro uso deve ser considera-
do impréprio e, consequentemente, perigoso.
O fabricante ndo se responsabiliza por danos
causados pelo uso impréprio ou incorrecto
desta maquina.

Nao tocar no aparelho com mdos ou pés
molhados ou himidos.

Néo usélo em locais destinados para banho
ou duche.

Nao permitir que o aparelho seja usado por
criancas ou por pessoas ndo responsaveis,
sem que sejam supervisionadas.

Ndo imergir o aparelho na agua.

Antes de efectuar qualquer operacdo de lim-
peza ou de manutengdo, desconectar o apa-
relho da rede de alimentagdo eléctrica, refi-
rando a ficha.

Em caso de defeito ou mau funcionamento do
aparelho, desligé-lo e ndo tentar conserta-lo.
Para eventuais consertos, contactar somente
um Centro de Assisténcia Técnica autorizado
pelo fabricante e pedir a utilizagdo de pecas
originais. O ndo respeito do supracitade
pode comprometer a seguranca do aparelho.
A instalacGo deve ser efectuada segundo as
instrucdes do fabricante.

Se necessdrio, o cabo de alimentagdo pode
ser substituido somente por pessoa autorizade
pelo Fabricante ou pelo seu servico de assi-
sténcia.

Refirar a ficha da tomada de corrente e desl:
gar o interruptor geral quando o aparelho
ndo & utilizado. N&o deixar o aparelho lige-
do inutilmente.

Os materiais e os obijetos, destinados a entror
em contacto com prcdufos alimenticios, resultam
conformes as prescricoes da directiva CEE
89/109.

Este aparelho estd conforme o decreto da le
EN 55014 da E.E.C. referente & supressdo de
interferéncias de radio.



DESCRICAO DO APARELHO

Reservatério de dgua amovivel

Tampa do reservatério de dgua

Tampa do reservatério de égua “café de filtro”

Porta-filiro amovivel “café de filtro”

Reservatério de dgua “café de Filtro”

Tubo de saida de 4gua “café de filtro”

Suporte porta-filtro “café de filtro”

Inferruptor e lémpada piloto ON/OFF

Inferruptor e lémpada piloto OK saida de

café

10 Interruptor e lampada piloto OK vapor

11 Interruptor e lampada piloto ON/OFF “café
de filtro”

12 Placa de aquecimento

13 Duche da caldeira

14 Indicador do nivel de dgua

15 Tubo de vapor e de égua quente

16 Botéo de vapor

17 Compartimento do filtro

18 Grelha para chévenas

19 Bandeja para recolher gotas

20 Filiro para 2 chévenas

21 Filtro para 1 chavena

22 Dispositivo para “café creme”

23 Suporte porta-filiro

24 Dispositivo para “cappuccino”

25 Calcador

26 Dosador

27 Jarro graduado “café de filtro”

28Filtro permanente (se previsto).

VWOoONGOVDHDWN =

COMO COLOCAR EM FUNCIONAMEN-
TO A MAQUINA PELA PRIMEIRA VEZ

Depois de ter retirado o aparelho da embalo-
gem, retirar o saquinho que contém os acesss-
rios. Quando o aparelho & novo, & necessério
lavar com dgua morna e defersivo os acessérios:
suporte portafiltro, dosador, os dois filiros, dispo-
sitivo para “café creme”. Em seguida, enxagud-
los abundantemente.

Efectuar também uma pré-lavagem do circuito
interno da méquina, seguindo as instrucdes
abaixo:

Como encher o reservatério

levantar a tampa do reservatério "expresso” (2) e
deitar 4gua fresca no interior do reservatério (fig.
1). Para facilitar esta operacéio, o reservatério pode
ser refirado puxando-o para cima (fig. 2).Prestar

afencdo ao colocd-lo para premé-lo a fundo.

Pré-lavagem

* Premer as feclas ON/OFF (8) e a de saida de
café (9). Acende-se a lampada piloto do inter-
ruptor ON/OFF (fig. 3). A bomba comeca a
puxar a agua. Esperar até quando a dgua
sair da duche da caldeira, em seguida desli-
gar o interruptor de saida de café. Apos
aproximadamente 2 minutos, acende-se o
lampada pilofo OK (fig. 4). E a sinalizagdo
que a dgua (na caldeira) alcancou o tempera-
tura.

* Premer novamente o inferruptor de saida por
10/15 segundos, deixando sair dgua da
duche da caldeira (fig. 5), em seguida, desli-
gar o interruptor de saida.

* Para uma adequada prélavagem, efectuar as
operacdes acima descritas pelo menos cinco
ou seis vezes.

Agora, a maquina estd pronta para o uso nor-

mal.

Engate

Para enganchar o suporte porta-iltro, colocé-lo
sob a duche da caldeira (fig. 6). Em seguida,
empurrar o suporte para cima e giré-lo simulta-
neamente para a direita,

COMO PREPARAR O CAFE EXPRESSO

* Usar sempre dgua fresca e manter limpo o
reservatorio.

* Antes de fazer sair o café, esperar sempre
que a lémpada piloto OK se acenda; esta
indica que a agua na caldeira alcancou a
temperatura ideal para fazer o café.

* As chévenas, o suporte portafiliro, os fillros e
o dispositivo para “café creme” devem ser
aquecidos antes de fazer o café.

Para aquecer os acessérios, pode-se usar a
4gua quente da torneira de casa ou pode-se
seguir as instrucdes abaixo:

* Colocar o dispositivo para “café creme” no
inferior do suporte portailtro.

Este dispositivo lhes permite fazer um optimo
café, indipendentemente do tipo de pé de
café usado.

Atencdo: se quiser utilizar o filtro de 2 cha-
venas, colocar o dispositivo para “café
creme” com as saliéncias inferiores encaixa-
das nos furos de saida do café do suporte
porterfiltro (fig. 7). Mas se quiser ufilizar o fil-
fro de 1 café, girar 1/4 de giro o dispositivo
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para “café creme” de modo que as saliéncias
ndo fiquem encaixadas no interior dos furos
de saida de café e que o dispositivo perma-
neca na posicdo alta (fig. 8).

Colocar o filiro de 1 ou 2 cafés no portafiltro
e enganché-lo na méquina como descrito
anteriormente.

Posicionar as chavenas embaixo do suporte.
Premer o inferruptor ON/OFF (8) para ligar a
maquina.

Esperar que a lémpada pilofo OK se acenda
para premer o inferruptor de saida de café
(9) e deixar que a Ggua quente aqueca os
acessorios.

Desligar o interruptor de saida de cafe,
desenganchar e escorrer o suporte, o filtro e
as chavenas.

£ aconselhavel efectuar esta operacéo
(fazer sair agua quente sem café no
filtro) mesmo se se quer fazer um café
depois de ter retirado o vapor. Neste
caso, fazer um “ciclo vazio” tem por
finalidade colocar a méaquina na tem-
peratura ideal para fazer um café per-

feito.

Para um melhor resultado, é aconselhavel utilizar
um café de éptima qualidade, bem tostado e cor-
rectamente moido.

Instrucoes
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Premer o inferruptor ON/OFF (8) para ligar a
méquina e esperar que d lampada piloto OK
se acenda.

Se sair uma ou duas gotas de égua da duche
da caldeira & normal, ndo é um defeito.
Colocar no suporte portailiro o dispositivo
para “café creme” como descrito anteriormen-
te; em seguida, colocar o filtro de 1 ou 2 ché-
venas de acordo com a necessidade.

Deitar 1 - 2 medidas de café moido no filiro
(fig. 9) distribuindo-o igualmente e premendo-
o levemente com o calcador (fig. 10).
Enganchar o suporfe como explicado anterior-
mente.

Colocar sobre a grelha a chavena ou as ché-
venas i@ quentes embaixo dos bicos do supor-
te. Quando a lampada piloto OK estiver
acesa, premer o interruptor de saida de café
e soltélo somente quando obtém-se a quanti-
dade desejada de café (aproximadamente 20
- 30 segundos) (fig. 11).

Para desenganchar o suporte, esperar alguns
segundos e girar da direita para a esquerda
a empunhadura.

Para refirar o café usado, manter o filtro blo-
queado com a respectiva alavanca incorpore-
da na empunhadura e fazer com que saia o
café ou a pastilha batendo o suporte virado
para baixo (fig. 12). Durante esfa operagdo,
prestar atengdo para ndo se sujar.

Caso se deseje remover 0 dispositivo para
“café creme”, inverter o suporte portafiltro e
batélo. A remocdo do dispositivo para “café
creme” deve ser efectuada quando o suporte
estiver frio.

Se a maquina ndo for ser utilizada por um
longo periodo, desligé-la e esvaziar o reser-
vatério de dgua.

Quando for ligada novamente, efectuar umo
prélavagem como G descrito anteriormente.

COMO PREPARAR UM BOM
“CAPPUCCINO”

Utilizar um recipiente metdlico que tenha pos-
sivelmente um didmetro pequeno e que seja
alto.

Encher somente 1/3 do recipiente com leite
para evitar que o leite derrame quando fer-
ver.

Premer o interruptor ON/OFF (8) para ligar ¢
magquina.

Premer o interruptor de vapor (10). Depois de
aproximadamente 3 minutos se acenderdo as
lampadas pilotos “OK” (9 e 10) que indicam
que a méquina alcancou a temperatura idea
para fazer o vapor (fig. 13).

Atencdo! E possivel que durante esta fase
saia da duche algumas gotas de dgua: isto
absolutamente normal; prestar atengdo parc
ndo se queimar.

Imergir o tubo de saida de vapor dentro de
leite (fig. 14) e girar o botdo de vapor no ser-
tido anti-horério. Regulando o botdo, é poss-
vel variar a quantidade de vapor que sairc
pelo tubo.

Em seguida, abaixar o recipiente de mods
que o tubo toque levemente a superficie dc
leite, imergindo-o somente de vez em quande
e por poucos segundos (fig. 14).

No modelo dotado de dispositive para cag-
puccino, imergir o tubo no leite até @ marce
existente na ponta do dispositivo para cor
puccino (fig. 15).



Quando comeca a sair, o vapor encon-
tra-se misturado com um pouco de
agua; por isso, esperar alguns instan-
tes, mantendo o botdo de regulacéo
de vapor aberto, para obter um vapor
mais seco.

* logo apés o uso, desaparafusar e enxaguar o
dispositivo para cappuccino para evitar incru-
stacdes de leite (fig. 16).

* Periodicamente, com o auxilio de um alfinete,

limpar os furos do dispositivo para cappucci-
no (fig. 17).

ATENCAO: todas as vezes que foﬂ
utilizada a func¢éo vapor, certificar-
se que no interior da caldeira haja
dgua. Seguir as instru¢ées abaixo:
Verificar que no interior do reservatério
amovivel (1) haja agua.

Premer as teclas ON/OFF (8) e de saida
de café (9). Acende-se o indicador lumino-
so do interruptor ON/OFF. A bomba
comecard a “puxar a Ggua”.

Esperar até quando a dgua saia do tubo
da caldeira e desligar o interruptor de
saida de café. Em seguida, utilizar nor-
malmente a fungdo de vapor.

—_

2

L
DISTRIBUICAO DE VAPOR

(para aquecer chg, caldo, etc)

A funcdo vapor é itil para aquecer liquidos.
Premer o interruptor ON/OFF (8) e o interruptor
de vapor (10).

Depois de alguns minutos se acenderd a lampa-
da piloto OK (10) para indicar que a méquina
alcangou a temperatura ideal para efectuar a
funcéo programada.

Imergir o tubo de saida de vapor no liquido a ser
aquecido e girar o botdo de abertura de vapor
no sentido anti-horério.

Regulando o botéo, é possivel variar a quantida-
de de vapor que saird pelo tubo.

Quando o liquido estiver quente, fechar completa-
mente o botdo de vapor e desligar o interruptor.

PRODUCAO DE AGUA QUENTE

(para preparar ché, etc)

¢ Premer o interruptor ON/OFF (8) para ligar a
méaquina e esperar que a lampada piloto
“OK" se acenda.

* Colocar um copo ou chévena embaixo do
tubo de saida de vapor (15).

* Premer o inferruptor de saida (9) e, ao mesmo
tempo, abrir o botdo de vapor.

* A dgua quente saird pelo tubo e, obtida a
quantidade desejada, fechar o botdo, desli-
gar o interruptor de saida e o interruptor
ON/OFF.

MAQUINA DE CAFE DE FILTRO: CON-

SELHOS PARA A UTILIZACAO

1. Antes de ufilizar a sua méquina de café pela
primeira vez, encher o jarro de dgua até o
nivel 10 e deité-la no reservatério de égua.
Seguir as instrucdes abaixo (excluindo a utili-
zagdo do filtro e do café). Esta operacdo
serve para limpar o circuito interno do apa-
relho, antes de iniciar a fazer o café.

2. Utilizar sempre égua fria e fresca de torneira.

3. A maquina de café de filtro permite fazer até
um méximo de 10 cafés. Nunca superar a
quantidade méxima indicada no jarro.

4. Utilizar café de boa qualidade, especial para
maquinas de café de filtro.

5. Com a méquina para café de filtro ligada, a
placa de aquecimento se aquece; evitar tocd-
la.

Evitar também que o cabo de alimentacdo se
apoie sobre a placa.

6. A quantidade de café coado no final do pro-
cesso de saida de café sera sempre levemente
inferior & quantidade de agua deitada no
reservatério. Isto é causado pela absorcdo da
4gua pelo café moido.

COMO FAZER O CAFE DE
FILTRO/CEVADA

1. Retirar o jarro da chapa de aquecimento. Ao
retira-la, prestar atengdo para levanté-la.
Abrir a tampa do jarro e enchélo com égua
fria até o nivel desejado (fig. 18.

2. Abrir a tampa do reservatério de dgua de
café de filtro e deitar 4gua no reservatério (5)
(fig. 19). Colocar o jarro na placa de aqueci-
mento.

3. Girar o tubo de saida de a4gua “café de filtro”
para a direita (fig. 20).

4. Colocar o filiro de papel no portediltro (fig. 21)
ou filro permanente (se previsto). Aconselhamos
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a utilizacéo de filtros de papel tipo 1x4.

5. Colocar o café no filiro usando o dosador
entregue com a méquina (fig. 22). Colocar
uma medida de café moido para cada chéve-
na de agua deitada no reservatério. A quanti-
dade de café varia conforme os gostos pes-
soais. Se estd a uiilizar o filiro permanente e
quer fazer um café utilizando uma mistura de
cevada, chicéria, etc., lembrarse de diminuir
pela metade a quantidade de pé utilizado (1
medida para cada 2 chavenas) para evitar
que o café saia do filtro.

Colocar o tubo de saida de agua “café de fil-
fro” no centro,

6. Fechar a tampa do reservatério de dgua
“café de filtro”.

7. ligar a maquina.

8. Premer o interruptor ON/OFF “café de filiro”
(fig. 23). A luz vermelha indica que o ape-
relho estd a funcionar.

9. O jarro fica apoiado sobre uma placa de
aquecimento que permite manter o café quen-
te. Quando o jarro estiver vazio, desligar o
aparelho.

E normal que enquanto o café estiver a

sair, o aparelho emita vapor da zona da

tampa.

CONSERVAR O CAFE SEMPRE QUENTE
O aparelho é dotado de uma placa de aqueci-
mento para manter o café sempre quente. Esta
placa entra em funcionamento todas as vezes que
o inferruptor ON/OFF “Café filtro” (11) estd pre-
mido, e permanece assim até que a maquina se
desligue completamente.

DISPOSITIVO DE INTERRUPCAO
MOMENTANEA

O aparelho permite interromper momentanea-
mente a saida do café caso seja necessério;
(especialmente quando se deve fazer 8-10 cafés).
Quando o jarro estiver cheio pela metade, pode-
se reftiré-lo para servir, reposicionando-o em
seguida sobre a placa de aquecimento.

O café comecard a ser filtrade novamente.
Depois de fer servido o café, o jarro deve ser
recolocado imediatamente na placa de aqueci-
mento para evitar que o café escorra do porta-fil-
tro durante a filiracdo.
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USO SIMULTANEO DA MAQUINA
CAFE EXPRESSO/”CAFE DE FILTRO”
ATENCAO: se desejar servir simultaneam
café expresso e café de filtro, iniciar prim
mente com o “café de filiro” que necessita de
fempo maior para ser feifo.

Nunca deixar o aparelho sem supervisdo quc
a maéquina de café expresso estiver a funcic
Verificar que o aparelho seja sempre deslic
imediatamente apés o uso.

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Antes de qualquer operacdo de limpezc
manutencdo, desligar a méquina, retir
ficha do tomada de corrente e deix
maquina esfriar.

* Para a limpeza da méquing, néo usar so
fes, detergentes nem abrasivos. Serd sufi
te um pano homido e macio.

e Llimpar regularmente o suporte portadiltrc
filtros, a bandeja para recolher gotas
reservatérios de dgua e o jarro.

¢ Para a remogdo do portadiliro do “café d
tro”, premer o préprio portadfiltro, giré-lo
a esquerda e puxé-lo para cima (fig. 24).
monté-lo novamente, prestar atencdo |
encaixé-lo correctamente.

* Para refirar o dispositivo para “café creme”,
vez retirado o filtro, girar o suporte e bafélo
fra um plano de modo que o dispositivo s

* Nao lavar a méquina, é um aparelho eléctr

DESCALCIFICACAO

E aconselhével efectuar uma descalcificacdc
méquina a cada 4 - 8 meses conforme a dur
da égua e da frequéncia de uso.
Aconselha-se descalcificé-la com descalcifice
especifico para maquina de café ou com agt
vinagre da seguinte maneira:

* Encher todos os dois reservatérios com &
dissolvendo em cada um 100 cc de vinc
ou o descalcificante na quantidade indic
pelo produtor.

e Fazer com que a maquina funcione comc
estivesse sendo feito tanto café expresso c
café de filtro até esvaziar os reservatérios.
seguida, enxagué-los.

* Repetir esta operacdo somente com agua
3 reservatérios, enxaguando até ndo se
mais o odor de vinagre.

Efetuar esta operacdo com outras sul
sténcias pode ser perigoso.
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TPOTOXT) va pnv kaeite ano Ta EKPOES vepol
anuob ) amo T avdguooTy ypron s,

Mnv axoyundre ta (eord pépn owliva  amof,
TV (e Saveurs mou egdmreTa HE TO Kimelo
vIoSoxms T GiATPRY kar To BiATpo).

My adapelre 10 Kimello vmodoxTs Twr GidTpar
orav n pnyars feloerar v meon i kard v
dravop),

M agrivere Hnxavi, av mepiéyer vepd, oe
€va mepBdlor mov n Gepuoxpacia elvear KaTuiTepT)
1 ion e 0°C

Adol adaipéoere v ovokevadia, BeBanbite ya
W aKepaLOTHTE TS ovoKkevls. e mepimrwon
apgiBokiciv, v ypnowomoeie T OUOKEWT) Kat
amevduirdifte oe emayyelparucd ELdLKEYUE vo
RO,

© Ta oroyela s gvokevaolas (TlaoTinés
oarolles, delddl, KA Sev TMOETEL Ve Ta adnreTe

g€ pépn mpooird ord madid, Adyw Tov Om elvan
mbavés mmyés kvstvou,

2as  ocwmotolpe  va MNP xpnoiomolel Te
TPOTEPLOTTES,  moddamés umpides 1 emekTdoets.
Onowadijmore  onyuii mou n xenon tous Ga eiva
amapaiTnTy, €lvar avaykaio va Xpnawuomotel Te
Horo amdols 1 moMamlode TPOTUPLOTTES  Kat
kma\avTéles mov elvar oipdovor HE TIS LOyioUTES
Siatafers avdalelas, Slvovrras mEOoONT) OTO va
Hip vmepBalveTal Ta dpa oyios mow avaypddeTat
T oTor TPOTAPLOTTT].

Avri} 0 ovokew) mpémer v xenowonoeitat pdvo
via oweakn xprion. H omowadimore adny ypron Gu
TpETEL va  Bewpnfel KaATaxpnomiKy kat katd
OWETELa ek,

O kuraokevaoriy dev pmopel 1 Gewpontet vmeibuos
na mbavés (nués mov fu mpocAbov amo ke
avdppioon, AavBaouérny g mapdloyn  yoron.
H xpiion omotaasimore NAEKTPLKTS  cuokevs
emgepet v ooy opLouévny Baouaiy kavivu,
Mny axovumdre Tow OUIKEVT} pte vypd 1 Boeyuéva
Xépua war midia.

Mpv v yonowpomotelte e Xpovs  fou
mpoopidorTaL yia prdino n rroly

M tpafdre 7o kalddio Tpogosooias i v
OUIKEVT] Ma va anoouwdéoete Tou pevpaTolnmTy
@is) amo Tw pmpica Tov petuaros.

My agijvere T OUOKEVT]  exTeBuévn  orovs
atpoopatpikols wapdyorres (mdyos, Bpoyn!
nhtos A,

My emtpémere oy xelien s ovokevis ge
malsid 1j o aviipnopa aroua, xepls emTripnom.
To xkakddto Tpododocias TS OuoKeurs Sev mpémel
va  avtikatacTalel amd To xerjorn yati gy
amikaractalel To ypriomn wati N avTikatdorac)
Tov amaitel TR yenon etducdv epyaléior. e
MePITTEOn TOU TO KEAdSLO mdber nud ) ypa T
arTikaTdoTac Tov, va awevfivecte aTa
efovorobornuéva amd o Kataoxevaory Kévrpa
Texyvris Boifetas.

Muy Bubigere o GUOKEVT TTO Vepd,

Moty kdvere omowadimore evépyeta  rabapragpiod
1 owriipnons amoouwdéore Y guvokevr; amo To
KkUKdwpa  plextpuiris Tpogodocias, Bydlovras
THY HiTplda.

Tavlikd ket Ta avTikeluera mov TpoopidorTa
va épbovr ce emagii pe TPOPES  aupopdoiTar
aTis Slatdéels s obpyias EOK 89-109.

Avrj n ovokerrj elvar ovudwrny pe v odnyla
s E.OK. EN 55014 va e efdMegn Tar
pasdiotapayev (padiomapeuSoldis.
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Mepuypagny s ovokevis
Amoamaluevo doxelo vepol

Kamdki Soyelov vepot

Kamdxt Soyelov vepod Kkagé plATpovs

Amoomalduevn kolma vmoSoxXTis plATpov

Aoyelo vepoy kagé GiATpov

Swhifvas exporis vepol kagé GLATpov

©éon mpooappoaTry GIATpoY Kadé PIATpov

AtaxdrTns AetTouvpylas kat evSeLKTLKT]

Auyvia ON/OFF

9 Awaxdmrrns kar evdewTikt Avyvia OK Siar
vopns Kapé

10 Awaxérms xar evbeucrikr Auyvia OK aTiiol

o N O h LN -

11 Awaxérns kar Sewctucry Auyvia ON/OFF
Kagé GiATpov

12 Gcpparvipern mAdka

13 exaoTiipas AépnTa

14 K\ipaxa emméSov vepov

15 Swlijvas pons atpod kat CeaTol vepol

16 S7péouyya atiot

17 ©éon gidTpov

18 ydpa TomoféTnons pALTCavay

19 Aoyelo meptovAoyiis aTaydvewy

20 didtpo ya 2 phTidna

21 didrpo ya | plTdm

29 Aiokos ya Kpepedn Kage

23 Oikn PiATpod

24 [TapaokevacTiis KamovTolroy Smov mpoBAETE
Tat)

25 IMeomns ToU Kapé

26 Melovpa

27 vdla yia yariké kage

28 Mdwuo ¢itpo (dmov mpoBAéTeTaL)

110> NA BAAETE 2E AEI TOYPI'TA THN
KA®ETIEPA T'TA TIPQTH ®OPA

Adov agaipéoeTe T ovokevr) amb TN ovokevaola
™s, BydAte ™ gaxolda pe Ta aecoudp. OTav
n ovokevrp €lva Kaivolpyla, TPETEL v TAOVETE
Ta ekapripata pe xMapd vepd kai amoppumar
Tikd KaL toTepa va Ta CETAUVETE KaAd T Onkn
diktpov, TN pelolpa, Td Sto diATpa. YoTepa
apyilere ™y mpbmAvon TOU EoWTEPLKOU KUKALlLE
Tos TNS KageTLépas, kdrovTas Td efrie:

Téuopa Tov Soxelov

SnkdoTe TO KUMTO ramdkt kal piéTte péoa OTO
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Soxelo gpéoro vepo (etk. 1.

H etrovpyla avrj ylveTal o eloAn edv

agaipéoete To Soyelo TpafdvTas TO PO T

emdvw lewc2). EmavaromofeTiore To Soxelo 1

lovrds To péxpt TO TEAOS.

IpémAvan

o Swdéore To dis AaupdvovTas umodn
oSnyles aogalelas.

o [lariore To rovumi ON-OFF (8) kat
wouutl mapoxis Kapé (9). AvdfBet n €
ruc Auyvla Tov Sardmn ON-OFF etk
H avtiia Ba apyxloer va TpaBdet v
TlepipiéveTe péxpts 6TOV TO vepd apyloe
Byaiver amé TOV JexaoTripa TOU AEP
voTepa ofjoTe TO StakémTn pons K«
Yorepa amé 2 Aemrd meplmov Ba avdy
evdeuctikr Auvia OK lewc. 4. AvTé o
ver 6Tt To wvepd \péoa oTO ABnTa) €
o owoTh Oepuokpacta.

e [lathore Eavd TO SLakomTh pois na
SevTepblenTa, adnvorTas TO vepo v
amé Tov WdexaoThpa TOU AEANTA ek
JoTepa ofiioTe TO SLaKOTTN PONS-

o [la pta owoT TROTAVOT, mpéTEL VA €
\dBete Ta mapamdve TOVAAXLOTOV TEVT
ébt dopes.

Se auré To onuelo n KageTiépa eivat é

yua xprian.

Zivdean

Na va cwdéoete T Oikn ¢iAtpov oty

Tiépa, BdAte 0 Orikn KdTw amé Tov eKka

Tou AéBnta lewc. 6. YoTepa ompuiéTe ™

mpos Ta wdve Kat TavTéypora yuploTe

mpos Ta Seud. I'vploTe HéxpL Tépua.

710> NA ®TIAEETE ENAN EXIIPEZ2

o Na ypnowomoelTe mdvTd dpéoro Veg
va SatnpelTe Kkabapd TO Soyelo.

e Jlpw THY por ToV Kagé, va TEPLUEVET
ra va avdger n evBelkTikt Auxvi
AvTd onpalver 6Tt TO VEPS éxet ¢
oy (danky Geppokpacta.

o Ta ohrldna, o TpocappooTis GIATP
$iTpa kar n ovokevry Kpépa Néep @
mpémel va (eaTabolv mOLY amé  THY
oKev) Tov Kadé.

[ta va (eoTdreTe Td afecovdp |LTOPE

XPNOLLOTOLITETE (eoTé vepd Tns PBpt

pmopelTe va KAveTe Td ebis
o TomoberijoTe To €EdpTnpd Kpépa
ba\ oTO ECWTEPLKG TNS KOUTAS VT
Tov GiATpov.



Avtds 1 ovokevj oas emTpémer va @Tidy
VETE €vav efaitpeTind kagé aveldprnTa amd
ToV TUTO Twy Kokkwy Tou Kagé mov ypnot
HOTOLELTE.

Tlpoooxt: edv embuueite va ypnowwomoriioe
Te To @iATpo yia 2 PliTidma wadé, Tomo
berriore To efdpTnua Kpéna "Néep Pat) pie
TiS KkdTw mpoefoyés TomofeTnuéves péoa
oTIS OoTéS €£68ov Kagé Tns Kkolmas vmodoyrs
Tov @iATpov. lewcT). Edv avmbétws embuuel
TE va xypnouiomotioete To $iATpo wa |
GAT A kagé, oTpédTe Kkatd /4 Tou Kikhov
To ebdpmnua Kpéua 'Wéep Paids étor dote ot
mpoefoyes Sev elvar evtds Twv omdy efédou
kagé kat pe To efdptnua va BplokeTar éTor
arnv emdrw Béon (e1k.8).

Tomobetiiore TO @lATpO TOU €Vds 1} TWY o
dAT amdy aTov mpocapuooTri  vmodoxri kat
katdmiy yavT{uoTe Tov oTnr Kuplus
Unxavj 6mws mepLypddnke mponyouuéves.
Tomobetiiore Ta ¢Mr¢dvia kdtw amé Tov
mpoTaApILOCTT)

Avdigre Tnr radetiépa matdrTas To
Staxomrn ON-OFF (8).

Hepipévete va avdger 1 evbewctiki Avyvia
OK, vorepa marijore To Siaxdmrn poifs
kagé (9) rar adricre va vepé va (eordves
Ta alecouvdp.

2BijaTe TO SiakémTn pors, apaipéaTe kat

oTpayylfte T Gikn PlATpov, To GidTpo Kat
Ta pAvTddna.

Avrij n Sabikacta (porj (eorol vepod yuwpls
Kkagé oTo PiATpo) ovmoTdrar axdua kar brav G¢
Aete va ¢ndete évav kadé {orepa amd porf
amuol e avri my mepimmwon, 0 mpayuaro
molnom evds “kiidov ev kemis éyer To oxomd va
emavagéoer TV Kagetiépa o 1avua) Beppok
pacla dote va ¢ridfere évav Téeto Kagé

la va éxete dpora amoteléauata, Ga trav

KaAé va ypnowomoioeTe kadé dpions ToLOTIY
Tas, kald KkaBovpdiopévo kar didokoupiévo.

Tl va kdvete

Avdyite Tnv kadetidpa matdvrTas To
otaxdmTny ON-OFF (8) kat mepiuévere va
avdiger 1 evdeuctikry Auyvia OK.

Av amd Tov YexaoTiipa Byowwr pepikés ora
yoves vepd, elvar kavorikd kat Ser amotelel
eAdTTw .

Tomofeiiore 10 efdprnpa Kpéua "Néep ®ard
070 E€0WTEPLKG TS Koumas vmodoyris Tov
PlATpov éTor Smuws meptypddiie moonyou
Hévws. Katémv tomoferiiore wkat embuula

To @iATpo Tou €vds 1 Twr Sto T avidv.

® Pifre 12 pelolpes rdoxoupévo ragé oro
didtpo (et 9) amldvovrds Tov kat mélor
Tas Tor elagpd lew. 10).

* 2wbéote T Orkn PlATpov bmws mepLypdde
TaL TponyouuéVs.

® Axovpmijore mdve otne widka TO 1161
fearé plurddr 1 Ta lutddma, rdtw amd
TO oTduto Tov GiATpov. OTav avdier n
evBewkTikty Auyvia matijote To SiaxdmTn
pors kat agiiore Tor udro otav yeuloete
To GATd pe T embuunTh moodTnTa
kagé (mepimov 20:30 Sevtep.) (e, 11).

* [a va Bydlete 0 Okn @idTpov mepiuérveTe
pepicd Sevrepdlenta, vorepa yuplaTe ™
AaBij amd Ta Sefid mpos Ta apioTepd.

* [lia va Bydlete Tov ypnowomotnuévo kagé,
HTAokdpeTe To GiATpO pe To €8IS poyAs
mov elvat evowpatepuévo oty AaBi kar Byd
ete Tov Kagé 1 Thv maoriMa yTumdrTas
™ Oikn didtpov amé Ty avdmodn. (ewk. 12)
Katd 19 biudpketa avins s Aettouvpylas
mpooEETE va un AepwbelTe.

® LEdv emBuueite, agapéore To efdprnua
“Alokos ya Kpepddn Kage", avamoSoyupi-
oTe TNr kovmas vwmoSoyrs éidtpov kai
avaxiejore v, H efaywyri tov efapriua
TOS TPETEL va yiveTe pe Ty kobma Kpia.

*  Av éyeTe oKkoms va pnv ypnowomouioeTe v

kageTiépa ya peydlo ypovkd Sidomua, opr
OTE TN kal adetdoTe To vepd amd To Soyelo.
Tnv emduern gopd mov fa v ypnouomoury
OETE, Va KdveTe Tnr mpdmAuon Smuws mept-
yodgeTar mapardv.

12> NA ®TIAEETE ENAN KAAO CAP-

PUCCINO

¢ Xpnowonoujote éva petadikd Soyelo xatd
mpoTipnon oTevd kai ¢mAd.

* [euiore 10 pe ydda kard 7o 1/3, dore va umw
feyetloer drav 7o ydla apyioet va Ppdger.

* Avdyte Tnr kageTiépa matdrTas To
Staxdmrn ON-OFF (8).

* ILéore 1o Sandmrn artpov (10). Yorepa
ané mepimov 3 Aemrd fa avdget n evSeik
T} Avyvia OK (9-10) 5 omola eiSomoret
0Tt 1 KkageTiépa éxer ¢rdoer oy davikiy
Oepuokpacia yia v expor atuot (eue. 13).

* llpoooyij! Kard tn bidpketa avtiis Tns
gdons elvar mbavdy va ordéovw pepikés
oTaybves vepd autd elvar Telelws duoodo
yd. IlpooéfTe pévo va uny kaeite.
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oraydves vepé avrd elvat Telelws duotodo
yiucs. Ilpocéére pévo va pny Kaeite.

Buliote TO ocwAiva pois atiol péca OTO
vdla (ewc. 14) kar yvploTe Thw oTpdpLyya
aTiot mpos Ta@ aploTepd. Me v oTpidiyya
elvar Swwatdéry va pufulocete ThHr TOOOTNTA
Tov atpou wov fa Byel amd To CwAnya.
Yorepa katefdore To Soxelo daTe o TWAIR
vas va akouund mwdve oTv emdreta Tov
ydAakTos kair aveBokaTtefdoTte TO Yla
pepikd Sevrepdremta (euc. 14).

X0 povtélo mov €yet axpodioro yia cap-
puccino, AulloTe epfantioTe To Oowlniva
péoa oto ydha péxpr To onudét mov vmdp
yeL mdvw oto axpogioto (e 15).

Zmy api o aubs Pyaive avfuxTos pe vepG
TNa va éxete pdvo amud mpémer va TepyEveTe
Myo pe v oTpbpiyya pthuons Tov aruol
avoikTh

Apéows perd Tn xpijon, EefidvioTe Kkat
EemAdvTe TO akpoduolo yia YaATTUXYLVO
Wore va punr Snutovpynfoly kpovoTes amo
T0 ydAa lewk. 16)

Kdbe Ttéoo pe tnv Poifeia evos Beloviot
kabaploTe Tis TPUTES TOU TapaoKevaoTr
kamovtoivo (et 17).

ITAPAZKEYH ZEXTOY NEPOY

(yta v mpoeTotpacia Toaol K.T.A)

BéoTe oe Aettovpyla T ouokevr] mELovTAS TO
StaxémTn ONOFF (8) kat mepipévete péxpl va
avdget n Avyvia OK (10).

YoTepa amé Mya Aewrd Oa avdiper n evdelk
Tuci Auyria OK (10) n omola etdomorel 67t 7
KageTiépa éxel ¢Tdoet oY KaTdAADAn Geppor
pacia yia va ekTeXéoel T embuunT AetTour
yia. BubloTe To owlijva porjs aTiov oTo vepd
mov BéNeTe va (eoTdveTe Kal TEPLOTPEYTE TNV
oTpoPLYYa aTUOU apPLOTEPOOTRODA.

ITAPOXH ZEXTOY NEPOY

(ya va ¢ridéere Todl, Cwud, kAm
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AvddTe Tnr KageTiépa TaATWYTAS TO
Staxémmny ONOFF (8) kat mepiuévete péypl
va avdiel n evdewctikn Auyvia OK.
TomobeTriore éva moThpt 1 €va @AvT(dm
kdTw amé To owAiva poris atuov. (15).
Matiiore 70 Staxémrn poijs (9) kar Tavrd
ypova avolfte TO [10YAS aTpob.

Orav n embuunmi moodmnra (eoTol vepol
Byet amé To owhiva KieloTe To [OYAS, oBioTe
10 SakéTT) pors kat To Saxdmn ONOFF.

XPH>H THY 2Y2KEYHY IT'AAAIKOY KASEZ
XPHIIMEY OAHIIEY I'TA NA ®TIAZETE
TAAAIKO KAE

1.

MpLy  xpnawoToLTioeTe TNV KaPeTLEPG Yid Vo
dTidfete yia mpuTn dopd yadAikd kage,
yeplote ™ ywdda pe vepl péxpr otn OTd
Oun wa 10 glvrddra kar pléte TO Ve
péoa oro boyelo vepod. AxolovdijoTe TIS
mapakdTe odnyles, xwpls va XpnouLOTOLOE
Te TO )dpTivo GiATpo Kkar Tov Kagé. Me
avtd Tov Tpomo Oa kabaploeTe Kkat TN
ouoKkev) TP emyetpriceTe va GTiAEETE Kagé.
la va ¢ridfete Tov kagé va xpnoupomoe(Te
mdrTa dpéoro vepd s Bploms.

Me v xageriépa pmopelte va @TidleTe
péxpr kat 10 glvrddma yaldiko wagé. TloTe
uny EemeprdTe auTii THY TOOOTHTA OTES
Selyvet kar n oTdfun mdvw oTn yudia.

Na ypnotpormotelte dndokoppévo kapé (eLdike
yia yarAiko Kadél.

. H Bepuanduern midia apylder va (eoralve

Tat OTav avddeTe TO StakdmTn yia YarALk
kagé. Mny v akoyumioete. To nAekTpike
KaAdblo Ser TpEmEL TOTE VA AKOUUTTIOE!L
mdvw oty TAdiKa.

. H mocétnta Tov @péaxov yaAlikov kage

mov fa yeploer tn yvdha Oa elvar mdrta
JLKkp6TEPN amd TH TOUOTHTA TOU VEPOU TOL
pléate oTo Soyelo. Avté ogeldetar oTnr
amoppognon €vds [LEpovs TOU VEpOU ATt
TOUS KOKKOUS TOU KAPE.

110> NA IIPOETOIMAZETE KA®E PIA-

TPOY - AITO KPIGAPI

. Agaipéore ™ yuida amwd T Oeppatvéuern

wAdika mdvovtds Ty amé ™ Aafi. Avoifre
To Kamdki kat yeploTe Tn yudda HE vepe
amd T Belon péyxpl Ty embuunTry oTdOun
(ewre. 18).

AveléTe 1o Kamdkt Tov Soyelov kadé kal
plére TO vepd péoa oro Soyeio ek 19l
Klelore T ywdda pe 7o kamdkt kat PdATe
v wdre oy Oepuaitvpern midka.
Zrpédre To owAiiva efédov vepod Tov "Kage
biATpou” mpos Ta Sebid (etk.20)

Bidte To ydpmwo didtpo péoa o Pdom (€
21) n  Méumpo ¢idtpo (bmov mpoBAémeTal.
Sumordral va Pdete x4 wwiid GidToa

. Bd\te Tov kagé péoa oro @lAtpo yenowc

mowdvtas T pelolpa lewe. 22). BdAte kdTi
Ayérepo amd pia pelotpa rlokoupévo  Kage
Léoa oro ¢iATpo yia Kdbe GAvTCdn vepd mov
vrdpyel péoa oto Soyeio vepol. Ta mpooer
md yoboTa pmopel va elvar SiadopeTikd.



Ty mdve o Geppatvuern mhdia.

3. Zrpéyre 10 owhiiva eEédov vepol Tov "Kagé
Piktpov” mpos Ta Sebid (etk.20)

4. Bd\te 1o ydpmivo ¢idpo péoa om Bdon (e
2l) n Moévyo ¢idtpo (6mov mpoBAémeTal).
Zunordrat va Bddete 1x4 kwvicd PiATpa

S. BdAte Tov xagé uéon oro didTpo  ypnowuo
mowdvras T pedotpa ek, 22). Bddte Kkdm
Aydtepo amd pia pedotpa driokoupévo Kkagé
Héoa aTo $idTpo ya Kkdbe PAvridn vepé Trov
vmdpxer péoa aro Soxeto vepoti Ta TPOoLr
mkd yovora pmopel va efval Stagope Tikd.
Aokipdore pe Sidgopes moobTnTes Kadé Héxpt
va Bpelte v KkatdMnly mooémTa avdloya
He To av mpomipdte Suratd 1§ eladpl kagé.
Kielore ™ pdon Tou ¢idmpov. Edv Xonotpo
molelTe TO pdmpo @idtpo kat embuuelte va
TPOETOLUATETE  kagé  xpnopomoldvrac  yap
Hdn Kkbkkwr amd Kpubdpt, amé padixia k.t
Buunbelte 6Tt Oa mpémer va uedoere T
Soooloyla (1 kovrardki Tne pelolpac yia
kdfe 2 ghtldma) yia va amogiyere Y
umepxelALon Tov kagé amé To @iATpo.
Emavatomobetiiore To ocwhijva eféSou vepou
Tov "Kagé Piktpovs oro wévrpo

6. Kieiore 70 kamda Tov Soyetov vepol Kkagé diTpo.

7. Zwbéore Tnv kageTiépa oTnr mpila Tov
pEYLATOS

8. Murijore 70 Staxémmn ONOFF ya VALK
kagé lewe. 23 H réoun evdewtiks; Ayda
Selyver 6 n Kagemiépa doyioe va Aetrtoupyel.

9. Me ™y yvdla wdvw atn Oeppatvduevn
mAdka o kagés Oa Satnpnbel o TWoTT)
bepuokpaoia. Kielore to Saxdmrn brav n
yvdla adetdoet.

Zrro Télos Tov kiidov mapackevls  Tov Kagé,

n kagemiépa ba Bydler Ayo atué Avrd elva
Kavovuc kat TpémeL va To mepitéveTe.

[TA NA AIATHPHZETE TON KASE ZESTO
O kagés Siamnpeitar leords mdvw oTn
Oeppatvduern mwidrka n omola apyl(iet ra
CeoTalveTar pdhis avdgere Tnv KageTiépa Kat
ba Statnprioer Tov kagé (eord HEXPL va
kAcloeTe To Stakdmrn.

TI02 NA ATAKOVETE TO ®TIAZIMO
TOY KA®FE

Avri 0 Aettoupyia efva xeofowun yna exelva
Ta dtopa mov Sev umopovy va TEPLILE VOUY
Héxpls OTov n kageTiépa dTidEer Shov Tov
Kagé, edikd otav @ridyvete 810 @lvridma.
Orav n yuvdla picoyeuloer, agatpécTe ™
yudda kat oepBipete. EavaBdlte ™ yvdda omn
Oéon m™s. H pori Tov kagé Oa Eavapyloer.

Ta va pnr feyeldioet o kagés amdé o didTpo,

agol yeploete T0 Plurddi oas, Tpémel va
CavaBdlete apcows TN yvdda mwdvw oTn
Oepuaivpern mhdica.

Tavréyporn xprion ms kagetiépas
TIPOXOXH. Av mpbeettar va etoydoete Tavréypova
yald kagé kat eompeogo, mpémet modTa va
apyloeTe va Pridyvete T0 YaMkd kagé

Na eloaore mdavra mupdvres érav o Stakdmmmns
TNS KA@eTIEPAS yia espresso-cappuceino  elvat
avaieros Kkar va Tov affjoete apéows HeTd
To Télos Tov eompecoo 1 Tov cappuccino.

KAGAPIZMA KAI SYNTHPHZSH

* Tl amd omoroSimore kabdpiopa 1 ovvrr
‘pnom, oBfoTe T ouokewd, amocuwdiore To
$is amd v mplla Tov peluatos Kkai adif
OTE TN TUOKEVT] Ya KpuioeL.

* Mpv ypnowomoelte Sradvrikd, amoppuTaL
TiKd 1 owhnpd avrikelueva via va kabaploe
T€ TN ovokewn. Apkel éva palaxé vypéd maul.

* Kabapilete TakTikd Tnr xovma vroSoyiis
didtpov, Ta PiATpa, To Soyelo meptovdoyris
oTayéver Ta Soxela vepoi kat Y KavdTa.

¢ la mw agaipeon Tns xovmas virodoxijs
GlAtpov Tov "Kagé @ldrpo’, méore v [Sia
Y Kouma oTpégortds THY TAUTO Ypova
TpoS Ta apLoTepd wat  avugdvovtds T,
lew.24). Adare v katdAAnln mpoooxr érou
dote n emavaromoféTnor s va yivet e
TO OWOTS TROTO.

* lia mw agalpeon Tov efapriparos Kpéua
Neep Pad aprel va orpéere ™ Koima Kat
va TV avaKinoeTe étor dote va efaybel To
eldpmnua,  érav éxere mAéov Byddet To PiAToo.

* My mlévere ™) ovowevd, elvar pa nhex
TPLKT] OUOKET).

APAIPEZH TON AAATON

2umordtar 0 agalpeon Twr adtwy awd ™y

KageTiépa Kkdbe 48 pives avdloya pe ™ KA

poTNTA TOV vepol kar T ouywéThTA Xerons.

2vnordtar 0 agalpeon Twr aldTwv ue  vepd
kat E06t, pe Tor ebis Tpdmo:

* leplote apgdrepa Ta Soyela e vepd
Siaddovtas oTo Kkdbe éva 100 cc Ediov ]
TOV amacfectaTikod oTnr TWoodTnTa wov
avaypdget o mpopunfevTis.

* Oéore oe etovpyia v kademiépa éror b
ba xdvate edv tfirav va dridfete éva Kadé
€ampeovo kat évav kagé didtpov péypis brov
abewdoow Ta Soyela dpa EeBydlovrds Ta.

* Emavaidfare ™ Oiadikacia pévo pe Vepo
adetdlovtas 23 Soyela war Eendévovras Kakd
KexoL va ¢iyer 1 pupwdid Tov Eudiob.

H xprjon dMwv ovowdv yia v agalpeon
Twy addTwy pmopel va elvar emkivdur.
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