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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das hausliche
Umfeld bestimmt.

Das Gerat ist zum Pressen von frischem Saft aus Obst oder Gemuse
geeignet. Das Gerat ist mit dem Sorbet-Einsatz zum Herstellen von
Sorbet aus gefrorenem Obst oder Gemuse geeignet. Das Gerat darf
nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden
benutzt werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das
Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor benutzen.
Niemals die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlief3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und
vom Netz getrennt werden. Nach dem unmittelbaren Einsatz des
Gerates den Stillstand des Antriebes abwarten.

m Betreiben Sie das Gerat nur in zusammengebautem Zustand. Nie
ohne aufgesetzten und eingerasteten Deckel betreiben!

m Wahrend des Betriebes nie mit Handen in den Fullschacht
greifen. Keine Gegenstande (z. B. Kochloffel) in den Fullschacht
einfuhren. Ausschlief3lich den mitgelieferten Stopfer verwenden!

m Niemals in rotierende Teile greifen. Das Gerat nur mit
Originalteilen und -zubehor benutzen.

/\ Erstickungsgefahr!!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig. Nicht
im Leerlauf betreiben.

A Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt griindlich reinigen. =» ,Reinigung“ siehe
Seite 8
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Auf einen Blick de

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild
1 Grundgerat / Motoreinheit
a Antriebsachse
b Markierung A
¢ Schalter (3-stufig)
ON =Ein
O =Aus
9 = Umkehrlauf-Funktion
d Netzkabel
e LED-Ring*
f Markierung O
2 Saft-Trommel
a Dichtung fur Antriebsachse
b Offnung fiir Saft
¢ Verschlussklappe flr Saft
(Tropf-Stopp)
d Offnung fir Fruchtfleisch
e Einstellhebel fur Fruchtfleisch und
Markierungen f B *
f Dichtung fir Fruchtfleisch *
g Markierung V
3 Rotationsbiirste mit Silikonabstreifer
4 Sieb-Einsatze
a fein (schwarz)
b grob (grau)
5 Sorbet-Einsatz *
6 Entsafterschnecke
7 Stopfer
8 Deckel
a Fillschacht
b Markierung Vv~ 0O
9 Behailter fur Saft
10 Behailter fiir Fruchtfleisch
11 Reinigungsbiirste
12 Rezeptbuch

* Je nach Modell

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprtft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile
aus der Verpackung nehmen und
vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden prifen. = Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=» Reinigung” siehe Seite 8

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung
ﬂ Deckel aufsetzen (—Z-) und
A
A%
@)

festdrehen (-£-).
Markierung am Grundgerat
zum Aufsetzen des Deckels.
Saft-Trommel

aufsetzen (—g-).
Markierung am Grundgerat
zum Aufsetzen der
Saft-Trommel.
Markierungen auf der
Saft-Trommel fir den
Einstellhebel *: Reinigen,
wenig Fruchtfleisch, viel
Fruchtfleisch.

Einstellhebel / Dichtung

fur Fruchtfleisch

=> Bild [d — Modelle mit Einstellhebel
Mit dem Einstellhebel fir Fruchtfleisch wird
die Konsistenz des Saftes gesteuert.
m Fir Saft mit viel Fruchtfleisch, den
Hebel nach rechts schieben (B).
m Fur Saft mit weniger Fruchtfleisch
oder flr Sorbet, den Hebel in die Mitte
schieben ().



de Vorbereitung

m  Zur Reinigung / zum Ausspllen die Saft-
Trommel abnehmen, umdrehen und den
Hebel wie abgebildet bis zum Anschlag
schieben (F).

=> Bild [€ — Modelle mit Dichtung

Die Dichtung flr Fruchtfleisch sorgt fir eine

gleichbleibende Konsistenz des Saftes.

m Zur Herstellung von Saft oder Sorbet
muss die Dichtung korrekt in der
Offnung fur Fruchtfleisch sitzen.

m  Zur Reinigung / zum Aussplilen die Saft-
Trommel abnehmen, umdrehen und die
Dichtung herausziehen.

Vorbereitung

/\ Verletzungsgefahr

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat
abgeschlossen sind, alle Einzelteile korrekt
zusammengebaut und mit dem Grundgerat
verbunden sind.

Achtung!

Saft-Trommel nie ohne Dichtung fiir die
Antriebsachse auf das Grundgerat setzen.
Darauf achten, dass die Dichtung auch
nach dem Aufsetzen korrekt sitzt.

Wichtig: Vor dem Zusammenbau
sicherstellen, dass die Dichtung fur
Fruchtfleisch die Offnung vollsténdig
verschliel’t. = ,Einstellhebel / Dichtung
fur Fruchtfleisch” siehe Seite 5

Vorbereitung zum Pressen
von Saft

= Bildfolge &

1. Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

2. Die Saft-Trommel auf das Grundgerat
setzen. Dabei die Aussparungen
am Boden der Saft-Trommel auf das
Gegenstiick am Grundgerat ausrichten
(Markierungen —3- beachten). Die Saft-
Trommel muss blindig und fest auf dem
Grundgerat sitzen.

3. Die Rotationsbiirste in die Saft-Trommel
setzen.

4. Den gewlinschten Siebeinsatz (grob
oder fein) in die Rotationsbirste setzen.

Wichtig: Darauf achten, dass die Offnung

und die Einkerbungen am Boden fest auf

dem Gegenstlick der Saft-Trommel sitzen.

Der Sieb-Einsatz darf sich nicht mehr

drehen.

5. Die Entsafterschnecke in das Sieb
setzen und nach unten driicken, bis sie
auf der Antriebsachse sitzt.

6. Den Deckel aufsetzen (-Z-) und bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen (-2-).

Vorbereitung zum Herstellen
von Sorbet

= Bildfolge

1. Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

2. Die Saft-Trommel auf das Grundgerat
setzen. Dabei die Aussparungen am
Boden der Saft-Trommel auf das
Gegenstiick am Grundgerat ausrichten
(Markierungen —3- beachten). Die Saft-
Trommel muss biindig und fest auf dem
Grundgerat sitzen.

3. Den Sorbet-Einsatz in die Saft-Trommel
setzen.

Wichtig: Darauf achten, dass die Offnung

und die Einkerbungen am Boden fest auf

dem Gegenstlick der Saft-Trommel sitzen.

Der Sorbet-Einsatz darf sich nicht mehr

drehen.

4. Die Entsafterschnecke in den Sorbet-
Einsatz setzen und nach unten driicken,
bis sie auf der Antriebsachse sitzt.

5. Den Deckel aufsetzen (-X-) und bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen (-2-).

Lebensmittel vorbereiten

Wichtig: Nur ausgereiftes Obst und
Gemise verarbeiten. Nicht ausgereiftes
oder Uberreifes Obst verstopft die
Pressschnecke und deren Sieb sehr
schnell.
m Steine bzw. Kerne entfernen (z.B. bei
Pflaumen, Pfirsichen, Kirschen usw.)
m Harte Schalen (z.B. bei Melonen,
Ananas, Gurken, Kartoffeln usw.)
entfernen.



m Frichte und Gemise mit diinnen
Schalen (z. B. Apfel, Birnen, Karotten,
Rettiche, Salat, Kohl, Petersilie, Spinat,
Trauben, Erdbeeren, Sellerie usw.)
brauchen nur gewaschen werden.

m Zitrusfriichte schalen und die weille
Haut entfernen, da der Saft sonst bitter
schmecken koénnte.

m Grole Friichte und Gemiuse zerkleinern,
damit sie ohne zu Driicken in den
Fillschacht passen.

Verwendung

/\ Verletzungsgefahr

— Gerat nur in zusammengebautem
Zustand betreiben.

— Nie ohne aufgesetzten und
eingerasteten Deckel betreiben.

— Nicht mit den Fingern in den
Fillschacht greifen. AusschlieRlich den
mitgelieferten Stopfer benutzen!

Achtung!

Zur Verarbeitung von gefrorenen
Fruchten unbedingt den Sorbet-Einsatz
verwenden. Keine Frlchte verarbeiten,
die durch Einfrieren sehr hart werden
(z.B. Erdbeeren).

Pressen von Saft

—> Bildfolge [1]

1. Das Gerat wie beschrieben vorbereiten.
=»> Vorbereitung zum Pressen von Saft”
siehe Seite 6

2. Je einen Behalter unter die Offnungen

fur Saft und Fruchtfleisch stellen.

Die Verschlussklappe fiir den Saft 6ffnen.

Den Einstellhebel flir Fruchtfleisch

(je nach Modell) nach Belieben in

die Mitte ({J) oder ganz nach rechts

schieben (B).

5. Netzstecker einstecken. Den Schalter
auf ON stellen. Das Gerat lauft an. Der
LED-Ring leuchtet (je nach Modell). Die
Rotationsbirste dreht sich.

6. Die vorbereiteten Lebensmittel in den
Fillschacht geben. Die Lebensmittel
ausschlieRlich mit dem mitgelieferten
Stopfer nachschieben.

o

7.

8.

Verwendung de

Der Saft fliel3t in den rechten Behélter.
Das ausgepresste Fruchtfleisch
sammelt sich im linken Behélter.
Wenn die Verarbeitung beendet oder
der Saftbehalter voll ist, den Schalter
auf O stellen und den Stillstand des
Gerates abwarten.

Die Verschlussklappe fiir den Saft
schlieRen und die Behélter entleeren.

Hinweise:

Um die Saftausbeute zu verbessern,
am Anfang und Ende der Verarbeitung
bevorzugt Zutaten mit hohem
Flussigkeitsanteil verarbeiten (z. B.
Orangen, Tomaten, Wassermelone,
etc.). Harte und faserige Zutaten
dazwischen verarbeiten.
Lebensmittel portionsweise in den
Flllschacht fillen.

UbermaRiges Stopfen beschleunigt
nicht die Verarbeitung und fihrt zum
Uberlaufen der Trommel.

Herstellen von Sorbet
—> Bildfolge @

1.

Das Gerat wie beschrieben mit

dem Sorbet-Einsatz vorbereiten.

=» \orbereitung zum Herstellen

von Sorbet” siehe Seite 6

Einen Behélter unter die Offnung fir
Fruchtfleisch stellen. Den Einstellhebel
fur Fruchtfleisch (je nach Modell) in
die Mitte schieben ([J). Netzstecker
einstecken. Den Schalter auf ON
stellen. Das Geréat lauft an. Der LED-
Ring leuchtet (je nach Modell).

Die gefrorenen Lebensmittel in den
Flllschacht geben. Die Lebensmittel
ausschlief3lich mit dem mitgelieferten
Stopfer nachschieben.

Das fertige Sorbet sammelt sich im
linken Behalter



de Reinigung

Umkehrlauf-Funktion

Die Umkehrlauf-Funktion dient dazu,

festsitzende Lebensmittel durch

kurzzeitiges Ruckwartslaufen der Schnecke
wieder zu losen.

m Den Schalter auf O stellen und Stillstand
des Antriebs abwarten.

m Den Schalter auf 9 stellen und gedriickt
halten.

m Nach ca. 3-5 Sekunden den Schalter
loslassen und Stillstand des Antriebs
abwarten.

m Den Schalter auf ON stellen und
weiterarbeiten.

Hinweis: Wenn sich die festsitzenden
Lebensmittel nach kurzem Umkehrlauf
nicht gelést haben, Gerat ausschalten,
Netzstecker ausstecken und das Gerat
reinigen. =» ,Reinigung” siehe Seite 8

Nach der Arbeit

m Die beiden Behalter entleeren und
wieder unter die Offnungen fiir Saft und
Fruchtfleisch stellen.

m Verschlussklappe schlieRen und den
Einstellhebel fir Fruchtfleisch ganz nach
rechts schieben.

m Etwas Wasser (ca. 100 ml) in den
Fillschacht geben und den Schalter auf
ON stellen.

m Nach kurzer Zeit die Verschlussklappe
6ffnen und den Einstellhebel fir
Fruchtfleisch ganz nach links schieben.

m  Gerat vor dem Ausschalten komplett
leerlaufen lassen.

m Schalter auf O stellen und den Stillstand
des Gerates abwarten.

m Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch reinigen.

Reinigung
Das Gerat und die verwendeten Einzelteile

mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

A Stromschlaggefahr!

Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Die Einzelteile nicht in der
Spllmaschine reinigen.

Hinweise:

— Bei der Verarbeitung von z.B.
Karotten kénnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen. Diese
kénnen mit einigen Tropfen Speisedl
entfernt werden.

— Die Dichtung fir Fruchtfleisch ganz
offnen. =» ,Einstellhebel / Dichtung
fir Fruchtfleisch” siehe Seite 5

Im Bild [l finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.

Gerat auseinandernehmen

m Den Deckel bis zu Markierung drehen
(=X-) und abnehmen.

m Die zusammengebaute Saft-Trommel
abnehmen.

m Nacheinander Entsafter-Schnecke,
Sieb- oder Sorbet-Einsatz und
Rotationsblrste entnehmen.



Hinweis: Wenn die Einzelteile in der
Saft-Trommel verklemmt sind (z. B.
durch Fruchtreste), wie folgt vorgehen.

= Bildfolge I
1. Saft-Trommel umdrehen und ein Tuch
unterlegen.

2. Auf der Unterseite vorsichtig gegen die
Antriebsachse der Entsafter-Schnecke
drlicken, bis diese sich I0st.

3. Alle Einzelteile entnehmen.

Grundgerét reinigen

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

Weitere Teile reinigen

m Saft-Trommel, Rotationsblirste,
Sieb-Einsatze, Sorbet-Einsatz,
Entsafterschnecke und Stopfer mit
Spillauge, einem weichen Tuch /
Schwamm und der mitgelieferten Birste
reinigen oder in die Spulmaschine
geben.

m Die mitgelieferte Birste ist besonders
fur eine grindliche Reinigung der
Offnungen fiir Saft und Fruchtfleisch
geeignet.

m Deckel mit Spillauge und einem
weichen Tuch/Schwamm oder mit einer
weichen Birste reinigen und unter
flieRendem Wasser abspdilen.

m Alle Teile trocknen lassen oder mit
einem Tuch abtrocknen.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Entsorgung de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Hilfe bei Stérungen

Hilfe bei Stérungen

Problem _____JUrsache ____________lAbhilfe _______ |

Das Gerat lauft beim
Einschalten nicht an.

Das Gerat stoppt
wahrend der
Verwendung.

Die Saft-Trommel
lasst sich nicht
korrekt auf das
Grundgerat setzen.
Der Saft ist zu dlinn
oder dickflussig.

Das Gerat lauft
mit lautem
Motorgerausch.

Das Gerat hat keinen Strom.

Der Deckel sitzt nicht korrekt auf
der Saft-Trommel.

Zu viel Pressgut oder harte
Kerne/Stiele im Gerat.

Der Deckel sitzt nicht korrekt auf
der Saft-Trommel.

Der Einstellhebel fur
Fruchtfleisch ist falsch
eingestellt oder die Dichtung
nicht korrekt eingesetzt.

Der Einstellhebel fur
Fruchtfleisch ist falsch
eingestellt oder die Dichtung
nicht korrekt eingesetzt.

Zu grof’e Mengen im Gerat.

Das Geréat ist nicht korrekt
zusammengesetzt.

Den Netzstecker in die
Steckdose stecken.

Deckel korrekt auf die
Saft-Trommel aufsetzen.
Markierungen beachten.

LaRt sich der Deckel nicht
schlieen, Teile nochmals
auseinandernehmen und erneut
zusammensetzen. Auf korrekten
Sitz aller Einzelteile achten.
Einge Sekunden die
Umkehrlauf-Funktion
verwenden. =» ,Umkehrlauf-
Funktion® siehe Seite 8

Deckel korrekt auf die Saft-
Trommel aufsetzen.

Einstellung / Dichtung
Uberprifen. =» ,Einstellhebel /
Dichtung fiir Fruchtfleisch” siehe
Seite 5

Einstellung / Dichtung
Uberprifen. =» ,Einstellhebel /
Dichtung fiir Fruchtfleisch” siehe
Seite 5

Nicht zu groRe Mengen
gleichzeitig verarbeiten.

Das Gerat wie beschrieben
auseinandernehmen und
wieder zusammensetzen.

=»> \Vorbereitung“ siehe

Seite 6

Konnen Probleme nicht behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten der Anleitung.

10



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use only.

The appliance is suitable for squeezing fresh juice from fruit or
vegetables. The appliance is suitable for making sorbet from frozen
fruit or vegetables when using the sorbet insert piece. The appliance
must not be used for processing other substances or objects.
Additional applications are possible if the accessories approved by
the manufacturer are used. Only use the appliance with approved
genuine parts and accessories. Never use the accessory parts for
other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give this appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Children shall not play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be made by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

11



en Important safety information

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. Immediately after using the
appliance, wait for it to stop.

m Only operate the appliance in its fully assembled state. Never
operate it without a correctly placed and locked lid!

m Never reach into the feed chute with your hands during operation.
Do not insert any objects (e.g. wooden spoons) into the feed
chute. Only use the pusher provided!

m Keep hands clear of rotating parts. Use the appliance only with
genuine parts and accessories.

A\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate

at no-load.

A Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning” see
page 16

Congratulations on the purchase of Contents
your new Bosch appliance. You can find
. . Intended US€.......ccooiiiiiiiiii 11
further information about our products . ;
. Important safety information.................... 11
on our website. -
OVEIVIEW. ... 13
Before using for the first time.................... 13
Symbols and markings ........ccccococoeeeenns 13
Adjusting lever / seal for fruit pulp ............ 13
Preparation.......ccccccoeeeeeiiiis 14
USE ..t 15
Cleaning ..o 16
Disposal......ccveiiiiiiiiiiiiieeeeieeeee e, 17
Guarantee.........ccceeeeiiiiiiee e 17
Troubleshooting.........coooeiiiiiiiiiiees 17
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Overview

Please fold out the illustrated pages.
= Fig.
1 Base unit/motor unit
a Drive shaft
b Marking A
¢ Switch (3-level)
ON =0n
O =0ff
9 = Reversing function
d Mains cable
e LED-Ring*
f Marking O
2 Juice drum
Seal for drive shaft
Aperture for juice
Sealing cap for juice (drip-stop)
Aperture for fruit pulp
Adjusting lever for fruit pulp and
markings f § @ *
f Seal for fruit pulp*
g Marking V
3 Rotating brush with silicon scraper
4 Strainer insert pieces
a Fine (black)
b Coarse (grey)
Sorbet insert piece*
Juicer screw
Pusher
Lid
a Feed chute
b Marking Vv O
9 Container for juice
10 Container for fruit pulp
11 Cleaning brush
12 Recipe book

* Depending on the model

® Q0T

0 ~NO O

Before using for the
first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!
Never operate a damaged appliance!

Overview en

m Remove the base unit and all accesso-
ries from the packaging and dispose of
all packing materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=»> “Cleaning” see page 16

Symbols and markings
(symbol | Meaning |
ﬂ Fit the lid (=) and screw
on securely (-2-).
A Marking on the base unit for
fitting the lid.
A\V4 Fit juice drum (—g-).
O Marking on the base unit for
fitting the juice drum.
Markings on the juice drum
for the adjusting lever *:
cleaning, little fruit pulp, lot of
fruit pulp.

FOB

N

Adjusting lever /
seal for fruit pulp

—> Fig. [d — Models with adjusting lever

The consistency of the juice can be

controlled using the adjusting lever for fruit

pulp.

m For juice with little fruit pulp, slide the
lever to the right (B).

m  For juice with less fruit pulp or for sorbet,
slide the lever towards the centre ([J).

m To clean/rinse out, remove the juice
drum, turn over and slide the lever to the
stop as shown (f).

=> Fig. [d — Models with seal

The seal for fruit pulp ensures that the juice

has a constant consistency.

= When making juice or sorbet, the seal
must sit correctly in the aperture for fruit
pulp.

m To clean/rinse out, remove the juice
drum, turn over and pull out the seal.

13



en Preparation

Preparation

A\ Risk of injury

Do not insert the mains plug until all
preparations for working with the appliance
are complete and all individual parts are
assembled correctly and connected to the
base unit.

Caution!

Never place the juice drum onto the base
unit without the seal for the drive shaft.
Ensure that the seal also sits correctly after
placing it onto the base unit.

Important: Before re-assembling, check
that the aperture is completely closed by
the seal for fruit pulp. = “Adjusting lever /
seal for fruit pulp” see page 13
Preparing to squeeze juice

=> Image sequence [F

1. Place the base unit onto a stable and
level work surface.

2. Place the juice drum onto the base
unit. When doing so, align the recesses
on the base of the juice drum with the
counterparts on the base unit (observe
—— markings). The juice drum must sit
flush and firmly on top of the base unit.

3. Place the rotating brush into the juice
drum.

4. Place the desired strainer insert piece
(coarse or fine) into the rotating brush.

Important: Ensure that the aperture and

the notches on the base sit firmly on top of

their counterparts on the juice drum. The
strainer insert piece must not be able to turn
any further.

5. Place the juicer screw into the strainer
and press down until it sits on top of the
drive shaft.

6. Place the lid on top (-X-) and turn
it as far as possible in a clockwise
direction (-2-).

14

Preparing to make sorbet

=> Image sequence

1. Place the base unit onto a stable and
level work surface.

2. Place the juice drum onto the base
unit. When doing so, align the recesses
on the base of the juice drum with the
counterparts on the base unit (observe
— markings). The juice drum must sit
flush and firmly on top of the base unit.

3. Place the sorbet insert piece into the
juice drum.

Important: Ensure that the aperture and

the notches on the base sit firmly on top of

their counterparts on the juice drum. The
sorbet insert piece must not be able to turn
any further.

4. Place the juicer screw into the sorbet
insert piece and press down until it sits
on top of the drive shaft.

5. Place the lid on top (-X-) and turn
it as far as possible in a clockwise
direction (-2-).

Preparing food

Important: Only process ripe fruit and

vegetables. Unripe or over-ripe fruit will very

quickly clog the juicer screw and its strainer.

m Remove stones or seeds (e.g. for
plums, peaches, cherries etc.).

s Remove hard peel/skin (e.g. for melons,
pineapples, cucumbers, potatoes etc.).

m Fruits and vegetables with thin peel/skin
(e.g. apples, pears, carrots, radishes,
salad, cabbages, parsley, spinach,
grapes, strawberries, celery etc.) only
need to be washed.

m Peel citrus fruits and remove the white
pith, as the juice may taste bitter
otherwise.

m  Chop up large fruits and vegetables
beforehand so they fit into the feed
chute without having to force them in.



Use

A Risk of injury
Only operate the appliance in its fully
assembled state.

— Never operate it without a correctly
placed and locked lid.

— Do not reach into the feed chute with your
fingers. Use the supplied pusher only!

Caution!

Always use the sorbet insert piece to process

frozen fruits. Do not process fruit that gets

very hard by freezing (eg. strawberries).

Squeezing juice

=> Image sequence [5]

1. Prepare the appliance as described.
=> “Preparing to squeeze juice” see
page 14

2. Place one container under each of the
apertures for juice and fruit pulp.

3. Open the sealing cap for the juice.

4. Slide the adjusting lever for fruit pulp
(depending on the model) as wished
either towards the centre ({J) or all the
way to the right (B).

5. Plug the mains plug into the mains.
Move the switch to ON. The appliance
starts. The LED ring lights up (depend-
ing on the model). The rotating brush
rotates.

6. Add the prepared food to the feed chute.
Only use the pusher provided to push
the food further.

7. The juice flows into the right-hand con-
tainer. The squeezed fruit pulp will be
collected in the left-hand container.

8. Once the processing is complete or the
juice container is full, move the switch
to O and wait for the appliance to come
to a stop.

9. Close the sealing cap for the juice and
empty the container.

Use en

Notes:

— To improve the amount of juice pro-
duced, preferably process ingredients
containing lots of juice at the beginning
and end of processing (e.g. oranges,
tomatoes, watermelon, etc.). Process
hard or fibrous Ingredients in-between.

— Fill the food into the feed chute one
portion at a time.

— Stuffing it in excessively does not
accelerate the processing and leads to
the drum overflowing.

Making sorbet

—> Image sequence [{

1. Prepare the appliance as described with
the sorbet insert piece. = “Preparing to
make sorbet” see page 14

2. Place a container under the aperture for
the fruit pulp. Slide the lever for fruit pulp
towards the centre (ﬂ). Plug the mains
plug into the mains. Move the switch to
ON. The appliance starts. The LED ring
lights up (depending on the model).

3. Add the frozen food to the feed chute.
Only use the pusher provided to push
the food further.

4. The sorbet produced will be collected in
the left-hand container

Reversing function

The reversing function is designed to

release food that has got stuck by briefly

running the worm gear in reverse.

m  Move the switch to O and wait for the
appliance to come to a stop.

m  Move the switch to O and keep it
pressed.

m After approx. 3-5 seconds, release the
switch and wait for the appliance to
come to a stop.

m  Move the switch to ON and continue
with the juicing.

Note: If food that has got stuck is not

released by briefly putting the appliance into

reverse, switch the appliance off, unplug it

and clean it. = “Cleaning” see page 16
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en Cleaning

After using the appliance

m Empty both containers and then place
them under the apertures for juice and
fruit pulp again.

m Close the sealing cap and slide the
adjusting lever for the fruit pulp all the
way to the right.

m Pour a little water (approx. 100 ml) into
the feed chute and move the switch
to ON.

m After a short time, open the sealing cap
and slide the adjusting lever for fruit pulp
all the way to the left.

m Let the appliance slow down and stop
completely before switching it off.

m  Move the switch to O and wait for the
appliance to come to a stop.

m Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.

Cleaning

The appliance and the individual parts used
must be thoroughly cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not steam-clean the appliance.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not clean the individual parts in the
dishwasher.

Notes:
— When processing food such as carrots,
plastic parts may become discoloured.

This can be removed with a few drops of

cooking oil.

— Completely open the seal for fruit pulp.
=> “Adjusting lever / seal for fruit pulp”
see page 13

In Fig. [@ you will find a summary of how to

clean the individual parts.
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Dismantling the appliance

m Rotate the lid to the marking (-X-) and
remove.

m  Remove the assembled juice drum.

m Then dismantle the juicer screw, strainer
or sorbet insert piece and the rotating
brush one by one.

Note: If the individual parts in the juice

drum are jammed (e.g. due to remnants of

fruit), proceed as follows.

=> Image sequence Il

1. Turn the juice drum over, putting a cloth
underneath.

2. On the underside carefully press on the
drive shaft of the juicer screw until it
releases.

3. Remove all individual parts.

Cleaning the base unit
m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

Cleaning additional parts

m Clean the juice drum, rotating brush,
strainer insert pieces, sorbet insert
piece, juicer screw and pusher with
detergent solution, a soft cloth/sponge
and the brush provided or place them in
the dishwasher.

m The brush provided is particularly
suitable for thorough cleaning of the
apertures for juice and for fruit pulp.

m Clean the lid with detergent solution and
a soft cloth/sponge or a soft brush and
then rinse under running water.

m Leave all parts to dry or dry them off
with a cloth.



Disposal en

Disposal
Dispose of packaging in an environ-
mentally-friendly manner. This

=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

disposal facilities.

Troubleshooting

The appliance
does not start when
switched on.

The appliance stops
during use.

The juice drum
cannot be positioned
on the base unit
correctly.

The juice is too
runny or too viscous.

The appliance motor
is running loudly.

Appliance has no power supply.

The lid is not sitting correctly on
the juice drum.

Too much food to be squeezed
or hard seeds/stalks in the
appliance.

The lid is not sitting correctly on
the juice drum.

The adjusting lever for fruit
pulp is incorrectly adjusted or
the seal is not in the correct
position.

The adjusting lever for fruit
pulp is incorrectly adjusted or
the seal is not in the correct
position.

Quantity in the appliance is too
large.

The appliance is incorrectly
assembled.

Insert the mains plug into the
socket.

Place the lid onto the juice drum
correctly. Observe the markings.
If the lid cannot be closed,
disassemble and reassemble
the parts again. Ensure that all
individual parts sit correctly.

Use the reversing function for

a few seconds. =% “Reversing
function” see page 15

Place the lid onto the juice drum
correctly.

Check the setting/seal.

=> “Adjusting lever / seal for fruit
pulp” see page 13

Check the setting/seal.
=> “Adjusting lever / seal for fruit
pulp” see page 13

Do not process excessive
quantities simultaneously.
Disassemble and reassemble
the appliance as described.
=> “Preparation” see page 14
If you are unable to solve the problem, always call the hotline!

You will find the telephone numbers at the back of these instructions.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle.

Cet appareil est destiné a produire du jus frais a partir de fruits et de
légumes. L'appareil est équipé d’un accessoire sorbetiére permettant
de réaliser des sorbets avec des fruits et légumes surgelés.
L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres substances ou
objets. D’autres applications sont possibles a condition d’utiliser
d’autres accessoires homologués par le fabricant. Utiliser 'appareil
uniquement avec des piéces et accessoires d’origine homologués.
Ne jamais utiliser les accessoires destinés a d’autres appareils.
N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de l'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommagé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

18



Consignes de sécurité importantes fr

m Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables
de cuisson p. ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

m Ne jamais plonger 'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.

m L’appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

m L’appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant
de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement. Une fois I'appareil
utilisé, attendre 'arrét de I'entrainement.

m N'utiliser 'appareil que lorsqu’il est entiérement assemblé. Ne
pas utiliser 'appareil sans que le couvercle soit mis et enclenché!

m Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains dans
I'orifice de remplissage. Ne pas insérer d’objets (p.ex. cuillere en
bois) dans l'orifice de remplissage. Utiliser exclusivement le pilon
poussoir fourni!

m Ne pas toucher les pieces en rotation. Utiliser 'appareil avec les
pieces et accessoires d’origine uniquement.

/\ Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

/\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire

au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner

I'appareil a vide.

A Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées

une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage » voir page 23
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Sommaire

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil 4
Bosch et nous vous en félicitons
cordialement. Vous trouverez sur notre

Tamis
a fin (noir)
b grossier (gris)

site web plus d’informations sur nos 5 Sorbetiere*
produits. 6 Extracteur de jus
7 Pilon poussoir
. 8 Couvercle
Sommaire a Orifice de remplissage
Conformité d’utilisation .................c........... 18 b Repere v O _
Consignes de sécurité importantes .......... 18 9 Récipient pour le jus
Vue d'ensemble............ccoovvevriunieeieiennnn. 20 10 Reécipient pour la pulpe
Avant la premiére utilisation ..................... 20 11 Brosse de nettoyage
Symboles et repéres 12 Livre de recettes
Préparatifs ..........ccccoeviiieiieciiieee e * Selon le modéle
Utilisation........
Nettoyage ......cccvvvvevvenennnn. Avant la premiére utilisation
Mise au rebut.................... L .
. Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
Garanti€........cceevveeeiie e le déball et e tt ]
Dérangements et solutions....................... 25 '€ ena er completement, le nettoyer et le
contréler.
Attention!
H
Vue d’ensemble Ne jamais mettre en service un appareil
Veuillez déplier les volets illustrés. endommagé!
=> Figure m Sortir 'appareil de base ainsi que tous

1 Appareil de base / bloc moteur

a
b
c

d
e
f

Axe d’entrainement

Repére A ]

Interrupteur (3 niveau)

ON = Marche
O =Arrét n
9 = Marche inversée

Cordon d’alimentation

Anneau LED*

Repéere O

2 Tambour ajus

a
b
c

d
e

f
9

Joint pour I'axe d’entrainement
COrifice pour le jus

Clapet de fermeture pour le jus
(stop-goutte)

COrifice pour la pulpe

Levier de réglage pour la pulpe et
repéresf [ B *

Joint pour la pulpe*

Repéere V

3 Brosse rotative avec racleur
en silicone

20

les accessoires de I'emballage et retirer
les éventuels restes d’'emballage.
Controler l'intégrité des piéces et
vérifier qu’elles ne présentent pas de
dommages visibles. =» Figure [
Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les pieces. =» « Nettoyage » voir
page 23



Symboles et repéres fr

Symboles et repéres

Symbole | Signification

Poser le couvercle (-X-) puis
le visser a fond (-2-).
Repere sur I'appareil de base

AN pour la mise en place du
couvercle.

v Mettre en place le tambour a
jus (-3)-
Repeéere sur I'appareil de base

@) pour la mise en place du

tambour a jus.
Repeéres sur le tambour a jus
pour le levier de réglage * :

— *
F ﬁ nettoyage, peu de pulpe,
beaucoup de pulpe.

Levier de réglage / joint

pour la pulpe

=> Figure [d — Modéle avec levier de

réglage

Le levier de réglage pour la pulpe permet

d’influencer la consistance du jus.

m Pour un jus contenant beaucoup pulpe,
pousser le levier vers la droite (F).

m Pour un jus contenant moins de pulpe
ou pour un sorbet, placer le levier au
milieu ().

m Pour le nettoyage ou le ringage, retirer
le tambour a jus, le retourner et pousser
le levier jusqu’en butée, comme repré-
senté sur la figure (f).

= Figure [ — Modéle avec joint

Le joint pour la pulpe assure la consistance

constante du jus.

m Pour la préparation de jus ou de sorbet,
le joint doit étre inséré correctement
dans l'orifice pour la pulpe.

m Pour le nettoyage ou le ringage, retirer
le tambour a jus, le retourner et retirer
le joint.

Préparatifs

/\ Risques de blessures

Ne brancher la fiche secteur qu’une fois
tous les préparatifs sur I'appareil achevés,
les composants assemblés correctement et
montés sur 'appareil de base.

Attention!

Ne jamais placer le tambour a jus sur
I'appareil de base sans monter le joint pour
'axe d’entrainement. Veiller a ce que le
joint soit monté correctement méme aprés
la mise en place du tambour.

Important: il convient de s’assurer, avant
I'assemblage, que le joint pour la pulpe
ferme entierement 'ouverture. =» « Levier
de réglage / joint pour la pulpe » voir
page 21

Préparatifs pour
I’extraction de jus

= Suite de la figure 3

1. Poser I'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

2. Placer le tambour a jus sur I'appareil
de base. Pour ce faire, aligner les évi-
dements situés sur le fond du tambour
a jus avec les taquets de I'appareil de
base (tenir compte des repéres —g-).
Le tambour a jus doit étre a fleur et
fermement monté sur I'appareil de base.

3. Placer la brosse de rotation dans le
tambour a jus.

4. Insérer le tamis souhaité (fin ou
grossier) dans la brosse de rotation.

Important: veiller a ce que l'orifice et les

évidements au fond coincident avec les

taquets du tambour a jus. Le tamis ne doit
plus pouvoir étre tourné.

5. Placer I'extracteur de jus dans le tamis
et pousser vers le bas jusqu’a ce qu’il
s’enclenche sur I'axe d’entrainement.

6. Poser le couvercle (-X-) et le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (-2-).
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fr Utilisation

Préparatifs pour la
fabrication de sorbet

=> Suite de la figure

1. Poser I'appareil de base sur un plan de
travail stable et horizontal.

2. Placer le tambour a jus sur I'appareil
de base. Pour ce faire, aligner les évi-
dements situés sur le fond du tambour
a jus avec les taquets de I'appareil de
base (tenir compte des repéres —g-).
Le tambour a jus doit étre a fleur et

fermement monté sur I'appareil de base.

3. Placer la sorbetiere dans le tambour
ajus.

Important: veiller a ce que l'orifice et les

évidements au fond coincident avec les

taquets du tambour a jus. La sorbetiere ne
doit plus pouvoir étre tournée.

4. Placer I'extracteur de jus dans la
sorbetiére et pousser vers le bas
jusqu’a ce qu’il s’enclenche sur I'axe
d’entrainement.

5. Poser le couvercle (-I-) et le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (-2-).

Préparer les aliments

Important: ne traiter que des fruits et
légumes mdrs. Les fruits pas mars ou trop
mars obstrue rapidement I'extracteur de jus
et son tamis.

m Retirer les noyaux (p.ex. des prunes,
péches, cerises, etc.).

m Retirer les écorces dures (p.ex. des
melons, ananas, concombres, pommes
de terre, etc.).

m Les fruits et léegumes possédant une
peau fine (comme les pommes, poires,
carottes, radis, salades, choux, persil,
épinards, raisins, fraises, selleries, etc.)
doivent étre uniqguement lavés.

m Eplucher les agrumes et retirer la peau
blanche qui risque de rendre le jus
amere.

m Couper les fruits et Iégumes en gros
morceaux afin qu'’ils passent dans
I'orifice de remplissage sans devoir les
enfoncer.
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/\ Risques de blessures

— Nutiliser I'appareil que lorsqu’il est
entiérement assemblé.

— Ne pas utiliser I'appareil sans que le
couvercle soit mis et enclenché.

— Ne jamais mettre les doigts dans l'orifice
de remplissage. Pour cela, utiliser
uniquement le pilon poussoir fourni!

Attention!

Pour le traitement des fruits surgelés,
utiliser uniquement la sorbetiére. Ne pas
traiter de fruits qui deviennent trés durs
suite a la congélation (p.ex.les fraises).

Extraction de jus

=> Suite de la figures [3]

1. Préparer 'appareil comme décrit.
=> « Préparatifs pour I'extraction de jus »
voir page 21

2. Placer un récipient en dessous de
I'ouverture pour le jus et un sous celui
pour la pulpe.

3. Ouvrir le capuchon pour le jus.

4. Pousser le levier de réglage pour
la pulpe (selon le modéle) soit au
milieu () soit entiérement vers la
droite (B).

5. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Placer l'interrupteur sur ON.
L’appareil démarre. L'anneau LED
s’allume (selon le modeéle). La brosse de
rotation tourne.

6. Introduire les aliments préparés dans
I'orifice de remplissage. Pousser les
aliments uniquement avec le pilon
poussoir fourni.

7. Lejus coule dans le récipient de droite.
La pulpe pressée est collectée dans le
récipient de gauche.

8. Alafin de I'opération ou lorsque
le récipient de jus est plein, placer
l'interrupteur sur O et attendre que
'appareil s’arréte.

9. Fermer le clapet de fermeture pour le
jus et vider le récipient.



Remarques:

— Pour améliorer la quantité de jus, traiter
au début et a la fin les composants
contenant une part importante de liquide
(p. ex. oranges, tomates, pasteque)
et les composants durs et fibreux au
milieu.

— Introduire les ingrédients a traiter par
portions par l'orifice de remplissage.

— Un bourrage excessif n'accélére pas le
traitement, mais entraine le déborde-
ment du tambour.

Préparation de sorbet

= Suite de la figure @

1. Monter la sorbetiére sur I'appareil
comme décrit. = « Préparatifs pour la
fabrication de sorbet» voir page 22

2. Placer un récipient sous l'orifice pour
pulpe. Placer le levier de réglage
pour la pulpe au milieu ({J). Brancher
la fiche dans la prise de courant.
Placer I'interrupteur sur ON. L'appareil
démarre. L'anneau LED s’allume (selon
le modéle).

3. Introduire les ingrédients surgelés
a traiter par l'orifice de remplissage.
Pousser les aliments uniquement avec
le pilon poussoir fourni.

4. Le sorbet prét a déguster est collecté
dans le récipient de gauche.

Fonction marche inversée

La fonction marche inversée sert a retirer

les aliments bloqués par un fonctionnement

en sens inverse de I'extracteur.

m  Commuter l'interrupteur sur O et
attendre que 'appareil s’arréte.

m Commuter l'interrupteur sur 9 et le
maintenir dans cette position.

m Relacher l'interrupteur au bout de 3 a
5 secondes et attendre que I'entraine-
ment s’immobilise.

m  Commuter ensuite l'interrupteur sur ON
et poursuivre le traitement.

Remarque: si les aliments ne se sont pas
détachés aprés une marche inversée bréve,
éteindre I'appareil, débrancher la fiche
secteur et nettoyer I'appareil.

Nettoyage fr

Aprés utilisation

m Vider les deux récipients et les placer de
nouveau sous les ouvertures pour le jus
et la pulpe.

m Fermer le clapet de fermeture et
pousser le levier de réglage pour la
pulpe vers la droite.

m  Ajouter un peu d’eau (env. 100 ml) dans
I'orifice de remplissage et commuter
l'interrupteur sur ON.

m  Aprés un bref instant, ouvrir le clapet de
fermeture et pousser le levier de réglage
pour la pulpe vers la gauche.

m Avant de I'éteindre, laisser I'appareil se
vider.

m  Commuter l'interrupteur sur O et
attendre que I'appareil s’arréte.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation.

Nettoyage

L'appareil et les composants utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de I'alcool a
braler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas mettre les différents composants
au lave-vaisselle.
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fr Mise au rebut

Remarques:

— Dans le cas du mixage de carottes, des

colorations peuvent apparaitre sur les
parties en plastique. Celles-ci peuvent
étre éliminées avec quelques gouttes

d’huile alimentaire.

— Ouvrir entierement le joint pour la pulpe.

=> « Levier de réglage / joint pour la
pulpe » voir page 21
La figure [E] montre en bref comment
nettoyer les piéces détachées.

Démonter I'appareil

m Tourner le couvercle jusqu’au repére
(=X) et le retirer.

m Retirer le tambour a jus assemblé.

m Retirer 'un aprés l'autre la vis sans fin
d’extraction de jus, I'insert passoire ou
sorbet et la brosse rotative.

Remarque: Si les piéces sont coincées

dans le tambour a jus (par ex. par des

restes de fruits), procéder de la maniére
suivante.

=> Suite de la figures I

1. Retourner le tambour a jus et le poser
sur un chiffon.

2. Sur le dessous, pousser prudemment
sur 'axe d’entrainement de la vis sans
fin d’extraction de jus jusqu’a ce que
celle-ci se détache.

3. Retirer toutes les piéces.

Nettoyer I’appareil de base

m Démonter I'appareil assemblé. Pour
cela, procéder dans l'ordre inverse
de la description figurant dans
=> « Préparatifs » voir page 21.

m Essuyer et sécher I'appareil de base
avec un chiffon doux humidifié.

Nettoyer les autres piéces

m Nettoyer le tambour a jus, la brosse de
rotation, le tamis, la sorbetiére et le pilon

poussoir avec de I'eau savonneuse,
un chiffon doux ou une éponge et la
brosse fournie ou les mettre dans le
lave-vaisselle.

m La brosse fournie convient notamment

pour un nettoyage minutieux des orifices

pour le jus et la pulpe.
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m Nettoyer le couvercle avec de 'eau
savonneuse et une éponge ou un
chiffon doux ou avec une brosse douce.
Le rincer a I'eau claire.

m Laisser sécher toutes les pieces ou les
sécher avec un torchon.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

E l'environnement. Cet appareil est

===  marqué selon la directive européenne

@ 2012/19/UE relative aux appareils

§" électriques et électroniques usagés

(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Dérangements et solutions fr

Dérangements et solutions

Probléeme Cause Solution____________|

L'appareil ne
démarre pas lorsqu’il
est mis en marche.

L'appareil s’arréte
pendant l'utilisation.

Le tambour a jus ne
peut pas étre monté
correctement sur
I'appareil de base.
Le jus est trop mince
ou épais.

Des bruits de
moteur forts sont
perceptibles lorsque
I'appareil fonctionne.

L'appareil n’est pas sous
tension.

Le couvercle n’est pas
enclenché correctement sur le
tambour a jus.

Trop d’aliments a traiter ou
noyaux/tiges dans I'appareil.

Le couvercle n’est pas
enclenché correctement sur le
tambour a jus.

Le levier de réglage pour la
pulpe est mal réglé ou le joint
n’est pas correctement inséré.

Le levier de réglage pour la
pulpe est mal réglé ou le joint
n’est pas correctement inséré.
Trop d’aliments a traiter dans
I'appareil.

L'appareil n’est pas assemblé
correctement.

Insérer la fiche secteur dans la
prise de courant.

Mettre le couvercle correctement
en place. Tenir compte des
reperes. Si le couvercle ne peut
pas étre fermé, démonter une
nouvelle fois les piéces, puis les
réassembler. Vérifier le bon posi-
tionnement. de toutes les piéces.
Utiliser la fonction marche inver-
sée pendant quelques secondes.
=»> « Fonction marche inversée »
voir page 23

Mettre le couvercle correctement
en place.

Vérifier le réglage / le joint.
=> « Levier de réglage / joint pour
la pulpe » voir page 21

Vérifier le réglage / le joint.

=> « Levier de réglage / joint pour
la pulpe » voir page 21

Ne pas traiter trop d’aliments a

la fois.

Démonter I'appareil et le
réassemblé comme décrit.

=> « Préparatifs » voir page 21

Appeler impérativement la hotline si les problémes ne peuvent pas étre résolus!

Les numéros de téléphone se trouvent aux derniéres pages de la notice.
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it Uso corretto

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico.

L’apparecchio & adatto per spremere succo fresco da frutta o verdura.
L'apparecchio € idoneo per I'uso con I'inserto per sorbetto per
preparare sorbetti da frutta o verdura surgelata. L’apparecchio non
deve essere utilizzato per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri
impieghi sono possibili se si utilizzano ulteriori accessori autorizzati
dal produttore. Usare I'apparecchio solo con gli accessori € i
ricambi originali approvati. Non utilizzare mai gli accessori con altri
apparecchi.

Usare I'apparecchio solo in ambienti interni a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare 'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre 'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.
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Importanti avvertenze di sicurezza it

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua né lavarlo in
lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare I'apparecchio
con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo aver utilizzato 'apparecchio,
attendere che l'ingranaggio si sia fermato.

m Utilizzare I'apparecchio soltanto quando & assemblato. Non metterlo
in funzione senza il coperchio o se il coperchio non € ben fissato!

m Durante il funzionamento non introdurre le mani nel pozzetto
di riempimento. Non infilare oggetti (ad es. cucchiai da cucina)
nel pozzetto di riempimento. Utilizzare solo il pestello fornito in
dotazione!

m Non toccare mai le parti in rotazione. Usare I'apparecchio solo
con gli accessori e i ricambi originali.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo di
quanto € necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare girare
a vuoto lI'apparecchio.

A Importante!
Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Lavaggio” ved. pagina 31

Congratulazioni per 'acquisto di questo  |ndice
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it Panoramica

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
=> Figura I\
1 Apparecchio base / motore
a Asse motore
b Marcatura A
¢ Interruttore (3 posizioni)
ON = acceso
O =spento
9 = funzione inversione
d Cavo di alimentazione
e Anello LED*
f Marcatura O
2 Cestello per il succo
a Guarnizione dell’asse motore
b Apertura per il succo
¢ Tappo di chiusura del succo
(antigoccia)
d Apertura per la polpa di frutta
e Leva di regolazione per polpa di
frutta e marcature f J B *
f Guarnizione per polpa di frutta*
g Marcatura V
3 Gabbia rotante con raschiatore
di silicone
4 Inserti filtro
a fine (nero)
b grosso (grigio)
Inserto per sorbetto*
Coclea
Pestello
Coperchio
a Pozzetto di riempimento
b Marcatura v. 0O
9 Contenitore per il succo
10 Contenitore per la polpa di frutta
11 Spazzola per pulizia
12 Ricettario

* a seconda del modello

o~NOoO O
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Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori e rimuovere
I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i compo-
nenti e che non presentino danni visibili.
=> Figura IN

m Prima del primo utilizzo lavare accu-
ratamente tutte le parti e asciugarle.
=> ‘| avaggio” ved. pagina 31

Simboli e marcature

| Simbolo | Significato

ﬂ Applicare il coperchio (—X-) e
chiuderlo (-£-).

Marcatura sull'apparecchio

base per 'inserimento del

coperchio.

Inserire il cestello per il

succo (—g-)-

Marcatura sull’apparecchio
base per 'inserimento del
cestello per il succo.
Marcature sul cestello per il
F B < succo per Ig !eva di regola-

Z zione *: pulizia, poca polpa,
tanta polpa.

o 4 b

Leva di regolazione /
guarnizione per polpa di
frutta

= Figura [d — Modelli con leva di

regolazione

Con la leva di regolazione per polpa di

frutta si regola la consistenza del succo.

m Per un succo con molta polpa, spostare
la leva verso destra (g).

m Per un succo con meno polpa o per il
sorbetto, spostare la leva al centro ().



m Per la pulizia/il lavaggio togliere il
cestello per il succo, capovolgerlo e
spostare la leva fino in fondo come
indicato (f).

—> Figura [ — Modelli con guarnizione
La guarnizione per polpa di frutta assi-
cura una consistenza del succo sempre
costante.

m Per preparare succo o sorbetto &
necessario che la guarnizione sia
inserita correttamente nell’apertura per
la polpa di frutta.

m Per la pulizia/il lavaggio togliere il
cestello per il succo, capovolgerlo ed
estrarre la guarnizione.

Preparazione

/\ Pericolo di lesioni

Inserire la spina di alimentazione solo

dopo che tutti i preparativi per il lavoro

con I'apparecchio sono stati conclusi e le
singole parti sono state montate e connesse
correttamente all’apparecchio base.

Attenzione!

Non mettere mai il cestello per il succo
senza la guarnizione dell’asse motore
sull’apparecchio base. Prestare attenzione
che la guarnizione sia alloggiata corretta-
mente anche dopo l'inserimento.

Importante: prima del montaggio verificare
che la guarnizione per polpa di frutta
chiuda completamente I'apertura. =» “Leva
di regolazione / guarnizione per polpa di
frutta” ved. pagina 28

Preparativi per spremere il succo

=> Sequenza immagini &

1. Collocare I'apparecchio base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.

2. Mettere il cestello per il succo
sull’apparecchio base facendo
corrispondere gli incavi sul fondo del
cestello per il succo al contropezzo
sull'apparecchio base (osservare le
marcature —3-). Il cestello per il succo
deve essere a filo ed essere ben fissato
all'apparecchio base.

Preparazione it

3. Inserire la gabbia rotante nel cestello
per il succo.

4. Inserire l'inserto filtro desiderato (grosso
o fine) nella gabbia rotante.

Importante: verificare che I'apertura e

gli intagli sul fondo siano ben inseriti nel

contropezzo del cestello per il succo.

Linserto filtro non deve piu girare.

5. Inserire la coclea nel filtro e spingerla
verso il basso finché non & inserita
nell’asse motore.

6. Applicare il coperchio (-X-) e ruotarlo in
senso orario fino all'arresto (-2-).

Preparativi per fare il sorbetto

= Sequenza immagini

1. Collocare I'apparecchio base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.

2. Mettere il cestello per il succo
sull’apparecchio base facendo
corrispondere gli incavi sul fondo del
cestello per il succo al contropezzo
sull'apparecchio base (osservare le
marcature —3-). Il cestello per il succo
deve essere a filo ed essere ben fissato
all'apparecchio base.

3. Inserire I'inserto per sorbetto nel cestello
per il succo.

Importante: verificare che 'apertura e

gli intagli sul fondo siano ben inseriti nel

contropezzo del cestello per il succo.

L'inserto per sorbetto non deve piu girare.

4. Inserire la coclea nell'inserto per
sorbetto e spingerla verso il basso
finché non é inserita nell’asse motore.

5. Applicare il coperchio (-X-) e ruotarlo in
senso orario fino all’arresto (-2-).

Preparazione degli alimenti

Importante: lavorare solo verdura e frutta

matura. La frutta non matura o troppo

matura intasa molto rapidamente la coclea

e il filtro.

m  Rimuovere i noccioli (per es. di susine,
pesche, ciliegie ecc.).

m  Rimuovere le bucce dure (per es. di
melone, ananas, cetrioli, patate ecc.).
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it Utilizzo

m Frutta e verdura con buccia sottile
(per es. mele, pere, carote, rafano,
insalata, cavolo, prezzemolo, spinaci,
uva, fragole, sedano ecc.) necessitano
soltanto di essere lavate.

m Sbucciare gli agrumi e rimuovere la
parte bianca per evitare che il succo
risulti amaro.

m Sminuzzare la frutta e la verdura piu
grande affinché possano passare nel
pozzetto di riempimento senza doverle
schiacciare.

Utilizzo

/\ Pericolo di lesioni

— Utilizzare I'apparecchio soltanto quando
€ assemblato.

— Non metterlo in funzione senza il coper-
chio o se il coperchio non ¢ ben fissato.

— Non introdurre le dita nel pozzetto di
riempimento. Utilizzare solo il pestello
fornito in dotazione!

Attenzione!

Per lavorare frutta surgelata utilizzare tas-
sativamente l'inserto sorbetto. Non lavorare
frutta che diventa molto dura quando viene
surgelata (per es. fragole).

Spremitura del succo

= Sequenza immagini ]

1. Preparare I'apparecchio come descritto.
=> “Preparativi per spremere il succo”
ved. pagina 29

2. Mettere un contenitore sotto ciascuna
apertura per il succo e la polpa.

3. Aprire il tappo di chiusura del succo.

4. Spostare la leva di regolazione per la
polpa di frutta (a seconda del modello)
a piacere al centro (J) o tutta verso
destra (B).

5. Inserire la spina di alimentazione.
Posizionare I'interruttore su ON.
L’apparecchio si avvia. L’'anello LED si
accende (a seconda del modello). La
gabbia rotante ruota.
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6. Mettere gli alimenti preparati nel
pozzetto di riempimento. Spingere gli
alimenti esclusivamente con il pestello
fornito in dotazione.

7. 1l succo fluisce nel contenitore di destra.
La polpa spremuta viene raccolta nel
contenitore a sinistra.

8. Al termine della lavorazione oppure
se il contenitore del succo & pieno,
posizionare I'interruttore su O e
attendere I'arresto dell’apparecchio.

9. Chiudere il tappo di chiusura del succo
e svuotare il contenitore.

Note:

— Per migliorare I'estrazione del succo,
allinizio e alla fine della lavorazione
utilizzare preferibilmente ingredienti con
un’elevata percentuale di liquido (ad
es. arance, pomodori, anguria ecc.).
In mezzo lavorare gli ingredienti duri e
fibrosi.

— Mettere gli alimenti nel pozzetto di
riempimento poco per volta.

— Un riempimento eccessivo non
accelera la lavorazione e provoca il
traboccamento del cestello.

Preparazione del sorbetto

=> Sequenza immagini [@

1. Preparare I'apparecchio con l'inserto per
sorbetto come descritto. =% “Preparativi
per fare il sorbetto” ved. pagina 29

2. Mettere un contenitore sotto I'apertura
per la polpa di frutta. Spingere la
leva di regolazione per polpa di frutta
al centro (). Inserire la spina di
alimentazione. Posizionare l'interruttore
su ON. L'apparecchio si avvia. L'anello
LED si accende (a seconda del
modello).

3. Mettere gli alimenti surgelati nel
pozzetto di riempimento. Spingere gli
alimenti esclusivamente con il pestello
fornito in dotazione.

4. |l sorbetto pronto viene raccolto nel
contenitore a sinistra.



Funzione inversione

La funzione inversione serve a smuovere

alimenti incastrati facendo ruotare

brevemente la coclea in senso inverso.

m Posizionare l'interruttore su O e
attendere che I'ingranaggio sia fermo.

m Posizionare Iinterruttore su 9 e tenerlo
premuto.

m Dopo ca. 3-5 secondi rilasciare
l'interruttore e attendere che
l'ingranaggio sia fermo.

m Posizionare l'interruttore su ON e
continuare la lavorazione.

Nota: se gli alimenti rimasti bloccati non
si smuovono neanche dopo avere attivato
brevemente la funzione inversione, spe-
gnere I'apparecchio, staccare la spina e
pulire I'apparecchio. =» “Lavaggio” ved.
pagina 31

Dopo la lavorazione

m Svuotare i contenitori e rimetterli sotto le
aperture per il succo e la polpa.

m Chiudere il tappo di chiusura e spingere
la leva di regolazione per polpa di frutta
tutta verso destra.

m Mettere un po’ d’acqua (ca. 100 ml) nel
pozzetto di riempimento e posizionare
l'interruttore su ON.

m Dopo qualche istante aprire il tappo di
chiusura e spingere la leva di regolazione
per polpa di frutta tutta verso sinistra.

m Prima di spegnere 'apparecchio
lasciare che finisca di girare.

m Posizionare linterruttore su O e atten-
dere l'arresto dell’apparecchio.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.

Lavaggio it

Lavaggio

L'apparecchio e le singole parti utilizzate

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo.

A\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non lavare le singole parti in
lavastoviglie.

Note:

— Durante la lavorazione ad esempio di
carote, sulle parti di plastica possono
formarsi macchie colorate. Queste
possono essere eliminate con alcune
gocce di olio da cucina.

Aprire completamente la guarnizione
per polpa di frutta. =» “Leva di regola-
zione / guarnizione per polpa di frutta”
ved. pagina 28

La Figura [E] mostra una panoramica per il
lavaggio delle singole parti.

Smontaggio dell’apparecchio

m Ruotare il coperchio fino alla marcatura

(-X-) e rimuoverlo.

Togliere il cestello per il succo montato.

m Togliere in successione la coclea,
l'inserto filtro o I'inserto per sorbetto e la
gabbia rotante.

Nota: se le singole parti sono bloccate

nel cestello per il succo (ad es. a causa di

residui di frutta), procedere come indicato

di seguito.

= Sequenza immagini Il

1. Capovolgere il cestello per il succo e
mettere sotto un panno.

2. Sulla parte inferiore, premere con
cautela contro I'asse motore della
coclea finché non si stacca.

3. Togliere tutte le parti singole.
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it Smaltimento

Pulizia dell’apparecchio base
m Pulire 'apparecchio base con un panno
morbido umido e asciugarlo.

Pulizia delle altre parti

m Lavare il cestello per il succo, la gabbia
rotante, gli inserti filtro, l'inserto per
sorbetto, la coclea e il pestello con
detersivo, un panno morbido o una
spugna e con la spazzola fornita,
oppure metterli in lavastoviglie.

m La spazzola fornita € particolarmente
adatta per pulire a fondo le aperture per
il succo e la polpa di frutta.

m Pulire il coperchio con detersivo e un
panno morbido o spugna oppure con
una spazzola morbida e risciacquare
sotto acqua corrente.

m Lasciare asciugare tutte le parti oppure
asciugarle con un panno.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
ﬁ rispetto del’ambiente. Questo

mmm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.
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Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale & stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Rimedi in caso di guasti it

Rimedi in caso di guasti

L’apparecchio non
funziona quando &
acceso.

L'apparecchio si

ferma durante l'uso.

Non si riesce

ad applicare
correttamente il
cestello per il succo
sull’apparecchio.

Il succo € troppo
leggero o troppo
denso.

Il motore
dell’apparecchio &
molto rumoroso.

All'apparecchio non arriva
elettricita.

Il coperchio non € applicato
correttamente sul cestello per il
succo.

Nell'apparecchio sono stati inseriti

troppi alimenti o vi sono noccioli
duri.

Il coperchio non € applicato
correttamente sul cestello per il
succo.

La leva di regolazione per polpa
di frutta non é regolata corret-
tamente o la guarnizione non &
inserita correttamente.

La leva di regolazione per polpa
di frutta non é regolata corret-
tamente o la guarnizione non &
inserita correttamente.

Quantita eccessiva
nell’apparecchio.
L’apparecchio non & montato
correttamente.

Inserire la spina nella presa.

Applicare correttamente il
coperchio sul cestello per il
succo. Osservare le marcature.
Se non si riesce a chiudere

il coperchio, smontare
ancora una volta le parti e
rimontarle. Verificare che tutte
le singole parti siano inserite
correttamente.

Azionare la funzione
inversione per alcuni secondi.
=> “Funzione inversione” ved.
pagina 31

Applicare correttamente il
coperchio sul cestello per il
succo.

Controllare la leva /

la guarnizione. = “Leva di
regolazione / guarnizione

per polpa di frutta” ved.
pagina 28

Controllare la leva /

la guarnizione. = “Leva di
regolazione / guarnizione

per polpa di frutta” ved.
pagina 28

Non lavorare quantita ecces-
sive insieme.

Smontare I'apparecchio
come descritto e rimontarlo.
=> “Preparazione” ved.
pagina 29

Se non é possibile risolvere un problema, chiamare I’assistenza!

I numeri di telefono si trovano sull’ultima pagina del manuale.
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nl Bestemming van het apparaat

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving.

Het apparaat is geschikt voor het persen van vers sap uit fruit of
groente. Met het sorbet-inzetstuk is het apparaat ook geschikt voor
het maken van sorbet uit bevroren fruit of groente. Het apparaat
mag niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken. Bij gebruik van door de fabrikant goedgekeurde andere
accessoires zijn aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat
uitsluitend met goedgekeurde originele onderdelen en accessoires
gebruiken. De accessoires nooit voor andere apparaten gebruiken.
Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.
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Belangrijke veiligheidsinstructies nl

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voordat u accessoires of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en
worden losgemaakt van het stroomnet. Direct na gebruik van het
apparaat wachten totdat de aandrijving stilstaat.

m Gebruik het apparaat uitsluitend in volledig gemonteerde
toestand. Nooit zonder aangebracht en vastgeklikt deksel
gebruiken!

m Tijdens het gebruik nooit met de handen in de vulschacht grijpen.
Geen voorwerpen (bijv. pollepels) in de vulschacht steken. Altijd
de bijgevoegde stopper gebruiken!

m Nooit in de draaiende onderdelen grijpen. Het apparaat
uitsluitend met originele onderdelen en accessoires gebruiken.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen.

/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. = “Reiniging” zie pagina 39

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop Inhoud

van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer .

. . . Bestemming van het apparaat.................. 34
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nl In één oogopslag

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen.
- Afb.
1 Basisapparaat/ motoreenheid
a Aandrijffas
b Markering A
¢ Schakelaar (3 standen)
ON =Aan
O =Uit
9 = Draairichtingwijzigingsfunctie
d Aansluitsnoer
e Led-ring*
f Markering O
2 Sapreservoir
Afdichting voor aandrijfas
Opening voor sap
Afsluitklep voor sap (druppelstop)
Opening voor vruchtvlees
Instelhendel voor vruchtvlees en
markeringen f § @ *
f Afdichting voor vruchtvlees*
g Markering V
3 Rotatieborstel met silicone afstrijkers
4 Zeef-inzetstukken
a fijn (zwart)
b grof (grijs)
Sorbet-inzetstuk*
Persworm
Stopper
Deksel
a Vulschacht
b Markering Vv 0O
9 Kan voor sap
10 Kan voor vruchtviees
11 Reinigingsborstel
12 Kookboek

* Afhankelijk van het model

® Q0T

o ~NOoO O

36

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Neem een beschadigd apparaat nooit in

bedrijf!

m Het basisapparaat en alle accessoires
uit de verpakking nemen en het aanwe-
zige verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
=> Afb. [

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging” zie pagina 39

Symbolen en markeringen

Symbool

ﬂ) Deksel aanbrengen (-X-) en

vastdraaien (-2-).
Markering op het basisappa-

PAN raat voor het plaatsen van het
deksel.
A\v4 Sapreservoir aanbrengen (—g-).

Markering op het basisappa-
(@) raat voor het aanbrengen op
het sapreservoir.
Markeringen op het sapreser-
voir voor de instelhendel *,
reinigen, weinig vruchtvlees,
veel vruchtvlees.

FOg

N

Instelhendel / afdichting
voor vruchtvlees

=> Afb. [d — Modellen met instelhendel

Met de instelhendel voor vruchtvlees wordt

de consistentie van het sap geregeld.

m Voor sap met veel vruchtvlees de
hendel naar rechts schuiven (B).

m  Voor sap met minder vruchtvlees of
voor sorbet de hendel naar het midden
schuiven ().



m Voor het reinigen/uitspoelen het sapre-
servoir verwijderen, omdraaien en de
hendel zoals in de afbeelding tot aan de
aanslag schuiven (f).

=> Afb. [d — Modellen met afdichting

De afdichting voor vruchtvlees zorgt voor

een gelijkblijvende consistentie van het sap.

m Voor het maken van sap of sorbets moet
de afdichting correct in de opening voor
vruchtvlees zitten.

m Voor het reinigen / uitspoelen het
sapreservoir verwijderen en omdraaien,
en vervolgens de afdichting eruit
trekken.

Voorbereiding

/\ Gevaar voor letsel

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het
gebruik van het apparaat zijn uitgevoerd en
alle onderdelen correct in elkaar zijn gezet
en met het basisapparaat zijn verbonden.

Attentie!

Sapreservoir nooit zonder afdichting voor
de aandrijfas op het basisapparaat zetten.
Controleren of de afdichting ook na het
aanbrengen correct zit.

Belangrijk: voorafgaand aan het in elkaar
zetten controleren of de afdichting voor
vruchtvlees de opening volledig afsluit.

=> “Instelhendel / afdichting voor vrucht-
vlees” zie pagina 36

Sap persen voorbereiden

=> Afbeeldingenreeks [&

1. Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.

2. Het sapreservoir op het basisapparaat
aanbrengen. Hierbij de uitsparingen
in de bodem van het sapreservoir
uitlijnen op de tegenhangers op het
basisapparaat (markeringen —g- in acht
nemen). Het sapreservoir moet goed en
stevig op het basisapparaat zitten.

3. De rotatieborstel in het sapreservoir
aanbrengen.

Voorbereiding nl

4. Het gewenste zeef-inzetstuk (grof of fijn)
in de rotatieborstel aanbrengen.
Belangrijk: controleren of de opening
en de inkepingen in de bodem stevig op
de tegenhangers van het sapreservoir
zitten. Het zeef-inzetstuk mag niet meer
draaibaar zijn.
De persworm in de zeef aanbrengen
en omlaag drukken tot deze op de
aandrijfas zit.
6. Het deksel aanbrengen (-X-) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (-2-).

Sorbet maken voorbereiden

=> Afbeeldingenreeks

1. Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.

2. Het sapreservoir op het basisapparaat
aanbrengen. Hierbij de uitsparingen
in de bodem van het sapreservoir
uitlijnen op de tegenhangers op het
basisapparaat (markeringen —3- in acht
nemen). Het sapreservoir moet goed en
stevig op het basisapparaat zitten.

3. Het sorbet-inzetstuk in het sapreservoir
aanbrengen.

Belangrijk: controleren of de opening en

de inkepingen in de bodem stevig op de

tegenhangers van het sapreservoir zitten.

Het sorbet-inzetstuk mag niet meer draai-

baar zijn.

4. De persworm in het sorbet-inzetstuk
aanbrengen en omlaag drukken tot deze
op de aandrijfas zit.

5. Het deksel aanbrengen (-X-) en
met de klok mee tot aan de aanslag
draaien (-2-).

Levensmiddelen voorbereiden

Belangrijk: alleen rijpe stukken fruit en

groente verwerken. Onrijpe of overrijpe

stukken fruit verstoppen de persworm en de

zeef ervan zeer snel.

m Pitten verwijderen (bijv. bij pruimen,
perziken, kersen enz.).

m Harde schillen (bijv. bij meloenen,
ananas, augurken, aardappels enz.)
verwijderen.
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nl

Gebruik

Fruit- en groentesoorten met dunne
schillen (bijv. appels, peren, wortelen,
rettichs, sla, kool, peterselie, spinazie,
druiven, aardbeien, selderij enz.)
hoeven alleen gewassen te worden.
Citrusvruchten schillen en van het witte
vel ontdoen, aangezien het sap anders
bitter kan smaken.

Grote stukken fruit en groente verklei-
nen, zodat deze zonder aandrukken in
de vulschacht passen.

Gebruik

/\ Gevaar voor letsel

Het apparaat alleen gebruiken als dit
volledig in elkaar is gezet.

Nooit zonder aangebracht en vastgeklikt
deksel gebruiken.

Niet met de vingers in de vulschacht
grijpen. Altijd de bijgevoegde stopper
gebruiken!

Attentie!

Voor het verwerken van bevroren vruchten
altijd het sorbet-inzetstuk gebruiken. Geen
gebruik maken van vruchten die door het
invriezen erg hard worden (bijv. aardbeien).

Sap persen
=> Afbeeldingenreeks [

1.

o

38

Het apparaat volgens de beschrijving
voorbereiden. =» “Sap persen voorbe-
reiden” zie pagina 37

Kannen onder de openingen voor het
sap en vruchtvlees zetten.

De afsluitklep voor het sap openen.

De instelhendel voor vruchtvlees
(afhankelijk van het model) naar wens in
het midden ({J) of helemaal naar rechts
schuiven (B).

Stekker in wandcontactdoos doen. De
schakelaar op ON zetten. Het apparaat
treedt in werking. De led-ring gaat

aan (afhankelijk van het model). De
rotatieborstel begint te draaien.

De voorbereide levensmiddelen in de
vulschacht doen. De levensmiddelen
uitsluitend met de bijgevoegde stopper
aandrukken.

7.

Het sap stroomt in de rechter kan. Het
uitgeperste vruchtvlees verzamelt zich
in de linker kan.

Als alles verwerkt is of als de sapkan
vol is, de schakelaar op O zetten en
wachten tot het apparaat tot stilstand is
gekomen.

De afsluitklep voor het sap sluiten en de
kan leeg maken.

Aanwijzingen:

Om meer sap te verkrijgen aan het
begin en het einde van de verwerking

bij voorkeur ingrediénten met hoog
vloeistofaandeel verwerken (bijv. sinaas-
appels, tomaten, watermeloen, etc.).
Harde en vezelachtige ingrediénten
ertussen verwerken.

Levensmiddelen in porties in de
vulschacht doen.

Overmatig volproppen versnelt de
verwerking niet en leidt tot het overlopen
van het reservoir.

Sorbet maken
=> Afbeeldingenreeks 3

1.

P

Het apparaat volgens de beschrijving
met het sorbet-inzetstuk voorbereiden.
=> “Sorbet maken voorbereiden” zie
pagina 37

Een kan onder de opening voor
vruchtvlees zetten. De instelhendel
voor vruchtvlees naar het midden schui-
ven ([J). Stekker in wandcontactdoos
doen. De schakelaar op ON zetten. Het
apparaat treedt in werking. De led-ring
gaat aan (afhankelijk van het model).
De bevroren levensmiddelen in de
vulschacht doen. De levensmiddelen
uitsluitend met de bijgevoegde stopper
aandrukken.

De geproduceerde sorbet verzamelt
zich in de linker kan.



Draairichtingwijzigingsfunctie
De draairichtingwijzigingsfunctie dient
ervoor om vastzittende levensmiddelen
weer los te maken door de worm kort
achteruit te laten draaien.

m De schakelaar op O zetten en wachten
tot de aandrijving stilstaat.

m De schakelaar op O zetten en ingedrukt
houden.

m Na ca. 3-5 seconden de schakelaar
loslaten en wachten tot de aandrijving
stilstaat.

m De schakelaar op ON zetten en verder
werken.

Aanwijzing: als de vastzittende
levensmiddelen door de korte omkering
van de draairichting niet zijn losgekomen,
het apparaat uitschakelen, de stekker uit
het stopcontact nemen en het apparaat
reinigen. =» “Reiniging” zie pagina 39

Na gebruik

m De beide kannen leegmaken en weer
onder de openingen voor sap en vrucht-
vlees zetten.

m De afsluitklep sluiten en de instelhendel
voor vruchtvlees geheel naar rechts
schuiven.

m  Wat water (ca. 100 ml) in de vulschacht
gieten en de schakelaar op ON zetten.

= Na een korte tijd de afsluitklep openen
en de instelhendel voor vruchtvlees
geheel naar links schuiven.

m Het apparaat voor het uitschakelen
volledig laten leeglopen.

m De schakelaar op O zetten en wachten
tot het apparaat stilstaat.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen.

Reiniging nl

Reiniging

Het apparaat en de gebruikte onderdelen

moeten na elk gebruik grondig worden

gereinigd.

A\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

— Het basisapparaat niet in vloeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

— Gebruik geen stoomreiniger.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— De onderdelen niet in de vaatwasma-
chine reinigen.

Aanwijzingen:

— Bij de verwerking van bijv. wortel
kunnen verkleuringen bij de kunststof
onderdelen optreden. Deze kunnen
met enkele druppels spijsolie worden
verwijderd.

— De afdichting voor vruchtvlees geheel
openen. =% “Instelhendel / afdichting
voor vruchtvlees” zie pagina 36

In afbeelding [F] vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.
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nl Afval

Apparaat uit elkaar nemen

m Het deksel tot aan de markering draaien
(=X-) en verwijderen.

m Hetin elkaar gezette sapreservoir
verwijderen.

m Achtereenvolgens de persworm,
het zeef- of sorbet-inzetstuk en de
rotatieborstel verwijderen.

Aanwijzing: als volgt te werk gaan

wanneer de onderdelen in het sapreservoir

vast blijven zitten (bijv. door fruitresten).

=> Afbeeldingenreeks Il

1. Sapreservoir omkeren en er een doek
onder leggen.

2. Aan de onderzijde voorzichtig tegen de
aandrijfas van de persworm drukken tot
deze loskomt.

3. Alle onderdelen verwijderen.

Basisapparaat reinigen
m Veeg het basisapparaat schoon met een
zachte, vochtige doek en droog het af.

Verdere onderdelen reinigen

m Sapreservoir, rotatieborstel, zeef-inzet-
stukken, sorbet-inzetstuk, persworm
en stopper met zeepsop, een zachte
doek / spons en de bijgevoegde borstel
reinigen of in de vaatwasmachine doen.

m De bijgevoegde borstel is bijzonder
geschikt voor een grondige reiniging van
de openingen voor sap en vruchtvlees.

m Het deksel met zeepsop en een zachte
doek / spons of met een zachte borstel
reinigen en onder stromend water
afspoelen.

m Alle onderdelen laten drogen of met een
doek afdrogen.
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Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
Ef milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor

de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantie-
voor-waarden die worden uitgegeven door
de vertegenwoordiging van ons bedrijf in
het land van aankoop. De leverancier, bij
wie u het apparaat heeft gekocht, geeft

u hierover graag meer informatie. Om
aanspraak te maken op de garantie heeft
u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Hulp bij storingen nl

Hulp bij storingen
Probleem ____|Oorzaak _______________[Oplossing

Het apparaat Het apparaat ontvangt geen De stekker in het contactdoos

start niet bij het stroom. steken.

inschakelen. Het deksel zit niet correct op het Deksel correct op het sapreservoir
sapreservoir. aanbrengen. Markeringen in acht

nemen. Als het deksel niet kan
worden gesloten, de onderdelen
nogmaals uit elkaar nemen en
weer in elkaar zetten. Controleren
of alle onderdelen correct zitten.
Het apparaat stopt Te veel levensmiddel of harde Enkele seconden de draairich-
tijdens het gebruik. pitten/stelen in het apparaat. tingwijzigingsfunctie gebruiken.
=> “Draairichtingwijzigingsfunctie”
Zie pagina 39
Het deksel zit niet correct op het Deksel correct op het sapreservoir
sapreservoir. aanbrengen.
Het sapreservoir De instelhendel voor vruchtvlees Instelling/afdichting controleren.
kan niet correct op is onjuist ingesteld of de afdich- =» “Instelhendel / afdichting
het basisapparaat ting is niet correct aangebracht. voor vruchtvlees” zie pagina 36
worden geplaatst.
Het sapiste dun  De instelhendel voor vruchtvlees Instelling/afdichting controleren.

of te dik. is onjuist ingesteld of de afdich- = “Instelhendel / afdichting
ting is niet correct aangebracht. voor vruchtvlees” zie pagina 36
Te grote hoeveelheden in het Nooit te grote hoeveelheden
apparaat. tegelijk verwerken.

Het apparaat Het apparaat is niet correct in Het apparaat volgens de

produceert te veel elkaar gezet. beschrijving uit elkaar nemen

motorgeluid. en weer in elkaar zetten.

=> “Voorbereiding” zie pagina 37

Bel de hotline als u de problemen niet kunt verhelpen! De telefoonnummers staan
op de laatste pagina's van de gebruiksaanwijzing.
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da Bestemmelsesmaessig brug

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet.

Apparatet egner sig til presning af frisk saft fra frugt eller grantsager.
Med sorbetindsatsen egner apparatet sig til at lave sorbet af
frossen frugt eller frosne grentsager. Apparatet ma ikke bruges

til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges andre
af producenten tilladte tilbeharsdele, er andre anvendelser ogsa
mulige. Brug kun apparatet med tilladte originale dele og tilbehgar.
Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Vent,
indtil motoren star helt stille efter brug af apparatet.

m Brug kun apparatet i samlet tilstand. Brug aldrig apparatet uden
pasat og fastlast lag!

m Stik aldrig haenderne ind i pafyldningsskakten under drift. Stik
ikke genstande (f.eks. grydeskeer) i pafyldningsskakten. Brug
udelukkende den medleverede stopper!

m Stik aldrig fingrene ind i roterende dele. Brug kun apparatet med
originale dele og tilbehgr.

/\ Fare for kvaelning!!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er taendt, sa laenge fadevarerne

forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A Vigtigt!

Renger altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. =» "Rengaring” se side 47

Tillykke med kgbet af dit nye apparat Indhold
fra firmaet Bosch. Flere informationer .
. . Bestemmelsesmaessig brug ..................... 42
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da Overblik

Overblik

Fold billedsiderne ud.
=> Billede [
1 Motorenhed
a Drivakse
b Markering A
¢ Kontakt (3-trins)
ON =Til
O =Fra
9 = Modsatlgb-funktion
d Netkabel
e LED-ring*
f Markering O
2 Safttromle
Pakning til drivakse
Abning til saft
Laseklappe til saft (drypstop)
Abning til frugtked
Indstillingsarm til frugtked og
markeringerne f § @ *
f Pakning til frugtked*
g Markering V
3 Rotationsbogrste med silikoneskraber
4 Siindsatse
a fin (sort)
b grov (gra)
Sorbetindsats*
Pressesnekke
Frugt- / grontsagsstopper
Lag
a Pafyldningsskakt
b Markering Vv 0O
9 Beholder til saft
10 Beholder til frugtked
11 Renggringsborste
12 Kogebog

* Afhaengig af model

® Q0T

o ~NOoO O
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For forste brug

For det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Tag aldrig et beskadiget apparat i brug!

m Tag motorenheden og alle tilbe-
hgrsdele ud af emballagen, og fiern
emballagematerialet.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige
og uden synlige skader. = Billede

m  Renggr og tar alle dele grundigt af far
den farste brug. = "Rengaring” se
side 47

Symboler og markeringer
Symbol Betydning
ﬂ) Seet laget pa (-X-), og drej
det fast (-2-).
A Markering pa motorenhed til
paseetning af laget.
A\v4 Montér safttromlen (—g-).

O Markering pa motorenhed til

paseetning af safttromlen.
Markeringer pa safttromlen
til indstillingsarmen*: Ren-
gering, lidt frugtked, meget
frugtkad.

Fog”

N

Indstillingsarm / pakning
til frugtked

=> Billede [d — modeller med

indstillingsarm

Saftens konsistens styres med indstillings-

armen til frugtked.

m  Skub armen til hgjre for at fa saft med
meget frugtkad (B).

m Skub armen hen i midten for at f4 saft
med mindre frugtkad eller til sorbet ().

= Til rengering/skylning tag da safttromlen
ud, vend den om, og skub armen til
anslag som vist (f).



=> Billede [€] — modeller med pakning

Pakningen til frugtked sgrger for saftens

ensartede konsistens.

m Pakningen skal sidde korrekt i abningen
til frugtked, nar der skal laves saft eller
sorbet.

m Til rengering/skylning tages safttromlen

ud, vendes om, og pakningen trackkes ud.

Forberedelse

/\ Fare for at komme til skade

Seet farst netstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet, alle
enkeltdele er monteret korrekt og forbundet
med motorenheden.

OBS!

Anbring aldrig safttromlen pa motordelen
uden pakning til drivaksen. Serg for, at pak-
ningen ogsa sidder korrekt efter montering.

Vigtigt: Serg for inden montering, at
pakningen til frugtked lukker abningen helt.
=> "Indstillingsarm / pakning til frugtked” se
side 44

Forberedelse til presning af saft

= Billedraekke [F

1. Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

2. Anbring safttromlen pa motordelen. Ret
udsparingerne i bunden af safttromlen
mod modstykket pa motordelen (bemaerk
- markeringer). Safttromlen skal vaere
i niveau og sidde fast pa motordelen.

3. Anbring rotationsbgrsten i safttromlen.

4. Anbring den gnskede siindsats (grov
eller fin) i rotationsbgrsten.

Vigtigt: Serg for, at abningen og rillerne

i bunden sidder fast pa safttromlens

modstykke. Siindsatsen ma ikke lsengere

kunne drejes.

5. Anbring pressesnekken i sien, og tryk
nedad, indtil den sidder pa drivaksen.

6. Seetlaget pa (-X-), og drej med uret
indtil anslag (-2-).

Forberedelse da

Forberedelse til fremstilling
af sorbet

—> Billedraekke

1. Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade.

2. Anbring safttromlen pa motordelen. Ret
udsparingerne i bunden af safttromlen
mod modstykket pa motordelen (bemeerk
— markeringer). Safttromlen skal veere
i niveau og sidde fast pa motordelen.

3. Anbring sorbetindsatsen i safttromlen.

Vigtigt: Serg for, at abningen og rillerne

i bunden sidder fast pa safttromlens

modstykke. Sorbetindsatsen ma ikke

leengere kunne drejes.

4. Anbring pressesnekken i sorbetindsat-
sen, og tryk nedad, indtil den sidder pa
drivaksen.

5. Seetlaget pa (-I-), og drej med uret
indtil anslag (-2-).

Forbered fedevarer

Vigtigt: Brug kun moden frugt og modne

grgntsager. Umoden eller overmoden frugt

tilstopper pressesnekken og dens si meget
hurtigt.

m Fjern sten eller kerner (f.eks. ved
blommer, ferskner, kirsebaer osv.).

m  Fjern harde skaller (f.eks. ved meloner,
ananas, agurker, kartofler osv.).

m Frugter og grentsager med tynd skreel
(f.eks. eebler, peerer, gulergdder, radis-
ser, salat, kal, persille, spinat, druer,
jordbeer, selleri osv.) skal blot skylles.

m Skreel citrusfrugter, og fiern det hvide
skind, da saften ellers kan smage bittert.

m Skeer store frugter og grgntsager i
mindre stykker, sa de passer i pafyld-
ningsskakten uden at trykke.
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da Brug

Brug

/\ Fare for at komme til skade

— Brug kun apparatet i samlet tilstand.

— Brug aldrig apparatet uden pasat og
fastlast 1ag.

— Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskak-
ten. Brug kun den medfglgende stopper!

OBS!

Brug altid sorbetindsatsen til forarbejdning af

frosne frugter. Brug ikke frugter, som bliver

meget harde ved nedfrysning (f.eks. jordbeer).

Presning af saft

=> Billedraekke [3]

1. Forbered apparatet som beskrevet.
=> "Forberedelse til presning af saft” se
side 45

2. Stil en beholder under hver af abnin-
gerne til saft og frugtked.

3. Abn laseklappen til saften.

4. Skub indstillingsarmen til frugtked
(afhaengigt af model) hen i midten ()
eller helt til hajre (B) efter @nske.

5. Seet netstikket i. Stil kontakten pa ON.
Apparatet starter. LED-ringen lyser
(afheengigt af model). Rotationsbgrsten
drejer sig.

6. Kom de forberedte fedevarer i pafyld-
ningsskakten. Skub kun fadevarerne
ned med den medfelgende stopper.

7. Saften Igber ned i den hgjre beholder.
Det udpressede frugtked samles i den
venstre beholder.

8. Nar forarbejdningen er feerdig eller
saftbeholderen er fuld, stilles kontakten
pa O, og vent, indtil apparatet star stille.

9. Luk laseklappen til saften, og tem
beholderen.

Henvisninger:

— For at forbedre saftudvindingen for-
arbejd da helst ingredienser med hgijt
vaeskeindhold i starten og slutningen
af forarbejdningen (f.eks. appelsiner,
tomater, vandmeloner osv.). Forarbejd
derimellem harde og fiberholdige
ingredienser.
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— Fyld fgdevarer i pafyldningsskakten
i portioner.

— Overdreven pafyldning ger ikke
forarbejdningen hurtigere og medfgarer,
at tromlen lgber over.

Fremstilling af sorbet

= Billedraekke @

1. Forbered apparatet med sorbetindsat-
sen som beskrevet. =» "Forberedelse til
fremstilling af sorbet” se side 45

2. Stil en beholder under abningen til frugt-
kad. Skub indstillingsarmen til frugtked
hen i midten ({J). Seet netstikket i. Stil
kontakten pa ON. Apparatet starter.
LED-ringen lyser (afhaengigt af model).

3. Kom de frosne fgdevarer i pafyldnings-
skakten. Skub kun fgdevarerne ned
med den medfelgende stopper.

4. Den feerdige sorbet samles i den
venstre beholder

Modsatlgb-funktion
Modsatlgb-funktionen bruges til at Iasne
fedevarer, der har sat sig fast, ved kortvarigt
at lade snekken kare bagleens.
m Stil kontakten pa O, og vent, indtil
motoren star stille.
m Stil kontakten pa 9, og hold den trykket.
m Slip kontakten efter ca. 3-5 sekunder,
og vent, indtil motoren star stille.
m Stil kontakten pa ON, og fortseet.

Bemaerk: Hvis fgdevarer, der har sat sig
fast, ikke har lgsnet sig efter kortvarigt
modsatlgb, skal apparatet slukkes, net-
stikket treekkes ud, og apparatet renggares.
=> "Renggring” se side 47

Efter brug

m  Tom begge beholdere, og stil dem
under hver af abningerne til saft og
frugtked igen.

m Luk laseklappen, og skub indstillingsar-
men til frugtked helt mod hagjre.

m  Kom lidt vand (ca. 100 ml) i frugtskak-
ten, og stil kontakten pa ON.

m Abn laseklappen efter kort tid, og skub
indstillingsarmen til frugtked helt mod
venstre.



m Lad apparatet kare helt tomt, fgr det
slukkes.

m Stil kontakten pa O, og vent, indtil
apparatet star stille.

m  Traek netstikket ud.

m Renger straks alle dele efter brug.

Renggring
Apparatet og de anvendte enkeltdele skal
renggres grundigt efter hver brug.

/\ Fare for elektrisk stod!

— Treek netstikket ud fgr rengering.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renger den aldrig i opvaskemaskinen.

— Anvend ikke nogen damprenser.

OBS!
— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske

genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

— Renggar ikke enkeltdelene i
opvaskemaskinen.

Henvisninger:

— Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa
plastikdelene. Disse kan fijernes med
nogle draber madolie.

— Abn pakningen til frugtkad helt.

=> "Indstillingsarm / pakning til frugtked”

se side 44

Pa billede [E] ses en oversigt over, hvordan
de enkelte dele skal renggres.

Renggring da

Adskil apparatet

Drej laget indtil markeringen (-X-),

og tag det af.

Fjern den samlede safttromle.

Fjern pressesnekke, si- eller sorbetind-
sats og rotationsbarste efter hinanden.

Bemaerk: Hvis enkeltdelene er klemt fast
i safttromlen (f.eks. pa grund af frugtrester),
geres fglgende.

=> Billedraekke Il

1.

2

3.

Vend safttromlen om, og leeg en klud
under.

Tryk forsigtigt mod pressesnekkens
drivakse pa undersiden, indtil den
lgsner sig.

Fjern alle enkeltdele.

Rengering af motorenhed

Ter motorenheden af med en blad og
fugtig klud, og ter den.

Renger andre dele

Renger safttromle, rotationsberste,
siindsatse, sorbetindsats, pressesnekke
og stopper med opvaskevand, en blad
klud/svamp og den medfglgende barste,
eller kom dem i opvaskemaskinen.

Den medfelgende bgrste er saerdeles
velegnet til en grundig rengering af
abningerne til saft og frugtked.

Renggr laget med opvaskevand og

en blgd klud/svamp eller med en blad
barste, og skyl det under rindende vand.
Lad alle dele tarre, eller tor dem af med
en klud.
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da Bortskaffelse

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater gaeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfert indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tiIf. 44 89 88 10.

Ret til eendringer forbeholdes.

Hjaelp i tilfaelde af maskinefejl

Problem _______JArsag_______________|Afhjlpning

Apparatet starter Apparatet far ikke strgm. Seet stikket i stikdasen.
ikke ved start. Laget sidder ikke korrekt pa Anbring laget korrekt pa
safttromlen. safttromlen. Bemaerk marke-
ringerne. Hvis laget ikke kan
lukkes, tages delene ud igen og
samles pa ny. Sgrg for, at alle
enkeltdele sidder korrekt.
Brug modsatlgb-funktionen i
nogle sekunder. = "Modsat-
lgb-funktion” se side 46
Anbring laget korrekt pa
safttromlen.

Apparatet stopper til
under brug.

Der er for meget eller harde
kerner / stilke i apparatet.

Laget sidder ikke korrekt pa
safttromlen.

Safttromlen kan ikke
anbringes korrekt pa
motordelen.

Saften er for tynd
eller tyktflydende.

Apparatet karer med
hgaj motorstgj.

Indstillingsarmen til frugtked er
indstillet forkert, eller pakningen
er ikke anbragt korrekt.
Indstillingsarmen til frugtked er
indstillet forkert, eller pakningen
er ikke anbragt korrekt.

For store meengder i apparatet.

Apparatet er ikke samlet korrekt.

Kontrollér indstilling / pakning.
=> "Indstillingsarm / pakning

til frugtkod” se side 44
Kontrollér indstilling / pakning.
=> "Indstillingsarm / pakning

til frugtked” se side 44
Forarbejd ikke for store
maengder samtidigt.

Adskil apparatet som beskrevet,
og saml det igen. = "Forbere-
delse” se side 45

Hvis problemerne ikke kan afhjelpes, sa ring altid til vores hotline!

Telefonnumrene finder du pa de sidste sider i denne vejledning.
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Korrekt bruk no

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet er egnet til & presse fersk juice ut av frukt og grennsaker.
Apparatet er egnet til a lage sorbet av frossen frukt eller frosne
grgnnsaker ved bruk av sorbet-innsatsen. Apparatet ma ikke brukes
til bearbeidelse av andre gjenstander eller substanser. Ved bruk av
andre tilbeharsdeler som er godkjent av produsenten, er det ogsa
mulig med annen bruk i tillegg. Apparatet skal kun brukes med
godkjente originaldeler og -tilbehar. Tilbehgrsdelene ma aldri brukes
for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoplingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stremkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Vent til
drevet har stanset rett etter at apparatet har veert i bruk.

m Du ma bare bruke apparatet nar det er satt sammen. Bruk det
aldri uten at lokket er satt pa og i inngrep!

m Under bruk méa du aldri gripe ned i pafyllingssjakten
med hendene. Stikk ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i
pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren som fulgte med i
leveransen!

m Grip aldri inn i roterende deler. Apparatet skal kun brukes med
originaldeler og -tilbehgr.

/\ Fare for kvelning!!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjgre apparatet grundig etter
hver bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=> "Rengjoring” se side 54
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En oversikt no

En oversikt

Vennligst brett ut sidene med bilder.
=> Bilde

1

0 ~NOoO O

9

Basisapparat / motorblokk
a Drivaksling
b Markering A
¢ Bryter (3-trinns)

ON =PA

O =AV

9 = reversfunksjon
d Stremkabel
e LED-ring*
f Markering O
Safttrommel
Tetning for drivaksling
Apning for juice
Deksel for juice (dryppstopp)
Apning for fruktkjgtt
Justeringsspak for fruktkjett og
markeringer f § @ *
f Tetning for fruktkjatt*
g Markering V
Roterende borste med
silikonavstryker
Silinnsatser
a fin (svart)
b grov (gra)
Sorbet-innsats*
Safteskrue
Stoter
Lokk
a Pafyllingssjakt
b Markering Vv 0O
Beholder for juice

® Q0T

10 Beholder for fruktkjott
11 Rengjoringsbarste
12 Oppskriftsbok

* Avhengig av modell

For forste gangs bruk

Far det nye apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen og
fiern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = Bilde

m  Rengjor og terk alle deler grundig
for farste bruk. =» "Rengjaring” se
side 54

Symboler og markeringer

Symbol Betydning

ﬂ) Sett pa lokket (-X-) og skru
det fast (-2-).
A Markering pa basisapparatet
for pasetting av lokket.

A\v4 Sett pa safttrommelen (-3-).

Markeringer pa safttromme-
F ﬁ * |en for justeringsspaken *:
4 Rengjgring, lite fruktkjatt, mye
fruktkjatt.

N

Justeringsspak / tetning for
fruktkjott

=> Bilde [d - Modeller med

justeringsspak

Med justeringsspaken for fruktkjett styres

juicens konsistens.

m  Skyv spaken mot hayre for & fa juice
med mye fruktkjett (g).

m Sett spaken i midten for juice med
mindre fruktkjgtt eller for sorbet ([J).

m Nar du skal rengjere / skylle rent, ma du
ta av safttrommelen, snu den og skyve
spaken til stopp som vist (f).
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no Forberedelse

=> Bilde [ — Modeller med tetning

Tetningen for fruktkjgtt sgrger for at juicen

far en konstant konsistens.

m Tetningen ma sitte korrekt i apningen
for fruktkjatt nar du skal lage juice eller
sorbet.

m  Nar du skal rengjere / skylle rent, ma du
ta av safttrommelen, snu den og trekke
ut tetningen.

Forberedelse

/\ Fare for personskader

Stepselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med apparatet er
avsluttet og alle enkeltdeler er satt korrekt
sammen og koblet til basisapparatet.

Obs!

Sett aldri safttrommelen pa basisapparatet
uten tetningen for drivakslingen. Pass pa at
tetningen sitter korrekt ogsa etter at den er
satt pa.

Viktig: Kontroller at tetningen for fruktkjatt
stenger apningen fullstendig fer du setter
sammen utstyret. =» "Justeringsspak /
tetning for fruktkjgtt” se side 51

Forberedelse til pressing av juice

—> Bildesekvens [E

1. Plasser basisapparatet pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

2. Sett safttrommelen pa basisapparatet.
Sorg da for at utsparingene i bunnen av
safttrommelen flukter med tilsvarende
motstykke pa basisapparatet (veer
oppmerksom pa markeringene —3-).
Safttrommelen ma sitte i flukt og fast pa
basisapparatet.

3. Sett den roterende bgrsten inn i
safttrommelen.

4. Sett den gnskede silinnsatsen (grov
eller fin) inn i den roterende barsten.

Viktig: Pass pa at apningen og hakkene

i bunnen sitter forsvarlig festet til motstykket

i safttrommelen. Silinnsatsen ma ikke

lenger kunne dreies.

5. Sett safteskruen inn i silen og press den
ned til den sitter pa drivakslingen.
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6. Sett pa lokket (-X-) og drei det til stopp
med urviseren (-2-).

Forberedelse til a lage sorbet

=> Bildesekvens

1. Plasser basisapparatet pa en stabil,
vannrett arbeidsflate.

2. Sett safttrommelen pa basisapparatet.
Sarg da for at utsparingene i bunnen av
safttrommelen flukter med tilsvarende
motstykke pa basisapparatet (veer
oppmerksom pa markeringene —3-).
Safttrommelen ma sitte i flukt og fast pa
basisapparatet.

3. Sett sorbet-innsatsen inn i
safttrommelen.

Viktig: Pass pa at apningen og hakkene i

bunnen sitter forsvarlig festet til motstykket

i safttrommelen. Sorbet-innsatsen ma ikke

lenger kunne dreies.

4. Sett safteskruen inn i sorbet-innsatsen
og press den ned til den sitter pa
drivakslingen.

5. Sett pa lokket (-X-) og drei det til stopp
med urviseren (-2-).

Forberede matvarene

Viktig: Du ma bare bearbeide moden frukt
og grennsaker. Umoden eller overmoden
frukt vil fort blokkere presseskruen og silen.
m Fjern steiner eller kjerner (f.eks.

i plommer, fersken, kirsebeer, osv.).

m Fjern hardt skall (f.eks. pa meloner,
ananas, agurk, poteter, osv.).

m  Frukt og grennsaker med tynt skall
(f.eks. epler, peerer, gulergtter, reddik,
salat, kal, persille, spinat, druer, jordbeer,
selleri, osv.) ma bare vaskes.

m Skrell sitrusfukt og fjern den hvite
huden, for ellers kan juicen smake
bittert.

m  Kutt opp stor fukt og store grennsaker,
slik at de passer ned i pafyllingssjakten
uten & matte presses.



Bruk

/\ Fare for personskader

— Apparatet skal bare bruke nar det er satt
sammen.

— Det ma aldri brukes uten pasatt og last
lokk.

— Grip ikke inn i pafyllingssjakten med
fingrene. Bruk kun stgteren som fulgte
med i leveringen!

Obs!

Det er tvingende ngdvendig & bruke

sorbet-innsatsen nar det skal arbeides med

frossen frukt. Ikke arbeid med frukt som bli
sveert hard nar den fryses (f.eks. jordbeer).

Pressing av juice

—> Bildesekvens [8]

1. Forbered apparatet som beskrevet.
=»> “Forberedelse til pressing av juice”
se side 52

2. Sett en beholder under hver av
apningene for juice og fruktkjatt.

3. Apne dekslet for juicen.

4. Skyv justeringsspaken for fruktkjott
(avhengig av modell) til midten () eller
helt mot hayre (B), slik du @nsker det.

5. Setti stopselet. Sett bryteren pa ON.
Apparatet starter. LED-ringen lyser
(avhengig av modell). Den roterende
barsten roterer.

6. Ha de forberedte matvarene ned i
pafyllingssjakten. Bruk kun den stgteren
som fulgte med i leveringen til & skyve
matvarene ned.

7. Juicen renner ned i den hgyre
beholderen. Det utpressede fruktkjottet
samler seg i den venstre beholderen.

8. Nar arbeidet er avsluttet eller
juicebeholderen er full, setter du bryteren
pa O og venter til apparatet har stanset.

9. Steng dekslet for juicen og tem
beholderen.

Bruk no

Merknader:

— For a fa sterre saftmengde kan du godt
bearbeide ingrediensene med hay
vaeskeandel i begynnelsen og til slutt
(f.eks. appelsiner, tomater, vannmelon,
etc.). Bearbeid harde og fiberrike ingre-
dienser mellom disse.

— Fyll matvarene porsjonsvis pa
pafyllingssjakten.

— Arbeidet gar ikke raskere om du stgter
for mye, og det kan fgre til at trommelen
renner over.

Lage sorbet

=> Bildesekvens [

1. Forbered apparatet med sorbet-innsatsen
som beskrevet. = "Forberedelse til &
lage sorbet” se side 52

2. Sett en beholder under apningen for
fruktkjatt. Skyv justeringsspaken for
fruktkjett til stillingen i midten ({J). Sett i
stgpselet. Sett bryteren pa ON. Apparatet
starter. LED-ringen lyser (avhengig av
modell).

3. Fyll de frosne matvarene pa
pafyllingssjakten. Bruk kun den stateren
som fulgte med i leveringen til & skyve
matvarene ned.

4. Den ferdige sorbeten samles opp i
venstre beholder.

Reversfunksjon

Reversfunksjonen har til oppgave a lgsne

matvarer som har satt seg fast, ved at

snekken roterer bakover en kort tid.

m Sett bryteren pa O og vent til drevet
star stille.

m Sett bryteren pa 9 og hold den inne.

m Slipp bryteren Igs etter ca. 3-5 sekunder
og vent til drevet har stanset.

m  Sett bryteren pa ON og fortsett arbeidet.

Merk: Hvis matvarene som har satt

seg fast, ikke har Igsnet etter en kort
reversering, ma du sla apparatet av,
trekke ut stgpselet og rengjere apparatet.
=> "Rengjaring” se side 54
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no Rengjgring

Etter arbeidet

m  Tgm de to beholderne og sett dem under
apningene for juice og fruktkjatt igjen.

m Lukk dekslet og skyv justeringsspaken
for fruktkjatt helt mot hayre.

m Ha litt vann (ca. 100 ml) pa pafyllings-
sjakten og sett bryteren pa ON.

m Apne etter kort tid dekslet og skyv
justeringsspaken for fruktkjgtt helt mot
venstre.

m La apparatet ga helt tomt fgr du slar
det av.

m Sett bryteren pa O og vent til apparatet
har stanset.

m  Trekk ut stgpselet.

m  Rengjgr alle delene straks etter bruk.

Rengjoring
Apparatet og enkeltdelene som brukes ma
rengjeres grundig etter hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stat!
— For rengjering ma stapselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i vaeske og ma heller ikke rengjores i
oppvaskmaskin.
— Ikke bruk damprenser.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— lkke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Enkeltdelene skal ikke rengjgres
i oppvaskmaskin.

Merknader:

— Nar du arbeider med f.eks. gulrot, kan
det oppsta misfarginger av plastdelene.
Disse kan fijernes med noen draper
matolje.

— Apne tetningen for fruktkjstt helt.
=» "Justeringsspak / tetning for
fruktkjott” se side 51
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Pa bilde [@ finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Ta apparatet fra hverandre
m Vri dekslet til markeringen (-X-) og ta
det av.

m Ta av den sammensatte safttrommelen.
m Taitur og orden ut safteskruen, sil- eller
sorbet-innsatsen og rotasjonsbarsten.

Merk: Hvis enkeltdelene har kilt seg
fast i safttrommelen (f.eks. pa grunn av
fruktrester), ma du ga fram pa felgende
mate.

=> Bildesekvens Il

1. Snu safttrommelen og legg en fille
under.

2. Press forsiktig mot safteskruens drivak-
sel pa undersiden, helt til denne Igsner.

3. Ta ut alle enkeltdelene.

Rengjoring av basisapparatet
m Tork basisapparatet rent med en myk,
fuktig klut og gni det deretter tort.

Rengjering av andre deler

m  Rengjor safttrommelen, den roterende
bgrsten, silinnsatsene, sorbet-innsatsen,
safteskruen og stateren med sapevann,
en myk klut/svamp og den bgrsten som
fulgte med i leveringen, eller legg dem
i oppvaskmaskinen.

m Den inkluderte bgrsten er spesielt godt
egnet til grundig rengjgring av apnin-
gene for juice og fruktkjatt.

m Rengjor lokket med sapevann og en
myk klut/svamp, eller med en myk
barste, og skyll det under rennende
vann.

m La alle delene terke, eller tgrk av dem
med en klut.



Avfallshandtering no

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert i de respektive land. Detaljer om disse
i henhold til det europeiske direk- garantibetingelsene far du ved a henvende
tivet 2012/19/EU om avhending av deg til elektrohandelen der du har kjgpt
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste apparatet. Ved krav i forbindelse med
electrical and electronic equipment —  garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig a
WEEE). Direktivet angir rammene legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen Det tas forbehold om endringer.
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Hjelp ved feil

Utbedring

Apparatet starter
ikke nar det slas pa.
safttrommelen.

Apparatet stopper For mye materiale eller harde

under bruk. kjerner / stilker i apparatet.
Lokket sitter ikke korrekt pa
safttrommelen.

Ikke mulig a Justeringsspaken for fruktkjatt

sette safttrom-
melen korrekt pa
basisapparatet.
Juicen er for tynn
eller for tykk.

ikke satt korrekt inn.

ikke satt korrekt inn.

For store mengder i apparatet.

Apparatet gar med

hay motorstay. sammen.

Apparatet tilfares ikke strgm.
Lokket sitter ikke korrekt pa

er feil innstilt, eller tetningen er

Justeringsspaken for fruktkjatt
er feil innstilt, eller tetningen er

Apparatet er ikke satt korrekt

Koble stgpselet til stikkontakten.
Sett lokket korrekt pa
safttrommelen. Veer
oppmerksom pa markeringene.
Hvis det ikke er mulig a lukke
lokket, ma du ta delene fra
hverandre igjen og sette dem
sammen pa nytt. Kontroller at
alle enkeltdeler sitter korrekt.
Bruk reversfunksjonen i noen
sekunder. =» "Reversfunksjon”
se side 53

Sett lokket korrekt pa
safttrommelen.

Kontroller innstillingen /
tetningen. =» "Justeringsspak /
tetning for fruktkjott” se

side 51

Kontroller innstillingen /
tetningen. =» "Justeringsspak /
tetning for fruktkjott” se

side 51

Arbeid ikke med for store
mengder pa en gang.

Ta apparatet fra hverandre som
beskrevet, og sett det sammen
igjen. =» “Forberedelse” se
side 52

Ring var Hotline dersom du ikke kan lgse problemene! Telefonnumrene star pa de

siste sidene i veiledningen.
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sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for privat anvandning i hemmiljo.
Apparaten lampar sig for att pressa farsk saft ur frukt eller gronsaker.
Apparaten lampar sig tillsammans med sorbetinsatsen for att
framstalla sorbet av djupfrysta frukter eller gronsaker. Apparaten
far inte anvandas for att bearbeta andra féremal eller amnen.

| kombination med andra tillbehdrsdelar som tillverkaren har
godkant ar fler anvandningsomraden mdjliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltillbehér. Anvand
aldrig tillbehoren till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon
annan. Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av
apparaten patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar fér eventuella
skador som detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar
igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehdr eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Omedelbart efter att du har anvant apparaten
maste du vanta tills motorn star stilla.

m Apparaten far bara kéras i sammansatt tillstand. Kér den aldrig
om inte locket ar pasatt och fastsnappt!

m Stick aldrig ned handerna i pafyliningsroret nar apparaten ar
igang. Stick inte in nagra féoremal (t.ex. slevar) i pafyllningsroret.
Anvand enbart den medféljande pamataren!

m Stoppa aldrig ned handen i roterarande delar. Apparaten far bara
anvandas med originaldelar och originaltilbehdr.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

/\ Varning!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid

an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten

ga pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste rengora apparaten noggrant efter varje anvandning och

om den inte har anvants under en langre tid. =% "Rengdring” se

sidan 61

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny Innehall

a;o)parat fran Bosch. M?r i?formation om Anvéandning for avsett andamal 56
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sv Oversikt

Oversikt

Vik ut bilduppslaget!
= Bild
1 Motordel / Motorenhet
a Drivaxel
b Markering A
¢ Reglage (3 steg)
ON =Pa
O =Av
O = Backfunktion
d Natkabel
e LED-ring*
f Markering O
2 Safttrumma
a Packning for drivaxel
b Oppning for saft
¢ Forslutningsspjall for saft
(droppstopp)
d Oppning fér fruktkott

e Instéllningsarm for fruktkétt och

markeringar f § g *
f Packning for fruktkott*
g Markering V
3 Rotationsborste med
silikonavstrykare
4 Silinsatser
a fin (svart)
b grov (gra)
5 Sorbetinsats*
6 Avsaftningsskruv
7 Pamatare
8 Lock
a Pafyliningsror
b Markering Vv 0O
9 Karl for saft
10 Karl for fruktkott
11 Rengodringsborste
12 Receptbok

* beroende pa modell
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Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengéra
och kontrollera den.

Varning!

Forsok aldrig att starta apparaten om den

ar skadad!

m Ta ut motordelen och alla tillbehdren
ur férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.

m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild

m Rengor och torka alla delar noggrant
fére den férsta anvandningen.
=> "Rengdring” se sidan 61

Symboler och markeringar

Symbol

ﬂ Séatt pa locket (-X-) och vrid
fast det (-2-).
A Markering pa motordelen for
pasattning av locket.

\v4 Satt pa safttrumman (—g-).

O Markering pa motordelen for
paséattning av safttrumman.
Markeringar pa safttrumman

F a * for installningsarmen *: Ren-
Z goring, litet fruktkott, mycket
fruktkott.

N

Installningsarm / Packning
for fruktkott

=> Bild [d — Modeller med instéllningsarm

Med instéllningsarmen for fruktkott kan du

reglera saftens konsistens.

m  FOr saft med mycket fruktkoétt skjuter du
armen &t hoger ().

m FOr saft med mindre fruktkétt och for
sorbet skjuter du armen till mitten ([).

m  FOr rengoring eller skoljning tar du bort
safttrumman, vrider runt den och skjuter
armen till stopp sa som bilden visar (F).



=> Bild [€] - Modeller med packning

Packningen for fruktkétt garanterar att

saften far en enhetlig konsistens.

m  Nar du framstaller saft eller sorbet
maste packningen sitta ratt i 5ppningen
for fruktkott.

m Vid rengdring / skéljning tar du ut
safttrumman, vrider runt den och drar ut
packningen.

Forberedelser

/\ Risk for personskador!

Satt inte in stickkontakten innan alla
forberedelser for arbetet med apparaten har
slutforts och alla detaljer ar korrekt hopsatta
och kopplade till motordelen.

Varning!

Satt aldrig safttrumman pa motordelen

utan packning for drivaxeln. Se noga fill

att packningen sitter korrekt ocksa efter
monteringen.

Viktigt: Kontrollera fére hopsattningen att
packningen for fruktkoétt sluter till 5ppningen
fullstandigt. =% “Instéliningsarm / Packning
for fruktkott” se sidan 58

Forberedelser for pressning
av saft

=> Bildserie &

1. Stall motordelen pa ett stabilt och
vagratt underlag.

2. Satt safttrumman pa motordelen. Rikta
darvid upp ursparningarna pa safttrum-
mans botten mot motsvarande detaljer
pa motordelen (f6lj markeringarna —g-).
Samttrumman maste ligga an fullstan-
digt och stadigt mot motordelen.

3. Satt in rotationsborsten i safttrumman.

4. Sattin 6nskad silinsats (grov eller fin) i
rotationsborsten.

Viktigt: Se noga till att 6ppningen och

urtagen i bottnen sitter fast ordentligt

mot motsvarande delar i samttrumman.

Silinsatsen far inte langre ga att vrida.

5. Satt in avsaftningsskruven i silen och
tryck den nedat tills den sitter fast pa
drivaxeln.

Forberedelser sv

6. Satt pa locket (L) och vrid det medurs
till stopp (-2-).

Forberedelser for framstallning

av sorbet

—> Bildserie

1. Stall motordelen pa ett stabilt och
vagratt underlag.

2. Satt safttrumman pa motordelen. Rikta
darvid upp ursparningarna pa safttrum-
mans botten mot motsvarande detaljer
pa motordelen (félj markeringarna —g-).
Samttrumman maste ligga an fullstan-
digt och stadigt mot motordelen.

3. Satt in sorbetinsatsen i safttrumman.

Viktigt: Se noga till att 6ppningen och

urtagen i bottnen sitter fast ordentligt mot

motsvarande delar i samttrumman. Sorbe-
tinsatsen far inte ga att vrida langre.

4. Sattin avsaftningsskruven i sorbetinsat-
sen och tryck den nedat tills den sitter
fast pa drivaxeln.

5. Satt pa locket (-X-) och vrid det medurs
till stopp (-2-).

Forberedelse av matvaror

Viktigt: Bearbeta bara mogna frukter och
grénsaker. Ej mognad eller dvermogen frukt
satter mycket snabbt igen presskruven och
dess sil.

m Ta bort stenar och karnor (t.ex. pa
plommon, persikor, korsbar etc.).

m Ta bort harda skal (t.ex. pad meloner,
ananas, gurka, potatis etc.).

m  Frukt och grénsaker med tunna skal
(t.ex. applen, paron, mordtter, rattika,
sallad, kal, persilja, spenat, druvor,
jordgubbar, selleri etc.) behdver bara
skoljas.

m Skala citrusfrukter och ta bort det vita
skinnet, eftersom saften annars kan
smaka beskt.

m Dela stora frukter och grénsaker i bitar
sa att du far ned dem i pafyliningsroret
utan att trycka.
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sv Anvandning

Anvandning

/\ Risk fér personskador!

— Apparaten far bara kéras i hopsatt
tillstand.

— Kor den aldrig om inte locket &r pasatt
och fastsnappt.

— Stick aldrig ned fingrarna i
pafyliningsroret. Anvand enbart den
medféljande pamataren!

Varning!

Anvand alltid sorbetinsatsen nar du bear-

betar djupfryst frukt. Bearbeta inte frukter

som blir mycket harda vid djupfrysning

(t.ex. jordgubbar).

Pressning av saft

=> Bildserie [3]

1. Foérbered apparaten enligt beskriv-
ningen. =» "Férberedelser fér pressning
av saft” se sidan 59

2. Stall ett karl under var och en av
Oppningarna for saft och fruktkott.

3. Oppna férslutningsspjallet for saft.

4. Forinstallningsarmen for fruktkott (allt
efter modellen) antingen till mitten ({J)
eller till stopp at hoger. (B).

5. Satt in stickkontakten. Stall reglaget
i lage |. Apparaten startar. LED-
ringen tands (allt efter modellen).
Rotationsborsten vrids runt.

6. Fyll pa de férberedda matvarorna i
pafyliningsroret. Anvand enbart den
medféljande pamataren for att trycka
ned matvarorna.

7. Saften rinner ned i det hogra karlet.
Det utpressade fruktkottet samlas i det
vanstra karlet.

8. Nar bearbetningen har slutforts eller
nar saftkarlet ar fullt staller du reglaget
i lage O och vantar tills apparaten star
stilla.

9. Stang forslutningsspjallet for saft och
tom karlen.

60

Anmarkningar:

— Du kan forbattra saftutbytet om du vid
bearbetningens bdrjan och slut framfor
allt anvander ingredienser med hog
vatskehalt (t.ex. apelsiner, tomater, vat-
tenmeloner etc.). Bearbeta daremellan
harda ingredienser med mycket fibrer.

— Fyll pa matvarorna portionsvis i
pafyliningsroret.

— Om du fyller pa fér mycket gar inte
bearbetningen fortare och trumman kan
rinna Over.

Framstallning av sorbet

= Bildserie @

1. Forbered apparaten enligt beskrivningen
med sorbetinsatsen. =» "Fdrberedelser
fér framstéllning av sorbet” se
sidan 59

2. Stall ett karl under 6ppningen for frukt-
kott. Skjut instéllningsarmen for fruktkott
till mitten ({J). Satt in stickkontakten.
Stall reglaget i lage |. Apparaten startar.
LED-ringen tands (allt efter modellen).

3. Fyll pa de frysta matvarorna i
pafyullningsroret. Anvand enbart den
medfdljande pamataren for att trycka
ned matvarorna.

4. Den fardiga sorbeten samlas i det
vanstra karlet

Backfunktion

Backfunktionens uppgift ar att lossa

fastnade matvaror genom att kortvarigt kdra

skruven bakat.

m Stall reglaget i lage O och vanta tills
drivningen star stilla.

m Stéll reglaget i ldge 9 och hall det
intryckt.

m Slapp reglaget efter cirka 3-5 sekunder
och vanta tills drivningen star stilla.

m Stall reglaget i lage ON och fortsatt att
arbeta.

Anm.: Om fastnade matvaror inte har
lossnat efter en kort backkdrning maste du
stédnga av apparaten, ta ut stickkontakten
och rengdra apparaten. = “Reng6ring” se
sidan 61



Efter arbetet

m TOm bada karlen och stall tillbaka dem
under 6ppningarna for saft och fruktkott.

m Stang forslutningsspjallet och skjut
installningsarmen for fruktkott till stopp
at hoger.

m Hallilitet vaten (cirka 100 ml) i pafyll-
ningsroret och stall reglaget i lage ON.

m Oppna kort darefter forslutningsspjallet
och skjut installningsarmen for fruktkott
till stopp at vanster.

m L&t apparaten ga helt tom innan du
stanger av den.

m Stall reglaget i lage O och vanta tills
apparaten star stilla.

m Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen.

Rengoring

Apparaten och de tillbehdr som har anvants
maste rengdras noggrant efter varje
anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fére rengdringen.

— Sank aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand aldrig angrengoring.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga repande trasor eller
rengdringsmedel.

— Maskindiska inte tillbehdren.

Anmarkningar:

— Vid bearbetning av t.ex. morétter kan
plastdelarna bli missfargade. Det gar att
ta bort med nagra droppar matolja.

— Oppna packningen for fruktkétt helt.
=> "Instéllningsarm / Packning for
fruktkott” se sidan 58

Bild [F visar en oversikt dver hur delarna
ska rengoras.

Rengdring sv

Isartagning av apparaten

m Vrid locket till markeringen (-X-) och ta
av det.

m Ta av den hopsatta safttrumman.

m Taitur och ordning bort avsaftnings-
skruven, sil- eller sorbetinsatsen och
rotationsborsten.

Anm.: GOr sa har om delarna har klamts

fast i safttrumman (t.ex. av fruktrester).

= Bildserie [

1. Vand pa safttrumman och lagg en duk
under den.

2. Tryck forsiktigt pa undersidan mot avsaft-
ningsskruvens drivaaxel tills den lossnar.

3. Taut alla delarna.

Rengoéring av motordelen
m Torka av motordelen med en mjuk fuktig
trasa och 1at den torka.

Rengoring av 6vriga delar

m Rengor safttrumman, rotationsborsten,
silinsatserna, sorbetinsatsen,
avsaftningsskruven och proppen
med diskmedel, en mjuk trasa/svamp
och den medfdljande borsten eller
maskindiska dem.

m Den medféljande borsten lampar sig
sarskilt bra for en grundlig rengdring av
Oppningarna for saft och fruktkott.

m Rengor locket med diskmedel och en
mjuk trasa/svamp eller med en mjuk
borste och skélj det under rinnande
vatten.

m Lat alla delarna torka eller torka dem
med en trasa.
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sv Avfallshantering

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
miljoévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

Rad vid fel

Problem ______Jorsak_________________|Atgird

Apparaten startar
inte nr man slar pa
den. safttrummen.

Apparaten stoppar
under kérningen.
apparaten.

Locket sitter inte korrekt fast pa

safttrummen.
Det gar inte att
satta fast safttrum-
man korrekt pa
motordelen.
Saften blir for
tunn eller for
tjockflytande.

inte korrekt insatt.

inte korrekt insatt.

For stora mangder i apparaten.

Apparaten gar med

hégt motorljud. hopsatt.

Apparaten har ingen strom.
Locket sitter inte korrekt fast pa

For mycket pressgods
eller harda karnor / stenar i

Apparaten ar inte korrekt

Satt in stickkontakten i eluttaget.
Satt pa locket korrekt pa
safttrumman. Folj markeringarna.
Om det inte gar att stdnga locket
maste du ta isar delarna och
satta ihop dem pa nytt. Se noga
till at alla delar sitter korrekt fast.
Kor backfunktionen under nagra
sekunder. =» “Backfunktion” se
sidan 60

Satt pa locket korrekt pa
safttrumman.

Installningsarmen for fruktkétt & Kontrollera installningen /
fel installd eller packningen ar

packningen. =» “Instéllnings-
arm / Packning for fruktkétt” se
sidan 58

Installningsarmen for fruktkott & Kontrollera instéllningen /
fel installd eller packningen ar

packningen. =» “Instéllningsarm /
Packning for fruktkétt” se

sidan 58

Bearbeta inte for stora mangder
samtidigt.

Ta isar apparaten enligt beskriv-
ningen och satt ihop den pa

nytt. =» “Férberedelser” se

sidan 59

Om problemet inte gar att avhjidlpa maste du ovillkorligen ringa var Hotline!

Telefonnumren finns pa de bada sista sidorna i bruksanvisningen.
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Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa ja
kodinomaisessa ymparistossa.

Laite soveltuu tuoremehun puristamiseen hedelmista tai kasviksista.
Kun laitteessa kaytetaan sorbettiosaa, se soveltuu sorbetin
valmistamiseen jaisista hedelmista tai kasviksista. Laitetta ei

saa kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn. Muiden
valmistajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa

sita myos muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan
hyvaksyttyja valmistajan alkuperaisia osia ja varusteita. Ala koskaan
kayta muille laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
myos tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyodaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta
aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Al3 kayta
laitetta marin kasin.
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fi

Tarkeita turvallisuusohjeita

Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairiétilanteissa.

/A Loukkaantumisvaara!

Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kayton jalkeen odota kunnes kayttdakseli pysahtyy.
Kayta laitetta vaan koottuna. Ala koskaan kayta ilman paikoilleen
lukitettua kantta!

Ala koskaan koske tayttosuppilon sisalle kasin koneen ollessa
toiminnassa. Ala tyonna tayttosuppiloon esineita (esim.
puukauha). Kayta aina oheista syo6ttopaininta!

Ala koske pydriviin osiin. Kayta laitteessa ainoastaan valmistajan
alkuperaisia osia ja varusteita.

/\ Tukehtumisvaara!!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!

Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

A\ Tarkeaa!
Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton

jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkaan aikaan. =» "Puhdistus

k24

katso sivu 68
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Yhdella silmayksella fi

Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.
=> Kuva
1 Peruslaite / moottoriosa
a Kayttoakseli
b Merkintd A
¢ Valitsin (3-portainen)
ON = paalle
O =pois paalta
9 = suunnanvaihtotoiminto
d Liitdntajohto
e LED-rengas*
f Merkintda O
2 Mehurumpu
Kayttdakselin tiiviste
Aukko mehua varten
Mehun suojakorkki (tippumisen esto)
Aukko hedelmalihaa varten
Hedelmalihan saatévipu ja
merkinnat f § B *
f Hedelmalihan tiiviste*
g Merkintd V
3 Pyédriva harja silikonikaapimella
4 Sihtiosat
a hieno (musta)
b karkea (harmaa)
Sorbettiosa*
Mehustinkaira
Syéttopainin
Kansi
a Tayttdsuppilo
b Merkintd v 0O
9 Astia menua varten
10 Astia hedelmalihaa varten
11 Puhdistusharja
12 Ruokaohjekirja

* Mallista riippuen

® Q0T

0 ~NO O

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet pakka-
uksesta ja poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, ettd kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=> "Puhdistus” katso sivu 68

Symbolit ja merkinnat

Symboli Merkitys

ﬂ Aseta kansi paikalleen (-X-)
ja kierra se kiinni (-2-).
Peruslaitteessa oleva

AN merkintd kannen paikalleen
asettamista varten.
Aseta mehurumpu

v p

paikalleen (—g-).

Peruslaitteessa oleva
(@) merkintd mehurummun
paikalleen asettamista varten.
Saatovivun merkinnat mehu-
rummussa*: puhdistus, vahan
hedelmalihaa, runsaasti
hedelmalihaa.

FOB

N

Hedelmalihan saatoévipu /

tiiviste

=> Kuva [d — Mallit, jotka sisaltavat

saatoévivun

Hedelmalihan saatovivulla ohjataan mehun

koostumusta.

m  Kun haluat runsaasti hedelmalihaa sisal-
tavaa mehua, tydnna vipu oikealle (B).

m  Kun haluat vahan hedelmalihaa sisal-
tavaa mehua tai valmistat sorbettia,
tydnna vipu keskikohtaan ([J).

m  Tydnna vipu vasteeseen asti kuvan
osoittamalla tavalla, kun haluat
puhdistaa/huuhdella mehurummun. ().
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fi Valmistelut

=> Kuva [d — Mallit, jotka sisaltavat

tiivisteen

Hedelmalihan tiiviste mahdollistaa mehun

muuttumattoman koostumuksen.

m  Mehun tai sorbetin valmistamiseksi
tiilvisteen on oltava hyvin paikoillaan
hedelmalihan aukossa.

m Irrota mehurumpu, k&anna ympari ja
veda tiiviste ulos puhdistusta / huuhtelua
varten.

Valmistelut

/\ Loukkaantumisvaara

Kytke pistoke pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki esivalmistelut koneella tyos-
kentelya varten on tehty, kaikki yksittaiset
osat on koottu oikein ja ne on liitetty
peruslaitteeseen.

Huomio!

Al koskaan aseta mehurumpua perus-
laitteeseen ilman kayttdakselin tiivistetta.
Tarkista, etta tiiviste on oikein paikoillaan
myos asentamisen jalkeen.

Tarkeaa: Varmista ennen kokoamista, etta
hedelmalihan tiiviste sulkee aukon koko-
naan. =» "Hedelmélihan s&éatévipu / tiiviste”
katso sivu 65

Mehun puristamiseen liittyvat
esivalmistelut

=»> Kuvasarja &

1. Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuo-
ralle pinnalle.

2. Aseta mehurumpu peruslaitteeseen.
Kohdista mehurummun pohjassa olevat
lovet peruslaitteessa olevaan vasta-
kappaleeseen (huomioi merkinnat —3-).
Mehurummun on asetetuttava tasaisesti
ja tiukasti peruslaitteeseen.

3. Aseta pyoériva harja mehurumpuun.

4. Pista haluttu sihtiosa (karkea tai hieno)
pyorivaan harjaan.

Tarkeda: Huolehdi siita, ettd aukko ja poh-

jassa olevat urat ovat hyvin mehurummun

vastakappaleessa. Sihtiosa ei saa enaa
pyoria.
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5. Pistd mehustinkaira sihtiin ja paina alas,
kunnes se asettuu kayttoakseliin.

6. Aseta kansi paikoilleen (-I-) ja kdanna
myotépaivaan vasteeseen asti (--).

Sorbetin valmistamiseen liittyvat
esivalmistelut

=> Kuvasarja

1. Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuo-
ralle pinnalle.

2. Aseta mehurumpu peruslaitteeseen.
Kohdista mehurummun pohjassa olevat
lovet peruslaitteessa olevaan vasta-
kappaleeseen (huomioi merkinnat —3-).
Mehurummun on asetetuttava tasaisesti
ja tiukasti peruslaitteeseen.

3. Aseta sorbettiosa mehurumpuun.

Tarkeaa: Huolehdi siita, ettd aukko

ja pohjassa olevat urat ovat hyvin

mehurummun vastakappaleessa.

Sorbettiosa ei saa enda pyoria.

4. Pista mehustinkaira sorbettiosaan
ja paina alas, kunnes se asettuu
kayttoakseliin.

5. Aseta kansi paikoilleen (-I-) ja kd&nna
myotépaivaan vasteeseen asti (-3-).

Elintarvikkeiden esivalmistelu

Tarkeaa: Kayta vain kypsia hedelmia ja

kasviksia. Raa'at tai liilan kypséat hedelméat

tukkivat hyvin nopeasti puristinkairan tai sen
sihdin.

m Poista kivet/siemenet (esim. luumut,
persikat, kirsikat jne.).

m Poista kovat kuoret (esim. melonit,
ananas, perunat jne.).

m  Ohutkuorisille hedelmille ja vihanneksille
(esim. omenat, paarynat, porkkanat,
retikat, salaatti, kaali, persilja, pinaatti,
viinirypaleet, mansikat, selleri jne.).
riittéa pelkka pesu.

m Kuori sitrushedelméat ja poista valkoinen
kerros, koska mehusta voi muuten tulla
kitkeraa.

m  Pilko suuret hedelméat ja vihannekset
pienemmiksi, jotta ne sopivat
tayttdsuppiloon painamatta.



Kayttd

A\ Loukkaantumisvaara

— Kayta laitetta vaan koottuna.

— Ala koskaan kayta iiman paikoilleen
lukitettua kantta.

— A4 laita sormia tayttosuppiloon. Kayta
ainoastaan laitteen mukana toimitettua
syottdpainintal

Huomio!

Kayta jaisiin hedelmiin ehdottomasti sor-

bettiosaa. Ala kasittele hedelmié, jotka ovat

jaisind hyvin kovia (esim.mansikat).

Mehun puristaminen

=> Kuvasarja 3]

1. Esivalmistele laite kuvatulla tavalla.
=> "Mehun puristamiseen liittyvét
esivalmistelut” katso sivu 66

2. Aseta mehun ja hedelmalihan aukkojen
alle astia.

3. Avaa mehun suojakorkki.

4. Tydnna hedelmalihan s&atdvipu
(mallista riippuen) keskikohtaan () tai
kokonaan oikealle ().

5. Liita pistoke pistorasiaan. Aseta valitsin
asentoon ON. Laite kaynnistyy. LED-
rengas palaa (mallista riippuen). Pyoriva
harja pyorii.

6. Laita valmistelemasi elintarvikkeet
tayttdsuppiloon. Tydnna aineksia
sisdanpain ainoastaan toimitukseen
sisaltyvalla syoéttdpainimella.

7. Mehu valuu oikeanpuoleiseen
astiaan. Puristettu hedelmaliha menee
vasempaan astiaan.

8. Kun ainesten kasittely on paattynyt tai
mehuastia on tdynna, kdanna valitsin
asentoon O ja odota, kunnes laite
pysahtyy.

9. Sulje mehun suojakorkki ja tyhjenna
astia.

Kaytts  fi

Huomautuksia:

— Saat enemman mehua, jos kasittelet
aluksi ja lopuksi aineksia, joiden neste-
pitoisuus on suuri (esim. appelsiineja,
tomaatteja, vesimelonia jne.). Kasittele
kovat ja kuitupitoiset ainekset niiden
valissa.

— Tayta elintarvikkeet tayttdsuppiloon
annoksittain.

— Liiallinen taytto ei nopeuta kasittelya
vaan johtaa rummun tayttymiseen liian
tayteen.

Sorbetin valmistaminen

=> Kuvasarja @

1. Valmistele laite kuvatulla tavalla ja laita
sorbettiosa paikoilleen. =» "Sorbetin
valmistamiseen liittyvét esivalmistelut”
katso sivu 66

2. Aseta hedelmalihan aukon alle astia.
Tydnna hedelmalihan sadatévipu
keskiasentoon ({J). Liita pistoke
pistorasiaan. Aseta valitsin asentoon
ON. Laite kaynnistyy. LED-rengas palaa
(mallista riippuen).

3. Laita jaiset elintarvikkeet
tayttésuppiloon. Tyénné aineksia
sisdanpain ainoastaan toimitukseen
siséltyvalla syottdpainimella.

4. Valmis sorbetti menee vasempaan
astiaan.

Suunnanvaihtotoiminto

Suunnanvaihtotoiminnon avulla voit irrottaa

kiinni juuttuneet elintarvikkeet pyorittamalla

syottéruuvia hetken ajan taaksepain.

m Aseta valitsin asentoon O ja odota, etta
moottori pysahtyy.

m Aseta valitsin asentoon 9 ja pida sita
painettuna.

m Vapauta valitsin n. 3-5 sekunnin kuluttua
ja odota, ettéd moottori pysahtyy.

m Aseta valitsin asentoon ON ja jatka
kasittelya.

Huomaa: Jos kiinni jddneet elintarvikkeet

eivat irtoa lyhyen suunnanvaihdon

jalkeen, kytke laite pois paalta, irrota

pistoke pistorasiasta ja puhdista laite.

=> "Puhdistus” katso sivu 68
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fi Puhdistus

Kayton jalkeen

m Tyhjenna kumpikin astia ja aseta
ne takaisin mehun ja hedelmalihan
aukkojen alle.

m Sulje suojakorkki ja tydnna hedelmali-
han saatévipu kokonaan oikealle.

m Kaada tayttdsuppiloon vahan
vettd (n. 100 ml) ja aseta valitsin
asentoon ON.

m Avaa suojakorkki vahan ajan kuluttua ja
tydénna hedelmalihan saatdévipu koko-
naan vasemmalle.

= Anna laitteen tyhjentya kokonaan ennen
kuin kytket sen pois paalta.

m Aseta valitsin asentoon O ja odota, etta
laite pysahtyy.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.

Puhdistus

Laite ja kaytetyt osat on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sahkoiskun vaara!

— Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Al koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— Al3 kayta héyrypuhdistinta.

Huomio!

— Al4 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al kayta teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al& kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Ala pese osia astianpesukoneessa.

Huomautuksia:

— Jos sekoitat esimerkiksi porkkanoita,
muoviosiin voi tulla varjagantymia.
Ne voidaan poistaa muutamalla tipalla
ruokadljya.

— Avaa hedelmalihan tiiviste kokonaan.
=> "Hedelmélihan s&atévipu / tiiviste”
katso sivu 65
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Kuvasta [il naet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Laitteen osien irrottaminen

m  Kierrd kantta merkintdan asti (-Z-) ja ota
se irti.

m Irrota koottu mehurumpu.

m Irrota perakkain mehustinkaira, sihti- tai
sorbettiosa ja pyoriva harja.

Huomaa: Jos mehurummun yksittaiset osat

ovat jdaneet jumiin (esim. hedelman palojen

takia), menettele seuraavassa kuvatulla

tavalla.

= Kuvasarja Il

1. K&anna mehurumpu ympari ja laita sen
alle pyyhe.

2. Paina alaosaa varovasti mehustinkairan
kayttdakselia vasten, kunnes se irtoaa.

3. Irrota kaikki yksittaiset osat.

Peruslaitteen puhdistus
m Pyyhi peruslaite pehmealla, kostealla
liinalla ja kuivaa se.

Muiden osien puhdistus

m Puhdista mehurumpu, pyériva harja,
sihtiosat, sorbettiosa, mehustinkaira ja
syo6ttdpainin astianpesuaineliuoksella,
pehmealla kankaalla/sienella ja laitteen
mukana toimitetulla harjalla tai pese ne
astianpesukoneessa.

m Laitteen mukana toimitettu harja
soveltuu erityisesti mehun ja
hedelmalihan aukkojen perusteelliseen
puhdistukseen.

m Puhdista kansi astianpesuaineliuoksella
ja pehmealla liinalla/sienella tai
pehmealla harjalla ja huuhtele
juoksevan veden alla.

m  Anna kaikkien osien kuivua tai kuivaa
pyyhkeella.



Jatehuolto fi

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Jatehuolto

Havita pakkaus ymparistoystaval-
E lisesti. Taman laitteen merkinta
mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

Toimenpiteita kayttohairioiden varalle

Laite ei kaynnisty.

Laite pysahtyy
kayton aikana.

Mehurumpua ei

voi asettaa oikein
peruslaitteeseen.
Mehu on liian ohutta
tai sakeaa.

Laitteen moottori on
kovaaaninen.

Laite ei saa virtaa.
Kansi ei istu mehurummun
paalla oikein.

Laitteessa on liian paljon
elintarvikkeita tai kovia kivia /
siemenia.

Kansi ei istu mehurummun
paalla oikein.

Hedelmalihan saatovipu on
asetettu vaarin tai tiiviste ei ole
oikein paikoillaan.
Hedelmalihan saatévipu on
asetettu vaarin tai tiiviste ei ole
oikein paikoillaan.

Laitteessa liilan suuria maaria
elintarvikkeita.

Laitetta ei ole koottu oikein.

Tyonna pistoke pistorasiaan.
Aseta kansi oikein mehurummun
paalle. Huomioi merkinnat. Jos
kannen sulkeminen ei onnistu,
pura kaikki osat ja kokoa ne
uudelleen. Varmista kaikkien
yksittaisten osien oikea kiinnitys.
Kayta suunnanvaihtotoimintoa
muutaman sekunnin ajan.

=> “Suunnanvaihtotoiminto”
katso sivu 67

Aseta kansi oikein mehurummun
paalle.

Tarkista asetus / tiiviste.

=> "Hedelmaélihan sdéatévipu /
tiiviste” katso sivu 65

Tarkista asetus / tiiviste.

=> "Hedelmélihan sdéatévipu /
tiiviste” katso sivu 65

Ala tydsta kerralla liian suuria
maaria.

Pura laite osiin ja kokoa uudel-
leen edella kuvatulla tavalla.

=> “Valmistelut” katso sivu 66

Jos ongelmien poistaminen ei onnistu, soita ehdottomasti hotline-palveluun!

Puhelinnumerot I6ytyvat kayttoohjeen viimeisilta sivuilta.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico.
El aparato esta disenado para exprimir zumo fresco de fruta o
verdura. Con el accesorio para sorbete, el aparato es adecuado para
preparar sorbetes de fruta o verdura. El aparato no debera usarse
para procesar otro tipo de alimentos o productos. Siempre que se
empleen los accesorios especificos homologados por el fabricante,
el aparato podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar
el aparato solo con piezas y accesorios originales autorizados. No
utilizar nunca los accesorios para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el

nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no
asume ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del
incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto del
aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o bien con falta de
experiencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision

o han sido instruidas acerca del uso seguro del aparato y han
comprendido los peligros resultantes de ello. Los nifios deben
mantenerse alejados del aparato y del cable de alimentacion, y
ademas no deben manejar el aparato. Impida que los nifios jueguen
con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a cargo del usuario
no deben ser realizados por nifos.

A iPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de
conexion o el propio aparato presenten dafos visibles. Para
evitar riesgos, el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio
de un cable de alimentacion dafiado) por nuestro servicio de
asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes tele-
dirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes,
como p. ej. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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Indicaciones de seguridad importantes es

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato
con las manos humedas.

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia,
antes del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se
muevan durante el funcionamiento, apagar el aparato y
desconectarlo de la red eléctrica. Después de utilizar el aparato,
esperar a que el accionamiento se detenga.

m Poner solo el aparato en funcionamiento cuando esté montado.
iNo utilizarlo sin haber colocado y encajado la tapa!

m No introducir nunca las manos en la boca de llenado mientras
el aparato esté en funcionamiento. No introducir ningun objeto
(p- €j. cuchara) en la boca de llenado. jUtilizar sélo el empujador
suministrado con el aparato!

m No agarrar nunca las piezas giratorias. Utilizar el aparato sélo
con piezas y accesorios originales.

/\ iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar
el aparato en seco, sin alimentos.

A jlmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de
cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo
prolongado. =» «Limpieza» véase la pagina 75

Enhorabuena por la compra de sunuevo  Contenido
aparato de la casa Bosch. En nuestra
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Descripcion del aparato............cccccvvvvnneee 72
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es Descripcion del aparato

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.

= Figura
1 Base motriz / Motor
a Eje de accionamiento
b Marca A
¢ Interruptor (3 niveles)
ON = Encendido
O =Apagado
9 = Funcién de marcha inversa
d Cable de conexién a la red
e Anillo LED*
f Marca O
2 Colector de zumo
Junta para eje de accionamiento
Orificio para zumo
Tapa de cierre para zumo (antigoteo)
Orificio para pulpa
Palanca de ajuste para pulpa y
simbolos f [J B *
f Junta para pulpa*®
g Marca V
3 Cepillo rotativo con rascador de
silicona
4 Accesorios de colador
a fino (negro)
b grueso (gris)
Accesorio para sorbete*
Tornillo sin fin exprimidor
Empujador
Tapa
a Boca de llenado
b MarcaVv 0O
9 Recipiente para zumo
10 Recipiente para pulpa
11 Cepillo de limpieza
12 Recetario

® Q0T

0 ~NO O

* Segun modelo

Antes de usar el aparato
por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

72

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafiado!

m Extraer la base motriz y todos los
accesorios del embalaje y retirar el
material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las
piezas y que no haya dafos visibles.
=> Figura IN

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza»
véase la pagina 75

Simbolos y marcas

m Interpretacion
ﬂ Montar la tapa (-X-)

y girarla (-2-).

A Marca en la base motriz para
colocar la tapa.

\v/ Colocar el colector de
Zumo (—¢-)-

O Marca en la base motriz para

colocar el colector de zumo.
Simbolos en el colector de
zumo para la palanca de
ajuste *: limpiar, poca pulpa,
mucha pulpa.

FOB

Palanca de ajuste /

Junta para pulpa

=> Figura [d - Modelos con palanca

de ajuste

La palanca de ajuste para la pulpa permite

controlar la consistencia del zumo.

m Para conseguir un zumo con mucha
pulpa, desplazar la palanca hacia la
derecha (B).

m Para preparar un zumo con menos
pulpa o un sorbete, desplazar la
palanca a la posicion central ().

m Para limpiar / aclarar el aparato, retirar
el colector de zumo, girarlo y llevar la
palanca hasta el tope como se indica en
la imagen (f).



=> Figura [ — Modelos con junta

La junta para pulpa se encarga de que el

zumo siempre tenga la misma consistencia.

m Para preparar zumo o sorbete, la junta
debe estar correctamente colocada en
el orificio para pulpa.

m Para limpiar / aclarar el aparato, retirar
el colector de zumo, girarlo y extraer la
junta.

Preparativos

A Peligro de lesiones

Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos los
preparativos y una vez que todas las piezas
individuales se hayan montado correcta-
mente en la base motriz.

jAtencion!

No colocar nunca en la base motriz el
colector de zumo sin la junta para el eje de
accionamiento. Asegurarse de que la junta
esté correctamente asentada después de
colocarlo.

Importante: Antes del montaje asegurarse
de que la junta para pulpa selle completa-
mente el orificio. =» «Palanca de ajuste /
Junta para pulpa» véase la pagina 72

Preparativos para exprimir zumo

—> Secuencia de imagenes [&

1. Colocar la base motriz sobre una super-
ficie de trabajo estable y horizontal.

2. Colocar el colector de zumo sobre la
base motriz. Al hacerlo, orientar las
entalladuras de la base del colector de
zumo hacia la contrapieza de la base
motriz (tener en cuenta las marcas —g-).
El colector de zumo debe estar aras y
fijo sobre la base motriz.

3. Colocar el cepillo rotativo en el colector
de zumo.

4. Introducir el accesorio colador deseado
(grueso o fino) en el cepillo rotativo.
Importante: Asegurarse de que el orificio y
las entalladuras de la base estén fijas en la
contrapieza del colector de zumo. El acce-

sorio de colador no debe poder girar mas.

Preparativos es

5. Colocar el tornillo sin fin exprimidor en
el colador y presionarlo hacia abajo
hasta que se asiente sobre el eje de
accionamiento.

6. Colocar la tapa (-X-) y girarla hasta el
tope en sentido horario (-2-).

Preparativos para hacer sorbete

= Secuencia de imagenes

1. Colocar la base motriz sobre una super-
ficie de trabajo estable y horizontal.

2. Colocar el colector de zumo sobre la
base motriz. Al hacerlo, orientar las
entalladuras de la base del colector de
zumo hacia la contrapieza de la base
motriz (tener en cuenta las marcas —3-).
El colector de zumo debe estararas 'y
fijo sobre la base motriz.

3. Colocar el accesorio para sorbete en el
colector de zumo.

Importante: Asegurarse de que el orificio

y las entalladuras de la base estén fijas

en la contrapieza del colector de zumo.

El accesorio para sorbete no debe poder

girarse mas.

4. Colocar el tornillo sin fin exprimidor en
el accesorio para sorbete y presionarlo
hacia abajo hasta que se asiente sobre
el eje de accionamiento.

5. Colocar la tapa (-X-) y girarla hasta el
tope en sentido horario (--).

Preparar los alimentos

Importante: Utilizar unicamente fruta y
verdura madura. La fruta no madura o
madurada en exceso puede atascar muy
rapido el tornillo sin fin exprimidor y su
colador.
m Retirar los huesos o pepitas (p.ej. de
ciruelas, melocotones, cerezas etc.).
m  Quitar las pieles duras (p.ej. de
melones, pifias, pepinos, patatas, etc.).
m Las frutas y verduras con piel fina
(p.€j. manzanas, peras, zanahorias,
rabanos, lechuga, col, perejil, espina-
cas, uvas, fresas, apio, etc.) solo es
necesario lavarlas.
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es Uso

m Pelar los citricos y retirar la piel blanca,
ya que podria dar un sabor amargo al
zumo.

m Cortar en trozos pequefios la fruta y
verdura de gran tamafo para que entre
en la boca de llenado sin hacer presion.

Uso

/\ Peligro de lesiones

— Poner solo el aparato en funcionamiento
cuando esté montado.

— No utilizarlo sin colocar y encajar la
tapa.

— No introducir los dedos en la boca de
llenado. jUtilizar sélo el empujador
suministrado con el aparato!

jAtencion!

Para procesar frutas congeladas es impres-

cindible utilizar el accesorio para sorbete.

No procesar frutas que se endurezcan

mucho al congelarlas (p.gj. fresas).

Exprimir zumo

=»> Secuencia de imagenes [

1. Preparar el aparato como se ha
descrito. =» «Preparativos para
exprimir zumox véase la pagina 73

2. Colocar un recipiente debajo del orificio

para zumo y otro debajo del orificio para

pulpa.

Abrir |la tapa de cierre para el zumo.

Deslizar la palanca de ajuste para pulpa

(dependiendo del modelo) hasta la

posicién central ({J) o a la derecha del

todo (B).

5. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. Colocar el interruptor
en ON. El aparato se pone en marcha.
El anillo LED se ilumina (dependiendo
del modelo). El cepillo rotativo gira.

6. Introducir los alimentos preparados
en la boca de llenado. Empujarlos
exclusivamente con el empujador
suministrado.

7. El zumo cae en el recipiente derecho.
La pulpa exprimida va a parar al
recipiente de la izquierda.

o
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8. Una vez exprimidos los alimentos o
cuando el recipiente de zumo esté lleno,
llevar el mando giratorio a O y esperar a
que se detenga el aparato.

9. Cerrar la tapa de cierre para el zumo y
vaciar los recipientes.

Notas:

— Para conseguir una mayor cantidad de
zumo se recomienda procesar los ingre-
dientes con un alto contenido liquido
al principio y al final de la preparacion
(p-€j. naranjas, tomates, sandia, etc.).
Procesar los ingredientes duros y fibro-
sos entremedio.

— Introducir los alimentos en la boca de
llenado por porciones.

— Introducir muchas cantidades no
acelera el proceso y provoca que el
colector se desborde.

Preparativos para hacer sorbete

=»> Secuencia de imagenes H

1. Preparar el aparato como se ha
descrito con el accesorio para sorbete.
=> «Preparativos para hacer sorbete»
véase la pagina 73

2. Colocar un recipiente debajo del orificio
para pulpa. Deslizar la palanca de
ajuste para pulpa hasta la posicion
central ([J). Introducir el cable de cone-
Xion en la toma de corriente. Colocar el
interruptor en ON. El aparato se pone
en marcha. El anillo LED se ilumina
(dependiendo del modelo).

3. Introducir los alimentos congelados
en la boca de llenado. Empujarlos
exclusivamente con el empujador
suministrado.

4. El sorbete ya preparado va a parar al
recipiente izquierdo.

Funcion de marcha inversa

La funcién de marcha inversa sirve para

desprender alimentos que hayan podido

quedarse adheridos mediante una breve

marcha atras del tornillo sin fin.

m Llevar el interruptor a O y esperar a que
se detenga el accionamiento.



m Llevar el interruptor a O y mantenerlo
pulsado.

m Una vez transcurridos 3-5 segundos,
soltar el interruptor y esperar a que el
accionamiento se detenga.

m Llevar el interruptor a ON y seguir
procesando los alimentos.

Nota:

Si los alimentos adheridos no se des-
prenden tras un breve tiempo de marcha
inversa, apagar el aparato, desenchufarlo
de lared y limpiarlo. =% «Limpieza» véase
la pagina 75

Tras concluir el trabajo

m Vaciar los dos recipientes y volver a
colocarlos bajo los orificios para zumo
y pulpa.

m Cerrar la tapa de cierre y llevar la
palanca de ajuste para pulpa completa-
mente hacia la derecha.

m Verter un poco de agua (aprox. 100 ml)
en la boca de llenado y llevar el inte-
rruptor a la posicion ON.

m Después de un breve tiempo, abrir la
tapa de cierre y llevar la palanca de
ajuste para pulpa completamente hacia
la izquierda.

m Dejar que salga todo el contenido del
aparato antes de apagarlo.

m Llevar el interruptor a O y esperar a que
el aparato se detenga.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar todas las piezas directamente
después de su uso.

Limpieza

Limpiar bien el aparato y las piezas indivi-

duales utilizadas después de cada uso.

A iPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavajillas.

— No utilizar limpiadoras de vapor.

Limpieza es

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta
0 metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— No lavar las piezas individuales en el
lavavaijillas.

Notas:

— Al procesar alimentos como, por
ejemplo, zanahorias, las piezas de
plastico pueden tefirse con una capa
de color rojizo. Esta capa de se puede
eliminar aplicando varias gotas de
aceite de cocina.

— Abrir completamente la junta para
pulpa. =» «Palanca de ajuste /

Junta para pulpa» véase la pagina 72

En la figura [@ encontrara un resumen de
como limpiar cada pieza.

Desarmar el aparato

m Girar la tapa hasta la marca (-X-) y
retirarla.

m Extraer el colector de zumo montado.

m Retirar el tornillo sin fin exprimidor, el
accesorio colador o para sorbete y el
cepillo rotativo.

Nota: Si las piezas del colector de zumo

estan atascadas (p. €j. por restos de fruta),

proceder como sigue.

=> Secuencia de imagenes I

1. Girar el colector de zumo y colocar un
pafo debajo.

2. En la parte inferior, presionar cuidado-
samente el eje de accionamiento del
tornillo sin fin exprimidor hasta que se
suelte.

3. Extraer todas las piezas individuales.

Limpiar la base motriz
m Limpiar y secar la base motriz con un
pafio suave y humedo.
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es Eliminacion

Limpiar el resto de piezas

m Limpiar el colector de zumo, el cepillo
rotativo, los accesorios de colador,
el accesorio para sorbete, el tornillo
sin fin exprimidor y el empujador con
agua con un poco de jabén, un pafio /
esponja suave y el cepillo suministrado
o lavarlos en el lavavajillas.

m El cepillo suministrado es especial-
mente adecuado para una limpieza en
profundidad de los orificios para zumo
y pulpa.

m Limpiar la tapa con agua con un poco
de jabon y un pafo/esponja suave o con
un cepillo suave bajo el agua corriente.

m Dejar secar todas las piezas o secarlas
con un pafo.

Eliminacion
Elimine el embalaje respetando el
medio ambiente. Este aparato esta

mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizacion
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electronicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE Bosch
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante un periodo de 24 meses, a
partir de la fecha de compra por el usuario
final, las piezas cuyo defecto o falta de funcio-
namiento obedezca a causas de fabricacion,
asi como la mano de obra necesaria para su
reparacion, siempre y cuando el aparato sea
llevado por el usuario al taller del Servicio
Técnico Autorizado por Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domici-

lio para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domestico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacién incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Localizacion de averias es

Localizacion de averias

Problema Causa Solucion__________|

El aparato no se
pone en marcha al
encenderlo.

El aparato se detiene
mientras se esta
utilizando.

El colector de zumo
no se puede colocar
correctamente sobre
la base motriz.

El zumo tiene

una consistencia
demasiado liquida

0 espesa.

El motor del aparato
hace mucho ruido.

El aparato no tiene corriente
eléctrica.

La tapa no esta correctamente
asentada sobre el colector de
Zumo.

Demasiados alimentos o
huesos / rabitos duros dentro
del aparato.

La tapa no esta correctamente
asentada sobre el colector de
Zumo.

La palanca de ajuste para pulpa
no estd bien ajustada o la junta

no esta colocada correctamente.

La palanca de ajuste para pulpa
no esta bien ajustada o la junta

no esta colocada correctamente.

Demasiada cantidad de alimen-
tos en el aparato.

El aparato no esta montado
correctamente.

Conectar el aparato a la red.

Colocar correctamente la tapa
sobre el colector de zumo. Tener
en cuenta las marcas. Si la tapa
no se puede cerrar, desmontar
y volver a montar las piezas.
Asegurarse de que todas

las piezas individuales estén
correctamente asentadas.
Utilizar la funciéon de marcha
inversa durante algunos segun-
dos. = «Funcién de marcha
inversa» véase la pagina 74
Colocar correctamente la tapa
sobre el colector de zumo.

Comprobar el ajuste / la

junta. =» «Palanca de ajuste /
Junta para pulpa» véase la
pagina 72

Comprobar el ajuste / la

junta. =» «Palanca de ajuste /
Junta para pulpa» véase la
pagina 72

No procesar grandes cantidades
al mismo tiempo.

Desmontar y volver a montar
el aparato como se ha descrito
anteriormente. =» «Preparati-
vos» véase la pagina 73

Si no puede solucionar algun problema, pongase en contacto con el teléfono de

asistencia. Los numeros de teléfono se encuentran en la ultima pagina de estas
instrucciones.
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pt Utilizagao correta

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e
doméstico.

O aparelho € indicado para espremer sumo natural de fruta ou
legumes. Com a pecga de encaixe para sorvete, o aparelho é indicado
para fazer sorvetes com fruta ou legumes congelados. O aparelho
nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objetos

ou substancias. Sao possiveis aplicagcdes adicionais mediante
utilizagcado de outros acessoérios homologados pelo fabricante. Este
aparelho so6 pode ser utilizado com pegas e acessorios originais
autorizados. Nunca utilizar os acessorios para outros aparelhos.
Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em
conformidade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario,
estas instrugbes devem acompanha-lo. A ndo observancia das
indicacdes sobre a utilizacdo correta do aparelho exclui uma
responsabilidade do fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza
e manutencao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se
o cabo de alimentagao ou o préprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparacdes no aparelho como, p. ex.,
a substituicdo de um cabo elétrico danificado, sé podem ser
efetuadas pelos nossos Servigos Técnicos, para se evitarem
situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!

m Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
qguentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.
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Indicacdes de seguranca importantes pt

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagado, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou

limpar, e em caso de anomalia.

A Perigo de ferimentos!

m Antes de se trocar pecas acessoérias ou opcionais que se movi-
mentam durante o funcionamento, tem de se desligar o aparelho e
retirar a ficha da corrente. Imediatamente apos utilizar o aparelho,
aguardar até que o acionamento esteja completamente imobilizado.

m Utilize o aparelho apenas no estado montado. Nunca utilize o
aparelho sem a tampa colocada e encaixada!

m Durante o funcionamento, nunca introduzir as méos no canal
de enchimento. N&o introduzir objetos (p. ex. concha) no canal
de enchimento. Utilizar, exclusivamente, o calcador incluido no

fornecimento!

m Nunca tocar nas pecas em rotacdo. Este aparelho sé pode ser
utilizado com pecgas e acessorios originais.

/\ Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Atencao!

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.

A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos
cada utilizagado ou apés um longo periodo de nao utilizagao.

=> ‘| impeza” ver pagina 83

Muitos parabéns por ter comprado
um novo aparelho da marca Bosch.
Na nossa pagina da Internet podera
encontrar mais informagodes sobre os
nossos produtos.
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pt Panoramica do aparelho

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustragdes.
= Fig.
1 Aparelho base / Bloco do motor
a Veio de acionamento
b Marcagéo A
¢ Interruptor (3 niveis)
ON =ligado
O =desligado
9 = fungdo de sentido inverso
d Cabo elétrico
e Anel LED*
f Marcacdo O
2 Tambor do sumo
a Vedante para o veio de acionamento
b Abertura para o sumo
¢ Tampa de bloqueio para o sumo
(antipingos)
d Abertura para a polpa
e Alavanca de regulagéo para polpa e
marcas f J B *
f Vedante para polpa*
g Marcagdo V
3 Escova rotativa com raspador em
silicone
4 Pecas de encaixe do filtro
a fina (preta)
b grossa (cinzenta)
Peca de encaixe para sorvete*
Fuso de extragdo de sumo
Calcador
Tampa
a Canal de enchimento
b Marcacdo vV 0O
9 Recipiente para sumo
10 Recipiente para polpa
11 Escova de limpeza
12 Livro de receitas

0 ~NO O

* Conforme o modelo
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Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar

e testar.

Atencéao!

Nunca coloque um aparelho em

funcionamento caso se encontre danificado!

m Retire o aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas
as pegas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. = Fig.

m Antes da primeira utilizac&o, limpe bem
e seque todas as pecgas. =»> “‘Limpeza”
ver pagina 83

Simbolos e marcagoes

m Significado

ﬂ) Aplicar a tampa (-Z-) e rodar
firmemente (-2-).
A Marcacao no aparelho base
para aplicagao da tampa.
Colocar o tambor de
v sSumo (—g-)-
Marcacao no aparelho base
O para colocagao do tambor de
sumo.
Marcas no tambor do sumo
para a alavanca de regula-
¢ao*: Limpar, menos polpa,
mais polpa.

FOg”

Alavanca de regulacao /

Vedante para polpa

=> Fig. [d — Modelos com alavanca de

regulacao

Com a alavanca de regulacéo para polpa €

possivel controlar a consisténcia do sumo.

m Para sumos com muita polpa, deslocar
a alavanca para a direita (B).

m Para sumos com menos polpa ou para
sorvete, deslocar a alavanca para o
centro (B).



m Para limpar/lavar, retirar o tambor do
sumo, rodar e empurrar a alavanca até
ao encosto tal como ilustrado (F).

=> Fig. [€ — Modelos com vedante

O vedante para a polpa garante uma

consisténcia uniforme do sumo.

m Para fazer sumo ou sorvetes, o vedante
tem de assentar corretamente na
abertura para a polpa.

m Para limpar / lavar, retirar o tambor do
sumo, rodar e extrair o vedante.

Preparacao

/\ Perigo de ferimentos

Ligar a ficha a tomada apenas quando
estiverem concluidos todos os preparativos
para o trabalho com o aparelho e todas as
pecas estiverem corretamente montadas e
ligadas ao aparelho base.

Atencao!

Nunca colocar o tambor de sumo sobre o
aparelho base sem o vedante para o veio
de acionamento. Certificar-se de que o
vedante assenta corretamente também
depois da colocagéo.

Importante: antes da montagem, asse-
gurar que o vedante para polpa fecha
por completo a abertura. =» “Alavanca
de regulagdo / Vedante para polpa” ver
pagina 80

Preparagio para espremer sumo

= Sequéncia de imagens [[

1. Colocar o aparelho base sobre uma
superficie de trabalho estavel e
horizontal.

2. Colocar o tambor de sumo sobre o apa-
relho base. Alinhar os entalhes no fundo
do tambor de sumo com a contrapeca
no aparelho base (observar as marca-
¢coes —¢-). O tambor de sumo tem de
assentar de forma fixa e alinhada sobre
o aparelho base.

3. Colocar a escova rotativa no tambor de
sumo.

Preparacéao pt

4. Colocar a pega de encaixe do filtro
desejada (grossa ou fina) na escova
rotativa.

Importante: assegurar que a abertura e os

entalhes no fundo assentam corretamente

sobre a contrapega do tambor de sumo.

A peca de encaixe do filtro ja ndo pode rodar.

5. Colocar o fuso de extragdo de sumo
no filtro e pressionar para baixo até
que este fique apoiado no veio de
acionamento.

6. Colocar a tampa (-X-) e rodar no
sentido dos ponteiros do relogio até ao
encosto (-2-).

Preparacgao para fazer sorvete

= Sequéncia de imagens

1. Colocar o aparelho base sobre uma
superficie de trabalho estavel e
horizontal.

2. Colocar o tambor de sumo sobre o
aparelho base. Alinhar os entalhes
no fundo do tambor de sumo com a
contrapeca no aparelho base (observar
as marcagdes —3-). O tambor de
sumo tem de assentar de forma fixa e
alinhada sobre o aparelho base.

3. Colocar a pecga de encaixe para sorvete
no tambor de sumo.

Importante: assegurar que a abertura e os

entalhes no fundo assentam corretamente

sobre a contrapega do tambor de sumo.

A peca de encaixe para sorvete ja ndo pode

rodar.

4. Colocar o fuso de extragdo de sumo
na peca de encaixe para sorvete e
pressionar para baixo até que este fique
apoiado no veio de acionamento.

5. Colocar a tampa (-Z-) e rodar no
sentido dos ponteiros do relogio até ao
encosto (-2-).
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pt Utilizagao

Preparar os alimentos

Importante: utilizar apenas fruta e legumes
maduros. Fruta verde ou demasiado madura
entope o fuso de espremer e o respetivo
filtro muito rapidamente.

m Remover pedras ou carogos (por
exemplo, em ameixas, péssegos,
cerejas, etc.).

m Remover cascas rijas (por exemplo, de
meldo, ananas, pepino, batata, etc.).

m Frutas e legumes com casca fina
(por exemplo, magas, peras, cenouras,
rabanetes, alface, couve, salsa,
espinafres, uvas, morangos, aipo, etc.)
s6 tém de ser lavados.

m Descascar os citrinos e retirar a pele
branca, caso contrario o sumo podera
ficar com um sabor amargo.

m Triturar as frutas e os legumes grandes
para que passem no canal de enchi-
mento sem ser necessario pressionar.

Utilizacao
A Perigo de ferimentos
Utilizar o aparelho apenas no estado
montado.
— Nunca utilizar o aparelho sem a tampa
colocada e encaixada.
— Nao introduzir os dedos no canal de
enchimento. Utilizar exclusivamente
o calcador incluido no fornecimento!
Atencao!
Para a preparagao de frutas congeladas,
utilizar impreterivelmente a pec¢a de encaixe
para sorvete. Nao utilizar frutas que fiquem
demasiado rijas quando congeladas (por
exemplo, morangos).

Espremer o sumo

=»> Sequéncia de imagens [5]

1. Preparar o aparelho tal como descrito.
=> “Preparagdo para espremer sumo”
ver pagina 81

2. Colocar um recipiente por baixo de cada
uma das aberturas para o sumo e para
a polpa.

3. Abrir a tampa de bloqueio para o sumo.
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4. Deslocar a alavanca de regulagéo para
polpa, de acordo com as preferéncias,
para o centro ([J) ou completamente
para a direita (j) (dependendo do
modelo).

5. Ligar a ficha a tomada.

6. Posicionar o seletor em ON. O aparelho
arranca. O anel LED acende-se
(dependendo do modelo). A escova
rotativa roda.

7. Introduzir os elementos preparados
no canal de enchimento. Empurrar
os alimentos exclusivamente com o
calcador fornecido.

8. O sumo flui para o recipiente direito.
A polpa espremida acumula-se no
recipiente esquerdo.

9. Quando o processamento estiver
concluido ou o recipiente do sumo
cheio, posicionar o seletorem O e
aguardar até que o aparelho esteja
completamente imobilizado.

10. Fechar a tampa de bloqueio para o
sumo e esvaziar os recipientes.

Notas:

— Para obter mais sumo, processar prefe-
rencialmente os ingredientes com maior
percentagem de liquido no inicio e no
fim (p.ex., laranjas, tomates, melancia,
etc.). Os ingredientes menos suculentos
e mais fibrosos devem ser processados
entre estes.

— Introduzir os alimentos em porg¢des no
canal de enchimento.

— Um enchimento excessivo n&o acelera
0 processamento e origina o transbor-
damento do tambor.

Fazer sorvete

=> Sequéncia de imagens 3

1. Preparar o aparelho tal como descrito
com a pecga de encaixe para sorvete.
=> “Preparagdo para fazer sorvete” ver
pagina 81



2. Colocar um recipiente por baixo da
abertura para a polpa. Deslocar a
alavanca de regulacéo para polpa para
o centro ({J). Ligar a ficha a tomada.
Posicionar o seletor em ON. O aparelho
arranca. O anel LED acende-se
(dependendo do modelo).

3. Introduzir os elementos congelados
no canal de enchimento. Empurrar
os alimentos exclusivamente com o
calcador fornecido.

4. O sorvete pronto acumula-se no
recipiente esquerdo

Funcgao de sentido inverso

A funcao de sentido inverso permite soltar

alimentos presos no aparelho, pondo o

sem-fim a funcionar para tras.

m Posicionar o seletor em O aguardar
até que o acionamento esteja
completamente imobilizado.

m Posicionar o seletor em 9 e manter
premido.

m Depois de aprox. 3-5 segundos,
soltar o seletor e aguardar até que o
acionamento esteja completamente
imobilizado.

m Posicionar o seletor em ON e continuar
a trabalhar.

Indicagao: caso os alimentos presos nao
se soltem apos um funcionamento breve
em sentido inverso, desligar o aparelho,
retirar a ficha da tomada e limpar o apare-
Iho. = “Limpeza” ver pagina 83

Depois do trabalho

m Esvaziar ambos os recipientes e coloca-
los novamente por baixo das aberturas
para o sumo e para a polpa.

m Fechar a tampa de bloqueio e deslocar
a alavanca de regulagéo para polpa
completamente para a direita.

m Adicionar um pouco de agua (cerca
de 100 ml) no canal de enchimento e
posicionar o seletor em ON.

m  Apds um breve momento, abrir a tampa
de bloqueio e deslocar a alavanca de
regulacao para polpa completamente
para a esquerda.

Limpeza pt

m Deixar o aparelho trabalhar
completamente vazio antes de desligar.

m Posicionar o seletorem O e
aguardar até que o aparelho esteja
completamente imobilizado.

m Retirar a ficha da tomada.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagao.

Limpeza
O aparelho e as pegas utilizadas tém de ser
bem limpos apds cada utilizagéo.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loiga.

— Nunca utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

Atencao!

— Né&o utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— N&o utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— N&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

— Nao lavar as pecas na maquina de lavar
loica.

Notas:

— Ao preparar, p. ex., cenouras,
formam-se manchas nas pegas de
plastico. Estas manchas podem ser
eliminadas facilmente com algumas
gotas de 6leo alimentar.

Abrir completamente o vedante para
a polpa. =» “Alavanca de regulagéo /
Vedante para polpa” ver pagina 80

Para saber como lavar cada uma das
pecas, consultar a figura [E1.
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pt Eliminagao do aparelho

Desmontar o aparelho

m Rodar a tampa até a marcagéo (-X-)
e retirar.

m Retirar o tambor de sumo montado.

m Retirar sucessivamente o sem-fim
da centrifugadora, a pega de encaixe
do filtro ou para sorvete e a escova
rotativa.

Nota: Se as pecas individuais estiverem

bloqueadas no tambor de sumo (p.ex.

devido a restos de fruta), proceder da

seguinte forma.

=»> Sequéncia de imagens Il

1. Virar o tambor de sumo e colocar um
pano por baixo.

2. No ado inferior, pressionar com cuidado
no eixo de acionamento do sem-fim da
centrifugadora até se soltar.

3. Retirar todas as pegas individuais.

Limpar o aparelho base
m Limpar o aparelho base com um pano
macio humedecido e secar.

Limpar as outras pegas

m Limpar o tambor do sumo, a escova
rotativa, as pegas de encaixe do filtro,
a peca de encaixe para sorvete, o fuso
de extragdo do sumo e o calcador com
uma solugéo a base de detergente,
um pano macio ou uma esponja macia
e a escova fornecida, ou lava-los na
maquina de lavar loiga.

m Aescova fornecida é especialmente
indicada para uma limpeza minuciosa
das aberturas para 0 sumo e para a
polpa.

m Limpar a tampa com uma solugéo a
base de detergente e com um pano
macio ou uma esponja macia, ou com
uma escova macia, e lavar sob agua
corrente.

m Deixar secar todas as pegas ou secar
com um pano.
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Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma
Ef ecologica. Este aparelho esta

mmm  marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electronicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagcao de um sistema de recolha

e valorizagao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servico dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Ajuda em caso de anomalia pt

Ajuda em caso de anomalia

O aparelho nao O aparelho nao tem corrente. Ligar a ficha a tomada.

arranca ao ser A tampa nao esta colocada Colocar a tampa corretamente

ligado. corretamente sobre o tambor do sobre o tambor do sumo. Ter em
sumo. atengdo a marcagao. Se nao for

possivel fechar a tampa, des-
montar novamente as pecgas e
montar de novo. Ter em atencao
a colocagao correta de todas as

pegas.
O aparelho para Demasiado produto a pressio-  Utilizar a fungéo de sentido
durante a utilizagdo. nar ou carocos / talos rijos no inverso durante alguns segun-
aparelho. dos. = “Funcgéo de sentido
inverso” ver pagina 83
A tampa nao esta colocada Colocar a tampa corretamente
corretamente sobre o tambor do sobre o tambor do sumo.
sumo.
N&o é possivel A alavanca de regulagéo para Verificar a regulagéo / o vedante.

colocar o tambor de polpa esta regulada de forma => “Alavanca de regulagéo /
sumo corretamente incorreta ou o vedante ndo esta Vedante para polpa” ver

sobre o aparelho colocado corretamente. pagina 80
base.
O sumo fica muito A alavanca de regulagéo para Verificar a regulagéo / o vedante.
liquido ou muito polpa esta regulada de forma => “Alavanca de regulagéo /
grosso. incorreta ou o vedante ndo esta Vedante para polpa” ver
colocado corretamente. pagina 80
Quantidades demasiado Nao processe quantidades
grandes no aparelho. demasiado grandes ao mesmo
tempo.
O motor faz muito O aparelho ndo esta montado Desmontar o aparelho como
barulho durante o corretamente. descrito e voltar a montar.
funcionamento do => “Preparacgao” ver pagina 81
aparelho.

Na impossibilidade de resolver um problema, contacte imediatamente a assisténcia!

Os numeros de telefone encontram-se nas ultimas paginas destas instrugoes.

85



el Xprion cUPQwWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVOo yia TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV.

H ouokeun gival KATGAANAN yia TO OTUWIUO @PECKOU XUPOU aTTd
@pouTa 1 Aaxavikd. H ouokeur he To £VOETO CAPTAMA COPUTTE gival
KAatdAANAN yia TNV TTOPACKEUR COPUTTE ATTO KATEWUYHEVA @pouTa

N Aaxavikd. H ouokeun] dgv emMTPETTETAI va XPNOIKMOTTOINGEI yIa

TNV €TTECEPYATia GAAWVY OUCIWV 1 QVTIKEIWEVWYV. Me Tn xpron Twv
EYKEKPIPMEVWYV OTTO TOV KOTOOKEUQOTH TTEPAITEPW ECAPTAUATWY Eival
OUVATEG TTPOCOETEG EPAPUOYEG. XPNOIPOTIOIEITE TN CUCKEUN HOVO ME
EYKEKPIPEVA, YVNOIQ ECAPTAMA KAl TTpOCAPTHHATA. Mn XPNOIKOTIOIEITE
TTOTE TA £OPTAMATA VIO AANEG CUOKEUEG.

XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaacia dwaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIPAVEIQ TNG BANACCOC.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TIPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE

QUTEG Kal QUAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTPETTEN va oUVODEUETAI ATTO

TIG TTAPOUCEG 0dNYieg OTaV TTAPadideTal O€ €vav AANo XproTn. H un

TAPNON TwV 0dNYIWV YIA TN CWOTH XPrON TNG OUCKEUNG ATTOKAEIEI TNV

€UBUVN TOU KOTOOKEUAOTH yIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTTOINBET aTTd ATONA JE

TTEPIOPICPEVEG QPUOIKEG, QIOBNTAPIEG ] TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG 1) ME

QVETTAPKI EPTTEIPIA KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAL XPriON TNG CUOKEUNG

Kal £X0OUV KOTAVONOEI TOUG TTIBavVOUG aTTod Tn XPHon TNG CUCKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaidid TTPETTEI VA KPATIOUVTAI HAKPIA ATTO T OUOKEUN

Kal TO NAEKTPIKO KOAWDIO oUVOEDNG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV

TN ouokeun. Ta TTaidid dgv ETTITPETTETAI VA TTAICOUV YE T OUOKEUN).

O kaBapIoPOGS Kal n cuvTApnNon atéd To XPHoTn Oev ETTITPETTETAI VO

ekTeAeiTal Ao TTAIdIA.

A Kivduvog nAektpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA PE TA OTOIXEIN
oTnV TVoKida TUTToU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN POVO, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N oUoKeur Ogv TTapoucialouv Kapia ¢nuid.
ETmokeuég otn ouokeur], OTTWG TT1.X. N aAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO BIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO
eKTEAOUVTAI HOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNPEETNONG TTEAATWYV, WOTE
VQ ATTOQEUYOVTAI Ol KiVOUVOlL.

m Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG I O€
TnAexeIpIoeveG TTPICeC. MapakoAouBEiTe TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA
TN dIapKeIa TNG AsiImroupyiag!
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€ TTOAU (EOTEQ
ETMPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWDIO O€ ETTAQPI YE KAUTA AVTIKEIUEVA 1] UNV TO TPARATE TTAVW
aT1Td KOPTEPES AKMEG.

m Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUR OTO VEPO I UNV TV
Badete oTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIUOTTIOINOETE KAVEVAV
atpokaBapioTh. Mn XpNOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN WE PPEYUEVA XEPIQ.

m H ouokeun HeTd atmd KABe XpAon, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPNONG,
TIPIV aTTO T OUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTOCUVAPPOAGyNon 1 Tov
KaBapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOS TTPETTEI VO ATTOOUVOEETA
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

m [1piv TNV aAAayn €EopTNUATWY 1} TTPOCAPTANATWY, TA
OTToia KIVOUVTaI KATA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI VA
aTTEVEPYOTTOINOEI KAl va atroouvoeBei atrd 1o SiKTUO TOU
peUPOTOG. META TNV Aueon XPHoN TNG CUCKEUNG TTEPIJEVETE TNV
QKIVNTOTTOINOT TOU PNXAVIoPOU Kivhong.

m /\EITOUPYEITE TN CUOKEUR NOVO O€ GUVAPPOAOYNUEVN KATAOTAOT.
Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN TTOTE XWPIG TOTTOBETNUEVO KOl
Q0QANOHEVO KATTAKI!

m Katd mn didpkela TnG Asimoupyiag pn BAdeTe Ta xEpIa 0ag TTOTE
péoa oTnv uttodoxr TTARpwong. Mn BACETe KaVEVA QVTIKEIMEVO
(1T.X. KOUTAAQ) p€oa oTnv UTTodoX N TTANPWONG. XPNOIUOTTOIEITE
QTTOKAEIOTIKA TO CUUTTAPadIOOUEVO £€ApTNUa WONonNd!

m Mn BdaleTe Ta XEPIO OOG TTOTE OTA TTEPIOTPEPOPEVA PEPN.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO UE YVNAOIA £CAPTNUA KOl
TTPOCOPTANATA.

A\ Kivduvog aoquéiag!!

Mnv a@rjveTe Ta TTaIdIA VA TTAiCOUV PE TA UAIKG OUOKEUATIOG.

A Mpoocoxn!

2UVIiOTATAI VA NV QQRVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINUEVN VIO

TTEPIOTOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU Eival ATTAPAITATOGS YIA TV

emeCepyaoia Twv TPOPINWY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIg

TPOPIPa (KEVN) AsiToupyia).

ZNHAVTIKO!

KaBapileTe oTTwOdNATIOTE T CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion N

OTAV N CUCKEUN TTAPAMEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO dIAOTNUA

axpnoigotroinTn. =% «KaBapiouogy BAETe otn oglida 92
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el Mepiexodueva

ZuyxapnThieIia yia TNV ayopd Tng VEAG oag
ouokeung amré Tov Oiko Bosch. Mepai-
TEPW TTANPOPOPIEG OXETIKA E TA TTPOIO-
vTa pag Ba Bpeite oTnV 1I0T00EAIBA pOG.

Mepiexopeva

XpAon olUPewva e 1o

OKOTTO TTPOOPIOHOU ... 86
ZNUAVTIKEG UTTOBEICEIG OOPAAEING.............. 86
ME JIO HOTIA .. 88
[PV TNV TTPWTN XPHNON . e eeeeeeeeeeeeeeieeae e 88
2 UMBOAO KOl OPKAPIOHOTA ... 89
MoxAGG puBpiong / oTeyavoTtroinon

YIO TN GAPKA TWV PPOUTWV .o 89

[TPOETOIHATTA ..

Opor gyyunong
AVTIHETWTTION BAABWV ... 94

Me pia paTid

AvoifTe TTAPAKOAW TIG GEAIDEG PE TIG EIKOVEG.
= Eik. [
1 Baoikn ouokeun / Movada Kivntipa
a Kivntipiog a&ovag
b Mapkdpiopa A
¢ AlakoTTNG (3 Babuidwv)
ON =0n
O =O0ff
9 = Aerroupyia avacTpoPrg
d HAekTpIKS KOAWBIO
e Aoktuhiog LED*
f Mapkapiopya O
2 Toptravo xupou
a XTeyavotroinan Tou KIvnThpiou agova
b Avolypa yia 1o Xuud
¢ KAatréTo gpayrg Tou xupou
(TrpooTacia oTagiparog)
d Avolypa yia Tn odpKa Twv @poUTwyv
e MoxA6g puBuiong yia Tn gdpKa Twv
@pouTwV Kai papkapiopata f G B *
f Zreyavortroinon Tng odpKag Twv
@poUTWV*
g Maopkdapiopya V
3 MNepioTpe@odpevn BoupToa e SUOTPA
o1AIkévng

88

4 "E@eTa coupwrtnipia

a Aetrté (uaUpo)

b xovTpo (ykpr)

‘Ev@eTo £§dpTNUO COPUTTE*
KoxAiag oTuyiparog
EgapTtnua wenong
Koarrdki

a Ymodoxn TTARpwaong

b Mapkdpiopa v O

9 Aoxeio xupou

10 Aoxeio odpkag @poUuTwWV
11 Bouptoa kabapiopou

12 BiBAio ouvtaywv

o~NO O

* Av@Aoya e TO JOVTEAO

Mpiv TNV TTpWTN XPHON
MpoTou va ptropei va xpnaoiyotroindei n véa
OUOKEUT, TTPETTEI TTPWTA VO EETTOKETAPIOTET
evTEAWG, va KaBapIoTei Kal va eAeyxOei.
Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AciToupyia TTOTE [Ia CUCKEUN

TTou £xel BAGRN!

m  AgaipéoTe Tn BACIKr) CUOKEUN Kal OAa
T €CaPTAUATA ATTO TN CUCKEUATIa Kal
QTTOMOKPUVETE TA UTTAPYXOVTA UAIKA
ouoKeuaoiag.

m  EAéyEte Oha Ta e€aptrpaTa yia TTAnpo-
NTa KOl EPPaveig nuiEg. =» Eik. [

m [lpiv TNV TTpWTN XPrion KabapioTe Trpo-
OeKTIKG OAa Ta €PN KA OTEYVWOTE Ta.
=> «Kabapioudsy BAEme otn aeldida 92



2UuBOAQ Kal popkapiopaTa el

2UuBoAa Kal papkapiouaTa

ToTToBeTAOTE TO KATTAKI (—X-)
Kal o@igTe TO (-2-).
Mapkdpiopa oTn Badik)
OUOKEUN yia TNV TOTTo8TNCN
TOU KATTAKIOU.

TotroBeTACTE TO TUPTIAVO
XUpou (-g-)-

Mapkdpioua oTn Badikn)
OUOKEUN yIa TNV TOTTOBETNON
TOU TUMTTAVOU XUpoU.
Mapkapiopara oTo TOPTTOVO
XUMOU YIa TO HOXAO pUB-
Hiong *: KaBapiopdg, Aiyn
odpKa @POUTWYV, TTOAU odpKa
@POUTWV.

MoxA6¢g puBuiong /
OTEYOAVOTTOINoN yia Tr

OAPKA TWV GPOUTWYV

=> Eik. [d — MovTéAa pe poxAd pubuiong

Me 10 HoXAG pUBUIONG yia TN GApPKa TWV

@POUTWY EAEYXETAI N OUVEKTIKOTNTA TOU

Xupou.

m [la xupod e oAU odpka @pouTwv
OTTIPWETE TO HOXAS TTPOg Ta Se€id (B).

m  [a xupod e Aiyotepn adipka @pouTwy
 YIO COPUTTE, GTTPWETE TO HOXAO GTN
uéan (B).

m [0 Tov KaBapiopd / 1o EETAUPa aaipé-
OTE TO TUUTTAVO XUMOU, avaTtrodoyupioTe
TO KQI OTTPWETE TO JOXAS, OTTWG QaiveTal
aTnV €IKOVA, PEXPI TO TEPUA (F).

—> Eik. [ - MovTéAa pe oTeyavotroinon
H oTeyavoTtroinon yia Tn odpka Twv @PouTwy
@POVTICEl YIa pIa OTABEP CUVEKTIKOTNTA TOU
Xupou.

m [la TNV TTOPOOKEUR XUUOU 1} COPUTTE
TTPETTEN va KABETAI N GTEYAVOTTOINGON
OWwoTA 0TO AVolyua TG CAPKAG TWV
@POUTWV.

m [la Tov kaBapiopd / 10 EETAUPa apaipé-
OTE TO TUUTTAVO XUMOU, avattodoyupioTe
TO Kal TPAPAgTE £EW TN oTEYavoTTOINGN.

MposToipacia

/A Kivduvog TpaupaTiopos

ToTrOBETATTE TO QIG OTNV TTPICa TOU PEU-
paTog, a@oU TTPpWTa 0AOKANPwOOUV OAeg

Ol TTPOETOIYACTIEG YIO TNV EPYATia UE TN
OUOKEUN Kal 6Aa Ta EeXwPIOTA eEapTAUOTA
€ival OwoTa ouvapuoloynuéva Kal ouvoede-
Méva pe Tn BOCIKA GUCKEUN.

Mpoocoyn!

Mnv ToTT0B€ETEITE TO TUPTIAVO XUMOU TTOTE
XWPIG TN OTEYAVOTTOINON TOU KIVNTHPIOU
d¢ova otn Baoikr ouokeur). MNpooégte, va
KABETOI N OTEYAVOTTOINGN ETTIONG CWOTA KAl
META TNV TOTTOBETNO.

ZnUavTIKO: MNpiv atrd TN cuvappoAdynaon
BeBaiwbeite, OTI N oTEYAvoTToinoN VIO TN
OdpKa TV GPOUTWV KAEIVEI EVTEAWG TO
avorypa. =» «MoxAdg puBuiong / ateyavo-
T0iN0N YIa TH OAPKA TWV QPOUTWV» BAETTE
or1n ogdida 89

MpocToipacia yia To oTOYWIUO

XUHoU

= Zeipd eikovwy [F

1. TomoBetr|oTe TN BACIKA CUOKEUN TTAVW
o€ Jia oTabepn, opifovTia eTTIQAVEIQ
epyaoiag.

2. TotmoBetr|oTE TO TUUTTAVO XUMOU TTAvVW
oTn Baoikr) ouokeur). EuBuypappioTe TIg
EYKOTTEG GTOV TTUBPEVA TOU TUPTTAVOU
XUMOU OTn avTioToIXn utrodoxn aTn
BaoikA cuokeur| (TTPOCEETE TO apKapi-
ouara —g-). To TOUTTAVO XUPOU TTPETTEN VO
KABeTal 1I00TTEdA KAl oTABEP TTAVW OTN
Baoikh ouokeun.

3. TomroBeTATTE TNV TTEPIOTPEPOUEVN
Bouptoa oTO TUUTTAVO XUMOU.

4. TotroBetroTE TO £MOUPNTOS €VOETO
goupwTnp! (XovTpd 1 AETTTO) TNV
TTEPIOTPEPONEVN BoUpToa.

ZnMavTIKOG: MMpooégTe, To Avolyua Kal ol

EYKOTTEG GTOV TTUBUEVA va TTpogapuodovTal

KOAG 0Tn avTioToIXN UTTOB0XT| TOU TUUTTAVOU

XUMOU. To évBeTo ooupwTrpl OeV ETTITPETTETAI

TIAEOV VA TTEPIOTPEPETA.

5. TomroBetAOTE TOV KOXAIO OTUWIPOTOG OTO
COUPWTHPI KAl TTIESTE TOV KATW, JEXPI VO
Kabnoel Tédvw oTov KIivnTrpIo dgova.
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el Xpnron

6. TomroBeTrOTE TO KATTAKI (—X-) KO YupioTe
TO TTPOG TN POPA TWV OEIKTWV TOU

poAoyIoU péXPI TEPHA (-2-).
MpogToipacia yia TV TTOPACKEUR
OOpPMTTE

=> ZeIpd EIKOVWV

1. TomoBeTAoTE TN BACIKA GUOKEUN TTAVW
o€ yia oTabepny, opIfovTIa ETTIQAVEIX
gpyaciag.

2. TotroBeTAOTE TO TUUTTAVO XUMOU TTAVW
oTn Bagikr) ouokeur. EubBuypauuioTe TIg
€YKOTTEG OTOV TTUBUEVA TOU TUUTTAVOU
XUMOU OTn avTioToixn uttodoxr oTn
Baoik cuokeun (TTPOCEETE TA HaApPKAPi-
opara —g-). To TOPTTAVO XUPOU TTPETTE VO
K&BeTal 1I06TTEda KOl GTOOEPG TTAVW OTN
Baoik CUOKEUN.

3. TomoBeTnoTE TO £VOETO EEAPTNUO COPUTTE
OTO TUPTTAVO XUMOU.

ZnUavTIKO: [pooétTe, TO Avolypa Kai ol

EYKOTTEG OTOV TTUBUEVA va TTPOCapuolovTal

KaAd aTn avtioToixn uttodoxr| TOU TUPTTAVOU

XupoU. To évBeTo e€apTNUA GOPUTTE OeV

ETTTPETTETAI TTAEOV VO TTEPIOTPEPETAI.

4. TotroBetr\OTE TOV KOXAIO OTUWIPOTOG OTO
£vOETO €EAPTNUO COPUTTE Kal TTIECTE
TOV KATW, PEXP! Va KaBAoEl TTvw oToV
KivnTApIo aéova.

5. ToTroBeTrOTE TO KATTAKI (—X-) KOI YupioTe
TO TTPOG TN POPA TWV SEIKTWYV TOU POAO-
yI0U péxpI TEppa (-2-).

MposToipacia Tpo@igwyv

ZnuavTiko: Na eme€epyddeaTe pOVO WPIPA

@pouTa Kal Aaxavikd. Ta dyoupa 1} TToAU

wpIpa pouTa GPadouv Tov KoxAia oTuwiyo-

TOG Kal TO GOUPWTHPI TOU TTOAU ypryopa.

m  AQaipéOTE Ta KOUKOUTOIO KAl TOUG
amrépoug (T1.X. oTa dapdoknva, podd-
KIvVa, KepAala KTA.).

m  ATTOPJOKPUVETE TIG OKANPEG PAOUSES
(11.X. amd TmEmovia, avavdg, ayyoupia,
TIATATEG KTA.).

m  Ta @poUTa Kail Ta AAXAVIKA JE AETTTEG
@AoUdEG (TT.X. unAa, axAddia, kapoTa,
paTravakia, coAATeG, Adxavo, paiviavog,
OTTavVAKI, OTOPUAIA, PPAOUAEG, GEAIVO
KTA.) Xp€IageTal povo va TTAuBouv.
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m  KaBapioTe Ta e0TTEPIOOEION KAl AQAIPETTE
TNV GOTTPN TTETOQ, ETTEION JIOPOPETIKA O
XUMOG PTTOpEi va €xEl hia TTIKPH yeuon.

m  TepaxioTe Ta PeyGAa @pouTa Kal Aaxo-
VIKd, yia va Taipidlouv oTnv uttodoxn
TTARPWONG XWpIg TTiEoN.

Xpnon

A Kivduvog TpaupaTtiopol

— AeIToupyeite Tn OUOKEUR JOVO O€ oUVOpP-
MoAoynuévn katdoTaon.

— Mn A&itoupyeite TN GUCKEUN TTOTE XWPIG
TOTTOBETNUEVO KAl ACPAANITHUEVO KATTAKI.

— Mn Badete Ta BAKTUAG O0ag péoa aTnv
utrodoxr TTAfpwaonG. XpnoIUOTIOIEITE
QTTOKAEIOTIKA TO CUPTTAPADIOONEVO
e¢aptnua wénong!

Mpoocoxn!

Ma TNV eTTegepyaaia KATEWYUYUEVWY QPOUTWYV

XPNOIPOTIOIEITE OTTWOONTTOTE TO £VBETO £EAP-

TNUa copuTré. Mnv emmegepyddeoTte KaBOAouU

@pouTa, Ta OTToia PE TNV KAaTdwuén yivovtai

TTapa TTOAU OKANPA (TT.X. PPAOUAEG).

ZTOYIHO XUHOU

=> Teipd £1KOVWV 5]

1. TlpogtoipdoTe TN cuoKeur, OTTWG
Tepypdgetal. = «[lposroiuaaia yia 10
oTOWIUO XUuuoU» BAETe atn oeAida 89

2. TomroBetAOTE OTTO £va doOXEI0 KATW AT
T AVOIYUOTA VIO TO XUMO Kal TN odpKa
TWV QPOUTWV.

3. Avoite T0 KAOTTETO PayAG YIa TO XUMO.

4. ZTpwéTe TO HOXAO pUBUIONG yIa TN
odpKa TwV EPOUTWYV (avaAloya e To
HovTéNo) kaTd TrpoTipnon ot péon () i
evTEAWCS TTPOG Ta de€id ().

5. ZuvdéoTe TO QIg OoTNV TIpida. O¢aTe TO
diokoTrTn ato ON. H cuokeun &ekiva.

O dakTUAIog LED avaBel (avaAoya 1o
povTéAo). H TrepioTpe@opevn Bouptoa
TTEPIOTPEPETA.

6. BAATE TO TTPOETOINACHEVA TPOPIKO
oTnV uTrodOoXr| TTANPWONG. ZTTPWYVETE
TO TPOPIPA OTTOKAEIOTIKA E TO
oupTTaPadIdOUEVO £EGPTNHA WONONG.




7. O xupog Tpéxel oTo Begi doxeio.

H oTuppévn adpka Twv epouTwyv
OUYKEVTPWVETAI OTO apIoTEPS DOXEIO.

8. Orav oAokAnpwBei n emmeCepyaaia r To
doxeio Tou XupoU gival yepdTo, BEoTe
1O SI0KOTITN 0TO O KAl TTEPIPEVETE TNV
QKIVNTOTTOINGN TNG CUOKEUNG.

9. KAcioTe 10 KAQTTETO payAG YIa TO XUHO
Kal adeldoTe TO doYEIO.

Ymodeigeig:

— Ta 1n BeAtiwon Tng atrédoong o€ XUpo,
Va XPNOIYOTIOIEITE OTNV APXH KOI OTO
TENOG TNG €TTEEEPYQTIOG KATA TTPOTIUNON
UAIKG JE upnAn TTEPIEKTIKOTNTA O€E UYyPd
(17.X. TTOPTOKAAIQ, VTOUATEG, KOPTTOUJ|,
KATT.). EvBidueoa va emregepydleaTe
oKANPd Kai Ivwdn UAIKA.

— BdATe Ta TPO@IMA KATA PEPIDEG OTNV
uttodoxr TTARpwonG.

—  To utrepPOAIKO YEUIOUA eV ETTITAXUVEI
TNV emmegepyaania kar odnyei o€ Lexeilioua
TOU TUUTTAVOU.

Mapaokeun coputré

=> Zeipd sikévwy @

1. TlpoeToIpdoTe TN CUOKEUR, OTTWG
TTEPIYPAPETAI, UE TO EVOETO ECAPTNUA
oopuTTE. = «[lpoeToiuaoia yia Tnv
TTAPACKEU) TOPUTTEN BAETTE OTNH
oehida 90

2. TomroBetAOTE éva BoxEIO KATW OTTO TO
Avolyua yia Tn odpKa Twv @PouTwV.
2TTPWETE TO HOYXAO pUBUIONG yia TN
odpka Twv epoUTwy otn péon ().
>uvdEéaTe To @I aTnVv TTpida. @¢aTe TO
O1akoTrTn 010 ON. H cuokeun &ekiva.
O dakTUANIOG LED avaBel (avaloya 10
MOVTEAO).

3. BdAte Ta katewuypéva TpO@IUA OTHV
uTTod0X1) TTAPWONG. ZTTPWYVETE TA
TPOQIUO ATTOKAEIOTIKA JE TO CUPTTAPODI-
O0uEvVOo €€ApTNUO WONONG.

4. To £T0INO COPUTTE OUYKEVTPWVETAI OTO
aploTepo doxeio.

Xpnon el

AsiToupyia avaoTpo@ng

H Aeimoupyia avaoTpo@ng XxpnaIPeUEl, yia Thv

QTTEPTTAOKN EQVA TWV JAYKWHEVWYV TPOPIUWV

MEéow ouvToung Kivnong TTpog Ta TTicw Tou

KoxAia.

m  OfoTe 1O DIOKOTITN OTO O KOl TTEPIPEVETE
TNV AKIVATOTTOINON TOU UNXGVICUOU
Kivnong.

m  ©O¢oTe To SIOKATITN OTO O Kal KpaTAOTE
TOV TTATNMEVO.

m  Metd mrepitrou 3-5 deuTEPOAETTTA QPOTE
TO SIOKOTITN EAEUBEPO KOl TTEPIMEVETE TNV
QKIVNTOTTOINGON TOU PNXavIoUoU Kivnang.

m  Ofote 10 dIaKkOTITN 0To ON Kal ouveyi-
O€TE TNV ETTEEEPYATIQ.

Ymoédeign: Otav Ta YTTAOKOpIoUEVO

TPOPIMA PMETE aTTd OUVTONN avaoTpo®n €
XOAAPWOOUV, OTTEVEPYOTTOINOTE Tr) CUOKEUN,
TPaBAETE TO QIG aTTO TNV TTPIda Kal KaBapioTe
TN GUOKEUN. =% «KaBapiouoc» BAETe atn
oehida 92

Metd TnV gpyacia

m  AdeidoTe Ta dUO doxeia Kal TOTTOBETACTE
Ta {avd KATW aTTO T AVOiyPaTa YIia TO
XUMO Kal TN 0apKa TwV @POUTWV.

m  KAeioTe 10 KAQTTETO @payrG KOl OTTPWETE
TO JOXAG pUBUIONG YIa TN CAPKA TWV
@POUTWY EVTEAWG TTPOG Ta BELIC.

m [lpooBéaTe Aiyo vepod (trepitrou 100 ml)
oTnv uttodoxn TTANpwong Kal B¢0Te TO
d1oKkoOTTTN 010 ON.

m  Metd amd alvrouo Xpovo avoifTe To
KAQTTETO @PAYNG KAl GTTPWETE TO HOXAO
PUBUIoNG yIa TN OAPKa TWV GPOUTWV
EVTEAWG TTPOG TA APICTEPA.

m [lpiv a1mé TNV a1TEVEPYOTTOINON APAOTE TN
OUOKEUN VO OOEIGOEl EVIEAWG.

m  OfoTe TO DIOKOTITN OTO O KOl TTEPIPEVETE
TNV aKIVNTOTTOINON TNG GUOKEUNG.

m  ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  KaBapioTe 6Aa Ta e€opTAPaATa aPEoWwg
META TN XPAON.
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el KaBapiopég

KaBapiopoég

H ouokeur kal Ta XpNOIPOTIoIoUEVA EEXW-

PIOTA eCapTruaTa TTPETTEl Va KaBapilovTal

TIPOCEKTIKA PETG aTTO KABE Xprion.

A\ Kivduvog nAektpotrAngiag!

— [lpiv Tov KaBapIoPS aTTOCUVOEDTE TO PIG
aTro Tnv Tpida.

— Mn BubiceTe TTOTE TN BACIKA CUOKEUNR O€
uypd kai unv Tnv KaBapifete 01O TTAUVTH-
PIO TWV TTIATWV.

— Mn xpnoIuoTTOINCETE KAvEVAV
aTPoKaBapIoTH.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoiyoTrolgite KABAPIOTIKA TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1] OIVOTTVEUQ.

— Mn xpnoipoTroINoETe Kavéva KOPTEPOD,
axuNPEo 1 HETOAAIKO QVTIKEIYEVO.

— Mn xpnoiyoTtroigite okAnpd Travid
TPaxI& UNIKG KaBapiopou.

— Mnv kaBapiCeTe Ta EEXWPIOTA ECapPTAMATT
OTO TTAUVTIPIO TWV TTIATWV.

YTrodeiéeig:

—  Katd tnv emegepyacia .. KapdTwy
pTTOpEi va dnuioupynBouv aAAOIOEIG
TOU XPWHMATIOKOU OTa TTAQCTIKA HEPN.
AuTéG PTTOpEi VO atTopakpuvBouv pe
MEPIKEG aTaYOVEG AadIoU paynToU.

— Avoi€Te EVTEANWG TN OTEYAVOTTOINON VIO
TN OGPKA TwV GPOUTWYV. = «MoxAd¢
pUBuIoNS / aTeyavorToinan yia 1 odpka
Twv @poUTwV» BAEe oTn ocldida 89

>mnv Eik. [7] 6a Bpeite pia emaokdtnon,

TTWG TTPETTEI va KaBapidovTal Ta EeXwpIoTA

eCapTruara.

ATToOUVOPHOAOYNON TG OUOKEUNG

m  [UpioTe TO KOTTAKI PEXPI TO JOPKAPIOUT
(-X-) ka1 agaipéaTe TO.

m  AQQIpEOTE TO CUVOPHUOAOYNUEVO TUUTTAVO
XUMOU.

m  A@aipéoTe PE TN oeIpd TOV KOYXAIO
OTUWIPATOG, TO COUPWTHPI A TO £VBETO
€CAPTNUA COPUTTE KAl TNV TTEPIOTPEPO-
pevn BoupToa.

Ywoédeign: Otav Ta EexwploTd eCapTrpaTta

gival gaykwuéva oTo TOPTTavo XUpoU

(17.X. a1rd TO UTTOAEIMPATA PPOUTWY), EVEPYR-

oTe WG €ENG.
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= Zaipa eikovwy M

1. AvatmodoyupioTe To TUPTIAVO XUpoU Kal
BaATE atrd KATW €va TTavi.

2. Tli€oTe eAa@pd 0TV KATW TTAEUPd TTAVW
aToV KIVNTAPIO G&ova Tou KoxAia aTuwi-
paTog, HEXP! va EAeUBEPWOEI.

3. AgaipéaTe 6Aa Ta EexwpIoTa eCapTAUATAL.

KaBapiopudg TG BACIKAG OUOKEUNG

m  2KOUTTIOTE TN BACIKA CUOKEUN UE €va
MaAakd, Bpeyuévo TTavi Kal OTEYVWOTE
™mv.

KaBapiouog mepaitépw §apTnUaTWV

m  KaBapioTe 1o TUPTIAVO XUMOU, TNV TTEPI-
OTPEPOUEVN BoUpToa, Ta EVOETO COUPW-
TAPIQ, TO £VOETO £EAPTNHA COPUTTE, TOV
KOXAIOG oTUYIPATOG Kal To e€apTnua
wenong pe SIGAUPA ATTOPPUTTAVTIKOU
TATWY, éva JOAaKS Travi / aouyydpl Kal
TN cuuTTapadidopevn Bouptoa A BAATE Ta
OTO TTAUVTHPIO TWV TTIATWV.

m  H oupmrapadidopevn Bouptoa ivar 1diai-
TEPA KATAAANAN yia évav KaAS kaBapiouod
TWV AVOIYUATWYV YId TO XUHO KAl TH OApKa
TWV QPOUTWV.

m  KoBapioTe 10 KOTTAKI PE DidAupa aTrop-
PUTTOVTIKOU TTIATWYV Kal VO HAAOKO TTavi/
O@OUYYapI ) P pia paAakid BoupTtoa Kal
EETTAUVETE TO KATW OTTO TPEXOUMEVO VEPOD.

m  AgroTe 6Aa Ta £EQPTANATA VO OTEYVW-
OOUV | OTEYVWOTE TA PE Eva TTAVI.

Améoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUAGIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTraikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TTAaigIa yia
Mo atréoupaon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAN TNV
EE. lNa Toug 1pOTTOUG ATTOKOUIONG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0OG EVNHEPWOEI O E10IKOG EUTTOPOG.



Opol eyyunong el

‘Opoi gyyunong

1.

H Eyyunon kaAng Asitoupyiag Twv TTpoid-
VTWV JAG TTOPEXETAI VIO XPOVIKO dIdoTnua
€ikoal TEoodpwyV (24) uNvwv aTrod TNV
nUEPOUNVIa TNG TTPWTNG AyOPdg TTOU avVa-
YPA®eTal 0Tn Bewpnuévn aTrodeIEn ayopdg.
Ma TNV TTapoxn TG £yyUunong aTTaiTeiTal n
emideIgN TNG Bewpnuévng amédeIigng ayopag
OTnV OTToIa avayPAPETAl O TUTTOG KaI TO
MOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

H eTaipeia p€oa oTa avwTéPw XPOVIKA OpIa,
o€ TePITITWaon TTANUPEAOUG AgIToupyiag TNG
OUOKEUNG, aVOAQUBAVEl TNV UTTOXPEWON
TNG ETTAVAQOPAG TNG O€ OPAAN AsIToupyia
KQI TNG QVTIKATAOTAONG KABE TUXOV EAOTTW-
paTikoU péPoug (TTANV Twv avOAWGCIUWY Kal
TWV EUTTABWY, OTTWG TA YUAAIVA, AQUTTTHPEG
KATT).

Atmrapaitntn TTPoUTTé0e0N YIa va 1oxUEl N
gyyunon givai N Pn Aeiroupyia TNG CUOKEURG
va TTPOEPXETAl ATTO TNV TTOAUPEAN KATO-
OKEUN TNG Kail Ox1 €TTi TTapadeiyyaTi atrd
KOKA Xprion, AavBacpévn eykardoTaacn, pn
TAPNON TWV 0dNYIWV XPONG TNG GUOKEUNG,
akat@AANAnN cuvTrpnon até TTPOCWTTA JN
e¢ouaiodotnuéva atré Tnv BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E. | ammd ewyeveig Tapdayo-
VTEG OTTWG OIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUNATOG I
S10(pOoPOTIoINONG TNG TAONG KATT.

TNV TTEPITITWOT TTOU TO TTPOIOV BEV AgIToup-
Ye€i owoTd AGyw TNG KATAOKEURG TOU KOl
€QO0OV N TTANUUEAAG AcIToupyia EKONAW-
Bnke Katd Tnv TEPIodo £yyunong, To E€ou-
olodotnuévo ZEPRIS (N To EEOUTIOdOTNHEVO
ouvepyeio) Tng BSH OIKIOKEG ZUOKEUEG
A.B.E. Ba 10 €TTIOKEUGOEI HE OKOTTO TN
XPAON yIa TNV OTT0ia KOTAOKEUAOTNKE, XWPIG
Va UTTAPEEl XPEWON VIO AVTAAAOKTIKG A TNV
epyaaia.

Agv kaAUTITOVTAI ATTO TNV £YYUNON OI XPE-
WOEIG KAl Ol KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI JE TN
METAPOPA TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTH 1 TTPOg To EEouaiodotn-
pévo ZEpRIg TN BSH OIkiakég ZuoKeuég
AB.E.

'OAgg o1 €MOKEUEG TNG £yyUNONG TIPETTEI VO
yivovTtai atmo 1o E€ouciodotnuévo ZEpBig

(n To e€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TNG BSH
Oikiakég 2uokeuég A.B.E.

H eyyunon dev KaAUTITEI Kavéva TTPOIGV TTOU
XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOSIAYPAPUIV
YIa TIG OTTOIEG KATAOKEUAATNKE (TT.X. OIKIOKI
xenon).

7.

10.

12.

H eyyunon kaAAg Aeimroupyiag TTou TrapéExeTal
atrd TOV KATAOKEUOOTH TTAUEl AV OTTOKOA-
AnBouv, aA\oiwBoUlv 1 TpoTtroTToiNBoUV pe
OTTOIOdATTOTE TPOTTO Ol TAIVIEG ATPAAEIaG A
0l €1I0IKEG DIOKPITIKEG QUTOKOAANTEG ETIKETEG
€TTi TWV OTTOIWV avaypAPETAl O APIBUOG
o€Ipdg | N NUEPOUNVia ayopdg.

H eyyunon dev kaAUTTTEL

— Emokeuég, JETATPOTTEG ) KOBapPITPOUG
TToU €Aafav XWpPa o€ KEVTPO service pun
e¢ouaiodoTnuévo atd Tnv BSH Oikiakég
2uokeuég A.B.E.

— \GBog xprion, uttepPOAIKN Xprion, Xel-
PIOUO A AEITOUPYia TOU TTPOIOVTOG KATA
TPOTIO PN GUUQWVO HE TIG 0dnYieg TTOU
TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPATNG Kal/n
OTa OXETIKA £YYPAPA XProng, CUMTTEPI-
AapBavopévwy NG TTANUPEAOUS @UAAENG
TNG OUOKEUNG, TNG TITWONG TNG CUOKEUNG
KATT.

— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud
oeIpdg.

— ZnMIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI EVOEIKTIKA
aTTé aaTPATIEG, VEPO i} UYPATIa, GWTIA,
TTOAEPO, dNUOOIEG avaTapaxEg, AdBog
TAOEIG TOU BIKTUOU TTaPOXNG PEUUATOG, i
o110I00ATTOTE AGYO TTOU €ival TTépav atrd
TOV €AEYXO TOU KATOOKEUQOTH 1} TOU £0U-
01000TNUEVOU TUVEPYEIOU.

H eyyunon trou TTpoo@EpeTal TTavel va

10XUEl E@OOOV N KUPIOGTNTA TNG GUOKEUNG

ueTaBiBacTei o€ TpiTo TTPOOWTTO ATTO TOV
apXIKO ayopaaoTr) TO OVOUQ TOU OTTOioU
avaypA@ETal OTO TTAPACTATIKO ayopdg TNG

OUOKEUNG.

AVTIKOTAOTACN TNG GUOKEUNG YiVETal HOVO

epooov Oev gival duvaTh n emdIGPOBWON

TNG KATATTIV TTIOTOTToINONG TNG aduvapiag

€mokeung amé 1o E¢ouaiodotnuévo ZEpRig

(n To €€ouaiodotnuévo ouvepyeio) TG BSH

Oikiokég Zuokeuég A.B.E.

. H kd&Be emiokeun A n avrikatdotaon eAaT-

TWHOTIKOU PJEPOUG BEV TTOPATEIVEI TOV XPOVO
€yyunong Tou TTPoIOVTOG.

E¢aptApata Kal UNIKG TTou avTIkaBioTwvTal
KOTA TN SIAPKEIQ TNG £YYUNONG ETTIOTPEPO-
VTal OTO OUVEPYEIO.

Me em@UAagN yia TIG OTToIEG AAAOYEG.
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el AvTipgetwTrion BAaBwv

AvTipeTwtrion BAaBwv

NpoBAnua

H cuokeur katd Tnv
gvepyoTToinon oev
gexiva.

H ouokeun otaupard
KOTA TN SIAPKEID TNG

Xpriong.

To TUuTTavVo XuuouU

Ogv UTTOPEi va TOTTO-
BeTnBei cwoTA TTAVW
oTn BaCIKr) CUCKEUN.

O Xupo gival TToAU
apaidg 1) TTOAU
TTNXTOG.

H ouokeun Aeimoupyei
pe duvatd B6pupo
TOU KIVNTHPQ.

H cuokeur) dgv €xel kaBOAou
pevpa.

To KaTTaKI 8eV KABETAI CWOTA
TTavw OTO TUPTIAVO XUUOU.

Mdpa oAU UAIKS 1} okAnpoi
oTToPOI / KOTGAVIO OTN CUOKEUN.

To Katdki dev KABETAI CWOTA
TTavw OTO TUPTIAVO XUUOU.

O poxAOG pUBUIoNG yia TN GdpKa
TWV PPOUTWV gival AdBog pubui-
OMEVOG 1) N oTEYavVOTTOINON eV
gival cwoTa TOTTOBETNUEVN.

O poxAGG pUBUIoNG YIa TN odpKa
TWV @POUTWV gival AdBog pubui-
OMEVOG 1) N aTEyavoTToinan dev
€ival cwaoTd TOTTOBETNEVN.

MoAU peydAeg TTOOOTNTEG OTN
OUOKEUN.

H ouokeun) dgv gival cwoTa
OuVapUoAoyNEVN.

2UVOEDTE TO PIG OTNV TIPICa.

TotroBeTrOTE TO KATTAKI CWOTA
TTavw OTO TUPTIAVO XUUOU.
MpooéTe Ta papkapiouaTa.
‘Ot1av 10 KATTaKI OEV UTTOPEI VO
KA€IoEl, aTTooUVapPUOAOYAOTE

TO EGOPTAPATA OKOMN HI pOPd
KOl OUVOPHOAOYAOTE TA €K VEOU.
MpooéETe TN CWOTH TIPOCAPUOY)
OAWV TWV EEXWPICTWV
€CapTNUATWV.

XPNGIKOTIOINOTE PEPIKA
OeuTEPOAETTTA TN AgITOUpYia
QavooTPOYNG. =» «/Acimoupyia
avaaTpo@ricy BAEme atn

oedida 91

TotmoBeTrOTE TO KOTTAKI CWOTA
TTavw OTO TUPTIAVO XUUOU.
EAéyEte Tn pUBUION /
oTeyavoTtroinon. =» «MoxAo¢
puUBuIong / aTeyavorroinon yia tn
oapKa Twv @PoUTwV» BAETE 0T
oedida 89

EAéy¢Te Tn pUBUION /
aTeyavotroinan. =» «MoxAdg
puBuiang / ateyavorroinan yia mn
odpka Twv epoUTwvy BAETTE OTN
oedida 89

Mnv emme€epyadeoTe TAUTOXPOVO
TTOAU PEYAAEG TTOOOTNTEG.
ATToouvapuoAoynoTE TN
OUOKEUT, OTTWG TTEPIYPAPETal,
KQI GUVOPUOAOYAOTE ThV Eavd.
=> «[lpocroiuacia» BAETe oTn
oelida 89

Z& EPITITWON TTOU TUXOV TTpoBAnfpaTa Sev uropouv va eAuBoUv, KAAEOTE OTTWO-

dnmorte 1N Hotline! O1 apiBuoi TnAspwvwy Bpiokovtal oTig TEAEUTAIEG TEAISEG TWV

odnyiwv.
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Amaca uygun kullanim tr

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin
tasarlanmistir.

Cihaz, meyve veya sebzelerden taze meyve/sebze suyu sikmak igin
uygundur. Cihaz, serbet tertibati ile birlikte donmus meyve veya
sebzelerden serbet yapmak icin uygundur. Cihaz bagka cisimlerin
veya maddelerin iglenmesi igin kullanilmamalidir. Uretici tarafindan
izin verilmis bagka aksesuarlar kullanarak ¢esgitli uygulamalarin
gerceklestirimesi de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal
parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait
aksesuarlari kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun, verilen bilgilere gore hareket
edin ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayin! Cihazi bagka
birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmig olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamig olmalari halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalhdir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Gocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari gocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve galistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her tarlt
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yuruttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulagik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi,
elleriniz nemli veya 1slak durumdayken kullanmayiniz.

m Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken,
parcalarini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve
acil durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

A Yaralanma tehlikesi!

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek pargalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihazi kullandiktan sonra, tahrik
sisteminin (motor) durmasini bekleyiniz.

m Cihazi sadece tum pargalari birlestiriimis durumda calstiriniz. Cihazi
asla kapak takili olmadan ve yerine oturmadan ¢alistirmayiniz!

m Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle dolum agzinin igine
sokmayiniz. Kapaktaki dolum agzina, herhangi bir cisim (orn.
pisirme kasigi) sokmayiniz. Mutlaka sadece urun ile birlikte teslim

edilen tikaci kullaniniz.

m Donen pargalari kesinlikle tutmayiniz ve buralara dokunmayiniz.
Cihazi sadece orijinal pargalari ile birlikte kullaniniz.

/\ Bogulma tehlikesi!!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi icin gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos calistirmayiniz.

/\ Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizleme” bkz. sayfa 100

EEE yonetmeligine uygundur.

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
i¢in sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.
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Genel Bakis tr

Genel Bakig

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
= Resim
1 Ana cihaz / motor iinitesi
a Tahrik ekseni
b A isareti
¢ Salter (3 kademeli)
ON =Agcik
O =Kapali
9 = Dénme yénii degistirme
fonksiyonu
d Fisli kablo
e LED halka*
f O isareti
2 Meyve suyu tamburu
a Tahrik ekseni igin conta
b Meyve suyu icin delik
¢ Meyve suyu igin kilitteme kapagi
(damlama durdurucusu)
d Meyve eti igin delik
e Meyve eti icin ayar kolu
ve [ § B isaretleri*
f Meyve eti i¢in conta*
g V isareti
3 Silikon siyirma elemanl doner firga
4 Siizgeg tertibatlan
a ince (siyah)
b kaba (gri)
5 Serbet tertibati*
6 Meyve sikacagi helezonu
7 Tikag
8 Kapak
a Dolum agzi
b v O isareti
9 Meyve suyu i¢in kap
10 Meyve eti icin kap
11 Temizleme firgasi
12 Yemek tarifi kitabi

* Modele bagh

ilk kullanimdan once

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan gikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarl bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m  Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan digari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini gikartiniz.

m  TUm parcalarin eksiksiz oldugu ve
g6rinur ve hasar olmadigi kontrol edil-
melidir. =»> Resim

m Ik kullanimdan énce tim pargalari
iyice temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Temizleme” bkz. sayfa 100

Semboller ve isaretler

| Sembol _| Anlami

Kapagi takiniz (=) ve

V (O sonunakadar gevirip

sikiniz (-2-).

Ana cihazda kapagin yerlesti-
rilmesine yonelik isaret.
Meyve suyu tamburunu
yerlestiriniz (—g-).

Ana cihazda meyve suyu
tamburunun yerlestiriimesine
yonelik isaret.

Meyve suyu tamburu tzerinde
ayar kolu icin isaretler *.
Temizleme, az miktarda
meyve eti, cok miktarda
meyve eti.

O (& b

*

FO

N |
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tr Ayar kolu / Meyve eti icin conta

Ayar kolu / Meyve eti igin
conta

=> Resim [d - Ayar kollu modeller

Meyve eti icin ayar kolu ile meyve suyunun

kivami kontrol edilir.

m  Cok miktarda meyve etli meyve suyu
icin kolu saga itiniz (g).

m Az miktarda meyve etli meyve suyu
veya serbet igin kolu ortaya itiniz ().

m  Temizlemek / yikamak icin meyve suyu
tamburunu ¢ikartiniz, ters geviriniz ve
kolu resimde gdsterildigi gibi sonuna
kadar itiniz (F).

=> Resim [€] — Contali modeller

Meyve eti icin conta, meyve suyu kivaminin

ayni kalmasini saglar.

m  Meyve suyu veya serbet yapmak igin
conta, meyve eti icin olan delige dogru
sekilde oturmalidir.

m  Temizlemek / yikamak i¢in meyve suyu
tamburunu ¢ikartiniz, ters geviriniz ve
contayi ¢ekerek cikartiniz.

Hazirhk

/\ Yaralanma tehlikesi

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak icin
tim 6n hazirliklar sona erdikten, tim mun-
ferit pargalar dogru sekilde birlestirildikten
ve ana cihaza baglandiktan sonra takiniz.

Dikkat!

Meyve suyu tamburunu asla tahrik ekseni
contasi olmadan ana cihaza yerlestirme-
yiniz. Contanin yerlegtirildikten sonra da
yerine dogru oturmasina dikkat ediniz.

Onemli: Parcalari birlestirmeden 6nce
meyve eti contasinin deligi tamamen
kapattigindan emin olunuz. =» “Ayar kolu /
Meyve eti icin conta” bkz. sayfa 98

98

Meyve suyu sikmak igin hazirhik

=> Resim sirasi [&

1. Ana cihazi diz ve dengeli bir gcalisma
yuzeyine yerlestiriniz.

2. Meyve suyu tamburunu ana cihaza
yerlestiriniz. Bu esnada meyve suyu
tamburunun tabanindaki bosluklari,
ana cihazdaki karsi pargaya hizalayiniz
(isaretlere —g- dikkat ediniz). Meyve
suyu tamburu, ana cihaza dogru hizada
ve siki bir sekilde oturmalidir.

3. Doner firgayl meyve suyu tamburuna
yerlestiriniz.

4. istediginiz siizgeg tertibatini (kaba veya
ince) doner fircaya yerlestiriniz.

Onemli: Tabandaki deligin ve girintilerin,

meyve suyu tamburunun kargl pargasina

siki bir sekilde oturmasina dikkat ediniz.

Slizgeg tertibati artik ddnmemelidir.

5. Meyve sikacagi helezonunu sliizgece
yerlestiriniz ve tahrik eksenine oturana
dek asagiya dogru bastiriniz.

6. Kapagi yerlestiriniz (-X-) ve saatin
dénme yoniinde sonuna kadar
geviriniz (-2-).

Serbet yapmak igin hazirlik

—> Resim sirasi

1. Ana cihazi duz ve dengeli bir calisma
yuzeyine yerlestiriniz.

2. Meyve suyu tamburunu ana cihaza
yerlestiriniz. Bu esnada meyve suyu
tamburunun tabanindaki bosluklari,
ana cihazdaki karsi pargaya hizalayiniz
(isaretlere - dikkat ediniz). Meyve
suyu tamburu, ana cihaza dogru hizada
ve siki bir sekilde oturmalidir.

3. Serbet tertibatini meyve suyu
tamburuna yerlestiriniz.

Onemli: Tabandaki deligin ve girintilerin,

meyve suyu tamburunun kars! pargasina

siki bir sekilde oturmasina dikkat ediniz.

Serbet tertibati artik ddnmemelidir.

4. Meyve sikacagi helezonunu serbet
tertibatina yerlestiriniz ve tahrik
eksenine oturana dek asagiya dogru
bastiriniz.



5. Kapagi yerlestiriniz (--) ve saatin
dénme yoninde sonuna kadar
ceviriniz (-2-).

Besinlerin hazirlanmasi

Onemli: Sadece olgun meyve ve sebzeleri
kullaniniz. Olgun olmayan veya fazla
olgunlagsmis meyveler, sikma helezonunun
ve bunlarin stizgecinin ¢ok hizh sekilde
tikanmasina neden olur.

m Taglari veya cekirdekleri ¢cikartiniz
(6rn. murdum erigi, seftali, kirazlarda vs.).

m Sert kabuklari (6rn. karpuz, ananas,
salatalik, patateslerde vs.) ¢ikartiniz.

m Ince kabuklu meyveler ve sebzeleri
(6rn. elma, armut, havug, turp, salata,
lahana, maydanoz, 1spanak, tzim,
cilek, kereviz vs.) yikamak yeterlidir.

m Turuncgiller soyulmali ve beyaz kabuk-
lar temizlenmelidir, aksi takdirde meyve
suyu eksi olabilir.

m Buylk meyve ve sebzeleri, baski uygu-
lamadan dolum agzindan gecgebilmeleri
icin kiguk parcalara ayiriniz.

Kullanimi

/\ Yaralanma tehlikesi

— Cihazi sadece tiim pargalari birlestirilmig
durumda calistiriniz.

— Cihazi asla kapak takili olmadan ve
yerine oturmadan calistirmayiniz.

— Parmaklarinizi kesinlikle dolum agzina
sokmayiniz. Sadece cihaz ile birlikte
teslim edilen tikaci kullaniniz!

Dikkat!

Donmus meyveleri sikmak i¢in mutlaka
serbet tertibatini kullaniniz. Dondurulduklar
icin cok kati olan meyveleri sikmayiniz
(6rn. Cilek).

Meyve suyunun sikilmasi

—> Resim sirasi [0

1. Cihaz belirtildigi gibi hazirlayiniz.
=> “Meyve suyu sikmak icin hazirlik”
bkz. sayfa 98

2. Meyve suyu ve meyve eti deliklerinin
altina birer kap yerlestiriniz.

Kullanimi tr

3. Meyve suyu icin olan kilitteme kapagini
aciniz.

4. Meyve eti igin ayar kolunu (modele bagh
olarak) istediginiz gibi ortaya ([J) veya
saga dogru sonuna kadar itiniz (B).

5. Elektrik figini prize takiniz. Salteri ON
konumuna getiriniz. Cihaz galismaya
baslar. LED halka yanar (modele bagli
olarak). Doner firca doner.

6. Hazirlamis oldugunuz besinleri dolum
agzina doldurunuz. Besinleri sadece
urlin ile birlikte teslim edilen tikag ile
itiniz.

7. Meyve suyu, sag kabin icine akar.
Sikilan meyve eti, sol kapta toplanir.

8. Sikma islemi tamamlandiginda veya
meyve suyu kabi doldugunda, salteri O
konumuna getiriniz ve cihazin durmasini
bekleyiniz.

9. Meyve suyu icin olan kilitteme kapagini
kapatiniz ve kabi bosaltiniz.

Bilgiler:

— Elde ettiginiz meyve suyunu iyilestirmek
icin islemin basinda ve sonunda terci-
hen sivi miktari bol olan malzemeler
kullanin (6rn. Portakal, domates, karpuz
vs.). Sert ve lifli malzemeleri araya
koyunuz.

— Besinleri porsiyonlar halinde dolum
agzina doldurunuz.

— Asiri derecede doldurma, islemi
hizlandirmaz ve tamburun tagsmasina
neden olur.

Serbetin yapilmasi

—> Resim sirasi [3

1. Cihaz belirtildigi gibi serbet tertibati ile
hazirlayiniz. =» “Serbet yapmak icin
hazirlik” bkz. sayfa 98

2. Meyve eti deliginin altina bir kap yerles-
tiriniz. Meyve eti icin ayar kolunu ortaya
itiniz (). Elektrik fisini prize takiniz.
Salteri ON konumuna getiriniz. Cihaz
calismaya baglar. LED halka yanar
(modele bagli olarak).

3. Dondurulmus besinleri dolum agzina
doldurunuz. Besinleri sadece Urtn ile
birlikte teslim edilen tikag ile itiniz.

4. Hazir olan serbet, sol kapta toplanir.
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tr Temizleme

D6énme yonii degistirme

fonksiyonu

Dénme yoni degistirme fonksiyonu,

helezonu kisa stireyle geriye dogru

dondirerek yapigkan besin maddelerinin

tekrar ¢ozllmesini saglamak igin kullanilir.

m  Salteri O konumuna getiriniz ve tahrik
sisteminin durmasini bekleyiniz.

m Salteri 9 konumuna getirip basili
tutunuz.

m Yakl. 3-5 saniye sonra salteri birakip
tahrik sisteminin durmasini bekleyiniz.

m  Salteri ON konumuna getirip igleme
devam ediniz.

Bilgi: Yapisan besinler ddnme yoni

degistirildikten sonra da ¢ozilmezse;

cihazi kapatiniz, elektrik fisini gekiniz ve

cihazi temizleyiniz. =% “Temizleme” bkz.

sayfa 100

Calisma sona erdikten sonra

m Iki kabi bosgaltiniz ve tekrar meyve
suyu ve meyve eti deliklerinin altina
yerlestiriniz.

m Kilitteme kapagini kapatiniz ve meyve
eti igin ayar kolunu saga dogru sonuna
kadar itiniz.

m  Dolum agzina biraz su doldurunuz
(yakl. 100 ml) ve salteri ON konumuna
getiriniz.

m Kisa sure sonra kilitleme kapagini aginiz
ve meyve eti i¢in ayar kolunu sola dogru
sonuna kadar itiniz.

m Cihazi kapatmadan once cihazin
tamamen bosalmasini bekleyiniz.

m  Salteri O konumuna getiriniz ve cihazin
durmasini bekleyiniz.

m Elekitrik fisini ¢ekiniz.

m TUm parcalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz.

100

Temizleme

Cihazi ve kullanilan minferit pargalari, her
kullanimdan sonra iyice temizleyiniz.

A\ Elektrik garpma tehlikesi!

— Temizlemeden 6nce elektrik fisini
cekiniz.

— Ana cihazi kesinlikle sivilara dal-
dirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

— Buharli temizleme aleti kullanmayiniz.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizlik
deterjani kullanmayiniz.

— Munferit pargalari bulagsik makinesinde
yikamayiniz.

Bilgiler:

— Ornegin Havug plastik parcalarda renk
degisimlerine neden olabilir. Bu renk-
lenmeler bir damla sivi yemek yagi ile
temizlenebilir.

— Meyve eti icin olan contayl tamamen
aciniz. =% “Ayar kolu / Meyve eti igin
conta” bkz. sayfa 98

Resim [f] (izerinde munferit pargalarin
nasil temizlenecegine iligkin bir genel bakis
sunulmustur.

Cihazin pargalarina ayrilmasi

m  Kapag, isarete kadar dondurip (-X-)
cikartiniz.

m Birlestiriimis olan meyve suyu
tamburunu ¢ikartiniz.

m Arka arkaya meyve sikacagi
helezonunu, slizgeg tertibatini veya
serbet tertibatini ve doner fircayi
cikartiniz.



Elden gikartiimasi tr

Bilgi: Meyve suyu tamburunda miinferit Garanti
pargalar sikismissa (6rn. meyve artiklari

nedeniyle) asagida belirtilen islemleri Bu cihaz igin, yurt digindaki temsilcilik-

lerimizin vermis oldugu garanti sartlari

uygulayniz. gecerlidir. Bu hususta daha detayli bilgi
—> Resim sirasi Il almak igin, cihazi satin aldiginiz saticiya
1. Meyve suyu tamburunu ters gevirip bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde bu
altina bir bez koyunuz. garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
2. Alttarafta dikkatli bir sekilde yerinden satin aldiginizi gésteren fisi veya faturay
¢lkana dek meyve sikacagi helezonu- gostermeniz sarttir.
nun tahrik eksenine bastiriniz.
3. TUm minferit pargalari ¢ikartiniz. Degisiklik haklari mahfuzdur.
Ana cihazin temizlenmesi
m Ana cihazi yumusak ve nemli bir bezle Makinenizi daha verimli
siliniz ve kurulayiniz. kullanabilmeniz i¢in:
Diger pargalarin temizlenmesi m Bu c_:_iha;lar ev tipi !(qllgnlma uygundur,
m  Meyve suyu tamburu, déner firga, endustriyel (sanayi tipi) kullanima
siizgeg tertibatlari, serbet tertibati, uygun degildir. - o
meyve sikacadi helezonu ve tikaci m Cihaz sgdecg tip Ievha.smd'al'q bilgilere
deterjanli su, yumusak bir bez / siinger uygun bir sekilde elektrik prizine
ve Uriinle birlikte teslim edilen fircayla baglayip calistiriniz.
temizleyiniz veya bulasik makinesine = Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
yerlestiriniz. digmesinden kapatip kaldiriniz.

m Uriinle birlikte teslim edilen firca,
ozellikle meyve suyu ve meyve
eti deliklerini iyice temizlemek icin
uygundur.

m Kapagi deterjanli su ve yumusak bir
bez / slinger veya yumusak bir firca
kullanarak temizleyiniz ve akan suyu
altinda durulayiniz.

m TUm pargalari kurumaya birakiniz veya
bir bezle kurutunuz.

Elden gikartiimasi

Ambalaji cevre dostu bir sekilde

E elden cikarin. Bu uriin 2012/19/EU

mmm  sayili Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipmanlar Direktifi'ne gore
etiketlenmistir. Ulusal yonetmelik
(Turkiye Resmi Gazetesi No:28300
Tarih: 22.05.2012) Avrupa genelinde
gecerli olan, urlnlerin geri toplan-
masi ve geri donustirdlmesi ile ilgili
yaplyi belirtir. Litfen cihazi aldiginiz
magazadan guncel imha etme yollari
hakkinda bilgi aliniz.
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tr Ariza durumunda yardim

Ariza durumunda yardim

Sorun ________Jsebep  _ ___________[Cozim ___ |

Cihaz acildi-
ginda calismaya
baslamiyor.

Cihaz, kullanim
esnasinda duruyor.

Meyve suyu
tamburu, ana
cihazin tzerine
dogdru sekilde
yerlestirilemiyor.
Meyve suyu ¢ok
ince veya ¢ok kalin
kivamli.

Cihaz, yuksek motor

sesi ile gcaligiyor.

Cihaza gui¢ gitmiyor.
Kapak, meyve suyu tamburuna
dogru oturmamis.

Cihazda sikmak icin cok fazla
besin veya kati ¢ekirdekler /
saplar var.

Kapak, meyve suyu tamburuna
dogru oturmamis.

Meyve eti icin ayar kolu yanlis
ayarlanmis veya conta dogru
yerlestiriimemis.

Meyve eti icin ayar kolu yanlis
ayarlanmis veya conta dogru
yerlestiriimemis.

Cihazda ¢ok miktarda besin var.

Cihaz dogru sekilde
birlestiriimemis.

Elektrik fisini prize takiniz.
Kapagdi meyve suyu tamburuna
dogdru sekilde oturtunuz.
isaretleri dikkate aliniz. Kapak
kapanmiyorsa, cihazi tekrar
parcalarina ayirip yeniden
birlestiriniz. TGm munferit
parcalarin yerlerine dogru
oturmasina dikkat ediniz.
Birkac saniye suresince donme
yonu degistirme fonksiyonunu
kullaniniz. = “Dénme y6nii
degistirme fonksiyonu” bkz.
sayfa 100

Kapag! meyve suyu tamburuna
dogdru sekilde oturtunuz.

Ayari / contayi kontrol ediniz.
=> “Ayar kolu / Meyve eti icin
conta” bkz. sayfa 98

Ayari / contay! kontrol ediniz.

=> “Ayar kolu / Meyve eti icin
conta” bkz. sayfa 98

Ayni anda ¢ok miktarda besini
sikmayiniz.

Cihazi belirtildigi gibi pargalarina
ayirip yeniden birlegtiriniz.

=> “Hazirlik” bkz. sayfa 98

Gideremediginiz bir sorun oldugunda mutlaka ¢agri merkezimizi arayin!

Telefon numaralar kilavuzun sondaki sayfalarinda yer almaktadir.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu gevirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife Gzerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalardaise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gizerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazih bagvurular icin adresimiz
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, Uriinliniizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES SI

+  Cihaziniz; kullanma kllavuzu_ndagdster\\dwgi %ek\\de_ku\\an!lmw ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska blI’_I’]f enle mudahale edilmemis olmasi iartmla butln parcalar dahil olmak Gizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE iLE GARANTI EDILM STIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Turkiye'de satilan Grlinler icin gecerlidir. . .

+ Arizalarin gideriimesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malintesliminden sonraki ylkleme, bo%a\tma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
Voltaj dustklugu veya fazlalig, hatali elektrik tesisati, trun etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami dl'ismdad\r_._ ) .

+  Dogalafetler (Deprem -Sel baskiniv.b.) yangin ve yildinm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTI SARTLARI _ - .
1. Garanti slresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malinbitin pargalari dahil olmak tzere tamami garantisi kapsamindadir. o .
3‘. Malin ayipli oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tuketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c- Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
_haklarindan birini kullanabilir. _ ) o )
. Tuketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini secmesi durumunda saticy; iscilik masr@ﬂ,,deggt}rllen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda higbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yapmak veya yaptirmakla yukimludr.
TUketicl Ucretsiz onarim hakkini tretici veya ithalatglya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatgi tiiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur. .
5. Tuketicinin, ticretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti suresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri icin gereken azami slrenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

Sy

satici, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; N

tliketici malin bedel iadesini, ay_llp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici

Saticy, tliketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getiriimemesi

durumunda satici, Ureticive ithalatci miteselsilen sorumludur. Bosch Ekmek Kizartma Mak.
6. Malin tamir stresi 20 |E‘§ununu gecemez. Bu sUre, garanti stresiicerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
mala iliskin arizanin Yetkili Servis Istasyonuna veya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, tretici veya ithalatcr; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h Ki
ozelliklere sahip baska bir mali tuketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen sre Bosch Kiyma Makinasi
aranti stresine eklenir. Bosch Sag Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullaniimasindan Bosch Baskill
kaynaklanan arizalar garanti kapsami digindadir. B h il El Stipd .
8. Tuietici, %arantidem ogan haki)arln\n kullaniimasi ile ilgili olarak ikabilecek 0s¢ sarjll El Stpdrgesi
uyusmazIiiklarda yerlesim yerinin bulundugu ) Bosch utd
veya tlketici isleminin yaglldlgl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine basvurabilir, . ) o Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiiketici h Sikacag
MGl < = LY o OIS Bosc! Meyva Sikacagi
Gumriik ve Ticaret Bakanligi Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gézetimi Bosch Mevva ve Sebze Sikacag!
Genel Miidiirliigiine basvurabilir. 0S¢ eyvave sebze sikacag
Bosch Masaj Aletleri

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i _
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarast ile, 7 giin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numaray!i cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Misteri Hizmetleri bolimuinde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya cagri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazil telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiicik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini diizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DiKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICI VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN
Unvani  : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, Adresi
Umraniye 34771 Istanbul Telefonu:
Telefonu : 0216528 90 00 Pbx Faks
Faks 102165289188 E-posta
E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayisi:
Yetkilinin imzasi Teslim Tarihi ve yeri

Yetkilinin imzasl
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi
MALIN

Cinsi : KUCUK EV ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Garanti Suresi : 2YIL

Azami tamir stresi :  201S GUNU

Bandrol ve Seri No. :




Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem pl

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach.

Urzgdzenie stuzy do wyciskania swiezego soku z owocow i warzyw.
Urzadzenie nadaje sie do przygotowania sorbetu z mrozonych
owocéw lub warzyw, przy uzyciu wktadki do sorbetu. Urzgdzenia nie
wolno uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotow.
Przy zastosowaniu wyposazenia dopuszczonego przez producenta
mozliwe sg dodatkowe zastosowania. Urzgdzenia uzywac tylko

z dopuszczonymi, oryginalnymi czesciami i akcesoriami. Nigdy nie
uzywac akcesoriow przeznaczonych do innego urzgdzenia.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzadzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie sie
do wskazéwek prawidtowego korzystania z urzgdzenia wyklucza
odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.
To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz
osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/
lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem
lub zostaty pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania
z urzagdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie
dopuszczac dzieci do urzadzenia i przewodu zasilajgcego i nie
pozwalac im na obstugiwanie urzgdzenia. Dzieciom nie wolno
bawic sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci
konserwacyjnych.
Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!
m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowaé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna
uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo
urzagdzenie nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy
Zleci¢ naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu
SEerwisowi.
m Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

m Nie stawia¢ urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggngé go
przez ostre krawedzie.

m Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie my¢
w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

m Urzadzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/A Niebezpieczenstwo zranienia!

m Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po uzyciu urzgdzenia zaczekac, az zatrzyma sie
naped.

m Uzytkowac urzgdzenie tylko w stanie catkowicie zmontowanym.
Nigdy nie uzywac go bez prawidtowo umieszczonej i
zablokowanej pokrywy!

m Podczas pracy nie wktada¢ rgk w otwor do napetniania. Nie
wktadac¢ zadnych przedmiotéw (np. tyzki) w otwor do napetniania.
Do popychania stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem
popychacz!

m Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci. Urzgdzenia uzywacé
tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie

folig.

A Uwaga!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz to

konieczne do obrébki produktow spozywczych. Nie wtgczaé pustego

urzadzenia.

A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po

dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,,Czyszczenie” patrz strona 111
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produk-
téw znajda Panstwo na naszej stronie
internetowe;j.
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Spis tresci pl

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.
= Rysunek
1 Korpus urzadzenia z silnikiem
a Wat napedowy
b Oznaczenie A
¢ Przetgcznik (3-stopniowy)
ON = wtaczenie
O = wylgczenie
O = funkcja biegu wstecznego
d Kabel sieciowy
e Pierscien LED*
f Oznaczenie O
2 Beben do soku
a Uszczelka watu napedowego
b Wylot soku
¢ Klapka zapobiegajgca kapaniu soku
(drip-stop)
d Wylot migzszu
e Dzwignia regulacyjna do
migzszu f [ B *
f Uszczelka do migzszu*
g Oznaczenie V
3 Szczotka obrotowa ze zgarniaczami
silikonowymi
4 Wkiady sitka
a sitko drobne (czarne)
b sitko grube (szare)
Wktadka do sorbetu*
Sruba do wyciskania soku
Popychacz
Pokrywa
a Otwor do napetniania
b Oznaczenie Vv 0O
9 Pojemnik na sok
10 Pojemnik na migzsz
11 Szczotka do czyszczenia
12 Broszura z przepisami kulinarnymi

* W zaleznosci od modelu
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pl Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowac, wyczysci¢ i sprawdzi¢
urzadzenie.

Uwaga!

Nigdy nie uzywac uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyja¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria oraz usungc¢
opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
= Rysunek

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=> ,Czyszczenie” patrz strona 111

Symbole i oznaczenia

| Symbol | Znaczenie |
ﬂ Natozy¢ pokrywe (-X-)

A

\Y4

o

i dokreci¢ (-2-).
Oznaczenie na korpusie
urzgdzenia do zakfadania
pokrywy.

Umiesci¢ beben do

soku (—g-)-

Oznaczenie na korpusie
urzgdzenia do zakfadania
bebna do soku.

Oznaczenia dla dzwigni
regulacyjnej umieszczone na
bebnie *: czyszczenie, mato
migzszu, duzo migzszu.

OB
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Dzwignia regulacyjna /
uszczelka do migzszu

=> Rysunek [d — Modele z dzwignia

regulacyjna

Za pomoca dzwigni regulujgcej migzsz

mozna zmienia¢ konsystencje soku.

m Przesunagé¢ dzwignie w prawo, w celu
uzyskania duzo migzszu w soku (g).

m Przesungé¢ dzwignie na $rodek, w celu
uzyskania mato migzszu w soku lub
sorbetu ().

m W celu oczyszczenia / przeptukania
bebna, nalezy zdjg¢ go, odwrdcic i prze-
sungc¢ dzwignie do oporu, jak pokazano
na rysunku (f).

—> Rysunek [d — Modele z uszczelka

Uszczelka do migzszu gwarantuje, ze sok

ma statg konsystencje.

m W celu przygotowania soku lub sorbetu,
uszczelka musi siedzie¢ prawidtowo
w wylocie migzszu.

m W celu oczyszczenia / przeptukania,
wyjaé beben do soku, obrécié¢
i wyciggnac¢ uszczelke.

Przygotowanie

/\ Niebezpieczenstwo zranienia
Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero po zakonczeniu wszystkich
czynnosci przygotowawczych oraz
poprawnym zmontowaniu wszystkich
elementdéw i potgczeniu ich z korpusem
urzgdzenia.

Uwaga!

Nigdy nie umieszczac bebna na korpusie
urzgdzenia bez uszczelki watu napedo-
wego. Upewnic¢ sie, ze uszczelka siedzi
poprawnie réowniez po wtozeniu jej do
korpusu urzadzenia.

Wazne: przed zmontowaniem nalezy
sprawdzi¢, czy otwor jest catkowicie
zamkniety przez uszczelke do migzszu.
=» Dzwignia regulacyjna / uszczelka
do migzszu” patrz strona 108



Przygotowanie do wyciskania

soku

=> Cykl rysunkéw £

1. Korpus urzadzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni.

2. Umiesci¢ beben na korpusie urza-
dzenia. Nalezy przy tym wyciecia na
spodzie bebna ustawi¢ na wystepach w
korpusie urzadzenia (zwrdéci¢ uwage na
oznaczenia —-). Beben musi siedzie¢
réwno i pewnie na korpusie urzadzenia.

3. Wiozy¢ do bebna szczotke obrotowa.

4. Do szczotki obrotowej wtozy¢ odpowiedni
wkiad sitka (sitko grube lub drobne).
Wazne: upewnic sie, ze otwdr oraz wyciecia
w podstawie sg pewnie osadzone w miejscu

do tego przewidzianym w bebnie do soku.

Wktad sitka nie moze dac¢ sie juz obrocic.

5. Wiozy¢ do sitka $rube do wyciskania
soku i docisng¢, az znajdzie sie na wale
napedowym.

6. Natozy¢ pokrywe (—X-) i obréci¢ do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara (-2-).

Przygotowanie do wycisnigcia

sorbetu

=> Cykl rysunkéw [

1. Korpus urzadzenia ustawic¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni.

2. Umiesci¢ beben na korpusie urza-
dzenia. Nalezy przy tym wyciecia na
spodzie bebna ustawic¢ na wystepach w
korpusie urzgdzenia (zwréci¢ uwage na
oznaczenia —-). Beben musi siedzie¢
réwno i pewnie na korpusie urzadzenia.

3. Wiozy¢ do bebna wktadke do sorbetu.

Wazne: upewnic¢ sie, ze otwor oraz

wyciecia w podstawie sg pewnie osadzone

w miejscu do tego przewidzianym w bebnie

do soku. Wktadka do sorbetu nie moze da¢

sie juz obrocié.

4. Wiozy¢ do sitka Srube do wyciskania
soku i docisng¢, az znajdzie sie na wale
napedowym.

5. Natozy¢ pokrywe (-X-) i obréci¢ do
oporu w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara (-2-).

Stosowanie pl

Przygotowanie produktéw

spozywczych

Wazne: do przygotowania uzywac tylko

dojrzatych owocow i warzyw. Niedojrzate

lub przejrzate owoce bardzo szybko zatkajg

Srube i jej sitko.

m  Usunag¢ kamyki lub pestki (np. $liwek,
brzoskwin, wisni itp.).

m  Usuna¢ twarde tupiny (np. melona,
ananasa, ogorka, ziemniakow itp.).

m  Owoce i warzywa z cienkg skoérka/
tuping (np. jabtka, gruszki, marchew,
rzodkiewka, satata, kapusta, pietruszka,
szpinak, winogrona, truskawki, seler itp.)
wystarczy tylko umy¢.

m  Obra¢ owoce cytrusowe i usungc biaty
miekisz, inaczej sok moze mie¢ gorzki
smak.

m Rozdrobni¢ duze owoce i warzywa,
aby bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

Stosowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia

— Uzytkowa¢ urzadzenie tylko w stanie
catkowicie zmontowanym.

— Nigdy nie uzywac¢ go bez prawidtowo
umieszczonej i zablokowanej pokrywy.

— Nie wktadac¢ palcow w otwor do
napetniania. Nalezy uzywac wytgcznie
dostarczonego popychacza!

Uwaga!

Do przetwarzania mrozonych owocéw

zawsze uzywac wkiadki do sorbetu. Nie

przetwarza¢ owocoéw, ktére stajg sie bardzo

twarde wskutek zamrozenia (np. truskawek).

Wyciskanie soku

=> Cykl rysunkéw [5]

1. Przygotowac urzgdzenie, jak opisano.
=» Przygotowanie do wyciskania soku”
patrz strona 109

2. Umiesci¢ pojemnik pod kazdym
z wylotéw soku i migzszu.

3. Otworzy¢ klapke zapobiegajgcg kapaniu
soku.
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pl Stosowanie

4. Przesung¢ dzwignie regulacyjng do
migzszu (wystepuje zaleznie od modelu)
w potozenie $rodkowe ([J) lub catkiem w
prawo (g).

5. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawi¢
przetacznik na ON. Urzadzenie zaczyna
pracowaé. Swieci pierscien LED
(wystepuje zaleznie od modelu). Wiruje
szczotka obrotowa.

6. Przygotowane produkty wtozy¢ w otwor
do napetniania. Produkty dosuwac¢ tylko
dostarczonym popychaczem.

7. Sok sptywa do prawego pojemnika.
Wycisniety migzsz gromadzi sie
w lewym pojemniku.

8. Gdy praca jest zakonczona lub pojemnik
na sok jest pefen, ustawic¢ przetgcznik
na O i odczekac, az urzadzenie sie
zatrzyma.

9. Zamknac¢ klapke zapobiegajgca kapaniu
soku i oprézni¢ pojemniki.

Wskazowki:

— Aby zwigkszy¢ ilos¢ uzyskanego
soku, najlepiej na poczatku i na koncu
wirowania przetwarzac sktadniki o duzej
zawartosci cieczy (np. pomarancze,
pomidory, arbuzy, itp.). W miedzyczasie
przetwarzac¢ sktadniki twarde i widkniste.

— Produkty wktada¢ w otwor do napetnia-
nia porcjami.

— Nadmierne wpychanie nie przyspiesza
wyciskania i prowadzi do przepetnienia
bebna.

Wyciskanie sorbetu

=> Cykl rysunkéw H

1. Przygotowac urzadzenie z wktadkg
do sorbetu, jak opisano. =» ,Przygo-
towanie do wycisniecia sorbetu” patrz
strona 109

2. Umiesci¢ pojemnik pod wylotem
migzszu. Przesung¢ dzwignie
regulacyjng do migzszu w potozenie
$rodkowe (). Wiozyé wtyczke
do gniazdka. Ustawic przetgcznik na
ON. Urzadzenie zaczyna pracowac.
Swieci pierscien LED (wystepuje
zaleznie od modelu).
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3. Mrozone produkty wiozy¢ w otwér do
napetniania. Produkty dosuwac tylko
dostarczonym popychaczem.

4. Gotowy sorbet gromadzi sie¢ w lewym
pojemniku

Funkcja biegu wstecznego
Funkcja biegu wstecznego stuzy do polu-
zowania zablokowanego produktu poprzez
krotkotrwate wigczenie obrotow w tyt
slimaka.

m Ustawic¢ przetacznik na O i poczekac,
az naped sie zatrzyma.

m Ustawié przetgcznik na 9 i przytrzymaé
wcisniety.

m Po ok. 3-5 sekundach zwolni¢ prze-
tacznik i poczekac¢ do zatrzymania sie
napedu.

m Ustawic¢ przetacznik na ON i pracowac
dalej.

Wskazowka: jezeli krotki bieg wsteczny nie
uwolni zablokowanego produktu, wytgczy¢
urzadzenie, wyciggng¢ wtyczke sieciowg

i oczysci¢ urzgdzenie. =» ,Czyszczenie”
patrz strona 111

Po pracy

m  Oprozni¢ oba pojemniki, a nastepnie
z powrotem ustawi¢ pod wylotami soku
i migzszu.

m Zamkng¢ klapke zapobiegajgcg kapaniu
soku i przesung¢ dzwignie regulacyjng
do migzszu catkowicie w prawo.

m  WIla¢ troche wody (ok. 100 ml) w otwor
do napetniania i ustawi¢ przetgcznik
na ON.

m Po krotkim czasie, nalezy otworzy¢
klapke zapobiegajaca kapaniu soku
i przesung¢ dzwignie regulacyjng do
migzszu catkiem w lewo.

m Pozwoli¢ urzgdzeniu na prace na pusto
przed wytgczeniem go.

m Ustawic¢ przetacznik na O i odczekac,
az urzadzenie sie zatrzyma.

m  Wyciagnac¢ z gniazdka wtyczke
sieciowq.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu.



Czyszczenie

Urzadzenie i wykorzystane czesci muszg byc¢

doktadnie oczyszczone po kazdym uzyciu.

/\ Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odtgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

— Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzadzenia
w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce
do naczyn.

— Nie stosowa¢ myjek parowych.

Uwagal!

— Nie uzywa¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac¢ szorstkich Sciereczek ani
Srodkéw do szorowania.

— Nie my¢ poszczegdlnych czesci
w zmywarce do naczyn.

Wskazowki:

— Podczas przetwarzania np. marchewki
mogg powstawacé przebarwienia na
elementach z tworzywa sztucznego.
Mozna je usungc¢ kilkoma kroplami oleju
jadalnego.

— Catkowicie otworzy¢ uszczelke
do migzszu. =% ,Dzwignia regulacyjna /
uszczelka do migzszu” patrz strona 108

Na rysunku [l pokazany jest sposéb
czyszczenia poszczegoélnych czesci.
Demontaz urzadzenia

m  Obrdcic¢ pokrywe az do oznaczenia (-X-)
i zdjac.

m  Zdjg¢ zmontowany beben do soku.

m  Wyjac kolejno srube do wyciskania
soku, wkiad sitka lub wkiadke do
sorbetu oraz szczotke obrotowa.

Wskazowka: jezeli poszczegodine elementy

zakleszczg sie w bebnie do soku (wskutek

np. pozostania resztek owocow), postepo-
wac nastepujgco.

Czyszczenie pl

= Cykl rysunkéow Il

1. Odwrdci¢ beben do soku i podtozyé
Sciereczke.

2. Na spodzie nacisng¢ ostroznie na wat
napedowy Sruby do wyciskania soku,
aby poluzowa¢ go.

3. Wyjac wszystkie czesci.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

m  Korpus urzgdzenia wytrze¢ miekka,
wilgotng szmatkg i wysuszyc¢.

Mycie dodatkowych czesci

m Beben do soku, szczotke obrotowa,
wktady sitka, wktadke do sorbetu, srube
do wyciskania soku oraz popychacz
my¢ ptynem do mycia naczyn, uzywajgc
miekkiej Sciereczki/ggbki i dostarczonej
szczotki, albo w zmywarce.

m Dostarczona szczotka nadaje sie bardzo
dobrze do doktadnego mycia wylotow
soku i migzszu.

m Pokrywe oczysci¢ miekkg Sciereczkg /
gabka lub miekka szczotkg z uzyciem
ptynu do mycia i sptukac pod biezaca
woda.

m  \Wszystkie czesci pozostawic¢ do
wyschniecia lub wytrze¢ Scierka.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.
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Ekologiczna utylizacja

Ekologiczna utylizacja

)i
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To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
z Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE
oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzgcy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.



Usuwanie usterek pl

Usuwanie usterek

Spos6b usuniecia

Urzadzenie nie
pracuje podczas
wigczania.

Urzadzenie zatrzy-
muje sie podczas

pracy.

Beben do soku nie
daje sie poprawnie
umiesci¢ na korpusie
urzgdzenia.

Sok jest zbyt rzadki
lub zbyt gesty.

Silnik urzgdzenia
pracuje gtosno.

Prad nie dochodzi do
urzgdzenia.

Pokrywa nie siedzi prawidtowo
na bebnie do soku.

Zbyt duzo Scisnietych produktow
lub twarde pestki / todygi w
urzgdzeniu.

Pokrywa nie siedzi prawidtowo
na bebnie do soku.

Dzwignia regulacyjna do
migzszu jest zle ustawiona lub
uszczelka nie jest prawidtowo
wiozona.

Dzwignia regulacyjna do
migzszu jest Zle ustawiona lub
uszczelka nie jest prawidtowo
wiozona.

Zbyt duza ilo$¢ produktu

w urzadzeniu.

Urzgdzenie nie jest prawidtowo
ztozone.

Witozy¢ wtyczke do gniazda.

Umiescic¢ prawidtowo pokrywke
na bebnie do soku. Nalezy
stosowac sie do oznaczen.
Jezeli pokrywa nie daje sie
zamkngc, roztozy¢ czesci

i ponownie zmontowagé. Zwréci¢
uwage na prawidtowe osadzenie
wszystkich czesci.

Uzy¢ funkcji biegu wstecznego
przez kilka sekund. =» ,Funkcja
biegu wstecznego” patrz

strona 110

Umiescic¢ prawidtowo pokrywke
na bebnie do soku.

Sprawdzi¢ ustawienie /
uszczelke. = ,DZwignia regu-
lacyjna / uszczelka do migzszu”
patrz strona 108

Sprawdzi¢ ustawienie /
uszczelke. = ,DZwignia regu-
lacyjna / uszczelka do migzszu”
patrz strona 108

Nie wyciska¢ nadmiernych ilosci
jednoczesnie.

Roztozy¢ i zmontowac urzadze-
nie w sposéb wczesniej opisany.
=>  Przygotowanie” patrz

strona 108

Jesli problemu nie mozna rozwigza¢, nalezy koniecznie skontaktowac sie z infolinig!

Numery telefonéw znajduja sie na ostatnich stronach instrukcji.
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uk BukopucTaHHs 3a npu3Ha4YeHHAM

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

Llen npunag npusHaveHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag npusHadYeHo AN BUYaBOBaHHA CBIPKOrO COKY 3 OBOMIB,
dopyKTiB i Arig. YcTaTkoBaHUN crieLianbHOK BCTaBKOK Npuiag
NigXOANTb A5 NPUrOTYBaHHSA WepOeTy i3 3aMOPOXXEHMX OBOMIB,
dpyKTiB i Arig. He BukopucTtoBynTEe Npunag ans nepepobku iHWmnX
pPEeYoBUH YM NpeameTiB. 3a YMOBU BUKOPUCTAHHS [O3BONEHOro
BUPOOHMKOM 004ATKOBOrO Npunaaas MOXUBI TakoX iHLLI

crnocobu 3acTocyBaHHA. BukopucToBynTe Npunag Tifbkn 3
A03BOSIEHUMM OpUriHarNbHUMK YacTUHaMK Ta npunagasMm. Hikonu He
BUKOPUCTOBYWTE Npunagas ans iHwWux npunagis.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiIMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOPSI.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO npoynTanTe iIHCTPYKUiO 3 eKcniyaTauii, JoTpumMynteca ii
BKasiBOK, He BuknganTe Ti! [Nepenatoum npunag y KOpUCTYBaHHS
IHLMM NoasMm, goganTte A0 HbOro i LK iHCTPYKLUito. Y pasi
HeJOTPMMaHHS BKa3iBOK LLOAO NPaBUITbHOrO BUKOPUCTAHHS npuniaay
BUPOOHMK HE Hece BiANOBIAaNbHOCTI 32 30UTKN, SIKi BUHUKIN
BHACIiQOK LbOro.

Ocobwu 3 isnyHMMN, ceHCOpHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamu abo
ocobu, gkum Bpakye 3HaHb Ta 4OCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCS
npunagom nuiie nig HarnsagomM abo sKLWOo BOHU NPOWILLINM MiArOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHS NpUNagom Ta po3yMitoTb MOXITMBY HEGe3MeKYy.
TpumanTte npunag i kabenb XMBNEHHA Nogani Big Aiten, im He
[03BOSISAETLCA KOPUCTYBATUCA npunagom. [itam He MoxHa rpatucs 3
npvnagoM. OunLLEHHA Ta TeXHIYHE 0BCcnyroByBaHHA 3a00POHSETLCA
BUKOHYBaTW OITAM.

/\ He6e3neka BpPaXXeHHs1 efIeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!

m [lpunag [o3BoNAETLCS NIAKNKOYATN 40 PO3ETKM 1 eKCnyaTyBaTtu
nve BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YEeHNX Ha 3aBOACHKI TabnunyLli.
He kopucTtymntecsa npunagom, SKwo Kabenb XXMUBMEHHS | npyunag,
MatoTb Byab-AaKi NOWKOAXKEHHs. LLlo6 yHMKHYTK HeGe3neku,
PEMOHTYBaTW Npunag — Hanpuknag, 3amMiHsaTU NOLLKOLKEHWN
kabenb XVBNeHHA — A03BONSAETbCA NuLLE cneLljianictam Hawoil
CEPBICHOI Crnyxoun.

m Hikonu He nigknovanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y1 PO3ETOK 3 AUCTAHLINHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuwante BBIMKHEHUN Npunag 6e3 Harnagy!

m He ctaBTe npunag Ha rapsayi NoOBEpXHi, Hanpuknag nnntn, abo
no6bnuay Big HMX. Kabenb XXMBMNeHHA He NOBUHEH TOpKaTUCSA OO0
rapsiumx 4acTtmH abo rocTpux Kpais.
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MpaBuna TexHiku 6eaneku uk

m Hi B skomy pasi He 3aHypronTe OCHOBHMI Briok npunagy y
BOAY i HE MUUTE B MOCYAOMUWHINA MaLLUVHI. He BUKOpUCTOBYUTE
NapooYnCHUK. He KopucTymntecs npunagom, Konv BaLli pyku
BOJOri.

m OBOB’A3KOBO BigKIKOYanNTe NpUag Bif enekTpoMepexi B Taknx
BMMNaAKax: Nicrs KOXKHOroO BUKOPUCTAHHS; Nepes CKragaHHAM,
po30MpaHHsaM abo OUYULLIEHHAM; SIKLLIO BUHUKITA HECTPaBHICTb abo
BM NMiaHyeTe 3anuwntu npunag 6es3 gornsaay.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m [lepen 3amiHoo Npunagas abo 4oaaTKOBUX €NEMEHTIB, SKi
pyxatTbcs nig Yyac poboTtun, Nnpunag cnig BAMKHYTU Ta Big egHaTu
Big enekTpomepexi. Bigpasy X nicrns BUKOpUCTaHHS npunagy cnig
noyekaTu, Wwob NOBHICTIO 3yMMHUBCS NPUBOA,.

m BurikopucTtoByBaTU MOXHa nuvLle NOBHICTIO 3ibpaHnin Npunaga.
3abopoHeHO BUKOPUCTOBYBaTU Npunag 6e3 ycTtaHOBNEHOI Ta
3advikcoBaHOI KpuULLKK!

m [lig yac po6otn npunagy KaTeropnyHo 3abOPOHEHO 3aCOBYBaTK
PYKW B 3aBaHTaxyBaribHy ropnoBuHy. He BCTaBnsinTe XoaHi
npeameTy (Hanpuknag, Yepnak) B 3aBaHTaXKyBasibHYy rOpsioBUHY.
KopucTtymntecst BUKINIOYHO LUTOBXaYeM, KA BXOAUTb 40 KOMMMEKTY
noctasku!

m Hikonun He TopkanTeca obeptoBux aetanen. Bukopuctosynte
npunag Tifbkn 3 opuriHanbHUMK YacTUHaMKU Ta Npunagasm.

/\ He6e3neka 3apylweHHs!
He posBonsiiTe AiTsM rpaTucs 3 nakyBarnbHUM MaTepianom.

/\ Ygara!

PekomeHayeTbCsA Hi B AKOMY pasi He 3anuiiaTti npunag BBIMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NOTPiIBHO Ans nepepobkm npoaykTis. He BMukanTe
npvnag BXonocrTy.

/\ Baxnuso!

[Micna KOXXHOrO BUKOPUCTAHHSA, a@ TakoX nicnsa Tpusanoro
HEBMKOPUCTaHHA Npunag HeobxigHo ovnwaTtin. =% « O4uweHHs» ous.
cmop. 119
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uk 3micT

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynkor HOBOro
npunaay ¢ipmu Bosch. logaTkoBy
iHchopmaLiito Npo Hawy npoAykKLuito B1
3HangeTe Ha HawoMy CanTi.

3micT
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CVIMBOMM Ta MO3HAYKM ..o 117
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YLLIMBbHIOBAY 1S M'AKOTi. e 117
(172 (] o]=1 = NN 117
BACTOCYBAHHST ..o 118
OUULLEHHS . ... 119
YTUNIBALIA oo 120
YMOBW FAP@HTIT ..c.vveeiveeciieciee e 120
YCYHEHHSI HECMPABHOCTEM .....cecervveeeennneee. 121

Ctucnuu ornapg,

PO3ropHiTb CTOpiHKK 3 MarntoHKaMMu.
=> MantoHok [N
1 OcHOBHwUM 650K / 6rok ABUryHa
a Ban npueoga
b Mo3Hauyka A
c [lepemukay (3 cTyneHi)

ON = yBimK.

O =BuUMK.

9 = doyHKuia 3BOpPOTHOrO
obepTaHHs

d Kabenb Xu1BneHHsi

e CsitTnoagioaHe kinbLe*

f TosHauyka O

2 BwuyaBHuM 6apabaH

a YwinbHoBaY Bana npuesoga

b OrtBip onga coky

¢ 3arnyLwika Ha oTBOpI AN COKY
(3anobirae BUTIKaHHIO COKY)

d OtBip Ana m’sakori

e Baxinb ans perynioBaHHs BMICTY
m'sikoTi Ta nosHaukn f § B *

f YuwinbHtoBay ons M’akoTi*

g [MosHayka V
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3 OOGepToBa LWiTKa i3 CUITIKOHOBOK
cKpebaykor

4 BcraBHi cuTta

a ToHke (4opHe)

b TpyGe (cipe)

LLlep6eTHa BcTaBKa*

Bu4yaBHUM WHeK

LLitoBxay

Kpuwka

a [lopnosuHa

b MosHauka V¥ O

9 TMocyauHa ans coky

10 MocyauHa pnAa M’AKOTI

11 LiTka ona YnLeHHs

12 Knura peuenTis

o ~NO O

* 3anexHo Big mogeni

MNMepen nepwmnm
BMKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyartadii HOBOro
npunagy voro noTpibHO NOBHICTHO
po3nakyBaTu, O4YUCTUTI Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Y >xoAHOMY pasi He BBOALTE B eKCryaTayito

noLuKo4KeHun npunag!

= Bunmite ocHoBHMI Brok i Bce npunagas
3 YMaKOBKM Ta 3HIMiTb MaKyBanbHWN
marepian.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha KOMMMEKTHICTb i
BUONMI NOLLKOAXKEHHS. =» MantoHOK

m [lepen nepLunm BUKOPUCTAHHAM
pETENbHO OYUCTLTE Ta BUCYLLITh
yci petani. =% « O4yuweHHs» ous.
cmop. 119



CurMBONKM Ta NO3HaYKM uk

CnMBONKM Ta NO3HAYKM

| Cuvson | 3wasenms |
ﬂ YCTaHOBITb KpULLKY (—X-) Ta
A
v
O

3aKpyTiTh ii 40 ynopy (-2-).
[Mo3Havka Ha OCHOBHOMY
onoui npunagy Ans BCTaHOB-
NEHHSI KPULLIKW.

YCTaHOoBITb BU4ABHMUIN
6apabaH (-g-).

[Mo3Hayka Ha OCHOBHOMY
6nouji npunagy Ans BCTaHOB-
NEeHHs1 BUYaBHoro 6apabaHa.
[Mo3Hayku nonoxeHb perynto-
_ & BamnbHOrO BaXens* Ha B4aB-
% HoMy GapabaHi: OUULLEHHS,
Mana KinbKiCTb M’ SIKOTI,
BEnmKa KinbkicTb M’SKOTI.

FO

PerynioBanbHun Baxinb /
yLwinbHOBa4y Ansa M’ aKoTi

=> man. [d - mopeni 3 perynioBanbHum

Baxkenem

3a JonoMororo Baxens Ans perynioBaHHs

BMICTY M’AKOTi MOXHa perynoBaTu

KOHCUCTEHLIit0 COKY.

m [N NnpuroTyBaHHs COKy 3 BENMKOO
KIMbKICTIO M’SIKOTi MOCYHbLTE BaXirb
snpaso (g).

m  [1ng npurotTyBaHHA COKY 3 Masoko Kinb-
KicTio M'sikoTi abo wepbeTy posTalynte
Baxinb nocepeauti ().

m [N OYULLEHHS 1 MUTTS 3HIMITb BUYaB-
HUI GapabaH, NnepeBepHITb Oro Ta
MOCYHbLTE BaXinb [0 yrnopy, SK nokasaHo
Ha mantoHky (F).

=> man. [ — mogeni 3 ywinsHioBa4yemM

YulineHoBay ans M’sikoTi 3abesnevye

PIBHOMIiPHY KOHCUCTEHLLiIKO COKY.

m [Ins npurotyBaHHs coky abo wepbety
NoTPiGHO NpaBWbHO BCTABUTH
YLLiINbHIOBaY Y OTBIp AN M’AKOTI.

m NS O4nLEHHS 1 MUTTSA 3HIMITb
BMYaBHMI BGapabaH, nepeBepHiTb oro Ta
BUTArHITb YLUiNbHIOBaY.

MigroTtoBka

/\ HeGe3sneka TpaBMyBaHHs

BcraBnanTe wrencensHy BUIKY B PO3ETKY,
nyLLe SIKLWO BUKOHaHO BCi onepallii 3
niaroToBKW Npunagy Ao poboTtu, a BCi OKpeMi
AeTani npaBunbHO 3ibpaHo Ta 3'eaHaHo 3
OCHOBHUM GrOKOM Mpunaay.

YBara!

3abopoHeHOo BCTaHOBMOBATY BUYABHUI
6apabaH Ha OCHOBHMI 6ok npunaay
6e3 yLinbHIOBaYa Ans Bana npveoga.
MpocnigkynTte 3a TMM, WOO yLlinbHIOBaY
NpaBUIbHO CUAIB i NiCNst BCTAHOBMEHHS.

BaxnuBa BkasiBka: nepes 30MpaHHAM
nepekoHanTecs B TOMY, LLO YLLiNbHIOBaY
ONst M’'SIKOTi MOBHICTHO 3aKpMBaE OTBIp.

=> «PeayrntosarnbHull 8axirnb / yWinbHo8a4q
ons m’sikomiy» dus. cmop. 117

MigroTtoBka A0 BUYaBRNOBaHHSA
COKY

=> Pag mantoHkis [E

1. TMocTtaBTe OCHOBHMI BroOK Npunagy Ha
CTilKy ropu3oHTanbHy poboyy NOBEPXHIO.

2. YcTaHOoBITb BUYaBHMI BapabaH Ha
OCHOBHUIA 6riok npunagy. MNpu ubomy
3arnmnbneHHs Ha OHi BU4aBHOTO
OapabaHa mMatoTb LUiNbHO NPUIAMTX 40
BiAnNoBiAHOI AeTani ocHOBHOro 0rioka
npunagy (ave. No3Hayku —g-). BruaBhun
OapabaH Mae LLiNbHO 1 MiLHO cuaiT Ha
OCHOBHOMY Onoui npunagy.

3. BctaBTe 06epTOBY LUITKY Y BU4ABHUI
OapabaH.

4. YctaHoBiTb 6axkaHe BCTaBHe cuTo (rpybe
Yy TOHKE) B 0BEPTOBY LLLiTKY.

BaxxnuBa BKasiBKa: OTBIp i Na3u Ha OHi

MatoTb LWiNbHO NpungaraTv 4O BiNOBIgHOI

Aetani BnyaBHoro 6bapabaHa. BctaBHe cuTo

Mae cuaiTM MiLHO, 6e3 MPoKpyYyBaHHS.

5. BcTtaBTe BUYaBHWUI LUHEK Y CUTO 1 Mpu-
TUCHITb MOro BHU3 TakK, OO BiH HaaiBcA
Ha Ban npvBeoga.

6. YcTaHOBITb KPULLKY (—X-) 1 MOBEPHITb
il 4O ynopy 3a roAUHHNKOBOK
CTpifnKo ().
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uk 3acTtocyBaHHS

MigrotoBKka 4O NPUroTyBaHHA

wepbety

=> Psp manioHKiB

1. TNocTaBTe OCHOBHWIA GMOK Npunagy Ha
CTiliKy rOpM30HTarnbHy poboyy NOBEPXHIO.

2. YcTaHOoBITb BUYaBHMI GapabaH Ha
OCHOBHUIA 6ok npunagy. MNpv ubomy
3arnnbneHHs Ha OHi BU4aBHOIO
bapabaHa MatoTb LWiNbHO NPUIArTU 40
BiQNOBIAHOI AeTani OCHOBHOro brnoka
npunagy (AvB. No3Haykn —g-). BuuasHun
bapabaH Mae LLiNbHO 1 MiLHO CuaiTy Ha
OCHOBHOMY Oroui npunagy.

3. BcraBTe wWepbeTHY BCTaBKY y BUYABHUIA
bapabaH.

BaxnuBa BkasiBKa: OTBip i na3u

Ha [Hi MaroTb LUINbHO Npunsrati oo

BiOMOBIAHOI AeTarni BuyaBHoro bapabaHa.

LLlep6GeTHa BCTaBKa Mae CuAiTU MilHO,

6e3 Npokpy4yBaHHS.

4. BcTaBTe BMYaBHUM LUHEK Y LIEpOETHY
BCTaBKYy W NMPUTUCHITb OO BHU3 TaK,
LWo6 BiH HadiBcA Ha Ban NpyBoAa.

5. YcTaHOoBITb KpULLKY (—X-) 11 noBep-

HiTb i 4O yNopy 3a roAMHHUKOBOIO
cTpinkoto (-2-).

MigrotoBKa NpoAykTiB

Baxnusa BKkasiBka: nepepobnsnte nvwe

cTvrni oBovi, opykTK Ta arogn. Hecturni abo

nepecTurii NNOAN AyXe LWBNAKO 3aCMivyoTb

BMYaBHWI LUHEK i BiANOBIgHE cUTO.

m Bunmarite kictouku (Hanpuknag, 3i Crnve,
nepcukiB, BULLEHb TOLLO).

m  BupansainTe TBepai LWKIpKM (Hanpuknag,

3 KaBYHIB, aHaHaciB, OripkiB, kKapTomnni
TOLLO).

m DpyKTKH, Aroam 1 OBOMI 3 TOHKOHO LLIKIPKOHO
(Hanpwviknag, sényka, rpyLui, MOpPKBY,
peawc, KanycTy, NETPYLLKY, LUNUHAT,
BMHOrpag, nonyHuui, cenepy ToLo)
[OCTaTHLO MPOCTO NMOMUTH.

m 3 umTpycoBux Tpeba 3HiMaTK LLKipKY
1 ueapy, iHakLwe Cik MOXe MaTw ripkui
npucmack.

m  Benwuki opykTy 1 oBoMi cnif pospiszati Ha
OpibGHIiLWi WwMaTkn, o6 BOHW Nerko npo-
XOOWIU B 3aBaHTaXyBaribHy roprioBuHY.
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3acTtocyBaHHS

/\ HeGe3sneka TpaBMyBaHHs

— BwukopucToByiiTe npunag nvwe B NoBHi-
CTIO 3ibpaHOMy CTaHi.

— 3abopoHeHO BMKOPUCTOBYBaTW Npunag
6e3 yctaHoBneHoI Ta 3adikcoBaHol
KPULLIKM.

— He BcTaBnainTe nanbLi B 3aBaHTa-
XyBarnbHy ropnosuHy. KopucTyntecs
BMKIHOYHO LUTOBXa4YeM, KU BXOAUTL [0
KOMMMeKTy nocTtaBku!

YBara!

[nsa nepepobku 3amMopoxxeHnx OpyKTiB i Arig
060B’I3KOBO BUKOPUCTOBYWTE LLUEPOETHY
BCTaBKy. He nepepobnsinte dpykTn abo
Aroau, siki BHacniaok 3aMopoXXyBaHHS
CTalTb Ayxe TBepai (Hanpuknag, nonyHuui).

BuuaBntoBaHHA COKY

=> Pag mantoHkis B

1. Tigrotynte npunag, sk onucaHo.
=» «[lidecomoeka 00 8u4aso8aHHSI
coky» dus. cmop. 117

2. [locTaBTe NO OAHIN NOCYAUHI Mif KOXHWUIA
OTBIp: A4N151 COKY Ta M'KOTi.

3. Big4uHiTh 3arnyLuKy Ha oTBOpPI ANS COKY.

4. TlocyHbTe Baxinb A5a perynoBaHHs
BMiCTYy M’AIKOTi (3anexHo Big mozeni)

B LieHTpanbHe nonoxenHs ([J) abo go
ynopy snpaso (B).

5. BcTaBTe WTENcenbHy BANKY B PO3ETKY.
YcTtaHoBIiTb nepemukad y nonoxeHHs ON.
Mpunag 3anycTuTbcd. 3acBiTUTLCA CBIT-
nopjiofHe KinbLe (3anexHo Big moaeni).
MoyHe oGepTaTcs obepToBa LUiTKa.

6. [MoknaaiTb nigroToBaHi NPOayKTU B
3aBaHTaxyBasbHy roprnosuHy. MMigwTos-
XyWTe NPOAYKTW BUKITHOYHO LUTOBXa4eM,
AKNA BXOOWTb A0 KOMMMEKTY MOCTaBKM.

7. Cik noTteye B nocyauHy npaBopyy.
M’KOTb 36MpaTUMETbCSt B MOCYAMHI
nisopy-.

Konu nepepobky byne 3aBepLueHo

abo nocyavHa ons CoKy HanoBHUTLCS,
YCTaHOBITb NepemuKad y nonoxeHHst O 1
JOYeKanTecs 3ynvHKU npunagy.
3aunHiTb 3arnyLuKy Ha OTBOPI Af1s1 COKY
Ta CMOPOXHIiTb MOCYANHY.



BkasiBku

— LWo6 nokpalumTn BUXig COKy, Ha NovaTKy
M HanpuKiHLi Nnepepobkn pekomeH-
OY€ETbCS NepepobnaTyH iHrpegieHTI
3 BEMUKUM BMICTOM PiAuHN (SK-OT
anenbCyiHW, MOMIOPU, KaByHW TOLLIO).
TBepai Ta BONOKHUCTI iHrpedieHTu cnig
nepepodnsaT! MiX M.

— 3aBaHTaxywTe NpoayKTV B FOPrOBUHY
OKPEMVMU NOPLAMM.

— CwvnbHe nigWwTOBXyBaHHS HE NPUCKOPHOE
nepepobKy, HaTOMICTb MPU3BOANTL A0
nepenoBHeHHs1 bapabaHa.

MpurotyBaHHsA wWepbGeTy

=> Psg mantoHkiB [3

1. TigroTywte npunag, sk onucaHo, ycrat-
KyBaBLUW NOro LLUePOETHOI BCTABKOHO.
=> «[lideomoska o npueomysaHHsi
wepbemy» dus. cmop. 118

2. TlocTtasTe nocyauHy nig oTeip Ans
M’SIKOTi. YCTaHOBITb BaXinb Ans
perynoBaHHSA BMICTY M’AKOTi mocepe-
auni (5). BerasTe wirencensHy sunky
B PO3€ETKY. YCTaHOBITb NepeMukay y
nonoxeHHst ON. MNpunag 3anyctutses.
3acBiTUTbCA CBITNOAIOAHE KinbLe
(3anexHo Big mogerni).

3. Tloknagite 3amMOpoXeHi NPOAYKTU B
3aBaHTaxyBarbHy ropnosuHy. MMigwTos-
XyWTe NPOAYKTM BUKIHOYHO LUTOBXaYeM,
SKWIA BXOOWTb OO0 KOMMMEKTY NOCTaBKW.

4. TortoBui WepbeT 3bmpaTnmeTbes B
nocyauHi niBopyy.

®DYHKLiA 3BOPOTHOro 06epTaHHA

PyHKLiS 3BOPOTHOIO 0BepTaHHSA CryXuUTb

ONS BUBINbHEHHS LLHEKa Bif, 3aCTPSArnmnx

NPOAYKTIB KOPOTKOYACHUM OBepTaHHAM Y

3BOPOTHOMY HarpsimMKy.

m  YCTaHOBITb NepemMmnkay y nonoxeHHs O
i JodekanTecs 3ynnHKM NpyBeoaa.

m  YCTaHOBITb NepemmKkay y nonoxeHHs O i
BTPUMYMNTE HATUCHYTUM.

m  [lpnbnusHo vepes 3-5 cekyHa BiANyCTiTb
nepemukad i JoveKanTecs 3yrnmHKn
npusoaa.

m  YCTaHOBITb NepemMukay y nornoxeHHs ON
Ta NPoAOBXyWTE POBOTY.

OynLleHHs uk

BkasziBka: SKLLO MiCnsi KOPOTKOYACHOTO
3BOPOTHOrO 06epTaHHSA LLUHEK HE BUBIMb-
HMBCS i3 3aCTPAMIOro NPOAYyKTY, BUMKHITb
npwnag, Big'€QHanTe noro Bif, enekTpome-
pexi 1 nouncTete. = « OyuweHHs» ous.
cmop. 119

Micna po6oTtun

= CrnopoxHiTb 061ABI NOCYANHMN Ta 3HOBY
nocTasTe X Mif OTBOPWU ANS COKy 1
M’SIKOTi.

m  3auvHiTb 3arnyLKy 1 NOCYHbTE perynto-
BanbHWIN BaxXinb 4O yNnopy Bnpaso.

m HanwuiiTe B 3aBaHTaXyBarbHy roproBuHy
Tpoxm Boau (6nunssbko 100 mn) i BCTaHo-
BiTb NepemMukay y nonoxeHHs ON.

m  Yepes geskuii Yac BigUUHITL 3arnyLuky
1 NOCYHLTE peryntoBanbHUA Baxinb 40
ynopy BniBo.

m [lepen BUMKHEHHAM nNpunagy godekan-
Tecs, Wwob 3 HbOro 3NUNUCS BCI PELLTKN.

= YCTaHOBITb NepemMukay y nonoxeHHs O i
AovekanTecs 3ynvHK1 nNpyMeoaa.

m  BuiimiTb WwTencensHy BUIKY 3 pO3ETKU.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHSA OYNCTETE
BCi getani.

OuumLyeHHs

Mpunag i BUKopMCTOBYBaHi OkpeMi aeTani
HeobXiAHO I'PYHTOBHO YNCTUTK Micns
KOXHOIO BUKOPUCTaHHS.

/\ He6e3neka BpaeHHs eNeKTPUYHUM

cTpymom!

— [lepen o4nLLEHHSIM BUNManTe
LUTEencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

— Hikonu He 3aHyptoiiTe OCHOBHMIA Briok
npvnagy B piguHu Ta He MuinTe B
NOCYAOMUIMHIA MaLLWHI.

— He BuKopuCcTOBY#TE NAPOOYNCHNK.

YBara!

— He BukopucToBywite 3acobu ons
OYMLLIEHHS, LLLO MICTSITb CNIUPT.

— He BukopucToBYy#TE rocTpi, KiH4acTi
abo meTaneBi npegMeTy.

— He BrKopuCcTOBYITE XOPCTKI raHYipKu
abo 3acobu AN OUYULLIEHHS.

— He munTte okpemi getani B nocyaoMUNHIN
MalLLVHI.
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uk YTunisauis

BkasiBku

— Tlig yac nepepobkun TakmMx NPOJYKTIB,

SIK MOPKBa, Ha erneMeHTax 3 nnactmacu
MOXXYTb YTBOPIOBATUCS KONbOPOBI
nnsmMu. IX MOXHa yCyHYTM 3a AOMOMOroH0
[OEKiNbKOX Kparnernb CTONoBOi Onii.

— TloBHICTIO BIQUMHITB yLUiNbHIOBaY AN
M’SIKOTi. = «PezyoanbHull 8axinb /
ywiinbHroea4 0551 M’skomi» Ous.
cmop. 117

Ha mantoHky [E] nokasaHo, sik Unctutu
oKkpeMi getarni.

Po36upaHHs npunagy
m  [TOBEpPHITb KPULLIKY A0 MNO3HAYKM (—X-)
i 3HIMITb.

m  3HiMiTb 3ibpaHnii BU4aBHMN GapabaH.
m [o yepsi BUAMITL Taki AeTani: BU4aBHUN
LUHeK, BCTaBHE cuUTO abo LwepbeTHy

BCTaBKy, 0GEpTOBY LLiTKY.
BkasiBKa: AKLLO OKpeMmi geTani 3acTparnm
y Bu4aBHoMy GapabaHi (Hanpuknag, Yyepes
HasIBHICTb 3anuLUKiB (PpyKTiB), BUKOHaNTE
onuncaHi Hxk4e fii.

= Paa mamoHkis M

1. TNepeBepHiTb BU4aBHUI GapabaH i nia-
KnagiTb Nig HebOro CepBeETKY.

2. Ha HmxHbOMY 6oL 06epexHO HaTK-
cKanTe Ha Ban NpuBoAaa BUYaBHOIO
LLUHEeKa, JOKWN BiH HE BUBINTbHUTLCS.

3. Bwuimitk yci okpemi getani.

OuuLLEeHHA OCHOBHOro 6rioka

m [pOTpiTb OCHOBHWIA BNOK Npunaay
M’SIKOO BOJIOrOHO FaH4ipKOIo Ta 3anuwite
COXHYTW.

OuuLleHHs iHWKX geTaneun

m  BuyaBHui 6GapabaH, 06epToBY LLiTKY,
BCTaBHi cuTa, LuepbeTHy BCTaBKy, BUYaB-
HUI LUHEK i LUTOBXa4 MOXHa NpoTupatu
M’SIKOKO FaH4ipKOH0 / ryOKo, 3MOYEHO0 B
NY>XHOMY MUAHOMY 3acobi, YNCTUTK cre-
LjianbHO LLITKOK 3 KOMMMEKTY MOCTaBKM
abo MUTU B NOCYAOMMWINHIN MaLLVHI.

= 3a JOMOMOrOHK LLTKM 3 KOMMIEKTY
NMoCTaBKy 0COBNMBO 3pYyYHO YNCTUTH
OTBOPW 4151 COKY 1 M’AKOTI.
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m  Kpuwiky cnig npotmpati M’sKOHo raH-
Yipkoto / ryGKOH, 3MOYEHOK B NTY)KHOMY
MUINHOMY 3acobi, ab0 M’AKOHO LLITKOK Ta
NpOMMBaTK Mif NPOTOYHOK BOAOHO.

m [laiiTe BCiM AeTansam BUCOXHYTH abo
HaCyXx0 BUTPITb iX PYLUHUKOM.

YTunisauis
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHO
NnonoXxeHb €BpONencbkoi upekTnen

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHMX
Ta enekTponpunagis, wo oynuy
BMKOpUCTaHHi (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[VpeKTMBO BU3HAYaTLCA MOXIN-
BOCTI, SKi € OiINCHUMN Yy Mexax
€BponNencbKOro coway, Woao
NPUAHATTA Ha3ag Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANs
BUAANEHHSI MOXHa Ji3HaTucs
B crneujianizoBaHOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, Wwob 6ynu onybnikoBaHi HaLWWM
KOMMETEHTHMM NPeACTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skin Bu npup6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sKMIA Yac ogepkati yMOBU rapaHTii
y crieuianisoBaHoOMy MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HaLIOMy npeacTaBHMUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna Himeuwunnn ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPLOX
cTopiHKax uiei 6powypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MilLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4yeHo agpecoto. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHUMK nocryramu HeoOXxiaHo B
Oyab-sIKOMy BUMaKy NnokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.



YCyHeHHs HecrnpaBHOCTEMN uk

YcyHeHHs1 HecnpaBHOCTEUN

Mpunag He
3arnycKkaeTbes nicns
BBIMKHEHHS.

Mpunag
3yMNUHSIETBECSA N Yac
BVIKOPWCTAHHS.

He Boaetbcsa
npaBuibHO
BCTaHOBUTU
BMYaBHUI GapabaH
Ha OCHOBHWI Briok
npunagy.

Cik HagTo pigkuin abo
rycTum.

[euvryH npunagy
TYYHO LUYMWTb.

Mpunag 3HeCTPyMIIEHO.

Kpuuka HenpaBunbHO cUAUTL Ha
B/MYaBHOMY GapabaHi.

3aBaHTaxxeHo 3abarato
npoaykTis, abo B npunag,
noTpanumny KicTOYKU.

KpuLuka HenpaBuibHO CManTb Ha
B/MYaBHOMY GapabaHi.
PeryntoBanbHuI Baxinb
YCTaHOBIIEHO B HENpaBWribHe
MOMIOXeHHS, abo yLinbHIBaY
YCTaHOBIIEHO He TakK, SK chig.

PeryntoBanbHuin Baxinb

YCTaHOBJIEHO B HENpaBWrbHe
MOSIOXeHHS, abo yLinbHIoBaY
YCTaHOBIIEHO He TakK, SK crig.

3abaraTto npoayKTiB y npunagi.

Mpunag 3i6paHo HenpaBWIbHO.

BcraBTe wutencenbHy BUIKY B
PO3ETKY.

[MpaBunNbHO BCTAHOBITb

KPULLIKY Ha BU4aBHWI GapabaH.
3BaxkanTe Ha No3HaYku. AKLLO
KPULLIKa HE 3a4MHSIETLCS, Liie pas
po3’egHanTe getani Ta 3HOBY
cKnagite X A4oKynu. 3BepHiTb
yBary Ha NpaBuIbHICTb NOCaaKM
BCiX OKpeMuX geTanem.

Ha kinbka cekyHf yBIMKHITb
(yHKLIi0 3BOPOTHOrO 06EPTAHHS.
=> «DyHKUjs 360pOMHO20
obepmaHHsi» dus. cmop. 119
[MpaBUNbHO BCTAHOBITb KPULLIKY
Ha BUYyaBHUIA GapabaH.
MepeBipTe nonoxeHHs/
YLLiNbHIOBaY.

=> «PeayntosarnbHull 8axirb /
ywinbHroead Ornisi M’skomiy Ous.
cmop. 117

MepeBipTe NONOXeHHs /
YLLiNbHIOBaY.

=> «PeayrntogarnbHul 8axirb /
ywinsHrogay Orisi M’akomi» Ous.
cmop. 117

He nepepobnsainTte 3abarato
NPOAYKTIiB 32 OAWH pas.
Po3bepiTh i 30epiTb npunaa,
SIK ONMCaHO B iHCTPYKLIT.

=> «[lidcomoska» ous.

cmop. 117

AKwWwo npobnemMy He BOAETLCA YCYHYTU CaMOCTINHO, 0G0B’A3KOBO 3BEpPHITLCA A0

cnyx6u nigrpumku! Homepu TenedoHiB MOXXHa 3HaWTHU B KiHL,i iIHCTPYKLI.
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OT0T Npnbop npefHasHayYeH ToNbKO A5 AOMaLLHEero
NCMonb30BaHUS.

Mpnbop npegHasHayeH 515 OTXKMMa CBEXEro Coka U3 OBOLLEN

n ppykTos. Mpnbop ¢ npuctaskon ons wepbeta npeaHasHaveH
AN NpuroToBreHns wepbeTa n3 3aMOpOXXEHHbIX OBOLLIEN U
dpykTOB. [NpMbop 3anpeLtaercsa ncnonb3oBaTb A8 nepepaboTku
ApYrux BeLlecTs unu npeameTos. [Npn ncnonb3oBaHnn

APYrux paspeLleHHbIX Npon3BoguTenemM npuHagnexHocTemn
BO3MOXHbI Apyrine BapuaHTbl npumeHeHus. NMpnbop
paspeLuaeTcsa UCrnornb3oBaTh TOMbKO C AOMNYLLEHHBIMW YacTaAMU U
npuHagnexHocTsaMun. Kateropuyecku 3anpeLiaeTcsi UICNnonb3oBaThb
NPUHaLNEXHOCTUN Ans Apyrux npnbopos.

Ncnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKKM 6e3onacHoCcTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKoOBOACTBYUTECH YKazaHMAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npnbop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
lMpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS,
BO3HUKLLME B pe3ynbrate HecobnioaeHns yKkasaHuin no
npaBubHOMY NpUMeEHeHMI0 nNpubopa.

OTOT NpuBOp MOryT NCMOMB30BaTb NIMLA C OrpaHNYEHHbIMU
PU3NYECKMMN, CEHCOPHBIMU MU YMCTBEHHbBIMW CNOCOBHOCTAMU
U He UMELMMM AOCTAaTOYHOrO ONbITa UMW 3HAHUIN, €CIN OHU
HaxoOATCcsA No4 NPUCMOTPOM MU NPOLLAM COOTBETCTBYIOLLMIA
WMHCTPYKTaXK OTHOCUTENBbHO 6e30MacHOro Nofb3oBaHns NpMbopom

N ysicHUNM anga cebs, kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npmnbop.
[eTten Henb3a nognyckaTb K NPUbopy 1 WHYPY NUTaHUS, UM HENb3S
nonb3oBaTtbcsa Npubopom. [leTam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npubopom.
Mpon3BOANTb OYUCTKY U TEXOBCnyXnBaHMe AETAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobniogante
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PMPMEHHON Tabnuyke. MNonb3oBaTbCs
nNpnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUM NOBPEXOEHNN
kabensa n npmubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHMUS OMAaCHOWM
cuUTyauum pemoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LWHYpa, paspeLlaeTcs NPon3BOANTb TOMNbKO HaLUew
CepBUCHON cnyxoe.
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

m KaTteropuuecku sanpelaetca nogknodaTe Npubop K Tarimepam
UNn po3eTkam ¢ AUCTaHUMOHHbIM yrpasneHuem. Beeroa cneaute
3a npubopom BO Bpemsi ero paboTb!!

m Hu B koem cnyyae He cTaBbTe NPMGOP Ha ropsiune NOBEPXHOCTY,
HanpuMep, Ha aNeKTPonnnTy, Unn B6nman Hux. CeteBon kabenb
He JOIMKEH comnpuKacaTbCs C ropssYMMmM YacTaMU U NMPOXOAUTb
Yyepes OCTpble rpaHu.

m Hu B k0em cnyyae He norpy»aTb OCHOBHOW BrioK B BoAy U He
MbITb B MOCY4OMOEYHOW MalunHe. He ncnonbayinte naposble
ouncTutenu. He ucnonbayite npnbop BRakHbIMU pyKamu.

m [locne Kaxaoro NpUMeHeHus!, MpU OTCYTCTBUKU NPUCMOTpa,
nepen cbopkoi, pa3bopKon UMM OYUCTKON, a TakkKe B criyyae
HeucnpaBHOCTM 0b6s3aTenbHO oTcoeanHUTE NPUBop OT CeTu.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

m [lepen 3ameHOM NpUHAONEXHOCTEN NN OONOMHUTENBHbIX
aertanen, KoTopble BO Bpemsi paboThbl NPUBOAATCS B ABUXEHME,
nNpmnbop OomKeH BbITb OTKNIOYEH U OTCOeaUHEH OT ceTu. Cpasy
nocne nonb3oBaHUs NPMBOPOM NOAOXKANTE A0 NOSHOM OCTAHOBKM
npueoaa.

m [lonb3yntecb NpMBopomM TONbKO B CO6paHHOM COCTOSIHUK. Hin B
KOem criydae He nonb3ymntecb Nnpubopom 6e3 ycTaHOBNEHHOW U
3aKpensieHHOM KpbILwKn!

m Bo Bpems paboTbl npubopa HM B KOEM Cryvae He BBOAUTE PYKU
1 NanbLbl B 3arpy304HbIv natpybok. He BcTaBnanTe kakme-nmbo
npeameTbl (HAaNpMMep, pasnuBaTeribHYH NOXKY) B 3arpy304HbIv
natpy6ok. Nonb3ynTechb TONbKO MMEKOLLMMCS B KOMMIEKTE
Tonkarenem!

m He B kOeM crnyyae He npukacanTech K BpallaloLwmmcsa geTansam.
Mpnbop paspeluaeTcs UCNonb30BaTb TOMNbKO C OPUTMHANBbHbLIMN
YacTaAMU U NPUHAANEXHOCTAMM.

/\ OnacHocTb yaywba!!
He no3BonsTb AeTAM urpaTb C yNakoBOYHbIM MaTepuariom.

/\ BHumanue!
PekomeHayeTcs HM B KOEM Crydae He OCTaBnAaTb npubop
BKIOYEHHbIM JOSbLUE, YeM 3TO HeobxoanmMo Anga nepepaboTkm
NpoayKkToB. He BkrtoyanTe npubop BXONOCTYHO.

BaxHo!
[Mocne kaxgoro NpUMEHeHNs Unn nocne AnMTenbHOro
Hencnonb3oBaHUsa 0ba3aTernbHO TLaTenbHO o4ncTuTe Nprbop.
=» «Oyucmka» cm. cmp. 128
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ru OrnaeneHne

OT BCcero cepaua nosgpasnsiem Bac

C NOKynKou HoBoro npuéopa ¢pupmbl
Bosch. [lononHuTenbHyto nHdgopmauuo
O Hallen NpPoAyKUUM Bbl HanAeTe Ha
Hawewn cTpaHuue B UHTepHeTe.
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KomnnekTHbIN 0630p

OTKpoWiTE CTPAHMULbI C PUCYHKAMMU.
=> PucyHok I
1 OcHoBHoW 6ok / 6nok gBuratens
a [MpuBogHas ocb
b Metka A
¢ [NepekntovaTensb (3-x CTyneH4yaTbIn)
ON =Bkn.
O = BbIKN.
S = dyHkums obpaTHoro xoaa
d CeteBon kabenb
e CaetoamogHoe KomnbLo*
f Metka O
2 bapabaH ansi oTXXMMa coka
a [Mpoknagka npMBogHON ocu
b OTtBepctne ans coka
¢ Kpblwka oTBepCTMA ANs coka
(MpenATcTBYET BbITEKAHUIO Kanenb)
d OtBepcTne Ans MAKOTU
e YCTaHOBOYHbIV pblyar Afsi MAKOTU 1
vetku f § B *
f [Mpoknagka onst MAKOTU™®
g Metka V
3 Bpawarwascs weTka c
CUJIMKOHOBBLIM CKpeOGKoM
4 BcTaBHble cuTa
a Merkoe (4epHoro ugeTta)
b kpynHoe (ceporo uBeTa)
5 Hacapka gnsa wep6GeTa*
6 LUHeK COKOBbIKUMAIKKU
7 Tonkatenb
8 Kpbliwka
a 3arpysou4Hbiin natpybok
b Metka VvV O
9 KoHTenHep ans coka
10 KoHTeWHep AnNA MAKOTU
11 LeTka Ansi O4UCTKN
12 KHura peuenTtoB

* B 3aBMCMMOCTM OT MOZenu



Mepea nepBbIM
Mcnonb3oBaHMeM

Mepen ncnonb3oBaHNeM HOBOIO NpuGopa
ero Heo6xo4yMO MOSTHOCTLIO pacnakoBaTb,
OUUCTUTb M NPOBEPUTB.

BHumaHwue!

BBoaouTb B AeNCTBNE NOBPEXOEHHbIN

npubop KaTeropmyeckn 3anpeLleHo!

m BbIHbTE OCHOBHOW OroK 1 BCe npu-
HaANeXHOCTU U3 YNakoBKN, CHAMUTE
UMELLIMINCS YNaKOBOYHbIN MaTtepuarn.

m [IpoBepbTe KOMNNEKTHOCTb BCEX YacTen
N OTCYTCTBME BUONMBIX MOBPEXAEHWNNA.
=> PucyHok I}

m [lepen nepBbiM NCMOMb30BaHNEM
TWaTenbHO OYUCTUTE W BbICYLUUTE BCE
petanu. =» «Oyucmka» cm. cmp. 128

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM ru

= YT06bI NPUrOTOBNUTL COK C MEHBLLMM
cofepXxaHvem MSAKOTU unm wepoer,
ycTtaHosuTe pbivar nocpeaute ().

m  [Ins ouncTtku / npomblBKM Npubopa
cHuMuTe BGapabaH ons coka, nepe-
BEpHWUTE NpMbOop 1 NnepeaBUHLTE
pblyar go ynopa, Kak nokasaHo Ha
nnnoctpaumun (F).

= PucyHok [ — mogenu c npoknagkon

Mpoknagka Ans MakoTu obecnevmsaet

MOCTOSIHHYO KOHCUCTEHLMIO CoKa.

= [1ns npurotoBneHus coka unu wepbeta
npoknagka AomkHa OblTb Hagnexalmm
o6pa3om BCcTaBreHa B OTBEpPCTUE ANA
MSIKOTW.

m [Ins ouncTku / npombIBKM Npubopa
CHUMUTe BapabaH Ans coka, nepesep-
HUTE NPUOOP 1 BbIHETE MPOKMALKY.

CumBoOnbl U METKU

| Cvmeon [3wauewe |
ﬂ YCTaHOBUTb KPbILWKY (—X-)

A

A\

@)

3aKpyTuTb A0 yrnopa (-2-).
MeTka Ha OCHOBHOM Groke
ONS YCTaHOBKU KPbILLIKW.
YcTtaHoBuTe 6apabaH ans
coka (—g-)-

MeTka Ha ocHOBHOM Groke
Ansi ycTaHoBku GapabaHa ans
CoKa.

MeTkn Ha GapabaHe gns coka
Ans yCTaHOBOYHOrO pblyara *:
04YMCTKA, MEHbLLE MAKOTH,
Oorblle MAKOTHU.

Fog"

YcTaHOBOYHbLIN pbivar /

npoKnagaka gnsa MAKoTU

=> PucyHok [d — mogenu ¢

YCTaHOBOYHbLIM pblyarom

YCTaHOBOYHBI pblvar st MSKOTU

perynmpyeT KOHCUCTEHLIMIO CcoKa.

m  YTOObI NPUrOTOBUTL COK C BOMbLLMM
coaepKaHnem MsIKOTU, NnepedBUHLTE
pbiuar snpaso (g).

MoaroroBka

/A He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUA

Bunky MOXHO BCTaBMATb B PO3ETKY TONbKO
nocne noyiHoro OKOH4YaHU4 NOAroToBKU K
paboTe ¢ npubopom, Hagnexallern coopkm
BCEX OTAENbHbIX YacTel 1 COeQNHEHUS C
OCHOBHbIM B110KOM.

BHumaHue!

Hu B Koem cny4yae He ycTaHaBnvBamnTe
OapabaH ansi coka Ha OCHOBHOW 6rok 6e3
npoknazkv npveogHomn ocu. MNMposepesTe
Hagnexallee rnosioXkeHve ynroTHEeHNs
Takke nocrie yctaHoBk/ bapabaHa.

BaxHo. Nepen cbopkon ybeamTtech B TOM,
YTO YNMOTHEHWE ANA MAKOTU NMOMHOCTbIO
3aKpbIBaET OTBEPCTUE. = « YCmMaHOBOYHbIU
pbidaz / npoknadka 01 MSKOMU» CM.

cmp. 125
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ru MprmeHeHne

MoaroToBKa K OTXKMMY COKa

= Psag pucyHkos [E

1. YcTtaHoBUTE OCHOBHOW BMOK Ha MPOYHYIO
rOpPU30HTasbHYI NOBEPXHOCTb.

2. YcrtaHoBuTe GapabaH Ans coka Ha
OCHOBHOW 6riok. Npu aToM coBMecTUTE
yrnybnexue Ha HWxHen Yyactu 6apabaHa
[ns coka € BbICTYNOM Ha OCHOBHOM
6roke (cobniofante meTkn —g-).
BbapabaH ans coka fomkeH ObiTb
NSOTHO U NPOYHO YCTAHOBMEH HA OCHOB-
HoM Gnoke.

3. BcraBbTe BpallaloLLyocs LWEeTKY B
bapabaH aonsa coka.

4. YcraHOBWTE Noaxofsllee BCTaBHOE
cuTOo (KpymHOE unun Merkoe) Bo Bpalla-
IOLLlYHOCSI LLIETKY.

BaxHo. [Npocneaunte 3a Tem, 4tobbl OTBEP-

CTVe ¥ Na3sbl Ha HWXHEN YacTU NIOTHO

BOLLINN B conpsiraemMble arnemeHTbl 6apa-

6aHa ansi coka. BctaBHoe cuTo Gonblue He

[OOIMKHO BpaLLaTbCs.

5. BcTaBbTe LUHEK COKOBbIXMMAIKM B CUTO
N NPUXKMUTE KHK3Y, YTOObI YCTaHOBUTb
€ro Ha NPVBOJHYIO OCb.

6. YcTaHOBUTE KPbILWKY (—X-) 1 NOBEpHUTE
No YacoBoWi cTpernke Ao yrnopa (-2-).

MoarotoBKa K NPUroToBIIEHUIO
wepbeTa

=> Psig pucyHkoB

1. YcTaHoBUTE OCHOBHOW BMOK HAa MPOYHYHO
rOpPU30HTasIbHYI MOBEPXHOCTb.

2. YcraHoBuTte GapabaH anga coka Ha
OCHOBHoW 6rok. [Npu aTom coBmecTUTE
yrnybrneHne Ha HUXKHel Yactu 6apabaHa
[ONsi coKa C BbICTYNOM Ha OCHOBHOM
6roke (cobniogante meTkn —g-).
BapabaH ans coka JomkeH ObiTb
NOTHO Y MPOYHO YCTAHOBMEH Ha OCHOB-
HoM Ornoke.

3. BcraBbte Hacagky ans wepbeta B
GapabaH ans coka.

BaxHo. [NpocneanTe 3a Tem, 4YTobbI

OTBEPCTUE M Na3bl HA HUXKHEW YacTu

MS0THO BOLLSN B COMpsiraeMble 3M1eMeHTbI

bapabaHa ans coka. Hacagka gns wepbeta

Oonblue He JoMMKHA BpaLaTbCsl.
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4. BcTaBbTe LUHEK COKOBbIKMMArKMN B
Hacagky ansg wepbeta n npyxMmTe
KHW3Y, 4TOObI YCTAHOBUTbL €ro Ha
NPUBOAHYHO OCb.

5. YcTaHoBUWTE KPbILLKY (—-) 1 MOBEpHUTE
Mo YacoBOW cTpernke Ao ynopa (-3-).

nOArOTOBKa npoaoykroB

BaxHo. Vcnonb3ynte ans nepepaboTku

TONbKO 3perble 0BOLWM 1 PpyKThl. Hespe-

nble unn nepespensie PpyKTbl BbICTPO

3abMBaloOT LLIHEK COKOBBIKMMANK/ U ee CUTO.

m  YganuTe KOCTOYKM (Hanpumep, 13 Crms,
NepcuKoB, BULLEH W NPOY.).

m  YpanuTe TBEpAyH KOXypy (Hanpumep,

y AblHb, aHaHacoB, OrypLoB, KapTodens
1 Mpou.).

m  OBOLUM 1 PPYKTBI C TOHKOWN KOXKYPOW
(Hanpumep, S6NoKu, rpyLLIn, MOPKOBb,
penmcky, canar, Kanycry, NeTpyLLKY,
LUNMHaT, BUHOrpag, KnyoHuky, cenbaepen
1 Npou.) TpebyeTcs TOMbKO BbIMbITb.

m  Ounctute UUTPyCcoBbIE OT KOXYPbI U
6enovi NNeHKn, Tak Kak MHaye COK MOXET
UMETb rOpbKUIA NPUBKYC.

m  KpynHble oBowwm 1 pyKTbl Npeasa-
pUTENBHO N3MENBYMTE, YTOOLI OHM
NPOXOAMIN B 3arpy304HbIn natpybok
6e3 HaxaTus.

NMpumeHeHue

A\ He ncknioyeHa onacHocTb

TpaBMUpPOBaHUs

— MMonb3yiiTeck NpubOPOM TOMbLKO B
coBGpaHHOM COCTOSIHUN.

— Hwu B koem cny4vae He nonb3ynTech
npubopom 6e3 yCcTaHOBMNEHHON U 3aKpe-
NIIEHHON KpbILwKun!

— He npocoBbiBariTe nanbLpl B 3arpy304-
HbI NaTpyboK. Vicnonb3yiiTe ToMNbKO Tor-
KaTenb, BXOASALLMIA B KOMMIEKT nocTaBku!

BHumanue!

[ns nepepaboTkn 3aMOPOXKEHHbBIX (OPYKTOB
06s13aTenbLHO NCMonb3ynTe Hacaaky Ans
wepbeTa. He BbinonHANTe nepepaboTky
hbpYKTOB, KOTOPbIE B 3aMOPOXEHHOM
COCTOSIHUM CTaHOBATCS OYeHb TBEPAbIMU
(Hanpumep, knybHuka).



OTXUM coka

= Psag pucyHkos [

1. TogroTtoBbTe NpMGOP B COOTBETCTBUM
c onvcaHuem. =» «[lod2zomoska K
OnMXXUMy coka» cM. cmp. 126

2. TloacTtaBbTe KOHTENHEepbl Nog OTBEp-
CTUS ANA CoKa U ANA MSAKOTH.

3. OTKpowTe KpbILLKY OTBEPCTMSA ANsi COKa.

4. [lepenBuHbLTE YCTAHOBOYHbLIN pblyar Ans
MSIKOTM (B 32aBMCUMOCTM OT MOAENN) B
cpeaHee nonoxenue () nnm go otkasa
snpaso (g).

5. BcTaBbTe BUIKY B pO3eTKy. YCTaHOBUTE
nepekntoyarens B nonoxeHve ON.
Mpubop HaumHaeT paboTaTb. 3aropa-
eTCcs CBETOAMOAHOE KOMbLIO (B 3aBu-
CMMOCTM OT Modenu). Bpaluatowascs
LeTKa Ha4YnMHaeT BpaLLaTbCs.

6. 3arpysuTe NoaroToBreHHbIe ANs
nepepaboTKkM NPOAYKTbI B 3arpy304HbIN
naTpy6ok. [ns noatankmBaHus
NPOAYKTOB MOSb3yATECH TOMNBKO
UMEHLLMMCS B KOMINIIEKTE TonKaTenem.

7. Cok cTekaeT B npaBblii KOHTENHEP.
Omxartas MAKOTb CKannvueaercs B
NEeBOM KOHTEMNHepe.

8. Tlocne TOro, kak nepepaboTka 3aKoH-
YeHa Unu KOHTENHEP Arsi CoKa MOoH,
yCTaHOBWTE nepeknodaTens B Nonoxe-
Hue O 1 JoXAMTECh MNOMHOW OCTAaHOBKMU
npueoga npubopa.

9. 3akponTe KpbILKY OTBEPCTUS ANIA COKa
N OMOPOXHUTE KOHTENHEP.

YkaszaHus

—  YT00bI YBENNYNTL KONMYECTBO
rony4aemoro coka, NpeanoYTUTernisHoO
nepepabaTbiBaTb B Ha4arne v B KOHLE
WHIPEANEHTbI C BBICOKUM CoAep)KaHNeM
XMAOKOCTU, HAanpumep, anenbCuHbI,
nomuaopsl, apbys n npoy.). Mexay
HUMK NepepabaTbiBaiiTe XKeCcTkue n
BOJIOKHUCTbIE UHIPEANEHTI.

— 3arpyxainTte noAroToBreHHbIe Ans
nepepaboTku NPOAYKThbI B 3arpy304HbIi
naTpy0ok nopuusimMu.

— YpeamepHas 3arpyska He yckopsieT
nepepaboTKy 1 NPUBOAUT K NepenosiHe-
Huto bapabaHa.

[MpnmeHeHne ru

MpurotoBneHue wepbeTa

=> Psap pucyHkos 3

1. TNoarotossTe Npnbop ¢ NpMcTaBKon Ans
wepbeTa B COOTBETCTBMN C OMUCAHNEM.
=> «[TodeomoskKa K rpu2omoseHuUo
wepbema» cm. cmp. 126

2. [opcTtaBbTe KOHTENHEP NOA4 OTBEPCTUE
Aanst makoTu. NepenBuHLTE yCTaHO-
BOYHbIV pblyar Ans MSAKOTU B cpegHee
nonoxetve (). BcTasbTe Bunky B
po3eTKy. YCTaHOBWTE nepekntoyaTens
B nonoxexue ON. MNpubop HaunHaeT
pabotatb. 3aropaeTcs cBeToAMOOHOE
KOmnbLIO (B 32aBMCUMOCTMN OT MOAENM).

3. 3arpysuTe 3aMOpOXeHHble NPOAYKTbI B
3arpy3oyHbln natpybok. [ina nogTanku-
BaHWSA NPOAYKTOB NOMb3YNTECH TOMbKO
UMEILLMMCS B KOMMNIEKTE TornKartenem.

4. ToToBbIN WeEepPOeT HaxoanTCH B NIEBOM
KOHTENHepe.

PyHKUMA obpaTHOro xoaa

PyHKUMA 06paTHOro xo4a CryXuT Ans Toro,

4TOObI NyTEM KpaTKOBPEMEHHOro obpaTHoro

BpaLLEeHus LWHeKa 0CBOOOANTL 3acTpsBLLME

NpOAYKTbI.

m YCTaHOBUTE MepeknoyaTenb B NOMoxe-
Hue O 1 JoXaMUTeCh NONHOM OCTAHOBKM
npueoaa.

m YCTaHOBUTE NepeknoyaTenb B MOoxe-
HYe O 1 yaepxwBaiiTe ero HaxaTbiM.

m  Cnycta 3-5 cekyHA OoTnycTUTE nepeknto-
yaTernb 1 JOXAUTECH NOMHOW OCTaHOBKM
npueoaa.

m YCTaHOBUTE NepekrntoyaTenb B MOMoxe-
Hne ON 1 npogomxnTe nepepaboTky.

YkasaHue. Ecnun 3acTpsiBLume npogykTbl
nMTaHWs Nocrne KpaTkoBpeMeHHOro obpar-
HOro xoda He 0cBOOGOAWMUCS, BbIKMOYMTE
npubop, BbIHLTE BUIKY 13 PO3ETKM U
ouncTute npunbop. = « Oyucmka» cm.
cmp. 128

Mo okoH4YaHun paboTbl

m  OnopoxHuTte oba koHTenHepa v cCHoBa
nofdcTaBbTe Nog OTBEPCTUSA ANS CoKa U
AN MSKOTH.

= 3aKkpoWnTe KpbILWKY U NepeaBuHLTe ycTa-
HOBOYHbIV pblyar Afst MAKOTY 40 OTKasa
BMpaBo.
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ru Ounctka

m 3anevite HemHoro Bogpl (Mpwobn.
100 mn) B 3arpy304HbIvi naTpybok
W yCTaHOBWTE Nepeknyvartens B
nonoxeHune ON.

m  CnycTs KOPOTKOE BpeMs OTKponTe
KPbILLKY 1 NepeaBuHbLTE YCTAaHOBOYHbIN
pblyar Anst MAKOTU 4O OTKasa BreBo.

m [lepen BbIKMOYEHVEM OOXKANTECH
MOJTHOTO OMOPOXHEHMS Npubopa.

m YCTaHOBUTE NepekrnoyaTenbs B Nonoxe-
Hre O 1 OoXAMTEeCh NOMHOWM OCTAHOBKMU
npvBeoaa.

m  M3BnekuTe BUIKY U3 PO3ETKN.

m  OuucTtute Bce yacTu npubopa cpasy
nocrne 1crnonb30BaHus.

OuumcTtka

Mocne Kaxzgoro NpUMeHeHUs npubop
1 UCMOJIb30BaHHble OTAEMNbHbIE YacTy
JOMKHbI BbITb TLLATENBHO OYULLEHbI.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

— Tlepen ouncTKOM U3BMEKUTE BUIKY U3
PO3ETKM.

— Hwu B KOEM cny4vae He norpyxawTte
OCHOBHOW 6MOK B XWUAKOCTU U HE MOWTE
€ro B NoCyJOMOEYHOW MaLLVHE.

— He ncnonkayiite napoBble O4YUCTUTENM.

BHumaHue!

— He ncnonbayiite morowme cpeactea,
coaepallme ankoronb Unu CnupT.

— He ncnonb3ynTte meTtannuyeckue un
OCTPOKOHEYHbIE NPEAMETbI, a Takke
npeaMeTbl C OCTPbIMU KPOMKaMU.

— He npumeHsiite rpybyto TkaHb unm
abpasvBHble YMCTSsLLME cpeacTBa.

— He moviTe otgenbHble YacTy B MOCYAO-
MOEYHOW MaLUUNHe.

YkasaHus

— [pu nepepaboTke, Hanpumep, MOPKOBHU
Ha NNacTMaccoBbIX AeTansix MOXeT
NosIBUTLCS LBETHOW HaneT. Ero MoxHO
yAanuTb C MOMOLLbIO HECKOIbKNX
Kanenb pacTUTENbHOro Macna.

— [MonHocTblo OTKpOWTE NPOKNaaKy Ans
MSIKOTU. = « YCmaH0804HbIl pbidaz /
rnpoknadka 0nst Mskomu» cMm. cmp. 125

Ha pucyHke [fl nokasaHo, kak o4MCTUTb
oTaenbHble YacTu npubopa.
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Pa36opka npubopa
m [loBepHWTE KPbILLKY A0 METKM (—X-)
N CHUMUTE KPbILLKY.
m BbiHbTe cobpaHHbIn 6apabaH onsa coka.
m [locrnegoBaTenbHO BbIHBTE LLUHEK
COKOBbBDKMMAIIKW, BCTABHOE CUTO UMK
Hacagky ans wepbeta n BpallawLLyocs
LLETKY.
Yka3saHue. Ecnv otaenbHble YacTu
3acTtpsanu B 6apabaHe aons coka (Hanpumep,
n3-3a HanM4ms OCTaTKoB (PPYKTOB), BbIMOI-
HUTe cnepytoLLee.

Psp pucyHkos [

1. TNepeBepHuTe BapabaH ans coka u
noanoXnTe MaTepyaryto candeTky.

2. C HWXHel CTOPOHbI OCTOPOXHO
HaXMUTE Ha NPUBOAHYO OCb
LLIHEKA COKOBbIKMMAIKM, YToObI
ocBoboauTh ee.

3. BbIHbTE BCe oTAernbHble YacTu.

OuncTka OCHOBHOro 6s10Ka
m [lpoTpuTe OCHOBHOW GMOK MSITKOM
BMaXHOWN TKaHbIO 1 BbICYLLUTE €ro.

OuuncTtka gpyrux yacremn

m  Ouuctute bapabaH onsa coka, Bpa-
LLIAKOLLYHOCS LLETKY, BCTaBHbIE CUTA,
npucTaBkKy Ans wepbeTa, LHEK COKOBbI-
XXMMarkKu 1 Tonkatesb MblfbHbIM pac-
TBOPOM, MOMb3ysiCb MATKOW MaTep4aTtoi
candpeTkon unu rybkow ¢ umetoLLencs
B KOMMEKTe WEeTKOoW, NMnbo BbIMOMTE UX
B NMOCY4OMOEYHOM MallVHE.

=  Vvelowwasncs B KOMMEKTe weTka
0coBeHHO roguTcst Ans TwaTensHom
OYMCTKN OTBEPCTUI NSt COKa U MSIKOTHU.

m  Ouunctute KpbILIKY MblfbHbIM PacTBO-
pOM, NOMb3yACh MATKOW Matep4aTon
candetkol / rybkon unmn mMsarkom
LLETKOW, N NPOMONTE NOA NPOTOYHON
BOOWN.

m [laviTe BbICOXHYTb BCEM YaCTSIM UNn
NpoTpUTE X MaTep4aTon candeTKomn.



YTunusauus ru

YTunusauums

YTnnuanpyinTe ynakoBKy C UCMOMb30-
E BaHWeM aKorornyeckm 6esonacHbix
mmm  \eTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBPOMNEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aUMn ANEKTPUYECKMX N SMEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [laH-
Hble HOPMbI ONpeaensitoT AENCTBYIO-
Lwme Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BWIa BO3BpaTa 1 yTununsauum ctapbix
npubopos. NHdopmaLmio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSAX YTUNu3auum
Bbl MOXeTe nony4nTb B MarasuHe,

B KOTOpOM Bkl nprobpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLWYO NHPOPMaLMIO
06 ycnoBusx rapaHTUNHOro 06Cnyxu-
BaHus Bbl MoxeTe B Bawwem bnvxanwem
aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LiEHTpE, Nnn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpoM3BOAUTENS
000 «BbCX BblToBasi TEXHMKa», UNn

B COMPOBOAMNTENbHOM JOKYMEHTaLUN.

Mebl ocTaBnsiem 3a cobor npaBo Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.
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ru Momoulb npu yCTpaHeHnn HeuncnpasHOCTEN

Momowb Npu ycTpaHeHUN HeucnpaBHOCTEN

MpoGnema______[Mpuumwa_______________[Vcrparerne |

Mpun6op npu
BKIIOYEHUN He
HauyMHaeT paboTartb.

Mpubop
OCTaHaBIMMBaETCH B
npotiecce paboThbl.

BapabaH ans coka
He yCcTaHaBMMBaeTCH
Hagnexatimm
obpasom Ha
OCHOBHOW OroK.

Cok crivwkom
XUOKUIA U TYCTOMN.

CuvnbHbIV WyM
asuratens npu
pabote npubopa.

HeT anekTponutaHus npubopa.

HenpaBunbHoe nonoxeHve

KpbILUKK Ha 6apabaHe Ans coka.

CnunLLIKOM MHOIO
nepepabaTbiBaeMbIX NPOAYKTOB
VW Hanu4yne KocToYek /
YepeHKOB B Npubope.

HenpaBunbHoe nonoxeHve

KpbILLKM Ha GapabaHe ons coka.

YCTaHOBOYHbIN pblvar ans
MSIKOTV B HEMPaBUIIbHOM
NOMOXEHUN UMW NPOKNaaKa
HenpaBWIbHO BCTaBIEHa.

YCTaHOBOYHbIN pbivar s
MSIKOTV B HEMPABUITbHOM
NMOMOXEHUN UMW NpoKnaaka
HenpaBwUibHO BCTaBIEHA.
CruLKOM MHOrO NpOAyKTOB B
npubope.

Mpnbop HenpasBunbHO cobpaH.

BcTaBbTe WTENCEnbHY BUIKY
B PO3ETKY.

HenpaBunbHo ycTaHoBUTE
KpbILLKY Ha 6apabaHe ans
coka. Cobntogante MeTKu.
Ecnu kpblllka He 3akpblBaeTcs,
elle pa3 pasbepute yactu

n cobepuTe 1x 3aHOBO.
Ob6ecneybTe Hagnexatlee
NOMOXEHNE BCEX OTAENMbHbIX
yacTen.

Mcnonb3yinTe B Te4eHne
HECKONbKMX CeKyHA, hyHKLMIO
obpaTtHoro xopa. =» « QyHKyus
obpamHo20 xo00a» CM.

cmp. 127

HenpaBunbHo ycTaHoBUTE
KpbILLKY Ha 6apabaHe ans coka.
MpoBepbTe yCTaHOBKY /
npoknazaky. =% «YcmaHo804YHbiL
pbl4ae / npoknadka 0ns
msikomu» cMm. cmp. 125

MpoBepbTe ycTaHOBKY /
NPOoKNazaky. =» « YcmaHo80YHbIU
pbldae / npoknaoka ons
mskomu» cMm. cmp. 125

He nepepabatkiBante
OOHOBPEMEHHO CIULLKOM MHOIO
NPOJYKTOB.

Pasbepute n cHoBa cobepute
npubop B COOTBETCTBUM C
onucaHuem. =» «lodzomoska»
cMm. cmp. 125

Ecnn HeBO3MOXHO YCTpPpaHUTb Henonagky, 06s3aTeNbHO CBAXUTECH C «ropﬂqeﬁ
nUHUen»! Homepa TenecgoHoB YKa3aHbl Ha nocriegHUX CTpaHuuax UHCTPYKUUMN.
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MHdopmaumsa o 66ITOBOM TEXHUKE, NPOU3BeAEeHHON™ Mo KOHTPOsieM KOHLiepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMu ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccunckon Pepepauum

MpoAayKuus: COKkoBbLKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOoheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHWE! AccopTUMEHT NpoayKuMmn NOCTOsIHHO 06HOBMSIETCA. TeXHUYEeckne XxapakTepucTUkv NpofyKUMK, B TOM YMCHe 3HEpProadhtheKTUBHOCTHN, NOCTOSIHHO COoBEp-
weHcTBYloTCA. MPOoAYyKUMA perynsapHO NPOXOAUT 0Bs3aTenbHYI0 NpoLieaypy NOATBEPXAEHUS COOTBETCTBISA COMMAcHO AeNCTBYIOLEMY 3akoHoaAaTeNbCTBY. MHthopmauuio o
peKBU3NTaX aKTyasnbHbIX CEpTU(UKATOB COOTBETCTBUS 1 CPOKAX WX AENCTBUS, aKTyarlbHylo MH(OPMALMIO O KIacce 1 XapakTepucTukax SHeprodatdeKTUBHOCTU NPoayK-
unm, MHhopMaLMio 06 akTyarbHOM acCopTUMEHTE MPOAYKLMM MOXHO MOMYYUTh Y OpraHM3aLum, BbINOMHSIOWIEN (YHKLUMM MHOCTPAHHOIO WU3rOTOBUTENS Ha TePPUTOPUM
Poccuiickoin ®enepaummn OO0 «BECX Boitosble Mpubopbl», 198515, CankT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Ma-
nas Kanyxckasi, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798.
Komnanua OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515, CankT-MeTtepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna Cumenca, A.1 nut. A, dounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas,
A.15, TenedoH (495) 737-2777, chakc (495) 737-2798 ocylLecTBNSET CBOK [EATENbHOCTb MO MOATBEPXAEHUI0 COOTBETCTBUS NPOAYKLUMM OT UMEHW NPOMU3BOANTENS Ha
©[IMHOI TAMOXEHHOM TEPPUTOPUN TaMOXEHHOTO COl03a B COOTBETCTBIM C AEHCTBYIOLLMMI TEXHUYECKUMI PErNaMeHTaMi, B KaYECTBE YNOTHOMOYEHHOrO M3rotoBuTenem
nmua, a Takke BbiNonHaeT TpeboBaHus, npeaycMoTpeHHble 3akoHom PP Ne184-®3 «O TexHW4ecKoM perynnpoBaHumy» Ans nuua, BbIMONHAIOLEro (yHKUUM MHOCTPaHHOrO
W3roTOBUTENS Ha TeppuTopun Poccuiickoit Penepauni.
Wmnoptepom B Poccuiickyto defepaumio npoaykummn, ceptTudnuLmMpoBaHHO B kayecTBe cepuiiHo npoussoanmoit, saensietcss OO0 «BCX Beitoble MpuGopbi», 198515,
CankT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, 4.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777.
OpraHu3alpeii, ykasbiBaemMoi Ha NpoayKUMM B LeNnsix aeHTMdmKaLmi NpoayKLMmM 1 OCYLIECTBASIOLEN NepBUYHOE pasMelleHne NPoayKLUMM Ha peiHke EBponeiickoro
cotosa, sBnsietcst Pobept Bow Xaycrepete MM6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen,
Germany).
DpMﬂMHeCKMM nvyom (VIGI'OTOEVITeﬂeM), OCYyLLEeCTBNALWNM OT CBOEro UMEHU U3rotoBreHne Nnpoaykunn n OTBETCTBEHHbLIM 32 €€ COOTBETCTBUE TpeGOBaHVIﬂM NPUMEHUMbIX
TeXHUYeCKnX pernameHToB TamoXeHHOro cotosa, sensietcst BCX Xaycrepete MmM6X, Kapn-Bepu-LTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanuns (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
IMpu nepesoake, Norpyske, pasrpyske 1 XpaHeHUM NPOAYKLMN CrieayeT PYKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKUMK MO SKCNAyaTauum, cneaytoLummm Tpe6o-
BaHUAMMU:
* 3anpewyaeTcs nofBepratb NPOAYKUMIO CYILECTBEHHBIM MEXaHUIECKM Harpykam, KOTOpble MOTYT MPUBECTU K NOBPEXAEHMIO MPOAYKLMM /UM HapyLIeHrio ee yna-
KOBKM;

* HeobXxoaMMo u3beraThb nonagaHns Ha ynakoeky NpoOAyKLMY BOAb! U APYIUX KUIKOCTEA.
lMepes nepeBo3Koit UK Nepesadeil Ha xpaHeHe BbIBLUEN B AKCNyaTaLuy NPOAYKLMY MpY OTPULIATENLHON TeMnepaType HeoBXoAUMo YGeanUTLCS B OTCYTCTBUM B MPO-
[yKuMm Bogbl.
Mpoaykuus npeaHasHayeHa k MCNonb3oBaHMio B YCNIOBUSX TeMnepaTypsi Bbille 0°C 1 0THOCUTENLHON BaXHOCTY, He npesbilatoLlei 93%.
Mepea Havanom akcnnyatauuu NPOAyKLMN, ANUTENbHOE BPeMs HaXoAMBLUENCS Noa BO3AENCTBUEM OTpULaTENbHON TeMnepaTypkl, HEOGXOANMO BblepXaTb ee B yCro-
BUSIX KOMHATHOW TEMNEPATYPbl HECKOBKO Hacos.
MpaBuna peanuaaunm NpoyKUMM ONpeaensioTcs NPeANPUATUSAMIA PO3HUYHONM TOPrOBIM B COOTBETCTBUN C TPeBGOBaHNSIMU [1E/CTBYIOLLErO 3aKOHOATENbCTRA.
Yka3aHusi N0 YTUNM3aLMm NPoaYyKLUMY COAEPXKATCS B UHCTPYKLMM MO SKCTIyaTaLui U MOTYT BbiTb YTOYHEHBI Y MyHULIMNAMbHBIX OPraHOB UCMOMHUTENLHOMN BNACTU.
[ins NpoAyKuMm, peanu3oBaHHOM U3rOTOBUTENEM B TEYEHNE CPOKa AeiCTBUS cepTudukaTa CoOTBETCTBIS, 3TOT CepTUdMKaT AECTBUTENEH NP ee NOCTaBke, Npofaxe 1
MCMONb30BaHNUK (NMPUMEHEHUN) B TeYeHUe cpoka CryxBbl, YCTAHOBNEHHOTO B COOTBETCTBUM CO cTaTkbeit 18 3akoHa P® o 3awmte npas notpebutenei. Cpok cnyx6bl Ha
NPOAYKLMIO ykasaH NPOM3BOAUTENEM B NIUCTOBKE «MH(OPMALINS NITOTOBUTENS O rapaHTUHOM 1 CEPBUCHOM OBCIYXUBAHUNY .
Mpoaykums MoxeT BbITb MAEHTUULMPOBaHa No MoaenbHOMY 06o3HaveHuto (none «E-Nr.»), anpoGauuorHomy Tuny (none «Typey) n ToBapHOMY 3Haky Bosch, HaHeceH-
HbIM Ha NPOAYKLWIO, YNAKOBKY 1 (1K) COAEPXKALLMXCS B COMPOBOAUTENBHOM AOKYMEHTALNM.
B cocTas aKcnnyaTalnoHHbIX [JOKYMEHTOB, NPEAYCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENEM ANs MPOAYKLM, MOTYT BXOAUT HACTOSLIAs MHCHOPMALMS, MHCTPYKLMSA (PyKOBOACTBO) Mo
aKcnnyaTaumm, MHchopmaLms 06 yCroBUsX rapaHTUIAHOTO 1 CEPBUCHOTO 0GCYXMBAHNS.
MapkvpoBaHue NPoAYKLIMM OCYILIECTBASETCS M3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOV TaGnuyke npnuGopa, Ha yNakoBOYHOI STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha ynakoske Npubopa, a Takke
MOXET NPOU3BOAUTLCS UHBIMI CIOCOGaMM, 0BECTIEYNBAIOLNMI AOCTYNHOE U HArMsHOE NPeACTaBrneHne MHAOPMaLK O NPUBOPE B MECTaX NPoAaX.

Mpoaykuunsi, KoTopasi npolna npoueaypy NOATBEPXAEHWS COOTBETCTBUS COMMacHo TpeGoBaHusM TexHudecknx PernameHTo TamoxeHHoro Cotosa,

MapK1PYETCs €MHbIM 3HAaKOM OBpaLLIEHNst NPOAYKLINM Ha PbIHKE rOCY1ApCTB — UneHoB TaMOXeHHOro Colo3a.
Mpoaykunsi COOTBETCTBYET CIEAYIOLLIMM TEXHUYECKUM perniameHTam TaMOXEHHOro coto3a:
« TP TC 020/2011 3nekTpomarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUHECKUX CPEACTB
+ TP TC 004/2011 O 6e30NacHOCT¥ HU3KOBOSLTHOTO 0BOPYAOBaHUS
OKCNnyaTaLMoHHbIe AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMNOMHSIOTCA Ha PYCCKOM 5i3blke. SKCMyaTaLMoHHbIE JOKYMEHTbI Ha FOCYAapCTBEHHbIX S3blkaX rOCYAapcTs — YeHoB
TaMOXEHHOTO COt03a, OTAIMYHBIX OT PyCCKOTO, MPU HaMMuMI COOTBETCTBYIOLNX TPEGOBAHMI B 3aKOHOATENLCTBE MOXHO GE3BO3ME3IHO NOMY4MTL Y TOPTYIOLLEN OpraHn3a-
LNM-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLIEND rOCyAapcTBa — UneHa TaMOXeHHOro Cok3a.
WHbopmauus o KoMmnnekTauuv npoayKuuy NpefcTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT GbiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnartHomn «ropsyeil nuHuu» (800) 200-2961, a
TaKke AOCTYMNHa B MHTEPHETe Ha caiiTe npoussoanTens http://www.bosch-bt.ru

*09.02.2015 BCX Bow yHa Cumenc Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-LUiTp. 34, 81739 MiokxeH, fepmanys, B BCX MEX, Kapn-Bepu-LLTp. 34, 81739 MiokxeH, Mepmanis.

" AnpoGaLmMoHHbIi Ceptudukar cootBeTcTBUA CrpaHa-

oAent ™n nu3rotoBuTenb
PerncrpaumoHHbIil Homep Hara Bblaaun OevicTeyeT Ao

CokoBbDKMManku

ICP3000 CNZP3 C-DE.AA .69026 7.04.20 16.04.20. CnoseHus
ES25A0 CNCJ03 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES25C0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 nral
ES25G0 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES350 CNCJ03 A 7.02.2014 26.02.20 mral
ES400! CNCJ04 5 7.02.2014 26.02.20 vTa
ES401 CNCJ05 A 7.02.2014 26.02.20 nTal

Peskn

IAS4201 CNAS11ST1 .2014 .20 ypums
AS4601 CNASTIEV1 .2014 .20 ypuust
AS6200! CNAS12 .2014 .20 ypuma
AS9101 AS9ST .2014 .20 ypums
WMKBephI lenbuynTen
FQ3010 CI 4 Cnosenvs
FQ3020 Cl 4 CroBenvst
MFQ3520 C 014 Crosenyta
FQ3555 C 4 Cnosenust
FQ36300D C 4 Criosenus
FQ36300! Cl 4 Cnosenuns
FQ36300Y Cl 4 CnoseHuns
FQ3644( C 4 Crosenust
FQ3646( C 4 Crosenus
FQ36480 Cl 4 CroBenvs
FQ36GOLD Cl 4 Crnosenvs
FQ4020 C 4 Cnosenvs




AnpoGaLMOHHbI CepTudmkar cooTBeTCTBUSA Crpama-
n
o n3rotoBuTenb
Monent: ™n PerMcTpaumoHHbIit HoMep [Nara Bbigaun DeictayeT Ao
MKCepbl. enbyuTen o
Faio0301 CNHR22 563982 z z Crossiins
FQ40302 CNHR22 B.63982 ¥ 50 Crosenus
FQ40303 CNHR22 3982 z .06.20 Croseus
FQ4070 CNHR22 3082 : 0520 Croseus
B21PY Chatas S 20 22.06.2021 ura
BaTpTn NS0 7 20 22.06.202 vTa
Br2e0D CNaMIT 7 2 22.06.202 vta
ool S 7 23.0¢ 20 22.06.202( wTa
Bise2b s 7 20 22.06.202 vra
Eaiaat e 20 22.06.2021 ura
B64G3M CNS| BT .06.20 .06.20 ua
P e o5 01.20 01.20 Criosenta
A CNCM13ST1 61496 2012013 20 Croseun
R15A CNCM13ST2 61496 201 2 Croseun
SM64035 CNHR24 62868 2012 20 Crosenun
SM64120 CNHR24 62868 201 2 Cnoserus
SM64155RU CNHR24 62888 2014 20 Croserins
SM66020 CNHR25 62888 201 20 Croses
SM66050RU CNHR25 62868 201 20 Crosers
SM6E6 CNHR25 62888 2011 20 noserns
SM66110D CNHR25 62888 201 20 Crosesun
SM661101 CNHR25 62888 2012 20 Crosenun
SM66110Y CNHR25 62868 201 2 Croseu
SM66 CNHR25 62888 201 20 Croseun
SM66150RU CNHR25 62888 2014 20 Croseun
SM66 CNHR25 62868 201 20 Croseun
SM67140RU CNHR26 62868 201 20 Cnoserus
SM67150RU CNHR26 62888 2014 20 Croseun
SM67160RU CNHR26 62888 201 20 Crosenun
SM67165RU CNHR26 62868 2012 20 Crosenun
SM67166 CNHR26 62888 2014 20 Crosetins
SM67190 CNHR26FP 55725 201 7090 Crosetins
SM671X0 CNHR26FP 6572 201 70920 Croses
SM671X1 CNHR26FP 65723 201 2 Crosers
SM67SPORT CNHR26 62888 2014 20 Croserns
SM6B100 CNHR 52855 201 20 Crosesun
SM6B15! CNHR 628 2012 20 Crosenun
SM6B25! CNHR 62868 2014 20 Croseun
ST ENHR 'B.59536 108.20 :08.20 Criosenuts
Sy SNy o 08.20 10820 Criosenuts
SM8714 CNHR28 59536 06.20 2 Cnoserus
SM8714 CNHR28 59536 0520 0520 Croserns:
Sy ENr e ] 08.20 08.20 CrioseHus
SMB7165 CNHR28 .595: 0620 0620 Crosetns
SMB718| CNHR28 59536 0620 0620 Crosetns
SMEE19 CNHR29 59536 0520 0520 Croseun
S ENrina > 08.20 :08.20 Criosenus
SM881X: CNHR29 59536 ;
V31001 25.05.2021 Crioserua
GO e o0 Sa0e%0 i oo
o &N 5.6963 26.05.20 25.05.2021 Criosenuts
ChaaTE- Ene \B.6963 26.05.20 25.05.2021 Crioseus
01 ene 46.8.6963 26.05.20 25.05.202 Crosetus
ChisoiM NG 46.5.6963 26.05.20 25.05.2021 Crosetns
CM3501M CNC 465 26,05 25.05. Croser
ICM4000 CNCM2 B.6077 2. . Crossrus
Chisz50 CNIaT B a0 26.11. 25.11. Crosetvs
CM4250 CNCM21 4666077 2. 2. Criosetns
aoagar g B0 26.11. 25.11. Crosetvs
CM64051 CNC 4686017 2. 5. Croserus
oo aNe 46.8.6077 26.11. 25.11. Criosenusa
CM68840 CNC 465, 2. 2. Crosers
CM68885 CNC 56077 2. 5. Crosers
UM4406 CNUM5S 6077 2. 5. Croserian
Uhadoes ENaS = 26‘ : 25.11.. Cnosenns
UM4855 CNUM5S 77 21 2 Crosetins
OMez13 o 7 26.11. 2511 CrioseHus
UM52131 CNUMS! 77 2. B, Cnoseras
4330 &N ;7 26‘ : 25.11.. Crnosenva
OMveeasg &N 26.11. 2511 Cnoserwst
Dharay & 7 26.11. 2511 CrioseHus
Uhiziss o 77 26‘ : 25.11.; CnoseHva
Maion &N 26.11. 25.11. Grioserns!
OMeene & 7 26.11. 2511, CrioseHus
UM &N 7 26.11. 2511 CrioseHus
UMessag &N 77 26‘ : 25.11.. CrnoseHva
Mor30 &N 77 26.11. 2511, Cnoserwst
Overad & 77 26.11. 2511 CrioseHits
UMassss o 77 26.11. 25.11. CrioseHis
Ueosas &N 77 26‘ : 25.11.. Crnosenva
UM58243 CNU i 261 2511 Croseus
Oy & 77 26.11. 2511 CrioseHus
UM58252RU CNU 77 2. B, Cnoseras
bt 200 &N 77 26.11. 25.11.. Crnosenva
D205 & 26.11. 25.11. CroseHus
UMXL40G CNUM70 77 1.
IKMB003 4.02.2014 [ 13.02.2019 [ Crosenus
KM6003 [ KM13 [ [ 14.] Croseta
KM6000 i KM13 i i 14.02.2014 i 13.02.2019 i
e .202( Monbwa
Fiasatn & .202 Monbwa
EvasaoW & .202 Monbwa
Eviacaah. § .202( Monbwa
i : 202 Monewa
EWag0; &NF .202 Monbwa
FW3640A C 202 lonbua
FW38508 C T
FW45020 C 2
FW45120 C e
FWE60: C ua
FW6744 C s
FW6760( C ura
FW6864( C g g ua
FW68660 C o o ua
FW68680 c

FB5128 12/2015
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH

Zentralwerkstatt fur kleine Hausgerate

Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter:

www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
Baadall Ayl i _tat

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,

Pallati “Matrix Konstruksion”,

Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 42278 130, -131

Fax: 4 2278 130

mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,
Ersatzteile und Zubehor und viele
weitere Infos unter:
www.bosch-home.at
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produktinformationen
Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

09/16

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au
*Mo-Fr: 24 hours

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 03321 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi

Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.
European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 0700 208 17

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, _p s i€l
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
000 “bCX bbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kotrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

cz Ceska Republika,

Czech Republic
BSH doméci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotfebicu
Pekarska 10b
155 00 Praha 5
Tel.: 0251 095 546
Fax: 0251 095 549
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark

BSH Hvidevarer A/S

Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service-DK@BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia
SIMSON OU

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espafa, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S. A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 902 245 255 0 976 305 713
Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home fi

Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu

+ 7 snt/min (alv 24%)

Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 24%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
014010 11 00

Service Consommateurs:

0892 698 110 Service 0,40 €/min I

+ prix appel
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0892 698 009 SR

www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for
product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0344 892 8979*

*Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider for
exact charges

GR Greece, EAAdg

BSH lIkiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAépwvo: 181 82
(AoTikr) xpéwon)

mailto:nkf-CustomerService@bshg.com

www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

09/16

HR Hrvatska, Croatia
BSH ku¢ni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel.: 01 552 08 88

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kit.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: +361 489 5461

Fax: +361 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: +361 489 5463

Fax: +361 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE  Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests, Spares and
Accessories

Tel.: 01450 2655*

Fax: 01450 2520

www.bosch-home.co.uk
*0.03 € per minute at peak.
Off peak 0.0088 € per minute.

L Israel, PR2M

C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, HI{cd
BSH Household Appliances
Mfg. Pvt. Ltd.

Arena House, 2nd Floor, Main Bldg.

Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093

Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
*Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.SMINor.is

IT  Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (M)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KazakcTaH
IP Turebekov Yerzhan
Nurmanovich

Jangeldina str. 15

Shimkent 160018

Tel.: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, UL!-L/
Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv
Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. LLlycesa 98

2012 Knwunxes

Ten./ dpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535
mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz
* Mo-Fr: 8.30am to 4.00pm

(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

09/16

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n°® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccusa

000 “bCX bbiToBas TexHuka”
CepBWC OT Npon3BoANTeNs
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo el s yell ASLacll
Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.
BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road
(Next to Toyota), Jamiah Dist.
P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 244 0043
mailto:kunnumalsp@alj.com
www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 11 22 77 Iocal rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, K

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm
(exclude public holidays)

Sl Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizaéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*
mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagr merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2
AR BN A S R B FE
(EEARRBHER,

R AERER

BSH Home Appliances Private Limited
BT HE M #8058 1142

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB “BCX MobyToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fur Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fir im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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@ Beratung und Reparaturauftrag bei Stérungen
DE 0911 70 440 040

AT 0810550511

CH 0848 840 040

Die Kontaktdaten aller Lander finden Sie im beiliegenden Kundendienst-Verzeichnis.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Straf3e 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

8001051322 961028















