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Thank you for choosing this AEG product. We have created it fo give you impeccable performance for
many years, with innovative technologies that help make life simpler features you might not find on ordi-
nary appliances. Please spend a few minutes reading fo get the very best from it.

Visit our website to:

@ Get usage advice, brochures, frouble shoofter, service information:

www.aeg.com/webselfservice

Register your product for better service:
www.registeraeg.com

Buy accessories and consumables for your appliance:
www.aeg.com/shop

®©@

CUSTOMER CARE AND SERVICE

When contacting Service, ensure that you have the following data available:

- Model Number
- PNC number
- Serial number

The information can be found on the rating plate.

3483 A TB7-1-XXX 02 02 0518
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ENGLISH

Thank you for choosing an AEG product. In order to ensure the best results, always use original AEG accessories and
spare parts. They have been designed especially for your product. This product is designed with the environment in
mind. All plastic parts are marked for recycling purposes.

COMPONENTS

A Jug K. Take away bottle*
B. Spout L. Spill-proof drinking lid with carry handle*
C. Lid with filler hole

D. Measuring cup Control panel

E. Blades and blade assembly M. ON/OFF-button

F. Blender base with cord storage N. Pulse button

G. Non-slip feet 0. Smoothie button
H. Multi-chopper jar* P. Ice Crush button

I. - Multi-chopper blade assembly* Q. Drink button

J. Filter* R. Soup button

*Certain models only

Picture page 2-3

GETTING STARTED

Before using your appliance for the first time: Remove all packing material such as plastics, stickers or tags that
may be aftached to the blender base, bowls or attachments.
Clean the appliance and accessories, see instructions: “Cleaning and Care”.

Prepare the ingredients: Rinse ingredients thoroughly. Cut the ingredients into 4 o 6 pieces and remove any hard or
large seeds. Remove any thick peel from the fruit or vegetables.

Place the jug on the blender base with the handle to the right. Rotate it clockwise until it clicks into position. (The jug
can only be placed in one position). When locked, the symbol V on the jar should be aligned with the symbol A on
the blender base. Put the ingredients in the jug. (Do not exceed the maximum level as indicated on the jug.)

Close the lid. Insert the measuring cup by rotating clockwise until it clicks into position.

(You can add ingredients through the filler hole. Never remove the measuring cup or the lid while running the
product)

Caution! Never run the blender empty. When processing hot liquids, see step 5.

Processing hot liquids: We recommend to allow hot liquids to cool down (max 90 °C) before filling the jug.
Fill the jug only half full and start processing on low speed. The blender jug can become very warm - take care to
protect your hands and fo ventilate steam out through the filler hole. Always replace the lid before use.

Start the blender: Plug info mains. Press the ON/OFF-button (M), The buttons will light up illuminating the display.
Press the 1 (Low), 2 (Medium) or 3 (High) button, to select your desired processing speed.

Attention! After 5 seconds of inactivity the product goes into sleep mode. In order to wake the blender up press any
button. You can continue working with the blender.

Caution! Keep hands and utensils out of the blending jug while blending.
Caution! Never run the blender empty, running the blender empty can cause overheating and damage the product.

You have preset speeds (1, 2, 3), dedicated recipe programs, and Pulse mode to choose from. The selected speed or
recipe program will light up. The blender will operate until the program is finished. To stop any program manually,
press any button.

With Pulse you can give the ingredients a quick mix to get to your desired consistency. Press the Pulse button
(N) to go into Pulse mode. The Pulse and the speed buttons start blinking. Press 1 (Low), 2 (medium), or 3 Chigh) to
pulse at different speeds.

The product comes with a variety of recipe programs. You can choose between a number of recipes which are Ice
crush (P, Drink* (Q), Smoothies (O) and Soup (R) (*depending on the model). The blender will stop automatically
when the program is ready.

Attention! After 5 seconds of inactivity the product goes into sleep mode. In order to wake the blender up press any
button. You can continue working with the blender.



USING THE MULTI-CHOPPER* (* CERTAIN MODELS ONLY)

Fill the ingredients in the multi-chopper jar (H). Fasten the multi-chopper blade assembly () on the open end of
the bottle by turning it counter-clockwise.

Turn the multi-chopper jar upside down. Push down the multi-chopper jar into the blender base (F) and rotate it
clockwise to lock.

Note: When locked, the symbol V on the grinder blade assembly should be aligned with the symbol A on the
blender base.

Caution! The blades are very sharp!

USING THE FILTER* (* CERTAIN MODELS ONLY)

To make juice: Insert the filter (J) into the jug. Place the filter in the jug with the wide part facing up. Align the ridge
inside the blender jar with the cutout at the bottom of the filter to fit the filter correctly. Add fruits in the filter (do not
use the blender to mash large seeds such as those in plums or avocados). Fasten the lid with the measuring cup and
start juicing.

CLEANING AND CARE

Quick cleaning: Pour warm water info the jug, add a few drops of detergent. Mix water and detergent by pressing the
Pulse button then 3 a couple of times. Finally, rinse the jug under running water.

Note: To avoid crazing of the jar, always rinse the jar with clean water directly after using in order o prevent the
plastic material being impacted by acids or essential oils. Always rinse the jar clean even before placing it into the
dishwashwer.

Thorough cleaning of the blender base and interface: Turn the blender off and unplug the power cord.
\/\Qpe the blender base with a damp cloth.
m Warning! Never immerse the housing, plug, or cord in water or any other fluid.

Thorough cleaning of the jug: Note! The Blade assembly is not removable. Remove the lid and measuring cup.
Rinse the blade assembly in water and detergent. Caution! Handle carefully, the blades are very sharp!

o Al parts, except for the blender base are dishwasher safe.

Enjoy your new AEG product!

SAFETY ADVICE

]Ic?ead the following instruction carefully before using the appliance for the

irst time.

« This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children. Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the hazards
involved. Children shall not play with the appliance.

+ Cleaning and user maintenance shall not be made by children without
supervision.

« The appliance may only be connected to a power supply whose voltage and
frequency comply with the specifications on the rating plate!

o Never use or pick up the appliance if
- the supply cord is damaged,

- the housing is damaged.

o If the appliance or the supply cord is damaged, it must be replaced by the

manufacturer, its service agent or similarly qualified person, in order o



avoid hazard.

Always place the appliance on a flat, level surface.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or cleaning.

Never touch the blades or inserts with your hand or any tools while the
appliance is plugged in.

The blades and inserts are very sharp! Danger of injury!

v
74 Do not immerse the appliance in water or any other liquid.

Do not exceed the maximum filling volume as indicated on the appliances.
Never process boiling liquids (max 90 °C).

Do not use this appliance to stir paint. Danger, could result in an explosion!
Never operate appliance without lid.

Do nof let the power cord fouch hot surfaces or hang over edge of table or
counter.

Never use accessories or parts made by other manufactures not
recommended or sold; may cause a risk of injury to persons.

Do not grind hard or dry substances in the jug.

Keep hands and utensils out of the blender during operation to reduce the
risk of severe injury to persons or damage to the blender.

Ensure that the blender is switched off before removing it from the stand.
Do not affempt to remove the blade assembly.

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the appliance as it can be ejected out
of the appliance due fo a sudden steaming.
Switch off the appliance and disconnect from supply before approaching
parts that move in use.

If the product is left on without using any speed or programs, it will
automatically turn off after 5 minutes.
This appliance is intended for domestic use only. The manufacturer cannot
accept any liability for possible damage caused by improper or incorrect
use.
CAUTION: In order to avoid a hazard due fo inadvertent resetting of the
thermal cuf-out, this appliance must not be supplied through an external
switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is regularly
switched on and off by the utility.

DO NOT OPERATE WITHOUT THE COVER IN PLACE.



RECIPES

When using the multi-chopper to chop ingredients like onions and shallots, cut the ingredients info cubes no bigger than 2.5
cm to get the best result. Ingredients with tfough textures such as carrot and celery are not recommended for chopping.

MAXIMUM PROCESSING TIME MAXIMUM CAPACITY

7 min 1500 ml
RECOMMENDED BLENDING SPEED
Recipe Ingredients Quantity Time Speed
Pineapple in slices 250 g
X Setting 3
Pineapple-apricots Smoothie Dried Apricots 40 g <120s
(Max speed)
Yoghurt 300 g
Carrofs 600 g Setting 3
Soup (Certification recipe) <60s
Water 900 Il (Max speed)
Frozen raspberries 250 g
Banana (% pcs) 50 ] Program
Raspberries Smoothie Smoothie
Water 50 g set
Yoghurt 300 g

MULTI-CHOPPER FUNCTION

Maximum volume for multi-chopper cup: 400 ml Maximum dry grinding time: 30 s

Ingredients Maximum Quantity Time Speed

Coffee 60g 20 seconds Setting 3
Dry shrimp 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 times) Setting 3
Dry chili 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 times) Setting 3
Fresh chili 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 times) Setting 3
Pepper corn 12049 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 fimes) Setting 3
Dry anchovy 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 times) Setting 3
Raw rice 1209 10 seconds On+ 3 seconds OFF (2 times) Setting 3
Five spice 509 10 seconds ON + 3 seconds OFF (2 times) Setting 3
Garlic 60g 5 seconds ON + 3 seconds OFF (2 times) Setting 3
Nuts 100¢g 10 seconds Setting 2
Almonds 100 g 10 seconds Setting 2
Onions 150 g 5 seconds ON + 3 seconds OFF (until ready) Setting 2

Beef 100 g 20 seconds Setting 3



TROUBLESHOOTING

SYMPTOM CAUSE SOLUTION

The blender does not | Jug/base are not fixed properly. Check if all the components are in correct
switch on. position. Note! the jug can only be placed
on the base with handle towards the user
interface.
The ON/OFF-button is not pressed. Make sure the display is illuminated. If not,
press the Power button to turn the blender on.
The motor has overheated. The display is Wait until the product has cooled down and all
blinking. the buttons are lit.
The plug is not properly connected fo the Check the connection of the plug to the outlet
power outlet. or fry another outlet.
Power outage. Wait until power outage is over.
Functional problem. Contact authorized service.
The moftor stalls If the motor stalls, turn the blender off
during operation immediately, unplug the appliance and let it

cool for at least 10 minutes.

Ingredients are too large. Cut all firm fruits and vegetables into pieces no
larger than 1.8 cm? to 2.5 cm2.

Wrong ingredients. The appliance intended use is production of
beverages. Add fruits, vegetables or similiar.
Never mix ingredients such as dough, mashed
potatoes, meat or similar.

DISPOSAL

This symbol on the product indicates that this product contains a battery which shall not be disposed with
normal household waste.

This symbol on the product or on its packaging indicates that the product may not be treated as household
waste. To recycle your product, please take it to an official collection point or to an AEG service center that can

remove and recycle the battery and electric parts in a safe and professional way. Follow your country’s rules for
the separate collection of electrical products and rechargeable batteries.
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AEG reserves the right to change products, information and specifications without notice.



DEUTSCH

Danke das Sie sich fur ein Produkt von AEG entschieden haben. Um beste Ergebnisse zu erzielen, empfehlen wir das
passende Original-Zubehor von AEG zu verwenden. Dieses wurde speziell fur Ihr Produkt entwickelt auch unterm
dem Aspekt die Umwelt zu schiitzen, daher sind alle Plastik-Teile recycelféhig.

TEILE

A. Behalter K. Mitnehmflasche*

B. Ausgusstlle L. Auslaufsicherer Verschluss mit Tragegriff*
C. Abdeckung mit Einftlléffnung

D. Messbecher Bedienfeld

E. Messer und Messereinheit M. Ein-/Aus-Taste

F. Mixersockel mit Kabelaufbewahrung N. Drucktaste

G. Rutschfeste FuBe 0. Smoothie-Taste

H. Multi-Chopper-Krug* P. Ice-Crush-Funktion
I. Schneidaufsatz der Muhle* Q. Drink-Taste

J. Filter® R. Suppen-Taste

* nur ausgewahlte Modelle

Abbildung Seite 2-3

ERSTE SCHRITTE

Bevor Sie das Gerat zum ersten Mal verwenden: Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial wie Plastik,
Aufkleber usw, die eventuell am Sockel des Mixers oder an Schussel angebracht sind.
Reinigen Sie das Gerat und das Zubehdr, siehe Kapitel “Reinigung und Pflege”.

Bereiten Sie die Zutaten vor: Waschen Sie die Zutaten grundlich ab Schneiden Sie die Zutaten in 4 vis 6 Teile und
entfernen Sie jegliche harte und groBe Kerne/Samen Entfernen Sie dicke Schalen von Frichten oder Gemise

Platzieren Sie den Krug auf dem Mixer und achten Sie darauf, dass der Griff rechts ist. Drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis der Krug einrastet. (Der Krug kann nur auf eine Art aufgesetzt werden). Nach dem Einrasten sollte
das V-Symbol auf dem Krug mit dem /\ -Symbol auf dem Mixersockel ausgerichtet sein. Geben Sie die Zutaten in
den Behélter. (Uberschreiten Sie nicht die auf dem Krug ausgewiesene maximale Filllmenge).

SchlieBen Sie den Deckel. Setzen Sie den Messbecher ein, indem Sie ihn im Uhrzeigersinn drehen, bis er ein-
rastet. (Sie kénnen die Zutaten durch die Einflléffnung hinzufugen. Enfernen Sie niemals den Messbecher oder den
Deckel, wenn das Geréat in Betrieb ist.)

Vorsicht! Lassen Sie den Mixer nie leer laufen. Fur die Verarbeitung von heien Flussigkeiten siehe Schritt 5.

Verarbeitung heiBer Flissigkeiten: Wir empfehlen, heiBe Flussigkeiten abkuhlen zu lassen (max. 90 °C), bevor der
Krug gefullt wird. Den Behélter nur zur Hélfte fullen und die Verarbeitung mit geringer Geschwindigkeit beginnen.
Der Mixerbehélter kann sehr warm werden. Hande schiitzen und Dampf durch die Einfulléffnung entweichen las-
sen. Vor der Verwendung immer die Abdeckung aufsetzen.

Starten Sie den Mixer: Stecken Sie das Gerat an Dricken Sie den AN-/AUS-Schalter (M). Die Knopfe und das Display
beginnen zu leuchten. Dricken Sie die 1 (Niedrig), 2 (Mittel), 3 (Hoch), um die gewunschte Betriebsgeschwindigkeit
zu wahlen.

Achtung! Nach 5 Sekunden Inaktivitat geht das Produkt in den Schlafmodus. Um danach weiter mit dem Mixer zu
arbeiten, druicken Sie einfach eine beliebige Taste.

Vorsicht! Stecken Sie wahrend des Mixens nicht lhre Hande oder Utensilien in den Krug.
Vorsicht! Betreiben Sie den Mixer niemals leer. Das kann zu einer Uberhitzung und einer Beschadigung des Gerats
fahren.

Sie kénnen zwischen voreingestellten Geschwindigkeiten (1, 2, 3), Rezeptprogrammen und dem Pulse-Modus
wahlen. Das gewUlnschte Geschwindigkeits- oder Rezeptprogramm leuchtet auf. Der Mixer wird laufen, bis das Pro-
gramm abgeschlossen ist. Um ein Programm manuell anzuhalten, dricken Sie eine beliebige Taste.

Mit der Pulse-Taste kénnen Sie die Zutaten rasch mixen, um die gewiinschte Konsistenz zu erhaltenDrucken Sie
die Pulse-Taste (N), um in den Pulse-Modus zu gelangen Die Pulse- sowie die Geschwindigkeitstaste beginnen zu
blinken. Driicken Sie 1 (Niedrig), 2 (Mittel) und 3 (Hoch), um den Pulse-Modus in verschiedenen Geschwindigkeiten
zu betreiben.



m Das Gerat ist mit einer Reihe von Rezeptprogrammen ausgestattet. Sie konnen zwischen einigen Rezepten
wahlen, dabei handelt es sich um Ice Crush (P), Drinks* (Q), Smoothies (O) und Suppen (R) * abhéngig vom Modell)
Der Mixer schaltet sich automatisch ab, wenn das Programm beendet wurde.
Achtung! Nach 5 Sekunden Inaktivitat geht das Produkt in den Schlafmodus. Um danach weiter mit dem Mixer zu
arbeiten, dricken Sie einfach eine beliebige Taste.

VEWENDUNG DES MULTI-CHOPPERS* ¢* NUR GEWISSE MODELLE)

m Fullen Sie die Zutaten in den Behalter des Zerkleinerers (H). Befestigen Sie die Klingeneinheit am offenen Ende der
Flasche, indem Sie sie entgegen dem Uhrzeigersinn drehen. Drehen Sie den Zerkleinerer kopftber. Driicken Sie den
Zerkleinerer in die Anschlussstation des Mixers (F) und drehen Sie ihn zum Verriegeln im Uhrzeigersinn fest.
Hinweis: Bei einer erfolgreichen Verriegelung befindet sich das V auf dem Schneidaufsatz der Miihle genau tiber
dem A\ der Anschlussstation des Mixers.

Vorsicht! Die Messer sind sehr scharf!

VERWENDUNG DES FILTERS™ * NUR GEWISSE MODELLE)

m Zubereiten von Saften: Legen Sie den Filter (J) in den Krug. Setzen Sie den Filter mit dem breiten Teil nach oben in
den Behadlter. Richten Sie Erhohung innerhalb des Kruges mit der Ausnehmung des Filters aus, damit Sie den Filter
korrekt anbringen kénnen. Geben Sie Obst in den Filter (verwenden Sie den Mixer nicht zum Purieren von groen
Kernen oder Steinen wie von Pflaumen oder Avcocados). Befestigen Sie den Deckel mit dem Messbecher und legen
Sie los.

REINIGUNG UND PFLEGE

m Schnelle Reinigung: Warmes Wasser in den Behalter fullen und ein paar Tropfen Spulmittel hinzufligen. Mischen Sie
Wasser und Reinigungsmittel, indem Sie einige Male die Pulse-Taste drlcken. Danach den Behélter unter flieBendem
Wasser ausspulen.

Hinweis: Spulen Sie den Behalter immer direkt nach der Verwendung mit klarem Wasser ab, um Risse im Behélter
und eine Beschadigung des Kunststoffs durch Sauren und &therische Ole zu vermeiden. Spulen Sie den Behélter im-
mer grindlich ab, auch wenn Sie ihn anschlieBend in die Sptlmaschine stellen.

m Griindliche Reinigung des Mixersockels: Drehen Sie den Mixer ab und stecken Sie das Kabel aus. Wischen Sie die
Tgrdlchfung mit einem feuchten Tuch ab.
m Warnung! Tauchen Sie niemals das Gehause, den Netzstecker oder das Netzkabel in Wasser oder andere Flis-
sigkeiten.

E Griindliche Reinigung des Kruges: Hinweis: Die Messereinheit kann nicht entfernt werden. Entfernen Sie den
Deckel und den Messbecher. Spulen Sie die Messereinheit mit Wasser und Spulmittel, und geben Sie den Deckel, den
Messbecher und den Krug fur eine grandliche Reinigung in den Geschirrspuler.

Vorsicht! Vorsichtig anfassen, die Klingen sind sehr scharf!

Alle Teile, auBer der Mixersockel, sind sptlmaschinenfest.

Viel Freude mit Ihrem neuen Produkt von AEG!

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie sich die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor Sie das

Gerat zum ersten Mal verwenden.

+ Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient werden. Bewahren Sie das Gerat
inklusive Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern auf. Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten bzw.
Personen ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnis dirfen das Gerat nur unter
Aufsicht benutzen oder wenn sie im Vorfeld eine Einweisung in den sicheren
Gebrauch des Gerats erhalten haben und wenn sie die mit der Verwendung
verbundenen Gefahren kennen. Das Gerat ist kein Spielzeug. Lassen Sie Kinder nicht
damit spielen.



Wartung oder Reinigung des Gerats darf nicht von Kindern ohne Aufsicht erfolgen.
Das Gerat darf nur an eine Stromversorgung angeschlossen werden, deren
Spannung und Frequenz mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmt!
Das Geraf niemals verwenden, wenn

- das Netzkabel oder

- das Gehduse beschadigt ist.

Wenn das Gerat oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es zur Vermeidung

von Gefahren vom Hersteller, vom Kundendienst oder von einer entsprechend
qualifizierten Person ausgetauscht werden.

Das Gerat immer auf eine ebene Flache stellen.

Das Geraf vor dem Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen oder wenn es
unbeaufsichtigt ist, immer von der Stromversorgung frennen.

Die Klingen oder Einsafze nie mit der Hand oder Werkzeugen beriihren, wenn das
Gerat noch eingesteckt ist.

Die Klingen und Einsatze sind sehr scharf! Verletzungsgefahr!

lﬁ Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten eintauchen.

Die auf den Geraten angegebene maximale Fullhéhe nicht Uberschreiten.
Arbeiten Sie nie mit kochenden Flissigkeiten (maximal 90 °C).

Das Gerat darf nicht zum UmrGhren von Farbe verwendet werden. Vorsicht,
Explosionsgefahr!

Das Gerat nie ohne Abdeckung betreiben.

Kabel nicht mit heiBen Oberflachen in Beriihrung kommen oder Uber den Tisch-
oder Arbeitsplattenrand hangen lassen.

Niemals Zubehdr oder Teile von anderen, nicht empfohlenen Herstellern verwenden,
da dies ein Verletzungsrisiko zur Folge haben kann.

Mahlen Sie keine harten oder frockenen Substanzen im Behalter.

Wahrend des Mixens Hande und Utensilien nicht in den Behalter stecken, um
ernsthafte Verletzungen von Personen oder Beschadigungen des Mixers zu
vermeiden.

Vor Entfernung des Mixbehalters immer erst das Gerat ausschalten.

Versuchen Sie nicht, die Messereinheit zu entfernen.

Gehen Sie beim Umgang mit den scharfkantigen Messern, beim Entleeren des
Behalfers und wahrend der Reinigung vorsichtig vor.

Seien Sie vorsichtig beim Einftillen von heiBen Flussigkeiten, da plétzlich heiBer
Dampf aus dem Gerat treten kann.

Schalten Sie das Gerat aus, und trennen Sie es von der Nefzversorgung, bevor Sie
sich mit Teilen befassen, die sich im Betrieb bewegen.

Wenn das Gerdt ohne eingestellte Geschwindigkeit oder Programm angeschaltet
gelassen wird, schalfet es sich nach 5 Minuten automatisch ab.

Dieses Gerat ist nur fUr den Einsatz im Haushalf geeignet. Der Hersteller Gbernimmt
keine Haftung flr durch unsachgemaBen Einsatz verursachte mogliche Schaden.



¢+ ACHTUNG: Um eine Gefahrdung durch versehentliches Deakfivieren des
Thermoauslosers zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht an einen externen Schalfer
(z.B.an einen Timer oder einen Stromkreis, der regelmaBig ein- und ausgeschaltet

wird) angeschlossen werden.

« BETREIBEN SIE DAS GERAT NICHT OHNE ABDECKUNG.

REZEPTE

Wenn Sie den Multi-Chopper nutzen, um Zutaten wie Zwiebeln oder Schalotten zu hacken, sollten Sie sie in Wrfel
schneiden, die nicht gréBer als 2,5 cm sind, um die besten Ergebnisse zu erhalten. Harte Zutaten wie Mohren oder Sellerie

eignen sich nicht zum Hacken.

MAXIMALE BETRIEBSDAUER MAXIMALE AUFNAHMEKAPAZITAT

7 min

1500 ml

EMPFOHLENE MIXGESCHWINDIGKEIT

Rezept Zutaten

Ananas, in Scheiben

Ananas-Aprikosen-Smoothie
Joghurt
Karotten

Suppe (Zertifizierungsrezept)
Wasser

Gefrorene Himbeeren

Banane (% Stlick)

Himbeer-Fruchtshake
Wasser

Joghurt

Getrocknete Aprikosen

Menge Zeit
250 g
40 g <120s
300 g
600 ml

<60s
900 g
250 g
50 9 Programm-
50 ml Einstellung
300 ¢]

Geschwidikeit

Stufe 3
(max. Geschwindigkeit)

Stufe 3
(max. Geschwindigkeit)

Smoothie
(Fruchtshake)

MULTI-CHOPPER-FUNKTION

Maximale Geschwindigkeit fir den Multi-Chopper-Behalter: 400 m

Zutaten Hochstmenge:
Kaffee 60g
Getrocknete Garnelen 50¢g
Trockener Chili 50¢g
Frischer Chil 50¢g
Pfefferkorner 1209
Trockene Sardelle 50¢g
Naturreis 1209
Funf Gewdrze 509
Knoblauch 60g
Nusse 100 g
Mandeln 100 g
Zwiebeln 150 g
Fleisch (Rindfleisch) 100¢g

Maximale Trocken-Mahlzeit: 30

Zeit

20 Sek

10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
5 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (2 Mal)
10 Sek

10 Sek

5 Sekunden ON + 3 Sekunden OFF (bis das Gerat
20 Sek

Geschwidikeit
Einstellung 3
Einstellung 3
Einstellung 3
Einstellung 3
Einstellung 3
Einstellung 3
Einstellung 3
Einstellung 3
Einstellung 3
Einstellung 2
Einstellung 2
bereit ist) = Einstellung 2

Einstellung 3



FEHLERSUCHE

SYMPTOM URSACHE LOSUNG

Der Mixer
lasst sich nicht
einschalten.

Der Motor fangt
wahrend des
Betriebs an zu

Der Krug/der Sockel sitzen nicht richtig fest.

Die Ein-/Aus-Taste ist nicht gedriickt.

Der Motor hat sich Gberhitzt. Das Display blinkt.

Der Stecker ist nicht richtig mit der Steckdose
verbunden.

Stromausfall.
Funktionales Problem.

Nicht erkennbare Ursache

stoffern. Die Zutaten sind zu groB.
Die Zutaten sind unpassend.
ENTSORGUNG

Uberprufen Sie, ob alle Teile korrekt sitzen. Hinweis: Der Krug
kann nur mit dem Griff zur Benutzeroberflache auf den
Sockel gesetzt werden.

Stellen Sie sicher, dass das Display aufleuchtet. Sollte dies nicht der Fall
sein, driicken Sie die Power-Taste, um den Mixer einzuschalten.

Warten Sie, bis sich das Gerat abgekdhlt hat, und alle Tasten leuchten.
Den Sitz des Steckers in der Steckdose Uberpriifen oder eine andere
Steckdose verwenden.

Warten, bis der Stromausfall behoben wurde.

Kontakt mit dem autorisierten Kundendienst aufnehmen.

Wenn der Motor anfangt zu stottern, schalten Sie den Mixer sofort aus,

ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose, und lassen Sie das Gerat
mindestens 10 Minuten lang abkuhlen

Schneiden Sie alle festen Frucht- und Gemusezutaten in Sticke mit
einer GroBe von maximal 1,8 cm? bis 2,5 cm?

Das Gerat ist zur Herstellung von Getranken vorgesehen. Figen Sie
Obst, GemUse oder Ahnliches hinzu. Verwenden Sie niemals Zutaten
wie Teig, KartoffelpUree, Fleisch oder Ahnliches.

Dieses Symbol auf dem Produkt zeigt an, dass das Geréat eine Batterie enthélt, die nicht im normaler Hausmull
entsorgt werden darf.

E Das Symbol auf dem Produkt oder der Verpackung weist das Gerat als ein Produkt aus, das nicht in den
Hausmull gehort. Bitte entsorgen Sie dieses Gerat an einer entsprechenden Sammelstelle oder bringen es zum
mmm  Kundendienst von AEG, bei dem Batterie als auch elektrische Bauteile sicher und professionell entsorgt werden.
Beachten Sie die jeweiligen lokalen Vorschriften fr die Entsorgung von Elektrogeraten und wiederaufladbaren
Batterien.

AEG behélt sich das Recht vor, Produkte, Informationen und Spezifikationen zu verandern ohne vorherige Ankindigung.
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ESPANOL

Gracias por escoger un producto AEG. Para asegurarse de obtener los mejores resultados, utilice siempre accesorios
y recambios originales AEG, que han sido especialmente disefiados para su producto. Este producto se ha disefiado
pensando en el medio ambiente. Todas las piezas de pldstico estan marcadas para su reciclado.

COMPONENTES

A. Vaso L. Tapa para bebidas a prueba de derrames con asa de
B. Pitorro transporfe*

C. Tapa con orificio de llenado

D Taza medidora Panel de control

E. Conjunto de la cuchilla y las hojas M. Botén ENCENDIDO/APAGADO
F. Base de la batidora con compartimento para cable N. Bofén ‘Pulse’ (Vibrar)

G. Patas antideslizantes O. Botdn para batidos

H. Jarra trituradora* P. Botdn de hielo picado

I. - Conjunto de cuchillas trituradoras* Q. Botdn de bebidas

J. Filtro* R. Botdn de sopas

K. Bofella para llevar*

* Solo determinados modelos

Imagen pégina 2-3

INTRODUCCION

n Antes de utilizar el aparato por primera vez: Retire fodos los materiales de embalaje, como plasticos, pegatinas o
etiquetas, colocados en la base de la batidora, cuencos o accesorios.
Limpie el aparato y los accesorios; consulte las instrucciones: “Mantenimiento y Limpieza”.

u Prepare los ingredientes: Enjuague bien los ingredientes. Corte los ingredientes en 4 o 6 trozos y elimine las pepitas
duras o grandes. Quite la piel gruesa de las frutas o verduras.

u Coloque la jarra en la base de la batidora con el asa a la derecha. Girela hacia la derecha hasta que se ajuste en
posicion (la jarra solo se puede colocar en una posicién). Cuando esta bien cerrada, el simbolo V de la jarra debe
estar alineado con el simbolo /\ de la base de la batidora. Cologue los ingredientes en la jarra (no supere el nivel
maximo indicado en la propia jarra).

n Cierre la tapa. Introduzca la copa medidora girdndola hacia la derecha hasta que se ajuste en posicion. (Puede
afadir ingredientes a través del orificio de llenado. No retire nunca la copa medidora ni la tapa mientras el aparato
esté en funcionamiento).

Precaucion: No ponga en funcionamiento la batidora si esta vacia. Cuando procese liquidos calientes, consulte el
paso 5.

B Tratamiento de liquidos calientes: Se recomienda dejar que los liquidos calientes se enfrien (méx. 90 °C) antes de
llenar la jarra. Llene el vaso solo hasta la mitad e inicie el proceso a baja velocidad. El vaso de la licuadora puede
calentarse bastante - proteja sus manos y deje salir el vapor por el orificio de llenado. Coloque siempre la tapa
antes de usar la licuadora.

n Ponga en marcha la batidora: Enchufe el aparato a la red eléctrica. Pulse el botén ENCENDIDO/APAGADO (M);
se encenderdn los botones iluminando la pantalla. Pulse el botén 1 (Baja), 2 (Medio) o 3 (Alta) para seleccionar la
velocidad deseada de procesamiento.

Atencion! Después de 5 segundos de inactividad, el producto entra en modo reposo. Para encender de nuevo la
batidora presione cualquier botén. Puede continuar trabajando con la batidora con normalidad.

n iPrecaucion! Al batir, no acerque las manos ni ningdn utensilio a la jarra de la batidora.
iPrecaucion! Nunca haga funcionar la batidora vacia; hacerlo puede provocar sobrecalentamiento y dafar el aparato.

n Puede elegir entre varias velocidades predeterminadas (1, 2 y 3), programas de receta especificos y el modo
Turbo (Vibracidn). Se iluminara la velocidad o el programa de receta seleccionado. La batidora funcionara hasta que
finalice el programa. Para detener manualmente un programa, pulse cualquier botdn.

n Con la funcién Pulse puedes mezclar rapidamente los ingredientes para conseguir la consistencia deseada. Pulse
el botdén ‘Pulse’ (N) para pasar a modo Pulse. Los botones ‘Pulse’ y de velocidad empiezan a parpadear. Pulse 1 (Baja),
2 (Media) o 3 (Alta) para que el aparato emplee a distintas velocidades.



m El aparato viene con diversos programas de receta. Puede elegir entre una serie de recetas: hielo picado (P), bebidas*

(Q), batidos (O) y sopas (R) (*dependiendo del modelo). La batidora se parard automaticamente cuando finalice el
programa.

Atencion! Después de 5 segundos de inactividad, el producto entra en modo reposo. Para encender de nuevo la
batidora presione cualquier botén. Puede continuar trabajando con la batidora con normalidad.

USO DE LA TRITURADORA* ¢* SOLO EN DETERMINADOS MODELOS)

m Introduzca los ingredientes en la jarra froceadora (H). Apriete el conjunto de cuchilla multipicadora (1) en el extremo

abierto de la botella girandolo hacia la izquierda. Coloque la jarra trituradora en posicion invertida. Presione la jarra
trituradora hacia abajo en la base de la batidora (F) y girela a la derecha para bloquearla.

Nota: Cuando se bloquea, el simbolo V del conjunto de la cuchilla del molinillo debe quedar alineado con el simbolo
/\ de la base de la batidora.

iPrecaucion! Las cuchillas estan muy afiladas!

USO DEL FILTRO* ¢* soLO EN DETERMINADOS MODELOS)

m Para hacer zumo: Infroduzca el filtro (J) en la jarra. Coloque el filtro en la jarra con la parte ancha hacia arriba. Ponga

en linea la arista interior de la jarra de la batidora con el corte de la parte inferior del filtro para que este ajuste
correctamente. Ponga frutas en el filtro (no use la batidora para triturar semillas grandes como las de ciruela o agua-
cate). Apriete la tapa con la copa medidora e inicie el exprimido.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

m Limpieza rapida: Vierta agua templada en el vaso y afiada unas pocas gotas de detergente. Mezcle agua y deter-

gente pulsando el botén “Turbo” y a continuacion el 3 un par de veces. Por Ultimo, aclare el vaso con agua corriente.
Nota: Para evitar que el recipiente se agriete, enjudguelo siempre con agua pura inmediatamente después de usarlo
con el fin de evitar que el material pldstico se vea afectado por dcidos o aceites esenciales. Enjuague siempre el
recipiente incluso antes de introducirlo en el lavavajillas.

m Limpie minuciosamente la base de la batidora y los puntos de conexién: Apague la batidora y desenchufe el cable

de alimentacion. Limpie la base de la batidora con un pafio himedo.

v
m Advertencia: No sumerija la base, el enchufe ni el cable en agua ni ofros liquidos.

E Limpieza minuciosa de la jarra: Nota: El conjunto de la cuchilla no se puede extraer. Retire la tapa y el vaso

medidor. Lave el conjunto de la cuchilla con agua y detergente e introduzca la tapa, el vaso medidor y la jarra en el
lavavajillas para una limpieza exhaustiva.
Precaucion: manejar con cuidado, las cuchillas estan muy afiladas.

—ok 10das las piezas se pueden lavar en lavavajillas, excepto la base de la batidora

iDisfrute de su nuevo producto AEG!

CONSEJO DE SEGURIDAD

Lea la siguiente instruccion detenidamente antes de utilizar el
electrodoméstico por primera vez.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga el aparafo v el

cable fuera de su alcance. El aparato lo pueden utilizar personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o con falta de experiencia o
conocimientos, siempre que se les supervise o se les faciliten indicaciones
sobre el uso del aparafo de una manera segura y enfiendan los peligros que
entrafia. Los nifios no deben jugar con el aparato.

Evite que los nifios lleven a cabo la limpieza y el mantenimiento de la
unidad sin la supervision adecuada.

El electrodoméstico Unicamente debe conectarse a una fuente de
alimentacion cuya tension y frecuencia sean iguales a las especificadas en la



placa de clasificacion.

Nunca utilice ni coja el electrodoméstico si el cable de alimentacion o la
carcasa no esta en perfectas condiciones.

Si el electrodomeéstico o el cable de alimentacion no esta en perfectas
condiciones, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio de
asistencia o por personal cualificado, para evitar peligros.

Coloque siempre el electrodoméstico sobre una superficie plana y estable.
Desconecte siempre el electrodoméstico de la toma de alimentacion si se va
a dejar sin supervision y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No toque nunca las cuchillas ni los accesorios con la mano ni con cualquier
herramienta mientras el electrodoméstico esta enchufado.

Las cuchillas y los accesorios estan muy afilados. iPeligro de lesion!

lﬁ No sumerja el electrodoméstico en agua ni en cualquier otro liquido.

No supere el volumen maximo de llenado, como se indica en los aparatos.
Nunca procese liquidos hirviendo (max. 90 °C).

No utilice este aparato para mezclar pintura. Podria producirse una
explosion.

No utilice nunca el electrodoméstico sin tapa.

El cable de alimentacion no debe estar en contacto con superficies calientes
ni colgar por el borde de la mesa o la encimera.

Nunca utilice accesorios o piezas de otros fabricantes que no se
recomienden o comercialicen, ya que podrian causar lesiones personales.
No introduzca sustancias duras o secas en la jarra.

Mantenga las manos y los ufensilios alejados de la batidora durante su
funcionamiento con el fin de reducir el riesgo de lesiones graves a personas
o dafios en el aparato.

Asegurese de que la batidora esta apagada antes de sacarla del soporte.
No intente refirar el conjunto de la cuchilla.

Se debe prestar atencion al manejar las afiladas hojas cortantes, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

Tenga cuidado al verter liquido caliente en el aparato, ya que podria salir
expulsado como consecuencia de una exposicion repentina al vapor.
Apague el aparafo y desconéctelo de la toma de corriente antes de
colocarlo cerca de piezas en movimiento.

Si se deja el producto encendido sin haber seleccionado ninguna velocidad
0 programa, se apagara automaticamente en 5 minutos.

Este electrodomeéstico esta disefiado Unicamente para uso doméstico. El
fabricante no puede aceptar responsabilidad alguna por los posibles dafios
causados por un uso inadecuado o incorrecto.

PRECAUCION: Para evitar riesgos debido a un restablecimiento accidental
del interruptor térmico, la unidad no se debe alimentar a través de un
dispositivo de conmutacion externo como un femporizador, ni conectar a



un circuito cuyo suministro se active o desactive de manera regular.
o NO UTILICE LA UNIDAD SIN FIJAR LA TAPA EN SU SITIO.

RECETAS

Cuando utilice la picadora para picar ingredientes como cebollas o ajos, corte los ingredientes en cubos de un tamafio
no superior a 2,5 cm para que el resultado sea dptimo. Se recomienda no cortar ingredientes con una textura dura como

zanahorias o apio.

TIEMPO MAXIMO DE PROCESAMIENTO CAPACIDAD MAXIMA

7 min

VELOCIDAD DE MEZCLA RECOMENDADA

1500 ml

Receta

Batido de pifia y albaricoque

Sopa (receta que aparece en la
certificacion)

Batido de frambuesa

Ingredientes

Pifia en rodajas
Albaricoques secos
Yogur

Zanahorias

Agua

Frambuesas congeladas
Platano (%)

Agua

Yogur

Cantidad Tiempo
250 ]

40 g <120s
300 g

600 ml

900 g =60
250 o]

50 g Program
50 ml set

300 g

Velocidad

Nivel 3
(Velocidad
max.)

Nivel 3
(Velocidad
max.)

Smoothie

FUNCION TRITURADORA

Volumen méximo por traza trituradora: 400 ml

Ingredientes
Café

Camarones secos
Chile seco

Chile fresco
Grano de pimienta
Anchoa seca
Arroz crudo
Cinco especias
Ajo

Nueces
Almendras
Cebollas

Carne (vacuno)

Cantidad maxima
60g
509
509
509
1209
509
1209
509
60g
100 g
1009
1509
100¢g

Tiempo méximo de molido en seco: 30 s
Tiempo
20 segundos
10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces)
10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces)
10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces)
10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces)
10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces)
10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces)
10 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces)
5 segundos ENCENDIDO + 3 segundos APAGADO (2 veces)
10 segundos
10 segundos
5 segundos ON + 3 segundos OFF (hasta que esté lista)

20 segundos

Velocidad
Ajuste 3
Ajuste 3
Ajuste 3
Ajuste 3
Ajuste 3
Ajuste 3
Ajuste 3
Ajuste 3
Ajuste 3
Ajuste 2
Ajuste 2
Ajuste 2
Ajuste 3



SOLUCION DE PROBLEMAS

SINTOMA CAUSA SOLUCION

La licuadora no se La jarra/base no esta bien fijada.
enciende.

No se ha pulsado el botén ENCENDIDO/
APAGADO.

El motor se ha sobrecalentado. La pantalla
parpadea.

El enchufe no esta bien conectado a la toma de
corriente.

Corte de luz.

Problema funcional.

El motor se
atasca durante el
funcionamiento.

Los ingredientes tienen un tamafio demasiado
grande.

Los ingredientes no son los adecuados.

COMO DESECHAR EL ELECTRODOMESTICO

Compruebe que todos los componentes estén
bien colocados. Nota: La jarra solo se puede
colocar en la base con el asa en direccién a la
interfaz de usuario.

Asegurese de que la pantalla esté iluminada.
En caso contrario, pulse el boton ON/OFF para
encender la licuadora.

Espere hasta que se haya enfriado el producto y
todos los botones estén encendidos.

Compruebe la conexién del enchufe en la toma o
pruebe con otra foma.

Espere hasta que se restablezca el suministro.

Pdngase en contacto con el servicio técnico
autorizado.

Si el mofor se atasca, apague inmediatamente
la batidora, desenchufela y deje que se enfrie
durante al menos 10 minutos.

Corte fodas las frutas y verduras mds duras en
frozos que no sean mayores de 18 cm? 0 2,5 cm?

El uso previsto del aparato es la elaboracion de
bebidas. Intfroduzca frutas, verduras o ingredientes
similares. No bata nunca ingredientes como
masas, puré de patatas, carne o similares.

E Este simbolo que aparece en el producto indica que este producto contiene una bateria que no debe eliminarse

con los residuos domésticos normales.

E Este simbolo que aparece en el producto o en el embalaje indica que el producto no debe tratarse como residuo

doméstico. Para reciclar su producto, llévelo a un punto de recogida oficial 0 a un centro de servicio AEG, donde

mmmm  seretirard y reciclard la bateria y piezas eléctricas de forma segura y profesional. Siga las normas del pais sobre
recogida por separado de productos eléctricos y baterias recargables.

AEG se reserva el derecho a hacer cambios en los productos, informacion y especificaciones sin previo aviso.
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FRANCAIS

Merci d'avoir choisi un produit AEG. Pour garantir les meilleurs résultats, utilisez toujours des accessoires et piéces
de rechange AEG d'origine. Ils ont été spécialement concus pour votre produit. Ce produit est concu dans le souci du
respect de l'environnement. Tous les éléments en plastique sont marqués d'un symbole de recyclage.

COMPOSANTS
Bol K. Bouteille a emporter*
Bec verseur L. Couvercle étanche avec poignée de transport™
Couvercle avec orifice de remplissage
Bouchon doseur Bandeau de commande

Bloc de lames

Base du blender avec logement du cordon électrique
Pieds antidérapants

Bol multi-hachoir®

Lames du mulfi-hachoir*

Filtre*

. Touche Marche/Arrét
Touche Pulse
Touche Smoothie
Touche Glace pilée
Touche Boisson
Touche Soupe

“—TIommoow>»

AOUVOZX

*Sur certains modeles uniquement

lllustration page 2-3

PREMIERE UTILISATION

n Avant d'utiliser votre appareil pour la premiére fois: enlevez tous les emballages, plastiques, autocollants ou
étiquettes qui se trouvent sur la base du blender, les bols ou les accessoires.
Nettoyez I'appareil et les accessoires ; consultez le mode d'emploi au paragraphe: « Entretien et nettoyage ».

n Préparez les ingrédients: rincez soigneusement les ingrédients. Coupez les ingrédients en 4 a 6 morceaux et enlevez
les pépins et noyaux. Pelez les fruits et légumes a peau épaisse.

B Fixez le bol blender sur la base, avec la poignée orientée vers la droite. Tournez-le dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqua ce qu'il s'enclenche. (Le bol ne peut senclencher que dans une seule position). Quand le bol est ver-
rouillé, le symbole V sur le bol est aligné avec le symbole A de la base du blender. Mettez les ingrédients dans le bol.
(Ne pas dépasser le volume de remplissage maximal, comme indiqué sur le bol).

n Fermez le couvercle. Insérez la tasse graduée en la vissant dans le sens des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce
qu’elle s’enclenche. (Vous pouvez ajouter des ingrédients par l'orifice de remplissage. N'enlevez jamais la tasse
graduée ni le couvercle lorsque 'appareil est en marche.)

Attention! Ne faites jamais fourner le bol a vide. Reportez-vous a I'étape 5 si vous utilisez des liquides chauds.

B Préparation des liquides chauds: Nous vous conseillons de laisser refroidir les liquides chauds (max. 90 °C) avant
de remplir la verseuse. Remplir le bol uniquement a moitié et commencer a vitesse lente. Le bol du blender peut
atteindre une température élevée: se protéger les mains et prendre garde a la vapeur s‘échappant de lorifice de
remplissage. Avant utilisation, toujours remettre le couvercle en place.

n Démarrage du blender: Branchez le cordon d'alimentation. Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (M), les boutons
s'éclairent et illuminent l'affichage. Appuyez sur le bouton 1 (faible), 2 (moyen) ou 3 (fort) pour sélectionner la vitesse
de mixage souhaitée.

Attention! Aprés 5 secondes d'inactivité, le produit passe en mode veille. Pour réactiver le blender, appuyez sur
n'importe quelle fouche. Vous pouvez ainsi continuer a uftiliser le blender.

n Attention! Gardez les mains et tout ustensile en dehors du bol mixeur lorsqu'il est en marche.
Attention! Ne faites jamais fonctionner le blender vide, cela peut entrainer une surchauffe et endommager l'appareil.

n Vous pouvez choisir parmi des vitesses programmeées (1, 2, 3), des programmes de recettes spécifiques et un
mode Pulse. La vitesse ou le programme de recette sélectionné s'illuminera. Le mixeur fonctionnera jusquia la fin du
programme. Pour arréter le programme manuellement, appuyez sur n'importe quelle touche.

n Avec la touche Pulse, vous pouvez mixez des ingrédients brievement pour obtenir la consistance de votre choix.
Appuyez sur la fouche Pulse (N) pour ufiliser le mode Pulse. Les fouches Pulse et vitesse se mettent a clignoter. Ap-
puyez sur 1 (faible), 2 (moyen) ou (3) (fort) pour utiliser le mode Pulse a différentes vitesses.



De nombreux programmes de recettes sont inclus. Vous pouvez choisir parmi un vaste choix de recettes, dont
Glace pilée (P), Boisson* (Q), Smoothies (O) et Soupe (R) (*en fonction du modele). Le blender s‘arréte automatique-
ment quand le programme est fini.

Attention! Apres 5 secondes d'inactivité, le produit passe en mode veille. Pour réactiver le blender, appuyez sur
n'importe quelle fouche. Vous pouvez ainsi continuer a utiliser le blender.

UTILISATION DU MULTI-HACHOIR* ¢ CERTAINS MODELES UNIQUEMENT)

Introduisez les ingrédients dans le récipient du multi-hachoir (H). Fixez la lame du multi-hachoir sur la partie ouverte
du récipient en fournant dans le sens contraire des aiguilles d'une montre. Retournez le multi-hachoir. Poussez le
multi-hachoir sur la base du mixeur (F) et tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre pour le verrouiller.
Remarque: Une fois verrouillée, le symbole V du jeu de lames du broyeur doit étre aligné avec le symbole /A de la
base du mixeur.

Attention! Les lames sont trés tranchantes!

UTILISATION DU FILTRE* ¢* CERTAINS MODELES UNIQUEMENT)

Pour réaliser du jus : Insérez le filtre (J) dans le récipient. Placez le filtre dans le récipient avec la partie évasée vers le
haut. Pour insérer le filtre correctement, alignez l'aréte a l'intérieur du récipient du blender avec la découpe située au
bas du filtre. Ajoutez des fruits dans le filtre (n'utilisez pas le mixeur pour écraser des fruits a gros noyaux comme des
prunes ou des avocats.) Vissez le couvercle avec le petit couvercle gradué et commencez le jus.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage rapide: Verser de eau chaude dans le bol avec quelques gouttes de produit nettoyant. Mélangez I'eau et
le produit de nettoyage en appuyant sur le bouton Pulse puis 3 deux ou trois fois.

Enfin, rincer le bol a I'eau courante.

Attention: Pour garder la verseuse en bon état, rincez-la systématiquement a l'eau apres chaque utilisation : cela
permet déviter que le plastique soit endommagé par des acides ou des huiles essentielles. Rincez systématiquement
la verseuse, méme avant de la mettre au lave-vaisselle.

Nettoyage de la base du blender et de I'interface: éteignez le blender et débranchez le cordon d’alimentation. Net-
toyez la base du blender a I'aide d'un chiffon humide.

¥
m Avertissement! Ne plongez jamais le bloc moteur, la prise ou le cordon dans 'eau ou dans un autre liquide.

Nettoyage complet du bol: Attention! Le bloc de lames n’est pas amovible. Retirez le couvercle et le verre
mesureur. Rincez le bloc de lames avec de 'eau et du détergent, puis mettez le couvercle, le verre mesureur et le bol
au lave-vaisselle pour un nettoyage complet. Attention! Manipuler avec précaution, les lames sont trés coupantes!

';,K Toutes les pieces, sauf la base du blender, peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle.

Régalez-vous avec votre nouveau produit AEG!

CONSIGNES DE SECURITE

Les instructions suivantes doivent étre lues attentivement avant d‘utiliser la
machine pour la premiére fois.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Tenez lappareil et son
cordon hors de la portée des enfanfs. Cet appareil peut étre ufilise par des
personnes aux capacifés physiques, sensorielles ou mentales reduites ou
par des personnes manqguant dexpérience ou de connaissances si elles sont
sous surveillance, si elles ont recu Fes instructions dutilisation de appareil
qui conviennent et si elles onf compris les risques associés. Ne laissez pas
les enfants jouer avec lappareil.

Les enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre une opération de
maintenance sur I'appareil sans surveillance.

L'appareil doit étre Branché sur un réseau électrique correspondant

a la tension et a la fréquence d'alimentation indiquées sur la plaque
signaléfique.

Ne jamais ufiliser ou mettre en marche l'appareil si



- |le cordon d'alimentation est endommagé ;

- |e corps de I'appareil est endommagé.

Si I'appareil ou le cordon dalimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, l'un de ses réparateurs ou toute autre personne
diment qualifiée afin d'éviter fout danger.

L'appareil doit toujours étre placé sur une surface de travail plane et
horizontale,

Toujours débrancher I'appareil de 'alimentation s'il est laissé sans
surveillance ef avant assemblage, démontage ou neffoyage.

Ne jamais foucher les lames ou aufres accessoires, que ce soit avec la main
ou un outil, pendant que I'appareil est branché.

Les lames et autres accessoires sont fres coupants ! Danger de blessure !

v
179 Ne pas plonger l'appareil dans I'eau ou fout autre liquide.
Ne pas dépasser le volume de remplissage maximum indiqué sur appareil.
Ne mixez jamais de liquides bouillants (max. 90 °C).
Ne pas utiliser 'appareil pour remuer de la peinture. Danger, risque
d'explosion !
Ne {'amais faire fonctionner l'appareil sans couvercle.
Ne laissez pas le cordon au contact de surfaces chaudes ou pendre dans
l'angle d'une table ou d'un plan de fravail.
N'utilisez jamais des accessoires ou des pieces fabriqués ou vendus par
d'autres fabricants non recommandés au risque de blesser des personnes.
Ne broyez pas de substances dures ou seches dans la verseuse.
Gardez les mains et les ustensiles a I'extérieur du robot pendant son
fonctionnement afin de réduire les risques de blessures graves ou les
dommages sur le mixeur.
Assurez-vous que le mixeur est éteint avant de le retirer de son socle.
Ne tentez pas de retirer le bloc de lames.
Lors du vidage du bol et lors de son nettoyage, soyez prudent avec la
manipulation des lames, qui sont coupantes.
Soyez prudent si vous versez du liquide chaud dans l'appareil, ce liquide
Eouvam étre soudainement expulsé sous forme de vapeur.

teignez 'appareil et débranchez son cable d‘alimentation avant détre en
contact avec les éléments qui sont en mouvement lorsqu'il fonctionne.
Si-aucun programme ou option de vitesse nest utilisé, I'appareil séteint
aufomatiquement au bout de 5 minutes.
Cet appareil est destiné a un usage domestique uniquement. Le fabricant
décline foute responsabilité en cas de dommages résultant d'une ufilisation
incorrecte ou inadaptée de I'appareil.
ATTENTION : afin déviter les risques liés a une remise a zéro
accidentelle de l'interrupteur a relais thermique, cet appareil ne
doit pas étre alimenté par un dispositif de marche / arrét externe
(minuterie) ni branché sur un circuit régulierement allumé et éteint
par le fournisseur dénergie.
NE PAS UTILISER SI LE COUVERCLE N'EST PAS CORRECTEMENT
POSITIONNE.



RECETTES

Lorsque vous utilisez le multi-hachoir pour émincer des ingrédients comme des oignons et des échalotes, découpez les
ingrédients en dés pas plus gros que 2,5 cm pour les meilleurs résultats. Il n'est pas recommandé de hacher les ingrédients a
texture dure, comme les carottes et le céleri.

TEMPS DE FONCTIONNEMENT MAXIMAL CAPACITE MAXIMALE

7 minutes 1500 ml
VITESSE DE MIXAGE RECOMMANDEE
Recette Ingrédients Quantité Durée Vitesse
Tranches d'ananas 250 g
N N Vitesse 3
Smoothie a l'ananas et a l'abricot Abricots secs 40 g <120 sec
(vitesse max.)
Yaourt 300 g
Carottes 600 ml Vitesse 3
Soupe (recette certifiée) =60 sec
Eau 900 g (vitesse max.)
Framboises surgelées 250 g
Banane (une moitié) 50 g
Smoothie a la framboise Programmes = Smoothie
Eau 50 ml
Yaourt 300 g

FONCTION MULTI-HACHOIR

Volume maximal pour le bol du multi-hachoir: 400 ml Temps de mixage d'ingrédients secs maximal: 30 sec
Ingrédients Quantité maximale Durée Vitesse
Café 60g 20 secondes Réglage 3
Crevettes séchées 50¢g 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 3
Piment en poudre 509 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 3
Piment frais 50¢g 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 3
Poivre 1209 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 3
Anchois séchés 50¢g 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 3
Riz cru 1209 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 3
Cing épices 509 10 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 3
All 60g 5 secondes Marche + 3 secondes Arrét (2 fois) Réglage 3
Ecrous 100 g 10 secondes Réglage 2
Amandes 100 g 10 secondes Réglage 2
Oignons 150 g 5 secondes ON + 3 secondes OFF (jusqu'a ce qu'il soit prét) « Réglage 2

Viande (boeuf) 100 g 20 secondes Réglage 3



GESTION DES PANNES

PROBLEME

Le blender
ne fonctionne pas.

Vous n‘avez pas appuyé sur la fouche Marche/

Arrét.

Le moteur a surchauffé. L'écran clignote.

La prise n'est pas correctement branchée.

Coupure de courant.
Probléme fonctionnel.

Le moteur
patine en cours
dutilisation.

Les ingrédients sont trop volumineux.

Ingrédients inadaptés.

MISE AU REBUT

SOLUTION

Le bol/le socle ne sont pas correctement installés. | Vérifiez que toutes les parties de lappareil sont correctement

installées.
Attention ! Le bol peut uniquement étre installé sur le
socle avec la poignée orientée vers linterface utilisateur.

Vérifiez que lafficheur est allumé. Si ce n'est pas le cas,
appuyez sur la touche ON/OFF pour mettre le mixeur sous
fension.

Patientez jusqu'a ce que le produit ait refroidi et que tous les
boutons soient allumés.

Vérifier le branchement, ou essayer une autre prise.
Attendez que le courant soit a nouveau rétabli.
Confacter un centre agréé.

Sile moteur patine, éteignez immédiatement le mixeur,
débranchez Iappareil et laissez-le refroidir pendant au moins
10 minutes.

Coupez tous les fruits et [égumes fermes en cubes denviron
Tcm de coté.

L'appareil a été concu pour produire des boissons. Vous
pouvez mixer des fruits, des légumes ou d'autres ingrédients
du méme type. Ne mixez jamais de la pate, de la purée de
pommes de ferre, de la viande ou d'autres ingrédients du
méme type.

E Ce symbole sur le produit indique qu'il contient une batterie qui ne doit pas éfre mise au rebut avec les déchets ménagers

normaux.

E Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que le produit ne peut pas étre traité comme un déchet ménager Pour
recycler votre produit, apportez-le dans un point de récupération officiel ou un service aprés-vente dAEG qui pourra retirer
mmmm  cf recycler la batterie ef les parties électriques de facon stre et professionnelle. Suivez les réglementations de votre pays
concernant la récupération séparée des parties électriques et des batteries rechargeables.

AEG se réserve le droit de modifier un produit, ses informations ou ses caractéristiques sans nofification préalable.



EAAHNIKA

Zag euxapiaToUpe Trou emAEGaTe éva TTpoidv TNG AEG. TNa va €xeTe Ta kaAUTEpa duvaTd atroTeAéouaTa,
XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TA YVACIa £€apTAaTa Kal avTaAAakTiKG TnG AEG. "Exouv oxedIaoTel ATTOKAEIOTIKG
yla 1o TTPoidv oag. To TTpoidv auTd éxel axediaaTei Aapdavovtag utrdwn To TTEPIBAANov. OAa Ta TTAAOTIKG
uépn eival onuaocpéva KatdAAnAa pe okotré va avakukAwBouv.

E=APTHMATA
A. Kavdra L. Katmdki ac@aAegiag pe otoépio Kai Aapn
B. Ka&dog JETOPOPAGC*
C. Karmrdki ye ot TApwong
D. Aoxeio pérpnong Mivakag eAéyyou
E. AEeTidES Kal GUYKPOTNHA AeTTiIdWY M. Kouptri ENEPITOMOIHZHE/
F. Bdon pmAéviep pe xwpo amobrikeuong ATNENEPIOMOIHZHZ
KoAwdiou N. KoupTri Pulse (TTaApikn Aeitoupyia)
G. AvtioAigBnTIKd dkpa OTAPIENG 0. KoupTri yia smoothie
H. Aoxgio TToAUKOQTN* P. KoupTri 8puppatiopol ayou
1. Aiatagn Aetridwyv TOAUKOQTN* Q. KoupTi yia pogApara
J. AiaTagn Aetmidwyv TTOAUKOQTN™ R. KoupTri yia oouTreg
K. ®I8An peTapopdac*

* Mévo yia ouykekpiuéva povréAa

Eikéva oTn ogAida 2-3

ZEKINONTAZ

Mpiv a1ré TNV TPWTN XPON TNG CUCKEUNG 0ag: AQaIipéoTe OAO TO UAIKO CUCKEUATIOG, OTTWG TTAACTIKE,
QUTOKOAANTA 1) ETIKETEG, TTOU PTTOPET va gival ToTToBeTnNuéva aTn BAon Tou PTTAéVTEP, OTA UTTOA A OTa
eCapTApaTa.

KaBapioTe TN ouokeun kal Ta EapTAPATA avaTpéxovTag oTig odnyieg: “Kabapiopdg kar gpovTida”.
MpogToIpagia TWV CUCTATIKWYV: =ETTAUVETE TA CUCTATIKG TTOAU KaAd. KOyTe Ta ouoTaTika o€ 4 £wg

6 KOUUATIA KOl aQaIPETTE TUXOV OKANPOUG R HEYAAOUG GTTOPOUG. AQAIPEDTE TN XOVTPR @AOUdA aTTd TO
@pouTa ) Ta AaXavIKd.

TomoBeTAOTE TNV KAVATA OTN BAon Tou PTTAEVTEP ME TO XEPOUAI oTa SedId. ZTpEWTe TN dECIGOTPOPT
£wg 6TOU aoPaAioEl HE TOV XAPOKTNPIGTIKO AXO «KAIK». (H kavdTa ptropei va TotrobeTnOei pévo o€ pia
0¢on). Agou ac@ahioel, To oUpBoA0 V eTdvw aTnV Kavara Ba TIPETTEN va gival EUBUYPAUUIOUEVO WE

10 oUPROA0 A 0T BAcn Tou PTTAévTEP. TOTTOBETHOTE T TIEPIEXOUEVA OTNV KavaTa. (Mnv ETTEPVATE TO
UEyIoTO ETTITTEDO TTOU UTTOBEIKVUETAI ETTAVW OTNV KavdaTa.)

KAgioTe 10 Katrdki. Eicaydyete To KUTTEAAO BOCOMETPNONG TTEPIOTPEPOVTAG SE§I6OTPOPA HEXPI
va ao@alioel otn 8€on Tou pe Eva KAIK. (MTTOpEiTE va TTPOCBETETE GUOTATIKG ATTO TNV OTT) TTARPWONG.
Moté punv agaipeite To KUTTEAAO OCOPETPNONG A TO KATTAKI EVW AEITOUPYEI TO TTPOIGV.)

Mpoagoxn! To pmAévtep dev Tpémel TToTE va Aeitoupyei ddeio. Edv BéAeTe va ToTroBeTAOETE GTO PTTAévTEP EOTA UYPA,
avatpégTe aTo Bripa 5.

Emegepyaoia kautwv uyp@v: Zuviotdtal va a@rveTe Ta {eaTd uypd va Kpuwaouv (pey. 90 °C) TrpoTol yepioeTe

v kavdTa MepioTe TNV Kavata péxpl T péon Kai §ekivioTe TV emeepyaoia o€ xaunAr taxuTnta. H kavdaTa Tou prAéviep
evdEETaI VO BEpPavOEi apKETA. — TTPOOTATEUDTE T XEPIA OAG KAI PPOVTIOTE WOTE VA O OTHAG va EGEPXETAI ATTO TNV OTIH
TAjpwong. Na TotroBeTeiTe TAVTA TO KOTIGKI TIPIV TN XPAOT.

OfoTe To PTTAEVTEP O€ AeIToupyia: ZuvdEDTE TO OTNV TTAPOXA PEUPATOG. MaTHOTE TO KOUNTT
ENEPIOMNOIHZHZ/AMNENEPIOMNOIHZHZ (M). Ta koupTd 8a avayouv, ewrtidovTag Tnv 086vn. MNatioTe
10 KoupTri 1 (XapnAn TaxutnTa), To KoupTr 2 (Meoaia TaxutnTa) r) To koupTri 3 (YwnAr taxutnTa), yia va
€MAECETE TNV TaXUTNTA ETTECEPYATIAG TTOU ETTIOUEITE.

Mpoooxn! Metd amrd 5 deutepOAETTTA adPAVEIAG, TO TTPOIGV HETARAiVEI O KATAOTAGT AVAOTOARG
Aeiroupyiag. MNa va evepyoTroinBei To PTTAEVTEP TTIECTE OTTOIOBNTTOTE TIANKTPO. MTTOPEITE VO OUVEXIOETE VO
£PYACEDTE PE TO UTTAEVTEP.

Mpoooyn! Mnv TomoBeTeite akeln 1 Ta Xépia gag aTo Soxeio avapeigng, eviw To pTAévTep BpiokeTal o€ AsiToupyia.
Mpoooyn! Moté un Bétete To PTTAEVTEP O€ AeiToupyia evw eival Gdelo, KaBWG auTd UTTOPE Vo TIPOKaAEDE! UTTEPBEPAVON Kal
BA&BN oTo TrpOIGV.

‘Exere on 16001} 00g Tpokabopiopéveg TaxiTNTES (1, 2, 3), EIBIKG TPOYPAMHATA GUVTAYWYV Kol TRV MaApiknA
Aertoupyia yia va SiaAégere. H emAeypévn Taxdtnta A 1o Tpdypappa ouvtayrg 6a avdwel. To pAévtep Ba Aeimoupynoel
pEXPI va TEAEIDOEN TO TIPdYPaUUa. Ta va OTAUATACETE XEIPOKIVNTA KATTOI0 TIPOYPAWMA, TIATAOTE OTIOIOONTIOTE KOUWTT.



Me 10 Pulse (MaApiki AeiIToupyia), HTTOPEITE VO AVOKATEWETE YPYOPOA T CUCTATIKA £WG 6TOU
OTTOKTOOUV TNV UPN TTou emiBupEiTe. MatoTe To koupTi Pulse (N) yia va gvepyoTroInaeTe TNV
TTOAWIKA AgiToupyia. To koupTri Pulse (MaApikA A&itoupyia) kai Ta KOUpTTIG TaXUTATWY Ba apxicouv

va avaoaBrvouv. MatroTe 1 (XapnAA TaxutnTa), 2 (Meoaia taxutnta) i 3 (YwnAn Taxutnta), yia va
€MIAEEETE TNV TaXUTNTA TTAAPIKAG AEITOUpYyiag.

To poidv S1abéTel Sidpopa TTPOYPAUHATA CUVTAYWV. MTTOPEITE Va ETTIAEEETE DIAPOPEG CUVTAYEG,
OTTwg Opuppatioudg ayou (P), Péenua* (Q), Smoothie (O) kai ZouTa (R) (*avdAoya pe 10 povtéAo). To
UTTAévTEP Ba oTOPATACEN AUTOPATA, OTAV TO TTPOYPANUA OAOKANPWOEI.

Mpoooxn! Metd ammd 5 deutepOAeTTTa adpdvelag, To TTPoIdv PeTaaivel o€ KATAOTACT AVAOTOARG
Aermoupyiag. MNa va evepyotroinBei To PTTAEVTEP TTETTE OTTOIOBOATIOTE TTARKTPO. MTTOpPEiTE Va ouvexioeTe va
€PYALeaTE PE TO UTTAEVTED.

XPHZH TOY MNMOAYE=ZAPTHMATOZ TEMAXIZMQOY (* MONO A SYTKEKPIMENA MONTEAA)

TotroBeTr|OTE Ta CUCTATIKG GTO dOXEi0 TTOAUKOQPTN (H). ZrepewroTe Tn didragn Aemidwv TToAuké@TN (1) oTNV
avoIxTr) TTAEUPEd TNG GIAANG, OTPEPOVTAG TNV apioTEPOOTPOoQa. NupioTe avatToda To SOXEI0 TTOAUKOPTN.
MiéoTe 1O doxeio TTOAUKOPTN GTN BAon Tou PTTAévTEp (F) Kat OTPEWTE TO BECIGOTPOPA YIa va aoPaAiCEl.
Inueiwon: Otav acgalioel, 1o oupBoro V atn Sidragn Aemidwv pulou Ba TTPETE va gival
£UBUYPAUUIOUEVO WE TO oUPBOAO A oTn BAon Tou PTTAEVTED.

Npoooxn! O Aetrideg €ival TTOAU kKo@TEPES!

XPHZH TOY ®DIATPQOY (- MONO riA SYTKEKPIMENA MONTEAA)

MNa va @Tiagere Xupo: TommobeTroTe To QiATPO (J) OTNV KavdTa. TOTTOBETAATE TO GIATPO GTNV KAVATA e
N @apdid TTAeupd TTPOG Ta TTavw. EubuypappioTe TNV TTPOEEOX OTO ECWTEPIKO TNG KAVATAG TOU UTTAEVTEP
ME TNV EYKOTTA OTO KATW PEPOG TOU PIATPOU, WAOTE va TOTToBETNOE oWOTA TO PiATPO. MpoobioTe PpolTa
oTO QIATPO (UN XPNOIUOTIOIEITE TO PTTAEVTEP VIO VO TTOATOTTOIEITE heyAAa KOUKOUTOIa, OTTWG AUTE TwV
Sapdoknvwy A Twv aBokdvTo). ACPAAIGTE TO KATTIAKI JE TOV BOCOUETPNTH KAl apXioTe TNV atroxUpwaon.

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTIAA

IpAyopog kaBapiopdg: MepioTe TNV KavaTa e XNIapd vepod Kal TpoaBEDTE Aiyeg OTAYOVEG ATTOPPUTIAVTIKOU.
Avopi§Te vepd Kal OTTOPPUTIAVTIKG TIATWVTAG TO KOUPTT MaApoU kai petd 1o 3, pia pe SUo Qopég.. TEAg, eByaATe TV
KavaTa e TPEXOUHEVO VEPOD.

Znpeiwon: Na EemAévere mdvra v kavara pe KaBapd vepd auéows LETd T xpron e wate va unv aAoiwei n
o0vBeon Tou mAaoTikoU amé aibépia éAaia 1j o&éa. Na EemAévere mdvra tnv kavdra akdun Kai TpIv TNV TOTTOBETATETE
070 TAUVITPIO TTIGTWV.

MNa va TAUveTE KOAA TN BACN TOUu PTTAEVTEP KOl TRV 006VN: ©¢aTe To PTTAEVTEP EKTOG AeIToupyiag
Kgl aTmroouveEaTe To KaAwdIo Tpopodoaoiag. KabBapioTe Tn BAon Tou YTTAEVTEP HE Eva BPEYUEVO TTAVI.
Lﬁ Mpoeidomoinan! Mnv Bubidete 1o TePiBANUA, TO @IG 1} TO KAAWSIO € vePd 1) o€ oTrolodrTIoTE GAAO UYPO.

MARpng kaBapiopdg TG kavdrag: Znueiwan! To ouykpornua Twv Asmidwv dev agaipeiral.

AQaipéaTe T0 KOTTaKI Kai To S0xeio pETPNang. MAUVETE TO GUYKPATNHA TWV AETTIOWV E VEPO KAl TTOPPUTTAVTIKS Kal,
0T OUVEXEID, TOTTOBETATTE TO OYKEID METPNONG Kal TNV KAVATA OTO TTAUVTAPIO TATWY Yia va kaBapioTolv TTApwG.
Mpoooxn! XeipioTeite Tig Aeideg pe wpoooxn kabwg gival TOAU aixpnpég!

'O)\a Ta pépn ival Kat@AANAa yia TTAUVTAPIO TNIATWY, EKTOG aTTO TN BACN TOU PTTAEVTEP.

AtroAauoTe TO KaIvoUplo oag TTpoidv Tng AEG!

YIMOAEIZEIZ AZPAANEIAZ

AaBdote mpooekTikd TIC MapakdTw 0dnyiec mpwv pnotoMOIOETE yia MPWTN Popd

TN GUOKEVN.

* H mapouoa ouokeur dev TTPETTEN va Xpnaiporoleitar amo Taudid. KpathoTe T ouokeun
Kai 70 KaAwdio pakpid amd maidid H cuokeur) pmopei va xpnaiuomoindei ammd dropa
LE TTEPIOPIOEVES OWHATIKES, QIOBNTAPIES 1) BlavonTIKEG IKAVOTATEC F AT ATOA XWpIg
EUTTEIPIO KO YVWOEIS, W TV TTpouTroBean 01 T Xpnoipooiouv uto emmifAeyn 1 ot
€xouv ABel 0dnyieg OYETIKG e TV aoQaAA Xpron TG Kal epdaov avTIAapBavovTal Toug
evexOuevoug kivoUvoug. Ta Trudid dev TpéTel var TTaiCouv JE T GUOKEU.



Mnv a@rivere Traidid xwpic emiBAewn va kaBapiouv Tn GUOKEUR KaI VO TIPAYMATOTTOI00V
TIC £PYOOIES GUVTAPNONG TTOU EKTEAOUVTAI OO TO XPROT.

H ouokeun mpémel va ouvdeBei Jovo o TIapoy!} pEUNATOS ToU OTIoiou N TAoM Kai N
OUXVOTNTO GUMHOPQUIVOVTA HE TIC TIPOdIAYPAPES TTOU avaypapovTal 0TV TAAKETA JE Ta
XOPAKTNPIOTIKA TG OUOKEUN!

Mn xpnaiuotoigite TroTé Kai unv mAveTe T cuokeur dv — 10 Kahwdio Tpogodoaiag Exel
oBapei, — 10 mepiBAnua Exel pBapei.

Edv umdpyer BAGBn o ouokeun 1y o1o kahwdio Tpogodooiag, TPEME va avTIKaTaoTabei
Qo TOV KaTaoKeuaoTh, Tov avrimpdowmo a¢ppIg 1} amd GAAo eCeIBIKEUEVO GTOWO Yia TNV
QaTmoQUYR KIVOUVOU.

TomoBereite avTa T GUOKEUN O€ emiTedN, Aciar em@aveia.

Na ammoguvOEETE TIAVTQ T GUOKEUN QO TNV TIapOXI| PEUMATOC, EGV DEV ETTITNPEITAI KOl
TIPIV TN GUVaPHOAGYNan, TV aTToouVapHOAGYNan Kai Tov KaBapioo.

N unv ayyicere Toré Tig AeTrideg 1 TIG UTIOBOXES e Ta XEpIa 1} pe Epyaheiar OTav n
OUOKeUN €ival ouvdedepEVN OTO PEULQ.

Or Aemrideg kar o umrodoyég eivar oAU aiyunpég! Kivouvog Tpaupamiopou!

Lﬁ Mn Bubicere T ouokeun o€ vtepd r ae GO uypo.

Mnv utrepBaivere Tov péyioTo Oyko TAPWONG TIOU AVAYPAPETAI OTIC CUOKEUEC.

Na unv emegepyaceate oté uypd o€ Beppokpacia Bpacpou (LéyioTn Beppokpacia 90
OC)

Mn XpnaolhoTIOIEiTE QUTH TN GUOKEUN Yo avapicn prroyidg. Kivouvog, evaéxetal va
TTPOKANBEi Ekpnén!

Mnv Bétere ToTE O A€IToupyia Tn GUOKEUR XWPIC KOTTAKI.

Mnv a@rivete 10 kaAwdio Tpogodoaiac va Epbel o emagn We Bepur) emedveia f va
KpEPETa www.aeg.com 32 aTnv Gkpn Tou TpaTedoU 1 Tou TayKou.

Mnv xpnaiporoigite Toté eaptAuaTa fi hépn GAAwY KATAOKEUAOTWY T OTToi0 dev
ouvioTwvTal 1 8Ev EXOUV TTIWANBET OO TOV KOTOOKEUOTN TNG TTOPOUCQAS GUOKEUNC.
Evdéxerar va mpokAnBei Tpaupamopog.

Mnv aAéBeTe okAnpd 1y Enpd ouoTaTika oTnv kavara.

Mnv TomoBeteite Ta yépia oag r) GAa epyaheiar péoa oo PmAévTep Evw auTo BpiokeTal o€
Aeimoupyia 1o va TrepiopioeTe Tov KivOuvo GoBapoU TPaUMATIoMOU fy TPOKANaNG {nuIdg
010 UTTAEVTED.

BeBaiwOeie 011 10 PmAEVTED €ival EKTOC AEIToupyiag TpIv T0 aaipéoete amd T Bdon Tou.
Mnv aQaipeite T0 GUYKPATNUO TwV AETTidWV.

Na €i0Te TTPOTEKTIKOI GTAV EPYEDTE OE ETOQN LE TIC KOPTEPES AETTIOEC, GTaV ABEIGLETE TO
doxeio kau dtav kabapilee T oUOKEU.

Na €ioTe TpOTEKTIKOI GTaV TOTTOBETEITE 0TN GUOKEUR (E0TA LYPA, KaBWG EVOEXETAI VOl
€KTOCEUTOUV AGyw QmoTOUNG ECATHIONG.

M1V AKOUWTTAETE OTTOI0OTIOTE KIVOUWEVO TUAMC TNG CUCKEUNG, OTTEVEPYOTTIOINOTE TNV
KQI QTTOOUVOEDTE TNV OTT6 T PEULQ.

Edv n ouokeun mapageivel yia 5 AeTrta og adpdveia xwpic va ExETe opioel Taxumra f
TPOYPQAMC, ATTEVEQYOTIOIEITAI QUTOUATO.



* A uti n ouokeur TpoopileTal ovo yia oikiakn xpRan. O kataokeuaoTig dev pépel euBivn
yla evdeyopevn {nuid ou TPokABnke ammd avapuoaTn f EceaAuévn Xprion.

+ MPOZOXH: Mo v amoguyn kivduvou Adyw akouolag emava@opdg Tng Beppikig
dIGTagng TPOCTATING, 1) OUCKEU auTr dev TTPETTEN VOl TPOQODOTEITAI JETW EEWTEPIKIC
Hovadag pe dIakoTTTn, T.Y. XPoVodIaKATITN f var €ival cUVOEDEUEVN OE KUKAWO TTOU
EVEPYOTTOIETQI KQI QTTEVEQYOTTOIEITOI TOKTIKG TG TV UTTNPETia NAEKTpOdATNONG.

« HZIYZKEYHAEN MPEMEI NAAEITOYPTEI XQPIZ TO KAMNAKI.

ZYNTAMEZ

‘OT1av XpnOIYOTIOIEITE TOV TTOAUKOPTN YIO TOV TEPAXIOHO GUCTATIKWY OTTWG TA KPEPMUBIO Kal Ta KPEPUdIa
€00AOT, KOWTE T CUOTATIKG O€ KUBOUG HIKPOTEPOUG TWV 2,5 EKATOGTWV YIa VO £XETE KAAUTEPO
QATTOTEAEOUA. ZUCTATIKA PE OKANPN UPH, OTTWG Ta KAPOTA Kal TO GEAIVO, OEV OUVIOTWVTAI YIO TEJOXIOHO.

METIZTOZ XPONOZ ENE=EPTAZIAY METIZTH XQPHTIKOTHTA

7 hetrta

1500 ml

ZYNIZTOMENH TAXYTHTA AEITOYPTIAZ

Tuviayn Yhiké

Avavag oe @ETeg

Smoothie atmé avava-

Bepikoka

MNaoupT
ToUTa (ouvtayh Kapota
TMoTOTI0INONG) Nepbd

Kareyuypéva opéoupa

. o Mmavava (2)
Smoothie a6 opéoupa i
Nepo

MNaoupT

Amognpapéva Bepikoka

MogétTa Qpa

250 Yp.

40 vp- < 120 d¢eurt.
300 vp.

600 ml

900 vo. <60 deur.

250 vp-

50 YP. P0BuIon

50 ml TIPOYPApHATOS
300 Yp.

Tayxumra

PUBpion 3 (uéyiotn
TaxuTNTa)

Pubpion 3 (uéyiotn
TaxuTNTa)

Smoothie

AEITOYPTIA MTOAYE=APTHMATOX TEMAXIZMOY

MéyloTog xpdvog aréopatog Enpwv VAIKwv: 30 SeuT.

Méyiotog dyKog UNIKWY 0To SoxEeio TOU TOAUKOPTN: 400 ml

YAiké Méyiotn ToadtnTa
Kagég 60 yp.

50 yp.
Zreyvr) yapida

50 yp.
Amognpapévo ToiAi

50 yp.
Ddpéoko ToiNI

120 yp.

Kool mitrepiol

50 yp.
Avtlouyia

120 yp.
Aypio pUQ

Qpa

20 deuTePOAETITA

10 deutepdAerra ENEPTOIMOIHMENO + 3
SeutepdAerrta ANIENEPTOMOIHMENO

(2 goptg)

10 deutepolerrta ENEPFOMOIHMENO + 3
SeutepdAerrta ANIENEPTOMOIHMENO

(2 popég)

10 deutepolerrta ENEPFOMOIHMENO + 3
SeutepdAerrta ANIENEPTOMOIHMENO

(2 popég)

10 deutepolerrta ENEPFOMOIHMENO + 3
SeutepdAerrta ANIENEPTOMNOIHMENO

(2 popég)

10 deutepoAerrta ENEPFOMOIHMENO + 3
SeutepdAemrta ANIENEPITOMOIHMENO

(2 popég)

10 deutepoAerrta ENEPFOMOIHMENO + 3
SeutepdAemrta ANIENEPITOMNOIHMENO

(2 popég)

TayotnTa
P0Buion 3
PUBuion 3

P0UBuion 3

PUBuion 3

P0UBuion 3

P0UBuion 3

P0UBuion 3



AEITOYPTIA MOAYE=APTHMATOZ TEMAXIZMOY

Méylotog dyKog UNKWY 010 Soxeio Tou TOAUKO@TN: 400 ml Méylotog xpdvog aréopatog Enpwv VAKWY: 30 SeuT.

Meiypa mévte

50 yp. 10 deutepdAerra ENEPTOMOIHMENO + 3 P0UBuion 3
SeutepdAetrta AMIENEPTOMOIHMENO

TIAXOPIKWV .
HTaxap (2 9opéc)
60 yp. 5 deutepoherrta ENEPFOMOIHMENO + 3 P0UBuion 3
oKOpdO SeutepoAetrta AMIENEPIOMNOIHMENO
(2 popeg)
Kaptroi 100 yp. 10 SeutepdAeTTa PuUBuion 2
ApuydoAa 100 yp. 10 deuTepOAeTTTa P0Buion 2
150 yp. 5 deutepoAertta ENEPFOMOIHMENO (ON) + 3 | PUBuion 2
Kpeppudia SeutepoAetrta ANIENEPTOMOIHMENO (OFF)
(HéXp! va gival éTOINO)
Kpéag (Bodivo) 100 yp. 20 deuTepOAETITA PuBuion 3

EMIAYZH MPOBAHMATQON

ZYMITOMA AITIA ANTIMETQMIZH

To ptrAévrep Sev  H Kavdra dev eival cwoTd TOTTOBETNUEVN
arevepyoTtroleital. - oTn Bdon.

To kouptri ENEPIFOMNOIHZHE/
AMNENEPIOMNOIHZHZ dev eival Tratnuévo.

To potép £xel urePBePUavVOEi. H 086vn
avafBooBrvel.

To Buopa dev gival cwWOTA oUVOEDEPEVO
oTnV TTPIda PEUPATOG.
AlakoTT) peUPATOG.

A&imoupyik6 TTpoBANua.
H taxoTnTta Tou
HOTEP PEIVETAN
Karé m Siapkeia
Mg Aeitoupyiag. Ta uhiké gival ToAU peyaha.
AkataMnAa UAIKG.

AMOPPIWH

BeBaiwBeite 611 6Aa Ta pépn TNG CUCKEUNG
Bpiokovtal 0T owoTr Béon.

Snueiwon! H kavara ptropei va tommoBetnBei otn
Baon pdévo ue n xelpoAaBn otpauuévn TPOg Tov
Tivaka Twv XEIpIoTNPiwv.

BeBaiwBeite 611 n 006vn gival pwTiopévn. Av

dev gival, TMETTE TO KOUUTTI EvEpyoTToinong/
amevepyotroinang (ON/OFF) yia va evepyoTroIfoeTe
TO PTTAEVTED.

MepIpéveTe PEXPI N CUOKEUN VO KPUWOEI Kal va
avawouv OAa Ta KOUNTTIC.

EAéygre Tn oUvdeon Tou BUoHATOG PE TV TTPIda )
SoKINAoTE KATTOIO GAAN TTPIdaL.

Mepipévete €wg 6TOU eTTaVENBEI TO pelpa.
ETmmikoivwvAoTe pe éva e§0UCIodOTNHEVO KEVTPO
eGutnpéTnong.

Av peiwBei n Tax(TnTa Tou HOTEP, OTTEVEPYOTTOINDTE
APEOWG TO UTTAEVTED, ATTOOUVOEDTE TN GUOKEUN OTTO TNV
TIpida kal a@aTE TNV KpUWaE! yia TouhdyiaTov 10 AeTrTd.
Koyre 6Aa 1a akAnpd gpoUTa kar Aaxavikd o€ koppdria
peyéBoug 1,8 - 2,5 cm?2.

H ouakeun mpoopidetal yia Trapaywyr poenudTwy.
MpoabéaTe ppouTa, Aaxavikd, Tayo A TTapeu@epr) UAIKA.
Mnv avapiyviere {oun, Toupé Trardrag, kpéag f aAa
TIapeP@ePr UAIKA.

E To Tapov cUpBoAo eTTavw OTN TIPOIGV UTTOBEIKVUEI OTI TO GUYKEKPIPEVO TTPOIOV TTEPIEXEI MIO PTTATAPIC
n otroia dev Ba TTPETTEN VO ATTOPPITITETAI HAGi JE TA OUVABN OIKIOKA aTTopPpPiMpaTa.

To mapév aUPBoAo eTTAVW OTO TTPOIGV | TN CUOKEUOTIa TOU UTTOBEIKVUEI OTI TO TTPOidv dev Ba
TIPETTEI VO AVTIPETWTTICETAI WG OIKIOKO aTTOPPIMHA. A va avOKUKAWGOETE TO TTPOIOV 0aG, TTAPAKAAW

UETOQEPETE TO O€ €va €TTIONUO anueio cUAAOYNG ) aTo kévTpo aépPRig TG AEG TTou PTTopEi va

APAIPETEI KAl VO AVOKUKAWGEI TNV PTTOTAPIO KAl T& NAEKTPIKG PEPN PE AOPAAN Kal ETTAYYEAUATIKO
TPOTTO. TNPAOTE TOUG KAVOVEG TNG XWPAG OAG YIO TNV EEXWPIOTH) GUANOYH NAEKTPIKWY TTPOIGVTWY Kal

ETTAVOPOPTICOUEVWV UTTATOPIWV.

H etaipeia AEG em@uAGooeTal Tou SIKAIWPATOG va aAAGEEl Ta TTpoidvTa, TIG TTANPOQOPIES Kal TIG TTPOBIAYPAPES

NG XWPIG TTPOoNnyouUuEvn €150TTOINGN.



NEDERLANDS

Hartelijk dank dat u gekozen hebt voor een product van AEG. Gebruik voor het beste resultaat altijd originele AEG
accessoires en reserveonderdelen. Deze zijn speciaal voor uw product ontwikkeld. Dit product is ontworpen met
aandacht voor het milieu. Alle plastic onderdelen zijn gemarkeerd voor recyclingdoeleinden.

ONDERDELEN

A Kan K. Fles voor onderweg*
B. Tuit L. Morsbestendige drinkdeksel met draaghandgreep*
C. Deksel met vulgat

D. Maatbeker Bedieningspaneel

E. Snijbladenunit M. AAN/UIT-knop

F. Basis van de blender met snoeropbergsysteem N. Pulsknop

G. Anfislipvoetjes O. Smoothie-knop

H. Multichopper kan* P. IJsvermalingsfunctie
I. Multichopper messenconstructie® Q. Drinkknop

J. Filter R. Soepknop

* Alleen bij bepaalde modellen

Afbeelding pagina 2-3

HET EERSTE GEBRUIK

Voordat u uw apparaat voor de eerste keer gebruikt: Verwijder al het verpakkingsmateriaal zoals plastic, stickers of
labels die op de basis van de blender, kannen of hulpstukken bevestigd zijn.
Reinig het apparaat en de accessoires, zie de instructies: “Reiniging en verzorging”.

Maak de ingrediénten klaar: De ingrediénten grondig afspoelen. Snijd de ingrediénten in 4 tot 6 stukken, en verwi-
jder alle harde of grote zaden. Verwijder de dikke schil van fruit of groenten.

Plaats de kan op de basis van de blender met de hendel naar rechts. Draai de hendel met de klok mee, totdat deze
op zijn plaats klikt. (De kan kan slechts in één positie worden geplaatst.) Wanneer hij is vergrendeld, moefen de V A
-symbolen op de kan en op de basis van de blender in één lijn staan. Doe de ingrediénten in de kan. (Overschrijd het
maximale volume zoals op het apparaat is aangegeven niet).

Sluit de deksel. Plaats de maatbeker erin en draai deze met de klok mee, totdat hij op zijn plaats klikt. (U kunt
ingrediénten via de vulopening toevoegen. Verwijder nooit de maatbeker of de deksel tijdens het gebruik van het
product.)

Let op! Laat de blender nooit draaien als deze leeg is. Als u warme vloeistoffen bereidt, zie stap 5.

Verwerking van hete vloeistoffen: We raden u aan om warme vloeistoffen te laten afkoelen (max. 90°C) alvorens
de kan te vullen. Vul de kan slechts voor de helft en laat de blender op lage snelheid draaien. De kan van de blender
kan heel heet worden — bescherm uw handen en zorg dat er stoom uit het vulgat kan ontsnappen. Plaats het dek-
sel altijd op de blender voordat u deze gebruikt.

Start de blender: Steek de stekker in het stopcontact. Druk op de AAN/UIT-knop (M), de knoppen zullen oplichten
om de weergave fe verlichten. Druk op de knop 1 (laag), 2 (normaal) of 3 (hoog) om de gewenste verwerkingssnel-
heid te selecteren.

Let op! Na 5 seconden van inactiviteit gaat het product in de slaapstand. Druk op een willekeurige knop om de
blender te activeren. U kunt nu verder werken met de blender.

Let op! Houd uw handen en keukengerei niet in de blenderkan als u mengt.
Voorzichtig! Laat de blender nooit draaien als hij leeg is. Dit kan oververhitting van het product veroorzaken en deze
beschadigen.

U kunt kiezen uit verschillende snelheden (1, 2, 3), speciale receptenprogramma’s en de pulse-modus. De gese-
lecteerde snelheid of receptprogramma licht op. De blender blijft draaien totdat het programma is voltooid. Als u een
programma handmatig wilt stoppen, drukt u op een willekeurige knop.

Met Puls-modus kunt u de ingrediénten een extra snelle mix geven om tot de gewenste samenhang te komen.
Druk op de Puls-knop (N) om naar de Puls-modus te gaan. De Puls-knop en de snelheidsknoppen beginnen te knip-
peren. Druk op 1(laag), 2 (normaal) of 3 (hoog) om met verschillende snelheden te pulseren.




m Het product wordt geleverd met een verscheidenheid aan recept programma’s. U kunt kiezen uit een aantal
recepten: ijs vermalen (P), drankjes* (Q), smoothies (O) en soep (R). (*Afhankelijk van het model.) Wanneer het
programma klaar is, stopt de blender automatisch.

Let op! Na 5 seconden van inactiviteit gaat het product in de slaapstand. Druk op een willekeurige knop om de
blender te activeren. U kunt nu verder werken met de blender.

GEBRUIK VAN HET MULTI-HAKMES* ¢* ALLEEN BIJ BEPAALDE MODELLEN)

m Vul de kan met de multichopper (H) met ingrediénten. Zet de messenconstructie () vast op het geopende einde van
de fles door deze tegen de klok in te draaien. Draai de kan met de multichopper ondersteboven. Druk de kan met de
multichopper in de blenderbasis (F) en draai deze met de klok mee om te vergrendelen.

Opmerking: Wanneer de beker is vergrendeld, moet het symbool V op het hakmessamenstel in lijn staan met het
symbool A\ op het blendervoetstuk.
Voorzichtig! De messen zijn zeer scherp!

GEBRUIK VAN HET FILTER* ¢* ALLEEN BIJ BEPAALDE MODELLEN)

m Om sap te maken: Plaats het filter (J) in de kan. Plaats het filter in de kan, met het brede gedeelte naar boven. Zorg
ervoor heft filter correct te plaatsen, dat de rand in de blenderkan in een lijn staat met de uitsparing aan de onderkant
van het filter. Doe fruit in het filter (gebruik de blender niet om grote pitten te malen, zoals die van pruimen of
avocado “s). Bevestig de deksel met de maatbeker en begin met het maken van sap.

REINIGING EN ONDERHOUD

m Snelle reiniging: giet warm water in de kan en voeg enkele druppels afwasmiddel foe. Meng water en afwasmid-
del door enkel keren achtereen te drukken op de Pulse-knop en vervolgens op 3. Spoel de kan ten slotte onder
stromend water uit.

Opmerking: Spoel om craquelévorming in de kan te voorkomen deze altijd direct na gebruik af met schoon water,
zodat het plastic materiaal niet beschadigd raakt door zuren of essentiéle olién. Spoel de kan altijd schoon, zelfs
voordat u deze in de vaatwasser plaatst.

m Grondige reiniging van de basis van de blender en interface: Schakel de blender uit en koppel het netsnoer los.
Reinig de basis van de blender met een vochtige doek.

¥
m Waarschuwing! Dompel de behuizing, de stekker of het netsnoer nooit onder in water of enige andere
vloeistof.

E Grondige reiniging van de kan: Opmerking! De snijbladenunit kan niet worden verwijderd.
Verwijder het deksel en de maatbeker. Spoel de snijbladenunit met water en afwasmiddel af en plaats het deksel, de
maatbeker en de kan in de vaatwasser voor een grondige reiniging.
Waarschuwing! Wees voorzichtig, de messen zijn erg scherp!

ok Alle onderdelen, behalve de basis van de blender, zijn vaatwasmachinebestendig.

Veel plezier met uw nieuwe AEG-product!

VEILIGHEIDSADVIES

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het apparaat voor

het eerst gebruikt.

« Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het apparaat
en het netsnoer buiten het bereik van kinderen. De apparaten mogen
gebruikt worden door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mits er foezicht is en
Zij van tevoren instructies hebben gekregen over het veilige gebruik van
het apparaat en zij de gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen.

. Reinigri]ng en onderhoud mag niet worden uitgevoerd door kinderen zonder
foezicht.



Het apparaat mag alleen worden aangesloten op een stopcontact met
een voltage en frequentie die overeenkomen met de specificaties op het
modelplaatje.

Gebruik het apparaat niet en til het niet op als

- het netsnoer Is beschadigd,

- de behuizing is beschadigd.

Als het apparaat of de voedingskabel is beschadigd, moet de vervanging
door de fabrikant, de servicevertegenwoordiger of een andere
gekwalificeerde persoon worden uitgevoerd om risico’s te vermijden.
Plaats het apparaat altijd op een horizontale, vlakke ondergrond.

Haal altijd de stekker van het apparaat uit het stopcontact als er niemand
bij het apparaat is en voordat u het apparaat in elkaar zet, uit elkaar haalt of
reinigt.

Raak de messen of inzetstukken nooit met uw hand of met gereedschap
aan als het apparaat op het stopcontact is aangesloten.

De messen en inzetstukken zijn erg scherp! U loopt kans op letsel!

v

IZiDompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen.
Overschrijd nooit het maximale vulvolume dat op de apparaten wordt
aangegeven.

Verwerk nooit kokende vloeistoffen (max 90 °C).

Gebruik dit apparaat niet voor het mengen van verf. Dit is gevaarlijk en kan
tot een explosie leiden!

Gebruik het apparaat nooit zonder deksel.

Zorg ervoor dat hef elektriciteitssnoer niet in aanraking komt met hete
oppervlakken of over de rand van de tafel of het aanrecht hangt.

Gebruik nooit accessoires of onderdelen van andere, niet aanbevolen of
verkochte fabricage; dit kan persoonlijk letsel tot gevolg hebben.

Vermaal geen harde of droge ingredienten in de kan.

Zorg ervoor dat er geen handen of gebruiksvoorwerpen in de blender
komen als deze in werking is, dit om de kans op ernstig letsel bij personen
of schade aan de blender te verkleinen.

Zorg ervoor dat u de blender uitschakelt voordat u deze van de voet
verwijdert.

Probeer de snijbladenunit nief te verwijderen.

Wees voorzichtig met scherpe snijbladen wanneer u de schaal leegmaakt
en fijdens het reinigen.

Wees voorzichtig als u hete vloeistof in het apparaat giet. Deze kan als

gevolg van een plotselinge stoomreactie uit het apparaaf worden geworpen.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat
u uw hand in de buurt van onderdelen houdt die tijdens het gebruik
bewegen.



o Als u het product aan laat staan zonder dat er snelheid wordt waargenomen
of programma’s worden gebruikt, wordt het automatisch na 5 minuten
uitgeschakeld.

Dit apparaat is enkel bedoeld voor huishoudelijk gebruik. De fabrikant
aanvaardt geen aansprakelijkheid voor mogelijke schade vanwege
oneigenlijk of onjuist gebruik.

LET OP: om brandgevaar te voorkomen als gevolg van het onbedoeld
resetten van de thermische beveiliging, mag het apparaat niet van stroom
worden voorzien via een externe schakelaar, zoals een timer, of worden
aangesloten op een schakelaar die regelmatig aan en uit wordt gezet door
het elektriciteitsbedrijf.

o NIET AANZETTEN ZONDER DAT DE AFDEKKING OP ZIJN PLAATS ZIT.

RECEPTEN

Wanneer u de multichoppe gebruikt voor het hakken van ingrediénten zoals uien en sjalotten, snijd u de ingrediénten in
blokjes van niet groter dan 2,5 cm voor het beste resultaat. Ingrediénten met een hardere textuur, zoals wortels en selderij,
worden niet aanbevolen om te hakken.

MAXIMALE VERWERKINGSTIJD MAXIMALE CAPACITEIT

7 min 1500 ml

AANBEVOLEN BLENDERSNELHEID

Recept Ingrediénten Hoeveelheid Tid Snelheid

Ananas in schijfjes 250 g

- . Instelling 3
Smoothie van ananas en abrikoos Gedroogde abrikozen 40 g <120s
(max. snelheid)

Yoghurt 300 g

Wortelen 600 ml Instelling 3
Soep (gecertificeerd recept) <60s

Water 900 g (max. snelheid)

Ingevroren frambozen 250 g

Banaan (% stks) 50 g Ingesteld
Smoothie van frambozen Smoothie

Water 50 ml programma

Yoghurt 300 g
MULTI-HAKMES FUNCTIE

Maximaal volume voor multichopper-beker: 400 ml Maximale tijd droge vermaling: 30 s

Ingrediénten Maximale hoeveelheid Tijd Snelheid
Koffie 60g 20 seconden Instelling 3
Droge garnalen 50¢g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 3
Droge chili 50¢g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 3
Verse chili 50¢g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 3
Pepermais 1209 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 3
Droge ansjovis 50¢g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 3
Rauwe rijst 1209 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 3
Vijfkruidenpoeder 50¢g 10 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 3

Knoflook 60g 5 seconden AAN + 3 seconden UIT (2 keer) Instelling 3



MULTI-HAKMES FUNCTIE

Maximaal volume voor multichopper-beker: 400 ml

Noten 100¢g
Amandelen 100 g
150
Uien 9
Rundsvlees 100 g

PROBLEMEN OPLOSSEN

Maximale tijd droge vermaling: 30 s
10 seconden Instelling 2
10 seconden Instelling 2

5 seconden AAN + 3 seconden UIT (tof het gewenste ' Instelling 2
resultaat)

20 seconden Instelling 3

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING

De blender kan nief De kan/basis zitten niet goed vast.
worden ingeschakeld.

De AAN/UIT-knop is niet ingedrukt.

De motor is oververhit. Het display
knippert.

De stekker zit niet goed in het
stopcontact.

Stroomuitval.
Functioneel probleem.

De motor slaat af
tijdens het gebruik.

De ingrediénten zijn te groot.

Verkeerde ingrediénten.

VERWIJDERING

Controleer of alle componenten juist zijn geplaatst.
Opmerking! De kan kan alleen op de basis worden geplaatst als
de handgreep naar de gebruikersinterface is gericht.

Zorg ervoor dat het display verlicht is. Als dat niet het geval is, drukt
u op de AAN/UIT-knop om de blender in te schakelen.

Wacht tot het product is afgekoeld en alle knoppen zijn verlicht.

Controleer de aansluiting van de stekker in het stopcontact of
probeer een ander stopcontact.

Wacht tot de stroom weer is ingeschakeld.
Neem contact op met een erkende onderhoudsdienst.

Als de motor afslaat, schakelt u de blender direct uit, haalt u de
stekker uit het stopcontact en laat u het apparaat gedurende ten
minste 10 minuten afkoelen.

Snijd alle harde stukken groente en fruit in stukjes niet groter dan
18 cm? fof 2,5 cm?.

Het apparaat is bestemd voor de productie van dranken. Gebruik
groenten, fruit en andere vergelijkbare ingrediénten. Meng nooit
ingrediénten zoals deeg, aardappelpuree, vlees enzovoorts.

E Dit symbool op het product geeft aan dat dit product een batterij bevat die niet met het normale huisafval verwijderd mag
worden.

Dit symbool op het product of op de verpakking ervan geeft aan dat dit product niet als huisafval verwijderd mag worden. Om

uw product in het recycleproces te geven, moet het naar een officiéle deponie worden gebracht, of naar een servicecentrum
mmmm  van AEG dat de batterij en de elektrische onderdelen op veilige en professionele wijze kan verwijderen en recyclen. Neem de

voorschiften in uw land in acht voor de gescheiden afvalverzameling van elektrische producten en oplaadbare accu’s.

AEG behoudt het recht voor producten, informatie en specificaties zonder voorafgaande waarschuwing fe wijzigen.




PORTUGUES

Obrigado por escolher um produto AEG. De forma a obter os mehores resultados, utilize sempre acessoérios e
pecas de substituicdo AEG. Foram desenhadas especialmente para o seu produto. Este produto foi desenhado com
consciéncia ambiental. Todas as pecas de plastico estdo marcadas para reciclagem.

COMPONENTES

Jarro

Bico

Tampa com orificio de enchimento

Copo doseador

Laminas e bloco de laminas

Base da liquidificadora com armazenamento para
o cabo

Pés anfiderrapantes

Copo* do picador multiplo

Conjunto de ldminas do picador multiplo*
Filtro

mmooOw>»

“-ze

K. Garrafa removivel*
L. Tampa estanque de beber com pega de
transporte*

Painel de controlo

M. Botdo ON/OFF

N. Botdo de pulse

O. Botdo para batidos
P. Botdo de picar gelo
Q. Botdo de bebida

R. Botdo de sopa

“Apenas alguns modelos

Imagem péagina 2-3

INTRODUCAO

Antes de usar este aparelho pela primeira vez: Refire todo o material da embalagem, tal como plésticos, autocolan-
tes ou efiquetas que possam estar coladas na base da liquidificadora, tacas ou acessorios.
Limpe o aparelho e os acessorios, consulte as instrucoes: “Limpeza e cuidados”.

Prepare os ingredientes: proceda ao seu enxaguamento meticuloso. Corte os ingredientes em 4 a 6 pecas e elimine
quaisquer sementes duras ou grandes. Elimine qualquer casca dura da fruta ou vegetais.

Coloque o jarro na base da liquidificadora com a pega para a direita. Rode-o para a direita até ouvir um clique que
indica estar na posicdo. (O jarro sé pode ser colocado numa posic&o). Quando bloqueado, o simbolo V no jarro deve
estar alinhado com o simbolo /A na base da liquidificadora. Coloque os ingredientes no jarro. (N&o exceda o nivel
maximo indicado no jarro.)

Feche a tampa. Insira o copo medidor rodando para a direita até ouvir um clique que indica estar na posicdo.
(Pode adicionar ingredientes através do orificio de enchimento. Nunca retire o copo medidor ou a tampa enquanto o
produto estiver em funcionamento.)

Cuidado! Nunca coloque em funcionamento a liquidificadora vazia. Se utilizar liquidos quentes, consulte o passo 5.

Processar liquidos quentes: Recomendamos que deixe os liquidos arrefecerem (méx. 90 °C) antes de encher o copo.
Encha o jarro s até meio e inicie o processamento a baixa velocidade. O jarro da liquidificadora pode aquecer
bastante - tenha cuidado para proteger as maos e ventilar o vapor através do orificio de enchimento. Coloque
sempre a tampa antes de utilizar.

Iniciar a liquidificadora: Ligue a corrente. Pressione o botdo ON/OFF (M). Os bot&es irdo acender-se e iluminar o
visor. Pressione o botdo 1 (Baixa), 2 (Média) ou 3 (Alta), para selecionar a velocidade de processamento desejada.
Atencdo! Apds 5 segundos de inatividade o produto entra em modo sleep. De forma voltar a funcionar basta pres-
sionar qualquer botdo. Pode continuar a trabalhar com a liquidificadora.

Cuidado! Durante o processo de mistura, mantenha as maos e os utensilios afastados do jarro para liquidifica-
dora.

Cuidado! Nunca acione a liquidificadora vazia. Acionar a liquidificadora vazia pode provocar sobreaquecimento e
danificar o produto.

Tem velocidades predefinidas (1, 2, 3), programas de receitas dedicadas e o modo de Pulse para escolher. A
velocidade ou programa de receita selecionado ird acender-se. A liquidificadora funcionara até o programa ter termi-
nado. Para parar qualquer programa manualmente, pressione qualquer botdo.

Com o Pulse, pode misturar rapidamente os ingredientes para obter a consisténcia desejada. Pressione o botdo
Pulse (N) para ir para o modo de Pulse. Os botdes de pulse e velocidade comecam a piscar. Pressione (1) (Baixa), 2
(média) ou 3 (alta) para pulse a diferentes velocidades.



O produto vem com uma variedade de programas de receitas. Pode escolher entre diversas receitas que sdo Picar
gelo (P), Bebidas* (Q), Batidos (O) e Sopa (R) (*dependendo do modelo). a liquidificadora parard automaticamente
quando o programa estiver pronfo.

Atencdo! Apds 5 segundos de inatividade o produto entra em modo sleep. De forma voltar a funcionar basta pres-
sionar qualquer botdo. Pode continuar a trabalhar com a liquidificadora.

UTILIZACAO DA MULTI-PICADORA* (‘APENAS ALGUNS MODELOS)

Coloque os ingredientes no copo do picador multiplo (H). Aperte o conjunto de laminas no picador multiplo (1) na
extremidade aberta do copo rodando-o para a esquerda. Vire o picador multiplo de cima para baixo. Pressione o copo
do picador multiplo contra a base da liquidificadora (F) e rode-o para a direita para o bloquear.

Nota: quando esta blogueado, o simbolo V no conjunto de laminas da liquidificadora deve ficar alinhado com o
simbolo /\ na base da liquidificadora.

Cuidado! As laminas sdo muito afiadas!

UTILIZACAO DO FILTRO* (‘APENAS ALGUNS MODELOS)

Para fazer sumo: Insira o filtro (J) no jarro. Coloque o filtro no jarro com a parte larga para cima. Alinhe a nervura
dentro do jarro da liquidificadora com o recorte na parte inferior do filtro para encaixar o filtro corretamente. Coloque
frutas no filtro (ndo utilize a liquidificadora para triturar sementes grandes como as de ameixa ou abacate). Aperte a
tampa com o copo medidor e comece a preparar 0 sumo.

LIMPEZA E CONSERVACAO

Limpeza rapida: Despeje 4gua morna no jarro e adicione umas gotas de detergente. Misture dgua e detergente pres-
sionando o botdo “Pulse” e de seguida “3” alguma vezes.

Nota: Para evitar a formacdo de fendas, enxague sempre o jarro com agua limpa diretamente apds a utilizagdo, de
forma a prevenir que os dcidos ou dleos essenciais danifiquem o material de pldstico. Enxague sempre o jarro mesmo
antes de o colocar na maquina de lavar loica.

Limpeza completa da base e interface da liquidificadora: Desligue a liquidificadora e desligue o cabo da corrente.
lepe a base da liquidificadora com um pano humido.
m Aviso! Ndo submerja a ficha, o cabo ou o aparelho em dgua ou outro liquido.

Limpeza minuciosa do jarro: Nota! O bloco de Idminas ndo é removivel.

Retire a tampa e o copo de medicdo. Passe o bloco de laminas por dgua com detergente e coloque a tampa, 0 copo
de medicdo e o jarro na maquina de lavar loica para obter uma lavagem minuciosa.

Cuidado! Manuseie com cuidado, as |ldminas sdo muito afiadas!

—ox T0das as pecas, exceto a base da liquidificadora podem ser lavadas na maquina da lavar a loica.

Usufrua do seu novo produto AEG!

AVISOS DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes com atencdo antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez.

Este aparelho ndo deve ser utilizado por criancas. Mantenha o aparelho

e o respetivo cabo fora do alcance das criancas. Os aparelhos podem

ser usados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento, desde que tenham
supervisao ou recebido instrucdo relativamente a utilizacdo do aparelho de
forma segura e compreendam os riscos envolvidos. As criancas ndo devem
brincar com o aparelho.

A limpeza e a manutencdo basica ndo devem ser efectuadas por criancas
sem supervisao.

O aparelho apenas podera ser ligado a uma fonte de alimentacdo cuja



tensdo e frequéncia estejam em conformidade com as especificacdes
constantes na placa de informacdo!

Nunca utilize nem pegue no aparelho se - 0 cabo de alimentacdo estiver
danificado, — 0 compartimento estiver danificado.

Se 0 aparelho ou o cabo de alimentacdo estiverem danificados, terdo de ser
substituidos pelo fabricante, pelo representante da assisténcia técnica ou
por uma pessoa com habilitacées semelhantes, de modo a evitar possiveis
rscos.

Coloque sempre o aparelho numa superficie plana e nivelada.

Desligue sempre o aparelho da fonte de alimentacdo quando este for
deixado sem supervisao, bem como antes de montar, desmontar e limpar.
Nunca toque nas laminas ou nos acessorios com as maos ou com quaisquer
ferramentas quando o aparelho esfiver ligado a corrente.

As laminas e 0s acessorios sdo muito afiados! Perigo de lesdes!

XNzo mergulhe o aparelho em dgua nem em qualquer outro tipo de
liquido.

Ndo ultrapasse o volume de enchimento maximo indicado nos aparelhos.
Nunca processe liquidos muito quentes (max. de 90 °C).

Nao utilize este aparelho para misturar tinta. Perigo, tal pode resultar em
explosdo!

Nunca utilize o aparelho sem a tampa colocada.

Nao deixe que o cabo de alimentacdo foque em superficies quentes ou
fique pendurado da borda da mesa ou do balcdo.

Nunca use acessorios ou pecas de outros fabricantes que ndo sejam
especificamente recomendados ou vendidos; pode causar ferimentos.
Nao friture substancias duras ou secas no jarro

Mantenha as maos e os utensilios fora do liquidificador durante o
funcionamento, para reduzir o risco de ferimentos graves ou danos no
liquidificador.

Certifique-se de que o liquidificador esta desligado antes de o remover do
suporte.

Nao fente remover o bloco de laminas.

Deve ter cuidado quando manusear as laminas de corte afiadas, quando
esvaziar a faca e quando limpar.

Tenha cuidado ao deitar liquidos quentes no aparelho, uma vez que a
criacao repentina de vapor podera causar salpicos.

Desligue o aparelho e retire a ficha da fomada antes de se aproximar das
pecas que se movem durante a ufilizacdo.

O aparelho desligar-se-a apos 5 minutos se, durante esse fempo, estiver
ligado e ndo se seleccionar um programa ou uma velocidade.

Este aparelho destina-se apenas a uso doméstico. O fabricante ndo se
responsabiliza por quaisquer possiveis danos decorrentes de uma utilizagdo
imprdpria ou incorrecta.



o CUIDADO: de forma a evitar perigos provocados pela reposicdo acidental
do sistema de corte térmico, este aparelho ndo pode ser alimentado através
de um dispositivo de comutacdo externo, como um temporizador, nem
pode ser ligado a um circuito que seja ligado e desligado frequentemente
pelos fornecedores de servicos publicos.

« NAO UTILIZAR SEM TER A COBERTURA NO DEVIDO LUGAR,

RECEITAS

Ao usar o picador multiplo para picar ingredientes como cebolas ou chalotas, corfe os ingredientes em cubos ndo maiores
do que 2,5 cm para obter o melhor resultado. Ingredientes com texturas mais duras, como cenoura ou aipo ndo sdo
recomendadas para picar.

TEMPO MAXIMO DE PROCESSAMENTO CAPACIDADE MAXIMA

7 min 1500 ml

Receita Ingredientes Quantidade Tempo Velocidade

Ananas em rodelas 250 g Definicio 3
Smoothie de ananas e alperce Alperces secos 40 g <120s (Velocidade

logurte 300 g méxima)

Cenouras 600 ml Definicdo 3
Sopa (receita de certificacdo) Agua 900 g <60s (Velocidade

maxima)

Framboesas congeladas 250 g

Banana (% unidade) 50 ] Definicdo de
Smoothie de framboesas i ’ Batido

Agua 50 ml programas

logurte 300 g

Volume méximo para a chavena do picador multiplo: 400 ml Tempo maximo de moagem de alimentos secos: 30 s

Ingredientes Quantidade maxima Tempo Velocidade
Café 60g 20 segundos Defini¢do 3
Camardo seco 509 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 3
Malagueta seca 509 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 3
Malagueta fresca 509 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 3
Pimenta em grdo 120g 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 3
Anchovas secas 509 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 3
Arroz cru 1209 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 3
Cinco especiarias 509 10 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Defini¢do 3
Alho 60g 5 segundos ON + 3 segundos OFF (2 vezes) Definicdo 3
Frutos secos 100 ¢ 10 segundos Defini¢cdo 2
Améndoas 100 g 10 segundos Definicdo 2
Cebola 150 g 5 segundos ON + 3 segundos OFF (até estar pronto) Defini¢do 2

Carne 100g 20 segundos Defini¢do 3



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA CAUSA POSSIVEL SOLUGAO

N&o é possivel ligara | O jarro/base ndo estdo devidamente Verifique se tfodos os componentes se encontram
liquidificadora. colocados. na posicdo correcta.
Nota! O jarro apenas pode ser colocado na base
com a pega virada para a interface do utilizador.

O botdo ON/OFF ndo foi premido. Certifique-se de que o visor estd iluminado. Se
nao, pressione o botdo ON/OFF para ligar o
liquidificador.

O motor sobreaqueceu. O visor estd a Aguarde até que o aparelho arrefeca e fodos os

piscar. bot&es estejam acesos.

A ficha ndo estd correctamente ligada a Verifique a ligacdo da ficha a tomada ou tente ligar
tfomada. a outfra tomada.

Falha de energia. Aguarde até a falha de energia terminar.

Problema funcional. Contacte um representante de assisténcia técnica
autorizado.

O motor para durante o Se 0 moftor parar, desligue imediatamente a

funcionamento. liquidificadora, retire a ficha do aparelho da tomada
e deixe arrefecer o aparelho durante, pelo menos, 10
minufos.

Os ingredientes sdo demasiado grandes. Corte todos os vegetais e frutas em pedagos com um
tamanho entre 1,8 cm? e 2,5 cm?.

Ingredientes incorretos. O aparelho destina-se a execucdo de bebidas. Adicione
frutas, vegetais ou outros produtos semelhantes. Nunca
utilize ingredientes como, por exemplo, massa, puré de
batata, carne ou produtos semelhantes.

ELIMINACAO

Este simbolo no produto indica que o produto contém uma bateria que ndo deverd ser deitada fora com o lixo
de casa normal.
Este simbolo no produto ou na respetiva embalagem indica que o produto ndo deve ser misturado com o lixo de
casa normal. Para reciclar o seu produto, leve-o a um ponto de reciclagem oficial ou a um centro de assisténcia
mmmm  AEG onde a bateria possa ser removida e reciclada e as pecas elétricas eliminadas de maneira profissional. Siga
as normas do pais para recolha separada de produtos elétricos e baterias recarregaveis.

A AEG reserva-se o direito de alterar produtos, informacdes e especificacdes sem aviso.
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