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. Consignes importantes de sécurité

Lisez et comprenez toutes les consignes et recommandations suivantes.

AU PREALABLE

1. Avant doutiliser | 6appareil
et que tous les accessoires sont présents.
2. Avant doutil i s e-vous labla plpgaer e |

signalétique afin de vérifier que votre prise secteur délivre une tension
adaptée et peut supporter la puissance demandée par le produit
(1300W, 6A maximum).

3. Avanti dis e rprocedez auyn aatt@yagke .

- lavez les parties en contact avec lesaliments™ | 6eau ¢
savonneuse, puis faites sécher.
- nettoyez | e corps du psecoodui |

légerement humide, puis faites sécher.

4. ATTENTION : Ne pas immerger le produitdans 10 e aw
dans doaut maasmeitileqboli [a base, et le cable
ddal i mea pramuit secath endommagé lors de la mise sous
tension et vous seriez exposé a un risque de choc électrique ou
doi ncendi e
: 5. ATTENTION : labase du bol en inox comporte des !
i connecteurs électriques. Ceux-ci doivent étre secs en |
! :

toute circonstance avant chague utilisation.

6. Si | e produit ou | e cO©bl e
endommage, ou bien si le produit montre des signes de
dysfonctionnement, c e slsetecantadezle | 0

service apres-vente. Si le cable d'alimentation est endommageé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service apres-vente ou des
personnes de qualification similaire afin d'éviter un danger
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BI EN I NSTALLER LOAPPARE

/7. Placez | dappareil sur wune s
de renverser | 0appareil ou des
8. Loappareil doit °tre positi

les poignées positionnées pour éviter le débordement de liquides
chauds.

99 Placez | 6appareil tealadhalewr.MNe s
pas le placer sur une nappe en tissu ou en papier pour ne pas
obstruer | 6o rNepaspaeeragreximieeamateribua t |
inflammables (rideau, papier, etc.) ou bien craignant la vapeur.

100 Tenez | 6appareil = | 6®cart
humi dit® ou doune chal eur exc
tranchantes qui pourraient | 6ab

ﬁll. Utilisez | dappareil uniqu

12.  Branchez toujours la prise secteuravant dobéappu
bouton marche/arrét. Pour débrancher, appuyez sur le bouton
marche/arrét en premier, puis débranchez la prise secteur.

13.  Utilisez toujours une prise secteur mise a la terre.

14.  Ne laissez pas le cordon pendre par-dessus le bord de la
table ou du plan de travail ni entrer en contact avec une surface
chaude ou coupante.

15.  Si vous utlisez une rallonge, prenez les précautions
nécessaires pour le disposer correctement et pour éviter de
trebucher, et utilisez un modele dont le cable supportera le courant et
| a pui ssance r @30 6Amaxeum).l dappar

6. NOébutilisez pas de syst me d
mi nuterie externe avec | 6appare

17.  Conservez les emballages plastiques hors de portee des
enfants pour ®viter tout risque
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RESTRI CTI ONS DoOoUTI LI SAT

18.  Cet appareil est destiné a étre utilise dans des applications
domestiques et analogues telles que : des coins cuisines réserves au
personnel dans des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels; des fermes ;| out i | i sati on par
motels et autres environnements a caractere résidentiel ; des
enviionne ments du type sousesetvadetenirld 6 h
présente notice a disposition des utilisateurs.

19. Nailisez pas | cappareil dans un ¢
professionnel. Noutilisez pas | 6appare
pour lequel il a été concu, et tel que décrit dans cette notice.

200. Ne pas faire de friture ave

21.  Cet appareil ne doit pas étre utilise par des enfants.
Conservez| 6 ap p ar eabld hore de postée des enfants. Les
enf ant s ne doi vent p bes nettpyape etr
| 6entretien ne doivent pas °tre

22.  Cet appareil peut étre utilisé par des personnes dont les
capacites physiques, sensorielles ou mentales sont reduites ou dont

| 6exp®rience ou | es connai ssar
condition quodoils b®n®ficient do
instructionsquant™ | 6util i sation de | 6ap

comprennent bien les dangers potentiels.
23.  Nedépassez pas le niveau MAX indiqué dans le bol inox.

24.  Utilisez la fonction Pulse pendant 60 secondes maximum.
Lai ssez reposer | 0appcehageeiudagequ e |

25.  Attention, le couvercle spécial pour raper/trancher (avec

la cheminée pour les legumes) ne doit pas étre utilisé

A pour cuire des aliments dans le bol. Son usage est
exclusivement r®serv® ~ | a

26.  Nepastutiliserl 6appareil avec |l es m

compact]

COOK
Page 6 sur 62



PRECAUTIONS IMPORTANTES

28. Il existe un risque de blessure en cas de mauvaise
utilisation, notamment : un risque de brdlure par projection de
liquide bouillant, par contact direct avec le bol contenant le liquide
bouillant, par contact avec la vapeur ; un risque de coupure severe
avec les lames et accessoires du robot.

29. ATTENTION: risque de coupure. Prenez toutes les
précautions lors de la manipulation des couteaux affates (lames et
disques), lorsque vous videz le bol et lors du nettoyage.

30. LOoutilisati on ddaccessoire:
fabricant de | appareil peut pr
accessoires fournis.

3l. Neplaceznil 6appbaesilacoessoiras
proximité¢ immeédiate d édu r ®c haud ~ gaz ou ®
f our c¢haud,-ondgeenfahdianmememti c r o

3. Le c©ble doit °tre dispos®
plan de travail d'ou il pourrait étre tiré par un enfant ou pourrait faire
tr ®bucher quel qubdun.

33.  Armrétezt ou | o ur senfindescyispoa avani de retirer
le bol de la base afin de prévenir tout redémarrage inopiné.

34.  Faites bien sécher les connecteurs avant de mettre en
pl ace | e bol dans Risquedeeosrecirauie | 0

35. Vellezatouj our s d®connecter | 0aj
on le laisse sans surveillance et avant montage, démontage ou
nettoyage du bol et des accessoires.

36. NOouvrez jJjamais | e couvercl
fonctionnement et que la lame ou la pale tournent dans le bol.
Vous pourriez vous brdler ou vous couper.

37. Arr °tez et d ® c cavant elec ¢changer lds 6 a
accessoires ou doapprocher | es
fonctionnement.
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PRECAUTIONS IMPORTANTES POUR EVITER LES BRULURE

38. A vitesse rapide, des aliments ou liquides chauds
peuvent étre projetés. Utilisez donc uniquement les vitesses
lentes (de 1 a 6) a des températures élevees lorsque vous mixez
des liquides chauds. Attendez bien la fin totale du programme ou de
la phase de travailletl 6arr °t compl et dede | ¢
couvercle.

390 NOouvrez jJamai s | depooduieseen c |
fonctionnement et que la lame ou la pale tournent dans le bol.
Vous pourriez vous briler ou vous couper.

40.  Appuyer sur le bouton de contrOle pour mettre

| appareil en pause avant doouv
41.  Pour ne pas risquer de vous brdler, veillez a bien attendre

avant doéouvrir | eulecapuchioar cl e de
-l e bip sonore indiquant |l a n®c

accompagné du pictogramme«a j out dox(@l)gr ®di ent s
- ou bien les 3 bips sonores indiquant la fin du programme ou de la phase
de travail.

42.  SI vous souhaitez ajouter un ingrédient ou ouvrir le
couvercle en cours de programme, appuyez sur le bouton de contrble
ou sur pause pour metire le Compact Cook Platinum en pause, et
ouvrez ensuite le couvercle une fois les lames ou la pale
totalement stoppés.

43.  Lorsque vous utilisez le programme manuel, attendezl 6 ar r
completdurobotavant doéouvrir | e couvel
pause en appuyant sur pause ou sur le bouton de contrdle, et ouvrez
le couvercle une fois les lames ou la pale totalement stoppés.
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44.  Veillezace que le capuchon du couvercle soit toujours
fermé lorsque vous lancez une cuisson, pour éviter les projections
de liquide chaud.

45.  Veuillez a bien utiliser pour les cuissons le couvercle de
cuisson, et non le couvercle pour raper/trancher. Dans le cas contraire
des projections chaudes pourraient vous brdler.

46. lLorsquevous ouvrez | e couvercl
cuisson, la vapeur qui se dégage du bol pourrait vous brdler. Protégez
vos mains avec un chiffon ou des gants lorsque vous ouvrez le
couvercle apres une cuisson.

47. ATTENTION: surface chaude. La température des
surfaces accessibles du bol et du couvercle peut étre
®l ev ®e | or sque | 6appeaentei |
Manipulez le bol grace aux poignées prévues a cet effet.
Utilisez un chiffon ou des manigues pour plus de sécurite.

48. La surface de | au@hdRdued test c
susceptible de rester chaude pendant un temps apres utilisation.

49.  Nous recommandons fortement de ne pas déplacer
| appareil | or squoi | Contaudsrst
vous devez d®pl acer c¢toatentdeshimenhts c
brllants, soyez extrémement précautionneux.

50.  MISE EN GARDE : Ne pas ouvrir le couvercle lorsque
de | 0 e aSoyezbvigilant si un liquide chaud est verse dans le
préparateur culinaire ou le mélangeur dans la mesure ou il peut étre
éjecté de l'appareil en raison d'une ébullition soudaine.

5. Alafi n e @hisende cuisson, attendez quelques
secondes afin que la préparation repose puis ouvrez le couvercle
délicatement et faites attention aux projections de liquide chaud et de
vapeur.
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APRES UTILISATION

52 D s que vous cessez de | Out
sans surveillance,oud®btrialnichez
géneral sur le coté pour le mettre hors tension.

53.  Apres utilisation, mettez | 6appar eizl
guoi | raeftdedeinattoyes et de le ranger.

54.  Des details et informations complementaires sont
regroupes au paragraphe Entretien, nettoyage et rangement.

55. Rincer | es accessoires e
immeédiatement aprés usage afin de faciliter le nettoyage et
débaugmenter | a dur®e de vie de

56.  ATTENTION : Le bol contient une protection par fusible
thermique a réarmement manuel. Ne pas altérer le bouton de
réenclenchement du fusible. Ne pas le maintenir enfoncé. Cela
rendrait inopérante la protection permise par le fusible et vous

exposerait 7 unsignfisagfue doi ncend
57 Nettoyez | es surfaces en <co
débeau chaude savonneuse. Faites

5. Ne placez pas | enitcholgdpansel o
ou dans un autre liquide, ni au lave-vaisselle. lis contiennent des
composants électriques et électroniques qui seraient endommages

et rendraient | e produit danger
5. Ne pas i mmerger et veil pasz
dans | e corps de | 6appareil pen
nettoyage.

60. AVERTISSEMENT : Afin de réduire le risque de choc

®l ectriqgue ou doincendi e, ne t
Loappareil ne contientl|l @uatsi Ildies g

réparations doivent étre effectuées uniquement par votre service
apres-vente ou un technicien qualifie agréeé.
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DECLARATION DE CONFORMITE DU FABRICANT

La présente déclaration de conformité est établie sous la seule responsabilité du fabricant :
Home Shopping Service, 19 rue dO6Arcueil, 9415
LO®qui pement radio®l ectrique vis® par cette d®
Compact Cook Platinum, numéro du modele : CF-2001, CF-2001FP.
Le fabricant identifie ci-kd e s sus d®c | ar e (¢ wette dédamation et ddcré ci-debspse t  d
est conforme ° | a | ®gislation doéharmonisation
Directive RED 2014/53/UE, Directive EMC 2014/30/UE, Directive LVD 2014/35/UE, Directive
ROHS 2011/65/UE
Et aux normes harmonisées pertinentes suivantes :
EN 300 328:vV2.1.1, EN 301 489-1:vV2.1.1., EN 301 489-17:V3.1.1., EN 62479:2010 ;
EN 61000-3-2:2014, EN 61000-3-3:2013, EN 55014-1:2017, EN 55014-2:2015 ;
EN 60335-1:2012 + A13:2017, EN 60335-2-14:2006 + A12:2016, EN 60335-2-15:2016 +
A11:2018, EN 62233:2008 ;
EN 62368-1:2014 + A11:2017 ;
IEC 62321-3-1:2013, IEC 62321-4:2013 + A1:2017, IEC 62321-5:2013, IEC 62321-6:2015,
IEC 62321-7-1:2015, IEC 62321-7-2:2017, IEC 62321-8:2017.

Signé par et au nom de :
Home Shopping Service

Isabelle Fournier
Directrice Générale Adjointe

Le 06/07/2020, a Rungis.

Signature :

compact]

COOoK
Page 11 sur 62



II. Descriptionde | 6appareil

Pieces et assemblage

Mode cuisson Mode cuisson vapeur Mode découpe
(ensemble principal) (en option 1) (en option 2)

e—_ 19 | 15

Attention a ne pas confondre les deux couvercles : 5
| un sert |["0duat rcaui’ssloan,d®coupe: de:

cnmpacfl_(
cOO
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Ensemble p

1 Capuchon du couvercle
2 Couvercle de cuisson
3 Joint de silicone pour couvercle de

cuisson

Fouet

Lames

Boleni

© 00 N o o1 b~

rincipal

Pale de mélange

a 4 couteaux

Panier de cuisson

nox

Prise doéal

10 Interrupteur général

Option 1 : Grand panier vapeur

16
17
18
19

Joint en silicone du panier vapeur

Base du grand panier vapeur

Plateau du grand panier vapeur

Couvercle du grand panier vapeur

Option 2 : Découpe légumes

ment at i

11 Base de | 6appareil

12 Bouton

de contrble

13 Panneau de contrble

14 Spatule

15 Accessoire pour retirer le panier de

cuisson

Premiere u

tilisation

20
21
22

23
24

AX e

déentra nement

Disque réversible pour raper/trancher

Joint en silicone pour couvercle spécial
raper/trancher

Couvercle spécial raper/trancher

Poussoir

Aprés avoir soigneusement laveé le bol et les accessoires comme indiqué plus haut
ce, assembl ez

dans
contre).

cette

not

| appar-ei |

Suivi les instructions ci-dessous « Ill. Assemblage et Installation » pour brancher
votre robot et vous familiariser avec ses accessoires et son fonctionnement.

Page 13 sur 62
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Informations techniques

Alimentation : 220-240 V (50-60 Hz)
Puissance : 1300 W maximum
600 W pour la puissance de mixage ;
1000 W pour la puissance de chauffe.
Capacité du bol en inox:
Maximum en cuisson/ hors cuisson : 2 L (préparation froide et chaude).
Mi ni mum déeau pour:6d0dmL.f onction vapeur
Poids : 6 a 7.3 kg selon les accessoires en place.
Composition : acier inoxydable, plastique, silicone.
Numéro de modele : CF-2001FP
Vitesse :de 1 a 12. En tours/min: 125; 250 ; 450 ; 800 ; 1500 ; 2000 ; 2200 ;
2600 ; 3200 ; 4000 ; 4500 ; 5000
Température : de 37°C a 120°C, par palier de 5°C.
Minuteur : de 0 a 90 minutes, par palier de 1 seconde.
Balance : de 0 a 5000 g, par palier de 5 g.
Fusible thermique a réenclenchement manuel dans le bol pour protéger des

surchauffes.

Disponibilité des pieces détachées : tous les accessoires et le bol pendant 1 an.
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1. Assemblage et installation

OAvant doinstaller votre produit, vei
conseils et recommandations de sécurité cités en début de notice

Branchement evitera tout danger lié a un démarrage
intempestif.
Léinterrupteur g®os®mal doit °tre sur | a
arrét au moment de brancher et débrancher Bonnes pratiques
| 6appareil de | a prise secteur. .
L 6 a pib ademande une puissance de
Branchez le cable dans une prise secteur. 1300W au maximum. Assurez-vous que la
prise électrique ne soit pas utilisée par un
= u ) autre appareil puissant afin de ne pas faire
sauter votre disjoncteur.
@ Lors de | 0 afaiteehieh énsgree,
quoi l ndéy ai-t pas doeal
% sous le bol et sur les connecteurs.
Assurez-vous que les connecteurs soient
E propres et secs.

Utilisez la pale de mélange lors de la cuisson
. . o car elle permet une bonne répartition de la
Localisation de [:0ointer 4B lgglE pod &R Rbuft kb risque que
les aliments brdlent et attachent au fond et
®vite |l es surchauffes d
qui peut finir par casser ou le déclenchement
du fusible thermique.

Une exception peut étre faite pour les
mélanges homogéenes qui ne risquent pas
d 6 a c c r: eau k& bauillir, soupe moulinée
a réchauffer, etc.

Si un incident devait survenir pendant

| 6 us aiglisez cet interrupteur pour Il est fr®quent dobéavoir
arr°ter | 6appareil cuisinant. Les commandes tactiles
fonctionnent mieux avec les mains séches.
Pour d®b__rancher, bascuploeuzr ®9|PEFrru%%tq%rfiltr
général sur la position arrét. Et dé.c.onnectez panneau de commande, prene
doabord 1l a prutise cesectoglel un chiffon pour enlever les gouttes
mterrupte_ur a_ chaque fois que vous cessez déeau juste apr_s avoir
doutiliser | ePlathomm Celec t EC gugmentera la durée de vie de

| 6appareil
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Le ol Notez | 6orientation pourt

Huilez le bolr ®gul i rement av
de cuisson : quelques gouttes sur un papier
absorbant de cuisine. Cela évitera aux
aliments doéattacher.

Attention ~ ce dqub &
doeau sur |l es conne
sous le bol. Il ne doit pas y avoir :

dohumi di t ®, de goutte
: pellicule de graisse, ou de saletés :
- diverses. Tournez le verrou dans le sens horaire

A ............................................................................. Lsquo- ce que les fI-
Léeau peut endommager |c§den83.r°du't et cr ®er

un court-circuit. En outre, un connecteur
encr ass® peut f ausser
thermostat.

Démontage et ré-assembl age de |
bol :

Suite a un nettoyage du bol, vous pouvez
°tre amen® ° d®visser |
verrouillé dans le socle du bol. Veillez a bien
respecter la procédure ci-dessous pour le
réassemblage.

Insérez | 0 ack@mtrainement (8.1) et son Veérifiez sous le bol que tout est bien aligné :
joint dans la base du bol. Ajustez le verrou les fleches doivent étre en face des
(8.2) puis tournez-le dans le sens des cadenas fermes.
aiguilles débune montre r verraoquill er, .

g % Dol ne pourra pas etre utilisé, inséré dans

la base du Compact Cook Platinum, et le
couvercle ne pourra pas étre fermé si le
verrou nbéest pas correct
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Les couvercles Avec le temps, le capuchon du couvercle
peut fermer moins bien.

contactez le SAV.

| — Si le couvercle de cuisson vous semble
@ 1 @ trop difficile a fermer sur le bol, huilez le
joint du couvercle avec quelques gouttes

@~© ©_@ d 6 h udie tuésson.

Chauffer Découpe- Suite & un nettoyage, veillez a bien

et mixer légumes assembler le joint en silicone sur chaque
couvercle avant usage.

® pour le nettoyage. Le joint (3) du couvercle

> @ de cuisson (2) est plus épais que celui (22)

du couvercle du découpe légumes (23). lIs se

placent tous les deux dans la fente des
&> —(16 couvercles par la partie la plus épaisse.

Notez que le plateau vapeur (17) fait office de

Le couvercle (2) egt a utiliser dessus un autre couvercle (2 ou 23).
pour chauffer et mixer.

Le couvercle (23) est a utiliser :  Utilisez le couvercle adapté : le couvercle de

avec le disque de decoupe. : cuisson pour chauffer et mixer et le couvercle
...................................................................................... de découpe pour découper vos fruits et
Veillez a bien fermer le capuchon (1) du légumes.

couvercle de cuisson (2) avant utilisation
(sauf indication contraire dans une recette ou
un programme).

Il protége contre les projections.

re— =

Chauffer Découpe-
et mixer légumes

Couvercledecuissonet ajout doéi ng

Positionnez le couvercle sur le bol cuiseur,
tournez le couvercle tout en le maintenant

Nous conseillons de placer le panier de T er mimz nt sur le bol jus
cuisson (7) " Il dédenvers %Sl?r}cocle%ug%uvercle de
cuisson pour prévenir toute ouverture ou

o _ Mettez toujours | 6appareil
projection inopinée pendant le mixage.

pause avant déouvrir
couvercle ou le capuchon
pour ajouter des ingrédients.
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Attention a la chaleur

Attention a la chaleur:
utilisez un chiffon ou des
maniques.

recommandons cependant de

dépasser 90 voire 60 minutes.

ne pas

Les lames a 4 couteaux : pour
hacher menu. Attention, elles

®

Lorsque vous ouvrez le couvercle de : “F—=" sont trés tranchantes. Vous
1l 6appareil a pr il seraurase: CUIl'SSOMhouvez utiliser |e
. chaud et la vapeur qui se dégagera du bol la vitesse 12, mais pas plus de 3 minutes
- pourrait vous braler. consécutives. Attendez bien que les lames
............ s e < b arnraviaen ¢ detcouvercle. i T
Protégez vos mains avec un chiffon ou
des maniques lorsque vous ouvrez le ®_| Le panier de cuisson : pour la
couvercle apres cuisson. vapeur. Peut aussi étre utilisé
pour | a cui ssam se I
dépose dans le bol sans aucun
(@ Fin du programme _ g"’"“é‘\’ autre accessoire. Versez 0.6L maximum
Ok N do e adanslebolj usqud”™ | a marq
" C‘\C‘,?V\ cuisson vapeur.
2o
. s — @ Loaccessaui rratirer ple
\\ & "‘A \ f" panier de cuisson du bol, sans le
S’ = = prendr e main nue
o — chaud. || s ean quarsdee d
tour par un systtme de fermeture a
Lesdifférentsaccessoires baionnette.
Accessoires de | 6ensembiAf
Le fouet papillon : les
émulsions. Cbest une
délicate. Ne pas mélanger des
allmgnts durs avec. Ne pas_gtlllserau-dela de Astuce : Essayez cet accessoire « a froid »
la vitesse 4. Ne pas utiliser plus de 10 avant doutiliser le pani

minutes consécutives.

" La pale de mélange : pour
@_I mélanger, comme son nom
-y | 61 n dlie parneet de brasser

le contenu du bol en cours de
cuisson sans avoir recours aux lames qui
peuvent endommager les ingrédients. Ne
pas utiliser au-dela de la vitesse 3. Vous
pouvez | 6utiliser sans

compact]
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de cette maniere vous opérerez plus
rapidement aprés cuisson lorsque le contenu
du bol sera chaud.

La spatule: pour ne rien
gacher, et ne pas abimer le
bol. A ne pas utiliser lorsque
le Compact Cook Platinum est en
fonctionnement, avec notamment le fouet, la

i de

-

mi t e temps, nous
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pale de mélange et |l es | ame simpor@idte st

dangereux ! Disposez les aliments de sorte a ne
R _ pas trop obstruer les orifices a la base du

Assemblez| 6accessoi(4%6dd®qg ugf?atr1d panier vapeur, sans quoi la cuisson

A n sera moins efficace, et plus longue.

- | @
eﬁ‘_ O Si | 6eau sO®vapane e
_i_:t_ message dB5er rsedwmrf fg cher a
| 6 ®cr an dRansce g, najputezde

| 6eau.

Accessoires de découpe (option 2)

, Assemblez | 6 axe

| disque (20) S u Ke
d éntrainement du bol.
Placez ensuite le disque
au sommet de

I o L

Ajoutez les ingrédients avant de mettre le
couvercle de cuisson (2).

Astuce : dans le cas du panier de cuisson, il
estpluspr ati que de mettre | 6eau avant.

Notez bien que le disque est réversible :

Grand panier vapeur (option 1 _ _ ¢
° > (o0 : positionn® dAnn clt @,

Commencez par ver ser de | 6e apermgtan sde| e raper, ‘};%

bol : 0.6L minimum. posi ti onn ®tédile S 7 e
permet de trancher. et

Le panier vapeur fait office de couvercle.

Assemblez la base du plateau vapeur sur le Saisissez le disque par les deux trous ronds,

bol, puis verrouillez-le en tournant dans le | 6un avec | e pouce, |0a

sens des aiguill es dounreajeuioAientor a ne pas vous couper en

manipulant le disque.
L 6 ®t antprenédidire (18) est facultatif.

N 6 o u bphsileecauvercle (19).

"g,_ Iy _,,_,;f—@

Assemblez ensuite le couvercle (23) spécial
pour raper/trancher (avec la cheminée et le
poussoir). Tournez dans le sens des aiguilles
doune mo navermuilersw le bol.
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Verrouiller le bol et le couvercle Limites des accessoires

En mode manuel, comme |
des programmes automatiques, veuillez
respecter les vitesses ci-dessous lorsque
vous utilisez les accessoires suivants :

Montez le bol sur la base du Compact Cook
Platinum avant de mettre le couvercle de
cuisson, le couvercle de découpe ou le
grand plateau vapeur.

Et bien sdr : enlevez le couvercle avant de Pale de mélange : L
retirer le bol apres usage. V Vitesse de 1a 3.
V Ne pas utiliser la pale au-dela de la
Astuce : Pour mettre le bol dans le bon sens, vitesse 3.
le logo Compact Cook vous fait face, ainsi
que le niveau MAX dans le bol. Fouet : _ é
V Vitesse de 1 a 4.

V Ne pas utiliser la pale au-dela de la
vitesse 4.

Lame a 4 couteaux : +
V Vitessede 1a12.

Pour vous aider, | 6®cr a
accessoires utilisables avec la vitesse
gue vous étes en train de sélectionner :

T// = u V Vitesse 1 a 3: les lames, la pale de mélange,
' et le fouet peuvent étre utilisés.

Important:llndest pas possi blVeVigsee4pgs Rpegetle fouet.

ou démonter le bol avec le couvercle déja V' Vitesse 5 & 12: les lames uniquemen

en place et verrouillé. Ne pas forcer.

Si | @a>xat r a’ (8.8 mesn tmal
verrouillé, alors le bol ne peut étre monté sur
la base du Compact Cook Platinum, et le
couvercle ne peut étre fermé. Si tel est le cas,
ne forcez pas, et v®rifiez | b6assembl age.

Le couvercle se verrouille en tournant dans

|l e sens des aiguilles dobéune montre. Vous
pouvez ouvrir le capuchon du couvercle pour

ajouter des ingrédients en cours de cuisson

sauf lors de | dlisation du programme

Soupe, ou de recettes de soupes.

compact]

COOK
Page 20 sur 62



Limitations automatiques

Loappareil i mite
réglages en fonction des parametres
sélectionnés :

V La vitesse est limitée a 3 si la
fonction cuisson est activée. C'est-a-

dire des le premier réglage de
thermostat (37°C).
Astuce : cuisez en premier puis mixez

ensuite, ou utilisez une recette intégrée ou un
programme automatique.

:Cel a
: nécessaire de prévenir :

Vous avez la possibilité de mixer
a pleine puissance un liquide
chaud.

i mplique <certai

V ne mixez pas plus de 3 minutes ;

V posez le petit panier vapeur a
| 6envers sur poar
contenir les projections;

V ndouvrez ni | e
capuchon du couvercle avant que
la préparation ait reposeé.
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LO®cr an

L 6 ®c r-dessousdst |

6®cr an

écran est tactile.

Pendant les phases de travail du robot (cuisson, mélange, mixage),

dbébaccuei

s 0 a f Mmaiscavee des parametres prédéfinis :

CoO@D@mm @@ &)

10

1 ———{Ekw

@m
@Y

Réglages et aide :
9 Paramétres réseau sans fil.
9 Informations sur I'appareil
9 Aide au démarrage

Fonction balance
Cadran de la température

Cadran de la minuterie
9 Affichée en minutes et secondes.

Cadran de la vitesse.
Démarrer / Mettre en pause
Arréter

Accéder a I'écran des recettes
Accéder au mode manuel

Accéder
automatiques

aux programm

compacri_

cCOO

4

5
T
[00:00]
01

0

ala
. 1

-—®
SINCYole

es
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déaffichage

| . Cbest

cOest un

0

e [V
==

Icone d’avertissement « bol chaud » ou
« couvercle non verrouillé »

Température mesurée en temps réel
dans le bol

Température programmée pour la
cuisson

Durée restante ou chronomeétre si pas de
durée prédéfinie

Durée totale

Sens de rotation de I'accessoire.

Appuyer sur l'icone pour changer le sens
de rotation des lames.

Accessoires utilisables en fonction des
parameétres sélectionnés (pale de
mélange, lame a 4 couteaux, fouet)

®gal e nent

®cr an



Le bouton de controle

En plus déun ®cran enti rement t act bolutenquipeenetCo mp
de tout contrbler trés facilement.

Appuyez pour valider ou démarrer un programme. Ré-appuyez pour
mettre en pause | orsqudune rece

Tournez vers la droite (sens horaire) pour augmenter. Tournez vers
la gauche (sens antihoraire) pour diminuer.

Maintenez appuyé le bouton pendant 1 seconde pour annuler un
r®gl age, un programme, e t comme ac
| 6al | amage

Le bouton change de couleur suivant la température du bol :
lumiéere verte lorsque la température est inférieure ou égale a 60°C
lumiére rouge lorsque la température est supérieure a 60°C.

At

Le bouton de contréle permet également de naviguer dans| 6 ifatda de Compact Cook Platinum

|l orsque vous nodéutilisez pas | 6®cran tactile. \
ictne sur | 6®cran, wutiliser | e bouton de contr!?
permet égalementdepasser doéune ®t afdamsuneracette. autr e
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3 fa-ons doutiliser | e Compact

Afin de vous assurer une grande liberté dans la maniere dont vous cuisinez avec le Compact
Cook Platinum, 3 typesd 6 u s somf prévus :

1. Ut i | i spareil dn droge manuel : vous définissez vous-méme les réglages de
température, de vitesse, et de durée pour les préparations que vous réalisez avec le
Compact Cook Platinum, pour une utilisation personnalisée.

2. Suivre en pas-a-pas les recettes intégréesd a ns | 0:dep gifffrentes étapes de la
recette et | es actions ° r®aliser so6affiche
et accompagné dans toute la réalisation de la recette.

3. Utiliser les programmes automatiques : sur ces programmes, les parametres de
température, de durée et de vitesse sont pré-définisetpré-e nr egi st r ®s dans |
un acces rapide a la fonction et un résultat toujours réussi.

Chacun de ces 3types d 6 u s asgra détaillé plus loin dans cette notice.

Astuce:Bascul ez doun u sfasgntglisser wotre daigi terns la drete ou vers
lagauchede | @a®c/roaurs pouvez ®gal ement sgppigsuy er
aubas de | 6®cr an.

1. Le mode manuel

Codest l e mode aevgque@elarvad®s aatc@d d®marrage de
®gal ement en appuyant sur | eipbesnt Iduw®eni dam edid aa
central de | dappareil

Ce mode vous permet de paramétrer vous-méme le temps, la température, la vitesse et le sens
de rotation des lames. Vous avez le contrle complet, toutes les informations sont affichées sur
cet écran de controle.
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2. Les recettes intégrees

Des recettes completes expliquées pas-a-pas sont intégrées au Compact Cook Platinum.
Laissez-vous guider dans chaque étape.

Le menu desrecettesest accessible en fai gatt ghrsser ded
central (écran du mode manuel). Vous y accédez également en appuyant sur le point de gauche
au bas diec d dBt®c agauthede | appareil

3. Les programmes automatiques

Les programmes automatiques permettent dbébacc®d
cuisine. Les parametres de température, vitesse et durée y sont pré-définis pour une utilisation
facilitée.

Le menu des programmesa ut omati gues est accessi bl egachef ai
partir de | 6®cr an c e nYousaylaccdd& @gale@mentedruappuyamt sur ma n
le pointdedroiteau bas dec d &®tc r ladiGted e nl @aeppar ei l
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