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DESCRIPTIF

Poignée/couvercle réservoir d’eau @ Ecran graphique
Réservoir d’eau ) K Ecran graphique
Collecteur de marc de café L Touche “marche/arrét”

Sorties café, poignée réglables en M Touche programmation

hauteur L
. . . N OK validation
E Girille et bac récolte-gouttes amovible 0 Touche vapeur

F Couvercle de réservoir café en grains P Eau chaude

o0 w>

@ Réservoir café en grains Q Buse vapeur
G Bouton de réglage de la finesse de R Flotteurs de niveau
broyage

H Broyeur a meule en métal
I Goulotte pastille de nettoyage
J Girille repose-tasses

Cheére Cliente, cher Client,

Nous vous félicitons pour I’achat de cette Espresseria Automatic Krups. Vous en apprécierez
aussi bien la qualité du résultat en tasse que la grande facilité d’utilisation.

Espresso ou lungo, ristretto ou cappuccino, votre machine a café / espresso automatique
a été congue pour vous permettre de savourer a la maison la méme qualité qu’au bistrot,
quelque soit le moment dans la journée ou dans la semaine ou vous le préparerez.

Grace a son Compact Thermoblock System, sa pompe 15 bars et parce qu’elle travaille
exclusivement a partir de café en grains fraichement moulus juste avant extraction, votre
Espresseria Automatic vous permettra d’obtenir une boisson contenant un maximum
d’arébmes, recouverte d’une magnifique creme épaisse et dorée couleur chamois, un produit
provenant de I’huile naturelle des grains de café.

L'espresso n’est pas servi dans une tasse a café traditionnelle, mais plutét dans de petites
tasses en porcelaine.

Pour obtenir un espresso a une température optimale et une creme bien compacte, nous
vous conseillons de bien faire préchauffer vos tasses.

Aprés certainement plusieurs essais, vous trouverez le type de mélange et de torrefaction
du café en grains correspondant a vos godts. La qualité de I'eau utilisée est aussi bien sir
un autre facteur déterminant dans la qualité du résultat en tasse que vous obtiendrez.
Vous devez vous assurer que I'eau est fraichement sortie du robinet (afin qu’elle n’ait pas
eu le temps de devenir stagnante au contact de Iair), qu’elle est exempte d’odeur de chlore
et qu’elle est froide.

Le café espresso est plus riche en ardbme qu’un café filtre classique. Malgré son godt plus
prononcé, tres présent en bouche et plus persistant, I’espresso contient en fait moins de
caféine que le café filtre (environ 60 a 80 mg par tasse en comparaison avec 80 a 100 mg
par tasse). Cela est di a une durée de percolation plus courte.

Grace a sa grande simplicité de manipulation, la visibilté de tous ses réservoirs ainsi que
ses programmes automatiques de nettoyage et de détartrage, votre Espresseria Automatic
vous apportera un grand confort d’utilisation.
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Mesure de la dureté de I’eau

Avant d’utiliser I'appareil pour la premiére fois ou aprés avoir constaté un changement
dans la dureté de I'eau, il convient d’adapter I’appareil a la dureté de I’eau constatée. Pour
connaitre la dureté de I'’eau, déterminez-la a I'aide du batonnet livré avec I'appareil ou
adressez-vous a votre compagnie des eaux. L'appareil vous demandera la dureté de votre
eau a la premiére utilisation.

Degreé de Classe 0 Classe 1 MoC:aansns;r:ent Classe 3 Classe 4
dureté Tres douce Douce y dure Dure Trés dure
> 4° >7° > 14° >21°
> 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
R?glage f.le 0 1 2 3 4
P’appareil

Remplir un verre d’eau et plonger un batonnet.
Lire aprés 1 minute le niveau de dureté de 'eau - Fig. 1 et 2.

Cartouche Claris - Aqua Filter System F 088 (Vendue séparément)

Nous vous conseillons pour optimiser le goGt de vos préparations et la durée de vie de
votre appareil d’utiliser uniquement la cartouche Claris - Aqua Filter System vendue en
accessoire.

Fig. 3 : Mécanisme permettant de mémoriser le mois de mise en place et de changement
de la cartouche (aprés maximum 2 mois).

Votre appareil vous signalera quand remplacer votre cartouche Claris - Aqua Filter
System par le biais d’un message.

Installation du filtre (cartouche Claris - Aqua Filter system)

Attention : Pour amorcer correctement votre cartouche, veillez a bien suivre la procédure
d’installation a chaque mise en place.

A la premiére mise en service : Choisissez I'option “OUI” dans la fonction “Filtre”, et suivez
les indications a I’écran.

Pour une installation ultérieure ou un remplacement : Sélectionnez le menu “Filtre” a
I’aide de la touche PROG : “Entretiens”- OK - “Filtre”- OK - “Mettre”(ou changer)- OK -
et suivez les indications a I’écran.

Installation de la cartouche dans la machine : Vissez le filtre dans le fond du réservoir d’eau
en utilisant la poignée fournie a cet effet - Fig. 4.

Placez un récipient de 0.6L sous la buse vapeur - Fig. 5.

Préparation de I'appareil

Retirez et remplissez le réservoir d’eau - Fig. 6.
Remettez-le en place en appuyant fermement et refermez le couvercle - Fig. 7.
Ouvrez le couvercle du réservoir a café en grains - Fig. 8.




Refermez le couvercle du réservoir a café en grains - Fig. 9.

Ne pas remplir le réservoir d’eau chaude, de lait ou de tout autre liquide. Si, lors
de la mise sous tension de I'appareil, le réservoir d’eau est absent ou incompletement
rempli (sous le niveau “min”), le message “remplir le réservoir” s’affiche et la préparation
de I’espresso ou du café est momentanément impossible.

Premiere utilisation / paramétrage de la machine

Le bouton rotatif vous permet de sélectionner une fonction, d’augmenter ou diminuer des
valeurs. La touche OK vous permet de valider votre choix.

Mettez I'appareil sous tension en appuyant sur “On / Off” - Fig. 10. Laissez-vous guider par
les instructions a I’écran “choix de la langue” - Fig. 11.

A I'aide du bouton rotatif - Fig. 12, sélectionnez une langue. Elle apparait alors entourée.
Validez-la avec la touche OK - Fig. 13.

A la premiere utilisation, I’'appareil vous demandera de régler plusieurs parametres. Si vous
débranchez votre appareil, certains de ces parametres vous seront redemandés.
L’appareil va vous demander de régler :

Langue Vous pouvez sélectionner la langue de votre choix parmi celles
proposées.

Unité de mesure Vous pouvez sélectionner I'unité de mesure entre ml et oz.

Date Vous devez régler la date.

Horloge Vous pouvez sélectionner un affichage horaire sur 12 ou 24
heures.

Auto-off Vous pouvez choisir la durée apres laquelle votre appareil
s’arrétera automatiquement.

Auto-on Vous pouvez lancer automatiquement le préchauffage de votre
appareil a une heure choisie.

Dureté eau Vous devez régler votre dureté d’eau entre 0 et 4. Voir chapitre
“Mesure de la dureté de I'eau”.

Filtre Vous devez indiquer la présence ou non d’un filtre (cartouche

Claris - Aqua Filter System).

A la premiére utilisation, il est possible que I'appareil demande un remplissage. Il suffit alors
de suivre les instructions a I'écran.

Rincage des circuits

Rincage du circuit café :

A la mise sous tension, une fois le préchauffage réalisé, vous avez la possibilité d’effectuer
un ringage du circuit café.

Mettez un récipient sous les sorties café puis sélectionnez “OUI” sur le menu proposeé.
Rincage du circuit vapeur :

Mettez un récipient sous la buse vapeur. Appuyez sur la touche & pour rincer le circuit
vapeur - Fig. 14. Le cycle s’arrétera automatiquement apres le passage du volume d’eau
indiqué a I’écran.

Vous pouvez effectuer un ringage a tout moment en appuyant sur PROG pour afficher les
menus puis en sélectionnant ENTRETIENS => OK => RINCAGE => OK.
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Il est préférable de faire un ou plusieurs ringages des deux circuits apres plusieurs jours
sans utilisation.

LORS DES OPERATIONS DE RINCAGE, DE L’EAU CHAUDE S’ECOULE PAR LES
BUSES. VEILLEZ A NE PAS VOUS BRULER.

Préparation du broyeur

Vous pouvez ajuster la force de votre café en réglant la finesse de broyage des grains de
cafeé.

Plus le réglage du broyeur a café est fin, plus le café est a priori fort et créemeux.

Réglez le degré de finesse de broyage en tournant le bouton ‘Réglage de la finesse de
broyage’.

Vers la gauche la mouture est plus fine. Vers la droite la mouture est plus grosse - Fig. 15.

LE REGLAGE NE DOIT ETRE VARIE QUE PENDANT LE BROYAGE.

NE JAMAIS FORCER SUR LE BOUTON DE REGLAGE DE LA FINESSE DE BROYAGE

PREPARATION D’UN ESPRESSO ET D’UN CAFE

VOTRE APPAREIL EST EXCLUSIVEMENT CONCU POUR UTILISER DU CAFE EN
GRAINS.

Lors de la préparation de votre premier café, aprés une longue période d’absence
ou aprés une procédure de nettoyage ou de détartrage, un peu de vapeur et d’eau
chaude sortent de la buse vapeur (auto-amorcage).

Si les sorties café sont réglées trop hautes par rapport a la taille de vos tasses, ily a
risque d’éclaboussures ou de brilures.

Préparation d’un espresso

La quantité d’eau pour un espresso est comprise entre 20 et 70 ml.

Appuyez sur le bouton @ , attendez la fin du préchauffage et effectuez, si vous le souhaitez,
un ringage.

A chaque branchement de I'appareil, la machine effectue un cycle d’initialisation.

Le menu de sélection des boissons s’affiche - Fig. 16.

Mettez une tasse sous les sorties café. Vous pouvez abaisser ou remonter les sorties café
selon la taille de votre tasse - Fig. 17.

Sélectionnez votre boisson avec le bouton rotatif - Fig. 12 et validez avec la touche OK -
Fig. 13.

Vous pouvez a tout moment régler le volume de I'eau avec le bouton rotatif - Fig. 12.

Pour arréter I’écoulement dans votre tasse, vous pouvez soit appuyer sur une touche,
soit diminuer le volume avec le bouton rotatif.

Préparation d’un café
La quantité d’eau pour un café est comprise entre 80 et 160 ml.

Préparation d’un cafe long

La quantité d’eau pour un café long est comprise entre 120 et 240 ml. L'appareil effectue
automatiquement un double cycle, n’enlevez pas votre tasse avant la fin de la préparation.




La mouture est tout d’abord humidifiée avec un peu d’eau apres la phase de broyage.
Quelques instants apres, la percolation proprement dite se poursuit.

Une fonction vous permet d’ajuster votre température de café.
NE PAS RETIRER LE RESERVOIR AVANT LA FIN DU CYCLE (soit environ 15 secondes
apreés la fin de I’écoulement du café).

Fonction deux tasses

Votre appareil vous permet de préparer 2 tasses de café ou d’espresso pour les 3 préparations
suivantes : espresso / espresso corsé / café. Cette fonction n’est pas disponible pour la
préparation café long. Veillez a ne pas enlever les tasses apres le premier cycle. Vous avez
préparé votre appareil. Le menu de sélection des boissons s’est affiché.

Mettez deux tasses sous les sorties café. Vous pouvez abaisser ou remonter les sorties café
selon la taille de vos tasses - Fig. 17.

Sélectionnez votre boisson et validez avec un double appui rapide sur la touche OK.

Un message vous indiquera que vous avez demandé deux tasses.

L’appareil enchainera automatiquement 2 cycles complets de préparation de café.

PREPARATIONS AVEC DE LEAU CHAUDE

Alors que I'écran affiche le menu de sélection des boissons, appuyez sur la touche “eau
chaude” & . Un message vous invite a placer un récipient sous la buse vapeur. Vous pouvez
commencer la production d’eau chaude en appuyant a nouveau sur la touche “eau chaude”
& - Fig. 14.

Pour interrompre la fonction d’eau chaude, il suffit d’appuyer sur n’importe quelle touche.
Si la buse est obstruée, débouchez-la avec I'aiguille fournie.

La quantité maximale d’eau chaude par cycle est limitée a 300 ml.

PREPARATIONS AVEC DE LA VAPEUR

La vapeur sert a faire mousser le lait pour confectionner par exemple un cappuccino ou un
caffe latte et aussi a chauffer les liquides. Comme la production de vapeur nécessite une
température plus élevée que pour préparer un espresso, I'appareil assure une phase de
préchauffage supplémentaire pour la vapeur.

Alors que I'écran affiche le menu de sélection des boissons, appuyez sur la touche &
“vapeur”- Fig. 18. Un écran vous signale le préchauffage de I'appareil. Une fois la phase de
préchauffage terminée, un message vous invite a placer un récipient sous la buse vapeur
- Fig. 5. Vous pouvez commencer la production de vapeur en appuyant a nouveau sur la
touche “vapeur” & . Cette touche vous permet aussi d’interrompre la vapeur.
ATTENTION, LUARRET DU CYCLE N’EST PAS IMMEDIAT.
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Mousse de lait

Nous vous conseillons d’utiliser du lait pasteurisé ou UHT, recemment ouvert. Le lait
cru ne permet pas d’obtenir des résultats optimums. Apres avoir utilisé les fonctions
vapeur, la buse peut étre chaude, nous vous conseillons d’attendre quelques instants
avant de la manipuler.

Vérifiez que la buse vapeur est bien en place - Fig. 19.

Ne le remplissez qu’a la moitié. Plongez la buse vapeur dans le lait - Fig. 20.

Appuyez sur la touche vapeur & et suivez les instructions a I’écran.

Quand votre mousse de lait est suffisante... - Fig. 21 Réappuyez sur la touche ¢ pour
arréter le cycle. Attention, I'arrét du cycle n’est pas immédiat.

Pour enlever toute trace éventuelle de lait dans la buse vapeur, placez un récipient sous
la buse et appuyez sur la touche vapeur & . Laissez la vapeur s’échapper au moins 10
secondes et réappuyez a nouveau sur la touche “vapeur” & pour stopper la production de
vapeur.

La buse vapeur est démontable pour permettre un nettoyage en profondeur. Lavez-la avec
de I'’eau et un peu de savon a vaisselle non abrasif au moyen d’une brosse. Rincez-la et
séchez-la - Fig. 22-23. Avant de la remettre en place, assurezvous que les trous d’entrée
d’air ne sont pas bouchés par des résidus de lait. Débouchez-les avec I'aiguille fournie si
nécessaire - Fig. 24.

Pour interrompre la fonction vapeur, il suffit d’appuyer sur n’importe quelle touche.
Si la buse est obstruée, débouchez-la avec I'aiguille fournie.
La durée maximum de production de vapeur par cycle est limitée a 2 minutes.

Set Auto-cappuccino XS 6000 (vendu séparément)

Cet accessoire auto-cappuccino facilite la préparation d’un cappuccino ou d’un caffe latte.
Branchez les différents éléments entre eux - Fig. 25.

Sélectionner la position cappuccino ou caffe latte sur la buse spéciale - Fig. 26.
Remplissez le pot a lait Fig. 27 et placez une tasse ou un verre sous la buse auto-cappuccino
- Fig. 28.

Appuyez sur la touche & pour lancer puis arréter le cycle.

Placez votre tasse sous les sorties café et lancez un cycle café / espresso - Fig. 29.

Le tuyau ne doit pas étre vrillé pour le bon maintien de la position du bouton.

Pour éviter que le lait ne seche sur I'accessoire auto-cappuccino, il faut veiller a bien le
nettoyer. Il est recommandé de le laver immédiatement en faisant un cycle avec de la
vapeur avec le pot de I'accessoire rempli d’eau afin de nettoyer la buse de I'intérieur. Pour
cela, vous pouvez utiliser le nettoyant liguide XS4000 disponible en accessoire.




ENTRETIEN DE VOTRE APPAREIL

Attention ! Pour respecter les conditions de garantie, il est indispensable d’effectuer
le cycle de nettoyage ou de détartrage quand I’appareil vous le demande. Bien suivre
les instructions affichées a I’écran. Vous pouvez continuer a utiliser I’'appareil mais il est
conseillé de I'exécuter au plus vite.

Vidange du collecteur de marc de café et du bac récolte-gouttes

Si le message s’affiche - Fig. 30, retirez, videz et nettoyez le bac récolte-gouttes (de la
mouture peut étre présente dans le bac récolte-gouttes).

Retirez, videz et nettoyez le collecteur de marc de café - Fig. 31.

Remettez le bac collecteur de marc de café. - Fig. 32.

Le bac récolte-gouttes est équipé de flotteurs qui vous indiquent a tout moment quand le
vider - Fig. 33.

Dés que vous retirez le collecteur de marc de café, vous devez le vider compléetement pour
éviter tout débordement par la suite.

Le message d’avertissement restera affiché si le collecteur de marc de café n’est pas
enfoncé ou installé correctement.

Tant que le message d’avertissement s’affiche, la préparation d’un espresso ou d’un
café est impossible. Le collecteur de marc de café a une capacité de 9 cafés.

Rincage des circuits : voir page 3

Programme de nettoyage - durée totale : 13 minutes environ

Vous devez exécuter le programme de nettoyage environ toutes les 360 préparations
d’espresso ou de café.

Lorsqu’il est nécessaire de procéder a un nettoyage I'appareil vous en avertit par I'affichage
périodique d’un message.

Pour effectuer le programme de nettoyage, vous aurez besoin d’un récipient pouvant
contenir au moins 0,6 | et d’une pastille de nettoyage KRUPS (XS 3000).

Si vous débranchez votre machine pendant le nettoyage ou en cas de panne électrique,
le programme de nettoyage reprendra a I'étape en cours lors de I'incident. Il ne sera
pas possible de reporter cette opération.

Ceci est obligatoire pour des raisons de ringage de circuit d’eau. Dans ce cas, une
nouvelle pastille de nettoyage peut étre nécessaire. Bien réaliser le programme de
nettoyage en entier pour éviter tout risque d’intoxication.

Le cycle de nettoyage est un cycle discontinu, ne pas mettre les mains sous les sorties
café pendant le cycle.

Lorsque le message “Nettoyage nécessaire” s’affiche, vous pouvez lancer le programme de
nettoyage automatique en appuyant sur la touche PROG.

Laissez-vous guider par les instructions affichées a I'écran.

Le programme de nettoyage automatique se décompose en 2 parties : le cycle de nettoyage
proprement dit, puis 1 cycle de rincage. Ce programme dure environ 13 minutes. Vous
pouvez effectuer un nettoyage a tout moment en appuyant sur PROG pour afficher les
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menus puis en sélectionnant ENTRETIENS => OK => NETTOYAGE.

N’utilisez que des pastilles de nettoyage KRUPS (XS 3000). Aucune responsabilité ne saurait
étre engagée pour des dommages découlant de ['utilisation de pastilles d’autres marques.
Vous pouvez obtenir des pastilles de nettoyage auprées du Service Aprés-Vente KRUPS.

Programme de détartrage - durée : 20 minutes environ

Si votre produit est équipé de notre cartouche Claris - Aqua Filter System F088, merci
de retirer cette cartouche avant 'opération de détartrage.

La quantité du dépdt de tartre dépend de la dureté de I'eau utilisée. Lorsqu’il est nécessaire
de procéder a un détartrage, I'appareil vous en avertit par I'affichage périodique d’un
message d’avertissement.

Pour effectuer le programme de détartrage, vous aurez besoin d’un récipient pouvant
contenir au moins 0,6 | et d’'un sachet de détartrant KRUPS (40 g) F 054.

Lorsque le message «Détartrage nécessaire » s’affiche, vous pouvez lancer le programme
de détartrage automatique en appuyant sur la touche PROG .

Laissez-vous guider par les instructions affichées a I’écran en respectant la dissolution du
sachet.

Le cycle de détartrage se compose de 3 parties : la phase de détartrage proprement dite,
suivie de 2 phases de ringage.

Utilisez uniquement des produits de détartrage KRUPS. Les produits de détartrage sont
disponibles dans les centres de Service Apres-Vente KRUPS.

Aucune responsabilité ne saurait étre engagée dans le cas d’'un dommage de I'appareil par
I'utilisation d’autres produits.

Si une coupure de courant se produit ou si vous débranchez votre machine, le cycle
se relancera a I’étape en cours lors de I'incident, sans possibilité de reporter cette
opération.

Bien réaliser le cycle de détartrage en entier pour cause de risque d’intoxication. Le cycle
de détartrage est un cycle discontinu, ne pas mettre les mains sous les sorties café ou sous
la buse vapeur pendant le cycle.

Veillez a bien protéger votre plan de travail pendant les cycles de détartrage,
notamment lorsqu’il est en marbre, en pierre ou en bois.

Entretien général

Retirez toujours le cordon d’alimentation de la prise électrique et laissez I'appareil refroidir
avant de le nettoyer.

N’utilisez pas d’ustensiles ou de produits susceptibles de rayer ou de corroder I’'appareil.
Essuyez le corps de I'appareil extérieurement a I’aide d’un chiffon humide.

Rincez le réservoir d’eau a I’eau claire.

Ces piéces ne sont pas concues pour étre lavées au lave-vaisselle.

AUTRES FONCTIONS : TOUCHE PROG

L’accés au menu des autres fonctions de I'appareil s’effectue par la touche PROG depuis
I’écran de choix des boissons.

Pour tous les réglages le bouton rotatif permet de naviguer dans les menus et les options,
le bouton OK permet de valider un choix, le bouton PROG permet d’annuler un choix et de
revenir au menu de sélection des boissons.



Entretiens Vous permet d’accéder aux entretiens.

Reéglages Vous permet d’accéder aux réglages.

Infos Produit Vous permet d’accéder aux informations produit.

Sortie Vous revenez au menu précédent.
ENTRETIENS

Toutes ces options vous permettent de lancer les programmes sélectionnés. Ensuite vous
devez suivre les instructions de I’écran.

ENTRETIENS

Rincage Vous permet d’accéder au ringage.

Nettoyage Vous permet d’accéder au nettoyage.

Filtre Vous permet d’accéder au mode filtre.

Sortie Vous revenez au menu précédent.

REGLAGES
REGLAGES

Langue Vous pouvez sélectionner la langue de votre choix parmi celles
proposées.

Contraste écran Vous pouvez ajuster le contraste de I’écran selon votre
préférence.

Date Le réglage de la date est nécessaire notamment en cas
d’utilisation d’une cartouche anti-calcaire.

Horloge Vous pouvez sélectionner un affichage horaire sur 12 ou 24
heures.

Auto-off Vous pouvez choisir la durée apres laquelle votre appareil
s’arrétera automatiquement. De 30 min a 4 h, par tranche de
30 min.

Auto-on Vous pouvez lancer automatiquement le préchauffage de
I’appareil a une heure choisie.

Unité de mesure Vous pouvez sélectionner I'unité de mesure entre ml et oz.

Dureté eau Vous devez régler votre dureté d’eau entre 0 et 4. Voir chapitre

“Mesure de la dureté de I'’eau”.

Température café Vous pouvez ajustez la température de votre espresso ou de
votre café sur trois niveaux.

Sortie Vous revenez au menu précédent.
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INFORMATIONS PRODUIT

Cycles cafés Affiche le nombre total de cafés réalisés par la machine.

Affiche le nombre total de cycles d’eau chaude effectués

Cycles eau :
par la machine.

Affiche le nombre total de cycles de vapeur effectués par

Cycles vapeur .
Y P la machine.

Affiche le nombre total de ringages effectués par la

Al machine.

Affiche le nombre de cafés réalisés depuis le dernier

Dernier
nettoyage.

Affiche le nombre de cafés réalisables avant le prochain
nettoyage.

Nettoyer | Lance le programme de nettoyage.

Nettoyage Prochain

Sortie Vous revenez au menu précédent.

Affiche le nombre de cycles eau chaude ou vapeur

Dernier T . ; .
réalisés depuis le dernier détartrage.

Détartrage Affiche le nombre eau chaude ou vapeur réalisables avant

Prochain | prochain détartrage.

Sortie Vous revenez au menu précédent.

Affiche la date du dernier changement de filtre *, et la

Dernier e ]
quantité d’eau passée.

Affiche la date du prochain changement de filtre *, ou la

Filtre Pl e quantité d’eau a passer.

Mettre Lance la procédure de remplacement du filtre.

Sortie Vous revenez au menu précédent.

Sortie Vous revenez au menu précédent.

*: Les 2 premiéres options du sous-menu Filtre ne seront validées que si vous avez
correctement installé un filtre auparavant, avec le programme accessible sous
ENTRETIENS => FILTRE => INSTALLER.

MISE HORS TENSION

Vous pouvez arréter a tout moment votre appareil. Lors de I'arrét, un double bip est émis et
I’appareil s’arrétera dans les plus brefs délais.



PROBLEMES ET ACTIONS CORRECTIVES
PROBLEME

L’appareil ne s’allume pas
apres I'appui sur la touche
«On/Off».

Eteignez et débranchez la machine, enlevez la
cartouche filtrante, attendez 20 secondes et redémarrez
la machine. Vérifiez que la fiche du cordon électrique est
bien enfoncée dans la prise de courant.

De I’eau ou de la vapeur sort
anormalement de la buse
vapeur.

Dans le cas de fonctionnements répétés, quelques
gouttes peuvent s’écouler par la buse vapeur.

L’espresso ou le café n’est
pas assez chaud.

Changez le réglage de la température café.
Chauffez les tasses en les ringcant a I'’eau chaude.

Le café s’écoule trop
lentement.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la droite
pour obtenir une mouture plus grossiere (peut dépendre
du type de café utilisé).

Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.

Le café est trop clair ou pas
assez corse.

Vérifiez que le réservoir a grains contient du café et que
celui-ci s’écoule correctement.

Evitez d'utiliser du café huileux, caramélisés ou
aromatisé.

Diminuez le volume de café au moyen du bouton
central.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la
gauche pour obtenir une mouture plus fine.

Réalisez votre préparation en deux cycles en utilisant la
fonction 2 tasses.

Pourquoi ne puis-je pas
lancer le détartrage/ pourquoi
ma machine ne me demande
pas de faire un détartrage ?

La machine ne demande un détartrage que si un certain
nombre de recettes vapeur ont été réalisées.

Le café est peu crémeux.

Tournez le bouton de la finesse de broyage vers la
gauche pour obtenir une mouture plus fine (peut
dépendre du type de café utilisé).

Changer la cartouche Claris Aqua Filter System
(respectez la procédure d’installation page 3).
Effectuez un ou plusieurs cycles de ringage.

L'appareil n’a pas délivré de
café.

Un incident a été détecté pendant la préparation.
L’appareil s’est réinitialisé automatiquement et est prét
pour un nouveau cycle.

Vous avez utilisé du café
moulu a la place du café en
grains.

Aspirez a I’aide de votre aspirateur le café pré-moulu
contenu dans le réservoir a grains.

‘ FRANGAIS |

11



12

PROBLEME
DYSFONCTIONNEMENT

Le broyeur émet un bruit
anormal.

ACTIONS CORRECTIVES

Il'y a présence de corps étrangers dans le broyeur.
Contactez le Service Consommateurs KRUPS.

Le bouton de réglage de
la finesse de broyage est
difficile a tourner.

Modifiez le réglage du broyeur uniquement lorsqu’il est
en fonctionnement.

La vapeur ne sort pas par la
buse.

Aprés avoir éteint et laissé refroidir votre appareil :
Vérifiez que la buse vapeur est bien connectée sur son
embout. Vérifiez que la buse vapeur n’est pas bouchée
(si besoin nettoyer la buse vapeur et débouchez la
avec I'aiguille fournie). Vider le réservoir et enlever

la cartouche Claris. Remplir le réservoir avec de

I’eau minérale forte en calcium (> 100 mg/l) et faire
successivement des cycles de vapeur (5 a 10) dans un
récipient jusqu’a I'obtention d’un jet de vapeur continu.

La quantité de mousse de lait
est insuffisante.

Débouchez avec I'aiguille fournie le petit orifice d’entrée
d’air en partie supérieure de la buse si nécessaire.
Utilisez un récipient froid et du lait récemment ouvert.
Changez éventuellement de type de lait (UHT ou
pasteurisé).

La mousse de lait est trop
grossiére.

Vérifiez le bon emboitement des 2 extrémités du petit
tube inox dans la partie souple de la buse vapeur.

L’accessoire Auto-
Cappuccino n’aspire pas
le lait (accessoire vendu
séparément).

Vérifiez que le tuyau plongeant dans le lait n’est pas
bouché.

Vérifiez que le tube souple soit non vrillé et bien emboité
dans I'accessoire pour éviter toute prise d’air.

Aprés avoir éteint et laissé refroidir votre appareil,
débouchez I'orifice de sortie de I'accessoire Auto-
Cappuccino.

Apres avoir vidé le bac
collecteur de marc de café,
le message d’avertissement
reste affiché.

Réinstallez correctement le bac collecteur de marc de
café, et suivre les indications a I’écran. Attendez au
moins 6 secondes avant de le réinstaller.

Une coupure de courant s’est
produite lors d’un cycle.

L’appareil se réinitialise automatiquement lors de la
remise sous tension et est prét pour un nouveau cycle.

Il'y a de I’eau ou du café
sous I'appareil.

Le bac récolte-gouttes a débordé : videz-le et nettoyez
le collecteur de marc de café (1). Vérifiez le bon
positionnement du bac récolte-gouttes.

Ne pas enlever le réservoir avant la fin du cycle.

Un message * apparait.

Débranchez I’'appareil pendant 20 secondes, retirez la
cartouche Claris Aqua Filter System le cas échéant, puis
remettez-le en service.

Si le défaut persiste, relevez le numéro du défaut et
contactez le Service Consommateurs KRUPS.




PROBLEME

DYSFONCTIONNEMENT ACTIONS CORRECTIVES

Versez dans le réservoir de I’eau fraiche ou a
température ambiante. Réduisez le niveau de
température.

Si du café s’écoule derriere
les buses café.

Vérifiez que le réservoir d’eau est bien en place et que le
cordon ne soit pas coincé entre le corps et le réservoir
d’eau.

Si votre appareil fonctionne
mais aucun liquide ne sort.

De la mouture se trouve dans | Pour rester propre, la machine évacue la mouture
le bac récolte-gouttes. tombée en dehors de la cuve de percolation.

Voici quelques recettes a réaliser avec votre Espresseria
Automatic :

Cappuccino

Pour un cappuccino dans les regles de I’art, les proportions idéales sont les suivantes: 1/3

de lait chaud, 1/3 de café, 1/3 de mousse de lait.

Caffe Latte

Pour cette préparation, appelée aussi souvent Latte Macchiato, les proportions sont les

suivantes: 3/5 de lait chaud, 1/5 de café, 1/5 de mousse de lait.

— Pour ces préparations a base de lait, utilisez de préférence du lait demi-écrémé bien frais
(sortant du réfrigérateur, idéalement entre 6 et 8° C).

— Pouir finir, vous pouvez saupoudrer de chocolat en poudre.

Café Creme

Préparez un espresso classique dans une grande tasse.

Ajoutez un nuage de creme pour obtenir un café creme.

Café corretto*

Préparez un tasse d’espresso comme d’habitude.

Corrigez ensuite Iégérement le golt en ajoutant 1/4 ou 1/2 verre a liqueur de cognac.

— L'anisette, I’eau de vie de raisins, le Sambuco, le Kirsch et le Cointreau conviennent aussi
a cet effet. Il existe encore de nombreuses autres possibilités pour «anoblir» I'espresso.
L'imagination est illimitée.

Liqueur au café*

Mélangez dans 1 bouteille vide de 0,75 litre 3 tasses d’espresso, 250 g de sucre candi brun,

1/2 litre de Cognac ou de Kirsch.

Laissez macérer le mélange pendant au moins 2 semaines.

— Vous aurez ainsi une liqueur délicieuse, surtout pour les amateurs de café.

Café glacé a l'italienne

4 boules de glace a la vanille, 2 tasses d’espresso froid sucré, 1/8 | de lait, creme fraiche,

chocolat rapé.

— Mélangez 'espresso froid avec du lait.

— Répartissez les boules de glace dans des verres, versez le café dessus et décorez avec
la creme fraiche et le chocolat rapé.

Café a la frisonne*

Ajoutez un petit verre de rhum a une tasse d’espresso sucré.

Décorez avec une bonne couche de creme fraiche et servez.

‘ FRANGAIS |
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Espresso flambé*

2 tasses d’espresso, 2 petits verres de Cognac, 2 cuillerées a café de sucre brun, creme

fraiche.

— Versez le Cognac dans des verres résistant a la chaleur, chauffez et flambez.

— Ajoutez le sucre, mélangez, versez le café et décorez de creme fraiche.

Espresso Parfait*

2 tasses d’espresso, 6 jaunes d’oeuf, 200g de sucre, 1/8 litre de creme fraiche sucrée, 1

petit verre de liqueur d’orange.

— Battez les jaunes d’oeuf avec le sucre jusqu’a formation d’une masse épaisse et
mousseuse.

— Ajoutez I'espresso froid et la liqueur d’orange.

— Mélangez ensuite la creme fraiche fouettée.

— Versez le tout dans des coupes ou des verres.

— Mettez les coupes dans le congélateur.

(* : L'abus d’alcool est dangereux pour la santé.)



DESCRIPTION

A Water tank handle/lid @ Control Panel
B Water tank ;
K Displ
C Coffee grounds collector L “ésnr;:f)f/”sglrﬁteonn
D Coffee outlets and height-adjustable M Programmable button
handle , N OK button
E Grid and removable drip tray O Steam button
F Coffee bean hopper lid

P Hot water
@ Coffee bean hopper Q Steam nozzle
G Grinding fineness setting knob R Water level floats

H Metal grinding mill
I Cleaning inlet
J Cup tray

Dear Customer,

Thank you for having purchased this Krups Espresseria Automatic. We are sure you will
enjoy both the quality of the coffee it makes and how easy it is to use.

Whether you want a short, strong shot of a ristretto, a good espresso, a larger and milder
lungo, or a creamy cappuccino, your automatic coffee / espresso machine has been
designed so you can enjoy the same quality at home as at the bistro, whatever the time of
day and right through the week.

Thanks to its Thermoblock System, its 15 bar pump and because it uses real coffee beans
that are ground just before the coffee is made, your Espresseria Automatic will give you a
drink containing maximum aroma, with a fine creamy golden brown top produced by the
natural oils contained in coffee beans.

Drink your espresso from small porcelain cups rather than the usual coffee cup or mug.

To obtain an espresso at just the right temperature and a nice compact creamy top, we
advise you to pre-heat your cup.

After a few trial runs you will find the type of mix and roast of the coffee beans that suits
your taste. The quality of the water used is obviously another essential factor in the coffee
you get.

Make sure the water is fresh from the tap (contact with the air tends to make it stale), that it
is free from chlorine odours and relatively cold.

Espresso coffee is richer in aroma than a conventional filter coffee. Despite its stronger,
longer-lasting taste, espresso in fact contains less caffeine than filter coffee (about 60 to 80
mg a cup as compared with 80 to 100 mg a cup). This is due to the shorter percolation time.
Due to the visibility of the containers and its automatic cleaning and scale removal programs,
your Espresseria Automatic is extremely easy to use.

| ENGLISH |
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BEFORE FIRST USE

Measuring water hardness

Before using the appliance for the first time or if you have noted a change in water hardness,
it is advisable to adapt the appliance to the observed water hardness. To determine the
water hardness, use the measuring stick included with the appliance or contact your water
supplier. The appliance will ask you for the hardness of your water on first use.

16

Degree of (0] 2 extr:mel
hardness very soft moderately hard hard v
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°

°e <3.75° > 5° > 8.75° >17.5° > 26.25°

°f <5.4° >7.2° >12.6° > 25.2° > 37.8°
S| 0 1 2 3 4
machine

water testing: Fill a glass with water and immerse a water testing stick into it.
After 1 minute the hardness measurement will appear (moderately hard water) - Fig. 1 and 2.

Claris - aqua filter system F 088 cartridge (sold separately)

To get the best taste from your coffee and extend your appliance’s service life, we advise
you to use only the Claris - Aqua Filter System cartridge sold as an accessory.

Fig. 3 : Mechanism to memorise the month the cartridge was fitted and when to replace it
(after 2 months at most).

Your appliance will give you a message telling you when to replace your Claris - Aqua
Filter System cartridge.

Putting the filter in place

To prime the cartridge correctly, follow this procedure every time you fit a cartridge.
Using for the first time : Choose the “YES” option in the “FILTER” function and follow the
instructions on the screen.

When using later or replacing the cartridge : Select the “FILTER” function using the
PROG button : Maintenance -OK - Filter - OK - Place or change -OK - and follow the
instructions on the screen. Screw the filtering cartridge into the bottom of the water tank
using the spanner provided - Fig. 4.

Place a 0.6 L container underneath the steam nozzle. - Fig. 5.

Preparing the appliance

Pull out and fill the water tank - Fig. 6.

Put it back in place by pressing firmly and close the lid again - Fig. 7. Open the coffee bean
container lid. Add the coffee beans - Fig. 8.

Close the coffee bean container lid again - Fig. 9.



Do not fill the water tank with hot water, milk or any other liquid. If you turn on the
appliance when the water tank is not in place or not correctly filled (under the “min.”
level,), the “fill water tank” light will come on and making an espresso or a cup of coffee
will be made impossible.

First use / setting up the appliance

Use the rotating button to select a function, increase or reduce values. Confirm your choice
using the OK key.

Press “On / Off” to turn your appliance on. Follow the instructions that appear on the “choice
of language” screen - Fig. 10. Use the rotating button - Fig. 11, to choose a language
(highlighted) - Fig. 12.

Press the OK key to validate - Fig. 13.

When you first use your appliance, it will ask you to set several parameters. If you unplug
your appliance, you will again be asked for some of these parameters.

The appliance will ask you to set:

Language You can select your chosen language from those offered.

Measurement unit Choose either ml or oz as your measurement unit.

Date You must set the date.

Clock You can choose between 12 hour or 24 hour time display.

Auto-off You can choose the period after which your appliance will stop
automatically.

Auto-on You can automatically start pre-heating of your appliance at your
chosen time.

Water hardness You must set your water hardness between 0 and 4. See “Water
hardness measurement” section.

Filter You must indicate whether a filter is fitted or not (Claris — Aqua

Filter System cartridge)

When being used for the first time, it is possible that the machine will ask to be filled up. Just
follow the instructions on the screen.

Rinsing of circuits

Rinsing out the coffee circuit :

Once you have turned the machine on and the preheating stage has completed, you can
rinse out the coffee circuit. Place a container under the coffee outlets then select “YES”
from the menu proposed.

Rinsing out the steam circuit :

Place a container under the steam nozzle. Press the # key to rinse the steam circuit -
Fig. 14. The rinsing cycle will stop automatically after the volume of water displayed has
flowed through.

Press PROG at any time to display menus to perform rinsing and then select MAINTENANCE
=> OK => RINSING.

It is best to perform rinsing after the appliance has remained unused for several days.

WHEN RINSING PROCESS IS IN PROGRESS, HOT WATER COMES OUT THROUGH
THE NOZZLES. BE CAREFUL NOT TO BE SCALDED.

| ENGLISH |
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Preparing the grinder

Adjust the fineness of your coffee grinding to set the strength of your coffee. The finer the
grind setting, the stronger and creamier the coffee will be.

Turn the “Grinding fineness setting” button to set the degree of grinding fineness. Turn
anticlockwise for a finer grind. Turn clockwise for a coarser grind. - Fig. 15.

CHANGE THE SETTING DURING GRINDING.

NEVER FORCE THE GRINDING FINENESS SETTING BUTTON.

PREPARING ESPRESSO AND ORDINARY COFFEE

YOUR APPLIANCE IS DESIGNED TO MAKE COFFEE FROM COFFEE BEANS ONLY.
When you first make coffee with the machine or after a long period of absence or a
cleaning or scale removal procedure, a little steam and hot water will come out of the
steam nozzle (priming).

Splashing or scalding may occur if the coffee outlets are set too high in relation to the
size of the cups.

Preparing an espresso

The quantity of water for an espresso must be between 20 and 70 ml.

Press the @ button, wait for the end of pre-heating and perform a rinsing operation if you
wish. Each time you plug your machine in, it will carry out an initialisation cycle.

The drink selection menu will be displayed - Fig. 16.

Put a cup under the coffee outlets. You can lower or raise the coffee outlets to suit the size
of your cups - Fig. 17. Use the rotating button to select your drink - Fig. 12 and confirm by
pressing the OK key - Fig. 13.

You can change the volume of water at any time using the rotating button - Fig. 12.

To stop coffee flowing into the cup, you can either again press a key or turn the
rotating button to reduce volume.

Making a coffee
The amount of water required for a coffee is between 80 and 160 ml.

Making a long coffee

The amount of water required for a long coffee is between 120 and 240 ml. The machine
automatically carries out a double cycle, do not remove your cup before the process has
ended.

The ground coffee is first moistened using a little hot water after the grinding stage. A
few moments later, percolation as such begins.

There is a temperature setting function to control how hot your coffee is.
DO NOT REMOVE THE WATER COMPARTMENT BEFORE THE END OF THE CYCLE
(that is around 15 seconds after the coffee has finished dripping through).

2-cup function

Your appliance enables you to prepare 2 cups of coffee or espresso for the following 3
kinds of drink : espresso / strong espresso / coffee. For “Large coffee” drinks, the 2-cup
function is not available. Remember not to remove the cups after the first cycle. You have



now prepared your appliance. The drink select menu will be displayed.

Put two cups under the coffee outlets. You can lower or raise the coffee outlets to suit the
size of your cups.- Fig. 17. Select your drink and confirm by clicking twice on the OK key.
A message will appear to tell you that you have chosen two cups.

The appliance will automatically sequence 2 complete coffee-making cycles.

PREPARING HOT WATER

While the screen displays the drink selection menu, press the “hot water” key &.

A message will invite you to place a container under the steam nozzle. Again press the “hot
water” key ® to produce hot water - Fig. 14.

To interrupt the steam function, just press any key.

If the nozzle is blocked, clean it out with a fine needle.

The maximum amount of hot water per cycle is limited to 300 ml.

PREPARING STEAM

Steam froths up the milk to make a cappuccino or a caffe latte, for example, and also heats
up liquids. As you need a higher temperature to produce steam than to make an espresso,
the appliance runs an additional pre-heating phase for steam.

While the screen displays the drink selection menu, press the “steam” key & - Fig. 18. A
screen will inform you that the appliance is being pre-heated. Once the pre-heating phase
has been completed, a message will ask you to place a container under the steam nozzle
- Fig. 5. Press the “steam” key & again to start generating steam. A little water will be
produced first and then steam will start. Use the same key to stop steam generation.

BE CAREFUL, BECAUSE THE CYCLE DOES NOT STOP IMMEDIATELY.

Frothing milk

We recommend that you use pasteurised or UHT milk that has been recently opened.
Do not use untreated milk. After the steam function has been used, the nozzle will be
hot, and we recommend that you wait for a few moments before handling it.

Check that the steam nozzle is correctly fitted - Fig. 19.

Pour the milk into your milk jug. Only half fill it. Immerse the nozzle in the milk - Fig. 20.
Press the “steam” key ¢ and follow the instructions on the screen.

Once your milk is frothy enough... - Fig. 21, again press the “steam” & key to stop the
cycle. Be careful, because the cycle does not stop immediately.

To remove any remaining milk from the steam nozzle, place a container under the nozzle
and press the “steam” key & . Let the hot water escape for at least 10 seconds and then
again press the “steam” key & to stop water.

You can remove the steam nozzle for thorough cleaning. Wash it using a brush with water
and a little non-abrasive washing up liquid. Rinse and dry it - Fig. 22-23. Before re-fitting,
make certain that the air inlet holes are not clogged by milk residues. Clean out the holes
with a needle if necessary - Fig. 24.

| ENGLISH |
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To interrupt the steam function, just press any key.
If the nozzle is blocked, clean it out with a fine needle.
The maximum duration for production of steam per cycle is limited to 2 minutes.

Setting up the Auto-cappuccino XS 6000 (sold separately)

This auto-cappuccino accessory makes it easier to make a cappuccino or a caffe latte.
Attach the various parts together. - Fig. 25.

Select the cappuccino or caffe latte position on the special nozzle - Fig. 26.

Fill up the milk pot - Fig. 27 and place a cup or a glass underneath the auto-cappuccino
nozzle - Fig. 28. Press the & button to start and then to stop the cycle.

Place your cup under the coffee outlets and start a coffee / espresso cycle - Fig. 29.

The tube must not be twisted to ensure that the button is held in the correct position.

To prevent milk from drying on the auto-cappuccino accessory, it must be cleaned
thoroughly after use.. It is recommend that you wash it immediately by carrying out a cycle
with steam and the accessory pot filled with water in order to clean the inside of the nozzle.
To do so, you can use liquid cleaner XS4000, available as an accessory.

MAINTAINING YOUR APPLIANCE

Caution! To benefit from the guarantee conditions, it is essential to perform the

appliance cleaning or a scale removal cycle when informed to do so. Be sure to follow
the order of operations. You can continue to use the appliance, but you are advised to
perform the program as soon as possible.

Emptying the used coffee collector and the drip collector tray

If the above message appears- Fig. 30, remove, empty and clean the drip tray (the drip tray
may contain coffee grains).

Remove, empty and clean the coffee grounds collector - Fig. 31.

Replace the coffee grounds collector - Fig. 32.

The drip tray is equipped with floats to tell you when to empty it.- Fig. 33.

As soon as you remove the coffee grounds collector, you will have to empty it completely
to avoid any overflow.

The warning message will remain displayed if the coffee grounds collector is not slotted
in fully or not fitted correctly. You cannot make espresso or coffee while the warning
message is displayed.

The coffee grounds collector has a capacity of 9 coffees.

Rinsing out the circuits: see page 17

Machine cleaning program - total duration: about 13 minutes

You should perform the cleaning program about every 350 preparations of espresso or
coffee.

The appliance will let you know when you need to proceed with cleaning through the ‘clean’
light coming on.



To perform the cleaning program, you will need a container with minimum capacity of 0.6
litres and a KRUPS (XS 3000) cleaning tablet.

If your machine is unplugged when cleaning or if there is a power cut, the cleaning
programme will re-start at the step in progress when the incident occurred. You will
not be able to postpone this operation. This is essential due to water system rinsing
reasons. In this case, a new cleaning tablet may be required. Be sure to complete
the entire cleaning cycle to avoid any risk of irritation (seek medical advice if cleaning
solutions are accidently swallowed). The cleaning cycle is a continuous cycle and the
pump can be heard intermittently. Do not put your hands under the coffee outlets
during the cycle.

Press the PROG key to start the automatic cleaning program when the “Cleaning needed”
message is displayed. Just follow the instructions shown on the screen.

The automatic cleaning program is in 2 parts — the cleaning cycle itself, then 1 rinsing cycle.
This program lasts about 13 minutes. Press PROG to perform cleaning at any time and then
choose MAINTENANCE => OK => CLEANING from the menus displayed.

Only use KRUPS (XS3000) cleaning tablets. We cannot be held responsible for any damage
that may result from the use of tablets from other brands.

You can obtain cleaning tablets from KRUPS Service Centres.

Automatic scale removal program —total duration: about 20 minutes

If your product is equipped with our Claris - Aqua Filter System cartridge F088 - Please
remove this cartridge during the descaling operation.

The quantity of scale deposited depends on the hardness of the water used. The appliance
will automatically warn you with a message when you need to proceed with scale removal.
To perform the cleaning program, you will need a container with minimum capacity of 0.6
litres and a KRUPS F 054 (40 g) cleaning sachet.

Press the PROG key to start the automatic cleaning program when the “Scale removal
needed” message is displayed. Just follow the instructions shown on the screen, making
sure the sachet dissolves fully.

The scale removal program is in three parts — the scale removal cycle itself, then 2 rinsing
cycles.

Only use KRUPS scale removal products. You can obtain scale removal products from
KRUPS Service Centres. The manufacturer may not be held responsible for damage to the
appliance through use of other products.

If a power cut occurs during the cycle or if you unplug your machine, the cycle will
re-start at the step in progress when the incident occurred, without the option of
postponing this operation.

Be sure to complete the entire scale removal cycle to avoid any risk of intoxication. The
scale removal cycle is a continuous cycle and the pump can be heard intermittently. Do not
put your hands under the coffee outlets during the cycle.

Make certain to protect your work surface during scale removal cycles, especially if
they are made of marble, stone or wood.

General maintenance
Always remove the power supply cord from the socket and let your appliance cool down
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before cleaning it. Do not use utensils or cleaning products likely to scratch or corrode the
appliance.

Wipe the body of the appliance on the outside using a moist cloth. Rinse the water tank
with fresh water.

These parts are not designed to go into the dishwasher.

OTHER FUNCTIONS: PROG KEY

Press the PROG key from the drinks choice screen to access the appliance’s other functions
menu. Use the rotating button to browse through menus and options for all settings and
validate your choice using the OK button. Press the PROG button to cancel a choice and
go back to the drink selection menu.

Services To access maintenance.
Settings To access settings.

Machine info To access product information.
Exit Return to the previous menu.

Maintenance

You can use all the following options to start selected programs. Then follow the instructions
on screen.

Rinsing To access rinsing

Cleaning To access cleaning

Water filter To access filter mode

Exit Return to the previous menu

Settings

Language You can select your chosen language from those offered.

Display contrast You can set screen contrast for comfort.

Date You need to set the date, especially if you use an anti-scale
cartridge.

Time You can choose between 12 hour or 24 hour time display.

Auto-off You can choose the period after which your appliance will
stop automatically, from 30 minutes to 4 hours by 30 minute
increments.

Auto-on You can automatically start pre-heating of your appliance at
your chosen time.

Volume unit Choose either ml or oz as your measurement unit.




Water hardness You must set your water hardness between 0 and 4. See
“Water hardness measurement” section.

Coffee temperature You can set the temperature of your espresso or coffee to one
of three levels.

Exit Return to the previous menu.

Product information

MACHINE INFO

Displays the total number of coffees the machine has

Coffee cycles made.

Displays the total number of hot water cycles the machine

RGeS has performed.

Displays the total number of steam cycles the machine

SCRM EHEIES has performed.

Displays the total number of rinsing cycles the machine

ARl has performed.

Displays the total number of coffees made since last

Last .
cleaning.

Displays the number of coffees that can be made before

Descaling Next next cleaning.

Clean Starts the cleaning program.

Exit Return to the previous menu.

Displays the total number of hot water or steam cycles

Last .
made since last scale removal.

Descaling Displays the number of hot water or steam cycles that can

Next
be made before next scale removal.

Exit Return to the previous menu.

Displays the date of the last filter change* and the quantity

Lo of water that has run through.

Displays the date for the next filter change* and the

Filter hee quantity of water to run through.

Install Starts the filter change procedure

Exit Return to the previous menu

Exit Return to the previous menu

* You must first have correctly installed a filter through the program accessible via
SERVICES => WATER FILTER => INSTALL before being able to access the first two
options of the filter information sub-menu.

SWITCHING OFF
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You can stop your appliance at all times: the appliance will emit two beeps and then it will
stop soon afterwards.

PROBLEMS AND CORRECTIVE ACTIONS

24

The appliance does not
switch on when the “On/Off”
is pressed.

Check that the plug of the power cord is pushed
correctly into the mains socket.

Water or steam comes
incorrectly out of the steam
nozzle.

In case of repeated operation, several drops may drip
from the steam nozzle.

The espresso or coffee is not
hot enough.

Change the coffee temperature setting.
Heat the cups by rinsing them with hot water.

The coffee is too light or not
strong enough.

Check that the coffee bean tank has coffee in it and that
it is flowing correctly. Avoid using oily, caramelised or
flavoured coffee.

Reduce the volume of coffee using the central knob.
Turn the grinding fineness knob towards the left for

a finer grind. Prepare in two cycles using the 2 cup
function.

The coffee flows too slowly.

Turn the grinding fineness knob towards the right for a
coarser grind (may depend on the type of coffee used).
Carry out one or two rinsing cycles.

The coffee is not creamy
enough.

Turn the grinding fineness knob towards the left for a
finer grind (may depend on the type of coffee used).
Change the Claris Aqua Filter System cartridge (follow
the installation procedure on page 13).

Carry out one or two rinsing cycles.

The appliance does not serve
any coffee.

An incident has been detected during the preparation.
The appliance resets itself automatically and is then
ready for a new cycle.

Why can | not run descaling/
why does my machine not
request a descaling cycle?

The machine only requests a descaling cycle once it has
made a certain number of drinks using steam.

You have used ground coffee
instead of bean coffee.

Use your vacuum cleaner to suck out the pre-ground
coffee in the coffee bean tank.

The grinder makes a strange
noise.

There are foreign particles in the grinder. Contact
KRUPS’ Customer Service.

The grinding fineness knob is
hard to turn.

Only change the grinder setting when it is operating.




PROBLEMS CORRECTIVE ACTIONS

The steam does not come
out of the nozzle.

After switching off your appliance and leaving it to cool:
Make sure the tip of the steam nozzle is properly
affixed. Make sure the steam nozzle is not clogged at
the aerator (if necessary clean the steam nozzle aerator
with the needle supplied). Empty the tank and remove
the Claris filter. Fill the tank with mineral water high in
calcium (> 100 mg/litre or .0150z/gallon), it may take as
many as 5 to 10 cycles of steam at 60 seconds each
cycle to achieve a continuous jet of steam.

There is not enough milk
froth.

Using the needle supplied unblock the small air inlet at
the top of the nozzle if required.

Use a cold container and milk that has been opened
recently.

Try changing the type of milk if this does not work (UHT
or pasteurised).

The milk froth is too bubbly.

Check that the two ends of the small stainless steel
tube are fitted correctly into the flexible part of the
steam nozzle.

The Auto-Cappuccino
accessory does not suck
the milk (accessory sold
separately).

Ensure that the tube immersed in the milk is not
blocked.

Check that the flexible tube is not twisted and that it is
correctly fitted into the accessory to avoid any air being
sucked in.

After switching off your appliance and leaving it to cool,
unblock the outlet of the Auto-Cappuccino accessory.

After emptying the coffee
grounds collector, the
warning message is still
displayed on the screen.

Correctly replace the coffee grounds collector and
follow the instuctions on the screen. Wait at least 6
seconds before replacing them.

The power has been cut off
during a cycle.

The appliance resets itself automatically when the

power is switched back on and is ready for a new cycle.

There is water or coffee
underneath the appliance.

The drip collector tray has overflowed: empty it and
clean the coffee grounds collector. Check that the drip
tray is fitted correctly.

Do not remove the water tank before the end of the
cycle.

A message ¥ appears.

Unplug the appliance for 20 seconds, remove the Claris
cartridge and if required, put it back into service.

If the fault persists, note the fault number and contact
KRUPS’ Customer Service.

If coffee flows behind the
coffee nozzles.

Pour cold or room-temperature water into the tank.
Reduce the temperature level.
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PROBLEMS CORRECTIVE ACTIONS

Check that the water container is in the correct position
and that the cord is not jammed between the appliance
itself and the water container.

The appliance is working but
no liquid is coming out.

Coffee grains have found This happens if coffee grains fall outside the percolation
their way into the drip tray. tank; this keeps the machine clean.

Here are some recipes you can make using your Espresseria

Automatic:

Cappuccino

For a cappuccino in the rules of the art, the ideal proportions are as follows: 1/3 hot milk,

1/3 coffee, 1/3 milk froth.

Caffe Latte

To make coffee with milk, also often called Latte Macchiato, the proportions are as follows:

3/5 hot milk, 1/5 coffee, 1/5 milk froth.

— For these milk-based preparations, it is best to use cold skimmed milk straight from the
refrigerator (ideally between 6 and 8° C).

— To finish off, you can sprinkle with cocoa.

Café Creme

Prepare a conventional espresso in a large cup.

Add a little cream to get a café creme.

Café corretto*

Prepare a cup of espresso as usual.

Then add 1/4 or 1/2 of a liqueur glass of Cognac to taste.

— You can also use anisette, brandy, Sambuca, Kirsch or Cointreau.

— There are many other ways to give some punch to your espresso.

— Just use your imagination.

Coffee liqueur*

Mix 3 cups of espresso, 250 g of brown sugar candy and 1/2 litre of Cognac or Kirsch in an

empty 0.75 litre bottle. Leave the mixture to macerate for at least 2 weeks.

— You will obtain a delicious liqueur. A real treat for coffee lovers.

Italian style iced coffee

4 scoops of vanilla ice-cream, 2 cups of espresso with sugar to taste, 1/8 | milk, fresh

cream, grated chocolate.

— Mix the cold espresso with the milk.

— Serve the scoops of ice-cream into the glasses, pour the coffee onto them and decorate
with fresh cream and grated chocolate.

Café a la frisonne*

Add a small glass of rum to a cup of sweetened espresso. Decorate with a good layer of

fresh cream and serve.

Flambéed espresso*

2 cups of espresso, 2 small glasses of Cognac, 2 teaspoons of brown sugar, fresh cream.

— Pour the Cognac into heat-resistant glasses, heat and light.

— Add the sugar, mix, pour in the coffee and decorate with fresh cream.

Espresso Parfait*

2 cups of espresso, 6 egg yolks, 200g sugar, 1/8 litre of sweetened fresh cream, 1 small

glass of orange liqueur.



— Beat the egg yolks with the sugar until it forms a thick, frothy mass.

— Add the cold espresso and the orange liqueur.

— Then mix in the whipped fresh cream.

— Pour the mix into saucer champagne glasses or ordinary.
— Put the champagne glasses in the freezer.

(*: Remember, over-indulgence in alcohol is bad for the health.)
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BESCHREIBUNG

A Griff/Deckel Wassertank @ Grafikbildschirm
B Wasserbehélter _— .
C Kaffeesatzbehalter K Glraflkblldschlrm
i . . L Ein/Aus-Taste
D Hohenverstellbare Griffe, Kaffeeauslédsse M Programmiertaste
E Abnehmbares Abtropffach mit Gitter N OK Eingabebestatigung
F Deckel des Kaffeebohnenbehélters O Dampftaste

© Kaffeebohnenbehélter P HeiBwasser
G Mahlgrad-Einstellknopf Q Dampfdise
H Kaffeemihle aus Metall R Wasserstandschwimmer

I Reinigungstablettenaufnahme
J Tassenablagegitter

Sehr geehrter Kunde, sehr geehrte Kundin,

wir freuen uns, dass Sie diese Espresseria Automatic von Krups gewahlt haben. Sie werden
sich sowohl an der Qualitat ihres Kaffees als auch an ihrer Benutzerfreundlichkeit erfreuen.
Mit lhrer Kaffee-/Espressomaschine kénnen Sie zu Hause einen Espresso oder Lungo,
Ristretto oder Cappuccino wie im Café genieBen, ganz gleich an welchem Tag und zu
welcher Uhrzeit.

Das Thermoblock System, die 15 Bar-Pumpe und die Verwendung ausschlieBlich frisch
gemahlener Kaffeebohnen schenken lhnen bestes Aroma und eine herrlich dicke,
goldfarbene Crema, die durch das natiirliche Ol der Kaffeebohnen erzeugt wird.

Der Espresso wird nicht in einer herkdmmlichen Kaffeetasse serviert, sondern in kleinen
Porzellantasschen.

Damit lhr Espresso die richtige Temperatur und eine schén kompakte Crema erhilt,
empfehlen wir lhnen, Ihre Tassen gut vorzuwarmen.

Nach mehreren Versuchen werden Sie bestimmt die richtige Mischung und R&stung der
Kaffeebohnen finden, die Ihrem Geschmack entspricht. Die Qualitdt des verwendeten
Wassers ist natlrlich auch ein ausschlaggebender Faktor fir die Qualitat des Ergebnisses
in der Tasse.

Stellen Sie sicher, dass das Wasser frisch aus dem Wasserhahn kommt (Wasser neigt dazu,
bei Kontakt mit Luft schal zu werden), nicht nach Chlor riecht und kalt ist.

Der Espressohatmehr Aromaals ein herkdmmlicher Filterkaffee. Trotz seines ausgeprégteren,
intensiveren und langer anhaltenden Geschmacks enthélt der Espresso weniger Koffein als
Filterkaffee (ca. 60 bis 80 mg pro Tasse im Vergleich zu 80 bis 100 mg pro Tasse). Dies liegt
an der kurzeren Briihdauer.

Dank der Benutzerfreundlichkeit, der Sichtbarkeit aller Behélter sowie der automatischen
Reinigungs- und Entkalkungsprogramme bietet lhnen die Espresseria Automatic einen
hohen Komfort bei der Verwendung.



VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Messung der Wasserharte

Vor der ersten Verwendung des Geréts oder wenn Sie eine Anderung der Wasserhérte
festgestellt haben, muss das Gerat auf die festgestellte Wasserhdrte abgestimmt werden.
Die Wasserharte kénnen Sie mit Hilfe des mitgelieferten Teststabchens ermitteln oder bei
Ihrem Wasserversorgungsunternehmen in Erfahrung bringen. Bei der ersten Verwendung
wird Sie das Gerat nach der Harte lhres Wassers fragen.

Hartegrad Y 2 2 o
9 Sehr weich Mittelhart Hart Sehr hart

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°TH < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Maschinenparame- 0 y 5 3 4
ter

Flllen Sie ein Glas mit Wasser und tauchen Sie das Teststabchen hinein. Nach einer Minute
erscheint das Ergebnis der Hartemessung (mittelhartes Wasser) - Fig. 1 und 2.

Filterpatrone Claris — Aqua Filter System F 088 (separat erhaltlich)

Um den besten Geschmack zu erzielen und die Lebensdauer lhres Geréts zu verlédngern,
empfehlen wir lhnen, ausschlieBlich die als Zubehdr erhéltliche Filterkartusche Claris —
Aqua Filter System zu verwenden.

Fig. 3 : Vorrichtung zur Erinnerung an den Monat, in dem die Patrone eingesetzt wurde und
wann sie auszuwechseln ist (spatestens nach 2 Monaten).

Ihr Gerat wird lhnen mit einer Meldung mitteilen, wann Sie lhre Filterpatrone Claris —
Aqua Filter System auswechseln sollten.

Installation des Filters (Claris - Aqua Filter System Kartusche)

Bitte befolgen Sie bei jedem Einsetzen einer neuen Patrone die Installationsprozedur,
um eine korrekte Benutzung ebendieser zu gewahrleisten.

Bei der ersten Inbetriebnahme : Stellen Sie mit der Prog Taste in der ,Filter” Funktion die
Option ,,JA” ein: ,Wartung” - OK - ,Filter” - ,Einsetzen” (oder Austauschen) - OK - und
befolgen Sie die auf dem Bildschirm erscheinenden Anweisungen.

Schrauben Sie die Filterkartusche mit dem mitgelieferten Schlissel auf dem Boden des
Wasserbehdlters fest - Fig. 4. Stellen Sie einen 0,6 Liter fassenden Behalter unter die
Dampfduse.- Fig. 5.

Vorbereitung des Gerats

Nehmen Sie den Wassertank ab und fillen Sie ihn mit Wasser - Fig. 6.

Setzen Sie ihn durch festes Andriicken wieder ein und schlieBen Sie den Deckel - Fig. 7.
Offnen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehdlters. Fiillen Sie die Kaffeebohnen ein. - Fig. 8.
SchlieBen Sie den Deckel des Kaffeebohnenbehdlters - Fig. 9.
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Fiilllen Sie weder heiBes Wasser noch Milch oder andere Fliissigkeiten in den
Wassertank. Wenn der Wassertank beim Einschalten des Gerats nicht eingesetzt
oder nicht ausreichend gefiillt ist (unter dem Fullstand ,,Min.“), erscheint die Meldung
s~Wassertank fillen“ und die Zubereitung eines Espressos oder eines Kaffees ist zu
diesem Zeitpunkt nicht moglich.

Erste Verwendung / Einstellen der Gerateparameter

Mit dem Drehknopf kdnnen Sie eine Funktion anwé&hlen oder Werte erhéhen oder verringern.
Mit der OK-Taste bestatigen Sie lhre Wahl.

Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie die Taste ,,On / Off* driicken - Fig. 10. Folgen Sie den
Anweisungen auf dem Display,Wahl der Sprache” - Fig. 11.

Treffen Sie Ihre Wahl mit dem Drehknopf. Sie erscheint in einem Késtchen - Fig. 12. Mit den
Pfeilen kdnnen Sie andere Einstellungen wahlen.

Bestétigen Sie mit der OK-Taste. - Fig. 13.

Bei der ersten Verwendung werden Sie vom Gerdt aufgefordert, mehrere Parameter
einzustellen. Wenn Sie den Netzstecker Ihres Gerats ziehen, missen manche dieser
Parameter neu eingestellt werden.

Das Gerat fordert Sie auf, folgende Einstellungen vorzunehmen:

Sprache Sie kénnen die gewlinschte Sprache unter den vorgeschlagenen
Sprachen auswahlen.

MaBeinheit Als MaBeinheit kdnnen Sie ml oder oz wahlen.

Datum Sie missen das Datum einstellen.

Uhr Sie kdnnen eine Anzeige der Uhrzeit Gber 12 oder 24 Stunden
wahlen.

Auto-off Sie kénnen die Dauer bis zum automatischen Ausschalten des
Gerats wahlen.

Auto-on Sie kénnen das Vorheizen Ihres Gerats zu einer bestimmten
Uhrzeit programmieren.

Wasserharte Sie missen |hre Wasserharte zwischen 0 und 4 einstellen. Siehe
Kapitel ,,Messung der Wasserharte"“.

Filter Sie missen angeben, Sie einen Filter verwenden oder nicht

(Filterpatrone Claris).

Bei der ersten Inbetriebnahme kann das Gerat anzeigen, dass es befiillt werden muss.
Befolgen Sie in diesem Fall die Anweisungen auf dem Bildschirm.

Spiilen des Kaffeekreislaufs

Spiilen des Kaffeekreislaufs:

Auf dem Display erscheinen eine BegriiBung und der Hinweis, dass das Gerat aufheizt. Nach
einigen Sekunden erscheint die Abfrage auf dem Display, ob das Gerét einen Spiilvorgang
durchfiihren soll. Stellen Sie ein GefaB unter die Kaffeeauslaufe, wéahlen Sie ,Ja” mit dem
Drehknopf und driicken Sie ,,O0K”.

Spiilen des Dampfkreislaufs:

Stellen Sie einen Behélter unter die Dampfdiise. Driicken Sie die Taste & um den
Dampfkreislauf zu sptilen - Fig. 14. Der Zyklus stoppt automatisch, nachdem die angezeigte
Menge Wasser durchgeflossen ist.

Sie kénnen jederzeit eine Spilung durchflhren, indem Sie auf PROG drlicken, um die
Mendis anzuzeigen und dann WARTUNG => OK => SPULEN anwahlen.




Wenn das Gerét einige Tage nicht verwendet wurde, sollte eine Spiilung vorgenommen werden.

WAHREND DER SPULVORGANGE TRITT HEISSES WASSER AUS DEN DUSEN AUS.
GEBEN SIE ACHT, DASS SIE SICH NICHT VERBRUHEN.

Vorbereitung des Mahlwerks

Sie konnen die Starke lhres Kaffees dndern, indem Sie die Mahlstarke der Kaffeebohnen
verstellen. Je feiner die Mahlstarke, desto starker und cremiger wird der Kaffee.

Zum Verstellen der Mahlstarke am Drehknopf ,,Einstellung der Mahlstarke” drehen.

Nach links wird das Kaffeemehl feiner. Nach rechts wird das Kaffeemehl grober - Fig. 15.
DIE EINSTELLUNG DARF NUR WAHREND DES MAHLVORGANGS VERANDERT WERDEN.
DEN KNOPF FUR DIE EINSTELLUNG DER MAHLSTARKE NIE GEWALTSAM DREHEN.

ZUBEREITUNG EINES ESPRESSOS BZW. EINES KAFFEES

IHR GERAT IST AUSSCHLIESSLICH FUR DIE VERWENDUNG VON KAFFEEBOHNEN
BESTIMMT.

Beim Zubereiten lhres ersten Kaffees, wenn das Gerat ldngere Zeit nicht verwendet
wurde oder nach einer Reinigung oder Entkalkung entweichen etwas Dampf und
heiBes Wasser aus der Dampfdiise (Selbststart).

Wenn die Wasserauslaufe fiir lhre Tassen zu hoch eingestellt sind, besteht Spritz-
oder Verbriihungsgefahr.

Zubereitung eines Espressos

Die Wassermenge flir einen Espresso betrégt zwischen 20 und 70 ml.

Dricken Sie die Taste ®, warten Sie, bis das Vorheizen beendet ist und filhren Sie
eventuell eine Spilung durch. Jedes Mal, wenn Sie die Maschine neu einstecken, wird ein
Initialisierungszyklus durchgefiihrt.

Das Menii der Getrankeauswahl erscheint - Fig. 16.

Stellen Sie eine Tasse unter die Ausldufe. Je nach GroBe lhrer Tasse kénnen Sie die
Kaffeeauslaufe weiter nach oben oder nach unten stellen - Fig. 17.

Wahlen Sie lhr Getrank mit dem Drehknopf - Fig. 12 und bestétigen Sie mit der OK-Taste -
Fig. 13. Sie kdnnen die Wassermenge jederzeit mit dem Drehknopf regeln.- Fig. 12.

Sie konnen das AusflieBen in die Tasse stoppen, indem Sie eine Taste driicken oder
die Wassermenge mit dem Drehknopf reduzieren.

Zubereitung eines kleinen Kaffees
Fir einen kleinen Kaffee benétigt man 80 bis 160 ml Wasser.

Zubereitung eines groBen Kaffees

Fir einen groBen Kaffee bendtigt man 120 bis 240 ml Wasser. Das Gerat fiihrt automatisch
einen doppelten Durchlauf aus, entfernen Sie die Tasse nicht vor Ablauf der Durchgénge.

Das Kaffeemehl wird nach dem Mahlen mit etwas heiBem Wasser befeuchtet. Einige
Augenblicke spéater beginnt der eigentliche Briihvorgang.

Es gibt eine Funktion, mit der Sie die Temperatur Ihres Kaffees regulieren kdnnen.
DER WASSERBEHALTER DARF NICHT VOR BEENDIGUNG DES ZYKLUS
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HERAUSGENOMMEN WERDEN (ca. 15 Sekunden, nachdem kein Kaffee mehr
ausgetreten ist).

Funktion 2 Tassen

Sie kénnen mit lhrem Geréat fir die 3 folgenden Kaffeetypen 2 Tassen Kaffee oder Espresso
zubereiten: Espresso / starker Espresso / Kaffee. Bei einem ,Doppelten Kaffee” ist die
2-Tassen-Funktion nicht verfiigbar. Nehmen Sie die Tassen nach dem ersten Zyklus nicht
weg. Ihr Gerét ist nun bereit. Das MenU der Getrankeauswabhl erscheint.

Stellen Sie zwei Tassen unter die Auslaufe. Je nach GroBe lhrer Tassen kdnnen Sie die
Kaffeeauslaufe weiter nach oben oder nach unten stellen - Fig. 17.

Wahlen Sie lhr Getrénk und bestatigen Sie durch ein schnelles doppeltes Driicken der OK-
Taste. Eine Meldung teilt Ihnen mit, dass Sie 2 Tassen angefordert haben.

Das Gerét fiihrt automatisch 2 komplette Kaffeezyklen hintereinander durch.

ZUBEREITUNG VON HEISSEM WASSER

Wenn das Men fur die Getrédnkeauswahl auf dem Display erscheint, driicken Sie die Taste
sheiBes Wasser“ & . Eine Anzeige meldet lhnen einen Behélter unter die Dampfdise zu
stellen. Sie kénnen die HeiBwasserproduktion starten, indem Sie erneut auf die Taste
~heiBes Wasser“ & drlicken - Fig. 14.

Zum Unterbrechen der HeiBwasserfunktion missen Sie einfach nur eine beliebige Taste
driicken. Wenn die Dlse verstopft ist, beseitigen Sie die Verstopfung mit einer diinnen

Nadel. Die maximale Menge an heiBem Wasser je Zyklus ist auf 300 ml begrenzt.

ZUBEREITUNG VON DAMPF

Der Dampf dient zum Aufschdumen von Milch, mit der Sie z.B. einen Cappuccino oder einen
Caffe Latte zubereiten kdnnen, oder zum Erhitzen von Flissigkeiten. Da fur die Erzeugung
von Dampf eine héhere Temperatur erforderlich ist als fur die Zubereitung eines Espressos,
startet das Gerat eine zusatzliche Heizphase flir den Dampf.

Driicken Sie die Taste . Wenn das Mend flr die Getrankeauswahl auf dem Display erscheint,
driicken Sie die Taste ,Dampf“ & - Fig. 18. Eine Anzeige auf dem Display meldet Ihnen
das Vorheizen des Geréts. Nach Beendigung der Vorheizphase werden Sie aufgefordert,
einen Behalter unter die Dampfdlse zu stellen. Sie konnen die Dampfproduktion starten,
indem Sie erneut auf die Taste ,Dampf“ & drlicken. Mit dieser Taste kdnnen Sie auch die
Dampferzeugung unterbrechen.

VORSICHT, DER ZYKLUS WIRD NICHT SOFORT BEENDET.

Milchschaum

Wir raten zum Gebrauch von pasteurisierter oder ultrahocherhitzter Milch, die erst kurz
vorher gedéffnet wurde. Mit roher Milch erzielt man keine optimalen Ergebnisse. Nach
Gebrauch der Dampf-Funktionen ist die Duse heiB, weswegen Sie eine Weile warten
sollten, bevor Sie sie anfassen.

Uberpriifen Sie den richtigen Sitz der Dampfdiise gut sitzt - Fig. 19.
GieBen Sie die Milch in lhre Milchkanne. Fillen Sie diese nur zur Halfte. Tauchen Sie die
Dampfduse in die Milch - Fig. 20.



Driicken Sie die Taste ¢ .

Wenn Sie ausreichend Milchschaum haben - Fig. 21 —, drlicken Sie erneut die Taste & , um
den Zyklus zu stoppen. Vorsicht, der Zyklus wird nicht sofort beendet.

Zum Entfernen eventueller Milchreste in der Dampfdise stellen Sie einen Behalter unter
die DUse und driicken Sie die Taste ,,Dampf” &. Lassen Sie das heiBe Wasser mindestens
10 Sekunden entweichen und drlicken Sie erneut die Taste ,,Dampf”, um das Wasser zu
stoppen.

Das Zubehor kann abgenommen werden, um es griindlich zu reinigen. Waschen Sie es
mit Wasser, etwas mildem Geschirrspulmittel und einer Blrste. Spilen und trocknen Sie
es - Fig. 22-23. Stellen Sie sicher, dass die Luftéffnungen nicht verstopft sind, bevor Sie es
wieder einsetzen - Fig. 24.

Zum Unterbrechen der Dampffunktion missen Sie einfach nur eine beliebige Taste
driicken. Wenn die Dlse verstopft ist, beseitigen Sie die Verstopfung mit einer diinnen
Nadel.

Die Dauer der Dampfproduktion ist auf maximal 2 Minuten pro Zyklus begrenzt.

Auto-Cappuccino-Set XS 6000 (separat erhéltlich)

Dieses Auto-Cappuccino Zubehorteil dient zur Zubereitung von Cappuccino und Caffe
Latte. Fligen Sie die einzelnen Elemente zusammen - Fig. 25.

Stellen Sie die Spezialdise auf Position Cappuccino oder Caffe Latte - Fig. 26.

Fillen Sie den Milchbehélter - Fig. 27 und stellen Sie eine Tasse oder ein Glas unter die
Auto-Cappuccino Diise - Fig. 28. Driicken Sie den Schalter, um den Zyklus zu starten und
anschlieBend wieder zu stoppen.

Stellen Sie Ihre Tasse unter die Kaffeeaustritte und nehmen Sie einen Kaffee / Espresso
Zyklus in Betrieb - Fig. 29.

Um zu verhindern, dass der Knopf die Position wechselt, darf der Schlauch nicht
verdreht werden.

Um zu verhindern, dass die Milch nicht im Auto-Cappuccino Zubehdrteil antrocknet,
muss dieses stets besonders griindlich gereinigt werden. Es sollte sofort nach Gebrauch
gereinigt werden. Lassen Sie dazu einen Dampf-Zyklus durchlaufen und fiillen Sie den Topf
des Zubehdrteils mit Wasser, um die Dise von innen zu reinigen. Dazu kann das gesondert
erhéltliche XS4000 Reinigungsmittel verwendet werden.

WARTUNG IHRES GERATS

Achtung! Damit die Garantie wirksam werden kann, miissen Sie den Reinigungszyklus
und den Entkalkungszyklus unbedingt ausfiihren, wenn die entsprechende Anzeige
am Gerat erscheint. Beachten Sie die Reihenfolge der Vorgange. Sie kénnen das Gerat
weiterhin verwenden, aber wir empfehlen, das Programm mdglichst bald aus-zufiihren.

Leeren des Kaffeesatz-Auffangbehalters und der

Tropfenauffangschale

Wenn die Meldung oben angezeigt wird - Fig. 30, muss die Tropfschale abgenommen,
ausgeleert und gereinigt werden (in der Abtropfschale kann sich Kaffeepulver befinden).
Kaffeesatzbehalter herausnehmen, ausleeren und reinigen - Fig. 31.
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Setzen Sie den Kaffeesatz-Auffangbehalter wieder ein - Fig. 32.

Die Tropfschale besitzt eine Wasserstandsanzeige, damit Sie wissen, wann sie geleert
werden muss - Fig. 33.

Wenn Sie den Kaffeesatzbehalter herausnehmen, missen Sie ihn sofort vollstédndig leeren,
um ein anschlieBendes Uberlaufen zu vermeiden.

Die Warnmeldung wird weiterhin angezeigt, wenn der Kaffeesatzbehalter nicht
eingerastet oder korrekt eingesetzt ist. Solange die Warnmeldung angezeigt wird,
kann kein Espresso oder Kaffee zubereitet werden. Das Fassungsvermdgen des
Kaffeesatzbehélters ist nach maximal 9 Tassen erschopft.

Spilen des Kreislaufs: siehe Seite 30

Reinigungsprogramm der Maschine - Gesamtdauer: 13 Minuten

Nach ca. 350 Espressos oder Kaffees sollten Sie das Reinigungsprogramm starten. Wenn
die Reinigung erforderlich ist, werden Sie durch eine regelmaBig erscheinende Meldung des
Geréts darauf hingewiesen.

Zur Durchfiihrung des Reinigungsprogramms benétigen Sie einen Behdlter mit mindestens
0,6 | Fassungsvermdgen und eine KRUPS-Reinigungstablette (XS 3000).

Wenn das Gerat wéahrend der Reinigung ausgesteckt wird oder ein Stromausfall
auftritt, lauft das Reinigungsprogramm wieder bei dem Schritt an, an dem es bei dem
Storfall stehen geblieben war. Da es fir die Reinigung des Wasserkreislaufs erforderlich
ist, kann dieser Vorgang nicht unterbrochen werden. In diesem Fall kann eine neue
Reinigungstablette vonndten sein. Zur Vermeidung einer moglichen Vergiftung muss
der Reinigungszyklus immer vollstandig durchgefiihrt werden. Der Reinigungszyklus
ist ein Zyklus ohne Unterbrechungen. Halten Sie die Hande wahrend des Zyklus nicht
unter die Auslaufe.

Wenn die Meldung ,,Reinigung erforderlich® erscheint, kdnnen Sie durch Driicken der Taste
PROG das automatische Reinigungsprogramm starten PROG. Befolgen Sie die Anweisungen
auf dem Display.

Das automatische Reinigungsprogramm besteht aus 2 Phasen: dem eigentlichen
Reinigungszyklus und anschlieBend 1 Splilzyklus. Dieses Programm dauert etwa 13
Minuten. Sie kénnen jederzeit eine Reinigung durchfiihren, indem Sie auf PROG driicken,
um die Menis anzuzeigen, und dann WARTUNG => OK => REINIGUNG anwahlen.
Verwenden Sie nur KRUPS Reinigungstabletten (XS 3000). Krups Ubernimmt keine
Haftung flr Schaden aufgrund einer Verwendung von Tabletten anderer Marken. Die
Reinigungstabletten sind beim KRUPS-Kundendienst erhaltlich.

Entkalkungsprogramm - Dauer: ca. 20 Minuten

Wenn lhr Produkt mit einem Claris - Aqua Filter System F088 ausgestattet ist, entfernen
Sie bitte wahrend des Entkalkungsvorgangs die Kartusche aus dem Wassertank.

Die Menge der Kalkablagerungen héngt von der Harte des verwendeten Wassers ab. Wenn
das Entkalken erforderlich ist, werden Sie durch eine regelméBig erscheinende Meldung
des Gerats darauf hingewiesen.

Zur Durchflhrung des Entkalkungsprogramms bendétigen Sie einen Behalter mit mindestens
0,6 | Fassungsvermogen und einen Beutel KRUPS-Entkalker (40 g) F 054.

Wenn die Meldung ,,Entkalken erforderlich” erscheint, kénnen Sie durch Driicken der Taste




PROG das automatische Entkalkungsprogramm starten.

Befolgen Sie die Anweisungen am Display und |6sen Sie den Beutelinhalt gemaB Anleitung
auf.

Der Entkalkungszyklus besteht aus 3 Phasen: der eigentlichen Entkalkungsphase und
anschlieBend 2 Spllphasen.

Verwenden Sie nur Entkalkungsmittel von KRUPS. Der Entkalker ist bei den KRUPS-
Kundendienstcentern erhaltlich. Krups Gbernimmt keine Haftung fir Schéden des Geréats
infolge der Verwendung anderer Produkte.

Wenn es wéahrend des Durchlaufzyklus zu einem Stromausfall kommt oder Sie das
Gerat ausstecken, lauft der Durchlaufzyklus zwingend wieder bei dem Schritt an, an
dem er bei dem Stdrfall stehen geblieben war; dieser Vorgang kann nicht abgebrochen
werden.

Zur Vermeidung einer Vergiftungsgefahr muss der Entkalkungszyklus komplett durchgefihrt
werden. Der Entkalkungszyklus ist ein Zyklus ohne Unterbrechungen. Halten Sie die Hande
wéhrend des Zyklus nicht unter die Kaffee-Auslaufe oder die Dampfdise.

Achten Sie darauf, lhre Arbeitsplatte bei den Entkalkungszyklen gut zu schiitzen,
insbesondere wenn diese aus Marmor, Stein oder Holz besteht.

Allgemeine Wartung

Vor der Reinigung immer den Netzstecker ziehen und das Gerat abktihlen lassen. Verwenden
Sie keine Reinigungsutensilien oder -mittel, die das Gerat verkratzen oder veratzen kénnten.
Reinigen Sie das Geh&use des Gerats auBen mit einem feuchten Tuch. Den Tank mit klarem
Wasser ausspllen.

Diese Teile sind nicht spiilmaschinenfest.

SONSTIGE FUNKTIONEN: TASTE PROG

In der Getrdnkewahl-Anzeige kdnnen Sie mit Hilfe der Taste PROG auf das Meni der anderen
Gerétefunktionen zugreifen. Mit dem Drehknopf kdnnen Sie sich durch alle Einstellungen in
den Menus und Optionen bewegen, die OK-Taste dient zum Bestétigen einer Wahl, mit der
Taste PROG konnen Sie eine Wahl annullieren und zum Getrédnkewahlment zurtickkehren.

Wartung Zugriff auf die Wartungsvorgénge.
Einstellungen Zugriff auf die Einstellungen.

Produktinfos Zugriff auf die Produktinformationen.

Exit Sie gelangen zum vorherigen MenU zurlick.
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Pflege und Wartung

Mit diesen Optionen kénnen Sie die gewahlten Programme starten. AnschlieBend missen
Sie die Anweisungen auf dem Display befolgen.

WARTUNG

Sptlen Zugriff auf die Spulung.

Reinigung Zugriff auf die Reinigung.

Filter Zugriff auf den Filtermodus.

Exit Sie gelangen zum vorherigen MenU zurilck.

Einstellungen

EINSTELLUNGEN

Sprache Auswahl der gewlinschten Sprache unter den vorgeschlagenen
Sprachen.

Kontrast Einstellung des gewlinschten Anzeigekontrasts.

Datum Insbesondere bei Verwendung einer Antikalk-Filterpatrone
muss das Datum eingestellt werden.

Uhrzeit Auswahl der Anzeige der Uhrzeit Gber 12 oder 24 Stunden.

Auto-off Auswahl der Dauer bis zum automatischen Ausschalten des
Geréts. Von 30 Minuten bis 4 Stunden in 30 Minuten-Schritten.

Auto-on Wahl einer Uhrzeit fir das automatische Vorheizen lhres
Geréts.

MaBeinheit Wahl der MaBeinheit ml oder oz.

Wasserharte Einstellung der Wasserhérte zwischen 0 und 4. Siehe Kapitel

sMessung der Wasserhérte“.

Kaffeetemperatur Drei verschiedene Temperatureinstellungen fir lhren Espresso
oder Ihren Kaffee.

Exit Sie gelangen zum vorherigen MenU zurlick.




Produktinformationen

PRODUKTINFOS

Zeigt die Gesamtanzahl der von der Maschine

AR E ausgefuhrten Kaffeezyklen an.

Zeigt die Gesamtanzahl der von der Maschine

A BEEEC LT ausgefihrten Wasserzyklen an.

Zeigt die Gesamtanzahl der von der Maschine

DEIEi 474 ausgefuhrten Dampfzyklen an.

Zeigt die Gesamtanzahl der von der Maschine

Splen ausgefihrten Spiilungen an.

Zeigt die Anzahl der seit der letzten Reinigung

Letzte zubereiteten Kaffees an.

Zeigt die Anzahl der Kaffees an, die bis zur néchsten

Reinigung Nachste Reinigung zuberei- tet werden kénnen.

Reinigen | Startet das Reinigungsprogramm.

Exit Sie gelangen zum vorherigen MenU zurtick.

Zeigt die Anzahl der seit der letzten Entkalkung

LB zubereiteten Kaffees.

Entkalkung Zeigt die Anzahl der Kaffees, die Sie bis zur nichsten

fAchste Entkalkung noch zubereiten kénnen.

Exit Sie gelangen zum vorherigen Menii zurlick.

Zeigt das Datum des letzten Filterwechsels* und die

Lz seitdem gefilterte Wassermenge an.

Zeigt das Datum des néchsten Filterwechsels* an oder die

Filter NECRSIBE |\ jahin zu filternde Wassermenge.

Einsetzen | Startet das Verfahren fir den Filterwechsel.

Exit Sie gelangen zum vorherigen Meni zurick.

Exit Sie gelangen zum vorherigen MenU zurtick.

*Die 2 ersten Optionen des Untermeniis Info Filter werden nur freigegeben, wenn Sie
zuvor einen Filter mit dem Programm unter WARTUNG => FILTER => INSTALLIEREN
installiert haben.

AUSSCHALTEN

Sie kénnen lhr Gerdt jederzeit ausschalten. Beim Ausschalten ertdnt ein zweifacher
Signalton und das Geréat wird schnellstmdglich abgeschaltet.
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MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

PROBLEME LOSUNGEN

Das Gerat schaltet sich nicht
ein, wenn man die “Ein/Aus-
Taste” driickt.

Uberpriifen Sie, ob der Stecker am Stromkabel richtig in
der Steckdose steckt.

Aus der Dampfduse tritt
ungewohnlich viel Wasser
oder Dampf aus.

Bei wiederholtem Betrieb kénnen ein paar Tropfen aus
der Dampfduse austreten.

Der Espresso oder der Kaffee
sind nicht heif3 genug.

Stellen Sie die Kaffeetemperatur neu ein.
Waérmen Sie die Tassen an, indem Sie sie mit heiBem
Wasser aussplilen.

Der Kaffee ist zu diinn oder
nicht stark genug.

Uberpriifen Sie, ob der Behélter fiir Kaffeebohnen gefilllt
ist und ob diese richtig durchlaufen kénnen.

Benutzen Sie keine 6ligen, karamellisierten oder
aromatisierten Kaffeesorten. Stellen Sie am Zentralknopf
ein niedrigeres Kaffeevolumen ein.

Drehen Sie den Knopf zum Einstellen der Mahlqualitat
nach links, um den Kaffee feiner zu mahlen. Bereiten Sie
Ihren Kaffee in 2 Durchlaufen zu; benutzen Sie dazu die
2-Tassen-Funktion.

Der Kaffee lauft zu langsam
durch.

Drehen Sie den Knopf zum Einstellen der Mahlqualitat
nach rechts, um den Kaffee gréber zu mahlen (kann
vom verwendeten Kaffee abhangen).

Machen Sie einen oder mehrere Spildurchlaufe.

Der Kaffee ist nicht cremig
genug.

Drehen Sie den Knopf zum Einstellen der Mahlqualitat
nach links, um den Kaffee feiner zu mahlen (kann vom
verwendeten Kaffee abhéngen).

Tauschen Sie die Claris Aqua Filter System Kartusche
aus (halten Sie sich dabei bitte an die auf Seite 23
beschriebene Installationsanleitung). Machen Sie einen
oder mehrere Spuldurchlaufe.

Das Gerat macht keinen
Kaffee.

Das Gerat initialisiert sich automatisch und ist
anschlieBend bereit fir einen neuen Durchlauf.

Sie haben anstelle von
Kaffeebohnen gemahlenen
Kaffee verwendet.

Entfernen Sie den gemahlenen Kaffee mit einem
Staubsauger aus dem Behélter fur Kaffeebohnen.

Das Mahlwerk gibt
ungewohnliche Gerdusche
von sich.

Es befinden sich Fremdkorper im Mahlwerk.
Treten Sie mit lhrem KRUPS-Kundendienst in
Verbindung.

Der Einstellknopf fiir das
Mahlwerk lasst sich nur
schwer drehen.

Stellen Sie das Mahlwerk nur wahrend des Betriebs neu
ein.




PROBLEME LOSUNGEN

Warum kann ich keine
Entkalkung starten? Warum
fordert mich die Maschine
nicht auf, eine Entkalkung
durchzuflihren?

Die Maschine fordert nur dann zum Entkalken auf, wenn
eine bestimmte Anzahl von Kaffeezubereitungen mit
Dampf durchgefihrt wurde.

Aus der Dampfdise tritt kein
Dampf aus.

Stellen Sie sicher, dass die Diise des Luftrohres
ordnungsgemaB montiert und nicht verstopft ist (wenn
ndétig, verwenden Sie die beiliegende Nadel). Leeren
Sie den Wassertank und entfernen Sie den Claris-
Filter. Flllen Sie den Wassertank mit Mineralwasser
mit hohem Kalziumanteil (> 100mg/l). Es kdnnen bis zu
10 Zyklen von je 60 Sek. bendtigt werden, bis Sie ein
gleichméaBiges Dampfergebnis erzielen.

Das Gerat produziert zu
wenig Milchschaum.

Reinigen Sie gegebenenfalls die kleine
Lufteintritts6ffnung im oberen Teil der Dise mit der
mitgelieferten Nadel.

Verwenden Sie einen kalten Behalter und frisch
geoffnete Milch. Verwenden Sie unter Umstanden eine
andere Art Milch (UHT oder pasteurisierte Milch).

Der Milchschaum ist zu
groBblasig.

Vergewissern Sie sich, dass die beiden Teile der
kleinen Edelstahlleitung im weichen Teil der Dampfdise
ineinander gesteckt sind.

Das Auto-Cappuccino
Zubehorteil (separat
erhaltliches Zubehorteil)
saugt die Milch nicht an.

Vergewissern Sie sich, dass der in die Milch getauchte
Schlauch nicht verstopft ist. Uberpriifen Sie, ob der
Schlauch richtig an der Spezialduse befestigt und nicht
verdreht ist. So vermeiden Sie, dass Luft eingesaugt
wird.

Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkuhlen.
Saubern Sie anschlieBend die Offnung des Auto-
Cappuccino-Zubehdrteils.

Nach dem Entleeren des
Kaffeesatz-Auffangbehélters
wird die Warnmeldung weiter
auf dem Display angezeigt.

Setzen Sie den Kaffeesatz-Auffangbehalter wieder
korrekt ein und folgen Sie den Anleitungen auf dem
Display. Warten Sie mindestens 6 Sekunden, bevor Sie
ihn wieder einsetzen.

Wéhrend eines Durchlaufs
kam es zu einem
Stromausfall.

Das Gerat reinitialisiert sich automatisch nach Ende des
Stromausfalls und ist betriebsbereit flir einen erneuten
Durchlauf.

Unter dem Gerat befindet
sich Wasser oder Kaffee.

Die Tropfenauffangschale ist Ubergelaufen: Leeren

Sie die Schale und reinigen Sie den Kaffeesatz-
Auffangbehalter. Uberpriifen Sie, ob der Abtropfbehalter
richtig in der Kaffeemaschine sitzt.

Der Wasserbehalter darf nicht vor Beendigung des
Zyklus herausgenommen werden.
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PROBLEME LOSUNGEN

Stecken Sie das Gerat 20 Sekunden aus, nehmen Sie
die Claris Kartusche gegebenenfalls heraus und setzen
Die Fehleranzeige ¥ Sie es anschlieBend wieder in Betrieb.

erscheint. Wenn der Fehler weiterhin auftritt, notieren Sie bitte
die Fehlernummer und treten Sie mit lhrem KRUPS
Kundendienst in Verbindung.

Fillen Sie kaltes Wasser oder Wasser mit
Raumtemperatur in den Behélter. Verringern Sie die
Temperatur.

Wenn Kaffee hinter die
Kaffeedisen lauft.

Vergewissern Sie sich, dass der Wassertank richtig
eingesetzt ist und dass der Netzstecker nicht zwischen
dem Gerategehduse und dem Wassertank eingeklemmt
ist.

Das Gerat funktioniert
zwar, aber es kommt keine
FlUssigkeit heraus.

Dies kann vorkommen, wenn das Kaffeemehl neben die
Briihkammer féllt, und dient dazu, die Maschine sauber
zu halten.

Es befindet sich Kaffeemehl
in der Abtropfschale.

Einige Rezeptvorschlage fur Ihre Espresseria Automatic:

Cappuccino

Das ideale Verhéltnis fir einen Cappuccino nach allen Regeln der Kunst: 1/3 heiBe Milch,

1/3 Kaffee, 1/3 geschaumte Milch.

Caffe Latte

Fir diese Zubereitung, die auch haufig Latte Macchiato genannt wird, gilt das folgende

Verhaltnis: 3/5 heiBe Milch, 1/5 Kaffee, 1/5 geschdumte Milch.

— Fir diese Rezepte auf Milchbasis sollten Sie vorzugsweise gut gekihlte, teilentrahmte
Milch verwenden (direkt aus dem Kihischrank, am besten zwischen 6 und 8°C).

— AbschlieBend kénnen Sie das Getrank mit Kakaopulver bestreuen.

Café Creme

Bereiten Sie einen herkdbmmlichen Espresso in einer groBen Tasse zu. Fligen Sie etwas

Sahne hinzu und Sie erhalten einen Café Creme.

Café corretto*

Bereiten Sie eine Tasse Espresso zu.

Korrigieren Sie anschlieBend leicht den Geschmack, indem Sie 1/4 oder 1/2 Likérglas

Cognac hinzufliigen.

— Sie kdénnen auch Grappa, Sambuca, Kirschwasser oder Cointreau verwenden. Es gibt
noch viele andere Mdglichkeiten, den Espresso zu ,veredeln”. Hier sind der Phantasie
keine Grenzen gesetzt.

Kaffeelikor*

Mischen Sie in einer leeren 0,75 |-Flasche 3 Tassen Espresso, 250 g braunen Kandiszucker,

1/2 Liter Cognac oder Kirschwasser.

Lassen Sie diese Mischung mindestens 2 Wochen stehen.

— Sie erhalten so einen kostlichen Likor, der besonders Kaffeeliebhabern schmeckt.

Italienischer Eiskaffee

4 Kugeln Vanilleeis, 2 Tassen kalter, gestBter Espresso, 1/8 | Milch, Schlagsahne, geraspelte

Schokolade.

Mischen Sie den kalten Espresso mit der Milch.



Verteilen Sie das Eis in Gléasern, gieBen Sie den Kaffee dariiber und verzieren Sie mit
Schlagsahne und geraspelter Schokolade.

Friesenkaffee*

GieBen Sie ein kleines Glas Rum in eine Tasse gesiiBten Espresso.

Mit einer dicken Schicht Sahne verzieren und servieren.

Flambierter Espresso*

2 Tassen Espresso, 2 kleine Glaser Cognac, 2 Teeldffel brauner Zucker, Sahne.

Den Cognac in feuerfeste Glaser gieBen, erhitzen und flambieren.

Den Zucker hinzufiigen, umriihren, Kaffee eingieBen und mit Sahne verzieren.

Espresso Parfait*

2 Tassen Espresso, 6 Eigelb, 200 g Zucker, 1/8 | gestBte Sahne, 1 kleines Glas Orangenlikdr. ——
Eigelb und Zucker schaumig rthren.

Kalten Espresso und Orangenlikér hinzuftigen.

AnschlieBend mit der Schlagsahne verriihren und in Schalen oder Glaser flllen.

Stellen Sie die Schalen in den Gefrierschrank.

DEUTSCH |
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BESCHRIJVING

A Waterreservoir handgreep/deksel @ Display
B Waterreservoir
C Koffiedik-opvangbak L “Aan/Uit" K

D Koffie-uitgangen met op hoogte M Prggr;rar;mer;?lfnop

instelbare handgreep N Validatie OK
E Afneembare rooster en lekbak o S?olo?n;fnop

F Deksel van het koffieboonreservoir P Warm water

@ Koffieboonreservoir Q Stoombuisje

G Regelknop maalgraad R Waterpeilindicatoren
H Molen met metalen maalwieltje

I Opening voor schoonmaaktablet

J Rooster om kopjes op te plaatsen

K Display

Beste consument,

Wij danken u voor de aanschaf van deze Krups Espresseria Automatic. Wij zijn er zeker
van dat u zult genieten van de kwaliteit van de espresso en hoe makkelijk het apparaat
ingebruik is.

Of u nu een gewone espresso, een ‘lungo’, een sterke ‘ristretto’ of een zachte cappuccino
wilt, uw automatisch koffie / espresso-apparaat is zo ontworpen dat u dezelfde kwaliteit
thuis heeft als in de horeca, op elk gewenst moment van de dag of de week.

Dankzij het Thermoblock System, het 15 bar pompdruksysteem en omdat er echte
koffiebonen vers gemalen worden voordat de koffie gemaakt wordt, zorgt uw Espresseria
Automatic voor een maximaal aroma, met een goudbruine cremezachte schuimlaag die
ontstaat door de natuurlijke olién die in koffiebonen zitten.

Drink uw espresso uit kleine porseleinen kopjes in plaats van de gebruikelijke koffiekopjes.
Voor het verkrijgen van een espresso op de juiste temperatuur en een compacte cremelaag
adviseren wij u uw kopje voor te verwarmen.

Na een paar keer proberen zult u het type mengsel en branding van de koffiebonen vinden
dat het meest aansluit bij uw smaak. NB : gebruik nooit bonen met een suikerlaagje (de
machine zal in dat geval namelijk vastlopen). De kwaliteit van het water dat u gebruikt is
eveneens een essentiéle factor in het resultaat van de koffie die u in uw kopje krijgt. Verzeker
u ervan dat het water uit de kraan vers is, dat het geen chloorgeur heeft en redelijk koud is.
Espresso-koffie heeft een rijker aroma dan conventionele filterkoffie. Ondanks het feit
dat het sterker en aanhoudender van smaak is, bevat het minder cafeine dan filterkoffie
(ongeveer 60 tot 80 mg per kop in vergelijking met 80 tot 100 mg per kop). Dit is te danken
aan de kortere doorlooptijd.

Dankzij de goede afleesbaarheid van de reservoirs en de automatische schoonmaak- en
ontkalkingsprogramma’s, is uw Espresseria Automatic uiterst gemakkelijk in het gebruik.



VOOR HET EERSTE GEBRUIK

Meten van de waterhardheid

Voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt of als u een verandering hebt
geconstateerd in de hardheid van het water, is het raadzaam het apparaat aan te passen aan
de waargenomen waterhardheid. Om deze waterhardheid te bepalen kunt u het bijgeleverde
kartonnen strookje gebruiken of neem contact op met uw waterleidingmaatschappij. In
hoofdstuk eerste gebruik/instellingen van het apparaat staat uitgelegd hoe u de hardheid
van het water in kunt stellen.

| NEDERLANDS |

2
Hardheidsgraad Y 1 middelmatig
erg zacht | zacht hard

4
erg hard

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°TH <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Instellingen van 0 y > 3 4
het apparaat

Vul een glas met water en dompel het strookje erin.
Na 1 minuut zal de hardheidsmeting verschijnen (bij middelmatig hard water) - Fig. 1 et 2.

Claris AquaFilter FO88 (apart verkrijgbaar)

Om de beste smaak te krijgen voor uw bereidingen en de levensduur van uw apparaat te
verlengen uitsluitend, adviseren wij u het Claris Aquafilter te gebruiken (deze wordt apart
als accessoire verkocht).

Fig. 3 : Mechanisme om de maand aan te geven waarin het filter geplaatst is en wanneer
het weer vervangen moet worden (na maximaal 2 maanden).

Uw apparaat geeft door middel van een bericht aan wanneer uw Claris Aquafilter
vervangen moet worden.

Installatie van de filter (patroon claris — Aqua Filter system)

Zorg dat u bij iedere plaatsing de installatieprocedure goed volgt om uw patroon goed
te starten.

Bij het eerste gebruik : Kies de optie “JA” bij de functie “Filter” en volg de aanwijzingen
op het scherm.

Voor een latere installatie of bij een vervanging : Selecteer het menu “Filter” met behulp
van de toets PROG: “Onderhoud” — OK - “Filter” OK - “Plaatsen” (of vervangen) — OK
- en volg de aanwijzingen op het scherm. Draai het filterpatroon op de bodem van het
reservoir met behulp van het meegeleverde accessoire - Fig. 4.

Plaats een kannetje van 0,6 | onder de het stoompijpje. - Fig. 5.

Voorbereiding van het apparaat

Verwijder en vul het waterreservoir - Fig. 6.

Plaats het terug door er stevig op te drukken en sluit het deksel weer - Fig. 7.
Open het deksel van het koffieboonreservoir. Voeg de koffiebonen toe - Fig. 8.
Sluit het deksel van het koffieboonreservoir weer - Fig. 9.
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Vul het waterreservoir niet met heet water, melk of enige andere vloeistof. Als u het
apparaat aanzet terwijl het waterreservoir niet op z’n plaats zit of niet correct gevuld is
(onder het “min.” niveau,), gaat het lampje “vul waterreservoir” branden en het maken
van een espresso of een kop koffie zal dan onmogelijk zijn.

Eerste gebruik / instellingen van het apparaat

Met de draaiknop kunt u een functie kiezen en waarden verhogen of verkleinen. Met de OK-
knop kunt u uw keuze vastleggen.

Zet het apparaat onder spanning door op “On/Off” te drukken - Fig. 10. Laat u leiden door
de instructies op het scherm “taalkeuze” - Fig. 11.

Met behulp van de draaiknop - Fig. 12, kunt u uw selectie maken. Deze wordt dan omcirkeld.
Met de pijltjes kunt u andere keuzes maken.

Met de OK-knop kunt u uw keuze vastleggen - Fig. 13.

Bij het eerste gebruik vraagt het apparaat u een aantal parameters in te stellen. Als u het
apparaat uitzet, zullen sommige van deze parameters opnieuw gevraagd worden.

Het apparaat vraagt u de volgende instellingen in te voeren :

Taal U kunt de taal van uw keuze selecteren onder de aangeboden
mogelijkheden.

Volume eenheid U kunt de volume eenheid selecteren : ml of oz.

Datum U moet de datum instellen.

Tijd U kunt de tijd-display selecteren op 12 of 24 uur.

Auto-uitschakeling U kunt de tijdsduur kiezen voor de automatische uitschakeling
van het apparaat.

Auto-inschakeling U kunt automatisch het voorverwarmen van uw apparaat op het
gewenste tijdstip aanzetten.

Waterhardheid U moet de waterhardheid instellen tussen 0 en 4. Zie hoofdstuk
“Meten van de waterhardheid”.

Waterfilter U moet aangeven of er een filter aanwezig is of niet (Claris filter).

Bij het eerste gebruik kan het apparaat vragen gevuld te worden. Volg dan de instructies
op het scherm.

Spoelen van het koffiecircuit

Spoelen van het koffiecircuit :

Zet het apparaat aan. Een welkomstbericht verschijnt op het display en het apparaat
verwarmt voor. Enkele seconden later verschijnt er op het display of het apparaat al dan
niet een spoelcyclus moet uitvoeren.

Plaats een voldoende grote kom onder de koffie-uitgangen; vervolgens selecteert u “Ja”
met behulp van de draaiknop en bevestigt u door op de knop OK te drukken.

Spoelen van het stoomcircuit:

Plaats een kannetje onder de stoombuis. Druk op & de stoomknop om het stoomcircuit
te spoelen- Fig. 14. De spoelcyclus stop automatisch nadat de aangegeven hoeveelheid
water is doorgelopen.

U kunt op elk gewenst moment een spoelcyclus opstarten door op PROG te drukken om de
menu’s te tonen, en selecteer dan ONDERHOUD => OK => SPOELEN.




Het is raadzaam om het koffiecircuit elke dag te spoelen, bij voorkeur voordat u het
eerste kopje koffie zet en wanneer u het apparaat uitschakelt

BlJ HET SPOELEN STROOMT ER WARM WATER UIT DE BUIZEN. ZORG DAT U ZICH
NIET BRANDT.

Voorbereiding van de molen

U kunt de sterkte van uw koffie kiezen door de koffieboon maalgraad in te stellen.

Hoe fijner de maalinstelling des te sterker en créme-achtiger de koffie zou moeten zijn.
Regel de gewenste maalgraad door aan de knop ‘maalgraad instelling’ te draaien.

Draai naar links voor een fijnere maalgraad. Draai naar rechts voor een grovere maalgraad
- Fig. 15.

WIJZIG DE INSTELLING alleen TIUDENS HET MALEN.

FORCEER DE INSTELLING VOOR DE MAALGRAAD NOOIT.

BEREIDING VAN ESPRESSO EN GEWONE KOFFIE

UW APPARAAT IS ONTWORPEN OM ALLEEN KOFFIE TE MAKEN MET KOFFIEBONEN.
Als uvoor het eerst koffie zet met het apparaat of na een lange periode van afwezigheid
of ontbreken van een schoonmaak- of ontkalkingsprocedure, zal er een beetje stoom
en heet water uit het stoompijpje komen (automatische ontsteking).

Als de koffie-uitgangen te hoog zijn ingesteld ten opzichte van de maat van de kopjes
kan dit leiden tot opspatten of verbranding.

Bereiding van een espresso

De hoeveelheid water voor een espresso moet tussen 20 en 70 ml liggen.

Druk op de ® knop, wacht tot het einde van het voorverwarmen, en verricht indien u dit
wenst een spoelcyclus. Het selectie-menu voor de koffie wordt getoond. - Fig. 16.

Plaats een kopje onder de koffie-uitgangen. U kunt de koffie-uitgangen naar boven of naar
beneden halen om af te stemmen op de maat van uw kopjes. - Fig. 17.

Selecteer uw koffie met de draaiknop - Fig. 12 en bevestig met de OK-knop - Fig. 13.

U kunt altijd de hoeveelheid water met de draaiknop regelen.- Fig. 12.

Om het doorlopen in uw kopje stop te zetten kunt u ofwel op een willekeurige knop
drukken, ofwel de hoeveelheid regelen met de draaiknop.

Bereiding van een kop koffie
Voor een kop koffie is 80 tot 160 ml water nodig.

Bereiding van een grote kop koffie

Voor een grote kop koffie is 120 tot 240 ml water nodig. Het apparaat voert automatisch een
dubbele cyclus uit, haal de kop pas aan het einde van de bereiding weg.

Het koffiemaalsel wordt bevochtigd met een beetje heet water na de maalfase. Na
verloop van tijd start het koffiezetproces zelf.

Er is een functie waarmee u de temperatuur van de koffie kunt aanpassen.
TREK HET waterreservoir NIET UIT VOOR HET EINDE VAN DE CYCLUS (doe dit
ongeveer 15 seconden na het doorlopen van de koffie).
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2-kopjes functie

U kunt uw apparaat gebruiken om 2 kopjes koffie of espresso te maken. Met uw apparaat
kunt u 2 koppen koffie of espresso bereiden met de 3 volgende bereidingswijzen : espresso
/ sterke espresso / koffie. Voor “Grote koffie”, is de 2 kopjes-functie niet mogelijk. Let er
op de kopjes niet na de eerste cyclus weg te nemen. U heeft uw apparaat voorbereid. Het
menu drankenkeuze wordt getoond.

Plaats twee kopjes onder de koffie-uitgangen. U kunt de koffie-uitgangen naar boven of
naar beneden halen om af te stemmen op de maat van uw kopjes - Fig. 17.

Selecteer uw koffie en bevestig deze door twee keer snel op de OK-knop te drukken. Er zal
een bericht verschijnen dat u om twee kopjes hebt gevraagd.

Het apparaat zal automatisch 2 complete koffiezet-cycli in gang zetten.

BEREIDING VAN HEET WATER

9 W

Terwijl het display het selectie-menu toont, drukt u op de knop “heet water” ©r .

Op het display wordt gemeld dat het apparaat wordt voorverwarmd. Als de voorverwarmfase
eenmaal voorbij is, verschijnt er een bericht waarbij u gevraagd wordt een bak/kom onder
het stoompijpje te plaatsen. U kunt beginnen met heet water af te nemen door opnieuw op
de knop “heet water” & te drukken - Fig. 14.

Om de functie heet water te onderbreken is het voldoende op een willekeurige knop te
drukken. Als het pijpje verstopt is, moet u deze openprikken met een dunne naald.

De maximale hoeveelheid heet water per cyclus is beperkt tot 300 ml.

BEREIDING MET STOOM

Met stoom kan melk worden opgeschuimd om cappuccino te maken of ‘caffe latte’
bijvoorbeeld, en ook kunnen allerlei vloeistoffen opgewarmd worden. Aangezien het
produceren van stoom een hogere temperatuur nodig heeft dan voor het bereiden van een
espresso, zorgt het apparaat voor een extra voorverwarmfase voor stoom.

Terwijl het display het selectie-menu toont, drukt u op de knop “stoom” & - Fig. 18. UOp
het display wordt gemeld dat het apparaat wordt voorverwarmd - Fig. 5.

Als de voorverwarmfase eenmaal voorbij is, verschijnt er een bericht waarbij u gevraagd
wordt een bak/kom onder het stoompijpje te plaatsen. U kunt beginnen met de stoom door
opnieuw op de knop “stoom” & te drukken.

Met deze knop kunt u de stoom ook uitzetten.

! Opgelet, de cyclus eindigt niet onmiddellijk.

Opschuimen van melk

We raden u aan halfvolle of volle (houdbare) melk te gebruiken die recent werd
geopend. Onbehandelde melk maakt geen optimale resultaten mogelijk. Nadat u de
stoomfuncties hebt gebruikt, kan het mondstuk heet zijn.

Controleer of het stoompijpje correct vastzit - Fig. 19.

Giet de melk in uw melkkan. Vul deze maar voor de helft. Dompel het stoompijpje in de melk
onder - Fig. 20.

Druk op de % knop.



Als de melk genoeg is opgeschuimd... - Fig. 21 drukt u weer op de & knop om de cyclus te
stoppen. Opgelet, de cyclus eindigt niet meteen.

Om melkresten van het stoompijpje te verwijderen, plaatst u een kan onder het stoompijpje
en drukt u op de ‘stoom’ knop &. Laat minstens 10 seconden lang heet water doorlopen en
druk dan weer op de ‘stoom’ knop ¥ om de toevoer stop te zetten.

Het accessoire is afneembaar om het grondig schoon te kunnen maken. Was het direct na
gebruik met de borstel af met water en een beetje niet schurend afwasmiddel - Fig. 22-23.
Afspoelen en drogen. Controleer of de luchttoevoergaten niet verstopt zitten voordat u het
weer terugplaatst - Fig. 24.

Om de stoomfunctie te onderbreken kunt u op een willekeurige knop drukken.

Als het stoompijpje geblokkeerd is, is het schoon te maken met een dunne naald (bijv.
paperclip). De maximale tijdsduur voor stoomproductie per cyclus is beperkt tot 2
minuten.

Set Auto-Cappuccino XS 6000 (apart verkrijgbaar)

Dit auto-cappuccino-accessoire vergemakkelijkt de bereiding van een cappuccino of van
een caffe latte. Verbind de verschillende elementen onderling. - Fig. 25.

Selecteer de positie cappuccino of caffe latte op het speciale mondstuk - Fig. 26.

Vul de melkpot - Fig. 27 en zet een kopje of een glas onder het auto-cappuccino ondstuk
- Fig. 28.

Druk op de toets & om de cyclus te starten en vervolgens weer te stoppen.

Zet uw kop onder de koffie-uitgangen en start een koffie / espressocyclus. - Fig. 29.

De slang mag niet gedraaid zijn, om de knop in de juiste stand te houden.

Om te vermijden dat de melk droogt op het auto-cappuccino accessoire, moet u ervoor
zorgen dat het goed is schoongemaakt. Het verdient aanbeveling dit accessoire onmiddellijk
schoon te maken terwijl u een cyclus met stoom uitvoert met de kom van het accessoire vol
water om het mondstuk van binnenuit schoon te maken. Daarvoor kunt u gebruik maken
van het vloeibare schoonmaakmiddel XS4000 dat beschikbaar is als accessoire.

ONDERHOUD VAN UW APPARAAT

Opgelet! Om van de garantievoorwaarden gebruik te maken is het van belang de
schoonmaakcyclus en de ontkalkingscyclus uit te voeren wanneer dit gevraagd
wordt. Zorg ervoor de handelingen in de goede volgorde te verrichten. U kunt het apparaat
nog gebruiken, maar u wordt echter geadviseerd het programma zo snel mogelijk uit te
voeren.

De opvangbak voor gemalen koffie en de lekbak legen

Als het bovenstaande bericht verschijnt - Fig. 30, verwijder, leeg en reinig het lekbakje dan
(er kan gemalen koffie in het lekbakje zitten).

Verwijder, leeg en reinig de koffiedik-opvangbak - Fig. 31.

Breng de opvangbak voor gemalen koffie opnieuw aan - Fig. 32.

Het lekbakje is voorzien van vlotters om u te informeren dat het geleegd moet worden -
Fig. 33.

Zorg ervoor dat u de koffiedik-opvangbak helemaal leegt om overlopen te voorkomen.
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Het waarschuwingsbericht blijft getoond als de koffiedik-opvangbak niet ingedrukt is
of niet goed geinstalleerd is. Zolang het waarschuwingsbericht wordt getoond, is het
bereiden van een espresso of een koffie onmogelijk. De koffiedik-opvangbak heeft een
capaciteit van 9 koffieresidu.

Spoeling van het circuits: zie pagina 44

Schoonmaakprogramma van het apparaat - totale tijdsduur:

ongeveer 13 minuten.

U moet het schoonmaakprogramma ongeveer om de 350 espresso- of koffiebereidingen
uitvoeren.

Als het nodig is om schoon te maken, wordt u door het apparaat gewaarschuwd door
middel van een periodiek bericht.

Om het schoonmaakprogramma te verrichten heeft u een bak/kom nodig waar minstens
0,6 liter in kan en een schoonmaaktabletje van KRUPS (XS 3000).

IAls u tijdens het reinigen of in geval van een stroomstoring de stekker van de machine
uit het stopcontact haalt, zal het reinigingsprogramma de stap herhalen die deze tijdens
het incident aan het uitvoeren was. Het is niet mogelijk deze handeling uit te stellen. Het
is verplicht vanwege het spoelen van het watercircuit. In dat geval kan het nodig zijn
een nieuw reinigingstablet te gebruiken. Het is belangrijk het schoonmaakprogramma
in z’n geheel uit te voeren om gezondheidsrisico’s uit te sluiten.De schoonmaakcyclus
is een cyclus met tussenpozen, houd uw handen dus niet onder de koffie-uitgangen
tijdens de cyclus.

Deponeer het schoonmaaktablet in de hiervoor bestemde opening onder het
onderhoudsrooster.Als het bericht “Schoonmaken noodzakelijk” getoond wordt, kunt u het
automatische schoonmaakprogramma opstarten door op de knop PROG te drukken.

Volg de instructies op het display.

Het automatische schoonmaakprogramma bestaat uit 2 delen: de eigenlijke
schoonmaakcyclus, en dan 1 spoelcycli. Dit programma duurt ongeveer 13 minuten. U kunt
altijd een schoonmaakcyclus verrichten door op PROG te drukken om de menu’s te tonen,
en dan ONDERHOUD => OK => SCHOONMAKEN te selecteren.

Gebruik alleen schoonmaaktabletten van KRUPS (XS 3000). KRUPS is niet aansprakelijk
voor schade aan het apparaat door het gebruik van andere producten. Schoonmaaktabletten
zijn verkrijgbaar bij KRUPS of bij uw winkelier.

Ontkalkingsprogramma -tijdsduur: ongeveer 20 minuten.

Indien u het Claris Aquafilter FO88 heeft geinstalleerd in het apparaat, dient u deze te
verwijderen tijdens het ontkalkingsproces.

De hoeveelheid afgezette kalk is afhankelijk van de hardheid van het gebruikte water.
Als het nodig is om te ontkalken, waarschuwt het apparaat u door het tonen van een
waarschuwingsbericht.

Om het ontkalkingsprogramma te verrichten heeft u een bak/kom nodig waar minstens
0,6 liter in kan en een zakje met ontkalkingsmiddel van KRUPS (40 g) F 054. Voeg het
ontkalkingsmiddel toe aan het waterreservoir.

Als het bericht “Ontkalken noodzakelijk ” getoond wordt, kunt u het automatische
schoonmaakprogramma opstarten door op de knop PROG te drukken.




Volg de instructies op het display en zorg ervoor dat de inhoud van het zakje helemaal
oplost. De ontkalkingscyclus bestaat uit 3 delen: de eigenlijke ontkalkingscyclus, en dan 2
spoelcycli.

Gebruik alleen KRUPS ontkalkingsmiddelen. Ontkalkingsmiddelen zijn verkrijgbaar bij
KRUPS of bij uw winkelier. KRUPS is niet aansprakelijk voor schade aan het apparaat door
het gebruik van andere producten.

Indien er zich tijdens de cyclus een stroomstoring voordoet of u de stekker van de
machine uit het stopcontact haalt, zal de cyclus opnieuw starten bij de stap die tijdens
het incident werd uitgevoerd, zonder dat het mogelijk is deze handeling te verzetten.

Zorg ervoor dat u het gehele ontkalkingsprogramma uitvoert om gezondheidsproblemen te
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voorkomen. Het ontkalkingsprogramma is een programma met onderbrekingen. Houd uw
handen niet onder de koffie-uitgangen tijdens deze cyclus.

Belangrijk : ter bescherming van het aanrechtblad, dient u tijdens het
ontkalkingsprogramma altijd een doek of dienblad onder het apparaat te leggen.

Algemeen onderhoud

Haal altijd de stekker uit het stopcontact en laat uw apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

Gebruik geen schoonmaakproducten die krassen kunnen achterlaten op het apparaat, of
die het kunnen aantasten. Veeg de romp van het apparaat aan de buitenkant af met een
vochtige doek.

Spoel het waterreservoir af met schoon water.

Deze onderdelen zijn niet geschikt om te worden gewassen in een vaatwasser.

OVERIGE FUNCTIES : KNOP PROG

De toegang tot het menu van de overige functies van het apparaat krijgt u via de knop
PROG via het keuzescherm voor koffie. Voor alle instellingen kunt u met de draaiknop in de
menu’s en opties navigeren, de OK-knop zorgt voor bevestigen van uw keuze, en met de
knop PROG kunt u annuleren en teruggaan naar de koffie-selectie.

Onderhoud Hiermee heeft u toegang tot het onderhoud.
Instellingen Hiermee heeft u toegang tot de instellingen.
Machine info Hiermee heeft u toegang tot de productinformatie.
Einde Ga terug naar het vorige menu.

Onderhoud

Met al deze opties kunt u de geselecteerde programma’s opstarten. Daarna moet u de
instructies op het display volgen.

ONDERHOUD
Spoelen Hiermee heeft u toegang tot spoelen.
Schoonmaken Hiermee heeft u toegang tot schoonmaken.
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ONDERHOUD

Waterfilter Hiermee heeft u toegang tot de filter-modus.
Einde Ga terug naar het vorige menu.
Settings

INSTELLINGEN

Taal

U kunt de taal van uw keuze selecteren uit de aaangeboden
mogelijkheden.

Display contrast

U kunt het contrast van uw display naar keuze aanpassen.

Datum Het instellen van de datum is nodig in het geval van gebruik
van een Claris Aquafilter.
Tijd U kunt kiezen uit een tijd-display van 12 of 24 uur.

Auto-uitschakeling

U kunt de tijdsduur kiezen voor de automatische uitschakeling
van het apparaat. Van 30 min tot 4 uur in blokken van 30 min.

Auto-inschakeling

U kunt automatisch het voorverwarmen van uw apparaat op
het gewenste tijdstip opstarten.

Volume eenheid

U kunt de volume eenheid selecteren : ml of oz.

Waterhardheid U moet de waterhardheid instellen tussen 0 en 4. Zie hoofdstuk
“Meten van de waterhardheid ”.

Koffietemperatuur U kunt de temperatuur van uw espresso of koffie op drie
verschillende niveaus instellen.

Einde U kunt terug naar het vorige menu.

Productinformatie

MACHINE INFO

Koffieproces Geeft het totaal aantal koffiecycli van het apparaat weer.

Geeft het totaal aantal heet water cycli van het
Waterproces

apparaat weer.
Stoomproces Geeft het totaal aantal stoomcycli van het apparaat weer.
Spoelen Geeft het totaal aantal spoelcycli van het apparaat weer.

Geeft het aantal kopjes koffie weer sinds de laatste

Laatste
schoonmaakbeurt.
Volgende Geeft het aantal kopjes koffie weer dat nog gemaakt
Schoonmaken 9 kan worden tot de volgende schoonmaakbeurt.
Schoonmaken | Start het schoonmaakprogramma op.
Einde U kunt terug naar het vorige menu.




MACHINE INFO

Geeft het aantal kopjes koffie weer sinds de laatste
Laatste .
ontkalkingsbeurt.
Ontkalken Volgende Geeft het aantal kopjes koffie weer die nog gemaakt
9 kunnen worden tot de volgende ontkalkingsbeurt.
Einde U kunt terug naar het vorige menu.
Geeft aan wanneer het filter is vervangen®, en de
Laatste .
hoeveelheid doorgestroomd water.
) Volgende Geeft aan wanneer het filter vervangen moet worden*,
Waterfilter 9 en de hoeveelheid door te stromen water.
Plaatsen Start de procedure op voor het vervangen van het filter.
Einde U kunt terug naar het vorige menu.
Einde U kunt terug naar het vorige menu.

*: De eerste 2 opties van het submenu Info filter worden alleen weergegeven als u

vooraf een filter hebt geinstalleerd : ONDERHOUD => FILTER => INSTALLEREN

UITSCHAKELING

U kunt het apparaat altijd uitschakelen. U hoort een dubbele biep en het apparaat zal binnen

de kortste keren uitschakelen.

PROBLEMEN EN OPLOSSINGEN

PROBLEMEN OPLOSSINGEN

Het apparaat gaat niet aan na
op de toets “On/Off” gedrukt
te hebben.

Controleer of de stekker van het netsnoer goed in het
stopcontact gestoken is.

Er komt op ongewone
wijze water of stoom uit de
stoompijpje.

Bij herhaaldelijk gebruik kunnen er enkele druppels uit
de stoompijpje komen.

De espresso of de koffie is
niet warm genoeg.

Stel de temperatuur van de koffie anders in.
Verwarm de kopjes door ze met warm water om te
spoelen.

De koffie is te licht of niet
sterk genoeg.

Controleer of er koffie in het bonenreservoir zit en of
deze goed doorloopt. Vermijd het gebruik van vettige,
gekarameliseerde of gearomatiseerde koffie. Verminder
het volume van de koffie met behulp van de knop in het
midden. Draai de knop voor de maalgrootte naar links
voor een fijner koffiemaalsel. Zet de koffie in twee keer
met behulp van de functie van 2 kopjes.
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PROBLEMEN OPLOSSINGEN

De koffie loopt te langzaam
door.

Draai de knop voor de maalgrootte naar rechts voor een
grover koffiemaalsel (kan athangen van de gebruikte
koffiesoort).

Spoel het apparaat enkele keren door.

De koffie is niet erg romig.

Draai de knop voor de maalgrootte naar links voor een
fijner koffiemaalsel (kan afhangen van de gebruikte
koffiesoort).

Vervang het Claris Aqua Filter System Aquafilter (volg de
installatieprocedure van pagina 33).

Spoel het apparaat enkele keren door.

Het apparaat geeft geen
koffie.

Er is een incident gemeld tijdens het koffiezetten. Het
apparaat is automatisch gereset en is klaar voor een
nieuwe cyclus.

Waarom kan ik geen
ontkalkingspro- gramma
starten/ waarom vraagt het
apparaat mij niet om een
ontkal- kingsprogramma uit
te voeren?

Het apparaat vraagt slechts om een
ontkalkingsprogrammea uit te voeren nadat een zeker
aantal stoomrecepten werden uitgevoerd.

U heeft gemalen koffie
gebruikt in plaats van
koffiebonen.

Zuig met uw stofzuiger de voorgemalen koffie in het
bonenreservoir op.

De maler laat een abnormaal
geluid horen.

Er zitten vreemde deeltjes in de maler.
Neem contact op met de Klantenservice van KRUPS.

De knop voor het afstellen
van de maalgrootte draait
moeilijk.

Wijzig de afstelling van de maler alleen wanneer deze
werkt.

Er komt geen stoom uit de
buis.

Na het apparaat uitgeschakeld en afgekoeld te hebben:
Controleer of de stoombuis is aangesloten op het
mondstuk. Controleer of de stoombuis niet verstopt is
(indien nodig de stoombuis reinigen en ontstoppen met
de meegeleverde naald). Leeg het reservoir en verwijder
het Clarisfilter. Vul het reservoir met mineraalwater met
een hoog calciumgehalte(> 100 mg/l') en voer achter
elkaar verschillende stoomcycli (5 tot 10) in een kom,
totdat u een continue stoomstoot krijgt.

Er is te weinig melkschuim.

Ontstop, indien nodig, met de meegeleverde naald de
kleine opening van de luchtinlaat aan de bovenzijde van
de het stoompijpje.

Gebruik een koud kannetje en melk die pas geopend is.
Neem eventueel een ander soort melk (halfvolle of volle
(houdbare) melk).

Het melkschuim is te dik.

Controleer of de 2 uiteinden van de kleine rvs buis goed
in het soepele gedeelte van de stoompijpje vast zitten.




PROBLEMEN OPLOSSINGEN

Controleer of de buis die in de melk gedompeld wordt,
niet verstopt is. Controleer of het flexibele slangetje niet
gedraaid is en dat het goed aansluit op het accessoire
om te voorkomen dat er lucht bijkomt.

Ontstop na het uitschakelen en laten afkoelen van het
apparaat de uitlaatopening van het Auto-Cappuccino
accessoire.

Het Auto-Cappuccino
accessoire zuigt de melk
niet op (apart verkocht
accessoire).

Na het legen van

de opvangbak voor
gemalen koffie, is het
waarschuwingsbericht
nog steeds op het scherm
weergegeven.

Breng de opvangbak voor gemalen koffie opnieuw juist
aan en volg de aanwijzingen op het scherm. Wacht
minstens 6 seconden voordat u ze opnieuw aanbrengt.

Tijdens een cyclus is er
een stroomonderbreking
opgetreden.

Het apparaat voert automatisch een reset uit wanneer er
weer stroom is en is klaar voor een nieuwe cyclus.

De lekbak is overgelopen: maak het leeg en reinig de
opvangbak voor gemalen koffie. Controleer of de lekbak
goed op zijn plaats zit.

Verwijder nooit het waterreservoir voordat de cyclus is
beéindigd.

Er ligt water of koffie onder
het apparaat.

Haal de stekker 20 seconden uit het stopcontact,

verwijder in het voorkomende geval het patroon Claris
. . en zet het apparaat weer aan.

Er verschijnt een bericht hi Indien het probleem blijft bestaan, noteer dan het

nummer van de storing en neem contact op met de

Klantendienst van KRUPS.

Er loopt koffie weg achter de | Vul het reservoir met koud water of met water op

koffie-uitgangen. kamertemperatuur. Stel een lagere temperatuur in.

Het apparaat werkt nog, Controleer of het waterreservoir correct is geplaatst en
maar er komt geen vloeistof | of het snoer niet gekneld zit tussen de behuizing van het
uit. apparaat en het waterreservoir.

Er bevindt zich koffiedik in de | Dit komt voor als er koffiedik naast de doorloopbak
lekbak. terechtkomt; zo blijft het apparaat proper.

Hier volgen een aantal recepten die u kunt maken bij het

gebruik van de Espresseria Automatic:

Cappuccino

Voor een cappuccino volgens het boekje zijn de ideale verhoudingen als volgt: 1/3 hete

melk, 1/3 koffie, 1/3 opgeschuimde melk.

Caffe Latte / koffie verkeerd

Om koffie met veel melk te maken, ook wel caffe latte genoemd, zijn de verhoudingen als

volgt: 3/5 hete melk, 1/5 koffie, 1/5 opgeschuimde melk.

— Voor deze op melk gebaseerde bereidingen is het het beste om koude halfvolle melk te
gebruiken die direct uit de koelkast komt (ideaal tussen 6 en 8°C).
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— Voor de ‘finishing touch’ kunt u er een beetje cacaopoeder over strooien.

Café Créeme

Bereid een gewone espresso in een groot kopje.

Voeg er een wolkje room aan toe om een ‘café créme’ te krijgen.

Café corretto*

Bereid een kop espresso als gewoonlijk.

Voeg er dan 1/4 of 1/2 likeurglas Cognac toe om te proeven.

— U kunt ook anisette, brandy, Sambuca, Kirsch of Cointreau gebruiken. Er zijn vele
manieren om uw espresso kracht bij te zetten. Gebruik gewoon uw fantasie.

Koffielikeur*

Mix 3 kopjes espresso, 250 g bruine kandijsuiker en 1/2 liter Cognac of Kirsch in een lege

fles van 0,75 liter. Laat het mengsel minstens 2 weken in de fles trekken.

— U krijgt een overheerlijke likeur. Een echte must voor koffieliefhebbers.

IJskoffie op z’n ltaliaans

4 bolletjes vanille-ijs, 2 kopjes espresso met suiker om te proeven, 1/8 liter melk, slagroom,

geraspte chocola. Mix de koude espresso met de melk.

Serveer de bolletjes ijs in de glazen, schenk de koffie er overheen en decoreer met verse

opgeklopte slagroom en geraspte chocola.

Koffie op z’n Fries*

Voeg een klein glas berenburger toe aan een kopje gezoete espresso.

Decoreer met een flinke laag opgeklopte slagroom en serveer.

Geflambeerde espresso*

2 kopjes espresso, 2 kleine glaasjes Cognac, 2 theelepels bruine suiker, slagroom.

Giet de Cognac in hittebestendige glazen, verhit en flambeer het.

Voeg suiker toe, mix, giet de koffie erbij en decoreer het met opgeklopte slagroom.

Espresso ‘parfait’™

2 kopjes espresso, 6 eierdooiers, 200 g suiker, 1/8 liter gezoete slagroom, 1 klein glaasje

sinaasappellikeur.

Klop de eierdooiers met de suiker totdat het een dikke luchtige massa wordt.

Voeg de koude espresso en de sinaasappellikeur er aan toe.

Mix dit met de opgeklopte slagroom.

Giet de mix in champagne- of gewone glazen.

Zet de champagneglazen in de vriezer.

(* : Overmatig gebruik van alcohol is slecht voor de gezondheid. GEEN 18, GEEN ALCOHOL. )



DESCRIZIONE

A Impugnatura/coperchio del serbatoio @ Display digitale
dell’acqua . L
K Display digital
B Serbatoio dell’acqua L Tellzi)oa‘)‘/Or:?IO?f”e
C Raccoglitore di fondi di caffe M Tasto di programmazione
D Uscita caffé, impugnatura regolabile in N Conferma OK
altezza

o , ... O Tasto vapore
E Giriglia e vaschetta raccogligocce amovibili P Acqua calda

F Coperchio del serbatoio del caffé in grani Q Ugello vapore

@ Serbatoio del caffé in grani R Galleggianti del livello dell’acqua
G Manopola di regolazione della finezza di
macinazione
H Macinacaffe in metallo
I Scomparto per la pastiglia di pulizia
J Griglia posatazze

Egregio/Gentile Cliente

La ringraziamo per aver acquistato questa macchina da caffé Espresseria Automatic Krups.
Siamo certi che potra apprezzarne sia la qualita del risultato in tazza che la grande facilita
di utilizzo.

Espresso o lungo, ristretto o cappuccino, la macchina da caffé espresso automatica é stata
ideata per consentirLe di assaporare a casa la stessa qualita del caffe del bar, in ogni
momento della giornata.

Grazie al Thermobox System, alla pompa da 15 bar ed al funzionamento esclusivo con
caffé in grani macinato al momento appena prima dell’estrazione, la macchina Espresseria
Automatic permette di ottenere una bevanda contenente i migliori aromi del caffe, ricoperta
da una magnifica crema densa e dorata color camoscio, prodotto derivante dall’olio
naturale dei grani di caffe.

L’espresso deve essere servito in piccole tazzine di porcellana. Per ottenere un espresso
ad una temperatura ottimale ed una schiuma cremosa, si consiglia di preriscaldare
adeguatamente la tazzina.

Certamente, dopo varie prove, ciascun utilizzatore trovera il tipo di miscela e di torrefazione
del caffé in grani corrispondente al proprio gusto. La qualita dell’acqua utilizzata rappresenta,
indubbiamente, un altro fattore determinante della qualita del risultato ottenuto in tazza.

E necessario accertarsi che I'acqua sia appena uscita fresca dal rubinetto (affinché non
abbia avuto il tempo di ristagnare a contatto con I’aria), che sia priva di odore di cloro e che
sia relativamente fredda.

Il caffé espresso € piu ricco d’aroma rispetto ad un caffé classico. Nonostante il suo gusto
pit pronunciato, molto presente in bocca e piu persistente, I’espresso contiene in realta
meno caffeina rispetto al caffé filtro (circa 60-80 mg per tazza rispetto agli 80-100 mg per
tazza). Ciod € dovuto ad una durata di percolazione piu breve.

Grazie alla evidente semplicita di manipolazione, alla visibilita di tutti i serbatoi, nonché
ai programmi automatici di pulizia e di eliminazione del calcare, la macchina Espresseria
Automatic sara in grado di offrire un gran comfort di utilizzo.
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AL PRIMO UTILIZZO

Misurazione della durezza dell’acqua

Prima di utilizzare I’'apparecchio per la prima volta o dopo aver constatato un cambiamento
di durezza dell’acqua, € opportuno adattare I'apparecchio alla durezza dell’acqua
constatata. Per conoscere il grado di durezza dell’acqua, occorre determinarla con I'ausilio
del bastoncino fornito in dotazione all’apparecchio o rivolgersi all’ente di distribuzione idrica
della propria zona. Al primo utilizzo, I’'apparecchio chiede di inserire il grado di durezza
dell’acqua.

Grado di 0 1 Mediaz;nente 4
durezza |Molto dolce Dolce dura Molto dura

°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
°TH < 3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
R?glage f.le 0 1 2 3 4
P’appareil

Riempire un bicchiere d’acqua ed immergere un bastoncino.
Dopo 1 minuto, misurazione della durezza (acqua mediamente dura) - Fig. 1 - 2.

CartucciaClaris—AquaFilter System F 088 (venduta separatamente)

Per ottimizzare il gusto delle preparazioni e la durata dell’apparecchio, si consiglia di
utilizzare unicamente la cartuccia Claris — Aqua Filter System, venduta come accessorio.
Fig. 3 : Meccanismo che consente di memorizzare il mese di installazione e di sostituzione
della cartuccia (dopo 2 mesi al massimo).

L’apparecchio segnalera con un messaggio quando occorre sostituire la cartuccia
Claris - Aqua Filter System.

Installazione del filtro (cartuccia Claris - Aqua Filter System)

Per inserire correttamente la cartuccia, seguire attentamente la procedura
d’installazione in ogni fase.

Alla prima messa in funzione : Scegliere I’'opzione “SI” nella funzione “Filtro”, e seguire
le indicazioni sullo schermo.

Per un’installazione successiva o una sostituzione : Selezionare il menu “Filtro” usando
il tasto PROG : “Manutenzione” — OK - “Filtro” — OK - “Inserire” (o cambiare) - OK - e
seguire le istruzioni sullo schermo. Avvitare la cartuccia filtrante sul fondo del serbatoio
usando la chiave fornita - Fig. 4.

Mettere un recipiente da 0,6 | sotto I'ugello vapore. - Fig. 5.

Preparazione dell’apparecchio

Rimuovere e riempire il serbatoio dell’acqua. - Fig. 6.

Ricollocarlo premendo saldamente e richiudere il coperchio - Fig. 7.
Aprire il coperchio del serbatoio del caffé in grani. Mettere il caffe - Fig. 8.
Richiudere il coperchio del serbatoio del caffé in grani - Fig. 9.




Non riempire il serbatoio con acqua calda, latte o qualsiasi altro liquido. Nel caso
in cui, in occasione della messa sotto tensione dell’apparecchio, il serbatoio dell’acqua
sia assente o non completamente riempito, la spia luminosa “riempimento serbatoio”
si accende e la preparazione del caffé espresso o del caffe lungo € momentaneamente
impossibile.

Al primo utilizzo / configurazione della macchina

La manopola consente di selezionare una funzione, di aumentare o diminuire i valori. Il tasto
OK permette di confermare la scelta.

Accendere I'apparecchio premendo il tasto “On / Off”- Fig. 10. Seguire le istruzioni
visualizzate sul display “scelta della lingua” - Fig. 11.

Compare allora racchiusa in un riquadro - Fig. 12. Le frecce permettono di procedere ad
altre selezioni. Confermare con il tasto OK - Fig. 13.

Al primo utilizzo, I'apparecchio chiedera di regolare diversi parametri. Scollegando
I’apparecchio, alcuni di questi parametri non saranno mantenuti in memoria e dovranno
quindi essere riconfigurati.

L’apparecchio chiedera di regolare:

Lingua E possibile selezionare la lingua scelta tra quelle proposte.

Unita di misura E possibile selezionare I'unita di misura tra ml e oz.

Data Regolare la data.

Orologio E possibile selezionare una visualizzazione oraria su 12 o0 24 ore.

Auto-off E possibile scegliere la durata sino allo spegnimento automatico
dell’apparecchio.

Auto-on E possibile lanciare automaticamente il preriscaldamento
dell’apparecchio all’ora programmata.

Durezza acqua Regolare il grado di durezza dell’acqua tra 0 e 4. Vedi capitolo
“Misurazione della durezza dell’acqua”

Filtro Occorre indicare la presenza o meno di un filtro (cartuccia Claris).

Al primo utilizzo, & possibile che I'apparecchio richieda un riempimento. E allora sufficiente
sequire le istruzioni sullo schermo.

Risciacquo del circuito

Risciacquo del circuito del caffée:

Al momento dell’accensione, una volta effettuato il preriscaldamento, c’é la possibilita di
effettuare il risciacquo del circuito del caffe. Posizionare un contenitore sotto gli ugelli del
caffé e selezionare “si” nel menu proposto.

Risciacquo del circuito del vapore:

Posizionare un recipiente sotto il condotto vapore. Premere il tasto & per risciacquare il
circuito del vapore - Fig. 14. Il ciclo di risciacquo terminera automaticamente dopo che il
volume d’acqua mostrato sul display sara fuoriuscito.

E possibile procedere al risciacquo in qualsiasi momento, premendo PROG per visualizzare
i menu, poi selezionare MANUTENZIONE => OK => RISCIACQUO.

E preferibile procedere al risciacquo dopo diversi giorni di mancato utilizzo.

IN OCCASIONE DELLE OPERAZIONI DI RISCIACQUO DAGLI UGELLI GOCCIOLA
DELL’ACQUA CALDA. STATE ATTENTI A NON BRUCIARVI.
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Preparazione del macinacaffe

E possibile regolare I'intensita del caffé compiendo una regolazione della finezza di
macinazione dei grani di caffé. Piu la regolazione del macinacaffe ¢ fine, piu il caffé risultera,
a priori, forte e cremoso.

Regolare il grado di finezza di macinazione desiderato ruotando I’apposita manopola di
“Regolazione della finezza di macinazione”. Verso sinistra la miscela € piu fine. Verso destra
la miscela € piu grossa - Fig. 15.

E NECESSARIO CHE LA REGOLAZIONE SIA ESEGUITA ESCLUSIVAMENTE DURANTE
LA MACINAZIONE. NON FORZARE MAI LA MANOPOLA DI REGOLAZIONE DELLA
FINEZZA DI MACINAZIONE.

PREPARAZIONE DI UN CAFFE ESPRESSO E DI UN

CAFFE LUNGO

QUESTO APPARECCHIO E IDEATO ESCLUSIVAMENTE PER L’UTILIZZO DI CAFFE IN
GRANI.

In occasione della preparazione del primo caffé, nonché dopo un lungo periodo di
assenza o in seguito ad una procedura di pulizia o di eliminazione del calcare, &
possibile che un po’ di vapore e di acqua calda fuoriescano dall’ugello del vapore
(auto-innesco).

Nel caso in cui gli ugelli del caffé siano regolati troppo alti rispetto alla dimensione
delle tazze, sussiste il rischio di spruzzi o di ustioni.

Preparazione di un caffé espresso

E necessario che la quantita d’acqua per un caffé espresso sia compresa tra 20 e 70 ml.
Premere il pulsante @ , la spia luminosa lampeggia durante la fase di preriscaldamento
della macchina. Dopo ogni accensione dell’apparecchio, viene effettuato un ciclo di
inizializzazione.

Viene visualizzato il menu di selezione delle bevande - Fig. 16.

Collocare una tazza sotto gli ugelli del caffé. E possibile abbassare o alzare gli ugelli del
caffé secondo la dimensione della tazza utilizzata. - Fig. 17.

Selezionare la bevanda con la manopola - Fig. 12 e confermare con il tasto OK - Fig. 13.
In qualsiasi momento & possibile regolare il volume dell’acqua con la manopola - Fig. 12.
Per interrompere il ciclo, & possibile premere un tasto oppure diminuire il volume
ruotando la manopola.

Preparazione di un caffé
La quantita d’acqua per un caffé € compresa tra 80 e 160 ml.

Preparazione di un caffé lungo

La quantita d’acqua per un caffe lungo € compresa tra 120 e 240 ml. L’'apparecchio effettua
automaticamente un doppio ciclo, non togliere la tazza prima della fine della preparazione.

Lamiscela viene umidificata con un po’ d’acqua calda in seguito alla fase di macinazione.
Dopo alcuni istanti, prosegue la percolazione propriamente detta.

Una funzione permette di regolare la temperatura del caffe.



MAI TOGLIERE IL SERBATOIO PRIMA DELLA FINE DEL CICLO (cioé 15 secondi circa
dopo che il caffé ha smesso di essere erogato).

Funzione 2 tazze

L’apparecchio permette di preparare 2 tazze di caffée o di espresso per le 3 seguenti
preparazioni: espresso / espresso forte / caffe. La funzione 2 tazze non puo essere
utilizzata per il “caffé lungo”. Fare attenzione a non rimuovere le tazze dopo il primo ciclo.
L’apparecchio & pronto. Viene visualizzato il menu di selezione delle bevande.

Collocare due tazze sotto gli ugelli del caffé. E possibile abbassare o alzare gli ugelli del
caffé secondo la dimensione delle tazze utilizzate - Fig. 17.

Selezionare la bevanda e confermare premendo due volte rapidamente sul tasto OK. Un
messaggio indichera che sono state richieste due tazze.

L’apparecchio eseguira automaticamente 2 cicli completi di preparazione del caffée.

PREPARAZIONE DELL’ACQUA CALDA

Quando il display visualizza il menu di selezione delle bevande, premere il tasto “acqua
calda” & . Sul display viene segnalato che & in corso il preriscaldamento dell’apparecchio.
Una volta terminata la fase di preriscaldamento, un messaggio invita I'utilizzatore a
posizionare un recipiente sotto I'ugello del vapore. E quindi possibile iniziare I'erogazione
dell’acqua calda, premendo di nuovo il tasto “acqua calda” & - Fig. 14.

Per interrompere la funzione acqua calda, basta premere su qualsiasi tasto.

Se I'ugello ¢ otturato, sturarlo con uno spillo. La quantita massima di acqua calda per ciclo
¢ limitata a 300 ml.

PREPARAZIONE DEL VAPORE

Il vapore serve per far schiumare il latte occorrente, ad esempio, per la preparazione di un
cappuccino o di un caffelatte, nonché per riscaldare altri liquidi. Dato che la produzione di
vapore richiede una temperatura piu elevata rispetto a quella necessaria per la preparazione
di un espresso, I’'apparecchio garantisce una fase di preriscaldamento supplementare per
il vapore.

Quando il display visualizza il menu di selezione delle bevande, premere il tasto “vapore”
& - Fig. 18. Un messaggio segnala all’utilizzatore che & in corso il preriscaldamento
dell’apparecchio. Una volta terminata la fase di preriscaldamento, un messaggio invita
I'utilizzatore a collocare un recipiente sotto I’'ugello del vapore; a questo punto, & possibile
iniziare la produzione di vapore premendo di nuovo il tasto “vapore” & - Fig. 5. Questo tasto
permette inoltre d’interrompere I’erogazione del vapore.

ATTENZIONE, LO STOP DEL CICLO NON E IMMEDIATO

Schiuma di latte

Vi consigliamo di utilizzare latte pastorizzato o UHT, recentemente aperto. Il latte crudo
non permette di ottenere risultati ottimali. Dopo aver utilizzato le funzioni vapore, la
bocchetta potrebbe essere calda, vi consigliamo di aspettare prima di toccarla.

Verificare che 'ugello del vapore sia correttamente posizionato - Fig. 19.
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Versare il latte nella lattiera. Riempirla solo fino a meta. Immergere I'ugello del vapore nel
latte - Fig. 20.

Premere il tasto & . Seguire le istruzioni visualizzate sul display.

Nel momento in cui la schiuma di latte & sufficiente... - Fig. 21 Premere nuovamente il tasto
& per arrestare il ciclo.

Per rimuovere qualsiasi eventuale traccia di latte dall’'ugello del vapore, collocare un
recipiente sotto I'ugello e premere il tasto “vapore” & . Lasciare che ’lacqua calda fuoriesca
per almeno 10 secondi e premere nuovamente il tasto “vapore” ¢ per interrompere
I’erogazione.

L’accessorio pud essere smontato per procedere ad una pulizia in profondita. Lavarlo con
acqua addizionata con un detersivo per i piatti non abrasivo e l'ausilio di una spazzola
- Fig. 22-23. Sciacquarlo ed asciugarlo. Prima di riposizionarlo, accertarsi che i fori di
ingresso dell’aria siano sturati - Fig. 24.

Per interrompere la funzione vapore, € sufficiente premere un tasto qualunque. Nel
caso in cui 'ugello sia otturato, sturarlo con uno spillo sottile.

Set Auto-Cappuccino XS 6000 (venduto separatamente)

Questo accessorio per cappuccino automatico facilita la preparazione di un cappuccino o
caffe latte. Collegate i diversi elementi fra loro - Fig. 25.

Selezionate la posizione cappuccino o caffe latte sulla bocchetta speciale - Fig. 26.
Riempite il recipiente per il latte e mettete una tazza o bicchiere sotto la bocchetta del
cappuccino automatico - Fig. 28.

Premete & per iniziare il ciclo.

Posizionate la vostra tazza sotto le uscite e fate iniziare un ciclo caffé/espresso - Fig. 29.

Affinché il pulsante mantenga la posizione corretta, il tubicino non deve essere
attorcigliato.

Per evitare che il latte non si secchi sull’accessorio del cappuccino-automatico bisogna
pulirlo molto bene. Si raccomanda di lavarlo immediatamente effettuando un ciclo con
vapore con il recipiente riempito di acqua per poter pulire la bocchetta all’interno. Per
questo, potete utilizzare il liguido pulente XS4000 disponibile fra gli accessori.

MANUTENZIONE DELLAPPARECCHIO

Attenzione! Affinché la garanzia sia valida, & indispensabile compiere il ciclo di
pulizia o il ciclo di eliminazione del calcare dell’apparecchio non appena quest’ultimo
lo segnala all’utilizzatore. Seguire attentamente I'ordine delle operazioni. E possibile
continuare ad utilizzare I'apparecchio, ma si consiglia di procedere all’esecuzione del
programma il piu velocemente possibile.

Svuotamento del recipiente di raccolta dei fondi di caffé e del

vassoio raccogli-gocce

Se appare questo messaggio - Fig. 30, rimuovere, svuotare e pulire la vaschetta
raccogligocce (della miscela pud essere presente nel raccogli-gocce).
Rimuovere, svuotare e pulire il recipiente di raccolta dei fondi di caffé - Fig. 31.




Riposizionare il recipiente di raccolta dei fondi di caffe. - Fig. 32.

La vaschetta raccogligocce & dotata di galleggianti che, in qualsiasi momento, indicano
all’utilizzatore quando & opportuno svuotarla. - Fig. 33.

Non appena si rimuove il recipiente di raccolta dei fondi di caffe, € necessario svuotarlo
completamente per evitare qualsiasi traboccamento successivo.

Se il recipiente di raccolta dei fondi di caffe non € inserito o non installato correttamente,
il messaggio di avvertenza rimane visualizzato. Sin tanto che il messaggio di avvertenza
viene visualizzato sul display, € impossibile procedere alla preparazione di un espresso
o di un caffe lungo. Il recipiente di raccolta dei fondi di caffe ha una capienza di 9 caffe.

Pulizia dei circuiti : vedere pagina 57

Programma di pulizia della macchina — durata totale: 13 minuti

E necessario eseguire il programma di pulizia all’incirca ogni 350 preparazioni di caffé
espresso o di caffé lungo. Quando € necessario procedere alla pulizia, I'apparecchio
avverte I'utilizzatore visualizzando periodicamente un messaggio.

Per eseguire il programma di pulizia, occorre un recipiente avente una capienza minima di
0,6 | ed una pastiglia di pulizia KRUPS (XS 3000).

Se durante la procedura di pulizia la macchina viene spenta manualmente o si verifica
un’interruzione di corrente a causa di un guasto elettrico, il programma di pulizia
riprendera dalla fase in corso al momento dell’interruzione. Non sara possibile rimandare
questa operazione per motivi di risciacquo del circuito dell’acqua. In tal caso, potrebbe
essere necessaria una nuova pastiglia di pulizia. Eseguire interamente il programma
di pulizia onde evitare qualsiasi rischio d’intossicazione. Il ciclo di pulizia € un ciclo
discontinuo, non mettere le mani sotto gli ugelli del caffe durante il ciclo.

Quando viene visualizzato il messaggio « Pulizia necessaria », & possibile eseguire il
programma automatico di pulizia premendo il tasto PROG.

Seguire le istruzioni visualizzate sul display.

Il programma automatico di pulizia si compone di 2 fasi: il ciclo di pulizia propriamente detto
e 1 cicli di risciacquo. Questo programma dura circa 13 minuti.E possibile procedere alla
pulizia dell’apparecchio in qualsiasi momento premendo il tasto PROG per visualizzare i
menu, poi selezionando MANUTENZIONE=> OK => PULIZIA.

Utilizzare solo pastiglie di pulizia KRUPS (XS 3000). KRUPS declina ogni responsabilita in
caso di danni derivanti dall’utilizzo di pastiglie di altre marche. Le pastiglie per la pulizia
sono disponibili rivolgendosi presso il Servizio Assistenza KRUPS.

Programma di eliminazione del calcare - durata: 20 minuti circa.

Se il vostro apparecchio é dotato della cartuccia F088 Claris - Aqua Filter System -
togliere la cartuccia durante le operazioni di decalcificazione.

La quantita del deposito di calcare dipende dalla durezza dell’acqua utilizzata. Nel momento
in cui € necessario procedere ad un ciclo di eliminazione del calcare, I'apparecchio avverte
I’utilizzatore visualizzando periodicamente un messaggio di avvertenza. Per eseguire |l
programma di eliminazione del calcare, occorre un recipiente avente una capienza minima
di 0,6 | ed una bustina di prodotto anticalcare KRUPS (40 gr.) F 054.

Quando appare il messaggio «Eliminazione del calcare», & possibile eseguire il programma
automatico premendo il tasto PROG.
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Seguire le istruzioni visualizzate sul display rispettando I'intervallo di tempo necessario per
lo scioglimento del contenuto della bustina.

Il ciclo di eliminazione del calcare si compone di 3 fasi: la fase di eliminazione del calcare
propriamente detta e due fasi di risciacquo.

Utilizzare esclusivamente prodotti per I’eliminazione del calcare di marca KRUPS.| prodotti
anticalcare sono disponibili presso i centri di assistenza KRUPS. Il costruttore declina ogni
responsabilita in caso di danni dell’apparecchio provocati dall’utilizzo di altri prodotti.

Se si verifica un’interruzione di corrente durante il ciclo o in caso la macchina venga
spenta manualmente, il ciclo riprendera dalla fase in corso al momento dell’interruzione,
senza possibilita di posporre tale operazione.

Esequire interamente il ciclo di eliminazione del calcare onde evitare qualsiasi rischio
d’intossicazione. Il ciclo di eliminazione del calcare & un ciclo discontinuo, non mettere le
mani sotto gli ugelli del caffé durante il ciclo.

Fare attenzione a proteggere accuratamente il piano da lavoro durante i cicli di
eliminazione del calcare, in particolare qualora quest’ultimo sia di marmo, di pietra o

di legno.

Manutenzione generale

Disinserire sempre il cavo di alimentazione dalla presa di corrente e lasciare raffreddare
I’apparecchio prima di procedere alla pulizia. Non utilizzare utensili o prodotti detergenti
che potrebbero eventualmente rigare o corrodere I'apparecchio. Asciugare il corpo esterno
dell’apparecchio con un panno umido.

Risciacquare il serbatoio dell’acqua con acqua corrente pulita.

Questi pezzi non sono adatti per lavastoviglie.

ALTRE FUNZIONI: TASTO PROG

L’accesso al menu delle altre funzioni dell’apparecchio avviene premendo il tasto PROG
a partire dalla schermata di scelta delle bevande. Per procedere alla configurazione, la
manopola permette di navigare nei menu e tra le opzioni, il tasto OK permette di confermare
una scelta, il tasto PROG permette di annullare una scelta e di ritornare al menu di selezione
delle bevande.

Servizi Permette di accedere alla manutenzione.

Impostazioni Permette di accedere alla configurazione dell’apparecchio.
Info macchina Permette di accedere alle informazioni sul prodotto.
Uscita Si torna al menu precedente.

Manutenzione

Le opzioni del menu Manutenzione permettono di avviare i programmi selezionati. In
seguito, occorre seguire le istruzioni visualizzate sul display.



SERVIZI

Risciacquo Permette di accedere al risciacquo.

Pulizia Permette di accedere alla pulizia.

Acqua Permette di accedere alla modalita filtro.

Uscita Si torna al menu precedente.

Configurazione
IMPOSTAZIONI

Lingua E possibile selezionare la lingua desiderata tra quelle proposte.

Contrasto display E possibile regolare il contrasto del display secondo le proprie
preferenze.

Data E necessario impostare la data in caso di utilizzo di una
cartuccia anticalcare.

Orario E possibile selezionare una visualizzazione oraria su 12 o 24
ore.

Auto-spegnimento E possibile scegliere la durata sino allo spegnimento
automatico dell’apparecchio. Da 30 min. a 4 ore per tranche di
30 min.

Auto-accensione E possibile eseguire automaticamente il ciclo di
preriscaldamento dell’apparecchio all’ora desiderata.

Volume E possibile selezionare I'unita di misura tra ml e oz.

Durezza acqua Occorre inserire il grado la durezza dell’acqua tra 0 e 4. Vedi

capitolo “Misurazione della durezza dell’acqua”.

Temperatura caffe E possibile regolare la temperatura dell’espresso o del caffé
lungo su tre livelli.

Uscita Si torna al menu precedente.

Informazioni prodotto

INFO MACCHINA

e N Visualizza il numero totale di caffé preparati dalla
Cicli caffé )
macchina.
. Visualizza il numero totale di cicli dell’acqua calda
Cicli acqua o
eseguiti dalla.
L Visualizza il numero totale di cicli vapore eseguiti
Cicli vapore .
dallamacchina.
. Visualizza il numero totale di risciacqui effettuati dalla
Risciacquo .
macchina.
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INFO MACCHINA
Visualizza il numero di caffé preparati dall’esecuzione

Ultimo . . L
dell’ultimo ciclo di pulizia.
. Visualizza il numero di caffé che possono essere
Pulizia Prossimo S . .
preparati prima del ciclo successivo di pulizia.
Pulito Esegue il programma di pulizia.
Uscita Si torna al menu precedente.
. Visualizza il numero totale di cicli di acqua calda o
Ultimo . e PR
vapore effettuati dall’ultima decalcificazione.
" . Visualizza il numero di cicli di acqua calda o vapore
Disincrostazione : . :
Prossimo | che possono essere effettuati prima della prossima
decalcificazione.
Uscita Si torna al menu precedente.
Ultimo Visualizza la data dell’ultima sostituzione del filtro* e la
quantita di acqua erogata.
. Visualizza la data della successiva sostituzione del filtro*
Acgua Prossimo ax
q o la quantita di acqua da erogare.
Installazione | Esegue la procedura di sostituzione del filtro.
Uscita Si torna al menu precedente.
Uscita Si torna al menu precedente.

*:Le prime due opzioni del
precedentemente & stato installato un filtro :

INSTALLARE

sottomenu Info filtro saranno confermate solo se
SERVIZI => FILTRO ACQUA =>

Potete spegnere I'apparecchio in qualsiasi momento. Al momento dello spegnimento, viene
emesso un doppio segnale acustico e I'apparecchio si spegnera quanto prima.

PROBLEMI E SOLUZIONI

PROBLEMI

“On/Off”.

L’apparecchio non si accende
dopo aver premuto il tasto

SOLUZIONI

Verificare che la spina del cavo elettrico sia inserita
correttamente nella presa di corrente.

Acqua o vapore fuoriescono
in modo anomalo
dall’erogatore di vapore.

Nel caso di uso prolungato, qualche goccia d’acqua
potrebbe fuoriuscire dall’erogatore di vapore.

Il caffé espresso o lungo non
€ abbastanza caldo.

Modificare la regolazione della temperatura del caffé.
Riscaldare le tazze sciacquandole con acqua calda.




PROBLEMI SOLUZIONI

Il caffé e troppo acquoso o
non abbastanza forte.

Verificare che il recipiente che contiene i chicchi di caffé
non sia vuoto e che il caffé venga erogato correttamente.
Evitare I'utilizzo di caffé oleoso, caramellato o
aromatizzato. Diminuire il volume del caffé per mezzo
della manopola centrale.

Girare verso sinistra la manopola di selezione macinatura
per ottenere una macinatura piu fine.

Realizzare la preparazione in due cicli utilizzando la
funzione 2 tazze.

Il caffé viene erogato troppo
lentamente.

Girare verso destra la manopola di selezione macinatura
per ottenere una macinatura piu grossa (puo dipendere
dal tipo di caffé utilizzato).

Effettuare uno o piu cicli di risciacquo.

Il caffé & poco cremoso.

Girare verso sinistra la manopola di selezione macinatura
per ottenere una macinatura piu fine (pud dipendere dal
tipo di caffé utilizzato).

Caricare la cartuccia Claris Aqua Filter System (rispettare
la procedura d’installazione indicata a pagina 43).
Effettuare uno o piu cicli di risciacquo.

L’apparecchio non ha erogato
il caffé.

E stato rilevato un errore durante la preparazione del
caffé. L’apparecchio si € riavviato automaticamente ed &
pronto per un nuovo ciclo.

Perché non & possibile
avviare la decalcificazione/
perché I'apparecchio non
richiede di effettuare la
decalci- ficazione?

L’apparecchio richiede di effettuare la decalcificazione
soltanto dopo un certo numero di preparazioni con il
vapore.

E stato utilizzato del caffé
macinato al posto del caffé in
chicchi.

Con 'aiuto di un aspirapolvere rimuovere il caffé
macinato contenuto nel recipiente per i chicchi.

La macina emette rumori
anomali.

Possibile presenza di corpi estranei nella macina.
Contattare il Servizio Clienti KRUPS.

La manopola di regolazione
per la selezione della
macinatura ¢ difficile da
ruotare.

Modificare la regolazione esclusivamente quando sta
avvenendo la macinatura.

Il vapore non fuoriesce
dall’erogatore.

Spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffreddare;
Verificare che il foro per il vapore sia ben collegato
all’apposito attacco. Verificare che il foro per il vapore
non sia ostruito (se necessario, pulire il foro per il
vapore e stapparlo con I'ago in dotazione). Vuotare il
serbatoio e rimuovere il filtro Claris. Riempire il serbatoio
con acqua minerale ricca di calcio (> 100 mg/l) e fare
successivamente dei cicli di vapore (da 5 a 10) in un
recipiente, fino ad ottenere un getto di vapore continuo.
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PROBLEMI SOLUZIONI

La quantita di crema di latte &
insufficiente.

Se necessario stappare, con I'aiuto dell’ago in
dotazione, il piccolo foro di entrata dell’aria nella
parte superiore dell’erogatore di vapore. Utilizzare
un recipiente freddo e latte di una confezione aperta
recentemente. Eventualmente, provare con un tipo
diverso di latte (UHT o pastorizzato).

La crema di latte non &
abbastanza densa.

Verificare che le due estremita del tubicino in acciaio
inox siano ben inserite nella parte flessibile dell’erogatore
di vapore.

L’accessorio Auto-
Cappuccino non aspira il
latte (accessorio venduto
separatamente).

Verificare che il tubicino immerso nel latte non sia
tappato.

Controlla che il tubo flessibile non sia ritorto e che
posizionato correttamente nell’accessorio al fine di
evitare che venga risucchiata dell’aria.

Spegnere I'apparecchio e lasciarlo raffreddare; stappare
quindi il foro di uscita dell’accessorio Auto-Cappuccino.

Dopo aver svuotato il
recipiente di raccolta dei
fondi di caffe, il messaggio di
notifica rimarra visualizzato
sullo schermo.

Riposizionare correttamente il recipiente di raccolta dei
fondi di caffe e seguire le indicazioni sullo schermo.
Attendere almeno 6 secondi prima di riposizionarlo.

Si € verificata un’interruzione
di corrente durante un ciclo.

L’apparecchio si riavvia automaticamente quando torna
la corrente ed € pronto per un nuovo ciclo.

Sotto I'apparecchio c’e
dell’acqua o del caffé.

Fuoriuscite dal vassoio raccogli-gocce: svuotare e lavare
il recipiente di raccolta dei fondi di caffe. Verificare che la
vaschetta raccogligocce sia posizionata correttamente.
Non rimuovere il recipiente dell’acqua prima della fine
del ciclo.

Viene visualizzato il
messaggio ¥ .

Spegnere I'apparecchio per 20 secondi, all’occorrenza
estrarre la cartuccia Claris e quindi riposizionarla.

Se il malfunzionamento persiste, rilevare il numero di
errore e contattare il Servizio Clienti KRUPS.

Se del caffe fuoriesce dietro
gli ugelli caffe.

Nel serbatoio versare dell’acqua fredda o a temperatura
ambiente. Ridurre il livello della temperatura.

L‘apparecchio funziona ma
non esce nessun liquido.

Assicurarsi che il serbatoio dell‘acqua sia posizionato
correttamente e che il cavo non sia incastrato tra il corpo
dell‘apparecchio e il serbatoio dell‘acqua.

La miscela & nella vaschetta
raccogli-gocce.

Cio si verifica nel caso in cui la miscela cade all‘esterno
del recipiente per la percolazione; questo assicura la
pulizia della macchina.




Ecco qualchericettadarealizzare con lamacchina Espresseria

Automatic:

Cappuccino

Per un cappuccino preparato a regola d’arte, le proporzioni ideali sono le seguenti: 1/3 di

latte caldo, 1/3 di caffe, 1/3 di schiuma di latte.

Caffelatte

Per questa preparazione, le proporzioni sono le seguenti: 3/5 di latte caldo, 1/5 di caffe, 1/5

di schiuma di latte.

— Per questa preparazione a base di latte, utilizzare preferibilmente latte parzialmente
scremato molto fresco (a temperatura da frigorifero, idealmente tra 6 e 8°C).

— Per finire, € possibile cospargere con cacao in polvere.

Caffé con panna

Preparare un caffe espresso classico in una tazza grande.

Aggiungere una nuvola di panna per ottenere un caffé con panna.

Caffe corretto*

Preparare una tazza di caffé espresso come al solito.

Poi, correggere leggermente il gusto aggiungendo 1/4 o 1/2 bicchierino da liquore di

Cognac.

— L’anisetta, I’'acquavite, la Sambuca, il Kirsch ed il Cointreau sono anch’essi idonei a
questa preparazione. Esistono moltissime altre possibilita per “nobilitare” I'espresso.
L'immaginazione non ha confini.

Liquore al caffe*

Miscelare in una bottiglia vuota da 0,75 litri 3 tazze di caffé espresso, 250 gr. di zucchero di

canna non raffinato, 1/2 litro di Cognac o di Kirsch.

Lasciare macerare la miscela per almeno 2 settimane.

— Si otterra cosi un liquore delizioso, soprattutto per gli appassionati di caffe.

Affogato al caffé

4 palline di gelato alla vaniglia, 2 tazze di caffe espresso freddo zuccherato, 1/8 | di latte,

panna montata, cioccolato a scaglie.

Miscelare I'espresso freddo con il latte.

Suddividere le palline di gelato in bicchieri grandi, versare sopra il caffé e decorare con la

panna montata ed il cioccolato a scaglie.

Irish Coffee*

Aggiungere un bicchierino di rhum ad una tazza di caffé espresso zuccherato.

Decorare con uno strato abbondante di panna montata e servire.

Espresso flambé*

2 tazze di caffe espresso, 2 bicchierini di Cognac, 2 cucchiaini da caffé di zucchero di canna

non raffinato, panna montata.

Versare il Cognac in bicchieri resistenti al calore, riscaldare e flammeggiare.

Aggiungere lo zucchero, mescolare, versare il caffe e decorare con panna montata.

Espresso perfetto*

2 tazze di caffé espresso, 6 tuorli d’'uovo, 200 gr. di zucchero, 1/8 litro di panna zuccherata,

1 bicchierino di liquore all’arancia.

Sbattere i tuorli d’'uovo con lo zucchero fino a formare un composto denso e schiumoso.

Aggiungere I'espresso freddo ed il liquore all’arancia.

Poi miscelare la panna montata.

Versare il tutto in coppette o bicchieri.

Riporre le coppette nel congelatore.

(*: L'abuso di alcool nuoce alla salute.)
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DESCRIPTIVO

A Mango/tapa del depdsito de agua @ Pantalla grafica

B Depdsito de agua

C Recogedor de residuos de café

D Salida de café y mango de altura
regulable

E Rejilla y bandeja antigoteo extraible

F Tapa del depdsito de café en grano

K Pantalla gréafica

L Tecla de «encendido/apagado»
M Tecla de programacion
N Tecla OK para validacion
O Tecla de vapor

P Agua caliente

@ Deposito de café en grano Q Boquilla de vapor

G Botén de ajuste del grado de molienda R Boyas de nivel

H Molinillo de muela metélico

I Canaleta para la pastilla de limpieza

J Rejilla reposatazas

Estimado/a Cliente,

Le felicitamos por la compra de esta Espresseria Automatic Krups. Apreciara a la vez la
calidad del resultado en taza como su gran facilidad de utilizacién.

Espresso o lungo, ristretto o cappuccino, su maquina de café / espresso automatica ha
sido disefiada para permitirle saborear en casa la misma calidad que en la cafeteria, en
cualquier momento de la jornada o durante la semana donde quiera que lo prepare.
Gracias a su Thermoblock System, su bomba de 15 bars y porque trabaja exclusivamente
a partir de café en granos recientemente molidos justo antes de la preparacion del café,
su Espresseria Automatic le permitira obtener una bebida que contiene un maximo de
aromas, recubierta de una magnifica crema espesa y dorada color caramelo, un producto
procedente del aceite natural de los granos de café.

El espresso no se sirve en una taza de café tradicional, sino mas bien en pequeias tazas
de porcelana. Para obtener un espresso a una temperatura 6ptima y una crema bien
compacta, le aconsejamos precalentar bien sus tazas.

Después de algunas pruebas, encontrara el tipo de mezcla y de torrefaccién del café en
granos que corresponda a sus gustos. Evidentemente, la calidad del agua utilizada también
es otro factor determinante en la calidad del resultado que obtendra en la taza.

Debe asegurarse de que el agua ha salido recientemente del grifo (para que no haya tenido
el tiempo de estancarse al contacto del aire), que no tenga olor a cloro y que esté fria.

El café espresso es mas rico en aroma que un café de filtro clasico. A pesar de su gusto
mas pronunciado, muy presente en boca y mas persistente, el espresso contiene de
hecho menos cafeina que el café de filtro (aproximadamente de 60 a 80 mg por taza en
comparacion con 80 a 100 mg por taza). Esto se debe a una duracion de salida de café
mas corta.

Gracias a su gran sencillez de manipulacién, la visibilidad de todos sus depésitos, asi como
sus programas automaticos de limpieza y de descalcificacion, su Espresseria Automatic le
aportara un gran confort de utilizacion.



ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION

Medida de la dureza del agua

Antes de utilizar el aparato por primera vez o después de haber observado un cambio en la
dureza del agua, conviene adaptar el aparato a la dureza del agua observada. Para conocer
la dureza del agua, determinela con la tira de papel suministrada con el aparato o dirijase
a su compafia de agua. El aparato le solicitara la dureza del agua en la primera utilizacion.

Grado de 0 1 . = 4
medianamente
dureza muy blanda blanda dura muy dura

°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Parametraje
de la 0 1 2 3 4
maquina

Llenar un vaso de agua e introducir en el mismo una tira.
Leer pasado 1 minuto el nivel de la dureza del agua - Fig. 1 et 2.

Cartucho Claris - Aqua Filter System F 088 (vendido por separado)

Para optimizar el gusto de sus preparaciones y la duracién de vida de su aparato, le
aconsejamos utilizar Unicamente el cartucho Claris - Aqua Filter System vendido como
accesorio.

Fig. 3 : Mecanismo que permite memorizar el mes de instalaciéon y de cambio del cartucho
(después de 2 meses como maximo).

Su aparato le sefnalara cuando reemplazar su cartucho Claris — Aqua Filter System por
medio de un mensaje.

Instalacién del filtro (cartucho Claris - Aqua Filter System)

Para ajustar correctamente el cartucho, procure seguir el procedimiento de instalacién
cada vez que coloque uno.

En la primera puesta en marcha : Elija la opcion “Si” en la funcién “Filtro”, y siga las
indicaciones de la pantalla.

Para una instalacion posterior o un remplazo : Seleccione el menu “Filtro” con la tecla
PROG : “Mantenimiento” - OK - “Filtro” - OK - “Introducir” (o cambiar) - OK - y siga
las instrucciones de la pantalla. Ajustar el cartucho filtrante en el fondo del depdsito con la
llave incluida - Fig. 4.

Coloque un recipiente de 0,6 | bajo la boquilla vapor - Fig. 5.

Preparacién del aparato

Retire y llene el depdsito con agua - Fig. 6.

Reinstalelo apoyando firmemente y cierre la tapa - Fig. 7.

Abra la tapa del depdsito para café en granos y anada café en grano - Fig. 8.
Cierre la tapa del deposito para café en granos - Fig. 9.
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No llenar el depésito con agua caliente, de leche ni de cualquier otro liquido. Si al
poner en tension el aparato, el depédsito de agua no esta colocado o incompletamente
lleno (bajo el nivel “min”), se enciende elindicado ‘llenar depdsito’ y es momentaneamente
imposible preparar espresso o café.

Primera utilizacién / parametraje de la maquina

El boton rotativo le permite seleccionar una funcion, aumentar o disminuir los valores. La
tecla OK le permite validar su eleccion.

Ponga el aparato bajo tensién pulsando latecla “On/Off” - Fig. 10.Déjese guiar por las
instrucciones en la pantalla “Eleccién del idioma”. - Fig. 11.

Con el boton rotativo, seleccione unidioma - Fig. 12. Entonces aparece el idioma subrayado.
Valide con la tecla OK - Fig. 13.

En la primera utilizacion, el aparato le solicitara que ajuste varios parametros. Si desconecta
su aparato, debera ajustar nuevamente algunos de estos parametros.

El aparato le solicitara que ajuste :

Idioma Puede seleccionar el idioma de su eleccion entre los propuestos.

Unidad de medida Puede seleccionar la unidad de medida entre ml y onzas.

Fecha Debe ajustar la fecha.

Reloj Puede seleccionar una visualizacion horaria de 12 6 24 horas.

Auto-off Puede seleccionar la duracion después de la que su aparato se
detendra automaticamente.

Auto-on Puede activar automaticamente el precalentamiento de su
aparato a una hora escogida.

Dureza agua Usted debe ajustar la dureza del agua entre 0 y 4. Ver capitulo
“Medida de la dureza del agua”.

Filtro Usted debe indicar si ha colocado un filtro o no (cartucho Claris

— Agua filter System).

Es posible que en la primera utilizacién el aparato pida un relleno, es suficiente con seguir
las instrucciones de la pantalla.

Aclarado del circuito café

Aclarando el circuito de café :

Una vez encendida la maquina y con la etapa de precalentamiento completado, puede
aclarar el circuito de café. Coloque un recipiente bajo los surtidores de café, seleccione
“SI” en el menu mostrado.

Aclarando el circuito de vapor :

Ponga un recipiente bajo el tubo de vapor. Para aclarar el circuito de vapor presione el
boton & - Fig. 14. El ciclo de aclarado parara automéaticamente después de que el volumen
de agua mostrado haya salido.

Puede efectuar un aclarado en cualquier momento pulsando PROG para visualizar los
menus y seleccionando MANTENIMIENTO => OK => ACLARADO.

Es preferible hacer un aclarado después de varios dias sin utilizacion.

EN LAS OPERACIONES DE ACLARADO, EL AGUA CALIENTE SALE POR LAS
BOQUILLAS.CUIDE DE NO QUEMARSE. PREPARACION DEL TRITURADOR.




Preparacién del molinillo

Puede ajustar la intensidad de su café regulando la finura de trituracién de los granos de
café. Mientras mas fino sea el reglaje del molinillo de café, mas fuerte y cremoso es el café.
Regule el grado de finura de trituracién girando el botén ‘Reglaje de la finura de trituracion.
Hacia la izquierda el molido es mas fino. Hacia la derecha el molido es mas grueso - Fig. 15.
CAMBIE EL REGLAJE DURANTE LA TRITURACION.

NUNCA FORZAR EL BOTON DE REGLAJE DE FINURA DE TRITURACION.

PREPARACION DE UN ESPRESSO Y DE UN CAFE

SU APARATO HA SIDO EXCLUSIVAMENTE DISENADO PARA UTILIZAR CAFE EN
GRANOS.

Al preparar su primer café, después de un largo periodo de ausencia o después de
un procedimiento de limpieza o de descalcificacion, de la boquilla de vapor salen un
poco de vapor y agua caliente (autocebado). Si las salidas de café estan reguladas
demasiado altas respecto al tamaino de sus tazas, hay riesgo de salpicaduras o de

guemaduras.

Preparaciéon de un espresso

La cantidad de agua para un espresso esta comprendida entre 20 y 70 ml.

Pulse el botén @, espere el fin del precalentamiento y efectue, si lo desea, un aclarado.
Cada vez que enchufe su aparato, la maquina efecttia un ciclo de inicializacién.

Se visualiza el menu de seleccion de bebidas - Fig. 16.

Ponga una taza bajo las salidas de café. Puede bajar o subir las salidas de café segun el
tamafo de su taza - Fig. 17. Seleccione su bebida con el botdn rotativo - Fig. 12 y valide
con la tecla OK - Fig. 13.

En todo momento usted puede regular el volumen de agua con el botén rotativo - Fig. 12.
Para detener la salida de café, puede volver a pulsar una tecla o disminuir el volumen
con el botén rotativo.

Preparacién de un café
La cantidad de agua por un café esta comprendida entre 80 y 160 ml.

Preparacién de un café largo

La cantidad de agua para un café largo estd comprendida entre 120 y 240 ml. El aparato
efectla automaticamente un ciclo doble, no levante la taza antes del final de la preparacion.

El café molido se prehumidifica con un poco de agua caliente después de la fase de
trituracion. Algunos segundos después, continta la salida del café.

Una funcién le permit’e ajustar su temperatura de café.
NO RETIRE EL DEPOSITO ANTES DEL FINAL DEL CICLO. (es decir, aproximadamente
15 segundos después del final del goteo del café)

Funcion dos tazas

Su aparato le permite preparar 2 tazas de café o de espresso para las 3 preparaciones
siguientes: espresso /espresso cargado/ café. Para café largo, la funcién 2-tazas (o 2-cup)
no esta disponible. No retire las tazas después del primer ciclo. Usted ha preparado su
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aparato. Se visualiza el menu de seleccion de las bebidas.

Ponga dos tazas bajo las salidas de café. Puede bajar o subir las salidas de café segun
el tamafio de sus tazas - Fig. 17. Seleccione su bebida y valide con una doble pulsacién
répida de la tecla OK.

Un mensaje le indicara que usted ha solicitado dos tazas.

El aparato encadenara automaticamente 2 ciclos completos de preparaciéon de café.

PREPARACION DEL AGUA CALIENTE

Mientras la pantalla visualiza el menu de seleccion de las bebidas, pulse la tecla “Agua
caliente” & . Un mensaje le invita a poner un recipiente bajo la boquilla de vapor. Puede
comenzar la produccién de agua caliente pulsando nuevamente la tecla “Agua caliente”
© - Fig. 14.

Para interrumpir la funcion de agua caliente, basta con pulsar cualquier tecla.

Si la boquilla esta obstruida desobstriyela con una aguja fina.

La cantidad méaxima de agua caliente por ciclo se limita a 300 ml.

PREPARACION CON EL VAPOR

El vapor sirve para hacer espumar la leche y preparar, por ejemplo, un cappuccino o un
caffe latte y también calentar los liquidos. Como la produccion de vapor necesita una
temperatura mas elevada que para preparar un espresso, el aparato asegura una fase de
precalentamiento suplementaria para el vapor.

Mientras la pantalla visualiza el menu de seleccion de las bebidas, pulse la tecla “vapor” &
- Fig. 18. Una pantalla le sefiala el precalentamiento del aparato. Una vez terminada la fase
de precalentamiento, un mensaje le invita a poner un recipiente bajo la boquilla de vapor -
Fig. 5. Puede comenzar la produccién de vapor pulsando nuevamente la tecla “vapor® & .
Esta tecla también le permite interrumpir la produccion de vapor.

CUIDADO, LA PARADA DEL CICLO NO ES INMEDIATA.

Espuma de leche

Le aconsejamos que use leche pasteurizada o UHT, recién abierta. La leche cruda no
permite obtener resultados optimos. Después de haber utilizado las funciones vapor,
la boquilla puede estar caliente, le recomendamos que espere unos instantes antes de
manipularla.

Verifique que la boquilla de vapor esta bien instalada - Fig. 19.

Vierta la leche en su jarra de leche. Sélo llénela a la mitad. Sumerja la boquilla de vapor en
la leche- Fig. 20. Pulse la tecla vapor & y sigua las instrucciones de la pantalla.

Cuando su espuma de leche es suficiente... - Fig. 21 Presione nuevamente la tecla & para
detener el ciclo.

Para eliminar los restos de leche en la boquilla de vapor, ponga un recipiente bajo la boquilla
y presione la tecla “vapor” ¢& . Deje que el agua caliente se escape al menos 10 segundos
y presione nuevamente la tecla “vapor” & para detener la salida de agua.

La boquilla de vapor es desmontable para permitir una limpieza profunda. Lavela con
agua y un poco de detergente no abrasivo para vajilla con un cepillo. Aclarela y séquela -



Fig. 22-23. Antes de reinstalar, asegurese que los orificios de entrada de aire no estan
obstruidos por residuos de leche. Si procede, desobstriyala con una aguja. - Fig. 24.

Para interrumpir la funcién vapor, basta con pulsar cualquier tecla.
Si la boquilla esta OBSTRUIDA, desobstruyala con una aguja fina.
La duracién maxima de produccion de vapor por ciclo esta limitada a 2 minutos.

Set Auto-Cappuccino XS 6000 (vendido por separado)

Este accesorio auto-capuccino facilita la preparacién de un capuchino o de un café latte.
Enchufe los diferentes elementos entre ellos - Fig. 25.

Seleccione la posicion capuchino o café latte sobre la boquilla especial - Fig. 26.

Rellene el recipiente de leche - Fig. 27 y coloque una taza o un vaso bajo la boquilla
autocapuccino - Fig. 28. Presione sobre la tecla & para lanzar y después parar el ciclo.
Coloque una taza bajo las salidas del café y lance un ciclo café / espresso - Fig. 29.

El tubo no debe estar retorcido para mantener correctamente la posicién del botén.

Para evitar que la leche se seque sobre el accesorio auto-capuccino, hay que cuidar que
esté bien limpio. Se recomienda lavarlo inmediatamente haciendo un ciclo con vapor con el
recipiente del accesorio lleno de agua con el fin de limpiar la boquilla del interior. Para esto,
usted puede utilizar el limpiador liquido XS4000 disponible en accesorio.

MANTENIMIENTO DE SU APARATO

Atencion! Para conservar las condiciones de garantia, es indispensable efectuar el
ciclo de limpieza o el ciclo de descalcificaciondel aparato cuando se lo seiala. Sequir
bien el orden de las operaciones. Usted puede continuar utilizando el aparato pero se
aconseja ejecutar el programa lo antes posible.

Como vaciar el colector de café usado y la bandeja de goteo

Si se visualiza el mensaje de arriba - Fig. 30, retire vacie y limpie la bandeja recogegotas
(puede haber café molido en la bandeja de goteo).

Retire, vacie y limpie el depdsito de poso - Fig. 31.

Vuelva a colocar el colector de café molido - Fig. 32.

La bandeja recogegotas esta equipada con flotadores que le indican en todo momento
cuando vaciarla. - Fig. 33.

Tan pronto usted retira el depédsito de poso de café, debe vaciarlo completamente para
evitar todo desbordamiento a continuacion.

El mensaje de advertencia permanecera visualizado si el depdsito de poso de café
no esta instalado correctamente. Mientras se visualice el mensaje de advertencia,
es imposible preparar un espresso o un café. El depdsito de poso de café tiene una
capacidad de 9 cafés.
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Aclarado los circuitos: ver pagina 70

Programa de limpieza de la maquina - duracién total : 13
minutos aproximadamente

Debe ejecutar el programa de limpieza aproximadamente cada 350 preparaciones de
espresso o de café.

Cuando es necesario proceder a una limpieza, el aparato se lo advierte por la visualizacion
periddica de un mensaje.

Para efectuar el programa de limpieza, usted necesita un recipiente que pueda contener al
menos 0,6 litros y una pastilla de limpieza KRUPS (XS 3000).

Si desconecta el aparato durante la limpieza o en caso de averia eléctrica, el programa
de limpieza se reiniciara en la etapa en que se produjo el incidente. No sera posible
aplazar esta operacion. Esto es obligatorio por razones de acla rado del circuito de
agua. En este caso, podria ser necesaria una nueva pastilla de limpieza. Realizar bien
el programa de limpieza entero para evitar todo riesgo de intoxicacion.

El ciclo de limpieza es un ciclo discontinuo, no poner las manos bajo las salidas de
café durante el ciclo.

Cuando se visualiza el mensaje “Limpieza necesaria”, usted puede lanzar el programa
automatico pulsando la tecla PROG.

Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla.

El programa de limpieza automatica se divide en 2 partes: el ciclo de limpieza propiamente
dicho y 1 ciclo de aclarado. Este programa dura aproximadamente 13 minutos. Usted
puede efectuar una limpieza en cualquier momento utilizado para visualizar los menus
PROG Y seleccionando MANTENIMIENTOS => OK => LIMPIEZA.

Utilice solamente pastillas de limpieza KRUPS (XS 3000). No podria comprometerse ninguna
responsabilidad por dafios que emanen de la utilizacion de pastillas de otras marcas.
Usted puede obtener las pastillas de limpieza en el servicio posventa KRUPS.

Programa de descalcificacion - duracion total: 20 minutos

aproximadamente.

Si su producto esta equipado de nuestro cartucho Claris - Aqua Filter System F088,
Por favor, retirelo antes de la operacién de descalcificacién.

La cantidad del depdsito de cal depende de la dureza del agua utilizada. Cuando es
necesario proceder a una descalcificacion, el aparato se lo advierte automaticamente por
la visualizaciéon de un mensaje de advertencia.

Para efectuar el programa de descalcificacién, usted necesita un recipiente que pueda
contener al menos 0,6 | y un sobre de polvos descalcificadores KRUPS (40 g) F 054.
Cuando se visualiza el mensaje “Descalcificacion necesaria”, puede lanzar el programa de
descalcificacion automatica pulsando la tecla PROG.

Siga las instrucciones visualizadas en la pantalla respetando la disolucion del sobre.

El ciclo de descalcificacion se compone de tres partes: la fase de descalcificacion
propiamente dicha, seguida de dos fases de aclarado.

Utilice unicamente productos de descalcificacion KRUPS. Los productos de descalcificacion
se encuentran disponibles en los centros de Servicio Posventa KRUPS. No utilizar NINGUN
OTRO TIPO DE PRODUCTO. No se vera comprometida nuestra responsabilidad en el caso
de un dafio del aparato por la utilizacionde otros productos.




Si se produce un corte de corriente durante el ciclo o desconecta el aparato, el ciclo
se reiniciara en la etapa en que se produjo el incidente, sin posibilidad de aplazar esta
operacion.

Realizar bien el ciclo total de descalcificacién debido al riesgo de intoxicacién. El ciclo
de descalcificacién es un ciclo discontinuo, no poner las manos bajo las salidas de café
durante el ciclo.

Proteja debidamente su superficie de trabajo durante los ciclos de descalcificacion,
en particular cuando son de marmol, de piedra o de madera.

Limpieza general

Retire siempre el cable de alimentacién de la toma y deje enfriar su aparato antes de
limpiarlo. No utilice utensilios ni productos de limpieza que puedan rayar o deteriorar el
aparato.

Seque el cuerpo del aparato exteriormente con un pafio humedo. Aclare el depdsito de
agua con agua clara.

Estas piezas son estan concebidas para lavarse en el lavavajillas.

OTRAS FUNCIONES: TECLA PROG

El acceso al menu de las otras funciones del aparato se efectia mediante la tecla PROG
desde la pantalla de elecciéon de las bebidas. Para todos los reglajes, el botdn rotativo
permite navegar en los menus y las opciones, el boton OK permite validar una seleccion,
el boton PROG permite anular una eleccion y volver al menu de seleccion de las bebidas.

Mantenimiento Le permite acceder a los mantenimientos.

Ajustes Le permite acceder a los reglajes.

Informacién Le permite acceder a las informaciones de producto.
Salir Le permite acceder a la salida.

Mantenimientos

Todas estas opciones le permiten lanzar los programas seleccionados. Luego siga las
instrucciones de la pantalla.

MANTENIMIENTO

Aclarado Le permite acceder al aclarado.
Limpieza Le permite acceder a la limpieza.
Filtro de agua Le permite acceder al modo filtro.
Salir Le permite acceder a la salida.
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Reglajes

Idioma Usted puede seleccionar el idioma de su eleccién entre los
propuestos.

Contraste pantalla Usted puede ajustar el contraste de la pantalla segun su
preferencia.

Fecha El reglaje de la fecha es necesario en particular en caso de
utilizacion de un cartucho anticalcéareo.

Hora Usted puede seleccionar una visualizacién horaria de 12 6 24
horas.

Auto-off Puede seleccionar la duracion después de la que su aparato

se detendra automaticamente. De 30 minutos a 4 horas, por
segmento de 30 min.

Auto-on Puede lanzar automaticamente el precalentamiento de su
aparato a una hora escogida.

Unidad de volumen Usted puede seleccionar la unidad de medida entre mly
onzas.

Dureza del agua Usted debe ajustar la dureza del agua entre 0 y 4. Ver capitulo

“Medida de la dureza del agua”.

Temperatura del café | Usted puede ajustar la temperatura de su espresso o de su
café en tres niveles.

Salir Usted puede volver al menu precedente.

Informaciones producto

INFORMACION

Visualiza la cantidad total de café realizados por la

maquina.

Visualiza la cantidad total de ciclos de agua caliente

efectuados por la maquina.

Visualiza la cantidad total de ciclos de vapor efectuados

por la maquina.

Visualiza la cantidad total de aclarados efectuados por la

maquina.

Visualiza la cantidad de café realizados desde la ultima

limpieza

Limoi Proxima | isualiza la cantidad de café que se puede realizar antes
Impieza de la préxima limpieza.

Limpiar |Lanza el programa de limpieza.

Ciclos café

Ciclos agua

Ciclos vapor

Aclarado

Ultima

Salir Usted vuelve al menu anterior.




INFORMACION
Muestra el nUmero total de ciclos de agua caliente o
vapor hechos desde la Ultima descalcificacion.
Muestra el numero total de ciclos de agua caliente
Proxima |o vapor que pueden ser hechos antes de la proxima
descalcificacion.
Salir Usted vuelve al menu anterior.
Visualiza la fecha del ultimo cambio de filtro* y la cantidad
de agua pasada.

Ultima

Descalcificacion

Ultimo

ESPANOL

i Préximo Visualiza la fecha del proximo cambio de filtro* o la
Filtro de agua cantidad de agua que puede pasar.

Instalar |Lanza el procedimiento de reemplazo del filtro.

Salir Usted vuelve al menu anterior.

Salir Usted vuelve al menu anterior.

*Las 2 primeras opciones del submen filtro sélo se validaran si usted ha instalado
correctamente un filtro con anterioridad, con el programa accesible bajo
MANTENIMIENTOS => FILTRO => INSTALAR.

DESCONEXION

Puede detener su aparato en cualquier momento. Cuando se vaya a detener, se emitird un
doble pitido y el aparato se detendra lo antes posible.

PROBLEMAS, ACCIONES CORRECTIVAS

PROBLEMAS ACCIONES CORRECTIVAS

El aparato no se enciende
después de haber presionado
el boton “On/Off”.

Agua o vapor salen
anormalmente de la boquilla

Compruebe que el enchufe del cable eléctrico esta bien
conectado a la toma de corriente.

En el caso de utilizaciones repetidas, pueden escaparse
unas gotas por la boquilla vapor.

vapor.
El expresso o el café no Cambie el ajuste de la temperatura del café. Caliente las
estan bastante calientes. tazas aclarandolas con agua caliente.

Compruebe que el depdsito de granos contiene café

y que éste pasa correctamente. Evite utilizar café
aceitoso, caramelizado o aromatizado. Disminuya el
volumen de café por medio del botén central. Gire el
botén de la finura de molido hacia la izquierda para
obtener una molienda mas fina. Realice su preparaciéon
en dos ciclos utilizando la funcion 2 tazas.

El café sale demasiado claro
o no suficientemente fuerte.
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PROBLEMAS ACCIONES CORRECTIVAS

El café sale demasiado
lentamente.

Gire el boton de la finura de molido hacia la derecha
para obtener una molienda mas gruesa (puede
depender del tipo de café utilizado).

Realice uno o varios ciclos de aclarado.

El café esta poco cremoso.

Gire el botdn de la finura de molido hacia la izquierda
para obtener una molienda mas fina (puede depender
del tipo de café utilizado).

Cambiar el cartucho Claris Aqua Filter System (respete
el procedimiento de instalacion pagina 53). Realice uno
o varios ciclos de aclarado.

No sale café del aparato.

Se ha detectado un incidente durante la preparacion.
El aparato se encendera de nuevo automaticamente y
estard listo para un nuevo ciclo.

¢Por qué no puedo iniciar la
descalcificacion? ¢ Por qué
la maquina no me pide que
realice una descalcificacion?

La maquina solo solicita una descalcificacion después
de haber realizado un determinado nimero de recetas
de vapor.

Ha utilizado café molido en
lugar de café en grano

Aspire con su aspirador el café pre-molido del depodsito
de granos.

El triturador emite un ruido
anormal.

Hay cuerpos extrafios en el triturador.
Contacte con el Servicio de Consumidores KRUPS.

El boton de ajuste de la
finura de molido se gira con
dificultad.

Modifique el ajuste del triturador Unicamente cuando
esté en funcionamiento.

El vapor no sale por la
boquilla.

Tras haber apagado y dejado enfriar el aparato:
Comprobar que la boquilla de vapor esta bien
conectada en su boquilla. Comprobar que la boquilla
de vapor no esta obstruida (si fuera necesario limpiar la
boquilla de vapor y desobstruirla con la aguja incluida).
Vaciar el depdsito y retirar el filtro Claris. Llenar el
depdsito con agua mineral con un alto contenido en
calcio (> 100 mg/l) y repetir sucesivamente ciclos de
vapor (de 5 a 10) en un recipiente hasta obtener un
chorro de vapor continuo.

La cantidad de espuma de
leche es insuficiente.

Desobstruya con la aguja suministrada el pequeno
orificio de entrada de aire en la parte superior de la
boquilla si fuera necesario. Utilice un recipiente frio y
leche recién abierta. Cambie eventualmente de tipo de
leche (UHT o pasteurizada).

La espuma de leche es
excesiva.

Compruebe que los 2 extremos del pequefio tubo
de acero inoxidable estan bien encajados en la parte
flexible de la boquilla vapor.




PROBLEMAS ACCIONES CORRECTIVAS

El accesorio Auto-
Cappuccino no aspira la
leche (accesorio vendido por
separado).

Compruebe que el tubo que se introduce en la leche
esta bien encajado. Compruebe que el tubo flexible no
esté retorcido y que esté correctamente instalado en
su accesorio. Tras haber apagado y dejado enfriar el
aparato, desobstruya el orificio de salida del accesorio
Auto-Cappuccino.

Después de vaciar el colector
de café molido, el mensaje
de aviso sigue en pantalla

Vuelva a colocar de forma correcta el colector de

café molido y siga las instrucciones que aparecen en
pantalla. Espere al menos 6 segundos antes de volver a
colocarlo.

Se ha producido un corte de
corriente durante un ciclo.

El aparato se enciende automaticamente cuando se
enchufa y esta listo para un nuevo ciclo.

Hay agua o café debajo del
aparato.

La bandeja de goteo se ha desbordado: vaciela y limpie
el colector de café molido. Compruebe que el recipiente
recoge gotas esta bien colocado. No retire el tanque de
agua antes de que finalice el ciclo.

Un mensaje ¥ aparece.

Desconecte el aparato durante 20 segundos, retire el
cartucho Claris si llega el caso, e instalelo de nuevo.

Si el defecto persiste, anote el n° de defecto y contacte
con el Servicio de Consumidores KRUPS.

Si sale café por detras de las
boquillas de café.

Vierta en el depdsito agua fresca o a temperatura
ambiente. Reduzca el nivel de temperatura.

El aparato funciona pero no
sale ningun liquido.

Verifique que el depdsito de agua esté bien colocado
y que el cabe no esta atascado entre el cuerpo del
aparato y el deposito de agua.

Aparece molienda en el
recipiente antigoteo.

Esto se produce en caso de que la molienda caiga fuera
de la cuba de percolacién; esto mantiene la limpieza de
la maquina.

He aqui algunas recetas a realizar con su Espresseria

Automatic:
Cappuccino

Para un cappuccino, las proporciones ideales son las siguientes: 1/3 de leche caliente, 1/3

de café, 1/3 de espuma de leche.

Caffe Latte

Para esta preparacion, llamada con frecuencia Latte Macchiato, las proporciones son las

siguientes: 3/5 de leche caliente, 1/5 de café, 1/5 de espuma de leche.

— Para estas preparaciones a base de leche, utilice de preferencia leche semidesnatada

bien fresca (directa del refrigerador, idealmente entre 6 y 8° C).
— Para terminar, puede espolvorear chocolate en polvo.

Café con leche

Prepare un espresso clasico en una taza grande.
Afada una nube de nata para obtener un café con leche.
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Café corretto*

Prepare una taza de espresso de forma habitual.

Corrija a continuacion ligeramente el gusto afiadiendo 1/4 6 1/2 copa de licor de cofiac.

— El anis, el aguardiente de uvas, el Sambuco, el Kirsch y el Cointreau también son
adecuados para este fin. También existen numerosas posibilidades para “ennoblecer” el
espresso. La imaginacion es ilimitada.

Licor de café*

Mezcle en 1 botella vacia de 0,75 litro 3 tazas de espresso, 250 g de azlcar candi moreno,

1/2 litro de coiac o de Kirsch. Deje macerar la mezcla durante al menos 2 semanas.

Asi obtendra un delicioso licor, sobre todo para los amantes de café.

Café helado a la italiana

4 bolas de helado de vainilla, 2 tazas de espresso frio con azucar, 1/8 litro de leche, nata,

chocolate rallado. Mezcle el espresso frio con leche.

Reparta las bolas de helado en vasos, vierta el café encima y decérelo con la nata y el

chocolate rallado.

Café a la frisonne*

Afada un vaso pequefio de ron a una taza de espresso dulce.

Decorelo con una buena capa de nata y sirvalo.

Espresso flameado*

2 tazas de espresso, 2 copas pequefas de cofiac, 2 cucharitas de azlicar moreno, nata.

Vierta el cofac en vasos que resistan el calor, caliente y flamee.

Anada el azlicar, mezcle, vierta el café y decore con nata.

Espresso parfait*

2 tazas de espresso, 6 yemas de huevo, 200 g de azlcar, 1/8 litro de nata dulce, 1copa

pequefa de licor de naranja.

Bata las yemas de huevo con el azlcar hasta formar una masa espesa y espumante.

Anada el espresso frio y el licor de naranja.

Mezcle a continuacion la nata batida.

Viértalo todo en copas o vasos.

Ponga las copas en el congelador.

(*: El abuso del alcohol es peligroso para la salud.)



DESCRIGCAO DO APARELHO

A Pega/tampa do reservatorio de agua @ Ecra digital
B Reservatorio de agua g

K Ecra digital
C Deposito de borras de café L B?);aéo I‘%Igzr /desligar”
D Saidas de café, pega regulavel em altura M BotZo de programagao
E Grelha e gaveta de recolha de pingos, N OK para validacgo

amovivel
O Tecla de vapor
F Tampa do reservatério de café em grao P Botio quenF:e

@ Reservatorio de café em grao Q Tubo de vapor
G Botao de regulagdo da finura de R Flutuadores de nivel
moagem

H Moinho com mé de metal
| Abertura para pastilha de limpeza
J Grelha para colocagéo da chavena

Caro(a) cliente,

Parabéns por ter adquirido uma maquina de café espresso Espresseria Automatic Krups.
Apreciara a qualidade do seu café, mas igualmente a facilidade da sua utilizagao.
Espresso ou longo, café curto ou cappuccino, a sua maquina de café / espresso automatica
foi concebida para lhe permitir saborear em casa um expresso com a mesma qualidade
que no café, sempre que o desejar.

Gragas ao Thermoblock System, a sua bomba de 15 bares porque este aparelho funciona
exclusivamente a partir de grdos de café moidos imediatamente antes de extrair o café, a
Espresseria Automatic permitir-lhe-a obter uma bebida com aroma intenso, perfumado e
cremoso, produzido pelo 6leo natural dos grdos de café.

Prefira saborear o seu café espresso numa pequena chavena de porcelana em vez de uma
chavena de café tradicional.

Para obter um expresso a temperatura ideal e um creme compacto, aconselhamos a que
aqueca previamente as chavenas.

Apods alguns testes, encontrara o tipo de mistura e de torrefagdo do grdo que melhor
corresponde ao seu paladar. A qualidade da agua utilizada é obviamente outro fator
determinante para a qualidade do resultado final da sua chavena de café.

Deve certificar-se que a agua acabou de ser tirada da torneira (para ndo estagnar em
contacto com o ar), que a mesma se encontra isenta de qualquer cheiro a cloro e esta
relativamente fria.

O aroma do café espresso é mais intenso do que o de um café filtro classico. Apesar do
seu forte paladar, muito nitido e mais persistente na boca, o expresso contém na realidade
menos cafeina do que um café de filtro (cerca de 60 a 80 mg por chavena em comparagao
com os 80 a 100 mg por chavena de café filtro). Este facto explica-se devido a duracdo de
percolacdo que é mais curta.

Gragas a grande simplicidade de manipulacdo, a visibilidade de todos os reservatorios
assim como aos seus programas automaticos de limpeza e descalcificacdo, a Espresseria
Automatic proporcionar-lhe-a uma grande comodidade de utilizag&o.
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ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Medicao da dureza da agua

Antes de utilizar o seu aparelho pela primeira vez ou depois de ter constatado uma alteragao
na dureza da agua, convém que ajuste o aparelho a dureza em questdo. Para conhecer
a dureza da agua, determine-a com ajuda da vareta incluida no aparelho ou dirija-se a
Companhia das Aguas.

Grau de dureza 4 2 2 o
Muito doce dureza média dura muito dura

°dH <3° > 4° >7° > 14° > 21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <5,4° >7,2° >12,6° > 25,2° > 37,8°
Parame’trlz_agao 0 1 > 3 4
da maquina

Encher um copo com agua e mergulhar uma vareta no copo.
Apbs 1 min., medida da dureza (dgua de dureza média) - Fig. 1 - 2.

CartuchoClaris-AquaFilterSystemF088(vendidoseparadamente)

Para optimizar o sabor das suas preparacdes € o tempo de vida do seu aparelho,
aconselhamos a que utilize apenas o cartucho Claris — Aqua Filter System vendido como
acessorio.

Fig. 3 : Mecanismo que permite memorizar o més de instalagéo e de substituicdo do
cartucho (no maximo apds 2 meses).

Quando for necessario substituir o cartucho Claris - Aqua Filter System, o aparelho
indica-lo-a através de uma mensagem.

Instalacao do cartucho (recarga Claris — Aqua Filter System)

Para assegurar o funcionamento correto do seu cartucho, certifique-se de que segue
devidamente o procedimento de instalacao em cada montagem.

Aquando da primeira utilizacao: selecione a opgéo “SIM” na funcéo “Filtro” do menu e
siga as indicagdes no ecra.

Para instalar posteriormente ou substituir o filtro: selecione o menu “Filtro” com a
ajuda da tecla PROG: “Manutencao” - OK - “Filtro” - OK - “colocar” (ou substituir) - OK
e siga as indicagdes no ecra.

Aparafuse o cartucho filtrante no fundo do reservatorio utilizando a chave fornecida - Fig. 4.
Coloque um recipiente de 0,6 L por baixo do tubo de vapor - Fig. 5.

Preparacao do aparelho

Retire e encha o reservatério de agua - Fig. 6.

Volte a coloca-lo pressionando firmemente e feche a tampa - Fig. 7.
Abra a tampa do depésito de café em grdo. Coloque o café - Fig. 8.
Volte a fechar a tampa do depésito de café em gréo - Fig. 9.




Nao encha o reservatério com agua quente, leite ou qualquer outro liquido. Se,
quando colocar o aparelho em funcionamento, o reservatorio de agua nao estiver
presente ou se ndo estiver completamente cheio (nivel minimo), a luz piloto“encher
reservatério” acende e a preparacéo do espresso ou do café torna-se impossivel.

Primeira utilizacao/parametrizacao da maquina

O botao rotativo permite-lhe selecionar uma funcéo, aumentar ou diminuir valores. O botao
OK permite validar a sua selecéo.

Ligue o aparelho premindo o botao On / Off - Fig. 10. Siga as instru¢des indicadas no ecra
até ao momento em que o enxaguamento for pedido - Fig. 11.

Com ajuda do boté&o rotativo, faca a sua selecéo - Fig. 12, Esta aparece, entdo, num circulo.
As setas permitem-lhe fazer outras selegdes.

Valide com o botédo OK - Fig. 13.

Aquando da primeira utilizagcao, o aparelho pedir-lhe-a para regular diferentes parametros.
Se desligar o aparelho, tera de voltar a regular alguns destes parametros.

O aparelho pede-lhe para regular :
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Idioma Pode selecionar o idioma que pretende entre os que lhe séo
propostos.

Unidade de medida Pode selecionar a unidade de medida entre ml e oz.

Data Deve acertar a data.

Relégio Pode seleccionar uma visualizagao horaria para um periodo de
12 ou 24 horas.

Auto-off Pode seleccionar o periodo apds o qual a sua maquina desligar-
se-a automaticamente.

Auto-on Pode seleccionar a hora a partir da qual o seu aparelho

automaticamente se ligara dando, nessa altura, inicio ao
processo de pré-aquecimento.

Dureza da agua Deve seleccionar o grau de dureza da agua entre 0 e 4. Ver
capitulo “Medicdo da Dureza da Agua”.
Filtro Deve indicar a presenga ou ndo de um filtro (cartucho Claris).

Aquando da primeira utilizacdo, é possivel que o aparelho peca um enchimento. Basta,
entdo, sequir as instrucdes no ecra.

Enxaguamento dos circuitos

Enxaguamento do circuito de café:

Uma vez o aparelho colocado sob tenséo e o pré-aquecimento realizado, tem a possibilidade
de efetuar um enxaguamento do circuito de café. Coloque um recipiente por baixo das
saidas de café e seleccione “SIM” no menu proposto.

Enxaguamento do circuito de vapor:

Coloque um recipiente por baixo do tubo de vapor. Prima a tecla & para enxaguar o circuito
de vapor - Fig. 14. O ciclo para automaticamente apds o volume de agua indicado no ecra
escorrer por completo.

Pode efetuar um enxaguamento a qualquer momento premindo PROG para visualizar os
menus e selecionando de seguida MANUTENGOES => OK => ENXAGUAMENTO.
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Se nao utilizar a maquina durante alguns dias, é preferivel realizar um enxaguamento
do circuito de café.

AQUANDO DAS OPERACOES DE ENXAGUAMENTO, SAI AGUA QUENTE PELOS
TUBOS. CERTIFIQUE-SE QUE NAO SE QUEIMA.

Preparacao do moinho

Pode ajustar a intensidade do seu café afinando o grau de moagem dos grdos. Quanto
mais fina for a moagem, mais forte e cremoso o seu café sera.

Para moer os graos de acordo com o tipo de café que preparar rode o botdo ‘Regulacao
do grau de moagem’. Para a esquerda a moagem é mais fina. Para a direita a moagem é
mais grossa - Fig. 15.

A REGULACAO SO DEVE SER ALTERADA DURANTE O PROCESSO DE MOAGEM.
NUNCA FORCAR O BOTAO DE REGULACAO DO GRAU DE MOAGEM.

PREPARACAO DE UM ESPRESSO E DE UM CAFE

O SEU APARELHO FOI CONCEBIDO PARA FUNCIONAR EXCLUSIVAMENTE COM
CAFE EM GRAO.

Quando preparar o seu primeiro café, apés um longo periodo de inatividade ou a
seguir a um processo de limpeza ou de descalcificacao, pode acontecer que saia do
tubo de vapor um pouco de vapor ou de dgua quente (auto-desencadeamento).

Se a altura das saidas de café tiver sido regulada demasiado alta em relacdo ao
tamanho da chavena, pode haver risco de salpicos ou de queimaduras.

Preparacao de um espresso

A quantidade de agua necessaria para um café espresso varia entre os 20 € os 70 ml. Prima
o botédo @, a luz piloto pisca durante o pré-aquecimento da maquina.

Aquando da ligagdo da maquina, a mesma efetua um ciclo de inicializacdo. O menu de
selecéo das bebidas é visualizado. - Fig. 16.

Coloque uma chavena por baixo das saidas de café. Pode regular a altura da saida de café
consoante o tamanho da chavena. - Fig. 17.

Selecione a bebida com o botéo rotativo - Fig. 12 e valide com o botdo OK - Fig. 13.
Pode regular a qualquer momento o volume de agua com o botao rotativo - Fig. 12.

Para interromper a extracao do café, pode: premir uma tecla, ou em alternativa rodar
o botéo de volume de café para a posicdo mini.

Preparacao de um café
A quantidade de agua para um café varia entre 80 e 160 ml.

Preparacao de um café longo

A quantidade de agua para um café longo varia entre 120 e 240 ml. O aparelho efetua
automaticamente um duplo ciclo. N&o retire a chavena antes da operacgédo chegar ao fim.

O café moido é humedecido com um pouco de agua quente apds a fase de moagem.
Alguns momentos depois, inicia-se a extracao do café.

Uma funcao permite-lhe ajustar a temperatura do café.



NAO RETIRAR O RESERVATORIO ANTES DO FINAL DO CICLO (ou seja, cerca de 15
segundos apés o fim da extracao do café).

Funcéao 2 chavenas

O aparelho permite-lhe preparar 2 chavenas de café ou de espresso para as 3 preparagoes
seguintes:

espresso / espresso forte / café. Para a extracdo de um café cheio, a funcéo 2 chavenas
ndo se encontra disponivel. Nao retire as chavenas a seguir ao primeiro ciclo. O seu
aparelho esta pronto. O menu de selecdo das bebidas é exibido. Coloque duas chavenas
por baixo das saidas de café. Pode regular a altura da saida de café consoante o tamanho
das chavenas - Fig. 17.

Selecione a bebida e valide mediante uma dupla pressdo rapida do botdo OK. Uma
mensagem comprovara que selecionou a extracdo de duas chavenas.

O aparelho efetua automaticamente 2 ciclos completos de preparacao de café.

PREPARACAO DE AGUA QUENTE

Enquanto o visor exibe o menu de selegédo das bebidas, prima o botao “agua quente” & . O
visor indica que o pré- aguecimento do aparelho estd em curso. Uma vez concluida a fase
de pré-aquecimento, uma mensagem convida-o a colocar um recipiente por baixo do tubo
de vapor. Para comecar a producao de agua quente volte a premir o botdo “agua quente”
& - Fig. 14.

Para interromper a funcéo “agua quente”, basta premir qualquer tecla.

Se o tubo estiver obstruido, desentupa-o com uma agulha fina.
A guantidade maxima de producdo de dgua quente por ciclo esta limitada a 300 ml.

PREPARACAO DO VAPOR

O vapor permite obter uma espuma de leite para preparar por exemplo um cappuccino
ou um caffe latte e também aquecer liquidos. Como a produgéo de vapor necessita uma
temperatura mais elevada que a preparacédo de um espresso, o aparelho efetua uma fase
suplementar de pré-aquecimento para o vapor.

Enquanto o visor exibe 0 menu de selegdo das bebidas, prima a tecla “vapor” & - Fig. 18.
Um visor comprova o pré- aquecimento do aparelho. Logo que a fase de pré-aquecimento
estiver concluida,

uma mensagem convida-o para colocar um recipiente por baixo do tubo de vapor - Fig. 5.
Pode comecar a producdo de vapor premindo novamente a tecla “vapor” & . Esta tecla
permite também interromper a producgéo de vapor.

ATENCAO, A PARAGEM DO CICLO NAO E IMEDIATA.

Espuma de leite

E aconselhavel utilizar leite pasteurizado ou UHT recentemente aberto. O leite ndo
tratado ndo permite a obtencéo de resultados ideais. Depois de utilizar as fungdes de
vapor, o tubo pode estar quente, sendo aconselhavel aguardar alguns instantes antes
de tocar nele.
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Verifique se o tubo de vapor se encontra bem colocado. - Fig. 19.

Verta o leite para dentro do recipiente. Encha-o apenas até metade. Mergulhe o tubo de
vapor no leite. - Fig. 20. Prima a tecla & .

Quando o leite se tornar suficientemente cremoso, ... - Fig. 21 volte a premir a tecla & para
interromper o ciclo. Atengéo, a paragem do ciclo ndo é imediata.

Para remover qualquer eventual vestigio de leite do tubo de vapor, coloque um recipiente
por baixo do tubo e prima a tecla “vapor” & . Deixe sair a 4gua quente durante, pelo menos,
10 segundos e prima de novo a tecla & para interromper a producdo de agua quente.

O acessoério pode ser desmontado para permitir uma limpeza a fundo. Lave-o com uma
escova, agua e detergente liquido para a loiga. Enxague-o e seque-o - Fig. 22-23. Antes de
voltar a coloca-lo no devido lugar, assegure-se que os orificios de entrada de ar ndo estao
obstruidos - Fig. 24.

Para interromper a fungao vapor, basta premir qualquer tecla.
Se o tubo de vapor estiver obstruido, desentupa-o com uma agulha fina.
A duragcdo maxima de producédo de vapor por ciclo esta limitada a 2 minutos.

Acessorio Auto-Cappuccino (vendido separadamente.)

Este acessoério auto-cappuccino facilita a preparagdo de um cappuccino ou de um café
com leite. Ligue os diferentes elementos entre eles - Fig. 25.

Selecione a posigéo cappuccino ou café com leite no tubo especial - Fig. 26.

Encha o recipiente com leite - Fig. 27 e coloque uma chavena ou um copo por baixo do
tubo auto-cappuccino - Fig. 28.

Prima o botéo & para iniciar e pare de seguida o ciclo.

Coloque a chavena por baixo das saidas de café e inicie um ciclo de café / espresso -
Fig. 29.

O tubo nao deve ser retorcido para manter corretamente a posi¢éo do botéo.

Para evitar que o leite seque no acessorio auto-cappuccino, € necessario garantir que o
limpa devidamente. Recomenda-se que o lave de imediato apds a sua utilizacdo mediante
arealizacdo de um ciclo de vapor com o recipiente do acessoério fornecido cheio com agua,
de modo a limpar o tubo no interior. Para tal, pode utilizar o produto de limpeza liquido
XS4000 disponivel como acessoério.

MANUTENCAO DO SEU APARELHO

Atencao! Para beneficiar das condicdes de garantia, é indispensavel que os ciclos de
limpeza ou o ciclo de descalcificacao do aparelho sejam efectuados cada vez que o
aparelho o indicar. Seguir as operacdes pela ordem correta. Quando a luz piloto estiver
acesa, pode continuar a utilizar o aparelho, mas aconselhamos a que efetue sem demora
a operacao indicada.

Esvaziar o coletor de borra de café e a bandeja de recolha dos
pingos
Se for visualizada a mensagem em cima - Fig. 30, retire, esvazie e limpe a gaveta para

recolha de pingos (café moido pode estar presente no recipiente de recolha de pingos).
Retire, esvazie e lave o deposito de borras de café - Fig. 31.




Volte a colocar o coletor de borras de café. - Fig. 32.

A gavetas de recolha de pingos esta equipado com indicadores que informam quando
chegou a altura de o esvaziar - Fig. 33.

Logo que retirar o depdsito de borras de café deve esvazia-lo completamente por forma a
evitar em seguida qualquer derrame.

A mensagem de aviso é exibida quando o depdsito de borras de café ndo estiver
completamente encaixado, ou ndo tiver sido corretamente colocado. Enquanto a
mensagem de aviso se exibir, € impossivel preparar um café espresso ou um café. A
capacidade do depdsito de borras de café € de 9 cafés.

Enxaguamento dos circuitos: ver pagina 83

Programa de limpeza da maquina - duracao total: 13 minutos

Deve efetuar o programa de limpeza no final de aproximadamente 350 preparagdes de
espresso ou de café. O aparelho indica-lhe que precisa de ser limpo exibindo periodicamente
uma mensagem.

Para efetuar o programa de limpeza, precisa de um recipiente com uma capacidade minima
de 0,6 | e de uma pastilha de limpeza KRUPS (XS 3000).

Se desligar a sua maquina durante a limpeza ou no caso de avaria elétrica, o programa
de limpeza sera retomado na etapa em curso aquando do incidente. E impossivel adiar
esta operacado. Este passo é obrigatério por razbes de enxaguamento do circuito de
agua. Neste caso, pode ser necessaria uma nova pastilha de limpeza.

Realizar correta e totalmente o programa de limpeza por forma a evitar qualquer risco
de intoxicacao. O ciclo de limpeza é um ciclo ndo continuo, ndo coloque as maos sob
as saidas de café durante o ciclo.

Quando o aparelho indicar “Limpeza necessaria”, pode iniciar o programa de limpeza
automatica premindo a tecla PROG. Siga as instrucdes indicadas no ecra.

O programa de limpeza automatica divide-se em 2 partes: o ciclo de limpeza propriamente
dito, seguido de 1 ciclo de enxaguamento. Este programa dura cerca de 13 minutos.
Pode limpar o aparelho a qualquer momento premindo PROG para visualizar os menus e
selecionando de seguida MANUTENGOES => OK =>LIMPEZA.

Utilize apenas pastilhas de limpeza KRUPS (XS 3000). Qualquer dano devido & utilizacdo de
pastilhas de outra marca liberta o fabricante de qualquer responsabilidade. Pode adquirir
pastilhas de limpeza junto de qualquer Servico de Assisténcia Técnica autorizado KRUPS.

Programa de descalcificacao - duracao total: cerca de 20 minutos.

Se a sua maquina esta equipada com o cartucho Claris - Aqua Filter System F088 -
por favor retire-o antes de proceder a operacao de descalcificacao.

A quantidade de depdsito de calcario depende da dureza da agua utilizada.

Quando é necessario efetuar uma descalcificacdo, o aparelho previne-o mediante exibicao
periddica de um aviso. Para efetuar o programa de descalcificagdo deve dispor de um
recipiente com uma capacidade de pelo menos 0,6 | e de uma saqueta de produto
descalcificante KRUPS (40 g) F 054.

Quando aparece a mensagem «Descalcificacdo necessaria», pode iniciar o programa de
descalcificagdo automatica premindo a tecla PROG.

Siga as instrugbes indicadas no ecrd deixando o conteldo da saqueta dissolver-se
completamente.
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O ciclo de descalcificagdo divide-se em 3 partes: a fase de descalcificagdo propriamente
dita, seguida de 2 fases de enxaguamento.

Utilize apenas produtos descalcificantes KRUPS Os produtos descalcificantes encontram-
se disponiveis em todos os Servicos de Assisténcia Técnica KRUPS. Ndo assumimos
qualquer responsabilidade em caso de danos devidos a utilizacdo de qualquer outro
produto, que ndo aquele recomendado pela marca.

No caso da ocorréncia de um corte de corrente durante o ciclo ou se desligar a
sua maquina, o ciclo sera reiniciado na etapa em curso aquando do incidente, sem
possibilidade de adiar esta operagao.

O ciclo de descalcificacdo deve ser correta e totalmente efetuado por forma a evitar
qualquer risco de intoxicacdo. O ciclo de descalcificagcdo € um ciclo ndo continuo, ndo
coloque as maos sob as saidas de café durante o ciclo.

Proteja bem a sua superficie de trabalho durante os ciclos de limpeza, nomeadamente
qguando esta for de marmore, pedra ou madeira.

Manutencao geral

Retire sempre a ficha da tomada e aguarde que o aparelho esteja frio antes de o limpar.
Nao utilize qualquer utensilio ou detergente susceptivel de riscar ou corroer o aparelho.
Limpe o corpo do aparelho exteriormente com um pano humido.

Enxague o reservatério de agua com agua limpa.

Estas pecas nao sao concebidas para serem lavadas na maquina da loica.

OUTRAS FUNCOES: TECLA PROG

O acesso ao menu das outras fungdes do aparelho efetua-se através da tecla PROG a
partir do visor de selecdo das bebidas. Para todas as regulagdes o botdo rotativo permite
navegar em todos os menus e opgdes, o botdo OK permite validar uma selegéo, o botao
PROG permite anular uma selecao e voltar ao menu de seleccéo das bebidas.

Servicos Permite aceder as manutencoes.
Parametros Permite aceder as regulacoes.

Info maquina Permite aceder as informacgdes do produto.
Sair Permite sair do menu.
Manutencgoes

Cada uma destas opgoes permite-lhe iniciar os programas selecionados. Depois deve
cumprir as instrucdes do ecra.

SERVICOS

Enxaguar Permite aceder ao programa de enxaguamento.
Limpar Permite aceder ao programa de limpeza.

Filtro de agua Permite aceder ao modo filtro.

Sair Permite regressar ao menu anterior.




Regulacoes

PARAaMETROS

Idioma Permite selecionar o idioma que pretende entre os que lhe sdo
propostos.

Contraste visor Permite selecionar o contraste de ecra que dejejar.

Data O ajuste da data é necessario em caso de utilizagdo de um

cartucho anticalcério.

Hora Permite selecionar uma exibi¢do horaria para um periodo de
12 ou 24 horas.

Desligar automatico Permite selecionar o periodo ap6s o qual o aparelho se desliga
automaticamente. De 30 min. a 4 h por periodos de 30 min.

Ligar automatico Permite iniciar automaticamente o pré-aquecimento do
aparelho a hora desejada.

Unidade de medida Permite selecionar a unidade de medida entre ml e oz.

Dureza da agua Deve regular o grau de dureza da agua entre 0 e 4. Ver capitulo
“Medida da dureza da agua”.

Temperatura do café Permite ajustar a temperatura do espresso ou do café a trés
niveis.

Sair Permite voltar ao menu anterior.

Informacdes produto

INFO MAQUINA

Ciclos de café Visualiza o nimero total de cafés extraidos pela maquina.

Visualiza o numero total de ciclos de agua quente

efetuados pela maquina.

Visualiza o nimero total de ciclos de vapor efetuados pela

maquina.

Visualiza o nimero total de enxaguamentos efetuados pela

maquina.

Visualiza o numero de cafés extraidos desde a ultima

limpeza.

T Préxima Visualiza o r,u].mero. de cafés que podem ser extraidos
Impezas antes da préxima limpeza.

Limpar |Inicia o programa de limpeza.

Ciclos de agua

Ciclos de vapor

Enxaguamento

Ultima

Sair Volta ao menu anterior.

Indica o numero total de ciclos de agua quente ou vapor
efetuados desde a ultima descalcificagéo.

Indica o numero total de ciclos de dgua quente ou vapor
realizaveis antes da préxima descalcificagao.

Sair Volta ao menu anterior.

Ultima

Descalcificacoes e

| PORTUGUES |



90

INFO MAQUINA

_— Visualiza a data da Ultima mudancga de filtro *, e a
Ultimo . .
quantidade de dgua que passou pelo mesmo.
- Visualiza a data da proxima mudanca de filtro *, ou a
Filto de agua | Proximo : 4 : :
9 quantidade de agua que ainda vai passar pelo mesmo.
Colocar |Inicia o procedimento de substituicdo do filtro.
Sair Volta ao menu anterior.
Sair Volta ao menu anterior.

*: Antes de conseguir aceder as 2 primeiras opcoes do sub-menu de informacao do
filtro devera ter, anteriormente colocado corretamente o filtro através do programa

SERVICOS => FILTRO DE

AGUA .

DESLIGAR

Pode desligar o seu aparelho a qualquer momento. No momento da paragem, € emitido um

sinal acustico duplo e o aparelho desliga-se o mais rapidamente possivel.

PROBLEMAS E ACOES CORRETIVAS

O aparelho néo liga depois
do botdo “On/Off” ser
premido.

Verifique se a ficha do cabo elétrico esta devidamente
inserida na tomada de corrente.

Agua ou vapor saem de
forma anémala do tubo de
vapor.

No caso de funcionamentos repetidos, algumas gotas
podem sair pelo tubo de vapor.

O espresso ou o café nao
esta suficientemente quente.

Mude a regulacao da temperatura de café.
Aqueca as chavenas passando-as por agua quente.

O café estda demasiado claro
ou ndo esta suficientemente
forte.

Verifique se o reservatério de grédos contém café e

se este escoa corretamente. Ndo utilize café oleoso,
caramelizado ou aromatizado.

Diminua o volume de café através do botéo central.
Rode o botdo de regulagdo da espessura da moagem
para a esquerda de modo a obter uma moagem mais
fina.

Realize a sua preparacéo em dois ciclos utilizando a
funcdo 2 chavenas.

O café sai muito lentamente.

Rode o botdo de regulagdo da espessura da moagem
para a direita de modo a obter uma moagem mais
grossa (pode depender do tipo de café utilizado).
Efetue um ou mais ciclos de enxaguamento.




PROBLEMAS ACCOES CORRECTIVAS

ACOES CORRETIVAS O café
€ pouco cremoso.

Rode o botéo de regulacédo da espessura da moagem
para a esquerda de modo a obter uma moagem mais
fina (pode depender do tipo de café utilizado).

Mude o cartucho Claris Aqua Filter System (siga o
procedimento de instalagéo da pagina 63).

Efetue um ou varios ciclos de enxaguamento.

O aparelho néo extraiu café.

Foi detetada a ocorréncia de um incidente
durante a preparacao. O aparelho reinicializou-se
automaticamente e esta pronto para um novo ciclo.

Por que motivo ndo consigo
iniciar a descalcificacao/
por que motivo a minha
maquina nao solicita uma
descalcificagdo?

A maquina apenas solicita uma descalcificagdo se um
determinado numero de receitas de vapor tiverem sido
realizadas.

Utilizou café moido em vez
de café em gréo.

Com a ajuda do aspirador, aspire o café moido contido
no depodsito de graos.

O moinho emite um ruido
anoémalo.

Verifica-se a presenca de corpos estranhos no moinho.
Contacte o Centro de Contacto do Consumidor da
KRUPS.

E dificil rodar o botéo de
regulacao da espessura de
moagem.

Modifique a regulacdo do moinho apenas quando este
estiver a funcionar.

O vapor néo sai pelo tubo.

Depois de desligar e deixar arrefecer o aparelho:
Verificar se o tubo de vapor esta devidamente
encaixado na respectiva extremidade. Verificar se o
tubo de vapor nédo estéa obstruido (se necessario, limpar

o tubo de vapor e desentupi-lo com a agulha fornecida).

Esvaziar o reservatorio e retirar o filtro Claris. Encher o
reservatério com agua mineral com alto teor em calcio
(> 100 mg/l) e realizar ciclos de vapor sucessivos (5 a
10) num recipiente até a obtencédo de um jato de vapor
continuo.

A quantidade de espuma do
leite € insuficiente.

Desentupa com a agulha fornecida o pequeno
orificio de entrada de ar na parte superior do tubo, se
necessario.

Utilize um recipiente frio e leite recentemente aberto.
Mude eventualmente de tipo de leite (UHT ou
pasteurizado).

A espuma do leite é
demasiado grossa.

Verifique o encaixe adequado das 2 extremidades do
pequeno tubo de inox na parte flexivel do tubo de vap
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PROBLEMAS ACCOES CORRECTIVAS

Verifique se o tubo que mergulha no leite ndo esta

obstruido.
O acessoério Auto- Certifique-se que o tubo flexivel ndo esta enrolado e
Cappuccino nido aspira o que se encontra corretamente encaixado no acessorio
leite (acessorio vendido em por forma a evitar a entrada de ar.
separado). Depois de desligar e deixar arrefecer o aparelho,

desentupa o orificio de saida do acessorio
Auto-Cappuccino.

Apos ter esvaziado o
coletor de borras de café,
a mensagem de aviso
permanece visivel no ecra.

Volte a colocar o coletor de borras de café e siga as
instrucdes apresentadas no ecra. Espere, pelo menos, 6
segundos antes de voltar a colocar.

Ocorreu um corte de corrente | O aparelho reinicializa-se automaticamente quando € ligado
no decorrer de um ciclo. de novo a corrente, ficando pronto para um novo ciclo.

A gaveta de recolha dos pingos transbordou: Esvazie-a
e limpe o coletor de borra de café. Verifique o
posicionamento adequado da gaveta de recolha de
pingos. Nunca retire o reservtério de agua antes do final
do ciclo.

Existe agua ou café por baixo
do aparelho.

Desligue o aparelho durante 20 segundos, retire o

Aparece a mensagem ¥. cartucho Claris, se for caso disso, e depois volte a liga-lo.

No caso de persisténcia da falha, registe o nimero da
falha e contacte o Centro de Contacto Consumidor da
KRUPS.

Verifique se o reservatério de agua esta colocado
corretamente e se o cabo ndo esta preso entre o corpo
do aparelho e o reservatorio de agua.

Se o café escoar por tras das
saidas de café.

O aparelho funciona mas nao
sai nenhum liquido.

Esta é produzida caso o café moido caia em redor
da cuba de percolacao; esta mantém a limpeza da
maquina.

A gaveta de recolha de
pingos contém café moido.

Apresentamos em seguida algumas receitas que podera

preparar com a Espresseria Automatic :

Cappuccino

Para preparar um bom cappuccino, as propor¢des ideais sdo as seguintes: 1/3 de leite
quente, 1/3 de café, 1/3 de espuma de leite.

Caffe Latte

Para esta preparagéo, também chamada Latte Macchiato, as proporgdes séo as seguintes:
3/5 de leite quente, 1/5 de café, 1/5 de espuma de leite.

Para estas preparagdes a base de leite, utilize preferencialmente leite meio gordo muito
fresco (acabado de sair do frigorifico, o ideal seria entre os 6 e os 8° C).

No fim da receita, pode polvilhar com chocolate em pé.



Café com natas

Prepare um espresso classico numa chavena grande.

Junte um pouco de natas para obter o café com natas.

Café corretto*

Prepare uma chavena de café espresso como habitualmente.

Em seguida corrija ligeiramente o paladar juntando 1/4 ou 1/2 célice de licor de conhaque.

— Pode utilizar igualmente anis, aguardente, Sambuco, Kirsch ou Cointreau.

— Existem igualmente inUmeras possibilidades para enriquecer o café. A imaginacdo nédo
tem limites.

Licor de café*

Misture numa garrafa vazia de 0,75 litros, 3 chavenas de espresso, 250 g de acgucar

mascavado, 1/2 litro de Conhaque ou de Kirsch.

Deixe macerar a mistura durante pelo menos 2 semanas.

— Obtém assim uma bebida deliciosa, sobretudo para todos os apreciadores de café.

Café gelado a Italiana

4 bolas de gelado de baunilha, 2 chavenas de espresso frio agucarado, 1/8 | de leite, natas,

chocolate ralado.

Misture o espresso frio com o leite.

Distribua bolas de gelado nos copos, verta o café em cima e decore com natas e chocolate

ralado.

Café a la frisonne*

Junte um pequeno copo de rum a uma chavena de expresso agucarado.

Decore com uma boa camada de natas e sirva.

Espresso flambé*

2 chavenas de espresso, 2 pequenos copos de Conhaque, 2 colheres de café de agucar

mascavado, natas.

Verta o conhaque em copos que resistam ao calor, aqueca e faga «flamber».

Junte o acucar, misture, verta no café e decore com natas.

Espresso perfeito*

2 chéavenas de espresso, 6 gemas de ovo, 200g de acucar, 1/8 litro de natas com agucar,
1 célice de licor de laranja.

Bata as gemas de ovo com o agulcar até obter uma massa espessa e cremosa.

Junte o espresso frio e o licor de laranja.

Misture em seguida as natas batidas.

Verta tudo em tagas ou copos.

Coloque as tagas no congelador.

(*: O abuso de alcool é perigoso para a saude.)
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NEPIFPAOH THX XYXKEYHX

Napri/kamdki Soxeiou vepou e 006vn ypa@IKwv
Aoxeio vepou

ZUMEKTNG UTTOAEIMPATWY KapE

‘E€obo1 kagé kat Aapn pe puBuldpevo UPog
Txdpa Kal agalpolpevog 6iokog CUANOYNG

K 006vn ypa@ikwv

L TAAKTpO «evepyomoinong/
amevepyomoinong»

M MAAKTPO MTPOYPAUUATICHOU

vad,“v , , , N MAnktpo OK (EmpBePaiwon)
F Kamdki doxeiou ka@pé g KOKKOUG 0 MAHKTPO ATHOU

monNnow>»

@ Loxeio Kapé og KOKKOUC P Z£0T0 vepd
G Kouprmi puBuiong tou mdxoug aAeong Q Akpo@Ualo aTuoL
H MetoA\ikdG pONOC ANeonC R Mwtipeg otabung

I Ynmodoxn maoTiliag kabaplopov
J  Ixapa tomoBétnong eAitavinv

Ayannti meAaticoa, ayannté mehatn,

JaG oUYXaipOUUE Yia TNV ayopd TG ouokeung Espresseria Automatic Krups. Xtn ocuokeur aut Ba
WITOPEOETE VA EKTIMACETE TNV TTOLOTNTA TOU KAPE KAl TAUTOXPOVA TNV EVKOAIA Xpriong TnG.
Avdloya pe Tnv mpoTiunor oag, espresso A lungo, ristretto | cappuccino, n mapovoa auToPATN
KOAQETIEPA EivVal TIPOYPAUUATIOMEVN €TOL WOTE VA UMTOPECETE OTO OTIITL OAC VA ATTOANAUCETE KAPE
idlac moldtNTag, OTMWCE OTNV KAPETEPLA OTTOLAONTIOTE WPA TNG NUEPAG KAl OTTOLASATIOTE HEPA TNG
eBdopddac.

H ouokeun Espresseria Automatic, xdpn oto ocuotnua Thermoblock System, tnv avtAia mieong 15
bar kat 1o yeyovég 6Tl SOUANEVEL ATTOKAEIOTIKA E PPECKOANECUEVOUC KOKKOUG KaPE, oag Sivel T
SuvaToTNTA VA ATOAAUCETE KAPE UE TENELO APWLA, OKETTAGUEVO LIE UTTEPOXO TTUKVO KAl XPUCAPEVIO
KaludKL, To omoio MpoépxeTal amd To GUOIKO AASL TTOU TIEPIEXOUV Ol KOKKOL TOU KAPE.

O espresso oepfipetal og pikpd mopoehaviva @AUT{avia. Av BENeTe va €XETE espresso 0Tn OwoTH
Beppokpacia pe wpaio KAIMAKL, A CUCTHVOUE va TipoBepuaiveTe Ta @At{avia.

Metd amod pepikég mpoondBeleg, oiyoupa Ba Bpeite TN HOoP@H TOU HiYHATOC KAl KABOUPVTIoHATOC
TOU KOQE, O OTI0I0G avTamoKpiveTal 0tn yevon oag. H moldtnta Tou vepoU ToU XPNOIUOTIOLETE
gival BeBaiwg akopn évag mpoodloploTIKOG TTAPAYOVTAC TNG TTOIOTNTAC TOU OTTOTEAECUATOC OTO
@NiTCavl.

BePaiwbeite 61110 VEPS €ival ppéako amo Tn Bpuon (Sdev mpémel va Ueivel o€ ema@n e TOV aépa yla
TOAU Wpa), Sev TIPETTEL VA TIEPIEKEL TIOAU XAWPLO KAl TIPETIEL VA EiVAL OXETIKA KPUO.

O KaQEG espresso €xel SUVATOTEPO APwUA ATTO TOV KAACIKO Kagé @iktpou. MNMapd tnv eviovotepn
YEUOM, 0 espresso SIAOETEL OTNV TIPAYMATIKOTNTA AlyOTEPN KAPEivn amd Tov Kagpé @iktpou (repimou
60 £wg 80 mg oto Art{avt oe ouykplon pe 80 €éwg 100 mg oto ATavi). Autd eival amotéeopa
MIKPOTEPOU XPAVOU PINTPAPIoHATOG.

Xdpn otnv opatdTnTa OAWV TWV SOXEIWV TNG KAl XApn 0Ta autépata mpoypdpata kabaplopol
Kat apahdtwong, n ouokeur Espresseria Automatic 6a oag mpoo@épet peydAn eukoAia oTn Xprnon.



MPIN AMO THN NPQTH XPHXZH THZ ZYZKEYHX

Métpnon Tn¢ oKAnPATNTAC TOU VEPOU

Mpv amd TV TPWTN XPron TNG CUCKEUNG, 1} av S1amoTwoeTe alayr TG OKANPATNTAG TOU VEPOU,
Ba mpémel va mpooapUAOCETE TN CUCKEUN 0TNV e€AKPIBWUEVN OKANPOTNTA TOU VEPOU. AV EMOUUEITE
va €aKPIBWOETE TN OKANPOTNTA TOU VEPOU, UTTOPEITE VA TO KAVETE LIE TOV TTOPEXOUEVO LETPNTA N
va ameubuvBeite otV Taipeia LSpevONC.

Ba®uocg p]
OKAnpoOTNTAG HéTpla OKANPO
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° > 12,6° > 25,2° >37,8°
PUBan ™me 0 1 2 3 4
GUGKEUNG

lEpioTE TO TOTHPL E VEPO Katl BANTE U€CA OTO TTOTHPL TOV LETPNTH.
Metd and 1 Aemto, Ba eUPAVIOTEL N TIUH OKANPOTNTOG TOU VEPOU (HETaio OKANPO vePO) — EiK. T Ka 2.

Kaoéta Claris - Aqua Filter System F 088 (MwAgitau {exwpiota)

MNa ™ Bertiwon g yeuong Tou TIPOETOIHA{OUEVOU KAPE Kal TN {WTIKOTNTA TNG GUOKEUNG O,
OUVIOTOUUE VO XPNOIUOTIOLEITAl amOKAEIOTIKA To @iktpo Claris-Aqua Filter System (ZvoTtnua),
TTWAOVHEVO WG A§ECOUAP XWPLOTA.

Eik. 3: Mnxaviopog mou Bupdrtal Tov Yriva mou TomoOeTHoaTe TO QGIANTPO Kal TIOTE TIPETIEL VA TO
aM\da€ete (To MEPIOCOTEPO VOTEPA ATIO 2 UVEC).

H cuokeun Ba oag eidomotroel yia tnv avaykn aAayng tng kaoétag (Claris-Aqua Filter System.

Eykatdotaon tou @iktpou (@iltpo Claris - Aqua Filter System)
MNpoooxn: MNa tn cwotn Xpron Tou @iAtpou, akoAoudnaote tn Stadikacia eykardoraong yia
KAOe TomoOétnon.

Kata tnv mpwtn évapén Aettoupyiag: EmAéEte «<NAI» otn Asttoupyia «@iktpo» kat akohouBnote
TIG evOeielg otnv 0Bovn.

MNa perayevéotepn eykataotaon f aviikaraotaon: EmAECTe To pevou «@iktpo» pe ) BoriBela
TOU KouumioV PROG (Mpoypappatiopog): «<zuvtpnon» - OK - «®itpo» - OK «TomoOétnon» (R
alhayn) - OK - kat akohouBnote Ti¢ eveiéelg otnv 00ovn.

TomoBétnon tou @iktpou otn pnxavy: BidwoTte To QiAtpo oTto BABo¢ Tou doyeiou ue Tn Bondela
TOU MapeXOpeVoU KAeLSIoU — EIK. 4.

TomoBetriote éva doxeio 0,6 Aitpwv KATW amd T0 akpo@uolo atuou — Eik. 5.

MpoegTolpacia TG GUOKEVAG

BydAte kat yepiote To Soxeio Tou vepou - Eik. 6.

TomoBetrote To {ava otn B€on Tou, MECTE To SuvaTA Kal KAEIOTE TO KAMAk! — Ek. 7.
Avoite To kamaki amé to Soxeio Tou kagé. Baite péoa Tov kapé — Eik. 8.

Kheiote To doyxeio Tou kagé — Eik. 9.
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Mn yepilete To Soxeio pe {eoT6 veEPO, yala 1} pe omolodnmote dANo vypd. Epdoov katd
Tn oUVSEDN TNG CUOKEUNG TO SOXEI0 TOU VEPOU AEiTEL I €ival aveTOPKWG YeUATO (KATw ammé To
«min»), Ba avayel évoelén «yepiote To Soxeio» Kal n MposToluacia Tou espresso Sev Ba ival
TPOC T MapoV duvartr.

MpwTtn xprion / pUBUION TNG CUCKEVAG

O mePIOTPOPIKOG XEIPLOTAG 0ag Sivel Tn duvatdTnta va emMAEEETE KATTOLA ATTO TIG AEITOUPYIEC Kal va
au€dvete 1} va pelwoete tnv moodtnta. Me 1o koupri OK, BeBalwoTte TnVv emAoyn oac.

Avdyte Tn ouokeur, matwvtag To Stakomtn «On/Off» - Eik. 10. AkohouBriote Tig 0dnyieg mou
eugavifovtal otnv 066vn - Ek. 11.

MpayuatomolnoTe TNV emAoyr YAWOOAC e TOV TEPIOTPEPOPEVO SlakomTtn — Eik. 12. Miéote OK yia
va emPePaiwoete TNV emioyn - Eik. 13.

Mpv amd TNV mpwTn XPron, N GUOKeLH Ba 0aG pWTHOEL Y1 PEPIKEG TTAPAUETPOUG. AV ATTOCUVOEDETE
Tn ouokeur amod 1o 6ikTuo, Ba oag EavapwTAOEL yia LEPIKES TTAPAUETPOUC.

H ouokeun Oa oag {ntrosl va pubpioete:

NMwoca Mmopeite va SioAé€ete PeTAED TV TTPOTEIVOUEVWY YAWOOWV.

Movadeg pétpnong Mmopeite va Siahé€ete peta&y ml kat oz.

Hpepounvia PuBuiote Tnv nuepounvia (16iwg av xpnotuomoleite GiATpo Katd Twv
aNaTwv).

PoAot Mmopeite va puBuioete TNV wpa o€ 12wpn 1} 24 Hop®n.

Autopato kAeiowpo Mmopeite va StoAé€ete TNV wpa autdpaTng mavong Aertoupyiag.

Autopato avotypa Mmopeite va pubuioete Tnv autépatn évapén tne Stadikaoiag
mPoBEpuavong otnv emMAgypévn WPA.

IKAnpOTNTA VEPOU PuBuilete Tn okAnpoTNTA TOU VEPOU HeTAEL O Kat 4. BA. evétnta
«MéTtpnon TG OKANPOTNTAC TOU VEPOU».

®iktpo AnAwoTe av uTTdpxel 1 X1 To @iIATPO (pidtpo CLARIS).

Katd tnv mpwtn xpron, N OUCKEUN EVOEXETAL VA XPEIAOTEI CUUMANPWOT. Y€ AUTH TNV TTEQITMTTWON,
akolouBnote Tic odnyiec oTnv 066vN.

ZEMAUMA TOVU CUOTHMATOG TIPOETOILATIAG TOV KAYE

ZEMAUA KUKAWHATWVY Ka@éE:

Katd tnv évapén Aertoupyiag, poOAG ohokAnpwBei n mpobépuavan, €xete Tn Suvatdtnta va
TTPAYHATOTIOINOETE EEMAUUA TOU KUKAWUATOG Kagé. TomoBeTrioTe éva Soxeio kdtw amé pevol otnv
006vn n¢ ouokeuric oag «NAI» amod To epgavifopevo otnv 000vN TG CUOKEUNG O0G.

ZEMAUHA KUKAWHATWY ATHOU — AKPOPUGLOo:

TomoBetrote éva Soxeio KAtw amod To akpo@LAlo atpov. MNa va EEMUVETE Ta KUKAWUATA ATHOU —
aKPOQYUGTiov, TEOTE TO SIAKOTTN B — ElK. 14. To vepd mepvd péoa amd Ta KUKAWUATA aTHoU Kal
oTapaTd autéuata, 6Tav n avaloyovod mocoTnTa VePoU EXel TIEPAOEL Ao PECO.

Mmopeite va mpaypatomnotjoete EEMua omoladnmoTte OTIyur, TOTWVTA¢ 10 PROG Yla va
EUPAVIOTOVV TA PEVOU Kal 0Tn ouvéxela emAéyovtag ZYNTHPHEZH => OK => ZEMAYMA => OK.

E@bdoov Sev €xeTe XPNOILOTIOIOEL TN CUOKEUN Yla KATIOIO XPOVIKO S1A0TNUA, CUVIOTOUUE Va
EKTENEOETE TO EEMAUPA TOU CUOTHLATOC TNG TTPOETOIATIOC TOU KAPE.

KATA TH AIAAIKAZIA ZENAYMATOZ, TPEXEI ZEXTO NEPO AMNO TA AKPOODYZIA. MPOZEXETE
NA MHN KAEITE.




Mpogtopacia Tou poAov

Mmopeite va emAé€ete eENa@pU 1 BapV KAPE e TN PUOUION TNG AEMTATNTAC TOU AAECHUATOC TWV
KOKKWV TOU KAQE.

‘000 AentoTEPN Eival N PUBUION TOU HUAOU, TOCO SLVATOTEPOC Kal KPeUWENE Ba gival 0 Kagéc.
PuBuiote Tov amatrtoUpevo Babud TNCAEMTOTNTAC TOU AAEGUATOC LUE TOV TTEPIOTPEPOEVO SIOKOTITN
«PUBUION TNC AEMTOTNTOC TOU OAEOUATOCY.

3TNV KatevBuvon TPOC Ta APIoTEPA ival TO AAeoua AemTdTEPO. TNV KaTELOUVON TPOC Ta Se€1d
gival To dheopa xovipodtepo - Eik. 15.

H PYOMIZH NPEMEI NA AAAAZEI KATA THN MOPEIA TOY AAEMATOX.

MNOTE MH AEITOYPIEITE TO AIAKONTH PYOMIZHX THX AENTOTHTAZ TOY AAEZMATOX ME
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AYNAMH.

MPOETOIMAZIA TOY ESPRESSO H TOY KA®E

HXYZKEYH MPOOPIZETAI ANOKAEIXTIKA KAl MONO A XPHXZH KOKKQN KADE.
‘Otav_XPNOIUOTOLEITE TN CUCKEUN yla IPWTIN QYopd, | av Sev €XETE XPNOIUOTIOUOEL T
OUOKEUN YlO OPKETO XPOVIKO Staotnpa, 1 dev éxete Kavel kabapioud kat a@aldrwaon yia
oAU Kalpd, Aiyog atpog kot (ot vepo Byaivel and To akpo@ULolo atpou.

Av ta oTopIa EKPONG TOU Kawé gival puOpiopéva modl YnAd OXETIKA pE To péyefog Twv
@Ar{aviwy, urdpyet Kivduvog va mrtotAMoTEITE amd Ka@E 1} VA UTTOCTEITE éyKaupa.

Mpoetolpacia Tovu espresso

H moodTnNTa TOU VEPOU Yia éva espresso TPETeL va gival amod 20 éwg 70 ml.

MatnoTe TO KOUUTTT @: TIEPIUEVETE VA TEAEIWOEL N TTPOBEPUAVON TNG CUOKEUNG Kal, av BéAeTe,
TpAyHaTOTTOINOTE EEMAL AL

To &&mlupa evepyormoleital autopata POAIC TeDEL n UKL Og AelToupyia.

Oa epeavioTei To pevoL emAoyri¢ poerpatog — Eik. 16.

TomoBetriote éva OAIT(AvL KATW amd Ta OTOMUIA EKPONG TOU Kagé. Ta oTOUIA EKPONG TOU KAPE
MITOPEITE Va Ta PETAKIVAOETE YNASTEPA i XAUNASTEPQ, CUUPWVA UE TO péyeBOG Tou PAiTt{avioy —
Ew.17.

Alaé€Te TO POPNUA 0OC HEOW TOU TIEPIOTPEPOUEVOU SlakoTTn — ElK. 12 Kat empPeRaiwoTe pe 1o
kouuri OK - Eik. 13.

Mrmopeite va aMda&ete Tnv mooOTNTA TOU VEPOU OTOIASATIOTE OTIYMH, XPNOILOTIOIWVTAG TOV
neploTpePSOUEVO Slakomtn — Ek. 12.

Edav 0é\ete va otapatriioete Tnv €§080 Tou Ka@é oTo @Ait{avy, pmopeite 1 va avamnatoete éva
A6 TA KOUMTIA 1) VA TIEPICTPEYPETE TOV MEPIGTPEPOLEVO SIAKOTITN yia va PEiwOEei n mocgotnTa.

Napaokeun Kae

H moootnta vepou yia évav kagé @idtpou Kupaivetatl petafd 80 kat 160 ml.

Napaockevn peyaAng pepidag kagpé

H moodtnta vepou yia évav espresso lungo kupaivetat peta&u 120 kat 240 ml. H cuokeur| ektelei

AUTOMATWG évav SIMAG KUKAO, KNV amopaKpUVETE To GAIT(AVL TIPLV aTtd TO TENOG TNE TTAPACKEUNG
TOU Ka®E.

O aAeCpEVOC KAPEG LOUOKEVETAL PE Aiyo (€0TO vEPS PETA TO TENOC TOU aAéopaTOC. 'YoTEpa
amno Aiyo ouveyiel To QIANTPApIopa.
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Me pia amo Tig Aeitoupyieg, umopeite va pubuioste Tn OepUoKpACia TOU KAPE.
MHN AQAIPEITE TO AOXEIO MPIN AMO TO TEAOX TOY KYKAOY (dnAadn mepimou 15
SeuTtepOAENMTA HETA TO TENOG TNG POIG TOU KAPE).

A&grtovpyia yia 2 Ait{avia

H ouokeun emtpénel va mapackevdoete 2 AIT{AvIa Kagé yla Ta akolouBa €idn kaé: espresso
/ duvatdg espresso / kagég. H Asttoupyia twv Svo @Aitaviwv Sev 1oXUEL Yia peydAe pepideg
ka@é. H ouokeun oag Sivel Tn SuvatotnTa va eToludoete 2 GAIT{avia kagé 1) espresso. Mpooé€te
va unv nmapapepioste ta eAIt¢avia petd tov mpwTto KUKAO. H GUOKEUN gival TPOETOIMACHEVN. Oa
EMPAVIOTEL TO PEVOU Yl TNV EMAOYH TOU POPHATOC.

TomoBetrote 2 AIT{avia KATw amod Ta OTOUIA EKPONE TOU KAPE. Ta OTOWIA EKPONE TOU KAPE UTTOPEITE
V0 TO PETOKIVAOETE PNAOTEPA 1) XAPNAOTEPQ, CUMPWVA UE TO péyeBoG Twv eAT(aviwy — Eik. 17.
AlaéETE TO POPNUA CUUPWVA PE TNV EMAOYH 0ag Kal TéoTte U0 POoPEC ypriyopa To Kouumi OK
yia emBeBaiwon.

To privupa Ba cag avakoivwoel 6Tt {NTroate TN cUoKeLN yia SV0 EAIT{Avia KAPE.

H cuokeun autopata Oa ekTeAéTEl GUVEXOHEVA 2 TTANPELG KUKAOUG TIPOETOLHAGIAG TOU KAPE.

MAPAZKEYEXZ ME ZEXTO NEPO

N

‘Otav Ba eppavioTei oTnV 006VN N €MAOYH TOU POPHATOC, TTATAOTE TO KOUUTTL «ZEOTO VEPSO» B .
‘Otav n @daon mpobépuavong TEAEIWOEL, Eva Privupd Ba ep@avioTel yia va TomoBeTHOETE KATW amo
TO AKPOPUOI0 TOu aTHOoU éva Soxeio. Miéote EavA To KOUUT «ZEOTO VEPO» B YIa VA EEKIVAOETE TNV
mapaywyn (eotou vepou - Ek. 14.

lNa va otapatioete TNV mapaywyr) (E0TOU VEPOU, UMOPEITE VA TTOTAOETE OMOIOSATIOTE KOUWTTI.
Av 10 0Kkpo@UOI0 gival Boulwpévo, kaBapiote To Ye pia Aentr) BeAdva. Evag KUKAOC UMopEi va
apAayel To mepLoocotePo 300 ml (eotoL vepou.

MAPAZKEYEXZ ME ATMO

O atpdg xpnolUeLEL yia To ag@poyala, Ty, yia Slakoounon Tou cappuccino i Tou caffe latte,
Kat emiong ywa {éotapa Twv uypwv. Emeidn yia tnv mapaywyr) Tou atpou xpetdletal upnAdtepn
Beppokpacia amd Tnv MpoeTolpacia Tou espresso, N cuokeun e€ac@alilel pia emmiéov dladikacia
TPOBEPUAVONG EMAPKT VI TNV TTPOETOIACIA TOU ATHOU.
‘Otav Ba epgavioTei 0TV 006vN N TPOGPOPA yid TNV EMAOYK TOU POPHAUATOC, TTATHOTE TO KOUUTT
«ATuOC» ¥ — EIK. 18. H 006vn Ba cag avakovwaoel Ty mpobépuavon tng cuokeunc. Otav n @don
nmpoBépuavong tehelwoel, Oa mpookAnBeite va BaleTe kATw amd 1o akpo@uaoto To doxeio — Ek. 5.
Me 1o Eavamdtnua Tou KoupmmoU «ATUOG» &, Ba EeKIVOETE TNV TAapaywyr Tou atpoL. Me To mapov
KOUWTT, UTTOpE(TE €MiONG VA TNV OTAUATAOETE.
MNPOXOXH, H AIAKOMH TOY KYKAOY AEN EINAI AMEXH.
Appoyala
|
J0G OUVIOTOUME va XPNOIUOTIOINOETE TTaoTeplwpévo Yala i UHT, To omoio éxete avoiel
mpoo@ata. To @péoko yaAa Oev egival katd\Anlo yia BéAtiota amoteléopata. AQOTou
€XETE XPNOILOTIOINOEL TN AEITOUPYia ATUOU, TO AKPOPUOLO UMOPEL va gival (e0TO, oMOTE 0aG
OUVIOTOUE VA TTIEPIUEVETE AiyO TIPIV TO OKOUUTTHOETE.




EAéy&Te av TO aKPOPUOLO €ival cwoTd eykateoTnuévo — Eik. 19.

Bdlete to yala oto Soxeio ydhatog. Mepiote To mdvw amd tn péon. Bubiote To akpo@uoio oTo
yéha - Eik. 20.

MatoTe To Kouuni aTpoU ¥ Kat akoAouBnoTe Tig 0dnyieg oTnv 004vn.

‘OTav KATAOKEVAOTEL EMAPKNAG TOCOTNTA a@POyalou... - Ek. 21, Eavamatiote To Kouuni ¥ Kal
OTAUATAOTE TOV KUKAO. Mpocoyr, N A&itoupyia Tou atpou dgv OTARATA AUECWC.

MNa v e€AAePn TwV EVOEXOUEVWV IXVWV YANATOG OTO aKPO@UGLO, BANTE éva SoxEio amd KATW Kal
TIOTAOTE TO KOUWTT atpoL & . A@rioTe To (e0Td vepo va Tpé€el yia Touhdyiotov 10 Seutepolenta
Kat EavarmaTroTe TO KOUUTT ATHoU ¢ yld VA OTAUATAOEL O ATUOG.

To akpo@ualo pmopei va Byet yia Tov mAfjpn kabaplopod tou. MAUVETE To pe vepo Ppuong, He
éva Bouptodki Kal amalo vypo kabaplopoU. ZEMAUVETE To Kal oteyvwote — Eik. 22-23. Mpwv 10
EavatomoBetnoete, BePaiwbdeite edv OAEG Ol OTIEC yla TNV TTAPOXT TOU aépa Sev gival BOUAWUEVEG
- Eik. 24.

la 1o TeAeiwpa TNG AEITOUPYiag TNG TAPAYWYNG TOU ATHOU, GTAVEL VA TTATHOETE OTTolodNTTOTE
KoupTi.

Eav 1o akpo@uoio gival Bouhwpévo, kKaBapioTe To Ye pia Aemtr| BeAova.

H péylotn Sidpkela mapaywyrig atpou avd KUKAO ival 2 AemTa.

Y et Auto-cappuccino XS 6000 (mwAeitat {exwplotd)

AuTtd T0 €£APTNHA AUTOUATNG TTAPACKEUNG KATTOUTG{VO SIEUKOAUVEL TNV TIAPACKEUT KATIOUTGIVO 1y
Kagé Aate. Yuvdéote ta Siapopa e§aptipata petay toug - Ek. 25.

EmAé€te T B€on yia kamouTaoivo 1 yla Kagé Adate oTo €181k6 akpo@uolio - Eik. 26.

lepiote 10 Soyeio ydhaktog — Eik. 27 kat tomoBetriote éva @AIt{avt i éva motrpl KATw amnd 1o
OKPOPUCIO AUTOUATNG TTAPACKEUNAG KATTOUToivo — Elk. 28.

Matriote To Kouumi ¥ yla va EEKIVIIOEL KAl 0T CUVEXELD V1A VA OTAPATHOEL O KUKAOG,.

TomoBetriote 10 PAIT{avt kKdtw amod TG £€660UC KAPE Kal EEKIVAOTE évav KUKAO Ka@é @iNtpou/
eonpéoo - Ek. 29.

MNa owotn dlatripnon TG B€0N¢ Tou KOUPTTIOY, 0 CWANVAG SeV TIPETTEL VA €XEL SUMAWOEL.

lNa va unv Eepabei to yaha mavw oto e€ApTNUA AUTOUATNC TTOPACKEUAC KATTOUTOIVO, (PPOVTIOTE Va
10 KaBapilete kKaAd. Tuviotdtal va 1o kKabapilete apéowd UOAC ONOKANPWVETE évav KUKAO aTuoU
e 1o Soxeio Tou €aPTAUATOC TTOU EXETE VEUIOEL UE VEPD, TIPOKEIUEVOU VA KABAPIOTEL TO E0WTEPIKO
TOU akpo@uaiou. a To okomd auTd, UMOPEITE VA XPNOIUOTIOIOETE TO LYPSO KaBaploTikd XS4000
mou SatiBetal we e€dptnua.

2YNTHPHXZH THZ ZYZKEYHZX

Mpos&idomoinon! MNa TNV TRENON TWV 6PWV EYYUNONC TIPEMEL VO EKTEAEITAL GTN OUOKEUN
0 KUKAOG kaBapiopol 6mote umdpyel mposidonoinon. Mpooéxete yia T owoTH CElpd
Twv Sadikaciwv. Mpogoyn! MNa va guveyioel n eyyvnar oag va 1oxvel, n diadikacia tng
ag@aldrwong gival amapaitntn 6tav autr) oac {ntndsi and tn ocuokeur. AKOAOUBNRGTE TIG
odnyiec mou epavifovtal aTnv 006vn. MmopeiTe va OUVEXIOETE VA XPNOLUOTIOLEITE TN OUOKEUN),
OUWC 0AC OLVIOTOUE VA EKTEAEITE TO TPOYPAUMA KABAPIOUOU TO YPNyopdTEPO SuvaTov.
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Adglaopa TG OKNG UMTOAEIMMATWVY KAPE KAl TOU CUAAEKTI CTAYOVWV.

E@bdoov sppaviotei n avagpepopevn npoeidomoinon - Ek. 30, Bydlte, adeldote kal kabapiote
1o §ioko GUANOYNC LUYPWV (TOodTNTA OKOVNG Kagé pmopei va Bpioketal otov §ioko GUAOYAC
otayovidiwv).

BydAte, adeldote kal kabapiote To doxeio Tou aleopévou kKaé — Eik. 31.

ZavatomoBeToTe TN OrkN UTTOAEIPATWY KaPE — ElK. 32.

O Siokog oUNOYNC LYPWV SIABETEL MAWTHPEC, Ol OTT0I0L COC SEiXVOUV TTOTE TTPEMEL VA TOV ASEIACETE
- Ew. 33.

MOoAic Bydlete 1o Soxeio Tou AAEOUEVOU KAQE, TIPETTEL VA TO AOEIAOETE EVIEAWG YIa VA ATTOQUYETE
mOavn umepxeilion.

H mpoeidomoinon Oa peivel amelkoviopévn, EQOoov To SOXEI0 TOU ANECHEVOU KAPE Sev gival
TomoBetnuévo owoTtd. Otav otnv 006vn UTTAPXEL N TTAPOVCA TTPOEISOTOINGN, N TIPOETOIUAGIA
Tou €0TIPE00 1) Tou Kagé Sev eival duvatr. To Soxeio Tou ANECUEVOU KAPE EXEL PEYIOTN
TIEPIEKTIKOTNTA 9 KAPESWV.

ZEMAUMA TOU KUKAWHATOG: avatpé€te otn oelida 96.

Npdypappa KaBaplopol TG CUOKEURG — OUVOAIKN Sidpkela:
nmepimou 13 Aemtad

To mpdypappa KaBAPIoHOU TIPETEL VO EKTEAECTE( TEpIMOU PeTA amd KABs 360 £TOlpOUC
espresso 1 kagédeg. Otav Ba xpelaoTei 0 KaBaplouodg, n cuokeur Ba oag MPoeldomoloeL Ye TNV
€MAVONABAVOPEVN ATIEIKOVION TNG OXETIKAG TANPOQOpPIac.

lMa tnv ekTéAeon Tou mpoypdupatog kabapiopou, Ba xpetaoteite éva doyxeio pe Touldyiotov 0,6
Aitpa vepo kal TapmAéta kaBaptopol KRUPS (XS 3000).

Edv amoouvbéoeTe Tn CLUOKELN ammd To pPeVA KATA TOV KABAPIoUO6 1 O€ TTEPIMTWOon SIAKOTG
PELUATOC, TO MPOYPAUUA KaBaplopov Ba Eekivrioel TAAL amd To onueio mou Bplokdtav dtav
ouvéPn n Stakomn Asttoupyiag, xwpig va gival Suvatr n avapoAr tng dtadikaaciag.

AuT eival avaykaio yia va EemuBei To KUKAwHA VePOU. TNV TEPIMTWON auTh, evdéxetal va
XPElooTel véa TapmAéta kaBaplopol. O KUKAOG KaBaplopoU TTPETTEL va EKTEAECTEI OAOKANPOG
yla va pnv umdpxel kivbuvog dnAntnpiaong. O kUkAog kaBapiopou eival SlakomToueVog
KUKAOG, omoTe pnv Badete xépla KATw amd Ta OTOMIA EKPONG Ka®E KaTd TN SIdpKELa.

‘Otav otnv 006vn Ba epgaviotei n mpoeidomoinon «Avaykn KaBaplopoU», UTOPEITE VA EKKIVAOETE
TO TTPOYPAUA TOU AUTOHATOU KaBAPIoUOU e To TATNUa Tou Koupmolv PROG,

MeTd akohoubrioTe T odnyieg otnv 006vn.

To mpdypappa kaBaplopol amoTeAeital amd Tpia TUAMATA: KUKAOG TOu i5lou KaBaplopou, HeTd
800 KUKMol Eemupatoc. To mpdypapua Stapkei mepimou 13 Aemtd. Mmopeite va 1o ekivrioeTe
omnotedAmoTE pe To matnua tou koupmol PROG, kai petd tnv emAoyy ZYNTHPHZH -> OK ->
KAGAPIZMOX.

Xpnotyonolgite amokAeloTiKA kaBaploTikéc Tapméteg KRUPS (XS3000). Epdoov Xpnaotuomoinfouv
TOPMAETEC AMWVY LOPKWY, 0 KATAOKEVAOTNG Sev @épel euBuvN yia TiC epgaviCopevec {nuiec.

Tic K0BaPIOTIKEC TAUMAETEC UTTOPEiTE va TIC ayopdoete ota e€ouatodotnuéva kévtpa tng KRUPS.

Npoypappa apaldtwong - Sidpkela: mepimou 20 Aemtd.
Mpiv and TNV a@aldtwon, apaipéoTe amd Tn CUOKEUN To @iAtpo vepou «Claris Aqua Filter»
(0€ MEPIMTWGON TTOV TO XPNOIUOMOLEITE).
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H moodtnta Twv oAdtwv g€aptdtal amd tn okAnedTNTA Tou XPNnolomoloupevou vepou. Edav
XPEIOOTEL aPalATwan, n cuokeur Ba cag MPoeldomoInoel Pe TV emavalapBavopevn ameikdvion
™¢ mpoeidomoinong.

Ma v ektéheon Tou Mpoypdupatog kabaplopol, Ba xpelaoteite av Soxeio XwpNnTIKOTNTAG
TouldytoTov 0,6 AMitpwv vepou Kal éva cakoUAAKL apaldatwong KRUPS (40 yp.) FO54.

‘Otav otnv 086vn Ba epgavioTei n mpogidomoinon «AvAykn a@oAdTWoNG», UITOPEITE VA EKKIVIOETE
TO MPOYPAUUA AUTOUATNG APANATWONG HE TO TATNA TOU KouumoU PROG.

MapakoAoUONOTE PETA TIC TTANPOPOPIEG OTNV 006V, OTTWG Kat TN SIAAUCH TOU TIEPIEXOUEVOU TNG
oakoLAAC.

O KUKAOG a@aNATWONG CUVOETETE amd Tpia TUAHATA: KUKAOG TG iSlag agaldtwong, petd dvo
KUKAoL EeMAUOTOG. To TPoypappa SlapKei mepimou 20 AemTd.

Xpnolyonoleite amokAEIOTIKA kaBaAPIOTIKA mapackevdaopata agoidtwong KRUPS. Mmopeite va
mpounBevteite Ta mpoidvta amd eovotodotnuéva oépPig Tng KRUPS.

Ma ¢ {nUiEC TN CUOKEUNG OXETIKA UE TN XPNOIUOTIOiNoN SI0QOPETIKWY TTAPACKEVACUATWY, O
KATAOKELAOTNG b€ QEPEL kapia euBUvN.

Eav mapouciaotei Stakomr peuPATOC KATA TN SIApKEId TOU KUKAOU 1) amOCUVOECETE TN
OUOKEU amo To PEUUA, 0 KUKAOG Ba Eekivrioel TAAL amrd To onuegio Tou BplokdTav 6Tav cuveRn
n Stakomn Agitoupyiag, xwpig va gival duvatn n avapoAn g dadikaciag.

O KUKAOC a@paNATwoNG TTPEMEeL VA eKTEAEOTEL OAOKANPOC Adyw Tou Kivduvou SdnAntnpiaonc. O
KUKAOC a@aAATwong S10KOMTOUEVOC KUKAOC, |UN TOMTOBETEITE TA X£PIA KATW ATTO T OTOUIA EKPONC
TOU Ka@é KaTd TN SIAPKEIA TOU KUKAOU.

MpootatéPte TNV EME@AVELIO EPYATIAC KATA TN SidpKEla TOU KUKAOU KaBapiopou Kal Tou
KUKAOU a@aAdTwong, mpomavtog eav givai and pdappapo, métpa n EAo.

Fevikn cuvtipnon

Mpwv Tov kaBaplopo, Pydlete mavta 1o TPOPOSOTIKO KaAwdIo amd Tnv mPila Tou NAEKTPIKOU
SIKTUOU Kal QR OTE TN CUOKEUN va KPUWOEL Mn xpnotomnoleite epyaleia 1 KaBaploTikd péoa, Ta
omoia Ba prmopovoav va ypatoouvicouv R va SlaBpwaoouv Tn cuokeur. Tnv eEwTePIKA eM@PAVEL
TOU OWHATOC TNG CUOKEUNE KABAPIoTE TNV Pe éva vwrd UQACHA. ZeMAUVETE To SoXEIO VEPOU HE
KaBapd vepo.

Ta e€aptipata avtda Sev €xouv oXeS100TE( yia TAUCLO GTO TTAUVTIPLO MATWV.

AAAEZ NEITOYPTIEZ: KOYMII PROG

MNa va emAé€ete TI¢ AMEG Aeltoupyieg, matote 1o kouuri PROG otnv mpoo@opd emAoyng
POPENUATWY. XPNOIUOTIOINOTE TOV TIEPIOTPEPOUEVO BIaKOTTN yla va Oeite ONeg T Suvatég
emAoyég amd to pevou Kat pe to kouuri OK, BeBaiwvete Tnv emAoyr, Kat pe To kouprni PROG Tnv
EKUNOEVILETE KAl EMOTPEPETE OTNV TIPOCPOPA TNE EMAOYAC TWV POPNUATWV.

Juvtripnon Mpdofaon mPo¢ TIC EYYPAPEC OLUVTAPNONG.

PuBuion MNpéofaon mpog Sidpopeg pubpioelg.

Info poidv MpéoBaon mpog Sidpopeg MANPOPOPIES yia TO TIPOIOV.
Emotpopn Emotpépete 0TO TPONYOUUEVO PEVOU.
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2YNTHPHZH

Mrmopeite va xpnolomolnoeTe ONeC TIC TMAPAKATW €MAOYEC Yla va eMAEEETE OUYKEKPIUEVA
Tpoypappata. Metd xpeldletal va mapakohouBeite Tig odnyieg otnv 06ovn.

2YNTHPHZH

Zémiupa MNpéofBaon Eemupatoc.

KaBaplopodg MpdoPaocn mpog Tn Asttoupyia Kabapiopou.

Oiktpo MNpdofaon mpog To kabeotwe Kabapiopov.

Emotpopn Emotpépete 0TO TPONYOUUEVO PEVOU.

PYOMIZH

Mwooa Mmopeite va Sl1aAé€eTe HETAED TWV TIPOOPEPOUEVWY YAWOOWV.

AvtiBeon tng 086vng Mmopeite va puBuioete v avtiBeon g 08évnc.

Huepounvia H puBuion TNG nuePopNviag sivat amapaitnTn yia T Xenotuomnoinon
NG KAOETAG AANATWOoNG.

Poldt Mmopeite va pubpioete Tnv ameikovion Tou poAoylol petady 12 kal
24wpou KUKAOU.

Auto-off Mmopeite va emAé€ete Tov Xpdvo w¢ TNV auTOUaTn Tavon
Aertoupyiag peta&u Tou 12 Kat 24wpou KUKAOU.

Auto-on Mmopeite va puBuioete TNV autéuatn ekkivnon Tng Aertoupyiag
mpoBépuavong otnv EMAeYUEVN wpPA.

Movadeg pétpnong Mmopeite va emAé€ete Tn pétpnon Heta&y Twv mlr oz.

>KAnpOTNTA VEPOU PuBpilete Tn okANpOTNTA TOL VEPOU UETA&L O Kal 4. BAéme To

Ke@AMalo «METpnaon NG OKANPOTNTAC TOU VEPOU».

Ogpuokpacia Kapé Mmopeite va puBuioete TNV BepUoKpacia Tou E0TTIPECO 1) TOU KAPE
o€ éva amo ta 3 emimeda.

Emotpopn Emotpépete 0TO TPONYOUUEVO PEVOU.
NMAHPO®OPIEX A TO NPOION

NAHPO®OPIEZ A TO MPOION

AmelkoVvilel Tov GUVOAIKO aplOUO TwV KUKAWVY TNG

Kokhol kagé . . . . .
TIPOETOIUACIAG TOU KAPE EKTENECUEVOUG OTTO TN CUOKEUN).
AmelkoviCel TOV GUVOAIKS aplOUo Twv KUKAWVY TNG

KukMot vepou TpoETOIAciag Tou (E0TOU VEPOU EKTEAECUEVOUG ATTO TN

OUOKEUN.

AmelkoVviCel Tov GUVOAIKO aplOU6 TwV KUKAWVY TNG

KukMot atpol , . . . .
TIPOETOLUAGIAG TOU ATHOU EKTENECUEVOUG OTTO T GUOKEUH.

Zémlupa AneikoviCel Tov GUVOAIKS aplOuo Eemupdtwy.
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MAHPO®OPIEX A TO MPOION

Anelkovilel Tov aplOpd Kapédwv MPoEeTOIHAlOMEVWY Ao TOV

Teheutaia , .
TelevTaio kaBapIoUo.
Enbugy AneikoviCel Tov aplOuo kagédwv mou PmopoUv va Yivouv Jéxpl
KaBaplopog HEVAL oy EMOUEVO KABAPIOUO.
Na Zekivd To mpdypappa kabaplopol
kaBaplotei |~ POYPAKM PIOHOV.

Emotpo@r | Emotpo@r oTo mponyoUpeVo pevou.

Eppavilet tov aptBpd twv KUKAwv (0TOU vEPOU 1| ATHOU TTOU

Televtaia , . , j
€xouv mpaypatonoinBei amd v TeAeuTaia a@aldtwon.

Epgavilet tov aptBpo Twv KUKAwV (e0ToU vePOUL 1 aTUOU

Agaldtwon ) . S .
Enopevn | mou pmopouv va mpaypatonoinfolv péXpL TNV EMOUEVN
agalatwon.
Emotpopry | Emotpo@n oto mponyoUuevo pevou.
TeheuTaia Epgavilet Tr]v nuapopn’vla ™me "l'E)\EUTGlCIC aA\ayni¢ @iktpou
Kal TNV TOcOTNTA VEPOU TTOU TTEPAOE.
X Epgavilel Tnv nuepounvia tng emOpevng ahhayng @itpou* kat
Oidtpo Emopevn TH(P ELTNV NUEPOHN 5 NG emopevn YNG QIATP
nv mocoTNTa vePoUL mou Ba epdoeL.
‘EvBeon Oa &ekivioel T Sladikaoia alayng Tou @iktpou.
Emotpopry | Emotpo@n oto mponyoUuevo pevou.
‘E€odo¢ EmoTtpo®r) 0To TponyouuEVO PeVOU.

*: O1 2 MPpWTEC EMAOYEC TOU uTTopevoL Diktpo epavifovral Hovo AV EXETE TPONYOUHEVWG
EYKATAOTOEl owWOTA éva @iktpo péow tng Sadpouri¢ TYNTHPHIH => OIATPO =>
EFKATAZTAZH.

OEXZH EKTOXZ AEITOYPTIAZ

Mmopeite avd mdoa otiyury va Béoete tn OUOKeUn €KTOC Asitoupyiag. Katd tn Siakomd Tng
Aertoupyiag, akovyetat £va SITAG UTTITT Kal | CUOKEUH B0 OTAUATAOEL VO AEITOUPYEL TO CUVTOUOTEPO
Suvatov.

MPOBAHMATA KAI EMANOPOQZH TOYZ

MPOBAHMA / AYZAEITOYPTIA AIOPOQTIKEZ ENEPTEIEZ

H ouokeur 6ev avdel peta amd | BeBaiwbeite 6Ti 1o @1 Tou KaAwdiou tpopoddTnong sival
AT A Tou MARKTPOUL «On/Off». | kavovikd otnv mpila.

Byaivel un @uotoloyikd vepo
1] OTUOG ATTO TO OKPOOWARVIO
atpou.

Y& mepintwon emavelAnuuévwy mpoAnudtwy Asitoupyiag,
pmopei va Tpé€ouv AiyeC 0TAYOVEC ATIO TO AKPOCWANVIO.

| EAANHNIKA |
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MPOBAHMA / AYZAEITOYPTIA AIOPOQTIKEZ ENEPTEIEX

O espresso 1] 0 KOOGS KAPESG
Sev gival apketd (0TOG.

AN\GETe TN pLBUION TS BepoKpasTiag KAPE.
Zeotavete Ta AITCavia EemévovTdg Ta e (E0TO vePO.

O Kaég gival oAU apaidg ) oxt
apKeTA Bapug.

BeBaiwOeite OTI TO SOXEIO KOKKWV KAPE TTEPLEXEL KAPE KAl

OTL O KAPEG TPEXEL KAVOVIKA. ATTOQUYETE va XPNOIUOTIOLETE
AP0, KAPAUENOTIOINMEVO 1) APWHATIOUEVO KAPE.

MewoTe TNV TOCOTNTA KAPE JUE TO KEVTPIKO KOUUTTL.

lupioTe TO Kouumi PUBUIONE Tou BaBpoV aAéouaTOC TTPOG TA
aploTEPA Yia va ByAAeTe o PING Kagé. KAveTe Tov KApE oag
og 5U0 KUKAOUG, XpNOIHOTIOIWVTAG TN AstToupyia 2 eATlavia.

O Ka@Eg TpExeL TTOAL apyd.

MupioTte To kouumi PUBUIONC TOU Badpov aAéopATOG TTPOG TA
6e1d yia va BydAete mio Xovtpo Kagé (umopei va e§aptdtat
amo Tov TUTTO TOU XPNOIUOTIOIOVUHEVOU KaE). KaveTe éva ny
TIEPLOOOTEPOUG KUKAOUG EEMUMATOC,

O ka@ég eival ehaylota
KPEUWANG.

lupioTe TO KouuTi PUBUICNE Tou BaBpoV ANéoUATOC TTPOG TA
aploTEPA Yia va BydAeTe o PING Kagé (umopei va e€aptatal
amd Tov TUTTO TOU XPNOIUOTIOIOUHEVOU KAPE). ANAETE TNV
kaoéta Claris Aqua Filter System (akohouBrioTe Tig 08nyieg
TomoBétnong, oelida 73). Kavete éva ) rEPLOCOTEPOUS
KUKAOUG EEMUOTOC.

H ocuokeurj 6ev Bydlel kapé.

AvixveUTnke mpoBANpa Katd tn SIApKELa TTAPACKEUNG TOU
Ka@é. H ouokeun emaviABe autduata oTnv apxikn g
KATAOTAON KAl €ival £€TOIUN Yla KAVOUPYLO KUKAO.

Mati Sev umopw va EeKvriow
NV a@aldtwon/ylati n pnxavn
Séev pou {NTdel va Kavw
agaldtwon;

H pnyxavr {ntaet a@aldtwaon Hovo epOcoV €xel
mipaypatomnolnOei évag oplouévog aplOpoS cuVTAYWY ATUOU.

Xpnolpomolnoate aAecpéVo
KAPE avTi Yo KOKKOUG Ka@E.

TpaPriéte pe Tn oKOUTIA 0AC TOV TIPOAAECHEVO KAPE TIOU
UTTAPXEL 0TO SOXEIO KOKKWV KAPE.

O PUAOG KAVEL UN UGCLIOAOYIKO
Bo6pufo.

Yrdpyouv £€va oWpaATA HECA OTO MUAO.
EmkowvwvioTte pe 1o Tunua E€unnpétnong Nehatwv g
KRUPS.

To kouumi puBUIONG TOU
Babpol aéopatog yupiet
SuokoAa.

AN\GETe TN pLBUION Tou POAOU pdvVo OTav AUTOC Eival oE
Aertoupyia.

O atuécg dev Byaivel amo To
AKPOOWANVIO.

A@oU OPAOETE KAl APHOETE VA KPUWOEL N CUCKEUN:
BeBaiwOeite 6T TO AKPOPUGIO ATHOU Eival CWoTA
ouvdedepévo otnv unmodoyn Tou. BeBaiwbeite éti 10
aKPO®UGLO aTpoU Sev gival BouAwEVO (€AV XPEIOOTE,
KaBapioTe To Kal EELOVAWOTE TO E TNV TTAPEXOMEVN
BeNova). AdetdoTe To Soxeio kal agalpéote To giNtpo Claris.
lepiote To Soxeio pe vepd LPNANAG TIEPIEKTIKOTNTAC OF
aoBéotio (>100 mg/l) kat ekteréote StadoxikoUG KUKAOUG
atpoU (5 éwg 10) péoa og éva doxeio, £wg 6Tou va emteuyOei
OULVEXNG PN aTpoU.




MPOBAHMA / AYZAEITOYPTIA AIOPOQTIKEZ ENEPTEIEX

H moootnta agppol ydhaktog
Sev gival apketn.

Z€BOUANWOTE PE TNV TAPEXOMEVN BEASVA TN UIKPH OTTH
€10060V A€Pa OTO TTAVW TUAHA TOU AKPOCWANVIOU ATHoU, av
XPEIAOTEL

XpNnotpomolnoTe KpUo SOXEIO KAl TTPOCMATA AVOLYUEVO YAAA.

Evdexopévw aldte Tov Tumo ydhaktog (UHT Ry
TTAOTEPLWHUEVO)

O appog YANOKTOG €ival TTOAD
XOVTPOEISNC.

EAéy€Te av €xouv KOuUMWOoel OWOTA Ta 2 AKPA TOU
MIKPOU avo&eidwTou CWAVA 0TO EUKAUTTTO TURMA TOU
aKpoowAnviou atuou.

To a&eoovdp Auto-Cappuccino
Sev avappo@d 1o ydha (to
a&eooudp mwleital EexwploTtd).

BeBawwBeite 011 Sev €xel Boulwaoel o cwhrjvag mou Bubietal
péoa oTo YaAQ.

ENéy€te av 0 owArvag dev gival SImMwpévog Kat 0Tl EXEL
TomoBetnOei cwotd To afecoudp auto-cappuccino, WOTeE va
amo@euxBei n avappoenon aépa.

A@OoU ONOETE KAl APNOETE VO KPUWOEL | CUOKEUN,
EeBoulwaoTte TV omn e€680u Tou afecoudp Auto-
Cappuccino.

A@oU adeldoete ) Orkn
UTTOAEIPPATWY KAPE, N
nipoeldomoInTIKr £VOeIEn
TIAPAUEVEL QVAUMEVN.

ZavatomoBeToTe WOTA TN OriKN UTTOAEIUUATWY KAQE
Kat akohouBnote T 0dnyieg otnv 00ovn. Mepiuévete
TOUANGXIOTOV 6 SEUTEPONEMTA KAl META TOTTOBETHOTE TN ONKN.

‘Eytve S1aKoTr pEVUATOG
KaTd TN S1dpKEL TOU KUKAOU
Aertoupyiag.

H ouokeun emavépyeTal auTOPATA OTNV APXIKN KAaTtdoTaon
KOTA TNV ATTOKATACTACN TOU PEVUATOG KAl €ival £TOLun yla
KAvoUPYLO KUKAO.

Ydpxel vepo 1 KAPEC KATW Ao
TN OUOKEUN.

O oUAAEKTNG oTayovwy Eexeilioe: adeldoTe Tov Kal
kaBapiote TN OKn UTTOAEIUUATWY Ka@E. ENéyETe av gival otn
owoTh B€on N Aekdvn CUAOYAG OTAYOVWV.

Mnv agaipeite To doxeio vepoL TIPLV TNV OAOKARPwON TOU
KUKAOU.

Epgaviletal éva privupa ¥

BydAte tn ouokeun amd 1o pevpa yia 20 SsutepdAenta,
evexopévwg agalpéote Tnv kaogta Claris kat BAATe TV Kat
mAAL o€ AetToupyia.

Av n BA&RN ouveyilel va mapouotaleTal, CNUEIWOTE

Tov aptBuo6 TG BAARNG Kalt EMKOIVWVAOTE Ue To Tupa
E€unnpétnong MeAatwv tng KRUPS.

Av xUveTal Ka@EG Tiiow amé ta
AKPOPUOIA KAPE.

MpooBéate oto Soxeio Pppéoko vepd og Bepokpacia
Swuatiou. Mewwote to eminmedo g Oeppokpaaciac.

H ouokeun Aetrtoupyei aAa Sev
e€€pyeTal kamolo vypod.

EmpBefaiwoTte 611 10 SoxEio vePOU gival oTn B€on Tou Kal To
KOAWSI0 Sev €xel OTPIUWYTEL HETAEY OWUATOG TNG CUCKEUNG
kat Soxeiou vepou.

Yrdpyel A\eopa Kapé oTo
Soxeio cUN\OYN G LypoU.

AuTO yiveTal O TIEPITTTWON TTOU TO ANECUA TTIEPTEL €W ATIO
Tov KAS0 TNG KAPETIEPAC, £TOL SlaTnpeital n pnxavi kabapn.

| EAANHNIKA |
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Edw mapaBétovtal pePIkEG cUVTAYEG, TIG OTTIOIEG MITOPEITE va TIG
TIPOETOIHNACETE MECW TNG OUOKEUNG Espresseria Automatic:

Cappuccino (Kamoutaivo)

Mo TNV MPoETOIUACia TOU YVAOLIOU KATIOUTOivVOU gival KAaTAdANnAa ta akohouBa ocuotatikd: 1/3

(eotou yahatog, 1/3 kagé espresso, 1/3 appog yahaTog.

Caffe Latte

Mo autov Tov Ka@é, ovopalopevo emiong Latte Macchiato, €ival Ta akdAouBa cuotatika: 3/5

Ceotou yahatog, 1/5 kagé espresso, 1/5 appog YAAaToG.

— Ta Toug MAPOVTEC KAPESEC e BAan YANATOC, XPNOIUOTIOLEITE KAAUTEPA NUiTaxo yaAa (amoé to
Yuyeio, Beppokpaciac 6 kat 8oC).

— Mmopeite va TAoTIANICETE TOV KAQE e OKOVN OOKOAATAC.

Kagpég pe kpépa

MPOETOIUAOTE KAAGIKO espresso o€ Peyalo AIT(Aavi.

MpooBéote Niyo Kpéua Kal €101 Oa ATTOKTAOETE KAPE e KPEUA.

Kagég corretto*

MpoetolpdoTe éva eAitlavt espresso Omwe ouvhROwe.

Metd mpooBéote a1} V2 motrpt Aikép 1 Kovidk, i} Sambuca, 1 Kirsch, rj Cointreau.

Nikép Kagpé*

Y€ 48elo pmoukdAl meplekTKOTNTAC 0,75 Tou Aitpou, avapetyvOete 3 @Ait{avia espresso, 250 g

okoUpa {axapn, 1/2 koviak 1 Kirsch.

A@AVOUE TO Uiypa ToulaxtoTov 2 BSouddeC va amoppo@rioEL.

Oa kepbioete €10l UTTEPOXO AIKEP, TO OTTOI0 B EUXAPIOTACEL TIPOTIAVTOC AUTOUC TTOU AYATTOUVE TOV

KOQE.

Kagég pe maywto ald itahika

4 pepideg maywtou Bavikiag, 2 ATlavia kKpUo YAUKS espresso, 1/8 Tou Aitpou YAAa, YAUKIA Kpéua,

TPIUMEVN COKONATA.

AVOKATEVETE TOV KPUO espresso Je yaAa.

XwpioTe TI¢ Yepideg TOU TAYWTOU OE TMOTNPEAKIA, XUOTE amd MAVW ToV KA@E Kal SIAKOOUNOTE HE

YAUKIA Kpépa Kal TPIHEVN OOKOAdTAL.

Kagég a la frisonne*

MpooBéoTe éva Uikpo MoTNPAKL poUL O éva GAIT{AVI YAUKOU espresso.

AlOKOOUAOTE e éva TaxL OTPWUA YAUKIAC KPEUAG Kal oepRipeTe.

Flambé espresso*

2 eMtCavia espresso, 2 HIKpd ToTtnPdKIa KOVIAK, 2 KOUTAAAKIA Tou Ka@é kaotavh {axapn, YAUKIA

KpEUa.

Pi&te To KoVIAK 0Ta TOTNPAKIA, (E0TAIVETE TO KAl GAOYIOTE.

MNpooBéote (Axapn, AVAKATEVETE, PIXVETE TOV KAPE KAl SIOKOOUNOTE e YAUKIA KPEUQL.

Nap@é espresso*

2 @AitCavia espresso, 6 Kpdkoug avywv, 200 g {axapn, 1/8 {axapwpévn YAUKIA KPEa, 1 HIKpO

TTOTNPEAKL AIKEP TTOPTOKAAL.

XTtumnote ta avyd pe {axapn, MEXPL Va Yivel éva TTUKVO Kal a@pWOEC PEiyua.

MpooBéoTe KPUO espresso Kal AIKEP TTOPTOKAAL.

2TN OUVEXELD, AVOKATEYTE PE PPEOKIO KPEUA.

BdMte TO peiypa og TOTAPLA 1] UTTOA.

TomoBetroTE Ta 0NV KATAYUEN.

(*: H umepBoAikn KatavaAwaon Tou aAkoOA BAATTTEL TNV LyeEia.)



ONMUCAHUE NPUBOPA

A Pyuka/KpbllwKa pe3epByapa Ans BoAbl 9 Mpaduuecknin gucnnen

B Pesepsyap ana Boael K Tpaduueckuii aucrneit

C KonnekTop KodeiiHoii rywm KHomka «BK1./BbIK.»

D BbinyckHble oTBEPCTUA AnA Kode, pyyKa KHOMKa NporpamMm1poBaHus
perynu- pyerca no sbicote 5 KHonka noaTteepxaeHus (OK)

E MopnoH gns cbopa Kanesib CO CbeMHOM

KHonka ¢yHKuMM napa
[opAavan Boga
MNapoBoe conno
MpankaTtopbl ypoBHA

peLueTKomn
F Kpblwka KoHTelHepa ana Kode B 3epHax

mpvoz=r

o KoHTelnHep gns Kode B 3epHax

G KHomMKa Ana perynnupoBKy TOHKOCTU
nomorsna

H Kodemorka ¢ MeTaninyeckmmm xxepHoBamm

I  OTBOAAWMI Kenob Ana YNCTKN

J PelueTka pna yCcTaHOBKM Yallek

YBaxkaemble KnneHTbl!

Mo3npaBnsiem Bac ¢ nokynkow npubopa «Espresseria Automatic Krups». Bbl cmoxeTe oLeHWTb
KauecTBO paboTbl 3TOro Npubopa 1 ofHOBPEMEHHO 6ONbLUYI NEFKOCTb €r0 NCMOSIb30BaHNUA NPY
npuroToBneHnn Kode.

ONpecco AN NYHro, PUCTPETTO WM Kary4uHO, STOT aBTOMaTUYeCK/in npubop AN NpUroToBieHns
Kode 3crnpecco ycTpoeH Takum o6pa3om, UTo Mo3BosiAeT Bam HacnaxpaTtbca Aoma Takum xe
KauecTBOM Kode, Kak 1 B Kade B filoboe Bpema HA, B 11060 AieHb Hepenu.

Mprb6op «Espresseria Automatic» Gnarogaps cucteme Tepmo651oKa, fasneHuto 15 6ap n Gakty, uto
KodemalumHa paboTaeT UCKNIUUTENBHO C KOope B 3EPHaX, CBEKECMONOTbIM HEMOCPEeACTBEHHO
nepen MPUroTOB/EHUEM, MO3BONUT MOMYYUTb HAMWUTOK, COAepPXaliyi  MaKCMMaJbHbIN
apomart, MOKpPbITbIi BEIMKONENHOW FyCTON 1 30/10TUCTONM MEHON. ICNpecco CepBUpyeTca He B
TPaAVLMOHHbIX YaLlKax ansa Kode, a B ManeHbKUX yalleukax u3 dapoopa.

Ecnv xoTrTe nonyumTb 3CNpecco C ONTUMasnbHONM TeMMepaTypoii M XOPOLLEN NeHON, peKOMeHAyeMm
Bam xopoLuo nogorpeTb YallKu.

KauecTBo ncrnonbayemoli Bofbl HaMpAMYIO BVAET Ha KayecTBO Kode, KOTopblii Bbl monyuute.
Heobxopnmo y6eanTbCs, 4To Bofia CBeXas 1 XONIOfHaA, UTO B Hell He YyBCTBYETCA NPMBKYCa Xopa.
Kode scnpecco umeer 6Gonee CuMbHbLIN apomaT MO CPaBHEHWIO C Kilaccuyeckum Kode,
KOTOPbI rOTOBUTCA Yepe3 ¢punbTp. HecmoTpsa Ha Gonee BblpasuUTenbHbI BKYC, KOTOpbIN Oyaet
YyBCTBOBATbCA CUJIbHEE 1 JOJIbLUE. SCMPECCo CofepKUT GaKTNUecKn MeHblue KodenHa yem Kode,
KOoTOpbIV roToBUTCA Yepe3 GunbTp (NprbausmntenbHo 60 - 80 Mr Ha YallKy no cpaBHeHuio ¢ 80 - 100
MF Ha YaLlKy).

B pe3ynbrate Ha mpouecc npurotoBneHus TpebyeTtca meHblle BpemeHu. Mpubop “Espresseria
Automatic” nerok v yao6eH B 1CMoNb30BaHUN 11 OYNCTKE.

| PYCCKUIA |
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MEPEA NEPBbIM NCMOJIb3OBAHUWUEM NMPUBOPA

W3MEPEHUE MXECTKOCTW BOLbl

Mepen nepBbIM UCMOSIb30BaHKEM NPKUGOPa UK NMPY OOHAPYKEHUN N3MEHEHMS KECTKOCTU BOAbI
HeobXoAUMO MPUCNOCobUTb NPUOOP K OnpeaeNiéHHON >KECTKOCTU BoAabl. [na onpeneneHus
KeCTKOCTV BOAbl WCMOMb3ylTe TECTOBYID MOJNIOCKY, KYMJIeHHYl0 BMecTe C Npubopom, unu
obpaTtnTech K CBOEMY NMOCTaBLUMKY Bofbl. Mprbop «cnpocut» Bac o »ecTkocT Bofbl Npvi NEPBOM
ncnosnb3oBaHuK /PerynupoBaHum nprbopa.

0 2 4
CreneHb ]
.. OYeHb cpefHAan .. o4YeHb
XKECTKOCTUN o KEcTKan .
mArkas KECTKOCTb KEcTKanA
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° > 12,6° > 25,2° >37,8°
HacTpoKa 0 1 5 3 4
npubopa

HanonHwnTe cTakaH BOZOM 1 OMyCTHTE B HErO TECTOBYIO MOMOCKY.
Vicnonb3yiite pogHUKOBYIO BOAY Ui GrnbTpoBaHHyio - Fig. 1-2.

éunbTp AnA Boabl «claris - Aqua Filter System F 088» (npopaérca

OTAEeNbHO)

Ana onTMmuM3auum BKyca NpurotaBnneBaemMoro kode 1 AONroBeYHOCTM npubopa pekomeHayem
BaM MCMonb3oBaTb GpunbTp mncknountenbHo ans sopbl «Claris - Aqua Filter System», kKoTopbiit
NpopaéTca Kak akceccyap.

Fig. 3 : MexaHn3m, Mo3BONALWMIA BBECTM B MNaMATb MecAl, YCTaHOBKM owunbTpa v Aaty
npepanonaraemol 3aMeHbl (camoe nosgHee - yepes 2 mecaua).

O HeobXoguMmocTV 3ameHbl ¢unbTpa Ana Boabl npubop npouHdbopmupyer Bac o
HeobxoaumocTy 3ameHnTb GunbTp «Claris», NpY 3ToM Ha SKpaHe NoABUTCA COOTBETCTBYOLLAs
Haanuco.

YctaHoBKa ¢unbtpa (KapTpugx Claris — Aqua Filter System)

Ona npaBunbHOM paboTbl punbTpa cobniogaiiTe npoueaypy ero yCTaHOBKM NPU KaXKaou
3ameHe dpunbrpa.

Mpu nepBom ucnonb3oBaHum : Bbibepute onuumio «fa» B MeHio «DuabTp» U cnepyite
WHCTPYKLMAM, NOABMALWMMCA Ha SKPaHe.

YctaHoBKa unm 3ameHa ¢unbrpa : C nomolblo KHOMKM Bblbeprite MeHI0 «punbTp»:
«O6cnyxuBaHue» - OK - «punbrp» - OK - «YctaHOBUTb» («3ameHnTb») - OK, 1 cnepyinte
WHCTPYKLMAM, NOABMALWMMCA Ha SKPaHe.

YcTaHOBUTE  GUABTPYIOWMIA  KapTPUAXK, 3aBUHTMB €ro B [HO pe3epByapa MNpv MoMoLyu
npwnaraemoro Kntouya - Fig. 4.

MopcTaBbTe Nog NapoBoe COMo eMKOCTb o6bemom 0,6 . - Fig. 5.
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Moprotoska Mpubopa

CHMMUTe 1 HamnonHWTe pe3epByap AnA BoAbl - Fig. 6.

MocTaBbTe ero Ha MecTo, CUIbHO HaXaB Ha Hero, U 3aKpoTe KpbILwKy - Fig. 7.
OTKpoWiTe KpbILIKY KOHTeHepa Ana kode B 3épHax. HacbinaTb B Hero kode - Fig. 8.
3aKpoliTe KpbILKY KOHTelHepa Ansa kode B 3épHax - Fig. 9.

He 3anonHsAiTe pesepByap ropsiueil BOAOI, MOJIOKOM UMK APYrMM XXugkKocTamu. Ecnv
npu BKOYEHUN NprGopa pe3epByap ANA BOAbl OTCYTCTBYET MM HAMOJIHEH HUXKE YPOBHS
«min», 3aropuTCA CBETOBOW MHAMKATOP «HamonHUTb pe3epByap», MPUrOTOBMIEHNE SCNPECCo
nny kode B TaKOM Crlyuae BPEMEHHO HEBO3MOMHO.

| PYCCKUIA |

MepBoe ncnonb3oBaHune / HacTpoKa npubopa

C nomoulbio Bpallatolerocs perynartopa Bbl MoxeTe BbIOpaTb HY>KHbI PEXUM, YBENUUTD WA
YMeHbLUUTL 3HaueHus. C nomoLybio KHorkn OK Bbl MOXeTe NoaTBepAnTb CAeNaHHbIN BbIGOP.
Bkntounte npubop c nomouwbio KHoMKM «Bkn/Bbikn» - Fig. 10. Cnepyite WMHCTPYKUUAM,
NnosABNAWYMMCA Ha 3KpaHe- Fig. 11. Bbibop nmapameTpoB OCyLEeCTBASETCA C MCMOb30BaHUEM
BpalLatoLlerocs perynsatopa. BoibpaHHbI A3biK BbigeneH - Fig. 12, C nomoubto kHonkn OK Bbl
MOXeTe NoATBepANTb CAeNaHHbIN Bbi6op - Fig. 13.

Bo Bpemsa nepBoro ncnonb3oBaHua Npubop nonpocuT Bac ycTaHOBUTb HECKONBKO NMapaMeTpoB.
B cnyuae otkntoueHus npubopa oT cet Bam npupetcs 3aHOBO BBECTM HEKOTOPblE U3 3TUX
napameTpoB.

Mprbop nonpocuT Bac ycTaHOBUTL CeflytoLie napameTpbl:

A3bIK Bbl moxeTe Bbl6paTb A3bIK U3 YMNCNa TeX, KOTOPble npeanaratoTca B
MeEHI0.

Envmvma namepeHuna Bbl moxeTe Bbl6paTb eANHNLY N3MEPEHUA MeXay MNn N yHLI,I/IEIZ.

Oarta Bbl 4OMKHbI BBECTU AATY.

Bpems Bbl MOkeTe BbIOpaTh MHAMKALMIO BPEMEHN B 12-4acoBOW Unn
24-4yacoBou cucTeme.

ABTOOTKNIOUEHME BbIMOXKeTeBbIOPATbMPOAOKUTENBHOCTbPABOTbIKOPEMALLMHBI, MOC/e
YerooHaaBTOMAaTMYECKNOCTaHOBUTCA.

ABTOBK/IOYEHUE Bbl moxeTe 3anporpamMmrpoBaTh Bpemsa aBTOMaTUYeCKOoro
BKJ/IIOUEHVA LMKIa NpeABapUTeNIbHOro NporpeBaHnsa KodemalluvHbl.

ecTKoCTb BOAbI Bbl 4OMIXKHbI YCTaHOBUTb YPOBEHb XeCTKOCTM Bogbl oT 0 go 4. Cm.
naparpad «/3amepeHue }eCTKOCTN BOAbI».

¢unbTp Ana BoAbl Bbl BomxKHbI yKazaTb Hanuume unm otcytcteume dunbrpa (dunbtp Claris

- Aqua Filter System).

Mpwr nepBom 1cNonb3oBaHUN NPUOOP MOXKET NONPOCUTb «HanonHUTb KodemawnHy». CnenynTte
VHCTPYK UMNAM, NOABNAKLWLNMCA Ha SKPaHe.

MpombiBKa KopemaluvHbl

MpombiBKa ycTpoiicTB nogaum kode.

Moaknioums Npubop K CETV 1 NOCNe OKOHYaHMA UMKIa NpeaBapuTesibHOro MnporpesaHus, Bbi
MOXETE BKJTIOUMTb LMK MPOMbIBKM KodpemMallviHbl. [locTaBbTe Mo yCTPOWCTBA Ans nogaun kode.
BbibepuTte B MeHI0 onuuio «flax.

MpombiBKa napoBoro conna :

MocTaBbTe EMKOCTb MOA MapoBOe COMIo. HaxKmmTe KHOMKY ©p , UTOObI 3aMyCTUTb LUK NPOMbIBKY
napogeoro consa - Fig. 14. OH aBTOMATMUECKM 3aKOHUYUTCS MOCSIE TOFO, KaK BbITEYET KONMYeCTBO
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BO/ibl, yKa3aHHOE Ha 3KpaHe.
Bbl MOXeTe NPOBECTV LUKJI NMPOMbIBKM B /II060/ MOMEHT, Ha)kaB A/l 3TOro Ha KHOMKy PROG
Bbl6Opa Nporpamm . [pu 3TOM Ha 3KpaHe NoABUTCA CEPBUCHOE MeHIo, BbibepuTe: YXOA => OK =>
MPOMBbIBKA => OK.

Mpy nepBoOM 1CNoNb30BaHUN NPUBOPA, a TakKe ecsiv Bbl He ncnonb3oBanu Npubop B TeueHne
HEeCKOJIbKUX ,qu|7|, pekomMmeHayeTCcA NPoOBeCTN O4WNH NN HECKOJIbKO LKITOB MPOMbIBKIN oboux
YCTPONCTB.

NPU NPOMbIBKE U3 COMEJ1 BbITEKAET FOPAYAA BOAA. BYABTE OCTOPOXHbI, YTOBbI HE
OBXEYbCA.

MoarotoBKa kodpemenbHULbI

Bbl MOXeTe BbIGMPATb KPenocTb Kode, perynnpysa TOHKOCTb Momona Kode.

Yem 6onee mMenKnin NOMON yCTaHOBINEH Ha KodemenbHILe, TeM Kpenye 1 apoMaTHee byaeT Kode.
YcTaHoBUWTE Tpebyemyto CTerneHb NOMOJIa MOBOPOTOM PErysiTopa TOHKOCTV MOMOa.

MoBopoT BneBo - 6onee menkuii nomor. NoBopoT BNpaBo - 6o5ee KpynHblii nomorn - Fig. 15.
YCTAHOBKY MOXXHO U3MEHATb TOJIbKO BO BPEMA MOMOJIA.

HUKOrOA HE MbITAUTECb USMEHUTb MOJIOXEHWE PErYIATOPA TOHKOCTU NMOMOIJIA
NPUMEHEHUEM CUJIbI.

MPUTOTOBNEHUE 3CMNPECCO UWJIN KODE

NPUBOP NPEAHA3AHYEH UCKNIOYUTENbHO A4 UCMOJb30BAHUA KOGE B 3EPHAX

Mpu nepBom npurotoBneHun kKode nocne ANUTENbHOro NpPocToda npuéopa w _nocne
npoBefeHNA OYUCTKN WA YCTPaHEeHUS HaKunv U3 NMapoBbiX cones BbICTynaeT HEMHOro
napa v ropsaveii Boabl (camoBcacbiBaHue). Ecnu ycrpoiictBa nogaum Kode ycTaHOBNEHbDI
CNVILUKOM BbICOKO MO OTHOLIEHMIO K pa3MepaM BalluX YallekK, eCTb PUCK pa3bpbi3rmBaHnsa

KOQe nnn oxora.

anII'OTOBHEHI/Ie acnpecco

KonunyectBo BOAbl ANA NPUIrOTOBIEHUA OAHOW MOpLMK 3Cnpecco coctasnaeT ot 20 go 70 mn.
HaxxmuTe KHOMNKY @©: Npu NpefBapuTenbHOM Nporpese Nprubopa MUraeT KOHTPOJIbHAA laMMoYKa.
Kaxkgbii pag npv nogknoyeHumn npubopa K cet, KodbemalurHa NPOoXoauT LUK 3anycKa.

Ha sKkpaHe nossnsaetca meHto Bbibopa HanuTkoB - Fig. 16.

MocTaBbTe YalLKy NMoA YCTPOWMCTBa Nogaun Kode. YCTponcTBa nofaun Kope moxeTe yCTaHOBUTb
BbILLE WSV HUXKE B 3aBUCUMMOCTYM OT pa3mepoB Yawku - Fig. 17.

BblbepunTe HaNMUTOK C MOMOLLbIO Bpalyatollerocs perynstopa - Fig. 12 n nogtsepaute Bbi6Op
kHonkown OK - Fig. 13.

Bbl mMoxeTe B 06OV MOMEHT OTperynMpoBaTb 06beM BOAbl C MOMOLLbID BpPaLLAlOLLErocs
perynartopa- Fig. 12.

Mpu Heo6x0[MMOCTU Bbl MOXKeTe OCTaHOBUTb LK/ NPUroToBNeHnA Kode, HaxkaB Ha KHONKMN
&, & , PROG nnu OK, a Tak»Ke NOBEpHYB PerynAaTop B NOJIOXKeHne «minx».

MpurotoBneHue Kode

KonunuecTBo Boabl AN NPUroTOBNEHMA OAHON nopuumn Kode coctaBnseT ot 80 fo 160 mn.



MpuroTtoBneHne Kode nyHro

KonnuectBo BoAbl ANA NPUroTOBNEHUA OAHON NopLMK Kode nyHro coctaBnAet oT 120 go 240 mi.
KodemalumHa aBTOMaTUYECKMN OCYyLLeCTBAAET ABOMHON LK. He ybupaliTe yallKy, noka npotecc
NPUroTOBMIEHNA HE 3aKOHYUTCA.

MonoTtbin KOd)e YBNaX>XHEH He60/IbLINM KOJIMYECTBOM FOpﬂquI BOAbl MOC/1€ OKOHYaHNA d)aSbI
nomona. 3a KOPOTKOE BpeMA NpoJoIKaeTcA Ccob6CTBEHHas nepkonayunA.

Bbl MOXKeTe yCTaHOBUTb TemMnepaTypy Kode.
HE CHUMAWTE PE3EPBYAP AJ1A BOAbl O OKOHYAHUA LUKIJIA (T.e. He paHee, uem uepes
15 ceKyHA nocne OKOHYaHUA nogaum kode).

dYHKUMA «2 YaLLKN»

Bawa KodemalunHa No3BosiAeT MPUroToBUTb 2 YaLlKK Kode nim 3Cnpecco 3-x ceayoLnx BUAOB
: 3Cnpecco / Kpenkuin acnpecco / Kode. DyHKUMA «2 YallKn» He MOXKeT ObITb MCMONIb30BaHa /s
npuroToBnieHns GonblUMX nopunii kode. He ybupaiiTe yawky nocne nepsoro uvkna. MNpubop
roToB K pabote. Ha 3KpaHe NoABnAeTCA MeHHo 4514 BbI6opa HamnnTKOB.

MocTaBbTe 2 YalLKM NOA YCTPOWCTBa Nofaumn kode. YCTponcTea nogaun kodpe MoxeTe yCTaHOBUTb
BbILLE WSV HUPKE B 3aBMCUMOCTM OT pa3mepoB yvaluek - Fig. 17.

BblbepeTe HaNUTOK 1 ABa pa3a 6bIcTpo HaxmuTe KHomKy OK ans noatBepxpeHus. Moasutbes
coobueHwe, uto Bbl 3aKasanu ABe yallky Kode.

Mpun6op aBTOMaTNUECKN NPOBEAET 2 NONHbIX LUK/Ia NPUroToBNeHNs Kode.

NMPUrOTOBJIEHME C MOMOLLbIO TOPAYEN BOAbI

| PYCCKUIA |

Mocne Toro Kak Ha sKpaHe NOABUNOCH MeHI0 BbIGOpa HaMUTKOB, HaXXMITe Ha KHOMKY @ . MoAaBnaeTca
coobleHve, Npeanaratllee Bam ycTaHOBUTb €MKOCTb Mof MapoBoe conno. Bbl MoxeTe HavaTb
NPUroToBNIeHNEe ropAYer Bofbl, CHOBa HaXaB Ha KHOMKY @ - Fig. 14.

[Ana Toro Ytobbl NpepBaTb LMK NPUrOTOBAEHWA ropaYeil BOAbl, JOCTAaTOYHO HaXaTb Ha Jilobyto
KHOMKY. Ecniv conno 3akynopeHo, OYMCTUTE ero C MOMOLLbI0 UFOJIKUW, BXOAALEN B KOMMAEKT

KOQbEMaIJJ WHbI.

MakcrmanbHoe KoNMYecTBO NoJiayn ropsyen Bodbl 3a OfIVH LIMKA HE JO/IXKHO npeBbiwaTth 300 M.

MPUTOTOBJIEHUE C UCIMOJIb3OBAHUEM MNMAPA

Map npeaHasHayeH AnA NPUroTOBAEHNA MEHbI U3 MOJSIOKa, HanNpuUmep, ANnA YKpaLleHNa Kany4ymHo
Unn naTTe U OfHOBPEMEHHO AN1A MOAorpeBa »Kuakocten. Tak Kak obpa3oBaHue napa Tpebyet
6onee BbICOKON TemmnepaTypbl MO CPaBHEHWUIO C NPUrOTOBAEHNEM 3Crpecco, npubopy Tpebyet
[OCTaTOYHO BpemMeHu AnA npeBapuTesibHOro Harpesa.

Mocne Toro Kak Ha aKpaHe NOABUIOCb MEHI0 BbIGOpa HAaNUTKOB, HaxMuTe Ha KHonKy & - Fig. 18.
a 3KpaHe nosABnAeTcA MHPoOpMaLMA O UMKNe npeABapuTesibHOro nporpesaHua npubopa. Mo
OKOHYaHMW NpeABapuUTESIbHOIO NPOrpeBaHnA NoABNAETCA COObLLeHe, B KOTOPOM npefnaraerca
YCTaHOBUTb €MKOCTb Nnof naposoe conno - Fig. 5 Bbl moxkeTe HauaTb npouecc obpasoBaHnA napa,
CHOBA HakaB Ha KHOMKY .

BHUMAHUE, OCTAHOBKA LKJIA HE NIPOUCXOAUT MTHOBEHHO.
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BcneHnBaHne monoka BPY4HYIO

|
PekomeHayem Bam ncnonb3osaTtb HeJaBHO OTKPbITbIN NAaKETUK C NacTepr30BaHHbIM MOJTOKOM.
Vicnonb3oBaHue CbIpOro MOJIOKa He MO3BOJIAET NOJyYnTb ONTUMASbHbIX PEe3yNbTaToB Npu
npurotossieHnn Kode. MNocne BcneHMBaHUA MOJIOKa, Mapo BOE COMI0 MOXET 6biTb OuYeHb
ropAaYnM, MO3TOMY PeKOMeHAYeTCA NOJOXAaTb HECKONBbKO MUHYT, NPeXae YeM NPUKOCHYTb
CA K Hemy.

MpoBepbTe, MPaBUSIbHO N YCTaHOBIEHO NapoBoe como - Fig. 19.

Haneiite monoko B cocyn AnAa monoka. He 3anonHanTte ero 6onee yem Ha nonosuHy. OnyctuTe
napoBoe comno B MOoko - Fig. 20.

Haxmunte KHoONKy .

Ecnv nprrotosnieHo JOCTaTOUYHOE KONMNYECTBO MOMTIOYHOW NeHbi,...- Fig. 21 cHOBa HaXKmuyTe KHOMKY
& 1 npepsuTe LK. BHMMaHMe, OCTaHOBKa LKA He MPONCXOANT MTHOBEHHO.

Mocne ycTpaHeHMA BO3MOXHbIX C/IeJOB MOJIOKa Ha MapoOBOM COMJie NocTaBbTe COCYA MOA COMo
1 HaXKMnTe KHOrKy «[ap» ¢. B TeyeHne 10 ceKyHA ropAYas BoAa BblAeT NOMHOCTbIO, MOC/e Yero
CHOBa HaXkmuTe KHOMKY «[Map» & ana Toro, 4Tob6bl OCTAHOBUTbL NPOLeCcC 06pa3oBaHUA Napa.

[lnAa MONHOWM OUMCTKM MapoBOE COMIO MOXHO CHATb. CMOIOCHMTE COMIO BOAOW C MOMOLLbIO
WETKM 1 C fobaBneHnem CpefcTBa ANA MbITbA NOCY/bl, HE cofeprKallero abpasvBHbIX BELLECTB, C
nomotubto WETKK. MpomoliTe 1 npocywunte conno - Fig. 22-23. MNepen ycTaHOBKOM ybeamTech, 4To
BCe OTBEPCTVA ANA NOJauM BO3Ayxa OUNLLEHbI OT MOJIOYHbIX 0cafKoB - Fig. 24.

[na Toro ytob6bl MpepBaTb MpPoLEecC 06pPa3oBaHUA Mapa, AOCTaTOYHO HaXKaTb Ha Nobyto
KHOMKy. Ecnn conno 3akynopeHo, o4ncTuTe ero C MOMOLLbIO UFOJTKK, BXOAALLEN B KOMMIEKT
KodemaLlnHbI.

MaKcrmanbHaa nNPOAOIKUTENIbHOCTb 06pa3oBaHWA Mapa 3a OAWH LMK He AoJKHa
NpeBbIWaTb 2 MUHYT.

ABTOKany4mHatop xs 6000 (npopaétca oTaenbHO)

Hacapka «Auto-Cappuccino» obneryaet npurotossieHne KanyumHo munm kode natre. Coefunute
pasfinyHble 3nemeHTbl ApYr ¢ Apyrom - Fig. 25.

Bbi6epuiTe nonoxeHune «KanyunHo» nnu «Kode natte» Ha cneymanbHom conne - Fig. 26.

Hanelite monoko - Fig. 27 B KOHTelHep ¥ MOCTaBbTe YallKy WM CTakaH nop Hacaaky «Auto-
Cappuccino» - Fig. 28.

HaxmuTe Ha KHoMKy ¥dnA 3anycka LyKna, a 3aTeM AnA ero oCTaHOBKM.

MocTaBbTe vallKy nopj yCTpoNMCTBa mofaun Kode u BKOUUTE LMK MPUrOTOBNEHWA Kode /
acnpecco - Fig. 29.

Ona NPaBUIbHOTO NOJIOXKEHNA KHOMKN pr6|<a LOSKHa 6bITb yCTaHOBJ1€Ha NPAMO.

[ns Toro yto6bl MOJIOKO He 3aCoxXJ10 B Hacazke «Auto-Cappuccino», ee Hy»KHO PerynapHoO oYMLLaTh.
PekomeHzyeTca npomblBaTh ee HeMOCPeACTBEHHO NOC/IE NCNOJIb30BaHMA. 1A 3Toro HeobxoarmMo
HaJUTb B KOHTENHEP BOAY M NPOBEC TV LKA 06pa30oBaHMA NEHbI, YTO NO3BOAUT OYNCTUTL COMIIO
n3HyTpW. na 310ro Bel MoXxeTe nMcnonb3oBaTh XMAKoe ynctaulee cpeactso XS 4000, koTtopoe
npoaaeTca oTaebHO.




yxoa 3A nNPUbOPOM

HuMaHue! [ina co6niofeHNs YCNOBUIA rapaHTUN Heo6Xo0ANMO NPOBOAUTL LIMKJ OUMCTKU
cpa3y nocse npeaynpexaeHns npubopa. Crapaiitecb co6nogaTb NpaBubHbIN NOPAAOK
npoBeAeHUs onepaLyii COrNacHO NHCTPYKLMAM, U306paXKeHHbIM Ha ancnnee. BHumaxuve!
Ona co6nioaeHns ycnoBuii rapaHTuy Heo6XoaMMo MPOBECTN LKA YCTPAaHeHUA HaKunu
cpa3y nocsie COOTBETCTBYIOLIEro npeaynpexaeHua npubopa. [leiicTByiite B COOTBETCTBUN
€ VIHCTPYKUMAMM, N306paxKEHHbIMU Ha_aucnnee. Bol MOXeTe MPOAoKaTbh UCMONb30BaHNe
npubopa, HO PEeKOMEHAYEM Kak MOXHO CKOpee MpoBeCcTy NMPorpamMmmy OUnCTKU.

OnopoKHNTE KOHTENHEp AN KOPENHbIX OTXOA0B N JIOTOK /1A Kanesb

Ecnn noasutca BbllleyKasaHHOe coobLieHVe, BbiTaluTe, ONyCTOWNTE U OYUCTATE MOALOH ANA
c6bopa Kanenb (B MOAAOH ANA Kanesib MOXKeT nonagaTb HEMHOro MonoToro Kode) - Fig. 30.
BbiTalyuTe, onycToLKTE 1 NPOMONTE KOHTElHep Ana oTpaboTaHHoro kode - Fig. 31.

YcTtaHoBUTE KOHTEHEP ANA KodelHbIX 0TX0A0B Ha MecTo. - Fig. 32.

MoppoH fna cbopa Kanenb OCHaLWEH MHAMKATOPaMU YPOBHSA BOAbI, KOTOPble MOKa3blBaloT, KOrAa
ero Heobxoanmo onyctownTs - Fig. 33.

Kak Tonbko Bbl CHANM KOHTeNHep Ana oTpaboTaHHOro Kode, Bam cnefyet nofiHOCTbio 0CBO6GOANTH
ero ot kode Bo nsbexkaHve nepenosiHeHNs KOHTENHepa Npu AalbHerwen pabote KodpemalunHbl.

MpepynpeanTenbHbll  CUTHAN  MOABAAETCA, €C/IM  KOHTEMHEp [ANnA  OTpaboTaHHOro
Kode He YCTaHOBNEH WV YCTaHOB/EH HenpaBuibHO. ECnM Ha pucnnee umeetcs 3TO
npegynpeanTeNibHoe CooblleHne, MPUrOTOBUTb 3CMPEecco wunM Kode HEeBO3MOXHO.
MaKcuManbHas BMeCTUTENIbHOCTb KOHTENHEpPa 1A 0TpaboTaHHOro Kode — 9 valiek Kode.
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Mporpamma ouncTKu — 06LLaA NPOAOIKUTENBHOCTD: OKOMO 13 MUHYT.

Mporpammy oOuMCTKM Heob6XoAMMO MPOBOAWTb NPUONM3UTENIBHO MOCKe  KaxAblx 360
MPUroTOBMIEHHbIX MOPUUIA cnpecco unu Kode. Ecnn HeobxoanMo NPOBECTU OUKCTKY, Npubop
npenynpeant Bac 06 3TomM NOBTOPHbIM 13006pakeHNeM COOTBETCTBYIOLLErO COO6LLIEHMS.

[ns npoBefeHna Nporpammbl OUNCTKI BaM HEOOXOAUMO NMETb EMKOCTb 06 beMOM He MeHee 0,6 11
1 yncTawyto Tabnetky KRUPS XS 3000.

ECJ'II/IBOBpEMFILlVIKﬂaOLII/ICTKI/IBbIOTKJ'IIOLII/U'II/IKOd)e-MaLIJVIHy, mnmecny4vaenpekpaweHmnan
ofdauymnaneKkTpmnyecTtesa, nNPOrpaMmmaoUyncTkn 6y,E|ETBKJ'IIO‘-IEHaCTOF03TaI'Ia, KOTOprI;IOHaI'Ip
oXoannaBMOMEHTHENCTPABHOCTN. OTJ'IO)KI/ITbBbII'IOJ'IHEHI/IEHpOFpaMMbIBTaKOVICMTyaLWIVI
Ha60neenO3AHeeBpEMﬂH6ﬂb3F|. 3TOBbI3BaHOOCO6eHHOCTﬂMMHpOMbIBKI/IKOd)EMaLIJVIHbI. Bat
OMCJ’Iyl-IaEMO)KeTI'IOTpE6OBaTbCF|HOBaﬂ uncTAaana TabneTka. Cne,qyeT npoBecTn BeCb UMK
OUNCTKK, YTOODI YCTPaHUTb OCTaTKU YNCTALWEro cpenctsa. Llnkn oumncTkm ocyulecTenaeTca
C nepepbiBaMmu, 3anpelaetca NOAHOCUTb PYKWU noa yCTpOﬁCTBa nogayn KOd)e BO BpemA
npoesefeHnA LnKna.

Korpa nossutcA cooblieHne «HeobXOAUMOCTb OUMUCTKM» MOXeTe BKJIIOUYUTb MporpaMmy
aBTOMATMUYECKOM OUNCTKM HaxkaTnem KHomnkn PROG.

Mocne aToro cnepyinTe MHCTPYKLMM Ha AUCNee.

LIMKn ounctkn coctouT m3 TPEX 3TamoB: COOCTBEHHO LMK OYMCTKM, MOC/e 3TOro ABa LMKMa
cnonackmBaHua. MoxeTe BKIIOUMTb LUMKA B Nto60e Bpemsi HaxkaTueM KHomnku PROG, KoTopas

| PYCCKUA
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BbI3OBET NnpepnioxeHmne, nocne storo YXO[4 -> OK -> OYUCTKA.

Mcnonb3ynte ncknoumutenbHo yuctawme tabnetkn «KRUPS» (XS3000). N3rotoBuTenb He Hecet
OTBETCTBEHHOCTb 3@ NOBPEXAEHWSA, BbI3BAHHbIE NCMOJIb30BaHVEM TabNeToK ApYrnx Mapok.

Bbl MoxeTe nprobpectn uncrauime TabneTkm B yrnoaHOMOYEHHOM cepBrucHoM LieHTpe KRUPS.

Mporpamma yganeHusa HUKUNN — o6LLaA NPOACIHKUTENbHOCTb: OKOJO
20 MUHYT.

Ecnu Ha Baweii kodpemawmHe yctaHoBneH ¢unbTp ana Boabl Claris - Aqua Filter System F
088, cHUMM Te ero nepep NpoBeAeHNEM LKA yaaneHNa Hakmunu.

KonnuyectBo HaKkuny 3aBUCUT OT KECTKOCTW Mcronb3yemon Bogbl. [Mpubop aBTOMaTMyecKm
npenynpeant Bac o Heo6xoOMMOCTVM NPOBECTU YyAaNeHuWe HaKunmu, Mpu 3TOM Ha 3KpaHe
nepuoanyeckn NoABAAETCA COOTBETCTBYIOLLEe NpedynpeKaeHue.

[na npoBefeHWs NporpaMmbl yaaneHna Hakunu Bam Heo6xoammo nmeTb eMKOCTb 06beMoM He
meHee 0,6 11 1 NakeTWK NopoLwKa ana yganeHuma Hakunu KRUPS F 054 (40 r.).

Ecnun nosBuTca coobuieHre «HeobxoanMoCTb yaaneHnsa Hakunm», MoXeTe BKIUMTb NPorpaMmy
aBTOMATMUYECKOM OUNCTKM HaxaTnem KHomnkn PROG.

Mocne 3Toro cobntopanTe MHCTPYKLMK, NMOABUBLUMECA Ha AuCMIiee, ybeaumTech, UTO CofepKmoe
nakeTrKa NOSIHOCTbIO PACTBOPUSIOCh.

Mporpamma oYnNCTKI COCTOUT 13 TPEX LIMKITOB : COOCTBEHHO LMK/ OUYMCTKM OT HAKUMK, MOC/E 3TOro
0Ba LUMKa CronackuBaHus.

Mcnonb3ynTte Tonbko uunctauwme cpeactBa mapku KRUPS. CpenctBa gna ypane HWUs Hakuvnu
MOXHO NPro6pecTy B YNONHOMOYEHHbIX CEPBUCHbIX LieHTpax KRUPS. N3rotoButenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTW 3a MOBPEXOEHWS, BbI3BaHHbIE UCMOJIb30BAHWEM APYIMX CPEACTB.

Ecnu Bo BpemMA LUnKria nponsowsio npekpalleHmne nogayvym anektpuyecTsa, Win Bbl OTKAKOUNIN
KOd)e-MaLIJVIHy, UnKn 6y,qu BO30OHOB/EH HaTOM3Tarne, HaKOTOPOMOHHaxoanncABMoMeHTnep
EGOHBBHEKTPOCH36)KEHI/II/I, 6E3KaKOI7I-J'II/l60BOBMO)KHOCTI/IOTJ'IO)KI/ITbBTyOI'IepaL|,VIIO.

O KUKAOC a@aNATwoNG TTPEMEeL VA eKTEAEOTEL OAOKANPOC Adyw Tou Kivduvou dnAntnpiaonc. O
KUKAOC a@aAATwonc SI0KOMTOUEVOC KUKAOC, U TOTTOBETEITE TA X£PIA KATW ATTO T OTOUIA EKPONC
ToU Ka@é KATd TN SIAPKEIA TOU KUKAOU.

MpepoxpansiiTe pa6ouylo NOBEPXHOCTb BO BpemsA NMPOBEAEHUNA LMK OYMCTKN U LMKAa
yCTpaHeHNsa Hakunu, 0co6eHHo ecny OHa N3roToBNEeHa U3 MpPamMopa, KaMHA Uan AepeBa.

O6wwmn yxon

Mepen npoBefeHMeM OYNCTKN BCerpa BbIHMMaNTe WHYP NUTaHUA U3 PO3eTKY 1 AaiTe npubopy
OCTbITb.

He npumeHsaiite nprcnocobnenna unm Ynctawme cpencTsa, KOTopble MOryT nouapanaTtb Wam
nospeuTb Npubéop. OunctrTe Kopnyc Nnpubdopa c BHeLHe CTOPOHbI C MTOMOLLbIO BAIAXHOMN TKaHU.
CnonocHuTe pesepByap A1 BOAbI YACTON BOAOW.

O1u geranu 3anpewaeTca MbiTb B I'IOCYAOMOG"IHOI‘I'I MaulnHe.

APYTUE OYHKLWN: KHOMKA BbiIbOPA MPOrPAMM PROG
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JlocTyn K MeHIo Apyrux pexxrmoB KodpemallnHbl OCyLLeCTBAAETCA HaxaTuem Ha KHonky PROG v3
MeHI0 BblOOpa HanMTKOB. Bbl MOXKeTe BBOUTbL YCTAHOBKU M MepemellaTbCa B MEHIO 1 OMNLMAX C
MOMOLLbIO BPALLAOLLErocA perynatopa U NoLTBEPKAATb CAENaHHbIN BbIGOP C MOMOLLbIO KHOMKNM
OK, npvi 5ToM KHoMKa PROG MO3BOJNIAET OTMEHWTb CAENaHHbIN BbIOOP 1 CHOBA BEPHYTbCA B MEHIO
BblOOPa HaNMTKOB.



Yxopn [locTyn K cTaTbAM yxoaa
Hactponku [ocTyn K pasfnyHbIM yCTaHOBKaMm
NHdopmaumsa JocTyn K pasnuyHoii nHdopmaLmm o6 nsgenun =
Bbixoa Bbl BepHeTechb K npefblayLiemMy MeHio E
v
v
yxof 2

Bce 31 onummn no3sonAT Bam BKNOUMTL BbiGpaHHbIe Nporpammbl. 3atem Bbl 4OMKHbI ClefjoBaTbh

NHCTPYKUMAM, NOABNAKLWMMCA Ha SKPaHe.

MpombiBKa HauaTb npouecc npomMbIBKU

OuncTka HauyaTb npouecc ouncTku

Qunbtp HauaTb pexxum dunbTpoBaHms

Bbixog, Bbl BepHeTech K npefbiayLiemy MeHo
HACTPOMKA

HACTPOKA

A3bik MoxeTe BbIOpaTb OAVIH 13 NpefJiaraeMbiX A3bIKOB.

KoHTpacTHOCTb Bbl MOKeTe oTperynMpoBaTb KOHTPACTHOCTb SKPaHa Mo XenaHuio.

Hata YcTaHOBKA faTbl HEO6XOAVMA, B YaCTHOCTU, NMPY NCMOJb30BaHNM
dunbTpa Ansa Bogbl, NpeaoTBpaLlaoLero o6pasoBaHyie HaKMUMU.

Yacbl Bbl MokeTe BbIOpaTh MHAUKALMIO BPEMEHN B 12-4acoBOI UK
24-4yacoBou cucTeme.

ABTOOTKNIOUYEHNE Bbl MokeTe BbIOpaTh MPOAOIKMTENBHOCTb PAabOoTbl KOYEMaLLVHDI,
nocJsie 4Yero oHa aBTomMaTnyecku octaHosutcs. Ot 30 MuH. oo 4
Yyacos, nepmrogamu no 30 MUHYT.

ABTOBK/IlOUYEHME Bbl MOXeTe 3anporpaMmrpoBaTh aBTOMaTMyYeCKoe BKloUeHne

LUMKNna npenBaputenbHOro nporpesa an/l6op B Hy>KHO€ BpeMA.

EpvHnua namepenusa

Bbl MOXeTe BblOpaTbh AUHILY U3MEPEHMUS MEXAY MIT 1 YHLUEN.

MecTKkocTb BOAbI

Bbl LOMKHbBI YCTAHOBUTb KECTKOCTb BOAbl OT 0 A0 4. Cm. naparpad
«M3mepeHume KeCTKOCTH BOLbI».

Temnepatypa kode

Bbl MOXeTe ycTaHOBUTb TeMnepaTypy Baliero acnpecco unm kope
Ha OAHOM 13 TpPex YPOBHeN.

Bbixop

Bbl BepHeTeCb K npeabiaywemy MeHH.
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NHHOPMALMA OB U3AENTNIA

WHOOPMALNA Ob USAENINA

NHdopmaumsa 06 obliem Konmyectse nopunii Kope
Linknbl npurotoBneHuns kode bopmau LU' pu e,
NPUroTOBMIEHHDbIX B KOdeMaLLmHe.
Linknbl npurotoBneHna NHdopmauma 06 obLiem KonmyecTse LMKIOB NPUroTOBIEHNSA
ropa4ven Boabl ropsiyeit BoApl, BbINOIHEHHbIX B KOGEMALLVHE.
NHdopmaums 06 obLliem KonmuecTse LMKII0B 06pa3oBaHMs
Linknbl o6pazoBaHua napa bopmay W H P
napa, BbINMOJIHEHHbIX B KOdeMalLnHe.
s NHdopmauma 06 obliem KonmyecTse LMKII0B MPOMbIBKU,
BbINOMHEHHbIX KOpeMaLIVHOWN.
Nocnennss NHdopmaumsa o KonnyecTse nopuuii Kode, NPUroToBIEHHbIX C
A MOMeHTa nocyiefiHel ouncTKM Npubopa.peza.
NHdopmauma o Konnyectse nopumii Kode, KOTopble MOXKHO
OuncTka Cnepytowan -
NMPUroToBUTb A0 CleAytoLel o4nMCcTKU Npubopa.
Ouuctute | BKNoumTb Nporpammy ounCTKY
Bbixoa Bbl BepHeTech K npefblayLiemMy MeHIo
MocnepHee NHdopmaumsa o KonnyecTse nopuuii Kode, NPUroToBIEHHbIX C
MOMeHTa Noc/ieHero yaaneHna Hakumnu.
YnaneHue o
NHdpopmauma o konnuectse nopumii Kode, KOTOpPbIe MOXKHO
Hakumnm Cnegylouwee
NPUrOTOBUTb O CNeAYyIOLero yaaneHua Hakunm.
Bbixon Bbl BepHeTech K npefblayLyeMy MeHo
MocnegHaa | MHPopmauwma o gate nocnepHer 3ameHbl punbtpa *, n obbeme
3ameHa BOAbI, MPONyLEeHHOM Yepe3 GuUnbTp.
OunbTp Ans Cnepytowas | MiHpopmauuma o gate ouepefHoli 3ameHbl GunbTpa *, nnm
BOAbl 3ameHa ob6beme BOAbI, KOTOPbI MOXeT ObITb NonyLyeH Yepes GunbTp.
3ameHa HauHéTtca npouenypa 3ameHbl unbTpa.
Bbixon Bbl BepHeTech K npefblayLiemy MeHto
Bbixog, Bbl BepHeTech K npefblayLiemy MeHo

* [IBe nepBble onuun noagmeH0 «punbTp» 6yAyT aKTMBU3NPOBaHbI TOJIbKO B TOM C/ly4ae,
ecnn paHee Bbl npaBunbHO ycTaHOBUAN GUABLTP C NOMOLLbIO POrpamMmmbl, AOCTYNHON 13
meHio YXOA => ¢WJIbTP => YCTAHOBUTb.

BbIKJIIOYEHUE

Bbl MoxeTe B nto60Ii MOMEHT NpepBaThb paboTy ycTpoiicTaa. Mpu BbiKoUeHN pa3faeTca ABONHON
3BYKOBOW CUrHan, 1 paboTa yCTpoicTBa OCTaHaB/VBaeTCA.
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NMPOBJIEMbI U UX PELLEHUE

Mpr6op He BKOYAETCA NOC/e
HaXaTuA Ha KHOMKY «BKn/BbIKii».

I'IpOBepre, BCTaBJieHa I A0 KOHLUA B PO3€eTKY BUJIKa LWHYpa
NUTaHUA.

MpouncxognT HeobbluHOE
BblJeNieHVe BOAbI UMK Napa u3
NapoBoro conna.

B cnyyae HeogHOKpPATHOro NMOBTOPHOTO MCMONb30BaHMSA
nprbopa 13 NapoBOro cornsa MOryT BbITeUb HECKOJIbKO
Kanersb.

Scnpecco nnu kode
HeJOoCTaTOUHO ropsAYnii.

M3meHuTe ycTaHOBKY NapameTpa TemnepaTypbl Kode.
MNoporpenTe YallKm, CNOIOCHYB X ropAYein BOJOMN.

Kode cnviwkom cBetnibin unu
HefoCTaTOYHO KPenKui.

Y6eputecn, uto pesepByap AnsA KObeNHbIX 3epeH CofepKnT
Kode 1 uTo Kode NpaBUSIbHO BbITeKaeT. He pekomeHayeTcs
UCMNOMb30BaHNe MaCIAIHACTOrO, KapaMenn3npPoOBaHHOTO MIN
apOMaTM3MPOBAHHOIO Kode.

YMeHbLumMTe BbIOPaHHbIN 06bEM Kode C MOMOLLbIO
BpaLuatoLlerocs perynatopa. [loBepHute perynstop
TOHKOCTU NMOMOsIa Kodpe NPOTUB YaCOBOWN CTPENKN Ais
nonyuyeHus kope 6onee ToHKoro nomorna. NpurotossTe Kode
B [1Ba LVKIIA C NCMOJIb30BaHNEM bYHKLMM «2 YaLLKu».

Kode BbiTeKaeT cnmwkom
MeZJIEHHO.

MoBepHUTe PerynsaTop TOHKOCTY MOMOJIA MO YacoBOW
CTpenke Ans nosyuyeHns Kode 6onee KpynHoro nomona.
(MOeT 3aBMCETb OT TMMA UCMOJb3yeMOro Kode).
Mpopenaiite OOUH UM HECKOMbBKO LIMKIIOB MPOMbIBKM.

Ha KO(I)e He[OoCTaTOYHO MeHbI.

[oBepHWTe perynATop TOHKOCTM MOMOJIa NPOTNB YaCOBOW
CTPenku ans nonyyeHus kode 6onee TOHKOro Nomona.
(MoXeT 3aBMCeTb OT TWMNa UCMoNib3yemoro Kode). 3ameHuTe
¢dunbtp Claris Aqua Filter System (cobntogaiite npouenypy
YCTaHOBKM, OMMCaHHYI0 Ha cTpaHuue 23). [poaenanTte oguH
WJIN HECKOMBKO LMKITOB MPOMbBIBKU.

OTcyTcTBYeT Nofava Kode.

Bo Bpems npurotossieHns 6bis10 06HAPYKEHO HapyLIeHUe
B paborte. Mprbop aBTOMATMUECKN MPOoAeNan UMK 3anycka
roToB K pabore.

Moyemy st He MOy 3anyCTUTb
npowuecc yaaneHms Hakunm/
rouyemy mMallviHa He Tpebyet
npoueaypbl yaaneHns Hakunm?

MawwuHa He Tpe6YET 3anycka nporpamMmmbl no yaaneHumo
Hakunm, ecnu 6binn NpUroToBeHbl HECKOJIbKO HHANMUTKOB
no peuenTtam C NCnoJib30BaHNEM Mapa.

BmecTto Kode B 3epHax Bbl
UCMOMb30Banyi MOJOTbIN Kode.

C nomoLblo Mbinecoca yhanute MonoTbin Kode, KOTopPbIi
Haxo[uUTCA B KOHTeNHepe Asis 3epeH.

KodemenbHuua nsgaet
HEOObIYHBIN LLYM.

B KoHTelHepe HaxoQUTCA NOCTOPOHHUI NPeaMeT.
Ob6patutechb B CEpPBUCHDBIN LeHTP Krups.

Perynatop cteneHun nomona
Kode B KodemenbHuLe
NoBOpPaYMNBaETCA C TPYAOM.

Perynupyiite cTeneHb Nomosna TobKO BO Bpems paboTbl
KopemenbHMLbI.

| PYCCKUIA |
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MPOBJIEMbI X PELUEHUE

I'Iap He BbIXO4UT 13 comuia.

BbikntounTte npubop 1 gaiite emy ocTbiTb. Mocsie 3Toro:
MpoBepbTe, YUTO MAPOBOE COMO XOPOLUO 3aPUKCMPOBAHO
Ha HaKOHeYHuKe. [poBepbTe, YTO MAPOBOE COMJIO He
3acopeHo (Npy HeOGXOANMOCTU OUMCTUTE NMAPOBOE COMMO

C MOMOLLbIO UTONKM, BXOZALLEN B KOMMNEKT Nprbopa).
BobinenTe Bogy 3 pesepsyapa u cHumute dunbtp Claris Aqua
Filter System. HanonHwnTe pe3epByap MrUHepanbHOM BOLOM C
6onblUNM coflepKaHmeM Kanbuusa (> 100 mMr/n) 1, noacTaBuB
€MKOCTb NMoJ, 0TBepCTue BbIX0ofa Napa, nocsiefoBaTesibHO
npoAenariTe HeCKONbKO LiMKIoB obpa3oBaHmaA napa (ot 5 go
10 UMKNOB) A0 MOJTyYeHNA HEMPEepPbIBHON CTPYW Napa.

HepocTtaTtouHoe KONMyecTso
MOJIOYHOW MNEHBbI.

B cnyyae Heo6x0[MMOCTY C MOMOLLbIO WIJIbl, KOTOPas
BXOAWT B KOMM/EKT Kode-MaLlyHbl, O4NCTUTE HebosbLuoe
oTBepCTHeE /1A NofJauM BO3AYyXa B BEPXHEN 4acTu NapoBoro
conna. icnonb3ynTte oxnaxkgeHHy0 eMKOCTb U HeflaBHO
OTKPbITYI0 YNaKoBKy MosioKa. [onpo0byiTe NOMeHATb TvN
MoJIoKa (nacTepr3oBaHHOE UM CTEPUIM30BaHHOE NpY
CBepX BbICOKOW TemnepaType MOJSIOKO).

MonouHas neHa cimwKom
rycras.

MpoBepbTe, NPaBWbHO M BCTaBNeHbl 06a KOHLa Masow
TPYOKY 13 HepPXKaBeHoLLEeN CTanu B rmbKoN YacTv NapoBOro
conna.

Hacagka Auto-Cappuccino He
BCaCblBaeT MOJIOKO (HacagKa
npofaeTcs OTAeNbHO).

Y6eputecn, uTo OnyLeHHas B MOJIOKO Tpy6Ka He 3acopeHa.
MpoBepbTe cOCTOAHNE TMOKOTO LUNaHra: OH He JoSKeH ObiTb
nepeKkpyyYeH 1 JOMmKeH ObITb NPaBUIbHO NPUCOEANHEH K
€MKOCTIN BOU36eXKaHUM Nofcoca BO3ayxa.

Mpexxae Bcero, BblkNounTe NPUOOP 1 JanTe emy OCTbITb.
nocsie 3Toro OYNCTUTE OTBEPCTUE B Hacaake Auto-
Cappuccino.

Mocne onopokHeHuA
KOHTeHepa Ans KopenHbixX
OTXOZO0B MpeaynpexneHvie He
ncyesaet

MpaBWIbHO YCTaHOBWTE Ha MECTO KOHTEHeP AnA KOdenHbIX
OTXOAOB 1 CNlepyiiTe MHCTPYKLMAM Ha SKpaHe. Mepen
YCTaHOBKOW KOHTeHepa Ha MecTo nocsie n3BneyeHns
[OMKHO NPONTY He MeHee 6 CeKYHA,.

Bo BpemA LnKnia nponsoLwno
npekpallieHne nogavn
2JIEKTPO3HEpPrnn.

[Mocne BoccTtaHOBNEHMA nofayn 3N1eKTPO3HEPrnn I'Ipl/l60p
ABTOMaTN4eCKM NpoBOAUT LUK 3anyCKa U TOTOB K pa60Te.

Mog nprnbopom ecTb Boga nnu
Kode.

JloTok gns kanenb nepenosnHeH. ONOpPOXHUTE JIOTOK 1
OUMCTUTE KOHTENHep AnsA KodelHbIx 0TXoAoB. [poBepbTe,
NPaBUNbHO SN YCTAHOBJIEH NOAAOH AN cbopa Kanesb.

He cHuMalTe KOHTEHep Ans BOAbl 4O OKOHYaHWA LMKNa.

Moasnaetca coobuieHne Y.

OTkntoumTe NprbOP OT ceTn, nofoxanTe 20 CEKYHS, B
KpaliHem cnyuae, cHumuTe dunbtp Claris Aqua Filter System,
1 CHOBa BKJtOUMTE NpUbOP.

Ecnu Henonagkm B paboTe He yCTpaHATCSA, 3anuwmTe
HOMep OLNGKU 1 06paTUTECH B CEPBUCHDIN LieHTp Krups.




MPOBJIEMbI ‘ X PELUEHUE

Ecnv no 3agHe noBepxHOCTY HanewnTe B pe3epByap NpoxnagHon BOAb! v BOAbI
conen Afia Kope CTeKaloT Kamnau | KOMHaTHOW TemnepaTypbl. YMEHbLUNTE YPOBEHb
HanuTKa. TemnepaTypbl.

Y6enutechb, UTo pesepyap A1 BOAbl Ha MECTE 1 UTO LWHYP
He 6bls 3aXKaT MeXK/y KOPMycoM YCTPOCTBa U pe3epByapom
AN15 BOADI.

YcTpoIcTBO paboTaeT, Ho
»KUOKOCTb HE BbIXOAWT.

3TO NPOUCXOAUT B CITyyae, KOrAa ryLia BbIXOAMT 3a NpeAenbl
eMKOCTUM Ana punbTpaumm; bnarogapsa sTomy npruéop
NoAAepPKNBaeTCA B UNCTOTe.

lywa HaxoanTcA B pesepsyape
MofAoHa A4S Kanesb.

I'Ipep,naraeM BaM HeCKOJIbKO peuenTtoB, KOoTopble Bbl moxete
ncnoJsib3oBatb ANIA NPUroToBJZIeHUA pPasJZIM4HbIX BNOOB KO(I)e C

nomolubio npubopa «Espresseria Automatic»:

KanyunHo

[nAa npuroToBneHMA HaCTOALLEro «Capuccino» naeanbHbIMK ABAAIOTCA Cledytolime nponopumm:

1/3 Ténnoro monoka, 1/3 kode, 1/3 MONOYHON NeHbI.

Kode JlaTTe

[na npurotoBneHuna 3Toro Baa Kode, KOTOPbIN YacTo HasbiBaloT JlatTe MauaTTo, cobniopatoTca

cnegytowme nponopuun: 3/5 Ténnoro monoka, 1/5 kode, 1/5 MONOYHO NeHbI.

— [ina atoro Bupa kode (Ha OCHOBE MOJIOKA) NyYLle BCEro 1CMob30BaTh XOPOLIO OXNIaXKAEHHOe
nony><MpHoe MoJIOKO (13 XoNnoAWbHIKa, Temnepatypoii 6 - 8° C).

— Kode MoxHO nocbinaTb TepTbiM LLIOKONAA0M.

Kode co cnuBkamun

B 605bLUON YallKe MPUTroTOBbTE KNacCUUYecKnii 3Cnpecco.

[lo6aBbTe HEMHOTO CIMBOK, U NMOAYYNTCA KOde CO CNBKaMU.

Kode KoppetTo*

MpurotoBbTe KNaccMyecKnin cnpecco.

No6asbTe 1/4 nnn 1/2 cTakaHa KOHbAYHOTO NIMKEPa, UTOObI MpUAaTh Kope HOBbIN BKYC. [1nA 3Toro

NoAoVAYT: BOAKA M3 BUHOTrpaaa, cambyKa, BOfKa 13 YepeLlHu 1 KyaHTpo.

Ana Toro utobbl pa3HOObOpPa3nUTb BKYC 3CMPEcco, CyLIeCTByeT MHOMECTBO APYrMX BapuaHTOB.

(DaHTa3nA B 3TOM He 3HaeT rpaHuL,.

KodeliHbin nukép*

B nyctoun 6yTbinke 06bEmMom 0,75 nuTpa cMelanTe 3 yallkm acnpecco, 250 F KOpMYHEBOrO caxapa,

1/2 nuTpa KOHbAKa UV BOAKM N3 YepeLUHN.

Ha 2 Hepenun ocTtaBbTe cmech.

Bbl monyunTe oTAMYHBIN IMKEP, KOTOPbIN NpeXKAe BCEro oLeHAT nobutenn Kode.

Kode co nbaom no-nranbAaHCKN

Bam notpebyeTtca: 4 WwWaprka BaHUIbHOrO MOPOXEHOTO, 2 YaLlKM XONIOAHOr0 CNafKoro 3Crnpecco,

1/8 n MOfIOKa, B36UTbIE CIMBKU, TEPTHIN LLOKONA.

CmeLnanTe XONoAHbIV 3CNPECCO C MOSIOKOM.

Pacnpenenute mopoeHoe no cTakaHam, HanenTe Kode 1 yKpacbTe B3OUTbIMU CIMBKaMU U TEPTbIM

LLIOKONAAOoM.

Kode no-¢$ppusckn*

[No6aBbTe plOMKY pOoMa B YalLLKy Cafikoro 3crnpecco.

YKpacbTe TONCTbIM C/IoeM B3OUTbIX C/IMBOK 1 MOXKHO MOAaBaTh.

| PYCCKUIA |
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¢dnamb6upoBaHHbIN 3cnpecco *

Bam noTpebyeTcs: 2 YallKy 3CNPecco, 2 POMKM KOHbAKA, 2 KOEMHbIX TOXKKM KOPUUYHEBOTO caxapa,
B36UTble CNBKW. HaneiTe KOHbAK B TEPMOCTONMKME CTaKaHbl U MOJOrpeiiTe nX.

[o6aBbTe caxap, pa3mMelLaiiTe, HanenTe Kodpe 1 yKpacsbTe B3OUTLIMU CJIMBKAMMU.

Cynep acnpecco *

Bam notpebyeTca: 2 vawku scnpecco, 6 xentkos, 200 r caxapa, 1/8 nutpa B3GUTLIX CIMBOK, 1
ploMKa anenbC1HOBOTO JINKEPa.

B36eiiTe »ENTKU C caxapom Ao 06pa30BaHUsA I'yCTON NeHbI.

[o6aBbTe XONOAHbBIV 3CNPECCO U anesibCUHOBBIN TMKED.

[o6aBbTe B36UTbIE CIIVBKY.

HaneiiTe BCé B cTakaH nnu 6okan.

MocTaBbTe CTakaH B XONOAMIbHUK.

(*: YpesmepHoe ynoTpebneHrie ankorosbHbIX HaNMTKOB BpeauT Baluemy 340poBbio.)



A Pyuka/KpuwKa pesepByapa Ans Bogm eﬂ,mcnneﬂ

B Pe3epsyap ana sogu

C KoHTelnHep Ana KaBoBOI ryLi

D OtBopu BMX0Zy KaBu 3 PyUKoIo, O
perynioeTbca rno BMUCOTI

E Pewitka Ta 3HiMHMI NigAOH ANs Kpanenb

F Kpuwka KoHTelMHepa AnA KaBOBUX 3epeH

K dwucnnen
L KHonka «[yck/Cron»
M KHonka nporpamyBaHHA
N KHonka nigrBepaxeHHs (OK)
O KHonka ¢yHKUii napu
P TlapsauyaBopga
o KoHTenHep ana KaBoBuUx 3epeH Q Mapose conno
G Perynatop cTyneHa nepemeneHHA KaBu R IHAMKaTOpY piBHA
H MeTtaneBuin MAINHOK ANAa nepemenieHHA
KaBW >XOPHOBOTO TUMYy
| BigBigHWi1 0106 TabNeTKM ANA OUNLLEHHA
J Pelwitka Ans BCTaHOB/IEHHSA YallOK

LLlaHOBHi noKynui!

BitTaemo Bac 3 nprabaHHAM aBTOMATUUYHOI KaBoBapKu “Esspresseria Automatic Krups”. By 3moxkeTe
OLiHUTK AKICTb PO6OTU LbOro npunagy i OAHOYACHO HEMOBIPHY NerkicTb NOro BUKOPUCTAHHA
npv nNpuroTyBaHHi Kaeu. Ecnpecco abo nyHro, pictpeto abo Kany4yiHO — Balla aBTOMaTU4Ha
KaBOBapKa A03BONIUTb BaM HACOOAXKYBATMCA BAOMA TAKOIO XK AKICTIO | PI3HOMaHITTAM KaBW, o 1y
KaB'ApHIi. He3anexHo Bif Yacy Ta AHA TVXKHA BU, Balla poAMHa Ta Balli rOCTi MaTUMYTb MOXKNBICTb
npurotysaty GipMoBY KaBy NPOCTUM HAaTUCKAHHAM KHOMKM.

3aBOsKM OPUriHANbHIA CUCTEMI 3MIHHMX [03aTOPiB BU MATUMeTe MOXMMBICTb 3a GakaHHAM
MIHATM ANA KOXHOI YallKW, CMakK, COPT, MILHICTb Ta CTyniHb MepemeneHHA Baloi Kasu. B
KOMMNIEKT TakoX BXOAMTb MiAcTaBKa ANA Ao3aTopis, AKka byna cneuianbHo po3pobneHa, wob
3abe3neunTy onTManbHe 36epexeHHA apoMmaTiB Npy BUKOPUCTAHHI iHLWOro copTy KaBu. Bawa
KaBoBapKa obnagHaHa cuctemoto Compact Thermoblock Ta nomnoto, Aka 3abe3sneuye Tnck 15
6ap, Lo [O3BONMTb BaM OTPMMATK HaMili 3 HerepeBepLIEHNM apOMaKCaMUTOM Ta FyCTOO MiHKO
30/10TaBOrO KOMbOpY.

Ecnpecco TpaguuinHo Nofa€eTbCs B ManeHbKUX NOpLENAHOBMX Yalleykax. Lieli Bug kaeu 6inbLu
HacMYeHUI HiX KnacnyHa Kaa. OfHakK, He3BaXkaloum Ha Oinbll BMpa3HWIA, BidUyTHUI Ta CTIKWNA
CMakK, ecnpecco Hacmnpasgi MiCTUTb MeHwwe KodeiHy, HiX dinbTpoBaHa KaBa, (6ina 60-80 Mr Ha
YalKy B NOPiBHAHHI 3i 80-100 Mr Ha yaLLKy). Yce Le € HacnigKoM MeHLoi TpuBanocTi Ginbrpauii
(4ac, BMpOJOBX AKOro BOAA 3HAXOAMTbCA B KOHTAKTI 3 KaBoI).

LLlo6 oTprmaTh ecnpecco onTUManbHoI TemrnepaTypu 3 rycToro MiHKOK, MU paguMmo nonepesHbo
nobpe Harpith yalwkn. AKICTb BUKOPUCTOBYBAHOI BOAW, € APYTM BM3HAUYHUM GaKTOPOM, AKUIA
BM/IMBAE Ha CMakK KaBu. [epeKkoHalnTeca WO BOAA CBiXKa i MPOXOIOAHA WO B Hel BigCyTHIN 3anax
Xnopy.

3aBAAKM NPOCTOTI KepyBaHHA, NPO30pMM pe3epByapaM, a TakoX aBTOMATUYHWM Nporpamam
OUMLLEHHA Ta BUAANEHHA HaKMMy Balla aBTOMaTUYHa KaBOBapKa 3abe3neunTb Bam Hafi3BUYaNHNA
KOMbOPT BUKOPUCTAHHS.

Lia iHcTpyKuia MicTUTb BClo HeobxigHy iHdOpMaLilo CTOCOBHO HanalTyBaHb Ta eKcruyaTtauii
aBTOMaTMYHOI KaBoBapku Esspresseria Automatic Krups. PekomeHpaulii wono o6cyroByBaHHA Ta
NPUroTyBaHHA KaBu JO3BONATb BaM 3abe3neunTy 6e3goraHHe GpyHKLiOHYBaHHSA BallOl KaBOBaPKM
Ta HaCanoXyBaTuncA BeNMMM Pi3HOMAHITTAM HamnoiB 63 »KOAHNX 3yChIlb.

| YKPAIHCbKA |
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NEPEA NEPLLUMM BUKOPUCTAHHAM

Bu3HaueHHA XOpCTKOCTi BOoAN

Mepepn nepwrm BUKOPUCTaHHAM Mpunagy, abo B pasi MOMITHOI 3MiHW »KOPCTKOCTI BOAW, CIif,
HanawTyBaTV Mpwnaj BiAMOBIAHO LO BUMIPAHOrO CTYMeHsA »XOPCTKOCTI Bogu. [na Toro wob
BM3HAYNTK CTYMiHb XOPCTKOCTi BOAW, BUMIpAMTE AOro 3a JOMOMOrO MajinyKu, WO NOCTavaeTbCA
pasom 3 npunagom, abo 3BepHITbCA A0 YCTaHOBU-MOCTayanbHMKa Boaw. Mig yac nepuioro
BMKOPUWCTaHHA Npuag 3anpornoHye BBECTU CTYMiHb XOPCTKOCTi BOAMN.

. b 4
CryniHb 0 " 3
. , CepepHbOi Ayxe
HKOPCTKOCTI Ayxe m’'AKa A MKopcTka
»KopcTKoCTi )KOpCTKa
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
HanawrtyBaHHA
napameTrpiB 0 1 2 3 4
npunapy

HanoBsHiTb BOAOIO CKNAHKY Ta 3aHypTe TeCTOBY CMYXKY.
Yepes 1 XBUNMHY BV MOXETE BU3HAUMTU XKOPCTKICTb Boau - Fig. 1 - 2.

Kaptpugx Claris - Aqua Filter System F 088 (npopa€eTbca okpemo)

Ona onTymisauii cMaKy NpUroToBaHUX HAarMoiB Ta TPMUBANIOCTI CTPOKY CyXOM Balloro npunagy
paavMo BaM BMKOPUCTaHHA BUKNOYHO KapTpumgxa Claris Aqua Filter System, wo npopa€etbcs
oKpemo.
Fig. 3 : MexaHi3m, Wo [03BONAE 3anam’aATaT MicALb BCTAHOBMIEHHA Ta 3aMiHN KapTpuaka (Yepes
2 micAui MakCcumym).
|
Mpunag nonepenxye Bac Npo HeobxiaHicTb 3amiHn KapTpuaxKa Claris Aqua Filter System 3a
OOMOMOrO0 NOBIAOM/IEHHS.

BcTraHoBneHHs ¢inbTpa (kapTpnax Claris - Aqua Filter System)

lllopasy pana npaBuAbHOrO 3aKpinJieHHA KapTpuaxa, HeyXujibHO [OTpUMYITECH

BiANoBiAHOI Npoueaypy Npy BCTaHOBIEHHI akcecyapa.

Mpu nepwomy BuKopucTaHHi : Bubepitb onuito «TAK» y ¢yHkuii «@inbTp» Ta cnigyite
IHCTPYKLUiAM, WO 3'ABAAITLCA Ha gncnnel.

Y pasi noBTOpHOro BCTaHOB/IEHHA a60 3aMiHu : Brbepitb MeHio QinbTp 3a JONOMOrot KHOMKY
Mpor PROG : «O6cnyroByBaHHA» — OK — «@inbTp» OK - «BcTaHOBUTWY (260 3amiHnTu) - OK -
Ta CNigynTe IHCTPYKLUIAM, WO 3'ABAAIOTbCA Ha gucnnel. MpukpyTiTe KapTprak ana dinbtpadii y gHO
pe3epByapa 3a JONOMOro0 Kitoua Lo BXOAWTb [0 KoMnneKTy - Fig. 4.

MNMocTaBTe eMHicTb MicTKicTio fo 0,6 n nig napose conno - Fig. 5.

MiarotoBka npunagy go po6otu

BuimiTb Ta HanoBHITb pe3epByap ana soau - Fig. 6.

BcTaHOBITb 11070 Ha MicLie, Jo6pe HAaTUCHYBLUW, Ta 3aKpuUTe KpuULKY - Fig. 7.
BigkpuiiTe KpULLKY KOHTeHepa AnA KaBoBuX 3epeH - Fig. 8.

3aKpuiiTe KPULLKY KOHTeHepa AfiA KaBoBux 3epeH. - Fig. 9.




3a6opoHAETbCA HaMOBHIOBaTU pesepByap rapA40l0 BOAOIO, MONOKOM, a6o 6Gyab-
AKOI0 iHWOI PpiguMHOI. AKIWO Mpu MNiAKNIOYEHHI Npunagy [0 AXKepena >KUBJEHHS,
pe3epByap BiACYTHi1 b0 HaMOBHEHWI HEMOBHICTIO (HUXKYEe MO3HAYKM «miny), BUCBIYYETbCA
noBifomneHHA «HanoBHUTU pe3epByap», MPOTATOM KOPOTKOrO Yacy MpuUroTyBaTy ecrnpeco
ab6o 3BUYaliHy KaBy HEMOXNBO.

Meplwe BMKOpUCTaHHA / HaNalTyBaHHA NapameTpiB npunagy

By moxete obpat opHy 3 OyHKUiN, 36inbwnTi abo 3MEHWMUTU 3HAYeHHA 3a AOMOMOrol
NMOBOPOTHOro NepemMukaya. KHornka OK no3Bonsie nigTeepamnty BaL BUGip.

YBIMKHITb Mpunag HaTUCKaHHAM KHOMKW «YBIMKHeHHA / BumkHeHHsA» - Fig. 10. Cnigyinte
iHCTPYKUiAM, Wo 3'ABNATbCA Ha gucnnei - Fig. 11.

3a [OMOMOrol MOBOPOTHOIO NepemMukaya Bubepito moBy - Fig. 12. BoHa 3'ABMTbcA Ha gucnnei
obBepneHa B pamKy. MigTBepAiThb CBill BU6ip, HaTUCHYBLLN Ha KHonKy OK - Fig. 13.

Mpu neplwomy BUKOpMUCTaHHI Npwniaj 3anporoHye BaMm HanallTyBaTV YACIEHHI MapameTpu. Y pasi
BUMUWKaHHA Npuiaay, BCTAHOBNEHHA AeAKUX 3 LiX NapamMeTpiB Oyae 3an1MTaHo 3HOBY.

Mpunap 3anponoHye Bam HanawTyBaTu:

Moy Bu moxeTe BUOpaTy 3pyyHy AnsA BaC MOBY cepef; 3anpOonoHOBaHUX.

OpuHMLi BUMiploBaHHA Buy moxeTe 06paTit O4MHULIO BUMIPY MiXK M1 Ta YHLIEH.

Datn HeobxigHo BUCTaBUTY Aaty.

Yacy Bun moxeTe BCTaHOBUTYM Yac 3a 12- abo 3a 24-roAVHHUM LIMKTOM.

ABTOBMMKHEHHA Bu moxeTe 06paTi NPOMIXKOK Yacy, nicna AKOro npunag
BUMMKATUMETbCA aBTOMATUYHO.

ABTOBBIMKHEHHA Bu moxeTe 3anporpamyBaTyi YaC aBTOMaTUYHOTO 3aMnyCcKy HarpiBaHHsA
npunagy.

MopcTkocTi BOgMN HeobxigHo BKa3aTtu piBeHb »kopcTKocTi Boaw Big 0 fo 4. lnBiTbca
po34in «BusHaueHHA XopCcTKOCTi BOAN»

QinbTpa HeobxigHo BKa3aTtu HasaBHICTb abo BiACyTHICTb dinbTpa (KapTpuax

Claris - Aqua Filter System).

MNpv nepuiomy BUKOPWCTAaHHI Npuaaj MOXe 3anpOonoHYBaTW HAMOBHUTW KaBOBapKY. Y LIbOMY
BMMNaZKy BaM NOTPiOGHO Byae nuile BUKOHATW iIHCTPYKLLT, L0 3'ABNAITHCA Ha AWUCAAEl.

NMpomuBaHHA npunagy

MpomuBaHHA NPUCTPOIB NoAayi KaBu.

Mpun nigknioyeHHi 4O MepeXi, MO 3aKiHYeHHi HarpiBaHHA, BU MOXeTe 3AiNCHUTU NPOMMBaHHA
KaBoBapku. [ligctaBTe €MHiCTb nig oTBOpW AnA Buxogy KaBu, noTim Bubepitb «TAK» B
3anpornoHOBAHOMY MEHIO.

MpomusaHHA napoBoro conna:

MigcTaBTe €MHiCTb Mig napoBe conno. A Toro wob npoMut & napoBe COMO, HAaTUCHITL Ha
KHonMKy - Fig. 14. LInkn 3ynuHNTbCA aBTOMaTUYHO MiCNA NPOXOLKEHHA 3a3HAYeHOoro Ha gucnnel
06'emy BOAN.

By MoxeTe 34iiCHATV NPOMMBAHHA B OyAb-fKNIA MOMEHT, HaTUCHYBLUM Ha AN1A BUBOAY Ha PROG
avcnnen meHio, Ta Bubpasiwm PROG B Hbomy OBCJTYTOBYBAHHA => OK => MPOMUBAHHA =>
OK.

Micna TprBanoro npocToto npunagy 6e3 BUKOPUCTaHHA 6axaHOo 34iiCHWUTN OAMH abo fAeKinbka
LMKNiB NPOMUBaHHSA.
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nig YAC ONEPALII NPOMUBAHHA 3 OTBOPIB BUTIKAE FTAPAYA BOOA. BYAbTE OBEPEXHI,
ABU YHUKHYTU OMIKIB.

MiagroroBKa KABOMOJKMU

Bu moxeTe HanawToByBaTV MiLJHICTb KaBW, Peryniooym CTyniHb nepemMeneHHA KaBOBNX 3epeH.
Yum BuLe CTYNiHb NepemesieHHs, Af1A AKOro BiperysboBaHO KaBOMOJIKY, TUM MilHilwot byne
KaBa, i Kpalolo - niHKka. BucrasTte cTyniHb NnepemeneHHs, NoBepTaoumn perynatop «PerynioBaHHA
CTyNeHsA nepemeneHHsA».

loBepTaHHAM BJlIBO MOXHa OTPUMATK OifiblUMIA CTYNiHb NepemeneHHs. [NoBepTaHHAM BNpaBo
MO>KHa OTPMMATV MEHLLUNI CTYNiHb NepemerneHHs. - Fig. 15.

HAJIALUTYBAHHA MOXXHA 3MIHIOBATU TUIbKU N4 YAC POGOTU KABOMOIJIKI. HIKOJIN
HE NPUKNALOANTE HAOMIPHOI CUJIN A0 PEFYNIATOPA CTYNEHA NEPEMEJIEHHA

MPUTOTYBAHHA ECIMPECO TA IHWNX BUAIB KABU

BALLI NPUNAA CTBOPEHU BUKJTIOYHO AJ191 BAKOPUCTAHHA KABU B 3EPHAX.

Mpu nepwomy npurotyBaHHi KaBu, micnA TpuBanoro npocroiw a6o nicna npoueaypwu
ouMLleHHA a6o BuAaneHHA HaKuny, 3 NapoBOro conjia MoXKe BUXoauTy napa a6o 6pusku
rapayvoi Bogm (camosanyck).

AKWo oTBOpM ANA BUXOAY KaBU BiAperynboBaHO 3aHaATO BMCOKO BifJHOCHO [0 po3Mipy
YaLOoK, iCHYE pU3NK po36pn3KyBaHHA ab0 OTPMMaHHSA ONiKiB.

MNpurotysaHHA ecnpeco

[na npurotyBaHHsA ofHI€l YalKy ecnpeco HeobxigHo Big 20 go 70 mn BoAM.

HaTucHiTb Ha KHOMKy ©, gouyeKalTecb 3aKiHYUEHHA UMKy MomnepeiHbOro HarpiBaHHA Ta 3a
6aXkaHHAM 3[iMCHITb, NPOMMBAHHA. Py KOXHOMY YBIMKHEHHI Mpunagy 3[INCHIETbCA LMK
iHiLianizauil.

Ha nrcnneir BuBoanTbCca MeHio BUbopy Hanois - Fig. 16.

MocTaBTe yalwKn Nig oTBOPY ANA BUXOAY KaBu. Bu moxkeTe BigperynioBaTy iX BUCOTY 3anexHo Bif
po3mipy yawok - Fig. 17.

BrbepiTb 6axkaHUiA Hanill 3a JOMOMOrO MOBOPOTHOTO Nepemukava - Fig. 12 Ta nigTeepaits cBil
BMGip HaTUCKaHHAM Ha kHorKy OK - Fig. 13.

0O6’eM BOAM MOXHa BigperynioBaTi B Oyfb-AKMI MOMEHT 3a AONMOMOr0t0 MOBOPOTHOTO NepemMmuKaya
- Fig. 12.

HanoBHeHHA YallKn MOXHa 3yNUHUTI, HAaTUCHYBLUMN Ha 6yAb-AKY KHONKY, a6o 3MeHwwunBLWN
06’em 3a 4ONOMOrOI0 MOBOPOTHOrO NepeMmnKaya.

an/IFOTYBaHHﬂ KaBu
[na npurotyBaHHA ofHI€El YallKy KaBu HeobxigHo Big 80 fo 160 mn Boaw.

MpuroTyBaHHA KaBU NyHro

Ona NprroTyBaHHA OJHI€l YalLKU KaBW JIYHro HeobxigHo Big 120 go 240 mn Bogw. lMpunag
ABTOMATVYHO 3[iiICHIOE NMOABINHMI LMK NPUTroTyBaHHA, He MpUbUpaiTe YallKy A0 3aBepLUeHHS
LMKIy.

Mo 3aKkiHYeHHi ¢a3n nepemeneHHs, MefleHa KaBa CrovaTKy MPOCOYYETbCA HEBENMKOI0
KiNbKicTio BoAW. Yepes KiflbKa CeKyH[ PO3NOYNHAETbCA NpoLec, nepKonaLii.
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Bu moxkeTe BigperynioBaTi TeMnepaTypy Balloi KaBW 3aBAAKN BiANOBIAHIN GyHKLiT.
3ABOPOHAETbCA BUNMATU PE3EPBYAP [10 3ABEPLUEHHA LIK/Y MPUTOTYBAHHA (To6T0
npoTArom Nnpu6nnsHo 15 ceKyHp NicnA HanMBaHHA KaBW)

QyHKLUiA NpUroTyBaHHA ABOX YaLIOK

Baw npunag no3Bons€e ogHoYacHe HaMoOBHEHHA 2 YalloK KaBu abo ecripeco Ansi 3 BUAiB: ecnpeco
/ MiyHe ecnpeco / kaBa. [lnAa BenvKux Mopuin KaBu ¢yHKLUiA NPUroTyBaHHA ABOX YaLIOK He
nigxoguTb. Byab nacka, He 3abupaiTe YallKy Mo 3aKiHYeHHi nepLuoro umkny. By nigrotysanu Baww
npvnag. Ha gucnnen BUBOANTbLCA MeHIO BUGOPY HaMoiB.

MocTaBTe ABi YalKyK Nig OTBOPU ANA BUXOAY KaBu. Bu moxeTe BigperynioBaTti iX BUCOTY 3aneXHO
Bifl po3mipy Yawok - Fig. 17.

Brbepitb 6axaHwni Haniii Ta NigTBepAiTh CBiM BUGIpP LWBUAKAM NOABINHNM HATUCKAHHAM Ha KHOMKY
OK. MoBigomneHHs Ha gucnnei 3a3HaunTb, WO BU BMOPanu NpruroTyBaHHA ABOX YaLLOK.

Mpunap aBTOMaTNYHO NOCAIAOBHO 34iMICHATb 2 NOBHUX LKW NPUroTyBaHHA KaBu.

NMPUTOTYBAHHA 3 BUKOPUCTAHHAM FAPAYOI BOAU

| YKPAITHCbKA |

Mpw BMBOAI Ha Ancnnel MeHo BU6OPY HamoiB, HAaTUCHITb KHOMKY «lapAya Bofa» & . 3'ABNAETbCA
MOBIJOMJIEHHSA, WO MPOMOHYE MOCTaBUTU EMHICTb Nif napose conso. Bu moxeTte posnoyatu
reHepadito rapayvoi BOAU, HaTUCHYBLUM 3HOB Ha KHOMKY «lapaya Boga» & - Fig. 14.

[na npynuHeHHA GYHKLIT Nofayi rapsayoil BOAM OCTAaTHbO HAaTUCHYTU HAa OyAb-AKY KHOMKY. Y pasi
3a0WTTA Hacaawm, NPOYUCTITL 1i 3a JOMNOMOrOK HalaHOI rOMKWU, WO MOCTAYAETHCA B KOMMAEKTI.
MakcrmanbHa KinbKiCTb rapAa4oi BoAu Ha OfMH LUMKA obmexeHa 300 mi.

NMPUTOTYBAHHA 3 BUKOPUCTAHHAM MNAPU

Mapa npu3HauyeHa ana NPUroTyBaHHA MOMIOYHOT MiHKK, HaNPUKIag, y Kamny4iHo abo naTe, a TakoxX
ana nigirpisy pigvH. 3Baxaroum Ha Te, WO reHepauia napu notpebye NiABKLLEHOT B MOPIBHAHHI 3
NMPUroTyBaHHAM eCrnpeco TemnepaTypu, Nnpunag 3aiicHioe a3y JoAaTKOBOro NporpiBaHHs.

Mpw BMBOAI Ha Aucnnei MeHto BUOOPY HamMoiB, HATUCHITL KHOMKY «Mapa» & - Fig. 18. [HavKauis
Ha gucnnei cnosilae Npo HarpiBaHHA npunagy. Mo 3akiHueHHi ¢pa3n HarpiBaHHA 3'ABNAETHCA
NoOBIJOMJIEHHA i3 MPOMO3ULIEI NOCTaBUTU EMHICTb nig napose conno - Fig. 5. Bu moxete
po3noyaTi reHepaLito napwu, HaTUCHYBLUW 3HOB Ha KHOMKY «[Napa» ¥, 3a LOMOMOroto L€l XK KHOMKM
BV MOXETe MPUNUHATIL noJavy napu.

YBAIA, 3YNUHKA LKNY HE BIABYBAETbCA MUTTEBO.

MonouHa niHKa

|
PafMmo Bam BUKOPWCTOBYBATW NacTepr3oBaHe MOJSIOKO abo MOJIOKO TPMBaoro 36epiraHHs,
3i WOWHO BigKpUTOI ynakoBKW. Cupe MOJIOKO He 3abe3neuye onTManbHui pesynbtart. Micna
BUKOPWCTaHHA GYHKLT napyn conno moxke 6y Tv rapaunm, PagrmMo TPOXu roveKaTy, nepes Tum
AK ,OTOPKaTUCA O HbOTO.

MNepekoHaliTecsa B TOMY, L0 NapOBe COM/0 BCTaHOBNIEHO HaneXHUM YnHom - Fig. 19.

Hanuiite Monoko B EMHICTb Anst Mosioka. HanoBHiTh 1i He 6inbLu HiXK 1O MONOBMHU. 3aHypTe COMo
B MoJ10KoO - Fig. 20.

HaTucHiTb Ha KHOMKy napu ¢, MOTiM BUKOHYWTe iHCTPYKLIiT, Lo 3'ABNAIOTLCA Ha Aaucnnei.
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MicnAa oTpMMaHHA JOCTaTHBOI KiNbKOCTi MONIOYHOI NiHKM - Fig. 21 HaTUCHITb 3HOB Ha KHOMNKY & AnA
3YMUHKM LMKAy. YBara, 3ynuHKa LUKy He BifOyBa€eTbCA MUTTEBO.

[nA BnganeHHA 3 NapoBOro comnsa 3aJMWKiB MOMOKa NiAgcTaBTe Mif COMNo EMHICTb Ta HATUCHITb
KHOMKy napu &. BukoHyiTe nporpamy npoTArom npuvHaMHi 10 cekyHf, MiciA 4Ooro HaTUCHITb
3HOB Ha KHOMKY «[Mapa» ¥ ana npunuHeHHA ii reHepadii.

MapoBe comio MOXHa pPo36upaTty, WO [O3BOMAE 3[IACHUTY MOOKe ounlleHHsA. Momwuiite
MOro WiTKO Nif BOJOK 3 HEBENIMKOM KiNbKICTI0 Heabpa3nBHOrO MUIOYOTrO 3acoby Ana nocyay.
CnonocHiTb Ta BUCYWITb. MNepes TUM AK BCTAaHOBUTM COMO Ha MiCLie, NepeKoHamnTecs Wo OTBOPU
BMXOAY Mapu He 3abunucs 3anuwKkamm monoka - Fig. 22-23. Y pasi notpebu, npouncTitsb ix 3a
[IOMOMOTOHO FOJIKH, L0 MNOCTAYaETbCA B KOMMAeKTi - Fig. 24.

Ona npunuHeHHA GyHKUiT noaayi napy JOCTaTHLO HATUCHYTW Ha Oyfb-AKY KHOTMKY.
AKWOo conno 3abmnocs, NPOYNCTITb NOro 3a AOMOMOIO FOMKY, WO BXOAUTb JO KOMMEKTY.
MaKcrManbHMin Yac reHepaLii napy NPOTAroM OLHOTO LMKy OOMEXEHNI 2 XBUIIMHAMMU.

AsTokanyuunHatop XS 6000 (npopa€eTbca okpemo)

ABTOKanyu4MHaTop Mnoseriye NpUroTyBaHHA KaryuiHo abo KaBu 3 MONIOKOM. 3'€fjHalTe enemMeHT
MiX coboto - Fig. 25.

O6epitb no3uuito “KanyuiHo” abo “Jlate” Ha cneuianbHomy conni - Fig. 26.

3anoBHiTb €MHICTb AnA monoka - Fig. 27 Ta BCTaHOBITb YallKy abo CKMAHKY Mig comnso
aBTOKanyunHaTopa - Fig. 28. HaTncHiTb KHONKY ¢, 06 noyaTy, a 3rogoM 3ynUHUTA LK.
BcTaHOBITb YallKy Mif OTBOPU BUXOAY KaBW Ta BBIMKHITb LMK/ MPUIrOTyBaHHA KaBu / eCcnpecco -
Fig. 29.

[nA NpaBMIIbHOTO MOJIOXEHHS KHOMKM TPyOKa NoBUHHA OyTV BCTAHOBINEHA NMPAMO.

Llo6 YHUKHYTW 3aCMXaHHS MOJIOKA Ha aBTOKaMy4YMHATOPi, HEOOXiAHO NOro peTenbHO OYMLLATU.
PekomeHOYy€ETbCA MOYNCTUTM NPWIaA BiApasy Mic/ia BUKOPWUCTAHHA, BBIMKHYBLUW LMK Napu 3
EMHICTIO 719 MOMOKa, 110 3aMOBHEHA BOAOI), L1106 OUMCTUTY COMMO 3cepeanHI. 3 L€l METO BU
MOXKETe BUKOPUCTATU PiANHY Ansa ounieHHs XS 4000, 1o NpoaaETbCa OKPEMO.

OBbCJ/IYTOBYBAHHA NPUNAARY
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YBara! ina goTpumaHHA YMOB rapaHTii Heo6XifiHO NPOBOANTY LMK/ OYMLLEHHA Bigpasy
nicna nonepegxeHHA npunaay. JloTpyumyinTecb BCTaHOB/IEHOrO NOPAAKY onepauin. YBara!
[OnAa noTpuMaHHA yMOB rapaHTii Heo6XiAHO NPOBECTY LMK YCYHEHHA HaKuny Bigpasy nicna
BiANOBIiAHOro nonepemKeHHA npunaay. 1oTpnumyntecb BCTAaHOBAEHOIrO NOPAAKY onepadin. Bu
MOKeTe NPOAOBXKYBATN KOPUCTYBATUCS NPUAAL0M, ane My PaaruMo 34iINCHUTA Nporpamy sskoMora

cKopilue.

CnopoXKHEHHs KOHTelHepa Ans KaBOBOI ryLLi Ta NiAAOHY ANiA Kpanesb

Y pasi noABM HaBedeHOro BULLe MOBIAOMIEHHA, BUNMITb, COPOXHITb Ta OYMCTITb MIJAOH ANA
360py Kpanenb (4o NiaAOHY ANA Kpanesib MoXKe NOTPaniAT HeBennKa KinbKiCTb MeneHoi KaBu)
- Fig. 30.

BriiMiTb, CMOPOXKHITb Ta OUNCTITb KOHTENHep AnA KaBoBoi ryLyi - Fig. 31.

YCTaHOBITb Ha MicLie KOHTelHep AnA KaBoBoi ryLyi - Fig. 32.

MipmoH ana Kpanesb OCHALLEHWI iHAMKaTOpaMy PiBHA BOAW, AKI CUrHaNi3yloTb NPO HEOOXiAHICTb
noro cnopoxHeHHs - Fig. 33.




LlonHo Bu 3HANW KOHTENHep AA KaBOBOI rylli, MOBHICTIO CMOPOXHiTb NOro AsAa YHUKHEHHSA
NepenoBHEHHA KOHTeNHepa B ManbyTHbOMY.

AIKWO KOHTEMHep ANA KaBOBOI Tylli BCTAHOBJIEHO HeMpPaBWIbHO abo He [0 KiHUf,
nonepeKytoye MOBiAOMIEHHA MPOAOBXKYE BUCBIUYBaTUCA. [TOKM BUCBIYYETbCA MOBILOM
JIEHHS, MPUTOTYBaTK ecnpeco abo KaBy HEMOXMBO MaKcrMasbHa EMHICTb KOHTENHepa Ais
KaBOBOI ryLui BifnoBifga€ 9 yawwkam.

MpomunBaHHA KaBOBapKu: ANBITbCA CTOPiHKY 123

Mporpama ounLeHHsA — 3aranbHa TPUBANICTb: NPUG/M3HO 13 XBUNVH

Mporpamy ounLieHHA HEOOXiAHO 3amycKaTy NiCA NPUroTYBaHHA NPMGIM3HO 360 YaLloK ecnpeco
a60 3BMYaiHOI KaBw. Mpu HeOOXiAHOCTI BUKOHATY OYMLLEHHA, MPUIaZ NepiofMUYHO NonepexXye
Bac, BUBOAAUN NOBIJOMSIEHHA Ha AUCTEN.

[Ona peanizauii nporpamu ounuleHHsA Bam byae noTpibHa eMHICTb [0 0,6 N1, a TAKOX TabneTka ans
ynweHHa KRUPS (XS 3000).

AKWO Mig Yac UMKy ounlleHHsA npunag 6yno BiOK/OUYEHO Bif enekTpomMepexi abo B pasi
nepeboo MOCTaYaHHA eNIeKTPOeHeprii, Mporpamy OuMLLEHHs Oyae MPOAOBXKEHO 3 TOro
eTany, Ha sikomy ii 6yno nepepsaHo. lMepeHecTn 3aiiCHEHHA onepaLii HEMOXIIMBO Yepes
HeoOXigHICTb 00OOB'A3KOBOrO MPOMUBAHHA CUCTEM Npunagy. B Takomy BuMagKy Mmoxke
3HaAoOMTNCA BUKOPUCTAHHA HOBOI Tabnetkm AnA umiweHHA. Cnig BUKOHATV nporpamy
OUMLLEHHA MOBHICTIO, ANIA YHUKHEHHA PU3KKy OTPYEHHA. LInkn ounileHHA nepeprByacTuii, He
nigcTaBnAviTe pyKy Mif OTBOPW AJ1A BUXOAY KaBW NPOTArOM 3AiNCHEHHA LIKITY.

Konu BurcBiuyeTbcs noeigomneHHs «HeoOXiAHO 3[INCHWTY OUYULLEHHS», BU MOXeTe 3anyCTuTu
nporpamy aBTOMaTUYHOIO OYMLLEHHS, HATUCHYBLUM HA KHOMKY PROG .-

JoTprMyinTech iHCTPYKLiN, WO BUBOAATLCA HA ANCTIEN.

[porpama aBTOMaTUYHOIO OUMLLEHHA CKNAAAETHCA 3 2 CTafill: BNAaCHe Kaxyuu, LMK/ OYNLLEHHS,
Ta 2 UMUMKW ononickyBaHHsA. Mporpama TpuBa€e Npuban3Ho 13 XBUNUH. Bu MoxeTe BMKOHATU
OUMLLEHHA B OyAb-AKUA MOMEHT, HAaTUCHYBLUM Ha KHOMKY PROG A4/1F BUBEAEHHA Ha AWCrien
MeHIo, a noTim Bubpaswv OBCJIYTOBYBAHHA => OK => OYULLEHHA.

KopucTyiiteca BuknYHO Tabnetkamm ans yruieHHsa KRUPS (XS 3000). BupobHuk 3Himae 3 cebe
OyOb-AKY Bif MOBiAaNbHICTb Y pPa3i NOWKOMKEHb, O BUHUKAKTb Y Pe3ysbTaTi BUKOPUCTaHHA
TabneTok iHWKX Mapok. Bu moxete npupbaty TabneTtky Ond UMLIEHHS B aBTOM30BaHOMY
cepBicHOMYy LieHTpi dipmu KRUPS.

Mporpama BuAaneHHA HaKuMy - TPMBaNicTb: NPU6aM3HO 20 XBUNNH

AKwWwo BN KopuctyeTecb Hawmm Kaptpugxxem Claris - Aqua Filter System F088, 6yab nacka,
BUIMITb KOro nepej TMM, K 3AiliCHNTY onepaLiio No BUAaNeHHI0 HaKuny.

KinbKicTb HakumMy 3anexiTb Bif XOPCTKOCTi BUKOPMUCTOBYBAHOI BOAM. Y pa3i HeoOXifgHOCTI 3AiNCHUTM
oro BMAaneHHs, Npunag nepiognyHo nonepeaxye Bac, BUBOAAUN NOBIAOMAEHHSA Ha AUCHei.
[na peanizauii nporpamu BraaneHHAa Hakuny Bam Oyae noTpibHa eMHicTb fo 0,6 N, a Takox 1
nakeTuK 3acoby ana supaneHHa Hakuny KRUPS (40 r) F 054 Konu BMCBiYY€eTbCA MNOBIOMEHHA
«HeobXigHO 3[INCHUTY BMAANEHHA HaKUMy», BU MOXeTe 3anycTUTV nporpamy aBTOMaTUYHOrO
BUJaNeHHs, HaTUCHYBLUM Ha KHOMKY PROG.

JoTprMyinTech iHCTPYKUIN, WO BMBOAATLCA Ha AWUCMNEN, CAIAKYIOYM 3@ PO3UYUMHEHHAM BMICTY
nakeTuKa.

Linkn BraaneHHa Hakuny cKnafaeTbcaA 3 3 cTafill: BNacHe Kaxyuu, UMKN BUAANIEHHA, Ta 2 LUKIM
OMNOSCKyBaHHA.
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KopucTyiiteca Bukno4Ho 3acobamu ana suaaneHHa Hakuny ¢ipmu KRUPS. Bu moxeTe npuabatu
X B aTBOpM30BaHOMY cepBicHOMY LieHTPi dipmu KRUPS. BupobHuk 3HimMae 3 cebe 6yab-siky
BiNOBIAaNbHICTb Y pPa3i NOWKOAXKEHb, L0 BUHUKAIOTb Y Pe3yNbTaTi BUKOPUCTAHHA iHLINX 3aC00iB.

AKLWO BMMKHEHHA €NeKTPUYHOro CTPyMy BiAOynoca nif yac 34iNCHEHHA LMKy, abo AKLO
npwnag 6yno BifKNOUYEHO Bif eNleKTpomepexi, LKn byae BifHOBMIEHO 3 TOTO eTary, Ha AKOMY
1noro 6yno nepepsaHo. MNepeHecTn 3ailCHEHHA onepaLii HeMOX/NBO.

Cnig BUKOHATV Nporpamy BUAANEHHA HAKUMY MNOBHICTIO, 1A TOrO WO6 YHUKHYTU PUSKKY OTPYEHHA.
LInkn ounilieHHA nepepriBYaCTUN, He MiACTaBAANTE PYKW Nif OTBOPY ANA BUXOY KaBU NPOTSAroMm
30INCHEHHA UNKAY.

CrexTe 3a TM, W06 Bawy po6oyy NoBepxHI0 6yno Ao6Gpe 3axuLIEHO Nia Yac BuganeHHs
HaKuny, 30Kpema, AKLWO il BUPo6aeHOo 3 MapMypy, KameHA a6o fepeBUHM.

BbasoBe 06cnyrosyBaHHA

Mepen TvM AK oumLLyBaTV NPWNaA, 3aBXKAN Bif €QHYNTE LHYP XUBJIEHHA Bif PO3eTKM Ta AaBalnTe
npunagy OxosioHyTu. He kopuctymtecsa 3Hapspagsam abo 3acobamu, sAKi MOXyTb nogpsanatu
npvnag abo nNpr3BecTy Ao noro Koposii. [poTpiTb 30BHiLLHI MOBEPXHI KOPMNYCY Npuiagy BONOrow
TKaHUHOIO.

CnonocHiTb pesepByap A4 BOAU Nif MPOTOYHOI BOAOIO.

Lli aeTani He npuaaTHIi ANA MUTTA Y NOCYAOMUIHIN MalUWHi.

IHLWI ®YHKLIT : KHOMNKA PROG

JocTyn fo MeHio iHWKX GYHKLiA Npunagy 34iCHIOETbCA 38 JOMOMOrolo KHonku PROG 3 MeHio
BM6OpY HanoiB. byab-AKi HanalWTyBaHHA 34iICHIOIOTHCA 3a JONMOMOrOK NMOBOPOTHOIO NepemMumKaya,
AKNI [JO3BONAE NepemilllyBaTCA B MEHIO Ta MO onuiax, KHonka OK fo3sonsae nigtBepautn Brbip,
KHomnka PROG BiZIMiHWTY 1Or0 Ta MOBEPHYTUCA 10 MEHIO BUOOPY HamMoiB.

O6cnyroByBaHHs [JocTyn no onepadii no gornagy.
HanawTtyBaHHA [locTyn o HanalwTyBaHHA NapameTpiB.
IHpopmaLlis [aHi, noB’A3aHi 3 poboToio Npunagy.
Buxin lNoBepHeHH:A fo NonepeaHbOro MeHIo.
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O6cnyroBsyBaHHA

3a fomomMorol UMx Onuiin BM MoOXKeTe 3anycTuth obpaHi nporpamu. MoTim HeobxigHo 6yne

BMKOHYBATW iHCTPYKLIii, AKi 3'ABAATUMYTbCA Ha gumcnnei.

OBCJ1YTOBYBAHHA

[MpomnBaHHA [JocTyn fo onepadii NPOMM1BaHHA.
OunwieHHs [JocTyn fo onepadii oumLeHHA.

QinbTp [ocTyn fo pexunmy BUKOpUCTaHHA dinbTpa.
Buxig, lNoBepHEeHHsA [o nonepeaHbOro MeHto.
HanawTtyBaHHA

HAJIALLTYBAHHA

Moga

Bu moxeTte O6paTl/I 3py4Hy AnA BaCc MOBY cepef, 3anponoHOBaHUX.

KoHTpacTHicTb gucnneio

By MoxeTe BiiperyntoBaTtyi KOHTPACTHICTb 306paX)eHHA Ha aucnnel.

[Hata BBeaeHHA faTy NOTPiGHe 30KpemMa B pasi BUKOPUCTaHHA KapTpuaKa
ANA 3aXUCTY Bif HaKuny.

Yac Bu mokeTe BCTaHOBUTY iHAMKALO Yacy 3a 12- abo 3a 24-roguHHUM
LNKIIOM.

ABTOBMMK Bu moxxeTe 06paTi NPOMIXKOK Yacy, nicna AKoro npunag
aBTOMAaTUYHO BUMUKaTUMeTbCA. Big 30 xB. A0 4 roA., 3 npoMixKKamm
30 xs.

ABTOBBIMK Bu moxeTe 3anporpamyBaTyi YaC aBTOMaTUYHOTO 3aMnycKy

HarpiBaHHA npunagy.

OavHuLi BUMipy

Bu moxkeTe 06paTi OAMHULII0 BUMIPY MiX M1 Ta YHL €.

MopcTkicTb Boan

B noBUHHI BKa3aTu piBeHb )opcTKocTi Bogm Big 0 go 4. AnsitbcA
po3ain «BusHaueHHsA >KOPCTKOCTI BOAU.

Temnepatypa KaBu

Bv MoxeTe BCTaHOBUTYM TeMnepaTypy ecnpeco abo Kasu 3a TPbOMa
piBHAMMN.

Buxig,

MoBepHeHHs [0 NonepeAHbOro MeHHo.

IHnbopmauia wopo npunagy

IHOOPMALIA LLOAO NPUNAAY

LlI/IKJ'II/I NPUroTyBaHHA KaBU

BuBig Ha Ancnnen 3aranbHOI KiNlbKOCTi NPUTrOTOBaHMX
MaLLMHO YaLLOK KaBMW.

BOAM

Linknn yTBOpeHHsA rapayorl

BuBig Ha gucnnen 3aranbHOI KiflbKOCTi 34iNCHEHNX MALLVHOO
LMKNiB rapAYvoi BOAMW.

U,I/IKJ'II/I YTBOPEHHA napun

BuBig Ha gucnnen 3aranbHOI KinbKOCTi 34iNCHEHVX MaLLNHOK
UuMKniB napwu.

[pomuBaHHA

BuBig Ha gucnnen 3aranbHOI KiNbKOCTI 34iNCHEHVIX MALLNHOK
NPOMMBaHb.

| YKPAIHCbKA |
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IHOOPMALIA NMPO NPUNAA

OcTanHe BuBig Ha Ancnnen KinbKoCTi YaLOK KaBu, NPUroTOBaHMX
MalLLVHO MiC/IA OCTaHHbOIO OYULLEHHSA.
BuBig Ha gucnnen KinbKOCTi YalLoK KaBW, SKi e MOXKHa
OunLeHHA Hactynwe |
pUroTyBaT O HaCTYMHOIO OYNLLEHHS.
OuuncTntin | 3anyck NporpamMm OUYNLLEHHS.
Buxig lMoBepHEeHHsA fO NonepeaHbOro MeHo.
OcTanHe IHPpopmaLiia Npo KiNbKiCTb MOPLN KaBy, MPUroTOBaHKX 3
MOMEHTY OCTaHHbOTIO BUAANIEHHA HAKNMY.
BupaneHHsa B . . .
IHbopMaLia Npo KiNbKicTb NOpLi KaBu, AKi MOXHa
Hakuny HactynHe
NPUroTyBaTN A0 HACTYMHOIO BUAANEHHA HAKNMY.
Buxig [NoBepHeHHs [0 NnonepeaHbOro MeHio.
OcTaHHA BuBig Ha gncnnen gatm ocTaHHbOI 3aMiHu dinbTpa * Ta
3aMiHa KinbKOCTi MponyLeHoi BOAN.
. HactynHa | BuBig Ha gncnnei fatim HacTynHoi 3amiHy dinbTpa * Ta
Ginbtp 3amiHa KiNbKOCTi BOAW, AKY BiH L& MOXe MPOonyCcTuTn.
3amiHa 3anyck npoueaypwu 3amiHm dinbTpa.
Buxig [NoBepHeHHA O NonepeaHbOro MeHHo.
Bo3gpar lNoBepHEeHHsA [0 NonepeaHbOro MeHio.

*:2 nepwi onuii nigmeHio “QinbTp” MOXKYyTb 6yTU NiATBepAXeHi B pasi, AKWO paHiwe
6yno npaBunbHO BCTaHOBJMEHO GiNbTP 3a AOMNOMOrolo nNporpamu, ANA AOCTYNy A0 AKOI
Heo6xigHo BU6paTn OBCJIYTOBYBAHHA => ®JIbTP => BCTAHOBUTU.

Mpunag MoXHa BUMKHYTU 6yfb-konu. i Yyac BUMKHEHHA NyHaE NOABINHWIA 3BYKOBWIA CUTHan, i
npunap HeBAOB3i 3aBepLUye PO6OTY.

HECNPABHOCTI TA IX YCYHEHHA

HECMPABHOCTI IX YCYHEHHS

Mpunag He BMUKAETbCA
Nic/IA HATUCHEHHSA Ha KHOMKY
«YBIMKHEHHSA/BUMKHEHHS».

MepekoHanTeCA, WO WTENCenbHY BUIIKY €1eKTPUYHOTO
LIHYpa AK CNif BCTaB/IEHO B PO3ETKY.

HeHopmanbHuii BrXig Bogmn abo | Mpu 6aratopasoBoMy BUKOPUCTaHHI - MOXJIMBE BUTIKaHHA
napu 3 napoBoro coria. KiflbKOX KpaneJsib 3 NapoBOro comna.

Ecnpeco abo kaBa HeOCTaTHbO | 3MiHITb HACTPOIIKY TeMnepaTypy KaBu. Harpiiite yaluku,
rapaui. NPOMMBLLN iX y rapAYin BoAi.
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HECMPABHOCTI IX YCYHEHHSA

KaBa HafTO CBIiTNOro KoJibopy
260 HeoCTaTHbO MiLlHa.

MNepeBipTe HaABHICTb KaBW Y KOHTENHEPi AN1A KaBOBUX 3€PEH,
a TaKoX Il HOPManbHUIN BUXIA. YHVKaNTe BUKOPUCTAHHA
oniicToi, KapamenizoBaHoi ab0 apoMaT30BaHOI KaBMu.
3MeHLWiTb 06’€EM KaBy 3a [JOMOMOTOH0 LIEHTPaJIbHOro
nepemukaya. [loBEpHiTb perynaTtop cTyneHa nepemesnieHHA
BNiBO /19 OTPUMAHHA GiNbLIOro CTyNeHA NepemMeneHHs.
MpuroTyiiTe KaBy B fiBa LMKI/N, 3aCTOCOBYOUMN OYHKL O
NPUroTyBaHHA 2 YaLlOK.

KaBa HanvBa€eTbCA 3aHAaATO
MoBiNbHO.

[oBepHiTb perynatop cTyneHA nepemeneHHA BNpaBso Ana
OTPUMaHH#A GinbLl rpy6oro cTyneHs nepemeneHHs (Moxe
3anexaTu Bifj BUKOPUCTOBYBAHOIO COPTY KaBW). 34iNCHITb
oAnH abo AekinbKa LUKIiB MPOMMBaHHA.

KaBa 3 HeBenvKoto KinbKicTio
MiHKW.

[oBepHIiTb perynaTop cTyneHa nepemesieHHA BNiBO AnA
OTPVMaHH#A GiNbLLOro CTyMeHA nepemeneHHs (Moxe
3anexatyl Bify BUKOPUCTOBYBAHOIO COPTY KaBu). 3aMiHUTb
kapTpuax Claris Aqua Filter System (gotpumyiitecs
npouenypv BCTaHOBNEHHA CTOPiHKa 33). 3hilcHITb oauH abo
JeKinbKa L1KiB MpOMMBAHHA.

Mpunag He 06pobnse 6yab-
KNI BUJ KaBu

Mig yac npuroTyBaHHA BiabyBCA 36ilh Nporpamu.
Mprnag nepe3aBaHTaXXy€eTbCA aBTOMATUYHO i NOYMHAE
nporpamy croyartky.

Yomy He 3anycKaeTbca
OUULLEHHA Bif HaKMny/Ha
NPUCTPOI He BiloOpaXKaeTbCs
NoOBiJOMJIEHHA NPO
HeobXiAHICTb BUKOHAHHS
OUVLLEHHSA Bif HaKmny?

MoBigoMneHHA NPo HeOOXiAHICTb OUNLLEHHA Bif HAKMMY
BiJOGPAXKAETLCA NMLLE NiC/A NEBHOI KITIbKOCTI LMKNIB
NPUroTyBaHHA 3 Napoto.

Bu BUKOPUCTaNn MmesieHy KaBy
3aMiCTb KaBu/ B 3€pHax.

MpunbepiTb MeneHy KaBy 3 KOHTENHEpa /1A KaBOBYX 3epeH
3a 4OMOMOTOI0 MII0COCa.

HeHopmanbHW Wwym npwm
po6oTi KaBOMONKMU.

HasABHICTb CTOPOHHIX NpeaMeTiB BcepeanHi KaBOMOJTKU.
3BepHiTbCA A0 aBTOPU30BAHOTO CEPBICHOTO LIeHTPY dipMu
KRUPS.

Ba’kKo MoBepHy TN perynatop
CTYMEHA NepemeseHHs.

HanawtyBaHHA KaBOMONKM MOXHa 34iMCHIOBATY TifbKM Mif
yac ii poboTu.

3 NapoBOro comnsa He BUXOAUTb
napa.

Micna Toro ik BUMKHEHWI Npunag oXosIoHe :
nepekoHainTecs, Wo, napose cono aobpe 3adikcoBaHe

Ha HaKOHEeUHVKY. [lepekoHaiTecs, Lo napoBe ComnJo He
3a6Unocs (AKLWO HEOOXiAHO, NPOYNCTITb MOro 3a AOMOMOro
rOMKWU, WO BXOAUTb A0 KOMIMIEKTY nocTadaHHA. COPOXKHiTb
pe3epByap ans Boau Ta BUiAMiTb ¢inbTp Claris. HanosHiTb
pe3epByap MiHepanbHOK BOAOI 3 BUCOKMM BMiCTOM
Kanbuito (> 100 mMr/n ), nigctaBTe EMHICTb Ta 34INCHITL NigpPAA
JeKinbKa LuunKniB 3 BUKOPUCTaHHAM napu (Big 5 ao 10), nokn
He Gyaie OTPMMAHO MOCTIHWNIA MAPOBUWIA MOTIK.

| YKPAIHCbKA |
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HECMPABHOCTI IX YCYHEHHSA

HepocTaTHA KinbKicTb
MOJIOYHOI MiHKN.

3a notpebu, NPOYNCTITb 3a AOMOMOrOK HaJaHOI FONIKN, O
BXOAWTb [0 KOMMIEKTY NMOCTayaHHA, MafieHbK1I OTBIp AnA
BMXOAY MOBITPA Yy BEPXHIiil YacTUHI conna.

BukopuctoByiTe oxonogxeHy EMHICTb Ta MOIOKO, BiAKpuUTe
He3a[oBro Ao BXMBaHHA MNomiHanTe TN monoka (UHT abo
nacTepu3oBaHoro).

MonouHa niHKa HagTo rycra.

MepekoHaiiTecs, WO 2 KiHLA ManeHbKoi Tpy6KU 3
Hep»KaBitoyoi cTani AK cNif BCTaBeHi B THYYKY YaCTUHY
napoBoro conna.

ABTOKanyunHaTop He BCMOKTYE
MOJIOKO (aKcecyap NpofaETbea
OKpEeMo).

MNepekoHanTecs, WO 3aHYPIOBaHMI B MOJTIOKO KiHeLb
Hacafikn He 3abvBCA.

MepekoHarTeCs, WO rHyyKa TpybKa npaAma i Lo BoHa
LiNbHO 3'€AHaHa 3 EMHICTIO iN1A MOJIOKa, 06 YHUKHYTY
noTpaniAaHHA NOBITPA.

[icna Toro AK BUMKHEHMI Npunag oxosIoHe, MPOYMNCTITb
BUXiAHWI OTBIp aBTOKany4nHaTopa.

MicnA cnopoXXHeHHA
KOHTelHepa AnA KaBOBOI
ryLi BigobpaxaeTtbca
nonepenxyBanbHe
MOBiAOMNEHHSA

MpaBunbHO BCTAHOBITb Ha MiCLle KOHTENHepP ANA KaBOBOI
rywi Ta JOTPUMYIMTECA BKa3iBOK Ha eKpaHi. 3aueKkanTte
NPYHaNMHI 6 CeKyHA nepep yCTaHOBMEHHAM.

BvMmunKaHHA cTpymy nig vac
3[iNCHEHHA OHOrO 3 LNKJiB

[pn noBTOpHOMY YBIMKHEHHI Npunaay Noro iHilianisauisa
3[iNCHIOETbCA aBTOMATUYHO, NPUIaj roToBMi O HOBOroO
LnKy.

HaaBHicTb Boan abo KaBu nif,
npunagom.

MNignoH anAa Kpanenb NepenoBHEHNI: CMOPOXKHITb NOro

Ta OUNCTITb KOHTEHEepP AN1A KaBoBOI ryLi. lNepesipTe, un
npaBWIbHO BCTAaHOBMEHO MiAAO0H ANA Kpanenb. He 3HimanTe
pe3epByap AN BOAU A0 3aKiHYEHHSA LKY.

BucBivyeTbcA NOBiAOMNEHHA ¥

BuMKHITb npunag npotarom 20 ceKyHA, 3a HaABHOCTI
BUMITb KapTpmax Claris, noTiMm yBiMKHITL Nnprnag.

AKLo HenonaaKy B poboTi He yCyBaloTbCA, 3anuLiTb HOMep
NMOMWKM | 3BEPHITbCA B aBTOPM30BaHWNIN CEPBICHUI LEHTP
Krups.

AKLLO KaBa CTiKa€ 3aHbOIO
NMOBepPXHEto Conen AnsA BUxomy
KaBW.

Hanuiite go pesepByapy npoxonogHoi Bogu abo Boau
KiMHaTHOI TemnepaTypwu. 3MeHLWITb piBeHb TemnepaTypu.

MpurcTpin npautoe, ane pigrHa
He BUXOAUTb.

MNepekoHawnTecs, Wo pe3epByap A4 BOAN Ha MicLi i
L0 WWHYP He 3aTUCHYTO MiX KOPMyCcOM NPUCTPOLO Ta
pe3sepByapom Asd Boan

lywa 36upaetbes B NiggoHi Ana
Kpanesb.

Lle BinbyBaeTbCA y BUNaAKy, Konu ryla BUXOAUTb 3a
MeXi EMHOCTI Ana GinbTpaLii; 3aBAAKM LbOMy Npunag,
NiATPUMYETbCA B YACTOTI.




H,EKiﬂbKa peLIEHTiB, AKi BN MoXeTe npurotyBatu 3aBAAKU

KaBoBapui Espresseria Automatic:

KanyuiHo

[ina Toro wo6 npuroTyBaTn Kany4iHo 3a BCiMa NpaBuiaMu, BUKOPUCTaiiTe ifeanbHi nponopuii: 1/3

rapAYoro Monoka, 1/3 kasu, 1/3 MONOYHOI NiHKN.

Kasa JlaTe

[nAa npurotyBaHHA LibOro Harnolo, AKNI Le Ha3neatoTb Jlate Mak'aTo, BUKOpWCTanTe Taki nponopuii:

3/5 rapavoro monoka, 1/5 kaeu, 1/5 MONIOUYHOI NiHKN.

— [1nA NpurotyBaHHA LMX HAmMoiB Ha MOJOYHI OCHOBI PEKOMEHIYETbCA BUKOPUCTaHHA fobpe
OXOMNOPKEHOTO HaNiB3HEXXMPEHOro MOJOKa.

— lMepepn nofayeio MOXKHa NPUTPYCUTI HaMiii LWOKOMAAHVIM MOPOLLKOM.

KaBa 3 Bepwikamu

Mpurotynte KNaCUYHNN eCnpeco y BENNKIN YaLuLi.

[opanTte TpOxu BepLLKIB.

KaBa kopeto*

MpuroTtynTe YalKy 3BM4aNHOIO ecrpeco.

MoTim 31erka NpunpaBTe CMaK Hamow, fOAABLUN KOHbAK - 1/4 abo 1/2 yapouKku. 3a cMakoMm g

LibOro TakoX MiAinAyTb aHicoBUiA Nnikep, BUHOrpagHa ropinka, Cambyka, BULHEBa ropifnka abo

KyaHTpo. ICHylOTb UMCneHHi iHWi MOXKNMBOCTI AnA Toro, wob «obnaropoanTn» ecnpeco. favte

BOJIIO BaLili paHTasil.

KaBoBuii nikep*

3miwanTe y NOPOXHIN naawui mictkictio 0,75 niTpa 3 vawkn ecnpeco, 250 r KOpUYHeBOro

NbOAAHNKOBOTO LKpY, 1/2 niTpa KOHbAKY ab0 BULLIHEBOI ropinKu.

[aiiTe cymilli HaCTOATUCA NPOTATOM NPUHANMHI 2 TVXHiB. OTprMaHNiA Nikep i3 YyAOBUM CMaKOM

OLiHATb B NepLuy Yyepry nobuteni KaBu.

KaBa rnsace no-itaniicbkn

4 KynbKy BaHiNIbHOro MOPO3KBa, 2 YallKW XONOAHOIO COMOAKOro ecrnpeco, 1/8 n Monoka, BepLuKy,

TepTUI WoKoNaA. 3MiLlanTe XONO4HWI eCnpeco 3 MOIOKOM.

Brknagitb y CKNAHKM KyNbKU MOPO3/Ba, NMONUIATE KaBOK Ta MpuKpacbTe 3BepXy BepLuKkaMu 3

TEPTUM LUOKONAZOM.

KaBa a na ¢ppisoHe*

[lopaiite HeBeNMKY CKNAHKY POMY AO YallKW i3 CONOAKMM ecnpeco. Moknaditb ana npukpacu

TOBCTUI LWIAP BEPLLKIB i MOXeTe nogaBaTu.

Ecnpeco ¢pnambe*

2 YalLKK ecrnpeco, 2 ManeHbKMX YapOoUKM KOHbAKY, 2 YallHMX NOXKM KOPUYHEBOTO LYKpPY, BEPLLKM.

Hanuite KOHbAK Yy XapoCTinKi CKAAHKW, NigirpinTe Ta nignanito.

[Lopaiite LyKop, NepemillaiiTe, HaNMNTe KaBy Ta 03[00Te BepLUKamu

Ecnpeco nap¢e*

2 YallKK ecnpeco, 6 A€YHNX XOBTKIB, 200 r LyKpy, 1/8 niTpi NiACONOAXeHNX BePLUKIB, 1 ManeHbKa

YyapouKa anenbCUHOBOTO JliKepy.

36uiiTe >KOBTKM 3 LIYKPOM 10 YTBOPEHHSA ryCTOi Ta MyXKOoi Macu.

[opante XonofHWI ecnpeco Ta anefibCUHOBUN ikep.

MoTim fopainTe 36UTi BEPLUKM Ta MepemilanTe.

Bunwuiite nprrotoBaHy macy y CKnsaHku abo y dyxepu.

MocTaBTe iX 4O MOPO3UNbHUKA.

(* : 3nOBXMBaHHSA anKOrofibHYMK HaNnoAMMU 3arpo’kye Baliomy 3JJ,OpOB'IO.)
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OPIS URZADZENIA

Uchwyt/pokrywa pojemnika na wode @) Ekran wyswietlacza

A
B POJ:emn?k na wode K Ekran wyswietlacza

C Pojemnik na fusy . L. L Przycisk,wiaczone/wytaczone”
D Wylot kawy, uchwyt z regulacjg wysokosci M Przycisk programowania

E Wyjmowana kratka i pojemnik ociekowy N Przycisk,OK"

F "

Pokrywa pojemnika na kawe ziarnista O Przycisk,Para”

@ Pojemnik na kawe ziarnista P Goraca woda
G Pokretto regulacji grubosci mielenia ziaren Q Dysza pary
kawy R Plywaki wskazujace poziom wody

H Mtynek z metalowymi zarnami
I Komin na tabletke czyszczaca
J Kratka tacki na filizanki

Szanowni Panstwo,

Dziekujemy Panstwu za zakup ekspresu Espresseria Automatic Krups. JesteSmy przekonani, ze na
pewno docenig Panstwo jakos¢ parzonej kawy oraz fatwos¢ jego obstugi.

Ekspres do kawy zostat tak skonstruowany, aby mogli Panstwo w domowych warunkach
delektowac sie kawa takiej samej jakosci jak w kawiarni. Moga Panstwo przygotowac ulubiony
rodzaj kawy: tagodne espresso (lungo), mocne espresso (ristretto) lub kremowe cappuccino.
Dzieki systemowi Thermblock System Espresseria Automatic umozliwi Panstwu uzyskanie
aromatycznej kawy, pokrytej piekna ztocisto-brazowa pianka, ktéra powstaje dzieki naturalnym
olejkom zawartym w ziarnach kawy.

Espresso powinno serwowac sie w bardzo matych porcelanowych filizankach.

Jezeli chca Panstwo uzyskac espresso o optymalnej temperaturze z bardzo gesta pianka crema,
zalecamy lekko podgrzac filizanki.

Po kilku prébach na pewno znajda Panstwo rodzaj kawy ziarnistej, ktéra Panstwu najbardziej
odpowiada swoim smakiem i aromatem. Jako$¢ uzywanej wody jest oczywiscie réwniez bardzo
wazna, zeby osiagna¢ doskonaty rezultat.

Powinni Paristwo przekonac sig, czy uzywana woda jest Swieza, czy nie czu¢ w niej zapachu chloru
i czy jest wzglednie zimna.

Kawa espresso ma mocniejszy aromat nizzwykta kawa przygotowywana w ekspresie przelewowym.
Pomimo mocniejszego smaku, espresso zawiera w rzeczywistosci mniej kofeiny od kawy parzonej
za pomocg filtra (okoto 60 do 80 mg w filizance w poréwnaniu z 80 do 100 mg w filizance). Dzieje
sie tak dzieki krétszemu czasowi parzenia.

Urzadzenie Espresseria Automatic jest dla uzytkownika bardzo komfortowe w uzyciu, dzieki
bardzo fatwej obstudze i tatwemu dostepowi do wszystkich pojemnikéw oraz automatycznym
programom czyszczenia i usuwania kamienia wodnego.



PRZED PIERWSZYM UZYCIEM URZADZENIA

Pomiar twardosci wody

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia lub jezeli stwierdzg Panstwo zmiane w twardosci wody,
nalezy dostosowac urzadzenie do stwierdzonej twardosci wody. Jezeli chcg Panstwo stwierdzic¢
twardos¢ wody, nalezy sie postuzy¢ wskaznikiem dostarczonym razem z urzadzeniem lub zwrdécic¢
sie z tym problemem do swojego dostawcy wody. Podczas pierw-szego uzycia urzadzenie zapyta
Panstwa o twardos¢ wody.

Stopien 2
twardosci Srednio twarda
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° > 12,6° > 25,2° >37,8°
UstaW|en!e 0 1 ) 3 4
urzadzenia

Nala¢ wody do szklanki i wtozy¢ do niej wskaznik.
Przed pomiarem twardosci wody. Po 1 minucie, pomiaru twardosci (Srednio twarda woda) - Fig. 1 - 2.

Filtr Claris - Aqua Filter System F 088 (sprzedawany osobno)

W celu optymalizacji smaku parzonej kawy oraz przedtuzenia zywotnosci urzadzenia zalecamy

Panstwu wylacznie uzywanie filtra Claris - Aqua Filter System, ktory jest sprzedawany jako

akcesorium.

Fig. 3 : Mechanizm umozliwiajacy ustawienie miesigca wiozenia filtra oraz miesigca jego wymiany

(max. po uptywie 2 miesiecy)

.Koniecznoéc’ wymiany filtra Claris - Aqua Filter System urzadzenie wskaze Panstwu za pomoca
specjalnego komunikatu.

Instalacja filtra (wktadka Claris - Aqua Filter System)

Aby prawidtowo uzy¢ wkladki nalezy stosowac sie do instrukcji procedury instalacyjnej przy
kazdym jej montazu.

Przy pierwszym uruchomieniu : Wybra¢ opcje “TAK” w funkgji “Filtr” i postepowac zgodnie ze
wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie.

Przy kolejnej instalacji lub wymianie : Wybra¢ menu “Filtr” za pomoca przycisku PROG:
“Konserwacja”- OK, “Filtr”- OK, “Zatozy¢” (lub wymieni¢)- OK, a nastepnie postepowac zgodnie
ze wskazéwkami na ekranie.

Dokreci¢ wkiadke filtrujaca na dnie zbiornika za pomoca dostarczonego klucza - Fig. 4.

Ustawi¢ naczynie o pojemnosci 0,6 | pod dysza pary - Fig. 5.

Przygotowanie urzadzenia

Wyjac¢ pojemnik na wode i wla¢ do niego wode - Fig. 6.

Pojemnik na wode wtozy¢ z powrotem, mocno docisna¢ i zamkna¢ pokrywe - Fig. 7.
Otworzy¢ pokrywe pojemnika na kawe ziarnista. Wsypac do pojemnika kawe - Fig. 8.
Zamkna¢ pokrywe pojemnika na kawe ziarnista - Fig. 9.
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Nie wlewa¢ do pojemnika goracej wody, mleka lub jakiejkolwiek innej cieczy. Jezeli
po wiaczeniu urzadzenia pojemnik na wode nie jest napetniony (pod wskaznikiem ,min”),
pojawi sie informacja ,napetni¢ pojemnik” i zaparzenie espresso lub kawy jest tymczasowo
niemozliwe.

Pierwsze uzycie / ustawienie urzadzenia

Obrotowe pokretto umozliwi Panstwu wybranie dowolnej funkcji oraz zwiekszanie lub
zmniejszanie wartosci. Za pomoca przycisku OK potwierdzaja Paristwo swoj wybor.

Aby wiaczy¢ urzadzenie nalezy nacisna¢ przycisk ,On/Off” - Fig. 10. Nastepnie kierowac sie
instrukcjami na wyswietlaczu. Najpierw pojawi sie komunikat,wybierz jezyk” - Fig. 11.

Wybor nalezy przeprowadza¢ za pomoca obrotowego pokretta. Wybrany jezyk bedzie otoczony
ramka - Fig. 12.

Za pomocg przycisku "OK” zatwierdzamy wybor - Fig. 13.

Przed pierwszym uzyciem Panstwa urzadzenie zapyta o kilka parametréw. Jezeli Panstwo wylacza
urzadzenie z sieci elektrycznej,o niektére parametry bedzie pytato ponownie.

Urzadzenie poprosi Paristwa o ustawienie :

Jezyka Moga Panstwo wybrac z oferowanych jezykdéw.

Jednostki pomiarowej Moga Panstwo wybra¢ miedzy mli oz.

Daty Prosimy ustawi¢ date.

Zegara Moga Panstwo ustawi¢ wyswietlanie zegara w 12-to lub
24-godzinnym formacie.

Auto- wylaczanie Moga Panstwo okredli¢ czas automatycznego wytaczenia w zakresie.

Auto - wigczanie Moga Panstwo ustawi¢ automatyczne uruchamianie podgrzewania
ekspresu o okreslonej godzinie.

twardosci wody Moga Panstwo ustawic¢ twardos¢ wody od 0 do 4. Zob.
rozdziat,Pomiar twardosci wody”.

Filtra Prosimy wprowadzi¢ informacje, czy filtr wody Claris-Aqua jest

zainstalowany.

Przy pierwszym uzyciu moze pojawic sie polecenie napetnienia urzadzenia. Wéwczas wystarczy
wykonywac¢ polecenia wySwietlane na ekranie.

Ptukanie uktadow

Ptukanie uktadu parzenia kawy:

Po wiaczeniu urzadzenia, gdy podgrzanie bedzie zakoriczone, mozesz rozpocza¢ ptukanie uktadu
parzenia kawy. Postawi¢ pojemnik pod dysza do kawy. Nacisna¢ przycisk ,,TAK".

Ptukanie uktadu pary:

Ustawic¢ naczynie pod dysza pary. Nacisna¢ przycisk & aby rozpocza¢ ptukanie uktadu pary- Fig. 14.
Ptukanie uktadu pary zakonczy sie automatycznie gdy dioda swietlna na ekranie zacznie migac.
Czyszczenie mozna przeprowadza¢ w dowolnej chwili. Nalezy nacisna¢ przycisk programowania
PROG i wybra¢ w menu SERWIS -> OK -> CZYSZCZENIE.

Zalecamy przeprowadzenie ptukania jesli ekspres nie byt uzywany przez kilka dni.

PRZy WyKONyWANIU PLUKANIA, GORACA WODA WyPtyWA Z DySZ. NALEZy ZACHOWAC
OStROZNOSC, ABy SIE NIE OPARZYC.




Przygotowanie mtynka

Moc kawy mozna regulowac za pomoca ustawienia grubosci mielenia ziaren kawy.

Jezeli ustawimy bardzo drobne mielenie kawy, to kawa jest o wiele mocniejsza i ma kremowa
konsystencje. Ustawi¢ wymagany stopien grubosci mielenia za pomoca obrotowego
pokretfa,Ustawienie grubosci mielenia”. W lewym kierunku jest drobne mielenie. W prawym
kierunku jest grube mielenie - Fig. 15.

USTAWIENIE MOGA PANSTWO ZMIENIAC WYLACZNIE W TRAKCIE MIELENIA. NIGDY NIE
NALEZY USTAWIAC POKRETLA SILA.

PARZENIE ESPRESSO ORAZ KAWY ZWYKLEJ

URZADZENIE ZOSTALO PRZEZNACZONE WYtACZNIE DO STOSOWANIA KAWY ZIARNISTEJ.

Podczas parzenia Panistwa pierwszej kawy, po dluzszym okresie nie uzywania urzadzenia
lub po przeprowadzeniu czyszczenia albo usuwania kamienia wodnego z dyszy pary
wydostaje sie troche pary oraz wrzatku (samozasysanie).

Jezeli wylot kawy jest ustawiony za wysoko wzgledem wielkosci filizanek, grozi to
popryskaniem kawa lub poparzeniem.

Parzenie espresso

llos¢ wody na jedna porcje espresso waha sie od 20 do 70 ml.

Nacisna¢ przycisk @: podczas podgrzewania urzagdzenia miga lampka kontrolna.

Za kazdym razem kiedy wtgczasz urzadzenie, system bedzie pytat o rozpoczecie procesu. Wyswietli
sie menu wyboru rodzaju kawy - Fig. 16.

Wiozy¢ filizanke pod wylot kawy. Wylot kawy moga Panstwo przesuna¢ w gére lub w dét, w
zaleznosci od wielkosci Panstwa filizanek - Fig. 17.

Za pomocga obrotowego pokretta wybra¢ dowolny rodzaj kawy - Fig. 12 i potwierdzi¢ przyciskiem
OK - Fig. 13. W dowolnej chwili moga Paristwo zmieni¢ ilos¢ wody za pomoca pokretta - Fig. 12.
Jezeli chca Panstwo zatrzymac¢ wlewanie kawy do filizanki, nalezy ponownie nacisng¢ na
jeden z przyciskéw lub zmniejszy¢ ilos¢ wody za pomoca obrotowego pokretta.

Przygotowanie kawy
llos¢ wody do przygotowania jednej kawy waha sie od 80 do 160 ml.

Przygotowanie duzej kawy

llos¢ wody do przygotowania jednej duzej kawy waha sie od 120 do 240 ml. Urzadzenie
automatycznie wykonuje podwdéjny cykl - nie podnosic filizanki przed ich zakoriczeniem.

Po zakonczeniu cyklu mielenia, zmielona kawa zostaje najpierw zwilzona niewielka iloscig
goracej wody. Po uptywie krétkiej chwili rozpoczyna sie wtasciwy proces parzenia.

Za pomoca jednej z funkcji moga Panstwo ustawic temperature kawy.
NIE WYJMOWAC ZBIORNIKA PRZED KONCEM CYKLU (tj okoto 15 sekund po zakonhczeniu
przeptywu kawy).

Funkcja 2 filizanek

Za pomocg urzadzenia mozna przygotowac 2 filizanki kawy lub espresso w nastepujacych
wersjach: espresso / mocne espresso / kawa. Dla funkcji,Duza Kawa", funkcja dwoch filizanek jest
niedostepna. Panstwa urzadzenie umozliwia zaparzenie 2 filizanek kawy lub espresso. Nalezy
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pamietac, zeby nie usungc filizanek po pierwszym cyklu. Urzagdzenie jest gotowe. Wyswietli sie
menu wyboru rodzajéw kawy.

Wiozy¢ 2 filizanki pod wyloty kawy. Wyloty kawy moga Panstwo przesuna¢ w gére lub w doét, w
zaleznosci od wielkosci Panstwa filizanek - Fig. 17.

Wybra¢ dowolny rodzaj kawy dwukrotnie szybko nacisng¢ przycisk OK w celu potwierdzenia.
Urzadzenie zakomunikuje, ze wybrali Panstwo dwie filizanki kawy.

Urzadzenie automatycznie przeprowadzi 2 kompletne cykle parzenia kawy.

PRZYGOTOWANIE GORACEJ WODY

Kiedy na wyswietlaczu pojawi sie menu wyboru rodzajow kawy, nalezy nacisna¢ przycisk,Goraca
woda” .

Kiedy proces podgrzewania jest zakoriczony, zostang Panstwo poinformowani, ze pod dysze
pary nalezy podstawi¢ naczynie. Za pomoca ponownego nhaciéniecia przycisku,Goraca woda”
rozpoczyna sie wytwarzanie goracej wody - Fig. 14.

Zatrzymanie tego procesu nastepuje po naci$nieciu na dowolny przycisk. Jezeli dysza jest
niedrozna, nalezy ja udrozni¢ za pomoca cieniutkiej igty.

Podczas jednego cyklu mozna wyprodukowa¢ maksymalnie 300 ml gorgcej wody.

PRZYGOTOWANIE PARY

Para stuzy do spienienia mleka do przygotowania cappuccino lub caffe latte albo do podgrzewania
ptynow.

Poniewaz wytworzenie pary wymaga wyzszej temperatury niz przygotowanie espresso, urzadzenie
przeprowadza dodatkowy etap podgrzewania.

Kiedy na wyswietlaczu pojawi sie menu wyboru rodzajéw kawy, nalezy nacisna¢ przycisk ,Para”
& - Fig. 18.Wyswietlacz zakomunikuje podgrzewanie urzadzenia - Fig. 5. Po zakonczeniu etapu
podgrzewania, urzadzenie poprosi Panstwa o podstawienie naczynia pod wyloty kawy. Ponowne
nacisniecie na przycisk,Para” & rozpocznie wytwarzanie pary. Naciskajac na ten sam przycisk,
moga Panstwo zatrzymac ten proces.

UWAGA, WYLACZENIE CYKLU NIE JEST NATYCHMIASTOWE.

Mleczna pianka

Zalecamy uzywac mleka pasteryzowanego lub UHT, ktére niedawno zostato otwarte. Surowe
mleko nie pozwala osiggna¢ pozadanego rezultatu. Po zastosowaniu funkgji z uzyciem pary,
dysza moze by¢ goraca. Zalecamy odczekac kilka minut przed jakakolwiek manipulacja dyszy.

Skontrolowag, czy dysza pary jest wtasciwie wtozona - Fig. 19.

Wla¢ mleko do’pojemnika na mleko. Nie nalezy wlewac wiecej niz do potowy. Zanurzy¢ dysze
pary w mleku - Fig. 20. Nacisna¢ przycisk & i postepowac zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu.
Jezeli zostata juz zrobiona wystarczajaca ilos¢ mlecznej pianki..- Fig. 21 Nacisna¢ przycisk
& i cykl zostanie zatrzymany. Prosze zachowad ostroznos$¢, poniewaz cykl nie zatrzymuje sie
natychmiastowo.

W celu usuniecia ewentualnych pozostatosci mleka na dyszy pary, nalezy umiesci¢ pod dysza
pary naczynie i nacisna¢ przycisk ,Goragca woda” &. Goragca woda powinna wydostawac sie przez
minimum 10 sekund, potem ponownie nacisng¢ przycisk,Gorgca woda” ¢4 w celu zatrzymania
wydostawania sie gorgcej wody.
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Dysze pary mozna rozmontowac w celu jej wyczyszczenia. Nalezy ja my¢ za pomocg szczoteczki,
uzywajac wody z dodatkiem delikatnego srodka do mycia naczyn. Sptuka¢ wodga i osuszy¢ -
Fig. 22-23.Przed ponownym montazem nalezy sie upewni¢, czy wszystkie otwory doprowadzajace
powietrze sa udroznione i czy nie ma w nich resztek mleka - Fig. 24.

W celu zakoniczenia produkgji pary nalezy nacisng¢ dowolny przycisk Jezeli dysza jest zatkana,
nalezy ja udrozni¢ za pomocg igty.

Zestaw Auto-Cappuccino XS 6000 (osobno w sprzedazy)

Przystawka auto- cappuccino utatwia przygotowanie cappuccino lub kawy latte.

Potaczyc ze sobg wszystkie elementy - Fig. 25.

Wybra¢ pozycje cappuccino lub kawa latte na specjalnej dyszy. - Fig. 26.

Napetni¢ pojemnik na mleko - Fig. 27 i wtozyc¢ filizanke lub szklanke pod dysze auto-cappuccino
- Fig. 28.

Nacisnac przycisk ¥, aby rozpocza¢, a nastepnie zatrzymac cykl.

Wiozy¢ filizanke pod wylot kawy i rozpocza¢ cykl kawa / espresso - Fig. 29.

Aby zachowac wiasciwe potozenie przycisku, przewdd nie powinien byc skrecony.

Aby nie doszto do zaschniecia mleka na czesciach przystawki auto-cappuccino, nalezy dobrze
wyczysci¢ wszystkie jego elementy. Zalecane jest wymy¢ bezzwtocznie przystawke po jej uzyciu
przystepujac do cyklu z parg -uzywajac pojemnika przystawki wypetnionego wodg aby wymy¢
dysze od wewnatrz. W tym celu uzytkownik moze zastosowa¢ ptyn do mycia XS4000 dostepny w

jako akcesorium.

KONSERWACJA URZADZENIA

Uwaga! W celu zachowania waznosci warunkéw gwarancyjnych nalezy czysci¢ urzadzenie
zawsze kiedy zasygnalizuje taka potrzebe. Nalezy bezwzglednie dotrzymywacd kolejnosc
operacji. Uwaga! W celu zachowania waznosci warunkéw gwarancyjnych nalezy
przeprowadzi¢ cykl usuwania kamienia wodnego zawsze, kiedy urzadzenie zasygnalizuje
taka potrzebe. Nalezy bezwzglednie postepowac zgodnie z instrukcjami pojawiajacymi
sie na wyswietlaczu. Moga Panstwo kontynuowac uzywanie urzadzenia, jednak zalecamy
przeprowadzi¢ program w jak najszybszym czasie.

Opréznianie pojemnika na fusy po kawie i tacki ociekowej

Jezeli pojawi sie powyzszy komunikat, nalezy wyja¢, opréznic i wyczysci¢ pojemnik ociekowy (w
zbiorniku ociekacza moga znajdowac sie resztki mielonej kawy). - Fig. 30.

Wiozy¢ z powrotem pojemnik na fusy - Fig. 32.

Pojemnik ociekowy jest wyposazony w ptywaki, ktére pokazujg Panstwu kiedy nalezy go opréznic
- Fig. 33.

Natychmiast po wysunieciu pojemnika na fusy, nalezy go oprézni¢, zeby nie doszto do jego
przepetnienia.
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Komunikat ostrzegawczy pozostanie na wyswietlaczu do momentu, az pojemnik na fusy
nie zostanie zainstalowany lub wtozony wtasciwie. W trakcie wyswietlania komunikatu
ostrzegawczego, urzadzenie nie pozwoli Paristwu kontynuowac parzenia espresso lub kawy.
Pojemnik na fusy ma maksymalna pojemnos¢ 9 kaw.

Ptukanie uktadu do parzenia: patrz strona 136

Program czyszczenia urzadzenia - catkowity czas: 13 minut

Program czyszczenia nalezy przeprowadzi¢ po okoto 350 zaparzonych espresso lub kawach.
Jezeli konieczne jest czyszczenie, urzadzenie zakomunikuje to Panstwu wielokrotnie wys$wietlajac
stosowny komunikat.

Do przeprowadzenia cyklu czyszczenia bedzie Panstwu potrzebne naczynie o pojemnosci
minimum 0,6 litra wody oraz tabletka czyszczaca KRUPS (XS 3000).

Jesli urzadzenie zostanie odfgczone od pradu w czasie mycia lub w wypadku awarii zasilania,
program mycia rozpocznie sie ponownie od etapu, w ktérym nastapito wytaczenie. Jest to
konieczne, poniewaz nalezy doktadnie przeptuka¢ uktad. Moze by¢ wéwczas konieczne
uzycie nowej tabletki czyszczacej. Nalezy przeprowadzi¢ kompletny cykl czyszczenia, zeby nie
doszto do zatrucia organizmu. Cykl czyszczenia nie jest cyklem ciggtym. Nie nalezy wkfadac
rak pod wyloty kawy w trakcie cyklu czyszczenia.

Po pojawieniu sie komunikatu ,Konieczno$¢ czyszczenia“, moga Parnstwo uruchomic¢ program
automatycznego czyszczenia za pomoca hacisniecia na przycisk PROG.

Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu.

Program czyszczenia skfada sie z trzech czesci: wtasciwy cykl czyszczenia, nastepnie dwa cykle
ptukania. Program trwa okoto 13 minut. Program mozna uruchomi¢ za pomoca nacisniecia na
przycisk PROG, ktéry spowoduje pojawienie sie menu, a nastepnie nalezy wybra¢ KONSERWACJA
-> OK-> CZYSZCZENIE.

Nalezy stosowac wytacznie tabletki czyszczace KRUPS (XS3000). Stosowanie tabletek czyszczacych
innych producentéw moze spowodowac powstanie szkod, za ktére w zadnym wypadku nie ponosi
odpowiedzialnosci producent urzadzenia. Tabletki czyszczace moga Panstwo naby¢ w punktach
serwisowych marki KRUPS.

Program usuwania kamienia wodnego - czas trwania: okoto 20 minuty.

Jezeli produkt posiada filtr wody "Claris- Aqua Filter System”(ref. FO88), nalezy go wyjac
przed rozpoczeciem procesu odkamieniania.

llos¢ osadu kamienia wodnego jest zalezna od twardosci uzywanej wody. Jezeli zaistnieje potrzeba
usuniecia kamienia wodnego, urzadzenie Panstwa o tym poinformuje i pojawi sie komunikat
ostrzegawczy.

Do przeprowadzenia programu usuwania kamienia wodnego bedzie Paristwu potrzebne naczynie
0 pojemnosci minimum 0,6 litra wody i jedna torebka $rodka do usuwania kamienia wodnego
KRUPS F054 (40 g) .

Po pojawieniu sie komunikatu,Konieczne odkamienianie’, moga Panstwo uruchomié program
automatycznego usuwania kamienia wodnego za pomocg nacisniecia na przycisk PROG.
Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami na wyswietlaczu. Upewni¢ sie ze srodek do
odkamieniania zostat catkowicie rozpuszczony.

Program usuwania kamienia wodnego sktada sie z trzech czesci: wtasciwy cykl wtasnego usuwania
kamienia wodnego, nastepnie dwa cykle ptukania.
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Stosowac wytacznie Srodki do usuwania kamienia marki KRUPS. Srodki do usuwania kamienia
wodnego moga Panistwo naby¢ w punktach serwisowych marki KRUPS. Producent nie ponosi
zadnej odpowiedzialnosci za ewentualne uszkodzenia spowodowane stosowaniem innych
sSrodkow.

Jesli przerwa w dostawie pragdu ma miejsce w czasie trwania cyklu lub urzadzenie zostanie
w czasie cyklu odtaczone, cykl uruchomi sie od etapu, na ktérym nastapit incydent bez
mozliwosci opdznienia tej operacji.

Cykl odkamieniania nalezy przeprowadzi¢ do korca z powodu istniejgcego zagrozenia zatrucia
organizmu. Cykl usuwania kamienia wodnego nie jest procesem ciggtym. Nie nalezy wkfadac rak
pod wyloty do kawy podczas cyklu.

Nalezy doktadnie zabezpieczy¢ blat kuchenny podczas przeprowadzania cyklu usuwania
kamienia wodnego, zwtaszcza jezeli jest z marmuru, kamienia lub drewna.

Ogodlna konserwacja

Przed czyszczeniem zawsze nalezy wyfaczy¢ kabel zasilania z gniazdka sieci elektrycznej i
pozostawi¢ urzadzenie aby ostygto. Nie nalezy stosowac narzedzi lub srodkéw czyszczacych, ktére
moga spowodowac porysowanie lub korozje urzadzenia. Powierzchnie zewnetrzng urzadzenia
nalezy czysci¢ za pomoca wilgotnej szmatki.

Przeptukac pojemnik na wode za pomoca czystej wody.

Czesci te nie moga by¢ myte w zmywarce do naczyn.

POZOSTALE FUNKCJE : PRZYCISK PROG

Do pozostatych funkcji dostana sie Paristwo z menu wyboru rodzajéw kaw za pomoca naci$niecia
na przycisk PROG. We wszystkich ustawieniach w menu oraz miedzy poszczegélnymi opcjami
moga sie Panstwo porusza¢ za pomocg obrotowego pokretta. Za pomocg przycisku OK nalezy
potwierdza¢ wyboér a przyciskiem PROG anulowac i powraca¢ do menu wyboru rodzajéw kawy.

Serwis Dostep do opcji konserwacji.

Ustawienia Dostep do réznych ustawien.

Ekspres info Dostep do réznych informacji dotyczacych ekspresu.
Wyjscie Powrot do poprzedniego menu.
Konserwacja

Te wszystkie opcje pomoga Panstwu uruchomic¢ wybrany program. Nastepnie nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami pojawiajgcymi sie na wyswietlaczu.

Ptukanie Dostep do programu ptukania.
Czyszczenie Dostep do programu czyszczenia.
Filtr wody Dostep do opgji filtr.

Wyjscie Powrét do poprzedniego menu.

| POLSKI |
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Ustawienia

USTAWIENIA

Jezyk

Mozna wybra¢ polski jezyk obstugi.

Kontrast wyswielacza

Mozna ustawi¢ dowolng ostro$¢ obrazu na wyswietlaczu.

Data Ustawienie daty jest niezbedne szczegdlnie jesli uzywany jest filtr
redukujacy kamien.
Czas Moga Panstwo wybrac wyswietlanie czasu w 12 lub 24-godzinnym

formacie.

Auto-wyfaczanie

Moga Panstwo wybrac czas po ktérym ekspres automatycznie
sie wylaczy, w zakresie od 30 min do 4 godzin z 30 minutowymi
krokami.

Auto-wtaczanie

Moga Panstwo ustawi¢ automatyczne witgczanie ekspresu.

llo$¢ jednostkowa

Moga Panstwo wybrac¢ miedzy jednostka pomiaru w ml. lub oz.

Twardos$¢ wody

Moga Panstwo ustawi¢ twardos¢ wody w zakresie od 0 do 4. Zob.
rozdziat,Pomiar twardosci wody".

Temperatura kawy

Moga Panstwo ustawi¢ temperature espresso lub kawy na jeden z
trzech poziomow.

Wyjscie

Powrét do poprzedniej opcji menu.

Informacje dotyczace ekspresu

Cykle kawy Wyswietla catkowitg ilos¢ zaparzonych w ekspresie kaw.

Cykle wody Wyswietla catkowita ilos¢ wykonanych cykli goracej wody.
Cykle pary Wyswietla catkowita ilos¢ wykonanych cykli wytwarzania pary.
Ptukanie Wyswietla catkowita ilos¢ cykli ptukania.

Ostatnie | Wyswietla ilos¢ zaparzonych kaw od ostatniego czyszczenia.

Czyszczenie

Nastepne

Wyswietla ilos¢ kaw, ktére mozna jeszcze zaparzy¢ do
nastepnego czyszcze- nia.

Czyszczenie | Rozpoczecie programu czyszczenia.

Wyjscie Powrét do poprzedniego menu.

Ostatnie

Wyswietla ilos¢ goracej wody lub systemu pary od ostatniego
odkamieniania.

Odkamienianie

Nastepne

Wyswietla ilos¢ goracej wody lub systemu pary do
nastepnego czyszczenia.

Wyjscie Powrét do poprzedniego menu.
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Wyswietla date ostatniej wymiany filtra* oraz ilos¢ zuzytej
wody.

Wyswietla date nastepnej wymiany filtra* oraz ilos¢ zuzytej
wody.

Rozpoczyna proces wymiany filtra.

Powrdét do poprzedniego menu.

‘ POLSKI |

Ostatnie
Filtr wody Nastepne
Instalacja
Wyjscie
Wyjscie

Powrét do poprzedniego menu.

*Dwie pierwsze opcje pod menu Info sa dostepne wylacznie wtedy, gdy uprzednio filtr
zostat prawidtowo zainstalowany, zgodnie z programem dostepnym w opcji SERWIS- FILTR

WODY- INSTALACJA.

ODLACZENIE OD ZASILANIA

Mozesz wytaczy¢ urzadzenie w dowolnym momencie. Podczas wytaczania rozlegnie sie podwojny

krétki dZzwiek, a urzadzenie wkrétce przestanie dziatac.

PROBLEMY | DZIALANIA NAPRAWCZE

PROBLEMY

Urzadzenie nie wtacza sie po
nacisnieciu przycisku "On/Off".

DZIALANIA NAPRAWCZE

Sprawdzi¢, czy wtyczka kabla elektrycznego zostata
prawidtowo wtozona do gniazdka.

Woda lub para wydobywa sie
w niekontrolowany sposéb z

dyszy pary.

Po kilku, nastepujacych po sobie uzyciach, kilka kropel moze
wyptynac z dyszy pary.

Espresso lub kawa nie sg dosc
gorace.

Zmienic¢ ustawienie temperatury kawy. Podgrzac filizanki,
optukujac je goraca woda.

Kawa jest zbyt jasna lub za
staba.

Sprawdzi¢, czy w zbiorniku na ziarna znajduje sie kawa i czy
wyptywa ona prawidtowo.

Unikac kawy oleistej, karmelizowanej lub aromatyzowane;j.
Zmniejszy¢ ilos¢ kawy za pomocg srodkowego przycisku.
Przekreci¢ przetacznik grubosci mielenia w lewo, aby
uzyskac drobniej zmielong kawe. Przygotowac kawe w
dwoch cyklach, uzywajac funkgji 2 filizanki.

Kawa wyptywa zbyt wolno.

Przekreci¢ przetacznik grubosci mielenia w prawo, aby
uzyskac grubiej zmielona kawe (w zaleznosci od typu
uzywanej kawy).

Wykonac jeden lub kilka cykléw ptukania.
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PROBLEMY DZIALANIA NAPRAWCZE

Kawa jest mato kremowa.

Przekreci¢ przetacznik grubosci mielenia w lewo, aby
uzyskac drobniej zmielong kawe (w zaleznosci od typu
uzywanej kawy).

Wymieni¢ wktadke Claris Aqua Filter System (zgodnie z
instrukcja instalacji na stronie 43).

Wykonac jeden lub kilka cykli ptukania.

Urzadzenie nie podato kawy.

W czasie przygotowywania kawy wykryto btad. Ponowne
uruchomienie urzadzenia nastepuje automatycznie.
Urzadzenie jest gotowe do nowego cyklu.

Nie mozna uruchomic
odkamieniania / urzadzenie
nie zgtasza koniecznosci
wykonania odkamieniania.

Urzadzenie zgtasza koniecznos¢ odkamieniania tylko wtedy,
gdy wykonywano okreslone przepisy wymagajace uzycia
pary.

Zamiast ziaren kawy wsypano
kawe zmielona.

Wyssa¢ zmielong kawe ze zbiornika na ziarna za pomoca
odkurzacza.

Mtynek wydaje dziwne dzwieki.

W mtynku znajduja sie ciata obce.
Nalezy skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Klienta KRUPS.

Przycisk regulacji grubosci
mielenia ciezko sie obraca.

Zmienia¢ ustawienia mtynka tylko wtedy, gdy jest on
wiaczony.

Para nie wydobywa sie przez
dysze.

Po wytaczeniu i ostudzeniu urzadzenia:

Sprawdzi¢, czy dysza pary jest prawidtowo zamontowana na
koncéwece. Sprawdzi¢, czy dysza pary nie jest zapchana (jesli
tak, wyczyscic ja i przetkac za pomocg igty dostarczonej z
urzadzeniem). Oprézni¢ zbiornik i wyjac filtr Claris. Napetnic
zbiornik woda mineralna o duzej zawartosci wapnia (>

100 mg/l) i kilka razy wtaczac cykle pary (5 do 10 razy)
wydmuchujac jg do naczynia, az do momentu uzyskania
ciggtego strumienia pary.

llos¢ spienionego mleka jest
niewystarczajaca.

W razie potrzeby za pomocg dostarczonej igty przetkac
otwor wlotowy powietrza w gérnej czesci dyszy.

Uzy¢ zimnego naczynia i $wiezo otwartego mleka.
Ewentualnie zmieni¢ rodzaj mleka (UHT lub mleko
pasteryzowane).

Mleko jest niewystarczajaco
spienione.

Sprawdzi¢, czy dwie koncéwki matej, nierdzewnej rurki sg
dobrze witozone w miekka czes¢ dyszy pary.

Przystawka Auto-Cappuccino
nie zasysa mleka (przystawka
sprzedawana oddzielnie).

Sprawdzi¢, czy rurka zanurzona w mleku nie jest zatkana.
Sprawdzi¢ czy elastyczna rurka nie jest skrecona i czy jest
poprawnie umocowana w akcesorium, tak by unikna¢
zasysania powietrza.

Po wylaczeniu i ostudzeniu urzadzenia, przetka¢ otwoér
wylotowy przystawki Auto- Cappucciono.

144




PROBLEMY DZIALANIA NAPRAWCZE

Po opréznieniu pojemnika na
fusy komunikat ostrzegawczy
jest nadal wyswietlany.

Nalezy prawidtowo wtozy¢ pojemnik na fusy i postepowac
zgodnie ze wskazéwkami wy$wietlanymi na wyswietlaczu.
Przed wtozeniem z powrotem nalezy odczeka¢ co najmniej
6 sekund.

W czasie cyklu nastapita
przerwa w dostawie pradu.

Ponowne uruchomienie urzadzenia nastepuje
automatycznie po wigczeniu zasilania. Urzadzenie jest
gotowe do nowego cyklu.

POLSKI |

Pod urzadzeniem znajduje sie
woda lub kawa

Przepetniony pojemnik na fusy: opréznic go i wyczyscic.
Sprawdzi¢, czy pojemnik ociekowy jest prawidtowo
zatozony.

Nie wyjmowac pojemnika na wode przed zakoriczeniem
cyklu

Pojawia sie komunikat ¥

Odtaczy¢ urzadzenie od zZrédta zasilania na 20 sekund,
ewentualnie wyja¢ wktadke Claris i ponownie podtaczy¢
urzadzenie.

Jesli btad powtarza sie, zanotowac numer btedu i
skontaktowac sie z Dziatem Obstugi Klienta KRUPS.

Jesli kawa wycieka z tytu dysz
kawowych.

Do zbiornika nalezy nala¢ zimna wode lub wode w
temperaturze otoczenia. Zmniejszy¢ poziom temperatury.

Urzadzenie dziata, ale nie
wytwarza ptynu.

Nalezy sprawdzi¢, czy zbiornik na wode jest prawidtowo
umieszczony i czy przewdd nie utknat miedzy korpusem
urzadzenia a zbiornikiem na wode.

W ociekaczu znajduja sie resztki
zmielonej kawy.

Dzieje sie tak, gdy zmielona kawa wysypie sie poza komore
parzenia. Gwarantuje to utrzymanie urzadzenia w czystosci.

Ponizej przedstawiamy Panstwu kilka przepiséw, ktére moga

Panstwo sami przygotowac dzieki ekspresowi Krups:

Cappuccino

Do przygotowania oryginalnego cappuccino nalezy zachowac nastepujace proporcje: 1/3

cieptego mleka, 1/3 kawy, 1/3 pianki mlecznej.

Caffe Latte

Przygotowujac Caffe Latte, czesto nazywang réwniez Latte Macchiato, nalezy zachowad

nastepujace proporcje: 3/5 cieptego mleka, 1/5 kawy, 1/5 pianki mlecznej.

— Do kaw na bazie mleka zalecamy uzywa¢ dobrze schtodzonego poéfttustego mleka (wyjetego z
lodéwki o idealnej temperaturze od 6 do 8°C).

— Na koricu moga Panstwo kawe posypac czekolada w proszku.

Kawa ze Smietang

Przygotowac klasyczne espresso w duzej filizance.

Dodac¢ troszeczke Smietany i otrzymaja Paristwo kawe ze Smietana.

Café corretto*

Przygotowac filizanke espresso.

Nastepnie doda¢ do smaku 1/4 lub 1/2 kieliszka (do likieru) koniaku, anyzéwki, wisniowki,

Sambuco, Kirsch lub Cointreau (zaleznie od upodoban).
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Likier kawowy*

W pustej butelce o objetosci 0,75 litra nalezy wymieszac¢ 3 filizanki espresso, 250 gr. kandyzu,
1/2 litra koniaku lub Kirsche. Zostawi¢ mieszanke na minimum 2 tygodnie. Otrzymaja Panstwo
wysmienity likier doskonaty dla amatoréw kawy.

Mrozona wioska kawa

4 gatki lodow waniliowych, 2 filizanki zimnego stodzonego espresso, 1/8 | mleka, stodka Smietana,
tarta czekolada. Wymiesza¢ zimne espresso z mlekiem.

Rozdzieli¢ gatki lodéw do szklanek wla¢ do nich kawe i ozdobi¢ stodka Smietang wraz z tartg
czekolada.

Kawa po fryzyjsku*

Wla¢ maty kieliszek rumu do filizanki stodzonego espresso.

Ozdobic¢ gruba warstwa stodkiej Smietany i podawac.

Flambowane espresso*

2 filizanki espresso, 2 mate kieliszki koniaku, 2 mate tyzeczki bragzowego cukru, stodka smietana.
WIlac¢ koniak do termoodpornych szklanek, podgrzac i flambowac.

Dodac¢ cukier, wymiesza¢, wla¢ kawe i ozdobic stodka Smietana.

Wys$mienite espresso*

2 filizanki espresso, 6 zottek, 200 gr. cukru, 1/8 litra stodkiej Smietany, 1T mata szklaneczka likieru
pomaranczowego.

Ubija¢ zottka z cukrem az wytworzy sie gesta spieniona masa.

Dodac zimne espresso oraz likier pomaranczowy.

Nastepnie wmieszac bitg Smietane.

Wszystko wla¢ do szklanek.

Szklanki wtozy¢ do zamrazalnika.

(*: Naduzywanie alkoholu szkodzi Paristwa zdrowiu.)



POPIS PRISTROJE

Rukojet zadsobniku na vodu/viko 9 Displej
Zasobnik na vodu

Zasobnik na kavovou sedlinu

Vystup pro kavu a drzdk s nastavitelnou

K Displej
L Tlacitko pro zapnuti a vypnuti kdvovaru
M Tlacitko programovani

vyskou ) S N Tlacitko OK
E Mrizka a odnimatelny odkapavaci tacek 0 Tlacitko na paru

F Viko zasobniku na kavova zrna P Horka voda
@ Zasobnik na kdvova zma Q Parni tryska

G Tlacitko pro nastaveni jemnosti mleti R Plovaky na odkapavaci misce
H Kovovy mlynek

I Zlabek na &istici tabletu

J  Mf¥izka pro odlozeni $alku

oONnw>»

Vazena zékaznice, vazeny zakazniku,

blahoprejeme Vam k zakoupeni kdvovaru Espresseria Automatic Krups. U tohoto pfistroje ocenite,
jak kvalitu pfipraveného napoje tak i jeho snadné pouzivani. At jiz se jednd o espresso nebo lungo,
ristretto nebo cappuccino, tento automaticky pfistroj na pfipravu kavy/espressa je koncipovan
tak, aby Vam umoznil vychutnat si doma stejné kvalitni kdvu jako v kavarné a to v jakoukoliv denni
dobu, kterykoliv den v tydnu.

Kévovar Espresseria Automatic Vam diky svému systému Thermoblock, ¢erpadlu o tlaku 15 bard
a skutecnosti, Ze pripravuje kdvu vzdy z kdvovych zrn pomletych tésné pred pfipravou, umozni
pfipravit maximalné aromaticky ndpoj s dokonalou hustou pénou zlato-Zluté barvy, pochazejici
z pfirodniho oleje obsazeného v kdvovych zrnkach. Espresso by se nemélo servirovat v tradi¢nich
$élcich na kavu, ale spise v malych porceldnovych 3alcich. Chcete-li ziskat espresso s optimalni
teplotou a s kvalitni kompaktni pénou, doporuc¢ujeme Vam $alky predem nahfat. Po nékolika
pripravach jisté naleznete typ zrnkové kavy a zplsob jejiho prazeni odpovidajici Vasi chuti. Kvalita
pouzité vody je dalSim faktorem urcujicim kvalitu pfipravované kavy. Méli byste se presvédcit,
Ze voda je Cerstvé napusténa z kohoutku (neméla by byt stojatd v dusledku delsiho styku se
vzduchem), neni citit chlérem a je studend. Espresso ma silnéjsi aroma, nez klasicka prekapavana
kava. Navzdory své vyraznéjsi a stélejsi chuti, obsahuje espresso ve skutecnosti méné kofeinu,
nez prekapavana kava (pfiblizné 60 az 80 mg na 3alek v porovnani s 80 az 100 mg na $alek u
prekapavané kavy). Toto je dlisledkem kratsi doby perkolace. Diky snadné manipulaci, viditelnosti
vsech zasobnik(, automatickym programdm c¢isténi a odstranovani vodniho kamene, Vam pfistroj
Espresseria Automatic poskytne skvély uzivatelsky komfort.

| CESKY |
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PRED PRVNIM POUZITIiM PRISTROJE

Méreni tvrdosti vody

Pted prvnim pouzitim pfistroje nebo v pfipadé zjistite-lizménu v tvrdosti vody, je tfeba pfizplsobit
pristroj zjisténé tvrdosti vody. Chcete-li zjistit tvrdost vody, ucinte tak pomoci ty¢inky dodané
spolu s pristrojem nebo se obratte na vodarenskou spolec¢nost. Pfi prvnim pouZziti po vas pfistroj
bude pozadovat, abyste zadali tvrdost vasi vody.

Stupen 0 » " . 4 velmi

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e < 3,75° >5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° >25,2° >37,8°
Nastaveni | o 1 2 3 4
pristroje

Naplrite sklenici vodou a vlozte do ni tycinku.
Po 1 minuté se zobrazi vysledek méreni tvrdosti vody (stfedné tvrda voda) - Obr. 1 - 2.

Vodni filtr / vlozka Claris Aqua Filter System F 088 (prodavano zvlast)
Pro tu nejlepsi chut pfipravované kavy a prodlouzeni zivotnosti pfistroje vam doporucujeme
pouzivat vyhradné vlozku Claris - Aqua Filter System F880, prodavanou jako ptislusenstvi.

Obr. 3 : Mechanismus umoznujici ulozit do paméti mésic vlozeni vlozky a dobu jeji vymény
(maximalné po 2 mésicich).

Vas pristroj vas upozorni prostrednictvim hlasky, kdy je treba vyménit vlozku Claris - Aqua
Filter System.

Instalace filtru (vlozka Claris - Aqua Filter System)

Pro spravnou aktivaci filtru dbejte na dodrZeni instala¢niho postupu.

Pfi prvnim uvedeni do provozu: Zvolte moznost ,ANO” ve funkci ,Filtr” a postupujte podle
pokynd na displeji.

P¥i pozdéjsi instalaci nebo vyméné: Zvolte menu ,Filtr” pomoci tlacitka PROG : ,Udrzba” - OK
-,Filtr” OK -,Vlozit” (nebo vyménit) - OK - a postupujte podle pokynd na displeji. Pomoci pro
tento ucel dodaného klice nasroubuijte filtr na dno zasobniku na vodu. - Obr. 4. Umistéte nddobu
o objemu 0,6 | pod parni trysku. - Obr. 5.

Priprava pristroje

Vyjméte a napliite zasobnik na vodu - Obr. 6.

Vratte ho zpét na misto, pficemz jej pevné pfitlacte a zaviete viko. - Obr. 7.
Odejméte viko zasobniku na kdvu a nasypte do néj zrnkovou kavu - Obr. 8.
Zavrete kryt zdsobniku na kdvu - Obr. 9.

Nenapliujte zasobnik horkou vodou, mlékem nebo jakoukoliv jinou tekutinou. Pokud
pfi zapnuti pfistroje do sité zdsobnik na vodu chybi nebo je nedostate¢né naplnén (pod
uroven ,min”“), objevi se upozornéni ,naplite zasobnik” a pfiprava espressa nebo kavy neni
momentalné mozna.
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Prvni pouziti / nastaveni pristroje

Otocné tlacitko vdm umozni navolit si nékterou z funkci a zvysovat ¢i snizovat hodnoty. Tlacitkem
OK svou volbu potvrdite. Zapnéte pfistroj pomoci tla¢itka ,On/Off" Ridte se pokyny na displeji
,volba jazyka” - Obr. 10. Pouzijte oto¢né tlacitko - Obr.11 pro vybér jazyka (zvyraznén) - Obr. 12.

Stisknéte OK pro potvrzeni. - Obr. 13.

PFi prvnim pouziti po vas pfistroj bude pozadovat nastaveni nékolika parametr(. Pokud pfistroj
odpojite od sité, nékteré z téchto parametrd budete muset poté zadat znovu.

Pristroj po vas bude pozadovat nastaveni:

| CESKY |

Jazyka Jazyk mUzete vybrat z navrhovanych jazyk(.

Jednotek miry Z jednotek miry si mGzete vybrat mezi mezi ml a oz.

Data Je nutné nastavit datum.

Hodin MzZete si nastavit zobrazovani ¢asu ve formatu 12 a 24 hodin.

Automatického Muzete zvolit dobu, po niz se pfistroj automaticky vypne.

vypnuti

Automatického Muzete si nastavit automatické spusténi predehfivani vaseho pfistroje

zapnuti ve vami zvolenou hodinu.

Tvrdost vody Tvrdost vody musite nastavit mezi 0 a 4, viz kapitola,Méfeni tvrdosti
vody”.

Filtr Musite navolit, zda je nainstalovan filtr ¢i nikoliv (vlozka Claris - Aqua

Filter System).

Pri prvnim pouziti se mlzZe stat, Ze pristroj bude pozadovat naplnéni.V tomto pripadé, se stadi ridit
pokyny na displeji.

Proplachnuti okruhti

Proplachnuti kavového okruhu:

Po zapnuti pfistroje a po jeho predehfati je mozné provést ¢isténi kavového okruhu. Pod vypusté
na kadvu umistéte nddobu a stisknéte tlacitko, ANO” z nabidky.

Proplachnuti parniho okruhu:

Umistéte nadobu pod parni trysku. Stisknéte tlacitko # pro spusténi cyklu proplachovani parniho
okruhu - Obr. 14, cyklus propldchovani se automaticky zastavi poté, co tryskou projde mnozstvi vody
uvedené na displeji.

Cisténi je mozné provést kdykoli zvolenim nabidky pomoci tla¢itka PROG a poté volbou UDRZBA
-> OK -> CISTENI.

Po nékolika dnech, kdy pfistroj nepouzivate, doporucujeme provést proplachnuti obou okruh.

PRI PROPLACHOVANI VYTEKA Z TRYSEK HORKA VODA. POZOR, ABYSTE SE NEOPARILI.

Priprava mlynku

Silu pripravované kdvy mizete upravit nastavenim jemnosti mleti kdvovych zrn.

Cim jemnaéji se kava mele, tim je poté silngjsi a krémovajsi.

Nastavte pozadovany stupen jemnosti mleti otocenim tlacitka pro ,nastaveni jemnosti mleti"
Otocenim tlacitka doleva bude namletd kdva jemnéjsi. Otocenim vpravo namele mlynek kdvu
hrubéji - Obr. 15.

NASTAVENi JEMNOSTI MLETi MUZE BYT UPRAVOVANO POUZE BEHEM MLETI.

TLACITKO PRO NASTAVOVANI JEMNOSTI MLETi NIKDY NEOTACEJTE SILOU.
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PRIPRAVA ESPRESSA A KAVY

VAS PRISTROJ BYL NAVRZEN POUZE PRO PRIPRAVU KAVY Z KAVOVYCH ZRN.

Pii pripravé vasi prvni kavy, po delSim obdobi nepouzivani pristroje nebo po provedeni
Cisténi nebo odstranovani vodniho kamene vytryskne z parni trysky trocha pary a horké
vody (samonasavani).

Jsou-li vypusté kavy nastaveny pfili$ vysoko nad vasimi S$alky, hrozi riziko vystfiknuti kavy
nebo popaleni.

Priprava espressa

Mnozstvi vody na espresso se pohybuje mezi 20 az 70 ml.

Stisknéte tlacitko @ ,vyckejte na ukonceni predehfivani a pfipadné provedte proplachnuti. Vzdy
kdyz se pfistroj zapoji do sité, probéhne inicializa¢ni cyklus.

Zéroven se zobrazi nabidka pro volbu napoje - Obr. 16.

Umistéte Salek pod vypusté kavy. Vypusté kavy mulzete posunout vyse ¢i nize, v zavislosti na
velikosti svého $alku - Obr. 17.

Vyberte si sv(j ndapoj pomoci otocného tlacitka - Obr. 12 a potvrdte volbu tlacitkem OK - Obr. 13.
Pomoci oto¢ného tlacitka Ize kdykoliv navolit objem vody - Obr. 12.

Chcete-li zastavit vytékani kavy do $alku, miizete bud'znovu stisknout jedno z tlacitek nebo
otocnym tlacitkem snizit objem.

Priprava kavy
Mnozstvi vody na jednu kdvu se pohybuje mezi 80 a 160 ml.

Priprava lunga

Mnozstvi vody na lungo se pohybuje mezi 120 az 240 ml. Pfistroj automaticky provede dvojity
cyklus, proto neodstranujte salek pred koncem piipravy.

Pomleta kava je po skonceni faze mleti zvihcena nejprve trochou horké vody. Za nékolik
okamzikl pak pokracuje samotna perkolace.

Teplotu kavy si mGzete nastavit pomoci k tomu stanovené funkce.
ZASOBNIKNA VODU ANI ODKAPAVACI TACEK nevyjimejte pied koncem cyklu (tj. pFiblizné
15 vtefin poté, co z vypusté kavy vytecou posledni kapky kavy).

Funkce dvou salku

Se svym pristrojem mUzete pripravit 2 Salky kavy nebo espressa zaroven a to ve 3 nasledujicich
Upravach:

espresso / silné espresso / kdva. Pfi ptipravé lunga tato funkce neni k dispozici.

Dbejte na to, abyste neodstranili $alky po prvnim cyklu. Pfistroj je nyni pfipraven a zobrazila se
nabidka pro volbu napoje.

Vlozte 2 salky pod vypusté kavy. Vypusté kavy mizete posunout vyse Ci nize, v zavislosti na velikosti
salkd. - Obr. 17. Vyberte si svlij ndpoj a poté volbu potvrdte a to tak, Ze dvakrat stisknéte tlacitko
OK. Zprava na displeji vdm ozndmi, Ze jste navolili dva $alky kavy.

Pristroj automaticky provede 2 kompletni cykly pripravy kavy.



PRIPRAVA HORKE VODY

N

Kdyz se objevi na displeji nabidka pro volbu napoje, stisknéte tlacitko ,Horka voda” &

Kdyz je faze predehtivani skoncena, pristroj vas vyzve, abyste pod parni trysku vlozili nadobu.
Opétovnym stisknutim tla¢itka,Horka voda” & zahajite produkci horké vody - Obr. 14.

Zastavit ji mGzete stiskem libovolného tlacitka.

Pokud je tryska ucpand, uvolnéte ji pomoci tenké jehly.

Maximalni mnozstvi horké vody na jeden cyklus je 300 ml.

PRIPRAVA PARY

Para slouzi ke zpénéni mléka pfi pfipravé cappuccina nebo caffe latte a rovnéz k ohfivani tekutin.
Jelikoz tvorba pary vyzaduje vyssi teplotu, nez voda pro pfipravu espressa, pfistroj provadi
dodatecné predehfivani pro pfipravu pary.

Kdyz se na displeji zobrazi nabidka pro volbu ndpoje, stisknéte tlacitko ,Para” & - Obr. 18. Displej
vas upozorni na predehfivani pfistroje. Jakmile je faze predehfivani ukoncena, piistroj vas vyzve,
abyste pod parni trysku vlozili nddobu - Obr. 5. Opétovnym stisknutim tlacitka ,Para” & zahdjite
produkci pary. Timto tlacitkem ji také mlzete zastavit.

POZOR, CYKLUS PRODUKCE PARY SE NEUKONCI OKAMZTE.

MIlécna péna

"

Doporucujeme pouzivat cerstvé oteviené pasterizované nebo UHT mléko. Nepasterizované
mléko neumoznuje dosdhnout optimélnich vysledkd. Po pouziti funkce vyroby pary maze
byt tryska velmi horka, doporucujeme proto chvili pockat pred jeji dalsi manipulaci.

Zkontrolujte, je-li parni tryska sprdvné nasazena - Obr. 19.

Nalijte mléko do nadobky na mléko. Neplnte ji vice jak z poloviny. Ponofte parni trysku do mléka
- Obr. 20. Stisknéte tlacitko & .

Jakmile je mléko dostate¢né napénéné. - Obr. 21 stisknéte znovu tlacitko, para”& a cyklus zastavte.
Pozor, cyklus produkce pary se neukonci okamzité.

Pro odstranéni pfipadnych zbytk( mléka na parni trysce, umistéte pod trysku nddobu a stisknéte
tlacitko ,Para”. & Nechte unikat horkou vodu po dobu nejméné 10 sekund a poté znovu stisknéte
tlacitko,Para”. & pro zastaveni produkce horké vody. Parni trysku Ize odmontovat, aby ji bylo mozné
kompletné vycistit. Trysku umyjte pomoci namoceného kartacku a malého mnozstvi nebrusného
pfipravku na myti nadobi. Poté ji opldchnéte a osuste - Obr. 22-23. Pfed zpétnym namotnovanim
trysky se presvédcete, Ze veskeré otvory pro pristup vzduchu jsou volné a nenachazi se na nich
zbytky mléka. Pokud tomu tak neni, pouzijte jehlu - Obr. 24.

Pro preruseni tvorby pary staci stisknout jakékoliv tlacitko. V piipadé, ze je tryska ucpana,
pouzijte jehlu. Maximalni doba tvorby pary na 1 cyklus je 2 minuty.

Sada Auto-Cappuccino XS 6000 (prodavana zvlast)

Doplrikovéd sada auto-cappuccino zjednodusuje pfipravu cappuccina nabo caffe latté. Spojte
navzajem jednotlivé prvky - Obr. 25.
Zvolte pozici cappuccino nebo café latte na speciélni trysce - Obr. 26.
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Naplnte nadobku na mléko - Obr. 27 a umistéte $alek nebo sklenici pod trysku auto-cappuccino
- Obr. 28.

Pro spusténi a ukonceni cyklu stisknéte tlacitko & .

Umistéte salek pod vypust kavy a spustte cyklus kava / espresso - Obr. 29.

Trubicka nesmi byt prekroucend, aby tlacitko bylo ve spravné poloze.

Aby na sadé auto-cappuccino nezasychalo mléko, je treba dbat na jeji Cisténi. Doporucujeme
ji umyt ihned po pourziti a to vybranim cyklu na pfipravu pary, pticemz nadobka ptislusenstvi
by méla byt naplnéna vodou, aby se vymyl vnitfek trysky. K tomu Ize pouzit také tekuty cistici
prostiedek XS4000, ktery neni soucasti sady a je nutnéé jej zakoupit zvlast.

UDRZBA PRISTROJE

Upozornéni! Abyste splnili zaru¢ni podminky, je nezbytné provadét cisténi a odstranovani
vodniho kamene, jakmile vas k tomu pristroj vyzve. Postupujte presné podle pokynii
zobrazenych na displeji. Piistroj mizete nadale pouzivat, aviak doporucujeme provést dané
operace, co nejdfive.

Vyprazdnéni zasobniku na kdvovou sedlinu a odkapavaciho tacku

Pokud se objevi vyse uvedeni zprava - Obr. 30, vyjméte, vyprazdnéte a vycistéte odkapavaci tacek
(v odkapavacim tacku mize byt pfitomna mleta kava).

Vyjméte, vyprazdnéte a vycistéte zasobnik na kavovou sedlinu - Obr. 31. Vratte zdsobnik na
kavovou sedlinu zpét - Obr. 32.

Odkapavaci tacek je vybaven plovaky, které vam ukazuji, kdy je ho potieba tacek vyprazdnit -
Obr. 33.

Jakmile vyjmete zdsobnik kdvové sedliny, je tieba ho zcela vyprazdnit, aby nemohlo pozdéji dojit

k jeho preplnéni.

Neni-li zasobnik kdvové sedliny spravné nainstalovan nebo zasunut na dispoleji zlistane
varobné hlaseni.. Dokud se na displeji zobrazuje toto varovné hlaseni, pfiprava espressa nebo
kadvy neni moznd. Zasobnik na kavovou sedlinu mé maximalni kapacitu 9 kav.

Proplachnuti okruh: viz strana 149

Program cisténi pristroje - celkova doba: 13 minut

Cistici programje tfeba provést po kazdych p¥iblizné 360 pfipravenych espressech nebo kavach. Je-
li nutné pristoupit k ¢isténi, pfistroj vas na to upozorni opakovanym zobrazenim pfislusné zpravy.
K provedeni ¢isticiho programu budete potiebovat nadobu s objemem nejméné 0.6 litru vody a
Cistici tabletu KRUPS (XS 3000).



Jestlize béhem cisténi vaseho pristroje nebo v dusledku vypadku elektrického proudu
dojde k odpojeni pristroje od sité, program cisténi bude pokracovat od faze, kdy doslo k
jeho preruseni. Tuto operaci nebude mozné odlozit na pozdéji. Cisténi je nezbytné kvdli
proplachnuti vodniho okruhu. V takovémto pfipadé je mozné, ze budete muset pouzit
novou ¢istici tabletu. Cistici cyklus provadgjte radné cely, abyste zamezili jakémukoliv riziku
intoxikace (v pfipadé, ze doslo ke spolknuti ¢istici tablety, vyhledejte ihned lékafskou pomoc).
Cistici cyklus je preru$ovany proces, nevkladejte ruce pod vypusté kavy v jeho pribéhu.

Objevi-li se upozornéni,Provedte cisténi’, mizete spustit program automatického cisténi stiskem
tla¢itka PROG .

Poté se fidte pokyny zobrazenymi na displeji.

Program automatického cisténi se skldda ze dvou ¢asti: cyklu vlastniho ¢isténi a poté jednoho
cyklu proplachovani. Program trva pfiblizné 13 minut. MiZzete jej spustit kdykoli stiskem tlacitka
PROG kterym zobrazite nabidku, a poté volbou UDRZBA -> OK -> CISTENI.

Pouzivejte vyhradné (istici tablety KRUPS (XS3000). Vyrobce neni odpovédny za vzniklé Skody v
diisledku pouziti tablet jinych znacek. Cistici tablety mGzete zakoupit v poprodejnich servisech
KRUPS.

Program na odstranéni vodniho kamene - doba trvani: priblizné 20

minut.

Pokud mate ve svém pristroji naistalovanou vlozku Claris - Aqua Filter System F088, pied
odstranénim vodniho kamene ji vyjméte.

Mnozstvi usazeniny vodniho kamene zavisi na tvrdosti pouzivané vody. Je-li potfeba vodni kdmen
odstranit, pfistroj vas na to automaticky upozorni opakovanym zobrazenim varovného upozornéni.
K provedeni programu odstranovéani vodniho kamene budete potiebovat nddobu s objemem
nejméné 0.6 litru a jeden sacek prostfedku na odstranovanivodniho kamene KRUPS (40 g) FO54.
Jakmile se objevi upozornéni,Provedte odstranéni vodniho kamene®, muzete spustit program
automatického odstrariovani vodniho kamene stiskem tlacitka PROG.

Ridte se pokyny zobrazenymi na displeji a dodrzujte stanovoné fedéni uvedené na sacku.

Cyklus na odstranéni vodniho kamene se sklada ze tfi¢asti: cyklu vlastniho odstranéni vodniho
kamene, nasledovaného dvéma cykly proplachovani.

Pouzivejte vyhradné pfipravky pro odstrariovani vodniho kamene znacky KRUPS. Pfipravky pro
odstranovani vodniho kamene muiZzete zakoupit v servisnich stfediscich KRUPS. Za poskozeni
pristroje v dusledku pouzivéni jinych pfipravkd nenese vyrobce zddnou odpovédnost.

Jestlize béhem cyklu dojde k pferuseni dodavky proudu nebo pokud odpojite pfistroj ze sité,
bude cyklus pokracovat ve fazi, kdy doslo k jeho preruseni, a to bez moznosti odlozeni této
operace.

Cyklus odstranéni vodniho kamene je treba provést radné cely, abyste vyloucili mozné riziko
intoxikace. Cyklus odstrariovani vodniho kamene je prerusovanym cyklem, nevkladejte ruce pod
vypusté kavy v jeho pribéhu.

Béhem cyklu na odstranovani vodniho kamene davejte pozor na kuchynskou linku,
obzvlasté je-li z mramoru, kamene nebo ze dieva.

Obecna udrzba
Pred cisténim pistroje vzdy odpojte napajeci kabel ze zasuvky elektrické sité a nechte pfristroj
vychladnout. Nepouzivejte nadobi nebo cistici prostiedky, které by mohly pfistroj poskrabat nebo
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poleptat. Vné&jsi povrch téla pfistroje Cistéte pomoci vlhké tkaniny. Vyplachnéte nadrzku na vodu
¢istou vodou.
Toto prislusenstvi neni uréeno k myti v mycce na nadobi.

DALSI FUNKCE: TLACITKO PROG

K nabidce dalsich funkci pfistroje se dostanete stiskem tlacitka PROG v nabidce vybéru napoju.
U vSech nastaveni se mizete v nabidkach a mezi volbami pohybovat pomoci oto¢ného tlacitka a
tla¢itkem OK volbu potvrzujete a tlacitkem PROG ji zrusite a vratite se do nabidky vybéru napoju.

Udrzba Umoznuje pfistup k adrzbam.
Nastaveni Umoznuje pfistup k nastaveni.
Informace o pfistroji Umoznuje pfistup k informacim o yrobku.
Odejit Navrat do predchozi nabidky.
Udrzba

Vechny tyto volby vdm umoznuji spustit zvolené programy. Poté musite postupovat podle
pokynU na displeji.

Proplachovani Umoznuje pfistup k proplachovani.

Cisténi Umoznuje pistup k ¢isténi.

Vodni filtr Umoznuje pfistup k rezimu filtru.

Odejit Navrat do predchozi nabidky.

Nastaveni

Jazyk Muzete si zvolit jazyk z nabizenych moznosti.

Kontrast displeje Muzete si nastavit kontrast displeje dle svého piani.

Datum Nastaveni data je nutné zejména pii pouzivani vliozky/filtru proti
tvorbé vodniho kamene.

Hodiny MUzete si nastavit zobrazovani ¢asu ve formétu 12 a 24-hodin.

Automatické vypnuti Muzete si zvolit dobu, po niz se pfistroj automaticky vypne. Od 30
min do 4 hod, po pllhodinach.

Automatické zapnuti MUzete nastavit automatické spusténi predehfivani pristroje ve
vami zvolenou hodinu.

Jednotka miry Z jednotek miry si mGzete vybrat z ml nebo oz.

Tvrdost vody Tvrdost vody musite nastavit mezi 0 a 4, viz kapitola,Méfeni tvrdosti
vody”.

Teplota kéavy MuizZete si nastavit teplotu espressa nebo kavy na jednu ze tii Grovni.
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Odejit Navrat do predchozi nabidky.

Informace o vyrobku

INFORMACE O VYROBKU

| CESKY |

Kavové cykly Zobrazi celkovy pocet kév pfipravenych pfistrojem.
Vodni cykly Z?lbraz.l celkovy pocet cykll horké vody uskute¢nénych
pristrojem.

INFORMACE O VYROBKU

Gykly piry Z?lbraz.l celkovy pocet cykll pfipravy pary uskute¢néné
pristrojem.
sl Z(v),braz.l celkovy pocet proplachovani uskute¢néného
pristrojem.
Posledni | Zobrazi pocet kav pfipravenych od posledniho cisténi.
PHEt Zobrazi pocet kav, které bude mozné pfipravit do pfistiho
Cigteni cisténi.
Cisténi | Spusti program ¢iéténi.
Odejit Névrat do pfedchozi nabidky.
., | Zobrazi pocet cyklG pfipravy horké vody a pary provedenych
Posledni . P .
ORI EER od posledniho odstrarfovéani vodniho kamene.
vodniho PHcti Zobrazi pocet cykll pfipravy horké vody a pary, které mohou
kamene byt provedeny do piistiho odstrafiovani vodniho kamene.
Odejit Navrat do predchozi nabidky.
Posledni Zobrazi datum posledni vymény filtru * a mnozstvi proteklé
vody.
Info filtru Pristi Zobrazi datum pfisti vymény filtru * a mnozstvi proteklé vody.
Instalovat | Zahaji proceduru vymény filtru.
Odejit Navrat do predchozi nabidky.
Odejit Ndvrat do pfedchozi nabidky.

*: Zminéné dvé prvni funkce podnabidky Filter budou pfistupné, pouze v pfipadé, zZe jste
pred tim spravné nainstalovali filtr prostiednictvim programu pfistupného pod volbami
UDRZBY -> VODNI FILTR -> INSTALOVAT.

VYPNUTI

Pristroj mizete kdykoli vypnout. Pii zastaveni se ozve dvojité pipnuti a pfistroj se za kratkou dobu

vypne.
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PROBLEMY A NAPRAVNA OPATRENI

PROBLEMY NAPRAVNA OPATRENI

Po stisknuti tlacitka,On/Off”se | Zkontrolujte, zda je zastr¢ka napéjeciho kabelu spravné

pfistroj nezapne. zasunuta v zésuvce.

Z parni trysky neocekdvané V pfipadé opakovaného pouzivani mize z parni trysky
vychazi voda nebo para. vytéct nékolik kapek vody.

Espresso nebo kava nejsou Upravte nastaveni teploty kavy.

dostatecné teplé. Nahftejte salky oplachnutim horkou vodou.

Ujistéte se, Ze v zasobniku na kdvova zrna je kava a ze
spravné pada dovnitf zdsobniku. Nepouzivejte olejovitou,
karamelizovanou nebo aromatizovanou kévu. Pomoci
sttedového tlacitka snizte objem kavy.

Otocte knoflikem pro zménu jemnosti mleti doleva pro
dosazeni jemnéjsiho mleti. Pfipravte kavu ve dvou cyklech a
pouzijte ptitom funkci 2 $alky.

Kava je ptilis ¢ird nebo
nedostatecné silna.

Otocte knoflikem pro zménu jemnosti mleti doprava pro
Kéva vytéka prilis pomalu. dosazeni hrubéjsiho mleti (mUze to zaviset na typu pouzité
kavy). Poté provedte jeden nebo nékolik cyklG proplachnuti.

Otocte knoflikem pro zménu jemnosti mleti doleva pro
ziskani jemnéjsiho mleti (mUze to zaviset na typu pouzité
Kéva je mélo krémova. kavy). Vyménte vlozku Claris Aqua Filter System (postupujte
dle jiz dfive zminéného instalacniho postupu).

Provedte jeden nebo nékolik cykld proplachnuti.

Pristroj neptipravil Zzddnou Pri pripravé byla zjisténa zavada. Pfistroj se automaticky
kavu. uvedl do vychoziho stavu a je pfipraven k novému cyklu.

Pouzili jste mletou kavu misto Mletou kdvu odsajte ze zadsobniku zrnkové kdvy pomoci
zrnkové. vysavace.

V mlynku na kdvu se nachazi cizi téleso. Kontaktujte

Miynek vydava neobvykly zvuk. oddéleni péce o zékazniky KRUPS.

Knoflikem pro nastaveni

. . P Nastaveni mlynk avujte pouze je-li ovozu.
jemnosti mleti se tézko otdci. vent miynku upravujte pouze je-li v provozu

Po vypnuti a vychladnuti pfistroje:

Zkontrolujte, zda je parni tryska spravné namontovana.
Zkontrolujte, zda parni tryska neni ucpana (v pfipadé
potieby parni trysku vycistéte prilozenou jehlou). Zasobnik
Z trysky nevychdzi para. vyprézdnéte a vyjméte filtr Claris. Naplrite zasobnik
mineralni vodou s vysokym obsahem vapniku (> 100 mg/I)
a postupné provedte do pripravené nadoby nékolik cyklt
pfipravy pary (5 az 10 o délce alespon 60 sekund), az
dosahnete stejnomérného proudu pdry.
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PROBLEMY NAPRAVNA OPATRENI

Mnozstvi mlécné pény je
nedostatecné.

V pfipadé potieby uvolnéte pomoci dodané jehly maly
nasavaci otvor v horni &asti trysky. Pouzijte studenou
nadobu a Cerstvé oteviené mléko.

Pfipadné zménte typ mléka (UHT nebo pasterizované).

Pro¢ nemohu spustit program
na odstranéni vodniho
kamene/ pro¢ po mé pfistroj
nepozaduje odstranéni
vodniho kamene?

Pristroj pozaduje odstranéni vodniho kamene jen tehdy, kdy
byl pfipraven urcity pocet receptl s pouzitim pary.

MIécna péna je prilis husta.

Zkontrolujte spravné zasunuti obou koncli malé nerezové
trubicky do pruzné ¢asti parni trysky.

Systém Auto-Cappuccino
nenasava mléko (prislusenstvi
se prodava zvlast).

Ujistéte se, Ze trubicka ponofena do mléka neni ucpana.
Zkontrolujte, Ze ohebnd trubicka neni pfekroucena a Ze je
spravné umisténa tak, , aby nenasdvala vzduch.

Po vypnuti a vychladnuti pfistroje uvolnéte vypustny otvor
systému Auto-Cappuccino.

Po vyprazdnéni zasobniku
na kdvovou sedlinu zGstava
zobrazena varovna zprava.

Vyjméte zasobnik, ujistéte se, ze je skutecné prazdny,
pockejte 6 sekund a vratte jej na plvodni misto.
Ujistéte se, Ze zasobnik je spravné umistény.

Po vyprazdnéni zasobniku
na kavovou sedlinu zGstava
na displeji stale varovné
upozornéni.

Vyjméte zasobnik na kdvovou sedlinu a postupujte podle
pokynt na displeji. Pockejte alespon 6 sekund pred jejich
tim, nez jej vratite zpét na misto.

V prabéhu cyklu doslo k
preruseni dodavky proudu.

Po opétovném zapnuti se pfistroj automaticky uvede do
vychoziho stavu a je pfipraven na novy cyklus.

Pod pristrojem je voda nebo
kava.

Odkapdévaci tacek pretekl: vylejte z néj vodu a vycistéte
zasobnik na kdvovou sedlinu. Zkontrolujte, zda je
odkapdvaci tacek spravné zasunut. Neodstranujte zasobnik
na vodu pred koncem cyklu.

Objevuje se zprava ¥ .

Pristroj odpojte na 20 sekund ze sité, ptipadné vyjméte
vlozku Claris Aqua Filter System a poté jej opét uvedte do
provozu. Jestlize problém pretrvava, poznamenejte si ¢islo
chyby a kontaktujte Zakaznické oddéleni KRUPS.

Pokud kava protéka za
kavovymi tryskami.

Nalijte do zasobniku studenou vodu nebo vodu o pokojové
teploté. Poté snizte teplotu.

Pristroj funguje, ale nevytéka
z3dna tekutina.

Zkontrolujte, zda je zasobnik na vodu spravné nainstalovén
a zda neni privodni kabel pfiskiipnuty v prostoru mezi
pfistrojem a zasobnikem na vodu.

V odkapdvaci misce je kavova
sedlina.

K tomuto dochazi, kdyz kavova sedlina pada mimo
prosakovaci nadobu; zachovava to cistotu stroje.

| CESKY |
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Zde je nékolik recepti, které si mlizete pripravit pomoci pristroje
Espresseria Automatic:

Cappuccino

Pro pfipravu pravého cappuccina jsou idedIni nasledujici poméry: 1/3 horkého mléka, 1/3 kavy,
1/3 mlécné pény.

Caffe Latte

Pro tuto kdvu, nazyvanou ¢asto rovnéz jako Latte Macchiato, jsou poméry nasledujici: 3/5 horkého
mléka, 1/5 kavy, 1/5 mlé¢né pény.

— Pro tyto kdvy na bazi mléka pouzivejte idedlné chlazené nizkotu¢né mléko (s teplotou mezi 6 a 8° C)
— Na zavér mizete kavu posypat kakaem.

Café Creme

Pripravte klasické espresso do vétsiho salku.

Pridejte kapku smetany a ziskate tak Café Creme.

Café corretto*

Pripravte $alek espressa jako obvykle.

Nasledné lehce vylep3ete chut pfidanim 1/4 nebo 1/2 likérové sklenky koraku.

— Stejné tak se hodi anyzovka, palenka z hroznd, Sambuca, tiesnovice a Cointreau.

— Pro,vylepseni” vaseho espressa existuje jesté velky pocet jinych moznosti.

Pfedstavivosti se meze nekladou.

Kavovy likér*

V prazdné lahvi o objemu 0,75 litrG smichejte 3 Salky espresa, 250 g hnédého kandovaného cukru,
1/2 litru konaku nebo tresnovice.

Nechte smés louhovat po dobu alespon 2 tydn(.

— Ziskate tak vynikajici likér, ktery oceni pfedevsim milovnici kavy.

Italska ledova kava

4 kopecky vanilkové zmrzliny, 2 3alky studeného slazeného espressa, 1/8 | mléka, Slehacka,
strouhana ¢okolada.

— Smichejte studené espresso s mlékem.

— Do sklenicek dejte zmrzlinu, prelijte ji kdvou a ozdobte Slehackou a strouhanou ¢okoladou.
Friska kava *

Pridejte malou skleni¢ku rumu do 3alku slazeného espressa.

Ozdobte ji vétsi porci Slehacky a podavejte.

Flambované espresso*

2 3alky espressa, 2 malé sklenicky konaku, 2 kdvové Izicky hnédého cukru, Slehacka.

— Nalijte konak do skleni¢ek z varného skla, zahfejte ho a nasledné flambuijte.

— Pridejte cukr, promichejte, pfilijte kdvu a ozdobte Slehackou.

Espresso parfait*

2 salky espressa, 6 zloutk(, 200 g cukru, 1/8 litru slazené slehacky, 1 mala sklenicka pomerancového
likéru.

— Uslehejte zloutky s cukrem, az ziskate hustou pénovitou hmotu.

— Poté pfidejte studené espresso a pomerancovy likér.

— Nasledné do smési zamichejte slehacku.

— Smés poté nalijte do pohard nebo sklenicek.

— Pohéry pak dejte vychladit do mrazaku.

(*: Nadmérna konzumace alkoholu skodi zdravi.)
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POPIS PRISTROJA

N&drz rukovét/veko zédsobnika vody @) Graficky displej

ZéSOb,m’k,VOdy, . K Graficky displej

Zberac kavovej usadeniny L Tlacidlo,zapnat/vypnat”
Vyvody na kavu a rukovét s nastavitelnou M Programovacie tlacidlo
vysvkou - o N Potvrdenie tlacidlom OK
E Rost a vyberatelna zbernd nddoba 0 Tiacidlo pary

F Kryt zdsobnika na zrnkovu kdvu

oONnw>»

P Tepld voda
@ zasobnik na zrmkovu kavu Q Parné dyza
G Tlacidlo na regulovanie jemnosti mletia R Plavaciky na hladine

H Mlync¢ek s kovovym brdsnym ostrim

I Zliabok na ¢istiace tablety

J  Mriezka na kladenie 3alok

Vazena zédkaznicka, vazeny zakaznik,

gratulujeme Vam k zakupeniu pristroja Espresseria Automatic Krups. Pri tomto pristroji budete
moct’ ocenit’ kvalitu pripravovaného napoja a stcasne vel'’ku jednoduchost pouzivania pristroja.
Espresso alebo lungo, ristretto alebo cappuccino, tento automaticky pristroj na pripravu kavy/
espressa je koncipovany tak, aby Vam umoznil vychutnat si doma rovnaku kvalitu ako v kaviarni v
ktorykolvek denny ¢as, ktorykolvek der v tyzdni.

Pristroj Espresseria Automatic Vam vdaka svojmu systému Thermoblock System, ¢erpadlu s tlakom
15 barov a skutoc¢nosti, ze pracuje vyhradne so zrnkovou kdvou cerstvo pomletou tesne pred
vylihovanim, umozni ziskat napoj obsahujuci maximalnu arému, pokryty nadhernou hustou a
zlatistou penou pochddzajlcou z prirodného oleja obsiahnutého v kdvovych zrnkéch. Espresso
nie je servirované v tradi¢nych 3alkach na kévu, ale skoér v malych porceldnovych hrnéekoch.

Ak chcete ziskat espresso s optimalnou teplotou s velmi kompaktnou penou, odportic¢ame Vam
salky riadne predhriat.

Po niekolkych pokusoch iste ndjdete typ zmesi a prazenia zrnkovej kdvy zodpovedajuci Vasej chuti.
Kvalita pouzivanej vody je, samozrejme, dalsim urcujucim faktorom kvality kone¢ného vysledku v
sélke, ktory ziskate.

Mali by ste sa presvedit, ¢i je voda Cerstvo napustena z kohutika (nemala by byt odstaté v dosledku
dlhsieho styku so vzduchom), ¢i ju nie je citit chlérom a je relativne studena.

Kava espresso ma silnejsiu arému nez klasickd prekvapkavana kava. Napriek vyraznejsej chuti,
ktoru v Ustach budete silne a dlho citit, obsahuje espresso v skuto¢nosti menej kofeinu nez
prekvapkdavand kava (priblizne 60 az 80 mg na $alku v porovnani s 80 az 100 mg na 3alku). To je
dosledkom kratSieho ¢asu sparovania.

Vdaka svojej velmilahkej manipuldcii, viditelnosti vietkych zésobnikov, rovnako ako automatickym
programom Ccistenia a odstranovania vodného kamena, Vam pristroj Espresseria Automatic
poskytne znacny uzivatelsky komfort.

‘ SLOVENSKY |
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PRED PRVYM POUZITIiM PRISTROJA

Meranie tvrdosti vody

Pred prvym pouzitim pristroja alebo ak zistite zmenu v tvrdosti vody je vhodné prispdsobit pristroj
zistenej tvrdosti vody. Ak chcete zistit tvrdost vody, urobte tak pomocou tycinky dodanej spolu s
pristrojom alebo sa obratte na svojho dodavatela vody. Pristroj sa Vas opyta na tvrdost vody pri
prvom pouziti.

Stupen 0 b 4
tvrdosti velmi makka stredne tvrda velmi tvrda

°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° > 8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° >12,6° > 25,2° >37,8°
Nas’taveple 0 1 ) 3 4
pristroja

Naplrite pohar vodou a vlozte don tycinku.
Po 1 minute porovnajte tyc¢inku s tymto prehladom - Fig. 1 - 2.

Vodny filter/vlozka Claris — Aqua Filter Systém F 088 (preddvané zvlast)
Pre optimalizaciu chuti pripravovanej kdvy a Zivotnosti pristroja Vam odporicame pouzivat iba
vlozky Claris - Aqua Filter System, predavané ako prislusenstvo.

Fig. 3 : Mechanizmus umoznujuci ulozit do pamate mesiac vlozenia vlozky a jej vymeny (maximalne
po 2 mesiacoch).

Nutnost vymeny vlozky Claris - Aqua Filter System Vam pristroj oznami zvlastnou spravou.

Instalacia filtra (vlozka Claris — Aqua Filter System)

Pri kazdom zakladani filtra¢nej vlozky postupujte podla instalacného postupu, aby ste
vlozku spravne naplnili.

Prvé uvedenie do prevadzky: Vo funkcii ,Filter” si zvolte ponuku ,ANO“ a postupujte podla
pokynov uvedenych na displeji.

Nasledna instalécia alebo vymena: Pomocou tla¢idla PROG si vyberte menu,Filter”:,Udrzba
- OK -, Filter” OK -,Vlozit” (alebo,vymenit”) - OK - a postupujte podla pokynov uvedenych
na displeji.

Pomocou dodaného kltca zaskrutkujte filtracnu vlozku na dno nadrzky - Fig. 4.

Nadobku s objemom 0,6 | vlozte pod parnu trysku - Fig. 5.

Priprava pristroja

Vlyberte a naplrite nadrzku na vodu - Fig. 6.

Vrétte ju na miesto, silne ju pritlacte a zavrite kryt - Fig. 7.

Otvorte kryt zdsobnika na zrnkovu kévu. Nasypte don kavu - Fig. 8.
Zavrite kryt zadsobnika na zrnkovu kavu - Fig. 9.

7
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Nenapliajte nadrzku horiicou vodou, mlieckom alebo ktoroukolvek inou tekutinou.
Ak pri zapnuti pristroja nadrzka na vodu chyba alebo je nedostato¢ne naplnend (pod
uroven, min“), objavi sa upozornenie ,naplnit nadrzku” a priprava espressa alebo kavy nie je
docasne mozna.

Prvé pouztie/nastavenie pristroja

Otocny ovlada¢ Vam umozni vybrat niektoru z funkcii a zvysovat ¢i znizovat hodnotu. Tlac¢idlom
OK svoju volbu potvrdite.

Zapnite pristroj pomocou tlac¢idla,On/Off” - Fig. 10. Riadte sa instrukciami na obrazovke az po
otazku tykajucu sa cistenia - Fig. 11. Volba bude vyznacend v rdmceku. Pouzite oto¢ny ovlddac na
vyber jazyka (zvyrazneny). Stlacte OK pre potvrdenie - Fig. 12.

Stlacte OK pre potvrdenie - Fig. 13.

Pri prvom pouziti sa Vas pristroj opyta na niekolko parametrov. Ak pristroj odpojite od siete, na
niektoré parametre sa potom bude pytat znovu.

Pristroj Vas poziada o nastavenie:

Jazyk Mézete zvolit medzi navrhovanymi jazykmi.

Jednotka objemu Mézete zvolit medzi ml a oz.

Datum Nastavite datum.

Cas MézZete nastavit zobrazovanie hodin medzi 12- a 24-hodinovym
cyklom.

Auto-vypnutie Mézete zvolit ¢as do automatického vypnutia.

Auto-zapnutie Mézete nastavit automatické spustenie predhrievania vo zvolenu
hodinu.

Tvrdost vody Nastavte tvrdost vody medzi 0 a 4 . Pozrite kapitolu,Meranie tvrdosti
vody”.

Vodny filter Zadate, ¢i je alebo nie je filter (vlozka CLARIS) nainstalovany.

Pri_prvom pouzivani je mozné, Ze si pristroj vyziada naplnenie. Postupujte podla pokynov
uvedenych na displeji.

Vyplachovanie okruhov

Vyplachnutie okruhu pre pripravu kavy:

Po zapnuti pristroja a po predhriati je mozné vykonat Cistenie okruhu na pripravu kavy. Pod trysky
na kavu postavte nadobu a stla¢te tla¢idlo ,Ano” z ponuky.

Vyplachnutie parného okruhu:

Pod parnu trysku polozte nejaki nadobu. Stlacte tlacidlo & a tym spustite cyklus vyplachnutia
parného okruhu - Fig. 14, ktory sa automaticky zastavi po priblizne 300 ml.

Cistenie je mozné vykonat kedykolvek vyvolanim ponuky pomocou tla¢idla PROG a volbou SLUZBy
-> OK -> VyCIStENIE.

Odportacame vykonat vyplachnutie okruhu pripravy kavy po niekolkych drioch nepouzivania
pristroja.

POCAS VYPLACHOVANIA Z TRYSIEK VYTEKA TEPLA VODA, PRETO DAVAJTE SI POZOR, ABY
STE SA NEPOPALILI.
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Priprava mlynceka

Silu kdvy mozZete ovplyvnit nastavenim jemnosti mletia kdvovych zfn.

Cim je nastavenie kdvového mlynceka jemnejsie, tym je kéva silnejsia a krémovejsia.

Nastavte poZadovany stupen jemnosti mletia oto¢enim ovladaca,Nastavenie jemnosti mletia”
Smerom dolava je mletie jemnejsie. Smerom doprava je mletie hrubsie - Fig. 15.
NASTAVENIE MOZE BYT MENENE LEN V PRIEBEHU MLETIA.

NIKDY NEPOSOBTE NA OVLADAC NASTAVENIA JEMNOSTI MLETIA SILOU.

PRIPRAVA ESPRESSA ALEBO KAVY

PRISTROJ JE URCENY VYHRADNE NA POUZITIE ZRNKOVEJ KAVY.

Pri priprave Vasej prvej kavy, po dlhsom obdobi nepouzivania pristroja alebo po vykonani
Cistenia alebo odstranovani vodného kamena vystupuje z parnej trysky trocha pary a
horucej vody. Ak st vypusty kavy nastavené prili$ vysoko vzhladom k velkosti Vasich Salok,

vznika riziko striekania kavy alebo popalenia.

Priprava espressa

Mnozstvo vody pre jedno espresso mozno nastavit medzi 20 az 70 ml.

Stlacte tlacidlo @, pri predhrievani pristroja blika svetelnd kontrolka. Pokial je pristroj zapojeny v
sieti, prebehne inicializa¢ny cyklus.

Zobrazi sa ponuka pre volbu napoja - Fig. 16.

Vlozte salku pod vypusty kdvy. Vypusty kdvy moézete posunut vyssie ¢i nizsie, v zavislosti od
velkosti svojej salky - Fig. 17.

Vlyberte si svoj napoj pomocou oto¢ného ovladaca - Fig. 12 a potvrdte tla¢idlom OK - Fig. 13.
Kedykolvek moézete nastavit objem vody pomocou oto¢ného ovladaca - Fig. 12.

Ak chcete zastavit vytekanie kavy do salky, mézete bud'znovu stlacit jedno z tlacidiel, alebo
zmensit objem nastaveny otoénym ovladacom.

Priprava kavy
Mnozstvo vody na jednu kavu mozno nastavit v rozmedzi od 80 do 160 ml.

Priprava velkej kavy

Mnozstvo vody na jednu velkd kdvu mozno nastavit v rozmedzi od 120 do 240 ml. Pristroj
automaticky vykona dvojity cyklus, preto salku nevyberajte skor, ako sa cyklus ukonci.

Pomleta kéva je zvlh¢ena trochou horucej vody po skonceni fazy mletia. Po malej chvili
pokracuje samotné sparovanie.

Jednou z funkcii moézete nastavit teplotu kavy.
NADRZKU NAVODU ANI ODKVAPKAVACIU TACKU NEVYBERAJTE, KYM SA CyKLUS NEUKONCI
(vyberte ju asi az po 15 sekundach po ukonéeni vytekania kavy).

Funkcia 2 salky

Tento pristroj Vam umozni pripravit 2 salky kavy alebo espressa pri 3 nasledujucich napojoch:
espresso/silné espresso/kava. Pri priprave “dvojitej kdvy” nie je mozné zvolit funkciu 2 salky . Vas
prvom cykle. Pristroj je pripraveny. Zobrazi sa ponuka pre volbu népoja.

Vlozte 2 $élky pod vypusty kavy. Vypusty kavy mozete posunut vyssie Ci nizsie, v zavislosti od



velkosti svojich salok. - Fig. 17.

Zvolte napoj podla svojej volby a dvakrat rychle stlacte tlacidlo OK pre potvrdenie.
Sprava Vam ozndmi, Ze ste pristroj poziadali o dve 3alky kavy.

Pristroj automaticky vykona za sebou 2 kompletné cykly pripravy kavy.

PRiIPRAVA HORUCEJ VODY

Ked'sa na displeji objavi ponuka pre volbu ndpoja, stlacte tlacidlo,Hortica voda” .

Ked' je faza predhrievania skon¢end, ste vyzvani, aby ste pod parnu trysku vlozili nadobku.
Opédtovnym stlacenim tlacidla,Horuca voda” & spustite produkciu horucej vody - Fig. 14.
Zastavit ju moZete stla¢enim [ubovolného tlacidla.

Ak je tryska upchata, uvolhite ju pomocou tenkej ihly.

Jeden cyklus moze vyprodukovat maximalne 300 ml horucej vody.

PRIPRAVA PARY

Para sluzi na spenenie mlieka napriklad pre ozdobenie capuccina alebo caffe latte a taktiez na
ohrievanie tekutin. KedZe tvorba pary si vyzaduje vy3siu teplotu nez voda na pripravu espressa,
pristroj vykonava dodato¢né predhrievanie pre pripravu pary.

Ked'sa objavi na displeji ponuka pre volbu ndpoja, stlacte tlacidlo,Para” & - Fig. 18. Displej ozndmi
predhrievanie pristroja. Ked je faza predhrievania skoncena, ste vyzvani, aby ste pod parnu trysku
vlozili nddobku - Fig. 5. Opatovnym stlacenim tlacidla ,Para” ¢ spustite produkciu pary. Tymto
tlacidlom ju tiez mozete zastavit.

POZOR! CyKLUS SA OKAMZItE NEZAStAVI.

Mlie¢na pena

Odporucame Vam, aby ste pouzivali cerstvo otvorené pasterizované mlieko alebo mlieko,
ktoré preslo sterilizdciou UHT. So surovym mliekom nedosiahnete optimélne vysledky. Po
pouziti funkcii pary moéze byt tryska tepla, preto Vam odporicame, aby ste pred manipuldciou
s tryskou pockali niekolko mindt.

Skontrolujte, ¢i je parnd tryska spravne nasadena - Fig. 19.

Nalejte mlieko do nddobky na mlieko. Neplrite ju viac ako z polovice. Ponorte parnu trysku do
mlieka - Fig. 20. Stlacte tlacidlo & a postupujte podla instrukcii.

Ak je uz vyrobené dostatocné mnozstvo mliecnej peny... - Fig. 21 stlacte znovu tlac¢idlo & a cyklus
zastavte. Pozor! Cyklus sa okamzite nezastavi.

Pre odstranenie pripadnych stop mlieka na parnej tryske umiestnite pod trysku nadobku a stlacte
tlacidlo“Horuca voda” . Nechajte unikat hordcu vodu najmenej 10 sekind a znovu stlacte tlacidlo
¥ “Horuca voda” pre zastavenie produkcie horucej vody.

Parnd tryska je demontovatelna, aby ju bolo mozné kompletne vycistit. Umyvajte ju vodou s
pridavkom nebrusneho pripravku na umyvanie riadu s pomocou kefky. Oplachnite ju a vysuste -
Fig. 22-23. Pred spdtnou montazou sa presvedcite, ¢i otvory pre pristup vzduchu nie su zapchaté
zvyskami mlieka. Ak je tryska upchata, uvolnite ju pomocou tenkej ihly - Fig. 24.
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Pre ukoncenie funkcie tvorby pary staci stlacit akékolvek tlacidlo. Ak je tryska upchata,
uvolnite ju pomocou tenkej ihly.
Maximalny cas prevadzky na cyklus st 2 minuty.

Suprava Auto-Cappuccino XS 6000 (predavana zvlast)

Toto prislusenstvo auto-cappuccino zjednodusuje pripravu cappuccina alebo bielej kavy (latté).
Prepojte jednotlivé suciastky - Fig. 25.

Na $pecidlnej tryske si zvolte polohu cappuccino alebo biela kava (latté) - Fig. 26.

Naplriite nddobku na mlieko - Fig. 27 a jednu $éalku alebo pohar polozte pod trysku auto-
cappuccino - Fig. 28.

Stlacenim tlacidla & mozete cyklus spustit a potom zastavit.

Séalku polozte pod vypusty na kavu a spustite cyklus na pripravu kavy/espressa - Fig. 29.

Hadicka nesmie byt prekrutena, aby tlacidlo zostalo v spravnej polohe.

Aby sa predislo zaschynaniu mlieka na prislusenstve auto-cappuccino, je potrebné ho dobre distit.
Odporucame, aby ste ho okamzite umyli spustenim jedného cyklu na pripravu pary a pouzite
nadobku prislusenstva naplnenu vodou, aby sa tryska odistila zvnutra. V tomto pripade mobzete
pouzit tekuty Cistiaci prostriedok X54000, ktory nie je stc¢astou dodavky a mozno ho dokupit zvlast.

UDRZBA PRISTROJA

Upozornenie! Pre zachovanie zaruénych podmienok je nevyhnutné vykonavat na pristroji
cistiaci cyklus, hned'ako Vas na to upozorni. Dbajte na spravne poradie operacii.
Upozornenie! Pre zachovanie zaruénych podmienok je nutné vykonat cyklus odstranenia
vodného kamena, hned'ako Vas na to pristroj upozorni. Postupujte presne podla instrukcii
zobrazenych na displeji. M6zete pokracovat v pouZivani pristroja, ale odporucame vykonat
program ¢o najskor.

Vyprazdnenie zachytdvaca kdavovej usadeniny a odkvapkavacej
nadoby

Ak sa objavi vyssie uvedena sprava, vyberte - Fig. 30, vyprazdnite a vycistite odkvapkavaciu tacku
(v odkvapkavacej miske sa m6zu nachadzat pomleté zvysky).

Vyberte, vyprazdnite a vycistite zdsobnik na pouzitu kavu - Fig. 31.

Vymerite zachytavac kavovej usadeniny - Fig. 32.

Odkvapkavacia tacka je vybavend plavakmi, ktoré Vam ukazuju, kedy je potrebné ho vyprazdnit
- Fig. 33.

Hned' ako vyberiete zdsobnik na pouzitu kédvu, je potrebné ho Uplne vyprézdnit, aby nemohlo
neskoér dojst k jeho preplneniu.

|
Varovna sprava zostane zobrazena, ak zberac¢ kavovej usadeniny alebo zésobnik na pouzitu
kavu nie je nainstalovany alebo zasunuty spravne. Ked je na displeji tato varovnd sprava, nie je
priprava espressa alebo kdvy moznd. Zasobnik na pouziti kdvu ma maximalnu kapacitu 9 kav.

164



Vyplachovanie okruhu na pripravu: pozri stranu 161

Program cistenia pristroja - celkovy ¢as: 13 minut

Cistiaci program je potrebné vykonat po kazdych priblizne 360 pripravenych espressach alebo
kavach. Ked' je nutné pristupit na cistenie, pristroj Vas na to upozorni opakovanym zobrazenim
prislusnej spravy.

Na vykonanie ¢istiaceho programu budete potrebovat nddobu na najmenej 0,6 litra vody a Cistiacu
tabletu KRUPS (XS 3000).

Ak pristroj odpojite z elektrickej siete pocas Cistenia alebo v pripade poruchy elektrickej
siete, Cistiaci program bude pokracovat tam, kde prestal v ¢ase poruchy. Je to nevyhnutné z
dovodu vyplachnutia vodného okruhu. V danom pripade mozno bude potrebné pouzit novu
&istiacu tabletu. Vykonajte cely ¢istiaci cyklus, aby nemohlo dojst k intoxikacii. Cistiaci cyklus
je nesuvislym cyklom, nevkladajte ruky pod vypusty kavy v jeho priebehu.

Ked'sa objavi sprava,Potreba ¢istenia“, mozete spustit program automatického cistenia stlacenim
tlacidla PROG .

Sledujte potom instrukcie na displeji.

Cistiaci program pozostava z troch &asti: cyklus vlastného ¢istenia, potom dva cykly vyplachovania.
Program trvd asi 13 minat. MéZete ho spustit kedykolvek stlacenim tla¢idla PROG, ktorym vyvolate
ponuku, a potom volbou SLUZBy -> OK -> VyCIStENIE.

Pouzivajte vyhradne Cistiace tablety KRUPS (XS3000).

V désledku pourzitia tabliet inych znaciek neméze byt vyrobca zodpovedny za vzniknuté Skody.
Cistiace tablety mézete zakupit v servisoch zna¢ky KRUPS.

Program na odstrariovanie vodného kamena - ¢as trvania: priblizne 20
minut.

Pokial' mate vo svojom pristroji nainStalovany vodny filter/vlozku Acqua - Claris Filtre
Systém F088 - prosime, vyberte ho pocas odvapnovania.

Mnozstvo ndnosu vodného kamena zavisi od tvrdosti pouzivanej vody. Ak je nutné vykonat jeho
odstranenie, pristroj Vas automaticky upozorni opakovanym zobrazenim vystraznej spravy.

Na uskutocnenie programu odstrafiovania vodného kamena budete potrebovat naddobu na
najmenej 0,6 litra vody a jedno vrecko odstrariovaca vodného kameria KRUPS (40 g) FO54.

Ked' sa objavi sprava ,Potreba odstrdnenia vodného kamena’, stlacenim tlacidla PROG mozete
spustit program automatického odstrariovania vodného kamena.

Sledujte potom instrukcie na displeji a instrukcie na rozpustanie obsahu vrecka.

Cyklus odstrdnenia vodného kamena pozostdva z troch casti: cyklus vlastného odstranenia
vodného kamena, potom dva cykly vyplachovania.

Pouzivajte vyhradne pripravky na odstrafiovanie vodného kamena KRUPS. Pripravky na
odstranovanie vodného kameria moézete zakupit v servisoch znacky KRUPS. Za poskodenie
pristroja v dosledku pouzivania inych pripravkov nenesie vyrobca Ziadnu zodpovednost.

Ak pocas cyklu doéjde k vypadku elektrického prudu alebo ak pristroj sami odpojite z elektrickej
siete, cyklus bude pokracovat tam, kde prestal v ¢ase poruchy, a tento cyklus nebude mozné
oddialit.

Cistiaci cyklus je potrebné vykonat cely z ddvodu rizika intoxikécie. Cyklus odstrariovania vodného
kamena je nesuvislym cyklom, neumiestnujte ruky pod vypusty kavy v priebehu cyklu.

‘ SLOVENSKY |
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Dokladne chrante pracovnu plochu v priebehu cistiaceho cyklu a cyklu odstrafiovania
vodného kamena, zvlast ak je z mramoru, kamena alebo dreva.

Vseobecna udrzba

Pred cistenim vzdy odpojte napajaci kabel od zasuvky elektrickej siete a nechajte pristroj
vychladnut. Nepouzivajte naradie alebo cistiace prostriedky, ktoré by mohli pristroj poskrabat
alebo poleptat.

Vonkajsi povrch tela pristroja cCistite pomocou vihkej tkaniny. Vyplachnite nadrzku na vodu cistou
vodou.

Tieto casti sa nesmu umyvat v umyvacke riadu.

DALSIE FUNKCIE : TLACIDLO PROG

K ponuke dal3ich funkcii sa dostanete stla¢enim tla¢idla PROG v ponuke vyberu napojov.

Pri vSetkych nastaveniach sa mézete v ponukach a medzi volbami pohybovat pomocou oto¢ného
ovladaéa, tla¢idlom OK potvrdzujete volbu a tla¢idlom PROG ju anulujete a vraciate sa do ponuky
vyberu napojov.

Udrzba

Nastavenia

Pristup k polozkdm udrzby.

Pristup k roznym nastaveniam.

Info o pristroji Pristup k roznym informaciam o vyrobku.

Koniec

Udrzba
Vietky tieto volby VAm umoznuju spustit vybrané programy. Potom musite sledovat pokyny na
obrazovke.

Prechod k predchadzajlicej ponuke.

Oplachnutie Pristup k procesu vyplachovania.

Vycistenie Pristup k procesu cistenia.

Vodny filter Pristup k rezimu filtrovania.

Koniec Prechod k predchadzajlicej ponuke.
Nastavenie

NASTAVENIE

Jazyk

Mézete zvolit medzi ponukanymi jazykmi.

Kontrast displeja

Mézete nastavit podla svojich predstav kontrast displeja.

Datum Nastavenie datumu je nutné pri pouzivani vlozky proti tvorbe
vodného kamena.
Cas Mozete nastavit zobrazovanie hodin medzi 12- a 24-hodinovym

cyklom.




NASTAVENIE

Mézete zvolit ¢as do automatického vypnutia medzi 30 min. a 4
hod. (s intervalom 30 min).

Auto vypnutie

Auto zapnutie

Mozete nastavit automatické spustenie predhrievania vo zvolenu
hodinu.

Jednotka objemu

Mozete zvolit medzi meranim v ml alebo oz.

‘ SLOVENSKY |

Tvrdost vody Mézete nastavit tvrdost vody medzi 0 a 4. Vid kapitola,Meranie
tvrdosti vody”.
Teplota kavy Mozete nastavit teplotu espressa alebo kavy na jednu z troch drovni.
Koniec Prechod k predchéddzajucej ponuke.
Informace o vyrobku
INFO O PRISTROJI
Gt iy Zolbraz.UJe celkovy pocet cyklov pripravy kdvy uskuto¢nenych
pristrojom.
Eeabraly Zobraztue ceflkovy’poc.et cyklov pripravy horucej vody
uskutoc¢nenych pristrojom.
PATOVEIZ/RIY Zolbraz.UJe celkovy pocet cyklov pripravy pary uskutoc¢nenych
pristrojom.
Oplachovanie Zobrazuje celkovy pocet vyplachovani.
Posledné Zobrazuje pocet kav pripravenych od posledného ¢Cistenia.
G Nasledujice | Zobrazuje pocet kdv moznych pripravit do budiceho ¢istenia.
istenie
Vycistit Spusti program Cistenia.
Koniec Vrétite sa do predchadzajuceho menu.
Posledné Zobrazuje pocet cyklov“hortica voda” alebo “para”
pripravenych od posledného odstrafiovania vodného kamena.
Odvapnenie . Zobrazuje pocet cyklov “horuca voda” alebo “para” moznych
Nasledujuce ; I - . . . .
pripravit do dalSieho odstrariovania vodného kamena.
Koniec Vratite sa do predchadzajuceho menu.
Tl e ZobraVZUJe‘datum poslednej vymeny filtra* a mnozZstvo
pretecenej vody.
5 Nasleduitica Zobrazuje datum buducej vymeny filtra* alebo mnozstvo
Vodny filter ) prete¢enej vody.
Instalujte Zacne proceduru vymeny filtra.
Koniec Vrétite sa do predchadzajiceho menu.
Koniec Vratite sa do predchadzajuceho menu.

*Zmienené dve funkcie su pristupné, iba ak ste dopredu instalovali filter.
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VYPNUTIE

Svoj spotrebi¢ mozete kedykolvek zastavit. Po vypnuti sa ozve dvojité pipnutie a pristroj sa hned

168

zastavi.

PROBLEMY A ICH NAPRAVY

PROBLEMY

ICH NAPRAVY

Pristroj sa nezapne po stlaceni
tlacidla,On/Off".

Skontrolujte, i je zastrcka kabla dobre zatlac¢ena v elektrickej
zasuvke.

Z parnej trysky vyteka vela vody
alebo pary.

Pri opakovanom pouzivani je mozné, ze z parnej trysky
vytecie niekolko kvapiek.

Espresso alebo kava nie je
dostatocne tepla.

Zmente nastavenie teploty kdvy.
Séalky zohrejte tak, ze ich budete oplachovat v teplej vode.

Kéva je prilis svetld alebo nie je
dostatoc¢ne silna.

Skontrolujte, ¢i sa kdva nachadza v zasobniku na zrnkovu
kavu a i sa spravne posuva dolu.

Nepouzivajte olejové, karamelizované ani aromatizované
druhy kav. Centralnym ovldda¢om zmensite objem kavy.
Ovladac na nastavenie jemnosti mletia otocte dolava, aby sa
kava pomlela na jemnejsie.

Napoj pripravte v dvoch cykloch a pri priprave pouzite
funkciu 2 3alok.

Kéva vytekd velmi pomaly.

Ovladac na nastavenie jemnosti mletia otoc¢te doprava,
aby sa kdva pomlela na hrubsie (mdze to zavisiet od druhu
pouzitej kavy).

Vykonajte jeden alebo viac cyklov vyplachovania.

Na kave je malo peny.

Ovladac¢ na nastavenie jemnosti mletia otocte dolava, aby
sa kdva pomlela na jemnejsie (modze to zavisiet od druhu
pouzitej kavy).

Vymente vlozku filtra Claris Aqua Filter System (dodrzte
instalacny postup uvedeny na strane 63). Vykonajte jeden
alebo viac cyklov vyplachovania.

Kdva z pristroja nevyteka.

Pocas pripravy doslo k poruche. Pristroj sa znova automaticky
inicializoval a je pripraveny na novy cyklus.

Namiesto zrnkovej kavy ste
pouzili mletu kavu.

Zo zasobnika na zrnkovu kévu vysavacom vysajte vopred
pomletu kavu.

Mlyn¢ek vydava abnormalny
zvuk.

V mlyncéeku sa nachadzaju cudzie predmety.
Obratte sa na autorizovany servis spolo¢nosti KRUPS.

Ovladac na nastavenie jemnosti
mletia sa tazko otaca.

Nastavenie mlync¢eka mente iba vtedy, ked'je mlyncek v
prevadzke.




PROBLEMY ICH NAPRAVY

Z trysky nevychéadza para.

Ked'ste pristroj vypli a nechali vychladnut:

Skontrolujte, ¢i je parnd tryska spravne nasadena.
Skontrolujte, ¢i parna tryska nie je upchana (v pripade
potreby parnu trysku vycistite a uvolnite dodanou ihlou).
Vyprazdnite nddrzku a vyberte filter Claris. Nadrzku naplrite
mineralnou vodou s vysokym obsahom vépnika (> 100 mg/l)
a po sebe spustte niekolko cyklov pary (5 az 10) do nadobky,
az kym para nezac¢ne vychadzat pradom.

Preco nemo6zem spustit od-
strariovanie vodného kamena/
preco ma pristroj neziada

o spustenie odstrariovania
vodného kamena?

Stroj vyzaduje odstranenie vodného kamena len po
zrealizovani urcitého poctu parnych cyklov.

Mnozstvo mliecnej peny je
nedostatocné.

V pripade potreby pomocou dodanej ihly uvolnite maly otvor
na privod vzduchu, ktory sa nachadza v hornej ¢asti trysky.
Pouzivajte studenu nddobu a Cerstvo otvorené mlieko.
Pripadne zmente typ mlieka (UHT alebo pasterizované).

Mlie¢na pena je velmi husta

Skontrolujte, ¢i su 2 konce malej rarky z nehrdzavejuicej ocele
spravne zasunuté v ohybnej Casti parnej trysky.

Prislusenstvo Auto-Cappuccino.
nenasava mlieko (prislusenstvo
sa predava zvlast)

Skontrolujte, ¢i nie je upchata rurka, ktord je ponorend do
mlieka.

Skontrolujte, ¢i ohybna rdrka nie je pretocend a ze je spravne
nasadena na prislusenstvo, aby ste sa vyhli nasaniu vzduchu.
Ked'ste pristroj vypli a nechali vychladnut, ocistite vystupny
otvor prislusenstva Auto- Cappuccino.

Po vyprazdneni zachytdvaca
kavy sa na obrazovke stale
zobrazuje varovna sprava.

Spravne vymerite zachytavac kavy a postupujte podla
pokynov na obrazovke. Pockajte minimalne 6 sekind
predtym, nez ich znova nainstalujete.

Pocas cyklu doslo k preruseniu
privodu elektrickej energie.

Pristroj sa znova automaticky spusti, ked'sa znova dostane
pod napétie a je pripraveny na novy cyklus.

Pod pristrojom je voda alebo
kava.

Odkvapkavacia nadoba pretiekla: vyprazdnite ju a
vycistite zachytavac kdvovej usadeniny. Skontrolujte, ¢i je
odkvapkavacia tdcka spravne umiestnend. Neodstranujte
nadrz na vodu pred koncom cyklu.

Zobrazi sa sprava .

Pristroj odpojte od elektrickej siete na 20 sekind, vyberte
vlozku filtra Claris a pristroj potom znova uvedte do
prevadzky.

Ak porucha pretrvava, poznacte si ¢islo poruchy a obratte sa
na zakaznicky servis spolo¢nosti KRUPS.

Ak kava vyteka poza dyzy na
kavu.

Nalejte do nadrzky cerstvi vodu alebo s izbovou teplotou.
Znizte teplotu.

Pristroj funguje, ale nevychadza
Ziadna tekutina.

Skontrolujte, ¢i je nddrz na vodu na sprdvnom mieste a Ci
kabel nie je pricviknuty medzi telesom spotrebica a naddrzkou
na vodu.

Zomletd kava sa nachadza v
zbernej nadobe.

Stava sa to, ak zomleta kava pada mimo misky na filtrovanie.
Zabezpecuje to udrzanie Cistoty pristroja.

‘ SLOVENSKY |
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Tu je niekolko receptov, ktoré si moézete pripravit pomocou

pristroja Espresseria Automatic:

Cappuccino

Na pripravu pravého capuccina je idedlny nasledujuci pomer: 1/3 teplého mlieka, 1/3 kéavy, 1/3
mlie¢nej peny.

Café Latte

Pre tuto kdvu, nazyvanu casto taktiez Latte Macchiato, je pomer nasledujuci: 3/5 teplého mlieka,
1/5 kavy, 1/5 mlie¢nej peny.

— Pre tieto kdvy na baze mlieka pouzivajte ¢erstvo otvorené pasterizované alebo UHT mlieko.

— Na zéver moézete kdvu posypat ¢okoladdou v prasku.

Kéava so smotanou

Pripravte klasické espresso do velkej $alky.

Pridajte kvapku smotany a ziskate tak kdvu so smotanou.

Café corretto*

Pripravte $alku espressa ako obycajne.

Nasledne lahko vylepsite chut pridanim 1/4 alebo 1/2 pohdrika konakového likéru.

Anizovka, pélenka z hrozna, Sambuco, Kirsch (Ceresfovica) a Cointreau sa na tento ucel hodia
taktiez. Na,vylepsenie” espressa existuje este velky pocet inych moznosti.

Predstavivost tu nepozna medze.

Kavovy likér*

V prazdnej flasi s objemom 0,75 litra zmiesajte 3 salky espresa, 250 g hnedého kandizovaného
cukru, 1/2 litra koriaku alebo Kirsche (¢eresnovice).

Nechajte zmes macerovat aspon pocas 2 tyzdriov.

Ziskate tak vynikajuci likér uspokojujuci predovsetkym milovnikov kavy.

Ladova kava po taliansky

4 kopceky vanilkovej zmrzliny, 2 $alky studeného osladeného espressa, 1/8 | mlieka, sladka
smotana, nastridhana cokolada.

Zmiesajte studené espresso s mliekom.

Rozdelte kopceky zmrzliny do pohérikov, nalejte na ne kdvu a ozdobte sladkou smotanou a
nastrdhanou ¢okolddou.

Kava po frizsky*

Pridajte maly pohérik rumu do $élky sladeného espressa.

Ozdobte vacsou vrstvou Slahacky a podavajte.

Flambované espresso*

2 3alky espressa, 2 malé pohariky konaku, 2 kdvové lyzicky hnedého cukru, Slahacka.

Nalejte konak do teplu odolnych pohérikov, zahrejte a flambuijte.

Pridajte cukor, zamiesajte, nalejte kdvu a ozdobte Slahackou.

Espresso parfait*

2 $4lky espresa, 6 Zltkov, 200 g cukru, 1/8 litra sladenej élahacky, 1 maly poharik pomaranc¢ového
likéru.

Slahajte Zltky s cukrom, kym sa nevytvori husta spenend hmota.

Pridajte studené espresso a pomarancovy likér.

Nasledne vmiesajte slahacku.

Vsetko nalejte do pohdrov alebo poharikov.

Vlozte pohére do mraznicky.

(*: Nadmerna konzumidcia alkoholu skodi zdraviu.)



A KESZULEK LEIRASA

Viztartdy fogantyuja/fedele @) Vezérlspanel

V',Zt?rtaly e K Grafikus kijelz6
Kzi\vel:z'a"cc-g”y th,o, . , L Be/Kikapcsolé gomb
Kavékiomlé nyilasok, allithatd M Programvalaszté gomb
magassagszabalyozo kar N OK elfogadés

E Kivehetd racs és cseppgydijto télca 0 G6z6lés bekapcsolasa
F Szemeskavé-tartdly fedele

oONnw>»

P Forr6 viz
@ Szemeskavé-tartly Q Gozfuvoka
G Orlési finomsagot szabéalyozé gomb R Vizszintjelzd

H Fém darald
| Tisztitétabletta bedobdnyilas
J  Csészetartd racs

Kedves Vasarlonk,

Kedves Vésarlonk,

K&szonjlk, hogy megvasarolta a Krups Espresseria Automatic késziiléket. Bizunk benne, hogy
nem csak az altala készitett kivalé kavéval, de a késziilék egyszerl haszndlataval is maximalisan
elégedett lesz. Akdr a rovid, de mégis erételjes ristretto-t, a tokéletes eszpresszot, a nagyobb és
ldgyabb lungo-t, vagy a krémes cappuccino-t valasztja, automata eszpresszégépe segitségével a
kavéhazakbdl ismert minéséget immar a nap barmely érajdban, a hét barmely napjan otthona
kényelmében is élvezheti.

Az Espresseria Automatic készllék a Thermoblock rendszernek, a 15 bar nyomasnak, illetve a
kozvetlenil a f6zés el6tt frissen 6rolt szemeskdvénak kdszonhetéen maximalis, aromakkal teli
kavéélményt garantal, tokéletes krémréteggel a kavé feliletén, melyet a kavészemek természetes
olajtartalma idéz eld.

Eszpresszojat a hagyomanyos kavéscsésze vagy bogre helyett aprd porceldncsészébdl fogyassza.
Az optimalis hémérsékletli és tokéletesen krémes eszpresszo eléréséhez tovabba javasoljuk a
csésze elémelegitését. Néhany kisérlet utan garantaltan megtalélja az On izlésének leginkabb
megfelel6 kavékeveréket, illetve bedllitast. A felhasznalt viz minésége szitén nagymértékben
befolyédsolja a csészébe keriilé kavé izét. A viztartalyt kozvetlenil a csapbdl toltse fel friss, hideg
vizzel. Ne hasznaljon dllott, vagy klérszagu vizet. Az eszpresszd joval gazdagabb aromaju kavé, mint
a hagyomanyos, filteres kavé. Azonban az erételjesebb és hosszantarté iz ellenére az eszpresszo
valéjaban kevesebb koffeint tartalmaz, mint a filteres kavé (korilbelll 60 — 80 mg csészénként,
szemben a 80 — 100 mg csészénkénti értékkel), mely a rovidebb atszlrédési idének kdszonhetd.
Jél lathaté tartdlyainak, illetve automatikus tisztité és vizk6telenitd programjainak kdszénhetéen
Espresseria Automatic kavéfézéje maximalis felhasznal6i kényelmet biztosit az On szamara.

| MAGYAR |
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A KESZULEK ELSO HASZNALATA ELOTT

A viz keménységének mérése

A késziilék elsé haszndlata elétt, illetve amennyiben a viz keménységének valtozasat tapasztalja,
a készilék bedllitasat igazitsa a viz keménységéhez. A viz keménységét a késziilékkel egyiitt
leszallitott tesztcsik segitségével allapithatja meg vagy érdeklédjon a vizszolgaltatonal. Az elsé
hasznalat el6tt a készllék jelzi a vizkeménység bedllitasanak sziikségességét.
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Keménységi 0 2 4
VSl | kilonosen kozepesen kiilonosen
fok . . ,
lagy kemény kemény
°dH <3° > 4° >7° > 14° >21°
°e <3,75° > 5° >8,75° >17,5° > 26,25°
°f <54° >7,2° > 12,6° > 25,2° >37,8°
A késziilék
beallitasa 0 ! 2 3 4

A tesztcsikot helyezze egy vizzel telt pohérba.
1 perc elteltével a keménységi szint megjelenik (kdzepesen kemény viz) - 1-2. abra.

7

Claris - Aqua Filter System F 088 sziir6betét (kiilon kaphato)

A készitendd kavé izének optimalizaldsa és a késziilék élettartamanak meghosszabbitasa
érdekében ajanlatos a kilon tartozékként kaphatdé kizarolag Claris - Aqua Filter System
szlir6betétek alkalmazésa.

3. abra: A szlir6betét behelyezésének és cseréjének honapjat a mechanizmus kilon memériaban
tarolja (legfeljebb 2 hénaponként).

A Claris sz(ir6betétet legaldbb 2 hdnaponként vagy kb. 50 liter viz felhasznalasa utan cserélje ki.

s sy

A sziir6 behelyezése (Claris - Aqua Filter System sziir6betét)

A betét megfelel6 aktivalasa érdekében minden behelyezés soran kdvesse pontosan a
beszerelési utasitasokat.

Els6 iizembehelyezéskor: Valassza az ,IGEN“ opci6t a ,,SZURO” funkcidban és kdvesse a kijelzén
megjelend utasitasokat.

Egy késébbi behelyezéshez vagy cseréhez: Valassza ki a ,SZURG” meniit a Program gomb
segitségével PROG: ,Karbantartas” - OK -,SZURO" OK -,Behelyezés” (vagy csere) — OK - és
kovesse a kijelzén megjelend utasitasokat.

A mellékelt kulccsal csavarja a szlir6betétet a tartdly aljaba - 4. abra.

Helyezzen egy 0,6 I-es edényt a g6zfuvoka ala - 5. abra.

A késziilék elokészitése

Emelje ki és toltse fel a viztartalyt - 6. abra.

A tartdlyt tegye vissza a helyére, er6sen nyomja le azt és csukja le a fedelet - 7. dbra.
Nyissa fel a szemeskavé-tartaly fedelét. Toltse fel kavéval - 8. abra.

Csukja le a szemeskavé-tartaly fedelét. - 9. abra.




A tartalyba ne toltson forré vizet, tejet vagy barmilyen mas folyadékot. Amennyiben
a késziléket a viztartaly nélkil vagy tul kevés vizet tartalmazé tartéllyal (a,min” szint
alatt) kapcsolja be, kigyullad a,toltse fel a viztartalyt” ellenérzélampa és a kavé elkészitése
dtmenetileg leall.

Els6 hasznalat / a készlilék bedllitasa

A forgd vezérldgomb segitségével kivalaszthatja a megfelelé funkciét vagy novelheti, ill.
csokkentheti az adott értéket.

A késziiléket az,On/Off” kapcsold lenyomasaval kapcsolja be - 10. abra. A tisztitassal kapcsolatos
kovetelményig kdvesse a képernyén megjelend utasitadsokat - 11. abra.

Haszndlja a forgo vezérlégombot a nyelv kivalasztadsahoz. - 12. abra.

A megerésitéshez nyomja meg az ok gombot - 13. dbra.

Az elsé hasznalat el6tt a késziilék jelzi néhdny paraméter beallitdsdnak sziikségességét. A késziilék
villamos hélézatrdl valé lekapcsoldsa utdn néhany paramétert Ujra be kell allitani.

A késziilék a kovetkez6 paraméterek bedllitasara kéri:
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Nyelv A kindlatban szerepl6 nyelvek kozul valaszthat.

Mértékegységek A ml vagy oz. mértékegység kozull valaszthat.

Datum Beallithatja a datumot.

Ora A pontos id6t 12 vagy 24 6ras lizemmodban jelenitheti meg.

Auto-off Az automatikus kikapcsolas idétartamat 30 perctdl 4 6raig allithatja be.

Auto-on Az automatikus el6melegités elinditdsat a kivant idépontra allithatja be.

A viz keménysége A viz keménységét 0 és 4 kozotti értékre dllithatja be. Lasd a,Viz
keménységének bedllitasa” fejezetet.

Sziiré Beadllithatja, hogy hasznal vagy nem hasznal sz(ir6t (CLARIS
sz(ir6betét).

Elsé hasznalatkor, el6fordulhat, hogy a késziiléket meg kell toltenie. Elegendd a kijelz6n megjelend
utasitasokat kdvetni.

Csovek oblitése

A kavécso kioblitése:

Miutan bekapcsolta a késziiléket és az el6melegités megtortént, elkezdheti a csovek kidblitését.
Helyezzen egy 0,6 |-es edényt a kavékieresztbk ald, majd a megjelené meniibdl vélassza kiaz ,Igen”-t.
A g6zcso kioblitése:

Helyezzen egy edényt a gézfuvoka ala. Nyomja meg a gombot & a gézvezetékek kioblitése végett -
14. abra. Az 6blités ciklus automatikusan ledll miutan a kijelzén lathaté vizmennyiség atfolyt.

A KARBANTARTAS -> OK -> TISZTITAS lehetéség kivélasztasa utan a PROG tisztitas barmikor
elvégezhetd.

A késziilék néhany napos lizemsziinete utdn a kdvékészité csdveket dblitse ki.

AZ OBLITESEK SORAN A FUVOKAKON FORROVIZ TAVOZIK, OVAKODJON AZ EGESI
SERULESEKTOL!

A kavédaralo el6készitése
A kavé erejét a szemeskavé 6rlésének finomsagaval befolyasolhatja.
Minél finomabbra dllitja a kdvé 6rlését, annal erésebb és krémesebb kavét kap eredményiil.
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A kavé 6rlésének finomsagat a szabalyozégomb elforditasaval allithatja be.

Balra forditva az 6rlés finomabb. Jobbra forditva az 6rlés durvabb - 15. abra.

A BEALLItASt KIZAROLAG AZ ORLéS ALAtt VALtOZtAtHAtJA MEG. A KAVé ORLéSENEK
FINOMSAGAt SZABALYyOZO GOMBOt NE ALLitGASSA EROSZAKKAL.

ESZPRESSZO VAGY KAVE KESZITESE

A KéSZULéK KIZAROLAG SZEMESKAVé HASZNALAtARA KéSZULt.
Az els6 kavé készitésekor, a késziilék hosszabb lizemsziinete utan, az automatikus tisztitast
vagy vizkotelenitést kovetoen a gézfuvokabdl kis mennyiségii g6z vagy forrd viz tavozhat.

Ha a kavé kiereszté nyilasai tilsagosan magasan vannak a csészék felett, a kifréccsend kavé
égési sériiléseket okozhat.

Eszpresszo készitése

Egy adag kavé elkészitéséhez 20 - 70 ml vizre van sziikség.

Nyomja le az ®, nyomdgombot: a késziilék elémelegitése kdzben villog az ellenérzélampa.
Minden bekapcsoldskor a késziilék egy elékészitési ciklust végez.

Az ital kivalasztasdra szolgalé mend jelenik meg - 16. abra.

A csészét helyezze a kieresztd nyilds ala. A kiereszté nyildsok magassdga a csésze nagysaga szerint
beallithat6 - 17. abra.

A forgd vezérldgomb segitségével vélassza ki az ital fajtajat - 12. abra és az OK nyomégomb
lenyomasaval er6sitse meg a vélasztast - 13. abra.

A forgo vezérldgomb segitségével a viz mennyisége barmikor beallithaté - 12. abra.

A kavé csészébe valo kifolyasat a nyomogombok egyikének ismételt lenyomasaval vagy a
mennyiség forgo szabalyozéval valé cs6kkentésével szakithatja meg.

Kavé készitése
Egy adag kavé elkészitéséhez 80 — 160 ml vizre van sziikség.

Hosszu kavé készitése
Egy hosszi kévé készitéséhez 120 és 240 ml kozotti vizmennyiség sziikséges. A késziilék
automatikusan egy dupla ciklust végez. Ne tavolitsa el a csészéjét a kavékészités befejezte el6tt.

A frissen 6rolt kavéra az &rlési folyamat utan kevés forré viz kerdil.
Néhany pillanat mulva folytatédik a perkolacio.

Jednou z funkcii mozete nastavit teplotu kavy.
NE TAVOLITSA EL A TARTALYT A CIKLUS VEGE ELOTT (azaz a kavé kifolyasa utan kb 15.
masodpercig).

2 csésze funkcio

A késziilék egyszerre két csésze eszpresszd vagy kavé elkészitését teszi lehetévé. Ugyeljen arra,
hogy a csészéket ne tavolitsa el az elsé fazis utan. A késziilék készen all. Az ital kivélasztasara
szolgalé menii jelenik meg. Hosszu kédvéhoz a 2 csésze funkcié nem elérhetd.

A kiereszt6 nyilasok ald helyezzen 2 csészét. A kiereszté nyildsok magassaga a csészék nagysaga
szerint bedllithato - 17. abra.

Valassza ki az ital fajtajat és az OK nyomdégomb egymas utani két gyors lenyomdasaval erésitse meg
a vélasztast.

A jelentés megerdsiti, hogy két csésze kavé elkészitését valasztotta.



A késziilék automatikusan elvégzi egymas utan a 2 kavéfozési ciklust.

FORRO ViZ KESZITESE

Amint a kijelz6n megjelenik az ital kivalasztasara szolgadlé menl, nyomja le a ,Forrd viz* &
nyomoégombot. A kijelz6 a késziilék elémelegitésérél ad jelentést.

Az elémelegités befejezése utan a késziilék arra szélitja fel Ont, hogy a gézfivoka ald edényt helyezzen.
A, Forré viz* 3 nyomégomb ismételt lenyomasaval megkezdi a forro viz készitését - 14. abra.

A folyamat barmelyik nyomégomb lenyoméséval ledllithato.

Az eltdmo6dott fuvokat vékony td segitségével tisztitsa ki.

Egy ciklus alatt legfeljebb 300 ml forré viz allithaté eld.

GOZ KESZITESE

A g6z a cappuccino vagy caffe latte diszitésére késziilt tej habositasara vagy folyadékok
melegitésére szolgdl. Mivel a g6z eléallitdsahoz magasabb hémérsékletre van sziikség, mint az
eszpresszo készitéséhez, a készllék a gbz készitéséhez szlikséges elémelegitd fazist fogja elébb
végrehajtani.

Amint a kijelz6én megjelenik az ital kivalasztdsara szolgalé menil, nyomja le a,Goz" &
nyomégombot- 18. abra. A kijelzé a készilék elémelegitésérdl ad jelentést. Az elémelegités
befejezése utan a késziilék arra szélitja fel Ont, hogy a g6zfivéka ala edényt helyezzen - 5. abra.
A,G8z" & nyomdgomb lenyomasaval megkezdi a g6z készitését. Ugyanezzel a nyomégombbal a
folyamatot leéllithatja.

VIGyAZAt, A CIKLUS NEM FEJEZODIK BE AZONNAL.

Tejhab készitése

Nemrég felbontott, pasztérozott vagy UHT tej hasznalatat javasoljuk. Nyers tej hasznalata
nem vezet optima lis eredményhez. A géz funkcidk haszndlata utan a gézfuvoka meleg lehet,
azt ajanljuk, hogy par percig ne nyuljon hozza.

Ellendrizze a g6zfuvoka helyes felhelyezését - 19. abra.

A tejet Ontse az edénybe. Az edényt legfeljebb félig toltse meg. A gbézfuvokat meritse a tejbe - 20.
abra.

Nyomja le az & nyomdgombot es kdvesse a kijelzdn megjelend utasitasokat.

Amennyiben elegendé tejhabot készitett ... - 21. abra nyomja le Ujra az & nyomoégombot és a
ciklust allitsa le. Vigyazat, a ciklus nem fejezédik be azonnal.

A gézfuvdkan taldlhato tejmaradvanyokat a fuvoka ala helyezett edénybe tavolitsa el forrd vizés
nyomégomb lenyomdsaval. Legalabb 10 mésodpercig hagyja a forré vizet tdvozni, majd a forrd
viz. & nyomdgomb ismételt lenyomdséval allitsa meg a forro viz készitését.

A g6zfuvdka leszerelhet6 és teljesen kitisztithatd. Nem csiszold hatdsu tisztitdszeres vizben, kefével
tisztithatja. Oblitse le és széritsa ki - 22-23. abra. A flvdka felszerelése el6tt ellenérizze, hogy a
levegé bemend nyilasai tejmaradvanyoktdl mentesek. Sziikség esetén tl segitségével tisztitsa ki
Oket - 24. abra.

A g6z készitésének folyamata barmilyen nyomégomb lenyomasaval ledllithato.
Az eltomodott fuvokat ti segitségével tisztitsa ki.
A g6z készitésére szolgald ciklus maximalis idétartama 2 perc.
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Auto-Cappuccino XS 6000 készlet (kiilon kaphato)

Az auto-cappuccino készlet megkdnnyiti a cappuccino vagy caffe latte készitését.

Csatlakoztassa egymashoz a kiilonb6z6 elemeket - 25. abra.

A specialis fivokan vélassza a cappuccino vagy caffe latte poziciét - 26. abra.

Toltse meg a tejeskannat - Fig. 27 és helyezzen egy csészét vagy egy poharat az auto-cappuccino
fuvoka ala - 28. abra.

Nyomja meg a ¢4 gombot, hogy elinditsa, majd ledllitsa a ciklust.

Helyezze a csészét a kavékieresztdk ald, és inditson el egy kavéfézési / eszpresszokészitési ciklust - 29. abra.

Annak elkerilése érdekében, hogy a tej rdszaradjon az auto-cappuccino tartozékra, tisztitsa meg
alaposan. Ajanlott a tartozék azonnali elmosasa, eqy gézciklust elvégezve a tartozék vizzel toltott
kannajaval, annak érdekében, hogy kitisztitsa beliilrl a fuvokat. Ehhez hasznalja a tartozékként
kaphato XS 4000 folyékony tisztitdszert.

A KESZULEK KARBANTARTASA

Figyelmeztetés! A garancia feltételei szerint a késziilék altal kiadott figyelmeztetés utan
sziikséges a tisztitoprogram elinditasa. Ugyeljen a miiveletek helyes sorrendjére.
Figyelmeztetés! A garancia feltételei szerint a késziilék altal kiadott figyelmeztetés utan
sziikséges a vizko-eltavolité elinditasa. Pontosan a kijelz6n megjelené utasitasok szerint
jarjon el. A figyelmeztetés megjelenése utan a késziilék tovabb lzemeltethetd, a tisztitdprogramot
azonban a lehet6 legrévidebb idén beliil inditsa el.

Az elhasznalt kavé gyiijto és a csepptalca kiliritése

Ha megjelenik a fenti felirat - 30. abra, emelje le, Uritse ki és tisztitsa meg a csepptélcat (a
cseppgydijté talcara 6rlemény keriilhet).

Emelje ki, Uritse ki és tisztitsa ki a kavézacc-gyjtét - 31. abra.

Cserélje ki a kavézacc gy(ijté tartélyt - 32. dbra.

A csepptélcaba beépitett szintjelz6k  figyelmeztetik a talca kilritésére - 33. dbra.

A kdvézacc-gydijt6t a kiemelése utan teljesen Uritse ki, hogy az a késébbiekben ne telitédjon tul.

A kavézacc-gy(ijté nem megfelelé behelyezése vagy benyomasa esetén a figyelmeztetd
jelentés tovabbra is aktiv. Amig a figyelmeztetd jelentés a kijelzn olvashato, nem lehetséges
eszpresszot vagy kavét késziteni. A kavézacc-gylijté legfeljebb 9 kavé elkészitését teszi
lehetévé.

A csovek kioblitése: lasd 173. oldal

A késziilék tisztitoprogramja - teljes id6tartam: 13 perc

A tisztitoprogramot hozzavetdlegesen 360 eszpresszd vagy kavé elkészitése utan sziikséges elinditani.
A tisztitas sziikségességére a megfeleld jelentés ismételt megjelenitésével figyelmeztet a késziilék.

A tisztitéprogramhoz kb. 0,6 liter Grtartalmu edényre és egy KRUPS (XS 3000) tisztitotablettara lesz
sziiksége.



Ha a tisztitas soran kihuzza a késziilék csatlakozojat az elektromos aljzatbdl, illetve aramsziinet
esetén a tisztitdprogram azzal a lépéssel folytatja a miiveletet, amelyet éppen az dramellatas
megszakadasanak pillanataban végzett. Erre a vizvezetékek kitisztitdsa céljdbol van sziikség.
Ebben az esetben egy Uj tisztitotablettara lehet szlikség. A fert6zés elkerlilése végett végezze el
a teljes tisztitociklust.

A tisztitociklus egy nem folyamatos mivelet, a ciklus alatt ne rakja a kezét a kiereszt6 nyilasok ala.

A, Tisztitds sziikséges” figyelmeztetés megjelenése utdn az automatikus tisztitoprogram az PROG
nyomégomb lenyomasaval indithato el.

Kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat.

A tisztitoprogram hdrom részbél tevédik dssze: egy tisztitdciklusbdl és két oblité ciklusbodl. A
program mintegy 13 percig tart.

A PROG nyomégomb lenyomdsa utén a KARBANtARtAS -> OK -> tISZtitAS lehetéséget
kivélasztva a programot barmikor beindithatja.

Kizdrélag KRUPS (XS3000) tisztitd tablettdkat hasznaljon. Egyéb markaju tablettdk hasznélata
esetén a gyarté nem vallal felel6sséget az esetleges karosodasokért. A tisztitétablettdkat
megvasarolhatja a KRUPS mérkaszervizekben.

A vizké eltavolitasara szolgalé program - teljes id6tartam:
koriilbeliil 20 perc

Ha az On eszpresszégépe a mi FO88 - as Claris Aqua Filter rendszerrel van felszerelve, kérjiik
tavolitsa el a vizko eltavolitasi ciklus idején.

Az esetlegesen lerakodd vizké mennyisége a felhasznalt viz keménységétél figg. A vizkd
eltavolitasanak szlikségességére a megfelel6 jelentés ismételt megjelenitésével figyelmeztet a
késziilék.

A vizké-eltavolité programhoz kb. 0,6 liter Grtartalmu edényre és egy tasak KRUPS (40 g) FO54
vizk8-eltdvolitd készitményre lesz sziiksége.

A Vizkétlenités sziikséges” figyelmeztetés megjelenése utan az automatikus vizké-eltavolitd
program a nyomégomb PROG lenyomasdval indithato el.

Ezutan kovesse figyelemmel a kijelz6n megjelend utasitasokat és a tasak tartalmanak feloldddasat.
A vizké-eltavolité program harom részbdl tevédik 0ssze: egy vizké-eltavolito ciklusbol és két 6blitd
ciklusbol.

Kizarélag KRUPS vizké-eltavolito szereket. A vizkd eltdvolitdsara szolgald szereket megvasarolhatja
a KRUPS madrkaszervizekben. Egyéb mdrkdju szerek haszndlata esetén a gyarté nem vdllal
felelésséget az esetleges karosodasokért.

Ha egy ciklus alatt dramsziinet Iép fel, vagy kihuzza a késziilék csatlakozojat az elektromos
aljzatbdl, akkor a ciklus azzal a [épéssel folytatodik, amely épp az dramellatas megszakadasanak
pillanataban kertilt végrehajtasra. Nincs lehetéség a muvelet dtugrasara.

A fertézés elkeriilése végett végezze el a teljes tisztitdciklust. A vizk6-eltdvolitod ciklus egy nem
folyamatos miivelet, a ciklus alatt ne rakja a kezét a kiereszté nyilasok ala.

A munkalapot - kiil6n6sképpen ha marvanybél, kébél vagy fabél késziilt - gondosan évja a
tisztitociklus és a vizké- eltavolité ciklus alatt.

Altalanos karbantartas

A tisztitas el6tt a tapvezetéket mindig kapcsolja le a villamos halézatrél és a késziiléket hagyja
kihdlni.
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Ne hasznaljon olyan szerszamokat vagy tisztitoszereket, amelyek a késziiléket megkarcolhatjak
vagy feliiletét felmarhatjak. A készilék kilsé feliiletét nedves ruhaval tisztitsa.

A viztartalyt tiszta vizzel oblitse ki.

Ezek az elemek nem tisztithaték mosogatégépben.

EGYEB FUNKCIOK :PROG NYOMOGOMB

Az ital fajtajanak kivalasztasara szolgal6 mentiben taldlhaté prog gomb lenyomaséval az egyéb
PROG funkciékmenibe juthat. Minden beallitasban ésmeniibenaforgd vezérlégomb segitségével
vélaszthat az egyes lehetéségek koziil, az OK nyomégomb lenyomésaval megerdsitheti, a PROG
nyomoégomb lenyomasaval tordlheti a kivalasztast és visszatérhet az ital fajtajanak kivalasztasara
szolgalé mendbe.

Karbantartas Hozzéférés a karbantartas lehetéségeihez.

Bedllitasok Hozzaférés a kiilonb6zd bedllitasokhoz.

Termék info Hozzaférés a termékrd szold informacidkhoz.

Vissza Visszatér az el6z6 meniihoz.
Karbantartas

Afentilehet6ségek mindegyike lehetévé teszi a kivalasztott programok elinditasat. Ezutan kévesse
a képernyén megjelend utasitdsokat.

Oblités Hozzéférés az oblités miveleteihez.
Tisztitas Hozzéférés a tisztitds miveleteihez.
Sz(iré Hozzéférés a szlirés izemmodhoz.
Vissza Visszatérés az el6z6 meniihoz.

Bedllitasok

BEALLITASOK

Nyelv A kindlatban szerepld nyelvek kozul valaszthat.

A kijelz6 élessége A képerny6 élessége igény szerint bedllithato.

Datum A vizkd keletkezését megakadalyozé betét alkalmazésa esetén a
datum bedllitasa sziikséges.

Ora A pontos id6t 12 vagy 24 6ras izemmaddban jeleniti meg.

Auto-off Az automatikus kikapcsolds idétartamat 30 perc és 4 6ra (30
percenkét) kozotti értékre dllithatja be.

Auto-on Az automatikus el6melegités elinditasat a kivant idépontra éllithatja
be.

Mértékegységek A ml vagy oz. mértékegység kozil valaszthat.
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BEALLITASOK

A viz keménységét 0 és 4 kozotti értékre allithatja be. Lasd ,A viz
keménységének mérése” fejezetet.

A viz keménysége

A kavé hémérséklete

Az eszpresszd vagy a kavé hémérsékletét a harom szint egyikére
allithatja be.

Vissza

Visszatér az el6z6 menihoz.

A termékrol szo6l6 informaciok

TERMEK INFO

‘. A készilék altal megvaldsitott kavéfézési ciklusok teljes
Kavéciklus gl
szamat jelzi.
A A késziilék altal megvalositott forré viz készitési ciklusok teljes
Vizciklus PN
szamat jelzi.
Y A készulék altal megvaldsitott gézkészitési ciklusok teljes
GOzciklus PR
szamat jelzi.
Oblités Az 6blitések teljes szamat jelzi.
Utolso Az utolso 6blitéstdl készitett kdvék szamat jelzi.
T Tisztitani | A kovetk ezd 6blitésig elkészithetd kavék szamat jelzi.
isztitas
Vissza Elinditja a tisztitdprogramot.
Vissza Visszatér az el6z6 meniihoz.
. Kijelzi az utolsé vizkémentesités dta elvégzett forr6 viz vagy
Utolsé o
g6z ciklust.
Vizkémentesités . . | Kijelzi a kovetkezd vizkémentesitésig elvégezhet6 forrd viz
Kovetkezd P L.
vagy g6z ciklusok szamat.
Vissza Visszatér az el6z6 menlihoz.
Utolsé A sz(iré utolso cseréjének* datumat és az atfolyt viz
mennyiségét.
.. . | Kijelzi a kdvetkez6 szlirécsere datumat és az atereszthetd viz
Kovetkezd o
Sz(ré mennyiseget.
.| Aszlrd kovetkezé cseréjének* datumat és az atfolyt viz
Behelyezés s
mennyiseget.
Vissza Visszatér az el6z6 menlihoz.
Kilépés Visszatér az el6z6 meniihoz.

*El6bb a KARBANtARtAS => SZURO => BEHELYEZéS program segitségével sikeresen be
kell helyeznie egy sziir6t ahhoz, hogy a sziiré6 informaciék almenii elsé két parancsat

hasznalhassa.
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KIKAPCSOLOGOMB

Barmely pillanatban kikapcsolhatja a készllékét. A kikapcsolaskor a késziilék kétszer sipol, és a

lehetd leggyorsabban ledll.

PROBLEMAK ES HIBAELHARITAS

PROBLEMAK

HIBAELHARITAS

Az,0On/Off" gomb
megnyomasakor, a készilék
nem kapcsol be.

Ellendrizze, hogy a tapkabel megfeleléen be van-e dugva a
csatlakozoaljzatba.

A g6zfuvokabdl rendellenes
modon viz vagy g6z folyik ki.

Tobbszori miikddtetés esetén, el6fordulhat, hogy csepeg a
g6zfuvoka.

A kavé tul vildgos vagy nem elég
erds.

Valtoztassa meg a kavé hémérsékletének beallitasat. Meleg
vizzel 6blitve melegitse fel a csészéket.

A kavé tul vildgos vagy nem elég
eros.

Ellendrizze, hogy a szemes kavé taroléban van-e kavé, és
hogy az megfelel6en kifolyik-e. Keriilje az olajos, karamellizalt
vagy izesitett kavék hasznalatat.

A kdzponti gomb segitségével csdkkentse a kavé
mennyiségét.

Forgassa balra az 6rlési finomsagot bedllité gombot, hogy
finomabb 6rolt kavét éllitson eld.

Kavéjat készitse el két ciklusban, a 2 csésze funkcid
haszndlatdval.

A kavé tul lassan folyik ki.

Forgassa jobbra az 6rlési finomsagot beallitd gombot, hogy
durvabb 6rolt kavét allitson el6 (a hasznalt kavé tipusatol
fuggden).

Végezzen el egy vagy tobb 6blitési ciklust.

A kavé kevésbé krémes.

Forgassa balra az 6rlési finomsagot beallité gombot, hogy
finomabb 6r6lt kavét allitson eld (a hasznalt kavé tipusatol
fuggden).

Cserélje ki a Claris Aqua Filter System betétet (kdvesse a 73.
oldalon taldlhatoé beszerelési eljarast). Végezzen el egy vagy
tobb oblitési ciklust.

A késziilékbol nem folyik ki kavé.

A kavékészités kozben hibaészlelés tortént. A késziilék
automatikusan Ujrainicializalédik. Ez utan készen all egy
Ujabb ciklusra.

Szemes kavé helyett 6rolt kavét
hasznalt.

A szemes kavé taroldban Iévd 6rolt kavét szivja ki egy
porszivo segitségével.

A darélé rendellenes hangot
ad ki.

A daraléban idegen test taldlhato.
Vegye fel a kapcsolatot a KRUPS Ugyfélszolgalattal.

Az érlési finomsagot beallitd
gombot nehéz elforgatni.

Az 6rlési finomsagot kizarélag mikodés kdzben valtoztassa
meg.




PROBLEMAK HIBAELHARITAS

Nem tévozik g6z a fuvokabol.

Késziiléke kikapcsolasa és lehdilése utan:

Ellendrizze, hogy a gézfuvdka megfelelen illeszkedik
végzddésére. Ellendrizze, hogy a gézfivoka nincs-e
eldugulva (sziikség esetén tisztitsa meg a gézfuvokat és
tavolitsa el a dugulas okét a mellékelt tivel). Uritse ki a
tartalyt és tavolitsa el a Claris szUir6t. Toltse meg a tartélyt
kalciumban gazdag (> 100 mg/l) dsvanyvizzel, és végezzen
egymas utan gézciklusokat (5 - 10) egy edénybe, amig
folyamatos gézsugdr nem tavozik a késziilékbdl.

Miért nem tudom elinditani a
vizkémentesitést / miért nem
kér a készilék
vizkémentesitést?

A késziilék csak bizonyos szamu gézzel végzett mivelet utan
kér vizkémentesitést.

Nem elegendd a tejhab
mennyisége.

Szlikség esetén tisztitsa ki a fivoka felsé részén talalhato
|Iégbedmlé nyildst a mellékelt tivel.

Haszndljon hideg edényt és nemrégiben kinyitott tejet.
Esetleg valtson mas tipusu tejre (tartds vagy pasztérozott).

A tejhab tulsagosan stird.

Ellendrizze, hogy a rozsdamentes acélbdl készilt kis csé
mindkét vége megfelelen illeszkedik a g6zfuvoka hajlékony
részébe.

Az Auto-Cappuccino tartozék
nem szivja fel a tejet (kiilén
kaphato tartozék).

Ellendrizze, hogy a tejbe meriil6 csé nincs-e eldugulva.
Ellendrizze, hogy a hajlithaté csé nem ferdiilt-e el és hogy
pontosan illeszkedik-e a tartozékba, megel6zve ezzel a
levegd beszivasat.

Késziiléke kikapcsolasa és lehtlése utan, tisztitsa ki az Auto-
Cappuccino tartozék kimeneti nyilasat.

A kadvézacc gy(jto tartaly
kitritése utan a figyelmeztet6
tizenet még mindig lathato a
kijelzén.

Helyezze vissza megfeleléen a kavézacc gydijté tartalyt, és
kovesse a kijelz6n megjelend utasitasokat. A visszahelyezés
elétt varjon legalabb 6 masodpercet.

Egy ciklus sordn megszakadt az
aramellatas.

Az Ujboli fesziiltség ala helyezéskor a késziilék automatikusan
Ujrainicializalédik. Ez utan kész egy Ujabb ciklusra.

Viz vagy kavé talalhaté a
késziilék alatt.

A kdvézacc gyUjté tartaly kiomlott: Uritse ki és tisztitsa meg a
kavézacc gyUijto tartalyt. Ellendrizze a csepptalca megfelelé
elhelyezkedését.

Soha ne vegye ki a viztartlyt a ciklus vége el6tt.

Egy ¥ tizenet jelenik meg.

Aramtalanitsa a késziiléket 20 masodpercre, adott esetben
tavolitsa el a Claris Aqua Filter System betétet, majd kapcsolja
vissza a készliléket.

Amennyiben a hiba tovébbra is fennall, jegyezze fel a hiba
szamat és lépjen kap- csolatba a KRUPS Ugyfélszolgélattal.

Ha a kavékiomlék mogott

Ontson a tartalyba hideg vagy szobahémérsékleti vizet.

kifolyik a kavé. Csokkentse a hémérséklet szintjét.
A készulék mikodik, de nem Ellendrizze, hogy a viztartaly a helyén van-e, és hogy a
folyik bel6le folyadék. vezeték nem akadt-e be a készililéktest és a viztartdly kozé.

A cseppgylijté talcaban
6rlemény talalhato.

Ez abban az esetben fordulhat el6, ha 6rlemény keril a
kavéf6zo tartalydba; ez tartja fenn a késziilék tisztasagat.
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Az alabbiakban bemutatunk néhany receptet, amelyeket az

Espresseria Automatic késziilék segitségével készithet el:

Cappuccino

A valédi cappuccino hozzédvaldinak idedlis ardnya: 1/3 meleg tej, 1/3 kavé, 1/3 tejhab.

Caffe Latte

A gyakran Latte Macchiato-nak nevezett kdvé a kdvetkezé ardnyban késziil: 3/5 meleg tej, 1/5

kavé, 1/5 tejhab.

— Atejalapukavékkészitéséhezjol leh(itott félzsiros tejet hasznaljon (egyenesen a hiit6szekrénybdl
kivéve, idedlis h6mérséklet 6 — 8°C).

— A kész kdvét csokoladéporral szérhatja be.

Tejszines kavé

Készitsen egy nagy csésze eszpresszot.

Adjon hozz4 egy csepp tejszint.

Café corretto*

Hagyomanyos médon készitsen egy csésze eszpresszot.

Az eszpresszé izét 1/4 vagy 1/2 pohar konyakos likdrrel izesitheti.

Anizspalinka, sz6l6palinka, Sambuco, Kirsch (cseresznyepalinka) és Cointreau is felhasznalhaté. Az

eszpresszo,izesitésére” egy sor mas lehetdség is van.

A lehetdségek szama hatartalan.

Kavélikor*

Egy Ures, 0,75 liter Urtartalmu palackban keverjen 6ssze 3 csésze presszékavét, 250 g kandirozott

barnacukrot, 1/2 liter konyakot vagy Kirschét (cseresznyepdlinkat).

A keveréket hagyja legaldbb 2 hétig 6sszeérni. Mindenekel6tt a kdvékedvelbket kielégitd, kitling

likért kap.

Jeges kavé olasz médra

4 gombadc vanilias fagylalt, 2 csésze h(itott és édesitett eszpresszd, 1/8 | tej, édes tejszin, reszelt

csokoladé. A tejet keverje a hideg eszpresszéhoz.

A fagylaltgombocokat rakja poharakba, ontse le kadvéval és diszitse édes tejszinnel és reszelt

csokoladéval.

Kavé friz moédra *

Az édesitett eszpresszé csészéjébe dntson egy kisebb pohér rumot.

Vastagabb réteg édes tejszinnel diszitse és szolgalja fel.

Langol6 eszpresszo *

2 csésze eszpresszo, 2 kisebb pohar konyak, 2 kavéskanal barnacukor, édes tejszin.

A konyakot dntse h6allé poharakba, melegitse fel és gyujtsa be.

Adja hozza a cukrot, keverje meg, Ontse hozza a kavét és tejszinnel diszitse.

Kavé parfé*

2 csésze eszpresszo, 6 tojassargdja, 200 g cukor, 1/8 liter édesitett tejszin, 1 kisebb pohdar

narancslikér.

A tojassargdjat és a cukrot addig verje, mig s(rd, habos anyag keletkezik.

Adja hozza a hideg eszpresszot és a narancslikért.

Keverje hozza a tejszinhabot.

Ontse kelyhekbe vagy poharakba.

A kelyheket rakja fagyasztoba.

(*: A nagymértékd alkoholfogyasztas karos az egészségre.)



