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Nous vous remercions d'avoir choisi un appareil de la gamme MOULINEX exclusivement prévu pour la préparation des
aliments, a usage domestique a lintérieur de la maison.

DESCRIPTION D )

a - Bloc moteur f - Téte hachoir (selon modéle)
al Variateur électronique de vitesse f1 Corps métal
a2 Bouton de déverrouillage de la téte f2 Vis
multifonctions (a3) 3 Couteau

a3 Téte multifonctions
a4 Sortie rapide (bol mixeur / centrifugeuse /

f4 Grille gros trous
5 Grille petits trous

broyeur) f6 Ecrou
a5 Trappe de sécurité f7 Poussoir
a6 Sortie accessoires mélangeurs (pétrin, fouet 8 Plateau
multibrins, malaxeur) g - Coupe-légumes (selon modéle)
a7 Range-cordon g1 Magasin tambour
b - Ensemble bol g2 Poussoir
b1 Bol inox g3 Tambour A trancher
b2 Couvercle g4 Tambour C rapé gros
c - Accessoires mélangeurs g5 Tambour D rapé fin
c1 Pétrin g6 Tambour E reibekuchen
c2 Malaxeur h - Centrifugeuse (selon modéle)
3 Fouet multibrins h1 Poussoir
d - Bol mixeur (selon modéle) h2 Couvercle
d1 Bol h3 Filtre rotatif
d2 Couvercle h4 Corps réceptacle
d3 Bouchon doseur h5 Bec verseur

e - Adaptateur (selon modéle) h6 Levier de verrouillage

CONSEILS DE SECURITE —

o Lisez attentivement le mode d’emploi avant la premiére utilisation de votre appareil : une utilisation non conforme
au mode d’emploi dégagerait le fabricant de toute responsabilité.

 Cet appareil nest pas prévu pour étre utilisé par des personnes (y compris les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou des personnes dénuées d’expérience ou de connaissance, sauf si elles ont
pu bénéficier, par lintermédiaire d'une personne responsable de leur sécurité, d’'une surveillance ou d‘instructions
préalables concernant l'utilisation de 'appareil. Il convient de surveiller les enfants pour sassurer qu‘ils ne jouent
pas avec l'appareil.

e Vérifiez que la tension d’alimentation de votre appareil correspond bien a celle de votre installation électrique. Toute
erreur de branchement annule la garantie.

e Votre appareil est destiné uniquement a un usage domestique et culinaire et a lintérieur de la maison.

e Débranchez toujours l'appareil dés que vous cessez de l'utiliser et lorsque vous le nettoyez.

o N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne pas correctement ou s'il a été endommagé. Dans ce cas, adressez-vous
a un centre agréé (voir liste dans le livret service).

® Toute intervention autre que le nettoyage et l'entretien usuel par le client doit étre effectuée par un centre agréé
(voir liste dans le livret service).

® Ne mettez pas l'appareil, le cable d’alimentation ou la fiche dans l'eau ou tout autre liguide.

® Ne laissez pas le cable d’alimentation pendre a portée de mains des enfants, étre a proximité ou en contact avec les
parties chaudes de l'appareil, prés d'une source de chaleur ou sur un angle vif.

® Si le cable d'alimentation ou la fiche sont endommagés, n'utilisez pas l'appareil. Afin d’éviter tout danger faites-les
obligatoirement remplacer par un centre agréé (voir liste dans le livret service).

® Ne passez pas les accessoires au micro-ondes.

® Pour votre sécurité, n'utilisez que des accessoires et des piéces détachées adaptés a votre appareil, vendus en centre
agréé.

® Retirez toujours le bol mixeur (d) ou la centrifugeuse (h) avant d’actionner le bouton de déverrouillage (a2) de la
téte multifonctions (a3).

® Avec l'accessoire téte hachoir (f), utilisez toujours le poussoir (f7) pour guider les aliments dans la cheminée, jamais
les doigts, ni fourchette, ni cuillére, ni couteau ou tout autre objet.

® Ne touchez jamais les piéces en mouvement et attendez l'arrét complet de l'appareil avant d’enlever les accessoires.

® Des précautions doivent étre prises lors de la manipulation des couteaux affutés (d, f, g) lorsquon vide les bols et
lors du nettoyage : ils sont extrémement coupants.

® Ne touchez ni les fouets, ni le pétrin lorsque lappareil est en fonctionnement.

® Ne laissez pas pendre les cheveux longs, écharpes, cravates etc.. au-dessus de l'appareil en fonctionnement.

® N'introduisez jamais d'ustensiles (cuillére, spatule ...) par la cheminée des couvercles (b2), (d2) ou (h2) ainsi que du
magasin tambour (g1).

® Ne faites pas fonctionner le bol mixeur (d1) sans couvercle (d2).

e N'utilisez qu'un accessoire a la fois.

o N'utilisez pas les bols (b1, d1) comme récipients (congélation, cuisson, stérilisation, ...)

® Ne pas utiliser l'accessoire centrifugeuse si le filtre rotatif (h3) est endommagé.

® Mettre l'appareil a l'arrét et le déconnecter de l'alimentation avant de changer les accessoires ou d'approcher les
parties qui sont mobiles lors du fonctionnement.

MISE EN SERVICE I

® Avant la premiére utilisation, lavez toutes les piéces des accessoires a l'eau savonneuse (sauf l'adaptateur (e) : voir
§ nettoyage) Rincez et séchez.
® Placez l'appareil sur une surface plane, propre et séche, assurez-vous que le bouton variateur (al) est bien en
position « 0 » puis branchez votre appareil.
® Pour mettre en marche, vous avez plusieurs possibilités :
- Marche intermittente (pulse) : Tournez le bouton variateur (al) sur la position « pulse » par impulsions
successives pour un meilleur contrdle des préparations.
- Marche continue : Tournez le bouton variateur (al) sur la position désirée de « 1 » a « max » selon les
préparations effectuées.
Vous pouvez la modifier en cours de préparation.
® Pour arréter l'appareil, ramenez le bouton (al) sur le « 0 ».
Important : L'appareil ne pourra démarrer que si la trappe (a5) et la téte (a3) sont verrouillées. Si vous
déverrouillez la trappe (a5) et/ou la téte (a3) en cours de fonctionnement, l'appareil s'arrétera aussitot.
Reverrouillez la trappe et/ou la téte, revenez en position « 0 » sur le bouton de commande (a1), puis procédez
normalement pour la mise en marche de l'appareil en sélectionnant la vitesse souhaitée.
Votre appareil de cuisine est équipé d’'un micro processeur qui contrdle et analyse la puissance en fonctionnement. En
cas de charge trop importante, votre appareil s’arrétera tout seul. Pour redémarrer votre appareil, ramenez votre
bouton rotatif (al) sur la position «0» et retirez une partie de vos ingrédients. Laissez votre appareil reposer quelques
minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse souhaitée pour terminer votre préparation.

La numérotation des paragraphes est en correspondance avec la numérotation des schémas encadrés.

1 - MELANGER / PETRIR / BATTRE / EMULSIONNER / FOUETTER

Selon la nature des aliments, le bol inox (b1) et son couvercle (b2) vous permettent de préparer jusqu’a 1,8 kg de péte.

ACCESSOIRES UTILISES :

- Bolinox (b1).

- Couvercle (b2).

- Pétrin (c1) ou malaxeur (c2) ou fouet multibrins (c3).

1.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

® Appuyez sur le bouton (a2) pour déverrouiller la téte multifonctions (a3) et levez-la jusqu’en butée.

o Verrouillez le bol inox (b1) (sens horaire) sur l'appareil et mettez les ingrédients.

® Insérez l'accessoire désiré (c1, c2 ou c3) sur la sortie (a6), enfoncez et donnez un quart de tour dans le sens
antihoraire pour bloquer 'accessoire dans son logement.

® Ramenez la téte multifonctions (a3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (a2) et baissez manuellement la
téte multifonctions (a3) jusqu'a ce qu’elle se verrouille (retour du bouton (a2) dans sa position initiale).

o Glissez le couvercle (b2) sur le bol inox (b1).
Remarque : Lutilisation du couvercle n’est pas obligatoire. Il permet d’éviter le risque d’éclaboussure ou de
projection.

® Assurez-vous que la trappe (a5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (a4).

1.2 - MISE EN MARCHE
Démarrez en tournant le bouton variateur (al) sur la position désirée selon la recette.



e 'appareil se met aussit6t en fonctionnement.
Vous pouvez ajouter des aliments par Uorifice du couvercle (b2) au cours de la préparation.
® Pour arréter l'appareil, ramener le bouton (al) sur « 0 ».

Conseils :

- Pétrir
- Utilisez l'accessoire pétrin (c1) a la vitesse « 1 ».
Vous pouvez pétrir jusqu'a 5009 de farine (ex : pain blanc, pain aux céréales, pate brisée, pate sablée, ...).
- Mélanger
- Utilisez le malaxeur (c2) a une vitesse entre « 1 » et « max ».
- Vous pouvez mélanger jusqu'a 1,8 kg de pate légére (quatre-quarts, biscuits...).
- N'utilisez jamais le malaxeur (c2) pour pétrir les pates lourdes.
- Battre / émulsionner / fouetter
- Utilisez le fouet multibrins (c3) a une vitesse entre « 1 » et « max ».
- Vous pouvez préparer : mayonnaise, aioli, sauces, blancs en neige (jusqu'a 8 blancs d'oeufs),
chantilly (jusqua 500 ml)...
- N'utilisez jamais le fouet multibrins (c3) pour pétrir des pates lourdes ou mélanger des pates légéres.

1.3 - DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

o Attendez l'arrét complet de l'appareil.

 Retirez le couvercle (b2).

® A l'aide du bouton (a2), déverrouillez la téte multifonctions (a3) et levez-la en position haute.

® Débloquez l'accessoire (c1), (c2) ou (c3) de la téte multifonctions en poussant l'accessoire vers la téte et en lui
faisant effectuer un quart de tour dans le sens horaire.

® Retirez le bol inox.

2 - HOMOGENEISER / MELANGER / MIXER (SELON MODELE)

Selon la nature des aliments, le bol mixeur (d) vous permet de préparer jusqu'a 1.5l de mélanges épais et 1.251 de
mélanges liquides.

ACCESSOIRES UTILISES :
- Bol mixeur (d).

2.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES

® Amenez la téte multifonctions (a3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (a2) et baissez manuellement la
téte multifonctions (a3) jusqua ce qu’elle se verrouille (retour du bouton (a2) dans sa position initiale).

o Déverrouillez la trappe de sécurité (a5) de la sortie rapide (a4) en la tournant dans le sens antihoraire puis 6tez-la.

® Assurez-vous que l'appareil est bien a l'arrét avant de verrouiller le bol mixeur (d).

® Verrouillez le bol mixeur (d) sur la sortie (a4) en le tournant dans le sens horaire.

® Mettez les aliments dans le bol mixeur, et verrouillez le couvercle (d2) muni du bouchon doseur (d3), en le tournant
dans le sens antihoraire.

2.2 - MISE EN MARCHE

® Démarrez en tournant le bouton variateur (al) sur la position désirée selon la recette. Pour un meilleur contréle du
mixage et une meilleure homogénéisation de la préparation, utilisez la position «Pulse».
Vous pouvez ajouter des aliments par l'orifice du bouchon doseur (d3) en cours de préparation.

® Pour arréter l'appareil, ramener le bouton (al) sur « 0 ».

Conseils :

Vous pouvez préparer :

- des potages finement mixés, des veloutés, des compotes, des milk-shakes, des cocktails.

- des pates légéres (crépes, beignets, clafoutis, far ...).

- Lors du mixage, si les ingrédients restent collés aux parois du bol, arrétez l'appareil, retirez le bol mixeur, faites
tomber les ingrédients sur les lames, puis repositionnez votre bol mixeur pour poursuivre votre préparation.

® Ne remplissez jamais le bol mixeur avec un liquide bouillant.

e N'utilisez pas le bol mixeur a vide.

e Utilisez toujours le bol mixeur avec son couvercle.

® N'enlevez jamais le couvercle avant l'arrét complet de l'appareil.

® Dans le bol mixeur, mettez toujours les ingrédients liquides avant les ingrédients solides.

2.3 - DEMONTAGE DE L'ACCESSOIRE
o Attendez l'arrét complet de l'appareil pour retirer le bol mixeur en le déverrouillant dans le sens antihoraire et
remettez en place la trappe (a5) en la verrouillant sur la sortie (a4) (sens horaire).

3 - HACHER (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :
- Adaptateur (e)
- Téte hachoir assemblée (f)

3.1 - MISE EN PLACE DE LADAPTATEUR

® Appuyez sur le bouton (a2) pour déverrouiller la téte multifonctions (a3) et levez-la jusqu’en butée.

 Positionnez l'adaptateur (e) et verrouillez-le dans le sens antihoraire de maniére a avoir la sortie dans le
prolongement de l'appareil.

® Ramenez la téte multifonctions (a3) en position horizontale en appuyant de nouveau sur le bouton (a2).

3.2 - ASSEMBLAGE DE LA TETE HACHOIR

® Prenez le corps (f1) par la cheminée en plagant Uouverture la plus large vers le haut.

o Introduisez la vis (f2) (axe long en premier) dans le corps (f1).

® Positionnez le couteau (f3) sur l'axe court qui dépasse de la vis (f2) en dirigeant les arétes tranchantes vers
l'extérieur.

® Placez la grille choisie (f4 ou 5) sur le couteau (f3) en faisant correspondre les deux ergots avec les deux encoches
du corps (f1).

o Vissez fortement l'écrou (f6) sur le corps (f1) dans le sens horaire, sans toutefois le bloquer.

® Vérifiez le montage. L'axe ne doit ni avoir de jeu, ni pouvoir tourner sur lui-méme. Dans le cas contraire,
recommencez les opérations précédentes.

3.3 - MISE EN PLACE DE LA TETE HACHOIR SUR L'APPAREIL

® Présentez la téte hachoir assemblée (f) inclinée vers la droite, face a la sortie de l'adaptateur (e), faites correspondre
les deux baionnettes de la téte hachoir avec les deux encoches de l'adaptateur. Engagez a fond la téte hachoir dans
l'adaptateur puis ramenez la cheminée de la téte hachoir a la verticale jusqu'au blocage en tournant dans le sens
antihoraire.

® Placez le plateau amovible (f8) sur la cheminée.

3.4 - MISE EN MARCHE, CONSEILS ET DEMONTAGE

® Assurez-vous que la trappe de sécurité (a5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (a4).

® Placez un récipient pour recueillir la préparation devant l'appareil.

® Mettez en marche en tournant le variateur (al) sur la vitesse « 3 » ou « 4 ».

o Introduisez la viande dans la cheminée morceau par morceau a l'aide du poussoir (f7). Ne poussez jamais
l'ingrédient avec les doigts ou avec des ustensiles dans la cheminée.

® Pour arréter 'appareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez l'arrét complet de l'appareil.

e Déverrouillez la téte hachoir dans le sens inverse du montage.

Conseils :

- Préparez toute la quantité d’aliments a hacher (pour la viande, éliminez les os, cartilages et nerfs et coupez-la en
morceaux de 2x2cm environ).

- Assurez-vous que votre viande soit bien décongelée.

- En fin d’opération, vous pouvez faire passer quelques petits morceaux de pain afin de faire sortir tout le hachis.

4 - RAPER / TRANCHER (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :

- Adaptateur (e)

- Coupe-légumes assemblé (g)
- Tambours (selon modéle)

4.1 - MONTAGE DES ACCESSOIRES
® Appuyez sur le bouton (a2) pour déverrouiller la téte multifonctions (a3) et levez-la jusqu’en butée.



 Positionnez l'adaptateur (e) et verrouillez-le dans le sens antihoraire de maniére a avoir la sortie dans le
prolongement de l'appareil.

® Ramenez la téte multifonctions (a3) en position horizontale en appuyant de nouveau sur le bouton (a2).

® Assurez-vous que la trappe de sécurité (a5) est bien verrouillée (sens horaire) sur la sortie rapide (a4).

® Présentez le magasin tambour (g1) incliné vers la droite, face a la sortie de l'adaptateur (e), faites correspondre
les deux baionnettes du magasin tambour avec les deux encoches de l'adaptateur. Engagez-le & fond et ramenez la
cheminée du magasin a la verticale jusquau blocage en tournant dans le sens antihoraire.

® Insérez dans le magasin le tambour choisi, et assurez-vous qu'il est intégralement rentré dans le magasin.

4.2 - MISE EN MARCHE ET CONSEILS
® Placez un récipient pour recueillir la préparation devant lappareil.
® Mettez en marche en tournant le variateur (al) sur la vitesse « 3 » pour trancher et sur la vitesse « 4 » pour raper.
® Introduisez-les aliments dans la cheminée du magasin et guidez-les a l'aide du poussoir (g2). Ne poussez jamais
l'ingrédient avec les doigts ou avec des ustensiles.
® Pour arréter l'appareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez l'arrét complet de Uappareil.
® Déverrouillez le magasin tambour dans le sens inverse du montage.
® \Vous pouvez préparer avec les tambours :
- Réper gros C (g4) / raper fin D (g5) : carottes, céleri-rave, pommes de terre, fromage,...
- Trancher épais A (g3) : pommes de terre, carottes, concombres, pommes, betteraves,...
- Reibekuchen E (g6): pommes de terre, parmesan ...

5 - CENTRIFUGER FRUITS ET LEGUMES (SELON MODELE)

ACCESSOIRES UTILISES :
- Centrifugeuse assemblée (h).

5.1 - ASSEMBLAGE DE LA CENTRIFUGEUSE

 Placez le filtre (h3) au centre du corps réceptacle (h4).

 Verrouillage du couvercle : tournez en sens antihoraire et verrouillez le couvercle (h2) sur le corps réceptacle (h4)
(position cadenas fermé).

e Verrouillage global : poussez le levier de verrouillage (h6) en position cadenas fermé.

5.2 - MISE EN PLACE DE LA CENTRIFUGEUSE SUR L'APPAREIL

® Amenez la téte multifonctions (a3) en position horizontale : appuyez sur le bouton (a2) et baissez manuellement la
téte multifonctions (a3) jusqu’a ce qu'elle se verrouille (retour du bouton (a2) dans sa position initiale).

® Déverrouillez et 6tez la trappe (a5) de la sortie (a4) en la tournant dans le sens antihoraire.

® Assurez-vous que l'appareil est bien a l'arrét avant de verrouiller la centrifugeuse (h).

e Verrouillez la centrifugeuse assemblée sur la sortie (a4) en la tournant dans le sens horaire, de maniére a avoir la
sortie pour le bec verseur dans l'alignement de l'appareil.

® Emboitez le bec verseur (h5) sur le corps réceptacle (h4).

5.3 - MISE EN MARCHE ET CONSEILS

® Mettez un grand verre sous le bec verseur (h5).

® Mettez en marche en tournant le variateur (al) sur la vitesse « 3 ».

® Coupez les fruits et/ou légumes en morceaux.

o Introduisez-les dans la cheminée du couvercle (h2) et poussez-les lentement a l'aide du poussoir (h1). Ne poussez
jamais avec les doigts ou avec des ustensiles.

® Ne pas traiter plus de 5 fois 500g d'aliments en continu, sans laisser votre appareil reposer complétement.

® Pour obtenir un meilleur rendement, nettoyez le filtre tous les 300 g dingrédients.

® Important : Lorsque le corps réceptacle a pulpe est plein, arrétez 'appareil et videz le corps réceptacle.

® Pour arréter l'appareil, tournez le variateur sur la vitesse « 0 » et attendez l'arrét complet de l'appareil.

o Attendez l'arrét complet du filtre rotatif avant de retirer l'ensemble de l'appareil.

® Pour retirer la centrifugeuse, déverrouillez-la en la tournant dans le sens antihoraire.

 Positionnez le levier de verrouillage (h6) en position cadenas ouvert. Ouvrez le couvercle (position cadenas ouvert).
Vous pouvez alors retirer le filtre (h3) pour le nettoyer et vider le corps réceptacle (h4).

Conseils :
® Vous pouvez réaliser des jus tels que : carottes, tomates, pommes, raisins, framboises, ...

® Pelez les fruits a peau épaisse, retirez les noyaux, otez la partie centrale des ananas.
® T est impossible d'extraire le jus de certains fruits et légumes : bananes, avocats, mares, etc...

® Vous pouvez préparer des jus avec différents fruits et légumes sans nettoyer a chaque fois la centrifugeuse, les
saveurs ne se mélangent pas, il suffit juste de passer un peu d’eau dans la centrifugeuse en la faisant fonctionner
pour la rincer entre chaque jus différent.

® Consommez rapidement les jus aprés leur préparation, et ajoutez du jus de citron pour les conserver quelques heures
au frais.

6 - MISE A LONGUEUR DU CORDON

Pour une utilisation plus confortable ou pour le rangement, vous pouvez réduire la longueur du cordon
en le poussant & lintérieur du bloc moteur (a) par Uouverture située a l'arriére (a7).

7 - HACHER TRES FINEMENT DES PETITES QUANTITES (SELON MODELE)

ACCESSOIRE UTILISE :
- Broyeur assemblé.

Vous pouvez avec le broyeur :

- Hacher en quelques secondes en pulse: figues séches, abricots secs...
Quantité / temps maxi : 100g / 5 s

Ce broyeur n'est pas prévu pour des produits durs comme le café.

NETTOYAGE - —

® Débranchez l'appareil.

® Ne plongez pas le bloc moteur (a) ni l'adaptateur (e) dans l'eau ou sous l'eau courante. Essuyez-les avec un chiffon
sec ou a peine humide.

® Pour un nettoyage plus facile, rincez rapidement les accessoires aprés leur utilisation. Démontez complétement
l'accessoire téte hachoir. Manipulez toutes les lames avec précautions, elles peuvent vous blesser.

® Lavez, rincez et essuyez les accessoires : ils passent au lave-vaisselle a U'exception de l'ensemble des composants
métalliques de la téte hachoir : corps (f1), vis (f2), couteau (f3), grilles (f4 et f5), écrou (f6).

o Les grilles (f4) et (f5) ainsi que le couteau (f3) doivent rester gras. Enduisez-les d’huile alimentaire afin de les
préserver.

Astuces :

® En cas de coloration de vos accessoires par les aliments (carottes, oranges, ...) frottez-les avec un chiffon imbibé
d’huile alimentaire puis procédez au nettoyage habituel.

® Bol mixeur (d) : versez de l'eau chaude additionnée de quelques gouttes de savon liquide dans le bol mixeur. Fermez
le couvercle. Mettez-le en place sur lappareil et donnez quelques impulsions. Une fois enlevé, rincez le bol a l'eau
courante et laissez sécher (bol renversé).

RANGEMENT I

Ne rangez pas votre appareil dans un environnement humide.

SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FAIREZ

Si votre appareil ne fonctionne pas, vérifiez :
- Le branchement de votre appareil.
- Le verrouillage de chaque accessoire.
- La présence et le verrouillage de la trappe de sécurité (a5) lorsque la sortie rapide (a4) n'est pas utilisée.
- Le verrouillage horizontal de la téte multifonctions (a3).

Votre appareil de cuisine est équipé d'un micro processeur qui contréle et analyse la puissance en fonctionnement.

En cas de charge trop importante, votre appareil s'arrétera tout seul. Pour redémarrer votre appareil, ramenez votre
bouton rotatif (al) sur la position «0» et retirez une partie de vos ingrédients. Laissez votre appareil reposer quelques
minutes. Vous pouvez alors sélectionner la vitesse souhaitée pour terminer votre préparation.

Votre appareil ne fonctionne toujours pas ? Adressez-vous & un centre agréé (voir liste dans le livret service).

®



ELIMINATION DES MATERIAUX D’EMBALLAGE ET DE UAPPAREILND

m L'emballage comprend exclusivement des matériaux sans danger pour l'environnement, pouvant étre jetés
% conformément aux dispositions de recyclage en vigueur.
Pour la mise au rebut de l'appareil, se renseigner auprés du service approprié de votre commune.

PRODUITS ELECTRONIQUES OU ELECTRIQUES EN FIN DEVIER D

@ Votre appareil contient de nombreux matériaux valorisables ou recyclables.

Ei Participons a la protection de l'environnement !

9 Confiez celui-ci dans un point de collecte pour que son traitement soit effectué.

ACCESSOIRES

agréé les accessoires suivants :

Vous pouvez personnaliser votre appareil et vous procurer auprés de votre revendeur habituel ou d'un centre service

Bol inox

Couvercle de bol inox
Pétrin

Malaxeur

Fouet multibrins

Bol mixeur
Centrifugeuse
Broyeur

Adaptateur
Coupe légumes :

- A : trancher

- C : raper gros

- D : raper fin

- E : reibekuchen
Kit pates fraiches
Accessoire a coulis
Laminoir a pates

Attention : aucun accessoire ne pourra vous étre vendu sans présentation de votre notice d'utilisation ou de

votre appareil.

Hartelijk dank dat u hebt gekozen voor een apparaat uit het Moulinex-assortiment, dat uitsluitend is bestemd voor het

bereiden van voedsel en voor huishoudelijk gebruik binnenshuis.

OMSCHRIJVING

a - Motorblok
al Elektronische Snelheidskeuzeschakelaar
a2 Ontgrendelknop van de multifunctionele (a3)
a3 Multifunctionele arm
a4 Aansluiting voor hoge snelheid
(bol mixeur / centrifugeuse / broyeur)
a5 Veiligheidskap
a6 Aansluiting voor mixeraccessoires
(kneedhaak, garde, klopper)
a7 Snoerhaspel
b - Assemblage van de mengkom
b1 Roestvrijstalen mengkom
b2 Deksel
¢ - Mixeraccessoires
c1 Kneedhaak
c2 Klopper
c3 Garde
d - Mengbeker (afhankelijk van het model)
d1 Kan
d2 Deksel
d3 Maatdop
e - Hulpstuk voor het gebruik van diverse
accessoires (afhankelijk van het model)

f - Kop gehaktmolen (afhankelijk van het model)
f1 Metalen behuizing
f2 Aanvoerschroef
3 Mes
f4 Schijf met grote gaten
5 Schijf met kleine gaten
f6 Moer
f7 Stamper
8 Verwijderbaar blad
g - Groentemolen (afhankelijk van het model)
g1 Trommelbehuizing
g2 Stamper
g3 Accessoire voor plakken snijden A
g4 Accessoire voor grof raspen C
g5 Accessoire voor fijn raspen D
g6 Accessoire voor reibekuchen
(aardappelpannekoeken/soort rosti)
Sapcentrifuge (afhankelijk van het model)
h1 Stamper
h2 Deksel
h3 Roterende filter
h4 Sapreservoir
h5 Schenktuit
h6 Vergrendeling

h

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN T

® Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik neemt: indien het apparaat niet in
overeenstemming met de gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, vervalt de aansprakelijkheid van de fabrikant.

® Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of toezicht te worden gebruikt door kinderen of andere personen
indien hun fysieke, zintuiglijke of mentale vermogen hen niet in staat stelt dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken, tenzij zij van tevoren instructies hebben ontvangen betreffende het gebruik van dit apparaat van een
verantwoordelijke persoon. U dient toezicht te houden op kinderen om te voorkomen dat zij met het apparaat
spelen.

e Controleer of de netspanning van uw apparaat overeenkomt met die van het elektriciteitsnet. Bijaansluitingsfouten
vervalt de garantie.

e Uw apparaat is uitsluitend bestemd voor het bereiden van voedsel en voor huishoudelijk gebruik binnenshuis onder
toezicht van een volwassene.

© Haal altijd de stekker uit het stopcontact na het gebruik en wanneer u het apparaat schoonmaakt.

® Gebruik het apparaat niet als het niet goed werkt of beschadigd is. Neem contact op met een erkend servicecentrum
(zie de lijst in het serviceboekje).

e Elk ander onderhoud dan reiniging en het normale onderhoud door de klant moet door een erkend servicecentrum
worden uitgevoerd (zie de lijst in het serviceboekje).

® Plaats het apparaat, de het netsnoer of de stekker niet in water of enige andere vloeistof.

 Laat het netsnoer niet binnen handbereik van kinderen hangen en laat het niet in de buurt liggen van of in
aanraking komen met warme onderdelen van het apparaat, warmtebronnen of scherpe hoeken.

e Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker is beschadigd. Laat deze onderdelen vervangen door een
erkend servicecentrum (zie de lijst in het serviceboekje) om zeker te zijn van een veilige werking.

® Gebruik de accessoires niet in de magnetron.

® Gebruik omwille van uw eigen veiligheid alleen de voor uw apparaat bedoelde accessoires en onderdelen die
verkrijgbaar zijn bij een erkend servicecentrum.

o Verwijder de mengbeker (d) of de sapcentrifuge (h) altijd voordat u op de ontgrendelknop (a2) van de
multifunctionele arm (a3) drukt.

® Gebruik altijd de stamper (f7) met de accessoire van de kop van de gehaktmolen (f) om voedsel in de aanvoerbuis
naar beneden te drukken. Gebruik hiervoor nooit uw vingers, vorken, lepels, messen of enig ander voorwerp.

® Raak nooit bewegende onderdelen aan. Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat u
accessoires verwijdert.

® Wees voorzichtig met de messen (d, f, g) wanneer u de kommen of de kan leegt en reinigt: ze zijn vlijmscherp.

® Raak de garde of deeghaak niet aan wanneer het apparaat in werking is.

® Zorg ervoor dat er geen lang haar, sjaals, stropdassen, enz. boven het apparaat hangen wanneer het apparaat in
werking is.

® Steek nooit keukengerei (lepels, spatels, enz.) door de aanvoerbuis in de deksels (b2), (d2) en (h2) of in de
trommelbehuizing (g1).

® Gebruik de kan (d1) nooit zonder het bijbehorende deksel (d2).

® Gebruik slechts één accessoire tegelijk.

® Gebruik de mengkom (b1) en de mengbeker (d1) niet om eten in te vriezen, te koken of te steriliseren.

® Gebruik de sapcentrifuge niet als de roterende filter (h3) is beschadigd.

® Zet het apparaat UIT en trek de stekker uit het stopcontact voordat u de accessoires verwisselt of onderdelen
aanraakt die bewegen tijdens het gebruik van het apparaat.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK I

® Was voor het eerste gebruik alle accessoires in water met afwasmiddel (behalve onderdeel (e): zie § Reinigen.)
Afspoelen en afdrogen.
® Zet het apparaat op een vlakke, schone en droge ondergrond. Zorg ervoor dat de snelheidskeuzeschakelaar (al) op
“0” staat en steek de stekker in het stopcontact.
® Het apparaat kan op verschillende manieren worden opgestart:
- Onderbroken werking (impulsen): zet de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op “pulse”. Door het gebruik van
achtereenvolgende impulsen hebt u een betere controle bij het bereiden van bepaalde gerechten.
- Continuwerking: zet de snelheidskeuzeschakelaar (al) op de gewenste stand, van “1” tot “max.”, afhankelijk van
de voeding die u bereidt.
U kunt de stand van de snelheidskeuzeschakelaar tijdens de bereiding naar wens wijzigen.
® Zet de schakelaar (al) op “0” om het apparaat stop te zetten.
Belangrijk: Het apparaat start alleen als de kap (a5) en de arm (a3) zijn vergrendeld. Het apparaat stopt
onmiddellijk als u tijdens het gebruik de kap (a5) en/of de arm (a3) ontgrendelt. Vergrendel de kap en/of de
arm, zet de snelheidskeuzeschakelaar (al) op “0”, en start het apparaat daarna op de gebruikelijke manier



door de gewenste snelheid in te stellen.

Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als het apparaat te zwaar wordt
beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, zet u de schakelaar (al) op
“0" en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele minuten afkoelen. Daarna kunt u de
gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.

De paragraafnummers komen overeen met de nummers in de diagrammen.

1 - MENGEN/KNEDEN/KLOPPEN/EMULGEREN/KLUTSEN

U kunt max. 1,8 kg deeg bereiden met de roestvrijstalen mengkom (b1) en het deksel (b2), afhankelijk van de voeding.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- roestvrijstalen mengkom (b1).

- Deksel (b2)

- Deeghaak (c1) of klopper (c2) of garde (c3)

1.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

® Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
vastklikt.

 Plaats de roestvrijstalen mengkom (b1) en draai deze rechtsom tot de aanslag. Doe alle ingrediénten in de kom.

® Plaats de gewenste accessoire (c1, c2 of ¢3) in de aansluiting (a6) en draai hem een kwartslag linksom om hem te
vergrendelen in de arm.

® Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (a2) en druk de
multifunctionele arm (a3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (a2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

® Schuif het deksel (b2) op de roestvrijstalen mengkom (b1).
Opmerking: Het gebruik van het deksel is niet noodzakelijk. Het deksel voorkomt spatten.

® Zorg ervoor dat het deksel (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid (a4).

1.2 - GEBRUIK

Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (al) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van het recept.

® Het apparaat begint direct te werken. Tijdens de bereiding kunt u voedsel door het gat in het deksel (b2) toevoegen.
® Zet de schakelaar (al) op “0” om het apparaat stop te zetten.

Tips:

- Kneden
- Gebruik de kneedhaak (c1) op snelheid “1".
U kunt max. 500 g bloem kneden (bijv. witbrood, granenbrood, korstdeeg, kruimeldeeg, enz.)
- Mengen
- Gebruik de klopper (c2) op snelheid “1” tot “max”.
U kunt max. 1,8 kg licht deeg mengen (roombotercake, koekjes, enz.)
- Gebruik de klopper (c2) nooit voor het kneden van zwaar deeg.
- Kloppen/emulgeren/klutsen
- Gebruik de garde (c3) op snelheid “1” tot “max".
- U kunt het volgende bereiden: mayonaise, aioli, sauzen, opgeklopt eiwit (max. 8 eiwitten),
slagroom (max. 500 ml), enz.
- Gebruik de garde (c3) nooit voor het kneden van zwaar deeg of het mengen van licht deeg.

1.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

® Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen.

o Verwijder het deksel (b2).

® Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
vastklikt.

® Haal de accessoire (c1), (c2) of (c3) uit de multifunctionele arm door de accessoire in de arm te drukken en een
kwartslag rechtsom te draaien.

o Verwijder de roestvrijstalen mengkom.

2 - MIXEN/MENGEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

Afhankelijk van de aard van het voedsel, kunt u de blender (d) gebruiken voor het bereiden van max.
1,5 L dikke mengsels en 1,25 L vloeibare mengsels.

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Mengbeker (d)

2.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

® Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (a2) en druk de
multifunctionele arm (a3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (a2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

o Verwijder de veiligheidskap (a5) van de aansluiting voor hoge snelheid (a4) door hem linksom te draaien en van het
apparaat te tillen.

® Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de blender (d) op het apparaat plaatst.

® Plaats de mengbeker (d) op de aansluiting (a4) door hem rechtsom te draaien.

® Doe de ingrediénten in de mengbeker en plaats het deksel (d2) met de doseerdop (d3) erop door hem linksom te
draaien.

2.2 - GEBRUIK

® Begin door de snelheidskeuzeschakelaar (al) in de gewenste stand te zetten, afhankelijk van het recept. Gebruik
de “pulse” stand voor een betere controle over het mengen en voor een fijner resultaat. Tijdens de bereiding kunt u
voedsel toevoegen door het gat in de maatdop (d3).

® Zet de schakelaar (al) op “0” om het apparaat stop te zetten.

Tips:

U kunt het volgende bereiden.

- fijn gepureerde soepen, veloutés, vruchtenmoes, milkshakes en cocktails.

- Vloeibaar beslag (pannenkoeken, beignets, clafoutis en puddingtaart)

- Als de ingrediénten aan de wand van de mengkom blijven plakken tijdens het mengen, zet het apparaat dan stop.
Verwijder de blender en duw het voedsel naar beneden. Plaats de blender terug op het apparaat en ga verder met de
bereiding.

e Vul de mengbeker nooit met een kokende vloeistof.

® Gebruik de mengbeker nooit leeg.

® Gebruik de mengbeker altijd met het bijbehorende deksel.

® Verwijder het deksel nooit voordat het mes volledig tot stilstand is gekomen.

® Giet altijd eerst de vloeibare ingrediénten in de mengbeker en voeg dan pas de vaste ingrediénten toe.

2.3 - DEMONTEREN VAN DE ACCESSOIRES
e Wacht totdat het apparaat volledig tot stilstand is gekomen voordat u de blender verwijdert door hem linksom te
draaien, en plaats vervolgens de veiligheidskap (a5) op het contact (a4) (rechtsom).

3 - MALEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (e)
- Geassembleerde kop van de gehaktmolen (f)

3.1 - AANBRENGEN VAN DE GEHAKTMOLEN

® Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
vastklikt.

 Plaats de accessoire (e) en draai deze linksom zodat de aansluiting op een lijn staat met het apparaat.

 Plaats de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand door nogmaals op de knop (a2) te drukken.

3.2 - MONTEREN VAN DE KOP VAN DE GEHAKTMOLEN

® Houd de behuizing (f1) vast aan de aanvoerbuis, met de brede kant van de opening naar boven gericht.

 Plaats de aanvoerschroef (f2) (met de lange as naar beneden) in de behuizing (f1).

® Plaats het mes (f3) op de korte as die uit de aanvoerschroef (f2) steekt met het snijgedeelte naar buiten gericht.

® Plaats de gewenste schijf (f4 of f5) op het mes (f3), door de twee uitsteeksels op een Lijn te brengen met de ribbels

op de behuizing (f1).



® Draai de moer (f6) rechtsom in de behuizing (f1) zonder deze te vergrendelen. Controleer de assemblage. Er mag
geen speling op de as zitten, en de as moet niet zelfstandig kunnen ronddraaien. Is dit wel het geval, herhaal dan
de procedure voor de assemblage.

3.3 - KOP VAN DE GEHAKTMOLEN OP HET APPARAAT PLAATSEN

® Als u voor de aansluiting (e) van de accessoire staat, houd dan de geassembleerde kop van de gehaktmolen (f) iets
naar rechts gericht zodat de twee bajonetaansluitingen op de gehaktmolen op een lijn staan met de twee ribbels in
de accessoire. Duw de kop van de gehaktmolen op de accessoire en draai de kop naar links tot de aanslag met de
aanvoerbuis in de verticale stand.

® Plaats het verwijderbare blad (f8) op de aanvoerbuis.

3.4 - GEBRUIK, TIPS EN DEMONTEREN

® Zorg ervoor dat de veiligheidskap (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid (a4).

® Zet een bak voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.

® Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (al) op snelheid “3” of “4” in te stellen.

® Duw de stukken vlees een voor een in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (7). Duw de ingrediénten
nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden in de aanvoerbuis.

e Om het apparaat stop te zetten draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar “0” en wacht totdat het apparaat volledig
tot stilstand is gekomen.

® Ontgrendel de kop van de gehaktmolen in de tegengestelde volgorde van de montage.

Tips:

- Bereid alle ingrediénten voor die in de gehaktmolen worden geplaatst (botten, kraakbeen en zenuwen van het vlees
verwijderen en het vlees in stukken snijden van ongeveer 2 x 2 cm).

- Zorg ervoor dat het vlees helemaal is ontdooid.

- Aan het einde van de bereiding kunt u enkele stukjes brood toevoegen via de aanvoerbuis om het al het vlees uit het
apparaat te verwijderen.

4 - RASPEN/SNIJDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:

- Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires (e)
- Geassembleerde groentemolen (g)

- Accessoires (Afhankelijk van het model)

4.1 - MONTEREN VAN DE ACCESSOIRES

® Druk op de ontgrendelknop (a2) om de multifunctionele arm (a3) te ontgrendelen en til de arm op totdat hij
vastklikt.

 Plaats de accessoire (e) en draai deze linksom zodat de aansluiting op een lijn staat met het apparaat.

® Plaats de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand door nogmaals op de knop (a2) te drukken.

® Zorg ervoor dat de veiligheidskap (a5) goed wordt vergrendeld (rechtsom) op de aansluiting voor hoge snelheid (a4).

® Als u voor de aansluiting (e) van de accessoire staat, houd dan de accessoire (gl) iets naar rechts gericht en zodat
de twee bajonetaansluitingen op de trommelbehuizing op een lijn staan met de twee ribbels in de accessoire. Duw
de accessoire in de accessoire en draai de accessoire naar links tot de aanslag met de aanvoerbuis in de verticale
stand.

® Plaats de gewenste accessoire in de behuizing en zorg ervoor dat deze goed stevig in de behuizing vast zit.

4.2 - GEBRUIK EN TIPS

® Zet een bak voor het apparaat om de bereiding in op te vangen.

® Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (a1) op snelheid “3"” om plakken te snijden en op “4” om te
raspen.

® Duw het voedsel in de aanvoerbuis naar beneden met de stamper (g2). Duw de ingrediénten nooit met uw vingers
of enig ander voorwerp naar beneden.

® Om het apparaat stop te zetten draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar “0” en wacht u totdat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

® Ontgrendel de trommelbehuizing in de tegengestelde volgorde van de montage.

® Gebruik de accessoires voor het volgende:
- Grof raspen C (g4) / fijn raspen D (g5): wortels, selderij, aardappel, kaas, enz.
- Dikke plakken snijden A (g3): aardappel, wortel, komkommer, appel, rode biet, enz.
- Reibekuchen E (g6): aardappels, Parmezaan, enz.

5 - SAP PERSEN UIT VRUCHTEN EN GROENTEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Geassembleerde sapcentrifuge (h).

5.1 - MONTEREN VAN DE SAPCENTRIFUGE

 Plaats het filter (h3) op het sapreservoir (h4).

o Vergrendel het deksel: draai hem linksom en vergrendel het deksel (h2) op het sapreservoir (h4) (vergrendelde
positie).

® Algemene vergrendeling: duw de hendel (h6) naar de vergrendelde positie.

5.2 - SAPCENTRIFUGE OP HET APPARAAT PLAATSEN

® Zet de multifunctionele arm (a3) in de horizontale stand: druk op de ontgrendelknop (a2) en druk de
multifunctionele arm (a3) handmatig omlaag tot de aanslag (de ontgrendelknop (a2) staat dan weer in de
oorspronkelijke stand).

® Ontgrendel de veiligheidskap (a5) en verwijder hem van de aansluiting (a4) door hem linksom te draaien.

® Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld voordat u de sapcentrifuge (h) plaatst.

 Vergrendel de geassembleerde sapcentrifuge op de aansluiting (a4) door hem rechtsom te draaien, zodat de
schenktuit op een lijn staat met het apparaat.

® Plaats de schenktuit (h5) op het sapreservoir (h4).

5.3 - GEBRUIK EN TIPS

® Zet een groot glas onder de schenktuit (h5).

® Zet het apparaat aan door de snelheidskeuzeschakelaar (al) op snelheid “3” in te stellen.

® Snijd de vruchten en/of groente in stukken.

 Plaats de vruchten en/of groente in de aanvoerbuis in het deksel (h2) en duw ze langzaam naar beneden met de
stamper (h1). Duw de ingrediénten nooit met uw vingers of enig ander voorwerp naar beneden.

e Verwerk 500 g voedsel niet meer dan 5 keer continue, zonder het apparaat volledig te laten afkoelen.
U verkrijgt het beste resultaat als u het filter na elke 300 g ingrediénten reinigt.

® Belangrijk: Wanneer het pulpreservoir vol is, dient u het apparaat stop te zetten en het reservoir te legen.

® Om het apparaat stop te zetten, draait u de snelheidskeuzeschakelaar naar “0” en wacht u totdat het apparaat
volledig tot stilstand is gekomen.

© Wacht totdat de roterende filter volledig tot stilstand is gekomen voordat u de assemblage van het apparaat
haalt.

® Verwijder de sapcentrifuge door hem linksom te draaien.

® Zet de vergrendeling (h6) in de ontgrendelde positie. Open het deksel (ontgrendelde positie). U kunt dan het filter
(h3) verwijderen om hem te reinigen en het reservoir te legen (h4).

Tips:

e U kunt sap maken van: wortels, tomaten, appels, druiven, frambozen, enz.

® Schil fruit met een dikke schil; verwijder pitten, klokhuizen en het hart van ananas.

® Het is niet mogelijk om sap te persen uit bepaalde vruchten en groenten zoals bananen, avocado’s, bramen, enz.

® U kunt sap maken met diverse vruchten en groenten zonder dat u de sapcentrifuge telkens hoeft te reinigen; de
smaken zullen zich niet vermengen. U hoeft enkel een beetje water in het apparaat te gieten om het apparaat
schoon te spoelen tussen het maken van twee verschillende soorten sap in.

® Drink het sap direct na de bereiding, en voeg citroensap toe om het sap enkele uren in de koelkast te kunnen
bewaren.

6 - AANPASSEN VAN DE SNOERLENGTE

Voor een comfortabeler gebruik van het apparaat of het opbergen ervan, kunt u de lengte van het snoer verlagen door
het snoer in de motorblok (a) te duwen door de opening aan de achterkant (a7).

7 - FIJN HAKKEN VAN KLEINE HOEVEELHEDEN (AFHANKELIJK VAN HET MODEL)

GEBRUIKTE ACCESSOIRES:
- Geassembleerde maler.

U kunt de maler gebruiken om:
- enkele seconden te hakken met impulsen: gedroogde vijgen, gedroogde abrikozen, enz.



Hoeveelheid/max. duur: 100g /5 s
Deze maler is niet geschikt voor harde producten zoals koffiebonen.

REINIGING o —

® Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact:

® Dompel het motorblok (a) of de accessoire (e) nooit onder in water en houd ze niet onder de kraan. Droog ze af met
een droge of licht bevochtigde doek.

® Spoel de accessoires meteen na gebruik af om ze makkelijker te kunnen reinigen. Demonteer de kop van de
gehaktmolen helemaal. Wees voorzichtig met het mes om letsel te voorkomen.

e Was de accessoires af, spoel ze af en droog ze af. Ze kunnen ook in de vaatwasser, behalve alle metalen onderdelen
van de kop van de gehaktmolen: behuizing (f1), aanvoerschroef (f2), mes (f3), schijven (f4 en f5), moer (f6).

® De schijven (f4) en (f5) en het mes (f3) moeten worden ingevet. Vet ze in met slaolie.

Tips:

® Mochten uw accessoires door contact met voedingsmiddelen (wortelen, sinaasappelen, enz.) verkleuren, wrijf
de verkleurde delen dan in met een stukje keukenpapier met slaolie en maak het onderdeel vervolgens op de
gebruikelijke manier schoon.

® Mengbeker (d): giet warm water met een paar druppels afwasmiddel in de blender. Sluit het deksel. Plaats het deksel
op het apparaat en geef een paar impulsen. Verwijder de mengbeker van het apparaat, spoel hem af en laat hem

drogen (op zijn kop).
OPBERGEN i

Berg het apparaat niet op in een vochtige omgeving.

WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT? D

Als het apparaat niet werkt, controleer dan:
- of het apparaat goed is aangesloten.
- of de accessoires juist zijn aangebracht.
- of de veiligheidskap (a5) is aangebracht en vergrendeld wanneer de aansluiting voor hoge snelheid (a4) niet in
gebruik is.
- of de multifunctionele arm (a3) horizontaal is vergrendeld.

Het apparaat bevat een microprocessor die de werking ervan regelt en analyseert. Als het apparaat te zwaar wordt
beladen, zal het automatisch worden stopgezet. Om het apparaat opnieuw te starten, zet u de schakelaar (al) op
“0” en verwijdert u een gedeelte van de ingrediénten. Laat het apparaat enkele minuten afkoelen. Daarna kunt u de
gewenste snelheid selecteren om de bereiding te voltooien.

Werkt het apparaat nog steeds niet? Neem contact op met een erkend servicecentrum (zie de lijst in het
serviceboekje).

WEGGOOIEN VAN HET APPARAAT EN HET VERPAKKINGSMATERIAALND

@ De verpakking bestaat uitsluitend uit voor het milieu ongevaarlijke materialen. U kunt ze dus conform de

geldende recyclingvoorschriften weggooien.
Win voor het weggooien van het apparaat zelf inlichtingen in bij de betreffende gemeentelijke dienst in
uw woonplaats.

ELEKTRISCHE OF ELEKTRONISCHE PRODUCTEN AAN HET EINDE'VAN'DE'LEVENSDUUR™D

Wees zuinig op het milieu!
@ Uw apparaat bevat veel materialen die geschikt zijn voor hergebruik of recycling.
9 Breng het naar een verzamelpunt voor de juiste verwerking ervan.

ACCESSOIRES

U kunt uw apparaat aanpassen en bij uw winkelier of een erkend servicecentrum de volgende accessoires kopen.

Roestvrijstalen mengkom

Deksel roestvrijstalen mengkom

Deeghaak

Klopper

Garde

Mengbeker

Sapcentrifuge

Maler

Hulpstuk voor het gebruik van diverse accessoires

Kop gehaktmolen
Groentemolen
- A: plakken snijden
- C: grof raspen
- D: fijn raspen

Accesoires voor diverse soorten pasta
Accesoire voor het maken van pastasaus
Wals voor het maken van diverse soorten pasta

- E: reibekuchen (aardappelpannekoeken/ soort rosti)

Let op: u kunt uitsluitend accessoires aanschaffen op vertoon van de gebruiksaanwijzing van uw apparaat.

Thank you for choosing an appliance from the MOULINEX range, which is intended exclusively for the preparation of

food and is only for indoor, domestic use.

DESCRIPTION

a - Motor unit
al Electronic speed selector
a2 Multi-function head (a3) release button
a3 Multi-function head
a4 High speed outlet
(blender jug / juice / extractor / grinder)
a5 Safety cover
a6 Mixer accessories outlet
(kneader, balloon whisk, mixer)
a7 Power cord storage
b - Bowl assembly
b1 Stanless steel bowl
b2 Lid
¢ - Mixer accessories
c1 Kneader
c2 Mixer
c3 Balloon whisk
d - Blender jug (depending on model)
d1 Jug
d2 Lid
d3 Measuring cup
e - Attachment holder (depending on model)

f - Mincer head (depending on model)
f1 Metal body
f2 Feed screw
f3 Blade
f4 Large-hole screen
5 Small-hole screen
f6 Nut
f7 Pusher
f8 Tray
g - Vegtable slicer (depending on model)
g1 Drum body
g2 Pusher
g3 Slicer drum A
g4 Coarse grater drum C
g5 Fine grater drum D
g6 Reibekuchen drum E
Juice extractor (depending on model)
h1 Pusher
h2 Lid
h3 Rotary filter
h4 Juice collector
h5 Pouring spout
h6 Locking lever

h

SAFETY INSTRUCTIONS S

® Read the instructions for use carefully before using your appliance for the first time: the manufacture shall accept no
liability in the event of any use that does not comply with the instructions.

® This appliance is not designed to be used by persons (including children) with reduced physical, sensorial or mental
capacities, or by people with no prior knowledge or experience, except where they have benefited from supervision
or previous instructions relating to the use of the appliance, from a person responsible for their safety. Children must
be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

® Check that the power rating of your appliance corresponds to your electrical supply. Any connection fault
invalidates the warranty.

® Your appliance is intended only for domestic culinary use, in an indoor setting and under supervision.

e Always unplug the appliance as soon as you have finished using it and when you are cleaning it.

@

@



® Do not use the appliance if it is not working properly or if it has been damaged. Contact an authorised service centre
(see list in the service booklet).

e Any maintenance other than routine cleaning and upkeep by customers must be carried out by an approved service
centre (see list in the service booklet).

® Do not place the appliance, the supply cable or the plug in water or any other liquid.

® The power cord must be kept out of the reach of children and must not be placed near or come into contact with the
hot parts of the appliance, sources of heat or sharp corners.

o If the power cable or the plug are damaged, do not use the appliance. To maintain safety, these parts must be
replaced by an approved service centre (see list in the service booklet).

® Do not place the accessories in a microwave oven.

® For your own safety, use only accessories and spare parts designed for your appliance and sold in an approved service
centre.

® Always remove the blender (d) or the juice extractor (h) before pressing the multi-function head (a3) release button (a2).

® Always use the pusher (f7) with the mincer head accessory (f), to guide food in the feed tube. Never use your fingers,
a fork, a spoon, a knife or any other object.

® Never touch any moving parts. Wait for the appliance to come to a complete stop before removing accessories.

® Handle the sharp blades (d, f, g) carefully when emptying the bowls and when cleaning: they are extremely sharp.

® Do not touch the whisks or the kneader when the appliance is running.

® Do not allow long hair, scarves, ties etc. to dangle over the appliance during operation.

® Never insert utensils (spoon, spatula, etc.) through the feed tube in the lids (b2), (d2) or (h2) in the drum body (g1).

® Do not run the blender jug (d1) without its lid (d2).

® Use only one accessory at a time.

® Do not use the bowls (b1, d1) as containers for freezing, cooking or sterilisation.

® Do not use the juice extractor if the rotary filter (h3) is damaged.

o Switch off the appliance and unplug from the mains supply before changing accessories or handling any parts that

move during use.

BEFORE FIRST USE
® Before using for the first time, wash all accessory parts in soapy water (except for the attachment (e): see § Cleaning)
Rinse and dry.
® Place the appliance on a flat, clean and dry surface. Make sure that the selector button (al) is in “0” position and
plug in your appliance.
® You have several options for starting your appliance:
- Intermittent operation (pulse): Turn the selector button (al) to the “pulse” position. Using a succession of pulses
can give you better control when preparing certain foods.
- Continuous operation: Turn the selector button (al) to the desired position from “1” to “max” depending on the
food you are preparing.
You can change it as required during preparation.
 To stop the appliance, turn the button (a1) to “0".
Important: The appliance will start only if the cover (a5) and the head (a3) are locked. The appliance will stop
immediately if you unlock the cover (a5) and/or the head (a3) during operation. Lock the cover and/or the head,
turn the control button (a1) to the “0” position, and then start the appliance normally by selecting the desired
speed.
Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating power. If the load becomes too
high, your appliance will stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary button (al) to the “0” position
and remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down for a few minutes. You can then select the
desired speed to complete your preparation.

1 - MIXING / KNEADING / BEATING / EMULSIFYING / WHISKING

You can prepare up to 1,8 kg of dough using the stainless steel bowl (b1) and its lid (b2) depending on the food.

ACCESSORIES USED:

- Stainless steel bowl (b1).

- Lid (b2)

- Kneader (c1) or mixer (c2) or balloon whisk (c3)

The paragraph numbering corresponds to the numbers in the diagrams.

1.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

® Press the button (a2) to release the multi-function head (a3) and raise it until it locks in place.

® Lock the stainless steel bowl (b1) (clockwise) on the appliance and put in the ingredients.

o Insert the desired accessory (c1, c2 or c3) on the outlet (a6), push and rotate it anti-clockwise a quarter turn to
lock the accessory in its housing.

 Place the multi-function head (a3) to the horizontal position: press the button (a2) and manually lower the multi-
function head (a3) until it locks (the button (a2) returns to its initial position).

o Slide the lid (b2) over the stainless steel bowl (b1).
Note: It is not essential to use the lid but it prevents splashing.

® Make sure that the cover (a5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (a4).

1.2 - USAGE
Start by turning the selector button (al) to the desired position according to the recipe.
® The appliance starts running immediately.
You can add food through the hole in the lid (b2) during preparation.
 To stop the appliance, turn the button (al) to “0".

Tips:

- Kneading
- Use the kneader accessory (c1) at speed “1".
You can knead up to 500 g of flour (e.g. white bread, grain bread, short crust pastry, etc.).
- Mixing
- Use the mixer (c2) at speed “1” to “max”.
You can mix up to 1,8 kg of light dough (light cake mixture, sponge cake, biscuit or cookie dough).
- Never use the mixer (c2) to knead heavy dough.
- Beating / emulsifying / whisking
- Use the balloon whisk (c3) at speed “1” to “max”.
- You can prepare: mayonnaise, aioli, sauces, whisked egg whites (up to 8 egg whites), whipped cream
(up to 500 ml), meringues etc.
- Never use the balloon whisk (c3) to knead heavy dough or mix light dough.

1.3 - DISMANTLING THE ACCESSORIES

® Wait for the appliance to come to a complete stop.

® Remove the lid (b2).

® Using the button (a2), release the multi-function head (a3) and raise it to the upper position.

® Release the accessory (c1), (c2) or (c3) from the multi-function head by pushing the accessory into the head and
rotating it clockwise a quarter turn.

® Remove the stainless steel bowl.

2 - BLENDING/MIXING (DEPENDING ON MODEL)

Depending on the nature of the food, you can use the blender (d) to prepare up to 1.5 L of thick mixtures
and 1.25 L of liquid mixtures.

ACCESSORIES USED :
- Blender jug (d)

2.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

 Place the multi-function head (a3) in the horizontal position: press the button (a2) and manually lower the multi-
function head (a3) until it locks (the button (a2) returns to its initial position).

® Unlock the safety cover (a5) from the high-speed outlet (a4) by rotating it anti-clockwise and then remove it.

® Make sure that the appliance is switched off before locking the blender (d).

® Lock the blender jug (d) on the outlet (a4) by rotating it clockwise.

® Place the food in the blender jug, and lock the lid (d2) fitted with the measuring cap (d3), by rotating it anti-
clockwise.

2.2 - USAGE

e Start by turning the selector button (al) to the desired position according to the recipe.
Use the “Pulse” position for better mixing control and for a better blending of your preparation.
You can add food through the hole in the measuring cap (d3) during preparation.



® To stop the appliance, turn the button (a1) to “0".
Tips :

You can prepare:

- finely blended soups, cream soups, stewed fruit, milkshakes and cocktails.

- liquid batter (pancake, fritters, Yorkshire pudding, waffles, clafoutis and custard flans).
If ingredients stick to the sides of the bowl when mixing, stop the appliance. Remove the blender, and push the food
down onto the blades and put your blender back to continue your preparation.

® Never fill the blender jug with boiling liquid. Only use liquids or foods at simmering temperatures or below.

® Never run the blender jug empty.

® Always use the blender jug with its lid.

® Never remove the lid before the blades have stopped completely.

® Always pour liquid ingredients into the blender jug first before adding solid ingredients.

2.3 - DISMANTLING THE ACCESSORY
® Wait for the appliance to come to a complete stop before removing the blender by unlocking it in the anti-clockwise
direction and put back the cover (a5) by locking it on the outlet (a4) (clockwise).

3 - MINCING (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED :
- Attachment holder (e)
- Assembled mincer head (f)

3.1 - FITTING THE MINCER ATTACHMENT

® Press the button (a2) to release the multi-function head (a3) and raise it until it locks in place.

o Place the attachment (e) and lock it in the anti-clockwise direction such that the outlet is in alignment with the appliance.
® Place the multi-function head (a3) in the horizontal position by pressing the button (a2) once again.

3.2 - ASSEMBLING THE MINCER HEAD

® Hold the body (f1) by the feed tube, with the wider opening uppermost.

o Insert the feed screw (f2) (long shaft first) into the body (f1).

o Fit the blade (f3) onto the short shaft protruding from the feed screw (f2) with the cutting edges facing outwards.

o Fit the chosen screen (f4 or f5) on the blade (f3), aligning the two lugs with the two notches in the body (f1).

® Screw the nut (f6) home on the body (f1) in the clockwise direction, without locking it.

® Check the assembly. The shaft should have no play, neither should it be able to turn on its own.Otherwise, repeat
the assembly procedure.

3.3 - FITTING THE MINCER HEAD ON THE APPLIANCE

® Facing the attachment outlet (e), insert the assembled mincer head (f) inclined to the right, aligning the two
bayonets in the mincer head with the two notches in the attachment. Push the mincer head home into the
attachment and turn the mincer head anti-clockwise until it latches with the feed tube in the vertical position.

® Place the removable tray (f8) on the feed tube.

3.4 - USAGE, TIPS AND DISMANTLING

® Make sure that the safety cover (a5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (a4).

® Place a container to collect the preparation in front of the appliance.

® Run the appliance by turning the selector (a1) to speed “3” or “4".

® Push the meat, piece by piece, down the feed tube, using the pusher (f7). Never push the ingredients down the
feed tube with your fingers or any other utensil.

® To stop the appliance, turn the selector to “0” speed and wait for the appliance to come to a complete stop.

® Unlock the mincer head in the reverse order of the assembly.

Tips :
- Prepare all of the foodstuffs to be minced (for meat, remove the bones, gristle and tendons and cut it into pieces of
approximately 2 x 2 cm).

- Make sure that frozen meat is thoroughly thawed.
- At the end of the operation, you can feed a few small pieces of bread into the feed tube to clear any meat remaining

in the machine.

4 - GRATING / SLICING (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED :

- Attachment holder (e)

- Assembled vegetable slicer (g)
- Drums (depending on model)

4.1 - ASSEMBLING THE ACCESSORIES

® Press the button (a2) to release the multi-function head (a3) and raise it until it locks in place.

® Place the attachment (e) and lock it in the anti-clockwise direction such that the outlet is in alignment with the
appliance.

® Place the multi-function head (a3) in the horizontal position by pressing the button (a2) once again.

® Make sure that the safety cover (a5) is locked correctly (clockwise) on the high-speed outlet (a4).

® Facing the attachment (e) outlet, insert the drum body (g1) inclined to the right, aligning the two bayonets in
the drum body with the two notches in the attachment. Push the drum body home and turn the drum body anti-
clockwise until it latches with the feed tube in the vertical position.

e Insert the chosen drum into the body, and make sure that it is fully engaged in the body.

4.2 - USAGE AND TIPS
 Place a container to collect the preparation in front of the appliance.
® Run the appliance by turning the selector (al) to speed “3” to slice and to speed “4” to grate.
® Place the food in the feed tube on the body and press down with the pusher (g2). Never push the ingredients with
your fingers or any other utensil.
® To stop the appliance, turn the selector to “0” speed and wait for the appliance to come to a complete stop.
® Unlock the drum body in the reverse order of the assembly.
® Use the drums to :
- Grate coarsely C (g4) / grate finely D (g5): carrots, celery, potatoes, cheese, etc.
- Slice thickly A (g3): potatoes, carrots, cucumbers, apples, beetroot, etc.
- Reibekuchen E (g6): potatoes, parmesan, etc.

5 - EXTRACTING JUICE FROM FRUITS AND VEGETABLES (DEPENDING ON MODEL)

ACCESSORIES USED :
- Assembled juice extractor (h).

5.1 - ASSEMBLING THE JUICE EXTRACTOR

o Place the filter (h3) in the middle of the juice collector (h4).

® Lock the lid: turn it anti-clockwise and lock the lid (h2) on the juice collector (h4) (closed padlock position).
® General locking: push the locking lever (h6) to closed padlock position.

5.2 - FITTING THE JUICE EXTRACTOR ON THE APPLIANCE

© Place the multi-function head (a3) in the horizontal position: press the button (a2) and manually lower the multi-
function head (a3) until it locks (the button (a2) returns to its initial position).

® Unlock and remove the cover (a5) from the outlet (a4) by turning it anti-clockwise.

® Make sure that the appliance is switched off before locking the juice extractor (h).

® Lock the assembled juice extractor on the outlet (a4) by turning it clockwise, so as to have the outlet for the
pouring spout aligned with the appliance.

o Fit the pouring spout (h5) on the collector (h4).

5.3 - USAGE AND TIPS

® Place a large glass under the pouring spout (h5).

® Run the appliance by turning the selector (al) to speed “3".

e Cut the fruits and/or vegetables into pieces.

® Insert them down the feed tube in the lid (h2) push them slowly using the pusher (h1). Never push the ingredients
with your fingers or any other utensil.

® Do not process 500 g of food more than 5 times continuously, without allowing your appliance to cool down
completely.

 For best results, clean the filter after every 300 g of ingredients.

® Important: When the pulp collector is full, stop the appliance and empty the collector.

® To stop the appliance, turn the selector to “0” speed and wait for the appliance to come to a complete stop.

© Wait until the rotary filter comes to a complete stop before removing the assembly from the appliance.



® To remove the juice extractor, unlock it by turning it anti-clockwise.
o Place the locking lever (h6) in the open padlock position. Open the lid (open padlock position). You can then
remove the filter (h3) to clean it and empty the collector (h4).

Tips :

® You can make juice from: carrots, tomatoes, apples, grapes, raspberries, etc.

e Peel fruits with thick skins; remove stones and the core of pineapples.

o It is not possible to extract juice from certain fruits and vegetables: bananas, avocado pears, blackberries, etc.

® You can prepare juices with different fruits and vegetables without having to clean the juice extractor every time,
the flavours will not be mixed. Just run the extractor with a little water to rinse it between two different juices.

® Drink the juices immediately after preparation, and add lemon juice to keep them in the fridge for a few hours.

6 - ADJUSTING THE CORD LENGTH

For more comfortable use or for storage, you can reduce the cord length by pushing it inside the motor unit (a) via the
opening on the rear (a7).

7 - FINELY CHOPPING SMALL QUANTITIES (DEPENDING MODEL)

ACCESSORY USED :
- Assembled grinder.

You can use the grinder to :

- Chop in a few seconds by pulsing: dried figs, dried apricots, etc.

Quantity / max time: 100g / 5s

This grinder is not designed for hard products like coffee beans or hard spices.

CLEANING )

® Unplug the appliance.

® Do not immerse the motor unit (a) or the attachment (e) in water or under running water. Wipe them with a dry or
slightly damp cloth.

® For easier cleaning, rinse the accessories quickly after use. Dismantle the mincer head assembly fully. Handle the
blades with care to prevent injury.

® Wash, rinse and dry the accessories: they are dishwasher-safe, except for all the metal components in the mincer
head: body (f1), feed screw (f2), blade (f3), screens (f4 and f5), nut (f6).

® The screens (f4) and (f5) as well as the blade (f3) must remain greased. Coat them with cooking oil.

Tips :

® In the event any of your accessories are coloured by food (carrots, oranges, etc.), rub with a cloth soaked in cooking
oil and then clean them as usual.

® Blender jug (d): pour some hot water containing a few drops of washing up liquid into the blender. Close the lid.
Place it on the appliance and pulse a few times. After removing it, rinse the bowl in running water and allow to dry
(bowl upside down).

STORAGE T

Do not store your appliance in a humid environment.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOTWORKI

If your appliance does not work, check:
- that it is plugged in correctly.
- that the accessories are correctly locked.
- that the safety cover (a5) is present and locked when the high-speed outlet (a4) is not used.
- that the multi-function head (a3) is locked horizontally.

Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the operating power. If the load becomes too
high, your appliance will stop automatically. To restart your appliance, turn the rotary button (al) to the “0” position

and remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down for a few minutes. You can then select the
desired speed to complete your preparation.

Your appliance still does not work? Contact an authorised service centre (see the list in the service booklet).

HELPLINE:

If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team first for expert help and advice:
0845 602 1454 - UK

(01) 677 4003 - Ireland

DISPOSAL OF PACKAGING AND THE APPLIANCE D

@ The packaging is comprised exclusively of materials that present no danger for the environment and
% which may therefore be disposed of in accordance with the recycling measures in force in your area.
For disposing of the appliance itself, please contact the appropriate service of your local authority.

END-OF-LIFE ELECTRICAL OR ELECTRONIC PRODUCTS D

Think of the environment!
@ Your appliance contains valuable materials which can be recovered or recycled.
O Leave it at a local civic waste collection point.

ACCESSORIES )

You can customise your appliance and obtain the following accessories from your usual retailer or an authorised
service centre:

Stainless steel bowl Mincer head

Stainless steel bowl lid Vegetable slicer:
Kneader - A: Slicer

Mixer - C: Coarse grating
Balloon whisk - D: fine grating
Blender jug - E: reibekuchen
Juice extractor Kit pasta

Grinder Coulis attachment
Attachment holder Pasta rolling mill

Caution: you can purchase an accessory only when you present your instruction leaflet or your appliance.

Wir danken Ihnen, dass Sie sich zum Kauf dieses Gerdtes der Marke MOULINEX entschlossen haben, das ausschlieRlich
der Zubereitung von Speisen sowie dem haushaltsiiblichen Gebrauch in geschlossenen Raumen dient.

BESCHREIBUNG I

a - Motorblock ¢ - Mixzubehor

a1 Elektronischer Geschwindigkeitsregler c1 Teighaken

a2 Entriegelungstaste fiir Multifunktionskopf (a3) c2 Knethaken

a3 Multifunktionskopf c3 Schneebesen

a4 Schnellantrieb (Mixkrug / Entsafter / Zerkleinerer) | d - Mixkrug (je nach Modell)

a5 Schutzabdeckung d1 Krug

a6 Antrieb fiir Mixzubehor d2 Deckel

(Teighaken, Schneebesen, Knethaken) d3 Dosierdeckel

a7 Kabelfach e - Zubehoraufsatz (je nach modell)
b - Riihrschiisselset f - Fleischwolf (je nach Modell)

b1 Edelstahl-Riihrschiissel f1 Metallgehduse

b2 Deckel f2 Schnecke




3 Messer g4 Trommel C zum grob Raspeln
f4 Lochscheibe mit groRen Lochern g5 Trommel D zum fein Raspeln
f5 Lochscheibe mit kleinen Lochern g6 Trommel E Reibekuchen
6 Verschlussring h - Entsafter (je nach Modell)
f7 Stopfer h1 Stopfer
8 Einfilltrichter h2 Deckel
g - Gemiiseschneider (je nach Modell) h3 Filtersieb
g1 Trommellager hé4 Auffangbehalter
g2 Stopfer h5 Ausgusstiille
g3 Trommel A zum Schneiden h6 Verriegelungshebel

SICHERHEITSHINWEISE I

® Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme des Gerdtes aufmerksam durch: Bei
unsachgemdRem Gebrauch entgegen der Bedienungsanleitung iibernimmt der Hersteller keine Haftung.

 Dieses Gerat ist nicht zur Handhabung durch Personen (einschlieRlich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder durch Personen mit mangelnder Erfahrung bzw. mangelnden
Kenntnissen vorgesehen, es sei denn mit Unterstiitzung und unter Beobachtung einer Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist und die vorab Anweisungen zur Handhabung des Gerdtes gegeben hat. Kinder miissen beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerét spielen.

o Bitte stellen Sie sicher, dass die auf dem Gerdt angegebene Netzspannung mit jener Ihrer Steckdose iibereinstimmt.
Bei fehlerhaftem Anschluss erlischt die Garantie.

® Dieses Gerdt dient ausschlieRlich dem haushaltsiiblichen und kulinarischen Gebrauch in geschlossenen Raumen.

® Stecken Sie das Gerdt immer aus, sobald Sie es nicht mehr benutzen und wenn Sie es reinigen oder wenn Sie das
Zubehdr wechseln.

® Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es nicht richtig funktioniert oder wenn es beschadigt wurde. Wenden Sie sich in
diesem Fall an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im Serviceheft).

o Alle Eingriffe, die iiber die Reinigung und die normale Pflege durch den Kunden hinausgehen, miissen von einer
autorisierten Kundendienstwerkstatt ausgefiihrt werden (siehe Liste im Serviceheft).

® Tauchen Sie das Gerat, das Stromkabel oder den Stecker nicht in Wasser oder sonstige Fliissigkeiten.

® Lassen Sie das Stromkabel niemals in Reichweite von Kindern hdngen und in die Nahe von oder in Beriihrung mit
sich drehenden Gerdteteilen, einer Warmequelle oder einer scharfen Kante kommen.

® Wenn Stromkabel oder Stecker beschédigt sind, darf das Gerat keinesfalls verwendet werden. Aus Sicherheitsgriinden
diirfen diese Teile nur in einer autorisierten Kundendienstwerkstatt ausgetauscht werden (siehe Liste im Serviceheft).

® Die Zubehorteile diirfen nicht in den Mikrowellenherd gegeben werden. Vorsicht im Umgang mit heilen Speisen.

® Verwenden Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit nur Zubehdr und Ersatzteile passend zu Ihrem Gerdt und erhdltlich in der
Kundendienstwerkstatt.

® Nehmen Sie Mixkrug (d) oder Entsafter (h) immer ab, bevor Sie die Entriegelungstaste (a2) fiir den
Multifunktionskopf (a3) driicken.

® Benutzen Sie beim Fleischwolfzubehor (f) immer den Stopfer (f7), um die Lebensmittel in den Einfiillstutzen zu
schieben, niemals die Finger oder irgendwelche Utensilien wie Gabeln, Loffel oder Messer.

 Beriihren Sie niemals Teile, die sich in Bewegung befinden, und warten Sie, bis das Gerat vollkommen stillsteht, ehe
Sie die Zubehorteile abnehmen.

® Absolute Vorsicht ist geboten beim Hantieren mit den scharfen Messern (d, f, g), insbesondere beim Entleeren der
Behdlter und bei der Reinigung: Sie sind sehr scharf.

® Beriihren Sie weder Schneebesen noch Teighaken, wenn das Gerdt in Betrieb ist.

e Lassen Sie lange Haare, Schals, Krawatten usw. nicht tiber das in Betrieb befindliche Gerat hdngen.

o Fiihren Sie niemals Utensilien (Loffel, Kiichenspachtel ...) durch die Deckel6ffnung (b2), (d2) oder (h2) sowie in das
Trommellager (g1) ein.

® Nehmen Sie den Mixkrug (d1) nicht ohne Deckel (d2) in Betrieb.

® Verwenden Sie immer nur ein Zubehor zur selben Zeit. B

® Benutzen Sie Riihrschiissel und Krug (b1, d1) nicht als Behdlter zum Tiefgefrieren, Kochen, Sterilisieren o. A.

® Das Entsafterzubehor darf nicht verwendet werden, wenn der Drehfilter (h3) beschadigt ist.

® Schalten Sie das Gerdt ab und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie Zubehorteile austauschen oder sich jenen Teilen

nahern, die sich im Betrieb bewegen.

INBETRIEBNAHME
® Bevor Sie das Gerdt das erste Mal benutzen, waschen Sie alle Zubehdrteile (auBer den Adapter (e): siehe §

Reinigung) mit Seifenwasser ab. Spiilen und abtrocknen.
o Stellen Sie das Gerdt auf eine gerade, saubere und trockene Fliche; stellen Sie sicher, dass der Geschwindigkeitsregler
(al1) auf ,0” gestellt ist, dann schlieRen Sie das Gerdt an die Steckdose an.
 Sie haben mehrere Betriebsarten zur Auswahl:
- Intervallbetrieb (Pulse): Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (al) auf ,Pulse”. Der
Intervallbetrieb ermdglicht bei manchen Zubereitungen eine bessere Kontrolle.
- Dauerbetrieb: Stellen Sie den Geschwindigkeitsregler (al) je nach Art der Zubereitung auf die
gewiinschte Position von ,1“ bis ,Max".
Sie kdnnen die Riihrstufe auch wahrend der Zubereitung andern.
® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (al) zuriick auf Position , 0"
Wichtig: Das Gerat kann nur dann in Betrieb genommen werden, wenn die Abdeckung (a5) und der Kopf (a3)
verriegelt sind. Wenn Sie die Abdeckung (a5) und/oder den Kopf (a3) wahrend des Betriebs entriegeln, schaltet
sich das Gerdt sofort aus. Dann miissen Sie die Abdeckung und/oder den Kopf wieder verriegeln, den Regler (a1)
wieder auf ,,0” stellen und das Gerdt wie gewohnt in Betrieb nehmen und die gewiinschte Riihrstufe einstellen.
Ihre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die Betriebsleistung steuert und analysiert. Bei zu
schwerem Inhalt schaltet sich das Gerdt von alleine aus. Um das Gerdt wieder in Betrieb zu nehmen, miissen Sie den
Geschwindigkeitsregler (al) wieder auf ,0” stellen und einen Teil der Zutaten entnehmen. Lassen Sie das Gerdt einige
Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewiinschte Riihrstufe ein, um Ihre Zubereitung zu Ende zu bringen.

Die Nummerierung der Absdtze entspricht der Nummerierung der eingerahmten Abbildungen.

1 - MIXEN/ KNETEN/ SCHLAGEN / EMULGIEREN/ VERQUIRLEN
Je nach Art der Zutaten konnen in der Edelstahl-Riihrschiissel (b1) samt Deckel (b2) bis zu 1,8 kg Teig zubereitet werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:

- Edelstahl-Riihrschiissel (b1).

- Deckel (b2)

- Teighaken (c1) oder Knethaken (c2) oder Schneebesen (c3)

1.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

o Driicken Sie die Taste (a2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.

o Verriegeln Sie die Edelstahl-Riihrschiissel (b1) (im Uhrzeigersinn) auf dem Gerdt und geben Sie die Zutaten hinein.

® Setzen Sie das gewiinschte Zubehor (c1, c2 oder c3) auf den Antrieb (a6), driicken Sie es an und drehen Sie es eine
Vierteldrehung gegen den Uhrzeigersinn, um es in der Aufnahme zu arretieren.

® Klappen Sie den Multifunktionskopf (a3) in die waagrechte Position zuriick: Driicken Sie dabei die Taste (a2) und
senken Sie den Multifunktionskopf (a3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (a2) springt in ihre Ausgangsposition
zuriick).

® Schieben Sie den Deckel (b2) auf die Edelstahl-Riihrschiissel (b1).
Anmerkung: Der Deckel muss nicht unbedingt verwendet werden. Er dient jedoch als Spritzschutz.

® Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (a5) gut auf dem Schnellantrieb (a4) verriegelt ist (im
Uhrzeigersinn).

1.2 - INBETRIEBSETZUNG

Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (al) je nach Rezept auf die gewiinschte Riihrstufe stellen.
® Das Gerdt setzt sich sodann in Betrieb.

Uber die Deckeldffnung (b2) kénnen Sie wihrend der Zubereitung weitere Zutaten beimengen.

® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (al) zuriick auf Position , 0"

Tipps:

- Kneten
- Verwenden Sie den Teighaken (c1) auf Riihrstufe , 1"
Sie kdnnen bis zu 5009 Mehl kneten (Bsp.: Weibrot, Vollkornbrot, Miirbeteig, ...).
- Mixen
- Verwenden Sie den Knethaken (c2) auf Riihrstufe ,1“ bis ,Max".
Sie kdnnen leichte Teige bis zu einem Gewicht von 1,8 kg zubereiten (Eischwerkuchen, Biskuit, ...).
- Verwenden Sie den Knethaken (c2) nie zum Kneten von schweren Teigen.
- Schlagen / Emulgieren / Verquirlen
- Verwenden Sie den Schneebesen (c3) auf Rihrstufe ,1“ bis , Max”.

oc)



- Er eignet sich fiir folgende Zubereitungen: Mayonnaise, Aioli, Saucen, Eischnee (bis zu 8 EiweiRe), Schlagsahne (bis
zu 500 ml)...

- Verwenden Sie den Schneebesen (c3) weder zum Kneten von schweren Teigen noch zum Mixen von leichten
Teigen.

1.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS

® Warten Sie bis das Gerdt vollkommen stillsteht.

® Nehmen Sie den Deckel (b2) ab.

® Driicken Sie die Taste (a2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3) und heben Sie diesen an.

® Entriegeln Sie das Zubehor (c1), (c2) oder (c3) vom Multifunktionskopf durch Andriicken des Zubehdrs in Richtung
des Kopfes und durch Ausfiihren einer Vierteldrehung im Uhrzeigersinn.

e Entfernen Sie die Edelstahl-Riihrschiissel.

2 - GLATT RUHREN/MISCHEN/FEIN MIXEN (JE NACH MODELL)

Je nach Art der Zutaten kdnnen im Mixkrug (d) bis zu 1,5 L dickfliissige Zubereitungen und 1,25 | fliissige
Zubereitungen gemixt werden.

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Mixkrug (d)

2.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

o Klappen Sie den Multifunktionskopf (a3) in die waagrechte Position: Driicken Sie dabei die Taste (a2) und senken Sie
den Multifunktionskopf (a3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (a2) springt in ihre Ausgangsposition zuriick).

o Entriegeln Sie die Schutzabdeckung (a5) des Schnellantriebs (a4) durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn und nehmen
Sie sie ab.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerdt vollkommen stillsteht, bevor Sie den Mixkrug (d) verriegeln.

o Verriegeln Sie den Mixkrug (d) durch Drehen im Uhrzeigersinn auf dem Antrieb (a4).

® Geben Sie die Zutaten in den Mixkrug und verriegeln Sie den Deckel (d2) samt Dosierdeckel (d3) durch Drehen gegen
den Uhrzeigersinn.

2.2 - INBETRIEBSETZUNG

 Schalten Sie ein, indem Sie den Geschwindigkeitsregler (al) je nach Rezept auf die gewiinschte Riihrstufe stellen.
Fiir eine bessere Kontrolle des Mixvorganges und eine gleichmaRigere Zubereitung verwenden Sie die ,Pulse”
Funktion.
Uber die Offnung des Dosierdeckels (d3) konnen Sie wihrend der Zubereitung weitere Zutaten beimengen.

® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler (al) zuriick auf Position , 0"

Tipps:

Sie konnen Folgendes zubereiten:

- fein gemixte Gemiisesuppen, Cremesuppen, Kompott, Milchshakes und Cocktails.

- leichte Teigmassen (Teig fiir Crépes, Krapfen, Clafoutis, Far, ...)

- Wenn sich beim Mixen Zutaten an den Wéanden des Mixkruges absetzen, schalten Sie das Gerdt aus, nehmen Sie den
Mixkrug ab, streichen Sie die anhaftenden Zutaten mit einem Kiichenspachtel zuriick in den Krug und setzen Sie
diesen wieder auf das Gerat, um mit der Zubereitung fortzufahren.

e Fiillen Sie niemals kochende Fliissigkeiten in den Mixkrug.

® Nehmen Sie den Mixkrug niemals leer in Betrieb.

® Benutzen Sie den Mixkrug stets mit seinem Deckel.

® Der Deckel darf nicht abgenommen werden, solange das Gerdt nicht vollkommen stillsteht.

e Fiillen Sie immer zuerst die fliissigen und dann die festen Zutaten in den Mixkrug.

2.3 - ABNEHMEN DES ZUBEHORS
e Warten Sie bis das Gerat vollkommen stillsteht und entfernen Sie dann den Mixkrug durch Drehen gegen den
Uhrzeigersinn, dann verriegeln Sie die Schutzabdeckung (a5) wieder auf dem Antrieb (a4) (im Uhrzeigersinn).

3 - HACKEN/ZERKLEINERN (JE NACH MODELL)
VERWENDETES ZUBEHOR:

- Zubehdraufsatz (e)
- Fleischwolf (f) fertig zusammengesetzt

3.1 - ANBRINGEN DES ADAPTERS FUR DEN FLEISCHWOLF

o Driicken Sie die Taste (a2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.

® Setzen Sie den Adapter (e) ein und verriegeln Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, so dass sich der Auslauf in der
Verldngerung des Gerates befindet.

® Klappen Sie den Multifunktionskopf (a3) durch erneutes Driicken der Taste (a2) in die waagrechte Position zuriick.

3.2 - ZUSAMMENSETZEN DES FLEISCHWOLFES B

o Ergreifen Sie das Gehduse (f1) am Einfiillstutzen und halten Sie die groRte Offnung nach oben.

® Schieben Sie die Schnecke (f2) (mit der l@ngeren Achse voran) in das Gehduse (f1).

® Setzen Sie das Messer (f3) auf die kiirzere Achse, die von der Schnecke (f2) vorragt. Richten Sie dabei die
Schneidkanten nach auRen.

® Setzen Sie die gewiinschte Lochscheibe (f4 oder f5) vor das Messer (f3), wobei die beiden Vorspriinge in die zwei
Aussparungen des Gehduses (f1) einzupassen sind.

® Schrauben Sie den Verschlussring (f6) fest auf das Gehduse (f1) im Uhrzeigersinn auf, ohne ihn jedoch vollkommen
zu blockieren.

o (berpriifen Sie den Zusammenbau. Die Achse darf weder ein Spiel aufweisen noch drehbar sein. Ansonsten sind alle
vorhergehenden Schritte noch einmal auszufiihren.

3.3 - ANBRINGEN DES FLEISCHWOLFES AUF DEM GERAT

® Setzen Sie den zusammengesetzten Fleischwolf (f) nach rechts geneigt an den Auslauf des Adapters (e) und fiigen
Sie die beiden Zapfen des Fleischwolfes in die zwei Einkerbungen des Adapters ein. Driicken Sie den Fleischwolf fest
in den Adapter und drehen Sie den Einfiillstutzen des Fleischwolfes gegen den Uhrzeigersinn bis er senkrecht dasteht
und arretiert ist.

® Setzen Sie den abnehmbaren Einfiilltrichter (f8) auf den Einfiillstutzen.

3.4 - INBETRIEBSETZUNG, TIPPS UND ABNEHMEN DES ZUBEHORS

 Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (a5) gut auf dem Schnellantrieb (a4) verriegelt ist (im
Uhrzeigersinn).

e Stellen Sie einen Behdlter unter den Auslauf, um die Zubereitung aufzufangen.

® Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (al) auf Stufe ,3” oder ,4” stellen.

® Geben Sie das Fleisch mithilfe des Stopfers (f7) stiickchenweise in den Einfiillstutzen. Stopfen Sie die Zutaten
niemals mit den Fingern oder sonstigen Utensilien in den Einfiillstutzen.

® Zum Anhalten des Gerétes stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,,0“ und warten bis das Gerat vollkommen stillsteht.

® Das Entriegeln des Fleischwolfes erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.

Tipps:

- Bereiten Sie die zu zerkleinernden Zutaten vor (bei Fleischstiicken entfernen Sie Knochen, Knorpel und Nervenfasern
und schneiden sie in ca. 2x2cm groRe Stiicke).

- Stellen Sie sicher, dass das Fleisch vollstdandig aufgetaut ist.

- Nachdem Sie das gesamte Fleisch zerkleinert haben, kénnen Sie einige kleine Brotstiicke nachschieben, um alle
Hackfleischreste zu entfernen.

4 - RASPELN / SCHNEIDEN (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:

- Zubehdraufsatz (e)

- Gemiiseschneider (g) fertig zusammengesetzt
- Trommeln (je nach Modell)

4.1 - ANBRINGEN DES ZUBEHORS

o Driicken Sie die Taste (a2) zum Entriegeln des Multifunktionskopfes (a3) und heben Sie diesen bis zum Anschlag an.

® Setzen Sie den Adapter (e) ein und verriegeln Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, so dass sich der Auslauf in der
Verldngerung des Gerétes befindet.

® Klappen Sie den Multifunktionskopf (a3) durch erneutes Driicken der Taste (a2) in die waagrechte Position zuriick.

 Vergewissern Sie sich, dass die Schutzabdeckung (a5) gut auf dem Schnellantrieb (a4) verriegelt ist (im
Uhrzeigersinn).

® Setzen Sie das Trommellager (g1) nach rechts geneigt an den Auslauf des Adapters (e) und fiigen Sie die beiden
Zapfen des Trommellagers in die zwei Einkerbungen des Adapters ein. Driicken Sie fest an und drehen Sie den
Einfiillstutzen des Trommellagers gegen den Uhrzeigersinn bis er senkrecht dasteht und arretiert ist.

® Geben Sie die gewiinschte Trommel in das Lager und stellen Sie sicher, dass sie zur Gdnze in das Lager eingefiigt ist.



4.2 - INBETRIEBSETZUNG UND TIPPS
e Stellen Sie einen Behdlter unter den Auslauf, um die Zubereitung aufzufangen.
® Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (al) auf Stufe ,3“ zum Schneiden und auf Stufe ,4“ zum Raspeln stellen.
® Geben Sie die Zutaten in den Einfiillstutzen des Trommellagers und schieben Sie sie mit dem Stopfer (g2) nach
unten. Schieben Sie die Zutaten niemals mit den Fingern oder sonstigen Utensilien nach unten.
® Zum Anhalten des Gerdtes stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,0” und warten bis das Gerdt vollkommen stillsteht.
® Das Entriegeln des Trommellagers erfolgt in der dem Anbringen entgegengesetzten Richtung.
® Mit den Trommeln kénnen Sie:
- grob raspeln C (g4) / fein raspeln D (g5): Karotten, Knollensellerie, Kartoffeln, Kase,...
- in dicke Scheiben schneiden A (g3): Kartoffeln, Karotten, Gurken, Apfel, Rote Bete,...
- fiir Reibekuchen E (g6) schneiden: Kartoffeln, Parmesan,...

5 - ENTSAFTEN VON OBST UND GEMUSE (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Entsafter (h) fertig zusammengesetzt.

5.1 - ZUSAMMENSETZEN DES ENTSAFTERS

® Setzen Sie den Filtersieb (h3) in die Mitte des Auffangbehalters (h4).

o Verriegelung des Deckels: Drehen Sie den Deckel (h2) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn auf dem
Auffangbehilter (h4) zu verriegeln (Position Vorhdngeschloss geschlossen).

o Verriegelung der gesamten Einheit: Stellen Sie den Verriegelungshebel (h6) auf das geschlossene
Vorhangeschloss.

5.2 - ANBRINGEN DES ENTSAFTERS AUF DEM GERAT

e Klappen Sie den Multifunktionskopf (a3) in die waagrechte Position: Driicken Sie dabei die Taste (a2) und senken Sie
den Multifunktionskopf (a3) manuell ab, bis er einrastet (die Taste (a2) springt in ihre Ausgangsposition zuriick).

® Entriegeln Sie die Schutzabdeckung (a5) des Schnellantriebs (a4) durch Drehen gegen den

Uhrzeigersinn und nehmen Sie sie ab.

o Stellen Sie sicher, dass das Gerdt vollkommen stillsteht, bevor Sie den Entsafter (h) verriegeln.

o Verriegeln Sie den zusammengesetzten Entsafter durch Drehen im Uhrzeigersinn auf dem Schnellantrieb (a4), so dass
sich der Auslauf fiir die Ausgusstiille in der Verlangerung des Gerétes befindet.

o Stecken Sie die Ausgusstiille (h5) auf den Auffangbehdlter (h4) auf.

5.3 - INBETRIEBSETZUNG UND TIPPS

o Stellen Sie ein groRes Glas unter die Ausgusstiille (h5).

® Schalten Sie ein, indem Sie den Regler (al) auf Stufe ,3“ stellen.

® Schneiden Sie Obst und/oder Gemiise in Stiicke.

® Geben Sie diese in den Einfiillstutzen des Deckels (h2) und schieben Sie sie mit dem Stopfer (h1) langsam nach
unten. Verwenden Sie zum Stopfen niemals Ihre Finger oder sonstige Utensilien.

e Verarbeiten Sie nicht mehr als 5 Mal 500g Zutaten hintereinander, ohne das Gerdt vollkommen abkiihlen zu lassen.

® Um die gewonnene Saftmenge zu erhdhen, reinigen Sie den Filtersieb jeweils nach 300g Zutaten.

® Wichtig: Sobald der Auffangbehilter fiir das Fruchtfleisch voll ist, schalten Sie das Gerdt aus und leeren Sie den
Behilter.

® Zum Anhalten des Gerétes stellen Sie den Regler zuriick auf Stufe ,,0” und warten bis das Gerat vollkommen stillsteht.

e Warten Sie bis der Filtersieb vollkommen stillsteht, bevor Sie die Entsaftereinheit vom Gerat abnehmen.

® Zum Abnehmen des Entsafters entriegeln Sie ihn durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn.

o Stellen Sie den Verriegelungshebel (h6) auf das gesffnete Vorhingeschloss. Offnen Sie den Deckel (Position
Vorhangeschloss offen). Nun kdnnen Sie den Filter (h3) zum Reinigen und zum Entleeren des Auffangbehdlters (h4)
herausnehmen. Wenn das Filtersieb beschadigt ist, darf es nicht mehr verwendet werden.

Tipps:

o Sie konnen Sifte aus folgenden Zutaten herstellen: Karotten, Tomaten, Apfel, Weintrauben, Himbeeren,...

® Obst mit dicker Haut muss geschalt, Kerne sowie der Mittelstrang der Ananas miissen entfernt werden.

® Manche Obst- und Gemiisesorten kdnnen nicht entsaftet werden: Bananen, Avocados, Brombeeren,...

e Sie konnen Séfte von verschiedenen Obst- und Gemiisesorten zubereiten, ohne dazwischen jedes Mal den Entsafter
reinigen zu missen. Damit sich die Geschmdcke nicht vermischen, geben Sie einfach ein wenig Wasser in den
eingeschalteten Entsafter, um ihn zwischen den einzelnen Séften zu spiilen.

® Trinken oder verwenden Sie die Safte rasch nach deren Zubereitung oder geben Sie Zitronensaft dazu, um sie ein paar
Stunden im Kiihlschrank aufbewahren zu kdnnen.

6 - EINSTELLEN DER GEWUNSCHTEN KABELLANGE

Fiir einen bequemeren Betrieb und eine einfachere Aufbewahrung des Gerdtes kann die Kabelldnge reduziert werden.
Schieben Sie dazu das Stromkabel einfach durch die auf der Riickseite befindliche Offnung (a7) ins Innere des
Motorblocks (a).

7 - SEHR FEINES HACKEN KLEINER MENGEN (JE NACH MODELL)

VERWENDETES ZUBEHOR:
- Zerkleinerer fertig zusammengesetzt.

Mit dem Zerkleinerer konnen Sie:

- folgende Zutaten im Intervallbetrieb in Sekundenschnelle hacken: getrocknete Aprikosen und Feigen,... max. Menge /
Zeit: 100g / 5s

Dieser Zerkleinerer eignet sich nicht fiir harte Zutaten, wie etwa Kaffeebohnen.

REINIGUNG B

o Ziehen Sie den Stecker des Gerdtes aus der Steckdose.

® Tauchen Sie den Motorblock (a) und den Adapter (e) nie ins Wasser und halten Sie sie nicht unter flieRendes Wasser.
Wischen Sie sie mit einem trockenen oder leicht angefeuchteten Tuch ab.

o Fiir eine einfachere Reinigung spiilen Sie die Zubehdrteile unmittelbar nach deren Verwendung ab. Zerlegen Sie das
Fleischwolfzubehdr in seine Einzelteile. Gehen Sie mit allen Klingen vorsichtig um; es besteht Verletzungsgefahr.

® Waschen, spiilen und trocknen Sie die Zubehorteile ab: Sie sind allesamt spiilmaschinengeeignet, mit Ausnahme
samtlicher Metallteile des Fleischwolfzubehors: Gehduse (f1), Schnecke (f2), Messer (f3), Lochscheiben (f4 und 5),
Verschlussring (f6).

® Die Lochscheiben (f4) und (f5) und das Messer (f3) miissen gefettet bleiben. Reiben Sie sie daher mit Speisedl ein,
um sie aufzubewahren.

Tricks:

® Bei Verfarbungen der Zubehdrteile durch Nahrungsmittel (Karotten, Orangen,...) reiben Sie die Teile mit einem mit
Speisedl getranktem Tuch ab und reinigen Sie sie anschlieRend wie iiblich.

® Mixkrug (d): GieRen Sie heilles Wasser mit ein paar Tropfen Spiilmittel in den Mixkrug. SchlieRen Sie den Deckel.
Setzen Sie ihn auf das Gerat und schalten Sie es mehrmals auf Intervallbetrieb. Nach Abnehmen des Mixkruges
spiilen Sie ihn unter flieRendem Wasser, dann (auf den Kopf gestellt) trocknen lassen.

AUFBEWAHRUNG —

Bewahren Sie das Gerat nicht an einem feuchten Ort auf.

WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT2

Wenn Ihr Gerdt nicht funktioniert, priifen Sie:
- den ordnungsgemalien Anschluss des Gerates.
- die Verriegelung jedes einzelnen Zubehdrs.
- das Vorhandensein und die Verriegelung der Schutzabdeckung (a5), wenn der Schnellantrieb (a4) nicht in
Verwendung ist.
- die Verriegelung des Multifunktionskopfes (a3) in der waagrechten Position.

Thre Kiichenmaschine ist mit einem Mikroprozessor ausgestattet, der die Betriebsleistung steuert und analysiert. Bei zu
schwerem Inhalt schaltet sich das Gerdt von alleine aus. Um das Gerdt wieder in Betrieb zu nehmen, missen Sie den
Geschwindigkeitsregler (al) wieder auf ,0” stellen und einen Teil der Zutaten entnehmen. Lassen Sie das Gerdt einige
Minuten ruhen. Stellen Sie dann wieder die gewiinschte Riihrstufe ein, um Ihre Zubereitung zu Ende zu bringen.

Ihr Gerat funktioniert immer noch nicht? Wenden Sie sich an eine autorisierte Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im
Serviceheft).



ENTSORGUNG DES GERATES UND DER VERPACKUNGSMATERTALIENN D

Die Verpackung besteht ausschlieRlich aus umweltfreundlichen Materialien, die nach den giiltigen

% Recycling-Bestimmungen entsorgt werden konnen.
Fiir die Entsorgung des Gerates selbst informieren Sie sich bitte bei den zusténdigen Stellen Ihrer Gemeinde.

ENTSORGUNG VON ELEKTRONISCHEN UND ELEKTRISCHEN'GERATENNID

E Denken Sie an den Schutz der Umwelt!

@ Ihr Gerat enthalt wertvolle Rohstoffe, die wieder verwertet oder recycelt werden kénnen.
2 Geben Sie Ihr Gerat deshalb bitte bei einer Sammelstelle Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

ZUBEHOR B

Dieses Gerat kann auf Ihre personlichen Anforderungen abgestimmt werden. Bei Ihrem Fachhdndler und in den
autorisierten Kundendienstwerkstatten sind folgende Zubehorteile erhiltlich:

Edelstahl-Riihrschiissel Fleischwolf

Deckel fiir die Edelstahl-Riihrschiissel Gemiiseschneider:
Teighaken - A: schneiden
Knethaken - C: grob raspeln
Schneebesen - D: fein raspeln
Mixkrug - E: Reibekuchen
Entsafter Pasta Zubehor
Zerkleinerer Coulis Zubehor
Zubehoraufsatz Lasagne-Aufsatz

Achtung: Zubehorteile werden ausschlieBlich gegen Vorlage der Bedienungsanleitung oder des Gerdtes verkauft.

Le agradecemos que haya seleccionado un aparato de la gama MOULINEX disefiado exclusivamente para
la preparacion de alimentos, para uso doméstico en el interior del hogar.

DESCRIPCION D )

a - Bloque motor f - Cabezal picador (segiin modelo)
a1 Regulador electrénico de la velocidad f1 Cuerpo metélico
a2 Boton de desbloqueo del cabezal f2 Serpentin
multifuncién (a3) 3 Cuchilla
a3 Cabezal multifuncion f4 Disco de picado grueso
a4 Salida rapida 5 Disco de picado fino
(vaso mezclador / licuadora / molinillo) f6 Tuerca
ab Tapa de seguridad f7 Embutidor
a6 Terminal para los accesorios mezcladores f8 Bandeja
(amasador, varilla de maltiples aspas, batidor) g - Corta-verduras (segiin modelo)
a7 Almacenamiento para el cable g1 Depbdsito del tambor
b - Conjunto del vaso g2 Embutidor
b1 Vaso de acero inoxidable g3 Tambor A para cortar
b2 Tapa g4 Tambor C para rallado grueso
¢ - Accesorios mezcladores g5 Tambor D para rallado fino
c1 Amasador g6 Tambor E para reibekuchen (tortas de patata rallada)
c2 Batidor h - Licuadora (segiin modelo)
c3 Varilla de mdltiples aspas h1 Embutidor
d - Vaso mezclador (segiin modelo) h2 Tapa
d1 Vaso h3 Filtro giratorio
d2 Tapa h4 Recipiente
d3 Tapon dosificador h5 Vertedor

e - Adaptador (segiin modelo) h6 Palanca de blogueo

CONSEJOS DE SEGURIDAD I

® Lea detenidamente las instrucciones de uso antes de utilizar el aparato por primera vez: un uso no conforme con las
instrucciones eximira al fabricante de cualquier responsabilidad.

e Este aparato no esta disefiado para que lo utilicen personas (incluyendo nifios) con alguna discapacidad fisica,
sensorial o mental, o con falta de experiencia y conocimientos, a no ser que sean supervisadas, o que la persona
responsable de su seguridad les haya proporcionado instrucciones sobre el funcionamiento del aparato. No permita
que los nifios jueguen con el aparato.

e Compruebe que la tension de alimentacion del aparato coincida con la tension de su red eléctrica.

Cualquier conexion incorrecta anula la garantia.

e Este aparato esta destinado (nicamente al uso doméstico y culinario, y siempre en el interior del hogar.

® Desconecte el aparato siempre que no lo utilice y cuando vaya a limpiarlo.

® No utilice el aparato si no funciona correctamente o si esta dafiado. En este caso, dirijase a un centro de servicio
oficial (consulte la lista en el folleto de servicio).

e Cualquier tarea de mantenimiento, salvo las tareas de limpieza y conservacion realizadas por el cliente, debe llevarse
a cabo en un centro de servicio oficial (consulte la lista en el folleto de servicio).

® No sumerja el aparato, el cable de alimentacion ni el enchufe en liquidos.

o El cable de alimentacion debe mantenerse fuera del alcance de los nifios y no debe colocarse cerca de ni estar en
contacto con piezas calientes del aparato, fuentes de calor o angulos pronunciados.

 Si el cable de alimentacion o el enchufe estan dafiados, no utilice el aparato. Para que el aparato sea seguro en
todo momento, estas piezas deben ser sustituidas en un centro de servicio oficial (consulte la lista en el folleto de
servicio).

® No coloque los accesorios en el microondas.

 Para su seguridad, utilice Gnicamente accesorios y piezas de recambio adecuadas para el aparato, vendidas en un
centro de servicio oficial.

 Retire siempre el vaso mezclador (d) o la licuadora (h) antes de pulsar el boton de desbloqueo (a2) del cabezal
multifuncién (a3).

® Con el accesorio picador (f), utilice siempre el embutidor (f7) para guiar los alimentos por el tubo, nunca los dedos,
ni tenedores, cucharas, cuchillos u otros objetos.

® Nunca toque las piezas en movimiento y espere a que el aparato se detenga completamente antes de retirar los
accesorios.

® Debera tener cuidado cuando manipule las cuchillas afiladas (d, f, g) al vaciar los recipientes o durante la limpieza
del aparato, ya que pueden provocar cortes graves.

® No toque ni las varillas ni el amasador cuando el aparato esté en funcionamiento.

® Mantenga el pelo, bufandas, corbatas, etc. fuera del alcance del aparato en funcionamiento.

® Nunca introduzca utensilios (cucharas, espatulas, etc.) por el tubo de alimentacién de las tapas (b2), (d2) o (h2) ni
por el depoésito del tambor (g1).

® No utilice el vaso mezclador (d1) sin la tapa (d2).

® No utilice varios accesorios a la vez.

® No utilice los vasos (b1, d1) como recipientes (para congelar, cocinar, esterilizar, etc.).

® No utilice la licuadora si el filtro giratorio (h3) esta dafiado.

e Apague el aparato y desconéctelo de la red antes de cambiar los accesorios o de tocar las piezas moviles durante su
funcionamiento.

PUESTA EN MARCHA I

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave todas las piezas de los accesorios con agua y jabon (excepto el
adaptador (e): consulte § limpieza) Aclérelos y séquelos.
® Coloque el aparato sobre una superficie plana, limpia y seca, compruebe que el botén regulador (al) esté en la
posicion “0” y, a continuacion, conéctelo.
 Para la puesta en marcha, dispone de varias posibilidades:
- Marcha intermitente (pulse): Gire el bot6n regulador (al) hacia la posicion “pulse”, impulsos sucesivos, para
conseguir un mejor control de las preparaciones.
- Marcha continua: Gire el botdn regulador (al) hacia la posicién deseada de “1” a “méax” segin las preparaciones
que realice.
Se puede modificar durante la preparacion.
® Para detener el aparato, devuelva el botén (a1) a la posicién “0”.
Importante: el aparato solo se pondra en marcha si la tapa de seguridad (a5) y el cabezal (a3) estan
acoplados. Si durante el funcionamiento desacopla la tapa (a5) y/o el cabezal (a3), el aparato se detendra
inmediatamente. Vuelva a acoplar la tapa y/o el cabezal, gire el botén regulador (a1) hasta la posicion “0” y, a
continuacion, prosiga normalmente con la puesta en marcha del aparato seleccionando la velocidad deseada.



Este aparato de cocina esté equipado con un microprocesador que controla y analiza la potencia durante el
funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendra automaticamente. Para volver a poner el aparato
en marcha, devuelva el botén regulador (a1) a la posicion “0” y retire una parte de los ingredientes. Deje reposar el
aparato durante unos minutos. A continuacion, podra seleccionar la velocidad que desee para terminar la preparacion.

La numeracion de los apartados se corresponde con la numeracién de los esquemas encuadrados.

1 - MEZCLAR / AMASAR / BATIR / EMULSIONAR / BATIR CON LAS VARILLAS

Segin la naturaleza de los alimentos, el vaso de acero inoxidable (b1) y la tapa (b2) le permitirdn preparar hasta 1,8
kg de pasta.

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Vaso de acero inoxidable (b1).

- Tapa (b2)

- Amasador (c1), batidor (c2) o varilla de maltiples aspas (c3)

1.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

® Pulse el boton (a2) para desacoplar el cabezal multifuncién (a3) y retirelo hasta el tope.

® Acople el vaso de acero inoxidable (b1) (sentido horario) en el aparato y coloque los ingredientes.

o Inserte el accesorio deseado (c1, c2 o c3) en el terminal (a6), presiénelo y girelo con un cuarto de vuelta en el
sentido contrario a las agujas del reloj para bloquearlo en su cavidad.

® Devuelva el cabezal multifuncién (a3) a la posicién horizontal: pulse el botdn (a2) y baje manualmente el cabezal
multifuncién (a3) hasta que se bloquee (devuelva el boton (a2) a la posicién inicial).

® Deslice la tapa (b2) sobre el vaso de acero inoxidable (b1).
Nota: el uso de la tapa no es obligatorio. Evita el riesgo de salpicaduras.

o Compruebe que la tapa (a5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (a4).

1.2 - PUESTA EN MARCHA

Ponga en marcha el aparato girando el bot6n regulador (al) hasta la posicion deseada segin la receta.

o El aparato se pone en funcionamiento inmediatamente. Puede afadir los alimentos por el orificio de la tapa (b2)
durante la preparacion.

® Para detener el aparato, devuelva el botén (al) a la posicién “0".

Consejos:

- Amasar
- Utilice el accesorio amasador (c1) a la velocidad “1".
Puede amasar hasta 500 g de harina (por ejemplo: pan blanco, pan de cereales, pasta brisa, pasta sablée, ...).
- Mezclar
- Utilice el mezclador (c2) de la velocidad “1” a “max".
Puede mezclar hasta 1,8 kg de pasta ligera (bizcocho de cuatro partes, galletas, etc.)
- Nunca utilice el mezclador (c2) para amasar pastas pesadas.
- Batir / emulsionar / batir con varillas
- Utilice la varilla de maltiples aspas (c3) de la velocidad “1” a “max”.
- Puede preparar: mayonesa, alioli, salsas, claras a punto de nieve (hasta 8 claras de huevo), chantilli (hasta 500 ml)...
- Nunca utilice la varilla de miltiples aspas (c3) para amasar pastas pesadas o mezclar pastas ligeras.

1.3 - DESMONTAJE DE LOS ACCESORIOS

e Espere a que el aparato se detenga completamente.

 Retire la tapa (b2).

o Utilizando el botdn (a2), desacople el cabezal multifuncion (a3) y levantelo.

® Deshloquee el accesorio (c1), (c2) o (c3) del cabezal multifuncién apretando el accesorio hacia el
cabezal y girdndolo un cuarto de vuelta en sentido horario.

 Retire el vaso de acero inoxidable.

2 - HOMOGENEIZAR / MEZCLAR / BATIR (SEGUN MODELO)

Segln la naturaleza de los alimentos, el vaso mezclador (d) permite preparar hasta 1,5 | de mezclas espesas y 1,25 | de

mezclas liquidas.

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Vaso mezclador (d).

2.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

o Sitde el cabezal multifuncion (a3) a la posicién horizontal: pulse el botdn (a2) y baje manualmente el cabezal
multifuncién (a3) hasta que se bloquee (devuelva el boton (a2) a la posicién inicial).

® Desacople la tapa de seguridad (a5) de la salida rapida (a4) girandola en sentido contrario a las agujas del reloj y, a
continuacién, retirela.

o Compruebe que el aparato se haya detenido completamente antes de acoplar el vaso mezclador (d).

® Acople el vaso mezclador (d) en el terminal (a4) girdndolo en sentido horario.

o Introduzca los alimentos en el vaso mezclador y acople la tapa (d2) con el tapdn dosificador (d3), girandola en
sentido contrario a las agujas del reloj.

2.2 - PUESTA EN MARCHA

® Ponga en marcha el aparato girando el botdon regulador (al) hasta la posicion deseada segln la receta.
Para un mejor control de la mezcla y una mejor homogeneizacion de la preparacién, utilice la posicién “Pulse”.
Puede afiadir los alimentos por el orificio del tapon dosificador (d3) durante la preparacion.

® Para detener el aparato, devuelva el bot6n (a1) a la posicién “0”.

Consejos:

Puede preparar:

- sopas con una textura muy suave, cremas, compotas, batidos de leche, cocteles.

- pastas ligeras (crepes, bufiuelos, clafoutis, flanes, etc.).

- Si, durante la mezcla, los ingredientes se quedan pegados en la pared del vaso, detenga el aparato, retire el vaso
mezclador, haga caer los ingredientes encima de las hojas y vuelva a colocar el vaso mezclador para continuar con la
preparacion.

® Nunca llene el vaso mezclador con un liquido en ebullicién.

® No utilice el vaso mezclador vacio.

e Utilice siempre el vaso mezclador con la tapa.

® Nunca retire la tapa antes de que el aparato se detenga completamente.

® En el vaso mezclador, introduzca siempre los ingredientes liquidos antes que los ingredientes sélidos.

2.3 - DESMONTAJE DEL ACCESORIO
® Espere a que el aparato se detenga completamente para retirar el vaso mezclador desacopléandolo en el sentido
contrario a las agujas del reloj, y vuelva a colocar la tapa (a5) acopldndola en la salida (a4) (sentido horario).

3 - PICAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- Adaptador (e)
- Cabezal picador montado (f)

3.1 - COLOCAR EL ADAPTADOR PICADOR

® Pulse el boton (a2) para desacoplar el cabezal multifuncién (a3) y retirelo hasta el tope.

® Coloque el adaptador (e) y acdplelo en el sentido contrario a las agujas del reloj de manera que obtenga la salida en
la prolongacion del aparato.

® Devuelva el cabezal multifuncién (a3) a la posicién horizontal pulsando nuevamente el botén (a2).

3.2 - MONTAJE DEL CABEZAL PICADOR

® Sujete el cuerpo (f1) por el tubo de alimentacion, con la apertura mas ancha hacia arriba.

® Introduzca el serpentin (f2) (eje largo en primer lugar) en el cuerpo (f1).

 Coloque la cuchilla (f3) en el eje corto que sobresale del serpentin (f2) con las aristas cortantes hacia el exterior.

® Cologue el disco seleccionado (f4 o f5) en la cuchilla (f3) de manera que las dos pestafas coincidan con las dos
muescas del cuerpo (f1).

® Enrosque la tuerca (f6) en el cuerpo (f1) con fuerza, en sentido horario, pero sin bloquearla.

® Compruebe el montaje. EL eje no debe tener juego ni debe girar sobre si mismo. En caso contrario, vuelva a realizar
las operaciones anteriores.

3.3 - COLOCAR EL CABEZAL PICADOR EN EL APARATO
® Coloque el conjunto del cabezal picador (f) inclinado hacia la derecha, frente a la salida del adaptador (e) y



haga corresponder los dos cierres de bayoneta del cabezal picador con las dos muescas del adaptador. Acople

completamente el cabezal picador en el adaptador y, a continuacion, devuelva el tubo de alimentacion del cabezal

picador a la posicion vertical hasta el punto de bloqueo, girandolo en el sentido contrario de las agujas del reloj.
® Coloque la bandeja extraible (f8) en el tubo.

3.4 - PUESTA EN MARCHA, CONSEJOS Y DESMONTAJE

® Compruebe que la tapa de seguridad (a5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (a4).

® Coloque un recipiente para recoger la preparacion delante del aparato.

® Ponga el aparato en marcha girando el botdn regulador (al) a la velocidad “3” o “4".

e Introduzca la carne troceada por el tubo de alimentacién con la ayuda del embutidor (f7). Nunca apriete los
ingredientes con los dedos o con otro utensilio por el tubo.

® Para detener el aparato, gire el botdn regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se detenga
completamente.

® Desacople el cabezal picador en el sentido contrario del montaje.

Consejos:

- Prepare la cantidad de alimentos que desee picar (para la carne, elimine los huesos, cartilagos y nervios y cortela en
trozos de unos 2 x 2 cm).

- Compruebe que la carne esté bien descongelada.

- Al final de la operacion, puede hacer pasar unos pequefios trozos de pan para hacer salir todo el picadillo.

4 - RALLAR / CORTAR (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:

- Adaptador (e)

- Corta-verduras montado (g)
- Tambores (seglin modelo)

4.1 - MONTAJE DE LOS ACCESORIOS

® Pulse el botdn (a2) para desacoplar el cabezal multifuncion (a3) y retirelo hasta el tope.

® Coloque el adaptador (e) y acdplelo en el sentido contrario a las agujas del reloj de manera que obtenga la salida en
la prolongacion del aparato.

® Devuelva el cabezal multifuncién (a3) en posicién horizontal pulsando nuevamente el botén (a2).

® Compruebe que la tapa de seguridad (a5) esté bien acoplada (sentido horario) a la salida rapida (a4).

® Coloque el depésito del tambor (g1) inclinado hacia la derecha, frente a la salida del adaptador (e) y haga
corresponder los dos cierres de bayoneta del depdsito del tambor con las dos muescas del adaptador. Acoplelo
completamente y devuelva el tubo del depdsito a la posicion vertical hasta el punto de blogueo, girdandolo en el
sentido contrario a las agujas del reloj.

e Inserte el tambor seleccionado en el depésito y compruebe que ha entrado completamente en el depdsito.

4.2 - PUESTA EN MARCHA Y CONSEJOS

® Coloque un recipiente para recoger la preparacion delante del aparato.

® Ponga el aparato en marcha girando el botdon regulador (al) a la velocidad “3” para cortar y a la velocidad “4” para
rallar.

o Introduzca los alimentos por el tubo del depésito y guielos con la ayuda del embutidor (g2). Nunca apriete los
ingredientes con los dedos o con otros utensilios.

® Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se detenga
completamente.

® Desacople el depdsito del tambor en el sentido contrario del montaje.

® con los tambores puede:
- Rallar ingredientes de forma gruesa C (g4) / rallar ingredientes finos D (g5): zanahorias, apiorabano, patatas,

queso, etc.

- Cortar ingredientes gruesos A (g3): patatas, zanahorias, pepinos, manzanas, remolacha, etc.
- Reibekuchen E (g6): patatas, parmesano, etc.

5 - CENTRIFUGAR FRUTAS Y VERDURAS (SEGUN MODELO)

ACCESORIOS UTILIZADOS:
- licuadora montada (h).

5.1 - MONTAJE DE LA LICUADORA

® Coloque el filtro (h3) en el centro del recipiente (h4).

® Bloqueo de la tapa: girela en sentido contrario a las agujas del reloj y bloquee la tapa (h2) en el recipiente (h4)
(posicion cerrada del candado).

® Bloqueo global: coloque la palanca de bloqueo (h6) en la posicion cerrada del candado.

5.2 - COLOCAR LA LICUADORA EN EL APARATO

o Sitide el cabezal multifuncion (a3) a la posicién horizontal: pulse el botdn (a2) y baje manualmente el cabezal
multifuncién (a3) hasta que se bloquee (devuelva el boton (a2) a la posicion inicial).

® Desacople y retire la tapa (a5) de la salida rapida (a4) girandola en sentido contrario a las agujas del reloj.

® Compruebe que el aparato se haya detenido completamente antes de acoplar la licuadora (h).

® Bloguee la licuadora montada en la salida (a4) girandola en el sentido horario, para que la salida del vertedor quede
alienada con el aparato.

® Encaje el vertedor (h5) en el recipiente (h4).

5.3 - PUESTA EN MARCHA Y CONSEJOS

® Coloque un vaso grande debajo del vertedor (h5).

® Ponga el aparato en marcha girando el botdn regulador (al) a la velocidad “3".

 Trocee las frutas y/o las verduras.

o Introdizcalas por el tubo de la tapa (h2) y guielas con la ayuda del embutidor (h1). Nunca apriete los ingredientes
con los dedos o con otros utensilios.

® No procese mas de 5 veces seguidas 500 g de alimentos, sin dejar reposar el aparato completamente.

® Para obtener un mejor rendimiento, limpie el filtro cada 300 g de ingredientes.

e Importante: cuando el recipiente para la pulpa esté lleno, detenga el aparato y vacielo.

® Para detener el aparato, gire el boton regulador hasta la velocidad “0” y espere a que el aparato se detenga
completamente.

® Espere a que el filtro giratorio se detenga completamente antes de retirar el conjunto del aparato.

® Para retirar la licuadora, desacoplela girdndola en el sentido contrario a las agujas del reloj.

® Coloque la palanca de bloqueo (h6) con el candado en posicion cerrada. Abra la tapa (candado en posicion abierta).
Ya puede retirar el filtro (h3) para limpiarlo y vaciar el recipiente (h4).

Consejos:

® Puede preparar zumos de: zanahoria, tomate, manzana, uva, frambuesa, etc.

e Pele las frutas con piel gruesa, retire los huesos, retire la parte central de las pifas.

® Es imposible extraer zumo de determinadas frutas y verduras: platanos, aguacates, moras, etc.

® Puede preparar zumos con diferentes tipos de frutas y verduras sin limpiar cada vez la licuadora; los sabores no se
mezclaran. Sélo debe pasar un poco de agua por la licuadora en funcionamiento para aclararla antes de cada zumo.

® Consuma rapidamente los zumos después de su preparacion y afiada zumo de limén para conservarlos unas horas en
fresco.

6 - ADAPTAR LA LONGITUD DEL CABLE

Para una utilizacién mas comoda o para el almacenamiento, puede reducir la longitud del cable colocandolo en el
interior del bloque motor (a) mediante la apertura situada en la parte posterior (a7).

7 - PICAR FINAMENTE PEQUENAS CANTIDADES (SEGUN MODELO)

ACCESORIO UTILIZADO:
- molinillo montado.

Con el molinillo puede:

- Picar en pocos segundos por impulsos: higos secos, albaricoques secos, etc.
cantidad / tiempo maximo: 100 g / 5 seg

Este molinillo no se ha disefiado para productos como el café.

LIMPIEZA B )

® Desconecte el aparato.
® No sumerja el bloque motor (a) ni el adaptador (e) en el agua o debajo de agua corriente. Limpielos con un trapo

seco o un poco hdmedo.



® Para una limpieza mas facil, aclare rapidamente los accesorios después de su utilizacion. Desmonte completamente el
accesorio del cabezal picador. Manipule todas las cuchillas con precaucién; puede cortarse.

e Lave, aclare y seque todos los accesorios: todos son aptos para el lavavajillas excepto el conjunto de accesorios
metalicos del cabezal picador: cuerpo (f1), serpentin (f2), cuchilla (f3), discos (f4 y f5), tuerca (f6).

e Los discos (f4) y (f5) asi como la cuchilla (f3) deben permanecer engrasados. Untelos con aceite comestible con el
fin de conservarlos.

Trucos:

® En caso de coloracion de los accesorios por parte de alimentos (zanahorias, naranjas,...), frételos con un trapo
empapado en aceite comestible y, a continuacion, prosiga con la limpieza habitual.

® Vaso mezclador (d): vierta agua caliente con unas cuantas gotas de jabon liquido en el vaso mezclador.
Cierre la tapa. Coloquela en el aparato y dele unos cuantos impulsos. Una vez retirado, enjuague el vaso en agua
corriente y déjelo secar (vaso invertido).

ALMACENAMIENTO

No guarde el aparato en un entorno himedo.

¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? I

Si el aparato no funciona, compruebe:
- La conexion del aparato.
- El bloqueo de cada accesorio.
- La presencia y el bloqueo de la tapa de sequridad (a5) cuando no se utilice la salida rapida (a4).
- EL blogueo horizontal del cabezal multifuncién (a3).

Este aparato de cocina esté equipado con un microprocesador que controla y analiza la potencia durante el
funcionamiento. En caso de sobrecarga, el aparato se detendra automaticamente. Para volver a poner el aparato en
marcha, devuelva el bot6n regulador (al) a la posicion “0” y retire una parte de los ingredientes. Deje reposar el
aparato durante unos minutos. A continuacion, podré seleccionar la velocidad que desee para terminar la preparacion.

¢Su aparato sigue sin funcionar? Dirijase a un centro de servicio oficial (consulte la lista del folleto
de servicio).

ELIMINACION DE LOS MATERIALES DE EMBALAJE Y DEL APARATO

@ El embalaje esta exclusivamente compuesto por materiales inocuos para el medio ambiente
% que pueden eliminarse con arreglo a la normativa de reciclaje vigente en su localidad.
Para deshacerse del aparato, contacte con el servicio correspondiente de su ayuntamiento.

PRODUCTO ELECTRONICO O ELECTRICO AL FINAL DE SU VIDA UTIL b

iPiense en el medioambiente!
@ Su aparato contiene numerosos materiales recuperables o reciclables.

O Lleve el aparato a un centro de reciclaje de residuos (punto limpio).

ACCESORIOS .

Puede personalizar su aparato y adquirir los siguientes accesorios de su proveedor habitual o de un centro oficial:

Vaso de acero inoxidable Cabezal picador

Tapa del vaso de acero inoxidable Corta-verduras:
Amasador - A: cortar
Batidor - C: rallado grueso
Varilla de mltiples aspas - D: rallado fino
Vaso mezclador - E: reibekuchen
Licuadora Kit para pasta
Molinillo Accesorio para coulis
Adaptador Laminador

Atencién: no se le podra vender ningiin accesorio sin presentar las instrucciones de uso o el aparato.

Obrigado por escolher um aparelho da gama MOULINEX exclusivamente previsto para a preparacao de alimentos, para
uma utilizacdo doméstica apenas.

DESCRICAO T

a - Bloco motor f - Cabeca picadora (consoante o modelo)
a1 Selector electrdnico de velocidade f1 Corpo metélico
a2 Botdo de desbloqueio da cabega multifungdes (a3) f2 Rosca
a3 Cabeca multifungdes f3 Lamina
a4 Saida rapida fé4 Grelha orificios grandes
(taga misturadora/centrifugadora/triturador) f5 Grelha orificios pequenos
a5 Tampa de seguranca f6 Porca
a6 Saida acessorios misturadores (acessorio para 7 Calcador
amassar, batedor multi-varas, misturador) f8 Tabuleiro
a7 Enrolador do cabo g - Cortador de legumes (consoante o modelo)
b - Conjunto da taca g1 Suporte tambor
b1 Taga inox g2 Calcador
b2 Tampa g3 Tambor A cortar em fatias

¢ - Acessorios misturadores
c1 Acessorio para amassar

g4 Tambor C ralar grosso
g5 Tambor D ralar fino

c2 Misturador g6 Tambor E reibekuchen

c3 Batedor multi-varas h - Centrifugadora (consoante o modelo)
d - Copo misturador (consoante o modelo) h1 Calcador

d1 Copo h2 Tampa

d2 Tampa h3 Filtro rotativo

d3 Tampa doseadora h4 Corpo receptéculo

e - adaptador (consoante o modelo) h5 Bico
h6 Alavanca de bloqueio

CONSELHOS DE SEGURANCA I

® |eia atentamente as instrugdes de utilizacdo antes de colocar o aparelho em funcionamento pela primeira vez: o
fabricante ndo aceitara qualquer responsabilidade por qualquer utilizacdo que ndo cumpra as instrugdes.

o Este aparelho ndo foi concebido para ser utilizado por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais se encontram reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia ou conhecimento, a ndo
ser que tenham sido devidamente acompanhadas e instruidas sobre a correcta utilizagdo do aparelho, pela pessoa
responsavel pela sua seguranca. E importante vigiar as criancas por forma a garantir que as mesmas nio brinquem
com o aparelho.

e Verifique se a tensdo de alimentacdo do aparelho é compativel com a sua instalacdo eléctrica. Qualquer erro na
ligacdo do aparelho a corrente anulara a garantia.

© 0 aparelho destina-se exclusivamente a utilizacdo doméstica e dentro de casa.

® Desligue sempre o aparelho da corrente se ndo for utiliza-lo e quando proceder a sua limpeza.

® Nao utilize o aparelho se este ndo funcionar correctamente ou se estiver de alguma forma danificado. Neste caso,
contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto de Servigos de Assisténcia
Técnica).

® Qualquer intervencdo para além da limpeza e manutencdo habituais realizadas pelos clientes deve ser executada por
um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

® Nao mergulhe o aparelho, o cabo de alimentacdo ou a ficha em dgua ou qualquer outro liquido.

® Mantenha o cabo de alimentacéo fora do alcance das criancas, longe das partes quentes do aparelho e afastado de
fontes de calor ou de angulos vivos.

® Se o cabo de alimentacdo ou a ficha estiverem danificados, nao utilize o aparelho. Para garantir a sua seguranca,
estas pecas devem ser substituidas por um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no folheto de
Servigos de Assisténcia Técnica).

® Nao utilize os acessérios no micro-ondas.

® Para sua seguranca, utilize apenas acessorios e pecas sobresselentes adaptadas ao seu aparelho, vendidos nos
Servigos de Assisténcia Técnica autorizados.

® Retire sempre a taca misturadora (d) ou a centrifugadora (h) antes de accionar o botdo de desbloqueio (a2) da
cabeca multifungdes (a3).

® Com a cabeca picadora (f), utilize sempre o calcador (f7) para orientar os alimentos na chaminé, nunca os dedos,
nem garfo, nem colher, nem faca nem qualquer outro objecto.




® Nunca toque nas pecas em movimento e aguarde que o aparelho pare por completo antes de retirar os acessorios.

® Tenha cuidado quando manusear laminas afiadas (d, f, g) quando esvaziar as tagas e quando as lavar: sdo
extremamente afiadas.

® Nunca toque nos batedores, nem no acessorio para amassar quando o aparelho estiver em funcionamento.

® Nao deixe o cabelo, lengos, écharpes, gravatas, etc. pendurados por cima do aparelho em funcionamento.

® Nunca introduza utensilios (colher, espatula, etc.) pela chaminé das tampas (b2), (d2) ou (h2), nem pelo suporte do
tambor (g1).

® Nao coloque o copo misturador (d1) em funcionamento sem a tampa (d2).

o Utilize apenas um acessorio de cada vez.

® Nao utilize a taga ou o copo (b1, d1) como recipientes para congelar, cozinhar ou esterilizar.

® Nao usar o extractor de sumo se o filtro rotativo (h3) estiver danificado.

® Pare o aparelho e desligue-o da corrente antes de substituir os acessérios ou de se aproximar das partes que se

movem quando o aparelho estd em funcionamento.
COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO I

® Antes da primeira utilizacdo, lave todas as pecas dos acessérios com agua e detergente para a loica (excepto o
adaptador (e): consulte o paragrafo sobre limpeza) Enxagie e seque.
® Coloque o aparelho sobre uma superficie plana, limpa e seca, certifique-se que o selector (al) estd na posigdo “0” e,
depois, ligue o aparelho a corrente.
® Para o colocar em funcionamento, dispde de varias possibilidades:
- Funcionamento intermitente (pulse): Rode o selector (al) para a posicao “pulse” através de impulsos sucessivos
para um melhor controlo das preparagdes.
- Funcionamento continuo: Rode o selector (al) para a posi¢do desejada, de “1” a “max”, consoante as preparagdes
a realizar.
Pode modificar a seleccdo durante a preparacao.
 Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (al) na posigao “0”.
Importante: O aparelho s6 comeca a funcionar se a tampa (a5) e a cabega (a3) estiverem bloqueadas. Se
desbloquear a tampa (a5) e/ou a cabeca (a3) durante o funcionamento, o aparelho desliga-se imediatamente.
Volte a bloquear a tampa e/ou a cabeca, coloque novamente na posicao “0” com o botdo de comando (a1)
e, depois, proceda normalmente para colocar o aparelho em funcionamento, seleccionando a velocidade
pretendida.
0 seu aparelho esté equipado com um micro-processador que controla e analisa a poténcia em funcionamento. Em caso
de sobrecarga, o aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a colocar o aparelho em funcionamento, coloque
o0 botdo rotativo (al) na posicdo “0” e retire alguns dos ingredientes. Deixe o aparelho repousar durante alguns
minutos. Depois, pode seleccionar a velocidade desejada para terminar a sua preparagéo.

A numeracao dos paragrafos corresponde a numerac¢ao dos esquemas acima.

1 - MISTURAR/AMASSAR/BATER/EMULSIONAR/BATER COM O BATEDOR MULTI-VARAS

Consoante a natureza dos alimentos, a taca inox (b1) e a respectiva tampa (b2) irdo permitir-lhe preparar até 1,8 kg
de massa.

ACESSORIOS UTILIZADOS:

- Taga inox (b1).

- Tampa (b2)

- Acessorio para amassar (c1) ou misturador (c2) ou batedor multi-varas (c3)

1.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

® Carregue no botdo (a2) para desbloquear a cabega multifungdes (a3) e levante-a até parar.

® Blogueie a taca inox (b1) (para a direita) no aparelho e coloque os ingredientes.

e Introduza o acessorio pretendido (c1, c2 ou c3) na saida (a6), fixe-o e rode 1/4 de volta para a esquerda para
bloquear o acessério no local adequado.

 Volte a colocar a cabega multifungdes (a3) na posicao horizontal: carregue no botdo (a2) e baixe manualmente a
cabeca multifungdes (a3) até que fique bloqueada (botdo (a2) na posigdo inicial).

® Coloque a tampa (b2) na taca inox (b1).
Nota: Ndo é obrigatdrio utilizar a tampa. Esta permite evitar o risco de salpicos ou projecgdes.

e Certifique-se que a tampa (a5) estd bem bloqueada (para a direita) na saida rapida (a4).

1.2 - COLOCAGCAO EM FUNCIONAMENTO
Comece rodando o selector (al) para a posicdo desejada, consoante a receita.
® 0 aparelho comeca a funcionar imediatamente.
Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa (b2) durante a preparacdo.
® Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (al) na posigdo “0”.

Conselhos:

- Amassar

- Utilize o acessorio para amassar (c1) na velocidade “1".

Pode amassar até 500 g de farinha (ex.: pdo branco, pao com cereais, massa quebrada, massa areada, ...).
- Misturar

- Utilize o misturador (c2) na velocidade “1” a “max".

Pode misturar até 1,8 kg de massa leve (bolo quatro quartos, biscoitos...).

- Nunca utilize o misturador (c2) para amassar massas pesadas.
- Bater/emulsionar/bater com os batedores multi-varas

- Utilize o batedor multi-varas (c3) na velocidade “1” a “max".

- Pode preparar: maionese, molho de alho, molhos, claras em castelo (até 8 claras de ovo), chantilly (até 500 ml)...

- Nunca utilize o batedor multi-varas (c3) para amassar massas pesadas ou misturar massas leves.

1.3 - DESMONTAGEM DOS ACESSORIOS

® Aguarde que o aparelho pare por completo.

® Retire a tampa (b2).

® Com o botdo (a2), desbhloqueie a cabega multifungdes (a3) e levante-a.

® Desbloqueie o acessorio (c1), (c2) ou (c3) a cabega multifungdes empurrando-o na direcgdo da cabega e rodando-o
um quarto de volta para a direita.

® Retire a taca inox.

2 - HOMOGENEIZAR/MISTURAR/PASSAR (CONSOANTE 0 MODELO)

Consoante a natureza dos alimentos, o copo misturador (d) permite preparar até 1,5 | de misturas espessas e 1,25 | de
misturas liquidas.

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- Copo misturador (d).

2.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

® Coloque a cabega multifungdes (a3) na posicdo horizontal: carregue no botdo (a2) e baixe manualmente a cabega
multifungdes (a3) até que fique bloqueada (botdo (a2) na posigdo inicial).

® Deshloqueie a tampa de seguranca (a5) da saida rapida (a4) rodando para a esquerda e, depois, retire-a.

o Certifique-se que o aparelho esté totalmente parado antes de bloquear o copo misturador (d).

® Bloqueie o copo misturador (d) na saida (a4) rodando-o para a direita.

® Cologue os alimentos no copo misturador e bloqueie a tampa (d2) com a tampa doseadora (d3), rodando para a
esquerda.

2.2 - COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO

® Comece rodando o selector (al) para a posicdo desejada, consoante a receita.
Para um melhor controlo da mistura e uma melhor homogeneizagao da preparagdo, utilize a posi¢ao “Pulse”.
Pode adicionar os alimentos pelo orificio da tampa doseadora (d3) durante a preparagao.

® Para parar o aparelho, volte a colocar o botdo (al) na posigdo “0”.

Conselhos:

Pode preparar:

- sopas bem trituradas, cremes, compotas, batidos, cocktails.

- massas leves (crepes, filhos, clafoutis, pudim tipo flan...).

- Quando estiver a misturar, se os ingredientes permanecerem colados a parede do copo, pare o aparelho, retire o copo
misturador, empurre os ingredientes sobre as laminas e, depois, volte a colocar o copo para continuar a preparagao.

® Nunca encha o copo misturador com um liquido a ferver.

® Ndo utilize o copo misturador vazio.

e Utilize sempre o copo misturador com a respectiva tampa.



® Nunca levante a tampa antes de o aparelho ter parado por completo.
® No copo misturador, coloque sempre os ingredientes liquidos antes dos ingredientes sélidos.

2.3 - DESMONTAGEM DO ACESSORIO
® Aguarde que o aparelho pare por completo para retirar o copo misturador, rodando para a esquerda, e volte a colocar
a tampa (a5) rodando-a sobre a saida (a4) (para a direita).

3 - PICAR (CONSOANTE O MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- adaptator (e)
- Cabeca picadora montada (f)

3.1 - COLOCACAO DO ADAPTADOR DA PICADORA

® Carregue no botdo (a2) para desbloquear a cabega multifuncdes (a3) e levante-a até parar.

® Posicione o adaptador (e) e rode-o para a esquerda de forma a que a saida fique no prolongamento do aparelho.
® Volte a colocar a cabega multifun¢des (a3) na posigao horizontal carregando novamente no botdo (a2).

3.2 - MONTAGEM DA CABECA PICADORA

® Segure no corpo (f1) pela chaminé voltando a abertura maijor para cima.

e Introduza a rosca (f2) (eixo comprido primeiro) no corpo (f1).

® Coloque a lamina (f3) no eixo curto saliente da rosca (f2) voltando as arestas de corte para a parte de fora.

 Cologue a grelha escolhida (f4 ou f5) na lamina (f3) correspondendo as duas saliéncias com os dois entalhes do
corpo (f1).

® Aperte bem a porca (f6) no corpo (f1) para a direita, mas sem a bloquear.

o Verifique a montagem. O eixo ndo deve ter folga, nem conseguir girar sobre si proprio. Caso contrario, reinicie as
operagdes anteriores.

3.3 - COLOCACAO DA CABECA PICADORA NO APARELHO

® Com a cabeca picadora montada (f) e inclinada para a direita, de frente para a saida do adaptador (e), faca
corresponder as duas saliéncias da cabeca picadora com os dois entalhes do adaptador. Encaixe totalmente a cabeca
picadora no adaptador e, depois, coloque a chaminé da cabeca picadora na vertical até bloquear, rodando para a
esquerda.

® Coloque o tabuleiro amovivel (f8) na chaminé.

3.4 - COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO, CONSELHOS E DESMONTAGEM

o Certifique-se que a tampa de segurancga (a5) esta bem bloqueada (para a direita) na saida rapida (a4).

® Coloque um recipiente para recolher a preparacgdo a frente do aparelho.

® Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (al) para a velocidade “3” ou “4".

e Introduza a carne na chaminé pedaco a pedago com o calcador (f7). Nunca empurre os ingredientes pela chaminé
com os dedos ou com outros utensilios.

 Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do aparelho.

® Desbloqueie a cabega picadora no sentido inverso ao da montagem.

Conselhos:

- Prepare toda a quantidade de alimentos a picar (para a carne, elimine os ossos, cartilagens e nervos e corte-a em
pedacos de cerca de 2 x 2 cm).

e Certifique-se que a carne esta bem descongelada.

® No final da operagdo, pode passar alguns pedacos de pdo para fazer sair toda a carne picada.

4 - RALAR/CORTAR EM FATIAS (CONSOANTE 0 MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:

- adaptator (e)

- Cortador de legumes montado (g)
- Tambores (consoante o modelo)

4.1 - MONTAGEM DOS ACESSORIOS

 Carregue no botdo (a2) para desbloquear a cabega multifungdes (a3) e levante-a até bloquear.
® Posicione o adaptador (e) e rode-o para a esquerda de forma a que a saida fique no prolongamento do aparelho.

® Volte a colocar a cabega multifungdes (a3) na posigdo horizontal carregando novamente no botdo (a2).

o Certifique-se que a tampa de seguranca (a5) esta bem bloqueada (para a direita) na saida rapida (a4).

® Com o suporte do tambor (g1) inclinado para a direita, de frente para a saida do adaptador (e), faca corresponder as
duas saliéncias do suporte do tambor com os dois entalhes do adaptador. Encaixe-o totalmente e coloque a chaminé
do suporte na vertical até bloquear, rodando para a esquerda.

e Introduza o tambor escolhido no suporte e certifique-se que esta totalmente inserido no suporte.

4.2 - COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO E CONSELHOS
® Coloque um recipiente para recolher a preparagdo a frente do aparelho.
® Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (al) para a velocidade “3” para cortar em fatias e na
velocidade “4” para ralar.
® Introduza os alimentos na chaminé do suporte e oriente-os com a ajuda do calcador (g2). Nunca empurre os
ingredientes com os dedos ou com outros utensilios.
 Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do aparelho.
® Desbloqueie o suporte do tambor no sentido inverso ao da montagem.
® Os tambores permitem o seguinte:
- Ralar grosso C (g4)/ralar fino D (g5): cenouras, aipo-rabano, batatas, queijo, etc.
- Cortar em fatias grossas A (g3): batatas, cenouras, pepinos, magas, beterrabas, etc.
- Reibekuchen E (g6): batatas, queijo parmesdo, etc.

5 - CENTRIFUGAR FRUTA E LEGUMES (CONSOANTE 0 MODELO)

ACESSORIOS UTILIZADOS:
- centrifugadora montada (h).

5.1 - MONTAGEM DA CENTRIFUGADORA

® Coloque o filtro (h3) no centro do corpo do receptaculo (h4).

® Bloqueio da tampa: rode para a esquerda e bloqueie a tampa (h2) no corpo do receptéaculo (h4) (posi¢do cadeado
fechado).

® Blogueio total: coloque a alavanca de bloqueio (h6) na posicdo de cadeado fechado.

5.2 - COLOCACAO DA CENTRIFUGADORA NO APARELHO

® Coloque a cabega multifuncdes (a3) na posicdo horizontal: carregue no botdo (a2) e baixe manualmente a cabeca
multifungdes (a3) até que fique bloqueada (bot&o (a2) na posi¢do inicial).

® Deshloqueie e retire a tampa (a5) da saida (a4) rodando para a esquerda.

e Certifique-se que o aparelho esta totalmente parado antes de bloquear a centrifugadora (h).

® Bloqueie a centrifugadora montada na saida (a4) rodando para a direita, de forma a que a saida fique voltada para o
bico, no alinhamento do aparelho.

® Encaixe o bico (h5) no corpo do receptéaculo (h4).

5.3 - COLOCACAO EM FUNCIONAMENTO E CONSELHOS

® Coloque um copo grande por baixo do bico (h5).

® Coloque o aparelho em funcionamento rodando o selector (al) para a velocidade “3".

® Corte a fruta e/ou os legumes em pedacos.

 Introduza-os na chaminé da tampa (h2) e empurre-os lentamente com o calcador (h1). Nunca empurre com os
dedos ou com outros utensilios.

® Ndo processe continuamente 500 g de alimentos mais de 5 vezes sem deixar que o aparelho repouse totalmente.

® Para obter um melhor rendimento, limpe o filtro depois de processar 300 g de ingredientes.

® Importante: Quando o corpo do receptaculo de polpa estiver cheio, desligue o aparelho e esvazie o corpo do
receptaculo.

 Para desligar o aparelho, rode o selector para a velocidade “0” e aguarde a paragem por completo do aparelho.

® Aguarde que o filtro rotativo pare por completo antes de retirar o conjunto do aparelho.

® Para retirar a centrifugadora, desbloqueie-a rodando para a esquerda.

® Coloque a alavanca de bloqueio (h6) na posicdo de cadeado aberto. Abra a tampa (posi¢do cadeado aberto). Depois,
pode retirar o filtro (h3) para o limpar e esvaziar o corpo do receptéculo (h4).

Conselhos:
® Pode fazer sumos de, por exemplo: cenoura, tomate, maca, uva, framboesa, etc.

® Descasque a fruta de casca rija, retire os carogos e a parte central do ananas.
® E impossivel extrair sumo de alguma fruta e legumes: bananas, abacates, amoras, etc...

®



® Pode preparar sumos com diferentes frutas e legumes sem ter de limpar a centrifugadora sempre que a utiliza, pois
os sabores ndo se misturam; basta passar a centrifugadora por agua colocando-a em funcionamento para enxaguar
entre cada sumo diferente.

® Consuma os sumos pouco tempo apds a sua preparagdo e adicione sumo de limdo para os conservar no frigorifico
durante algumas horas.

6 - AJUSTE DO COMPRIMENTO DO CABO

Para uma utilizagdo mais cdmoda ou por uma questdo de arrumacéo, pode reduzir o comprimento do cabo,
empurrando-o para o interior do bloco motor (a) pela abertura situada na parte de tras (a7) do aparelho.

7 - PICAR PEQUENAS QUANTIDADES EM PEDACOS MUITO PEQUENOS (CONSOANTE OMODELO)

ACESSORIO UTILIZADO:
- triturador montado.

0 triturador permite:

- Picar, em alguns segundos, no modo “pulse”: figos secos, alperces secos, etc.
quantidade/tempo maximo: 100 g /5 s

Este triturador ndo se destina a produtos rijos como o café.

LIMPEZA I

® Desligue o aparelho.

® Nunca mergulhe o bloco motor (a) nem o adaptador (e) em agua, nem os passe por dgua corrente.
Limpe-os com um pano seco ou apenas himido.

® Para limpar mais facilmente, enxagle rapidamente os acessérios ap6s a sua utilizacdo. Desmonte totalmente a
cabeca picadora. Manuseie as laminas com cuidado, pois podem causar ferimentos.

® Lave, enxagle e seque os acessorios: podem ser lavados na maquina de lavar loica, excepto o conjunto de
componentes metalicos da cabega picadora: corpo (f1), rosca (f2), lamina (f3), grelhas (f4 e 5), porca (f6).

® As grelhas (f4) e (f5), bem como a lamina (f3) devem ser guardadas com um pouco de gordura. Unteas com 6leo
alimentar de forma a preserva-las.

Dicas:

® Em caso de coloragdo dos acessoérios pelos alimentos (cenouras, laranjas, etc.) esfregue com um pano embebido em
6leo alimentar e, depois, proceda a limpeza habitual.

® Copo misturador (d): deite &4gua quente com algumas gotas de detergente liquido no copo misturador. Feche a
tampa. Coloque no aparelho e coloque em funcionamento, por impulsos, algumas vezes. Depois, enxaglie o copo em
agua corrente e deixe secar (copo voltado para baixo).

ARRUMACAO

Nao arrume o aparelho num ambiente himido.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAR?

Se o aparelho ndo funcionar, verifique:
- A ligagdo do aparelho.
- 0 bloqueio de cada acessorio.
- A presenca e o bloqueio da tampa de seguranca (a5) quando ndo utilizar a saida rapida (a4).
- 0 bloqueio horizontal da cabega multifuncées (a3).

0 seu aparelho esté equipado com um micro-processador que controla e analisa a poténcia em funcionamento. Em caso
de sobrecarga, o aparelho desliga-se automaticamente. Para voltar a colocar o aparelho em funcionamento, coloque o
bot&o rotativo (al) na posicdo “0” e retire alguns dos ingredientes. Deixe o aparelho repousar durante alguns minutos.
Depois, pode seleccionar a velocidade desejada para terminar a sua preparacao.

0 seu aparelho continua sem funcionar? Contacte um Servico de Assisténcia Técnica autorizado (consulte a lista no
folheto de Servigos de Assisténcia Técnica).

ELIMINACAO DO APARELHO E DOS MATERIAIS DE EMBALAGEMIIINNNNNNNNNND

@ A embalagem é composta exclusivamente por materiais ndo nocivos para o ambiente e que, por
% conseguinte, podem ser eliminados em conformidade com as regras de reciclagem em vigor na sua regiao.
Relativamente a eliminagdo do aparelho, contacte o servico apropriado das autoridades da sua regido.

PRODUTOS ELECTRICOS OU ELECTRONICOS EM FIM DEVIDAN D
E Proteccao do Ambiente em primeiro lugar!

@ 0 seu aparelho contém materiais que podem ser recuperados ou reciclados.
9 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.

ACESSORIOS S

Pode personalizar o seu aparelho e obter os seguintes acessorios na sua loja habitual ou Servico de Assisténcia Técnica
autorizado:

Taca inox Cabeca picadora

Tampa da taga inox Cortador de legumes:
Acessorio para amassar - A: cortar em fatias
Misturador - C: ralar grosso
Batedor multi-varas - D: ralar fino

Copo misturador - E: reibekuchen
Centrifugadora Kit pasta

Triturador Acessorio para molhos
Adaptador Lamina rotativa para massa

Atencao: s6 podera adquirir os acessérios mediante a apresentacao das suas instrugées de utilizacao ou do seu
aparelho.

20G euxaploToUpE TTou ETTIAEGATE YIa OUOKEUR TNG oelpdg TTPoidvTwv MOULINEX trou TrpoopideTal atro-KAEIOTIKA yia
TNV €TTECEPYOTIa TPOPWYV, YIA OIKIOKA XPrion evTog Tou oTriTioU.

MNEPIFPAGH B

a - Kevrpikn povada
a1 HAekTpovikdg EtiAoyéag Taxutntag
a2 KoupTri amao@dAiong TG KEQAANG TTOAAATTAWY
Asitoupyiwv (a3)
a3 KepaAr) TTOAaTTAWY AgIToupyiwv
a4 Bdon yia YtroA avapeigng/atmoXupwTh Kai puAou
a5 KdAuppa aogaleiag f6 Magiuad
a6 Eykotr yia e€aptipaTa avapeigng (CUuwWTHRPaG, f7 Mieotipag
avadeuTtpag {UUNG Kal auyoydapTng PE 8 Aiokog
TTOAATTAEG AETTiOEG) g -Ké1rTng Aaxavikwyv (avaAoya e To HOVTEAO)
a7 Xwpog atrobrikeuong KaAwdiou g1 Zrépio TARpwang
b - Z0oTnpa yToA g2 Mieotripag
b1 AvogeidwTo ptToA g3 Kwvog KoTTG o€ QéTeg
b2 Katrdki g4 Kwvog C yia xovtpd Tpiyiyo
c - ESapTtApaTa avapeigng g5 Kwvog D yia wiAé Tpiyipo
c1 Zupwtrpag g6 Kwvog E yia Tpiyiyo mrardrag/kapétou
c2 Auyoyddptng ¢uung h - ATroXxupwTtig (avdAoya pe TO MOVTEAO)
c3 AAuyoydapTng Pe TIOAOTTAEG AETTiDEG h1 MieotApag
d - Kavdra avapeigng (avaAoya pe To HovTEAO) h2 Katrdki

f - KepaAn kpeaTtopnxavig (avaAoya pe To HOVTEAO)
f1 MeTaAAIKN KEVTPIKA Yovada
f2 KoyAiag
f3 Z0oTtnua Aemridwyv
f4 Aiokog pe YeyGAeg oTTéG
5 Aiokog pe pIKPEG OTTEG

d1 Kavara h3 MepioTpoPIkd PiATPO
d2 KaTrdki h4 Aoxgio kevTpIKAG povadag
d3 AoocopeTpntAg/Mwpa h5 >1épi0 oepPipioparog

e - ZUvdeopog (avaloya Pe To HOVTEAO) h6 MoxA6g acedAiong

®



ZYMBOYAEZ AZOAAEIAZ T

* AloBAOTE TIPOCEKTIKA TO EYXEIPIBIO XPAONG TTPIV XPNOIMOTIOIACETE VIO TTPWTN YOPA TN CUCKEUR: N KATAOKEUAOTPIO
eTaipeia Oev PEPEI Kapia euBUVN O€ TIEPITITWAN PN THPNONG TWV 0dNYIWVY AUTWV.

* H mapoUoa ouokeun dev TTpoopideTal yia XpAon atré dropa (GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTAISIWV) PE PEIWHEVES
OWUATIKEG, AITONTAPIES 1} DIAVONTIKEG IKAVATNTEG, 1} ATopa PE EANITTH EPTTEIPIA 1] YVWON WG TTPOG TN XPrON, EKTOG Qv
TN XPnoigoTroiolv UTTé mTAPNON 1 £X0UV AABEl 0dnyieg OXETIKA WE TN XPrON TNG GUOKEUNG AT KATTOIO0 ATOPO TTOU
ival uTreUBuvo yia TNV acPdaeid Toug. Ta TTaidid TTPETTEl va BpiokovTal UTTd ETTIBAEWN TTPOKEINEVOU VA SIGC@aAAIOTE
671 eV Ba XPNOIPOTIOIRCOUV TN GUOKEUN WG TTaIxVidl. * BeBaiwBeiTe &TI N NAEKTPIKA TAON TTOU avaypa@eTal TTAVW
0T GUOKEUN GOG QVTIOTOIXET OTNV TAON TNG NAEKTPIKAG 0ag eykataoTaong. OmrolodnATrore o@dApa oTn ouvdeon
AKUPWVEI TNV £yyunon.

* H ouokeun autr TTpoopiCeTal ATTOKAEIGTIKG IO OIKIAK) XPrion yia TNV ETTEEEPYATIa TPOPUWIV OTO ECWTEPIKG TOU GTTITIOU.

* Na ammoguvdéeTe TTAvTa T OUCKEUR aTrd TO PEUPA YOAIG OTOMATACETE Va TN XPNOIUOTIOIEITE Kal dTav BEAETE va TNV
KoBapioeTe.

* Mn XpnOIUOTIOIEITE TN CUCKEUN €AV BEV AEITOUPYEI CWAOTA 1) £XEI UTTOOTEI {nId. Z€ TETOIQ TTEPITITWON, ETTI KOIVWVNAOTE
ue éva e¢ouaiodotnuévo kévipo a€pPIG (Oeite TN AioTa o1o QUAAGDIO G€pRIG).

* EKTOG 0116 TIG TAKTIKEG EPYaTieg KaBapIopoU Kal GuUVTAPNONG TTou ekTeAOUVTal aTTd TOV XPROTN, KABE GAAN
eméuBaon TPETTEI va avaTiBeTal oTTwadNTIOTE O€ £va £§0UaIodoTNUEVO KEVTPO OEPPIG (BeiTe TN AioTa 0TO UAAGDIO
o£pBIG).

* Mn BuBideTe TN cuoKeur, To KAAWSIO PEUPATOG 1) TO BUCHA péoa o€ vePS I OTTOIOdNTTOTE GAAO UYPO.

* Mnv a@riveTe To KAAWBIO PEUPATOG EKTEOEINEVO OE anuEio TTou gival TTPooBaciyo o€ TTaidid, KOVTA i O€ ETTAQN JE Ta
CeaTd PEPN TNG GUOKEUNG, KOVTA O€ TTNyA BeppdTNTag A ETTAVW O€ aiXunpr ywvia.

* Edv 10 KaAwdIo pelpaTog | To BUcua uTTooTE ¢NUIG, PN XPNoiPoTToIoeTe dAAo Tn ouokeur|. MpokelpéMEplypAdn
VOU va oTToQeUXBEi KABE KivOUVOG, TTPETTEI OTTWOBATIOTE Va {NTHOETE VO 0OG AVTIKATAGTAGOUV TO EEAPTNMA TTOU EXEI
utrooTei {nuId o€ éva e¢ouaiodoTnuévo kKEvTpo a€pPIg (Oeite TN AioTa oTo GUAAGDIO O€pBIG).

* Mnv ToTT0BETEITE TO EEAPTANATA GTOV POUPVO HIKPOKUUATWY. * Ma TNV 0OPAAEIG OOG, VO XPNOIPOTIOIEITE
ATTOKAEIOTIKA Kal gévo YVACIa eEaPTAMATA KOl avTAAAOKTIKG TTOU €ival KATGAANAQ yIa TN CUCKEUR 00G, TO OTToia
UTTOPEITE va TTpopnBeuTeiTe aTTd éva e§ouciodoTnuévo kEvTpo a€pPRIG. « Na agaipeite TTavTta Tnv Kavarta avdapeigng (d)
1) Tov ammoXupwth (h) TTpoToU TTIECETE TO KOUMTTI atrag@aAiong (a2) TNG KEPAANG TTOAAGTTAWY AEIToupyiwy (a3).

* Me Tnv kpearopnxavn (f), va xpnoipotroigite Tavtote Tov MeoThpa (f7), yia va KAaTeUBUVETE TIG TPOPEG HéTA GTO
oTéUI0 TTARPWAONG, TTOTE Ta SAXTUAQ, TTIPOUVI, KOUTAAI, paxaipl i oTrolodnTToTE AAAO QVTIKEIPEVO.

* [Moté pnv ayyigete Ta KivoUpeva egapTrApaTa. Na TTEPIPEVETE £wG OTOU N GUOKEUN VO OTOPOTACEI EVTEAWG VO
AeiToupyei TTpoToU aPaIPETETE TA £§aPTANATA. * TPETTEI VA €i0TE TTPOCEKTIKOI KATA TOV XEIPIOUO TWV CUCTNHATWY
Aemridwv (d, f, g) katd 1o Gdelaopa Twv UTTOA Kal Tov KaBapioud: ol AETTiOEG eival EEIPETIKG aiXunpEg.

* Mnv ayyigete Toug avadeuTApeg pe TTOAATTAEG AeTTidEG, 0UTE TOV QUUWTAPA, EVW N OUCKEUN BpiokeTal o€ AsiToupyia.

* Mnv a@riveTe va KpépovTal HakKpI& HOAAIG, @ouAdpIa, YPpaBATeS K.ATT. TTAVW OTTO TN CUCKEUN £V WPA AEITOUpYiag.

* Mnv ei0dyeTe TTOTE OKEUN PAYEIPIKAG (KOUTAAI, OTTATOUAA....) 0TO KaTTdK (b2), (d2) A (h2), 0UTe Kal GTO OTOHIO
TAfpwong (g1).

* Mn B¢étete o€ Aeitoupyia TNV kavaTa avapeigng (d1) xwpig To kamaki (d2).

* Na xpnoiyotroigite pévo €va e€aptnua ava gopd.

* Mn xpnoipotrolgite Ta PtroA (b1,d1) wg doxeia (yia kaTdywugn, payeipeya, amoaTeipwon...).

* Mn XpnOIUOTIOIEITE TOV QUYOKEVTPIKS OTIQTN €4V TO TTEPIGTPOPIKG PiATpO (h3) €xel uTToOTET PBOPA.

* ATTEVEPYOTTOINOTE T GUOKEUN KOI OTTOCUVOEOTE TN aTTd TO peUpa TTPoToU OAAGEETE £€apTANATA 1) ayYigeTe Ta PEPN

TTOU KIVOUVTQI KOTA TN A€IToupyia.

ENAP=H AEITOYPIIAZ
* Mpiv a1mé TNV TTPWTN XPAon, TTAUVETE OAa Ta PEPN TWV £EAPTNUATWY PE VEPO Kal GaTTOUVAdA (EKTEG aTTd TOV
TIpocappoyéa (e): deite TNV § KaBapiopdg) ZeTTAUVETE KAl GTEYVWOTE.
* TomroBeTAOTE TN OUCKEUN TTIAVW O€ pIa €TTiITTEDdN, KaBapr Kal oTeyvr| em@dvela, BeBaiwBeite 6T 0 SIaKOTITNG (a1) gival
aTn B6éon “0” kal KaTéTIV oUVOEDTE TN GUOKEUN OTO peUQ.
« MNa va Béoete TN ouoKeur o€ AgiToupyia, uTTdpxouv dIAPoPES dUVATOTNTEG:
- Alakekoppévn Asitoupyia (pulse): MupioTe Tov diokdTITN (@1) aTn Bé0n “pulse” yia diakekoppévn AeiIToupyia TTou
ETITPETTEI TOV KAAUTEPO EAEYXO TWV TTOPACKEUATHUATWV.
- Tuvexng Aeitoupyia: MupioTe Tov diakoTTn (@1) otnv €mBupunTh B€an amod 10 “1” éwg Tn PéyioTn TaxdTnTa
avaAoya Pe TNV TPpo@R UTTé £TTeEEPyaTia.
Mrmropeite va aAAGgeTE TNV TaXUTNTA KATA TN SIGPKEIR TNG ETTECEPYATIAG.
* MNa va diakOWeTe TN AeIToupyia TNG CUOKEUNG, yupioTe Tov d1akoTTn (a1) atn Béon “0”.
ZNUAvTIKG: TnuavTikG: H ouokeun ptropei va 1eBei o AeiToupyia pévo 6tav To KGAuppa (a5) Kai n KepaAn
(a3) eival acpaAiopéva. Eav ammac@alioeTe To kGAuppa (a5) kai/f Tnv ke@aln (a3) katd Tn didpKkeEIa TG
AeiToupyiag, n AeiIToupyia TNG CUOKEUNG Ba dlaKOTTEl apEéows. ACPAAIOTE €K VEOU TO KAAUPHA Kal/f} TRV
KEPOAAR, YupioTe Tov S1aKOTITN EAéyXou (a1) oTn Béon “0” Kal KATOTTIV TTPOXWPNOTE KAVOVIKA OTNV évapén
AgiIToupyiag TNG CUCKEUNG ETTIAEyovVTaG TNV ETIBUUNTA TaXUTNTA.
H ouokeun kougivag oag SI0BETel Evav HIKPOETTEEEPYADTH TToU EAEyXEI Kal avaAUel TNV 100U Katd Tn AeiToupyia Tng.
Edv 1o @oprtio 10X00g gival utrepBoAikd peydho, n Aeitoupyia TG CUOKEUNG Ba SlakoTtrei auTopdTwg. MNa va

BéoeTe €K VEOU O€ AEITOUPYIiQ TN OUOKEUNR, YUPIOTE TOV TTEPICTPOPIKG SIOKOTITN (a1) aTn B€on “0” kal apaipéaTe £va
HEPOG TWV CUCTATIKWY. AQPrOTE TN GUOKEUN XWPIG va AEITOUPYEI yIa HEPIKA AeTTTA. KOTOTTIV, UTTOPEITE va ETTIAEGETE TV
€TMIBUNTHA TaXUTNTA yia VO OAOKANPWOETE TNV ETTECEPYOTIA TWV TPOPIUWV.

H apibunon Twv apaypd@wyv avTioToIXEi TNV apidunon Twv oXNUATWY o€ TTAdioIa. |

1 - ANAMEI=ZH / ZYMQMA / XTYTNMHMA / MOATOIMNOIHZH

Avdahoya pe Tov TUTTO TwV TPOPWY, To avogeidwTo UTToA (b1) Kai To KaTrdki Tou (b2) ETITPETTOUV TNV TTAPACKEUN WG
1,8 KIANG QOuNG.

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:

- AvogeidwTo uTroA (b1).

- Katrdki (b2)

- ZupwtApag (c1) ) avadeuTripag UuNg (c2) i auyoydapTng pe TTOAATTAEG AeTTideg (C3).

1.1 - ZYNAPMOAOYHZH TQN EZEAPTHMATQN

* MaToTe T0 KOUNTTI (a2) yia va aTTAcPANICETE TNV KEPAAR TTOMATTAWY AEITOUPYIWV (a3) Kal avaonKWOTE TNV TTARPWG.

* AogpaAioTe To avogeidwTo PTToA (b1) (TrepIoTPEPOVTAG DEEIGOTPOPA) OTN GUOKEUN KaI TIPOCOECTE TA CUCTATIKG.

« Eioaydyete 10 €mBuuNTé £§dpTnua (c1, €2 ) ¢3) otnv EykoTrA (ab), KpaTrAoTe To Kal TIEPICTPEWYTE TO KATA Y4 OTPOPAG
apIoTEPOOTPOPA YIa VO adg@aAioel To e§dpTnua oTn Bdon Tou

» ETTava@épete TNV KEQAAA TTOAOTTAWY AgiToupyiwv (a3) o€ opigdvTia B€on: MaTtAaTE TO KOUNTTT (a2) Kal XauNAWOTE
HE TO X€pI TNV KEPAAR TTOAATTAWY AgiToupyiwv (a3) Eéwg 6Tou va aopahioel (yupioTe TO KOUPTTI (a2) TNV apxIKr TOU
0¢on).

* ToroBeTroTE TO KaTTdKI (b2) TTAVW OTO AVOEEIdWTO PTTOA (b1).
MapatRApnon: H xprion Tou katrakiou dev €ival UTTOXPEWTIKA. ETTpETTEl TNV atmo@uyn Tou KivdUvou TITaINIoPaTOG iy
EKTIVAGEWV PEIYHATOG.

* BeBaiwbeite 611 To kKGAUPpa (a5) gival cwoTd acg@aliopévo (de§idaTpoga) oTn Bdon (a4).

1.2 -'ENAP=H AEITOYPTIAZ

©¢éaTe o€ AeIToupyia TN CUCKEUN TTEPITPEPOVTAG TOV DIAKOTITN (a1) oTnv emBUPNTA BEan avaAoya Pe TN oUVTay.

* H ouokeun TiBeTal apéowg o€ Asiroupyia. MTTopeiTe va TTpocBETETE TPOPEG EGW TOU GTOUIOU TOU KaTTakiou (b2)
Katd 1N SidpKela TG £TTeCepyaaiag.

* MNa va diakdyeTe TN AeIToupyia TNG CUOKEURG, YupioTe Tov diakoTrtn (a1) oTo “0”.

ZUMBOUAéG:

- Z0pwua
- XpnoiyotroinaTe 1o {upwTApa (c1) atnv TaxutnTa “1”. Mmopeite va QupwoeTe £éwg 500 yp. aleuplol (TT.x.: yia
GoTTPO Ywi, Ywpi e dNENTPIOKA, PN PTTPIZE, JUUN CGOPTIAE, ...).
- Avapeign
- XpnoiyoTroinaTe Tov avadeuTripa {Uung (c2) amrd Tnv Taxutnta “1” €éwg Tn péyiotn Taxitnta. Mmopeite va
avapeiete £éwg 1,8 KIANG eha@pidg NG (KEIK, PTTIoKATA...).
- Moté pn xpnoiyotrolgite Tov avadeutApa {UUNG (c2) yia va JUUWOETE Bapiég JUHEG.
- Xt0trnua / roAtomroinon
- XpnoiyoTroinaTe Tov auyoyddpTn pe TTOAATTAEG AeTTidwV (€3) atrd TV TaxuTnTa “1” £WG TN PEYIOTN TaXUTNTO.
- M1opeite va TTapackeudoeTe: yayloveqa, okopdaAid, OGATOEG, Hapéyka (Ewg 8 aotrpadia aBywv), KpEua oavTiyi
(¢éwg 500 ml)...
- Mn xpnoipoTtrolgite TToTé TOV auyoyddpTn Me TToAAaTTAéG AeTTidwy (c3) yia va Jupwoete Bapiég JUHES 1) va
avapeigeTe eAa@piég JOpEG.

1.3 - ANOXYNAPMOAOIHZH TQN EEAPTHMATQN

* MNepipévere €wg OTOU N CUOKEUN VO OTOMATAOEI EVTEAWG VO AEITOUPYEI.

* AQaipéaTe TO KATTAKI (b2).

* MatroTe TO TTARKTPO (a2) yIa va aTracg@alioeTe TNV KEPAA TTOAATTAWY AgIToupyiwv (a3) Kol avoonKWAOTE Tn TV
6pBia Béon.

* AracpahioTe 10 €§dpTNUA (c1), (€2) 1 (c3) a6 TNV KEPAAT TTOMATTAWY AeIToUpyIWV TTIECOVTAG TO EEPTNHA TTPOG
TNV KatelBuvan TNG KEPAARG Kal TTEPIOTPEPOVTAG TO KATA Y4 OTPOPHG deCI6OTPOPA.

* AQaIpEDTE TO AVOEEIBWTO PTTOA.

2 - OMOIrENOIMNOIHZH/ANAMEI=H (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

Avahoya e TIG TPOPEG, N KavaTa avapeigng (d) emTpéTel TNV TTapackeun éwg 1,5 AiTpwv TTNXTWV pelyudTtwy kai 1,25
ANiTPWV UYPWV PEIYUGTWV.



XpHZIMOMNOIOYMENA EZAPTHMATA:
- Mo avdpeigng (d).

2.1 - ZYNAPMOAOI'HZH TQN EZAPTHMATQN

» MeTakiviioTe TNV KA TTOAMATTAWV Agitoupyiwy (a3) og opifdvTia B€on: MaTAoTe TO KOUWTTT (a2) Kal XAPNAWOTE PE TO
XEPI TNV KEPAAT TTOAMATTAWYV AgiToupyiwv (a3) éwg 6Tou va aopaAioel (yupioTe To KOUNTT (a2) TNV apxIkA Tou B€on).

* ATTao@aAioTe To kGAuppa ao@aAeiag (a5) Tn Baon (ad) TTEPICTPEPOVTEG TO APICTEPOCTPOPA KAl KATOTTIV APAIPETTE TO.

* BeBaiwbeite 6TI N ouokeun €xel oTaPATACE TTARPWG va AgiIToupyei TTpoToU ao@alioeTe KavaTa avapeigng (d).

* AogaAioTe TNV KavdTa avaueigng (d) otnv €§odo (a4) TTeEPIOTPEPOVTAG TO BECIGOTPOPA.

* ToTroBeTAOTE TA CUCTATIKA PEOA OTO UTTOA AVAMEIENG Kal aoPaAioTe To KaTTAKI (d2) TTou d1aBETel TTWHA
docopétpnong (d3) TepIoTPEPOVTAG To apIoTEPOOTPOPA.

2.2 -'ENAP=H AEITOYPIIAZ
* OéoTe O€ AeIToupyia TN GUOKEUR TTEPIOTPEPOVTAG ToV DIaKATITN (a1) aTnv emBuunTr Béon avdAoya pe Tn ouvtayh. MNa
TOV KOAUTEPO EAEYXO TNG AVAPEIENG Kal KOAUTEPN OUOYEVOTTOINGN TOU PEIYMATOG, XPNolpoTroinaTe Tn Béon “Pulse”.

MTropeiTe va TTpooBETETE TPOPEG UEGW TOU GTOWIOU Tou TTWHATOG docopETpnong (d3) Katd Tn dIGPKEIa TNG ETTEGEPYaTiag.

* MNa va dlakdyeTe TN AeIToupyia TNG CUOKEURG, yupioTe Tov diakoTrtn (a1) oTo “0”.
ZUMBOUAéG:

MrropeiTe va TTAPOOKEUGOETE:

- TTANPWG TTOATOTTOINUEVOUG {WHOUG, 0OUTTEG BEAOUTE, KOUTTOOTEG, MIAKTEIK, KOKTEIA.

- eAa@PIEG CUHEG (VIO KPETTEG, TNYQVITEG, KAA®OUTI, YAUKEG TTITEG Qap ...).

- Katé tnv avaueign, edv 1o cuoTaTIKG KOAARGOUV OTA TOIXWHOTA TOU UTTOA, SIOKOWTE TN AEITOUpYia TNG GUOKEUNG,
AQAIPETTE TO PTTOA AVANEIENG, METOKIVAOTE T CUCTATIKG WOTE VA TIETOUV TTEVW OTIG AETTIOEG KOl KATOTTIV
TOTTOBETAOTE €K VEOU TO UTTOA AVAMEIENG VIO VO OUVEXIOETE TNV €TTEEEPYaTia.

* Mn yepigere TTOTE TO PTTOA aVAPEIENG PE KAUTS UYPO.

* Mn xpnoIpoTIoIEiTE TO UTTOA AVAMEIENG EVW ival GdEI0.

* Na xpnoiportrolgite TTavTa To YTTOA avAapEIENG Padi JE TO KATTAKI TOU.

* MNoTé pnv aQaipeite To KATTAKI TTPOTOU GTAUATACEI Va AEITOUPYEi TIAPWG N CUCKEUN.

* Méoa oTo PTTOA avAUEIENG, va TOTTOBETEITE TIAVTa Ta UYP& CUCTATIKG TTPIV ATTO TA OTEPEGR GUOTATIKA.

2.3 - AlIOZYNAPMOAOIHZH TOY EEAPTHMATOZ

* MepipéveTe £wg GTOU va OTAPATACE VO AEITOUPYET TTAFPWG N GUOKEUN TTPOTOU aQAIPETETE TO PTTOA AVAPEIENG.
Mo va To aTTac@aliceTe, TTEPIOTPEWTE TO APIOTEPOOTPOPA KAl ETTAVATOTIONETAGTE TO KAAUPA (a5) oTn Béan Tou
aog@alifovTag To oTnv €000 (a4) (TTEPIOTPEPOVTAG TO DEGIOATPOPA).

3 - YINOKOWIMO (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:
- ZUvdeopog (e)
- ZuvappoAloynuévn KepaAn kOTTn (f).

3.1 - TONOGETHZH TOY MPOZAPMOIEA KOMTH

* [NatroTe TO KOUNTTI (a2) YIa Va aTTaoPANICETE TNV KEPAAR TTOAOTTAWY AEITOUPYIWV (a3) Kal avaonKWaoTE TNV TTARPWG.

* ToTroBeTrOTE TOV TTPOCAPHOYEQ (€) KOl A0PAAITTE TOV TTEPICTPEPOVTAG APICTEPOTTPOPA PE TPOTTO WATE N £§080G va
Bpioketal péoa oTNV ETTEKTACN TNG CUCKEUNG.

» ETravag@épete TV KEQAAR TTOAATTAWY AeiToupyiwyv (a3) og opifdvtia BEon TTaTwvTag {avd 1o KOuuTri (a2).

3.2 - ZYNAPMOAOIHZH THZ KE®AAHZ KOMNTH

* KpatoTe TNV KevTpikr povdada (f1) amrd 1o oTopio TTARPwOoNG TOTTOBETWVTAG TO HEYAAUTEPO GVOIYHA TTPOG Ta TTAVW.

* Eigaydyete Tov KoxAia (f2) (Trpwta Tov yakpu agova) yéoa otnv Kevipikf yovada (f1).

* TomroBeTroTE TO CUOTNHA AeTTidwV (f3) TTGvw aTOV KOVTO GEoVa TToU £EEXEI ATTO TOV KoXAia (f2) pe Ta aixunpd dkpa
TTPOG Ta EEW.

* TorroBeTrOTE TOV EMBUPNTO Bioko (f4 ) f5) TTavw oTo cuoTnua AetTidwv (f3) euBuypappifovtag TIG dUo TTPOEOXEG HE
TIG dUO EYKOTTEG TNG KEVTPIKAG povadag (f1).

* BidwoTe o@IkTd TO TTagINAdI (f6) TTavw oTnV KeVTPIKA povada (f1) dei6aTpoPa XWwPig OPWG Va TO PTTAOKGPETE.

* EmaAnBeuoTe TN guvappoAdynon. O dgovag dev TpéTTel va gival xahapdg, oUTe va PTTopei va yupva révw oTn Baon
TOU. Z€ avTiOETN TTEPITITWON, ETTAVOAGBETE Ta TTPONYOUNEVA BAKATA.

3.3 - TONMNOGETHZH THZ KEQ®AAHZ KOMNTH XTH XYZKEYH

» KpatioTe Tn ouvappoloynuévn ke@ahn kOt (f) pe kAion Trpog Ta degid, yupiopévn TTpog Tnv £6080 Tou
TTPOCaPHOYED (€) Kal EuBuypappioTe Toug OU0 AOYXOEIDEIG TUVOETUOUG TNG KEPAAARG KOTTTN PE TIG dUO EYKOTTEG TOU
Tpocappoyéa. Eioaydyete €wg To TEpUa TNV KEQAAR KOTTTN H€CA GTOV TTPOCOPUOYEQ KAl KATOTTIV ETTAVAQEPETE TO
OTOMIO TTANPWAONG TNG KEPAANG KOTTTN a€ 0pIfOVTIa BEaN £wg OTOU VO ACPANICEI TIEPIOTPEPOVTAG OPICTEPOTTPOPA.

* ToroBeTrOTE TNV apaipoupevn Baon (f8) Tévw oTo aTépIo TTARpWONG.

3.4 -'ENAP=H AEITOYPIIAZ, ZYMBOYAEZ KAl ANOZYNAPMOAOIHZH

* BeBaiwbeite 611 To kKGAUPpa aopaAeiag (a5) eival owoTd acpaliouévo (8e§i6oTpoPa) oTnv Taxeia £¢5odo (a4).

* TooBeTrOTE éva OKEUOG UTTPOCTA OTTO T GUOKEUNR YIa TN CUAAOYH| TOU PEiyIaTOG.

* ©¢0Te o€ AsITOUpYyia T CUCKEUR YupvwvTag Tov diakdTrTn (al) otnv Taxutnta “3” R “4”.

+ EloaydyeTe 10 Kp€ag péaa atod 1o OTOMIO TTANPWONG KOUPATI-KOPUATI XPNOIUOTIOIWVTAG Tov TTiEaTAPa (f7). MoTé pn
OTIPWYVETE TIG TPOPEG HETA OTO OTOUIO TTAPWONG HPE Ta SAXTUAA 1} oTro1081TTOTE AAAO OKEUOG MAYEIPIKNAG.

* MNa va diakOYeTe TN AgIToupyia TNG GUOKEUNG, YUPIioTe Tov SIKOTITN TNV TaxUTnNTa “0” KaI TTEPIYEVETE EWG OTOU VO
oTapaTACE! VO AEITOUPYEi TIAPWG N GUOKEUN.

* ATTao@alioTe TNV KEQAAT KOTTTN TTEPIOTPEPOVTAG TIPOG TV AVTIBETN POPd aTTé AUTAV TNG CUVAPPOASYNONG.

ZUMBOUAéG:

- MNpogToipydoTe 6An TNV TTOGATNTA TPOPWYV TTOU BEAETE VO WIAOKOWETE (Y1 TO KPEAG, APAIPEDTE Ta KOKAAQ, TOUG
XOVOPOUG Kal Ta VEUPA KAl TEMAXIOTE TO O€ KOPMATIO 2X2 €K. TIEPITTOU).

- BeBaiwBeite 611 TO KpEag €Xel EETTAYWOEl TTARPWG.

- 210 TEAOG TNG ETTECEPYOTIAG, UTTOPEITE VA TIPOCOETETE KAI VO WIAOKOWETE PEPIKA PIKPG KOPPATIO WwHIoU TTPpoToU
OUANAEEETE OAO TOV KIYGL.

4 - TPI¥YIMO / KOINMH ZE ®ETEX (ANAAOIA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:
- Z0vdeapog (e)

- guvappoAoynuévog AaxavokoTTng (g)

- Kwvol ko (avdhoya pe 1o JOVTENO)

4.1 - ZYNAPMOAOIHZH TQN EZAPTHMATQN

* MaTtAoTe TO KOUNTTI (a2) yia va aTTAcPANCETE TNV KEQAAR TTOMATTAWY AEITOUPYILV (a3) Kal avaonKWoTE TNV TTARPWG.

* ToTroBeTrOTE TOV TTPOCAPUOYED (€) KOl A0PAAIGTE TOV TTEPICTPEPOVTAG APICTEPOTTPOPA PE TPOTTO WATE N £§080G va
BpiokeTal yéoa oTNV ETTEKTACN TNG CUOKEUNG.

» ETrava@épete TNV KEQAAA TTOAOTTAWY AgIToupyiwv (a3) o€ opiddvTia BEon TTaTwvTag &avd 1o KoupTri (a2).

* BeBaiwBeite 6T TO KGAUPPA aopaleiag (a5) eival cwoTd ac@aliopévo (Be§I60TpoPa) aTnV Taxeia €50do (a4).

» KpatrioTe 10 oTépio TTARpwong (g1) pe kAion Trpog Ta 8e§Id, yupiopévo TTpog Thv ££030 Tou TTpogapuoyéa (e) Kal
€uBUypappioTe Toug dU0 AoyXOEIBEIG OUVOETHOUG TOU OTOMIOU TTAPWONG PE TIG dUO EYKOTTEG TOU TIPOCAPHOYEQ.
Eicayayete £€wg 10 0TOUIO TTAPWONG TUPTTAVOU PETA GTOV TTPOCAPUOYED KOl KATOTTIV ETTAVOAPEPETE TO GTOUIO
TTARPWONG TNG KEPAANG KOTTTN O€ opIfovTIa BEon €wg OTOU VO aoPaAiTEl TTEPIGTPEPOVTOG OPIOTEPOOTPOPA.

* EioaydyeTe Tov £MBUPNTO KWVO KOTTAG HéTa OTO aTOMIO TTARPWONG Kal BeRaiwBeite 0TI £x€1 TOTTOBETNOET TTARPWG
UE€oa OTOV YEMIOTAPA.

4.2 -'ENAP=H AEITOYPrIAZ KAl XYMBOYAEX

* TorroBeTrOTE éva OKEUOG PTTPOCTA ATTG TN GUOKEUN YIa T GUAAOYI TOU PEiYNATOG.

* ©¢0Te O€ AgIToupyia T CUOKEUR YUPVWVTAG Tov dIakoTITn (a1) otnv TaxitnTta “3” yia TNV KOTIM) O€ QETEG R} OTNV
TayxoTnTta “4” yia 1o TpiYIyo.

* Eioaydyete TG TPOQEG péda GTO OTOUIO TTAPWAONG TOU YEUIOTHPA Kal KATEUBUVETE TIG PE TN BorBeia Tou TECTHPA
(92). NoTé un OTTPWYVETE TIG TPOPEG PHECT OTO OTOUIO TTARPWONG HE Ta BAXTUAA 1 oTrol03TTOoTE AAAO OKEUOG
HayYEIPIKAG.

* MNa va diakOWeTe TN AgIToupyia TNG GUOKEUNG, YUpiaTe Tov dIKOTITN TNV TaxUTNTa “0” KaI TTEPIYEVETE EWG OTOU VO
oTapOTACE! VO AEITOUPYET TTARPWG N CUOKEUN.

* ATTacg@ahioTe T0 OTOHIO TTAPWONG TTEPIOTPEPOVTAG TTPOG TNV AVTIBETN Qopd aTTd AUTAV TG CUVAPHOASGYNONG.

* JE TOUG KWVOUG KOTTAG PTTOPEITE VO KAVETE Ta €EAG:

- Xov1p6 Tpiyipo C (g4) / wiAé Tpiyipo D (g5): kapdta, oeAivopIeg, TTATATES, TUPI, ...
- Koty o€ XovTpég @éteg A (g3): TTatdaTeg, kapdta, ayyoupla, uiAa, Tavi¢apia,...
- Tpiyiyo Tardrag/kapdtou E (g6): atdreg, Tupi ...

5 - ANOXYMQTHZ ®POYTQN KAI AAXANIKQN (ANAAOYA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENA EEAPTHMATA:
- AmoxupwtAg (h).

5.1 - ZYNAPMOAOIHZH TOY ANNOXYMQTH

* ToroBetrioTE TO PiATPO (h3) OTO KEVTPO TOU DoYXEIOU KEVTPIKAG Hovadag (h4).

* AOQAAION TOU KATTAKIOU: TTEPIOTPEWTE APIOTEPOOTPOPA KAl a0PAAIOTE TO KaTTaKI (h2) TTévw OTO BOXEIO KEVTPIKAG
povadag (h4) (Béan kAeioToU AoukéTou).

» KaBoAikry aogpdAion: méate Tov JoxAd acpdAiong (h6) otn B€on KAEIoTOU AouKETOU.



5.2 - TONOG®ETHZH TOY ®YITOKENTpIKOY ETI®TH MANQ XTH ZYZKEYH

* MeTakiviioTe TNV KA TTOAMATTAWV Agitoupyiwy (a3) og opifovTia B€on: MatAoTe TO KOUWTTI (a2) Kal XanAWOTE YE TO
XEPI TNV KEPAAT TTOAATTAWYV AgiToupyiwv (a3) éwg 6Tou va aopaAioel (yupioTe To KOUNTT (a2) TNV apxIkA Tou B€on).

* ATTac@aAioTe Kal apaipéoTe To KAAUPPA (a5) atrd Tnv £50d0 (a4) TTEPIOTPEPOVTAG TO apIoTEPOCTPOPA.

* BeBaiwbeite 611 N ouokeun €xel oTaPATACE TTARPWG va AiToupyei TTPoToU aoPaAioETE TOV PUYOKeEVTPIKS oTigTn (h).

* Ao@aAioTe ammoxupwth oTn Baon (a4) TePIGTPEPOVTAG Tov JEEIOOTPOPA PE TPOTTO WATE N £§080G YIa TO GTOMIO
oepPBIpiopaTog Va gival EUBUYPAPMICHEVN HE TN CUCKEUN.

* MpocappodaTe T0 0TOHIO oepPIpiopaTtog (h5) oTo doyeio kevTpikAg povadag (h4).

5.3 -'ENAP=H AEITOYPIIAZ KAl ZYMBOYAEZ

* ToroBeTrOTE éva peydAo TTOTAPI KATW atrd 1o oTdpIo oepPipiopatog (h5).

* ©¢0Te O€ AsITOUPYia T CUCKEUR YupvwvTag Tov diakdTrTn (a1) otnv Taxutnta “3”.

» Koyte Ta @poUTa kai/fj Ta Aaxaviké o€ KouudTia.

* EloaydyeTe TIG TPOQEG HECT OTO GTOMIO TTARPWANG Tou KATTaKIoU (h2) Kal OTTPWETE TIG EAAPPWG PE TOV TTIECTHPA
(h1). MoTé pn OTTPWYVETE TIG TPOPEG HECT OTO OTOHIO TTARPWONG UE Ta SaXTUAa 1} otrolodNTToTE GAAO OKEUOG
HaYEIPIKAG.

* Mnv a@roeTe TN CUOKEUR Va AEITOUPYNOEl CUVEXOUEVA Yia 5 gpopég ue 500 yp. TPOPWIV TTPOG ETTEEEPYATIa XWPIG Va
OI0KOWETE yia Aiyo Tn AeiToupyia TnG eVOIGUEDQ.

* Mo TNV KaAUTEPN aTTdd00N TNG CUCKEUNG, VO KABAPIZeTe TO PIATPO PETG aTTd KABE eegepyaaia 300 yp. CUCTATIKWY.
* ZnUavTikoe: OTav yepioel To SoxEio Wixag TNG KEVTPIKAG HOVAdAG, SIOKOWTE Tn AEITOUpYia TNG CUOKEUAG KAl adEIGOTE
TO doxEio KEVTPIKAG povadag. « lMNa va diakOWeTe TN AeIToupyia TNG GUOKEUNG, YUPIOTE Tov dIAKOTITN oTnVv TaXUTnTa

“0” Kal TTEPIMEVETE WG OTOU VO OTAUATACEI Va AEITOUPYET TTARPWG N CUCGKEUN.

¢ MepipéveTe £wg 6TOU VA OTAPOTHOEI TTARPWG TO TTEPICTPOPIKO PIATPO TTPOTOU APAIPECETE ESAPTAMATA ATTO
T OUOKEUN.

* Mo TNV agpaipeon Tou ATTOXUHWTH, ATTA0@AAIOTE TOV TTEPIOTPEPOVTAG APIOTEPOTTPOPA.

* ToTroBeTrOTE TOV HoYXAO aapdhiong (h6) oTn Béon avoikToU AoukéTou. AvoigTe TO KOTTAKI (B€0N avoIKTOU AOUKETOU).
Twpa, ptropeite va agaipéoete 10 QiATpo (h3) yia va To KaBapioeTe Kal va adeIdoeTe To dOXEIO KEVTPIKAG povadag (h4).

ZupuBouAég:

» MTTopEiTE VO TTOPAOKEUAOETE TTOIKIAOUG XUPOUG OTTWG TT.X. OTTO: KApOTa, VIOUATES, HNAQ, OTaPUAIO, Opé- oupaq,...

* ZepAoudioTe Ta PPOUTA PE XOVTPT @AOUBA, aPAIPECTE T KOUKOUTOIA KAl OTNV TIEPITITWOTN TOU avavd, a@aipéaTe TOV
TTUPrVa TOU.

* Aev gival duvarr) n e§aywyn xupgoU atré opiopéva @poUTa Kal AaXavika: PTTavAaveg, afokavTto, youpa, K.AT...

» MTTOpEiTE VO TTOPOOKEUGOETE XUPOUG JE DIAPOPETIKAE PPoUTa Kal AaXaVIKA XWPIG va XPEINOTE va KaBapifeTe kABe
OpPA TOV aTTOXUHWTH, o yeuaelg dev Ba avaperxBouv. Xpelddetal ammAwg va TTpocBEéaeTe Aiyo vepd GTOV ATTOXUUWTA
Kal va Tov BéoeTe o€ Aeitoupyia yia va ETTAUBET pETagU Twv XPAOEWV YIO TNV TIOPAOKEUN SIAQOPETIKOU XUNOU.

* No KOTavOAWVETE TOUG XUMOUG YPriyopa UETE aTré TNV TTAPACKEUN TOUG Kal VO TIPOOBETETE XUUO Aegoviou yia va
BI0TNPEITE TOV XUPO PPEOKO VIO OPKETEG WPEG.

6 - PYOMIZH TOY MHKOYZ TOY KAAQAIOY

Ma o dveTn xprion 1A yia TNV atmoBAKeUan, HTTOPEITE va PEIWOETE TO MAKOG ToUu KaAwdiou ECOVTAG TO TTPOG TO
E£0WTEPIKO TNG KEVTPIKAG HovAdag (a) atrd To dvolypa Trou BpioKeTal 0TO THowW YEPOG TNG CUCKEUNG (a7).

7 - NTAHPEZ YIANOKOWIMO MIKPQN NMOZOTHTQN (ANAAOTA ME TO MONTEAO)

XPHZIMOMOIOYMENO E=APTHMA:

- ouvappoAoynuévog HUAOG.

Me Tov pUAo PTTOPEITE VA KAVETE TA EEAG:

- Widokowipo oe Aiya deutepdAetTTa pe dlakekoppévn Aeitoupyia (pulse): ammognpapéva ouka, amognpapéva Bepikoka. ...
péy. mogdtnTa / xpovog: 100 yp. / 5 deur.

AuTAG 0 pUAOG dev €xel OXEDIAOTE yia OKANPG TTPOIOVTA OTTWG O KAPEG.

KAGApIEMOE D

* ATTOOUVOEDTE T GUOKEUN aTTO TO pelQ.

* Mn BuBieTe TTOTE TNV KEVTPIKA povAda (a) oUTe Kal ToV TIPOCAPHOYED (€) OTO VEPOS Kal PNV Ta BPEXETE OTOV
VEPOXUTN. ZKOUTTIOTE Ta PE €va OTEYVO 1 EAAPPUIG BPEYPEVO TTAVI.

* MNa 110 €UKOAO KaBAPIoPO, va EETTAEVETE ypriyopa Ta eEAPTAPOTA AUECWS JOAIG TA XPNOIUOTIOINOETE.
AmroouvapuoloyAoTe evTEAWG TNV KeQaAR KOTITN. Na Xe1pi{eoTe Tig AeTTideg pe TTPOoOXN, HTTOPEi va oag
TPAUMATIOOUV.

* MAUveTe, EETTAUVETE KaI OTEYVWOTE TA €§APTAMATA: TTAEVOVTAI KOl GTO TTAUVTAPIO TTIATWY EKTOG OTTO TO METAAAIKA
eCapTAPATA TNG KEPAAAG KOTITN: KEVTPIKA povada (f1), koxAiag (f2), cuotnua Aetridwv (f3), diokol (f4 kai f5),

TragIpadi (f6).

+ O1 diokol (f4) kai (f5), KaBWG kal To auoTnUa AeTTidwv (e3) TTPETTEl va TTapapévouv Aadwuéva. ETraleiyTe Ta pe
payelpikd AddI yia va diatnpnBouv o€ KaAA KatdaTaon.

ZUMBOUAéG:

* X TTEPITITWON XPWHATIOWOU TwV €EAPTNUATWY aTTO TIG TPOYES (KaPATA, TTOPTOKAAIQ...), TPIWTE Ta ME Eva

TTaVi EUTTIOTIOPEVO PE PaYEIPIKG AGDI KOl OTN CUVEXEIQ EKTEAEDTE TOV oUVNBIGPEVO KaBapiopd. *MTToA avapeigng

(d): TpooBEoTE CEOTO VEPO KAl PEPIKEG OTAYOVEG UYPOU TTIATWY Péoa aTO PTTOA avAapeigng. KAeioTe To KATTAKI.
TotroBeTAOTE TO OTN B€0N TOU TTAVW OTN CUCKEUN KOl EKTEAEOTE PEPIKEG TTIECEIG. ZTN OUVEXEID, APAIPECTE TO KOTTAKI
a1rd TN OUCKEUR, EETTAUVETE TO PTTOA PE VEPO KAl APFOTE TO VO OTEYVWOEI (TOTTOBETNPEVO avaTToda).

AMNOGHKEYZH -

Mnv aTToBNnKEUETE TN GUOKEUN O€ XWPO HE Uypaaia.

TINA KANETE EAN H YZKEYH AEN AEITOYPFEI D

Edv n ouokeun oag dev Aeitoupyei, ETTaAnBeloTE:

- Tn oUvdean TNG GUOKEUNG OTO PeUMA.

- Tnv aog@dAion Tou KaBe €EapTANATOG.

- Tnv TTapougaia kai TNV acg@daAion Tou KaAUPpaTog aopaheiag (a5) edv dev xpnalpoTroigital n Tayeia £§0d0g (a4).
- Tnv opig6vTia ac@AaAion NG KePAANG TTOAAOTTAWY AeIToupylwy (a3).

H ouokeun| koulivag oag d1abéTel évav PIKPOETTEEEPYATTH TToU eAEYXEl Kal avaAUel Tnv 100U KaTd Tn Aeiroupyia Tng.
Edv 1o @oprio 1ox00g gival uTrepBOAIKE peydAo, N AciToupyia TG CUOKEUNG Ba SIOKOTTEI AQUTOPATWG. MNa va BEoETE €K
v€ou O€ A&IToupyia T CUOKEUR, YUPIOTE TOV TTEPIOTPOPIKS SIOKATITN (a1) aTn Béon “0” Kal aaIpEoTe £va PEPOG TWV
OUGCTOTIKWV. AQrOTE TN GUOKEUN XWPIG va AEITOUPYEI yIa HEPIKA AeTTTA. KOTOTTIV, UTTOPEITE va ETTIAEGETE TNV £€MOUUNTA
TaXUTNTA Y10 va OAOKANPWOETE TNV ETTECEPYATIA TWV TPOPIUWV.

H ouokeun oag e§akoAouBei va un Asiroupyei; EmikoivwvnoTe pe éva e§ouaiodotnuévo kEvipo aépPIg (OeiTe Tn

AioTa 10 QUAAGDIO OEPPIG).

AMOPPI¥YH TQN YAIKQN ZYZKEYAZIAZ KAI THZ ZYZKEYH2

@ H ouokeuaoia atroTeAeital atroKAEIOTIKG atTd UAIKG TToU gival akivduva TTpog To TrepIBaAAov

% KaI TTopoUV va atroppipBolv cUPpwva PE TIG I0XUOUOES dIATEEEIS avakUKAWONG.
lMa TNV aTréppIYn TNG CUOKEURAG, {NTAOTE TTANPOPOPIEG aTTd TNV appddia UTTNPETia Tou dfPoU 0ag.

HAEKTPONIKA i} HAEKTpIKA MpOIONTA XTO TEAOZ THZ ZOHZ TOYZ D
E ZupBdaAAoupe oTnv TpooTacia Tou epIBdAAovTog!

H ouokeun oag TTepIEXEl TTOAAG AgIOTTOINCIYA 1) AVOKUKAWGIPA UAIKA.
9 MpookopioTe TN o€ £va kévipo Sialoyng To otToio Ba avaAdBel TNV eTTegepyaacia TnG.

MTropeiTe va e€aTOIKEUOETE TN CUCKEUH 0AG TTPOUNBEUAUEVOI TA TTAPAKATW EEAPTAMATA ATTO TO KATAGTNHA &TTOU
ayopdaoare T CUCKEUN ) aTTO £va £E0UTIOdOTNHEVO KEVTPO OEPPIG:

E=APTHMATA

AvOEeidwTO PTTOA
Katrdiki Tou avogeidwTou YTroA

>0vdeopog (avaAoya Pe TO HOVTEAO)
AaxavokoTTNG:

ZupwtApag - A: KOTTA O€ QETEG
AvadeuTrpag uung - C: xov1p6 Tpiyiyo
AuyoyddapTng pe TTOAATTAEG AETTIOEG - D: WwiIAS Tpiyiyo

MTTOA avapeigng - E: 1pipipo matdrag/kapdrou
ATTOXUPWTAG Kit yia MNaoTa

MuUAog A&eaoudp yia KOUAI

MuUAog

Mpoooxn: dev eival Suvati n TWANonN Kavevog e§apTAPATOg edv Sev SeifeTe TO eyxeIpidlo xpriong A Tn
OUOKEUR 00G.

@



Vi ringraziamo per aver scelto un apparecchio della gamma MOULINEX, progettato esclusivamente per la preparazione
di alimenti in ambiente domestico all'interno della vostra abitazione.

DESCRIZIONE D )

a - Blocco motore f - Testa tritacarne (a seconda del modello)

al Regolatore di velocita f1 Corpo in metallo

a2 Pulsante di sblocco della testa multifunzione (a3) f2 Vite

a3 Testa multifunzione 3 Coltello

a4 Attacco rapido f4 Griglia a fori grandi

(vaso frullatore/centrifuga/frantumatore) 5 Griglia a fori piccoli
a5 Tappo di sicurezza f6 Dado
a6 Attacco accessori mescolatori 7 Pressino
(impastatore, frusta a filo, miscelatore) f8 Piatto

a7 Avvolgicavo g - Taglia-verdure (a seconda del modello)
b - Gruppo contenitore g1 Caricatore rullo

b1 Contenitore inox g2 Pressino

b2 Coperchio g3 Rullo A per affettare
¢ - Accessori mescolatori g4 Rullo C per grattugiare grosso

c1 Impastatore g5 Rullo D per grattugiare fine

c2 Miscelatore g6 Rullo E per frittelle di patate

3 Frusta a filo h - Centrifuga (a seconda del modello)
d - Vaso frullatore (a seconda del modello) h1 Pressino

d1 Vaso h2 Coperchio

d2 Coperchio h3 Filtro girevole

d3 Tappo dosatore h4 Raccoglitore
e - Adattadore (a seconda del modello) h5 Beccuccio

h6 Leva di bloccaggio

CONSIGLI DI SICUREZZA I

® Leggere attentamente le istruzioni d’uso prima di utilizzare l'apparecchio per la prima volta: un utilizzo non
conforme alle norme d’uso prescritte solleva il produttore da qualsiasi responsabilita.

® Questo apparecchio non é destinato all'uso da parte di persone (bambini inclusi) le cui abilita fisiche, sensoriali o
mentali risultino ridotte o che siano prive dell'esperienza e delle conoscenze necessarie, fatto salvo il caso in cui una
persona responsabile della loro sicurezza provveda alla loro sorveglianza o le abbia precedentemente istruite sulle
modalita d'uso dell’apparecchio. Sorvegliare i bambini per evitare che giochino con l'apparecchio.

e Verificare che la tensione di alimentazione dell’apparecchio corrisponda a quella dellimpianto elettrico.
Eventuali errori di collegamento annullano la garanzia.

® "apparecchio é destinato al solo uso domestico e culinario, all'interno dell'abitazione.

® Scollegare l'apparecchio dalla corrente dopo il suo utilizzo e prima delle operazioni di pulizia.

® Non utilizzare l'apparecchio nel caso non funzioni correttamente o sia stato danneggiato. In tal caso & opportuno
rivolgersi a un centro assistenza autorizzato (vedere l'elenco nel libretto).

e Eventuali interventi diversi dalla pulizia e dalle normali operazioni di manutenzione effettuate dal cliente devono
essere svolti presso un centro assistenza autorizzato (vedere l'elenco nel libretto).

* Non immergere mai 'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina elettrica in acqua o in altro liquido.

® Non lasciare pendere il cavo di alimentazione a portata di mano dei bambini; non lasciarlo vicino o a contatto con le
parti calde dell'apparecchio, né vicino a una fonte di calore o a uno spigolo vivo.

® Se il cavo di alimentazione o la spina risultano danneggiati, non utilizzare l'apparecchio. Per evitare ogni possibile
pericolo, fare sostituire cavo e spina presso un centro assistenza autorizzato (vedere l'elenco nel libretto).

© Non utilizzare mai gli accessori nel microonde.

o Al fine di garantire la sicurezza, utilizzare esclusivamente accessori e ricambi adatti all'apparecchio, venduti presso
centri assistenza autorizzati.

o Estrarre sempre il vaso frullatore (d) o la centrifuga (h) prima di azionare il pulsante di sblocco (a2) della testa
multifunzione (a3).

® Con la testa tritacarne (f), utilizzare sempre il pressino (f7) per guidare gli alimenti dentro 'imboccatura, mai le
dita, né forchette, cucchiai, coltelli o qualsiasi altro oggetto.

® Non toccare mai alcun pezzo in movimento: attendere l'arresto completo prima di rimuovere gli accessori.

® Prestare attenzione nel manipolare coltelli affilati (d, f, g), nello svuotare i contenitori e durante le operazioni di

pulizia: le lame sono molto taglienti.

® Non toccare le fruste o limpastatore quando 'apparecchio é in funzione.

e Legare i capelli lunghi ed evitare di indossare sciarpe, cravatte, ecc. in prossimita dell’apparecchio in funzionamento.

® Non introdurre mai utensili (cucchiaio, spatola...) attraverso l'imboccatura dei coperchi (b2, d2 o h2) o nel
caricatore del rullo (g1).

® Non utilizzare il vaso frullatore (d1) senza il coperchio (d2).

e Utilizzare solo un accessorio alla volta.

® Non utilizzare i contenitori (b1 e d1) come recipienti per altri usi (congelamento, cottura, sterilizzazione...).

® Non utilizzare l'accessorio centrifuga se il filtro girevole (h3) é danneggiato.

® Fermare l'apparecchio e scollegarlo dall’alimentazione prima di cambiare gli accessori o di avvicinarsi a quelle parti
che, durante il funzionamento, sono mobili.

AVVIAMENTO —

® Al primo utilizzo, lavare tutti i pezzi degli accessori con acqua e detersivo per piatti (tranne l'adattatore (e): vedere
§ pulizia). Sciacquare e asciugare.
 Posizionare l'apparecchio su una superficie piana, pulita e asciutta; controllare che il regolatore di velocita (al) sia
in posizione “0”, quindi collegare l'apparecchio.
® Per avviare l'apparecchio, vi sono diverse possibilita:
- Funzionamento intermittente (“Pulse”): ruotare il regolatore di velocita (a1) sulla posizione “Pulse” per un
funzionamento a intermittenza.
- Funzionamento continuo: ruotare il regolatore di velocita (al) sulla posizione desiderata da “1” a “max”, a
_seconda della preparazione.
E possibile passare da una velocita all'altra durante la preparazione.
® Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0".
Importante: L'apparecchio pud essere avviato solo se il tappo (a5) e la testa (a3) sono correttamente
inseriti. Nel caso il tappo (a5) e/o la testa (a3) si spostassero o allentassero improvvisamente durante il
funzionamento, l'apparecchio si arrestera automaticamente. Fissare in posizione il tappo e/o la testa, portare il
regolatore di velocita (a1) sulla posizione “0”, poi avviare normalmente l'apparecchio selezionando la velocita
desiderata.
L'apparecchio é dotato di un microprocessore che controlla e analizza la potenza di funzionamento. In caso di
sovraccarico, l'apparecchio si arresta automaticamente. Per rimettere in funzione l'apparecchio, ruotare il regolatore
(al) in posizione “0” e togliere una parte degli ingredienti. Lasciar riposare 'apparecchio per alcuni minuti. E quindi
possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la preparazione.

La numerazione dei paragrafi corrisponde a quella degli schemi.

1 - AMALGAMARE/IMPASTARE/SBATTERE/EMULSIONARE/MONTARE

A seconda della natura degli alimenti, il contenitore inox (b1) e il suo coperchio (b2) permettono di lavorare fino a 1,8
kg di pasta.

ACCESSORI UTILIZZATI:

- contenitore inox (b1)

- coperchio (b2)

- impastatore (c1) o miscelatore (c2) o frusta a filo (c3)

1.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

® Premere il pulsante (a2) per sbloccare la testa multifunzione (a3) e aprirla completamente.

o Fissare il contenitore inox (b1) (senso orario) sull'apparecchio e versare gli ingredienti.

o Inserire l'accessorio desiderato (c1, c2 o c3) sull'attacco (a6), premere e ruotare di un quarto di giro in senso
antiorario per fissare l'accessorio nel suo alloggiamento.

 Riportare la testa multifunzione (a3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (a2) e abbassare manualmente la
testa multifunzione (a3) fino all'arresto (il pulsante (a2) torna nella posizione di partenza).

® Posizionare il coperchio (b2) sul contenitore inox (b1).
Attenzione: L'utilizzo del coperchio non & obbligatorio, ma permette di evitare eventuali schizzi o spruzzi.

® Accertarsi che il tappo (a5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (a4).

1.2 - ACCENSIONE
Avviare ruotando il regolatore di velocita (al) sulla posizione desiderata, a seconda della ricetta.



e 'apparecchio entrera immediatamente in funzione.
Durante la preparazione, é possibile aggiungere degli alimenti attraverso l'apertura del coperchio (b2).
® Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (a1) sullo “0".

Consigli utili:

- Impastare
- Utilizzare l'accessorio impastatore (c1) alla velocita “1".
E possibile impastare fino a 500 g di farina (es.: pane bianco, pane ai cereali, pasta brisée, pasta frolla...).
- Amalgamare
- Utilizzare il miscelatore (c2) dalla velocita “1” alla velocita “max”.
E possibile amalgamare fino a 1,8 kg di pasta leggera (torta paradiso, biscotti...).
- Non utilizzare mai il miscelatore (c2) per impasti pesanti.
- Sbattere/emulsionare/montare
- Utilizzare la frusta a filo (c3) dalla velocita “1” alla velocita “max".
-E possibile preparare: maionese, aioli, salse, albumi a neve (fino a 8 albumi d'uovo), panna montata (fino a 500 ml)...
- Non utilizzare mai la frusta a filo (c3) per impastare paste pesanti o per mescolare paste leggere.

1.3 - SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

e Attendere l'arresto completo dell’apparecchio.

® Rimuovere il coperchio (b2).

® Con il pulsante (a2), shloccare la testa multifunzione (a3) e aprirla completamente.

® Sbloccare l'accessorio (c1), (c2) o (c3) dalla testa multifunzione spingendolo verso la testa e facendogli effettuare
un quarto di giro in senso orario.

e Estrarre il contenitore inox.

2 - OMOGENEIZZARE/MESCOLARE/FRULLARE (A SECONDO DEL MODELLO)

A seconda della natura degli alimenti, il vaso frullatore (d) permette di preparare fino a 1,5 L di composti spessi e 1,25
L di composti liquidi.

ACCESSORI UTILIZZATI:
- vaso frullatore (d).

2.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

® Riportare la testa multifunzione (a3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (a2) e abbassare manualmente la
testa multifunzione (a3) fino all’arresto (il pulsante (a2) torna nella posizione di partenza).

® Shloccare il tappo di sicurezza (a5) dell'attacco rapido (a4) ruotando in senso antiorario, poi rimuoverlo.

® Assicurarsi che l'apparecchio sia completamente fermo prima di bloccare il vaso frullatore (d).

® Bloccare il vaso frullatore (d) sull'attacco (a4) ruotandolo in senso orario.

® Versare gli alimenti nel vaso frullatore, quindi bloccare il coperchio (d2) munito di tappo dosatore (d3) ruotando in
senso antiorario.

2.2 - ACCENSIONE
® Avviare ruotando il regolatore di velocita (a1) sulla posizione desiderata, a seconda della ricetta.

Per frullare e omogeneizzare al meglio la preparazione, selezionare la modalita “Pulse”.

In corso di preparazione é possibile aggiungere degli alimenti attraverso 'apertura del tappo dosatore (d3).
® Per arrestare l'apparecchio, riportare il regolatore (al) sullo “0"

Consigli utili:

E possibile preparare:

- minestre frullate finemente, vellutate, composte, frappé, cocktail;

- paste leggere (crépe, frittelle, clafoutis, sformati...).

- Durante la lavorazione, se gli ingredienti restano attaccati alle pareti del recipiente, arrestare l'apparecchio, estrarre
il vaso frullatore, far cadere gli alimenti sulle lame, poi riposizionare il vaso frullatore per proseguire la preparazione.

® Non riempire mai il vaso frullatore con del liquido bollente.

® Non utilizzare il vaso frullatore a vuoto.

o Utilizzare sempre il vaso frullatore con il coperchio.

® Non rimuovere mai il coperchio prima dell'arresto completo dell'apparecchio.

e Versare sempre gli ingredienti liquidi per primi nel vaso frullatore e poi aggiungere gli ingredienti solidi.

2.3 - SMONTAGGIO DELL'ACCESSORIO
® Prima di estrarre il vaso frullatore, attendere che l'apparecchio si arresti completamente, quindi sbloccarlo in senso
antiorario e reinserire il tappo (a5) bloccandolo sull'attacco (a4) (senso orario).

3 - TRITARE (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:
- Adattadore (e)
- Testa tritacarne assemblata (f)

3.1 - MONTAGGIO DELL'ADATTATORE TRITACARNE

® Premere il pulsante (a2) per sbloccare la testa multifunzione (a3) e aprirla completamente.

® Posizionare l'adattatore (e) e bloccarlo avvitandolo in senso antiorario.

 Riportare la testa multifunzione (a3) in posizione orizzontale premendo nuovamente il pulsante (a2).

3.2 - ASSEMBLAGGIO DELLA TESTA TRITACARNE

o Afferrare il corpo (f1) dall'imboccatura posizionando l'apertura pid ampia verso lalto.

o Inserire quindi la vite (f2) (perno lungo per primo) nel corpo dell'apparecchio (f1).

® Posizionare il coltello (f3) nel perno corto che sporge dalla vite (f2) con le parti affilate verso 'esterno.

o Sistemare la griglia scelta (f4 o f5) sul coltello (f3) facendo corrispondere i due incastri con le tacche del corpo (f1).

® Avvitare bene il dado (f6) sul corpo (f1) in senso orario, senza bloccare.

o Verificare il montaggio. Il perno non deve avere gioco né girare su se stesso. In caso contrario, effettuare
nuovamente le operazioni descritte in precedenza.

3.3 - MONTAGGIO DELLA TESTA TRITACARNE SULL’APPARECCHIO

® Con l'imboccatura inclinata verso destra, collocare la testa tritacarne assemblata (f) di fronte all'attacco
dell’adattatore (e) e far corrispondere le due alette della testa tritacarne con le due tacche poste sull’adattatore.
Infilare bene la testa tritacarne nell'adattatore, poi riportare l'imboccatura in posizione verticale fino all’arresto
girando in senso antiorario.

e Inserire il piatto amovibile (f8) sull'imboccatura.

3.4 - ACCENSIONE, CONSIGLI E SMONTAGGIO

® Accertarsi che il tappo di sicurezza (a5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (a4).

o Collocare davanti all'apparecchio un recipiente per raccogliere la preparazione.

® Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore (a1) alla velocita “3” o “4".

e Introdurre la carne nell'imboccatura pezzo per pezzo aiutandosi con il pressino (f7). Non utilizzare mai le dita o
altri utensili per spingere gli alimenti nell'imboccatura.

e Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore alla velocita “0” e attendere l'arresto completo dell'apparecchio.

® Sbloccare la testa tritacarne nel senso contrario a quello del montaggio.

Consigli utili:

- Preparare gli alimenti da tritare (per la carne, eliminare ossa, cartilagini e nervi e tagliare a pezzettini di 2x2 cm
circa).

- Assicurarsi che la carne sia stata correttamente scongelata.

- Una volta finito di tritare, & possibile passare alcuni pezzetti di pane per far uscire tutto il trito.

4 - GRATTUGIARE/AFFETTARE (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:

- Adattadore (e)

- Taglia-verdure assemblato (g)
- Nulli (a seconda del modello)

4.1 - MONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

® Premere il pulsante (a2) per shloccare la testa multifunzione (a3) e aprirla completamente.

 Posizionare l'adattatore (e) e bloccarlo avvitandolo in senso antiorario.

 Riportare la testa multifunzione (a3) in posizione orizzontale premendo nuovamente il pulsante (a2).

® Accertarsi che il tappo di sicurezza (a5) sia fissato correttamente (senso orario) sull'attacco rapido (a4).

® Con l'imboccatura inclinata verso destra, collocare il caricatore del rullo (g1) di fronte all'attacco dell'adattatore (e)
e far corrispondere le due alette del caricatore del rullo con le due tacche poste sull'adattatore. Inserire a fondo e



riportare l'imboccatura del caricatore in posizione verticale fino all'arresto girando in senso antiorario.
o Inserire il rullo scelto nel caricatore affinché si posizioni correttamente in sede.

4.2 - ACCENSIONE E CONSIGLI
® Collocare davanti all'apparecchio un recipiente per raccogliere la preparazione.
® Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore (al) sulla velocita “3” per affettare e sulla velocita “4” per grattugiare.
® Introdurre gli alimenti nellimboccatura del caricatore aiutandosi con il pressino (g2). Non utilizzare mai le dita o
altri utensili per spingere gli alimenti.
e Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore alla velocita “0” e attendere l'arresto completo dell'apparecchio.
® Shloccare il caricatore del rullo nel senso contrario a quello del montaggio.
® Con i rulli é possibile preparare:
- grattugiato spesso (rullo C) (g4)/grattugiato fine (rullo D) (g5): carote, sedano-rapa, patate, formaggio...;
- fette spesse (rullo A) (g3): patate, carote, cetrioli, mele, barbabietole...;
- frittelle di patate (rullo E) (g6): patate, parmigiano...

5 - CENTRIFUGARE FRUTTA E VERDURA (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:
- centrifuga assemblata (h).

5.1 - ASSEMBLAGGIO DELLA CENTRIFUGA

® Posizionare il filtro (h3) al centro del raccoglitore (h4).

® Blocco del coperchio: girare in senso antiorario e bloccare il coperchio (h2) sul raccoglitore (h4) (simbolo “lucchetto
chiuso”).

® Blocco totale: spingere la leva di bloccaggio (h6) sul simbolo “lucchetto chiuso”.

5.2 - MONTAGGIO DELLA CENTRIFUGA SULL'APPARECCHIO

 Riportare la testa multifunzione (a3) in posizione orizzontale: premere il pulsante (a2) e abbassare manualmente la
testa multifunzione (a3) fino all’arresto (il pulsante (a2) torna nella posizione di partenza).

® Sbloccare ed estrarre il tappo di sicurezza (a5) dall'attacco (a4) ruotando in senso antiorario.

® Assicurarsi che l'apparecchio sia completamente fermo prima di bloccare la centrifuga (h).

o Fissare la centrifuga assemblata sull'attacco (a4) girando in senso orario, in modo da allineare l'uscita per il
beccuccio con l'esterno dell'apparecchio.

o Inserire il beccuccio (h5) sul raccoglitore (h4).

5.3 - ACCENSIONE E CONSIGLI

® Posizionare un grosso bicchiere sotto il beccuccio (h5).

® Azionare l'apparecchio ruotando il regolatore di velocita (al) sulla velocita “3".

® Tagliare la frutta e/o la verdura a pezzetti.

o Introdurre gli alimenti nellimboccatura del coperchio (h2) e spingere lentamente aiutandosi con il pressino (h1).
Non utilizzare mai le dita o altri utensili per spingere gli alimenti.

© Non lavorare per pill di 5 volte di seguito 500 g di alimenti senza aver fatto riposare l'apparecchio.

® Per un migliore rendimento, pulire il filtro ogni 300 g di ingredienti.

* Importante: Quando il contenitore raccogli-polpa & pieno, arrestare 'apparecchio e svuotare il raccoglitore.

® Per arrestare l'apparecchio, portare il regolatore alla velocita “0” e attendere l'arresto completo dell’apparecchio.

o Attendere l'arresto completo del filtro girevole prima di rimuovere 'accessorio.

e Per estrarre la centrifuga, sbloccare girando in senso antiorario.

® Posizionare la leva di bloccaggio (h6) sul simbolo “lucchetto aperto”. Aprire il coperchio (simbolo “lucchetto
aperto”). E quindi possibile estrarre il filtro (h3) per pulirlo e svuotare il raccoglitore (h4).

Consigli utili:

® Per preparare i succhi, & possibile utilizzare vari ingredienti, tra cui: carote, pomodori, mele, uva, lamponi...

e Pelare la frutta quando la buccia é particolarmente spessa, privare dei semi, eliminare il torsolo centrale dell’ananas.

® Non é possibile estrarre il succo da alcuni tipi di frutta e verdura: banane, avocadi, more, ecc...

e Al contrario, é possibile preparare succhi squisiti con vari tipi di frutta e verdura senza pulire ogni volta la
centrifuga: per evitare di mischiare i sapori, basta sciacquare la centrifuga azionandola con un po’ d’acqua tra un
succo e laltro.

® Una volta preparato, il succo deve essere consumato rapidamente. Aggiungere del succo di limone per conservare
qualche ora in luogo fresco.

6 - LUNGHEZZA DEL CAVO

Per un utilizzo pit agevole o al momento di riporre 'apparecchio, & possibile ridurre la lunghezza del cavo spingendolo
allinterno del blocco motore (a) attraverso l'apertura situata nel retro (a7).

7 - TRITARE MOLTO FINEMENTE PICCOLE QUANTITA (A SECONDA DEL MODELLO)

ACCESSORI UTILIZZATI:
- frantumatore assemblato.

Con il frantumatore & possibile:

- in modalita “Pulse”, tritare in pochi secondi fichi secchi, albicocche secche...
Quantita/tempo massimo: 100 g / 5 secondi

Questo frantumatore non prevede la macinatura di prodotti duri come i chicchi di caffe.

PULIZIA —

® Scollegare l'apparecchio.

* Non immergere né mettere il blocco motore (a) o l'adattatore (e) sotto l'acqua corrente. Pulirlo con un panno
asciutto o leggermente umido.

® Per una pulizia pitl agevole, sciacquare velocemente gli accessori dopo ogni utilizzo. Smontare completamente la
testa tritacarne. Le lame possono essere particolarmente taglienti: maneggiarle con cura.

e Lavare, risciacquare e asciugare gli accessori lavabili in lavastoviglie, eccetto i componenti metallici della testa
tritacarne: corpo (f1), vite (f2), coltello (f3), griglie (f4 e f5) e dado (f6).

o Le griglie (f4) e (f5), nonché il coltello (f3) devono rimanere lubrificati. A tal fine, cospargerli d’olio alimentare.

I nostri consigli:

® Nel caso in cui gli accessori si colorassero con gli alimenti (carote, arance...), strofinarli con un panno imbevuto di
olio da cucina, quindi lavarli normalmente.

® Vaso frullatore (d): versare acqua calda e alcune gocce di detersivo per piatti nel vaso frullatore.
Chiudere il coperchio. Posizionarlo sull'apparecchio e premere pill volte il pulsante “Pulse”. Una volta rimosso,
sciacquare il contenitore con acqua corrente e lasciare asciugare (contenitore capovolto).

COME RIPORRE LAPPARECCHIO D )

Evitare di riporre 'apparecchio in un ambiente umido.

SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONA

Se l'apparecchio non funziona, verificare:

- che l'apparecchio sia collegato;

- che ogni accessorio sia ben fissato in sede;

- che il tappo di sicurezza (a5) sia ben fissato in sede quando lattacco rapido (a4) non viene utilizzato;
- il blocco orizzontale della testa multifunzione (a3).

L'apparecchio é dotato di un microprocessore che controlla e analizza la potenza di funzionamento. In caso di
sovraccarico, l'apparecchio si arresta automaticamente. Per rimettere in funzione l'apparecchio, ruotare il regolatore
(a1) in posizione “0” e togliere una parte degli ingredienti. Lasciar riposare l'apparecchio per alcuni minuti. £ quindi
possibile selezionare la velocita desiderata per terminare la preparazione.

L'apparecchio continua a non funzionare? Rivolgersi a un centro assistenza autorizzato (vedere l'elenco nel libretto).

ELIMINAZIONE DEI MATERIALI DI IMBALLAGGIO E DELL’APPARECCHIO D

@ L'imballaggio comprende esclusivamente materiali non nocivi per 'ambiente che possono essere smaltiti

% in conformita alle vigenti norme in materia di riciclaggio.
Per lo smaltimento dell’apparecchio, rivolgersi al servizio competente della propria zona.



Contribuiamo alla salvaguardia dell’ambiente!
@ Questo apparecchio & composto da diversi materiali che possono essere smaltiti o riciclati.
O Per il suo smaltimento portarlo in un centro per la raccolta differenziata.

PRODOTTI ELETTRONICI O ELETTRICI NON PIU UTILIZZABILI

E possibile personalizzare lapparecchio acquistando presso il proprio rivenditore di fiducia o un centro assistenza
autorizzato i seguenti accessori:

ACCESSORI

Testa tritacarne
Taglia-verdure
- A: fette
- C: grattugiato spesso
- D: grattugiato fine
- E: frittelle di patate

Contenitore inox

Coperchio del contenitore inox
Impastatore

Miscelatore

Frusta a filo

Vaso frullatore

Centrifuga Kit pasta
Frantumatore Passa pomodoro
Adattadore Tagliapasta

Attenzione: Gli accessori possono essere venduti solo su presentazione del proprio manuale d'uso o del proprio
apparecchio.

INTERNATIONAL GUARANTEE s

Date Of PUrChase cececccccccccccsssccccccccccsscccesscccsssscccecccccssssccsscccssssscsccesccsssssscccccsscsssscccsccse
Date d’achat / Fecha de compra / Data da compra / Data d’acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inképsdatum / Kjepsdato /
Ostopaiva / Data zakupu / Data vanzarii / |sigijimo data/ Ostukuupéaev / Datum nakupa / Sorozatszam / Datum nakupu / Pirkuma datums /
Datum Kupovine / Datum kupnje / Data cumparérii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / lata npopaxu / [lata Ha 3akynyeaHe / [laTym Ha kynyBatbe / CaTtbinFaH mep3iMi / Huepounvia ayopds / dwbunfh opp / Fuiida / BE
BE8/ BAR / TRALR / @losg 1ulel Slusg & st

Product referenNCe cccececccccccccccccccecccccccccsssccsccsccscccssccssccsccsccssssssssssccsscssssssossccsccsccssscsscsscccsscce
Référence du produit / Referencia del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Geréates / Artikelnummer van het
apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja produktu / Model / Gaminio numeris / Toote
viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ V)'Irobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs /
Produk rujukan / Referensi produk / Ma san pham/ Uriin kodu / Mogens / Mogens / Mogen Ha ypeaa / Mogeni / KwdIK6G TTpoIévTog / Ungky
[ qunAnioun / EREE BIRL 77 LY RE [ MEH /e Weooe 090 [ ooze ed iromsd

Retailer name & addreSs ccceccccccccccccccccccccccsccccccscccsscscccsccscscscosscsccssccssscsscsccssscssccssccssssscossscscssss
Nom et adresse du vendeur/ Nombre y direccién del minorista / Nome e endereco do revendedor / Nome e indirizzo del negozzio / Name
und Anschrift des Handlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn & adresse / Aterférsaljarens namn och adress / Forhandler
navn og adresse / Jalleenmyyjan nimi ja osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului / Parduotuvés pavadinimas
ir adresas / MuUja kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszam / Nazov a adresa predajcu / Veikala nosaukums un adrese
/ Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavca / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a adresa
prodejce / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi ctba hang ban / Satici firmanin adi ve adresi /
HasBaHwve n agpec npogasua / Hasea i agpeca npoaasus / Tbprosku o6ekT / Hasus n afpeca Ha npogaBHyLiATa, / CaTyLbIHbIH aTbl XeHe
MekeH-xaitbl / ETIwvupia Kai S1E08UVeN KATaoTAGTOS / Lufunnyh whilubnuiy I huught / Fauasfiaguaamng / stuiide / SERERIERRIIL /
ARFEIEDRRFI. (ERT/ A0 0| BT F A [ low Dlisg 1o sh 5 g0sIoe s/ Ol 2u0s & 0% Gk

Distributor stamp eccccccccccccccccccccccccccccctccccscccccccccccccccssssssccccsssccccccccccccsssscsscsccscccccnns
Cachet distributeur / Sello del distribuidor / Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Handlerstempel / Stempel van de
dealer / Forhandler stempel / Aterférsaljarens stampel / Forhandler stempel / Jalleenmyyjén leima / piecze¢ sprzedawcy / Stampila
vanzatorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Elado neve, cime/ Razitko predajcu / Zimogs / Peéat maloprodaje/ Pe&at prodavca
/ Pecat prodajnog mjesta / Stampila vanzatorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Ctra hang ban déng
d4u / Satici Firmanin Kasesi / MevaTb npogasua / MeyaTka npoaasus / Meyat Ha Tbprosckus 06ekT / Mevat Ha npoaasHuuaTa /
CaTyLublHbIH Mepi / Z@payida KataoTAUATOS / Lubunngh LG6hfp / #5105eiunamay / squiide / SERAIEED / BRFSMEED / 200X = ol /
e Slisg Vg 5ish [ aoy &% iy
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COUNTRY LIST

INTERNATIONAL GUARANTEE

(0)41 28 18 53

1YEAR

CIJA9 rue Puvis de ChavannesSaint Euquene Oran

ALGERIA

0800-122-2732

2 YEARS (afios)

GROUPE SEB ARGENTINA S.A,, Billinghurst 1833 3°, C1425DTK Capital Federal, Buenos Aires

ARGENTINA

(010) 55-76-07

2 YEARS (uuph)

DRL “Ypmugugn UGR”, 125171, Unulpfu, LEGhGqpunyub ik, 16A, ohf.3

ARMENIA (2U.8U.USUv)

02 97487944

1YEAR

GROUPE SEB AUSTRALIA, PO Box 7535, Silverwater, NSW 2128

AUSTRALIA

SEB OSTERREICH HmbHCampus 21 - Businesspark Wien Siid,

Liebermannstr. AO2 7022345 Brunn am Gebirge

01866 70 299 00

2 YEARS (Jahre)

AUSTRIA (OSTERREICH)

07023 3159

2 YEARS (ans)

GROUPE SEB BELGIUM SA NV25 avenue de I'Espérance - Z16220 Fleurus

BELGIUM (BELGIQUE / BELGIE)

017 2239290

2 YEARS (ropa)

3AO «Ipynna CEB-Boctok», 125171, Mocksa, lleHuHrpagckoe wocce, 4. 16A, ctp. 3

BELARUS (BENAPYCb)

Sace

Info-linija za potro:

033 551 220

2 YEARS (godine)

SEB Développement, Predstavnistvo u BiH, Vrazova 8/, 71000 Sarajevo

BOSNA | HERCEGOVINA

SEB COMERCIAL DE PRODUTOS DOMESTICOS LTDA, Rua Venancio Aires,

433/437/447, Pompéia, Sdo Paulo/SP

0800-119933

1 YEAR (ano)

BRAZIL (BRASIL)

0700 10 330
800-418-3325

2 YEARS (roauHu)
1 YEAR (an)

FPYN CEB BBIITAPUSA EOOL, Yn. Boposo 52 T, eT. 1, ocuc 1, 1680 Cocpusi
GROUPE SEB CANADA, 345 Passmore Avenue, Toronto, ON M1V 3N8

BULGARIA (BBITTAPYA)

CANADA

12300 209207

2 YEARS (afios)

GROUPE SEB CHILE Comercial Ltda, Av. Providencia, 2331, piso 5, oficina 501, Santiago

CHILE

18000919288

GROUPE SEB COLOMBIA, Apartado Aereo 172, Kilometro 1Via ZipaquiraCajica, Cundinamarca 2 YEARS (afios)

COLOMBIA

0130 15 294

2 YEARS (godine)

SEB Developpement S.A.S.Vodnjanska 26, 10000 Zagreb

CROATIA (HRVATSKA)

731010 111

2 YEARS (roky)

GROUPE SEB CR spol. s, r .0.Jankovcova, 1569/2¢170 00, Praha 7

CZECH REPUBLIC
(BESKA REPUBLIK)

44 663 155

2 YEARS (4r)

GROUPE SEB NORDIC, ASTempovej 27, 2750 Ballerup

DENMARK (DANMARK)

0212 387 400

2 YEARS (Jahre)

GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH / KRUPS, GmbHHerrnrainweg 5, 63067 Offenbach

GERMANY (DEUTSCHLAND)

5800 3777

2 YEARS (aasta)

GROUPE SEB POLSKA Sp. z, 0.0.ul. Bukowiriska 22b02-703, Warszawa

ESTONIA (EESTI)

09 622 94 20

2 YEARS (Vuotta)

GROUPE SEB FinlandKutojantie 7, 02630 Espoo

FINLAND (SUOMI)

Guadeloupe, Martinique,
Réunion, Saint Martin

09 74 50 10 14

1 YEAR (an)

GROUPE SEB FRANCE Service, Consommateur MoulinexBP, 1569131 ECULLY CEDEX

(France continentale)

2106371251

2 YEARS (xpovia)

SEB GROUPE EAANAAOZ A.E.086¢ KaBaAigpaTou 7T.K., 145 64 N. Kngioia

GREECE (EANAAA)

852 8130 8998

1YEAR

SEB ASIA Ltd., Room 903, 9/F, South Block, Skyway House3 Sham Mong Road,

Tai Kok Tsui, Kowloon, Hong Kong

HONG KONG (&%)
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