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Electrolux EKMA4100

Robot culinaire Assistent

Le robot culinaire Assistent allie parfaitement design et fonc-
tionnalités.

Performant et versatile, il permet de venir a bout de toutes les
recettes, sans efforts, avec I'assurance d’un résultat toujours parfait.

Fonctionnalités

Livré avec un kit patisserie comprenant un fouet pour
monter les blancs d’oeufs en neige ou fouetter la creme;
un batteur plat pour préparer les péates légeres et un
crochet pétrisseur pour les pates levées, I'’Assistent
deviendra rapidement un incontournable de la cuisine au
quotidien.

Lappareil effectue un mouvement planétaire pour une
meilleure homogenéité des préparations et possede un
variateur 10 vitesses pour s’adapter précisément a la
vitesse d’exécution requise des différents accessoires.
Petit ou grand festin ? Au choix grace a ses 2 bols inox
4.8Let2.9L.

Caractéristiques

e Corps robuste en fonte d’aluminium (Die Cast)
e 2 sorties moteur

e \ariateur 10 vitesses rétroéclairé (bleu)
* Mouvement planétaire

e Couvercle anti-projections

e 2 bols inox 4.8L et 2.9L

e Eclairage du bol mélangeur

o Kit patisserie de 3 accessoires inclus
e Accessoires disponibles en option

e Puissance : 1000 W

e Couleur : Porcelaine

Données logistiques

Référence : EKM4100

Code EAN unitaire : 7332543293599
Conditionnement : 1 piece

Dimensions/poids du lot : 44,5x28,6x44,3 cm - 10 kg
Palettisation : XXXXXXXXXXXX

Palette chargée : XXXXXXXXXX

Bras releveur Corps robuste Die Cast

Eclairage du bol Variateur 10 vitesses

ELECTROLUX FRANCE SAS - Division LDA (au capital de 36 242 500 €) - 43, av. Félix Louat 60300 SENLIS
Tél. : 03 44 62 24 24 - Fax : 03 44 62 23 94 - www.electrolux.fr - 562 076 125 RCS Compiegne
Document destiné aux professionnels. Ne doit étre remis a un particulier que sur demande expresse.

Dans le souci d'une amélioration constante de nos produits, nous nous réservons le droit d’apporter a leurs caractéristiques toutes modifications liées a I'évolution technique (Décret du 24/03/1978). Photos non contractuelles - Juin 2013



