


Nous wous remercions d'awair choisi un
produit da la gamme KRUPS exclusivernant
prevU pour la préparation des aliments.

Description des accessoires
a Bloc moteur
a1 . bouton da deserrouillage des
couvercles hachoir et petrin
az . sortie moteur
EE . tabl=au de commanda
a4 . ecrangraphique

ACCESSOIRES SELON MODELE
b Ensamble bol hachoir

b1 . poussair dosaur
bz . cowvercle avec chamings
b3 . bol transpanant
C Ensamble patrissage
1 fontaine ou ¢ fontaine
2 couvercle bal ol 23 powverclekal
ireca transparant
cd petrin mietal ou o4 petrin metal
5 bol inou ou b3 bal hachair
trar=parent
Entraineur
Couteau metal
t Disque matal Coupe - lEgumes
A0 raps fin d tranche fin
{revarsibla)
. CiH : rap# gros/ tranché Spais
{revarsibla)
.E: coupe-friees
.= ; parmesan

a Batteur metallique
al . bottier d'entralnement
Q2  fouat

h Bol mixer

h1 . bouchon doseur

hz . couvencle

ha . bol verre

ha joint d'étanchaits
hs . support lames
i Mini hachaoir

i . couarde

iz . bol

i Broyeur

J1 . couverds

j2 . bol

k Boite de rangement

k1 . cowverds § plateau pour pasage
kz . sUpport rangemant accessnires
| Spatule

Les accessaires contenus, dans le modeale
que vious venaz d'achater, sont
représantés sur I'étiquette situse sur e
dessus de ["emballage.

Conseils de sécurité

« Lisez attentivement le mode damploi
avant la premiere utilisation de votre
apiparsl : une utilisation non contorms
au made d'emplei dégagerait Krups de
toute responsabilite.

+ Ne laissez pas |'apparsil foncticnner sans
surveillancs particulisrament an présanca de
jeunes anfants ou des personnes
handicapeas.

» Assuraz-yous da la concordance du '.rdta?e.
Touts arreur de branchement annule (&
garantie. Votre apparail est desting & un
ussge domestiqua & l'inteérieur de la maison.

» Débranchez towjours votre apparsil dés que
vous cessar da | 'utilizer, lorsque wous ke
nettoyez ou an cas de coupune de cowrant

« W'utilizez pas wotre appareil =il na fonc-
tionne pas cormectament, 5'il a éte andom-
maZ ou sile cable dalimentation cu la
fiche sont endommages. Afin d'@vitar tout
danger, faites les chligatoirernant ramplacer
par un cantre sandce agréd Knaps [voir liste
dans e Ivrat serice).

» Toute intervantion autre gue le nettoyage at
|'antratian usuel par le clisnt dofwant étre
effectues par un cantre sarvice agrés Krups.

» Ne mettez pas 'appareil, le cable
d'alimentation ou la fiche dans du liquida.

» Ne laissez pas pendre |e cible d'alimentation
& portge de mains des enfants, #tra 4
proximité ou en contact avec las parties
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chaudes da |'appareil, pras d'une source da
chaleur cu sur un angle vif.
Litilizez |2 range - cordon.

= Pour votra sécurits, n'ufilisez que das

aCcessnires et deas pigcas datachees Krups
adaptas & votre apparsil.

= Manipulez le couteau metal, le couteau

du kol mixer, du mini hachair, du
broyeur et les disques coupe-légumas
avet précaution : ils sont axtrémement
tranchants. Wous davaz obligatoirament
retirer la couteau metal (g} par son entrai-
neur (d) avant de vidar le bol da son
Contany.

« M utilisez pas votre appareil & vide.
= Litilisez toujours votre bol mixer avec

son couvercle.

Pour raper et trancher, utilisaz toujours les
poussairs pour guider ks aliments dans les
chemingsas, jamais les doigls, ni une
fourchette, une cuill&re, un couteau ou tout
autre ckjet.

= Me touchez jamais les pikces en mowvement.
= W'utilisez pas ks bols comme récipients

{conogelation, cuisson, sténlisation, micro-
ondas).

= M'anlwaz les accessoires que lorsque

|'apparail est & I'amét complet.

= W'utilisez qu'un accessoira & la fois.
= Me laizsaz Eas pendre les chevauy longs, les

echarpes, ks cravates, abo... au dessus das
accessoires en fonctiormament.

Mise en sarvice

= Avantune pramigre utilization, lawaz toutes

|e= pieces des acoessoires 4 I'eau chaude
savonneuss (attention le boltier dentral-
nemant du batteur (g1) et le couvercle
du kol mixer (h2) ne passent pas au lave
vaisselle). Rincez ot séchaz.

= Placaz |e bloz moteur sur une suface plane,

propre et sacha.

= Branchez wotre appareil. L'écran graphique

5'8llurre, vous allez pouvoir uti liser
|'ansembda des fonctions da wotre robot.
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Utilisation des touches du tableau de
commande (a3) :

123 : Touchas selection des
Vitssas,
Pulse : Marche intermittente pour un

meil leur contrale duhachage ou e
melange.

Aute Mix : Marche rythmée pour un
resultat opimum de cartaines
préparations.

5 : realisatiors des patas ave: votns
acceszoire pafrin, avec fonctions
prEprogrammess gerant |e tamps
etla vitesse idsala da votra robot
ainsi gua 50N armat automatigus.

Ter appui - {0 réalization de

pake a pain.
Zeme appui - §Op: realization de
pike levea.
38 appui < 53 ; raalisation de
QALEALE.

Okt : Touche amét ou programmation
du timer.

T : Activation de la fonction

pesage, touche tars pour une
mis2 & Zém du pesage.

Mode pesage :.--unu

= Pour fadliter |a réalization de vos prépara-
tions, wotre robot est aquips d'une balance
de cuising, intagras dans votre apparail.

= Positionnez |2 bol et I'accessoire da votra
choix sur le bloz moteur (3], puis appuyez
surla touche T pour faire la tare (fig.1) :

0 g ='affiche aprés guelgues =econdas.

= Wersaz wos ingrediants, direckemant dans k
bol jusqu's la quantits desirsa (tig.2).

« Vous pouvaz pesar vos différents ingradien
sares vider le bol, en faisant des tares
SLECCETEVES,

Positiornaz le couvercle sur le kol at appuys;

sur una touche de witasse pour la mise en

marche.

Si vous souhaitez peser wos ingredients dans
un autre récipient que caux fournis, utilisez k
cowvarcke (k1] de votra boite de rangement |
comme plateau de pazaga. (tig. 3

Précautions demplod

\ous pouvez wtiliser le moda pesage, unigus-
mant lorsgqua ke maoteur est arréee.

Pomez wotre robot délicatement sur le plan da
rawvail.

N pas utilizer sur un plan de travail non plat
Ne pas dépaszer |a charge maximum autori-
e - 4.5 Ka

Ne pas ufilizer wotie robok prés du micro-
ondes, si celui-ci et en fonctionnement

fig.3

Mode timer (minuteria) :

= Lorsque woire apparail s mat en marche, e
temps 5'affiche aubomatiquament sur votre
acran. Vious pouvez ains visualiser ke temps
qui 5'ecoule.

= Wous pouves auss programimer [a dursa da
fonctionnemeant de wotre robot

Un appu prolongs sur la touche off augmente

la witesze da reglage du timer. En appuyant

plusieurs fois =ur la wuche off, il ast possibla

d'ajuster un temps d'utilisation, ansuie

sEleConnes LNE VitRssa pour mattrs en mar-

dhe

= Un décompte du tamps apparalt sur vatre
acran, |'amat du moteur est automatique 3 la
fin du temps programme. & tout moment, si
wous souhaitez stopper wotre robot |
appuyez sur off.

= Encas d'emreur dans la programmiation du
temps, il est nécessaite de maintanir
anfonces la touche off jusgu’a |a butge
maximum de & minutes, puis d'appuyer de
nouveay brisgvament sur la touche off powr
affachuer ure remize 8 Zén

Les fonctions de votre robot
1:PETHIR

ALCESSOIRES UTILSES

= Ensamble pstrissage salon modale : bol
etrin inow i25] et son cowvercla (£2) ou bol
&choir rransparent (b3 2t son couvercle
fe3l,
= Patrin metal [c4] pour pstrir ot melanger les
patizseries.
M ONTAGE DES ACCESSOIRES

« Positionnez I bol inox [c5] ou bol hachoir
b3} sur la sortie bloc moteur [aZ], et toumez
Jusgu'en position da verrouillage.

= Ermbcitez o petrin métal fed] sur 'ase du
bal.

= Mattez le= ingrediants dans ke bol

= Plzoaz leur cowvercle respactif (o2 cu c3) et
tournez jusgu 'en position de verrouillage.

MWIEE BN MBRCHE ET CONSEILS

Realizations das paes, avec fonctions
CEEprogiammess gérant e mmps et la vitesse
idéale de wotre robot ainsi gue son aret
automatigue.
= Pour la mis2 en marche, appuyez sur la
wuche Y :
- Ter Appur ; ey - régiisafion de nate 5 aain
. B 2N 30, WoUS POUVET pETTnjusqua
- 2 ko de pate & pain Blanc avec ke bal
imca f5) et 1,5 kg aves ke bal
transparent fba).
- 1,2 kg de pate brizée, sablée avec e
b ino o 5) et 800 g avec ke bol
transparent (bal
- 1,2 kg de pains spéciaux {pain
complet, pain de seigle otc. . | avec la
Bl inow 2 5) et 800 g ave: ke bol
transparent (B3).
- 2eme appui; (09 - réalisation de pate leves ;
. BT SIMiN 30, WoUSs poUveE pEtrif jusqu's
- 1,2 kg de pate kwee (brioche, koudof)
Fvag le bal inow c5] a7 kg aweac le bol
transparant (ba3;.

- Jeme appui : {2 - ralisation ok pate &
i fiaL.

EFLPL 2T



. BN Smn, wous pouvez melangear jusqu'a
- 2 kg de pate a gataaux (biscuit,
quatre-guarts, et | avec la bol inox
{8) et 1,5 kg avec ke kol tramsparant
b3y

Pour |2 petrissade des pains, et pendant le
fonctiornement, wersez I'eau lentemeant par la
fontaine [c1) situse au centre du couvercle.

= Apras 'amét du robot, a zaark
bouton da de'xerrnuillagel:‘f-‘lal-%eet tournez la

couvardes afin da le libsrar

2 : MELANGER'MIXER'HACHER

ACCESSOIRES UTLISES
= Ersarmble kol hachair (b,
= Entratneur [d],

= Couteau meétal (e} pour mixer, malanger,
hacher.

MIONTAGE DES ACCESSOIRES

= Positionnez ke bal transparent (B3] surla
sortie Hloc motaur (a2), et tournez jusgu'an
position de warrouillage.

= Glizzaz le couteay mstd (&) sur I'entrainewr
{d}), et positionnaz le tout sur la sortie bloc
micteur (a2,

= Mettez las ingradiants dans e bal.
= Placaz le cowvercle (b2 sur |2 bol, &t tournez
jusqu’an position de vermouillage.
MIsE EN MARCHE ET CONSELS
MIXER - MELANGER

= Appuyez =urla touche de vitessa 3 pourla
mise an marche.

‘Wious pouvez mixer jusqu's 1 lire da potage,
SOUPE, COMpotE &n 20 5

‘ous pouvez melanger jusqu'a 1 litre de pate
A crépes, 4 gaufres, akc. en 1 mina 1 min 30,

HACHER
‘Wous disposez de 3 possibilids

PIsE EN MBRCHE ET CONSEILS

‘Wous disposez de 3 possibilids

1 - LHilisar la vitesse 3 pour un
fonctionnement an continu.

2 - LHilisar la touche Pulse, pour un
meillewr contrale du hathage.
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3- Utiliser la touche Auto Mix pour un
résultat optimum de la préparation.

‘Vous pouver hadher jusqu'a Tkg de viamg

crue ol cuite [descesde, dénerves et ooy

an das).

‘ous pouver hadher jusqu'a 600 g d'alim

tel= que :

. des produits durs : fromaga, fruits secs,
certains légumes (carottes, célern...).

. des produits tandres : certains l&gumes
(cignons, Spinards .. ).

. des poissons Crus ou cuits. .

= Aprés |'amét du rokaot, appuyaz surle
bouton de déverrouillage (a1] et tourne
cowvarchk afin da [e ik

3 : RAPERTRANCHER

ACCESSOIRES UTILISES

= Enzamble kol hacheir (bl at | 'antrainew
= Disque au chaoix ().

MM ONTAGE DES ACCESSOIRES

= Positionnez ke bal (b3) sur la sortie bloz
micteur (32), et toumaz jusqu’an positic
vermouillage.

= \errouillez |e disque choisi (f) sur l'entr
.

= Positionnez |e tout surla sortie bloc ma
(azZ] par I'axa du bol (b3).

* Placaz le couvercle (b2] sur le bal, et o
jusqu’en position da verrouillage.

MMEE BN MARCHE ET CONSEILS

Powr amelicrer ke confort d'utilisation, v

robot est equips d'un moda veille surla

vitesse 1.

Ce systéme parmet au moteur de fonctic

lemtament lorsgu'il 'y a pas dingrédient

de passer directemeant en witesse de frava

lorsgue 'on intreduit des diments dans |

cheminga,

= Appuyez sur la owche da vitesse 1.

= Introduisaz les alimants dans la chemin
guidez-les a I'aide du poussoir [B1).

= Apras |'amet du robat, appuyaz sur la
bouton da deéverrouillage {a1) et tourne
couvercle afin da le libarer

Wous pouver préparer aves les disques if)
[selon modele) :

. raps épaiz (T rape fin (&) : ceélariravs,
pammes de teme, carotes, fromage...

. tranche spais [H} ! tranchs fin (L) : pommes
de tarme, oignons, concombres, battaraves,
pommes, carottes, chows...

. coupe-frites [E) : fritas
.raps (i3] : pammasan, noix de cooo,...

4 : BATTRE/FOUETTER/EMULSIONNER

ACCESSOIRES UTLISES

= Emsamble bal hachair (b,
= Ersamble batteur métalligue dal.

MONTAGE DES ACCESSOIRES

= Positionnez ke bal (ba) sur la sortie bloc
mztewr (a2}, et tournez jusqu 'en position da
vemouillage.

= Positionnez I'ensemble batteur [g) surla
sortie bl moteur (2] par 'axe du bol (b3).

= Mettez las ingrédiants dans |e bal.

= Placez le cowercle (b2 sur le bol, et
tournez-le jusqu'en position de verrouillags.

BlisE EN MASRCHE ET CONSEILS

= Appuyaz =ur|a touche de witessa 2 ou 3.

= M utilisaz jamais o=t acceszoire pour pekrir
des pates lourdes ou meélangar das pates
|agares.

= Apras 'amét du robot, appuyaz ur ke
bouron da devemouillzge (a1} et toumez ke
couvercle afin da |z libérer

‘Wious pouvez preparar : mayonnaise, anoli,

zauces, blancs en neiga (1 8 7), crame

fouettea, chantilly jjusqu'a 0,5 litre).

5 : HOMOGEMEISER'MELANGER/MIXER
TRES FINEMENT

ACCESSOIRES UTLISES
= Ersarmble bl mixer (h).

MONTAGE DES ACCESSOIRES
Aszemblaga du bol mixer en vama [h) :

= Humidifiez le joint silicone thd), et mettez-la
sur la support lameas (hE] - attention au
sens du joint (le diametre le plus etroit doit
toujours se trowver positionne vers ke haut).

= Flacaz cet ensemble sous le fond du bol et
yissz completemant.

= Mattez les ingrédients dans ke bol miser i3}
sans dépassar |8 niveau maximal.

= Macaz le couvercle tha), muni du bouchon
dosewr (1), et warrouillez-le sur le bl

= Positionnez l= bol assembla (R sur la sortis

bloc moteur (a2], tournez la jusqu'en
position de verrcuillage.

MEE BN MARCHE ET COMSEILS
‘ous disposez de 2 possibilites :
1 - Utiliser une des touches de vitessa
1, 2 cu 3 powr un fonctionnement en
continu,
2 - Utiliser la touche Pulse, pour un
meillaur controle du mélange.
3- Utiliser la touche Auto Mix pour un
résultat optimum de la préparation.
= Me remplizzaz jamaiz |2 bol mixer avec un
liquida bouillant.
= Mejamais utiliser ke bol mixer avec das
produts secs [noisattes, amandes, cacahus-
tes .l
= Uilisez toujours votre bol mixer ave: son
couvarche.
= Werzaz toujours bes ingrédients liquides en
IJn:—n'ier dans ke bal enverre avant d'ajouter
e ingrédients solides, sans dépassar e
niveau maximal indique
- 1,5 | pour las melanges épais
- 1,25 | pour l== mélanges liquides.

= Pour ajouter des ingrédiants au cours du
mélange, retirez le bouchon doseur (h1) du
couverclk et versez ks ingradiants par
I'arifice da remplissage.

= Apras I'armét du robot, daverroullaz le bol
mizer, afin de la libérer.

Conseils :

= Lors du melange, s das ingrediants restant
collés aux paris du bal, amétaz I'appareil et
debranchez-le. Ratirez |'ensambla bal migar
du corps de 'apparzil. & I'side da |a spatule,
faites tormber la préparation sur la lame. Ha
mettaz jamais, les mainz ou les doigts dars
le bzl en wame ow & proximite da la lame.
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‘Wious pouvez
= préparer des potages finament mixas, das

veloutes, des cremes, des compotes, des
milk-zhakes, das cocktails.

= melanger boukes les pares fluides [crépes,
beignets, clafoutis, far).

= piler da laglace en Auto Mix : ravaillez avac
G & 10 gros glagons maximum [mivead ©,5 LI

= Apras 'amet du robot, déverrouillez le kol
mixer afin de ke libsmer.

& : HACHER TRES FINEMENT DES PETITES
QUAMNTITES

ACCESSOIRES UTLISES (SELOM MODELE]
= Ersamble mini hadhoir (i ou broyeur §i.

FIONTAGE DES ACIESSOIRES

= Mettez ks ingrédients dans e bal du mini
hachaoir §2) ou dans calui du broyawr [j2).

= Posaz la couvarda (1) ou [j1) et tourmesz
jusgu’en position de vermouillage.

» Positionnez I'ensamble mini hachair i} ou
|'ansemile broyeur [j) sur |a sortie bloc
mmckeur (82], tournez jusgu 'en position de
verrouillage.

PNISE EN  MARCHE ET CONSEILS

‘Wous disposez de 3 possibilies

1 - utilisar la vitessa 3 pour un
fonctionnement an continu.

2 - LHilisar la touche Pulse, pour un
meillewr contrale du hachage.

3 - LHilisar la touche Auto Mix pour un
résultat optirmum de la préparation.

= Apras 'amét du robot, déverrouillez
|'areembda mini hachair (i) ou 'ensambla

broyeur [j} afin de le likbrar.
Vous pouvez aves le mini hachoir (i) :
= Hacher 2n quelgques secondes : gousses
d'ail, fines herbes, parsil, fruits secs, pain,
biscottes pour dhapelure, jambon, ...
= Préparar des purdes pour bsbe,
Quantits maximum Fruits secs (noiseties,
amandes, .| : 804g.
Ouantite maximum al, oignons, jambon :
B0q.
Ouantite de puréa pour bekbe - 1209
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Ce Mini Hachair n'est pas préva pour des

produits durs comme le café.

Vous pouvez avec le broyeur {j) :

= Hacher an quelques secondes - abricots sacs,

figues, pruneauy dénoyaukes....

‘Vous disposez de 2 possbilités :

1- utilisar lawitasse 3 pour un
fonctionnement an continu.

2 - Lhiliser la touche Pulsa, pourun
meillaur contrale du hachage.

. CuantitéTemps maximum

- Abricots sacs: 1209/ 105

- Figues sachas - 160 g/ 105

Mettoyage

= Oebranchez ['apparail.

= Pour un nettoyage plus facile, incez
rapidement g5 accessoires aprés [eur
utilization.

= Lavez at essuyez les accessoiras (ils passant
au lave-vaiszella & |'exception du bottier
d'entralnement du batteur [g1), et du
couvercle du bol mixer fh2]).

= VWersaz del'eau chaude sdditionnee de
quelques gouttes de savon liquide dans |2
bol mixer [h3]. Fermez le couvercle (hz),
rmuni du bouchon doseur (1), Donnez

uelgues impulsions 2n a it sur la

tq-:-u:?'-e puls£ Détra'ln:heap 'gg‘:-areil.
Demontez ke support lame (hil du bol mixar.
Rincez la tout sous|'eau cowrante et laissaz
sdchar

= En cas de cokoration de wos accessoires par
des diments {carottes, oranges. ], frottez-les
awvac un chiffon imbibe d'hulle alimentaire,

puis procédez au nettoyage habitual.

= Memattez pasla bloc moteur (a), ni e
boitier d ‘eniralnement du battaur (g1) dans
|'=au, ni sous 'eau couranta. Essuyazdas
aves une éponge humids,

« Les lamas des accassoires sont ras affutsss.
Manipulez-lks avac précaution.

Rangement

‘Votre robot ast muni:
= d'une boite da rangement (k] : wous pouvez

¥ Placer les disques (f), ke couteau metal (&),
airEi que I'entraimeur (d). Le couvarcle (k1)
peut atra utilise comme plateau da pezage,
an |e posant sur le bloc mokeur (@)

= d'un range cordon placd dans le bBloc
miztewr : rangaz et ifgkez la longuewr du
cabla d'alimentation comme wous le d&sirez
an poussant ou tirant le cordon.

Ne pas ranger votra robot dans un

arvironnament humide.

Si votre appareil ne fonctionne
pas que faira 7

i votra apparneil ne fonctionnament pas, un

n:a-:ienasﬂappamrt sur viotre écran ;- warifiez
ke positionnement du bal at le warmouillags du
colvercle.

5i le bol etle couverda sont bien positionngs,
at gue ke cadenas reste A ['dcran, cala signifie
que voire robot st en surchauffe. Laissaz- kb
sans fonctionner quelques instants ek
redémarez.

i wotra apparail 5'amate an cours de fonction-

rement : cela signifie que wotre robot a
datacts des vibratiors trop importanies, et
s'e5t place en position de ssourite. Vérifiez s
WOUS $EES & |3 vitessa préconizés, ot s wous
n'avez pas depasss |2 kemps de fonctionne-
ment indigus.

‘Wérifiez l= branchement et veillaz 8 o2 que les
Acoassoines soiant comectemant posiionnds
sur le Bloc motaur.

Au bout de 16 minutzs d'inactivits, I'écran se
met anvaille. Un simpla appui sur une touche
du tabkau de commande (a3} le remet en
fonctizrnemeant.

Votre appareil ne tonctionne boujours
pas? Adrassaz-vous & Un cenkre sarvice agras
KERUPS fvoir lista dans lelret « Krups
Servioa "]

Elimination des materiaux
d'emballage et de I'appareil

L'emballage comprend
axclusieement des mateniaw
=ans danger pour I'emironne-
ment, pouvant gtre jetes

confommément auy dispos-
tions de recyclage an viguawr.

Pour la mise au rebut de
|'appareil, =& ranseignar aupras
du s=nvice approprié de votre
COMITUNE.

Participons a la protection de
I"'environnemant !

Participons & la protection
de lenvircnnement !

1 \iotre appareil contient de nombrawux
mabériauy valorizables ou recydables.

= Confiez calui-ci dans un point de collecte
ol & defaut dans un cantre sanice agrée pour
que son traitemeant soit affectus.

Acessoires

‘Vous pouvez personnalizer wotre appareil et
WOUS procursr auprés de wotre revendaur
habituel ou d'un centre service agrés KRUFPS
|z Fooesscires suivants :

Cisgue inox coupe-frites (disque E)
Cisgue inox rape noix de cooo, parmesan
idizque G)

Cizgue inox rape | tranche Spais [disque CH

Cisgue inox rApe tranché fin (disque AJD)
Broyaur

kini-hachaoir
Batteur metallique
Patrin meétalliqua
Bal mixar varma
Bal hadhoir

Bal incx petrin
Coutaay inox
Spatule
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