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Dieses Zubehor ist fur den Quirl MFQ35..
bestimmt. Gebrauchsanleitung des Quirls
MFQ35.. beachten.

Die Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren.
Bei Weitergabe des Gerates an Dritte bitte die
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten hinten ausklappen.

Aufsatz 3 auf den Universalzerkleinerer-
Becher 1 setzen und im Uhrzeigersinn
drehen, bis er horbar einrastet.
Grundgerat auf den Aufsatz 3 setzen und
einrasten lassen.

Grundgerat und Universalzerkleinerer fest
halten und Gerat auf Stufe M einschalten.
Die besten Resultate werden mit Intervall-
betrieb (kurz einschalten, Pause, kurz
einschalten, ...) erreicht.

Bild 1 . et

1 Universalzerkleinerer-Becher Niemals von der Arbeitsflache abheben.
2 Messer Wichtiger Hinweis

3 Aufsatz Bei gedfineter Heckdfinung lasst sich d

4 Deckel ei gedffneter Heckoffnung lasst sich das

lII bei einigen Modellen
5 Ice-Crush-Messer

Sicherheitshinweise

A Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer

greifen. Zerkleinerungsmesser nie mit bloBen

Hénden reinigen. Blrste benutzen. Zerkleine-

rungsmesser nur am Kunststoffgriff anfassen.

Wichtig!

Universalzerkleinerer nur bei Stillstand des

Gerates aufsetzen und abnehmen. Immer nur

den komplett zusammengesetzten

Universalzerkleinerer benutzen.

Wahrend der Arbeit Universalzerkleinerer

niemals von der Arbeitsflache abheben.

Bedienen
Zum Zerkleinern von Fleisch, Hartkase,

Zwiebeln, Krautern, Knoblauch, Obst, Gemuise,

Nussen, Mandeln (siehe Tabelle Bild 5).

Mit dem Ice-Crush-Messer (bei einigen
Modellen) kénnen Sie Eis zerkleinern. Optimale
Bearbeitungsmenge: 2-4 Eiswurfel

Achtung!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Gerat nur in der Momentschaltung betreiben.
Die Stufenschaltung 1-5 ist nicht in Funktion.
VerschluB der Heckdffnung nur in Schalter-
position 0/Off &ffnen und schlieBen.

Deckel 4 zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer-
Becher setzen (Bild 4).

Nach der Arbeit/Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz 3 des Universalzerkleinerers nie in
Wasser tauchen und nicht in der Sptlmaschine
reinigen.

Nach der Arbeit Grundgeréat durch
gleichzeitiges Driicken der beiden
Entriegelungstasten vom Aufsatz 3
abnehmen (Bild 3).

Aufsatz 3 gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer-Becher 1
nehmen.

Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

Universalzerkleinerer und Messer sind
spulmaschinenfest.

Aufsatz nur feucht abwischen.

Abhilfe bei Stérungen

Schalter 183t sich nicht auf Stufe 1 bis 5
bewegen.

Abhilfe

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet zum
Zerkleinern von sehr hartem Gut (Kaffebohnen,
Rettich, Muskatntisse) und gefrorenem Gut
(Obst 0. A.).

Bild 2

¢ Universalzerkleinerer-Becher 1 auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und andriicken.

e Messer 2 einsetzen.

¢ |ebensmittel einflllen.

Bei gedffneter Heckdffnung st die
Stufenschaltung 1 bis 5 nicht in Funktion.
VerschluB muss vollstdndig geschlossen sein.

Anderungen vorbehalten.
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This accessory is intended for use with
the Quirl MFQS5... Follow the operating
instructions for the Quirl MFQS35.

Please retain the operating instructions.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Overview
Please fold out the illustrated back pages.
Fig. 1

1 Universal cutter jug

2 Blade

3 Attachment

4Lid

|I| Some models
5 Ice-crusher-blade

Safety instructions

A\ Risk of injury from sharp blade/rotating
drive!

Never grip the blade in the universal cutter.

Never clean cutting blade with bare hands.

Use a brush. Take hold of cutting blade by

the plastic handle only.

Important!

Before attaching or removing the universal
cutter, wait until the appliance has come to
a standstill. Only ever use a completely
assembled universal cutter.

While working, never lift the universal cutter
off the work surface.

Operating the appliance

For cutting meat, hard cheese, onions, herbs,
garlic, fruit, vegetables, nuts, aimonds

(see table, Fig. 5).

You can crush ice with the ice crusher blade

(some models). Optimum processing quantity:

2-4 ice cubes

Attention!

Before cutting meat, remove gristle,

bones and sinews.

The universal cutter is not suitable for cutting

very hard items (coffee beans, radishes,

nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. 2

¢ Place universal cutter jug 1 on a smooth
and clean work surface and depress.

¢ Insert blade 2.

¢ Add food.

¢ Place the attachment 3 on the universal
cutter jug 1 and rotate in a clockwise
direction until it “clicks” into position.
¢ Place the base unit on the attachment 3
and lock into position.
¢ Hold the base unit and universal cutter firmly
and switch on the appliance at setting M.
The best results are achieved by operating
the appliance intermittently (switch on briefly,
Never lift off the work surface.
n Important information
When the rear aperture is open, the
continuous operation only. Selector switch
1-5 will not function.
Open and close the catch on the rear
0/0ff position.
¢ To store the processed food, place the
cover 4 on the universal cutter jug (Fig. 4).

pause, switch on briefly, ...).
appliance can be operated in fast and
aperture only when the switch is in the

After using the appliance/cleaning

Attention!

Never immerse the attachment 3 for the

universal cutter in water and do not clean in

the dishwasher.

¢ After working, remove the base unit from the
attachment 3 by simultaneously pressing
both release buttons (Fig. 3).

* Rotate attachment 3 in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter-jug 1.

¢ Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

e Universal cutter and blade are
dishwasher-proof.

¢ Wipe the attachment with a damp cloth only.

Troubleshooting

Switch cannot be moved to settings 1 to 5.
Remedial action

When the rear aperture is open, selector switch
1-5 will not function. The catch must be
completely closed.

Subject to changes.
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Cet accessoire est destiné au batteur MFQ35...

Veuillez tenir compte de la notice d’utilisation
qui 'accompagne.

Veuillez conserver la notice d’utilisation.

Si I'appareil doit changer de propriétaire,
remettez-lui aussi la notice d'utilisation.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets illustrés situés
en fin de notice.

Figure 1
1 Gobelet du broyeur universel
2 Couteau broyeur
3 Couvercle
4 Coiffe

|I| Sur certains modeéles
5 Lame a broyer la glace

Consignes de sécurité

A Risque de blessures avec le couteau
trés aiguisé/l'’entrainement rotatif!

N’approchez jamais les doigts du couteau

présent dans le broyeur universel. Ne nettoyez

Jamais le couteau broyeur avec les mains nues.

Utilisez une brosse. Ne saisissez le couteau
broyeur que par sa poignée en plastique.
Important!

Ne nettez le broyeur universel en place et ne le
retirez qu’aprées que I'appareil s’est immobilisé.
N'’utilisez le broyeur universel qu’équipé au
complet de ses accessoires.

Pendant le travail, le broyeur universel doit
rester en contact avec le plan de travail ;

ne I'en soulevez jamais.

Utilisation

Cet accessoire sert a broyer les produits
suivants : viande, fromage dur, oignons, fines
herbes, alil, fruits, légumes, noix et amandes
(voir le tableau figure 5).

La lame a glace (selon le modele) permet de

broyer de la glace. Quantité broyable optimale :

2 a4 glagons

Attention !

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

Ce broyeur universel ne convient pas pour
broyer les produits trés durs (grains de cafe,
raifort, noix muscade) et congelés (fruits ou
assimiles).

Figure 2

¢ Posez le gobelet 1 du broyeur universel sur
une surface lisse et propre, puis appuyez.

¢ Mettez le couteau 2 en place.

¢ Versez les produits a broyer dans le
récipient.

e Posez I'accessoire 3 sur le broyeur universel
1 puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’'une montre jusqu’a ce qu'il encoche de
fagon audible.

¢ Posez I'appareil de base sur I'accessoire 3
puis faites-le encocher.

¢ Tenez fermement I'appareil de base et le
broyeur universel, puis amenez I'interrupteur
de I'appareil sur la position M.

Le broyeur universel donne les meilleurs
résultats avec la marche momentanée
(actionnez l'interrupteur brievement, puis
relachez-le, actionnez-le a nouveau, et ainsi
de suite).

Le broyeur universel doit rester en
contact avec le plan de travail ; ne I’'en
soulevez jamais.

- Remarque importante ! -

Lorsque I'orifice arriere est ouvert, I'appareil
ne peut fonctionner qu’en marche momen-
tanée. Les positions 1 a 5 de l'interrupteur
sont inopérantes.

N’ouvrez et ne fermez la fermeture de cet
orifice que lorsque linterrupteur se trouve
sur la position 0/Off.

e Avant de ranger les produits alimentaires
broyés, mettez le couvercle 4 en place sur
le gobelet du broyeur universel (fig. 4).

Apreés le travail / Nettoyage

Attention !

Ne plongez jamais le couvercle 3 du broyeur

universel dans I'eau et ne le lavez jamais au

lave-vaisselle.

¢ Apres le travail, appuyez en méme temps
sur les deux touches de déverrouillage pour
détacher I'appareil de base de I'accessoire 3
(fig. 3).

e Tournez I'accessoire 3 en sens inverse des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le du
gobelet 1 du broyeur universel.

e Saisissez le couteau par sa poignée en
plastique puis retirez-le.
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¢ e broyeur universel et le couteau peuvent
se laver au lave-vaisselle.

¢ Contentez-vous de nettoyer le couvercle
avec un essuie-tout humide.

Dérangements et remedes
L’interrupteur refuse de se rendre sur

les positions 1 a 5.

Reméde

Lorsque I'orifice arriere est ouvert,

la commande multi-positions ne fonctionne
pas. Il faut que I'orifice arriere soit
complétement fermé.

Sous réserve de modifications.
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Questo utensile € previsto solo per I'accessorio
per montare MFQ35.. . Osservare le istruzioni
per I'uso dell’accessorio per montare.
Conservare le istruzioni per I'uso. In caso di

cessione di questo apparecchio a terzi,
consegnare anche le istruzioni per I'uso.

Guida rapida
Aprire le ultime pagine con le figure.

Figura 1
1 Bicchiere mini tritatutto
2 Lama
3 Adattatore
4 Coperchio

In alcuni modelli
5 Lama tritaghiaccio

Istruzioni di sicurezza

A Pericolo di ferite da lama
tagliente/motore in rotazione!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.

Non pulire a mani nude la lama sminuzzatrice.

Usare una spazzola. Afferrare la lama

sminuzzatrice solo sull'impugnatura di plastica.

Importante!

Applicare e rimuovere il mini tritatutto solo
ad apparecchio fermo. Utilizzare solo il mini
tritatutto completamente assemblato.
Durante il lavoro non sollevare mai il mini
tritatutto dalla superficie di lavoro.

Uso

Per sminuzzare carne, formaggio duro, cipolle,
erbe aromatiche, aglio, frutta, verdura, noci,
mandorle (vedi tabella figura 5).

Con la lama tritaghiaccio (in alcuni modelli)

si puo frantumare il ghiaccio. Quantita di
lavorazione ottimale: 2—4 cubetti di ghiaccio

Attenzione!

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

Il mini tritatutto non é idoneo per sminuzzare
alimenti molto duri (grani di caffe, rafano, noci
moscate) e prodotti congelati (frutta e simili).

Figura 2

« Disporre il bicchiere del mini tritatutto 1
su una superficie di lavoro pulita e liscia
e premere in basso.

e Inserire la lama 2.

e Introdurre I'alimento.
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¢ Mettere I'adattatore 3 sul bicchiere del mini
tritatutto 1 e ruotarlo in senso orario finché
non si sente percettibile lo scatto di arresto.

« Disporre I'apparecchio base sull'adattatore 3
ed arrestarlo.

¢ Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
al grado M.
| migliori risultati si ottengono con il
funzionamento intervallato (breve
accensione, pausa, breve accensione ...).
Non sollevare mai I'apparecchio dalla
superficie di lavoro.

n Avvertenza importante

Con l'apertura posteriore aperta & possibile
solo il funzionamento «pulse». La selezione
divelocita 1-5 non & in funzione.

Aprire e chiudere il coperchio dell’apertura

posteriore solo con il selettore in posizione
0/Off.

¢ Per la conservazione di alimenti lavorati,
applicare il coperchio 4 sul bicchiere del mini
tritatutto (figura 4).

Dopo il lavoro/Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai I'adattatore 3 del mini
tritatutto in acqua, né lavarlo in lavastoviglie.

¢ Dopo il lavoro rimuovere I'apparecchio base
dall’adattatore 3 premendo contemporanea-
mente i due pulsanti di sblocco (figura 3).
Ruotare 3 I'adattatore in senso antiorario

e toglierlo dal bicchiere del mini tritatutto 1.
Afferrare la lama sull'impugnatura di plastica
ed estrarla.

Mini tritatutto e lama sono lavabili in
lavastoviglie.

¢ Pulire 'adattatore solo con un panno umido.

Rimedio in caso di guasto
Impossibile muovere il selettore sui gradi di
velocita da1ab.

Rimedio

Quando I'apertura posteriore € aperta,

il selettore velocita da 1 a 5 non ¢ in funzione.
Il coperchio deve essere completamente
chiuso.

Con riserva di modifiche.

nl

Dit toebehoren is bedoeld voor de garde
MFQ35.. . De gebruiksaanwijzing van de garde
MFQ35.. in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing
wanneer u het apparaat doorgeeft aan derden.

In één oogopslag

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.

Afb. 1
1 Allessnijderbeker
2 Mes
3 Hulpstuk
4 Deksel

|I| bij sommige modellen
5 |Jscrushermes

Veiligheidsvoorschriften

A Verwondingsgevaar door scherp
mes/roterende aandrijving!

Niet in het mes van de allessnijder grijpen.

Het mes niet met blote handen reinigen.

Een borstel gebruiken. Het mes alleen

vastpakken aan de kunststof handgreep.

Belangrijk!

De allessnijder uitsluitend aanbrengen en

verwijderen wanneer het apparaat stilstaat.

De allessnijder uitsluitend gebruiken wanneer

deze compleet is geassembleerd.

Tijdens het gebruik de allessnijder nooit optillen

van de ondergrond.

Bedienen

Voor het fijnsnijden van viees, harde kaas, uien,
kruiden, knoflook, fruit, groente, noten,
amandelen (zie tabel afb. 5).

Met het ijscrushermes (bij sommige modellen)
kunt u ijs klein maken. Optimale verwerkings-
hoeveelheid: 2—4 ijsblokjes

Attentie!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
voordat u viees fiinsnijdt.

De allessnijder is niet geschikt voor het
fiinsnijden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)
en diepvriesproducten (fruit e.d.).

Afb. 2

¢ Allessnijderbeker 1 op een vlakke en schone
ondergrond plaatsen en aandrukken.

¢ Het mes 2 aanbrengen.

¢ Levensmiddelen toevoegen.
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¢ Opzetstuk 3 op de allessnijderbeker 1
plaatsen en met de klok mee draaien tot
het hoorbaar vastklikt.

¢ Basisapparaat op het opzetstuk 3 plaatsen
en laten vastklikken.

¢ Basisapparaat en allessnijder vasthouden
en het apparaat op stand M inschakelen.
De beste resultaten worden bereikt door
intervalgebruik (kort inschakelen, pauze,
kort inschakelen, ...).

Het apparaat nooit optillen van de
ondergrond.

Attentie!

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen met
de momentschakeling worden gebruikt.
De standenschakeling 1-5 werkt dan niet.
De opening in de achterzijde alleen openen
en sluiten op de stand 0/Off.

¢ Het deksel 4 op de allessnijder aanbrengen
om fijngesneden levensmiddelen te bewaren
(afb. 4).

Na het werk/reinigen

Attentie!

Het hulpstuk 3 van de allessnijder niet in water

dompelen en niet reinigen in de

afwasautomaat.

¢ Na afloop het basisapparaat van het
opzetstuk 3 nemen door gelijktijdig op de
twee ontgrendelknoppen te drukken (afb. 3).

¢ Opzetstuk 3 tegen de klok in draaien en van
de allessnijderbeker 1 nemen.

¢ Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

¢ De allessnijder en het mes kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

¢ Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen met
een vochtige doek.

Verhelpen van storingen

De schakelaar kan niet op standen 1-5 worden
gezet.

Oplossing

Wanneer de opening in de achterzijde geopend
is, werkt de standenschakeling 1-5 niet.

De afsluiting moet volledig gesloten zijn.

Wijzigingen voorbehouden.
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Dette tilbehar er beregnet til raremaskinen
MFQ35.. . Felg brugsanvisningen il
roremaskinen MFQG5.. .

Opbevar venligst brugsanvisningen.

Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.

Overblik

Klap siderne med illustrationerne ud,
inden du begynder at laese.

Billede 1
1 Beeger til minihakker
2 Kniv
3 Pésats
4149

|I| ikke alle modeller
5 Ice-Crush-kniv

Sikkerhedshenvisninger

A Kvaestelsesfare som folge af skarpe
blenderknive/roterende drev!

Stik aldrig hdnden ind i kniven i minihakkeren.

Berar aldrig kniven pé minihakkeren med de

bare fingre. Benyt altid en barste, nar den skal

rengeres. Tag altid kun fat i kunststofgrebet pa

kniven til minihakkeren.

Vigtigt!

Minihakkeren mé& kun tages af og saettes pa,

nar apparatet star stille. Minihakkeren skal

altid veere samlet helt, for den bruges.

Loft aldrig minihakkeren fra arbejdsfladen,

mens der arbejdes med den.

Betjening

Bruges til at smahakke ked, hard/ter ost, log,

krydderurter, hvidleg, frugt, grent, nedder,

mandler (se tabel Billede 5).

Ice-crush-kniven (ikke alle modeller) benyttes

til at sméhakke is Optimal bearbejdnings-

maengde: 2—-4 isterninger

Bemeerk!

For kad hakkes: Fjern knogler, brusk, hud og

sener.

Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke

meget harde fodevarer (kaffebanner, reeddike,

muskatned) og frostvarer (frugt o.lign.).

Billede 2

* Stil minihakker-basgeret 1 pa en glat og
ren arbejdsflade og tryk den ned.

e Saet kniven 21i.

e Fyld ingredienserne i.
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» Seet pasatsen 3 pa minihakker-basgeret 1
og drej den mod hgjre indtil stop.

» Seet grundmodellen pé pasatsen 3 og drej
den pa plads.

¢ Hold fast i grundmodel og minihakker og stil
apparatet pa trin M.
Det bedste resultat opnas med
intervalfunktion (kort teending, pause,
kort teending, ...).
Loft den aldrig vaek fra arbejdsfladen.

Vigtige rad

Er haekabningen &ben, kan apparatet kun
bruges med momentfunktion. Trinfunktionen
1-5 er ude af funktion.

L&sen til heekdbningen kan kun dbnes

og lukkes, nér kontakten stér pa 0/Off.

» Seet laget 4 pa minihakkeren, hvis de
hakkede fodevarer skal opbevares
i minihakkeren (Billede 4).

Efter arbejdet/renggring

Bemeerk!

Dyp aldrig pasatsen 3 pa minihakkeren i vand

0g seet den aldrig i opvaskemaskinen.

» Nar arbejdet er faerdigt, tages grundmodellen
af pasatsen 3 ved at trykke pa de to
sikkerhedstaster pad samme tid (Billede 3).

 Drej pasatsen 3 mod venstre og tag den
af minihakker-baegeret 1.

» Tag fat i kunststofgrebet pa kniven til
minihakkeren og tag den ud.

 Skélen Minihakker og kniven til minihakkeren
kan téle opvaskemaskine.

» P&satsen torres af med en fugtig klud.

Afhjeelpning af fejl

Kontakten kan ikke beveeges hen pa trin 1 til 5.
Afhjeelpning

Er haekdbningen &ben, fungerer trinfunktionen
1 til 5 ikke. Lasen skal veere helt lukket.

Ret til eendringer forbeholdes.
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Dette tilbeharet er beregnet for vispen
MFQ35.. . Ta hensyn til bruksanvisningen
for MFQS5.. .

Bruksanvisningen mé oppbevares.
Dersom apparatet blir gitt videre til andre,
ma bruksanvisningen folge med.

Et overblikk
Brett ut siden med bilder

Bilde 1
1 Beger for universalkutter
2 Kniv
3 Pésats
4 Lokk

|I| ved noen modeller
5 Ice-Crush-Kniv

Sikkerhetsveiledninger

A Fare for skade pa grunn av skarp
kniv/roterende drev!

Grip aldri inn i kniven pa universalkutteren.

Kuttekniven ma aldri rengjeres med bare

hender. Bruk barste. Kuttekniven ma kun

holdes i kunststoffhdndtaket.

Viktig!

Universalkutteren ma kun settes pé og tas av

nar apparatet star stille. Universatkutteren mé

kun brukes nar den er komplett satt sammen.

Under arbeidet mé universalkutteren aldri loftes

opp fra arbeidsomradet.

Betjening

For kutting av kjett, hard ost, lok, urter, hvitlok,
frukt, grennsaker, notter, mandler (se ogsé
tabellen bilde 5).

Med Ice-Crush-kniven (ved noen modeller) kan
du knuse is. Optimal mengde for bearbeidelse
er 2-4 isbiter.

Obs!

For kutting ma brusk, ben og sener fiernes

fra kjottet.

Universalkutteren er ikke egnet for knusing av
meget harde- (kaffebenner, nepe, muskatnott)
og frosne ting (frukt o.1.).

Bilde 2

* Sett begeret for universalkutteren 1 pé en
glatt og ren arbeidsflate og trykk den fast.

e Settinn kniven 2.

* Fyll pa ingredienser.
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» Sett pasatsen 3 pa begeret 1 til
universalkutteren og drei det i klokkens
retning til det sitter fast slik at det heres.

» Basismaskinen settes oppa pasatsen 3
og smekkes pa.

e Basismaskinen og universalkutteren holdes
fast og apparatet slas pé trinn M.

De beste resultatene oppnas med
intervalldriften (sla pa i kort tid, pause,
sla péigjen..).

Apparatet ma aldri loftes opp fra
arbeidsflaten.

Viktig henvisning

Nar dpningen bak er dpen, kan apparatet kun
drives med momentkopling. Trinnkoplingen
1-5 er ikke i funksjon.

Lokket pa dpningen bak méa kun apnes eller
lukkes nér bryteren stér i stillingen 0/Off.

o Sett lokket 4 for oppbevaring av de
bearbeidede mengdene pa begeret
til universalkutteren (bilde 4).

Etter arbeidet/rengjoring

Obs!

Pasatsen 3 for universalkutteren ma aldri

dyppes ned i vann eller rengjores

i oppvaskmaskin.

* Etter arbeidet mé basismaskinen tas av fra
pasatsen 3 ved & trykke samtidig pa begge
utlesningeknappene (bilde 3).

» P&satsen 3 dreies imot klokkens retning
og tas av begeret 1 p& universalkutteren.

 Taikunststoffhdndtaket pa kniven og ta
den ut.

¢ Universalkutteren og kniven kan vaskes
i oppvaskmaskin.

» P&satsen ma kun terkes av med en fuktig
klut.

Hjelp ved feil

Bryteren kan ikke beveges pa trinn 1 til 5.
Utbedring:

Nar baké&pningen er dpen, er trinnkoplingen
1 til 5 ikke i funksjon. Lokket ma veere helt
igjen.

Endringer forbeholdes.

SV

Detta tilloehdr hér ihop med vispen MFQS35.
Folj anvisningarmna i bruksanvisningen till vispen.
Spara bruksanvisningen. Lat den félja med
minihackaren vid ett ev. &garbyte.

Beskrivning av stavmixern

Vik forst ut sidan langst bak med bilder
pa minihackaren.

Bild 1
1 Bégare till minihackaren
2 Kniv
3 Overdel
4 Lock

|I| P4 vissa varianter
5 Kniv for att krossa is — Ice crush

Sékerhetsanvisningar

A Var forsiktig sa att du inte skadar dig
pa den vassa kniven eller den roterande
drivaxeln!

Stoppa aldrig ned handen i minihackaren.

Anvénd inte fingrarna for att rengdra

minihackarens kniv. Anvdnd en borste.

Ta minihackarens kniv endast i plasthandtaget.

Viktigt!

Vispen ska vara avstdngd nér motordelen

sétts fast i minihackaren. Montera alltid ihop

minihackaren helt och héllet innan motordelen
sétts fast i den.

Lyft aldrig bort minihackaren fran arbetsytan

nér motorn &r igéng.

Sa gbér man

For att finfordela kétt, hardost, 16k, ortkryddor,
vitlok, frukt, grénsaker, nétter, mandel

(se tabellen bild 5).

Med ice crush-kniven (medfdljer vissa modeller)
kan isbitar krossas. Max antal isbitar som kan
finfordelas samtidigt: 2—-4 normalstora isbitar.

Obs!

Ta forst bort brosk, ben och senor fran kétt.,
Minihackaren &r inte ldmplig att finférdela
mycket harda produkter med (kaffebénor,
rdttika, muskotndtter) och inte heller frysta
produkter (frukt och liknande).

Bild 2

* Stall bagaren 1 pa plan, ren yta och tryck
fast den.

e Satti kniven 2.

e Lagg i livsmedlet.

o Satt Overdelen 3 pa bagaren 1 och vrid
medurs tills du hor att den fastnar.
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 Sétt elvispens motordel p& minihackarens
overdel 3. Tryck fast den ordentligt.

» Hall ordentligt i motordel och minihackare
och skjut stromvredet till lage M.
Resultatet blir b&dst om du arbetar i intervaller
(starta, stdng av, starta ...).
Lyft aldrig varken minihackare eller
motordel bort fran arbetsytan nar du
arbetar med den.

Viktigt att veta

Nar locket Gver drivuttaget pa elvispens
baksida stér dppet kan vispen endast kdras
i momentlage. Det gér inte att anvanda
hastigheterna 1-5.

Strombrytaren maste sté i lage 0/Off for att
locket ska kunna 6ppnas resp. stdngas.

¢ Bearbetade livsmedel kan férvaras kortare tid
i kylskdp i bagaren med locket 4 pé (bild 4).

Efter arbetet/Rengéring

Obs!

Doppa aldrig minihackarens éverdel 3 i vatten

och reng6r den aldrig i diskmaskin.

o Nér arbetet ar fardigt: Lossa motordelen till
minihackaren genom att trycka samtidigt
pa béada knapparna i motordelens sidor 3
(se bild 3).

» Lossa 6verdelen 3 fran bagaren 1 genom
att vrida den moturs.

e Lyft upp kniven i plasthandtaget.

¢ Minihackaren och kniven kan rengdras
i diskmaskin.

¢ Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Rad vid fel

Det gér inte att skjuta strombrytaren il
hastighet 1-5.

Gor sa har

Nar locket Gver drivuttaget pa elvispens
baksida stér dppet fungerar inte hastigheterna
1-5. Kontrollera att locket &r ordentligt stangt.

Ratten till &ndringar forbehalles.
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Tama lisdvaruste on tarkoitettu
séhkdvatkaimelle MFQ35.. . Noudata
séhkdvatkaimen MFQS5.. kayttdohjeita.
Sailyta kayttéohje huolellisesti. Muista antaa
se laitteen mahdolliselle uudelle omistajalle.

Laitteen osat
K&anna esiin lopussa olevat kuvasivut.

Kuva 1
1 Yleisleikkurin kulho
2 Tera
3 Ylaosa
4 Kansi

|I| vain joissain malleissa
5 Jadnmurskainterd

Turvallisuusohjeita

A Varo terdvaé terdd/pyorivéa

. kéyttéakselia — loukkaantumisvaara!
Ald tartu minileikkurin terdén. Ald puhdista
hienonnusterdd paljain kasin.

Kéyté pesemiseen harjaa.

Tartu hienonnusterddn vain muovikahvasta.
Tarkeaa!

Irrota ja kiinnit yleisleikkuri vain laitteen ollessa
pysahdyksissd. Kayta yleisleikkuria vain,

kun kaikki sen osat ovat paikoillaan.

Ald koskaan nosta yleisleikkuria pois ty6tasolta
kéyton aikana.

Kayttd

Lihan, kovan juuston, sipulien, yrttien,
valkosipulien, hedelmien ja marjojen, kasvisten,
pahkindiden ja mantelien hienontamiseen
(katso taulukko, kuva 5).

Jaadnmurskainteralla (vain joissakin malleissa)
voit murskata jadpaloja. Ihanteellinen
kasittelymaara: 2-4 jadpalaa.

Huom.!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja janteet.

Minileikkuri ei sovellu erittdin kovien ainesten
(kahvinpapujen, retikan, muskottipdhkindiden)
tai jéisten ainesten (marjojen/hedelmien tms.)
hienontamiseen.

Kuva 2

¢ Aseta yleisleikkurin kulho 1 siledlle ja
puhtaalle tydtasolle ja paina kiinni pintaan.

e Kiinnita terd 2.

o Tayta elintarvikkeet leikkuriin.
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¢ Kiinnité yldosa 3 yleisleikkurin kulhon paalle 1
ja k&&nné myotapaivaan, kunnes se
napsahtaa kiinni.

¢ Aseta peruslaite leikkurin yldosaan 3 ja
napsauta Kiinni.

¢ Pidé& kiinni seka peruslaitteesta etté
yleisleikkurista ja kdynnista laite
nopeudella M.

Saat parhaimmat tulokset ns.

intervallikéytolld (k&ynnisté hetkeksi, tauko,
kaynnisté hetkeksi, ...).
Ala nosta koskaan pois ty6tasolta kdytén
aikana.
n Térked ohje n
Kun kantaosan kiinnitysreika on auki,
voi laitetta kayttada vain valitsimen ollessa
pitoasennossa. Nopeusasennot 1-5 eivat
talléin toimi.
Avaa ja sulje kantaosan kiinnitysreian suljin
vain, kun valitsin on asennossa 0/Off.

¢ Aseta kansi 4 yleisleikkurin kulhon paalle,
kun kaytéat -kulhoa valmiiksi kasiteltyjen
elintarvikkeiden sailyttdmiseen (kuva 4).

Kayton jalkeen/puhdistus

Huom.!

Al upota minileikkurin yldosaa 3 veteen tai

pese sitéd astianpesukoneessa.

e |rrota kdyton jalkeen peruslaite leikkurin
yldosasta painamalla samanaikaisesti 3
avaamispainikkeita (kuva 3).

e K&é&nnéa yldosaa 3 vastapaivadn ja poista
se yleisleikkurin kulhosta 1.

e Tartu terddn sen muovikahvasta ja poista
tera.

¢ Minileikkurin ja terén voit pesta
astianpesukoneessa.

¢ Puhdista yldosa vain kostealla linalla
pyyhkien.

Ohjeita kayttéhairididen varalle
Valitsinta ei voi siirtdd asentoihin 1-5.
Toimenpide

Nopeusasennot 1-5 eivat toimi, jos kantaosan
kiinnitysreikd on auki. Varmista, etté suljin
peittéd aukon kokonaan.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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El presente accesorio esta destinado
exclusivamente para el uso con la batidora

de reposteria MFQ35.. . Ténganse presentes
a este respecto las instrucciones de uso de la
batidora de reposteria MFQ35.. .

En las paginas con ilustraciones se muestran
los diferentes modelos. Lea detenidamente las
instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior.

Vista general del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
posteriores con las ilustraciones.

Figura 1
1 Vaso del accesorio picador universal
2 Cuchilla
3 Adaptador
4 Tapa

Disponible solo en algunos modelos
5 Cuchilla para picar hielo

Advertencias generales
de seguridad

A jPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/del accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla

de accesorio picador! jNo limpiar nunca la

cuchilla de la picadora con las manos! Utilizar
siempre un cepillo. Sujetar la cuchilla picadora

Sdlo por el asa de plastico que incorpora.

ilmportante!

Montar y retirar el accesorio picador sélo con
la maquina parada. Usar el accesorio picador
s6lo estando completamente armado.

No retirar nunca el accesorio picador durante
su funcionamiento, de la base de trabajo.

Manejo

Para picar carne, queso duro, cebollas,

hierbas aromaticas, ajo, fruta, verdura,

nueces y almendras (véase la tabla en Fig. 5).
Con la cuchilla para picar hielo (sélo en algunos
modelos) se pueden picar los cubitos de hielo.
Optima cantidad de elaboracion: 2-4 cubitos
de hielo

i
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jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por ejemplo
granos de café, nabos, nuez moscada)

o alimentos congelados.

Figura 2

Colocar el accesorio picador 1 sobre una
superficie de trabajo lisa y limpia; apretarlo
contra la misma.

Montar la cuchilla 2 en el accesorio picador.
Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

Montar el adaptador 3 en el vaso del
accesorio picador 1y girarlo hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas del reloj),
hasta que encaje de modo audible.

Colocar la base motriz sobre el adaptador 3
y hacerla encajar.

Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; colocar el mando selector en la
posicion de trabajo M.

Los mejores resultados se obtienen
trabajando con funcionamiento a intervalos
(conexion breve, pausa, conexion breve ...).

No retirar nunca el aparato de la
superficie de trabajo.

Advertencia importante -
Estando la boca posterior para accesorios
desbloqueada, el aparato soélo trabaja con la
funcién de accionamiento momentaneo.
El mando de cinco posiciones de trabajo
no se puede activar.
Bloquear y desbloquear la boca posterior

para accesorios sélo con el mando en la
posicion 0/Off.

Colocar la tapa 4 para guardar los alimentos
picados en el-vaso del accesorio picador
(Fig. 4).

Tras concluir el trabajo/
Limpieza del aparato
jAtencion!

iNo sumergir nunca el adaptador 3 del

accesorio picador en el agual jNo lavarlo
nunca en el lavavajillas!

Tras concluir el trabajo con la maquina,
retirar la base motriz del adaptador 3
pulsando simultaneamente ambas teclas
de desbloqueo (Fig. 3).
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e Girar el adaptador 3 hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
del reloj) y retirarlo del vaso del accesorio
picador 1.

¢ Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

¢ El accesorio picador y la cuchilla se pueden
lavar en el lavavajillas.

e Limpiar el adaptador sélo con un pafo
humedo.

Localizacién de averias

El mando selector no se puede desplazar a las
posiciones de trabajo 1 a 5.

Forma de subsanarla

Estando la boca posterior para accesorios
desbloqueada, las posiciones de trabajo

1 a5 no estan disponibles. El bloqueo de la
boca tiene que estar completamente cerrado.

Nos reservamos el derecho de introducir
modificaciones.
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Este acessorio destina-se a batedeira
MFQG5.. . Dar atencao as instrucdes de
servico da batedeira MFG35.. .

Por favor guarde as instrucoes de servico.
A entrega do aparelho a terceiros deve ser
acompanhada das respectivas instrucoes
de servico.

Panoramica

Por favor consulte as paginas
com ilustracoes
Fig. 1

1 Copo do picador universal

2 Lamina

3 Tampa de accionamento

4 Tampa

Em alguns modelos
5 Lamina para picar gelo

Indicacdes sobre seguranca

A Perigo de ferimentos devido a Idmina

afiada/ao accionamento em rotacao
Nunca tocar na lamina do picador universal.
Nunca limpar a ldmina com as maos. Utilizar
uma escova. Segurar a lamina sempre pelo
cabo de plastico.

Importante

O picador universal s6 deve ser aplicado

e retirado, depois do aparelho estar parado.
Utilizar sempre e so o picador universal com
todos os seus componentes montados.
Durante o trabalho, nunca levantar o picador
universal da superficie de trabalho.

Utilizacao

Para picar carne, queijo rijo, cebolas, ervas
aromaticas, alhos, fruta, legumes, nozes,
améndoas (ver Tabela Fig. 5).

Com a lamina de picar gelo (em alguns
modelos), podera picar gelo. Quantidade ideal
de processamento: 2 a 4 cubos de gelo.

Atencéo!

Antes de picar carne, devera retirar cartilagens,

0SSOS e nervos.

O picador universal ndo € indicado para triturar

produtos muito duros (café em grédo, rabanos,
noz-moscada) e alimentos congelados
(fruta ou similares).

Fig. 2

Colocar e pressionar 0 copo do picador
universal 1 sobre uma superficie lisa e limpa.
Colocar a lamina 2.

Adicionar os alimentos.

Colocar o adaptador 3 sobre o copo do
picador universal 1, rodando-o no sentido
dos ponteiros do reldgio até que encaixe de
forma audivel.

Colocar o aparelho base sobre 0 adaptador
3 e encaixar.

Manter bem firmes o aparelho base

e 0 picador universal € ligar o aparelho

na fase M.

Os melhores resultados podem ser obtidos
num funcionamento com intervalos (ligar por
breves instantes, pausa, ligar por breves
instantes, ...).

Nunca levantar o aparelho da superficie
de trabalho.

Indicac&o importante

Com a abertura posterior aberta, o aparelho
sO pode funcionar com a ligagdo momen-
ténea. A ligagao por fases 1-5 nao funciona.
S0 abrir ou fechar a tampa da abertura
posterior com o selector na posicao 0/0ff.

Colocar a tampa 4 no copo do picador
universal, para guardar os alimentos
processados (Fig. 4).

Depois da utilizagao/Limpeza
Atencéo!

Nunca mergulhar em agua nem lavar na
maquina de lavar loica o dispositivo de
encaixe 3.

Terminado o trabalho, retirar o aparelho base
do adaptador 3 (Fig. 3), premindo,
simultaneamente, as duas teclas de
desbloqueio.

Rodar o adaptador 3 em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio e retira-lo do
copo do picador universal 1.

Segurar a lamina pelo cabo de plastico

e retira-la.

O picador universal e a lamina podem

ser lavados na maquina de lavar loica.

A tampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano humido.

13
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Ajuda em caso de anomalia

N&o é possivel deslocar o selector para
asfases 1ab.

Ajuda

Com a abertura posterior aberta, a ligacéo
das fases 1 a 5 nao funciona. A tampa tem
que estar completamente fechada.

Direitos reservados quanto a alteracdes.

14
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Ta eEaptmjuata autd Tpoopilovtal yia
TO uiEep MFQ35.. . MpoogEte TIC 0dnyieg
Xpriong tou Wikep MFQ35.. .
MapakaAeioBe va QUAGEETE TIG odnyieg
xPnong. Kard myv napaxwpenon mg
OUOKeUNG oe Tpltoug dwote padl Tiq
odnyleg xpriong.

Me pia pama

MapakaleioBe v’ avoi&eTte TIG OEAideQ
HE TIG EIKOVEG TioW.

Eikéva 1
1 Aoxelo TTOAUKOPTN
2 Maxaipt
3 Enibeua
4 Kardkl

0e UEQIKA OVTEAQ
5 Mayaipt Bpuppatiogoy Tidyou

Ynodei&eig aocpaleiag

A Kivduvog Ttpaupariouou amé To
KOQPTEPO Haxaipl/Tnv TEPIOTPEPOUEVN
kivnon!

Mn Bdlete noté ta xépia oac uEoa orov

KOQTN YEVIKNG Xonong Kai unv rdvere 1o

uaxaipl. Mnv kabapilete 10 uaxaiol Komrig

MTOTE e TA XEoIA YUUVd. XONOIUOTIOIETE

Bouptoa. lidvete TO uaxaipl Kormc Uovo

otv nAaotikr) AaBr.

ZnpavTikg!

ToroBeTelTe KAl APAIPETe TOV TIOAUKOPTN

MOVO HE QKIVNTOTIOINUEVN TN OUOKEUN).

Xpnoloroleite TTAvToTe POVO TO TIAPWS

OUVAPHOAOYNUEVO  TTOAUKOPT.

Katd v epyacia un Onkwvere TOTE Tov

TIOAUKOQTN and v erpdvela epyaociag.

XelpI1opog

Ma 10 KOYIHO KEEATOG, OKANEoU Tuploy,
KPEUMUDLAY, APWHATIKWY XOPTWY, OKOPdOoU,
PPOUTWY, AQXAVIKWY, KAPUDIWY Kal
(POUVTOUKIWYV, auuyddAwv (BA. Mivakag otnv
€Ikova 5).

Me 10 paxaipt Bpupuariopoy mdyou

(0e pepikd PoVTEAQ) WrTopelte va
Bpuppuatioere Tdyo. 1daviky) TtoodTNTA
eneEepyaoiag 2-4 maydkia
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Mpoooxr!

[Motv T0 KOWIUO KOEATOG QQAIPETE TOUC

XOVOpOUG, Ta KOKaAQ Kal TOUG TEVOVTEG.

O KOQC Yevikng xprionc dev eivai

KkardAnAoc yia v dAgon kat 1o KOWiuo

TTOAU OKANPWV TOOPIUWY (KOKKOl KAQE,

YOUAId, [0OXOKAPUD0) Kal KATEWYUYUEVWY

TOOPIUWY (Poouta 1j TTapPduoIQ).

Eikéva 2

o TomoBemote TO doxelo Tou TOAUKOPTN 1
ndvw oe enimedn kat kabapr} erpdvela
Kal Tiéote o Afyo.

» TomoBetiote TO paxaipt 2.

* BdAte péoa Ta TPOPIUA.

e TomoBetote TO emiBeua 3 mAvw OTO
doxelo Tou TIOAUKOPTN 1 Kal oTpéPTe
TO OTN QoPd TwV JEKTWV ToU POAOYIOU,
UEXPL VA KOUUTIWOoEL alobntd.

o TomoBetioTe TN BACIKY CUOKEUY| TTIAVW
oto emiBeua 3 kal apriote ™ va
KOUMTTWOEL.

o Kpardte 1 BAOCIKY] OUOKEUr Kal Tov
TIOAUKOPTN Yepd Kal pubuilete
ouoKeur) otn Baduida M.

Ta kaAUtepa anoteAéopara
eTtuyxdvovtal ue Aettoupyia katd
dlaomuata (yia Alyo oe Aertoupyia,
dlakortr, yla Alyo og Aertoupyia, ...)
Mnv TOV avAONKWVETE TIOTE AMO TNV
em@dvela gpyaociag.

n Znuavrikry urreédei&n
Me avolxtd To THow d&volyua 1 ouokeun
urtopel va AsIToupyroel pévo oty
ottypaia Aetroupyia. H Cevén twv
Babudwv 1-5 dev Bploketal oe
AelToupyia.

Avoiyete Kal kAelvete 1O KAe(OTPO TOU
niow avolyuarog pévo otn B€on CevEng
0/Off.

o TomoBeteite ot0 dOXED TOU TIOAUKOPTN
TO KATIAKL 4 yia TN QUAQEN-
ETIEEEQYAOUEVWY TPOPIUWY (EIKOVa 4)

Metd Tnv epyacia/Kadapioudg

Mpoooxr!

Mn BuBioete T0 eniBeua 3 TOoU KOPTN

YEVIKIIG Xpriong ToTe ugoa oe vs,oo’ Kau

Unv 10 MAEVETE OTO n}\uvmpzo Tdrwv.
o Metd mv spyoom agalpeite M PBACIKN
ouokeur] and To emniBepa 3 TECOVTAG
Tautéxpova Ta dUo TANKTPA
anaopdaNong (eikéva 3).

o JTPéPTE TO emiBeua 3 avrtiBeta TPOQ
™ @opd Twv JeKTWV Tou POAOYLOU
Kal agaipéote To and 1o doxelo Tou
TIOAUKOPT 1.

e idote T0 paxaipt oty TAACTIKY AaRr
Kal agalpéate To.

e O KOPTNG YeVIKAG XProng Kal To paxaipl
TIAévovVTAl OTO TIAUVTAPIO TILATWV.

e JKourtiote TO emniBepa pévo ue Bpeyuévo
navi.

AvtipeTdmon BAaBwv

O dlakémng dev propel va yuplotel ot
Babuda 1 €wg 5.

AVTIHETWTTION

Me avoixtd 1o miow dvoryua n CelEn Twv
Babudwv 1 éwg 5 dev Bploketal oe
Aertoupyia. To kAelotpo mpérnel va eival
KaAd KAelopévo.

Tnpolue To SiKalwpa aAAaywV.

15
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Bu aksesuar Quirl (karistirici) MFQ35.. icin
tasarlanmistir. MFQ35.. cihazinin kullanma
kilavuzunu dikkate aliniz.

Kullanma kilavuzunu lutfen muhafaza ediniz.
Cihazi Gglncu bir kisiye vereceginiz zaman,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel bakis

Lutfen arka kisimdaki resimli sayfalari
aciniz.

Resim 1
1 Universal dograma kabi
2 Bigak
3 Ust parca
4 Kapak

|I| Bazi modellerde
5 Ice-Crush (buz kirma) bigcagdi

Givenlik bilgileri

A Keskin bicaktan/Dénen tahrik
sisteminden dolayi yaralanma
tehlikesi sé6z konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bigagi kesinlikle

tutmayiniz. Dograma bigagini kesinlikle

ciplak elleriniz ile temizlemeyiniz. Temizleme
islemi igin firca kullaniniz. Dograma bigagini
sadece plastik sapindan tutunuz.

Onemli!

Universal dograyiclyl sadece cihaz
duruyorken takiniz ve ¢ikariniz. Daima
sadece komple monte edilmis Universal
dograyiciyi kullaniniz.

Calisma esnasinda Universal dograyiciy!
kesinlikle mutfak tezgahindan veya calisma
ylzeyinden kaldirmayiniz.

Kullanilmasi

Et, sert peynir, sogan, otsu baharatlar,
sarmisak, meyve, sebze, findik, badem gibi
besinlerin dogranmasi i¢in kullanilir (bakiniz
tablo Resim 5).

Ice-Crush (buz kirma) bigagi ile

(bazi modellerde vardir) buz kirip
parcalayabilirsiniz. En ideal isleme miktari:
2-4 kip buz.

16

Dikkat

Et dogramadan énce kikirdak, kemik ve

sinirler etten ayrilmalidir.

Genel dograyici, ¢ok sert (kahve cekirdegi,

turp, kiicik Hindistan cevizi) ve dondurulmus

(meyve v.b.) besinleri dogramak igin uygun

degildir.

Resim 2

e Universal dograma kabini 1 dlizgln
ve temiz bir calisma ylzeyi Uzerine
yerlestiriniz ve bastirnp oturtunuz.

e Bicag 2 takiniz.

» Dogranacak besinleri doldurunuz.

e Ust Oniteyi 3 Universal dograma 1 kabinin
Uzerine oturtunuz ve duyulur sekilde yerine
oturuncaya kadar, saatin ¢calisma yénunde
ceviriniz.

e Ana cihazi Gst Gnite 3 Gzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

¢ Ana cihazi ve Universal dograyiciyi sabit
tutunuz ve cihazi M kademesine
ayarlayiniz.

En iyi sonuclar fasilali ¢calisma modunda
(kisa calistirmak, beklemek, kisa
calistirmak, ...) elde edilir.

Calisma esnasinda cihazi kesinlikle
mutfak tezgahindan veya calisma
ylizeyinden kaldirmayiniz.

Onemili bilgi

Arka bosluk acikken, cihaz sadece tork
devresinde calistirilabilir. Kademeli salter
1-5 calismaz.

Arka boslugun kilitli kapagini sadece 0/Off
salter pozisyonunda ac¢iniz ve kapatiniz.

« islenmis besinlerin muhafaza edilmesi igin,
kapagi 4 genel dograyicinin Uzerine
kapatiniz (Resim 4).

Kullanma sona erdikten
sonra/Temizlenmesi

Dikkat

Genel dograyicinin Ust pargcasini 3 kesinlikle

suya sokmayiniz ve bulasik makinesinde

yikamayiniz.

« Isiniz bittikten sonra, her iki c6zme tusuna
ayni anda basarak, ana cihazi Ust tniteden
(Resim 3) cikariniz.

e Ust Uniteyi 3 saatin ¢alisma ydninin
tersine dogru ceviriniz ve Universal
dograma kabindan 1 ayirniz.
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¢ Bicagi plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan digari ¢ikariniz.

e Genel dograyici ve bicak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.

¢ Ust parcayl sadece nemli bir bez ile siliniz.

Ariza halinde yardim

Salter kademe 1 ve 5 arasznda hareket
ettirilemiyor.

Giderilmesi

Arka bosluk kapagi acik oldugu zaman,
kademe salteri 1-5 calismaz. Kilitli kapak
tamamen kapatiimis olmalidir.

Degisiklikler olabilir.
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Niniejsze wyposazenie przenaczone jest do
robota Quirl MFQ35.. . Prosze przestrzegac
wskazoéwek podanych w instrukcji obstugi
urzadzenia Quirl MFQ35.. .

Instrukcje uzytkowania i obstugi prosze
przechowywac starannie. Prosimy przekazac
ewentualnemu kolejnemu wtascicielowi
urzadzenie wraz z instrukcjg obstugi

i uzytkowania.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami na koncu tej instrukcji

Rysunek 1

1 Pojemnik rozdrabniacza uniwersalnego
2 Noz

3 Nasadka

4 Pokrywka

lII Dla niektorych modeli
5 Noz Ice-Crush

Wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo zranienia ostrym

nozem/obracajgcym sie napedem!
Nie dotyka¢ noza rozdrabniacza
uniwersalnego. Noza rozdrabniacza nie
czyscic¢ gotymi rekoma. Do czyszczenia uzy¢
szczotki. N6z rozdrabniacza chwytac tylko za
uchwyt z tworzywa sztucznego.

Wazne!

Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac

i zaktadac tylko wtedy, jezeli urzadzenie jest
wytgczone, a naped nieruchomy. Uzywac
tylko rozdrabniacz uniwersalny kompletnie
zmontowany.

W czasie pracy rozdrabniacz uniwersalny
musi sta¢ na ptaszczyznie roboczej, nie wolno
go podnosic.

Obstuga

Do rozdrabniania miesa, twardego sera,
cebuli, zidt, czosnku, owocow, warzyw,
orzechow, migdatow (patrz tabela,

rysunek 5).

Za pomoca noza lce-Crush (dla niektérych
modeli) mozna kruszy¢ 16d. Optymalna ilosc:
2-4 kostki lodu.
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Uwaga!

Przed rozdrabnianiem miesa usungc¢ z niego
chrzgstki, kosci i Sciegna.

Rozdrabniacz uniwersalny nie nadaje sie do
rozdrabniania bardzo twardych produktow

¢ NoOz chwyci¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego i wyjac.

¢ Rozdrabniacz uniwersalny i néz
rozdrabniacza mozna my¢ w zmywarce
do naczyn.

(kawy ziarnistej, chrzanu, gatki muskatatowej)
ani mrozonek (mrozonych owocow i in.).

Rysunek 2

Pojemnik rozdrabniacza uniwersalnego 1
postawi¢ na gtadkiej i czystej ptaszczyznie
roboczej i docisnggc.

Zatozy¢ noz 2.

Wiozy¢ produkty.

Nasadke 3 natozy¢ na pojemnik 1
rozdrabniacza uniwersalnego i przekreci¢
w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara, az do styszalnego zatrzasku.
Korpus urzgdzenia natozy¢ na nasadke 3
i zatrzasnac.

Korpus urzadzenia i rozdrabniacz
uniwersalny trzymac¢ mocno i wtaczy¢
urzadzenie na zakres M.

Najlepsze rezultaty uzyskuje sie w trybie
przerywanym (wtgczy¢ na krotko, przerwa,
wigczy¢ na krotko, ...).

Nie wolno podnosié urzadzenia

W czasie pracy.

Wazna wskazowka

Jezeli dolny otwor jest otwarty, urzadzenie
mozna eksploatowac tylko w trybie
witgczenia chwilowego. Wytacznik
5-stopniowy nie dziata.

Zamkniecie otworu dolnego przesuwac
tylko w pozycji wytacznika 0/ Off.

Do przechowywania obrobionych
produktow pokrywe 4 natozy¢ na pojemnik
rozdrabniacza uniwersalnego (rysunek 4)
i zamknac.

Po pracy/czyszczenie

Uwaga!

Nasadki 3 rozdrabniacza uniwersalnego nie
wolno nigdy zanurza¢ w wodzie ani my¢

w zmywarce do naczyn.

Po pracy zdja¢ korpus urzgdzenia

z nasadki 3 poprzez rownoczesne
nacisniecie obu przyciskow zwalniajacych
blokade 3 (rysunek 3).

Nasadke 3 przekreci¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazowek zegara
i zdjac¢ z pojemnika 1 rozdrabniacza
uniwersalnego.

18

¢ Nasadke wytrze¢ tylko wilgotng scierka.

Usuwanie drobnych usterek
Wytacznik nie daje sie przesunac do

pozycji 1 do 5.

Co zrobi¢?

Jezeli dolny otwor jest otwarty, wytgcznik
5-stopniowy nie dziata. Otwor dolny musi byc¢
catkowicie zamkniety.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Ez a tartozék az MFQ35.. kever6géphez valo.
Tartsa be az MFQ35.. keverégép hasznalati
Utmutatojat.

Kérjlk, érizze meg a hasznalati utasitast.

A készulék tovabbadasakor adja oda vele

a hasznalati utasitast is.

A késziilék részei

Kérjiik, nézze meg az utolsé oldalakon
talalhato abrakat.

1. adbra

1 Univerzalis apritopohar
2 Kés
3 Ratét
4 Fedél

|I| egyes modelleknél
5 Jégapritd kés

Biztonsagi utmutato

A\ Sériilésveszély all fenn az éles
kés/forgé motor miatt!

Soha ne nydljon az univerzalis aprito

késéhez. Soha ne tisztitsa csupasz kézzel

az apritokést. Hasznaljon kefét. Az apritokést

csak a muanyag fogantyunal fogja meg.

Fontos!

Az univerzalis apritot csak akkor tegye fel

vagy vegye le, ha a gép all. Mindig csak

ateljesen 6sszeszerelt univerzalis apritét

hasznalja.

A munka soran soha ne vegye le az

univerzalis apritét a munkafellletrdl.

A késziilék kezelése

A készllék hus, kemény sajt, hagyma,

fUszerek, fokhagyma, gyimalcs, zoldség,

diofélék és mandula apritasara alkalmas

(lasd 5. abra - tablazat).

A jégapritd késsel (egyes modelleknél)

jeget lehet apritani. Optimalis feldolgozasi

mennyiség: 2-4 jégkocka.

Figyelem!

Hus apritasa elétt tavolitsa el a porcokat,

a csontokat és az inakat.

Az univerzalis aprito nem alkalmas nagyon

kemény dolgok (kavészem, retek,

szerecsendio) és fagyasztott aruk

(gyimélcs vagy hasonlok) apritasara.

2. abra

e Az univerzalis apritopoharat 1 helyezze egy
sima és tiszta munkafellletre és nyomja ra.

e Helyezze be a kést 2.

Toltse be az élelmiszert.

Helyezze fel az univerzalis apritopoharra 3
aratétet 1, és az dramutato jarasaval
megegyez0 iranyban forditsa el addig,
amig hallhatéan be nem kattan.

Tegye fol a ratétet 3 az alapgépre,

és reteszelje.

Tartsa az alapgépet és az univerzalis
apritot, és kapcsolja a gépet M fokozatra.
A legjobb eredmény szakaszos
Uzemeltetéssel (rovid bekapcsolas, szlinet,
rovid bekapcsolas...) érhet6 el.

Soha ne vegye le a munkafeliiletrél.

Fontos megjegyzés

Nyitott hatso nyilasnal a készlléket csak
turbokapcsolason lehet hasznalni.

Az 1-5 fokozatkapcsold nem mukodik.
A hatso nyilas zarjat csak 0/ Off
kapcsolo-allasban nyissa ki és zarja be.

A feldolgozott élelmiszer tarolasakor
helyezze a fedelet 4 az univerzalis
apritopoharra (4. abra).

Munka utan/Tisztitas

Figyelem!

Az univerzalis aprito ratétjét 8 soha ne
meritse vizbe és ne tisztitsa
mosogatogépben.

A munka befejezése utan: Vegye le az
alapgépet a ratétrél 3, mikdzben mindkét
nyito-nyomégombot egyidejiileg nyomva
tartja (3. abra).

A ratétet 3 forditsa el az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyban, és vegye le az
univerzalis apritépoharrol 1.

A kést a mUanyag fogantyunal fogva
vegye Ki.

Az univerzalis aprito és a kés tisztithato
mosogatogéepben.

A ratétet csak nedves ruhaval tordlje le.

Hiba elharitasa zavar esetén

A kapcsolot nem lehet az 1-5 fokozatokba
allitani.

A hiba elharitasa

Nyitott hatso nyilasnal az 1-5 fokozatkapcsolo
nem mukodik. A zarnak teljesen zarva kell
lennie.

A muszaki valtoztatasok joga fenntartval

19



bg

Ta3n npuctaBka e npefHasHa4eHa 3a
MFQ35.. . CnasBaliTe ykasaHuATa Ha
ynbTBaHeTo 3a ynoTpeba 3a MFQ35..
3anaseTe ynbTBaHeTo. AKO AaneTe
ypeaa Ha TpeTV nuua, 3aAb/DKUTENHO
npepaiite M ynbTBaHeTO.

Mpernea

Pa3rbHeTe CcTpaHMUMTE CbC CXEMUTe
Hakpaa!

dbwr. 1

1 YHuBepcanHa kyna 3a HagpobAsaHe.
2 Hox

3 CbeavHABala npucTaBka

4 Kanak

m npu HAKon mMoaenn
5Hox 3a nea

Yka3aHnA 3a 6e3onacHocT

/A OnacHocT OT HapaHABaHe ¢ OCTPUA
HOX/BBPTAWOTO 3aaBuXBaHe!
Hukora He OwbpkasiTe B HOXa Ha
yHUBepCcanHuA ypea 3a pA3aHe.
Hukora He nouucTBanite HOXa Ha
yHUBEpPCanHuA ypea 3a pA3aHe C roau
pbLe. M3nonssavite 4YeTka. XBawavite
HOXa Ha pe3aykara camo 3a
n1acTMacoBUTe 4HacTu.

BaxkHo!

MocTaBAlTe M cBanAnTe YHUBEpPCANHUAT
HOX camo, KoraTto ypeAbT € HambiiHO
cnpAan. Wanonseaiite yHuBepcanHuAT
HOX BMHarn HambiHO CcrnobeH.

Mo Bpeme Ha paboTa HuUKora He
BAMraWiTe YHWBEPCANHUAT HOX OT
paboTHaTa MNOBBPXHOCT.

O6cny)xBaHe

3a pAsaHe Ha Meco, TBBLPAO CUpeHe,
nyK, MOAMPaBKW, 4€CbH, NNoAoBe,
3efeH4yun, opexu, b6asemu

(B Tabnuuata Ha dour. 5).

Cuc npucTaBkaTa 3a pasapobAsBaHe Ha
nep (BKNOYEHa B HAKOM MOAEenn) Moxxe
ha pasgpobasaTte nen. OnNTUManHoOTO
KOnM4ecTBO, KOETO MOXeTe fAa
obpaboTBaTte, e 2-4 kyb4eTa nen.
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Buumarue!
lNpean pAsaHe Ha Meco OTCTpaHeTe
XpylwAannTe, KokajanutTe u Xuiaute.
YuuBepcanvna ypea 3a pA3zaHe He
e rnoaxogAuwa 3a pA3aHe Ha MHOro
TBBPAW MPOAYKTU (Kaghe Ha 3bpHa,
pAna, MHAWICKO Opexde) KakTo
U 3amMpaseHun xpaHu (niogoBe wau
Apyrv noao6Hu).
dur. 2
e MMocTaBeTe yHMBepcanHaTa Kyna 3a
HagpobABaHe 1 Ha rnagka u 4ucrta
paboTHa MOBBPXHOCT W HATUCHETE.
e [locTaBeTe HOXa 2.
e MocTaBeTe XpaHUTENHWUTE MNPOAYKTW.
e MocTaBeTe npuctaBkata 3 BbPXY
yHMBepcanHaTa kKyna 3a HaapobABaHe
1 1 3aBbpPTETE B MOCOKA Ha YaCOBHW-
KoBaTa CTpefka, LoKaTo 4vyeTe
W pakBaHe.
¢ lNocTaBeTe OCHOBHVAT ypen BbpXy
npuctaekata 3 u 3acTtoropeTe.
e JlpbXTe 34paBO OCHOBHWA Yypea
N YHMBEpPCaNHWA HOX W BKIYeTe
ypena Ha cteneH M.
Hain-pobpn pesyntatu ce nofyyaeart,
KoraTo BKJl0OY4BaTeE Ha WHTepBanu
(BkNO4BaTe 3a KpaTko, MpaBuTe nayaa,
BKNlOYBaTE 3a KpaTko, ...).
Hukora He nosawurainTte ypeaa
oT paboTHaTa noBbpXHOCT!

n Baxxun ykasaHuAa

KoraTto 3apgHuAT OTBOpP € OTBOpPEH
ypeabT MOXe Ja ce u3nonssa camo
B PEXUM — MOMEHTHO BKNiO4BaHe.
PaboTHuTe cTeneHn 1-5 He dyHKLMO-
HUparT.

OTBapAnTe ¥ 3aTBapANTe Kanaka Ha
3afHVA OTBOP CaMO B MONOXEHWe
0/Off.

e MocTaBeTe Kanaka 4 3a CbxpaHABaHe
Ha 06paboTeHn XpaHUTeNnHW MpPOAYKTU
BBPXY YHMBEpPCaNHWA HOX-Kyna

(cour. 4).




Cnea npuknioiBaHe
Ha paboTa/noyncreaHe

Buumatrue!

Hukora He notanAavite cbeauHABauwara

npucrtaBka 3 BbB BoJa U He

A no4YucTBanite B MUAHA MallvHa.

e Cnep npuknwoyBaHe Ha paboTa
cBaneTe OCHOBHMA ypen, OT
npuctaskata 3 Kato eAHOBPEMEHHO
HaTucHeTe apata 6GyToHa 3a
ocsoboxaaBaHe (cpur. 3).

e 3aBbpTeTE nNpuUcTaBkata 3 B MOCOKa,
obpaTHa Ha 4acoBHMKOBaTa CTpenka,
M ro ceaneTe OT YHMBepcanHata Kyna
3a HapapobaBaHe 1.

e XBaHeTe HOXa 3a nnacTtmacosaTa
LpbXKa U ro u3BameTe.

e YHMBepcanHWAT ypes 3a pA3aHe
N HOXBT MoraT ga ce MUAT B MuANHa
MawmHa.

e CbelvHABalWaTa npuctaBka n3bbpleTe
camMO C BnaxHa Kbpra.

Momow, npu nospeau

WanTepbT He MOXe Aa ce BbpPTU

3a cMAHa Ha cTeneHute oT 1 po 5.
OTcTpaHABaHe

KoraTto 3aaHVMAT OTBOp € OTBOpPEH
wanTepbT 3a cTeneHuTe oT 1 8O 5 He
paboTu, oTBOpPBLT TpAOBa Aa € MAbTHO
3aTBOpPEH.

3anasBamMe cu NpaBOTO Ha MPOMEHWN.

ru

OTa nprvHaaneXxHocTb npeAHasHa4deHa
LNA MCMONb30BaHNA B KOMMNEKTE

¢ npubopom Quirl MFQ35.. . BbinonHAanTe
yKasaHuA, NpuBELEHHblIE B WHCTPYKLUK
no akcnnyatauun Quirl MFQ35..
CoxpaHuTe, noXxanymcra, AaHHYy
MHCTPYKUMIO MO 3KcrnyaTauuu.

Mpn nepenadqe anekTponpubopa
TpeTbeMy nuuy He 3abyabTe,
noxanymncra, otaaTb €My W WHCTPYKLMIO
no aKkcnayaTauum.

KomMmnnekTHeIn 0630p

OTKpoliTe, noxanyiicra, nocneaHue
CTpaHUUbl C PUCYHKaMM.

PucyHok 1
1 EMKOCTb yHMBEpCaNbHOMO
n3mMens4nTena
2 Hox
3 Hacaaka
4 Kpblwka

|I| B HekoTopeix mozendax
5 Hox «lce-Crush» anAa mamenb4eHuA
nMweBoro nbaa

Yka3zaHuAa no 6e3onacHocTu

/A OnacHocTe TpaBmMupoBaHuA 06

OCTpbIVi HOX/Bpawarowmica npnsoas!
Hukoraa He beputecb 3a HOX,
PacronoXeHHbIN BHYTPU YHUBEPCAIbHOIO
uamenbynTend. Hukoraa He nposoauTe
YUCTKY MU3MENbYaloWero Hoxa roJou
PyKOU. Mcrionb3yite AnA 3TOro WeTKy.
beputecb TONLKO 3a naacTMaccoByto
PYHKY HOXa.

3TO0 BaXkHO!

YHMBepcanbHbIl U3MeNbYUTENb CneayeT
ycTaHaBnMBaTb M CHMMaTb TONbKO Mocne
MONHON OCTaHOBKM OCHOBHOrO mnpubopa.
Monb3oBaTbCA MOXHO TONbKO MOAHOCTbLIO
cobpaHHbIM  yHMBEpCanbHbIM
N3MenbYnTENEM.

Bo BpemA paboTbl yHMBepCanbHbIi
N3MenbYnTENb HUKOrAa Henb3A OTpbiBaTb
oT paboyelrt NOBEPXHOCTMU.
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YnpasrneHue

YH1BepcanbHbI M3MENbYUTEND
npefHasHadyeH AnA U3MeNb4eHuA MAca,
TBEPAOro Chblpa, pen{aToro Nyka, NpAHbIX
TpaB, 4ecHOKa, (hpyKTOB, OBOLLEN,
OpexoB, MMHAanA (cMoTpuTe Tabnuuy Ha
pucyHke 5).

C nomoubio Hoxa Ice-Crush (nmeeTca

B HEKOTOPbIX MOAENAX) MOXXHO
nameneHaTe nen. OnTumanbHoe AnA
nepepaboTkn KONMHECTBO NbAaa:

2-4 kybuka.

Buumarue!

lMepean namenb4yeHnem MAca M3 HeEro
crneayet yaanuTb XPAIM, KOCTU

U CYXOXWINA.

YuuBepcanbHbili U3MeNb4YnNTENb HE
npeaHasHa4eH ANA U3MEJIbY4EHUA O4YEHb
TBEPAbIX MPOAYKTOB (koghe-60608,
peabku, MyckaTHOro opexa) v 3amopo-
XEHHbIX MPOAYKTOB (QOPpYKTOB wn
4ero-nmbo noao6Horo).

PucyHok 2

e [ocTaBbTe €MKOCTb YHUBEPCANbHOro
namenbuntena (1) Ha rhagkyto
N YnucTyto pabo4yto MOBEPXHOCTb
N NPWKMUTE €ro K Hen.

e BcTaBbTe B M3MenbyuTens HOX 2.

e 3arpysunte nNpoAyKThlI.

e YcTaHOBUTE npucTaBKy (3) Ha eMKOCTb
yHuBepcanbHoro uamensydutena (1)
M noBopa4qMBaniTe ee Mo 4acoBou
CTpenke A0 Tex Mnop, Moka oHa He
3adpmkempyeTca Cco  LWeNYKOM.

e lMocTaBbTe OCHOBHON MNpubop Ha
npuctasky (3) u 3admkKcupymnTe ero.
e Mpo4HO yAepXxuBasA B pykax OCHOBOM
npubop 1 YyHMBepcanbHbIN WM3MENb-
yuTenb, nepeBeAnTe nepeknoHaTens

B MONOXXEHNE MOMEHTaNbHOro
BKntodeHnA M.

Hauny4ywnx pesynstatoB ynaeTcA
focTndb npu paboTe uHTepBanamu
(kOpOTKOE BKNOYeHWe, nay3a, KOpoTKoe
BKNIOYEHME, ...).

Hukoraa He oTpbiBanTe
na3meneuuTesb ot pabouyern
NnoBepPXHOCTM.
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n BaxxHaa wvHgbopmaumna n

Mpy OTKpbITOM OTBEpPCTUM B 3alHeNn
YacTn npubopa nocnesHuini MoXxeT
paboTaTb TONbKO B pexume
MOMEHTaNbLHOrO BKMHOYEHNA.
MepekntodaTens ckopocten (1-5)

He OYHKLMOHMPYET.

KpbIWKYy OTBEPCTMA MOXHO OTKpbIBaTb
N 3aKpblBaTb TONbKO TOraa, koraa
nepeknio4yaTenb HaxoAWTcA B Mofo-
XeHnn  «0/Off».

e lnA xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX
NPOLYKTOB MWUTaHWA B YHMBEPCANbHOM
NU3MEeNbYUTENE HaKPOWTE €ro KpbIWKOMn
4 (pucyHok 4).

Mocne pa6oTbl/MucTka

Buumatrue!

Hacaaky 3 yHuBepcanbHOro u3menb4u-

TEJNA HUW B KOEM Cly4ae Hesb3A

norpyxarb B BOAY U MbITb

B 10CYAOMOEHHOU MalnHe.

e Mo oKOH4aHWM paboTbl CHUMUTE
OCHOBHOI Mpubop C MpPUCTaBKKU MyTeM
OAHOBpPEMEeHHOro HaxaTtuA Ha obe
KHOMKM 3 pa3bnoknpoBKN (PUCYHOK 3).

e loBepHuTEe npuctaeky (3) NpoTuB
4acoBOW CTPENKW U CHUMUTE ee
C eMKOCTU YHMBEepcaNbHOro
namens4utena (1).

e Bo3sbmuTECH 3a MNAcTMaccoByl0 pYy4KYy
HOXa W W3BNEKWUTE ero.

e YHMBepcanbHbI U3MENBYUTENL U HOX
MOXHO MbITb B MOCYZLOMOEHHOW
MaluHe.

e Hacapky cneayer nvwb npoTepeTb
BNaXKHON TPAMKON.

YcTpaHeHne HeucnpaBHOCTEWN
MepeknioyaTens He ynaeTcA YCTaHOBUTb
HW Ha OAHYy M3 5 cKoOpoCTe.
YcTpaHeHue

Mpn OTKPbITOM OTBEPCTUM B 3aAHEN
YacTu npubopa nepeknoHaTens
cKkopocTel He pyHKUMOHMpPYeT. Kpblwka
foMmKHa OblTb MOMHOCTBLIO 3aKphbiTa.

MpaBo Ha BHeCeHWe W3MEHEeHWUI
ocTaBnAemM 3a coboi.
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Kundendienst-Zentren « Central-Service-Depots « Service Aprés Vente « Servizio Assistenza «
Centrale Servicestation « Asistencia técnica » Servicevaerkter « Apparatservice « Huolto

AE United Arab Emirates,
Baniall A all il jlaY)

BSH Home Appliances General

Trading L.L.C

Plot No 369-0180;

Warehouse Nos. 2, 3, 4

AL Quoz, Dubai

Tel.:04 8814401

Fax: 04 8814805

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate Gesellschaft
mbH

Werkskundendienst fur
Hausgeréate

Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260
innerhalb Osterreichs
zum Regionaltarif

Tel.: 0810 700 400
Hotline fir Espresso-Gerate
zum Regionaltarif

Fax: (01) 605 75-51 212
www.bosch-hausgeraete.at

AU Australia

BSH Home Appliances Pty Ltd
57-63 McNaughton Roads
CLAYTON, Victoria 3168
Tel.: 1300 368 339

Fax: 1300 306 818

valid only in AUS

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.0.

Odobasina 57

Sarajewo 71000

Tel.:033-21 35 13

Info-Line: 061-10 09 05

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium

BSH Home Appliances S.A.

Avenue du Laerbeek 74

Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.:070 222 141

Fax:02 475 72 91

www.electro.bosch.be

BG Balgarija, Bulgaria
EXPO 2000 GmbH

Lulin kompl., bl. 549/B
1359 Sofia

Tel.:02-260 148
Fax:02-9250 991

BH Bahrain, ¢
Khalaifat Est.
P.0.BOX 5111
Manama

Tel.: 703503

Fax: 703883

BR Brasil, Brazil

BSH Continental
Electrodomésticos Ltda.
Servigos Técnicos de Fabrica
Equipamentos Domésticos
Parque Industrial

s/n Jardim S.Camilo
13184-970 Hortolandia/S.P.
Tel.:0800 704 5446

Fax:011 2126 1962
www.boscheletrodomesticos.
com.br

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fur
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
www.bosch-hausgeraete.ch
mailto:ch-info.hausgeraete @
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
CY Cyprus, Kutrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.:022 819550

Fax:022 658128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Cz Ceska Republika,
Czech Republic

BSH doméci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domécich

spotiebicu

Pekarska 10b

150 00 Praha 5

Tel.:0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-spotrebice.cz/bosch/

index.html

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Werkskundendienst fiir
Hausgerate

Reparaturservice:
Tel.:01801-33 53 03

Ersatzteilbestellung:
Tel.:01801-33 53 04
Fax:01801-33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com
An 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar, im Festnetz zum
glinstigen Ortstarif!
www.bosch-hausgeraete.de

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 6

2750 Ballerup

Tel.:44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-hvidevarer.com

EE Eesti, Estonia

AS Serwest

Raua 55

10152 Tallinn

Tel.: 0627 8733

Fax: 0627 8739
mailto:serwest@online.ee
ES Espafa, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafia S. A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D,
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 245 255
www.bosch-ed.com

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Sinimaentie 8, PL 66

02631 Espoo

Tel.:0200 84840

Fax: 0207 510790
www.bosch-kodinkoneet.com

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
SAV Constructeur

50 Rue Ardoin — BP 47
93400 Saint-Ouen

Service Dépannage a Domicile:
0 825 398 010 (0,15 € TTC/mn)
Service Consommateurs:

0 892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
Service Pieces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-electromenager.com



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
BSH Appliance Care, Service
Division

Grand Union House

Old Wolverton Road
Wolverton

Milton Keynes MK12 5ZR
www.bshappliancecare.co.uk/
bosch

Service Requests (nationwide)
Tel.: 08702 413381

Spares, Accessories and Central
Warehouse

Tel.: 08705 543210
www.bshappliancecare.co.uk/
bosch
mailto:mks-spares@bshg.com

Customer Liaison

Fax: 01908 328660
mailto:mks-customerliaison@
bshg.com

Head offfice
Tel..08705 222777
Fax: 01908 328670

GR Greece, EAAGg

BSH lkiakes Siskeves A. B. E.
Kentriko Ipokatastima Service
17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Griechenland — Athen
Tel.:210 4277701
Fax:210 4277669

Nord-Griechenland —
Thessaloniki
Tel.:2310 479 298
Fax:2310 475 574

Sued-Griechenland —
Heraklion/Kreta

Tel.: 2810 325403
Fax: 2810 324585

Zentral-Griechenland —
Patras

Tel.: 2610 330478

Fax: 2610 331832
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1&2B, 7th Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon
Hongkong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka Commerce
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481403
Info-Fax: 021 481400
mailto:andabaka@inet.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készulék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9.

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.:01 489 5461

Fax:01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu

Alkatrészrendelés

Tel.:01 489 5463

Fax:01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-haztartasi-gepek.hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.
BSH Appliance Care,

Service Division

Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12
www.bshappliancecare.ie/Bosch

Service Requests
Tel.:01450 2655
Fax: 01450 2520

Spares and Accessories
Tel.:01450 2655
Fax: 01450 2520

IL Israel, PR~

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.:08 9777 222

Fax:08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax:0520 3011
WWW.sSminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Tel.: 0241336 1

Fax: 02 41336 610

Numero verde 800-829120
mailto:info@
bosch-elettrodomestici.it
www.bosch-elettrodomestici.it

KZ Kazakhstan, KasakctaH
Kombitechnozentr Ltd.
Shewchenko 147B

480096 Almaty

Tel.: 03272 689898

Fax: 03272 682652

LB Lebanon, ¢k

Teheni, Hana & Co.

Dora Beyrouth

Jdeideh 114043

Tel.;01 255211

Fax: 01 257359

mailto:Info@ Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku Prekybos Centras LTD.
Pramonés 6

3031 Kaunas

Tel.:037 362 767

Fax: 037 304 640
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

20, Rue des Peupliers

2328 Luxembourg-Hamm

Tel.: 43843 505

Fax: 43843 525
mailto:bsh-service@siemens.lu

LV Latvija, Latvia
Latintertehservice

72 Buluju street, house 2.
1067 Riga

Tel.:07 74 42 274
Fax:07 74 73 300
mailto:latinter@latinter.lv

MK Macedonia, MakeaoHus
,RIMEKO SG*

Partizanski odredi 62 / 13
1000 Skopje

Tel./Fax: 02 3077744
mailto:rimeko@mt.net.mk

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.:021 442334

Fax: 021 488656
www.oxfordhouse.com.mt

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoud-elektro B.V
Keienbergweg 97

1101 GG Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.:020 430 3430

Fax: 020 430 3 445
Onderdelenverkoop:
Tel.:020 430 3435
Fax:020 430 3 400
www.boschservicedienst.nl



NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.:22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50

5052 Bergen
Tel.:55 59 68 80
Fax:55 59 68 90

7037 Trondheim
Tel.:73 95 23 30
Fax: 73 95 23 40
www.bosch-hvitevarer.com

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
New Zealand Branch

Building C, 39-43 Apollo Drive
Mairangi Bay, Auckland 1310
Tel.:09 4786158

Fax:09 4782914
www.bosch.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego Sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183
02-222 Warszawa
Centrala Serwisu

Tel.:022 57 27 711
Fax:022 57 27 709
www.bosch-agd.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos, Lda.
Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.:21 4250 700

Fax:21 4250 701
www.electrodomesticos.bosch.pt

RO Romania, Romania
BSH Electrocasnice srl
Sos. Bucuresti-Ploiesti,
nr.17-21,sect.1

13682 Bucuresti
Tel.:021 203 9748
Fax:021 203 9731
mailto:romania.service@
bshg.com

RU Russia, Poccus

00O "bCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NpON3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19

119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
www.bosch-bt.ru

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Roéntgenvéagen 1

Solna

Tel.:08 734 1310

Fax:08 734 1321

41104 Goteborg
Tel.: 031 63 69 90
Fax: 031 15 48 20

21376 Malmo

Tel.: 040 227 880

Fax: 040 224 353
www.bosch-hushall.com

SG Singapore, ik

BSH Home Appliances (SEA)
Pte. Ltd.

38C-38D Jalan Pemimpin
577180 Singapore

Tel.: 6350 5000

Fax: 6350 5050

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati,d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Veliki aparati

Tel.: (01) 58308 88

Fax: (01) 58308 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bsh-hisni-aparati.si

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Bajzova 11/A

82108 Bratislava

Tel./Fax: 02 555.68.161
www.bosch-spotrebice.sk

TR Turkiye, Turkey

BSH Profilo Elektrikli Geregler
Sanayii A.S.

Cakmak Mahallesi,

Balkan Caddesi No:51

34770 Umraniye, Istanbul
Tel.: (0) 216 528 9000

Fax: (0) 216 528 9999
www.boschevaletleri.com

TW Taiwan, &%

Achelis Taiwan Co., Ltd.

6th floor, No 2. Sec.3

Min Sheng E. Road

Taipei

Tel.:02 2321 6222

Fax:02 2397 1235
mailto:Bosch@achelis.com.tw
www.achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa
Knes

CI "TpaHc-Cepsuc”

Ten.: 044 568-51-50

000 "[onuanektpocepsuc”
Ten.: 044 467-80-46
www.bosch-pt.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
Ferizaj 70000

Tel.: 038 502448 / 0290 21434

XM Crna Gora, Montenegro
EI-ETA Servis d.o.0.
Oktobarske Revolucije 99
Podgorica 81000

Tel.: 081 633351

Fax: 081 633222

XS Srbija, Serbia
SZR Specijaelektro

Il Bulevar 34, Blok 23
11070 Novi Beograd
Tel.:011 2147110
Fax:011 139689
Info-Line: 011 139 552

ZA South Africa
BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
Limited S.A.

15 th Rd., Randjespark
Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.:011 265 7800

Fax:011 265 7867
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