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NOUS PENSONS A VOUS

Merci d'avoir choisi ce produit Electrolux. Avec ce produit, vous bénéficiez de dizaines d'années
d'expérience professionnelle et d'innovation. Ingénieux et élégant, il a été congu sur mesure pour
vous. Gréce a cet appareil, vous savez que chaque utilisation vous apportera satisfaction.

Bienvenue chez Electrolux.
Visitez notre site Internet pour :

G Obtenir des conseils d'utilisation, des brochures, de |'aide, des informations :
@ www.electrolux.com

g Enregistrer votre produit pour obtenir un meilleur service :
a/ www.electrolux.com/productregistration

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d'origine pour votre
% appareil :

www.electrolux.com/shop

SERVICE APRES-VENTE

N'utilisez que des pieces de rechange d'origine.
Avant de contacter le service, assurez-vous de disposer des informations suivantes :
Vous trouverez ces informations sur la plaque signalétique. Modeéle, PNC, numéro de série.

& Avertissement/Attention : consignes de sécurité.
@ Informations générales et conseils
Informations écologiques

Sous réserve de modifications.
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1. CONSIGNES DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet apparell, lisez soigneuse-
ment les instructions fournies. Le fabricant ne peut étre
tenu pour responsable des dommages et blessures liés a
une mauvaise installation ou utilisation. Conservez tou-
jours cette notice avec votre appareil pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

& AVERTISSEMENT
Risque d'asphyxie, de blessure ou d'invalidité per-
manente.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de
8 ans, ainsi que des personnes dont les capacités phy-
siques, sensorielles et mentales sont réduites ou dont
les connaissances et I'expérience sont insuffisantes, a
condition d'étre surveillés par une personne responsa-
ble de leur sécurité.

* Ne laissez pas les enfants jouer avec |'appareil.

e Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants.

e Tenez les enfants et les animaux éloignés de I'appareil
lorsqu'il est en cours de fonctionnement ou lorsqu'il re-
froidit. Les parties accessibles sont chaudes.

e Sil'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité en-
fants, nous vous recommandons de |'activer.

¢ | es enfants ne doivent pas nettoyer ni entreprendre
une opération de maintenance sur |'appareil sans sur-
veillance.

1.2 Sécurité générale

¢ | 'appareil et ses parties accessibles deviennent
chauds pendant son fonctionnement. Ne touchez pas
les éléments chauffants.
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2. A\

Ne faites pas fonctionner |'appareil avec un minuteur

externe ou un systeme de commande a distance.

Il peut étre dangereux de laisser chauffer de la graisse

ou de I'huile sans surveillance sur une table de cuisson
car cela pourrait provoquer un incendie.

N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de I'eau. Met-

tez a l'arrét I'appareil puis couvrez les flammes, par
exemple avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

pareil.

N'entreposez rien sur les surfaces de cuisson.
N’utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer |'ap-

Ne posez pas d'objets métalliques tels que couteaux,

fourchettes, cuilleres ou couvercles sur la table de cuis-
son car ils pourraient chauffer.

Si la surface vitrocéramique est fissurée, mettez a I'ar-

rét I'appareil pour éviter tout risque d'électrocution.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT
L'appareil doit étre installé unique-
ment par un professionnel qualifié.

e Retirez l'intégralité de I'emballage.
¢ N'installez pas et ne branchez pas un

appareil endommagé.

e Suivez scrupuleusement les instructions

d'installation fournies avec I'appareil.

* Respectez |'espacement minimal requis

par rapport aux autres appareils.

e | 'appareil est lourd, prenez toujours

des précautions lorsque vous le dépla-
cez. Portez toujours des gants de sécu-
rité.

e |solez les surfaces découpées a I'aide

d'un matériau d'étanchéité pour éviter
que la moisissure ne provoque de gon-
flements.

e Protégez la partie inférieure de I'appa-

reil de la vapeur et de I'humidité.

¢ N'installez pas I'appareil pres d'une
porte ou sous une fenétre. Les réci-
pients chauds risqueraient de tomber
de I'appareil lors de I'ouverture de cel-
les-ci.

e Sil'appareil est installé au-dessus de ti-
roirs, assurez-vous qu'il y a suffisam-
ment d'espace entre le fond de I'appa-
reil et le tiroir supérieur pour que I'air
puisse circuler.

¢ | e dessous de I'appareil peut devenir
trés chaud. Nous vous recommandons
d'installer un panneau de séparation
ignifuge sous I'appareil pour en bloquer
|'acces.

Branchement électrique

AVERTISSEMENT
Risque d'incendie ou d'électrocu-
tion.

¢ | 'ensemble des branchements électri-
ques doit étre effectué par un techni-
cien qualifié.



¢ | 'appareil doit étre relié a la terre.

e Avant toute intervention, assurez-vous
que I'appareil est débranché.

o Utilisez le cable d'alimentation électri-
que approprié.

¢ Ne laissez pas le cable d'alimentation
s'emmeéler.

e Assurez-vous que le cable d'alimenta-
tion ou la fiche (si présente) n'entrent
pas en contact avec les surfaces brQ-
lantes de I'appareil ou les récipients
bralants lorsque vous branchez I'appa-
reil a des prises électriques situées a
proximité.

e Assurez-vous que |'appareil est bien in-
stallé. Un céble d'alimentation lache et
inapproprié ou une fiche (si présente)
non serrée peuvent étre a I'origine
d'une surchauffe des bornes.

e Assurez-vous gu'une protection anti-
électrocution est installée.

e Utilisez un collier anti-traction sur le ca-
ble.

e Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (si présente) ni le cable d'ali-
mentation. Contactez le service apres-
vente ou un électricien pour remplacer
le cable d'alimentation s'il est endom-
mage.

¢ | 'installation électrique doit étre équi-
pée d'un dispositif d'isolement a cou-
pure omnipolaire. Le dispositif d'isole-
ment doit présenter une distance d'ou-
verture des contacts d'au moins 3 mm.

e N'utilisez que des systéemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des fu-
sibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur diffé-
rentiel et des contacteurs.

2.2 Utilisation

AVERTISSEMENT
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

o Utilisez cet appareil dans un environne-
ment domestique.

¢ Ne modifiez pas les caractéristiques de
cet appareil.

¢ Ne faites pas fonctionner I'appareil avec

un minuteur externe ou un systeme de
commande a distance.
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¢ Ne laissez jamais I'appareil sans surveil-
lance pendant son fonctionnement.

¢ N'utilisez jamais cet appareil avec les
mains mouillées ou lorsqu'il est en con-
tact avec de I'eau.

¢ Ne posez pas de couverts ou de cou-
vercles sur les zones de cuisson. Elles
sont chaudes.

* Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

e N'utilisez jamais I'appareil comme plan
de travail ou comme plan de stockage.

¢ Sila surface de I'appareil présente des
félures, débranchez immédiatement
|'appareil pour éviter tout risque d'élec-
trocution.

AVERTISSEMENT
Risque d'explosion ou d'incendie.

e | es graisses et I'huile chaude peuvent
dégager des vapeurs infammables. Te-
nez les flammes ou les objets chauds
éloignés des graisses et de I'huile lors-
que VOUS VOUS en Servez pour cuisiner.

e | es vapeurs dégagées par I'huile trés
chaude peuvent provoquer une com-
bustion spontanée.

¢ | 'huile qui a servi contient des restes
d'aliments qui peuvent provoquer un in-
cendie a température plus faible que
I'huile n'ayant jamais servi.

¢ Ne placez pas de produits inflamma-
bles ou d'éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité
ou sur I'appareil.

¢ Ne tentez pas d'éteindre un incendie
avec de I'eau. Débranchez I'appareil et
couvrez les flammes a I'aide d'un cou-
vercle ou d'une couverture a incendie.

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

¢ Ne laissez pas de récipients chauds sur
le bandeau de commande.

¢ Ne laissez pas le contenu des réci-
pients de cuisson s'évaporer.

® Prenez soin de ne pas laisser tomber
d'objets ou de récipients sur I'appareil.
Sa surface risque d'étre endommagée.

¢ Ne faites jamais fonctionner les zones
de cuisson avec des récipients de cuis-
son vides ou sans aucun récipient de
cuisson.
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* Ne placez jamais de papier aluminium
sur l'appareil.

¢ N'utilisez pas de récipients en fonte ou
en aluminium, ni de récipients dont le
fond est endommagé et rugueux. lls ris-
queraient de rayer la surface vitrocéra-
mique. Soulevez toujours ces objets
lorsque vous devez les déplacer sur la
surface de cuisson.

2.3 Entretien et nettoyage

AVERTISSEMENT
Risque de dommage de I'appareil.

e Nettoyez régulierement I'appareil afin
de maintenir le revétement en bon état.

e Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur
pour nettoyer |'appareil.

3. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des pro-
duits de lavage neutres. N'utilisez pas
de produits abrasifs, de tampons a ré-
curer, de solvants ou d'objets métalli-
ques.

2.4 Mise au rebut

AVERTISSEMENT
Risque de blessure ou d'asphyxie.

e Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche
a suivre pour mettre 'appareil au rebut.

e Débranchez I'appareil de I'alimentation
secteur.

e Coupez le cable d'alimentation et met-
tez-le au rebut.

Zone de cuisson
Zone de cuisson
Zone de cuisson
Bandeau de commande
Zone de cuisson

3.1 Description du bandeau de commande

el
T
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Appuyez sur les touches sensitives pour faire fonctionner I'appareil. Les
affichages, les voyants et les signaux sonores indiquent quelles fonctions
sont activées.

Touche sensitive Fonction
O Pour allumer et éteindre 'appareil.
&5 Pour verrouiller ou déverrouiller le ban-
deau de commande.
Y Pour activer et désactiver la fonction
STOP+GO.
Voyants du minuteur des zo-  Pour indiquer la zone a laquelle se réfere
nes de cuisson la durée sélectionnée.
Affichage du minuteur Pour afficher la durée en minutes.
B A Pour activer la fonction de démarrage au-
tomatique de la cuisson.
© Pour activer ou désactiver le circuit exté-
rieur de la zone de cuisson.
I Indicateur du niveau de cuis-  Pour afficher le niveau de cuisson.
son
El Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
+ /- Pour augmenter ou diminuer la durée.
M Pour choisir une zone de cuisson.
Pour activer et désactiver les circuits ex-

térieurs.

3.2 Indicateurs du niveau de cuisson

Affichage Description
La zone de cuisson est désactivée.
(1] - La zone de cuisson est activée.
La fonction %' est activée.
(R) La fonction de démarrage automatique de la cuisson est
activée.
+ chiffre Une anomalie de fonctionnement s'est produite.
E)/E)/0) OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois ni-

veaux) : continuer la cuisson / maintien au chaud / cha-
leur résiduelle.

Le dispositif de verrouillage/sécurité enfants est active.

) La fonction d'arrét automatique est activée.
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3.3 thiHeat Control (3 niveaux OptiHeat C_ontrol indique le niveau de
de chaleur résiduelle) chaleur résiduelle.

AVERTISSEMENT

(Z)\(2)\ (U] La chaleur résiduelle
peut étre source de brilures !

4. UTILISATION QUOTIDIENNE

4.1 Activation et désactivation cuisson souhaité n'est pas atteint. L'affi-
chage indique le niveau de cuisson.

Appuyez sur @ pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver I'appareil. ='—i S . —3.5__8 10 14A

4.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte I'appareil
automatiquement si : ) ) . o
e Toutes les zones de cuisson sont dés- 4.4 Activation et désactivation
activées (({)). des circuits de cuisson
e Vous ne réglez pas le niveau de cuisson  extérieurs
apres avoir allumé I'appareil.

e \Vous avez renversé quelque chose ou

lacé un obiet e band d m- son a la dimension du récipient.
place un objet sur ie bandeau ae co Pour activer le circuit de cuisson extérieur,
mande pendant plus de 10 secondes

(une casserole, un torchon, etc.). Unsi-  @PPUyez sur la touche sensitive © / Q.
gnal sonore retentit pendant quelques L.e vqyant s a!lume. Poyr activer plusieurs
instants et I'appareil s'éteint. Retirez circuits de cuisson exterieurs, appuyez de
I'objet du bandeau de commande ou nouveau sur la méme toluche sensitive. Le
nettoyez celui-Gi. voyant correspondant s'allume.

. . Répétez la procédure ci-dessus pour dés-
* Vous ne désactivez pas la zone de activer le circuit de cuisson extérieur. Le
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

X ) voyant de contrdle s’éteint.
cuisson. Au bout de quelques instants,

‘allume et 'appareil s'éteint. Voir ci- , .
() s'allume et Fappareil séteint. Voir o= 4 5 Dgmarrage automatique de

e | arelation entre le niveau de cuisson et la cuisson
les durées de la fonction d'arrét auto- La fonction de démarrage automatique de

Vous pouvez adapter la surface de cuis-

matique : la cuisson permet d'atteindre plus rapide-
* NHE : 6 heures ment le niveau de cuisson souhaité. Cette
fonction active le niveau de cuisson le
® 4) -1 : 5 heur oG ) .
© heures plus élevé pendant un certain temps (voir
* (8)- (5 : 4 heures le schéma) puis redescend au niveau sé-
. - : 1,5 heure lectionné.

Pour activer la fonction de démarrage au-

. . tomatique de la cuisson pour une zone de
4.3 Niveau de cuisson 9 P

cuisson :
Appuyez sur le bandeau de sélection sur 1. Appuyez sur la touche A ((A) s'affi-
le niveau de cuisson souhaité. Faites glis- che).
ser votre doigt le long du bandeau de sé- 2, Rgglez immédiatement le niveau de
lection pour modifier le réglage. Ne rela- cuisson souhaité. Au bout de 3 se-

chez pas la pression tant que le niveau de condes, (@) s'allume.



Pour désactiver cette fonction, modifiez le
niveau de cuisson.

Q)

12
1
10,

©
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4.6 Minuteur

Minuteur (Décompte du temps)

Utilisez le minuteur pour régler la durée de

fonctionnement de la zone de cuisson

pour cette cuisson uniguement.

Réglez le minuteur apres la sélection

de la zone de cuisson.

Le niveau de cuisson peut étre défini

avant ou apres le réglage du minuteur.

¢ Pour choisir la zone de cuisson :
appuyez plusieurs fois sur @jusqu'é
ce que l'indicateur correspondant s'affi-
che.

¢ Pour activer le minuteur en fonction
Décompte du temps : appuyez sur
-|— du minuteur pour régler la durée (
00 - 99 minutes). Lorsque le voyant
de la zone de cuisson commence a cli-
gnoter plus lentement, le décompte a
commencs.

Pour vérifier la durée restante : sé-
lectionnez la zone de cuisson a I'aide
de D) . Le voyant de la zone de cuis-
son clignote rapidement. L'affichage in-
dique la durée restante.

Pour modifier le minuteur dégres-
sif : sélectionnez la zone de cuisson a
I'aide de (D) . Appuyez sur =+ ou — .
Pour désactiver le minuteur : sélec-
tionnez la zone de cuisson a l'aide de la
touche (1) . Appuyez sur — . Le dé-
compte du temps restant s'effectue
jusqu'a 00 . Le voyant de la zone de
cuisson s'éteint. Pour désactiver, vous
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pouvez aussi appuyer sur + et — en
méme temps.

Lorsque le décompte du temps est ter-

miné, le signal sonore retentit et (7 cli-

gnote. La zone de cuisson se met a l'ar-
rét.

e Pour arréter le signal sonore : ap-
puyez sur (D

CountUp Timer (minuteur
progressif)

Utiliser la fonction CountUp Timer pour
vérifier la durée de fonctionnement de la
zone de cuisson sélectionnée.

¢ Pour choisir la zone de cuisson (si
plusieurs zones de cuisson sont en
cours de fonctionnement) : appuyez
plusieurs fois sur @ jusqu'a ce que I'in-
dicateur correspondant s'affiche.

¢ Pour activer la fonction CountUp Ti-
mer : appuyez sur la touche — du mi-
nuteur, jusqu'a ce que UP s'allume.
Lorsque le voyant de la zone de cuis-
son clignote lentement, le minuteur dé-
marre. L'affichage indique, en alternan-
ce, UP et le nombre de minutes écou-
lées.

¢ Pour vérifier la durée de fonction-
nement de la zone de cuisson sé-
lectionnée. sélectionnez la zone de
cuisson & I'aide de la touche (D) . Le
voyant de la zone de cuisson commen-
ce a clignoter rapidement. L'affichage
indique la durée de fonctionnement de
la zone de cuisson sélectionnée.

¢ Pour désactiver le CountUp Timer :
sélectionnez la zone de cuisson avec
(D et appuyez sur 4 ou — pour dés-
activer le minuteur. Le voyant de la zo-
ne de cuisson s'éteint.

Minuterie

Vous pouvez utiliser le minuteur comme
Minuterie lorsque les zones de cuisson
ne sont pas en fonctionnement. Appuyez
sur €D . Appuyez sur la touche < ou —
du minuteur pour régler la durée. Lorsque
le décompte du temps est terminé, le si-
gnal sonore retentit et D1 clignote.

¢ Pour arréter le signal sonore : ap-

puyez sur (D
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4.7 STOP+GO

]

La fonction "% permet de basculer simul-

tanément toutes les zones de cuisson ac-

tives en position de maintien au chaud (

)

Il n'est désormais plus possible de modi-

fier le niveau de cuisson en cours "% .

La fonction "% n’interrompt pas le minu-

teur.

* Pour activer cette fonction, appuyez
sur % . Le symbole (o] s'allume.

¢ Pour désactiver cette fonction, ap-
puyez sur & . Le niveau de cuisson
précédent s'allume.

4.8 Verrouillage

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pour éviter une modification
involontaire du niveau de cuisson.
Réglez d'abord le niveau de cuisson.
Pour activer cette fonction, appuyez sur
& . Le symbole (L] s'allume pendant

4 secondes.

Le minuteur reste activé.

Pour désactiver cette fonction, appuyez
sur /] . Le niveau de cuisson précédent
s'allume.

Lorsque vous éteignez I'appareil, cette
fonction est désactivée.

4.9 Dispositif de sécurité enfants

Ce dispositif permet d'éviter une utilisation
involontaire de I'appareil.

Pour activer le dispositif de sécurité
enfants

* Activez I'appareil avec (1) . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson.
® Appuyez sur 5 pendant 4 secondes.

Le symbole (L] s'allume.
* Désactivez I'appareil avec (1) .
Pour désactiver le dispositif de
sécurité enfants

® Activez I'appareil avec @ . Ne sélec-
tionnez aucun niveau de cuisson.
Appuyez sur 5 pendant 4 secondes.
Le symbole (] s'allume.

* Désactivez I'appareil avec (1) .

Pour désactiver le dispositif de
sécurité enfants pour une seule
session de cuisson

* Activez I'appareil avec (1) . Le symbole
s'allume.

® Appuyez sur E pendant 4 secondes.
Réglez le niveau de cuisson dans
les 10 secondes qui suivent VVous
pouvez utiliser I'appareil.

e Lorsque vous éteignez I'appareil en ap-
puyant sur @ , la sécurité enfants fonc-
tionne a nouveau.

4.10 OffSound Control
(Désactivation et activation des
signaux sonores)

Désactivation des signaux
sonores

Mettez I'appareil a I'arrét.

Appuyez sur (1) pendant 3 secondes.
Tous les indicateurs s'allument et s'étei-

gnent. Appuyez sur E pendant 3 secon-

des. (60 s'allume, le signal sonore est acti-

vé. Appuyez sur -+, 6 ] s'allume, le si-

gnal sonore est désactivé.

Lorsque cette fonction est activée, I'appa-

reil émet des signaux sonores uniquement

dans les circonstances suivantes :

* quand vous appuyez sur (1

e quand le minuteur arrive en fin de cour-
se

e quand le décompte se termine

e gquand vous posez un objet sur le ban-
deau de commande.

Activation des signaux sonores

Mettez I'appareil a I'arrét.

Appuyez sur (1) pendant 3 secondes.
Tous les indicateurs s'allument et s'étei-
gnent. Appuyez sur E pendant 3 secon-
des. b Y s'allume, le signal sonore est dés-

activé. Appuyez sur -+ , 60 s'allume. Les
signaux sonores sont actives.



5. CONSEILS UTILES

5.1 Ustensiles de cuisson

(i)

¢ | e fond de |'ustensile de cuisson doit
étre aussi plat et épais que possible.

e | es récipients de cuisson avec un fond
en émail, en aluminium ou en cuivre
peuvent laisser des traces sur la surfa-
ce vitrocéramique.

Informations concernant les us-
tensiles de cuisson

5.2 Economies d'énergie

Comment réaliser des économies
d'énergie

e Sipossible, couvrez toujours les réci-
pients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

FRANGAIS 11

e Déposez toujours le récipient sur la zo-
ne de cuisson avant de mettre celle-ci
en fonctionnement.

e Désactivez les zones de cuisson avant
la fin du temps de cuisson pour utiliser
la chaleur résiduelle.

¢ Veillez a ce que le fond du plat de cuis-
son corresponde a la dimension de la
zone de cuisson.

5.3 Les exemples de cuisson

Les valeurs figurant dans le tableau sui-
vant sont fournies a titre indicatif.

Ni- Utilisation : Durée Conseils

veau

de

cuis-

son

o 1 Conserver les aliments cuitsau  au be-  Placer un couvercle sur le
chaud soin plat de cuisson.

1-3 Sauce hollandaise ; faire fondre :  5-25 Mélanger de temps en
beurre, chocolat, gélatine min temps.

1-3 Solidifier : omelettes baveuses, 10-40  Couvrir pendant la cuisson.
ceufs au plat min

3-5 Faire cuire a feu doux le rizet les 25-50  Ajouter au moins deux fois
plats a base de produits laitiers ; min plus de liquide que de riz.
réchauffage des plats cuisinés Remuer car les aliments a

base de lait se séparent du-
rant la cuisson.

5-7 Faire cuire a la vapeur les légu-  20-45  Verser quelques cuillerées de
mes, le poisson, la viande min liquide.

7-9 Faire cuire des pommes de terre  20-60  Utilisez max. ¥ | d'eau pour
a la vapeur min 750 g de pommes de terre.

7-9 Cuire de grandes quantités d'ali- 60-150 Ajouter jusqu’a 3 | de liquide,
ments, ragolts et soupes min plus les ingrédients.

9-12  Poéler a feu doux : escalopes, au be- Retourner a mi-cuisson.
cordons bleus de veau, cotelet-  soin

tes, rissoles, saucisses, foie,
roux, ceufs, crépes, beignets
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Ni- Utilisation : Durée Conseils

veau

de

cuis-

son

12-13 Poéler a feu vif des pommes de  5-15 Retourner a mi-cuisson.
terre rissolées, cotelettes de filet, min
steaks

14 Faire bouillir de grandes quantités d'eau, cuire des péates, griller la viande

(goulasch, beeuf braisé), cuisson des frites.

6. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisa-

tion.

Utilisez toujours des récipients de cuisson
dont le fond est propre.

i)

Les égratignures ou les taches
sombres sur la vitrocéramique
n‘ont aucune influence sur le fonc-
tionnement de I'appareil.

Pour enlever les salissures :

1. -

Enlevez immédiatement : plasti-
que fondu, films plastiques et ali-
ments contenant du sucre. Sinon,
la saleté pourrait endommager I'ap-
pareil. Utilisez un racloir spécial

pour la vitre. Tenez le racloir incliné
sur la surface vitrée et faites glisser
la lame du racloir pour enlever les
salissures.

Une fois que I'appareil a suffi-
samment refroidi, enlevez : tra-
ces de calcaire et d'eau, projec-
tions de graisse, décolorations mé-
talliques luisantes. Utilisez un agent
de nettoyage pour vitrocéramique
ou acier inoxydable.

2. Nettoyez I'appareil a I'aide d'un chif-
fon humide et d'un peu de détergent.

3. Etenfin, essuyez I'appareil a I'aide
d'un chiffon propre.

7. EN CAS D'ANOMALIE DE FONCTIONNEMENT

Probléeme

Cause probable

Solution

\Vous ne pouvez pas
mettre en fonctionne-
ment |'appareil ni le faire
fonctionner.

L 'appareil n'est pas con-
necté a une source d'ali-
mentation électrique ou
le branchement est incor-
rect.

Veérifiez que I'appareil est
correctement branché a
une source d'alimentation
électrique (reportez-vous
au schéma de branche-
ment).

Allumez de nouveau |'ap-
pareil et réglez le niveau
de cuisson en moins de
10 secondes.

Vous avez appuyé sur
plusieurs touches sensiti-
ves en méme temps.

N'appuyez que sur une
seule touche sensitive a la
fois.
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Probléeme

Cause probable

Solution

La fonction STOP+GO
est activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».

Il'y a de l'eau ou des ta-
ches de graisse sur le
bandeau de commande.

Nettoyez le bandeau de
commande.

Un signal sonore retentit
et I'appareil s'éteint.

Un signal sonore retentit
lorsque I'appareil est
éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur une ou plu-
sieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches
sensitives.

L'appareil s'éteint.

Vous avez posé quelque
chose sur la touche sen-

sitive @) .

Retirez |'objet de la touche
sensitive.

Le voyant de chaleur ré-
siduelle ne s'allume pas.

La zone de cuisson n'est
pas chaude parce qu'elle
n'a fonctionné que peu
de temps.

Si la zone de cuisson a eu
assez de temps pour
chauffer, faites appel a vo-
tre service apres-vente.

La fonction de démarra-
ge automatique de la
cuisson ne fonctionne
pas.

LLa zone de cuisson est
chaude.

LLaissez la zone de cuisson
refroidir.

Le niveau de cuisson le
plus éleve est réglé.

Le niveau de cuisson le
plus élevé est identique a
la fonction de démarrage
automatique de la cuis-
son.

Impossible d'activer le
circuit extérieur.

Activez d'abord le circuit
intérieur.

Les touches sensitives
sont chaudes.

Le récipient est trop
grand ou vous |'avez pla-
cé trop pres des com-
mandes.

Placez les récipients de
grande taille sur les zones
de cuisson arriere, si né-
cessaire.

Aucun signal sonore ne
se fait entendre lorsque
VOUS appuyez sur les
touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont
désactivés.

Activez les signaux (repor-
tez-vous au chapitre
« Commande sans son »).

(-] s'allume.

La fonction d'arrét auto-
matique est activée.

Eteignez I'appareil puis al-
lumez-le de nouveau.

s'allume.

La fonction Sécurité en-
fants ou Verrouillage est
activée.

Reportez-vous au chapitre
« Utilisation quotidienne ».




14 www.electrolux.com

Probléeme

Cause probable

Solution

et un chiffre s'affi-
chent.

Une erreur s'est produite  Débranchez |'appareil de
dans l'appareil.

|'alimentation électrique
pendant quelques minu-
tes. Déconnectez le fu-
sible de l'installation do-
mestique. Rebranchez
I'appareil. Si (£] s'allume &
nouveau, contactez votre
service apres-vente.

Si les indications ci-dessus ne vous per-
mettent pas de remédier au probléeme,
veuillez vous adresser a votre revendeur
ou au service apres-vente. Veuillez lui
fournir les informations figurant sur la pla-
que signalétique, la combinaison a 3 let-
tres et chiffres pour la vitrocéramique (si-
tuée dans un des coins de la table de
cuisson) et le type de message d'erreur
qui s'affiche.

AVERTISSEMENT
Reportez-vous au chapitre « Con-
signes de sécurité ».

AN
4]

Avant l'installation de I'appareil, notez ci-
dessous les informations figurant sur la
plaque signalétique. La plagque signaléti-
que se trouve au bas de I'enveloppe exté-
rieure de I'appareil.

e Modele .........coeevvvvnneenen.

Avant l'installation

8.1 Appareils encastrables

¢ | es appareils encastrables ne peuvent
étre mis en fonctionnement qu'apres

Veillez a faire fonctionner I'appareil correc-
tement. En cas d'erreur de manipulation
de la part de I'utilisateur, le déplacement
du technicien du service aprés-vente ou
du magasin vendeur peut étre facturé mé-
me en cours de garantie. Les instructions
relatives au service apres-vente et aux
conditions de garantie figurent dans le li-
vret de garantie.

8. INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

avoir été installés dans des meubles et
sur des plans de travail homologués et
adaptés.

8.2 Cable d'alimentation

e | 'appareil est fourni avec le cable d'ali-
mentation.

e Sile cable d'alimentation est endom-
mageé, il doit étre remplacé par un céble
spécial (type HO5BB-F Tmax 90 °C ou
de calibre supérieur). Contactez votre
service apres-vente.
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8.3 Montage

min.
< 12 mm
min.
20 mm
[CCCd(dET==<

D= 5555

B

Si vous utilisez une enceinte de protection

(accessoire en option1)), le fond de pro-
tection installé directement sous I'appareil
n'est plus nécessaire.

Vous ne pouvez pas utiliser le boitier de
protection si vous installez I'appareil au-
dessus d'un four.

1) L'enceinte de protection n'est pas disponible dans tous les pays. Veuillez contacter votre
revendeur local.



16 www.electrolux.com

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modell EHF6547FOK Prod.Nr. 949 596 005 00

Typ 58 HAD 56 AO 220-240V 50-60 Hz
Made in Germany

Ser.Nr. .......... 7.1 kW

ELECTROLUX CEA T

Puissance des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nominale (niveau de
cuisson max.) [W]

Arriere droite — 170/ 265 mm 1500 / 2400 W

Avant droite — 145 mm 1200 W

Arriere gauche — 145 mm 1200 W

Avant gauche — 120/ 175/210mm 800/ 1600 / 2300 W

10. EN MATIERE DE PROTECTION DE
L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole électroniques. Ne jetez pas les appareils

L/,\‘) . Déposez les emballages dans les portant le symbole X avec les ordures
conteneurs prévus a cet effet. ménageres. Emmenez un tel produit dans
Contribuez a la protection de votre centre local de recyclage ou
I'environnement et a votre sécurité, contactez vos services municipaux.

recyclez vos produits électriques et



FRANGAIS 17



18 www.electrolux.com



FRANGAIS 19



www.electrolux.com/shop

@PO@®®

892947882-D-312012

m




<<
  /ASCII85EncodePages false
  /AllowTransparency false
  /AutoPositionEPSFiles true
  /AutoRotatePages /None
  /Binding /Left
  /CalGrayProfile (Gray Gamma 2.2)
  /CalRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CalCMYKProfile (U.S. Web Coated \050SWOP\051 v2)
  /sRGBProfile (sRGB IEC61966-2.1)
  /CannotEmbedFontPolicy /Warning
  /CompatibilityLevel 1.4
  /CompressObjects /Tags
  /CompressPages true
  /ConvertImagesToIndexed true
  /PassThroughJPEGImages true
  /CreateJDFFile false
  /CreateJobTicket false
  /DefaultRenderingIntent /Default
  /DetectBlends true
  /DetectCurves 0.0000
  /ColorConversionStrategy /LeaveColorUnchanged
  /DoThumbnails false
  /EmbedAllFonts true
  /EmbedOpenType false
  /ParseICCProfilesInComments true
  /EmbedJobOptions true
  /DSCReportingLevel 0
  /EmitDSCWarnings false
  /EndPage -1
  /ImageMemory 1048576
  /LockDistillerParams false
  /MaxSubsetPct 100
  /Optimize true
  /OPM 1
  /ParseDSCComments true
  /ParseDSCCommentsForDocInfo true
  /PreserveCopyPage true
  /PreserveDICMYKValues true
  /PreserveEPSInfo true
  /PreserveFlatness true
  /PreserveHalftoneInfo false
  /PreserveOPIComments false
  /PreserveOverprintSettings true
  /StartPage 1
  /SubsetFonts true
  /TransferFunctionInfo /Apply
  /UCRandBGInfo /Preserve
  /UsePrologue false
  /ColorSettingsFile ()
  /AlwaysEmbed [ true
    /ArialMT
  ]
  /NeverEmbed [ true
  ]
  /AntiAliasColorImages false
  /CropColorImages true
  /ColorImageMinResolution 150
  /ColorImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleColorImages true
  /ColorImageDownsampleType /Bicubic
  /ColorImageResolution 300
  /ColorImageDepth -1
  /ColorImageMinDownsampleDepth 1
  /ColorImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeColorImages true
  /ColorImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterColorImages true
  /ColorImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /ColorACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /ColorImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000ColorACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000ColorImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasGrayImages false
  /CropGrayImages true
  /GrayImageMinResolution 150
  /GrayImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleGrayImages true
  /GrayImageDownsampleType /Bicubic
  /GrayImageResolution 300
  /GrayImageDepth -1
  /GrayImageMinDownsampleDepth 2
  /GrayImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeGrayImages true
  /GrayImageFilter /DCTEncode
  /AutoFilterGrayImages true
  /GrayImageAutoFilterStrategy /JPEG
  /GrayACSImageDict <<
    /QFactor 0.15
    /HSamples [1 1 1 1] /VSamples [1 1 1 1]
  >>
  /GrayImageDict <<
    /QFactor 0.76
    /HSamples [2 1 1 2] /VSamples [2 1 1 2]
  >>
  /JPEG2000GrayACSImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /JPEG2000GrayImageDict <<
    /TileWidth 256
    /TileHeight 256
    /Quality 15
  >>
  /AntiAliasMonoImages false
  /CropMonoImages true
  /MonoImageMinResolution 1200
  /MonoImageMinResolutionPolicy /OK
  /DownsampleMonoImages true
  /MonoImageDownsampleType /Bicubic
  /MonoImageResolution 1200
  /MonoImageDepth -1
  /MonoImageDownsampleThreshold 1.50000
  /EncodeMonoImages true
  /MonoImageFilter /CCITTFaxEncode
  /MonoImageDict <<
    /K -1
  >>
  /AllowPSXObjects false
  /CheckCompliance [
    /None
  ]
  /PDFX1aCheck false
  /PDFX3Check false
  /PDFXCompliantPDFOnly false
  /PDFXNoTrimBoxError true
  /PDFXTrimBoxToMediaBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXSetBleedBoxToMediaBox true
  /PDFXBleedBoxToTrimBoxOffset [
    0.00000
    0.00000
    0.00000
    0.00000
  ]
  /PDFXOutputIntentProfile ()
  /PDFXOutputConditionIdentifier ()
  /PDFXOutputCondition ()
  /PDFXRegistryName ()
  /PDFXTrapped /False

  /Description <<
    /CHS <FEFF4f7f75288fd94e9b8bbe5b9a521b5efa7684002000410064006f006200650020005000440046002065876863900275284e8e55464e1a65876863768467e5770b548c62535370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c676562535f00521b5efa768400200050004400460020658768633002>
    /CHT <FEFF4f7f752890194e9b8a2d7f6e5efa7acb7684002000410064006f006200650020005000440046002065874ef69069752865bc666e901a554652d965874ef6768467e5770b548c52175370300260a853ef4ee54f7f75280020004100630072006f0062006100740020548c002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e003000204ee553ca66f49ad87248672c4f86958b555f5df25efa7acb76840020005000440046002065874ef63002>
    /DAN <>
    /DEU <>
    /ESP <>
    /FRA <>
    /ITA (Utilizzare queste impostazioni per creare documenti Adobe PDF adatti per visualizzare e stampare documenti aziendali in modo affidabile. I documenti PDF creati possono essere aperti con Acrobat e Adobe Reader 5.0 e versioni successive.)
    /JPN <>
    /KOR <FEFFc7740020c124c815c7440020c0acc6a9d558c5ec0020be44c988b2c8c2a40020bb38c11cb97c0020c548c815c801c73cb85c0020bcf4ace00020c778c1c4d558b2940020b3700020ac00c7a50020c801d569d55c002000410064006f0062006500200050004400460020bb38c11cb97c0020c791c131d569b2c8b2e4002e0020c774b807ac8c0020c791c131b41c00200050004400460020bb38c11cb2940020004100630072006f0062006100740020bc0f002000410064006f00620065002000520065006100640065007200200035002e00300020c774c0c1c5d0c11c0020c5f40020c2180020c788c2b5b2c8b2e4002e>
    /NLD (Gebruik deze instellingen om Adobe PDF-documenten te maken waarmee zakelijke documenten betrouwbaar kunnen worden weergegeven en afgedrukt. De gemaakte PDF-documenten kunnen worden geopend met Acrobat en Adobe Reader 5.0 en hoger.)
    /NOR <>
    /PTB <>
    /SUO <>
    /SVE <>
    /ENU (Use these settings to create Adobe PDF documents suitable for reliable viewing and printing of business documents.  Created PDF documents can be opened with Acrobat and Adobe Reader 5.0 and later.)
  >>
>> setdistillerparams
<<
  /HWResolution [2400 2400]
  /PageSize [612.000 792.000]
>> setpagedevice


