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Herzlichen Gltickwunsch zum Kauf Ihres Inhalt ) )
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH. iu f'hrer Sgpe&hen """"""""" g
Damit haben Sie sich fiir ein modernes, Bg d%rr:eeﬂ IOK 5
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden. Reinigen -
Weitere Informationen zu unseren Abhilfe bei Stérungen .. ... ... ... 6
Produkten finden Sie auf unserer Rezepte . ... 7
Internetseite. Hinweise zur Entsorgung . .. ....... .. 8
Garantiebedingungen . ............. 8

Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise flir dieses Gerat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Gerétes schlieBt eine Haftung des Herstellers fUr daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Gerat ist fUr die Verarbeitung haushaltsublicher Mengen im
Haushalt oder in haushaltsdhnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushalts&hnliche Anwendungen umfassen z. B. die
Verwendung in Mitarbeiterklichen von Laden, Buros,
landwirtschaftlichen und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen Hotels und ahnlichen
Wohneinrichtungen.

Geréat nur fur haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten
benutzen.

Das Handruhrgeréat ist geeignet zum Verruhren teigiger oder flussiger
Speisen oder zum Aufschlagen von Sahne. Mit dem Schnellmixstab
ist es zum Zerkleinern bzw. Vermischen von Lebensmitteln geeignet.
Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden.

Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren. Bei Weitergabe des Gerates
an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern junger als 8 Jahre nicht benutzt werden,
aber kann von alteren Kindern unter Aufsicht benutzt werden.

Das Geréat und seine Anschlussleitung ist von Kindern fernzuhalten.
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 3
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Geréat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Das Geréat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heiBe Flachen ziehen.
Wenn die Anschlussleitung dieses Geréates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft nach
der Unterbrechung wieder an. Gerat sofort ausschalten.

Das Grundgerét nie in FlUssigkeiten tauchen und nicht in der
Spulmaschine reinigen. Keinen Dampfreiniger benutzen!

Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Geréat nicht im Leerlauf betreiben. Gerat nur mit Originalzubehodr
betreiben.

Nur Werkzeuge eines Typs (z. B. Knethaken) einsetzen.

Es wird empfohlen, das Gerat niemals l&anger eingeschaltet zu lassen,
wie fUr die Verarbeitung des Mixgutes notwendig.

Der Mixbecher ist nicht fur die Verwendung in der Mikrowelle geeignet.
Verbrihungsgefahr!

Vorsicht bei der Verarbeitung heiBer Flissigkeiten.

FlUssigkeiten kdnnen bei der Verarbeitung spritzen.

Bei Verwendung des Schnellmixstabs im Kochtopf den Topf vorher von
der Kochstelle nehmen.

Verletzungsgefahr durch rotierenden Antrieb!

Nie in die rotierenden Werkzeuge greifen.

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerates aufsetzen und abnehmen —
nach dem Ausschalten lauft das Geréat kurze Zeit nach.

Lange Haare oder lose Kleidungsstucke schitzen, damit sie nicht in die
rotierenden Werkzeuge gelangen kdnnen.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH



In dieser Gebrauchsanleitung werden
verschiedene Modelle beschrieben.

Auf den Bildseiten befindet sich eine Ubersicht
der verschiedenen Modelle (Bild [d).

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild I
1 Grundgerat
2 Netzkabel
3 Kabelklammer
4 Handgriff
5 5-Stufen-Schalter + Momentschaltung
Zum Ein- und Ausschalten des Geréates

und Anpassen der Arbeitsgeschwindigkeit.

0/0ff = ausgeschaltet
1 = niedrigste Drehzanhl
5 = hdchste Drehzahl
M = Momentschaltung (héchste Drehzahl),
Schalter nach links drticken und
festhalten.
Bei Nutzung von Zubehdr in der Heck-
offnung lasst sich das Gerat nur in der
Momentschaltung betreiben.

6 Auswurftaste
Zum Abnehmen der Werkzeuge.

7 Offnungen zum Einsetzen der
Werkzeuge mit Verschluss

8 Schieber zum Betétigen des
Verschlusses
Bei Betétigung des Schiebers wird
entweder die Offnung zum Einsetzen der
Werkzeuge (7) oder die Heckéffnung (11)
freigegeben (Bild ).

M,-' Offnung fur Werkzeuge (7) ist gedffnet.

ﬂ-' Heckdffnung (11) ist gedffnet.

9 Entriegelungstasten
Zum Abnehmen von Zubehor von der
Heckdffnung. Beide Tasten gleichzeitig
drlcken.

10 Abstellbligel mit Kabelaufwicklung
Zum Abstellen des Gerates in Arbeits-
pausen und zum Aufwickeln des
Netzkabels.

11 Heckdéffnung mit Verschluss
Zum Einsetzen von Zubehor, z. B. dem
Schnellmixstab.

Werkzeuge

12 Rihrbesen

13 Knethaken

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[ 1] beieinigen Modellen

14 Schnellmixstab

15 Mixbecher mit Deckel

16 Universalzerkleinerer

Mit dem Universalzerkleinerer nutzen Sie die
volle Leistung des Gerétes bei der Zubereitung
von Honig-Brotaufstrich (bei Einhaltung der
Rezeptvorgaben). Sie finden das Rezept

in der Gebrauchsanleitung des Universal-
zerkleinerers.

Wenn ein Zubehdr nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es beim Kundendienst
bestellt werden.

Schnellmixstab:

Kunststoff Best.-Nr. 657242
Edelstahl Best.-Nr. 657258
Universalzerkleinerer: Best.-Nr. 659058

Bitte die Anweisungen in der separaten
Gebrauchsanleitung flr diese Zubehdrteile
beachten.

Bedienen
® \or dem ersten Gebrauch Grundgerat und
Werkzeuge reinigen.

® Netzkabel immer vollstdndig abwickeln.

A\ Verletzungsgefahr durch rotierenden
Antrieb!

Werkzeuge nur bei Stillstand des Gerétes

aufsetzen und abnehmen — nach dem

Ausschalten lduft das Gerét kurze Zeit nach.

Wichtiger Hinweis

1| Be gedfineter Heckdffnung I&sst sich
das Gerat nur in der Momentschaltung
betreiben. Die Stufenschaltung 1-5 ist
nicht in Funktion. Schieber zum
Betatigen des Verschlusses nur in
Schalterposition 0/Off bewegen.

Grundgerat mit Werkzeugen

Mit den Werkzeugen wird ein besonders gutes
Ergebnis bei folgenden Anwendungen
erreicht:

Rihrbesen fir ...

... SoBen, Eischnee, Milchschaum, Cremes,
Mayonnaise, Sahne und leichte Teige, wie

z. B. Ruhrteig. Rihrbesen sind zur Verar-
beitung von schweren Teigen nicht geeignet.
Knethaken fir ...

... feste Massen wie MUrb-, Hefe- und Kartof-
felteig sowie zum Mischen von schweren
Hackfleischteigen, Pasten oder Brotteig.
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Die maximale Verarbeitungsmenge betragt
500 g Mehl und Zutaten. Angaben zu den
Hoéchstmengen in den Rezepten beachten!
Bild

® Schieber auf Position ME stellen.

Die Offnungen zum Einsetzen der Werk-
zeuge liegen frei, die Heckoffnung st
geschlossen.

® Das gewlnschte Werkzeug-Paar in die
Offnungen einsetzen und bis zum
Einrasten andriicken.

Form der Kunststoffteile an den Werk-
zeugen beachten, um Verwechslung
der Werkzeuge zu vermeiden

(Bild [@-2)!

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in ein geeignetes Gefal
einfullen.

o Werkzeuge in das GeféB einfihren und das
Gerat auf gewlinschte Stufe schalten.
Stufe 1, 2:
zum Einarbeiten und Untermischen.
Stufe 3, 4, 5:
zum Kneten und Schlagen.
Momentschaltung M:
zum schnellen UnterrGhren oder
Aufschlagen von Zutaten.

A Verletzungsgefahr!

Zum Wechseln der Werkzeuge den

Netzstecker ziehen.

Hinweis:

Grundgeréat immer abschalten, bevor es aus

dem Mixgut herausgenommen wird.

Nach der Arbeit:

® Schalter auf 0/Off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Werkzeuge mit der Auswurftaste l6sen
und abnehmen.

Achtung:

Auswurftaste erst bei Stillstand der Werkzeuge

betétigen. Die Auswurftaste I&sst sich nicht

betétigen, wenn der Schalter nicht auf 0/Off
steht.

Grundgeréat mit Schnellmixstab

Das Gerat ist geeignet zum Mixen von

Mayonnaisen, Saucen, Mixgetranken,

Babynahrung, gekochtem Obst und Gemdise.

Zum Pdrieren von Suppen.

Bild 3]

® Schieber auf Position ﬂ, stellen.
Die Heckéffnung liegt frei, die Offnungen
zum Einsetzen der Werkzeuge sind
geschlossen.

® Schnellmixstab einsetzen und einrasten
lassen.

® Netzstecker einstecken.

® | ebensmittel in den Mixbecher einflllen.

® Schalter nach links auf Momentschaltung
stellen und festhalten.
Die Stufenschaltung 1-5 ist nicht in
Funktion!

Hinweis:

Um das Spritzen des Mixguts zu vermeiden,

Gerét erst einschalten, wenn der Schnellmix-

stab in das Mixgut eingetaucht ist. Grundgeréat

immer abschalten, bevor es aus dem Mixgut

herausgenommen wird.

Nach der Arbeit:

® Schalter auf 0/Off stellen.

® Netzstecker ziehen.

® Schnellmixstab durch gleichzeitiges
Dricken der beiden Entriegelungstasten
abnehmen.

Reinigen

A Stromschlaggefahr!

Das Grundgerét nie in Flissigkeiten tauchen

und nicht in der Splimaschine reinigen.

Keinen Dampfreiniger benutzen!

Achtung!

Oberfidchen kénnen beschéadigt werden.

Keine scheuernden Reinigungsmittel

verwenden.

® Grundgerét feucht abwischen und
anschlieBend trockenreiben.
Anhaftungen im Bereich des Schiebers
grindlich entfernen!

® \Werkzeuge in der Spllmaschine oder mit
einer BUrste unter flieBendem Wasser
reinigen.

® Schnellmixstab in aufrechter Position (Mix-
fuBmesser nach oben) trocknen lassen, so
dass eingedrungenes Wasser
herauslaufen kann.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hinweis: Bei der Verarbeitung von z. B. ® Gerat auf Stufe 1 schalten, gesiebtes Mehl
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den und Starkemehl in ca. ¥z bis 1 Minute
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen |6ffelweise untermischen.
Speisedl entfernt werden kénnen. Héchstmenge: 2 x Grundrezept
Bild @ Rihrteig
® Zum Aufbewahren das Kabel locker um Grund t
das Gerat wickeln. rundrezep
® Netzstecker mit der Kabelklammer 2 Eler
befestigen. 125 g Zucker
1 Prise Salz
Abhilfe bei Stérungen 1 Péckchen Vanillezucker oder Schale von
Problem: Y2 Zitrone
Schalter I&sst sich nicht auf Stufe 1 bis 5 125 g Butter oder Margarine
bewegen. (Raumtemperatur)
Abhilfe: 250 g Mehl
e = ot A 1 Packchen Backpulver
Bei gedffneter Heckdffnung ist die 60 ml Milch

Stufenschaltung 1 bis 5 nicht in Funktion.
Problem:

Der Schieber lasst sich nur schwer oder gar
nicht bewegen.

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Ruhrbesen verarbeiten.

Abbhilfe: Hdéchstmenge: 2 x Grundrezept
Schieber leicht nach innen driicken und Murbeteig
bewegen. Grundrezept %
125 g Butter (Raumtemperatur)
Rezepte 100-125 g Zucker
—— 1Ei
1SOcOhIag5§ghne 1 Prise Salz
Sg_h 1/9b. 5 Minut £ Stufe 5 etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
[ ] anne 72 DIS Inuten au ure o — &9 250 g Mehl

je nach Menge und Eigenschaften der

Sahne mit dem Ruhrbesen verarbeiten. evil. Backpulver

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,

EiweiB i | dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
1-5 Eiweil (% dem Knethaken verarbeiten.
e FEiweiB 2 bis 5 Minuten auf Stufe 5 mit 48]  Héchstmenge: 2 x Grundrezept
dem RUhrbesen verarbeiten. Boden fiir Obstkuchen
Biskuitteig [4i] Grundrezept
Grundrezept (% 2 Eier
2 Eier Y] 125 g Zucker
2-3 EL heiBes Wasser 125 g gemahlene Haselnlsse
100 g Zucker 50 g Semmelbrosel
1 Packchen Vanillezucker ® FEier und Zucker 3-4 Minuten auf Stufe 5
70 g Mehl schaumig schlagen.
70 g Starkemehl o Gerat auf Stufe 1 schalten, Haselnlisse
evtl. Backpulver und Semme_lbrésel (;!azugeben und eline
e Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl) i Y2 Minute mit dem Ruhrbesen verarbeiten.
ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit dem Héchstmenge: 2 x Grundrezept

RUhrbesen schaumig schlagen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 7
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Hefezopf
Grundrezept
250 g Mehl

1 Packchen Trockenhefe

110 ml warme Milch

1Ei

1 Prise Salz

40 g Zucker

30 g zerlassenes und abgekuhltes Fett

Schale einer halben Zitrone, gerieben

® Alle Zutaten ca. 72 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Pizzateig
Grundrezept
250 g Mehl

1 Péackchen Trockenhefe

1 TL Zucker

1 Prise Salz

3ELOI

125 ml warmes Wasser

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3—-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept
500 g Mehl

14 g Zucker

14 g Margarine

7 g Salz

1 Péackchen Trockenhefe

250 ml Wasser

® Alle Zutaten ca. 2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Mayonnaise

1 Ei (Eigelb und Eiweif3) @

1 EL Senf

1 EL Zitronensaft oder Essig

200-250 mi Ol

Salz, Pfeffer nach Geschmack

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben!

® Zutaten in den Becher geben.

® Schnellmixstab auf dem Boden des
Bechers aufsetzen und einschalten
(Stufe M), bis die Mischung emulgiert.

® Den eingeschalteten Schnellmixstab
langsam bis zum oberen Rand der
Mischung anheben und wieder senken,
bis die Mayonnaise fertig ist.

Tipp: Sie kdnnen nach diesem Rezept auch

Mayonnaise nur mit Eigelo herstellen.

Dann aber nur die halbe Menge Ol verwenden.

Hinweise zur Entsorgung
Dieses Gerat ist entsprechend der
européischen Richtlinie 2002/96/EG

= Uber Elektro- und Elektronik-Altgeréte
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.

Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-

weit gultige Ricknahme und Verwertung der

Altgeréte vor.

Uber aktuelle Entsorgungshinweise

informieren Sie sich bitte bei Ihrem

Fachhéandler oder bei Ihrer

Gemeindeverwaltung.

Garantiebedingungen

FUr dieses Gerét gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die
Garantiebedingungen jederzeit Uber Ihren
Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben, oder direkt bei unserer Landes-
vertretung anfordern. Die Garantie-
bedingungen fir Deutschland und die
Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fir die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulations on the purchase of your Contents

new BOSCH appliance. g?/remg\r/vsafety """""""""" 1 8
In doing so, you have opted for a modern, Operating th é apph an ce """"""" 11
high-quality domestic appliance. Cleaning .........ooovevunioo . 12
You can find further information about our Troubleshooting ... ..ovvvee .. 12
products on our web page. Recipes . ..o 12

Instructions on disposal . . ........... 14

Warranty conditions . .. ............. 14

For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,

the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities
in the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens

in shops, offices, agricultural and other commercial businesses, as well
as use by guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.
Use the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use.

The hand mixer is suitable for mixing doughy or liquid foods or for
whipping cream. The high-speed hand blender is suitable for cutting

or mixing food.

It must not be used for processing other objects or substances.

Please keep the Operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the Operating instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

This appliance shall not be used by children less than 8 years but can be
used by older children with supervision. The appliance and its power
cord must be kept away from children.

Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory

or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe way and if they understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 9
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Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Electric shock risk

If the power is interrupted, the appliance remains switched on and
restarts when the power is restored. Switch off the appliance
immediately.

Never immerse the base unit in liquids and do not clean in the
dishwasher. Do not use a steam cleaner!

Do not use the appliance with damp hands.

Do not operate the appliance at no-load.

Operate the appliance with original accessories only.

Insert tools of one type only (e.g. kneading hook).

Recommendation: Never switch on the appliance for longer as you need
to processing the ingredients.

The blender jug is not suitable for use in the microwave.

Risk of scalding!

Caution when processing hot liquids.

Liquids may splash during processing.

Before using the high-speed hand blender in a cooking pot, take the pot
off the hotplate.

Risk of injury from rotating drive!

Never grip the rotating tools.

Do not attach or remove tools until the appliance is at a standstill — when
switched off, the appliance continues running briefly.

Protect long hair or loose items of clothing to prevent them from
becoming caught in the rotating tools.

These operating instructions refer to various 5 5-step switch + fast and continuous
models. An overview of the different models operation
can be found on the illustrated pages For switching the appliance on and off and
(Fig. &). adjusting theoperating speed.
. 0/0ff = switched off
Overview 1 = slowest speed
Please fold out the illustrated pages. 5 = for maximum speed
Fig. & M = Instantaneous switching (maximum
. speed), press switch to left and hold
1 Base unit in place.
2 Power cord When using accessories in the rear
3 Cable clamp aperture, the appliance can be operated
4 Handle using instantaneous switching only.

10 Robert Bosch Hausgerate GmbH



6 Ejector button
For removing the tools.
7 Apertures for inserting the tools
with lock
8 Slide for actuating the lock
When the slide is actuated, either the
apertures for inserting the tools (7) or
the rear aperture (11) is released (Fig. ).

M,-' Apertures for tools (7) are opened.
ﬂ-' Rear aperture (11) is opened.

9 Release buttons
for removing accessories from the rear
aperture. Press both buttons
simultaneously.
10 Stand with cord store
For placing the appliance when taking
a break from work and for winding
up the power cord.
11 Rear aperture with catch
for inserting accessories, e.g. high-speed
hand blender
Tools
12 Stirrer
13 Kneading hook
[1] some models
14 High-speed hand blender
15 Blender jug with lid
16 Universal cutter
With the universal cutter use the appliance at
full power to prepare honey spread (according
to the recipe). You can find the recipe in the
instructions for use of the universal cutter.
If an accessory is not supplied as standard,
it can be ordered from customer service.
High-speed hand blender:
Plastic order no. 657242
Stainless steel order no. 657258
Universal cutter: order no. 659058
When using the accessories, follow
the separate operating instructions
for the accessories.

Operation

® Before using the appliance for the first
time, clean base unit and tools.

® Always unwind power cord completely.

A\ Risk of injury from rotating drive!

Do not attach or remove tools until the

appliance is at a standstill - when switched off,

the appliance continues running briefly.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Important information

When the rear aperture is open,

the appliance can be operated in fast
and continuous operation only.
Selector switch 1-5 will not function.
Move slide for actuating the lock

i @

in switch position 0/Off only.

Base unit with tools
An especially good result is achieved if the
tools are used for the following applications:
Stirrers for ...
... Sauces, egg whites, milk froth, cream,
mayonnaise, whipped cream and light dough,
e.g. cake mixture.
Stirrers are not suitable for processing heavy
dough.
Kneading hook for ...
... stiff mixtures such as short pastry, yeast
dough and potato dough as well as for mixing
heavy mincemeat dough, pasta or bread
dough.
The maximum processing quantity is 500 g
of flour and ingredients. Observe maximum
quantities in the recipes!
Fig.
® Move slide to position MB
The apertures for inserting the tools
are open, the rear aperture is closed.
® Insert the required tool pair into the aper-
tures and press on the tools until they
engage.
Note the shape of the plastic parts on
the tools to avoid mixing up the tools
(Fig. [@-2)!
® |Insert the mains plug.
® Place the food in a suitable receptacle.
® [nsert tools into the receptacle and switch
on the appliance at the required setting.
Settings 1, 2:
for working in and mixing in.
Settings 3, 4, 5:
for kneading and beating.
Pulse switch: M
for mixing or beating ingredients quickly.
A\ Risk of injury!
Before changing the tools, pull out
the mains plug.
Note:
Always switch off the base unit before taking
it out of the blended food.

11
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After using the appliance:

® Move the switch to 0/Off.

® Remove mains plug.

® Release and remove the tools by pressing
the ejector button.

Attention:

Do not press the gjector button until the tools

are at a standstill. The gjector button cannot

be actuated unless the switch is in the 0/Off

position.

Base unit with high-speed hand
blender

The appliance is suitable for blending

mayonnaise, sauces, mixed drinks,

baby food, cooked fruit and vegetables.

For puréeing soups.

Fig. 1]

® Move slide to position ﬂ
The rear aperture is open, the apertures
for inserting the tools are closed.

® |[nsert the high-speed hand blender and
lock into position.

® Insert the mains plug.

® Put ingredients into the blender jug.

® Move the switch to the left to fast and
continuous operation and hold in place.
Selector switch 1-5 will not function!

Note:

To prevent the food from splashing, first

immerse the high-speed hand blender into

the food, then switch on the appliance.

Always switch off the base unit before taking

it out of the blended food.

After using the appliance:

® Move the switch to O/Off.

® Remove mains plug.

® Remove the high-speed hand blender
by simultaneously pressing both release
buttons.

Cleaning

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in liquids and
do not clean in the dishwasher.

Do not use a steam cleaner!
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Warning!

Surfaces may be damaged.

Do NOT use abrasive cleaning agents.

® Wipe the base unit with a damp cloth and
then wipe dry.
Remove all adhesion from the area
of the slide!

e (Clean the tools in the dishwasher or with
a brush under running water.

® | eave high-speed hand blender to dry in
upright position (blender foot blade at top)
so that any water inside can run out.

Note: If processing e.g. red cabbage, the

plastic parts will become discoloured by a red

film which can be removed with a few drops

of cooking ail.

Fig. @

® To store the power cord, wrap loosely
around the appliance.

® Attach mains plug to the cable clamp.

Troubleshooting

Problem:

Switch cannot be moved to settings 1 to 5.
Remedial action:

When the rear aperture is open, selector
switch 1-5 will not function.

Problem:

The slide can be moved only with difficulty
or not at all.

Remedial action:

Press slide inwards slightly and move.

Recipes

Whipped cream (i |
100 g-500 g %
® Whip cream with the stirrer for 72 to 2 1140
minutes at setting 5 (depending on the
quantity and properties of the cream).

Egg white m

1 to 5 egg whites %

® Using the stirrer, beat egg whites for 2 14|
to 5 minutes at setting 5.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Sponge mixture
Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Bakmg powder if required
Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the stirrer for approx.
3-4 minutes at setting 5 until frothy.

® Switch appliance to Setting 1, mix sifted
flour and cornflour by the spoonful within
approx. ¥2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

2 eggs

125 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon

125 g butter or margarine (room temperature)

1 packet of baking powder

60 ml milk

® Mix all ingredients with the stirrer
for approx. ¥2 minute at setting 1, then

for approx. 3—4 minutes at setting 5.

Basic recipe
250 g flour
Maximum quantity: 2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe
125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1 egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. ¥2 minute at setting 1, then

for approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Base for fruit flan
Basic recipe

2 eggs

125 g sugar

125 g ground hazel nuts

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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50 g breadcrumbs

® Beat eggs and sugar for 3 to 4 minutes
at setting 5 until a froth forms.

® Switch appliance to Setting 1, add hazel
nuts and breadcrumbs and process
for ¥2 minute with the stirrer.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Plaited bun
Basic recipe
250 g flour

1 packets of dry yeast

110 ml warm milk

1egg

1 pinch of salt

40 g sugar

30 g melted, cooled fat

Graded rind of half a lemon

® Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. ¥2 minute at setting 1, then
for approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Pizza dough

Basic recipe
250 g flour

1 packets of dry yeast

1 tsp. sugar

1 pinch of salt

3 tsb. ail

125 ml warm water

® Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. ¥2 minute at setting 1, then
for approx. 3—4 minutes at setting 5.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Bread dough
Basic recipe
500 g flour

14 g sugar

14 g margarine

7 g salt

1 packets of dry yeast

250 ml water

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. ¥2 minute at setting 1, then
for approx. 3-4 minutes at setting 5.
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Mayonnaise
1 egg (egg yolk and egg white)
1 tbs. mustard

1 tbs. lemon juice or vinegar
200-250 ml il
Salt, pepper to taste
Ingredients must be at the same temperature!
e Put the ingredients in the jug.
® Place high-speed hand blender
in the bottom of the jug and switch on
(setting M) until the mixture emulsifies.
® Slowly raise the switched on high-speed
hand blender as far as the upper edge
of the mixture and lower again until
the mayonnaise is ready.
Tip: According to this recipe you can also
make mayonnaise with egg yolk only.
However, use only half the amount of ail.
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Instructions on disposal

This appliance has been identified

in accordance with the European
directive 2002/96/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold.

Details regarding these conditions can

be obtained from the dealer from whom

the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destingé a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non profession-
nelles similaires a celles d’un foyer. Les applications similaires a celles
d’un foyer comprennent p. ex. |'utilisation dans les coins-cuisine du
personnel de magasins, de bureaux, d’entreprises agricoles et autres
entreprises commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les
clients de pensions, petits hotels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniquement pour des quantités de préparations
culinaires courantes et pour des durées de service normales.

Ce batteur mixeur manuel ne convient que pour mélanger les plats
pateux ou liquides, ou pour battre de la creme. Avec le pied mixeur
rapide, il convient pour broyer et mélanger des produits alimentaires.
Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.
Rangez soigneusement la notice d’instructions.

Si vous remettez I'appareil a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution

Il ne faut jamais laisser les enfants de moins de 8 ans utiliser cet apparell ;
les enfants agés de 8 ans et plus peuvent I'utiliser sous surveillance.
Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.

Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental
ou ne détenant pas I'expérience et / ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance,
ou que son utilisation sdre leur ait été enseignée et qu’elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N’utilisez I'appareil que
si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul

le fabricant ou son service aprés-vente ou une personne détenant

une qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon

de branchement endommageé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position allumée
et redémarrera des le retour du courant.

Eteignez immédiatement I'appareil

Ne plongez jamais I'appareil de base dans des liquides et ne le lavez
pas au lave-vaisselle. N’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !
N’utilisez pas I'appareil avec les mains humides.

Ne faites pas tourner I'appareil a vide. N'utilisez I’'appareil qu’avec
des accessoires d’origine.

N’utilisez que des accessoires d’'un méme type (crochets malaxeurs
par exemple).

Ne laissez jamais I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au mixage des produits alimentaires a traiter.

LLe bol mixeur ne va pas au four micro-ondes.

Risque de brdlure !

Prudence lors du traitement de liquides tres chauds.

L’appareil risque de provoquer des projection de liquide.

Avant d’utiliser le pied mixeur rapide dans la casserole, retirez
préalablement cette derniere du foyer de cuisson.

Risque de blessures engendré par I’entrainement rotatif !
N’introduisez jamais les doigts dans des accessoires en rotation

Ne montez et détachez les accessoires qu’une fois I'appareil immobile.
Apres I'avoir éteint, I'appareil continue de tourner brievement.
Protégez les cheveux longs ou les vétements a moitié défaits afin
gu’ils ne se prennent pas dans les accessoires en rotation.

16 Robert Bosch Hausgerate GmbH



La notice d’utilisation vaut pour différents
modeéles. Une vue d’ensemble des différents
modeéles se trouve sur les volets illustrés
(Figure [&).

Vue d’ensemble
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure IX
Appareil de base
Le cordon d’alimentation électrique
Bride a cordon
Poignée
Interrupteur a 5 positions + marche
momentanée
Il sert a allumer et éteindre I'appareil,
et adapter sa vitesse de fonctionnement.
0/0ff = appareil éteint
1 = vitesse la plus basse
5 = vitesse maximale
M = Marche momentanée (a la plus haute
vitesse) ; poussez I'interrupteur a gauche
et maintenez-le en position.
Si vous utilisez des accessoires dans
I'orifice arriere, seule la marche
momentanée de I'appareil fonctionne.
6 Touche d’éjection
Elle sert a détacher les accessoires.
7 Orifices pour mettre en place
les accessoires avec fermeture
8 Curseur pour actionner la fermeture
Lorsque vous actionnez le curseur, ce
geste débloque soit I'orifice permettant
d’introduire les accessoires (7) soit I’orifice
arriere (11) (fig. ).
M,-' L’orifices des accessoires (7) sont
ouvertes.

ﬂ" L’orifice arriere (11) est ouvert.

9 Touches de déverrouillage

Pour retirer un accessoire de I'orifice
arriere. Appuyez en méme temps sur
les deux touches.

10 Etrier de rangement avec enroulement
de cordon
Pour ranger I'appareil entre deux
utilisations, et pour enrouler le cordon
de secteur.

11 Orifice arriére avec fermeture
ou introduire des accessoires comme
par exemple le mixer-batteur rapide.

arwnN=
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Accessoires
12 Fouet mélangeur
13 Crochets pétrisseurs

|| surcertains modeles

14 Mixer batteur rapide

15 Bol mixeur avec couvercle

16 Broyeur universel

Avec le broyeur universel, vous profitez

de toute la puissance de I'appareil lors

de la préparation d’une pate a tartiner au miel

(a condition de respecter les instructions

de la recette). Vous trouverez la recette dans

la notice d'utilisation du broyeur universel.

Si un accessoire n’a pas été livré d’origine,

il est possible de le commander aupres

du service apres-vente.

Mixer batteur rapide :
Plastique N° de réf. 657242
Acier inoxydable N° de réf. 657258

Broyeur universel : N° de ref. 659058

Veuillez respecter les instructions figurant dans

la notice d’instructions a part accompagnant

CEeS accessoires.

Utilisation

® Avant la premiere utilisation, nettoyez
I'appareil de base et 'outillage.

® Déroulez toujours complétement le cordon
d’alimentation.

A Risque de blessures engendré par

I’entrainement rotatif !

Ne montez et détachez les accessoires qu’une

fois I'appareil immobile. Apres I'avoir éteint,

I"appareil continue de tourner brievement.

Remarque importante

L4

1 | Lorsque l'orifice arriére est ouvert,
I'appareil ne peut fonctionner qu’en
marche momentanée.

Les positions 1 a 5 de l'interrupteur
sont inopérantes.

Pour actionner la fermeture, ne
déplacez le curseur que lorsque
I'interrupteur se trouve sur la position
0/0ff.

17
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Appareil de base avec accessoires

Les accessoires permettent d’obtenir des
résultats particulierement bons dans les
préparations suivantes :

Fouets mélangeur pour ...

.. Sauces, blancs montés en neige, mousse
de lait, cremes, mayonnaise, créme Chantilly
et pates légeres comme la pate levée.

Les fouets mélangeurs ne conviennent pas
pour préparer les pates épaisses.

Crochets pétrisseurs pour ...

.. les péates fermes telles que la pate brisée,
la pate au levain et les pates a base
de pommes de terre, ainsi que pour mélanger
les pates épaisses contenant de la viande
hachée, les pates italiennes ou la pate a pain.
Quantité maximale que permet de traiter
I'appareil 500 g de farine plus les
ingrédients. Respectez les quantités
maximales indiquées dans les recettes !
Flgure C

Amenez le curseur sur la position ML
Les orifices d’introduction des accessoires
sont dégagés, |'orifice arriere est fermé.

® Dans les orifices, introduisez la paire

d’accessoires voulue et appuyez dessus
pour les faire encranter.

Tenez compte de la forme des piéces
en plastique des accessoires pour
éviter les confusions (fig. [[-2) !

® [ntroduire la fiche dans la prise de courant.

® \Versez les produits alimentaires dans
un récipient approprié.
® |ntroduisez les accessoires dans
le récipient puis amenez I'interrupteur
sur la position voulue.
Positions 1, 2 :
Pour incorporer et mélanger.
Positions 3, 4, 5 :
Pour pétrir et battre.
Marche momentanée M :
pour incorporer ou battre rapidement
des ingrédients.
A Risque de blessures !
Pour changer les outils, débranchez la fiche
male de la prise de courant.
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Remarque :

Eteignez toujours I'appareil de base avant

de le sortir de la préparation mélangée.

Aprés le travail :

® Ramenez l'interrupteur sur 0/Off.

® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.

® Appuyez sur la touche d’éjection pour
détacher les accessoires et retirez-les.

Attention :

N’actionnez la touche d’éjection qu’une fois

les accessoires immobiles.

La touche d’éjection est inopérante si

linterrupteur ne se trouve pas sur 0/Off.

Appareil de base avec pied mixeur
rapide
L’appareil convient pour monter la
mayonnaise, mélanger des sauces, cocktails,
les aliments pour bébé, les fruits et légumes
cuits.
Pour réduire les soupes en purée.
Figure D]
® Amenez le curseur sur la position ﬂ
L’orifice arriere est dégagé, les orifices
d’introduction des accessoires sont
fermés.
Mettez le mixer batteur rapide en place
et faites-le encocher.
Introduire la fiche dans la prise de courant.
Versez les aliments dans le bol mixeur.
® Tournez I'interrupteur a gauche, sur
la position de marche momentanée,
et maintenez-le en position.
Les positions 1 a 5 de I'interrupteur sont
inopérantes !
Remarque :
Pour éviter les projections de produit
a mélanger, n’allumez I'appareil qu’aprés
avoir plongé le mixer batteur rapide dedans.
Eteignez toujours I'appareil de base avant
de le sortir de la préparation mélangée.
Aprés le travail :
® Ramenez I'interrupteur sur 0/Off.
® Débranchez la fiche méle de la prise
de courant.
® Pour retirer le pied mixeur rapide, appuyez
simultanément sur les deux touches
de déverrouillage.
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Nettoyer

A Risque d’électrocution !
Ne plongez jamais I'appareil de base dans des
liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.
N'’utilisez jamais de nettoyeur a vapeur !
Attention !
Vous risquez d’endommager les surfaces.
N'utilisez pas de détergent abrasif.
® Essuyez I'appareil de base avec un chiffon
humide puis avec un chiffon sec pour
le sécher.
Nettoyez soigneusement les résidus
qui adherent sur le curseur !
® | e lavage des accessoires a lieu au lave-
vaisselle ou avec une brosse sous I'eau
du robinet.
® |aissez le pied mixeur rapide sécher
a la verticale (lame tournée vers le haut),
ceci afin que 'eau qui a pénétré puisse
s’écouler.
Remarque : si vous traitez par exemple
du chou rouge, les pieces en plastique vont
prendre d’autres teintes. Quelques gouttes
d’huile de cuisine permettent de les enlever.
Figure @
® Avant de ranger I'appareil, enroulez
le cordon autour sans serrer.
® Fixez la fiche male du cordon au moyen
de la bride a cordon.

Dérangements et remedes
Probléme :

L’interrupteur refuse de se rendre sur les
positions 1 a 5.

Reméde :

Lorsque I'orifice arriere est ouvert,

la commande multi-positions ne
fonctionne pas.

Probléme :

Le curseur est soit difficile soit impossible
a déplacer.

Reméde :

Appuyez légérement sur le curseur,

en direction de l'intérieur de I'appareil,

et déplacez-le.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Recettes

Créme chantilly

100gabs00g

® Travaillez la creme avec le fouet
mélangeur pendant 172 a 2 minutes
(suivant la quantité et les propriétés
de la creme) sur la position 5.

Blanc d’ceuf

1 a5 blancs d’ceufs

® Travaillez les blancs pendant 2 a 5
minutes a la vitesse 5 avec le fouet
mélangeur

Pate a biscuits

Recette de base

2 ceufs

2-3 c. a soupe d’eau trés chaude

100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique

® Battez les ingrédients (sauf la farine et
la fécule) env. 3 a 4 minutes avec le fouet
mélangeur sur la position 5, jusqu’a ce que
vous obteniez une mousse ferme.

® Réglez I'appareil sur le niveau 1,
incorporez la farine tamisée et la farine
d’amidon pendant env. 30 secondes
a 1 minute.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée
Recette de base %
2 oceufs

125 g de sucre

1 pincée de sel

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste

d’un demi-citron

125 g de beurre ou de margarine

(a la température ambiante)

250 g de farine

1 sachet de levure chimique

60 ml de lait

® Travaillez tous les ingrédients avec le fouet
mélangeur pendant env. 2 minute sur
la position 1, puis env. 2 a 4 minutes sur
la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

e B

&=
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Péate brisée
Recette de base
125 g de beurre
(a la température ambiante)
100 a 125 g de sucre
1 ceuf
1 pincée de sel
un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé
250 g de farine
éventuellement de la levure chimique
® Travaillez tous les ingrédients avec

le crochet pétrisseur pendant env.

Y2 minute sur la position 1, puis env.

3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Fond de tarte aux fruits

Recette de base

2 ceufs

125 g de sucre

125 g de noisettes broyées

50 g de chapelure

® Battez les ceufs et le sucre en mousse
pendant 3 a 4 minutes, avec le robot
réglé sur la position 5.

® Réglez I'appareil sur le niveau 1, rajoutez
les noisettes et la chapelure, puis travaillez
le mélange pendant une demi-minute
au fouet mixeur.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Brioche tressée
Recette de base
250 g de farine
1 sachets de levure
110 ml de lait chaud
1 ceuf
1 pincée de sel
40 g de sucre
30 g de matiere grasse fondue puis refroidie,
le zeste rapé d’un demi-citron
® Travaillez tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
Y2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

20

Péate a pizza

Recette de base

250 g de farine

1 sachets de levure

1 c. a café de sucre

1 pincée de sel

3 ¢. a soupe d’huile

125 ml d’eau chaude

® Travaillez tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
2 minute sur la position 1, puis env.
3 a4 minutes sur la position 5.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a pain

Recette de base

500 g de farine

14 g de sucre

14 g margarine

7 g de sel

1 sachets de levure

250 ml d’eau

® Travaillez tous les ingrédients avec
le crochet pétrisseur pendant env.
Y2 minute sur la position 1, puis env.
3 a 4 minutes sur la position 5.

Mayonnaise

1 ceuf (le jaune et le blanc)

1 ¢. a soupe de moutarde

1 ¢. a soupe de jus de citron ou de

vinaigre

200 a 250 ml d’huile

Salez et poivrez selon vos golts

Les ingrédients doivent tous se trouver

a la méme température !

® \ersez les ingrédients dans le bol.

® Posez le pied mixeur rapide sur le fond
du récipient et allumez I'appareil (niveau
de vitesse M) jusqu’a que le mélange
s’émulsionne.

® Soulevez lentement le pied mixeur rapide
en rotation jusqu’a la surface du mélange,
puis faites-le replonger lentement jusqu’a
ce que la mayonnaise soit préte.

Un conseil : cette recette vous permet aussi

de préparer la mayonnaise uniquement avec

du jaune d’ceuf. Dans ce cas, n’utilisez que

la moitié de la quantité d’huile.

I
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Conseils pour la mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
E avec la directive communautaire

— européenne 2002/96/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usagés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur tout
le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.

Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres

de votre revendeur ou de votre municipalité.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur

dans le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio e destinato alla lavorazione di quantita usuali per la
famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico.

Gli impieghi simili a quello domestico comprendono ad es.

I'impiego cucine per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre
aziende di produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli
hotel e simili strutture abitative.

Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di lavoro usuali
nell’attivita domestica.

Il miscelatore manuale € idoneo a mescolare pietanze pastose o liquide
oppure a montare la panna. Il frullatore rapido ad immersione & idoneo
a sminuzzare 0 mescolare alimenti.

I suo uso e vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L’uso di questo apparecchio e vietato a bambini in eta inferiore a 8 anni,
ma e consentito a bambini in eta superiore se sorvegliati.

Tenere 'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali 0 da persone prive di esperienza

e competenza se sono sorvegliate o sono state istruite sull’'uso sicuro
dell’apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo di alimentazione
e I'apparecchio non presentano danni.
Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo servizio assistenza clienti 0 da persona in Possesso
di simile qualificazione.
Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo di ferite

Pericolo di scariche elettriche

In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica I’'apparecchio resta
inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

Spegnere immediatamente I'apparecchio.

Non immergere mai I’'apparecchio base in liquidi né lavarlo nella
lavastoviglie. Non pulire con apparecchi a vapore.

Non usare I'apparecchio con le mani bagnate.

Non mettere I'apparecchio in funzione a vuoto. Usare I'apparecchio solo
con gli accessori originali.

Impiegare solo utensili di un tipo (per es. braccio impastatore).

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo

di quanto & necessario per la lavorazione del frullato.

Il bicchiere frullatore non e idoneo per I'uso nel forno a microonde.
Pericolo di scottature!

Attenzione nella lavorazione di liquidi molto caldi.

Durante la lavorazione i liquidi possono emettere spruzzi.

Per usare il frullatore rapido ad immersione in una pentola, togliere prima
la pentola dal fuoco.

Pericolo di lesioni da parti in rotazione.

Non introdurre mai le mani negli utensili in rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad apparecchio fermo — dopo o
spegnimento il movimento dell’apparecchio continua per breve tempo.
Proteggere i capelli lunghi o i capi di abbigliamento non aderenti,

per evitare che possano entrare fra gli utensili in rotazione.
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In queste istruzioni per I'uso si descrivono
diversi modelli. Nelle pagine con figure si

riporta uno specchietto dei diversi modelli
(figura [J).

Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.
Figura I
Apparecchio base
Cavo d’alimentazione
Molletta per cavo
Impugnatura
Selettore 5 velocita +
funzionamento «pulse»
Per accendere e spegnere I'apparecchio
ed adeguare la velocita di lavoro.
0/0ff = spento
1 = velocita minima
5 = velocita massima
M = funzionamento «pulse» (velocita
massima), premere l'interruttore verso
sinistra e mantenerlo premuto.
Con 'accessorio inserito nell’apertura
posteriore dell’apparecchio € possibile
solo il funzionamento «pulse».
6 Pulsante di espulsione
Per rimuovere gli utensili.
7 Aperture d’inserimento degli utensili
con chiusura
8 Cursore per I'azionamento della
chiusura
|’azionamento del cursore apre 'apertura
per I'inserimento degli utensili (7) oppure
I'apertura posteriore (11) (figura ).
M-' L’apertura per gli utensili (7) & aperta.
l-' L’apertura posteriore (11) € aperta.
9 Pulsanti di sblocco
Per rimuovere gli accessori dall’apertura
posteriore. Premere contemporanea-
mente i due pulsanti.
10 Base di appoggio con avvolgicavo
Per deporre I'apparecchio durante
le pause di lavoro e per avvolgere il cavo
di alimentazione.
11 Apertura posteriore con chiusura
Per inserire accessori, ad es. il frullatore
rapido ad immersione.
Utensili
12 Frusta
13 Impastatore

aprwOND=
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(1] Inalcuni modelli

14 Asta frullatore rapido
15 Bicchiere frullatore con coperchio
16 Mini tritatutto
Con il mini tritatutto sfruttate tutta la potenza
dell’apparecchio nella preparazione di crema
al miele spalmabile sul pane (rispettando
le indicazioni della ricetta). La ricetta si trova
nelle istruzioni per I'uso del mini tritatutto.
Un accessorio non compreso nella fornitura
pud essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti.
Asta frullatore rapido:
Plastica Codice di ord. N° 657242
Acciaio inox  Codice di ord. N° 657258
Mini tritatutto: Codice di ord. N° 659058
Osservare le istruzioni per questi accessori nel
separato libretto d’istruzioni per I'uso.

Uso

® Al primo uso pulire I'apparecchio base e gli
utensili.

® Awolgere sempre completamente il cavo
di alimentazione.

A Pericolo di lesioni da parti in
rotazione.

Applicare e rimuovere gli utensili solo ad

apparecchio fermo — dopo lo spegnimento il

movimento dell'apparecchio continua per

breve tempo.

Avvertenza importante

L3

1 | Conapertura posteriore aperta &
possibile solo il funzionamento «pulse».
La selezione di velocita 1-5 non & in
funzione. Muovere il cursore per
I'azionamento della chiusura solo con
I'interruttore in posizione 0/Off.

Apparecchio base con utensili

Con gli utensili si raggiunge un risultato
particolarmente buono nei seguenti impieghi:
Frusta per ...

... Salse, albume montato a neve, schiuma

di latte, creme, maionese, panna e tipi di pasta
leggera, come ad es. impasto morbido per
dolci soffici.

Le fruste non sono idonee per la lavorazione
di paste pesanti.
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Braccio impastatore per ...

.. masse consistenti come pasta frolla, pasta
lievitata e pasta di patate, nonché per
impastare paste resistenti di carne tritata,
paste alimentari o pasta per pane.

La massima quantita di lavorazione & 500 g
di farina piu ingredienti. Osservare i dati per
le quantita massime nelle ricette!
Flgura C]
Mettere il cursore nella posizione ME
Le aperture per applicare gli utensili sono
libere, 'apertura posteriore & chiusa.

® [nserire nelle aperture la coppia di utensili

desiderata e spingere gli utensili fino
all'arresto.

Per evitare scambi di utensili, osservare
la forma delle parti in materiale sintetico
degli utensili (figura [@-2)!

® |[nserire la spina.
® Introdurre I'alimento in un idoneo

contenitore.

® Introdurre gli utensili nel contenitore

ed accendere I'apparecchio alla velocita
desiderata.

Grado 1, 2:

per incorporare e mescolare.

Grado 3, 4, 5:

per impastare e montare.
Commutazione istantanea M:

per incorporare rapidamente o montare
ingredienti.

A\ Pericolo di ferite!

Per la sostituzione degli utensili estrarre prima
la spina di alimentazione.

Avvertenza:

Spegnere sempre I'apparecchio base, prima
di estrarlo dall’alimento miscelato.

Dopo il lavoro:

e disporre l'interruttore su 0/Off.

@ Staccare la spina.
® Sbloccare gli utensili con il pulsante

di espulsione e rimuoverli.
Attenzione:
Azionare il pulsante di espulsione solo quando
gli utensili sono fermi. Il pulsante di espulsione
non puo essere azionato se il selettore non
e disposto su 0/0ff.
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Apparecchio base con frullatore
rapido ad immersione
L’apparecchio & idoneo per frullare maionese,
salse, cocktail, alimenti per neonati, frutta
cotta e verdura.
Per frullare a puré le minestre.
Flgura D]
Mettere il cursore nella posizione ﬂ,
L’apertura posteriore ¢ libera, le aperture
per I'inserimento degli utensili sono chiuse.
® Inserire ed arrestare I'asta frullatore rapido.
® |[nserire la spina.
® Introdurre I'alimento nel bicchiere
frullatore.
® Ruotare il selettore verso sinistra sul
funzionamento «pulse» e mantenere.
La selezione di velocita 1-5 non
¢ in funzionel!
Avvertenza:
Per evitare spruzzi del prodotto miscelato,
accendere I'apparecchio solo quando I'asta
frullatore rapido e immersa nel prodotto da
frullare. Spegnere sempre I'apparecchio base,
prima di estrarlo dall’alimento miscelato.
Dopo il lavoro:
e disporre l'interruttore su 0/off.
® Staccare la spina.
® Rimuovere il frullatore rapido ad immer-
sione premendo contemporaneamente
i due pulsanti di sblocco.
Pulizia
A\ Pericolo di scarica elettrica!
Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo nella lavastoviglie.
Non pulire con apparecchi a vapore.
Attenzione!
Possibili danni alle superfici.
Non utilizzare detergenti abrasivi.
® Pulire il blocco motore con un panno
umido ed infine asciugarlo.
Rimuovere accuratamente le adesioni
nella zona del cursore!
® | avare gli utensili nella lavastoviglie o con
una spazzola sotto acqua corrente.
® | asciare asciugare il frullatore rapido
ad immersione in posizione verticale
(lama al piede del frullatore in alto), per
fare uscire I'acqua in esso penetrata.
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Avvertenza: nella lavorazione per es. di cavolo
rosso, sulle parti in plastica si formano
macchie, che possono essere rimosse con
qualche goccia di olio alimentare.
Figura @
® Per conservare I'apparecchio, avvolgere il
cavo, non troppo stretto, intorno ad esso.
® Fissare la spina di alimentazione con
la molletta per cavo.

Rimedio in caso di guasti
Problema:

Impossibile muovere il selettore sui gradi
di velocita da 1 a 5.

Rimedio:

Quando I'apertura posteriore € aperta,

il selettore velocita da 1 a 5 non & in funzione.
Problema:

Il cursore si muove solo con difficolta

o & bloccato.

Rimedio:

Spingere leggermente il cursore verso
I'interno e muoverlo.

Ricette

Panna montata

100 g-500 g

® | avorare la panna con la frusta da 72
a 2 minuti al grado 5 (a seconda della
quantita e delle proprieta della panna)

Albume

1-5 bianchi d’uovo
® | avorare gli albumi da 2 a 5 minuti
a livello 5 con la frusta.

Pasta biscotto

Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare dli ingredienti (tranne farina
e fecola) con la frusta per ca. 3-4 minuti
al grado 5.

8= &=
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® Commutare 'apparecchio alla velocita 1,
incorporare 1 cucchiaio alla volta farina

passata al setaccio e fecola in ca. ¥2—1

minuto.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata

Ricetta base

2 uova

125 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia

di ¥2 limone

125 g di burro o margarina

(a temperatura ambiente)

250 g farina

1 bustina lievito in polvere

60 ml latte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta
per ca. ¥2 minuto al grado 1, poi ca.
3-4 minuti al grado 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base %%
125 g burro (a temperatura ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1,

poi ca. 3-4 minuti al grado 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Fondo per dolce alla frutta

Ricetta base

2 uova

125 g zucchero

125 g nocciole macinate

50 g pangrattato

® Montare a schiuma uova e zucchero
per 3-4 minuti alla velocita 5.

e Commutare I'apparecchio alla velocita 1,
aggiungere nocciole e pangrattato
e lavorare per Y2 minuto con la frusta
per mescolare.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base
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Treccia di pasta lievitata
Ricetta base
250 g farina

1 confezioni lievito secco

110 ml latte caldo

1 uovo

1 pizzico sale

40 g zucchero

30 g grasso sciolto e raffreddato

Buccia di mezzo limone, grattugiata

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥ minuto al grado 1,
poi ca. 3—4 minuti al grado 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pizza
Ricetta base %%
250 g farina

1 confezioni lievito secco

1 cucchiaino di zucchero

1 pizzico sale

3 cucchiai di olio

125 ml acqua calda

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 3—4 minuti al grado 5.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta per pane
Ricetta base
500 g farina

14 g zucchero

14 g margarina

7 g sale

1 confezioni lievito secco

250 ml acqua

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥ minuto al grado 1,

poi ca. 3—4 minuti al grado 5.

Maionese

1 uovo (tuorlo e albume)

1 cucchiaio succo di senape

1 cucchiaio succo di limone o aceto
200-250 ml olio

sale, pepe secondo i gusti

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.
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® [ntrodurre gli ingredienti nel bicchiere.
® Poggiare il frullatore rapido ad immersione
sul fondo del bicchiere ed accenderlo
(velocita M) finché la miscela non
si emulsiona.
® Tenendo acceso il frullatore rapido ad
immersione, sollevarlo fino alla superficie
della miscela ed abbassarlo finché
la maionese non & pronta.
Consiglio: Secondo questa ricetta si pud
produrre anche maionese solo con rosso
d’uovo. In tal caso dimezzare tuttavia
la quantita di olio.

Avvertenze sulla rottamazione

Questo apparecchio & contrassegnato
ﬁ conformemente alla Direttiva europea
— 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per
un recupero e riciclaggio degli apparecchi
dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione
comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comunqgue necessario presentare

i documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van Inhoud
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Garantievoorwaarden . ............. 33

Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelskeukens van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwerkingshoeveelheden en
-tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.

De handmixer is geschikt voor het mixen van deegachtige of vioeibare
gerechten en voor het kloppen van room. Met de snelmixstaaf is het
geschikt voor het fijinmaken en/of mixen van levensmiddelen.

Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of substanties
te verwerken.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de gebruiks-
aanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen jonger dan 8 jaar,
maar kan wel worden gebruikt door oudere kinderen onder toezicht.
Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen

te worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring
en kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
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Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het
apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet om
gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant,
de klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de stroom-
storing gaat het automatisch weer lopen.

Het apparaat direct uitschakelen.

Het basisapparaat niet in vloeistof dompelen en niet reinigen

in de afwasautomaat. Geen stoomreiniger gebruiken!

Apparaat niet met vochtige handen gebruiken.

Apparaat niet onbelast laten lopen. Het apparaat uitsluitend gebruiken
met het originele toebehoren.

Uitsluitend hulpstukken van één bepaald soort (bijv. kneedhaak)
aanbrengen.

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan nodig
is voor het verwerken van de ingrediénten.

De mixkom is niet geschikt voor gebruik in de magnetron.

Risico van brandwonden!

Wees voorzichtig bij het verwerken van hete vloeistoffen.

De vloeistoffen kunnen spatten tijdens de verwerking.

Bij gebruik van de snelmixstaaf in een kookpan de pan eerst van het
fornuis nemen.

Verwondingsgevaar door roterende aandrijving!

Nooit in de roterende hulpstukken grijpen.

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het apparaat
stilstaat — na het uitschakelen loopt het apparaat nog even na.
Ervoor zorgen dat lang haar en losse kledingstukken niet door

de roterende hulpmiddelen worden gegrepen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 29



nl

Deze gebruiksaanwijzing beschrijft
verschillende modellen. Op de pagina's met
afbeeldingen vindt u een overzicht van de
verschillende modellen. (Afb. [@)

In één oogopslag
De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b.
Afb. I}
Basisapparaat
Aansluitsnoer
Kabelklem
Handvat
5-standen-schakelaar +
momentschakeling
Voor in en uitschakeling van het apparaat
en het aanpassen van dewerksnelheid.
0/0ff = uitgeschakeld
1 = laagste toerental
5 = hoogste toerental
M = momentschakeling (hoogste
toerental), schakelaar naar links
drukken en vasthouden.
Bij gebruik van toebehoren in de achter-
opening kan het apparaat alleen in de
momentschakeling worden gebruikt.
6 Uitwerptoets
Voor het verwijderen van de hulpstukken.
7 Openingen voor het aanbrengen
van hulpstukken met sluiting
8 Schuif voor het bedienen van
de sluiting
Bij bediening van de schuif wordt ofwel
de opening voor het aanbrengen van de
hulpstukken (7) of de achteropening (11)
vriigegeven (afb. [).
M-' Opening voor hulpstukken (7)
is geopend.
l-' Achteropening (11) is geopend.

9 Ontgrendeltoetsen
Voor het verwijderen van toebehoren
uit de opening in de achterzijde.
Beide toetsen tegelijk indrukken.

10 Neerzetbeugel met snoerhouder
Om het apparaat neer te zetten tijdens
pauzes en voor het opwikkelen van het
aansluitsnoer.

11 Achteropening met sluiting
Voor het aanbrengen van toebehoren,
bijv. de snelmixstaaf.

aprwON=
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Hulpstukken
12 Roergarde
13 Kneedhaak

(1] bif sommige modellen

14 Staafmixer

15 Mixkom met deksel

16 Allessnijder

Met de universele fijnsnijder benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving
van de receptgegevens). Het recept vindt

u in de gebruiksaanwijzing van de universele
fijinsnijder.

Toebehoren dat niet is meegeleverd, kan
bij de klantenservice worden besteld.

Staafmixer:
Kunststof bestelnr. 657242
Roestvrijstalen bestelnr. 657258
Allessnijder: bestelnr. 659058

Neem de aanwijzingen in de afzonderlijke
gebruiksaanwijzing van deze toebehoren-
onderdelen in acht.

Bedienen

® \oor het eerste gebruik het basisapparaat
en de hulpstukken reinigen.

® Aansluitsnoer altijd volledig afwikkelen.

A Verwondingsgevaar door roterende

aandrijving!

Hulpstukken alleen aanbrengen en verwijderen

wanneer het apparaat stilstaat — na het

uitschakelen loopt het apparaat nog even na.

o1 Belangrijke aanwijzing

1 | Wanneerde opening in de achterzijde
geopend is, kan het apparaat alleen
met de momentschakeling worden
gebruikt.

De standenschakeling 1-5 werkt dan
niet. De schuif voor het bedienen van
de sluiting alleen bewegen wanneer
de schakelaar op 0/Off staat.

Basisapparaat met hulpstukken

Met de hulpstukken wordt een bijzonder goed
resultaat verkregen wanneer u ze als volgt
gebruikt:

Garde voor...

... Sauzen, geklopt eiwit, melkschuim, cremes,
mayonaise, room en licht deeg, bijv. roerdeeg.
Gardes zijn niet geschikt voor de bereiding van
zwaar deeg.
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Kneedhaak voor...
... compacte massa's zoals zandtaartdeeg,
gistdeeg en aardappeldeeg, en voor het
mengen van zwaar deeg zoals gehaktdeeg,
pasta en brooddeeg.
De maximum verwerkingshoeveelheid
bedraagt 500 g meel plus ingrediénten.
De maximum hoeveelheden van
de recepten in acht nemen!
Afb.
® Schuif op stand MB zetten.
De openingen voor het aanbrengen van
de hulpstukken zijn open, de achter-
opening is gesloten.
® Het gewenste paar hulpstukken in
de openingen steken en aandrukken
tot ze vastklikken.
Op de vorm van de kunststofdelen van
de hulpstukken letten, om verwisseling
van de hulpstukken te vermijden
(afb. [[@-2)!
® Stekker in wandcontactdoos doen.
® [ evensmiddelen in een geschikte kom
doen.
® Hulpstukin de kom steken en het apparaat
inschakelen op de gewenste stand.
Stand 1, 2:
voor het toevoegen en vermengen.
Stand 3, 4, 5:
voor het kneden en kloppen.
Momentschakeling M:
voor het snel mixen of kloppen van
ingrediénten.
A Verwondingsgevaar!
Voordat u hulpstukken vervangt de stekker
uit het stopcontact trekken.
Opmerking:
Het basisapparaat altijd uitschakelen voordat
u het uit de mixkom haalt.
Na gebruik:
® Schakelaar op 0/0off zetten.
® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
® Hulpstukken losmaken met de
uitwerptoets en verwijderen.
Attentie:
Uitwerptoets pas indrukken wanneer de hulp-
Stukken stilstaan. De uitwerptoets werkt niet
wanneer de schakelaar niet op 0/Off staat.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Basisapparaat met snelmixstaaf

Het apparaat is geschikt voor het mixen

van mayonaises, sauzen, mixdranken,

babyvoeding, gekookt fruit en groente.

Voor het pureren van soepen.

Afb. B]

® Schuif op stand ﬂ, zetten.
De achteropening is open, de openingen
voor het aanbrengen van de hulpstukken
zijn gesloten.

® Staafmixer aanbrengen en laten
vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® | evensmiddel in de mixkom doen.

® De schakelaar naar links op moment-
schakeling zetten en vasthouden.
De standenschakeling 1-5 werkt dan niet.

Opmerking:

Om spatten te voorkomen dient u het apparaat

pas in te schakelen wanneer de staafmixer

in de te mixen ingrediénten steekt.

Het basisapparaat altijd uitschakelen voordat

u het uit de mixkom haalt.

Na gebruik:

® Schakelaar op 0/Off zetten.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Snelmixstaaf verwijderen door de twee
ontgrendelknoppen gelijktijdig in te
drukken.

Reinigen

A\ Gevaar van elektrische schok!

Het basisapparaat niet in vioeistof dompelen

en niet reinigen in de afwasautomaat.

Geen stoomreiniger gebruiken!

Attentie!

De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Geen schurende reinigingsmiddelen

gebruiken.

® Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek en afdrogen.
Kleefresten rond de schuif grondig
verwijderen!

® Hulpstukken reinigen in de afwasautomaat
of met een borstel onder stromend water.

® De snelmixstaaf rechtop (mixervoetmes
naar boven) laten drogen, zodat het water
eruit kan lopen.
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N.B.: Bij de verwerking van bijv. rodekool komt

er een gekleurd laagje op de kunststof onder-

delen. Dit kunt u verwijderen met een beetje

slaolie.

Afb. 3

® Bij het opbergen het aansluitsnoer lichtjes
om het apparaat wikkelen.

® Stekker met de kabelklem bevestigen.

Verhelpen van storingen
Probleem:

De schakelaar kan niet op standen

1-5 worden gezet.

Oplossing:

Wanneer de opening in de achterzijde
geopend is, werkt de standenschakeling
1-5 niet.

Probleem:

De schuif laat zich moeilijk of helemaal niet
bewegen.

Oplossing:

Schuif iets naar binnen drukken en bewegen.

Recepten

Slagroom

100 g-500 g

® Room %2 tot 2 minuten met
de roergarde roeren op stand 5
(afhankelijk van de hoeveelheid
en de eigenschappen van de room).

Eiwit

1-5 eiwitten

® Fiwit 2 tot 5 minuten met de roergarde
verwerken op stand 5.

Biscuitdeeg

Basisrecept

2 eieren

2-3 eetlepels heet water

100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g aardappelmeel

eventueel bakpoeder

® De ingrediénten (behalve het meel
en het aardappelmeel) ca. 3 tot 4 minuten
tot schuim roeren met de roergarde
op stand 5.

e= B=

&=
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® Apparaat op stand 1 zetten, gezeefde
meel en zetmeel in ca. ¥2 tot 1 minuut
lepel voor lepel erdoor mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept
2 eieren
125 g suiker
1 snufje zout
1 pakje vanillesuiker of de schil van 2 citroen
125 g boter of margarine (kamertemperatuur)
250 g meel
1 pakje bakpoeder
60 ml melk
® Alle ingrediénten ca. 2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 3 tot 4 minuten op stand 5.
Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Zandtaartdeeg
Basisrecept
125 g boter (kamertemperatuur)
100-125 g suiker
1ei
1 snufie zout
stukje citroenschil of vanillesuiker
250 g meel
eventueel bakpoeder
® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand 1,
daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.
Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept
Bodem voor vruchtengebak
Basisrecept
2 eieren
125 g suiker
125 g gemalen hazelnoten
50 g paneermeel
® Fieren en suiker 3 tot 4 minuten tot schuim
kloppen op stand 5.
® Apparaat op stand 1 zetten, hazelnoten
en paneermeel toevoegen en Y2 minuut
verwerken met de roergarde.
Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept
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Gevlochten gistgebak

Basisrecept

250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

110 ml warme melk

1ei

1 snufje zout

40 g suiker

30 g gesmolten en afgekoeld vet

schil van een halve citroen, gemalen

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand 1,
daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Pizzadeeg
Basisrecept
250 g meel

1 pakjes gedroogde gist,

1 theelepel suiker

1 snufje zout

3 eetlepels olie

125 ml warm water

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut op stand 1,
daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met
de kneedhaak verwerken.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept
500 g meel

14 g suiker

14 g margarine

7 g zout

1 pakjes gedroogde gist,
250 ml water

Mayonaise
1 ei (eigeel en eiwit)

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur
hebben!

® Alle ingrediénten ca. 2 minuut op stand 1,

daarna 3 tot 4 minuten op stand 5 met

de kneedhaak verwerken.

1 eetlepel mosterd @

1 eetlepels citroensap of azijn

200-250 ml olie

Zout en peper naar smaak

® Ingrediénten in de kom doen.

® De snelmixstaaf op de bodem van de kom
houden en inschakelen (stand M) tot het
mengsel emulgeert.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® De ingeschakelde snelmixstaaf langzaam
omhoog tot aan het opperviak bewegen
en dan weer omlaag, tot de mayonaise
klaar is.

Tip: u kunt volgens dit recept ook mayonaise

met alleen eierdooiers maken.

Gebruik dan de halve hoeveelheid olie.

Opmerking betreffende
recycling
Dit apparaat is geclassificeerd volgens de
Europese richtlin 2002/96/EG over oude
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat fra Ind hOId .

firmaet BOSCH. gor dklgrlykegen sikkerheds skyld . ......
Dermed har du valgt et moderne, B:a/tej{en iln O
forsteklasses husholdningsapparat. Rengaring - ...l
Yderligere informationer om vores Afhjelpning affejl . ................
produkter finder du pa vores internetside. Opskrifter .. ...... .. ... ..

Henvisninger til bortskaffelse ........
Garantibetingelser . ...............

For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes

en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug

af apparatet.

Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen eller husholdnings-
lignende indretninger. Det méa ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og
anden erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller

og andre former for boliger, hvor apparatet betjenes af geesterne selv.
Apparatet er kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som
er almindelige i en normal husholdning.

Handreremaskinen er beregnet til at rere dejagtige eller flydende
madvarer eller til at piske flede. | kombination med blenderstaven

er den beregnet til at smahakke eller blande madvarer.

Det ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser.
Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre

til en senere gjer.

A Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad
Dette produkt méa ikke bruges af bern under 8 &r, men det kan bruges af
eeldre barn, hvis de er under opsyn. Apparatet og dets tilslutningsledning
skal holdes uden for barns reekkevidde.
Produkter kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af produktet og har forstaet
de farer, der er forbundet hermed.

Produktet er ikke legetoj for barn.
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Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen er ubeskadigede.
Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn,
for det samles, for det skilles ad eller fer det rengores.

Ledningen mé ikke traskkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet méa kun repareres af fabrikantens servicepersonale.

A\ Sikkerhedstips til dette apparat

Kvaestelsesfare

Risiko for elektrisk stad

| tilfeelde af stromsvigt: apparatet forbliver teendt og gar automatisk

i gang igen, sa snart apparatet forsynes med strom igen.

Sluk straks for apparatet.

Dyp aldrig motorenheden i vaeske og saet den aldrig i opvaskemaskinen.
Anvend ikke nogen damprenser!

Brug ikke maskinen med fugtige haender.

Brug ikke maskinen i tomgang. Apparatet mé kun benyttes med originalt
tilbehor.

Der mé kun isasttes redskab af en type (f.eks. dejkrog).

Det anbefales, at apparatet kun er taendt, s laeenge blenderen er i brug.
Blenderbaegeret er ikke egnet til brug i mikrobglgeovnen.

Fare for skoldning!

Rer varme fadevarer med forsigtighed. Vaesken kan sprgjte under
arbejdet med apparatet.

Skal blenderstaven bruges i en varm gryde, skal gryden fiernes fra
kogepladen, for staven tages i brug.

Fare for kvaestelser som folge af roterende drev!

Stik aldrig fingrene ind i det roterende redskab.

Isaet og fiern kun redskab, nar maskinen star stille — maskinen kerer kort
efter, at den er slukket (efterlab).

Beskyt langt har eller lostsiddende toj, sa det ikke kan komme ind i det
roterende redskab.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 35



da

Brugsanvisningen beskriver forskellige
modeller. P& siderne med illustrationerne
ses en oversigt over forskellige modeller.
Der kan evt. forekomme billeder med
tilbeharsdele, der ikke findes i alle lande
og modeller (Billede [d).

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Billede IX
1 Motorenhed
2 Netkablet
3 Kabelklemme
4 Handgreb
5 5-trinkontakt + momentfunktion
Med denne kontakt teendes og slukkes
apparatet og tilpasses
arbejdshastigheden.
0/0ff = stop
1 = laveste hastighed.
5 = hgjeste hastighed
M = momentfunktion (hgjeste hastighed),

tryk kontakten til venstre og hold fast i den.

Bruges tilbeher i heekébningen, kan
maskinen kun bruges med
momentfunktion.

6 Udkastningstaste
Redskabet tages af.

7 Abninger til isaetning af redskab med
las

8 Skyder til betjening af las
Nar skyderen betjenes, frigives enten
dbningen til iseatning af redskaberne (7)

eller hackabningen (11) frigives (billede ).

4= Abning til redskab (7) er dbnet.
] = Heekébning (11) er &bnet.

9 Sikkerhedstaster
Tilbehearet fiernes fra haskabningen.
Tryk pa begge taster pa samme tid.

10 Frastillingsbgjle med kabelopvikling
Til frastilling af maskinen i arbejdspauser
og til opvikling af netkablet.

11 Haekabning med las
til isaetning af tilbehor f.eks. blenderstav.

Redskab

12 Rereris

13 Dejkrog
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(1] ikke alle modeller

14 Blenderstav

15 Beholder

16 Minihakker

Med minihakkeren bruger du apparatets fulde
ydelse, nar smerepalasg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften).
Opskriften findes i brugsanvisningen

til minihakkeren.

Folger et tilbehor ikke med leveringen,

kan det bestilles hos kundeservice.

Blenderstav:
Kunststof Vare-nr. 657242
Rustfrit stal Vare-nr. 657258
Minihakker: Vare-nr. 659058

Lees og overhold instrukserne i den separate
brugsanvisning for disse tilbehersdele.

Betjening
® Maskine og redskaber skal rengeres
for ibrugtagning ferste gang.
o Afvikl altid netkablet helt.
A\ Fare for kvaestelser som folge
af roterende drev!
Isaet og fiern kun redskab, ndr maskinen

star stille — maskinen kerer kort efter, at den
er slukket (efterlab).

o Vigtige rad

1 | Erheskébningen &ben, kan apparatet
kun bruges med momentfunktion.
Trinfunktionen 1-5 er ude af funktion.
Bevaeg kun skyderen til betjening af
lasen i kontaktposition 0/Off.

Grundmodel med redskab

Med redskaberne opnés et seerligt godt
resultat til felgende anvendelser:

Piskeris til ...

... Sovs, piskede aseggehvider, maelkeskum,
creme, mayonnaise, fledeskum og let dej som
f.eks. rerdej.

Piskeriset er ikke egnet til at rere tung dej.
Dejkrog til ...

... faste masser som f.eks. merdej, geerdej
og kartoffeldej samt til blanding af tung dej
af hakket kad, pastadej eller bredde;.
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Den max. forarbejdningsmaengde er 500 g
mel og ingredienser. Overhold de maks.
maengder, der star i opskrifterne!
Billede
® Sitil skyderen i position MB
Abningerne til iseetning af redskaberne er
frie, haskdbningen er lukket.
® Sgzet det onskede redskabspar ind i
dbningerne og tryk det helt i hak.
Kunststofdelenes form pa redskaberne
skal overholdes, sa redskaberne ikke
forveksles (billede [@-2)!
® Netstikket saettes i stikkontakten.
o Kom fadevarerne i en egnet beholder.
o Stik redskabet ned i beholderen og stil
apparatet pa det gnskede trin.
Trin 1, 2:
til at indarbejde og blande.
Trin 3, 4, 5:
til at eelte og piske.
Momentfunktion M:
til hurtig blanding eller piskning
af ingredienser.
A\ Fare for kveestelser!
Traek netstikket ud, for redskaberne skiftes.
Bemaerk:
Grundmodellen skal altid veere slukket,
for den tages op af fodevarerne.
Efter arbejdet:
e Stil kontakten pa 0/Off.
® Treek netstikket ud.
® L osnredskaberne med udkastningstasten
og fiern dem.
OBS:
Betjen forst udkastningstasten, nar
redskaberne stér stille. Udkastningstasten kan
kun aktiveres, hvis kontakten star pa 0/Off.

Grundmodel med blenderstav
Apparatet er egnet til at blande mayonnaise,
saucer, blandede drikkevarer, babymad, kogt
frugt og gront.
Til purering af supper.
Billede [1]
® Stil skyderen i position ﬂ
Haekabningen er fri, &bningerme til iseetning
af redskaberne er lukket.
® Sat blenderstaven i og tryk den pa plads.
® Netstikket saettes i stikkontakten.
® Kom de gnskede fadevarer i baegeret.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Stil kontakten pa momentfunktion
(mod venstre) og hold den fast.
Trinfunktionen 1-5 er ude af funktion!

Bemaerk:

For at undgé staenk og sprajt teendes farst for

apparatet, nar blenderstaven er dykket ned

i fedevarerne. Grundmodellen skal altid veere

slukket, for den tages op af fadevarerne.

Efter arbejdet:

e Stil kontakten pa 0/Off.

® Treek netstikket ud.

® Fjern blenderstaven ved at trykke
pé de to dbningstaster pa samme tid.

Rengering

A\ Fare for elektrisk stad!

Dyp aldrig motorenheden i vaeske og saet den

aldrig i opvaskemaskinen.

Anvend ikke nogen damprenser!

Pas pa!

Overfladerne kan beskadiges.

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.

® Tor motorenheden af ferst med en fugtig
klud og herefter med en ter klud.
Fjern grundigt snavs fra omradet
omkring skyderen!

® Saet redskaberne i opvaskemaskinen eller
renger dem med en barste under rindende
vand.

® Blenderstaven skal sté ret op (med
blenderfodkniven opad) under terringen,
s& evt. vand kan labe ud.

Bemazerk: Ved rivning af f.eks. redkal opstér

der en red belaegning, som fiernes med et par

draber spiseolie.

Billede @

® ikl kablet last omkring maskinen,fer den
stilles veek.

® Fastgor stikket med kabelklemmen.

Afhjeelpning af fejl

Problem:

Kontakten kan ikke bevasges hen pa trin 1 til 5.
Afhjeelpning:

Er haekdbningen &ben, fungerer trinfunktionen
1 il 5 ikke.

Problem:

Skyderen er vanskelig at bevaege eller kan slet
ikke bevaeges.

Afhjaelpning:

Tryk skyderen let indad og bevaeg den.
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Opskrifter

Fladeskum
100 g-500 g
e Pisk flgden i ¥z til 2 minutter pa trin

5 med piskeriset — afhaengigt af fledens
meengde og kvalitet.

Aggehvider

1-5 aeggehvider
® Pisk aeggehviderne i 2 til 5 minutter
pa trin 5 med piskeriset.

Lagkagebund

Grundopskrift

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 3—4 minutter
pa trin 5 med piskeriset, til det skummer.

&= “B=

&=

e Stilmaskinen pa trin 1 og tilsaet det sigtede

mel og maizenamel skevis i lebet af ca.

Max. maengde: 2 x grunddej

Rordej

Grundopskrift

2 &g

125 g sukker

1 knivspids salt

1 lille pakke vanillesukker eller skal

125 g smaer eller margarine (rumtemperatur)

250 g mel

1 lille pakke bagepulver

60 ml maelk

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3—4 minutter pa trin

5 med roreriset.

Y2 til 1 minut.
af en V2 citron
Max. meengde: 2 x grunddej

Mordej

Grundopskrift
125 g smaer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1eg

1 knivspids salt
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En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pé trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter pa trin

Max. meengde: 2 x grunddej

Bund til frugtteerte

Grundopskrift

2 &g

125 g sukker

125 g malede hasselngdder

® Ror seg 0g sukker sammen i 3-4 minutter
pé trin 5, til massen begynder at skumme.

® Stil maskinen pa trin 1, kom hasselngdder
og rasp i og rer det hele i 2 minut med
piskeriset.

Max. meengde: 2 x grunddej

1 sma pakker targeer

110 ml varm maelk

1&g

1 knivspids salt

40 g sukker

30 g smeltet fedtstof (afkalet)

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pé trin 1, herefter i ca. 3—4 minutter pa trin
5 med eltekrogen.

Max. maengde: 2 x grunddej

Pizzadej

Grundopskrift %%

250 g mel

1 smé pakker torgaer

1 knivspids salt

3 spsk olie

125 ml varmt vand

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter pa trin

5 med &ltekrogen.

5 med altekrogen.
50 g rasp
Geerkrans
Grundopskrift %%
250 g mel
Skal af en halv citron, revet
1 tsk sukker
Max. maengde: 2 x grunddej

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Brogddej
Grundopskrift
500 g mel

14 g sukker

14 g margarine

7 g salt

1 smé pakker torgeer

250 ml vand

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3—4 minutter pa trin
5 med &ltekrogen.

Mayonnaise
1 eeg (eeggeblomme og aeggehvide) ﬂ
1 spsk sennep

1 spsk citronsaft eller eddike

200-250 ml olie

Salt og peber efter smag

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur!

® Kom ingredienserne i baegeret.

e Stil blenderstaven pa bunden af basgeret
0g teend for den (trin M), til blandingen
begynder at samle sig.

® | oft den teendte blenderstav langsomt op
til den overste kant af blandingen og saenk
den igen, til mayonnaisen er feerdig.

Tip: Denne opskrift kan kun bruges til at

fremstille majonnaise med aeggeblommer.

Brug her kun den halve maengde olie.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Henvisninger til bortskaffelse

Dette apparat er maerket iht. bestem-
melserne i det europaeiske direktiv 2002/
96/EF om affald af elektrisk og elektronisk
udstyr (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur og
brug af gammelt elektrisk og elektronisk udstyr,
der geelder i hele EU-omradet.
Brug genbrugsordningerne for emballage
og aeldre apparater og veer med til at skane
miljiget. Er der tvivi om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.

Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 é&rs garanti.
Kabsnota skal altid vedleegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne anskes udfart pa
garanti. Medfelger kebsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation.

Skulle Deres BOSCH apparat ga i stykker,
kan indsendes til vort serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P4 reparationer ydes 12 méneders garanti.
De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Zndringer forbeholdes.
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk

av apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar

pa grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan veere f.eks. bruk i rom som er ment for medarbeidere i butikker,
pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsrom, sasom bruk

av gjester i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter.
Maskinen ma kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder
0g 0gsa innen vanlige bearbeidelsestider.

Denne handmikseren er egnet for elting av deig eller flytende
ingredienser eller for visping av krem.

Hurtigmiksestaven er beregnet for kutting hhv. blanding av ingredienser.
Det ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv.
substanser.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre

til andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stramstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn under 8 ér, eldre barn kan
bruke det dersom de er under oppsyn.

Apparatet og stremledningen ma holdes borte fra barn.

Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt opplaering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
Barn mé ikke fa leke med apparatet.
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Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene

pa typeskiltet. Det ma kun benyttes nar den elektriske ledningen

og apparatet selv ikke viser tegn pa ytre skade.

Apparatet mé skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvakes

og nar det settes sammen eller tas fra hverandre.

Ogsa for rengjering mé stepselet trekkes ut.

Ikke trekk streamkabelen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom stremkabelen pa denne maskinen er skadet, méa den skiftes
ut av produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person
for & unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas av var kundeservice.

A Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for stromstot

Dersom stremmen blir borte, blir maskinen innkoplet og gar videre nér
strommet kommer igjen. Slé& apparatet straks av.

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann og ma heller ikke rengjores
I oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser!

lkke ta i apparatet med fuktige hender.

lkke bruk apparatet nar det gar i tomgang.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehor.

Bruk kun en type verktoy (f.eks. eltekrok).

Det anbefales ikke & la apparatet veere innkoplet lenger enn det som
er ngdvendig for bearbeidingen av de ingrediensene som skal mikses.
Miksebegeret er ikke egnet for bruk i mikrobelge.

Fare for skolding!

Forsiktig med bearbeidelse av varme vaesker.

Vaesken kan sprute ut under arbeidet.

Ved bruk av hurtigmiksestaven i en gryte, méa du ferst ta gryten bort
fra kokeplaten.

Det er fare for skade pa grunn av roterende drev!

Ikke grip i det roterende verktoyet.

Verktoy ma kun settes pa eller tas av nar apparatet stér stille — etter
utkoplingen gar apparatet etter i kort tid.

Pass pa ved langt har eller lase kleer, slik at disse ikke kommer i beraring
med roterende verktoy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 41
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| denne bruksanvisningen blir forskjellige
modeller beskrevet.

Pa bildene finnes en oversikt over

de forskjellige modellene (Bilde [&).

En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.
Bilde Y
1 Basismaskin
2 Strgmkabelen
3 Kabelklemme
4 Handtak
5 5 trinns bryter + momentkopling
For & sla apparatet p& og av og for
& tilpassearbeidshastigheten.
0/0ff = avslatt
1 = laveste turtall
5 = hoyeste turtall
M = Momentkopling (hayeste turtall), trykk
bryteren mot venstre og hold den fast.
Ved bruk av tilbeher i dpningen bak, kan

apparatet kun drives med momentkopling.

6 Utkasttast
For & ta av verktoyet.

7 Apninger for innsetting av verktoy
med lokk

8 Skyver for & betjene lasen
Ved betjening av skyveren blir enten
dpningen for innsetting av verktoy (7)
eller apningen bak (11) frigitt (oilde [).
M-' /f\pningen for verktay (7) er &pen.
l-' Apningen bak (11) er &pen.

9 Frigjeringstaster
for & kunne ta ut tilbeher fra dpningen bak.
Ma& begge tastene trykkes samtidig.

10 Plasseringsbayle med kabeloppvikling
For & sette bort apparatet i arbeidspauser
og for oppvikling av streamkabelen.

11 Apning bak med lokk
For innsats av tilbehor f.eks.
hurtigmiksestav.

Verktoy

12 Rogrepinne

13 Eltekrok

42

(1] ved noen modeller

14 Hurtigmiksestav

15 Miksebeger med lokk

16 Universalkutter

Med universalkutteren nytter du den fulle
ytelsen p& apparatet ved tilberedning av
honning pélegg pé bradet (nér anvisningene
i oppskriften blir overholdt).

Du finner oppskriften i bruksveiledningen
for universalkutteren.

Dersom et tilbeher ikke harer med til
leveringsomfanget, kan dette bestilles
hos kundeservice.

Hurtigmiksestav:

Kunststoff Best. nr. 657242
Rustfritt stéal Best. nr. 657258
Universalkutter: Best. nr. 659058

Vennligst felg anvisningene i den separate
bruksanvisningen for disse tilbehersdelene.

Betjening

® For forste gangs bru, méa basismaskinen
og verktoyet rengjores.

e Stromkabelen ma alltid vikles helt opp.

A\ Det er fare for skade pa grunn
av roterende drev!

Verktay ma kun settes pa eller tas av nar

apparatet star stille — etter utkoplingen

gar apparatet etter i kort tid.

o1 Viktig henvisning

1 | N&r&pningen bak er &pen, kan
apparatet kun drives med moment-
kopling. Trinnkoplingen 1-5 er ikke

i funksjon. Skyveren for & betjene lasen
ma kun beveges i bryterposisjonen
0/0ff.

Basismaskin med verktoy

Verktoyet er seerlig godt egnet for felgende
bruk:

Rorepinne for ...

... Saus, eggehvite, melkeskum, krem,
majones, flote og lett deig som f.eks. rerdeig.
Rerepinnen er ikke egnet for tyngre deiger.
Eltekrok for ...

... faste masser som mer, gjeer og potetdeig
sésom blanding av tunge masser, sdsom
kjottdeig, pate- eller broddeig.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Den maksimale mengden som kan
bearbeides er 500 g mel og ingredienser.
Ta hensyn til angivelsene for hgyeste
mengde i oppskriftene!
Bilde
° §ett skyveren i posisjonen ME
Apningen for innsetting av verktoy er frie,
apningen bak er lukket.
® Det ognskede verktoyparet settes inn
i 8pningene og trykkes inn til de smekker
i dpningen.
Ta hensyn til formen pa kunststoff-
delene pa verktayet, for & unnga
at verktayet blir forvekslet (bilde [€-2)!
® Stikk inn stopselet.
® Tingene som skal bearbeides fylles
i en egnet skal.
® For verktayet inn i skélen og sl apparatet
péa gnsket trinn.
Trinn 1, 2:
for innarbeide og blanding.
Trinn 3, 4, 5:
for elting og visping.
Momentkopling M:
for hurtig blanding eller pisking
av ingredienser.
A\ Fare for skade!
For skift av verktoy ma stromkabelen
trekkes ut.
Henvisning:
Basismaskinen ma alltid slés av, fer den blir
tatt ut av massen.
Etter arbeidet:
® SIa bryteren pa 0/0Off.
® Trekk ut stopselet.
o Verktoyet losnes og tas av med
utlesningstasten.
Obs:
Utlasningstasten ma kun betjenes nar
verktayet star stille. Utkastknappen kan ikke
betjenes nar bryteren ikke star pa 0/Off.

Basismaskin med hurtigmiksestav.

Apparatet er egnet for miksing av majones,
sauser, miksete drikker, barnemat, kokt frukt
0g grennsaker.

For mosing av supper.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bilde [3]

® Sett skyveren i posisjonen ﬂ

Bakapningen ligger fritt, &pningene

for innsetting av verktay er lukket.

Miksestaven settes inn og smekkes i.

Stikk inn stapselet.

Fyll pa ingredienser i miksebegeret.

Sett bryteren til venstre p4 momentkopling

0g hold den fast.

Trinnkoplingen 1-5 er ikke i funksjon!

Henvisning:

For a unnga at ingrediensene spruter, ma

apparatet forst slas pa nar miksestaven er satt

ned i massen. Basismaskinen ma alltid slds av,

for den blir tatt ut av massen.

Etter arbeidet:

® Sla bryteren pa 0/Off.

® Trekk ut stopselet.

® Hurtigmiksestaven tas av ved & trykke
samtidig pa de to utlgsningstastene.

Rengjoring

A\ Fare for stromstot!

Basismaskinen ma aldri dyppes ned i vann

og ma heller ikke rengjores i oppvaskmaskin.

Ikke bruk damprenser!

Obs!

Overflatene kan bli skadet. lkke bruk skurende

rengjeringsmidler.

® Tork av basismaskinen med en fuktig klut
og terk den deretter.
Fjern eventuelt smuss som har satt seg
fast pa skyveren!

® \/erktoyet kan vaskes i oppvaskmaskin
eller rengjores med barste under rennende
vann.

® Hurtigmiksestaven mé terke i stdende
posisjon (kniven pa miksefoten peker
oppover), slik at vann som har trengt
inn kan renne ut.

Henvisning: Ved arbeid med f.eks. redkal kan

det oppsta misfarging av kunststoffdelene.

Dette kan fiernes med noen dréper matolje.

Bilde @

® For oppbevaring méa kabelen vikles lett
rundt apparatet.

® Stopselet festes med kabelklemmen.

43



no

Hjelp ved feil

Problem:

Bryteren kan ikke beveges pa trinn 1 til 5.
Utbedring:

Nar baképningen er &pen, er trinnkoplingen
1 til 5 ikke i funksjon.

Problem:

Skyveren lar seg vanskelig eller overhode
ikke bevege.

Utbedring:

Trykk skyveren lett innover og bevege den.

Oppskrifter

Vispet kremflgte

100 g-500 g

® Flote bearbeides med vispen % til
2 minutter pa trinn 5 — alt etter mengde
og egenskap til flaten.

Stiv eggehvite
1-5 eggehviter

® Eggehvite bearbeides med vispen 2 il
5 minutter pé trinn 5 med.

Biskuitdeig

Basis oppskrift

2 egg

2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 ts. vaniljesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® Ingrediensene (unntatt mel og potetmel)
piskes til skum med rerepinnen
i ca. 3—4 minutter pa trinn 5.

® Apparatet settes pa trinn 1, bland s& inn
silt mel og potetmelica. ¥z til 1 minutt etter
hvert med en skje.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rort formkakedeig
Basis oppskrift
2 egg

125 g sukker
1 knivsodd salt
1 ts. vaniljesukker eller skall av ¥z sitron

125 g smaer eller margarin
(med romtemperatur)

B8 B=

&=
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250 g mel

1 ts. bakepulver

60 ml melk

® Ror forst alle ingrediensene i V2 minutt
pé trinn 1, deretter pa trinn 3 i 3-4 min.
med rgrepinnen.

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Mgardeig

Basis oppskrift
125 g smer (romtemperatur)

100-125 g sukker

1 egg

1 knivsodd salt

litt skall av sitron eller vaniljesukker
250 g mel

evt. bakepulver

e [t forst alle ingrediensene i ca. ¥2 minutt

pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter
du pa trinn 5 i 3-4 minutter

Starste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Deig for fruktkakebunn

Basis oppskrift

2 eqg

125 g sukker

125 g finhakkete hasselnatter

50 g kavringstra

® [Egg og sukker vispes sammen
i 3-4 minutter pé trinn 5 til det skummer.

® Sla apparatet pa trinn 1, fyll pa hassel-
netter og malt kavring og bearbeide dette
i ¥2 minutt med vispen.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Gjaerdeig

Basis oppskrift

250 g mel

1 pakker torket gjeer

110 ml varm melk

1 egg

1 knivsodd salt

40 g sukker

30 g flytende (avkijelt) fett

Skall av ¥ revet sitron

e Elt forst alle ingrediensene i ca. %2 minutt

pé trinn 1 med eltekroken, deretter elter

du pé trinn 5 i 3-4 minutter

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften
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Pizza deig

Basis oppskrift
250 g mel

1 pakker torket gjeer

2 ts sukker

1 knivsodd salt

3 ss olie

125 ml varmt vann

e FElt forst alle ingrediensene i ca. 2 minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter
du pé trinn 5 i 3-4 minutter

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften

Broddeig
Basis oppskrift
500 g mel

14 g sukker

14 g margarin

7 g salt

1 pakker torket gjeer

250 ml vann

e [t forst alle ingrediensene i ca. 2 minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter

du pé trinn 5 i 3-4 minutter

Majones

1 egg (eggeplomme og eggehvite)

1 ss sennep

1 ss sitronsaft eller eddik

200-250 ml olie

Salt, pepper etter smak

Ingrediensene bar ha samme temperatur.

® Hell ingrediensene i begeret.

e Sett hurtigmiksestaven pé bunnen
av begeret og sla den pa (trinn M),
inntil blandingen emulgerer.

® Den innkoplete hurtigmiksestaven loftes
langsom opp inntil randen av blandingen,
0g senkes igjen inntil majonesen er ferdig.

Tips: Du kan ogsa lage majones etter denne

oppskriften. Bruk da halvparten av

oliemengden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Henvisning om avskaffing
Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2002/96/EG som kjennetegner
gamle elektro- og elektronikk apparater
(waste electrical and electronic equipment
— WEEE).

Dette direktivet angir rammen for returnering og

gienvinning av de gamle apparatene som er gyldig

for hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller

hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjept
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig

a legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna produkt anvéands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstar nér produkten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast sddana méangder som
ar normala for ett hushall och darmed alltsé inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for
anstéllda i en affar, ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga
foretag samt nér gaster pa ett pensionat, litet hotell och liknande
institutioner anvander produkten.

Anvand produkten for att bearbeta endast sddana mangder som

ar normala for ett hushall. Detsamma géller bearbetningstiderna.
Elvispen ar 1amplig for att blanda deg eller flytande matrétter eller

for att vispa gradde. | kombination med mixerstaven &r den lamplig

att finférdela resp. blanda livsmedel.

Den far inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.
Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félja med produkten
vid ett eventuellt &garbyte.

A Allmanna sakerhetsanvisningar

Risk for elektriska stotar

Denna produkt far inte anvandas av barn under 8 ar, men kan anvandas
av aldre barn om de star under uppsikt.

Hall produkten och sladden till den borta fran barn.

Produkten kan anvandas av personer med forminskad fysisk, sensorisk
eller mental forméaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap,

om de star under uppsikt eller undervisats i hur produkten anvands

pa sakert satt och darmed forstatt de faror som kan uppstéa i samband
med anvandandet av produkten.

Lat inte barn leka med produkten.

46 Robert Bosch Hausgerate GmbH



sV

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig & densamma som anges
pa produktens typskylt. Produkten far inte anvandas om den eller
sladden ar skadad.

Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
Over produkten, nédr den ska monteras samman resp tas isar eller
rengoras.

Lat inte sladden ligga Gver vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner. Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av tillverkaren, service eller annan fackkunnig person.

Detta for att undvika skador.

Reparationer pé produkten far endast utforas av service.

A Sakerhetsanvisningar just for denna produkt

Var forsiktig sa att du inte skadar dig

Risk for elektriska stétar

Efter ett ev. stromavbrott fortsatter maskinen automatiskt.

Stang genast av produkten.

Doppa aldrig motordelen i vatskor och rengér den inte i diskmaskinen.
Anvand aldrig professionell angrengdrare som rengdr med angtryck!
Anvand inte elvispen med fuktiga hander.

Lat inte elvispen gé pa tomgang. Anvand endast originaltillbehor.
Anvand bara ett sorts tillboehdr at gangen (t.ex. degkrokarna).

Vi rekommenderar, att stavmixern aldrig ar paslagen langre tid 8n som
behdvs for att bearbeta livsmediet.

Mixerbagaren ar inte lamplig att anvandas i mikrovagsugn.

Risk for skallskador!

Var forsiktig nér heta vatskor bearbetas sa att det inte sténker.
Vatskor kan stanka nar de bearbetas.

Nar du anvander mixerstaven i en kastrull, lyft da forst bort kastrullen fran
hallen/spisplattan.

Risk for skada pga roterande drivuttag!

Stoppa aldrig in handen mellan visparna eller degkrokarna nér elvispen
ar igang.

Satt fast/lossa tillbehdr bara nar elvispen star helt stilla — drivuttaget
fortsatter rotera en kort stund efter det att elvispen stangts av.
Skydda langt har och l6sa kladesdetaljer sé att de inte kan hamna

i det roterande tillbehoret.
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Denna bruksanvisning géller for flera varianter
av produkten. P4 bildsidorna finns en Gversikt
6ver de olika modellerna (bild [J).

Oversiktsbilderna

Vik férst ut uppslaget med bilder.

Bild &

Motordel

Natkabeln

Kabelklammer

Handtag

Strombrytare med 5 hastigheter +
momentlage

For att starta och stanga av vispen samt
variera hastigheten.

0/0ff = avstangd

1 = |&gsta hastighet

5 = hogsta hastighet

M = Momentlage (hdgsta hastighet),
tryck knappen at vanster och hall fast den i
det laget.

Nar du anvander ett tilloehdr som fasts
pa elvispens baksida kan elvispen bara
koras i Momentlaget.

6 Knapp
med vilken tillbehdren lossas.

7 Oppningar dér tillbehéret ska sattas
fast med lock

8 Skjutreglage till locket
N&r du skjuter reglaget sa dppnas
antingen dppningen dér tillbehdren ska
séttas fast (7) eller Oppningen pa elvispens
baksida (11) (Bild El).
4= Oppningen for tillbehor (7) ar dppnad.
] = Oppningen pa baksidan (11)

ar 6ppnad.

9 Knappar med vilka tillbehéret lossas
for att lossa det extra tilloehoret frén
drivuttaget pa elvispens baksida.

Tryck samtidigt bada knapparna.

10 Avstéllningsbygel med
sladdupprullning
Nar elvispen ska vila mellan arbetsmoment
och for att rulla upp elsladden.

11 Drivuttag med lock pa vispens baksida
dér extra tillbehodr satts fast,
t.ex. mixerstav.

Tillbehor

12 Grovvisp

13 Degkrok

ahhwnN =
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(1] P4 vissa varianter

14 Mixerstav

15 Mixerbagare med lock

16 Minihackare

Minihackarens fulla prestanda visas nar
honungspalagg finférdelas (under forut-
sattning att i receptet angiven mangd och
tid inte Gverskrids).

Receptet hittar du i bruksanvisningen

till minihackaren.

Om ett tillbehor inte félier med leveransen
kan det bestéllas fran kundtjanst.

Mixerstav:
Plast Best.nr. 657242
Rostfri stal Best.nr. 657258
Minihackare: Best.nr. 659058

Folj anvisningarna for dessa tilloehodr i den
separata bruksanvisningen.

Montering och start

® Rengdr elvispen och tillbehdren fore férsta
anvandningen.

e Rulla alltid ut elsladden helt och héllet.

A Risk fér skada pga roterande

drivuttag!

Séitt fast/lossa tillbehdr bara nér elvispen star

helt stilla — drivuttaget fortsétter rotera en kort

stund efter det att elvispen stdngts av.

i

Viktig information

Nar locket Gver drivuttaget pa elvispens
baksida stér Oppet kan vispen endast
kdras i momentlage.

Det gér inte att anvanda hastigheterna
1-5. Reglaget som hor till locket gér
bara att skjuta pa nar strombrytaren
stér i lage 0/Off.

Motordelen och verktygen

Doppa aldrig motordelen i vatten och rengér
den aldrig i diskmaskin.

Tillbehdren ger mycket bra resultat

i féljande fall:

Visparna for ...

... Séser, &ggvita, mjdlkskum, smaorkram,
majonnas, gradde och latta degar, t.ex.
smeter. Visparna far inte anvéndas till tunga
degar och smeter.

Degkrokarna for ...

... kakdegar med fast konsistens som

t.ex. mordeg, liten mat- eller vetebrodsdeg
och for att blanda kéttfarssmet.
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Maximal barbetningsméangd ar 500 g
vetemjdl och ingredienser.
F6lj noga angivelserna om maximala
méngder i recepten!
Bild
e SKjut reglaget till lagen .
Oppningarna dér tillbehéren ska sattas
in &r dppna, dppningen pa baksidan
ar stangd.
® Sattin dnskat tillbehdrspar i dppningarna
och tryck in dem tills de sitter fast.
Kontrollera noga utseendet pa plast-
detaljerna pa tillbehéren sa att du inte
férvaxar olika tillbehér (bild [@-2)!
® Satt stickkontakten i ett vagguttag.
® | 4gg livsmedlet i lampligt karl.
® Placera elvispen med tillbehdren i karlet
och stéll in énskad hastighet med
strémbrytaren.
Anvand hastighet 1, 2:
for att blanda och vénda ned.
Anvand hastighet 3, 4, 5:
for att knada och vispa kraftigt.
Momentlage M:
For att snabbt blanda eller vispa
ingredienser.
A\ Var forsiktig sa att du inte skadar dig!
Dra ut stickkontakten ur vdgguttaget nér
tillbehdr ska bytas.
Obs!
Sténg alltid av motorn férst innan tillbehdren
Iyfts upp ur det som blandas/vispas etc.
Efter arbetet:
® Vrid stromvredet till 1age 0/Off.
® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.
® [ ossa tillbehdret med knappen och lyft
bort det.
Obs!
Tryck inte pa knappen for att lossa tillbehdr
forrén elvispen star helt stilla. Tillbehéren kan
bara lossas nér strémbrytaren star i ldge 0/Off.

Motordel med snabbmixerstav

Produkten ar Iamplig fér att blanda majonnas,
saser, mixade drycker, babymat, kokt frukt
och kokta grénsaker.
Lamplig for att purea soppor.
Bild [
® Skjut reglaget till lagen 1.
Oppningen pa baksidan &r éppen,
Oppningarna dér tillbehdr ska séttas
in &r stdngda.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Satt fast mixerstaven. Tryck fast den
ordentligt.

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

® | 4gg det forberedda livsmedlet
i mixerbagaren.

® Skjut strombrytaren &t vanster till
momentlaget och hall fast den i det laget.
Det gér inte att anvanda hastigheterna 1-5!

Obs!

Unavik stédnk genom att starta maskinen forst

nér mixerstavens knivdel placerats i det som

ska blandas. Sténg alltid av motorn férst innan

tillbehdren lyfts upp ur det som blandas/vispas

etc.

Efter arbetet:

® Vrid stromvredet till 1age 0/Off.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa bada lasknapparna samtidigt
for att lossa snabbmixerstaven.

Rengdring

A\ Risk fér elektriska stétar!

Doppa aldrig motordelen i vétskor och rengdr

den inte i diskmaskinen.

Anvénd aldrig professionell &ngrengdrare som

rengdr med angtryck!

Obs!

Motorstativets yta kan skadas.

Anvénd inga starka rengdringsmedel.

® Torka av motordelen med en fuktig duk.
Torka déarefter ordentligt torrt.
Rengo6r noggrant omradet runt
skjutreglaget fran eventuella matrester!

® Tillbehdren kan rengdras i diskmaskin eller
med borste under rinnande vatten.

® | &t snabbmixerstaven torka i uppréatt lage
(kniven uppat) sa att vatten kan rinna ut.

Obs! Plastdetaljer kan missfargas nar t.ex.

rodkal bearbetas men denna missfargning

férsvinner om du gnuggar den med lite

matolja.

Bild 3

® Rulla elsladden I6st runt elvispen
for forvaring.

® F&st sladden med kabelklammern.
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Rad vid fel

Problem:

Det gér inte att skjuta strombrytaren

till hastighet 1-5.

Gor sa har:

Nér locket dver drivuttaget pa elvispens
baksida stér 6ppet fungerar inte hastig-
heterna 1-5.

Problem:

Skjutreglaget gar nastan inte att flytta.
Gor sa har:

Tryck reglaget en aning inét och skjut pa det.

Recept

Vispgradde

100 g-500 g (1 dI-6 dlI)

e \Vispa gradden % till 2 min pa
hastighet 5 beroende p& mangd
och konsistens. Anvand growvisp.

Vispa aggvita

1-5 &ggvitor

® Anvand growvisp och vispa 2 till
5 minuter pé hastighet 5.

Sockerkaka/tartbotten

Grundrecept

2 g9

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 tsk vaniljsocker

70 g vetemjol

70 g potatismjol

1 tsk bakpulver

e \ispa ingredienserna (&gg, vatten, socker
och vaniljsocker) ca 3 till 4 min pé hastighet
5 till skum. Anvand growvispen.

e Starta maskinen pé hastighet 1, blanda
i siktat mjol och potatismjol skedvis under

125 g socker

ca. 2 =1 minut.
Max mangd: 2 ggr grundreceptet
Saftig sockerkaka
Grundrecept %
2 499

1 krm salt

2 tsk vanilisocker eller skalen av en V2 citron
125 g smor eller margarin (rumsvarmt)
250 g vetemjol
1 tsk bakpulver

8= &=

&=

50

60 ml mjolk

® Anvand growvispen. M&t upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca %2 min
péa hastighet 1, fortsétt darefter ytterligare
ca 3 till 4 min p& hastighet 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Mordeg

Grundrecept
125 g smor (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 ag9

1 krm salt

1 tsk vaniljsocker

250 g vetemjdl

1 tsk bakpulver

® Anvand degkroken. Mét upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca %2 min
pé hastighet 1, fortsétt darefter ytterligare

ca 3 till 4 min p& hastighet 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Tartbotten som ska fyllas med

farsk frukt

Grundrecept

2 agg

125 g socker

125 g malda hasselndtter

50 g strébréd

® Vispa &dgg och socker till skum
pé hastighet 5 3 till 4 minuter.

e Starta maskinen pd hastighet 1, tillsatt
hasselnotter och strobréd och blanda
allt 2 minut med grovvispen.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Vetelangd
Grundrecept
250 g vetemjol

1 pkt torrjast

110 ml fingervarm mjolk (37 °C for farsk jast;

ca 40 °C for torrjast, se férpackningen)

1499

1 krm salt

40 g socker

30 g svalnat smalt fett

rivet skal fr&n en halv citron

® Anvand degkroken. Mét upp alla
ingredienser och blanda dem ca 2 min
pa hastighet 1, fortsatt darefter ytterligare
ca 3 till 4 min pa hastighet 5.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pizzadeg
Grundrecept
250 g vetemjol

1 pkt torrjast

1 tsk socker

1 krm salt

3 msk matolja

125 ml fingervarmt vatten

® Anvand degkroken. Mét upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca %2 min
pa hastighet 1, fortsatt dérefter ytterligare
ca 3 till 4 min p& hastighet 5.

Max méngd: 2 ggr grundreceptet

Vetebrddsdeg

Grundrecept
500 g vetemjal

14 g socker

14 g margarin

7 g salt

1 pkt torrjast
250 ml vatten

® Anvand degkroken. Mt upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca %2 min
pa hastighet 1, fortsatt dérefter ytterligare
ca 3 till 4 min pa hastighet 5.
Majonnas
1 &gg (&ggula och aggvita) @
1 msk fransk senap
1 msk citronsaft eller vindger
200-250 ml matolja
salt, peppar efter smak
Alla ingredienser méaste ha samma temperatur!
o Hall ingredienserna i bagaren.
e Stéll snabbmixerstaven pa botten
av bagaren och starta den (lage M)
tills blandningen emulgerar.
e Lyft upprepade génger snabbmixerstaven
ldngsamt medan elvispen &r igdng upp
till Gverst pa blandningen och sank den
darefter igen tills majonnasen éar fardig.
Tips: Det gér aven bra att bereda majonnas
med endast &ggula eligt detta recept.
Ta i s& fall bara halva méngden matolja.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Den gamla maskinen
Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2002/96/EG
om elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for &tertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
Hor med din kommun eller det stélle dér du kopt
produkten var du lamnar en gammal maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géaller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till Aandringar forbenhalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen kayttda.

Siina on tarkeita laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.
Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsta aineutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaérille, jotka ovat normaaleja
kotitalouskaytdssé tai siihen rinnastettavassa kaytossa.

Se ei sovellu ammattimaiseen kayttdon. Kotitalouskayttédn rinnastettava
kayttd kasittdd esim. laitteen kayton likkeiden, toimistojen, maatalous- ja
muiden ammatillisten yritysten henkildkunnan keittidtiloissa, seka laitteen
kayton pienien hotellien ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.

Kéayté laitetta vain kotitalouksissa tavallisten maérien késittelyyn ja
keskeytyksettad ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.

Sahkdvatkain soveltuu vain taikinoiden tai nestemaisten ruokien
sekoittamiseen tai kerman vatkaamiseen.

Sauvasekoittimen kanssa se soveltuu elintarvikkeiden hienontamiseen ja
sekoittamiseen.

Sitd ei saa kayttaa muiden tarvikkeiden tai aineiden kasittelyyn.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohje laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Alle 8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa tata laitetta, mutta vanhemmille
lapsille kayttd on sallittu aikuisen valvonnassa.

Pida laite ja sen liitant&johto poissa lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytdsta voi
aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
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Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinndn mukaiseen
pistorasiaan. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Irrota laite aina sahkdverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litantéjohtoa.
Jos laitteen liitant&johto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkobasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Séahkodiskun vaara

Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy pois paalta; se kaynnistyy
uudelleen sahkokatkon jalkeen. Katkaise laitteesta heti virta.

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistintal

Kayta laitetta vain kuivin kasin.

Ala kayta laitetta kuormittamatta.

Kiinnita laitteeseen vain samantyyppisia varusteita (esim. taikinakoukut).
Ala jata laitetta kayntiin pidemmaéksi aikaa kuin mita tarvitset ainesten
sekoittamiseen.

Kulho ei sovellu mikroaaltouunikayttoon.

Palovamman vaara!

Varo kun kasittelet kuumia nesteita — ne voivat roiskua tydskentelyn
aikana.

Nosta kattila liedelta, ennen kuin kaytat sauvasekoitinta kattilassa.

Varo pyodrivaa kayttoliitantada - loukkaantumisvaara!

Al& tartu koskaan pyoriviin varusteisiin.

Kiinnita ja irrota varuste vain laitteen ollessa pysahdyksisséa — laite toimii
vield jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Suojaa pitkéat hiukset ja valjat vaatekappaleet, jotta ne eivét tartu pydriviin
varusteisiin.
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Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille.

Kuvasivuilla on taulukko eri malleista (kuva [&).

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva I

1 Peruslaite

2 Liitantajohto

3 Johdon kiinnitin

4 Kadensija

5 5 asentoinen nopeudenvalitsin +
pitoasento
Laitteen péalle ja poiskytkentaan ja
sopivan kaytténopeuden valitsemiseen.
0/0ff = pois paalta
1 = alhaisin kéytténopeus
5 = suurin kaytténopeus
M = pitoasento (suurin kaytténopeus),
tyénna valitsin vasemmalle ja pida kiinni.
Kun varuste kiinnitetdéan kantaosan
kiinnitysreikaan, voit kayttaa vain
pitoasentoa.

6 Vapautuspainike
Varusteiden irrottamiseen.

7 Sulkimella varustetut kiinnitysreiat
varusteiden kiinnittamiseen

8 Valitsin sulkimen kayttdmiseen
Kun liikutat valitsinta, vapautuu joko
varusteiden kiinnittdmiseen tarkoitetut
reiat (7) tai kantaosan kiinnitysreiké (11)
(kuva [&).
MB-' Varusteiden kiinnitysreidt (7) ovat auki.

l-' Kantaosan kiinnitysreika (11) on auki.

9 Avaamispainikkeet

lisélaitteen irrottamiseen. Paina kumpaakin
painiketta samanaikaisesti.

10 Taukoteline, jonka ympérille kelataan
liitAntajohto
Voit laskea laitteen taukojen ajaksi telineen
varaan ja kelata litdntdjohdon sen
ympérille.

11 Sulkimella varustettu kiinnitysreika
kantaosassa
Lis&varusteiden, esim. sauvasekoittimen,
kiinnittdmiseen.

Varusteet

12 Vispilat

13 Taikinakoukku

54

(1] vain joissain malleissa

14 Sauvasekoitin

15 Kannellinen kulho

16 Minileikkuri

Minileikkurilla voit kayttéda hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maarig).
Loydat ruokaohjeen minileikkurin
kayttdohjeista.

Jos jokin lisdvaruste ei kuulu laitteen
vakiovarusteisiin, voit tilata sen

huoltopalvelusta.
Sauvasekoitin:
Muovia til.-nro 657242
Terésta til.-nro 657258
Minileikkuri: til.-nro 659058

Noudata lisdvarusteiden erillisissa
kayttbohjeissa annettuja ohjeita.

Kaytto

® Pese peruslaite ja varusteet ennen
ensimmaista kayttokertaa.

o Kelaa litantajohto aina tayteen pituuteen.

A\ Varo pyérivdd kayttéliitantad —

loukkaantumisvaara!

Kiinnita ja irrota varuste vain laitteen ollessa

pyséahdyksissa — laite toimii vield jonkin aikaa

virrankatkaisun jélkeen.

Tarkea ohje

[

1 | Kunkantaosan kiinnitysreika on auki,
voi laitetta kayttad vain valitsimen
ollessa pitoasennossa.
Nopeusasennot 1-5 eivat talléin toimi.
Kayta sulkimen valitsinta vain valitsimen
ollessa asennossa 0/Off.

Peruslaite ja sen varusteet

Lopputuloksesta tulee erittain hyva, kun kaytat
varusteita niiden kayttotarkoituksen
mukaisesti:

Vispilat ...

... soveltuvat kastikkeiden, valkuais- ja
maitovaahdon, vanukkaiden, majoneesin,
kermavaahdon ja kevyiden taikinoiden, esim.
kakkutaikinoiden valmistamiseen. Vispilat eivat
sovellu paksun taikinan alustamiseen.
Taikinakoukut ...

... soveltuvat kiinteiden taikinoiden kuten
muro-, hiiva- ja perunataikinan vaivaamiseen
sek& jauhelihan, tahnojen tai leipataikinan
sekoittamiseen.
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Maksimi kasittelyméaéra on 500 g jauhoja
ja lisdaineksia. Noudata ruokaohjeissa
annettuja maksimimaaria!
Kuva
® Aseta valitsin asentoon ME
Varusteiden kiinnittdmiseen tarkoitetut
reiat ovat nyt auki, kantaosan kiinnitysreika
on kiinni.
e Kiinnitd haluamasi varustepari reikiin
ja paina kiinni, niin etta ne lukittuvat
paikoilleen.
Huomioi varusteiden muoviosien
muoto, jotta ne kiinnittyvéat oikein
paikoilleen (kuva [€-2).
® [ajta pistotulppa pistorasiaan.
® Tayts elintarvikkeet sopivaan astiaan.
® [aita varuste astiaan ja kaynnista laite
haluamallesi nopeudelle.
Asento 1, 2:
alustava ja kevyt sekoitus.
Asento 3, 4, 5:
vaivaaminen ja vatkaus.
Pitoasento M:
nopea sekoittaminen ja ainesten
vatkaaminen.
A Loukkaantumisvaara
Kun vaihdat varusteita, irrota ensin pistotulppa
pistorasiasta.
Ohje:
Kytke peruslaite aina pois péélté, ennen kuin
otat ainekset pois kulhosta.
Kayton jalkeen:
® Aseta valitsin asentoon 0/Off.
® |rrota pistotulppa pistorasiasta.
® Avaa lukitus vapautuspainikkeella ja irrota
varusteet.
Huom:
Paina vapautuspainiketta vasta sitten, kun
varusteet ovat pysahtyneet. Vapautuspainike
ei toimi, jollei valitsin ole asennossa 0/0ff.

Sauvasekoittimella varustettu
peruslaite

Laite soveltuu majoneesin, kastikkeiden,
juomien, vauvanruoan, keitettyjen hedelmien
ja vihannesten sekoittamiseen.

Se soveltuu myds keittojen soseuttamiseen.
Kuva []

® Aseta valitsin asentoon l
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Kantaosan kiinnitysreik& on auki,
varusteiden kiinnittamiseen tarkoitetut
reiat ovat kiinni.

e Kiinnitd sauvasekoitin ja varmista, etta
se lukittuu paikalleen.

® [ajta pistotulppa pistorasiaan.

Tayta elintarvikkeet kulhoon.

® Aseta valitsin vasemmalle pitoasentoon
ja pida kiinni.
Nopeusasennot 1-5 eivat talldin toimil

Ohje:

Paina sauvasekoitin ensin sekoitettaviin

aineksiin ja kdynnista laite vasta sitten.

Kytke peruslaite aina pois pdéltd, ennen kuin

otat ainekset pois kulhosta.

Kayton jalkeen:

® Aseta valitsin asentoon 0/Off.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota sauvasekoitin painamalla
samanaikaisesti molempia
vapautuspainikkeita.

Puhdistus

A\ Séahkéiskun vaara!

Al4 upota peruslaitetta veteen tai muihin

nesteisiin tai pese sitd astianpesukoneessa.

Ald kdytd hdyrypuhdistintal

Huom.!

Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.

® Pyyhi peruslaite puhtaaksi kostealla
pyyhkeelld ja kuivaa lopuksi.
Puhdista huolellisesti valitsimenalue!

® Pese varusteet astianpesukoneessa tai
harjaa ne puhtaaksi juoksevan veden alla.

® Anna sauvasekoittimen kuivua
pystyasennossa (teré yldspain), jotta
sisdanpaassyt vesi valuu ulos.

Ohje: Jos esimerkiksi punakaalista I&htee varia

muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi muutamalla

tipalla ruokadljya.

Kuva @

o Kelaa litantgdjohto hdollasti laitteen ympérille
sailytyksen ajaksi.

e Kiinnita pistotulppa paikoilleen johdon
kiinnittimell&.
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Ohjeita kayttohairididen varalle
Ongelma:

Valitsinta ei voi siirtdé asentoihin 1-5.
Toimenpide:

Nopeusasennot 1-5 eivéat toimi, jos kantaosan
kiinnitysreika on auki.

Ongelma:

Valitsimen likuttaminen on vaikeaa tai

se ei liku lainkaan.

Toimenpide:

Paina valitsinta vahan siséanpain ja liikuta.

Ruokaohjeet

Kermavaahto

100 g-500 g

o \atkaa kerma vaahdoksi vispil6illa
-2 minuutin ajan nopeudella 5
(kermamaaran ja -laadun mukaan).

Valkuaisvaahto

1-5 munanvalkuaista
o \atkaa valkuaiset vaahdoksi vispilGilla
2-5 minuutin ajan nopeudella 5.

Sokerikakkutaikina

Perusohje

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g tarkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

® Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja
perunajauho) vispilalla vaahdoksi
noin 3—4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, sekoita joukkoon
lusikallinen kerrallaan siivildityja jauhoja
ja perunajauhoja noin ¥2—1 minuutin ajan.

Maksimimaara: 2 x perusohje

B8 B=

&=
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Kakkutaikina

Perusohje

2 munaa

125 g sokeria

ripaus suolaa

1 tl vaniljasokeria tai 2 sitruunan raastettu

kuori

125 g voita tai margariinia (huoneenlampdista)

250 g jauhoja

1 tl leivinjauhetta

60 ml maitoa

® \aivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin %2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 3—-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimim&ara: 2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje
125 g voita (huoneenlampbista)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin ¥ minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hedelméakakkujen pohja

Perusohje

2 munaa

125 g sokeria

125 g jauhettuja hasselpahkingitéa

50 g korppujauhoja

e \/atkaa munat ja sokeri vaahdoksi
3-4 minuutin ajan nopeudella 5.

o Kytke laite teholle 1, lisda pahkinat
ja korppujauhot ja sekoita vispiltilla
2 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pullapitko
Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillista kuivahiivaa

110 ml lammint& maitoa

1 muna

ripaus suolaa

40 g sokeria

30 g sulatettua ja jaahtynytta rasvaa

puolikkaan sitruunan kuori, raastettuna

® Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin ¥2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3—4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimim&ara: 2 x perusohjet

Pizzataikina

Perusohje
250 g jauhoja

1 pussillista kuivahiivaa

1 tl sokeria

ripaus suolaa

3 rkl dliya

125 ml lamminta vetta

® \aivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia
noin %2 minuuttia nopeudella 1, sitten
noin 3-4 minuuttia nopeudella 5.

Maksimimaara: 2 x perusohjet

Leipataikina
Perusohje
500 g jauhoja

14 g sokeria

14 g margariinia

7 g suolaa

1 pussillinen kuivahiivaa

250 ml vetta

® \aivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3-4
minuuttia nopeudella 5.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Majoneesi

1 kananmuna (keltuainen ja valkuainen)

1 rkl sinappia

1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

200-250 ml ¢liya

Suolaa ja pippuria maun mukaan

Ainesten pitda olla huoneenlampdbisia!

® | aita ainekset kulhoon.

® Aseta sauvasekoitin kulhon pohjalle ja
kaynnisté laite (pitoasento M), kunnes seos
emulgoituu.

® Nosta k&ynnistetty sauvasekoitin hitaasti
seoksen ylareunaan ja laske taas alas,
kunnes majoneesi on valmista.

Vinkki: Talla ruokaohjeella voit valmistaa myos

majoneesin, jossa kaytetdan vain keltuaista.

Mittaa talldin 6ljya kulhoon vain puolet

ohjeessa annetusta méaarasta.

Kierratysohjeita

Téassa laitteessa on sahko- ja elektroniik-
E kalaiteromusta annetun EU-direktiivin

2002/96/EY mukainen merkinta (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kéytdsta poistettujen
laitteiden palautusoikeudesta ja hyddynté-
misesta ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta sekd kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on ndytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.
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Enhorabuena por la compra de su nuevo Indice

aparato de la casa BOSCH. CD)bse(vag[ongslpara stu seguridad .. .. gg
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. : sarelaparato . ... 61
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productos las podra hallar en nuestra Recetas .. ... 63
pagina web. Consejos para la eliminacion

de embalajes y el desguace
de aparatosusados ...... ... 64
Condicionesde garantia . . . ......... 64

Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes

de utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias
de seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disenado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares se entienden
aquéllas en cocinas de personal en oficinas, comercios, explotaciones
agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes o clientes
de pensiones, hostales, casas de huéspedes etc.

No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funciona-
miento habituales para uso doméstico.

La batidora de reposteria es adecuada para mezclar alimentos pastosos
y liquidos, asi como batir nata. Con la varilla batidora adicional, puede
picar o mezclar alimentos.

Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de alimentos
0 productos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar

el aparato a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

El presente aparato no debera ser usado por nifnos menores de 8 anos.
Los niflos mayores solo lo podran usar bajo vigilancia.

Mantener a los nifos alejados del aparato y de su cable de conexion

a la red eléctrica.
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Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales 0 mentales estén mermadas o cuya falta

de conocimientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro

de los mismos si no cuentan con la supervision de una persona
responsable de su seguridad 0 no han sido instruidos previamente en
su uso y han comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.
Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. No conectar el aparato
a la red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

o cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable

de conexion del aparato no entre en ningin momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones
de peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra
ser realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio
Técnico.

Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
so6lo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

Peligro de descargas eléctricas

En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y continda su marcha tras restablecerse

la alimentacion de corriente. Desconectar el aparato inmediatamente.
No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla en el lavavajillas.
iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

No usar el aparato teniendo las manos humedas.

No usar el aparato en seco, sin alimentos. Hacer funcionar el aparato
s6lo con accesorios originales del fabricante.

No mezclar o combinar diferentes accesorios (es decir, trabajar siempre
con accesorios de la misma clase, por ejemplo garfios de amasado).
Se aconseja dejar el aparato conectado soélo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos.

El vaso mezclador no es adecuado para usarlo en el horno microondas.
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iPeligro de quemadura!

Prestar atencion al elaborar alimentos o liquidos calientes con el aparato.

iLos liquidos pueden salpicar!

En caso de usar la varilla batidora en una olla o cacerola, debera retirarse
ésta previamente de la placa de coccion.

iPeligro de lesiones a causa de la rotacion del accionamiento!

No introducir nunca con las manos en los accesorios estando éstos

girando.

Montar y desmontar los accesorios solo estando el aparato completa-
mente parado — el aparato sigue funcionando durante un breve tiempo

tras desconectarlo.

Proteger o recoger los cabellos largos o la ropa suelta a fin de que
no sean atrapados por los Utiles en rotacion.

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato.
En las paginas con ilustraciones se encuentra
una vista general de modelos (Fig. [d)

Descripcién del aparato
Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
Fig. I
1 Base motriz
2 Cable de conexion a la red eléctrica
3 Pinza sujetacable
4 Empunadura
5 Mando con cinco posiciones de trabajo
+ accionamiento momentaneo
Para conectar y desconectar el aparato,
asi como regular la velocidad de trabajo.
0/0ff = Parada
1 = minima velocidad
5 = maxima velocidad
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo nimero de revo-
luciones). Desplazar el mando hacia
la izquierda y mantenerlo accionado
con la mano.
En caso de usar accesorios acoplados
en la boca posterior, el aparato solo
trabaja con la funciéon de accionamiento
momentaneo.
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6 Tecla de desbloqueo
Para retirar los accesorios acoplados.
7 Bocas con cierre para insertar los
accesorios
8 Mando desplazable para accionar
los cierres
Al accionar el mando o se abre la boca
para insertar los accesorios (7)
0 se desbloquea la boca posterior (11)
(Figura [3).
MB-' La boca parainsertar los accesorios (7)
esta abierta.

l" La boca posterior (11) esta abierta.

9 Teclas de desbloqueo
Por ejemplo una varilla batidora adicional.
Pulsar ambas teclas simultaneamente.
10 Soporte con dispositivo para enrollar
enrollamiento del cable
Para colocar el aparato durante los
tiempos de inactividad y enrollar el cable
de conexion.
11 Boca posterior con cierre
Para acoplar accesorios especiales,
por ejemplo varilla batidora adicional
Accesorios
12 Varilla mezcladora
13 Garfio amasador
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m Disponible sdlo en algunos modelos

14 Varilla batidora adicional
15 Vaso, con tapa
16 Accesorio picador universal
Con el accesorio picador universal puede
usted aprovechar toda la potencia del aparato,
por ejemplo para picar crema de miel para
untar en el pan (conforme a las indicaciones
de la receta correspondiente).
La receta figura en las instrucciones de uso
del accesorio picador universal.
En caso de no estar incluido en el equipo
de serie de su aparato alguno de los acce-
sorios descritos, éstos se pueden adquirir
en el Servicio de Asistencia Técnica Oficial
de la marca.
Varilla batidora adiciona:
Plastico N° de pedido 657242
Acero inoxidable N° de pedido 657258
Accesorio picador
universal: N° de pedido 659058
Obsérvense, por favor, las instrucciones
de uso separadas correspondientes a estos
accesorios.

Manejo del aparato

® Limpiar el aparato y los accesorios antes
de usarlos por primera vez.

® Desenrollar el cable de conexion siempre
completamente al usar el aparato.

A\ jPeligro de lesiones a causa

de la rotacion del accionamiento!
Montar y desmontar los accesorios solo
estando el aparato completamente parado —
el aparato sigue funcionando durante un breve
tiempo tras desconectarlo.

Advertencia importante

Ld

1 | Estando laboca posterior para acce-
sorios desblogqueada, el aparato sélo
trabaja con la funcion de acciona-
miento momentaneo.

El mando de cinco posiciones

de trabajo no se puede activar.
Accionar el mando de desblogueo
del cierre solo con el interruptor

en la posicion 0/0ff.
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Base motriz con accesorios acoplados

Los accesorios permiten alcanzar unos
resultados particularmente buenos si se usan
conforme a las siguientes recomendaciones:
Varillas batidoras para ....
... salsas, montar claras de huevo, cremas,
mayonesa, nata y masas ligeras, como por
ejemplo masa batida.
Las varillas batidoras no son adecuadas para
elaborar masas pesadas.
Garfios amasadores para ...
... para elaborar masas pesadas, como por
ejemplo masas quebradas, de levadura
0 patatas, asi como para mezclar masas
pesadas de carne picada, pastosasa o masas
para pan.
La maxima cantidad elaborable:
500 gramos de harina e ingredientes.
jPrestar atencion a las maximas
cantidades indicadas en las recetas.
Fig.
® Colocar el mando desplazable
en la posicio’ni%
Las bocas de insercién de los accesorios
estan abiertas, la boca posterior esta
cerrada.
® Colocar los accesorios que se deseen
utilizar en las bocas de alojamiento
y presionarlos hasta que encajen
de modo audible.
iPrestar atencion a la forma de las
piezas de plastico de los accesorios
a fin de evitar confusiones con los
mismos (Fig. [@-2)!
® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.
® Colocar los alimentos en un recipiente
0 vaso hondo.
® Introducir los accesorios en el recipiente
y seleccionar en el aparato la posicion
de trabajo deseada.
Posiciones 1, 2:
Incorporar y remover.
Posiciones 3, 4, 5:
Amasar y batir.
Accionamiento momentaneo M:
para la mezcla rapida o el batido
de ingredientes.
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A Peligro de lesiones!

Retirar el cable de conexion del aparato

de la toma de corriente antes de cambiar

de accesorio.

Advertencia:

Desconectar siempre la base motriz antes

de retirarla o extraerla del recipiente en donde

se estan elaborando los alimentos.

Tras concluir el trabajo:

® Colocar el interruptor en la posicion
«Q/Off».

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Desbloquear los accesorios acoplados
a través de la tecla de expulsion y retirarlos
de su emplazamiento.

Atencion:

Accionar la tecla de expulsion solo una vez

que los accesorios hayan quedado completa-

mente parados. La tecla de desbloqueo

no se puede accionar si no se ha colocado

previamente el mando selector en la posicion

0/0ff,

Unidad motriz con varilla batidora

El aparato es adecuado para mezclar

y preparar mayonesas, salsas, batidos,

papillas y alimentos para bebés, asi como

fruta o verdura cocidas.

Hacer purés para sopas.

Fig. [

® Colocar el mando desplazable
en la posicion .
La boca posterior esta abierta, las bocas
de insercion de los accesorios estan
cerradas.

® Introducir la varilla batidora adicional
en la boca posterior, la enclavar.

® Introducir el cable de conexion en la toma
de corriente.

® Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.

® Girar el mando selector hacia la izquierda
hasta ocupar la posicién de trabajo;
mantenerlo en dicha posicion.
El mando de cinco posiciones de trabajo
no se puede activarl
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Advertencia:

Para evitar que se produzcan salpicaduras

durante la elaboracion de los alimentos,

la mdquina se conectara solo después de que

ésta se encuentre sumergida en los alimentos.

Desconectar siempre la base motriz antes

de retirarla o extraerla del recipiente en donde

se estan elaborando los alimentos.

Tras concluir el trabajo:

® Colocar el interruptor en la posicién
«Q/Off».

® [Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la varilla batidora adicional
pulsando simultaneamente las dos
teclas de desbloqueo.

lepleza y conservacion

A\ Peligro de descargas eléctricas!

No sumergir nunca la base motriz en liquidos

ni lavarla en el lavavajillas.

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

jAtencion!

Las superficies pueden resultar dariadas.

No emplear agentes agresivos o abrasivos.

® Limpiar exteriormente la unidad basica con
un pafio humedo. Secarla con un pafio.
Eliminar a fondo los restos de alimentos
que pudieran estar adheridos al mando
desplazable.

® Limpiar los accesorios en el lavavajillas
0 con un cepillo bajo el chorro de agua
del grifo.

® Dejar secar la varilla batidora adicional
en posicion vertical (la cuchilla hacia arriba)
a fin de que el agua que pudiera haber
penetrado pueda escurrir.

Advertencia: Al picar zanahorias, lombardas

0 productos similares, se acumula sobre las

piezas de plastico una capa de color rojizo.

Esta capa se puede eliminar aplicando varias

gotas de aceite comestible y frotando con

un pano.

Fig. 3

® Para recoger aparato enrollar el cable
de conexion flojamente en torno al cuerpo
del aparato.

® Fijar el cable de conexion con la pinza
Sujetacable.
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Localizacién de averias
Averia:

El mando selector no se puede desplazar
a las posiciones de trabajo 1 a 5.

Forma de subsanarla

Estando la boca posterior para accesorios
desbloqueada, las posiciones de trabajo 1 a5
no estan disponibles.

Averia:

El mando desplazable no se mueve o solo
lo hace con dificultad.

Forma de subsanarla

Presionarlo ligeramente hacia el interior

y desplazarlo.

Recetas

Nata montada
100-500 gramos (%
® Batir la nata con las varillas mezcla-

doras durante ¥2—2 minutos
en la posicién de trabajo 5 — segun
la cantidad y las propiedades de la nata.

Claras de huevo a punto de nieve
1-5 claras de huevo (%
® Batir las claras de huevo con la varilla

mezcladora durante 2-5 minutos
en la posicion de trabajo 5.

Masa de bizcocho
Receta basica %
2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)

levadura en polvo

® Batir los ingredientes (excepto la harina
y la fécula de maiz) con las varillas
mezcladoras durante 3—4 minutos
en la posicion de trabajo 5 hasta que
formen una masa esponjosa.

® Seleccionar la posicion de trabajo
1y agregar cucharada a cucharada
la harina y la fécula de maiz durante
aprox. ¥2—1 minuto.

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta basica

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Masa batida
Receta basica %
2 huevos

125 gramos de azlcar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azucar de vainilla o la cascara

de medio limdén

125 gramos de mantequilla 0 margarina

(temperatura ambiente)

250 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

60 ml de leche

® FElaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. Y2 minuto
en la posicion 1y a continuacion durante
3-4 minutos en la posicion 5.

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta basica

Masa quebrada (pastaflora)

Receta basica

125 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

100-125 gramos de azlcar

1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de azdcar

de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante ¥2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a continua-
cién, durante 3-4 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta basica

Base para tarta de fruta
Receta basica %
2 huevos

125 gramos de azlcar

125 gramos de avellanas molidas

50 gramos de pan rallado

® Batir los huevos y el azicar a punto
de nieve durante 3-4 minutos
en la posicion de trabajo 5.

® Seleccionar la posicion de trabajo
1y procesar con las varillas mezcladoras
durante %2 minuto las avellanas y el pan
rallado.

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta basica
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Trenza de levadura

Receta basica

250 gramos de harina

1 paquetito de levadura seca

110 ml de leche tibia

1 huevo

1 pizca de sal

40 gramos de azUcar

30 gramos de mantequiilla tibia

La cascara rallada de 2 limon

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante ¥2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a continua-
cién, durante 3—-4 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta basica

Masa para pizza
Receta basica
250 gramos de harina
1 paquetito de levadura seca
1 cucharilla de azucar
1 pizca de sal
3 cucharadas soperas de aceite
125 ml de agua tibia
® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante ¥2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a continua-
cién, durante 3-4 minutos, en la posicion 2.
Maxima cantidad admisible: 2 veces la
receta basica

Masa para pan

Receta basica

500 gramos de harina

14 gramos de azUcar

14 gramos de margarina

7 gramos sall

1 paquetito de levadura seca

250 ml de agua

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante ¥2 minuto
en la posicion de trabajo 1 y a continua-
cién, durante 3—-4 minutos, en la posicion 2.
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Mayonesa
1 huevo (yema y clara)
1 cucharada sopera de mostaza

1 cucharada sopera de zumo de limén

0 vinagre

200-250 ml de aceite

Sal y pimienta a discrecion

Los ingredientes deberan tener todos la

misma temperatura.

® Colocar los ingredientes en el vaso.

® Apoyar la varilla batidora adicional sobre el
fondo del vaso y conectar el aparato
(posicion de trabajo M), hasta que la
mezcla emulsione.

® Desplazar la varilla batidora funcionando
lentamente hacia arriba hasta alcanzar
el borde superior de mezcla, volviéndola
a bajar hasta que la mayonesa est¢ lista.

Sugerencia: Con esta receta la mayonesa

también se puede preparar solo con yema

de huevo, empleando en tal caso la mitad

del aceite de la receta normal.

Consejos para la eliminacion
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E\/ marcas prescritas por la directiva
- SUropea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electrénicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacioén detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por €l
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.
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En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado el usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
domeéstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que €l usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de
Electrodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELQO: FD: E-Nr.. F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instrucdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicacées de seguranca e de servico.

A n&o observancia das indicagdes sobre a utilizacado correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento

de quantidades habituais numa familia ou em aplicagdes similares

e nao para uso industrial. Utilizacdes semelhantes a um lar abrangem,
p. ex., a utilizacdo em cozinhas para colaboradores de lojas, escritorios,
empresas agricolas e de outros ramos de actividade, bem como

a utilizacao por clientes de pensdes, pequenos hotéis e de outras
empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas nas quantidades e frequéncias normais
num lar.

A batedeira € apenas adequada para mexer alimentos liquidos

Ou pastosos e para bater natas. Com a varinha rapida, ela é adequada
para triturar ou misturar alimentos.

N&o pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos

Ou substancias.

Favor, guardar as Instru¢des de servico. No caso do aparelho mudar
de dono, as Instrucdes de servico devem acompanha-lo.

A\ IndicagOes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

Este aparelho n&o deve ser utilizado por criangcas com menos de 8 anos,
mas pode ser utilizados por criangas mais velhas sob vigilancia.
Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacéo fora do alcance
de criancas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizacéo
segura do aparelho |lhes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0S perigos dai resultantes.

Criancas nao podem brincar com o aparelho.
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O aparelho so6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicacdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente,
se 0 cabo de alimentac&o ou o proprio aparelho n&o apresentarem
quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este n&o se encontre

sob vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem
e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o0 cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servicos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para

se evitarem situacdes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
NOSS0S Servicos Técnicos.

A\ Indicagoes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico

No caso duma falha de corrente, o aparelho continua ligado e volta

a funcionar, logo que volte a corrente.

Desligar imediatamente o aparelho.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo na maquina
de lavar loica. N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor!

N&o utilizar o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

N&o utilizar o aparelho em vazio. O aparelho s6 deve funcionar com
acessorios originais.

So utilizar ferramentas de um tipo (p. ex. varas para massas pesadas).
Recomenda-se que o aparelho nunca deve ficar ligado mais tempo
que 0 necessario para a preparacao do batido.

O copo misturador n&o € adequado para utilizacdo no microondas.
Perigo de queimaduras!

Devera ter cuidado ao preparar liquidos quentes.

Pode haver salpicar durante a preparacéo.

Para utilizar a varinha rapida dentro da panela, retirar primeiro a panela
do bico do fogao.

Perigo de ferimentos devido a pecas em rotagao.

Nunca tocar na ferramenta em rotagéo.

So colocar ou retirar as ferramentas depois de o aparelho estar parado
— depois de desligado, o aparelho ainda funciona por breves instantes.
Proteger cabelos compridos ou pecas de roupa soltas para n&o ficarem
presos nas ferramentas em rotacao.
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Nestas Instrugbes de Servigo sao descritos
diversos modelos.
Nas paginas das ilustragdes existe uma
panoramica dos diversos modelos (Fig. [&).

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com

as ilustracoes.

Fig. I

Aparelho base

Cabo eléctrico

Abracadeira de cabo

Pega

Selector com 5 fases +

ligacdo momenténea

Para ligar e desligar o aparelho e adaptar

a velocidade de funcionamento.

0/0ff = desligado

1 = velocidade minima

5 = velocidade maxima

M = ligagcdo momentanea (velocidade

maxima), premir o interruptor para

a esquerda e manter premido.

Ao utilizar acessorios na abertura

posterior, o0 aparelho s6 pode funcionar

com a ligagdo momenténea.

6 Tecla de ejeccéo
Para retirar a ferramenta.

7 Aberturas para colocacao das
ferramentas com tampa

8 Cursor de accionamento da tampa
Ao accionar o cursor, é disponibilizada
ou a abertura para colocagéo das ferra-
mentas (7) ou a abertura posterior (11)
(Fig. 32).
MB-' A abertura para ferramentas (7)

esta aberta.

l" A abertura posterior (11) esta aberta.

9 Teclas de destravamento

Para retirar os acessorios da abertura
posterior. Premir, simultaneamente,
as duas teclas.

10 Apoio do aparelho com enrolamento
do cabo
Para pousar o aparelho nas pausas
e para enrolar o cabo eléctrico.

11 Abertura posterior com tampa
Para colocacéo de acessorios,
p. ex. varinha rapida

Ferramenta

12 Vara para massas leves

aprwOND =

68

13 Vara para massas grossas
(1] Em alguns modelos

14 Varinha rapida

15 Copo misturador com tampa

16 Picador universal

Com o picador universal, aproveitara todo
o rendimento aparelho na para a confeccao
de preparados de mel para barrar no péao
(mantendo os dados das receitas).
Podera encontrar a receita nas instrugées
de servigo do picador universal.

Se um acessorio nao estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser encomendado
NOs NOSSO0S Servigos Técnicos.

Varinha rapida:

Plastico n.° de encomenda 657242
Inox n.° de encomenda 657258
Picador universal:

n.° de encomenda 659058
Por favor, respeitar as indicagdes nas
Instrugdes de servigo separadas para este
acessorio.

Utilizacao
® Limpar o aparelho base e as ferramentas
antes da primeira utilizagéo.
® Desenrolar sempre o cabo eléctrico
por completo.
A\ Perigo de ferimentos devido a pecas
em rotacéo.
S0 colocar ou retirar as ferramentas
depois de o aparelho estar parado — depois
de desligado, o aparelho ainda funciona por
breves instantes.

Indicacéo importante

L3

1 | Comaabertura posterior aberta,

o aparelho s6 pode funcionar com

a ligacdo momentanea.

A ligagéo por fases 1-5 n&o funciona.
Deslocar o cursor de accionamento da
tampa apenas para a posicao 0/Off.

Aparelho base com ferramentas

E possivel obter um excelente resultado com
as ferramentas nas seguintes aplicagdes:
Varas para massas leves para ...

... Molhos, claras em castelo, leite em espuma,
cremes, maionese, natas e massas leves
como, p. ex., massa batida para bolos normais.
As varas para massas leves nao devem

ser utilizadas para massas pesadas.
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Varas para massas pesadas para ...

... massas firmes como massa quebrada,

massa levedada e massa de batatas, bem

Ccomo para misturar massas com carne

picada, pastas ou massa de pao.

A quantidade maxima a trabalhar

é de 500 g de farinha e ingredientes.

Respeitar as indicag6es de quantidades

maximas das receitas.

Fig.

® Colocar o cursor na posicao Mk
As aberturas para colocagéo das
ferramentas estéo livres, a abertura
posterior esta fechada.

® [nserir o par de ferramentas desejado nas
aberturas e pressionar até encaixarem.
Ter em atencao a forma das pecas
de plastico nas ferramentas para nao
se enganar ao inseri-las no aparelho
(fig. @-2)!

® |igar a ficha a tomada.

® Deitar os alimentos num recipiente
apropriado.

® Introduzir a ferramenta no aparelho
e ligar este para a fase pretendida.
Fase 1, 2:
para comegar o trabalho e misturar.
Fase 3, 4, 5:
Para amassar e bater.
Ligagdo momentanea M:
para envolver ou bater ingredientes
rapidamente.

A Perigo de ferimentos

Desligar a ficha da tomada para mudar

de ferramentas.

Nota:

Desligar sempre o aparelho base, antes

de retirar o preparado.

Depois do trabalho:

® Posicionar o selector em O/Off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Soltar as ferramentas com a tecla
de ejeccao e remové-las.

Atencéo:

SO premir a tecla de ejec¢cdo quando

as ferramentas estiverem paradas.

N&o é possivel accionar a tecla de ejeccao,

se o selector ndo estiver em 0/Off.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aparelho base com varinha rapida

O aparelho é adequado para misturar

maionese, molhos, batidos, comida

para bebé, fruta e legumes cozidos.

Para passar sopas.

Fig. ]

® Colocar o cursor na posicao ﬂ,

A abertura posterior esté livre, as aberturas

para colocagao das ferramentas estéo

fechadas.

Colocar e encaixar a varinha rapida.

Ligar a ficha a tomada.

Colocar os alimentos dentro do copo.

Deslocar o selector para a esquerda,

na ligagdo momentanea e manter.

A ligag&o por fases 1-5 n&o funcional!

Nota:

Para evitar que os alimentos a misturar

salpiquem, o aparelho so deve ser ligado,

qQuando a varinha estiver mergulhada nos

alimentos a misturar.

Desligar sempre o aparelho base, antes

de retirar o preparado.

Depois do trabalho:

® Posicionar o selector em 0/0Off.

® Desligar a ficha da tomada.

® Remover a varinha rapida ao premir
simultaneamente ambas as teclas
de destravamento.

Limpeza

A\ Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos

nem lava-lo na maquina de lavar loica.

N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor!

Atencgo!

As zonas exteriores do aparelho podem ficar

danificadas. N&o utilizar, por isso, produtos

de limpeza abrasivos.

® Limpar o aparelho base com um pano
humido e, de seguida, seca-lo bem.
Limpar bem a area do cursor,
removendo quaisquer residuos
que ai se encontrem.

® |avar a ferramenta na maquina de lavar
loica ou com uma escova sob agua
corrente.
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® Deixar a varinha rapida secar em posicao
vertical (com a lamina de corte virada para
cima), de modo que a agua escorra
de dentro da varinha.
Indicagao: Na preparacéo, p. ex., de couve
roxa, podem surgir manchas nos acessorios
de pléstico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar.
Fig. 3
® Para guardar, enrolar o cabo a volta
do aparelho, sem o apertar.
® Fixar a ficha de rede com a abragadeira
de cabo.

Ajuda em caso de anomalia
Problema:

Nao é possivel deslocar o selector para
as fases 1 a 5.

Ajuda:

Com a abertura posterior aberta, a ligagdo
das fases 1 a 5 nao funciona.
Problema:

O cursor esta perro ou ndo se desloca.
Ajuda:

Premir o cursor ligeiramente para dentro
e desloca-lo.

Receitas

Natas batidas
100 g-500 g
® Bater as natas 72 a 2 minutos na fase

5, (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para massas leves.

Claras

1-5 claras

® Bater claras 2 a 5 minutos na fase
5 com a vara para massas leves.

Massa tipo biscoito

Receita base

2 ovos

2-3 colheres de sopa de agua quente
100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em po

=

===
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® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) durante cerca de 3 a 4 minutos
na fase 5 com a vara para massas leves,
até fazer espuma.

® Colocar o aparelho na fase 1 e envolver
a fécula e a farinha peneirada durante
cerca de %2 a 1 minuto, adicionando-a
a0s POUCOS.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves
Receita base %
2 OVOS

125 g de agucar
1 pitada de sal
1 pacotinho de acucar baunilhado ou a casca
de 2 limé&o
125 g de manteiga ou margarina
(& temperatura ambiente)
250 g de farinha
1 pacotinho de fermento em pd
60 ml de leite
® (Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca.
de %2 minuto na fase 1 e, depois,
mais 3—4 minutos na fase 5.
Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa quebrada

Receita base

125 g de manteiga

(& temperatura ambiente)

100-125 g de agucar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limdo ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pd

® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de 72 minuto na fase 1 g, depois,
amassar todos os ingredientes com
a vara para massas pesadas, durante
3-4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base
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Base para bolos de fruta
Receita base
2 0VOs
125 g de agUcar
125 g de avelds moidas
50 g de péao ralado
® Bater 0s ovos com 0 agucar durante
3-4 minutos, na fase 5 até formar espuma
® Colocar o aparelho na fase 1, adicionar as
avelas e o pao ralado e mexer com a vara

para massas leves durante %2 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Tranga de massa levedada

Receita base

250 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd

110 ml de leite quente

1 ovo

1 pitada de sal

40 g de agucar

30 g de gordura derretida, mas fria

Casca ralada de meio liméo

® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de %2 minuto na fase 1 e, depoais,
amassar todos os ingredientes com
a vara para massas pesadas, durante
3-4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa para piza

Receita base

250 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pdé

1 colher de cha de agucar

1 pitada de sal

3 colheres de sopa de dleo

125 ml de agua quente

® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de 72 minuto na fase 1 e, depoais,
amassar todos os ingredientes com
a vara para massas pesadas, durante
3-4 minutos, na fase 5.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa para pao

Receita base

500 g de farinha

14 g de agucar

14 g de margarina

7 g de sal.

1 pacotinho de fermento em pdé

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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250 ml de agua
® Amassar todos os ingredientes durante
ca. de 2 minuto na fase 1 e, depoais,
amassar todos os ingredientes com
a vara para massas pesadas, durante
3-4 minutos, na fase 5.

Maionese

1 ovo (gema e clara)

1 colher de sopa de mostarda

1 colher de sopa de sumo de limao

ou vinagre

200-250 ml de éleo

Sal e pimenta a gosto

Os condimentos tém que estar todos

a mesma temperatural

® Colocar os ingredientes no copo.

® Colocar avarinha rapida no fundo do copo
e liga-la (fase M), até ficar tudo bem
misturado.

® Com a varinha ligada, eleva-la lentamente
até ao bordo da mistura e voltar a baixa-la
até que a maionese fique pronta.

Sugestao: Segundo esta receita, podera

utilizar apenas a gema do ovo para a confec-

¢ao de maioneses. Mas, neste caso, adicionar

apenas metade da quantidade de dleo.

Indicacoes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
E com a Norma Europeia 2002/96/UE
— sobre aparelhos eléctricos e electronicos
usados (Waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

A Norma prevé as condi¢des para recolha

e valorizagao de aparelhos usados, a vigorar
emtoda a UE.

Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Condicdes de garantia

Para este aparelho vigoram as condigdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em que o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestacéo de qualquer servico em
garantia &, no entanto, necessaria a apresen-
tacdo do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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Mpiv T xprion 310BAO0TE MMPOCEKTIKA TIG MAPOUCEG 0dNYIEG, WOTE
VA YVWPICETE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIGC aoPaAEiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV MapoUoa CUCKEUN.

H un tpnon twv odnylwv yia t owatr) XPron TG CUOKEUNG
arokAelel TNV euBUVN TOU KATAOKEUAOT) Yla {NIEG TIOU
TPOKUTTTOUV and autr).

H napodoa ouokeur| mpoopiletal yia tny ene&epyacia noootjrwy,
OUVNBWV YLa TO VOIKOKUPLO 1| OE [ EMAYYEAUATIKEG EQAPHOYES,
TIAPOHOLEG HE VOIKOKUPLO. EQAPUOYEG MAPOUOLES UE VOIKOKUPLO
neplapBavouy m. . XPNon o€ kou(iveg yla Toug UTTAAAAOUG
KOTAOTNUATWY, YPAPELWY, AYPOTIKWY KAl AAWV ETIAYYEAIATIKWVY
ETIXELPNOEWV KABWG KAl TN XPN 0N anod VOIKIAOTEG TIAVOLOV, UKWV
Eevodoxelwv Kal TapOUOLWV KATAAUPATWY.
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eneEepyaoiag, ouvnoelg Yia TO VOIKOKUPLO.

To piEeP XELPOG glvat KATAAMNAO yia v avadeuon {Uung 1 uypwv
Gayntwv 1 to Xturmua oavtyi. Me ™ paBdo pmiéviep elvat
KATAAANAO Yla TO KOYIUO 1] avTioTolxa yla TNV avAulEn Tpopipwy.
Aev erutpenetal va xpnaouonomBel yia v enegepyacia AAwv
QVTIKELEVWV 1 QvT{OTOLXQ OUCLWV.

Mapakaleiobe va pUAGEETE TIG 0dNYieg XPONG.

Katd tnv napaxwpnon g OUOKeUNG 0€ TPIToug dwote Hagi tig
odnyleg xpnone.

A Tevikég umodei&eig ao@aleiag

Kivduvog nAektpornAn&iag

H napouca cuokeun dev eTTPEMETAL VA XProLoTtoleiTat and rnadid
KATW TwV 8 ETWV, Urnopei Ouwg va xpnodoroleitat and peyalltepa
nawdid uno eniBAeyn. Kpatdre tn cuoKeun Kat To TPOPODOTIKO
KaAwAL0 TG Hakpld anod naidid.

72 Robert Bosch Hausgerate GmbH



el

Ol OUOKEUEG UMOPOUV Va XPNOLOTOLoUVTaL arod MPOCwWa e
pelwpevsq cpucno)\oleeq, aloenmplsq I vor]Tleq u«uvomrsq Kabwg
el sMelqm epm:lplaq Kal yvwong, étav eriBAgnovral r] sxouv
KOTAPTIOTEL OXETIKA PE TNV A0PAAY) XPr|0N TNG CUOKEUNG KaL EXOUV
KOTAVONOEL TOUG KIVOUVOUG TIOU AMOpPEOUV Ao auTh.

Ta nadid dev erutpgnetal va nai(ouv e T CUCKEUN.

2UVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUCOKeEUN HOVO GUUPWVA LE TA
otolxeia otnv mivakida TUnou. XpnOoLUOTIOLETE T CUOKEUY] HOVOV,
dtav autr Kat To kKaAwdLo g dev mapouctagouv BAARES.

‘Otav dev Tnv 81'[[B7\8T[8T8 TPV ouvappo)\oynor] v
QMOCUVAPHOAGYNOM 1 TOV KABAPLOUO — N CUOKEUT| TIPETEL

va ArouOVWVETAL TAVTOTE arnod To S(KTUO.

Mn @€pveTe TO TPOPODOTIKO KAAWDLO O€ ETTAPY] HE ALXUNPES AKPEQ
| M€ KAUTEQ emipdveleq. H ahAayr) Tou TpopodoTIKOU KaAwdiou,
4Tav auTo MapouatdZel karnota BAARN, mpemneL va yivetat ano tov
KOTAOKEUQOTN| 1} TNV QVTIOTOLXN UMNPEDLA TEXVIKNG EEUMNPETNONG
neAatwv 1) arno KaTaMn)\a KATAPTIOUEVO TIPOCWTIO, WOTE va
aropeuyovtalt ol kKivduvol.

OL eMOKEUEG OTN OUOKEUN TIPETIEL va avatiBevtal povo otnv
UTINEEeaia TEXVIKNG €EUNMNPEETNONG TWV MEAATWV UAG.

A Ynodeikeic ac@aleiag yia Tnv mapouoa OUOKEUN

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAektpomAngiag

2 ¢ nePmTwon SLaKOTNG TOU PEUUATOG N CUOKEUT) TIAPAUEVEL
EVEPYOTIOINEVT KAl LETA TN Slakorr) Eavagekiva.

OETETE TN CUOKEUT QUEOWG eKTOG AetToupyiag.

Mn Bubioete TN BaAoIkry CUCKeUT TIOTE PETA g€ uypPd oUTE va TNV
TIAUVETE OTO TIAUVTIPLO TUATWV.

Mn xpnoiuornotjoete atpokadaplot)!

Mn XPNOLUOTIOLEITE TN CUCKEUN] e BPEYHEVA XEPLA.

Mn AElTOUpPYELTE T CUCKEUY] OTO PEAAVTI.

AelTtoupyelte T cuokeur) Yovo Ue yvriola eEaptriuara.
TornoBeteite pdvov eEaptruara evog TUTOU (TT. X. EpYaAeia
(UMWPATOQ).

20aG OUVIOTOUE VA UNV APrVETE TIOTE TN CUOKeUN va SoUAeUEL
neploodTePO art’ OTL Xpeldletal yla v enegepyacia twv TpoPpipwv
TIou BEAETE va avauigeTe.

To nompt pi€ep dev elval KATAAANAO yla TN XEron OoTov YoUpvo
MIKOOKUMATWV.
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Kivduvog {epatioparog!

Mpoooxn Katd TnVv enegepyacia KAUTWV UYPWV.
Katd v enegepyaoia uypwv priopouv va dnuioupynbouv

muto\loparta.

Ma ™ xprion g pARdou UNAEVTEP PECA O KAToapOoAa, TAPTE
TIPONYOUMEVWG TNV Karoapé)\a and ™ pwTLd.

K|v6uvoq Tpaupanopou amod ™mv nsplmpscpopsvn Kivhon!

Mnv TLAveTe TOTE TA MEPLOTPEPOUEVA EPYAAELQ.

ToroBeTe(Te KAl APALPELTE TA EPYANEIQ HOVO E AKIVNTOTIOMUEVN TN
OUOKEUN) — JETA TNV Arevepyornoinon n ouckeun eEaKoAOUBEl va
TIEPIOTPEPETAL YIA GUVTOUO XQOVO aKOuA.

I'Ipocpu)\aﬁ're Ta paKpla MOANA ) Ta cpapéla pouxa, ‘ylava pnv elvat
duvatdv va mactouv oTa MePLoTpePOEVa EpYAAELQ.

2’ autéq TIG 0dnyieq xpriong meptypdpo-
vraL 3lagopa HOVTEAQ. 2TIG OEAIBES HE TIG
elkOveg Bploketal pia cuvorrrug drioyn twv
dlapopwv povtéAwv (Eikéva [H)

Me pia patia

NapakaAeiobe v’ avoi&eTe TIG oeAideq

HE TIG EIKOVEG,.

Eikéva [N

1 Baoik ouokeun

2 Tpo@podoTIKO KaAwdi0

3 Zuvdetripag kahwdiou

4 XeipohaBn

5 AiakénTng 5 Badpidwv + oTiypiaia
AeiToupyia
Ma ™ 6€om oe kal ekTdg Aettoupyiag
TNG OUOKEUNG KAl TNV TIPOCAPHOoYH TNG
Taxutntag epyaciag.
0/Off = extdq Aettoupyiag
1 = xaunAdtepog aplbudsg oTPoPwv
5 = péylotoqg aplbudg oTPopwv
M = ottyuiaia Aettoupyia (uéylotog
apOuég oTPOPWV), ECTE TOV SLAKATTIN
TPOG TA APLOTEPA KAl KPATNOTE TOV.
2e nepimTwon xpriong eEapTnudTwy
0To ToWw AvOolyua 1 CUOKEUT| Uropel
va AelToupynoel Hovo otn oTiyjuaia
Aetroupyia.

6 MAnkTpo £€630u
MNa mv agaipeon eEapmpudrwv.
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7 Avoiyuara yia Tnv Tomo0€rnon
TwV epYaAeiwv pe KoUPMwWHUA

8 ZUpTNng yia To MATNHO TOU
KOUUTIWHATOG
2¢ TepIMTwon NaTAUaTog Tou ouptn
avolyetal gite To dvolyua yla tnv
TOTOBETNON TWV epYaleiwv (7) A TO
niow dvotyua (11) (Ewova E).
4= To dvotypa yia Ta epyareia (7)

elval avolyto.

l" To niow dvotyua (11) eivat avorxro.

9 MARkTpa amacpdaliong
Ma v agaipeon eEaptnudTtwy and
To Tiow Avotypa. Matriote Ta duo
TMANKTPA TAUTOXPOVA.

10 Té&o andBeong pe mepITUMEN
KaAwdiou
Ma tnv anéBeom NG CUCKEUNG Oe
Slalelppara epyaociag kat ya my
TIEPLITUNEN TOU TPOPOSOTIKOU
kaAwdiou.

11 Niow dvoiypa pe KoUpmwpa
Na v Tonodgmon eEaptnudtwy,
. X. TNG PARdou PrAEvTep.

EpyaAeia

12 Epyaleio avadeuong

13 EpyaAeio Cupwparog
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(1] oe uepikd povigra
14 PARdo pmAévrep
15 Notrpl avApiEng Ye Kamdaxi

16 Ko@tng yeviknig xpriong
Me Ttov KOPTN YEVIKAG XPrIoNg
EKUETANAEUETTE TNV TIAY)PN anddoom g
OUOKEUNG 0ag KATA TNV NMApacKeun
aAeipparog ya to Ywpi and Boutupo kat
MEAL (TNPWVTAgG TIG 0dNYieg NG oUVTAYNQG).
Tn ouvtayr 6a v Bpette oTIg 0dnyieq
XPNONG TOU KOPTN YEVIKNG XONOoNG.
Av kdrolo eEdptnua dev oupnepAapBdve-
Tal 0Tn OUoKeUao(a Mapadoong, Unopeite
va To apayyei\ete oty unnpeoia
TEXVIKAG EEUMNPETNONG TIEAATWV.
P&pdo pmiévrep:

MAaoTIKS UAIKO

Kwdikéq mapayyehiag 657242

AvoEedwTo XaAuBa

Kwdikédg nmapayyehiag 657258
Kogng yevikng xpnong: ,

Kwdlkdg apayyeiiag 659058
MapakaleloBe va MPOCEXETE TIQ
OUUBOUAEG oTIg EexwploTtég Odnyieg
Xpriong yU autd ta e&apTruara.

Xeipiopog

e [lpw TV MPWTN Xeron kadapioTe
Baolkr) ouokeun Kal Ta epyaAeia.

® =eTUAiyeTe dvtoTe TeAeiwg TO
TPOPOJOTIKO KAAWDLO.

A Kivduvog Tpauuariopou amd tnv

nepIoTPEPOuevn Kivnon!

TortoBeteite Kal apalpeite Ta epyaieia

UOVO LIE aKIVNTOMOINIEVN TI OUOKEUN —

UETd TNV arevepyomnoinon n oUoKeun

e&akoAoubel va rneploTpEPeTal yia

OUVTOLO XPOVOo akdua.

ZnNUavTIK unédeIgn

1 | Me avoiré to miow dvorypan
OUOKeUN Unopel va Aettoupyroet
pévo omv otiyaia Asttoupyla.
H Zelén tov Babuidwy 1-5 dev
Bploketal oe Aettoupyia.
Metakiveite Tov oUp Yyl TO
TIATNA TOU KOUUMWUATOG Vo
ot Béon tou diakdrtm 0/Off.

Baoikr cuokeun pe epyaleia

Me 1a epyaleia ertuyxdvetal éva dlaitepa
KaAS arnotéAeoua katd Tig akéAoubeqg

EPAPOYEG:
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EpyaAeia avadeuong yia ...
... ZANTOEG, MapEyKa, appdyaAd, KPEES,
paylovéla, cavtlyl kat eAaPpleg CUES,
oénwg 1. X. {Uun yla KéIK. Ta epyaleia
avddeuong dev eival KATAMNAQ, yia va
eneEepydoete Baplég CULES.
EpyaAeia Cupwuartog yia ...
... Bapleg paeq onwg Lupn TapTag, uung
pE paytd Kat CUun riatdrag Kabwg kat ya
TNV avapEn Bapliv Py ATy Kiud, {upng
naotag 1 (UUNG YwpLou.
H péyiotn moodTtnra enmegepyaciag
avépyetal ge 500 g aAeupl Kal UAIKA.
MpPOoCEETE T OTOIXEIO OXETIKA MPE TIG
HEYIOTEG TTOOOTNTEG OTIG OCUVTAYEG!
Eikéva
o ®EpTe TOV OUPTN OTN B0 8.
Ta avotypara yia Tny TornoBgtnon Twv
epyaleiwv eival eAelbepq, TO oW
dvorypa eival kKAeloTo.
e TomoBetioTe TO eMBUUNTO (elyogq
epyaieiwv ota avolyuara kat Téate
Ta HEXPL VA KOUUTIWOOUV.
Mpoo€ETe TO OXAHA TWV MAACTIKWV
HepWV oTa epyaleia, WoTe va
anmopeuxOei To PITEPIEPA TWV
epyaleinv (Eikova [€-2)!
® Bdlete To @Ig oV Mpica.
® TomnoBetoTE TA TPOPIUA O KATAANAO
doxelo.
o Odnynote Ta epyaleia péoa oto
doxelo kat pubuiote TN OUOKeUN
oTtnv embuunTr Badpuida.
Babuida 1, 2:
yla v ene€epyacia kat TNV avauiEn.
Babuida 3, 4, 5:
yla To UPwUa KAt To XTUrmpa.
2Typaia Aettoupyia M:
yla m ypriyopn avdadeuon 1 ya
TO XTUTINUA UALKQV.
A Kivduvog Tpauuariouou!
Ia v aArayn Twv epyaieiwv BydAte
TO QUG artd Tnv npida.
Yrodei&n:
O€tete TN Baoikr} ouokeur MAVTOTE EKTOG
Aerroupyiag, mpotou BydAete Ta ayabd rou
avauiéare.
Merd TnVv epyaocia:
o ®épvete Tov dlakdrn oto 0/Off.
o TpaBdre To PI1g and v npida.
® AUote Ta gpyaleia e To MARKTPO
€E0d0ou Kal apalpgoTe Ta.
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Ipoooxij:

Matrjote T0 MANKTEO ££6d0U, apou

akivntoroinBouv npWta Ta epyalsia.

To nArkTpo €£600u dev uropel va narnbel,

av o diakdmntng dev PBpioketat oto 0/0ff.

Baoikn ouokeun e pApdo PmAévTep

H ouokeun eival KaT@AANAN yua tnv

avAuEn paylovélag, OaRTOWV, KOKTEIN

KAl POPNUATWY BPEPIKWV TPOPWY,

Bpaouévwv pPoUTWV Kal AQXAVIKWV.

Na v ToAtornoinon counag.

Eikéva []

o ®épte TOV OUPTN OTN BEoM 1.

To niow dvotyua eivat eAelBepo,
T’ avolyuata yla tnv Torodetnon
TV epyaleiwv eival kKAelotd.

e Torobetote TV pARSO UMAEVTEP
KAl KOUPMWOTE TO.

e Bddete 10 QI OoTNV TPICA.

® BdAte Ta tpdoua péoa ato notpl
MiEep.

e [upiote Tov dlaKATTIN P0G Ta aploTePd
ot otiypaia Aettoupyia kat kpatrote
TOV.

H CeU&n Twv Babudwyv 1-5 dev
Bploketal oe Aettoupyial

Yrodei&n:

la va arnopuyete Ta mroiAiouara and

Ta Qvauelyvuoueva TooPiua, OETeTe

TN BactKr} OUOKeUN] TAVTOTE EKTOG

Aerroupyiag, mpotou BydAete Ta ayabd

rou avauiéare.

Metd TV epyacia:

o ®d€pvete Tov dlakdmtn oto 0/Off.

o Tpapdrte To PIg and v npida.

o Apaipéote TNV pAR30o UNAEvVTEP
pe TauTtdxpovo ndtnua Twv dUo
TAAKTPWV AracPANONG.

Kabapiopog
A Kivduvog nAektpomAnéiag!
Mn BuBioete Tn Baoikr) ouoKeUr MOTE UEoA

o€ uypd oUte va Tnv MAUVETE OTO MAUVTHPIO
rmdrwv.

Mn xpnotuorotrjoete atuokabaplotri!
Mpoooxr!

Ol erpdveleg urmopouv va urnooTouv
@BopEg. Mn xpnoiuornolelte uéoa
KaBapiouou mou xapdfouv.
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® JKourioTe T BACIK CUOKEUN MPWTA
He Bpeypevo Ttavi Kal oTn CUVEXELD e
oTeyVvd va OTEYVWOEL.

AMOPAKPUVTE KAAG TUXOV TIPOCGKOA-
Anpéva Tpdé@ipa amné Tnv mepIoxn
TOoU oUpTn!

e KabBapiCete Ta epyaleia aTo MAUVTTPLO
Tudarwyv 1 pe Bouptoa katw and
TPEXOUUEVO VEPD.

® Agrivete T pARdo uMAévTep va
oTeyvwvel o 6pbla BEon (to ModL pi&ep
oG Ta Ndvw), oUTwG WOTE va Jropel
va TPEEEL EEw TO vePd Tou €XeL Umel
péoa.

Ynédeign: Katd v eneEepyaoia . x.

KOKKWvoU Adxavou Bagouv Ta MAaoTika

pEpN, Ta omoia propouv va

AMOXPWMATIOTOUV EQVA |UE UEPIKEG

otayoveg Bpwaotou Aadtou.

Eikéva 3

e [a ™ QUAAEN TUAETE TO KAAWDLO
XaAapd yUpw amd Ttn CUoKEUY).

® 2TEPEWVETE TO PIG [IE TOV OUVOETPA
kaAwdiou.

AvTtipeTwmmon BAapwv
NpdpAnua:

O JlakdITng dev Propel va yuploTel ot
Babuida 1 €wg 5.

AvTIgETWMION:

Me avoixto To Tiow Avotypa 1) Geugn
TwV Babuidwy 1 éwg 5 dev Bploketal oe
Aettoupyia.

NpdpANnua:

O gUptNng pnopel va kivnBel uévo dUokoAa
1§ KaBdéAou.

AvTIgETWMION:

MEate Tov oUPTN EAAPPA TIPOG TA HECT
Kal JETAKIVIOTE TOV.

ZuvTtayEg

Zavriyi
100 g-500 g
® AouUAeUeTe TNV KPEUA YAAAKTOG

Y2 éwg 2 AeTtrd ot Babuida 5 — avaloya
HE TNV moodtnTa Kat TIg ISOTNTEG TNG
KPENaG pe To epyaleio avadeuong.

Mapéyka
1-5 aonpddia apywv
® AouleUeTe Ta AoTIPAdLa ABYwWV

2 éwg 5 Aerttd ot Babuida 5 pe
TO epyaAeio avddeuong.
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ZGun pPmoKoTou

Baoiki ouvrayn

2 apyd

2-3 koutahég ocoumnag {eatd vepd

100 g ¢axapn

1 pak. Baviha

70 g aleupt

70 g Kopv GAdoup

eVOEXOUEVWG UTTELKLY TTAoUVTEP

® Xtumdre Ta UNKA (ekTdg and To aAelpl
Kal To kopv pAdoup) emi nep. 3—4 Aemtd
otn Babuida 5 pe To epyaheio
avadeuong HEXPL va appioouv.

® Pubuiote T ouokeur otn Babuda 1,
AVOKATEYTE TO KOOKIVIOMEVO AAeUPL Kal
To KopVv PAdoup oe Tiep. 2 Ewg 1 AeTttd

KOUTAALA KOUTAALA.

Méyiotn moodTnTa: 2 OPES TN Paoikr
ouvtayn
Z0pn KEIK
Baoiki ouvrayn
2 apya
125 g faxapn
1 np€la aldtL
1 pak. Bavia 1} To Elopua Y2 Aepoviou
125 g Boutupo A papyapivn
(oe Bepuokpacia dwpartiou)
250 g a)\eL'Jpl
1 QaK. UMEIKLY TIAOUVTEP
60 ml ydAa
AocuNéYTe O\ Ta UNIKA el Tiep.
2 Aemtté otny Baduida 1 kat katérmy
eni nep. 3—4 Aerrd oy Baduda 5 pe
TO gpyaleio avddeuong.
MéyioTn moodTnTa: 2 OPEG TN BACIKN
ouvtayr

Zgpn TdpTag
Baoiki ouvrayn
125 g BoUtupo
(o€ Beppokpaoia dwpatiou)
100-125 g Caxapn
1 apyé
1 npéla aldrt
Aiyo EUoua Aepoviou 1) Aiyn Baviia
250 g aAelpl
EVOEXOMEVWG UMEIKLY TTAOUVTED
® Aouléyte OAa Ta UAIKA el Tiepimou
Y2 Nerttd otn Babuida 1 kat katdry
eni nep. 3—4 Aertd ot Baduida 5 e
TO gpyaleio JUUWUATOG.
Mégyiotn moodéTnTa: 2 GopEG TN BACIKN
ouvtayn
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Mdrog yia yAUkiopa ppoUTwv
Baoiki ouvrayn
2 apyd
125 g gaxapn
125 g aAeopéva pouvtoukia
50 g YaAéTa
Xtundre ta afyd kat ) {axapn erni
3—4 \ertd 01N Babuida 5 oe appwdeq
piypa.
® Pubuiote T ouokeury otn Babuida 1,
POO0HEOTE TA POUVTOUKLA KaL TN
YOAETA Kal SOUNEPTE Ta V2 AeTTTd
e To epyaleio avadeuong.
Méyiotn moodTnTa: 2 opPES TN Paoikr
ouvtayn

Tooupéki
Baoiki ouvrayn
250 g aAeUpl

1 pakeAdkL Enpry payld

110 ml {eotd ydha

1 apyé

1 npéla aldrl

40 g gaxapn

30-80 g AMwpévo Kal Kpuo Airog

ZUoua oou Agpoviou

® Aouléyte OAa Ta UAIKA erti Tiepimou
o Nemtré oTn Baduida 1 kat katdmy
eni mep. 3—4 Aerrd ot Baduida 5 e
TO gpyaAeio JuPWMATOG.

Mégyiotn moodTnTa: 2 OPES TN BACIKN

ouvtayn

Zdpn yia mitoa
Baoiki ouvrayn
250 g aAelpL
1 pakeAdkL Enpry paytd
1 KOUTAQALEG TOU YAUKOU Caxapn
1 npéla aldru
3 KouTtaAEg ooumag Addt
125 ml {eotd vepd
® Aouléyte OAa Ta UAIKA ertl Tiepimou
2 Aemté ot Baduida 1 kat katdm
eni mep. 3-4 Aerrd o Babuda 5 pe
TO gpyaAeio QUUWOMATOG.
Méyiotn moodTnTa: 2 popEG ™ BACIKY|
ouvtayn
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ZOun Ywpiol
Baoiki ouvrayn

500 g aAeUpl

14 g Taxapn

14 g papyapivn

7 g aAdTL.

1 pakeAdkL Enpny payld
250 ml vepd

® AouléyTe O6Aa Ta UNIKA entl 2 Tepiou

Aerttd otn Babuida 1 kat katdmv
eni nep. 3—4 Aertrd ot Babuida 5 pe
T0 epyaAeio upwaTog.

Mayiovéla
1 aByd (kpdkog Kat acTipddt) ﬂ
1 KouTtaAlég ooumnag pouotdpda

1 KouTtaAlEg courag XUpod Aepoviou A EUBL

200-250 ml AGdt

ANGTL, TUépL KATd POoTiNon

Ta UAKA ipémel va €xouv Tnyv Bla
Bepuokpaoial

® BdAte Ta UNkd péoa oto doxeio.

® TomoBetrote TN PARSO UNMAEVTEP EMAVW

OTOV MATO TOU TIoTNELoU Kat

evepyorojote TV (Babuida M), péxpt

va YoAakTwuatonomOel o piyua.
® AvaOnKWATE TNV EVEPYOTIOMUEWN
PABd0 urAévtep apyd wg TNV MAvw

dkpn Tou uiypatog kat Eavapubiote Ty,

MEXPL va eTOlaoTEl N pdylovéCa

ZupBouln: ZUpgwva pe autr Tr) ouvtayn

MMOPE(TE Va MAPACKEUAOETE EMONG
Haylovéla H6VO HE KPOKOUG aByv.

ZTNV MePITTwon aQuTr XPNOLOMoLeTe OLwG

pévVo TN por moodtnta AadLou.
Amndoupon

H ouokeun éxel onuaveei ouupwva e
v Eupwnaikr odnyia 2002/96 E. K.

Tiepl NAEKTPLKWV KAl NAEKTPOVIKWV
TIAAWVY CUCKeUWV (waste electrical

and electronic equipment — WEEE).

H odnyia divel To mAaiolo yia Tnv o 6An
v ernikpdrela g E. E. ioxtouoca
napahap kat aglonoinon Twv MaAwy
OUOKEUWV.

MNa mMAnpopoplieq OXETIKA [E TOUG
enikalpoug tpdmnoug andéoupong
arneuBuveeite oto e1diké KatdoTnua,

art’ érou ayopdaoare Tn OUCKeUN 1 0
Anpotikn 1) Kowvotikry Apxn Tou témou
karolkiag oag.
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OPOI EITYHZHZ
1. H Eyyunon kaAnig Aettoupyiag Twv

TIPOLOVTWYV ag TTIAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldotnua kool TEooApwy (24) unNvwv
ané TNV nuepopnvia ™g MEWMGg
ayopdg mMou avaypd@eTal oTn
Bewpnuévn anddelgn ayopdg. MNa mv
napoxn g eyyunong anatreital n
emnidel&n g Bewpnuévng anddelEng
ayopdg otnv oroia avaypdgetal o
TUTIOG KAl TO OVTEAO TOU TIPOIOVTOG.

2. H etapeia péoa ota avatépw Xpovikd

6pla, og mepimTwon MANUUeAoUq
AelToupyiag TNG CUOKEUNG,
avaAauBAvel TV UTTOXPEWON TNG
enavagopdqg TG o opalr Aettoupyia
KAl TNG avTIKATAoTAOoMNG KABE TUXOV
e\attwpatikol pépougq (MAnV Twv
AVOADOIWY KAl TwV Untadwv, Onwg Ta
YUdAwva, AQUITTAPEG KATT).

Anapalmm npounoeaon yla va loxuet
n eyyunon eivat n pn Aetroupyia g
OUOKEUNG va TIPOEPXETAL aTtd TNV
TOAULEAT] KATAOKEUN TNG Kat OX1 €Tl
napadeiypatt and K(lKr] Xpron,
Aavoaopévn syKamo-raor] Vg Tr]pnon
TWV 03NYLHV XPrIONG TNG CUCKEUNG,
aKATAMNANAN ouvTtrpnon and mpdowna
un e€ouolodotnuéva ané v BSH
EMAqg ABE 1} and eEwyeveiq
apAyovTeg OTwg SLAKOTIEG NAEKTPIKOU
peuparog 1} dlapoporoinong g
TAoNg KA.

. 2NV MeP(ITTwon 1ou To TPoidv dev

Aettoupyel cwotd AOyw TG
KATAOKEUNG TOU Kal epéoov N
TIANUUEANG AetToupyia ekdNAwONKe
katd Tnv nepiodo eyyunong,

To EEouaiodompuévo Z€pBIg (N TO
eEouolodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
EAN\Ag ABE 6a To emlokeudoel e okord
N XPron yla tnv onoia Kataokeud-
oTnke, Xwpig va undpgel xpéwon yia
AVTAAN\GKTIKA 1) TNV Epyaaia.

. Aev kaAurTovTal and tnv gyyunon ot

XPEWOELG Kal oL kivduvol rou
oxetifovtal Ye TN JETAPOPA TOU
TPOIGVTOG TPOG ETILOKEUY] OTOV
peTanwAnTt v} mpog To EEouaio-
dotnuévo 2epPig g BSH EANGG ABE.

. O)\eg ol emiokeuég TNG eyyunong

npénel va yivovtal and 1o EEouoio-
dotnuévo 2€pPLg (n To e€ouatodotn-
pévo ouvepyelo) Tng BSH EA\Gg ABE.
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6. H eyyunon dev kaAUTTTel Kavéva poidv
TIOU Xpnolomnoleital mépav Twv
TPOJLAYPAPWV YA TIG OTtolEq
KOTAOKEUAOTNKE (TT. X. OWKIAKNA XPrjon).

7. H eyyunon KaAng Aettoupyiag mou
TIAPEXETAL ard TOV KATAOKEUAOTH
riadel av arnokoAAnBouv, alolwbouv
1} TporononeoUv |ie oToLodN|IoTe
TPOTO oL Tawvieg aopaieiag 1) oL IBIKEG
OLAKPLTIKEG AUTOKOANNTEG ETIKETEG £TIL
Twv onoiwv avaypdeetal o aplouég
oelpdg 1} N nuepPounvia ayopdg.

8. H eyyunon dev KaAUTTTEL:

— Emokeuég, UeETATPOTEG 1 kabBapl-
oMoUg Tou éAaBav Xwpa o€ KEVIPOo
service un eEoualodotnuévo and Tnv
BSH EM\Gg ABE.

— NaBog xprion, uriepBoAkr xprion,
XEPLOWS 1) Aettoupyia Tou Tpoidvtog
KATd TPATO [N CUUPWVO HE TIQ
odnyleg Tou mepl€xovral ota
eyxelpidla xpriong kay ota oxeTKA
€Yypaga xpriong, oupnepiapavo-
MEVWV TNG TANUEAOUG GUAAENG TNG
OUOKEUNG, TNG TITWOMNG NG CUOKEUNG
KATT..

— Mpoidvta pe duoavdyvwaoTto aploud
oelpdg.

— Znuuég mou Tipokalouvtal evOELIKTIKA
ané aoTpanég, vepd 1 uypaaoia,
PWwTLd, IéAepo, dnudaoleg avata-
pax€g, AdBog tdoelg Tou dIKTUOU
napoxng peUPATOG, 1] Omolodr|noTe
Adyo mou eival mé€pav and Tov EAeyX0
TOU KATAOKeUAOTN 1] Tou e€ouatodo-
Tnuévou ouvepyeiou.

9. H gyyunon nou npoopépetal tavel va
loxUeL epAooV 1 KUPLOTNTA TNG
OuoKeung YeTaBiBaotel oe Tpito
PAOoWTTO arnd Tov apXIKd ayopaoTr| TO
évopa Tou omnolou avaypdpeTal oTo
TapaocTatikd ayopdg TNG CUCKEUN|G.

10. AvtikatdoTaon Tng GUOKeUNg yivetal
Mévo epdoov dev elival duvatrin
emdlépbwon tng Katdmiy rotornoinong
g aduvauiag emokeung anod 1o
E&oualodotnuévo Z€pBLg (n To
eEouolodotnuévo auvepyeio) Tng
BSH EMA&g ABE.
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11. H kdBe eriokeun| 1§ n avtikatdotaon
e\aTTwuatikol pépoug dev maparteivel
Tov Xpdvo gyyUnong Tou PoiovTog.

12. EEgptripata Kat UNKA TTou avTikalt-
oTovTal Katd n didpkela g eyyunong
ETOTPEPOVTAL OTO GUVEPYEIO.

BSH A.B.E. — 170 xAl. EBvikiig 0doU
ABnvwv - Aapiag & Motapou 20, Knelowd

SERVICE

A6nva: 170 xA\u. EBvikng odou

Abnvav - Aauiag & Motapou 20,

Knouold — mA.: 210-42.77.700

O¢ea/vikn: 8,30 xAl. EBvikrig 0doU
Oeo/vikng — Moudaviwy,

Meploxr) @€pun — TnA.: 2310-497.200
Ndrpa: Xapahdumnn & EpevotpwAe —
TnA.: 2610-330.478

Kpnrtn: EBvikng Avtiotdoewg 23 & Kahapd,
HpdkAelo — tnA.: 2810-321.573

Kumpog: Apx. Makapiou I 39, ‘Eykwun —
Neukwala - Maykumplo TA.: 77778007

TnpouUue To dikaiwpa arAaywy.
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Kendi guvenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin,
cihazi kullanmaya baslamadan 6nce isbu kilavuzu itinayla
okuyunuz.

Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
uretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amacl kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar igin tasarlanmistir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn. diukkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi

ve ayrica pansiyonlarin, kucuk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlarinin misafirlerinin kullanimini kapsar.

Cihazi sadece evde islenilen miktar ve sireler icin kullaniniz.

Bu el tipi mikser, hamur tiriu veya sivi besinlerin karistiriimasi igin
veya krema cirpmak icin uygundur. Hizli blender ile birlikte
kullanildiginda, besin dogramak ya da karnistirmak icin uygundur.
Baska cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin kullanilamaz.
Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim
olma ihtimalinden dolay! saklayiniz. Cihazi baska birine satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilan

Elektrik carpma tehlikesi

Bu cihaz, 8 yasindan kicuk cocuklar tarafindan kullaniimamalidir,
fakat daha yaslh cocuklar tarafindan, yetigkin bir kisinin denetimi
altinda kullanilabilir. Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak
tutulmalidir.

Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri dlistik kisiler veya
yeterli tecruibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
denetim altinda veya giivenli kullanim ve buna bagh tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalari sartiyla kullanilabilir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.
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Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Cihazi sadece baglanti
kablosunda veya kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden once, sokiiliip
parcalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden once daima
elektrik sebekesinden ayrilmalidir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler tzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece lretici tarafindan, lreticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar.

Cihazi derhal kapatiniz.

Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir ve bulasik makinesinde
yikanmamahdir. Buharli temizleme cihazlarn kullanmayiniz!
Cihaz, elleriniz nemli veya i1slak durumdayken kullanmayiniz.
Cihazi malzemesiz calistirmayiniz. Cihazi sadece orijinal
aksesuarlar ile kullaniniz.

Sadece bir tip aksesuar takiniz (6rn.Yogurma kancasi).

Cihazin, karnistinlacak besinlerin islenmesi icin gerekli zamandan
daha uzun acik tutulmamasi tavsiye edilir.

Karistirma kabi mikrodalga firinda kullaniimaya elverisli degildir.
Haslanma tehlikesi!

Sicak sivi islenmesinde dikkatli olunmalidir. Sivilar islenirken etrafa
sicrayabilir.

Hizli blenderi tencere icinde kullandiginiz zaman, kullanmaya
baslamadan Once tencereyi ocaktan indiriniz.

Donen tahrik sisteminden dolay! yaralanma tehlikesi

s6z konusudur!

Kesinlikle donen aletleri tutmayiniz.

Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz ve c¢ikariniz — Cihaz
kapatildiktan sonra da bir stire hareket etmeye devam eder.
Uzun saclarin veya bol giysilerin donen aletlere kapilmamasi icin,
uygun onlem alniz.
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Bu kullanma kilavuzunda farkli cihaz
modelleri tarif edilmektedir.

Resimli sayfalarda farkli modellere genel
bir bakis sunulmaktadir (Resim [&).

Genel bakis
Liitfen resimli sayfalan aciniz.
Resim [}
Ana cihaz
Elektrik kablosu
Kablo klemensleri
Tutamak
5 kademeli salter + Tork devresi
Cihazi acmak ve kapatmak icin
ve calisma hizini ayarlamak igin.
0/0ff = Kapali
1 = En disulk devir sayisi
5 = Azami devir sayisi
M = Moment (tork) devresi (azami
devir sayisi), salteri sola dogru
bastinniz ve basil tutunuz.
Arka aksesuar deligine aksesuar takilip
kullanildiginda, cihaz sadece moment
(tork) devresinde calistinlabilir.
6 Disari atma tusu
Aletleri cihazdan cikarmak igin.
7 Kapatma diizenli aletlerin takilmasi
icin delikler
8 Kilidin tetiklenmesi icin siirgii
Siirgi kullanildiginda ya aletlerin (7)
takilma deligi kullanima acilir veya
arka taraftaki aksesuar deligi (11)
kullanilabilir olur (Resim ).
W= Aletler (7) igin kullanilan
delik agiktir.

1= Arka aksesuar deligi (11) aciktrr.

9 Codzme tuslan
Arka bosluktan aksesuar almak icin

GOhON =

kullanilir. Her iki tusa ayni anda basiniz.

10 Kablo sarma sistemli destek tinitesi
Calismaya ara verildiginde cihazin
konumlandiriimasi ve elektrik
kablosunun sarilmasi i¢in kullanilir.

11 Kilit donanimh arka aksesuar deligi
Orn. hizl blender gibi aksesuarlar
takmak icin kullanihr.

Aletler

12 Karistirma teli

13 Yogurma kancasi

82

(1] Bazi modellerde

14 Hizh karistirma cubugu
15 Kapaklh kanistirma kabi
16 Genel dograyici
Genel dograyici ile, ekmek listline siirmek
icin balli tereyagdi hazirlanmasinda cihazin
tam glcunu ve performansini kullanmis
olursunuz (ilgili tarifte bildirilen kosullara
uyulmasi halinde).
Bu tarifi genel dograyicinin kullanma
kilavuzunda bulabilirsiniz.
Eger bir aksesuar teslimat kapsamina dahil
degilse, yetkili servis lizerinden siparis
verilebilir.
Hizli karistirma cubugu:
Plastik Siparis no. 657242
Paslanmaz celik  Siparis no. 657258
Genel dograyici: Siparis no. 659058
Bu aksesuar parcalarina ait, ayrica verilen
kullanma kilavuzundaki talimatlara lttfen
dikkat ediniz.

Cihazin kullaniimasi

e ilk kez kullaniimadan 6nce, ana cihazi
ve aletleri temizleyiniz.

® Elektrik kablosunu daima tamamen
aciniz.

A Dénen tahrik sisteminden

dolayi yaralanma tehlikesi

s6z konusudur!
Aletleri sadece cihaz duruyorken takiniz
ve cikariniz — Cihaz kapatildiktan sonra
da bir siire hareket etmeye devam eder.

Onemli not

1| Aka bosluk acikken, cihaz sadece
tork devresinde galistirlabilir.
Kademeli salter 1-5 calismaz.
Kilidin tetiklenmesi icin slirgiiyu
sadece 0/Off (kapal) salter
konumuna aliniz.

Ana cihaz ve aletler

Cihaza ait aletler ile, asagidaki
kullanimlarda 6zellikle iyi bir sonu¢

elde edilir:

Cirpma/karistirma teli ile ...

... Soslar, cirpilmis yumurta aki, siit
kopligl, kremalar, mayonez, kaymak ve
orn. basit civik hamur gibi hafif hamurlar.
Cirpma/karistirma telleri agir hamurlarin
islenmesi icin uygun degildir.
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Yogurma kancasi ile ...

... Gevrek, mayall ve patates hamuru

gibi kati hamurlar, agir kiymali hamur,

makarna hamuru veya ekmek hamuru

gibi hamurlarin kanstirilmasi.

Azami isleme miktari 500 g un ve diger

malzemelerdir. Tariflerdeki azami

miktar bilgilerine dikkat ediniz!

Resim

e Siirgiiyu JEJE konuma ayarlayiniz.
Aletlerin takiimasi icin kullanilan delikler
serbesttir, arka aksesuar deligi ise
kapaldir.

® |[stediginiz alet ciftini ilgili delige takiniz ve
yerine oturuncaya kadar iceri bastiriniz.
Aletlerdeki plastik parcalarin
sekline dikkat ederek, aletlerin
yanhishkla birbirine karismasini
onleyiniz (Resim [€-2)!

® Elektrik fisini prize takiniz.

® Besinleri uygun bir kaba doldurunuz.

® Aletleri ilgili kabin igine sokunuz ve

cihaz istediginiz kademeye ayarlayiniz:

Kademe 1, 2:
ik isleme ve karistirma islemi icin.
Kademe 3, 4, 5:
Yogurmak ve ¢irpmak icin.
Moment devresi M:
Diger malzemelere hizli karistirmak
veya malzemeleri gcirpmak icin kullanilir.
A Yaralanma tehlikesi!
Aletleri degistirmek icin elektrik fisini cekip
cikariniz.
Bilgi:
Ana cihazi, kanistirilan malzemeden disari
clkarmadan once daima kapatiniz.
Isiniz sona erdikten sonra:
e Salteri 0/Off konumuna aliniz.
® Elektrik fisini gekip gikariniz.
® Aletleri disari atma tusuna basarak
¢Ozliniiz ve gikariniz.
Dikkat:
Disari atma tusuna ancak aletler tamamen
durdugunda basiniz.
Salter 0/0ff konumunda olmadigi zaman,
disari atma tusu iceri bastirilamamaktadir.

Hizlh blenderli ana cihaz

Bu cihaz mayonez, sos, karisik icecek,
bebek mamasi, pismis meyve ve sebze
karistirmaya elveriglidir.

Corba pirelemek igin kullanilir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Resim [
e Siirgliyi l konuma ayarlayiniz.
Arka aksesuar deligi serbesttir, aletlerin
takilmasi icin kullanilan delikler ise
kapahdir.
® Hizh kanstirma cubugunu takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
® Elektrik fisini prize takiniz.
® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.
® Salteri sola dogru tork devresi
konumuna ayarlayiniz ve o konumda
sabit tutunuz.
Kademeli salter 1-5 calismaz!
Bilgi:
Karistirlan malzemelerin etrafa
sicramasini 6nlemek igin, cihazi ancak
hizli kanstirma gubugu karistirilacak
malzemenin igine sokulduktan sonra
calistiriniz. Ana cihazi, karistirilan
malzemeden disari ¢cikarmadan énce
daima kapatiniz.
isiniz sona erdikten sonra:
o Salteri 0/Off konumuna aliniz.
® Elektrik fisini cekip cikariniz.
® Hizli blenderi, her iki kilit cozme
tusuna ayni anda basarak cikariniz.

Cihazin temizlenmesi

A Cereyan carpma tehlikesi!
Ana cihaz kesinlikle suya sokulmamalidir
ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.
Buharli temizleme cihazlari kullanmayiniz!
Dikkat!
Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.
Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.
® Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz
ve ardindan kurulayiniz.
Surgii etrafindaki yapismis
malzemeleri iyice temizleyip
gideriniz!
® Aletleri bulasik makinesinde veya
musluktan akan su altinda bir firca
ile temizleyiniz.
® Hizh blenderi dik konumda (karistirma
ayag! bicagr yukar dogru) kurumaya
birakarak, icine girmis olan suyun disari
akmasini saglayiniz.
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Bilgi: Ornegin kirmizi lahana islendigi
zaman, cihazin plastik pargalarinin rengi
dedgisebilir. Bu renk almalar, birkag damla
likit yemek yagi ile silinip temizlenebilir.
Resim @

o (Cihazi muhafaza etmek igin, kabloyu
cok siki olmayacak sekilde cihazin
etrafina sariniz.

® Elektrik fisini kablo klemensi ile
sabitleyiniz.

Anza halinde yardim
Problem:

Salter kademe 1 ve 5 arasinda hareket
ettirilemiyor.

Giderilmesi:

Arka bosluk kapagi acik oldugu zaman,
kademe salteri 1-5 calismaz.
Problem:

Sirgu zor hareket ediyor veya hi¢ hareket
etmiyor.

Giderilmesi:

Sirgliyl hafif iceri dogru bastiriniz

ve hareket ettiriniz.

Tarifler

Kremsanti

100 g-500 g

® Kremayl, ¥2—2 dakika 5 kade-
mesinde (kremanin miktarina
ve Ozelliklerine bagl) karistirma
teli ile isleyiniz.

Yumurta aki

1-5 yumurtanin aki
® Yumurta akini, 2-5 dakika 5 kade-
mesinde karistirma teli ile isleyiniz.

Biskiivi hamuru

Ana tarif

2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su
100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta

e B

&=
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Gerekirse kabartma tozu

e ilave edilecek malzemeleri
(un ve nisasta unu haric), yakl. 3-4
dakika 5 kademesinde karistirma teli ile
kopuk kivami olusuncaya kadar cirpiniz.

o Cihazi 1 kademesine aliniz, elenmis unu
ve nisasta ununu yakl. — 1 dakika icinde
kasik kasik ilave edip karistiriniz.

islenebilecek azami miktar:

Temel tarifin 2 misli

Mayasiz hamur

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya %2 limonun

kabugu

125 g tereyaQi veya margarin

(oda sicakliginda)

250 g un

1 paket kabartma tozu

60 ml siit

® Tum malzemeleri 6nce yaklasik
> dakika kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 5 kade-
mesinde karistirma teli ile kanstiriniz.

islenebilecek azami miktar:

Temel tarifin 2 misli

Pogaca hamuru
Ana tarif %
125 g tereyagQi (oda sicakhiginda)

100-125 g eker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugdu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tim malzemeleri once yaklasik
> dakika kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 2 kade-
mesinde yogurma kancasi ile
kanstiriniz.

islenebilecek azami miktar:

Temel tarifin 2 misli
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Uzerine meyve dosenecek
pasta taban

Ana tarif

2 yumurta

125 g seker

125 g ogiitlilmis findik

50 g graten

® Yumurtalan ve sekeri 3—4 dakika
5 kademesinde kipuk olusana
kadar karistiriniz.

o Cihazi 1 kademesine aliniz, findiklari ve
galeta ununu (ekmek kirintilarini) ilave
ediniz ve dakika boyunca karistirma teli
ile isleyiniz.

islenebilecek azami miktar:

Temel tarifin 2 misli

Mayah 6rgu kek
Ana tarif
250 g un

1 paket kuru maya

110 ml sicak siit

1 yumurta

1 tutam tuz

40 g seker

30 g eritilmis ve sogutulmus yag

Yarim limonun kabugdu, rendelenmis

® Tum malzemeleri 6nce yaklasik
Y2 dakika kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 2 kade-
mesinde yogurma kancasi ile
karistiriniz.

islenebilecek azami miktar:

2 x Temel tarifin 2 misli

Pizza hamuru
Ana tarif
250 g un

1 paket kuru maya

1 kahve kasigi seker

1 tutam tuz

3 corba kasigi likit yag

125 ml sicak su

® Tium malzemeleri once yaklasik
> dakika kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 2 kade-
mesinde yogurma kancasi ile
karistiriniz.

islenebilecek azami miktar:

2 x Temel tarifin 2 misli

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ekmek hamuru
Ana tarif
500 g un

14 g seker

14 g margarin

7 g kasigi tuz

1 paket kuru maya

250 ml su

® Tium malzemeleri 6nce yaklasik
> dakika kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3—4 dakika 2 kade-
mesinde yogurma kancasi ile
karistiriniz.

Mayonez

1 yumurta

(yumurta sarisi ve yumurta aki)

1 corba kasigi hardal

1 corba kasigi limon suyu veya sirke

200-250 ml sivi yag

Agiz tadiniza gore bir miktar tuz

ve karabiber

Malzemelerin sicakhgi ayni olmalidir!

® Malzemeleri kabin igine doldurunuz.

® Hizli blenderi kabin dibine oturtunuz ve
karisim bir emiilsiyona donislinceye
kadar calistirniz (M kademesi).

® Calismakta olan hizli blenderi, mayonez
hazir oluncaya kadar yavasca karisimin
Ust kenarina kadar yukari kaldiriniz
ve tekrar asagi indiriniz.

Yararh bilgi: Bu tarife gbre, sadece

yumurta sarisi ile mayonez de yapabilirsi-

niz. Fakat bu durumda, bildirilen yag

miktarinin sadece yarisini kullaniniz.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
ﬁ/ cihazlar (waste electrical and

— electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmisgtir.

Bu direktif, eski cihazlarin geri alinmasi
ve degerlendirilimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Gilincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.
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Garanti kosullan

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticiya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihaz
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
86 Robert Bosch Hausgerate GmbH



Boschcagri @ BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen siire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginudur. Bu sure, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da bagka herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmadlgmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurltgl'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MudurlGgu tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TIC A§ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  Bimiea 33018 53082010
Bosch  Ekmek Kizartma Mak 86095 29.06.2010
Umraniye 34770- Istanbul Bosch  Su lsitic (Kettle) 86099 29/06.2010
Bosc Mikser 87040 13.07.2010
Tel - (0216) 528 9000 Bosch  Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
Rk Bosch  Kahve Degirmeni 85999 2906.2010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tost Makinasi 86102 2906.2010
Bosch  Kiyma Makinasi 86035 2906.2010
Bosch  Sac Kurutma Mak 86067 29062010
P, . Bosch  Cay Makinasi 86104 2906.2010
Uretim Yeri Bosch  Narencive Sikacag: 80037 29082010
. . Bosc Banyo Tartisi 0 26.08.201C
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Elektrikii Sac Masasi 87182 15.07.2010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Sanliel Supirgesi 87404 16.07.2010
- -Str. Bosc Ot 88163 291072010
" Bosch  Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Miinchen Bosch  Sac Sekillendirici 87182 15.07.2010
Bosch  Katl Meyva Sikacagi 87181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlk durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Dla wtasnego bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy starannie przeczyta¢ niniejszg
instrukcje obstugi, aby zapozna¢ sie ze wskazéwkami
bezpieczenstwa i obstugi.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodowane
zastosowaniem urzadzenia w sposob niezgodny z jego przeznaczeniem
lub niewtasciwg jego obstuga.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego lecz
skonstruowane z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci typowych dla
gospodarstwa domowego itp. Uzytkowanie o charakterze podobnym

do domowego obejmuje np. uzywanie urzgdzenia w pomieszczeniach
kuchennych w sklepach, biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach, matych hotelach itp.
Urzadzenie uzywac do przetwarzania srednich ilosci produktow na potrzeby
gospodarstwa domowego.

Mikser reczny nadaje sie do mieszania ciast lub ptynnych produktow
spozywczych lub do ubijania smietany. Koncowka do szybkiego miksowania
stuzy do rozdrabniania lub mieszania produktow spozywczych.

Nie wolno uzywac urzadzenia do przetwarzania innych przedmiotéow

lub substanciji.

Instrukcje obstugi prosze starannie przechowywac.

Prosze przekazac instrukcje wraz z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wtascicielowi.

A Ogodlne wskazowki bezpieczenstwa

Niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie wolno uzywaé urzadzenia; urzadzenie
moze by¢ jednak obstugiwane przez dzieci powyzej lat osmiu pod
warunkiem, ze beda pod statym nadzorem.

Urzadzenie wraz z elektrycznym przewodem zasilajgcym nalezy
przechowywac z dala od dzieci.
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Urzadzenia mogag by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, czuciowych lub umystowych albo nie
posiadajgcych odpowiedniego doswiadczenia/wiedzy tylko pod kontrolg
osoby odpowiadajacej za bezpieczenstwo osoby obstugujacej urzadzenie
lub po doktadnym pouczeniu w obstudze urzadzenia oraz po zrozumieniu
zagrozen wynikajacych z obstugi urzadzenia.
Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe urzadzeniem.
Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzadzenie nie sg uszkodzone.
Zawsze wytgczac urzadzenie gdy jest bez nadzoru, przed montazem
i demontazem oraz przed czyszczeniem.
Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu zasilajgcego o ostre krawedzie
ani gorgce powierzchnie. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku uszkodzenia
przewodu zasilajgcego, nalezy zleci¢ jego wymiane wytacznie producentowi
albo jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie o podobnych
kwalifikacjach i odpowiednich uprawnieniach.
Naprawy urzadzenia mozna przeprowadzi¢ tylko nasz autoryzowany
punktserwisowy.

A Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy z niniejszym
urzadzeniem

Niebezpieczenstwo skaleczenia

Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycznym

W przypadku przerwy w doptywie pradu, urzadzenie pozostaje wtaczone
i po przerwie wznawia prace. Urzadzenie natychmiast wytaczyc.

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢ w zadnych ptynach ani nie myc¢
w zmywarce do naczyn. Nie wolno stosowac urzgdzenia czyszczacego
strumieniem pary!

Nie uzywac¢ urzgdzenia mokrymi rekami.

Nie wigcza¢ urzagdzenia bez obcigzenia.

Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnym wyposazeniem.

Zaktadac¢ koncowki tylko jednego rodzaju (np.haki do zagniatania).
Zaleca sie nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia dtuzej niz to konieczne
do odpowiedniego zmiksowania produktow.

Pojemnik do miksowania nie nadaje sie do kuchenek mikrofalowych.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowac¢ ostroznos¢ podczas miksowania goracych ptynow.

Ptyny moga sie rozpryskiwac¢ podczas miksowania.

W przypadku zastosowania koncowki do szybkiego miksowania w garnku
nalezy najpierw zdjac¢ garnek z ptyty kuchennej.
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Niebezpieczenstwo skaleczenia obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie dotykac obracajacych sie koncowek.

Koncoéwki naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy urzadzenie jest wytagczone
a naped nieruchomy - po wytgczeniu urzadzenie pracuje jeszcze przez

krotka chwile.

Dtugie wiosy i luzng odziez zabezpieczy¢ tak, zeby nie znalazty sie w zasiegu

krecacych sie koncowek.

Niniejsza instrukcja obstugi opisuje rézne
modele. Na stronach z rysunkami zamieszczony
jest przeglad roznych modeli (Rysunek [&).

Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
z rysunkami.
Rysunek IX
1 Korpus urzadzenia
2 Elektryczny przewod zasilajgcy
3 Klamra spinajaca przewod sieciowy
4 Rekojesé
5 Przetacznik 5-stopniowy + wiaczanie
chwilowe
Do wiaczania i wytgczania urzadzenia oraz
dopasowania predkosci roboczej.
0/0ff = wytaczony
1 = najnizsza liczba obrotéw
5 = najwyzsza liczba obrotéw
M = wiaczanie chwilowe (najwyzsza liczba
obrotéw); nacisna¢ przetagcznik w lewo
i przytrzymac wcisniety.
W przypadku uzywania wyposazenia zamoco-
wanego w tylnym otworze, urzgdzenie pracuje
tylko w trybie wtagczenia chwilowego.
6 Przycisk wyrzutowy
do wyjmowania koncowek.
7 Otwory do zamocowania koncowek,
zamykane
8 Zasuwa do przesuwania zaslepki
W wyniku przesuniecia zasuwy udostepniany
jest otwor do wktadania koncéwek (7) albo
otwér tylny (11) (rysunek [E).
JEJE-' Otwor dla koncowek (7) jest otwarty.
ﬂ = Otwor tylny (11) jest otwarty.
9 Przyciski zwalniania blokady
do wyjmowania koncowki z otworu dolnego.
Nacisna¢ rownoczesnie obydwa przyciski.
10 Stojak do odstawiania i nawijania kabla
Stuzy do odstawienia urzadzenia w czasie
przerw w pracy i do nawijania kabla
sieciowego.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

11 Otwér dolny, zamykany
do zamocowania koncéwek, np. koncowki
do szybkiego miksowania.

Koncowki

12 Koncowki do mieszania

13 Haki do zagniatania

(1] dia niektorych modeli

14 Koncowka do szybkiego miksowania
15 Pojemnik z pokrywka
16 Rozdrabniacz uniwersalny
Przy eksploatacji rozdrabniacza uniwersalnego
wykorzystywana zostaje petna wydajnos¢
urzadzenia przy przygotowywaniu masta
miodowego (przestrzegajac podany przepis).
Przepis dotgczony jest do instrukcji obstugi
rozdrabiniacza uniwersalnego.
Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go zamowic
za posrednictwem naszego serwisu.
Koncoéwka do szybkiego miksowania:

z tworzywa sztucznego

nr katalogowy 657242

ze stali szlachetnej nr katalogowy 657258

Rozdrabniacz uniwersalny:
nr katalogowy 659058

Prosze zwraca¢ uwage na wskazowki dla czesci
wyposazenia podane w oddzielnej instrukcji
obstugi.

Obstuga

® Przed pierwszym uzyciem wyczysci¢
urzadzenie podstawowe i koncowki.

® Zawsze catkowicie rozwing¢ elektryczny
przewod zasilajacy.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia

obracajgcym sie napedem!

Koncdéwki nakfadac i zdejmowac tylko wtedy,

gdy urzadzenie jest wytgczone a naped

nieruchomy - po wyfgczeniu urzagdzenie

pracuje jeszcze przez krotka chwile.

91



pl

Wazna wskazowka

Jezeli doliny otwor jest otwarty,
urzadzenie mozna eksploatowac tylko
w trybie wigczenia chwilowego.
Przetacznik 5-stopniowy nie dziata.
Zasuwe do przesuwania zaslepki
poruszac tylko w pozycji przetacznika
0/Off.

i @

Urzadzenie podstawowe z konhcowkami
Szczegolnie dobre wyniki uzyskuije sie
przy uzyciu poszczegolnych koncowek
do nastepujacych prac:
Koncéwki do ubijania ...
... do sosow, piany z biatek, spienionego mleka,
kremdw, majonezu, Smietany i lekkiego ciasta,
jak np. ciasta ucieranego.
Koncowki do ubijania nie nadaja sie
do przygotowania cigzkich ciast.
Haki do zagniatania ...
... do przygotowania ciezkich mieszanek, jak
np. ciasto kruche, drozdzowe, ziemniaczane,
do mieszania ciezkich ciast z mielonego miesa,
past lub ciasta chlebowego.
Maksymalna ilos¢ przetwarzanych
produktéw wynosi 500 g maki i dodatkow.
Przestrzegac¢ zalecen o maksymailnych
ilosciach podanych w przepisach
kulinarnych.
Rysunek
® Ustawic¢ zasuwe w pozycji M,
Otwory do wktadania koncowek sg wolne;
otwor tylny jest zamkniety.
® Wiozy¢ zadang pare koncowek do otworéw
i przycisnac az do zatrzasku.
Zwracac uwage na ksztatt elementow
z tworzywa sztucznego, aby uniknac¢
pomytek podczas wktadania koncowek
(rysunek [€@-2)!
® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.
® Wiozy¢ produkty spozywcze
do odpowiedniego naczynia.
® Zanurzy¢ koncowki w produktach i wigczy¢
urzadzenie na zadany zakres.
Zakres 1, 2:
do zarabiania i mieszania.
Zakres 3, 4, 5:
do zagniatania i ubijania.
Wiaczanie chwilowe M:
do szybkiego zmieszania lub ubijania
skfadnikow.
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A Niebezpieczenstwo skaleczenia!

Przed wymiang koncéwek nalezy wyjac

wtyczke z gniazdka sieciowego.

Wskazowka:

Przed wyjeciem koncowek z miksowanych/

mieszanych produktoéw zawsze przedtem

wylgczy¢ urzadzenie podstawowe.

Po pracy:

® Przetacznik przekreci¢ do pozycji 0/ Off.

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Odblokowac koncowki przyciskiem
wyrzutowym i wyjac je.

Uwaga:

Przycisk wyrzutowy nacisna¢ dopiero

po zatrzymaniu sie koncowek.

Przycisk wyrzutowy nie daje sie nacisnac,

jezeli przetagcznik nie znajduje sie w pozycji

0/Off.

Urzadzenie podstawowe z koncowka
do szybkiego miksowania

Urzadzenie nadaje sie do miksowania

majonezow, sosow, napojow, potraw dla

niemowlat, gotowanych owocow i warzyw.

Do rozcierania zup.

Rysunek [3]

® Ustawic¢ zasuwe w pozycji l
Otwor tylny jest otwarty; otwory do wktadania
koncowek sg zamkniete.

® Wiozy¢ koncowke do szybkiego miksowania
i zatrzasnac.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Wiozy¢ produkty spozywcze do pojemnika
do miksowania.

® Przetgcznik przesuna¢ w lewo na wiaczanie
chwilowe i przytrzymac.
Przetacznik 5-stopniowy nie dziata!

Wskazowka:

Aby zapobiec rozpryskiwaniu miksowanych

produktéw, nalezy wtaczac¢ urzadzenie

dopiero wtedy, gdy koncéwka do szybkiego

miksowania zanurzona jest w produktach

przeznaczonych do przetwarzania.

Przed wyjeciem koncowki z miksowanych

produktéw zawsze wylaczy¢ urzadzenie

podstawowe.

Po pracy:

® Przetacznik przekreci¢ do pozycji 0/ Off.

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Wyja¢ koncowke do szybkiego miksowania
poprzez rbwnoczesne nacisniecie
obydwaoch przyciskdéw zwalniania blokady.
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Czyszczenie
A Niebezpieczerstwo porazenia pradem
elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢

w zadnych pfynach ani nie my¢ w zmywarce

do naczyn.

Nie wolno stosowac urzadzenia czyszczacego

strumieniem pary!

Uwaga!

Powierzchnie moga ulec uszkodzeniu.

Nie stosowac zadnych szorujgcych $rodkéw

czyszczacych.

® Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
Scierkg a nastepnie wytrze¢ do sucha.
Starannie usung¢ wszelkie przyklejone
resztki produktow w obrebie zasuwy!

® Koncowki umy¢ w zmywarce do naczyn albo
szczotka pod biezaca woda.

® Koncowke do szybkiego miksowania suszy¢
w odwrotnej pozycji (ndz kohcowki
miksujacej do gory), aby woda, ktora dostata
sie do koncéwki mogta wyptynac.

Wskazoéwka: Przebarwienia powstate

na elementach z tworzywa sztucznego po

rozdrabnianiu np. czerwonej kapusty, mozna

usunac¢ za pomocg kilku kropel oleju jadalnego.

Rysunek 3

® Do przechowywania urzadzenia luzno
nawina¢ kabel wokot urzadzenia.

® Umocowac wtyczke klamrg spinajgca
przewod sieciowy.

Usuwanie drobnych usterek
Problem:

Przetacznik nie daje sie przesuna¢ do pozyciji
1dob5.

Srodki zaradcze:

Jezeli dolny otwor jest otwarty, przetagcznik
5-stopniowy nie dziata.

Problem:

Zasuwa porusza sie z duzym oporem albo
nie da sie przesungc.

Srodki zaradcze:

Lekko wcisna¢ zasuwe do srodka i przesunac.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Przepisy kulinarne

Bita Smietana

100 g-500g

® Smietane ubija¢ koncowka do
mieszania 72 do 2 minut na zakresie 5
(zaleznie od ilosci i wtasciwosci smietany).

&=

1-5 biatek z jaj
® Biatka ubija¢ 2 do 5 minut na zakresie
5 koncowka do mieszania.

Ciasto biszkoptowe

Przepis podstawowy

2 jajka

2-3 tyzki goracej wody

100 g cukru

1 paczka cukru waniliowego

70 g maki

70 g maki ziemniaczanej

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane skfadniki (oprécz maki i maki
ziemniaczanej) ubija¢ ok. 3-4 minut
koncowka do mieszania na zakresie 5,
az do mocnego spienienia.

® Nastawic urzadzenie na zakres 1 i mieszajac
dalej ok. ¥2 do 1 minuty dodawac tyzkami
przesiang make i make ziemniaczang.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy

Ciasto ucierane
Przepis podstawowy %
2 jajka

125 g cukru
1 szczypta soli
1 paczka cukru waniliowego lub otarta skérka
z 2 cytryny
125 g masta lub margaryny (o temperaturze
pokojowej)
250 g maki
1 paczka proszku do pieczenia
60 ml mleka
® Podane sktadniki miesza¢ koncowka
do mieszania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 5.
Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy

Piana z biatek %

&=
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Ciasto kruche

Przepis podstawowy

125 g masta (o temperaturze pokojowej)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

® Podane sktadniki mieszac¢ hakiem do
zagniatania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minut na zakresie 5.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy

Spaéd na ciasto owocowe

Przepis podstawowy

2 jajka

125 g cukru

125 g mielonych orzechow laskowych
50 g butki tartej

® Jajka i cukier miesza¢ 3-4 minuty na piane,

na zakresie 5.

® Nastawi¢ urzadzenie na zakres 1 i doda¢
mielone orzechy i butke tartg a nastepnie
mieszac sktadniki przez V2 minuty uzywajac

koncowki do mieszania.

Maksymalna ilos¢: 2 x przepis podstawowy

Chatka drozdzowa

Przepis podstawowy

250 g maki

1 paczki suszonych drozdzy

110 ml cieptego mleka

1 jajko

1 szczypta soli

40 g cukru

30 g stopionego i schtodzonego ttuszczu

otarta skorka z 72 cytryny

® Podane skfadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minut na zakresie 5.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy
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Ciasto na pizze
Przepis podstawowy %
250 g maki

1 paczki suszonych drozdzy

1 tyzeczka cukru

1 szczypta soli

3 tyzka oleju

125 ml cieptej wody

® Podane sktadniki mieszac¢ hakiem do
zagniatania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minut na zakresie 5.

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Ciasto chlebowe

Przepis podstawowy

500 g maki

14 g cukru

14 g margaryny

7 g soli

1 paczki suszonych drozdzy

250 ml wody

® Podane sktadniki mieszac¢ hakiem do
zagniatania ok. %2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minut na zakresie 5.

Majonez
1 jajko (zottko i biatko)
1 tyzka musztardy

1 tyzki soku cytrynowego lub octu

200-250 ml oliwy

sol, pieprz do smaku

Wszystkie sktadniki musza miec¢ taka samg

temperature!

® Skiadniki wtozy¢ do pojemnika.

® Wiozy¢ koncowke do szybkiego miksowania
na dno pojemnika i wtaczy¢ (zakres M), az do
utworzenia sie gtadkiej konsystenciji.

® Uniesc wigczong koncowke do szybkiego
miksowania, aby koncowka miksujaca
przesuneta sie do gornego brzegu
mieszaniny i ponownie opusci¢, az do
otrzymania gotowego majonezu.

Wskazoéwka: Wedtug tego przepisu mozna

rowniez przygotowac¢ majonez z samych zottek.

Witedy prosze uzyc¢ tylko potowe podane;j ilosci

oleju.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Wskazowki dotyczace
usuwania zuzytego urzadzenia
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
ﬁ z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE
oraz polskg Ustawg z dnia 29 lipca
W 2005r.,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym*
(Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze by¢
umieszczany tacznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzag
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi

i Srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
skfadowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzuja warunki gwarancji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymacjg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktorym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegdinych
warunkéw zawierania i wykonywania uméow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Az On biztonsaga érdekében

Hasznalat el6tt gondosan olvassa el az utmutatét a késziilékre
vonatkozé, fontos biztonsagi és kezelési utasitasok betartasa
érdekében.

A készulék helyes alkalmazasara vonatkozo utasitasok figyelmen kivdl
hagyasa esetén a gyartdo nem felel az ebbdl ered6 karokeért.

Ezt a készlléket nem ipari felhasznalasra tervezték, a készllék haztartasi
vagy haztartasszerl mennyiségek feldolgozasara készlilt.

A haztartasokhoz hasonl6 felhasznalasnak minésul példaul az Gzletekben,
irodakban, mezégazdasagi és mas ipari letesitményekben talalhato
munkahelyi konyhakban torténd hasznalat, illetve a panziokban, kisebb
hotelekben és hasonl6 lakdéplletekben a vendégek altali hasznalat.

A készliléket csak a haztartasban szokasos mennyiségek feldolgozasara
és csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja.

A kézi mixer tésztas vagy folyékony ételek 6sszekeverésére vagy tejszin
felverésére alkalmas. A botmixer élelmiszerek apritasara, ill. keverésére
alkalmas.

Tilos mas targyak vagy anyagok feldolgozasara hasznalni.

Keérjlk, 6rizze meg a hasznalati utmutatot.

Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik személynek, kérjlk,
hogy a hasznalati utasitast is adja oda.

A\ Altalanos biztonsagi eléirasok

Aramiitésveszély

Ezt a készlléket 8 év alatti gyerekek nem hasznalhatjak, idésebb gyerekek
azonban hasznalhatjak felligyelet mellett.

A készliléket és annak csatlakozovezetékeét tartsa tavol a gyermekektdl.

A készlléket csokkent szellemi, érzékszervi vagy mentalis fogyatékkal

€l6 vagy tapasztalatlan személyek is hasznalhatjak feligyelet mellett, vagy
ha megtanultak a késziilék biztonsagos hasznalatat és megértették az abbol
eredo veszélyeket.

A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
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A készilléket csakis a tipustablan szerepld adatok szerint csatlakoztassa
és lUzemeltesse. Csak akkor hasznalja a készlléeket, ha a csatlakozovezetéek
és a keszulek teljesen hibatlan.

Valassza le a készUlléket az elektromos halozatrol, ha felligyelet nélkil
hagyja, tovabba Osszeszerelés, szétszedes, illetve tisztitas eldtt.

A csatlakozovezetéket ne huzza végig éles széleken vagy forro fellleten.
Ha a készllék csatlakozovezetéke megseéril, akkor azt a gyartoval vagy
annak Ugyfélszolgalataval vagy hasonléan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszeélyek elkerilése érdekében.

A készllék javittatasat csak a vevoszolgalatunkkal vegeztesse.

A\ Biztonsagi eléirasok a késziilékhez

Sériilésveszély

Aramiités veszélye

Aramkimaradas esetén a készlléek bekapcsolva marad, és aramszinet utan
ujra mikodésbe léep. Azonnal kapcsolja ki a gépet.

Soha ne meritse az alapgépet folyadékba, és ne tisztitsa mosogatogépben.
Ne hasznaljon g6zizemd tisztitot!

A készilléket ne hasznalja nedves kézzel.

A készilléket ne jarassa Uresben. A készlleket csak eredeti tartozékokkal
hasznalja.

Csak egy tipus szerszamait (pl. tésztagyuro) helyezze be.

Javasoljuk, hogy a készliléket soha ne hagyja hosszabb ideig bekapcsolva,
mint amennyi id6 a turmixolando anyag feldolgozasahoz sziikseges.

A turmixpohar nem hasznalhato mikrohullamu sitében.

Forrazasveszély!

Vigyazzon a forro folyadékok feldolgozasakor. A folyadék kifroccsenhet.

A botmixer f6z6edényben valo hasznalatakor az edényt vegye le a f6z8laprol.
Sériilésveszély! Forgo hajtomii!

Soha ne nyuljon a forgd szerszamokhoz.

A szerszamokat csak a készilék megallasat kovetden tegye fel és vegye

le - kikapcsolas utan a készUlék meég rovid ideig tovabb mUiikodik.

Védje hosszu hajat vagy b6 ruhadarabijait, hogy ne kerllhessenek bele

a forgd szerszamokba.
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Jelen hasznalati utasitasban kilénb6z6
modelleket irtunk le.

A képes oldalon a kilonbdzé modellek
attekintése lathato ([ abra).

A késziilék részei
Kérjiik, hogy hajtsa ki a képes oldalit.
IN abra
1 Alapgép
2 Halézati kabel
3 Kabelrogzité
4 Markolat
5 5-fokozatu kapcsolo + turbékapcsolas
A készllék be- és kikapcsolasahoz
és a munkasebesség bedllitasahoz.
0/0ff = kikapcsolva
1 = legalacsonyabb fordulatszam
5 = legnagyobb fordulatszam
M = turbdkapcsolo (legnagyobb
fordulatszam), nyomja balra a kapcsolot
és tartsa meg.
A hatso nyilasba helyezett tartozék
hasznalata esetén a készllék csak
turboallasban lizemeltethetd.
6 Kioldé-gomb
A szerszamok levételéhez.
7 Nyilasok szerszamok zarral torténé
beillesztéséhez
8 Toloka a zar miikodtetéséhez
A toloka mikodtetésekor vagy a nyilas
szabadul fel ([F kép) a szerszamok
beillesztéséhez (7) vagy a hatsé nyilas (11).
M-' A szerszamok nyilasa (7) nyitva van.
| = A hatso nyilas (11) nyitva van.
9 Nyité-nyomégombok
tartozékok hatso nyilasrol valo levételéhez.
Nyomja meg egyszerre mindkét
nyomogombot.
10 Tamasztofiil kabelfeltekerdvel
A keszlilék leallitasahoz munka
szlineteltetésekor és az elektromos
csatlakozokabel feltekeréséhez.
11 Hatsé nyilas zarral
Tartozék (pl. botmixer) beillesztéséhez.
Szerszamok
12 Keverészar
13 Dagasztoszar

98

(1] egyes modelleknél

14 Botmixer

15 Fedeles turmixpohar

16 Univerzalis aprito

Az univerzalis apritot kenyérre kenheté mézes
krém készitéséhez maximalis
keészllékteljesitmény mellett hasznalja (a recept
utasitasai szerint). HUN: A recept megtalalhaté
az univerzalis apritdé hasznalati utmutatojaban.
Ha egy tartozék nem alaptartozék, az
Ugyfélszolgalattél megrendelhetd.

Botmixer:
Mdanyag Rendelési szam: 657242
Nemesacél Rendelési szam: 657258

Univerzalis apritd:  Rendelési szam: 659058
Keérjluk, vegye figyelembe a mellékelt hasznalati
utasitasban ezekre a tartozékokra vonatkozo
részeket.

A késziilék kezelése

® Az elsd hasznalat el6tt az alapgépet és a
szerszamokat alaposan tisztitsa meg.

® Az elektromos csatlakozokabelt mindig
alaposan tekerije le.

A\ Sériilésveszély! Forgé hajtomii!

A szerszamokat csak a készlilék megallasat

kovetben tegye fel és vegye le - kikapcsolas

utan a késziiléek még révid ideig tovabb

mdkddik.

<1 Fontos tudnivalo

1 Nyitott hatso nyilasnal a késztiléket csak
turbokapcsolason lehet hasznalni.

Az 1-5 fokozatkapcsold nem mukodik.
Atolokat a zar mikodtetésehez csak

a 0/0ff kapcsoldallasba mozgassa.

Alapgép szerszamokkal

A szerszamokkal a kdvetkez6 alkalmazasoknal
érhet6 el kiiléndsen jo eredmény.

Habveré ...

... Martasok, tojashab, tejhab, krémek, majonéz,
tejszin és kdnnyU tésztak, mint pl. kevert tésztak.
A habverdé nehéz tészta feldolgozasara nem
alkalmas.

Tésztagyuro ...

... szilard massza, mint pl. omlos, élesztés és
burgonyas tészta készitéséhez, tovabba nehéz
vagdalthus-massza, pépek vagy kenyértészta
keveréséhez.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



A maximalis feldolgozasi mennyiség 500 g
liszt és hozzavalok. Tartsa be a receptekben
megadott maximalis mennyiségeket!
abra
e Allitsa a tolokat az b poziciora.
A nyilasok a szerszamok beillesztéséhez
szabadon vannak, a hatso nyilas zarva van.
® Helyezze be a kivant szerszampart a
nyilasokba és nyomja be kattanasig.
Vegye figyelembe a szerszamokon lévo
muanyagrészek formajat, hogy elkeriilje
a szerszamok felcserélését ([8-2. abra)!
® Dugja be a halozati csatlakozodugét.

® Az élelmiszert toltse egy megfelelé edénybe.

® Tegye a szerszamokat az edénybe, és
kapcsolja a készlléket a kivant fokozatra.
1, 2 fokozat:
bedolgozashoz és keveréshez.
3, 4, 5 fokozat:
dagasztashoz és habveréshez.
Turbdkapcsold M:
hozzavalok gyors 0sszekeveréséhez vagy
felveréséhez.

A\ Sériilésveszély!

A szerszamok cseréjéhez huzza ki a halzati

csatlakoz6dugot.

Megjegyzés:

Az alapgépet mindig kapcsolja ki, mieldtt

kiemeli a turmixolandé anyagbdl.

A munka befejezése utan:

® A kapcsolét allitsa 0/Off allasba.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® A szerszamokat a kioldégombbal tavolitsa
el és vegye le.

Figyelem:

A kioldbgombot csak a szerszamok megallasa

utan miikodtesse.

A kioldé-gomb nem m(ikddtethetd, ha

a kapcsolé nem a 0/Off allasban van.

Alapgép botmixerrel
A készllék majonézek, szoszok, mixelt italok,
bébiétel, f6tt gyiimdlcs és zéldseg turmixolasara
szolgal.
Levesek pépesitéséhez.
) abra
e Allitsa a tolokat az | poziciéra.

A hatsé nyilas szabadon van, a nyilasok

a szerszamok beillesztéséhez zarva vannak.
® Tegye be a botmixert €s kattanasig tolja be.
® Dugja be a halozati csatlakozodugét.
® Toltse be az élelmiszert a turmixpoharba.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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e Allitsa a kapcsolot balra forgatva
turbokapcsolasra és tartsa meg.
Az 1-5 fokozatkapcsold nem mukodik!

Megjegyzés:

Ahhoz, hogy a turmixolandé anyag ne

frécesenjen ki, csak akkor kapcsolja be

a készliiléket, ha a botmixert belemeritette

a turmixolandé anyagba.

Az alapgépet mindig kapcsolja ki, mieldtt

kiemeli a turmixolandd anyagbdl.

A munka befejezése utan:

® A kapcsolot allitsa 0/Off allasba.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.

® Abotmixert a két nyité-nyomogomb egyideju
lenyomasaval vegye le.

Tisztitas

A Aramiitésveszély!

Soha ne meritse az alapgépet folyadékba,

és ne tisztitsa mosogatégépben.

Ne hasznaljon gbzlizemd tisztitot!

Figyelem!

A késziilék feliilete megsériilhet.

Ne hasznaljon surolészert a késziilék

tisztitasahoz.

® Az alapgépet nedves ruhaval tordlje le, majd
torélje szarazra.
A tolokara ratapadt lerakodasokat
alaposan tavolitsa el!

® A szerszamokat mosogatogépben vagy folyd
viz alatt kefével tisztitsa.

® A botmixert fliggdleges allasban hagyja
szaradni (a keverdkések felfelé alljanak) ugy,
hogy a bele kertilt viz kifolyhasson.

Megjegyzés: A mlianyag alkatrészeken

elszinezddések johetnek létre pl. voroskaposzta

feldolgozasa soran, amelyek néhany csepp

étolajjal eltavolithatok.

3 abra

® Tarolashoz a kabelt lazan tekerje
a készllékre.

® A halozati csatlakozodugot rogzitse
kabelrogzitdé segitségével.

Hiba elharitasa zavar esetén
Probléma:

A kapcsolot nem lehet az 1-5 fokozatokba
allitani.

A hiba elharitasa:

Nyitott hatso nyilasnal az 1-5 fokozatkapcsolo
nem mukodik.
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Probléma:

A toldka csak nehezen vagy egyaltalan nem
mozdithaté.

A hiba elharitasa:

A toloka kdnnyen nyomhat6 és mozgathaté
befelé.

Receptek

Tejszinhab

100 g-500g

® Atejszint 2-2 percig az 5-0s fokozaton
- atejszin tulajdonsagainak és mennyisé-
gének megfeleléen habverdvel dolgozza fel.

Tojasfehérje-hab

1-5 tojasfehérje

® Atojasfehérjét 2-5 percig az 5-6s
fokozaton dolgozza fel a habverével.

Piskotatészta
Alaprecept

2 tojas
2-3 evdkanal forro viz
100 g cukor
1 csomag vanilias cukor
70 g liszt
70 g burgonyaliszt
esetleg sitépor
® A hozzavaldkat (a liszt és a burgonyaliszt
kivételével) kb. 3-4 percig az 5-6s fokozaton
dolgozza fel habverével.
® Kapcsolja a készliléket az 1-es fokozatra,
a szitalt lisztet és burgonyalisztet kb.
Y2-1 percig kanalanként keverje bele.
Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept
2 tojas
125 g cukor
1 csipet sO
1 csomag vanilias cukor, vagy %2 citrom héja
125 g vaj vagy margarin (szobahémeérséklet)
60 ml tej
® A keverdszarral az 6sszes hozzavalot
keverje kb. V2 percig az 1-es fokozaton,
azutan kb. 3-4 percig az 5-0s fokozaton.
Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

===

&=

Kevert tészta
Alaprecept

250 g liszt

1 csomag stépor

100

OmIlos tészta
Alaprecept %
125 g vaj (szobahémérsékletl)

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet sO

kevés citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg sutépor

® A dagasztoszarral keverje az 6sszes
hozzavalot kb. ¥z percig az 1-es fokozaton,
azutan kb. 3-4 percig az 5-6s fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

GyiimoOlcsos siitemény alja

Alaprecept

2 tojas

125 g cukor

125 g 6rélt mogyoro

50 g zsemlemorzsa

® Atojast és a cukrot 3-4 percig az 5-6s
fokozaton verje habosra.

® Kapcsolja a készliléket az 1-es fokozatra,
adja hozza a mogyorot és a zsemlemorzsat
és Y2 percig dolgozza fel a habverével.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kelesztett fonott kalacs

Alaprecept

250 g liszt

1 csomag szaraz élesztd

110 ml meleg tej

1 db tojas

1 csipet s6

40 g cukor

30 g felolvasztott és lehitétt zsir

Fél citrom héja, reszelve

® A dagasztoszarral keverje az 6sszes
hozzavalét kb. V2 percig az 1-es fokozaton,
azutan kb. 3-4 percig az 5-6s fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Pizzatészta
Alaprecept %%
250 g liszt

1 csomag szaraz élesztd

1 teaskanal cukor

1 csipet s6

3 evékanal olaj

125 ml meleg viz

® A dagasztoszarral keverje az 6sszes
hozzavalot kb. V2 percig az 1-es fokozaton,
azutan kb. 3-4 percig az 5-6s fokozaton.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kenyértészta
Alaprecept %%
500 g liszt

14 g cukor

14 g margarin

7 gso

1 csomag szaraz éleszté

hozzavalot kb. 2 percig az 1-es fokozaton,
azutan kb. 3-4 percig az 5-6s fokozaton.

Majonéz @

1 evékanal citromlé vagy ecet

200-250 ml olaj

S0, bors izlés szerint

® A botmixert tegye a keverdépohar aljara,
kapcsolja be (M fokozatra), mig a massza
6ssze nem all.
bele, amig el nem készll a majonéz.

Tipp: A recept alapjan majonézt csak

tojassargajabol is keszithet.

250 ml viz
® A dagasztészarral keverje az 6sszes
1 egész tojas
1 evékanal mustar
A hozzavalok azonos hémersékletliek legyenek!
® A hozzavalokat egy edénybe tessziik.
® A bekapcsolt botmixert lassan emelje fel

a massza fels6 széleig, majd ujra meritse
Akkor azonban csak fele mennyiség( olajat
hasznaljon.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Koérnyezetvédelmi tudnivalék
A készlilék a 2002/96/EG, az elektro-
E mos és elektronikus hasznalt kész(ilé-
— kekrol szolo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) europai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt készlilékek
visszavételének és értékesitésének kereteit
az egész EU-ban érvényes médon.
Az aktudlis artalmatlanitasi utmutatasokrol kérjik,
tajékozddjon szakkereskeddjenél vagy a helyi
onkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 6ran
belllli meghibasodas esetén a késztlileket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az el6irt
15 napon bellili, kdlcsonkésziilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A 2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint
forgalmazé tanusitjuk, hogy a készlilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A modositas jogat fenntartjuk.
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Ona Bawoi 6e3nekun

MpounTaiTe yBaXKHO LIO iIHCTPYKLiIO nepea BUKOPUCTaHHAM,
wo6 o3HaloMUTUCA i3 BaXXKJIMBMMM BKa3iBKaMU 3 TEXHIKK
6e3neku i ynpaeniHHA ANA LbLOro Nnpunaay.

Y pa3i HepoTpUMaHHA BKa3iBOK WOA0 MPaBuibHOro BUKOPUCTaHHA
npunany BUpPoObHVK He Hece BiANOBiAANbHOCTI 3a 36UTKN,

AKi BUHMKNI BHACNiAOK LLbOrO.

Llen npunan npusHa4eHun aAnd nepepobku NpoayKTiB y 3BUHaNHIN
ANnA AOMallHBbOro rocnogapcTsa KiflbKoCTi B AOMallHix abo
nobyToBUX YMOBaXxX i HEe po3paxoBaHUin ANA BUKOPUCTaHHA

B MPOMUCAOBUX LinNAX. 3aCTOCyBaHHA B NOGYTOBUX YMOBax
BKJIOYAE, Hanp., BAKOPUCTaHHA B KYXHAX AJIA CniBpobiTHNKIB
MarasuHiB, odiciB, CiNbCbKOroCnoAapCbKuX i iHWNX MPOMUCIIOBUX
NiANPUEMCTB, a TaKoXX KOPUCTYBaHHA rOCTAMMW NaHCIOHIB,
HeBeJIKUX roTenis i noAibHnx 3aknaais.

BukopucTtoByinTe npunan nvwe anAa nepepobkn NpoayKTiB

y KiflbKOCTi Ta NPOTAromM 4acy, AKi BiANOBIAAI0Tb 3BUYaNHNM

ANnA AOMallHbOro rocnoaapcTea yMoBaMm.

Py4Hunin Mikcep npuaaTHUA ANA nepemillyBaHHA TicToNoAiGHMX

4K piakux cTpas abo AnA 36vBaHHA BepLKiB.

|3 3aHyproBaHMM 6neHAepoM ANA WBUAKOrO 3MillyBaHHA NpuaaTHUN
AnA noapibHeHHA abo nepemilyBaHHA NPOAYKTIB.

Mpunan 3abopoHeHO BUKOPUCTOBYBATU ANA NepepobKu iHWKMX
npeaMeTiB Y1 Pe4OBUH.

36epiranTe, byab nacka, iIHCTPYKLLIIO 3 BUKOPUCTaHHA.
MNepenaanTe iIHCTPYKLitO 3 BUKOPUCTAHHA HACTYMHUM
KopucTyBa4am pa3oMm i3 npunanom.

A\ 3aranbHi BKa3iBKU 3 TexHiku 6e3neku

He6e3neka Bpa)xeHHA eNIeKTPUHHUM TOKOM

BrikopucTaHHA uboro no6yToBOro npunaay AiTbMu BiKOM Monogle
8 pokiB 3a6opoHeHe, NpoTe, No6yTOBMM NpuNasoM MOXYTb
KOpPUCTYBaTUCA AiTU CTApWOoro BiKy Mg HarnALOM BiANOBiAaNbHUX
3a ix 6e3neky ocib.

Mpunap Ta Noro WHyp XXWUBJIEHHA TPMMATM OCTOPOHb BiA AiTEN.
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Ocobu i3 obMexeHMU diI3NYHNUMU, CEHCOPHMUMU abo pOo3yMOBUMU
3Ai6HOCTAMMK 41 i3 HeJ,OCTaTHIM PiBHEM A0CBIAY i 3HAHb MOXYTb
KopucTyBaTtucA nobyToBMMn Npunagamu TinbkKu Mnig, HarnAaaom
BiAnoBiaanbHUX 3a ix 6e3neky ocib abo nicnA oTpMMaHHA Big,

HUX BKa3iBOK 3 TexHikKM 6e3nekn AnA BUKOpUCTaHHA NobyToBoro
npwunaay rnicnA Toro, AK BOHW YCBIAOMMUIIM MOB'A3aHi i3 LLUM PU3UKN.
AitAm 3abopoHeHo rpaTtucA npunanom.

MNpunapa cnif niakno4yaTy 40 eNeKTpoMepexi Ta ekcnnyaTyBaTu
nvwe y BiANOBIAHOCTI i3 AaHNMW Ha Tabnnyui 3 TEXHIYHUMU
XapakTepuctukamn. He kopuctynTeca npunagom, AKWO WHYpP
XXVBNEHHA i npunan matoTb Oy Ab-AKi MOWKOAXKEHHA.

3annwato4m npunan 6e3 pornAaay, a Takox nepes mnoro
CKnagaHHAM, po3bupaHHAM abo MUTTAM, Npunag cnig, 3asxau
Bif’€AHYBaTN Bif, €IeKTPOMEpPEXI.

He TArHiTb WHYp Yepe3 rocTpi Kpal Ta rapAdi NoBepxHi.

AKWO WHYpP XXUBMIEHHA LbOro Npunaay rnowkoAXXeHNN, To Noro
3aMiHa NOBUHHA BMKOHYyBaTUCA BUPOOHMKOM, 1Oro cny»60to
cepsicy abo BianosigHo KBanidpikoBaHUM doaxiBLLemM 3 MeTOK0
YHUKHEHHA pU3NKIB.

PeMOHT npunaay npoBoAnTLCA NULe Halwo cny>K60to cepsicy.

A\ Bka3iBKu 3 TexHiku 6e3neku ana uboro npunaay

Heb6e3neka nopaHeHHA

Hebe3neka yaapy cTpymom

Mio Yac nepepsu B nogadi CTpyMmy npuna 3anvaeTbCcA BKNOYEHUM
i Npavutoe aani nicnA nepepsn 3HOBY. HeramHo BUMKHITb Npunaga.
OcHoBHUWIN 610K Npunaay Hi B AKOMY pasi He 3aHyptoBaTu Y piAnHY
Ta He MUTK Y NOCYAOMUINHIN MalurHi. He KopucTyntTeca napoBumMmm
NPUCTPOAMMN ANIA YNUCTKU!

He kopucTyiTecA npunasom BOAOrMMUN pyKaMu.

He BMukanTe npunagn sxonocty. KopuctysaTtuca npunasom MoXHa
TiNbKM B KOMMNEKTi 3 OpUriHanbHUM (PipMOBUM NpunaanAM.
BcTaBnAnTe nuwe Hacaaku o4HOroO TUMy (Hanp., ra4ky Anq
BUMIiWlYBaHHA).

PekomeHAyeTbCA He 3anuwaTtu HiKkonu npunag BBiMKHEHUM A0BLIe
HiXK LLe NoTpibHO AnA nepepobku NPOAYKTIB.

Hawa 6neHaepa He npuaaTHa ANA BUKOPUCTaHHA B MiIKPOXBUALOBIN
neyi.

Heb6e3neka onikis!

ByabTe obepexxHi npu nepepobui rapa4oi piavHu.

PianHa nia yac nepepobkn moxxe po3bpu3KyBaTucA.

MNpwv BUKOpUCTaHHI 3aHyptoBaHoOro 6neHaepa onA WBMUAKOrO
3MillyBaHHA B KaCcTpyi 3HIMITb KacTpyJito cnovaTky 3 NianTu.
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Heb6e3neka oTpumaHHA TpaBM Bia npueBoAay, AKun obepTaeTbcAl
Hikonn He npuknaganTe pyk Ao 06epToBUX Hacanok.

Hacanku cnig BCTaBnATU Ta 3HIMaTK TifIbKU NIiCNA MOBHOI 3YMNHKN
npunaay — NicnA BUMKHEHHsA npunag we AeAKUN 4ac pyxaeTbCs.
3axucTiTb AOBre BONOCCA Ta BiflbHUN OAAT BiA NOTpanfAHHA

B AeTari, AKi o6epTaloTbCA.

B Wi iHCTPYKLU,i 3 BUKOPUCTaHHA
ONUCYIOTLCA Pi3HI Moaeni.

CTOpiHKM 3 ManioHKamMn MiCTATb OrnAL
pizHnx moaenen (Mantoxok [d).

KopoTkun ornaa

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKMU

3 MaJlIloHKamMu.

MantoHok I

1 OcHoBHwuIn 610K Npunaay

2 EnekTtpokabenb

3 3artuckad AnA WHypa XUBJEHHA

4 Pyuka

5 MMepemukay 5 cTyneHiB WBUAKOCTI +
iMNYJNIbCHUI peXXxnm
JnA BBIMKHEHHA | BUMKHEHHA npunany

i BUGOpY BiANOBIAHOT pOBO4OI WBMAKOCTI.

0/Off = BUMKHEHO
1 = HaMHWK4a WBMAKICTb 06epTaHHA
5 = HavBMLWa WBMAKICTE 0BepTaHHA
M = iMnynbcHWIN pexxum (HaviBuwwa
WBWAKICTb) HATUCHITL NepemMuKa4
niBopyH i TpmaiTe B HAaTUCHYTOMY
MONOXEHHI.
Mpw BUKOpUCTaHHI akcecyapis
B pPO3TaWoBaHOMY Ha 3aAHbOMY
BiACiKY OTBOpi Npunag, npawioe
TiNbKWN B iIMMYIbCHOMY pPeXUMi.

6 KHonka Bukuay
JnA BUAMaHHA Hacaaok.

7 OTBOpPMU AJ1A YCTAHOBKU HacaaokK
3 KPUILKOIO

8 3acyBKa AnA KPULWKK
3a [,0MoMOrolo 3acyBkuM MOXHa
BiAKPMBAaTM OTBIp ANA YCTaHOBKMU
Hacaaok (7) abo posTawoBaHui
Ha 3afHbOMY BiACiKY OTBIp (11)
(mantoHok [).
MB-' OTBip ANA yCTaHOBKW Hacanok (7)

BiAKPUTWIA.
] = PosTawosaHwit Ha 3aaHbOMY BiaciKy
oTBip (11) BiakpuTHIA.
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9 KHonku po36si0KkyBaHHA
ANA BUMMaHHA HacaAoK i3 po3TalwoBa-
HOro Ha 3aAHbLOMY BiACIKY OTBOPY.
HaTucHiTb oAHO4acHO Ha obuABi
KHOMKMW.

10 MiacTaBKa i3 3MOTyBaHHAM
eneKkTpokabento
LW o6 Binknactu npunan y6ik B nepepsax
nia Yac poboTu Ta ANA 3MOTYBaHHA
enekTpokabento.

11 Po3TawoBaHuii Ha 3aAHbOMY BiACIKY
OTBIp 3 KpUIIKOIO
ANA yCTaHOBKMW Npunaaan, Hamp.,
3aHyptoBanbHW 6neHaep anA
WBWAKOrO 3MillyBaHHA

Hacapkun

12 BiH4uk-miwanka

13 lMavyok AnA BUMillyBaHHA

(1] B aeskux moasensx

14 3aHyploBanbHui 6neHaep and
WBUAKOIo 3MillyBaHHA
15 Yawa 6neHaepa 3 KpULIKOIO
16 YHiBepcanbHuii noapibHIoBa4
YHiBepcanbHui noapibHioBa4y 3abesneqye
Bam BMKOpUCTaHHA MakcuManbHOI NOTYX-
HOCTi Npunaay npv NpUroTyBaHHi MefoBOI
6yTepbpoaHoi MacK (3a yMOBU AOTPUMaHHA
BKa3iBOK, MPVBEAEHUX B peL.enTi).
Bu 3HaviaeTe peLenT B iHCTPYKL,i 3 ekcrinya-
Tauii yHiBepcansHoro noapibHiosa4a.
MpunannA, AKe He BXOAWUTb A0 KOMMAEKTY
nocTaBKW, MOXKHa 3aMOBUTU B CNyXOi
cepsicy.
3aHypioBanbHWM GneHaep ANA WBUAKOIo
3MillyBaHHA:
i3 nnacTmacu
Homep anA 3amoBneHHA: 657242
i3 Hep>KaBito4oi cTani
Homep aonA 3amoBneHHA: 657258
YHiBepcanbHuUii noapibHoBaY:
Homep anAa 3amoBneHHA: 659058
Byab nacka, LOTpUMyITECA BKa3iBOK
OKpEeMOI iIHCTPYKLii 3 BUKOPUCTaHHA
LIMX akcecyapis.
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BukopucTaHHA

o [lepen NepwnM BUKOPUCTaAHHAM
npunany CNiA BUKOHATKU YUCTKY
OCHOBHOIo 6J'IOKy Ta HacaAoK.

® EnekTpokabenb cnif 3aBXxau
pO3MOTYyBaTU MOBHICTIO.

A\ Hebesneka oTpumaHHA TpaBM

Big npusoAy, Akmvi obepTaeTbcA!
Hacanakw cnia BctaBnATy Ta 3HimMaTn
TiJIbKY MICIIA MOBHOI 3YMMHKU Npunaay —
nicnA BUMKHEHHA npuna ue AeAKu
Yac pyxaeTbCA.

Baxxnuea Bka3iBka

L

1 | Akuo posTawosaHmit Ha 3aaHEOMY
BiACIKY OTBIp BiAKPUTWIA, TO Mpunag,
BMWKAETLCA NNILLE B iMMYbCHOMY
pexxuMi. CTyneHi wBmMaKocTi 1-5 He
BMUKatoTbCA. MNepecyBaiiTe 3acyBKy
ANA KPULLKM TiNbKW B MONOXEHHI
nepemMunkada 0/Off.

OcHoBHUI 610K Npunaay
3 Hacagkamu

Havkpawmx pesynbTatis Bam npu

BMKOpUCTaHHI Hacanok Bu paocArHeTte

3a YMOBMU X BUKOPUCTAHHA 3a HacTYMNHUM

NpU3HaYeHHAM:

BiHn4ok-miwanka ana ...

... coyciB, 36UTUX A€4HMX BiNKiB, MONOYHOI

niHW, KpeMiB, MalioHe3y, BEPLKIB Ta

nerkoro TicTa, Hanp., 3406Horo TicTa.

BiHn4oK-Milwanka He niaxoaAnTb AnA

nepepobKn KpyToro TicTa.

a4yok AnA BUMilIYBaHHA ...

... TYCTWX Mac, AK Hanpuknag, nico4Horo,

OPiXXAXKOBOIMO i KAPTOMNIAHOIO TicTa,

a TakoX AnA BUMIilYBaHHA ryctoro doapuy

i3 noapibHeHoOro M’Aca, NawWwTeTIB YK

xnibHoro TicTa.

MakcumanbHa KinbkicTb NPOoAYKTiB ANA

nepepo6bkn craHoBuTb 500 r 60polHa

i iHWNX iHrpeaieHTiIB.

3BepTaniTe yBary Ha 3a3Ha4eHy

B peLienTax MaKCUMasbHy KiNlbKiCcTb!

ManioHoK

® YCTaHOBITb 3aCyBKY B MONOXEHHI J%
OTBOpY ANA YyCTaHOBKW HacaLokK
BiZLKpWUTi, po3TawoBaHnii Ha 3a4HbOMY
BiAICIKY OTBIp 3aKpUTUN.

® BcTasTe 6axkaHy napy HacafoK B OTBOPU
i HATUCHITb A0 dpiKcaLii B nasy.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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3BepTaiite yBary Ha oopmy
NJIacTMacoBUX €JIEMEHTIB Ha
Hacapakax, wob He nepennayTaTu
Hacaaku (MmanioHok [@4-2)!
® BBiMKHiTb BUNKY [0 PO3ETKU.
e [loknaaiTe MPOAYKTU A0 NpuAaTHoOI
€MKOCTI.
® OnycTiTb Hacaakun A0 EMKOCTI
i BBIMKHITb npunag Ha 6axxaHy
CTYNiHb WBWAKOCTI.
CrtyniHb 1, 2:
ANA AoAaBaHHA i NiaMiWyBaHHA
iHrpeaieHTIB.
CTtyniHe 3, 4, 5:
AJ1A BUMIilWYBaHHA | 36MBaHHA.
iMAyIbCHUIA pexxum M:
ANA WBMAKOrO NiAMilWYyBaHHA
a6o 36vBaHHA iHrpeaieHTIB.
A Hebesneka oTpumaHHA TpaBm!
lNepea 3amiHoO Hacaaok BMVIMITL
wrericesibHy BUJIKY i3 PO3ETKU.
Bkasiska:
Bumukavite 3aBXxXAu OCHOBHMY 610K
npunaay nepes TMM, AK BUiMaTu
nepepobieHi NpoayKTH.
Micna po6oTu:
® YcTaHoBITb NnepemMukay Ha 0/Off.
® BulMiTb WTENcenbHy BUNKY i3 PO3eTKU.
® 3a [0MoMOrol KHOMKW BUKUAY
3BiNbHITb HacaAKM i BUMMITB.
VBara!
HaTtuckavite Ha KHOIMKY BUKUAY TiflbKu MICA
OBHOI 3YNUHKN HACAAOK.
KHonka BuKkuAgy He cripaLboBye, AKILLO
nepemuka4 He ycraHosneHui Ha 0/0ff.

OcHoBHUI 610K 3 3aHYpIOBaHUM

6neHaepom aona weuakoro

3MillyBaHHA

Mpunaa npuaaTHWM AnA 3MillyBaHHA

MalnoHe3y, COyCiB, KOKTENNIB, ANTAYOIrO

Xap4yyBaHHdA, BapeHux OPYKTiB i OBOYIB.

AnA npuroTyBaHHA cynis-rope.

MantoHok []

® YCTaHOBITb 3aCyBKY B NMONOXEHHI ﬂ
Po3TawoBaHWi Ha 3aAHLOMY BiACIKY
OTBIp BIAKPWTWI, OTBOPU ANA YCTAHOBKM
HacapoK 3aKpuTi.

e BcrtasTe 3aHypioBaHuin bneHaep anAa
WBMAKOrO 3MillyBaHHA i 3adpikcynTe
noro.
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® BBiMKHITb BUNKY 10 PO3€TKMW.

® 3anoBHiTb NPOAYKTM A0 Yawi bneHaepa.

® YCTaHOBITb NepemMuKay NiBopy4 Ha
iMMYNbCHUIA PEXUM | YTPUMYNTE 0ro
B LiIbOMY MONOXXEHHi.
CTyneHi wBmAaKocTi 1-5 He BMUKatoTbCA!

BkasiBka:

Uo6 yHUKHYTU PO36PU3KYBaHHA MPOAYKTIB

nia 4Yac ix nepepobku, 3aHyproBaHWI

b6neHaep ANA WBUAKOIro 3MillyBaHHA Cid

OrnyCTUTU B IPOAYKTU i INLLe MICAA LIbOro

BBIMKHY TV ripunad. Bumukaiite 3aBxan

OCHOBHMY BJIOK ripunaay nepes Tmm,

AK BUVIMaTy nepepobeHi npoayKTH.

Micna po6oTu:

® YcTaHoBITb NnepemMunkad Ha 0/Off.

® BuiMiTb WTeNcenbHy BUNKY i3 PO3ETKU.

® 3HimMiTb 3aHyptoBaHuin 6neHaep ona
WBMAKOrO 3MillyBaHHA, HATUCHYBLN
0AHO4acHO Ha 0buABi KHOMKK
po36n0KyBaHHA.

Yuctka

A Hebeaneka BpaxeHHA cTpymom!

OcHosHui 610K Npunaay Hi B AKOMYy pasi

He 3aHyproBaTu y PiaviHy Ta He MUT1

Y [OCY.AOMUVIHIV MaLVHI.

He kopucTtyviTecaA naposBumu npucTpoaMu

ANA 4ncTiu!

VBara!

Ha noBepxHaX MOXYTb BUHUKHYTU

MOWKOAXEHHA. He 3acTocoByriTe HiAkuX

abpasunsHux 3acobiB AN1A YU EHHA.

® [lpoTpiTb OCHOBHMI BAOK Npunany
BOJIOIOKO FaH4ipKolto, a MoTiM BUTPITb
Hacyxo.
YacTku, aKi npununaun no6nnsy
3acyBkwu, cnia Ab6ainueo ycyHyTu!

® Hacanky MoXXHa MWUTK B MOCY AOMUINHIN
MaluuHi abo 3a A,0NMOMOroHo WiTKKW NiA,
NPOTOYHOIO BOAOHO.

® 3anuuiTe 3aHyproBanbHU 6neHaep
CYWMWTUCA B BEPTUKANbHOMY MONOXKEHHI
(HoXeM 3aHyploBansHoro 6neHaepa
nosepxy), wob Boaa, AKa notTpanuna
AocepeanHn, Morna BUTEKTU.

Bkagsieka: lig 4yac nepepobkn AeAknx

NPOAYKTIB, Hanp., YepBOHa KanycTa,

Ha nnacTMacoBuX AeTanfAx MOXyTb

yTBOpUTUCA 3abapBneHHA, AKi MOXHa

YCYHYTU 3a AOMOMOIOK0 AEKiNbKOX

Kpanenb CTONOBOI Ofil.
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ManioHok 3

® JinA 36epiraHHA obMoTalTe kabenb
BiNbHO HaBKOJIO Npunaay.

® 3adikcynTe wTencenbHy BUNKY
3aTUCKa4eM WHypa.

[onomora y pa3si HenonaaokK
Mpobnema:

MNepemukay He BMUKaETLCA Ha CTynNeHi
wsmaKocTi 1-5.

YcyHeHHA Henosnaaku

3 BiAKPUTUM OTBOPOM, PO3TalOBaHUM
Ha 3aHbOMY BIiACiKY, CTyNeHi WBUAKOCTI
1-5 He BMUKalOTbCA.

Mpobnema:

3acyBka Ba)KKo nepecyBaeTbcA abo

He nepecyBaeTbCcA B3arani.

YcyHeHHA HenoJlaaKu

HaTuCHITb 3acyBKy 3nerka BcepeaviHy
Ta nepecyHbTe.

Peuentu

36uTi BepwKun

100 -500r

e 36uBanTe BiHNHKOM-MillanKoo
BEPIKN 2—2 XBUANHW Ha CTYMNeHi
5 — B 3aN1€XXKHOCTI Bif, KiNbKOCTi
i BNacTMBOCTElN BEPLKIB.

AeyHun 6inok

1-5 6inkiB

e 36uBanTe BIHNHKOM-MillanKoo
AEYHi 6inKn 2—5 XBUAMH Ha CTyNeHi 5.

BickBiTHe TicTO

OcHoBHuUIA peuenT

2 AnuA

2-3 CT. N1. rapA4voi Boan

100 r uykpy

1 NaKeTUK BaHiNbHOro LyKpy

70 r 6opouwHa

70 r Kpoxmanto

MO>XHa po3nyuwyBa4y TicTa

o 36uBaliTe BiHNHKOM-Millankowo
iHrpenieHTu (Kpim BopolHa i Kpoxmanto)
npubn. 3—4 XBUAMHN Ha CTYMEHi
5 no yTBOpPEHHA niHwu.

® BBiMKHITb Npunag, Ha CTyniHb
1 i nofaBanTe nNoXxKamu NpociAHe
6opowHo Ta Kpoxmasnb NpUbAnN3Ho
NPOTArom % - 1 XBUNWHM.

MakcumasbHa KiJlbKiCTb: 2 X OCHOBHUN

peuenTt

===

e—=
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3a06He TicTO
OcCHoBHUIA peuenT
2 AnuA
125 r uykpy
1 ny4ka coni
1 nakeTUK BaHinbHOro Lykpy abo wkipka
2 AIMMOHY
125 r BepwkoBoro Macna abo maprapuHy
(KiMHaTHOi TemnepaTypu)
250 r 6opowHa
1 nakeTuK po3nywysada TicTa
60 mn Monoka
e [lepemiwanTe BiHYMKOM-MilanKo0
BCi iHrpeAieHTN Npubn. Y2 XBUIUHN
Ha cTyneHi 1, a noTiM npnb”n.
3—4 XBUNWHM Ha CTYyNeHi 5.
MakcumarnbHa KiflbKiCTb: 2 X OCHOBHUI
peuent

Mico4He TicTO
OcHOBHUIA peuenT
125 r macna (KiMHaTHoi TemnepaTypw)
100-125 r uykpy
1 Anue
1 ny4yka coni
TPOXM WKipKM AMMOHY abo BaHinbHOro
LYyKpy
250 r 6opowHa
MO>XHa po3nywyBsay TicTa
® Bci iHrpenieHTV npmnbn. ¥2 XBUNNHU
nepemilwysaTi ra4komM ANA BUMiLY-
BaHHA Ha CTyniHi 1, NOTiM Npnbn.
3—4 XBUNWH Ha CTYNiHi 5.
MakcumanbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUI

peLenT

KopX ana siakputoro

cpykTOBOIro nupora

OcHoBHUIA peuenT

2 AnuA

125 r uykpy

125 r MONOTUX NICOBUX rOpiXiB

50 r MmonoTux cyxapis

o 36wuiiTe ANLA 3 LYKPOM B MiHY
NPOTAromM 3—4 XBUJIMH Ha CTYyMeHi 5.

° BBiMKVHin npunag Ha cTyniHb 1,
AojanTe NilnHY Ta MeneHi cyxapi
i NnepemiwynTe BiHN4KOM-MilIanKkowo
Y2 XBUNVHY .

MakcumasnbHa KifbKiCTb: 2 X OCHOBHUN

peuenT

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MneTteHa 6ynka i3 ApiXKAXKOBOro

TicTa

OcCHoOBHUI peuenT

250 r 6opouwHa

1 nakeTnKa Cyxmx ApiKAXiB

110 r Tennoro monoka

1 Anue

1 ny4ka coni

40 r uykpy

30 r po3TOomnyIeHoro Ta OXoJIoAXXEeHOoro

XXWUpY noTepTa Leapa rnosoBnHU NIUMOHY

® Bci iHrpegnieHTy npnbn. ¥2 XBUNNHU
nepemiwyBaTy ra4KoM AnA BUMILLY-
BaHHA Ha cTyniHi 1, noTiMm npmbn.
3—4 XBUNWH Ha CTyniHi 5.

MakcumasnbHa KinbKiCTb: 2 X OCHOBHUI

peuenTt

TicTo AnAa niun
OcHoBHuUIA peuenT
250 r 6opowHa
1 nakeTuka cyxux ApixKaxis
1 4. n.4Ka LyKkpy
1 ny4ka coni
3 cT. n. onii
125 mn Tennoi Boau
® Bci iHrpegieHTy npmbn. ¥2 XBUANHU
nepemiwyBaTy ra4kom AnA BUMILY-
BaHHA Ha cTyniHi 1, noTiMm npmbn.
3—4 XBUIIMH Ha CTYniHi 5.
MakcumasbHa KiJlbKiCTb: 2 X OCHOBHUN
peuenTt

TicTo ana xni6a

OcHoOBHUI peuenT

500 r 6opowHa

14 r uykpy

14 r maprapuHy

7 rcinb

1 nakeTnKa Cyxmx ApixKAXKiB

250 mn Boau

® Bci iHrpegieHTy npnbn. ¥2 XBUANHU
nepemiwysaTi ra4kom AnA
BUMIillyBaHHA Ha CTyNiHi 1, noTiM npnb .
3—4 XBUIIMH Ha CTYniHi 5.
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MaioHe3

1 AriLe ()KOBTOK i 6iNoK)

1 cT. n. ripynui

1 CT. N. IMMOHHOro coky abo ouTy

200-250 mn onii

Coni, neputo 3a cmakom

IHrpenieHTV NOBUHHI 6y TN OAHiEl

TemnepaTtypu!

® 3aBaHTaXKTe iHrpemieHTN L0 Yalli.

e 3aHyptoBanbHU 6neHaep ona
WBWAKOrO 3MillyBaHHA ONyCTiTb
Ha LHO 4Yali Ta BBIMKHITb (WBMAKiCTb M)
[0 MOBHOIO eMYNbryBaHHsA CyMillli.

® BBiMKHYTWIN 3aHypioBanbHUI 6neHaep
ANA WBNAKOrO 3MillyBaHHA NOBINbHO
nigHiManTe 40 BEPXHBOIO Kpato CyMili
Ta onyckanTe 3HOBY AOHMW3Y, AOMOKM
MalioHe3 He Byae roToBui.

Mopapaa: 3a umm peuentom Bu moxeTe

NpUroTyBaTn TakoXX ManoHe3 nuiue

3 )KOBTKOM. B Takomy pasi Bi3bMiTb nuwe

NONIOBMHY 3a3Ha4eHoi KinbKOCTi onil.
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PekomeHaauii 3 yTunisauii

JaHuii npunan no3HaqeHuin y
BiANOBIAHOCTI i3 ANpeKTNBOIO
€sponelicbkoro Coto3y 2002/96/EG
Npo yTUNi3aLito eNeKTpr4Horo Ta
eNeKTPOHHOIro ycTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

JupekTnBa BM3Ha4ae nopanok 36opy Ta
yTuni3aLii cTapyx Npunaais Ha TepuTopii
ycix kpaiH €C.

3a iHbopmaLieto Npo akTyanbHi WAAXKY
yTuni3aLii 3BepHiTbCA ByAb nacka Ao CBoro
creuianizoBaHoro ToprosuA abo Ao
afAMiHiCcTpaLii cBOEi rpomaan.

MapaHTia

YMOBM rapaHTii ANnA uboro npunany Bu3Ha4va-
I0TbCA HAWWM MPEeACTaBHUKOM Y KpaiHi, fe
npunaa 6ys npoaaxuii. MoapobuLi Lmx ymos
MO>KHa OTPUMAaTW Bif, TOProBLA, Y AKOMO
npunag 6yB KynneHun.

Bucysatoum 6y ab-AKY BUMOTY Y BiAMOBIA-
HOCTI i3 AaHOI0 rapaHTieto, chif noaaBaTu
YeK Ha NpoAaHuin ToBap abo KBUTaHL0.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETLCA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ona Bawen 6e3onacHoCTH

MpoyTuTEe BHUMATESILHO 3TY MHCTPYKLMUIO Nepea Ha4yaaom
NoJib30BaHUA, YTOObl 03HAKOMUTLCA C BaXXHbIMU YKa3aHUAMM
no TexHuke 6e30nNacHOCTU 1 IKCnayaTaumm ANA 3Toro
anekTponpubopa.

MNponsBoaunTeNb He HECET OTBETCTBEHHOCTM 3a YObITKN, BO3HUKWNE
B pe3ynbTaTe HecobnoaeHNA peKoMeHAaLnin No npasuibHOMY
npumeHeHnto 6eiToBoro npubopa.

JTOT Npnbop npeaHasHa4eH AnA nepepaboTKun NPOAYKTOB

B 0ObIMHOM ANIA AOMalHEro xo3AncTBa KOAN4eCTBE B AOMALIHNX
nnn 6bITOBbIX YCNOBUAX U HE paccHUTaH ANA UCNONb30BaHWA

B NPOMbIWIeHHbIX LesniAx. lNprmMeHeHne B BbITOBbIX YCNOBUAX
BKMNIOYaET, Hanp., UCMofb30BaHNe B KyXHAX ANA COTPYAHMNKOB
MarasunHoB, oh1COB, CENIbCKOXO3ANCTBEHHbIX N APYIUX
NPOMBbIWAEHHBIX NPEANPUATUI, a TaKXKE NMOofb30BaHNEe FOCTAMM
NaHCMOHOB, HeboNbWKNX OTeNnen N NoAO0OHbLIX 3aBEAEHNNA.

C nomoublo anekTponpubopa MoXHO nepepabaTbiBaTb TOJbKO
Takoe KONN4eCTBO NPOAYKTOB U B TEHEHME TaKOro BpEMEH!,
KOTOpble XxapakTepHbl AN1A AOMalWHEro Xxo3AnNCTaa.

Py4HOM MyKcep NpUroAeH AnA nepemMelBaHnA TeCcToobpasHbIx
NN XuUakux énon nnn anAa B36mMBaHVA CNMBOK.

C norpy»>HbiM 6neHaepom A15iA 6bICTPOro CMewWwnBaHWA OH NpUroaeH
ANA U3MeNIb4EeHMA NN NepeMeBaHNA NPOLYKTOB.

Ero ncnonb3oBaHue AnA nepepaboTku Apyrux npeamMeToB Unm
BELLECTB 3anpeLLeHo.

CoxpaHuTe, noXKanymncra, MHCTPYKLLUIO MO 3KcnayaTauumm

B HaAeXXHoMm mecTe. [pu nepenade aToro 6bITOBOro anekTpo-
npubopa apyromMmy sBnagenbLy He 3abyabTe oTAATb EMY U 3Ty
NHCTPYKLLUIO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 109



ru

A Ob6wume yka3saHnAa no TexHuke 6e3onacHocTun

OnacHOCTb NOpa)XeHUA 3JIEKTPUHECKNM TOKOM
Ncnonb3oBaHue aTtoro 6eiIToBOro npubopa AeTbMu B BO3pacTe
Mnaawe 8 neT 3anpeleHo, oagHako, 6bIToBbIM NPUGOPOM MOryT
NoNb30BaThCA AeTU CTaplero Bo3pacTa rnoa NnpuMcMoTpOM
OTBETCTBEHHbIX 3a Ux 6e3onacHocTb nuu. He noanyckanTe
neten 61n3Ko K anekTponpmnbopy 1 ero CETEBOMY LWHYPY.
JInua ¢ orpaHn4eHHbIMM PU3NHECKMMMU, CEHCOPHBIMN NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM UAN C HEAOCTATKOM OnMbITa

N 3HAHUM MOTYT NONb30BaTbCA ObITOBLIMM NpMbopamMmn TONbKO
noA NPUCMOTPOM OTBETCTBEHHbIX 3a Mx 6e3onacHoOCTb nnL,

WA Nocne nNoay4eHnA OT HUX YKasaHui no TexHnke 6e3onacHocTun
ANnA ncnonb3oBaHmA 6elIToBOro Npnbopa nocne Toro, kak oHu
OCO3HasNn CBA3aHHble C 3TUM OMaCHOCTW.

JetAam 3anpeleHo urpatbcA 6bITOBLIM NPUGOPOM.
MoakntodanTe 1 ncnoNb3ynTte NpMbop TONLKO B COOTBETCTBUN
C TEXHNYECKMMU AaHHbIMWN Ha hupMeHHoN Tabnuyke.
AnekTponpnbopoM MOXXHO NONb30BaTLCA TOMBKO B cly4ae, ecnm
y camoro npubopa 1 ero ceTeBoro WwHypa HeT HUKaKmnx
NoBpPEXXAEHWUM.

Bcerna nssnekanTte BUNKY U3 pO3eTKM Nnepen TeM, Kak OCTaBUTb
anekTponpubop 6e3 NpucmMoTpa, a Takxe rnepen ero cbopkon,
pa3bopKor 1 HNCTKOM.

Cneaute 3a TeM, 4TO6bI HE MOBPEANTL CETEBOM WHYP 3NEKTPO-
npubopa 06 ocTpble KpaA N ropAYMe NOBEPXHOCTMN.

Ecnn ceTeBol WHyp aTOro anekTponpubopa NoBpexaeH, To,

BO n3bexxaHne onacHom cutyaunm, 3aMeHATb ero AOMKHbI
cneumanncTbl OUPMbI-M3rOTOBUTENA MU €r0 CEPBMCHOMN
cny>6bl, U IMLLO, UMEIOLLEE TaKYHO XXe KBanngukaLmio.

Bo n3bexxaHne onacHbIx ANA Nofb3oBaTena cutyauum, peMOHT
npubopa A0NKEH BbINONHATLCA TONLKO cheumanMcTamMm Hallemn
CepBUCHON Ccny>KO6bl.

A\ YKasaHuAa no TexHuke 6e3onacHOCTU AJIA AaHHOIO
npubopa

He ucknioyeHa onacHOCTbL TpaBMUpPOBaHUA

CyuwecTByeT onacHOCTb NOPa)XeHUA INEKTPUHECKMM TOKOM
Mpun oTKNIOHEHUN 3NEeKTPO3Heprun 6biToBOM Nprbop ocTaeTcA
BKJIIOYEHHbIM M Mocne Noja4qun aNeKTPO3HEPrM CHOBa Ha4MHaeT
paboTaTb. HeMeANneHHO BbIKOYMTE COKOBLDKMMATKY.

Hun B KoeM cny4ae He norpy>xanTe OCHOBHOM BGN0K B XXUAKOCTb
N HEe MOITe ero B NOCyA0MOEYHOWN MallnHe.

110 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Henb3A nonb3oBaTbcA NapooyncTuTenem!

He kacaliTecb paboTatowuero anektponpmbopa BlaxHbIMU PyKamu.
He akcnnyaTupyiite anekTponpubopa BXoNOCTYIO.

Monb3oBaTbcA NPMGOPOM MOXXHO TONIBKO B KOMIIEKTe

¢ PMPMEHHBIMU NPUHAANEXXHOCTAMM.

YcTaHaBnMBaTb MOXHO TONBKO HacaAku OfHOro Tuna (Hanp.,

TeCToOMeCUJIbHble Haca/ Kl/l) .

PeKOMeH.ﬂ.yeTCFI He OCTaBJIATb FIOFpY)KHOVI GJ'IGH.D.ep BKNNIO4YEHHbIM
JoJible, 4emMm Toro Tpe6yeT nepepaﬁoTKa NnPOAYKTOB.
CtakaH MUKCepa HeJlb3A NCMNOJNIb30BaTb B MUKPOBOJIHOBOW Me4n.

OnacHocTb ownapusaHua!

ByabTe 0CTOPOXXHbI MNPV NepemMelBaHnM ropAYMX XUAKOCTEN.
Tak Kak >XNUAKOCTN MOryT npu 3ToM pa3bpbi3raTbea.

Mpu ncnonb3oBaHMK Norpy>xHoro 6neHaepa anAa 6bICTPOro
CMeWnBaHMA B KacTptoNle CHUMUTE KacTpHoNo NpeaBapuTenbHO

C NMnThbl.

OnacHoOCTb TpaBMMPOBaHUA BpaLialoWMMca NpUBoAoM!
Hukoraa He 6epuTech 3a BpaulalowmecA Hacaaku.

Hacanku MOXHO BCTaBNATb M CHUMATbL TOJLKO MOCe MOJIHOM
OCTaHOBKW anekTponpunbopa — nocne BbIKNoHeHMA aneKTponprbop
NPOAOIKAET elle HEKOTOpoe BpemA paboTaTs.

CneayeT NpUHATb COOTBETCTBYHOWME Mepbl, YTOObI ANMHHbIE BONOCHI
1 cBoboaHaA ofexAa He Nonanuy Bo BpallalowmecA Hacaaku.

B naHHOM MHCTPYKLMM NO 9KcnayaTaunm
OMMCbIBAIOTCA PasfiNyHblE MOAENN
6neHpepoB. Ha cTpaHuuax ¢ pucyHkamm

Bbl HaviaeTe 0630p norpyxHeix 6neHaepos

pasnnyHbix Mozeneli (pucyHok [H)

KomMmnnekTHbIn 0630p

OTKpoliTe, noXxanyincTa, CTpaHULbI

C pUCyHKaMu.

PucyHok I\

1 OcHoBHom 61510k

2 CeTeBOli WHYpP

3 3axxum anAa ceTeBOro WHypa

4 pyKoAaTKa

5 lNepeknioyaTtenb Ha OAHY U3
5 ckopocTel + MOMeHTaJibHoe
BKJIlOYEHUe
OTOT NepekntoHaTenb CAYXUT ANA
BKJIOHEHWA 1 BbIKNIOHYEHNA nprubopa
n noabopa pabo4er ckopocTu.
0/Off =BbIKNOHEHO
1 = HaMMeHblWwanA CKopPoCTb
5 = HauBbIClWanA CKOPOCTb

Robert Bosch Hausgerate GmbH

M = MomMeHTansHoe BKJItoHYeHMe (caman
BbICOKaA CKOPOCTb), NepeknoHaTeb
nepesBUHYTb BNEBO W YAEpPXNBaTb

B 9TOM MOJIOXKEHUN.

Mpun ncnonb3oBaHMM NpUHaAANEXXHOCTEN
B OTBEPCTMU B 3alHen YacTu npubop
paboTaeT TONbKO B MONOXEHUN
MOMEHTaNbHOro BKIIKO4EHMA.

KHonka Bbi6poca

OTa KHomnka cny>uT ANnA CHATUA
HacaloK.

OTBepcTUA ANA YCTAaHOBKU HacaA oK
C 3aTBOpPOM

3aaBuKKa gna npueseaeHna

B AeCTBUe 3aTBopa

Mpv nomMown 3aABMXXKN OTKpbIBAETCA
oTBepcTHe ANA YCTaHOBKWU Hacanok (7)
U1 oTBepcTUe B 3aAHel YacTu npubopa
(11) (pucyHok El).

J%-' OTBepcTMe ANA HacaloK (7) OTKPbITO.

l-' OTBepcTUe B 3aHeN HacTu npmbopa
(11) oTKpbITO.
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9 KHonku pa36noKkuposku
OTU KHOMKK cny>XaT ANA CHATUA
NPUHAANEXXHOCTEN, MPUKPENNIEHHbIX
K OTBEPCTMIO B 3a4Hel YacTu npubopa.
Ha o6e KHONKK cneayeT HaXXnmaTb
OLHOBPEMEHHO.

10 NMoacTaBKa co cMaTbiBaHUEM
CeTeBoro WwHypa
AnAa coukcaumm anekTponprnbopa
B nepepbiBax Mexay paboToi 1 AnA
cMaTbiBaHUA CETEBOrO WHypa.

11 OTBepcTHe B 3aaHen YacTu npubopa
C 3aTBOpPOM
JnA ycTaHOBKM NpUHALNEXHOCTEN,
Hanp., Norpy><Horo 6neHaepa anA
6bICTPOro cMelwrBaHvA.

Hacaaku

12 BeH4uK AnA nepemelinBaHuA

13 MecunbHaa Hacaaka:

(1] B HexoTOpbix MoAenAX

14 Morpy>xxHoi 6neHaep AnAa 6bicTporo

cMewmBaHuA
15 CTaKaH ANA cCMeWnBaHUA, C KPbIWKOMN
16 YHuBepcasibHbIN U3MeNb4nTeNb
YHMBepcanbHbIi n3aMenb4nTens obecneyn-
BaeT Bam ncnons3oBaHve MakcMmanbHom
MOLLLHOCTKN Npubopa Npu NPUroTOBREHNN
MezoBol 6yTepbpoaHol macchkl (npu cobnto-
JAeHWN yKasaHuii, NpuBeAEHHBIX B peLenTe).
Bbl HaioeTe peLenT B MHCTPYKLLMM MO 3KC-
nayaTaumn YH1MBepcanbHOro N3Menb4uTens.
MprHaanexHocTu, He BxoasAwWwme
B KOMMAEKT MOCTaBKWU, MOXKHO 3aKa3saTb
B cny>6e cepsuca.
Morpy>How 6neHaep AnA 6bICTPoOro
CMelmnBaHnA:

13 nnacTmacchl

HOMep AnA 3aKa3a 657242

N3 Hep>KaBelolLen cTanm

HOMep ANA 3aKa3a 657258
YHMBepcanbHbIN U3MENbYUTEND:

HOoMep AnA 3aKka3a 659058
PykoBoacTByITECh, MOXKanNyicTa, ykasaHu-
AMW, NPVUBEAEHHBIMU B OTAENBHOW
WHCTPYKLWW NO 3KCnayaTaumn AnA 9Tux
NpUHaANEXXHOCTEN.

YnpasneHue
[ ] I'Iepen nepBbIM NCMNOJIb30OBaHNEM BbINOJI-

HUTE YNCTKY OCHOBHOIO 6noka 1 Hacanok.

e CeTeBoii WHyp HeOOXOAMMO Bceraa
pasmaTbiBaTb MOJHOCTLIO.
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A OnacHocTe TpaBMUpoBaHUA
BpatjarowmcAa npusogom!
Hacazaku MoXxHO BCTaBAATL U CHUMATD

TOJIbKO [10C/I€ M0JIHON OCTaHOBKU
3/1eKTPorpubopa — roc/e BbIK/OYEHNA
B/IEKTPONpUOOP NMPOAOIKAET elje
HekoTopoe BpeMA paboTarTe.

BaxxHaa nHdopmauma

Ld

1 | Mpu oTkpbITOM OTBEpCTUM B 3aAHEi
YacTu nprbopa nocneaHuii MoXeT
paboTaTb TONbKO B peXxxmme
MOMEHTANbHOIr0 BKNOYEHMA.
MepekntovaTens ckopocTeli (1-5)
He chyHKLMOHMpPYET.

3anBvKKy ANA 3aTBOpa NepeaBu-

raTb TONbKO B nonoxxeHun 0/Off.

OcHoBHou npubop ¢ HacaaKkammu

OcobeHHO xopouwwnx pesynstaTtoB Bam
yaactea pobutben, ecnv Bel 6yneTte
ncrnonb3oBaTb HacaaKu Cneayounm
obpazom:
BeH4uku ana ...
... COyCOB, B36UTbIX ANYHbIX 6E€NKOB,
MOJO4YHOW MeHbI, KPEMOB, MaNoHe3a,
CJIMBOK 1 NErkoro Tecta, Hanp., cao6HOro
TecTa.
BeH41Ku He NpuroaHsl ANA BbiIMEWBaHUA
rycToro TecTta.
TecTOMecunbHbIE HACaAKN ANA ...
... NEpeMeWNBaHMA ryCTbIX Macc, Kak, Ha-
npumep, cao06HOro NECOYHOr0, APOXKe-
BOIro 1 KapToheNbHOro TecTa, a Takxe
ANA nepeMewmnBaHnA TAXKENOro MACHOIo
hbapwa, nact unmn Tecta anA xneba.
MepemewBaTe MOXHO TOJILKO TaKoe
KOJIN4eCTBO TecTa, KOTopoe npu-
roTOBJIEHO U3 MaKkcumym 500 r mykun
M NPO4UX COCTaBNAIOWMNX.
Cob6nioaaliTe npuBeAeHHbIE B peLenTax
OaHHble OTHOCUTEJIbHO MaKCUMaibHOIr o
KosnuyecTsa!
PucyHok
° I'Iepe.uBHbTe 3aABWXKY B noJio-
XKEHUE 6.
OTBepcTvA ANA yCTaHOBKM HacadokK
OTKPbITbI, @ OTBEPCTUE B 3afHEN HacTH
npubopa 3akpbITo.
® BcTtasbTe Tpebyemylo napy Hacanok
B OTBEPCTMA 1 BOXXMUTE UX L0 MOAHON
dourkcaumnn.
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O6pauiaiiTe BHUMaHue Ha oopmy
nJjacTMaccoBbIX AeTanei Ha
Hacapkax, 4To6bl He nepenyTaTh
ux (pucyHok [4-2)!

® BcTaBbTe BUJIKY B PO3ETKY.

® 3arpy3uTe NpoAyKTbl MUTaHUA
B MOAXOAALLYIO EMKOCTb.

o OnycTnTe Hacalkn B EMKOCTb U
BKJIIO4MTE Nprbop Ha HeobxoAnmMyto
CKOpPOCTb.

CkopocTtun 1, 2:

ANA BBeAeHWA 1 NoAMeLlBaHUA HOBbIX
COCTaBNAIOWMNX.

CkopocTtun 3, 4, 5:

ONA 3aMelnBaHuA TecTa 1 B36uBaHuA.
MomeHTanbHoe BKnto4eHne M:

AnA 6bICTPOro NoAMewWwmBaHnA an
B361BaHMA KOMIMOHEHTOB.

A OnacHocte TpaBMupoBaHuA!

lNepea 3ameHoV HacaaoK U3BNEKUTE

WITENCeNbHYIO BUJIKY U3 PO3ETKM.

YkazaHue:

CHavyana Bcera cneayeT BbiK/io4YaTh

OCHOBHOW rpubop 1 3aTemM yxe U3BJeKaTb

Hacaaku n3 cMecu.

Mo okoH4YaHuM paboTbl:

® [lepeBeauTe BbIKNIOHaTEND
B nonoxxeHue «0/Off».

® I3BneKknTe BUNIKY U3 PO3ETKN.

o OTcoeaunHANTe U CHUMaTe Hacaakm
Ha)KaTueM Ha KHOMKY Bbibpoca.

BHumaHune:

Haxxumarite Ha KHOrMKy Bbi6poca TOJIbKO

10CJ1€ MOJIHOVM OCTaHOBKM Hacaok.

Ecnn nepeknoyaresnb He ycTaHOBIEH

B nonoxeHne 0/Off, To kHoMka Bbibpoca

He HaXKnumaeTcA.

OcHoBHOM 6J10K C NOrpPy>XHbIM
6nenaepom ana 6uicTporo
cMellmBaHuA

OnekTponpnbop NpUroaeH AnA cMewnsa-
HMA MaoOHE30B, COYCOB, KOKTENNEN,
LEeTCKOro NUTaHnA, cBapeHHbIX PpyKTOoB
1 OBOLLEN.

JnA npuroToBneHunA cyna-niope.

PucyHok []

[ ] nepe,ﬂ.BMHbTe 3a4BWXKKY B MoNioXKeHne l

OTBepcTue B 3aaHel YacTu npubopa
OTKPLITO, @ OTBEPCTUA ANA YCTAHOBKU
HacaloK 3aKpbITbl.
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® BcTtaBbTe norpy>xHon bneHaep
1 3acpKecnpymTe ero.

® BcTaBbTe BUNKY B pO3ETKY.

® 3arpysuTe NpPOAYKTbl B CTakaH AnA
CMeWmnBaHnA.

® [lepeBenvTe NepeknioyaTenb BNEBO
B NONOXXEHNE MOMEHTaNbHOro
BKMIOYEHVA N yiepXXuBaiTe ero
B STOM MOJIOXKEHUN.

Mepeknto4aTens ckopocTen (1-5)
He PYHKLMOHMpYeT.

YkazaHwne:

Bo nsbexanne pa3bpbi3rnBaHua

nepemMewnBaeMori CMecH BKIOYanuTe

rpubop TONLKO r10Cse TOro, Kak 671eHAED

Ob11 norpyxeH B cmeck. CHavana sceraa

CNeAyeT BbIK/I04aTb OCHOBHOM rpubop 1

3aTeM yxxe u3BJiekaTb HacaaKku U3 CMecCH.

Mo okoH4aHuu paboThi:

® [lepeBeaunTe BbIKNOYaTEND
B nonoxxeHune «0/Off».

® l3BneknTe BUNKY N3 PO3ETKMN.

o CHMMWTE Norpy>xHon 6neHaep anAa
6bICTPOro cMewWwnBaHnA, HaXxas
O0AHOBPEMEeHHO Ha 06e KHOMKK
pa36n10KMPOBKMU.

Yucrtka

A OnacHocTs nopaxeHua
S/1IeKTpUYecKkuM Tokom!

Hu B koem ciyqae He norpyxavite

OCHOBHOVI OJI0K B XUAKOCTb 1 HE MO/TE

€ro B [1ocy10MOEYHOV MallnHe.

Hesib3A 1os1b30BaTLECA NapooYncTuTenem!

BHumaHue!

lNoBepxHOCTb aneKTporpubopa MoXxeT

ObiTb nnospexaeHa. He nonb3yritecs

abpa3snBHbIMU YUCTALNMU CPEACTBAMMY.

® [lpoTpuTe ocHOBHOM 650k 6neHaepa
BJIAXKHOWN TPAMNKON 1 3aTeM BbITpUTe
ero Hacyxo.
TwaTenbHO yaanuTe npuavnume
4acTuLbl BOKPYr 3aABUXKN!

® Hacaakv MOXHO MbITb B MOCYAOMOEH-
HOW MalvHe NN YUCTUTb LLETKOWN MoA,
NPOTOYHO BOAOMN.

o CywwuTe norpy>Hou 6neHaep anA
6bICTPOro cMewWwnBaHnA B BepTUKanb-
HOM MOJIOXKEHUUN (HOX MOrpy>KHOro
6neHaepa ceepxy), HTOObI Monaswan
BOBHYTPb BOAa Morna crekaTb.
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K Bawemy cBeaeHuto: npu nepepaboTke

Takux NpoAyKTOB, Kak, Hanpumep, KpacHo-

KaYaHHaA KanycTa, Ha NnacTMaccoBbIX

JeTanAx norpy>xHoro 6nexHaepa

obpasyeTcA LBETHOW HaneT, KOTOpLIN

MOXHO YAaNUTb C MOMOLLBIO HECKOJIbKMX

Kanenb pacTUTENbLHOro Macna.

PucyHok 3

e O6moTariTe cBOGOAHO CETEBON WHYP
BOKPYI anekTponpubopa nepea Tem,
Kak MonoXuTb ero Ha XpaHeHue.

e 3achukcumpyinTe WTENCENbHYIO BUNIKY
C NMOMOLLbIO 3a)KMMa ANA CETEBOrO
WHypa.

YcTpaHeHue HeucnpasHoOCTeN
Mpobnema:

MepekniovaTensb He yaaeTcA yCTaHOBUTb
HW Ha OZHY U3 5 cKopocTe.
YcTpaHeHue:

Mpun OTKPLITOM OTBEPCTUM B 3a4HEN
YacTu npubopa nepeknoHaTenb
CKOpPOCTEN He PYHKLLMOHUPYET.
Mpobnema:

3aaBuxKa nepesBuraeTcaA Tyro unm

He nepenBuraeTcA Booblue.
YcTpaHeHue:

Cnerka HaXXKMUTe BOBHYTPb 3aABUXKY

M NonbITanTeck NEPEABUHYTL ee.

PeuenTbl

B36uTble canBkKu

100-500 r

e BasbusaliTe cnmBku ot 1,5 0o 2
MUHYT (B 3aBUCMMOCTW OT KoJim4ecTBa
N CBONCTB CNIMBOK) Ha 5-11 ckopocTu
C NOMOLLbIO BEHYMK ANA Nepemelm-
BaHuA.

B36butbie 6enku

OT1 1 no -5 6enkos

® Bs6uBanTe 6enkn ot 2 00 6
MUHYT Ha 4- CKOPOCTU C MOMOLLBIO
BEHYMKa ANIA NepemMewnBaHnA
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BuckBuTHOE TEecTo

OcHoBHoOM peuenT

2 Anua,

2—3 CT. N. ropA4ei BoAbl,

100 r caxapa,

1 nakeTukK BaHWNbLHOIo caxapa,

70 r MyKWU,

70 r Kpaxmana,

npu HeobX. HEMHOIO XMMMUYECKOro

paspbIxnuTena TecTa.

® B36uBanTe BCce KOMMOHEHTbI (KpOMe
MYKM1 1 Kpaxmana) B TeHeHne NpuMepHoO
3—4 MUHYT Ha 5-11 CKOPOCTU C MNOMOLLbIO
BEHYVIK ANA NepemMelmsaHna A0
o6paz3oBaHMA NeHbI.

® Bkniouunte Ha ckopocTb 1 1 gobasnAnte
Nno JIOXKKE NPOCeAHHYI0 MYKY U Kpax-
ManbHy0 MyKY NPpUMEPHO B Te4eHue
NOAMUHY Thl-MUHY Thbl.

MakcumanbHoe KoNn4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOe KOJM4eCcTBO NPOAYKTOB

N3 OCHOBHOIO peLenTa.

Caob6Hoe TecTO

OcHoBHoOW peuenT
2 Anua,
125 r caxapa,
1 wenoTkKa conu,
1 nakeTUK BaHUJILHOIO caxapa unu Leapa
C MOMOBUHBI IMMOHA,
125 r cnMBO4YHOIro Machna unm MmaprapuHa
(koMHaTHOM TeMnepaTypbl)
250 r MyKu,
1 NakeTUK XMMUYECKOro paspbIxnnTena
TecTa,
60 Mn Mornoka,
e [lepemewmBanTe BCe KOMMOHEHTbI
B Te4eHue NPpUMeEpPHO MOAYMUHYThI
C MOMOLUbIO BEHYMKa ANA nepemelmn-
BaHMA Ha 1-1 CKOpOCTK, a 3aTeM
B Te4eHne 3-4 MUHYT Ha 5-i cKopocTH.
MakcumanbHoe KoNM4ecTBo TecTa:
2-KpaTHOe KOJM4eCcTBO NPOAYKTOB
N3 OCHOBHOrO peLenTa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



CAao6Hoe neco4yHoe TecTo
OcHoBHoOI peuenT

125 r cnuBo4HOro macna
(KkoMHaTHOI TemMnepaTypbl),
100-125 r caxapa,

1 Ao,

1 WwenoTka conu,

HEMHOIrO IMMOHHON LeApbl Unn
BaHWUILHOIO caxapa,

250 r MyKn,

npu HeobXx. HEMHOFO XMMUYECKOro
pas3pbIXIMTENA TecTa.

® Bce KOMMOHEHTLI B TeHEHMe nony-

MWHYTbI nepememMBaVlTe C noMoubio

Hacalku ANnA nepemMewnBaHnA TecTa
Ha 1-/ cKopocTu, a 3aTeM B TeHeHue
3—4 MUHYT Ha 5- CKOpOCTW.

MakcumanbHoe KoIM4ecTBO TecTa:

2-KpaTHoe KONM4ecTBO NPOLYKTOB

U3 OCHOBHOIO peLienTa.

HwxHun nnacTt ana nupora

¢ chpykTamu

OcHoBHoW peuenT

2 Anua,

125 r caxapa,

125 r MOJIOTbIX JIECHbBIX OPEXOB,

50 r NnaHMPOBO4HbIX CyXape.

e B3b6uBanTe AMiLa 1 caxap B Te4eHue
3—4 MWHYT Ha 5-1 cKopocTu A0
o6paz3oBaHVA NeHbI.

® Bknto4MTe Ha ckopocTb 1, nobaBbTe
NecHble opexu 1 xNebHble KpoWwKn
1 nepemMewanTe B TeHeHNE NOAMU-
HYTbI C MOMOLLBIO BEHYMKA ANA
nepemMelBaHuA.

MakcumanbHoe KONM4ecTBo TecTa:

2-KpaTHOe KOJIM4eCTBO NPOAYKTOB

N3 OCHOBHOIO peLenTa.

Xana n3 apoxx>xesoro TecTta
OcHoBHoW peuenT

250 r MyKu,

1 NnakeTuKa Cyxmx Apox Kemn

110 M5 TennoOro MonokKa,

1 Aanuo,

1 wenoTkKa conu,

40 r caxapa
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30 r pacTonneHHoOro n oxnaxaeHHoro

xupa,

Leapa ¢ NonoBUHbI JIMMOHA.

® Bce KOMMOHEHThLI B TeHeHue nony-
MWHYTbI NepeMelnBanTe C MOMOLLBIO
HacaAku ANA NepemMelwmnBaHnA Tecta
Ha 1-1 ckopocTH, a 3aTeM B TeHeHVe
3—4 MUHYT Ha 5-11 CKOpOCTW.

MakcumanbsHoe Konn4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOE KONN4eCcTBO NPOAYKTOB

N3 OCHOBHOrO peLenTa.

TecTo Ha nuuLy

OcHoBHOI peuenT %

250 r MyKn,

1 makeTuKa Cyxmx ApoXOKen

1 4. noXXKa caxapa

1 WwenoTkKa conu,

3 CT. NOXKU pacTUTENLHOrO Macna

125 mn Tennon BoAbl

® Bce KOMMOHEHTLI B TeHeHMe nony-
MWHYTbI NepemMewnBanTe ¢ NOMOLLbIO
Hacalku AnA nepemelrBaHmA TecTa
Ha 1-1 ckopocTK, a 3aTeM B TeHeHne
3—4 MUHYT Ha 5-11 CKOPOCTW.

MakcumanbHoe KoNn4ecTBo TecTa:

2-KpaTHOe KOJIM4eCTBO NPOAYKTOB

N3 OCHOBHOrO peLenTa.

TecTa ana xneba

OcHoBHOI peuenT %

500 r myKMH,

14 r caxapa

14 r maprapviHa

14 r conb

1 NnaKkeTuKa Cyxmx ApOXKewn

250 mn BoAbI

® Bce KOMMOHEHThI B T€4eHKe noJy-
MVHYTbI NepeMelimBanTe ¢ NOMOLLLIO
HacaAku AfA nepemMelnBaHmA TecTa
Ha 1- CKOpOCTK, a 3aTeM B TeHeHNe
3—4 MUHYT Ha 5-11 CKOpOCTW.

MaiioHe3s

1 Ao (KenTok u 6enok),

1 CT. IOXXKa rop4uvubl

1 CT. NOXKKM IMMOHHOIO COKa 1nn
CTONOBOrO yKCyca,

200—250 MmN pacTuTenbHoro macna
COoJb, NepeLL MO BKYCY.
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Bce nHrpeameHTbl LOMKHBI UMETb

OAMHaKOoBYlO TemMnepaTtypy!

® 3arpysuTe UHrpelueHTbl B CTakaH.

e [lorpy>xHon 6neHaep AnA 6bICTPOro
CMeWunBaHnA onycTUTE Ha AHO CTakaHa
1 BKNIO4MTE (CKOpoCcTb M) A0 nonHoro
3MYNbrMpoBaHUA CMeCH.

® Bknio4eHHbIN norpy>xHown 6neHaep AnA
6bICTPOro cMelWwmnBaHnA MeANEeHHO
noAHUManTe A0 BEPXHEro KpaA CMecu
1 norpy>anTe obpaTHO, NoKa MarioHe3
He ByAeT roToB.

PekomeHpauma: no atomy peuenty Bel

MOXXeTe TakXXe NpUroToBUTb ManoHe3

NNlWb Ha 0AHNX XXenTkax. Ho B aTom cny4ae

MCnonb3yeTcA NNLWb NONOBNHA YKa3aHHOro

KoNM4ecTBa pacTUTENLHOro Macna.

YKa3aHuda no yTunmsauum

OT10T 6bITOBOM ANeKTponpunbop nveeT
E o6o3Ha4eHne cornacHo Tpebo-

mmm  B2HVAM JnpekTuBbl EC 2002/96/EG
06 OTCNY>XVBLWWX CBOW CPOK SNEKTPU-
YeCKMX 1 9NeKTPOHHbIX Nprbopax
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).

B aTon JupekTviBe nNpviBeAeHbl MpaBuna,
JencTByowme Ha Bcen TeppuTopumn EC,

Mo npuemy 1 yTUnMsauum OTCHYXMBLINX
CBOW CPOK NprbopoB.

NHdpopmaumio 06 akTyanbHbIx MeToAAX
yTunmMsauunm Bel cmoxeTe nonyqnTb

y Bawero ToproBoro areHta unm B opraHax
KOMMYHanbHOro ynpasieHus o MecTy
Bawero xuTenscrsa.
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FapaHTMqule ycinoBuAa

Jna paHHoro 6biToBOro Npnbopa AENCTBYIOT
rapaHTUHbIE YCNOBWA, ONpeAeneHHble
HaWwyM NPeACcTaBUTENLCTBOM B CTPaHe,

B KOTOpOW GbITOBOM Nprbop Bbin KyneH.
NHdopMaLmio 0 rapaHTUiHBIX YCnoBrAX Bol
MO>XKeTe nony4uTb B Ntoboe BpemsA B CBOEM
crneumann3npoBaHHOM MarasuHe, rae Bobl
npuobpenu ceoit 6eiToBON NpKbOp, NN
obpaTuBILMCh HENOCPEACTBEHHO B Halle
NpeLCcTaBUTENBCTBO B COOTBETCTBYIOWEN
cTpaHe. MapaHTuiHbIe ycnoBuA AnA
Fepmannm 1 anpeca Bbl HanpeTe Ha
nocneHel CTpaHuLLe pyKOBOACTBA.

Kpome Toro, rapaHTuiHbIE YCIOBUA
N3noXeHbl Takxe B MIHTepHeTe no
yKasaHHoMy Beb-anpecy.

JnA nony4eHnA rapaHTunHoro obenyxmsa-
HUA B ntobom cnyHae Heo6xoaMMO NpeabA-
BUTb LIOKYMEHT, MOATBEP)KAAOWNI hakT
MOKYMKMW.

MpaBo Ha BHeceHne N3MeHeHUI
ocTaBffAeM 3a coboi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Aapeca CepBUCHbIX LLEeHTPOB Ha

ABAKAH, 1l KoBeinscknii Poman Cepreesi, 655016, /1. Hapogos np-T, 4,16,
Ten: (3902) 26-65-64, ¢iakc: (3902) 22-65-64

ANBMETBEBCK, 000 «AnbmeTbeackuii Cepauchbiii Lientp, 423450,
Hedtannkos yn., 4.37, Ten: (8553) 38-43-43, 22-17-00, dakc: (8553) 38-43-43
AHTAPCK, [IK Teneton», 665838, 8 makpopaiion, 4.8-8A, a/ 2849,

Ten: (3955) 56-03-90

AHXKEPO-CYMKEHCK, 000 «Cepaucibii ueHTp Pervios-Mactepy,

652473, yn. Mobea, 4.2, Ten: (38453) 5-20-33, 8-951-594-9898

ANATHTBI, UM Kopenaros A0, 184209, yn. 3unoBbesa, 4.223,

Ten: (81555) 6-61-06, ¢k (81555) 6-61-06

AP3AMAC, 1N A6pocvmos IMuTpuit AnekcaHaposuy, 607224, 9-e Man yn., a4,
Ten: (83147) 3-07-40, 7-73-82, pakc: (83147) 7-73-82

APMABMP, 000 «®oper», 352900, yn. Xantyputa, 4107,

Ten: (8613) 73-36-06, ¢akc: (8613) 74-50-00

APXAHTENIBCK, 000 «Cepautchii LienT cMipy, 163045, Farapua yn, a1,

ACTPAXAHb, Ul KysHeuos Anekcanap Geaoposi, 414041, fbnoukosa yn.,
£.1B, Ten: (8512) 36-84-10, 36-83-37, dakc: (8512) 36-84-10

Ten: Gfm:a 42-22,7- N?N; dakc: @fm: u 24-. NN

BAMAKOBO, I bapsiurutkos EB, 413853, yn.danacsa, 4.159A,

Ten: (8453) 44-10-15, Gakc: (8453) 44-10-15

BANALLIOB, UM Poixenbkuna H.C. 412309, yn. Nlynauapckoro, 4.102,
Ten: (9172) 13-17-78

BAPHAYI, 000 «[lvop», 656049, Mponetapckan yn., .13,

Ten: (3852) 63-94-02, daKc: (3852) 63-59-88

BAPHAVYI, 000 «P.C.1», 656044, Monoga yn., A.55,

Ten: (3852) 48-50-67, dakc: (3852) 48-40-67

BENTOPO/1, 000 «BbiGop-Cepayicy, 308600, [papanckmit np-T, 1.32,
Ten: (4722) 32-65-92, 32-69-29, 36-92-90, 36-55-16, aKc: (4722) 32-69-29
BEMOBO, 000 «AKT83Hepro», 652600, Mopo3osa yn,, 166,

Ten: (38452) 2-82-64
BENOTOPCK, VN flecamruk H.
Ten: (41641) 2-52-02
BEPE3HNKM, 000 «PevGbitropriexnikas, 618419, yn. fLToncroro, 476 2,
Ten: (3424) 23-71-61, dakc: (3424) 23-71-61

BUICK, 1IN Bynukosa C.H, 659300, yn. Pesoniouyu, 90,

Ten: (3854) 32-91-75, 8-983-172-7390, dakc: (3854) 32-91-75
BNATOBELLEHCK, 000 «Amypckitii cepeucHbiii UeHTp,

675000, yn. OKTAGPbCKas, A.162, Ten: (4162) 52-86-38, dakc: (4162) 33-36-38
BOTYUAHBI, 000 «Cepauc ueHTp Ni3», 663430, yn. fletua, 119,

Ten: (39162) 2-14-73, 2-16-35

BPATCK, /M Pynakos K.C,, 665729, yn. KocMonasTos, .60,

Ten: (3953) 46-85-93, 26-80-¢ mo dakc: (3953) 46-85-93

BPATCK, U Wwakos 10.8,, 665710, yn. Crextan, 4372,

Ten: (3953) 44-91-01, akc: (3953) 44-91-01

BPAHCK, 000 «Cenena-Cepaucy, 241037, Cranke [lumutposa np-T, 4.28,
Ten: (4832) 41-82-54, daKc: (4832) 72-17-42

BYTYNIbMA, 000 «KomnbioTepHbie cuctemsi, 423231, Coperckan yn., 4.127A,
Ten: (8559) 44-20-20, dakc: (8559) 44-20-20

BETNMKWIA HOBIOPO, 000 «TKT», 173025, yn. Kovierosa, 4.23A,

Ten: (8162) 61-12-00, 33-59-18, dakc: (8162) 61-12-00

BNAOMBOCTOK, UM I03eosuy BT, 690014, Hapopbiit npocnext, a1,
Ten: (4232) 96-62-27

BINAIMKABKAS, 000 «Apkruka-Cepaucy, 362015, Kocta np-T, 415,

Ten: (8672) 25-01-07, daxc: (8672) 25-01-07

BNAUMMP, 000 <Braanmup-Cepsucy, 600014, Crpouteneii np-T, 436,
Ten: (4922) 36-45-18, 36-45-19, harc: (4922) 36-45-19

BONIOFPAfI, 000 «Tnanera Cepavc», 400107, yn. Puokckas, 43,

Ten: (8442) 36-64-20, 36-64-25, 36-64-26, dakc: (8442) 36-64-26
BONFOTPAL 000 «Tonumat, 400050, Ky3Heuosa yn, A49,

Ten: (8442) 27-05-06, Gakc: (8442) 27-05-07

BONIOFPAL, 000 «Tonwmaty, 400082, 50-1 et OKTa6ps yi, 4,17,

Ten: (8442) 62-93-74, daKc: (8442) 62-93-74

BOMIOFPAf, 000 <Toswmary, 400117, 8- B03aywHoi apmn yn, A.35,

Ten: (8442) 78-91-41, daxc: (8442) 78-91-41

BONIOAOHCK, WM W6parumos Mapar Acratosuy, 347387, K. Mapkca yn., 430,
Ten: (8639) 25-29-29, daxc: (8639) 25-29-29
BOMKCKUM, 000 «Tonuwar», 404109, Tpyaa
Ten: (8443) 58-75-72, dpaxc: (8443) 58-75-72
BONOIAA, UM Koxosanos C.A, 160013, yn. MowexoHcKoe wocce, 4,63,

Ten: (8172) 71-59-69, 71-81-29, emxn (8172) 71-59-69

BOMOI/AA, 000 «ABTopu30BaHHbI LieTp Tuowep Cepsucy, 160024,

yn. Cesepran, .34, Ten: (8172) 28-38-94, 28-38-93, pakc: (8172) 28-38-94
BOPKYTA, 000 <MErA», 169900, yn. Tumanckas, 4.8A,

Ten: (82151) 6-60-06, dpakc: (82151) 6-60-06

BOPOHEX, VI Muxaiinos Awppei Vropesiy, 394055, Bopowwnosa yn,
A.38A, Ten: (4732) 72-36-66, 25-71-72, paKc: (4732) 25-92-44

BOTKUHCK, 000 «Pur-Cepeuc, 427739, Kupoga yn, .19,

Ten: (34145) 4-20-02, dakc: Awﬂbmvb -20-02

FPO3HbIN, 000 «TexHonniocy, 364029, yn. XakKkansckas, A.75,

Ten: (928) 891-02-86, 024-56-66

VBHOTIOPCK, 1N Mutaes [1.H, 663090, yn. LlikonbHas, 8.31A,

Ten: (39144) 3-52-65

[BUMWTPOBIPAQ, 1IN Degoros C.A, 433505, yn. OKTAGpbcKa, 463,

Ten: (8423) 52-86-59, 59-14-64, dakc: (8423) 52-86-59

EMCK, 1N Nasposuy 353688, yn,
A5, Ten: (86132) 4-35-39, 7-45-40, darc: (86132) 4-35-39

EKATEPUHBYPT, 000 cEspotextika-Cepsncy, 620146, yn. Bapauna, .28,
Ten: (3432) 43-98-26, 43-26-11, dpaxc: (3433) 59-50-50

ENELL WM Wynbrun AW, 399776, yn. 220-i CrpenkoBoit ausmusum, 1a,

Ten: (4746) 73-72-62, 905-684-66-73, paxc: (4746) 76-75-83
KENE3HOTOPCK, Vi Mpeuarmutkos AB, 662978, np-T lewwrpanckwi, .21,
K8.24, Ten: (39197) 7-00-28, 8-908-223-4028, dakc: (39197) 7-00-28

, 676850, yn. lermra, 043,

.10,

BHUMaHVe! CMIMCOK CEPBICHBIX LIEHTPOB MOCTORHHO OGHOBNAETCA.

3ENEHOTPAL 000 «lynbcap», 124365, r. 3enenorpaa, kopn. 1604,
Ten: (499) 738-43-33, 717-80-74, daxc: (499) 738-43-33

3MNATOYCT, 000 «PembbiTrexHnka - Cepsucy, 456228, yn.TaraHaiickan, 4.204,
Ten: (3513) 65-37-47, daKc: (3513) 65-13-56

MBAHOBO, 000 cLleTp pemoHTHbIX ycnyr, 153048, Fenepana XneGHitko
8a yn,, 4,36, Ten: (4932) 29-17-38, 29-15-10, 23-76-71, dpaxc: (4932) 29-17-38
WKEBCK, 000 «/1C», 426000, yn. K. Mapkca, 1,393,

Ten: (3412) 43-16-62, 43-50-64, baxc: (3412) 43-16-62

WKEBCK, 000 «3nry», 426057, B. Cuskosa yn. 4.152,

Ten: (3412) 24-95-19, 77-10-10, pakc: (3412) 24-95-13

MHTA, WM Hecteposiy AH, 169830, yn. Kiposa, .29,

Ten: (82145) 6-38-19, pakc: (82145) 6-38-19

MPKYTCK, 000 «Kowy-Cepauc LienTp», 664047, MapTusanckas yn., 446,
Ten: (3952) 20-89-02, 22-27-32, 29-10-48, dpaxc: (3952) 29-10-48

MPKYTCK, K <Terleron», 664081, yn. Muckynosa, a.156,

Ten: (3952) 42-66-27, 53-41-66, pakc: (3952) 42-70-15

WOLLKAP-ONA, U bewkapesa C.B., 424000, yn. Coserckan, a.173,

Ten: (8362) 45-73-68, daxc: (8362) 45-73-68

KA3AHb, 000 «0pOACKOi CepBCHbIli LEHTP «ATpemoHTHpyem Beé»,
420032, KpacHoKoKIualickas yn., .92, Ten: (843) 555-49-32, 555-49-92,

daKc: (843) 555-49-32

KA3AHb, 000 «Komnarus Baw cepaucy, 420032, yn.Anady3osa, 4.10/12,
Ten: (8432) 90-58-66, 90-34-99, dakc: (8435) 54-11-46

KA3AHb, 000 «lya0», 420080, [lekabpucro yn., 4.1065,

Ten: (8432) 60-04-12, 62-46-14, pakc: (8435) 62-46-14

KANUHWHTPALL, 000 «PemTexCepancs, 236011, Cypoctpoutenshan yn,
A.75, Ten: (4012) 30-38-00, dakc: (4012) 30-38-30

KARYFA, 000 cMacrep-Cepeucy, 248001, yn. Cysoposa, 117, cTp. 3,

Ten: (4842) 56-18-21, 56-18-22, pakc: (4842) 54-75-61
KAMEHCK-YPATNbCKHUA, VN Waitypos CA, 623400, yn Newna, A5,
Ten: (3439) 37-02-03, 8-950-547-1015, paxc: (3439) 37-02-03

KAHALL, 1N jmutpues IOpuit Cepreesuy, 429330, Monesas yn., .20,

Ten: (8353) 34-16-19, daxc: (8353) 34-13-67

KAHCK, 000 «11eKTpOHIKa nnioC UHTEpHewrm, 63614, yn. Akosenko, A.74,
Ten: (39161) 2-33-52, 3-87-90, pakc: (39161) 3-87-90

KEMEPOBO, 000 «Ky36acc-Wunopr-Cepamcs, 650060, flenna np-T, 4.137/3,
Ten: (3842) 51-05-33, 33-04-28, daxc: (3842) 51-05-33

KMHELLMA, 000 «PemGbirrexnukay, 155800, yn. Mpasab, 476,

Ten: (49331) 2-16-39, 2-16-02, pakc: (49331) 2-16-39

KMPOB, 000 «Ksagpat Cepaucy, 610014, yn. MponssopcraeHHas, .24-a,
Ten: (8332) 51-35-55, dakc: (8332) 51-35-55

KMPOB, 000 <TBKOM», 610001, np-T OKTaGpbckiii, 1163,

Ten: (8332) 54-40-42, pakc: (8332) 54-40-42

KWPOB, 000 «LIMC-Kupoe, 610000, Mockosckas yn., 4.9,

Ten: (8332) 35-55-13, daKc: (8332) 38-20-60

KOMOMHA, 000 Pocutika-2, 140411, np. Kuposa, A.15,

Ten: (4966) 14-14-86, 14-63-64, dakc: (4966) 14-14-86
KOMCOMOTbCK-HA-AMYPE, 000 «lamow», 681000, lewuna yn., A.76/3,
Ten: (4217) 59-56-51

KOMBEBO, W1 Wananyros Cepreit Hukonaesuy, 655250, HosoGonbHuaas yn,
A4, Ten: (39036) 2-24-79, 8-906-192-7118

KOPEHOBCK, 1 10sakos /18, 353180, yn. Mypoixua, 422,

Ten: (86142) 4-24-48, 4-43-59, pakc: (86142) 4-43-59

KOCTPOMA, 000 eAuro, 156019, Craskocrpoutensias yn, AS 6,

A.3, Ten: (4942) 31-25-01, 39-00-48, dakc: (4942) 31-25-01
KPACHO[AP, 1 Kpacouwekos t0.H., 350000, yn. TopbKoro, 4.104,
Ten: (861) 292-77-90, 624-17-26, akc: (861) 253-50-20
AP, 000 K 350049, Cesepran yn, 4237,
Ten: (861) 255-46-72, 279-60-15, pakc: (861) 279-60-15
KPACHOSPCK, 1l Bavanutios Mropo leoknosis, 660020, flyanHckas yn.,
A.12A, Ten: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, daKc: (391) 229-65-95
KPOMOTKHH, 000 «Haaitc, 352380, 1-7 Mukpopaiion yn, 435,
Ten: (386138) 3-47-42, dakc: (86146) 4-27-68
KYPTAH, 000 «ToBapuLectso npeanpuHumareneii,
640020, yn. Kpacura, 041, Ten: (3522) 45-87-54, daxc: (3522) 45-76-38
KYPCK, WM Cyruos AT, 305044, yn. CraHumorHasi, A.4A,
Ten: (4712) 39-38-00, daKc: (4712) 39-37-47
NECOCHBHPCK, UM Fonosuros E.N., 662544, yn. 60 ner BIIKCM, 11-33,
Ten: (39145) 2-37-61, 8-904-892-9300
TNIUBHBI, 000 «3n-cepanc, 303850, yn. ApywGoi Hapoaos, 121,
Ten/daKc: (4867) 72-10-07
NMAELK, 000 «Bnagor», 398032, KocmonasTos yn., 4.6,
Ten: (4742) 31-25-17, 33-45-95, pakc: (4742) 31-25-17
TMMELK, 000 «Cepaucribiit uentp «Donuyw, 398016, KocmorasTos yn., A8,
Ten: (4742) 34-07-13, pakc: (4742) 35-37-57

Tepputopun Poccum no o6cny>knuBaHUio 6bITOBOH TEXHUKH

MOMKTA, 000 «Put-Cepaucy, 427790, yn. Moxrumckas, A.51,

Ten: (34139) 32049, daxc: (34139) 32049

MOCKBA, 000 BHewPemTopr», 127473, Cenesweackas yn., 430, k68,
(495) 518-64-32, 518-69-41, 518-69-47, dakc: (495) 518-64-32
MOCKBA, 000 «Kymiho», 109369, Hosouepkacckwit oyn., 447,

(495) 348-65-30, dakc: (495) 348-65-30

MOCKBA 000 clynscap, 121096, Oneo Aynaniayn. A21, k2

(495) 987-10-43

MOCKBA, 000 «Cepaucian lpynnas, 121087, Gapiwras yn, a8,

TU Top6yuiay, nas. 427, Ten: (495) 735-63-05, darc: (495) 735-63-05
MOCKBA, 000 «CepevicHas [pynna», 117519, Kupoeorpaackas yn. a.15,
U c3nexTporti Pain, nas. 111-47, Ter (495) 518-66-89, Garc: (495) 735-63-05
MYPMAHCK, 000 «ABTOpU30BaHHbIf LIEHTD «[ToHep Cepauc,
183038, yn. Caepanosa, a.19A, Ten: (8152) 70-39-30, dakc: (8152) 70-39-30
MYPMAHCK, 000 «/lngep-Cepaucr, 183038, yn Knnosua, 4.46,
(8152) 40-00-83, 44-47-49, pakc: (8152) 40-00-83

MYPOM, 1 Ceprosa TA, 602267, yn. Mockosckan, A1,

Ten/aKc: (4923) 43-35-54

HABEPEXHBIE YEMNHbI, V1N Mawenosa T.A, 423819, np-T Mupa, 7,46, K8.112,

Ten: (8552) 38-24-96, paKc: (8552) 38-24-97

HABEPEXKHBIE YETHBI, 000 «dnekam Cepavc Mniocs, 423815,

np-T BaxuToBa, 7,20, Ten: (8552) 39-39-43, 38-85-27, paxc: (8552) 39-39-43

HATBUMK, 000 chnica-Cepanics 360000, Neinia p-, 424,

(8662) 42-04-30, 42-04-54, dakc: (8662) 42-04-54

HAXOTIKA, VI Kypakon C.0. 692922, yn Morparnnas, 440,

Ten: (4236) 63-03-62, daxc: (4236) 62-99-54

HE®TEIOF AHCK, W Koxyxun A1O, 628311, yn. 16A makpopaiion, 485,

3463) 25-19-90, daKc: (3463) 25-19-90

HWKHEBAPTOBCK, U1 laxwiaros HT, 628600, yn.Mnowepckas, 430 A,

Ten: (3466) 64-22-63, 56-68-13, 53-03-60, paKc: (3466) 64-22-63

HUKHWAN HOBTGPOJ1, 000 «Crmona-Clly, 603074, Copmoackoe w, A15A,

Ten: (831) 241-47-20, 241-38-85, 241-19-20, 275-44-57, (akc: (831) 241-47-20

HUKHUN TA I, 000 cPanyounopr 622002, yn. Bokosa, A24/22,

3435) 45-11-80, diakc: (3435) 45-11-80

HOBOKY3HELK, 000 cKysbace-Vnopr-Cepncs, 654010, Myseiinas yn,

25, 00.107, Ten: (3843) 33-29-12

HOBOMOCKOBCK. 000 (ECKO, 301650 yn. Mockoscran, 103

(48762) 6-46-46, 3-46-46, pakc: (48762) 6-46-46

HOBOPOCCHICK, 000 «Apron Cepauc, 353505, yn. Cepona, 14

Ten: (8617) 63-11-15, 63-03-95, dakc: (8617) 63-03-95

HOBOCHBUPCK, 000 Bupioca», 630030, yn. Mepsomaiickas, 4,220,

Ten: (383) 337-36-96, 337-16-16, pakc: (383) 337-36-26

HOBOCUBHPCK, 000 attcryauon, 630132 yn. Kenesuonopoan 14
383) 221-42-16,263-76-37, darc: (383) 220-51-73

HOBBIN YPEHT O, 000 «Cépbine mapKers; 629300, 26 Crega KICC yn,

105, Ten: (3494) 94-61-45, 94-54-87, 22-16-85, dac: (3494) 94-61-45

HOTMHCK, 1M1 3anbiwmbii AL, 142407, yn. 3-ro VinTepHauonana, 4175,

Ten: (496) 519-32-02, 519-32-77, emxn (496) 519-32-02

HOPWNBCK, 1N Cepreenko O.8., 663300, yn. Komcomonsckas, A.38-81,

Ten: (3919) 36-64-64

OBHUHCK, 000 cPapvoTexnukay, 249030, Kypuatosa yn, A46,

Ten: (48439) 5-31-31, 6-44-14, 5-63-50, dakc: (48439) 6-44-14.

OMCK, 3A0 <Egporex-Cepaitcy, 644024, yn. Mapwana Kykosa, 391,

Ten: (3812) 53-08-81, Ten/dakc: (3812) 58-06-87

OPET, WM Tycesa Onbra BukToposHa, 302043, Komcomonbckan yn., 4,241,
(4862) 72-16-95, 8 (919) 201-09-30, paKc: (4862) 72-16-95

OPEN, WM Koxyxosa Beponuka Metposa, 302000, Mupa nn., 4.3,

(4862) 43-67-65

OPEHBYPT, 000 «lukoc-Cepsiic nnioc», 460006, yn. Hesenbckan, 1.8A,

Ten: (3532) 57-24-91, 57-24-94, 57-26-68, 79-23-68, dakc: (3532) 57-24-91

OPCK, 000 «Acta - Cepaucy, 462431, yn. Kpamaropckan, 4,50,

Ten: (3537) 21-36-66, 25-98-03, dakc: (3537) 28-28-78

TIEH3A, 000 cApcenan Cepsic 440600, kypaess yn. A 1A,

(8412) 52-19-21, 95-99-99, pakc: (8412) 52-19-21

TIEH3A, 000 «Eapberns Messan, 440600, yn. Bonogapcroro, 222,

Ten: (8412) 54-43-01, 52-33-33, dakc: (8412) 54-43-01

MEPMb, 000 «/mrnopr-Cepaicy, 614107, Urxerepras yn., .10,
3422) 65-00-07, 66-12-60, darc: (3422) 60-14-41

TIEPMb, 000 «Catypr-Cepancy, 614070, Gynbsap larapuna, .24,

Ten: (8342) 259-66-59, haKc: (8342) 259-66-59

TIEPMb, U1 i0aun CB, 614068, yn. Kpucarosa, .29,

Ten: (3422) 36-30-33, dpakc: (3422) 38-33-80

TNETPO3ABO/ICK, 000 «Dipwa «AkaH - Cepsucs, 185002, yn. Cyonpackas,

A8, Ten: (8142) 72-20-56, 72-20-34, baKc: HmENV 72-20-56

nET EA,

683024, yn. Jlykawesckoro, 4.23, Ten: Ameva -32-00

NUCKM, VN Vikna B , 397901,
A.32, Ten: Ewwuv 14-21-55, 14-05-15, daKc: (¢ bwwwu 14-21-55
MATALAH, 1N Tepexuk B.A., 685030, yn. FarapuHa, 28/2, mar. «XXI sek»,
Ten: (4132) 65-13-65, pakc: (4132) 65-47-47

MATHUTOTOPCK, 000 «Textwka-Cepancy, 455037, paisnosa yn., a.44/2,
Ten: (3519) 31-09-01, pakc: (3519) 31-09-01

MAMKOII, 000 «nekTpon-Cepaucs, 385018, umuTposa yn., 4.25,

Ten: (8772) 55-62-38, daKc: (8772) 55-62-38

MAXAUKANA, /1 Wamwnos Vicnamyraus [IxamanyTanHoswy, 367027,
AKYWHCKOTO p., 14 Uk, 721, Ten: (8722) 64-71-33, dakc: (8722) 64-71-33
MAXAUKANA, i Suupocion A, 367000, yn. eunis, 1135,

Ten: (8722) 67-95-87, paKc: (8722) 67-95-87

MEXHYPEYEHCK, VI Baxuaes A.A, 652870, yn. Mywkuna, A2,

Ten: (38475) 5-35-00

MMUACC, 000 «PemGuirrextika - Cepavicy, 456228, ABTO3aBOAEE NP-T, A8,
Ten: (3513) 55-59-40

MMHEPATbHbIE BOJIbI, VM Yeprsackuii E.B., 357203, yn. [opbkoro, 37,
Ten: (87922) 6-90-41, dakc: (8793) 33-93-69

MUUYPUHCK, 000 «Texo-Cepeucy, 393773, fluneukoe W, A.68, Kopn.
Ten: (47545) 2-84-21, pakc: (47545) 2-84-21

uecKan yn.,

0, VAN Ynrapes Masen Hukonacauy, 397350, Cosetckas yn, .76,

Ten: (4737) 62-31-10

TIPOKOMBEBCK, 000 cAnba, 653004, yn. Wnwkia, 2394,

Ten/axc: (3846) 63-62-64

TICKOB, 000 cMunnMaxcs, 180019, Pukickuit 1p, 449,

Ten/dakc: (8112) 72-13-90

TIATUTOPCK, 1 eprnscuti £5, 357551, yn. 1 Haepencian, 432, kop4,

(8793) 33-17-29, paxc: (8793) 33-17-29

POCCOLLb, /N y6ponun Ceprei Aexceeans, 396655, Mponerapckas yn.,

1148, Ten: (4739) 64-76-76, dakc: (4739) 63-02-52

POCTOB-HA-IOHY, 000 «Apuc-Cepucy, 344006, CounanucTiseckas yn.,

A.141, Ten: (863) 263-43-98, dakc: (863) 263-43-98

FOCTOB HA-ZIOHY, 000 «AGpucT1noc, 344018, Bynennoscius -, 724,
: (863) 244-35-90, daKc: (863) 299-36-00

PBIBMHCK, 000 <Tpanc-axcnequiun, 152920, Ceposa np-r, a5,

Ten: (4855) 28-65-10, pakc: (4855) 28-65-10

PR3AH, 000 cApkruca- Cepaucn 390046 fxontosayn, 419,

(4912) 21-13-97, 21-57-20, 25-40-96, pakc: (4912) 21-05-70

CAMAPA, 000 «Grpwa «Ceponc Liewipn, 443096, My yn., .15,

04.307, Ten: (8462) 63-74-74, 63-75-75, paKc: (8462) 63-74-74

http://www.bsh-service.ru

CAMAPA, 000 How-Cepavicy, 443090, CoseTckoit Apmitn yn, 4,148,

Ceepanosckan Hab., 0.46, Ten: (812) 449-31-61, pakc: (812) 449-31-62
CAHKT-NETEPBYPT, 000 Touto & cpok», 196105, yn. CacaGoprckas, 410,
Ten: (812) 369-00-72, 368-22-05, 369-20-13, dpakc: (812) 369-00-72
CAHKT-NETEPBYPT, 000 «Anb6arpoc-Cepaicy,

192148, yn.Cenosa, .37, nu. A, Ten: (812) 336-40-13,

336-40-12, 560-24-66, 568-09-58, darc: (812) 336-40-13

CAPAHCK, 000 «Bepora», 430000, llponerapcas yn., 4.36,

Ten: (8342) 47-10-47, hakc: (8342) 47-10-47

CAPATIYN, 000 «Pur-Cepeucy, 427760, Asua yn, .92,

Ten: (34147) 3-30-79, dakc: (34147) 3-30-79

CAPATOB, 000 «BO/TTA CEPBIC», 410012, Mockosckan yn. 4,134/146,
Ten: (8452) 52-37-74, 27-22-68, dakc: (8452) 52-37-74

CAPATOB, 000 «Cap-cepainc, 410004, 4-it Bakyposckwit np-, A,
Ten: (8452) 51-00-99, diakc: (8452) 51-00-99

CACOBO, UM Tyces B.A, 391430, yn. Manbiweaa, 449,

Ten: (49133) 5-14-31, 2-03-11, darc: (49133) 5-14-31
CNABAHCK-HA-KYBAHM, 000 «Hasucy, 353560, Nlewuma yn, 41142,
Ten: (86146) 4-27-68, daxc: (86146) 4-27-68

CCMOMEHCK, 000 «Texwocar-Cepavc», 214018, Paesckoro yn, 4.2A,
Ten: (4812) 55-27-56, pakc: (4812) 65-94-53

COUM, 000 «Corox-Ceparicy, 354000, [opsKoro yn, .89,

CTABPONOIb, 000 cTexto-Cepaucy, 355044, 7-5 Mpombiunentas yn., A6,
Ten: (8652) 39-30-30, 33-57-75, dakc: (8652) 33-57-75

CTAPbIN OCKOI, 3A0 «Asanta-/idopw», 309500, w-+ fleGepunens, A.1A,
Ten: (4725) 24-62-27, daxc: (4725) 24-73-49

CYPI'YT, 000 «ACL| 628400, np.

Ten: (3462) 25-25-63, 25-95-40, dpakc: (3462) 25-69-70
Cbi3PAHb, OAO Panyra», 446001, yn. Mobeas 416,
Ten: (8464) 33-17-62, 98-40-92, daxc: (8464) 33-23-64
CbIKTBIBKAP, 000 «/lomocepancy, 167000, yn. Mepaomaiickas, .78, 0437,
Ten: (8212) 22-84-90, 57-10-12, dpaxc: (8212) 22-84-90

TAFAHPOT, 000 <ECT Cepaicy, 347900, niep. CumpHosckuin, 445,

Ten: (8634) 37-00-66, 37-99-66, darc: (8634) 37-99-85

TAMBOB, 000 TTL| <ATnanT-Cepaic, 392000, yn. Mockosckas, 4.23A,

Ten: (4752) 72-63-46, 72-66-56, dpakc: (4752) 71-91-19

TBEPb, 000 «CraKk0-Cepsucs, 170002, Yaiikosckoro np-T, 4.100,

Ten: (4822) 32-00-23, 35-40-81, dakc: (4822) 35-40-81

TUMALLIEBCK, 000 «Hagucy, 352700, 50 net OkTabpsi ., 4.186a/1,

Ten: (86130) 4-40-18, daxc: (86146) 4-27-68

TONBATTH, 000 cXenena-Cepancy, 445039, yn. [13epXAHCKOr0, A.253,

Ten: (8482) 51-17-77, paxc: (8482) 51-17-77

TOMCK, 1N Babux A, 634021, yn. Tepuena, 4.72,

Ten: (3822) 52-32-25, 52-33-42, darc: (3822) 52-33-42

TOMCK 000 «Cli Crerps, 634063, Claso yn 15,

A21,k8111,

Ten: Emuwu 36-26-30, dakc: Abwuwv wo 30-31
TIOMEHb, 000 625035, np-a. I 033,
Ten: (3452) mw‘mm‘mN bakc: (3452) 26-06-06
YNAH-YI3, VN Mutpodaros C.A, 670000, yn. Epbarosa, 1.28,
Ten: (3012) 21-89-63, pakc: (3012) 21-89-63
YNbAHOBCK, 000 «Macrep-Cepucy, 432017, Munaesa yn. 1,42,
Ten: (8422) 32-07-33, 32-49-56, 36-43-35, akc: (8422) 32-07-33
YPAW, 000 «[lufl», 628284, yn. Aaponopr, 429,
Ten: (3467) 63-15-15, daxc: (3467) 63-15-15
YCCYPUICK, 000 «Textocepucs, 692525, yn. Cosetckan, 4,96,
Ten: (4234) 33-53-05, 33-51-80, dakc: (4234) 33-51-80
YA, VN Cansiros AB, 450104, yn.Poccuiickan, 4.45/1,
Ten: (3472) 35-27-55, dakc: (3472) 33-72-46
YA, 000 HINM <AKKO», 450005, yn. Mapxomesko, 4106,
Ten: (3472) 72-02-52, 74-15-05, dpaKc: (3472) 72-02-52
XABAPOBCK, 000 «Cepanchbiit Lientp «IHKA Texnika, 680007,
in. Bonouaesckan, 4.8, Ten: (4212) 23-33-33, 21-60-39, dakc: (4212) 21-60-39
CAHTIL-MAHCHACK, Wl Kninas A, 628012, 1. O6cKkan, .29,
Ten: (3467) 30-00-05, dakc: (3467) 30-00-01
UATKOBCKMW, 000 «Put-Cepsucy, 617764, Boksanbras yn. a41,
Ten: (34241) 3-59-63, pakc: (34241) 3-59-63
UEBOKCAPbI, 000 «BTiI-Cepency, 428029, np. W. Aikosnesa, 4.4/2,
Ten: (8352) 63-; wN -98, dakc: (8352) 63-73-24
UEBOKCAPbI, 000 «BTV-Ceparicy, 428009, np. M. lopskoro, 4.32/25,
Ten: (8352) 41-70-24, 43-15-32, dpaxc: (8352) 41-70-24
UENABHUHCK, 000 loroc-Cepamcs, 454026, Mobeas np-T, 4292,
Ten: (3517) 41-34-03, dakc: (3517) 93-61-49
UENABUHCK, 000 TTL| «Pembuirrextmkay, 454081, Aprunnepuiickas yn,
A102,Ten: (351) 771-17-12, dakc: (351) 239-39-90
UEPENOBEL, 1N Actanosu U.C., 162625, yn. Mouerkosa, 418,
Ten: (8202) 29-55-64, pakc: (8202) 29-55-64
UEPENOBELL 000 «Aropi3osarbii LienTp «llionep Cepeicy, 162600,
Cosetckuii Np-T, 4.88, Ten: (8202) 20-53-91, 20-53-94, dpakc: (8202) 20-53-94
UMTA, 000 «Criagen-Cepeucy, 672039, yn. Wunosa, 4.100,
Ten: (3022) 41-51-05, 41-51-07, daxc: (3022) 35-26-26
UUTA, 000 «Apxumes», 672010, AHoxuHa yn, 4,10, Ten: (3022) 36-47-01
3MUCTA, VN flonwwcknir Bragummp Hukonaesiy, 358009, 3-4 mkp., A.21A,
Ten: (84722) 9-52-07, dak: (84722) 9-52-07
HOXKHO-CAXANMHCK, 000 «B/] Cepancy, 693013, Komcomonbckas yn,
7,298, nuT.B, Ten: (4242) 73-38-05, daKc: (4242) 73-38-05
AKYTCK, GO0 «CLl «Dusrex-Cepaucy, 677000, OKTaGpbckas yn, A.1/1,
Ten: (4112) 33-69-44, 39-00-80, 39-00-81, dakc: (4112) 33-69-44
APOCIABITb, 3A0 (TAY>, 150049, Mockosckiii np-T, 4.1A, CTp.5,
Ten: (4852) 26-65-37, dakc: (4852) 79-66-77
APOCHABITb, 000 «CepaucHbii uewTp «BUPT», 150003, PecnyBnukanckan
yn., A3, Ten: (4852) 58-22-11, paKc: (4852) 58-22-11

B27C045B1-1M07



Undopmauma o GbITOBOI TeXHUKE, NPOU3BOAVUMONIA NOA, KOHTPOJIEM KOHLLEepHa
BCX Bow yHg CumeHc XaycrepeTte ITM6X B cooTBeTCTBUM C TpeOoOBaHUAMU
3aKOHOAATeJIbCTBA O TEXHMYECKOM peryjimpoBaHMM 1 3aKOHOAATeIbCTBa O 3aliuTe
npae notpe6uteneii Poccuiickoii ®epepauun

Mpoaykuuna: manas 6bITOBas TeXHMKa C MOTOPOM (3/1eKTPOPE3KN, U3MENIbYUTENN,
GneHpepbl, MMKCepbl, KYXOHHble KOMOaiiHbl, KOEeMOoNKU, MACOPyOKM)
ToBapHbIi 3HaK: Bosch

BHUMAHWE! ACCOpPTUMEHT NPOAYKLMN NOCTOSIHHO 0OHOBASIETCS. TeXHUYEeCKMe XapakTepucTUK NPOAYKLUMU NOCTOSHHO

yny4waiotes. MNpoaykumst perynsipHo npoxoaut obs3aTesbHylo npoueaypy noATBEPXAEHUS COOTBETCTBUS COMNacHo
T 3aKkoHOAATeNbCTRY, AelcTByoWweMy B Poccuiickoin deaepaumnn. MHbopMaumio 0 peKBU3NTaxX akTyasibHbIX CepTudrKaTos
COOTBETCTBUA U CPOKax WX AEVCTBUS, MHPOpMaumio 06 akTyasbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MONyYUTb Y
opraHu3auun, AeicTByioLWwel Ha OCHoBaHMKM gorosopa ¢ npoussoautenem 000 «BCX BeiToBas TexHuka», agpec Mocksa
119071, yn. Manas Kanyxckasi 19, ctp. 1, TenecdoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798. MoaTeepXaeH e COOTBETCTBUS
NPOAyKUMM NPON3BOAUTCS OpraHoM no ceptudukaummn «Poctect-Mocksa», aTtectart akkpeamTaumm POCC RU.0001.10.
AS146, Mocksa 117418, HaxumoBsckuit npocn. 31, TenedoH (499) 129-2600. [Ans npoaykumu, peann3oBaHHOM U3roTOBUTENEM B TEYEHME
cpoka pencteua ceptudukara COOTBETCTBUS, ITOT cepTudukar AeACTBUTENEH NpW ee NocTaBke, Npofaxe W UCMOoNb30BaHWUK
(NPUMeEHEeHNN) B TeHEHNE CpoKa CNyXO6bl, yCTAaHOBMEHHOMO B COOTBETCTBUM CO cTaTben 18 3akoHa P o 3awmTe npas notpeburenei.

A5146

B coctaB COMPOBOAWTENBLHOW [AOKYMEHTAUMW, MNPEefyCMOTPEHHOW W3roTOBUTENEeM AN MNPOAYKUMM, MOTYT BXOAMTb HacTosLas
MHdOPMALMS, MHCTPYKUMS (PYKOBOACTBO) MO 9KCTyaTauwu, WHCTPYKUMUS MO YCTaHOBKE (MOHTaxy), uHbopmaums 06 ycnosusix
rapaHTUNHOIO ¥ CEPBUCHOTO 0GCIYXUBAHUS.

Mapku1poBaHe NPOAYKLMN OCYLLEECTBSETCA U3roTOBUTENEM HA TUMOBOI TaBIuKe NPMGOPa, HaYNakOBOYHON ATUKETKE, HENOCPEACTBEHHO
Ha ynakoBke nprmbopa, a Takke MOXEeT NPOU3BOAUTLCS MHBIMU CNOCO6GamMu, 06eCneYMBaIOLLYIMY LOCTYMNHOE U HAMSAHOE NPeACTaBneHne
MHbOPMaLMM 0 NpUGope B MeCTax Npoaax.

MHCbOpMaLlVIﬂ O KOMMeKTaunm npoaykunn npeacTtassieHa B TOProebixX 3anax, MOXeT 6bITb 3am powieHa no Te}'led)OHy 6ecnnaTHom « I'Opﬂ‘-lel;l

nvHun» (800) 200-2961, a Takke AOCTYMHA B UHTEPHETE Ha caiTe npoussoauTens www.bosch-bt.ru

CepTtudukart cooTseTcTBUSA
Mopens ™n PerncrpaunoHHbiii = usr%z?)icl:-enh
Homep Aata Bbiaaun AeiicTeyeT no
MAS4201 CNAS11ST1 DE.Af146.B00151 21.01.11 20.01.14 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwms
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumsi
MAS6200 CNAS12 DE.Af146.B72666 24.09.09 23.09.12 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typums
MAS9101 AS9ST DE.A146.B72666 24.09.09 23.09.12 CnoseHus
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typuwms
MCM2050 CNCM11ST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM2054 CNCM11ST DE.A9146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 CnoseHus
MCM4200 CNCM21 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 CnoseHus
MCM5514 CNCM56 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5529RU CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MCM5530 CNCM57 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenusa
MCM5540 CNCM57 DE.A9146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCP3000 CNZP3 DE.A9146.B73494 11.11.09 10.11.12 CnoseHus
MES1020 CNCJ02 DE.Af146.B07485 06.05.10 05.05.13 CnoseHus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MES20C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutain
MES20GO CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES3000 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MFQ3010 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MFQ3020 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 Cnosenus
MFQ3030 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3533 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus




CepTudukaT COOTBETCTBUS

Mopnens ik ™n " PervucrpaumnoHHbii Data ebiaaumn DeiicTeyeT Ao u3r(t:)1';"t))i’:1?;nb
Homep
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CrnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3560 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3580 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ4020 CNHR22 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoBeHus
MFQ4070 CNHR22 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MFQ4080 CNHR22 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MFW1501 SFW1 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MFW1510 SFW1 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MFW1545 CNFW2 DE.A5146.B03894 23.11.11 22.11.14 CrnoBseHus
MFW1550 CNFW2 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MFW1555 CNFW2 DE.Af146.B803894 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MFW1560 CNFW2 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MKM6000 KM13 DE.Af146.B73297 29.10.09 28.10.12 CnoseHusa
MKM6003 KM13 DE.A5146.B73297 29.10.09 28.10.12 CnoseHrus
MMB1000 CNSMO03ST DE.AS146.B03924 29.11.11 28.11.14 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.Af146.803924 29.11.11 28.11.14 Typuusa
MMB2000 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 CnoseHusa
MMB2001 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwma
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.AS146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR1501 CNCM13ST2 DE.A146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MSM6150 CNHR8 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6250 CNHR8 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6260 CNHR8 DE.A5146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MSM6270 CNHR8 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6280 CNHRYOEV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6300 CNHR9EV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6600 CNHRYOEV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6700 CNHR9EV DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MSM67PE CNHR13 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSMBA50 CNHR10 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6B150 CNHR11 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6B250 CNHR11 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MSM6B300 CNHR12 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B500 CNHR12 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B700 CNHR12 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM7151 CNHR20 C-DE.Af146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHusa
MSM7400 CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
MSM7500 CNHR20 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHusa
MSM7700 CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHusa
MSM7800 CNHR23 DE.Af146.B09669 24.11.10 23.11.13 CnoseHunsa
MUM4406 CNUMSST DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4655EU CNUMSST DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4756EU CNUMSEV DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM4855 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM4856EU CNUMSST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CrnoseHus
MUM52131 CNUMS50 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54240 CNUMS51 DE.Af146.B809372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54251 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM56340 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM8400 CNUM70 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CrnoseHus
MUM84MP1 CNUM70 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUMB86R1 CNUM70 DE.Af146.B809372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nirnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Baaiall Ly jall < jlay)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-ua@bshg.com

www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com
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BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi Bulgaria
EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

BH Bahrain, (i o—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Bardo Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

BY Belarus, Benapycb
00O "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fiir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

Cz Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekafska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itdlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens

Tel.: 2104 277 701

Fax: 2104 277 669
North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200

Fax: 2310 497 220
South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403

Fax: 2810 324 585
Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com
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HR Hrvatska, Croatia

BSH kuc¢ni uredaji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kift.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, 8w

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IN India, Bharat, #iRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWWw.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, g—:u!

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.. 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KnwvHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru



ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
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PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n° 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NPON3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 Mocksa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Saudi Arabia, 4. s iyl Astea)
BSH Home Appliances Saudi
Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr. 6th
Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247
mailto:service.ksa@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvéagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, Fhnig

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

S|l Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX MNobyTtoBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Geréates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufiihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Geréte verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Gerates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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