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Zu lhrer Sicherheit

Lesen Sie diese Anleitung sorgféltig vor dem Gebrauch, um
wichtige Sicherheits- und Bedienhinweise fiir dieses Gerat zu
erhalten.

Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung des
Geréates schlieBt eine Haftung des Herstellers flr daraus resultierende
Schaden aus.

Dieses Geréat ist fur die Verarbeitung haushaltstblicher Mengen im Haushalt
oder in haushalts&hnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen bestimmt.
Haushalts&hnliche Anwendungen umfassen z. B. die Verwendung in
Mitarbeiterkiichen von Laden, Buros, landwirtschaftlichen und anderen
gewerblichen Betrieben, sowie die Nutzung durch Gaste von Pensionen,
kleinen Hotels und ahnlichen Wohneinrichtungen. Gerat nur flr
haushaltsubliche Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hochstmengen (siehe ,,Anwendungsbeispiele®) nicht Gberschreiten!

Dieses Gerat ist zum RUhren, Kneten und Schlagen von Lebensmitteln
geeignet. Es darf nicht zur Verarbeitung von anderen Gegenstanden bzw.
Substanzen benutzt werden. Bei Verwendung des vom Hersteller
zugelassenem Zubehor sind weitere Anwendungen maoglich.

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des Zubehors
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Gebrauchsanleitung bitte aufoewahren. Bei Weitergabe des Gerates

an Dritte Gebrauchsanleitung mitgeben.

A\ Generelle Sicherheitshinweise

Stromschlag-Gefahr

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden.

Das Gerat und seine Anschlussleitung ist von Kinder fernzuhalten.
Gerate kdnnen von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder bezlglich des
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sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Gerat nur geman Angaben auf dem Typenschild anschlieBen und
betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem
Zusammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
Zu trennen.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder heil3e Flachen ziehen. Wenn die
Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Reparaturen am Gerat nur durch unseren Kundendienst vornehmen
lassen.

A\ Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat

Verletzungsgefahr

Stromschlag-Gefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle Vorbereitungen zum Arbeiten mit
dem Geréat abgeschlossen sind.

Grundgerat niemals in Flussigkeit tauchen und unter flieBendes Wasser
halten.

Keinen Dampfreiniger verwenden.

Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das Gerat eingeschaltet ist.
Vollstéandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein- und ausschalten.

Bei Nichtbenutzung des Geréates den Netzstecker ziehen.

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker ziehen.
Verletzungsgefahr durch rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schissel greifen. Nur mit aufgesetztem
Deckel (12) arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln — nach dem
Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen. Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerat kann aus Sicherheitsgrinden nur betrieben werden, wenn nicht
genutzte Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8) bedeckt sind.
Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des Antriebes und bei gezogenem
Netzstecker aufsetzen/abnehmen. Nicht in den Einflllschacht greifen.

4 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Zerkleinerungsscheiben
greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am Rand anfassen!
Mixermesser nicht mit bloBen Handen berthren.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im zusammengesetzten Zustand und
mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt Dampf durch den Trichter im
Deckel aus. Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende Fllssigkeit einfullen.
Wichtig!

Das Gerat nur mit Originalzubehdr benutzen. Bei Gebrauch des Zubehors
die beigelegten Gebrauchsanleitungen beachten.

Nur ein Werkzeug bzw. Zubehdr gleichzeitig benutzen.

A\ Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

[:E-] Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

3]

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
@ Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Sicherheitssysteme Uberlastsicherung

Einschaltsicherung Schaltet der Motor wahrend der Benutzung
. - " “ selbstandig ab, ist der Uberlastungsschutz

Siehe Tabelle ,Arbeitspositionen”. aktiviert. Eine mdgliche Ursache kann die

Das Gerat lasst sich in Pos. 1 und 3 nur gleichzeitige Verarbeitung zu groBer Mengen an

emsohalten:_ i} . _ Lebensmitteln sein.

— wenn die Schissel (11) eingesetzt und bis  Zum Verhalten bei Aktivierung eines Sicher-
zum Einrasten gedreht wurde und heitssystems siehe ,Hilfe bei Stérungen®.

— der Mixerantriebsschutzdeckel (8)
aufgesetzt ist.

Wiedereinschaltsicherung

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat einge-

schaltet, aber der Motor l&uft danach nicht

wieder an. Zum Wiedereinschalten Drehschalter

auf 0/off drehen, dann einschalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 5
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Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausfuhrungen, sieche auch Modellibersicht
(Bild M). Das Gerét ist wartungsfrei.

Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.

Grundgeréat

1 Entriegelungstaste

2 Schwenkarm
»£asy Armilift“-Funktion zur Unterstitzung
der Bewegung des Armes nach oben
(siehe ,Arbeitspositionen®).

3 Drehschalter
Nach dem Ausschalten (Stellung 0/off) [&uft
das Gerat automatisch in die optimale
Position zum Wechseln der Werkzeuge.
0/off = Stopp
M = Momentschaltung mit hdchster
Drehzahl, Schalter fir gewlnschte
Mixdauer festhalten.

Stufe 1-7, Arbeitsgeschwindigkeit:
1 = niedrige Drehzahl — langsam,
7 = hohe Drehzahl — schnell.

4 Betriebsanzeige
Leuchtet wahrend des Betriebes
(Drehschalter auf M oder 1-7).

Blinkt bei Fehlern in der Bedienung des
Gerétes, beim Auslosen der elektronischen
Sicherung bzw. bei einem Gerétedefekt,
siehe Kapitel ,Hilfe bei Stérungen®.

5 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
auf den hinteren Bereich driicken und
Deckel abnehmen.

6 Antrieb fur
- Durchlaufschnitzler und
- Zitruspresse (Sonderzubehor *).

Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.

7 Antrieb fir Werkzeuge (Riihrbesen,
Schlagbesen, Knethaken) und
Fleischwolf (Sonderzubehor *)

8 Mixerantriebsschutzdeckel

9 Antrieb fiir Mixer (Sonderzubehér *)
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.

10 Kabelaufrollautomatik

Bild I

Schiissel mit Zubehor
11 Edelstahl-Riihrschiissel
12 Deckel

Werkzeuge
13 Profi Flexi-Rihrbesen
14 Profi Schlagbesen
15 Knethaken mit Teigabweiser
16 Zubehértasche
Zur Aufbewahrung der Werkzeuge und
Zerkleinerungsscheiben.
Durchlaufschnitzler
17 Stopfer
18 Deckel mit Einfiillschacht
19 Zerkleinerungsscheiben
19a Profi Supercut Wendescheibe
— grob/fein
19b Wende-Raspelscheibe — grob/fein
19¢ Reibscheibe — mittelfein
19d Reibscheibe — grob *
19e Asiagemuse-Scheibe *
20 Scheibentrager
21 Gehause mit Auslassoéffnung
Mixer *
22 Mixbecher
23 Deckel
24 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Arbeitspositionen Bild &

A Achtung!

Gerét nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehdr
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

m Hinweis

Der Schwenkarm ist mit der ,Easy Armlift*-
Funktion ausgestattet, welche die Bewegung
des Schwenkarmes nach oben unterstitzt.

Einstellen der Arbeitsposition:

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm bewegen.
Bewegung mit einer Hand unterstttzen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Position| Antrieb | Werkzeug/ Arbeits-
Zubehor | geschwindigkeit
@ 1-5
1 |7 ﬁ] D 1-7
t 1-3
2 |7 E X .
1 ﬁ% 57
3 6 24
ALY 3-5
° M @ 57
4 [——u
7 :ﬁ" H;_Lﬁ 5-7

*  Einsetzen/Abnehmen von Schlag-, Rihr-
besen und Knethaken; Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerét
abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehdr/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerdét nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht

mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindlich reinigen, siehe ,Reinigen
und Pflegen®.

E Wichtiger Hinweis

In dieser Gebrauchsanleitung befindet sich ein
Aufkleber mit Richtwerten fUr die Arbeits-
geschwindigkeit des Gerates bei Verwendung
der Werkzeuge bzw. des Zubehdrs.

Wir empfehlen, diesen Aufkleber am Gerat
anzubringen (Bild [4).

Vorbereiten

® Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

® Kabel in einem Zug bis zur gewtinschten
Lange (max. 100 cm) herausziehen und
langsam loslassen; das Kabel ist arretiert
(Bild D1).

o Kabel-Arbeitslange vermindern:
Leicht am Kabel ziehen und bis zur
gewunschten Lange aufrollen lassen. Dann
erneut leicht am Kabel ziehen und langsam
loslassen; das Kabel ist arretiert.

Achtung!

Kabel beim Einschieben nicht verdrehen.

Bei Geraten mit Kabelaufroll-Automatik Kabel

nicht von Hand einschieben. Wenn sich das

Kabel verklemmt, Kabel ganz herausziehen

und dann aufrollen lassen.

® Netzstecker einstecken.
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Schiissel und Werkzeuge

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Nur mit aufgesetztem Deckel (12)
arbeiten!

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lduft der
Antrieb kurze Zeit nach und bleibt in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Schwenkarm erst nach Stillstand des
Werkzeugs bewegen.

Das Gerét darf aus Sicherheitsgriinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte
Antriebe mit Antriebsschutzdeckeln (5, 8)
bedeckt sind.

A Achtung!
Schussel nur flr Arbeiten mit diesem Gerét
verwenden.

Profi Flexi-Riihrbesen (13)
zum Ruhren von Teigen, z. B. Rihrteig

v

Profi Schlagbesen (14)
zum Schlagen von Eischnee, Sahne und

0

zum Schlagen von leichten Teigen, z. B.
Biskuitteig

Knethaken (15)
zum Kneten von schweren Teigen und E
zum Unterheben von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Wichtiger Hinweis zur Verwendung

des Schlagbesens Bild @

Der Schlagbesen solite den Schisselboden

beinahe berthren, um die Zutaten optimal zu

vermischen. Wenn nicht, die Hoheneinstellung

des Schlagbesens folgendermalen anpassen:

® Netzstecker ziehen.

® FEntriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

® Schlagbesen bis zum Einrasten in den
Antrieb einstecken.

® Schlagbesen festhalten und Mutter mit

® Hohe des Schlagbesens durch Drehen des
Besens auf optimale Hohe einstellen:
— im Uhrzeigersinn drehen: Anheben
— gegen den Uhrzeigersinn drehen:
Absenken

bi

MaulschlUssel (SW 8) im Uhrzeigersinn 16sen.

Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.
Hohe des Schlagbesens Uberpriifen,
wenn erforderlich korrigieren.

Wenn die Hohe korrekt eingestellt ist,
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.
Schlagbesen festhalten und Mutter mit
Maulschllssel (SW 8) gegen den
Uhrzeigersinn festziehen.

bi

Arbeiten mit der Schissel

und den Werkzeugen

Bild @
Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. %
Schussel einsetzen: —
— Nach vorne geneigte Schissel
aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.
Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken.
Hinweis:
Beim Knethaken Teigabweiser drehen, bis
der Knethaken einrasten kann (Bild [@-4b).
Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schwenkarm in Position 1 bringen. ﬁ
Deckel aufsetzen.

Schussel einftillen.
Entriegelungstaste drticken und
Drehschalter auf gewtinschte Stufe stellen.

Unsere Empfehlung:

Profi Flexi-Ruhrbesen:

zuerst einrlihren bei Stufe 1-2, dann
Stufe 3-5 nach Bedarf

Profi Schlagbesen:

Stufe 7, unterrhren auf Stufe 1
Knethaken:

zuerst einrUhren bei Stufe 1, kneten bei
Stufe 3

Zutaten nachfillen

Gerét am Drehschalter ausschalten.
Zutaten durch die Nachfulléffnung im Deckel
nachflllen.

oder

Deckel abnehmen.

Entriegelungstaste drticken und
Schwenkarm in Position 2 bringen. E
Zutaten einfullen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und

Schwenkarm in Position 2 bringen.

Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

Schussel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und
Pflegen®.

Durchlaufschnitzler

A

A Verletzungsgefahr

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen.
Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen!

Durchlaufschnitzler nur bei Stillstand des
Antriebes und bei gezogenem Netzstecker
aufsetzen/abnehmen.

Nicht in den Einfiillschacht greifen.

Achtung!

Durchlaufschnitzler nur in komplett
zusammengesetztem Zustand verwenden.
Durchlaufschnitzler nie am Grundgerét
zusammenbauen.

Durchlaufschnitzler nur in der aufgefihrten
Betriebsposition betreiben.

Schutz vor Uberlastung Bild @
Um bei einer Uberlastung des Durchlauf-
schnitzlers gréBere Schaden an lhrem Gerét zu
verhindern, verfugt die Antriebswelle des
Durchlaufschnitzlers Gber eine Einkerbung
(Sollbruchstelle). Bei Uberlastung bricht die
Antriebswelle an dieser Stelle.

Ein neuer Scheibentrager mit Antricbswelle

ist beim Kundendienst erhaltlich.
Profi Supercut Wendescheibe -

grob/fein N
zum Schneiden von Obst und Gemdise.
Verarbeitung auf Stufe 5.

Bezeichnung auf der Wende-Schneidscheibe:
,@rob” fur die grobe Schneidseite

»Fein” fur die feine Schneidseite

Achtung!

Die Wende-Schneidscheibe ist nicht geeignet
zum Schneiden von Hartkase, Brot, Brétchen
und Schokolade. Gekochte, festkochende
Kartoffeln nur kalt schneiden.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Wende-Raspelscheibe - grob/fein
zum Raspeln von Gemuse, Obst und
K&se, auBer Hartkase (z. B. Parmesan).
Verarbeitung auf Stufe 3 oder 4.
Bezeichnung auf der Wende-Raspelscheibe:
,2 fUr die grobe Raspelseite

,4“ fUr die feine Raspelseite

Achtung!

Die Wende-Raspelscheibe ist nicht geeignet
zum Raspeln von Ndssen. Weichkédse nur mit
der groben Seite auf Stufe 7 raspeln.

Reibscheibe — mittelfein

zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartk&se (z. B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und NUssen.
Verarbeitung auf Stufe 7.

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum Reiben
von Weich- und Schnittkése.

Reibscheibe - grob

zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fur
Reibekuchen oder KléBe.
Verarbeitung auf Stufe 7.

Asiagemiise-Scheibe
Schneidet Obst und Gemuse in feine =
Streifen fUr asiatische Gemusegerichte.
Verarbeitung auf Stufe 5.

Arbeiten mit dem

Durchlaufschnitzler

® Entriegelungstaste drlicken und
Schwenkarm in Position 2 bringen.

® Schussel einsetzen:
— Nach vorne geneigte Schissel

aufsetzen und dann abstellen,
— gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Einrasten drehen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.

® Antriebsschutzdeckel vom Antrieb des
Durchlaufschnitzlers abnehmen (Bild Gl-5a).

® Scheibentrager am unteren Ende festhalten,
dabei mUssen die beiden Spitzen nach oben
zeigen.

® Gewlinschte Schneid- oder Raspelscheibe
vorsichtig auf die Spitzen des
Scheibentragers auflegen (Bild [-6a).
Bei Wende-Scheiben darauf achten, dass
die gewlinschte Seite nach oben zeigt.

® Scheibentrager am oberen Ende ergreifen
und in das Geh&use einsetzen (Bild [l-6b).

® Deckel aufsetzen (Markierung beachten) und
im Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.

Bild [

bi

9
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e Durchlaufschnitzler wie in Bild -8 gezeigt
auf den Antrieb setzen und im Uhrzeigersinn
bis zum Anschlag drehen.

® Drehschalter auf empfohlene Stufe stellen.

® Zu verarbeitende Lebensmittel in den
Einflllschacht geben und mit dem Stopfer
nachschieben.

Achtung!

Einen Rlckstau des Schneidgutes in der

Auslassdffnung vermeiden.

Tipp: FUr gleichmaBige Schneidergebnisse

diUnnes Schnittgut bundweise verarbeiten.

Hinweis: Sollten zu verarbeitende Lebensmittel

im Durchlaufschnitzler festklemmen, Klchen-

maschine ausschalten, Netzstecker ziehen,

Stillstand des Antriebes abwarten, Deckel des

Durchlaufschnitzlers abnehmen und

Einflllschacht entleeren.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Durchlaufschnitzler gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

® Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

® Scheibentrager mit Scheibe entnehmen.
Dazu mit dem Finger von unten gegen die
Antriebswelle driicken (Bild BI).

® Teile reinigen.

Mixer

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/ aufsetzen! Den Mixer nur im
zusammengesetzten Zustand und mit
aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende
Flissigkeit einfillen.

Achtung!

Mixer kann beschédigt werden. Keine tief-
gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eisw(irfel)
verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

10

Arbeiten mit dem Mixer Bild [4
® Entriegelungsknopf driicken und N
Schwenkarm in Position 4 bringen. ‘B.
® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen. = -
® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Giriff
auf Markierung am Grundgerat) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen.
® Zutaten einflllen.
Maximalmenge flissig = 1,25 Liter;
Maximalmenge schiumende oder heie
Flussigkeiten = 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge, fest =
50 bis 100 Gramm;
® Deckel aufsetzen und gegen den Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag in den Mixergriff
drehen. Der Deckel muss eingerastet sein.
® Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.
Zutaten nachfiillen (Bild [4-8)
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Deckel abnehmen und Zutaten einflllen
oder
® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einflllen
oder
o flissige Zutaten durch den Trichter einflllen.
Nach der Arbeit
® Gerat am Drehschalter ausschalten.
® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.
Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.
Reinigen und Pflegen

A Achtung!
Keine scheuernden Reinigungsmittel verwen-
den. Oberfidchen kénnen beschéddigt werden.

Grundgerét reinigen

A Stromschlag-Gefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
unter flieBendes Wasser halten.
Keinen Dampireiniger verwenden.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerat und Antriebsschutzdeckel feucht
abwischen. Bei Bedarf etwas Spuimittel
benutzen.

® Gerat anschlieBend trockenreiben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Schiissel und Werkzeug reinigen
Schussel und Werkzeuge sind
spUlmaschinenfest.

Kunststoffteile in der Spllmaschine nicht
einklemmen, da bleibende Verformungen
wahrend des Spulvorgangs moglich sind!

Durchlaufschnitzler reinigen

Alle Teile des Durchlaufschnitzlers sind
spuUlmaschinenfest.

Tipp: Zum Entfernen von rotem Belag nach der
Verarbeitung von z. B. Karotten etwas Speised|
auf ein Tuch geben und den Durchlaufschnitzler
(nicht die Zerkleinerungsscheiben) damit
abreiben. Durchlaufschnitzler dann splen.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch
scharfe Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Héanden
bertihren.

Mixerbecher, Deckel und Trichter sind
spUlmaschinenfest.

Tipp: Nach der Verarbeitung von FlUssigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
vom Gerat abzunehmen. Dazu etwas Wasser
mit SpUlmittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(Stufe M). Spulwasser ausschutten und Mixer
mit kKlarem Wasser ausspulen.

de
Hilfe bei Stérungen

A Verletzungsgefahr!

Vor Behebung einer Stérung den Netzstecker
Ziehen.

E Hinweis

Ein Fehler in der Bedienung des Gerates, ein
Ausldsen der elektronischen Sicherungen bzw.
ein Geratedefekt wird durch Blinken der

Betriebsanzeige angezeigt.

E Wichtiger Hinweis
Zubehdrtasche bei Bedarf reinigen.
Pflegehinweise in der Tasche beachten.

Aufbewahrung

A Verletzungsgefahr!

Bei Nichtbenutzung des Gerétes den
Netzstecker ziehen.

Bild

® Werkzeuge und Zerkleinerungsscheiben in
der Zubehortasche verstauen.

® Zubehdrtasche in der Schissel
aufbewahren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Der Schwenkarm muss in jeder
Arbeitsposition eingerastet sein.
Versuchen Sie als Erstes das aufgetretene
Problem an Hand der folgenden Hinweise
Zu beseitigen.

Stérung

Gerét lauft nicht an.

Abhilfe

® Stromversorgung Uberprufen.

® Netzstecker Uberprifen.

® Schwenkarm kontrollieren. Richtige
Position? Eingerastet?

® Mixer bzw. Schissel bis zum Anschlag
festdrehen.

® Mixerdeckel aufsetzen und bis zum Anschlag
festdrehen.

® Antriebsschutzdeckel an nicht genutzten
Antrieben anbringen.

® Die Wiedereinschaltsicherung ist akdiv.
Gerét auf 0/off stellen und dann zurtick auf
gewunschte Stufe stellen.

Stoérung

Gerét schaltet wahrend der Benutzung ab.

Die Uberlastsicherung ist aktiviert. Es wurden zu

viele Lebensmittel gleichzeitig verarbeitet.

Abhilfe

o Gerat abschalten.

® \Verarbeitungsmenge reduzieren. Zuldssige
Hdchstmengen (siehe ,Anwendungs-
beispiele”) nicht Uberschreiten!

11
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Stérung
Bei laufendem Antrieb wurde versehentlich die
Entriegelungstaste betatigt.
Der Schwenkarm bewegt sich nach oben.
Der Antrieb schaltet ab, bleibt aber nicht in der
Werkzeugwechselposition stehen.
Abhilfe
® Drehschalter auf 0/off stellen.
® Schwenkarm in Position 1 bringen.
® Gerat einschalten (Stufe 1).
® Gerat wieder ausschalten.
Werkzeug bleibt in Werkzeugwechsel-
position stehen.

7]

Stérung

Mixer beginnt nicht zu arbeiten oder bleibt
wahrend der Benutzung stehen, der Antrieb
Lorummt®, Das Messer ist blockiert.

Abhilfe

® Gerét abschalten und Netzstecker ziehen.
® Mixer abnehmen und das Hindemnis
entfernen.

Mixer wieder aufsetzen.

Gerét einschalten.

m Wichtiger Hinweis

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne
100 g-600 g

® Sahne 1% bis 4 Minuten auf Stufe 7 -
je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne, mit dem Schlagbesen verarbeiten.

Eiweil3 ﬂlB

® FEiweil 4 bis 6 Minuten auf Stufe 7 mit
dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig

1 bis 8 Eiweil3

Grundrezept

2 Eier

2-3 EL heil3es Wasser
100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker
70 g Mehl

70 g Starkemenhl

evtl. Backpulver

12

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 7 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.
® Drehschalter auf Stufe 1 stellen und das
gesiebte Mehl und Starkemehl in ca. 2 bis
1 Minute 16ffelweise untermischen.
Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept
Ruihrteig
Grundrezept é
3-4 Eier
200-250 g Zucker
1 Prise Salz
1 Packchen Vanillezucker oder Schale von
Y2 Zitrone
200-250 g Butter oder Margarine
(Raumtemperatur)
500 g Mehl
1 Packchen Backpulver
125 ml Milch
® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 5 mit
dem RuUhrbesen verrihren.
Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept
Mirbeteig
Grundrezept -5
125 g Butter (Raumtemperatur)
100-125 g Zucker
1E
1 Prise Salz
etwas Zitronenschale oder Vanillezucker
250 g Mehl
evil. Backpulver
® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 2-3 Minuten auf Stufe 3 mit
dem Ruhrbesen verarbeiten.
Ab 500 g Mehl:
® Zutaten mit dem Knethaken ca. 2 Minute auf
Stufe 1, dann ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3
kneten.
Hoéchstmenge: 2 x Grundrezept
Hefeteig
Grundrezept -5

500 g Mehl

1Ei

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe
Schale von V2 Zitrone

1 Prise Salz

Robert Bosch Hausgerate GmbH



o Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 3 mit
dem Knethaken verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Nudelteig

Grundrezept -5

300 g Menhl

3 Eier

nach Bedarf 1-2 EL (10-20 g) kaltes Wasser

o Alle Zutaten ca. 3 bis 5 Minuten auf Stufe 3
zu einem Teig verarbeiten.

Héchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Brotteig

Grundrezept -5
750 g Mehl

2 Packchen Trockenhefe

2 TL Salz

450-500 ml warmes Wasser

Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1, dann

ca. 4-5 Minuten auf Stufe 3 mit dem Knethaken

verarbeiten.

Mayonnaise

2 Eier

2 TL Senf

Y10l

2 EL Zitronensaft oder Essig

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mussen gleiche Temperatur haben.

e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf
Stufe 3 oder 4 im Mixer verarbeiten.

® Mixer auf Stufe 7 schalten und das Ol
langsam durch den Trichter gieBen und so
lange weiter mischen, bis die Mayonnaise
emulgiert.

Mayonnaise bald verbrauchen, nicht

aufbewahren.

Honig-Brotaufstrich

30 g Butter (aus dem Kuhlschrank, 7 °C)

190 g Honig (aus dem Kuhlschrank,

7 °C)

® Butter in kleine Stlicke zerteilen und in den
Mixer geben.

® Honig dazugeben und 15 Sekunden auf
Stufe 7 mixen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Entsorgung

Dieses Gerét ist entsprechend der
E européischen Richtlinie 2012/19/EG

Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
| . .

(waste electrical and electronic

equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine EU-weit
guliltige Rucknahme und Verwertung der
Altgeréte vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei lhrem Fachhandler
oder bei Inrer Gemeindeverwaltung.
Garantiebedingungen
FUr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausge-
gebenen Garantiebedingungen, in dem das
Gerat gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantie-
bedingungen jederzeit Uber lhren Fachhandler,
bei dem Sie das Geréat gekauft haben, oder
direkt bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen flr Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftrlickseite.
DarUber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem Fall
die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

13
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Sonderzubehor
MUZ5ZP1 Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und Grapefruit.
Zitruspresse
MUZ5CC1 Zum Schneiden von Obst und GemUse in gleichm&Big
Wiirfelschneider groBe Wrfel
MUZ5FWA1 Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fur Tartar oder
Fleischwolf Hackbraten.
93 06 MUZ45LS1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Lochscheibensatz Fein fUr Pasteten und Aufstriche, grob fur Bratwirste und
fein (3 mm), Speck.
grob (6 mm)
~7 MUZ45SV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
€ Spritzgebéckvorsatz Mit Metallschablone flir 4 verschiedene Gebackformen.
Qe
7 MUZ45RV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Reibevorsatz Zum Reiben von Nissen, Mandeln, Schokolade und
getrockneten Brétchen.
MUZ45FV1 FUr den Fleischwolf MUZ5FW1.
Zum Pressen von Beerenobst auBer Himbeeren
Fruchtpressenvorsatz ’
P Tomaten und Hagebutten zu Mus. Gleichzeitig werden
z. B. Johannisbeeren automatisch entstielt und entkernt.
MUZ45PS1 FUr den Durchlaufschnitzler MUZ5DST.
Pommes frites- Zum Schneiden roher Kartoffeln fiir Pommes frites.
Scheibe
MUZ45AG1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

AsiagemUse-Scheibe

Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen flr
asiatische GemUsegerichte.

14
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MUZ45RS1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Reibscheibe grob Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fur Reibekuchen oder
Kl6Be.

MUZ45KP1 FUr den Durchlaufschnitzier MUZ5DST.

Kartoffelpuffer-Scheibe Zum Reiben roher Kartoffeln fur Rdsti und Kartoffelpuffer,

P zum Schneiden von Obst und Gemdise in dicke Scheiben.

MUZ5ER2 In der Schissel kénnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Edelstahl- verarbeitet werden.

RUhrschussel

MUZ5KR1 In der Schissel kdnnen bis zu 750 g Mehl plus Zutaten

Kunststoff- verarbeitet werden.

RUhrschussel

MUZ5MX1 Zum Mixen von Getrénken, zum PUrieren von Obst und

Sar GemUse, zur Zubereitung von Mayonnaise, zum

l}\(/l&):wesrtSAtg;S atz Zerkleinern von Obst und Nissen, zum Crushen von
Eiswurfeln.

MUZ5MM1 Zum Hacken von Kréautern, GemUse, Apfeln und Fleisch,

Multimixer zum Raspeln von Karotten, Rettich und Kase, zum Reiben
von NUssen und gekuhlter Schokolade.

Wenn ein Zubehorteil nicht im Lieferumfang enthalten ist, kann es Uber den Handel oder den
Kundendienst erworben werden.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 15
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For your safety

Before use, read these instructions carefully in order to become
familiar with important safety and operating instructions for this
appliance.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be excluded.
This appliance is designed for processing normal household quantities in
the home or similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use in employee kitchens in shops,
offices, agricultural and other commercial businesses, as well as use by
guests in boarding houses, small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal quantities of food for domestic
use. Do not exceed permitted maximum quantities (see “Application
examples”).

This appliance is suitable for mixing, kneading and beating food. It must not
be used for processing other objects or substances. Other applications are
possible if the accessories approved by the manufacturer are used.

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.

Please keep the operating instructions in a safe place. If passing on the
appliance to a third party, always include the operating instructions.

A General safety instructions

Electric shock risk

The appliance must not be used by children.

The appliance and its power cord must be kept away from children.
Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

16 Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Children shall not play with the appliance.

Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the power
cord and/or appliance are damaged.

Always disconnect the appliance from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

Do not place the power cord over sharp edges or hot surfaces.

To prevent injury, a damaged power cord must be replaced by the
manufacturer or his customer service or a similarly qualified person.
Only our customer service may repair the appliance.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury

Risk of electric shock!

Do not insert mains plug until all preparations for working with the appliance
are complete.

Never immerse the base unit in liquid or hold under running water.

Do not use a steam cleaner.

Do not adjust the swivel arm while the appliance is switched on.

Wait until the drive has come to a standstill.

Do not change tool/accessory until the drive is at a standstill - when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly.

Use only the rotary switch to switch the appliance on or off.

When the appliance is not in use, pull out the mains plug.

Before eliminating a fault, pull out the mains plug.

Risk of injury from the rotating tools!

While the appliance is operating, never place fingers in the mixing bowl.
Attach the cover (12) before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come to a standstill - when the
appliance is switched off, the drive continues running briefly and stops in
the tool change position. Do not move the swivel arm until the tool has
come to a standstill.

For reasons of safety the appliance cannot be operated unless unused
drives are covered with drive guards (5, 8).

Before attaching/removing the continuous-feed shredder, wait until the
drive has come to a standstill and pull out the mains plug. Do not reach into
the feed tube.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 17
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Risk of injury from sharp blades!

Do not grip the sharp blades or edges of the cutting discs. Take hold of

cutting discs by the edge only.

Do not touch blender blades with bare hands.

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

Never place fingers in the attached blender! Do not remove/attach the
blender until the drive is at a standstilll Operate the assembled blender only

and with the lid attached.
Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes through the funnel in the lid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Important!

Use the appliance with original accessories only. When using the
accessories, follow the enclosed operating instructions.
Use only one tool or accessory at any one time.

A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

hl
&

Caution! Rotating tools.
Do not place fingers in the feed tube.

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Safety systems

Start lock-out

See “Operating positions” table.

The appliance can be switched on in pos. 1

and 3 only:

— when the bowl (11) has been inserted and
turned until it locks into place and

- Eh)e blender drive cover has been attached
8).

Restart lock-out

If the power is interrupted, the appliance

remains switched on but the motor does not

start running again when the power is restored.

To switch the appliance on again, turn the rotary

switch to 0/off, then switch on.

18

Overload protection

If the motor switches itself off while the
appliance is being used, the overload protection
feature has been activated. A possible cause
may be that too much food was processed at
one time.

If a safety system is activated, see
“Troubleshooting”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. [M).
The appliance requires no maintenance.

Overview

Please fold out the illustrated
pages.

Base unit

1 Release button

2 Swivel arm
“Easy Armift” function to support the
upward movement of the arm (see “Work
positions”).

3 Rotary switch
When the appliance has been switched off
(position 0/0off), the appliance runs
automatically to the optimum position for
changing the tools.
0/off = Stop
M = Instantaneous switching at maximum
speed, hold switch for required blending
duration.
Settings 1-7, Operating speed:
1 =low speed — slow,
7 = high speed — fast.

4 Operating indicator
Is lit while the appliance is operating (rotary
switch on M or 1-7).
Flashes if the appliance has been operated
incorrectly, the electronic fuse has tripped or
the appliance is defective — see section
“Troubleshooting”.

5 Drive cover
To remove the drive cover, press on the rear
area and remove cover.

6 Drive for
- continuous-feed shredder and
- citrus press (optional accessory *).
When not in use, attach the drive cover.

7 Drive for tools (stirrer, whisk, kneading
hook) and mincer (optional accessory *)

8 Blender drive cover

9 Drive for blender (optional accessory *)
When not in use, attach the blender drive
cover.

10 Automatic cord winder

Bowl with accessories

11 Stainless steel stirring bowl
12 Lid

Fig. A

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tools
13 Professional flexi stirring whisk
14 Professional beating whisk
15 Kneading hook with dough deflector
16 Accessories bag
For storage of the tools and cutting discs.
Continuous-feed shredder
17 Pusher
18 Cover with filling shaft
19 Cutting discs
19a Professional Supercut reversible disc
— coarse/fine
19 fF_%eversibIe shredding disc — coarse/
ine
19c¢ Grating disc — medium-fine
19d Grating disc — coarse *
19e Asian vegetable disc *
20 Disc holder
21 Housing with outlet opening

Blender *

22 Blender jug
23 Lid

24 Funnel

* If an accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade or
customer service.

19
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Operating positions

A Attention!

Before operating the appliance, attach the
tool/accessory to the correct drive and in the
correct position and place in the operating
position according to this table.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Fig. [

m Note:

The swivel arm features an “Easy Armlift”
function which supports the upwards
movement of the swivel arm.

Selecting the operating position:

® Press the Release button and move the
swivel arm.
Support movement with your hand.

® Move the swivel arm until it engages in the
required position.

Position Drive Tool/ Operating speed
Accessory
é 1-5
1 |7 ﬁ D 1-7
% 1-3
2 |7 E ) -
. ﬁg 87
3 6 L2
VALY 3-5
9 ‘B @ 57
4 [—\
7 ;@" H;_Lﬁ 5-7

Insert/remove whisk, stirrer or kneading
hook. Add large quantities of ingredients.

20

Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an

accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to

heat sources. Parts are not microwave-safe.

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

m Important information

These operating instructions contain a sticker
with reference values for the operating speed
of the appliance when using the tools or
accessories.

We recommend attaching this sticker to the
appliance (Fig. [).

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

e Pull out the cord in one go to the required
length (max. 100 cm) and slowly release;
the cord is locked (Fig. [).

® Reducing the cord length:

Pull gently on the cord and allow it to roll up
to the required length. Then gently pull the
cord again and slowly release; the cable is
locked.

Warning!

Do not twist the cord when inserting it.

If the appliance features an automatic cord

winder, do not insert the cord manually. If the

cord jams, pull out the cord all the way and
then allow it to wind up.

® |[nsert the mains plug.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bowl and tools

A Risk of injury from rotating tools

While the appliance is operating, never place
fingers in the mixing bowl. Attach the cover
(12) before operating the appliance!

Do not change tools until the drive has come
to a standstill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly and stops in the tool change position.
Do not move the swivel arm until the tool has
come to a stanastill.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (5, 8).

A Attention!
Use bow! with this appliance only.

Professional flexi stirring whisk (13)
for stirring dough, e.g. cake mixture

Professional beating whisk (14)

for whisking egg whites, cream and light
dough, e.g. sponge mixture

Kneading hook (15) _5

v
0

for kneading heavy dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut (e.g.
raisins and chocolate chips)

Important information concerning

the use of the whisk Fig. &
The whisk should almost touch the bottom of
the bowl to ensure that the ingredients are
optimally mixed. If not, adjust the height of the
whisk as follows:

® Remove mains plug.

® Press the Release button and move the E

swivel arm to position 2.

® Insert the whisk into the drive until the
whisk locks into position.

® Hold whisk in place and loosen nut clockwise
using open-ended wrench (size 8).

® Set the whisk to the optimum height by
rotating the whisk:
— Turn clockwise: Raise
— Turn anti-clockwise: Lower

® Press the Release button and move  (_ 0}
the swivel arm to position 1. ‘

Check the height of the whisk and,
if required, correct.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® \When the height has been set correctly,
press Release button and move the %
swivel arm to position 2. =

® Hold whisk in place and tighten nut anti-
clockwise using open-ended wrench (size 8).

Working with the bowl
and the tools Fig. @
® Press the Release button and move the
swivel arm to position 2. 2
® [nsert the bowl:
— Tilt the bowl forwards and then set it
down.
— Turn anti-clockwise until it locks into
place.
® Depending on the processing task, insert the
stirrer, whisk or kneading hook until it locks
into position.
Note:
If using the kneading hook, rotate the dough
deflector until the kneading hook can lock
into position (Fig- @-4b).
® Put the ingredients to be processed into the
bowl.

® Press the Release button and move  (_ 0}
the swivel arm to position 1. ‘

® Attach the cover.
® Set the rotary switch to the desired setting.
Our recommendation:
— Professional flexi stirring whisk:
First mix at setting 1-2, then setting 3-5 as
required
— Professional beating whisk:
setting 7, mix in at setting 1
— Kneading hook:
first stir in at setting 1, knead at setting 3
Adding more ingredients
® Switch off the appliance with the rotary
switch.
® Add more ingredients through the feed tube
in the cover.
or
® Remove lid.
® Press the Release button and move the
swivel arm to position 2. %
® Add ingredients. -
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After using the appliance Reversible shredding disc 2V
e Switch off the appliance with the rotary - coarse/fine L2
switch. for shredding vegetables, fruit and cheese,

® Remove mains plug. except for hard cheese (e.g. Parmesan).

Process at setting 3 or 4.

® Remove lid. ; ; , . .
E Designation on the reversible shredding disc:

® Press the Release button and move the
swivel arm to position 2.

® Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

“2” for the coarse shredding side

,4 for the fine shredding side

Warning!

The reversible shredding disc is not suitable for
shredding nuts. Shred soft cheese with the

Continuous-feed shredder coarse side only at setting 7.
Grating disc — medium-fine
A . ., for grating raw potatoes, hard cheese
Risk of injury (e.g. Parmesan), cooled chocolate and nuts.
Do not grip the sharp blades or edges of the Process at setting 7.
cutting discs. Take hold of cutting discs by the Warning!
edge only. , , The grating disc is not suitable for grating soft
Before attaching/removing the continuous- cheese and cheese slices.

feed shredder, wait until the drive has come to

a standstill and pull out the mains plug. Grating disc - coarse

Do not reach into the feed tube. for grating raw potatoes, e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Warning! Process at setting 7.
The continuous-feed shredder must be Asian vegetable disc @
completely assembled before use. Never Slices fruit and vegetables into fine strips =
assemble the continuous-feed shredder on for Asian vegetable dishes.
the base unit. Process at setting 5.
Operate the continuous-feed shredder in the Working with the continuous-feed
indicated operating position only. shredder Fig. 1
Predetermined breaking point Fig. € ® Press the Release button and move the
The built-in predetermined breaking point swivel arm to position 2. E
protects the drive of the appliance. If an overload ® Insert the bowl:
occurs, the drive shaft of the con-tinuous-feed —  Tilt the bowl forwards and then set it
shredder breaks. However, the drive shaft can down.
easily be replaced. o —  Turn anti-clockwise until it locks into
A new disc holder with drive shaft is available place.
from customer service. ® Press the Release button and move the (0}
Professional Supercut reversible ® swivel arm to position 3.
disc - coarse/fine ® Remove drive cover from the drive of
for slicing fruit and vegetables. Process at the continuous-feed shredder (Fig. -5a).
setting 5. e Hold disc holder at the lower end, ensuring
Designation on the reversible slicing disc: “Grob” that the two tips are face up.
for the coarse cutting side. e Carefully place the required slicing or
“Fein” for the fine cutting side shredding disc onto the tips of the disc
Warning! holder (Fig. [-6a). In the case of reversible
The reversible slicing disc is not suitable for discs, ensure that the required side is face
slicing hard cheese, bread, rolls or chocolate. up.
Slice boiled, waxy potatoes only whentheyare @ Grip disc holder at the upper end and insert
cold. into the housing (Fig. G-6b).

® Attach the cover (note mark) and turn all the
way in a clockwise direction.
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® Place continuous-feed shredder on the drive
and rotate all the way in a clockwise
direction, as illustrated in Fig. [-8.

® Turn rotary switch to recommended setting.

® Put food to be processed in the feed tube
and push down with the pusher.

Warning!

Prevent the cut ingredients from building up in

the outlet opening.

Tip: To ensure even cutting results, process thin

ingredients in bunches.

Note: If the food to be processed sticks in the

continuous-feed shredder, switch food

processor off, pull out mains plug, wait until the

drive comes to a standstill, remove cover from

the continuous-feed shredder and empty feed

tube.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

o Rotate the continuous-feed shredder in an
anti-clockwise direction and remove.

® Rotate the lid in an anti-clockwise direction
and remove.

® Remove disc holder with disc. To do this,
press finger from below against the drive
shaft (Fig. H).

® Clean parts.

Blender

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not removey/attach the blender until the
drive is at a standstilll Operate the assembled
blender only and with the lid attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the lid. Add a max.
0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!

Blender may be damaged. Do not process
deep-frozen ingredients (except ice cubes).
Do not operate blender when empty.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Working with the blender Fig. 4

® Press the release button and move the
swivel arm to position 4. ;ﬁ

® Remove the blender drive cover.

® Attach blender jug (mark on the handle on
mark on the base unit) and turn all the way in
an anti-clockwise direction.

® Add ingredients.
Maximum capacity — liquid = 1.25 litres;
maximum capacity frothing or hot liquids
max. 0.5 litres; optimal processing capacity —
solids = 50-100 g;

® Attach the cover and turn anti-clockwise all
the way into the blender handle. The cover
must be locked in position.

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients (Fig. [4-8)

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the lid and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the refill opening

or

® pour liquid ingredients through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

/\ Attention!

Do not use abrasive cleaning agents. Surfaces
may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.
Do not use a steam cleaner.

® Remove mains plug.

® Wipe the base unit and drive cover with a
damp cloth. If required, use a little detergent.

® Then dry the base unit.
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Cleaning the bowl and tools

The bowl and tools are dishwasher-proof.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher, as
they could be permanently deformed during the
washing process!

Cleaning the continuous-feed shredder

All parts of the continuous-feed shredder are
dishwasher-proof.

Tip: To remove the red film after processing e.g.
carrots, pour a little cooking oil on a cloth and
rub the film off the continuous-feed shredder
(not the cutting discs). Then rinse the
continuous-feed shredder.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!
Do not touch blender blades with bare hands.

The blender jug, lid and funnel are dishwasher-
proof.

Tip: After processing liquids, it is often sufficient
to clean the blender without removing it from the
appliance. Pour a little water and washing-up
liquid into the attached blender. Switch on the
blender for several seconds (setting M). Pour out
the water and rinse out the blender with clear
water.

m Important information
If required, clean accessories bag. Follow care

instructions in the bag.

Storage

A Risk of injury!

When the appliance is not in use, pull out the
mains plug.

Fig.

® Store tools and cutting discs in the
accessories bag.

® Keep accessories bag in the bowl.
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Troubleshooting

A Risk of injury!

Before eliminating a fault, pull out the mains
plug.

E Note:

The Operating indicator flashes if the appliance
has been operated incorrectly or the electronic
fuse has tripped or the appliance is defective.

The swivel arm must be engaged in every
operating position.

Initially try to eliminate the problem which has
occurred with the help of the following
information.

Troubleshooting
Appliance does not start.
Remedial action

® Check the power supply.

® Check the mains plug.

® Check swivel arm. Correct position?
Engaged?

® Screw on blender or bowl as far as possible.

® Attach the blender cover and screw on as far
as possible.

® Attach drive cover to unused drives.

® The safety lock is active. Switch appliance to
0/off and then back to the required setting.

Troubleshooting

Appliance switches off during use. The overload

protection feature has been activated. Too much

food was processed at one time.

Remedial action

® Switch off the appliance.

® Reduce processing quantity. Do not exceed
permitted maximum quantities (see
“Application examples”).
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Troubleshooting
While the drive was running, the release button
was inadvertently pressed. The swivel arm
moves up. The drive switches off, but does not
stop in the tool change position.
Remedial action
® Set the rotary switch to 0/off.
® Move swivel arm to position 1.
® Switch on appliance (setting 1).
® Switch off appliance again.

Tool stops in tool change position.

2

Troubleshooting

Blender does not start working or stops during

use, the drive is “humming”. Blade is blocked.

Remedial action

® Switch off the appliance and pull out the
mains plug.

® Detach the blender and remove the
obstruction.

® Re-attach the blender.

® Switch on the appliance.

E Important information

If the fault cannot be eliminated, please contact
customer service.

Application examples

Whipped cream

100 g-600 g

® Whip cream with the whisk for 112 to
4 minutes at setting 7 — depending on the

quantity and properties of the cream.

1 to 8 egg whites

® Beat egg white with the whisk for 4 to
6 minutes at setting 7.

Sponge mixture

Egg white
i}

Basic recipe

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour

Baking powder if required

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx. 4-6
minutes at setting 7 until frothy.
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® Rotate switch to setting 1 and spoon in the

sifted flour and cornflour within approx. 2 to

1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture

Basic recipe é

3-4 eggs

200250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon

200-250 g butter or margarine (room

temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

125 ml milk

o Mix all ingredients with the stirrer for approx.
2 minute at setting 1, then for approx. 3-4
minutes at setting 5.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe -5

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar

250 g flour

Baking powder if required

® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
2 minute at setting 1, then for approx. 2-3
minutes at setting 3.

From 500 g flour:

® Knead the ingredients with the kneading
hook for approx. 2 minute at setting 1, then
for approx. 3—4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough

Basic recipe -5

500 g flour

1egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of 2 lemon

1 pinch of salt
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o Mix allingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then for
approx. 3—6 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Pasta dough

Basic recipe 5

300 g flour

3 eggs

1-2 tbs. (10-20 g) cold water as required

® Process all ingredients for approx. 3-5
minutes at setting 3 until a dough forms.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Bread dough

Basic recipe -5

750 g flour

2 packets of dry yeast

2 tsp. salt

450-500 ml warm water

Mix all ingredients with the kneading hook for
approx. ¥2 minute at setting 1, then for approx.

4-5 minutes at setting 3.

Mayonnaise

2 eggs

2 tsp. mustard

Ya | ol

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

® Process the ingredients (except the oil) in the
blender for several seconds at setting 3 or 4.

® Switch the blender to setting 7 and slowly
pour the oil through the funnel and mix until
the mayonnaise emulsifies.

Eat the mayonnaise immediately, do not

store.

Honey bread spread

30 g butter (from refrigerator, 7 °C)

190 g honey (from refrigerator, 7 °C)

e Cut butter into small pieces and put into the
blender.

® Add honey and blend for 15 seconds at

setting 7.
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Disposal

This appliance has been identified in
accordance with the European
directive 2012/19/EG on Waste
Electrical and Electronic Equipment —
WEEE.

The Directive paves the way for effective
EU-wide withdrawal and utilization of waste
appliances.

Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from the
dealer from whom the appliance was
purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.
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Optional accessories

MUZ5ZP1
Citrus press

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.

Perforated disc set fine
(8 mm), coarse (6 mm)

MUZ5CCH1 For cutting fruit and vegetables into equally sized cubes
Dicer

MUZ5FWA1 For cutting fresh meat for steak tartare or meat loaf.
Mincer

MUZ45LS1 For the mincer MUZ5FW1.

Fine disc for pasties and spreads, coarse disc for
sausages and bacon.

MUZ45Sv1

Viennese whirl
N attachment

For the mincer MUZ5FW1.
With metal template for 4 different pastry moulds.

~ MUZ45RV1

L7 § Grater attachment
S
%

For the mincer MUZ5FW1.

For grating nuts, aimonds, chocolate and dried bread
rolls.

~~7] MUZ45FV1

For the mincer MUZ5FW1.

Asian vegetable disc

Juicer attachment For pressing soft fruit, except raspberries, tomatoes and
rose hips, to a pulp. At the same time e.g. currants are
automatically stemmed and pitted.

MUZ45PS1 For the continuous-feed shredder MUZ5DSH1.

Chipper disc For slicing raw potatoes for chips.

MUZ45AG1 For the continuous-feed shredder MUZ5DSH1.

Slices fruit and vegetables into fine strips for Asian
vegetable dishes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Grating disc coarse

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

For grating raw potatoes, e.g. for potato pancakes or
dumplings.

MUZ45KP1
Potato fritter disc

For the continuous-feed shredder MUZ5DS1.

For grating raw potatoes for rostis and potato fritters,
for cutting fruit and vegetables into thick slices.

MUZ5ER2

Stainless steel stirring
bowl

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
the bowl.

MUZ5KR1
Plastic mixing bow!

Up to 750 g of flour plus ingredients can be processed in
the bowl.

MUZ5MX1 For blending drinks, for pureeing fruit and vegetables, for
Plastic blender preparing mayonnaise, for cutting fruit, nuts, for crushing
attachment ice cubes.

MUZ5MM1 For chopping herbs, vegetables, apples and meat, for
Multi-mixer shredding carrots, radishes and cheese, for grating nuts

and cooled chocolate.

If an accessory is not included in the product package, it can be purchased via the trade or from

customer service.

28

Subject to change withoL
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Pour votre sécurité

Veuillez lire la présente notice attentivement avant utilisation pour
connaitre les consignes de sécurité et d’utilisation importantes
visant cet appareil.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil est destiné a la préparation de quantités habituellement
nécessaires dans un foyer, ou dans des applications non professionnelles
similaires a celles d'un foyer. Les applications similaires a celles d'un foyer
comprennent par exemple I'utilisation dans les coins-cuisine du personnel
de magasins, de bureaux, d'entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que I'utilisation par les clients de
pensions, petits hotels et immeubles d'habitation similaire. Utilisez cet
appareil uniquement pour des quantités de préparations culinaires
courantes et pour des durees de service normales. Ne dépassez pas les
quantités maximales admissibles (voir « Exemples d’utilisation ») !

Cet appareil sert a mélanger, pétrir et fouetter les produits alimentaires.

Il ne doit pas servir a transformer d’autres objets ou substances.

D’autres applications sont possible a condition d’utiliser les accessoires
homologués par le fabricant.

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
Rangez soigneusement la notice d’instructions. Si vous remettez I'appareil
a un tiers, joignez sa notice d’utilisation.

A\ Consignes générales de sécurité

Risque d’électrocution
L'utilisation de I'appareil par les enfants est interdite.
Des enfants, éloignez I'appareil et son cordon de raccordement.
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Les personnes souffrant d’un handicap physique, sensoriel ou mental ou
ne détenant pas I'expérience et/ou les connaissances nécessaires
pourront utiliser les appareils a condition de le faire sous surveillance, ou
que son utilisation s(re leur ait été enseignée et qu'elles aient compris
les dangers qui en émanent.

Ne permettez jamais aux enfants de jouer avec 'appareil.

Ne branchez et faites marcher I'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utilisez I'appareil que si
son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne présentent aucun
dommage.

Débranchez toujours I'appareil du secteur s’il doit se trouver sans
surveillance, avant de I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
Veillez a ce que le cordon de branchement ne frotte pas sur des arétes
vives ou des surfaces tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul le
fabricant ou son service apres-vente ou une personne détenant une
qualification équivalente est habilité a remplacer un cordon de
branchement endommagé.

Les réparations sur I'appareil sont réservées a notre service apres-vente.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessure

Risque d’électrocution !

Ne branchez la fiche male dans la prise de courant qu’une fois tous les
préparatifs sur I'appareil achevés.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans 'eau, ne le maintenez jamais
sous I'eau du robinet. Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur a vapeur.
Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque 'appareil est allumé. Attendez
jusgqu’a l'arrét complet de I'entrainement.

Ne changez I'accessoire qu’apres que le mécanisme d’entrainement se
soit immobilisé ; il continue de tourner quelques instants apres avoir éteint
I'appareil.

Allumez et éteignez I'appareil uniqguement par le sélecteur rotatif.

Si 'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche méle de la prise de courant.
Avant de supprimer tout dérangement, débranchez la fiche male de la prise
a courant.

Risque de blessures avec les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le bol
mélangeur. Utilisez-le uniqguement avec le couvercle (12) en place !
Changez les accessoires uniguement lorsque I'appareil est au repos — une
fois I'appareil éteint, le mécanisme d’entrainement continue de tourner un
certain temps puis s'immobilise sur la position de changement des
accessoires.

Tournez le bras pivotant seulement apres que I'appareil s’est immobilisé.
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Pour des raisons de sécurité, il n’est possible de faire fonctionner I'appareil
que si les entrainements qui ne servent pas sont revétus de leurs
couvercles de protection (5, 8).

Ne posez/retirez I’'accessoire rapeur / éminceur qu’apres avoir éteint le
moteur et débranché la fiche méle de la prise de courant. N’introduisez pas
les doigts dans I'ouverture d’ajout.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

N’approchez pas les doigts des lames et des arétes, tranchantes, des
disques a réduire. Ne saisissez les disques a réduire que par leurs bords !
Ne touchez pas les lames du mixeur avec les mains nues.

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I’entrainement en
rotation !

N’introduisez jamais les doigts dans le mixeur en place ! Ne retirez / posez
le mixeur qu’apres avoir arréte I'entrainement | N'utilisez le mixeur qu’une
fois assemblé et avec son couvercle en place.

Risque de brilure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés tres chauds, de la vapeur
traverse I’'entonnoir ménagé dans le couvercle. Versez au maximum
0,5 litre de liquide tres chaud ou moussant.

Important !

N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires d’origine. Lorsque vous
utilisez les accessoires, respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utilisez qu’un outil ou accessoire a la fois.

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

[:E Respectez les instructions figurant dans la notice

d’utilisation.
Prudence | Lames rotatives.

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans I’orifice d’ajout.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement

Voir le tableau « Positions de travail »

’appareil se met en marche sur les positions

1 et 3 uniquement :

— sivous avez mis le bol (11) en place et 'avez
fait tourner jusqu’a ce qu'il encrante, et

— avez poseé le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur (8).

Sécurité anti-réenclenchement
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En cas de coupure de courant, I'appareil reste
en position allumée mais le moteur ne
redémarre pas une fois le courant revenu. Pour
rallumer, tournez le sélecteur rotatif sur 0/off
puis ramenez-le en position allumée.
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Sécurité anti-surcharge

Si le moteur s’éteint tout seul pendant
I'utilisation, ceci signifie que la protection anti-
surcharge s’est activée. L'une des causes
possibles : trop grandes quantités d’aliments
traitées en méme temps.

Pour savoir comment procéder si le systéme
de sécurité s’active, voir « Dérangements et
remedes ».

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble des
modeles, Figure M). L appareil ne nécessite
aucun entretien.

Vue d’ensemble

Veuillez déplier les volets
illustrés.

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
Fonction « Easy Armlift » pour assister le
mouvement montant du bras
(voir « Positions de travalil »).

3 Interrupteur rotatif
Apres I'arrét (position 0/off), 'appareil se
remet automatiquement sur la position
optimale pour changer les accessoires.
0 / off = Arrét
M = Touche pulse, avec vitesse la plus
€levée, maintenez 'interrupteur pendant la
durée de fonctionnement souhaitée.
Positions 1-7, vitesse de travail :
1 = vitesse basse — marche lente,
7 = vitesse élevée — marche rapide.

4 Voyant de fonctionnement
Il reste allumé pendant la marche (sélecteur
rotatif sur M ou 1-7).
Il clignote en cas d’erreurs pendant
I'utilisation de I'appareil, si le fusible
électronique disjoncte ou en présence d’un
défaut dans I'appareil, voir le chapitre
« Dérangements et remedes ».

5 Couvercle protégeant le mécanisme
d'entrainement
Pour retirer le couvercle protégeant
I’entrainement, appuyez sur la zone arriere
puis retirez le couvercle.

6 Entrainement
- de I'accessoire rapeur/éminceur et
- du presse-agrumes (accessoire en
option *).
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.

Figure IX
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7 Entrainement pour les accessoires
(fouet mélangeur, fouet batteur, crochet
pétrisseur) et hachoir a viande
(accessoire en option *)

8 Couvercle protégeant I’entrainement du
mixeur

9 Entrainement du bol mixeur (accessoire
en option *)

Lorsque vous n'utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.

10 Enrouleur automatique de cordon

Bol mélangeur avec accessoires
11 Bol mélangeur en acier inoxydable
12 Couvercle

Accessoires

13 Fouet mixeur « Profi Flexi »

14 Fouet batteur « Profi »

15 Crochet pétrisseur avec déflecteur de
pate

16 Sacoche d’accessoires
Pour ranger les accessoires et les disques
a réduire.

Accessoire rapeur/éminceur

17 Pilon-poussoir

18 Couvercle avec ouverture pour ajout

19 Disques a réduire
19a Disque réversible « Profi Supercut » —

grossier/fin

19b Disque a raper réversible — épais / fin
19c Disque a réper — mi-fin
19d Disque a raper — épais *
19e Disque a légumes asiatiques *

20 Porte-disque

21 Boitier avec orifice de sortie

Mixeur *

22 Bol mixeur

23 Couvercle

24 Entonnoir

*  Siun accessoire n'a pas été livré d’origine,
VOUS pouvez vous le procurer dans le
commerce et aupres du service apreés-vente.
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Positions de travail Figure [

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil que si les
accessoires se trouvent sur I’entrainement
correct, sur la position correcte et en position
de travall.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

m Remarque :

Le bras pivotant est doté de la fonction « Easy
Armlift » qui assiste le mouvement montant du
bras pivotant.

Réglage de la position de travail :

® Appuyez sur la touche de déverrouillage puis
faites tourner le bras pivotant.
Aidez le mouvement d’une main.

® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusqu’a ce qu'il encrante.

Position| Entraine- Qutils /  |Vitesse de travalil
ment Accessoires
§ 1-5
1 |7 ﬁ] D 1-7
t 1-3
2 |7 2 \ -
1 ﬁ% 57
3 6 L2
ALY 3-5
o M @ 57
4 [—\
7 ;ﬁ" H;_Lﬁ 5-7

* Mise en place / enlevement du fouet batteur,
du fouet mélangeur et du crochet pétrisseur ;
Ajout de fortes quantités d’aliments.
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Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche male dans la prise de
courant qu’une fois tous les préparatifs sur
I'appareil acheveés.

A Attention !
Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les
accessoires / outils en position de travail.
Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.
N’exposez pas I'appareil et ses accessoires
a des sources de chaleur. Les pieces ne vont
pas au four a micro-ondes.
® Avant de les utiliser pour la premiere fois,
nettoyez soigneusement I'appareil et ses
accessoires, voir le chapitre intitulé
« Nettoyage et entretien ».

E Remarque importante

Dans cette notice d’utilisation se trouve un
autocollant mentionnant des valeurs indicatives
pour la vitesse de travail de I'appareil lorsque
vous utilisez les différents outils ou accessoires.
Nous recommandons de fixer cet autocollant
sur I'appareil (figure [@).

Préparatifs

® Posez|'appareil de base sur une surface lisse
et propre.
® Tirez continuellement le cordon jusqu’a sortir
la longueur voulue (1,00 métre maxi.) puis
relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue
(figure @)
® Pour réduire la longueur du cordon :
Tirez légerement sur le cordon, puis laissez-
en la longueur voulue s’enrouler. Ensuite,
tirez a nouveau légerement sur le cordon,
puis relachez-le lentement. Le cordon
s’immobilise sur la longueur voulue.
Attention !
Ne tordez pas le cordon, lorsque vous le
rentrez.
Sur les modéles a enrouleur automatique, ne
rentrez pas le cordon a la main. Sile cordon se
coince en route, sortez-en la longueur
maximum puis laissez-le a nouveau s’enrouler.
® |ntroduire la fiche dans la prise de courant.
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Bol et accessoires

Risque de blessure avec les pieces
en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
Jamais les doigts dans le bol mélangeur.
Utilisez-le uniquement avec le couvercle (12)
en place !

Changez les accessoires uniquement lorsque
l'appareil est au repos — une fois I'appareil
éteint, le mécanisme d’entrainement continue
de tourner un certain temps puis s’'immobilise
sur la position de changement des acces-
soires. Tourmnez le bras pivotant seulement
apres que I'appareil s’est immobilise.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil ne
pourra étre utilisé que si les couvercles de
protection (5, 8) recouvrent les entrainements
qui ne servent pas.

A Attention !

Utilisez le bol uniquement en fonctionnement

sur cet appareil.

Fouet mixeur « Profi Flexi » (13)
Pour pétrir les pates, par exemple de la

v

pate levée

Fouet batteur « Profi » (14)
pour monter les ceufs en neige, battre la
creme et les pates liquides, par exemple

0

la pate a biscuits.

pour pétrir les pates épaisses et
incorporer des ingrédients qu’il ne faut

Crochet pétrisseur (15) B

pas broyer (par exemple les raisins secs, les
plaquettes de chocolat)

Information importante sur I'utilisation
Figure @
Le fouet batteur devrait presque toucher le fond

du fouet batteur

du bol afin que les ingrédients soient
parfaitement mélangés. Si ga n’est pas le cas,

réglez la hauteur du fouet batteur de la maniere

b

suivante :

® Débranchez la fiche male de la prise de
courant.

® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

® Enfoncez le fouet batteur jusqu’a ce qu’il
encrante dans I'entrainement.

® Retenez le fouet batteur et desserrez I'écrou

avec la clé a fourche (calibre 8) en tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
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Réglez la hauteur du fouet batteur en

tournant ce dernier jusqu’a parvenir sur une

hauteur optimale.

— Tournez dans le sens des aiguilles d’une
montre : Soulever

— Tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre : Abaisser

Appuyez sur la touche de

déverrouillage et amenez le bras

pivotant sur la position 1.

Veérifiez la hauteur du fouet batteur et

corrigez-la si nécessaire.

Une fois la hauteur correctement réglée,

appuyez sur la touche de B

déverrouillage et amenez le bras

pivotant sur la position 2.

Retenez le fouet batteur et serrez I'écrou

avec la clés a fourche (calibre 8) en tournant

en sens inverse des aiguilles d’une montre.

o

Travailler avec le bol

et les outils

Figure @
Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.

Mise en place du bol :

— Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusgu’a I'encrantement.
Suivant besoins, enfoncez le fouet
meélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'’il encrante dans
I'entrainement.
Remarque :
Si vous choisissez le crochet pétrisseur
tournez le déflecteur de péte jusqu’a ce que
le crochet encrante (figure [3-4b).
Versez les ingrédients a préparer dans le bol.
Appuyez sur la touche de 9
déverrouillage et amenez le bras 7]
pivotant sur la position 1. —
Mettez le couvercle en place.
Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Un conseil :

Fouet mixeur « Profi Flexi » :
commencez par mélanger au niveau 1-2
puis au niveau 3-5 suivant besoin

Fouet batteur « Profi » :

vitesse 7, incorporation d’ingrédients a la
vitesse 1
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— Crochet pétrisseur :
commencez par incorporer les ingrédients

ala vitesse 1, puis malaxez a la vitesse 3.
Rajouter des ingrédients
® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
ou
® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 2.
® FEteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
courant.
® Enlevez le couvercle.
® Appuyez sur la touche de
® Deétachez I'accessoire de I'entrainement.
® Retirez le bol.
® Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
A Risque de blessure
N’approchez pas les doigts des lames et des
arétes, tranchantes, des disques a réduire.
Ne posez/retirez I'accessoire rapeur /
éminceur qu'apres avoir éteint le moteur et
débrancheé la fiche male de la prise de

® Rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.
® FEnlevez le couvercle.
® Ajoutez des ingrédients.
Aprés le travail
® Débranchez la fiche méle de la prise de
déverrouillage et amenez le bras %
pivotant sur la position 2. -
et entretien ».
Accessoire rapeur/éminceur
Ne saisissez les disques a réduire que par
leurs bords !
courant. N’introduisez pas les doigts dans
l'ouverture d’ajout.

Attention !

N'’utilisez I'accessoire rapeur / éminceur
qu’entierement assemble.

N’assemblez jamais I'accessoire rapeur /
éminceur sur 'appareil de base.

N'utilisez I'accessoire rapeur/éminceur que
dans la position de service indiquée.

Protection contre la surcharge Figure [€
Pour empécher un endommagement important
de votre appareil en cas de surcharge de
I'accessoire rapeur/éminceur, I'arbre
d’entrainement de ce dernier comporte une
entaille (zone de rupture programmés).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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En cas de surcharge, I'arbre d’entrainement
casse a cet endroit.

Un nouveau porte-disques a arbre
d’entrainement est disponible aupres du service

apres-vente.
Disque réversible « Profi Supercut » )
— grossier/fin

pour émincer les fruits et Iégumes. Travaillez les
aliments sur la position 5.

Marquage sur le disque a raper réversible :

« Grob » (grossier) pour le c6té de coupe
grossier

« Fein » (fin) pour le c6té de coupe fin
Attention !

Le disque a réduire réversible ne convient pas
pour couper le fromage dur, le pain, les petits-
pains et le chocolat. Ne coupez les pommes
de terre cuites fermes qu’apres qu’elles ont
refroidi.

Disque a raper réversible -

épais / fin

pour raper des fruits, des légumes et du
fromage (sauf le fromage dur, le parmesan par
exemple). Travalillez sur la position 3 ou 4.
Chiffre « 2 » sur le disque a raper réversible, pour
désigner le coté servant a raper épais,

»4» pour le coté servant a raper fin

Attention !

Le disque a raper réversible ne convient pas
pour raper les noix. Ne rapez le fromage mou
qu’avec le coté épais sur la position 7.
Disque a raper — mi-fin

pour réper les pommes de terre crues,
le fromage dur (par exemple le parmesan),

le chocolat réfrigéré et les noix.

Travaillez les aliments sur la position 7.
Attention !

Le disque a raper ne convient pas pour raper
le fromage mou ou prédécoupé en tranches.
Disque a raper — épais

pour raper des pommes de terre crues,
par exemple pour faire des rapées de pomme
de terre ou des boulettes.

Travalillez les aliments sur la position 7.
Disque a légumes asiatiques ,
Découpe les fruits et légumes en fines ==
lanieres pour préparer des plats asiatiques.
Travalillez les aliments sur la position 5.
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Travailler avec I'accessoire rapeur/

éminceur Figure [l
® Appuyez sur la touche de
déverrouillage et amenez le bras

pivotant sur la position 2.
® Mise en place du bol :
— Présentez le bol incliné vers I'avant puis
posez-le.
— Tournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu’a I'encrantement.
® Appuyez sur la touche de ey
déverrouillage et amenez le bras
pivotant sur la position 3.
® Retirez le couvercle d’entrainement de
I'accessoire rapeur/éminceur (figure Gl-5a).
® Retenez I'extrémité inférieure du porte-
disque ; il faut ce faisant que les deux pointes
regardent vers le haut.
® Posez prudemment le disque a découper ou
le disque a raper sur les pointes du porte-
disques (figure [-6a). Avec les disques
réversibles, veillez bien a ce que le coté
souhaité regarde vers le haut.
® Saisissez I'extrémité supérieure du porte-
disques et introduisez-la dans le boitier
(figure G-6b).
® Posez le couvercle (respectez le repére) puis
tournez dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la butée.
® Posez 'accessoire rapeur/éminceur sur
I'entrainement comme sur la figure [1-8,

puis tournez-le dans le sens des aiguilles
d’une montre jusqu’a la butée.

Réglez le sélecteur rotatif sur la position
recommandée.

Versez les produits alimentaires a traiter dans
I'ouverture d’ajout et faites-les avancer avec

le pilon poussoir.
Attention !
Evitez que les aliments coupés ne
s’accumulent directement a la sortie.
Conseil : pour que la coupe des aliments soit
réguliere, présentez les aliments minces en
bottes.
Remarque : Si les aliments a traiter devaient se
coincer dans I'accessoire rapeur/éminceur,
éteignez le robot culinaire, débranchez la fiche
méle de la prise de courant et attendez que
I'entrainement se soit immobilisé, retirez le
couvercle de I'accessoire rapeur/éminceur puis
videz I'ouverture d’ajout.
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Apreés le travail
® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.
® Tournez I'accessoire rapeur/éminceur en

sens inverse des aiguilles d’une montre puis
retirez-le.

® Tournez le couvercle en sens inverse des

aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

® Retirez le porte-disques avec le disque. Pour

ce faire, appuyez avec le doigt, par le bas,
contre I'arbre d’entrainement (figure H).

o Nettoyez les pieces.
Mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes / I'entrainement en
rotation !

Nintroduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place ! Ne retirez / posez le mixeur
qu’aprées avoir arréte I'entrainement ! N'utilisez
le mixeur qu’une fois assemblé et avec son
couvercle en place.

A Risque de bridlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
menageé dans le couvercle. Versez au
maximum 0,5 litre de liquide trés chaud ou
moussant.

Attention !

Vous risquez d’endommager le mixeur !

Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glacons). Ne faites pas tourner le mixeur

a vide.

Utilisation du mixeur Figure [4

® Appuyez sur le bouton de ~

déverrouillage et amenez le bras li.
pivotant sur la position 4. —

® Retirez le couvercle protégeant

I'entrainement du mixeur.

® Mettez le bol mixeur en place (le repére sur la

poignée et celui sur 'appareil de base
doivent coincider) puis tournez en sens
inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’a la
butée.

® Ajoutez des ingrédients.

Quantité maximale de liquide = 1,25 litres ;
quantité maximale de liquides moussants ou
tres chauds = 0,5 litre, quantité optimale
d’aliments solides a traiter = 50 a2 100
grammes ;
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® Posez le couvercle et tournez-le en sens
inverse des aiguilles d'une montre jusqu'a la
butée dans la poignée du mixeur.
Le couvercle doit avoir encranté.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Rajouter des ingrédients (figure [4-8)

® Eteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et ajoutez les ingrédients

ou

® retirez I'entonnoir et rajoutez
progressivement les ingrédients fermes par
I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par I'entonnoir.

Aprés le travail

e Fteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.

® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer le

mixeur immédiatement apres utilisation.

Nettoyage et entretien

A Attention !
N'utilisez pas de détergent abrasif. Vous
risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
l'eau et ne le tenez jamais sous I'eau du
robinet !

Ne le nettoyez jamais avec un nettoyeur a
vapeur.

® Débranchez la fiche méle de la prise de
courant.

® Essuyez I'appareil de base et les couvercles
de protection du mécanisme d’entrainement
avec un chiffon humide. Si nécessaire,
ajoutez un peu de produit a vaisselle.

® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.

Nettoyage du bol mélangeur et des
accessoires

Le bol mélangeur et les accessoires peuvent
aller au lave-vaisselle.

Ne coincez pas les pieces en matiere plastique
dans le lave-vaisselle car elles risqueraient de
se déformer de fagon irréversible pendant le
lavage !

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nettoyer I’accessoire rapeur/éminceur
Toutes les pieces de I'accessoire rapeur/
éminceur vont au lave-vaisselle.

Un conseil : Pour enlever le dépbt rouge laissé
apres le traitement des carottes par exemple,
versez un peu d’huile alimentaire sur un chiffon
et frottez I'accessoire rapeur/éminceur avec
(pas les disques a réduire). Ensuite, rincez
I'accessoire rapeur / éminceur.

Nettoyer le mixeur

Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec les
mains nues.

Le bol mixeur, le couvercle et I'entonnoir vont au
lave-vaisselle.

Un conseil : Apres le traitement de liquide,

il suffit souvent de nettoyer le mixeur sans le
détacher de I'appareil. Pour cela, versez un peu
d’eau additionnée de produit a vaisselle dans le
mixeur en place. Faites fonctionner le mixeur
pendant quelgues secondes (position M). Jetez
I'eau de nettoyage puis rincez le mixeur a I'eau
claire.

E Remarque importante

Nettoyez la sacoche d’accessoires suivant
besoin. Respectez les consignes d’entretien
mentionnées dans la sacoche.

Rangement

A Risque de blessures !

Si I'appareil ne sert pas, débranchez sa fiche
maéle de la prise de courant.

Figure

® Rangez les accessoires et les disques a
réduire dans la sacoche d’accessoires.

® Rangez la sacoche d’accessoires dans le
bol.
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Dérangements et remédes

A Risque de blessures !

Avant de supprimer tout dérangement,
débranchez la fiche méle de la prise a courant.

E Remarque :

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence d’un
défaut dans I'appareil, le voyant de
fonctionnement se met a clignoter.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque
position de travail.

Commencez par supprimer le probleme a 'aide
des consignes qui suivent.

Dérangement

L’appareil ne démarre pas.

Remeéde

e \érifiez I'alimentation électrique.

e \/érifiez la fiche méle.

® Contrblez le bras pivotant.
Position correcte ? Encranté ?

® Faites tourner le mixeur ou le bol jusqu’a la
butée.

® Mettez le couvercle en place et faites-le
tourner jusqu’a la butée.

® Posez les couvercles de protection sur les
entrainements non utilisés.

® | a sécurité anti-réenclenchement est active.
Amenez I'appareil sur la position 0 / off et
puis ramenez-le sur la position souhaitée.

Dérangement

L’appareil s’éteint pendant son utilisation.

La protection anti-surcharge est activée.

Trop grande quantité de produits alimentaires

traitée en méme temps.

Remede

® Fteignez I'appareil.

® Réduisez la quantité a traiter. Ne dépassez
pas les quantités maximales admissibles
(voir « Exemples d’utilisation ») !

Dérangement

La touche de déverrouillage a été actionnée par
mégarde pendant que le mécanisme
d’entrainement tournait. Le bras pivotant se
déplace vers le haut. Le mécanisme
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d’entrainement s’éteint mais ne demeure pas
dans la position de changement d’outil.
Remeéde
® Amenez l'interrupteur rotatif sur
la position 0 / off.
® Amenez le bras pivotant sur la position %}
1.
o Allumez I'appareil (niveau 1). o
® Fteignez & nouveau I'appareil.
'appareil s'immobilise en position de
changement d’accessoire.

Dérangement

Le mixeur ne démarre pas ou s’arréte pendant

I'utilisation. Le moteur « bourdonne ». Les lames

sont bloguées.

Remede

® Eteignez 'appareil et débranchez la fiche
méle de la prise de courant.

® Enlevez le mixeur et retirez I'obstacle.

® Remettez le mixeur en place.

® Allumez I'appareil.

m Remarque importante

Si vous n’arrivez pas a résoudre le
dérangement, veuillez s.v.p. vous adresser
a notre service aprés-vente.

Exemples d’utilisation

Créme chantilly
100ga600g

® Travalillez la creme avec le fouet
batteur pendant 172 a 4 minutes — suivant la
quantité et les propriétés de la creme sur la
position 7.

Blanc d’ceuf
1 a8 blancs d’ceufs

® Travaillez les blancs d’ceufs avec le
fouet batteur pendant 4 a 6 minutes sur la

Pate a biscuits
Recette de base

position 7.

2 ceufs

2-3 cuilleres a soupe d’eau trés chaude
100 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

70 g de farine

70 g de fécule

éventuellement de la levure chimique
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® Battez les ingrédients (sauf la farine et la

batteur sur la position 7, jusqu’a ce que vous
obteniez une mousse ferme.

® Réglez l'interrupteur rotatif sur la position 1
cuillerées la farine et la fécule que vous aurez
préalablement passées au tamis.

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Recette de base

3 a4 ceufs

200 a 250 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé ou le zeste d’un demi-

citron

200 a 250 g de beurre ou de margarine (a la

500 g de farine

1 sachet de levure chimique

125 ml de lait
mélangeur pendant env. 2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur la
position 5.

Pate brisée

Recette de base -5

125 g de beurre (a la température

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

250 g de farine

éventuellement de la levure chimigque

e Travalillez tous les ingrédients avec le fouet
position 1, puis env. 2 a 3 minutes sur la
position 3.

A partir de 500 g de farine :
pétrisseur pendant env. ¥2 minute sur la

position 1, puis env. 3 & 4 minutes sur la

position 3.

fécule) env. 4 a 6 minutes avec le fouet
et, en ¥2 a 1 minute environ, incorporez par
Pate levée é
1 pincée de sel
température ambiante)
® Mélangez tous les ingrédients avec le fouet
Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base
ambiante)
un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé
mélangeur pendant env. ¥2 minute sur la
® Pétrissez les ingrédients avec le crochet
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pate a la levure de boulanger

Recette de base -5

500 g de farine

1 ceuf

80 g de matiére grasse (a la température

ambiante)

80 g de sucre

200 a 250 ml de lait tiede

25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet

de levure.

Le zeste d’un demi-citron

1 pincée de sel

® Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. %2 minute sur la
position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur la
position 3.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate a pates

Recette de base -5

300 g de farine

3 ceufs

1 a2 cuilleres a soupe (10 a 20 g) d’eau froide,

selon le besoin

® Travaillez tous les ingrédients pendant
3 a 5 minutes environ sur la position 3
jusgu’a obtention d’une pate.

Quantité maximale : 1,5 fois la recette de base

Pate a pain _5

Recette de base

750 g de farine

2 sachet de levure

2 c. acafé de sel
450-500 ml d’eau chaude
Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
2 ceufs

2 c. a café de moutarde

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver a la

pétrisseur pendant env. 72 minute sur la
Y4 | d’huile
méme température.

position 1, puis env. 3 & 6 minutes sur la
position 2.

2 cuilleres a soupe de jus de citron ou de
vinaigre

Mayonnaise
1 pincée de sel
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® Pendant quelques secondes, mélangez tous
ces ingrédients (sauf I'huile) avec le mixeur
réglé sur la position 3 ou 4.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 7,
versez I'huile lentement par I'entonnoir puis
travaillez le mélange jusqu’a ce que la
mayonnaise soit bien ferme.

La mayonnaise ne se conserve pas

longtemps, consommez-la rapidement.

Pate tartinable au miel

30 g de beurre (sorti du réfrigérateur,

7 °C)

190 g de miel (sorti du réfrigérateur, 7 °C)

® Coupez le beurre en petits morceaux et
versez-les dans le mixeur.

® Rajoutez le miel et mélangez pendant
15 secondes sur la position 7.

Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en conformité
ﬁ avec la directive communautaire
mmm  CUrOpéenne 2012/19/CE visant les
appareils électriques et électroniques
usagés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
Cette directive fixe le cadre, en vigueur sur tout
le territoire de I'UE, d’une reprise et d’'un
recyclage des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles
relatives a la mise au rebut, renseignez-vous
aupres de votre revendeur ou de votre
municipalité.
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Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans le
pays ou a été effectué I'achat. Le revendeur
chez qui vous vous étes procuré I'appareil
fournira les modalités de garantie sur simple
demande de votre part. En cas de recours en
garantie, veuillez toujours vous munir de la
preuve d'achat.
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Accessoires en option

MUZ5ZP1 Pour presser des oranges, citrons et pamplemousses.
Presse-agrumes

MUZ5CCH1 Pour couper des fruits et légumes en dés de taille
Accessoire & découper identique.
en dés
MUZ5FWA1 Pour hacher de la viande fraiche destinée a un steak
Hachoir a viande tartare ou un réti de viande hachée.

a3 2.6 MUZ45LS1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.

grossier (6 mm)

Kit de disques ajourés, Fin pour les patés et les pates a tartiner, grossier pour les
fin (3 mm), saucisses grillées et le lard.
~7

MUZ45SV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
S Kit pour gateaux secs  Avec gabarit métallique permettant de conférer aux
N gateaux 4 formes différentes.
~ MUZ45RV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FW1.
A(f § Embout a raper Pqur raper les noix, amandes, le chocolat et les petits-
S pains secs.
5o
~~] MUZ45FV1 Pour le hachoir a viande MUZ5FWA1.
Kit pour coulis de fruits  Pour préparer un coulis de baies sauf les framboises, les
et légumes tomates et baies d’églantier. Simultanément, le kit

dénoyaute automatiquement les groseilles/cassis par
exemple et enléve leurs tiges.

MUZ45PS1 Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DS1.

Disque a pommes Pour découper des frites dans les pommes de terre crues.
frites

MUZ45AG1 Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DSA.

Disque a legumes Découpe les fruits et Iégumes en fines lanieres pour
asiatiques préparer des plats asiatiques.
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MUZ45RS1 Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DST.

Disque a réper (épais)  Pour raper des pommes de terre crues, par exemple pour
faire des rapées de pomme de terre ou des boulettes.

MUZ45KP1 Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ5DSA.

Disque pour galettes  Pour raper des pommes de terre crues et préparer des

de pommes deterre  «rosti » et des galettes de pommes de terre, pour
découper les fruits et légumes en rondelles épaisses.

MUZ5ER2 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine

Bol mélangeur en acier Plus les ingredients.

inoxydable

MUZ5KR1 Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 750 g de farine

Bol mélangeur en plus les ingrédients.

plastique

MUZ5MX1 Pour passer des boissons au mixeur, pour réduire les

Bol mixeur en plastique fruits et légumes en purée, pour preparer de la
mayonnaise, réduire des fruits et légumes, pour broyer

des glacons.
MUzZ5MM1 Pour hacher des herbes culinaires, légumes, pommes et
Multimixeur la viande, pour réper les carottes, radis et le fromage, pour
raper/concasser les noix et le chocolat mis au
réfrigérateur.

Si un accessoire n'a pas été livré d’origine, vous pouvez vous le procurer dans le commerce ou
aupres du service apres-vente.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Leggere attentamente questa guida prima dell’'uso, per conoscere
importanti istruzioni di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
L'inosservanza delle istruzioni per I’'uso corretto dell’apparecchio
esclude una responsabilita del costruttore per i danni da essa derivanti.
Questo apparecchio & destinato alla lavorazione di quantita usuali per la
famiglia o per impieghi non professionali, simili a quello domestico. Gli
impieghi simili a quello domestico comprendono ad es. I'impiego cucine
per il personale in negozi, uffici, aziende agricole e altre aziende di
produzione, nonché I'uso da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative. Utilizzare I'apparecchio solo per quantita e tempi di
lavoro usuali nell’attivita domestica. Non superare la massima quantita
ammessa (vedi «Esempi d’'impiego»)!

Questo apparecchio € previsto per miscelare, impastare e montare
alimenti. Il suo uso ¢ vietato per la lavorazione di altri oggetti o sostanze.
Altri impieghi sono possibili se si utilizzano gli accessori autorizzati dal
produttore.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali. Per I'uso degli accessori
osservare le accluse istruzioni.

Si prega di conservare le istruzioni per I'uso. In caso di cessione
dell’apparecchio a terzi, consegnare unitamente questo libretto d’istruzioni.

A\ Avvertenze di sicurezza generali

Pericolo di scariche elettriche

L'uso di questo apparecchio & vietato ai bambini.

Tenere 'apparecchio ed il suo cavo di collegamento fuori dalla portata
dei bambini.

Gli apparecchi possono essere usati da persone con ridotte capacita
fisiche, sensorali 0 mentali 0 da persone prive di esperienza e
competenza se sono sorvegliate 0 sono state istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio ed hanno compreso i pericoli da esso derivanti.

Ai bambini € vietato giocare con I'apparecchio!
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Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della targhetta
d’identificazione. Utilizzare solo se il cavo di alimentazione e
I’apparecchio non presentano danni.
Staccare sempre I'apparecchio dalla rete quando non & sorvegliato
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi né metterlo a contatto
con superfici calde. Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimentazione
di questo apparecchio subisce danni, deve essere sostituito dal
produttore, dal suo servizio assistenza clienti o da persona in possesso
di simile qualificazione.
Fare esequire le riparazioni all’apparecchio solo dal nostro servizio
assistenza clienti.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

Pericolo ferite

Pericolo di scossa elettrical

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i preparativi per il lavoro con
I'apparecchio sono stati conclusi.

Non immergere mai I'apparecchio base in liquidi o tenerlo sotto acqua
corrente.

Non usare pulitrici a getto di vapore.

Non spostare il braccio oscillante quando I'apparecchio € in funzione.
Attendere I'arresto completo dell'ingranaggio.

Cambiare I'utensile/accessorio solo ad ingranaggio fermo — dopo avere
spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua a girare brevemente.
Accendere e spegnere I'apparecchio solo con la manopola.

Quando I'apparecchio non & in uso estrarre la spina di rete.

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina d’alimentazione.

Pericolo di ferite a causa di utensili in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola. Lavorare
solo con il coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio € fermo — dopo lo
spegnimento I'ingranaggio gira ancora un poco per inerzia e si ferma nella
posizione di sostituzione utensile. Muovere il braccio oscillante solo quando
I'utensile si e fermato.

Per motivi di sicurezza I'apparecchio pud essere messo in funzione solo se
gliingranaggi non utilizzati sono coperti con coperchi di sicurezza
ingranaggi (5, 8).

Montare/smontare lo sminuzzatore continuo solo ad ingranaggio fermo

e spina di alimentazione estratta. Non introdurre le mani nel pozzetto di
carico.
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Pericolo di ferite da lame taglienti!

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e dai bordi dei dischi
sminuzzatori. Afferrare i dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!
Non introdurre mai le mani nel frullatore applicato! Rimuovere/applicare |l
coperchio solo quando il motore e fermo! Mettere in funzione il frullatore
solo completamente assemblato e con il coperchio applicato.

Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi, dal bicchierino dosatore nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto caldo
0 che produce schiuma.

Importante!

Usare 'apparecchio solo con accessori originali. Per 'uso degli accessori
osservare le accluse istruzioni.

Usare solo un attrezzo o un accessorio per volta.

A\ Spiegazione dei simboli sul’apparecchio o sugli accessori

[:E.] Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.
5]

&

Attenzione: Lame rotanti.

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Sistemi di sicurezza Sicurezza di sovraccarico

Sicurezza d’accensione

Vedi tabella «Posizioni di lavoro».

L’apparecchio pud essere acceso nelle pos. 1

e 3 solo:

— selaciotola (11) e stata inserita e ruotata fino
allo scatto e

— il coperchio di sicurezza dell'ingranaggio
frullatore (8) e applicato.

Blocco di riaccensione

In caso d’interruzione dell’energia elettrica,

I'apparecchio resta inserito, ma il motore dopo

I'interruzione non si riawvia. Per la riaccensione

ruotare la manopola su 0/off, poi accendere.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Se durante I'uso il motore si spegne
automaticamente, si e attivata la protezione
contro i sovraccarichi. Una causa possibile pud
essere la lavorazione contemporanea di
quantita eccessive di alimenti.

Per il comportamento in caso di attivazione
di un sistema di sicurezza vedi «Rimedio in
caso di guasto».
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Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive Ciotola con accessori

11 Ciotola impastatrice di acciaio inox

diverse versioni I{ﬁfr. anche prospetto dei

modelli, figura [M). L’apparecchio non ha 12 Coperchio
bisogno di manutenzione. o
. . Utensili
Guida rapida 13 Frusta «Profi Flexi»
Aprire le pagine con le figure.  Figura IX 14 Frusta per montare professionale

Apparecchio base

15

Braccio impastatore con spatola

) 16 Borsa portaccessori
12 El:;ii?;eoil:ﬁzgf:o Per conservare gli utensili ed i dischi
sminuzzatori.
Funzione «Easy Armlift» per favorire il : :
movimento de?/bracoio vperso I'alto (vedi Sminuzzatore continuo
«Posizioni di lavoro»). 17 Pestello o
3 Interruttore rotante 18 Coperchio con bocca di carico
Dopo lo spegnimento (posizione 0/off) 19 Disco sminuzzatore ,
I'apparecchio va automaticamente nella 19a Disco doppia funzione «Profi
posizione ottimale per il cambio degli Supercut» — grosso/fine
utensili. 19b Disco doppia funzione per grattugiare
0/off = spento — grosso/fine
M = Funzionamento «pulse» alla massima 19c Disco grattugia — medio-fine
velocita, mantenere la manopola per la 19d Disco grattugia — grosso *
durata desiderata. 19e Disco verdura Asia *
Grado 1-7, velocita di lavoro: 20 Portadisco
‘|7 = bﬁ[lSSO numen;jq di giri - lleﬂtO, 21 Carcassa con apertura di uscita
= alto numero di giri — veloce. *
4 Spia di funzionamento EEUI:;::(glfiere frullatore
Si accende durante il funzionamento 23 C hi
(manopola su M oppure su 1-7). operchio
Lampeggia in caso di errori nell’uso 24 Imbuto
dell’apparecchio, in caso di attivazione della % . N
sioqrezza elettronica ed in caso di un difetto %?n%%chjgcégger‘rgnagcﬁggfiglnelIa
chg! g%?gfggﬂo' vediil capitolo «Rimedio in clom{ner’cio e presso il servizio assistenza
5 Coperchio di sicurezza ingranaggio clent.
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio premere nella parte posteriore
e sollevare.
6 Ingranaggio per
- sminuzzatore continuo e
- spremiagrumi (accessorio speciale *).
Applicare il coperchio di sicurezza, se
I'ingranaggio non viene utilizzato.
7 Ingranaggio per utensili (frusta per
mescolare, frusta per montare, braccio
impastatore ) e tritacarne (accessorio
speciale *)
8 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore
9 Motore per frullatore (accessorio

speciale *)

Applicare il coperchio di sicurezza, se
I'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

10 Avvolgicavo automatico
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Posizioni di lavoro Figura [

A Attenzione!

Usare 'apparecchio solo se I'utensile/
accessorio secondo la seguente tabella &
applicato all’ingranaggio indicato nella
posizione corretta ed e in posizione di lavoro.
Il braccio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

m Avvertenza

Il braccio oscillante & dotato della funzione
«Easy Armlift», che favorisce suo
sollevamento.

Regolazione della posizione di lavoro:

® Premere il tasto di sblocco e muovere il
braccio oscillante.
Aiutare il movimento con una mano.

® Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.

Posizione |Ingranaggio| Utensili/ Velocita di
accessori lavoro
§ 1-5
1 7 ﬁ] i) 1-7
% 1-3
2 |7 2 ) _
. ,LJ_; 37
:°
ALY 3-5
o AU =
4 =1
7 ‘_ H;_Lﬁ 5-7

* Montare/smontare lo sbattitore, le fruste ed il
braccio impastatore; Aggiungere grandi
quantita di alimenti.
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Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti i
preparativi per il lavoro con I'apparecchio sono
stati conclusi.

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con I'utensile/

accessorio in posizione di lavoro.

Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non esporre apparecchio ed accessori a fonti

di calore. Le parti non sono idonee per I'uso in

forno a microonde.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

E Avvertenza importante

In queste istruzioni per I'uso vi & un adesivo
con valori orientativi per la velocita di lavoro
del’apparecchio nell'impiego di utensili ed
accessori.

Consigliamo di applicare questo adesivo
sul’apparecchio (figura [@).

Preparazione

® Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

® FEstrarre il cavo con un solo movimento
continuo fino alla lunghezza desiderata (max.
100 cm) e rilasciarlo lentamente; il cavo si
arresta (figura [l).

® Ridurre la lunghezza di lavoro del cavo:
tirare un poco il cavo e lasciarlo riavvolgere
fino alla lunghezza desiderata. Tirare poi di
NUOvVo un poco il cavo e rilasciarlo
lentamente; il cavo si arresta.

Attenzione!

Non torcere il cavo durante il riavvolgimento.

Negli apparecchi con avvolgicavo automatico

non introdurre il cavo con la mano. Se il cavo

si blocca, estrarlo completamente e poi

lasciarlo riavvolgere.

® Inserire la spina.
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Ciotola ed utensili

Pericolo di ferite da utensili in
rotazione

Durante il funzionamento non introdurre mai le
mani nella ciotola. Lavorare solo con il
coperchio (12) applicato!

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
e fermo — dopo lo spegnimento I'ingranaggio
gira ancora un poco per inerzia e si ferma nella
posizione di sostituzione utensile. Muovere il
braccio oscillante solo quando I'utensile si €
fermato.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio e
consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
Sono coperti con i coperti di sicurezza
ingranaggi (5, 8).

A Attenzione!
Usare la ciotola solo per il lavoro con questo
apparecchio.

Frusta «Profi Flexi» (13)
per mescolare paste, per es. pasta fluida

v

miscelata

Frusta per montare professionale (14)
per montare albume d’uovo, panna e

0

paste leggere, per es. pasta biscotto

per lavorare impasti piu solidi e per

Braccio impastatore (15) _5

amalgamare ingredienti che non devono
essere sminuzzati (per es. uvetta, pezzetti di
cioccolato)

Avvertenza importante per I'impiego
dello sbattitore Figura @

Per mescolare nel modo migliore gli ingredienti,
lo sbattitore deve essere quasi a contatto con il
fondo della ciotola impastatrice. In caso
contrario adattare la regolazione in altezza come
segue:
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Staccare la spina.

Premere il pulsante di sblocco e portare

il braccio oscillante nella posizione 2. B
Inserire lo sbattitore nell'ingranaggio fino
al’arresto.

Tenere ferma la frusta per montare e con la
chiave fissa (8 mm) allentare il dado in senso
orario.

Regolare I'altezza ottimale mediante
rotazione dello sbattitore:

— ruotare in senso orario: sollevare

— ruotare in senso antiorario: abbassare

Premere il pulsante di sblocco ey
e portare il braccio oscillante nella ‘
posizione 1. —
Controllare I'altezza dello sbattitore,

se necessario correggerla.

Quando I'altezza e correttamente

regolata, premere il pulsante di sblocco %
e portare il braccio oscillante nella =
posizione 2.

Tenere ferma la frusta per montare e
stringere il dado con la chiave fissa (8 mm) in
senso antiorario.

Lavoro con la ciotola

e gli utensili

Figura

Premere il pulsante di sblocco e portare

il braccio oscillante nella posizione 2. B

Applicare la ciotola impastatrice:

— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,

— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.

A seconda del compito di lavorazione,

inserire fino all’arresto nell’ingranaggio la

frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.

Avvertenza:

Per il braccio impastatore ruotare la spatola,

finché il braccio impastatore non s’arresta

(figura [3-4b).

Introdurre nella ciotola gli ingredienti da

lavorare.

Premere il pulsante di sblocco

e portare il braccio oscillante nella

posizione 1.

Applicare il coperchio.

Ruotare la manopola sulla velocita

desiderata.

o

Il nostro consiglio:

Frusta «Profi Flexi»:

prima aggiungere mescolando ad una
velocita 1-2, poi velocita 3-5 a seconda della
necessita

Frusta per montare professionale:

grado 7, aggiungere e mescolare al grado 1
Braccio impastatore:

mescolare prima al grado 1, impastare al
grado 3

Aggiungere ingredienti

Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

Aggiungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.
oppure
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® Rimuovere il coperchio.
® Premere il pulsante di sblocco e portare

il braccio oscillante nella posizione 2. E
® Introdurre gli ingredienti.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Staccare la spina.

® Rimuovere il coperchio.

® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 2. E

® Estrarre 'utensile dall’'ingranaggio.

® Rimuovere la ciotola impastatrice.

® Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Sminuzzatore continuo

A Pericolo ferite

Tenere le mani lontano dalle lame taglienti e
dai bordi dei dischi sminuzzatori. Afferrare i
dischi sminuzzatori solo sul bordo!
Montare/smontare lo sminuzzatore continuo
solo ad ingranaggio fermo e spina di
alimentazione estratta.

Non introdurre le mani nel pozzetto di carico.

Attenzione!

Usare lo sminuzzatore continuo solo nello
stato di montaggio completo. Non montare
mai lo sminuzzatore continuo sull’apparecchio
principale.

Usare lo sminuzzatore continuo solo nella
posizione di funzionamento mostrata.

Protezione da sovraccarico Figura [@
Al fine di evitare maggiori danni all’apparecchio
in caso di sovraccarico sullo sminuzzatore
continuo, I'asse di azionamento dello
sminuzzatore continuo € dotato di un intaglio
(punto di rottura prestabilita). In questo punto
I'asse di azionamento si spezza in caso di
sovraccarico.

Un nuovo portadisco con asse di azionamento
puo essere acquistato presso il servizio
assistenza clienti.

Disco doppia funzione «Profi ®
Supercut» — grosso/fine

per tagliare frutta e verdura. Lavorazione al
grado 5.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare: «Grob» (grosso) per il lato di taglio
grosso

«Fein» (fine) per il lato di taglio sottile

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Attenzione!

Il disco doppia funzione per affettare non e
idoneo per affettare formaggio duro, pane,
panini e cioccolato. Affettare solo a freddo le
patate cotte, che nella cottura si mantengono
dure.

Disco doppia funzione per Fod Lo
grattugiare — grosso/fine NASE
per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (per es. parmigiano).
Lavorazione al grado 3 0 4.

Indicazione sul disco doppia funzione per
grattugiare: «2» per il lato grattugia grossa

»4» per il lato grattugia fine

Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare non €
idoneo per grattugiare noci. Grattugiare il
formaggio tenero solo con il lato grosso al
grado 7.

Disco grattugia — medio-fine

per grattugiare patate crude, formaggio
duro (per es. parmigiano), cioccolata raffreddata
e noci.

Lavorazione al grado 7.

Attenzione!

Il disco grattugia non e idoneo per grattugiare
formaggio tenero e formaggio da taglio.
Disco grattugia — grosso

per grattugiare patate crude, ad es. per
frittelle di patate o canederli.

Lavorazione al grado 7.

Disco verdura Asia

Taglia frutta e verdura in strisce sottili,
per piatti di verdure asiatici.

Lavorazione al grado 5.

Lavoro con lo sminuzzatore
continuo Figura [
® Premere il pulsante di sblocco e portare %

S~

il braccio oscillante nella posizione 2.
® Applicare la ciotola impastatrice:

— sovrapporre la ciotola impastatrice
inclinata verso avanti e poi abbassarla,
— ruotare in senso antiorario fino allo
scatto.
® Premere il pulsante di sblocco e
portare il braccio oscillante nella ﬁ
posizione 3.
® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dall'ingranaggio dello sminuzzatore continuo
(figura 1-5a).
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Tenere il portadisco sull’estremita inferiore
con le due punte rivolte verso I'alto.

Deporre con precauzione il disco per
affettare o il disco grattugia desiderato sulle
punte del portadisco (figura [l-6a). Nel caso
di dischi doppia funzione prestare attenzione
che il lato desiderato sia rivolto in alto.
Afferrare il portadisco sull’estremita superiore
ed introdurlo nella carcassa (figura [1-6b).
Applicare il coperchio (attenzione al
riferimento) e ruotarlo in senso orario fino
al’arresto.

Applicare lo sminuzzatore continuo
sull'ingranaggio, come si mostra nella
figura [&-8, e ruotarlo in senso orario fino
al’arresto.

Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Introdurre gli alimenti da lavorare nel pozzetto
di carico e spingerli con il pestello.

Attenzione!

Evitare un intasamento dell’alimento tagliato
nell’apertura di uscita.

Consiglio: per risultati di taglio uniformi tagliare
prodotti a gambo sottile riuniti in mazzetti.
Avvertenza: se nello sminuzzatore continuo
dovessero restare attaccati alimenti da lavorare,
spegnere il robot da cucina, estrarre la spina,
attendere che I'ingranaggio sia fermo, rimuovere
il coperchio dello sminuzzatore continuo e
vuotare il pozzetto di carico.

Dopo il lavoro

® Spegnere 'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Ruotare lo sminuzzatore continuo in senso
antiorario e rimuoverlo.

® Ruotare il coperchio in senso antiorario e
rimuoverlo.

® Rimuovere il portadisco con il disco. A tal fine
spingere da sotto I'asse di azionamento con
il dito (figura HI).

o Pulire le parti.

Frullatore

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato! Rimuovere/applicare il coperchio
solo quando il motore e fermo! Mettere in
funzione il frullatore solo completamente
assemblato e con il coperchio applicato.
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A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldl, dal
bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!

Evitare danni al frullatore. Non lavorare
ingredienti surgelati (tranne cubetti di
ghiaccio). Non fare girare a vuoto il frullatore.

Lavorare con il frullatore

Figura [4
Premere il pulsante disblocco e portare [
il braccio oscillante nella posizione 4. i
Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.
Applicare il bicchiere frullatore (riferimento sul
manico allineato al riferimento
dell’apparecchio base) e ruotarlo in senso
antiorario fino all'arresto.

Introdurre gli ingredienti.

Massima quantita di liquido = 1,25 litri;
massima quantita di liquidi che formano
schiuma o liquidi molto caldi = 0,5 litro;
quantita di lavorazione ottimale, solidi =

da 50 a 100 grammi;

Applicare il coperchio e ruotarlo in senso
antiorario fino all’arresto nel’impugnatura del
frullatore. Il coperchio deve innestarsi.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiungere ingredienti (figura [4-8)

Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

Rimuovere il coperchio ed introdurre gli
ingredienti

oppure

togliere il bicchierino dosatore ed aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi
attraverso I'apertura di aggiunta

oppure

introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

Ruotare il frullatore in senso orario

e rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato
preferibilmente subito dopo I'uso.
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Pulizia e cura

A Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi. Possibili danni
alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

A Pericolo di scossa elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base in
acqua, ne lavarlo sotto acqua corrente.
Non usare pulitrici a getto di vapore.

® Staccare la spina.

® Pulire I'apparecchio base ed i coperchi di
sicurezza ingranaggi con un panno umido.
Se necessario utilizzare un poco di detersivo
per stoviglie.

® Infine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola impastatrice e I'utensile
Ciotola impastatrice ed utensili sono lavabili in
lavastoviglie.

Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo durante il lavaggio
potrebbe causare deformazioni permanenti!

Pulire lo sminuzzatore continuo

Tutte le parti dello sminuzzatore continuo sono
lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: per la rimozione della patina rossa
dopo la lavorazione, per es. delle carote,
mettere un poco di olio alimentare su un panno
€ con questo strofinare lo sminuzzatore
continuo (non i dischi sminuzzatori). Lavare poi
lo sminuzzatore continuo.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!
Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

Il bicchiere frullatore, il coperchio e I'imbuto sono
lavabili in lavastoviglie.

Consiglio: Dopo la lavorazione di liquidi &
spesso sufficiente lavare il frullatore, senza
separarlo dall’apparecchio. A tal fine introdurre
un poco di acqua con detersivo per piatti nel
frullatore montato. Accendere il frullatore per
qualche secondo (grado M). Versare 'acqua di
lavaggio e sciacquare il frullatore con acqua
pulita.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

E Avvertenza importante

Se necessario lavare la borsa portaccessori.
Osservare le indicazioni per il trattamento nella
borsa.

Conservazione

A Pericolo di ferite!

Quando I'apparecchio non e in uso estrarre la
spina di rete.

Figura

® Riporre gli utensili ed i dischi sminuzzatori
nella borsa portaccessori.

® Conservare la borsa portaccessori nella
ciotola.

Rimedio in caso di guasti

A Pericolo di ferite!

Prima di riparare un guasto, estrarre la spina
d’alimentazione.

E Avvertenza

Un errore nell’'uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza della spia di
funzionamento.

Il braccio oscillante deve essere arrestato in
ogni posizione.

Provare prima a risolvere il problema insorto con
I'aiuto delle istruzioni seguenti.

Guasto

L’apparecchio non si awvia.

Rimedio

e Controllare I'alimentazione elettrica.

o Controllare la spina di alimentazione.

® Controllare il braccio oscillante. Posizione
corretta? Braccio in arresto?

® Ruotare il frullatore o la ciotola impastatrice
fino all’arresto.

® Applicare il coperchio del frullatore e ruotarlo
fino all’arresto.

51



it
® Applicare il coperchio di sicurezza
ingranaggio sugli ingranaggi non utilizzati.
e [E attivo il blocco di riaccensione. Disporre

I'interruttore su 0/off e poi indietro sul grado
desiderato.

Guasto

L’apparecchio si spegne durante I'uso.

La sicurezza di sovraccarico si € attivata.

Sono stati lavorati troppi alimenti

contemporaneamente.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio.

® Ridurre la quantita di lavorazione.
Non superare la massima quantita ammessa
(vedi «<Esempi d’impiego»)!

Guasto

Ad ingranaggio in rotazione & stato azionato per

errore il pulsante di sblocco. Il braccio oscillante

si solleva. L’ingranaggio si disinserisce, ma non

resta fermo nella posizione di cambio utensile.

Rimedio

® Ruotare la manopola su 0/off.

® Portare il braccio nella posizione 1.

® Accendere I'apparecchio (velocita 1).

® Spegnere di nuovo I'apparecchio.
L’utensile resta fermo nella posizione di
cambio utensile.

2

Guasto

Il frullatore comincia a non funzionare o si ferma

durante I'uso, I'ingranaggio «ronza». La lama

¢ bloccata.

Rimedio

® Spegnere I'apparecchio ed estrarre la spina
d’alimentazione.

o Rimuovere il frullatore e togliere I'ostacolo.

® Applicare di nuovo il frullatore.

® Accendere I'apparecchio.

m Avvertenza importante

Se non fosse possibile eliminare il guasto,
rivolgesi al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata

100 g-600 g

® | avorare la panna con lo sbattitore da
1% a 4 minuti al grado 7 (a seconda della
quantita e delle proprieta della panna)
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Albume

Da 1 a 8 albumi

® | avorare gli albumi con lo sbattitore
da 4 a 6 minuti al grado 7.

Pasta biscotto
Ricetta base

2 uova

2-3 cucchiai acqua calda

100 g zucchero

1 bustina zucchero vanigliato

70 g farina

70 g fecola

eventualmente lievito in polvere

® Montare dliingredienti (tranne farina e fecola)
con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti al
grado 7.

® Mettere la manopola sulla velocita 1 e
incorporare la farina setacciata e I'amido,
un cucchiaio alla volta, in ca. ¥2—1 minuto.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata é

Ricetta base

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia di

Y2 limone

200-250 g di burro o margarina (a temperatura

ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

125 ml latte

® Mescolare tutti gliingredienti con la frusta per
ca. Y2 minuto al grado 1, poi ca. 3-4 minuti al
grado 5.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta frolla é .5

Ricetta base

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero
vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere
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® Mescolare tutti gliingredienti con la frusta per
ca. Y2 minuto al grado 1, poi ca. 2-3 minuti al
grado 3.

Da 500 g di farina:

® Mescolare tutti gliingredienti con la frusta per
ca. ¥2minuto al grado 1, poi ca. 3-4 minuti al
grado 3.

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce: .5

Ricetta base

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)

80 g zucchero

200-250 m latte tiepido

25 g dilievito fresco o 1 pacchetto di lievito

Secco

Buccia di 2 limone

1 pizzico sale

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. ¥2 minuto al grado 1,
poi ca. 3-6 minuti al grado 3.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta

Ricetta base -5

300 g farina

3 uova

secondo necessita 1-2 cucchiai (10-20 g) di

acqua fredda

® | avorare tutti gli ingredienti da 3 a 5 minuti
circa al grado 3 in una pasta.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Pasta per pane .5

Ricetta base

750 g farina

2 confezioni lievito secco
2 cucchiaini sale
450-500 ml acqua calda
Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. 2 minuto al grado 1, poi ca.

4-5 minuti al grado 3.

Maionese

2 uova

2 cucchiaino di senape

Ya 1 diolio

2 cucchiai succo di limone o aceto
1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Gli ingredienti devono essere alla stessa
temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I'0lio)
nel frullatore per qualche secondo
al grado 30 4.

o Commutare il frullatore al grado 7 e versare
dosatore e continuare mescolare fino ad
emulsionare la maionese.

Consumare la maionese subito.

Non conservarla.

Companatico al miele

30 g burro (dal frigorifero, 7 °C)

190 g miele (dal frigorifero, 7 °C)

® Tagliare il burro a pezzetti e metterlo nel
frullatore.

® Aggiungere il miele e frullare per 15 secondi

Smaltimento

Questo apparecchio € contrasse-

E gnato conformemente alla

= Direttiva europea 2012/19/CE Rifiuti

di apparecchiature elettriche ed
electronic equipement — WEEE).

La direttiva prescrive il quadro normativo per un

recupero e riciclaggio degli apparecchi

dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione

0 presso la propria amministrazione

comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le

condizioni di garanzia pubblicate dal nostro

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato

I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire

a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia

€ comungue necessario presentare |l

lentamente I'olio attraverso il bicchierino
spalmabile
algrado 7.
elettroniche (waste electrical and
presso il proprio rivenditore specializzato
rappresentante nel paese di vendita.
documento di acquisto.
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Accessorio speciale

MUZ5ZP1 Per spremere arance, limoni e pompelmi.
Spremiagrumi

MUZ5CCH1 Per tagliare frutta e verdura a cubetti di grandezza
Cubettatrice uniforme

MUZ5FWA1 Per tritare carne fresca per la tartara o il polpettone.
Tritacarne

MUZ45LS$1 Per il tritacarne MUZ5FW 1.

Set dischi forati Fine per paté e paste da spalmare, grosso per salsicce
fine (3 mm), arrostite e speck.

grosso (6 mm)

MUZ45S8V1
Adattatore per
pasticcini di pasta
miscelata iniettata

Per il tritacarne MUZ5FW1.
Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

Adattatore spremifrutta

~ MUZ45RV1 Per il tritacarne MUZ5FW 1.
S N Adattatore grattugia Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato e panini
@% 1 rappresi.
MUZ45FVA Per il tritacarne MUZ5FWA1.

Per fare la passata di bacche, esclusi i lamponi, di
pomodori e di frutti di rosa canina. Nello stesso tempo al
ribes vengono tolti ad es. automaticamente peduncoli e
semi.

MUZ45PS1

Disco per patatine fritte

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.
Per tagliare patate crude, per fare le patatine fritte.

MUZ45AG1
Disco verdura Asia

Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti di verdure
asiatici.
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MUZ45RS1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DSH.

Disco grattugia grosso  Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle di patate o
canederli.

MUZ45KP1 Per lo sminuzzatore continuo MUZ5DS1.

Disco per frittelle di Per grattugiare patate crude, per preparare patate

patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle di patate, e per
affettare frutta e verdura a fette spesse.

MUZ5ER2 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

Ciotola impastatrice di  farina piti gli ingredienti.

acciaio inox

MUZ5KR1 Nella ciotola possono essere lavorati fino ad 750 g di

Contenitore di farina piu gli ingredienti.

miscelazione in plastica

MUZ5MX1 Per frullare bevande, per passare frutta e verdura, per
Adattatore frullatore in ~ preparare maionese, per sminuzzare frutta e noci, per
plastica frantumare cubetti di ghiaccio.

MUZ5MM1 Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele e carne, per
Multimixer grattugiare carote, rafano e formaggio, per sminuzzare

noci e cioccolato freddo.

Se un accessorio non & compreso nella fornitura, pud essere acquistato nel commercio o presso il
servizio assistenza clienti.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze gebruiksaanwijzing,
die belangrijke veiligheids- en bedieningsaanwijzingen over het
apparaat bevat.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden die gebruikelijk zijn in het
huishouden en voor huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv. het gebruik in
personeelsruimtes van winkels, kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door gasten van pensions, kleine
hotels en soortgelijke woonvoorzieningen. Gebruik het apparaat uitsluitend
voor verwerkingshoeveelheden en -tijlden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane hoeveelheden (zie , Toepassingsvoorbeelden”)
niet overschrijden!

Dit apparaat is geschikt voor het mixen, kneden en kloppen van
levensmiddelen. Het mag niet worden gebruikt om andere voorwerpen of
substanties te verwerken. Bij gebruik van de door de fabrikant
goedgekeurd toebehoren zijn andere toepassingen mogelijk.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b. Overhandig ook de
gebruiksaanwijzing als u het apparaat doorgeeft aan derden.

A\ Algemene veiligheidsvoorschriften

Gevaar van een elektrische schok

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen.

Het apparaat en het aansluitsnoer dienen uit de buurt van kinderen te
worden gehouden.

Apparaten kunnen worden gebruikt door personen met verminderde
fysische, sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en
kennis indien zij onder toezicht staan of zijn onderwezen in het veilige
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gebruik van het apparaat en de daaruit resulterende gevaren hebben
begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de gegevens
op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer en het
apparaat niet zijn beschadigd.

Het apparaat moet altijd worden losgemaakt van het stroomnet wanneer
er geen toezicht op is en voordat het in elkaar wordt gezet, uit elkaar
wordt genomen of wordt gereinigd.

Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen of hete opperviakken.
Wanneer het aansluitsnoer van het apparaat beschadigd raakt, moet om
gevaren te vermijden het snoer worden vervangen door de fabrikant, de
klantenservice of een andere gekwalificeerde persoon.

Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door
onze klantenservice.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar

Gevaar van een elektrische schok!

De stekker pas in het stopcontact steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat zijn uitgevoerd.

Basisapparaat nooit in vioeistof dompelen of onder stromend water
houden.

Geen stoomreiniger gebruiken.

De draaiarm niet verstellen wanneer het apparaat is ingeschakeld. Wacht
tot de aandrijving geheel stilstaat.

Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat —
na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met de draaischakelaar.

De stekker uit het stopcontact trekken wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u een storing verhelpt.
Verwondingsgevaar door roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen. Altijd werken met
aangebracht deksel (12)!

Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande aandrijving — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na en blijft dan staan op de
hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas bewegen wanneer het hulpstuk
stilstaat.

Om veiligheidsredenen kan het apparaat alleen worden gebruikt wanneer
de niet-gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met de
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).
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Doorloopsnijder alleen aanbrengen/verwijderen wanneer de aandrijving
stilstaat en de stekker uit het stopcontact is getrokken. Niet in de

vulschacht grijpen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in de scherpe messen en randen van de fijnmaakschijven grijpen.
Fiinmaakschijven alleen aan de rand vastpakken!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!
Niet in de aangebrachte mixer grijpen! De mixer alleen verwijderen of
aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer uitsluitend in
samengebouwde toestand en met aangebracht deksel gebruiken.

Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter in het
deksel. Maximaal 0,5 liter hete of schuimende mixvloeistof toevoegen.

Belangrijk!

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel toebehoren. Bij gebruik van
het toebehoren de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht nemen.
Niet meer dan één hulpstuk of toebehoren tegelijk gebruiken.

A\ Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het

toebehoren

Hl
&

Aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing opvolgen.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

Veiligheidssystemen

Inschakelbeveiliging

Zie tabel ,,Bedriifsposities”

Het apparaat kan in pos. 1 en 3 alleen worden

ingeschakeld:

— wanneer de kom (11) is aangebracht en door
hem te draaien is vastgeklikt en

— het beschermdeksel van de mixer-
aandrijving (8) is aangebracht.

Beveiliging tegen opnieuw inschakelen

Bij een stroomstoring blijft het apparaat

ingeschakeld, maar na de stroomstoring gaat

de motor niet opnieuw lopen. Opnieuw

inschakelen: draaischakelaar op 0/off draaien,

dan inschakelen.

58

Overbelastingsbeveiliging

Als de motor zichzelf tijdens het gebruik
uitschakelt, is de overbelastingsbeveiliging
geactiveerd. Een mogelijke oorzaak is het
verwerken van een te grote hoeveelheid
levensmiddelen tegelijk.

Wat u moet doen indien een
veiligheidssysteem wordt geactiveerd, zie
»Hulp bij storingen”.
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De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. [M).
Het apparaat behoeft geen verzorging.

In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen
uitklappen a.u.b.

Basisapparaat

1 Ontgrendelknop

2 Draaiarm
»Easy Armlift”-functie ter ondersteuning van
de omhoogbeweging van de arm
(zie ,Werkstanden”).

3 Draaischakelaar
Na uitschakeling (stand 0/off) wordt het
apparaat automatisch op de optimale stand
voor het verwisselen van de hulpstukken
gezet.
0/off = stop
M = Momentschakeling met hoogste
toerental, schakelaar gedurende de
gewenste mixduur vasthouden.

Stand 1-7, draaisnelheid:
1 = laag toerental — langzaam,
7 = hoog toerental — snel.

4 Functie-indicatie
Brandt tijdens het gebruik (draaischakelaar
op M of 1-7).

Knippert bij een bedieningsfout van het
apparaat, bij activering van de elektronische
zekering en bij een apparaatdefect, zie het
hoofdstuk ,,Hulp bij storingen”.

5 Aandrijvingsbeschermdeksel
Om het aandrijvingsbeschermdeksel te
verwijderen op het achterste gedeelte
drukken en het deksel verwijderen.

6 Aandrijving voor
doorloopsnijder en
citruspers (extra toebehoren *).

Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

7 Aandrijving voor hulpstukken
(roergarde, klopgarde, kneedhaak) en
vleesmolen (extra toebehoren *)

8 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer

9 Aandrijving voor mixer (Extra
toebehoren *)

Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.

10 Automatische snoeropwikkeling

Afb.
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Mengkom met toebehoren
11 Roestvrijstalen kom
12 Deksel

Hulpstukken

13 Roergarde ,,Profi Flexi”

14 Klopgarde ,,Profi”

15 Kneedhaak met deegvanger

16 Opbergzak voor toebehoren
Voor het opbergen van de hulpstukken en
de fiinmaakschijven.

Doorloopsnijder

17 Stopper

18 Deksel met vulschacht

19 Fijnmaakschijven
19a Draaischijf ,,Profi Supercut” — grof/fiin
19b Rasp-draaischijf — grof/fijn
19¢ Maalschijf — middelfin
19d Maalschijf — grof *
19e Asia-groenteschijf*

20 Schijfhouder

21 Behuizing met uitlaat-opening

Mixer *

22 Mengbeker

23 Deksel

24 Trechter

* Indien een van de toebehoren niet is
meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of
bij de klantenservice worden aangeschatft.
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Arbeitspositionen afb. &

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel is
aangebracht op de juiste aandrijving en in de
Jjuiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

m N.B.

De draaiarm beschikt over een ,,Easy Armlift”-
functie, die de omhoogbeweging van de
draaiarm ondersteunt.

Instellen van de bedrijfspositie:

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien.
De beweging met een hand ondersteunen.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Bedriifs-| Aandrijving [Hulpstukken| Werksnelheid

stand /toebehoren

15
1 |7 ﬁ 1-7

1-3

A

3 |6
Al
. 9 ‘j 57

57

SO - ree

i

* Aanbrengen/verwijderen van de (roer)garde
en de kneedhaak; Toevoegen van grote
verwerkingshoeveelheden.
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Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het werken
met het apparaat zijn uitgevoerd.

A Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/

hulpstuk in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten

gebruiken.

Apparaat en toebehoren niet blootstellen aan

warmtebronnen. De onderdelen zijn niet

geschikt voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u deze voor het eerst
gebruikt, zie ,,Reiniging en onderhoud”.

m Belangrijke aanwijzing

In deze gebruiksaanwijzing vindt u een sticker
met de richtwaarden voor de werksnelheid van
het apparaat bij gebruik van de hulpstukken
resp. het toebehoren.

Wij raden u aan deze sticker op het apparaat te
plakken (afb. ).

Voorbereiden

® Het basisapparaat op een vlakke en schone
ondergrond zetten.

® Het snoer in één keer tot de gewenste lengte
uittrekken (max. 100 cm) en langzaam
loslaten; het snoer is gearréteerd (afb. B])

® Het snoer inkorten:
Kort aan het snoer trekken en tot de
gewenste lengte laten opwikkelen. Dan
opnieuw kort aan het snoer trekken en
langzaam loslaten; het snoer is gearréteerd.

Attentie!

Het snoer niet draaien bij het opwikkelen.

Bij apparaten met een automatische

snoeropwikkeling het snoer niet met de hand

inschuiven. Wanneer het snoer klemzit: het

snoer geheel afwikkelen en dan laten

opwikkelen.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kom en hulpstukken

Verwondingsgevaar door roterende

hulpstukken

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
g(gnj;))en. Altiid werken met aangebracht deksel
12)!
Hulpstukken alleen vervangen bij stilstaande
aandrijving — na het uitschakelen loopt de
aandrijving nog even na en bljift dan staan op
de hulpstukwisselpositie. De draaiarm pas
bewegen wanneer het hulpstuk stilstaat.
Om velligheidsredenen mag het apparaat
uitsluitend worden gebruikt wanneer niet-
gebruikte aandrijvingen zijn afgedekt met
aandrijvingsbeschermdeksels (5, 8).

A Attentie!
Kom alleen gebruiken voor werkzaamheden
met dit apparaat.

Roergarde ,,Profi Flexi” (13)
voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg

Klopgarde ,,Profi” (14)
voor het kloppen van eiwit, slagroom en

dun deeg, bijv. biscuitdeeg.

Kneedhaak (15)
voor het kneden van dik deeg en het

v
0
5

mengen van ingrediénten die niet
fiingemaakt mogen worden (bijv. rozijnen,
chocolaatjes)

Belangrijke aanwijzing over het

gebruik van de klopgarde afb. @

Om de ingrediénten optimaal te mengen, dient

de klopgarde de bodem van de kom bijna te

raken. Als dit niet het geval is, past u de hoogte-

A

instelling van de klopgarde als volgt aan:

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

® Klopgarde in de aandrijving steken tot
deze vastklikt.

® Garde vasthouden en de moer m.b.v. een
muilsleutel (SW 8) met de klok mee
losdraaien.

® De optimale hoogte van de klopgarde
instellen door de garde te draaien:
— met de klok mee draaien: optillen
— tegen de klok in draaien: neerlaten

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ontgrendelknop indrukken en de Y
draaiarm op positie 1 zetten. _!_
De hoogte van de klopgarde testenen —
indien nodig corrigeren.
Wanneer de hoogte goed is ingesteld,
op de ontgrendelknop drukken en de B
draaiarm op positie 2 zetten.
Garde vasthouden en de moer m.b.v. een
muilsleutel (SW 8) tegen de klok in
vastdraaien.

Werken met de kom

en de hulpstukken

Afb. @
Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten.

Kom aanbrengen: E

— de kom schuin naar voren houden en

aanbrengen,

— tegen de klok in draaien tot hij vastklikt.
Afhankelijk van de uit te voeren taak de
roergarde, slaggarde of kneedhaak in de
aandrijving steken tot deze vastklikt.
Opmerking:

Bij de kneedhaak de deegvanger draaien tot
de kneedhaak kan worden vastgeklikt

(afb. @-4b).

De ingrediénten in de kom doen.

Ontgrendelknop indrukken en de ey
draaiarm op positie 1 zetten. !

Deksel aanbrengen.

Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ons advies:

Roergarde ,Profi Flexi”:

eerst roeren op stand 1-2, dan eventueel
op 3-5

Klopgarde ,Profi”:

stand 7, doorroeren op stand 1

Kneedhaak:

eerst roeren op stand 1, kneden op stand 3.

Ingrediénten toevoegen

Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

Ingrediénten toevoegen via de vulopening in
het deksel.

of

Deksel verwijderen.

Ontgrendelknop indrukken en de

draaiarm op positie 2 zetten. B
De ingrediénten toevoegen.
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Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Deksel verwijderen.

draaiarm op positie 2 zetten.

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

® Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging en
onderhoud”.

Doorloopsnijder

® Ontgrendelknop indrukken en de B

A Verwondingsgevaar

Niet in de scherpe messen en randen van de
finmaakschijven grijpen. Fiinmaakschijven
alleen aan de rand vastpakken!
Doorloopsnijder alleen aanbrengen/
verwijderen wanneer de aandrijving stilstaat en
de stekker uit het stopcontact is getrokken.
Niet in de vulschacht grijpen.

Attentie!

Doorloopsnijder alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.
Doorloopsnijder nooit samenbouwen terwijl
het op het basisapparaat is aangebracht.
Doorloopsnijder alleen gebruiken in de
afgebeelde bedrijfsstand.

Beveiliging tegen overbelasting  Afb. [€

Om bij overbelasting van de doorloopsnijder

grotere schade aan uw apparaat te voorkomen,
is de aandrijfas van de doorloopsnijder voorzien
van een inkerving (breekpunt). Bij overbelasting

breekt de aandrijffas op dit punt.
Een nieuwe schijfhouder met aandrijfas is
verkrijgbaar bij de klantenservice.

Draaischijf ,,Profi Supercut” - )

grof/fijn

voor het snijden van fruit en groente. Verwerking

op stand 5.

Aanduiding op de snij-draaischijf: ,,Grob" (grof)
voor de grove snijziide

»Fein” (fiin) voor de fijne snijzijde

Attentie!

De snij-draaischiff is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes en

chocolade. Gekookte vastkokende aardappels

in koude toestand snijden.
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Rasp-draaischijf — grof/fijn 2V
voor het raspen van groente, fruit en 402
kaas, uitgezonderd harde kaas (bijv.
parmezaanse kaas). Verwerking op stand 3 of 4.
Aanduiding op de rasp-draaischiff: ,2” voor de
grove raspzijde

,4” voor de fijne raspzijde

Attentie!

De rasp-draaischiff is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen met de
grove Zjjde raspen op stand 7.

Maalschijf — middelfijn

voor het malen van rauwe aardappels,
harde kaas (bijv. parmezaanse kaas), gekoelde
chocolade en noten.

Verwerking op stand 7.

Attentie!

De maalschiff is niet geschikt voor het malen
van zachte kaas en snijdbare kaas.

Maalschijf — grof

voor het raspen van rauwe aardappels,
bijv. voor aardappelkoekjes of knoedels.
Verwerking op stand 7.
Asia-groenteschijf @
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, ==
voor Aziatische groentegerechten.

Verwerking op stand 5.

Werken met de doorloopsnijder  Afb. [
® Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 2 zetten. E
® Kom aanbrengen:
— de kom schuin naar voren houden en
aanbrengen,
— tegen de klok in draaien tot hij vastklikt.
e Ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op positie 3 zetten. %]
® Aandrijvingsbeschermdeksel o
verwijderen van de aandrijving van de
doorloopsnijder (afb. l-5a).
® De schijffhouder onderaan vasthouden,
daarbij moeten de twee punten naar boven
wijzen.
® De gewenste snij- of raspschijf voorzichtig op
de punten van de schijfhouder leggen
(afb. [-6a). Bij draaischijven erop letten dat
de gewenste zijde naar boven wijst.
e Schiffhouder bovenaan vastpakken en in de
behuizing aanbrengen (afb. [-6b).
® Deksel aanbrengen (markering in acht
nemen) en tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Doorloopsnijder volgens afb. [[1-8 op de
aandrijving plaatsen en met de klok mee tot
aan de aanslag draaien.

® Draaischakelaar op de aanbevolen stand
zetten:

® De te verwerken levensmiddelen in de
vulschacht doen en aandrukken met de
stopper.

Attentie!

Zorgen dat het gesneden product zich niet

ophoopt in de uitloop-opening.

Tip: Voor een gelijkmatig snijresultaat kunt u

dun snijgoed het best gebundeld verwerken.

Opmerking: Als er levensmiddelen vast komen

te zitten in de doorloopsnijder, dient u de

keukenmachine uit te schakelen en de stekker
uit het stopcontact te trekken. Dan wacht u tot
de aandrijving stilstaat, neemt u het deksel van
de doorloopsnijder en maakt u de vulschacht
leeg.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Doorloopsnijder tegen de klok in draaien en
verwijderen.

® Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

o Schiffhouder met schijf verwijderen. Daartoe
met de vinger van onderaf tegen de
aandriffas drukken (afb. H).

® Onderdelen reinigen.

Mixer

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Niet in de aangebrachte mixer grijoen!

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat! De mixer
uitsluitend in samengebouwde toestand en
met aangebracht deksel gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt er
stoom uit de trechter in het deksel. Maximaal
0,5 liter hete of schuimende mixvioeistof
toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken. Geen bevroren
ingrediénten (uitgezonderd ijsblokjes) verwer-
ken. De mixer niet zonder vulling laten lopen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Werken met de mixer

® De ontgrendelknop indrukken en de
draaiarm op bedriffsstand 4 zetten.

® Het beschermdeksel van de
mixeraandrijving verwijderen.

® Mixkom aanbrengen (markering op de
handgreep tegen de markering op het
basisapparaat) en tegen de klok in draaien
tot aan de aanslag.

® De ingrediénten toevoegen.
Maximumhoeveelheid vioeistof = 1,25 liter;
maximumhoeveelheid schuimende of hete
viceistof = 0,5 liter; optimale
verwerkingshoeveelheid, vast = 50 tot 100
gram;

® Deksel aanbrengen en tegen de klok in tot
aan de aanslag in de mixerhandgreep
draaien. Het deksel moet vastgeklikt zijn.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen (afb. [4-8)

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

of

® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via de
trechter.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de
draaischakelaar.

® Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van een elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen of
onder stromend water houden.
Geen stoomreiniger gebruiken.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.
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® Basisapparaat en aandrijvingsbescherm-
deksel afvegen met een vochtige doek.
Indien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Kom en hulpstukken reinigen

De kom en de hulpstukken kunnen in de
afwasautomaat worden gereinigd.

Kunststof onderdelen niet vastklemmen in de
afwasautomaat, omdat ze dan onherstelbaar
vervormd kunnen raken!

Doorloopsnijder reinigen

Alle onderdelen van de doorloopsnijder kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Om na het verwerken van bijv. wortels het
rode laagje te verwijderen, kunt u een beetje
slaclie op een doek doen en daarmee de
doorloopsnijder (niet de fijnmaakschijven)
schoonwrijven. Daarna de doorloopsnijder
afwassen.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.

De mixbeker, het deksel en de trechter kunnen
in de afwasautomaat worden gereinigd.

Tip: Na verwerking van vioeistoffen is het
meestal voldoende om de mixer te reinigen
zonder deze van het apparaat te nemen. Hiertoe
doet u een beetje water met afwasmiddel in de
gemonteerde mixer. Schakel de mixer enkele
seconden in (stand M). Afwassopje weggieten
en de mixer uitspoelen met schoon water.

Hulp bij storingen

A Verwondingsgevaar!

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u
een storing verhelpt.

E N.B.

Een bedieningsfout van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen en
een apparaatdefect wordt aangegeven door

een knipperende in-bedriif-indicatie.

m Belangrijke aanwijzing
Z0o nodig de opbergzak voor toebehoren
reinigen. De aanwijzingen in de opbergzak in

acht nemen.

Opbergen

A Verwondingsgevaar!

De stekker uit het stopcontact trekken
wanneer het apparaat niet wordt gebruikt.

Afb.

® Hulpstukken en fijnmaakschijven opbergen
in de opbergzak.

® Opbergzak in de kom bewaren.
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De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgeklikt.

Probeer eerst het probleem te verhelpen aan de
hand van de volgende aanwijzingen.

Storing

Het apparaat start niet.

Oplossing

® Stroomvoorziening controleren.

® Netstekker controleren.

® Draaiarm controleren. Juiste positie?
Vastgeklikt?

® Mixer/kom tot aan de aanslag vastdraaien.

® Mixerdeksel aanbrengen en tot aan de
aanslag vastdraaien.

® Beschermdeksels aanbrengen op niet-
gebruikte aandrijvingen.

® De beveiliging tegen herinschakeling is actief.
Apparaat op 0/off zetten en dan opnieuw op
de gewenste stand zetten.

Storing

Het apparaat schakelt uit tijdens het gebruik.

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Er werden teveel levensmiddelen tegelijk

verwerkt.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen.

® Kleinere hoeveelheid verwerken. Toegestane
hoeveelheden (zie , Toepassings-
voorbeelden”) niet overschrijden!
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Storing
De ontgrendelknop is per ongeluk ingedrukt
terwijl de aandrijving liep. De draaiarm beweegt
naar boven. De aandrijving schakelt uit, maar
blijft niet op de hulpstukwisselpositie staan.
Oplossing
Draaischakelaar op 0/0ff zetten.
® Draaiarm op positie 1 zetten.
® Apparaat inschakelen (stand 1).
® Apparaat weer uitschakelen.
Het hulpstuk blijft op de
hulpstukwisselpositie staan.

O

Storing

Mixer werkt niet of blijft tijdens het gebruik

stilstaan, de aandrijving ,bromt”. Het mes is

geblokkeerd.

Oplossing

® Apparaat uitschakelen en de stekker uit het
stopcontact trekken.

® Mixer van het apparaat nemen en de
hindernis verwijderen.

® Mixer weer aanbrengen.

® Apparaat inschakelen.

E Belangrijke aanwijzing
Neem contact op met de klantenservice als de
storing niet kan worden verholpen.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom

100 g-600 g

® Room 1% tot 4 minuten met de
klopgarde kloppen op stand 7 (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschappen

van de room).

Eiwit van 1 tot 8 eieren

® FEiwit 4 tot 6 minuten op stand 7
kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept

Eiwit

2 eieren

2-3 eetlepels heet water
100 g suiker

1 pakje vanillesuiker

70 g meel

70 g zetmeel,

eventueel bakpoeder

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® De ingrediénten (behalve het meel en het

aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot

schuim kloppen met de klopgarde op
stand 7.

® Draaischakelaar op stand 1 zetten en het
gezeefde meel en aardappelmeel in ca. 2 tot
1 minuut lepel voor lepel erdoor mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg

Basisrecept é

34 eieren

200-250 g suiker

1 snufje zout

1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen

200-250 g boter of margarine

(kamertemperatuur)

500 g meel

1 pakje bakpoeder

125 ml melk

o Alleingrediénten ca. Y2 minuut roeren met de
roergarde op stand 1, daarna ca. 3-4 minu-
ten op stand 5.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept é -5

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1ei

1 snufie zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

o Alleingrediénten ca. Y2 minuut roeren met de
roergarde op stand 1, daarna ca. 2-3 minu-
ten op stand 3.

Bij meer dan 500 g meel:

e Deingrediénten ca. ¥2 minuut kneden met de
kneedhaak op stand 1, daarna ca. 3—4 minu-
ten op stand 3.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept -5

500 g meel

1ei

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist

schil van ¥z citroen

1 snufie zout
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® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut kneden met
de kneedhaak op stand 1, daarna ca.
3-6 minuten op stand 3.
Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Pastadeeg

Basisrecept 5

300 g meel

3 eieren

naar wens 1-2 eetlepels (10-20 g) koud water

® Alle ingrediénten ca. 3 tot 5 minuten op
stand 3 tot deeg kneden.

Maximumhoeveelheid: 1,5 x basisrecept

Brooddeeg

Basisrecept -5

750 g meel

2 pakjes gedroogde gist,

2 TL zout

450-500 ml warm water

Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut op stand 1,

daarna 4-5 minuten op stand 3 met de

kneedhaak verwerken.
Mayonaise

2 eieren

2 theelepel mosterd

Ya | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 3 of 4.

® De mixer op stand 7 zetten en de olie

langzaam in de trechter gieten; mengen

totdat de mayonaise emulgeert.

De houdbaarheid van de mayonaise is

beperkt.

Honingboter

30 g boter (uit de koelkast, 7 °C)

190 g honing (uit de koelkast, 7 °C)

® Boter in kleine stukken verdelen en in de
mixer doen.

® Honing toevoegen en 15 seconden mixen op

stand 7.
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Afvoer van het oude apparaat

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
ﬁ de Europese richtlijn 2012/19/EG over
=mm Oude elekirische en elektronische
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele EU een kader
voor de terugname en recycling van oude
apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op
de garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs
nodig.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Extra toebehoren

MUZ5ZP1 Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen en
Citruspers grapefruit.
MUZ5CCH1 Voor het snijden van fruit en groente.

Blokjessnijder

MUZ5FWA1 Voor het fijinmaken van vlees voor tartaar of gehakt.
Vleesmolen

MUZ45LS$1 Voor de vlieesmolen MUZ5FW1.

Ponsschijvenset Fijn voor pasteien en beleg, grof voor braadworsten en
fiin (8 mm), spek.

grof (6 mm)

MUZ45SV1 Voor de vieesmolen MUZ5FW1.

Spritsgebak-hulpstuk

Met metaalsjabloon voor 4 verschillende bakvormen.

Patates-fritesschijf

~ MUZ45RV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.
G § Maalvoorzetstuk Voor het malen van noten, amandelen, chocola en
S gedroogde broodies.
2]
~~] MUZ45FV1 Voor de vleesmolen MUZ5FW1.

Fruitpershulpstuk Voor het persen van bessen uitgezonderd frambozen,
tomaten en rozenbottels tot moes. Tegelijk worden bijv.
aalbessen automatisch van steelties en pitten ontdaan.

MUZ45PS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DSH.

Voor het snijden van rauwe aardappels tot patates frites.

MUZ45AG1
Asia-groenteschijf

Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes, voor Aziatische
groentegerechten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.

Maalschijf grof Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv. voor
aardappelkoekjes of knoedels.

MUZ45KP1 Voor de doorloopsnijder MUZ5DS1.
Aardappelkoekjesschijf Voor het raspen van rauwe aardappels voor Rdsti en

aardappelkoekjes, voor het snijden van fruit en groente in
dikke plakken.

MUZ5ER2 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
Roestvrijstalen kom ~ worden verwerkt.

MUZ5KR1 In de kom kunnen max. 750 g meel plus ingrediénten
Kunststof roerkom worden verwerkt.

MUZ5MX1 Voor het mixen van dranken, pureren van fruit en groente,
Mixer-opzetstuk bereiden van mayonaise, fijinmaken van groente, fruit en
kunststof noten, en het malen van jjsblokjes.

MUZ5MM1 Voor het hakken van kruiden, groente, appels en viees,
Multimixer voor het raspen van wortels, rammenas en kaas, voor het

fiinraspen van noten en gekoelde chocolade.

Indien een van de toebehoren niet is meegeleverd, kan het in de speciaalzaak of bij de klantenservice
worden aangeschaft.

Wijzigingen voorbehouden.
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For din sakerhet

Las noga denna bruksanvisning fére anvandning for att fa viktiga
anvisningar om sakerhet och om hur denna apparat anvands.
Tillverkaren ansvarar inte for skador som uppstéar nér apparaten inte
anvands i enlighet med bruksanvisningen.

Denna apparat ar avsedd att bearbeta endast sddana mangder som &r
normala for ett hushall och eller som liknar ett husall men inte ar
yrkesmassig. Med icke yrkesmassiga hushall avses t.ex. fikarum for
anstallda i en affar, ett kontor, ett lantbruk och andra yrkesmassiga féretag
samt ndr gaster pa ett pensionat, litet hotell och liknande institutioner
anvander apparaten. Anvand produkten for att bearbeta endast sddana
mangder som &r normala for ett hushéll. Bearbeta inte mer an maximalt
angiven mangd (se "Exempel pé vad du kan géra med maskinen”)!
Detsamma géller bearbetningstiderna.

Denna produkt &r [amplig for att blanda, knéda och vispa livsmedel.

Den fér inte anvandas for att bearbeta andra foremal resp. substanser.
N&r apparaten anvands tillsammans med av tillverkaren tillétna tilloenodr
finns fler anvandningsomraden.

Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehor. Folj de
anvisningar som folier med respektive extra tillbehor.

Spara bruksanvisningen. Lat bruksanvisningen félia med apparaten vid ett
eventuellt &garbyte.

A Allmanna sikerhetsanvisningar

Risk for elektriska stétar

Denna apparat far inte anvandas av barn.

Hall apparaten och sladden till den borta fran barn.

Apparaten kan anvandas av personer med férminskad fysisk, sensorisk
eller mental forméaga eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om de
star under uppsikt eller undervisats i hur apparaten anvands pa sakert
séatt och déarmed forstatt de faror som kan uppsta i samband med
anvandandet av apparaten.
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Lat inte barn leka med apparaten.

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig &r densamma som anges
pa apparatens typskylt. Apparaten far inte anvandas om den eller
sladden ar skadad.

Se alltid till att sladden ar utdragen ur vagguttaget nar du inte har uppsikt
dver apparaten, nar den ska monteras samman resp. tas iséar eller
rengoras.

Lat inte sladden ligga Gver vassa kanter eller komma i kontakt med heta
kokplattor/kokzoner. Om sladden skulle skadas far den endast bytas ut
av tillverkaren, service eller annan fackkunnig person. Detta for att
undvika olyckor.

Reparationer pé apparaten far endast utféras av service.

A\ Sakerhetsanvisningar just fér denna apparat

Risk for skador!

Risk for elektriska stotar!

Sétt inte stickkontakten i vagguttaget forran du ar klar med alla
forberedelser for att kunna arbeta med maskinen.

Doppa aldrig motorstativet i vatska eller hall det under rinnande vatten.
Anvand aldrig professionell angrengdrare som rengdr med angtryck.

Ror inte den stéllbara funktionsarmen nér maskinen &r igang. Vanta tills
motorn star helt stilla.

Maskinen far inte vara igang nar ett verktyg/tillbehor ska sattas fast eller tas
loss — apparaten fortsatter rotera ytterligare en liten stund sedan den
stangts av.

Anvand alltid stromvredet for att starta resp. stdnga av apparaten.

Nar apparaten inte anvands ska stickkontakten vara utdragen ur
vagguttaget.

Dra alltid forst ut stickkontakten ur vagguttaget innan du forsdker atgérda
ett fel.

Risk for skada pga roterande verktyg!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten &r igang. Ha alltid
locket (12) pal

Stang alltid av maskinen nér du vill byta verktyg — drivuttaget och verktygen/
tilbehoren fortsatter rotera en kort stund sedan koksmaskinen stangts av.
Svang inte upp funktionsarmen férrdn maskinen star helt stilla.

Av sakerhetsskal kan produkten endast anvandas nér drivuttag som inte
anvands ar tackta av skyddslock (5, 8).

Kbksmaskinen ska vara avstangd och stickkontakten utdragen ur
vagguttaget nar gronsaksskararen placeras pa resp. lossas fran
drivuttaget. Stick aldrig ned fingrarna i matarroret.
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Risk for skada pga vassa knivarna!
Var forsiktig s att du inte skadar dig pa den vassa kniven och skérytorna
av riv- och skérskivorna. Ta riv- och skarskivorna enbart langst ut

i kanternal

Ta aldrig i mixerknivarna med bara handerna.

Risk for skada pga vassa knivarna/roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den fastsatta mixern. Séatt pa/lossa mixern
endast nar drivuttaget stér stilla! Mixern maste vara helt ihopmonterad och

ha locket pa nér den anvands.
Risk for skallskador!

N&r du mixar heta ingredienser tranger anga ut genom tratten i locket.
Hall darfér aldrig i mera an 0,5 liter het eller skummande vatska.

Viktigt!

Apparaten far endast anvéndas tillsammans med originaltillbehor.
Folj de anvisningar som félier med respektive extra tillbehor.
Anvand bara ett verktyg resp. tillbdr &t gangen.

A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehoéren

[14]
6!

&

Varning! Roterande kniv.

FOlj anvisningarna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.

Sakerhetssystem

Séakerhetssparr

Se tabellen dver olika arbetslagen for

funktionsarmen

| lage 1 och 3 gér maskinen endast att starta

nar:

— néar blandarskélen (11) sitter pa uttaget och
vridits fast och

— skyddslocket (8) sitter dver mixeruttaget.

Sakerhetssparr vid stromavbrott

Vid strdmavbrott &r maskinen fortfarande

pakopplad men motorn startar inte automatiskt

igen nar strommen &r tillbaka. Starta maskinen

igen genom att forst vrida stromvredet till 0/off

och darefter starta igen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Séakerhetssparr vid 6verbelastning

Om motorn sténgs av nar du anvander
mixern innebar det att Gverbelastningsskyddet
aktiverats. En majlig orsak kan vara att for stora
mangder livsmedel bearbetas samtidigt.

Se avsnittet "Rad vid fel” hur du ska géra om
nagot av sakerhetssystemen aktiverats.
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Obs! Bruksanvisningen géller for flera varianter
av maskinen (se dven modelldversikt, bild [M).
Denna apparat ar underhallsfri.

Oversiktsbilden
Vik foérst ut uppslaget med bilder.

Motordel

1 Lasknapp for den stallbara
funktionsarmen

2 Stéllbar funktionsarm
Utrustad med funktionen Easy Armlift som
gor det latt att svanga upp funktionsarmen
(se avsnittet "Arbetslagen”).

3 Strémvred
N&r maskinen stangts av (lage 0/off) kors
maskinen automatiskt till optimalt 1age for
byte av verktyg.
0/off = Stop
M = Momentlage (s& lange vredet hlls i det
hér laget arbetar apparaten med hogsta
varvtal).

Lage 1-7 = Hastigheter
1 = I&gt vartal — l&ngsamt,
7 = hdgt vartal — snabbt.

4  Kontrollampa
Lyser ndr apparaten anvands (stromvredet
arilage M eller 1-7).

Blinkar nar apparaten anvands péa felaktigt
satt, nar den elektroniska sékringen l6ses ut
resp. nér det blir fel pa apparaten, se
avsnittet "Rad vid fel”.

5 Skyddslock till drivuttag
Nar du behdver ta bort skyddslocket Gver
grivuttaget, tryck baktill p& locket och ta av

et.

6 Drivuttag for
- gronsaksskarare och
- citruspress (extra tillbehor *).
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.

7 Drivuttag for verktyg (grovvisp,
ballongvisp, degkrok) och kottkvarn
(extra tillbehor *)

8 Skyddslock till drivuttaget fér mixern

9 Drivuttag fér mixer (extra tillbehér *)
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.

10 Automatisk sladdupprullning

Bild
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Blandarskalen med tillbehor
11 Blandarskal i rostfritt stal
12 Lock

Verktyg
13 Grovvisp "Profi Flexi”
14 Ballongvisp "Profi”
15 Degkrok med degavvisare
16 Tillbehérsvaska
For forvaring av verktyg och skar- och
rivskivor.
Gronsaksskéarare
17 Pamatare
18 Lock med mataréppning
19 Riv- och skarskivor
19a Vandbar skérskiva "Profi Supercut” —
grov/fin
19b Véandbar riv- och strimmelskiva — grov/
fin
19c¢ Rivskiva — medelfin
19d Rivskiva — grov *
19e Skérskiva for asiatiska ratter *
20 Skivhallare
21 Behallare med 6ppning nedtill
Mixern *
22 Mixerbagare
23 Lock
24 Tratt

* Nar ett tillbehdr inte folier med leveransen kan
det kdpas av kundservice eller i fackhandeln.
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Arbetslagen for funktions-
armen

/\ Var forsiktig!

Koksmaskinen far startas forst nér verktyg
resp. tillbehcr sitter fast i rétt drivuttag och
funktionsarmen stér i rétt ldge. Se tabellen éver
olika arbetsldgen fér funktionsarmen.

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetslédge fére start.

Bild &

m Obs

Funktionsarmen ar utrustad med funktionen
"Easy Armlift”, som g&r det I&tt att svanga upp

funktionsarmen.

Stall in funktionsarmens lage

® Tryck pa lasknappen och vrid
funktionsarmen.
Stdd rorelsen med ena handen.

® Vrid funktionsarmen till dnskat lage och
kontrollera att den sitter fast i det 1aget.

Ladge | Drivuttag | Verktyg/ Hastigheter
tilloehdr
§ 1-5
1 |7 ﬁ] D 1-7
t 1-3
2 |7 B \ -
. = &7
3 (6 2
ALY 3-5
9 L? @ 5-7
4 [—\
7 . H;_Lg 5-7

* Nar ballongvisp, growisp och degkrok ska
sattas fast/tas bort; Nar mycket stora
méangder ska fyllas pa i blandarskalen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Montering och start

A Risk fér skador!

Séitt inte stickkontakten i vagguttaget forrdn du
ar klar med alla férberedelser for att kunna
arbeta med maskinen.

/N Var forsiktig!

Starta aldrig kéksmaskinen férrén ett verktyg/

tillbehdr sitter pa plats.

Starta inte maskinen utan att det finns

livsmedel i den.

Stéll aldrig grundmaskinen eller olika tillbehdr

pa heta ytor. Tillbehdren ér inte ldmpliga fér

mikrovagsugn.

® Rengor apparaten och alla tillbehér grundligt
fore forsta anvandningen, se avsnittet
"Rengdring och skotsel”.

E Viktig avisning

| denna bruksanvisning finns en Klisteretikett
med riktvérden for arbetshastigheter for olika
verktyg och tillbehdr.

Vi rekommenderar att du faster etiketten pa
maskinen (bild [&).

Forberedelser

e Stall maskinen pa plant, rent och torrt
underlag.

® Dra ut sladden till 6nskad langd (max.
100 cm) med ett enda drag och slépp den
sedan langsamt; sladden stannar da i det
laget (bild 1)

® Om du drog ut sladden for langt:
Dra I&tt i sladden och It den rullas tillbaka till
onskad langd. Dra dérefter pa nytt latt i
sladden och slapp den sedan langsamt s&
att den stannar.

Obs!

Vik inte sladden i skarpt veck.

Skjut inte in sladden fér hand i maskiner med

automatisk sladdvinda. Om sladden skulle

fastna, dra da ut den i sin helhet och lat den

sedan rulla in av sig sjélv.

® Sétt stickkontakten i ett vagguttag.
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Blandarskal och verktyg

Risk for skada pga roterande
verktyg

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nér
apparaten &r igang. Ha alltid locket (12) pa!
Sténg alltid av maskinen nér du vill byta
verktyg — drivuttaget och verktygen/tillbehdren
fortsétter rotera en kort stund sedan
kbksmaskinen sténgts av. Svéang inte upp
funktionsarmen forran maskinen star helt stilla.
Av sdkerhetsskél far maskinen endast startas
nér drivuttag som inte anvands &r téckta av
skyddslock (5, 8).

/N Var forsiktig!
Anvénd blandarskalen endast ihop med denna

Grovvisp ”Profi Flexi” (13)
for att blanda pajdeg och saftig, tung

sockerkaka

kbksmaskin.
Ballongvisp "Profi” (14)
for att vispa gradde, &ggvita och

sockerkakssmet. @

for att blanda och knéda jasdegar och

Degkrok (15) '5

tyngre degar och for att vanda ner
ingredienser som inte ska hackas sénder
(t.ex. russin, chokladknappar).

Viktigt att veta om hur ballongvispen
ska anvandas Bild @
Ballongvispen bor nastan vidrora
blandarskalens botten for att ingredienserna ska
blandas optimalt. Om den inte gor det kan
hojden pa ballongvispen justeras pa foljande
satt:

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till l&ge 2. %

® Satt fast ballongvispen i drivuttaget och ~—
kontrollera att den fastnar.

e Hall fast ballongvispen och lossa den
genom att vrida muttern med den fasta
nyckeln (SW 8).

® \/rid vispen tills hojden blir den réatta:

— vrida medurs: vispen hojs
— vrida moturs: vispen sanks

74

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 1.
Kontrollera ballongvispens lage och —
justera hdjden om det behdvs.

e Nar hojden &r den ratta, tryck pa
lasknappen och svang upp E
funktionsarmen till 1age 2.

e Hall fast ballongvispen och dra &t muttern
ordentligt genom att vrida den moturs med
hjalp av den fasta nyckeln (SW 8).

Sa sétts verktygen och
blandarskalen fast Bild @
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 2. %
® Sitt fast blandarskalen genom att: -
- luta den nedéat mot dig och stalla den pa
plattan,
— vrid fast den moturs till stoppet.
® Beroende péa vad som ska bearbetas, satt i
growispen, ballongvispen eller degkroken i
drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
Obs!
N&r du anvander degkroken maste
degawvisaren vridas sa att degkroken kan
fastna (bild @-4b).
e Hall ingredienserna i blandarskalen.
® Tryck pa lasknappen och svang upp T o)
funktionsarmen till lage 1. _!_
® Sitt locket pé blandarskalen. —
® Vrid stromvredet till dnskat lage.
Vi rekommenderar:
— Growvisp "Profi Flexi”:
blanda forst pa hastighet 1-2, dérefter pa
hastighet 3-5 efter behov
— Ballongvisp "Profi”:
Anvénd hastighet 7, blanda ner ingredienser
ilage 1
— Degkrok:
Borja blanda pé hastighet 1, knada pa
hastighet 3
Sa har fyller du pa med mera ingredienser
® Stang av maskinen med stromvredet.
® Fyll p& ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.
eller
® Ta bort locket.
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 2.
e Fylla p& ingredienserna.

WSy

bi
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Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Ta bort locket.

® Tryck pa lasknappen och svang upp

funktionsarmen till lage 2. %

Lossa verktyget fran drivuttaget. —

Ta bort blandarskalen.

® Rengodr alla delar, se avsnittet "Rengéring
och skotsel”.

Gronsaksskarare

A Risk fér skador!

Var forsiktig sa att du inte skadar dig pa den
vassa kniven och skérytorna av riv- och
skarskivorna. Ta riv- och skérskivorna enbart
ldngst ut i kanternal

Koksmaskinen ska vara avstangd och
stickkontakten utdragen ur vagguttaget néar
gronsaksskéraren placeras pa resp. lossas
frén drivuttaget.

Stick aldrig ned fingrarna i matarréret.

Obs!

Grénsaksskéraren far endast anvandas helt
ihopmonterad. Grénsaksskararen maste
monteras ihop innan den placeras pa
drivuttaget.

Gronsaksskéraren far bara anvandas i de
anvisade arbetsldgena.

Overbelastningsskydd

For att forhindra att gronsaksskéararen
Overbelastas och darmed skadar kbksmaskinen
ar grénsaksskararens drivaxel férsedd med en
skara (Gverbelastningsskydd). Om motorn
Overbelastas bryts drivaxeln av pé detta stélle.
Ny skivhallare med drivaxeln finns att kopa hos
service.

Vandbar skarskiva "Profi

Supercut” - grov/fin S
for att skéra frukt och grénsaker.
Bearbeta i lage 5.

Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"Grob” fér sida som skar tjocka skivor
"Fein® f6r tunna skivor

Obs!

Den véndbara skérskivan &r inte lamplig for att
skéara hardost, bréd, smafranska eller choklad.
Kokt potatis med fast konsistens skérs forst
nér de kallnat.

Bild ©
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Vandbar riv- och strimmelskiva —
grov/fin

for att riva och strimla gronsaker, frukt och ost
utom hérdost (t.ex. parmesanost). Bearbeta pa
hastighet 3 eller 4.

Beteckning pé den vandbara rivskivan:

2" for grovrivet

L4 Tor finrivet

Obs!

Den védndbara riv- och strimmelskivan &r inte
ldmplig att riva nétter med. Mjuk ost rives alltid
med den grova sidan pa ldge 7.

Rivskiva — medelfin

lamplig for att riva réa potatisar, hard ost
(t.ex. parmesanost), kall choklad och nétter.
Bearbeta i lage 7.

Obs!

Denna rivskiva dr inte ldmplig for att riva ost,
t.ex. Herrgard och Grevé och mjukare
ostsorter.

Rivskiva - grov

for att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar

och kroppkakor.

Bearbeta i lage 7.

Skarskiva for asiatiska ratter  —

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till

asiatiska gronsaksrétter.

Bearbeta i lage 5.

Anvanda grénsaksskéraren Bild &

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 2. :E

e Sitt fast blandarskélen genom att:
— luta den nedat mot dig och stélla den pa

plattan,

— vrid fast den moturs till stoppet.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 3.

® | ossa skyddslocket fran uttaget for
gronsaksskararen (bild [l-5a).

o Hallfast skivhallaren nedtill och kontrollera att
de béda spetsarna pekar uppét.

® Placera 6nskad skar- eller strimmelskiva
forsiktigt pa skivhallarens spetsar (bild -
6a). Om skivan ar vandbar, kontrollera att
onskad sida pekar uppat.

® Fatta skivhéallaren upptill och placera den
i gronsaksskararen (bild El-6b).

® Satt pa locket (observera markeringen) och
vrid medurs tills det sitter fast.

® Placera gronsaksskararen pa drivuttaget
enligt bild -8 och vrid medurs tills den sitter
fast.
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® V/rid strombrytaren till rekommenderat lage.

® | 4gg det livsmedel som ska bearbetas i
pafyliningsroret och tryck ned med
pamataren.

Obs!

Lé&gg inte fér mycket samtidigt i matarréret sa

att det blir stopp i den nedre Gppningen.

Tips: Stoppa i hela knippen nér skivgodset ar

tunt s& blir skivningsresultatet jamnare.

Obs! Om det du bearbetar skulle fastna i

gronsaksskararen, stang da forst av

koksmaskinen, dra sedan ut stickkontakten ur
végguttaget och vanta till maskinen stér helt
stilla. Lyft sedan av locket till gronsaksskararen
och tdm matarroret.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

e | yft sedanavlocket till gronsaksskararen och
tém matarroret.

® \/rid locket moturs och lossa det.

e Lyft ut skivhdllaren tillsammans med skivan.
Lyft bort drivaxeln och skivan. Tryck med
fingret underifran mot drivaxeln (bild BI).

® Rengor alla delar.

Mixer

Risk for skada pga vassa knivarna/
roterante drivuttag!

Stoppa aldrig ned fingrarna i den fastsétta
mixemn. Séitt pa/lossa mixem endast nér
drivuttaget star stillal Mixern maste vara helt
ihopmonterad och ha locket pa nar den
anvénds.

A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser trénger anga ut
genom tratten i locket. Hall dérfor aldrig i mera
an 0,5 liter het eller skummande vatska.

Obs!

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta
ingredienser (undantag &r isbitar). Starta aldrig
en tom mixer.

Sa héar anvander du mixern
® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 4.

® Tabort skyddslocket fran det drivuttag
som ar avsett for mixern.

Bild [
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e Stall mixerbagaren pa drivuttaget
(markeringen pa bagaren ska vara riktad mot
markeringen pa motorstativet) och vrid
moturs till stoppet.

e Fylla p& ingredienserna.

Max. mangd flytande vatska = 1,25 Liter;
Max. méngd skummande eller het vatska =
0,5 liter; torra ingredienser = 50 till 100 gram;

® Satt pa locket och vrid fast moturs i
mixerhandtaget tills det fastnar. Locket
maste sitta fast pa ratt satt.

® Vrid stromvredet till dnskat lage.

Om du behéver fyll p4 med mera

ingredienser (bild [4-8)

® Stang av maskinen med stromvredet.

® |ossa locket och fyll pa ingredienser

eller

® torra ingredienser: Ta bort tratten och fyll
sakta pa genom pafylinadstppningen

eller

e flytande ingredienser: Fyll pa genom tratten.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® \/rid mixern medurs och ta av den.

Tips: Rengdr helst mixern genast efter
anvandning.

Rengdring och skétsel

/\ Var férsiktig!
Anvénd inga repande rengdringsmedel.
Apparatens yta kan skadas.

Rengéra motordelen

A Risk fér elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skolj det heller
inte under rinnande vatten.

Anvénd aldrig professionell angrengdrare som
rengér med angtryck.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet och skyddslocken med
en fuktig duk. Anvand lite handdiskmedel vid
behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Rengora blandarskalen och verktygen
Blandarskalen och verktygen kan rengoras i
diskmaskin.

Stall plastdetalier pa saddant satt i diskmaskinen
att de inte kan deformeras under diskningen.
Kl&m inte fast dem!

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Rengdra grénsaksskararen

Alla delar som hor till gronsaksskararen gér att
rengdra i diskmaskin.

Tips! For att ta bort rod belaggning sedan du
t.ex. bearbetat morétter, gor sa har: Gnid med
nagra droppar matolja sa gar belaggningen bort
(gnid inte riv- och skarskivorna). Diska darefter
gronsaksskararen.

Rengdéra mixern

A Risk fér skada pga vassa knivarna!
Ta aldrig i mixerknivarna med bara hédnderna.

Mixerbagaren, locket och tratten kan rengoras
i diskmaskin.

Tips: Nér du bearbetat vatskor racker det ofta
att rengdra mixern utan att lyfta av den fran
grundmaskinen. Hall lite vatten med en droppe
handdiskmedel i mixern medan den sitter pa
koksmaskinen. Fast locket och &t maskinen ga
pa hastighet M under nagra sekunder. Hall

sedan bort vattnet och skdlj ur med rent vatten.

m Viktig avisning

Rengdr vid behov tilloehdrsvaskan. Inuti vaskan

finns anvisningar for rengdring. FOIj dem.

Férvaring

A Risk fér skador!

Nér apparaten inte anvands ska
stickkontakten vara utdragen ur vagguttaget.

Bild

® [Orvara verktyg och riv- och skarskivor i
tilbehdrsvaskan.

o Tillbehorsvaskan forvaras i blandarskalen.

Rad vid fel

A Risk fér skador!

Dra alltid forst ut stickkontakten ur vagguttaget
innan du férsoker atgérda ett fel.

E Obs

Om apparaten anvands pa felaktigt sétt, om de
elektroniska sékringarna utldses eller det blir fel
pa apparaten s markeras detta genom att
kontrollampan blinkar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Den stéllbara funktionsarmen maste sitta
stadigt i respektive arbetslage fore start.
Forsok i forsta hand atgarda problemet med
hjélp av nedanstdende anvisningar.

Fel

Apparaten startar inte.

Gor sa har

o Kontrollera att det finns el i vdgguttaget.

e Kontrollera att stickkontakten sitter fast pa
ratt satt i vagguttaget.

o Kontrollera funktionsarmen. Har du stéllt den
i ratt 1age? Sitter den ordentligt fast i det
laget?

® Kontrollera att mixern resp. blandarskalen
sitter fast ordentligt.

® Satt locket pé& mixern och vrid fast det till
stoppet.

e Satt skyddslock pé de drivuttag som inte
anvands.

® Sakerhetsspérren har aktiverats. Vrid till lage
O/off och darefter tillbaka till nskad
hastighet.

Fel

Koksmaskinen sténger av sig under arbetet.

Overbelastningsskyddet har aktiverats. Foér

manga livsmedel har bearbetats samtidigt.

Gor sa har

® Stang av kdksmaskinen.

® Bearbeta mindre mangd livsmedel.
Bearbeta inte mer &n maximalt angiven
mangd (se "Exempel”)!

Fel
Du har rékat trycka pé lasknappen medan
maskinen var igang. Drivarmen gar uppat.
Motorn stdngs av men blir inte staende i det lage
dar verktyget/redskapet kan sattas fast eller tas
loss.
Gor sa har
® \Vrid stromvredet till lage 0/off.
® Svang upp drivarmen till lage 1. ey
® Starta kbksmaskinen (hastighet 1). _g_
® Stang ater av kdksmaskinen.
Verktyget blir stdende i det lage dér
verktyget/redskapet kan sattas fast eller tas
loss.
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Fel

Mixern startar inte eller stannar under arbetet,

motorn "brummar”. Kniven har fastnat.

GOr sa har

® Stang av maskinen och dra ut stickkontakten
ur vagguttaget.

® Ta bort mixerbédgaren och avidgsna det som
fastnat i knivarna.

o Satt tillbaka mixern.
® Starta maskinen.

m Viktig avisning

Vand dig till service om felet inte gar att
atgarda.

Exempel pa vad du kan gora
med maskinen

Vispgradde
100 g-600 g

® Anvand ballongvispen. Vispa
gradden 1%—4 min i lage 7 (beroende pa
mangd och konsistens).

Vispa aggvita
1-8 &ggvitor

® Vispa &ggvitorna 4 — 6 min pa
hastighet 7. Anvand ballongvispen.

Sockerkaka/tartbotten

Grundrecept

2499

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 pkt vanilisocker

70 g vetemjdl

70 g potatismjol

1 tsk bakpulver

® \/ispa ingredienserna (&gg, vatten, socker
och vanilisocker) ca 4-6 min i lage 7 till skum.
Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjol, potatismjol och
bakpulver. Vrid till hastighet 1, fyll pa
mijolblandningen skedvis och blanda ned
under ca =1 min.

Max méangd: 2 ggr grundreceptet

78

Saftig sockerkaka
Grundrecept

3-4 agg é

200-250 g socker

1 krm salt

1 pkt vanilisocker eller skalen av en 2 citron

200-250 g smér eller margarin (rumsvarmt)

500 g vetemjdl

1 pkt bakpulver

125 ml mjolk

e Blanda alla ingredienser ca. ¥2 minut pa
hastighet 1, fortsétt darefter blanda
ytterligare 3-4 min pa hastighet 5.
Anvand growvispen eller degkroken.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Grundrecept

Moérdeg é .5

125 g smér (rumsvarmt)

100-125 g socker

1agg

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

250 g vetemjol

1 tsk bakpulver

® Anvand growispen. Mat upp alla
ingredienser och blanda dem ca %2 min pa
hastighet 1, fortsatt dérefter ytterligare
ca 2-3 min pé hastighet 3.

Om receptet innehaller 500 g vetemjol

(maxméangden):

® Anvand degkroken. Méat upp alla
ingredienser och blanda dem ca %2 min i
lage 1, fortséatt darefter ytterligare ca 3—4 min
ilage 3.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Deg
Grundrecept 5

500 g vetemjol

14&g9

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mjdlk (37 °C for farsk
jast; ca 40 °C for torrjast, se férpackningen)
25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet frén en halv citron

1 krm salt
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® Anvand degkroken. Mat upp alla
ingredienser och blanda dem ca Y2 min pa
hastighet 1, fortsatt déarefter ytterligare
ca 3-6 min pa hastighet 3.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Nudeldeg

Grundrecept -5

300 g vetemjdl

3499

efter behov 1-2 msk (10-20 g) kallt vatten

® Bearbeta alla ingredienser ca 3 — 5 minuter
pa hastighet 3 till en deg.

Max mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Vetebrédsdeg

Grundrecept -5

750 g vetemjol

2 pkt torrjast

2 tsk salt

450-500 ml varmt vatten

Anvand degkroken. Mat upp alla ingredienser
och blanda dem ca %2 min pa hastighet 1,

fortsatt darefter ytterligare ca 4-5 min pa

hastighet 3.

Majonnas

2899

2 tsk senap

Y4 | matolja

2 msk citronsaft eller vinager

1 krm salt

1 krm socker

Alla ingredienser méste ha samma temperatur.

e Blanda nagra sekunder ingredienserna
(utom matoljan) pa hastighet 3 eller 4.

o Oka till hastighet 7 och hall matoljan
ldngsamt genom tratten och fortsatt blanda

till jamntjock konsistens.
Majonnasen konsumera snart, forvara inte
Honungspaléagg
30 g smor (kylskapskallt, 7 °C)
® Skar smoret i sméa bitar och lagg i mixern.
® Tillsatt honung och banda i lage 7 under

for lange.
190 g honung (kylskapskallt, 7 °C)
15 sekunder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

sV

Den gamla apparaten

Denna produkt uppfyller kraven for
det europeiska direktivet 2012/19/EG
om elektriska och elektroniska
hushallsprodukter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for atertagande och
atervinning av gamla produkter inom EU.
Hor med din kommun eller det stélle dér du
kopt produkten var du lamnar en gammal
maskinen.

Konsumentbestammelser
| Sverige géller av EHL antagna

konsumentbestammelser. Den fullstandiga
texten finns hos din handlare. Spar kvittot.
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Extra tillbehor

Passertillsats

MUZ5ZP1 For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och grapefrukt.
Citruspress
MUZ5CC1 For att skara frukt och gronsaker i lika stora tarmingar
Tarningsskivare
MUZ5FW1 For att bearbeta farskt kott till rébiff och kéttfars.
Kéttkvarn
23 06 MUZ45LS$1 Till kéttkvarn MUZ5FWA.,
Halskivor fin (3 mm), Halskiva fin till pastejer och olika smorgaspalagg, grov il
grov (6 mm) korv och flask.
7 MUZ45SV1 Till kéttkvarn MUZ5FWA.,
S Kakspritsmunstycke Med mall i metall f8r 4 olika typer f6r att forma kakor.
%
~ MUZ45RV1 Till kéttkvarn MUZ5FW1.,
Rivtillsats For att riva ndtter, mandel, choklad och torkat bréd.
MUZ45FVA Till kéttkvarn MUZ5FWA.

For att gbéra mos av barfrukter utom hallon, tomater och
nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar automatiskt av med stjalk
och kérna.

MUZ45PS1
Pommes frites-skiva

Till gronsaksskérare MUZ5DS1.
For att skara r& potatis till pommes frites-stavar.

MUZ45AG1

Skarskiva for asiatiska
ratter

Till grénsaksskarare MUZ5DS .

Skar frukt och gronsaker i fina strimlor till asiatiska
gronsaksrétter.
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MUZ45RS1 Till gronsaksskérare MUZ5DS1.
Rivskiva grov For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar och kroppkakor.
MUZ45KP1 Till grénsaksskarare MUZ5DS .

Skarskiva for rést och
rarakor

For att riva ra potatis till rosti och rérakor, dven for att skara
frukt och grénsaker i tjocka skivor.

MUZ5ER2

Blandarskal i rostfritt
stél

Blandarskélen rymmer upp till 750 g vetemjol plus
ingredienser.

MUZ5KR1 Blandarskalen rymmer upp till 750 g vetemjol plus
Plastblandarskal ingredienser.
MUZ5MX1 For att blanda drycker, géra puré av frukt och grénsaker,

Mixer i slagfast plast

bereda majonnas, finférdela frukt och ndtter, krossa
isbitar.

MUZ5MM1
Matberedartillsats

Anvands for att hacka kryddor, gronsaker, &pplen och
kétt, strimla mordtter och réttika, riva osten, nétter och kall
choklad.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Om ett extra tillbehor inte medfdlier leveransen finns det att kdpa i fackhandeln eller hos service.

Ratten till andringar forbenhalles.
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Turvallisuusasiaa

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen kaytté6a. Siina on tarkeita
laitetta koskevia turvallisuus- ja kayttéohjeita.

Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytdsté aiheutuvista vahingoista.

Tama laite on tarkoitettu méaarille, jotka ovat normaaleja kotitalouskaytdssa
tai siihen rinnastettavassa kaytdssa. Se ei sovellu ammattimaiseen
kayttoon. Kotitalouskayttdon rinnastettava kayttd kasittaa esim. laitteen
kayton liikkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden ammatillisten yritysten
taukotiloissa, seka laitteen kaytdn pienien hotellien ja palvelutalojen
asiakas- ja vierastiloissa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa tavallisten
méaarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan ohjeissa ilmoitetun ajan.
Ala ylitd maksimimaaria (katso »Kayttéohjeita)!

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen ja vatkaamiseen seka
taikinan vaivaamiseen. Sité ei saa kayttdd muiden tarvikkeiden tai aineiden
kasittelyyn. Valmistajan hyvaksymien lisdvarusteiden kanssa voit kayttéda
laitetta myds muihin kayttotarkoituksiin.

Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat varusteita,
noudata oheisia kayttbohjeita.

Sailyta kayttoohje huolellisesti. Muista antaa kayttdohije laitteen
mahdolliselle uudelle omistajalle.

A\ Yleiset turvallisuusohjeet

Sahkoiskun vaara

Lapset eivat saa kayttaa laitetta.

Pida laite ja sen liitantdjohto poissa lasten ulottuvilta.

Henkil6t, joilla on alentunut fyysinen, aistillinen tai henkinen toimintakyky
tai joilta puuttuu kokemusta ja tietoa laitteen kaytosta, saavat kayttaa sita
vain valvonnan alaisena tai kun heille on kerrottu, miten laitetta kaytetaan
turvallisesti ja he ovat ymmartaneet, mita vaaroja laitteen kaytdsta voi
aiheutua.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
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Liita laite vain tyyppikilvessa olevan kayttojannitemerkinnan mukaiseen
pistorasiaan. Kayta laitetta vain, kun litantajohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Irrota laite aina sahkodverkosta, kun se jaa ilman valvontaa ja ennen sen
kokoamista, osiin purkamista tai puhdistamista.

Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivat vaurioita litant&johtoa.
Jos laitteen liitantajohto vioittuu, sen saa turvallisuussyista vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat valtuudet omaava
séhkobasentaja.

Jata sen vuoksi laitteen korjaukset vain valtuutetun huoltoliikkeen
tehtavaksi.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Loukkaantumisvaara

Sahkoiskun vaara!

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten, kun kaikki alkuvalmistelut
koneella tydskentelya varten on tehty.

Ald upota peruslaitetta veteen tai muihin nesteisiin tai pese sité juoksevan
veden alla.

Ala kayta hoyrypuhdistinta.

Ala muuta varren asentoa virran ollessa kytkettyna koneeseen. Odota, etta
moottori on pysahtynyt.

Vaihda varuste/lisévaruste vain moottorin ollessa pysahdyksissa — moottori
toimii viela jonkin aikaa virrankatkaisun jalkeen.

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valitsimesta.

Kun et kayta konetta, irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen hairion poistamista.

Varo py6rivia varusteita - loukkaantumisvaara!

Ala tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa. Tyoskentele vain kannen (12)
ollessa paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on pysahtynyt — kone kay viela jonkin
aikaa pysayttamisen jalkeen ja pyséhtyy varusteiden vaihtoasentoon. Siirra
varsi toiseen asentoon vasta sitten, kun varuste on pysahtynyt.

Laite toimii turvallisuussyisté vain, kun kayttamattomat kayttolitannat on
peitetty suojakansilla (5, 8).

Kiinnitd/irrota vihannesleikkuri vain, kun moottori on pysahtynyt ja
pistotulppa irrotettu pistorasiasta. Ald laita sormia tayttdsuppiloon.
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Varo teravaa teraa -

loukkaantumisvaara!

Al koske hienonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain

teran reunastal

Ala koske tehosekoittimen teraan paljain kasin.

Varo teravaa teraa/pyorivaa kayttdakselia -

loukkaantumisvaaral!

Ala tartu paikalleen kiinnitettyyn tehosekoittimeen! Irrota/kiinnita
tehosekoitin vain kun koneen moottori on pysahtynyt! Kokoa ensin
tehosekoitin ja kiinnita se vasta sitten peruskoneeseen. Ala kayta

tehosekoitinta ilman kantta.
Palovamman vaaral!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hdyrya sekoitettaessa kuumia
aineksia. Tayta tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa nestetté enintaan

0,5 litraa.
Tarkeaa!

Kayta laitetta vain alkuperaisvarusteiden kanssa. Kun kaytat varusteita,

noudata oheisia kayttbohjeita.

Kayta samanaikaisesti vain yhta varustetta tai lisdvarustetta.

A\ Laitteeseen tai lisivarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Varoitus! Pyoriva tera.

Noudata kayttoohjeita.

Varoitus! Pyoriva varuste.
Al4 tartu tayttdaukkoon.

Turvajarjestelméat
Kaynnistyssuoja
Katso taulukko »Kayttdasennot«

Koneen voi k8ynnistéa vain asennoissa 1 ja 3:

— kun kulho (11) on paikallaan ja napsahtanut
Kiinni ja

— tehosekoittimen kayttélitdnnan suojakansi (8)
on asetettu paikalleen.

Uudelleenkdynnistymissuoja

Sahkokatkon sattuessa kone jaa péalle, mutta

moottori ei k&ynnisty, kun s&hkét taas

kytkeytyvat paalle. Aseta valitsin ensin asentoon

0/off ja kaynnista sitten kone.

84

Ylikuormitussuoja

Jos moottori kytkeytyy kdytdn aikana itsestain
pois paalta, on ylikuormitussuoja aktivoitunut.
Syyna saattaa olla, ettd on kasitelty
samanaikaisesti suurempia maaria aineksia.
Katso kappaleesta »Ohjeita kayttohairididen
varalle« miten on toimittava, jos
turvajarjestelma aktivoituu.
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Kayttdohje on tarkoitettu eri malleille (katso
my&s oheinen taulukko eri malleista, kuva [M).
Laite on huoltovapaa.

Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut

Kuva A

Peruslaite

1
2

10

Avaamispainike

K&éntyva varsi

»Easy Armlift«-toiminnon avulla varsi likkuu
yldspain (katso »Kayttdasennot«).

Valitsin

Kun pyséaytat laitteen (asento 0/0off), se
asettuu automaattisesti optimaaliseen
asentoon varusteiden vaihtamista varten.
0/0ff = seis

M = pitoasento, suurin kayttdnopeus, pida
valitsin alaspainettuna haluamasi ajan.
Nopeusalueet 1-7, kayttbnopeudet:

1 = alhainen kaytténopeus — hidas,

7 = suuri kayttbnopeus — nopea.
Toiminnan naytt6

Valo palaa laitteen ollessa toiminnassa
(valitsin asennossa M tai 1-7).

Valo vilkkuu, jos laitetta kdytetaan vaarin, jos
elektroninen turvakytkin laukeaa tai
laitteeseen tulee vika, katso kappale
»Toimenpiteita kayttohairididen varallex.
Kayttoéliitannan suojakansi

Irrota kayttolitinnan suojakansi painamalla
sitd takaosasta ja poista kansi.
Kayttoliitanta

- vihannesleikkaurille ja

- sitruspusertimelle (lisédvaruste *).

Kun et kayta lisélaitteita, aseta
kayttolitdnnan suojakansi paikoilleen.
Kayttoliitanta varusteille (pallovispila,
vispila, taikinakoukku) ja lihamyllylle
(lisavaruste *)

Tehosekoittimen kayttéliitannan
suojakansi

Tehosekoittimen kayttoliitanta
(lisdvaruste *)

Kun et kayta lisélaitteita, aseta
kayttslitannan suojakansi paikoilleen.
Johto kelautuu automaattisesti
paikoilleen

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Kulho varusteineen

11
12

Teraskulho
Kansi

Varusteet

13
14
15
16

Vispila »Profi Flexi«

Profi pallovispila

Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain
Varustelaukku

Varusteiden ja hienonnusterien
sailyttamiseen.

Vihannesleikkuri

17
18
19

20
21

Syéttépainin

Kansi, jossa on tayttosuppilo

Hienonnusterat

19a Kaannettava viipalointitera »Profi
Supercut« — karkea/hieno

19b Kaannettava raastintera — karkea/
hieno

19c Raastetera — keskihieno

19d Raastetera — karkea *

19e Wokkivihannestera *

Teranpidike

Runko ja poistoaukko

Tehosekoitin *

22
23
24

Kulho
Kansi
Suppilo

*

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.
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Kayttéasennot

A Huom.!

Kéytd konetta vain, kun varuste/lisdvaruste on
kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti
oikeaan Kkayttdliitdntaén ja paikkaan ja se on
oikeassa kdyttéasennossaan.

Kééntyvén varren tulee napsahtaa aina kiinni
kdyttdasentoon.

Kuva [E

m Huomautus

Varressa on »Easy Armlift«-toiminto, jonka

avulla varsi k&&ntyy helpommin ylos.

Kayttbasennon saato:

® Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento.
Kéayta apuna katta.

e Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta se
napsahtaa kiinni.

Asento | Kayttd- | Tyovaline/ | Kaytténopeudet
litanta varusteet
1-5
2 _
1 7 T ‘ 1-7

1-3

57

5-7

OB - e

* Vispilan, pallovispilan ja taikinakoukun
kiinnitys/irrotus; Suurempien méaarien
lisd&minen.
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Kaytto

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty.

A Huom.!

Kéytd konetta vain, kun lisdvaruste/varuste on

kdyttdasennossaan.

Ald kdynnistd konetta ilman varustetta.

Al4 altista konetta ja varustetta

ldmmdnléhteille. Osat eivét sovellu

mikroaaltouunikayttoon.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaista kayttokertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

m Tarkeé ohje

Kayttohjeessa on tarra, jossa on annettu
koneen tydnopeuden viitearvot kaytettdessa
varustetta tai lisdvarustetta.

Suositus: kiinnitd tarra koneeseen (kuva [@).

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.
® \/eda yhdella vedolla litdntajohtoa ulos
haluamasi méaara (max. 100 cm) ja paasta
johto hitaasti irti; johto lukittuu (kuva [).
® Kun johto on lian pitk&:
Veda kevyesti johdosta ja anna sen kelautua
sopivan mittaiseksi. Veda sitten uudelleen
johdosta ja paasta hitaasti irti; johto lukittuu.
Huom.!
Varo, ettei johto Kierry sisdéantydnnettaessa.
Kun koneessa on automaattinen
Jjohdonkelaus, éléd tydnnéa johtoa siséén kasin.
Jos johto juuttuu Kiinni, veda se kokonaan ulos
Ja anna sen sitten kelautua paikalleen.
® | aita pistotulppa pistorasiaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Kulho ja varusteet

Varo pyérivié varusteita -
loukkaantumisvaara

Ald tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
TyOskentele vain kannen (12) ollessa
paikallaan.

Vaihda varuste vain, kun moottori on
pyséhtynyt — kone kdy vield jonkin aikaa
pysayttamisen jélkeen ja pysédhtyy varusteiden
vaihtoasentoon. Siirra varsi toiseen asentoon
vasta sitten, kun varuste on pysé&htynyt.
Laitetta saa turvallisuussyista kdyttéaa vain, kun
kayttamaéttomét kayttolitannét on peitetty
suojakansilla (5, 8).

A Huom.!

Kéyta kulhoa vain tdmaén laitteen kanssa.

Vispilé »Profi Flexi« (13)
sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan

Profi pallovispila (14)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja
kevyet taikinat, esim.
sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (15)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa
taikinaan ainekset, joita ei tarvitse

v
0

5

hienontaa (esim. rusinat, suklaalastut)
Téarkeé pallovispilan kaytt6on

liittyva ohje

Kuva 3

Pallovispiléan on l1&hes kosketettava kulhon
pohjaa, jotta ainekset sekoittuvat optimaalisesti.
Jollei, niin s&dada pallovispilan korkeus
seuraavasti:

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Paina avaamispainiketta ja k&anna varsi
asentoon 2. Z
Napsauta pallovispila kiinni

kayttolitantaan.

Pida kiinni pallovispilasté ja avaa mutteri
kaantamalla sita kiintoavaimella (SW 8)
myo&tapaivaan.

S&ada pallovispilan korkeus sopivaksi
kaantamalla vispilaa:

— k&anna myotapaivaan: ylospain

— k&anna vastapaivaan: alaspain
Paina avaamispainiketta ja kddnna
varsi asentoon 1.

Tarkista pallovispilan korkeus, korjaa
tarvittaessa.

7]
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Kun korkeus on sd&detty oikein, paina

avaamispainiketta ja k&danna varsi %

asentoon 2. —

Pida kiinni pallovispilasta ja kirist& mutteri

kaantamalla sita kiintoavaimella (SW 8)

vastapaivaan.

Kuva @

Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi

asentoon 2. 2

Kiinnité kulho:

— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta
paikalleen ja laske alas,

— k&&nn& vastapéivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

Kiinnit& sopiva varuste — vispild, pallovispiléa

tai taikinakoukku —, niin ettd se lukittuu

kayttolitantaan.

Ohje:

Kaanna taikinakoukun taikinanohjainta,

kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan

(kuva 3-4b).

Tayté ainekset kulhoon.

Paina avaamispainiketta ja kdanna

varsi asentoon 1.

Laita kansi paikalleen.

Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

_»‘

Suositus:

Vispila »Profi Flexi«:

sekoita ensin nopeudella 1-2, sitten
nopeudella 3-5 tarpeen mukaan
Profi pallovispila:

nopeus 7, ainesten sekoittaminen
nopeudella 1

— Taikinakoukku:

sekoita ensin nopeudella 1, vaivaa
nopeudella 3

Ainesten lisddminen

Pysayté kone valitsimesta.

Lis&a ainekset kannessa olevan tayttGaukon
kautta.

tai

Irrota kansi.

Paina avaamispainiketta ja k&&nna varsi
asentoon 2. %
Tayté ainekset. —

Kayton jalkeen

Pyséayté kone valitsimesta.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kansi.

Paina avaamispainiketta ja k&anna varsi
asentoon 2. z

87



fi

® |[rrota varuste kayttolitannasta.

o Poista kulho.

o Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Vihannesleikkuri

A Loukkaantumisvaara

Aléd koske hienonnusterien teraviin teriin tai
syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain terén
reunastal

Kiinnité/irrota vihannesleikkuri vain, kun
moottori on pysahtynyt ja pistotulppa irrotettu
pistorasiasta.

Ald laita sormia téyttésuppiloon.

Huom.!

Kéyta vihannesleikkuria vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyind. Kokoa ensin
vihannesleikkuri.

Kéyta vihannesleikkuria vain iimoitetussa
kédyttdasennossa.

Ylikuormitussuoja Kuva €
Vihannesleikkurin kayttdakselissa on lovi
(murtumiskohta), joka suojaa laitetta
suuremmilta vahingoilta vinannesleikkurin
ylikuormittuessa. Kayttdakseli murtuu tasta
kohtaa ylikuormituksessa.

Uuden teranpidikkeen ja kayttdakselin voi tilata
huoltopalvelusta.

Kaannettava viipalointitera »Profi ®
Supercut« — karkea/hieno

viipaloi hedelmat ja kasvikset. Kayttdnopeus 5.
Ka&nnettavan viipalointiteran merkinnét: »Grob«
(karkea) paksuille viipaleille

»Fein« (hieno) ohuille viipaleille

Huom.!

Kéénnettéva viipalointiteré ei sovellu kovan
juuston, leivan, sédmpyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylminé.

Ké&annettéva raastintera - Eed e
karkea/hieno A

raastaa vihannekset, hedelmét ja juuston, paitsi
kovan juuston (esim. parmesaani).
Kéayttdnopeus 3 tai 4.

K&annettavan raastinterdn merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

“4« hienolle raasteelle
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Huom.!

Kéénnettavé raastintera ei sovellu pahkindiden
rouhimiseen. Raasta pehmed&d juustoa vain
terdn karkealla puolella nopeudella 7.
Raastetera - keskihieno

raastaa raa’at perunat ja kovan juuston
(esim. parmesanin) seka rouhii jadhdytetyn
suklaan ja pahkinat.

Kéayttdnopeus 7.

Huom.!

Raasteterd ei sovellu pehmeén juuston tai
Jjuustoviipaleiden raastamiseen.
Raastetera - karkea

raastaa raa’at perunat esim.
perunaohukaisiin ja kndéodeleihin.
Kaytténopeus 7.
Wokkivihannestera

Suikaloi hedelmat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.
Kéayttdnopeus 5.
Vihannesleikkurin kaytté Kuva [
® Paina avaamispainiketta ja kadnna varsi E

asentoon 2.

o Kiinnité kulho:
— Kallista kulhoa itseesi péin, aseta

paikalleen ja laske alas,
— k&anna vastapaivaan, kunnes kulho
napsahtaa kiinni.

® Paina avaamispainiketta ja kdanna
varsi asentoon 3.

® |rrota vihannesleikkurin kayttolitannan
suojakansi (kuva [-5a).

® Pida kiinni teranpidikkeen alaosasta, samalla
molempien kéarkiosien tulee olla yldspain.

® Aseta haluamasi viipalointi- tai raastintera
varovasti paikalleen teranpidikkeen
kérkiosien padlle (kuva [1-6a). Kun kaytat
k&annettavaa terdd, varmista etta
tarvitsemasi kdyttépuoli on yldspéin.

® Tartu teranpidikkeeseen sen ylapaasta ja
aseta paikalleen runkoon (kuva [l-6b).

® Aseta kansi paikoilleen (huomioi merkinté) ja
kaanna mydtapaivaan vasteeseen asti.

® Aseta vihannesleikkuri kayttdliitannan paalle
kuten kuvassa [l-8 ja kdanna my&tapaivaan
vasteeseen asti.

e Valitse suositeltu nopeus:

® | aita ainekset tayttdsuppiloon ja tydnna
sisdanpain syséttépainimella.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Huom.!

Varo, ettd hienonnettavat ainekset eivat

kasaannu poistoaukkoon.

Vinkki: Kun hienonnettavat ainekset ovat

ohuita, kasittele ne nipuittain, niin saat

tasaisemman lopputuloksen.

Ohje: Jos ainekset juuttuvat kiinni

vihannesleikkuriin, katkaise virta yleiskoneesta,

irrota pistotulppa pistorasiasta, odota etta

moottori pysahtyy, poista vihannesleikkurin

kansi ja tyhjenna tayttdsuppilo.

Kayton jalkeen

® Pysaytd kone valitsimesta.

® Kaanna vihannesleikkuria vastapaivaan ja
irrota.

® [rrota kansi vastapaivaan kaantaen.

® Poistateranpidike ja tera painamalla sormella
kayttdakselia vasten alhaaltapain (kuva B).

® Puhdista osat.

Tehosekoitin

Varo terdvéd terdéd/pyorivaa
kéyttéakselia — loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikalleen Kiinnitettyyn
tehosekoittimeen! Irrota/kiinnitd tehosekoitin
vain kun koneen moottori on pyséhtynyt!
Kokoa ensin tehosekoitin ja kiinnitéd se vasta
sitten peruskoneeseen. Ald kdyta
tehosekoitinta iiman kantta.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia. Tayta
tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintéén 0,5 litraa.

Huom.! ;

Tehosekoitin voi vaurioitua. Alé késittele

pakasteita (paitsi jddpaloja). Ald kdytd

tehosekoitinta tyhjand.

Tehosekoittimen kayttd Kuva [4

® Paina vapautuspainiketta ja k&d&anna
varsi asentoon 4.

® Poista tehosekoittimen kayttolitannan
suojakansi.

® Aseta tehosekoittimen kulho paikoilleen
(kahvan merkki ja peruskoneen merkki
kohdakkain) ja kddnna vastapaivaan
vasteeseen asti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Taytd ainekset.
Maksimim&aara nesteita = 1,25 litraa;
maksimimaara vaahtoavia tai kuumia
nesteité = 0,5 litraa; optimaalinen
kasittelymaara, kiinteita aineksia =
50-100 grammaa;

® Aseta kansi paikalleen ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti
tehosekoittimen kahvassa. Kannen tulee
napsahtaa kiinni.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen (kuva [4-8)

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota kansi ja lisd& ainekset

tai

® poista suppilo ja lisaa kiintedt ainekset
vahitellen tayttdaukon kautta

tai

® kaada nestemaiset ainekset kulhoon
suppilon 18pi.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota tehosekoitin mydtépéaivaan kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen.

Puhdistus
A Huom.!

Ald kdiytd hankaavia puhdistusaineita. Laitteen
pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

A Séhkdiskun vaara!

Al4 upota peruskonetta veteen tai pese sitd
Juoksevan veden alla.
Ald kéyta héyrypuhdistinta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Pyyhi peruskone ja kayttolitantdjen
suojakannet puhtaaksi kostealla linalla.
Kéyta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

o Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus

Kulho ja varusteet ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivét ja& puristuksiin

astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.
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Vihannesleikkurin puhdistus

Voit pesté vinannesleikkurin kaikki osat
astianpesukoneessa.

Vinkki: Esimerkiksi raastetuista porkkanoista
lahtee punaista véria, jonka voit pyyhkia pois
vihannesleikkurista (ei hienonnusteristd) linalla ja
muutamalla tipalla ruokadliyd. Huuhtele sitten
vihannesleikkuri.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terédvéda terda —
loukkaantumisvaara!

Al koske tehosekoittimen teraén paliain kasin.

Tehosekoittimen kulho, kansi ja suppilo ovat
konepesun kestavia.

Vinkki: Nesteiden kasittelyn jalkeen voit usein
puhdistaa tehosekoittimen myods irrottamatta
sité koneesta. Kaada koneeseen kiinnitettyyn
sekoittimeen vahan vettd, johon on lisatty
kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.
Kéaynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi
(nopeudella M). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele
tehosekoitin puhtaalla vedella.

m Tarkeé ohje

Puhdista tarvittaessa varustelaukku. Noudata
laukussa olevia puhdistusohjeita.

Sailytys

A Loukkaantumisvaara

Kun et kéytéa konetta, irrota pistotulppa
pistorasiasta.
Kuva
® Sailyta varusteita ja hienonnusteria
varustelaukussa.
® Sailyta varustelaukkua kulhossa.

Ohjeita kayttdhairididen varalle

A Loukkaantumisvaara

Irrota pistotulppa pistorasiasta ennen héirién
poistamista.

m Huomautus

Jos kaytét laitetta vaérin, jos elektroninen
turvakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,
niin toiminnan ndyton valo alkaa vilkkkua.
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K&éntyvan varren tulee napsahtaa aina kiinni
kayttéasentoon.

Yritd poistaa hairid ensin seuraavien ohjeiden
avulla.

Toimenpide

Laite ei kdynnisty.

Toimenpide

® Tarkista virransaanti.

® Tarkista pistotulppa.

® Tarkista varsi. Onko se oikeassa asennossa?
Onko se napsahtanut kiinni?

® Kaanna tehosekoitin tai kulho vasteeseen
asti.

® Aseta tehosekoittimen kansi paikalleen ja
kaanna vasteeseen asti.

o Kiinnita suojakansi kayttamattémien
kayttolitantdjen paalle.

® Uudelleenkaynnistysmissuoja on aktivoitunut.
Aseta valitsin asentoon 0/0off ja sitten takaisin
haluamaasi asentoon.

Toimenpide
Kone kytkeytyy kayton aikana pois paalta.
Ylikuormitussuoja on aktivoitunut. Késiteltavia
aineksia oli lian paljon.
Toimenpide
o Katkaise virta koneesta.
® Pienenné kasiteltavien ainesten maaréa.
Ala ylita maksimimaaria
(katso »Kayttdohjeita«)!

Toimenpide

Kayton aikana painettiin vahingossa

avaamispainiketta. Varsi kdantyy ylés. Moottori

kytkeytyy pois p&alta, mutta laite ei pysahdy

varusteiden vaihtoasentoon.

Toimenpide

® Aseta valitsin asentoon 0/off.

® Aseta varsi asentoon 1.

® Kaynnista kone (tehoalue 1).

o Katkaise taas virta koneesta.
Varuste pysahtyy varusteiden
vaihtoasentoon.

7]

Toimenpide

Tehosekoitin ei toimi tai pysahtyy kaytdn aikana,

moottori »hurisee«. Tera on jumittunut.

Toimenpide

o Katkaise virta koneesta ja irrota pistotulppa
pistorasiasta.

® |[rrota tehosekoitin ja poista este.

® Aseta tehosekoitin takaisin paikalleen.

® Kaynnista kone.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



E Tarkea ohje

Jos héirio ei poistu annettujen ohjeiden avulla,

kaanny valtuutetun huoltopalvelun puoleen.

Kayttéohjeita

Kermavaahto
100 g-600 g

® Vatkaa kerma vaahdoksi
pallovispilalld 1%2—4 minuutin ajan nopeudella

Valkuaisvaahto

7 — kermamaaran ja-laadun mukaan.
1-8 kananmunan valkuaista @

o \/atkaa valkuaiset vaahdoksi

pallovispilallda 4—-6 minuutin ajan nopeudella 7.

Sokerikakkutaikina
Perusohje

0

2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 tl vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g térkkelysjauhoa

mahd. leivinjauhetta

o Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja perunajauho)
pallovispildlla vaahdoksi noin 4-6 minuutin

ajan nopeudella 7.
® Kaanna valitsin asentoon 1 ja liséa siivildidyt
jauhot ja perunajauho lusikka kerrallaan ja
sekoita noin ¥2—1 minuuttia.
Maksimimaara: 2 x perusohje
Kakkutaikina
Perusohje é
3-4 munaa
200-250 g sokeria
ripaus suolaa
1 1l vaniliasokeria tai 72 sitruunan raastettu kuori
200-250 g voita tai margariinia
(huoneenlampdista)
500 g jauhoja
1 tl leivinjauhetta
125 ml maitoa
® Sekoita vispildlla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-4 minuuttia nopeudella 5.
Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Murotaikina
Perusohje

w2/

125 g voita (huoneenlampdisté)

100-125 g sokeria

1 muna

ripaus suolaa

hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

® \Vaivaa vispilalla tai taikinakoukulla kaikkia
aineksia noin ¥2 minuuttia nopeudella 1,
sitten noin 2—-3 minuuttia nopeudella 3.

500 g jauhoja tai enemman:

® \/aivaa aineksia taikinakoukulla noin %2
minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3—4
minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina
Perusohje -5

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampobisté)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava méara kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® \aivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Pastataikina _5

Perusohje

300 g jauhoja

3 munaa

tarpeen mukaan 1-2 rkl (10-20 g) kyiIm&a vetta

® \Vaivaa kaikki ainekset taikinaksi noin 3-5
minuutin ajan nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5 x perusohje

Leipataikina .5

Perusohje

750 g jauhoja

2 pussilinen kuivahiivaa

2 1l suolaa

450-500 ml Iammint& vetta

Vaivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin

4-5 minuuttia nopeudella 3.
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Majoneesi

2 munaa

2 1l sinappia

Ya | Bliya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitéd& olla huoneenlampdisia.

® Seckoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljya)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 3 tai 4.

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 7 ja kaada 6liy

Kéyta majoneesi tuoreena, ala sailyta.

Hunajalevite

® Paloittele voi pieniksi paloiksi ja laita voipalat
tehosekoittimeen.

hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin kauan,
30 g voita (jd8kaapista, 7 °C)
® |isdad hunaja ja sekoita 15 sekuntia

kunnes majoneesi emulgoituu.
190 g hunajaa (ja8kaapista, 7 °C)
nopeudella 7.
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Kierratysohjeita

Téassé laitteessa on séhko- ja
E elektroniikkalaiteromusta annetun
mmm  EU-direktiivin 2012/19/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytosta poistettujen
laitteiden palautusoikeu-desta ja
hyddyntamisesté ja se koskee kaikkia EU-
maita.
Tarkempia tietoja kierratysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta seka kaupungin tai
kunnan virastosta, jatehuoltoasioista
vastaavilta henkil6ilta.

Takuuehdot

Télle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myéntamat takuuehdot.

Taydelliset takuuehdot saat myyntilikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Lisavaruste
MUZ5ZP1 Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.
Sitruspuserrin
MUZ5CC1 Paloittelee hedelmat ja vihannekset samankokoisiksi
Kuutioleikkuri kuutiolksi
MUZ5FWA1 Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauhelihamurekkeen
Lihamylly valmistamista varten.
MUZ45LS$1 Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Reikélevysarja Hieno teré pasteijoille ja levitteille, karkea bratwursteille ja
hieno (8 mm), silavalle.

karkea (6 mm)

MUZ45SV1
Kakkupursotin

Lihamyllyyn MUZ5FW1.
Metalimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio vaihtoehtoa

~ MUZ45RV1

= § Raastinlaite
S
%

Lihamyllyyn MUZ5FWA.
Rouhii pahkinét, mantelit, suklaan ja kuivat sémpyléat.

~~7] MUZ45FV1

Lihamyllyyn MUZ5FW1.

Sosepuserrin Soseuttaa marijat (paitsi vadelmat), tomaatit ja
ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet ja varret esim.
viinimarjoista.

MUZ45PS1 Vihannesleikkurin MUZ5DS1.

Ranskanperunatera Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden valmistamista
varten.

MUZ45AG1 Vihannesleikkuriin MUZ5DS1.

Wokkivihannestera Suikaloi hedelmét ja vihannekset aasialaisiin kasvisruokiin.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Raastetera karkea

Vihannesleikkuriin MUZ5DSH1.

Raastaa raa’at perunat esim. perunachukaisiin ja
knoodeleihin.

MUZ45KP1 Vihannesleikkuriin MUZ5DSH.

Rostiperunatera Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan, viipaloi
hedelmét ja vihannekset.

MUZ5ER2 Kulhossa voit k&sitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

Teraskulho lisdainekset.

MUZ5KR1 Kulhossa voit kasitella taikinat, maks. 750 g jauhoja plus

Muovikulho lisdainekset.

MUZ5MX1 Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja vinannekset,

Tehosekoitin, muovia

valmistaa majoneesin, hienontaa hedelmat ja pahkinat,
murskaa jadpalat.

MUZ5MM1
Monitoimisekoitin

Silppuaa yrtit, pilkkkoo vihannekset, omenat ja lihan,
raastaa porkkanat, retikan ja juuston, rouhii pahkinat ja
jadhdytetyn suklaan.

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana vakiovarusteena, voit hankkia sen alan likkeisté tai

asiakaspalvelusta.
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For din egen sikkerheds skyld

Laes denne vejledning ngje igennem for brug for at fa vigtige
sikkerheds- og betjeningshenvisninger til dette apparat
Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Dette apparat er beregnet til brug i husholdningen eller
husholdningslignende indretninger. Det ma ikke bruges til erhvervsmaessig
brug. Ved husholdningslignende indretninger forstas f.eks. brug i med-
arbejderkakkener i forretninger, pa kontorer, i landbrugsmaessig og anden
erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner, sma hoteller og andre
former for boliger, hvor apparatet betjenes af gaesterne selv. Apparatet er
kun beregnet til at blive brugt til maengder og tider, som er almindelige i en
normal husholdning. Overskrid ikke tilladte maks. maengder (se ,Eksempler
pa brug*)!

Dette produkt er egnet til at rere, eelte og piske levnedsmidler. Det ma ikke
bruges til at forarbejde andre genstande eller substanser. Bruges det at
producenten tilladte tilbehar, kan produktet evt. ogsé bruges til andre ting.
Apparatet ma kun bruges med originalt tilbeher. Tiloeher skal bruges int.
bestemmelserne i vedlagte brugsanvisninger.

Opbevar venligst brugsanvisningen. Giv brugsanvisningen videre til en
senere gjer.

A\ Generelle sikkerhedstips

Risiko for elektrisk stad

Dette apparat ma ikke bruges af barn.

Apparatet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns
reekkevidde.

Apparater kan bruges af personer med begraensede fysiske, sensoriske
eller psykiske evner eller manglende erfaring og viden, hvis de overvages
eller er blevet instrueret i en sikker brug af apparatet og har forstaet de
farer, der er forbundet hermed.

Apparatet er ikke legetoj for barn.
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Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne pa typeskiltet. Ma kun
tages i brug, hvis ledningen og apparatet er ubeskadigede.

Apparatet skal altid aforydes fra nettet, nar det ikke er under opsyn, for
det samles, for det skilles ad eller for det rengeres.

Ledningen mé ikke treekkes hen over skarpe kanter eller varme flader.
Huvis tilslutningsledningen til dette apparat er beskadiget, skal den
udskiftes af fabrikanten, fabrikantens kundeservice eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet méa kun repareres af vor kundeservice.

A\ Sikkerhedsoplysninger til dette apparat

Kveestelsesfare

Risiko for elektrisk stad!

Seet forst elstikket i, nar alle forberedelser til arbejdet med apparatet er
afsluttet.

Dyp aldrig grundmodellen i veeske og hold den aldrig ind under rindende
vand.

Brug ikke nogen damprenser.

Forseg ikke at indstille svingarmen, mens apparatet er teendt. Vent il
drevudtaget star helt stille.

Udskift kun redskab/tiloeher, ndr maskinen star stille — drevet kerer kort
efter, at apparatet er slukket.

Apparatet méa kun teendes og slukkes med drejekontakten.

Traek netstikket ud, nér apparatet ikke er i brug.

Treek altid netstikket ud forinden du afhjeelper en fej!

Kveestelsesfare som folge af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen, nar apparatet er i gang. Arbejd altid med
pasat lag (12)!

Udskift kun redskab, nar apparatet star stille — apparatet karer kort efter, at
det er slukket (efterlab) og bliver stdende i den position, hvor redskabet
skiftes. Beveeg farst svingarmen, ndr redskabet star stille.

Apparatet kan af sikkerhedsmaessige grunde kun bruges, hvis ikke brugte
drevudtag er beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).

Motoren skal sté stille og netstikket veere trukket ud, nar hurtigsnitteren
saettes pé/tages af apparatet. Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.
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Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa finhakningsskiverne.
Tag altid kun fat i kanten pé finhakningsskiverne!

Beror ikke blenderknivene med de bare fingre.

Kvaestelsesfare som folge af skarpe knive/roterende drev!

Stik aldrig hadnden ned i den péasatte blender! Blenderen skal veere sat rigtigt
pa og laget veere strammet helt fast, nar der arbejdes med blenderen.
Blenderen mé kun saettes pa og tages af, nar apparatet stér helt stille.

Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer der damp ud gennem tragten
i laget. Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende vaeske.

Vigtigt!

Apparatet méa kun bruges med originalt tiloeher. Tiloeher skal bruges iht.
bestemmelserne i vedlagte brugsanvisninger.
Brug kun et redskab eller et tilbeher ad gangen.

A\ Forklaring af symbolerne péa apparat og tilbehar

(4]

Folg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

3]

&

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsébningen.

Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring

Se tabel , Arbejdspositioner”

Apparatet kan kun teendes i pos. 1 og 3:

— hvis skalen (11) er sat i og drejet helt fast og
— l&get til drevudtag til blender (8) er sat pa.
Indkoblingssikring

Ved stramsvigt forbliver apparatet teendt, men
motoren kerer ikke videre, ndr strammen vender
tilbage. Apparatet teendes igen ved at dreje
grebet hen pa 0/off og teende for det igen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Overbelastningssikring

Slukker motoren automatisk, mens den er i
brug, er overbelastningssikringen sléet fra. En
mulig &rsag kan veere, at for store meengder
levnedsmidler er blevet forarbejdet pa en gang.
Vaerd at vide hvis sikkerhedssystemet
aktiveres (se ,,Hjeelp i tilfaelde af fejl“).
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Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsé modeloversigt, Billede [M). Apparatet
er vedligeholdelsestrit.

Overblik
Fold billedsiderne ud.
Motorenhed

1 Sikkerhedsknap

2 Svingarmen
»Easy Armiift“~-funktion til understottelse af
armens bevaegelse opad
(se ,Arbejdspositioner”).

3 Drejekontakt
Efter slukningen (position 0/off) kerer
apparatet automatisk i den optimale
position til udskiftning af redskaberne.
0/off = stop
M = momentfunktion med hgjeste
omdrejningstal, hold kontakten fast for
onsket blendetid.

Trin 1-7 = arbejdshastighed:
1 =lav hastighed — langsom,
7 = hgj hastighed — hurtig.

4  Driftsindikator
Lys?r under driften (drejekontakt pa M eller
1-7).

Blinker, hvis apparatet betjenes forkert, hvis
den elektroniske sikring udleses hhv. hvis der
opstar en defekt pa& apparatet, se kapitel
»Hjeelp i tilfeelde af fejl.

5 Lag til drevudtag
Laget til drevudtag fiernes ved at trykke pa
det bageste omrade og tage laget af.

6 Drev til
- hurtigsnitter og
- citruspresse (ekstratilbehor *).

Sast beskyttelseskappen pa, nér drevet ikke
er i brug.

7 Drev til redskaber (roreris, piskeris,
eeltekrog) og kedhakker (ekstra-
tilbehor *)

8 Lag til drevudtag til blender

9 Drevudtag til blender (ekstratilbehor *)
Beskyttelseskappen sasttes pa drevet,
nar blenderen ikke er i brug.

10 Automatisk ledningsoprul

Billede I
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Skal med tilbehgr
11 Roreskal af stal
12 Lag

Redskab
13 Reoreris ,,Profi Flexi“
14 Piskeris ,,Profi“
15 Altekroge med dejskraber
16 Tilbehgrstaske
Bruges til at opbevare redskaber og
finhakningsskiver.
Hurtigsnitter
17 Frugt-/grontsagsstopper
18 Lag med pafyldningsabning
19 Finhakningsskiver
19a }/ende—skive LProfi Supercut” — grov/
in
19b Vende-riveskive — grov/fin
19c Riveskive — middelfin
19d Riveskive — grov *
19e Asiengrontsags-skive *
20 Skiveholder
21 Hus med abning

Blender *

22 Blenderbasger
23 Lag

24 Tragt

* Folger en tilbehersdel ikke med leveringen,
kan den kebes i handlen og hos
kundeservice.
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Arbejdspositioner Billede [&

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/
tilbeher er anbragt rigtigt efter denne tabel og
befinder sig i arbejdsposition.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

E Bemeerk:

Svingarmen er udstyret med ,,Easy Armlift“-
funktionen, der understetter svingarmens
bevaegelse opad.

Indstilling af arbejdsposition

® Tryk pa sikkerhedsknappen og bevaeg
svingarmen.
Understet bevaegelsen med en hand.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i den
onskede position.

Position Drev Redskab/ |Arbejdshastighed
tilbeher
1-5
sy
1 7 T ‘ 1-7

il i

]
o

9 ‘5

4 [———|

5-7

OB - e

7C@ﬁ

*  Iseetning/udtagning af rareris, piskeris og
eeltekroge; Tilsaetning af store maengder.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Betjening

A Fare for kveestelser!

Saet forst elstikket i, nar alle forberedelser til
arbejdet med apparatet er afsluttet.

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbehar/
redskab befinder sig i arbejdsposition.
Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udseet ikke apparat og tilbeharsdele for
varmekilder. Delene ma ikke saettes i
mikrobgalgeovnen.
® Rengor apparat og tilbeher, for den tages i
brug farste gang (se ,Rengering og pleje").

E Vigtig henvisning

| neerveerende brugsanvisning findes en etiket
med vejledende vaerdier for apparatets
arbejdshastighed, nér der bruges redskaber og
tilbeher.

Vi anbefaler, at denne etiket anbringes pa
apparatet (billede [@).

Forberedelse

e Stil grundmodellen péa en glat, ren flade.

® Traek ledningen i et traek ud i den gnskede
lzengde (max. 100 cm) og slip den langsomt;
ledningen er fastlast (billede D).

® | edningens arbejdsleengde reduceres:
ved at treekke let i ledningen og rulle den op,
til den @nskede laengde er ndet. Traek igen let
i ledningen og slip den langsomt; ledningen
er fastlast.

OBS!

Ledningen ma ikke drejes, nar den skubbes

ind pé plads.

Ledningen ma ikke skubbes manuelt ind pé

plads, hvis apparatet er udstyret med

automatisk ledningsoprul. Hvis ledningen

kommier til at sidde i klkmme, traskkes

ledningen ud, fer den rulles op igen.

o Netstikket saettes i stikkontakten.
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Skal og redskaber

Kveestelsesfare som folge af
roterende redskaber

Stik aldrig handen ned i skélen, nar apparatet
eri gang. Arbejd altid med pésat Iag (12)!
Udskift kun redskab, nér apparatet star stille —
apparatet karer kort efter, at det er slukket
(efteriob) og bliver staende i den position, hvor
redskabet skiftes. Beveeg ferst svingarmen,
nér redskabet star stille.

Apparatet ma af sikkerhedsmeessige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag er
beskyttet med beskyttelseslag (5, 8).

/\ oss!

Brug kun skalen til arbejde med dette apparat.

Roreris ,,Profi Flexi“ (13)
bruges til at rere dgj (f.eks. merdej)

v

Piskeris ,,Profi“(14)
bruges til piskede aeggehvider,

0

piskeflade og til let dej (f.eks. lagkagede))

bruges til at eelte tung dej og iblanding af

FAltekrog (15) E

ingredienser, som ikke skal finhakkes
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade)
Vigtig henvisning mht. brug

af piskeris Billede 3

Piskeriset skal neesten berare skélens bund, for
at ingredienserne blandes godt. Hvis dette ikke

b

er tilfeeldet, indstilles piskeriset i hajden pa

felgende made:

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

® Scaet piskeriset rigtigt fast i drevudtaget.

® Hold fast i piskeriset og losn matrikken til
hajre med gaffelnaglen (SW 8).

® |ndstil piskeriset i den optimale hejde ved at

dreje riset:
— Drejtil hejre: Loft
— Drej til venstre: Seenk
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1.

Kontrollér piskerisets hejde og korrigér

den efter behov.

sikkerhedsknappen og svingarmen
stilles i position 2 .

e Nar hgjden er indstillet rigtigt, trykkes pa B

® Hold fast i piskeriset og spaend metrikken til

venstre med gaffelnaglen (SW 8).
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Arbejde med skal

og redskaber

Billede @
Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. E
Saet skélen pa plads:

- vip skalen fremad og sast den pa plads,
— drej dentil venstre, indtil den falder i hak.
Isaet det @nskede redskab (rereris, piskeris
eller eeltekrog).

Bemaerk:

Ved eeltekrogen drejes dejskraberen,
inattil aeltekrogen kan trykkes pa plads
(billede 3-4b).

Kom ingredienserne i skalen.

Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 1.

Sact laget pa.

Stil drejekontakten péa det gnskede trin.

24

Anbefaling:

Rereris ,,Profi Flexi“:

Ingredienserne reres sammen pa trin 1-2,
herefter pa trin 3-5 efter behov

Piskeris ,Profi“:

Trin 7, ingredienserne rares sammen pa trin 1
AEltekrog:

Ingredienserne reres forsigtigt sammen pa
trin 1, herefter eeltes pa trin 3

Pafyldning af flere ingredienser

® Sluk for apparatet med drejekontakt.
Pafyld ingredienserne gennem abning i 1aget.
eller

Tag laget af.

Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2. E
Pafyld ingredienserne.

Efter arbejdet

Sluk for apparatet med drejekontakt.
Treek netstikket ud.

Tag l&get af.

Tryk pé sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 2.

Tag redskabet ud.

Tag skélen af.

Renger alle dele, se ,,Rengering og pleje”.
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Hurtigsnitter

A Kveestelsesfare

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun fat
i kanten pa finhakningsskiverne!

Motoren skal sté stille og netstikket vaere
trukket ud, nér hurtigsnitteren seettes pé/tages
af apparatet.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsskakten.

OBS!

Hurtigsnitteren ma kun benyttes, nar den er
samlet rigtigt. Forseg aldrig at samle
hurtigsnitteren pa kekkenmaskinen.
Hurtigsnitteren ma kun bruges i den angivne
driftsposition.

Beskyttelse mod over-

belastning Billede [©
Hurtigsnitterens drivaksel har et hak (fast
brudsted), som modvirker sterre skader pa dit
apparat, hvis hurtigsnitteren overbelastes.
Drivakslen breskker pé dette sted i tilfeelde af
overbelastning.

En ny skiveholder med drivaksel kan kabes hos

kundeservice.
Vende-skive ,,Profi Supercut® -
grov/fin S
til skaering af frugt og grent. Indstilling: trin 5.
Betegnelse pa vende-skeereskive:

,@rob" (grov) for den grove snitteside

»Fein” (fin) for den fine snitteside

OBS!

Vende-skeereskiven er ikke egnet til at skaere
hard ost, brad, rundstykker og chokolade.
Kogte kartofler skal altid veere kolde, for de

Skeeres.
Vende-riveskive - grov/fin
til rivning af grent, frugt og ost, undtagen <&~
Zérd ost (f.eks. parmesan). Indstilling: trin 3 eller
Betegnelse pa vende-riveskive:

,2“ for den grove rékostside

4% for den fine rakostside

OBS!

Vende-riveskiven er ikke egnet til rivning af
nedder. Blad ost ma kun rives pa den grove
side trin 7.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Riveskive — middelfin

til at rive ra kartofler, hard ost (f.eks.
parmesan), kalet chokolade og nadder.
Indstilling: trin 7.

OBS!

Minihakkeren ma ikke benyttes til at hakke
kaffebenner og peberrod.

Riveskive - grov

til at rive ra kartofler til f.eks.
kartoffelfrikadeller/sasterkage eller
kartoffelboller.

Indstilling: trin 7.

Asiengrontsags-skive
Skaerer frugt og grent i fine strimler til
asiatiske grontsagsretter.
Indstilling: trin 5.

Arbejde med hurtigsnitteren

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil

Billede
svingarmen i position 2. %
® Sast skélen pa plads: -

— vip skalen fremad og sast den pa plads,
— drej den il venstre, indtil den falder i hak.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil
svingarmen i position 3.

® Tag laget til drevudtag af drevet pa
hurtigsnitteren (billede [-5a).

e Hold fast i den nederste ende pa
skiveholderen, her skal de to spidser pege
opad.

® Anbring den gnskede skaere- eller riveskive
forsigtigt pé spidserne af skiveholderen
(billede [1-6a). Hvis der benyttes en
vendeskive, skal man vasre opmasrksom pa,
at den rigtige side vender opad.

® Tag fat i den gverste ende pa skiveholderen
og seet den ind i huset (billede [-6b).

® Sast laget pé (hold gje med markeringen) og
drej det til hejre indtil stop.

® Sast hurtigsnitteren pé drevet og drej den til
hajre indtil stop som vist i billede [-8.

® Stil grebet pa det anskede trin.

e Kom levnedsmidlerne i pafyldningsébningen
0g brug stopperen til at stoppe med.

OBS!

Undaga tilstopning i udgangsébningen.

Tip: Snit tynde levnedsmidler i bundter, det giver

et mere ensartet snit.

Bemaerk: Sluk for kekkenmaskinen, track

stikket ud og vent til drevet star helt stille. Tag

herefter 1&get af hurtigsnitteren og tem
pafyldningsabningen.
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Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Drej hurtigsnitteren mod venstre og tag den
af.

e Drejlaget mod venstre og tag det af.

® Tag skiveholder med skive af. Tryk hertil

fingeren mod drivakslen nedefra (billede ).

® Rengor delene.
Blender

Kveestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den pasatte blender!
Blenderen skal veere sat rigtigt pa og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes med
blenderen. Blenderen ma kun saettes pa og
tages af, nar apparatet star helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragten i laget. Péafyid
max. 0,5 liter varm eller skummende vieaske.

OBS!

Blenderen kan beskadiges. Bearbejd ikke
dybfrossede ingredienser (undtagen
isterninger). Blenderen skal ikke arbejde, hvis
den er tom.

Arbejde med blenderen Billede [4
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil |
svingarmen i position 4. i
® Tag I&g til drevudtag til blender af.
® Sast blenderen pa (markering pa greb pa
markering pa grundmodel) og drej den il
venstre indtil stop.
e Pafyld ingredienserme.
Maksimal bearbejdningsmaengde, flydende
konsistens = 1,25 liter; maksimal
bearbejdningsmaengde, skummende eller
varme vaesker = 0,5 liter; optimal
forarbejdningsmeengde, fast =
50 til 100 gram;
® St laget pa og drej det helt til venstre ind i
blendergrebet. Laget skal vaere faldet i hak.
e Stil drejekontakten pé det enskede trin.
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Pafyldning af flere ingredienser

(billede [4-8)

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Tag l&get af og pafyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og pafyld faste ingredienserne
lidt ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med drejekontakt.

® Drej blenderen mod hejre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug.

Renggaring og pleje
/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Rengering af motorenheden

A Risiko for stromstoad!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.
Brug ikke nogen damprenser.

® Treek netstikket ud.

® Tor grundmodel og l&g af med en fugtig klud.
Benyt en smule opvaskemiddel i efter behov.

® Tor apparatet af med en tor klud.

Rengering af skl og redskab

Skél og redskaber kan sesttes i
opvaskemaskinen.

Plastdele ma ikke klemmes fast i
opvaskemaskinen, da de kan blive deformeret
under opvasken!

Rengering af hurtigsnitter

Alle dele pa hurtigsnitteren kan téle
opvaskemaskine.

Tip: Ved rivning af guleradder opstér der en red
beleegning, som fiernes med et par draber
spiseolie. Olien smares pa hurtigsnitteren (ikke
pé snitteskiverne) med en klud. Herefter
rengeres hurtigsnitteren.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Rengering af blender

Kveestelsesfare som folge af
skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.

Blenderbasger, 1&g og tragt taler
opvaskemaskine.

Tip: Hvis blenderen kun har veeret brugt il
blendning af veeske, behaver man normalt ikke
at tage den af maskinen. Kom en smule vand
med opvaskemiddel i blenderen, mens den er
pa apparatet. Teend for blenderen og lad den
kere i et par sekunder (trin M). Hzeld vandet ud
0g skyl blenderen med rent vand.

E Vigtig henvisning
Renger tilbeharstasken efter behov.
Folg plejehenvisningerne i tasken.

Opbevaring

A Fare for kvaestelser!
Traek netstikket ud, nar apparatet ikke er
i brug.

Billede M

® Opbevar redskaber og finhakningsskiver
i tilbehorstasken.

® Opbevar tilbeherstasken i skalen.

Hjeelp i tilfeelde af fejl

A Fare for kvaestelser!

Treek altid netstikket ud forinden du afhjeelper
en fgj!

E Bemeerk:

Forkert betjening af apparatet, en udigsning af
de elektroniske sikringer hhv. en defekt pa
apparatet vises med en blinkende
driftsindikator.

Svingarmen skal veere faldet i hak i enhver
arbejdsposition.

Forsag altid forst at afhjeelpe det opstéede
problem ved hjeelp af efterfelgende
henvisninger.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Feijl

Apparatet starter ikke.

Afhjaelpning

o Kontrollér streamtilfarslen.

e Kontrollér netstikket.

e Kontrollér svingarmen. Rigtig position?
Faldet i hak?

® Drej blenderen eller skalen helt fast.

® Sast blenderlaget pa og drej det fast indtil
stop.

® Saot Iag pa de drevudtag, der ikke er i brug.

® Genindkoblingssikringen er aktiveret. Stil forst
apparatet pa 0/off og herefter tilbage pa det
onskede trin.

Fejl

Apparatet slukker under brug.

Overbelastningssikringen er aktiveret. Der er

blevet forarbejdet for mange levnedsmidler paen

gang.

Afhjaelpning

® Sluk for apparatet.

® Reducer forarbejdningsmaengden. Overskrid
ikke tilladte maks. maengder (se ,Eksempler
pa brug®)!

Feijl
Sikkerhedstasten blev ved en fejitagelse betjent,
mens maskinen var i gang. Svingarmen
beveeger sig opad. Drevet slukker, men bliver
ikke staende i redskabsskiftepositionen.
Afhjeelpning
e Stil drejekontakten pé 0/off.
® Stil svingarmen i position 1. o
® Teend for maskinen (trin 1). _;
® Sluk for maskinen igen.
Redskabet bliver stdende i den position, hvor
redskabet skiftes.

Feijl

Blenderen starter ikke eller bliver stdende under
brug, drevudtaget ,orummer*. Kniven er
blokeret.

Afhjaelpning

® Sluk for apparatet og treek stikket ud.

® Tag blenderen af og fiern det, som generer.
® Saet blenderen pé igen.

® Teend for apparatet.

m Vigtig henvisning
Kan fejlen ikke afhjeslpes, kontaktes
serviceafdelingen.
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Eksempler pa brug

Piskeflade
100 g-600 g

e Pisk fladen i 174 til 4 minutter pa trin 7
(afheengigt af maengde og kvalitet) med

piskeriset.

1 til 8 2=ggehvider

® Pisk aeggehviderne i 4 til 6 minutter
pa trin 7 med piskeriset.

Lagkagebund

AEggehvider
Grundopskrift @

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel

evt. bagepulver

® Ror ingredienserne (undtagen mel og
maizenamel) sammen i ca. 4-6 minutter pa

mel og maizenamel skevis i lgbet af et halvt til
et minut.

Max. maengde: 2 x grunddej

200-250 g sukker

1 knivspids salt

1 pakke vanillesukker eller skal af en V2 citron

1 pakke bagepulver

125 ml maelk

e Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa

trin 7 med piskeriset, til det skummer.
Rordej
Grundopskrift
200-250 g smar eller margarine
(rumtemperatur)

trin 1, herefter i ca. 3-4 minutter pa trin 5 med
roreriset.

e Stil apparatet pé trin 1 og tilsast det sigtede
3-4 &g

500 g mel

Max. mangde: 1,5 x grundde;j
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Mordej
Grundopskrift

w2/

125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

1eeg

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

e Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 2-3 minutter pa trin 3 med
roreriset.

Fra 500 g mel:

e Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa
trin 1 med eeltekrogen, herefter dejen aeltes
i ca. 3-4 minutter pa trin 3.

Max. maengde: 2 x grunddej

Geerdej
Grundopskrift -5

500 g mel

1eeg

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken maelk

25 g frisk geer eller 1 pakke torgeer

Skal af ¥z citron

1 knivspids salt

e Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut pa
trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin 3 med
eeltekrogen.

Max. maengde: 1,5 x grunddej

Nudeldej .5
Grundopskrift

300 g mel
3 &g
Efter behov 1-2 spsk. (10-20 g) koldt vand
® Alle ingredienser reres til en dej i ca.
3 til 5 minutter pa trin 3.
Max. maengde: 1,5 x grundde;

Broddej
Grundopskrift -5

750 g mel

2 smé pakker targeer

2 tsk salt

450-500 ml varmt vand

Rar alle ingredienserne i ca. et halvt minut pé trin
1, herefter i ca. 4-5 minutter pa trin 3 med
geltekrogen.
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Mayonnaise

2 &g

2 tsk sennep

Ya | olie

2 spsk citronsaft eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingredienserne har samme

temperatur.

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pa trin 3 eller 4.

® Stil blenderen pa trin 7. Haeld langsomt olie
gennem hullet i laget og bliv ved med at
blande mayonnaisen, til den har faet en fast
konsistens.

Mayonnaise skal bruges i lobet af kort tid.

Honning til at smere pa brod
30 g smer (fra keleskabet, 7 °C)
190 g honning (fra keleskabet, 7 °C)
® Skaer smarret i sma stykker og kom det
i blenderen.
® Tilsest honning og bland det hele
i 15 sekunder pa trin 7.

Bortskaffelse

Dette apparat er maerket int.
E bestemmelserne i det europeeiske
|

direktiv 2012/19/EF om affald af
elektrisk og elektronisk udstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE).

Direktivet indeholder bestemmelser mht. retur
0g brug af gammelt elektrisk og elektronisk
udstyr, der geelder i hele EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage

og aldre apparater og vaer med til at skéne
miljoet. Er der tvivl om ordningerne og hvor
genbrugspladserne er placeret, kan
kommunen kontaktes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Garantibetingelser

P& dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kabsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil
reparationen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
servicevaerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

Pa reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.
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Ekstratilbehor

MUZ5ZP1 Til presning af appelsiner, citroner og grapefrugter.

Citruspresse

MUZ5CCH1 Til at skeere frugt og grent i lige store terninger

Terningsnitter

MUZ5FWA1 Til hakning af rét ked til tartar eller frikadeller/beffer.

Kadhakker

23 06 MUZ45LS$1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Hulskive-sast Fin til postejer og smurt péleeg, grov til pelser og bacon.

fin (3 mm),

grov (6 mm)

7 MUZ45SV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.
S Smakageformsast Med metalskabelon til 4 forskellige sméakageformer.
%
~] MUZ45RV1 Til kedhakkeren MUZ5FW1.

Kornkvaern Til at rive nedder, mandler, chokolade og terrede
rundstykker.

MUZ45FVA Til kedhakkeren MUZ5FWA.

Frugtpresse Til at presse beerfrugt til mos — undtagen hindbeer,
tomater og hyben. Samtidigt fiernes stilk og kemer
automatisk fra f.eks. ribs.

MUZ45RS1 Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Pommes-frites-skive

Til at skeere ra kartofler til pommes frites.

MUZ45AG1

Asiengrontsags-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske
grontsagsretter.
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MUZ45RS1
Riveskive grov

Til hurtigsnitteren MUZ5DS1.

Til at rive ra kartofler til f.eks. kartoffelfrikadeller/sosterkage
eller kartoffelboller.

MUZ45KP1
Kartoffelrosti-skive

Til hurtigsnitteren MUZ5DSH.

Til at rive r& kartofler til résti og til at skeere frugt og
grontsager i tykke skiver.

MUZ5ER2
Roreskal af stal

Skélen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel plus
ingredienser.

MUZ5KR1
Kunststof-rereskal

Skélen er beregnet til forarbejdning af op til 750 g mel plus
ingredienser.

MUZ5MX1
Blender af kunststof

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt og grent, til at
fremstille mayonnaise, til at smahakke frugt og grent og
nadder og til at crushe isterninger.

MUZ5MM1
Multiblender

Bruges til at hakke krydderurter, grentsager, eebler og
kad, til rékost af guleredder, selleri og ost og til at rive
nedder og kelet chokolade.

Folger en tilbeharsdel ikke med leveringen, kan den kabes i handlen eller hos kundeservice.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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For din egen sikkerhet

Les ngye igjennom denne anvisningen for bruk, her far du viktige
sikkerhets- og betjeningshenvisninger for dette apparatet.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse av vanlige mengder for
husholdningen og ikke for industrielt bruk. Rom med husholdningspreget
bruk kan veere f.eks. bruk i rom som er ment for medarbeidere i butikker,
pa kontorer, landbruks- eller andre produksjonsrom, sdsom bruk av gjester
i pensjonater, sma hoteller eller lignende oppholdsenheter. Maskinen ma
kun brukes til & bearbeide vanlige husholdningsmengder og ogsa innen
vanlige bearbeidelsestider. Tillatt starste mengder (se “Eksempler péa bruk”)
ma ikke overskrides!

Dette apparatet er egnet for raring, elting eller visping av matvarer. Det ma
ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander hhv. substanser.

Ved bruk av det tilbeharet som er godkjent av produsenten er det mulig
med andre anvendelser.

Apparatet ma kun brukes med originalt tilbehar. Under bruken av
tilbeharet, méa den vedlagte bruksanvisningen folges.

Bruksanvisningen ma oppbevares. Dersom du gir maskinen videre til
andre, ber bruksanvisningen leveres med.

A\ Generelle sikkerhetsveiledninger

Fare for stromstot

Dette apparatet ma ikke brukes av barn.

Apparatet og tilkoplingsledningen mé holdes borte fra barn.
Apparatene kan brukes av personer med redusert fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller som mangler erfaring, dersom de er under
oppsyn eller dersom de har fatt oppleering i en sikker bruk av apparatet
og det kan sikres at de har forstatt farene som kan resultere av dette.
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Barn mé ikke fa leke med apparatet.

Apparatet mé kun tilkoples og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Det ma kun benyttes nar ledningen og apparatet selv ikke
viser tegn pé ytre skade.

Apparatet ma alltid skilles fra stremnettet nar det ikke kan overvéakes og
nar det settes sammen, tas fra hverandre eller rengjores.

Ikke trekk ledningen over skarpe ting eller varme flater.

Dersom ledningen pa dette apparatet er skadet, ma den skiftes ut av
produsenten, var kundeservice eller av en annen kvalifisert person for
a unnga at det oppstar fare.

Reparasjoner péa apparatet ma kun foretas av var kundeservice.

A\ Sikkerhetsveiledninger for dette apparatet

Fare for skade

Fare for elektrisk stot!

Stepselet ma forst stikkes inn nér alle forberedelsene til arbeidet med
maskinen er foretatt.

Basismaskinen mé aldri dyppes ned i veeske eller holdes under rennende
vann.

lkke bruk damprenser.

Svingarmen ma ikke innstilles ndr maskinen er i gang. Vent til maskinen er
helt stoppet.

Verkoy/tilbeher ma kun skiftes nar drevet stér stille — etter at apparatet er
slatt at, gér drevet etter i kort tid.

Apparatet ma kun slas pa og av med dreiebryteren.

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stepselet trekkes ut.

For feil blir utbedret, mé stopselet trekkes ut.

Fare for skade pa grunn av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned i bollen. Du ma kun arbeide med
pasatt lokk (12)!

Verktayet ma kun skiftes nar motoren star stille. Etter at maskinen er slatt
av, gar den raskt i posisjon for skift av verktay — og blir stdende der.
Svingarmen ma forst beveges etter at verktayet star stille.

Apparatet kan av sikkerhetsgrunner kun drives nar drev som ikke brukes er
dekket til med driviokk (5, 8).

Gjennomlgpskutteren ma kun settes pé/tas av nar drevet star stille og nar
stopselet er trukket ut. Ta ikke ned i pafyllingssjakten.
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Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa kutteskivene. Kutteskivene ma
kun tas i langs kanten!

Miksekniven ma ikke bereres med bare hender.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren! Mikseren ma kun settes pé/tas av nar
drevet star stille! Mikseren méa kun brukes ndr den er montert sammen og
med pasatt lokk.

Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut av
trakten i lokket. Fyll derfor p& maksimalt 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Viktig!

Apparatet ma kun brukes med originalt tilboeher. Under bruken av
tilbeheret, mé den vedlagte bruksanvisningen felges.

Bruk kun et verktay hhv. tilbehar.

A\ Forklaringer av symbolene pa apparatet hhv. tilbehgret

Anvisninger i bruksanvisningen ma felges.

Hl
&

Veer forsiktig! Roterende kniver.

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
lkke grip ned i pafyllingsapningen.

Overbelastningssikring

Sl&s motoren av under bruk av seg selv, er
overbelastningsvernet aktivert. En mulig rsak
kan veere at det blir bearbeidet for store
mengder matvarer.

Sikkerhetssystemer
Innkoplingssikring

Se tabell “Arbeidsposisjoner”.

Apparatet lar seg kun slé p& i Pos. 1 og 3:

— nar bollen (11) er satt pa, er skrudd pa til den
stopper og

— nar lokket p& mikserdrevet (8) er satt pa.

Sikring mot gjeninnkopling

Ved strambrudd forblir maskinen innkoplet, men

blir ikke automatisk startet nar stremmen

kommer igjen. For innkopling igjen dreies

bryteren pa 0/off, deretter slas den pa.
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Hvordan du gar fram dersom et av
sikkerhetssystemene er aktivert,
se “Hjelp ved feil”.
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Bruksanvisningen beskriver forskjellige
utferelser (se ogsé modelloversikt, Bilde [M).
Dette apparatet er vedlikeholdsfritt.

En oversikt

Vennligst brett ut sidene
med bilder.

Basismaskin

1 Utlgsningstast

2 Svingarm
“Easy Armilift” funksjon for understeottelse av
bevegelsen av armen oppover
(se “Arbeidsposisjoner”).

3 Dreiebryter
Etter utkoplingen (stiling 0/off) gér
maskinen automatisk i den optimale
posisjonen for skift av verktay.
0/off = stop
M = Momentkopling med heyeste turtall,
hold bryteren for ensket miksetid fast.
Trinn 1-7, arbeidshastighet:
1 =lavt turtall — langsomt,
7 = hoyt turtall - hurtig.

4 Driftsindikasjon
Lys?r under driften (turtallsbryter pa M eller
1-7).
Blinker dersom det er gjort feil ved
betjeningen av apparatet, dersom den
elektroniske sikringen er utlest hhv. ved en
defekt pa apparatet, se kapittel “Hjelp ved
feil”.

5 Beskyttelsesdeksel for drevene
For & ta av lokket pa drevet, trykkes det pa
baksiden og lokket kan tas av.

6 Drev for
- gjennomlgpskutter og
- sitruspresse (ekstra tilbehor *).
Nar den ikke brukes ma beskyttelseslokket
settes pa.

7 Drev for verktoy (rerepinne, visp,
eltekrok) og kjottkvern (ekstra tilbehgr *)

8 Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet

9 Drev for mikser (ekstra tilbehor *)
Nér det ikke er i bruk, méa beskyttelseslokket
settes pa.

10 Kabelopprullingsautomatikk

Bilde I

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Bollen med tilbehgr
11 Rustfri eltebolle i stal
12 Lokk

Verktoy
13 Rorepinne “Profi Flexi”
14 Visp “Profi”
15 Eltekrok med deigskrape
16 Veske for tilbehgr
For oppbevaring av verktay og kutteskiver.
Gjennomlgpskutter
17 Stoter
18 Lokk med pafyllingssjakt
19 Kutteskiver
19a Vende-skjeereskive “Profi Supercut” —
grov/fin
19b Vende-raspeskive — grov/fin
19¢ Raspeskive — middels fin
19d Riveskive — grov *
19e Asia gronnsaksskive*
20 Skiveholder
21 Kasse med utlepsapning
Mikser *
22 Miksebeger
23 Lokk
24 Trakt

* Dersom en av tilbehorsdelene ikke er med i
leveringsomfanget, kan den kigpes i
handelen hos var kundeservice.
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Arbeidsposisjoner Bilde [

/\ Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet/
tilbeheret er satt pa det riktige drevet i henhold
til denne tabellen og satt i riktig posisjon og
arbeidsstilling.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

m Henvisning:

Svingarmen er utstyrt med “Easy Armlift”
funksjon. Denne understetter bevegelsen il
svingarmen oppover.

Innstilling av arbeidsposisjonen:

® Trykk utlesningstasten og flyt pa svingarmen.
Bevegelsen understettes med en hand.

® Flytt svingarmen inntil den smekker i onsket
posisjon.

Posisjon Drev Verktay/ |Arbeidshastighet
tilbeher/
1-5
L2
1 7 T ‘ 1-7

1-3

S

i
o

° M

4 [——|

5-7

OB - e

7E@ﬁ

* Innsetting/uttaking av visp/rerepinne og
eltekrok, pafyling av sterre arbeidsmengder.
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Betjening

A Fare for skade!

Stopselet ma farst stikkes inn nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen er
foretatt.

/\ Obs!

Maskinen mé kun drives med tilbeher/verktoy i

arbeidsstilling.

Maskinen ma ikke settes i gang nar den er tom.

Apparatet og tilbehaeret ma ikke utsettes for

varmekilder. Delene er ikke egnet for

mikrobalge.

® Apparatet og tilbeheret ma rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “Rengjering og
pleie”.

m Viktig henvisning

| denne bruksveiledningen finnes det et
Klistremerke med retningsverdier for
arbeidshastigheten pa apparatet nér det
brukes verktay hhv. tilbeher.

Vi anbefaler & lime dette Klistremerket pa
apparatet (bilde ).

Forberedning

® Sett basismaskinen pa et glatt og rent
underlag.

® Trekk ut kabelen med ett trekk inntil ansket
lengde (maks 100 cm) og slipp den langsomt
igien. Kabelen er né sikret (bilde D).

® Forringing av arbeidslengden:
Trekk lett i kabelen og rull den inn til ensket
lengde. Deretter trekker du lett i kabelen igjen
og slipper den langsomt. Dermed er kabelen
sikret fast.

Obs!

Kabelen ma ikke fordreies nar den skyves inn.

Ved maskiner med kabelopprullingsautomatikk

ma kabelen ikke skyves inn med hand. Dersom

kabelen klemmes fast, méa den trekkes helt ut

og sé rulles opp igjen.

e Stikk inn stepselet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bolle og verktoy

A Fare pa grunn av roterende verktoy

Mens arbeidet pdgar ma du aldri gripe ned i
t()o/Sen. Du ma kun arbeide med pasatt lokk
12)!
Verktayet ma kun skiftes nar motoren star
stille. Etter at maskinen er siatt av, gér den
raskt i posisjon for skift av verktay — og blir
stdende der. Svingarmen ma farst beveges
etter at verktayet star stille.
Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun
brukes dersom de drev som ikke brukes er
dekket til med beskyttelser (5, 8).

/\ Obs!

Bollen ma kun brukes for arbeider med dette
apparatet.

Rorepinne “Profi Flexi” (13)
For rering av deig, f.eks. kakedeig

©

Visp “Profi” (14)
for pisking av eggehvite, kremflote og lett

0

deig, f.eks. biskuitdeig

Eltekrok (15) _5

For elting av tyngre deig og for & rere inn

ingredienser som ikke skal hakkes (f.eks.
rosiner, sjokoladebiter)

Viktig henvisning om bruk
av vispen

& blande ingrediensene best mulig. Dersom
ikke, kan haydeinnstilingen til vispen innstilles
som felger:
® Trekk ut stopselet.
® Trykk utlosningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.
® Sett inn vispen inntil den smekker i
drevet.
® Hold vispen fast og lesne mutteren med
kjevenakkel (SW 8) i klokkens retning.
® Hoyden pa vispen kan sé innstilles ved &
dreie pa vispen inntil optimal heyde:
— nér det dreies i klokkens retning: laftes
0
- neE:rp det dreies imot klokkens retning:
senkes

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vispene ber nesten berare bunnen pa bollen, for

A
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Trykk utlgsningstasten og sett o
svingarmen i posisjon 1. !

Kontroller hayden pa vispen, om

nedvendig ma du korrigere den.

Nar hayden er riktig innstilt, trykkes
utlesningstasten og svingarmen settes | B
posisjon 2.

Hold fast vispen og skru mutteren fast med
kievenekkel (SW 8) imot klokkens retning.

Arbeider med bollen og verktgy Bilde @

°
°
Va

Trykk utlgsningstasten og sett

svingarmen i posisjon 2. 2

Sett inn bollen:

— Settinnbollen som er bayet framover og
plasser den.

— Drei den imot klokkens retning til den
stopper.

Alt etter oppgave stikker du inn rerepinnen,

vispen eller eltekroken i drevet til de smekker

i.

Henvisning:

Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen il

eltekroken smekker fast (bilde [3-4b).

Fyll pa tilsetningene som skal bearbeides

i bollen.

Trykk utlesningstasten og sett

svingarmen i posisjon 1.

Sett lokket pa.

Sett dreigbryteren pa gnsket trinn.

r anbefaling:

Rerepinne “Profi Flexi”:

reres forst inn pa trinn 1-2, deretter pa trinn
3-5 alt etter behov

Visp “Profi”:

trinn 7, blanding pa trinn 1

Eltekrok:

forst innrering pé trinn 1, deretter elting pa
trinn 3

Pafylling av tilsetninger

Sl& maskinen av med dreigbryteren.

Fyll pa tilsetninger igiennom fylldpningen
i lokket.

eller

Ta av lokket.

Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

Fyll p& ingrediensene.

bi
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Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Trekk ut stopselet.

® Taav lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

® Ta verktoyet av drevet.

® Taav bollen.

® Rengjer alle delene, se “Rengjering og pleie”.
Gjennomlgpskutter

A Fare for skade

Ikke grip i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Kutteskivene ma kun tas i langs
kanten!

Gjennomigpskutteren ma kun settes pa/tas av
nar drevet stér stille og nér stepselet er trukket
ut.

Ta ikke ned i pafyllingssjakten.

Obs!

Gjennomiepskutter ma kun brukes nar den er
komplett satt sammen. Gjennomlgpskutteren
ma aldri monteres sammen pa basismaskinen.
Gjennomiepskutteren ma kun brukes i den
driftsposisjonen som er vist.

Beskyttelse mot overbelastning Bilde [
For & forhindre at apparatet tar sterre skade
dersom gjennomlgpskutteren blir overbelastet,
har drivakslingen pa giennomlgpskutteren en
kjerv (fastlagt bruddsted). Ved overbelastning
bryter drivakslingen pa dette stedet.

En ny skiveholder med drivaksling faes hos

kundeservice.
Vende-skjaereskive “Profi
Supercut” - grov/fin >
For skjeering av frukt og grennsaker. Arbeid pa
trinn 5.

Betegnelse pa vende-skjesreskiven:

“Grob” (Grov) for den grove skjeeresiden

“Fein” (Fin) for den fine skjeeresiden

Obs!

Vende-skjaereskiven er ikke egnet for & skjeere
hard ost, brod, rundstykker og sjokolade.
Kokte, faste poteter ma kun skjseres nar de er
kalde.
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Vende-raspeskive - grov/fin

For & raspe grennsaker, frukt og ost,
dessuten hard ost (f.eks. Parmesan). Arbeid pa
trinn 3 eller 4.

Betegnelsen pa vende-raspeskiven:

“2” for den grove raspeskiven

“4“ for den fine raspeskiven

Obs!

Denne vende-raspeskiven er ikke egnet for &
raspe notter. Myk ost ma kun raspes med den
grove siden p4 trinn 7.

Raspeskive — middels fin

For riving av ré poteter, hard ost (f.eks.
Parmesan), kald sjokolade og netter.
Arbeid pé trinn 7.

Obs!

Riveskiven er ikke egnet for riving av myk ost
eller ost i skiver.

Riveskive - grov

for riving av ra poteter, f.eks. for

potetkaker eller kumle.

Arbeid pé trinn 7.

Asia gronnsaksskive

Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper =

for asiatiske gronnsakretter.

Arbeid pé trinn 5.

Arbeider med gjennomlgps-

kutteren

® Trykk utlesningstasten og sett
svingarmen i posisjon 2.

oS

<

Bilde [

b

® Sett inn bollen:
— Settinnbollen som er beyet framover og
plasser den.
— Drei den imot klokkens retning til den
stopper.
® Trykk utlesningstasten og sett 9
svingarmen i posisjon 3. 7]

® Vernelokket pa drevet pa
giennomlgpskutteren tas av (bilde l-5a).

® Hold skiveholderen fast i nederste enden,
begge spissene ma peke oppover.

® Den gnskede skjeere- eller riveskiven legges
forsiktig oppé spissen av skiveholderen
(bilde [-6a). Ved vendeskiver méa det
passes pa at den riktige siden peker
oppover.

® Skiveholderen holdes i den avre enden og
settes inn i kassen (bilde E-6b).

® Sett pa lokket (ta hensyn til markeringen) og
drei det i kKlokkens retning til anslag.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Gjennomlgpskutter som vist pa bilde -8
settes pa drevet og dreies i klokkens retning
inntil anslag.

e Dreiebryteren settes pa anbefalt trinn.

o Matvarene som skal bearbeides fylles ned
i pafylingssjakten og skyves ned med
stoteren.

Obs!

Unnga at de tingene som er skaret opp hoper

seg opp i utlapsdpningen.

Tips: For jevne skjeereresultater mé tynt

skjeeregods bearbeides i bunter.

Henvisning: Dersom matvarene blir klemt fast

i giennomigpskutteren, ma kjskkenmaskinen

straks slas av, stepselet ma trekkes ut, vent til

drevet stér stille, ta lokket av og tem
pafylingssjakten.

Etter arbeidet

@ Sl|a maskinen av med dreiebryteren.

® Gjennomlgpskutteren dreies imot klokkens
retning og tas av.

® Drei lokket mot klokkens retning og ta det av.

® Ta av skiveholderen med skiven. Hertil
trykkes fingeren nedenfra mot drivakslingen
(bilde HI).

® Rengjer delene.

Mikser

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Grip aldri ned i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet
star stille! Mikseren ma kun brukes nér den er
montert sammen og med péasatt lokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut av trakten i lokket.
Fyll derfor pa maksimait 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. Ikke arbeid med

dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

Arbeide med mikseren

® Trykk utleserknappen og sett
svingarmen i posisjon 4.

® Ta av vernedekselet pa mikserdrevet.

Bilde [4
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® Miksebegeret settes pa (markering pa
héndtaket pa basismaskinen) og dreies
i klokkens retning inntil anslag.

® Fyll pa ingrediensene.
Maksimal mengde veeske = 1,25 liter,
maksimal mengde skummende eller varme
vaesker = 0,5 liter, optimale mengde for
bearbeiding, fast = 50 til 100 gram.

® Sett pa lokket og drei det inn i
mikserh&ndtaket imot klokkens retning inntil
anslag. Lokket ma vaere fast lukket.

® Sett dreiebryteren pa ensket trinn.

Pafylling av tilsetninger (bilde [4-8)

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Talokket av og fyll pa ingredienser

eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllings&pningen

eller

o fyll fiytende veeske ned igjiennom trakten.

Etter arbeidet

® SI& maskinen av med dreiebryteren.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den av.

Tips: Rengjer mikseren helst straks etter bruk.

Rengjgring og pleie

/\ oObs!

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjering av basismaskinen

A Fare for stromstot!

Maskinen ma aldri dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.
Ikke bruk damprenser.

® Trekk ut stopselet.

® Tork av maskinen og vernedekslene for
drevene med en fuktig klut. Om nedvendig
ma du bruke litt oppvaskmiddel.

e Deretter ma apparatet torkes av.
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Rengjoring av rerebollen og verktoy

Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene mé ikke klemmes fast

i maskinen, de kan bli deformert under
vaskingen!

Rengjering av gjennomlgpskutteren

Alle delene péa giennomlgpskutteren kan vaskes
i oppvaskmaskin.

Tips: For fierning av radt belegg etter arbeid
med f.eks. gulretter, smeres litt matolje pé en
klut og giennomlgpskutteren (ikke kutteskiven)
tarkes av med dette etterpa. Skyll deretter
giennomlgpskutteren.

Rengjering av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med bare
hender.

Miksebeger, lokk og trakten kan vaskes

i maskinen.

Tips: Etter at du har bearbeidet vaesker, er det
ofte tilstrekkelig & rengjere mikseren uten & ta
den av apparatet. Hell litt oppvaskmiddel inn

i den pésatte mikseren. Sl& mikseren pa i noen
f& sekunder (trinn M). Hell vaskevannet av og
skyll mikseren deretter med rent vann.

Hjelp ved feil

A Fare for skade!

Far feil blir utbedret, ma stepselet trekkes ut.

m Henvisning:

Driftsindikasjonen blinker dersom det oppstér
en feil ved betjeningen av apparatet, dersom
de elektroniske sikringene utlgses hhv. dersom

m Viktig henvisning

Vesken for tilbeheret ma rengjeres om
nedvendig. Ta hensyn til henvisningene om
pleie i vesken.

Oppbevaring

A Fare for skade!

Nar apparatet ikke skal brukes, ma stepselet
trekkes ut.

Bilde

e Verktoy og kutteskivene ma oppbevares
i tilbeharsvesken.

® Tilbeharsvesken kan oppbevares i bollen.
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det oppstér en defekt pa apparatet.

Svingarmen ma vzere riktig smekket i ved
hver av arbeidsposisjonene.

Forsek ferst om du ikke kan utbedre det
oppstétte problemet med hjelp av de felgende
henvisningene.

Feil

Apparatet starter ikke.

Utbedring:

o Kontroller stramforsyningen

o Kontroller stopselet.

® Kontroller svingarmen. Er den i riktig
posisjon? Er den smekket i?

® Skru mikseren hhv. bollen fast til anslag.

® Sett pa mikserlokket og skru fast inntil
anslag.

® Sett beskyttelsesdekselet pa de drev som
ikke brukes.

® Sikringen mot innkopling er aktiv. Sett
maskinen pa 0/off og sett den sa tilbake til
det gnskede trinnet.

Feil

Maskinen slés av under driften. Sikringen for

overbelastning er utlest. Det ble bearbeidet for

store mengder matvarer samtidig.

Utbedring:

® SIa av maskinen.

® Reduser mengden matvarer som skal
bearbeides. Tillatt sterste mengder
(se “Eksempler pa bruk”) méa ikke
overskrides!
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Feil

Ved en feiltakelse ble laseknappen betjent nar

drevet var i gang. Svingarmen beveger seg

oppover. Drevet slas av, men blir ikke staende i

posisjonen for skift av verktay.

Utbedring:

® Sett dreigbryteren pa 0/off.

® Sett svingarmen i posisjon 1.

® SI& apparatet pa (trinn 1).

e Sla apparatet av igjen.
Verktoyet blir nd stdende i posisjonen for skift
av verktoy.

2

Feil

Mikseren begynner ikke & arbeide eller blir
stdende under bruken, drevet “brummer”.
Kniven er blokkert.

Utbedring:

Sl& av maskinen og trekk ut stapselet.
® Ta av mikseren og fiern hindringen.

® Sett mikseren pa igjen.

® SI& pa maskinen igjen.

E Viktig henvisning
Dersom feilen ikke lar seg utbedre, ma du
henvende deg til var kundeservice.

Eksempler pa bruk

Vispet kremflgte

100 g-600 g

® Floten vispes i 112 til 4 minutter pa
trinn 7 med vispen (alt etter mengde og

egenskapen til flaten).

1 til 8 eggehviter

® FEggehviten vispes 4 til 6 minutter pa
trinn 7 med vispen.

Biskuitdeig

Stiv eggehvite
Grunnoppskrift @

2egg
2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 pk vaniliesukker

70 g mel

70 g potetmel

evt. bakepulver

® \/isp alt sammen (unntatt mel og potetmel) i
4-6 min. pa trinn 7 med vispen til det hele blir
kremaktig.
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® Sett sa dreiebryteren pé trinn 1 og bland inn
det silte melet og potetmelet i porsjoner av
ca. Y2 til 1 minutt med én skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rort formkakedeig
Grunnoppskrift é

34 egg

200-250 g sukker

1 klype salt

1 pk vaniliesukker eller skall av ¥z sitron

200-250 g smar eller margarin (med

romtemperatur)

500 g mel

1 pk bakepulver

125 ml melk

e Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt pa
trinn 1, deretter reres pa trinn 3 i 54 minutter

Sterste mengde: 1,5 ganger
grunnoppskriften.

Mordeig
Grunnoppskrift

med rerepinnen.

125 g smer (romtemperatur)

100-125 g sukker

1 egg

1 klype salt

litt skall av sitron eller vaniliesukker

250 g mel

evt. bakepulver

® Ror forst alle ingrediensene i 72 minutt pa
trinn 1, deretter pa trinn 3 i 2-3 min. med
rgrepinnen.

Fra og med 500 mel:

o Elt alle ingrediensene med eltekroken ca. V2
min. pa trinn 1, deretter 3—-4 min. pa trinn 3.

Storste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Gjeerdeig
Grunnoppskrift -5

500 g mel

1egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g gjeer eller 1 pakke terrgjeerr
Skall av 72 sitron

1 klype salt
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® FElt forst alle ingrediensene i ca. %2 minutt pa
trinn 1 med eltekroken, deretter elter du pa
trinn 3 i 3-6 minutter

Stoerste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften.

Pastadeig

Grunnoppskrift -5

300 g mel

3egg

etter behov 1-2 ss (10-20 g) kaldt vann

® Alle ingrediensene bearbeides i ca. 3 til 5
minutter pa trinn 3 til det dannes en deig.

Stoerste mengde: 1,5 ganger

grunnoppskriften.

Broddeig

Grunnoppskrift -5

750 g mel

2 pakker tarrgjeerr

2 ts salt

450-500 ml varmt vann

Elt forst alle ingrediensene i ca. 2 minutt pé trinn

1 med eltekroken, deretter elter du pé trinn 3

i 4-5 minutter

Majones

2egg
2 ts sennep

Ya liter oljie

2 ss sitronsaft eller eddik

1 klype salt

1 klype sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt oljen) pa trinn 3 eller 4.

® Sla mikseren over pa trinn 7. La oljien renne

langsomt igjennom trakten og miks til
Majonesen ma brukes opp snart, da den ikke
taler lang lagring.
30 g smer (fra kjcleskapet, 7 °C)
190 g honning (fra kjgleskapet, 7 °C)

i mikseren.
e Fyll p& honning og mikse alt i 15 sek.

majonesen emulgerer.

Honning palegg

® Smoret skjseres i sma stykker og helles ned
pa trinn 7.
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Henvisning om avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det europeiske
direktivet 2012/19/EG som
kiennetegner gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for returnering og
gienvinning av de gamle apparatene som er gyldig
for hele EU.

Tips om aktuelle mater & skrote apparatet

pa faes ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garanti-
betingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjopt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall nedvendig

a legge fram kvittering for kjopet av apparatet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ekstra tilbehor

MUZ5ZP1 For pressing av appelsiner, sitroner og grapefrukt.
Sitruspresse

MUZ5CC1 For skjeering av frukt og grennsaker i jevnt store terninger
Terningkutter

MUZ5FWA1 For kutting av ferskt Kjatt for tilberedning av karbonader
Kjottkvern eller kjettpudding.

23 @6 MUZ45L$1

For kjattkvernen MUZ5FWA1.

Fin for tilberedning av postei eller mousse, grov for
stekepealser og bacon.

Innsats for hullskive
fin (3 mm),
grov (6 mm)

~7

MUZ45Sv1

Forsats for
N sproytebakst

For kjattkvernen MUZ5FWA1.
Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.

~ MUZ45RV1

A § Raspepasats
-+

‘j‘i

@%I

For kjottkvernen MUZ5FW1.

For riving av netter, mandler, sjokolade og terkete
rundstykker.

~~7] MUZ45FVv1
Forsats for fruktpresse

For kjettkvernen MUZ5FW1.

For pressing og mosing av beerfrukt med unntak
bringebeer, tomater og nyper. Samtidig blir f.eks. stilkene
og kiernene pa solbaer/rips automatisk fiernet.

MUZ45PS1
Pommes frites skive

For giennomlgpskutteren MUZ5DSA.
For skjeering av ra poteter for Pommes frites.

MUZ45AG1
Asia grennsaksskive

For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for asiatiske
gronnsakretter.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1
Riveskive grov

For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.
For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker eller kumle.

MUZ45KP1 For giennomlgpskutteren MUZ5DS1.

Skive for stekte For riving av ra poteter til “Rosti” og stekte potetkaker,
potetkaker for skjeering av frukt og grennsaker i tykke skiver.
MUZ5ER2 | bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss

Rustfri eltebolle i stal

ingredienser.

MUZ5KR1
Rerebolle av kunststoff

| bollen kan det bearbeides opptil 750 g mel pluss
ingredienser.

MUzZ5MX1

Pasats for mikser av
plast

For miksing av drikker, for mosing av frukt og grennsaker,
for tilberedning av majones, for kutting av frukt og netter,
for knusing av isbiter.

MUZ5MM1
Multimikser

For & hakke urter, grennsaker, epler og kjett, for & raspe
gulratter, reddik og ost, for & rive netter og kald sjokolade.

Dersom en del av tilbeharet ikke skulle vasre med i leveringsomfanget, kan denne faes i handelen
eller hos kundeservice.
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Endringer forbeholdes.
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Observaciones para su seguridad

Lea las presentes instrucciones de uso detenidamente antes de
utilizar el aparato. En ellas se facilitan importantes advertencias de
seguridad y de manejo.

En caso de incumplimiento de las instrucciones relativas al uso correcto
del aparato, el fabricante excluye cualquier responsabilidad por los
danos que ello pudiera ocasionar.

Este aparato ha sido disefiado para la elaboracion de alimentos en
cantidades usuales domeésticas, quedando excluido su uso industrial.
Por aplicaciones semejantes a las de hogares particulares de caracter no
comercial se entienden cocinas para personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas para uso por huéspedes
o clientes de pensiones, hostales, casas de huéspedes o instalaciones
semejantes. No sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de
funcionamiento habituales para uso doméstico. No superar las maximas
cantidades admisibles (véanse los «Ejemplos practicos»)!

El presente aparato ha sido disenado para mezclar, amasar y batir
alimentos. Por lo tanto no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos. En caso de usar los accesorios opcionales
autorizados y homologados por el fabricante, puede ampliarse el campo
de aplicacion del aparato.

Usar el aparato solo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan tenerse en
cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas para
un posible propietario posterior. En caso de ceder o entregar el aparato
a otra persona, acompanelo siempre de las correspondientes
instrucciones de uso.
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A\ Advertencias de seguridad de caracter general

iPeligro de descarga eléctrica!

Este aparato no debera ser usado por ninos.

Mantener a los nifos alejados del aparato y de su cable de conexion a la
red eléctrica.

Estos aparatos no podran ser usados por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales estén mermadas o cuya falta de conoci-
mientos o de experiencia les impida hacer un uso seguro de los mismos
Si No cuentan con la supervision de una persona responsable de su
seguridad o0 no han sido instruidos previamente en su uso y han
comprendido los peligros que pueden derivarse del mismo.

Impida que los ninos jueguen con el aparato.

Conectar y usar el aparato sélo de conformidad con los datos que
figuran en la placa de caracteristicas del mismo. No conectar el aparato
ala red eléctrica en caso de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.

El aparato debera desconectarse de la red eléctrica en caso no haber
una persona adulta que lo vigile, asi como al armarlo, desarmarlo

o limpiarlo.

No arrastrar el cable de conexion del aparato por encima de bordes

0 cantos cortantes. Prestar asimismo atencion a que el cable de
conexion del aparato no entre en ningin momento en contacto con
objetos o piezas calientes. Con objeto de evitar posibles situaciones de
peligro, la sustitucion del cable de conexion del aparato sélo podra ser
realizada por personal técnico del fabricante o de su Servicio Técnico.
Las reparaciones e intervenciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal técnico cualificado del Servicio
Técnico Oficial de la marca.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones!

iPeligro de descarga eléctrica!

Introducir el enchufe en la toma de corriente sélo una vez se ha cerciorado
de que todos los preparativos se han concluido y el aparato esta listo para
trabajar. No sumergir nunca la base motriz en liquidos ni lavarla bajo el grifo
de agua. jNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

No modificar la posicion el brazo giratorio estando el aparato en
funcionamiento. Aguardar para ello siempre a que el aparato (es decir,

el accionamiento utilizado) esté parado.

Cambiar los accesorios solo con el motor parado dado que, tras
desconectar el aparato, el accionamiento del mismo contintia girando
durante unos instantes.
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Conectar o desconectar el aparato exclusivamente a través del mando
giratorio.

Extraer el cable de conexion de la toma de corriente en caso de no utilizar
el aparato.

Antes de efectuar cualquier trabajo en el aparato, extraer el cable de
conexion de la toma de corriente.

iPeligro de lesiones a causa de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en
funcionamiento el aparato! jTrabajar solo con la tapa (12) colocadal
Cambiar los accesorios solo con el motor parado — El aparato contindia
funcionando durante unos instantes tras desconectarlo, quedando parado
en la posicion para cambiar el accesorio! Mover el brazo giratorio solo una
vez que se ha parado el accesorio usado.

Por razones de seguridad, el aparato debera usarse solo estando los
accionamientos no utilizados cubiertos con las tapas protectoras (5, 8)
correspondientes.

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base motriz solo una vez que el
accionamiento de ésta se ha parado completamente y se ha extraido el
cable de conexion de la toma de corriente. No introducir las manos en la
boca de llenado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas ni los discos
picadores. jSujetar las cuchillas picadoras solo por el borde!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con las manos.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora montadal

iDesmontar o montar la batidora solo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra batidora correctamente fijada
y la tapa colocada.

iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede escapar
vapor caliente a traves del embudo en la tapa. Llenar como maximo
0,5 litros de liquido caliente en la batidora.

ilmportante!

Usar el aparato sélo en combinacion con los accesorios originales del
fabricante. En caso de usar los accesorios especificos, deberan tenerse
en cuenta las instrucciones de uso especificas de los mismos.

Utilizar sélo un accesorio simultdneamente con la base motriz.
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A\ Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

uh
@)

iObsérvense estrictamente las instrucciones de uso!

iAtencion! Cuchillas giratorias.

iAtencion! jAccesorios giratorios.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

ingredientes.

Sistemas de seguridad

Seguro de conexién

Véase la tabla «Posiciones de trabajo»

En las posiciones 1 y 3, el aparato sélo se

puede conectar:

— si el recipiente de mezcla (11) esta colocado
en la maquina y se ha encajado girandolo y

— silatapa protectora del accionamiento de la
batidora (8) esta colocada.

Proteccion contra puesta en marcha fortuita

En caso de corte o interrupcién del suministro

de corriente, el aparato permanece conectado,

aunque el motor no se pone en marcha. Para

volver a conectar el aparato, girar el mando a la

posicion «0/off»

Seguro contra sobrecarga

En caso de desconectarse el motor

automaticamente durante el trabajo con el

aparato, ello es debido a la activacion de la

proteccion contra sobrecarga. Una posible

causa puede ser la elaboracion de una excesiva

cantidad de alimentos.

Para conocer los detalles sobre el

comportamiento del aparato en caso de

activarse uno de los sistemas de seguridad,

debera consultarse el capitulo «Localizacion

de averias».

Las presentes instrucciones de uso son validas
para diferentes modelos de aparato (véase al
respecto la vista general de modelos, Fig. [M).
El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.
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Descripcién del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo

2 Brazo giratorio
Funcion «Easy Armlift» para facilitar la
elevacion del brazo giratorio (véase el
apartado «Posiciones de trabajo».

3 Mando giratorio
Tras colocar el mando en la posicién de
desconexion (0/off), el aparato ajusta
automaticamente la posicion dptima para
cambiar los accesorios.
0/off = Parada
M = Accionamiento momentaneo (permite
trabajar con el maximo nimero de
revoluciones; hay que mantenerlo
accionado con la mano).
Posicion 1-7, velocidad de trabajo:
1 = velocidad de trabajo lenta,
7 = velocidad de trabajo rapida.

4 Piloto de aviso para el funcionamiento
del aparato
Se ilumina durante el funcionamiento del
aparato (mando giratorio en la posicion M
0 1-7).
Parpadea en caso de un error en el manejo
del aparato, al dispararse el fusible
electrénico o en caso de registrarse una
averia en el aparato; véase al respecto
el capitulo «Localizacion de averias».

5 Tapa protectora del accionamiento de
los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa protectora del
accionamiento, presionar sobre la parte
posterior de la misma y retirarla.

Fig. EY
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6 Accionamiento para
- el cortador-rallador y
- el exprimidor de citricos (accesorio
opcional *).

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre el
accionamiento.

7 Accionamiento para los accesorios
(varilla mezcladora, varilla batidora,
garfio amasador) y la picadora
(accesorio opcional *)

8 Tapa protectora del accionamiento de la
jarra batidora

9 Accionamiento del la batidora
(accesorio opcional *)

En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre el
accionamiento.

10 Recogecable automatico

Recipiente de mezcla con accesorios

11 Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable

12 Tapa

Accesorios

13 Varilla mezcladora «Profi Flexi»

14 Varilla batidora profesional

15 Garfio amasador con separador de
masa

16 Bolsa para guardar los accesorios
Para guardar los accesorios y los cuchillas
y discos.

Cortador-rallador

17 Empujador

18 Tapa con boca de llenado

19 Cuchillas picadoras
19a Cuchilla reversible para cortar «Profi

Supercut» — grueso/fino
19b Cuchilla reversible para rallado —
grueso/fino

19c¢ Disco rallador — semifino
19d Disco rallador — grueso *
19e Disco para verdura oriental*

20 Soporte portadiscos

21 Carcasa con abertura de descarga

Batidora *

22 Vaso de la batidora
23 Tapa

24 Embudo

* En caso de que el equipo de serie de su
aparato no incluyera un accesorio
determinado, puede adquirirlo en el
comercio especializado del ramo.
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Posiciones de trabajo Fig. &1

A jAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios
colocados en el accionamiento prescrito y la
posicion de trabajo correcta, de conformidad
a la tabla adjunta.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.

E Advertencia

El brazo giratorio esta equipado con la funcién
«Easy Armlift» que facilita los movimientos de
elevacion del mismo.

Ajustar la posicion de trabajo:

® Pulsar la tecla de desbloqueo y mover el
brazo giratorio.
Apoyar el movimiento con una mano.

® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posicion| Acciona- | Accesorios | Dos posiciones
miento de trabajo
ajustables
& 1-5
1 |7 ﬁ] D 1-7
t 1-3
2 |7 z ) -
L ﬁg 81
3 6 24
ALY 3-5
o @ 5-7
4 [—\
DR

* Montar/Desmontar la varilla batidora, la
varilla mezcladora o el garfio amasador,
agregar grandes cantidades de alimentos.
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Manejo del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
SOlo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar.

A jAtencion!

Usar el aparato sdlo con los accesorios en

posicion de trabajo.

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus

accesorios antes de usarlos por vez primera.

No exponer el aparato y sus accesorios a la

accion de fuentes de calor. Las piezas no son

aptas para emplear en el microondas.

® Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Limpieza».

m Advertencia importante

Las presentes instrucciones incluyen un
adhesivo con valores de referencia para la
velocidad de trabajo del aparato con
accesorios montados. Aconsejamos colocar

dicho adhesivo en el aparato (Fig. [).

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa y limpia.
® Tirar del cable, una sola vez, hasta alcanzar
la longitud deseada (maxima longitud
100 cm) (Fig. D).
® Soltarlo lentamente:
El cable queda retenido en la posicion
alcanzada. Reducir la longitud del cable:
Volver a tirar ligeramente del cable y soltarlo
lentamente; el cable queda retenido en esta
posicion.
jAtencion!
No torcer el cable al introducirlo en su
alojamiento. En los modelos equipados con
recogecable automadtico, no tratar de
introducirlo manualmente en su alojamiento,
de lo contrario no se podra extraer
completamente mas adelante. En caso de
estar el cable agarrotado, extraerlo

completamente de su alojamiento y enrollarlo.

® Introducir el cable de conexion en la toma de
corriente.
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Recipiente de mezcla y accesorios

ﬁ jPeligro de lesiones a causa de la
rotacion de los accesorio!

iNo introducir nunca las manos en el
recipiente mientras esté en funcionamiento el
aparato! jTrabajar sélo con la tapa (12)
colocadal

Cambiar los accesorios sdlo con el motor
parado — jEl aparato continda funcionando
durante unos instantes tras desconectarlo,
quedando parado en la posicion para cambiar
el accesorio! Mover el brazo giratorio sdlo una
vez que se ha parado el accesorio usado.
Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos no
utilizados cubiertos con las tapas protectoras
correspondientes (5, 8).

A jAtencion!
Utilizar el recipiente de mezcla solo para
elaborar alimentos con este aparato

Varilla mezcladora «Profi Flexi» (13)

para preparar masas, por ejemplo masa
batida de bizcocho

Varilla batidora profesional (14)

para montar la clara de huevo a punto
de nieve, preparar nata o batir masas
ligeras, por ejemplo masa batida.
Garfio amasador (15)

para amasar masas pesadas y mezclar
ingredientes que no deben picarse (por
ejemplos uvas pasas, laminas de chocolate)

Advertencia importante para la utiliza-
cion de la varilla batidora Fig. 3

La varilla batidora deberé estar casi en contacto

con el fondo del recipiente a fin de mezclar

optimamente todos los ingredientes. De lo

contrario habra que adaptar el ajuste de altura

de la varilla batidora procediendo del modo

siguiente:

® Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar E

<
0
5

el brazo giratorio en la posicién 2.

® Encajar la varilla batidora en el
accionamiento correspondiente, haciéndola
enclavar en el mismo.
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Sujetar la varilla batidora y soltar la tuerca
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj) con una llave fija (ancho de
boca 8).

Ajustar la altura correcta de la varilla girando
ésta hasta alcanzar la altura optima:

— girar la varilla hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj): elevar
la varilla

— girar la varilla hacia la izquierda (sentido
de marcha contrario al de las agujas de
reloj): bajar la varilla

Pulsar la tecla de desblogqueo y colocar _ S
el brazo giratorio en la posicién 1.
Verificar la altura de la varilla ajustada;
corregirla en caso necesario.

En caso de que el ajuste de la altura de

la varilla fuera correcto, pulsar la tecla de E
desbloqueo y colocar el brazo giratorio

en la posicion 2.

Sujetar la varilla batidora y apretar la tuerca
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj) con una
llave fija (ancho de boca 8).

Trabajar con el recipiente de mezcla

y los accesorios

Fig. @
Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion 2. E
Colocar el recipiente:

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz y
asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento.

Advertencia:

En la varilla de amasado, girar el separador
de masa hasta que encaje la varilla en el
accionamiento (Fig. [@-4b).

Incorporar los ingredientes en el recipiente.

Pulsar la tecla de desblogqueo y colocar O
el brazo giratorio en la posicion 1.
Colocar la tapa sobre el recipiente. —
Colocar el mando giratorio en la posicion de
trabajo apropiada.
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Nuestra sugerencia:

Varilla mezcladora «Profi Flexi»:

Mezclar primero los ingredientes en la posi-
cién de trabajo 1-2, proseguir a continuacion
en las posiciones de trabajo 3-5, segun las
necesidades concretas

Verilla batidora profesional:

Posicion «7»; mezclar los ingredientes en la
posicion «1»

Garfio amasador:

Mezclar primero los ingredientes en la
posicion 1y amasarlos a continuacion en la
posicion «3».

Agregar o reponer ingredientes

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Incorporar los ingredientes a través de la
abertura de la tapa.

0

Retirar la tapa.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion 2. %
Poner los ingredientes en la jarra —
pbatidora.

Tras concluir el trabajo

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

Retirar la tapa.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion 2. z
Retirar el accesorio del accionamiento.
Retirar el recipiente del aparato.

Limpiar todas las piezas. Véase a este
respecto el capitulo «Cuidados y limpieza».

Cortador-rallador

A iPeligro de lesiones!

No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las cuchillas picadoras solo por el borde!

Colocar o retirar el cortador-rallador de la base
motriz solo una vez que el accionamiento de
ésta se ha parado completamente y se ha
extraido el cable de conexion de la toma de
corriente.

No introducir las manos en la boca de llenado.
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jAtencion!

Utilizar el cortador-rallador sdlo estando
completamente armado. No armar el
cortador-rallador directamente sobre la base
motriz.

Usar el cortador-rallador sdlo en la posicion de
trabajo mostrada.

Proteccioén contra sobrecarga Fig. €
Con objeto de evitar dafios importantes en su
aparato en caso de sobrecarga del cortador-
rallador, el eje de accionamiento de éste
incorpora una entalladura (punto de ruptura
prescrito). En caso de producirse una
sobrecarga del cortador-rallador, el eje de
accionamiento se rompe en este punto.

El soporte portadiscos con eje nuevo se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de la marca.

Cuchilla reversible para cortar ®
«Profi Supercut» — grueso/fino

para cortar frutar y verdura. Procesar en el
escalon 5.

Denominacion en la cuchilla reversible para
cortar: «Grob» (Grueso) designa la cara mas
gruesa de la cuchilla

«Fein» (Fino) designa la cara mas fina del disco
jAtencion!

La cuchilla reversible para cortar no es
adecuada para cortar queso curado, pan,
panecillos y chocolate. Cortar las patatas
cocidas no harinosas sdlo estando frias.

Cuchilla reversible para rallado -
grueso/fino

para rallar verdura, fruta y queso, excepto queso
duro curado (tipo parmesano). Procesar en el
escalon 36 4.

Denominacion en la cuchilla reversible para
rallado: «2» designa la cara mas gruesa,

»4 para la cara mas fina

jAtencion!

La cuchilla reversible para rallado no es
adecuada para rallar nueces.

Rallar los quesos blandos sélo con la cara
gruesa en el escaldn 7.

Disco rallador — semifino

para rallar patatas crudas, queso duro
(tipo parmesano), chocolate frio y nueces.
Procesar en el escalon 7.

jAtencion!

El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y cortables tipo edamer o
gouda.
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Disco rallador - grueso
para rallar patatas crudas, para preparar
por ejemplo patatas ralladas a la suiza o fioquis.
Procesar en el escaléon 7.

S

Disco para cortar verduras
orientales —
Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiéticas.

Procesar en el escalén 5.

Trabajar con el cortador-rallador  Fig. [
® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion 2. %
® Colocar el recipiente: —

— inclinar el recipiente hacia adelante;
colocarlo sobre en la base motriz
y asentarlo en la misma,

— girarlo hacia la izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del
reloj), hasta hacerlo encajar.

® Pulsar latecla de desblogqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion 3.

® Retirar la tapa protectora del acciona-
miento del cortador-rallador (Fig. [-5a).

® Suijetar el soporte portadiscos por el extremo
inferior. Prestar atencion a que las dos
puntas estén hacia arriba,.

® Colocar cuidadosamente la cuchilla picadora

0 el disco rallador sobre las puntas del

soporte portadiscos (Fig. [1-6a).

En los discos reversibles debera prestarse

atencion a que la cara que se desea utilizar

esté hacia arriba.
® Sujetar el soporte portadiscos por el extremo
superior y colocarlo en la carcasa

(Fig. -6b).

® Montar la tapa, prestando atencién a la
marca orientativa. Girarla hacia la derecha

(sentido de marcha de las agujas del reloj),

hasta el tope.

® Colocar el cortador-rallador sobre el
accionamiento, tal como se muestra en la
figura -8, y girarlo hacia al derecha

(sentido de marcha de las agujas del reloj),

hasta el tope.

® Colocar el mando giratorio en la posiciéon de
trabajo recomendada.

® [ntroducir los alimentos que se desean
procesar en la boca de carga y empuijarlos
con el empujador.
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jAtencion!

Prestar atencion a que no se produzcan
retenciones u obstrucciones de alimentos en
la abertura de descarga.

Consejo practico: Para lograr un corte regular
de los alimentos, cortar éstos por manojos
delgados.

Advertencia: En caso de que los alimentos que
se desean procesar en el cortador-rallador
quedaran aprisionados o inmovilizados habra
que desconectar el robot de cocina. Extraer el
cable de conexion de la toma de corriente

y aguardar a que el accionamiento se haya
parado. Retirar la tapa del cortador-rallador

y vaciar la boca de carga.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Girar el cortador-rallador hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo de su emplazamiento.

® Girar la tapa de la jarra hacia la izquierda
(sentido de marcha contrario al de las agujas
de reloj); retirarla.

® Retirar el soporte portadiscos y el disco.
A este efecto debera desde abajo presio-
narse con el dedo, contra el gje de
accionamiento (Fig. F1.

® Limpiar las piezas.

Batidora

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el
accionamiento giratorio!

iNo introducir nunca las manos en la batidora
montada! jDesmontar o montar la batidora
Sdlo estando el accionamiento parado!
Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra
batidora correctamente fiiada y la tapa
colocada.

A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la
batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,5 litros de liquido caliente en la
batidora.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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jAtencion!

La batidora puede sufrir dafios. jNo tratar de
elaborar productos o ingredientes congelados
(excepto cubitos de hielo)! No hacer funcionar
la batidora en vacio.

Trabajar con la jarra batidora Fig. ™

el brazo giratorio en la posicion 4.

Retirar la tapa protectora del

accionamiento de la jarra batidora.

Montar la jarra batidora (la marca en el asa de
lajarra debe coincidir con lamarca de la base
motriz); girarla hacia izquierda (sentido de
marcha contrario al de las agujas del reloj),
hasta el tope.

Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Méxima cantidad de liquido admisible = 1,25
litros. Maxima cantidad de liquidos calientes
0 con propension a formar espuma
admisible = 0,5 litros. Optima cantidad de
elaboracion para productos solidos = 50—
100 gramos.

Montar la tapa en la jarra y girarla hacia la
izquierda (sentido de marcha contrario al de
las agujas de reloj), hasta el tope. La tapa
tiene que estar enclavada.

Colocar el mando giratorio en la posicion de
trabajo apropiada.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar B

Agregar o reponer ingredientes (Fig. [4-8)

O
[ ]

O
[ ]

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.
Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

retirar el embudo y agregar los ingredientes
sdlidos a través de la abertura

agregar los ingredientes liquidos a través del
embudo.

Tras concluir el trabajo

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Retirar la batidora de la base motriz,
girandola a tal efecto hacia la derecha
(sentido de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra
directamente tras concluir su uso.
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Cuidados y limpieza

A jAtencion!

No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dariadas.

Limpiar la base motriz

A jPeligro de descarga eléctrica!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agua!
iNo colocar nunca la base motriz bajo el
chorro de agua del grifo!

iNo utilizar nunca una limpiadora de vapor!

® Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente.

® |impiar la base motriz (bloque motor) y las
tapas protectoras solo con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas manual.

® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente y los accesorios
pequefos

El recipiente y los accesorios pequenos se
pueden lavar en el lavavajillas.

Al colocar las piezas de plastico en el lavavajillas,
prestar atencion a no aprisionarlas, de lo
contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar el cortador-rallador

Todas las piezas del cortador-rallador son aptos
para el lavavajillas.

Consejo practico: Al rallar zanahorias,
lombardas o productos similares, se acumula
sobre las piezas de plastico una capa de color
rojizo. Esta capa se puede eliminar aplicando
varias gotas de aceite comestible y frotando con
un pano el cortador-rallador (jno las cuchillas
picadoras!). Aclarar a continuacion el cortador-
rallador con agua.

Limpiar la batidora

A

No tocar ni manipular nunca las cuchillas con
las manos.

iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes!

La jarra, la tapa y el embudo son apropiados
para el lavado en el lavavaijillas.

Consejo practico: Tras elaborar liquidos,
muchas veces se puede limpiar la jarra batidora
sin necesidad de retirarla de la base motriz.
Simplemente basta poner un poco de agua

y lavavajilas manual en la batidora montada en
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el aparato. Activar durante unos instantes la
funcion «M». Verter el agua al desaguie
y enjuagar la jarra con agua limpia.

m Advertencia importante

En caso necesario. limpiar la bolsa de los
accesorios en caso necesario. Prestar atencion
alos consejos de lavado y cuidado que figuran
en la bolsa de los accesorios.

Guardar el aparato

A iPeligro de lesiones!

Extraer el cable de conexion de la toma de
corriente en caso de no utilizar el aparato.

Fig.
® Guardar los accesorios en la bolsa.
® Guardar la bolsa en el recipiente de mezcla.

Localizacion de averias

A jPeligro de lesiones!

Antes de efectuar cualquier trabajo en el
aparato, extraer el cable de conexion de la
toma de corriente.

m Advertencia

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electronico o registrarse
una averia en el aparato, el piloto de
funcionamiento del aparato parpadea.

El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la
posicion de trabajo que ocupe.

Trate de solucionar primero el problema surgido
con ayuda de los consejos que le facilitamos

a continuacion.

Averia

El aparato no se pone en marcha.

Forma de subsanarla

e \erificar la alimentacion de corriente.

e \erificar el enchufe del cable de conexion del
aparato.

o \erificar el brazo giratorio. ¢ Se encuentra en
la posicion correcta? ¢ Esta enclavado en su
posicion?
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Apretar la jarra batidora o el recipiente hasta
el tope.

Montar la tapa de la jarra batidora y apretarla
hasta el tope.

Colocar las tapas protectoras de los
accionamientos sobre los accionamientos
que no se estén usando.

El seguro contra puesta en macha indebida
o fortuita esté activado. Colocar el aparato en
la posicion «0/off» y a continuacion ajustar
la posicion de trabajo deseada.

Averia

El aparato se desconecta durante la marcha.
La proteccion contra sobrecarga se ha activado.
Se ha elaborado una cantidad excesiva de
alimentos.

Forma de subsanarla

Desconectar el aparato.

Elaborar una menor cantidad de alimentos.
No superar las méximas cantidades
admisibles (véanse los «Ejemplos practicos»)!

Averia

Durante el funcionamiento del accionamiento se
pulsé fortuitamente la tecla de desbloqueo.

El brazo giratorio se desplaza hacia arriba.

El accionamiento se desconecta, pero no queda
en la posicion para cambio de accesorios.
Forma de subsanarla

Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

Colocar el brazo giratorio en la posicion

de trabajo 1. ﬂ]
Conectar el aparato (escaldon 1). o
Desconectar el aparato.

El accesorio queda parado en la posicién
para cambio de accesorio.

Averia

LLa batidora no se pone en marcha o se para de
repente. El motor produce un «<murmullo» sordo
Las cuchillas estan blogueadas.

Forma de subsanarla

Desconectar el aparato y extraer el cable de
conexion de la toma de corriente.

Retirar la jara batidora de la base motriz y
eliminar el ingrediente responsable del
bloqueo de la cuchilla.

Colocar la jarra batidora sobre la base motriz.
Conectar el aparato.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

es

E Advertencia importante

En caso de no poder subsanar la averia con
estos consejos, avisar al Servicio de Asistencia
Técnica Oficial de la marca.

Nata montada

100-600 gramos
® Batir la nata con la varilla batidora

Claras de huevo a punto de
nieve

1-8 claras de huevo
® Batir las claras de huevo con la varilla

Masa de bizcocho

Receta basica
2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente
100 gramos de azUcar

1 sobrecito de azUicar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos de fécula de maiz (maicena)
levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto la

Masa batida

Receta basica

3-4 huevos

200-250 gramos de azUcar
1 pizca de sal

1 sobrecito de azicar de vainilla o la cascara de
medio limodn

200-250 gramos de mantequilla 0 margarina
(temperatura ambiente)

Ejemplos practicos

durante 1%2—-4 minutos en la posicién de

trabajo 7, segun la cantidad y las

propiedades concretas de la nata.
batidora durante 4-6 minutos en la posicion

de trabajo 7.

harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion de
trabajo 7, hasta formar una masa esponjosa
consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion 1

y agregar y mezclar la harina y la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante aprox.
2—1 minuto, agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la
receta basica

v
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500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

125 ml de leche

® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. 2 minuto en la
posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 5.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces la

receta basica

Masa quebrada

(pastaflora) é -5

Receta bdsica

125 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

100-125 gramos de azUcar

1 huevo

1 pizca de sal

unas céascaras de limén o un poco de azlcar de

vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

® FElaborar los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2 minuto en la
posicion 1y a continuaciéon durante
2-3 minutos en la posicion 3.

A partir de 500 gramos de harina:

® Amasar los ingredientes con el garfio de
amasador durante aprox. ¥2 minuto en la
posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad admisible: 2 veces la

receta basica

Masa de levadura

Receta basica -5

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla (temperatura

ambiente)

80 gramos de azlcar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito de

levadura seca

Céscara de 72 limoén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante 2 minuto en la
posicion de trabajo 1y a continuacion,
durante 3-6 minutos, en la posicion 3.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces la

receta basica
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Masa para pasta
Receta basica -5
300 gramos de harina
3 huevos
1-2 cucharadas soperas (10-20 gramos) de
agua fria
® Batir todos los ingredientes durante
3 a 5 minutos en la posicion de trabajo 3,
hasta formar una masa.

Maxima cantidad admisible: 1,5 veces la
receta basica

Masa para pan .5

Receta basica

750 gramos de harina

2 paquetito de levadura seca

2 cucharillas de sal

450-500 ml de agua templada

Amasar los ingredientes con el garfio amasador

primero durante ¥2 minuto en la posicion de

trabajo 1y a continuacion, durante 4-5 minutos,

en la posicion 3.

Mayonesa

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Y4 | de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Colocar el mando selector en la posicion de
trabajo 3 6 4. Mezclar todos los ingredientes
(excepto el aceite) durante unos segundos
en la jarra batidora en dicha posicién.

® Colocar el mando en la posicion 7.
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la
mayonesa emulsione.

Consumir la mayonesa tras su elaboracion.

iNo guardarla!

Crema de miel para untar en

el pan

30 gramos de mantequilla (del frigorifico, 7 °C)

190 gramos de mantequilla (del frigorifico, 7 °C)

® Cortar la mantequilla en trozos pequefos;
ponerlos en la jarra batidora.

® Agregar la miel y batir la masa durante

15 segundos en la posicion 7.
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Consejos para la eliminacién
de embalajes y el desguace
de aparatos usados

El presente aparato incorpora las
E/ marcas prescritas por la directiva
- SUrOPEA CE/2012/19 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricosy electronicos usados (WEEE).
Esta directiva constituye el marco reglamentario
para una retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién Europea.
Solicite una informacion detallada y actual
a este respecto a su distribuidor o Adminis-
tracion local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como

la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para la
reparacion del aparato, estara obligado €l usuario
a pagar los gastos del desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso no
doméstico. Igualmente no estan amparadas por
esta garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables al aparato
(manejo inadecuado del mismo, limpiezas,
voltajes e instalacion incorrecta) o falta de
seguimiento en las instrucciones de funciona-
miento y mantenimiento que para cada aparato
se incluyen en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usuario

y ante el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha
de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que llevar
al Taller Autorizado.
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La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van provistos
del correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Electro-
domésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de BOSCH. Exija su identificacion.
MODELO:  FD: E-Nr.. F. COMPRA
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Accesorio opcional

MUZ5ZP1
Exprimidor de citricos

Para exprimir naranjas, limones, limas o pomelos.

MUZ5CC1
Cortadora de dados

Para cortar fruta y verdura en dados de tamafio uniforme.

MUZ5FW1
Picadora de carne

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado de came
picada.

Accesorio para rallar

93 06 MUZ45LS$1 Para la picadora MUZ5FW1.
Juego de discos Los discos finos para preparar pasteles y cremas,
finos (3 mm), los gruesos para salchichas y bacén.
gruesos (6 mm)
~7 MUZ45SV1 Para la picadora MUZ5FW1.
S Accesorio para Con plantilla metélica para cuatro pastas diferentes.
N reposteria
~ MUZ45RV1 Para la picadora MUZ5FW1.

Para rallar nueces, aimendras, chocolate y panecillos
asentados o secos.

Disco para cortar
patatas crudas

] MUZ45FV1 Para la picadora MUZ5FW1.
Accesorio tamizador ~ para preparar purés de bayas, excepto frambuesas,
de frutas tomates y escaramujos; elimina automaticamente los
tallos y las pepitas de las grosellas, por ejemplo.
/f—\\ MUZ45P$S1 Para el accesorio para rallar MUZ5DSH1.
T

Para cortar patatas crudas y preparar patatas fritas.

MUZ45AG1

Disco para cortar
verduras orientales

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Corta la fruta y verdura en tiras finas para preparar platos
de verdura asiaticas.
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MUZ45RS1
Disco rallador, grueso

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Para rallar patatas crudas, para preparar por ejemplo
patatas ralladas a la suiza 0 foquis.

MUZ45KP1
Disco para rallar
patatas a la suiza

Para el accesorio para rallar MUZ5DSH.

Para rallar patatas crudas para preparar tortillas de patatas
a la suiza o cortar frutas y verduras en rodajas gruesas.

MUZ5ER2

Recipiente de mezcla,
de acero inoxidable

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
750 gramos de harina, ademas de los ingredientes
correspondientes.

MUZ5KR1 En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
Recipiente de mezcla 750 gramos de harina, ademés de los ingredientes

de plastico correspondientes.

MUZ5MX1 Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas o verduras,

Jarra batidora de
plastico

preparar mayonesas, picar frutas y nueces o picar hielo.

MUZ5MM1
Batidora multiple

Para picar hierbas aroméaticas, verdura, manzanas y
carne, y rallar zanahorias, nabos, queso nueces y
chocolate frio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

En caso de que algun accesorio no estuviera incluido en el equipo de su aparato, 1o podra adquirir
en el comercio especializado o a través del Servicio de Asistencia Técnica Oficial de la marca.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

135



pt
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Para sua seguranca

Leia atentamente estas instru¢cdes antes de utilizar o aparelho, para
conhecer importantes indicaces de seguranca e de servico.

A nao observancia das indicacdes sobre a utilizacdo correcta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho destina-se a ser utilizado no processamento de quantidades
habituais numa familia ou em aplicacdes similares e ndo para uso industrial.
Utilizacbes semelhantes a um lar abragem, p. ex., a utilizagédo em cozinhas
para colaborades de lojas, escritdrios, empresas agricolas e de outros
ramos de actividade, bem como a utilizacao por clientes de pensoes,
pequenos hotéis e de outras empresas do género. Utilizar o aparelho
apenas nas guantidades e frequéncias normais num lar. Nao ultrapassar
as quantidades maximas permitidas (ver «Exemplos de utilizagcéo»)!

Este aparelho é adequado para mexer, amassar € bater alimentos.

Nao pode ser utilizado para processar outros tipos de objectos ou
substancias. Sao possiveis outras aplicacdes mediante utilizacao de
acessorios homologados pelo fabricante.

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utilizacao dos
acessorios, respeitar as Instrucdes de servigo anexas.

Favor, guardar as Instrucdes de servico. No caso do aparelho mudar

de dono, as Instrugdes de servico devem acompanha-lo.

A\ Indicacbes gerais de seguranca

Perigo de choque eléctrico

A utilizacdo deste aparelho ndo é permitida a criancas.

Manter o aparelho e o respectivo cabo de alimentacao fora do alcance
de criancas.

Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou psiquicas diminuidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, desde que se encontrem sob vigilancia ou a utilizacao
segura do aparelho |lhes tenha sido ensinada e tenham compreendido
0S perigos dai resultantes.
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Criangas nao podem brincar com o aparelho.

O aparelho s6 deve ser ligado e utilizado de acordo com as indicacdes
constantes da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente,
se 0 cabo de alimentacéo ou o proprio aparelho n&o apresentarem
quaisquer danos.

Desligar o aparelho da corrente sempre que este nao se encontre sob
vigilancia e antes de se proceder a sua montagem, desmontagem

e limpeza.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas agucadas nem superficies
quentes. Se o cabo de alimentacao deste aparelho apresentar danos,
tera que ser substituido pelo fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos
Ou por um técnico devidamente qualificado para o efeito, para se
evitarem situacdes de perigo.

As reparacdes no aparelho devem ser executadas somente pelos
NOSS0S Servicos Técnicos.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos

Perigo de choque eléctrico!

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o aparelho.

Nunca mergulhar o aparelho base em liquidos nem lava-lo sob agua
corrente. Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

Nao alterar a posicao do braco movel, enquanto o aparelho estiver ligado.
Aguardar que 0 accionamento esteja completamente parado.

Substituir ferramentas/acessorios s6 depois do accionamento
completamente parado — depois de desligado, o accionamento ainda gira
por inércia durante alguns momentos.

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com o selector.

Se o aparelho nao estiver em utilizacdo, devera retirar a ficha da tomada.
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia desligue a ficha da tomada.

Perigo de ferimentos devido a ferramentas em rotacao

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela. Trabalhar sempre
com a tampa colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o accionamento completamente
imobilizado — depois de desligado, o accionamento ainda se movimenta
por breves instantes e fica imobilizado na posicéo de substituicao de
ferramentas. Movimentar o braco mével s6 depois da ferramenta
completamente imobilizada.

Por razdes de seguranca, o aparelho so pode funcionar, se 0s
accionamentos nao utilizados estiverem cobertos com as respectivas
tampas de proteccao (5, 8).
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Montar/desmontar o dispositivo para cortar e ralar somente com

0 accionamento completamente imobilizado e com a ficha desligada da
tomada. Nao tocar no compartimento de enchimento.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

N&o tocar nas laminas afiadas nem nas arestas do disco de picar.
Segurar os discos de triturar apenas pelos bordos!

N&o tocar com as maos na lamina do misturador.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos
em rotacao!

Nunca segurar no misturador, depois deste estar montado! Desmontar/
montar o misturador, sé com o accionamento completamente parado.
O misturador s6 deve funcionar na situacéo de completamente montado
e com a tampa colocada.

Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de vapor
através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5 litros de liquidos
quentes ou que desenvolvam espuma.

Importante

Utilizar o aparelho somente com os acessorios originais. Na utilizagao dos
acessorios, respeitar as Instrucdes de servigo anexas.

Utilizar simultaneamente apenas uma ferramenta e um acessorio.

A\ Explicacao dos simbolos no aparelho e nos acessérios

[:E Seguir as indicacdes das Instrucdes de servico.

£,

Cuidado: Laminas em rotagao.

Cuidado: Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Sistemas de segurancga

Proteccéo de ligagéao

Ver tabela «Posi¢coes de trabalho»

O aparelho s6 pode ser ligado na Pos. 1 e 3:

— Se atigela (11) tiver sido colocada e rodada
até prender

— atampa de protec¢do do accionamento do
copo misturador (8) estiver colocada.

Proteccéao contra ligagao indevida

Numa falha de corrente, o aparelho continua

ligado, mas, depois disto, 0 motor ndo volta a

arrancar. Para voltar a ligar, rodar o selector

para 0/off, e, depois, ligar.
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Protecc¢ao contra sobrecarga

Se, durante a utilizagao, o motor se desligar
sozinho, isso significa que foi activada a
protecgao contra sobrecarga. Uma causa
possivel pode ser a preparacao simultanea de
grande quantidade de alimentos.

Como proceder na activagdo dum sistema
de seguranca, ver «Ajuda em caso de
anomalias».
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Estas Instrugdes de servigo descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. [M). O aparelho néo carece de
manutengao.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas com as
ilustracoes. Fig.

Aparelho base

1 Tecla de desbloqueamento

2 Braco oscilante
Fung&o de «Easy Armlift» para apoio do
movimento ascendente do brago (ver
«Posicdes de trabalho»).

3 Selector rotativo
Depois de desligado (Posicao 0/off),

0 aparelho segue automaticamente para
a posicao ideal para substituicdo das
ferramentas.

0/off = Stop

M = Comutagcdo momentanea com
velocidade maxima, néo largar o selector,
se se pretender um funcionamento
continuo do misturador.

Fases 1-7, velocidade de funcionamento:
1 = Rotagéo baixa — lento,

7 = Rotagéo elevada — rapido.

4 Indicagao de funcionamento
Esta iluminada durante o funcionamento
(Selector em M ou 1-7).

Esta a piscar em caso de erros na utilizagao
do aparelho, na activagdo do dispositivo
electronico de seguranga ou de defeito no
aparelho, ver capitulo «Ajuda em caso de
anomalias».

5 Tampa de protecgao do accionamento
Para retirar a tampa de protecgao do
accionamento, pressionar a zona traseira e
retirar a tampa.

6 Accionamento para
- dispositivo para cortar e ralar e
- espremedor de citrinos (Acessoério
especial *).

Em caso de ndo utilizagao, aplicar a tampa
de proteccéo do accionamento.

7 Accionamento para ferramentas
(varas para massas leves e bater claras
em castelo, varas para massas
pesadas) e picadora de carne
(Acessorio especial *)

8 Tampa de proteccao do accionamento
do copo misturador

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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9 Accionamento para o copo misturador
(Acessorios especiais *)
Em caso de néo utilizagéo, aplicar a tampa
de protecgao do accionamento.
10 Automatico de enrolamento do cabo

Tigela com acessoérios

11 Tigela em inox
12 Tampa

Ferramenta
13 Vara para massas leves «Profi Flexi»
14 Vara para claras em castelo «Profi»
15 Varas para massas pesadas com
proteccao para as massas
16 Bolsa para acessorios
Para arrumacao das ferramentas e dos
discos de picar.
Dispositivo para cortar e ralar
17 Calcador
18 Tampa com canal de enchimento
19 Discos de triturar
19a Disco reversivel de corte «Profi
Supercut» — grosso fino
19b Disco reversivel de ralar — grosso/fino
19c¢ Disco de raspar — médio/fino
19d Disco de raspar — grosso *
19e Disco para legumes asiaticos *
20 Suporte de discos
21 Estrutura com abertura de saida
Misturador *
22 Copo misturador
23 Tampa
24 Funil

* Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servicos
Técnicos.
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Posicoes de trabalho

A Atenc&o!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento
correcto e na posicdo correcta e se estiver na
posicdo de funcionamento.

O brago mdvel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

Fig. [

m Indicacao

O brago oscilante esta equipado com a fungéo
de «Easy Armilift», que apoia 0 movimento

ascendente do brago oscilante.

Ajuste da posicéao de trabalho:

® Accionar a tecla de desblogueamento e
deslocar o brago movel.
Apoiar 0 movimento com uma das m&aos.

® Movimentar o brago movel até este encaixar
na posicao de trabalho pretendida.

Posicdo| Acciona- |Ferramenta/| Velocidade de
mento Acessorio | funcionamento
§ 1-5
2 _
17 Y D 1-7
t 1-3
2 7 ;E * -
. ﬁg 87
| A
QY | 35
9 ‘B @ 57
4 =\
DR

* Montar/desmontar as varas para massas
leves, bater claras em castelo e massas
pesadas; Adicionar grande quantidade de
alimentos.
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Utilizacao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos 0s preparativos para o
trabalho com o aparelho.

A Atencéo!

Utilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posicéo de funcionamento.

Né&o colocar o aparelho vazio em

funcionamento.

Né&o expor o aparelho nem os acessdrios a

qualquer fonte de calor. As pecas ndo séo

proprias para utilizar no micro-ondas.

® |impar bem o aparelho e 0s acessorios,
antes da primeira utilizag&o, ver «Limpeza e
manutencao».

m Indicagao importante

Estas Instru¢des de servico incluem um auto-
colante com os valores de referéncia para a
velocidade de funcionamento do aparelho,
utilizando as ferramentas ou os acessorios.
Recomendamos a colagem deste auto-
colante no aparelho (Fig. ).

Preparacao
® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.
® Puxar o cabo para fora, até ao comprimento
pretendido (max. 100 cm) e, depoais, liberta-
lo lentamente; o cabo fica bloqueado
(Fig. D).
® Reduzir o comprimento de trabalho do cabo:
Puxar suavemente o cabo e deixa-lo enrolar
até atingir o comprimento desejado.
Depois, puxar novamente o cabo ¢ liberta-lo
lentamente; o cabo fica bloqueado.
Atencéo!
Ao recolher o cabo, este ndo deve ser torcido
Nos aparelhos com enrolamento automatico
do cabo, este ndo deve ser recolhido
manualmente. Se o cabo prender, puxa-lo
totalmente para fora e, depois, deixa-lo enrolar
até ao fim.
® |igar a ficha a tomada.
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Tigela e ferramentas

Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacdo

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela. Trabalhar sempre com a tampa
colocada (12)!

Trocar as ferramentas s6 com o acciona-
mento completamente imobilizado — depois
de desligado, o accionamento ainda se
movimenta por breves instantes e fica
imobilizado na posicdo de substituicdo de
ferramentas. Movimentar o braco moével s6
depois da ferramenta completamente
imobilizada.

Por razbes de seguranca, o aparelho so deve
funcionar, se os accionamentos nédo utilizados
estiverem cobertos com as respectivas
tampas de protecgéo (5, 8).

A Atencéo!

Utilizar a tigela apenas para trabalhar com este

aparelho.

Vara para massas leves
«Profi Flexi» (13)

v

Para bater massas, p. ex. massas leves

Vara para claras em castelo
«Profi» (14)

0

para bater claras em castelo, natas e
para bater massas muito leves, p. ex. massa
para bolos.

Vara para massas pesadas (15)
Para amassar massas pesadas e para -5

envolver ingredientes que ndo devem
ser fragmentados (p. ex. passas de uvas,
raspas de chocolate)

Indicagdes importantes sobre
a utilizacao da vara para
bater claras em castelo

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o brago mével na posicao 2.

® |ntroduzir a vara para bater claras em
castelo no accionamento até ao encaixe.

® Segurar bem a vara para claras em castelo
e soltar a porca com uma chave de bocas
(tamanho 8) no sentido dos ponteiros do
relégio.
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Fig. @
A vara quase deve tocar o fundo da taga, para
optimizar a mistura dos ingredientes. Se tal nédo
acontecer, adaptar da seguinte forma o ajuste
em altura da vara para bater claras em castelo:

A
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Ajustar a altura da vara rodando-a até atingir

a altura ideal:

— rodar no sentido dos ponteiros do
relogio: levantar

— rodar no sentido contrario dos ponteiros
do relégio: baixar

Premir a tecla de desblogqueamento

e colocar o brago movel na posicéo 1.

Controlar a altura da vara e, se

necessario, corrigir.

Se a altura estiver correctamente

ajustada, premir a tecla de %

desbloqueamento e deslocar o brago  ——

movel para a posigao 2.

Segurar bem a vara para claras em castelo

e apertar a porca com uma chave de bocas

(tamanho 8) no sentido contrario dos

ponteiros do reldgio.

Trabalhar com a tigela e as ferramentas
Fig. @

Premir a tecla de desblogqueamento

e colocar o brago mével na posicao 2. E

Colocagao da tigela:

— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,

— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.

Em fung&o do trabalho a realizar, introduzir a

vara para massas leves, a vara para bater

claras em castelo ou a vara para massas

pesadas até ela ficar bem fixa no

accionamento.

Nota:

No caso de massas pesadas, rodar

a protecgéo das massas até que a vara

possa encaixar (Fig. @-4b).

Colocar os ingredientes a serem trabalhados

dentro da tigela.

Premir a tecla de desbloqueamento 0}

e colocar o brago mével na posigéo 1.

[C——1
Colocar a tampa.
Regular o selector para a fase pretendida.

A nossa sugestao:

Vara para massas leves «Profi Flexi»:
primeiro, misturar nas fases 1-2 e depois,
caso necessario, usar as fases 3-5

Vara para claras em castelo «Profi»:

Fase 7, envolver os ingredientes na fase 1
Vara para massas pesadas:

Primeiro, iniciar a mistura dos ingredientes na
fase 1 e amassar na fase 3.
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Adicionar ingredientes
® Desligar o aparelho através do selector.
® |ntroduzir os ingredientes através da abertura
na tampa
ou
® Retirar a tampa.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicéo 2. E
® Introduzir os ingredientes.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desbloqueamento

e colocar o brago mével na posicao 2.

Retirar a ferramenta do accionamento.

Desmontar a tigela.

® Limpar todos os componentes, ver
«Limpeza e manuteng&o».

Dispositivo para cortar e ralar

bi

A Perigo de ferimentos

N&o tocar nas léminas afiadas nem nas
arestas do disco de picar. Segurar os discos
de triturar apenas pelos bordos!
Montar/desmontar o dispositivo para cortar
e ralar somente com o accionamento
completamente imobilizado e com a ficha
desligada da tomada.

Néo tocar no compartimento de enchimento.

Atencéo!

O dispositivo para cortar e ralar s deve ser
utilizado na situacdo de completamente
montado. Nunca montar o dispositivo para
cortar e ralar no aparelho base.

O dispositivo para cortar e ralar s deve
funcionar na posicéo apresentada.

Proteccao contra sobrecarga Fig. @
Para se evitarem danos importantes no seu
aparelho em caso de sobrecarga no dispositivo
de cortar e ralar, o veio de accionamento deste
dispositivo dispde de um entalhe (ponto tedrico
de ruptura). Em caso de sobrecarga o veio de
accionamento gquebra neste ponto.

Um novo suporte de discos com veio de
accionamento pode ser adquirido Nos NOssos
Servigos Técnicos.
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Disco reversivel de corte «Profi ®
Supercut» - grosso/fino

Para cortar frutos e legumes. Processamento
na fase 5.

Designagao no disco reversivel de corte:
«Grob» para o lado de corte grosso

«Fein» para o lado de corte fino

Atencéo!

O disco reversivel de corte ndo é indicado para
cortar queijjo rijo, pao, paezinhos e chocolate.
Batatas cozidas ou muito cozidas s6 devem
ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar - Y=
grosso/fino A
Para ralar legumes, fruta e queijo, excepto
queijo rijo (p. ex. Parmesao). Processamento na
fase 3 ou 4.

Designagao no disco reversivel para ralar:

«2» para o lado de raspar mais grosso

»4» para o lado de ralar mais fino

Atencéo!

O disco reversivel de ralar ndo é indicado para
ralar nozes. Queijo mole so deve ser ralado
com o lado grosso na fase 7.

Disco de raspar — médio/fino

Para ralar batatas cruas, queijo rijo

(p. ex. Parmeséao), chocolate refrigerado
e nozes.

Processamento na fase 7.

Atencéo!

O disco para ralar ndo é indicado para ralar
queijo mole e em fatias.

Disco de raspar — grosso

para ralar batatas cruas, para, por
exemplo, bolinhos de batata ou almdndegas.
Processamento na fase 7.

Disco para legumes asiaticos Y
Corta fruta e legumes em tiras finas para =
refeicdes asidticas de legumes.

Processamento na fase 5.

Trabalhar com o dispositivo para
cortar e ralar Fig.
® Premir a tecla de desbloqueamento
e colocar o bragco mével na posicéo 2. E
e Colocacéo da tigela:
— Assentar a tigela com esta ligeiramente
inclinada para a frente,
— para encaixar, rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio.
® Premir a tecla de desbloqueamento e (_ 0}
colocar o brago movel na posigéo 3.
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® Retirar a tampa de protecgao do
accionamento do dispositivo de corte
(Fig. 1-5a).

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
inferior, nesta situagao, as duas pontas tém
que apontar para cima.

® Assentar com cuidado os discos de cortar
e deralar pretendidos nas pontas do suporte
de discos (Fig. [-6a). No caso dos discos
reversiveis, ter atengéo para que o lado
pretendido fique virado para cima.

® Segurar o suporte de discos pelo terminal
superior e inseri-lo na caixa (Fig. [-6b).

® Assentar a tampa (atencao a marcagao)
e rodar no sentido dos ponteiros do reldgio
até prender.

® Colocar o dispositivo para cortar e ralar no
accionamento, conforme ilustrado na
Fig. -8 e rodar no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

® Posicionar o selector na fase recomendada.

® Adicionar os alimentos para preparar através
do compartimento de enchimento e
empurrar com o calcador.

Atencéo!

Evitar a acumulacéo de alimentos cortados

na saida.

Sugestao: Para obter cortes uniformes,

preparar o produto para cortar em molhos de

pequeno volume.

Nota: Se os alimentos a preparar ficarem

agarrados ao dispositivo de corte, devera

desligar a maquina, retirar a ficha da tomada

€ aguardar até o accionamento estar

completamente parado. Retirar a tampa do

dispositivo de corte e esvaziar o compartimento

de enchimento.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar o dispositivo para cortar € ralar em
sentido contrario ao dos ponteiros do relégio
e retira-lo.

® Rodar a tampa em sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio e desmonta-la.

® Retirar 0 suporte de discos com o disco.
Para isso, e com o0 dedo por baixo,
pressionar contra o veio de accionamento
(Fig. H).

® |impar os varios componentes.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

pt

Misturador

Perigo de ferimentos devido a
lamina afiada/aos accionamentos
em rotacgo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado! Desmontar/montar o
misturador, s com o accionamento
completamente parado. O misturador s6 deve
funcionar na situacdo de completamente
montado e com a tampa colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-
Se uma passagem de vapor através do funil
para a tampa. Introduzir o maximo de 0,5
litros de liquidos quentes ou que desenvolvam
espuma.

Atencgo!

O misturador pode ficar danificado. N&o
processar ingredientes ultracongelados
(excepto cubos de gelo). Néo utilizar o
misturador vazio.

Trabalhar com o copo misturador Fig. [4

Premir a tecla de destravamento
e colocar o brago mével na posicao 4. ;ﬁ
Retirar a tampa de protecg¢ao do
accionamento do misturador.

Colocar o copo misturador (marcacéo na
asa com marcagao do aparelho base)

e rodar no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

Introduzir os ingredientes.

Quantidade maxima de liquido = 1,25 litros;
quantidade maxima de liquidos que formem
espuma ou quentes = 0,5 litro; quantidade
ideal para, sélidos = 50 a 100 gramas.
Assentar a tampa e rodar em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até ao
batente no punho do misturador. A tampa
tem que estar bem encaixada.

Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar os ingredientes (Fig. [4-8

Oou

Desligar o aparelho através do selector.
Desmontar a tampa e adicionar os
ingredientes

desmontar o funil e introduzir lentamente os
ingredientes solidos na abertura de
enchimento
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ou

® introduzir os ingredientes liquidos através do
funil.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Rodar 0 copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apds utilizagao.

Limpeza e manutencéao

A Atencéo!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua e
nem o lavar sob dgua corrente.
Néo utilizar aparelhos de limpeza a vapor.

® Desligar a ficha da tomada.

® O aparelho base e a tampa de protec¢éo do
accionamento devem ser limpos com um
pano humido. Se necessario, utilizar um
pouco de detergente da loiga.

® De seguida, secar bem o aparelno com um
pano.

Limpeza da tigela e das ferramentas
Atigela e as ferramentas podem ser lavadas na
maaquina de lavar loiga.

N&o entalar as pecas de plastico dentro da
maaquina, pois, podem verificar-se ligeiras
deformacdes durante a lavagem.

Limpar o dispositivo para cortar e ralar
Todos os componentes do dispositivo para
cortar e ralar podem ser lavados na maguina de
loica.

Sugestao: Para eliminar a camada vermelha
depois da preparacao de, p. ex., cenouras,
molhar um pano com um pouco de 6leo
alimentar e passar com ele no dispositivo para
cortar e ralar (ndo nos discos de picar). Depois,
lavar o dispositivo de cortar e ralar.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

Néo tocar com as méaos na lamina do
misturador.

144

O copo misturador, atampa € o funil podem ser
lavados na maquina de lavar loiga.

Sugestao: Depois da preparacao de liquidos,
é frequentemente suficiente limpar o misturador
sem o retirar do aparelho base. Para isso,
adicionar um pouco de agua com detergente
de loiga no misturador montado na méaquina.
Ligar o copo misturador durantealguns
segundos (Fase M). Despejar a agua de
lavagem e, depois, fazer nova passagem com
agua limpa.

m Indicacao importante

Se necessario, limpar a bolsa dos acessorios.
Dar atencéo as indicagdes de limpeza
existentes na bolsa dos acessorios.

Arrumacao

A Perigo de ferimentos

Se o aparelho ndo estiver em utilizacao,
devera retirar a ficha da tomada.

Fig.

® Arrumar as ferramentas e os discos de picar
na bolsa de acessorios.

® Arrumar a bolsa de acessorios dentro da
tigela.

Ajuda em caso de anomalia

A Perigo de ferimentos

Antes de tentar eliminar qualquer anomalia
desligue a ficha da tomada.

m Indicacao

A indicac&o de funcionamento a piscar indica
um erro no manuseamento do aparelho, uma
activagao do dispositivo electronico de
seguranga ou uma avaria no aparelho.

O brago mével tem que estar engatado
numa posicao de trabalho.

Primeiramente, devera tentar eliminar o
problema surgido, com a ajuda das indicagdes
seguintes.
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Anomalia

O aparelho ndo arranca.

Ajuda

e \erificar se ha corrente.

e Verificar a ficha.

e \erificar o brago movel. Posicéo correcta?
Bem engatado?

® Apertar bem, rodando até ao batente,
0 copo misturador ou a tigela.

® Colocar a tampa do copo misturador
e aperta-la bem, rodando-a até prender.

® Colocar a tampa de protecgéo dos
accionamentos gque ndo estdo em utilizagao.

® A seguranca contra nova ligagao esta activa.
Colocar o aparelho em 0/off e, depois
retornar para a fase desejada.

Anomalia
O aparelho desliga durante o funcionamento.
A proteccao contra sobrecargas foi activada.
Foram preparados demasiados alimentos em
simultaneo.
Ajuda
® Desligar o aparelho.
® Reduzir as quantidades a preparar.
Nao ultrapassar as quantidades maximas
permitidas (ver «<Exemplos de utilizagdo»)!

Anomalia
Com o accionamento a funcionar, a tecla de
desblogueamento foi activada
inadvertidamente. O braco oscilante desloca-se
para cima. O accionamento desliga, mas, no
entanto, n&o fica parado na posi¢éo de
substituicdo da ferramenta.
Ajuda
® Posicionar o selector em 0/off.
® Deslocar o brago oscilante para a

posicéo 1. %]
® Ligar o aparelho (Fase 1). o
® Desligar de novo o aparelho.

A ferramenta fica parada na posigao de

substituigao.

Anomalia

O copo misturador nao arranca ou para durante

0 UsO, 0 accionamento provoca «zumbidos».

A lamina esta bloqueada.

Ajuda

® Desligar o aparelho e retirar a ficha da
tomada.

® Desmontar 0 copo misturador e eliminar o
obstaculo.
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® \oltar a montar o copo misturador.
® Ligar o aparelho.

m Indicagao importante
Se néo for possivel eliminar a anomalia, deve
dirigir-se aos Servicos Técnicos.

Exemplos de utilizacao

Natas batidas
100 g-600 g

® Bater as natas 172 a 4 minutos na
fase 7, (dependendo da quantidade e das
caracteristicas das natas) com a vara para

bater claras em castelo.

1 a8claras

® Bater as claras 4 a 6 minutos na fase
4 com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito
Receita base

Claras
)

2 0vV0s

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de fécula

um pouco de fermento em pd

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e a fécula) ca. de 4-6 minutos na fase 7
com as varas para massas leves, até formar
espuma.

Massas leves
de 12 limao

® Rodar o selector para a fase 1 e misturar,
Receita base

3-4 ovos

200-250 g de manteiga ou margarina

(a temperatura ambiente)

colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de 2 até 1 minuto.
Quantidade maxima: 2 x a receita base
200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de agucar baunilhado ou a casca
500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd
125 ml de leite
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e Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de ¥2 minuto na
fase 1, depois, mais ca. de 3—4 minutos na
fase 5.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa quebrada .5
Receita base

125 g de manteiga (a temperatura ambiente)

100-125 g de agUcar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de limao ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pd

® Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes durante ca. de
Y2 minuto na fase 1 e, depois, mais
2-3 minutos na fase 3.

A partir de 500 g de farinha:

® (Com avara para massas pesadas, amassar
durante ca. de 2 minuto na fase 1 e, depois,
3—4 minutos na fase 3.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada
Receita base -5

500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou um pacotinho de

fermento seco

Raspa de casca de 2 liméo

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante ca.
de ¥2 minuto na fase 1 e, depois, amassar
todos os ingredientes com a vara para
massas pesadas, durante 3-6 minutos, na
fase 3.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base

Massa batida .5

Receita base

300 g de farinha

3 ovos

se necessario, juntar 1-2 colheres de sopa

(1020 g) de agua fria

® Trabalhar todos os ingredientes ca. de 3a 5
minutos na fase 3 até formar uma massa.

Quantidade maxima: 1,5 x a receita base
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Massa para pao
Receita base B
750 g de farinha

2 pacotinho de fermento em pd

2 colheres de cha de sal

450-500 ml de agua quente

Amassar todos os ingredientes durante ca. de

Y2 minuto na fase 1 e, depois, amassar todos o0s

ingredientes com a vara para massas pesadas,

durante 4-5 minutos, na fase 3.

Maionese

2 0V0Ss

2 cl. de cha de mostarda

Ya 1 de dleo

2 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a mesma

temperatura.

® Misturar os ingredientes (excepto o 6leo) no
misturador, na fase 3 ou 4, durante alguns
segundos.

o Comutar o misturador para a fase 7 e deitar
lentamente o dleo através do funil,
continuando a mexer até que a maionese
tenha a consisténcia pretendida.

Consumir a maionese rapidamente,

ndo a guardar.

Preparado de mel para barrar

30 g de manteiga (a temperatura do

frigorifico, 7 °C)

190 g de mel (@ temperatura do frigorifico, 7 °C)

® Partir a manteiga em pedagos pequenos e
colocé-los no copo misturador.

® Juntar o mel e misturar ambos 0s
ingredientes, durante 15 segundos na fase 7
no copo misturador.

Indicagbes sobre reciclagem

Este aparelho esta identificado de acordo
ﬁ com a Norma Europeia 2012/19/CE
— sobre aparelhos eléctricos e electronicos

usados (Waste electrical and electronic

equipment — WEEE). A Norma prevé as
condicdes para recolha e valorizagéo de
aparelhos usados, a vigorar em toda a UE..

Podera informar-se sobre os meios actuais

de reciclagem Junto do seu Agente ou dos

Servicos Municipalizados.
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Condicdes de garantia
Para este aparelho vigoram as condigdes de garantia publicadas pelo nosso representante no
pais, em que o mesmo for adquirido. O Agente onde comprou o aparelho podera dar-lhe mais
pormenores sobre este assunto. Para a prestagdo de qualquer servico em garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagéo do documento de compra do aparelho.

pt

Acessoérios especiais

MUZ5ZP1

Espremedor de citrinos

Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

MUZ5CC1
Cortadora de cubos

Para cortar fruta e legumes em cubos do mesmo
tamanho

MUZ5FWA1
Picador de carne

Para picar came fresca, para a preparacéo de bife tartaro
ou de rolo de carne picada.

93 06 MUZ45LS1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Jogo de discos com  Fino para empadas e acompanhamentos para o pao,
furos, fino (3 mm), grosso para salsichas frescas e toucinho.
grosso (6 mm)
~7 MUZ45SV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
S Adaptador para Com molde metalico para 4 formas diferentes de bolos.
N farturas
~- MUZ45RV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
= } Ralador Para ralar nozes, améndoas, chocolate e pao seco.
i
(&5
~~] MUZ45FV1 Para o picador de carne MUZ5FW1.
Adaptador para Para espremer frutos de baga, excepto para fazer
espremedor de fruta  mousse de framboesas, tomate e frutos da roseira brava.

Serdo tirados 0s pés as groselhas e, simultaneamente,
descarogadas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45PS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DSH.
Disco para batatas Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
fritas

MUZ45AG1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.
Disco para legumes Corta fruta e legumes em tiras finas para refeicoes
asiaticos asiaticas de legumes.

MUZ45RS1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco de raspar grosso Para ralar batatas cruas, para, por exemplo, bolinhos de
batata ou aiméndegas.

MUZ45KP1 Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ5DS1.

Disco para bolinhos de  Para ralar batatas cruas para «Rosti» (= batatas assadas

batata ralada no forno) e bolinhos de batata ralada, para cortar fruta e
legumes em fatias grossas.

MUZ5ER2 Natigela podem ser preparados até 750 g de farinha mais

Tigela em inox ingredientes.

MUZ5KR1 Na tigela podem ser preparados até 750 g de farinha mais

Tigela de plastico ingredientes.

MUZ5MX1 Para misturar bebidas, para fazer purés de fruta e de

Tampa de legumes, para a prepara¢éo de maioneses, para triturar

accionamento parao  fruta e nozes e para picar cubos de gelo.
misturador em plastico

MUZ5MM1 Para picar ervas aromaticas, legumes, macas e carne,
Multimisturador para ralar cenouras, rabanos e queijo, para raspar nozes
e chocolate refrigerado.

Se uma pega acessoria nao fizer parte do fornecimento, a mesma pode ser adquirida no comeércio
da especialidade ou nos nossos Servigos Técnicos.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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MNa Tnv aopdaieid oagq

Mpiv T xprion 310BAOTE MTPOCEKTIKA TIG TAPOUCEG 0BNYIEG, WOTE
va YVWPICETE ONHAVTIKEG UTTOJEIEEIC aoPaAeiag Kal XEIPIOHOU yia
TNV MapoUoa CUCKEUN.

H un tonon twv odnylwv yia T owaTr) Xeraon TG CUOKEUNG
arokAeleL TNV eUBUVN TOU KATAOKEUAOTT] YIA JNUEG TIOU
TOOKUTTTOUV and auT).

H mapouoa ouokeur) mpoopifetal yia v ene&epyacia moooTrjTwy,
OUVI|BWV YLa TO VOIKOKUQLO 1) OE [I EMAYYEAUATIKEG EPAPHOYEG,
TIAPOMOIEG HE VOIKOKUPLO. Ot TAPOUOLES HE TO VOIKOKUPLO
EPAPHOYEG MEPINAUBAVOUV TL. X. TN XPNON 08 KOUTIVES Yla TOUG
UTTGAANAOUG KATAOTNUATWY, YPAPELWV, AYPOTIKWY KAl ANV
ETUXELPNOEWY, KABWG KAl TN XPr1om ard eVOIKIAOTEG EEVAOVQY,
MIKPWV EEVOBOXEIWVY KAL TIAPOHOIWY KATOIKIWY. XPNOOTIOLETE TN
OUOKeUN LOVO YIa TIOOOTNTEG KAl XQOVOUG eMeEepyaaiag, ouvroelg
YO TO VOIKOKUPLO. Mnv_urtepBeite Tig emTperthq MEYLOTEG
nooomTeg (BA. "Mapadeiypata epapuoyng”)!

H napouoa cuokeun eival KATAAANAN yla TNy avauelEn, To ¢Upwpa
KQL TO XTUTNUA TPOPIHWV. Aev ETUTPEMETAL VA XPNOLOTIONBEL yia
TNV eMegeQYAaia AAWY QVTIKEILEVWY 1) avTioTolXa ouotwy. Me Tn
XPNON TWV ard ToV KATAOKEUAOTH| EYKEKPILEVWY EEAPTNUATWY givat
OUVATEG MEPATEPW EPAPHOYEG.

XPNOUUOTIOLE(TE TI) CUOKEUT] IOVO HE TA QUOEVTIKA eEapTruara.

€ MePITwaon XPNong Twv eEQPTNUATWY TNEEITE TIG
ErouvarnTtopeveg odnyieg xprong.

MapakaAeiobe va QUAGEETE TIG 00NYieg xpriong. Katd v
TapAxXWENaN NG CUCKEUNG O€ TPITOUG 0WaTe Hadi TiG oonyieg
XPnone.

A Tevikég ummodei&eig aopaleiag

K|v6uvoq n)\:-:K'rponAnE,laq

H napouoa cuokeun dev eTUTPENETAL VA XPNOIUOTIOLETAL and
nadld. Kpatdre Tn 0uoKeur) Kat TO TPOPOSOTIKG KAAWSLO NG
Hakpld and radid.
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Ot ouokeugg uropouv va xpnaotoriolouvtal arnd MEOcwa e
MELWUEVES PUOLOAOYIKEG, ALOONTAPLEG I VONTIKEG IKAVOTNTEG KABWG
Kat EMen eunelpiag kal yvwong, 6tayv erpAENovTaL 1j EXouV
KATAPTLOTEL OXETIKA UE TNV ACPAAN] XP1|0T TNG CUCKEUNG KAl £XOUV
KATAVONOEL TOUG KIvOUVOUG TIOU aroppEouV and auth.

Ta nadid dev erutpénetal va nai(ouv e T GUOKEUN).

ZUVOEETE KAl AEITOUPYEITE TN OUOKeUN HOVO CUUPWVA LE Ta
gtolxela otnyv rvakida tUmnou. XpnoLUOTIOLETE TN CUOKEUN UOVOV,
otav autr kat To KaAwdid Tng dev napouactdlouv BAAREG.

‘Otav dev TV EMPBAENETE — TPV TN GUVAPHOAGYNON, TNV
anoouvappoAdynon 1 Tov kabaploud — N CUCKEUN TIPETIEL VA
aropovwveTal avtote and To dKTuo.

Mn pEpveTe TO TPOPOSOTIKO KAAWSIO O EMAPN LE AXUNPES AKPEG
1) M€ KQUTEG erupaveleg. H alayr) Tou TPopodoTIKOU KaAwdiou,
otav auto napouactadel kamota BAARN, TPEMEL va YiveTal and Tov
KATAOKEUQOTN| 1) TNV QVT{OTOLXN UMNPETIa TEXVIKNG EEUNMMPETNONG
TIEAATWV 1] and KATAANAQ KATAPTIOUEVO TIPOCWTIO, WAOTE vVa
arnogeuvyovtal ot Kivduvol.

Ol eMIOKEUEG OTr) CUOKEUN TIPEMEL VA avatiBevtal povo otny
UTINPEOIa TEXVIKNG €EUMMPEETNONG TWV MEAATWV UAG.

A Yrnodeieic aocpalegiag yia Tnv mapoUuoa OUOKEUR

Kivduvog Tpaupartiopou

Kivduvog nAektpomAngiag!

BdAte 10 @1g oV 11pica, agpou oAokANPwBoUY MPWTa OAEG oL
TIPOETOYIAC(EG YIQ TNV EPYACIA UE TN CUOKEU).

Mn BuBioete note Tr) Baoikr) GUOKeUN JEoA € UYPO OUTE va TNV
KPQTNOETE KATW ArO TPEXOUMEVO VEPO. Mn XpnotuoromoeTte
atpokabaplotr. Mnv aAAEETE TN PUBUION TOU OTPEPOUEVOU
Bpaxiova, evoow n ouokeun Bploketal og Aettoupyia. MNepiuevete
TNV TANPN aKwvnTornoinaon g kivnong.

AN\ACeTe Ta epyaleia/eEapTrUATA HOVO UE AKIVNTOTIONUEVN TNV
KIvnom — UETA TNV ArevePYOoToinaom n Kivnaon nepLoTPEPETAL Yia
KQUIOOO XOOVO aKOpA. OETETE TN OUOKEUT OE KAl EKTOG
AelToupylag armoKAELIOTIKA UE TOV TIEPIOTPEPOUEVO SLAKOTTTN.
‘Otav d¢ xpnowornoleital n ouokeun, Byalete To PIg and tnv npida.
Mpwv Tnv avtipetwrion BAaBwv Bydalete To Pig and v npica.
Kivduvog TpaupaTiopou amo mepioTpePOpeva epyaleial

Katd m Aettoupyia pn BAleTe MOTE TO XEPL 0AG ETA OTO WTTOA.
AouAeUeTe UOVO e TOTIOBETNEVO TO Kardkl (12).
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AN\AZETE TO EPYAAE(O HOVO HE AKIVNTOTIOMUEVN TNV Kivnom — LETA
Tnv 6€0m eKTOG Aettoupyiag n kivnon eEakoAoubel va Aettoupyei yla
Aiyo xpOvo kal akivnroroleltal otn 6€om alayng epyaleiou.
Kiveite Tov otpepouevo Bpaxiova, apou akivntornoindel mpwta To
epyaheio.

a AGyoug aoPaAeiag N CUOKEUT| UMOPE( VA AELTOUPYTTEL HOVOV,
détav elval KAAUMUEVEG Ol Un XPNOLOTIOIOUHEVES KIVACELG HE TA
Kanakia npootaociag kivnong (5, 8).

ToroBeTeiTe/APALPELTE TOV KOPTI YEVIKI|G XOT|ONG HOVO UE
QKLVNTOTIONMEVT TNV Kivnon 1] he BYAAUEVO TO PIG amd Tnyv npida.
Mn Bdlete Ta Xépla oag PEoA OTO OTOUIO TIAPWONG.

Kivduvog TpaupaTiopou anod 1o kopTePO paxaipi!

Mnv ravete Ta KOPTEPA Haxaipla Kat TG aKUES TwV SIOKWV KOG,
Miavete Toug 3{OKOUG KOG OVO OTNV AKE.

Mnv ayyilete 1o paxaipt Tou piEep pe Ta xepta yupva.

Kivduvog TpaupaTiopou amo To KOPTEPO Haxdaipl Tou pigep/Tnv
ePIOTPEPOHEVN Kivhon!

Mnv BAgeTe MOTE TO XEPL 0AG META OTO TOTIOBETNHEVO UiEEP!
Apaipeite/Tomobetelite To HiEep povov, 6Tav n kivnon givat
akwnroroinuévn! Asttoupyeite To piEep podvov, otav sivat
OUVAPUOAOYNUEVO KAl e TOTIOBETNEVO TO KATTAKL.

Kivduvog Zeparioparog!

‘Otav douleueTe KAUTA UANIKA, eEEpXETAL ATUOG A TO Xwvi OTO
KarakL. Mepidete To ot pL Tou pigep pe 0,5 Aitpa KauTo 1 agpiGov
UYPO TO TIOAU.

ZnHavTiko!

XPNOUUOTIOLE(TE Tr) CUOKEUT) IOVO HE TA QUOEVTIKA eEapTruara.

2€ neplmTwon Xerong Twv eEaPTNUATWY TNPEELTE TIG
EMOUVATTTOPEVEG 0dNYieg Xpriong. Xpnotuonoleite povo €va
epyaAeio 1 avriotolxa eEaptnua tautdxpova.

A Emnegfynon Twv oupBOAwv 0Tn CUCKEUN 1 aVTiOTOIXA OTa
egaptnuara

AkoAouBrote TIg 0dnyieg Twv odnylwyv Xeriong.

Mpoooxn! Meplotpepdueva paxaipla.

Mpoooxn! Meplotpepdueva epyaleia.
Mnv Tudvete 0Tto Avolyua CUPMARPWONG UNIKWV.
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ZuoTipara acpaleiag

Ao@dAeia B€ang o€ AeiToupyia

BA. otov riivaka "©€oelq epyaoiag” ZTo

oni. 1 kKai 3 n ouokeur) pnopel va Tebel

pévo oe Aettoupyia:

— ¢tav to proA (11) €xel TortoBeTnBel Kat
€xel oTpaPel HEXPL VA KOUUTWOEL KAl

- €xeLtonobeOeiTo Kandki pootaciag
Klvnong ui&ep (8).

Ao@dAeia ek véou B€ang o AeiToupyia

e Mepirrwon SLaKoTG PEUUATOG

1| CUOKEUY] TIAPAUEVEL ETA TNV

anokatdotaaon g Tpogodooiag oe

Aertoupyia, aAd o Kivntpag dev

Eavagekivd. Na mv ek véou evepyortoinon

yuploTe ToV TIEPLOTPOPIKS dlakdrTn oto 0/

off, uetd evepyoromiote.

Ac@dAeia uTIEPPOPTWONG

€ MeP{ITTwyoT MoU O KIVTIPAG OTAUATHOEL

autéuaTa Katd ) xpron, Téte €xel

gvepyoronBein npootacia unepPpdpTwong.

Mia rubavr| artia propei va eivat n

TAUTOXPOVN ENEEEQYQTIA TIOAU pEYGAWY

TIOCOTHTWV TPOPILWY.

ZXETIKA HE TNV CUUTIEPIPOPA OE TTEPITTWON

gvepyoroinong KATmoliou CUCGTHHATOG

aocpaleiag avatpEEre oTnV Mapaypapo

”AvTIHETWTTION BAABWV”.

162

OL 0dnyieq xpriong neptypdpouv dLApopeg
napalayeg, BA. emiong oTov CUVOTTTIKO
niivaka povtéAwv (Eikéva [M). H cuokeun
dev xpeldleTal guvtripnon.

Me pia pania
NapakaAeiode v’ avoiEeTe TIG OAiSEG pe
TIG EIKOVEG,. Eikéva IA

Baoiki ouokeun

1 MARKTPO amacpdiiong

2 Zrpepdpevog Bpayxiovag
Aerroupyia "Easy Armlift” yia my
UTOCTIPLEN TNG KIVOM|G TOU Bpaxiova
npog ta avw (BA. "O€oelg epyaoiag”).

3 MepioTpepOpevog 6|uKonan
Metd mv anevepyoroinon (©€on 0/off)
1] OUOKEUN KIVE{TAL QUTOUATA TIPOG TNV
1OaVIKN eson yla v aA\ayr Twv
€PYOAElwV.
0/off = Ztom
M= otiyuiaia Asttoupyia pe Tov HEYLoTo
aplBpd oTpoPwv, kKpatdre Tov dAKATTN
yla TV ermbupnTr didpkela avapiEng.
Babpida 1-7, TaxutnTta Aeitoupyiag:

1 = 0 HIKPGTEPOG APLOUOG TTPOPWY,
apyd

7 = 0 UEYAAUTEPOG OPLOHOG OTPOPWY,
yYpnyopa

4 'Evdeign Asnoupyl'aq
AvaBel katd ™ Aettoupyia
(nsplOTpe(pouevoq dlakdrrmg oto M
n 1-7).

Avapooprivel oe Tieplmtwon o@aiudTwv
OTOV XELPLOMO TNG OUCKEUNG, KaTA TNV
EVEPYOTIOINOT TNG NAEKTPOVIKNG
aogaelag 1 avrtiorola oe BAAPN g
ouokeung, BA. "AvTiueT@rion BAABWY”.

5 MpooTareuTikd Kamdki kivnong
Ma v apaipeon Tou MPOCTATEUTIKOU
KaMakloU MG kivnong TuEoTe oty niow
TIEPLOXT] KAl APALPEDTE TO KATIAKL.

6 Kivnon yia
- KOPTN SlapkKeiag Xwpeig UmoA kai
- OTUQTN £0TIEPIBOEIDWV (E1IKO
eEapTnua *).

‘Otav dev xpnowomoleital, TonobeTeite
TO KAMAKL ipogtaagiag kivnong.

7 Kivnon yia epyaleia (epyaleio
avdadeuong, epyaleio XTumiparog,
epyaAeio {upwpaTog) Kai
Kpeartopnxaviy (€181k6 e§aprTnua *)

8 MpooTareuTikd Kamdki Kivnong pigep
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9 Kivnon yia 1o pigep
(181k0 €EApTNUA *)
‘Otav dev xpnoyloroleital, Tornobemiote
To Kamndki pootaciag kivnong pigep.
10 Autéparo cuoTnua mepITUMIENG
KaAwdiou
MrroA pe e§apTrigara
11 MmoA amé avo&eidwTto xdAupa
12 Kandki
EpyaAeia
13 Epyaleio avadeuong “Profi Flexi”
14 EpyaAeio xturmparog “Profi”
15 EpyaAeio UPWHATOG pe TEPAYIO
anweénong Zupng
16 Onkn eEapTnudTwv
Ma ™ PUAAEN TwV gpYaAeiwy Kal Twv
Slokwv KoTAG.
Ko¢T1ng diapkeiag
17 MieoTrig
18 Kamdki pe xwvi mAifjpwong
19 Aiokol Korig
19a Aiokog korrig dUo TAeupwv "Profi
Supercut” — XovTpd/PINS Tpipo
19b  AioKog TPWIHATOG SUO TASUPWY —
XOVTPO/PS Tpipiuo
19¢  Aiokog tpwiparog — p€tplo
TPiYo
19d Aiokog xovtpou — Tpwiparoq *
19e AlOKOG AaXQVIKWOV Yla TNV
aolatiki kougva *
20 dopéag diokou
21 MepifAnpa pe avolypa Kévwong
Migep *
22 MoTrp! pigep
23 Kamdki
24 Xwvi

* Av éva eEdpmua dev gupnephapuBaveTal
01N OUOKEUAOIa TIapadoaong, UNopeiTe va
TO TPOUNBEUTE(TE AMY TO EUMOPLO KAl TNV
UTNPEeaia TEXVIKNG EEUNMEETONG
TEEAQTWV.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Oéocig epyaaiag Eikéva B

A Mpoooxrj!

Aelroupyeite T ouokeun Udvov, étav To
gpyaleio/e&dpTnua ouupwva Le Tov
rivaka autov gxet ToroBetnBel otn owotr
kivnon kat otn owotrj 6gon kat étav
Bploketal otn 6€on epyaoiag.

O oTpepdlevog Bpaxiovag MPEMeL va EXEl
KOUMMWOoEeL o KdBe Bon epyaoiag.

E Ynédeign

O otpepdpuevog Bpaxiovag sivat
eEomMlopévog e TN Aettoupyla “Easy
Armlift”, n omola untoompiCel TV kivnom tou

Bpaxiova otpéYng TPog Ta TIAVW.

PU6uion NG 6€ong epyaoiag:

e [latoTe TO MANKTPO ANMACPANONG KAl
KOUVNOTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova.
Yriootnpi&te ™V kivnom pe To éva x€pL.

o ®épte TOV OTPEPSUEVO Bpaxiova otnv
emBuuNTr) B€0m, HEXPL VA KOUUMWOEL.

©éon | Kivnon | Epyaheio/ Taximra
EEaptiuarta| Aettoupyiag
é 1-5
1 |7 ﬁ] D 1-7
% 1-3
2 7 B * -
L ﬁ; 3-7
i
Dy | s
9 ﬁ @ 57
A LA
7 ;@" H;_Lﬁ 5-7

* TornoBEmon/agaipeon Tou epyaieiou
avadeuaong, epyaieiou ﬁru;‘trgjcnoq Kat
gepyaieiou Cupwpatog. MNpdobeon
peYAAwv mogotrTwy enegepyaaiag.
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XeiIpIiopog

A Kivduvog Tpauuariouou!

BdAte 10 @Ic otnv npila, apou
oAokAnpwBouv mpwTa GAes ol
MOOETOIATIEG YIa TNV EpyAOIa LIE TN
OUOKEUN).

A IMpoooxri!

/\EITOUPYEITE TN OUOKEUT) UOVOV LIE TO

gpyaleio/e&dpTnua otn BEon epyaoiag.

Mn Aettoupyelte Tn OUOKeUT XWwPIG PopPTILO.

Mnyv ekBTeTe TN OUOKEUN Kal T

e&aptruara oe nnysg Bepudtntag. Ta

UEPN dev gival katdAAnAa yia poupvo

UIKOOKUUATWV.

e [lpwv Vv npwtn Xprion kabapilete kahd
TN CUOKEUN Kal Ta eEapTruata, PA. oTo
kepdhato "Kabaploudg kat povtida”.

E InpavTikn utoedeIgn

2Tig apouoeg odnyieq xpriong Bploketal
éva QUTOKOAAITO |IE EVOEIKTIKEG TIIES YA
v TaxUmTa epyaciag TG CUCKEUNG o€
XPNon Twv epyaleiwv 1 avtioToa Twv
eEaptnudrwv.

Epelg oag ouviotoupe, va eTukoAACETE
TO AUTOKOAANTO aUTO 0T CUOKEUN

(Eikéva @).

MpocToipaoia

® TomoBeTrOTE TN BACIKY) CUOKEUT) EMAVW
oe Aela kal kaBapn ermedvela.

® Tpafri&re 10 KAAWDIO PEMLAG WG TO
EMOUNTS Prkog (To TIoAU 100 cm)
TPOG Ta £EW Kal apriote To apyd
eAeUOEPO, TO KAAWDLO EXEL KAEIDWOEL
ot 6éon autr, (Eikéva M),

e Meiwon Tou urkoug epyaaiag:
Tpapri&re ehappd TO KAAWDLO Kal
agrioTe To va TUAIXTEl wg To emBuunTd
prkog. Katémv Tpapri&te ek véou
eANaPPA TO KAAWDLO Kal agpr|oTe To apyd
€\eUBePO, TO KAAWDLO EXEL KAEWDWOEL.

IMpoooxr!

Katd tnv wbnon npog ta uéoa mpoos&te va

un oTplptel To KAAWJIO.

€ OUOKEUEG |Ie QUTOUATO oUoTNUA

reptTUAiEnG kaAwdiou unv woeite To

KaAWJSIo UE TO XEPL MPOG TA LEoQ.

154

Av uaykwbBei To kaAwdlo, TOTe ToaBn&Te TO
UEXPL TO TEPUA MPOoG Ta EEw Kat aprioTe
Karorv va EavatuAixTel.

® Bdlete To @Ig oV Npica.

MroA kal epyaleia

Kivéuvog Tpauuariouou amo
MEPIOTPEPOUEVA epYyaleia

Kard m Astroupyia un BAlete note 1o XEpL
0ag UEoa 0To UMOA. AOUAEUETE LGVO e
TonmoBetnUEVO To Kamndkl (12).

AMddete TO epyaleio uovo ue
AKIVNTOTTOINUEVN TNV Kivnom — UETd ThV
B€on ekTOG AetToupyiag n kivnon
e&axoloubei va Aettoupyel yia Alyo xpovo
Kat akivnromolelral otn 6gon alkayng
gpyaieiou. Kivelte Tov oTpepdlEVO
Boaxiova, apou akivntoronBel mpwra To
gpyaAeio.

H ouokeun erutpenetal yia AGyoug
aopaleiag va Aeroupyroet LUovov, dtav ol
N XENOOTTOIOUEVEG KIVIIOEIG gival
KQAUUUEVEG LIE KardKia rmoooTaoiag
kivnong (5, 8).

/N Mpoaoxrj!
Xonowuortoteite To UITOA UOVO yia epyAOies

EpyaAeio avadeuong
»Profi Flexi” (13)

yla To avakdrepa {Uung (. x. Z0un
KEIK)

Epyaleio xtunjparog "Profi” (14)
Ma o XTUrmnua Lapéykag, oavttyl kal

UE TNV mapo’oa CUOKEUT).
yla o XTurmpa ehagpldg Zuung, . X.

QN prmokdTou.

Ma to fUpwpa Baptdg CUUNG Kat yia

EpyaAeio Jupwparog (15) '5

v avapEn uhikwy, Ta oroia dev
TIPEMEL VA KOTTOUV (TT. X. OTAQISES, KOPMATIA
OOKOAdTag)

ZnuavTikr unédeIEn yia Tn

XPHion Tou epyaleiou

XTUTTHHATOG Eikéva @
To epyaleio xtumuarog Ba npénet va
ayyicel oxeddv Tov TIUBEVA TOU UITOA, WOTE
va avapryviovtal KaAd ta UAIKA. Av 6,
POoApPUS0TE TN PUBLILOT UPoug Tou
epyaieiou XTunmuarog wg e&Ng:

e TpaBdte o Pig and v npida.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



KAl PEPTE TOV OTPEPOEVO
Bpaxiova otn Bon 2.

® TomoBetioTe TO epyalelo XTUTTAUATOG
otV kivnon €101, WOoTE VA KOUUMWOEL.

o Kpamote To epyale(o XTUMMUATOG Kat
AUote 10 TA&IUASL pe YEPUAVIKS KAELD(
(No 8) otn popd TwV JEIKTWY TOU
poAoyloU.

® Pubuiote To UYoq TOU Epyaleiou

e [latriote To MAAKTPEO AnacPANoNG %

XTUTTAATOG, OTPEPOVTAG TO EPYANE(D
oto owaotd UYog:
— gTPOYN 0N PoPd TWV SEIKTWV TOU
— gTpo®n aviiBeta mpog T popd Twv
SEIKTWV TOU pohoyloU: katéRaoua
e [latrjote 1o MARKTPO o
AnAoPAAIONG KAl PEPTE TOV /]
EANEyEte TO UYOG TOU epyaleiou, av
xpetdletal dlopbwoarte To.
o ‘Otav to UYog €xel pubpuotel
OWwOoTd, MATHOTE TO MANKTPO :E
otpepodpevo Bpaxiova otn B€on 2.
o Kpatote To epyale(o XTUMMHATOG Kat
opi&Te TO MAEUADL e YEPUAVIKS KAEWD(
(No 8) avtibeta pog T popd Twv
Epyaoia pe To pmoA kai
Ta epyaleia Eikéva @
e [latroTe TO MAAKTPO ANMACPANONG
Kal PEPTE TOV OTPEPOEVO E
® TomoBeTioTE TO UMOA:
— TOTOBETNOTE TO UIOA e KAlON TIpog
Ta eunpPog KAl KATOMY anobEate To,
— OTPEQPETE avTiBeTA P0G TN PopPd TWV
KOUMMWOEL.
e Avdloya pe v epyacia tonoBetriote
oTnv Kivnon To epyaieio avddeuong,
XTUMAUATOG 1 QUUWMATOG £TOL, WOTE va
Ynédeign:

270 gpyaleio QUUWMATOG OTPEPETE TO
TeAxIo anwlnong Uung, HEXPL va
Mropel va Koupmnwaoel To epyaleio

® BdAte Ta UNKA Tou ipdkettal va
enekepyaaoteite, H€0A OTO UITOA.

e [latrjote 10 MAAKTPO
anac@dMong Kal PEPTE ToV

poAoyloU: avaohKwua
otpepdpevo Bpaxiova o B€on 1.” ~
anac@dMong Kal PEPTE ToV
SEIKTWV ToU poAoytou.
Bpaxiova otn 6€on 2.
OEIKTWV TOU poAoylou, JExPL va
KOUUTIWOEL.
(Eikéva 3-4b).
otpepodpevo Bpaxiova otn 6€on 1.

Z]
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TomoBetrioTe TO KAMAKL.

PubuiCete Tov meplotpepdpevo

dlakérn oty erubuun) Baduida.

H olUoTaon pag:

— Epyaheio avddeuong "Profi Flexi”:
avakatéYte nmpwta otn Babuida 1-2,
petd o Babuida 3-5 av xpeldletal

— Epyaheio xrunmpuarog "Profi”:
Babuida 7, anaAd avakdrepa o
Babuida 1

— Epyaheio upwpuarog:

Avakatéyte mpwta otn Baduida 1,
CUpwpa ot Babuida 3

ZupnAnpwon UNKWV
OETETE TN QUOKEUN ME TOV
TIEPLOTPEPOHEVO DLAKATTIN EKTOG
Aettoupyiag.

® >uurmAnpwote UAIKA and To dvolypa

OUMMANPWONG UAIKWV OTO KATAKL.

I
® AQaIPECTE TO KATIAKL.

MatoTe To MANRKTPO anac@AAong :E

Kal PEPTE TOV OTPEPASLIEVO
Bpaxiova otn B€on 2.
® Pixvere Ta UNIKA.
Me:'ra TNV epyacia
OETETE TN OUOKEUT| HE TOV
TIEPLOTPEPOUEVO DLAKATTIN EKTOG
Aettoupyiag.
® TpaBdre To PIg and v npida.
Apaip€oTe TO KamAKL.
MatoTe To MANRKTPO anac@AAong E

Kal PEPTE TOV OTPEPOUEVO

Bpaxiova otn B€on 2.
o Aopaipéote To gpyaAeio and Tnv Kivnon.
® AQaIPECTE TO UIOA.
o KabBapilete 6ha ta pépn,

BA. "KaBaplopdg kat ppovtida”.

Ké¢Tng diapkeiag

A Kivduvog Tpauuariopou

Mnv rudvete Ta koPTEEAd Laxaipla Kai Tiq
AKUES TwV OloKwV Korrig. Mavete Toug
dlokoug Korrjg Udvo oV den.
TonoGsrszra/AqoatpaTa TOV Kogom YEVIKIIG
XOriomG HOVO LE QKIVITOTONIEVT) TNV
Kivnon n ue ByaAugvo To @Ig aro mv
npida.

Mn Bdlete Ta xgpta oag LEoA OTO OTOUIO
TATIPWOTG.
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IMpoooxr!

Xpnouoroleite Tov KOQPTN YEVIKIG xpriong
UOVO O€ MANPWSG OUVAPIOAOYNEVN
kardotaon. Mn ouvapuoAoyeite mote Tov
KOQTN MOTE 01N BACIKT) CUOKEUT.
NEITOUPYEITE TOV KOPTN YEVIKIIG XPrioNG
uoévo otn 6€on Asitoupyiag rmou deixveral.
MpooTtacia and uneppdépTwon Eikdva €
Ma va eunodloToly YeyAaleg (nuIEG ot
OUOKEUN 0aG O€ MEPITTWOT) UEPPOPTWONG
TOU KOPTN Xwpig UroA, o dEovag kivnong Tou
KOPTN XWPIG MITOA SLABETEL fua eyKort)
(onuelo nBeAnuévng Bpauong).

2 nepmtwon unep@opTwong onadel

o d&ovag kivnong o’ autd To onpeio.
Kawoupylo popga diokou pe agova kivnong
MOpPE(Te va popunBeuTteite arno v

U peaia TEXVIKNG eEUMNEETNONG MEAATWV.
Aiokog komg dUo mAeupwv "Profi S
Supercut” — XovTpo/YIAG Tpiyipo
YL TO KOYILO GPOUTWY KAl AQXAVIKWV.
Enegepyaoia o Babuida 5.
XapakmPIoTIKO aTov SioKo KOG SUTTAY)G
6yYng: "Grob” yla v MAeupd yLa XovIpo
Koo

"Fein” yia mv mAeupd yia Yné kéyio
IMpoooxr!

O diokog kortrig dUo nMAeupwv dev gival
KaTtdAAnAog yia 1o KOYiuo okAnpou tuplod,
Ywuiou Kat cokoAdrag. Kopete Tig
Bpaougveg nardreg Uovov KPUEG.
Aiokog TpIYipaTog 300 MAEUpWY —
XOVTPO/YIAG TpiYIpo

Y1a TO TPIYILO AQXAVIKWY, PEOUTWV KAl
TUpLoU, eKTOG arnod okAnPo Tupl (. X.
nappetava). Enegepyaoia ot Baduida 3 1
4,

Ovopaoia otov dioko TpwipaTog SUTAng
oYng: "2” yia ™ Heptd yia xovtpod Tpifiuo
“4”y1a n peptd yia WS Tpiguo

Mpoooxr!

O dioko¢ Tpupiuarog duo nAeupwyv dev eivat
KaTtdAANAoG yia To TIYIUo POUVTOUKIWV 1
Kkapudiwv. TpiBete To HAAaKS Tupl USVo e
NV nMAeupd xovtpou Tpwiuarog otn
Babuida 7.

Aiokog Tpipiparog —

pérpio TpiYigo

yla To TPlWo wung ratdrag, okAnpou
TuploU (Tt. X. Mapuedva), KPUaG COKOAATAG
KOl POUVTOUKLWV 1) KAPUDLWV.

EneEepyaoia ot Babuida 7.
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IMpoooxr!

O diokog Tpwiuarog dev eival KaTAAANAOG

yia to TpiYiuo ualakou Tuplou.

Aiokog xovTpou - TpIPipaTog &

Ma 1o TpiPio wung natdrag .. yia ==

TIATATOKEPTEDEG 1] UMAAGKIA TATATAG.

Enegepyaoia otn Baduida 7.

AioKog Aayavik®v yia TV aciatiky ~ >

kouliva @

KoBet ppouta Kat Aaxavika oe ASTTTEG PETEG

Yla TNV aolaTikn kKoudiva.

EneEepyaoia ot Baduida 5.

Epyaocia pe Tov K6QTn diapkeiag

XWPIG UTTOA Eikéva [l

e [latr|ote TO MAAKTPO ANACPANONG
KAl PEPTE TOV OTPEPOLIEVO B
Bpaxiova ot 6éon 2.

® TomoBEeTAOTE TO UMOA:

— TOTOBETNOTE TO MUIOA (e KAlom Tipog
Ta eunpog kAL KATOMY anobEate To,

— OTPEPETE AVTIBETA TIPOG TN POPA TWV
SEIKTWV TOU POAOYLOU, LEXPL Va
KOUMM®WOEL.

e [latote To MARKTPO
anac@Along Kat PEPTE TOV
oTpePOpevo Bpaxiova ot B€on 3.

e Apaipgote TO Kandkl mpootaciaq
kivnong amd v kivnon tou KOP
dlapkelag xwpig uroA (Eikéva [-5a).

e Kpartdre Tov popea diokou aTo KATW
dkpo, oL dUo pUTeg delxvouv mMpog Ta
MAvw.

e TomoBetriote Tov emBuuNTd dloko
KoTG 1] TPWIMATOG MPOTEKTIKA EMAVW
oTIG MUTEG TOU popEa diokou
(Eikova [-6a). Ze diokoug SIAng
oYng npooéEte va delxvel n ermbupnm)
TIAEUPA TIPOG Ta TTAVW.

e [idote Tov Ppopéa diokou OTo EMAVW
dKpPO Kal TOTIOBETATTE TOV OTO
nepiBAnua (Eikéva El-6b).

e TomoBetriote and ndvw To Karndkl
(MpooéEte To oNUAdL) KaL OTPEYTE TO
oTn PopPd TWV JEIKTWV TOU POAOYLOU
MEXPL TO TEPUA.

® TomoBetrioTe TOV KOPTN XWPIG UITOA
endvw otnyv kivnon énwg delxvetral otnv
eIkova [1-8 kal otpéyte TOV 0N Ppopd
TWV JEKTWV TOU POAOYLOU UEXPL TO
Téppa.

e [upiote TOVTIEPLOTPOPIKO SLAKATTIN OTN
OUVIOTWEVN Baduida.

%
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® BdAte Ta npog eneEepyaocia TpdPua
OTOV XWPEO MANPWONG Kal oTPWETE Ta
He TOV TIETTN).

IMpoooxrj!

AnopeUyeTE TN OUCOWPEUOT TWV ayabwv

Kortrg oto dvotyua eEodou.

ZupBouln: MNa opoldpopgpa anoteAéopara

Ko G SoUAeUETE Ta AeTTTA ayadd yia kOYLo

0€ JaTodKLa.

YnédeiEn: Ze nepirwon mou Paykwoouv Ta

enegepyaldueva TPOPIIA OTOV KOPT

dlapkelag xwplg UroA, anevepyornomote Ty

KouQvounxavr}, Bydkte o ¢ig ard v rpida,

TIEPIUEVETE TNV aKWvNTOTIONoN TG Kivnong,

apaPETTE TO KAMAKL TOU KOPTN SLapPKeiag

XWPIG UTOA KAt aSELATTE TOV XWPO

TANPWONG.

Msra Vv gpyacia
Of€tete T ouoKsun JE TOV
TIEPLOTPEPOUEVO DLAKATTTN EKTOG
Aettoupyiag.

o ZTpéte TOV KOPTN dlapkeiag xwpiq
MTTOA avtioTpo®a 1pog ) ¢opd Twv
OEIKTWV TOU POAOYLOU Kal apalp€aTe
Tov.

® >TPEPeTe TO KAMdKL avtiBeTa mpog Tn
POopd TwV JEKTWY TOU POAOYLOU KAl TO
agaipeite.

o Apaipg€ote ToV Ppopéa dlokou e ToV
diloko. '’ autd ruéoTe pe To SAXTUNO
and kdtw Tov d&ova kivnong
(e1xéva HI).

o KabBapiote Ta pépn.

Mi&ep

Kivduvog Tpaupariopou amo To
KOQTEPO paxaipl Tou pikep/Tnv
MEPIOTPEPOUEVN Kivnon!

Mnyv Bdcete noTe 1o XEpI 0ag UETA OTo
ToroBemugvo ui&ep! Apaipeite/
TOMoBETELTE TO LiEEP UOVOV, dTav N Kivnon
elvat akivnrornoinuevn! Agttoupyeite to
ui&ep udvov, drav eival ocuvapUoAOYNIUEVO
Kal |UE TOTTOBETNUEVO TO KATTAKL.

A Kivduvog Ceuariouarog!

Orav doulelete kautd UAIKG, eE€pxeTal
atuog anod To xwvi oto Kandkt. [EuileTe To
riotrjpl Tou ui&ep e 0,5 Aftpa kauto 1
agpidov uyPO TO MOAU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

el

IMpoooxr!

To ui&ep umopel va ndbet {nuud. Mn

OOUAEUETE KATEWUYUEVA UAIKA (EKTOG artd

raydkia). Mn Aettoupyeite To ui&ep adelo.

Epyaclu HE TO plEsp Eikéva [
Matdre 1o Koupri cmaocpc)\lonq
KAl PEPVETE TOV OTPEPOEVO
Bpaxiova ot 6€on 4.

® AQalp€0TE TO MPOCTATEUTIKO KATIAKL
Kivnong ui&ep.

o TomnoBetroTe TO TIOTAPL piep (TO
oNuAdL ot AaBr] va CUUTTITTEL Je TO
onuddL ot Bactky cuokeur]) Kal
OTPEYTE avTioTPOPA P0G TN POoPd TwV
SEIKTWV TOU poAoyloU PéXPL TO TEPUA.

® Pixvete Ta UNIKG.

Méylotn nogdtnta, uypd = 1,25 Aitpaq,
pEyloTn TIogdéTnTa appifovta 1j kautd
uypd = 0,5 Aitpa, WOavikh moodtnta
enegepyaoiag, oteped = 50-100
Ypappapta.

® TomoBetroTE TO KATAKL KAl OTPEYTE TO
avtioTpopa otn Popd TWV JEIKTWV TOU
poAoyloU PExPL TO TEpa otn Aapr] Tou
Mi&ep. To kardki pEneL va €xel
KOUUTWOEL.

® Pubuilete Tov neplotpeoeVo
dlakdrTn oty erbuuntr Babuida.

Zupn)\npwan UNIKWV (ElKova [4-8)
OETETE TN OUOKEUN ME TOV
TIEPLOTPEPOEVO SLAKOTTIN EKTOG
Aettoupyiag.

® A@aip€oTte TO KAMAKL KAl CUPMANPWOTE
Ta UAIKA

® agalpeite To Xwvi kal pixvete Alya Alya
Ta oteped UNIKA otadlakd péoa and To
dvolypa oUUIMANPWONG UAKWY

I

® xUvete Ta UYPA UAKA PECW TOU XwvLoU.

Metd TV epyacia

® OfETETE TN OUOKEUN [IE TOV
TIEPLOTPEPONEVO BLAKOTTIN EKTAG
Aettoupyiag.

® STPEYTE TO UiEep 0N POPA TWV SEIKTWV
Tou poAoyloU Kal apalpeTTe TO.

ZupBouAR: Zag ouvioTtoUpe va kabapilete

T0 piep apéowg petd ) xprion.
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Ka@apiopdg kai ppovrida
Mpoooxr!

Mn xpnouomnoieite uéoa kabaptouou mou

xapddouyv. Ot emeAveleg Umopouv va

UrooToUV POOPEG.

Ka6apiopdg TG BACIKG OUOKEUNG

A Kivduvog nAsktpomAnéiag!

Mn BuBioete T Baoikr} CUOKEUT] MOTE oA
O€ VEPO OUTE va TNV KOATTIOETE KATW arnod
TOEXOULEVO VEQO.

Mn xpnouororjoete aruokabaplotr).

o Tpapdte To PIg and v npica.

® ZKouTtoTE TN BACIK] CUOKEUN Kal TO
TPOCTATEUTIKO KamdkL Kivnong e
Bpeyuévo navi. Av xpelaaotel,
Xpnouuoroleite Afyo anoppunavtiké
nA\uoipatog mdTwv.

® 3TN OUVEXELD OKOUTTI(ETE TN OUCKEUT) va
OTEYVWOEL

Ka6apiopdg Tou PTToA Kal TWV EPYTAEiwv
To uroA kat Ta epyaleia eival avBekTikd oTo
TIAUOWIO OTO TIAUVTIPLO TILATWV.

Mn JAYKWOVETE TA TAAOTIKA €PN éTa OTO
TIAUVTHPLO TIATWY, YiaTi uropel va peivouv
HOVIIEG TTAPANOPPWOELG KaTd TN dladikaacia
m\uaiuarog!

Ka@apiopdg kOpTn d1apKeiag Xwpig PIToA
‘OAa Ta pépn Tou kOPTN dlapkeiag xwpig
MITOA TIAEvovTal OTO TIAUVTHPLO THATWV.
ZupBouAn: MNa Tnv anopdkpuvon mg
KOKKIVNG XPWoNng eTd Ty enegepyaaia r.x.
kapotwv, BpEEte éva navi ue Afyo AadL
payntou kal TpiYTe W auto ToV KOPTN
dlapkelag xwplg uroA (dxt Toug diokoug
kor|g). MAUveTe KaTdmv TOV KOPTN.

Ka@apiopdg Tou pigep

Kivduvog Tpauuariouou amnd 1o
KoQTEPO paxaipt!
Mnv ayyilete T0 uaxaipt Tou HiEep ue Ta
Xépta yuuvd.
To notrpL Tou piEep, TO KamAkL Kat To Xwvi
TIAEVOVTAL OTO TIAUVTAPLO TILATWV.
ZuppouAl: Metd v enegepyaoia uypwv
ouxvd urnopeite va kabapioete To UiEep
Xwplg va xpelaotei va o apalpéoete and
ouokeun. ['la Tov okomd autd xuvete Alyo
vepo e armoppunavtikd mdtwyv HEoa oTo
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TOoTMOBETNUEVO MiEep. OETETE YA PEPIKA
deutepolertra To UiEep oe Aettoupyia
(BaBpida M). Xuote To vepd MAUCI(UATOG Kat
EemAUvTe TO WiEep pe kaBapd vepo.

m ZnpavTik unédeign

Av xpeldletal kaBapiote T OrKn
eEapmudrwv. MpooéEte Tiq UNOde(Eelq
ppovtidag o BrKn.

®UAagn

A Kivéuvog Tpauuariouou!
Orav d¢e xpnouoroleital n CUOKEUT,
Bydlete 10 QIg and v npida.

Eikéva

o duldre Ta gpyaleia kal Toug diokoug
Kot 0T ONKn eEaptnudtwy.

e ®uAdre ) Brikn eEaptnudrtwy Yé€oa oTo
MTTOA.

AvTipeTwmon BAapwWvV

A Kivduvog Tpauuariouou!
Mo v avriuetamon BAaBwv Bydlete To
@IG ard mv npida.

m YnoédeiEn

Tuxdv oQANUA OTOV XELPLOUO TNG CUCKEUNG,
1 EvePYOTONOM TWV NAEKTPOVIKWY
aopalelwv 1 avtiototxa kamola BAARN g
ouokeung delxvovtal arné to avaBéopnua
™G évdeltng Asttoupyiag.

O oTpepopevog Bpayiovag mpEmel va €xel
Koupmwoel og KABe 6€on epyaciag.
MpoomabrioTe MPWTA va QVIETWITOETE TO
PSRANLA Tou epaviotnke BAoel Twv
akoAoUBwv unodelEewv.

BAGBN

H cuokeun dev Eekva.

AvTigeT®MION

® EAéyEte Tnv TpoPodoaoia pe peuua.

e EMéyEre 1O QIG.

o EAéyEte Tov OTpEPOSEVO Bpaxiova.
Elval otn owot 6€on; ‘Exel KOUUMWOEL,
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® >Tpéyte TO Pi&epP 1} avtioTolXa TO UIToA
MEXPL TO TEPMA VA OPIEEL.

o TomoBetrioTe TO KATAKL TOU MiEep Kal
OTPEYTE TO PEXPL TO TEPMQA VA OPIEEL.

® TomoBEeTHOTE TO TIPOOTATEUTIKS KATIAKL
K(vnong OTLq 1N XPNOOTIOOUIEVEG
KWWNOELG.

® H aopdheia Evavtl aBENTNG
enavevepyoroinong eivat evepyn.
Pubuiote ™ ouokeun ato 0/off kat
Katomv miow otnv erbuunty) 6€om.

BAGBN

H ouokeun TiBetal katd T xprion ekTtdg

Aetroupyiag. ‘Exel evepyoroinBein

aopaiela unepPéPTWONG.

EneEepydotnkav noAU peydheg moodtnteq

TPOP(UWV TauTdXPOoVvA.

AvTIPHETWTTION

® ATmevePYOTIOOTE TN CUCKEUN.

o Mel\wote v nogdtnta enekepyaociag.
Mnv urtepBelTe TIG EMUTPEMTEG UEYIOTEQ
nooomteg (BA. "Mapadeiypata
epappoyng’)!

BAGBN

Me meploTpe@devn TNV Kivnon natrenke

Katd AdBog To MAAKTPO AnaopANONG.

O neplotpepdpevog Rpaxiovag Kiveltat

Tpog Ta navw. H kivnon anevepyonoteitat,

dev akwvnTomnoleital dpwg otn B€on

al\ayng epyaleiou.

AvTipgeTwMON

® Pubuilete Tov neplotpepOuevo
dlakdrrn oto 0/off.

o OEpTe TOV MEPLOTPEPOIEVO _
Bpaxiova ot Béon 1. /]

o Evevepyormolote Tn ouokeun
(BaBuida 1).

® Anevevepyoromjote Eavd Tn ouokeur.
To epyaleilo akvnroroleital otn B€on
aMaynig epyaieiou.

BAGBN

To ui&ep dev Eekivd 1y akwvnroroleitat katd

™ xpenon, n kivnon BopRel. MmAokaplopévo

paxaipt.

AvTipeETWTTION

® O£TETE TN OUOKEUT] EKTOG AetToupyiag
kal BydAte To Pig and tnv mpida.

® Apaipgote TO HiEep Kal aMoPAKPUVETE
T0 eumnoédlo.

® =avatomnoBeTr|oTe TO Mikep.

® O£TETE TN OUOKEUN| O AetToupyia.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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E InpavTikn urTédeIEn

2 mep(mTwon mou dev Jnopeite va
avTiueTwtioeTe 0eiq ™ BAARN,
TIapaKaAeloBe va KAAEOETE TV urmpeoia
TEXVIKNG EEUMMNPETNONG MEAATAV.

Napadeiypara epapuoywv

ZavTiyi @
1% €wq 4 Aerttd otn Babuida 7
(avdAoya pe Tnv moodTNTa Kat TIq

Mapéyka

1 éwg 8 aompddia aBywv
Aertd otn Babuida 7 pe 1o epyaleio
XTUTTMATOG.

2 apyd

1 pak. Bavia

70 g aAelpL

® XTtumrjote Ta UAIKA (eKTOG amd To akeupt
Kal To Kopv GAdoup), HEXPL Va
XTUTTMATOG.

® [upiCete ToV MEPLOTPEPOEVO BLAKOTTTN
TPOoCBETOVTAG TO 0t 2 Ewg 1 Aemttd

KOUTaAld kouTtaNid.

100 g-600 g
[ ]
1OLOTNTEG TNG KPEMAG) HE TO epyaleio
ZJpn PMOKOTOU
2-3 KoutaAlég ooumnag (K.0.) (eotd vepd
70 g Kopv PAdoUp
oxnuatiotel mNxtoé appwdeqg Uiyua, ermi
oTn Babuida 1 Kat avautyvueTe To
MégyioTn moodTnTa: 2 PopEG T BACIKN

Z0pn KEIK

Xtundre v Kpéua YAAAKTOG
XTUTTMATOG.

i}
o Xtundre T aompddia 4 éwg 6
Baoikrj ouvrayrj
100 g ¢axapn
EVOEXOUEVWG UMEIKIY TTAOUVTED
4-6 \emtd otn Babuida 7 e 1o epyaleio
KOOKWVIOPEVO aleUpl kalL kopv pAdoup,
ouvtayn
Baoikn ouvrayn é

3-4 apya

200-250 g {axapn

1 péla aAdrl

1 pak. Baviia 1} To Eloua ¥z Aepoviou
200-250 g Boutupo 1} papyapivn

(oe Beppokpaaia dwuartiou)
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500 g aAelpt

1 paK. UMEIKIV TIAOUVTEP

125 ml ydAa

e Avakatéyte 6Aa Ta UAIKA ertl Tep.
2 AeTtté 0N Baduida 1, katdry
avakatéYte ta el mep. 3—-4 Aemtd ot
Babuida 5 pe To epyaleio avadeuong.

Méyiotn moodTnTa: 1,5 popEg T Baciki

Zo0pn TédpTag
Baotkrj ouvrayrn

ouvtayn

125 g Boutupo (ot

Bepuokpacia dwpartiou)

100-125 g {axapn

1 apyo

1 péla aAdTl

Ayo EUopa Aepoviol 1y Atyn Baviha

250 g aAelpL

EVOEXOMEVWG WIMEIKLY TTAOUVTEP

® BdA\te 6Aa Ta UAIKA OTO UITOA Kal
avapei€re Ta mpwta otn Babuida 1 emi
nep. V2 Aetttd Kat Yetd ot Babuida 3 emi
nep. 2-3 Aertrd.

Aré 500 g aleupt

® ZuuwoTe Ta UNIKA et 2 tepimnou Aemtd
ot Babuida 1 pe To epyaleio
QuUWMATOG, QUUWOTE KATomLy et Tep.
3-4 \enttd ot Baduida 3.

Méyiotn moodTnTa: 2 POPEG T BACIK

ouvtayn

Zpun pe payid
Baotkrj ouvrayn -5

500 g alelpt

1 apyd

80 g Airnog (oe Bepuokpacia dwuatiou)

80 g faxapn

200-250 ml xhapd ydha

25 g ppEoKla Hayld 1) 1 gak. anognpauévn

Mayld og okévn

ZUoua Y2 AepovioU

1 péla aAdTL

® Aouléyte OAa Ta UNIKA ertl Y2 Tepimou
Aerttd otn Babuida 1 kat katdruy eri
nep. 3-6 Aerttd otn Babuida 3 e to
epyaieio QupwuATog.

Méyiotn moodtnTa: 1,5 opEG T Bacikr|

ouvtayn

160

Zupn yia Jupapikd

Baoikr ouvrayn -5

300 g aAelpL

3 aBya

av xpelddetat 1-2 kout. oournag (10-20 g)

kpUO vepd

® Zuupwote OAa Ta UNKA padi yia nepinou
3 éwg 5 Aertd otn Babuida 3.

Méeyiotn moodTnTa: 1,5 Popeg TN Baotkry

ouvtayn

ZOun Ywyiou

Baoikr ouvrayn -5

2 pakeAdkL Enpr) payd

2 K. YA. aAdt

AouléYte BAa Ta UNIKA et epimou Y2 Aertrd

oTn Babuida 1 kaLkatomiy i Tiep. 4-5 Aerrd

Mayiovéla

2 apyd @

Va 1 NGBL

2 KOUTAALEG coUTag XUpS Aepoviou 1] EUdL

1 npéla Caxapn

Ta UAIKA TiREMEeL va €xouv TV Bla

® AvakateUeTe Ta UAIKA (EKTOG ard To
AGdY) yia pepikd deuTtepOAETTTA UE TO

® PubBuilete 10 piEep oTN Babuida 7,
pixvete 1o A&dL apyd pé€oa amnd To Xwvi
payloveda.

KatavaAwveTte TN payiovéla olvropua,

Aleippa Ywpiol amé pél kai

BouTupo

30 g Boutupo (ard To Yuyeio, 7 °C)

o Koyrte To BoUtupo 0€ UKPA KopudTia

kat Bdite Ta péoa oto pikep.

e [lpooBgote TO PENL Kal avakateYte el

750 g aAelpt
450-500 ml (eotd vepd
oTn Babpida 3 pe To epyaieio JupWPATOG.
2 K.T. JouoTtdpda
1 péla aAdmt
Bepuokpactia.
MEep otn Babuida 3 n 4.
Kal Xtutdre to piypa pExpL va migeL n
auth dev diatnpeitai yia moAu.
190 g uéN (amnd to Yuyelo, 7 °C)
15 deutepdienta otn Baduida 7.
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Anéoupon
H ouokeun €xel onuaveei oupewva
E pe v Eupwrtaikr odnyia
2012/19/E. K. mepl nAeKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWY TIAALLOV CUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE).
H odnyia divel To mAaioto yia Tnv og 6An
v enikpdrela g E. E. .oxvouoa napa-
Aapr kat aloroinon Twv NMAAWY CUGKEUWY
ané Tov nwANTH. Na nAnpogopieg oxeTikd
He Toug ermikalpouq TPAMoug andoupong
areuBuvleite oTo €10k KATAOTNUA,
art’ érnou ayopdoate Tn CUCKeUN 1] 0N
AnUoTIKN 1 KowvoTikr) Apxr] Tou Térou
Katolkiag oag.

OPOI EITYHZHZ

1. H Eyyunon kaAAg Aettoupyiag Twv
TIPOLOVTWYV aG TIAPEXETAL YIA XPOVIKO
dldoTtnua elkool TeEoodpwy (24) Unvav
ané My NUePoUNVia g mpwmg
ayopdg Tou avaypdgetal ot
Bewpnpévn anddeiEn ayopds. Ma my
Tapoxn TG eyyunong anarteirai n
em6st£n mg Gswpnusvnq cmoéelﬁnq
ayopdg oy oroia avaypapeTal
0 TUTOG KAl TO HOVTEAO TOU TIPOIGVTOG.

2. H etapeia p€oa 0Ta QVWTEQW XPOVIKA
6pla, ot miepitwon n)\nuue)\ouq
AerToupyiag TG CUOKEUNG,
avoAapBdvel TNV UMOXPEWOT TNG
enavageopdg Tng o olalr] Aettoupyia
Kal NG avTiKatdotaong KAbe Tuxov
eNaTTWHATIKOU PEPOUG (TTANV TWV
AVOAWOLIWY KAL TWV EUTIABWV, OWG
TA YUAAIVQ, AQUITTHPEG KATL).
Anapaitntn npolnébeon yia va toxuet
n eyyunon eivai n pn Aettoupyia g
OUOKEUNG va TIPOEPXETAL amnd TNV
TIOAUEAT) KATAOKEUT TNG Kat O et
napadelypatt ano Kakn xpnon,
AavBaopgvn eykaraotaon, pn tenon
TV 03NYWOV XPIONG TNG OUCKEUNG,
akaTdMANAN cuvtrpnon and npdéowna
un e€ouolodotnuéva and tnv BSH
EMAg ABE 1j ané eEwyeveiq
napdyovreg Onwg SLaKOTEG NAEKTPLKOU
peuuarog 1j dlapoporoinong mg
TAoNG KA.

3. XtV nepimTwon 1ou To TPoidv dev
Aettoupyel owotd AOyw NG
KATAOKEUNG TOU Kal EQOTOV N
TIANUUEANG AetToupyia ekdNAWBNKe
Katd tnv nepiodo gyyunong,

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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10 E€ouaiodotnuévo 2€pPig (N To
eEoualodotnpévo ouvepyeio) Tng BSH
EN\Ag ABE 6a To £MIOKEUATEL [Ie OKOTIO
TN XPNon yla v oroia kataokeud-
OTnkKe, Xwpiq va undp&el xpéwon ya
AVTAANNGKTIKA 1) TNV epyaaia.

. Agev kalurttovtal and tnv gyyunon ot

XPEWOELG KAl Ol KIvOUVOL TIou
oxetiCovral pe ™ HETaPopd Tou
TIPOIOVTOG TIPOG ETILOKEUT| OTOV
peTanwAnTd ) pog to E&ouato-
dotnuévo 2€pRIg g BSH EAGG ABE.

. OAeg oL emokeuég TNG eyyunong

npénel va yivovtat ano 1o EEouaio-
dotnpévo 2€pPLg (n To eEouatodoTn-
pévo ouvepyelo) g BSH EAGg ABE.

. Heyyunon dev kaAUrttel kavéva poidv

TIoU Xpnoluomnoleftal mépav Twv
POdLayPAPWV YA TIG OToleq
KATAOKEUAOTNKE (TT. X. OKLAKY] XP1om).

. H eyyunon kaAng Aettoupyiag mou

TIAPEXETAL ard TOV KATAOKEUAOTH
radel av arnokoAAnBouv, alholwbouv
1 TpomnomnomnOouv pe onolodnnoTe
TPOTIO Ol Tawvieg aopaleiag 1) oL EIOIKEQ
OLAKPITIKEG AUTOKONNNTEG ETIKETEG ETH
Twv oroiwv avaypdeetal o aplopuog
oelpdg 1} N nuepounvia ayopdg.

. Heyydnon dev kaAUrtTet:

— Emokeuég, UETATPOMEG 1 KabBapl-
oloUg Ttou €AaBav Xwpa o€ KEVTPO
service pun eEouotodotnuévo and v
BSH EMAg ABE.

— Ad&Bog xprjon, urnepPoAkn xprion,
XEPLOUO 1) AetToupyia Tou mpoidvtog
KATA TPOTO N CUUPWVO LE TIQ
odnyleg Tou mepLExovTaL oTA
EYXEPIBLa XPrIONG KA 0Ta OXETIKA
€yypaga xpenong, ouynsgt)\ausavo-
MEVWV TNG TIANUPEAOUG PUAAENG TNG
OUOKEUNG, TNG TTWONG NG OUOKEUNG
KATTL..

- Mpoidvta pe duoavayvwoTto aploud
oelpdg.

— Znui€g ou pokalouvTal EVOEIKTIKA
and aoTparnég, vepd A uypacia,
¢wTLd, MOAepo, dnudoleg avara-
paxeg, )\aeoq 1doelg Tou SIKTUOU
TIAPOX1|G PEUHATOG, 1} OTIOLOBI|TIOTE
AOYo Ttou ival mEpav arod Tov EAEYX0
TOU KATAOKeEUAOTH 1} Tou €£0Ualodo-
TnuUévou ouvepyeiou.
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9. H eyyunon nou npoopépetal avel
va loxUeL epdooV N KupldTNTa Tng
ouoKeung petafiBaotel oe Tpito
npdéowrto and Tov apxiké ayopaoTy) To
évopa Tou oroiou avaypdgpeTal oTo
TapPAoTaTikO ayopdg TNG CUOKEUNG.

10. AvtikatdoTaaon Tng CUoKeUng yivetal
Hovo epdoov dev elval duvatnin
emdLopOwon TG Katdriv TigTonoinong
g aduvauiag eriokeunig and 1o
E&oualodotnuévo ZEpBLg (n To
eEoualodotnuévo ouvepyelo) Tng
BSH EM\4q ABE.

11. H kd6e emokeun| 1§ n avtikatdotaon
e\attwpatikol pépoug dev maparteivel
TOV XPOVO £yyUnong TOU TPoIovVTOoG.

12. EEaptrpata Kkat UNKA TIou avTtikadi-
otwvTal Katd ) dldpKela ™G eyyunong
EMOTPEPOVTAL OTO CUVEPYE(D.

BSH A.B.E. — 170 xAl. EBvikrig 0dou
ABnvav — Aapiag & Motapou 20, Knelotd

SERVICE

ABnva: 170 xAl. EBvikig 0dou

ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,

Kneold — tA.: 210-42.77.700

Oea/vikn: 8,30 XA EBvikrig 030U
Oeo/vikng — Moudaviwy,

Meploxn ©€pun — A.: 2310-497.200
Narpa: Xapahdurm & Epevotpwie —
TNA.: 2610-330.478

Kpntn: EBvikiig AvtioTdoswg 23 & Kahaud,
HpdkAelo — tA.: 2810-321.573

Kurmpog: Apx. Makapiou I” 39, ‘Eykwun —
Neukwotla - MNaykumnplo TnA.: 77778007

Ei1di1kda e€apTijpara

MUZ5ZP1 Ma 1o oTUYPLIO TTIOPTOKAALWDV, AEUOVIWV KAl
ST0pmg YKPEMPPOUT.
£0TIEPISOEIDWV
MUZ5CC1 Ma 10 KOYIUO GPOoUTWV KAl AQXAVIKWV OE
KuBokdptne opoldpopPoug KUBOUG.
MUZ5FW1 Ma 1o kAP vwrtoU KPEaTog yia Kild.
Kpeatopnxavr
@3 @6 MUZ45LS1 Ma mv kpeatopnyavr) MUZ5FW1.

2eT JdTpnTwv WS yia naté kat aAsippara, xovrpd yia AoUuKAvika
Slokwv Ynd (3 mm),  kat Aapdi.
Xovtpd (6 mm)
(KSYo/TPlYo)
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~7 MUZ45SVv1

o Mpoodpmua
S MIMOKOTWV TIPECAG

Ma mv kpearopnxavr) MUZ5FWA.
Me peTaMKS Xvapl Yia 4 SlapopeTikd oxrjpaTa
MIOKSTWV.

~ MUZ45RV1

§ I'Ipogdprr]ua
@ i TPWipaTog

lMNa mv kpeatounxavy MUZ5FW1.
Ma 1o TPYILO POUVTOUKIWY, KAPUDLWY, AUUYSAAWY,
ookoAdtag kat Egpou YPwiuou.

~~7] MUZ45FV1

Mpoodptnua
anoxupwtr] poUTtwv

Ma mv kpearounyavr) MUZ5FWA1.

Ma v anoxUpwon poUpwy eKTOg amnd PEAPTOUAl
KAl TNV TIOATOTONOM VTOUATAG KAl KOATAYOoU.
Tautdxpova anopakpUvovtal autéuata ol oot kat
OL OTIOPOL TL.X. a6 PPAYKOOTAPUAQ.

AloKOG AaXavIKWV yia
TNV aoLaTikr) kouliva

MUZ45P$S1 MNa tov k6 dlapkeiag xwpiq prmoA MUZ5DS1.
Aiokog ya natdteg  IMa 1o KOYIUOo WG Matdrag yia matdreg TNyavnTeg.
myavnteg

MUZ45AG1 Ma tov k6 dlapkeiag xwpiq prok MUZ5DSH1.

KoBel ppouTta kat Aaxavikd og ASTTTEG QETEG YIa TNV
aolaTIKy Koudiva.

avoEeldwTo XdAuBa

MUZ45RS1 Ma tov k6 dlapkeiag xwpiq prok MUZ5DSH1.
Alokog xovtpou Ma 1o TpiPiuo wung natdrag m.x. yla

Towiuarog TIATATOKEPTEDEG 1) UMAAdKLA TaTdTag.

MUZ45KP1 Na Tov kP dlapkeiag xwpeig proA MUZ5DSH.
Alokog yla To Tp{Po  IMa o TPIPIHO WG TIATATAg Yia POoTL KAl

nardrag ya TIATATOKEPTEDEG, Y1A TO KOYILO PPOUTWYV Kal
TIATATOKEPTEDEG AQXQVIKWV OE XOVTPEG PETEG.

MUZ5ER2 210 JroA propeite va enekepyaoteite pexpL kat 750 g
MroA and aAeUplL OUV UNIKA.

MUZ5KR1

MroA and m\aoTikd
UNIKO

>1o UroA propelte va enegepyaaoteite pexpL kat 750 g
aAeUpL OUV UNKA.

MUZ5MX1
MAaoTiké enibepa
uiEep

Mamv avauiEn motwv, yia v noAtoroinon ¢poutwv
Kat Aaavikwy, yla Ty nmapackeur] paylovélag, yia to
KOYLO @poUTWVY Kal Kapudlwy, Yia ToV BPUUUATIONS
TiayokUpwv.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ5MM1 A TO KOYO APWATIKWY XOPTWY, AAXAVIKWV, LAWY

MoAupiEep Kal KPEATOG, YIa TO TPIYIO KapdTwy, paraviol Kat
TUpLoU, Yia TO TPIPLO ENPWV KAPTIWV KAl TIAYWHEVNG
OOKOAATAG.

Av kdrolo eEdptnua dev cuunep\auBAveTal otn cuokeuaaia napddoong, TOTe Unopeite va
TO TiPoNBeuTelte Ao Ta eOIKA KATAOTHUATA 1 TNV UTNPETIa TEXVIKIG EUMNEETNONG
TIEAATWV.

TnpouUpe To diKaiwua aAAaywv.
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EEE yonetmeligine uygundur tr
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Kendi giivenliginiz icin

Bu cihaz icin giivenlik ve kullanim bilgileri elde etmek icin, cihaz
kullanmaya baslamadan dnce isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.
Cihazin dogru kullanimi icin verilmis olan talimatlara dikkat
edilmemesi veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan hasarlardan
dretici sorumlu degildir.

Bu cihaz, ticaret amach kullanim icin degil, evde veya ev ortamina
benzer mekanlarda kullanilan normal miktarlar icin tasarlanmigtir.
Ev ortamina benzer mekanlardaki kullanim, orn. diikkanlarin,
birolarin, ciftlik veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi mutfaklardaki kullanimi ve
ayrica pansiyonlarin, kuicuk otellerin ve benzeri mesken tertibatlarinin
misafirlerinin kullanimini kapsar. Cihazi sadece evde islenilen miktar
ve sureler icin kullaniniz. Izin verilen azami miktarlan (bakiniz
"Kullanim 6rnekleri”) asmayiniz!

Bu cihaz, besinlerin karistirimasi, yogrulmasi ve cirpiimasi icin
uygundur. Bagka cisimlerin ya da maddelerin islenmesi icin
kullanilamaz. Uretici tarafindan izin verilmis aksesuarin kullaniimasi
halinde, baska uygulamalar da mumkundur.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlar ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Kullanma kilavuzunu itinah bir sekilde okuyunuz ve ileride lazim olma
ihtimalinden dolayr saklayiniz. Cihazi baska birine verecek veya
satacak olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

A Genel giivenlik bilgi ve uyarilar

Elektrik carpma tehlikesi
Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir.
Cihaz ve baglanti hatti cocuklardan uzak tutulmaldir.
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Cihazlar, fiziksel, algisal veya zihinsel yetenekleri diistk kisiler veya
yeterli tecriibesi ya da bilgisi olmayan kisiler tarafindan ancak
denetim altinda veya giivenli kullanim ve buna bagl tehlikeler
hususunda egitilmis ve anlamis olmalar sartiyla kullanilabilir.
Cocuklarin cihaz ile oynamasina izin vermeyiniz.

Cihazi sadece tipe etiketi lUzerinde bildirilen bilgilere gore elektrik
gerilimine baglayiniz ve calistiriniz. Sadece elektrik kablosunda ve
cihazda herhangi bir hasar yoksa kullaniniz.

Cihaz, basinda kimse yokken, monte edilmeden once, sokilip
parcalarina ayrilmadan once veya temizlenmeden once daima
elektrik sebekesinden ayrilmahdir.

Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak yuzeyler tzerinden
gececek sekilde cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma yer
vermemek icin, cihazin baglanti kablosunda herhagi bir hasar
oldugu zaman, sadece lretici tarafindan, ureticinin yetkili servisi
tarafindan veya benzeri yetki ve egitime sahip baska bir uzman
eleman tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir tehlike olusmasini
onlemek icin, sadece yetkili servisimiz tarafindan yapiimahdir.

A\ Bu cihaz icin giivenlik bilgi ve uyarilari

Yaralanma tehlikesi

Elektrik carpma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile galismak icin tim on hazirliklar sona
erdikten sonra prize takiniz. Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
musluktan akan su altina tutmayiniz.

Temizleme iglemi icin buharll temizleme cihazi kullanmayiniz.

Cihaz calisma konumundayken, cevirme kolunun ayarinda bir
degisiklik yapmayiniz. Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

Aleti/Aksesuari sadece tahrik (motor) duruyorken degistiriniz — Tahrik
(motor), cihaz kapatildiktan sonra da bir sure hareket etmeye devam
eder.

Cihazi sadece doner salter ile aciniz ve kapatiniz.

Cihaz kullaniimadigi zaman, elektrik fisini prizden cekip cikariniz.
Bir ariza giderilmeden once, elekirik fisi cekilip prizden cikarnimaldir.
Donen alet ve takimlardan dolay! yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi kanstirma kabinin, yani canagin icine kesinlikle
sokmayiniz. Sadece kapak (12) takiliyken calisiniz!

Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da, motor belli bir siire
donmeye devam eder ve alet degistirme pozisyonunda durur.
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Cevirme kolunu ancak alet durduktan sonra hareket ettiriniz.
Giivenlik sebeplerinden dolay! bu cihaz sadece kullaniimayan tahrik
sistemlerinin tahrik koruma kapaklari (5, 8) kapatilmis olmasi halinde
cahstinlabilir.

Dograyiciyl sadece tahrik sistemi (motor) dururken ve elektrik fisi
cekilip prizden cikariimisken ana cihaza takiniz/gikariniz. Elinizi besin
doldurma agzina sokmayiniz.

Keskin bicaklardan dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!
Elinizle keskin bicaklara ve dograma diskinin kenarlarina
dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini sadece kenardan
tutunuz!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile dokunmayiniz.

Keskin bicaklarindan/donen tahrik sisteminden (motordan)
dolay! yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz! Mikseri
cihazdan cikaracaginiz/cihaza takacaginiz zaman cihazin durur
vaziyette olmasina ozellikle dikkat ediniz! Mikseri daima tamamen
monte edilmis sekilde ve kapagini kapatarak calistiriniz.

Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman, kapakdaki huniden sicak
buhar cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya kOpuren sivi doldurunuz.
Onemli!

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Aksesuarlari
kullanirken, ilgili aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina dikkat ediniz.
Ayni anda sadece bir alet ya da aksesuar kullaniniz.

A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

[:E-] Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

3]

Dikkat: Donen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Dikkat: Donen bicaklar.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 167



tr

Giivenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti

"Isletme pozisyonlan” tablosuna bakiniz

Cihaz 1 ve 3 pozisyonlarinda ancak su

kosullarda devreye sokulabiliyor:

— kap (11) takilmissa ve yerine oturuncaya
kadar cevrilmisse ve

— mikser tahrigi koruyucu kapadi (8) yerine
takilmissa.

Tekrar devreye sokma emniyeti

Elektrik kesilmesi durumunda cihaz agik

kalir, fakat elektrik tekrar gelince motor yine

calismaya devam etmez. Yeniden devreye

sokmak icin, doner salteri 0/off konumuna

ceviriniz ve sonra devreye sokunuz.

Asin yuklenme emniyeti

Cihazin motoru kullanim esnasinda

kendiliginden kapanirsa, asiri yiiklenmeye

karsi koruma sistemi aktiflestirilmistir. Ayni

zamanda ¢ok miktarda besinin islenmesi

olasi bir sebep olabilir.

Bir emniyet sisteminin aktiflesmesi, yani

devreye girmesi durumunda yapilacak

islem icin ”Aniza durumunda yardim”

béliimiine bakiniz.
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Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim [M). Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Genel bakis

Liitfen resimli
sayfalan aciniz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini acma tusu

2 Cevrilen kol
Kolun yukar dogru hareketini
desteklemek icin "Easy Armlift” (kolay
kol kaldirma) fonksiyonu (bakiniz
"Isletme pozisyonlan”).

3 Doner salter
Kapatma isleminden (0/off konumu)
sonra, cihaz otomatik olarak alet
degistirmek icin en ideal pozisyona
hareket eder.
0/off = Stop
M = Azami devir sayisina sahip moment
fonksiyonu, istenilen karistirma siiresi
icin, bu diigme ilgili konumda sabit
tutulmaldir.

Kademe 1-7, Calisma hiz::
1 = Dusuk devir sayisi — Yavas
7 = Yiiksek devir sayisi — Hizli

4 Isletme gostergesi
Cihaz calisti§i zaman yanar. (Doner
salter M veya 1—-7 konumunda.)
Cihazin kullanimindaki hatalarda,
elektronik giivenligin (sigorta) devreye
girmesinde ya da cihazda bir bozukluk
olmasi halinde yanip soner, bakiniz
bolim "Arniza durumda yardim”.

5 Tahrik sistemi koruyucu kapag
Tahrik sistemi koruma kapagini
cikarmak igin, arka kisma basiniz ve
kapagi cikariniz.

6 Tahrik sistemi
— Dograyici icin ve
— Narenciye sikma iinitesi icin (6zel
aksesuar *).

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapadi yerine
takilmalidir.

7 Aletler (kanstirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi) ve et kiyma
uinitesi (6zel aksesuar *) icin tahrik
sistemi.

8 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapag

Resim &
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9 Mikser icin tahrik sistemi (6zel
aksesuar *)
Kullanilmadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmahdir.

10 Kablo sarma otomatigi

Kap ve aksesuarlar
11 Paslanmaz celik karigtirma kabi
12 Kapak

Aletler

13 Karnistirma teli ”Profi Flexi”

14 Profesyonel cirpma teli

15 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(styirma) diizeni

16 Aksesuar cantasi
Aletlerin ve dograma disklerinin
muhafaza edilmesi icin kullanilir.

Dograyici

17 Tikac

18 Doldurma agizh kapak

19 Dograma diskleri
19a Cevrilebilen kesme diski "Profi

Supercut” — kaba/ince
19b Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

19¢ Rendeleme diski — orta incelikte
19d Rendeleme diski — kaba *
19e Asya tirii sebze diski *

20 Disk mesnedi

21 Cikis delikli govde

Mikser *

22 Mikser kabi

23 Kapak

24 Huni

* Eger bir aksesuar Unitesi teslimat
kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar ve
yetkili servis lizerinden satin alinabilir.
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isletme pozisyonlan Resim [

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gore dogru tahrik sistemine ve
dogru pozisyona takilimis ve calisma
pozisyonunda ise c¢alistiriniz.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.

m Bilgi

Cevirme kolu "Easy Armilift” (kolay kol
kaldirma) fonksiyonu ile donatiimistir ve bu
sayede gevirme kolunun yukari hareketi
desteklenir.

isletme pozisyonunun ayarlanmasi

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu hareket ettiriniz.
Hareketi bir el ile destekleyiniz.

® Cevirme Kkolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozisyon Tahrik Alet/ Calisma
sistemi | Aksesuar hizi
@ 1-5
C2J —
1 A ) 1-7
t 1-3
2 7 B * -
1 £| 3_7

* 03
N | s3-5
9 L; @ 5-7

4 ——\
7 :ﬁ‘_ H;_Lﬁ 5-7

* Cirpma, karistirma ve yogurma uclarinin
takilmasi/¢ikariimasi; Cok miktarda
islenecek malzeme ilave edilmesi.
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Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile calismak
icin tim on hazirliklar sona erdikten
sonra prize takiniz.

/\ Dikkat!
Cihazi sadece aksesuar/alet takili
durumda ve c¢alisma pozisyonunda
calistinniz. Cihazi i¢i bos calistirmayiniz.
Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir 1si
kaynadina maruz birakmayiniz. Parcalar
mikrodalga firinlar icin uygun degildir.
® Cihaz ilk kez kullanmaya baslamadan
once, cihazi ve aksesuarlarini iyice
temizleyiniz, bkz. "Temizlenmesi ve
Bakimi”.

m Onemli not

Bu kullanma kilavuzunda, aletlerin ya da
aksesuarlann kullaniimasi halinde cihazin
calisma hizi icin gecerli kilavuz degerleri
iceren bir ¢cikartma bulunmaktadir.

Bu cikartmayi cihaza yapistirmanizi tavsiye
ediyoruz (Resim [@).

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uizerine koyunuz.

® Kabloyu bir seferde, araliksiz olarak
istediginiz uzunluga (azm. 100 cm) kadar
cekip uzatiniz ve yavas yavas serbest
birakiniz; boylelikle kablo bu uzunlukta
kilitlenip kalir (Resim D).

e Kablonun calisma uzunlugunun
azaltiimasi:
Kabloyu hafifce cekerek, istediginiz
uzunluga ulasincaya kadar sariimasini
saglayiniz. Kabloyu sonra tekrar hafifce
cekip, yavas yavas serbest birakiniz;
boylelikle kablo bu uzunlukta kilitlenip
kalir.

Dikkat!

Kabloyu igeri iterken blikmeyiniz.

Kablo sarma otomatidi olan cihazlarda

kabloyu cihazin icine elden iteleyerek

sokmayiniz. Kablo sikisacak olursa,

kabloyu tamamen disari ¢cekip aginiz ve

sonra tekrar sarilmasini saglayiniz.

® Elektrik fisini prize takiniz.
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Anahtar ve aletler

Dénen alet ve takimlardan
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢canadin icine kesinlikle sokmayiniz.
Sadece kapak (12) takillyken calisiniz!
Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken
degistiriniz; cihaz kapatildiktan sonra da,
motor belli bir sire donmeye devam
eder ve alet degistirme pozisyonunda
durur. Cevirme kolunu ancak alet
durduktan sonra hareket ettiriniz.

Cihaz giivenlik acisindan sadece
kullanilmayan tahrik sistemleri ilgili
koruyucu kapaklar (5, 8) ile kapatilmis
olarak calistinlmalidir.

/\ Dikkat!
Anahtar sadece bu cihaz ile yapilan
calismalar igin kullaniimaldir.

Karistirma teli ”Profi Flexi” (13)

Hamur (6rn. basit hamur) karnistirmak
icin kullanilir

Profesyonel cirpma teli (14)

Krema, kremsanti ve hafif hamur ﬂIB
(6rn. biskiivi hamuru) hazirlamak igin
kullanilir.

Yogurma kancasi (15)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve -5
dogranmamasi gereken
malzemelerin (6rn. kuru tziim, cikolata
parcaciklar) hamura kanstiriimasi igin
kullanilir

Cirpma telinin kullaniimasi

icin onemli bilgi Resim 3

Malzemelerin en iyi sekilde karnstirimasi igin,

cirpma teli kanistirma kabinin tabanina

hemen hemen temas etmelidir. Temas

etmiyorsa, cirpma telinin seviye ayarini su

sekilde ayarlayiniz:

® FElekirik figini gekip cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.ﬁ

e Cirpma telini yerine oturuncaya kadar
tahrik sisteminin igine sokunuz.

o Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
uygun anahtar (8’lik anahtar) ile saatin
calisma yoniinde ¢ozinuz.
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® Cirpma telinin seviyesini, teli cevirerek en

iyi seviyeye ayarlayiniz:

— Saatin calisma yoniinde cevrilmesi:
Yukar kaldirilir

— Saatin ¢alisma yonunun tersine
cevrilmesi: Asagi indirilir

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz _ 9o}

ve cevirme kolunu 1 pozisyonuna
alniz.

Cirpma telinin seviyesini kontrol ediniz ve

gerekirse dizeltiniz.

sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna aliniz.

® Cirpma telini sabit tutunuz ve somunu
uygun anahtar (8’lik anahtar) ile saatin
calisma yoninin tersine cevirerek
sikistiriniz.

Karistirma kabi ve aletler
ile calisiimasi Resim @

® Seviye dogru ayarlanmissa, kilit 2

cevirme kolunu 2 pozisyonuna aliniz.
o Kabin takiimasi:

o Kilit sistemini agcma tusuna basiniz ve %

- One dogru egdiginiz kabi yerine takiniz

ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin galisma

yoniiniin tersine dogru ceviriniz.
® Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik
sisteminin icine sokunuz.
Bilgi:
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi

yerine oturuncaya kadar hamur tutmama

(styirma) diizenini donderiniz
(Resim [3-4b).

® [slenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz _ 9o}

ve cevirme kolunu 1 pozisyonuna
aliniz.

o Kapag yerine takiniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Bizim Onerimiz:

— Karnistirma teli "Profi Flexi”:
Once kademe 1-2’de karistiriniz, sonra
ihtiyaca gore kademe 3-5 seciniz

— Profesyonel cirpma teli:
Kademe 7, diger malzemelere
karistirmak cin kademe 1

— Yogurma kancasi:
Once kademe 1’de karistiriniz, sonra
kademe 3’de yogurunuz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Malzeme ilave edilmesi

o Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi lizerinden
doldurunuz.
veya

® Kapagdi cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna ahmz.ﬁ

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Elekirik figini gekip cikariniz.

e Kapagi cikariniz.

o Kilit sistemini acma tusuna basiniz ve

cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.:%

Aleti tahrik sisteminden ¢ikariniz.

Karistirma kabini cikariniz.

® Tum parcalar temizleyiniz, bakiniz
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Dograyici

A Yaralanma tehlikesi

Elinizle keskin bicaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve
tutmayiniz. Dograma disklerini sadece
kenardan tutunuz!

Dograyiciyr sadece tahrik sistemi
(motor) dururken ve elektrik fisi ¢ekilip
prizden cikarilmisken ana cihaza takiniz/
cikariniz.

Elinizi besin doldurma agzina
sokmayiniz.

Dikkat!

Dograyiciyr sadece komple monte edilmis
sekilde kullaniniz. Dograyiciyr kesinlikle
ana cihaz lzerinde monte etmeyiniz.
Dograyiciyr sadece bildirilen isletme
pozisyonunda c¢alistiriniz.

Asin yuklenmeye karsi

koruma Resim [€
Dograyicinin asiri yiiklenmesi durumunda,
cihazinizin fazla zarar gérmesini 6nlemek
icin, dograyicinin tahrik milinde bir ¢entik
(zaruri kinlma yeri) ongdrulmustir. Asir
yiiklenme s6z konusu oldugunda, tahrik mili
bu centigin bulundugu yerden kirlir.

Yeni bir disk mesnedi ve ilgili tahrik mili,
yetkili servis lizerinden alinabilir.
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Cevrilebilen kesme diski ”Profi ®
Supercut” — kaba/ince

Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Isleme 5. kademede yapiimalidir.
Cevrilebilen kesme diski lizerindeki tanim:
Kaba kesme tarafi igin "Grob” (Kaba)

ince kesme tarafi icin "Fein” (ince)

Dikkat!

Cevrilebilen kesme diski, sert peynir,
ekmek, sanavig ekmedi ve cikolata
islemek icin uygun degildir. Pisirilmis,
dagiimadan pisen tlirden patatesleri
sadece sogukken kesiniz.
Cevrilebilen raspalama diski —
kaba/ince

Sert peynir (6rn. parmican), sogutulmus
cikolata ve findik tiirleri rendelemek igin
kullanilir. Isleme 3. veya 4. kademede
yapiimalidir.

Cevrilebilen raspalama diski tzerindeki
tanim:

Kaba raspalama tarafi icin "2”

ince raspalama tarafi igin ”4”

Dikkat!

Cevrilebilen raspalama diski, findik tiirlerini
raspalamak icin uygun degildir. Yumusak
peyniri sadece kaba taraf ile 7. kademede
raspalayiniz.

Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir (6rn.
parmican), sogutulmus cikolata ve findik
turleri rendelemek icin kullanilir.

isleme 7. kademede yapiimaldir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynir ve dilim
dilim kesilebilen peynir icin uygun degildir.
Rendeleme diski — kaba

Orn. patatesten yapilan tava keki
veya gozlemesi ya da patates hamurundan
kofte yapmak icin cig patates rendelemekte
kullanilr.

isleme 7. kademede yapiimalidir.
Asya turii sebze diski

Asya tirl sebze yemekleri igin ince =
seritler seklinde meyve ve sebze keser.
isleme 5. kademede yapiimaldir.
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Dograyici ile calisiimasi Resim [

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz ve
cevirme kolunu 2 pozisyonuna allnlz.z

e Kabin takimasi:

— One dogru egdiginiz kabi yerine
takiniz ve serbest birakiniz,

— yerine oturuncaya kadar, saatin
galisma yonunin tersine dogru
ceviriniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 3 pozisyonuna ﬁ
aliniz.

e Dograyicinin tahriginden tahrik koruyucu
kapagini cikariniz (Resim [l-5a).

® Disk mesnedini en alt kismindan tutunuz;
bu esnada iki u¢ yukar bakmalidir.

e istediginiz kesme ve raspalama diskini
dikkatlice disk mesnedinin uclarina
oturtunuz (Resim [1-6a). Cevrilebilen
disklerde, istediginiz tarafin yukarida
olmasina dikkat ediniz.

® Disk mesnedini Ust uctan tutunuz ve
govdenin icine yerlestiriniz (Resim [l-6b).

o Kapag takiniz (isarete dikkat ediniz) ve
sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Dograyicly resim [1-8'de gosterildigi
gibi, tahrik sisteminin lizerine takiniz ve
sonuna kadar saatin calisma yoniinde
ceviriniz.

® Doner salteri tavsiye edilen kademeye
ayarlayiniz.

® islenecek besinleri doldurma agzina
doldurunuz ve tikag ile iceri iteleyiniz.

Dikkat!

Kesilen besinin cikis deliginde yigiimasini

onleyiniz.

Yararh bilgi: Muntazam kesme sonuclari

elde etmek icin, kesilecek besinler ince

oldugunda bir demet olusturarak kesiniz.

Bilgi: islenecek besinler dograyici iginde

sikisip kalacak olursa, mutfak robotunu

kapatiniz, elektrik fisini gekip prizden
cikariniz, tahrik sisteminin durmasini
bekleyiniz, dograyicinin kapagini acip
cikariniz ve besin doldurma agzini bosaltiniz.
isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Dograyicly saatin ¢calisma yonuninin
tersine dogru geviriniz ve cihazdan
cikariniz.
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® Kapagd! saatin calisma yoniiniin tersine
dogru ceviriniz ve cikariniz.

® Disk mesnedini disk ile birlikte cikariniz.
Bunun icin parmakla alttan tahrik miline
dogru bastiriniz (Resim H).

® Parcalar temizleyiniz.

Mikser

Keskin bicaklarindan/donen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle
miksere elinizi sokmayiniz! Mikseri
cihazdan c¢ikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur
vaziyette olmasina ozellikle dikkat ediniz!
Mikseri daima tamamen monte edilmis
sekilde ve kapagini kapatarak caligtiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi
zaman, kapakdaki huniden sicak buhar
cikar. En fazla 0,5 litre sicak veya
kopdren sivi doldurunuz.

Dikkat!

Mikser zarar gorebilir. Bu cihaz ile, derin
dondurulmus malzemeler (kiip buz haric)
islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Mikser ile calisiimasi Resim &

o Kilit gozme diigmesine basiniz ve
cevirme kolunu 4 konumuna aliniz. ﬂ

® Mikser tahrik sistemi (motor) o
koruyucu kapagini yerinden gikariniz.

® Karistirma kabini yerine takiniz (kulp
Uzerindeki ok isareti ana cihazdaki isarete
denk gelmelidir) ve sonuna kadar saatin
calisma yoniniin tersine dogru ceviriniz.

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

Azami sivi miktan = 1,25 litre; Azami
koplren veya sicak sivi miktari = 0,5 litre;
Ideal kati madde isleme miktar =
50-100 gram;

e Kapag takiniz ve saatin ¢alisma yonuiniin
tersine dogru sonuna kadar mikser kulpu
icine cevirip takiniz. Kapak yerine
oturmus olmaldir.

e Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Malzeme ilave edilmesi (Resim [4-8

o Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

e Kapagi acgip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi cikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme agzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Mikseri saatin ¢alisma yoniinde geviriniz
ve cihazdan cikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.

Cihazin temizlenmesi ve
bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz. Cihazin yiizeyi
zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Elektrik carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz ve
akan su altina tutmayiniz.

Temizleme islemi igin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

® Elektrik fisini ¢cekip cikariniz.

® Ana cihazi ve tahrik sistemi koruyucu
kapagini nemli bir bez ile siliniz. Gerekirse
biraz bulasik deterjani kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aletlerin
temizlenmesi

Kanistirma kabi ve aletler bulasik
makinesinde ylkanmaya elverislidir.

Plastik parcalar bulasik makinesine
yerlestirirken, sikismamalarina dikkat ediniz,
aksi halde yikama islemi esnasinda kalici
deformasyonlar s6z konusu olabilir!
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Dograyicinin temizlenmesi

Dograyicinin tiim pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Orn. havug islendikten sonra
cihazda olusan kirmizi lekeleri temizlemek
icin, biraz likit yemek yagini bir beze
dokiiniiz ve bu bez ile dograyiciyl (dograma
diskleri harig) siliniz. Ardindan dograyiciyi
yikayiniz.

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz
konusudur!

Mikserin bigaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Karistirma bardagi, kapak ve huni bulasik
makinesinde yikanabilir.

Yararh bilgi: Sivi madde islenmesinden
sonra ¢ok kez mikseri cihazdan gikarmadan
temizlemek yeterli olur. Bunun icin, ana
cihaza takili olan miksere biraz bulasik
deterjanh su doldurunuz. Mikseri birkac
saniye calistiriniz (kademe M). Deterjanli
suyu doklp bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

E Onemli not

Aksesuar gantasini ihtiyaca gore
temizleyiniz. Canta icindeki bakim ve
koruma bilgi ve uyarilarina dikkat ediniz.

Muhafaza edilmesi

A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz kullanilmadigi zaman, elektrik fisini
prizden cekip ¢ikariniz.

Resim

® Aletleri ve dograma disklerini aksesuar
cantasina yerlestiriniz.

® Aksesuar cantasini kabin icinde
muhafaza ediniz.
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Arniza durumunda yardim

A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderilmeden énce, elektrik fisi
cekKilip prizden cikarilmalidir.

E Bilgi

Cihazin kullanimindaki bir hata, elektronik
glvenlik donanimlarinin (sigorta) devreye
girmesi ya da cihazda bir bozukluk, isletme
gostergesinin yanip sénmesi ile gosterilir.

Cevirme kolu her calisma pozisyonunda
yerine oturmus olmaldir.

S6z konusu olan problemi ilk 6nce asagidaki
bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.

Arniza

Cihaz harekete gegmiyor.

Giderilmesi

® FElektrik akimi beslemesini kontrol ediniz.

® Elektrik fisini kontrol ediniz.

® Cevirme kolunu kontrol ediniz. Pozisyon
dogru mu? Yerine oturup kilittenmis mi?

® Mikseri ya da karistirma kabini sonuna
kadar cevirip sikiniz.

® Mikser kapagini takiniz ve sonuna kadar
cevirip sikiniz.

® Tahrik sistemi koruyucu kapaklarini
kullaniimayan tahrik sistemlerine takiniz.

® Tekrar devreye sokma giivenligi aktif.
Cihazi 0/off konumuna aliniz ve sonra
istediginiz kademeye geri aliniz.

Arniza

Cihaz kullanim esnasinda kapaniyor. Asiri

yiiklenme emniyeti aktiflesmis. Ayni anda

cok fazla besin islendi.

Giderilmesi

® Cihazi kapatiniz.

® isleme miktarini azaltiniz. izin verilen
azami miktarlan (bakiniz "Kullanim
ornekleri”) asmayiniz!

Arnza

Hareket etmekte olan tahrikte (motorda)
istenmeden kilit acma tusuna basiimigtir.
Cevrilen kol yukarr dogru hareket eder.
Tahrik (motor) kapanir fakat alet degistirme
pozisyonunda durmaz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Giderilmesi

® Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

® Cevrilen kolu 1 pozisyonuna
getiriniz.

o CihaziI devreye sokunuz (kademe
1).

® Cihazi tekrar kapatiniz.
Alet, alet degistirme pozisyonunda durur.

It

Ariza
Mikser calismaya baslamiyor veya kullanim
esnasinda duruyor, tahrik sistemi
“homurduyor”. Bicak bloke edilmistir.
Giderilmesi
® Cihaz kapatiniz ve elektrik fisini cekip
prizden cikariniz.
® Mikseri cihazdan cikariniz ve ilgili engeli
gideriniz.
® Mikseri tekrar cihaza takiniz.
o Cihazi devreye sokunuz.

E Onemli not

EQer ariza giderilemiyorsa, liitfen yetkili
servise basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
100 g-600 g

® Kremayl 1 ¥2 — 4 dakika siireyle 7
kademesinde (kremanin miktarina ve
oOzelliklerine gore) cirpma teli ile igleyiniz.

Yumurta aki @

1-8 yumurtanin aki
7 kademesinde ¢irpma teli ile isleyiniz.

® Yumurta akini 4—6 dakika siireyle
Biskiivi hamuru
Ana tarif

2 yumurta

2-3 corba kasi§i sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta

Gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve nisasta harig) yaklasik
4-6 dakika 7 kademesinde ¢irpma teli
képukll bir kivama gelinceye kadar
isleyiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Doner salteri 1 kademesine ayarlayiniz ve
elekten gecirilmis olan unu ve nisastayi,
bu kopik kivamindaki malzemeye
yaklasik ¥2—1 dakika icerisinde kasik
kasik ilave ederek karistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

Mayasiz hamur
Ana tarif

2 misli

3-4 yumurta

200-250 g seker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya 72 limonun

kabugu

200-250 g tereyagi veya margarin (oda

sicakliginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

125 ml siit

® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
3—-4 dakika 5 kademesinde karistirma teli
ile karnistinniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

Pogaca hamuru
Ana tarif

s I

125 g tereyaQi (oda

sicakliginda)

100-125 g seker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabug@u veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik
2-3 dakika 3 kademesinde karistirma teli
ile kanistiriniz.

500 g undan sonra:

® Malzemeleri dnce yogurma kancasi ile
yaklasik ¥2 dakika kademe 1’de
karistinniz. Sonra yaklasik 3—4 dakika
3 kademesinde yogurma kancasi ile
yogurunuz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

2 misli
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Mayali hamur .5

Ana tarif

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakliinda)

80 g seker

200—-250 ml 1k siit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)

maya

Y2 limonun kabugu

1 tutam tuz

e Tiim malzemeleri 6nce yaklasik V2 dakika
kademe 1’de kanistinniz. Sonra yaklasik
3-6 dakika 3 kademesinde yogurma
kancasi ile karistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Makarna hamuru .5

Ana tarif

300 g un

3 yumurta

intiyaca gére, 1-2 corba kasigi (1020 g)

soguk su

® Tiim malzemeleri yakl. 3—5 dakika 3.
kademede bir hamur olusacak sekilde
kanistiriniz.

islenebilecek azami miktar: Temel tarifin

1,5 misli

Ekmek hamuru .5

Ana tarif

750 g un

2 paket kuru maya
2 cay kasigi tuz
450-500 ml sicak su
Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 72 dakika
kademe 1’de karistiriniz. Sonra yaklasik 4-5
dakika 3 kademesinde yogurma kancasi ile

karistiriniz.

Mayonez

2 yumurta

2 kahve kasigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke
1 tutam tuz

176

1 tutam seker

Malzemelerin sicakligi ayni olmalidir.

® Malzemeleri (yag haric) birkag saniye 3
veya 4 kademesinde mikser iginde
isleyiniz.

® Mikseri kademe 7’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tizerinden mikserin icine
dokuniz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karistiriniz.

Mayonezi kisa siirede kullaniniz, fazla

muhafaza etmeyiniz.

Ekmek iistiine stirmek icin
balli tereyagi

30 g tereyagi (buzdolabindan, 7 °C)

190 g bal (buzdolabindan, 7 °C)

® Tereyagini kiiclik parcalar seklinde
dograyiniz ve miksere doldurunuz.

® Ball da ilave ediniz ve 15 saniye 7
kademesinde karistiriniz.

Giderme bilgileri

Bu cihaz, elektro ve elektronik
ﬁ eski cihazlar (waste electrical and
— electronic equipment — WEEE)
ile ilgili, 2012/19/AT numaral
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmigtir.
Bu direktif, eski cihazlarn geri alinmasi
ve degerlendiriimesi icin, AB dahilinde
gecerli olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.
Giincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullari

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlan
gecerlidir. Bu hususda daha detayli bilgi
almak igin, cihazi satin aldiginiz saticrya
bas vurunuz. Garanti siiresi icerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bosch cagn BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginidur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmadlgmm belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MidurlGgi tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch i¢in BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TiC A§ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 e e
Umraniye 34770- Istanbul Bosch  SnTema ety 86095 33063010
Tel - (0216) 528 9000 Bosch MUtk robotu B7042 13072010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tomimeaame™ 85102 398,301
Bosch SR ek 86007 59085010
09 . . Bosch Cay Makinasi 86104 29.06.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  EleRior e Masas: 87585 75025010
Carl-Wery-Str. 34 Bosch  Deg E Suptrees: Sai03 29673010
D-81739 Miinchen Bosch  SaTSSHitendirici o7i83 12073010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bocen  Ninse oo Shssr 05.06:3010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Ozel aksesuar

MUZ5ZP1

Narenciye sikma
Unitesi

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin kullanilir.

Et kiyma makinesi

MUZ5CCH1 Muntazam biiyiikliikte kiipler seklinde meyve ve
Kiip kesici sebze kesmek icin
MUZ5FWA1 Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya kiyma

kizartmasi icin taze et kiymak icin kullanilir.

23 06 MUZ45LS1

ince (3 mm) ve kaba
(6 mm) delikli disk
seti

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Pate, etli borek ve ezmeler igin ince, kizartmalik
sucuk ve jambon icin kaba.

~7 MUZ45Sv1

Sikma hamur 6n
> takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.
4 farkli kurabiye sekli icin metal sablonlu.

] MUZ45RV1
Rendeleme takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Findik, badem, cikolata ve kurutulmus ekmek veya
kiiclik kahvalti ekmegi rendelemek icin kullanilir.

] MUZ45FV1
Meyve sikici on takimi

Kiyma makinesi MUZ5FW1 icin kullanilir.

Ahududu, domates ve kusburnu harig, tzimsu
meyvelerin sikiip plrelenmesi icin kullanilir. Ayni
anda orn. Frenk tiziimi otomatik olarak sapciklardan
ve gekirdekten anndirilir.

MUZ45PS1

Patates kizartmasi
diski

Dograyici MUZ5DSH icin kullanilir.

Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek igin
kullanilir.

MUZ45AG1
Asya tiirti sebze diski

Dograyict MUZ5DS1 igin kullanilir.

Asya turi sebze yemekleri icin ince seritler seklinde
meyve ve sebze keser.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MUZ45RS1 Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.
Rendeleme diski, Orn. patatesten yapilan tava keki veya gozlemesi ya
kaba da patates hamurundan kofte yapmak icin cig

patates rendelemekte kullanilir.

MUZ45KP1 Dograyici MUZ5DS1 icin kullanilir.

Patates hamuru diski Rendelenmis patates kizartmasi veya patates hamuru
kizartmasi icin ¢ig patates rendelenmesi icin ve ayrica
kalin dilimler seklinde meyve ve sebze kesmek igin

kullanilir.
MUZ5ER2 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme
Paslanmaz gelik islenebilir.
karistirma kabi
MUZ5KR1 Kabin icinde azami 750 g un arti ek malzeme

Plastik karistirma kabi islenebilir.

MUZ5MX1 igecek kanstirmak, meyve ve sebze purelemek,
Plastikten mikser tist Mayonez hazirlamak, meyve ve findik dogramak, kiip
parcasi buz parcalamak icin kullanilir.

MUzZz5MM1 Otsu baharatlar, sebze, elma ve et dogramak icin,
Cok fonksiyonlu havug, turp ve peynir raspalamak icin, findik ve
mikser sogutulmus cikolata rendelemek icin kullanilir.

Eger bir aksesuar Unitesi teslimat kapsamina dahil degilse, ilgili saticilar veya yetkili servis
Uzerinden satin alinabilir.

Degisiklikler olabilir.
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Ona Bawen 6e3onacHocTn

Mepea ucnonb3oesaHnemM BHUMaTENIbHO NPOYTUTE 3TY
MHCTPYKLMIO, AJIA MNOJIY4EeHUA BaXXHbIX YKa3aHUN NO TeXHUKEe
6e3onacHOCTU N 3KcrnJlyaTauum agaHHoro npubopa.
Mpon3BoanTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHNA,
BO3HUKLWMKE B pe3ysibTaTe HecobntoAeHNA yKa3aHui o npaBuiibHOMY
npumeHeHuo nprbopa.

JaHHbi npnbop NpeaHasHa4eH 4nA nepepaboTkn NPOAYKTOB

B 06bIMHOM ANA AOMalHEr0 X03ANCTBa KOIMHECTBE B AOMALIHUX Un
ObITOBbIX YCNOBUAX N HE paccyHUTaH ANA UCNOb30BaHNA B KOMMeEp-
Yeckux Lenfax. MprmeHeHre B BGbITOBLIX YCNOBUAX BKAOHAET, HaMp.:
“cronb3oBaHne B KyXHAX ANA COTPYAHNKOB MarasunHos, oq:wlcos
CeNbCKOX03ANCTBEHHbIX 1 APYTMX MPOMbIWAEHHbIX NPeAnpUATUR,

a TaKkXxe Nnonb3oBaHye rocTAMM NaHCMOHOB, HeGONbLWNX OTenel

1 noaobHbIX 3aBeaeHUn. MNprnbop ncnonb3oBaTb TONbKO ANA
nepepaboTKM TaKoro Konm4ecTsa NPOAYKTOB U B TeHeHWe TaKoro
BPEMEHU, KOTOopble XapakTepHbl ANA AOMaWHero Xxo3AncTea.

He npeBblwatb MakCMMalsibHO AOMYCTMMOIo KOAMYecTBa NpoayKToB
(cM. «[MprMepbl CNoNbL30BaHMA>)!

JaHHbIM Npnbop NpeaHasHavyeH ANA NepeMewmnBaHnA, 3ameca

1 B36MBaHWA NPOAYKTOB NUTaHWA. Ero Henb3A ncrnonb3oBaTh ANA
nepepaboTKK ApYyrvX NpeAMeToB 1nmn cybcTaHumit. Mpu nenonb3o-
BaHMM paspeLleHHbIX NPON3BoAUTENEM NPUHAANEXHOCTEN,
BO3MOXXHbI Apyrne BapmaHTbl NpuMeHeHvA. Mpubop ncrnonb3oBaTb
TONBKO C OPUrMHAJIbHLIMU MpUHaanexHocTAMU. MNpn ncnosibzoBaHUN
NpYHaANEXXHOCTEN PYKOBOACTBOBATLCA COOTBETCTBYHOWNMN
VHCTPYKUMAMM MO 3KCMlyaTaumm, BXOAAWMMY B KOMMIEKT NOCTaBKM.
MoxxanyncTa, CoOXpaHUTE MHCTPYKLLMIO MO SKCryaTaLumu.

Mpun nepena4ve npubopa TpeTbeMy Ly HEOOXOANMO TaKKe
nepenaTtb eMy 3Ty MHCTPYKLLUIO NO KCnayaTauunu.
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A O6wue ykazaHua no TexHuke 6e3onacHoOCTU

OnacHOCTb NOpa)keHUda INIEKTPUYECKUM TOKOM

JaHHbIn Nprbop He NpeAHa3HaYeH ANA UCMOMb30BaHWA AeTbMU.
Mpnbop 1 ero ceTeBom WHYpP Aep>XKaTb BAANM OT AeTeNn.

Jlnua ¢ orpaHn4eHHbIMM OU3NHECKNMUM, CEHCOPHBIMU U YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMW UAN C HEAOCTATKOM OMbITa U 3HAHUWN MOTY T
nonb3oBaTbCA NpMbopamMmm TONLKO No4 MPUCMOTPOM UAN €CAIN OHN
nony4mnu ykasaHua no 6esonacHomMy ncnosb3oBaHuio npnbéopa

1N 0CO3HaNM CBA3aHHbIE C 9TUM ONacHOCTW.

JeTAM Henb3A nrpatb ¢ NPUGopOM.

MoakntovaTb 1 MCMoNb30BaTh MNPMOOP TONBKO B COOTBETCTBUM

C TEXHNHYECKMMM AaHHbIMU Ha TUnoBon Tabnnyke. Micnonb3oBaTb
TOJIbKO B TOM Clly4ae, ecnu y npubopa 1 ero ceTeBoro wHypa HeT
HUKaKMX MOBPEXAEHUMN.

Mprbop Bceraa 0TCOEANHATL OT ANEKTPOCETH, KOria OH OCTaeTcA
6e3 nprucmoTpa, a TakXKe nepea ero c6opkon, pasbopkomn 1 HUCTKON.
He HaTArMBaTbh ceTeBoOM WHYyp Nprbopa Yepes ocTpble Kpas 1nm
ropA4ve noBepxHocTW. Ecnun ceTeBon WHyp AaHHOro npubopa 6yaet
NoBpeXAeH, TO, BO n3bexaHne onacHbIX CUTyauui, ero AoJHKeH
OyLeT 3amMeHWUTb NPOM3BOAMTENb, UM €ro cepBrcHanA cny>xxba nunu
NNLLO C aHanorn4yHon Keanudomkawumnen.

PemoHT npubopa nopy4daTth TONbKO Hawen cepBucHom cnyxbe.

A\ YkasaHua no TexHuke 6e3onacHocTu AnA aaHHoro npubopa

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHUA

OnacHOCTb NOpaXXeHuda 3JIeKTPUYeCKUM TOKoM!

BcTaBnATb BUNKY B PO3ETKY TONBLKO MOCAE NOJSIHOrO OKOHYaHWA
NnoAroToBKU K paboTe ¢ npnbopom.

OcHoBHoMI 610K HMKOrAa He Morpy»aTh B XXUAKOCTb U He AiepXaTb
oA NPOTO4HOM BOA, O. He ncnonb3oBaTh Napoo4ncTUTENb.

MNoka npnbop BKNOHEH, MOBOPOTHbLIV KPOHWTENH HENb3A NepeBOAUTb
B Apyroe nosoXxeHue. Cravana cnenyeT AOXAATbCA MOJIHON
OCTaHOBKW NpvBoAa.

Hacaaku/nprHaanexHoCcTU 3aMeHATb TONBLKO Nocne MofHON
OCTaHOBKW NpuBoAa — NPUBOA ABMXETCA ellle HEKOTOopoe BpeMs
nocne BbIKJIOHEHNA.

Bknto4aTb 1 BbIKNto4YaTbh NPUOOP TOMBKO C MOMOLLBIO MOBOPOTHOMO
nepekso4aTens.

MNpn Hencrnonb3oBaHUM Npubopa U3Bne4b BUNKY N3 PO3ETKN.
MNepen ycTpaHeHMeM HeucnpaBHOCTY U3BNEYb BUNKY U3 PO3ETKW.
OnacHOCTb TpaBMUPOBaHUA BpallaloWMMNCA Hacaakamu!

Bo BpemA aKkcnnyaTauum HUKOr4a He ornycKaTb PyKu B
cMecuTenbHyto Hawy. PaboTaTb TOJILKO C HAKPLITOM Kpbiwkou (12)!
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3aMeHATb HacaAKu TONbKO rnocne NOoAHOM OCTaHOBKM NpuBoaa —
noce BbIKNIIOYEHVA NPUBOA, ABVKETCA ellle HeKoTopoe BpemMA

N 3aTeM OCTaHaBNMBAETCA B MONOXKEHMUN 3aMeHbl Hacaaok.
MepeaBuraTb NOBOPOTHbLIM KPOHWTENH B APYroe NON0XKEHWE TOSIbKO
nocne nosHoOM OCTaHOBKU HacalKMW.

N3 coobpakeHnin 6e3onacHoCT NpMbopoM MOXKHO NOSIb30BaTbLCA
TONbKO TOrAa, Korga Hencrnofb3yemble NPUBOAbI 3aKpPbIThbl
3almnTHLIMU Kpblwkamu (5, 8).

YcTaHaBnMBaTb/CHUMATb YHUBEPCANbHYIO Pe3KY TONbKO rnochne
MOMHOM OCTaHOBKM NPMBOAA U U3BJIEHEHUA BUSIKN U3 PO3ETKMU.

He onyckaTb pyku B 3arpy304HbIi CTBON.

OnacHocTb TpaBMupoBaHMA 06 ocTpbie HOXH!

He TporaTb oCTpble HOXWN W BbICTYMNbl AUCKOB-U3MESIb4UTENEN.
Anckn-namensintenm 6patb ToNbKO 3a Kpas!

He TporaTb HOXXU MUKcepa roJibiMu pyKamu.

OnacHocTb TpaBMupoBaHUA 06 OCTpble HOXW/BpalLaloWUINCA
npusoA,!

Hukoraa He onyckaTb pykKu B YCTaHOBJIEHHbIM Mukcep! Mukcep
CHUMaTb/yCTaHaBNMBaTb TOJILKO NOCHe NOJIHOWM OCTaHOBKU npusoaal
Ncnonb3oBaTb MUKCEpP TONbKO B cOBpaHHOM BUAE U C HAKPLITOM
KPbIWKOWA.

OnacHocTb ownapusaHuAa!

MNpn nepepaboTke B MUKCepe ropA4MX MPOAYKTOB Yepes3 BOPOHKY

B KpbllWKe BbIXOAUT Nap. 3anveatb He 6onee 0,5 nuTpa ropAYen unm
CUNBbHOMNEHALWENCA XNAKOCTH.

BaxxHo!

Mpnbop ncnonb3oBaTh TOJILKO C OPUrMHASIbBHBIMUN
npuvHaanexxHoctAMW. [Mpu ncnonb3oBaHUN NpUHAANEXHOCTEN
PYKOBOACTBOBATbLCA COOTBETCTBYIOWMMN UHCTPYKLLUAMM MO
9KcnnyaTauuu, BXOAAWNMU B KOMMJIEKT NOCTaBKM.

OAHOBpEMEHHO NCMNoNb30BaTb TONLKO OA4HY Hacaaky unu
NPUHAaANEXXHOCTb.

A Pa3bACcHeHne CUMBOJIOB Ha npuﬁope N NpnHaane>xxHoCcTAx

EE CobntoaaTtb ykasaHvA B MHCTPYKLMK MO 3KCnayaTaLum.

3]

@ OcTopoxxHo! BpauatowmnecA Hacaakm.

OcTopoxxHo! Bpauiatowmneca HoXN.

He onyckaTb pyKy B f03arpy304HOe OTBEpCTMeE.
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Cuctembl 6e30nacHoOCTHU

BnokupoBka BKJlO4eHUA

cM. Tabnuuy «Pabo4dne nonoxxeHuA»

Mpnbop BkNo4aeTcA B non. 1 u 3 ToNbKo

B TOM cny4ae:

— ecnv cMecuTenbHanA Hawa (11) BctaBneHa
1 MoBepHyTa A0 crKcaumm n

— 3aWuTHaA KpblwKa npusoaa Mukcepa (8)
HakpbITa.

Bnoknposka NOBTOPHOIO BKJIIOHEHUA

Mpe nepepbiBe B anekTpocHabxeHnn npubop

ocTaeTcA BKNIOHEHHbIM, HO ABUraTesb nocne

3TOro He 3anyckaeTtca cHosa. AnAa

MOBTOPHOIO BKMO4eHUA Npubopa NoBepHy Tb

MOBOPOTHBIN NepekntoHaTens Ha «0/off»,

a 3aTeM BKNO4UT.

3awwuTa oT neperpy3ku

Ecnv aBuraTens Bo BpemA paboThl

aBTOMaTU4EeCKU BbIKNOYaeTCA, TO 3TO

3Ha4uT, 4TO cpaboTano yCTPONCTBO 3almnThl

OT Neperpy3kn. 3To MO0 NPON30MTU B

pesynbTaTe 04HOBPEMEHHOM NepepaboTku

6onbWworo KonuyecTsa NPOAYKTOB.

Kak ceb6a BecTu npu cpabaTbiBaHUM OAHON

13 cuctem 6esonacHocTH, onucaHo

B pa3aene «[omolub Npu ycTpaHeHUU

HeucnpaBHOCTEN».

WHCTpyKumMA no aKkcnnyaTaumm onucbiBaeT

Npnbopbl pasnn4HbIX UCMONHEHWIA,

CM. TaK)xe 0630p pas3nnyHbIX Moaenen

npu6opos (PucyHok [M). aHHbIn npubop He

HY>XAaeTcA B TEXHNHECKOM 06Cny>XMBaHWN.
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O6bwume cBeaeHUA

OTKpoliTe, noxanyincTa, CTpaHULbI
C puUCyHKamu. PucyHok IA

OcHoBHoM 610K

1 KHonkKa pa36nokuposku

2 TMoBOPOTHLIN KPOHWTENH
PyHKUMA «Easy Armlift» AnAa noanep>Xxkn
ABVKEHMA KPOHWTENHA BBEPX
(cMm. «Pabo4me nonoxxeHus»).

3 TMoBOpPOTHLIN NepeksitoyHaTesb
Mocne BbIKNO4YeHMA (MoNoXKeHne
«0/off») npnbop aBTOMaTHNHECKU
NPUXOAUT B ONTUMAILHOE MONOXKEHWE
AJIA CMEHbI Hacaok.

«0/off» = ocTaHOBKa

«M>» = MrHOBEHHOE BK/IO4EHNE Ha
MaKc/ManbHY0 CKOPOCTb, YAEPKUBATb
nepeknioHaTenb B TeHEHe BCEro
npouecca nepepaboTKy NPOAYKTOB.
Ctynenn 1-7, = pabo4anA ckOpOCTb:

1 = HM3KOoe 4Yncno o60poTOB — MEANEHHO,
7 = BbICOKOE 41cno o60poToB — BbICTPO.

4 WHaunkaTtop paboyero cocToAHUA
CseTuTCA BO BpeMA paboTbl (MOBOPOT-
HbI NepekntodaTens Ha «M» nnn 1-7).
MuraeT B cny4ae ownbok ynpasneHvA
nprbopomM, npu cpabaTbiBaHWK
3NEeKTPOHHOr 0 NpefoXpaHNTena nnu npu
HewcnpasBHOCTU Npubopa, cM. pa3gen
«Momolub Npu ycTpaHeHm
HeuncnpaBHOCTEN>».

5 3awuTHaA KpbIWKa 4518 npuBoaa
YHT06bI CHATL 3aWUTHYIO KPbILWKY
npuBoAa, HaXkaTb Ha Hee C3aM U CHATb.

6 [lpusoa ana
— YHMBepCcasibHON pe3ku un
— COKOBbDXMUMAJIKN AJ1A LUTPYCOBBIX
(cneuvanbHble NPUHAAJIEXXHOCTH *).
Mpwn Hencnonb3oBaHUN NpUHaLNEX-
HOCTel HaKpbITb MPUBOA 3aWMTHON
KPbILWKOW.

7 MMpuBopa AnAa HacaaoK (BEHYUK ANA
nepemMelwnBaHNA, BEH4MK AnA B36uBa-
HUWA, MECUJIbHbIN KPIOK) 1 MACOPYGKU
(cneuunanbHble NPUHAAEXHOCTY *)

8 3awuTHaA KpbiwKa ANA npuBoaa
MUKcepa
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9 [pueoa AnAa Mukcepa (cneunanbHble
npUHaaJIeXXHOCTH *)
Mpu Hencrnonb3oBaHWUN MUKcepa
HaKpbITb MPVBOA, 3aLWUTHOWN KPbIWKOMN.
10 NMpucnocobneHue ana asToma-
TU4ECKOW HAMOTKM 3JIEKTPOLWHYpa

CmecuTenbHaa 4yawa ¢ npuHaaiex-

HOCTAMMU

11 CwmecuTenbHada 4awa us
Hep>kaBelowein cTanum

12 Kpebiwka

Hacapakn
13 BeH4uK ANA nepemewmsaHns
«Profi Flexi»
14 TpocpeccnoHanbHbIN BEHYUK ANA
B36uBaHuA
15 MecunbHbIN KPIOK C OTKJIOHUTENEM
TecTa
16 Cymka AnAa npuHaaneXxHocTen
JnA xpaHeHVA HacanoK 1 ANCKOB-
n3menbynTenein.
YHuBepcanbHaAa pe3kKa
17 Tonkatenob
18 Kpbluka ¢ 3arpy304HbIM CTBOJIOM
19 [AucKu-uamenbymTenu
19a [IBYCTOPOHHWI PeXXyLWmin AUCK
«Profi Supercut» — KpynHoe/menkoe
HaTupaHve
19b [IBYCTOPOHHMI ANCK-WMHKOBKA —
¢ 6onbwmMU/ManeHbKUMU
oTBEpPCTUAMU
19¢ Juck-Tepka anAa cpenHero
N3Menb4eHnA
19d Juck-Tepka AnA KpynHoro
n3menbyeHua
19e Jlvck AnA HapesaHuA oBowwen anAa
65104, a31aTCKON KYXHN *
20 [OdepxxaTesib AUCKOB
21 Kopnyc ¢ BbINyCKHbIM OTBEpPCTUEM

Mwukcep *

22 CrtakaH MuKcepa
23 Kpsliwka

24 BopoHKa

» [MpyHaANeXHOCTH, KOTOpble He BXOAAT B
KOMMNEKT NocTaBKM, MOXXHO Np1oBpecTu
B MarasuHe 1n1 B CEPBUCHON cryxbe.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pa6ouune nonoxxeHua PucyHok [E

A BHumarue!

lMpnbop ncronb30BaTh TOJILKO €C/iN Hacasa-
Ka/rnpuHaanexxHocTb Obina rpukperieHa

K ripaBuiibHOMY MPUBOAY M B NPaBUIIbHOM
03nLnu, COrnacHo rnPUBELAEHHON HIXe
Tabnue, a Takxxe HaxoAUTCA B pabo4em
r1os10XxeHnn. [oBOPOTHbLINI KPOHITENH
J10J1KEH ObITb 3aGhbUKCUPOBAH B KaX40M
pabo4eM ronoXeHu.

m YKasaHue

MoBOPOTHLINM KPOHWTENH OCHalLeH
dyHKumen «Easy Armlift», koTopana
noaep>xmBaeT ABMXEHMEe MOBOPOTHOIO

KpOHLWTelHa BBEPX.

YcTtaHoBka paboyero nosioXXeHua:

® HaxkaTb Ha KHOMKY pa36noKnpoBKu
1 NepeBecTy NMOBOPOTHbIN KPOHWTENH.
MoanepXxunTe ABUKEHNE PYKOM.

® [lepeBecTy MOBOPOTHBIN KPOHIWITENH B He-
o6xoaMmMoe nonoXxeHne Ao onkcaunm.

Mono- | MpuBoa Hacanka/ Pa6o4an
XeHue MpyHaanexHoCcTb| CKOpOCTb
é 1-5
1|7 5 D 1-7
% 1-3
S |-
. e 3-7

| 3
Ly | 35
o pl @ 5-7

4 | L
7 :ﬁ‘_ H;_Lﬁ 5-7

* YCTaHOBKa/CHATNE BEHYMKOB ANA
B36VBaHVA, CMelWnBaHWA 1 MECUIBHOTO
Kptoka; JlobasneHne 6onbLoro
Konn4ecTsa NPOAYKTOB ANA nepepaboTKu.
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YnpasneHue

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

BcTaBnATe BUJIKY B PO3ETKY TOJILKO
r10CJ1€ MOJIHOrO OKOHYaHUA MOArOTOBKU
K pabote ¢ ripnbopom.

A Buumanuve!

Ucrionb3oBaTe rpnbop TO/LKO riocse

rnepeBoAa rpUHaANeXHOCTeN/Hacanok

B pabo4ee rosoxeHue.

He Bkntoyats nmycroui npubop.

Tpubop v npuHaanexHocTy He rnoasepraTthb

BO3/4€eVICTBUIO UCTOYHMKOB Tera. Jetam

He rpeaHa3Ha4YeHbl 4718 UCMO0b30BaHNA

B MUKPOBOJIHOBOJ Me4u.

o [lepen nepBbIM MCMNONL30BaHUEM
TWwarensbHO NO4YUCTUTL NpUBop U
NPYHaLNEXHOCTN, CM. pa3aen «4Hnctka
N yxon».

m BaxxHoe yka3aHue

JlaHHaA MHCTPYKLMA No aKcnayaTauum
COLEPXUT HaKNenKy ¢ yCTaHOBKaMu
paboueit ckopocTu npubopa npu
NCMONb30BaHUM HacaAoK nnm
NPUHAANEXXHOCTEN.

Mbl peKOMeHAYyEeM NPUKNenTb 3Ty
HakKnerKy K noBepxHocTu nprubopa
(pucyHok ).

MoaroTtoBKa

® [locTaBUTL OCHOBHOM 610K Ha rNaakyto un
YUCTYIO NOBEPXHOCTb.

® /13Bneyb CeTEBON WHYP 3a OAMH pa3 Ha
HeobxoanMyto AnvHY (Makc. 100 cMm) 1
MeAJIeHHO OTNYCTUTb: CETEBON WHYP
3admKerpyeTceaA (PUCYHOK D).

® YMmeHblueHve paboqelt ANvHbI CETEBOIO
WwHypa:
Cnerka noTAHYTb 32 CETEBOW WHYP U AaTb
eMy HamoTaTbCA A0 HeobXxoANMON
ONnHbI. 3aTeM CHoBa crerka noTAHY Tb 3a
CETEeBOW WHYP U MeAJIEHHO OTNYCTUTb!
CeTeBOM WHYP 3adoUKCUPYETCA.

BHumaHue!

He nepekpy+uBatb ceTeBowi WHyp rpv ero
3arpaBske.

Y npnbopos ¢ aBTomaTuyeckort HAaMOTKOM
CEeTeBOro WHypa ero HeJb3A 3arpaBiAaTh
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Bpy4Hyto. Ecam ceTeBovi wHyp 3aKamHNUO,
U3BJIEYb €ro MOJIHOCTBIO M 3aTeM AaTb eMy
HaMoTaTbCA.

® BcTaBuTb BUNIKY B PO3ETKY.

CmecuTeNnbHaA Yawa u Hacaaku

A

Bo Bpem#a akcrinyataunm HuKkoraa He
OryCcKaTb PYKN B CMECUTEJIbHYIO Hallly.
Pabotatb TO/ILKO C HaKpbITOU

Kpbiwkov (12)!

3aMeHATH HacaaKu TOJILKO 10CJ1e MOJIHOM
OCTaHOBKM MpuBOAA — 10CJ1E
BbIKJIIO4YEHMA MPUBOA ABUXKETCA elle
HEKOTOpOe BpeMA 1 3aTem
OCTaHaBNBAETCA B [10JI0OXXEHUN 3aMEHbI
Hacauaok. lNepeaBurats MOBOPOTHBIN
KPOHLTEVIH B APYIroe roJI0XXeHNe TOJIbKO
rocse roJiHo¥ OCTaHOBKU HacaAKH.

U3 coobparkeHui 6e3ornacHocTy
rprbOPOM MOXXHO M0JIb30BATLCA TONLKO
TOr4a, KorAa HeucroJib3yemsle rMpuBOAbI
3aKpbIThbl 3aWUNTHBIMU Kpbilikamu (5, 8).

A Buumarue!
CmecutenbHyIo Hally UCriofib308aTh TONLKO

OrnacHoOCTb TpPaBMUPOBaAHUA
O Bpaujaroujmneca Hacagkm

BeH4uk pna nepemMewmBaHuA
«Profi Flexi» (13)

C aTUM ripnbopom.

ANA NepeMellrBaHmA TecTa, Hanp.,
cnobHoro Tecta

MpodheccnoHanbHbIN BeHYMK ANA
B36uBaHuA (14)

anA B3bmBaHnA AN4YHbIX 6eNKoB,
CNMBOK 1 AnA B361BaHWA nerkoro TecTta,
Hanp., 6BUCKBUTHOIO

ANnA 3aMelinBaHnA TAXKeNoro tecta

MecunbHeIN Kpiok (15) 5

1 anA aob6aBneHNA HrPeaNEHTOB,
KOTOpble He AOMKHbI U3MeNbHaTheA
(Hanp.: nstoma, WokKonaaHbIX NIACTUHOK)
BaxxHaa uHdpopmauma no
UcnoJsib30BaHUIO BEHYNKa

AnAa B3busaHuA PucyHok @

Y106kl fOCTMrANCA ONTYMaNbHbIV pe3ynbTaTt
nepemMewnBaHnA UHFPeaVNEeHTOB, BEHYWK ANfA
B36MBaHMA AOMKEH NOYTU KacaTbeA AHa
CMeCUTENbHOM Yalln.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ecnn aTo He Tak, TO NonoXxeHne BeH4nKa
onA B36mBaHNA MOXXHO oTperynmpoBsatb no
BbICOTE Cneayolmnm obpasom:

MN3Bneyb BUNKY U3 po3eTKM.

HaxkaTb Ha KHOMKY pa3bnoKupoBKn

1 NepeBecTV NOBOPOTHbIN KPOHWTENH E

B MONIOXKeHe 2.

BcTaBuTb BeH4MK A51A B36VBaHWA

B NpW1BOA, A0 prKcaumn.

YaepxvnBaTb BEHYVK ANA B36MBaHUA

N OTKPYTUTb rariky ¢ MOMOLLbIO Frag4HOro

Kntoya (WwrprHa 3eBa 8) No 4acoBo

CTpenkKe.

MoBopa4yrBaA BEH4YMK, OTPErynmMpoBaThb

€ro rnonoXxeHve no BLICOTe A0

LOCTVKEHMA ONTMMAaNbHOrO pe3ynbTara:

— BpalleHue Mo 4acoBoW CTPESKeE:
nogHATHNE

— BpalleHNE NPOTMB HaCOBOW CTPENKU:
onyckaHue

HaxkaTb Ha KHONKY pa3610KMpOBKU

1 NepeBecT MOBOPOTHbIN ﬁ

KPOHWTEVH B nonoxeHue 1.

MpokoHTpoNMpoBaTh MNONOXXEHNE

BEH4YMKa AnA B36MBaHUA MO BLICOTE, NpU

HeobX0AMMOCTM OTKOPPEKTMPOBATb.

Ecnu nonoxxeHne no BbicoTe

OTperynMpoBaHo NpaBuibHO, HAXKaTb E

Ha KHomMKy pa36noKMpoBKY 1 nepe-

BECTM MOBOPOTHbIN KPOHWTEWH

B MONIOXKEHUE «2».

YnepxvBaTb BEHYVK AnA B36MBaHWA

N NPUKPYTUTb ranky C MOMOLLbIO Fae4HOro

Kno4a (wvpuHa 3esa 8) NpoTMB HacoBON

CTPENKMN.

Pa6oTa co cmecuTesnibHOM Yauei

N Hacaakamu

PucyHok [d

HaxkaTb Ha KHOMKY pa36noKNpoBKN U

NepeBeCTN MOBOPOTHBIN KPOHWTENH B E

nonoXxeHue 2.

YcTaHoBKa CMeCUTENBHON Hawu:

— HaknoHuTb cMecuTenbHyIo Haly
BMepes, 1 3aTemM yCTaHOBUTH €€,

— MOBEPHYTb €€ NPOTMB HaCOBON
CTpenku Ao chukcaumun.

B 3aBucmumocTm oT BUAA nepepabatbl-

BaeMbIX NMPOAYKTOB BCTaBUTb B MPMBOL A0

dhmKcaLLMn BEHYUK ANA nepeMeliBaHunA,

BEH4YMK ANA B36MBaHMA MM MECUNBbHBIN

KPIOK.

Yka3zaHue:

Mpwn ycTaHOBKe Kptoka AnA Tecta

noBopaqvBanTe oTAenUTeNb 4O TEX Nop,
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noka Hacalka He 3achukcupyeTca
(pucyHok [3-4b).

3arpy3unTb B CMECUTENBHYIO Haly
npeaHasHayeHHble AnA nepepaboTkm
VHIPEeANEHTHI.

HakaTb Ha KHOMKY pa36ioknpoBkn (O
1 NepeBecT NOBOPOTHbIN
KPOHWTENH B nosioxxeHue 1.
HaKpbITb KPbILWKOW.
YcTaHOBUTL NOBOPOTHbIN NEpekntoyaTenb
Ha Heo6X0AVMYIO CTYMEHb.

Hawa pekomeHaauma:

BeH4urk anA nepemewnBaHuna «Profi
Flexi»:

cHa4ana nepemewnBaTh Ha 1-2-11
CTyMeHu, 3aTeM, Npy HeoboXoANMOCTH,
nepekntio4nTb Ha 3-5-10 CTyneHb
MpodheccroHanbHbI BEHYMK AnA
B36MBaHWA:

7-A CTyneHb, A,06aBNeHe KOMMOHEHTOB
Ha 1-1 cTyneHun

MecunbHaA Hacaaka:

CHavana 3amewuBaHue Ha 1-i1 cKopocTy,
3aTeM BbIMelWViBaHWe Ha 3-1

Jlo3arpy3ka UHrpeaneHToB

BbIknto4nTb Npnbop ¢ MOMOLL Lo
NMOBOPOTHOIO Nepekn4aTens.
BbINONHWTL [03arpy3Ky MHMPeANEeHTOB
Yyepes A03arpy304Hoe oTBepcTUe

B KpblLKe.

nnm

CHATb KPbILKY.

HaxkaTb Ha KHOMKY pa3bnoKMpoBKu

1 NepeBecTM NOBOPOTHbIN KPOHWTENH E
B MONIOXKeHue 2.

3arpy3uTb UHrpeaneHTbl.

Mocne paboThbl

Bbiknto4nTb nprbop ¢ NomolLbio
NOBOPOTHOIO Nepekno4aTens.
N3BneYb BUNKY U3 PO3ETKMU.

CHATb KPbILWKY.

HaxkaTb Ha KHOMKY pa36i1oKMpOBKU z
1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B NMONOXKeHue 2.

M3Bneyb Hacaaky 13 npusoaa.
CHATb CMeCUTENBHYIO Hally.
MpoBecTn 4YMCTKY BCex AeTanen,

CM. pasgen «4uctka u yxoa».
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YHuBepcanbHada pe3Ka

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHNA

He 1porate ocTpbie HOXu 1 BbICTYIbI
AVICKOB-U3MENbYnUTENEN. JnCKu-
U3MeNbYNTENIN BpaTh TOMLKO 3a KpaA!
YeraHaBanBaTe/CHUMATL YHUBEPCAIBEHY IO
PEe3Ky TOJIbKO 10C/1€e 10JIHOV OCTaHOBKM
npuBoAa 1 N3BNEHEHUA BUIIKU U3
pO3EeTKU.

He onyckatb pyku B 3arpy304Hbiii CTBOJI.

BHumaHwne!

YHuBepcanbHyo pe3Ky UCcrosib30BaTh
TOJIbKO B 10JIHOCTbIO COOPaHHOM BuAeE.
YHuBepcanbHyo pe3Ky Hukoraa He
cobupats Ha OCHOBHOM OJ10Ke.
YHuBepcanbHyo pe3Ky ncrionb3o8atb
TOJIbKO B yKa3aHHOM pabo4eM MoS0OXXEHNUM.

3auuTa oT neperpy3ku PucyHok [€
Y106kl NPefoTBPaTUTL 3HAYNTENBHBLIE
nospexxaeHvA Bawero npnbopa Bo BpemaA
neperpy3kun yH1BepcanbHOWM pe3ku,
NPUBOAHON Ban yHVBEPCaNbHOW Pe3Kn
cHab>xeH Hace4Kol (3afaHHoe MecTo
cnoma). B cnyyae neperpy3ku NpuBoAHON
BaJ CIOMaeTCA B 9TOM MeCTE.

HoBbIlh Aep>kaTenb ANCKOB C NPYBOAHBIM
BaJIOM MOXXHO NpnbpecT B CepBUCHOM

cnyxo6e.
-

[.ByCTOPOHHMIA peXXywuii ANCK
«Profi Supercut» — kpynHoe/
MeJikoe HaTupaHue

ANA Hape3aHyA OPYKTOB 1 OBOLLEN.
MepepaboTka npon3BoanTcA Ha 5-
CTYMeHW.

O603Ha4eHnA Ha ABYCTOPOHHEM AMUCKe-
pe3ke: «Grob» CTOpOHa ANIA Hape3aHuA Ha
TONICTbIE IOMTUKW; «Fein» CTOpoHa AnA
Hape3aHVA Ha TOHKKEe NOMTUKM
BHumaHue!

J1ByCTOPOHHWI ANCK-pE3Ka He
npeaHasHa4YeH A1A Hape3aHuA TBEPAOIro
cbipa, xneba, 6yno4eK v wWokonaaa.
BapeHbii, Hepa3BapuBarowmicA
KapTogbesib Hape3aTb TOJIbKO r10C/1e
OXJ1aXKACHUA.
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A ByCTOPOHHUIT ANCK-WNHKOBKA — 3=
¢ 6onbwmMn/ManeHeKUMu ZAC
oTBepCTUAMU

ANA WWHKOBKYM OBOLWEN, (OPYKTOB U Chbipa
ntobbIX COPTOB, KPOME TBEPAOIO

(Hanp., napme3aHa). MNepepaboTka
NpPon3BOANTCA Ha 3-1 UK 4-i1 CTyMNeHu.
O603Ha4eHVA Ha ABYCTOPOHHEM AVCKe-
WWHKOBKE:

«2» CTOPOHA C KPYMHbIMW OTBEPCTUAMM

“4» CTOpOHa C MEeNKMMU OTBEPCTUAMM
BHumaHue!

Z]ByCTOPOHHUII ANCK-WNHKOBKA HE
npeAHasHa4YeH AJ1A9 U3MEJIbHeHUA OpPeXOB.
MArkuii cbip WMHKOBATL TOJILKO HA CTOPOHE
C KPYHbIMU OTBEPCTUAMM HA 7-1 CTYMNEHU.

Auck-Tepka AnA cpeaHero
N3Mesnb4eHnA

ANA HaTMpaHuA cbiporo KapTodhena,
TBEPLAOrO chipa (Hanp., NnapMe3aHa),
OXJTXXAEHHOIO WOoKoNaaa 1 OpPeXoB.
MepepaboTka NPon3BoAMTCA Ha 7-1 CTYNEHN.
BHumaHue!

Juvck-Tepka He npeAHa3Ha4YyeH A4
HaTupaHuA MArKoro 1 Hape3Horo chipa.

Ovck-Tepka ANA KpynHoro
na3mesib4eHuA

JnA HaTupaHuA cbiporo KapTodhena, Hanp.,
ANA APaHVKOB MW KNELLOK.

MepepaboTka Npon3BoAMTCA Ha 7-1 CTYNEHN.

[Owck anAa Hape3aHUA oBoLen @
ana 6noa a3maTcKon KyxXHU ~—~
HapesaeT chpyKTbl 1 OBOLLU TOHKUMU
Monockamm ANA OBOWHbIX 651104 a3unaTcKomn
KYXHW.

MepepaboTka Npon3BoANTCA Ha 5-11 CTYMEHW.

Pa6oTa c yHuBepcasnbHoW
pe3kon PucyHok [
® HaxkaTb Ha KHOMKY pa3bnoKMpoBKu
1 NepeBecT MOBOPOTHbIN KPOHWTENH E
B MONIOXKeHve 2.
® YcTaHOBKa CMeCUTENBHOM Halu:
— HaknoHuTb cMecuTenbHYIO Haly
BMepea, 1 3aTeM yCTaHOBUTH €€,
— MOBEPHYTb €e NPOTMB HacoBON
CTpenku Ao dmkcaumu.
® HaxkaTb Ha KHOMKy pa3bnoKmMpoBKu
1 NepeBecTy NOBOPOTHbIN
KPOHWTEVH B NonoxxeHue 3.
® CHATb 3alNTHYIO KPbIWKY C NPYBOAA
YHMBEpCcanbHON pe3ku (pucyHok [l-5a).

2
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® B3ATb AepXKaTenb AUCKOB 3a HKHUN
KOHeL,, Npu 3ToM 0ba 3ybL.a AOMKHbI
nokasblBaTb BBEPX.

® YCTaHOBUTb HY>KHbI ANCK-PE3KY NN
JVCK-LWNHKOBKY OCTOPOXXHO Ha 3y6Lbl
LepxxaTena AncKoB (pucyHok [l-6a).
Mpu ycTaHoBKe ABYCTOPOHHUX AMUCKOB
cneamTb 3a TeM, 4TOBbl HYy>KHaA CTOpoHa
Haxoaunacbh CBepxy.

® B3ATb AepXaTenb ANCKOB 3a BEPXHUI KO-

HeLl, 1 BCTaBUTb B Koprnyc (pucyHok [1-6b).

® HakpbITb Kpbllwky (06paTnTb BHUMaHVe Ha
METKY) 1 NOBEPHYTb MO HacoBOWN CTPeNKe
[0 ynopa.

® YCcTaHOBUTb YHMBEPCANbHYIO pe3ky Ha
npuBoAe Tak, Kak n3o6pa)keHo Ha
pucyHke [1-8, 1 noBepHyTb €€ No HacoBown
CTpenku Ao ynopa.

® YCTaHOBWTL NMOBOPOTHBIV NepeknoHaTenb
Ha peKOMEHAYEMYIO CTYMNeHb.

® 3arpy3uTb NPOAYKThbI ANA NnepepaboTku
B 3arpy304HbIi CTBOM U NOATaNKMBaThb
TonkKarenem.

BHumarue!

U3berate ckonneHnA Hape3aHHbIX

MPOAYKTOB B BbIXOAHOM OTBEPCTUM.

PekomeHaauma: [na nony4eHua

paBHOMEpPHbIX pe3ynbTaToB TOHKNE

NPOAYKTbI Hape3aTb Ny4Kamu.

Yka3aHue: B cny4ae 3aknuHvBaHuA

nepepabaTtbiBaeMbIX MPOAYKTOB B WMHKOBKE

HeMnpepbIBHOMO AEVCTBUA — BbIKNIOHUTE

KYXOHHbIN KOMBalH, N3BNeKUTe BUNKY 13

PO3ETKM, LOXXANTECH NOHON OCTaHOBKM

NpUBOAA, CHUIMUTE KPbIWKY C WNHKOBKM

HenpepbIBHOMO AEVCTBMA 1 ocBoboanTe

3arpy304HbI CTBOJ OT MPOAYKTOB.

Mocne paboThbl

® Bbikno4nTb NpUbop ¢ NOMOLLbIO
NMOBOPOTHOIO MepeKknio4aTens.

o [loBepHYTb YHMBEPCAaNbHYIO pe3kKy NpoTUB
4acoBOW CTPENKN N CHAT.

® [loBepHYTb KPbIlWKY NPOTWB HacoBoM
CTpenku 1 CHATL ee.

® CHATb AepXKaTenb AUCKOB BMECTE C
AvckoMm. [lnA 3Toro HaxkaTb nanbuem Ha
NpUBOAHON Ban CHU3Y (pucyHok M).

o [lpoBecTu YMUCTKY AeTanew.
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Mukcep

OnacHocTe TpaBMypoBaHUA 06
OCTpble HOXu/Bpaluarowmica
npusoa!

Hukoraa He onyckaTtb pyku B yCTaHoO-
BIeHHbIW Mukcep! Mukcep cHumats/
ycTaHaBaMBaTh TOJLKO 10CA€ 10JHOM
ocTaHoBKU ripusoAal Vcrionb3oBatk
MUKCEP TOJIbKO B COOparHHOM BUAE U
C HaKpbITOV KPbILIKOU.

A OnacHocTs ownapusaHuA!

IMpu nepepaboTke B MUKCEPE ropA4nX
MPOAYKTOB 4epe3 BOPOHKY B KDbILIKE
BbIXOANT nap. 3anuBaTtk He boJiee

0,5 nuTpa ropAYesi v cuibHo-
MEHALevICA XXUAKOCTH.

BuumanHue!

Mukcep moxcHo rospeanTs. He nepepaba-
TbIBaTb 3aMOPOXEHHbIE UHIPEANEHTBI (3a
UCKIII0HeHneM KybumkoB baa). Mukcep He
J0JIXKeH paboTarTs r1yCcTou.

Pa6oTa ¢ Mukcepom PucyHok 4

® HaxkaTb Ha KHOMKY pa3b6noKMpoBKU
1 NepeBecTy NMOBOPOTHBIN KPOH- ;ﬁ
WTENH B NosoXXxeHue 4.

® CHATL C NpMBOAA MUKCEpa 3alUTHYHO
KPbILWKY.

® YCTaHOBWTb CTakaH MuKcepa (MeTka Ha
py4Ke AOMKHA CoBNaaaTh C METKOM Ha
OCHOBHOM 6110K€e) 1 MOBEPHYTb MPOTHB
4acoBOW CTPENKN A0 yrnopa.

® 3arpysvTb UHIPELMNEHTDI.
MakKCMManbHOE KOJIM4ECTO XMAKOCTU =
1,25 nUTp; MakcMmasnbHoOe KOIM4ecTo
NEHALLENCA NNW FOPAYEN XUAKOCTUN =
0,5 nuTp; oNTUMasnbHOE KOANHECTO ANA
nepepaboTKn TepAbIX MPOAYKTOB =
50—-100 rpamwm;

® HakpbITb KpbIWKY 1 3aBEPHYTb €€ NPOTUB
4acoBOW CTPeNKM 40 yropa B py4Ky
MuKcepa. Kpbllka AomkKHa
3adomKecpoBaTheA.

® YCTaHOBUTb NMOBOPOTHbIN NEpeKnoyaTeNb
Ha HeOOX0AMMYIO CTYMEHb.
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Ao3arpyska

MHrpeaneHToB (pucyHok [4-8)

® BbIkno4nTb Nprbop ¢ NOMOLL L0
MOBOPOTHOrO MepeKtoHaTens.

® CHATb KPbIWKY, 1 8062BUTb MHIPEANEHTbI

nnm

® 113BJIeYb BOPOHKY, M MOCTENEHHO
3arpy»<aTb TBepAble UHIPEANEHThI Hepes
[03arpy304Hoe oTBepcTue

nnm

® 3a5NTb XXNAKUE UHIPeaNeHTbl Yepe3
BOPOHKY.

Mocne paboTel

® BbIkno4nTb Nprbop ¢ NOMOLL L0
MOBOPOTHOrO MepeKkoHaTens.

e [loBepHYTb MMKCEp MO HacoBOI CTPENKe,
N CHATb €ro.

PekomMeHaauma: MVKCep nyHle BCEro

MOMbITb Cpa3y nocne UCnosib30BaHuA.

Yuctka u yxoa

A BHumarune!

He ncrionb3oBate abpasnBHbIe YNCTALNE
cpeactsa. NosepxHocTu npubopa moryT
ObITb MOBPEXXAEHBI.

YucTKa ocHOBHOIro 6;s10Kka

OnacHocTb ropaxeHnsa
SJIeKTpUYeCKUM TOKoM!

OcHOBHoVI 6JI0K HUKOrAa He rorpyxars
B XUAKOCTb U HE AEPXKATb 104
MPOTOYHOV BOAOM.

He ucrionb3oBath napooHncTuTeb.

® 13Bneyb BUNKY 13 PO3ETKN.

® [IpoTepeTb OCHOBHOM 650K 1 3aWUTHbIE
KPbIWKN NPUBOAOB BNAXKHOM TKaHb0. Mpun
Heo6x0AMMOCTH UCMOML30BaTb HEMHOMO
cpencTsa ANA MblTbA NOCYAbl.

® B 3aknioveHne npoTepeTb NpMbop Hacyxo.

Yuctka cMecuTeNbLHOMN Halm n Hacaaok
CMeCVITeﬂbHyIO Hauwy 1 Hacaakn MO>XHO
MbITb B I'IOCyD.OMoe'-IHOVI MalunHe.
MnacTmMaccoBble AeTanu HeNb3A 3aXKNMaTb
Mexany HaXO.D,HI.I.LeVICFI B FIOCWJ,OMOGHHOVI
MalwHe NoCcy 0N, Tak Kak OHW B MpoL,ecce
MbITbA MOTYT OKOHYaTeNbHO AehopMUpo-
BaTbcA!

YucTka yHuBepcasbHON Pe3Ku
Bce aeTanu yHMBepcanbHOM pe3kn MOXXHO
MbITb B MOCYLOMOEYHON MalUHE.
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PekomeHaauma: 1nA ycTpaHeHNA KpacHoro
HaneTa nocne nepepaboTkn Takux
NPOAYKTOB, KaK Harp., MOPKOBb, HaNUTb
HEMHOr0 M1LLEBOro PacTUTENLHOIO Macna
Ha TKaHb W NPOTepPeThb 10 YHMBEPCANbHYIO
pe3Ky (He AnCKu-uamens4mTenn). Mocne
3TOro NPOMbITb YHUBEPCANBHYIO PE3KY.

YucTtka mukcepa

A

He Tporate HOX¥ MuKcepa roJsibimMm
pyKkamu.

OnacHocTb TpaBMUpOBaHNA 06
ocTpbie HoOXxu!

CTakaH MuKcepa, KpbIWKY 1 BOPOHKY MOXHO
MbITb B MOCY,OMOEHHON MaluHe.
PekomeHpauma: [1nA 4ICTKN MUKCepa
nocne nepepaboTKn XNAKOCTEN 3a4acTyto
ero HeobA3aTeNbHO cHUMaTL ¢ npubopa.
Jna aToro no6aBUTL B YyCTaHOBJIEHHLIN
MVKCep HEMHOrO BOAbI CO CpeACTBOM ANA
MbITbA NOCYAbl. BKNIOHNTL MUKCEP Ha
HECKOMNbKO CEKYHA, (CTyneHb «M»). Beinntb
pacTBOp MOIOLWEro CPeACTBa, U MPOMbITh
MUKCep YMCTON BOAOMN.

m BaxxHoe yka3aHue

CyMKy AnA NpuHaAneXxHocTen YUCTUTb
npu HeobxoammocTn. CnepoBaTb
yKa3aHUAM Mo yXo4y B CyMKe.

XpaHeHue

A OnacHoCTb TPaBMUpPOBaHUA!

Tpu Hencrnons308aHuN MPUbopa N3BaEHb
BUJIKY U3 PO3ETKU.

PucyHok

® YNOXWTb HacaaKun 1 ANCKU-
N3MENBYUTENN B CYMKY ANA
NpUHaANeXXHOCTEN.

o CyMKy AnA NpUHaANEeXXHOCTEN XpaHUTb
B CMecUTeNbHOM Yalle.
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Momouwb Npu ycTpaHeHUn
HeucnpaBHOCTEN

A OnacHocTs TpaBMUPOBaHUA!

lNepea ycTpaHeHneM HeNCrpPasHoOCTH
U3BNEYb BUJIKY U3 PO3ETKM.

E YKa3aHue:

Ha owwnbKy B yrnipasneHun npubopom,
cpabaTtbiBaHMe 3NEeKTPOHHBIX Npeao-
XpaHuTenen Unn HencrnpaBHoOCTb
npubopa yKasbiBaeT MUratownii
nHaukaTop paboyero COCTOAHUA.

MoBOPOTHBIN KPOHWTENH A0JHKEH ObITb
3achuKcnpoBaH B KaXxaoMm pabolem
NOJIOXKeHUN.

MonbiTaTech cHa4ana ycTpaHuTb
BO3HMKLYO Npobiemy ¢ NoOMOLL b0
HVKENPUBEAEHHBIX YKa3aHWi.

HeucnpaBHocTb
Mprbop He BKNOYaeTCA.
YcTpaHeHue

[ ] npOBepl/lTb Hann4ne SHeKTpOCHaﬁ)KeHI/IFL

® [poBepuTb WTENCENBHYIO BUMIKY.

® [lpoBepuTb NOBOPOTHBIN KPOHWTENH.
B npaBunsHOM nonoXxxeHnn?
3adoukcnposaH?

® 3aKpyTUTb MUKCEP UM CMECUTENBHYHO
Yawy A0 ynopa.

® HakpbITb MMKCEP KPbIWKOW 1 MOBEPHYTb
ee A0 ynopa.

® HakpbITb 3aWNTHBIMW KpbIWKaMU AnfA
NPUBOAOB HENCTONb3YyeMble NPUBOALI.

® AkTMBUpOBaHa 610KMPOBKa MOBTOPHOIO
BKnto4eHuA. MepesecTn npmbop B nosno-
»XeHuve «0/off» n 3aTeM Ha3an Ha
HeobXoAMMYIO CTyMNeHb.

HeucnpaBHocTb

Mprbop BLIKNOHaETCA BO BPEMA UCMONBL30-
BaHWA. AKTMBMpOBaHa 3aluTa oT nepe-
rpy3kun. OaHoBpeMeHHO nepepabaTtbiBanoch
cnvwkom 6onbloe KoNMHecTBO MNPOAYKTOB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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YcTpaHeHue

o OTKno4MTL Nprbop.

o CoKpaTuTb KonmyecTBo nepepabaTbl-
BaeMbIX MPOAYKTOB.
He npeBbiwaTte MakcmMansHo
LOMyCTMMOIro KOIMHeCTBa NPOAYKTOB
(cMm. «Mprmepsbl cnonb3oBaHMA»)!

HeucnpasHocTb
Bo Bpemsa paboTbl NpuBoAa cnyvanHo 6bina
HaxKaTa KHorMKa pa36noKMpOBKY.
MoBOPOTHBIN KPOHWTENH NOAHMMAETCA
BBepx. [IpmBOA, OTKNIOHAETCA, HO He ocTaeTcA
B MONIOXKEHWN AJIA 3aMeHbI HacaAoK.
YcTpaHeHue
® [lepeBecTn NOBOPOTHLIN NepeknioHaTenb
B nonoxxeHve «0/off».
® [1oBOPOTHBIV KPOHWTENH NPUBECTUB (_ O
nono>xexue 1.
® Bknto4nTb Npnbop (1-A CTyneHb).
® CHOBa OTKNOYNTL Npnbop.
Hacanka octaeTcA B MONOXXeHUn anAa
3aMeHbl HacaAok.

HeucnpasHocTb

Mwukcep He Ha4nHaeT paboTaTb Unm

OCTaHaBNMBaeTCA BO BpeMA UCMONb30BaHNA,

NPUBOA, «ryAnT». HOX 3a610KMpOBaH.

YcTpaHeHue

o OTKNo4UTL NpUBOp 1 N3BNEYL BUNKY 13
pO3eTKM.

® CHATb MUKCEp U yaanuTb NpenATcTBue.

o CHOBa yCTaHOBUTb MUKCEP HA OCHOBHOM
6nok.

® Bknio4unTb Nprbop.

m Ba)xHoe yka3aHue

Ecnu Takum 06pa3om He yaaeTtcA
YCTpaHUTb HENncnpaBHOCTb, TO
obpaTunTech, NoXKanyncra, B CEPBUCHYIO
cnyxo6y.
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Mpumepbl UCcNONb30BaHUA

B36buTble cnuBku
100 —600r

® B36usaTb cnuekuM OT 1,5 80 4 MUHYT
Ha 7-M CTyneHn B 3aBUCUMOCTH OT
KOnM4ecTBa 1 CBOVICTB CNIMBOK C MOMOILLbIO
BeH4MKa ANA B36uBaHuA.

B36uTtbie 6enkun
Ot 1 0o 8 An4HbIX 6enkoB

® B36usaTb 6enkn oT 4 1,0 6 MUHYT
Ha 7- CTYneHn C MOMOLLLbIO BEeHYMKa ANA
B36MBaHVIA.

BuckeuTHOe TeCcTo
OcHoBHovi peLient

2 Anua

2-3 CT. n. ropA4el Boabl

100 r caxapa

1 NakeTUK BaHUNILHOIO caxapa

70 r Myku

70 r kpaxmana

npv HeobX. HEMHOIrO XMMN4ECKOro

paspbixnuTens

® B36uBaTb BCE UHIPeaMeHTbI (KpoMe MYKHN
W Kpaxmarna) B Te4eHvne npumepHo
4—6 MWHYT Ha 7-1 CTYMeHN C NMOMOLLbIO
BeH4MKa AnA B36uBaHnA A0 o6pa3oBaHusA
neHbl.

® [lepeBecTV MOBOPOTHBIN NepekntodaTenb
Ha 1-10 CTyrMeHb N B Te4eHne NpUMepHO
2—1 MWUHYTbI MO CTONOBON NOXKKE

D06aBNATL NPOCEAHHYIO MYKY 1 Kpaxmal.

MakcuManbHoOe KOJIM4ecTBO TecTa:
2-KpaTHoe KONMHYeCTBO MHIPEeANEHTOB
13 OCHOBHOIO peLienTa

CaobHoe TecTO
OcHoBsHovi peLient

34 Aanua é

200-250 r caxapa

1 wenoTka conn

1 NakeTUK BaHWNBHOIO caxapa unu Leapa

¢ 2 numoHa

200-250 r cnmBo4HOro Macna nnm

MaprapuHa (KOMHaTHON TemnepaTtypbl)

500 r myKkmn

1 NaKeTUK XMMMUYECKOro pa3pbIXNNTena

125 Mmn Monoka.

® Bce VHrpeaneHTbl B TeHEHNE NPUMEPHO
Y2 MUHYTbI NepeMelnBaTh C MOMOLLEIO
BEeHYMKa ANA nepemewmnBaHma Ha 1-i1
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CTyrMeHu, a 3aTeM B TeHeHne 3-4 MUHYT
Ha 5-1 CTyneHw.
MakcumanbHOe KOJIM4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOe KONnM4eCcTBO UHIPeANEHTOB U3

Meco4Hoe TecToO
OcHoBHovi peLient

OCHOBHOrO peLenTa

125 r cnneBo4HoOro macna

(kOMHaTHOW TeMnepaTypbl)

100-125 r caxapa

1 Anuo

1 wenoTka conu

HEMHOr O IMMOHHOW LLeApbl AN BaHWUABLHOIO

caxapa

250 r Mmyku

npu HeobX. HEMHOIO XMMWHECKOro

paspbIxnuTena

® Bce nHrpeaneHTbl nepemMelvBaTb
B T€4eHWe NPUMEPHO NONYMUHYThI
C NMOMOLLbIO BEHYMKa ANA
nepemMelwmnBaHnA Ha 1-i CTyneHu, a 3aTem
B Te4eHve 2—3 MUHYT Ha 3-11 CTyneHu.

Mpwn ncnonb3osaHun 6onee 500 I MyKu:

® Bce nHrpeaneHTbl 3amewwnBaTtb
C NMOMOLLbIO MECUITBHOIO KPIOKa B TeHeHne
NPYMEPHO NONYMUHYTbI Ha 1-1 CTyNeHw,
3aTeM B Te4eHue NpuMepHo 3—4 MUHYT
Ha 3-1 CTyneHu.

MakcumanbHoe Konn4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOe KOIM4eCTBO MHIPEAMNEHTOB 13

OCHOBHOIO peLienTa

O pox>xxeBoe TecTo
OcHosHovi peuient -5

500 r MyKu

1 Anuo

80 r >xupa (koMHaTHOW TeMnepaTypbl)

80 r caxapa

200—250 mn Tennoro Monoka

25 r cBeXMX Unn 1 NakeTrK Cyxmx ApOXOKen

LLeapa ¢ NonoBuHbLI NMMOHAa

1 wenoTka conn

® Bce nHrpeaneHTsl nepemMelnvsaTb
C NOMOLLIO MECUITLHOIO KPtOKa B TeHeHUe
NMPUMEPHO MONYMUHYThI HA 1-1 CTYNEeHW,
a 3aTeM B Te4eHue NpUMepPHO 3—6 MUHYT
Ha 3-1 cTyneHw.

MakcumanbHoe Konu4yecTBO TecTa:

1,5-KpaTHOE KONMYEeCTBO MHIPEeANEHTOB U3

OCHOBHOIO peLienTa

Robert Bosch Hausgerate GmbH



TecTo AnAa nanwwm
OcHoBHovi peLienTt -5
300 r MyKu
3 Anua
no Heobxoaumoctn 1-2 cT. n. (10-20T)
XOJIOAHOW BOAbI
® Bce MHrpeaneHTbl NepemMewrBaTthb
oT 3 A0 5 MVHYT Ha 3-1 CTyneHn oo
nony4eHnA OAHOPOAHOMO TecTa.
MakcumanbHoOe KosIn4ecTBO TecTa:
1,5-KpaTHOe KONMHECTBO VHIMPEANEHTOB 13
OCHOBHOIO peLienTa

TecTta anAa xneba

OcHosHovi peuent -5
750 r MyKn

2 nakeTuKa Cyxux ApoXOKen

24. 1. conm

450-500 mn Tennon BoAbl

Bce nHrpeavieHTbl NepemMewnBaTb

C NMOMOLLBIO MECUJTBHOIO KPHOKa B TEHEHUE
NPUMEPHO NMOAYMUHYTbI Ha 1-7 CTyMNeHMN,

a 3aTeM B TeYeHWe NPUMEPHO 4—5 MUHYT

Ha 3-1 cTyneHu.

MarioHes

2 Anua

2 4. n. rop4nubl

Y4 n pacTuTensHOro macna

2 CT. N. IMMOHHOr O COKa Mnn yKcyca

1 WwenoTkKa conn

1 wenoTka caxapa

WHIPELNEHTbI LOJKHbI UMETb OAMHAKOBY!O

TemnepaTypy.
® Bce MHrpeamneHThbl (KpoMe pacTUTENBHOIMO
macna) nepemewnBaTth B Te4eHVe
HECKONBKNX CEKYHA, B MMKCEpe Ha 3-1 nnn
4-4 cTyneHn.

® [lepeknio4nTb MUKCEp Ha 7-10 CTYMEHb,
1 MeANIeHHO BiMBaTb Macno 4epes
BOPOHKY. MpoaomkaTte nepemMelumBaHne
[0 TEX Nop, Nnoka MamoHe3 He
3MynbrupyeTcA.

Wcnonb3oBaTk MailioHe3 B KOPOTKUE

CPOKMU, HE XPaHUTb €ro.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru
Meposaa 6yTepbpoaHan
Macca
30 r cnnBo4HOro Macna
(13 xonoanneHuKa, 7 °C)
190 r mena (13 xonoamnbHuKa, 7 °C)
® Pa3pe3aTb CIMBOYHOE MACNo Ha Menkue
KYCO4KW 1 NMONOXUTb €ro B MUKCEP.
o Jlo6aBuTb MeA, 1 NepemMelnsaTb Bce
B TedeHue 15 CeKyHA Ha 7-I CTyneHu.

YTunusauua

OT10T BbITOBOM 3NeKTponpnbop nveeT
o603Ha4eHne cornacHo Tpebo-
BaHuAM JupekTnebl EC 2012/19/EG
00 OTCNY>XMBLWMX CBOW CPOK 3NEKTPYU-
YeCKMX 1 ANEKTPOHHbIX Nprbopax
(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).

B aToin InpekTrBe npuBeAeHbl Npasuna,
JLeNncTBytolme Ha Bcel TeppuTopumn EC,

no Npuemy 1 yTunmsaumm OTCHYXUBLINX
CBOI CpOK NMprbopos.

NHbopmaumio 06 akTyanbHbIX MeToaax
yTunnsauumn Bel cMoXKeTe nony4nTb

y Bawero Toprosoro areHTa unm B opraHax
KOMMYHanbHOro yrnpasfeHuA rno MecTy
Bawero xutenbcTBa.

YcnoBuAa rapaHTUMHOIO
obcnyxuesaHua

Mony4unTb ncyepnbiBarowyo nHdopmaLmio
06 ycnoBuAxX rapaHTUiHoro o6cny>xmBaHmA
Bbl MmOXXeTe B Bawem 6nnxariwem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LLeHTpe Unm
B CEPBMCHOM LLEHTpe OT NPOU3BOAUTENA
00O «BCX BbbiToBaa TexHUKa», a TakXe
HanTn B OMPMEHHOM rapaHTUNHOM TanoHe,
BblAaBaeMOoOM Mpu Npoaaxe.
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UHdopmauua usrotoeuTtens
O rapaHTMMHOM U CEePBUCHOM 0O6CNy>XUBaHUM

MyHKTbl 1-2 3aNONHAKTCA TONbKO B

1. Nspenne Ccnyuae, ecnu 3TW JaHHble He copep-
arcA B AOKyMEHTaX O MOKyrKe 1age-
nuA (KaccoBbIf UeK W/1nu TOBapHbIN

2. Mopenb yek, ToBapHaA HaknaaHas).

3. [aHHas MHopMaLMA pacnpocTpaHAETCcA Ha Manble GbITOBble NPUBOPBI TOBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapKM, koeMallmuHbl, KOPEMONKH, BECbl, KyXOHHbIE KOMBaHbI, MUKCEpbI, MbINECOCH, Pe3KMU, TOCTepbI,
yTIor1, PeHbl, PaCNPAMUTENH ANA BONOC, SNEKTPOUYANHMKU, COKOBBIKUMANKKU, M3MenbunTenu, bnernaepsl,
rnaaunbHble JOCKM, MaccaXepbl, BAHHOUKM, 3NEKTPOrPenkM U aHanoruuHble UM U3Aenua.

4. YBaxaeMble aMbl M rocnoaa, coobuaem Bam, uto noaTBepxaeHWe COOTBETCTBUA Hallen
o7 npoaykuun obasatenbHbiM TpeboBaHWAM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOAATENLCTBOM OCYLLLECTBNA-
etca B (hopMe 0bA3aTenbHOW cepTUdUKaLmnu.
MHdopmaumio no cepTuth1KaLum HalMx NpMbopoB, a Takxe JaHHble 0 HoMepe cepThduKaTa
COOTBETCTBUA U CPOKe ero Aencteua Bol moxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBas TEXHUKax.
Hawa npoayKkuus npousBefeHa Mof KOHTPONEM TPaHCHAUMOHANbHOM Koprnopauun «bCX
Bow yHA CumeHc Xaycrepete Tm6X», agpec wrab-kBaptupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepu
LTpacce 34, lepmaHus.
OpraHu1sauueit, ynonHOMOUEHHOW U3roTOBUTENEM Ha OCHOBaHWM AOrOBOPA C HUM, ABNAETCA
00O «BCX BbitoBas TexHWKan, agpec: Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, A.19, cTp.1;
Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.
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5. Obs3atenbHble CBEAEHUA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTUKax npubopa npuseseHbl Ha TMNOBOM Tabnuuke
:U_\_movm WU Ha ero 3TUKeTKe S\S:S B OO_._UOmODS._.m:_uIOw_ AOKYMEHTauuu.

6. AKceccyapbl U cpeacTBa No yxoay

[ina 6e3ynpeuHoro thyHKLMOHMPOBaHUA Ballel TeXHUKK W yxoaa 3a Hel NPOM3BOAUTENb PeKOMeHayeT
Mcnonb3oBaTb TOMbKO OPUTMHANbHbIe akceccyapbl M CPeAcTBa No yxofy. OpUrMHanbHble akceccyapbl
paspaboTaHbl NPOU3BOAUTENEM, OHU MAEANbHO NOAXOAAT UMEHHO ANA Bawwero npubopa. OpuruHanbHble
aKkceccyapbl U CpeAcTBa Mo yXoAy COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKUM TpeboBaHMAM KauecTBa TOBapHOro
3Haka Bosch, oHM npoxoaAT 3aBofcKkMe UCMbITaHWUA ANA obecreyeHUA MaKCUManbHOW HafleXHOCTU B
pabore.

Mo BceMm Bonpocam, CBA3aHHbLIM C aKceccyapamm U CpeacTBamMu Mo yxomy AnA Balei GbIToBOM TEXHUKM,
Bbl MoXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BaHHbIE CEPBUCHbIE LIEHTPbI, NepeyuncneHHbie Ha oboporTe.

7. FapaHTUA U3rotoBuTens

DUpMa-M3roToBUTENb NPEAOCTABNAET HA NPUOBPETEHHBIN BaMu 6bITOBOM NPUOOP rapaHT1io B COOTBETCT-
BWM C AeMCTBYIOLLMM 3aKoHoAaTenbCcTBOM PP o 3awute npas notpebuteneit cpokom 1 roa.

Mpuem 3aABOK Ha PeMOHT (KPYrnocyTouHo)
B r. Mockse:
B r. CaHkT-lMetepbypre:

AppecauT . aBToOf X cep
B MHTepHeTe: http://www.bsh-service.ru

PekomeHayem Bam nonb3oBaTbCA yCNyraMm TONbKO aBTOf X Ccef X LLleHTPOB.
Y3HaiTe 6 06 opwr| X yapax u cpefcTBax no yxoay Ana Bawei# 6biToBoW

TeXHUKU B UHTepHeTe: http://www.bosch-eshop.ru

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

X LEHTPOB NpuBeAeHbI Ha obopoTe, a TakkKe

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburenen

[aHHblit npubop npeaHasHayeH ANA UCNONb30BAHUA UCKMIOUUTENBHO ANA NUUHBIX, CEMENHBIX, JOMALIHWX
U MHbIX HYXKA, HE CBA3aHHbIX C OCYyLecTBNeHWeM NpeanpUHUMATENbCKOM AeATeNbHOCTH Nbo yaosneT-
BOpeHWeM DbITOBbIX NOTpebHOCTEN B 0hUce NPeANPUATUA, YUPEXKAEHUA UMK OpraHu3aunu. Mcnonbso-
BaHWe Npubopa B LENAX, OTNMUHBIX OT BbilEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyLeHUeM NPaBUN Hajnexallen
3Kcnnyatauun npubopa.

Hanuuue dmpmeHHoM 3aBoACKOM TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obazatenbHo! MoxanyicTa, ybegutech
B ee HaflMuyMmn 1 coxpaHuTe ee Ha Npubope B TeueHKne BCero cpoka cnyxbbl npubopa. YaaneHune tabnuuku
BefeT kK 0be3nuueHnto Nprubopa 1 K BO3MOXHBIM HapyLUEHWUAM NPaBUN ero KCnayaraunu.
M3roToBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTbL 3a HeAocTaTk1 B npubope, ecnu cepBUCHOM cnyxBoi byaet
[loKa3aHo, UTo OHW BO3HMKNK NOCNe Nepefauy npubopa notpebutento BCneacTBUE HapyLUEHUA UM NPABUN
NoNb30BaHWA, TPAHCNOPTUPOBKM, XPAHEHUA, IEUCTBUI TPETbUX NUL, HEMPEOAONUMON CUNbl (Noxapa,
NPUPOAHOM KaTacTpodbl M T.N.), MonagaHuA ObITOBbIX HACEKOMbIX W FPbI3YHOB, BO3AEMCTBUA UHbIX
NOCTOPOHHKX (PAKTOPOB, a TaKXKe BCNEACTBUE CYLLECTBEHHBIX HapyleHUH TeXxHUUeckux TpeboBaHwit,
OroBOPEHHBIX B UHCTPYKLIMK MO SKCAyaTaliu, B TOM UMCNe HECTabUNbHOCTM NapamMeTPOB 3NEKTPOCETH,
ycTaHoBneHHbix FOCT 13109-97.

[inA noaTBepXAEHWA AaTbl MOKYNKM Npubopa Npu rapaHTUMHOM PEMOHTE UMW NMPeAbABNEHUU MHbIX
NpeAyCMOTPeHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHui ybeanTenbHo Npocum Bac coxpaHATb JOKYMEHTbI O MoKynke
(4eK, KBUTAHLMIO, UHbIE JOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLWME AATY U MECTO MOKYMKK).

CobniofeHne peKoMeHAaUUH U yKasaHUi, COAEPXKALUMXCA B MHCTPYKLMK MO 3KcnnyaTaunu (npasunax
nonb3oBaHKA), NOMOXET U3bexarb Nnpobnem B aKcnayaTauun Npubopa u ero 06CNyxMUBaHUU.
HeucnpaBHble y3nbl NpuBopoB B rapaHTUiHBIA Nepros GecnnatHo PEMOHTUPYIOTCA UMK 3aMeHATCA
HOBbIMU. PelueHne Bompoca O LienecoobpasHOCTU UX 3aMeHbl UMM PEMOHTA OCTaeTcA 3a cnyxbamu
cepsuca.

9. UHcbopmauua o cepBuce

B nepuop 1 nocne UcTeueHUA rapaHTUitHOro cpoka Hatwa Cnyxba CepBuca, a TakxKe MacTepCcK1e Haliux
napTHEpPOB BCeraa roToBbl NPeANnoXuTb Bam cBou yenyru. CnMcok afipecoB YNONHOMOUEHHbIX U3TrOTOBH-
Tenem rNyHKTOB aBTOPU30BAHHOIO CEPBUCHOrO OBCNYXMBaAHUA HaXoAUTCA Ha obopoTe.

Cpok cny»bbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMBaMHOB W MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 rofa.
CpoK cnyx6bl KyXOHHbIX KOMBaWHOB U NbiNecocos cocTaBnAeT 5 net. Cpok cnyx6bl U3fenua ucumcnaeTca
C Aatbl ero NoKynku, NM6o nNpu HEBO3MOXHOCTH ee ONpeAeneHus, C AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENUA, HaHe-
CEeHHOW Ha TUNOBYIO TabNMUKY U3AENUA. B COOTBETCTBMM CO CTaHJaPTOM U3roTOBUTENA [jaTa U3rOTOBNEHNUA
mapkupyetca FD MM, rae I'T — roa usrotosneHna muHyc 1920, a MM — mecaL, U3roToBNEHUA.

PaspaboTtaHo ang »KusHu
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Undopmauma o 6bITOBOI TeXHUKE, NPOU3BOAUMOIA NOA, KOHTPOJIEM KOHLLepHa
BCX Bow yHg CumeHc XaycrepeTte NTM6X B cooTBeTCTBUM C TpeOoOBaHUAMU
3aKOHOAATEeJIbCTBA O TEXHMYECKOM peryjimpoBaHMM 1 3aKOHOAATeIbCTBa O 3aluTe
npae notpe6uteneit Poccuiickoii ®epepauun

Mpoaykuuna: manas 6bITOBas TEXHMKA C MOTOPOM (371eKTPOPE3KN, U3MENIbYUTESNN,
GneHpepbl, MMKCepbl, KyXOHHble KOMOaiiHbl, KOEeMOoNKU, MACOPYOKU)
ToBapHbIi 3HaK: Bosch

BHUMAHWE! ACCOPTUMEHT NPOAYKLIMN NOCTOSIHHO 0BHOBASIETCS. TeXHUYEeCKMe XapakTepucTUKi NPOAyKLUMU NOCTOSIHHO

yny4waiotes. Mpoaykumsi perynsipHo npoxoaut obs3aTesbHylo npoueaypy noATBEPXAEHWS COOTBETCTBUS COMNacHo
T 3aKkoHOAATeNbCTBY, AecTByoWwEeMy B Poccuiickoin deaepaumnn. MHboOpMaumio 0 pEKBU3NTaX akTyasibHbIX CepTudrKaTos
COOTBETCTBUA U CPOKax WX AeVCTBUS, MHPOpMaumio 06 akTyasbHOM aCCOPTUMEHTE MPOAYKLUMU MOXHO MONYYUTb y
opraHu3auun, AeicTByioLWwel Ha OCHoBaHMKM gorosopa ¢ npoussoautenem 000 «BCX BeiToBas TexHuka», agpec Mocksa
119071, yn. Manas Kanyxckasi 19, ctp. 1, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798. MoaTeepXaeH e COOTBETCTBUS
NPOAYKUMM NPOU3BOAUTCS OpraHom no ceptudukaummn «Poctect-Mocksa», aTtecTar akkpeamTaumm POCC RU.0001.10.
A$146, Mocksa 117418, Haxumosckuit npocn. 31, TenedoH (499) 129-2600. [ns npoaykumm, peann3oBaHHOM N3roTOBUTENEM B TEYEHME
cpoka pencteua ceptudukara COOTBETCTBUS, ITOT cepTudukar AeACTBUTENEH Npu ee NocTaBke, Npofaxe W UCMOoNb30BaHWUK
(NPUMEHEHNN) B TEYEHWNE CpoKa CNyXObl, yCTAaHOBAEHHOMO B COOTBETCTBUM CO cTaTbein 18 3akoHa P o 3awmTe npas notpebuTenei.

A5146

B coctaB COMPOBOAWTENBLHOW [AOKYMEHTALMW, MNPEefyCMOTPEHHOW W3roTOBUTENeM AN MPOAYKUMM, MOTYT BXOAMTb HacTosLas
MHdOPMALMS, MHCTPYKLMS (PYKOBOACTBO) MO 9KCMlyaTauwu, WHCTPYKUMS MO YCTaHOBKE (MOHTaxy), uHbopmaums 06 ycnosusix
rapaHTUNHOIO ¥ CEPBUCHOTO 0GCIYXUBAHUS.

Mapk1poBaHe NPOAYKLMN OCYLLEECTBSIETCA U3roTOBUTENEM HA TUMOBOI TaBIuKe NPMGOPa, HayNakOBOYHON ATUKETKE, HENOCPEACTBEHHO
Ha ynakoske nprmbopa, a Takke MOXeT NPOU3BOAUTLCS MHBIMK CNOCO6GamMuM, 0BeCneYMBaOLLYMY LOCTYMNHOE U HAMSAHOE NPeACTaBneHne
MHbOPMaLMKM 0 NPUGope B MeCTax Npoaax.

MHCbOpMaLlVIﬂ O KOMMNeKTaunm npoaykunn npeacTtassieHa B TOProebixX 3anax, MoOXeT 6bITb 3am powieHa no Te}'led)OHy 6ecnnaTHom « I'Opﬂ‘-lel;l

nuHun» (800) 200-2961, a TakXe AOCTYMHa B UHTEPHETE Ha caiTe npoussoauTens www.bosch-bt.ru

CepTtudukar cooTseTcTBUSA
Mopens ™n PerncrpaumoHHbiii = usr%z?)icl:-enh
Homep Aara Bbiaaun AeiicTeyeT no
MAS4201 CNAS11ST1 DE.Af146.B00151 21.01.11 20.01.14 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 C-DE.A5146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typuwms
MAS4601N CNAS11EV1 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typumsi
MAS6200 CNAS12 DE.Af146.B72666 24.09.09 23.09.12 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af146.B.00290 22.12.11 21.12.16 Typums
MAS9101 AS9ST DE.A146.B72666 24.09.09 23.09.12 CnoseHus
MAS9101N AS9ST C-DE.A5146.B.00391 06.02.12 05.02.17 Typuwms
MCM2050 CNCM11ST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM2054 CNCM11ST DE.A9146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM2150 CNCM11ST1 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM4000 CNCM20 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 CnoseHus
MCM4100 CNCM20 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 Cnosenus
MCM4200 CNCM21 DE.Af146.B71714 29.07.09 28.07.12 CnoseHus
MCM5514 CNCM56 DE.A%146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5525 CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5529RU CNCM56 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCM5530 CNCM57 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 Cnosenus
MCM5540 CNCM57 DE.A9146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MCP3000 CNZP3 DE.A9146.B73494 11.11.09 10.11.12 CnoseHust
MES1020 CNCJ02 DE.Af146.B07485 06.05.10 05.05.13 Cnosenus
MES20A0 CNCJ03 C-DE.A5146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MES20C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutain
MES20G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kurai
MES3000 CNCJ03 C-DE.Af146.B.00372 24.01.12 23.01.17 Kutait
MFQ3010 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 Cnosenus
MFQ3020 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 Cnosenusa
MFQ3030 CNHR19 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3532 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3533 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3540 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 Cnosenus




CepTudukaT cCOoTBETCTBUS

Mopnens ik ™n " PervucrpaumnoHHbii Data ebiaaumn DeiicTeyet Ao u3r(t:):"t))i’:1?;nb
Homep
MFQ3550 CNHR18 C-DE.A146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CrnoseHus
MFQ3555 CNHR18 C-DE.A5146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHus
MFQ3560 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ3580 CNHR18 C-DE.Af146.B.00378 27.01.12 26.01.17 CnoseHusa
MFQ4020 CNHR22 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MFQ4070 CNHR22 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MFQ4080 CNHR22 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MFW1501 SFW1 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MFW1510 SFW1 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MFW1545 CNFW2 DE.A5146.B03894 23.11.11 22.11.14 CrnoseHus
MFW1550 CNFW2 DE.AS146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MFW1555 CNFW2 DE.Af146.B803894 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MFW1560 CNFW2 DE.Af146.B03894 23.11.11 22.11.14 CnoseHusa
MKM6000 KM13 DE.Af146.B73297 29.10.09 28.10.12 CnoseHusa
MKM6003 KM13 DE.A5146.B73297 29.10.09 28.10.12 Cnoserus
MMB1000 CNSMO03ST DE.AS146.B03924 29.11.11 28.11.14 CnoseHus
MMB1001 CNSMO03ST DE.Af146.803924 29.11.11 28.11.14 Typumsa
MMB2000 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 CnoseHusa
MMB2001 CNSMO3EV DE.Af146.B03924 29.11.11 28.11.14 Typuwmsa
MMRO0801 CNCM13ST1 DE.A%146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MMR1501 CNCM13ST2 DE.A146.B03893 23.11.11 22.11.14 CnoseHus
MSM6150 CNHR8 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6250 CNHR8 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6260 CNHR8 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MSM6270 CNHR8 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6280 CNHRYOEV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6300 CNHR9EV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6600 CNHRYOEV DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6700 CNHR9EV DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MSM67PE CNHR13 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSMBA50 CNHR10 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B100 CNHR11 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6B150 CNHR11 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM6B250 CNHR11 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CrnoseHus
MSM6B300 CNHR12 DE.AS146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B500 CNHR12 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHus
MSM6B700 CNHR12 DE.Af146.B07577 14.05.10 13.05.13 CnoseHusa
MSM7151 CNHR20 C-DE.Af146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHuna
MSM7400 CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
MSM7500 CNHR20 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHus
MSM76PRO CNHR21 C-DE.A5146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHusa
MSM7700 CNHR21 C-DE.Af146.B.00377 26.01.17 25.01.17 CnoseHusa
MSM7800 CNHR23 DE.Af146.B09669 24.11.10 23.11.13 CnoseHua
MUM4406 CNUMSST DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4655EU CNUMSST DE.A146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM4756EU CNUMSEV DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM4855 CNUMSST DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM4856EU CNUMSST DE.A$146.B09372 27.10.10 26.10.13 CrnoBseHus
MUM52131 CNUMS50 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54240 CNUMS1 DE.Af146.B809372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUM54251 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM56340 CNUMS51 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHusa
MUM8400 CNUM70 DE.Af146.B09372 27.10.10 26.10.13 CrnoseHus
MUM84MP1 CNUM70 DE.AS146.B09372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus
MUMB86R1 CNUM70 DE.Af146.B809372 27.10.10 26.10.13 CnoseHus




ru

CneunanbHble npuHaagsnie>xHocTu

MUZ5ZP1 JnA BbPKMMaHMA coka U3 anenbCUHOB, NMMOHOB
CokoBbDKMMankaana ¥ rpevncgpyTos.

LLUTPYCOBbIX

MUZ5CC1 JlnA Hape3aHuA OpyKTOB 1 OBOLLLEN Ha KyBUKM

Hacapnka ana

Hape3aHuA Kybukamm

OLMNHaKOBOIO pasmepa

Hacaaka-npecc ana

OT>XMa COoKa

MUZ5FW1 JnA namenb4eHNA cBeXero MAca AnA
Msacopy6ka NpUroToBNeHWA TapTapa unm 604 u3 apua.
g3 06 MUZ45LS1 Jna macopy6kn MUZ5FW1.
KomnnekT chopmo- C MenkMmMmmn oTBepCTVAMM ANA NAWTETOB U
BOYHbIX AVICKOB 6yTepbpoaHbIX Macc, ¢ KpYynHbIMU OTBEPCTUAMU ANA
C Menkumu (3 MM) M KapeHbIX konbacok 1 cana.
C KpYnHbIMUY (6 MM)
OTBEPCTUAMMU
~ MUZ45SV1 Ana macopybkn MUZ5FW1.
S Hacaaka-wabnoH anA C meTannnyeckum wabnoHam anda 4 pasnm4HbIX hopM
& BbIMEYKY neyeHbA.
“~ MUZ45RV1 A na mAcopybkn MUZ5FW1.
ze } Hacanka-Tepka JnA HaTMpaHWA OpexoB, MUHAANA, WoKoNaaa 1 CyXmx
G Oy oK.
U]
] MUZ45FV1

Jna macopybkn MUZ5FW1.

Ana NpuroToBieHnA Mycca U3 Aroa, Kpome ManuHebl,
NnOMMAOPOB U WKMNOBHUKA. OD.HOBpeMeHHO
aBToMaTU4eCKn oTaenAeT BETOYKN N 3epPHbILWKN,
Hanp., 0T CMOPOAWHbI.

MUZ45PS1

Juck anAa kaptodena

pu

JnA yHnBepcansHomn peskn MUZ5DSH.
JnA Hape3aHuA cbiporo KapTodhena anA kapTodena

pu.

198
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MUZ45AG1 AnA yHnBepcanbHomn peskn MUZ5DSH.

Jvck anAa Hapesku HapesaeT opyKTbl 1 0BOLLY TOHKUMW MONOCKaMU ANA
oBolei anA 6nog OBOLLHbIX 611104, a3MaTCKON KYXHW.

a3naTCcKom KyxHu

MUZ45RSH1 AnA yHrBepcansHon peskun MUZ5DSH.

Juck-Tepka AnA JnA HaTvpaHwA cbiporo kapTodoena, Hamp., AnA
CbIPbIX OBOLLEW [PaHNKOB MIIN KNELLOK.

MUZ45KP1 AnA yHnBepcanbHomn peskun MUZ5DSH.

Jvick-Tepka anA JnA HaTvpaHwA cbiporo kapTodoena Ansa

ApaHnKoB KapTodhenbHbIX onaavin N ApaHVKOB, ANIA Hape3aHuA

OPYKTOB 1 OBOLWEI TONCTLIMU NOMTUKAMM.

MUZ5ER2 B cmecuTensHol Hale MoXKHO nepepabatbiBaTb A0
CmMmecuTenbHada Yawa 750 r MyKu nnoc MHFPeaAneHThI.

13 HepXKaBetowen

cTtanm

MUZ5KR1 B cmecuTenbHol Hale MoXKHO nepepabaTbiBaTb A0
CmMmecuTenbHada Yawa 750 r MyKu nnoc UHFPeANEHTI.
13 nnactMacchl

MUZ5MX1 JnA npurotToBNeHVA HaNMTKOB, ANA MOPUPOBaHKA
MnacTtukosan PPYKTOB 1 OBOLLEN, ANIA NPUrOTOBNEHNA MalioHe3a,
Hacaaka-MuKcep AJA U3MenbYeHnA OpyKTOB 1 OPEXOB, ANA

n3menb4eHnA Ky6VIKOB nbAa.

MUZ5MM1 AnAa namenb4eHnA 3eneHn, oBollei, AGNOK 1 MAca,
MHOFObeHKLI.VIOHaﬂb- ANnA WMHKOBaHMA MOPKOBW, peaunca u cbipa, AnA
HbI MUKCEP HaTVpaHWA OPEXOB M OXJTaXKAEHHOIo WokKonaaa.

MpyHaaneXxHOCTW, He BXOAALME B KOMIMEKT NMOCTaBKM, MOXHO NProbpecTn B MarasuHe 1nm
B CepBuICHON cnyxbe.

MpaBo Ha BHECEHWE N3MEHEHWI
ocTaenAem 3a coboi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH 199



Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Baadall Al <l jla¥)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania

AERTECH SH.P.K.

Rr. Sami Frasheri

Pallati i Aviacionit te vjetar

Shkalla 1, Hyrja 2

Tirana

Tel.: 067 337 4106

Fax: 071 733 222

mailto:volina@ovi.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 550 511*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fiir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane

HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

07/12

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033 213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

BE Belgique, Belgié, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
BSH Domakinski Uredi
Bulgaria EOOD

115K Tsarigradsko Chausse Blvd.

European Trade Center Building,
5th floor

1784 Sofia

Tel.: 02 892 90 47

Fax: 02 878 79 72
mailto:informacia.servis-bg@
bshg.com

www.bosch.home.bg

BH Bahrain, Ui —>2
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 01 759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomeésticos Ltda.

Rua Bardo Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.bosch-home.com

BY Belarus, Benapycb
OO0 "BCX BbiToBas TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com

Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumrpog

BSH Ikiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotrebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 245 255

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es



FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itélahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)

FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0892 698 010 (0,34 € TTC/mn)
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com

Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0 892 698 009 (0,34 € TTC/mn)
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

14564 Kifisia

MaveAArvio TNAEpwvo: 181 82
(aoTikr Xpéwaon)
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bshhkg.service@bshg.com
www.bosch-home.cn
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HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéni uredaiji d.o.o.
Kneza Branimira 22

10000 Zagreb

Tel:. 01 640 36 09

Fax: 01 640 36 03
mailto:informacije.servis-hr@
bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készilék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhagé tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.co.uk

IL Israel, 58w

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il
www.bosch-home.co.il

IN India, Bharat, #iRa

BSH Customer Service Front Office
Shop No.4,Everest Grande,

Opp. Shanti Nagar Bus Stop,
Mahakali Caves Road, Andheri East
Mumbai 400093

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.coml/it

KZ Kazakhstan, KazakcTaH
IP "Batkayev lldus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, ;L

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 Z| Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.lu

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KuwunHes
Ten./cpakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@
t-com.me

MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com



MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O "BCX BbiToBas TexHuka"
CepBuC OT NPOU3BOAUTENS
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Saudi Arabia, 4 sl &y al dslaal)
BSH Home Appliances

Saudi Arabia L.L.C.

Bin Hamran Commercial Centr.
6th Floor 603B

Jeddah 21481

Tel.: 800 124 1247
mailto:service.ksa@bshg.com
www.bosch-home.com/sa

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, $iinik

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

S| Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 01

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia
BSH domaci spotfebice s.r.o.
Organizaéna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C

821 04 Bratislava

Tel.: 02 44 45 20 41
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi
Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0 216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com/tr

TW Taiwan, & &

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX No6yToBa TexHika"
Ten.:044 490 2095
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 00377 44 172 309
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a 112
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 205 23 97

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com/za



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany
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