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* selon modele « je nach Modell « afhankelijk van het model
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eqau = wWassaer « water
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aau = wWasser « water
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ZF 5009 |21- 26 min

e 300g |20- 22 min

A= 500g |16-21 min

SR 500g |12-15 min

ﬁ; 400 g 21 - 26 min

r‘@; R 400g | 21-26 min

6009 |43 - 48 min

== 600g |16-21 min

b 1 27 - 32 min

7) 300g  |11-16 min

@) 400g |11-16 min
200 g 25 min

200g |21-26 min

150g |27 - 35 min

150g |16- 18 min

4 11 - 16 min

4 21 - 26 min

450g |16-21 min

4 11-16 min

8 | O
== 450g | 8- 10 min
7w 4509 |11-16 min
== 4509 | 16-21 min
&—( 600g |27 -32 min
%’ 1 kg 16 - 21 min
Fhe 200g | 3-7min
QW 100g | 6-10 min
B 4509 |21 -26 min
@f‘//’ 4 32 - 37 min
'1@%:} 600g | 21-26min
'4"’“@ 700g | 30- 40 min
Coe 500g |11-16 min
4 10g [10-15 min
- 6 18 - 20 min
& 3 [32-37 min
400g |16 - 21 min
3% 400g |21-26 min
G 5009 | 11-16 min
600g |16-19 min
@i@ 300g | 11-13 min
@\ *kk 300g [16-21 min
Z 500g |16 -21 min




" eau = wasser « water »

“vinaigre « vessig « azijn
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