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Nuestros productos estan desarrollados para alcanzar los mas altos estandares de calidad, funcionalidad y disefio.
Esperamos que disfrute de su nueva pizzera “MR.PIZZA” de PALSON.

ADVERTENCIAS DE SEGURIDAD

- Lea las instrucciones de uso cuidadosamente antes de utilizar el dispositivo. Siga todas las instrucciones de
seguridad a fin de evitar dafios producidos por un uso inapropiado.

- Si este dispositivo fuese transferido a una tercera persona, el libro de instrucciones debera ser igualmente
entregado con él.

- Guarde estas instrucciones de uso en un lugar seguro.

- Este dispositivo no es apto para propésitos comerciales.

- Antes de la primera utilizacién, por favor asegurese de que el voltaje principal se corresponde con las instrucciones
de la etiqueta de especificaciones, conectarlo a un voltaje incorrecto podria dafiar el dispositivo o incluso
estropearlo. Si usted no conociera su voltaje principal, por favor pregunte a un electricista.

- Conectarlo a un voltaje incorrecto podria dafar el dispositivo o incluso estropearlo.

- No cambiar el enchufe de corriente bajo ninguna circunstancia.

- No tirar del cable de corriente para desenchufarlo de la toma de corriente.

- Asegurese de que no existe el riesgo de que el cable cuelgue.

- Asegurese de que el cable de corriente no ha sido aplastado, retorcido o rozado contra bordes afilados.

- Revise regularmente el cable de corriente y el enchufe en busca de dafios.

- No tocar ninguna de las clavijas del enchufe tras su desconexién de la toma de corriente.

- Sise utilizase un cable extensor, este debe ser apto para una salida correspondiente.

- Este aparato no esta destinado para ser usado por personas (incluidos nifios) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o0 mentales estén reducidas o carezcan de experiencia o conocimiento, salvo si han tenido supervision
o instrucciones relativas al uso del aparato por una persona responsable de su seguridad. Los nifios deberian ser
supervisados para asegurar que no juegan con el aparato.

- Siel cable de corriente esta dafiado, debera ser sustituido por el fabricante o su servicio técnico autorizado o por un
técnico cualificado, con tal de evitar un peligro.

USO DEL ELECTRODOMESTICO:
Coloque el electrodoméstico sobre una superficie plana, resistente al calor y fuerte. Mantenga una distancia minima
de 15 cm. con otros electrodomésticos.

El electrodoméstico no debe ponerse en los siguientes lugares:

- Cercano a fuentes de calor (como fuegos de gas, ollas y estufas).
- Cercano a objetos inflamables (como cortinas).

- Lugares himedos (como el baio).

- Exteriores.

RIESGO DE CHOQUE ELECTRICO:

No utilizar el electrodoméstico si le hubiera ocurrido lo siguiente al aparato o al cable de corriente:

- Dafio visible.

- Elelectrodoméstico se ha caido.

- La pizzera ha entrado en contacto con agua.

No introducir el aparato en agua u otros liquidos. Evitar que el cable de corriente/enchufe de corriente entre en contacto
con agua o humedad.

Limpiar la superficie de la pizzera con un pafio ligeramente humedecido.

No tocar el cable de corriente/enchufe de corriente con las manos mojadas.

En caso de dafio o mal funcionamiento del dispositivo, desenchufelo inmediatamente. Si el dispositivo no funcionase
correctamente, debera ser revisado por el Servicio Técnico Autorizado.

Nunca intente arreglar el electrodoméstico por si mismo. Debera ser reparado sélo por el Servicio Técnico Autorizado
con componentes de recambio originales. De este modo se garantiza el mantenimiento de la seguridad del
dispositivo.

No dejar que personas que no estan familiarizadas con este dispositivo o que no hayan leido las instrucciones utilicen
el dispositivo. Esto se aplica especialmente a los nifios y personas discapacitadas.

Mantener el dispositivo fuera del alcance de los nifios.

ADVERTENCIAS ESPECIALES DE SEGURIDAD PARA LA PIZZERA

Desconecte siempre el enchufe de corriente tras cada uso y antes de cada limpieza.
Nunca deje el electrodoméstico desatendido si el enchufe de corriente esta enchufado.
Asegurese de que el cable de corriente no se dafie por el calor emitido por el aparato.
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Utilice solamente accesorios que hayan sido provistos con el electrodoméstico.

No utilice la pizzera si la piedra de coccién estuviese dafiada.

No utilice el electrodoméstico sin la piedra de coccion.

No mover el dispositivo durante su funcionamiento.

jAtencion! Durante su funcionamiento el electrodoméstico se calienta mucho. Dejar que el dispositivo se enfrie
completamente tras su uso y antes de tocar su superficie u otras partes.

La temperatura de las superficies accesibles puede ser elevada cuando el aparato esta funcionando.

Durante y tras su manejo, toque el electrodoméstico s6lo mediante el asa. Sea cuidadoso cuando levante la tapa, puede
emitir vapor caliente.

VENTILACION:
No cubrir las ranuras de ventilacién durante su funcionamiento.
No insertar ningun objeto dentro de las ranuras de ventilacion.

INFORMACION E IDEAS DE RECETAS

Una pizza puede ser cocinada rapida y facilmente con este electrodoméstico.

Pueden ser hechas tanto pizzas congeladas como pizzas caseras o baguettes.

Asegurarse de que el diametro de la pizza no excede de 30 cm. Si la pizza fuese demasiado grande puede pegarse a
la tapa del electrodoméstico y obstaculizar el movimiento de la piedra de coccion.

Las baguettes y otros comestibles similares no deben tocar la resistencia superior bajo ninguna circunstancia.

Una gran variedad de ingredientes se pueden utilizar para preparar su pizza. A continuacién usted puede encontrar
unos consejos acerca de ingredientes apropiados y recetas.

CONSEJOS:

Deje escurrir bien los alimentos mojados, como el pescado o alimentos enlatados, antes de utilizarlos.

Coloque los condimentos sobre la base de la pizza justo antes de cocinarla. Esto evitara que la base de la pizza se
empape demasiado.

RECETAS:

Masa para pizza (masa con levadura)

Ingredientes: 400 gr. De harina, una bolsa de levadura seca (7 gr.), sal, una pizca de azlcar, 5 cucharadas de aceite
de oliva, 200 ml. de agua templada. Amasar la mezcla hasta obtener una masa suave y sin grumos. Cubrirla y dejarla
reposar durante 30 minutos en un lugar caliente. Amasar la masa bien nuevamente. Cortarla por el medio y estirar cada
mitad sobre una superficie espolvoreada con harina hasta conseguir un circulo de 30 cm. de diametro. Dejar los bordes
ligeramente mas gruesos. Ahora usted puede cubrirla con lo que desee.

Condimento de la pizza: Napolitana

Ingredientes: 500 gr. tomates en conserva, 1 cebolla, 10 gr. de salami, olivas, sardinas en filetes, 100 gr. de mozzarella,
2 cucharadas de aceite de oliva, sal, pimienta, orégano y tomillo.

Preparacion: Cortar los tomates, cebolla, salami y olivas. Distribuirlos sobre la base. Colocar las sardinas en filetes
y el queso mozzarella cortado en rebanadas finas por encima. Espolvorear con sal, pimienta, orégano y tomillo
uniformemente sobre la pizza. Finalmente rociar con aceite de oliva.

Condimento de la pizza: Tomate mozzarella

Ingredientes: 1 pufiado de albahaca, un diente de ajo, 100 gr. de crema fraiche, 50 gr. de queso mascarpone, sal y
pimienta, 8 tomates pequefios, 200 gr. de mozzarella, 3 cucharadas de pifiones.

Preparacion: Lavar la albahaca y escurrirla. Picar finamente el ajo. Mezclar la crema fraiche y el mascarpone juntos.
Mezclar el ajo y la albahaca. Sazonar con sal y pimienta. Lavar los tomates y cortarlos en rodajas. Cortar en tacos el
queso mozzarella y picar fino los pifiones. Cubrir la masa con la crema de albahaca y poner encima los tomates y la
mozzarella en tacos. Salpicar con pifiones. Tras cocinarla, decorar con hojas frescas de albahaca.

ANTES DE LA PRIMERA UTILIZACION:

Extraer todo el material de embalaje interno y externo del electrodoméstico. Revisar el electrodoméstico en busca de
dafios producidos por el transporte y asegurese de haber recibido todos los componentes.

El embalaje es un contenedor ideal en caso de que el electrodoméstico no vaya a ser utilizado por largos periodos de tiempo.

Asegurese de que el enchufe de corriente esta desconectado.

Limpiar la pizzera sobre una superficie lisa y resistente al calor.

No colocar la pizzera sobre muebles delicados, ya que las patas de la misma podrian producir decoloracién en su
superficie. Colocar un mantel antideslizante entre el mueble y la pizzera si fuese necesario.




Es posible que el electrodoméstico despida algo de humo durante su primera utilizacién. Esto es normal. Esta causado
por residuos en el interior del electrodoméstico que son quemados la primera vez que la pizzera se calienta.
Advertencia: Mantener el embalaje lejos del alcance de los nifios.

MANEJO:

Inserte la piedra de coccion en la pizzera. Asegurese de que la piedra esta correctamente insertada en posicion
horizontal. (Fig. 2y 3).

Gire el regulador de temperatura hasta la posicion “0”. Baje la tapa completamente. Sélo entonces debe enchufar la
pizzera. La luz roja de funcionamiento se encendera y la piedra de coccién comenzara a girar.

Precalentar el electrodoméstico: Girar el regulador de temperatura hasta un ajuste de temperatura 1, 2 o 3 (ver tabla
siguiente). La luz verde de control de calor se encendera.

Las resistencias empiezan ahora a calentar la pizzera. Mantener la tapa cerrada mientras se calienta la pizzera. Tan
pronto como la luz verde de control de calor se apague, la pizzera esta suficientemente caliente para cocinar
Su pizza.

Advertencia: jEl electrodoméstico se calienta mucho durante su utilizacion! Agarre el electrodoméstico por el asa
durante y después de su manejo.

Preparacion de pizzas preparadas: Retirar el film de plastico y el envoltorio de la pizza antes de colocarla en la pizzera.
Abrir la tapa (tener cuidado con el vapor al abrir la tapa). Colocar la pizza sobre la piedra de coccién. Asegurarse de
que la pizza no sobrepasa del borde de la piedra de coccion. Cerrar la tapa.

El ajuste de la temperatura y el tiempo de coccion depende de la base, el tipo y cantidad de condimentos y el gusto
personal —gruesa o fina y crujiente. Observe su pizza a través de la ventana durante su coccion. El condimento y la
base deberan estar dorados, aunque no demasiado oscuros.

La siguiente tabla contiene valores estandar. Cuando se cocinan pizzas ya preparadas, asegurese de que lee también
las instrucciones del fabricante.

AJUSTE UTILIZACION
0 La pizzera esta al nivel minimo de temperatura.
1 Calentando una pizza ya preparada.
AJUSTE | TEMPERATURA TIPO DE PIZZA BASE DE PIZZA TIEMPO DE
COCCION (MIN.)
2 180 +/- 15°C Pizza preparada (refrigerada) Fina 10
2 180 +/- 15°C Pizza preparada (refrigerada) Gruesa 12
3 220 +/- 15°C Pizza congelada Fina 13-16
3 220 +/- 15°C Pizza congelada Gruesa 15-20
2 180 +/- 15°C Pizza casera Fina 8-12
2 180 +/- 15°C Pizza casera Gruesa 10-15
2 180 +/- 15°C Baguette (congelada) 7-9

La temperatura puede ser ajustada en cualquier momento durante la coccién.

La luz verde de control de calor se enciende y se apaga ocasionalmente durante el proceso de coccion. Esto indica que
la pizzera se calienta de vez en cuando a fin de mantener la temperatura seleccionada.

La pizzera se puede abrir un momento durante la coccion para comprobar si la pizza esta o no hecha. Tras cerrar la
pizzera, la piedra de coccidn cambiara de sentido.

Extraccion de la pizza:

Abrir la tapa mediante el asa. Extraer la pizza de la piedra de coccién con una espatula y colocarla sobre un plato
grande (Minimo 30 cm de diametro).

Cerrar la tapa de nuevo si desea cocinar mas pizzas en la pizzera.

Finalizar la coccion:

Girar el regulador de temperatura hasta la posicion “0”. Desconectar el electrodoméstico de la corriente. Dejar la tapa
cerrada de modo que el electrodoméstico se enfrie. Comprobar que la pizzera se enfria en un lugar fuera del alcance
de los nifios.
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RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

Se escuchan chirridos
provenientes del interior del
electrodoméstico.

La piedra de coccion roza con el interior
del electrodoméstico.

El contacto ocasional de la piedra
de coccién con el interior del
electrodoméstico es normal.

La piedra de coccion no gira o
lo hace con dificultad.

La piedra de coccion no ha sido
insertada correctamente.

Dejar que el electrodoméstico se enfrie
completamente. Colocar la piedra de
coccion correctamente en el mecanismo.

La piedra de coccién esta bloqueada
por la pizza.

Colocar la pizza correctamente sobre la
piedra de coccién.

La pizza es demasiado grande.

Cortar la pizza en piezas y cocinarlas
individualmente.

La base de la pizza no resulta
crujiente.

La pizzera no ha sido precalentada.

Precalentar el electrodoméstico antes de
introducir la pizza.

La temperatura ha sido puesta
demasiado baja.

Colocar el regulador de temperatura a un
temperatura mas alta (2 0 3)

La pizza no ha sido cocida por tiempo
suficiente.

Alargar el tiempo de cocinado.

La pizza esta quemada.

La temperatura ha sido puesta
demasiado alta.

Colocar el regulador de temperatura a
una temperatura mas baja.

La pizza ha sido cocida demasiado
tiempo.

Acortar el tiempo de coccién en la
préxima ocasion.

LIMPIEZA Y CUIDADO:

Desenchufar el electrodoméstico de la corriente y dejar que se enfrie completamente antes de cada limpieza.

Limpieza de la piedra de coccion:
No tocar la piedra de coccion u otras partes si el electrodoméstico no se ha enfriado completamente aun.

Colocar la piedra de coccion en agua caliente, a fin de extraer restos de comida.

jAdvertencia! no utilice ningtn liquido lavavajillas para limpiar la piedra de coccion; este podria penetrar en los poros
de la piedra de coccidn y luego ser absorbido por la comida.
Limpie los residuos de comida de la piedra de coccion. Luego enjuaguela una vez mas bajo agua y séquela.

Si usted no consiguiera extraer los restos de comida de esta manera, siga las siguientes instrucciones:

Mezcle 75 gr. de levadura en polvo con tres cucharadas de agua. Aplique la mezcla sobre las partes sucias de la
piedra de coccion. Dejar en remojo durante 20 minutos. Limpiar los restos de comida de la piedra de coccion. Enjuagar
nuevamente la piedra de coccion bajo agua y secarla.
Bajo ninguna circunstancia debera raspar los restos de alimentos de la piedra de coccion con objetos afilados.

Limpieza de la pizzera:

Limpiarlos con un pafio suave humedecido o una esponja. Asegurarse de que no cae agua sobre los elementos
productores de calor. Finalmente secar.
iNo introducir la pizzera en agua!

Nunca utilice petréleo, disolventes o ninguna clase de productos limpiadores abrasivos o fuertes cuando limpie el

electrodoméstico.
No lave ninguna parte del electrodoméstico en el lavavajillas.

Gracias por demostrarnos su confianza al elegir uno de nuestros productos.
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Our products are designed to attain the highest quality, functionality and design standards. We hope you enjoy your new
“MR.PIZZA" pizza maker from PALSON.

SAFETY WARNINGS

- Read the instructions thoroughly before using the device. Follow the safety instructions in order to avoid any damage
caused by inappropriate use.

- If this device were to be given to someone else, it should be accompanied by its instructions book.

- Keep these usage instructions in a safe place.

- This device is not suitable for commercial use.

- Before using it for the first time, please make sure that the main voltage corresponds to the instructions on the
specifications label, as connecting it to an incorrect voltage could damage the device and even break it. If you do not
know your main voltage, ask an electrician.

- Connecting it to an incorrect voltage could damage the device and even break it.

- Do not under any circumstances change the plug.

- Do not pull the power cable to unplug it from the socket.

- Make sure that there is no risk of the cable hanging.

- Make sure that the cable has not been crushed, twisted or chafed against sharp edges.

- Regularly check the power cable for any damage.

- Never touch the plug’s pins after disconnecting it from the socket.

- Ifan extension lead were to be used, it must be suitable for a corresponding output.

- This appliance is not designed to be used by people (including children) with physical, sensory or mental disabilities
or who have no experience or knowledge, except when supervised or have been given instructions on the use of
the appliance by the person looking after them. Children must be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

- If the power cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, authorised technical service or qualified
engineer to prevent dangerous situations.

ELECTRICAL APPLIANCE USAGE:
Put the electrical appliance on a flat, heatproof and strong surface. Maintain a minimum distance of 15 ¢cm from other
electrical appliances.

The electrical appliance must be put in the following places:

- Near to heat sources (such as gas burners, pots and stoves).
- Near to inflammable objects (such as curtains).

- Damp places (such as the bathroom).

- Outdoors.

RISK OF ELECTRIC SHOCKS:

Do not use the electrical appliance if the following has occurred to the appliance or the power cable:
- Visible damage.

- The electrical appliance has been dropped.

- The pizza maker has come into contact with water.

Do not put the appliance into water or other liquids. Prevent the power cable/plug from coming into contact with water or
damp.

Clean the surface of the pizza maker with a slightly damp cloth.

Do not touch the power cable/plug with wet hands.

In the event of damage to the device or a malfunction, unplug it immediately. If the device were not to operate correctly, it
should be checked by the Authorised Technical Service.

Never try to repair the electrical appliance yourself. It should only be repaired by the Authorised Technical Service with
original spare parts. This will guarantee the safety of the device.

Do not allow anybody who is not familiar with this device or who has not read the instructions to use it. This applies
particularly to children and the disabled.

Keep out of the reach of children.

SPECIAL SAFETY WARNINGS FOR THE PIZZA MAKER

Always disconnect the plug after each use and before cleaning.

Never leave the electrical appliance unattended if the plug is plugged in.

Make sure that the power cable is not damaged by the heat given out by the appliance.
Only use the accessories supplied with the electrical appliance.
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Do not use the pizza maker if the cooking stone is damaged.

Do not use the electrical appliance without the cooking stone.

Do not move the device during use.

Attention! The electrical appliance gets very hot during use. Leave the device to cool down completely after use and before
touching its surface or any other part.

The temperature of the accessible surfaces may be high when the appliance is operating.

During and after use, only touch the electrical appliance’s handle. Take care when lifting the lid as hot steam can be
given off.

VENTILATION:
Do not cover the ventilation grooves during use.
Do not insert any objects in the ventilation grooves.

INFORMATION AND RECIPE IDEAS

You can bake a pizza quickly and easily with this electrical appliance.

Both frozen and homemade pizzas and French sticks can be baked with the pizza maker.

Make sure that the diameter of the pizza does not exceed 30 c¢m. If the pizza is too big it could stick to the electrical
appliance’s lid and hinder the movement of the cooking stone.

French sticks and other similar products should not under any circumstances touch the upper element.

Many different ingredients can be used to make your pizza. Below are some tips on suitable ingredients and recipes.

TIPS:
Leave wet food to drain well, such as fish or canned food before using them.
Put the topping on the pizza base just before cooking it. This will prevent the pizza base from getting too soaked.

RECIPES:

Pizza dough (dough with yeast)

Ingredients: 400 g of flour, a bag of dry yeast (7 g), salt, a pinch of sugar, 5 tablespoons of olive oil, 200 ml of tepid water.
Kneed the mixture until the dough is soft and without any lumps. Cover it and leave it to rest for 30 minutes in a hot place.
Kneed the dough again. Cut it in half and stretch each half out onto a surface sprinkled with flour until you have a circle
measuring 30 cm in diameter. Leave the edges slightly thicker. You can now cover it with whatever you like.

Pizza topping: Neapolitan

Ingredients: 500 g canned tomatoes, 1 onion, 10 g of salami, olives, sardine fillets, 100 g of mozzarella, 2 tablespoons of
olive oil, salt, pepper, oregano and thyme.

Preparation: Slice the tomatoes, onion, salami and olives. Put them on top of the base. Put the sardine fillets and
mozzarella cheese in thin slices on top. Sprinkle salt, pepper, oregano and thyme evenly over the pizza. Then sprinkle
it with olive oil.

Pizza topping: Tomato mozzarella

Ingredients: 1 handful of basil, a clove a garlic, 100 g of créme fraiche, 50 g of mascarpone cheese, salt and pepper, 8
small tomatoes, 200 g of mozzarella, 3 tablespoons of pine kernels.

Preparation: Wash the basil and leave it to drain. Chop the garlic finely. Mix the créme fraiche and mascarpone together
Mix the garlic and basil. Season with salt and pepper. Wash the tomatoes and slice them. Dice the mozzarella cheese
and chop the pine kernels finely. Cover the dough with the basil mixture and put the tomatoes and diced mozzarella on
top. Sprinkle with pine kernels. After baking, decorate with fresh basil leaves.

BEFORE THE FIRST USE:

Remove all the electrical appliance’s internal and external packaging. Check the electrical appliance for any damage
during transport and make sure that it has come with all its components.

The box is ideal for storing the device when it is not going to be used for long periods of time.

Make sure that the plug is disconnected.

Clean the pizza maker on a flat and heatproof surface.

Do not put the pizza maker on fragile pieces of furniture, as its legs could discolour the surface. Put a non-slip tablecloth
underneath the pizza maker if necessary.

The electrical appliance may give off some smoke the first time it is used. This is normal. This is caused by residues inside
the electrical appliance that are burnt the first time the pizza maker heats up.

Warning: Keep the packaging out of the reach of children.
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HANDLING:

Insert the cooking stone in the pizza maker. Make sure that the stone is correctly inserted in the horizontal position. (Fig.
2 and 3).

Turn the temperature regulator to the “0” position. Lower the lid completely. You should only plug the pizza maker in a this
moment. The red operation light will turn on and the cooking stone will start to turn.

Preheat the electrical appliance: Turn the temperature regulator to temperature 1, 2 or 3 (see the following table). The
green heat control light will turn on.

The elements now start to heat up the pizza maker. Keep the lid closed when the pizza maker is heating up. The pizza
maker is hot enough to bake your pizza when the green heat control light turns off.

Warning: The electrical appliance is heating up too much during use! Pick the electrical appliance up with the handle
during and after use.

Ready-made pizza preparation: Remove the plastic film and wrapping from the pizza before putting it into the pizza maker.
Open the lid (take care with the steam when you open it). Place the pizza on the cooking stone. Make sure that the pizza
does not overlap the cooking stone’s edge. Close the lid.

The temperature setting and baking time depend on the base, the type and quantity of topping and personal tastes —thick
or thin and crusty. Watch your pizza through the window during baking. The topping and base should be brown, but not
too dark.

The following table contains standard values. When baking ready-made pizzas, make sure that you also read the
manufacturer’s instructions.

ADJUSTMENT USE
0 The pizza maker is at the minimum temperature setting.
1 Heating a ready-made pizza.
ADJUSTMENT | TEMPERATURE TYPE OF PIZZA PIZZA BASE COOKING
TIME (MIN.)
2 180 +/- 15°C Ready-made pizza(refrigerated) Thin 10
2 180 +/- 15°C Ready-made pizza(refrigerated) Thick 12
3 220 +/- 15°C Frozen pizza Thin 13-16
3 220 +/- 15°C Frozen pizza Thick 15-20
2 180 +/- 15°C Home-made pizza Thin 8-12
2 180 +/- 15°C Home-made pizza Thick 10-15
2 180 +/- 15°C French stick (frozen) 7-9

The temperature can be adjusted at any time during the cooking.

The green heat control light turns on and off occasionally during the cooking process. This indicates that the pizza maker
heats up from time to time to maintain the selected temperature.

The pizza maker can be opened for a moment during the cooking to check if the pizza is ready. After closing the pizza
maker, the cooking stone will change direction.

Taking the pizza out:

Open the lid with the handle. Take the pizza off the cooking stone with a spatula and put it onto a large plate (minimum
30 cm in diameter).

Close the lid again if you want to bake more pizzas in the pizza maker.

Finishing baking:
Turn the temperature regulator to the “0”. Unplug the electrical appliance. Leave the lid closed so that the electrical
appliance cools down. Check that the pizza maker cools down out of the reach of children.
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TROUBLESHOOTING

PROBLEM CAUSE SOLUTION

Screeching is heard inside the | The cooking stone is rubbing against the | The cooking stone occasionally coming

electrical appliance. inside of the electrical appliance. into contact with the inside of the electrical
appliance is normal.

The cooking stone does not The cooking stone has not been Leave the electrical appliance to cool

turn or has difficulty doing so. | inserted correctly. down completely. Put the cooking stone

inside the device correctly.
The cooking stone is obstructed by the | Place the pizza on the cooking stone

pizza. correctly.
The pizza is too big. Cut the pizza into pieces and bake them
separately.
The pizza base is not nice and | The pizza maker has not been Preheat the electrical appliance before
crusty. preheated. putting the pizza in.

The temperature has been set too low. | Turn the temperature regulator to a higher
temperature (2 or 3)

The pizza has not been baked for long | Extend the baking time.
enough.

The pizza is burnt. The temperature has been set too high. | Turn temperature regulator down.

The pizza has been baked for too long. | Shorten the baking time the next time.

CLEANING AND CARE:
Unplug the electrical appliance and leave it to cool down completely before cleaning.

Cooking stone cleaning:

Put the cooking stone in hot water, to remove any remains of food.

Warning! No do use any washing up liquid to clean the cooking stone, as it may seep into the cooking stone’s pores and
then be absorbed by the food.

Remove any remains of food from the cooking stone. Then swill it again with water and dry it.

If you can not remove the food remains this way, follow the instructions listed below:

Mix 75 g of powdered yeast with three tablespoons of water. Apply the mixture on the dirty parts of the cooking stone.
Leave it to soak for 20 minutes. Clean the remains of food from the cooking stone. Swill the cooking stone again under
water and dry it.

Do not under any circumstances scrape the remains of food from the cooking stone with sharp objects.

Pizza maker cleaning:

Clean it with a soft, damp cloth or sponge. Make sure that water does not come into contact with the heat producing
elements. Then dry.

Do not submerge the pizza maker in water!

Never use paraffin, solvents or any type of abrasive or strong cleaning products to clean the electrical appliance.
Please do not wash any part of the electrical appliance in the dishwasher.

Thank you for choosing one of our products.
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Nos produits sont développés pour répondre aux standards les plus stricts en matiére de qualité, de fonctionnalité et de
design. Nous espérons que vous profiterez au maximum de votre nouveau four & pizza « Mr. PIZZA » de PALSON.

AVERTISSEMENTS CONCERNANT LA SECURITE

- Lisez attentivement les instructions d'utilisation avant d'utiliser I'appareil. Suivez toutes les instructions de sécurité
afin d'éviter tous dommages dérivés d’une utilisation inadéquate.

- Sivous donnez ou vendez cet appareil a une tierce personne, fournissez-lui ce manuel d'instructions.

- Conservez ces instructions d'utilisation dans un endroit sQr.

- Cet appareil n’est pas congu pour un usage commercial.

- Avant la premiere utilisation, assurez-vous que le voltage principal correspond aux instructions qui figurent sur
I'étiquette des spécifications. Si le voltage est incorrect, vous risquez d’'endommager le dispositif. Si vous ignorez
quel est votre voltage principal, demandez conseil a un électricien.

- Sile voltage est incorrect, vous risquez d’endommager le dispositif.

- Ne remplacez la prise de courrant sous aucun prétexte.

- Ne tirez pas sur le cordon pour le débrancher de la prise de courant.

- Assurez-vous que le cordon ne pend pas.

- Assurez-vous que le cordon n'a pas été écrasé, plié ou frotté contre des bords coupants.

- Veérifiez régulierement le cordon électrique ainsi que la prise pour détecter d’éventuels dommages.

- Ne touchez pas les fiches de la prise aprées I'avoir débranché du secteur.

- Sivous utilisez une rallonge, celle-ci doit étre dotée de la sortie correspondante.

- Ce produit ne doit pas étre utilisé sans surveillance ou supervision par un enfant ou tout autre personne dont I'état
physique, sensoriel ou mental mette en péril sa sécurité. Les enfants devraient étre surveillés pour s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec cet appareil.

- Sile cable d’alimentation est endommagé, il devra étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente autorisé
ou par un technicien qualifié afin d’écarter tout danger.

UTILISATION DE L’ELECTROMENAGER:
Placez I'appareil sur une surface plane, solide et qui résiste a la chaleur. Maintenez une distance minimum de 15 cm entre
I'appareil et les autres électroménagers.

Ne placez pas cet appareil dans les endroits suivants :

- A proximité d’'une source de chaleur (telle que gaziniéres, marmites et chauffages).
- A proximité d'objets inflammables (tels que rideaux).

- Endroits humides (comme la salle de bain).

- Alextérieur.

RISQUES D’ELECTROCUTION:

N'utilisez pas cet appareil si 'unité ou le cordon présentent des signes de :
- Dommage visibles.

- Lappareil est tombé.

- Le four a pizza a été mouillé.

Ne plongez pas I'appareil dans 'eau ou dans tout autre liquide. Evitez que le cordon/la prise soit au contact de 'eau ou
de I'humidité.

Nettoyez la surface du four a pizza avec un chiffon légerement humide.

Ne touchez pas le cordon/la prise avec les mains mouillées.

Si 'appareil est endommagé ou qu'il fonctionne mal, débranchez-le immédiatement. Si I'appareil ne fonctionne pas
correctement, il doit étre vérifié par un Service Technique Agréé.

N’essayez jamais de réparer I'appareil vous-méme. Il devra étre réparé uniquement par le Service Technique Agréé avec
des piéces de rechange d'origine. De cette fagon, nous garantissons la sécurité du dispositif.

Ne laissez pas les personnes qui ne sont pas familiarisées a cet appareil, ou qui n‘ont pas lu les instructions, utiliser cet
appareil. Cela s’applique particuliérement aux enfants et aux personnes handicapées.

Rangez I'appareil hors de la portée des enfants.

AVERTISSEMENTS SPECIAUX CONCERNANT LA SECURITE APPLICABLES AU FOUR A PIZZA
Débranchez toujours la prise de courant aprés chaque utilisation et avant de nettoyer I'appareil.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance si la prise est branchée au secteur.

Assurez-vous que le cordon du secteur ne soit pas endommagé par la chaleur diffusée par I'appareil.
Utilisez uniquement des accessoires qui aient été fabriqués pour cet appareil.

N'utilisez pas le four a pizza si la pierre de cuisson est endommagée.
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N'utilisez pas I'appareil sans la pierre de cuisson.

Ne bougez pas 'appareil lorsqu'’il est en fonctionnement.

Attention ! Cet appareil chauffe beaucoup pendant le fonctionnement. Attendez que le dispositif soit complétement froid
avant de le manipuler.

La température des surfaces accessibles peut étre élevée pendant le fonctionnement de I'appareil.

Pendant et aprés [l'utilisation manipulez I'appareil par la poignée. Soyez prudent lorsque vous soulevez le couvercle,
I'appareil peut diffuser de la vapeur chaude.

AERATION:
Ne couvrez pas les rainures d’aération lorsque I'appareil est en marche.
N’insérez aucun objet dans les rainures d’aération.

INFORMATION ET IDEES DE RECETTES

Cet appareil vous permet de préparer une pizza rapidement et facilement.

Vous pouvez cuire aussi bien des pizzas surgelées que des pizzas « maison » ou des baguettes.

Assurez-vous que le diametre de la pizza ne dépasse pas 30 cm. Si la pizza est trop grande, elle peut rester collée au
couvercle de I'appareil et empécher le mouvement de la pierre de cuisson.

Les baguettes et autres produits alimentaires similaires ne doivent pas toucher la résistance supérieure sous aucun
prétexte.

Pour préparer une pizza, vous pouvez utiliser une grande variété d'ingrédients. Vous trouverez ci-dessous des conseils
pour choisir les meilleurs ingrédients, ainsi que des recettes pour préparer de délicieuses pizzas.

CONSEILS:

Essorez bien les aliments mouillés tels que le poissons ou les aliments en boite avant de les utiliser.

Placez les condiments sur la pate de la pizza avant de la cuisiner. Cela évitera que la pate a pizza s’humidifie trop.

RECETTES:

Pate a pizza (pate avec de la levure)

Ingrédients : 400 gr. de farine, un sachet de levure en poudre (7 g), sel, une pincée de sucre, 5 cuilleres d’huile d’olive,
200 ml d'eau tiede. Pétrir la pate jusqu’a I'obtention d’une pate molle et sans grumeaux. La couvrir d'un linge et la laisser
reposer 30 minutes dans un endroit chaud. Pétrir @ nouveau la pate. La couper en deux et étirer chaque moitié sur un
plan de travail saupoudré de farine jusqu’a obtenir un cercle de 30 cm de diamétre. Laissez les bords légérement plus
épais. Vous pouvez ensuite recouvrir la pate de vos ingrédients préférés.

Condiment de la pizza: Napolitaine

Ingrédients : 500 g de tomates en boite, 1 oignon, 10 g de salami, olives, filets de sardine, 100 g de mozzarella, 2
cuillérées d’huile d'olive, sel, poivre, origan et thym.

Préparation: Couper les tomates, I'oignon, le salami et les olives. Les répartir sur la pate. Disposer dessus les filets de
sarcine et la mozzarella coupée en fines rondelles. Saupoudrer uniformément la pizza de sel, poivre, origan et thym. Pour
finir, verser un filet d’huile d’olive.

Condiment de la pizza: Tomate mozzarella

Ingrédients: 1 poignée de basilic, une gusse dail, 100 g de créme fraiche, 50 g de mascarpone, sel et poivre, 8 petites
tomates, 200 g de mozzarella, 3 cuillérées de pignons de pin.

Préparation: Laver et essorer le basilic. Hacher menu l'ail. Mélanger la créme fraiche et le mascarpone. Mélanger I'ail
et le basilic. Saler et poivrer. Laver les tomates et les couper en rondelles. Couper la mozzarella en dés et hacher menu
les pignons de pin. Recouvrir la pate de la créme de basilic et disposer dessus les rondelles de tomates et les dés de
mozzarella. Eparpiller les pignons de pins. Cuire la pizza puis décorer avec quelques feuilles de basilic.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION:

Retirez tout le matériel de 'emballage interne et externe de I'appareil. Vérifiez 'appareil et assurez-vous qu'il n'a pas été
endommagé et qu'il ne manque aucun composant.

L'emballage est idéal pour ranger I'appareil lorsque vous ne l'utilisez pas pendant de longues périodes.

Assurez-vous que la prise est débranchée du secteur.

Nettoyez le four a pizza sur une surface lisse et résistante a la chaleur.

Ne placez pas le four a pizza sur un meuble délicat, car les pattes de I'appareil peuvent provoquer une décoloration de la
surface. Placez une nappe antidérapante entre le meuble et le four a pizza si cela s'avére nécessaire.

Il est possible que de la fumée s’échappe de I'appareil lors de la premiére utilisation. Ceci est normal. La fumée provient
des poussiéres présentes a l'intérieur de I'appareil et qui briilent la premiére fois que vous allumez le four a pizza.
Avertissement: Rangez 'emballage de I'appareil hors de la portée des enfants.
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MANIPULATION:

Insérez la pierre de cuisson a l'intérieur du four a pizza. Assurez-vous que la pierre est correctement insérée en position
horizontale. (Fig. 2 et 3).

Faites pivoter le régulateur de température jusqu’a la position « 0 ». Baissez complétement la température. Vous
pouvez ensuite brancher le four a pizza. Le voyant lumineux rouge de fonctionnement s’allumera et la pierre de cuisson
commencera a tourner.

Préchauffez I'appareil. Faites pivoter le régulateur de la température et réglez la température a 1, 2 ou 3 (voir tableau
suivant). Le voyant vert de contrle de la chaleur s’allume.

Les résistances commencent alors a chauffer le four a pizza. Gardez le couvercle fermé pendant que le four a pizza
chauffe. Le voyant lumineux vert s’éteint lorsque le four & pizza est suffisamment chaud pour cuire la pizza.
Avertissement : L'appareil atteint des températures élevées pendant son fonctionnement. Pendant et apres la manipulation
de I'appareil, saisissez-le par la poignée.

Préparation de pizzas pré-cuisinées : Retirez le film plastique et 'emballage de la pizza avant de la placer dans le four &
pizza. Ouvrez le couvercle (attention a la vapeur qui s'’échappe de I'appareil lorsque vous soulevez le couvercle). Placez
la pizza sur la pierre de cuisson. Assurez-vous que la pizza ne dépasse pas du bord de la pierre de cuisson. Fermez le
couvercle.

Le réglage de la température et le temps de cuisson dépendent de la pate, du type et de la quantité des ingrédients et
de votre godt personnel — épaisse ou fine et croustillante. Contrélez votre pizza par le hublot pendant la cuisson. Les
ingrédients et la pate doivent étre dorés, mais pas trop foncés.

Le tableau suivant contient des valeurs standard. Lorsque vous cuisez des pizzas pré-cuisinées, lisez attentivement les
instructions du fabriquant au préalable.

REGLAGE UTILISATION
0 Le four a pizza est positionné sur la température minimum.
1 Réchauffer une pizza déja cuite.
REGLAGE | TEMPERATURE TYPE DE PIZZA PATE A PIZZA TEMPS DE
CUISSON (MIN)
2 180 +/- 15°C Pizza préparée (réfrigérée) Fine 10
2 180 +/- 15°C Pizza préparée (réfrigérée) Epaisse 12
3 220 +/- 15°C Pizza congelée Fine 13-16
3 220 +/- 15°C Pizza congelée Epaisse 15-20
2 180 +/- 15°C Pizza maison Fine 8-12
2 180 +/- 15°C Pizza maison Epaisse 10-15
2 180 +/- 15°C Baguette (congelée) 7-9

Vous pouvez régler la température de cuisson a tout moment.

Le voyant lumineux vert de contrle s’allume et s’éteint a plusieurs reprises pendant le processus de cuisson. Cela indique
que le four a pizza chauffe afin de maintenir la température sélectionnée.

Vous pouvez ouvrir a tout moment four a pizza pendant la cuisson pour vérifier si la pizza est cuite ou non. Lorsque vous
refermez le four a pizza, la pierre tourne dans 'autre sens.

Comment retirer la pizza:

Ouvrir le couvercle a I'aide de la poignée. Retirez la pizza de la pierre de cuisson a I'aide d’une spatule et disposez-la sur
une grande assiette (D'au moins 30 cm de diamétre).

Refermez le couvercle si vous souhaitez cuire d’autres pizzas dans I'appareil.

Fin de la cuisson:

Faites pivoter le régulateur de température jusqu’a la position « 0 ». Débranchez I'appareil du secteur. Laissez le couvercle
fermé pour que I'appareil refroidisse. Assurez-vous que le four a pizza refroidit dans un endroit qui soit hors de portée
des enfants.
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EN CAS D’ANOMALIES

PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

On entend des couinements
qui viennent de l'intérieur de
I'appareil.

La pierre de cuisson frotte I'intérieur de
I'appareil.

Le contact occasionnel de la pierre de
cuisson avec l'intérieur de I'appareil est
normal.

La pierre de cuisson ne pivote
pas ou le fait avec difficulté.

La pierre de cuisson n'a pas été
installée correctement.

Laisser 'appareil refroidir. Placer la
pierre de cuisson correctement dans le
mécanisme.

La pierre de cuisson est bloquée par
la pizza.

Placer la pizza correctement sur la pierre
de cuisson.

La pizza est trop grande.

Couper la pizza en morceaux et les cuire
séparément.

La pate a pizza n’est pas
croustillante.

Vous n’avez pas préchauffé le four a
pizza.

Préchauffer I'appareil avant d’introduire
la pizza.

La température est trop basse.

Placer le régulateur de température a une
température plus élevée (2 ou 3).

Le temps de cuisson de la pizza était
insuffisant.

Prolonger le temps de cuisson de la pizza.

La pizza est brilée.

La température est trop élevée.

Placer le régulateur de température a une
température plus basse.

Le temps de cuisson de la pizza était
trop long.

Les prochaines fois, réduire le temps de
cuisson.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN DE L’APPAREIL:
Débranchez I'appareil du secteur et attendre qu'il refroidisse complétement avant de le nettoyer.

Nettoyage de la pierre de cuisson:
Ne touchez pas la pierre de cuisson ou toute autre partie de I'appareil avant que celui-ci ne soit complétement froid.
Placez la pierre de cuisson dans I'eau chaude afin de retirer les restes d’aliments.

Attention ! N'utilisez aucun produit vaisselle pour nettoyer la pierre de cuisson; celui-ci risque de pénétrer dans les pores
de la pierre de cuisson puis étre ingérés a travers les aliments.
Nettoyez les restes d'aliments de la pierre de cuisson. Puis rincez-la une nouvelle fois sous 'eau et séchez-la.
Si vous ne réussissez pas a retirer les restes d'aliments de cette fagon, appliquez les instructions suivantes:

Mélangez 75 g de levure en poudre avec trois cuillerées d’eau. Appliquez ce mélange sur les parties sales de la pierre de
cuisson. Laissez tremper pendant 20 minutes. Nettoyez les restes d’aliments de la pierre de cuisson. Rincer a nouveau
la pierre de cuisson sous I'eau et la sécher.

Vous ne devez JAMAIS gratter les restes d’aliments collés sur la pierre de cuisson avec des objets coupants ou
pointus.

Nettoyage du four a pizza:

Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide ou avec une éponge. Empéchez I'eau de tomber sur les éléments qui diffusent
de la chaleur. Séchez I'appareil.

Ne plongez jamais 'appareil dans I'eau !

N'utilisez jamais de pétrole, de dissolvants ou de produits nettoyants abrasifs ou trop forts pour nettoyer cet appareil.
Ne lavez aucune partie de cet appareil au lave-vaisselle.

Nous vous remercions de votre confiance, pour avoir choisi 'un de nos produits.
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Os nossos produtos foram desenvolvidos para se atingirem os mais altos niveis de qualidade, funcionalidade e concepgéo.
Esperamos que desfrute da sua nova pizeira “MR.PIZZA” da PALSON.

ADVERTENCIAS DE SEGURANGA

- Leia atentamente as instrugdes de uso antes de utilizar o dispositivo. Siga todas as instrugdes de seguranga para
evitar danos provocados por uso inapropriado.

- Se este dispositivo for transferido para uma terceira pessoa, o livro de instrugdes devera ser igualmente entregue
com ele.

- Guarde estas instrugdes de uso em lugar seguro.

- Este dispositivo néo € indicado para fins comerciais.

- Antes da primeira utilizagao, por favor certifique-se de que a voltagem principal corresponde as instrugdes da
etiqueta de especificagdes. A conexdo a uma voltagem incorrecta poderia danificar o dispositivo ou até mesmo
avaria-lo. Se ndo conhecer a sua voltagem principal, por favor pergunte a um electricista.

- Aconexao a uma voltagem incorrecta poderia danificar o dispositivo ou até mesmo avaria-lo.

- Nao substitua a ficha de corrente seja a que pretexto for.

- Na&o puxe pelo cabo de corrente para o desligar da tomada de corrente.

- Certifique-se de que néo ha o risco de o cabo ficar suspenso.

- Certifique-se de que o cabo de corrente néo foi esmagado, retorcido ou rogado contra bordas afiadas.

- Reveja regularmente o cabo de corrente e a ficha procurando detectar danos.

- N&o toque em nenhum dos pernos da ficha apds a sua desconexdo da tomada de corrente.

- Se utilizar um cabo de extens&o, este deve estar preparado para uma saida correspondente.

- Este aparelho ndo se destina a ser usado por pessoas (incluindo criangas) cujas capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais estejam reduzidas ou que ndo tenham experiéncia ou conhecimento, salvo se tiveram a supervisao ou
instrugdes relativas ao uso do aparelho por parte de uma pessoa responsavel pela sua seguranga. As criancas
devem ser supervisionadas para se ter a certeza de que nao brincam com o aparelho.

- Seocabo de corrente estiver danificado, devera ser substituido pelo fabricante ou pelo seu servico técnico autorizado
ou por um técnico qualificado, tendo em vista evitar perigos.

USO DO ELECTRODOMESTICO:
Coloque o electrodoméstico sobre uma superficie plana, resistente ao calor e forte. Mantenha uma disténcia minima de
15 cm em relag&o a outros electrodomésticos.

O electrodoméstico ndo deve ser colocado nos lugares seguintes:

- Perto de fontes de calor (como chamas de gas, panelas e estufas).
- Perto de objectos inflamaveis (como cortinas).

- Lugares humidos (como a casa-de-banho).

- Exteriores.

RISCO DE CHOQUE ELECTRICO:

Néo utilize o electrodoméstico se tiver acontecido o seguinte ao aparelho ou ao cabo de corrente:
- Dano visivel.

- O electrodoméstico caiu.

- Apizeira entrou em contacto com a agua.

N&o introduza o aparelho em agua ou noutros liquidos. Evite que o cabo de corrente/ficha de corrente entre em contacto
com agua ou humidade.

Limpe a superficie da pizeira com um pano ligeiramente humedecido.

N&o toque no cabo de corrente/ficha de corrente com as méos molhadas.

Em caso de dano ou mau funcionamento do dispositivo, retire imediatamente a ficha da tomada. Se o dispositivo ndo
funcionar correctamente, devera ser revisto pelo Servigo Técnico Autorizado.

Nunca tente reparar o electrodoméstico por si mesmo. S6 devera ser reparado pelo Servigo Técnico Autorizado com
componentes de substituicdo originais. Deste modo, garante-se a manutencéo da seguranga do dispositivo.

Nao deixe que pessoas que ndo estejam familiarizadas com este dispositivo ou que ndo tenham lido as instrugdes
utilizem o dispositivo. Isto aplica-se especialmente as criangas e aos deficientes.

Mantenha o dispositivo fora do alcance das criangas.

ADVERTENCIAS DE SEGURANGA ESPECIAIS PARA A PIZZERA

Desconecte sempre a ficha de corrente apds cada uso e antes de cada limpeza.

Nunca deixe o electrodoméstico sem vigilancia se a tomada de corrente estiver conectada.
Certifique-se de que o cabo de corrente néo se danifica devido ao calor emitido pelo aparelho.
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Utilize apenas acessorios que tenham sido fornecidos com o electrodoméstico.

Né&o utilize a pizeira se a pedra de cozedura estiver danificada.

Néo utilize o electrodoméstico sem a pedra de cozedura.

N&o mova o dispositivo durante o seu funcionamento.

Atengao! Durante o funcionamento, o electrodoméstico aquece-se muito. Deixe que o dispositivo arrefeca totalmente
depois do seu uso e antes de tocar na sua superficie ou noutras partes.

A temperatura das superficies acessiveis pode ser elevada quando o aparelho estiver em funcionamento.

Durante e apds o seu manuseamento, s6 deve tocar na asa do electrodoméstico. Seja cuidadoso quando levantar a
tampa, pois 0 aparelho pode emitir vapor quente.

VENTILAGAO:
Nao cubra as ranhuras de ventilagdo durante o funcionamento.
Né&o insira nenhum objecto dentro das ranhuras de ventilagéo.

INFORMAGAO E IDEIAS DE RECEITAS

Uma piza pode ser cozinhada répida e faciimente com este electrodoméstico.

Podem ser feitas tanto pizas congeladas como pizas caseiras ou baguetes.

Certifique-se de que o didmetro da piza néo ultrapassa 30 cm. Se a piza for demasiado grande, pode-se colar a tampa
do electrodoméstico e impedir o movimento da pedra de cozedura.

As baguetes e outros comestiveis similares ndo devem tocar na resisténcia superior seja sob que circunstancia for.
Pode utilizar uma grande variedade de ingredientes para preparar a sua piza. Em seguida, pode encontrar conselhos
acerca de ingredientes apropriados e receitas.

CONSELHOS:

Deixe que escorram bem os alimentos molhados, como o peixe ou alimentos enlatados, antes de os utilizar.

Coloque os condimentos sobre a base da piza imediatamente antes de a cozinhar. Isto evitara que a base da piza se
ensope em demasia.

RECEITAS:

Massa para piza (massa com levedura)

Ingredientes: 400 gr de farinha, uma bolsa de levedura seca (7 gr), sal, um bocadinho de agucar, 5 colheres de azeite,
200 ml de agua morna. Amasse a mistura até obter uma massa suave e sem grumos. Cubra-a e deixe-a repousar durante
30 minutos em lugar quente. Amasse novamente a massa. Corte-a ao meio e estique cada uma das metades sobre uma
superficie polvilhada com farinha até obter um circulo de 30 cm de didmetro. Deixe as bordas ligeiramente mais grossas.
Em seguida, pode cobri-la com o que quiser.

Condimentos da piza: Napolitana

Ingredientes: 500 gr de tomates de conserva, 1 cebola, 10 gr de salame, azeitonas, sardinhas em filetes, 100 gr de
mozarela, 2 colheres de azeite, sal, pimenta, orégaos e tomilho.

Preparacéo: Corte os tomates, cebola, salame e azeitonas. Distribua-os sobre a base. Coloque as sardinhas em filetes
€ 0 queijo mozarela cortado em fatias finas por cima. Polvilhe com sal, pimenta, orégédos e tomilho uniformemente sobre
a piza. Finalmente borrife com azeite.

Condimento da piza: Tomate mozarela

Ingredientes: 1 mao-cheia de manjericdo, um dente de alho, 100 gr de natas frescas, 50 gr de queijo mascarpone, sal e
pimenta, 8 tomates pequenos, 200 gr de mozarela, 3 colheres de pinhdes.

Preparagdo: Lave o manjericdo e escorra-o. Pique bem o alho. Misture as natas frescas e o mascarpone juntos. Misture
o0 alho e o manjericdo. Tempere com sal e pimenta. Lave os tomates e corte-os em rodelas. Corte em bocados o queijo
mozarela e pique bem os pinhdes. Cubra a massa com o creme de manjericdo e coloque por cima os tomates € a
mozarela em bocados. Salpique com pinhdes. Depois de a cozinhar, decore-a com folhas frescas de manjericéo.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO:

Retire todo o material da embalagem interna e externa do electrodoméstico. Reveja o electrodoméstico procurando
detectar danos provocados pelo transporte e certifique-se de que recebeu todos os componentes.

A embalagem é um contentor ideal, quando néo tencionar utilizar o electrodoméstico por longos periodos de tempo.

Certifique-se de que a ficha de corrente esta desconectada.

Limpe a pizeira sobre uma superficie lisa e resistente ao calor.

N&o coloque a pizeira sobre mdveis delicados, dado que os pés da mesma poderiam provocar descoloragdo na sua
superficie. Coloque uma toalha de mesa antideslizante entre 0 mével e a pizeira se for necessario.
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E possivel que o electrodoméstico emita algum fumo durante a sua primeira utilizag&o. Isto é normal. E causado por
residuos no interior do electrodoméstico que sdo queimados da primeira vez que se aquece a pizeira.
Adverténcia: Mantenha a embalagem afastada do alcance das criangas.

MANUSEAMENTO:

Insira a pedra de cozedura na pizeira. Certifique-se de que a pedra esta correctamente inserida na posigéo horizontal.
(Fig. 2 e 3).

Rode o regulador de temperatura para a posi¢ao “0”. Baixe totalmente a tampa. S6 entéo deve conectar a pizeira. A luz
vermelha de funcionamento acender-se-a e a pedra de cozedura comegara a rodar.

Pré-aqueca o electrodoméstico: Rode o regulador de temperatura até um ajuste de temperatura 1, 2 ou 3 (veja a tabela
seguinte). A luz verde de controlo de calor acender-se-a.

As resisténcias comegam agora a aquecer a pizeira. Mantenha a tampa fechada enquanto a pizeira se aquece. Quando
a luz verde de controlo de calor se apagar, a pizeira esta suficientemente quente para cozinhar a sua piza.
Adverténcia: O electrodoméstico aquece-se muito durante a sua utilizagao! Agarre no electrodoméstico pela asa durante
e depois do seu manuseamento.

Preparagdo de pizas preparadas: Retire a pelicula de plastico e o invélucro da piza antes de a colocar na pizeira. Abra
a tampa (tenha cuidado com o vapor ao abrir a tampa). Coloque a piza sobre a pedra de cozedura. Certifique-se de que
a piza ndo ultrapassa a borda da pedra de cozedura. Feche a tampa.

O ajuste da temperatura e o tempo de cozedura dependem da base, do tipo e da quantidade de condimentos e do gosto
pessoal — grossa ou fina e crocante. Observe a sua piza através da janela durante a cozedura. O condimento e a base
deverdo ficar dourados, embora ndo demasiado escuros.

A tabela seguinte contém valores standard. Quando cozinhar pizas ja preparadas, certifique-se de que também 1é as
instrugdes do fabricante.

AJUSTE UTILIZACAO
0 A pizeira esta ao nivel de temperatura minimo.
1 Aquecimento de uma piza ja preparada.
AJUSTE | TEMPERATURA TIPO DE PIZA BASE DA PIZA TEMPO DE
COZEDURA (MIN.)
2 180 +/- 15°C Piza preparada (refrigerada) Fina 10
2 180 +/- 15°C Piza preparada (refrigerada) Grossa 12
3 220 +/- 15°C Piza congelada Fina 13-16
3 220 +/- 15°C Piza congelada Grossa 15-20
2 180 +/- 15°C Piza caseira Fina 8-12
2 180 +/- 15°C Piza caseira Grossa 10-15
2 180 +/- 15°C Baguete (congelada) 7-9

A temperatura pode ser ajustada em qualquer momento durante a cozedura.

A'luz verde de controlo do calor acende-se e apaga-se ocasionalmente durante o processo de cozedura. Isto indica que
a pizeira se aquece de vez em quando, para manter a temperatura seleccionada.

A pizeira pode ser aberta por instantes durante a cozedura para se verificar se a piza esta ou nédo cozida. Depois de
fechar a pizeira, a pedra de cozedura mudara de sentido.

Extracgao da piza:

Abra a tampa mediante a asa. Extraia a piza da pedra de cozedura com uma espatula e coloque-a sobre um prato grande
(Minimo 30 cm de diametro).

Feche novamente a tampa se desejar cozinhar mais pizas na pizeira.

Conclusao da cozedura:
Rode o regulador de temperatura para a posigéo “0”. Desconecte o electrodoméstico da corrente. Deixe a tampa fechada
para que o electrodoméstico arrefeca. Certifique-se de que a pizeira arrefece em local fora do alcance das criangas.
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RESOLUGAO DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUGAO

Ouvem-se silvos
provenientes do interior do
electrodoméstico.

A pedra de cozedura roga no interior do
electrodoméstico.

O contacto ocasional da pedra
de cozedura com o interior do
electrodoméstico é normal.

A pedra de cozedura néo roda
ou fa-lo com dificuldade.

A pedra de cozedura nao foi
correctamente inserida.

Deixe que o electrodoméstico arrefeca
totalmente. Coloque a pedra de cozedura
correctamente no mecanismo.

A pedra de cozedura esta bloqueada
pela piza.

Cologue a piza correctamente sobre a
pedra de cozedura.

A piza é demasiado grande.

Corte a piza em pedagos e cozinhe-0s
individualmente.

A base da piza néo fica
crocante.

A pizeira néo foi pré-aquecida.

Aquegca previamente o electrodoméstico
antes de introduzir a piza.

A temperatura foi regulada para
demasiado baixa.

Coloque o regulador de temperatura a
uma temperatura mais alta (2 ou 3)

O tempo de cozedura da piza néo foi
suficiente.

Aumente o tempo de cozedura.

A piza esta queimada.

A temperatura foi regulada para
demasiado alta.

Coloque o regulador de temperatura a
uma temperatura mais baixa.

A piza foi cozida durante demasiado
tempo.

Encurte o tempo de cozedura da préxima
vez.

LIMPEZA E CUIDADO:
Desligue o electrodoméstico da corrente e deixe que arrefeca completamente antes de cada limpeza.

Limpeza da pedra de cozedura:

N&o toque na pedra de cozedura ou noutras partes enquanto o electrodoméstico ndo estiver totalmente arrefecido.
Coloque a pedra de cozedura em agua quente, para retirar restos de comida.

Adverténcia! Nao utilize qualquer liquido de lavar louga para limpar a pedra de cozedura; este poderia penetrar nos poros
da pedra de cozedura e depois ser absorvido pela comida.

Limpe os residuos de comida da pedra de cozedura. Em seguida, lave-a uma vez mais com agua e seque-a.

Se néo conseguir retirar os restos de comida desta forma, siga estas instrugdes:

Misture 75 gr de levedura em pd com trés colheres de agua. Aplique a mistura sobre as partes sujas da pedra de
cozedura. Deixe-as demolhadas durante 20 minutos. Limpe os restos de comida da pedra de cozedura. Enxagle
novamente a pedra de cozedura com agua e seque-a.

Nunca devera raspar, seja a que pretexto for, os restos de alimentos da pedra de cozedura com objectos afiados.

Limpeza da pizeira:

Limpe-a com um pano mole humedecido ou com uma esponja. Certifique-se de que ndo cai agua sobre os elementos
produtores de calor. Finalmente seque-a.

N&o introduza a pizeira em agual!

Nunca utilize petrdleo, solventes ou qualquer tipo de produto de limpeza abrasivo ou forte quando limpar o

electrodoméstico.
Por favor néo lave nenhuma parte do electrodoméstico na maquina de lavar louga.

Obrigado por demonstrar a sua confianga em nés, escolhendo um dos nossos produtos.
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Unsere Produkte entsprechen aufgrund Ihrer Entwicklung den hdchsten Qualitats-, Funktionalitats- und Designstandards.
Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit Ihrem neuen Pizzaofen ,MR.PIZZA* von PALSON.

SICHERHEITSHINWEISE

- Lesen Sie vor der Benutzung des Geréts sorgfaltig die Bedienungsanleitung durch. Befolgen Sie alle Sicherheitshinweise,
um Schéden durch eine falsche Benutzung zu vermeiden.

- Wenn Sie dieses Geréat an einen Dritten weitergeben, muss diese dritte Person auch die Bedienungsanleitung
erhalten.

- Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Ort auf.

- Dieses Gerét ist nicht fir die kommerzielle Benutzung geeignet.

- Vergewissern Sie sich vor der ersten Benutzung, dass die in Ihrem Haus anliegende Hauptspannung der Spannung
entspricht, die auf der Plakette mit den technischen Daten des Geréats angegeben ist. Der Anschluss an einen
Stromkreis mit falscher Spannung kann das Gerat beschadigen oder zerstoren. Wenn Sie sich iber die bei lhnen
anliegende Hauptspannung nicht im Klaren sind, fragen Sie bitte einen Elektriker.

- Der Anschluss an einen Stromkreis mit falscher Spannung kann das Gerat beschadigen oder auch zerstéren.

- Wechseln Sie auf keinen Fall den Netzstecker aus.

- Ziehen Sie beim Herausziehen des Steckers aus der Steckdose nicht am Kabel.

- Vergewissern Sie sich, dass das Kabel nicht herunterhangt und so ein Risiko darstellt.

- Vergewissern Sie sich, dass das Netzkabel nicht gequetscht oder gebogen wird oder an scharfen Kanten scheuert.

- Uberpriifen Sie das Netzkabel und den Stecker regelmaRig auf Schaden.

- Berlihren Sie nach dem Herausziehen des Steckers aus der Steckdose nicht die Steckerstifte.

- Ein ggfs. verwendetes Verlangerungskabel muss fir einen entsprechenden Anschluss geeignet sein.

- Dieses Geratist nicht fiir die Benutzung durch Personen (einschliellich Kinder) geeignet, deren physische, sensorische
oder geistige Fahigkeiten eingeschrankt sind oder denen die Erfahrung bzw. das notwendige Wissen zur Bedienung
fehlt, es sei denn, sie stehen unter Beaufsichtigung oder haben durch die fiir ihre Sicherheit verantwortliche Person
Anweisungen zur Benutzung des Gerats erhalten. Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

- Falls das Stromkabel beschadigt ist, sollte es durch den Hersteller, den autorisierten Kundendienst oder von einem
qualifizierten Techniker ausgetauscht werden, um Gefahrensituationen zu vermeiden.

BENUTZUNG DES PIZZAOFENS:
Stellen Sie das Gerét auf einer flachen, widerstandsfahigen und hitzefesten Oberflache auf. Halten Sie dabei einen
Mindestabstand von 15 ¢cm zu anderen Haushaltgeraten ein.

Der Pizzaofen darf an folgenden Standorten nicht aufgestellt werden:

- In der Nahe von Hitzequellen (wie z. B. Gaskochern, Kochtdpfen und Ofen).
- In der Nahe von brennbaren Gegenstanden (wie Gardinen).

- An feuchten Standorten (wie z. B. im Bad).

- ImFreien.

GEFAHR EINES ELEKTRISCHEN SCHLAGES:

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn fiir Gerét oder Netzkabel folgende Situationen zutreffen:
- Sichtbare Schaden.

- Das Gerét ist heruntergefallen.

- Der Pizzaofen ist mit Wasser in Kontakt gekommen.

Tauchen Sie das Gerét nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten. Verhindern Sie, dass das Netzkabel/der Netzstecker
mit Wasser oder Feuchtigkeit in Kontakt kommt.

Reinigen Sie die Oberflache des Pizzaofens mit einem angefeuchteten Tuch.

Beriihren Sie das Netzkabel/den Netzstecker nicht mit feuchten Handen.

Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie einen Schaden oder eine Fehlfunktion am Geréat
feststellen. Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert, muss es vom autorisierten Technischen Service Uberprift werden.
Versuchen Sie nicht, das Gerét selbst zu reparieren. Der Pizzaofen darf nur vom autorisierten Technischen Service und
mit Original-Ersatzteilen repariert werden. Auf diese Weise wird die Sicherheit des Gerats gewahrleistet.

Personen, die mit diesem Gerét nicht vertraut sind oder die die Bedienungsanleitung nicht gelesen haben, diirfen dieses
Gerat nicht benutzen. Dies gilt insbesondere fiir Kinder und behinderte Personen.

Halten Sie das Gerat auRerhalb der Reichweite von Kindern.

BESONDERE SICHERHEITSHINWEISE FUR DIE BENUTZUNG DES PIZZAOFENS
Ziehen Sie nach jeder Benutzung und vor jeder Reinigung des Pizzaofens stets den Netzstecker aus der Steckdose.

2




Lassen Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt, wenn der Netzstecker in die Steckdose eingesteckt ist.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht durch die vom Geréat ausgehende Hitze beschadigt wird.

Benutzen Sie nur Zubehdrteile, die mit dem Gerat mitgeliefert wurden.

Benutzen Sie den Pizzaofen nicht, wenn die Steinbackplatte beschadigt ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht ohne Steinbackplatte.

Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist.

Achtung! Das Gerat wird sehr heil3, wenn es in Betrieb ist. Warten Sie, bis sich das Gerat nach der Benutzung vollkommen
abgekihlt hat, bevor Sie das Gehause und andere Geréteteile bertihren.

Die zugénglichen Gehéuseteile kénnen wahrend des Betriebs des Geréts heill werden.

Fassen Sie das Gerat wihrend und nach der Benutzung nur am Griff an. Seien Sie beim Offnen des Deckels vorsichtig.
Es kann heier Dampf austreten.

VENTILATION:
Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Ventilationséffnungen.
Fihren Sie keine Gegenstande in die Ventilations6ffnungen ein.

INFORMATIONEN UND REZEPTIDEEN

Mit diesem Gerat kdnnen Sie eine Pizza auf schnelle und einfache Art und Weise zubereiten.

Es konnen gefrorene Fertigpizzas, hausgemachte Pizzas und auch Baguettes gebacken werden.

Achten Sie darauf, dass der Durchmesser der Pizza nicht mehr als 30 cm betragt. Ist die Pizza zu groR, kann es
vorkommen, dass sie am Deckel festklebt und dadurch die Bewegung der Steinbackplatte verhindert.

Baguettes und andere, ahnliche Lebensmittel dirfen auf keinen Fall mit dem oberen Heizwiderstand in Beriihrung
kommen.

Fir die Zubereitung lhrer Pizza kdnnen Sie eine grole Vielfalt an Zutaten verwenden. Nachfolgend finden Sie einige
Ratschlage fiir geeignete Zutaten und Rezeptideen.

RATSCHLAGE:
Lassen Sie feuchte Lebensmittel, wie Fisch oder Lebensmittel aus der Dose, vor der Verwendung gut abtropfen.
Belegen Sie die Pizza erst kurz vor dem Backen. So wird verhindert, dass der Pizzaboden zu weich wird.

REZEPTE:

Pizzateig (Hefeteig)

Zutaten: 400 g Mehl, ein Tiitchen Trockenhefe (7 g), Salz, eine Prise Zucker, 5 Essléffel Olivendl, 200 ml lauwarmes
Wasser. Kneten Sie die Teigmischung, bis sie glatt und ohne Kliimpchen ist. Lassen Sie die Teigmasse 30 Minuten
abgedeckt an einem warmen Ort ruhen. Kneten Sie den Teig erneut gut durch. Halbieren Sie den Teig und rollen Sie ihn
jeweils auf einer mit Mehl bestreuten Oberflache aus, bis Sie eine Form von etwa 30 cm Durchmesser erreichen. Der
Rand kann ein wenig dicker sein. Jetzt kénnen Sie den Teig lhren Wiinschen entsprechend belegen.

Pizzabelag: Napolitana

Zutaten: 500 g Tomaten aus der Dose, 1 Zwiebel, 10 g Salami, Oliven, Sardinenfilets, 100 g Mozzarella, 2 Essléffel
Olivendl, Salz, Pfeffer, Oregano und Thymian.

Zubereitung: Tomaten, Zwiebel, Salami und Oliven klein schneiden. Die zerkleinerten Zutaten auf dem Pizzaboden
verteilen. Sardinenfilets und den in feine Scheiben geschnittenen Mozzarellakése darauf verteilen. Die Pizza gleichmaRig
mit Salz, Pfeffer, Oregano und Thymian bestreuen. Zuletzt mit Olivendl betraufeln.

Pizzabelag: Tomate-Mozzarella

Zutaten: 1 Handvoll Basilikum, 1 Knoblauchzehe, 100 g Creme Fraiche, 50 g Mascarpone, Salz, Pfeffer, 8 kleine Tomaten,
200 g Mozzarella, 3 Essléffel Pinienkerne.

Zubereitung: Basilikum waschen und abtropfen lassen. Knoblauch fein zerkleinern. Creme Fraiche mit Mascarpone
vermengen. Knoblauch und Basilikum darunter mischen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Tomaten waschen und in Scheiben
schneiden. Mozzarella wiirfeln und die Pinienkerne fein zerkleinern. Den Teig mit der Basilikumcreme bestreichen und mit
Tomaten und Mozzarellawirfeln belegen. Mit Pinienkernen bestreuen. Nach dem Backen mit frischen Basilikumbléattern
dekorieren.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG:

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial vom Gerat und aus dem Gerat. Uberpriifen Sie das Gerét auf
Transportschaden und vergewissern Sie sich, dass Sie alle Geréteteile erhalten haben.

Die Verpackung eignet sich hervorragend zur Aufbewahrung, falls das Gerat fur langere Zeit nicht benutzt wird.
Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker nicht in die Steckdose eingesteckt ist.

Reinigen Sie den Pizzaofen auf einer ebenen und hitzefesten Oberflache.
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Platzieren Sie den Pizzaofen nicht auf empfindlichen Mébelstiicken, denn die GeratefiiRe kénnen zu Verfarbungen
fuhren. Legen Sie gegebenenfalls eine rutschfeste Tischdecke zwischen das Mdbelstiick und den Pizzaofen.

Es ist mdglich, dass der Pizzaofen wahrend der ersten Benutzung etwas Rauch abgibt. Dies ist normal. Es handelt sich
dabei um Riickstande im Inneren des Geréts, die beim ersten Aufwarmen des Pizzaofens verbrennen.

Warnung: Bewahren Sie die Verpackung auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

BEDIENUNG:

Setzen Sie die Steinbackplatte in den Pizzaofen ein. Vergewissern Sie sich, dass die Steinbackplatte richtig und in
horizontaler Lage eingesetzt ist. (Abb. 2 und 3).

Drehen Sie den Temperaturregler auf die Position ,0“. SchlieRen Sie den Deckel fest zu. Erst jetzt diirfen Sie den
Pizzaofen einschalten. Die rote Betriebsanzeige schaltet sich ein und die Steinbackplatte beginnt, sich zu drehen.
Vorheizen des Gerats: Drehen Sie den Temperaturregler auf die Stufe 1, 2 oder 3 (siehe nachstehende Tabelle). Die
griine Anzeige des Temperaturreglers schaltet sich ein.

Die Heizwiderstédnde beginnen nun, den Pizzaofen zu erwérmen. Halten Sie den Deckel geschlossen, wahrend sich der
Pizzaofen erwarmt. Sobald sich die griine Anzeige des Temperaturreglers ausschaltet, ist der Pizzaofen ausreichend
erwarmt, um lhre Pizza zu backen.

Warnung: Das Geréat wird wahrend der Benutzung sehr heiR! Beriihren Sie das Gerat wahrend und nach der Benutzung
nur am Griff.

Zubereitung von Fertigpizzas: Entfernen Sie den Plastikfilm und die Verpackung, bevor Sie die Pizza in den Pizzaofen
geben. Offnen Sie den Deckel (Vorsicht, beim Offnen kann Dampf austreten!). Legen Sie die Pizza auf die Steinbackplatte.
Vergewissern Sie sich, dass die Pizza nicht (iber die Steinbackplatte hinausragt. SchlieRen Sie den Deckel.

Die Temperaturregelung und die Backzeit sind vom Pizzaboden, der Art und Menge des Pizzabelags und lhrem
personlichen Geschmack (dick oder diinn und knusprig) abhéngig. Behalten Sie Ihre Pizza wahrend des Backens durch
das Sichtfenster im Auge. Der Pizzabelag und der Boden sollten goldbraun, aber nicht zu dunkel sein.

Die folgende Tabelle enthalt Standardwerte. Wenn Sie Fertigpizzas aufbacken, beachten Sie bitte auch die
Zubereitungshinweise des Herstellers.

STUFE BENUTZUNG
0 Der Pizzaofen backt auf Mindesttemperatur.
1 Aufwarmen einer Fertigpizza.
STUFE | TEMPERATUR ART DER PIZZA PIZZABODEN BACKZEIT
(MIN.)

2 180 +/- 15°C Fertigpizza (tiefgefroren) Dinn 10
2 180 +/- 15°C Fertigpizza (tiefgefroren) Dick 12
3 220 +/- 15°C Tiefgefrorene Pizza Dinn 13-16
3 220 +/- 15°C Tiefgefrorene Pizza Dick 15-20
2 180 +/- 15°C Hausgemachte Pizza Dinn 8-12
2 180 +/- 15°C Hausgemachte Pizza Dick 10-15
2 180 +/- 15°C Baguette (tiefgefroren) 7-9

Die Temperatur kann wahrend des Backvorgangs jederzeit angepasst werden.

Die griine Kontrollanzeige schaltet sich wahrend des Backvorgangs mehrmals ein und aus. Dies weist darauf hin, dass
sich der Pizzaofen gelegentlich neu aufheizt, um die ausgewahlte Temperatur beizubehalten.

Der Pizzaofen kann wahrend des Backvorgangs kurz gedffnet werden, um zu priifen, ob die Pizza bereits gar ist. Nach
dem Schlieflen des Pizzaofens wechselt die Steinbackplatte die Drehrichtung.

Herausnehmen der Pizza:

Offnen Sie den Deckel am Griff. Heben Sie die Pizza mithilfe eines Wenders von der Steinbackplatte und legen Sie sie
auf einen groRen Teller (mindestens 30 cm Durchmesser).

SchlieBen Sie den Deckel wieder, wenn Sie noch mehr Pizzas im Pizzaofen zubereiten méchten.

Ende der Benutzung:

Drehen Sie den Temperaturregler auf die Position ,0“. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Lassen Sie den
Deckel geschlossen, wahrend das Geréat abkuhlt. Achten Sie darauf, dass der Pizzaofen an einem Ort abk(ihlt, an dem
er sich auerhalb der Reichweite von Kindern befindet.
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FEHLERBEHEBUNG

PROBLEM URSACHE LOSUNG

Es sind Quietschgerausche Die Steinbackplatte berdhrt die Der gelegentliche Kontakt der

aus dem Inneren des Gerats | Innenwand des Gerats. Steinbackplatte mit der Innenwand des
zu horen. Geréts ist normal.

Die Steinbackplatte dreht sich | Die Steinbackplatte wurde nicht richtig | Warten Sie, bis das Gerat vollkommen
nicht oder nur beschwerlich. eingesetzt. abgekiihlt ist. Setzen Sie die

Steinbackplatte richtig in das Gerét ein.

Die Steinbackplatte wird durch die Pizza | Legen Sie die Pizza mittig auf die

blockiert. Steinbackplatte.
Die Pizza ist zu groR. Schneiden Sie die Pizza in Stiicke und
backen Sie diese einzeln.
Der Pizzaboden wird nicht Der Pizzaofen wurde nicht vorgeheizt. | Heizen Sie das Geréat vor dem Backen der
knusprig. Pizza vor.
Die Temperatur wurde zu niedrig Stellen Sie den Temperaturregler auf eine
eingestellt. hohere Temperatur ein (2 oder 3)
Die Pizza wurde nicht lange genug Backen Sie die Pizza langer.
gebacken.
Die Pizza ist verbrannt. Die Temperatur wurde zu hoch Stellen Sie den Temperaturregler auf eine
eingestellt. niedrigere Temperatur ein.
Die Pizza wurde zu lange gebacken. Verkiirzen Sie beim néchsten Mal die
Backzeit.

REINIGUNG UND PFLEGE:
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vor der Reinigung vollkommen abkuhlen.

Reinigung der Steinbackplatte:

Berihren Sie die Steinbackplatte und andere Geréatebestandteile nicht, wenn diese noch nicht vollstandig abgekuhlt
sind.

Legen Sie die Steinbackplatte in heiBes Wasser, um Speisereste abzuweichen.

Vorsicht! Benutzen Sie zur Reinigung der Steinbackplatte keine Reinigungsmittel. Diese konnen in die Poren der
Steinbackplatte eindringen und spéter vom Essen aufgenommen werden.

Reinigen Sie die Steinbackplatte von Lebensmittelresten. Spiilen Sie die Steinbackplatte anschlieBend noch einmal unter
flieBRendem Wasser ab und trocknen Sie sie.

Wenn Sie die Steinbackplatte auf diese Weise nicht von den Speiseresten befreien kénnen, gehen Sie bitte folgendermafien
vor:

Mischen Sie 75 g Trockenhefe mit drei Essloffeln Wasser. Bringen Sie die Mischung auf die verschmutzten Teile der
Steinbackplatte auf. Lassen Sie die Steinbackplatte 20 Minuten lang weichen. Reinigen Sie die Steinbackplatte von
Lebensmittelresten. Splilen Sie die Steinbackplatte noch einmal unter flieRendem Wasser ab und trocknen Sie sie.

Auf keinen Fall diirfen Sie Lebensmittelreste mit scharfen Gegenstanden von der Steinbackplatte kratzen.

Reinigung des Pizzaofens:

Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten, weichen Tuch oder einem Schwamm. Vergewissern Sie sich, dass kein
Wasser in die Heizelemente des Geréts eindringt. Trocknen Sie das Geréat anschlieRend ab.

Tauchen Sie den Pizzaofen nicht ins Wasser!

Verwenden Sie niemals Petroleum, Losungsmittel und scheuernde oder starke Reinigungsmittel zur Reinigung des

Gerats.
Kein Bestandteil des Pizzaofens darf in der Geschirrsplilmaschine gewaschen werden.

Vielen Dank fiir Ihr Vertrauen in unsere Produkte.
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| nostri prodotti sono studiati per raggiungere i massimi standard qualitativi, funzionali e di design. Ci auguriamo che il
vostro nuovo fornetto per pizza “MR.PIZZA” di PALSON sia di vostro gradimento.

AVVERTENZE DI SICUREZZA

- Leggere attentamente le istruzioni d'uso prima di utilizzare 'apparecchio. Seguire tutte le istruzioni di sicurezza al fine
di evitare danni provocati da un uso non appropriato.

- Se si cede il presente apparecchio a terzi, sara opportuno allegarvi anche il libretto delle istruzioni.

- Conservare le presenti istruzioni d'uso in un luogo sicuro.

- Questo apparecchio non ¢ adatto a scopi commerciali.

- Prima di utilizzarlo per la prima volta, assicurarsi che il voltaggio principale corrisponda alle istruzioni riportate
sull'etichetta delle specifiche: se lo si collega ad un voltaggio scorretto I'apparecchio potrebbe danneggiarsi o
guastarsi irrimediabilmente. Se non se ne conosce il voltaggio principale, consultare un elettricista.

- Se losi collega ad un voltaggio scorretto 'apparecchio potrebbe danneggiarsi o guastarsi irrimediabilmente.

- Non sostituire la spina della corrente in nessun caso.

- Non tirare il cavo della corrente per scollegarlo dalla presa.

- Assicurarsi che il cavo non penda dalla superficie di appoggio.

- Assicurarsi che il cavo della corrente non sia stato schiacciato, ritorto o raschiato contro bordi affilati.

- Controllare regolarmente il cavo della corrente e la spina per individuare eventuali danni.

- Non toccare nessuno dei contatti della spina dopo averla scollegata dalla presa di corrente

- Qualora si utilizzi un cavo di prolunga, questo dovra essere adatto all'uscita corrispondente.

- Questo prodotto non & adatto all'uso da parte di persone (bambini compresi) la cui esperienza, le cui conoscenze o il
cui stato fisico, sensoriale 0 mentale non consenta loro di utilizzarlo in modo sicuro, a meno che non abbiano ricevuto
istruzioni relative all'uso dell'apparecchio da parte di una persona responsabile della loro sicurezza o non siano sotto
la supervisione di questultima. E opportuno che i bambini facciano uso dell'apparecchio sotto la supervisione di un
adulto per evitare che lo utilizzino come un giocattolo.

- Se il cavo elettrico & danneggiato, dovra essere sostituito dal produttore o dal servizio di assistenza autorizzato o da
un tecnico qualificato, onde evitare eventuali pericoli.

USO DELL’ELETTRODOMESTICO:
Collocare I'elettrodomestico su una superficie piana, solida e resistente al calore. Mantenere una distanza minima di 15
cm da altri elettrodomestici.

L'elettrodomestico non deve essere posto nei seguenti luoghi:

- Vicino a fonti di calore (come fornelli a gas, pentole o stufe).
- Vicino ad oggetti infiammabili (come le tende).

- Luoghi umidi (come il bagno).

- Esterni.

RISCHIO DI SHOCK ELETTRICO:

Non utilizzare I'elettrodomestico se I'apparecchio o il cavo della corrente hanno subito i seguenti danni:
- Danno visibile.

- Lelettrodomestico & caduto.

- Il fornetto per pizza € entrato in contatto con dell'acqua.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi. Evitare che il cavo/la spina della corrente entri in contatto con acqua
o0 umidita.

Pulire la superficie del fornetto per pizza con un panno leggermente umido.

Non toccare il cavo/la spina della corrente con le mani bagnate.

In caso di danno o malfunzionamento dell'apparecchio, scollegarlo immediatamente. Se il dispositivo non dovesse
funzionare correttamente, sara necessario portarlo ad un centro di assistenza tecnica autorizzato.

Non tentare mai di riparare I'elettrodomestico da soli. Esso dovra essere riparato solo dal centro di assistenza tecnica
autorizzato adoperando parti di ricambio originali. In questo modo si garantisce il mantenimento delle condizioni di
sicurezza dell'apparecchio.

Non lasciare che I'apparecchio venga utilizzato da persone non avvezze ad esso o che non abbiano letto le istruzioni.
Questo vale soprattutto per i bambini e disabili.

Tenere I'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

AVVERTENZE DI SICUREZZA SPECIALI PER IL FORNETTO PER PIZZA
Scollegare sempre la presa di corrente dopo ogni utilizzo e prima di ogni operazione di pulizia.
Non lasciare mai I'elettrodomestico incustodito se la spina della corrente & collegata alla presa.
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Assicurarsi che il cavo della corrente non si danneggi a causa del calore emesso dall'apparecchio.

Utilizzare solamente gli accessori forniti unitamente all’elettrodomestico.

Non utilizzare il fornetto per pizza se la pietra di cottura & danneggiata.

Non utilizzare I'elettrodomestico senza pietra di cottura.

Non spostare I'apparecchio mentre questo ¢ in funzione.

Attenzione! Quando & in funzione I'elettrodomestico si scalda molto. Lasciare che 'apparecchio si raffreddi completamente
dopo l'uso e prima di toccarne la superficie o altre parti.

La temperatura delle superfici accessibili potrebbe essere elevata durante il funzionamento dell’apparecchio.

Durante e dopo il suo utilizzo, toccare I'elettrodomestico solo utilizzando il manico. Prestare attenzione quando si solleva
il coperchio, poiché potrebbe fuoriuscire del vapore caldo.

VENTILAZIONE:
Non coprire le fessure di ventilazione durante il funzionamento.
Non inserire alcun oggetto all'interno delle fessure di ventilazione.

INFORMAZIONI E IDEE PER LE RICETTE

Con questo elettrodomestico & possibile cucinare la pizza in modo rapido e semplice.

Si possono cucinare sia le pizze surgelate che quelle fatte in casa o le baguette.

Assicurarsi che il diametro della pizza non superi i 30 cm. Se la pizza & troppo grande puo attaccarsi al coperchio
dell'elettrodomestico ed ostacolare il movimento della pietra di cottura.

Le baguette e gli altri alimenti simili non devono mai toccare la resistenza superiore.

E possibile utilizzare una grande varieta di ingredienti per preparare la pizza. In seguito troverete alcune ricette e consigli
riguardanti gli ingredienti appropriati.

CONSIGLI:

Lasciare scolare bene gli alimenti bagnati, come il pesce o gli alimenti in scatola, prima di utilizzarli.

Collocare i condimenti sulla base della pizza appena prima di cuocerla. In questo modo si evitera che la base della pizza
si inzuppi eccessivamente.

RICETTE:

Impasto per pizza (impasto con lievito)

Ingredienti: 400 g. di farina, una bustina di lievito secco (7 g.), sale, un pizzico di zucchero, 5 cucchiai di olio d'oliva, 200
ml. di acqua tiepida. Impastare gli ingredienti fino ad ottenere una massa liscia e senza grumi. Coprirla e lasciarla riposare
per 30 minuti in un luogo caldo. Impastare bene I'impasto un’altra volta. Tagliarlo a meta e stendere ogni meta su una
superficie spolverata di farina fino ad ottenere un cerchio di 30 cm. di diametro. Lasciare i bordi leggermente piu spessi.
Ora & possibile condirle con gli ingredienti desiderati.

Condimento per pizza: Napoletana

Ingredienti: 500 g. di conserva di pomodoro, 1 cipolla, 10 g. di salame, olive, filetti di sardina, 100 g. di mozzarella, 2
cucchiai di olio d'oliva, sale, pepe, origano e timo.

Preparazione: Tagliare i pomodori, la cipolla, il salame e le olive. Distribuirli sulla base. Collocarvi sopra i filetti di sardina
e la mozzarella tagliata a fette sottili. Spolverare la pizza in modo uniforme con sale, pepe, origano e timo. Infine,
cospargere con olio d’oliva.

Condimento per pizza: Pomodoro mozzarella

Ingredienti: 1 pugno di basilico, uno spicchio d’aglio, 100 g. di panna acida, 50 g. di mascarpone, sale e pepe, 8 pomodori
piccoli, 200 g. di mozzarella, 3 cucchiai di pinoli.

Preparazione: Lavare il basilico e scolarlo. Tritare finemente I'aglio. Amalgamare la panna acida e il mascarpone.
Mescolare I'aglio e il basilico. Insaporire con sale e pepe. Lavare i pomodori e tagliarli a rondelle. Tagliare a pezzetti
la mozzarella e tritare finemente i pinoli. Coprire I'impasto con la crema al basilico e collocarvi sopra i pomodori e la
mozzarella a tocchetti. Spolverizzare con i pinoli. Dopo la cottura, decorare la pizza con foglie fresche di basilico.

PRIMA DEL PIRMO UTILIZZO:

Estrarre tutto il materiale dall'imballo interno ed esterno dell’elettrodomestico. Controllare I'elettrodomestico per individuare
eventuali danni dovuti al trasporto ed assicurarsi che vi siano tutti i componenti.

Limballo € un contenitore ideale in cui riporre I'elettrodomestico qualora questo non venisse utilizzato per lunghi periodi
di tempo.

Assicurarsi che la spina della corrente sia scollegata.

Pulire il fornetto per pizza su una superficie piana e resistente al calore.
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Non collocare il fornetto per pizza su mobili delicati, poiché i piedini dello stesso potrebbero causare uno scolorimento
della superficie. Se necessario, collocare un tappetino antiscivolo tra il mobile e il fornetto per pizza.

E possibile che I'elettrodomestico emetta un po’ di fumo durante il primo utilizzo. Cio & normale. Si tratta di un fenomeno
provocato dai residui presenti all'interno dell’elettrodomestico, che si bruciano la prima volta che il fornetto per pizza si
scalda.

Avvertenza: Tenere I'imballo fuori dalla portata dei bambini.

UTILIZZO:

Inserire la pietra di cottura nel fornetto per pizza. Assicurarsi che la pietra sia inserita correttamente in posizione
orizzontale. (Fig. 2 e 3).

Girare il regolatore della temperatura sulla posizione “0”. Abbassare completamente il coperchio. Solo allora si potra collegare
il fornetto per pizza alla corrente. La spia rossa di funzionamento si accendera e la pietra di cottura iniziera a girare.
Preriscaldare I'elettrodomestico: Girare il regolatore della temperatura fino ad una regolazione della temperatura pari a
1,2 0 3 (vedere tabella seguente). La spia verde di controllo del calore si accendera.

Le resistenze cominciano ora a scaldare il fornetto per pizza. Tenere il coperchio chiuso mentre il fornetto per pizza si
riscalda. Non appena la spia verde di controllo del calore si spegne, significa che il fornetto per pizza ¢ sufficientemente
caldo per cucinare la pizza.

Avvertenza: L'elettrodomestico si scalda molto durante I'utilizzo! Afferrare I'elettrodomestico per il manico durante e dopo
I'utilizzo.

Preparazione di pizze confezionate: Rimuovere l'involucro di plastica e I'incarto della pizza prima di collocarla nel fornetto.
Aprire il coperchio (facendo attenzione al vapore). Collocare la pizza sulla pietra di cottura. Assicurarsi che la pizza non
sbordi dalla pietra di cottura. Chiudere il coperchio.

La regolazione della temperatura e il tempo di cottura dipendono dalla base, dal tipo e dalla quantita dei condimenti e dai
gusti personali (spessa o fine e croccante). Osservare la pizza attraverso la finestrella durante la cottura. Il condimento
e la base dovranno essere dorati, ma non troppo scuri.

La seguente tabella contiene valori standard. Quando si cucinano pizze confezionate, non dimenticare di leggere anche
le istruzioni del produttore.

REGOLAZIONE UTILIZZO
0 Il fornetto per pizza € al livello minimo di temperatura.
1 Sta riscaldando una pizza gia pronta.
REGOLAZIONE | TEMPERATURA TIPO DI PIZZA BASE DELLA PIZZA TEMPO DI
COTTURA (MIN.)
2 180 +/- 15°C Pizza pronta (refrigerata) Fine 10
2 180 +/- 15°C Pizza pronta (refrigerata) Spessa 12
3 220 +/- 15°C Pizza surgelata Fine 13-16
3 220 +/- 15°C Pizza surgelata Spessa 15-20
2 180 +/- 15°C Pizza fatta in casa Fine 8-12
2 180 +/- 15°C Pizza fatta in casa Spessa 10-15
2 180 +/- 15°C Baguette (surgelata) 7-9

E possibile regolare la temperatura in qualunque momento durante la cottura.

La spia verde di controllo del calore si accende e si spegne momentaneamente durante il processo di cottura. Questo
indica che il fornetto per pizza si riscalda di tanto in tanto al fine di mantenere la temperatura selezionata.

Il fornetto per pizza si pud aprire per alcuni istanti durante la cottura per verificare se la pizza & cotta. Dopo aver chiuso
il fornetto per pizza, il senso di rotazione della pietra di cottura cambiera.

Estrazione della pizza:

Aprire il coperchio utilizzando il manico. Estrarre la pizza dalla pietra di cottura con una spatola e collocarla su un piatto
grande (almeno 30 cm di diametro).

Chiudere nuovamente il coperchio se si desidera cucinare altre pizze nel fornetto.
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Terminare la cottura:

Girare il regolatore della temperatura fino alla posizione “0”. Scollegare I'elettrodomestico dalla corrente. Lasciare il
coperchio chiuso in modo da permettere all’elettrodomestico di raffreddarsi. Verificare che il fornetto per pizza si raffreddi
in un luogo fuori dalla portata dei bambini.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA

CAUSA

SOLUZIONE

Si sentono stridii
provenienti dall'interno
dell'elettrodomestico

La pietra di cottura sfrega contro
I'interno dell'elettrodomestico.

Il contatto occasionale della pietra
di cottura con la parte interna
dell’elettrodomestico & normale.

La pietra di cottura non gira o
lo fa con difficolta.

La pietra di cottura non € stata inserita
correttamente.

Lasciare che I'elettrodomestico si raffreddi
completamente. Collocare correttamente
la pietra di cottura nel meccanismo.

La pietra di cottura € bloccata dalla
pizza.

Collocare correttamente la pizza sulla
pietra di cottura.

La pizza € troppo grande.

Tagliare a pezzi la pizza e cuocerli uno
ad uno.

La base della pizza non &
croccante.

Il fornetto per pizza non é stato
preriscaldato.

Preriscaldare I'elettrodomestico prima di
introdurvi la pizza.

La temperatura impostata era troppo
bassa.

Collocare il regolatore della temperatura
su una temperatura piu alta (2 0 3)

La pizza non ¢ stata cotta per il tempo
necessario.

Cuocere piu a lungo.

La pizza € bruciata.

La temperatura impostata era troppo
alta.

Posizionare il regolatore della temperatura
su una temperatura piu bassa.

La pizza ¢ stata cotta per troppo tempo.

La prossima volta, cuocere per meno
tempo.

PULIZIA E MANUTENZIONE:

Scollegare I'elettrodomestico dalla corrente e lasciare che si raffreddi completamente prima di ogni operazione di pulizia.

Pulizia della pietra di cottura:

Non toccare la pietra di cottura o altre parti se I'elettrodomestico non si & ancora raffreddato completamente.

Collocare la pietra di cottura in acqua calda, per eliminare i residui di cibo.

Attenzione! Non usare detersivo per stoviglie per pulire la pietra di cottura; esso potrebbe penetrare nei pori della pietra
di cottura ed essere successivamente assorbito dai cibi.
Pulire i residui di cibo dalla pietra di cottura. Quindi sciacquarla ancora una volta sotto I'acqua ed asciugarla.

Se non si riescono ad eliminare i residui di cibo in questo modo, seguire le istruzioni qui riportate:

Mescolare 75 g. di lievito in polvere con tre cucchiai d'acqua. Applicare il composto sulle parti sporche della pietra di
cottura. Lasciare in ammollo per 20 minuti. Pulire i resti di cibo dalla pietra di cottura. Sciacquare nuovamente la pietra
di cottura sotto I'acqua ed asciugarla.

In nessun caso si dovranno raschiare i resti di cibo dalla pietra di cottura con oggetti affilati.

Pulizia del fornetto per pizza:

Pulire con un panno morbido inumidito o con una spugna. Assicurarsi che I'acqua non cada sugli elementi che producono
calore. Infine asciugare.

Non immergere il fornetto per pizza nell'acqua!l

Non utilizzare mai petrolio, solventi o altri tipi di prodotti pulenti abrasivi o aggressivi quando si pulisce
I'elettrodomestico.
Non lavare alcuna parte dell’'elettrodomestico in lavastoviglie.

Grazie per la fiducia accordataci scegliendo uno dei nostri prodotti.
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Bij de ontwikkeling van onze producten wordt gestreefd naar de hoogste kwaliteitsnormen, de grootste functionaliteit en
het beste ontwerp Wij hopen dat u veel plezier beleeft aan uw nieuwe “MR. PIZZA” pizzamaker van PALSON.

VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN

- Lees aandachtig de gebruiksaanwijzingen voor u het apparaat gebruikt. Volg alle veiligheidsinstructies om
schadegevallen tengevolge van een ongepast gebruik te voorkomen.

- Als dit apparaat wordt doorgegeven aan een derde, moet het instructieboekje samen met het apparaat doorgegeven
worden.

- Bewaar deze gebruiksaanwijzingen op een veilige plaats.

- Dit apparaat is niet geschikt voor commerciéle doeleinden.

- Gelieve u er voor het eerste gebruik van te verzekeren dat de netspanning overeenstemt met de instructies op het
etiket met de specificaties. Als het apparaat wordt aangesloten op een verkeerde netspanning, kan het beschadigd
worden of zelfs stuk gaan. Als u zelf niet weet wat de netspanning is, gelieve dit dan aan een elektricien te vragen.

- Als u het apparaat aansluit op een verkeerde netspanning, kan het beschadigd worden of zelfs stuk gaan.

- Vervang in geen enkel geval de stroomstekker.

- Trek niet aan het stroomsnoer om de stekker uit het stopcontact te trekken.

- Verzeker u ervan dat er geen risico bestaat dat het snoer neerhangt.

- Verzeker u ervan dat het stroomsnoer niet platgedrukt of omgekruld is, en dat het niet tegen scherpe randen schuurt.

- Controleer regelmatig het stroomsnoer en de stekker op beschadigingen.

- Raak geen enkele van de pennen van de stekker aan nadat deze uit het stopcontact werd getrokken.

- Als er een verlengsnoer wordt gebruikt, moet dit geschikt zijn voor de overeenkomstige uitgang.

- Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door mensen (kinderen inbegrepen) met beperkte fysieke, zintuiglijke
of mentale mogelijkheden of met een gebrek aan ervaring of kennis, als dit niet gebeurt onder toezicht van of in
overeenstemming met de aanwijzingen voor het gebruik van het apparaat van een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid. Kinderen moeten onder toezicht gehouden worden, opdat ze niet met het apparaat kunnen spelen.

- Als het stroomsnoer beschadigd is, moet het vervangen worden door de fabrikant, een door deze erkende technische
dienst of een gekwalificeerde technicus, om gevaren te vermijden.

GEBRUIK VAN HET HUISHOUDAPPARAAT:
Plaats het huishoudapparaat op een plat, hittebestendig en stevig oppervlak. Plaats andere huishoudelijke apparaten op
een afstand van minstens 15 cm.

Het huishoudapparaat mag niet op de volgende plaatsen gebruikt worden:
- Dichtbij warmtebronnen (zoals gasvuren, pannen en kachels).

- Dichtbij brandbare voorwerpen (zoals gordijnen).

- Invochtige ruimten (zoals de badkamer).

- Buiten.

RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOK:

Gebruik het huishoudapparaat niet als één van de volgende zaken is voorgevallen met het apparaat of het
stroomsnoer:

- Zichtbare schade.

- Het huishoudapparaat is gevallen.

- Het huishoudapparaat is met water in aanraking gekomen.

Dompel het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen. Vermijd dat het stroomsnoer of de stroomstekker in
aanraking komt met water of vochtigheid.

Reinig het oppervlak van de pizzamaker met een lichtjes bevochtigde doek.

Raak het stroomsnoer of de stroomstekker niet aan met natte handen.

Trek bij een beschadiging of een slechte werking van het apparaat onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Als het
apparaat niet correct werkt, moet het nagekeken worden door de erkende technische dienst.

Probeer nooit zelf het huishoudapparaat te repareren. Het mag alleen gerepareerd worden door de erkende technische
dienst met originele vervangingsonderdelen. Zo wordt een permanente veilige werking van het apparaat gewaarborgd.
Laat dit apparaat niet gebruiken door personen die er niet mee vertrouwd zijn of die de gebruiksaanwijzingen niet gelezen
hebben. Dit geldt vooral voor kinderen en gehandicapten.

Houd het apparaat buiten het bereik van kinderen.

SPECIFIEKE VEILIGHEIDSWAARSCHUWINGEN VOOR DE PIZZAMAKER

Trek na elk gebruik en voor elke reiniging altijd de stekker uit het stopcontact.

Laat het huishoudapparaat nooit alleen achter als de stroomstekker in het stopcontact steekt.
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Verzeker u ervan dat het stroomsnoer niet beschadigd wordt door de hitte die het apparaat afgeeft.

Gebruik alleen accessoires die bijgeleverd werden met het huishoudapparaat.

Gebruik de pizzamaker niet als de ovensteen beschadigd is.

Gebruik het huishoudapparaat niet zonder de ovensteen.

Verplaats het apparaat niet tijdens de werking.

Opgelet! Tijdens de werking wordt het huishoudapparaat zeer heet. Laat het apparaat volledig afkoelen na het gebruik
en voor u het oppervlak of andere onderdelen aanraakt.

De temperatuur van de toegankelijke oppervlakken kan hoog zijn wanneer het apparaat in werking is.

Neem het huishoudapparaat voor en na het gebruik alleen vast aan de handgreep. Wees voorzichtig wanneer u het
deksel optilt, want er kan hete damp vrijkomen.

VENTILATIE:
De ventilatiegleuven niet afdekken tijdens de werking.
Geen voorwerpen in de ventilatiegleuven steken.

INFORMATIE EN IDEEEN VOOR RECEPTEN

Met dit huishoudapparaat kan snel en gemakkelijk een pizza gebakken worden.

Het is geschikt voor diepvriespizza’s en ook voor eigengemaakte pizza’s en baguettes.

Verzeker u ervan dat de diameter van de pizza niet groter is dan 30 cm. Als de pizza te groot is, kan deze vastkleven aan
het deksel van het huishoudapparaat en de beweging van de ovensteen belemmeren.

Baguettes en andere vergelijkbare etenswaren mogen in geen geval in aanraking komen met het bovenste
verwarmingselement.

Voor het bakken van een pizza kan een grote variéteit van producten gebruikt worden. Hieronder vindt u enkele tips voor
geschikte ingrediénten en recepten.

TIPS:
Laat natte voedingsmiddelen zoals vis of voedingsmiddelen uit blik goed uitlekken voor u ze gebruikt.
Plaats de garnering vlak voor het bakken op de pizzabodem. Zo voorkomt u dat de pizzabodem te zeer doortrokken raakt.

RECEPTEN:

Pizzadeeg (deeg met gist)

Ingrediénten: 400 g bloem, een zakje droge gist (7 g), zout, een klein beetje suiker, 5 eetlepels olijfolie, 200 ml lauw water.
Het mengsel kneden tot een zacht deeg zonder klonters wordt verkregen. Het deeg afdekken en gedurende 30 minuten
laten rusten in een warme ruimte. De massa opnieuw goed kneden, in het midden doorsnijden en elke helft uitstrijken op
een met bloem bestrooid oppervlak, tot een cirkel met een diameter van 30 cm wordt verkregen. De randen iets dikker
laten. U kunt nu de bodem vullen met producten naar keuze.

Pizzagarnering: Napolitana

Ingrediénten: 500 g bliktomaten, 1 ui, 10 g salami, olijven, sardinefilets, 100 g mozzarella, 2 eetlepels olijfolie, zout, peper,
oregano en tijm.

Bereiding: De tomaten, ui, salami en olijven fijnsnijden en verdelen over de bodem. De in dunne plakjes gesneden
sardinefilets en mozzarellakaas er bovenop leggen. De pizza gelijkmatig bestrooien met zout, peper, oregano en tijm, en
tenslotte besprenkelen met olijfolie.

Pizzagarnering: Tomaat en mozzarella

Ingrediénten: 1 handvol verse basilicum, één teentje look, 100 g verse room, 50 g mascarponekaas, zout en peper, 8
kleine tomaten, 200 g mozzarella, 3 eetlepels pijnboompitten.

Bereiding: Het basilicum wassen en laten uitlekken, en fijnhakken met de look. De verse room en de mascarpone
bijeenmengen. De look en het basilicum mengen. Kruiden met peper en zout. De tomaten wassen en in schijfies snijden.
De mozzarellakaas in blokjes snijden en de pijnboompitten fijnhakken. De bodem bedekken met de basilicumcréme, en
de tomaten en mozzarella in blokjes erop leggen. Bestrooien met de fijngehakte pijnboompitten. Na het bakken versieren
met verse basilicumblaadjes.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK:

Haal al het materiaal uit de binnen- en buitenverpakking van het huishoudapparaat. Controleer het huishoudapparaat
controleren op beschadigingen die kunnen ontstaan zijn tijdens het transport, en verzeker u ervan dat u alle onderdelen
ontvangen hebt.

De verpakking is ideaal om het huishoudapparaat te bewaren als het gedurende een lange periode niet gebruikt gaat
worden.
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Verzeker u ervan dat de stroomstekker niet in het stopcontact steekt.

Reinig de pizzamaker op een vlak en hittebestendig opperviak.

Plaats de pizzamaker niet op broze meubels, omdat de poten van het apparaat een ontkleuring van het oppervlak kunnen
veroorzaken. Breng indien nodig een antislipdoek aan tussen het meubel en de pizzamaker.

Uit het huishoudapparaat komt bij het eerste gebruik mogelijk enige rook vrij. Dit is normaal. De oorzaak hiervan zijn
reststoffen in het huishoudapparaat die verbrand worden de eerste keer dat de pizzamaker warm wordt.
Waarschuwing: bewaar de verpakking op een veilige afstand van kinderen.

GEBRUIK:

Leg de ovensteen in de pizzamaker. Zorg ervoor dat de ovensteen er volledig in zit, in horizontale positie. (Fig. 2 en 3).
Draai de temperatuurregelaar op de stand “0”. Druk het deksel volledig omlaag. Nu mag u pas de stekker van de pizzamaker
in het stopcontact steken. Het rode lichtje voor de werking gaat branden en de ovensteen begint te draaien.
Voorverwarming van het huishoudapparaat: draai de temperatuurregelaar op de temperatuurstand 1, 2 of 3 (zie
onderstaande tabel). Het groene temperatuurcontrolelampje gaat branden.

De verwarmingselementen beginnen nu de pizzamaker op te warmen. Laat het deksel dicht terwijl de pizzamaker
opgewarmd wordt. Zodra het groene lichtje voor de warmtecontrole uitgaat, is de pizzamaker voldoende opgewarmd om
uw pizza te bakken.

Waarschuwing: het huishoudapparaat wordt zeer heet tijdens het gebruik! Neem het huishoudapparaat tijdens en na het
gebruik vast aan de handgreep.

Bakken van kant-en-klare pizza’s: verwijder de plastic folie en verpakking van de pizza alvorens deze in de pizzamaker
te plaatsen. Open het deksel (wees hierbij voorzichtig voor de damp). Plaats de pizza op de ovensteen. Verzeker u ervan
dat de pizza niet over de rand van de ovensteen komt. Sluit het deksel.

De temperatuurstand en de baktijd zijn afhankelijk van de bodem, de aard en de hoeveelheid van de garnering en de
persoonlijke smaak (dik of dun en krokant). Bekijk uw pizza tijdens het bakken door het venstertje. De ingrediénten en
de bodem moeten goudgeel zijn, maar mogen niet te donker zijn.

In de volgende tabel zijn de standaardwaarden opgenomen. Bij het bakken van kant-en-klare pizza’s dient u ook de
aanwijzingen van de fabrikant te lezen.

STAND GEBRUIK
0 De pizzamaker is op het minimale temperatuurniveau.
1 Opwarmen van een pizza die al gebakken is.
STAND | TEMPERATUUR SOORT PIZZA PIZZABODEM BAKTIJD (MIN.)
2 180 +/- 15°C Kant-en-klare (diepvries)pizza Dun 10
2 180 +/- 15°C Kant-en-klare (diepvries)pizza Dik 12
3 220 +/- 15°C Diepvriespizza Dun 13-16
3 220 +/- 15°C Diepvriespizza Dik 15-20
2 180 +/- 15°C Eigengemaakte pizza Fina 8-12
2 180 +/- 15°C Eigengemaakte pizza Dik 10-15
2 180 +/- 15°C (Diepvries)baguette 7-9

De temperatuur kan op eender welk moment tijdens het bakken ingesteld worden.

Het groene temperatuurcontrolelampje gaat af en toe aan en uit tijldens het bakken. Dit wijst erop dat de pizzamaker af
en toe wordt opgewarmd om de geselecteerde temperatuur te behouden.

De pizzamaker kan tijdens het bakken even geopend worden om te kijken of de pizza klaar is. Na het sluiten van de
pizzamaker verandert de ovensteen van richting.

De pizza verwijderen:

Open het deksel met behulp van de handgreep. Verwijder de pizza van de ovensteen met een spatel, en leg deze op een
groot bord (met een minimale diameter van 30 cm).

Sluit opnieuw het deksel als u nog meer pizza’s wilt bakken in de pizzamaker.
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Het bakken voltooien:
Draai de temperatuurregelaar op de stand “0”. Trek de stekker van het huishoudapparaat uit het stopcontact. Laat het
deksel dicht om het huishoudapparaat te laten afkoelen. Controleer of de pizzamaker is afgekoeld op een plaats buiten
het bereik van kinderen.

OPLOSSING VAN PROBLEMEN

PROBLEEM OORZAAK OPLOSSING

Er is een gepiep hoorbaar dat | De ovensteen schuurt tegen de Een toevallige aanraking tussen de
afkomstig is van de binnenkant | binnenkant van het huishoudapparaat. | ovensteen en de binnenkant van het
van het huishoudapparaat. huishoudapparaat is normaal.

De ovensteen draait niet of De ovensteen werd niet correct in het Laat het huishoudapparaat volledig
draait moeizaam. apparaat geplaatst. afkoelen, en breng de ovensteen op

correcte wijze aan op het mechanisme.
De ovensteen wordt geblokkeerd door | Plaats de pizza op correcte wijze op de

de pizza. ovensteen.
De pizza is te groot. Snijd de pizza in stukken en bak deze
stukken apart.

De pizzabodem is niet krokant. | De pizzamaker werd niet voorverwarmd. | Verwarm het huishoudapparaat voor
alvorens de pizza erin te plaatsen.

De temperatuur werd te laag ingesteld. | Stel de temperatuurregelaar in op een
hogere temperatuurstand (2 of 3)

De pizza werd niet voldoende lang Verleng de baktijd.
gebakken.
De pizza is verbrand. De temperatuur werd te hoog ingesteld. | Stel de temperatuurregelaar in op een
lagere temperatuurstand.
De pizza werd te lang gebakken. Verkort de volgende keer de baktijd.

REINIGING EN VERZORGING:
Trek voor elke reiniging de stekker van het huishoudapparaat uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen.

Reiniging van de ovensteen:

Raak de ovensteen of andere onderdelen niet aan als het huishoudapparaat nog niet volledig is afgekoeld.

Leg de ovensteen in warm water om de etensresten te verwijderen.

Waarschuwing! Gebruik geen afwasmiddel om de ovensteen te reinigen, want dit product kan doordringen in de porién
van de ovensteen, en nadien geabsorbeerd worden door de voedingsmiddelen.

Reinig de ovensteen van de voedselresten. Spoel deze vervolgens nog één keer af onder de kraan en droog hem af.

Als u er niet in slaagt de voedselresten op deze manier te verwijderen, volg dan de onderstaande instructies:

Meng 75 g gist in poedervorm met drie eetlepels water. Breng dit mengsel aan op de vuile gedeeltes van de ovensteen.
Laat deze gedurende 20 minuten weken. Reinig vervolgens de ovensteen van de voedselresten. Spoel de ovensteen
nogmaals af onder de kraan en droog hem af.

De voedselresten mogen in geen geval met scherpe voorwerpen van de ovensteen geschraapt worden.

Reiniging van de pizzamaker:

Reinig deze met een zachte, vochtige doek of een spons. Zorg ervoor dat er geen water terechtkomt op de
verwarmingselementen. Droog het apparaat af.

Dompel de pizzamaker niet onder in water!

Gebruik geen petroleum, oplosmiddelen of andere soorten schurende of agressieve reinigingsmiddelen voor de reiniging

van het huishoudapparaat.
Was geen enkel onderdeel van het huishoudapparaat in de afwasmachine.

Bedankt voor uw vertrouwen bij de keuze van één van onze producten.
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Ta TpoidvTa pag €xouv OXedIOATEN yia TNV ETTTEUEN Twv UWNAGTEPWY TTPOTUTIWY TTOIOTNTAG, AEITOUPYIKOTNTAG Kal
oxedlaopou. EAmifoupe va oag apéoel n véa oag ouokeun ynoipatog Tritoag “MR.PIZZA” ng PALSON.

MPOEIAOMOIHZH AZGAAEIAL

- NioBaoTe Tig 0dnyieg Xpriong TTPOCEKTIKG TTPIV aTTO Tn XPACN TNG ouakeung. AkoAoubraTe 6Aeg Tig 0dnyieg aopaleiag
yia va amo@UyeTe {nuiE eaitiag AavBaouévou xeipiopou.

- Av auti n ouokeun petTagepBei o€ TpiTO TTPOOWTIO, TIPETTEI VO JETAPEPBEI Kal TO €yXEIPidIO XpAONG AUTAG TNG
OUOKEUNG.

- OuldgTe autég TIG 0dnYieg 0E AOPANEG PEPOG.

- AutA n ouokeur| dev evdeikvuTal yIa EUTTOPIKOUG OKOTTOUG.

- Tpwv amé my mpwn xprion, BeBaiwbeite o n kUpia TGON AvTIOTOIXEN OTIG EVIOAEG TOU GRHOTOG TTPODIAYPAPWY, N
oUvdeon o€ AdBog Tdon iowg TPokaAéael {nuIG 0T GUOKEUR, HTTOPET OKOUA Kal va TNV KATaoTPEWEL Av OE YVwpIleTe
NV 160N, PWTAOTE £vav NAEKTPOAGYO.

- Houvdeon oe AaBog Téon pTropei va TpokaAéael (npic 0T CUCKEUR A va TV KaTaoTPEWE!

- Mnv aAG@Eete To Buopa pedpaTog oe Kayia TePITITwon .

- Mn tpafdre T0 kaAwdIO PEUPATOG YIO VO TO ATTOCUVOETETE ATTO TNV TTPIda.

- BeBaiwBeite o1 6ev uTrdip)El KivOUVOG v HOYKWOEN TO KAAWSIO.

- BePaiwBeite 611 10 KaAwdIo pedpaTog dev £xel GUVBNIQTED i) uTTAEXTEN i @BapPET OE aIXUNPEG ETIPAVEIES.

- EAéyxete ouxvd To kaAwdio kar Tnv TIpila yia BAGRES.

- Mnv maiCete e Ta BUouara otav eival ouvoedEUEva.

- Av xpnoipotroieite éva e§wtepikd kaAwdio, autd TTPETeI va ival katdAAnAo yia TV avTiaToixn utrodoxn.

- Autf n ouokeun dev TIPETTEl va XpnaolyoTIolEiTal atmd dropa (ouv [Taidid) pe eI8IkEG aVAYKES, EKTOG av £X0uv
AaBel e1dIkéG odnyieg yia TN XPAon TNG GUOKEUAG a6 utrelBuva droua Tou Trepiyupol Toug. Ta Traidid TpéTel va
emBAETTOVTON VIO VO PNV TIAiCOUV E TN GUOKEUR.

- Av 10 KOAWBIO Exel IABEI CnId, TTPETTEI v avTIKATAOTABE! aTré TOV KATAOKEUAOTA 1} TNV €§0UCI0dOTNPEVN TEXVIKN
uTIpPEaia A atmo évav IBIKEUPEVO TEXVIKG, yia va amo@euxBei o Kivduvog BAGRNG A Tpaupatiopod.

XPHZH THZ OIKIAKHZ LYZKEYHZ:
TotmoBeTAOTE TNV NAEKTPIKK GUOKEUR O€ pia Agia emipdaveia, avBeKTIKK aTo KpUo Kal aTn {€0Tn. AloaTnproTe Yia améoTacn
TOUuAdyI0TOV 15 cm. pE TIG GAAEG OIKIOKEG GUOKEUEG.

H oikiakf ouokeun dev TIPETEN va TOTTOBETNBET 0T TTAPAKATW PEPN:

- Kovrd ag yég pe ewid (udmia koudivag, KatoapoAes fi poupvoug).
- Kovrd o¢ eU@AekTa QVTIKEIUEV (KOUPTIVEG).

- Xe pépn pe uypacia (UTavio).

- Ektog omimiou.

KINAYNOZ BPAXYKYKAQMATOZ:

Mn xpnoipoTTolgiTe TV OIKIOKA OUOKEUR av €xouv CUUBET T TTAPAKATW OTN GUOKEUR 1} 0TO KaAwdIo Tpo@odoaiag:

- Opat BAGBN.

- H ook guokeun €mmeoe KATW.

- H ouokeur) ApBe o€ £TTOQN pE VEPD.

Mnv Badete TN ouokeur| o€ vepd 1 ae GMa uypd. ATropelyete va EpBel oe emagr To KaAwdio/Buopa e vepd f uypacia.

KaBapioTe v em@dveia NG CUOKEURG WnoipaTog TiToag We éva Tavi eAdyiota Bpeyuévo.

Mnv midvere 10 KaAWSIO/BUCHA e BpeyUéva XEpIa.

Te mepimTwon BAGPNG i duoAeimoupyiag TG oUOKEURG, BYAATE TNV apéowg amo Tnv Tipila. Av n ouckeur O¢ Asitoupyei
owaoTd, Ba TpéTel va eAeyyBei amé To E¢ouaiodotnuévo Texvikd MpoowTTikd.

Mnv emixeipeite TOTE va £mIoKeUAOETE POVOI 0ag TNV OIKIaKA cuokeun. MpEmel va emokeuaoTei amd 1o E¢ouaiodotnuévo
Texviké Mpoowikd pe auBevTikd eapthuata avrtikatdoTtaong. ‘ETol 6a e§aopahioTei n ao@aAng Asitoupyia Tng
OUOKEUNG.

Mnv a@AveTe va XpnoIPOTTOIEITaI ) GUOKEUN aTTo GTopa TTou Sev eival EOIKEIWPEVa e AUTAV A TTou dev éxouv diaBaael Tig
0dnyieg xpRoews. AuTo IoxUel 81Kd yia TTaIdId 1} ATopa PE EIBIKEG QVAYKEG.

Kpathote T ouokeur] pokpid amé maidid.

EIAIKEZ MPOEIAOMOIHZEIZ AZGAAEIAZ IMNA TH ZYZKEYH WHEZIMATOZ MITZAZ

Na amoouvdéete TavTa 10 KaAWSIo amd TV Tpila PETd oTd KABE Xprion Kai TpIv atmd KEBe KaBapiops.
Mnv agrivete TTOTE TNV OIKIOKF GUOKEUR XwpiG eTiBAewn 600 eival auvdedeuévn oTo peUpa.
BeBaiwBeite 611 10 kaAwdIo 6¢ Ba TABEI CuIG aTrd TN BEPUOTNTA TTOU EKTTEPTTEI 1) GUOKEUN.

Na xpnoipotroigite uovo egapTApaTa Tou TTapéXovTal PE TV OIKIOKT) CUCKEUR.
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Mn xpnoipotroigite Tn cuokeur av n Bdon wnaiuatog €xel maBel {nuid.

Mn xpnoIHOTIOIEITE QUTA TNV OIKIOKK GUCKEUN Xwpig Tn Bdon wnaiuarog.

Mn peTaKIveiTe T GUOKEUR Katd T OIGPKEIX AeIToupYiag.

Mpoooxn! Katd tn didpkeia Asitoupyiag n oikiakr) cuokeun Beppaiveral TTOAU. AQrOTE Tn GUOKEUN va KPUWGEI TEAEIWG PETE
N XPAON TG Kail TpIV ayyi§eTe TNV emQAved TG 1) GAAa TpAuara.

H Beppokpacia Twv TPOCRACIHWY ETIQAVEIWY UTTOPET va gival augnuévn katd T SIGPKEIX AEITOUPYIag TNG CUCKEURG.
Katé Tn O1dipKela i) JETG TO XEIPIOPO, Va TIAVETE TNV OIKIaK OUCKeUR pdvo amd T xelpoAapr). Mpoooyr| étav onKwveTe
TO KOTTAKI, iowg Byel KauTOG aéPag.

EZAEPIZMOZ:
Mnv kaAUTITETE TIG E00XEG OEPIOPOU KaTA Tn SidpKeia Aemoupyiag.
Mnv ei0GyeTe KATTOI0 QVTIKEIUEVO PETT OTIG EGOKEG AEPITUOU.

MAHPO®OPIEX KAI IAEEZ A LYNTATEXZ

Mia Tritoa pmropei va wnBei ypriyopa Kai EUKOAQ [E QUTH TV OIKIGKA GUCKEUHR.

MropoUv va @TiayToUV T600 KATEWUYUEVEG TTTOEG OO0 Kal OTIITIKEG TTTOEG A UTTAYKETEG.

BeBaiwBeite 61 n didpeTpog Tng Titoag dev Eemepvd Ta 30 cm. Av n Tritoa gival TTOAU peydAn iowg XTuTROE! TTAvw aTO
KOTTAKI TNG OIKIOKAG GUOKEUNG Kal epTrodioel Tnv Kivnon g Bdong wnoiyatog.

Or ummaykéteg kar GAa TTapdpoIa Qaywalpa dev TTPETTEN va ayyifouv Tov emavw avTIOTATN O€ Kapia TepiTTwaon.

Mropei va xpnoigotroinBei pia TAnBWwpa cuaTaTIKWY yia Ty TTpoeTolyacia Tng TriToag. Mapakdtw Ba Ppeite KaTTOIEG
OUPBOUAEG yia Ta GUGTOTIKG KOl KATTOIEG OUVTAYEG.

ZYMBOYAEZ:

Ao@AoTe va OTeyvwoouv KoAd Ta Bpeypéva Tpé@iua, 6w To wdpl i Ta Tpd@iua omd Ccuokeuaaia, TPIV Ta
XPNOIMOTIOINOETE.

TomoBeTOTE TN OTPWON KAPUKEUPATWY TTdvw oTn Bdon Tng Titoag mpiv v whoete. 'ETol n Bdon g mitoag o¢ Ba
Jouhidoel.

ZYNTATEZ:

Meiypa yia mitoa (peiypa pe payid)

YuoTartikd: 400 gr. aAelpl, pia xou@Ta payid §nen (7 gr.), akam, Aiyn Zaxapn, 5 koutahigg eAaidhado, 200 ml. {eaTapévo
vepd. Avapei€Te Ta OUOTATIKA WEXPI TO HEIYUA VO EXEl HIO OTTOAR a@A XWpiG YPOUTIOUG. ZKETTACTE TO Kal aproTe TO
okeTaopévo yia 30 AemTd e (€016 pépog. AvapeigTe Savd To peiypa. Kowte To aTn péon kai BAATE KGBe KoppaT o pia
ETMIPAvEID Je aAEUp! QTIAXVOVTAG Evav KUKAO pe BidpeTpo 30 cm. AQAOTE TIG AKPES TTIO TTaXIES. Twpa PTTOPEITE va BAAETE
ETAVW 0,TI oUCTATIKO BEAETE.

Zuvrayég yia mitoa: NoatroAirdva

TuoTarikd: 500 gr. Topdareg kovaepPag, 1 kpeppudl, 10 gr. caAdyl, eNEG, oapdéheg oe @iAéTa, 100 gr. potoapéAa, 2
koutahiég eAaidhado, aAdTi, TTTépl, piyavn kai Bupdpl.

Mpogtoiyacio: K&yrte Tig Topdreg, 10 KpePUUdI, To caAdpI kai TIG eNEG. TorroBeTaTE Ta 0T BAon. BaATe Ta @IAETa oapdEAag
Kai TV potoapéAa amoé mavw. Pi€te akam, mimépi, piyavn kai Bupdpr. Pigte ato TéAog To eAaidAado.

Zuvrayég yia mitoa: Ntopdra potgapéla

ZuoTarikd: 1 xougta BaciAikd, pia okeAida oképdo, 100 gr. kpéua yaAaktog, 50 gr. Tupi paokapTéve, aAdm kai TTépl, 8
uIkpég Topdreg, 200 gr. potoapéha, 3 koutaAiég Koukouvapia.

Mpogtoiyacia: MAOveTe T0 Bacihikd Kal apAaTe Tov va oTeyvwoel. KOwTe 10 okOpdo o€ AeTITd KoppdTia. Avayeicte v
Kpépa yaAakTog pe 1o packaptove. Avapeicte To okopdo kal Tov BadlAiké. BaATe ahdm kar Timépl. MAUveTe TIG TopdTeg
Kl KOWTE TIG 0€ MIKpG KoupdTia. KowTe o€ TeTpdywva KouudTia Tnv potoapéAa Kai AIOTE Ta KOUKOUVAPIa. ZKETAaTE TO
peiypa e TNV Kpépa yaAakTog Kai BAATe atmd Tavw TIG TOUdTeG Kai Ta koppdTia potoapéAag. Pigte To koukouvdpl. Metd
T0 YN OIUO, S1aKOOUNAOTE e TOV BATIAIKG.

MPIN AMO THN MNPQTH XPHZH:

BydAte OAa Ta §apTpOTA OTTG TN CUOKEUOEIO TNG OIKIOKNAG OUOKEUNG. ECETAOTE TNV OIKIOKA GUOKEUN yia {nuIEG OTTO TN
uetagopd kai BePaiwbeite 8T €xeTe AdBel GAa Ta EGapTruaTa.

H ouokeuaaia eival T0 TEAEIO OTTOBNKEUTIKO PETO OE TTEPITITWON TIOU &€ Ba XPNOILOTIOIRCETE TNV OIKIOKY CUOKEUN YIa
TTOAU peydAo xpoviké didoTnpa.

BeBaiwBeite 611 70 BUoua cival aroouvOEdEPEVO.
KaBapioTe T ouokeur o€ pia Acia emedaveia avBekTikiy oTn (€aTn.
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Mnv Totrobeteite T ouokeun o€ guaioBnTa £mmTTAa, yiati n Bdon TG pTopei va {eBwpldael TNV EMPAVEIT TWV ETTITTAWY.
BdAte éva avtiolioBnTikd TpaTrelOpdvTIAG QVAPETT GTO ETTITTAO Kl T GUOKEUN OV XPEIQOTE.

Ymdpyer mepimtwan va Bydlel n ouokeun Aiyo aTud Katd Tnv TPWTn Xpron. Auté ival gualiohoyikd. MpokaAeital amoé Ta
UTTOAEIUPOTA OTO ECWTEPIKO TNG OIKIAKAG CUOKEUNG TTOU KaiyovTal TNV TTPWTN opd TTou {eaTaiveTal N CUCKEUN.
ZUPBoUAr: KpathoTe Tn cuokeuaoia Jakpid atmd maidid.

XEIPIZMOZ:

BdAte T Baon wnoipatog ot ouokeur wnaoiuarog Tritoag. BeBaiwdeite 611 n Bdon €xel TomoBenBei cwaTd o€ opIfdvTia
6éon. (eikéva 2 Kai 3).

S1péwTe 10 PUBWIOTH Beppokpaciag ot Béon «Ox». KatefdoTe TeAciwg 1O kammdki. Emema amoouvdEaTe TN GUOKEUR
ynoipatog TriToag. H KOKKIV Auyvia Asitoupyiag ofrivel kai n oxdpa apxier va oTpéQeTal.

MpoBepudveTe TV OIKIaKY CUCKEU: ZTPEYTE TOV pUBPIOTH Bepuokpaaiag péxpr Tn Beppokpacia 1, 2 i 3 (BAEme Tivaka
mrapakdtw). H mpdaivn Auyvia eAéyxou Ba afroel.

Or avTioTaTeG apyidouv Twpa va {eaTaivouv TN GUCKEUT|. KpatrhaTe To KaTTak! KAEIOTO péxpl va (eaTaBei n ouakeur]. MOAig
opnoel n mpdaivn Auyvia eAéyxou BeppoKpaaiag, N CUOKEUR €ival apKeTd (eaTn yia va WAGETE Tnv TTiToa 0ag.
ZupBouAr: H oikiakh ouokeur| Bepuaiveral TTOAU Katd Tn Sidpkela Asitoupyiag! Na TGveTe TNV OIKIOKA GUOKEUN aTmé Tn
XEIPOAQBA KaTd TN SIGPKEID KOl UETA TN AgIToupyia.

MpogToiyacia karewuypévng TriToag: BydAte Tnv TAaoTIKA pepBpdvn Kal TN CUCKEUOGTIa TG TTTOAG TTPIV TNV TOTTOBETAOETE
0Tn ouokeun. Avoi§Te To KaTTéKI (TTpocoyr) oTov aTpé Tou Ba Byer). TorroBetiaTe TV TiToa Tavw oTn Bdon. BeBaiwbeite
oT1 n Titoa dev e¢Exel amd T Bdon. KAeioTe T0 katmdki.

O pubpioTAg Beppokpaaciag kal 0 Xpdvog WnaiuaTtog EapTwvTal atd Tn BAcn Tng TToag, Tov TUTIO Kal TRV TT006TNTA TNG
0TPWONG Kal aTrd To TTPOoWTTIKG yoUoTo—e Tréxog A AeTrTr Kai Tpayavh. MapatpAoTe Ty TTiToa amd 1o Tapabupdki Katd
N didpKeia ynaoipaTog. H oTpwan kai n Baon Tng Titoag TPETTEN va gival XPUCOKITPIVN, GAAG OX1 Kapévn.

O mapakaTw Trivakag TePIEXEl OTAVTAP TIUEG. Katd 1o wroiyo Tritoag katewuypévng, Befaiwbeite 61 diapdoare kai Tig
00nyieg TOU KOTAOKEUOOTH.

PYOMIZH XPHZH
0 H ouokeur Bpioketal oTo XaunAdtepo emimedo Beppokpaaiag.
1 ZEoTAPO PIag KATEWYUYPEVNG TTITOG.
PYOMIZH | OEPMOKPAZIA EIAOZ MITZAZ BAZH MITZAL XPONOZ WHZIMATOX
(AEMTA)
2 180 +/- 15°C Mitoa éroiun (ot diatRpnon) Netithy 10
2 180 +/- 15°C Mitoa éroiun (ot diatRpnon) Mayid 12
3 220 +/- 15°C Mitoa katewuypévn Nerrthy 13-16
3 220 +/- 15°C Mitoa katewuypévn Mayid 15-20
2 180 +/- 15°C Mitoa omTIKA Aemrmr 8-12
2 180 +/- 15°C Mitoa oK Moy 10-15
2 180 +/- 15°C Mraykéra (kaTewuypévn) 7-9

H Bepuokpaaia pTopei va pubpioTei og oTroIadATIOTE OTIYUN KaTd TN dIGpKEIa YnaipaTog.

H mpdoivn Auyvia eAéyxou Beppokpaaiag avdBer kal oBrvel TepIOTaoIakd katd T SIGpKeIa wnoiuatog. Auto Ogixvel 0TI n
OUOKeUr (eaTaiveTal HEPIKEG POPEG TTPOG TO TEAOG yia va Siatnprioel Tnv emMAeyOpevn Bepuokpaaia.

MmopeiTe va avoiGeTe T GUOKEUR OTTOINGNTIOTE OTIYUN KaTA TN dIGpKeia Wnoiuatog yia va SoKINACETE av N TTiToa gival
groipn. MoOAig kAeioeTe T guokeur), n Baon wnaiparog aAAGder popa.

Agaipean Tng mitoag:

AvoiTe T0 KaTdKI PE T0 XepoUAI. BydAte v Tritoa amo Tn Béon pe pia omdrouha kai TOTTOBETAOTE TV O€ éva peyaAo
mdTo (eAdyiom Siduerpog 30 cm).

KAeioTe ava 1o Kotk av BéAeTe va WRoETE KI GANEG TTITOEG OTN GUOKEUN.

TepuaTiopdg ynaoiparog:
ZTpéyTe T0 pUBUIOTA Beppokpaaiag péxpr TN Béon «O0». ATToouvoEaTe TV NAEKTPIKN GUOKEUR atmd To pelpa. AQrioTe T0
KOTTAKI KAEIOTO WEXPI N OIKIOKT) GUOKEUN| va KPUWOEl. AQROTE TN OUCKEUR VO KPUWOEI O€ PEPOG HOKPIG atrd Traidid.
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EMIAYZH NPOBAHMATQN

MPOBAHMA

AITIA

AYZH

AkouyovTal B6pupol atd 1o
€0WTEPIKO TNG CUOKEUNG.

H oxapa akouuTrdel 0T0 ECWTEPIKG TNG
GUOKEUNG.

H emagr g oxdpag Pe TO ECWTEPIKO TNG
OIKIOKAG GUOKEUNG €ival UOIOAOYIKH.

H oxapa 6ev epioTpépeTal i
TEPIOTPEPETAI JE DUOKOAIQ.

H oxdpa dev Exel TooBeTnBei owoTd.

AQROTE TNV OIKIOK GUOKEUN VA KPUWOEI
TeAeiwg. TomoBetAaTE T OXApa CWOTA
0TO UNXavIoWO.

H oxdpa oerivwae oty Titoa.

TomoBeTAOTE TNV TTITOO OWOTA OTN OXdPa.

H mritoa gival TTOAO peydAn.

Koéwre TV TTiToa o€ KoPUATIan KAl YAOTE Ta
PEPOVWEVaL.

H Bdon Tng Tritoag dev eival
TPAYQVIOTH.

H ouokeur) dev poBepavOnKe.

MpoBeppdveTe TNV OIKIOKA CUCKEUNA TTPIV
BdAete TV TiTOO.

H Beppokpaaia ival TOAU xaunAr.

BdAte Tov pubuioTh Bepuokpaciog o€ pia
Mo uwnAn Beppokpaaia (2 1y 3)

H mitoa dev WRBNKE aPKETH Wpa.

Emekreivere Tov XpOvo ynaipaTog.

H mritoa Kanke.

H Beppokpaaia frav utrepBolikd uywnAn.

BdAte TOV puBUIOTA BEpoKpaTiag oE pia
M0 XaunAr Beppokpaaia.

H mitoa wrénke yia Tapamdvw wpa.

MeiwoeTe 10 Xp6vo WnaipaTog v
€TTOUEVN YOpPd.

KAGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH:
BydAte Tnv oikiokA ouokeur aTmd Ty TTRida Kol a@AOTE TNV VO KPUWaE! TIpIv aTmd KaBe kabapiopo.

KaBapiopdg Tng oxdpag:

Mnv ayyi¢ete TNV oxdpa i A THAROTA Qv N OIKIGKA CUCKEUR OEV £XEl aKOUA KPUWOEI.
BdAte T Bdon o€ {eaT6 vepPd, TIPIV aQAIPETETE T UTIOAEiUUATa.
ZupBouAr! Mn xpnoigoroigite kavéva uypd kabBapiopoul yia va kabapioete Tn Bdon, yioTi pmopei va S1eicduoel aToug
TPOUG TNG BAONG TnG TTITOAG KAl va aTroppo®nBei ETeima atmd 1o eaynto.
KaBapioTe Ta uToAcippaTa @ayntou amé 1 Bdon. Emema BaATe Tnv {ava KaTw atmd T0 VEPS Kal OKOUTTIOTE TNv.

Av Og BEAETE va aQaIPECETE Ta UTTOAEIUPATA QaynToU HE AUTS TOV TPATIO, AKOAOUBAOTE TIG TIAPAKATW 0dNYieg:

Avapei€te 75 gr. kaBapioTikd og okdvn pe TPeIG KOUTAAIEG vepd. ATTAWGTE TO eiyua aTa Aepwpéva THAPATA Wnoiparog.
AogroTe va repaoouv 20 Aetrtd. KaBapioTe Ta utroAgipara atmd  Baon. ZemAUveTE TN BACN KAl OKOUTTIOTE Tnv.

Y¢ Kapia TepITTwon dev TTPETTEN va KABAPIOETE T UTTOAEIMMATA PE QIXUNEE QVTIKEIEVA.

KaBapiopdg Tng OUGKEUNG:

KaBapioTe pe éva amahd avi eha@pug Bpeyuévo A pe éva apouyydpl. BeBaiwBeite 6T 6¢ Ba méael vepd oTa e§apTrpaTa.

ZKOUTTIOTE TNV OTO TEAOG.

Mnv ToTTOBETEITE TN OUOKEUN O€ VEPD!

Mn xpnoipotroigite ToTE TrETPEAQIO, SIGAUTEG A KATTOI0 €i00G AgiavTIKWY PETWwV GTav KaBApiCeTe TNV OIKIOKA GUOKEUR.

Mnv TAUveTe kavéva eEAPTNUA TNG OIKIAKNG GUOKEUNG OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

EuxapioToUpe yia Tnv eumoTooivn Tou pag Seixvete mAEyovTag éva ammo Ta TPoiGVTa Hag.
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LRUZ

Halwum npogykThl pa3paboTaHsbl B COOTBETCTBUM C CaMblMW COBPEMEHHBIMI CTaHAAPTaMM KavecTBa, (OYHKLMOHANBHOCTY 1
an3anHa. Hageemcsl, 4to Bam noHpasuTcs Hawa Hoeas nedka ans nuuupl “MR.PIZZA” ot PALSON.

MEPbI BE3OMACHOCTH

- BHMMaTenbHO MpouTMTE MHCTPYKLMIO MO SKCMIyaTaumn neper TeM, kak Havatb nonb3oBatbes npubopom. Criepyite
BCEM MHCTPYKLMSAM Mo Mepam 6e30nacHoCTi Bo n3bexaHie NoBpexaeHni 13-3a HeLleneBoro NCnomnb3oBaHus.

- Ecnwn atot npubop nepeaaH apyromy YenoBeky, MHCTPYKLMS N0 AKCMITyaTaLm Takke AoMmKHa ObiTb NepefaHa BMecTe
¢ npuGopom.

- XpaHuTe WHCTPYKLMIO NO 3KCTnyaTaLmu B HaAeXHOM MecTe.

- Or0T npubop He NPUrofeH Ansi KOMMEPYECKUX Lieneit.

- [lepen nepBbIM K1CMONb30BaHMEM, NoxanyiicTa, y6eauTech, YTO OCHOBHOE HaMpshkeHWe COOTBETCTBYET MHCTPYKLMN Ha
3TUKETKE crieLmdmkaLmn, NoakmntoYeHre Npubopa k HeNpaBNUbHOMY HaMPSHKEHNIO MOXET NOBPEAMTH UMM [jake BbIBECTH
€ro u3 ctpost. Ecriv Bam He 13BECTHO, Kakoe Y BaC OCHOBHOE HampshkeHIe, noxanyncTa, 0bpatntech K aneKTpuky.

- TMogkntodeHne npnbopa k HEMpaBUIbHOMY HAMPSKEHWUIO MOXET NOBPEAUTL NN iaxe BbIBECTU €ro U3 CTPOS.

- Hv npw kakux obcTosATenbCTBaX He MEHSNTE LUTENCENbHYIO BUATKY.

- He TaHuTe 3a ceTeBON LWHYP, YTOOLI BLIKMIOYNTL €0 U3 PO3ETKM.

- Ybenutech, 4YTO He CyLLECTBYET ONACHOCTM TOFO, YTO LUHYP BUCWT.

- YbenuTech B TOM, 4TO CETEBOW LLUHYP HE Nepexart, He NepekpyyeH 1 He Tpetcs 06 ocTpble kpast.

- PerynspHo ocmaTpuBaliTe CETEBOM LUHYP W LUTENCENbHYIO BUNKY Ha Clyvai NOBPEXAEHMIA.

- He npukacaiTech K LTLIKOBBIM KOHTaKTaM NOCIe WX BbIKMIOHEHUS U3 PO3ETKN.

- Ecnv Bbl McnonbayeTe yANMHNTENb, OH AOMKEH NOAXOANUTH K COOTBETCTBYIOLLEMY BbIXO[HOMY YCTPOWCTBY.

- JT0T annapaTt He npefHasHayeH A4S NONb30BaHUS NuUamu (a Takke LETbMU), Ubk pU3MYECKMe, YMCTBEHHble
CMOCOBHOCTM MW OpraHbl BOCTIPUSTUS OFPaHUYEHbI, @ Takke TEMW, KTO He UMEET OMbiTa UMK 3HaHWIA obpalleHns
¢ npubopoMm, 3a MCKMIOYEHNEM CITyyas, Korja TakoBble MONb3yloTcs Mprbopom nof HabmogeHnem Unu nonyyunm
VHCTPYKUMWN OTHOCUTENBHO MOMb30BaHKS annapaToM OT OTBETCTBEHHONO 3a Wx Ge3onacHocTb nvua. ety [OomKHbI
HaxoamMTbCS NOA MPUCMOTPOM, 4TOBbI Bbl BbINK YBEPEHbI B TOM, Y4TO OHM HE UTPAIOT C annapaToM.

- Ecnn ceTeBoit WHyp NOBpexAaeH, OH [JOMKeH ObiTb 3aMeHeH Npou3BoanTeneM nubo B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM
LieHTpe n1bo KBanMMLMPOBAHHBIM TEXHUYECKUM PabOTHUKOM BO M3bexaHne pucka noBpexaeHus.

MONb30BAHUE BbITOBbLIM MPUBEOPOM:
[MocTaBbTe 6bITOBO NPUOOP Ha POBHYHO, XXapPOMPOYHYHO 1 TBEPLYIO NOBEPXHOCTL. CobntofaiTe MUHMMANbHOE paccTosiHUE
15 cm ¢ apyrumu GbiToBBIMU NpUBOpamy.

BbiToBOW NpUBOP He [OMKeH CTaBUTLCS B CrIEAYIOLLMX MecTax:

- B6nman ¢ ucToyHmkamu Tenna (ra3oBble ropenki, KOTrbl U neyn).
- B6nuan ¢ nerkoBocnnameHsioLLMMICS NpeaMeTamMi (3aHaBeC).

- B cbipbix MecTax (BaHHas komHata).

- CHapyxu nomeLLeHus.

PUCK NONYYEHUA YOAPA 3NEKTPUYECKAM TOKOM:

He ncnonbayiite ObITOBON NPUBOP, €CAN C HAM UK CETEBBIM LLIHYPOM MPOU3OLLIO CrieaytoLlee:
- fiBHOe noBpexaeHue.

- bbiToBo npubop ynan.

- [pomsoLuen KOHTaKT Neyku C BOJON.

He onyckalite annapat B Bofly Unv apyrue xuakoctu. M3beraiite nonagaHnsi CETEBOrO LUHypa/LLTENCEmNbHOM PO3ETKA B
BOZLY VN BNaxHoe MecTo.

Yuctute NOBEPXHOCTb MeYKW crerka BNaxHoW candeTkon.

He npukacalitecb k CETEBOMY LUHYPY/LITENCENBHON PO3ETKE MOKPLIMM pyKamu.

B cnyyae noBpexgeHus unw HewcnpaBHOW paboTbl npubopa cpasy xe oTknwuute ero. Ecnn npubop pabortaer
HeucnpaBHO, ero AOIMKHbI MPOBEPUTL B aBTOPU30BAHHOM TEXHUYECKOM LIEHTPE.

Hukoraa He nbiTaiiTecb OTPEMOHTUPOBaTL BbITOBON Npubop camocTosiTenbHo. OH AOMKeH ObiTb OTPEMOHTUPOBaH B
aBTOPW30BaHHOM TEXHUYECKOM LIEHTPE C MCMONMb30BAHMEM OPUTMHAMBHBIX 3anacHbIX KOMMOHEHTOB. Takum 06pa3om,
rapaHTupyetcs cobntogeHue GesonacHocTu npubopa.

He nosBonsiite, 4tobbl NM1LA, KOTOPbIE HE 03HAKOMIEHbI C 3TUM NPUBOPOM MU He YUTany MHCTPYKLMK, NONb30Banuch
npubopom. 310 0cobeHHO KacaeTcst AeTen 1 MHBANNAOB.

XpaHuTe npubop B HEAOCTYNHOM [N151 AeTell MecTe.
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CNELWANBHBIE MEPbI BE3OMACHOCTU MO NEYKE AN NULILbI

Bcerga oTkniovaiiTe LWUTENCENbHYIO BUIKY NOCME KaA0ro NCNoNb30BaHUs U Nepes Kaxaon YUCTKOMN.

Hukoraa He ocTansiiTe GbIToBOI NPnBOP 6e3 NPMCMOTPa, ECNN LTENCENbHAs BUMKa BKIIOYEHa B CETb.

YbeauTech, YTO CETEBON LUHYP He NOBPEAMUTCS 13-3a Tenna, U3ny4yaemoro annapaTtoM.

Vicnonb3ayiiTe TONbKO Te AeTanu, KOTopble BXOAAT B KOMMAEKT k BbIToBOMY Npnbopy.

He vcnonb3yiite neyky, ecnu noBpexaeHa nnuTka.

He ncnonb3yiite GbiToBOM Nprbop 6e3 nmuTku.

He nepensuraite npubop Bo Bpems ero paboTbl.

BHumarme! Bo Bpems pabotel npubop cunbHo Harpesaetcs. OctaBbTe nprbop, YToBbI OH NOMHOCTBLIO OCTbIN NOCAE ero
1CMONb30BaHNs U Nepes TeM, kak A0TparuBaTbCs K ero NOBEPXHOCTY UMW APYTUM YacTsM.

TemnepaTypa [OCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN MOXET ObiTb MOBbILLIEHHOV BO BpeMs paboTkl annapara.

Bo Bpemsi n nocne nonb3osaHus Gepute GbITOBOM NPUBOP TOMBKO 3a PyuKy. byabre OCTOPOXHBI, Koraa MogHUMMaeTe
KPBILLKY, 13-NOf, HEE MOXET BbIXOAWTL ropsunii nap.

BEHTUNALNA:
He 3akpbiBaliTe npopesu 4ns BEHTUNSLMM N0 Bpemst paboTel npubopa.
He BCTaBnaiTe HUKakie npeameTbl B NPopesn Ans BEHTUNALNN.

WH®OPMALINA U MUOEW PELIENTOB

Bnarogaps atomy 6bITOBOMY NprBOPY ML MOXHO GBICTPO M NErKo NPUroTOBUT.

[OTOBUTL MOXHO Kak 3aMOPOXeHHbIE, Tak U AOMALLHWe NuLLbl 1 BareTbl.

Ybeputecb, YTOo AnameTp muuubl He npesbiwaer 30 cm. Ecnu nuuua nonyuyunach CAWWKOM Bonbluasi, OHa MOXET
NPUKNENTLCS K KpbiLUke npubopa 1 NpensTCTBOBaTb BPALLEHMUIO NAUTKA.

BareTbl 1 apyrue noxoxue NpofyKThl HE JOIKHbI KACATbCst BEPXHETO COMPOTUBIEHUS HU MPY KakuxX 06CTOSTENbCTBAX.
Bbl MoXeTe Mcnonb3oBaTh GonbLIOI BEIGOP MHTPEAWEHTOB A1 MPUrOTOBMEHUS nuuLbl. [anee npuBeneHbl HECKOMbKO
COBETOB OTHOCUTENbHO NOAXOASILNX UHTPEAUEHTOB U PELIENTOB.

COBETbI:

[laite NOMHOCTBIO CTeYb BRAXHBIM NPOAYKTaM, TakuUM Kak pb|6a N KOHCEPBUPOBAHHbIE MPOAYKTHI, nepesd ux
MCNonb30BaHNEM.

Monoxwute Ha4YMHKY Ha OCHOBY NULLbI nepen camoil ee roToBKol. 3To HeobxoaMMO Aenatb Ans Toro, 4Tobbl OCHOBA
nuuubl He CNALLKOM nponuTbiBanach.

PELENTHI:

TecTto ans nuuLbI (TECTO Ha APOXXKaX)

WHrpeavenTsl: 400 rp MyKku, OOWMH NaKETUK CyXux Apoxokeit (7 rp), Comb, OAHa LenoTka caxapa, 5 NoXeK On1BKOBOrO
macna, 200 mn Tennoi Bofbl. [epemeluaiite Ans nonyyeHus msrkoro, 6e3 komoukoB, TecTa. Hakpoiite Tecto u
nocTasbTe ero Ha 30 MuHYT B Tennoe mecTto. CHOBa TLaTenbHO nepemellaiiTe Tecto. Pasaenute ero Ha 4Be NOMOBUHBI
11 packaranTe Kaxgyto MonoBuHY Ha MockiNaHHOW MyKOi MOBEPXHOCTM, YToBbI nomyunTb Kpyr Anametpom 30 cm. Kpas
caenaite 6onee ToncTbIMK. Tenepb MOXETE HAYUHUTL €€ MO CBOEMY BKYCY.

HaumHka gnsa nuuubl: Hanonutaxa

WHrpeaunenTbl: 500 rp KoHCepBMpOBaHHBIX NOMUA0POB, 1 nykosuua, 10 rp konback! cansmu, onveku, dune capauHel, 100
rp Cblpa MouLapensa, 2 NIOXKIM ONIMBKOBOTO Macra, Cofb, nepel, MaiopaH U TMUH.

[MpuroToBnenue: Mopexbsre nOMUAOPSI, NyK, cansMu U onvBku. Pasnoxute ux no ocHoBe muuubl. CBepXy TOHKAMU
Kycoukamu momnoxure curne capauHbl W Chip Moluapenna. PaBHOMEpPHO noconute, nonepuute, AoGaBbTe B MULILY
mawnopaH 1 TMUH. W, HakoHeL, noneiTe HebonbLUMM KONMYECTBOM ONMBKOBOTO Macna.

HauunHka ans nuuubl: Mommaopsl ¢ Mouuapennoi

WHrpeavenTsl: 1 ropctb 6asunuka, 3ybok yecHoka, 100 rp caexwux cnmeok, 50 rp cbipa MackaprnoHe, conb W nepel, 8
HebonbLwmx nommaopos, 200 rp MoLLapensbl, 3 NTOXKU KeAPOBLIX OPEXOB.

MpurotoBnexue: Momolite M BbicylwMTe OT BoAbl Basunuk. Menko nopexbre yecHok. CmeluaiTe CBEXME CIUBKM W
mackaprnoHe. lNepemelualite yecHok ¢ Gasunukom. MpunpasbTe combio W nepuem. [omoiiTe NOMUAOPLI U NOPexsLTe
MX Kpyxoukamu. MopexsTe Kycoukamu Chlp MouLapenna W Memnko NoKpoluTe KeapoBble opexu. CmaxsTe TecTo
kpemom 13 Basunuka u ceepxy MonoXuTe NOMMAOPSI 1 KYCOuKM MoLuapennbl. Mockinste kenposbiMu opexamu. Mocne
NPUrOTOBNEHMS MNLILI YKpackTe ee CBEXMMM NNCTbAMI Basunuka.
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LRUZ

NEPEA NEPBbIM NCMNONb30BAHUEM:

BbIHbTE BCE COCTaBHbIE YaCTV U3 BHYTPEHHEN W BHELUHEN ynakoBku GbiToBoro npubopa. OcMoTpuTe BbiToBOM Npubop Ha
crnyyali NOBPeXAeHNI BO BPEMst TPAHCMOPTUPOBKM W yOeanTeCh, YTO Y BaC NMEIOTCA BCE KOMMOHEHTbI.

YnakoBka — 3T0 1aeanbHbIit KOHTEHEP Ha Cryyail, eCrin 6bIToBO NPUBOP HE MCMONB3YETCH ANNTENbHbIA NEPUOA BPEMEHN.
Y6eauTech, YTO CETEBON LUHYP OTKIIOHEH.

[MouncTuTe NeyKy, NOCTABUB €€ Ha rMajKyto W XaponpoyHYo NOBEPXHOCTb.

He cTaBbTe neyky Ha n3sLiHylo Mebenb, Tak kak ee HOXKM MoryT 0BecLiBETUTL NOBEPXHOCTbL. B cryyae HeobxoanmocTu
MONOXWUTE HECKONb3SLLYIO CKATEPTb Mexay Mebenbio 1 NeYKoil.

BoamoxHO, 4TO BO BpeMst MepBoro MCronb30BaHMs OT ObITOBOMO NPpuBOpa MOXET UCXOMTL HeBOMbLLOE KONMYECTBO AbiMa. ITO
HOpMarbHO. 1O BbI3BaHO OCTaTKaMi BHYTPY BbITOBOTO Nprbopa, KOTOpble CXUraloTCs BO BPEMS! NIEPBOTO HarpeBaHist Mevky.
[Mpenynpexaerune: XpaHuTe ynakoBky B HeAOCTYNHOM [N1s eTel MecTe.

MOJNb30OBAHMUE:

BcrasbTe nnuTky B nevky. Ybeautech, 4To NnuTka BCTaBNeHa NpaBuibHO, B FOPU3OHTaNbHOM nonoxeruu. (Puc. 2 n 3).

[MoBepHuTe perynatop Temnepatypbl B nonoxexue “0”. MonHOCTbIO 3aKpoiiTe KPbILLKY. TONbKO NOCAE 3TOr0 Ne4Ky MOXHO
BKIIOYaTh B CETh. 3ajokeTCs KpacHas namnoyka paboTbl U MAMTKA HaYHET BpaLLaTbCs.

[MpenBaputensHo HarpeiiTe 6biToBOM Npubop: MoBepHWUTE perynsTop Temnepatypbl Ha oTMeTKy 1, 2 unu 3 (cm.Tabnuuy
BHI3Y). 3axoKkeTCs 3eneHast Namnoyka KOHTPONs HarpeBaHms.

Tenepb COMPOTMBNEHNS HAYMHAOT HarpeBaTb Neuky. loka neyka HarpeBaeTcs, Kpbilky AepxuTte 3akpbiToin. Koraa
3eMeHas namnoyka KOHTPOMS MoracHeT, 3TO O3Ha4aeT, YTo Medka [OCTAaTOYHO MporpeTa Anst NPUrOTOBMEHWS Baluen
nULLBI.

Mpenynpexaenue: bbiToBoit NprUbop cunbHO HarpeBaeTcs BO BpeMs 1cnonb3oBaHus! bepute BeiToBor npubop 3a pyyky
BO BPEMS W1 NOCIE €ro UCMOMb30BaHMS.

[MpuroToBneHne rotoeoi nuLLb: CHUMUTE yNakoBKy W NONM3TUNEHOBYIO MAEHKY C NULILbLI NEpPea TeM, Kak NOMECTUTb ee
B neuky. OTkpoiiTe KpbILLKy (ByAbTe BHUMATEMbHbI: MPU OTKPBITUN KPbILLKKA BbIXOAUT Nap). Monoxute nuuly Ha nanTky.
YbeauTech, 4To NMULA He BLIXOAUT 3a Kpasi MIUTKW. 3akpoMTe KPbILLIKY.

OTmeTka TemnepaTypbl 1 BpeMs NPUTOTOBNEHNS 3aBUCUT OT OCHOBbI MULILbI, COCTABa W Ka4yecTBa HauMHKM, a Takke oT
NIMYHOTO BKyCa — TOMCTas, TOHkast Uy pacceinyaras. Cneaute 3a NUULOA BO BPEMS MPUTOTOBMEHUS Yepes OKOLLIKO.
HaunHka 1 0cHOBa AOMKHbI MOKPBLITECS 30I0TUCTON KOPOUKOM, HO HE CAIMLLKOM TEMHOM.

B cnegytoweit Tabnuue ykasaHbl CTaHdapTHble 3HadeHus. [py NpUroTOBMEHMM e FOTOBOW MULiLbI Takke NpouuTante
VHCTPYKLMW OT NpOM3BOAMTENS.

OTMETKA /CMOJNb30OBAHNE
0 lMeyka Ans NMULLbI HAXOAUTCS HA MUHUMANbHOM YPOBHE TeMNepaTypbl.
1 Pa3orpeB yxe rotoon nuLiLbl.
OTMETKA | TEMMNEPATYPA MULLA OCHOBA NuULUbl | BPEMA NMPUTOTOBIIEHUA
(MWH.)
2 180 +/- 15°C loToBas nuLUa (OXNaxaeHHast) ToHkas 10
2 180 +/- 15°C loToBast Nuuua (oxnaxaeHHas) Toncras 12
3 220 +/- 15°C 3amopoxeHHas nuuua ToHkas 13-16
3 220 +/- 15°C 3amopoxeHHas nuuLa Tonctas 15-20
2 180 +/- 15°C [JomaluHss nuuyya ToHkas 8-12
2 180 +/- 15°C [JomaluHss nuuyya Tonctas 10-15
2 180 +/- 15°C bareT (3aMOpOXeHHbIi) 7-9

TeMﬂepaTypa MOXeT ObITb yCTaHOBNEHA B noboit MOMeHT NPUroToBnNeHuA.

3eneHast namnoyka KOHTPONS HarpeBaHUs 3aXUraeTcsl U racHET BO BPEMS MPOLiecca NpuroToBeHusl. 310 ykasbiBaeT Ha
TO, YTO MeYKa BPEMS OT BPEMEHM HArpeBaeTCs Ansi NOAAEPKaHNs BbIGpaHHON TeMnepaTypbl.

lMeyky MOXHO OTKPbITb BO BPEMSI MPUTOTOBMEHNS AMNst MPOBEPKM TOTOBHOCTM MUULbL. Mocre 3aKkpbITUs Meyku nnnTka
MOMEHSIET CBOE HanpaBneHue.

BbiHMmaHue nuLubI:
OTKpOIiTE KPbILLKY C MOMOLLBLI Pyyki. CHUMWUTE MWLLY FONaTKOA C MAWTKA W MONoXuTe ee Ha Oombluylo Tapenky
(MuHUManbHBIM anameTpom 30 cm).
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CHoBa 3aKkpoiTe KPBbILLKY, €CINN Bbl XOTUTE €eLLie NPUroTOBUTL NULILLY B NEYKe.

OKoHYaHWe NPUroTOBMEHUSA:
MoBepHute perynstop Temnepatypbl B nonoxenue “0”. OTkmounte 6biToBOV Npubop OT ceT. OcTaBbTe KPbILLKY
3aKpbITON, YTOOLI GbITOBON NPUBOP OCTLIN. YBEANTECh, YTO Nevka OCTbIBAET B HEAOCTYNHOM ANs eTel MecTe.

PELLEHUWE NPOBNEM
MPOBNEMA MPUYMHA PELLIEHVE
CriblLUEH CKpexXeT BHYTpU [nnTka LiapanaeTcs 0 BHYTPeHHIO0 CnyyaliHbli KOHTAKT NAUTKU C BHYTPEHHEN
6bITOBOrO NpUbopa. yacTb 6bIToBOrO Nprbopa. yacTbto BbiToBOrO Npubopa sBnseTcs
HOpMarbHbIM.
MnuTka He BpallaeTcs unm NnuTKa BCTaBneHa HeNpaBuUIbHO. OcraBbTe 6bITOBOI NPUGOP A0 NONHOTO
BpaLLaeTcs C 3aTpyaHeHneMm. ocTbiBaHMA. [1paBUMbHO yCTaHOBUTE
nAMTKY B npubop.
MnuTka 3abnokpoBaHa NULILIONA. [paBnnbHO NONOXWTE MNLLY HA NANTKY.
Miuua cnnwkom Gonbluas. PaspexbTe nuLLly Ha KycKu 1 MpUroToBbTe
VX OTAEMNbHO.
OcHoBa nuuubl nonyyaetcs He | Meuka He 6bina NpegBapuTenbHO Pasorpeiite GeiToBOM Npubop nepes Tem,
XpycTaLLen. pasorperta. KaK NOMOXMTb B HETO MULILY.
Bbina yctaHoBNeHa CrVLIKOM Hu3kas YcTaHOBITE perynaTop TemMnepatypbl Ha
Temneparypa. 6onee BbICOKY0 OTMETKY (2 1 3)
Mvyua rotoBunack HeaOCTaTouHOE MpoanuTe Bpems NPUrOTOBMEHNS.
KONMYEeCTBO BPEMEHM.
Mvuua cropena. Bbina ycTaHoBMeHa CrMLIKOM BbICOKast | YCTaHOBUTE perynsTop Temnepatypbl Ha
Temneparypa. 6ornee HU3KyI0 OTMETKY.
Mvyua rotoBMnack CRMLLKOM [onroe B cnepytowwii pa3 cokpatute Bpems
Bpems. NPUrOTOBMEHNS NNLILIbI.
YUCTKA U YXOLA:

OrtknitounTe GbITOBOM anl60p OT CeTW U JaBailTe €MY NOJNTHOCTbI0 OCThbITb Nepea KaXnomn YnNCTKON.

Yuctka nAnTku:

He npwvkacaiiTech k NanNTke Ui Apyrum YacTsam, ecnm 6bIToBOM NpUBOp MOMHOCTBLIO HE OCTbIf.

OnycTuTe NANTKY B TENMyH0 BOAY, 4TOObI CMbITb OCTATKW MULLW.

lMpenynpexaenne! He ncnonbayitTe XnAKOCTb ANS MbITbS NOCYAbI A1 YUCTKW MANTKMA, Tak Kak OHa MOXET MPOHUKHYTb B
nopbI MAWTKW W 3aTeM BNUTATLCA B MALLY.

CwmoiiTe ocTaTkv NULLKM C NUTKK. 3aTeM elle pa3 OnonocH1Te ee Mof BOAOW W BbICYLLUTE.

Ecnu Bam He yaaeTcsi CMbITb OCTaTKW NULLK TakUM CNOCOBOM, CriefyiTe 3TUM MHCTPYKLMUSM:

CwmeLwuaiiTe 75 rp NOPOLLKOBbIX JPOXOKEN C TPEMS NoXKamu BoAbl. HaHecuTe aTy cMecb Ha 3arpsisHeHHbIe YacTi MINTK.
OctaBbte nanTky Ha 20 MuHyT. CMOWTE OCTaTKW NULLM C NAMTKW. CHOBa OMONOCHWTE NAUTKY MOL BOAOW M BbICyLUUTE ee.
Hu npu kaknx 06CTOATENBCTBAX He CockabnuBaiiTe OCTaTKW MUY C NAUTKM OCTPLIMIA NPeaMeTamu.

Yuctka neuku:

Mounctte ee BnaxHoi Msrkon candetkon unu rybkon. Ybegutech, YTO BoAa HE MonagaeT Ha 4vacTu, KOTopble
BblpabaTbiBaloT TENno. ocne aToro BbICyLLUTE €e.

He onyckaiite neyky B Boay!

Hukoraa He ncnonb3yite 6eH3nH, pacTBopuTeNM UMK Kakie-nubo abpasnBHbIE UMK KECTKNE YNCTALLME CPeacTBa npu
yncTke 6biToBOr0 Npubopa.
[MoxanyicTa, He MoiTe YacTu BbIToBOrO Nprbopa B MOCYAOMOEYHON MaLLMHE.

Cnacnbo 3a Balue gosepvie npu BeIGope 0AHOMO U3 HaLLWX MPOAYKTOB.
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LHUZ

Termékeink kialakitasa lehet6vé teszi a legmagasabb mindségi, miikodtetési és formatervezési igények kielégitését.
Reméljlik, hogy szivesen hasznalja majd a PALSON uj, “MR PIZZA” nevii pizzakészit6jét.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

- Akésziilék hasznalatat megelézden olvassa el figyelmesen az utasitasokat, hogy elkerilje az esetleges - nem
megfeleld hasznalat miatt - karokat.

- Ha akésziiléket harmadik személynek engedi at, adja oda ezt a hasznalati utasitast is.

- Orizze biztonsagos helyen ezt a hasznalati utasitast.

- Ez akészilék nem alkalmas kereskedelmi hasznélatra.

- Azels6 hasznalatot megel6z&en kérjlik, bizonyosodjék meg arrdl, hogy a lakas fesziltsége megegyezik a késziiléken
feltiintetett értékkel, mivel a nem megfelelé fesziiltségbe vald bekapcsolas karosithatja, illetve teliesen tonkreteheti a
készlléket. Ha nem tudja a fesziltség-értéket, kérdezzen meg egy villanyszerel6 szakembert.

- Anem megfelelé feszlltségbe vald bekapcsolas karosithatja, illetve teljesen tonkreteheti a késziiléket.

- Semmi esetre se cserélje ki a dugot.

- Akonnektorbdl valé kihtizéskor ne a kébelt hiizza meg.

- Bizonyosodjék meg arrdl, hogy nem létezik olyan veszély, hogy a kabel lelégjon.

- Ugyelien arra, hogy a kabel ne nyomédjék, ne tekeredhessen dssze illetve ne érjen éles szegélyekhez.

- Rendszeresen ellenérizze a kabelt és a dugét, nem sérlilt-e valahol.

- Ne nyduljon a dug6 fémrészeihez miutan kihtzta a konnektorbdl.

- Ha hosszabitét hasznal, annak megfelel§ kimenetre van sziksége.

- Akésziléket nem hasznalhatjak olyan személyek (beleértve a gyermekeket is), akiknek fizikai, érzékszervi illetve
szellemi allapota nem teszi lehetévé annak megfeleld mlkodtetését, illetve nem rendelkeznek a szlikséges
ismeretekkel, illetve tapasztalattal, kivéve ha biztosithatd a hasznalat alatti felugyelet illetve ha a biztonsagukért
felelds személy el6zetesen kioktatja 6ket a készilék hasznalataval kapcsolatosan . Biztositani kell a gyermekek
felligyeletét, hogy ne jatszhassanak a késziilékkel..

- Ha a kabel sérlilt, a gyarténak vagy a hivatalos szerviznek, illetve megfeleléen modon képzett szerelének kell
kicserélni a balesetveszély elkerilése érdekében.

AZ ESZKOZ HASZNALATA:
Helyezze a készilléket egy lapos, melegnek ellenallé és erds feliletre, kb 15 cm tavolsagot tartva egyéb elektromos
berendezésektdl.

A késziiléket tilos az alabbi helyekre tenni:

- Héforrasok kozelébe (gaz, meleg labosok, kalyha).
- Gyulékony targyak kozelébe (pl fliggdnyok).

- Nedves helyre (pl furdészoba).

- Kiltérbe.

ARAMUTES VESZELYE:

Ne hasznalja a késziiléket, ha az alabbiak kdzll valamelyik torténik vele illetve a kabellel:
- Lathatd sérilés érte.

- Akésziilék leesett.

- Apizzasiit6 vizzel érintkezett.

Ne tegye a készilléket vizbe vagy egyéb folyadékba. Ugyeljen arra, hogy a kébel/dugé vizzel vagy nedvességgel
érintkezzen.

A pizzast6 felszinét enyhén nedves ruhaval tisztitsa.

Ne nyuljon a kabelhez/dugdhoz nedves kézzel.

Amennyiben a készilék nem miikddik megfeleléen, kapcsolja ki azonnal. Rendellenes mikddés esetén nézesse meg a
hivatalos szerviznél.

Ne probalja meg megjavitani a késziléket. Csak a hivatalos szerviz javithatja meg, eredeti alkatrészekkel. Ez garantélja
a biztonsagos javitast.

Ne engedje, hogy a késziiléket nem ismerd személyek, illetve olyanok akik nem olvastak el a hasznalati utasitast,
hasznaljak a készliléket. Ez kuldnds hangsullyal vonatkozik a gyermekekre és a csékkent képességii személyekre.
Tartsa a késziléket a gyermekektdl tavol.

KULONLEGES FIGYELMEZTETESEK A PIZZAKESZITO BIZTONSAGAVAL KAPCSOLATOSAN
Minden hasznalat utan és tisztitas el6tt hiizza ki a készliléket a konnektorbdl.
Sohase hagyja a készuléket felligyelet nélkil ha be van dugva.
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Ugyelien arra, hogy a késziilék melege ne karosithassa a kabelt.

Csak a készilékkel egyutt kapott kiegészitéket hasznalja.

Ne hasznélja a készilléket, ha a kélap sérillt.

Ne hasznalja a készilléket a kélap nélkil.

Ne mozditsa meg a késziiléket mikddés kézben.

Figyelem! Miikédés kozben a késziilék erésen felmelegszik. Hagyja hogy teljesen lehiiljon hasznalat utan, miel6tt
hozzanyllna a feliiletéhez illetve barmely alkatrészéhez.

Miikodés kozben a késziilék hozzaférhetd felliletei igen erésen felforrésodhatnak.

Kezelése kozben csak a fiilénél fogja meg a késziiléket. Ha felemeli a tet6t, legyen évatos, mert a géz nagyon forré.

SZELLOZES:
Miikodés kdzben ne takarja el a szell6z6 nyilasokat.
Ne dugjon semmilyen targyat a szell6z6 nyilasba.

TAJEKOZTATAS ES RECEPTEK

A késziilék segitségével konnyen és gyorsan lehet pizzat siitni.

Lehet benne Ugy fagyasztott pizzat mint baguettet siitni.

Ugyelien arra, hogy a pizza atméréje ne haladja meg a 30 cm-t. Ha a pizza tul nagy, hozzaragadhat a késziilék fedsjéhez
és akadalyozhatja a kélap mozgasat.

A baguette és hasonld sitemények nem érhetnek a felsd ellenallashoz semmilyen koriilmények kdzott.
Pizzakészitéshez sokféle adalékot lehet hasznalni. Az alabbiakban néhany tanaccsal és recepttel szolgalunk.

TANACSOK:
A ételek nedvességtartalmat hagyja lecsorogni felhasznalas elétt, pl halak ill. konzervek.
Kozvetlentil elkészités el6tt rakja a pizzara a hozzavaldkat. Igy elkerllheti hogy a pizza atnedvesedjék.

RECEPTEK:

A pizza tésztaja (élesztével)

Hozzavalok: 400 gr. liszt, egy zacsko szaraz éleszté (7 gr.), s6, egy csipetnyi cukor, 5 kanal olivaolaj, 200 ml. langyos viz.
Gyurja 6ssze a hozzavalokat amig egy homogén és csomémentes masszat nem kap. Takarja le és pihentesse 30 percen
keresztiil meleg helyen. Azutan gyurja &t Ujra. Vagja félbe és nyujtsa ki mindkét felet egy, belisztezett tablan, amig nem
kap egy 30 cm-es pizzat. Ugyeljen arra, hogy a szélei kicsit vastagabbak legyenek. Barmit tehet r4, amit kivan.

A pizza izesitése: Napolitana

Hozzavalok: 500 gr. paradicsomkonzerv, 1 hagyma, 10 gr. szalami, olajbogyd, szardiniaszeletek, 100 gr. mozzarella sajt,
2 kanal olivaolaj, s6, paprika, szurokf(i és kakukkf.

Elkészitési mdd: Vagja fel a paradicsomot, a hagymat, a szalamit és az olajbogyét. Rakja fel a pizza-alapra. A tetejére
rakjon szardiniaszeleteket és vékonyra vagott mozzarella sajtot. Szérjon ra egyenletesen sét, paprikat, szurokfiivet és
kakukkfivet. Végezetil, permetezze le olivaolajjal

A pizza izesitése: Paradicsom és mozzarella

Hozzavaldk: 1 maroknyi bazsalikom, egy gerezd fokhagyma, 100 gr. creme fraiche, 50 gr. mascarpone sajt, s6 és
paprika, 8 kis paradicsom, 200 gr. mozzarella sajt, 3 kanal fenyémandula.

Elkészitési mod: Megmosni és lerazni a bazsalikomot. Vékonyra vagni a fokhagymat. Keverje dssze a creme fraiche-
et és a mascarpone sajtot. Keverje hozza a fokhagymat és a bazsalikomot. Tegyen ra sot és paprikat. Mossa meg
a paradicsomot és vagja fel karikdkra. Vagja kockakra a mozzarella sajtot és vagja fel vékonyra a fenyémandulét.
Fedje le a pizza-alapot bazsalikom-krémmel és rakja ra a paradicsomot és a kockakra vagott mozzarellat. Szérjon ra
fenyémandulat. Amikor elkésziilt, diszitse friss bazsalikom levelekkel.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT:

Vegye ki a csomagol6éanyagokat a késziilék belsejébdl, és tavolitsa el a kiilsé csomagoldéanyagokat. Nézze meg, hogy a
szallitds soran a készlilék nem sériilt-e meg, és hogy megvan-e az 6sszes hozza jard kiegészitd

Az eredeti csomagolas idedlis megoldas ha hosszabb idén keresztiil nem hasznaljuk a késziiléket.

Bizonyosodjék meg arrdl, hogy a késztilék dugdja ki van huzva a konnektorbol.

Egyenletes és h6allo fellleten tisztitsa meg a pizzasiitét.

Ne tegye a pizzasitét a butorra, mivel a készlilék erésen felmelegedett labai megvaltoztathatjak annak a szinét. Tegyen
csUszasgatld terit6t a butor feliilet és a pizzasiité kozé.

49



LHUZ

Lehet, hogy a késziilék az elsé hasznalat alkalmaval fistdl. Ez normalis jelenség, és az torténik, hogy a késziilék
belsejében levd szennyez6dések az elsé begyuijtas alkalmaval elégnek.
Figyelmeztetés: A csomagoléanyagot tartsuk tavol a gyermekektdl.

KEZELES:

Tegye be a kélapot a pizzakészit6be. Bizonyosodjék meg arrdl, hogy a kélap megfelel6en let behelyezve, vizszintes
helyzetben. ( 2-es és 3-as &bra).

Allitsa be a hémérsékletszabalyozét “0” llasba. Vegye le a fedét. Utana dugja be a pizzasiitét. Ekkor meggyullad a piros
szinli, mikodd allapotot jelz6 fény és a kdlap forogni kezd.

Akésziilék elémelegitése: Forditsa el a hémérsékletszabalyozd gombot és allitsa be az 1-es, 2-es vagy 3-as hémérsékleti
értéket (Id az alabbi tablazatot) Kigyullad a zold fény.

Az ellenallasok most elkezdik melegiteni a pizzasitét. Tartsa zarva a tetét, amig a készilék fel nem melegszik. Amiklor
elalszik a zold fény, a pizzasité eléggé meleg a sités megkezdéséhez.

Figyelmeztetés: Hasznalat kdzben a készulék rendkiviél er6sen felmelegszik! Hasznalat kézben és azt kdvetben a
fulénél fogva fogja meg.

Az eldstott pizzak készitése: Levenni a mlianyagot és a csomagolast miel6tt betennénk a pizzasitébe. Emelje fel a
tet6t (vigyazzon a forrd gézzel). Tegye ra a pizzét a kélapra. Ugyeljen arra, hogy a pizza ne légjon le a kélap szélérél.
Csukja le a fedét.

Ahdmérsékletbedllitas és a sitési idd a pizza-alaptol, a tolteléktdl és a személyes izléstdl fiigg — van aki vastagon szereti,
és van aki vékonyan és ropogdsan. Nézze a pizza siilését az ablakon keresztiil. Aranyszin(inek kell lennie a végén, de
annal nem sotétebbnek.

Az alabbi tablazat altalanos értékeket mutat, Ha el6slitott pizzat készit, a gyarté utasitasait is olvassa el:

BEALLITAS HASZNALAT
0 A pizzas(ité minimalis hémérsékletre van allitva.
1 El8stitott pizza készitéséhez.
BEALLITAS | HOMERSEKLET A PIZZA FAJTAJA APIZZAALAP ELKESZITESEI IDO
(PERC.)
2 180 +/- 15°C El6sitott Pizza (htott) vékony 10
2 180 +/- 15°C El6sitott Pizza (htott) vastag 12
3 220 +/- 15°C Fagyasztott Pizza vékony 13-16
3 220 +/- 15°C Fagyasztott Pizza vastag 15-20
2 180 +/- 15°C Hazi Pizza vékony 8-12
2 180 +/- 15°C Hazi Pizza vastag 10-15
2 180 +/- 15°C Baguette (fagyasztott) 7-9

A slités kézben barmikor allithaté a hémérséklet.

A zéld szin(i fény a stés soran elalszik majd Ujra kigyullad. Ez azt jelzi, hogy a pizzasité idénként felmelegszik, hogy
fenntartsa a kivalasztott hémérsékletet.

A siités kdzben ki lehet nyitni par pillanatra a pizzasiitét, hogy megnézzik készen van-e a pizza vagy sem. Miurtan
bezartuk az ajot a kdlap ellenkezd iranyban kezd el forogni.

A pizza kivétele:
Afiilet megfogva nyissa ki a fedét. Vegye ki a pizzat egy spatulaval a kélaprol és tegye ki egy nagy tanyérra (min.30 cm).
Zarja le a tet6t Ujra ha még tovabbi pizzat akar csinalni.

A siités befejezése:

Forditsa el a hémérséklet beallitd gombot a “0” allasba. Huzza ki a kész(iléket a konnektorbdl. Hagyja a fedét zérva, hogy
a készlilék lehllhessen. Bizonyosodjék meg arrol, hogy amig a pizzastté teéliesen le nem hil, nincsenek gyermekek
a kozelben.
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PROBLEMAMEGOLDAS

PROBLEMA

OK

MEGOLDAS

A késztilékbdl zaj hallatszik.

A kélap surlodik a készllék belsejéhez.

A kélap surlédasa a készllék belsejéhez
normalis jelenség.

A kélap nem, vagy csak
nehezen forog.

Akélap nem megfelelé6 modon lett
behelyezve.

Hagyja hogy a készilék teljesen lehiljon.
Helyezze be a kélapot megfelel6 mddon.

A pizza megakadalyozza a kélap
mozgasat.

Tegye be a pizzat megfelel6 modon a
kélapra.

A pizza télsagosan nagy.

Vagja fel a pizzat darabokra és igy sisse
meg egyenkeént.

A pizza alap nem ropogds.

A pizzaslité nem lett elémelegitve.

A pizzaslit6t eld kell melegiteni miel6tt
behelyeznénk a pizzat.

A hémérseéklet tul alacsonyra lett allitva.

A legmagasabb hémérsékletre allitani a
hémérsékletszabalyzot (2-es vagy 3-as)

A pizza nem elég ideig volt sttve.

Meghosszabbitani a siitési idét.

A pizza megégett.

A hémérséklet tul magasra lett beallitva.

Alacsonyabb hémérsékletre allitani a
hémérsékletszabalyzot.

A pizza tdl sokaig lett stitve.

Legkozelebb rovidebb ideig sitni a pizzat.

TISZTITAS ES MEGOVAS:

Huzza ki a készliléket a konnektorbdl, és hagyja hogy teljesen lehiiljon mielétt a tisztitishoz hozzékezd.

A kolap tisztitasa:

Ne nyuljon a kélaphoz, illetve més alkatrészekhez, amig a kész(ilék teljesen le nem hiil.
Tegye a kélapot meleg vizbe, hogy lemossa réla az ételmaradékot.
Vigyazat! Ne hasznaljon mosogatdszert a klap tisztitdsahoz, mert ez behatolhat a kélap pdrusaiba és onnan bekeriilhet

az ételbe.

Tisztitsa le az ételmaradvanyokat a kélaprol. Azutan 6blitse le még egyszer és szaritsa meg.

Ha nem sikerl letisztitani az ételmaradvanyokat, kdvesse az alabbi utasitasokat:
Keverjen 6ssze 75 gr. élesztét és harom kanal vizet. Vigye fel ezt a keveréket a kélapra. Hagyja rajta 20 percig, azutan

dblitse le és széritsa meg.

Tilos a kélaprol éles késsel eltavolitani az ételmaradékot.

A pizzasiito tisztitasa:

Nedves ruhaval vagy szivaccsal tisztitandd. Bizonyosodjék meg arrol, hogy a melegit6 szerkezetbe nem jut viz. Végul

széaritsa ki a késziiléket.

Ne tegye be vizbe a pizzasutét!

Sohase hasznaljon olajatm olddszert sem mard hatasu tisztitoszert a készllék tisztitasahoz.
Akészulék egyetlen tartozékat se tegye a mosogatdgépbe.

Kdszo6njik hogy bizalmaval megtisztelt minket és a mi termékuinket valasztotta.
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Uriinlerimiz, kalitede, islevsellikte ve tasarimda en yiiksek standartlara ulagmak igin geligtiriimiglerdir. PALSON'un yeni
ufak pizza firini Mr. PIZZA'nin keyfini ¢ikarmanizi dileriz.

GUVENLIK UYARILARI

- Cihazi kullanmadan énce dikkatlice kullanma kilavuzunu okuyunuz. Uygun olmayan kullanimdan dolayi olusabilecek
hasarlari 6nlemk icin belirtilen emniyet talimatlara harfiyen uyunuz.

- Eger cihaz Uglinci bir kisiye verilirse yaninda kullanim kilavuzu da cihazla birlikte bu kisiye verilmelidir.

- Bu kullanma kilavuzunu emniyetli bir yerde saklayiniz.

- Bucihaz ticari amaglar i¢in uygun degildir..

- Il kullanimdan 8nce liitfen ana voltajin {iriin ézellik etiketinde belirtilen talimatlar ile uyusup uyusmadigindan emin
olunuz, zira cihazi uygunsuz voltaja badlarsaniz cihaz zarar gorebilir ve hatta bozulabilir. Eger evinizdeki voltajin ne
kadar oldugunu bilmiyorsaniz bir elektrikgiye sorunuz.

- Cihazi uygunsuz bir voltaja baglarsaniz cihaz zarar gorebilir ve hatta bozulabilir.

- Higbir kosul altinda cereyan kablosunu degistirmeyiniz.

- Fisi prizden gekmek igin kablosundan ¢ekmeyiniz.

- Kablonun bir yere takilmamasindan emin olunuz.

- Kablonun sikismadigindan, karismadigindan veya keskin kenarlar izerinde aginmadigindan emin olunuz.

- Duzenli olarak kablonun ve prizin hasarli olup olmadigini kontrol ediniz.

- Fisi prizden gektikten sonra uclarindan higbirisine dokunmayiniz.

- Eger uzatma kablosu kullaniyorsaniz uygun uglu olmasina dikkat ediniz.

- Bu cihaz fiziksel, duyusal ve akli agidan kapasiteleri sinirli olan veya cihazi kullanmak icin yeterince tecriibesi
ve bilgisi bulunmayan kisiler tarafindan kullanilmamalidir (gocuklar dahil), yanlarinda gerekli gozetimi yapacak
ve talimatlari verebilecek emniyetten sorumlu bir kisinin oldugu durumlar harig. Cocuklarin, cihazi oyuncak olarak
kullanmadiklarindan emin olmak icin onlara dzellikle dikkat edilmelidir.

- Eger cereyan kablosu hasarliysa herhangi bir tehlike énlenmesi agisindan Uretici tarafindan veya onun yetkili teknik
servisi ya da uzman bir teknisyen tarafindan degistirimelidir.

EV CIHAZININ KULLANIMI
Cihazi duz, isiya dayanikli ve guglii bir zemin Uzerine yerlestiriniz. Dider elektrikli ev cihazlarina yaklasik 15 cm'’lik bir
mesafe birakiniz.

Elektrikli ev cihazi agagidaki yerlerden higbirine yerlestiriimemelidir:
- Isi kaynaklarina yakin yerler (gaz alevi, tencere veya ocak).

- Yanabilen nesnelerin yakinlarina koymayiniz (perde gibi).

- Nemli mekanlar (banyo gibi).

- Dis mekanlar.

ELEKTRIK GARPMA RISKi:

Asagidaki durumlardan birisi cihazin veya kablosunun basina geldiyse elektrikli ev cihazini kullanmayiniz:

- Gozle gorilen hasar.

- Elektrikl ev cihazi yere distuyse.

- Kigtk pizza firniniz su ile temas ettiyse.

Cihazi su ve baska sivilara sokmayiniz. Elektrik kablosunun/fisin su veya nem ile temas ettirmeyiniz.

Pizza firinin ylizeyini hafif nemli bir bez ile temizleyiniz.

Elektrik kablosunun/fisi nemli eller ile ellemeyiniz.

Cihazin hasar gérmesi veya bozuk sekilde ¢alismasi durumunda derhal fisi prizden ¢ekiniz. Eger cihaz dogru diizgin
calismiyorsa Yetkili Teknik Servis tarafindan bakimi yapilmasi gerekmektedir.

Higbir zaman elektrikli ev cihazini kendiniz tamir etmeye galismayiniz. Yalnizca Yetkili Teknik Servis tarafindan orijinal
parcalar kullanarak tamirat yapilmasi gerekmektedir. Bu sekilde cihazin giivenli olmasi da garanti edilmis olur.

Cihazin nasil kullanilacagini bilmeyen veya kullanma kilavuzunu okumamis kisilerin cihazi kullanmalarina izin vermeyiniz.
Bu &zellikle gocuklar ve engelliler icin gecerlidir.

Cihazi, gocuklarin ulasamayacag bir yerde tutunuz.

PiZZA FIRINI iGIN OZEL GUVENLIK UYARILARI

Her kullanim sonrasi ve her temizlik éncesi cihazin figini prizden gekiniz.
Cihazin prizi takil oldugunda elektrikli ev aletini gézetimsiz birakmayiniz.
Kablonun cihazdan ¢ikan sicaklik ile hasar gormemesine dikkat ediniz.
Yalnizca elektrikli ev cihazi igin éngorilen aksesuarlari kullaniniz.
Pisirme tasi hasarliysa pizza firmini kullanmayiniz.
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Pisirme tasi olmadan pizza firnini kullanmayiniz.

Cihaz caligir durumdayken hareket ettirmeyiniz.

Dikkat! Elektrikli ev aleti galisir durumdayken gok sicak olur. Kullanimi sonrasi yiizeyini veya baska pargalarina dokunmak
icin tamamen sogumasini bekleyiniz.

Erisilebilir ylizeylerin isisi cihaz galigir durumdayken yliksek olabilir.

Kullanim sirasinda ve sonrasinda elektrikli ev cihazini yanlizca tutma yerlerinden tutunuz. Cihazin kapagini kaldirdiginizda
dikkatli olunuz sicak buhar gikabilir.

HAVALANDIRMA:
Cihaz caligir durumdayken havalandirma 1zgaralarini kapatmayiniz.
Havalandirma 1zgaralarina higbir cisim sokmayiniz.

TARIF ONERILERI VE BILGILERI

Bu elektrikli ev cihazi ile birlikte pizza ¢abuk ve kolay bir sekilde pisirilebilir.

Hem dondurulmus pizza hem de ev pizza veya bagetler pisirebilirsiniz.

Pizza ¢api 30 santimden buyulk olmasin. Eger pizza fazla buyuk olursa elektrikli ev cihazinin kapagina yapisabilir ve
pisirme tasinin hareket etmesine engel olabilir.

Baget veya benzer gidalarin higbir kosulda Ust rezistans isiticiyla hicbir sekilde temas etmemelidir.

Pizzanizi hazirlamak icin bircok malzeme kullanabilirsiniz. Asagida uygun malzeme ve tarifeler hakkinda bilgiler
bulabilirsiniz:

TAVSIYELER

Kullanmadan 6nce 6rnegin balik ve konservede bulunan nemli gidalarin iyice durulayiniz..

Malzemeleri, hemen pisirmeden 6nce pizza hamuru lizerine veriniz. Bdylece pizza hamurunun fazla nemlenmemesine
engel olursunuz.

TARIFELER:

Pizza hamuru (mayali hamur)

Malzemeler: 400 gr un, bir paket kuru maya (7 gr.), tuz, biraz seker, 5 kasik zeytinyadi, 200 ml ilik su. Topaksiz ve yumusak
bir hamur elde edene kadar karisimi yogurunuz. Sicak bir ortamda 30 dakika boyunca kapali bir sekilde dinlenmeye
birakiniz. Tekrar hamuru yogurunuz. Ortasindan kesiniz ve parcalardan her birini unlu bir yiizey iizerine 30 cm gapinda
daire sekline gelene dek yayiniz. Kenarlarini biraz kalin birakiniz. Simdi istediginiz malzemeyle kaplayabilirsiniz.

Napolitan pizzasi malzemeleri

Malzemeler: 500 gr kutu domates, 1 sogan, 10 gr. de salam, zeytin, kutu angovi, 100 gr. mozzarella, 2 kasik zeytin yag,
tuz, toz biber, gliveyotu ve kekik.

Hazirlama: Domatesleri, sodani, salami ve zeytinleri kesiniz. Pizza tabani tzerinde dagitiniz. Angovileri ve ince dilimler
halinde kesilmis mozarella peynirini pizza (izerine yayiniz. Uzerine tuz, biber, giiveyotu ve kekik baharatlarini esit sekilde
ekiniz. Son olarak (izerine zeytin yagi ekleyiniz.

Pizza malzemeleri: Domatesli mozzarella

Malzemeler: 1 avug feslegen, bir dis sarimsak, 100 gr. de krema, 50 gr. Mascarpone peyniri, tuzl ve toz biber, 8 kiiglik
domates, 200 gr. mozzarella, 3 kasik ¢am fistigi.

Hazirlama: Feslegeni yikayip ufalayiniz. Ince bir sekilde sarimsagi dograyiniz. Krema ile mascarpone peynirini karistiriniz.
Feslegen ile sarumsagi karistiriniz. Tuz ve biber ekleyiniz. Domatesleri yikayip onlari halkalar seklinde kesiniz. Mozarella
peynirini daire seklinde kesip enginar cekirdeklerini ince bir sekilde dograyiniz. Tabani feslegenli krema ile kapatiniz ve
Ustline domates ile mozarella peynirini yerlestiriniz. Cam fistiklar ile donatiniz. Pistikten sonra taze feslegen yapraklari
ile dekore ediniz.

iLK KULLANIM ONCESI:

Elektrikli ev cihazinin icinde ve digindaki bitlin ambalaji gikartiniz. Nakliye sonucu olusmus hasar olup olmadigini kontrol
ediniz ve biitiin pargalarin beraber verilmis oldugundan emin olunuz.

Cihazin ambalaji cihaz uzun sure kullaniimayacaksa onu saklamak icin ideal bir materyaldir.

Cereyan kablosunun takili olup olmamasindann emin olunuz.

Pizza firinini dliz ve 1siya dayanikli bir zemin Uzerinde temizleyiniz.

Pizza firnini hassas mobilyalar iizerinde yerlestirmeyiniz zira cihazin ayaklari mobilya tizerinde renk farkliliklarin
olugsmasina sebep verebilir. Gerekiyorsa mobilya ve pizza firini arasina kaygan olmayan bir altlik koyunuz.
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ik kullanim 6ncesi cihazdan duman cikabilir. Bu durum normaldir. Cihazin 1sinmasiyla elektrikli ev cihazinin igerisinde
bulunan artiklarin yanmasiyla bu duman ¢ikar.
Uyari: Ambalajl, cocuklarin erisemeyecedi bir yerde tutunuz.

KULLANIM:

Pisirme tasini pizza firinina yerlestiriniz. Tagin yatay pozisyonda dogru bir sekilde yerlestirildiginden emin olunuz. (Resim
2ve 3).

Ist ayarini “0” pozisyonuna kadar geviriniz. Kapagi tamamen kapatiniz. Yalnizca bundan sonra pizza firini ¢aligtiriimalidir.
Cihazin galistigini gésteren kirmizi gdsterge yanacaktir ve pisirme tasi donmeye baslayacaktir.

Elektrikli ev cihazini &n isitmak: Isi ayarini 1, 2 veya 3 numarali 1s1 kademesine kadar getiriniz (agagidaki tabloya bakiniz).
Isi kontrol gdstergesi olan yesil 1sik yanacaktir.

Isi rezistanslari pizza firinini 1sitmaya baslayacaktir. Pizza firini isinirken kapagini kapali tutunuz. Kontrol 15131 yesil
gosterge sondiigiinde pizza firini pizza pisirmek icin yeterli sicakliga gelmistir.

Uyari: Elektrikli ev cihazini kullanim sirasinda ¢ok 1sinmaktadir! Kullanim éncesi ve sirasinda elektrikli ev cihazini daima
tutma yerinden tutunuz.

Hazir pizzalarin hazirlanmasi: Pizza firinina yerlestirmeden 6nce pizzanin etrafindaki kartonu ve plastik folyayi gikartiniz.
Kapagi aciniz (kapagi agarken ¢ikan buhara dikkat ediniz). Pizzayin pizza tasinin tizerine koyunuz. Pizzanin kenarlarinin
pizza taginin kenarlarindan tagsmadigindan emin olunuz. Kapag! kapatiniz.

Isi ayari ve pisirme stresi pizza tabani ve Uzerindeki malzemelerin cesidi ve miktarina ve kendi tadiniza baglidir - ince
veya kalin veya ¢itir ¢itir. Makinenin penceresinden pizzanin pisip pismedidini kontrol ediniz. Pizza tabani ve malzemeleri
altin renginde olmalidir, ama fazla koyu olmamalidir.

Asagidaki tabloda standart degerler mevcuttur. Hazir pizzalar pisirildigine Ureticinin de talimatlarini okumayini
unutmayiniz.

AYAR KULLANIM
0 Pizza firini minimum sicaklik derecesinde.
1 Hazir pizzay 1sitma derecesinde.
AYAR SICAKLIK PizzA GESIDI PiZZA TABANI PiSiRME
SURESI (DAK.)
2 180 +/- 15°C Hazir pizza (sogutulmus) ince 10
2 180 +/- 15°C Hazir pizza (sogutulmus) Kalin 12
3 220 +/- 15°C Dondurulmus pizza ince 13-16
3 220 +/- 15°C Dondurulmus pizza Kalin 15-20
2 180 +/- 15°C Ev pizzasi ince 8-12
2 180 +/- 15°C Ev pizzasi Kalin 10-15
2 180 +/- 15°C Baget (dondurulmus) 7-9

Sicaklik pisirme iglemi sirasinda istendigi zaman ayarlanabilir.

Ist kontrol yesil gdsterge 15191 pisirme islemi sirasinda yanip séner. Bu da segilen isiyi tutmak icin pizzanin arada bir
isitildigina isaret eder.

Pizza firini pisirme iglemi sirasinda kapagi agilabilir, bylece pizzanin pisip pismedigi kontrol edilebilir. Pizza firmin
kapagini kapattiktan sonra pisirme tasi yon degistirir.

Pizzanin gikartiimasi:

Tutma yerinden kapag! aginiz. Pizzayi pizza tasi Uzerinden spatula ile aliniz ve biyuk bir tabak tzerine yerlestiriniz.
(Capt en az 30 cm olmalr)

Egder daha fazla pizza pisirmek istiyorsaniz kapagi tekrar kapatiniz.

Pigirmeyi sonlandirmak:
Ist ayarini “0 konumuna getiriniz". Elektrikli ev cihazinin figini prizden ¢ikartiniz. Cihazin sogumasi igin kapagi kapali
tutunuz. Cihazin, gocuklarin ulagsamayacag bir yerde olmasindan emin olunuz.
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ARIZALARIN BULUNMASI

SORUN SEBEP ¢OZUM
Cihazin iginden citirti sesleri Pizza tasi cihaz ile birlikte 1sinmaktadir. | Pizza taginin arada bir cihazin igi ile
gelmektedir. temas etmesi normaldir.
Pizza tag1 dénmuyor veya zor | Pizza tasi dogru sekilde Elektrikli ev cihazinin tamamen
dénuyor. yerlestirimemelidir. sogumasini beklemeyiniz. Pisirme
tasini mekanizma tzerine dogru sekilde
yerlestiriniz.
Pizza tasl, pizza tarafindan bloke Pizzayi dogru sekilde pizza tasi lizerine
edilmektedir. koyunuz.
Pizza agiri blyuk. Pizzayi pargalarina bélup ayri ayri
pisiriniz.
Pizza tabani istenilen kivama | Pizza firini 6n i1sitma yapilmamustir. Pizzay1 koymadan 6nce firini 6nden
gelmiyor. Isitiniz.
Sicaklik fazla distik ayarlanmistir. Ist ayarini daha yliksek sicaklara
getirecek sekilde ayarlayiniz (2 veya 3)
Pizza yeterli strede pisirilmemistir. Pisirme slresini uzatiniz.
Pizza yanmis. Sicaklik asirt artirilmistir. Ist ayarini daha dustk derecelere
getiriniz.
Pizza fazla stirede pisirilmistir. Gelecek defa pisirme stresini daha kisa
tutunuz.
TEMIZLIK VE BAKIM:

Her temizlik 6ncesi elektrikli ev cihazini figini prizden ¢ekip tamamen sogumasini bekleyiniz.

Pigirme taginin temizlenmesi:

Eger elektrikli ev cihazi tamamen sogumadiysa sakin pisirme tagl veya baska parcalarina dokunnmayiniz.

Yemek artiklarini gikartmak igin pisirme tasini sicak suya sokunuz.

Uyari! Pisirme tasini temizlemek igin higbir sivi bulagik maddesi kullanmayiniz; bu, pisirme tasinin gézeneklerine girebilir
ve buradan da gidalara bulasabilir.

Pizza tasindan gida artiklarini temizleyiniz. Sonrasinda bir kez daha su altinda temizleyip kurulayiniz.

Eger gida artiklarini bu sekilde cikartamiyorsaniz agagidaki talimatlara uyunuz:

Ug kasik su ile 75 gr kabartma tozunu kanigtiriniz. Karisimi pigirme tasinin kirli kisimlari tizerine uygulayiniz. 20 dakika
boyunca nemli tutunuz. Gida artiklarini pisirme tasindan gikartiniz. Tekrar tasi su altina tutup kurulayiniz.

Higbir kosul altinda keskin cisimlerle pisirme tasindan artiklari kaziyarak gikartmaya calismayiniz.

Pizza firininin temizlenmesi:

Nemli bir bez veya siinger ile temizleyiniz. Isi Ureten pargalarin (izerine su gelmemesine dikkat ediniz. Sonrasinda
kurulayiniz.

Pizza firinini suya sokmayiniz!.

Elektrikli ev cihazini temizlerken higbir zaman benzin, ¢6ziici madde veya asindirici ya da gugli temizlik maddesi
kullanmayiniz.

Litfen elektrikli ev cihazinin higbir pargasini bulagik makinesinde yikamayiniz.

Uriinlerimizden birisini kullanip bize kars giiven gésterdiginiz iin tesekkir ederiz.
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HawwTe npogykTn ca paspaboTeHu Taka, Ye fa MOKPUSIT Hal-BUCOKMTE CTaHAApTW 3@ KayecTBO, (PYHKLMOHANHOCT U
an3ainH. Hapgssame ce, ye Lue 13nonseate C yaooBOMNCTBME CBOS HOB rpun 3a nuum “MR.PIZZA” ot PALSON.

I'IPEﬂYnPE)K}JEHVIﬂ M0 OTHOLWWEHWUE HA CUT'YPHOCTTA
[poyeTteTe BHMMATENHO WHCTPYKLMNTE 3a ynoTpeba Npean Aa npemuHeTe KbM W3nonasaHe Ha ypeaa. CnassaiTe
BCUYKI MHCTPYKLMM 33 6e30MacHoCT ¢ Lien Aa u3berHeTe noBpeau B pesyntar Ha HenpaBuIiHO U3MonaBaHe.

- Ao ypeanT Gbe OTCTbMNEH Ha TPETO NuLie, C Hero Tpsbea Aa Obae npeaaseHa 1 KHUKKaTa C MHCTPYKLMUTe.

- 3anasete Te3n UHCTPYKLMM 3a ynoTpeba Ha CUrypHO MSICTO.

- Tosu ypen He e NOAXOAALL, 32 THPrOBCKN LiENN.

- Mpeau Aa NbpBOHAYaNHOTO My M3MON3BaHe, MOMS YBEpeTe Ce, Ye HaNpeXeHUeTo Ha MECTHaTa Mpexa oTroBaps Ha
VHCTPYKLMNTE BbPXY MNacTUHATa C TEXHUYECKUTE My XapaKTepuCTUK/ — BKIKOYBAHETO KbM MpeXa C HenoaxoasLlo
HanpexeHue Moxe Aa NOBPeAu Uiv JOpW Aa cbeune ypeaa. AKO He 3HaeTe KakBo € HanpexXeHWeTo Ha MecTHaTa
Mpexa, Monsi KOHCYNTUpaliTe e C enekTPOTEXHUK.

- BknioyBaHeTo KbM Mpexa ¢ HEMoAXOASLLO HaNpeXeHUe MoXe a NOBpeau Unv [opu Aa cbeune ypeaa.

- Tpu H1KakBu 0BCTOATENCTBA HE NOAMEHSNTE Lencena.

- He pbpnaiite 3axpaHBaluvs kaben, 3a [a ro U3KMoYnUTe OT KOHTaKTa.

- YBepere ce, Ye kabenbT He BiCK CBOBOAHO.

- YBepere ce, Ye 3axpaHBaLLMAT kaben He € NPUTCHAT, YCykaH UM He ce Tpue 0 3a0CTpeHu pbboBe.

- lpoBepsiBaiiTe pefoBHO 3axpaHBaLyns kaben u Lencena 3a noBpeau.

- He pokocBaiiTe WmnTOBETE Ha Liencena cneg U3knYBaHETO My OT KOHTaKTa.

- Ao ce 13non3ea yabmkuTeneH kaben, Toi Tpabea Aa Gbae NOAXOAALL 33 CbOTBETHUS U3XOA.

- Tosu ypen He e npegHas3HadyeH 3a ynortpeba oT nuua (BKMIOUMTENHO Aeua), YMMTO (DU3NYECKU, CEH3OPHW Wnn
YMCTBEHN Bb3MOXHOCTM Ca OrPaHUYEHN UMK KOWTO He pasnonarat ¢ HeobXOAUMMS ONUT 1 3HAHMS, OCBEH ako He
ca HabnofaBaHy Ui He ca UM AaLEHN CbOTBETHU MHCTPYKLMM OTHOCHO ynoTpefaTa Ha ypeda oT OTTOBOPHO 3a
curypHocTTa um nuue. [leuata Tpsabsa aa 6baat HabnoaasaHw, 3a Aa CTe CUTYpHW, Ye He CU UrpasT C ypeaa.

- Ako 3axpaHBawwaT kaben e noBpeaeH, To Tpsbea fa Gbae NOAMEHEH OT NPOM3BOAWTENS, HErOB OTOPU3MPaH
CepBM3 1N OT KBaNUULMpaH TEXHUK C Lien Aa ce n3berHe onacHocT.

HAYMH HA YNOTPEBA HA ENEKTPOYPE[A:
MocTaBeTe ypeaa BbpXy paBHa, TOMMOYCTOMYMBA W 34paBa MOBbPXHOCT. [lopabpxaiTe pascTosiHWe OT Apyru
enekTpoypeau Han-manko 15 cm.

EnextpoypeabT He TpsibBa Aa 6bae nocTassH:

- B 6GNM30CT A0 M3TOYHWLM Ha TOMNMHA (KaTO HaNpUMep ra3oBy KOTIOHM, TEHIKEPU W OTONMUTENHN ypean).
- B bnu3ocT Ao 3ananumn npeameTy (Hanpumep 3aBech).

- Ha BnaxHu MecTa (Hanpumep 6aHu).

- Ha OTKpuTO.

PUCK OT TOKOB YOAP:

He vnanon3eaitTe enekTpoypeaa, ako Toi unu 3axpaHealuus kaben:
- Ca BMAWMO MOBPEAEHN;

- eneKkTpoypedbT € najarn;

- TPUIBT 3a MWLM € BNK3an B KOHTAKT C BOAA.

He nortansiite ypeaa BbB Bofa unm Apyrv Te4HocTw. orpukeTe ce 3axpaHBalwmaT kaben/lencensT [a He BNM3aT B
KOHTaKT ¢ Boga unm Bnara. MouncTeaiTe NOBbPXHOCTTA Ha rpuna 3a nuua ¢ NeKko HaBnaXHEeHo napye nnar.

He pokocsaiiTe 3axpaHBaLums kaben/lencena ¢ MOKpH pbLe.

B cnyuait Ha noBpega wnu HenpasunHa paboTta Ha ypeda, u3knyeTe ro HezabaBHO. AkO ypeabT He dyHKLMOHMpa
npaBunHo, Toit Tpsibaa Aa Obae 3aHeceH 3a NPONNaKTMKa B OTOPU3NPaH CepBua.

Hukora He ce onuTBaiTe Aa nonpassTe camu enekTpoypepa. Ton Tpsibsa aa 6bae peMOHTMPaH camo OT OTOpu3MpaH
CepBM3 C OpUrVHaMHN pe3epBHK YacTK. Mo To3n HaumMH ce rapaHTipa 6esonacHaTa nopapwXKka Ha ypeaa.

He nossonsBaiTe Ha NnLa, KOUTO HE Ca 3ano3HaTit C TO31 YPer, UK KOUTO He Ca Yenu YMbTBAHETO, Aa U3Non3sat ypeaa.
Tosa ce oTHacs ocobeHo 3a fjeLiata 1 3a xopata C yBpexaaHus.

CbxpaHsiBaiiTe ypesa Ha HEQOCTBMHM 3a Aela MecTa.

CNELWANHW 3ABENEXKW MO OTHOLWEHWE HA BE3OINMACHOCTTA HA I'PUNA 3A NULUA
BuHary nsknioyBaiiTe Luerncena crief BCSKO M3Mon3BaHe 1 npeay BCSIKO MOYMCTBaHe Ha ypeaa.
Hukora He ocTaBsliTe enektpoypena 6e3 HabnogeHue, ako LWencenbT € BKIKYEH B KOHTAKTa.
YBepere ce, Ye 3axpaHBaLLMsT kaben Hsma Aa ce MoBpeav OT TonnuHaTa, U3mbyBaHa oT ypeaa.
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13non3galiTe eQuMHCTBEHO akcecoapu, NMPefoCcTaBeHu 3aefHO C enekTpoypeaa.

He n3nonsgalite rpuna 3a nuum, ako nnovara 3a rotBeHe € NoBpeaeHa.

He n3nonsgaiite enektpoypesa 6e3 nnoyara 3a rotBeHe.

He mecTtete ypena gokato pabotu.

Brumanme! Mo Bpeme Ha pabota ypenbT ce HarpsiBa cunHo. OctaBeTe ypeaa fa ce OXnagy HambiHO creq kato e 6un
13MON3BaH, Npeau fa [0KoCBaTe NOBbPXHOCTTA My UMW Pyl HEFOBY YacTu.

[lokato ypeabT paboTn TemnepatypaTa Ha AOCTBMHNUTE MOBBPXHOCTY MOXe fa Gbae BuCoKa.

[No Bpeme Ha 1 cnep paboTa ¢ Hero, OKOCBauTe caMo ApbxKaTa Ha ypeaa. bbaete BHUMATENHM Korato 0TBapsTe kanaka
— MOXe Aa W3nycHe ropella napa.

He nokpusalite BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU [OKATO ypeabt pa60TVI.
He nocrassiiTe Hukakeu npeamMeTy BbB BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU.

WHOOPMALNA U UOEM 3A PELIENTH

C 031 enekTpoypea MoxeTe Gbp3o U NecHo fa NpUroTeuTe NnLa.

Morat aa Gbaat NpUroTBSHYM KaKTo 3aMpaseHH, Taka 1 JOMaLLHV Ny uiv GareTy.

YBepere ce, Ye AnamMeTbpbT Ha nuuata He Haasuwasa 30 cM. AKO nuuaTa e npekaneHo ronsma, Ts Moxe fja 3anenHe
3a kanaka Ha enekTpoypeaa 1 Aa 3aTpyaHu [ABIKEHUETO Ha nrovaTa 3a roTBEHE.

Baretute 1 Apyrute nofo6HW XpaHu Npu HUKakem 06CTOSTENCTBa He TpsiIGBa fia ONWpaT B rOpHUS Harpesarer.

3a fa ¢y NpuUroTBUTE MULIA, MOXETE [a WU3Non3BaTe Hai-pasnuyHn npogdyktu. Mo-Jony MoXeTe Aa HamMepuTe Hsikou
CbBETW OTHOCHO NMOAXOASLLMTE NPOLYKTY 1 PELienTU.

CbBETHU:

OcTaBeTe MOKpWUTE MPOAYKTW KaTo Hanpumep puba unu KOHCepBUPaHM XpaHu Aa ce oTueasT Aobpe npeaw Aa
n3nonassare.

MocTaBeTe rapHuTypaTa BbpXy bnaTta 3a nuuata TOMHO Npeau da s u3nedvete. Taka e n3berHete NPEKOMEPHOTO
HaBnaxHsBaHe Ha bnara.

PELENTH:

Tecro 3a nuua (c mas)

Heobxogumu npogyktu: 400 r 6paluHo, eaHo nakeTye cyxa Masi (7 r), con, Wwunka 3axap, 5 mbxuum 3extuH, 200 mn
xnagka Boga. Omecete fobpe cmecTa, 3a Aa nonyuute meko Tecto 6e3 Byuku. MokpuiiTe ro 1 ro ocTaBeTe Aa NouMBa Ha
TONno B npogbmkeHue Ha 30 MuHyT. OTHOBO M3MeceTe fobpe TecToTo. PasneneTe ro Ha Be paBHW YacTy W pasTerneTe
BCSIKa NOMOBMHKA BbPXY NOpbCeHa ¢ GpallHo MOBLPXHOCT [oKaTo nomy4uTe Kpbr ¢ Anamerbp 30 cm. OcTaBeTe kpauLata
MbHUYKO no-gebenn. Cera MoxeTe Aia rapHupaTe nuuata no xenaque.

lapHuTypa 3a nuua: Hanonutaxna

Heobxomumm npogyktu: 500 r cTepunmavpani gomarw, 1 rmasa nyk, 10 r canam, Macnunm, duneta ot capanHa, 100 r mouapena,
2 ITHXALWN 36XTUH, COM, YePEH NUNep, pyraH 1 MaLLepka.

HaunH Ha npuroTesiHe: Hapexete gomatute, nyka, canama n macnuuute. Pasnpegenete rv Bbpxy bnarta. MocTasete
Halt-oTrope hunertata OT CapanHa U Haps3aHOTO Ha ThbHKM PUNNIAKK cupeHe molapena. MopbCeeTe nuuaTa paBHOMEPHO
CbC COM, NUNep, puraH n mMallepka. Hait-Hakpas HanpbekaiTe CbC 3EXTUH.

[apHuTypa 3a nuua: flomatn 1 Mouapena

Heobxomumu npoaykTu: 1 wena 6ocunek, enHa ckunmaka veckH, 100 r HesakBaceHa cmeTaHa, 50 T cupeHe MackaprnoHe,
con u nunep, 8 manku gomara, 200 r mouapena, 3 MbXULUY KEAPOBMU SAKM.

HauuH Ha npurotesiHe: W3muiiTe 6ocuneka u ro noacyLuete. HakbnuariTe YecbHa Ha cuTHO. PasbbpkaliTe HedakBaceHaTa
CMeTaHa 1 cupeHeTo mMackapnoHe. CmeceTe YecbHa u 6ocuneka. Mognpasete cbe con v nunep. Namuiite gomatute
1 TV HapexeTe Ha kpbryeta. HapexeTe cMpeHeTo Mouapena Ha napyeHua M HakbiLanTe KeapoBuTe iAKW Ha CUTHO.
[MokpuiiTe TecToTo C nognpaBeHaTa ¢ Gocuneka cMeTaHa W MocTaBeTe OTrOpe [OMaTuTe W Hapsid3aHata Ha napyeHua
mouapena. MNopbceTe ¢ kepposuTe saku. Cned kaTo u3nedeTe nuuarta, ykpaceTe 51 ¢ ucTa npeceH 6ocunex.

MPEAN MbPBOHAYAITHOTO U3MON3BAHE:

OTcTpaHeTe OT enekTpoypeda BCWUYKM BbTPELUHN M BLHLUHKM ONakoBbYHW MaTepuanu. [poeepete enekTpoypeada 3a
MoBpeAy B pesynTaT Ha TPaHCMopTa W ce yBEpeTe, Ye CTe MOMyYUnM BCUYKM KOMMOHEHTU.

AmbanaxbT e uaeanHo MSACTO 3a CbXpaHeHWe Ha enekTpoypefa, B Criyyan ye Ton Hama fa 6bae u3nonasaH
NPOABITKUTENHO BPEME.

YBepeTe ce, Ye LUENCEMbT € U3KITHOYEH.

[MouucTBaliTe rpuna 3a NuUM BbPXY rnagka 1 TONmoycToiyMBa NOBbPXHOCT.
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He nocrassiite rpuna 3a nuLy Bbpxy AenukatHi MeGenu, Thid kato kpadetata My G1xa MOITIM Aa OCTaBST CIEAy MO MOBbPXHOCTTA
M. Ako e HeoBXoaKMMO, NOCTaBETe NOKPUBKA MPOTVB NOAXTH3BaHe MEXAY AaaeHaTa Meben 1 rpuna 3a M.

Bb3MOXHO € Mo Bpeme Ha MbpBOHAYaHOTO M3NoN3BaHe eNekTpOypeabT Aa OTAENW Manko auM. Tosa e HopMarHo. Toi
Ce NpUYMHABA OT OCTATbLM BbB BLTPELHOCTTA Ha Ypeaa, KOUTO M3rapsT Npy MbPBOTO HarpsisaHe Ha rpuna 3a nuum.
Mpenynpexaerue: CbxpaHsiBaiiTe ambanaxa Ha He[OCTbINHM 3a Aelia MecTa.

PABOTA C YPE[A:

[MocTaBeTe nrnoyata 3a roTeBeHe B rpuna 3a nuuu. YeepeTe ce, Ye nnoyata e NpaBWUiHO NOCTABEHA B XOPW3OHTANHO
nonoxenve. (dur. 2 n 3).

3aBbpTeTe Tepmoperynatopa Ao nonoxenue ,0”. 3atBopete NbTHO kanaka. Camo Torasa TpsibBa fa BKNOYBaTe rpuna
3a Nnum. YepBeHnaT nHamkaTop 3a paboTell, ypeq Lie CBETHE M NnoyaTa 3a roTBeHe LLe 3anoyHe fa ce BbpTy.
[penBapuTenHo 3arpsiBaHe Ha enekTpoypena: 3aBbpTeTe Tepmoperynaropa o crened 1, 2 unn 3 (B tabnuuara no-
aony). 3eneHnaT CBETNMHEH MHAMKATOP 3a TemnepaTypara Lie CBETHe.

HarpeBatenuTe Beye 3anoysat fa 3aTonnsT rpuna 3a nuum. [pbxTe kanaka 3aTBOPeH AoKaTo Moarpsieate rpuna 3a
nuuy. LLiom 3enernsT CBETNINHEH MHANKATOP U3racHe, rPUALT € JOCTAaTbYHO 3arpsT, 3a Aa C1 NPUroTBUTE NnLia.
MpenynpexaeHue: Mo Bpeme Ha paboTa To3u enekTpoypen ce Harpsisa cunHo! Mo Bpeme Ha v cnep pabota ¢ Hero
XBalL@NTe eNekTpoypeaa 3a Apbxkara.

[MpurotesiHe Ha nomyroToBK Nuum: OTCTPaHeTe HaNNoOHOBOTO hONMO 1 OMakoBKaTa Ha nuLaTa Npeayw Aa s nocTasuTe B
rpuna. OTBOpeTe kanaka (BHWMaBaiTe C napara npu oTBapsHeTo My). [locTaBeTe nuuaTa BbPXY Nnoyara 3a roTeeHe.
YBeperTe ce, Ye nuuaTa He u3nnsa ot pvba Ha nnodara 3a roteeHe. 3aTBopeTe Kanaka.

HacrpoiiBaHeTo Ha TemnepaTyparta v BpPeMeTo 3a NPUroTBAHE 3aBuCK OT Bnata, Buga U KONMYECTBOTO Ha rapHUTypaTa
1 OT NUYHNSA BKyC — Aebena unu TbHKa W Xpynkaea. HarnexpganTe nuuata npes3 npo3opyeTo Mo BpeMe Ha HEMHOTO
npuroTesHe. MapHuTypaTa v Bnata Tpsbsa Aa 6bAAT 3aneveHn [0 3NaTUCTO, Makap U He MpekaneHo.

Tabnuuata no-gony CbAbpka CTaHAAPTHUTE CTOMHOCTU. KoraTo mpuroTBsiTe MOMyroToBK MWLM, BUHArM yetete u
VHCTPYKLMNTE OT NpON3BOANTENS.

HACTPOWKA HAYMH HA YMOTPEBA
0 [PUNBT 33 NULYM e Ha MYHUMAIHO HUBO Ha Temneparypa.
1 lMoarpsisaHe Ha Beye rotoea nuua.
HACTPOWKA | TEMMEPATYPA B/A NMULA BJIAT 3A MULA BPEME 3A
FOTBEHE (MWH.)
2 180 +/- 15°C lMonyroToBa Nuua (oxnageHa) TBHBK 10
2 180 +/- 15°C MonyroTtoBa Nuua (oxnageHa) [eben 12
3 220 +/- 15°C 3ampaseHa nuua TbHBK 13-16
3 220 +/- 15°C 3ampaseHa nuua [eben 15-20
2 180 +/- 15°C [lomallHo npuroTBeHa nuua TbHbBK 8-12
2 180 +/- 15°C [lomallHo npuroTeeHa nuua [eben 10-15
2 180 +/- 15°C Bareta (3ampaseHa) 7-9

TeMﬂepaTypaTa Moxe fa bbae HaCTpOVIBaHa BbB BCEKW €4NH MOMEHT MO BPEME Ha rOTBEHETO.

3eneHnsaT CBETNINHEH WHAWKaTOP CBeTBa U U3racBa NepuoaMyHO No BpeME Ha roTBEHETO. ToBa nokassa, Ye rpuneT 3a
nuum ce Harpasa OT BpemMe Ha Bpeme C Uen a nogabpxa M36paHaTa TeMmnepartypa.
rpVIﬂbT 3a nuum mMoxe fa 6bae 0TBapsH Mo BpeMe Ha roTBEHETO 3a MpPOoBepKa fanu nuuata e rotoea unun He. Cnepn
3arBapsiHe Ha rpuna 3a nuuu nrovara 3a roteeHe Liie CMeHW Nocokata Ha BbpTEHE.

M3BaxpaaHe Ha nuuata:

OTBOpeTe Kanaka C noMmowTa Ha JpbXxKarta. 3BageTe nuuata OT nnovarta 3a roTBeHe ¢ NOMOLUTA Ha wnaryna u a
nocTaBeTe BbpPXy ronama YnHua (MMHMMyM 30cmB ,qmamepr). 3aTBOpeTe OTHOBO Kanaka, ako Xenaete [a usneyete
Olle nuum B rpuna.

MpuKnioyBaHe Ha rOTBEHETO:

3aBbpreTe Tepmoperynaropa Ao nonoxexue ,0”. MaknioueTe enektpoypeaa oT enekTpudeckara mpexa. Octasere
Kanaka 3aTBOPEH, Taka Ye enekTpoypenbT 1a ce OXnaaun. YBepeTe ce, Ye rpUrbT 3a MULM Ce OXNaXaa Ha HELoCTLIHO
3a fjela MACTO.
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PELUABAHE HA NPOBNEMHU

[MPOBINEM

MPUYMHA

PELIEHVE

OT BbTpeLHOCTTa Ha
enekTpoypena ce Yyea
CKbpLaHe.

[noyata 3a roTBeHe CTbpKe BbB
BbTPELUHOCTTA Ha ereKTpoypeaa.

CnyyailHWsT KOHTaKT Ha nnoyara 3a
roTBEHe C BLTPELUHOCTTA Ha ypeaa e
HOpManeH.

noyarta 3a rotBeHe He ce
BbPTY UMK Ce BbPTU TPYLHO.

lMnoyata 3a rotBeHe He e Buna nocraBeHa
npasusHo.

OcraBeTe enekTpoypesa 4a ce oxnaau
HanbnHo. MocTaseTe NpaBuIHO
nroyara 3a roteeHe B MexaH13ma.

Mnouara 3a roteeHe e 6nokupaxa ot
nuuara.

MocTaBeTe NuUaTa NpaBUHO BbPXY
nroyara 3a rotBeHe.

Muuarta e npekaneHo ronama.

Pa3pexeTe nuuara Ha napyeta u rm
npuroTeeTe NOOTAENHO.

BrnatbT Ha nuuarta He e
XpyrkaB.

[pumbT He € 6un 3arpsaT NpeaBapuUTENHo.

3arpelite npegBapuTenHo
enekTpoypeaa npeau Aa noctasute
nuuara.

V136paHarta Temnepartypa e npekaneHo
HUCKa.

lMocTaBeTe Tepmoperynaropa Ha no-
BUCOKa Temnepatypa (2 unm 3).

MuuaTa He e neYeHa AOCTATBYHO AbMTO
Bpewme.

YabmkeTe BpEMETO 3a roTBEHe.

Muuara e nsropsna.

M3bpaHata Temnepatypa e 6una
npeKasieHo BUCOKa.

MocTaBeTe Tepmoperynaropa Ha no-
HUCKa Temneparypa.

Muuara ce e nekna npekaneHo Abro.

CreaBaluusi MbT CbKpaTeTe BPEMETO

3a NpUroTesHe.

MOYUCTBAHE U NOAABPXAHE:

V3knioyBaiiTe enekTpoypeaa OT enekTpuyeckata Mpexa W ro ocTaBsiiTe Aa Ce OXMafW HambiHO Mpean BCSKO
noyncTBaHe.

MouncTBaHe Ha nroyarta 3a roTBeHe:

He fokocsaiiTe nnoyara 3a roTBEHe U APYruTe YacTi, ako eNeKTPOypeabT BCe Olle He Ce € OXMaanm HambIHO.
lMocTaBeTe nnovyaTta 3a roTBeHe B TOMMa BOAA, 3@ A MOYUCTUTE OCTATbLMUTE OT XpaHa.

MpenynpexaeHne! He nanonaeaiTe HkakbB Npenapat 3a M1eHe Ha CbAoBe, 3a fja NOYUCTUTE NoYaTa 3a roTBeHe — Toi
MOXe Aa MPOHWKHE B LUYNMNTE Ha NroyaTa 3a roTBeHe W cnep Toa Aa Gbae abcopbupaH oT xpaHata.

lMouncTeTe ocTaTbLMTE OT XpaHa Mo nnoyara 3a roteeHe. Cned ToBa s U3NNakHeTe OLLE BEAHBX C Tevalua Bofa U s
noacyLueTe.

AKO He ycreeTe [ja OTCTPaHWUTE OCTaTbLKUTE OT XpaHa Mo TO3W HaYWH, HaNpaBeTe CreaHOTO:

Cwmecete 75 r Mast Ha npax ¢ Tpu Mbxuuy Boga. Pasnpenenete cvecTa BbpXy 3aMbpCeHUTE y4acTbLy Ha nrovarta 3a
rotBeHe. OcTaBeTe Aa kucHe 20 MuHyTK. [ounCTeTe ocTaTbUKUTE OT XpaHa Mo nroyara 3a rotBeHe. M3nnakHeTe 0THOBO
nnoyara 3a roTBeHe C Tevalla Bofa U S NoAcyLueTe.

[Mpu Hukakeu oGCcTOSTENCTBA HE TPsIOBa @ M3TpbIBATE OCTATLLWTE OT XpaHa Mo nroyata 3a roTBEHe C MoMoLLTa Ha
0CTpM NpeameTy.

MouncTtBaHe Ha rpuna 3a nuuu:

[MouuncteTe ¢ Meko BnaxHO napye nnat unm ¢ rba. YBepete ce, Ye BbpXy HarpsiBalLuTe enemMeHTV He kane Boga. Hamn-
Hakpas nofcyLueTe.

He notansiite rpuna 3a nuum BbB Boa!

KoraTo nouucTeare enekTpoypesa, H1kora He 3nonasaTe NeTpor, pasTBOPUTENM WMk KakbBTO 1 1a 610 T1n abpaauBHK

U CUNHKU NoYnCTBaLLM NPOOYKTU.
Monsi, He MUIiTE HUKOS OT YacTUTE Ha enekTpoypena B CbAOMUANHA MallnHa.

Bnarogapum B1 3a okasaHOTO AoBepue fa V|36epeTe €[WH OT Hall1Te NPOoAYKTU.
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Disposicion sobre los equipos eléctricos y electronicos antiguos (Aplicable en la unién
Europea y en otros paises europeos con sistemas de recogida selectiva)

Este simbolo, en un producto o en un paquete, indica que el producto no puede ser tratado
como un residuo doméstico. Por el contrario, debe depositarse en un punto de recogida
especializado en el reciclaje de equipos eléctricos y electronicos. Al hacer esto, usted ayuda
a prevenir las potenciales consecuencias negativas que pueda sufrir el entorno y la salud
humana, que podrian producirse si este producto fuera desechado de forma incorrecta. El
reciclaje de materiales ayuda a conservar los recursos naturales. Si desea mas informacion
acerca del reciclaje de este producto, contacte con la delegacion de su ciudad, con el servicio
de recogida de residuos o con la tienda en la que adquirié este producto.

Disposal of old Electrical &
Union and other European countries with separate collection programs)

This symbol, found on your product or on its packaging, indicates that this product should
not be treated as household waste when you wish to dispose of it. Instead, it should be
handed over to an applicable collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will help prevent negative
consequences to the enviroment and human health, which could otherwise be caused
by inappropiate disposal of this product. The recycling of materials will help to conserve
natural resources. For more detailed information about the recycling of this product, please
contact your local city office, household waste disposal service or the retail store where you
purchased this product.

the

g van i en (voor Ianden in de Europese
Unie en andere pese landen met voor de van afval)
Dit symbool op een product of de verpakking van een product geeft aan dat het product niet als
gewoon huishoudelijkafval mag worden aangeboden. In plaats daarvan moet het product worden
aangeboden bij een speciaal daarvoor ingericht verzamelstation, zodat het product geheel of
gedeeltelijk kan worden hergebruikt. Als u het product op deze manier voor afvalverwerking
aanbiedt, voorkomt u mogelijke schadelijke gevolgen voor het milieu en de volksgezondheid.
Het recyclen van materialen draagt bij aan het behoud van natuurlijke bronnen. Neem voor
meer informatie over het hergebruik van dit product contact op met de gemeente, de dienst
afvalstoffenverwerking in uw woonplaats of de winkel waar u het product hebtgekocht.

Asimagn oxeTikG pe Toug Takaiolg
Eupurand) évaon Kai pséoa o€ Mg eupraraiés XWM He oot g exhexiic ouykopiic)

Aut6 10 aGpBoNo, péoa Ot Eva TIPOIGV 1} péoa Ot Eva TIGKETO, Beiver 0TI TO TIPOIGY Bev UTTOPE v aVTILETWMIOTE
OTIWG Eva OIKIaKO UTIOAEIPa. AvTiBera, TpETel va kaTaTeBei péoa o€ Eva eiBIKG ONueio TG CuyKopidig TTou
£xer eidIkeuBel oV avakUKAwon NAEKTPIKWV Kai Twv nAekTpovikwy e§omAiopwy. Kavovtag auto, eotig Bonbdre
£101 WOTE Vot ATTOTPATIONV 01 YOPEPEG APVNTIKEG OUVETTEIEG OTIG OTToiEG  pTopei va uToPAnBei To TrepIBaMov
Kai n Taykoopia uyeia, ol otroieg Ba umopoloav va TrapaxBoUv edv auTd To TIPOIGV ke aTTOPpIPBET PE TPOTIO
avakpipr. H avakUkAwon Twv uNikiv BonBd oTo va auvmpolvTal of Quaikoi TTopol. EGv emBupeite TrapaTdvw
TIANPOQOPNON OXETIKG HE TNV avakUkAwan auTol Tou TIPOIGVTOG, va EABETE OE ETTAQN e PE TNV QVTIMPOoWTTEIR
G T6ANG 0ag, Pe TV UTIpedia TG ouyKkouidr Twv uToAeipdTwy A ke To payadi péoa aTo oToio ayopdoate
QuTO TO TTPOIGV.

péoa omy

Disposition concernant les anciens équipements électriques ek é

06 CBOIf CPOK P ]

q
(applicable dans I'Union Européenne et dans d’autres pays pé avec des
systémes de collecte séparés)

Ce symbole sur le produit ou sur son emballage indique ce produit ne sera pas traité comme
perte ménagére. Au lieu de cela il sera remis au point de collecte dédié pour le recyclage de
I'équipment électrique et électronique. En s'assurant que ce produit est trié et jeté cor

B i COl03e U ApYruX eBpoMneiickuX CTpaHax Ans cucTeMm
pazgenbHoro c6opa M yTUNM3aLuMn OTXOA0B).
[aHHbIl CUMBOM, HaHECEHHbIl HAa W3NENMe WNM Ha €ro ynakoBKy, O3HAYaeT, 4To C
u3nenuem Henb3s 06pallaThCs Kak ¢ OBbIMHBIM BbITOBBIM MYCOPOM, a CriedyeT caasaTh

vous contribuerez a é de négatives pour [

B NYHKT Npuema SMEeKTPUYECKMX M 3NEKTPOHHbIX NpuGopos Ans

et la santé humaine, qui pourraient autrement étre provoquées par la manutention de rebut
inadéquate de ce produit. La réutilisation des matériaux aidera & conserver les ressources
naturelles. Pour des informations plus détaillées sur la réutilisation de ce produit, vous pouvez
contacter votre mairie, la société de collecte et tri des rebuts ménagers ou le magasin oti vous
avez acheté le produit.

Eliminagao de eléctrico e usa plicavel na Unido Europeia
e noutros paises europeus com sistemas de recolha separada)

Este simbolo, aposto no produto que adquiriu ou na respectiva embalagem, indica que este
produto n&o deve ser tratado como lixo doméstico quando chegar a altura da sua eliminagzo.
Em vez disso, deve ser entregue num ecoponto que realize a reciclagem de equipamento
eléctrico e electronico. Ao assegurar que este produto é correctamente eliminado, estard a
ajudar a prevenir potenciais consequéncias negativas para o ambiente e para a saude, as
quais poderiam advir de uma do produto. A de materiais
ajuda a conservar os recursos naturais. Para informagées mais detalhadas sobre a reciclagem
deste produto, contacte os servigos municipalizados da sua area de residéncia, os servigos de
recolha de residuos domésticos ou a loja onde adquiriu este produto.

Union

Entsorgung von alten Elektro- und (giltig in der
und anderen ai Léndern mit

Dieses Symbol auf dem Produckt oder auf der Verpackung bedeutet, dass dieses Produckt
nicht wie Hausmiill behandelt werden darf. Stattdessen soll dieses Produkt zu dem geeigneten
Entsorgungspunkt zum Recyclen von Elektro- und Elektronikgeréten gebracht werden. erd das
Produkt korrekt entsorgt, helfen Sie mit, negativen Umwelteinfliissen und

ero Awed yT Cobniogas 310 Npasuno, Bl NOMOraeTe NpeaoTBpaTUTL

BO3MOXHble OTpUuaTenbHble NOCNEACTBUA Ha OKPYXawLlyl Cpeay v 340poBbe mop\eﬂ,
KOTOpbIE MOrYT BO3HMKHYTb, ecnu 970 uaaenve ByaeT BbIGPOLEHO OBbIMHbIM NyTeM.

COXP: NPUPOSIHLIX PecypCoB. [Ins nonyueHus
IONONHUTENBHOI de)opmaumm 06 yTUNM3aLMM JAHHOTO M3aenVs oBpaTUTeCk K ropOaCKMM
8nacTsim, B ciykGy c6opa GITOBLIX OTXOAOB UMW B Mara3uH, rae Bbl NpuoGpeni aTor npuGop.
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Ez a jelkép régi és i ¢ ly 6 (Az Eurdpai
Uni6 allamaiban és egyéb, szelektiv 6 europai

allamokban alkalmazhato).
Ha ez a jelkép terméken vagy csomago\ason Ialhato, azt jelzi, hogy az adott terméket nem lehet hézi
hulladekkent keze\m hanem ésére szolgald specidlis

vorzurbeugen, die durch unsachgeméaBe Entsorgung verursacht werden konnten. Das
Recycling von Material wird unsere Naturressourcen erhalten. Fiir néhere Informationen tber
das Recyclen dieses Produktes kontaktieren Sie bitte Ihr lokales Biirgerbiiro, lhren Hausmdill
Abholservice oder das Geschéft, in dem Sie dieses Produkt gekauft haben.

Smaltimento dei rifiuti elettrici ed elettronici (applicabile nell'Unione Europea e negli altri
paesi europei con servizio di raccolta differenziata)
Il simbolo presente sul prodotto o sulla sua confezione indica che il prodotto non verra

6 helyen kell hagyni. Eza\'a\ On hozzajérul a negativ kévetkezmények megelézéséhez,
melyeket a kornyezet és az emberi egészség szenvedne a hulladék helytelen kiselejtezése esetén.
A é Ujl'av elésegiti a i forrasok meg6rzését. Amennyiben e termék

it tovabbi van sziiksége, forduljon varosa képviseletéhez,
a hulladekgyujto szolgalathoz vagy az lizlethez, ahol a terméket vasarolta.

Eski elekrikii ve elektronik malzemelerle ilgili uygulama (Avrupa Biriifinde ve difer Avrupa ilkelerinde
uygulanmakda olan geri ddnism amagh olan atik aynm ve geri d8nligdm sistemi).
Bir rlin ya da bir paket tizerinde yeralan bu sembol; bu Griinin konut alanlarinda Gretilen herhangi bir

trattalo come rifiuto Sara invece al centro autorizzato
per il riciclo dei rifiuti elettrici ed elettronici. Assicurandovi che il prodotto venga smaltito in
modo adeguato, eviterete un potenziale impatto negativo sull'ambiente e la salute umana,
che potrebbe essere causato da una gestione non conforme dello smaltimento del prodotto.
Il riciclaggiodei materiali contribuira alla conservazione delle risorse naturali. Per ricevere
ulteriori informazioni piti dettagliate Vi invitiamo a contattare I'ufficio preposto nella Vostra
citta, il servizio per lo smaltimento dei rifiuti domestici o il negozio in cui avete acquistato
il prodotto.

HapeaGa OTHOCHO eNeKTPUYECKUTE M eNeKTPOHHUTE YPeaM, U3BajeH!n oT ynoTpeba
(npunoxuma B EBponeiickus Cbio3 M B APYrM eBPOMEeNCKN CTPaHu ChC CUCTEMM 3a
pasgenHo cbGupaHe Ha oTnagbum)
To3u CUMBON, NOCTaBEH Ha A/l NPOZYKT WM ONAKOBKa, 03HaYaBa, Ye MPOAYKTBT He MOXe Aa
Gb/ie TPETUPaH 3ae[IHO C AOMaKUHCKITE OTnadbUy. Tovi TpsBBa aa ce CbXpaHsisa B Cneumanto
/eno 3a pewKnMpaHe Ha enekTPUYEck 1 enekTpoHHM ypean. Cna3saiikv TOBA M3UCKBaHe,
Bue cbjeiicTBate 3a MpefoTBpaTABAaHE Ha EBEHTYanHWTE HEraTMBHW NOCMIEAMUM 3a
OKONHATa Cpe/ia 1 YOBELLIKOTO 3[paBe, B Cryyall Ye To3u MPOAYKT Gb/ae U3sajeH ot ynotpeba
PeL Ha 3anasga Te pecypcu. Ako uckate aa
nony4nTte noseve OTHOCHO Ha TO31 NpoAyKT, oﬁpreTe ce KbM
nNpeacTas1TeNcTBOTO BbB Batwwms rpag, kem Cﬂy)KsaTa 3a C‘bsMDaHE Ha 0Tnagbun Unn Kbm
Tbproeckus 069KT, OT KOWATO CTe: Kynunu npoaykTa.

P4ALSON

atik gibi deg gi anlamina Bunun aksine, geri doniisiim amagli olarak, bu tiir
elektrikli ve elektronik malzemelerin atilmasi igin 6zel olarak belirlenen noktalara birakilmasi gerekmektedir.
Siz, bu sekilde davranarak, bu malzemelerin uygun olmayan sekilde atiimasi durumunda cevre ve insan
saglig tizerinde olusabilecek olan olasi negatif sonuclarin ortadan kalkmasina yardim etmis olacaksiniz.
Geri doniistim amach olarak, bu malzemelerin, atilmalari icin ayriimig olan atik ayrim alanina birakilmast,
dogal kaynaklarin korunmasina yardimei olmaktadir. EGer, bu malzemenin geri doniisim amagl olarak
atiimasi ile ilgili olarak daha fazla bilgiye sahip olmak isterseniz; yasadiginiz bolgenin mahalli yonetimleri ile,
atik toplama merkezleri ile ya da bu makinay! satin aldiginiz satis merkezi ile baslantiya geginiz.

Pol. Ind. Les Ginesteres - C/ Hostalets, 2-4-6
08293 Collbato - Barcelona (Spain)

Tel. +34 93 777 98 50 - Fax +34 93 777 93 07
Videoconferencia: +34 93 777 97 13
www.palson.com e-mail: palson@palson.com
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