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Handmixer-Set KH 1130

BestimmungsgemaBer Gebrauch

Teilebezeichnungen

ORPROROBOPAPOO®O® O

Wichtige Sicherheitshinweise

Dieses Handmixer-Set ist zum Kneten von Teig, Mixen von
FlUssigkeiten (z.B. Fruchtsaften), Sahneschlagen und zum
Pirieren von Frichten geeignet. Jede andere Verwend-
ung oder Veranderung gilt als nicht bestimmungsgemanB
und birgt erhebliche Unfallgefahren.

Geschwindigkeits-Regler
Netzkabel und Netzstecker
Einsatz-Vorrichtung fur Parierstab
Entriegelungs-Knopf fir Handmixer
Halterung

Gehause

Sockel

StandfufB

RUhrschissel

Halterungs-Knopf

Turbo-Taste

Auswurf-Taste

Pirierstab

Quirl aus Edelstahl

Knethaken aus Edelstahl

Schaber

Befestigungsclip

Lesen Sie die Gebrauchsanweisung vor der ersten Ver-
wendung aufmerksam durch und heben Sie diese fur den
spateren Gebrauch auf.

Handigen Sie bei Weitergabe des Gerates an Dritte auch
die Anleitung aus.

Prifen Sie unmittelbar nach dem Auspacken das Set auf
Vollstandigkeit. Sind alle Teile gemaB Teilebezeichnung
mitgeliefert?

Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt mit Elektrogeraten
hantieren - weil diese moégliche Verletzungsgefahren nicht
immer richtig einschatzen kénnen.

Verwenden Sie den Handmixer nicht im Freien. Das Gerat
ist ausschlieBlich fur den Haushaltsgebrauch und inner-
halb des Hauses bestimmt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung
den Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu
vermeiden.

Schalten Sie vor dem Auswechseln von Zubehér immer das
Gerat aus.

Prtfen Sie das Gerat und alle Teile auf sichtbare Schaden.
Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheits-
konzept des Gerates funktionieren.

Warnung:

Nehmen Sie das Gerat auf keinen Fall in Betrieb, wenn
Teile beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann er-
hebliche Unfallgefahr bestehen.

Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fach-
personal ausfiihren. Wenden Sie sich in diesem Fall an

den jeweiligen Servicepartner in lhrem Land (siehe
Garantie).



Geschwindigkeits-Stufen
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Warnung:

BerUhren Sie wahrend des Betriebs nicht die Quirle, Knet-
haken oder das Messer des Purierstabs.

Lassen Sie kein langes Haar, keine Schals o0.a. Gber die
Aufsatze hangen. Es besteht Verletzungsgefahr!
Montieren Sie nie Aufsdtze mit unterschiedlichen Funk-
tionen gleichzeitig.

Gefahr!

Das Messer des Purierstabs ist scharf. Handhaben Sie den
Stab deshalb mit Vorsicht.

Das Stromkabel darf nie in die Ndhe oder Berlhrung mit
heiBen Teilen des Gerats oder anderen Warmequellen
kommen. Lassen Sie das Netzkabel nicht auf Kanten oder
Ecken aufliegen.

Warnung:

Ein beschadigtes Netzkabel bedeutet Gefahr durch elek-
trischen Schlag!

Gerat ist ausgeschaltet

gute Ausgangsgeschwindigkeit zum Mischen

von ,weichen” Zutaten, wie Mehl, Butter etc.

beste Geschwindigkeit fur das Mixen flUssiger Zutaten
Optimal far das Mischen von Kuchen- und Brotteigen
Zum Schaumigschlagen von Butter, Zucker, fur
SuBspeisen etc.

Zum Schlagen von Eischnee, Kuchenguss, Plrieren
von gekochten Kartoffeln, Sahneschlagen etc.

Turbo - gleiche Geschwindigkeit wie Stufe , 5"
- diese Taste erlaubt es Ihnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerates zur Verfigung zu haben.

- zur Bedienung des PUrierstabs

Einsatz des Gerates

Einsatz der Quirle @ und Knethaken ®
Vorbereiten

1. Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch die Aufsatze (®,@,®)
und die Ruhrschussel @.

2. Schieben Sie die Quirle @ oder Knethaken ® soweit in das
Gerat, bis diese sicher und hoérbar einrasten.
Stecken Sie den Knethaken mit dem Zahnrad immer in
die daflir vorgesehene (mit einem Zahnrad gekennzeich-
nete) Offnung am Handmixer.

3. Entriegeln Sie die Mixer-Halterung @ durch Dricken des

Halterungs-Knopfes @ und klappen Sie die Halterung nach

oben (Abb. @).
4. Entnehmen Sie die RUhrschissel ® und fullen Sie die
Zutaten je nach zuzubereitender Menge ein (Abb. @).
5. Setzen Sie die Rihrschussel ® wieder auf den Standfu3 @.
6. Drucken Sie den Halterungs-Knopf @ und klappen Sie
die Halterung ® nach unten.
7. Setzen Sie den Handmixer auf die Halterung ®.
8. Stecken Sie den Netzstecker @ ein.



Kneten/Quirlen

1.

Um den Mixer in Betrieb zu nehmen, drehen Sie den Ge-
schwindigkeits-Regler @ nach rechts. Sie kdnnen dabei
zwischen 5 Geschwindigkeits-Stufen oder der Turbo-

Taste @ auswahlen (s. Kapitel , Geschwindigkeits-Stufen”).
Wahrend des Mischens kann es vorkommen, dass bei-
spielsweise Mehl an der Ruhrschissel haftet. In diesem Fall
schalten Sie bitte das Gerat aus. Benutzen Sie den beilie-
genden Schaber @, um Teig- oder Mehlreste vom Schussel-
rand zu lésen.

Mochten Sie den Schusselinhalt entnehmen, schalten Sie
zuerst den Handmixer aus. Driicken Sie dann den Halter-
ungs-Knopf @, klappen Sie die Halterung ® nach oben
und nehmen Sie die Rihrschissel ® vom StandfuB3 @.
Drucken Sie den Entriegelungs-Knopf @, um den Hand-
mixer abzunehmen und die Auswurf-Taste @, um die
Quirle @ oder Knetstédbe ® zu l6sen.

Einsatz des Piirerstabs @
Vorbereiten

Der Einsatz fur den Purierstab befindet sich am hinteren
Teil des Handmixers @. Dieser ist aus Sicherheitsgriinden
verdeckt. Um den Purierstab anbringen zu kénnen,
mussen Sie zuerst die Sicherheitsvorrichtung @ 6ffnen.
Schieben Sie den Stab so weit ein, bis dieser einrastet und
drehen Sie ihn dann fest.

Plrieren

1.

Sie konnen den Piirierstab ® ausschlieBlich mit der
Turbo-Taste @ bedienen (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-
Stufen”). Halten Sie die Turbo-Taste @ wahrend des
Einsatzes gedrlickt. Sobald Sie diese los lassen, wird das
Gerat gestoppt.

Um ein Uberlaufen zu verhindern sollten Sie das Purier-
gefaB nur zu %4 befullen. Wir empfehlen ein GefaB von
etwa 18 cm Ho6he und einem Durchmesser von ca. 11 cm.
Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu garantie-
ren, sollte das zuzubereitende Gut mindestens den Unter-
teil des Purierstabs bedecken.

Schalten Sie den Mixer erst ein, wenn Sie den Purierstab
in das Puriergut gefuhrt haben.

Benutzen Sie den Purierstab nie fiir harte Lebensmittel,
wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswurfel, Zucker, Getreide,
Schokolade, rohe Kartoffeln etc. .

Wenn Sie mit dem Einsatz des Handmixers fertig sind,
stellen Sie den Geschwindigkeits-Regler @ wieder auf die
Position ,0” und ziehen Sie den Netzstecker.

Zur Reinigung des PUrierstabs drehen Sie ihn aus der
Einsatzvorrichtung @ heraus.

Den beiliegenden Befestigungsclip @ konnen Sie zur
Kabelaufwicklung benutzen.

Vorsicht!

Lassen Sie den Handmixer nach etwa 5 Minuten Dauer-
betrieb - insbesondere nach Verwendung des Purierstabs —
einige Minuten ruhen.
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2.

3.

Reinigung

1.

Entsorgung

Setzen Sie das Gerat nicht langer als 10 Minuten Dauer-
betrieb aus!

Tauchen Sie den Purierstab @ nicht in Wasser.

Reinigen Sie lediglich den unteren Teil mit Messer unter
flieBendem Wasser.

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzstecker.
Reinigen Sie das Gehause ® nur mit einem feuchten
Tuch und gegebenenfalls mit einem milden Reinigungs-
mittel.

Quirle @ oder Knethaken ® kénnen unter flieBendem
Wasser oder in der Spilmaschine gereinigt werden.

Wir empfehlen die Aufsatze direkt nach Gebrauch zu
saubern. So werden Nahrungsmittelrickstande beseitigt
und die Mdglichkeit einer Bakterienbildung reduziert.

Die Verpackung besteht zu 100% aus umweltfreundlichen
Materialen, die Sie Uber die 6rtlichen Recyclingstellen
entsorgen kénnen.

Uber Entsorgungsméglichkeiten fir ausgediente Haus-
haltsgerate informieren Sie sich bitte bei lhrer Gemeinde-
oder Stadtverwaltung.

Technische Daten

Nennspannung:
Nennleistung:
Schutzklasse:

230V~ 50Hz
300W

/[0



Handmixer Set KH 1130

Intended use

List of parts

ORPROROBOPOPOO®O® O

Important safety instructions

This Handmixer set is suitable for kneading dough, mixing
liquids (e.g. fruit juice), whipping cream and for blending
fruits. All other uses or modification of the set are not in-
tended by the manufacturer and could entail risk of
damage or injury.

speed control

mains cable and plug

insert appliance for blending rod
release button for Handmixer
support

housing

base

stand

mixing bowl

support release button

turbo button

ejection key

blending rod

stainless steel beater

stainless steel kneading hook
scraper

fixing clip

Read the instructions for use carefully before using the
appliance for the first time and keep these safely for
subsequent use.

Always ensure that any other person wishing to use the
appliance first reads these instructions.

Check whether the appliance is complete immediately
when you have unpacked the set. Ensure that all parts are
present and correct according to the list of parts.

Never allow children play with or handle electrical
appliances without supervision. Children cannot appre-
ciate the grave risks of damage and injury resulting from
incorrect handling.

Never use the Handmixer outdoors. The appliance is
intended exclusively for domestic and kitchen use.

Make sure that the plug is disconnected after each use
and before cleaning the appliance. Care must be taken
that the device cannot be switched on accidentally.
Always switch off the appliance before replacing the
accessory parts.

Examine the device and all parts for visible damage or
faults. Full safety of the appliance can be guaranteed only
when it is in perfect condition.

Warning:

Never switch on the device if parts are damaged or are
missing. Serious damage and injury can otherwise occur.
Ensure that all repairs are carried out by a specialist.

In case of faults, please consult the service partner in your
home country (see Guarantee).

Warning:

Avoid all contact with the beater blades, kneading hooks
or the knife of the blending rod when the appliance is in

9 GB



Speeds settings

operation. Make sure that long hair, scarves, etc. never
hang over the attachments. Carelessness can lead to
serious injury!

Never fix attachments with different functions to the
appliance at the same time.

Caution!

The knife on the blending rod is sharp. Care must there-
fore be exercised at all times when handling the rod.
The power cable must never come close to or in contact
with hot parts of the appliance or other sources of heat.
Never leave the mains lying on edges or corners.
Warning:

A damaged power cable can lead to electric shocks!

Use of the appliance

0 Device is switched off

1 Good starting speed for mixing “soft” ingredients,
such as flour, butter, etc.

2 Best speed for mixing liquid ingredients

3 Ideal speed for mixing cake and bread dough

4 For creaming butter, sugar, deserts and sweets, etc.

5 For beating white of egg, cake icing, for mashing
boiled potatoes, whipping cream, etc.

Turbo - Same speed as setting “5"

GB

- This button puts the entire performance of your
appliance at your disposal immediately.
- For operating the blending rod

10

Use of beater blades @ and kneading hooks ®
Preparation

Clean the attachments (®, ®, ®) and the mixing bowl ®
before the first use.

Slide the beater blades @ or kneading hooks @ into the
appliance until they are secure and you hear a distinct
locking sound.

Always insert the kneading hook with the cogwheel into
the intended opening in the Handmixer (indicated with
a cogwheel).

Unlock the mixer support G by pressing the support
release button @ and fold the support upward (Fig. @).
Remove the mixing bowl ® and fill with ingredients
according to the quantities required (Fig. @).

Replace the mixing bowl ® onto the appliance stand @.
Press the support release button @ and fold the support ®
down.

Place the Handmixer onto the support ®.

Connect the plug @ to the mains.

Kneading/beater blades

To start the mixer, turn the speed control ® to the right.
You can choose from between 5 speed settings or the
turbo button @ (see Chapter “Speed settings”).

During the mixing operation, flour sometimes gets stuck
to the mixing bowl. If this happens, always turn off the
appliance immediately. Use the enclosed scraper @ to



remove any remaining dough or flour from the side and
edge of the bowl.

When you wish to remove the contents of the bowl, first
switch off the Handmixer. Then press the support release
button ®, fold the support ® upwards and take the
mixing bowl ® from the stand ®.

Press the unlocking button @ to remove the Handmixer
and then press ejection button @ in order to release the
beater blades ® or kneading rods.

Use of the blending rod ®
Preparation

You will find the insert position for the blending rod at
the back of the Handmixer @. This is covered for safety
reasons. Before attaching the blending rod you must first
open the safety device ®.

Press the rod in until this locks into position and then twist
until secure.

Blending

The blending rod ® is operated exclusively with the turbo
button @ (see Chapter “Speed settings”). Hold the turbo
button @ down during use. As soon as you release this
button the motor will stop.

In order to prevent overflowing, ensure that the blending
vessel is never more than %4 full. We recommend a vessel
of approx. 18 cm in height and with a diameter of approx.
11 cm.

To ensure that ingredients get ideally mixed, the material
to be blended must cover at least the bottom section of
the blending rod.

Do not switch on the mixer until you have lowered the
rod into the material to be blended.

Never use the blending rod for hard materials, such as
coffee beans, ice cubes, sugar, cereals, chocolate, raw
potatoes, etc.

When you are finished using the Handmixer, return the
speed control @ to the “0” position and disconnect the
plug.

To clean the blending rod screw out of the inset position @.

The enclosed fixing clip can be used for holding the power
cable.

Caution!

Always allow the Handmixer to rest for a few minutes
after every 5 minutes of constant use - in particular after
using the blending rod ®.

Never keep the appliance in constant operation for more
than 10 minutes!

Never dip the blending rod ® into water.

Clean only the bottom part with knife under flowing
water.

11 GB



Cleaning

1. Make sure the plug is disconnected before cleaning the
appliance.

2. Clean the housing ® only with a damp cloth and if ne-
cessary with a mild cleaning agent.

3. Beater blades @ or kneading hook @ can be cleaned under
running water or in the dishwasher.

4. We recommend that all attachments be cleaned directly
after use. This will prevent food residues accumulating
and remove the risk of germs.

Disposal

The packing consists of 100% environment-friendly
materials, which you can dispose of at your local recycling
points.

Please enquire from your local or municipal authorities
regarding ways of disposing old household appliances.

Technical Data

Nominal voltage: 230 V~ 50 Hz
Nominal output: 300W
Protection class: I1/8

GB 12



Set batteur électrique KH 1130

Utilisation conforme a I'usage prévu

Désignation des piéces

ORPROROBOPAPOO®O® O

Instructions de sécurité

Cet set batteur électrique est prévu pour le pétrissage de
pates, le mixage de liquides (par exemple jus de fruits), la
chantilly et la mise en purée de fruits. Toute utilisation
autre ou modification est considérée comme non con-
forme a I'usage prévu et peut étre la source de dangers
importants.

Régleur de vitesse

Cordon et prise

Dispositif de mise en place du mixeur plongeant
Bouton de déverrouillage du batteur
Fixation

Boitier

Socle

Pied

Saladier

Bouton de fixation

Touche turbo

Touche d'éjection

Mixeur plongeant

Fouet en acier inox

Crochet pétrisseur en acier inox
Grattoir

Clip de fixation

Avant la premiére utilisation, lisez attentivement le mode
d'emploi et conservez-le pour une utilisation ultérieure.
Si vous donnez I'appareil a des tiers, remettez-leur
également le mode d'emploi.

Immédiatement aprés avoir sorti le set de I'emballage,
contrélez qu'il soit bien complet. Toutes les pieces
mentionnées sont-elles dans le paquet ?

Ne permettez pas aux enfants de manipuler des appareils
électriques sans surveillance — ils ne sont pas toujours
capables d'évaluer correctement les risques de blessures
possibles.

N'utilisez pas le batteur a I'extérieur. L'appareil est concu
uniquement pour un usage domestique et a l'intérieur de
la maison.

Apres chaque utilisation et avant chaque nettoyage,
débranchez la prise afin d'éviter une mise en marche
involontaire.

Eteignez toujours I'appareil avant de changer d'accessoire.
Contrélez I'appareil et toutes ses piéces afin de détecter
d'éventuels dommages visibles.

Le concept de sécurité de I'appareil ne peut fonctionner
que s'il est en parfait état.

Avertissement:

Ne mettez en aucun cas I'appareil en service si des pieces
sont endommagées ou manquent. Dans le cas contraire, il
peut y avoir un danger d'accident majeur.

Faites effectuer toutes réparations par du personnel
spécialisé. Adressez-vous dans ce cas au partenaire S.A.V.
de votre pays (voir garantie).
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Niveaux de vitesse

-—

Avertissement:

Pendant le fonctionnement, ne touchez jamais les
fouets, les crochets ou le couteau du mixeur plongeant.
Ne laissez pas pendre de cheveux longs, de foulards etc...
au-dessus des accessoires. Il y a alors danger de blessure !
Ne montez jamais en méme temps sur I'appareil des
accessoires ayant des fonctions différentes.

Danger !

Le couteau du mixeur plongeant est trés aiguisé.
Manipulez donc le mixeur avec précaution.

Le cordon électrique ne doit en aucun cas étre a proximité
ou en contact avec les parties chaudes de |'appareil ou
d'autres sources de chaleur.

Ne laissez jamais le cordon reposer sur des arétes

ou des coins.

Avertissement:

Un cordon endommagé entraine des dangers de
décharges électriques et d'électrocution !

L'appareil est a I'arrét

Bonne vitesse de départ pour mélanger

les ingrédients ,mous”, tels que la farine, le beurre, etc...
Vitesse optimale pour mélanger des ingrédients

liquides

Optimal pour les pates a gateaux et a pain

Pour battre en mélange mousseux le beurre, le sucre,
pour les desserts etc...

Pour battre les blancs en neige, les nappages, écraser

en purée des pommes de terre cuites, pour la chantill etc...

14

Turbo méme vitesse que le niveau ,5"

- Cette touche vous permet de disposer
immédiatement de la puissance totale de votre
appareil.

Pour I'utilisation du mixeur plongeant

Utilisation de I'appareil

Utilisation des fouets @ et des crochets @
Préparatifs
1. Avant la premiére utilisation, nettoyez les accessoires

(@, @, ®) et le saladier @ .
2. Poussez les fouets @ ou les crochets @ dans I'appareil

jusqu'a ce qu'ils soient bien en place et qu'on les entende

s'encliqueter.
Mettez toujours les crochets avec la roue dentée dans

I'orifice prévu a cet effet (marqué d'une roue dentée) du

batteur.

3. Déverrouillez la fixation du batteur @ en appuyant sur
le bouton @ et rabattez la fixation vers le haut (lll. @).

4. Retirez le saladier @ et versez les ingrédients dans le
saladier en fonction de la quantité a préparer (lll. @).

5. Replacez le saladier @ sur le pied ®.

6. Appuyez sur le bouton de fixation @ et rabattez la
fixation @ vers le bas.

7. Placez le batteur sur la fixation @.

8. Branchez la prise @.



Pétrissage/mélange

Pour mettre le batteur en service, tournez le

régleur de vitesse @ vers la droite.

Vous pouvez alors choisir entre 5 niveaux de vitesse

ou la touche turbo @ (voir chapitre ,,Niveaux de vitesse”).
Il peut arriver, pendant le mélange, que de la farine par
exemple colle au saladier. Dans ce cas, éteignez |'appareil.
Utilisez le grattoir fourni @ pour détacher des bords du
saladier les restes de pate ou de farine.

Pour retirer le contenu du saladier, mettez tout d'abord
le batteur a I'arrét. Appuyez ensuite sur le bouton de

la fixation @, rabattez la fixation @ vers le haut et retirez
le saladier @ du pied @.

Appuyez sur le bouton de déverrouillage @ pour retirer le
batteur et sur la touche d'éjection @ pour expulser les
fouets @ ou les crochets @ .

Utilisation du mixeur plongeant ®
Préparatifs

L'adaptateur pour le mixeur se trouve dans la partie
arriére du batteur @. Il est recouvert, pour des raisons de
sécurité. Pour pouvoir mettre le mixeur plongeant en
place, ouvrez tout d'abord le dispositif de sécurité @.
Poussez le mixeur plongeant a l'intérieur jusqu'a ce qu'il
s'encliquette, puis vissez-le pour le fixer.

Mise en purée

Vous ne pouvez utiliser le mixeur @ qu'avec la touche
turbo @ (voir chapitre, Niveaux de vitesse”). Maintenez la
touche turbo @ appuyée pendant I'utilisation. L'appareil
s'arréte dés que vous la relachez.

Pour empécher les débordements, ne remplissez

le récipient qu'aux %3. Nous recommandons un récipient
d'environ 18 cm de haut et d'un diamétre d'env. 11 cm.
Pour assurer un mélange efficace des ingrédients,les
ingrédients a préparer doivent recouvrir au moins la partie
inférieure du mixeur.

Ne mettez le mixeur en marche qu'apres |'avoir plongé
dans les ingrédients.

N'utilisez jamais le mixeur pour des aliments durs, comme
par exemple du café en grains, des glacons, du sucre, des
céréales, du chocolat, des pommes de terre crues etc...

Le travail avec le mixeur fini, remettez le régleur de
vitesse @ sur la position ,,0" et débranchez la prise.

Pour nettoyer le mixeur plongeant, dévissez-le du
dispositif adaptateur @.

Vous pouvez utiliser le clip de fixation @ fourni pour
enrouler le cable.

Attention !

Au bout de 5 minutes d'utilisation continue,

— en particulier apreés avoir utilisé le mixeur plongeant —,
laissez le batteur reposer quelques minutes.
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2. N'utilisez jamais I'appareil de maniére continue pendant Données techniques
plus de 10 minutes !

3. Ne plongez pas le mixeur plongeant @ dans I'eau. Tension nominale: 230 V~ 50 Hz
Nettoyez seulement sous I'eau courante la partie Puissance nominale: 300W
inférieure comportant le couteau. Classe de protection: /8

Nettoyage

1. Avant chaque nettoyage, débranchez la prise.

Ne nettoyez le boitier ® qu'avec un chiffon humide et, le
cas échéant, un produit nettoyant doux.

3. Les fouets @ et les crochets ® peuvent étre lavés a I'eau
courante ou en lave-vaisselle.

4. Nous recommandons de nettoyer les accessoires
immédiatement apreés I'utilisation. Ceci permet d'éliminer
les restes d'aliments et de réduire la possibilité de
formation de bactéries.

Elimination

L'emballage est composé entiérement de matériaux
100% écologiques, que vous pouvez faire éliminer
par l'intermédiaire des points de recyclage locaux.
Pour les possibilités d'élimination des appareils
ménagers usagés, veuillez vous informer auprés de
I'administration de votre commune.

F 16



Set-Mixer KH 1130

Utilizzo corretto

Denominazione pezzi

ORPROROBOPOPOO®O® O

Questo set-Mxer € adatto per impastare, miscelare liquidi
(p.es. succhi di frutta), per montare panna e frullare
frutta. Ogni altro utilizzo oppure modifica
dell’apparecchio non & corrispondente al uso corretto e
comporta gravi pericoli di incidenti.

Regolatore di velocita

Cavo e spina

Inserto per asta frullatore
Tasto di bloccaggio per mixer
Supporto

Carter

Base

Piede

Ciottola

Tasto supporto

Tasto Turbo

Tasto espulsione

Asta frullatore

Frullino in aciaio

Gancio per impastare in acciaio
Raschiatore

Clip di fissaggio

Importanti avvertenze per la sicurezza

Leggere bene questo manuale d’'uso prima della prima
messa in funzione dell’apparecchio e conservarlo per un
uso futuro.

In caso di passaggio a terzi dell’apparecchio consegnare
anche questo manuale.

Controllare se il set € completo. Sono stati forniti tutti i
pezzi indicati?

Non fare maneggiare apparecchi elettrici da bambini
senza controllare. | bambini potrebbero non considerare
in modo obbiettivo i pericoli di ferite.

Non usare il mixer all’aperto. L'apparecchio e destinato
solamente per |'uso casalingo e all’interno della casa.
Dopo ogni uso e prima della pulizia dell’apparecchio, si
deve togliere la spina dalla presa, per evitare |'accensione
accidentale.

Per la sostituzione degli accessori si deve sempre spegnere
I"apparecchio.

Controllare I'apparecchio e tutte le parti visibili per
eventuali danni. Il concetto di sicurezza dell’apparecchio
puo funzionare solamente in condizioni perfette.
Avvertenza:

Non mettere in funzione I'apparecchio se vi sono pezzi
danneggiati o mancanti. Altrimenti vi consiste un
considerevole rischio di incidenti.

Fare eseguire le riparazioni solamente da personale
qualificato. Rivolgetevi al servizio assistenza del vostro
paese (vedi garanzia)

Avvertenza:

Non toccare i frullini, ganci oppure il coltello dell’asta
frullatore durante I'eserizio.
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Non fare pendere capelli lunghi, sciarpe e simili sopra gli Uso dell’apparecchio
inserti. Pericolo di ferite! Non montare mai

contemporaneamente inserti con funzioni deversi. Inserimento degli frullini @ e dei ganci ®

Pericolo!

La lama dell’asta frullatore € molto affilata. Maneggiare Preparazione

I"asta con molta cura.

Il cavo di corrente non deve mai entrare in contatto con 1. Pulire prima del primo uso gli inserti (®, @, ®) e la

parti calde dell’apparecchio oppure con altri fonti di ciottola @.

calore. Non appoggiare il cavo si angoli oppure bordi. 2. Inserire il frullino @ oppure il gancio ® nell’apparecchio,
Avvertenza: fino a quando si avverte lo scatto di bloccaggio.

Un cavo difettoso presenta un pericolo di colpi elettrici. Inserire il gancio con I'anello dentato sempre nell’apertura

a lui destinato (contrassegnato con una ruota dentata).
3. Sbloccare il supporto mixer ® premendo il tasto di

Velocita supporto @ e ribaltare il supporto verso I'alto (Fig. @).
4. Togliere la ciotola ® ed inserire la necessaria quantita
0 Apparecchio spento degli ingredienti (Fig. @).
1 Buona velocita di partenza per miscelare ingredienti 5. Inserire la ciotola ® nuovamente nel piede ®.
~morbidi”, come farina, burro, ecc. 6. Premere il tasto di supporto ® e ribaltare il supporto ®
2 Migliore velocita per miscelare ingredienti liquidi verso il basso.
3 Ottimo per miscelare impasti per torte e pane 7. Inserire il mixer nel supporto ®.
4 Per sbattere burro, zucchero, per dolci, ecc. 8. Inserire la spina @.
5 Per sbattere il bianco di uovo, glasse per torte, frullare
patate cotte, sbattere la panna, ecc.
Impastare/frullare
Turbo - Stessa velocita come , 5"
- questo tasto vi permette di avere a disposizione 1. Per mettere in funzione il mixer, bisogna ruotare il
immediatamente tutta la potenza del vostro regolatore di velocita @ verso destra.
apparecchio. Potete scegliere tra 5 velocita oppure il tasto Turbo @
per I'uso dell’asta frullatore (vedi capitolo velocita).

2. Durante la miscelazione puo capitare che p.es. la farina
rimanga incollata alla ciotola. In questo caso spegnete
I'apparecchio. Usare il raschiatore @, per togliere i residui
di impasto o farina dal bordo della ciotola.



Se volete togliere il contenuto dalla ciotola, dovete prima
spegnere il mixer. Poi premete il tasto supporto @,
ribaltate il supporto @ verso I'alto e potete togliere la
ciotola. dal piede @.

Premere il tasto di bloccaggio @, per togliere il mixer ed il
tasto di espulsione @, per togliere i frullini @ oppure i
ganci ®.

Inserimento dell’asta frullatore ®
Preparazione

L'inserto per I'asta frullatore si trova nella parte posteriore
del mixer @. Questo &, per ragioni di sicurezza, nascosto.
Per poter fissare I'asta frullatore, si deve prima aprire il
dispositivo di sicurezza @.

Inserire I'asta, fino a quando si avverte uno scatto e
avvitarla bene.

Frullare

L'asta frullatore ® puo essere comandata solamente con il
tasto turbo @ (vedi capitolo ,velocita”) Tenere il tasto
turbo @ durante I'esercizio premuto. Appena rilasciate il
tasto, I'apparecchio si ferma.

Per evitare un traboccamento, il contenitore deve essere
riempito solo di %3. Consigliamo un contenitore con
un’altezza di circa 18 cm ed un diametro di circa 11 cm.
Coprire la parte inferiore dell’asta frullatore.

Accendere il mixer solamente, quando I|'asta frullatore &
completamente immersa negli ingredienti da frullare.

5. Non usare |'asta frullatore mai per vivande dure come
p.es.: Caffe, cubetti di chiaccio, zucchero, grano,
cioccolata, patate crude, ecc.

6. Quando avete terminato con |'uso del mixer, portare il
regolatore di velocita @® nuovamente in posizione , 0"

e poi tirate la spina dalla presa.

7. Per pulire I'asta frullatore, svitarla dal dispositivo per
I'inserimento @ .

e Potete usare il clip di fissaggio @ allegato per avvolgere il
cavo.

Attenzione!

1. Fare riposare il mixer per alcuni minuti dopo I'uso di circa
5 minuti continue — dell’asta frullatore ®.

2. Non usare I'apparecchio in continuo per piu di 10 minuti.!

3. Non immergere I'asta frullatore nell’acqua.

Pulire solamente la parte inferiore con la lama sotto acqua
corrente.

Pulizia

1. Togliere la spina prima di qualsiasi pulizia dalla presa.

2. Pulire il carter ® solamente con un panno umido ed
eventualmente con un detergente delicato.

3. Frullini ® e ganci @ possono essere puliti sotto acqua

corrente oppure in lavastoviglie.
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4. Consigliamo di pulire gli inerti subito dopo I'uso. In questo
modo si eliminano residui di vivande e si riduce la
formazione di batteri.

Smaltimento

L'imballaggio &€ composto al 100% da materiali non
inquinanti, che possono essere smaltiti presso i punti di
riciclaggio del luogo

Per lo smaltimento di apparecchi casalinghi informatevi
presso I'amministrazione della vostra citta.

Dati tecnici
Tensione nominale: 230V ~ 50 Hz
Potenza nominale: 300W
Classe di protezione: /@



Robot de cocina KH 1130

Utilizacion adecuada

Este robot de cocina es especialmente adecuado para
amasar masa, batir liquidos (p. ej. zumos de frutas), para
montar nata y para hacer puré de frutas. Cualquier otra
utilizacion o modificacién sera considerada como no
adecuada y puede producir accidentes.

Denominacién de las piezas

Regulador de velocidad

Cable y enchufe de red

Dispositivo de insercién de la varilla batidora
Botén de desbloqueo del robot de cocina
Soporte

Carcasa

Zocalo

Pie

Recipiente

Botén del soporte

Boton turbo

Botén de expulsiéon

Varilla batidora

Espumadera de acero inoxidable

Varilla para amasar de acero inoxidable
Espatula

Pinza de fijacion

ORPROROBOPOPOO®O® O

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de funcionamiento
antes de la primera utilizacién y guardelas para
posteriores utilizaciones.

En caso de transmisiéon del aparato a terceros, entregue
también las instrucciones de funcionamiento.

Tras desempaquetar el robot de cocina, compruebe

que no falte ningin componente. {Se han entregado
todos los componentes que aparecen en la denominacién
de las piezas?

No deje a los nifios solos con electrodomésticos, puesto
que no pueden prever los peligros que corren.

No utilice el robot de cocina al aire libre. El aparato

se ha concebido especialmente para su utilizacion
doméstica y en el interior de su hogar.

Saque el enchufe siempre que termine de utilizar el
aparato y antes de limpiarlo, para evitar una conexién
involuntaria.

Antes de cambiar los accesorios, apague el aparato.
Compruebe que ni el aparato ni ninguno de los accesorios
presentan dafos. El concepto de seguridad del aparato
solo se garantiza cuando el aparato esta en perfecto
estado.

Advertencia:

No ponga el aparato en funcionamiento bajo ningun
concepto, en caso de que alguno de los accesorios falte o
esté dafado. De lo contrario, existe peligro de accidente.
Deje que las reparaciones las realice exclusivamente

el personal especializado. En tal caso, péngase en contacto
con su socio del servicio de su provincia (véase garantia).
Advertencia:

Durante el funcionamiento, no toque la espumadera,
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Niveles de velocidad

-—

w N

la varilla para amasar o la cuchilla de la varilla batidora.
No deje caer cabellos, bufandas o similares sobre los
accesorios. jExiste peligro de sufrir lesiones!

Nunca monte accesorios con diferente funcion a la vez.
iPeligro!

La cuchilla de la varilla batidora esta muy afilada.
Manipule la varilla con cuidado.

El cable de red no debe entrar en contacto nunca con
piezas calientes del aparato o con otras fuentes de calor.
No deje que el cable caiga sobre cantos afilados ni
esquinas.

Advertencia:

iUn cable dafiado supone peligro a causa de una descarga
eléctrica!

El aparato esta apagado

Buena velocidad inicial para batir

ingredientes “blandos” como la harina, la
mantequilla, etc.

Velocidad 6ptima para batir ingredientes liquidos
Perfecto para batir masas de pan y bizcocho

Para mezclar desleir perfectamente el aztcar con la
mantequilla, para platos dulces, etc.

Para montar claras de huevo, la masa del bizcocho,
hacer puré con patatas cocidas, montar nata, etc.

Turbo - esla misma velocidad que el nivel “5" este botén

pone a su disposicion la potencia completa de su
aparato.
para la utilizacion de la varilla batidora
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Utilizacion del aparato

Utilizacién de la espumadera @ y de la varilla para
amasar ®

Preparacion

1. Antes de su utilizacion, limpie los accesorios (®, @, ®)
y el recipiente @ .

2. Introduzca la espumadera ® o la varilla para amasar en el
aparato hasta que oiga claramente como encaja.
Introduzca la varilla para amasar con la rueda dentada en
el orificio previsto para ello (sefializado con una rueda
dentada) del robot de cocina.

3. Desbloquee el soporte del robot de cocina ® pulsando el
botén del soporte @ y pliegue el soporte hacia arriba
(Fig. @).

4. Extraiga el recipiente @ y aflada los ingredientes segun las
cantidades necesarias (Fig. @).

5. Vuelva a colocar el recipiente @ en el pie ®.

6. Pulse el boton del soporte @ y pliegue el soporte ® hacia
abajo.

7. Coloque el robot de cocina sobre el soporte @.

8. Enchufe el cable de red @.

Amasar / batir

1. Para poner en funcionamiento la batidora, gire el
regulador de velocidad @ hacia la derecha. Puede escoger
entre 5 niveles de velocidad o el botén turbo @ (véase el
capitulo “Niveles de velocidad”).



Al mezclar se puede dar el caso de la harina se quede
adherida al recipiente. En tal caso, apague el aparato.
Utilice la espatula @ para retirar los restos de harina y de
masa de los bordes del recipiente.

Si desea vaciar el recipiente, apague el robot de cocina
en primer lugar. A continuaciéon, pulse el botén del
soporte ®@, pliegue el soporte G hacia arriba y saque el
recipiente @ del pie .

Pulse el boton de desbloqueo @ para extraer el robot de
cocina y el botén de expulsion @ para soltar la
espumadera @ o las varillas para amasar ®.

Utilizacion de la varilla batidora @
Preparacion

El orificio de insercién de la varilla batidora se encuentra
en la parte trasera del robot de cocina @. Esta tapado por
motivos de seguridad. Para poder introducir la varilla
batidora, debera abrir en primer lugar el dispositivo de
seguridad @.

Inserte la varilla hasta que encaje. A continuacion, girela
para apretarla fuertemente.

Batir

Puede utilizar la varilla batidora ® exclusivamente con el
botén turbo @ (v. capitulo “Niveles de velocidad”).
Mantenga pulsado el botén turbo @ durante la
utilizacion. En el momento en el que la suelte, el aparato
se detiene.

Para evitar un desbordamiento, deberia llenar

el recipiente para batir sélo hasta 2/3. Recomendamos un
recipiente de aprox. 18 cm de altura y un didmetro de
aprox. 11 cm.

Para garantizar una mezcla efectiva de los ingredientes,
se recomienda que éstos cubran, al menos, la parte
inferior de la varilla batidora.

Encienda el robot de cocina sélo después de haber
introducido la varilla batidora en el contenido del
recipiente.

Jamas utilice la varilla batidora para alimentos duros
como por ejemplo: granos de café, cubitos de hielo,
azucar, cereales, chocolate, patatas crudas, etc.

Cuando termine de utilizar el robot de cocina, vuelva a
colocar el regulador de velocidad @ en la posicién “0"” y
saque el enchufe.

Para limpiar la varilla batidora, desenrésquela del
dispositivo de inserciéon @.

La pinza de fijacion @ adjunta se puede utilizar para
enrollar el cable.

jAtencion!

Deje reposar unos minutos el robot de cocina después de
un funcionamiento continuo, en especial tras haber
utilizado la varilla batidora.

iNo deje que el aparato esté durante mas de 10 minutos
funcionando sin descanso!

No sumerja la varilla batidora ® en agua. Limpie la parte
inferior con la cuchilla debajo del chorro de agua.
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Limpieza

1. Antes de realizar la limpieza saque el enchufe.

Limpie la carcasa @® sélo con un pafio humedo y, en caso
necesario, con un producto limpiador no agresivo.

3. Laespumadera @y la varilla para ® amasar se pueden
limpiar debajo del chorro de agua o en el lavavajillas.

4. Recomendamos limpiar los accesorios inmediatamente
después de su utilizacion. De este modo se eliminan los
restos de alimentos y se reduce la posibilidad de la
formacién de bacterias.

Eliminacion

El embalaje estd compuesto de materiales biodegradables
al 100%, que puede eliminar en lugares adecuados de
reciclaje.

Para mayor informacion acerca de electrodomésticos que
ya no sean Utiles, acuda a la administracién provincial o
municipal.

Datos técnicos

Tensiéon nominal: 230V ~ 50 Hz
Potencia nominal: 300W
Clase de proteccion: /@
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Conjunto de Batedeira KH 1130

Utilizacao correcta

Designacao das pecas

ORPROROBOPOPOO®O® O

Esta batedeira é apropriada para misturar massa, mexer
liquidos (p.ex. sumos de fruta), bater natas e para fazer
puré de frutos. Qualquer outra utilizacdo ou alteracao é
considerada indevida e envolve perigos de acidente
significativos.

Regulador da velocidade

Cabo e ficha de rede

Dispositivo de aplicacdo para varas para fazer puré
Botao de desbloqueio para batedeira
Dispositivo de fixacao

Caixa

Casquilho

Pé de suporte

Taca

Botdo do dispositivo de fixacdo

Tecla turbo

Tecla de ejeccdo

Varas para fazer puré

Batedor em aco inoxidavel

Varas misturadoras em aco inoxidavel
Raspador

Clip de fixagdo

Indicacoes de seguranca importantes

Leia as instrucdes de utilizacdo cuidadosamente antes da
primeira utilizacdo e guarde-as para uso futuro.

Ao entregar o aparelho a terceiros junte também estas
instrucdes.

Apos desempacotar o conjunto, verifique-o quanto a
integridade. Foram fornecidas todas as pecas, de acordo
com a designac¢ao das pegas?

Nunca permita que criancas manejem aparelhos eléctricos
sem vigilancia — porque estas nem sempre tém consciéncia
dos perigos de lesdo.

Nao utilize a batedeira ao ar livre. O aparelho destina-se
apenas para o uso doméstico e dentro de casa.

Retire a ficha da tomada apéds cada utilizacdo e antes de
cada limpeza, de modo a evitar uma conexdo ndo
pretendida.

Desligue sempre o aparelho antes da substituicdo de
acessorios.

Verifique o aparelho e todas as pecas quanto a danos
visiveis. O conceito de seguranca do aparelho sé pode
funcionar com o aparelho em perfeitas condicdes.
Atencao:

Nunca coloque o aparelho em funcionamento, se as pecas
estiverem danificadas ou faltarem. Caso contrario pode
existir perigo de acidente significativo.

As reparacdes s6 devem ser efectuadas por pessoal
técnico. Dirija-se neste caso ao respectivo representante
de assisténcia técnica no seu pais (ver garantia).

Atencao:

Nao toque nos batedores, nas varas misturadoras ou na
lamina da vara para fazer puré durante o funcionamento.
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Niveis de velocidade

-—

Nao deixe cabelo comprido, len¢os ou outros pendurados
sobre os acessorios. Existe perigo de ferimentos!

Nunca monte acessérios com diferentes fun¢des
simultaneamente.

Perigo!

A lamina da vara para fazer puré é afiada. Por isso,
maneje a vara cuidadosamente.

O cabo da corrente nunca deve entrar estar perto ou tocar
em pecas quentes do aparelho ou outras fontes de calor.
N&o deixe o cabo de rede ficar em arestas ou cantos.
Atencao:

Um cabo de rede danificado significa perigo de choque
eléctrico!

Aparelho desligado

velocidade de saida apropriada para mistura de
ingredientes “moles”, como farinha, manteiga etc.
melhor velocidade para mistura de ingredientes
liquidos

Optima para mexer bolos e macas para pao

Para bater de forma cremosa manteiga, acUcar, para
alimentos doces etc.

Para bater claras em castelo, coberturas para bolos,
fazer puré de batata, bater natas etc.

Turbo - a mesma velocidade do nivel “5"

- esta tecla permite-lhe ter a poténcia maxima do
aparelho imediatamente disponivel.
- para o comando da vara para fazer puré
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Utilizacao do aparelho
Utilizacao dos batedores @ e varas misturadoras ®
Preparacao

1. Antes da primeira utilizacdo lave os acessorios (®, @, ®)
eataca®.

2. Desloque os batedores @ ou varas misturadoras ® para
dentro do aparelho, até estas encaixarem de forma segura
e audivel.

Encaixe as varas misturadoras com a roda dentada na
entrada (marcada com uma roda dentada) para isso
prevista na batedeira.

3. Desbloqueie o dispositivo de fixa¢do da batedeira G
premindo o botdo do dispositivo de fixacdo @ e empurre o
dispositivo para cima (fig. @).

4. Retire a taga ® e encha-a com os ingredientes de acordo
com a quantidade a preparar (fig. @).

5. Volte a colocar a taca ® no pé de suporte @.

6. Prima o botdo do dispositivo de fixacdo ® e empurre o
dispositivo de fixacdo @ para baixo.

7. Coloque a batedeira no dispositivo de fixacado .

8. Encaixe a ficha de rede @.

Misturar/ mexer

1. Para colocar a batedeira em funcionamento rode o
regulador de velocidade @ para a direita. Pode escolher
entre 5 niveis de velocidade ou a tecla turbo @ (v. capitulo
"Niveis de velocidade").



Durante a mistura pode acontecer que, devido a forma de
funcionamento, cole farinha na taca. Neste caso desligue
o aparelho. Utilize o raspador incluido @®, para soltar
restos de massa ou farinha dos bordos da taca.

Se pretender retirar o contetdo da taca, desligue primeiro
a batedeira. Prima depois o botao do dispositivo de
fixacdo @, empurre o dispositivo de fixacdo ® para cima e
retire a taca ® do pé de suporte @.

Prima o botdo de desbloqueio @), para retirar a batedeira
e a tecla de ejeccdo @, para soltar os batedores @ ou varas
misturadoras .

Utilizacao da vara para fazer puré @
Preparacéo

A aplicacdo para a vara para fazer puré encontra-se na
parte de tras da batedeira ®. Esta encontra-se coberto
por razdes de seguranca. Para conseguir colocar a vara
para fazer puré tem que @ abrir primeiro o dispositivo de
seguranga.

Desloque a vara para dentro até esta encaixar e depois
rode-a até ficar fixa.

Fazer puré

Pode colocar a vara para fazer puré em funcionamento ®
apenas com a tecla turbo @ (v. capitulo “Niveis de
velocidade”). Mantenha a tecla turbo premida @ durante
a utilizacdo. Assim que a solta, o aparelho péra.

De modo a evitar que transborde sé deve encher o re-
cipiente de puré até %3. Nos sugerimos um recipiente com
aprox. 18 cm de altura e um diametro de aprox. 11 cm.
Para garantir uma mistura efectiva dos ingredientes, o
bem a ser preparado deve cobrir pelo menos a parte
inferior da vara para fazer puré.

Ligue a batedeira apenas quando tiver introduzido a vara
para fazer puré no alimento a transformar em puré.
Nunca utilize a vara para fazer puré para alimentos duros,
como por exemplo: Grdos de café, cubos de gelo, agucar,
graos, chocolate, batatas cruas etc.

Quando tiver terminado a utilizacdo da batedeira, volte a
colocar o regulador de velocidade ® na posicdo “0” e
retire a ficha de rede.

Para limpar as varas para fazer puré retire-a do dispositivo
de aplicacédo @.

Pode utilizar o clip de fixacdo @ incluido para enrolar o
cabo.

Cuidado!

Deixe a batedeira repousar durante alguns minutos, apos
aproximadamente 5 minutos de funcionamento continuo
— especialmente apds a utilizacdo da vara para fazer

puré -.

Nao utilize o aparelho durante periodos mais longos do
que 10 minutos de funcionamento continuo!

N&do mergulhe a vara para fazer puré ® em agua.

Lave unicamente a parte inferior com lamina com agua
corrente.
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Limpeza

1.

Eliminacao

Dados técnicos

Retire a ficha antes de efectuar a limpeza.

Limpe a caixa ® apenas com um pano molhado e se
necessario com detergente suave.

Os batedores @ ou varas misturadoras ® podem ser
lavados com agua corrente ou na maquina de lavar loica.
Recomendamos que limpe os acessérios directamente apos
a utilizag¢do. Desta forma sdo eliminados residuos de
alimentos e é reduzida a possibilidade de formacao de
bactérias.

A embalagem é composta por materiais 100% reciclaveis,
que pode eliminar através dos pontos de reciclagem locais.
Obtém informacgdes sobre formas de eliminagdo de
electrodomésticos fora de uso através dos responsaveis
legais, locais, pela reciclagem.

Tensdo nominal: 230V ~ 50 Hz
Poténcia nominal: 300W

Classe de proteccao: /@
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Handmixerset KH 1130

Doelmatig gebruik

Onderdelenbenamingen

ORPROROBOPAPOO®O® O

Deze handmixerset is bedoeld voor het kneden van deeg,
mixen van vloeistoffen (bijv. vruchtensappen), kloppen
van slagroom en pureren van vruchten. ledere wijziging of
ieder verderstrekkend gebruik is niet doelmatig en houdt
een aanzienlijk ongevallenrisico in.

Snelheidsregelaar

Netkabel en netsteker
Insteekinrichting voor pureerstaaf
Ontgrendelingstoets voor handmixer
Houder

Behuizing

Sokkel

Standvoet

Mengkom

Houdertoets

Turbotoets

Ontgrendelingstoets mengstaven
Pureerstaaf

Garde van edelstaal

Kneedhaken van edelstaal
Schraper

Bevestigingsclip

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de handleiding voor het eerste gebruik zorgvuldig
door en bewaar deze voor later gebruik. Wanneer u het
apparaat doorgeeft aan derden, geef dan ook de hand-
leiding door.

Controleer direct na het uitpakken of de set compleet is.
Waren alle delen volgens de onderdelenbenaming bij de
levering aanwezig?

Laat kinderen nooit zonder toezicht werken met
elektrische apparaten omdat kinderen mogelijke gevaren
voor letsel niet goed kunnen inschatten.

Gebruik de handmixer nooit buiten. Het apparaat is
uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik. Trek na
gebruik en voor iedere reiniging de netsteker uit de
contactdoos om te voorkomen dat het apparaat
abusievelijk wordt ingeschakeld.

Schakel het apparaat altijd uit voordat u toebehoren
vervangt.

Controleer het apparaat en alle onderdelen op zichtbare
schade. Het veiligheidsconcept van het apparaat kan
alléén in optimale toestand functioneren.
Waarschuwing:

Gebruik het apparaat in géén geval wanneer onderdelen
beschadigd zijn of ontbreken. In het andere geval kan een
aanzienlijk ongevallenrisico bestaan.

Laat reparaties altijd uitvoeren door vakpersoneel. Neem
in dat geval contact op met de desbetreffende service-
partner in uw land (zie Garantie).

Waarschuwing:

Raak de gardes, kneedhaken of het mes van de pureer-
staaf niet aan tijdens het bedrijf van het apparaat. Zorg
ervoor dat géén lange haren en sjaals of dergelijke boven
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Snelheidsstanden

-—

de hulpstukken hangen. Er bestaat gevaar voor letsel!
Monteer nooit gelijktijdig hulpstukken met verschillende
functies.

Gevaar!

Het mes van de pureerstaaf is scherp. Gebruik dit mes
daarom voorzichtig.

De stroomkabel mag nooit in de buurt van of in contact
komen met hete delen van het apparaat of andere
warmtebronnen. Leg de netkabel niet over randen of
hoeken.

Waarschuwing:

Wanneer een netkabel beschadigd is, bestaat gevaar door
elektrische schokken!

Machine is uitgeschakeld

Goede uitgangsnelheid om “zachte” ingrediénten
zoals bloem, boter enz. te mengen.

De beste snelheid voor het mixen van vloeibare
ingrediénten

Optimaal voor het mengen van taart- en brooddeeg
Voor het tot schuim kloppen van boter, suiker, voor
zoete spijzen enz.

Voor het kloppen van eiwit, taartglazuur en slagroom,
het pureren van gekookte aardappelen enz.

Turbo - dezelfde snelheid als stand “5”

- door deze toets staat u het hele vermogen van uw
apparaat meteen ter beschikking.
- voor de bediening van de pureerstaaf
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Toepassing van het apparaat
Gebruik van de gardes @ en kneedhaken @
Voorbereiden

1. Reinig voor het eerste gebruik de hulpstukken (®, @, ®)
en de mengkom @®.

2. Steek de gardes @ of kneedhaken ® zover in het apparaat
totdat deze veilig en hoorbaar inklikken. Steek de
kneedhaak met het tandwiel altijd in de daarvoor
aangebrachte (met een tandwiel gekenmerkte) opening
van de handmixer.

3. Ontgrendel de mixerhouder G door de houdertoets @ in
te drukken en klap de houder naar boven (afb. @).

4. Verwijder de mengkom @ en vul de ingrediénten al
naargelang de toe te bereiden hoeveelheid in de
mengkom (afb. @).

5. Plaats de mengkom @ weer op de standvoet @.

6. Druk de houdertoets @ in en klap de houder ® naar
beneden.

7. Plaats de handmixer weer op de houder ®.

8. Steek de netsteker @ in de contactdoos.

Kneden/kloppen

1. Draai de snelheidsregelaar @ naar rechts om de mixer in te
schakelen. U kunt daarbij kiezen uit 5 snelheidsstanden of
de turbotoets @ (zie hoofdstuk “Snelheidsstanden”).

2. Tijdens het mengen kan het gebeuren dat bijvoorbeeld
bloem aan de mengkom blijft hangen. Schakel het
apparaat in dit geval uit.



Gebruik de bijgevoegde schraper @ om deeg- of
bloemresten van de komrand te verwijderen.

Schakel de handmixer uit voordat u de inhoud uit de
mengkom neemt. Druk daarna op de houdertoets ®, klap
de houder @ naar boven en neem de mengkom @ van de
standvoet ®.

Druk op de ontgrendelingstoets @ om de handmixer te
verwijderen en op de ontgrendelingstoets voor de
mixerstaven ® om de gardes @ of kneedhaken @ te
verwijderen.

Toepassing van de pureerstaaf @
Voorbereiden

De opening voor de pureerstaaf bevindt zich aan de
achterzijde van de handmixer @. Deze is om
veiligheidsredenen afgedekt. U dient eerst de
veiligheidsinrichting @ om de pureerstaaf te kunnen
aanbrengen.

Steek de staaf zover in totdat deze inklikt en draai hem
daarna vast.

Pureren

U kunt de pureerstaaf ® uitsluitend met de turbotoets @
bedienen (zie ook hoofdstuk “Snelheidsstanden”) Houd

de turbotoets @ gedurende het hele gebruik ingedrukt.

Zodra u de toets loslaat, stopt het apparaat.

Vul de pureerkom slechts tot 23 om te voorkomen dat
deze overloopt. Wij adviseren een kom van ongeveer

18 cm hoogte en een diameter van ca. 11 cm.

Het te bereiden product dient tenminste het onderste
gedeelte van de pureerstaaf te bedekken om een goede
vermenging van de ingrediénten te waarborgen.

Schakel de mixer pas in wanneer u de pureerstaaf in het
te pureren product hebt geplaatst.

Gebruik de pureerstaaf nooit voor harde levensmiddelen
zoals bijv.: koffiebonen, ijsklontjes, suiker, graan,
chocolade, ruwe aardappelen enz. .

Wanneer u de pureerstaaf niet meer nodig hebt, zet u de
snelheidsregelaar @ weer op de positie “0” en trekt u de
netsteker uit de contactdoos.

Draai de pureerstaaf uit de insteekinrichting @ om deze te
reinigen.

U kunt de bijgevoegde bevestigingsclip @ gebruiken om
de kabel op te wikkelen.

OPGELET!

Laat de handmixer na ongeveer 5 minuten continubedrijf
—in het bijzonder na gebruik van de pureerstaaf — enkele
minuten afkoelen.

Gebruik het apparaat nooit langer dan 10 minuten aan
één stuk!

Dompel de pureerstaaf ® nooit onder water.

Reinig alléén het onderste gedeelte met mes onder
stromend water.
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Reiniging

1. Trek véor elke reiniging de netsteker uit de contactdoos.
Reinig de behuizing ® alléén met een vochtige doek en
eventueel met een mild reinigingsmiddel.

3. Gardes @ of kneedhaken ® kunnen onder stromend water
of in de vaatwasmachine worden gereinigd.

4. Wij adviseren, de hulpstukken direct na gebruik te
reinigen. Op deze wijze worden levensmiddelresten
verwijderd en de kans op bacterievorming gereduceerd.

Afvoer

De verpakking is voor 100% van milieuvriendelijk
materiaal gemaakt die u bij de lokale milieuparken kunt
afvoeren.

Over de afvoermogelijkheden van oude
huishoudapparaten kunt u bij uw gemeente informeren.

Technische gegevens

Nominale spanning: 230V ~ 50 Hz
Nominaal vermogen: 300W
Beschermingsklasse: I/
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2eT pi&ep xe1pdg KH 1130

Mpodiaypagopevn xpnon

Mepiypapn e§apTnuaTOV

SECECRCRCESNCRCRCRCRCNCRCRCRORORC)

ZNHAvTIKEG UTTOBEIEEIG aopaleiag

AuTO TO O€T HiEep XELPOG gival OXESLAOPEVO YA CUHWHA
piypatog, avauEn uypmv (.. POUTOXUMOI), Yla XTUTiNUa
KPEMAG YAAOKTOG Kal Yila TTOATOoTIoiNoN ppouTwy. Otoladnmote
GAAN XpPr\on 1) HETATPOTT TNG OUCKEUNG Bewpeital wg pn
TIPOOTKOUOA Kal EVEXEL ONUAVTIKOUG KIVOUVOUG ATUXAMATOG.

Pubuiot|g Taxumrtag

KaA®dlo SIKTUOU Kal PEUPATOAATITNG
AlGTaEn ePaApUOYNG Yla pARd0 TTIOATOTIONONG
Kouumni-arnacpaAlong yla 1o pi&ep xelpdg
Bdon ompiEng

MepiBAnua

Peupatodotmg

MeEAUa omPLENG

MroA avauiEng

Kouprti Baong omplEng

MAAKTPO Turbo

MANKTPO eKTivagng

PaBdog rmoAtoroinong

AvogeidwTtog avadeutpag

AvoEeidwTol CUUWTEG

Ano&eotipag

2UVOETNPAG OTEPEWONG

Al0BAOCTE POCEKTIKA TIG 0dNYIEG XPNONG TPV artd TNV MPWTN
XP1on Kat UAAETE TIG YIa LEAAOVTIKY) XPNon.

2 & MePIMTWOoN Tapaxwpenong Tg CUCKEUNG og TPIToug,
napadwoTe Kat TIG 0dnyYieq

EAEYETE TO 0T auEoWQ HETA TO Avolya TG CUCKEUAOiag ya
nMAnpdémTa. Exouv napadobel OAa Ta TepAXIA CUMPWVA PE TNV
eplypagn tepaxiov;

Mnv aprveTe Ta AdLA va EPXOVTAL O ETAPT| LE NAEKTPIKEG
OUOKEUEG XWwpIg eTutRENnOoN, YaTi Ta radld dev uropouv navta
Va UTIOAOY{oOUV 0woTa ribavoug KivoUVoug TPAUUATIONMV.
Mnv xpnotportoleite 1o pHiEep XelpoOQ oe avolxtd Xwpo. H
OUOKEUN TIPoOoPIfeTAL ATTOKAELOTIKA YLA OLKLAKT] XPNOM Kal Y TO
£0WTEPIKOTOU OTUTLOU.

MeTd amnd kabe xprion kat pLv arnoé Kabe kabaplopod tpapn&te
TO PEUNATOANTITN YlA VA aropuUYETE TUXAIA EVEQYOTIOMOM.
Mpv anod Vv avTiKAaTtaoTtaon Twv eEApTNUATWY KAEiveTE
MAvVTA Tn OUOKEUN.

EAEYETE T ouoKeun Kal OAQ Ta TEPAXLA YO 0pATEG PAABEQ.

To poypPaPPa acPAAEiag TNG CUCKEUNG UTOPEL va
AelToupynoeL Hovo OTav autr Bpioketal oe APoyn KATaoTaon.
Mpoecidormoinon:

> Kapia mepinTwon pn B€oeTe 0e AelTOUPYIa TN OUCKEUY), av
kamola tepdxla €xouv urootel BAABN N Aeirouv. e dlaPOPETIKN
MEPIMTWON UIOPEL Va uTiap&el ONPAvTIKOG Kivouvog
ATUXNMATWV.

‘O\eg ol eTidLoPBWOELG TIPEMEL VA JLEEAYOVTAL ATIOKAELOTIKA
arno eEEIOIKEUPEVO TIPOOWTIKO. 2€ AUTHV TNV TEPITITWON
aneubuvBeiTe 0TOV AVTIOTOLXO OUVEPYATN CEPPLG TNG XWPAG
oag (BAEme gyyunon).

33 GR



Mpoeidomoinon:

Katd m ddpkela mg Aettoupyiag pnv ayyilete toug
avadeuTnPEeg, ToUug CUUWTEG 1} TO paxaipt g paBoou
MoATOTIOINONG.

Mnv aprioeTe va KpEPovTal TAVW arod Tn dlATagn

MAKPLA HAAALE, KOOKOA K.T.A. YTIApXEL KivOUVOG TpAUNATIONOU!
Mnv cuvappoAoYeiTe MOTE OUYXPOVWG EEapTANATA e
SLAPOPETIKEG AELTOUPYIEG.

Kivduvog!

To paxaipt g pdpdou noAtoroinong eival putepd. Na autd
TIPETEL VA XepiCeoTe TN pAPRSO PE TIPOCOXN).

To KaAWJL0 pelpaTog dev MPETIEL va BpiokeTal KOVTA N va
£pXETAL OE £TIAPN He BepUd HEPN TNG CUOKEUNG 1 AAAEG TINYEQ
BeppodmMTag. Mnv aproeTte TO KAA®ALO JIKTUOU TIAVW OE
MPOEEEXOVTA AKPA ) YWVIEG.

Mpoeidomoinon:

‘Eva KaA®wdLo dIKTUOU Tou €xel UTtooTel BAGRN urodelkvUeL
kivouvo nAektpotAngiag!

Ba6uideg TaxurnTag

XpAon TnG OUOKEUNG

0 H ouokeun eivat KAelo

1 KQAT) apXIKr) TaxUTNTa yia aVAUEN «UAAQK®OV» CUCTATIKOV
onwg aAeupl, BoUTUPO K.T.A.

2 BEATIOTN TaXUTNTA YA TNV AVAUEN UYPWOV CUCTATIKWV

3 KaTtdAANAn yla m pign CUUNgG yia KEK Kat Wwpi

4 [Ma appwdeq xTUMNUa Boutupou, {axapng, YAUKAVTIKOV
UAQV K.T.A.

5 [Ma xTirnua papeykag, YAQoOoU Kat TIOATOTIOMoN

Bpaopevwy TATATOY, YA XTUTINHA KPEUAG YAAQKTOG K. T.A.
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Turbo - da TaxunTa pe ) Babuida «5»

* auTO TO TIANKTPO 0AG ETUTPETEL VA EKUETAAAEUTEITE
AUEOA TN OUVOAIKN LOXU TNG CUOKEUNG 0Ag.
*Yla TO XEPLOPO TNG paBdou ToAToToINoNG

XpRon Tou avadeuThpa @ Kal TV JUHOTOV @
lNpoeToluaoia

KabBapioTe mplv arnod v nmpwn xpnon ta egapmuata (®,®,®)
Kal TO UIoA avAauléng @.

Q0OnoTe Tov avadeutpa @ N Toug CUUWTEG @ OTN OUCKEUN
MEXPL VA AKOUOTEL O XAPAKTNPLOTIKOG NXOG AOPAALONG.
ToroBeTeite TOUG QUUWTEG e TOV 0OOVTWTO TPOXO MAVTOTE
OTO TIPORAETIONEVO Avolyua (TTIoU eTuoNaiveTal ue evav
000oVTWTO TPOXO) OTO MiEEP XEPOQ.

Anac@aAioTe ) BAaon oMPLENG G TOU UiEEP HE TO TIATNHA TOU
KOUUTILOU BAong oThPLENG Kat avoite Tn BAon 1pog Ta eMAvVw
(Ex. @)

MapTe TO PMOA avApelEng Kat TOTIOBETHOTE TA CUCTATIKA
avaloya pe TV mocoTNTaA ToU TIPETIEL va eTOAcETE (EK. @).
ToTtoBeTAOTE TO PTOA AVAUIENG @ TIAAL TIAVW OTO TEAUA
OTNPLENG ®.

MeoTe TO Kouumi BAong 0MPIENG @ Kat KAeioTe ™ Baon
OTHPLENG B TIPOG TA KATW.

TomoBeTNOTE TO Mikep XEWPOG MAvw 0N BAon 0TPLENG B.
Bd&ATe 1O peuPaTOARTITN OTNV @ TIPICA.



Zuuwpa/Xtirnua

Ma va evepyoriomoeTe TO Migep, YUPIOTE TO PUBULOTN
TaxumTtag @ mpog ta de&ld.

Mropeite va emiAe€ete avaueoa oe 5 Babuideg taxumTag

N To TANKTPO @ Turbo (BA. «KepdaAalo Babuideg taxumrag»).
2Tn SldpKeLa TG AVAUIENG MTTOoPEL Yla TTapdadelya va KOAANOEL
AAeUpL OTO PTTOA AVAUIENG. Z€ auTr TNV MePIMTWOoNn KAEOTE ™
OUOKeUT. XPNOLWOTIOMOTE TOV aro&eoTpa @ Yla VA APAPECETE
™ CUUN 1 Ta UTtoAgippata and aleupt and To XeIAOG TOU UTTOA.
2 TIEPIMTWON ToU ETUBUPEITE VA APAPECETE TO TIEPLEXOHEVO
TOU UTIOA, AreVEPYOTIOWOTE TIPWTA TO PiEEP XEWPOQ. MEoTe
META TO KOUWTT TNG BAong @, avoi&Te T BAon 0TPLENG B TIPOG
Ta eMAVW Kal BYAATE TO UTOA amd TO TIEAUA OTNPLENG ®.
MEOTE TO KOUUTTL amaoPAALoNg @,Yla va BYAAeTe TO Uikep
XELPOG KAl TO TMANKTPO eKTIVAENG @, YA VA APAPECETE TOV
avadeutpa i To CUUWTH.

XpAon Tng papdou moATomoinong
lMpoeTowaoia

H epappoyn ya m pdBdo roAtoroinong BpiokeTal 0To Miow
MEPOG TOU Hi&ep Xepdg @. Eival kaAuppevn yia Adyoug
aopaleiag. MNa va PropeceTe va XPnOoomomoeTe T paBd0
TIOATOTIONONG TIPETIEL TIPWTA VA avoigeTe Tn dlATagn
aopalieiag @.

QBnoTe ™ PARdO HEXPL VA AOPaAIoEL KAl HETA YUPIOTE TNV £WG
OTOU OTEPEWDEL.

lMoAtoroinon

Mmopeite va xpnoipomoinoete Tn papdo moAtomoinong @
amokAe10TIKA pe To TMARKTPO Turbo @ (BA. «Kepahaio Babuideq
TaxumTag»). Kata m dlapkela g xprong, Kpatate 1o
MANKTPO Turbo mamnuevo. MOAG To aproeTe, n AelToupyia NG
OUOKEUNG SLaKOTITETAL.

Ma va ano@uyeTe UmepXeillon MPEMEL va YepioeTe Yovo ta %3
TOU doXelou MOATOTIOINONG. Zag CUVIOTOUUE €va doxelo he
Ugoug 18 cm Kat dlapeTpou Tepirou 11 cm.

[a va eEao@alioeTe pla anMoTEAEOUATIKA aVAUEN TwV
OUCTATIK®V, TO UAIKO Yla TIpOoETOAcIa Ba TIPETEL VA KAAUTITEL
TOUAAXLOTOV TO KATW PEPOG TG PAROOU MOATOTIONONG.
EvepyoromoTte To Pigep, apou £XeTe elo0Ayel T pABOO
TTOATOTIOINONG OTO UAIKO TIOATOTIOMONG.

Mnv xpnowlotoleite Tn pABOO MOATOTOINONG YA OKANPA UAIKA,
onwg: Kokkoug Kape, maydkia, {axapn, dnunTelaka OOKOAATA,
WHEG TIATATEG K.T.A.

‘Otav TEASIOOETE [E TN XPNON TOU UiEep XePLOU,TOTIOBETHOTE
TO PUBULOTY TaxUTag @ MAAL 0T B€on «0» Kal BydATe TO
PEUNATOANTITN amnd Tnv Tpila.

Ma tov kaBaplopd ™G PARdOU MOATOTIOMONG, MEPLOTPEWTE TNV
KAl apalpeaTe TNV anod 1 dlatagn epapuoyng mg @.

Mrtopeite va XpnOOTIOINOETE TO OUVOETHPA OTEPEWONG @ YA
™V MEPITUAEN TWV KAAWDIWV.

lMpoooxn!

MeTd and ouveyr) Aettoupyia Tiepinou 5 AenT®V - Kat 1diwg HeTd
and m xpron mg PARdoU MOATOTOINONG - YN XPNOOTIoE{TE
TO MiEep XEWPOQ Yla Aya Aemtd.
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Ka@apiouég
1.

2.

Amoppiyn

Mnv B€teTe Og AelToUpYia Tn OUOKeUN Yla Mavw aro 10 Aetttd
ouveyoug Aettoupyiag!

Mnv tonoBeteite T pdRdO TTOATOTOINONG @ OTO VEPO.
KabBapilete pdVO TO KATW HEPOG TG He paxaipt KaTw and
TPEXOUUEVO VEPOD.

Mptv anod k&Be Kabaplopd TPABNETE TO PEUPATOANTITN and Vv
npica.

Kabapiote 1o TepiBANUa ® HoVo e €va uypo mavi kat
EVOEXOMEVIG HE EVA NTILO KABAPLOTIKO PECO.

O avadeumpag @N oL (UUWTEG B UTTopoUV va KaBaploTtouv
KATW arod TPEXOUNEVO vEPO 1 OTO MAUVTAPLO TUATWV.

2aqg ouvloToUWE va KaBapileTte Ta eEapTANATA AUEOWG HETA TN
xpnon. Etot avtipetwmni¢ovral Ta KATaAoLa TpoQidwy Kat
rneplopideTtal n meavoTNTa EPPAVIONG BAKTNEBIWV.

H ouokeuacia anoteAeitat and 100% OIKOAOYIKA UAIKA, Ta
OTI0la UTTOPEITE VA TA ATIOPPIPETE OTA TOTUKA Onueia
QAVAKUKAWONG.

2ZXETIKA PE TIG dUVATOTNTEG ATIOPPYNG YA XPNOLHOTIONUEVEG
OIKIOKEG OUOKEUEG evNnUEPWBEITE amd TNV Koo TA 1) TO ONUo
0aG.
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TeXVIKA XapaKTNPIOTIKA

OVOpaoTIKY) TaOoN: 230 V~ 50 Hz
OVOuaoTIKY) LoXUG: 300W
KAdon npootaoiag: /@



Mikser reczny KH 1130

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Lista czesci

SECECRCRCESNCRCRCRCRCNCRCRCRORORC)

Opisany tu mikser reczny przeznaczony jest do ugniatania
ciast, miksowania ptyndw (np. sokéw owocowych), ubijania
$mietany i przecierania owocow. Kazde inne uzycie lub zmiana
dokonana w urzgdzeniu uwazana jest za uzytkowanie
niezgodne z przeznaczeniem miksera i moze byc przyczyng
powaznych wypadkdow.

Regulator predkosci

Kabel zasilajacy i wtyczka

Obsada nasadki do przecierania owocéw
Przycisk odblokowywania miksera
Podparcie

Obudowa

Cokot

Stopka

Miska miksera

Przycisk podparcia

Przycisk Turbo

Przycisk wyrzutu

Nasadka do przecierania

Mieszadto ze stali szlachetnej

Nasadka do ugniatania ciasta, ze stali szlachetnej
Skrobak

Klips mocujacy

Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia nalezy uwaznie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Instrukcje zachowaé do wgladu.
W przypadku odsprzedazy urzgdzenia nalezy dotgczy¢ do
niego takze niniejszg instrukcje.

Bezposrednio po wypakowaniu zestawu miksera sprawdzic¢
jego kompletnosc¢ — patrz powyzsza lista czesci.

Dzieci bez nadzoru dorostych nie powinny manipulowaé przy
urzadzeniach elektrycznych — poniewaz nie zawsze potrafia
one prawidtowo oceni¢ potencjalne zagrozenia z ich strony.
Miksera nie uzywac na zewnatrz. Urzadzenie przeznaczone jest
wyfacznie do uzytku domowego.

Po kazdym uzyciu urzgdzenia i przed kazdym jego
czyszczeniem nalezy wyjaé wtyczke kabla zasilajagcego, aby
unikng¢ niezamierzonego wigczenia miksera.

Przed wymiang akcesoridéw nalezy zawsze wytaczaé
urzgdzenie.

Nalezy stale kontrolowaé, czy urzadzenie i wszystkie jego
czesci nie wykazujg widocznych uszkodzen.

Bezpieczna praca urzgdzenia mozliwa jest wytgcznie pod
warunkiem zachowania jego prawidtowego stanu technicznego.
Ostrzezenie:

W Zzadnym wypadku nie wolno wigczac urzgdzenia, jesli
wykazuje ono uszkodzenia lub brak niektérych czesci.

W przeciwnym razie zachodzi ryzyko powaznych wypadkow.
Wszystkie naprawy powierza¢ wytgcznie odpowiednim
specjalistom. W tym celu nalezy zwraca¢ sie do przedstawicieli
serwisowych dziatajacych na terenie Panstwa kraju (patrz karta
gwarancyjna).

Ostrzezenie:

Podczas pracy urzadzenia nie wolno dotykaé mieszadet,
nasadek do ugniatania ani nozy nasadki przecierajgcej.
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Stopnie predkosci

Nad urzgdzeniem nie moga zwisa¢ wtosy, szale itp. Ryzyko
okaleczenial

Nigdy nie zaktada¢ razem nasadek przeznaczonych do réznych
funkcji.

Niebezpieczenstwo!

N6z nasadki do przecierania jest ostry. Przy postugiwaniu sie
nasadkg zachowac ostroznosc.

Kabel zasilajgcy nigdy nie moze leze¢ w poblizu ani stykac sie z
gorgcymi czesciami urzadzenia lub z innymi zrédtami wysokiej
temperatury.

Kabel nie moze przylegaé do ostrych krawedzi i naroznikéw.
Ostrzezenie:

Uszkodzony kabel zasilajgcy to bezposrednie
niebezpieczenstwo porazenia prgdem elektrycznym!

0 Urzadzenie jest wytgczone

1 Predkos¢ wyjsciowa odpowiednia do mieszania “migkkich”
sktadnikéw, jak maka, masto itp.

2 Najlepsza predkos$¢ do miksowania sktadnikdw ptynnych

3 Optymalna do mieszania ciast stodkich i chlebowych

4 Do ubijania masta, cukru, deserow itp.

5 Do ubijania biatka, polew na ciasta, ucierania
gotowanych ziemniakdéw, ubijania $mietany itp.

Turbo < predkos¢ jak stopien “5°

PL

¢ ten przycisk umozliwia natychmiastowe uzyskanie petnej
mocy urzadzenia
¢ do obstugi nasadki do ucierania
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Uzytkowanie urzadzenia

N

Uzycie mieszadet @ i nasadek do ugniatania ciasta ®
Przygotowanie

Przed pierwszym uzyciem nasadke (®, @, ®) i miske miksera ®
nalezy doktadnie umyc.

Mieszadta @ lub nasadki do ugniatania ciasta ® wsunaé
odpowiednio gteboko do urzgdzenia, az do ustyszenia
wyraznego wzebienia.

Nasadke do ugniatania ciast z kétkiem zebatym umieszczaé
zawsze w przewidzianym do tego otworze miksera
(oznaczonym kétkiem zebatym).

Odblokowaé podparcie miksera G wciskajac przycisk
podparcia @ i nastepnie odchyli¢ podparcie do géry

(llustracja @).

Wyja¢ mise miksera @ i napeic jg przygotowanymi
sktadnikami (llustracja @).

Mise miksera @ zatozy¢ ponownie na stopke urzagdzenia @.
Wecisnag¢ przycisk podparcia @, nastepnie obnizy¢ podparcie 6
na dot.

Mikser reczny ustawi¢ na podparciu @.

Witozy¢ wtyczke zasilajacg @.

Ugniatanie / mieszanie

W celu wtgczenia miksera obrécic¢ regulator predkosci @ w
prawo.

Mozemy wybierac przy tym sposréd 5 stopni predkosci lub
wcisng¢ przycisk Turbo @ (patrz rozdziat “Stopnie predkosci®).



Podczas mieszania moze sie zdarzy¢, ze do misy

miksera przyklei sie np. maka. W takim wypadku nalezy
wytaczy¢ urzadzenie.

Do oczyszczenia misy z resztek maki lub ciasta uzywac
skrobaka @ bedacego na wyposazeniu urzgdzenia.

Jesli chcemy wyjaé zawartos¢ misy, nalezy najpierw wytgczyc
mikser. Nastgpnie wcisng¢ przycisk podparcia @, odchyli¢
podparcie @ do gory i zdjg¢ mise ze stopki @®.

Wecisng¢ przycisk odblokowania @, aby zdjgé¢ mikser oraz
przycisk wyrzutu @, w celu wyjecia nasadek mieszajgcych
lub ugniatajacych ®.

Uzycie nasadki do ucierania ®
Przygotowanie

Obsada nasadki do ucierania znajduje sie w tylnej czesci
miksera @. Ze wzgledow bezpieczeristwa jest ona zakryta.
Aby zatozy¢ nasadke do ucierania, nalezy otworzy¢ najpierw
zabezpieczenie @.

Nasadke wsuna¢ odpowiednio gteboko, tak aby dato sie
wyraznie stysze¢ jej wzebienie i nastepnie mocno zakrecic.

Ucieranie

Nasadke do ucierania ® mozemy uzywacé wytacznie w
potaczeniu z przyciskiem Turbo @ (patrz rozdziat “Stopnie
predkosci“). Podczas uzycia przycisk Turbo @ nalezy trzymac
wecisniety. Zwolnienie przycisku powoduje natychmiastowe
zatrzymanie sie urzadzenia.

Aby nie dopusci¢ do przelania sie ucieranych sktadnikéw mise
miksera nalezy wypetnia¢ tylko do %4 jej objetosci. Zalecamy
naczynie o wysokosci 18 cm i Srednicy okoto 11 cm.

Aby zagwarantowa¢ skuteczne wymieszanie sktadnikéw,
przygotowywany produkt

musi zakrywa¢ przynajmniej dolng czes¢ nasadki do ucierania.
Mikser wtaczamy dopiero po wprowadzeniu nasadki do
ucieranego produktu.

Nasadki do ucierania nie nalezy uzywac do obrébki produktéw
twardych, np.: ziaren kawy, kostek lodu, cukru, zb6z, czekolady,
surowych ziemniakow itp.

Po zakornczeniu pracy z uzyciem miksera nalezy ustawic¢
regulator predkosci @ na pozycje “0“ i wyciggna¢ wtyczke z
gniazdka.

W celu wymycia nasadki ucierajacej nalezy wykrecic ja z
obsady miksera @.

Dofaczonego do urzadzenia klipsa mocujacego @ mozemy
uzywac do zwijania kabla.

Uwaga!

Po 5 minutach pracy ciggtej urzadzenia — w szczegdlnosci przy
uzyciu nasadki ucierajgcej — nalezy zrobi¢ kilkuminutowg
przerwe.

W trybie pracy ciagtej urzadzenie nie powinno pracowac dtuzej
niz 10 minut!

Nasadki ucierajacej @ nie zanurza¢ w wodzie.

Pod biezaca wodg czyscic¢ jedynie dolng cze$¢ z nozami .
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Czyszczenie

1.

Przed kazdym czyszczeniem wyjgc¢ wtyczke z gniazdka
zasilajgcego.

2. Obudowe urzadzenia @ czyscié tylko przy uzyciu wilgotnej
Sciereczki, a w razie ewentualnej potrzeby uzyé tagodnego
Srodka czyszczgcego.

3. Mieszadta @ lub nasadki do ugniatania ciasta @ mozna my¢ pod
biezgca wodag lub w zmywarce.

4. Zalecamy mycie nasadek bezposrednio po ich uzyciu.

Dzieki temu tatwo usuwa sie resztki produktu i znaczaco
redukuje mozliwos¢ rozwoju bakterii.

Utylizacja

Dane techniczne

Opakowanie wykonane jest z w petni ekologicznych materiatéw,
ktére mozna utylizowac¢ w lokalnych punktach usuwania
odpaddw.

Odnosnie mozliwosci utylizacji wystuzonych urzgdzen AGD
prosimy informowac sie w lokalnych jednostkach administracji
gminnej lub miejskiej.

Napiecie znamionowe: 230 V~ 50 Hz
Moc znamionowa: 300W
Klasa ochronna: 11/[5]
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Sada ruéniho mixéru KH 1130

Pouziti ke stanovenému uGcelu

Nazvy dild

SECECRCRCESNCRCRCRCRCNCRCRCRORORC)

Tato sada ruéniho mixéru se hodi k hnéteni tésta, mixovani
tekutin (napf. ovocnych §tav), naslehani Slehacky a k mixovani
kaSe z ovoce. Kterékoliv jiné pouziti a zména plati jako k
nestanovenému Ucelu a skryva zna¢na nebezpedi Urazu.

Regulator rychlosti

Sitovy kabel a sitova zastréka
Zafizeni pro mixovaci ty¢
Knoflik k odblokovani ruéniho mixéru
Uchyceni

Pouzdro

Patice

Podstavec

Misa na michani

Knoflik uchyceni

Tlagitko Turbo

Tlagitko k vyhozeni

Mixovaci tyé

Slehaci metla z nerez oceli
Hnétaci metly z nerez oceli
Skrabka

Upevriovaci klips

Dilezité bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouzitim s peclivé prectéte navod k pouziti a
uschovejte jej k pozdéjSimu pouziti. PFi pfedani pfistroje vydejte
tfetimu i navod.

Bezprostfedné po vybaleni pfezkous$ejte kompletnost sady.
Jsou vSechny dily podle nazvl dilu dodany?

Nenechejte déti bez dohledu zachazet s elekirickymi spotrebidi
— nebot nemohou spravné odhadnout mozna nebezpedi
poranéni.

Ruéniho mixéru nepouzivejte venku. Pfistroj je vyhradné uréen
pro potfeby v domacnosti a uvniti domu.

Po kazdém pouziti a pfed kazdym cisténim vytahnéte sitovou
zastr¢ku, aby se zabranilo neuvédomeélému zapnuti.

Pfed vyménou pfisluSenstvi vzdy pfistroj vypnéte.
Pfezkousejte pfistroj a vSechny dily vzhledem ke zfejmym
Skodam. Bezpecnostni koncept funguje jen v bezvadném stavu.
Vystraha:

Nikdy neuvedte pfistroj do provozu, jsou-li dily poskozeny ¢i
chybi-li. Jinak mize vzniknout znacné nebezpedi.

Opravy nechejte vyhradné provést odbornym personalem.

V tomto pfipadé se obratte na pfisluSného servisniho partnera
ve Vasi zemi (viz zaruku).

Vystraha:

Béhem provozu se nedotykejte Slehaci metly, hnétacich metel
¢i noziku mixovaci tyCe.

Nenechejte pfes nastavce viset dkouhé vlasy, Saly appd. Exi
stuje nebezpedi poranéni!

Nikdy nemontujte sou¢asné nastavce s rliznymi funkcemi.
Nebezpeci!

Nozik mixovaci ty€e je ostry. Zachazejte proto s ty¢i opatrné.
Proudovy kabel se nikdy nesmi dostat do blizkosti horkych dilt
pfistroje nebo jinych zdroja tepla & kontaktu s nimi. Sitovy kabel
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Rychlostni stupné

AL wON

Turbo

Pouziti pfistroje

nenechejte lezet na hranach &i rozich.

Vystraha:

Poskozeny sitovy kabel znamena nebezpedi Urazu elektrickym
proudem!

pfistroj je vypnut

Dobra vychozi rychlost k michani ,mékkych” pfisad, jako je
mouka, maslo atd.

Nejlepsi rychlost pro mixovani tekutych pfisad

Optimalni michani tésta na kolace ¢i chleba

K naslehani pény z masla, cukru, pro sladka jidla atd.

K naslehani snéhu z bilkd, litého kolace, mixovani
vafenych brambor atd.

* Stejna rychlost jako stupen ,5*

* Toto tladitko Vam dovoli okamzité mit k dispozici veSky
vykon Vaseho pfistroje.

¢ K ovladani mixovaci ty¢e

Pouziti Slehaci metly @ a hnétacich metel ®

Priprava

Pfed prvnim pouzitim oCistéte nastavce (®, @, ®) a misu na
michani @.

Slehaci metlu @ nebo hnétaci metly ® zasurite tak daleko do
pfistroje, az slySitelné zapadnou.
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Hnétaci metlu s ozubenym kole¢kem zasurite do k tomu
danému otvoru (s ozna¢enym ozubenym koleckem) na ruénim
mixéru

Uchyceni ¢ mixéru odblokujte stisknutim knofliku
odblokovani @ a odklopte uchyceni nahoru (obr. @).
Misu na michani ® odejméte a naplrite pfisadami podle
mnozstvi, které se ma pfipravit (obr. @).

Misu na michani ® znovu postavte na podstavec @.
Stisknéte knoflik uchyceni ® a sklopte uchyceni ® dol.
Ruéni mixer ulozte na uchyceni .

Zastréte sifovou zastréku @.

Hnéteni/slehdni

Aby se mixér uved| do provozu, otoéte regulatorem rychlosti ®
doprava.

Pfitom muZete zvolit mezi 5 rychlostnimi stupni nebo tlacitkem
Turbo @ (viz kapitolu ,Rychlostni stupné&®).

Béhem michani se miize pfihodit, Ze napf. mouka pfilne na
mise na michani. V tomto pfipadé laskaveé pfistroj vypnéte.
Pouzijte pfilozené Skrabky @, aby se uvolnily zbytky mouky z
okraje misy na michani.

Chcete-li zjistit obsah misy na michani, pak ruéni mixér nejprve
vypnéte. Pak stisknéte knoflik uchyceni @, odklopte uchyceni G
nahoru a odejméte misu na michani @ z podstavce ®.
Stisknéte knoflik k odblokovani @, abyste ru¢ni mixér vyjmul a
tlacitko k vyhozeni @, aby se uvolnily Slehaci metla @ a hnétaci
metly ®.



Pouziti mixovaci tyée ®
Priprava

Vlozka pro mixovaci ty¢ se nachazi na zadnim dilu ruéniho
mixéru @. Je z bezpecnostnich divodl zakryta. Abyste mohl
umistit mixovaci ty¢, musi se nejprve otevrit bezpecnostni
zafizeni @.

Ty¢ zasurite tak daleko, az zapadne a oto¢enim ji upevnéte.

Mixovani

Mixovaci ty¢ @ muzete vyhradné ovladat tlac¢itkem Turbo @
(viz kapitolu ,rychlostni stupné®). Tla¢itko Turbo @ drzte béhem
pouziti stisknuté. Jakmile je uvolnite, pfistroj se zastavi.

K zabranéni pfete€eni byste mél nadobu na mixovani naplnit
jen do %3. Doporucujeme nadobu o vysce asi 18 cm a prameéru
cca. 11 cm.

K zaru€eni u¢inného smichani pfisad by meély pfipravované
potraviny zakryt aspon dolni ¢ast mixovaci tyce.

Mixér zapnéte teprve tehdy, je-li mixovaci ty¢ zavedena do
mixovanych potravin.

Mixovaci tye nikdy nepouzivejte pro tvrdé potraviny, jako jsou:
kavova zrnka, kostky ledu, cukr, obili, ¢okolada, syrové
brambory atd.

Ukoncil-li jste pouziti ruéniho mixéru, nastavte regulator
rychlosti ® znovu na polohu ,,0“ a vytahnéte sitovou zastréku.
K ocisténi mixovaci ty¢ vytoCte ze zafizeni k pouziti mixovaci
ty€e @.

Pfilozeného upevriovaciho klipsu miizete pouzit k navinuti
kabelu.

Opatrmneé !

Po 5 minutach trvalého provozu nechejte ruéni mixér — zejména
po pouziti mixovaci ty¢e — po nékolik minut v klidu.

2. Nikdy nenecheijte pfistroj v trvalém provozu déle nez 10 minut!

3. Mixovaci ty¢ ® neponofujte do vody. Cistéte pouze dolni dil s
nozikem pod tekouci vodou.

Cisténi

1. Pred kterymkoliv Cisténim vytahnéte sitovou zastrcku.

2. Pouzdro @ vycistéte vihkym hadfikem a pfipadné jemnym
Qisticim prostfedkem.

3. Slehaci metlu @ ¢i hnétaci metly ® mlzete vydistit pod tekouci
vodou nebo v my¢ce na nadobi.

4. Doporucujeme pfimo po pouziti nastavce vycistit. Tak se zbytky
potravin odstrani a zredukuje se moznost vytvofeni bakterii.

Zlikvidovani

Obal se sklada ze 100% z ekologicky vhodnych materiald,
které muzete zlikvidovat v mistnich recyklac¢nich sbérnach.
O moznostech zlikvidovani pro vyslouzilé domaci pfistroje se
laskavé informujte u Vasi spravy obce ¢i mésta.
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Technické udaje

Jmenovité napéti: 230V~ 50 Hz
Jmenovity vykon: 300W
Ochranna tfida: 11/[5]
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Tehosekoitinsetti KH 1130

Maaraystenmukainen kaytto

Osien kuvaukset

ORPROROBOPAPOO®O® O

Tarkeita turvallisuusohjeita

Tama tehosekoitinsetti soveltuu taikinan sekoittamiseen,
nesteiden sekoittamiseen (esim. hedelmamehut), kerman
vatkaamiseen ja hedelmien soseuttamiseen. Muu kayttoé
tai muuttaminen ei ole maaraysten mukaista ja aiheuttaa
suuria onnettomuusvaaroja.

Nopeudensaadin
Verkkojohto ja verkkopistoke
Soseutussauvan kayttolaite
Tehosekoittimen vapautuspainike
Pidike

Kotelo

Jalusta

Alusta

Sekoituskulho

Pidikkeen painike
Turbo-painike

Irrotuspainike

Soseutussauva

Vispila jaloteraksesta
Taikinakoukku jaloteraksesta
Kaavin

Kiinnityspidike

Lue kayttdohje ennen ensimmaista kayttda tarkasti

lapi ja sailyta se myohempaa kayttéa varten.

Antaessasi laitteen edelleen kolmannelle henkilélle,
anna myds ohje.

Tarkista setin taydellisyys valittdmasti pakkauksesta
poistamisen jalkeen. Onko kaikki osat toimitettu osien
kuvauksen mukaisesti?

Al3 anna lasten kayttaa sahkolaitteita ilman valvontaa,
koska lapset eivat aina osaa arvioida oikein mahdollisia
loukkaantumisvaaroja.

Als kayta tehosekoitinta ulkona. Laite on méaéritelty
ainoastaan kotitalouskayttoon ja sisalla kaytettavaksi.
Veda pistoke irti pistorasiasta jokaisen kayton jalkeen ja
ennen jokaista puhdistusta, jotta valtat laitteen
kaynnistamisen vahingossa.

Kytke laite aina pois paaltd ennen osien vaihtoa.
Tarkista, onko laitteessa tai jossakin osassa nakyvia
vaurioita.

Laitteen turvallisuuskonsepti voi toimia vain laitteen
kunnon ollessa virheetdn.

Varoitus:

Al ota laitetta kayttédn missaan tapauksessa, jos osia
puuttuu tai ne ovat vahingoittuneita. Muuten voi
muodostua suuri onnettomuusvaara.

Anna vain ammattitaitoisen henkildstén suorittaa kaikki
korjaukset. Kdanny tassa tapauksessa maasi kulloisenkin
huollon puoleen (katso takuu).

Varoitus:

Als koske vispildan, taikinakoukkuun tai soseutussauvan
terdan kayton aikana.
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Ala anna pitkien hiusten, huivien tms. roikkua lisakkeiden
paalla. Ne aiheuttavat loukkaantumisvaaran!

Ala milloinkaan asenna samanaikaisesti lisakkeita, joilla on
eri toiminnot.

Vaara!

Soseutussauvan tera on terava. Kasittele siksi sauvaa
varovasti.

Virtajohto ei saa milloinkaan joutua kosketuksiin laitteen
kuumien osien tai muiden lammonlahteiden kanssa eika
niiden lahelle. Ald anna verkkojohdon olla reunojen tai
kulmien paalla.

Varoitus:

Vahingoittunut virtajohto aiheuttaa sahkoéiskun vaaran!

Nopeustasot

0 laite on pois paalta

1 hyva alkunopeus “pehmeiden” ainesten kuten
jauhon, voin jne. sekoittamiseen

2 paras nopeus nestemaisten ainesten sekoittamiseen

3 optimaalinen kakku- ja leipataikinoiden
sekoittamiseen

4 voin ja sokerin vaahdoksi vatkaamiseen, jalkiruuille
jne.

5 munanvalkuaisen vatkaamiseen, kakunkuorrutukset,
keitettyjen perunoiden soseuttaminen, kerman
vatkaaminen jne.

Turbo - sama nopeus kuin tasolla 5"

- tdma painike mahdollistaa laitteen koko tehon
ottamisen kayttéon valittomasti
- soseutussauvan kayttéon
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Laitteen kaytto

Ea

N W

Vispildiden @ ja taikinakoukkujen ® kaytto
Valmistelu

Puhdista ennen ensimmaista kayttoa lisakkeet (®, @, ®) ja
sekoituskulho @.

Tyénna vispilat @ tai taikinakoukut ® niin pitkalle
laitteeseen, ettd ne lukittuvat varmasti ja kuuluvasti.
Tyénna hammasrattaalla varustettu taikinakoukku aina
sille tarkoitettuun (hammasrattaalla merkittyyn) aukkoon
tehosekoittimessa.

Vapauta sekoittimen pidike @ painamalla pidikkeen
painiketta @ ja kdanna pidike yl6s (Kuva @).

Poista sekoituskulho @ ja tayta se aineksilla kulloinkin
valmistettavan maaran mukaan (Kuva @).

Aseta sekoituskulho @ jalleen alustalle @.

Paina pidikkeen painiketta @ ja kdanna pidike @ alas.
Aseta tehosekoitin pidikkeen @ paalle.

Tyénna verkkopistoke @ pistorasiaan.

Sekoittaminen/Vatkaaminen

Kun otat sekoittimen kayttoon, kdanna
nopeudensaadinta @ oikealle. Voit valita talléin jonkin
viidesta nopeustasosta tai Turbo-painikkeen @ (ks. kappale
“Nopeustasot”).

Sekoittamisen aikana saattaa kdyda niin, etta
sekoituskulhoon tarttuu esim. jauhoa. Kytke siina
tapauksessa laite pois paalta. Kayta oheista kaavinta



taikinan tai jauhojen jadnndsten poistamiseen kulhon
reunasta.

Jos haluat poistaa kulhon sisallon, kytke ensin
tehosekoitin pois paalta. Paina sitten pidikkeen

painiketta @, kaanna pidike @ yl6s ja ota sekoituskulho ®
alustalta @.

Paina vapautuspainiketta @ irrottaaksesi tehosekoittimen
ja irrotuspainiketta @ vispildiden @ tai taikinakoukkujen ®
irrottamiseksi.

Soseutussauvan @ kaytto
Valmistelu

Soseutussauvan kayttolaite sijaitsee tehosekoittimen
takaosassa @. Se on peitetty turvallisuussyista. Jotta
soseutussauva voidaan kiinnittaa, taytyy turvalaite @
ensin avata.

Tyénna sauva niin pitkalle, ettd se menee paikoilleen ja
kierra se sitten kiinni.

Soseuttaminen

Soseutussauvaa @ voi kdyttaa ainoastaan Turbo-
painikkeella @ (ks. kappale “Nopeustasot”). Pida Turbo-
painiketta @ painettuna kayton aikana. Heti, kun
vapautat sen, laite pysahtyy.

Ylivuotamisen estamiseksi soseutusastiasta saa tayttaa
vain %4. Suosittelemme astiaa, joka on noin 18 cm korkea
ja lapimitaltaan noin 11cm.

Jotta taataan ainesten sekoittuminen tehokkaasti, taytyy

valmistettavan ruoka-aineen peittaa vahintaan
soseutussauvan alaosan.

Kaynnista sekoitin vasta, kun olet vienyt soseutussauvan
soseutettavaan ainekseen.

Ala milloinkaan kayta soseutussauvaa koville
elintarvikkeille, kuten esim. kahvipavuille, jddkuutioille,
sokerille, viljalle, suklaalle, raaoille perunoille jne.

Kun lopetat tehosekoittimen kayton, aseta
nopeudensaadin @ jalleen asentoon “0” ja veda
verkkopistoke irti pistorasiasta.

Soseutussauvan puhdistamista varten veda se ulos
kayttolaitteesta @ .

Mukana seuraavaa kiinnityspidiketta @ voit kayttaa
kelatulle johdolle.

Varo!

Anna tehosekoittimen levdatd muutaman minuutin ajan
noin 5 minuutin jatkuvan kaytén jalkeen — erityisesti
soseutussauvan kayton jalkeen.

Als kayta laitetta jatkuvalla kaytolla pitempaan kuin 10
minuuttia!

Ala upota soseutussauvaa @ veteen.

Puhdista vain alempi osa, jossa tera sijaitsee, juoksevan
veden alla.
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Puhdistaminen

1. Veda ennen jokaista puhdistamista verkkopistoke ulos
pistorasiasta.

2. Puhdista kotelo ® vain kostealla pyyhkeella ja tarvittaessa
miedolla puhdistusaineella.

3. Vispilat @ tai taikinakoukut ® voidaan puhdistaa
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

4. Suosittelemme lisdkkeiden puhdistamista heti kayton
jalkeen. Nain ruuantahteet poistetaan ja bakteerien
muodostumisen mahdollisuus vdhenee.

Havittaminen

Pakkaus koostuu 100%:sesti ympadristoystavallisista
materiaaleista, jotka voit havittaa paikallisten jatteiden
kierratyspisteiden kautta.

Loppuun kaytettyjen kotitalouskoneiden
havittamismahdollisuuksista voit kysya paikkakuntasi
viranomaisilta.

Tekniset tiedot

Nimellisjannite: 230 V~ 50 Hz
Nimellisteho: 300W
Suojaluokka : I/

FIN 48



Elvisp KH 1130

Viktiga sakerhetsanvisningar

Avsedd anvandning

Denna elvisp anvands fér deg, mixa saft, vispa vispgradde

eller for att gora fruktpuré. Varje annan anvandning

galler som icke avsedd anvandning och kan medféra svara

olycksfallsrisker.

De olika delarna

Hastighetsreglare
Néatsladd och kontakt
Uttag for passerstav
Lasknapp, elvisp
Stativ, overdel

Hus

Sockel

Fot

Skal

Lasknapp for éverdel
Turboknapp
Loésgoringsknapp
Passerstav

Vispar i rostfritt stal
Degkrokar i rostfritt stal
Degspade
Fastsattningsclips

ORPROROBOPAPOO®O® O

Las igenom hela bruksanvisningen ordentligt fore forsta
anvandning och férvara den latt tillganglig.

Se till att bruksanvisningen alltid finns tillganglig aven vid
vidare anvandning av tredje man.

Kontrollera att alla delarna finns med i leveransen.
Kontrollera mot listan éver de olika delarna.

Lat inte barn anvanda elektriska apparater utan uppsikt.
Mindre barn forstar inte farorna som lurar i samband med
anvandningen.

Anvand inte vispen utomhus. Apparaten ar avsedd for
anvandning i hushallet och inomhus.

Dra ut natkontakten efter varje anvéandning och fére
rengoring for att undvika ofrivillig start.

Stang av apparaten innan du byter tillbehor.

Kontrollera att apparaten och/eller inga delar inte ar
skadade.

Sakerheten for apparaten garanteras endast i felfritt
tillstand.

Varning:

Anvand inte apparaten om nagon av delarna ar skadad
eller fattas. Risk for olyckor.

Lat endast behorig elektriker reparera apparaten.
Vanligen kontakta servicepartner i resp. land

(se garantikortet).

Varning:

Greppa inte om visparna, degkrokarna eller passerstavens
kniv under anvandning.

Se till att inte nedhdngande har, schalar eller liknande
kommer i klam. Risk for skador!

Montera aldrig tilloehér med olika funktion samtidigt.
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Hastighetsnivaer

Fara!

Passerstavens kniv ar vass. Hantera passerstaven forsiktigt.
Se till att natsladden inte kommer i kontakt med varma
delar pa apparaten eller med annan varmekalla. Lagg inte
natsladden 6ver vassa kanter eller horn.

Varning:

En skadad natsladd kan medfdéra stromstotar.

0 Apparaten ar avstangd.

1 Forsta hastighet for blandning av mjuka ingredienser,
t.ex., mjol, smor osv.

2 Andra hastighet for blandning av flytande
ingredienser.

3 Basta hastighet for kaksmet och deg.

4 Sla skum av smor eller socker for s6ta efterratter osv.

5 Sla skum av agg, 6verdrag fér mjuka kakor, passera
kokt potatis, vispa gradde osv.

Turbo - Samma hastighet som niva 5.

- Anvand denna knapp for att utnyttja apparatens
maximala effekt.
- Anvands for passerstaven

50

Apparatens anvandning

ONou A

Vispar @ och degkrokar ®
Férberedelser

Rengor tillbehoren (®, @, ®) och skalen @ fore forsta
anvandning.

Skjut in visparna @ eller degkrokarna ® sa langtin i
apparatens tills det klickar till.

Placera degkrokarna med kugghjulet i darfér avsedd
6ppning (markt med kugghjul).

Lossa stativets dverdel G genom att trycka pa
lasknappen @ och fall delen uppat (fig. @).

Lyft ur skalen ® och lagg i ingredienserna (fig. @).
Stall tillbaka skalen @ pa stativets fot @.

Tryck in lasknappen ® och fall stativets 6verdel G nedat.
Satt fast vispen i stativet ®.

Stoppa in natkontakten @.

Knada / Vispa

Vrid hastighetsreglaget @ at hoger for att starta vispen.
Valj mellan 5 hastigheter och Turbo @ (se avsnitt
Hastighetsnivaer).

Ibland kan det férekomma att mjoél fastnar pa skalens
sidor. Stang av apparaten. Anvand degspaden @ for att ta
bort deg och mj6l fran skalens sidor.

Stang av apparaten innan du tommer skalen. Tryck in
lasknappen ®, fall upp stativets 6verdel @ och ta bort
skalen @ fran stativets fot @.



Tryck pa lasknappen for vispen @ och ta bort den och se
dan pa l6sgoringsknappen @ for att lossa visparna @ eller
degkrokarna ®.

Passerstav ®@
Férberedelser

Uttaget for passerstaven sitter i bakre delen pa vispen ®.
Uttaget har en sakerhetslucka. Oppna sikerhetsluckan @
och anslut passerstaven.

Skjut in staven tills det klickar till och vrid sedan fastet.

Passera

Passerstaven ® kan endast anvandas med
turboknappen @ (se avsnitt Hastighetsnivaer). Hall
turboknappen @ intryckt under anvandningen. Nar du
slapper knappen, stannar apparaten.

Fyll endast skalen till %3 for att undvika spill. Skalen bor
var ca. 18 cm hog och ca. 11 cm i diameter.
Ingredienserna bor tacka passerstavens undre del for att
fa basta blandningseffekt.

For ned passerstaven i ingredienserna innan du startar
apparaten.

Anvand inte passerstaven fér harda ravaror som t.ex.:
Kaffebonor, istarningar, socker, spannmal, choklad, ra
potatis osv.

Dra ut natkontakten och stall hastighetsreglaget @ pa 0
nar du ar fardig.

N

Rengoring

N

Avfallshantering

Ta bort passerstaven ur uttaget @ genom att vrida at
motsatt hall.

Bifogad fastsattningsclips @ kan anvands for att veckla
ihop sladden.

Varning

Lat apparaten svalna efter kontinuerlig anvandning i ca. 5
minuter, speciellt nér du anvander passerstaven.

Anvand inte apparaten langre &n 10 minuter i taget.
Doppa aldrig passerstaven @ i vatten.

Rengor knivens nedre del under rinnande vatten.

Dra ut natkontakten fére varje rengéring.

Rengor huset ® med en fuktig trasa och ev. milt
rengoéringsmedel.

Spola av visparna @ eller degkrokarna ® under rinnande
vatten eller stoppa dem i diskmaskinen.

Rengor tillbehoren direkt efter anvandning. Ravarurester
spolas bort och risken for skadliga bakterier minimeras.

Forpackningen bestar av 100% miljévanligt material som
kan avfallshanteras vid lokala atervinningsstallen.
Informera dig om avfallshantering av uttjanta
hushallsapparater en hos din kommun.
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Tekniska data

Markspanning: 230V ~ 50 Hz
Effekt: 300W
Skyddsklass: I/
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D GARANTIE

Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerat wurde sorgfaltig produziert und
vor Anlieferung gewissenhaft gepruft. Sollten sich den-
noch Funktionsfehler ergeben, senden Sie das Gerat in
Originalverpackung bitte zusammen mit dem Kaufbeleg
an die aufgefiihrte Service-Adresse in Ihrem Land.
Schéden, die auf unsachgeméBe Behandlung zurtickzu-
fihren sind, sowie VerschleiBteile fallen nicht unter die
Garantie.

Schraven Service- und Dienstleistungs GmbH -

Gewerbering 14 - 47623 Kevelaer -
Tel.: (+49) 02832/3414 - Fax: (+49) 02832/3532

A GARANTIE

Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Das Gerat wurde sorgfaltig produziert und
vor Anlieferung gewissenhaft gepruft. Sollten sich den-
noch Funktionsfehler ergeben, senden Sie das Gerat in
Originalverpackung bitte zusammen mit dem Kaufbeleg
an die aufgefiihrte Service-Adresse in Ihrem Land.
Schéden, die auf unsachgeméBe Behandlung zurtickzu-
fihren sind, sowie VerschleiBteile fallen nicht unter die
Garantie.

Elektro Rittenschober OHG - 4816 Gschwandt 340
Tel.: (+43) 07612/6260516 - Fax: (+43) 07612/626056
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GUARANTEE

This appliance is protected by a 3-year guarantee from the
day it is purchased. This appliance was produced with
great care and tested before leaving our factory. If,
however, you discover any defects or functioning faults,
please return the device with the original packing to-
gether with the sales receipt to the service address listed
for your country.

Damage resulting from unprofessional treatment or hand-
ling and wear parts are not covered by this guarantee.

Beaver Electronic Services - The Lodge,

Premier Business Park

Long Street, Walsall - West Midlands, WS2 9DY
Tel.: 08707876177 - Fax: 01922/725417

GUARANTEE

This appliance is protected by a 3-year guarantee from the
day it is purchased. This appliance was produced with
great care and tested before leaving our factory. If,
however, you discover any defects or functioning faults,
please return the device with the original packing to-
gether with the sales receipt to the service address listed
for your country.

Damage resulting from unprofessional treatment or hand-
ling and wear parts are not covered by this guarantee.

Irish Connection Ltd - 8 St Mary’s Place - Howth, Co. Dublin
Tel 087-99 62 077 - Fax: 18398056



GARANTIE

Cet appareil est couvert par 3 ans de garantie a partir
de la date d'achat. Cet appareil a été fabriqué avec soin
et soigneusement controlé avant d'étre livré. Si, contre
toute attente, des défauts de fonctionnement venaient
a survenir, retournez |'appareil dans son emballage
d'origine avec le bon d'achat a I'adresse S.A.V.
mentionnée pour votre pays.

Tous dommages relevant d'une utilisation inadéquate
de I'appareil et les pieces a usure sont exclues de la
garantie.

SOFIM - 9, rue Petits Hotels - 75010 Paris
Tel.: 0147706666 - Fax: 0147701142

GARANZIA

Questo apparecchio & garantito per 3 anni a partire dalla
data di acquisto. L'apparecchio ¢ stato prodotto con cura
e controllato prima della consegna. Se vi dovessero
verificarsi degli errori di funzionamento, inviate
I'apparecchio nell'imballaggio originale assieme alla
fattura d’'acquisto, al servizio assistenza del vostro paese.
Danni derivanti dal non corretto uso, come anche pezzi
d’usura, non sono coperti dalla garanzia.

Ricambi per Elettrodomestici - C. SO L. Zanussi, 11 -
33080 Porcia (PN)
Tel.: 0434/550833 - Fax: 0434/550833

GARANTIA

Este aparato tiene una garantia de 3 ainos a partir de la
fecha de compra. El aparato ha sido concebido
cuidadosamente y ha sido comprobado exhaustivamente
antes de su entrega. No obstante, en caso de producirse
fallos en el funcionamiento, envie el aparato dentro de su
embalaje original junto con el recibo de compra a la
direccion del servicio de su provincia.

La garantia no cubre los dafios que se produzcan a causa
de una utilizacion no adecuada ni las piezas de desgaste.

COYFER-SAITT, S.A. - C/ Invenciéon 7 -

Poligono Industrial Los Olivos - 28906 Getafe — Madrid
Tel.: 902/180497 - Fax: 91/6652551

GARANTIA

Este aparelho tem 3 anos de garantia a partir da data de
compra. O aparelho foi produzido cuidadosamente e
testado de forma conscienciosa antes da distribuicdo.
Caso, apesar disto, ainda existam avarias de
funcionamento, envie o aparelho na embalagem original,
juntamente com o taldo de compra para a morada do
servico de assisténcia técnica do seu pais fornecida.

Danos resultantes de manuseamento indevido, bem como
pecas desgastadas ndo se encontram incluidos na garantia.

F G M Lda. - Ferramentas Gerais e Maquinas -
Rua da Mainca, 642 - Apartado 1080 -
4466-901 S. Mamede de Infesta

Tel.: 022/9069140 - Fax: 022/9016870
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GARANTIE

Wij verlenen op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf
koopdatum. Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
en voor de levering nauwgezet gecontroleerd. Wanneer
desondanks functiestoringen optreden, stuurt u het
apparaat in de originele verpakking samen met het
koopbewijs naar het serviceadres in uw land. Schade die
terug te voeren is op ondoelmatig gebruik evenals
slijtagedelen vallen niet onder de garantie.

Cet appareil est couvert par 3 ans de garantie a partir
de la date d'achat. Cet appareil a été fabriqué avec soin
et soigneusement contrdolé avant d'étre livré. Si, contre
toute attente, des défauts de fonctionnement venaient
a survenir, retournez |'appareil dans son emballage
d'origine avec le bon d'achat a I'adresse S.A.V.
mentionnée pour votre pays.

Tous dommages relevant d'une utilisation inadéquate
de I'appareil et les pieces a usure sont exclues de la
garantie.

I.T.S.w. bv - p/a Forwarding Team bvba - tav Esther -

Bellestraat 7 - 2030 Antwerpen
Tel.: 03/5413760 - Fax: 03/5415651
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[la v apouca CUOKEUN TIAPEXETAL £YYUNON 3 XPOVWV TTOU
10XU¢el anméd TNV nuepopnvia ayopdq. H rmapaywyn Kat o EAeyxoqg
NG OUCKEUNG TIPLV amod v napddoon dleEnxbnoav pe
MPOCOXN Kal uTleubuvotnTa. QOTOCO, OE TIEPIMTTWOT TIoU
MapouclacTouV OPAANATA AELTOUPYIaG armooTeilaTe Tn OUOKeUN
MEOQ OTNV apXIKr) TNG OUCKeEUAoia padi pe v arnodelgn ayopdq
otV avtiotowxn deubuvon o€pPLg TNG Xwpag oag. Ot BAGBEG
TToU MPOKANBnkav Adyw Un mpoorkouoag xpnong onweg Kat ta
pBelpoueva PEpn dev KaAdrrovral arnd v eyyunon.

Houston Service - Kalothanassi G. Amalia - 10-12

Thiatiron Str. - 14231 N.lonia Athens
Tel.: 210-2790865 - Fax: 210-2796982

GWARANCJA

Dla opisanego tu urzgdzenia obowigzuje okres gwarancyjny
trwajacy 3 lata od daty zakupu. Urzadzenie zostato
wyprodukowane z nalezytg starannoscia i doktadnie
sprawdzone przed dostawa. Jednak w przypadku stwierdzenia
usterek w funkcjonowaniu miksera,prosimy o przestanie go w
oryginalnym opakowaniu razem z dowodem dostawy na adres
punktu serwisowego dziatajgcego na terenie Panstwa kraju.
Szkody spowodowane nieprawidtowym uzyciem urzgdzenia
oraz czesci eksploatacyjne nie podlegajg warunkom gwarancji.

Arka AGD Sp. z.0.0. * ul, strycharska 4
26-600 Radom
Tel. 048-3609140 « Fax. 048-3846538
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ZARUKA

Na tento pfistroj dostanete zaruku po dobu 3 let od data koupi.

Pristroj byl peclivé vyroben a pfed dodavkou svédomité
prezkou$en. V pfipadé, Ze se presto vyskytuji funkéni chyby,
laskavé zasSlete pfistroj v originalnim baleni spoleéné s kupni
stvrzenkou na adresu servisu uvedené ve Vasi zemi.

Skody, které Ize odvodit z neodborného zachazenti, jakoZ i
rychle opotrebitelné dily, nespadaji pod zdruku.

MTW « POBOX 139

CZ-100 00 Praha 10
Tel. + Fax. 2 71722939

TAKUU

Saat talle tuotteelle 3 vuoden takuun ostopaivasta
alkaen. Laite valmistettiin huolellisesti ja tarkastettiin
huolella ennen toimitusta. Jos toimintavirheits silti
ilmenee, ldhetd laite alkuperdisessd pakkauksessaan
yhdesséd ostokuitin kanssa maasi mainittuun huolto-
osoitteeseen.

Railmit OY - Petajdksentie 19 -
FIN - 26100 Rauma
Tel: 02- 822 28 87 - Fax: 010-293 02 63

GARANTI

Du erhaller 3 ars garanti fran képedatum f6r denna
apparat. Apparaten producerades med stor noggrannhet
och kontrollerades samvetsgrant fére leverans. Om
funktionsfel anda skulle upptrada, ber vi dig sanda in
maskinen i originalférpackning tillsammans med
koépkvitto till angiven adress.

Skador som uppkommit genom osakkunnig anvdndning
liksom pa férslitningsdelar técks inte av garantin.

STT Mediaservice Ab - EA Rosengrensgata 22 -

42131 Vastrafroélunda
Tel: 031-491080 - Fax: 031-497490
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