La sicurezza, una buona abitudine

ATTENZIONE

Leggete attentamente le avvertenze contenute nel presen-
te libretto in quanto forniscono importanti indicazioni riguar-
danti la sicurezza di installazione, d'uso e di manutenzione.

c Questa apparecchiatura & conforme alle se-
guenti Direttive Comunitarie:

- 73/23/CEE del 19/02/73 (Basse Tensioni) e succes-
sive modificazioni;
- 89/336/CEE del 03/05/89 (Compatibilita Elettromagnetica)
e successive modificazioni.
- In costruttore si riserva il diritto di modificare le caratteristi-
che dei modelli senza preavviso.
- Alcuni modelli possono non disporre della totalita degli
accessori indicati

1. Questo apparecchio non va installato all’aperto, nemme-
no se lo spazio & riparato da una tettoia; € molto pericoloso
lasciarlo esposto alla pioggia e ai temporali.

2. Deve essere usato soltanto da adulti ed esclusivamente
per conservare i cibi, sequendo le istruzioni d’uso scritte in
guesto manuale.

3. Non toccate né manovrate mai l'apparecchio a piedi nudi
o con le mani o piedi bagnati.

Installazione

Per garantire un buon funzionamento e un consumo

ne sia eseguita correttamente.

L'aerazione

Il compressore ed il condensatore emettono calore e richie-
dono percido una buona aerazione. Sono poco adatti am-
bienti con una non perfetta ventilazione. L'apparecchio va
quindi installato in un ambiente servito da un’apertura (fi-
nestra o portafinestra) che assicuri il necessario ricambio
dell’aria. E che non sia troppo umido.

Fare attenzione, durante l'installazione, a non coprire od
ostruire le griglie che permettono la buona ventilazione del-
I'apparecchio.

Per una buona aerazione dell'apparecchio occorre lasciare
una distanza di almeno 10 c¢m tra le fiancate ed eventuali
mobili/pareti laterali.

Lontano dal calore

Evitare di posizionare |'apparecchio in un luogo direttamen-
te esposto alla luce solare, accanto alla cucina elettrica o
similari.

4. Sconsigliamo di ricorrere a prolunghe e multiple. Se il con-
gelatore & installato tra i mobili, controllate che il cavo non
subisca piegature o compressioni pericolose.

5. Non tirate mai il cavo né il congelatore per staccare la
spina dalla presa a muro: & molto pericoloso.

6. Non toccate le parti interne raffreddanti soprattutto con
le mani bagnate poiché potreste scottarvi o ferirvi. Né met-
tere in bocca cubetti di ghiaccio appena estratti dall'appa-
recchio poiché rischiate di ustionarvi.

7. Prima di procedere a qualsiasi operazione di pulizia stac-
care |'apparecchio dalla rete di alimentazione (disinserendo
la spina o l'interruttore generale dell'appartamento).

8. Prima di farvi ritirare il vecchio congelatore, mettete fuori
uso I'eventuale serratura per evitare che i bambini, giocan-
do, possano rimanere chiusi dentro |'apparecchio.

9. In caso di guasto, prima di chiamare il servizio-assistenza,
controllate al capitolo “C'é qualche problema?” per verifi-
care se e possibile eliminare I'eventuale inconveniente. Non
tentate di riparare il guasto, cercando di accedere alle parti
interne.

10. In caso di sostituzione del cavo di alimentazione rivol-
gersi ai nostri Centri di Aassistenza. In alcuni casi le connes-
sioni sono eseguite con terminali speciali, in altri & richiesto
I'uso di un utensile speciale per accedere ai collegamenti.

Collegamento elettrico e messa a terra

Prima di procedere al collegamento elettrico, controllate che
il voltaggio indicato sulla targhetta caratteristiche, che si trova
nella parte posteriore del congelatore, corrisponda a quella
del vostro impianto di casa, e che la presa sia dotata di una
regolare messa a terra, come prescrive la legge sulla sicurez-
za degli impianti 46/90. Se manca la messa a terra, la Casa
Costruttrice declina ogni responsabilita. Non usate prese mul-
tiple o adattatori.

La potenza é insufficiente?

La presa elettrica deve essere in grado di sopportare il carico
massimo di potenza dell’apparecchio, indicata sulla targhet-
ta caratteristiche posta dietro al congelatore.




Visto da vicino

6 Manopola per la regolazione della temperatura

Questa manopola consente di regolare la temperatu-
ra interna del congelatore su diverse posizioni;

- 1 Freddo al minimo

- 3 Freddo al massimo

Ruotando la manopola dalla posizione 1 alla posizione
3 e possibile ottenere temperature sempre piu fredde.

@ Spia di allarme

Quando questa spia rossa si accende per un tempo
prolungato, significa che il funzionamento del
congelatore non e regolare e che la temperatura si
sta alzando troppo.

(Chiamare il Centro di Assistenza Tecnica.)

Tale spia pud accendersi per un breve periodo
guando si apre la porta per un tempo prolungato
(in fase di caricamento o prelievo di derrate).

@ Spia di collegamento alla rete elettrica

La spia verde si accende e resta accesa durante il
regolare funzionamento dell'apparecchio
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Spia di congelazione rapida

Questa spia gialla si illumina quando I'interruttore E
€ in posizione "S".

Interruttore di congelamento rapido

Posizionato in "S" permette il funzionamento
continuo del compressore per raggiungere le basse
temperature necessarie al congelamento rapido
delle derrrate fresche. Lo stesso interruttore posizio-
nato in "N" consente al congelatore di funzionare
secondo la regolazione del termostato

6 Lampada di illuminazione interna

(Presente solo su alcuni modelli)

@ Cestello
0 Piedini di appoggio

0 Sistema per I'eliminazione dell'acqua di

sbrinamento (Presente solo su alcuni modelli)

0 Griglia di ventilazione
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Come avviare il congelatore

Una volta collegato I'apparecchio alla rete di alimentazione
si accendono le lampade verde C e rossa B; portare poi L'in-
terruttore di congelamento rapido E sulla posizione "S" Super
(lampada gialla "D" accesa).

Quando la lampada rossa B si sara spenta, posizionare L'in-
terruttore E nella posizione "N".

A questo punto il congelatore puo essere utilizzato.

Come utilizzarlo al meglio

Per congelare bene

- Un alimento scongelato, anche solo parzialmente, non deve
mai essere ricongelato: lo dovete cuocere per consumarlo
(entro 24 ore) oppure per ricongelarlo.

- Per la preparazione dei cibi da congelare consultare un
manuale specializzato.

- Per ottenere una conservazione e una successiva scongela-
zione ottimale e consigliabile dividere i cibi in piccole porzio-
ni cosi si congeleranno rapidamente e in modo omogeneo.
Sulle confezioni riportate le indicazioni sul contenuto e sulla
data di congelamento.

- Non congelare mai un quantitativo superiore alla capacita
massima di congelamento indicata sulla targhetta delle ca-
ratteristiche posta dietro al congelatore.

- Portare I'interruttore E nulla posizione "S" (lampada gialla
D accesa).

- Per effettuare I'operazione di congelamento assicurarsi che
la lampada rossa sia spenta dopo di che posizionare I'inter-
ruttore di congelamento rapido "E" nella posizione "S"
(Super). Introdurre, quindi, i cibi da congelare avendo cura
che siano posti, il pit possibile, a contatto diretto con le
pareti laterali della parte piu profondaa della cella e che non
siano messi a contatto con quelli gia congelati. Non bisogna
infatti dimenticare che la buona conservazione degli alimenti
congelati dipende dalla velocita di congelazione. Per questo
motivo consigliamo di portare l'interruttore nella posizione
di "S" 24 ore prima dell'introduzione dei cibi da congelare.
- Durante la congelazione evitate di aprire la porta del con-
gelatore.

- L'introduzione di notevoli quantitativi di cibi da congelare
puo riscaldare momentaneamente la temperatura all'inter-
no del congelatore (accensione della lampada rossa). Tale
situazione, essendo transitoria, non pregiudica la buona con-
servazione degli alimenti gia stivati.

- Dopo 24 ore, terminato il congelamento, riportare l'inter-
ruttore di congelamento "E" nella posizione "N" (lampada
gialla spenta).

Attenzione: .questa operazione non va dimenticata se si
vogliono evitare inutili sprechi di energia.

- Non aprite la porta del congelatore in caso di mancanza di
corrente o di un guasto, ritarderete cosi I'aumento della tem-
peratura al suo interno. In questo modo i surgelati e i conge-
lati si conserveranno senza alterazioni per circa 20 ore.

ATTENZIONE

Per un funzionamento ottimale ed economico ricorda-
tevi di porre la manopola per la regolazione della tem-
peratura su una posizione media.

- Non mettete nel congelatore bottiglie piene: potrebbero rom-
persi poiché, gelandosi, tutti i liquidi aumentano di volume.

Conservazione

Per ottenere una buona conservazione di alimenti surgelati
o di cibi congelati non posizionare mai l'indice della mano-
pola del termostato al di sotto di 1, qualunque sia la tempe-
ratura ambiente. Per temperature ambiente fino a 25°-27°C
I'indice della manopola va posizionato tra 1 e 2 mentre per
temperature ambiente fino a 32°C tra 2 e 3.

Evitare che le derrate in conservazione si trovino al di sopra
del limite di stivaggio contrassegnato dalla linea di carico
(Fig. 1).

Osservare sempre scrupolosamente le istruzioni riportate sulle
confezioni dei cibi surgelati e in assenza di esse non conser-
vare per pit di 3 mesi dalla data di acquisto.

All'acquisto di prodotti surgelati occorre sincerarsi che gli stessi
siano conservati a temperatura adeguata e che I'involucro
sia intatto. Per mantenere inalterata la qualita del cibo sur-
gelato e opportuno trasportarlo in appositi contenitori e ri-
porlo al piu presto all'interno dell’apparecchio.

Qualora una confezione presentasse tracce di umidita e anor-
mali rigonfiamenti & probabile che sia stata precedentemen-
te conservata a temperatura inadeguata e che il contenuto
si sia nel frattempo deteriorato.
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Guida all'utilizzo del congelatore

Carni e pesci

. . Frollatura | Conservazione
Tipo Confezionamento L . Scongelamento
(giorni) (mesi)

Arrosto e bollito di Awolto in foglio di alluminio 2/3 9/10 Non necessario
manzo
Agnello Awvolto in foglio di alluminio 1/2 6 Non necessario
Arrosto di maiale Awvolto in foglio di alluminio 1 6 Non necessario
Arrosto e bollito di Awolto in foglio di alluminio 1 8 Non necessario
vitello
Bistecche e braciole di | Ogni fetta avvolta in politene e quindi in .

. o s . 6 Non necessario
maiale foglio di alluminio in numero di 4-5
Fettine e cotolette di Ogni fetta avvolta in politene e quindi in .

C s . 6 Non necessario
agnello o manzo foglio di alluminio in numero di 4-5
Cartne macinata In contenitor di alluminio ricoperti con Freschissima 2 Lentamente in frigorifero
politene
Cuore e fagato In sacchetti di politene 3 Non necessario
Salsicce In fogli di politene o alluminio 2 A seconda dell'uso
Polli e tacchini Awvolti in fogli di alluminio 1/3 9 Lentamente in frigorifero
Anatre e oche In fogli di alluminio 1/4 6 Lentamente in frigorifero
A”"?tre. selvatlghe, In fogli di alluminio 1/3 9 Lentamente in frigorifero
fagiani e pernici
Conigli e lepri In fogli di alluminio 3/4 6 Lentamente in frigorifero
Cervo e capriolo In fogli di alluminio o politene 5/6 9 Lentamente in frigorifero
Pesci grossi In fogli di alluminio o politene 4/6 Lentamente in frigorifero
Pesci piccoli In buste di politene 2/3 Non necessario
Crostacei In buste di politene 3/6 Non necessario
: In contenitori di alluminio o plastica P
Molluschi ! . 3 Lentamente in frigorifero
ricoperti con acqua e sale

Pesci cotti In fogli di alluminio o politene 12 In acqua calda
Pesci fritti In sacchetti di politene 4/6 Direttamente in padella
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Frutta e verdura

. . Scottatura . Conservazione
Tipo Preparazione : Confezionamento : Scongelamento
(min) (mesi)
Mele e pere Sbucoalre e tagliare a > Inlcontemtorl ricoperti di 12 Lentamente in frigorifero
pezzetti SCiroppo
A.l.b'COCChe’ pesche, Snocciolare e pelare 1/2' In.contemton ricoperti di 12 Lentamente in frigorifero
ciliege e prugne sciroppo
Frfag.o!e, more e Pul{re, lavare e lasciare In contenitori ricoperti di 10/12 Lentamente in frigorifero
mirtilli asciugare zucchero
Tagliare, cuocere e In contenitori,
Frutta cotta ghare, aggiungere 10% di 12 Lentamente in frigorifero
passare
zucchero
Succhi di frutta Lavlare,.tagllare € In contenitori, zucchero 10/12 Lentamente in frigorifero
schiacciare a piacere
Spezzettare e scottare
Cavolfiori in acqua e succo di 2' In sacchetti di politene 12 Non necessario
limone
Cavolo e cavolini Pulire e lavare 1'/2 In sacchetti di politene 10/12 A temperatura ambiente
(spezzettare)
Piselli Sbucciare e lavare 2' In sacchetti di politene 12 Non necessario
Fagiolini Lavare e tagliare a 2 In sacchetti di politene 10/12 Non necessario
pezzetti
Carote, peperoni e | Tagliare a fette, 3'/4 In sacchetti di politene 12 Non necessario
rape pelare, lavare
Funghi e asparagi | Lavare e tagliare 3'/4 In sacchetti o contenitori 6 A temperatura ambiente
Spinaci Lavare e tagliuzzare 2' In sacchetti di politene 12 A temperatura ambiente
Ve_rdure varie per | Lavare e tagliare a 3 In sa.cch.ettl in piccole 6/7 A temperatura ambiente
minestra pezzetti porzioni
Cibi vari Preparazione Scottatura | Confezionamento Cons(:\:sliz)lone Scongelamento
Pane In sacchetti di politene 4 A temperlatura ambiente o
nel frigorifero
S A temperatura ambiente e
Torte In fogli di politene 6 cuocere a 100/200°C
Panna In contenitori di plastica 6 A temperatura ambiente o
nel frigorifero
BUITO Nel suo incarto .o'r|g|na|e 6 In frigorifero
awolto in alluminio
Cibi cotti, Suddiviso in contenitori 3/6 A temperatura ambiente e
minestrone di plastica o vetro in acqua calda
Uova Congelare senza guscio 10 A temperatura ambiente o

in piccoli contenitori

nel frigorifero
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Consigli per risparmiare

- Installatelo bene
E cioé lontano da fonti di calore, dalla luce diretta del sole e
in locale ben aerato.

- Il freddo giusto

Regolate la manopola per la regolazione della temperatura
del congelatore su una posizione media. Il troppo freddo,
oltre a consumare molto, non migliora né allunga la conser-
vazione degli alimenti.

- A porta chiusa

Aprite il vostro congelatore il meno possibile perché ogni
volta che lo fate va via gran parte dell’aria fredda. Per rista-
bilire la temperatura il motore deve lavorare a lungo consu-
mando molta energia.

Come tenerlo in forma

Prima di procedere a qualsiasi operazione di pulizia
staccare I'apparecchio dalla rete di alimentazione
(disinserendo la spina o I'interruttore generale dell'ap-
partamento).

Sbrinamento

E’' opportuno, di tanto in tanto, togliere la brina che ricopre
le pareti interne dell’apparecchio.

Attenzione a non usare, per tale operazione, oggetti metal-
lici appuntiti .che possono provocare forature al circuito re-
frigerante con conseguente irreparabile danneggiamento
dell’apparecchio, ma servirsi del raschietto in plastica forni-
to in dotazione.

Per ottenere il completo sbrinamento dell’apparecchio (da
effettuare una o due volte I'anno) scollegare I'apparecchio
dalla rete di alimentazione e lasciare aperta la porta fino al
completo scioglimento della brina.

L'apparecchio e dotato di un sistema di raccolta dell'acqua
di sbrinamento; sistemare un contenitore come indicato nelle
figure 2 0 3.

Per accelerare le operazioni di sbrinamento si puo introdur-
re all'interno dell’apparecchio una o piu bacinelle di acqua
tiepida.

- Occhio alla guarnizione

Mantenetela elastica e pulita in modo che aderisca bene
alle porte; solo cosi non lascera uscire nemmeno un po’ di
freddo.

- Niente brina

Controllate lo spessore della brina ed effettuate subito lo
sbrinamento se lo strato é diventato troppo spesso (Vedi pil
avanti “Come tenerlo in forma”).

Durante |'operazione di sbrinamento € opportuno avvolge-
re i cibi messi in conservazione con piu fogli di carta e siste-
marli in luoghi freschi. Poiché I'inevitabile aumento di tem-
peratura ne abbrevia la durata & consigliabile consumarli a
breve scadenza.

Pulizia e manutenzioni particolari

La pulizia interna dell’apparecchio va effettuata periodica-
mente, dopo aver sbrinato I'apparecchio, impiegando bicar-
bonato di sodio sciolto in acqua tiepida. Evitare in ogni caso
I'uso di prodotti abrasivi, detergenti o saponi; dopo il lavag-
gio risciacquare con acqua pulita ed asciugare con cura.

Effettuate tali operazioni, rimettere in funzione I'apparecchio
come descritto nel paragrafo "Come awviare il congelatore".

Sostituzione lampada

Per sostituire la lampada di illuminazione interna, sugli ap-
parecchi che ne sono prowvisti, rimuovere il coprilampada
premendone le estremita (Fig.4). La lampada deve essere
sostituita con un‘altra di potenza non superiore a 15 W.

Inattivita dell'apparecchio
Nel caso in cui I'apparecchio non venga utilizzato per lunghi
periodi (ad esempio durante le vacanze estive) staccare la
spina dalla presa di corrente e lasciare aperta la porta per
evitare la formazione di muffe e cattivi odori, dopo aver prov-
veduto a sbrinarlo e a pulirlo.
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C'é qualche problema?

Lampada spia verde spenta

Avete controllato se:

e non manchi la corrente;

« |'interruttore generale dell'appartamento non é disinseri-
to;

Lampada allarme rossa sempre accesa

Avete controllato se:

¢ la porta non chiude bene o la guarnizione e rovinata;

* |a porta viene aperta molto spesso;

 |la manopola di regolazione della temperatura non ¢ in
posizione corretta;

* sulle pareti interne la brina non e eccessiva

Il motore funziona di continuo.

Avete controllato se:

* la lampada gialla non sia accesa (condizione di funziona-
mento continuo);

* i| termostato e nella posizione corretta.

L'apparecchio emette troppo rumore.

Avete controllato se:

* || congelatore € posto ben in piano:

* & stato installato tra mobili 0 oggetti che vibrano ed emet-
tono rumori;

« il gas refrigerante interno produce un leggero rumore an-
che quando il compressore e fermo (non & un difetto).

Se, nonostante tutti i controlli, I'apparecchio non funziona e
I'inconveniente da voi rilevato continua ad esserci, chiama-
te il Centro di Assistenza piu vicino, comunicando queste
informazioni: il tipo di guasto, la sigla del modello (Mod.) e
i relativi numeri (S/N) scritti sulla targhetta delle caratteristi-
che che si trova dietro |'apparecchio (vedi esempi nelle figu-
re sequenti).

A c Ll
-
{ Mod. RG 2330 J T ] cod. 93139180000 ( S/N 704211801
~
\;r\_omv_ [ r/’ Hz | 150 W| qn,W|Fuse A MaxF/
Total 340 75 | | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto
Brut Brut Utile Brut kgi24h 4,0 Classe
Compr. Test Pressure
syst |2 1¥2 1 Hik-205 |
Kompr. | kg 0,090 [P-S-Tow 140
Made in Italy 13918
e R
|RG 1145 | WEU \'7133980001
MADE IN ITAL' € @
VOL. BRUT 1 UNGELATEUR .
GROss voL. 135 FREEZER
VOL. BRUTO cu.fl. |FRIC== wu. fl. | CONGELADOR __cu. fl.
SYSTEME A COMPRESSION [ REFRIGERATEUR R134 A [ CONGELATEUR R134 A
SYSTEM REFRIGERATOR (0,080 | FREEZER
SISTEMA K FRIGORIFICO kg. | CONGELADOR kg
POUVOIR DE CONGEL. kg/24h - HZ W | cLASSE
FREEZING CAPACITY FUSE LINK [220-240 CLASS
PODER DE CONGELACION A V ~ 50 | 110|cLase
\ J

Non ricorrete mai a tecnici non autorizzati e rifiutate
sempre l'installazione di pezzi di ricambio non origi-
nali.




Safety - a good habit to get into.

ATTENTION

Read your manual carefully since it contains instructions
which will ensure safe installation, use and maintenance of
your appliance.

Your Refrigerator is built to International safety standards
(EN60) ans has been awarded the European approval mark
(IMQ) for compliance with UK electrical safety requirements.
It also meets the EC standards on the prevention and
elimination of readio interference (EC directive 87/308 -
02.06.89).

- The manufacturer reserves himself the right to modify the
characteristics of the models without prior notice.

- Some models may not have all the accessoires indicated.

1. This appliance is designed to be used indoors and under
no circumstances should it be installed outside even if
protected by a roof. Leaving the appliance exposed to the
rain and whether is exceedingly dangerous.

2. The appliance should be used only by adults and
exclusively for storing foodstuffs in compliance with the
instructions provided in this manual. Under no circumstances
should children be allowed to operate, or tamper with, this
product.

3. Do not attempt to operate or handle this appliance when
barefoot, or with wet hands or feet.

4. It is highly recommended that you do not operate this
appliance by connecting it to the power supply with exten-
sions or multiple socket plugs. If the refrigerator has been

Installation

To ensure that the appliance operates properly and to
reduce energy consumption, it is important that the
appliance is installed correctly.

Ventilation

The compressor and condenser generate heat and, there-
fore, need to be ventilated properly. Rooms with less than
perfect ventilation are not very suited for installation of the
appliance. Therefore, it should be installed in a room with
an opening (window or French window) that provide the
appropriate amount of air re-circulation. It is also important
that the room not be too humid.

During installation, make sure not to cover or obstruct the
grates that allow for proper ventilation of the appliance.
For proper ventilation of the appliance, you must leave a
space of at least 10 cm between the sides of the appliance
and any adjacent cabinets/walls.

Away from Heat

Avoid positioning the appliance in a place where it is directly
exposed to sunlight or near an oven, cook top or the like.

installed between two cabinets, make sure that the supply
chord is not dangerously crimped or trapped beneath a heavy
object.

5. Never pull the cable or the appliance to remove the plug
from the socket; this is exceedingly dangerous.

6. Do not touch the internal cooling elements, especially if
your hands are wet, since you could burn or hurt yourself.
Do not place ice cubes straight from the freezer into your
mouth as this may result in burns.

7. Before doing any cleaning, disconnect the appliance from
the electricity (by pulling out the plug or turning off the gen-
eral switch in your home).

8. Before disposing of your old appliance, remember to break
or remove the lock as a safety measure to protect children
who might lock themselves inside the appliance when
playing. In addition, if the appliance is a new one with a
lock, keeo the key out of the reach of small children.

9. If your appliance is not operating properly, read the chapter
entitled, “Trouble Shooting”, which might help you resolve
the problem, before calling an after-sales service centre. Do
not attempt to repair the appliance by tampering with the
internal components.

10. If the power supply cord must be replaced, please contact
one of our Customer Service Centers. In some cases, the
connections are made using special terminals and in others
a special tool must be used to access the connections.

Electrical Connection and Earthing

Before proceeding with the electrical connection, make sure
that the voltage indicated on the rating plate, located on
the back part of the freezer, corresponds to the mains volt-
age in your home and that the socket is fitted with a stand-
ard earthing wire in accordance with safety standards for
46/90 systems. If the socket is not fitted with an earthing
wire, the manufacturer will not be held liability for any dam-
ages and or injuries arising out of the use of the appliance.
Do not use multiple sockets or adapters.

Insufficient power?

The electrical socket must be able to handle the maximum
power load of the appliance, which is indicated on the rating
plate located on the back part of the freezer.
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A Closer Look

6 Temperature Adjustment Knob @ Fast Freeze Indicator Light
This knob makes it possible to adjust the internal tem- This yellow indicator light will come on when the
perature of the freezer with the following settings: freezing switch E is on the "S" setting.
- 1: Freezer is on low;
- 3: Freezer is on high; e The freezing switch

When in position "S", allows the compressor to
function continuously in order to reach the tem-
peratures necessary for the rapid freezing of fresh
food. The same switch, is position "N" permits the

@ Warning Light freezer.to function according to the thermostat
regulation.

By turning the knob from setting "1" to setting "3"
allows you to lower the temperature.

When this red warning light comes on for a prolonged
period of time, it means that the freezer is not func-
tioning properly and the temperature is rising too 6 Light (This box is not supplied with some models)
much. (Call your Service Centre)
This warning light might come on for a brief period @
when the door is left open for an extended period of
time (when the freezer is being loaded or unloaded).
® Wheels

e Power Supply Indicator Light

The green light will come on and stay on while the 0 Defrost water drain system (This box is not
appliance is connected to the mains and is operat-

. supplied with some models)
ing normally.

0 Ventilating grille
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Setting Up Your Appliance

Once the appliance has been connected to the power source,
the green C and red B lights will turn on. Turn the fast freeze
switch (E) to the Super "S" setting (the yellow D light will
turn on).

When the red B light turns off, change the setting for the E
switch to the "N" setting.

At this point the freezer can be used.

NOTICE
Use average temperature settings to ensure optimum
performance and to save energy.

Getting the Most Out of Your Appliance

Tips on Freezing

- Remember that you should never refreeze products you
have allowed to thaw, even if only partially. Once thawed,
cook the food, then either eat (within 24 hours) or refreeze
it

- Consult a specialized manual when packaging foods for
freezing.

- For the best storage and thawing, remember to freeze
small portions. This will ensure rapid and uniform freezing.
Mark package with a description of the contents and the
date it was frozen.

- Never freeze more food than that allowed by the maximum
freezing capacity indicated on the data plate which is located
on the back of the freezer.

- Turn the E switch to the "S" setting (the yellow D light will
come on).

- To freeze food, make sure that the red light is off. Then
turn the fast freeze switch (E) to the "S" setting (Super).
Then place the food to be frozen into the freezer, making
sure that it is placed, to the furthest extent possible, in di-
rect contact with the side walls of the deepest part of the
freezer and not in contact with food that has already been
frozen. It should be kept in mind, in fact, that proper stor-
age depends on the speed at which the food is frozen. For
this reason, we recommend that the switch be turned to
the "S" setting 24 hours before the food to be frozen is
placed inside the freezer.

- Avoid opening the freezer door during the freezing proc-
ess.

- Placing substantial amounts of fresh food in the appliance
may temporarily raise the temperature within the freezer
(the red light will turn on). Since this is a temporary situation,
it will not compromise the storage of the food that has
already been frozen.

- After 24 hours and once the freezing process has been
completed,turn the freezer switch (E) to the "N" setting
(yellow light is off).

Attention: Do not forget to change the temperature set-
ting if you want to avoid useless wastes of energy.

- In the case of power failure or breakdown, do not open
the freezer door. This will help maintain the temperature
inside the freezer, ensuring that foods are conserved for at
least 20 hours.

- Do not place full bottles in the freezer because liquids
increase in volume when they freeze and this could cause
the bottles to burst.

Storage

For best storage of fresh-frozen and frozen foods, do not set the
thermostat knob below 1, regardless of the ambient temperature
of the room where the freezer is installed. For ambient tempera-
tures of up to 25°-27°C, the thermostat knob should be set be-
tween 1 and 2, while for temperatures up to 32°C the setting
should be between 2 and 3.

Make sure the stored foods are not placed above the storage limit
which is marked off by a storage time (Fig. 1).

Follow the instructions on the packages of frozen foods scrupu-
lously. If none are provided, do not store the food for more than 3
months from the date of purchase.

When purchasing frozen foods, make sure that they have been
stored at the proper temperature and that the package is properly
sealed. When purchasing frozen foods, it is best to transport them
in appropriate containers to keep them cold and then place them
in the freezer immediately.

If the package is damp on the outside or is abnormally swollen, it
is likely that the package was stored at an inadequate tempera-
ture and the food has deteriorated.

Fig. 1
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Guide to Using the Freezer

Meat and Fish

Food Wrapping Terzg:;iss)i ng (fntg:la:c%i) Thawing Time

Beef Roast Tinfoil 2/3 9/10 Not required.

Lamb Tinfoll 172 6 Not required.

Pork Roast Tinfoil 1 6 Not required.

Veal Roast Tinfoll 1 8 Not required.

Veal/Pork Chops Fnaiagﬁc(i\g%p&ecisi? cling wrap and then 6 Not required.

Veal/Lamb Cutlets F:E;gﬁii?g%psiii; dling wrap and then 6 Not required.

Minced Meat i/r\w/rglpu.minium containers covered with cling 2&522; 5 Slowly in refrigerator.
Heart and Liver Plastic Baggies 3 Not required.

Sausages Cling Wrap or Tinfoll 2 As necessary.

Chicken and Turkey Tinfoll 1/3 9 Very slowly in refrigerator.
Duck and Goose Tinfoll 174 6 Very slowly in refrigerator.
\P/\P/wilejsDaSE,kPartrige and Tinfoll 1/3 9 Very slowly in refrigerator.
Hare and Rabbit Tinfoll 3/4 6 Very slowly in refrigerator.
Venison Tinfoil or Cling Wrap 5/6 9 Very slowly in refrigerator.
Large Fish Tinfoil or Cling Wrap 4/6 Very slowly in refrigerator.
Small Fish Plastic Baggies 2/3 Not required.

Crustaceans Plastic Baggies 3/6 Not required.

Shellfish iéiliiigeiilf)erdp\llg(sa‘;[iecrcignile:?eipsigm 3 Very slowly in refrigerator.
Boiled Fish Tinfoil or Cling Wrap 12 In hot water.

Fried Fish Plastic Baggies 4/6 Directly in pan.

11



Fruits and Vegetables

Blanching

Storage

Food Preparation Time Wrapping (months) Thawing Time
. . , In Containers (cover In refrigerator very
Apples and Pears Peel and cut into slices. 2 with syrup) 12 slowly.
Apricots, Peaches, - Vo In Containers (cover In refrigerator very
Cherries and Plums Peel and pit. 172 with syrup) 12 slowdy.
Strawberries . _
Blackberries and Rinse and fry. l/r\w/ig]osja;nr()ers (cover 10/12 ISTO:/(afrlgerator very
Raspberries 9 y-
Cooked Fruit Cut, cook and strain. In Eontamers (add 1 In refrigerator very
10% sugar) slowdy.
Fruit Juice Wash, cut and crush. In Containers (sugar 10/12 In refrigerator very
1o taste) slowly.
Remove leaves, cut head into
Cauliflower small pieces and blanch in 2' Plastic Baggies 12 Not required.
water and a little lemon
juice.
Cabbage and Brussel | Wash and cut into small . : ;
Sprouts pieces. 172 Plastic Baggies 10/12 | At room temperature.
Peas Shell and wash. 2' Plastic Baggies 12 Not required.
French Beans Wash and slice if required. 2 Plastic Baggies 10/12 | Not required.
1C_arrp’ts, Peppers and | Peel, wash and slice if 3/ Plastic Baggies 1 Not reqired.
urnips necessary.
Mushrooms and o Plastic Baggies or
Asparagus Wash, peel and cut up. 3'/4 Containers 6 At room temperature.
Spinach Wash and mince. 2' Plastic Baggies 12 At room temperature.
Vegetable for Soups Wash and cut up in small 3 Plastic Baggies or 6/7 Not required.
pieces. Containers
. . Blanching . Storage L
Various Foods Preparation Time Wrapping (months) Thawing time
. . At room temperature
Bread Plastic Baggies 4 and in the oven.
About 10 minutes at
Cakes Plastic Baggies 6 room temperature, cook
at 100/200°C.
. . At room temperature or
Cream Plastic Containers 6 in refrigerator.
Butter In Qr|g|rjal wrapping 6 In refrigerator.
or tinfoil
Boiled Food or Plastic or Glass 3/6 At room temperature or
Vegetable Soup Containers in hot water.
Freeze without shells At room temperature or
Egas e eonll ~ i 10 i ettt
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Energy Saving Tips

- Install the Appliance Correctly
This means that the appliance should be installed away from
sources of heat or direct sunlight, in a well ventilated room.

- Correct Temperature Settings

Set the freezer temperature knob to one of the medium
settings. Very low temperatures will not only consume a great
deal of energy, but will neither improve nor lengthen the
storage life of the food.

- Shut the Doors
Open your appliance only when strictly necessary - every
time you open the door most of the cold air will be lost. In

order to restore the correct temperature, the motor will have
to run and consume energy.

- Check the Door Seals
Keep the seals clean and pliable so that they fit closely against
the door to ensure that no cold air is lost.

- Avoid Frost Buildup

Remember to check the sides of the freezer for frost. When
the frost becomes too thick, defrost the freezer immediately
(See, "Caring for Your Appliance").

Caring for Your Appliance

Before doing any cleaning, disconnect the appliance
from the electricity (by pulling out the plug or turning
off the general switch in your home).

Defrosting

It is a good idea to remove the frost buildup from the inside
of the appliance from time to time.

Make sure not to use pointed metal objects to do so as this
could result in piercing the refrigeration circuits, causing ir-
reparable damage to the appliance. Use the plastic scraper
provided with the freezer.

To defrost the freezer completely (which should be done
once or twice a year), disconnect the appliance from the
power supply and leave the door open until all the frost has
melted.

The freezer is equipped with a system to drain the water
from the defrosting procedure. Simply, place a container in
the position indicated in figures 2 ou 3.

To speed up defrosting, one or more pots of warm water
can be placed inside the appliance.

While defrosting the freezer, it is a good idea to wrap the
food taken from the freezer in several layers of paper and
place it in a cool place. Since the temperature of the frozen
food will inevitably rise, it is best to consume it quickly as its
storage life will have been shortened.

Fig. 2

Cleaning and Maintenance

The inside of the freezer should be cleaned on a periodic
basis after it has been defrosted. Only use a water and bi-
carbonate solution to clean the appliance. Do not use abra-
sive cleaning products, detergents or soap. After the inside
has been cleaned, rinse well with clean water and dry care-
fully.

Once the appliance has been cleaned, turn on the appli-
ance, following the instructions in "Setting Up Your Appli-
ance."

Changing the unside lamp bulb

To change the bulb inside the appliances that are equipped
with internal lighting, remove the bulb cover situated on
the inside wall of the door by pushing the ends of the cover
(Fig. 4). Replace the old bulb with a new one of ni higher
than 15 W.

When not in use

Should the unit not be used for a long period of time (for
example during the summer holidays), disconnect the plug
from the mains and leave the door open to avoid the forma-
tion of mould and unpleasant odours after completing the
defrosting and cleaning operations.
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13



Troubleshooting

The Green Light is Off

Have you checked if:
* there is power to the unit?
 the main power switch to the house is on?

The Red Alarm Light is Always On

Have you checked if:

« the door is closed properly and the seal is still OK?
« the door is being opened too often?

* the temperature knob is on the right setting?

* there is too much frost buildup?

The Motor Runs Constantly

Have you checked if:
« the yellow light is on (constant operation setting)?
» the thermostat is on the right setting?

The Appliance Makes Too Much Noise

Have you checked if:

* the freezer is level?

 the appliance has been installed between cabinets that
vibrate and make noise?

« it is the noise made by the refrigerant, which occurs even
when the compressor is off (this is not a defect).

If after all the checks, the appliance still does not operate or
the problem persists, call the nearest Service Centre and in-
form them of: the type of problem, the abbreviation of the
model name (Mod.) and the relative numbers (S/N) written
on the rating plate located on the back part of the freezer
(see examples in the figures below).

4 Y
-
( Mod. RG 2330 J T [ cod. 93139180000 ( S/N 704211801
~
\‘_"\_’)A(\V_ [ r/' Hz | 150 W| ler|Fuse AI"‘-m Max 15
Total 340 75 | | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto
Brut Brut Utile Brut kgleah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure
Syst. 1342 HIGH-235_|
Kompr. | kg 0,090 PS5 ow 140
Made in ltaly 13918
e N
|RG 1145 | WEU \'7133980001
MADE IN ITAL" € @
VOL. BRUT e UNGELATEUR .
GROsSVOL. 135 FREEZER
VOL. BRUTO cu fl. |FRIC= CONGELADOR __cu. fl.
SYSTEME A COMPRESSION | REFRIGERATEUR R134 A | CONGELATEUR R134 A
SYSTEM REFRIGERATOR (0,080 | FREEZER
SISTEMA K FRIGORIFICO kg. | CONGELADOR kg
POUVOIR DE CONGEL. kg/24h _ HZ W |cLasse
FREEZING CAPACITY FUSE LINK [220-240 LASS|
| POPER DE CONGELACION A V ~ 50 | 110|ciase )

Never call on unauthorized technicians and always
refuse spare parts which are not originals.
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La sécurité, une bonne habitude

ATTENTION

Lire attentivement les avertissements contenus dans ce li-
vret car ils fournissent des indications importantes pour la
sécurité de l'installation, de [l'utilisation et de [‘entretien.
Ce réfrigérateur a été construit conformément aux normes
internationales de sécurité qui ont pour but de protéger le
consommateur. Cet appareil a en effet obtenu le label IMQ
que les techniciens de I'Institut Italien de Qualité n’accor-
dent qu’aux appareils conformes aux normes du CEl: Co-
mité Electrotechnique Italien.

- Le Fabricant se réserve le droit de changer les caractéristi-
ques des modeles sans anis préalable.

- Certains modeéles peuvent ne pas disposer de la totalité
des accessoires signalés.

1. Cet appareil ne doit pas étre installé a I'extérieur, méme a
I'abri d'un appentis, il est extrémement dangereux de le lais-
ser exposé a la pluie et aux orages.

2. Il ne doit étre utilisé que par des adultes et uniqguement
pour conserver et congeler des aliments, conformément a
ce mode d’emploi.

3. Ne touchez jamais ni ne manoeuvrez |'appareil pieds nus
ou avec les mains ou les pieds mouillés.

4. Nous déconseillons d'utiliser des rallonges ou des prises
multiples. Si le réfrigérateur est installé entre des meubles,
veillez par soucis de sécurité a ce que le cordon d’alimenta-
tion ne soit ni plié ni comprimé.

Installation

Pour garantir le bon fonctionnement de votre appareil
tout en réduisant sa consommation d’électricité, il faut
qu'il soit installé correctement.

L'aération

Le compresseur et le condenseur produisent de la chaleur et
exigent par conséquent une bonne aération. Les pieces mal
ventilées sont par conséquent déconseillées. L'appareil doit
donc étre installé dans une piece munie d'une ouverture
(fenétre ou porte-fenétre) qui permette de renouveler I'air
et qui ne soit pas trop humide.

Attention, lors de son installation, a ne pas boucher les grilles
d'aération de I'appareil.

Pour une bonne aération de |'appareil, il faut prévoir une
distance de 10 cm au moins entre les c6tés de I'appareil et
des meubles ou des murs latéraux.

Loin de toute source de chaleur

Evitez d'installer votre appareil dans un endroit exposé a la
lumiere directe du soleil ou prés d'une cuisiniere électrique
ou autre.

5. Ne tirez jamais sur le cordon ou le réfrigérateur pour dé-
brancher la fiche de la prise murale: c’est extrémement dan-
gereux.

6. Ne touchez pas aux parties internes refroidissantes, surtout
si vous avez les mains mouillées, pour éviter toute brdlure
ou blessure. Ne mangez pas les glacons tout de suite apres
les avoir sortis du congélateur, vous risqueriez de vous braler.
7. Ne procédez a aucune opération de nettoyage ou d'en-
tretien sans avoir auparavant débranché la fiche de I'appa-
reil.

8. Avant d'envoyer votre ancien réfrigérateur a la déchetterie,
rendez sa serrure inutilisable. Vous éviterez ainsi que des
enfants en jouant, ne restent enfermés a I'intérieur.

9. En cas de panne et avant de faire appel au service aprés-
vente, consultez le chapitre «Quelque chose ne va pas?»
pour vérifier si vous pouvez vous-méme résoudre le probleme.
Ne tentez pas de réparer la panne en essayant d’accéder
aux parties internes.

10. En cas de changement du cable d'alimentation, adres-
sez-vous a nos Services aprés-vente. Dans certains cas, les
connexions sont réalisées au moyen de bornes spéciales, dans
d’autres, un outil spécial est indispensable pour accéder aux
raccordements.

Raccordement électrique et mise a la terre

Avant de procéder a tout raccordement électrique, contro-
lez si le voltage indiqué sur la plaguette des caractéristiques,
placée dans la partie arriere du congélateur, correspond bien
a celui de votre installation et controlez si la prise est dotée
d’une mise a la terre conforme, comme prescrit par la loi
46/90 sur la sécurité des installations. S'il n’y a pas de mise a
la terre, le Fabricant décline toute responsabilité. N'utilisez
ni prises multiples ni adaptateurs.

La puissance est insuffisante?

La prise électrique doit étre en mesure de supporter la charge
maximum de puissance de |'appareil, indiquée sur la pla-
quette des caractéristiques placée a l'intérieur du congéla-
teur.
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Vu de pres

6 Bouton de régulation de la température @ Lampe-témoin de congélation rapide

Ce bouton permet de régler la température interne Cette lampe jaune s'allume quand I'interrupteur de
du congélateur sur des positions différentes; congélation E est sur la position *S".

- 1 Froid au minimum 3 L. )

-3 Froid au maximum Intérrupteur de congélation rapide

Placé en position "S" (Super), il permet la marche
continu du compresseur, pour attendre les basses
températures nécessaires a la congélation rapide

En tournant le bouton de la position 1 a la position 3
vous pouvez obtenir des températures de plus en plus

froides. des aliments frais. Placé en position "N" (Normal) il
permet au congélateur de fontioner selon le
réglage du thermostat.

@ Voyant d'alarme

L'allumage prolongé du voyant rouge indique que le .

congélateur ne fonctionne pas bien et qu‘a Lampe avec protection

I'intérieur la température monte trop. (Appelez le
Service Apres-Vente.)

Il arrive que ce voyant s'allume pendant un bref laps @ Panier
de temps quand la porte reste ouverte trop longtemps

(lors du stockage des denrées ou de leur prélévement). )
Pieds de support

(seulement pour quelgues modeles)

@ Lampe-témoin de branchement a la ligne o Sisteme pour lécoulement de I'eau de
électrique dégivrage (seulement pour quelques modeles)
Cette lampe-témoin verte s'allume et reste allumée
en cas de fonctionnement normal de conservation 0 Grille de ventilation
de l'appareil.
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Mise en service du congélateur

Une fois que I'appareil est raccordé a la ligne électrique, la
lampe verte C et la lampe rouge B s'allument; amenez en-
suite I'interrupteur de congélation rapide E en position "S"
Super (lampe jaune "D" allumée).

Quand la lampe rouge B s'éteint, positionnez |'interrupteur
E en position "N".

Votre congélateur est alors prét a I'emploi.

Pour mieux en profiter

Pour bien congeler

- Un aliment décongelé, méme partiellement, ne doit jamais
étre recongelé: il faut le faire cuire et ensuite le consommer
(dans les 24 heures) ou le recongeler.

- Pour la préparation des aliments a congeler, consultez une
brochure spécialisée.

- La conservation de vos aliments et leru décongélation seront
optimales si vous les stockez par petites quantités, ils
congeleront rapidement et de facon homogéne. Indiquez
sur les sachets, leur contenu et la date de congélation.

- Ne congelez jamais une plus grande quantité d'aliments
gue la quantité maximum de congélation indiquée sur la pla-
guette signalétique située derriére le congélateur.

- Amenez l'interrupteur E jusqu'a la position "S" (lampe jaune
D allumée).

- Pour effectuer I'opération de congélation, vérifiez d'abord
gue la lampe rouge est bien éteinte puis positionnez l'inter-
rupteur de congélation rapide E en position "S" (Super).
Introduisez ensuite les aliments a congeler en veillant a bien
les placer tout contre les parois latérales de la partie la plus
profonde du compartiment et en contrélant qu'ils ne tou-
chent pas aux aliments déja congelés. N'oubliez pas en effet
gue la bonne conservation des aliments congelés dépend
de la vitesse de congélation. Nous vous conseillons par con-
séquent de placer l'interrupteur en position "S" 24 heures
avant l'introduction des aliments a congeler.

- Pendant la congélation, évitez d'ouvrir la porte du congé-
lateur.

- LUintroduction de grosses quantités d'aliments a congeler
peut réchauffer momentanément la température a l'intérieur
du congélateur (allumage de la lampe-témoin rouge). Cette
situation transitoire, ne compromet pas la conservation des
aliments déja stockés.

- Au bout de 24 heures, quand la congélation est terminée,
ramenez |'interrupteur de congélation E en position "N"
(lampe jaune éteinte).

Attention: n'oubliez pas ce passage si vous voulez éviter
des gaspillages d'électricité.

- N'ouvrez pas la porte du congélateur en cas de coupure de
courant ou de panne, vous éviterez ainsi d'accélérer la
remontée en température a l'intérieur de |'appareil. Les
produits surgelés et congelés se conserveront ainsi sans
probléme pendant 20 heures environ.

ATTENTION

Pour obtenir un fonctionnement optimal et
économique, placez le bouton régulation de
température sur une position intermédiaire.

- Ne stockez pas dans le congélateur des bouteilles pleines:
elles pourraient se briser car, en gelant, les liquides
augmentent de volume.

Conservation

Pour obtenir une bonne conservation des aliments surgelés
ou congelés, ne placez jamais le repére du thermostat en
dessous de 1, quelle que soit la température ambiante.
Jusqu'a des températures ambiantes de 25°-27°C, placez le
bouton entre 1 et 2, au-dessus et jusqu'a 32°C, placez-le
entre 2 et 3.

Evitez que les denrées en conservation ne dépassent la limi-
te de remplissage marquée par la ligne de chargement (Fig.1).
Suivez toujours a la lettre les indications reportées sur les
boites des aliments surgelés, a défaut, ne les conservez pas
plus de 3 mois aprés leur date d'achat.

Quand vous achetez des produits surgelés, contrélez s'ils sont
conservés a une température adéquate et si leur
conditionnement est intact. Pour garder toutes leurs qualités
aux aliments surgelés, il faut les transporter dans des sacs
isothermes et les ranger le plus rapidement possible dans
I'appareil.

Si une boite présente des traces d'humidité et des renflements
anormaux, ella a probablement été conservée a une
température inadéquate et entre-temps, son contenu s'est
sans doute endommaggé.

Fig. 1
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Guide a la congélacion

Viandes et poisson

Type Confection Fals:andage Conser\{atlon Décongélation
(jours) (mois)
Roti et boeuf bouilli Enveloppé dans du papier aluminium 2/3 9/10 Pas nécessaire
Agneau Enveloppé dans du papier aluminium 1/2 6 Pas nécessaire
Réti de porc Enveloppé dans du papier aluminium 1 6 Pas nécessaire
Veau roti ou blanchi Enveloppé dans du papier aluminium 1 8 Pas nécessaire
Par tranche enveloppée une par une dans
Biftecks et cotelettes une feuille de polythéne puis dans du papier , .
o N 6 Pas nécessaire
de porc ou de veau aluminium, pas plus de 4 a 5 morceaux
ensemble
Tranches et cotelettes Chaque tr,anche lenveloppee dalns une fegllle , .
. de polythéne puis dans du papier aluminium, 6 Pas nécessaire
d'agneau ou de boeuf N
pas plus de 4 a 5 morceaux ensemble
. . Dans des bacs aluminium recouverts d'une R N Lentement dans le
Viande hachée . R Trés fraiche 2 e
feuille de polypropyléne réfrigérateur
Coeur et foie Sachets en polypropyléne 3 Pas nécessaire
Saucisses Papier aluminium ou polypropylene 2 Selon I'emploi
Poulets et dindons Papier aluminium 1/3 9 Lgnftefnent dans le
réfrigérateur
Canards et oies Papier aluminium 1/4 6 Llenlternent dans le
réfrigérateur
Canards sauvages . L Lentement dans le
. . Papier aluminium 173 9 e
faisans, perdrix réfrigérateur
Lapins, lievres Papier aluminium 3/4 6 L(,en.tetnent dans le
réfrigérateur
. . - A Lentement dans le
Chevreuil, cerf Papier aluminium ou polypropyléne 5/6 9 refrigérateur
Gros poissons Papier aluminium ou polypropyléne 4/6 Lentement dans le
p p polypropy réfrigérateur
Petits poissons Sachets en polypropyléne 2/3 Pas nécessaire
Crustacés Sachets en polypropyléne 3/6 Pas nécessaire
Dans des bacs aluminium ou plastique Lentement dans le
Mollusques - , 3 .
plongés dans du sel et de |'eau réfrigérateur
Poissons cuits Papier aluminium ou polypropyléene 12 Dans de I'eau chaude
Poissons frits Sachets en polypropyléne 4/6 Directement dans la

poéle

G
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Fruits et légumes

Type Préparation Cuisson | Confection C?;Z?sr)v. Décongélation
. Peler et couper en \ Dans des bacs, couvrir avec Lentement dans le
Pommes et poires 2 . 12 PP
morceaux du sirop réfrigérateur
Abricots  péches A ., 5 |Dans des bacs, couvrir avec Lentement dans le
. Oter les noyaux et peler 172 . 12 P
cerises, prunes du sirop réfrigérateur
Fraises, mUres et Nettoyer, laver et laisser Dans des bacs, couvrir avec 10/ 12 Lentement dans le
myrtilles sécher du sucre réfrigérateur
. . . Dans des bacs, ajouter 10% Lentement dans le
Fruits cuits Couper, cuire et passer 12 PP
de sucre réfrigérateur
Jus de fruit Laver, couper et écraser Dlansldles bacs, sucre a 10712 Lgntgment dans le
discrétion réfrigérateur
Couper en morceaux et
Choux-fleurs blanchir a I'eau additionnée 2! Sachets en polythéne 12 Pas nécessaire
de jus de citron
Choux, choux de | C oo h Ivthe ) ) .
Bruxelles Nettoyer, laver et couper 1/2 Sachets en polythéne 10/ 12 A température ambiante
Petits pois Ecosser et laver 2! Sachets en polythéne 12 Pas nécessaire
Haricots verts Laver et couper en 2! Sachets en polythéne 10712 Pas nécessaire
morceaux
Carottes, poivrons, |Couper en lamelles, peler et C N . .
3"/ 4" |Sachets en polythene 12 Pas nécessaire
navets laver
Champignons et Laver et couper 3'/ 4" |Sachets ou bacs 6 A température ambiante
asperges
Epinards Laver et hacher 2! Sachets en polythéne 12 A température ambiante
Légumes  assortis Laver et couper en 3 En petites portions dans des 6/7 A température ambiante
pour potage morceaux sachets
Denrées diverses |Préparation Cuisson | Confection C:);cs,?sr)v. Décongélation
Pain Sachets en polythéne 4 A ftempérature - ambiante
et dans le four
Gateaux Feuilles de polythéne 6 A temperature ambiante
poly et cuire a 100/200°C
Créeme fraiche Bacs en plastique 6 A temperaturg 'arnblante
ou dans le réfrigérateur
Dans son papier original
Beurre enveloppé dans du papier 6 Dans le réfrigérateur
aluminium
Denrées cuites, Partagés dans des bacs verre 3/6 A température ambiante
soupe de légumes ou plastique ou dans de l'eau chaude
Oeufs Congeler sans coquille dans 10 A température ambiante

de petits bacs

ou dans le réfrigérateur
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Quelques conseils pour faire des économies

- Installez-le correctement
C'est a dire loin de sources de chaleur, de la lumiére directe
du soleil et dans une piéce bien aérée.

- Dosez le froid

Réglez le bouton de régulation de la température du
congélateur sur une position intermédiaire. Un froid trop
intense n'améliore ni ne prolonge la conservation des
aliments mais fait grimper, par contre, votre facture
d'électricité.

- Porte fermée

Ouvrez votre congélateur le moins souvent possible car a
chaque ouverture de I'air froid s'échappe en grande quantité.

Pour rétablir la température, le moteur doit tourner
longtemps consommant ainsi un surplus d'électricité.

- Attention au joint
Veillez a ce qu'il soit toujours élastique et propre, il adhérera
mieux aux portes et empéchera ainsi le froid de sortir.

- Pas de givre

Controlez I'épaisseur du givre et procédez immédiatement
au dégivrage si la couche est trop épaisse (Voir plus bas
“Comment le garder en forme”).

Comment le garder en forme

Avant d'effectuer toute opération de nettoyage,
débranchez I'appareil de la ligne électrique (débranchez
la prise ou l'interrupteur général de I'appartement).

Dégivrage

Il est conseillé d'enlever, de temps en temps, le givre qui
recouvre les parois internes de |'appareil.

Pour cette opération, n'utilisez pas d'objets métalliques
pointus qui peuvent percer le circuit réfrigérant et rendre
I'appareil irréparable, mais servez-vous du racloir en plastique
fourni en supplément.

Pour obtenir un dégivrage complet de I'appareil (a effectuer
une ou deux fois par an) débranchez I'appareil de la ligne
électrique et laissez la porte ouverte jusqu'a ce que le givre
ait complétement fondu. Un dispositif d'écoulement de I'eau
de dégivrage est prévu; placez un récipient comme indiqué
figures 2 - 3.

Pour accélérer les opérations de dégivrage vous pouvez
placer a l'intérieur de I'appareil une ou plusieurs cuvettes
d'eau tiede.

Pendant cette opération, enveloppez les aliments congelés
dans plusieurs feuilles de papier et placez-les dans un endroit
frais. Attention: I'augmentation de la température réduisant
la durée de conservation des aliments, consommez-les dans
les plus brefs délais.

Nettoyage et entretiens particuliers

Nettoyez périodiquement |'appareil, aprés dégivrage, en
utilisant de I'eau tiede additionnée de bicarbonate de soude.
Evitez I'emploi de produits abrasifs, de détergents et de
savons; aprés le lavage, rincez a I'eau claire et essuyez
soigneusement.

Aprés avoir effectué ces opérations, rebranchez |'appareil
comme décrit dans le paragraphe "Mise en service du
congélateur"”.

Substitution de la lampe

Pour substituer la lampe d'éclairage intérieure, dans les
appareils qui en sont pourvus, enlever le caché-lampe, situé
sur la contre-porte, en appuyant sur les extrémités (Fig. 4).
La lampe grillée doit étre substituée par une autre a la
puissance non supérieure a 15 W.

Inactivité de I'appareil

Si I'appareil n'est pas utilisé pendant de longues périodes
(par exemple durant les vacances d'été) débrancher la fiche
de la prise de courant et laisser la porte ouverte pour éviter
la formation de moisissure et de mauvaises odeurs, gprés
avoir veillé a le dégivrer et nettoyer.

(e
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Des problemes: que faire?

Lampe-témoin verte éteinte

Avez-vous controlé si:
- il y a une coupure de courant;
- l'interrupteur général de I'appartement est débranché;

Lampe-témoin rouge allumée en permanence

Avez-vous controlé si:

- la porte ne ferme pas bien ou le joint est abimé;

- la porte est ouverte trop souvent;

- le bouton de régulation de la température est bien placé
sur la bonne position;

- il'y a trop de givre sur les parois internes

Le moteur tourne continuellement.

Avez-vous controlé si:

- la lampe jaune est allumée (mode de fonctionnement
continu);

- le thermostat est bien placé sur la bonne position.

L'appareil fait trop de bruit.

Avez-vous controlé si:

- Le congélateur est bien nivelé

- il est installé entre des meubles ou des objets qui vibrent et
font du bruit;

- le gaz réfrigérant interne produit un léger bruit méme si le
compresseur est a l'arrét (ce n'est pas un défaut).

Si, malgré tous ces contrdles, I'appareil ne fonctionne tou-
jours pas et I'inconvénient persiste, faites appel au service
apres-vente le plus proche de chez vous en indiquant: le type
de panne, le sigle du modéle (Mod.) ainsi que les chiffres (S/
N) indiqués sur la plaquette des caractéristiques située dans
la partie arriére du congélateur (voir exemples dans les figu-
res suivantes).

C , Y
-
{ Mod. RG 2330 J T ] cod. 93139180000 [ S/N 704211801
-
\A"\,'J/mv_ [ r" Hz | 150 W| nn,W|Fuse AI"‘m Maxﬂ‘/
Total 340 EX=375 | | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong Clase N
Bruto Bruto Util Bruto
Brut Brut Utile Brut kglah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure
Syt |R1%4a HIGH-235_|
Kompr. | kg 0,090 |P-S1-Tow 140
Made in ltaly 13918
e R
|RG 1145 | WEU 17133980001
MADE IN ITAL\ E @
VOL. BRUT | UNGELATEUR |,
GROssVvoL. 135 FREEZER
VOL. BRUTO cu. fl. |FRIC= CONGELADOR __cu. fl.
SYSTEME A COMPRESSION | REFRIGERATEUR R134 A | CONGELATEUR R134 A
SYSTEM REFRIGERATOR (0,080 | FREEZER
SISTEMA K FRIGORIFICO kg. | CONGELADOR kg
POUVOIR DE CONGEL. kg/24h B Hz W | CLASSE
FREEZING CAPACITY FUSE LINK [220-240 CLASS |
\PODER DE CONGELACION A V~ 50 | 110]ciase )

Ne faites jamais appel a des techniciens non agréés et
refusez toujours des piéces détachées non originales.
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Die Sicherheit - Eine gute Gewohnheit und unsere Verpflichtung

ACHTUNG

Lesen Sie bitte vor Inbetriebnahme aufmerksam die nach-
stehenden Sicherheitshinweise in dieser Anleitung. Sie ent-
halten wichtige Angaben Uber die Sicherheit bei Installati-
on, Benutzung und Instandhaltung.

Diese Gerdt wurde gemdaB3 der internationalen Sicherheits-
regelung zum Schutz des Verbrauchers konstruiert. Das Ge-
rét weist das IMQ Qualitétszeichen auf, ausgegeben vom
Istituto Italiano di Qualita (Ital. Institut zur Qualititsiiber-
priifung A.d.U.), Dieses Zeichen wird nur den Geréten zu-
teil, die den Normen des CEl, Comitato Elettrotecnico Italiano
(Elektrotechn. Komitat Italiens, A.d.U.) entsprechen.

Diese Gerat eignet sich zum Kuhlen und Gefrieren von Le-
bensmitteln und zur Eisbereitung.

Es ist fur die Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.
Bei Einsatz im gewerblichen Bereich sind die fur das Gewer-
be gultigen Bestimmungen zu beachten.

1. Sollte das Gerat wieder Erwarten auf dem Transport zu
lhnen beschadigt worden sein, nehmen Sie es nicht in Be-
trieb ohne zuvor Rucksprache mit hrem Lieferanten gehal-
ten zu haben.

2. Es darf nur von Erwachsenen benutzt werden und aus-
schlieBlich zur Konservierung und zum Einfrieren von Spei-
sen unter Beachtung der hier aufgefihrten Anleitung.

3. BerUhren oder bedienen Sie niemals das Gerat mit nassen
Handen oder barfuB3, wenn Sie auf feuchtem oder nassen
Bodenbelag stehen.

4. Wir raten vom Einsatz von Mehrfachsteckern, Adapter-
steckern oder Verldngerungen ab.

5. Trennen Sie das Gerat im Fehlerfall, bei Wartung und bei
der Reinigung vom Stromnetz oder schalten Sie die entspre-
chende Sicherung aus. Ziehen Sie bitte bei Entfernen des
Netzkabels nie am Kabel, sondern bitte immer am Netz-
stecker.

6. Vor jedem Reinigungsvorgang ist es erforderlich, die
Stromversorgung zu unterbrechen (Stecker herausziehen
oder Hauptsicherung entfernen)

7. Beriihren Sie nicht die inneren Kuhlteile, besonders nicht
mit nassen Handen; Sie kdnnten sich verbrennen oder ver-
letzen. Nehmen Sie niemals frisch entnommene Eiswdirfel
oder gefrorenes Speiseeis in den Mund, Sie kénnten sich
durch die sehr starken Temperaturunterschiede verbrennen.

8. Vor der Entsorgung lhres alten Kuhlschranks entfernen
Sie das SchloB, soweit vorhanden, um zu verhindern, daf3
spielende Kinder eingesperrt werden kénnten.

9. Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachkraften
ausgeftihrt werden. Durch unsachgemaBe Reparaturen kon-
nen erhebliche Gefahren flr den Benutzer entstehen.

10. Vermeiden Sie Beschadigungen an Teilen des Kaltemittel-
kreislaufes, zum Beispiel durch Aufstechen von Kaltemittel-
kanalen mit scharfen Gegenstanden usw..

11. Lagern Sie keine Flssigkeiten in Flaschen oder Dosen,
insbesondere mit kohlensdurehaltigen FlUssigkeiten, im
Gefrierteil des Gerétes. |hr Gerat kdnnte durch platzende
Gebinde beschadigt werden.

12. Sollte Ihr Geréat nicht funktionieren oder einen Defekt
aufweisen, lesen Sie zuerst das Kapitel “Gibt's ein Problem?”,
bevor Sie den technischen Service anrufen; eventuell kann
der Fehler so behoben werden. Versuchen Sie nicht, in das
Innere der Kombination zu gelangen, um den Defekt zu re-
parieren.

14. Im Falle einer Beschadigung des Geratespeisekabels muf
dieses zwangslaufig durch unseren Kundendienst
ausgewechselt werden, da hierzu Spezialwerkzeuge benétigt
werden.

Entsorgung ihres Altgerates sowie der Verpackung des
Neugerates.

Altere Kihl- und Gefriergerate enthalten im Kaltekreis und
in der Isolation Fluorchlorkohlenwasserstoffe (FCKW). Die-
ses FCKW kann, wenn es freigesetzt wird, die Ozonschicht
der Atmosphare schadigen.

Nehmen Sie deshalb zum Entsorgen des Altgerates lhre zu-
standige kommunale Entsorgungsstelle in Anspruch. Ach-
ten Sie bitte darauf, daB3 die Rohrleitungen Ihres Kaltegerates
bis zum Abtransport zu einer sachgerechten und umwelt-
freundlichen Entsorgung nicht beschadigt werden.

In der Bundesrepublik Deutschland kénnen Sie die Verpak-
kung lhres Neugerates zur weiteren stofflichen Verwendung
lhrem Handler zurlickgeben.
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Installationshinweise

Um eine optimale und langfristige Funktion sowie ei-
nen moglichst geringen Stromverbrauch zu erzielen, ist
es wichtig, das Gerat korrekt zu installieren.

Die Be- und Entliiftung

Der Kompressor sowie der Kondensator strahlen Warme aus,
weshalb sich eine gute Luftung als notwendig erweist. Das
Gerat muB deshalb in einem trockenen Raum aufgestellt
werden, in dem eine Offnung (Fenster oder Balkontur) fur
den nétigen Luftaustausch sorgt. Achten Sie bitte bei der
Installation darauf, die Luftgitter, die eine gute BelUftung
des Gerates ermoglichen, zu verdecken oder zu verstopfen.
Um eine gute Bellftung des Gerates zu gewahrleisten, muf
das Gerat auBerdem in einem Abstand von mindestens 10
cm zu den eventuellen Mébelwanden bzw. Zimmerwanden
installiert werden.

Von Hitz equellen f ernhalten

Vermeiden Sie, das Gerat dort aufzustellen, wo es der direk-
ten Einwirkung von Sonnenstrahlen ausgesetzt ist, oder in
der Nadhe des Elektroherdes oder ahnlichen Warmespendern.

Elektr oansc hlu und Er dung

Vor dem StromanschlufB kontrollieren Sie bitte, ob die Volt-
angaben auf dem Schild links neben dem Gemusefach den
Stromdaten Ihrer Wohnung entsprechen, und ob die Steck-
dose Uber eine ordnungsgemaBe, dem Stromanlagen-
sicherheitsgesetz 46/90 entsprechende Erdung aufweist.
Fehlt diese Erdung, lehnt der Hersteller jegliche Verantwor-
tung und Gewahrleistung ab. Benutzen Sie keine Mehrfach-
stecker oder Adapter.

Ist die Str omleistung ausreic hend?

Die Steckdose muB die Hochsleistungsbelastung des Gera-
tes aufnehmen konnen, die auf dem Datenschild auf der
Ruckseite der Gefriertruhe angegeben ist.
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Aus der Nahe betrachtet

¢

o
6

Reglerknopf zur Einstellung der Temperatur

Mit diesem Knopf kann die Temperatur im Innern des
Gefrierschrankes auf unterschiedliche Werte
eingestellt werden;

- 1 Minimale Kihltemperatur

- 3 Maximale Kdhltemperatur

Durch Drehen des Knopfes von 1 auf 3 stellen Sie
den Gefrierschrank auf immer kaltere Temperaturen.

Alarmlampe

Diese leuchtet, wenn es im Gefrierraum zu warm,
demnach das Gefriergut gefahrdet ist.

Kontrollampe NetzanschluB3

Die griine Netzkontrollampe leuchtet standig,
solange der Gefrierschrank eingeschaltet ist.

@ Supergefrier-Kontrollampe

Das Aufleuchten der gelben Lampe zeigt an, dass
der Schalter zum Achnell-Gefrieren auf Position "S"
eingestellt ist, Bei ausgeschalteter Lampe steht der
Schalter auf Position "N".

==

:

=
=

—_—

e Die Schalter

Das Schalter in Position "S" erlaubt den
ununterbrochenen Betrieb des Kompressors, um die
motigen Tieftemperaturen zum Schnell-Gefrieren
der frischen Lebensmittel zu erreichen. Wenn dieser
Schalter auf Position "N" steht, funktioniert der
Gefrierraum je nach Regulierung des Thermostates.

6 Lampe mit Schutzscheibe (Bei einigen Modellen

wird dieses Zubehor nicht geliefert)

@ Gefrierkorb

@ Stuetzen fuer Abstellflaechen

0 Tauwasserableitung (Bei einigen Modellen wird

dieses Zubehor nicht geliefert)

0 Beluerftungsgitter
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Die erste Inbetriebnahme des Gefrierschrankes

Sobald das Gerat am Stromnetz angeschlossen ist, schalten
sich die grtine Kontrolleuchte C und die rote Kontrolleuchte
B ein. Bringen Sie daraufhin den Schalter zum Schnell-
gefrieren E auf Position "S" Super (gelbe Leuchte "D" schal-
tet sich ein).

Nach Erléschen der roten Kontrolleuchte B bringen Sie den
Schalter E auf Position "N".

Der Gefrierschrank ist nun einsatzbereit.

ACHTUNG

Um eine optimale und kostensparende Betriebsweise
lhres Gerdtes zu gewabhrleisten, sollte der Temperatur-
Reglerknopf auf eine mittlere Temperatur eingestellt
werden.

Anleitung zum zweckmaBigen Gebrauch

Gefrieren

- An- oder aufgetautes Gefriergut darf nicht erneut
eingefroren werden: Verarbeiten Sie dieses (innerhalb 24
Stunden) durch Kochen, Braten zu einem Fertiggericht, und
gefrieren Sie dieses evtl. wieder ein.

- FUr das Eingefrieren von Fertiggerichten ziehen Sie bitte
ein spezielles Handbuch zu Rate.

- Um ein optimales Gefrieren und nachtraglich ein optimales
Auftauen zu gewahrleisten, ist es ratsam, die Lebensmittel
in kleine Portionen abzuflllen. Die Gefrierpakete sollten
gekennzeichnet und mit dem Einlegedatum versehen
werden.

- Frieren Sie niemals groBere Mengen ein, als die, die als
Hochstmenge auf dem Typenschild (auf der Rlckseite des
Gefrierschrankes) angegeben ist.

- Bringen Sie den Schalter E auf Position "S" (gelbe
Kontolleuchte D eingeschaltet).

- Vergewissern Sie sich vor dem Einfrieren, daB die rote
Kontrolleuchte auch nicht eingeschaltet ist, bringen Sie dar-
aufhin den Schalter zum Schnellgefrieren E auf Position "S"
(Super). Ordnen Sie nun das einzufrierende Gut ordnungs-
gemal in den Gefrierschrank, wobei darauf zu achten ist,
daB es fest an den Wanden des tiefsten Teils der Gefrierzelle
anliegt, und nicht mit bereits eingefrorenen Speisen in Be-
rihrung kommt. Es sollte sich stets vor Augen gehalten wer-
den, daB ein vorschriftsmaBiges Einfrieren moglichst rasch
erfolgen mufB3. Wir empfehlen deshalb, den Schalter bereits
24 Stunden vor Einordnen des einzufrierenden Gutes auf
Position "S" zu bringen.

- Vermeiden Sie das Offnen der Ttr wahrend der Gefrierzeit.
- Das Einordnen groBerer Mengen Lebensmittel kann ein
vorlbergehendes Erwarmen im Innern des Gefrierschrankes
verursachen (rote Kontrollampe leuchtet). Das gelagerte
Gefriergut wird hierdurch jedoch nicht gefahrdet, da es sich
um eine vorUbergehende Situation handelt.

- Nach 24 Stunden, d.h. nach AbschluB der zum Einfrieren
erforderlichen Zeit, bringen Sie den Schalter E wieder auf
Position "N" (gelbe Leuchte erlischt).

Achtung: Um unnétige Energieverluste zu vermeiden,
sollten folgende Hinweise beachtet werden:

- Bitte Offnen Sie bei einem Stromausfall oder Defekt nicht
die Gefrierschranktir; so zogern Sie einen Temperaturanstieg
im Innern hinaus. Die eingefrorenen bzw. tiefgekhlten

Speisen halten sich so unverandert fiir ungefahr 20 Stunden.
- Legen Sie keine vollen Glasflaschen in den Gefrierschrank,
da gefrierende Flussigkeiten das Glas zum Springen bringen.

Lagern

Um eine gute Aufbewahrung von tiefgekuehlten
Lebensmitteln oder gefrorenen Speisen zu erhalten, stellen
Sie den Zeiger des Thermostatgrehknopfs in eine Position
zwuschen 1 und 2 fuer Zimmer-temperaturen von 25 - 27°C
und in eine Position zwischen 2 und 3 fuer Zimmer-
temperaturen bis zu 32°C, indem vermieden wird, dass die
aufbewahrten Lebensmitteln sich Gber der durch eine Lastlinie
gekennzeichneten Verrstauungsgrenze befinden (Abb.1).
Die auf den Tiefkihlpaketen befindlichen Hinweise missen
genau beachtet werden; sollten genaue Angaben hinsichtlich
der Haltbarkeit fehlen, sollte das Produkt nur fir 3 Monate
ab dem Kaufdatum gelagert werden.

Beim Kauf von Tiefkihlprodukten ist darauf zu achten, daf3
diese auch bei einer geeigneten Temperatur gelagert sind,
und daB die Verpackung keine Beschadigungen aufweist.
Um die Qualitdt unveranderlich zu erhalten, sind
Tiefklhlprodukte in Kuhltaschen zu transportieren und so
rasch wie moglich in den Gefrierschrank umzufdllen.

Sollte die Verpackung Feuchtigkeitsspuren tragen, und
unnormal aufgeblaht sein, besteht die Gefahr, dal3 sie zuvor
bei unangemessener Temperatur gelagert worden ist, und
daB der Inhalt inzwischen verdorben ist.

Abb. 1




Anleitung zum Gebrauch des Grfriergerates

Fleisc h und Fisc h

. - Lagerdauer

Lebensmittel Verpackung Abhdngen (Monate) Auftauen
Rindfleisch Aluminiumfolie 2/3 9/10 Nicht nétig
Hammelfleisch Aluminiumfolie 1/2 6 Nicht notig
Schweinefleisch Aluminiumfolie 1 6 Nicht nétig
Kalbfleisch Aluminiumfolie 1 8 Nicht nétig

Plastikfolie zwischen den einzelnen
Kalb-oder . . N . -

) Scheiben anschlieBend 4-6 Stick in 6 Nicht nétig

Schweinekotelett .

Alufolie

Plastikfolie zwischen den einzelnen
Hammelkotelett Scheiben anschlieBend 4-6 Stlick in 6 Nicht nétig

Alufolie
Hackfleisch Alubehélter und Plastikfolie Frisch 2 Langsam im Kuhlschrank
Leber Plastikbeutel 3 Nicht nétig
Wurst Plastik- oder Alufolie 2 Je nach Gebrauch
Geflugel Alufolie 1/3 9 Langsam im Kuhlschrank
Gans - Ente Alufolie 1/4 6 Langsam im Kihlschrank
Wild Alufolie 1/3 9 Langsam im Kihlschrank
Hasen - Kanichen Alufolie 3/4 6 Langsam im Kihlschrank
Hirsch Alufolie oder Plastikfolie 5/6 9 Langsam im Kuhlschrank
GroBe Fische Alufolie oder Plastikfolie 4/6 Langsam im Kuhlschrank
Kleine Fische Plastikbeutel 2/3 Nicht nétig
Schalentiere Plastikbeutel 3/6 Nicht nétig
Muscheln Alu- oder Plastikbehalter mit Salzwasser 3 Langsam im Kihlschrank
Gekochter Fisch Alufolie oder Plastikfolie 12 In warmem Wasser
Bratfisch Plastikbeutel 4/6 Direkt in der Bratpfanne

©)

26



Obst und ver schiedene Speisen

. . Blanchierzeit Lagerdauer
Lebensmittel Vorbereitung (Minuten) Verpackung (Monate) Auftauen
. , Waschen,schalen und . Behalter mit Zuckersirup Langsam im
Apfel und Birnen in Stlcke schneiden 2 bedecken 12 Kihlschrank
Aprikosen, Pfirsiche, Waschen und 1/ Behalter mit Zuckersirup 12 Langsam im
Kirschen, Zwetschgen entkernen bedecken Kuhlschrank
Erdbeeren, Heidelbeeren, Waschen, verlesen, Behalter mit Zuckersirup Langsam im
Johannisbeeren, 10/12 .
. gut abtropfen lassen bedecken Kuhlschrank
Himbeeren
- - N .
Gekochtes Obst Waschen, In Stlicke Behalter 10% Zucker 12 La_hgsam im
schneiden zugeben Kuhlschrank
Obst Waschen, In Stucke Behélter nach Belieben 10/ 12 La_ngsam im
schneiden zuckern Kuhlschrank
Putzen, verlesen,
Blumenkohl blanchieren in 2' Plastikbeutel 12 Nicht nétig
Zitronenwasser
Rosenkohl Pu:[zen, waschen, n 172 Plastikbeutel 10/12 Bei Raumtemperatur
Stlicke schneiden
Erbsen Waschen und 2' Plastikbeutel 12 Nicht nétig
auslesen
Bohnen, griine Waschen, inStiicke 3 Plastikbeutel 10/12 Nicht nétig
schneiden
Karotten, Paprika Was;hen schulgn, 3/4 Plastikbeutel 12 Nicht nétig
scheiben schneiden
Pilze, Spargel Waschen und 374 Plastikbeutel - Behalter 6 Bei Raumtemperatur
schneiden
Spinat Waschen_ und 2' Plastikbeutel 12 Bei Raumtemperatur
zerschneiden
Suppengemdise Waschen‘ und 3 Verpackt i Kleinen 6/7 Bei Raumtemperatur
zerschneiden Portionen
. . . . . Lagerdauer
Verschiedene Speisen | Vorbereitung Blanchierzeit | Verpackung (Monate) Auftauen
Brot Plastikbeutel 4 Bei Raumtemperatur
oder im Backofen
Bei Raumtemperatur
Torten In Plastikfolien 6 und bei 100/200°C
backen
.. Bei Raumtemperatur
Sahne Behater 6 oder im Kuhlschrank
Butter Orlglnalverpackung 6 Kihlschrank
Alufolie
Aufgeteilt in
Gekochte Lebensmittel entsprechenden 3/6 Kihlschrank
Behaltern
Eier In kleinen Behéltern 10 Raumtemperatur

ohne Schale

oder Kuhlschrank
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So halte ich das Gerat in Topform

Vor jedem Reinigungsvorgang ist es erforderlich, die
Stromversorgung zu unterbrechen (Stecker herauszie-
hen oder Hauptsicherung entfernen)..

Abtauen

Vermeiden Sie den Gebrauch mechanischer Vorrichtun-
gen oder anderer Gegenstdande, auBer den vom Her-
steller empfohlenen, um den Abtauvorgang zu be-
schleunigen.

Eventuelle Reifablagerungen auf den Geréateteilen sollten hin
und wieder entfernt werden.

Achtung, verwenden Sie hierzu keine spitzen
Metallgegenstande, die den Kuhlkreis durchstechen, und
nicht wieder zu reparierende Schaden am Gerat verursachen,
sondern nur den mitgelieferten Plastikschaber.

Soll vollstandig abgetaut werden (jdhrlich ein oder zweimal),
trennen Sie das Gerdt vom Stromnetz und 6ffnen Sie bis
zum volligen Abtauen die Gefrierschranktr.

Das Tauwasser lauft Gber ein Sammelsystem, mit dem das
Gerat ausgestattet ist, ab. Stellen Sie, so wie in Abb. 2 -3
veranschaulicht, unter die entsprechende Ablaufrinne.

Vor dem Abtauen die Lebensmittel auslagern und méglichst
dicht gepackt in mehrere Lagen Zeitungspapier
eingeschlagen an einem kihlen Ort aufbewahren. Durch den
unvermeidlichen Temperaturanstieg wird die Lagerzeit des
Gefriergutes verkilrzt, und wir empfehlen daher
baldmdglichen Verzehr.

Wahrend des Abtauens ist es empfehlenswert, die
Lebensmittel in mehrere Lagen Zeitungspapier einzuwickeln
und an einem kuhlen Ort zwischenzulagern. Da diese
unvermeidliche Termperaturerhdhung die Haltbarkeitsdauer
verkdrzt, ist es ratsam, die Lebensmittel rasch zu verbrauchen.

Abb. 2

Reinigung und Pfleg e

Nach Beendigung des Abtauvorganges empfehlen wir eine
Reinigung des Gerates mit lauwarmem Wasser, dem ein
handelstbliches Spulmittel zugestetz werden kann. Auf
keinen Fall Scheuermittel verwenden!

Nach Beendigung des Reinigungsprozesses schalten Sie bitte
die grine Kontrolleuchte wieder ein und stellen Sie den
Temperaturwahler auf die gewlnschte Position.

Nach 2 - 3 Betriebsstunden kénnen Sie Ihr Tiefkihlgut wieder
einlagern.

Lampenaustausch

Um die Lampe fuer die innere Beleuchtung auszutauschen,
auf Geraten welche damit versehen sind, entfernen Sie die
Schtzscheibe welche auf der Gegerntuere ist, indem Sie das
aeuseerte Ende drucken (Abb. 4). Die beschaedigte Lampe
muss mit einer anderen von nicht hoeher als 15 W Leistung
ausgetauscht werden.

Lampenaustausch

Um die Lampe fuer die innere Beleuchtung auszutauschen,
auf Geraten welche damit versehen sind, entfernen Sie die
Schtzscheibe welche auf der Gegerntuere ist, indem Sie das
aeuseerte Ende drucken (Abb. 4). Die beschaedigte Lampe
muss mit einer anderen von nicht hoeher als 15 W Leistung
ausgetauscht werden.

Untaetikeit des Gerates

Fallsw das Gerat laengere Zeit nicht verwendet wird (zum
Beispiel waehrend der Sommerferien), nehmen Sie den
Stecker aus der Steckdose und lassen Sie die Tuere offen,
um die Bildung von Schimmel und schlechten Gerueechen
zu vermeiden nachdem Sie dafuer gesorgt haben es
abzutauen un zu reinigen.
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Gibt's ein Problem?

Griine Kontrollampe leuchtet nicht

Bitte kontrollieren Sie, ob:
« kein Stromausfall besteht;
« die Hauptsicherung nicht abgeschaltet wurde.

Die rote Alarmlampe leuchtet standig

Bitte kontrollieren Sie, ob:

« die TUr richtig schlieBt oder die Dichtung beschadigt ist;
« die TUr zu oft gedffnet wird;

« der Temperatur-Reglerknopf richtig eingestellt wurde;

* zu hohe Reifablagerungen bestehen.

Der Motor lauft ununterbrochen

Bitte kontrollieren Sie, ob:
« die gelbe Kontrollampe leuchtet (Dauerbetrieb);
e der Thermostat richtig eingestellt wurde.

Das Gerat macht zu viel Larm

Bitte kontrollieren Sie, ob:

e der Gefrierschrank gerade steht:

e er zwischen Mobelteilen oder Gegenstanden steht, die
vibrieren und daher zur Gerduschbildung lhres Gerates
beitragen.

 Das Kihlgas im Innern erzeugt ein leichtes Gerdusch, auch
bei Stillstand des Kompressors. (Es handelt sich hierbei nicht
um eine Stérung).

Sollte trotz aller Kontrollen das Gerat nicht funktionieren
und der von Ihnen festgestellte Fehler weiter bestehen blei-
ben, dann fordern Sie bitte den nachstgelegenen techni-
schen Kundendienst an und teilen Sie dort zusammen mit
lhrer Fehlerbeschreibung folgende Daten mit: die Modell-
bezeichnung (Mod.), die entsprechenden Nummern (S/N),
die auf dem Schild auf der Riickseite der Gefriertruhe ange-
geben ist (siehe untenstehende Beispiele).

( Mod. RG 2330 JT

|Cod, 93139180000 S/N 704211801
\A"\_')/m\/_ [ r/’ Hz | 150 W| nn.-W|Fuse AN —wm __ Max 15

Total 340 EXSA|75 | | |Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto Util Bruto
Brut Brut Utile Brut kglah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure
Syst. R 134a HIGH-235
Kompr. | kg 0,090 |P-S'-Tow 140
Made in Italy 13918
e N
|RG 1145 | WEU 17133980001
MADE IN ITAL" SIN 704045585 € @
VOL. BRUT Dy T TEUR | UNGELATEUR |,
GROssVoL. 135 FREEZER
VOL. BRUTO cu. fl. |FRIC=S u.fl. | CONGELADOR  cu.fl.
SYSTEME A COMPRESSION | REFRIGERATEUR R134 A | CONGELATEUR R134 A
SYSTEM REFRIGERATOR (0,080 | FREEZER
SISTEMA K FRIGORIFICO kg. | CONGELADOR kg
POUVOIR DE CONGEL. kg/24h _ HZ W | cLasse
FREEZING CAPACITY FUSE LINK (220-240 CLASS |
| PODER DE CONGELACION A V ~ 50 | 110fciase )

Beauftragen Sie auf keinen Fall einen nicht befugten
Kundendienst und lassen Sie ausschlieBlich Original-
Ersatzteile einbauen.




La seguridad, una buena costumbre

ATENCION

Lea atentamente las advertencias contenidas en este folle-
to, pues le proporcionara importantes indicaciones sobre la
sequridad de la instalacion, de uso y de mantenimiento.
Este aparato ha sido fabricado en conformidad con las nor-
mas internacionales de sequridad, cuyo objeto es proteger
al consumidor.

Ha obtenido ademas la marca IMQ, otorgada por los técni-
cos del Instituto Italiano de Calidad, solo a los aparatos que
cumplen las normas del CEl (Comité Electrotécnico Italiano).
- El fabricante se reserva el derecho de alterar las caracteris-
ticas de los modelos sin previo aviso.

- Algunos modelos pueden no disponer de todos los acceso-
rios indicados.

1. Este aparato no se debe instalar al aire libre, ni siquiera si
el lugar esta al resguardo de un cobertizo; es muy peligroso
dejarlo expuesto a la lluvia o a las tormentas.

2. Lo deben usar solamente los adultos y exclusivamente
para conservar y congelar alimentos siguiendo las instruccio-
nes de uso escritas en este manual.

3. No tocar ni maniobrar nunca el aparato con los pies des-
nudos o con las manos o pies mojados.

Instalacion

Para garantizar un buen funcionamiento y un minimo
consumo de electricidad es importante que la instala-
cion se realice correctamente.

La aireacion

El compresor y el condensador emiten calor y por ello re-
quieren una buena aireacion. No son adecuados los am-
bientes con poca ventilacion. Por lo tanto, el aparato se debe
instalar en un ambiente que posea una apertura (ventana o
puertaventana) que asegure el necesario intercambio de aire.
Y que no sea demasiado humedo.

Tener cuidado, durante la instalacion, de no cubrir u obstruir
las rejillas que permiten la buena ventilacién del aparato.
Para una buena aireacion del aparato es necesario dejar
una distancia de 10 cm. como minimo entre los costados y
eventuales muebles/paredes laterales.

Lejos del calor

Evitar colocar el aparato en un lugar expuesto directamente
a la luz solar, junto a la cocina eléctrica o similares.

4. No se aconseja usar prolongaciones o enchufes multiples.
Si el refrigerador se instala entre muebles, controlar que el
cable no sufra pliegues o compresiones peligrosas.

5. No tirar nunca del cable o del refrigerador para desconec-
tar la clavija de la toma de corriente de la pared: es muy
peligroso.

6. No togue las partes internas refrigerantes, sobre todo con
las manos mojadas, ya que podria quemarse o herirse. No
se meta en la boca cubitos de hielo recién extraidos del
aparato porque podria quemarse.7. No hacer limpieza ni
mantenimiento sin haber desconectado antes la clavija.

8. Antes de hacer retirar el refrigerador anterior, poner fuera
de uso su eventual cerradura para evitar que los nifos, ju-
gando, puedan quedar encerrados dentro del aparato.

9. En caso de averia, antes de llamar al servicio de asisten-
cia, controlar el capitulo “Algunos problemas” para verificar
si es posible eliminar el eventual inconveniente. No intentar
reparar la averia tratando de acceder a las partes internas.
10. Cuando se deba sustituir el cable de alimentacion, diri-
girse a nuestros Centros de Asistencia. En algunos casos las
conexiones se realizan con terminales especiales, en otros
casos es necesario el uso de una herramienta especial para
acceder a las conexiones.

Conexion eléctrica y toma de tierra

Antes de proceder a la conexion eléctrica, controlar que el
voltaje indicado en la placa de caracteristicas, colocada en
la parte posterior del congelador, corresponda con la de la
instalacion de su casa, y que la toma de corriente posea
una regular puesta a tierra, de acuerdo a lo prescripto por
la ley sobre la seguridad de las instalaciones 46/90. Si no
existe la puesta a tierra, el Fabricante declina toda respon-
sabilidad. No usar tomas multiples o adaptadores.

¢La potencia es insuficiente?

La toma de corriente eléctrica debe ser capaz de soportar
la carga maxima de potencia del aparato, indicada en la
placa de caracteristicas colocada en la parte posterior del
congelador.
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Visto de cerca

6 Boton para regular la temperatura @ Luz indicadora de congelacion rapida
Este botdn permite regular la temperatura interna del Esta luz testigo amarilla se ilumina cuando el
congelador en distintas posiciones; interruptor de congelamiento rapido E esta en la
- 1 Frio al minimo posicion "S".

- 3 Frio al maximo
Girando el botén desde la posicion 1 hasta la posicion 3 se

pueden obtener temperaturas cada vez mas bajas. Interruptor de congelamiento rapido

®

Cuando colocado en la posicion "S" (Super),

. permite el funcionamiento en continuo del compre-
Luz testigo de alarma . .
sor, para llegar a las bajas temperaturas necesarias
Cuando esta luz testigo roja permanece encendida al congelamiento rapido de los alimentos frescos.
durante un tiempo prolongado, significa que el Cuando colocado an la posicién "N* (Normal)
funcionamiento del congelador no es regulary que permite al congelador funcionar segun la regulacién
la temperatura se esta elevando demasiado. (Llame del termostato.

al Centro de Asistencia Técnica.)

Dicha luz testigo puede encenderse durante un breve
periodo de tiempo cuando la puerta permanece
abierta durante un tiempo prolongado (durante la
carga o toma de productos).

Lampara con proteccién (solamente en algunos

modelos)

Cesto

e Luz testigo de conexion a la red eléctrica

La luz testigo verde se enciende y permanece
encendida durante el normal funcionamiento del

Piés de apoyo

Sistema para la eliminacion del agua de

aparato

descongelacion (solamente en algunos modelos)

Parilla de ventilacion

¢ 99O 9

® 6006 o
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Puesta en marcha del congelador

Una vez conectado el aparato a la red de alimentacion eléc-
trica se encienden las lamparas: verde Cy roja B; luego lleve
el interruptor de congelamiento rapido E hasta la posicion
“S" Super (lAmpara amarilla “D" encendida).

Cuando la ldampara roja B se apague, coloque el interruptor
E en la posicion "N”.

A partir de ese momento se puede utilizar el congelador.

ATENCION

Para un funcionamiento 6ptimo y econémico recuerde
colocar el botén para la regulacion de la temperatura en
una posicion media.

Para utilizarlo lo mejor posible

Para congelar bien

- Un alimento descongelado, aunque sea sélo parcialmente,
nunca debe volver a congelarse: se debe cocinar para consu-
mirlo (dentro de las 24 horas) o bien para volver a congelarlo.
- Para la preparaciéon de comidas para congelar, consultar un
manual especializado.

- Para obtener una conservacion y una posterior descongela-
cion optimas, es aconsejable dividir los alimentos en pequefias
porciones, de esta manera, se congelaran rapidamente y de
modo homogéneo. En los paquetes, cologue las indicaciones
sobre el contenido y la fecha de congelacién.

- No congele nunca una cantidad mayor que la capacidad
maxima de congelamiento indicada en la placa de caracte-
risticas ubicada detras del congelador.

- Lleve el interruptor E hasta la posicion “S"” (lampara ama-
rilla D encendida).

- Para efectuar la operacion de congelamiento verifique que
la lAmpara roja esté apagada, luego coloque el interruptor
de congelamiento rapido E en la posicion “S” (Super). Intro-
duzca, luego, los alimentos que desea congelar teniendo
cuidado de ubicarlos, mientras sea posible, en contacto di-
recto con las paredes laterales de la parte mas profunda de
la cdmara y que no estén en contacto con aquellos ya con-
gelados. En efecto, es importante recordar que la buena
conservacion de los alimentos congelados depende de la
velocidad de congelamiento. Por este motivo, 24 horas an-
tes de la introduccion de los alimentos que debe congelar,
aconsejamos llevar el interruptor hasta la posicién “S”.

- Durante la congelacion evite abrir la puerta del congela-
dor.

- La introduccién de notables cantidades de alimentos para
congelar puede aumentar momentaneamente la temperatura
en el interior del congelador (encendido de la lampara roja).
Dicha situacion, siendo transitoria, no perjudica la buena con-
servacion de los alimentos contenidos en el congelador.

- Pasadas las 24 horas y terminado el congelamiento, lleve
el interruptor de congelamiento E hasta la posicion “N” (Ildm-
para amarilla apagada).

Atencion: No debe olvidar realizar esta operacion si quiere
evitar gastos inutiles de energia.

- No abra la puerta del congelador en caso de falta de corrien-
te o de una averia, retardaréa asi el aumento de la temperatura

en su interior. De este modo, los alimentos congelados se con-
servaran sin alteraciones durante 20 horas aproximadamente.
-No meta en el congelador botellas llenas: podrian romperse debido a
que, congelandose, todos los liquidos aumentan su volumen.

Conservacion

Para obtener una buena conservacion de los alimentos conge-
lados o de comidas congeladas no coloque nunca el indice del
botdn del termostato por debajo de 1, cualquiera sea la tem-
peratura ambiente. Para temperaturas ambiente de hasta 25°-
27°C el indice del botén se coloca entre 1y 2 mientras para
temperaturas ambiente de hasta 32°C entre 2 y 3.

Debera tener en atencién no ultrapassar el limite de almace-
naje sefalado por la linea de carga (Fig. 1).

Respetar siempre escrupulosamente las instrucciones conteni-
das en los paquetes de los alimentos congelados, y si no exis-
ten, no conservar por mas de 3 meses a partir de la fecha de
compra.

En el momento de la compra de productos congelados es ne-
cesario verificar que los mismos se hayan conservado a la tem-
peratura adecuada y que la envoltura esté intacta. Para man-
tener inalterada la calidad del alimento congelado es conve-
niente transportarlo en recipientes especiales y colocarlo nue-
vamente, lo mas rapido posible, dentro del aparato.

En el caso en que un paquete presente rastros de humedad y
anormales abultamientos es probable que, precedentemente
haya sido conservado a una temperatura inadecuada y que,
durante ese tiempo, su contenido se haya deteriorado.

Fig. 1

G
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Guia para el uso del compartimiento congelador

Carnes y pescados

. iy Macerado de la | Duraciéon .
Tipo Confeccion . Descongelacion
carne (dias) (meses)
ﬁ‘;iﬁlz y cocido de Envuelto en hojas de aluminio 2/3 9/10 No necesario
Cordero Envuelto en hojas de aluminio 172 6 No necesario
Asado de cerdo Envuelto en hojas de aluminio 1 6 No necesario
Asado y cocido de Envuelto en hojas de aluminio 1 8 No necesario
ternera
Bistec de cerdo Cada lonja tiene que ser gnvueltg en politeno y 6 No necesario
luego en hojas de aluminio en nimero de 4-5

Lonjas y costeletas de Cada lonja tiene que ser envuelta en politeno y .

. . s . 6 No necesario
cordero o novillo luego en hojas de aluminio en nimero de 4-5
Carne triturada En recipientes de aluminio cubierto con politeno Fresquisima 2 Lentamente en frigorifico
Corazoén y higado En bolsitas de politeno 3 No necesario
Salchichas En hojas de politeno o aluminio 2 Segun el empleo
Pollos y pavos Envuelto en hojas de aluminio 1/3 9 Lentamente en frigorifico
Patos y ganzos En hojas de aluminio 174 6 Lentamente en frigorifico
Patos ;alvajes, faisanes En hojas de aluminio 1/3 9 Lentamente en frigorifico
y perdices
Conejos y liebres En hojas de aluminio 3/4 6 Lentamente en frigorifico
Ciervo y corzo En hojas de aluminio o politeno 5/6 9 Lentamente en frigorifico
Pescados muy grandes | En hojas de aluminio o politeno 4/6 Lentamente en frigorifico
Pescados pequenos En sobres de politeno 2/3 No necesario
Crustaceos En sobres de politeno 3/6 No necesario
Moluscos En recipientes de aluminio o plastico cubiertos 3 Lentamente en frigorifico

con agua y sal

Pescados cocidos En hojas de aluminio o politeno 12 En agua caliente
Pescados fritos En sobres de politeno 4/6 Directamente en sartés
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Fruta y verdura

Tipo Confeccion Coccién | Confeccion Duracion Descongelacion
(meses)
Manzanas y peras Pelar y cortar en 2 En reogentes, cubiertos 12 Lentamente en frigorifico
pedacitos de almibar
AIbancoqugs, melocoténes, Deshuesar y pelar 172 En reC|p|entes, Cubiertos 12 Lentamente en frigorifico
cerezas y ciruelas de almibar
Fresas, moras y mirtilos Limpiar, lavar y dejar En rec'|p|entes, cubiertos 10/12 Lentamente en frigorifico
secar de azlcar
Fruta cocida Cortar, cocinar y tamiza Enoreaplentles, agregar el 12 Lentamente en frigorifico
10% de azucar
Jugos de fruta Lavar, cortar y aplastar En r§C|p|entes, dzucar 10/12 Lentamente en frigorifico
segun los gustos
Coliflores Pamr y calentar i agua 2! En bolsitas de politeno 12 No necesario
y jugo de limon
Coles y coles de Bruselas Limpiar y lavar (partir) 1'/2" | En bolsitas de politeno 10/12 A temperatura ambiente
Guisantes Pelar y lavar 2' En bolsitas de politeno 12 No necesario
Judias verdes Lavar y cortar en 2 En bolsitas de politeno 10/12 No necesario
pedacitos
Zanohorias, pimientos y nabosCortar en rebandanas, 3'/4' | En bolsitas de politeno 12 No necesario
pelary lavar
Setas y esparragos Lavar y cortar 3'/4' | En bolsitas o recipientes 6 A temperatura ambiente
Espinacas Lavar y desmenuzar 2' En bolsitas de politeno 12 A temperatura ambiente
Verduras varias para sopa Lavar y cortar en 3 En bp|5|tas €N pequenas 6/7 A temperatura ambiente
pedacitos porciones
Tipo Confeccion Scottat | Confeccion Duracion Descongelacion
(meses)
Pan En bolsitas de politeno 4 A temperatura ambiente
y en el horno
. . A temperatura ambiente
Tortas En hojas de politeno 6 y cocer a 100/200°C
Nata En recipientes de plastico 6 A temper.atur/q ambiente
o en el frigorifico
Mantequilla En el enyqelto original y 6 En frigorifico
en aluminio
Corridas cocidas, sopa de Divididos en recipientes 3/6 A temperatura ambiente
legumbres de plastico o vidrio 0 en agua caliente
Huevos Congelar sin cascara en 10 A temperatura ambiente

pequenos recipientes

o en el frigorifico

G
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Consejos para ahorrar

- Instéalelo bien
O sea, lejos de fuentes de calor, de la luz directa del sol y en
un ambiente bien aireado.

- El frio justo

Ajuste el botén para la regulacion de la temperatura del
congelador en una posiciéon media. Demasiado frio, ademas
de consumir mucho, no mejora ni prolonga la conservacion
de los alimentos.

- La puerta cerrada

Abra su congelador lo menos posible porque cada vez que
lo haga estara dejando escapar gran parte del aire frio. Para
restablecer la temperatura, el motor debe trabajar mas tiem-
po consumiendo mucha energa.

- Cuidado con la junta
Manténgala elastica y limpia de modo que se adhiera bien a
las puertas; sélo asi no dejara salir nada de frio.

- Nada de escarcha

Controle el espesor de la escarcha al interior del congelador
y efectle inmediatamente la descongelacién si la capa es
demasiado espesa (Ver mas adelante “Para mantenerlo en
buenas condiciones”).

Para mantenerlo en buenas condiciones

Antes de realizar cualquier operacion de limpieza des-
conectar el aparato de la red de alimentacion (desco-
nectando el enchufe o el interruptor general de la casa).

Descongelacion

Es conveniente, de vez en cuando, extraer la escarcha que
cubre los paredes del aparato.

No usar nunca, para dicha operacion, objetos metalicos con
punta que puedan provocar perforaciones en el circuito refri-
gerante con el consiguiente dafio irreparable al aparato,
utilizar, en cambio, una raedera de plastico suministrada en
el equipo base.

Para obtener una descongelacién completa del aparato (que
se debe efectuar una o dos veces en el afio) desconectar el
aparato de la red de alimentacion y dejar abierta la puerta
hasta que se derrita completamente la escarcha.

El aparato esta dotado de un sistema de recoleccion del
agua de descongelacién; ubicar un recipiente como se indi-
ca en las figuras 2 o 3.

Para acelerar las operaciones de descongelacién se pueden
introducir dentro del aparato una o mas bandejas de agua
tibia.

Durante la operacion de descongelacion es conveniente en-
volver los alimentos que se estan conservando con hojas de

papel y colocarlos en lugares frescos. Debido a que el inevi-
table aumento de temperatura disminuye su duraciéon se
aconseja consumirlos en breve tiempo.

Limpieza y cuidados particulares

La limpieza interna del aparato se debe efectuar periddica-
mente después de haber descongelado el aparato utilizando
bicarbonato de sodio disuelto en agua tibia. Evite siempre el
uso de productos abrasivos, detergentes o jabones; después
del lavado enjuagar con agua limpia y secar con cuidado.
Una vez efectuadas dichas operaciones, poner nuevamente
en funcionamiento el aparato como se describe en el parra-
fo "Puesta en marcha del congelador".

Sostitucion de lampara

Para sustituir la lampara de iluminacién interna (en los modelos que
la posuen) debe sacar la cobertura de la ldAmpara colocada en la
contrapuerta (Fig. 4), apertandola lateralmente. La LAmpara debera
tener una poténcia no superiora 15W.

Inactividad prolongada del aparato

En los casos en que el aparato non sea utilizado durante
largos periodos (por ejeplo durante las vacaciones), és acon-
sejable desconectarlo y dejar la puerta abierta para evitar la
formacién de malos olores o mohos.

A ||
e
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Fig. 2
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Controles ante un problema

Lampara testigo verde apagada

Controle que:
- no falte la corriente;
- el interruptor general de la casa esté bien conectado;

Lampara de alarma roja siempre encendida

Controle que:

- la puerta cierre bien o que la junta no esté deteriorada;

- la puerta no se abra muy a menudo;

- el botdn de regulacion de la temperatura esté en la posi-
cion correcta;

- en las paredes internas la escarcha no sea excesiva

El motor funciona continuamente.

Controle que:

- la ldampara amarilla no esté encendida (condicion de fun-
cionamiento continuo);

- el termostato esté en la posiciéon correcta.

El aparato emite demasiado ruido.

Controle que:

- El congelador esté ubicado en un lugar bien plano:

- no haya sido instalado entre muebles u objetos que vibran
y producen ruidos;

- el gas refrigerante interno produce un pequefio ruido aun
cuando el compresor esta detenido (no es un defecto).

Si, no obstante se hayan realizado todos los controles, el aparato no
funcionay el inconveniente detectado existe todavia, llamar al Cen-
tro de Asistencia mas cercano, comunicando las siguientes informa-
ciones: el tipo de averia, la sigla del modelo (Mod.) y los relativos
numeros (S/N) escritos en la placa de caracteristicas situada en la
parte posterior del congelador (ver los ejemplos en las siguientes

figuras).
T a
( mMod. RG 2330 N T ] cod. 93139180000 ( S/N 704211801

\L"\J)An v- | r/' Uz | 150 W| :m,w|Fuse A“Max F/

Total 340 EX=375 | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto
Brut Brut Utile Brut kglah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure
st [ 1% HiGh-235 |
Kompr. | kg 0,090 P.S. " ow 140
Made in ltaly 13918
( \
|RG 1145 | WEU 17133980001
MADE IN ITAL" € @

VOL. BRUT N TTEmmmeenss ONGELATEUR |

GROss voL. 135 FREEZER

VOL. BRUTO cu.fl. |FRICE wu. fl. | CONGELADOR __cu. fl.

SYSTEME A COMPRESSION | REFRIGERATEUR R134 A | CONGELATEUR R134 A
SYSTEM REFRIGERATOR (0,080 | FREEZER

SISTEMA K FRIGORIFICO kg. | CONGELADOR kg

POUVOIR DE CONGEL. kg/24h . HZ | W |cLasse

FREEZING CAPACITY FUSE LINK [220-240 CLASS |
L PODER DE CONGELACION A \ ~ 50 | 110]ctase .

No recurrir nunca a técnicos no autorizados y rechazar
siempre la instalacion de repuestos no originales.
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A seguranc¢a, um bom habito

ATENCAO

Ler atentamente as adverténcias mencionadas neste livro
de instrucées dado que fornecem importantes indicacoes
relativas a sequranca da instalacdo, a utilizacdo e a manu-
tencao.

Este aparelho foi concebido sequndo as normas internacio-
nais de sequranca criadas fundamentalmente para a pro-
teccdo do consumidor.

Na realidade, este aparelho obteve o certificado de homolo-
gacdo IMQ passado pelos técnicos do Instituto Italiano de Qua-
lidade, certificado que s¢ é atribuido aos aparelhos que cum-
pram as normas do CEl, Comitato Elettrotecnico Italiano.

- O fabricante reserva-se o dereito de alterar as caracteristi-
cas dos modelos sem aviso prévio.

- Alguns modelos podem néo dispér da totalidade dos aces-
sorios assinalados.

1. Este aparelho nao deve ser instalado ao ar livre, mesmo se
a darea estiver protegida por uma cobertura; é muito perigoso
deixa-lo exposto a chuva e as intempéries.

2. Deve ser utilizado somente por adultos e exclusivamente
para conservar e congelar alimentos, de acordo com as
instrucoes de utilizacdo contidas neste manual.

3. Nunca tocar nem manusear este aparelho com os pés des-
calcos ou com as maos ou os pés molhados.

Instalacao

Para garantir um bom funcionamento e um consumo
reduzido de electricidade é importante que a instala-
¢ao seja efectuada correctamente.

A ventilacao

O compressor e o condensador emitem calor e portanto preci-
sam de uma boa ventilacdo. Sao pouco adequados os ambien-
tes com ventilacao imperfeita. Portanto o aparelho deve ser
instalado num ambiente dotado de uma abertura (janela ou
porta externa) para assegurar a necessaria renovacao de ar. O
ambiente também ndo deve ser demasiado himido.

Ter cuidado, durante a instalacdo, para nao cobrir ou obstruir
as grelhas que permitem a boa ventilacdo do aparelho.

Para uma boa ventilacdo do aparelho é preciso deixar uma
distancia de pelo menos 10 cm. entre as suas laterais e moveis
e paredes gue eventualmente encontrem-se aos lados.

Afastado do calor

Evitar de posicionar o aparelho num ligar directamente ex-
posto a luz solar, ao lado do fogao eléctrico ou similar.

4. Nao é aconselhavel a utilizacao de extensdes e fichas mul-
tiplas. Se o frigorifico for instalado entre moveis, controlar
gue o cabo de alimentacao nao se dobre nem seja pressiona-
do de maneira perigosa.

5. Nunca puxar o cabo de alimentacdo nem o frigorifico para
soltar a ficha da tomada de parede : é muito perigoso.

6. Ndo tocar os componentes internos de refrigeracdo, prin-
cipalmente com as maos molhadas, porque podera sofrer
gueimaduras ou ferir-se. Também nao colocar na boca cu-
bos de gelo recém retirados do congelador porque podem
provocar queimaduras.

7. Nao limpar nem efectuar manutengao sem ter previamen-
te desligado o aparelho da rede de alimentacéo eléctrica.

8. Antes de desfazer-se do seu velho frigorifico, desmontar o
seu fecho para evitar que criancas a brincar possam ficar
trancadas dentro do aparelho.

9. No caso de avaria, antes de chamar o servico de assisténcia
técnica, controlar no capitulo “Ha um problema” para verifi-
car se é possivel resolver a eventual anomalia. Nao tente pro-
ceder a reparacdo, mexendo nas partes internas do aparelho.
10. No caso de dano, o cavo de alimentacdo eléctrica deste
aparelho deve ser trocado obrigatoriamente pelo nosso
Servico de Assisténcia Técnica, porque é necessario utilizar
ferramentas especiais.

Ligacao eléctrica e ligacao a terra

Antes de proceder a ligacdo eléctrica, controlar se a tensao
indicada na placa de caracteristicas, colocada na parte pos-
terior do congelador, corresponde a tensao da instalagao
eléctrica da casa e se a tomada esta equipada com uma
ligacdo a terra regular, na maneira indicada pelas leis relati-
vas a seguranca das instalagbes N°. 46/90. Se nao houver
uma ligacao a terra, o Fabricador declina toda e qualquer
responsabilidade. Nao utilizar fichas multiplas ou
adaptadores.

A poténcia é insuficiente ?
A tomada eléctrica deve ser capaz de suportar a maxima

carga de poténcia do aparelho, indicada na placa de carac-
teristicas, situada na parte posterior do congelador.
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Visto de perto

6 Selector para a regulacao da temperatura

Este selector permite a regulacdo da temperatura in-
terna do congelador em diversas posicoes;

- 1 Frio minimo

- 3 Frio maximo

Ao girar o selector entre a posicdo 1 e a posicao 3 é
possivel obter temperaturas sempre mais frias.

@ Indicador luminoso de alarme

Quando este indicador luminoso vermelho estiver
acesso durante um prazo prolongado, significa que
o funcionamento do congelador nao esta regular e
que a temperatura esta a subir excessivamente.
(Chamar o Centro de Assisténcia Técnica.)

Este indicador luminoso pode acender-se um breve
periodo quando a porta permanecer aberta durante
um prazo prolongado (ao colocar-se ou retirar-se
alimentos).

e Indicador luminoso de ligagao a rede eléctrica

O indicador luminoso acende-se e permanece aceso
durante o funcionamento regular do aparelho.

—
[a—)
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Indicador de congelacao rapida

Este indicador amarelo acende-se quando o inter-
ruptor de congelamento rapidp E estiver na posicao
re

Interruptor de congelamento rapido

Quando colocado na posicdo "S" (Super), permite
o funcionamento em continuo do compressor, para
atingir as baixas temperaturas necessarias ao
congelamento rapido dos alimentos frescos. Quan-
do colocado na outra pasicap "N" (Normal) permite
ao congelador funcionar segundo a regulacdo do
termostato.

6 Lampada com proteccao (sé em alguns modelos)

@ Cesto

0 Rodizios de movimentacoes ou pés de apoio

o Sistema para eliminar a agua de

descongelamento (s em alguns modelos)

0 Grelha de ventilacao
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Como por em funcionamento o congelador

Depois de ligar o aparelho a rede de alimentagao eléctrica
acendem-se as lampadas verde C e vermelha B; em seguida
colocar o selector de congelacdo rapida E na posicao “S”
Super (lampada amarela “D" acesa).

Quando a lampada vermelha B tiver se apagada, colocar o
selector E na posicdo “"N”.

Nesta altura o congelador j& podera ser utilizado.

Como utilizar melhor

Para congelar bem

- Um alimento descongelado, mesmo se apenas parcialmen-
te, nunca deve voltar a ser congelado: devera cozinha-lo para
consumi-lo (dentro de 24 horas) ou para congela-lo novamen-
te.

- Para a preparacao de alimentos a serem congelados, consul-
tar um manual especializado.

- Para obter uma congelagdo e uma sucessiva descongelacao
ideal é aconselhavel dividir os alimentos em pequenas por-
¢bes, porque deste modo congelam-se rapidamente e de
maneira homogénea. Nas confeccoes indicar o contetdo e a
data de congelacao.

- Nunca congelar uma quantidade superior a capacidade
maxima de congelar indicada na placa das caracteristicas
situada atras do congelador.

- Colocar o selector E na posicao “S” (lampada amarela D
acesa).

- Para efectuar a operacdo de congelar, certificar-se de que
alampada vermelha esteja apagada, depois de ter colocado
o selector de congelacao répida E na posicdo “S" (Super).
Em seguida colocar dentro os alimentos a serem congela-
dos, tomar cuidado para que sejam colocados com o maior
contacto possivel com as laterais da parte mais profunda da
cela e que nao sejam colocados em contacto com os ali-
mentos ja congelados. De facto, ndo se deve esquecer de
gue a boa conservacao dos alimentos congelados depende
da velocidade de congelagao. Por esta razao, é aconselhavel
colocar o selector na posicao “S” 24 horas antes de intro-
duzir alimentos a serem congelados.

- Durante a congelacao evitar abrir a porta do congelador.
- Durante a congelacao, evitar abrir a porta do congelador.
- A introducao de notaveis quantidades de alimentos a serem
congelados pode aquecer momentaneamente a temperatura
no interior do congelador (acende-se a lampada vermelha).
Esta situacao, por ser transitéria, ndo prejudica a boa conser-
vacdo dos alimentos ja guardados.

- Depois de 24 horas, terminada a congelagao, coloque no-
vamente o selector de congelacdo E na posicdo “N” (lam-
pada amarela apagada).

Atencao: esta operacdo nao deve ser esquecida, se desejar-
se evitar inuteis desperdicios de electricidade.

- N&o abrir a porta do congelador em caso de falta de energia
eléctrica ou de avaria, assim adiara o aumento da temperatu-

ATENGAO

Para um melhor e mais econémico funcionamento, lem-
brar-se de colocar o selector para a regulacao da tem-
peratura numa posicao média.

ra no interior. Deste modo, os alimentos comprados congela-
dos e os congelados por si conservar-se-ao sem alteracdes du-
rante cerca de 20 horas.

- N&o colocar no congelado garrafas cheias: poderado partir-se,
porgue ao congelarem-se todos os liquidos aumentam de vo-
lume.

Conservacao

Para obter uma boa conservacdo dos alimentos congelados ou
dos pratos congelados, nunca colocar o ponteiro do selector
do termostato abaixo do 1, seja qual for a temperatura ambi-
ente. Para uma temperatura ambiente até 25° ou 27°C o pon-
teiro do selector deve ser colocado entre 1 e 2, enquanto que
para temperaturas ambiente de até 32°C entre 2 e 3.

Devera ter em atencdo nao ultrpassar o limite de armazena-
gem assinalado pela lunha de carga (Fig. 1).

Obedecer sempre escrupulosamente as instrucoes apresenta-
das nas embalagens dos alimentos pré congelados, na ausén-
cia das mesmas, ndo conserva-los mais de 3 meses depois da
data de compra.

Na compra de produtos pré congelados é preciso certificar-se
se 05 mesmos estejam conservados numa temperatura ade-
quada e que a embalagem esteja intacta. Para manter
inalterada a qualidade dos alimentos congelados, é oportuno
transporta-los em apropriados recipientes e guarda-los assim
gue possivel dentro do aparelho.

Se uma embalagem apresentar marcas de humidade ou esti-
ver inchada de maneira anormal, é provavel que tenha sido
anteriormente conservada a temperatura inadequada e que o
conteudo entretanto tenha-se estragado.

— O000-HEHT — =
gooogdad =
oSS
— —

Fig. 1




Guia para utilizacao do compartimento de congelacao

Parne e peixe

Tipo de alimentos Acondicionamento Matqragao Conservacao Descongelacao
(dias) (meses)
Vaca assada e cozida Envolta em folha de aluminio 2/3 9/10 N&o necessdria
Carneiro Envolto em folha de aluminio 172 6 Nao necessaria
Porco assado Envolto em folha de aluminio 1 6 Nao necessdria
Vitela assada ou cozida |Envolta em folha de aluminio 1 8 Nao necessdria
Bifes ou costeletas de Ca(_jalpega envolta em pelicula de < L
. polietileno e em seguida em folha de 6 Nao necessdria
porco ou vitela e X
aluminio, em conjuntos de 4 e 6
Fatias ou costeletas de Cac_ia.pega envolta em pelicula de ] N
. polietileno e em seguida em folha de 6 N&o necessdria
carneiro ou vaca C X
aluminio, em conjuntos de 4 e 6
Carne picada Em‘ sacos de algnj|n|o, coberto com Fresquissima 2 Lentamente no frigorifico
pelicula de polietileno
Coracéo e figado Em saquetas de polietileno 3 Ndo necessdria
Salsichas Envoltq em folha de aluminio ou pelicula ) Em funcio do uso
de polietileno
Frango e peru Envolto em folha de aluminio 173 9 Lentamente no frigorifico
Pato e ganso Envolto em folha de aluminio 174 6 Lentamente no frigorifico
Pato bravo, faisao, Envolto em folha de aluminio 1/3 9 Lentamente no frigorifico
perdiz, (caca)
Coelho e lebre Envolto em folha de aluminio 3/4 6 Lentamente no frigorifico
Veado, cabrito Envoltq em folha de aluminio ou pelicula 5/6 9 Lentamente no frigorifico
de polietileno
Peixe grande (grosso) (Ejnvoltq em folha de aluminio ou pelicula 4/6 Lentamente no frigorifico
e polietileno
Peixe mitdo Em sacos de polietileno 2/3 N&o necessdria
Crustaceos En sacos de polietileno 3/6 Ndo necessdria
Moluscos Em embalagen§ de aluminio ou plastico, 3 Lentamente no frigorifico
cobertos com agua salgada
: . Envolto em folha de aluminio ou pelicula .
Peixes cozidos . 12 Em agua quente
de polietileno
Peixes fritos Em saquetas de polietileno 4/6 Directamente na frigideira
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Fruta e verdura

Tipo Preparacao Fervura |Acondicionamento Conservacao Descongela¢do
(meses)
- Descascar e cortar em . Em recipientes, cobertas Lentamente no
Macas e peras 2 . 12 L
pedacos de calda de acucar frigorifico
Alperces, péssegos, | Tirar 0s carocos e a 172 Em recipientes, cobertas 12 Lentamente no
cerejas e ameixas pele de calda de agucar frigorifico
Morangos, amoras e |Tirar o pé, lavar e Em recipientes, cobertas Lentamente no
o : . 10712 e
mirtilo deixar secar de calda de aclcar frigorifico
. Cortar, cozer e coar a Em recipientes, adicionar Lentamente no
Fruta cozida . o . 12 .
agua 10% de aclcar frigorifico
sumos de frutos Lavar, cortar e Em recipientes, juntar 10/ 12 Le.ntar,“nlente no
espremer os frutos aclcar a gosto frigorifico
Cortar em pedacos e
Couve flor escaldar em agua e 2 Em sacos de polietileno 12 Nao necessdria
sumo de limao
Couves e grelos Arranjar e lavar 172 Em sacos de polietileno 10/12 A temperatura ambiente
Ervilhas Descascar e lavar 2' Em sacos de polietileno 12 Ndo necessaria
Feijdo verde Lavar e cortar em 2 Em sacos de polietileno 10/12 Ndo necessaria
pedacos
Cenouras, pimentos | Cortar em ftiras, 3'/4 Em sacos de polietileno 12 Ndo necessaria
e nabos descascar e lavar
Cogumelos e Lavar e cortar 374 Em sacos ou recipientes 6 A temperatura ambiente
espargos
Espinafres Lavar e cortar em 2' Em sacos de polietileno 12 A temperatura ambiente
pedacos
Legumes diversos Lavar e cortar em 3 Em 5acos  com pequenas 6/7 A temperatura ambiente
para sopa pedacos porcoes
Outros alimentos Preparacao Fervura | Acondicionamento Co?niit;\éz%ao Descongelacao
Pao Em sacos de polietileno 4 A temperatura ambiente
e no forno
Bolos Em pelicula de 6 A temperatura ambiente
polietileno e cozer a 100/200°C
Em recipientes de A temperatura ambiente
Natas - 6 R
plastico ou no frigorifico
Manteiga Na emba‘Ialgem envolto 6 No frigorifico
em aluminio
Alimentos cozidos, Repartido por recipientes 3/6 A temperatura ambiente
sopa de plastico ou vidro ou em agua quente
Ovos Congelar sem casca 10 A temperatura ambiente

ou no frigorifico
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Conselhos para economizar

- Instalar bem o aparelho
Isto é, longe de fontes de calor, da luz directa do sol, num
local bem ventilado.

- O frio correcto

Colocar o selector de regulacéo da temperatura do conge-
lador numa posicao média. O excesso de frio, além de con-
sumir muito, ndo melhora nem prolonga a conservagao dos
alimentos.

- Fechar a porta

Abrir o congelador o minimo possivel, porque cada vez que
abri-lo, sai de dentro uma grande parte do ar frio. Para res-
tabelecer a temperatura, o motor deve funcionar um longo
tempo e consumir muita energia.

Como manté-lo em forma

Antes de realizar qualquer operacao de limpeza, desligar o
aparelho da rede de alimentacao (retirar a ficha ou desligar
o interruptor geral da morada).

Descongelar

E oportuno periodicamente retirar o gelo que encobre as
paredes do aparelho.

Atencado para nao utilizar para esta operacao objectos me-
talicos pontiagudos que possam causar furos no circuito re-
frigerante, com consequente dano irreparavel para o apare-
lho, mas utilizar a espatula de matéria plastica fornecida
juntamente com o aparelho.

Para obter o completo descongelamento do aparelho (a ser
efectuado uma ou duas vezes por ano), desligar o aparelho
da rede de alimentacdo e deixar a porta aberta até que o
gelo derreta-se inteiramente.

Este aparelho é dotado de um sistema de colecta para a
agua proveniente da descongelacado; colocar um recipiente
da maneira indicada nas figuras 2 e 3.

Para acelerar as operacoes de descongelacdo, pode-se colo-
car dentro do aparelho um ou mais recipientes com agua
morna.

Durante as operacoes de descongelamento é oportuno en-
rolar os alimentos conservados em diversas folhas de papel
e guardéa-los em lugares frescos. Com o inevitavel aumento

- Cuidado com as guarnicoes

Manter sempre eldsticas e limpas as guarnicdes de borracha
para a vedacdo das portas, de modo que adiram bem as
portas; sé assim nao deixardo sair nem um bocado de frio.

- Gelo no congelador

Controlar a espessura do gelo nas paredes do congelador e
efectuar logo a descongelacao se a camada estiver demasi-
ado grossa (Ver a sequir: “Como manté-lo em forma” ).

de temperatura, encurta-se a sua duracao, portanto é acon-
selhavel consuma-los em prazos breves.

Limpeza e manutencao especial

A limpeza interna do aparelho deve ser efectuada periodi-
camente, depois de ter descongelado o aparelho, empregar
bicarbonato de sddio dissolvido em dgua morna. Evitar sem-
pre a utilizacdo de produtos abrasivos, detergentes ou sa-
bao; depois da lavagem, enxaguar com agua limpa e enxu-
gar com cuidado.

Depois de efectuar estas operacoes, colocar o aparelho no-
vamente em funcdo, da maneira descrita no paragrafo
“Como pdr em funcionamento o congelador”.

Substituicao da lampada

Para substituir a lampada de iluminacdo interna (nos mode-
los que a possuem) deve retirar a cobertura da lampada si-
tuada na contraporta (Fig, 4) apertando-a lateralmente. A
lampada devera ter uma poténcia ndo superior a 15 W.

Inactividade prolongade do aparelho

Nos casos em que o aparelho nao seja utilizado durante lon-
gos periodos (por exemplo durante as férias), é aconselha-
vel desliga-lo da rede de alimentagdo e deixar a porta aber-
ta para evitar a formacao de maus cheiros ou mofos.




Ha um problema?

Indicador luminoso verde apagado

Controlou se:
- esta a faltar electricidade;
- 0 interruptor geral da morada esta desligado;

Indicador luminoso vermelho sempre aceso

Controlou se:

- a porta fecha-se bem e a guarnicdo ndo estd estragada;

- a porta tem sido aberta muitas vezes;

- 0 botéo selector de regulacdo da temperatura esta na po-
sicao correcta;

- nas superficies internas ha demasiado gelo.

Motor a funcionar continuamente.

Controlou se:

- o indicador luminoso amarelo esta aceso (condicdo de fun-
cionamento continuo);

- 0 termostato esta na posicao correcta.

O aparelho faz demasiado ruido.

Controlou se:

- 0 congelador esta colocado bem nivelado;

- foi instalado entre mdveis ou objectos que vibram e fazem
ruido;

- 0 gas refrigerante interno produz um leve ruido, mesmo
guando o compressor estiver parado (isto ndo é um defei-
to).

Se, apesar de todos os controlos, o aparelho nao funcionar
e a anomalia que notou continuar a verificar-se, chamar o
Centro de Assisténcia Técnica mais proximo, comunicando
as seguintes informacdes: o tipo de avaria, a sigla do mode-
lo (Mod.) e os respectivos nimeros (S/N) escritos na placa de
caracteristicas colocada na parte posterior do congelador.
(ver os exemplos nas figuras seguintes).

( Mod. RG 2330 J T ] cod. 93139180000 [ S/N 704211801

\A"\_')/ICV_ [ r/’ Hz | 150 W| qnW|Fuse AmMax 15

Total 340 75 | | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto
Brut Brut Utile Brut kgiah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure
syt |Ri%4a HIGH-235_|
Kompr. | kg 0,090 |P-S-Tow 140
Made in ltaly 13918
( \
|RG 1145 | WEU 17133980001
MADE IN ITALY E @
VOL. BRUT ' R UNGELATEUR |,
GRoOss voL. 135 FREEZER
VOL. BRUTO cu. fl. |FRICS CONGELADOR ___cu. fl.

SYSTEME A COMPRESSION | REFRIGERATEUR R134 A | CONGELATEUR R134 A
SYSTEM REFRIGERATOR (0,080 | FREEZER
SISTEMA K FRIGORIFICO kg. | CONGELADOR kg
POUVOIR DE CONGEL. kg/24h B Hz W | CLASSE
FREEZING CAPACITY FUSE LINK [220-240 CLASS\|
A \ ~ 50 | 110]|cLase
J

PODER DE CONGELACION

Nunca recorrer a técnicos ndo autorizados e recusar
sempre a instalacao de pecas sobresselentes nao ori-
ginais.
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H ac@dAsia, pia kaAp cuviosia

MPOZOXH

AIoBA&oTE TTPOCEKTIKA TIG TTPOEIDOTTOITEIG TTOU TTEPIEXOVTAI
OTO TTAPOV EYXEIPIOIO APOU TIAPEXOUV CNUAVTIKEG UTTODEIEEIG
OXETIKEG PE TNV eyKaTdoTaCN, TNV AoQAAEia, Xprion Kal
ouvtApnon. To yuyeio autd KOTOOKEUAOTNKE OUPPWVA JE
Toug OIEBVEIG KavOoVIOUOUG AOPAAEIQG TTOU OTTOOKOTTOUV OTNV
TTpooTacia Tou KatavaAwTr. Mpdyuati, n CUOKeEUN
eCaopalioe To onua TroiétnTage IMQ tTou amodideTal aTrod
TOUG TEXVIKOUG Tou ITaAikoU Opyaviopou lMNoidtntag yévo
0€ OUOKEUEG TTou TTAnpouUv Tig TTpodiaypagég Tou CEl,
ITahiky HAekTpoTEXVIKN ETTITPOT.

1. H ouokeun autr dev eykabioTaTal Og eEWTEPIKO XWPO
aKOun KI av 0 XWpog eival okeTaoTos. Eival idiaitepa
ETTIKIVOUVO va TNV aQr)oETE EKTEBEINEVN OTN BPOXN KAl OTN
KakKokalpia.

2. MNpétrel va XpnoigoTroleiTal povo atrd evAAIKEG Kal
QTTOKAEIOTIKA Y0 TN SIATHPNON TWY TPOPILWY, GKOAOUBWVTAG
TIG 00NYiEG XPNONG TTOU avaPEPOVTAI OTO £YXEIPIDIO AuTd.
3. Mnv ayyiCeTe Kal PN HETAXEIPICEODE TN CUOKEUN JE YUUVA
TOdIa A PE Xépla A TTOdIa Bpeyuéva.

4. Agv ouvIOTATAl N TTPOCPUYH OE TTPOEKTACEIG Kal
TTOAUTTPICa. AV O KaTaWUKTNG €ival EYKOTEOTNUEVOG JETAEU
EMTTAWY, EAEYETE WDOTE TO KAAWDIO va un SITTAWVEI KAl va
un mégeTal ETTIKIVOUVA.

EykardoTaon

MNa tn diac@dAion plag KaARg AsiToupyiag Kai
TMEPIOPICHEVNG KATAVAAWONG NAEKTPIKOU gival
ONUAVTIKO va €XEI EKTEAEOTEI OWOTA N EYKATAOTAOT.

O egaeplopodg

O oupTTIECTAG KOl O CUPTTUKVWTNAG EKTTEUTTOUV BEPPOTNTA
KAl amTaIToUVv CUVETTWG £va KAAG aePIoUO. XWpol Xwpig
Ayovyo agpiouo gival akatdAAnAol. H cuckeur) eykaBicTaral
OUVETTWG o€ €va TrePIBAGAAoOV TTou dIoBETEl éva Gvolyua
(Trapd&Bupo r uTTaAkovoTTopTa) TO OTTOI0 dlAcPaAilel TNV
aTrapaiTNTN AVavEWON TOU AEPA KAl TO OTTOI0 eV TTPETTEI VO
givail TToAU uypo.

Mpoo£gTe, KATA TNV EYKATACTACT), VA WN KOAUTITETE 1} va
TTOPEPTTOBICETE T TTAEYMATA TTOU ETTITPETTOUV TOV KAAO
€€aEPIOUO TNG CUOKEUNG.

MNa éva KaAd €€aepIoPod TNG CUOKEUNG ATTAITEITAI VA a@eDEi
Mia atréoTacn TouldyioTov 10 cm peTagu Twv TTAQiVWV Kal
EVOEXOMEVWV ETTITTAWV/TTAEUPIKWV TOIXiWV.

Makpud a1ré Tn {éoTn

ATTOQEUYETE VO TOTTOBETEITE TN CUCKEUNR O€ £va XWPO
ammeuBeiag ekTeBeIpévo 010 NAIOKO QWG, TTANCiov NG
NAEKTPIKNG Koudivag A TTApOUOIWY CUCTKEUWV.

5. Mn 1papare ToTé TO KAaAWDIO OUTE TOV KATAWUKTN Yia va
Tov ByAAeTe a1 TN TTPICa TOU TOiXOU: €ival TTOAU ETTIKIVOUVO.
6. Mnv ayyieTe Ta ECWTEPIKA WPUXOUEVA PEPN KUPIWG PE TA
xépla Bpeydéva O16TI Ba PtTopoUCATE VA UTTOCTEITE
eykauuara i va TpaupatioTeite. Mn Badete oto oTOUA
KUBoug TTayou TTou POAIG ByaAare atrd Tn ouokeun OI0TI
KIVOUVEUETE va TTABETE EyKAUUOTA.

7. Mpiv TpoxwpnoeTe o€ otToladnTmoTe dladikaoia
KaBapiopoU atroouvOECTE TN CUCKEUR ATTO TO OIKTUO
Tpoodoaiag (BydlovTtdg Tn atd Tn Tpida i kateRalovTtag
TOV YEVIKO OIAKOTITN TOU DIAUEPICHATOG).

8. lMpiv amooupeTte TOV TTAOAIO OOG KATAWUKTR,
€COUDETEPWIOTE TNV EVOEXOUEVN KAEIDAPIA WOTE TA TTAIBIA
TTOU TTaiCouV va UNV eyKAWRICTOUV JECA 0T GUOKEUN.

9. 2e mepimmTwon BAARNG, TTPIV KAAECETE TNV UTINPECIA
UTTOOTAPIENG, €AEYETE OTO KEQAAQIO “YTTAPXElI KATTOIO
TPOBANUA;” yia va dIaTTICTWAOETE av gival duvaTh n
aTToKaTédoTaon TNG. Mn TTPOCTTABEITE VO ATTOKATAOTACETE
N {nNUIG, TTPOCTTOBWVTAG VO ETTEPPEITE OTA ECWTEPIKA PEPN.
10. ¢ mepimTWON AVTIKATAOTAONG TOU KaAwdiou
Tpoodoaiag atreubuvBeite oTa Kévtpa pag YTTooTApIgNng.
2& OPICUEVEG TTEPITITWOEIG Ol OUVOEOEIG €XOUV
TTPayPaToTTOINOEI YE €10IKOUG OKPOOEKTEG, O AAAEG
atraITeital N xprnon €101Kkou epyaAgiou yia Tnv TpécRacn
OTIG CUVOEODEIG.

HAekTpIKN OUVSEON Kal YEiwon

Mpiv TTpOXWPNOETE € NAEKTPIKFA OUVOEDN, EAEYETE OV N TAON
TTOU QAiVETAI OTNV TANTTEAITOO XAPAKTNPICTIKWY, TTOU
BpiokeTal oTO TTOW PEPOG TOU KATAWUKTN, AVTIOTOIXE ME
€KEIVN TNG OIKIAKNG EYKATAGTAONG, Kai N TTpifa O1a6£Tel pia
ATTOTEAEOMATIKA YEIWON, OTTWG OPIfEl O VOUOG OXETIKA UE
TNV Ao@AAEIa TWV eyKaTaoTacewv 46/90. Av AeiTrel n yeiwon,
o KataokeuaoTikog Oikog atrotroleital KaBe euBuvng. Mn
XPNOIYOTTOIEITE TTOAATTAEG TTPICEG I} TTPOCAPUOCTIKA.

H 10XUg gival aveTTapkKng;

H nAexTpIkn) TTpida TTPETTEI va PTTOPET va QEPEI TO PEYIOTO
@opTio 1I0XU0G TNG CUCKEUNG, TTOU ava@EpETal TN
TAPTTENITOO XOPAKTNPIOTIKWY TTOU BPICKETAI TTIOW aTTO TOV
KOATOWUKTN.
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BAétTovrag amrdé kovtd

6 EmiAoyéag yia Tn puBuion TnG Bepuokpaciag

O emAoyéag autdg emTpéTTel TN PUBUION TNG
EOWTEPIKAG BepPoKpaciag Tou Katawukrn o€
O1apopeg BEoEIG.

-1 Wuxog oTo eAdyIoTO

- 3 Wuxog oTo péyioto

>TpépovTag Tov emAoyéa ammé Tn Béon 1 otn Béon 3
MTTOpEiTE va TTETUXETE BeppoKpaTieg TTAVTA
XOPNAGTEPEG.

@ Ev3eIkTIK Auxvia ouvaygpuou

Otav autr n kKOKKIVN Auxvia avaBel eTTi pakpov,
onuaivel oTi N AsIToupyia Tou KaTayukTn eV givai
KQVOVIKH Kal 0TI N Bepuokpacia aveBaivel TTOAU.
(KaAéoTe 1o KévTpo TexvikAg Yoot pigng)

H Auyvia autr utropei va avayel yia €va gUvTouo
dlIdoTnUa ATV avVoiyel N TTOPTA yIa £va
TTAPATETAPEVO XPOVIKO BIdoTN A (0€ @Aon
EI0aYWYNG 1 €5aYWYNRG TPOPIWV).

Q EvdeikTIK Auxvia ouvdeong oTo NAEKTPIKO

dikTUuo
H mrp&oivn Auyvia avdpel kal TTapauEvel avappévn
KATA T KAVOVIKI AEITOUpYia TNG CUOKEUAG

— ( Uinonamangy
—
—

=

:

—_—

===
S

==
=

o

@

¢ 99O 9

EvdeikTIK AuxVvia Taxeiag katayugng

AuTA n KkiTpIvn Auxvia avaBel dtav o diokdTTTNG E
Bpiokeral ot B€on "S".

AlakOTITNG TaXEIOG KATAWUENS

TomroBeTnuévog aTn BEon "S" emITPETTEI TN OUVEXN
A€ITOUPYia TOU CUUTTIECTN YIa TNV ETTITEUEN
XOPNAWY BEPPOKPACIWY avayKaiwv yia TNV TaxEia
KaTawugn Twv epéokwy Tpoidwy. O idlog
OI0KOTITNG ToTToBEeTNUEVOG OTO "N ETTITPETTEI OTOV
KaTawUKTn va AeItoupyei cUP@uva Je Tn pubuion
TOU BEPUOOTATN

Auxvia eocwTEPIKOU QWTICHOU

(Mapouoa pévo o OPITUEVA JOVTEAQ)

Kadog
Modapdkia oTAPIENG

ZyoTnupa yia Tnv amrofBoAn Tou vepou

amrowuéng (Mapodv pévo oe OpIoPEVA JOVTEAQ)

MAéypa eSagpiopou
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Nwg va BéoeTe o€ AsITOUPyia TOV KATAWUKTN

Apou ouvdeBei N cuokeur) oTo dikTUO TPOPOdOTiag avafouv
n mpdaoivn C kai kOkkivn B Auyvia. Katotv @épTe Tov
OI0KOTITN Taxeiag kataywuéng E otn Béon "S" Super (kiTpivn
"D" avaupévn).

Otav n kOkkIvn Auyvia B ofifjoel, TotroBeTeioTe TO SIOKATITN
E otn 6éon "N".

>T0 OnEio AuTO 0 KATAWUKTNG PTTOPEI VO XPNOIUOTIOINOE.

NPOXOXH

MNa tn BEATIOTN KAl OIKOVOUIKN AgiToupyia va
BupodoaoTe va BéTeTe TN XeEIpoAaBn yia Tn pUBpIoN TNG
Oepuokpaciag o€ pia evdidueon 6éon.

NMwg va Tn XpNOIMOTTIOIEITE KAAUTEPO

MNa va KaTawoxeTe KaAd

-"Eva atroyuypévo TpO®IPO, KON Kal HEPIKWG, OEV TTPETTEI
TTOTE VA ETTAVAWUXOEI: TTPETTEI VO TO AYEIPEWETE YIA VA TO
KOTOVOAWOETE (0€ 24 WPEG) I VO TO ETTAVOYUEETE.

- Mo TNV TTPOETOIPOTIa TWV TTPOG KATAWUEN TPOPipwV
OUMBOUAEUTEITE Eva eCEIBIKEUPEVO EYXEIPIOIO ODNYILOV.

- MNa va TreTuxXeTE pia BEATIOTN GUVTAPNGON Kal, OTN OUVEXEIQ,
améwutn ival BepITd va XwPIioETE TA TPOPIUA OE PIKPEG
MEPIDEG, €101 Ba kaTaywuxBoUv TaxUTaTA KAl JIE OLOIOPOPPO
TPOTIO. 2TIG CUCKEUQTIEG ava@EépovTal Ol eVOEIEEIS yIa TO
TTEPIEXOPEVO KAl YIA TNV NUEPOUNVIa KATAWUENG.

- Mn katayUxeTe TTOTE TTEPIOOCOTEPN TTOCOTNTA OTTO ThV
MEYIOTN XwPNTIKOTNTO KaTdywuéng TTOU avagépeTal oTnv
TAUTTENITOO TWV XOPAKTNPIOTIKWY TTOU BpicKeTal THIOW OTTO
TOV KATOWUKTN.

- ®épte Tov OlakoTTn E oTn B€on "S" (kiTpivn Auxvia D
QVOpUEVN).

- Na va mpayuartotoifoere T dladikacia kKaTaywugng
BeRaiwBeiTe oTI N KOKKIVN Auxvia ival oBnoTr Kal KAToTTIV
TOTTOBETACTE TO DIOKOTITN TaXEiag katdywuéng "E" otn B6€on
"S" (Super). EiodyeTe, KaToTTIV, TA TTPOG KATAWUEN TPOPIKA
TTPOCEXOVTAG VA Eival TOTTOBETNUEVA, O€ oTT” EUBEiag eTTaQr)
ME TO TTAEUPIKA TOIXWHATA TOU TTAé0V BaBEwg HEpouG Tou
KeAIOU Kal va JnV €ival TOTTOBETNUEVA O€ ETTAPH UE TA RON
KaTewuypéva. MNpdyuar dev Ba TTPETTEl va EeXVATE OTI N
KaAr OUVTAPNOT TWV KATEWUYHEVWY TPOPIHWY eEaPTATaI OTTO
TNV TaXUTNTO KaTAwuéng. MNa 1o Adyo autd uvioToUlE va
PEPETE TOV DIOKOTITN 0TN B€on "S" 24 Wpeg TTpIv aTTd TNV
€100YWYr] TWV TTPOG KATAWUEN TPOQIHWV.

- Katd tnv katdyugn ammo@eUyETE va QVOIYETE T TTOPTA TOU
KaTtayukTn.

- H eilcaywyry onuavTikwy TTOCOTHTWV TPOYINWV TTPOG
KaTayuén UTTopei va aveBAacel TTpoowpiva Tn Beppokpaaia
OTO EOWTEPIKO TOU KATAWUKTN (GvOUPa TNG KOKKIVNG
Auxviag). H katdoTtaon autr, ovrag TTpookaipn, Oev
UTTOOKATTTEI TN KOAA CUVTAPNON TWV TPOYiUWV TTou AdN eival
artroBnkeupéva.

- MeTd a116 24 WPEG, PE TO TTEPAG TNG KATAWUENG, EavapEPTE
Tov JI0KOTITN KaTawuéng "E" otn Béon "N" (kiTpivn Auyvia
ofnotn).

Mpoooxn: n evépyela auTr Ogv Ba TTPETTEN va EexVIETAI Qv
BéAoupe va ammo@Uyoupde AOKOTN KATAavAdAwon
EVEPYEIQG.

- Mnv avoiyete TN TTOPTA TOU KATAWUKTN CG€ TTEPITITWON
atrouadiag peupatog 1 PAARNG, Ba kabuoTeproete £T01 TNV
auénon Tng Bepuokpaaiag oTo oWTEPIKSG Tou. Me 10 TPOTTO
auTo Ta Katewuyuéva (Taxeiog kal Bpadeiag katawugng)
Ba diatnpnBouv xwpig aAAOILOEIG yia TTEPITTOU 20 WPEG.

- Mn BadeTe oTOV KATAWUKTN YEUATEG QIAAEG: Ba uTTOPOUCAV
va oTTdoouy yiati, evw KatayuxovTal, 6Aa Ta uypd augdvouv
TOV OYKO TOUG.

ZuvTApnon

Ma Tnv €miTeuén PIag KAARG OUVTAPNONG KATEWUYHEVWV
TpoYiuwy (Bpadtiag A Taxeiag KaTaWuéng) un TOTTOBETEITE
TTOTE TO O€iKTN OTOV ETTIAOYEQ TOU BEPUOOTATN KATW ATTO TO
1, otroIa®ATTOTE KI AV €ival N Bgppokpaaia TTepIBAAAOVTOG.
lNa Bepuokpacicg epIBaAAovTOg pEXPI 25°-27°C 0 deikTng
Tou €TmIAOY£a ToTTOBETEITAN HETAEU TOU 1 KAI TOU 2 £VW yIA
Bepuokpaaieg repIBAAAovTOG pExpl 32°C peTagu 2 kai 3.
ATTOQUYETE, TA TTPOG GUVTAPNON TPOYIUA, Va BpicKovTal TTAvVW
atrd 10 OpIo oTiBagng TTou TTpoacdiopileTal aTTd TN YPAUMNA
XwpnTIKOTNTAG (EIK. 1).

Mapatnpeite TTAVTA TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES TTOU Ava@EPOVTAl
OTIG OUCKEUAOIEG TWV KATEWUYHEVWYV TPOYINWY Kal, av
Agitrouv, un dlIaTnEEiTe Ta TPOQPIUA YIa TTEPICOOTEPO aTTO 3
MAVES atTd TNV NUEPONNVia ayopdg.

Katd tnv ayopd Twv KATEWUYHEVWVY TTPOIOVTWYV OTTAITETAI VA
ciote aiyoupol ot autd eival diatnpnuéva o€ KATAAANAN
Bepuokpaacia kai oTi N cuokeuaaia Toug gival aképaia. MNa
va d1aTnpEiTe avaAAoiwTn Tn TTOIOTNTA TOU KATEWUYHEVOU
TPO®iou Ba TTPETTEI va TO HETOPEPETE E KATAAANAQ doxeia
KAl va TO TOTTOBETACETE TO CUVTOUOTEPO dUVATOV OTO
E0WTEPIKO TNG CUTKEUNG.
OT1av pla cuokeuacia
TTaPOUaIAdel ixvn uypaaciag
KAl QVWHOAG QOUCKWUOTA
egivar mBavd va €xel
TTPONYOUNEVWG oUVTNENBEi
ot akaTaAANAn
Oepuokpacia kalr TO
TTEPIEXOPEVO, OTO PETOEU, Va
£x€l aAAOIWOEI.

Eik. 1
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Odnyleg yi&k TN (PNON TOL KOUTOYLKTN

Kpeatikd kot yoptrké

Tomog TVOKEVACL thcep. o ZuV‘l’:npnon AnoyvEn
(nepEC) (nhvee)
¥t ko Bpootd . . . .
Baod1vo TOALYHEVO GE QAOVILVOYOPTO 2/3 9/10 Agv glvor amopaitnTo
Apvi TOMYLEVO GE AAOVULVOYAPTO 1/2 6 Agv givol amopaitnto
¥t xopivo TOMYLEVO GE AAOVULVOYAPTO 1 6 Agv givol amopaitnto
16 wou Bpootd TOMYUEVO GE ALAOVULVOYOPTO 1 8 A€V glvoll ATOPOLTNTO
HOGYOpiGL0 TH pivoxop pom
Mrpildhec Ko Kd&be (ps/toc TUALYREVN 0'8, nokvmelesvw / /
p . KO KOTOTILY O€ OLAOVULVOYOPTO oLVAL 4-5 6 A€V ElVOLL ALTTAPOLTNTO
ToddKLoL LoLpLvaL ,
TOoV OPlBILo
DETEG KOl KOTOAETEG KdéBe @etor TOAMYLEVN O TOAVOLLOVAEVIO
apvioleg N KO KOUTOTLY O€ OLAOVULVOYUPTO oLVAL 4-5 6 Agv givol amopaitnto
HLOCYaPLOIEG oV aplopd
, Te d0xEl0L OAOVULVIOV OKETUOUEVDL LE , ) ,
Kuag TOMGOVAEVLO OLOPPECKO 2 Apya 670 YVYELO
Kopdiég ka . , . .
p & COKOVAGKLO TOAVALOVAEVIO 3 Agv glvou omapoiTnTo
GUKOTOKLO
, Te OALO TOALOLOLAEVIOV T , ,
A , A
ovkbviko .. 2 vaAOYQL [LE TN XPNOoMN
Kotémovia xon TOAMYLEVOL OE CAOVULVOYOPTO 1/3 9 Apyd 670 Yuyeio
ToahomobAeg TH Hivoxop pY yoy
TIameg Ko XNveg Te aAOVULVOYOPTOL 1/4 6 Apyd 670 YoyELlo
AYpLOTOTIES, POCLOVOL ) . ,
, z A
xouL TEpdiKiar € OAOVULVOYOPTOL 1/3 9 py& 610 Youyeio
KovvéAila ko Aayot Te aAOVULVOYOPTOL 3/4 6 Apyd 610 YoyELlo
. , e eOAAa TolvoOVAEVIOL 7 . ,
Zopkadl Kol KOTOTKL aAoVIVERapTe: 5/6 9 Apya 610 YoYELO
. , e eOAAa TolvoOVAEVIOL 7 , ,
Meydho yaplo aAoVIVERapTe: 4/6 Apya 670 YVYELO
Mukpd ywéplo & COKOVAGKLO TTOAVALOVAEVIOL 2/3 Agv glvon omopaitnTo
OGTPOKOELSN Y& coKOVAXKLO. TOAVULBVAEVIOV 3/6 Agv glvon omopaitnTo
Maddrctar P Soxsto/c 00»01);11\/@1) il nkoc/ctmoc 3 Apyé, 610 YoyEio
OKETOGHEVOL [LE VEPO KOl OAGLTL
, , Te OALO TOALVOLOVAEVIOV T , ,
Yépro Bpoctd CACULVEXOPTO 12 Te Leoto vepd
Yapro tnyovnté Te cakoVAGKLIO TTOAVOLBVAEVIOV 4/6 Kotevbeioy 6710 Tnydive
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®pouTa Kal Aayavikd

Tovehpnon

THmo Ipoetoylacio Zepdmiopo | Tuokevooio , Aoy
S POETOLYL péTIoN (whveo) woén
Mn?»/oc Ko .:s(p?»m)ﬁw?a KoL KOYTE TOL > e BUCfX CKENMACUEVOL 12 ApY6. 570 YuyEto
oxAadLL G€ KOUHLOTOKLO HE o1poTL
Bepbroxa, ApopécTte Tor KOVKOVTOLL Ye Balo oxemooHEVaL
poddkiva, keploio Pop , 172 ; H 12 Apyd 610 yoyeio
. Kot EgprovdicTe To HE o1pdTL
Ko dopdiokmva
Ddpdovrec, pobdpa Koceocptc/s'ce o, mAbVTE Ta Ye Balo oxemooHEVaL , ,
K HpTIAG, KOl OLPELCTE TOL VO e Céxopn 10/12 Apyd ©6TO0 YUYELO
OTEYVOGOVV
, Kéyte ta ynote ta ko Te Balo mpocbiToviag , ,
Pnueva gpodTOL STy YiETE 0! 10 Céoxopn 12 Apyd ©6TO0 YUYELO
, IMAvvte 10, KOYTE TOL KO Te Balo pe Lhyopn . ,
DPoVTOYVHLOVG oTiYTE 101 Kat6, TPOTHITOT, 10/12 ApyQ 610 YUYELO
TepoyloTe ToL Kot ,
Kovvouridio Cepotiote oo o€ vepod Kot 2! Ze caKovAitoeg 12 A&V lvail omopoiTnTo
Ho , P TOAVALOVAEVIOV oLt
XORO Agpovion
Adyova ko KaBapiote to kKorw TAOVTE . Y& GOKOVALTOEG Y& Oeppokpoocia
) ; 172 . 10/12 .
Aoyovakio O (TEPOLYLIOTE TOL) TOAVOBVAEVIOV nepBaAlovtog
. Eeprovdiote Ta Ko , Y& COKOVALTOEG , ,
Mmiléiio TAOVIE TO 2 TOAOLBVAEVIOL 12 Agv €lVOL LTTOPOLTNTO
, ITAvvTe TO Kol KOYTE TOL Y& COKOVALTOEG , ,
POCOAAKLOL KOPLOTAKICE 2 TOAOLBVAEVIOL 10/12 Agv €lVOL LTTOPOLTNTO
, , Koy1te ta o @étec, .
Kapnta, mmepieg , . Y& COKOVALTOEG , ,
Kot pemoviic EZ(MOD&GTS 10, TAVVTE 3'/4 TOAMAOUAEVIOD 12 Agv glvol amapoiTnTo
Mavitépua: Ko TIAOVTE T KoL KOWYTETOU 3'/4 Te cakovidkio n Balo 6 Ze BepjLoxposia
omapiyyLo v N mepBdAlovtog
. TIAL 0 z 1 2 1
S ravéiaL AOVTETOL KOt WiAOKOWTE > € c(chonh‘tc/ssg 1 € Ge/ppmcpocmoc
™o TOAVOBVAEVIOV nepBaAlovtog
Atdpopo Aoxovikd | TTAvvte ta ko KOWTE TaL 3 Y& cokoOVAGKLIO O 6/7 Te Oeppokpoocio
Y& HLVECTPEG O€ KOUHOLTOKLOL HLKPEG TOCOTNTEG nepBaAlovtog
ALBPOpPEG TPOPEG Mpoetoylocio ZepdTiopo. | Suokevocio 212::,1222;’“ Ambéyoén
, Y& COKOVALTOEG Te Oeppokpocio ntepdAlovrog
Yout . 4 .
TOAVOLBVAEVIOV KoL 6T0 QoOPVo
. e pUAAOL Se Oeppokpocio meppdirovtog
Kéuce , 6
TOAVOLBVAEVIOV KOl YNOTE GE
Tavtryd Ye TAUCTIKO SOYELOL 6 Te beppoxpasio epipairoveog
1 GTO YVLYELO
ZINV opYLKN TOV
Bo0tupo GUOKEVOGLOL TUALYILEVO 6 270 YUYELO
HE AOVULVIO
, , Motpacevo ce . ,
‘PT]LLSW-E% TPOPEG, TAGGTURGL 1 TOOAVOL 3/6 e Oeppokpocio mepPAALOVTOG
ULVEGTPOVE ko og {eoto vepo
doyeto
Katoyvéte xmpig 10 , ,
Avyé KENVGOG OE LK 10 e Beppoxpocio mePPEALOVTOG

doyela

1N 670 YUYELO
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2UMBOUAEG yia olIKovopia

- EykataoTRoTe TN KAAd
AnAadr HakpId aTTo TTNYEG BEPUATNTAG, ATTO TO NAIOKO QWG
Kal o€ KaAd agpICOPEVO XWPO.

- To owoT6 Yuxog

PuBpioTe Tov etmAoyéa yia Tn puBuion TnG Bepuokpaaiag
TOU KATaWUKTN O€ JIa evOIGpean B¢on. To TTOAU WUXoG EKTOG
atrd TNV UTTEPPOAIKNA KATAVAAWGON EVEPYEIQG, OEV BEATILOVEI
Ki OUTE TTAPATEIVEI TN GUVTAPNCT TWV TPOPIKWV.

- Me Tn mopTa KA€IoTA

Na avoiyeTe Tov KaTayuKkTn oag 1o AlyéTEPO duvaTov yiaTi
KGBE popda TTOU TOV avOoiyeTE DIAPEUYEl HEYGAO UEPOG TOU
yuxpou aépa. MNa va amTokaTaoTAOEl €K VEOU TN
BepupoKpaacia o KIVNTAPOAG TTPETTEI VA DOUAEWEI ETTI JOKPOV

Nwg va To diatnpeital o€

Mpiv KaBapioeTe TO Yuyeio ATOOUVIECTETO ATIO TO
SikTuO nAekTpIKOU pelpaTog (Bydlovrag Tn mpida N
katefdafoviag TOV  YEVIKO  d1aKOTTR  TOU
Siapepioparog).

Améyuén

Eivar okémipo, kdBe 1600, va agaipeite Tn TAXVN TTOU
KOAUTITEl TO ECWTEPIKA TOIXWHATO TG CUCKEUNG.
Mpoooxn va un Xpnoiyotrolgite, oTn dladikagia auTh,
METAAAIKG aixunpd avTikeipeva mmou Ba ptropoucav va
TpoKaAéoouv TpUTTEG OTO KUKAWPO Wuéng pe
avemavopBwTeg {nUIEG yia Tn OUOKEUN, aAAd va
XPNOIMOTTOINCETE WO TTAACTIKA Adua TTOU GAG TTAPEXETAI.
Ma va TeTuxete TNV TAAPN amoéyuén TNG GUCKEUNG (UIa-
OUb QOpEG TO XPOVO) aTTOOUVOECTE TN GUOKEUN aTTé TO
OikTUO TPOYOdOGiag Kal aPrOTE TN TTOPTA AVOIXTH MEXPI TO
TTARPES Auwoiyo Tng TTaxvng.

H ouokeun eival epodiaopévn pe éva cuotnua cUuAAoOyng
TOU vepoU atroyuéng. TommobeTeioTe éva doxeio OTTWG
@aiveTal OTIG EIKOVEG 2 1) 3.

MNa va emrtaxUuveTe TIG gpyacieg amdyuéng UTTOPEITE va
EICAYETE OTO E0WTEPIKO TNG CUOKEUNG MIO 1} TTEPICOOTEPES
Aekavitoeg xANlapou vepod.

Katd 1n digpyaoia amoéyuing cival okOTIPO va TUAIEETE Ta
TPOQIPA TTPOG CUVTAPNON UE TTEPIGOOTEPA QUAAA XapTIOU

KOTavaoAwvovTag TTOAU evEpPyEIQ.

- NMpoooxn oTo AAOTIXO OTEYAVOTTOinoNng
Alatnpeite TO EAACTIKO KAl KOBapd €101 WOTE VA EQAPUOLE
KOAG oTig TTOpTeS. MOvo €101 Ogv Ba agrjvel va dla@eUyel
KaBoAou Wuxo..

- KaBéAou mayvn

Na eEAEYXETE TO TTAXOG TNG TTAXVNG KAI VA EKTEAEITE AUETWG
TNV amoWuén av 10 CTPWHA E£yIve TTOAU TTaxU (BAETTe
TTapakdTw “Nwg va 1o diatnpeite o eOpua’).

popua

Kal va T TOKTOTTOINOETE O dPOoOoEPO PEPOG. ETeidh n
avaTTOPEUKTN augnon Tng Beppokpaciag Ba cuvtoueUoel
™ O1dpkela Xpévou avaAwong ouvioTdtal va Td
KATAVOAWOETE GUVTOA.

KaBapiopdg kal €101KEG CUVTNPNOEIG

O eowTePIKOG KOBAPIOPOG TNG CUCKEUNG EKTEAEITAI
TTEPIOdIKA, agoU TTPONYOUUEVWG aTTOWUEATE TN CUOKEUR
XPNOIJOTTOIVTAG dITTavOPaKIKO VATPIO SIAAUPEVO OE VEPD
¥Alopd. Na amo@elyete o€ KGBe TepiTTTwon TN XPAon
QTTOEUOTIKWY TTPOIOGVTWY, QTTOPPUTTAVTIKWY | OTTOUVIOU.
MeTtd 10 TTAUCIUO va EeTTAéveTE Pe KaBapod vepd Kal va TO
OTEYVWVETE KAAQ.

A@oU TEAEIWOETE PE auTd, {avabéaTe ae AsiToupyia Tn
ouokeur O6TTwg Treplypd@eTtal atn TTapdypa@o "Twg TiBeTal
o€ AeiImoupyia o KatayukTng".

AvTtikaTtdoTaon Auyviag
Ma va avTIKataoTrAoETE TN

Auxvia ECWTEPIKOU
QWTICUOU, OTIG OUOKEUEG
TTOoU ™ dlaBéTouy,

aQaIpéOTE TO KAAUPMKA TNG
Auyviag miéCovrag oTa
akpa (Eik. 4). H Auyvia
TIPETTEI VO QvTIKATAOTAOEI
ME pIa GAAN 10xU00G Ol
peyaAlTepng Twv 15 W.

Eik. 4

H ocuokeun oe adpdveia

2Tn TEPITITWON TTOU N OUCKEUN gV XpnOIUoTIoIEiTal ETTI
Makpov (yia TTapadelyua Kata TG BepIveég DIAKOTTEG) BYAATE
TN atd T Tpifa Tou PEUPATOG KAl APROTE AVOIXTH TN TTOPTA
WwoTeE va amo@euxBei o oxnuaTIONOG poUxXAag Kai
KOKOOUIWY, a@oU TTPONYyoUHEVWG TNV aTToyugare Kai Tn
kaBapioarTe.




YITapXEl KATTO10 TTPORBANUC;

H mrpdoivn Auxvia offnoTti

EAéyéare av:

- UTTApPXEl peUa

* 0 YEVIKOG O1aKOTITNG TOou dlauepiopaTtog dev gival
KaTERAOPEVOG

Kokkivn Auxvia ouvayepuoU OUuveEXWG
avappévn

EAéyéare av:

- N mopTa dev KAgivel KaAd i To AdoTixo oTeyavoTroinong
£XEI KATAOTPAQEI

- N TTOPTA avoiyel TTOAU cuyvd

- 0 emAOY£aG pUBIONG TNG Bepokpaciag dev BpiokeTal o€
owaoTn Béon

- OTA EOWTEPIKA TOIXWHATA N TTAXVN OgV ival UTTEPBOAIKH.

O kKivnTApag SOUAeUElI OKATATTOUOTA.

EAéyéare av:

- N KiTpIvn Auyvia dev gival avappévn (TrpoUTTé0eon ouvexoug
Agiroupyiag)

- 0 BepPooTATNG BpioKETAI OTN CWOTH B£oN.

H ouokeun gival utrepBoAikda BopuBwdng.

EAéyéare av:

- O KaTaWUKTNG €ival KaA& opIOVTIWHEVOG

© 0 KATAWUKTNG €yKATAOTAONKE PETAEU ETTITTAWY N
QAvTIKEIHEVWYV TToU dovouvTal 1 eival Bopuwon.

- TO E0WTEPIKO YPUKTIKO aéplo TTapayel Evav eAagpu B86puo
QKON KI OTAV O CUMTTIECTAG €ival OTAPATNUEVOG (DEV ATTOTEAE
eAATTWHQ).

Av, TTapd Toug EAEYXOUG, N CUCKEUN BEV AEITOUPYEI Kal TO
TTPOBANMa TTOU evTOTTIOATE CUVEXICEI VO UPIOTOTAI, KOAEOTE
10 TANCIEaTEPO KEVTPO YTTOOTHPIENG, KOIVOTTOIWVTAG TOU
TIG TTANPOPOPIEG AUTEG: TO €id0G TNG BAGRNG, TOV TUTTO TOU
povTéAou (Mod.) kai Toug avTioToixoug apiBuoug (S/N) Trou
avaypa@ovTal OTnV TAUTTEAITOA TWV XOPOKTNEICTIKWY TTOU
BpiokeTal TTiow ammd TN cuokeuny (BAETTe TTapadeiyuaTa
OTIG ETTOPEVEG EIKOVEG).
C N1/

{ Mod. RG 2330 J T ] cod. 93139180000 ( S/N 704211801

\."‘—'M“V- Ir/ ,-|z|15o W|anW|Fuse A-:'-\'m MaxJ'=/
Toal ¥ |

i\
)

Total 340 75 | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto
Brut Brut Utile Brut kgi24h 4,0 Classe
Compr. Test Pressure
s [R13#a )\ T piriogs |
Kompr. | kg 0090 [P-S1-Cow 140
Made in Italy 13918

( N\

|RG 1145 | WEU \'7133980001
MADE IN ITAL' € @

VOL. BRUT Dy
GROssvoL. 135 FREEZER
VOL. BRUTO cu.fl. |FRICT== CONGELADOR __cu. fl.
SYSTEME A COMPRESSION [ REFRIGERATEUR R134 A [ CONGELATEUR R134 A
SYSTEM REFRIGERATOR (0,080 | FREEZER

SISTEMA K FRIGORIFICO kg. | CONGELADOR kg
POUVOIR DE CONGEL. kg/24h _ HZ W | CLASSE
FREEZING CAPACITY FUSE LINK [220-240 CLASS
PODER DE CONGELACION A V ~ 50 110] crase

\_ J

Mnv ameuBuveore moré oe un e§ouciodoTnuévous
TEXVIKOUG KQI vA APVEIOTE TAVTA TNV EYKATACTACN UnN
AUOEVTIKWY AQVTAAAQKTIKWV.
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{ Mod. RG 2330 J T ] cod. 93139180000 ( S/N 704211801

\"‘—an- [ iz | 150 W| an|Fuse A;WME\X 15

Totaa 340 EX=A,75 | | | Freez. Capac | Class
Gross Gross Net | Gross Poder de Cong | Clase N
Bruto Bruto util Bruto

Brut Brut Utile Brut kgiah 4,0 Classe
Compr. Test Pressure

syst | |[R1%4a HIGH-235

Kompr. | kg 0,090 |P-S'-Tow 140

Made in ltaly 13918

s N
|RG 1145 | WEU \'7133980001
MADE IN ITAL' € @
VOL. BRUT h e UNGELATEUR |
GROSSVOL. 135 FREEZER
VOL. BRUTO cu.fl. | FRIC= wu.fl. | CONGELADOR  cu.fl.
SYSTEME A COMPRESSION | REFRIGERATEUR R134 A | CONGELATEUR R134 A
SYSTEM REFRIGERATOR 0,080 | FREEZER
SISTEMA K FRIGORIFICO  'kg. | CONGELADOR kg
POUVOIR DE CONGEL. kg/24h i HZ | W |cLasse
FREEZING CAPACITY FUSE LINK (220-240 CLASS |
PODER DE CONGELACION A V~ 50 | 110fcLase )
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