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Qvant
utilisation

Sortez l'appareil de son emballage et lisez
attentivement les instructions de fonction-
nement avant d'utiliser le produit pour la
premiere fois.
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Pour ouvrir le produit, tournez la
poignée d'ouverture/fermeture sur le
dessus du couvercle jusqu'a ce que le
repére soit bien en face du cadenas
ouvert.

Installez I'appareil sur une surface
plane, seche et froide. Enlevez tous les
emballages, autocollants ou accessoires
divers a l'intérieur comme a l'extérieur de
I'appareil.
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avant
utilisation

NETTOYEZ LES DIFFERENTS ELEMENTS
® La cuve de cuisson

@ Le couvercle métallique

© Le cache valves

OLc récupérateur de condensation

O Le panier vapeur

O La bille de décompression
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POUR ACCEDER A LA BILLE DE
DECOMPRESSION :

@ Retirez le couvercle métallique en
dévissant I'écrou dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre.

Démontez ensuite le cache bille
en tournant puis nettoyez la bille
délicatement & I'eau et liquide vaisselle
sans utiliser d'ustensiles métalliques

ui risqueraient de I'endommager.

Séchez la bille et son siege a I'aide
d’un chiffon doux

Séchez complétement I'appareil puis

remontez-le.
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\@
utilisation

(@

SELECTIONNEZ VALIDEZ

L r\ A r\
RETOUR REINITIALISEZ
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Pour la premiére mise sous tension,
vous accédez au menu réglage :

N mise en
fonctionnement

aliangy .
Italian Italia

English

United Kingdl@rm

Fram;ais' France YD

Deutsch Deutschland

Espafiol Espana

LANGUE

(9.(&Y (&F.[&

Choisissez votre langue Choisissez votre pays

cups / oz m cups/oz ' gr/ml

UNITE

(%F9.[&Y (%F.[&

Le troisitme écran ne s‘affiche que si pour votre
pays choisi vous avez la possibilité de choisir
entre différentes mesures (selon la version du produit)
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OUVERTURE DU COUVERCLE :
Pour ouvrir le produit, tournez la
poignée d’ouverture / fermeture
afin que le repére soit bien en face
du cadenas ouvert. Ne jamais
tenter de forcer l'ouverture du
couvercle s'il résiste.
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VOYANT OUVERTURE/FERMETURE:
Lorsque le voyant clignote, le
couvercle est verrouillé. Lorsque
le voyant est fixe, I'appareil est
en pression ; vous ne pourrez
alors plus I'ouvrir.

//4/

\.

INSTALLATION DU RECUPERATEUR
DE CONDENSATION : Vérifiez que
le récupérateur de condensation
soit vide puis installez-le a
l'arriére de I'appareil.
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utilisation

Lors de la premiére utilisation de votre appareil, la cuve peut
dégager une légere odeur. Ceci est normal.

.
POSITIONNEMENT DE LA CUVE Installez ensuite la cuve dans
SA’\:S L'APPAEElL : _essuye/ile fond I'appareil en positionnant bien
e la cuve de cuisson. Assurez- B
MISE EN PLACE DU TREPIED SOUS vous qu'il n'y a aucun résidu de les poignees du bol dans les en-
LE PANIER VAPEUR : Pincez entre nourriture ou de liquide sous le coches.
le pouce et lindex le trépied bol ni sur le plateau chauffant.
afin de l'installer sous le panier
vapeur
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Sélectionnez et validez
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\

souhaitez-volis eteindre souhaitez-vous éteindre
votre appareil ? votre appareil ?

oul NON oul NON

I TCS

Une entrée ON/OFF vous permet d’éteindre votre appareil.
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England

pays /langues | rance WD

menu
réglages

. Be
écran / son

Choix « pays/langues » Choisissez votre pays Choisissez votre langue

LUMINOSITE

N.B. : Chaque validation
VOUS raméne au menu
principal.

N.B. : Méme si le son
est désactivé, les sons
d’alerte demeurent

CoACS

Choisissez « écran » Réglez la luminosité

écran / son

actifs ecran 0
Ch0|5|§sez les réglages Worte
« écran / son » fin de cuisson

5.5

Choisissez « son » Réglez le volume
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menu

manuel

mode de cuisson

ingrédients

&

manuel favoris

3
cuisson rapide %
i\
e

maintien
au chaud

réchauffer

O | Ly
RAPIDE
@ﬁ . Insérez la cuve puis
MENU MANUEL : T+ T+ ajoutez les ingrédients
Avec le menu manuel, Selectionnez le menu Choisissez le mode

« manuel » « cuisson rapide »

v

départ

c'est vous qui pilotez la
cuisson. Choisissez vous-
méme le mode de cuisson :
dorer, cuisson rapide,
réchauffage ou maintien
au chaud, ainsi que les
temps de cuisson.

immédiat )
ferm

CUISSON RAPIDE ATTENTION

= N/ .
@@ Fermez et verrouillez

Réglez le temps Choisissez départ
de cuisson immédiat ou différé

(p.15)
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menu

manuel

mode de cuisson

PRECHAUFFAGE CUISSON FIN DE CUISSEN

T @ 00:02

CUISSON RAPIDE SDUPE MARINE

RAPIDE

L'appareil préchauffe La cuisson démarre La cuisson se termine

BON APPETIT! e

ra3,5L
MAINTIEN Al CHAID

1r00:02

=200 ml (min)

‘ ‘ LIVRET_COOKEO.indd 11 12/12/11 16:48:23



cuisson VZD\UE ‘
e

menu
manuel

mode de cuisson + +@

Sélectionnez le menu Choisissez la fonction
« manuel » « dorer »

U
PRECHAUFFAGE
veuillez patienter

insérer la cuve ([ ]] |

ATTENTION DORER

Insérez la cuve L'appareil préchauffe . L
¢ Ajoutez les ingrédients

B8 wa w@E

Pour arréter de dorer appuyez sur la fleche retour, et sélectionnez soit I'arrét
Soit « cuisson rapide ».

—
Lo

réchauffer

auvrir le co

maintien

au chaud ATTENTION

ajouter les ingrédients

0K

souhaitez-vous arréter
de dorer?

NB: 4L max et

200mL mini
oul NON
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cuisson rap\de }

4 1©r  Ur
manuel favoris maintien
au chaud

3. )

Choisissez le mode
« réchauffer »

réchauffer

menu

manuel

mode de cuisson

Sélectionnez le menu
« manuel »

RECHAUFFAGE {;}

RECHAUFFABE
fermer et verrouille
ATTENTION

Fermez et verrouillez
le couvercle

BON APPETIT!

MAINTIEN AU CHAUD

pour I'interrompre

12r00:02

Vous pouvez déguster

LIVRET_COOKEO.indd 13

Le réchauffage commence.

ATTENTION

Insérez la cuve

souhaitez-vous arreter
de réchauffer?

oul NON

Souhaitez-vous arréter
de réchauffer ?

N.B. : Le réchauffage
commence et le temps
augmente.
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menu

manuel

mode de cuisson

— )
o
Wy

m
Sl

4 maintien
réchauffer

au chaud

‘+ Insérez la cuve

Sélectionnez le menu Choisissez la fonction
« manuel » « maintien au chaud »

MAINTIEN AU CHAUD

\
souhaitez-volls arreter

N 9
MAINTIEN AU EHAUD le maintien aiighaud

@ 00:02

MAINTIEN AU CHAUD

L'appareil préchauffe Le maintien au chaud
commence

Pour arréter le maintien
au chaud, appuyez sur
la fleche « retour » et
sélectionnez « oui »
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menu

manuel

mode de cuisson

DEPART DIFFERE
(MODE CUISSON RAPIDE)

Y IIBa

A
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quelle heurg est=il?

départ art
immédiat différé

O 085"

i) (f

Sélectionnez
I'heure actuelle

CUISSON RAPIDE

Sélectionnez
« départ différé »

YO! 12'30 1o

FIN DE
CUISSON

DEPART DIFFERE FIN DE CUISSON

12:30

@ 0815

Sélectionnez
la fin de cuisson

©08:15

Le départ différé est
programmeé
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Avec le menu ingrédients,
cuisez vos ingrédients
seuls sans vous soucier
du mode et du temps de
cuisson : Cookeo vous
indique la marche a suivre
pour tous les poids et types
d’'ingrédients : viandes,
poissons, légumes, fruits
et enfin céréales.
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¢ W

manuel favoris

O |

@7 (@

+

Sélectionnez le menu
« ingrédients »

(g, (s

Choisissez la quantité
d’'ingrédients

©.00:10

Le temps de cuisson
conseillé s'affiche

brocoli

(g, (s (e g, (s
Sélectionnez Sélectionnez
les légumes l'ingrédient voulu

(@ Suivez les instructions
TS affichées a I'écran
Démarrez la recette

(€
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PRECHAUFFRGE
veulllez paticmter
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(@4, (s

Démarrez la recette

FIN DE CUISSON

veuillez patigntes

La cuisson se termine

L'appareil préchauffe

BON APPETIT!

MAINTIEN AUICHAUD

12r00:02

Vous pouvez déguster

La cuisson démarre
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Jb W
¢ %

manuel favoris

O | By

&g (S
Sélectionnez le menu
« ingrédients »

(€ + II("\

Choisissez la quantité

voulue de brocolis (min. 300 g)

@00
[TEMPS CONSEILLE : ToMIN_ |

(&

Le temps de cuisson
conseillé s'affiche

@&y (&
Sélectionnez
les légumes

souhaitez-vous
la recettd

(«c
oSy

Démarrez la recette

rt

a
différé

(@ g, (s

Choisissez
« départ immédiat »

artich
asper;

aubergi
betteravi

[egumes ]
(e - l-{“\

Sélectionnez
« brocoli »

- verser d'eau dans le faitout.
- placer le panier vapeur dans le faitout.

(«C
XS

Suivez les indications

le couvercle

Suivez les indications
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PRECHAUFFAGE CUISSO!

@ 00:02

BROCOLI BROCOLI

Préchauffage

Démarrez la cuisson

BON AP

FIN DE CUIS MAINTIEN AU GHAUD

B 2r-00:02

BROCOLI
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orge

quinoa
riz complet
manuel favoris sarrasin
O | R [RiZg CEREMES |
&F. (®- &7 (S G NCS
Sélectionnez le menu Sélectionnez Sélectionnez
« ingrédients » « riz & céréales » « riz blanc »

souhaitez-vous

==

la recett

@ 200°gr

Recouvrir les ingrédients d’eau

[mzpuwe [mzBuawe
(€ @4, (% (€
Choisissez la quantité Démarrez la recette Suivez les indications

voulue de riz (min. 200 g)
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QNOOF

(@, (s

Le temps de cuisson

conseillé s'affiche

©

PRECHAUFF|
veuillez patienfer

LU L

L'appareil préchauffe

FIN DE CUISS
veuillez patientgF

La cuisson se termine
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L]
départ
différe

(@, (s

Choisissez
« départ immédiat »

CUISSON

La cuisson démarre

BON AP

MAINTIEN AU CHAUD

@

Vous pouvez déguster
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recette DOEUF

bourguignon

MENU RECETTES :
Avec le menu recettes,
choisissez parmi 50
recettes salées et
sucrées réparties en
quatre catégories :
entrées / plats /
desserts / recettes
express

‘ ‘ LIVRET_COOKEO.indd 22

ingrédients
¥ W
manuel favoris

O | By
(5.@

Sélectionnez
le menu recettes

04\Ers

(&5.@

Sélectionnez le nombre

de personnes

—

entrée

—

dessert recettes express

(%9.&Y

Choisissez le type
de recette

®.

PREPARATION UISSON

35

&

Présentation de
la recette

filet de cabillaud
boeuf bourgui
lapin aux olives et |€gUMES
goulash
moules marinieres

(%9.&d

Sélectionnez
une recette

Beeuf coupé en cubes
Vin rouge

Fond de veau
Lardons

Qignons

Huile végétale

&

Préparez les ingrédients

12/12/11 16:49:59 ‘ ‘



NIENGAGIN
la recette ¥ PRECHAUFFAGE
veuillez patierter

Faire revenir tous |gSingredients
sauf le liquide pendant 10 min

Ul NON (11111

BOEUF BOURGUIGNON BOEUF BOURGUIGNON

menu :
recettes

BOEUF BOURGUIGNON

Démarrez la recette Préchauffage

MENU RECETTES :
(SU | TE) souhaitez-vou

de dorel
ajouter le reste des\ngredi la cuisson?

0Ul  NON . o h

BOEUF BOURGUIGNON BOEUF BOURGUIGNON BOEUF BOURGUIGNON

Arrétez le dorage Suivez les instructions Démarrez la cuisson

FIN DE CUI

BON AP

MAINTIEN AU

veuillez paticfiteR

BOEUF BOURGUIGNON

700410

BOEUF BOURGUIGNON

@ 00:35

BOEUF BOURGUIGNON

Préchauffage Vous pouvez déguster

Temps de cuisson
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recette

ooulet au riz e e

entrée

ELENS

¥ v

manuel favoris

lapin aux olives etYégumes

Q @ goulash

= moules marinieres
dessert recettes express

[CR - -

Sélectionnez Sélectionnez Sélectionnez une recette
le menu « recettes » le mode « plat »

Filets de poulet émin
Riz

PREPARATION CUISSON Fond de veau

Poivrons rouge
Carottes
Sel et poivre oK

04 ®ers

(3.3 =)

Choisissez le nombre Suivez les instructions Préparez les ingrédients
de personnes
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souhaitez-vous UEmarrer

mettre tous les ifgrédients

la recettel?
dans la cuve
oul NON o
POULET AU RIZ POULET AU RIZ
‘ 7} .‘ 4 A
CraC CrAC
<J+ @+
Souhaitez-vous Suivez les instructions

démarrer la recette?

PRECHAUFFAGE
ter

CUISSON

@ 00:07

POULET AU RIZ

POULET AU RIZ

Préchauffage Temps de cuisson

BON AP

FIN DE CUISSON MAINTIEN AU CHAUD

nn 1700:02

POULET AU RIZ POULET AU RIZ

Fin de cuisson Vous pouvez déguster

LIVRET_COOKEO.indd 25
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recette

compote
de fruits

‘ ‘ LIVRET_COOKEO.indd 26

@ ananas au

—

entrée compote de fi

ingrédients

¢ %

manuel favoris

[CN - -3
(3.

Sélectionnez
le menu « recettes »

Q poires aux épices
®. W

(3.@

dessert recettes express
Sélectionnez une recette

(3.

Sélectionnez
le mode « dessert »

Pommes épluchées e
quartiers [¢] VI
Poires épluchées et colfpeesen

quartiers 200g
Framboises surgelées 50g

PREPARATION ISSON

B

Sucre semoule 50g

&

Suivez les instructions

Choisissez le nombre
de personnes

Préparez les ingrédients
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souhaitez-vousydemarrer
la cuissol'?

mettre tous les ingreédients
dans la cuve

0K oul NON

COMPOTE DE FRUITS COMPOTE DE FRUITS

Suivez les instructions Choisissez de démarrer
la recette

PRECHAUFFAGE CUISSON

b O 00:06

COMPOTE DE FRUITS COMPOTE DE FRUITS

Préchauffage Temps de cuisson

BON APP

FIN DE CUISSON MAINTIEN AU CHAUD

0 1r00:02

COMPOTE DE FRUITS COMPOTE DE FRUITS

Fin de cuisson Vous pouvez déguster.
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ma list@ '

/ effacer

modifier

(& + |-("‘\

£302pers

®
(e % .,



soupe de potiron Soupe

abcdefg abcdefg
hii jlk I¥mn o hiil jlk/I¥min|o

pgr|is tiuvw pqrsthw

xylza<@ x|y z|u ok

(o g, (s (g, (s

_ soupe marine
a b cdielflg
hii jlk Ifmn o

soupe arine

souhaitezyous
sauvegarder cg favoris ?

piqiristhulvw

xylza<@@

&7 . (@
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®

(€3
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filet de cabillaud\gt brogalis ﬁ

lapin aux olives et {égumes
légumes a la marocaine
moules mariniéres

(€ A l("\

ajouter / elfacer

modifier

SOUPE MARNESMPERS
préparation GIESS

PREPARATION CUISSON
15min 20min

(&«
S
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[ EVENS

4

ingrédients

filet de cabillaudigt brocolis
lapin aux olives et {égumes
|égumes & la mara
moules marin

A

* ma |iste

ajouter /

modifier

(& + lIQ

5ouha|1ez-uol.1$
effacer ce favers ?

@

risotto maisgn

soupe maman
carottes sarah
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nettoyage

entretien

O

22005000

ﬁ

Une fois la cuisson de votre plat Vous pouvez nettoyer la cuve de cuisson et le panier vapeur a I'eau
terminée, débranchez [I'appareil chaude savonneuse ou bien au lave-vaisselle. Nettoyez le corps de
pour le nettoyer. Nettoyez I'appareil I'appareil a I'aide d’un chiffon humide.

apres chaque utilisation.
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nettoyage

entretien

—_—
—
":/
=

e

\

Apres chaque utilisation, sortez le
récupérateur de condensation et
nettoyez-le soigneusement a I'eau
claire ou au lave-vaisselle. Prenez soin
de bien le sécher. Remettez-le ensuite
en place, a sa position initiale.

‘ ‘ LIVRET_COOKEO.indd 33

Pour nettoyer le couvercle métallique,
a la main ou au lave-vaisselle, vous
devez le démonter ainsi que le cache-
valves.

O Dévissez I'écrou au centre du
couvercle métallique

@ Otez le couvercle métallique

© Démontez le cache valves

NETTOYAGE AU LAVE-VAISSELLE :
vous pouvez mettre le couvercle
métallique tel quel au lave-vaisselle,
sans démonter les valves. Aprés
le passage au lave-vaisselle,
démontez la bille et soufflez dans
le conduit afin de vérifier qu'il n'est
pas obstrué. Essuyez la bille et
son siége soigneusement avec un
chiffon doux.

J

=/

NETTOYAGE A LA MAIN :

vous pouvez nettoyer le couvercle
métallique & l'eau  chaude
savonneuse. Tout d’abord,
démontez la bille puis nettoyez le
tout. Essuyez la bille et son siége
avec un chiffon doux.

12/12/11 16:51:34



nettoyoge
entretien

J

Avant de remonter le couvercle

Avant de remonFer la bille, verJﬁez Appuyez sur ,Ia partie interne Qe la intérieur. Nettoyez la partie
que le conduit n’est pas obstrué en soupape de sécurité a ressort afin de supérieure de la cuve de cuisson
soufflant dedans. vérifier qu’elle nest pas colmatée. Nettoyez I'intérieur du couvercle

métallique de I'appareil avec
une éponge humide et vérifiez
le logement du doigt d’aroma
afin d'étre slr qu'il n‘est pas
obstrué.
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nettoyoge
entretien

<o

Nettoyez [I'extérieur du couvercle
de l'appareil a l'aide d’'une éponge
humide. Nettoyez également la valve
silencieuse a l'arriére du couvercle

‘ ‘ LIVRET_COOKEO.indd 35

Nettoyez la partie supérieure de la
cuve de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide. Nettoyez également le canal
de récupération a condensation
avec un chiffon humide. Rincez sous
I'eau, et vérifiez la mobilité du doigt
d’aroma.

Nettoyez le joint du couvercle
métallique a l'aide d'une éponge
humide, puis rincez abondamment.
N'utilisez pas d'objets coupants.
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nettoyoge
entretien

Remplacez le joint d'étanchéité
au minimum tous les 3 ans. Cette
opération se fera dans un Centre de
Services Agréé.

‘ ‘ LIVRET_COOKEO.indd 36

Lr 0/

e En cas d'immersion accidentelle de l'appareil ou si de
'eau a été versée directement sur I'élément chauffant en
I'absence de la cuve, emmenez I'appareil dans un Centre
de Service Agrée.
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nettoyage
entretien

Ne stockez pas I'appareil couvercle fermé. Transportez l'appareil en vous servant des deux

Laissez-le en position ouverte ou entr- poignées latérales. Pour plus de sécurité, veillez

ouverte ; cela évitera I'apparition de a ce que la poignée soit en position fermée. Pour

mauvaises odeurs. plus de sécurité, veillez a ce que le couvercle soit
verrouillé.

‘ ‘ LIVRET_COOKEO.indd 37 12/12/11 16:51:51



PROBLEMES CAUSES POSSIBLES

Le couvercle ne se ferme Il reste des corps étrangers entre la cuve et le plateau
pas chauffant

SOLUTION

Enlevez la cuve, vérifiez la propreté du plateau chauffant, de I'élément central et du
dessous de cuve. Vérifiez aussi la bonne mobilité de I'€lément central

La poignée d'ouverture du couvercle n'est pas sur la bonne
position

Assurez-vous que la poignée d'ouverture soit en position ouverte et compléte

Le couvercle métallique et/ou I'écrou de serrage ne sont pas
correctement remontés ou vissés complétement

Vérifiez que vous avez remis tous les éléments du couvercle métallique en place, et que
I'écrou est serré

Le couvercle ne s'ouvre
pas apres libération de la
vapeur

Le doigt d'aroma reste en position haute

Apres s'étre assuré qu'il n'y a plus d'échappement de vapeur, et que le produit est
totalement froid, insérez une pique dans le trou situé entre la poignée d'ouverture et la
valve silencieuse. Prenez garde a I'échappement de vapeur qui risque de subvenir apres
que la tige ait été enfoncée. Quand il n'y aura plus de vapeur, essayez d'ouvrir votre
appareil

L'appareil ne monte pas en
pression

Vérifiez la propreté du joint, de la soupape de sécurité
violette et du doigt d'aroma

Nettoyez votre appareil en suivant les instructions fournies dans la notice d'utilisation

Vérifiez que le couvercle est verrouillé et le repére soit bien
en face du cadenas fermé. Vérifiez la mobilité du doigt
d’aroma, et si besoin le nettoyer

Vérifiez la mobilité du doigt d'aroma, et si besoin le nettoyer

La bille de décompression est mal positionnée ou sale

Vérifiez que la bille est bien mise en place, et que son cache est en position verrouillée.
Nettoyez et essuyez la bille et son siége

DLENERETEIESEWIER[N0ES Le joint du couvercle métallique et/ou les bords de cuve sont
bords du couvercle pendant B
la cuisson (fuites)

Nettoyez le joint et le bord de cuve a I'aide d'un chiffon humide. Veillez a ne pas utiliser
d'instrument coupant

Usure, coupures et déformations du joint

Le joint doit étre changé tous les trois ans au maximum. Emmenez votre appareil dans
un centre de services agréé

Bord de cuve abimé

Emmenez votre appareil dans un centre de services agréé

De I'eau coule derriere
I'appareil

Le récupérateur de condensation n'est pas en place ou
déborde

Assurez-vous que le récupérateur de condensation est bien en place a l'arriere de
I'appareil et que le conduit d'écoulement ne soit pas bouché

Le voyant ne clignote pas
ou ne s'allume pas

La LED assurant cette fonction ne fonctionne plus ou le
couvercle n'est pas complétement verrouillé

Assurez-vous que le produit soit bien verrouillé. Emmenez votre appareil dans un centre
de services agréé si le probléme persiste

Le panneau de commande
ne s'allume pas

L'appareil n'est pas branché ou est en veille

Assurez-vous que le cable d'alimentation est branché & la fois sur votre appareil et sur le
secteur. Vérifiez que I'appareil n'est pas en veille en appuyant sur le bouton « OK »

_ L'appareil est endommagé

Emmenez votre appareil dans un centre de services agréé

DLERERBEQEEIDRIERBEIETH |1y a de la condensation dans le couvercle
dans le voyant

Laissez sécher votre appareil a I'air libre pendant quelques heures
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